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) Basta kopare,

I3s noga igenom denna bruksanvisning. (b||d 1 )

Beakta sarskilt sakerhetsforeskrifterna
pa de forsta sidorna. Forvara bruksan-
visningen for ett senare bruk pé ett
sakert stille och ge den vidare till moj-
liga senare dgare.

Med hjélp av varningstriangeln
och/eller signalorden (Varning! Se
upp! Obs!) framhivs punkter som &r
viktiga for en séker och fungerande
anvandning av apparaten. De ska abso-
lut beaktas.

Det hir tecknet handleder dig steg for
steg nér du anvander vattenkokaren.

Det héar tecknet star for komplette-
rande uppgifter som géller den prak-
tiska anvéndningen av apparaten.

Med kldverbladet betecknas hanvis-
ningar och tips om en sparsam och
miljovanlig anvandning av apparaten.

Beskrivning av maskin

¥ C—HWVWIDIO VO

Bilden visar KM 850

Motorhus

Mixerbdgare

Mixerlock

Skruvlock

Pamatare med métbagare

Lock med matardppning
Universalskal

Drivaxel

Hastighetsreglage

Pulse-knapp

Forvaringsfack for skdrinsatser
Sladdvinda (pa maskinens undre sida)
Typskylt (p& maskinens undre sida)
Knapp for dverbelastningsskydd
(p& maskinens undre sida)
Insatshallare

Plastkniv

Metallkniv med knivskydd
Slagskiva

Citruspress

Skyddslock for mixerns drivning
Degskrapa

KM 850 ar férsedd med en mixerba-
gare i plast, KM 880 med en mixerba-
gare i glas.
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& Sakerhetsforeskrifter

AEG -elapparaterna uppfyller tekniska
normer och sdkerhetsféreskrifter for
elektriska apparater. Foljande saker-
hetsforeskrifter ska anda beaktas noga.

Allménna sidkerhetsanvisningar

® Apparaten far endast anslutas till ett
stromndt med en spanning och frek-
vens som verensstaimmer med data pa
typskylten!

e Starta inte apparaten om
- Natsladden skadats,
- om huset ar skadat.

® Dra aldrig ut stickproppen ur viaggut-
taget genom att slita i natsladden.

® For undvikande av olycksrisker far en
skadad nétsladd endast bytas ut av till-
verkaren eller tillverkarens kundtjanst
eller annan kvalificerad person.

® Apparaten far repareras endast av kva-
lificerad fackpersonal. Genom osak-
kunnig reparation kan allvarliga risker
uppsta. Vid erforderlig reparation ta
kontakt med AEG-kundtjénst eller med
fackhandlare.

® Maskinen dr avsedd endast for bear-
betning av livsmedel i hushallet. Till-
verkaren fritar sig fran allt ansvar for
skador som uppstir genom felhante-
ring och icke dndamalsenlig anvand-
ning.

Barnsikerhet

® Lamna inte inkopplad maskin utan
uppsikt och var speciellt forsiktig om
barn finns i ndrheten!

Beakta foéljande vid anvindning
av koksmaskinen

e Starta inte maskinen med vdta hander.

¢ Apparaten far inte anvindas for att
rora farg (lack, polyester osv) - Explo-
sionsrisk!

® Innan rengdrings- och underhallsarbe-
ten utfors skall maskinen frankopplas
och stickproppen dras ur vagguttaget.

® Motorenheten (bild 1/A) far aldrig
doppas i vatten eller andra vatskor!

e Tillverkaren ansvarar inte for skador
som uppstatt till foljd av icke avsedd
anvandning eller felhantering.

® Vid insattning eller borttagning av red-
skap skall maskinen vara frankopplad.

e Obs! Metallkniven (bild 1/Q) dr
mycket vass! Risk for skirskada! Grip
alltid tag i metallknivens grepp och
forvara kniven med pasatt knivskydd!
Var forsiktig vid diskning!

e QObs! Skirinsatserna (bild 9) ar
mycket vassa! Risk for skdrskada! For-
vara alltid insatserna i harfor avsett
tillbehérsfack (bild 1/K). Var forsiktig
vid diskning!

e Obs! Mixerns knivenhet (bild 14/a) ar

mycket vass. Risk for skadrskada! Var

forsiktig vid isdrtagning och hopsatt-
ning av mixern.

Obs! For inte in fingrarna i matardpp-

ningen (bild 1/F)! Risk for skérskada!l

e Obs! For inte in harda foremal (t.ex.
sked) eller handen i mixerbagaren. Risk
for skarskada!

® Ta inte av locket forrdn redskapen
stannat helt.

® For inte in 1dnga foremal i matardpp-
ningen (kniv, slev, degskrapa eller lik-
nande). Risk for skada! Anvind alltid
pamataren (bild 1/E) fér att mata ner
ingredienserna.

e Fyll inte pa heta vitskor (endast kalla
eller varma) i mixerbsgaren eller uni-
versalskalen.

e Sitt alltid universalsklen (bild 1/G) pa
motorenheten innan drivaxeln (bild
1/H) och redskapen sitts in.

e Vid normala arbeten (bearbetning av
lattare degar etc.) kan du anvinda
maskinen i upp till 10 minuter utan
avbrott. Lat apparaten svalna efter en
langre tids oavbruten anvindning (14t
svalna minst 20 minuter efter
10 minuters arbete utan avbrott). Vid
bearbetning av mycket tunga ingredi-
enser, t.ex. 1,5 kg deg far maskinen ga
kontinuerligt hdgst 1 minut.

® Ta alltid forst bort redskapen och driv-
axeln innan universalskalen toms.
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o Overskrid inte den tillitna pafylinings-
méangden.

® Liamna inte maskinen utan uppsikt.
Aven om maskinen lamnas for en kort
stund skall natsladden dras ur vaggut-
taget.

e Efter avslutat arbete frankoppla maski-
nen och dra ut stickproppen ur viggut-
taget.

Kassering

Atervinning av
forpackningsmaterial!

Kasta inte bara bort férpackningsma-
terialet. Beakta foljande rekommenda-
tioner:

Forpackningsmaterial av papp kan
lamnas till dtervinningsstationer.
Plastpésar av polyeten (PE) kan limnas
for atervinning till PE -insamlingsstal-
len. Stotddmpande material av expan-
derad polystyren (EPS) 4r freonfritt och
kan ldmnas till motsvarande insam-
lingsstéllen. Kontakta din kommun, om
du inte vet, var ndrmaste atervinnings-
station eller dtervinningscentral ligger.
Atervinning av sjdlva apparaten!
Nar vattenkokaren har tjanat ut lamna
in apparaten hos din auktoriserade
aterforsiljare som tar den tillbaka mot
en liten avgift.

Allmanna anvandnings-
instruktioner

Koksmaskinen ar till stor hjalp vid till-
redning av mat:

® Mixern anvénds for tillagning av olika
drinkar, for krossning av is, finfordel-
ning av frukter och gréonsaker mm.

* Med multifunktionsenheten kan du
tex.
- Tillreda deg ...
- Hacka kott, notter och liknande ...
- Skiva, strimla eller riva gronsaker

och frukt,

- Skéra pommes frites ...
- Vispa grédde och dggvita ...

- Pressa citroner, apelsiner, grapefrukter

Sidkerhetssystem

AN
AN

Maskinen ar utrustad med flera sidker-
hetssystem.

Mixern och universalskalen kan startas
endast om respektive behallare och till-
hérande lock ar ratt pisatta.
Universkalen kan startas endast om
mixerbédgaren tagits bort och skydds-
locket for mixerns drivning ar pasatt
(bild 1/T och bild 4).

Hall barn pé betryggande avstand fran
maskinen.

Stall upp maskinen pa ett plant, torrt
arbetsbord.

Overbelastningsskydd

5 B8 [>
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Koksmaskinen ar forsedd med ett 6ver-
belastningsskydd. Skyddet kopplar
ifran om maskinen eventuellt 6ver-
hettas och skyddar darfér mot skada.
Overbelastningsskyddets knapp (bild
1/N) pa maskinens undre sida hoppar i
detta fall ut.

Om skyddet l6ser ut, gor sa har. | annat
fall kan skador uppsta pa maskinen for
vilka ingen garanti [amnas.

Lat maskinen svalna minst 15 sekunder.
Vrid omkopplaren (bild 1/1) at vinster
till 1aget "0" (bild 16/®).

Ta bort mixerbdgare resp. universalska-
len (bild 16/® och @) enligt beskriv-
ning i denna bruksanvisning.

Dra stickproppen ur vagguttaget

(bild 17/@).

Tippa maskinen sa att dess undre sida
blir atkomlig (bild 17/®@).

Tryck in dverbelastningsskyddets knapp
(bild 1/N) pa maskinens undre sida. Har
maskinen svalnat nog laser knappen i
intryckt lage (Bild 17/®). Hoppar knap-
pen ater upp, maste maskinen fa svalna
lite till; forsok senare trycka in knap-
pen pa nytt.




Nar knappen last i laget, stéll ater upp  S3 har anvands mixern

maskinen (bild 18/®@). — locket (bild 1/C) fvil i alla
Anslut stickproppen (bild 18/@). diirr)]rs]sr ggmet)ghlévs” ) fyll i alla ingre-

Satt mixerbdgaren resp. universalskalen Obs! Overskrid inte hégsta mangden
pa plats (bild 18/® och @) enligt bes- pd 1,5 liter!

krivning i denna bruksanvisning.

Maskinen kan nu ater tas i bruk. Vrid ﬂ Under anvandningen kan ytterligare
omkopplaren at hoger till 6nskat lige ~ ingredienser fyllas i genom pafyll-

(bild 18/®) och fortsatt med avbruten ningsGppningen. Harvid kﬁ” dven
funktion. skruvlocket (bild 1/D) anviandas som

pafyllningsbdgare. Stang genast pafyll-

Mixer ningsdppningen fér att undvika stink.

I>  S3 hir startas mixern: Vrid ratten (bild
1/1) &t hoger till 6nskat hastighetssteg
eller tryck Pulse-knappen (bild 1/J).

Mixern anvénds for tillagning av olika
drinkar, for krossning av is, finférdel-
ning av frukt och grénsaker mm.

i‘ Vi rekommenderar att du startar med
Forberedelser for mixning — Ia.g hastlghet for att sedan koppla :ull
hogre. Nar Pulse-knappen trycks gar
Innan mixerbdgaren kan placeras pa mixern med hogsta hastighet.
motorenheten maste skyddslocket for Riktvirden for hastighetsinstilining
mixerns drivning (bild 1/T och bild 4) lamnas i kapitlet "Tips for anvéndning
tas bort. av mixern".
0" Skruva av skyddslocket medurs. 05> Frankoppling av maskinen: Vrid ratten
- Den réda varningslampan (bild 4/a) at vanster till laget "0".
blinkar. IS Efter avslutad mixning vrid bagaren
IS Satt mixerbagaren (bild 1/B och bild 2) medurs och lyft bort den. Vrid sedan
péa mixerdrivningen (pil O pé pil 2) bort locket.
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och vrid moturs mot anslag. Mixerba-

garen snapper tydligt fast. De bada

svarta pilarna skall st mot varandra.  Multifunktionsenhet
- Den réda varningslampan (bild 4/a)

slocknar. .
Endast KM 850: Siitt mixerlocket (vild  €dSkapen och deras anvand-

1/C och bild 3) pa mixerbigaren och  Ningsmojligheter
vrid tills lockets klack star exakt ovan-

Féljande redskap k andas i multi-
for handtaget. Locket snéapper tydligt oyande recskap kan anvandas t mut

funktionsenheten:

fast. « Slagskiva (bild 1/R)

Mixern kan startas endast nar biagaren Vispning av gradde och dggvita, tillred-
och locket ar ratt pasatta. ning av krdmer och latta degar.

Endast KM 880: ligg upp mixerlocket e Metallkniv (bild 1/Q)

pa mixerbagaren. For hackning av ratt kott, choklad, not-

ter mm.
¢ Plastkniv (bild 1/P)
For knddning och blandning av tunga
Sitt in och las skruvlocket (bild 1/D). degar.
e |nsatshallare (bild 1/0) med skérin-
sats (bild 10)

K6ksmaskinen kan aterstartas endast
nar mixerbagaren sitter i korrekt lage.
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Insatserna dr pa greppen markta med
ett nummer (1 till 6). Satt in 6nskad
insats i insatshallaren.
1 Skivare fin
For skivning av frukt, gronsaker,
ratt kott eller korv (t.ex. salami)
mm i tunna skivor.
Potatisrivjdrn
For rivning av potatis.
3 Pommes frites-skiva
Skar potatis for pommes frites.
4 Ostrivjdrn
River hérd ost som t.ex. parmesan
mm.
5  Strimlare grov
Grov strimling av grénsaker och
frukt mm.
6  Strimlare fin
Fin strimling av gronsaker, frukt,
choklad, vitlok mm.

PG1

Sa hir forbereds multifunktions-
enheten

Sétt pa skyddslocket (bild 4)

Multifunktionsenheten kan startas
endast om mixerbdgaren tagits bort
och skyddslocket fér mixerns drivning
4r pasatt (bild 1/T och bild 4.

I=° Ta bort mixerbdgaren enligt beskriv-

ning i kapitlet "Mixer".
- Den roda varningslampan (bild 4/a)
blinkar.

Lagg skyddslocket pd mixerns drivning
(markering @ mot markering {J) och

vrid moturs mot anslag. Skyddslocket
sndpper tydligt fast. Markeringen xxx

maste std Gver varningslampan (bild 4).

- Den r6da varningslampan (bild 4/a)
slocknar.

Lidgg upp universalskalen (bild 5)

Satt universalskalen (bild 1/G) pa
motorenheten (pil 9 mot pil 2) och
vrid moturs mot anslag. Universalska-
len snapper tydligt fast. De bada svarta
pilarna skall st& mot varandra.

e

e

-

g [>

Sitt in drivaxeln (bild 7)

Satt upp drivaxeln (bild 1/H) pa tappen
i mitten pa universalskélen.

Insdttning av redskap

Alternativt kan féljande redskap
anvandas:

Slagskiva (bild 1/R), eller

Metallkniv (bild 1/Q), eller

Plastkniv (bild 1/P), eller

Insatshallare (bild 1/0) med skirinsats
(bild 9)

Insatshéllaren skall alltefter avsedd

anvandning forses med lamplig insats

(se "Insdttning av skirinsats pa insats-

hallaren").

Lagg upp dnskat redskap pa drivaxeln.

- Slagskivan, metallkniven och plast-
kniven (bild 8) griper in i kuggarna
nedtill pa drivaxeln.

- Insatshallaren (bild 11) sitter pa driv-
axelns sexkant.

Grip tag i insatshallaren med varsitt
finger i de bada halen.

Pasittning av locket (bild 6)
Satt locket (bild 1/F) pa universalskalen
(pil O pa pil ) och vrid moturs
mot anslag tills locket tydligt snapper
fast. Lockets klack skall nu sta exakt
over handtaget och de bada pilarna
mot varandra.

Satt padmataren (bild 1/E) i matar6pp-
ningen.

Insdttning av skérinsats i red-
skapshallaren (bild 10)
Montera den insats som passar till
aktuell anvéndning.

Insatserna forvaras i tilloehorsfacket
(bild 1/K) p& motorenheten.

Insatserna ar mycket vassa. Hall i insat-
serna pa greppet!

Oppna tillbehdrsfacket genom att dra i
handtaget (bild 9).

11




S

I=° Ta ut dnskad insats ur tillbehdrsfacket
och hall endast i greppet (bild 9).

05" Placera insatsens spets i centrum pa
insatshallaren och skjut in i skivans
spar (bild 10).

05" For borttagning av insatsen hall i grep-
pet, dra latt utdt och uppat.

Sa hir anviands multifunktions-
enheten

5> Oppna locket (bild 1/F) och fyll univer-
salskdlen med alla ingredienser som
behdvs.
Obs! Overskrid inte maximiméngder:

- vitska 1,75 liter
- fasta 1,5 liter

‘T‘ Under anvandningen kan ytterligare
ingredienser fyllas i genom pafyll-
ningsdppningen. Pafyllningsbagaren i
pamataren (bild 1/E) kan dven anvin-
das. Stang sedan pafyllningsépp-
ningen for att undvika stank.

For nedtryckning av ingredienser skall
endast pdmataren anvindas!

I Starta maskinen: Vrid ratten (bild 1/1)

at hoger till dnskat hastighetssteg eller
tryck Pulse-knappen (bild 1/J).

m Vi rekommenderar att du startar med

—— en lagre hastighet for att sedan 6ka
hastigheten. Nar Pulse-knappen trycks
gar maskinen med hogsta hastighet.
Riktvarden ldmnas i kapitlet "Tips for
anvandning av multifunktionsenhe-
ten".

Blinkar varningslampan (bild 4/a) och
kan maskinen inte startas ar skydds-
locket pd mixerns drivning inte korrekt
pasatt (bild 1/T och bild 4).

¥ Frankoppling av maskinen: Vrid ratten
at vanster till 1aget "0".

2> Efter avslutad anvandning vrid locket
medurs och lyft bort det.

& Ta av locket forst sedan redskapet stan-
nat helt!

2> Ta bort redskapen och drivaxeln.

05> Skruva bort universalskalen medurs.

12

Citruspress

Forberedelser (bild 13)

5" Ligg upp universalskalen enligt
beskrivning ovan (bild 5).

IF”  Sitt upp citruspressens silinsats (bild
13/a) pa universalskalen (pil <7 mot
pil ) och vrid moturs mot anslag.
Silinsatsen snédpper tydligt fast, pil <7
maste std mot pil M.

I Sitt in presskonen (bild 13/b) i silinsat-
sen.

Sa hir anvinds citruspressen

I Starta maskinen: Vrid ratten (bild 1/1)
at hoger till laget 1.

Citruspressen far endast anvindas pa
lagsta hastigheten.

5" Frnkoppling av maskinen: Vrid ratten
at vanster till laget "0".

I Efter anvindning ta bort presskonen.
I3 Skruva bort silinsatsen medurs.
Skruva bort universalskalen medurs.

,H.

Du kan anvanda apparaten i upp till
10 minuter utan avbrott. L4t apparaten
svalna efter en langre tids anvdndning
utan avbrott (14t svalna 20 minst
minuter efter 10 minuters anvéndning
utan avbrott).

Rengoring och skotsel

Motorenhet

A

Se till att vata inte trdnger in i motor-
huset!

[~ Rengdr motorenheten med en fuktig
trasa. Motorenheten far aldrig doppas
i vatten eller spolas under rinnande
vatten!
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Mixer

1]

=

IS

Med hjalp av Pulse-steget kan bagaren
och kniven rengdras pa latt och sakert
satt.

Fyll mixerbagaren till halften med
varmt (inte hett!) vatten och tillfor
nagra droppar diskmedel.

Tryck helt kort pa Pulse-knappen.
Skélj sedan bdgaren under rinnande
vatten.

Demontering/montering av kni-
venhet (bild 14)

Om sa krévs kan knivenheten demon-
teras och rengoras separat.

Obs! Kniven dr mycket vass! Risk for
skarskada!

Vrid moturs bort knivenheten (bild
14/a) ur mixerbdgaren varvid enheten
lutas latt.

Ta bort tatningsringen (bild 14/b) fran
knivenheten.

Knivenheten ar mycket vass. Risk finns
for att tdtningsringen skadas.

Diska delarna forsiktigt for hand (risk
for skirskada!). Anvind for diskning
endast vatten och diskmedel.

Knivenheten far inte diskas i maskin.
Sétt in tatningsringen i knivenheten.

Satt in knivenheten i bagaren fran
undre sidan, luta knivenheten en
aning.

Dra fast knivenheten medurs.

Universalskal och redskap

ISy

AN
AN

Diska universalskalen och redskapen i
diskvatten.

Obs! Metallkniven dr mycket vass!
Risk for skdrskada!

Plastdetaljer aldras snabbare om de
ofta diskas i maskin. Om de det oaktat
skall diskas i maskin maste de placeras i
ovre korgen.

Insatser

ISy

A

Rengor insatser med borste eller trasa
under rinnande vatten eller i diskma-
skin!

Obs! Insatserna dr mycket vassa. Risk
for skarskada!

Forvaring

A

q3

Alla tilloehdrsdelar forutom citruspres-
sen kan forvaras pa motorenheten.

Forvara insatserna i tillbehorsfacket
(bild 1/K).

Obs! Insatserna dr mycket vassa. Risk
for skirskada! Hall i insatserna pé
greppet!

Lagg in tillbehdrsdelarna i universal-
skdlen som bilden 12 visar.

Obs! Metallkniven (bild 1/Q) &r
mycket vass! Risk for skdrskada! Grip
alltid tag i metallknivens grepp och
forvara kniven med pasatt knivskydd!
Linda upp sladden kring de bada klack-
arna pa maskinens baksida (bild 15).

Tekniska data

Nétspanning: 230 - 240 V
Upptagen effekt: 800 W

Apparaten uppfyller foljande
EG-direktiv:

e 73/23/EWG av den 19 februari 1973

"Lagspanningsdirektiv", med dndrings-
direktiv 93/68/EWG.

® 89/336/EWG av den 3 maj 1989

"EMV-direktiv" med dndringsdirektiv
92/31/EWG.

Kundtjanst

Vara produkter uppfyller hogsta kvali-
tetskrav. Om fel &nda uppstér som du

inte kan 16sa med hjalp av bruksanvis-
ningen, vand dig till din dterforsaljare
eller AEG-kundtjansten.

13
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Anvandningstips

Mixer

Mixern &r speciellt Iamplig for hack-
ning av mindre mangder av t.ex. nétter,
rivebrod eller kryddor.

Saser som inte langre &r homogena kan
snabb réras upp i mixern.

Skar eller bryt fasta ingredienser som
skall bearbetas i mixern i tdrningar pa
ca2-3cm.

Ta bort kdrnor ur frukt och ben ur kott
eftersom dessa kan skada knivenheten.
Iskrossning: Hall litet vatten i bagaren
innan isen krossas.

® Vid bearbetning av torr blandning kan
det vara nédvéandigt att da och da
frénkoppla maskinen, dppna mixer-
locket och med degskrapa skrapa ner
ingredienserna frdn mixerbagarens
insida.

® Vid mixning av vatskor och fasta ingre-
dienser skall forst vatskorna mixas och
darefter de torra ingredienserna tillfo-
ras.

e |3t heta vatskor fore mixning svalna i
mixern.

® Om varma ingredienser bearbetas,
maste mixerbdgaren ventileras genom
att skruvlocket tas bort.

Livsmedel Hastighet* Anvisningar
Mixning Milkshakes 5-10 Anviénd avkyld mjolk
Hacka Notter, choklad, Pulse Bearbeta endast 1/2 kopp &t gangen for att
vitlok, orter allt skall bli vél hackat
Rivebrod Smafranska, kex, toast 5-10 Grovsmula fore bearbetning
Iskrossning Pulse Tillsatt 1/4 kopp vatten.
Tryck Pulse-knappen 3-4 ganger
Emulgera Salladsdressing 7-10 Blanda val.
Olja kan under mixning tillsattas genom
matardppningen
Blanda Kakblandningar, pankakssmet 1 Blanda ingredienserna val,
vispa inte for lange
Mosa Soppor, gronsaker, frukt 3-10 Mixa tills blandningen ar simmig

14

*Starta alltid med lag hastighet och 6ka sedan hastigheten.
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Multfunktionsenhet

Hacka

Basta resultatet uppnds om bitarna
som skall hackas &r lika stora. Skar eller
bryt fasta ingredienser fére bearbet-
ning i lika stora bitar.

Fyll inte pa for mycket.

Kottfirs

Skar kottet for bearbetning i tarningar
om ca. 2 cm.

Grdnsaker

Gronsaker som t.ex. 16k maste fore till-
sattning skalas och fyrdelas.

Mixning

Den mixade méngden forandras alltef-
ter ingrediensernas konsistens.
Tillsattning av ingredienser

Torra ingredienser som mjol skall till-
sattas universalskdlen fore blandningen
borjar. Ingredienserna behdver inte
blandas fore bearbetning.

Flytande ingredienser kan under bear-
betning tillsdttas genom matarépp-
ningen.

Anvisning: Vid bearbetning av saser
eller halvtorra ingredienser kan det
vara nodvéandigt att da och d& fran-
koppla maskinen, 6ppna locket pd uni-
versalskalen och med degskrapa skrapa
ner blandningen fran universalskalens
insida.

A

e

Sa hir anvinds insatshallaren

Det ar ytterst viktigt att ingredienserna
tillfors pa ratt satt genom matardpp-
ningen.

Om s& behdvs, skir ingredienserna i
mindre bitar som passar i matardpp-
ningen.

Fyll helst i ingredienserna lodratt bred-
vid varandra.

Tryck jaAmnt ner ingredienserna med
pamataren. Nedtryckningskraften
inverkar pd skivornas tjocklek.

Anvénd alltid pdmataren for inmat-
ning. For aldrig in fingrarna i matar-
Oppningen!

Om for kraftigt tryck utdvas pd pdma-
taren kan maskinen skadas!

Det finns alltid kvar oblandade ingredi-
enser mellan pdmataren och insatshél-
laren.

Rivning av ost

Kyl mjuk ost, t.ex. emmentaler eller
mozarella fore rivning.

Bearbeta hard ost som t.ex. parmesan
vid rumstemperatur.

Anvisning: Riv parmesan genom att
latt trycka ner pamataren.
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Redskap Livsmedel Max. Hastighet Anvisningar
miangd
Hacka Metallkniv Gronsaker t.ex. [6k 800 ¢ 3-5 Frukt och gronsaker bor
Frukt 800 ¢ 3 vara farska och fasta, skir
Férska orter 1 knippe 2 dem i lika stora bitar
Notter, mandel 500 g 5
Choklad 400 g 4
Mala kott | Metallkniv Kott, 500 g 4-6 Avldgsna ben och senor,
fiskfiléer (benade), skar i tdrningar om 2 cm
flask
Rivebrdd | Metallkniv torrt brod, kex 1259 3eller 4 | Grovsmula fére bearbetning
Mosa Metallkniv kokt frukt till 3-10 Tillsatt event litet vatten
eller gronsaker 1,751 under tillredningen
Blanda Metallkniv ldtta kaksmetar, 800 ml 3-7 Starta med steg 1 for
pankakssmet mm. blandning av
ingredienserna, dka sedan
hastigheten
Blanda Metallkniv Majonnis 11 Pulseeller | Frankoppla inte maskinen
3 under tillsattning av olja
Knéda Plastkniv tunga degar t.ex. 1,5 kg 1-5 Starta med steg 1 for
brdd- och pizzadeg blandning av
ingredienserna, dka sedan
hastigheten
Skiva Skivare fin Gronsaker, t.ex. gurka, zuc- 800 ¢ 1-2 Sok ut frukt och gronsaker
(nr. 1) chini, morot mm. ungefar i samma storlek
Frukt t.ex. applen, tomater, Skar kott i bitar lampliga
kétt, korv, salami mm. for matardppningen
Rivjarn Potatisri- Potatis till 1-2 t.ex. for potatisbullar
vjarn 1 kg
(nr. PG1)
Skar i Pommes Potatis, morot, palsternacka 1 kg 1-2
strimlor | frites-skiva
(nr. 3)
Riva Ostrivjarn Parmesanost 500 g 1-2 Tryck inte for kraftigt ned
(nr. 4) pamataren
Strimla Strimlare, Blockchoklad 500 g 1-2 Bryt kokchokladen i
(grov eller grov, fin Frukt t.ex. applen 1 kg 2-3 bitar
fin) (nr. 5 Gronsaker t.ex. morot 1 kg
eller nr. 6)
Vispa Slagskiva latta kaksmetar 1 kg 4-5 Vispa inte dggvita for lange
Aggvita 2-10
Gradde 4-6
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Recept

Basrecept for biskvi
4 Aggvita
4 msk kallt vatten
200 g Socker

1 padse  Vaniljsocker

4 Aggula
80¢g Mijol
80¢g Matstérkelse

1 tsk Bakpulver

m Anvint tillbehdr:

~= Universalskal med vispskiva

0¥ Fyll dggvita och vatten i universalska-
len och vispa i laget 5 ungefar 1 minut
tills blandningen blir styv.

I Tillsdtt socker och vaniljsocker genom
matardppningen och vispa ytterligare
ca. 1 minut tills sockret 18sts upp.

0=z Tillsdtt 4ggula och rér om med nagra
Pulsetryckningar.

I=> Blanda mjol, matstérkelse och bakpul-
ver, tillsatt krammassan och ror ner
med ndgra korta Pulse-tryckningar.

=" Fyll degen i en kakform och gradda

Grundrecept rordeg

500 g Mjol
1 pdse  Bakpulver
250 g mjukt margarin eller
smor
250 g Socker
1 pase  Vaniljsocker
1 pris Salt
4 Agg
150 ml Mjolk

=

e

8

Anvint tillbehor:
Universalskal med plastkniv

Tillsatt alla ingredienser i universalska-
len i angiven ordningsfoljd.

Ror om pd steg 3 - 4 ca 1 till

12 minuter tills degen ar krdmig och
slat.

Om degen under omrdrning transpor-
teras upp mot sidorna, stdng av maski-
nen, 6ppna locket och skjut degen med
degskrapa inndt.

Fyll degen i en ldmplig form och
gradda.

Degen kan latt varieras efter smak och
tycke med andra smaktillsatser.
Exempel pa sockerkaka med
choklad:

Fyll 2/3 av degen i formen. Tills4tt i res-
terande degméngd 1 msk kakao och

1 msk mjélk och rér kort om med nagra
Pulse-tryckningar.

Fyll i den mérka degen pa den ljusa i
kakformen. R6r om med en gaffel i
béada degskikten sd att dnskat marmor-
monster uppnas.
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Grundrecept for mordeg
250 g Mjol
1 tsk Bakpulver
125¢g kallt margarin eller
smor
60 g Socker
1 pris Salt
1 Agg
1 msk kallt vatten
il Anviént tillbehor:

18

Universalskal med plastkniv

Fyll mjol, bakpulver, salt, socker i uni-
versalskalen. Skar det kalla smoret i
bitar och tillsatt.

Ror om pa steg 3 - 4 ungefir 1 minut,
tillsatt dgg och kallt vatten genom
matardppningen och fortsatt omror-
ningen tills degen klumpar sig som en
kula kring kniven.

Ta degen ur skdlen och kndda den helt
kort for hand.

Innan degens vidarebearbetas skall den
ligga i kylen ca 30 minuter.

Rulla ut degen , lagg den i en vdlsmord
form och beldgg efter smak och tycke
med frukt, t.ex. dpplen eller plommon.

Grundrecept jasdeg

500 g
40 g

80 g

80 g
200 ml

i

Iy

[N

Mijol

Jast (farsk) eller
1 pése torrjast
Socker

Salt

Margarin, skirat

1 pris

ljummig mjolk

Anvént tillbehor:

Universalskal med plastkniv

Tillsatt alla ingredienser i universalska-
len i angiven ordningsfoljd.

Ror om pa steg 3 - 4 ungefar 1 till

1Y2 minuter tills degen klumpar sig
som en kula kring kniven.

Ta degen ur skilen och kndda den helt
kort for hand.

Tillsatser som inte skall finférdelas som
t.ex. russin knadas in efterdt for hand.
Innan bearbetningen fortsatter skall
degen i en dvertackt skal och 13t pa ett
varmt stélle jasa till dubbel mangd.

Anvéndningsmojligheter:
Kaffelangd, smakakor, fruktkaka, bullar.

For pikant bakverk, t.ex. |6kpaj tillreds
degen utan socker.



@Arvoisa asiakas,

lue tama kdyttdohje huolellisesti l4pi.
Ota ennen kaikkea huomioon tdmén
kayttoohjeen ensimmadisilla sivuilla ole-
vat turvallisuusohjeet! Sailyta kaytto-
ohje mybhemp3a3 tarvetta varten.
Luovuta ohje mahdolliselle seuraavalle
omistajalle.

Huomioi varoituskolmio ja/tai varoitus-
sanat (Varoitus!, Varo!, Huomio!), joi-
den avulla tuodaan esille turvallisuu-
tesi ja laitteen toimintakyvyn kannalta
térkeitd ohjeita. Noudata niitd ehdot-
tomasti!

Téaméa merkki ohjaa sinua askel aske-
leelta laitteen kaytdssa.

Téamén merkin jalkeen saat laitteen
hallintaan ja kdyttoon liittyvia lisatie-
toja.

Laitteen taloudelliseen ja ymparistdys-
tavilliseen kayttoon liittyvat vinkit ja
ohjeet on merkitty apilanlehdella.

Laitekuvaus (Kuva 1)
@ Kuvassa on KM 850

Tehosekoittimen kulho
Tehosekoittimen kansi
Sulkukansi

Mitta-astialla varustettu painin
Kansi ja sydttosuppilo
Monitoimiosan kulho
Kayttoakseli

Kierrosluvun valitsin

Pitokytkin

Terien sdilytyslokero

Johdon kelaus (laitteen takapuoli)
Tyyppilaatta (laitteen alapuoli)
Ylikuormitussuojauksen painike
(laitteen alapuoli)

Kiinnityslevy

Muovitera

Metalliterd ja terdnsuojus
Vaahdotuslevy

Sitruspuserrin

Tehosekoittimen varmuuskansi
Taikinankaavin

ZIrR-TITommoOw>
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KM 850:ss3 on muovikulho,
KM 880:ssa lasikulho.

Laitteen runko-osa, jossa on moottori
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& Turvallisuusohjeet
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AEG-sihkolaitteiden turvallisuus vas-
taa tekniikan hyvaksyttyja sdantoja ja
laiteturvallisuuslakia. Meisté on silti
valmistajana aiheellista tutustuttaa
Sinut seuraaviin turvallisuusohjeisiin.

Yleiset turvallisuusohjeet

Laite saadaan liittaa ainoastaan sahko-
verkkoon, jonka jannite ja taajuus vas-
taa mallikilpeen merkittyja tietoja!

Al4 koskaan ota laitetta kayttoon, jos
- verkkojohto on vahingoittunut,

- kotelo on vaurioitunut.

Al3 koskaan irrota pistotulppaa pisto-
rasiasta verkkojohdosta vetamalla.

Jos laitteen verkkojohto on vahingoit-
tunut, vaihto on annettava vahingon
vélttamiseksi verkkojohdon vaihto
annettava valmistajan, valmistajan
asiakaspalvelun tai vastaavan ammat-
titaitoisen henkilon tehtavaksi.

Vain ammattihenkilot saavat korjata
tata laitetta. Asiattomasta korjauksesta
saattaa syntyd huomattavia vaaroja.
Kaanny korjauksissa AEG-asiakaspalve-
lun tai laitteen myyjaliikkeen puoleen.
Laite on tarkoitettu ainoastaan elintar-
vikkeiden kasittelyyn kotitalouskayt-
téon. Valmistaja ei vastaa
epdasianmukaisen kdyton aiheutta-
mista vaurioista.

Lapsiturvallisuus

Al3 koskaan jiti laitetta kiyntiin
ilman valvontaa ja kiinnita erityista
huomiota lasten turvallisuuteen!

Timi tulee ottaa huomioon lai-
tetta kaytettiessa

Al4 koskaan kayti laitetta, kun kitesi
ovat marat.

Laitteessa ei saa sekoittaa maaleja (lak-
kaa, polyesterid jne.)- Rajdhdysvaara!
Laite on aina sammutettava ja pistoke
vedettdva seindstd ennen puhdistus- ja
huoltotoimenpiteita.

Al4 koskaan upota laitteen runko-osaa
(kuva 1/A) veteen tai muihin nesteisiin!

® Valmistaja ei vastaa epdasianmukaisen
kayton tai vadrien hoitotoimenpiteiden
aiheuttamista vaurioista.

® Koneen osia vaihdettaessa on aina
huolehdittava siita, ettd laite ei ole lii-
tettyna verkkovirtaan.

* Huomio: Metalliterad (kuva 1/Q) on
erittdin terdva! Loukkaantumisvaara!
Ota teraa ainoastaan keskiosasta kiinni
ja sailyta sitd aina terdsuojuksen
sisalla! Noudata varovaisuutta teraa
puhdistettaessa!

® Huomio: Teridt (kuva 9) ovat erittdin
teravia! Loukkaantumisvaara! Sailyta
terid aina niille tarkoitetussa sailytyslo-
kerossa (kuva 1/K). Noudata varovai-
suutta terid puhdistettaessal

® Huomio: Tehosekoittimen terdt ovat

erittdin terdvia (kuva 14/a). Louk-

kaantumisvaara! Noudata varovai-
suutta sekoittimen kokoamisessa ja
purkamisessa.

Huomio: Ali koskaan tydnni sormia

syottosuppiloon (kuva 1/F)! Louk-

kaantumisvaara!

¢ Huomio: Al3 tydnni kovia esineit3
(esim. lusikka) kdynnissa olevaan
sekoittimeen, dlaka tyonna katta sekoi-
tuskulhoon. Loukkaantumisvaara!

® Poista kansi vasta kdyttoosien pysah-
dyttya.

o Al3 tydnna pitkia esineits (veitsid, pitkd-

kahvaisia lusikoita, taikinankaapimia tai

vastaavia) sy6ttosuppiloon. Loukkaantu-

misvaara! Kiyti aina paininta (kuva 1/E)

tyontadksesi hienonnettavia ruoka-

aineita alemmas syottdsuppilossa.

Al3 kaada kuumia (ainoastaan kylmi3

tai Iampimia) nesteitd tehosekoittimen

kulhoon tai monitoimikoneen kulhoon.

e Aseta monitoimikulho (kuva 1/G) aina
laitteeseen ennen kiyttoakselin (kuva
1/H) ja kdyttdosien asentamista.

e Tavanomaiseen tyoskentelyyn (kevyi-
den taikinoiden vaivaamiseen jne.) voi-
daan laitetta kayttad keskeytyksetta
jopa 10 minuutin ajan. Anna laitteen
jadhtya aina pidemman, keskeytykset-
téman kdyton jilkeen (10 minuutin
kdyton jalkeen vahintdan
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20 minuuttia). Erittdin raskaita aineita
tydstettiessd, esim. 1,5 kg:n taikinaa,
laite ei saa olla keskeytyksetta kaytossa
kauempaa kuin 1 minuutin.

Poista aina kédyttdosat ja kdyttoakseli
ennen monitoimikulhon tyhjentamista.
Al3 ylitd enimmaistayttdmaaria.

Al3 jata kaynnissa olevaa laitetta yksin.
Ved3 pistoke seindsté poistuessasi huo-
neesta lyhyeksikin aikaa.

Tydskentelyn paatteeksi sammuta laite
ja veda pistoke seindsta

Havittaminen

Pid3 huoli pakkausmateriaalin hévi-
tyksesta!

Al heita pakkauksia noin vain roskiin.
Ota huomioon seuraavat ohjeet:
Pakkauksen pahviosat voidaan antaa
paperinkerdykseen.

Vie polyeteenisté (PE) valmistetut
muovipussit kierratyspisteisiin. Solus-
tetusta polystyreenista (PS) valmistetut
pehmusteet eivat sisalld kloorattua
fluorihiilivetya ja ne on annettava niita
varten oleviin kerdyspisteisiin. Saat tie-
toja jatteiden kierrdtyksestd kuntasi
jatehuoltoa hoitavalta viranomaiselta.
Pidéd huoli vanhan laitteen havityk-
sesta!

Kun jonain pdivana otat laitteen lopul-
lisesti pois kaytdstd, vie se lahimpdan
kierratyskeskukseen.

Yleisia kayttoohjeita

Taman kodinkoneen avulla suoriudut
monista ruoanlaittoon liittyvista
askareista helpommin ja nopeammin:

Tehosekoittimen avulla voit valmistaa
mité erilaisimpia juomia, murskata
jaata, silputa hedelmia, marjoja ja
vihanneksia jne.

Monitoimiosan avulla voit esim.:
valmistaa taikinan ...

hienontaa lihaa, pahkindita tai
muuta vastaavaa ...

leikata, rouhia tai raastaa vihannek-
sia tai hedelmia,

leikata ranskalaisia perunoita ...

- vatkata kermaa tai
munanvalkuaisia ...

- sekd pusertaa sitruunoita, appelsii-
neja, greippeja

Turvajarjestelma

Laitteessa on useita erilaisia turvajar-
jestelmia.

® Tehosekoitinta ja monitoimikoneen

AN
AN

kulhoa voidaan kdyttda ainoastaan, jos
kyseessa oleva astia ja siihen kuuluva
kansi on asetettu asianmukaisesti pai-
koilleen.

Monitoimikoneen kulhoa voidaan
kdyttaa ainoastaan silloin kun tehose-
koittimen kulho on pois paikaltaan ja
tehosekoittimen varmuuskansi (kuvat
1/T ja 4) on paikallaan.

Pida laite kuitenkin pois lasten ulottu-
vilta.

Kayta laitetta ainoastaan tasaisella,
kuivalla pinnalla.

Ylikuormitussuojaus

Laite on varustettu ylikuormitussuoja-
uksella. Se katkaisee laitteesta virran
ylikuumenemisen yhteydessa ja suojaa
sitd ndin vioittumiselta. Laitteen poh-
jassa oleva ylikuormituksen painike
(kuva 1/N) vapautuu tallgin.

Menettele seuraavassa kuvatulla
tavalla, mikéli ndin tapahtuu. Laittee-
seen voi muuten tulla vikoja, jotka
eivat kuulu takuun piiriin.

Anna laitteen jadhtya vihintaén 15
sekunnin ajan.

K&ann3 kierrosluvun valitsin (kuva 1/1)
vasemmalle asentoon "0" (kuva 16/®).
Ota tehosekoittimen kulho/monito-
imiosan kulho pois (kuva 16/® ja ®),
tdméan kédyttdohjeen vastaavassa koh-
dassa kuvatulla tavalla.

Irrota verkkopistoke pistorasiasta
(kuva 17/@).

Aseta laite seldlleen, jotta padset
kasiksi laitteen pohjaan (kuva 17/®).
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Paina laitteen pohjassa olevaa ylikuor-
mitussuojauksen painiketta (kuva 1/N).
Painike lukittuu, kun laite on jadhtynyt
tarpeeksi (kuva 17/®). Jos painike pon-
nahtaa uudelleen ulos, on laitteen
annettava jadhtya lisaa; paina paini-
ketta jonkin ajan kuluttua uudelleen.
Kun painike on lukittunut, aseta laite
takaisin tavalliseen kdyttoasentoon
(kuva 18/@).

Pistd verkkopistoke pistorasiaan

(kuva 18/@).

Laita tehosekoittimen kulho/monito-
imiosan kulho takaisin paikoilleen
(kuva 18/® ja @), tamian kayttoohjeen
vastaavassa kohdassa kuvatulla tavalla.
Laite on jalleen kdyttdvalmis. Kddnna
kierrosluvun valitsin oikealle halua-
maasi asentoon (kuva 18/®) ja jatka
kesken jadneestd vaiheesta.

Tehosekoitin

Tehosekoittimen avulla voit valmistaa
mita erilaisimpia juomia, murskata
jaata, silputa hedelmid, marjoja ja
vihanneksia jne.

Sekoittimen kayton
esivalmistelut

22

Tehosekoittimen kulho voidaan asettaa

paikoilleen vasta kun tehosekoittimen

varmuuskansi (kuvat 1/T ja 4) on

poistettu.

Kdanna varmuuskantta myotépaivaan

ja irrota se.

- Punainen varoituslamppu (kuva 4/a)
alkaa vilkkua.

Aseta tehosekoittimen kulho (kuva 1/B

ja kuva 2) sekoittimeen (nuoli 9 nuo-

len 2\ kohdalle) ja kdann3 vastapii-

vaan niin kauan, etta se lukkiutuu.

Tehosekoittimen kulho naksahtaa sel-

vasti paikoilleen. Mustien nuolien on

oltava paallekkain.

- Punainen varoituslamppu (kuva 4/a)
sammuu.
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Vain KM 850: Aseta tehosekoittimen
kansi (kuva 1/C ja kuva 3) sekoittimen
kulhon paille ja kdédnna kunnes kannen
nokka on kddensijan yldpuolella. Kansi
naksahtaa selvasti paikoilleen.

Tehosekoitin voidaan kdynnistaa vain,
kun kulho ja kansi ovat asianmukaisesti
paikoillaan.

Vain KM 880: Pistd tehosekoittimen
kansi sekoittimen kulhon pa3ille.

Tehosekoittimen voi kdynnistaa vain,
kun kulho on hyvin paikoillaan.

Aseta sulkukansi (kuva 1/D) paikoilleen
ja lukitse se.

Tehosekoittimen kaytto

Avaa kansi (kuva 1/C) ja laita tarvitta-
vat ainekset kulhoon.

Huomio: Ald ylitd 1,5 litran enimmais-
tayttomaaraa!l

Kayton aikana voit lisdtd kulhoon
aineksia tayttdaukon kautta. Tata tar-
koitusta varten voit kayttaa sulku-
kantta (kuva 1/D) myds mitta-astiana.
Sulje tayttoaukko aina valittomasti
aineksien lisddmisen jalkeen valttaak-
sesi roiskeita.

Sekoittimen kdynnistys: kddnna kierto-
valitsin (kuva 1/1) toivottuun nopeusas-
teeseen tai paina pitokytkinta

(kuva 1/J).

On suositeltavaa aloittaa alhaisem-
malla kierrosluvulla ja siirtyd sitten
korkeampaan nopeuteen. Painamalla
pitokytkintd saat sekoittimen kdymaan
maksiminopeudella.

Nopeuden sditoon liittyvid ohjearvoja
[6ydat luvusta "Kayttovinkkeja, tehose-
koitin"

Laitteen sammuttaminen: kdanna kier-
tovalitsinta vasemmalle asentoon "0"
Kdanna kulhoa mydtapaivaan sekoitta-
misen jalkeen ja poista se laitteesta.
Kdanna tdman jalkeen kantta ja poista
se.



Monitoimiosa

Kayttoosat ja niiden kayttomah-
dollisuudet

Seuraavia kayttoosia voit kiyttaa
laitteen monitoimiosassa:

Vaahdotuslevy (kuva 1/R)

Kerman ja munanvalkuaisten
vaahdottamiseen, kreemien ja kevyiden
taikinoiden valmistamiseen.

Metalliterd (kuva 1/Q)
Raa'an lihan, suklaan ja pahkindiden
hienontamiseen jne.
Muovitera (kuva 1/P)
Raskaiden taikinoiden sekoittamiseen
ja vaivaamiseen.
Kiinnityslevy (kuva 1/0) ja terd
(kuva 10) on numeroitu
Terien varsiosat ovat numeroidut
(1 - 6). Sopiva terd asetetaan kiinnitys-
levyyn.
1 Ohut viipalointi
Hedelmien, vihannesten, raa‘an
lihan tai makkaran (esim. meet-
vursti) jne. leikkaaminen ohuiksi
viipaleiksi.
Perunaraastin
Perunoiden raastamiseen.
3 Ranskalaisten perunoiden
leikkuri
Perunoiden suikaloiminen ranska-
laisiksi perunoiksi.
4 Juustoraastin
Kovien juustojen rouhimiseen,
esim. parmesaani jne.
5  Karkea raastintera
Vihannesten ja hedelmien yms.
karkeaan raastamiseen.
6  Hieno raastintera
Vihannesten, hedelmien, suklaan,
valkosipulin jne. hienoon raasta-
miseen/rouhimiseen.
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Monitoimiosan kayton
esivalmistelut

Aseta tehosekoittimen varmuus-

kansi paikalleen (kuva 4)

Monitoimiosaa voidaan kayttaa

ainoastaan silloin kun tehosekoittimen

kulho on pois paikaltaan ja sekoittimen

varmuuskansi on kiinnitettyna (kuva

1/T ja kuva 4).

Poista tehosekoittimen kulho paikal-

taan luvun "Tehosekoitin" kuvauksen

mukaisesti.

- Punainen varoituslamppu (kuva 4/a)
alkaa vilkkua.

Aseta tehosekoittimeen varmuuskansi

paikalleen (merkintid @ merkinnin

Qalle) ja kainna vastapiivdan kunnes

se lukkiutuu. Varmuuskansi naksahtaa

selvisti paikoilleen. f-merkinnin on

oltava varoituslampun kohdalla

(kuva 4).

- Punainen varoituslamppu (kuva 4/a)
sammuu.

Aseta monitoimiosan kulho pai-
kalleen (kuva 5)

Aseta monitoimiosan kulho (kuva 1/G)
laitteeseen (nuoli 9 nuolen 2\ koh-
dalle) ja kaanna vastapaivain kunnes
se lukkiutuu. Monitoimiosan kulho
naksahtaa selvasti paikoilleen. Mustien
nuolien on oltava kohdakkain.

Aseta akseli paikalleen (kuva 7)

Aseta akseli (kuva 1/H) monitoimiosan
kulhon keskella oleviin ulokkeisiin.

Kayttoosien paikalleen asettami-
nen

Seuraavia kayttdosia voidaan kayttaa
tarpeen mukaan:

Vaahdotuslevy (kuva 1/R) tai
Metalliterd (kuva 1/Q) tai

Muoviterd (kuva 1/P), tai

Kiinnityslevy (kuva 1/0) ja teri (kuva 9)
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Kiinnityslevyyn asetetaan kayttotarkoi-
tukseen sopiva tera (katso "Teran aset-
taminen kiinnityslevyyn").

Aseta toivottu kdyttdosa akseliin.

- Vaahdotuslevy, metalliterd ja muovi-
terd (kuva 8) tarttuvat akselin ala-
osan hammastukseen.

- Kiinnityslevy (kuva 11) sopii akselin
kuusikantaan.

Kiinnityslevyssa on kaksi tarttumisauk-
koa kiinnipitdmisen helpottamiseksi.

Kannen paikalleen asettaminen
(kuva 6)

Aseta kansi monitoimiosan kulhon
paille(kuva 1/F)(nuoli 9 nuolen 2\
kohdalle) ja kddnn3 vastapdivdan kun-
nes se lukkiutuu, kansi napsahtaa sel-
vasti paikoilleen. Kannen nokka on
talldin suoraan kahvan ylapuolella,
molemmat mustat nuolet ovat kohdak-
kain.

Tyonni painin (kuva 1/E) syottosuppi-
loon.

Aseta terd kiinnityslevyyn
(kuva 10)

Kayttotarkoituksen mukaan kiinnitys-
levyyn asetetaan soveltuva tera.

Terat I6ytyvat avattavasta siilytysloke-
rosta (kuva 1/K) laitteen rungosta.

Terat ovat erittdin terdvid. Ota terista
kiinni ainoastaan niiden yldosasta!
Avaa siilytyslokero vetamalla kidensi-
jasta (kuva 9).

Ota tarvitsemasi terd sailytyslokerosta,
muista koskea ainoastaan teran yla-
osaan (kuva 9).

Aseta terdn karki kiinnityslevyn keskus-
taan ja tydnna se levyn syvennykseen
(kuva 10).

Kun haluat poistaa terdn, veda sitd yla-
osasta kevyesti ulospdin ja nosta pois
kiinnityslevysta.

Monitoimiosan kaytto

=
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Avaa kansi (kuva 1/F) ja laita tarvitta-
vat ainekset kulhoon.

Huomio: Al3 ylitd enimmaistayttomaa-
ria:

- nesteet 1,75 litraa

- kiinteat aineet 1,5 litraa

Kayton aikana voidaan kulhoon lisdta
aineksia syottosuppilon kautta. Voit
kayttaa tdhan tarkoitukseen myos pai-
nimen tayttoastiaa (kuva 1/E). Sulje
syottosuppilo valittomasti tayttimisen
jalkeen valttiaksesi roiskeita.

Kéytd aina paininta ruoka-aineiden
syvemmalle tyontdmiseen!

Laitteen kdynnistdminen: kddnna kier-
tovalitsin (kuva 1/I) toivottuun nope-
usasteeseen tai paina pitokytkinta
(kuva 1/J).

On suositeltavaa aloittaa alhaisem-
malla kierrosluvulla ja siirtya sitten
korkeampaan nopeuteen. Painamalla
pitokytkinti saat laitteen kdymaan
maksiminopeudella.

Ohjearvoja 16ydat luvusta "Kayttdvink-
keja, monitoimiosa".

Jos varoituslamppu vilkkuu (kuva 4/a)
eika laitteen kdynnistaminen onnistu,
ei tehosekoittimen (kuva 1/T ja kuva 4)
varmuuskansi ole oikein suljettu.
Laitteen sammuttaminen: kddnna kier-
tovalitsinta vasemmalle asentoon "0"

Kdanna kantta kayton jalkeen myota-
paivaan ja irrota se.

Irrota kansi vasta, kun kdytt6osa on
taydellisesti pysahtynyt!

Irrota kdyttdosa ja akseli.

Kdanna monitoimiosan kulhoa myo6ta-
paivaan ja irrota se.



Sitruspuserrin

Ennen kiyttoa (kuva 13)

IS

ISy

Aseta monitoimiosan kulho edellaku-
vatulla tavalla paikalleen (kuva 5).
Aseta sitruspusertimen (kuva 13/a) sii-
vildosa kulhon paille (nuoli <7 nuolen
) kohdalle) ja kdanna vastapaivaan
kunnes se lukkiutuu. Siivildosa napsah-
taa selvasti paikoilleen, nuolen &7 on
oltava nuolen 4 kohdalla.

Aseta puserrinosa (kuva 13/b) siivila-
osaan.

Sitruspusertimen kaytto

=

=
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Laitteen kdynnistaminen: Kaanna kier-
tovalitsinta (kuva 1/1) oikealle asentoon
1.

Sitruspuristinta saa kdyttaa ainoastaan
alhaisimmilla nopeuksilla.

Laitteen sammuttaminen: kdanna kier-
tovalitsinta vasemmalle asentoon "0"

Poista puserrinosa laitteesta kdyton
jalkeen.

Kéanna siivildosaa mydtépaivaan ja
poista se laitteesta.

Kdanna kulhoa mydtépaivaan ja irrota
se.

Voit kdyttaa laitetta jopa 10 minuutin
ajan keskeytyksettd. Anna laitteen
jadhtya aina pidemman, keskeytykset-
tomén kayton jalkeen (10 minuutin
kayton jalkeen vahintdan

20 minuuttia).

Puhdistus ja hoito

Monitoimikoneen runko-osa,
jossa on moottori

& Pida huolta siit, ettei runko-osan
sisddn paase nestetta!

5> Puhdista runko-osa kostealla pyyh-
keells. Ali koskaan upota runko-osaa
veteen, dldka pida sitd juoksevan
veden alla!

Tehosekoitin

T Kulho ja terd voidaan helposti ja tur-
vallisesti puhdistaa pitokytkimen
avulla.

I=> Taytd tehosekoittimen kulho puolil-

leen lamminta (ei kuumaal) vetti ja

lisdd sinne muutama pisara astianpesu-

ainetta.

Paina hetken aikaa pitokytkinta.

Huuhtele kulho lopuksi juoksevan
veden alla.
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Tehosekoittimen teriasennel-
man asentaminen/irrottaminen
(kuva 14)

Terdasennelma voidaan tarvittaessa ir-
rottaa ja puhdistaa erikseen.

e

Huomio: Terd on erittdin terdva!
Loukkaantumisvaara!

Irrota terdasennelma (kuva 14/a) teho-
sekoittimesta kdaantimalla sitd vasta-
paivaan, pida sita lievasti vinossa
poistaessasi sen laitteesta.

I Irrota kumitiiviste (kuva 14/b) teri-
asennelmasta.

§ >

& Terd on erittdin terava. Kumitiiviste voi
vaurioitua.

& Huuhtele osat varoen kisin (loukkaan-
tumisvaara!). Kayti puhdistamiseen
ainoastaan vettd ja astianpesuainetta.

Al3 laita tehosekoittimen teras astian-
pesukoneeseen.

25




Aseta kumitiiviste terdasennelmaan.

Aseta terdasennelma alakautta kul-
hoon, pida sitd samalla lievasti vinossa.
=

Monitoimiosan kulho ja
kayttoosat
(=4

A
A

Puhdista monitoimiosan kulho ja kéyt-
tdosat astianpesuainevedella.

Huomio: Metalliterad on erittdin te-
ravi! Loukkaantumisvaara!

Muoviosat kuluvat nopeammin, jos
niitd pestddn usein astianpesuko-
neessa. Jos tastd huolimatta haluat
pestd muoviosat astianpesukoneessa,
on ne asetettava ylakoriin.

Teriat

I2° Puhdista terdt harjalla tai pyyhkeelld
juoksevan veden alla tai astianpesuko-
neessal

Huomio: Terat ovat erittiin terdvia.
Loukkaantumisvaara!

Sailytys

Kaikkia muita lisdosia paitsi sitruspu-
serrinta voidaan sdilyttaa laitteen

sisalla.

e Siilyta terid sailytyslokerossa (kuva
1/K).

& Huomio: Terdt ovat erittdin terédvia.
Loukkaantumisvaara! Ota terista
kiinni ainoastaan niiden yldosasta!

e Asettele lisiosat kuvan 12 mukaisesti
monitoimiosan kulhoon.

Huomio: Metalliterd (kuva 1/Q) on
erittiin terdvi! Loukkaantumisvaara!
Ota terda ainoastaan tarttumisosasta
kiinni ja sdilyta sitd aina terasuojuksen
sisalla!

¢ Kiedo johto laitteen takapuolella sijait-
sevien hakasten ympirille (kuva 15).
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Kdanna terdasennelmaa myotapaivaan.

Tekniset tiedot

Verkkojannite: 230 - 240 V
Tehontarve: 800 W

c Tama laite on seuraavien EY-direktii-
vien mukainen:

e 73/23/ETY, 19.9.1973 "Pienjannitedi-
rektiivi”, mukaan luettuna muutosdi-
rektiivi 93/68/ETY.

® 89/336/ETY, 3.5.1989 "Sihkémagneet-
tista yhteensopivuutta koskeva direk-
tiivi", mukaanluettuna muutosdirektiivi
92/31/ETY.

Huoltopalvelu

Valmistamiemme laitteiden laatuvaati-
mukset ovat erittdin korkeat. Jos vika
on kuitenkin sellainen, ettet 16yda sille
selitysta kdyttdohjeesta, kddnny huol-
toliikkeen tai AEG-asiakaspalvelun
puoleen.
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Kayttovinkkeja

Tehosekoitin

® Tehosekoitin soveltuu erinomaisesti
pienten ruoka-ainemairien kuten pah-
kindiden, korppujauhojen tai maustei-

den hienontamiseen.

® Juoksettuneet kastikkeet voidaan hel-
posti ja kdtevasti pelastaa tehosekoitti-

mella.

® |eikkaa tai murra hiennonnettavat
ruoka-aineet noin 2-3 cm suuruisiksi

kuutioiksi

® Poista aina siemenet hedelmisté ja luut
lihasta vélttyaksesi terien vaurioitumi-

selta.

® Jiin murskaaminen: laita aina kulhoon
tilkka vettd ennen kuin alat murskata
jaata.

e Kuivien sekoitusten kohdalla voi olla
tarpeen sammuttaa laite valilla, avata
sen kansi ja kaapia seos kulhon seind-
mista taikinakaapimella.

® Sekoittaessasi nestemaisia ja kiinteita
aineosia, sekoita ensin nestemaiset
aineosat ja lisaa sitten kuivat joukkoon.

® Anna kuumien ruoka-aineiden jadhtya
ennen niiden sekoittamista tehosekoit-
timella.

® Jos lampimien ruoka-aineiden tyosta-
minen on tarpeen, on sekoittimen kul-
hon ilmanvaihdosta pidettiva huolta ja
sulkukansi avattava.

Ruoka-aine Nopeus Ohjeita
Vatkaaminen Pirtelot 5-10 Kayta kylmaa maitoa.
Hienontaminen Pahkinat, suklaa, valkosipuli, Pito Parhaan mahdollisen lopputuloksen takaa-
yrtit miseksi hienonna vain 1/2 kuppia kerrallaan
Korppujauhojen |  Sampylat, keksit, paahtoleipa 5-10 Murenna ainekset kdsin ennen hienonta-
valmistus mista
J43n murskaa- Pito Lisad kulhoon 1/4 kupillinen vetti.
minen: Paina pitokytkintd 3-4 kertaa
Emulgointi Salaatinkastike 7-10 } Sekoita hyvin.
Oljy voidaan lisatd seokseen sekoittamisen
aikana tiyttoaukon kautta.
Sekoittaminen Kakkutaikinat, ohukaistaikina 1 Ainekset ainoastaan sekoitetaan hyvin, ei
vatkata kauan
Soseuttaminen Keitot, vihannekset, hedelméat 3-10 Sekoitetaan, kunnes seos on sakeaa

*Aloita aina alhaisemmalla nopeudella ja siirry sitten korkeampaan nopeuteen.
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Monitoimiosa
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Hienontaminen

Tasaisen lopputuloksen takaamiseksi on
hienonnettavien palojen oltava suun-
nilleen saman kokoisia. Leikkaa tai
murra ruoka-aineet mahdollisimman
samansuuruisiksi palasiksi ennen hie-
nontamista.

Pida huolta siitd, ettei enimmaistaytto-
maaraa yliteta

Jauheliha

Leikkaa liha ennen hienontamista
suunnilleen 2 cm suuruisiksi kuuti-
oiksi.

Vihannekset

Vihannekset, esim. sipuli, kuoritaan ja
jaetaan neljaan osaan.

Vatkaaminen

Vatkattavan seoksen enimmaismaara
vaihtelee sen sakeuden mukaan.
Ainesten lisddminen

Laita kuivat aineet kuten jauhot kul-
hoon ennen vatkaamista. Aineksia ei
tarvitse sekoittaa ennen vatkaamista.
Nestemadiset ainekset voidaan lisata
kulhoon vatkaamisen aikana syotto-
suppilon kautta.

Vihje: Kastikkeiden ja puolinestemdis-
ten seosten kohdalla voi olla tarpeen
sammuttaa laite valilla, avata kulhon
kansi ja kaapia seos kulhon seindmista
taikinakaapimella.

Kiinnityslevyn kidyttiminen

On ensiarvoisen tarkea3, etta ruoka-
aineet sydtetdan kulhoon oikein syot-
tosuppilon kautta.

Jotta ruoka-aineet mahtuvat ongel-
mitta syottdsuppiloon, on ne paloitel-
tava hieman pienemmiksi paloiksi.
Syota ruoka-aineet mahdollisimman
pystysuorassa asennossa vieretysten
syottosuppiloon.

Tydnna ruoka-aineet painimen avulla
mahdollisimman tasaisesti kulhoon.
Painamisen voimakkuus vaikuttaa hie-
nonnettavien ainesten koostumukseen.

Kéyté aina paininta ruoka-aineiden
tyontamiseen. Ald koskaan tydnna sor-
mia sydttosuppiloon!

Liian voimakas painaminen voi
vaurioittaa laitettal

Painimen ja kiinnityslevyn viliin jaa
aina jonkin verran hienontamattomia
ruoka-aineita.

Juuston raastaminen

Kylmenna pehmei juusto kuten
Emmentaler tai Mozzarella hyvin
ennen raastamista.

Kovat juustot raastetaan huoneenlam-
pdisina.

Vihje: Parmesaania raastettaessa on
paininta kdytettdva vain kevyesti pai-
naen.



Kayttdosa Ruoka-aine Enim- Nopeus Ohjeita
mais-
maard
Maara
Hienonta- | Metallitera Vihannekset, esim. sipulit 800 g 3-5 Hedelmien ja vihannesten
minen hedelmat 800 g 3 tulee olla tuoreita ja kiin-
tuoreet yrtit 1 nippu 2 teitd, suunnilleen samanko-
pahkinat, mantelit 500 g 5 koisiksi paloiksi leikattuja
suklaa 400 g 4
Lihan jau- | Metallitera Liha, kalan fileet (ruodotto- 500 g 4-6 Poista luut ja janteet, leik-
haminen mat), pekoni kaa suunnilleen 2 cm kokoi-
siksi kuutioiksi.
Korppu- | Metallitera Kuiva leipd, keksit 1259 3tai 4 Murenna ainekset késin
jauhojen ennen hienontamista
valmistus
Soseutta- | Metalliterd Keitetyt hedelmat enintaan 3-10 Lisaa seokseen soseuttami-
minen tai vihannekset 1,751 sen aikana tarvittaessa hie-
man vetta
Sekoitta- | Metalliterd | Kevyet kakkutaikinat, ohukais- | 800 ml 3-7 Aloita 1-tasolla sekoittaak-
minen taikina jne. sesi ainekset, lisa3 sitten
nopeutta
Sekoitta- | Metalliterd Majoneesi 11 Pito tai 3 | Ald sammuta laitetta 6ljyn
minen lisadmisen aikana
Vaivaami- | Muovitera Raskaat taikinat, esim. 1,5 kg 1-5 Aloita 1-tasolla sekoittaak-
nen leipa- ja pitsataikina sesi ainekset, lisaa sitten
nopeutta
Viipalointi Ohut Vihannekset, esim. kurkku, 800 g 1-2 Valitse suunnilleen saman-
viipalointi kesakurpitsa, porkkanat jne. kokoisia hedelmia ja vihan-
(nro 1) hedelmat, esim. omenat, neksia viipaloitavaksi
tomaatit, Leikkaa liha sydttosuppiloon
liha, makkara, meetvursti jne. sopiviksi paloiksi
Raastami- | Perunaraas- Perunat enintaan 1-2 esim. perunapihveihin
nen tin (nro PG1) 1 kg
Suikalointi | Ranskalais- Perunat, porkkanat, 1 kg 1-2
ten perunoi- palsternakat
den leikkuri
(nro 3)
Rouhinta | Juustoraas- Parmesaani-juusto 500 g 1-2 Ala paina liian voimak-
tin (nro 4) kaasti painimella
Rouhimi- | Raastintera Taloussuklaa 500 g 1-2 Murra taloussuklaa 2-3
nen/raas- karkea, hedelmét, esim. omenat 1 kg palaseksi
taminen | hieno(nro5 | vihannekset, esim. porkkanat 1 kg
(karkea t. | tainro 6)
hieno)
Vaahdot- | Vaahdotus- Kevyet kakkutaikinat 1 kg 4-5 Al vatkaa munanvalkuai-
taminen levy munanvalkuaiset 2-10 sia liian kauaa
kerma 4-6
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Resepteja

Perusresepti keksipohja

4
4
200
1

munanvalkuaista
rkl
g sokeria

paketti
(n.8 )

kylmaa vetta

vaniljasokeria

4 munankeltuaista

80
80

1
i
=
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g jauhoja

g tarkkelysta
(esim. perunajauhoa)

tl leivinjauhetta

Tarvittavat tyfosat:

Monitoimikulho ja vaahdotuslevy
Laita munanvalkuaiset ja vesi monitoi-
mikoneen kulhoon ja sekoita niita
nopeudella 5 noin 1 minuutti, kunnes
ne muodostavat jaykdn massan.

Lisaa sokeri ja vaniljasokeri sydttosup-
pilon kautta ja sekoita vield noin 1
minuutti, kunnes sokeri on liuennut
seokseen.

Lisaa keltuaiset ja sekoita ne joukkoon
muutamalla pitokytkimen painalluk-
sella.

Sekoita jauhot, tarkkelys ja leivinjauhe
keskendén, lisdd seokseen ja sekoita
joukkoon muutamalla pitokytkimen
painalluksella.

Kaada taikina piirakkavuokaan ja paista
se.

Perusresepti kakkutaikina

500 g jauhoja
1 paketti leivinjauhetta
250 g Pehme&da margariinia tai
voita
250 g sokeria
1 paketti vaniljasokeria
(n.89)
1 hyppysell suolaa
4 munaa
150 ml maitoa
i‘ Tarvi.tta.va.t tydosat: . o
~= Monitoimiosan kulho ja muovitera
I~ Syotd ainekset kulhoon edelld maini-
tussa jarjestyksessa.
I Sekoita aineksia 3-4 -nopeudella

1-1%2 minuuttia, kunnes taikina on
tasaista ja kuohkeaa.

Jos taikina tarttuu vatkattaessa liikaa
kulhon reunoihin, sammuta laite, avaa
kansi ja kaavi taikina reunoista kaapi-
men avulla.

Kaada taikina haluamaasi kakkuvuo-
kaan ja paista se.

Taikinaa on helppo muunnella maun
mukaan lisiamalla siihen erilaisia
makuja, mausteita tms.

Esimerkki tiikerikakusta:

Kaada 2/3 taikinasta vuokaan. Lisa3 jal-
jellejadneeseen taikinaan 1 rkl kaaka-
ota ja 1 rkl maitoa ja sekoita sitd hetki
pitokytkimen avulla.

Kaada tumma taikina vaalean paille
vuokaan. Veda haarukkaa itsensa
ympdri kieputtaen molempien taikina-
kerrosten lapi tiikerikakkukuvion
aikaansaamiseksi.



Perusresepti murotaikina

250 g jauhoja
1t leivinjauhetta

125 g kylmaa margariinia tai

voita
60 g sokeria

1 hyppysell suolaa
1 muna
1 rkl kylmaa vetta

“ Tarvittavat tyfosat:
Monitoimiosan kulho ja muoviterd

Laita jauhot, leivinjauhe, suola ja sokeri
kulhoon. Lisda kylma palasiksi leikattu
voi kulhoon.

Sekoita 3-4 -voimakkuudella suunnil-
leen 1 minuutti, lisdd muna ja kylma
vesi sydttosuppilon kautta ja jatka
sekoittamista kunnes taikina muodos-
taa pallon terdn ympérille.

Ota taikina pois kulhosta ja vaivaa sita
vield hetki kasin.

Anna taikinan seistd jadkaapissa noin
30 minuuttia ennen leivonnan jatka-
mista.

Kauli taikina, levita se hyvin rasvattuun
vuokaan ja laita paélle maun mukaan
hedelmid esim. omena- tai luumupa-
loja.

Perusresepti hiivataikina

500 g
40 g

80 g

80 ¢
200 ml

i
S

i

jauhoja
hiivaa (tuore) tai
1 pkt kuivahiivaa
sokeria

1 hyppysell suolaa

sulaa margariinia

haaleaa maitoa

Tarvittavat tydosat:

Monitoimiosan kulho ja muovitera
Syotd ainekset kulhoon edelld maini-
tussa jarjestyksessa.

Sekoita voimakkuudella 3 - 4 suunnil-
leen 1 - 12 minuuttia kunnes taikina
muodostaa pallon terdn ympdrille.

Ota taikina pois kulhosta ja vaivaa sita
vield hetki kasin.

Lisad ainekset, joita et halua hienontaa,
esim. rusinat, jalkikateen kasin taikinan
sekaan.

Anna taikinan nousta ennen leipomista
peitetyssa kulhossa lampimassa pai-
kassa, kunnes se on kohonnut suunnil-
leen kaksinkertaiseksi.

Kayttomahdollisuuksia:

pullapitko, korvapuustit, hedelméinen
piiras, pikkupullat

Suolaisia piiraita varten, esim. sipulipii-
ras, taikina valmistetaan ilman sokeria.
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@Va’iena’ zakaznice,
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vazeny zakazniku,
precCtété si laskaveé peclive tento
navod k pouZiti.

Dbejte pfedevsim bezpecnostnich
pokynd na prvnich strankach tohoto
navodu k pouziti! Navod k pouziti
laskavé uschovejte pro pozdéjsi
vyhledani. Pfedejte jej dale
ptipadnym novym vlastnikim
pfistroje.

Prostfednictvim vystrazného tro-
juhelniku a/nebo navésti (Vystrahal!,
Opatrné!, Pozor!) jsou zdlraznény
pokyny, které jsou dilezité pro Vasi
bezpecnost &i pro funkénost
pfistroje. Bezpodmineéné si jich las-
kavé povsimnéte.

Tato znacka Vas povede krok za kro-
kem pfi obsluze tohoto pfistroje.

Po této znacce obdrzite doplfujici
informace k obsluze a praktickému
pouziti pfistroje.

Trojlistek oznaduje tipy a upozornéni
pro hospodarné a ekologicky vhodné
pouziti pfistroje.

Popis zafizeni
(obrazek 1)

@ Obrazek predstavuje KM 850

FRAXCTIOMMOOW>

Z=

* €1 0VwIOTVO

Skfin motoru

Mixovaci nadoba

Viko mixéru

Horni uzavér

Mackaci zafizeni s odmeérkou

Viko s plnicim otvorem

Univerzalni nadoba

Vfeteno

Voli¢ poltu otacek

Pulzni tlacitko

Prihradka na fezné nastavce
Navije¢ kabelu (zadni strana
pfistroje)

Typovy Stitek (dolni strana pfistroje)
Tlacitko ochrany proti pretizeni (dolni
strana pfistroje)

Drzak nastavcl

Umeélohmotny n(iz

Kovovy nlz s ochrannym pouzdrem
Slehaci kotoug

Lis na citronovou St‘avu
Bezpecénostni kryt mechaniky mixéru
Stérka tésta

Typ KM 850 ma plastovou mixovaci
nadobu, typ KM 880 ma sklenénou
nadobu.
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& Bezpecnostni pokyny

Bezpecnost pristroji AEG odpovida
uznavanym pravidlim techniky a
zakonu o bezpecénosti ptistrojd. Jako
vyrobce mame vsak nicméné
zapotfebi Vas seznamit

s nasledujicimi bezpecnostnimi
pokyny.

VSeobecné bezpecénostni
pokyny

Pristroj se smi pfipojit pouze k takové
elektrické siti, jejiz napéti a kmitocet
souhlasi s Udaji na typovém stitku!
Nikdy pfistroj neuvadéjte do provozu,
pokud je poskozena

- napéjeci Sndra

- nebo pouzdro.

PFi vytahovani zastréky ze sit'ové
Snlry netahejte nikdy za napéjeci
Sndru.

Pokud je napajeci $nura pristroje
poskozena, musi ji vyrobce,
pracovnici servisniho stfediska nebo
jina kvalifikovana osoba vymeénit, aby
se zabranilo moznym Skodam.
Opravy tohoto pfistroje smeji
provadét pouze odbornici.
Neodborné provedené opravy se
mohou stat zdrojem zna&ného rizika.
V pfipadé potfeby se proto obrat’te
na servisni stredisko spole¢nosti
AEG nebo na svého odborného
prodejce.

Pristroj je uréen pouze ke
zpracovavani potravin v domacnosti.
Vyrobce neruci za Skody, které
vzniknou neodbornym pouzitim
pfistroje nebo jeho pouzitim k jinému
nez urCenému ucelu.

Zabezpeceni pred détmi

Nenechavejte pfristroj v provozu
bez dozoru a uchovavejte jej
mimo dosah déti!

P¥i provozu kuchyiniského
robotu dodrzujte nasledujici
pokyny

Nikdy pfistroj nespoustéjte mokryma
rukama.

V pfistroji neni dovoleno michat
jakékoli barvy (laky, polyester atd.) —
nebezpeci vybuchu!

Pfed kazdym cisténim nebo operaci
udrzby pfistroj vypnéte a zastrcku
vytdhnéte ze sité.

Skfifn motoru (obrazek 1/A) nikdy
neponofujte do vody nebo jakékoli
jiné kapaliny!

Vyrobce nerudi za pripadné Skody,
které vzniknou v disledku
nespravného pouziti pristroje nebo
chybné obsluhy.

Nastroje je na robot dovoleno
nasazovat (nebo je z néj vyjimat)
pouze v pfipadg, zZe je pristroj
odpojen od sité.

Pozor: Kovovy nuz (obrazek 1/Q)
je mimoradné ostry! Nebezpeci
poranéni! Kovovy n(iZ uchopte vzdy
pouze za rukojet’ a uchovavejte ho v
ochanném pouzdfe! P¥i umyvani
noze postupujte opatrné.

Pozor: Rezné nastavce (obrazek
9) jsou velmi ostré! Nebezpeéi
poranéni! Nastavce uchovavejte
pouze v ptihradce pro pfisluSenstvi
(obrazek 1/K). Pfi umyvani
postupujte opatrné.

Pozor: Rezna mechanika mixéru
(obrazek 14/a) je velmi ostra.
Nebezpeci poranéni! Pfi rozebirani
i opétovném sestavovani mixéru
postupujte opatrné.

Pozor: Nikdy nevkladejte prsty do
plniciho otvoru (obrazek 1/F)!
Nebezpeci poranéni!

Pozor: Pred spusténim mixéru
zkontrolujte, zda jste v ném nenechali
zadné pevné predméty (napfiklad
|Zice), a do mixovaci nadoby
nezasahujte rukama. Nebezpeéi
poranéni!

Viko sundavejte teprve poté, co se
nastroje zcela zastavi.
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® Nenechavejte v plnicim otvoru zadné

dlouhé predméty (noze, varecky,
stérky tésta a podobné). Nebezpeci
poranéni! Ke stlacovani
zpracovavaného materialu pouzivejte
pouze mackaci zafizeni (obrazek
1/E).

Do mixovaci nadoby ani do
univerzalni nadoby nenalévejte horké
tekutiny (tekutiny sméji byt pouze
studené nebo teplé).

Pfed nasazenim vfetene (obrazek
1/H) a nastrojl nasad’te vzdy na
motor univerzalni nadobu (obrazek
1/G).

Pfi normalnim zplGsobu pouziti
(michani lehkého tésta atd.) maze
zatizeni pracovat az 10 minut bez
preruseni. Po del$im nepferuSovaném
pouziti nechejte zatizeni vychladnout
(po 10 minutach bez preruseni
minimalné 20 minut). PFi zpracovavani
veétSiho mnozstvi tuhych latek,
napfiklad 1,5 kg tésta, nepouzivejte
pfistroj bez preruseni déle nez

1 minutu.

Pfed vyjmutim univerzalni nadoby
vzdy nejprve vyjméte nastroje a
vieteno.

Neprekracujte maximalni plnici objem.

Nenechavejte zapnuty pfistroj bez
dozoru. | kdyZ z mistnosti odchazite jen
nakratko, vzdy odpojte zatrCku od sité.
Po ukon&eni préace pfitroj vypnéte a
vytahnéte zastréku ze sité.

Likvidovani

Zlikvidujte obalovy material!
Obalovy material jednoduse
neodhod'te. Dbejte laskavé
néasledujicich pokynu:

Obal z kartonu Ize odevzdat do
sbéren starého papiru.

Pytlik z polyetylenu (PE) odevzdeijte
do sbéren PE k opétnému
zuzitkovani. Fixacni obalové ¢asti

z leh¢eného polystyrenu (PS)
neobsahuji freony a Ize je odevzdat
do odpovidajicich sbéren
(recyklaénich stfedisek).

Informujte se laskavé u Vasi obecni
spravy o recyklaénim stfedisku, ke
kterému pfislusite.

Zlikvidujte stary pfistroj!
Vyradite-li pfistroj jednoho dne
navzdy z provozu, odevzdejte jej
laskavé v nejbliz§im recykla¢nim
stfedisku nebo Vasemu prodejci,
ktery jej za nepatrny poplatek
pfevezme.

VSeobecné pokyny k
obsluze

Kuchynsky robot vam pfi pfipravé
jidel pomaha nejriiznéjsimi zplasoby:

e Mixér slouzi k pfipravé ner(iznéjsich

mixovanych napoju, drceni ledu,
rozmélnovani ovoce a zeleniny a
podobné.

¢ S multifunkénim dilem mdzete

napfiklad
— pfipravovat tésto,

— sekat maso, ofechy a podobné,

— krajet nebo strouhat ovoce a
zeleninu,

— krajet bramborové hranolky,
- Slehat smetanu a vajecny bilek,

- lisovat $t‘avu z citron(l, pomerancu
i grapefruitd.

Bezpecnostni systémy

Pristroj je vybaven rliznymi
bezpecnostnimi systémy.

Mixér i univerzalni nadobu Ize spustit
pouze v pfipadeé, Ze prislusna
nadoba i viko jsou spravné
nasazeny.

Univerzalni nadobu Ize uvést do
provozu pouze po vyjmuti mixovaci
nadoby a nasazeni bezpetnostniho
krytu na mechaniku mixéru (obrazky
1/T a 4).

Presto pfistroj uchovavejte mimo
dosah déti.

Ptistroj pouzivejte pouze na rovné a
suché pracovni ploSe.
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Ochrana proti pretizeni

PFistroj je vybaven ochranou proti
pretizeni, ktera ho vypne pfi
pfipadném prehfati a tim ho chrani
proti poskozeni. V takovém pripadé
vyskoci tlagitko ochrany proti
pretizeni (obr. 1/N) na spodku
pristroje.

Pokud takovy pfipad nastane, je
tfeba postupovat nize uvedenym
zplUsobem. V opacném ptipadé by
mohlo dojit k poskozeni pfistroje, na
néz se nevztahuje zaruka.

VyCkejte alespon 15 sekund, dokud
pfistroj nevychladne.

Nastavte otoény voli¢ (obr. 1/1)
doleva do polohy "0" (obr. 16/®).
Sejméte mixovaci resp. univerzalni
nadobu (obr. 16/@ a ®) podle
pokynd uvedenych na pfislusném
mist& tohoto navodu k pouZziti.
Vytahnéte sit‘ovou zastréku

(obr. 17/@).

Pristroj obrat‘te spodni ¢asti vzharu,
abyste ziskali pfistup ke spodni
strané pfistroje (obr. 17/®).
Stisknéte tlacitko ochrany proti
pretizeni (obr. 1/N) na spodni strané
pristroje. Jestlize ptistroj vychladl,
tlacditko zaskoci (obr. 17/®). Pokud
tlagitko znovu vyskoci, nechejte
pristroj chladnout delsi dobu. Cely
postup opakujte.

Jakmile tlagitko zaskodi, pfistroj
postavte do normalni provozni
polohy (obr. 18/®@).

Zéastréku znovu zasunte (obr. 18/@).

Nasad'te mixovaci resp. univerzalni
nadobu (obr. 18/® a @) podle
pokynt uvedenych na pfislusném
misté tohoto navodu k pouziti.
PFistroj je znovu pfipraven k provozu.
Otocte otocny spina¢ doprava do
pozadované polohy (obr. 18/®) a
pokradujte v ginnosti, pfi niz doslo k
pferuseni funkce.

Mixer

Mixér slouZi k pfipravé nejrliznéjsich
michanych napojd, k drceni ledu,
rozmeliovani ovoce a zeleniny a
podobné.

Priprava mixéru

8

e
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Aby bylo mozné na robot nasadit
mixovaci nadobu, je nutno nejprve
sejmout bezpecénostni kryt
mechaniky mixéru (obrazky 1/T a 4).
Pootocte bezpecnostmi krytem ve
sméru hodinovych rucicek a sejméte
ho.
— Cerveny indikator (obrazek 4/a)
zacne blikat.
Na podstavec mixéru nasad'te mixo-
vaci nadobu (obrazky 1/B a 2; Sipka
W se musi shodovat se Sipkou 2\)
a otacejte nadobou proti sméru
hodinovych ruci¢ek az na doraz
(dokud neuslysite klapnuti). Obé
Cerné Sipky se museji prekryvat.
— Cerveny indikator (obrazek 4/a)
zhasne.
Pouze KM 850: Na mixovaci nadobu
nasad’te viko mixéru (obrazky 1/C
a 3) otocte jim tak, aby se vystupek
na viku nachazel pfimo nad drzadlem.
Viko pak slySitelné zaklapne.

Mixér Ize zapnout pouze v ptipads,
e mixovaci nadoba i viko jsou
spravné nasazeny.

Pouze KM 880: Viko mixéru
nasad’'te na mixovaci nadobu.

Mixér Ize zapnout pouze v ptipadé,
e nadoba je spravné nasazena.

Nasad'te a utahnéte horni uzaver
(obrazek 1/D).

Obsluha mixéru

=

Otevrete viko (obrazek 1/Ca vloZte do
nadoby vSechny potfebné prisady.
Pozor: Neprekracujte maximalni
plnici objem 1,5 litru!
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Béhem provozu mlzete do nadoby
pfidavat dalSi pfisady pInicim
otvorem. K pInéni mizete mlzete
pouZit i horni uzavér (obrazek 1/D).
Plnici otvor vzdy opét ihned zavrete,
aby nedochazelo k vystfikovani
mixovanych potravin.

Spusténi mixéru: Otoste voliCem
pocCtu otacek (obrazek 1/1) doprava a
nastavte jej na pozadovany rychlostni
stupen, nebo stisknéte pulzni tladitko
(obrazek 1/J).

Doporucujeme zacit nizsi rychlosti a
poté rychlost zvysit. Po stisknuti
pulzniho tlagitka bude mixér pracovat
nejvysSi rychlosti.

Orienta¢ni hodnoty pro nastaveni
rychlosti naleznete v kapitole “Tipy
pro pouzivani mixéru”.

Vypnuti pfistroje: Otocte voli¢em
otacek doleva do polohy “0”.

Po mixovani oto¢te nadobou ve
sméru hodinovych rucicek a vyjméte
ji. Potom otocte vikem a sejméte je.

Multifunkéni dil

Jednotlivé nastroje a moznosti
jeiich pouziti
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Do multifunkéniho dilu mizete
nasadit nasledujici nastroje:
Slehaci kotoué (obrazek 1/R)
Ke Slehani smetany a vajecného
bilku, k pripravé krému a lehkych
tést.

Kovovy niz (obrazek 1/Q)

K sekani syrového masa, ¢okolady,
ofechll a podobné.

Umélohmotny niGz (obrazek 1/P)
K hnéteni a michani tuhych tést.
Drzak nastavcu (obrazek 1/0) s
feznym nastavcem (obrazek 10)
Néstavce jsou na upinacim konci
oznaceny Cislem (1 az 6).
Pozadovany nastavec se upevni do
drzaku nastavcl.

1 Krajeni najemno
Ke krajeni ovoce, zeleniny,
syrového masa a uzenin
(napriklad saldamd) na jemné
platky.

PG1 Struhadlo na brambory
Na strouhani brambor.

3 Krajeni hranolku
K vykrajovani bramborovych
hranolkd.

4  Struhadlo na syr
K jemnému strouhani tvrdych
syrd (napfiklad parmezanu) a
podobné.

5  Strouhani nahrubo
Ke strouhani ovoce, zeleniny a
podobné.

6  Strouhani najemno
K jemnéjSimu strouhani
zeleniny, ovoce, ¢okolady,
¢esneku a podobné.

Priprava multifunkéniho dilu

Nasazeni bezpeénostniho
krytu (obrazek 4)

Multifunkeni dil 1ze spustit pouze po
vyjmuti mixovaci nadoby a nasazeni
bezpecnostniho krytu na mechaniku
mixéru (obrazky 1/T a 4).
Sejméte mixovaci nadobu; postupuijte
pritom podle pokynl v ¢asti “Mixér”.
— Cerveny indikator (obrazek 4/a)
zacne blikat.
Na mechaniku mixéru nasad’te
bezpe&nostni kryt (znacka @ se musi
shodovat se znackou U) a pootocte
krytem proti sméru hodinovych
ruCiCek az na doraz. Kryt pfitom
slysitelné zaklapne. Znacka @) se
musi nachézet nad vystraznym
indikatorem (obrazek 4).
- Cerveny indikator (obrazek 4/a)
zhasne.
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Nasazeni univerzalni nadoby
(obrazek 5)

Univerzalni nadobu (obrazek 1/G)
nasad'te na pfistroj (Sipka @ se
musi shodovat se Sipkou 2\) a
otacejte ji proti sméru hodinovych
ruCicek az na doraz. Nadoba
slySitelné zaklapne. Obé cerné Sipky
se museji prekryvat.

Nasazeni vietena (obrazek 7)

Vfeteno (obrazek 1/H) nasad'te na
¢ep ve stfedu univerzalni nadoby.

Nasazovani nastroju

U tohoto zafizeni Ize pouzivat
nasledujici nastroje:

Slehaci kotou¢ (obrazek 1/R), nebo
kovovy ndz (obrazek 1/Q), nebo
umélohmotny ndz (obrazek 1/P), nebo
drzék néastavcl (obrazek 1/0) s
feznym nastavcem (obrazek 9).

Do drzaku néastavcl upevnéte
vhodny nastavec podle toho, k ¢emu
chcete robot pouZit (viz ¢ast
“Nasazeni fezného nastavce do
drzaku nastavcl”).

Pozadovany nastroj nasad’te na

vieteno.

- Slehaci kotoug, kovovy niiz a nliz z
umélé hmoty (obrazek 8) zasahuji
do ozubeni dole na vietenu.

- Drzék néastavcl (obrazek 11)
umistéte na Sestihran vietena.

S nosiSem nastavcl manipulujte
pokud mozno pouze prsty pomoci
dvou otvor( v drzaku.

Nasazeni vika (obrazek 6)

Na univerzalni nadobu nasad’te viko
(obrazek 1/F; Sipka 9 se musi sho-
dovat se Sipkou A\) a otacejte jim
proti sméru hodinovych ruci¢ek az
na doraz; viko slySitelné zaklapne.
Vystupek na viku se bude nachazet
pfimo nad drzadlem. Obé ¢erné
Sipky se museji prekryvat.

=

Do plniciho otvoru vlozte mackaci
zafizeni (obréazek 1/E).

Nasazeni fezného nastavce do
drzaku nastavcu (obrazek 10)

Do drzéku nastavcl upevnéte
vhodny nastavec podle toho, k ¢emu
chcete robot pouZit.

Nastavce jsou ulozeny v pfislusné
vyklapéci prihradce (obrazek 1/K) ve
skfini motoru.

Nastavce jsou velmi ostré. Berte je
vzdy pouze za rukojet'!

Chcete-li odklopit kryt pfihradky,
uchopte uchytku na krytu a za kryt
zatahnéte (obrazek 9).

Pozadovany nastavec drzte pfi
vyjimani z pfihradky vzdy za rukojet’
(obrazek 9).

Hrot nastavce umistéte do stfedu
drzaku nastavcl a zasunte jej do
drazky v kotouci (obrazek 10).
Chcete-li nastavec vyjmout, uchopte
jej za rukojet’, lehce za ni zatahnéte a
nastavec nadzvednéte.

Obsluha multifunkéniho dilu

(IS5
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Otevrete viko (obrazek 1/F) a vloZte
do univerzalni nadoby vSechny
potfebné prisady.

Pozor! Neprekracujte maximalni
plnici objem:

— kapaliny: 1,75 litru

— tuhé potraviny: 1,5 litru

Béhem provozu miZete do nadoby
pridavat plnicim otvorem dalsi pfisady.
Mdzete k tomu pouZzit i kaliSek
mackaciho zafizeni (obrazek 1/E).
Plnici otvor opét ihned uzavrete, aby
nedochazelo k vystfikovani
zpracovavanych potravin z nadoby.

Ke stlagovani zpracovavaného
materialu pouzivejte pouze mackaci
zafizeni!
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Spusténi zafizeni: Otocte volicem
otacek (obrazek 1/l) doprava a nas-
tavte jej na pozadovany rychlostni
stupen, nebo stisknéte pulzni tlacitko
(obrazek 1/J).

Doporucujeme zacit nizsi rychlosti a
poté rychlost zvysit. Po stisknuti
pulzniho tlagitka bude pfistroj
pracovat nejvyssi rychlosti.
Orienta¢ni hodnoty naleznete v
kapitole “Tipy pro pouzivani
multifunkéniho dilu”.

Pokud ¢erveny indikator

(obrazek 4/a) blika a pfistroj nelze
spustit, neni spravné nasazen
bezpeénostni kryt mechaniky mixéru
(obrazky 1/T a 4).

Vypnuti pfistroje: Otocte voliCem
otacek doleva do polohy “0”.

Po pouziti multifunkéniho dilu otocCte
vikem ve sméru hodinovych rucicek
a sejméte je.

Viko snimejte teprve po Uplném
zastaveni nastroje!
Vyjméte nastroj a vieteno.

Otocte univerzalni nadobou ve
sméru hodinovych rucicek a
vyjméte ji.

Lis na citronovou st’avu

Priprava (obrazek 13)

IS

ISy
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Nasad'te na pfistroj univerzalni
nadobu (obrazek 5) vySe popsanym
zplsobem 5).

Na univerzalni nadobu nasad’te sito
lisu (obrazek 13/a; Sipka 7 se musi
shodovat se Sipkou 2\) a otocte jim
proti sméru hodinovych ruci¢ek az
na doraz. Sito slySitelné zaklapne.
Sipka <7 se musi nachézet nad
Sipkou 4.

Do sita nasad’te lisovaci kuzel
(obrazek 13/b).

Obsluha lisu na citronovou

=

i

st’avu

Spusténi pristroje: Otocte volicem
otaéek (obrazek 1/1) doprava a nas-
tavte jej do polohy 1.

PFi pouziti lisu na citronovou St‘avu

rychlosti.

Vypnuti pfistroje: Otocte voliCem
otacek doleva do polohy “0”.

Po pouziti lisu lisovaci kuzel vyjméte.
Otocte sitem ve sméru hodinovych
rucicek a vyjméte je.

Otocte univerzalni nddobou ve sméru
hodinovych rucicek a vyjméte ji.
Zarizeni mlzete pouzivat az 10 minut
bez preruseni. Po delsim nepferuSova-
ném provozu je vzdy nechejte vychlad-
nout (po 10 minutach bez preruseni
minimalné 20 minut).

Cisténi a udrzba

SkFin

Iy

motoru

Ujistéte se, ze do skfiné motoru
nepronikla zadna tekutina!

Ocistéte skiin motoru vihkym
hadfikem. Nikdy skFifih neponofujte
do vody a neumyvejte ji pod
tekouci vodu!

Mixér

i

ISy

Nadobu i noze Ize snadno a
bezpelné vycistit pomoci pulzniho
tlacitka.

Mixovaci nadobu naplrite do poloviny
teplou (nikoli horkou!) vodou a
pfidejte do ni nékolik kapek
prostfedku na myti nadobi.

Stisknéte kratce pulzni tlacitko.

Nakonec nadobu vyplachnéte tek-
ouci vodou.
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Demontaz a montaz rezné
mechaniky (obrazek 14)

Pokud je to nutné, Ize feznou
mechaniku z pfistroje vymontovat a
vycistit ji samostatné.

Pozor: Rezna mechanika je velmi
ostra! Hrozi nebezpeci poranéni!
Otéacejte feznou mechanikou
(obrazek 14/a) proti sméru hodi-
novych rucic¢ek a po uvolnéni ji
vyjméte; drzte ji pfitom mirné
zeSikma.

Z fezné mechaniky vyjméte tésnici
krouzek (obrazek 14/b.

Rezna mechanika je velmi ostra.
Tésnici krouzek se maze poskodit.

Casti mechaniky opatrné
proplachnéte v rukou (nebezpeéi
poranéni!). K Cisténi pouzivejte
pouze vodu a prostfedek na myti
nadobi.

Reznou mechaniku mixéru nikdy
neumyvejte v mycce na nadobi.
Nasad'te na feznou mechaniku
tésnici krouzek.

Reznou mechaniku zespodu nasad'te
zpét do nadoby; drzte ji pfitom mirné
zeSikma.

Nakonec feznou mechaniku upe-
vnéte pootocenim ve sméru hodi-
novych rudicek.

Univerzalni nadoba a nastroje

=
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Univerzalni nadobu a néstroje
umyvejte v dfezu na nadobi.

Pozor: Kovovy nliz je mimofadné
ostry! Hrozi nebezpeci poranéni!

Nastavce

ISy

A

Nastavce umyvejte kartdéem nebo
hadfikem pod tekouci vodou nebo v
mycce na nadobi!

Pozor: Nastavce jsou mimoradné
ostré! Hrozi nebezpeci poranéni!

Uchovavani

AN

A

VSechny soucasti pfisluSenstvi (s
vyjimkou lisu na citrénovou $t‘avu)
Ize uchovavat pfimo v pfistroji.
Nastavce ukladejte do pfihradky na
prisluSenstvi (obrazek 1/K).

Pozor: Nastavce jsou velmi ostré.
Nebezpeéi poranéni! Nastavce
berte vzdy pouze za rukojet'!
Soucasti prislusenstvi ukladejte do
univerzalni nadoby (viz obrazek 12).

Pozor: Kovovy nuz (obrazek 1/Q)
je mimoradné ostry! Nebezpedéi
poranéni! Kovovy n(iz berte vzdy
pouze za rukojet’ a ukladejte jej pouze
s nasazenym ochrannym pouzdrem!
Kabel ovirite kolem dvou hackd na
zadni strané pfistroje (obrazek 15).

Technické udaje

q3

Napéti v siti: 230 - 240 V
Pfikon: 800 W

Tento pfistroj odpovida nasledujicim

smérnicim ES:

e 73/23/EHS ze dne 19.2.1973 -
Nizkonapét'ové smérnice

e 89/336/EHS ze dne 3.5.1989
(v&etné modifikacni smérnice
92/31/EHS) - Smérnice EMV.

Jestlize budete plastové ¢asti umyvat Serws

¢asto v my&ce na nadobi, budou
starnout rychleji. Pokud je presto
chcete umyvat v myc€ce, umistéte je
do horniho koSe.

Pro nase vyrobky plati nejvyssi
naroky na kvalitu. V pfipadé, ze
presto vzniknou poruchy, pro jejichz
odstranéni nenaleznete pokyn

v navodu k pouziti, pak se obrat’te
na odborného prodejce nebo servis
AEG.

39




@

rd

Tipy pro pouzivani
pristroje

Mixér

® Mixér se velmi dobfe hodi k sekani a

drceni malého mnozZstvi potravin,
jako jsou ofechy, strouhanka nebo
kofeni.

Omacky, které se srazily, Ize v mixéru
rychle zachranit.

Potraviny, které chcete v mixéru
zpracovavat, nafezte nebo nalamejte
na zhruba dvou- az tficentimetrové
kousky.

Ovoce vzdy vypeckujte a maso
vykostéte, aby nedosSlo k poSkozeni
fezné mechaniky.

Vejce: NeZz do nadoby rozklepnete
vejce, nalijte do ni trochu vody.

PFi zpracovavani suchych smési
mdze byt zapotfebi mixér béhem
prace vypnout, otevfit viko a stérkou
tésta seSkrabnout smés, ktera ulpéla
na sténach mixéru.

Pri mixovani tekutych i pevnych
pfisad rozmixujte nejprve tekuté
pfisady a teprve poté k nim pfidejte
pfisady tuhé.

Horké tekutiny nechte pred
zpracovanim v mixéru vychladnout.
Pokud chcete zpracovavat teplé
pfisady, musite mixér vyvétrat.
Sejméte horni uzavér.

Potraviny Rychlost* Tipy
Mixovani mlécné koktejly 5-10 Pouzivejte vychlazené mléko.
. o . , Chcete-li dosahnout jemného
., ofechy, ¢okolada, pulzni ., . .
Sekani N ; .. nasekani, zpracovavejte najednou
cesnek, bylinky tlagitko Y s
pouze 1/2 salku.
Vyroba Pfed zpracovanim pecivo nahrubo
strouhanky housky, keksy, toasty 5-10 nadrobte.
. pulzni Pridejte 1/4 Salku vody.
leh
Slehani vajec tlacitko 3-4 x zméacknéte pulzni tlacitko.
Dobfe zamichejte.
Emulgovani salatové dresinky 7-10 B&hem michani mlzete pfilévat olej
plnicim otvorem.
S Kuchynské smési, tésto na Pfisady pouze dobfe promicheijte.
Michani 1 9 iy
omelety NeSlehejte je pfilis dlouho.
\yroba pyré Polévky, zelenina, ovoce 3-10 Mixujte smés, dokud nezhoustne.

*Zaclinejte vzdy nizSi rychlosti a poté prepnéte pfistroj na vysSi rychlost.
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Multifunkéni dil

Sekani

Pro dosazeni rovhomérného
vysledku potraviny pfed zpravovanim
nakrajejte nebo nalamejte na zhruba
stejné velké kusy.

Néadobu nikdy nepreplfujte.

Sekané maso

Pfed zpracovanim maso nakrajejte
na zhruba 2 cm velké kousky.
Zelenina

Cibuli a podobné druhy zeleniny pred
zpracovanim oloupejte a rozkrajejte
na Ctvriky.

Mixovani

Zpracovavané mnozstvi se rdzni
podle konzistence zpracovavanych
potravin.

P¥idavani prisad

Suché pfisady, jako je mouka, vloZte
do univerzalni nadoby pred
zpracovanim. Pfisady pred
zpracovanim neni tfeba michat.
Tekuté prisady Ize do nadoby nalévat
béhem zpracovani pinicim otvorem.
Upozornéni: Pfi zpracovavani
omacek nebo polotekutych pfisad
muze byt zapotfebi pfistroj béhem
prace vypnout, otevfit viko univerzalni
nadoby a setfit stérkou tésta smés,
ktera ulpéla na sténach nadoby.

Prace s drzakem nastavcu

Velmi dllezity je spravny pfisun
potravin plnicim otvorem.
Pripravené potraviny Ize nakrajet na
tak malé kousky, aby bez problému
prosly plnicim otvorem.

Kousky vkladejte do plniciho otvoru
kolmo jeden po druhém.

Potraviny pravidelné stlacujte
mackacim zafizenim. Sila tlaku ovlivni
silu zpracovani.

Ke stlagovani potravin pouZzivejte
pouze mackaci zafizeni. Do plniciho
otvoru nikdy nevkladejte prsty!

Prili$ silny tlak na mackaci zafizeni
mdze pristroj poskodit!

Mezi mackacim zafizenim a
drzakem nastavcll vzdy zlstane
trochu nezpracované potraviny.
Strouhani syrua

Mékké syry, jako je emental nebo
mozarella, pfed strouhanim dobre
vychlad'te.

Tvrdé syry, jako je napfiklad
parmezan, zpracovavejte pfi
pokojové teploté.

Upozornéni: Pfi strouhani
parmezanu na mackaci zafizeni pfilis
netlacte.
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. . Max. L
Nastroj Potravina a'x . | Rychlost Upozornéni
mnozstvi
zelenina, naptiklad cibule 800 g 3-5
ovoce 800 g 3 Ovoce a zelenina by mély
Sekani | kovovy nliz Serstvé bylinky 1 svazek 2 byt Cerstvé. Pouzivejte
ofechy, mandle 500 g 5 zhruba stejné velké kusy.
¢okolada 400 g 4
Sekani maso, Odstrante kosti a Slachy
kovovy nliz| rybi filety (vykosténé), 500 g 4 -6 |amaso nakrajejte na cca
masa ; ,
slanina 2 cm velké kostky.
\lyroba ;e T Pfed zpracovanim pecivo
k h , kek 125 3 nebo 4
strouhanky ovovy niz suche pecivo, keksy 9 nebo nahrubo nadrobte.
, _— Béh Avani
Vyroba L ey vafené ovoce nebo do v.? em z;v)lracovvavam
) kovovy niiz ) 3-10 prilijte popfipadé trochu
pyré zelenina 1,751
vody.
lehké kuchynské smési, Zacnéte pfisady michat
Michani | kovovy ntz tésto na omelety a 800 ml 3-7 rychlosti 1, poté rychlost
podobné zvyste.
pulzni P pidavani oleie piistroi
Michani | kovovy niz majonéza 11 Hagitko | P Cavan! el prisiro)
nebo 3 nevypinejte.
... |umélohmot | tuh4 tésta, napriklad tésto Zacnet? prlsaqy michat
Hnéteni B . ) 1,5 kg 1-5 rychlosti 1, poté rychlost
ny ntz na chléb a na pizzu .
zvyste.
zelenina (napfiklad okurky, .. )
Y Pouzijte ovoce a zeleninu
P cukety, rajCata, mrkev a o .
Krajeni odobné) o zhruba stejné velikosti.
Krajeni najemno P o | 800 g 1-2 Maso nakréjejte tak, aby
" ovoce (napriklad jablka), -
¢ 1) ) o kousky mohly projit
maso, uzeniny (napfiklad L
i N plnicim otvorem.
salamy) a podobné
struhadlo na Y .
Strouhéani | brambory brambory 1d§ 1-2 napr. plio bdr;’:,llinborove
(& PG1) 9 nediiky
Krajenina krajeni
J . hranolkl |brambory, mrkev, pastinak 1 kg 1-2
prouzky N
(€. 3)
hadl N kaci zarizeni pfilis
Strouhant strt{ a(v:io parmezan 500 g 19 a mackaci z?rlzenl prilis
na syr (C. 4) netlacte.
Strouhani strouhani
nahrubo, |tabulkovéa ¢okolada, ovoce 500 g * . "
(nahrubo ) - ) ; Cokoladu na vareni
najemno | (napfiklad jablka), zelenina 1 kg 1-2
nebo N o rozlomte na 2-3 kusy.
) (€. 5 (napfiklad mrkev) 1 kg
najemno) .
nebo ¢&. 6)
lehké kuchynské &si 4 - e " )
N Slehaci ehxe L_va yr]s,e smest, 5 Vajecny bilek neslehejte
Slehani M vajecny bilek, 1 kg 2-10 oy
kotou¢ pfili§ dlouho.
smetana 4-6
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Recepty
Zakladni recept na piskot
4 vajecny bilek
4 polévkova studena voda
|Zice
200 g cukr
1 baleni vanilinovy cukr
4 vajecny Zloutek
80 g mouka
80 g ochucovadlo
1 Cajova prasek do peciva
|Zicka

Pouzité ptislusenstvi:

univerzalni nadoba s kotou¢em ke
Slehani

Do univerzalni nadoby dame vajecny
bilek a vodu a smés slehame na
stupni 5 zhruba 1 minutu, dokud
neztuhne.

Plnicim otvorem pfidame do nadoby
cukr a vanilinovy cukr a opét
Slehame 1 minutu, dokud se cukr
nerozpusti.

Pfidame vajecny Zloutek a nékolikrat
stiskneme pulzni tlagitko.

Vmichame mouku, ochucovadlo a
praSek do peciva tak, aby vznikla
krémovita hmota, a smés kratce
promichame (nékolikrat stiskneme
pulzni tlacitko).

Téstem naplnime formu a dame péci.

Zakladni recept na michané

tésto
500 g vajecny bilek
1 baleni prasek do peciva
250 g mékky margarin nebo
maslo
250 g cukr
1 baleni vanilinovy cukr
1 $petka sl
4 vejce
150 mi mléko

i

=

&

e

Pouzité pfisluSenstvi:

Univerzalni nadoba s umélohmotnym
nozem

Do nadoby viozime postupné
v8echny pfisady v uvedeném poradi.
Poté tésto michame az 12 minuty
rychlosti 3-4, dokud nebude mit
krémovitou a hladkou konzistenci.

Pokud té&sto béhem zpracovani
pretéka, vypneme pfistroj, otevieme
viko a tésto z okraje nadoby setfeme
stérkou zpét do stfedu nadoby.
Naplnime téstem vhodnou formu na
peceni a tésto upeceme.

Toto tésto Ize libovolné obménovat
pridanim jinych chut‘ovych pfisad.
Priklad: Mramorova babovka
Dvé tretiny tésta vlozime do formy.
Ke zbyvajici tretiné prfidame

1 polévkovou IzZici kakaa a

1 polévkovou IZici mléka a jesté
jednou kratce promichame
(stiskneme nékolikrat pulzni tlagitko).
Tmavé tésto nalijeme do formy na
svétlé tésto. Vidlickou obé vrstvy
tésta spiralovité promichame, aby
vznikl mramorovy vzor.
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Zakladni recept na kypré tésto Zakladni recept na kynuté
tésto

250 g mouka

1 Cajova prasek do peciva
|Zicka
125 g studeny margarin
nebo maslo
60 g cukr

1 Spetka sul
1 vejce

44

1 polévkova studena voda
|Zice

Pouzité prislusenstvi:
Univerzéalni nadoba s umélohmotnym
nozem

Do univerzalni nadoby nasypeme
mouku, prasek do peciva, sul a cukr.
Vychlazené maslo rozkrajime na
kousky a pfidame je k mouce.
Smés asi 1 minutu michame rychlosti
3-4, plnicim otvorem pfidame vejce
a studenou vodu a pokracujeme v
michani. Dobfe promichané tésto by
mélo ulpét na nozi.

Poté tésto vyjmeme z nadoby a
rukama je jeSté kratce prohnéteme.
Pfed dalSim zpracovavanim
nechame tésto cca 30 minut
odpocinout v chladni¢ce.

Tésto vyvélime, vloZime je do dobte
vymazané formy a podle chuti
obloZime ovocem, napriklad jablky
nebo Svestkami.

500 g
40 g

80 g

80 g
200 ml

i

B

8

mouka

drozdi (Cerstvé) nebo
1 bali¢ek drozdi
suseného

cukr

1 Spetka sl

margarin, rozehraty

vlazné mléko

Pouzité ptisluSenstvi:

Univerzalni nadoba s umélohmotnym
nozem

Do univerzalni nadoby vloZzime
vS8echny pfisady v uvedeném poradi.
1 az 12 minuty tésto rychlosti 3-4
michame. Dobfe promichané tésto
by mélo ulpét na nozi.

Tésto vyjmeme z nadoby a rukama
jesté kratce prohnéteme.

Prisady, které maji zlistat
nerozmélnéné (naptiklad rozinky),
vmichame do tésta dodatecné
rukama.

Pfed dalSim zpracovanim nechame
tésto v zakryté nadobé na teplém
misté kynout tak dlouho, dokud jeho
objem nebude zhruba dvojnasobny.
Pouziti:

ovocné kolace, kynuté knedliky,
tasti¢ky, drobné pecivo.

Pri pfipravé pikantnich kolacu
(napfiklad cibulového) pfipravujte
kynuté tésto bez cukru.



Szanowni klienci

Prosimy o staranne przeczytanie tej
instrukcji obstugi. Nalezy szczegdlnie
zwréci¢ uwage na zasady
bezpieczenstwa, ktére podano na
pierwszych stronach! Instrukcje
obstugi nalezy przechowywaé w celu
korzystania z niej w pdZniejszym
terminie. Instrukcje te nalezy
przekaza¢ ewentualnemu nastepnemu
uzytkownikowi tego sprzetu.

Symbol tréjkata ostrzegawczego i/lub
stowa ostrzegawcze (Ostrzezenie!,
Niebezpieczenstwo!, Uwaga!) sg
stosowane w celu podkreslenia
zagrozen osobistych lub podkreslenia
informacji waznych dla zachowania
uzytecznosci sprzetu. Prosimy o
bezwarunkowe ich przestrzeganie.
Ten symbol wskazuje kolejne
czynnosci podczas obstugi sprzetu.

Tym symbolem oznaczono informacje
uzupetniajace, dotyczace obstugi i
praktycznych zastosowan sprzetu.

Symbolem koniczynki oznaczono
rady i wskazéwki dotyczace
ekonomicznego i przyjaznego dla
naturalnego srodowiska sposobu
uzywania sprzetu.

Opis urzadzenia
(rysunek 1)

FXCTIOTMMOoOOW>
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Na rysunku pokazano robota
kuchennego KM 850
Obudowa silnika

Pojemnik miksera

Pokrywa miksera

Korek

Popychacz z miarka

Pokrywa z otworem wrzutowym
Miska uniwersalna

O$ napedowa

Regulator obrotéw

Przycisk impulsowania
Schowek na wktady tnace
Miejsce na przechowywanie kabla
(tylna strona urzadzenia)
Tabliczka znamionowa (dolna cze$é
urzadzenia)

Przycisk do zabezpieczenia
przecigzeniowego (dolna czes¢
urzadzenia)

Tarcza wsporcza

N6z z tworzywa sztucznego
N6z metalowy z ostong noza
Tarcza do ubijania

Wyciskacz do cytrusow
Pokrywa do napedu miksera
Skrobak do ciasta

Robot kuchenny KM 850 jest
wyposazony w pojemnik miksera
wykonany z tworzywa sztucznego,
natomiast robot KM 880 jest
wyposazony w pojemnik miksera
wykonany ze szkta.
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bezpieczenstwa

Bezpieczenstwo sprzetu
elektrycznego firmy AEG odpowiada
ogélnie stosowanym technicznym
przepisom i zasadom dotyczacym
bezpieczenstwa sprzetu. Jako
producent sprzetu szczegdlnie
zalecamy stosowanie sie do
ponizszych zasad bezpieczenstwa

Ogodlne wskazowki dotyczace
bezpieczenstwa

Urzadzenie mozna podtaczac tylko i
wytgcznie do sieci elektrycznej, ktorej
napiecie i czestotliwosci sg zgodne z
danymi na tabliczce znamionowej!
Urzadzenia nie nalezy uruchamiac,
jesli
- Przewdd przytgczeniowy jest
uszkodzony,
- Uszkodzona jest obudowa.
Wityczki nie nalezy wyciagac z
gniazda sieciowego pociagajac za
przewdd.
Jesli uszkodzeniu ulegt kabel
przytaczeniowy urzadzenia, nalezy
zleci¢ jego wymiane producentowi
lub odpowiedniemu punktowi
serwisowemu, lub odpowiednio
wykwalifikowanemu personelowi, w
celu zapobiegniecia
niebezpieczenstwom.
Sprzet moze by¢ naprawiany
wytacznie przez wykwalifikowanych
pracownikéw. Niewtasciwie
wykonane naprawy moga by¢
przyczyng powaznych uszkodzen
sprzetu. W przypadku koniecznosci
naprawy sprzetu nalezy zwrocic sie
do punktu serwisowego AEG lub do
punktu handlowego.
Urzadzenie jest przeznaczone do
przyrzadzania artykutow
spozywczych w gospodarstwie
domowym. Producent nie odpowiada
za szkody powstate na skutek
niewtasciwego lub niezgodnego z
przeznaczeniem zastosowania.

Bezpieczenstwo dzieci

Nie pozostawia¢ wiaczonego
urzadzenia bez nadzoru.
Szczegdlng ostroznosé nalezy
zachowaé w przypadku obecnosci
dzieci!

Przy pracy z uzyciem robota
kuchennego nalezy
przestrzegaé¢ nastepujacych
zasad

Nie nalezy uruchamia¢ urzadzenia
mokrymi rekami.

Za pomocg urzadzenia nie mozna
mieszac farb (lakierow, poliestrow
itd.) - niebezpieczenstwo
wybuchu!

Przed czyszczeniem i pielegnacja
nalezy wytaczy¢ urzadzenie i
wyciagnaé¢ kabel sieciowy z gniazda.
Nie zanurza¢ obudowy silnika
(rysunek 1/A) w wodzie lub w innych
cieczach!

Producent nie odpowiada za
ewentualne szkody, ktore powstaty
na skutek uzytkowania niezgodnego
Z przeznaczeniem lub niewtasciwej
obstugi.

Przystawki nalezy zaktadac i
wyjmowac tylko po odtaczeniu
urzadzenia z zasilania sieciowego.
Uwaga: n6z metalowy (rysunek
1/Q) jest bardzo ostry!
Niebezpieczenstwo doznania
obrazen! N6z metalowy nalezy
chwytac tylko i wytacznie za uchwyt i
nalezy go przechowywac z natozong
ostong noza! Przy zmywaniu
zachowac ostroznosc!

Uwaga: Wkiady tnace (rysunek 9)
sa bardzo ostre!
Niebezpieczenstwo doznania
obrazen! Wktady tngce nalezy
przechowywaé w przewidzianym to
tego celu schowku na akcesoria
(rysunek 1/K). Ostroznie przy
zmywaniu!

Uwaga: N6z miksera (rysunek
14/a) jest bardzo ostry.
Niebezpieczenstwo obrazen!



Prosimy zachowa¢ ostroznos$¢ przy
rozktadaniu i sktadaniu miksera.
Uwaga: Nie wktadaé palcéw do
otworu wrzutowego (rysunek
1/F)! Niebezpieczenstwo
doznania obrazen!

Uwaga: Nie wktada¢ twardych
przedmiotéw (np. tyzki) do
pracujacego miksera oraz nie
wktadac¢ reki do pojemnika miksera.
Niebezpieczenstwo doznania
obrazen!

Pokrywe zdja¢ dopiero po
zatrzymaniu sie przystawek.

Nie wktada¢ dtugich przedmiotéw
(nozy, tyzek, skrobaka do ciasta i
innych) do otworu.
Niebezpieczenstwo obrazen!
Uzywac¢ popychacza (rysunek 1/E) w

celu docisniecia krojonych artykutéw.

Nie napetnia¢ pojemnika miksera lub
miski uniwersalnej goracymi (tylko
zimnymi lub cieptymi) cieczami.

Na obudowe silnika nalezy zawsze
naktada¢ miske uniwersalng (rys.
1/G), zanim osadzona zostanie 0$
napedowa (rys. 1/H) i przystawki.
Podczas normalnych prac
(wygniatanie lekkiego ciasta itp.)
urzadzenie mozna uzywac bez
przerwy w czasie nie dtuzszym niz
10 minut. Po dtuzszym czasie pracy
bez przerwy urzadzenie nalezy za
kazdym razem wytaczy¢ w celu jego
ochtodzenia. (okoto 20 minut
przerwy po 10 minutach pracy
ciagtej). Przy przyrzadzaniu bardzo
ciezkich sktadnikéw, np. 1,5 kg
ciasta, nie witgcza¢ urzadzenia bez
przerwy na okres dtuzszy niz

1 minuta.

Przed wyjeciem zawartosci miski
uniwersalnej nalezy zawsze
wyciagnac¢ najpierw przystawki i 0$
napedowa.

Nie przekracza¢ maksymalnych ilosci
napetnienia.

® Nigdy nie uzywaé urzadzenia bez

nadzoru. Roéwniez w razie
krotkotrwatego opuszczenia
pomieszczenia nalezy wyciagnaé
wtyczke sieciowg z gniazda.

Po zakonczeniu pracy wytaczy¢
urzadzenie i wyciagna¢ z gniazda
wtyczke sieciowa.

Utylizacja

Utylizacja opakowania!

Materiatu na opakowanie nie nalezy
tak po prostu wyrzucaé. Prosimy o
przestrzeganie nastepujacych
wskazéwek:

Opakowanie z kartonu nalezy
umiesci¢ w pojemniku na
makulature.

Torbe z tworzywa sztucznego
wykonang z polietylenu (PE)
umiesci¢ w pojemniku na odpady
polietylenowe do ponownego
wykorzystania. Elementy wypetnienia
wykonane z polistyrenu spienionego
(PS) sg wolne od freonéw i mozna je
sktadowac¢ w pojemnikach na
odpady znajdujacych sie na
lokalnych sktadowiskach materiatéw
przeznaczonych do odzysku.
Informacje dotyczace sktadowisk
materiatéw przeznaczonych do
odzysku mozna uzyska¢ w lokalnych
samorzadach.

Utylizacja zuzytego sprzetu!

Jesli sprzet jest zuzyty, nalezy go
dostarczy¢ do najblizszego centrum
materiatéw do odzysku lub do
wykwalifikowanego sprzedawcy,
ktéry ma obowigzek przyja¢ go za
drobng optata.
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Generalne wskazowki do
obstugi

Robot kuchenny jest pomocny na
wiele sposobow przy
przygotowywaniu potraw:
® Mikser stuzy do przyrzadzania
réznych napojoéw, do rozbijania lodu,
rozdrabniania owocéw i warzyw, itd.
® Za pomocyg czesci
wieloczynnos$ciowej mozna np.
- przyrzadzi¢ ciasto ...
- posieka¢ mieso, orzechy lub
podobne ...
pokroi¢, szatkowac lub zetrze¢
warzywa lub owoce,
pocia¢ ziemniaki na frytki ...
ubié¢ $mietane lub biatko ...
jak i wycisna¢ sok z cytryn,
pomaranczy, grejpfrutéw

System bezpieczenstwa

Urzadzenie jest wyposazone w rozne
systemy bezpieczenstwa.

® Mikser lub miska uniwersalna moga
by¢ witaczane tylko wtedy, gdy
prawidtowo osadzone sg dany
pojemnik oraz odpowiednia pokrywa.

® Miska uniwersalna moze byé
wiaczana tylko wtedy, gdy odtgczony
jest pojemnik miksera i nasadzona
jest ostona bezpieczenstwa napedu
miksera (rys. 1/T i rys. 4).

Przechowywaé urzadzenie w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Wtaczaé urzadzenie wytacznie na
ptaskiej, suchej powierzchni.

Zabezpieczenie
przeciazeniowe

Urzadzenie posiada zabezpieczenie
przecigzeniowe. Zabezpieczenie to
wytgcza urzadzenie w momencie
jego przegrzania i chroni przed jego
uszkodzeniem. W tym wypadku
przycisk ochrony przed przegrzaniem
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(rysunek 1/N) umieszczony na
spodzie urzadzenia wystaje.

Jesli to nastapi, nalezy postepowac
wedtug ponizszego opisu. W
przeciwnym razie moze doj$¢ do nie
podlegajacego gwarancji
uszkodzenia urzadzenia.
Pozostawi¢ urzadzenie przez okoto
15 sekund do wystygniecia.
Przetacznik obrotowy (rysunek 1/1)
obréci¢ w lewo do potozenia "0"
(rysunek 16/Q@).

Zdja¢ pojemnik miksera lub miske
uniwersalng (rysunek 16/@ i ®), jak
opisano to w odpowiednim miejscu
tej instrukcji obstugi.

Wyciagna¢ wtyczke z gniazdka
(rysunek 17/Q@).

Urzadzenie potozy¢ na boku tak, aby
byt swobodny dostep do spodu
urzadzenia (rysunek 17/®).
Przycisk do zabezpieczenia
przecigzeniowego (rysunek 1/N) na
spodzie urzadzenia wcisnaé. Jesli
urzadzenie jest wystarczajaco
chtodne, przycisk pozostaje
schowany (rysunek 17/®). Jedli
przycisk ponownie wyskakuje,
oznacza to, ze urzadzenie nie jest
wystarczajgco chtodne i proces
nalezy powtoérzyc.

W przypadku, gdy przycisk jest
schowany, urzadzenie postawi¢ w
pozycji pracy (rysunek 18/®).
Wityczke ponownie wtozy¢ do
gniazdka (rysunek 18/®Q).

Natozy¢ pojemnik miksera lub miske
uniwersalng (rysunek 18/® i @), jak
opisano to w odpowiednim miejscu
tej instrukcji obstugi.

Urzadzenie jest ponownie gotowe do
pracy. Przetacznik obrotowy obrécié
w prawo w zgdane potozenie
(rysunek 18/®) i kontynuowaé za
pomocsg funkcji pracy stopniowane;.



Mikser

Mikser stuzy do przyrzadzania
réznych napojow, do rozbijania lodu,
szatkowania owocow i warzyw itd.

Przygotowanie miksera

Aby mozna byto nasadzi¢ pojemnik
miksera, nalezy zdja¢ ostone
zabezpieczajaca naped miksera (rys.
1/Tirys. 4).

=" Obréci¢ ostone zabezpieczajaca w
kierunku ruchu wskazéwek zegara i
zdjad ja.
- Miga czerwona kontrolka (rys.

4/a).

=" Nasadzi¢ pojemnik miksera (rys. 1/B
i rys. 2) na naped miksera (strzatka
W na strzatke ) i obréci¢ do
oporu w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara. Pojemnik
miksera zostanie w sposob styszalny
zablokowany. Obie czarne strzatki
musza by¢ ustawione nad soba.

- Czerwona kontrolka (rys. 4/a)
gasnie.

I Tylko KM 850: Natozy¢ pokrywe
(rys. 1/C i rys. 3) na pojemnik
miksera i obroci¢, az nosek pokrywy
znajdzie sie bezposrednio nad
uchwytem. Pokrywa zablokuje sie w
styszalny sposéb.

m Mikser da sie wiaczy¢ dopiero, gdy

—  pojemnik i pokrywa sg poprawnie
osadzone.

I Tylko KM 880: Pokrywe miksera
natozy¢ na pojemnik miksera.

‘i‘ Po prawidtowym wtozeniu pojemnika
mikser wystarczy tylko wiaczyé.

I5° Zatozy¢ korek (rys. 1/D) i zablokowac.

Obstuga miksera

=" Otworzy¢ pokrywe (rys. 1/C) i dodac¢
wszystkie wymagane sktadniki do
pojemnika.

Uwaga: nie przekraczaé
maksymalnej pojemnosci 1,5 litral

Podczas pracy mozna doda¢ dalsze
sktadniki przez otwér w pokrywie. W
tym celu mozna uzywac korka (rys.
1/D) rowniez jako kubeczka do
napetniania. Zamkna¢ otwor
natychmiast po dodaniu, aby unikng¢
rozpryskiwania miksowanych
sktadnikow.

=" Uruchomianie mikser: obréci¢

pokretto regulatora obrotéw (rys. 1/1)
W prawo na pozadany poziom
predkosci lub wcisnaé przycisk
impulsowania (rys. 1/J).

Zaleca sie rozpoczecie miksowania z
matymi predkosciami i nastepnie
przechodzenia na wyzsze. Po wcis-
nieciu na przycisk impulsowania mik-
ser pracuje z najwyzsza predkoscia.
Wartosci zalecane do ustawienia
predkosci, patrz rozdziat ,,Porady
dotyczace zastosowania miksera“.

I¥" Wytgczanie urzadzenie: obrécic¢

pokretto w lewo do potozenia ,,0".

I Po zmiksowaniu obrécié pojemnik w

kierunku ruchu wskazéwek zegara i
wyjac go. Nastepnie obréci¢ pokrywe
i zdja¢ ja.

Czes¢ wieloczynnosciowa

Przystawki i mozliwosci ich
zastosowania

W czesci wieloczynnosciowej mozna
uzy¢ nastepujacych przystawek:
® Tarcza do ubijania (rys. 1/R)
Ubijanie $mietany i biatka,
przyrzadzanie kreméw i lekkich ciast.
* N6z metalowy (rys. 1/Q)
Do siekania surowego miesa,
czekolady, orzechoéw, itd.
® NO6z plastikowy (rys. 1/P)
Do wyrabiania i mieszania ciezkich
ciast.
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® Tarcza nosna (rys. 1/0) z

wkiadem tnacym (rys. 10)

Wktady sa oznakowane na uchwycie

numerem (1 do 6). Pozadany wktad

jest osadzany na tarczy nosne;.

1 N6z do krojenia mniejszy
Do ciecia owocow, warzyw,
surowego miesa lub kietbasy
(np. salami) itd. na cienkie
plasterki.

PG1 Tarka do ziemniakow
Do ucierania ziemniakow.

3 N6z do frytek
Do ciecia ziemniakow i frytek.

4  Tarka do seréow
Do tarcia twardego sera, np.
parmezanu itd.

5 Tarka do ucierania na grubo
Do ucierania na grubo warzyw i
owocow itd.

6 Tarka do ucierania na drobne
kawatki
Do ucierania na drobno warzyw,
owocow, czekolady, czosnku
itd.

Przygotowanie czesci
wieloczynnosciowej
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Nasadzanie ostony
zabezpieczajacej (rys 4)
Czes¢ wieloczynnosciowa moze byé
uruchamiana wytacznie wtedy, gdy
zdjety jest pojemnik miksera i
natozona jest ostona
zabezpieczajgca naped miksera (rys.
1/Tirys. 4).
Wyja¢ pojemnik miksera zgodnie z
ponizszym opisem w punkcie
~Mikser*“.
- Miga czerwona kontrolka (rys.
4/a).
Natozy¢ ostone zabezpieczajaca na
naped miksera (oznaczenie f§ na
oznaczeniu [J)) i obrécié do oporu w
kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara. Ostona
zabezpieczajgca zaskoczy w

i

styszalny sposéb. Oznaczenie i}
musi by¢ nad kontrolka (rys. 4).

— Czerwona kontrolka (rys. 4/a)
gasnie.

Nasadzanie miski uniwersalnej
(rys. 5)

Nasadzi¢ miske uniwersalng (rys.
1/G) na urzadzenie (strzatka 9 na
strzatce 2\) i obrécié do oporu w
kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara. Miska
uniwersalna zaskoczy w styszalny
sposoéb. Obie czarne strzatki musza
znajdowac sie nad soba.

Osadzanie osi napedowej
(rys. 7)

Nasadzi¢ 0$ napedowa (rys. 1/H) na
czop w $rodku miski uniwersalne;j.

Zatozy¢ przystawki

Do wyboru mozna zatozy¢
nastepujace przystawki:

tarcza do ubijania (rys. 1/R), lub
ndz metalowy (rys. 1/Q), lub

noz plastikowy (rys. 1/P), lub
tarcza nosna (rys. 1/0) z wktadem
tngcym (rys. 9)

Na tarcze nosna - w zaleznosci od
zastosowania - nalezy zatozy¢
pasujacy wkiad (patrz ,Wktadanie
wktadu tngcego na tarcze nosng").
Zatozy¢ pozadang przystawke na 0$
napedowa.

— Tarcza do ubijania, n6z metalowy
oraz néz z tworzywa sztucznego
(rysunek 8) zaskakujg na
zazebienie znajdujgce sie w dolne;j
czesci osi .

- Tarcza nosna (rysunek 11) jest
osadzona na szesciokatnym
elemencie osi napedowej.

Tarcze nos$ng nalezy trzymaé dwoma
palcami za otwory.



Naktadanie pokrywy (rys. 6)

Pokrywe (rysunek 1/F) osadzi¢ na
misce uniwersalnej (strzatka ¥ na
strzatce A\) i obréci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara do oporu, pokrywa zaskoczy
z charakterystycznym odgtosem.
Nosek pokrywy musi znajdowac sie
bezposrednio nad uchwytem, obie
czarne strzatki musza znajdowac sie
nad soba.

Wsadzi¢ popychacz (rysunek 1/E) do
otworu wrzutowego.

Osadzi¢ wktad tnacy w tarcze

nosna (rys. 10)

W zaleznosci od zastosowania nalezy
wtozyé odpowiedni wktad do tarczy.

Wktady znajduja sie w otwieranym
schowku na akcesoria (rysunek 1/K)
w obudowie silnika.

Wktady tngce sg bardzo ostre.
Nalezy chwyta¢ je tylko za uchwyt!
Schowek na akcesoria otwierac
pociggajac za uchwyt (rys. 9).
Wyja¢ ze schowka pozadany wkiad
chwytajac za uchwyt (rys. 9).
Wktad umiesci¢ szpiczastym
zakonczeniem po $rodku tarczy
nosnej i wsuna¢ w otwor tarczy
(rys. 10).

W celu wyjecia wktadke nalezy
pociagnac¢ za uchwyt lekko na
zewnetrz i nastepnie uniesc.

Obstuga czesci
wieloczynnosciowej

ISy

Otworzy¢ pokrywe (rysunek 1/F) i
umiescic¢ wszystkie sktadniki w misce
uniwersalne;.

Uwaga: nie przekraczac¢

maksymalnego poziomu napetnienia:

- Dla cieczy 1,75 litra
- Dla konsystencji statych 1,5 litra

e

-

Podczas pracy dalsze sktadniki
mozna dodawac poprzez otwor
wrzutowy. Mozna takze w tym celu
uzywacé miarki w popyczaczu
(rysunek 1/E). Po dodaniu
sktadnikow natychmiast zamkna¢
otwér, aby unikna¢ rozpryskiwania.

Popychacz nalezy uzywac tylko i
wytgcznie do dociskania krojonych
artykutéw spozywczych!

Wiaczanie urzadzenia: obrocic
regulator obrotow (rysunek 1/1) w
prawo na pozadany stopien
predkosci lub wcisnaé przycisk
impulsowania (rysunek 1/J).

Zaleca sie rozpoczecie pracy na
nizszych obrotach i stopniowe
przetaczanie na wyzsze obroty. Przy-
cisniecie przycisku impulsowania
powoduje przetaczenie sie urzadze-
nia na najwyzszg predkosc.

Wartosci orientacyjne znajdujg sie w
rozdziale ,Porady dotyczace zastoso-
wania czesci wieloczynnosciowej“.

Jesli miga kontrolka ostrzegawcza
(rysunek 4/a) i urzadzenia nie mozna
wigczy¢, oznacza to ze pokrywa
bezpieczenstwa napedu miksera
(rysunek 1/T i rysunek 4) nie zostata
wtasciwie natozona.

Wytaczanie urzadzenia: obrécic
regulator obrotu w lewo, do pozyciji
0.

Po skohczonym uzytkowaniu
pokrywe zdjaé, obracajac jg w
kierunku ruchu wskazoéwek zegara.
Pokrywe mozna zdja¢ dopiero po
catkowitym zatrzymaniu sie
przystawki!

Zdja¢ przystawke oraz 0o$ napedowa.
Zdja¢ miske uniwersalna, obracajac
ja w kierunku ruchu wskazéwek
zegara.
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Wyciskacz do cytrusow

Przygotowanie (rys. 13)

IS

ISy

Natozy¢ miske uniwersalng w sposéb
opisany powyzej (rysunek 5).
Nasadzi¢ sito wyciskacza do
cytruséw (rysunek 13/a) na miske
uniwersalng (strzatka 7 na strzatce
A\) i obréci¢ do oporu przeciwnie
do ruchu wskazéwek zegara. Sitko
zaskoczy wydajgc charakterystyczny
odgtos, strzatka <7 musi znajdowac
sie nad strzatkg M.

Wiozyé stozek wyciskacza (rysunek
13/b) na sitko.

Obstuga wyciskacza do
cytrusow

IS

i
=

ISy
ISy
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Witaczanie urzadzenia: regulator
obrotow (rysunek 1/1) obroécic w
prawo do pozycji 1.

Wyciskacz do cytruséw mozna

uzywac tylko na najnizszej predkosci.

Whytaczy¢ urzadzenie: obroci¢
pokretto w lewo w potozenie ,,0“.

Po uzyciu wyja¢ stozek dociskajacy.
Obréci¢ sitko w kierunku ruchu
wskazéwek zegara i wyjac je.
Obréci¢ miske uniwersalng w
kierunku ruchu wskazéwek zegara i
wyjac ja.

Urzadzenie moze pracowac bez
przerwy w czasie nie dtuzszym niz
10 minut. Po dtuzszym czasie pracy
bez przerwy urzadzenie nalezy za
kazdym razem wytaczy¢ w celu jego
ochtodzenia. (okoto 20 minut
przerwy po 10 minutach pracy
ciagtej).

Czyszczenie i pielegnacja

Obudowa silnika

=

Upewni¢ sig, ze do obudowy silnika
nie dostata sie jakakolwiek ciecz!
Wyczysci¢ obudowe silnika mokrg
Sciereczka. Nigdy nie zanurzaé¢ w
wodzie lub trzymaé poD biezaca
woda!

Mikser

i

(IS5

Pojemnik i n6z mozna tatwo i
bezpiecznie wyczysci¢ za pomoca
stopnia impulsowania.

Napetni¢ pojemnik miksera do
potowy cieptg (nie goraca!) wodg i
doda¢ kilka kropli $rodka do mycia
naczyn.

Wiaczy¢ na chwile przycisk
impulsowania.

Nastepnie sptuka¢ pojemnik pod
biezacg woda.

Zdemontowaé/zamontowacé
noz miksera (rys. 14)

Jesli bytoby to konieczne, nalezy
réwniez zdemontowac i wyczyscié
oddzielnie néz miksera.

Uwaga: N6z jest bardzo ostry!
Istnieje niebezpieczenstwo
zranienia!

Zwolni¢ néz miksera (rys. 14/a)
obrotem w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara z
pojemnika miksera i wyciagnag,
przytrzymujac go przy tym lekko po
skosie.

Zdja¢ okragta uszczelke (rys. 14/b) z
noza miksera.

N6z jest bardzo ostry. Uszczelka
okragta moze zosta¢ uszkodzona.



AN

AN
AN

AN

Czesci nalezy ptukac recznie z duza
ostroznosciag (niebezpieczenstwo
zranienia!). Do czyszczenia uzywac
wytgcznie wody i ptynu do mycia
naczyn.

Nie czysci¢ noza miksera w
zmywarce do naczyn.

Osadzi¢ okragta uszczelke w nozu
miksera.

Osadzi¢ néz miksera od dotu w
pojemniku, przytrzymujac go przy
tym lekko po skosie.

Dokreci¢ n6z miksera w kierunku
ruchu wskazéwek zegara.

Miska uniwersalna i
przystawki

I Zmywac miske uniwersalng oraz

przystawki w wodzie z ptynem do
mycia naczyn.

Uwaga: N6z metalowy jest bardzo
ostry! Niebezpieczenstwo
zranienia!

Elementy plastikowe szybciej starzejg
sie, gdy sg czesto zmywane w
zmywarce do naczyn. Jesli elementy
te majg by¢ pomimo tego
czyszczone w zmywarce do naczyn,
nalezy je umiesci¢ w gérnym koszu.

Wktady
(1

Wktady nalezy czysci¢ szczotka lub
Sciereczka pod biezacg woda lub w
zmywarce do naczyn!

Uwaga: Wklady sa bardzo ostre!
Niebezpieczenstwo zranienia!

Przechowywanie

Wszystkie akcesoria poza
wyciskaczem do cytruséw mozna
przechowywac bezposrednio w
urzadzeniu.

® \Wktady nalezy przechowywac¢ w
schowku na akcesoria (rys. 1/K).

A

Uwaga: Wkiady sa bardzo ostre.
Niebezpieczenstwo zranienia!
Prosze chwyta¢ je wytacznie za
uchwyt!

Akcesoria nalezy przechowywaé w
misce uniwersalnej w sposoéb
przedstawiony na rysunku 12.

Uwaga: N6z metalowy (rys. 1/Q)
jest bardzo ostry!
Niebezpieczenstwo zranienia!
Chwyta¢ n6z metalowy wytacznie za
uchwyt i przechowywac tylko z
nasadzong ostong nozal

Kabel nawing¢ na oba haczyki na
stronie tylnej urzadzenia (rys. 15).

Dane techniczne

q3

Napiecie sieciowe: 230 - 240 V
Pobdr mocy: 800 W

Ten sprzet odpowiada nastepujacym
wytycznym obowigzujgcym w Unii
Europejskiej:

73/23/EWG z dnia 19.2.1973
»Wytyczne dotyczace niskich
napiec”, wtagcznie ze zmianami
zawartymi w wytycznych
93/68/EWG.

89/336/EWG z dnia 3.5.1989
»Wytyczne dotyczace zgodnosci
elektromagnetycznej”, wtacznie ze
zmianami zawartymi w wytycznych
92/31/EWG.

Serwis

Ten sprzet zostat wykonany zgodnie
Z najwyzszymi wymaganiami
jakosciowymi. W przypadku wystapig
nieprawidtowosci, na ktére nie
mozna znalez¢ odpowiedzi w tej
instrukcji obstugi, nalezy zwréci¢ sie
do wykwalifikowanego sprzedawcy
lub serwisu firmy AEG.
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Porady dotyczace
zastosowania

Mikser

® Mikser nadaje sie znakomicie do
siekania mniejszych ilosci artykutéw
spozywczych, jak orzechy, butka
tarta lub przypraw.

® Sosy, ktére zwazyly sie, mozna
szybko odratowa¢ mieszajac je w
mikserze.

* Artykuty spozywcze, ktére majg przy
przyrzadzane w mikserze, nalezy
pocia¢ lub potamac¢ na kostki okoto
2 do 3 cm.

® Zawsze usuwac pestki owocow i
kosci z miesa, poniewaz moga one
uszkodzi¢ n6z miksera.

Rozbijanie lodu: przed wrzuceniem
lodu zawsze doda¢ do pojemnika
niewielkg ilo$¢ wody.

Przy przyrzadzaniu suchych
mieszanek moze by¢ konieczne co
pewien czas wytaczenie urzadzenia,
otworzenie pokrywy miksera i
usuniecie mieszanki topatkg do
ciasta ze scian pojemnika miksera.
Przy miksowaniu ptynnych i statych
sktadnikéw nalezy najpierw zmieszaé
sktadniki ptynne i nastepnie dodac¢
sktadniki suche.

Przed przyrzadzeniem w mikserze
nalezy schtodzi¢ gorace ciecze.

Gdy przyrzadzane majg by¢ gorace
sktadniki nalezy zapewni¢ wentylacje
pojemnika miksera poprzez zdjecie
pokrywy.

Artykuly spozywcze

Predkosé¢*

Wskazowki

Miksowanie Koktajl mleczny Uzy¢ schtodzonego mleka
. . Orzechy, czekolada, . . Przygotowywac tylko 1/2 flllzgnkl
Siekanie ) impulsowanie | na raz, aby produkty zostaty posiekane
czosnek, ziota
na drobno
Butka tarta Butki, keksy, tosty Przed przyrzadzeniem lekko pokruszy¢
I Doda¢ 1/4 filizanki wody.
Rozbijanie ) . . A S .
lodu impulsowanie Wocisna¢ przycisk impulsowania

3-4 razy

Emulgowanie

Dressing do satatki

Dobrze wymieszacé.
Olej moze by¢ dodawany podczas
mieszania przez otwor wrzutowy.

Ciasta w proszku,

Dobrze zmiesza¢ sktadniki,

Mieszanie ciasto do nalesnikow nie ubija¢ zbyt dtugo
Ucieranie do . . "
puree Zupy, warzywa, owoce Mieszaé, az mieszanka zgestnieje
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Czes$¢ wieloczynnosciowa

Siekanie

Dla uzyskania rownomiernego
wyniku nalezy przyrzadza¢ w miare
réwnej wielkosci kawatki. Przed
przyrzadzeniem nalezy pocia¢ lub
potamac¢ sktadniki na mozliwe rownie
kawatki.

Zwréci¢ uwage na to, aby nie
przepetni¢ pojemnika.

Mieso mielone

Pocia¢ mieso przed przyrzadzeniem
na kostki o wielkosci ok. 2 cm.
Warzywa

W przypadku przyrzadzania warzyw
jak np. cebula, nalezy je obra¢ ze
skorki i pocwiartowac.

Miksowanie

Przyrzadzana ilos¢ zmienia sie
zaleznie od gestosci przyrzadzanych
artykutéw spozywczych.

Dodawanie sktadnikéw

Przed przyrzadzeniem doda¢ do
miski uniwersalnej suche sktadniki
jak np. maka. Sktadniki nie musza
by¢ mieszane przez przyrzadzeniem
w robocie.

Sktadniki ptynne mozna dodawac
podczas przyrzadzenia przez otwor
wrzutowy.

Wskazowka: Przy przyrzadzaniu
sosow lub sktadnikéw potptynnych
konieczne moze byé¢ co pewien czas
wytaczenie urzadzenia, otworzenie
pokrywy miski i usuniecie mieszanki
topatkag do ciasta ze $cian pojemnika
miski uniwersalnej.

Praca z tarcza nosna

Bardzo wazne jest poprawne
dodawanie artykutéw spozywczych
przez otwor wrzutowy.
Przygotowane artykuty spozywcze
mozna ewentualnie pocia¢ na
mniejsze kawatki, aby pasowaty one
bez wciskania do otworu
wrzutowego.

Sktadniki nalezy wrzucac¢ w otwor
wrzutowy mozliwie w pozyciji
pionowe;j.

Dociska¢ artykuty spozywcze
réwnomiernie za pomoca
popychacza. Sita docisku wptywa na
grubosc¢ cietych artykutow.

W celu dociskania nalezy uzywac
jedynie popychacza. Nigdy nie
wktadac¢ palcéw do otworu
wrzutowego!

Zbyt silny docisk popychaczem moze
uszkodzi¢ urzadzenie!

Pomiedzy popychaczem a tarczg
pozostajg zawsze resztki
nieprzetworzonych produktow.
Scieranie seréw

Sery miekkie takie jak ementaler czy
mozarella przed tarciem nalezy
dobrze schtodzié.

Sery twarde takie jak parmezan
nalezy przetwarza¢ w temperaturze
pokojowej.

Wskazowka: Parmezan nalezy lekko
dociska¢ popychaczem podczas
tarcia.
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Przyst- . Maks. Pred- .
awki Artykuly spozywcze ilosé kosé Wskazowki
Warzywa jak np. cebula, 800 g 3-5 ) )
Owoce i warzywa powinny
‘- owoce, 800 ¢g 3 e
. ) N6z e by¢ Swieze i twarde,
Siekanie metalow Swieze ziota 1 peczek 2 naileniei mniei wiece tei
4 orzechy, migdaty 500 ¢g 5 i sparrj1e' wieJIkoeéciJ 1
czekolada 400 g 4 1
. . - Mieso, Wyciagna¢ kosci i
S|ekan|e Noz filety rybne (bez osci), 500 ¢g 4-6 chrzastki, pokroi¢ w kostki
miesa metalowy ) . .
stonina wielkos$ci ok. 2 cm
Butka tarta Noz Suchy chleb, ciastka 1259 3lub 4 Przed przetwor;emem
metalowy pokruszy¢
. . L Podczas przetwarzania
Ucieranie N6z do ) )
Gotowane owoce lub warzywa 3-10 doda¢ ewentualnie
puree metalowy 1,751 Lo S
niewielkg ilos¢ wody
Rozpoczaé na 1 stopniu, w
Mieszanie N6z Lekkie m|es,z§nk| C|§st, ciasto 800 m 3.7 celu.wlymleszanla .
metalowy nalesnikowe itd. sktadnikéw, nastepnie
podwyzszy¢ predkosé
i Impulso- ) . ’
Mieszanie Noz Majonez 11 wanie lub Nie wytaczac urzqdzem?
metalowy 3 podczas dodawania oleju
Rozpocza¢ na stopniu 1 w
- N6z z .. ) . celu wymieszania
Wyrgb|an| tworzywa . Clezsze ciasta jak np: 1,5 kg 1-5 sktadnikéw, nastepnie
e ciasta ciasto na chleb lub na pizze . .
sztucznego przetaczy¢ na wyzszy
stopien
) . Wybra¢ owoce i warzywa
L Warzywa jak np. ogorki, S . A X
N6z do . mniej wiecej o tej samej
Kroienia cukinia, marchewka, owoce wielkosci
Krojenie ,J : jak np. jabtka, pomidory, 800 g 1-2 ) BUSN )
mniejszy . ) ) Mieso pocia¢ na kawatki
mieso, jak np. kietbasa, .
(nr 1) L pasujace do otworu
salami itp.
wrzutowego
Scieranie Tarka do Ziemniaki do 1-2 np. do pyz ziemniaczanych
ziemniakow 1 kg
(nr PG1)
Krojenie N6z do Ziemniaki, marchewka
: frytek ! ! 1 kg 1-2
na paski (nr 3) pasternak
- . Tarka do Nie naciska¢ zbyt mocno
Scieranie serow (nr 4) Sery typu parmezan 500¢g 1-2 popychaczem
Tarka do
Scieranie ucieraniana
Blok kol )
(drobne grubo, N (‘:ze olady, 5009 Potama¢ czekolade na 2-3
drobne owoce, np. jabtka warzywa, 1 kg 1-2 )
lub ; kawatki
kawalki np. marchewka 1 kg
grubsze)
(nr5
lub nr 6)
. . ) 4-5 ) . . L
L Tarcza o |Lekkie mieszanki ciast, biatko, Biatka nie nalezy ubija¢
Ubijanie . . 1 kg 2-10
ubijania Smietana 46 zbyt dtugo
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Przepisy
Podstawowy przepis na
biszkopt
4 biatka
4 tyzek zimnej wody
200 g cukru
1 opak. cukru waniliowego
4 76ttka
80 g maKki
80 g maki ziemniaczanej
1 tyzeczka  proszku do pieczenia

‘T‘ Wymagane akcesoria:

Miska uniwersalna z tarczg do
ubijania

=" Do miski wla¢ wode i biatka, ubija¢
przez okoto 1 minute na stopniu 5 do
uzyskania sztywnej masy.

=" Cukier i cukier waniliowy dodaé
przez otwor wrzutowy, kontynuowac
ubijanie przez ok. 1 minute do
rozpuszczenia sie cukru.

I Dodac zo6ttko i wymieszac je
kilkakrotnie wtaczajac przycisk
impulsowania.

I Wymiesza¢ make, make
ziemniaczang i proszek do pieczenia,
doda¢ do masy kremowej i krotko
rozmieszag.

=" Ciasto przela¢ do foremki i piec.

Przepis podstawowy keks

500 g makKi
1 opak. proszku do pieczenia
250 g miekkiej margaryny
lub masta
250 g cukru
1 opak. cukru waniliowego
1 szczypta soli
4 jajek
150 ml makKi

i

=

&

e

Wymagane akcesoria:

Miska uniwersalna i néz plastikowy
Wszystkie sktadniki doda¢ do miski
uniwersalnej w podanej kolejnosci.
Miesza skladniki na stopniu 3 - 4
przez okolo 1 do 172 minuty do
momentu uzyskania kremowej i
gtadkiej masy.

Jesli podczas pracy robota ciasta
bedzie za bardzo wychodzito na
zewnatrz, urzadzenie wytgczyc,
otworzy¢ pokrywe i ciasto zdrapacé
topatka z brzegu i zgarna¢ je do
srodka.

Przela¢ ciasto do pasujacej formy i
piec.

Smak ciasta mozna zmieni¢ dodajac
rézne dodatki.

Ciasto marmurkowe:

Napetni¢ 2/3 foremki ciastem.
Pozostate ciasto wymieszac z 1 tyzkg
stotowg kakao, 1 tyzkg stotowg
mleka i ponownie krotko wymieszac
wiaczajac kilkakrotnie przycisk
impulsowania.

Ciemne ciasto wla¢ na jasne ciasto.
Whbi¢ w mase widelec i przeciagnacé
ruchem spiralnym, aby osiagnac¢
efekt ,marmuru”.
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Przepis podstawowy na ciasto Przepis podstawowy na ciasto
drozdzowe

kruche
250 g maKki
1 tyzeczka proszku do pieczenia
125 g zimnej margaryna lub
masta
60 g cukru
1 szczypta soli
1 jajko
1 tyzka zimnej wody
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Wymagane akcesoria:-

Miska uniwersalna z nozem
plastikowym

Doda¢ make, proszek do pieczenia,
so6l, cukier do miski uniwersalnej.
Pokroi¢ na kawatki zimne masto i
dodac.

Miesza¢ na stopniu 3 - 4 przez
okoto 1 minute, dodac jajko i zimng
wode przez otwor wrzutowy oraz
dalej miesza¢ do momentu, az z

ciasta wokot noza utworzy sie kulka.

Ciasto wyja¢ z miski i jeszcze raz
ugniesc je recznie.

Przed dalszg obrébka ciasto wiozy¢
na okoto 30 minut do lodowki.
Ciasto rozwatkowag¢, uformowac,
wtozy¢ do nasmarowane;j ttuszczem
blaszki, przyozdobi¢ owocami (np.
jabtkami, sliwkami)

500 g
40 g

80 g

80 g
200 ml

i

B

8

i

maki

drozdzy (Swiezych) lub
jedno opakowanie
drozdzy suchych

cukru

1 szczypta soli

stopionej margaryny
letniego mleka

Wymagane akcesoria:-

Miska uniwersalna z nozem
plastikowym

Wszystkie sktadniki doda¢ do miski
uniwersalnej w podanej kolejnosci.

Mieszaa na stopniu 3 - 4 przez
okolo 1 do 1” minut, do momentu
utworzenia si¢ wokod noya kuli
ciasta.

Ciasto wyja¢ z miski i jeszcze raz
ugnies¢ recznie.

Sktadniki, ktére nie majg by¢
rozdrobnione np. rodzynki, nalezy
zagnies¢ recznie.

Nastepnie umiesci¢ ciasto w
przykrytej misce w cieptym miejscu,
do momentu az powiekszy o ok. 2
razy swojg objetosc¢.

Mozliwosci zastosowania:

Wieniec, buteczki, ciasta owocowe,
przektadance.

Aby uzyskac¢ pikantne ciasto, np.
cebulowe, ciasto drozdzowe
przygotowac bez cukru.



@ Tisztelt Vasarlo!

Kérjlk, figyelmesen olvassa el ezt a
hasznalati utmutatot. Mindenekel6tt
azt kérjik, hogy az Utmutatd elsd
lapjain kozolt biztonsagi tudnivalokat
tartsa be. A hasznalati utmutatot
gondosan 8rizze meg, hogy késébb
is felhasznalhassa. Ha a késztiiléket
eladja vagy elajandékozza, kérjik,
adja tovabb az utmutatét is az Uj
tulajdonosnak.

A figyelmeztet6 haromszdggel és/
vagy figyelmezteté szavakkal
(Figyelmeztetés!, Vigyazat!,
Figyelem!) olyan tudnivalokat
emeliink ki, amelyek az On
biztonsaga vagy a készlilék
mikddéképessége szempontjabdl
fontosak. Kérjik feltétlenll vegye
figyelembe ezeket.

Ez a jel 16pésrél 1épésre vezeti Ont a
készllék kezelése soran.

Ez utan a jel utan kiegészité
tajékoztatast kap a készilék
kezelésérdl és gyakorlati
alkalmazasarol.

A l6here a készllék gazdasagos és
koérnyezetkiméld alkalmazasahoz
adott tippeket és tajékoztatasokat
jeloli.

A késziilék leirasa
(1. abra)

@ Az dbra a KM 850-es tipusu

A

ZSErXC~"ITomMmmoOow

- OwWIOUVO

* c

készliléket abrazolja
Készilékhaz

Turmixtartaly

Turmixfedél

Zaréfedél

Nyomorad mérépoharral
Fedél betoltényilassal
Univerzalis tartaly

Tengely

Sebességallitd forgdkapcsold
»Pulse” gomb

Vagobetét tarolorekesz
Kabelfeltekeré (a készilék hatuljan)
Tipustabla (a készulék aljan)
Tulterhelés elleni védelem gomb
(a készllék aljan)

Betéttartd korong

Mdanyag kés

Fémkés késvédbvel

Habveré tarcsa
GylUmodlcsfacsard

A turmixtengely biztonséagi
takarofedele

Tésztakend lapat

A KM 850-es tipus mianyag

turmixtartallyal, a KM 880-as tipus
Uveg turmixtartallyal rendelkezik.
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& Biztonsagi tudnivalék
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Az AEG elektromos készllékek
biztonsaga megfelel a technika
elismert szabalyainak és a
készlilékbiztonsagi torvénynek.
Gyartoként mégis ugy érezzik, hogy
ismertetniink kell Ondkkel a
kovetkez6 biztonsagi Utmutatasokat.

Altalanos biztonsagi eldirasok

A készliléket csak olyan elektromos
halézatra szabad csatlakoztatni,
amelynek fesziiltsége és frekvenciaja
a tipustablan feltlintetett értékekkel
megegyezik.

A készliléket ne helyezzik Gzembe, ha
- a csatlakozokabel sérllt,

- a készllékhaz sérlt.

A csatlakozoédugoét soha ne a
kabelnél fogva huzzuk ki a fali
aljzatbdl.

Ha a készllék csatlakozokabele
megseérlt, azt a balesetek elkerulése
érdekében a gyarto, a vevészolgalat
vagy egy megfeleléen szakképzett
személy cserélje ki.

A készliléket csak szakember
javithatja. A szakszer(itlen javitas
komoly balesetveszélyt jelenthet. Ha
javitas valik szikségesseé, forduljon
az AEG vevdszolgéalatdhoz vagy
szakkereskeddjéhez.

A készlilék csak a haztartasban
szokasosan eléforduld mennyiségU
élelmiszer feldolgozasara valo. A
gyartd nem felel semminem( karért,
amelyet szakszer(tlen kezelés vagy
nem rendeltetésszer( hasznalat
okoz.

Gyermekek biztonsaga

A késziiléket ne miikédtessiik
feliigyelet nélkiil, a gyermekekre
pedig fokozottan vigyazzunk!

A robotgép hasznalatakor a
kovetkezdkre kell figyelni

A késziiléket sose hasznaljuk nedves
kézzel.

o A készllékkel nem szabad festéket
(lakkot, poliésztert, stb.) keverni —
Robbanasveszély!

o A készlléket tisztitas és apolas el6tt
mindig ki kell kapcsolni, és a kabelt
ki kell hazni a fali aljzatbél.

o A készlilékhazat (1/A abra) sosem
szabad vizbe vagy mas folyadékba
meriteni.

® A gyartd nem felel semminem(
esetleges karért, amelyet
szakszer(itlen kezelés vagy nem
rendeltetésszerl hasznalat okoz.

® A vagoeszkdzoket csak akkor
szabad kivenni vagy visszatenni, ha a
kabelt kihGztuk a fali aljzatbol.

* Figyelem! A fémkés (1/Q abra)
rendkiviil éles! Sériilésveszély! A
fémkést csak a fogéjanal fogjuk meg,
és rahelyezett késvéddvel egyiitt
taroljuk! Vigyazzunk mosogatasnal!

* Figyelem! A vagoébetétek (9. abra)
nagyon élesek! Sériilésveszély! A
betéteket csak az arra a célra
szolgalo rekeszben (1/K abra)
taroljuk. Vigyazzunk mosogatasnal!

* Figyelem: A turmix késszerkezete
(14/a abra) nagyon éles.
Sériilésveszély! A turmix szét- és
Osszeszerelésénél legylink
elévigyazatosak.

* Figyelem: Kézzel sose nytljunk a
betéItényilasba! (1/F abra)
Sériilésveszély!

* Figyelem: Ne tartsunk kemény
targyakat (pl. kanalat) a m(ikodé
turmixba, és kézzel ne nyuljunk bele
a turmixtartalyba. Sériilésveszély!

® A turmix fedelét csak akkor vegyuk
le, ha a vagbeszkdzok forgasa mar
teljesen leallt.

® Ne tartsunk hosszu targyakat (kést,
f6z6kanalat, tésztakend lapatot, vagy
hasonlét) a betdltényilasbal
Sériilésveszély! Az apritandd
élelmiszert csakis a nyomaéruddal
(1/E abra) nyomjuk a tartalyba.

® A turmixba vagy az univerzalis
tartalyba ne téltstink forrd (csak
hideg vagy meleg) folyadékot.
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* Mielbtt a tengelyt (1/H abra) és a
vagoeszkozoket betesszik, mindig
helyezzik ra az univerzalis tartalyt
(1/G abra) a készlilékre.

® Egyszerlibb munka esetén (kdnnyl
tésztak keverése stb.) a készlléket
10 percig hasznalhatjuk
folyamatosan. Hosszabb, folyamatos
mkodés utan a készlléknek le kell
hdlnie (10 percig tarto folyamatos
miikodés utan legalabb 20 percig).
Nehéz, slrl anyagok, pl. 1,5 kg
tészta feldolgozasanal a készlléket
ne mikodtessiik folyamatosan
1 percnél hosszabb ideig.

* Miel6tt a tal tartalmat kilritenénk,
mindig tavolitsuk el a tengelyt és a
vagoeszkozoket.

® Ne |épjlk tul a megengedett maximalis
feldolgozhatd mennyiségeket.

e A készlléket csak felligyelet mellett
hasznaljuk. A dugaszt akkor is
huzzuk ki a fali aljzatbdl, ha csak
révid idére hagyjuk el a helyiséget.

* A munka befejezése utan kapcsoljuk
ki a készuléket, és huzzuk ki a
dugaszt a fali aljzatbol.

W Kornyezetkiméls
hasznosanyag-
elhelyezés

A csomagoléanyagot juttassa be
a kornyezetkimél6 kezelési
rendszerbe!

A csomagoléanyagot nem szabad
egyszerden eldobni. Kérjik vegye
figyelembe a kdvetkezé tudnivaldkat:
Karton csomagoldanyagot az egyéb
hasznalt papirral egyditt lehet gydjteni
és leadni.

A polietilénbdl (PE) készilt mianyag
zacskot Ujrahasznositas céljara a PE-
gy(jtéhelyen lehet leadni. A
habositott polisztirolbdl (PS) készitett
parnazasok fluorozott szénhidrogén
mentesek és megfeleld
gyUjtéhelyeken (Ujrahasznosito telep)
kell leadni. Kérjuk érdeklédjon a helyi
dnkormanyzatanal, hogy az On

esetében melyik Ujrahasznositd telep
az illetékes.

Juttassa be a kiselejtezett
késziiléket a kornyezetkimélo
kezelési rendszerbe!

Ha a készlléket egy napon végleg
Uzemen kivul helyezi, kérjuk vigye azt
a legkozelebbi Gjrahasznositd
kozpontba vagy szakkereskeddjéhez,
aki azt csekély koltség-hozzajarulas
ellenében visszaveszi.

Altalanos utmutatas a
hasznalathoz

A robotgép sokoldaltan kénnyiti meg
az ételek elkészitését:

* A turmix a legkuldnfélébb kevert
italok elkészitésére szolgal, tovabba
Osszezlzza a jeget, felapritja a
zOldséget és gyimolcsot, stb.

® Az univerzalis rész.

— tésztat készit,

— hust, diét és hasonld
élelmiszereket aprit,

— z0ldséget, gyimdlcsot vag, reszel
vagy daral,

- felapritja a hasabburgonyat,

- felveri a tejszin- vagy a tojashabot,

— valamint kinyomja a citrom,
narancs, grapefruit levét

Biztonsagi rendszerek

A készllék tobb biztonsagi
rendszerrel kerll forgalomba.

® A turmix vagy az univerzalis tartaly
csak akkor hasznalhatd, ha a
megfeleld tartaly és a hozza tartozd
fedél pontosan a helyére kertilt.

® Az univerzalis tartaly csak akkor
hasznalhato, ha a turmixtartalyt
levettik, és felhelyeztik a
turmixtengely biztonsagi
takarofedelét. (1/T és 4. abra).

A gyermekeket ennek ellenére
tartsuk tavol a géptdl.

A készlléket csak szilard, szaraz
fellletre allitva hasznaljuk.
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Tulterhelés elleni védelem
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A készllék tulterhelés elleni
védelemmel rendelkezik, amely
esetleges tulterhelés esetén
kikapcsolja a készliléket, megdvva
azt ezaltal a karosodastol. A késziilék
aljan talalhato tulterhelés elleni
védelem gomb (1/N &bra) ilyen
esetben kikapcsol.

Amennyiben ez az eset eléfordul, az
aldbbiak szerint kell eljarni,
maskulonben olyan karosodas éri a
készlléket, amely nem tartozik a
garancia korébe.

Hagyjuk a késziléket legalabb

15 percig lehlni.

Az 1/1 forgbkapcsolot forgassuk el
balra, a "0" allasba (16/® abra).
Vegylk le a turmixtartalyt ill. az
univerzalis részt (16/®@ ill. ® &bra),
ahogyan azt a hasznalati utmutato
megfelelé része tartalmazza.
Huzzuk ki a halozati csatlakozot
(17/® abra).

A készliléket forditsuk fel ugy, hogy
az alja hozzaférhetévé valjon (17/@
abra).

Nyomjuk be a tulterhelés elleni
védelem gombot (1/N &bra). Ha a
készllék mar eléggé lehlilt, akkor
beakad a gomb (17/® abra). Ha a
gomb Ujra kiugrik, akkor a
készlléknek még hilnie kell;
ismételjik meg a folyamatot késdébb.
Ha a gomb beakadt, allitsuk fel a
készliléket a normal helyzetébe
(18/@ abra).

Csatlakoztassuk Ujra a haldzati
csatlakozét (18/®@ abra).

Helyezzlk vissza Ujra a turmixtartalyt
ill. az univerzélis részt (18/® ill. ®
abra), ahogyan azt a hasznalati
Utmutatd megfelel§ része
tartalmazza.

A készlilék Ujbdl izemképes.
Forgassuk el a forgokapcsolot
jobbra, a kivant allasba (18/® abra),
és folytassuk a megkezdett munkat.

[N

Turmix

A turmix a legkulonfélébb kevert
italok elkészitésére szolgal, tovabba
OsszezUzza a jeget, felapritja a
zOldséget és gylimolcsot, stb.

A turmix el6készitése

A turmixtartaly felhelyezéséhez a
turmixtengely biztonsagi fedelét (1/T
és 4. abra) le kell venni.
A biztonsagi fedelet forgassuk el az
oramutato jarasaval megegyez6
iranyba, és vegylk le.
— A piros figyelmeztet§ lampa (4/a
abra) villog.
A turmixtartalyt (1/B és 2 &bra)
helyezzik ra a meghajtétengelyre
(O nyilat a 2\ nyilra) és forgassuk
el az éramutato jarasaval
ellentétes iranyban, amig be nem
akad. A turmixtartaly érezhetéen
bekattan. A két fekete nyilnak
egymas felett kell allnia.
- A piros figyelmeztet§ lampa (4/a
abra) kialszik.
Csak a KM 850-as tipusnal: A
turmix fedelét (1/C és 3. &bra)
helyezzik ra a tartalyra és forgassuk
el, amig a fedél kinyulo file
kodzvetlenll a fogantyu felett all. A
fedél érezhetben bekattan.

A turmixot csak akkor lehet
bekapcsolni, ha a tartaly és a fedél a
helyén van.

Csak a KM 880-as tipusnal:
Helyezzlk ra a fedelet a
turmixtartalyra.

A turmixot csak akkor lehet
bekapcsolni, ha a turmixtartaly a
helyén van.

Helyezzlk ra a zardfedelet (1/D
abra), és zarjuk le.



A turmix kezelése
=" Nyissuk ki a fedelet (1/C abra) és

i

toltslik be az dsszes hozzavalét a
tartalyba.

Figyelem: ne Iépjik tul a
megengedett max. 1,5 liter
téltémennyiséget!

MUkddés kdzben tovabbi hozzavaldkat
tolthetlink a tartélyba a fedél nyilasan
keresztll. A zarofedelet (1/D abra)
mérépoharként is hasznalhatjuk. A
betdltényilast mindig azonnal zarjuk le,
hogy a kifrdccsenést elkerdljik.

A turmix bekapcsolasa: a
forgékapcsolot (I/1 abra) forgassuk el
jobbra a kivant sebességfokozatra,
vagy nyomjuk meg a Pulse gombot
(1/d &bra).

Javasolt alacsony
sebességfokozaton kezdeni a
munkat, és késébb magasabb
sebességfokozatra kapcsolni. A
Pulse gomb megnyomasaval a
turmix a legmagasabb
sebességfokozaton mikodik.
Iranyértékek a sebességfokozatok
beallitdsahoz az ,Otletek a turmix
hasznalatahoz” c. fejezetben
talalhatok.

A készllék kikapcsolasa: a
forgokapcsolot forditsuk el balra, a
,0“ allasba.

Munka utan a tartalyt az éramutaté
jarasaval megegyezé iranyba
forgassuk el és vegyuk le. Ezutan
forgassuk el és vegylk le a fedelét.

Univerzalis rész

Tartozékai és azok hasznalata

Az univerzalis részhez a kdvetkezd
betéteket hasznalhatjuk:

e Habver6 tarcsa (1/R abra)

Tejszin- és tojashab felveréséhez,
krémek és konny( tésztak
keveréséhez.

* Fémkés (1/Q abra)

Nyers hus, csokoladé, dié stb.
daralasahoz.

Miianyag kés (1/P abra)
Nehezebb tésztak dagasztasahoz,
keveréséhez

Betéttarté korong (1/0 abra) és
vagobetét (10. abra)

A betétek a fogdjukon szamozassal
vannak megjeldlve (1-t8l 6-ig). A
kivalasztott betétet be kell illeszteni a
betéttarté korongba.

1 Vékony szeleteld

Z06ldség, gyumolcs, nyers hus

vagy felvagott (pl. szalami)

vékonyra torténé szeletelésére.

Burgonyareszeld

Burgonya reszelésére.

3 Hasabburgonya-szeletel6
Burgonya hasabburgonyava
torténd szeletelése céljara.

4  Sajtreszeld
Kemény sajt, pl. parmezan, stb.
reszelésére.

5  Durva reszel6
Z8ldség, gyumadlcs, stb. durvara
torténd reszelésére.

6 Finom daralé
Z6ldség, gyumolcs, csokolade,
fokhagyma, stb. finom
daralasara.

PG

—

Az univerzalis rész
el6készitése

Helyezziik fel a biztonsagi

fedelet (4. abra)

Az univerzalis részt csak akkor lehet

hasznalni, ha a turmixtartalyt levettik,

és a turmixtengely biztonsagi fedelét

felhelyeztik (1/T és 4. abra).

A turmixtartalyt vegytk le a ,Turmix”

c. fejezetben leirtak szerint.

— A piros figyelmeztet6 lampa (4/a
abra) villog.
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I¥° A biztonsagi fedelet helyezziik ra a
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meghajtétengelyre () jelet a Ujelre)
és forgassuk el az 6ramutato
jarasaval ellentétes iranyban,
amig be nem akad. A biztonsagi
fedél érezhetéen bekattan. A
jelnek a figyelmeztet lampa felett
kell lennie. (4.4bra).

- A piros figyelmezteté lampa (4/a
abra) kialszik.

Az univerzalis tartaly
felhelyezése (5. abra)

Az univerzalis tartalyt (1/G abra)
helyezzik a készulékre, ( O nyil a
A\ nyilra) és az 6ramutaté
jarasaval ellentétes iranyban
tekerjuk el Utkdzésig. A tartaly
érezhet6en bekattan. A két fekete
nyilnak egymas felett kell allnia.

A tengely behelyezése
(7. abra)

A tengelyt (1/H abra) illesszlk ra a
tartaly kbzepén talalhatd csapra.

A betétek behelyezése

A kovetkez6 betétek kozil
valaszthatunk:

Habveré tarcsa (1/R abra), vagy

* Fémkés (1/Q &bra), vagy

Mdanyag kés (1/P abra), vagy
Betéttarté korong (1/0 abra)
vagobetétekkel (9. abra)

A betéttarté korongba a célnak
megfeleld betétet kell beilleszteni
(lasd: ,Vagobetét beillesztése a
betéttarté korongba”).

A kivalasztott betét rahelyezése a

tengelyre.

- A habverd tarcsa, a fémkés és a
mUianyag kés (8. abra) belekap a
tengely aljan talalhatd fogazasba.

- A betéttarté korong (11. dbra) radl
a tengely hatszogére.

A betéttartd korongot legcélszer(ibb
két ujjal a lyukaknal fogva tartani.

=

A fedél rahelyezése (6. abra)

Az univerzalis tartalyra helyezzik ra a
fedelét (1/F. abra) (@ nyil a
Anyilra) és forgassuk az
oramutaté jarasaval ellentétes
iranyba (itkdzésig, amig a fedél
érezhetben bekattan. A fedél fiile
ekkor pontosan a fogantyu fol6tt all,
a két fekete nyilnak pedig egymas
folott kell lennie.

A nyomorudat (1/E abra) illesszik a
betdltényilasba.

A vagobetét beillesztése a
betéttarté korongba.
(10. abra)

A betéttartd korongba mindig a
célnak megfelel§ vagobetétet kell
beilleszteni.

A vagobetétek a felnyithatd
tarolorekeszben (1/K abra) talalhatok
a készllékhazban.

A betétek nagyon élesek. Csak a
fogojuknal megfogva fogjuk meg
Sket!

A tarolérekesz fogantyujat hlizzuk
meg és nyissuk fel a fedelet

(9. abra).

A tarolérekeszbdl vegylk ki a
kivalasztott vagdbetétet a fogojanal
megfogva (9. abra).

Helyezziik a betétet a korongba ugy,
hogy a betét csucsa a korong
kozepébe kerlljon, és illesszik bele
a korong mélyedésébe. (10. abra).
A betétet Ugy vehetjik ki, hogy a
fogojanal fogva kissé kihuzzuk és
leemeljik a korongrol.
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Az univerzalis rész hasznalata

=

1

Nyissuk ki a fedelet (1/F abra), és
toltslik a tartalyba az 6sszes
sziikséges hozzavalot.

Figyelem: ne Iépjik tul a
megengedett maximalis
téltémennyiségeket:

- folyadékbdl 1,75 liter

- szilard anyagbdl 1,5 liter

Miikodés kdzben lehetéség van
tovabbi hozzavalok betbltésére a
betoltdényilason keresztll. Ehhez a
nyomorudban taldlhaté mérépoharat
is hasznalhatjuk (1/E abra). A
betdltényilast mindig azonnal zarjuk
le, hogy a kifrdccsenést elkerUljik.

Az apritando élelmiszer utélagos
lejjebb nyomasahoz csakis a
nyomorudat hasznaljuk!

A készUlék beinditasa: A
forgékapcsolot (1/1 abra) forgassuk
el jobbra és allitsuk be a sziikséges
sebességfokozatra, vagy nyomjuk
meg a Pulse gombot (1/J abra).

Javasolt alacsony
sebességfokozaton kezdeni a
munkat, és késébb magasabb
sebességre kapcsolni. A Pulse gomb
megnyomasaval a gép a
legmagasabb sebességfokozaton
mikaodik.

Iranyértékek a sebességfokozatok
beallitasahoz az ,Otletek az
univerzalis rész hasznalatahoz” c.
fejezetben talalhatok”.

Ha a figyelmezteté lampa (4/a abra)
villog, és a készulék nem indul be,
akkor a turmixtengely biztonsagi
takarofedele (1/T és 4. abra) nincs
jol a helyén.

Kapcsoljuk ki a készlléket. A
forgékapcsolot forgassuk el balra, a
,0“ allasba.

Hasznalat utan a fedelet forgassuk el
az 6ramutato jarasaval
megegyezd iranyban és vegyiik le.

& A fedelet csak akkor vegyik le,
amikor a vagoeszkoz teljesen leallt!

I Vegylk le a vagdeszkozt és a
tengelyt.

0> Az univerzélis tartalyt forgassuk el az
oramutaté jarasaval megegyez6
iranyban, és vegylk le.

Gyumolcsfacsaro

El6készités (13. abra)

I" Helyezzik a készllékre az univerzalis
tartalyt a fenti leiras szerint (5. abra).
A citrusnyomo szurobetétjét (13/a
abra) helyezzik be a tartalyba (N7
nyil a Znyilra) és forgassuk el az
oramutato jarasaval ellentétes
iranyban, amig be nem kattan. A
sz(ir6betét érezhetéen bekattan, a
<7 nyilnak a M nyil felett kell
lennie.

A facsarokupot (13/b) helyezzik ra a
sz(ir6betétre.

=

A gyiimoélcsfacsaro hasznalata

I A készlléket bekapcsolasa: a
forgokapcsolot (1/1 abra) forgassuk
el jobbra az 1-es fokozatra.

A gyumodlcsfacsaroét csak a
legalacsonyabb sebességfokozaton
szabad hasznalni.

A készllék kikapcsolasa: a
forgokapcsolot forgassuk el balra a
,0" allasba.

Hasznalat utan vegylk le a
facsarokupot.

A sz(ir6betétet forgassuk el az
oramutaté jarasaval megegyez6
iranyban, és vegylk le.

Az univerzalis tartalyt forgassuk el az
oramutato6 jarasaval megegyezé
iranyban, és vegylk le.

i
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A készlléket 10 percig hasznalhatjuk
folyamatosan. Hosszabb, folyamatos
mikddés utan a késziléknek le kell
hdlnie (10 percig tartd folyamatos
miikodés utan legalabb 20 percig).

A AN

Tisztitas és apolas

=

A késziilékhaz =
Ugyeljtink arra, hogy a

készlilékhazba folyadék ne 1<y

kertlhessen!

5" A készllékhazat nedves ruhaval
tisztitsuk, soha ne meritsiik vizbe,
és ne tartsuk foly6 viz ala!

Ovatosan mosogassuk el az
alkatrészeket kézzel (vigyazzunk,
nehogy keziink megsériiljon!). A
mosogatashoz csak vizet és
mosogatészert hasznaljunk.

A késszerkezetet ne tegylk be a
mosogatégépbe.

lllesszik vissza a tomitégydr(t a
késszerkezetre.

A késszerkezet helyezzik vissza
alulrdl a tartalyba, a késszerkezetet
kissé ferdén tartva.

Rogzitstik a késszerkezetet az
oramutaté jarasaval megegyez6
iranyba forgatva.

Univerzalis tartaly és

Turmix vagoeszkozok
I A tartalyt és a vagoeszkozoket el
i A Pulse fokozattal a tartaly és a kés lehet mosogatni.

kénnyen és biztonsagosan tisztithato.

A

Figyelem: a fémkés rendkiviil

I Toltsik meg félig a turmixtartélyt éles! Sériilésveszély!
meleg (nem forrd!) vizzel és adjunk
hozza néhany csepp mosogatdszert. & A “mt’janyag alkatrészek gy'orsalbban
I Rovid id6ére nyomjuk meg a Pulse eloregednek, ha gyakran tisztitjuk
gombot. 6ket mosogatogépben. Ha ennek
IS Ezutan oblitsiik ki tartalyt folyo viz ﬁ!;rl‘tzrnel Eﬁigf’gt]?jsgiig ;rlg:muk
alatt. helyezzik 6ket.
Késszerkezet ki- és
visszaszerelése (14. abra) Betétek
\T\ Amennyiben sziikséges, a I A betéteket folyo viz alatt kefével

késszerkezetet is ki lehet szerelni, és
kilén meg lehet tisztitani.

Figyelem: a kés nagyon éles!
Sériilésveszély all fenn!

A késszerkezetet (14/a abra)
forgassuk az 6ramutato jarasaval
ellentétes iranyba és vegylk ki a
tartalybol ugy, hogy kissé ferdén
tartjuk.

A késszerkezetrél vegyik le a
tomitégydr(t (14/b abra).

A késszerkezet nagyon éles.
Vigyazzuk, nehogy a tomitégyiri
megséruljon.
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vagy ruhaval, vagy mosogatégépben
is meg lehet tisztitani!

Figyelem: a vagoébetétek nagyon
élesek! Sériilésveszély!

Tarolas

A gyimolcsfacsarén kival minden
alkatrész tarolhaté kozvetlendl a
készllékben.

o A vagobetéteket a tarolérekeszben

(1/K &bra) taroljuk.

Figyelem: a vagobetétek nagyon
élesek! Sériilésveszély! Csak a



fogojuknal fogva szabad 6ket Az ﬁgyfé|szo|ga'|at
megfogni!

A tartozékokat a 12. abra szerint az
univerzalis tartalyban taroljuk.

Készllékeinkkel szemben a
legmagasabb mindségi
kovetelményeket tamasztjuk. Ha

Figyelem: A fémkés (1/Q abra) mégis fellépne olyan (izemzavar,
rendkiviil éles! Sériilésveszély! A amelyre nem utalunk a jelen
fémkest csak a t’engelyénél fogva hasznalati Gtmutatéban, tgy kérjik,
fO,gJUK meg, €s rahelyezett forduljon a szakiizletéhez vagy az
késvédovel egytt taroljuk! AEG vevészolgalatahoz.

A kéabelt a készulék hatuljan talalhaté
két tartéra feltekerve taroljuk.
(15. abra).

Miiszaki adatok

€

Halozati fesziltség: 230 — 240 V
Teljesitmény: 800 W

Ez a készlilék megfelel az EK alabbi
iranyelveinek:

73/23/EWG, 1973.02.19,, "A
kisfeszlltségrél szolo iranyelv',
beleértve a 93/68/EWG szamu
modositast is.

89/336/EWG, 1989.05.083,, "Az
elektromagneses kompatibilitasrol
sz616 iranyelv", beleértve a 92/31/
EWG szamu moédositast is.
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Otletek a késziilék
hasznalatahoz

Turmix

® A turmix kivaléan alkalmas kis
mennyiségl élelmiszer, pl. dio,

zsemlemorzsa, fliszerek apritasara.

¢ Kicsapodott martasok gyorsan
helyrehozhatok a turmix segitségével.

® A turmixban feldolgozandé
élelmiszert vagjuk vagy apritsuk 2 - 3
cm-es darabokra.

e A gyimodlcsokbdl a magot és a

hlasokbdl a csontot mindig tavolitsuk

el, kilénben megsérilhet a

Jég zlzasa: mindig toltsiink egy kis
vizet is a tartalyba, ha jeget akarunk
Osszezlzni.

Szaraz keverékek feldolgozasa
esetén szlikség lehet arra, hogy
munka kdzben a készliléket
kikapcsoljuk, és a turmix fedelét
kinyitva a keveréket a tésztakend
lapattal a turmix falarél lekaparjuk.
Ha folyékony és szilard
élelmiszereket turmixolunk ossze,
akkor el6szor a folyékony
OsszetevBket keverjik 6ssze, majd
ezutan adjuk hozza a szaraz
anyagokat.

A forro folyadékokat hagyjuk lehdlni,
miel6tt a turmixba toltenénk.

késszerkezet. ® Amennyiben meleg élelmiszerekkel
dolgozunk, szelléztetnlink kell a
turmixtartalyt ugy, hogy levesszik a
fedelét.
Elelmiszer Sebessé*g Javaslat
fokozat
Turmixolas Tejes turmixok 5-10 H(itott tejet hasznaljunk
Daralas Dio, csokoladé, Pulse Csak 1/2 csészényi alapanyagot
fokhagyma, fliszerek daraljunk egyszerre, igy finomabbra daral
Zsemlemorzsa Zsemle, keksz, piritds 5-10 El8bb térjik nagyobb darabokra
készitése
Jéq zizasa Pulse 1/4 csésze vizet adjunk hozza.
9 3-4-szer nyomjuk meg a Pulse gombot
Jol keverjik ossze.
Elegy készitése Salataontet 7-10 Keverés kozben utélag még adhatunk
hozza olajat a betdltényilason keresztl.
. Suteménytésztak, A hozzavaldkat csak jol keverjik 6ssze,
Keverés . . 1 o »
palacsintatészta ne verjik tul sokaig
Pépesités Levesek, z6ldség, gylimolcs 3-10 Addig turmixoljuk, amig a keverék

homogén lesz

*Mindig alacsony sebességfokozaton kezdjik a munkat, és késébb kapcsoljunk
magasabb sebességfokozatra.
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Univerzalis rész

Apritas

Az egyenletes eredmény érdekében
lehetbleg azonos méretl darabokat
apritsunk. Az élelmiszert feldolgozas
el6tt vagjuk vagy torjik azonos
méretl darabokra.

Ugyeljiink arra, hogy a tartalyt ne
toltstk tal.

Vagdalt hus

A hust vagjuk fel kb. 2 cm-es
kockakra.

Zoldség

Ha z6ldséget, pl. hagymat apritunk,
hamozzuk meg és negyedeljik.
Turmixolas

A feldolgozhaté mennyiség az
élelmiszer s(rliségétdl fligg.

A hozzavalok hozzaadasa

A szaraz hozzavaldkat, pl. lisztet a
munka megkezdése elbtt téltsiik a
tartélyba. A hozzavaldkat turmixolas
el6tt nem kell 6sszekeverni.

A folyékony hozzavaldkat munka
kdzben is tolthetlink be a
betdltényilason keresztil.

Javaslat: Martasok vagy félfolyékony
hozzavalok esetében szikséges
lehet, hogy munka kézben a
készlléket kikapcsoljuk, és a tartaly
fedelét kinyitva a keveréket a tartaly
falarol tésztakend lapat segitségével
lekaparjuk.

e

A betéttarté korong hasznalata
Igen fontos, hogy az élelmiszereket
megfelel6 modon juttassuk a
tartalyba a betdltényilason keresztl.
Az el6készitett élelmiszert vagjuk
kisebb darabokra, amelyek gond
nélkil atférnek a betdltényilason.
Az élelmiszereket lehetbleg
fuggblegesen helyezzik egymas
mellé a betoltényilasba, és
folyamatosan, egyenletesen
nyomjunk utana a nyomoruddal. A
nyomas eréssége befolyasolja a
felapritott élelmiszer vastagsagat.

Az utdnnyomashoz csak a
nyomoérudat hasznaljuk. Soha ne
nyuljunk kézzel a nyilasbal

A tul er6s nyomastoél karosodhat a
készllék!

A nyomoérud és a betéttartd korong
k6z6tt mindig marad némi
feldolgozatlan élelmiszer.
Sajtreszelés

A puha sajtokat, pl. a Pannoniat, a
mozzarellat reszelés el6tt alaposan
hitslk le.

A kemeény sajtokat , mint pl. a
parmezant szobahémérsékleten is
reszelhetjik.

Figyelem: A parmezant ne nyomjuk
er6sen a nyomoruddal reszelés
kozben.
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Eszkoz Elelmiszer Max. | Sebesség- Javaslat
mennyiség fokozat
z0ldség, pl. hagyma, 800 ¢g 3-5 Ak 2 -
ayimdlos 800 g 3 A Zoldseg_ ésa gyumglcs
Apritas Fémkés friss fliszerek 1 csokor 2 legyen friss &s kemény.
3 Véagjuk nagyjabdl azonos
di6, mandula, 500g 5 méret(i darabokra
csokoladé 400 g 4 ’
Hus- Hus, A csontot és az inakat
s Fémkés halfilé (szalkatlanitott), 500 g 4-6 tavolitsuk el, és kb.
daralas . o
szalonna 2 cm-es kockakra vagjuk
Zsemle- . P
i . . Feldolgozas el6tt torjik
morzsa Fémkés Széaraz kenyér, keksz 125 g 3 vagy 4 dssze darabokra
készitése
Max Feldolgozas kézben
Pépesités Fémkés | Parolt zoldség és gylimolcs 1 75'| 3-10 esetleg adjunk hozza
! némi vizet
Az 1-es fokozaton
kezdjuk, hogy a
Keverés Fémkés Koénnyd sutgmerjytesztak, 800 ml 3_7 ) hozzavalok'JoI
palacsintatészta Osszekeveredjenek,
majd emeljik a
sebességfokozatot
Mikdzben olajat toltlink
Keverés Fémkés Majonéz 11 Pulsesvagy hozz4, ne kapcsoljuk ki a
készlléket
Az 1-es fokozaton
kezdjik, hogy a
. Mlanyag Sdrd tésztak, pl. _ hozzavalok jol
Dagaszias kés kenyér- és pizzatészta 1.5kg 1-5 Osszekeveredjenek,
majd emeljik a
sebességfokozatot
Kb. azonos méretl
. Z08ldség, pl. uborka, cukkini, z6ldséget, gyimalcsot
Vékony sargarépa stb., gyimolcs. vélasszunk. A hust a
Szeletelés | szeletel§ v ) ’ 800 g 1-2 K
(1. s2) ’pl. alma, parad|o’som, betolton}/llas,nak
T hus, felvagott, szalami stb. megfelel§ méretre
vagjuk.
Reszelés | Burgonya- Burgonya Max. 1-2 pl. burgonyagomboéchoz
reszel6 1 kg
(PG1 sz.)
Hasabbur
Csikokra gonya- Burgonya, sargarépa,
P < T 1 kg 1-2
vagas szeleteld pasztinak
(3.sz)
« | Sajtreszeld . . _ Ne nyomjuk tul erésen a
Reszel§ (4. s2.) Parmezan sajt 500 g 1-2 nyomériiddal
Durva
Darélas re_szelo, Tabla csokolads, 500 g A Zoldseg_ ésa gyumglcs
(durva Finom Gvimélcs. pl. alma 1k 1.2 legyen friss és kemény.
vagy daralé Zélc\gsé I’spél.r aréna 1 kg Vagjuk nagyjabél azonos
finom) (5. vagy g, Pl garep 9 méret(i darabokra.
6. sz.)
Habverd Konny( suteménytésztak, 4-5 A csontot és az inakat
Habverés tarcsa tojashab 1 kg 2-10 tavolitsuk el, és kb. 2 cm-
tejszinhab 4-6 es kockakra vagjuk
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Receptek

Pisko6ta alaprecept

4 tojas fehérje
4 evBkanal hideg viz
200 g cukor
1 csg. vanilids cukor
4 tojas sargaja
80 g liszt
80 g étkezési keményitd

i

1 kavéskanal sut6por

Hasznalando tartozékok:

Az univerzalis tartaly és a habverd
tarcsa

A tojasfehérjét és a vizet dntsiik a
tartélyba, és verjik fel 5-6s fokozaton
kb. 1 percig, amig kemény hab
keletkezik.

Adjuk hozza a cukrot és a vanilias
cukrot a betoltényilason keresztil, és
verjuk tovabbi 1 percig, amig a cukor
feloldédik.

Adjuk hozza a tojassargéjat, és
keverjlk ala a Pulse gomb néhany
megnyomasaval.

Keverjik 6ssze a lisztet, a keményitst
és a sUtéport, adjuk hozza a
krémhez, és a Pulse gomb néhany
megnyomasaval réviden keverjuk
ala.

Toltslik a tésztat egy nyithatd
siit6formaba, és slissiik meg.

Kevert tészta alaprecept

500 g liszt
1 csg. sttépor
250 g puha margarin vagy vaj
250 g cukor
1 csg. vanilias cukor
1 csipet  s6
4 tojas
150 ml tej

=

i

Hasznalando tartozékok:

Az univerzalis tartaly és a mlanyag
kés

Adjunk minden hozzavalét a
megadott sorrendben a tartalyba.
Keverjik 3-as — 4-es fokozaton egy —
masfél percig, amig a tészta
krémszer(ivé, egynem(vé valik.

Ha a tészta keverés kdzben
tulsagosan ,felmaszik” a tartaly
oldalara, allitsuk le a gépet, és a
fedelet kinyitva kaparjuk le a tartaly
oldalardl a tésztakend lapat
segitségével.

Toltslik a tésztat egy megfeleld
stt6formaba és slissik meg.

A tésztat tetszés szerint
megvaltoztathatjuk, ha mas iz(
hozzavaldkat adunk hozza.

Példa marvanykalacs készitésére:
A tészta 2/3-at toltsiik a formaba. A
maradék tésztahoz adjunk 1
ev6kanal kakaot és egy evékanal
tejet, és keverjik 6ssze még néhany
rovid Pulse gombnyomassal.

A sotét tésztat toltsiik a vilagos tészta
tetejére. Villaval hizzunk egy
spiralvonalat a tészta mindkét
rétegén keresztll, ezaltal [étrejon a
marvanyminta.
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Omlds tészta alaprecept

250 g liszt
1 kavés- sutépor
kanal
125 g hideg margarin vagy vaj
60 g cukor

1 csipet o)
1 tojas
1 ev6kanal hideg viz

" i‘ Haszqélan@c} tarto,zék’ok: 3

Az univerzalis tartaly és a mlianyag

kés

I A lisztet, a stGtSport, a sot és a cukrot
tegylk a tartalyba. A hideg vajat
vagjuk darabokra és adjuk hozza.

I~ 3-as - 4-es fokozaton keverjik kb. 1
percig. Adjuk hozza a tojast és a
hideg vizet a betdltényilason
keresztll, és keverjik addig, amig a
tészta golyova nem all 6ssze a kés
kordl.

I Vegylk ki a tésztat a talbdl, és rovid
ideig gyurjuk tovabb kézzel.

IF" A tovabbi feldolgozas elétt hagyjuk a
tésztat kb. 30 percig a
hdtészekrényben pihenni.

=" Nyujtsuk ki a tésztat, rakjuk alaposan
kivajazott formaba, és rakjuk meg
izlés szerint gyuimolccsel, pl. almaval,
vagy szilvaval.
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Kelt tészta alaprecept

500 g liszt
40 g friss éleszté vagy 1 csg.

szaritott élesztd

8049 cukor

1 csipet so

80 g olvasztott margarin

200 ml langyos tej

i

B

8

8

[N

Hasznalandé tartozékok:

Az univerzalis tartély és a mlanyag
kés

Tegylk a hozzavaldkat a megadott
sorrendben a tartalyba.

3-as —-4-es fokozaton keverjik kb.
egy - masfél percig, amig a tészta
golyéva nem all 6ssze a kés korl.
Vegylk ki a tésztat a talbdl, és rovid
ideig gyurjuk tovabb kézzel.

Azokat a hozzavaldkat, amelyeket
nem kell felapritani, pl. mazsola,
utdlag, kézzel gyurjuk bele a
tésztaba.

A tovabbi feldolgozas el6tt kelessziik
a tésztat meleg helyen, letakart
talban, amig a duplajara nem né.

Felhasznalasi lehetbségek:

Fonott kalacs, kelt aprostutemény,
gylmolcstorta, egyéb kelt tésztak.
Soés-pikans tésztak, pl. hagymatorta
készitése esetén a kelt tésztat cukor
nélkll kell késziteni.









Garantiebedingungen
AEG Kundendienst in Deutschland

Sollte dieses AEG Gerdt wider Erwarten nicht
funktionieren, wenden Sie sich bitte an unseren
Service. Wir werden die Abholung und
Instandsetzung durch unsere Werkstatt veranlassen.

AEG Kleingerite-Zentralwerkstatt
Firma Trepesch GmbH

Steinstrae 500

90419 Niirnberg

AEG Kundendienst in Europa

In diesen Landern gelten die Garantiebedingungen der drtlichen
Vertriebsorganisationen. Diese kdnnen dort eingesehen werden.
In these countries our AEG sales organisations own guarantee
conditions are applicable. Please obtain further details direct.
Osterreich, 4010 Linz, 0732 [ 770101 - 30

Belgique/Belgié, 1502 Lembeek, 02/363.04.44

Czech Republic, Hanusova ul., Praha 4, 02/6112 6112
Danmark, 7000 Fredericia, 70 11 74 00

Espaiia, Madrid, 1-885-2700

In Deutschland stehen wir Ihnen fiir Fragen,
Anregungen oder bei Problemen rund um unsere
Kleingerdte und Raumpflegegerate

montags bis freitags von 8 bis 18 Uhr

zur Verfligung.

France, 60307 Senlis, 03-44 62 24 24

Great Britain, Service Force 08705 929 929

Hellas, 18346 MOXXATO, 01/4822646

Island, Reykjavik (Braedurnir Ormsson hf), 91-3 88 20
Italia, 33080 Porcia (PN), 0434 39 41

Kroatien, 10000 Zagreb, 385 1 6323 333

AEG-Serviceline: 01805-30 60 80

(Deutsche Telekom 0,12 Euro/Min.)
Fax: 0911/ 3 23-49 19 30
E-Mail: service kleingeraete @aeg-hausgeraete.de

Luxembourg, 1273 Luxembourg-Hamm, 4 24 31-443
Magyarorszag, 1142 Budapest, 36-1-252-1773
Nederland, 2400 AC Alphen aan den Rijn, 0172-468 300
Norge, 0516 Oslo, 22 72 58 00

Poland, 02-034 Warszawa, 022 874 33 33

Portugal, 2635-445 Rio de Mouro, (21) 926 75 75
Romania, Bucuresti, B-dul Timisoara 90, 01-444-25-81
Russia, 129090 Moscow, +7 095 956 2917, 937 7893
Slovakia, 81105 Bratislava, 07/4333 9757

Slovenija, Trazaska 132, 1000 Ljubljana, 01 24 25 730
Schweiz/Svizzera, 5506 Migenwil, 062/889 93 00

Suomi, Porissa, puh. (02) 622 3300

Sverige, 10545 Stockholm, 08-672 53 60

Turkey, Tarlabasi cad no:35 Taksim/Istanbul-0, 262-7249420

Der Endabnehmer dieses Gerits (Verbraucher) hat bei einem
Kauf dieses Gerits von einem Unternehmer (Hindler) in
Deutschland im Rahmen der Vorschriften liber den Ver-
brauchsglterkauf gesetzliche Rechte, die durch diese Garantie
nicht eingeschriankt werden. Diese Garantie rdumt dem Ver-
braucher also zusédtzliche Rechte ein. Dies vorausgeschickt, lei-
sten wir, AEG Hausgerdte GmbH, gegeniiber dem Verbraucher
Garantie fiir dieses Gerit fiir den Zeitraum von 24 Mona-
ten ab Uhergabe zu den folgenden Bedingungen:

1. Mit dieser Garantie haften wir dafiir, dass dieses neu her-
gestellte Gerat im Zeitpunkt der Ubergabe vom Handler an
den Verbraucher die in unserer Produktbeschreibung fiir
dieses Gerat aufgefiihrten Eigenschaften aufweist. Ein
Mangel liegt nur dann vor, wenn der Wert oder die Ge-
brauchstauglichkeit dieses Gerats erheblich gemindert ist.
Zeigt sich der Mangel nach Ablauf von sechs (6) Monaten
ab dem Ubergabezeitpunkt, so hat der Verbraucher nach-
zuweisen, dass das Gerat bereits im Ubergabezeitpunkt
mangelhaft war. Nicht unter diese Garantie fallen Schaden
oder Mangel aus nicht vorschriftsmaBiger Handhabung so-
wie Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisungen.

2. Dieses Gerat fallt nur dann unter diese Garantie, wenn es
in einem der Mitgliedsstaaten der Europdischen Union ge-
kauft wurde, es bei Auftreten des Mangels in Deutschland
betrieben wird und Garantieleistungen auch in Deutsch-
land erbracht werden kdnnen. Méangel miissen uns inner-

AEG Hausgerdate GmbH, D-90429 Niirnberg, Muggenhofer StraBe 135

halb von zwei (2) Monaten nach dessen Kenntnis angezeigt
werden.

. Miéngel dieses Gerats werden wir innerhalb angemessener

Frist nach Mitteilung des Mangels unentgeltlich beseiti-
gen; die zu diesem Zweck erforderlichen Aufwendungen,
insbesondere Arbeits- und Materialkosten werden von uns
getragen. Uber diese Nachbesserung hinausgehende An-
spriiche werden durch diese Garantie dem Verbraucher
nicht eingerdumt.

. Im Garantiefall ist das Gerdt vom Verbraucher an die fir

seinen Wohnort zustandige AEG-Zentralwerkstatt zu ver-
senden, wobei das Gerat gut zu verpacken ist und die voll-
stdndige Anschrift des Verbrauchers zusammen mit einer
kurzen Fehlerbeschreibung in das Paket zu legen ist. Zum
Nachweis des Garantie-Anspruchs ist der Sendung der Ori-
ginal-Kaufbeleg (Kassenzettel, Rechnung) beizufiigen.

. Garantieleistungen bewirken weder eine Verldngerung

noch einen Neubeginn der Garantiezeit fiir dieses Gerat;
ausgewechselte Teile gehen in unser Eigentum Gber.

. Mingelanspriiche aus dieser Garantie verjihren in zwei (2)

Jahren ab dem Zeitpunkt der Ubergabe des Gerits vom
Handler an den Verbraucher, der durch den Original-Kauf-
beleg (Kassenzettel, Rechnung) zu belegen ist; wenn dieses
Gerdt gewerblich genutzt wird, betrdgt die Verjahrungs-
frist sechs (6) Monate.

Anderungen vorbehalten



AEG Hausgerate GmbH
Postfach 1036
D-90327 Niirnberg

http://www.aeg.hausgeraete.de
© Copyright by AEG

822 949 290 - 0704
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