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Ho6pe pownu B Electrolux! bnarogapum Bu, ye nsbpaxrte Hawusa
ypeAa.

BwxTe nonesHn cbBeTn 3a ynotpeba, GpoLlypu, OTCTpaHsBaHe Ha HEN3NPaBHOCTY,
MH(OPMaLWs 3a CEPBU3 Y PEMOHT:
www.electrolux.com/support
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1. A UH®OPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MoHTMpaHeTo n ynotpebaTta Ha ypena BHUMATENHO
npoyeTeTe NpegocTaBeHNTE MHCTPYKUMK. MponssoanTenart
He e OTrOBOPEH 3a HapaHsABaHUSA UNn NoBpeaun B pesyntart Ha
HenpaBuiHa MHCTanaums unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e30nacHoO 1 NeCcHO JOCTbIMHO MACTO 3a
crnpaska B 6baeLe.

1.1 Be3onacHoCT 3a geua 1 nNuua B HEPAaBHOCTOMHO
nonoXxeHue

» Tosu ypeg moxe ga 6bae M3nonseaH oT geua Hag 8-
roguwiHa Bb3pacT, KaKTO M OT Nnua ¢ HaMarneHu
bun3n4eckn, CETUBHN N YMCTBEHN Bb3MOXXHOCTU UK OT
nmua 6e3 onuT 1 No3HaHMA, caMmo ako Te ca noj
HabnogeHne nnu 6baaT MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
GesonacHata ynotpeba Ha ypega n pa3dompaTt Bb3MOXHUTE
puckose. [leua noa 8-rognilHa Bb3pacT M Xopa C TEXKM
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NN KOMMNJEKCHN yBpeXaaHus TpsabBa ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH ako He ca nog NOCTOSAHHO HabnaeHune.
[euaTa Tpsabea ga 6baart noag HabnogeHve, 3a aa ce
rapaHTmpa, 4e He Cu UrpasaT ¢ ypeaa.

[pbXTEe BCUYKN ONAKOBKN ganedye oT Aeua U U3XBbprieTe
OMaKoBKUTE MO MEeCTHUTe npasuna.

NMPEOYTNPEXOEHWE: Ypeabt n HeroBute OCTBMHN YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. [Nasete geuata u
AoMallHUTe nodbumun ganey oT ypeaa, korato ce n3nosnssa
M KoraTo ce oxnaxga.

AKO ypeabT uma yCTPOMCTBO 3a AeTcka 6e30nacHOCT, TO
TpsibBa oa ce akTuBMpa.

[eua He TpsbBa Aa n3BbpLUBAT NOYNCTBAHE UNK
noaapbXka Ha ypeda, korato ca 6e3 Hagsop.

.2 O6wa 6e3onacHocT

Toau ypen e npegHasHa4yeH camo 3a roTBeHe.

To3n ypen e npegHasHadeH 3a goMmaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLLEHUS.

Toaun ypen moxe ga ce usnonssa B opucu, ctam B xoten,
cTau B MOTeN, KbLM 3a rocTu u gpyru nogqobHun mecta 3a
HacTaHABaHe, KbeTO TOBa U3MNosi3BaHe He HaaBuMLLaBa
(CpegHo) HMBOTO Ha AomaluHa yrnoTpeba.
NMPEOAYTNPEXOEHWE: YpeaobT n HeroBute 4OCTBMNHM YacTu
ce HaropeLusaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa M1 fa ce ns3barea JOKOCBaHe Ha HarpsiBalimTe ce
ernemMeHTn.

NMPEOAYMNPEXOEHWE: N'oTBEHETO C XXMBOTUHCKA UK
pacTuTenHa masHuHa 6e3 Hag30p MoXe [a € onacHo un aa
npegussuka noxap.

OuMbT e npusHak 3a nperpsisaHe. Hukora He nsnonssanTe
BOJa 3a NOTyLlaBaHe Ha OrbHSA Npu rotBeHe. Maknoyete
ypeaa n nokpuntTe nnambuuTe ¢ 04eAno unm Kanak.
MPEOYMNPEXOEHUE: YpeabTt He TpsabBa aa e 3axpaHBaH
4ypes BbHLUHO NPEBKITHYBALLO0 YCTPONCTBO KaTo TaumMep unm
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Aa e CBbp3aH KbM efeKTpuyecka Bepura, KoaTo NOCTOSAHHO
Ce BKI0YBa U U3KITo4YBa OT YCTPOUCTBO.

« BHUMAHWE! MNpouecbT Ha roTBeHe Tpsibea ga ce
KOHTponupa. KpaTknat npouec Ha rotBeHe Tpsibea ga 6bae
HabnogaBaH NOCTOSHHO.

« MPEOQYNPEXOEHWME: OnacHocT oT noxap: He
CbXpaHsiBanTe NpegMeTn BbpXy NOBLPXHOCTUTE 3a
roTBeHe.

* MeTanHun npegmeTn KaTo HOXOBE, BUMNLUW, MHXULUM U
Kanauu He TpssbBa fa ce NocTaBAT BbpXY roT. MAOT, Tbid
KaTto MoraT fa ce 3arpesr.

* He nsnonseante ypeaa, npean ga ro MHctanvpaTe BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

* He nsnonseante BogHa CTpys uUnuv napa, 3a ga noymctuTte
ypeaa.

» Cnep ynotpeba, nskntoveTte nnoTta nocpeacTBOM Kkoya 3a
ynpasrieHVe 1 He pas3unTanTe Ha (PyHKUuaTa 3a
nokanuampaHe Ha roTs. CboOBe.

« MPEOYNPEXOEHWE: AkO NOBLPXHOCTTA € HarnykaHa,
n3KnoveTe ypena, 3a ga nsberHete BepoOATHOCTTA OT TOKOB
yoap. B cnyyan 4ye ypeabT € cBbp3aH OUPEKTHO KbM
enekTpuyeckata Mmpexa ¢ nomowTa Ha CbeanHUTENHa
KyTUS, MpemMaxHeTe npeanasuTtens, 3a fa UskniuuTe ypeaa
OT enekTpuyeckata mpexa. BbB Bcekun equH crnyyan ce
CBbpXKeTe C 0TOPU3MPAHNSA CEPBU3EH LIEHTBP.

* AKO 3axpaHBalmaT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsbsa oa ce
3aMeHu OT NPOmn3BOAUTENS, OT YMBIIHOMOLLEHUS CEPBU3EH
LEeHTBbP UM OT NiMua CbC CXogHa KBanudukaums, 3a ga ce
n3berHe onacHoCT.

« NMPEAYMNPEXOEHWE: N3non3sante camo npegnasutenu
3a KOTMOHU pa3paboTeHn OT NPOU3BOANTENS UMK
yroMeHaTn OT Hero B MHCTPYKUunTe 3a ynotpebda, nnm
npegnasnTenu 3a KOTIOHM BrpageHu B ypeaa.
3non3BaHeTo Ha Henogxo4sLWmM NpeanasnTeny Moxe aa
aosenie 0 3M0nosyKu.
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2. UHCTPYKUWIN 3A BE3OINACHOCT

2.1 UHcTanauusna

2.2 EnekTpnyecko cBbp3BaHe

/\ BHUMAHMUE!

Camo kBanudmumpaHo nuue moxe aa
N3BBLPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

/\ BHUMAHMUE!

Puck OT noxap unv ToKoB yaap.

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT HapaHsiBaHe WU noepeaa
Ha ypeaa.

MaxHeTe BCUYKM ONaKkoBKWU.

He moHTupaliTe n He nsnonaeavite
nospeaeH ypea.

CnepBawiTe MHCTPyKUMUTE 3a
WHCTanmpaHe, NpUIoXeHn KbM ypeaa.
TpsbBa Aa cnassate MUHUMAIHOTO
pascTosiHWe 40 Apyrv ypeau u
YyCTpPOWCTBA.

BuHarn BHumaBanTte, Korato MectuTe
ypeaa, Tbi KaTo € TexbK. BuHaru
n3nonssanTte nNpeanasHn pbKasuLm 1
3aTBOpPEHN OOYBKMN.

YnnbTHETE CpsA3aHNTe NOBBbPXHOCTY Ha
oTBOpa C ynnbTHUTEN, 3a Aa
npegoTBpaTUTE U3ayBaHe nopaau snara.
[MpennasBarite gonHaTa YacT Ha ypeaa ot
napa u Bnara.

He mMoHTupaliTe ypena 6n13o oo Bpata
unu nog nposopey. Taka e
npegoTBpaTUTE NagaHeTo Ha ropeLm
roTBapcku cbAoBe OT ypeaa, KoraTto ce
OTBOpPM BpaTarta U Npo3opeLbT.
Bceku ypen nma oxnaxagaiim
BEHTMNATopu Ha AbHOTO.

Ako ypeaobT € MOHTUPaH Hag YeKMe)KeTO:

— He cknagupante mankv napyeHua
WNn XapTuiikn, Kouto morat ga 6baar
BCMYKaHW 1 Aa HapaHAT
oxnaxgalymuTte BeHTunaTopu unu ga
noBpeasiT oxnaxaaliara cuctema.

— [MaseTe guctaHums oT MUHUMYM 2 CM
Mexay ABbHOTO Ha ypeaa u
CKragupaHuTe 4actu B YEKMEeKeTO.

OTcTpaHeTe BCAKakBY pasgensiym
naHenun, MOHTMpaHu B wkada nog ypeaa.

*  Bcuukn enektpuyecku Bpb3ku Tpsabea ga
ce U3BbpLIBAT OT KBanuduumpaH
€NEKTPOTEXHUK

* YpeaobT TpsbBa ga ce 3a3emMu.

* [peawn 3a n3BbPLUMTE AENCTBME, CE
yBepeTe, Ye ypeabT € U3KITYEH OT
enekTpo3axpaHBaHeTo.

* YBeperTe ce, Ye NapameTpuTe Ha
TabenkaTa ¢ TEXHUYECKN JaHHUN ca
CbBMECTUMMU C ENEKTPUYECKUTE AaHHU Ha
3axpaHBaLyaTa mpexa.

* YBeperTe ce, Ye YpeabT € MOHTMPaH
npaeunHo. Xnabasu 1 HenpaBUHU
eneKTPUYECcKn 3axpaHBalLy kabenu unm
Liencenu (ako ca Hanu4yHu) Morart aa
[oBefaT o NpeHarpsiBaHe.

*  V3nonaeaiite NOAXOASLY, 3aXpaHBalLL,
Kaben.

¢ He nosBonsiBanTte 3axpaHBaLuST kaben
fa ce npennura.

* YBeperTe ce, Ye e MHCTanupaHa 3awmTa ot
TOKOB yaap.

* 3akpeneTe kabena c npuTArawa ckoba
NpoTMB OMbBaHe.

* YBeperTe ce, Ye kabenbT 3a
enekTpo3axpaHBaHEeTO UK LencenbT
(ako e HannyeH) He gokoceaT
HaropelleHnsa ypen Unm ropeLiy cbaose
3a roTBEHe, KoraTo BKNounTE ypeaa B
KOHTaKT.

* He nsnonseavite pasknoHMTenu unm
afanTepu ¢ MHOro BXOAOBE.

* He noepexaaiTe 3axpaHBaLLums Liencen
(ako e HanunyeH) nnu 3axpaHeawus kabern.
CBbpKeTe ce C Halms oTopuampaH
CEPBU3EH LIEHTHP UMM ENEKTPOTEXHUK 3a
CMsiHaTa Ha noBpeaeH 3axpaHBall, kaben.

« 3awmTaTta OT TOKOB yaap Ha ropewute u
n3onupaxHu YacTu Tpsbea aa 6bae
3aTerHaTa no TakbB Ha4YMH, Ye Aa He
MOXe [a ce OTCTpaHu 6e3 UHCTPYMEHTMU.

* CpbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eUHCTBEHO B Kpasi Ha
MHCTanauusita. Yeepere ce, Ye LwencenbT
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3a 3axpaHBaHe e JOCTbIMeH cres
WHCTanMpaHeTo.

AKO KOHTaKkTbT e pasxnabeH, He
CBbp3BaNTe 3axpaHBalLLms Liencen.

He n3gbpneanTte 3axpaHBalwus kabern, 3a
Aa nsknoynTe ypeda. Bunarn
n3gbpneariTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3nonsBavite camo npaBuiHM YCTPONCTBA
3a n3onauus: npeanasHu NpekbcBayn Ha
mpexara, npeanasutenu
(NpegnasutenuTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
[a ce u3BagaT oT hacyHraTa),
N3KIYBaTENM N KOHTAKTOPY 3a yTeuka Ha
3a3emsBaHeTo.

Enektpunyeckata nictanauus tpsabsa ga
“ma M30nmpaLLo yCTponcTBO, KoeTo Bu
no3BosisiBa Aa U3KMoyuTe ypeaa ot en.
MpexaTta npu BCUYKMN MOJTOCU.
V3onupalloTo ycTpoiicTBo TpsibBa Aa e ¢
LUIMPUHA Ha OTBapsiHe Ha KOHTakTa
MUHUMYM 3 MM.

2.3 Usnon3BaHe

WHAYKUMOHHWTE 30HM 3a rOTBEHE, KoraTto
ypeabT paboTu.

KoraTto nocraBsTe xpaHa B ropeLLo
Macro, T MOXe Aa npbcka MasHUHa.

He n3nonseante anymmHneBo honmo nnm
Opyru Mmatepuanu Mexay noBbpxHoCcTTa
3a roTBEHe M roTBapCKusi Cbfl, OCBEH ako
He e MOoCOoYEHO ApYro OT MPOU3BOAUTENS
Ha To3u ypes.

M3nonaBaiTte camo NpuHaanexxHocTu,
npenopbYaHun 3a To3u ypes oT
npov3BoauTEnsi.

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT noXap 1 eKCnnosus.

/\ BHUMAHMUE!

Puck oT HapaHsiBaHe, U3rapsiHvisi U TOKOB
yaap.

He npomeHsanTe npegHasHa4YeHMETO Ha
ypena.

OTcTpaHeTe BCUYKMN OMaKOBKU, ETUKETU U
3almTHO chonumo (ako e Heobxoanmo)
npegu mbpBoHavanHata ynortpeba.
YBepeTe ce, Ye BEHTUNALMOHHUTE OTBOPU
He ca GnokmpaHu.

He octaBsiite ypena 6e3 Hagsop no
Bpeme Ha pabora.

V3kntouBanTe 30HaTa 3a rotBeHe cnep
BCsika ynoTpeba.

He nocrtassaiite npubopun 3a xpaHeHe nnu
TEHXepyn BbPXY 30HUTE 3a roTBeHe. Te
MoraT [ia Ce HaropeLusT.

He paboTeTe c ypeaa ¢ MOKpy pbLe unm
KoraTo e B KOHTaKT C BoAa.

He nanonsBavite ypeaa kato paboTHa
NMOBBPXHOCT UMM NMOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

AKO NOBBPXHOCTTA Ha ypeaa e HanykaHa,
He3abaBHO n3kntoyeTe ypeaa ot
3axpaHBaHeTo, 3a a npegoTepaTuTe
TOKOB yaap.

MoTtpebuTtenu ¢ nencmerikbp TpsibBa Aa
cnasBsat guctaHums Han-manko 30 cm ot

6 BbJIFTAPCKUA

Ma3sHuHMTEe 1 MacnaTta npu HarpsisaHe
Morat Aa oTaensT 3ananuvu napu. He
pobnwkaBaiiTe NnaMmbK U HaropeLLeHn
npegmeTn 40 MasHuMHaTa Unu MacrnoTo,
KoraTto roTBUTE C TakuBa.

M3napeHusTa, KOUTO OTAENS rOPELLOTO
Macro, Morar a NpUYMHAT CNOHTaHHO
3anansaHe.

M3non3saHoTO Macno, KOETo MoXe Aa
CbAbpXa oCTaTblLM OT XpaHa, MoXe Aa
NPUYMHM NOXap Npu No-HMUcka
TemnepaTypa B CPaBHEHWE C MacnoTo,
M3Mon3BaHo 3a MbPBU MbT.

He nocraesiiTe 3ananMmm NpogyKTy unm
npeamMeT!, HaBnaxHeHW CbC 3ananumm
npoayKTu B, 6rn3o 4o unv BbpXy ypeaa.

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noBpepaa Ha ypeaa.

He ocTaBsliTe ropeLyn cbaoBe Bbpxy
KOHTPOINHUS NaHen, 3a aa nsberHete
OMacHOCT OT U3rapsiHus.

He nocrassinTe ropeLy, Kanak Ha TuraH
BbPXY CTbKIleHaTa NOBbPXHOCT Ha nnoTa.
He ocTaBsnTe TeYHOCTTa B roTBapCcK1TE
Cb[0Be Aa U3BPW HaMbIHO.

BHumaBaliTe fa He n3TbpBate NpeameTu
WINW rOTBapCKN CbA0BE BbPXY ypeaa.
MoBBbPXHOCTTa MOXe Aa ce NoBpeau.

He BknioyBariTe 30HUTE 3a rOTBEHE,
KoraTo Ha TSX MMa npasHu rotTBapcku
Cb[0OBe, UMW KOraTo HAMa TakuBa.
["oTBapckuTe CbOOBE OT YYryH Uy TakMBa
C noBpeAeHo AbHO MoraT Aa HagpackaT
CTBKMNOTO/CTbKNOKepamukaTa. BuHaru
noeguravite Team npeameTu, Korato




TpsiGBa fa rv NpemecTuTe BbpXy
NOBbPXHOCTTA 33 FOTBEHE.

2.4 'pnxka n noyncrTBaHe

» [louncTtBanTe penoBHO ypeaa, 3a Aa
npesoTBpaTUTe yBpexaaHe Ha
NOBBPXHOCTHUSA MaTepuann.

» VsknovyeTe ypena v ro octaBeTe fa ce
oxnagu, npeav Aa ro novnucTuTe.

» T[louncTeTe ypeaa c MOKpa, Meka Kbpna.
M3nonssarite camo HeyTpanHu
npenapaTtu. He nanonsearite abpasvBHu
npoaykTu, abpasmBHU NOYNCTBALLM
NOANO0XKW, Pa3TBOPUTENUN N METarHK
npeaMeTH, OCBEH ako He € NOCOYEHO
Aapyro.

2.5 O6cnyxBaHe

+ 3anonpaska Ha ypefa ce CBbpXeTe C
OTOPU3NPaHNSA CEPBU3EH LIEHTBP.
M3non3BalitTe camo opurMHanHu pe3epBHu
yacTu.

» OTHOCHO namnara(1MTe) BbTpe B TO3n
NPOAYKT U pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHn

3. MOHTAX

oTaenHo: Tean namnu ca npeaHasHayveHm
[a U3gbpxaT Ha eKCTPEMHM (PU3NYECKM
YCrNoBUSI B JOMAKMHCKM ypeau, kaTo
Temnepatypa, BUGpaLmu, BNaXHOCT Uin
ca npegHasHayeHu Ja curHanuampar
nHopmMaLusa 3a paboTHOTO CbCTOSIHUE Ha
ypena. Te He ca npeHa3HayeHU 3a
U3Mon3BaHe B APYrvi MPUIIOXKEHNS U He ca
NOAXOASILLM 33 OCBETSBaHe Ha
NMoMeLLeH1si B JOMaKUHCTBOTO.

2.6 N3xBbpnsHe

/\ BHUMAHMUE!

Puck ot HapaHaBaHe uUnn 3agyllaBaHe.

/\ BHAMAHMUE!
Bx. rnasa "Be3onacHocT".

3.1 NMpeau MoHTaxa

Mpeav oa uHcTanupaTe nnovara, no-gony
3anuweTe HopMaumsTa oT Tabenkarta ¢
OaHHW. Tabenkata ¢ OCHOBHUTE [JaHHU €

pasrnosnoxeHa B foNHAaTa YyacT Ha nnoyara.

CepueH HOMEP ......ccccuvvvvreeeeennnn..

3.2 BrpageHu nnouu

BrpaneHMTe nno4yun morat Aa ce n3nonseart
CamMo crnej KaTto ca MOHTMpaHu B noaxoaAiim
BrpageHu eanHnuyn n pa6OTHM nnoTtose,
KOUTO OTroBapAT Ha CTaHAapTUTe.

3.3 CBbp3Baw, kaben

+ [noyaTta ce focTaBs CbC CBbP3BaLL,
kaben.

« 3a fda nogmeHuTe NOBPEAEeH 3axpaHBaLy
kaben, nsnonaearite kaben Tun:

* CBbpXKeTe ce C MECTHUTE BnacTu 3a
MHpopMaLMa Kak Aa U3XBbpnuTe ypeaa.

*  W3kntoyeTe ypena ot
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

* VI3BapeTe 3axpaHBaLLMs eNeKTPUYECKU
kaben B 6rmM3ocCT 4o ypeaa v ro
n3XBbpIeTe.

HO5V2V2-F koiiTo nsgbpxa Ha
TemnepaTypa oT 90 °C nnu no-Bmcoka.
EavH npoBogHuk TpsbBa Aa uma
MWHUMAITHO HanpeyHo CevyeHue B
CbOTBETCTBUE C Tabnuuarta no-4ony.
CebpxeTe ce ¢ Bawwms mecteH cepBuaeH
LeHTbp. CBbp3BaWUAT kaben Moxe fa ce
noaMeHsi camo OT kBanuduLmpaH
eNeKTPOTEXHUK.

/\ BHUMAHMUE!

Bcuykn en. Bpb3ku Tpsbea aa ce
HanpaeAT OT KBanuguumnpaH
€NeKTPOTEXHUK.

/N NPERYNPEXOEHUE!
Bp'bSKMTe 4Ype3 KOHTaKTHUTEe Lencenu ca

3abpaHeHn.
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/N NPEQYNPEXOEHUE!

He npobuearite nnu 3anosiBante
KpanwiaTta Ha xwuuaTa. ToBa e
3abpaHeHo.

/\ MPEAYNPEXOEHUE!

2. [llpemaxHeTe 4acT OT u3onauumsaTa ot
YepHs 1 KaaBUA HaKparHUK Ha
NpOBOAHMKA.

3. CebpxeTe kpauviiaTta Ha YepHUTE U
KadsBuTe kabenu.

4. CnoxeTe HOBa KpanHaTta myda 3a
NPOBOAHWK Ha BCEKW CNOAEeNeH Kpan Ha
nNpoBOAHWK (Heobxoanm e crneumaneH

He cBbp3Baiite kabena 6e3 nokpusaty, NHCTPYMEHT).
Lunayx 3a HakpawiHuvka.
EnHodpazoBa Bpb3ka
1. TNpemaxHeTe OT HakpalrHuka pbkaB
YyepHaTa 1 KadsiBa Xuum.
400V2N~ 220-240 V~
R I — N

ey —
RE E—
L2

—
—

[BydaszoBo cBbp3BaHe: 400 V2N~

EpHodasoBa Bpb3ka: 220 - 240 V~

5x1,5 MmmM2 unu 4x2,5 mm?

5x1,5 MM? unu 3x4 mm?

@ 3eneH - XbnT @ 3eneH - XbnT

N CUWHBO 1 CUHBO N CUWHBO 1 CUHBO
L1 YepHo L YepHo 1 kadsiBo
L2 Kasiso

3.4 CrnobsiBaHe

AKO MHCTanupaTe nnoT Nof naHena Ha
abcopbaTtopa, Morsi, BUXKTE MUHUMANHOTO
pascTosiHMe Mexay YPeauTe B MHCTPYKLMUTE
3a MOHTax Ha abcopbaTtopa.

8 DBDbBIJIFTAPCKA

AKO ypeabT e UHCTanupaH Hag YekMemxe,
BEHTMNaUMsITa Ha nioTa MoXe Aa 3arpee

eieMeHTUTE, CbXpaHABaHU B YEKMEKETO MNo

BpemMe Ha npoueca Ha roteeHe.



[MotbpceTe BUAeo ypoka ,Kak ga moHTupare
Bawwmsa nHaykumnoHen nnot Electrolux -
MOHTaX Ha paboTeH NnoT", KaTo HanuweTte
MbIIHOTO UMe, NoKas3aHo Ha rpadmkarta no-
aony.

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

Q_

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

min. 1500 —=

N
L B Ymin.,
L JL_ Jl%ln?én | ||—l‘28
1 ¢
1
4. O[MMCAHVE HA YPELA
4.1 PasnonoxeHne Ha NOBbLPXHOCTTA 3a rOTBeHe
n n n MHAyKuMoHHa 30Ha 3a roTBeHe
I ‘ ] KoHTporneH naHen
PN
| | [ 2
4.2 OchopmneHue Ha KOMaHAHOTO Tabsno
N BEEn l? = I|: B
& Ll Il-= 0135 810 145-[:':-:'5:: 01 35 810 1P =l-={§
O B o735 50 wr O+ |07 35 s ur |-
(| | | (|

M3nonseaiiTe ceH3opHUTE noneTa, 3a aa pabotuTe ¢ ypeaa. [NokasaHusiTa Ha aucnnes,
WHAMKATOPUTE U 3BYKOBUTE CUrHANM Noka3saT Kou PyHKLUMM paboTsT.
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CeH- DyHKUMNA Benexka

30pHO
none
@ BKI. / NU3KI. 3a aKTMBMpaHe 1 feakTMBMpaHe Ha nnoyata.
E'I 3akniouBaHe / 3awmTa 3a geua 3a 3aknoyBaHe / OTKNYBaHe Ha KOMaHAHOTO Tabno.
|| Maysa 3a aKTvBUpaHe 1 AeakTuBMpaHe Ha yHKUusTa.
=] Bridge 3a aKTMBMpaHe 1 AeakTuBMpaHe Ha pyHKumATa.

,ﬂVICI'IJ'IeVI 3a CTeneHTa Ha Harpsaea- Moka3Ba cTeneHTa Ha HarpsBaHe.
He

&
:

- |/|H,D.I/IKaTOpI/I 3a BPEMEeTO Ha 30HU- 3a ga nokaxe 3a Kosi 30Ha HaCTpOVIBaTe BpeMeTo.
Te 3a roteBeHe

~]l >
.

[ucnnen Ha Tarimepa [Noka3Ba BpemMeTo B MUHYTU.
= Hob?Hood 3a fa akTuBUpaTe ¥ JeakTUBMpaTe PbYHUS PEXUM Ha
- dyHKUMSATa.

- M36op Ha 30Ha 3a roTBeHe.

B
°|+|o

— YBenuuyasa unv Hamansisa BpemeTo.
PowerBoost 3a pga akTuBupate dyHKUMATa.
- IeHTa 3a ynpaBneHve 3a HacTpoliBaHe Ha CTeneH 3a HarpsiBaHe.

4.3 lNMoka3aHnA 3a HacTpoMKaTa 3a HarpsiBaHe

Oucnnen OnucaHue

30HaTa 3a roTBeHe e U3KnyeHa.

3oHaTta 3a rotBeHe paboTu.

May3a pabotu.

@ ABTOMaTUYHO 3arpsiBaHe paboTu.

PowerBoost paboTu.

Vima HensnpaBHOCT.

[E] / [3 / [:] OptiHeat Control (3-cTbNKOB MHAMKATOP 3a OCTaTbyHa TOMMNMHA): NPOAbMKaBaHe Ha
roTBeHeTOo / noagbpXKaHe Tonmno / ocTaTbyHa TONUHA.

BakntoyBaHe / 3awmTa 3a geua pabotu.

[OTBapCKUAT Cbf, € HeNnoaXoAsLL, NPekaneHo e ManmbK Unu BbpXy 30HaTa 3a roTBeHe
He e NMocTaBeH roTBapCKu Cba.

B ABTOMaTUYHO U3KMOYBaHE paboTu.

10 BbJIFAPCKH



4.4 OptiHeat Control (3-ctbnkoB
MHAMKATOP 3a OCTaTb4Ha TOMSIMHA)

/\ BHUMAHMUE!

/ @ / @ﬂoxam WNHOMKATOPBbT CBETH,
CbLLECTBYBA PUCK OT U3rapsiHns oT
ocTaTb4Ha TONMNMHa.

WNHAYKUMOHHUTE 30HM 3a roTBEHE
npov3eexagaTt TonnvHa, Heobxoanma 3a
npoueca Ha roTBeHe, HanpaBo Ha AbHOTO Ha
rotBapckusi cba. CTbkokepammkaTa ce
3arpsiBa OT TONfMHaTa Ha CbAOBETE 3a
roTBeHe.

WupukaTtopute E] / E] / C] ce nosiBABar,
KoraTo 30Ha 3a roTBeHe e ropeuia. Te

5. BCEKMAHEBHA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

5.1 AKTUBMpaHe N geakTuBMpaHe

[lokocHeTe (D 3a1 CekyHAa, 3a Aa
akTuBupaTte Unu geaktmemparte nnoyarta.

5.2 ABTOMaTU4HO U3KNIOYBaHe

Ta3u pyHKUMA cnupa aBTOMaTU4YHO
nnora, ako:

* BCMWYKW 30HM 32 FTOTBEHE Ca U3KIMIOYEHMU,

* crnep BKIOYBaHe Ha NnoTta He 3ajajerte
CTeneH Ha HarpsiBaHe,

* pasneeTe TEYHOCT UNN OCTaBUTE HAKAKBB
npegMeT (Cba, Kbpna v gp.) Ha
KOoMaHOHoTO Tabno 3a noeeve ot 10
cekyHau. [MposByyaBa 3BYKOB CUrHan v
nnoyata ce usknoysa. MaxHete
npegmMeTa uUnm noYUcTeTe KOMaHAHOTO
Tabno.

* KOTMOHBT CTaBa MHOrO ropeLy (Hanp.,
KoraTo TeHmKepaTa e U3Bpsina HambIHO).
OcTaBeTe 30HaTa 3a roTBeHe Aa ce
oxnaau, npeau 0OTHOBO Ja M3rnon3sare
nnora.

*  U3non3BaTe HEeMoaXoasLl roTBapCcku ChbA.

CumBonsT CBeTBa M 30HaTa 3a

nokKasesaT HMBOTO Ha OCTaTb4yHaTa TONJIMHA
3a 30HUTE 3a roTBEHEe, KOUTO n3non3earte B
MOMEHTa.

MHOukaTopbT MOXKE CbLLO Aa Ce MNosiBU:

* 3a CbCefHWTE 30HM 3a FOTBEHE, OPU aKko
He rv uanonaeare,

* KOraTo ropeLyy CbZoBe 3a roTBEHe ca
NocTaBeHU Ha CTyJeHa 30Ha 3a roTBeHe,

e KOraTto nrovarta e U3knyeHa, Ho 3oHaTa
3a rOTBEHE € BCe OLLe ropeLua.

VlH,EI,VIKaTOp'bT n34yesBa, KoraTto 3oHarta 3a
roTBeHe ce oxnaau.

roTBEHe ce fieakTuBMpa aBTOMaTU4HO
cnea 2 MUHyTHU.

* He JeakTuBMpaTe 3oHaTa 3a roTBeHe unu
HE NPOMEHSITE CTEMNEHTA 3a HarpsBaHe.

Cnep n3BecTHO Bpeme cBeTBa [3 n
KOTIOHBT Ce AeaKTuBupa.
pr3KaTa MeXxay cTeneHTa 3a HarpsBaHe
U BpemMeTo, crnieq Kato NNOoTHT € CNpPsAH:

CTeneH Ha HarpsiBa- MnoTsbT ce peakTun-

He Bupa cnep
’ 1-3 6 vyaca

4-7 5 yvaca

8-9 4 vaca
10-14 1,5 yaca

5.3 CteneHTa Ha HarpsiBaHe

3a HaCTpOﬁBaHe Unn npomMsaHa Ha CTeneH Ha
HarpsBaHe:

[okocHeTe neHTara 3a ynpasrieHne Bbpxy
npaBuiHaTa HaCTpoOWKa Ha ToMnMHaTa unu
npemecrteTe nNpbCTa CU No JieHTaTa, AoKaTo
He CTUrHeTe O npasuinHaTta HaCTpOl7|Ka Ha
TOMJHAa.

BBJIFTAPCKKN 11
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5.4 U3non3BaHe Ha 30HUTEe 3a
rotBeHe

CnoxeTe rotBapckuTe CboOBE BbPXY
LieHTbpa Ha n3bpaHaTa 30Ha 3a roTBEHE.
WNHAYKUMOHHUTE 30HM 33 rOTBEHE
aBTOMaTUYHO ce NpucrnocobsiBaT KbM
pa3mepa Ha AbHOTO Ha FOTBapCKUs CbA.

®

3a onTManeH NpeHoc Ha TonnuHa
n3ronsgaiiTe rotBapcky cbaoBe C
OnameTbp Ha AbHOTO, NogobeH Ha
pa3mMepa Ha 30HaTa 3a roTBeHe (T.e.
MakcumarnHaTa CTOMHOCT Ha AuameTbpa
Ha roTBapckuTe CbaoBse B , TexHu4ecku
nanHn > Cneumdukaumm Ha 30HUTE 3a
roteeHe"). FoTBapckuAT cbA Tpsbea Aa e
noaxoasiLy 3a MHOYKUMOHHM nnoToBe. 3a
noeeye MHMOPMaLUsi OTHOCHO BULOBETE
roTBapcku cbaose BuxTe ,[penopbku u
cbBeTn”.

MoxeTe ga roTBuTe C rofisiM rotBapckut Cba
Ha [Be 30HM 3a roTBEHe e[JHOBPEMEHHO.
[oTBapckute cbaoBe Tpsbea ga nokpusar
cpefata Ha iBeTe 30HW, HO Ja He uanusar
N3BBH MapkupoBkaTta. AKO CbAoOBeTE 3a
roTBEHe ce HaMmmpaTt Mexay ABaTa LeHTbpa,
dyHKumaTa Bridge Hava ga 6bae
aKkTuBMpaHa.

( ‘l/ ( ‘l/
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5.5 Bridge

@

dyHKumsaTa paboTu, Korato TeHgpKepaTa
MOKPUBA LEHTbpa Ha ABETE 30HU.

Tasn yHKUMSA CBbP3Ba ABETE NEBU 30HM 3a
roTeeHe u Te paboTAT KaTo eaHa.

[TbpBO HACTpoOWTE HarpsiBaHETO 3a egHa OT
NeBUTE 30HM 3a FOTBEHE.

3a pa BknounTe PyHKUUATA: JOKOCHETE al
3a Ja sagageTe Unn NpoMeHuTe
HacTporikaTa 3a TOMNnMHa, JOKOCHETE HAKOW
OT KOHTPOSTHUTE CEH30PU.

3a pga usknrouurte (*)yHKLIMiITa: OOKOCHeTe

u
m). 3oHuTe 3a roTBeHe paboTAT HE3aBMCUMO
efHa oT gpyra.

5.6 ABTOMaTM4HO 3arpsiBaHe

AkTUBMpaKTe PyHKUMATA, 3a Aa nonyymTe
)KenaHaTta HacTpoWika Ha HarpsiBaHe 3a no-
KpaTko Bpeme. KoraTo e BkntoveHa, 3oHaTa
paboTKn Ha Hali-CUNHa HacTpoiika B HAa4anoTo
1 crnepj ToBa 3anoysa Aa roTBu Ha XenaHarta
HacTpoKnKa Ha HarpsiBaHe.

@

3a fa aktuBmpare pyHKumsTa, 30HaTa 3a
rotBeHe TpsibBa fa e cTygeHa.

3a ga aktusuparte pyHKUMATA 3a 30HaTa

3a roTBeHe: JOKOCHeTe P ( CcBeTBa).
HesabaBHo HaTuCHeTe xenaHaTa CTeneH Ha

HarpsiBaHe. Cnepn 3 cekyHau . cBeTBa.

3a pa usknunuTe pyHKUMATA: NPoMsiHA Ha
HacTpolikaTa Ha HarpsiBaHe.



5.7 PowerBoost

Tasn pyHKLMA NpeaocTaBs noseye MOLHOCT
Ha WHAOYKUMOHHUTE 30HW 3a rOTBEHE.
PyHKUMSITa MOXe Aa Obae akTuBMpaHa 3a
WHAYKUMOHHWUTE 30HM 3a roTBEHE 3a
orpaHuyeH nepvog ot Bpeme. Cnep ToBa,
WHAYKUMOHHAaTa 30Ha 3a roTBEHe
aBTOMaTUYHO Ce NPeBKNoYBa 06paTHO Ha
Han-BMcoOKaTa HaCTpoKika 3a HarpsiBaHe.

®

Bx. rmasa "TexHu4ecka nHcpopmaung".

3a pa aktuBuparte pyHKUMATa 3a 30HaTa
3a roTBeHe: JOKOCHeTe P .UJ cBeTBa.

3a pga usknuute pyHKUMATA: NPoMsiHA Ha
HacTpolikaTa Ha HarpsiBaHe.

5.8 Tanmep

+ Tanmep 3a oTOposiBaHe

MoxeTe Aa n3nonaeate Ta3u yHKUMS, 3a ga
3agageTte obJPKnMHaTa Ha eAHN4YHa cecua Ha
roTBeHe.

[MbpBO 3apaliTe HacTponKaTa 3a HarpsiBaHe
Ha 30HaTa 3a roTBeHe, a crieq ToBa
dyHKUMATA.

HacTtporiBaHe Ha 30HaTa 3a roTBeHe:

OOKOCHeTe @ HEKOJIKOKpaTHO, A0KaTo He ce
noABY MHOMKATOPBT Ha 30HaA 3a rOTBEHE.

3a pa BknounTe pyHKUMATA: JOKOCHETE +
Ha Talrimepa, 3a Aa 3agagete spemeTo (00 —
99 minutes). KoraTo nHgukaTopbT Ha 3oHaTa
3a roTBeHe 3arnoyHe Aa Mura, BpeMeTo ce
oTbposiBa obpaTHo.

3a ga BMauTe OoCTaBalWoTo Bpeme:

LOOKOCHeTe @, 3a a HacTpouTe 3oHaTa 3a
rotBeHe: IHOUKaTopbT Ha 30HaTa 3a rOTBEHE
3anoysa ga mura. ucnneaT nokassa
OCTaBalloTO BpemMe.

3a pa cmeHuTe BpeMeTOo: JOKOCHETe @, 3a
[a HacTpouTe 30HaTa 3a roteeHe: [JokocHeTe

+ mnm = .

3a pa usknouunTte PyHKUUATA: JOKOCHETE
@, 3a [Ja HacTpouTe 30HaTa 3a roTBeHe,
cnep koeTto AokocHeTe — . OcTaBalloTo

Bpeme ce otbposiBa o 00. NHankaTopbT Ha
30HaTa 3a roTBeHe n34yesBa.

@

KoraTo BpemeTo n3Teye, Npo3ByyaBa
3BykoB curHan n 00 ceetsa. 3oHaTa 3a
roTBEHE Ce M3KIYBa.

3a ga cnpeTe 3ByKa: JOKOCHETE O,

* CountUp Timer

MoxeTe ga nsnonssare Ta3u pyHKUMS, 3a Aa
HabnogaBaTte Konko Abnro paboTy 3oHaTa 3a
roTBEHE.

HaCTpOﬁBaHe Ha 30HaTa 3a roTBeHe:

OOKOCHeTe @ HEKOJIKOKpaTHO, A0KaTO He ce
noABN MHOMKATOPBHT Ha 30HaA 3a rOTBEHE.

3a ga BknounTe hpyHKUMATA: JOKOCHETE ~

Ha Taiimepa. UP ce nosiesiga. Korato
WHOMKATOPBT Ha 30HATa 3a rOTBEHE 3arnoyHe
[a Mura, BpeMeTo ce oT6posiea. Ha aucnnes

[N}
ce cmensT UP n 0oTO6poeHoTO Bpeme (B
MUHYTH).

3a ga BMauTe KOrKo Bpeme paboTtu

30HaTa 3a roTBeHe: JOKOCHETe @, 3a aa
HaCTpouTe 30HaTa 3a rotBeHe: MHﬂMKaTOp'bT
Ha 30HaTa 3a rotBeHe 3ano4esa aa mura.
OncnneaTt nokasea KOnko Bpeme pa60Tm
30Harta.

3a pa usknrouurte (*)yHKLWIﬂTa: OOKOCHEeTEe

@, a cref ToBa + v —. NHaukaTopbT Ha
30HaTa 3a roTBeHe n34essa.

* Tanmep

MoxeTe Aa usnonasaTte Ta3n QyHKUMS,
KoraTo nfioyaTta e akTuBMpaHa, HO 30HUTE 3a
roTBeHe He paboTaT. Ha gucnnes 3a

TOMMMHHA HACTpoiika ce nokassa .
3a aa BkntounTe hyHKUUATA: JOKOCHETE

@, cnep KoeTo JOKOCHeTe + unmM ~— Ha
Tarimepa, 3a ga Hactpoute BpemeTo. Korato
BPEMETO M3Teye, Npo3ByYaBa 3BYKOB CUrHar
1 00 cBeTBa.

3a ga cnpeTe 3ByKa: JOKOCHETE O,

@

Tasu yHKUMSA He BNusie Bbpxy paboTaTa
Ha 30HWTE 3a roTBEHe.

BBJIFTAPCKKU 13



5.9 MNay3a

Tasn pyHKLMA 3a4aBa BCUYKM 30HU 3a
roTBeHe, KOMTO paboTAT Ha Han-HUCKaTa
HacTpoWKa Ha 3aTonnsiHe.

KoraTto dyHKUMsiTa paboTu, BCUYKK ApYru
CMMBOJSIM Ha KOHTPOJHWTE NaHenu ca
3aKIoYeH!.

DyHKUMATA He cnnpa PYHKUUUTE Ha
Tanvepa.

Hatucrete || 3a [a aKTuBuMparte yHKumsTa.

ceeTBa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe e
HamarneHa Ha 1.
3a pa peakTuBupare

dyHKUMATA: :HAaTUCHETE I . MpeanwHaTta
HaCcTpoWKa Ha ceBeTBa.

5.10 3aknouBaHe

MoxeTe Aa 3aKmounTe KOMaH4HOTO Tabrno,
[l0KaTo 30HWTE 3a roTBeHe paboTaT. Taka ce
npefoTBpaTABaT ClyYanHy NpoOMeHn Ha
CTerneHTa Ha HarpsiBaHe.

MbpBO HacTpouTe cTeneHTa Ha
HarpsiBaHe.

3a pa Bknouute beHKLIMﬂTaI LOOKOCHeTe

EI. cBeTBa 3a 4 cekyHau. TanvepsT
ocTaBa BKIOYEH.

3a aa usknounTe hyHKUMATA: OOKOCHETE

EI. Bkntoysa ce npegHaTa cteneH Ha
HarpsiBaHe.

®

Korato geaktusuparte nnorta,
[eaKTMBMpaTe CbLUO U Tasn PyHKUMS.

5.11 3awwmTa 3a geua

Tasn pyHKLMA NpegoTBpaTaBa HEBOMHO
13nonssaHe Ha nnota.

3a pga BknouuTte PyHKUMATA: akTMBUpaNTe
nnota c (D He 3apaBaiiTe HacTpovika 3a
HarpsiBaHe. [JokocHeTe & 3a4 CeKyHAaun.
ceeTBa. [leakTmBuparite nnota c (D

3a pa usknounte yHKUmuATa:
aKTMBMpanTe nnota c @ He 3apaBaliite
HacTpoWka 3a HarpsBaHe. [JokocHeTe El 3a4

14 BbIIFAPCKHA

CEeKyHau. ceeTBa. [leaktuBmpaniTte nnorta ¢

3a ga oTMeHUTe PyHKLUMsITA camMo 3a eauH
nepuopa Ha roTBeHe: BKIoYeTe nrnoTa ¢ .

ceeTBa. [lokocHeTe El 3a 4 cekyHaum.
HacTtpoiTe cTeneHTa Ha HarpsiBaHe B
pamkuTe Ha 10 cekyHau. MoxeTe aa
pabotuTe ¢ nnota. Korato nskniounte nnota

cO, (pyHKUMSATa OTHOBO 3anoysa Aa paboTu.

5.12 OffSound Control
(OeakTuBMpaHe U aKTUBMpPaAHe Ha
3ByLuUTE)

N3kntoyeTe nnoyaTa. [JokocHeTe CD 3a3
cekyHau. EkpaHbT ce BknoYBa 1 naracsea.

Hatucrete (B 3a 3 cekyHam. Y unun B9 e

ceeTHe. [lokocHeTe + or TanmMepa, 3a aa
n3bepeTe eHO OT CreaHuTe:

. — 3ByUUTE Ca U3KIMKYEHN

. — 3ByLMTE Ca BKIHOYEHMN
3a ga notBbpaeTe usbop vakarte gokaTo
KOTMOHBLT Ce AeaKkTMBMpPa aBTOMaTUYECKU.

Korato dyHkumsiTa € ycTaHoBeHa 3a , BUe
MOXeTe Aa yyBaTe 3ByuuTe, camo KoraTo:

* HaTucHeTte

*  Tanmep ce NOHWXM

» Talmep 3a oTOpOsIBAHE CE MOHWXM

* Cnarate Hello BbpXy KOMaHOHOTO Tabro.

5.13 YnpaBneHue Ha MOLHOCTTA

AKO Ca aKTUBHM HSKOMKO 30HU 1
KOHCYMMpaHaTa MOLLHOCT HaJBWLLaBa
OrpaHUYeHNeTo Ha 3axpaHBaHETO, Ta3un
hbYHKUMSA pasgenst HanMyHaTa MOLLHOCT
MexXay BCUYKM 30HM 3a roTBeHe. KoTnoHbT
KOHTpONMpa HacTPOMKUTE Ha TonnunHaTa, 3a
[a npeanasu npegnasutenute Ha
MHCTanauusTa Ha goma.

* 30HMWTE 3a roTBEHE Ca rpynupaHu crnopes
MEeCTOMONoXeHneTo n 6pos Ha hasuTe B
KoTnoHa. Bcaka dasa uma makcumaneH
enekTpuyeckn Toeap ot (3700 W). Ako
KOTIIOHBT AOCTUrHE rpaHuLaTa Ha
MaKCcMmanHaTta HanmMyHa MOLLHOCT B eHa
dasa, MOLLHOCTTa Ha 30HUTE 3a FOTBEHE
Le ce Hamanu aBToMaTU4Ho.



* HacrtponkaTa Ha TonnuHaTa Ha
nocrnegHata n3bpaHa 30Ha 3a rotTBeHe
BMHaru e ¢ npuoputet. OctaHanarta
MOLLHOCT LUe Ce pas3genu mexay
npenBapuTENHO akTUBMPAHUTE 30HM 3a
rotBeHe B obpaTeH pen Ha nsbop.

* EkpaHbT 3a perynupaHe Ha
TemnepaTyparta Ha HamaneHuTe 30HU ce
NPOMEHS MEXAY MbpBOHAYarnHo
n3bpaHaTta HacTpoWka Ha HarpsisaHe u
HamaneHaTa HacTpoika Ha HarpsiBaHe.

* Wsyakarnite, gokaTto gucnnear cnpe ga
MUra unm HamareTe HacTporkaTta Ha
HarpsiBaHe Ha 30HaTa 3a roTBEHE, KOSITO e
n3bpaHa nocnegHa. 3oHUTE 3a roTBEHe
LLle Nnpoab/mkaT ga paboTHaT ¢ HamaneHaTta
HacTpoWka Ha HarpsiBaHe. [pomeHeTe
PBYHO HACTPOWMKUTE 3a HarpsiBaHe Ha
30HUTE 3a FOTBEHE, ako € HeobXoaMMO.

BwxTe untoctpaumaTa 3a Bb3MOXHN

KOMOMHaUMK, NPy KOMTO MOLLHOCTTa MOXe Aa

ce pasnpegeny Mexay 30HUTe 3a roTBEHE.

~
\ \‘/
L
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5.14 Hob?Hood

ToBa e yCbBbpLUEHCTBAHa aBTOMaTUYHa
dyHKUMSA, CBbP3BaLLia NnoTa Cbe cneynaneH
acnupartop. [nota n acnmpatopbsT
pasnonaraT ¢ KOMyHUKaTOp C MHdPadYepBeH
curHan. CKkopocTTa Ha BeHTunartopa ce
onpeaerns aBToOMaTM4yHO Ha OCHoBaTa Ha
HacTporkaTa Ha pexuma 1 TemnepaTypaTa
Ha Han-ropeLuTe roTBapckm CbAoBe BbPXY
nnota. CbLo Taka MOXeTe Aa ynpasnssaTe
BEHTUNATopa 1 pbyHO, OT NnoTa.

@

[Mpn noseyeTo acnupatopu
ANCTaHUMOHHaTa cucTemMa e akTvBupaHa
no nogpasbupaHe. B cnyyai ye e
AeakTuBupaHa, akTuempanTe A, npean aa
usnonaeate yHkuusita. 3a noseve
NHAOPMaLUS BUXKTE PbKOBOACTBOTO 3a
ynotpeba Ha acnuparopa.

ABTOMaTUy4Ha paboTta c pyHKUUuATa

3a ga paboTuTe ¢ hyHKUMATA aBTOMATUYHO,
3aJaviTe aBToMaTUyHUA pexum Ha H1 — H6.
[MnoTbT € NbpBOHaYanHo HacTpoeH Ha H5.
AcnupaTopbT pearupa, korato paboTtute ¢
nnota. [nota aBToMaT14yHO pa3no3HaBa
TemnepaTypaTa Ha roTBapckMTe CbAOBE U
perynvpa ckopocTTa Ha BeHTunaropa.

ABTOMaTUYHN peXMMMU

ABToma- BapeHe1) MbpxeH
TUYHO oC- e2)
BeTneHuve

HO N3kn. W3KI. W3kn.

H1 BKJ1. N3KI. W3kn.

H23) Bxkn. CkopocTt Ha CkopocT Ha
BEHTUNAaTO- BeHTWUNaTo-
pa 1 pa1

H3 BKI1. N3KT. CkopocT Ha

BeHTUNaTo-
pa1

H4 Bkn. CkopocT Ha CkopocT Ha
BEHTUNAaTO- BeHTUNaTo-
pa1 pa1

H5 Bxkn. CkopocTt Ha CkopocT Ha
BEHTUNaTo- BeHTUNaTo-
pa1 pa2

H6 Bxkn. CkopocTt Ha CkopocT Ha
BEHTUNaTo- BeHTUNaTo-
paz2 pa3

1) rOTBapCKVI;IT nnoT pa3no3HaBa npoueca Ha BapeHe
M BKNKOYBa CKOPOCTTa Ha BEHTUNATOpPa B CbOTBETCTBUE
C aBTOMATUYHUA PEXUM.

2) [OTBapCKUAT NNOT pasno3HaBa npoLeca Ha Mmbpxe-
HE 1 BKIOYBA CKOPOCTTa Ha BEHTUMNaTopa B CbOTBETC-
TBWE C aBTOMATUYHS PEXUM.

3) Toan PEXVM aKTUBMpa BEHTUNATOPA U OCBETNEHUE-
TO, KaTO He 3aBWCK OT TemnepaTypara.

MpomsiHa Ha aBTOMaTUYHUA PEXUM
1. [HeaktnBupante nnora.

BBIIFTAPCKMN 15



2. HatucHete @ B MpoAbIKeHue Ha 3
ceKkyHan. AucnnesT ceeTBa 1 n3racsa.

3. HartucHete E] B MpoAbIhkeHne Ha 3
CeKyHau.

4. HatucHeTte @ HSIKONKO MbTU, 4OKATO
CBEeTHe.

5. HaTtucHete + Ha Tarmepa, 3a ga
n3bepeTe aBTOMaTUYEH PEXUM.

®

3a fa pabotuTe ¢ acnupartopa, AMPEKTHO
Ha naHena Ha acnuparopa uaknoveTe
aBTOMATUYHUS PEXMM Ha (PYHKUMATA.

®

KoraTo npuknioumTe ¢ roTBEHETO U
U3KIOYNTE MIioTa, BEHTUNATOPBLT Ha
acnvpaTopa MoXe a NPoAbILKM Aa
paboTu 3a onpeneneH nNepuos OT BpeMe.
Cnep To3u nepvog OT Bpeme cuctemara
aBTOMATUYHO W3KIKOYBA BEHTUNATOPA U
npenoTepaTsiBa criy4aiHoTo My

BkntouBaHe B cnegpawmute 30 cekyHau.

Pb4HO ynpaBrneHue Ha CKOPOCTTa Ha
BeHTMUnaropa
MoxeTe CcbLLo Aa ynpaBnsiBaTe dyHKUuusATa

pbyHO. 3a Tasu uen HaTucHeTe =, Korato

6. MPEMOPBKN N CbBETU

/\ BHUMAHMUE!
B. rmaea "besonacHocT".

6.1 NloTBapcku cbaoBe

®

Mpy UHOYKUMOHHUTE 30HU 3a rOTBEHE
CUJTHO eNeKTPOMarHUTHO nose Cb3aaBa
TONMUHaTa B roTBapCKMs Cb MHOrO
Obp30.

M3nonssanTe MHAYKUMOHHUTE 30HM 3a
roTBEHe C NoAxXoAsLLM roTBapCKn CbAoBeE.

« 3a fga ce npenoTBpaTtu NperpsisaHe v Aa
ce nogobpu paboTarta Ha 3oHuUTE,
roTBapckuAT cba TpsAbBa ga 6bae KonkoTo
€ Bb3MOXHO No-Ae6en 1 NnochbkK.

16 BbJITAPCKH

nnota paboTtn. ToBa geaktmsmpa
aBTOMaTuyHaTa paboTta Ha dyHKkuusiTa n Bu
no3BosisiBa PbYHO Aa NMPOMEHATE CKopocTTa

Ha BeHTMnaTopa. Npu HaTuckaHe Ha =,
yBenuyaeaTe CKOpOCTTa Ha BeHTUNaTopa ¢
eaHa egvHuua. KoraTto gocturHete

WHTEH3MBHO HMBO M OTHOBO HaTUCHeTe =,
3afaBaTe CKOpOoCTTa Ha BeHTunaTopa Ha 0,
KOETO M3KMoYBa BeHTUNnaTopa Ha
acnvpaTopa. 3a Ja cTapTvpaTe OTHOBO

BEHTUIIATOpPa Ha CKOPOCT 1, HaTuCHeTe =.

)|

)|

@

3a fa akTBMpaTe aBTOMaTUYHO
yNpaBreHneTo Ha pyHKUMATA,
U3KMoYeTe 1 OTHOBO BKIOYETE MNoTa.

BkniouBaHe Ha ocBeTNIeHMETO

MoxeTe fa HacTpouTe nnoTa Aa BKNoyBa
OCBET/IEHNETO aBTOMATMUYHO, KOraTto
BKIIOUMUTE NnoTa. 3a Tasu Len HacTponTe
aBTOMaTUYHNS pexnm Ha H1 — H6.

@

CeeTnuHaTa Ha acnupatopa ce
U3KITOYBA 2 MUHYTY Crief U3KIoYBaHe
Ha nnora.

» YBeperTe ce, Ye AbHaTa Ha roTBapcknTe
CbAOBE Ca YNCTU U CyXU, NPeam aa ru
nocTaBuTe BbPXY NMOBBPXHOCTTA Ha
KOTMOHA.

* BuHaru BHMMaBaiiTe ga He nnb3raTte unm
TbpKaTe roTBapckusl Cba Mo pvboseTe 1
BIUTE Ha CTHKIOTO , Thil KATO TOBA MOXe
Aa Hawbpbu unv noBpean CTbkIeHaTa
NMOBBPXHOCT.

MaTtepuan Ha roTBapckuTe cbaoBe

* MpaBWUIIHO: YyTyH, CTOMaHa, emMainvpaHa
CTOMaHa, HepbXJaema cToMaHa,
MHOIOCMOHO ABHO (C NpaBumnHa
MapKvpoBKa OT NPOV3BOAUTENS).

* He e NPaBWUIHO anyMUHWUIA, Mef, MECUHT,
CTBKI10, Kepamuka, nopLenaH.

CbAbT 3a roTBeHe e noaxoAsuy 3a

MHAYKLMOHHA NJou4a, ako:



-+ BOAaTa 3aBupa MHOTO Gbp30 Ha 30Ha,
HacTpOeHa Ha Hali-BMcoKaTa HacTpoika
3a HarpsiBaHe.

*  MarHuT NpuBMYa ObHOTO Ha rOTBAPCKUS
cba.

Pa3mepu Ha roTBapcku cbaoBe

*  VHAyKUMOHHWTE 30HM 3a rOTBEHE
aBTOMaTWUYHO ce npucrnocobsiaT KbM
pa3mMepa Ha AbHOTO Ha rOTBapCKUs ChbA.
BwxTte , TexHn4eckn gaHHu" >
~,Cneundunkaumm Ha 30HUTE 3a roTBeHe" 3a
npaBunHUTE pasmepu Ha cboBeTe 3a
rotTBeHe. [ocTaBeTe rotBapcknTe CbA0BE
BBbPXY LeHTbpa Ha usbpaHaTta 30Ha 3a
rOTBEHE.

* EdektuBHOCTTa Ha 30HaTa 3a roTBeHe
3aBWCK OT AUamMeTbpa Ha roTBapCKus CbA.
3a onTMarneH NpeHoc Ha TonnuHa
n3ronsgaiiTe rotBapcky cboBe C
OvameTbp Ha ObHOTO, NofobeH Ha
pa3mMepa Ha 30HaTa 3a roTBeHe (T.€.
MakcMmarnHaTta CTOMHOCT Ha AnameTbpa
Ha roTBapckuTe CbAoBe B , TexHU4Yeckn
aaHHn® > Cneumdukaumm Ha 30HUTE 3a
roteeHe").

— [loTBapckuTe cboBe C AUamMeTbp, No-
MasbK OT pasmepa Ha JafeHa 30Ha 3a
roTBeHe, NnonyyasaT camo 4acT OT
MOLLIHOCTTa, reHepupaHa oT 30HaTa 3a
roTBeHe, KOETO BOAM A0 No-6aBHO
HarpsiBaHe.

— OT cbobpaxeHUsi 3a CUrypHOCT U 3a
onTUManHu pe3ynTaTu Npu roTBeHe,
He 13nonaBaviTe roTBapCKM CbA, KOWTO
€ NO-rofsiM OT NMOCOYEHOTO B
~Cneundukauum Ha 30HM 3a roTBEHe".
WN3bsreanTe n3non3saHeTo Ha
roTBapcky cbf 61130 40 KOHTPOTHOTO
Tabno no BpeMe Ha rotBeHe. ToBa
MOXe [a NoBnusie Bbpxy
PYHKLMOHMPAHETO Ha KOHTPOITHOTO
Tabno unu mMoxe crnyvarHo ga
aKkTBMpa PyHKLMWUTE Ha KOTIIOHA.

6.2 LLlymoBe no Bpeme Ha paboTa

@

LLlymoBeTe ca HOpMarnHu 1 He Nokaseat
HeusnpasHocT. LLymoBeTe ot
roTBapcKkuTe CbAOBE MOXe [a BapupaT B
3aBMCMMOCT OT Martepwvarna Ha
roTBapcKk1MTe CbAOBE M HMBOTO Ha
MOLLIHOCT.

®

BwxTte ,TeXHMYecKkn xapakTepUCTUKM®.

LuyMOBe, CBBbp3aHu C roTBapCKu cbAaoBe:

* nyKaly 3ByK: FOTBApPCKUAT Cb/ € HanpaBeH
OT pasnuyHn matepuanu (KOHCTPYKLUS
CaHABUY).

*  CBMCTSLY, 3BYK: M3Nomn3BaTte 30Ha 3a
roTBEHe C BUCOKO HMBO Ha MOLLHOCT, a
roTBapCKMAT Cb € HanpaBeH OT pasnnyHu
MaTepuanu (KOHCTPYKLMSA caHaBuY).

*  Oy4yeHe: U3nona3saTe BUCOKO HUBO Ha
MOLLHOCT;

LllymoBe, cBbp3aHu ¢ nnora:

* LpaKaHe: enekTpuyecKko NpeBKoYBaHe;

* CbCkaHe, OpbMyYeHe: BEHTUNATOPBbT
paboTu.

*  PUTMUYEH 3BYK: OTKPUTU Ca roTBapCKu
Cb[oBE.

6.3 Oko Timer (Eko Taiimep)

3a ga nectute €Heprua, HarpeesaTenAaTt Ha
30HaTa 3a rotBeHe ce geaktusupa npean
CurHana Ha Taﬂmepa 3a OT6pOF|BaHe Ha
OCTaBalloTO BpeMe. PasnukaTta BbB BpemMeTo
3a pa60Ta 3aBUCK OT CTeneHTa Ha HarpsaBaHe
N BpeMeTpaeHEeTOo Ha NrOTBEHETO.

6.4 NMpumepwm 3a roTBapckm
MPUNoXeHUs

Bpb3akata mexay cteneHTa Ha HarpsiBaHe U
KOHCyMaLusTa Ha eHeprusa Ha 3oHaTa He e
nuHeriHa. KoraTto yBenu4uute cteneHTa Ha
HarpsiBaHe, T He e NponopLMoHanHa Ha
yBENM4aBaHeTO Ha KOHCyMauumsTa Ha
eHeprus. ToBa o3HayaBa, Ye 3oHaTa 3a
roTBeHe CbC CpeHa CTeNeH Ha HarpsiBaHe
n3nonssa no-Masko OT NoNoBMHaTa OT
CBOSAITa eHeprus.

@

[JaHHuTe B TabnuuaTa ca camo
OPUEHTUPOBBYHM.
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HacTtpowku 3a UsnonsBawTe , 3a Aa: Bpeme Mpenopbku
3aTonnsiHe (MUH)
1 MopabpxariTe crotBeHaTa XpaHa To- npu Heo-  [ocTaBeTe kanak BbpXy rotBapckusi
- nna. 6xoau- cbA.
MocT
1-3 Coc ,XonaHpges", pasToneTe: macro, 5-25 OT BpeMe Ha BpeMe pa3bGbpkeanTe.
Liokonag, XenaTuH.
1-3 3a BTBbpAsBaHe: nyxkasu omnetu, ne- 10 - 40 [oTBETE C NOCTaBEH Kanak.
YeHu anua.
3-5 3a BapeHe Ha 0pu3 U SICTUSI C MIISIKO, 25-50 [o6aBeTe NoHe ABa MbTU NOBEYE TeY-
npeTonnsiHe Ha roTOBM ACTUS. HOCT, OTKOMNKOTO € Opu3bT, MO cpeaa-
Ta Ha roTBEHeTO CMeceTe MIeYHuTe
6noaa.
5-7 3eneHyyuun, puba, meco Ha napa. 20-45 [o6aBeTe HAKONKO CyneHn MbXuum
TEYHOCT.
7-9 KapTtodwm Ha napa. 20-60 M3nonsgaiite makc. % n Boga 3a 750 r
KapTodu.
7-9 [oTBEHE Ha Nno-ronemMu KonuyecTea 60 - 150 [o 3 n TEYHOCT NNC CbCTaBKU.
XpaHa, SIXHUM U Cynu.
9-12 Jleko 3anmbpxBaHe: WHWLen (dune), npu Heo-  O6BbpHeTe No cpeaaTa Ha BpemeTo 3a
TeneLko KopAoH 6nbo, koTneTu, kiod-  6xoan- NpUroTBsiHe.
TeTa, HageHuua, Apo6, MacneHo- MocT
OpaluHeHa 3anpbxka, Aiya, nanadnH-
KM, MOHUYKU.
12-13 CwunHo nbpxeHe, kapTod.kodTeTa, 5-15 O6bpHeTe No cpegaTa Ha BpeEMETO 3a
hbune-M1HbLOH, CTEKOBE. NpUroTBsiHe.
14 KuneaHe Ha Bofa, roTBeHe Ha MakapOHEHW U3aenuvs, 3anbpxxBaHe Ha Meco (rynaLl, 3agy-

LLIEHO), MbpXXeHe Ha KapTodu.

P

KunesaHe Ha ronemu konuyectsa Boga. PowerBoost e aktusupaH.

6.5 Mpenoptbku U cbBETU 3a

Hob?Hood

Korato ynpaBensisate nnoyara ¢ pyHKUus:

» [laseTe naHena Ha acnupaTtopa oT npsika
CITbHYeBa CBETNMHA.

* He nocrtaBsaiTe xanoreHHa cBeTnmHa
BbPXY NaHena Ha abcopbaTopa.

* He nokpueanTe komaHgHOTO Tabno Ha

nno4uTe.

* He npekbcBanTe curHana mexay nnodata
1 acnupartopa (Hanpumep C pbka,
roTBapcka pbkoxsaTka Unv TeHgxepa).
BwkTe n3obpaxeHuneTo.

AcnupaTtopbT Ha KapTUHKaTa e caMo

npumepeH.
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®

[pyrv ANCTaHUMOHHO KOHTPONMpPaHu
ypean morat aa 6nokupat curHana. He
n3nonaeawTe TakmBa ypeam B 6rm3ocT ao
nnoyata, aokato Hob?Hood e BkntoYeH.

AGcopb6aTopu 3a rorBeHe ¢ PyHKLMUSA
Hob?Hood

3a fa HamepuTe NbnHaTa rama
abcopbaTopu, konto paboTAT ¢ Tasn

7. TPVDKA U TIOYNCTBAHE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

7.1 O6wa nHcopmaums

» [louyncTtBariTe nnoTta crnep Bcsika
ynoTpeba.

* BwHaru nsnonssavite rotBapcku CbAoBe C
YNCTO ABHO.

* HapgpackBaHus unu TbMHU NeTHa no
NMOBBPXHOCTTA HE BNUAST Ha paboTtaTta Ha
nnota.

* ManonsBarite cneyunaneH noyncTaaly
npenapat, npegHasHa4veH 3a
MOBBPXHOCTTA Ha nnoTa.

* M3non3eanTte cneumanHo cTbprano 3a
CTBKOTO.

7.2 NMouncTBaHe Ha nnovyara

+ OrtcTpaHsaBanTe He3abaBHO: pa3ToneHa
nrnactmaca, nnactmacoBo ¢onvo, 3axap u

PYHKUMSA, BWKTE HALWMA NOTpebuTenckm
yebcawT. AcnupaTopute Ha Electrolux, konto
paboTAT ¢ Ta3n PyHKLuuA, TpsOBa Aa umat

cumBona =.

XpaHa CbC 3axap, B MPOTMBEH Criyyaw
3aMbpCsiBaHETO MOXe Aa NoBpeau
nnoyata. BHnmaBawTe oa He ce nsropure.
V3nonsBanTe cneyumanHaTa cTbpranka Ha
CTbKIIOKepaMmyHaTa noBbPXHOCT NoA
OCTBP BIbJ M NTb3raTe OCTPUETO MO
NoBbPXHOCTTA.

* OrtcTpaHeTe, KoraTto nnoyara e
[OCTaTbYyHO U3CTUHanNA: crneam ot
BapoBWK, BOAa, MeTHa OT Ma3HuHa,
ITbCKaBW MeTanmyecku obesuBeTaBaHUS.
MouncTBariTe nnoyara ¢ BNaxHa Kbpna u
Marnko nouyncrealy npenapart. Cnep,
noyncTBaHe NoAcyLueTe nnovata c Mmeka
Kbpna.

* [lpemaxHeTe GnsickaBu MeTanHu
APaACKOTUHM: 13Mon3BarnTe pasTeop OT
BOJa M OLET 1 NoYMCTeTe CThKIeHaTa
NOBBPXHOCT C MOKbpP napuan.

8. OTCTPAHABAHE HA HEV3IMPABHOCTHN

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

8.1 Kak ga noctbnure, ako...

Mpo6nem

Bb3moxHa npuyYnHa

Kopekuus

He moxeTe aa aktuBupare unm
fa paboTuTe C KOTMoHa.
HENpaBuITHO.

KoTnoHbT He € CBbp3aH KbM enek-
TpO3axpaHBaHETO UNu e CBbp3aH

I'IpoaepeTe Aanu KOTJIOHBT € CBbp3aH
NPpaBUNHO KbM ereKTpo3axpaHBaHeTo.
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Mpo6nem

Bb3moxHa npuynHa

Kopekuus

MpeanasutenaTt e naropsn.

YBepeTe ce, Ye NpeanasuTensT e npu-
YMHaTa 3a HenanpaBHOCTTa. AKO Npes-
nasuTensT NPoAbIKasa Aa usraps,
CBbPXKETE Ce C KBanMuuupaH enek-
TPOTEXHUK.

He cTe 3apanu cteneHTa Ha Harpsi-
BaHe 3a 10 cekyHau.

BkntoyeTe KOTNOHa OTHOBO U 3adanTe
HacTpoikaTa Ha HarpsiBaHe B pamMKuTe
Ha 10 cekyHau.

[okocHanu cTe 2 unu noBeYve CeH-
30pHM NnoneTta egHOBPEMEHHO.

[lokocHeTe camo elHO CeH30pHO norne.

Maysa pabotu.

BwxTte ,May3a”“.

Bbpxy kKOHTponHOTO Tabno uma Bo-
[a vnv neTHa oT MasHuHa.

MouyuncTeTe KOHTPONHOTO Tabno.

Moxe aa YyeTte NocTosiHEH 3BY-
KOB CurHan.

Enektpuyeckara Bpb3ka e rpeLuHa.

M3kntoyeTe KOTIIOHA OT eneKTpU4ecko-
To 3axpaHBaHe. [NomoneTe kBanudu-
LMpaH eneKkTpoTEeXHUK @ NPOBEepU 1H-
cTanauusiTa.

Mpo3ByyaBa 3BYKOB CUrHan, ko-
raTo KOTIIOHbT Ce AeaKTUBMpa.
Mpo3ByyaBa 3BYKOB cUrHar, Ko-
raTo KOTJIOHbT Ce AeakTvBupa.

MocTaBunu cTe Hello BbpXy eAHo
UMW NOBEYe CEH30PHM MnorneTa.

OTcTpaHeTe nNpegmeTa OT CEH30pHUTE
nonerta.

KoTnoHbT ce aeaktunsmpa.

MocTaBunu cTe HeLo BbpXY CeH30p-

HOTO none .

OTcTpaHeTe npeaMeTa oT CEH30PHOTO
none.

VlH,CWIKaTOp'bT 3a oCTaTb4Ha TO-
NInHa He ce BKIoYBa.

3oHaTa 3a roTBeHe He e ropetua, 3a-
LwoTo e 6una BkoYeHa camo 3a
KpaTko BpeMe Wi CEH30PBT € Mo-
BpeseH.

Ako 30HaTa e paGoTuna JOCTaTb4yHO
AbIro, 3a ja Ce Harpee, roBopeTe ¢
OTOPU3NPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

Hob2Hood He pa6oTu.

Bue cTe nokpunm KOHTPONIHOTO Ta-
6no.

CaaneTte npegmMeTa OT KOHTPOIHOTO
Tabno.

Manon3BaTte MHOro BUCOK Cbf, KOW-
To 6rnokupa curHana.

M3nonsBaiitTe no-mambk CbA, CMEHeTe
30HaTa Ha roTBEHe UNu ynpaenssaiTte
abcopbaTtopa pbyHo.

ABTOMaTUYHO 3arpsiBaHe He pa-
60T,

3apaneHa e Hall-BMcokaTa HacTpo-
Ka Ha HarpsiBaHe.

Haii-BucokaTta HacTpoiika Ha HarpsiBa-
He e cblUaTa kaTo Tasu Ha yHKUMsTa.

3oHara e ropelya.

OcraBeTe 30HaTa fa ce oxrnaam 4o-
CTaTby4HO.

HacTpolikaTa Ha HarpsiBaHe npe-
BKIMIOYBA MeXay ABe HuBa.

YnpaBneHue Ha MoLLHOCTTa paboTu.

BwxTte ,BcekngHeBHa ynotpeba“.

MaHenbT 3a ynpaeneHve e TBbp-
[le ropetLy Ha gonup.

[oTBapCKUSIT CbA, € TBbpAe ronsm
WNK ro nocTtaesiTe TBbpae 65130 4o
naHena 3a ynpasreHue.

[MocTaBeTe ronemute roTBapcku Cbao-
BE€ BbpXYy 3aQHUTE 30HU, aKO € Bb3-
MO>XHO.

Hsama 3Byk, koraTo gokocsaTe
CeH30pHWTe noneTa Ha Tabnoto.

3ByLWTE Ca AeaKTUBUPaHW.

AkTuBupanTe 3syuyute. Buxre ,Bee-
KnaHeBHa ynoTtpeba“.

cBeTBa.

3awwTa 3a Aeua unu 3aknoysaHe
paboTu.

BwxTe ,BcekmaHeBHa ynotpeba“.
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Mpo6nem

Bb3moxHa npuynHa

Kopekuus

cBeTBa.

Hsima roTBapcku cbaoBe BbpXy 30-
HaTa.

MocTaBeTe roTBapcku CbAoOBE BbPXY
30HaTa.

[OTBapPCKMAT CbA € HenoaxoasLy,.

M3nonaBaiiTe rotBapckv cbaoBe, NOA-
XOASILLUM 33 UHAYKLMOHHMW KOTMOHM.
BwxTte ,[penopbku n cbBeTU®,

[nameTbpbT Ha ABHOTO Ha roTBap-
CKUSl Cb/} € NpeKarneHo Marbk.

M3nonaBainTe rotBapcku cbp € npa-
BUIHM pa3mepu. BuxTe , TexHnyecku
XapaKTepuUCTUKA®.

3arpsiBaHeTo OTHEMa AbO Bpe-
me.

CbaoBe 3a roTBeHe ca TBbpAe Mar-
KM 1 MonyyaBaT caMo 4acT OT MOLL-
HOCTTa, reHepupaHa oT 3oHaTa 3a
roTBeHe.

3a onTvManeH NpeHoc Ha TOMMNMHa K3-
nonaeaiTe roTBapckv CbAoBe C Ana-
MeTbp Ha AbHOTO, NofobeH Ha pa3me-
pa Ha 30HaTa 3a roTBeHe (T.e. MaKcu-
ManHaTa CTOMHOCT Ha AnamMeTbpa Ha
roTBapckuTe cbaoBe B, TEXHNYECKU
AaHHn® > Cneundukaunm Ha 3oHUTe
3a roTBeHe").

W 4YNCno CBEeTAT.

Vima rpetuka B KOTNOHa.

[eakTBMpanTe KOTNOHA W O aKTUBK-
panTe oTHoBO cneg 30 cekyHan. Ako

ce nosiBM OTHOBO, U3KMoYeTe Nno-
yaTa OT eNleKTPUYEeCcKOTO 3axpaHBaHe.
Cnep 30 cekyHau CBbpXeTe KOTIIoOHa
OTHOBO. AKO NPOGNEMBT NPOABITKY,
ce obbpHeTe KbM YMbTHOMOLLEH Cep-
BM3€EH LEHTBP.

8.2 AKo He moxeTe fja HamepuTe

pelueHwue...

AKO He MOXeTe [la HaMepuTe peLLeHne Ha
npobnema camu, 06bpHETE Ce KbM
Tbproeeya cu UM KbM YMbIHOMOLLEH
cepBu3eH LeHTbp. [darite AaHHUTE OT
TabenkaTa ¢ AaHHW. CbobuieTe
TpUUMPEHNs KO Ha CTbKIOKepamumKaTa
(Tow ce Hamupa B brrba Ha CTbKNeHaTa
NMOBBPXHOCT) 1 CbOBLLEHMNETO 3a rpeLLKa,

9. TEXHUYECKW OAHHN

9.1 Tabenka c AaHHU

Mogen EIV734

Tun 62 C4A 01 AA
WHaykuma 7.35 kW
CepueH Ne .................
ELECTROLUX

KOeTo ce nosiesiBa. YBepeTe ce, Ye cTe
paboTunu npaBunHo ¢ nnoyarta. Ako ypeabT
He ce obcnyBa OT CEPBU3EH TEXHUK UMK
npogasad, CepBU3MpaHeTo Le ce 3annawla,
fopv aa 6bae M3BbPLLIEHO MO BpeMe Ha
rapaHunoHHUS cpok. MIHdopmaymaTta 3a
rapaHLOHHMS CPOK U OTOPU3MpaHnTe
CEepBU3HU LIEHTPOBE Ce Hamupa B
rapaHLMoHHaTa KHUXKa.

MpoaykTos kog (PNC) 949 596 717 01
220 - 240V / 400 V 2N 50 - 60 Hz
Mpoun3seneHo BLB: 'epmaHus

7.35 kW

cex
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9.2 Cneuudmkauma Ha 30HUTE 3a roTBEHe

3oHa 3a rotBeHe HomuHanHa mow- PowerBoost [W] PowerBoost OuameTbp Ha ro-
HOCT (Np¥ Makcu- MakKcumarnHa TBapCKuTe CbAo-
MarnHa TonnuHHa npoabmkuTen- Be [MM]
HacTpowka) [W] HOCT [MUH]

MpenHa nsiBa 2300 3200 10 125-210

3agHa naBa 2300 3200 10 125-210

MpenHa cpegHa 1400 2500 4 125-145

3agHa ascHa 2300 3600 10 210 - 240

MOLLHOCTTa Ha 30HUTE 3a rOTBEHE MOXe Aa

Ce OTKIOHSAIBa B Masiku rpaHnLM OT AaHHUTE B
Tabnuyara. Ta ce NPOMEHs B 3aBUCMMOCT OT
maTtepwvarna u pasmepuTe Ha roTBapckus Cba.

3a onTtumaneH NpPeHoC Ha TonJinHa n
pes3yntatu npun roteeHe n3nonasanrte

roTBapcKM CbaoBe C AMaMeTbp Ha ABHOTO,
nogo6eH Ha pa3mepa Ha 30HaTa 3a roTBeHe
(T.e. MakcumanHata CTOMHOCT 3a AMaMeTbp
Ha roTBapckusi cba B Tabnuuyara). He
n3nonsgaiiTe rotBapcky cbAoBe, No-ronemu
OT AnameTbpa Ha 30HaTa 3a roTBeHe.

10. EHEPITINMHA E®EKTUBHOCT

10.1 Uucbopmauusa 3a npoaykra B cboTBeTCTBUE € PernameHTtuTte Ha EC 3a

eKkoau3auH 3a

VpoeHtndumkaums Ha mogena

EIV734

Bupg Ha nnota

Mnot 3a BrpaxaaHe

Bpoii 30HK 3a roTBeHe 4
TexHornorus 3a sarpsisaHe WHpykums
[nameTbp Ha KPbroBUTE 30HM 3a roTBeHe (J) MpegHa naBa 21.0cm
3agHa nsaBa 21.0cm
MpeaHa cpenHa 14.5cm
3agHa ascHa 24.0cm
EHepruiiHa koHcymauums Ha 3oHaTa 3a rotBeHe (EC MNpenHa naBa 179.6 Whikg
electric cooking) 3agHa nasa 177.0 Whikg
MpeaHa cpeaHa 180.2 Wh/kg
3agHa asicHa 174.6 Wh/kg
EHepruiiHa koHcymauus Ha nnoTa (EC electric hob) 177.9 Whikg

IEC / EN 60350-2 - JomaluHu en. ypeau 3a
roTBeHe - Yact 2: lNnoTtose - MeToau 3a
n3mepBaHe Ha edpeKTUBHOCTTA.

EHeprunHuTe CTOMHOCTU, OTHaCcALLM ce A0
nnoLiTa 3a rotTeeHe, ca uaeHTuduumnpaHm ot
MapKUpPOBKUTE Ha CbOTBETHUTE 30HU 3a
roTBEHE.
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10.2 EHeprocnecTtaABalyu

Moxe pa cnectute €Heprua no BpemMe Ha
€)XXeHEeBHOTO B/ roTBeHe, ako crnieasare
cbBeTuTe no-gony.

« KoraTo 3arpsiBaTe Boga n3nonssanTe
camo KONMMYeCTBOTO KOETO BU TpsbBa.

¢ AKO e Bb3MOXHO, BUHAru noctaBanTe
Kanak Ha roTBapckuTe cbaoBe.



+ [penv fa akTMBMpaTe 30HWTE 3a rOTBEHE,
noctaBeTe CbOBETE 3a FOTBEHE BbPXY
TSX.

« CnoxeTe MankuTe roTBapckv CbAoBe Ha
MarkuTe 30HM 3a roTBEHE.

» CnoxeTe roTBapcknTe CbAOBE BbPXY
LleHTbpa Ha 30HaTa 3a roTBeHe.

* W3nonsBanTe octaTb4yHaTa TONMAMHA, 3a
Aa 3anasunte xXpaHata Tonna unu ga 4
pastonuTe.

10.3 UHhbopmauma 3a npoayKTa 3a KOHCYMaL A Ha eHeprusi U MakCMMarsriHo
BpeMe 3a JOCTUraHe Ha NPUNOXMUM PEXUM Ha HUCKA MOLLHOCT

MoTpeGnexue Ha eHeprvsi B pexum M3akn.

0.3 W

MakcumanHoTo Bpewme, Heobxoaumo Ha 060py,CLBaHeTO 3a aBTOMaTUYHO JOCTUraHe 2 MUH

Ha NpUNoXUMna pexxmm Ha HUCKa MOLLHOCT

11. ONMA3BAHE HA OKOJTHATA CPE[OA

PeuvknupaiiTe MaTepranute cbC CMMBONa

Y MocTaBsiiTe ONAKOBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEMHepU, 3a Aa rv peuyknmpare.
MMomorHeTe 3a onasBaHeTo Ha okonHaTa
cpefa v YOBELLUKOTO 34paBe Ypes
peuyKnMpaHeTo Ha oTnagbLy OT

eIeKTPUYECKU 1 eNnekTpoHHN ypean. He
U3XBBLPNSNTE Ypeau, MapkupaHu cbe

cumBona & ¢ GuTosuTe oTnagbuu. BbpHete
NpoAyKTa B MECTHOTO Aeno 3a peuuknmpaHe
Unu ce cBbpxeTe ¢ obLunHeKkaTa cnyxoba.
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Benvinguts a Electrolux! Gracies per triar el nostre electrodoméstic.

Consells d'Us, catalegs, resolucio de problemes i informacié de servei i reparacio:
www.electrolux.com/support

Subjecte a canvis sense preavis.
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1. A INFORMACIO DE SEGURETAT

Abans d'instal-lar i utilitzar I'aparell, llegiu detingudament les
instruccions subministrades. El fabricant no es fa responsable
de cap dany o lesi6 que sigui el resultat d'un us o una
instal-lacio incorrectes. Mantingueu sempre les instruccions
en un lloc segur i accessible per a futures consultes.

1.1 Seguretat dels infants i de les persones
vulnerables

» Els nens majors de 8 anys i les persones amb capacitats
fisiques, sensorials o mentals reduides o0 manca
d'experiéncia i coneixements poden fer servir aquest
aparell només si estan supervisats o han rebut instruccions
sobre I'us segur de I'aparell i si comprenen els perills als
quals s'exposen. Els infants de menys de 8 anys i les
persones amb discapacitats greus i complexes s'han de
mantenir allunyats de I'aparell, tret que se'ls supervisi
continuament.
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Els nens han d'estar vigilats per a assegurar-vos que no
juguin amb l'aparell .

Manteniu tot I'embalatge lluny dels infants i llenceu-los
correctament.

AVIS: L'aparell i les parts de contacte s’escalfen durant I'Us.
Mantingui allunyats de I'aparell els infants i les mascotes
quan estigui engegat i mentre s’estigui refredant.

Si l'aparell disposa d'un sistema de bloqueig infantil, cal que
I'activeu.

Els infants no han de dur a terme operacions de neteja i
manteniment de I'aparell sense supervisio.

1.2 Seguretat general

Aquest electrodomeéstic només té finalitats culinaries.
Aquest aparell esta dissenyat per a us domestic individual
en interiors.

Aquest aparell es pot utilitzar a oficines, habitacions
d'hotels, habitacions d'hostals, cases rurals i altres
aIIotjaments similars quan aquest Us no superi els nivells
(mitjans) d'Us domestic.

AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant I'Us.
Vigileu a I'nora de tocar zones que puguin estar calentes.
AVIS: La cocci6 sense supervisio en una placa amb greix o
oli pot ser perillosa i pot provocar un incendi.

La preséncia de fum és una indicacié de sobreescalfament.
No utilitzeu mai aigua per apagar el foc causat per la
coccio. Apagueu l'aparell i cobriu les flames amb, per
exemple, una coberta o tapa a prova de foc.

AVIS: No alimenteu I'aparell a través d’un d|sposmu de
commutacié extern, com ara un temporitzador, ni el
connecteu a un circuit que s’encengui o0 apagui regularment
a través d’un servei publlc

PRECAUCIO: Cal supervisar el procés de coccié. Cal
supervisar en tot moment els processos de coccio curts.
AVIS: Perill d’incendi: No deseu objectes sobre les
superficies de coccio.
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No col-loqueu objectes metal-lics, com ara ganivets,
forquilles, culleres i tapes, sobre la superficie de la placa,

perque es podrien escalfar.

No feu servir I'aparell abans d'instal-lar-lo a la seva

estructura integrada.

No feu servir polvoritzadors ni vapor per netejar l'aparell.
Després de I'Us, apagueu la placa amb el comandament;
no us refieu només del detector de cassoles.

AVIS: Si la superficie té alguna esquerda, apagueu I'aparell
per evitar la possibilitat de descarregues eléctriques. Si
I'aparell esta connectat al corrent eléctric amb una caixa de
connexio, extraieu el fusible per desconnectar I'aparell del
subministrament eléctric. En qualsevol dels dos casos,
poseu-vos en contacte amb el centre de servei autoritzat.
Si el cable d’alimentacio es fa malbé, cal que sigui el
fabricant, un servei autoritzat o personal qualificat qui el

substitueixi a fi d’evitar perills.

AVIS: Feu servir exclusivament protectors de fogons
dissenyats pel fabricant de I'aparell o els protectors que
indiqui el fabricant en el manual d’us, o bé els que inclogui
I'aparell. L’Us de protectors inadequats pot provocar

accidents.

2. INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

2.1 Instal-lacié

/\ Avis!

La installacio d’aquest aparell ha d’anar
a carrec d’una persona qualificada.

/\ AVis!
Risc de lesions o d’espatllar 'aparell.

Retireu tot I'embalatge de I'aparell.

No instal-leu ni utilitzeu aparells que
estiguin avariats.

Seguiu les instruccions d'instal-lacio
subministrades amb l'aparell.

Mantingueu la distancia minima en relacio
amb els altres aparells i unitats.
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Vigileu quan moveu l'aparell, ja que pesa
molt. Feu servir sempre guants de
seguretat i calgat tapat.

Protegiu les ranures de la superficie de
I'armari amb un material segellador per
evitar que s'inflin amb la humitat.
Protegiu la part inferior de I'aparell del
vapor d'aigua i la humitat.

No instal-leu I'aparell ni al costat d'una
porta ni a sota d'una finestra. Aixo evitara
que els utensilis de cuina calents puguin
caure de l'aparell si obriu la porta o la
finestra.

Cada aparell porta integrats ventiladors de
refrigeracio a la part inferior.

Si heu instal-lat I'aparell a sobre d'un
calaix:



— No hi emmagatzemeu peces petites o
fulls de paper que puguin ser quedar-
hi encallats ja que podrien fer malbé
els ventiladors o el sistema de
refrigeracio.

— Manteniu una distancia minima de 2
cm entre la part inferior de I'aparell i
els objectes que deseu a l'interior del
calaix.

Retireu els plafons de separacio instal-lats

a l'armari de sota I'aparell.

2.2 Connexio eléctrica

/\ Avis!
Risc d'incendi i descarrega electrica.

Totes les connexions eléctriques les ha de
dur a terme un electricista qualificat .
L'aparell s'ha de connectar a una presa de
terra .

Abans de dur a terme qualsevol operacio,
assegureu-vos que l'aparell estigui
desendollat del subministrament eléctric.
Assegureu-vos que els parametres de la
placa de caracteristiques siguin
compatibles amb les caracteristiques
electriques del subministrament eléctric.
Assegureu-vos que I'aparell estigui
instal-lat correctament. Si algun cable
d’alimentacio o endoll esta solt o s’ha
instal-lat incorrectament, el terminal podria
calentar-se excessivament.

Utilitzeu el cable eléctric correcte.

No deixeu que el cable de la xarxa
eléctrica s’emboliqui.

Assegureu-vos que hi hagi instal-lada una
proteccio contra els xocs.

Utilitzeu la pinga d’alleujament de la tensié
al cable.

Assegureu-vos que 'endoll o el cable
d’alimentacio no estiguin tocant I'aparell
calent ni cap utensili calent quan
connecteu I'aparell a una presa de
corrent.

No feu servir adaptadors de multiples
endolls ni allargadors.

Assegureu-vos de no causar danys a
I'endoll (si escau) o al cable de xarxa.
Poseu-vos en contacte amb el nostre
centre de servei autoritzat o amb un
electricista per canviar un cable de xarxa
danyat.

« Totes les peces que asseguren la
proteccié contra descarregues eléctriques
de components aillats i amb corrent s'han
de fixar de manera que no es puguin
afluixar sense eines.

*  Només connecteu I'endoll a la presa de
corrent al final del procés d'instal-lacio.
Asseguri's que es pugui accedir a I'endoll
després de la instal-lacio.

« Siel socol de la presa de corrent esta solt,
no connecti I'endoll.

* No estireu el cable d'alimentacié per
desconnectar l'aparell. Estireu sempre
I'endoll.

*  Empreu només dispositius d'aillament
adequats: disjuntors de proteccio, fusibles
(de tipus cargol que es poden retirar del
suport), dispositius de fuga a terra i
contactors.

« Lainstal-lacié eléectrica ha d'incorporar un
dispositiu d'aillament que permeti
desconnectar l'aparell de la presa de
corrent en tots els pols. El dispositiu
d'aillament ha de tenir una separacié
minima entre contactes de 3 mm.

2.3 Utilitzacio

/\ Avis!

Risc de lesio, cremades i descarregues
electriques.

» No modifiqueu les especificacions
d’aquest aparell.

« Retireu tot 'embalatge, les etiquetes i la
pel-licula protectora (si n’hi ha) abans del
primer Us.

« Comproveu que els orificis de ventilacio
no estiguin bloquejats.

* No deixeu I'aparell desatés durant el
funcionament.

« Apagueu la zona de coccio després de
cada Us.

* No poseu coberts ni tapes de paelles a les
zones de coccio, atés que poden escalfar-
se.

* No feu servir I'aparell amb les mans
molles ni quan l'aparell estigui en contacte
amb l'aigua.

* No feu servir I'aparell com a superficie de
treball ni d'emmagatzematge.

« Sila superficie de I'aparell esta
esquerdada, desconnecteu
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immediatament l'aparell de la font
d'alimentacio per evitar descarregues
electriques.

Els usuaris amb marcapassos han de
mantenir una distancia minima de 30 cm
de les zones de coccio per induccié quan
I'aparell estigui en funcionament.

Quan col-loqueu aliments en oli calent, pot
esquitxar.

No poseu paper d’alumini ni altres
materials entre la superficie de coccid i els
estris de cuina que feu servir, tret que ho
hagi autoritzat el fabricant de I'aparell.

Feu servir només accessoris recomanats
pel fabricant en aquest aparell.

/\ Avis!
Risc d'incendi i explosio.

Els greixos i olis, quan s’escalfen, poden
alliberar vapors inflamables. Mantingueu
les flames o els objectes escalfats
allunyats de greixos i olis quan els utilitzeu
per a cuinar.

Els vapors que allibera I'oli calent poden
provocar una combustioé espontania.

L’oli usat, que pot contenir restes
d’aliments, pot causar foc a una
temperatura inferior que I'oli usat per
primera vegada.

No col-loqueu productes inflamables ni
articles humits amb productes inflamables
dins, a prop o damunt de I'aparell.

/\ Avis!
Risc d’espatllar I'aparell.

Els estris de cuina fabricats amb ferro
colat o amb un fons fet malbé poden
causar ratllades al vidre/vitroceramica.
Aixequeu sempre aquests objectes quan
els hagiu de moure a la superficie de
coccio.

2.4 Cura i neteja

Netegeu l'aparell regularment per evitar la
deterioracio del material de la superficie.
Apagueu l'aparell i deixeu que es refredi
abans de netejar-lo.

Netegeu I'aparell amb un drap suau. Feu
servir només detergents neutres. No
utilitzeu productes abrasius, fregalls de
neteja abrasius, dissolvents ni objectes
metal-lics, tret que s’indiqui el contrari.

2.5 Manteniment i reparacié

Per reparar I'aparell, poseu-vos en
contacte amb un centre técnic autoritzat.
Utilitzeu sempre recanvis originals.
Quant a les bombetes incloses amb
aquest producte i les que es venen per
separat: estan dissenyades, o bé per
aguantar condicions fisiques extremes
(temperatura, vibracions, humitat) en
electrodomestics, o bé per indicar I'estat
de funcionament de I'aparell. No estan
dissenyades per a qualsevol altre Us i no
son indicades per a la il-luminacio
d'habitacions domestiques.

2.6 Eliminacio

No poseu estris de cuina en calent sobre
el tauler de control per evitar riscos de
cremades.

No colo-loqueu cap paella calenta a la
superficie de vidre del fogo.

No deixeu bullir els recipients sense liquid.
Aneu amb compte de no deixar caure
objectes o estris de cuina sobre I'aparell.
La superficie es pot fer malbé.

No activeu les zones de coccié amb estris
de cuina buits o sense posar-hi cap
recipient.
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/\ Avis!
Risc de lesions o ofegament.

Poseu-vos en contacte amb la vostra
autoritat local per saber com eliminar
I'aparell.

Desconnectar I'aparell del
subministrament eléctric.

Talleu el cable d'alimentacio arran de
I'aparell i tireu-lo.




3. INSTAL-LACIO

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

3.1 Abans de la instal-lacio

Abans d'instal-lar la placa, anoteu la
informacio seguent de la placa de
caracteristiques. La placa de caracteristiques
és a la part inferior de la placa.

NUmero de seérie .......ccoeeeeveveevnnnnn..

3.2 Fogons integrats

Nomeés feu servir plaques integrades després
d'haver muntat la placa en unitats integrades
adequades i superficies de treball que
s'ajustin als estandards.

3.3 Cable de connexid

* La placa se subministra amb un
cable de connexioi.

* Per substituir el cable d'alimentacié fet
malbé, utilitzeu un tipus de cable:
HO5V2V2-F que aguanti una temperatura
de 90 °C o superior. Un cable unic ha de
tenir una seccio transversal minima
d’acord amb la taula seglient. Poseu-vos
en contacte amb el servei técnic més
proper. El cable de connexié només el pot
substituir un electricista qualificat.

/\ Avis!

Les connexions eléctriques les ha de fer
un tecnic qualificat.

/\ PRECAUCIO!

Les connexions mitjangant endolls de
contacte estan prohibides.

/\ PRECAUCIO!

No perforeu ni soldeu els extrems del
cable. Esta prohibit.

/\ PRECAUCIO!
No connecteu el cable sense posar-hi la

coberta de la punta.

Connexié monofasica

1. Traieu la coberta de la punta dels
conductors negre i marro.

2. Traieu una part de l'aillament dels
extrems dels cables marro i negre.

3. Connecteu els extrems dels cables negre
i marro.

4. Apliqueu una nova coberta d'extrem a
I'extrem compartit de cada cable (es
necessita una eina especial).

400V2N~
CN .

ey —
RE E—
L2

220-240 V~
— )

—
——— .,

Connexié bifasica: 400 V2N~

Connexié monofasica: 220 - 240 V~

5x1,5 mm? o 4x2,5 mm?

5x1,5 mm? o 3x4 mm?

@ Verd - groc @ Verd - groc

N Blau i blau N Blau i blau

L1 Negre L Negre i marré
L2 Marro
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3.4 Muntatge

Si instal-leu el fogé sota una campana,
consulteu les instruccions d'instal-lacio de la
campana per a la distancia minima entre els
aparells.

Si heu instal-lat I'aparell a sobre d'un calaix,
durant el procés de cocci6 la placa de
ventilacio pot escalfar els objectes que hi
hagiu desat.

~—— min. 1500 —

Ymin.

LI
T
‘ F}
Vegeu el videotutorial "Com instal-lar la
vostra placa d’'induccio Electrolux -

Instal-lacio al taulell" escrivint el nom complet
que s'indica al grafic seguient.

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

Q|

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

4. DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

4.1 Distribucio de la superficie de coccié

M [
L

~L
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Zona de cocci6 per induccioé
Tauler de control



4.2 Distribucio del panell de control
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Feu servir els camps tactils per fer funcionar I'aparell. Les pantalles, els indicadors i els sons
us indiquen les funciones que estan en marxa.

Camp Funcio Comentari
tactil
@ ENGEGAT/APAGAT Per activar i desactivar la placa.
llfl Bloqueig / Dispositiu de seguretat  Per bloquejar/desbloquejar el panell de control.
infantil
| | Pausa Per activar i desactivar la funcio.
=] Bridge Per activar i desactivar la funcié.
- Indicador del nivell de calor Per veure la configuracié de la temperatura.

- Indicadors del temporitzador de Per mostrar per a quina zona establiu el temporitzador.
les zones de coccid.

Pantalla del temporitzador Per mostrar el temps en minuts.

Hob?Hood Per activar i desactivar el mode manual de la funcié.

- Per seleccionar una zona de coccid.

BERR
:

Per augmentar o reduir el temps.

B
|+ O|m
I

PowerBoost Per activar la funcié.
- Barra de control Per establir els parametres de temperatura.

4.3 L'indicador del nivell d'escalfor mostra

Pantalla Descripcio

La zona de cocci6 esta apagada.

@ ) La zona de cocci6 esta en funcionament.
Pausa esta activat.
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Pantalla Descripcio
@ Escalfament automatic esta activat.
@ PowerBoost esta activat.

(€] + gigit

Hi ha algun problema de funcionament.

3,0

OptiHeat Control (Indicador de calor residual de 3 passos): continuar la coccié / con-
servar calent / escalfor residual.

Bloqueig / Dispositiu de seguretat infantil esta activat.

Bateria de cuina inadequada o massa petita, o bé no heu col-locat cap peca de bateria

de cuina a la zona de cocci6.

E] Desconnexié automatica esta activat.

4.4 OptiHeat Control (Indicador de
calor residual de 3 passos)

/\ Avis!

E] / E] / E] Mentre I'indicador estigui
ences, hi ha perill de cremar-vos amb
I'escalfor residual.

Les zones de coccid per induccié produeixen
I'escalfor necessaria per al procés de coccid i
I'apliquen directament a la part inferior de la
bateria de cuina. La vitroceramica s'escalfa
amb l'escalfor de la bateria.

Els indicadors E] / E] / [:] apareixen quan
una zona de coccio esta calenta. Els

5. US DIARI

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

5.1 Activacio i desactivacio

Toqueu ® durant un segon per activar o
desactivar la placa.
5.2 Desconnexi6é automatica

Aquesta funcié desconnecta la placa
automaticament si:

» totes les zones de coccid estan
desactivades,
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indicadors mostren el grau d'escalfor residual
de les zones de coccidé que esteu fent servir.

També pot aparéixer 'indicador:

* per ales zones de coccid dels costats,
encara que no les feu servir,

e quan es col-loquen estris calents a la zona
de cocci6 freda,

* quan la placa esta desactivada, pero la
zona de coccié encara esta calenta.

L'indicador desapareix quan la zona de
cocci6 s'ha refredat.

* no ajusteu el nivell d'escalfor després
d'activar la placa,

* vesseu o deixeu alguna cosa damunt el
panell de control durant més de 10 segons
(una paella, un drap, etc.). Sona un senyal
acustic i la placa s’apaga. Retireu l'objecte
o netegeu el panell de control.

* la placa s'escalfa massa (per exemple,
quan una paella queda sense liquid a
l'interior). Deixeu refredar la zona de
cocci6 abans de tornar a fer servir la
placa.

» no feu servir la bateria de cuina

adequada. El simbol l”J s'il-luminai la



zona de coccié es desactiva

automaticament després de dos minuts.
* no desactiveu una zona de coccio ni

modifiqueu el nivell d'escalfor. Al cap

d'una estona, apareix ) i la placa es
desactiva.
La relacié entre el nivell d'escalfor i
I'estona que triga la placa a desactivar-se:

Ajustament de I'es- La placa es desacti-

calfor va al cap de
’ 1.3 6 hores

4-7 5 hores

8-9 4 hores
10-14 1,5 hores

5.3 Nivell d'escalfor

Per seleccionar o modificar el nivell
d'escalfor:

Toqueu la barra de control al nivell d'escalfor
que voleu o bé desplaceu el dit per la barra
fins que arribeu al nivell desitjat.

:'-=T13' 8 10

5.4 Fer servir les zones de coccio

Colloqueu les peces de la bateria al centre
de la zona de coccio seleccionada. Les
zones de coccio per induccié s'adapten
automaticament a la mida de la base de la
pecga de bateria de cuina.

®

Perqué el calor es transmeti de forma
optima, feu servir estris de cuina amb un
diametre inferior similar a la mida de la
zona de coccio (és a dir, el valor maxim
del diametre de I'estri de cuina que
s’indica al capitol “Dades tecniques” >
“Especificacié de les zones de coccid”).
Assegureu-vos que l'estri és apte per a
plaques d’induccié. Per obtenir més
informacio sobre estris de cuina,
consulteu "Consells".

Podeu fer servir una pega de bateria de cuina
gran i utilitzar dues zones de cocci6 alhora.
La bateria ha de cobrir els centres d'ambdues
zones pero no pot anar més enlla de I'area
marcada. Si poseu l'estri de cuina entre els
dos centres, no s'activara la funcié Bridge.

5.5 Bridge

@

La funcio esta en marxa quan la cassola
cobreix els centres d'ambdues zones.

Aquesta funcié connecta dues zones de
coccio de la part esquerra perqué funcionin
com una de sola.

Primer, seleccioneu el nivell d'escalfor d'una
de les zones de coccio de la part esquerra.

. iy ] .
Per activar la funcié: toqueu m). Per ajustar
o canviar el nivell d'escalfor, premeu un dels
sensors de control.

. . ]
Per desactivar la funcié: toqueu ml Les
zones de coccié funcionen de manera
independent.

5.6 Escalfament automatic

Activeu aquesta funcio per aconseguir el
nivell d'escalfor que voleu en menys temps.
Quan esta activada, la zona funciona amb la
maxima temperatura al principi, i després
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continua la coccio al nivell d'escalfor que
voleu.

®

Per activar la funcio, la zona de coccio
ha de ser freda.

Per activar la funcié d'una zona de

coccio: toqueu P (@ apareix). Toqueu de
seguida el nivell d'escalfor que voleu.

Després de 3 segons, s'il-lumina (),

Per desactivar la funcié: canvieu el nivell
d’escalfor.

5.7 PowerBoost

Aquesta funcié aporta una poténcia
addicional a les zones de coccid per induccio.
Aquesta funcié es pot activar per a la zona de
coccio per induccio durant un periode de
temps limitat. Després d'aquest periode, la
zona de cocci6 per induccié torna
automaticament al nivell maxim d'escalfor.

®

Consulteu el capitol «<Dades tecniques».

Per activar la funcié d'una zona de
coccioé: toqueu P .U apareix.

Per desactivar la funcié: canvieu el nivell
d’escalfor.

5.8 Temporitzador

* Temporitzador de compte enrere
Podeu utilitzar aquesta funcié per configurar
la durada d'una uUnica sessi6 de coccio.

Primer, establiu el nivell d'escalfor de la zona
de coccié i, tot seguit, seleccioneu la funcio.

Per configurar la zona de

coccioé: toqueu D repetidament fins que
aparegui l'indicador d'una zona de coccio.

Per activar la funcioé: toqueu + al
temporitzador per configurar el temps (00 -
99 minuts). Quan l'indicador de la zona de
coccié comenga a parpellejar, comencga el
compte enrere.

Per veure el temps restant: toqueu @ per
configurar la zona de cocci6. L'indicador de la
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zona de coccié comenga a parpellejar. La
pantalla mostra el temps que queda.

Per canviar el temps: toqueu @ per
configurar la zona de cocci6. Toqueu + o]

Per desactivar la funcié: toqueu D per
establir la zona de coccio i, llavors,

toqueu —. El temps restant anira baixant fins
a arribar a 00. L'indicador de la zona de
coccié desapareix.

@

Quan acaba el compte enrere, sona un
senyal acustic i 00 parpelleja. La zona de
coccio es desactiva.

Per aturar el so: toqueu .

* CountUp Timer

Podeu fer servir aquesta funcié per controlar
quant de temps esta en funcionament la zona
de coccio.

Per configurar la zona de

coccid: toqueu O repetidament fins que
aparegui l'indicador d'una zona de coccio.

Per activar la funcié: toqueu = al

temporitzador. UP apareix. Quan l'indicador
de la zona de coccié comenga a parpellejar
lentament, comenga a comptar el temps

transcorregut. La pantalla alterna entre UP el
temps transcorregut (en minuts).

Per veure quant de temps esta activada la

zona de cocci6: toqueu D per configurar la
zona de coccio. L'indicador de la zona de
coccié comencga a parpellejar. La pantalla
mostra el temps que ha transcorregut des de
que esta en marxa la zona.

Per desactivar la funcioé: toqueu O

després toqueu + o —. L'indicador de la
zona de cocci6 desapareix.

« Comptaminuts

Podeu fer servir aquesta funcié quan la placa
estigui activada i les zones de coccié no
estiguin en marxa. A la pantalla de nivell

d'escalfor apareix .



Per activar la funcié: toqueu i

després + o — al temporitzador per
configurar el temps. Quan s'acaba el temps,
sona un senyal acustic i 00 parpelleja.

Per aturar el so: toqueu O.

®

La funcié no té cap efecte en el

funcionament de les zones de coccio.

5.9 Pausa

Aquesta funcio ajusta totes les zones de
coccid en funcionament al nivell d'escalfor
més baix .

Quan la funci6 esta activada, la resta de
simbols dels comandaments estan
bloquejats.

La funcié no atura les funcions de
temporitzador.

Premeu I per activar la funcio.

apareix. El nivell d’escalfor es redueix a 1.

Per desactivar la funcié: premeu I .
S’activa la configuracié d’escalfor anterior.

5.10 Bloqueig

Podeu bloquejar el panell de controls mentre
les zones de coccid estan en marxa. Aixo
evita que es pugui produir un canvi accidental
del nivell d’escalfor.

Primer, ajusteu la temperatura.

Per activar la

funcié: toqueu & apareix durant 4
segons. El temporitzador roman.

Per desactivar la funcié: toqueu IEI S'activa
el nivell d’escalfor anterior.

®

Quan apagueu la placa, també es
desactiva aquesta funcié.

5.11 Dispositiu de seguretat infantil

Aquesta funcié evita que la placa es pugui
utilitzar accidentalment.

Per activar la funcié: activeu la placa

amb . No seleccioneu cap nivell d’escalfor.
Premeu () durant 4 segons. Apareix .
Desactiveu la placa amb @

Per desactivar la funcié: activeu la placa
amb @ No seleccioneu cap nivell d’escalfor.

Premeu & durant 4 segons. Apareix .
L'indicador desapareix. Desactiveu la placa

amb @

Per anul-lar la funcié només durant una
coccio: activeu la placa @. apareix.

Premeu & durant 4 segons. Configureu el
nivell d’escalfor en 10 segons. Podeu fer
servir la placa. Quan desactiveu la placa amb

@, la funcio torna a posar-se en marxa.

5.12 OffSound
Control (Desactivacié i activacio de
sons)

Desactiveu la placa. Premeu O durant tres
segons. La pantalla s’engega i s’apaga.

Premeu EI durant tres segons. &Y o

apareix. Toqueu + del temporitzador per
triar una de les opcions seguents:

. - sons apagats

. - sons activats
Per confirmar la seleccio, espereu fins que la
placa es desactivi automaticament.

Quan ajusteu aquesta funcié a I'opcio , se
sentiran els sons només quan:

* toqueu ®

» Comptaminuts apareix

« Temporitzador de compte enrere apareix

* hagiu posat alguna cosa sobre el tauler de
control.

5.13 Administracié de poténcia

Si hi ha diverses zones activades i la
poténcia consumida supera el limit de la font
d'alimentacio, aquesta funcio reparteix la
potencia disponible entre totes les zones de
coccio. La placa controla la configuracié
d’escalfor per protegir els fusibles de la
instal-lacié de la casa.
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* Les zones de cocci6 s'agrupen segons la
ubicacié i el nombre de fases de la placa.
Cada fase té una carrega eléctrica
maxima de (3700 W). Si la placa arriba al
limit de poténcia maxima disponible en
una fase, la poténcia de les zones de
coccio es reduira automaticament.

» Sempre es prioritza el nivell d’escalfor de
I'ilitima zona de coccid seleccionada. La
potencia restant es repartira entre les
zones de coccid préviament activades en
ordre invers al de la seleccio.

» La pantalla del nivell d’escalfor de les
zones reduides canvia entre el nivell
d’escalfor seleccionat inicialment i el nivell
d’escalfor reduit.

» Espereu fins que la pantalla deixi de
parpellejar o reduiu el nivell d’escalfor de
I'dltima zona de coccié seleccionada. Les
zones de cocci6 continuaran funcionant
amb el nivell d’escalfor reduit. Canvieu els
parametres d’escalfor de les zones de
coccié manualment, si cal.

Consulteu la il-lustracio per veure les

possibles combinacions en que es pot

repartir la poténcia entre les zones de coccio.

~
\ \‘/
PN
PN

5.14 Hob?Hood

Es una funcié automatica avangada que
connecta la placa a una campana especial.
Tant la placa com la campana tenen un
communicador de senyals infrarojos. La
velocitat del ventilador s'estableix
automaticament segons el mode seleccionat i
la temperatura de la pega de bateria més
calenta de la placa. També podeu fer
funcionar el ventilador de la placa
manualment.
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@

En la majoria de les campanes, el
sistema remot ve activat de fabrica. En
cas que estigui desactivat, activeu-lo
abans d'utilitzar la funcio. Per a més
informacio, vegeu el manual de l'usuari
de la campana.

Control de la funcié automaticament

Per utilitzar la funcié, configureu
automaticament el mode automatic a H1 —
H6. La placa esta ajustada originalment

a H5. La campana reacciona sempre que feu
servir la placa. La placa reconeix la
temperatura de la bateria de cuina
automaticament i ajusta la velocitat del
ventilador.

Modes automatics

Llumau-  g,;ir)  Fregir?)
tomatic
HO Desactivat Desactivat  Desactivat
H1 Actiu Desactivat  Desactivat
H23) Actiu Velocitat de Velocitat de
ventilacié 1 ventilaci6 1
H3 Actiu Desactivat  Velocitat de
ventilacié 1
H4 Actiu Velocitat de Velocitat de
ventilacié 1 ventilacio 1
H5 Actiu Velocitat de Velocitat de
ventilacié 1  ventilacié 2
H6 Actiu Velocitat de Velocitat de
ventilacié 2  ventilacié 3

1) La placa detecta el procés d'ebullicié i activa la velo-
citat del ventilador en funcié del mode automatic.

2) La placa detecta el procés de fregir i activa la veloci-
tat del ventilador en funcié del mode automatic.

3) Aquest mode activa el ventilador i el llum indepen-
dentment de la temperatura.

Canvi del mode automatic
1. Desactiveu la placa.

2. Premeu O durant 3 segons. La pantalla
s'engega i s'apaga.

3. Premeu El durant 3 segons.

4. Premeu O diverses vegades fins que

aparegui .



5. Premeu + del temporitzador per
seleccionar un mode automatic.

®

Per fer funcionar la campana
directament, desactiveu el mode
automatic de la funcio en els
comandaments de la campana.

®

Quan acabeu la coccié i desactiveu la
placa, el ventilador de la campana pot
ser que continui en marxa una estona
més. Després d'una estona, el sistema
desactiva el ventilador automaticament i
evita que pugueu activar accidentalment
el ventilador durant les seglents 30
segons.

Control manual de la velocitat de
ventilacio
També podeu controlar la funcié

manualment. Per fer-ho, premeu = quan la
placa estigui activada. Aixi, desactivareu el
mode automatic de la funcio i podreu

6. CONSELLS

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

6.1 Bateria de cuina

®

En zones de coccio per induccid, un
camp electromagnétic potent genera
escalfor a la bateria de cuina amb molta
rapidesa.

Feu servir bateria de cuina adequada quan
utilitzeu les zones de cocci6 per induccio.

» Per evitar el sobreescalfament i millorar el
rendiment de les zones, els estris de cuina
han de ser el més gruixuts i plans
possible.

» Assegureu-vos que les bases dels estris
estan netes i eixutes abans de col-locar-
les al damunt de la superficie de la placa.

modificar la velocitat de ventilacié

manualment. Si premeu =, augmentareu un
grau la velocitat de ventilacio. Si arribeu a la
velocitat maxima de ventilacio i torneu a

prémer =, ajustareu la velocitata O i es
desactivara el ventilador de la campana. Per
activar el ventilador una altra vegada a

velocitat 1, premeu =.

@

Per activar el mode automatic de la
funcio, desactiveu la placa i torneu-la a
activar.

Activacio del llum

Podeu configurar la placa perqué activi
automaticament el llum quan activeu la placa.
Per fer-ho, seleccioneu el mode automatic H1
— He6.

@

El llum de la campana s'apaga dos
minuts després de desactivar la placa.

* Aneu sempre amb compte de no fer lliscar
ni fregar I'estri de cuina a les vores i
cantonades del vidre o a, ja que la
superficie de vidre podria esquerdar-se o
fer-se malbé.

Material de la bateria de cuina

« acceptats: ferro fos, acer, acer esmaltat,
acer inoxidable, base multicapa (amb la
marca correcta del fabricant).

* no acceptats: alumini, coure, llautd, vidre,
ceramica, porcellana.

Una peca de bateria és adequada per a

una placa d'induccié si:

 l'aigua bull molt rapid en una zona amb
I'ajust de calor maxim.

* unimant estira la part inferior del recipient
de bateria de cuina.

Mides de la bateria de cuina

* Les zones de coccid per induccié
s'adapten automaticament a la mida de la
base de la pega de bateria de cuina.
Consulteu el capitol “Dades tecniques” >
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“Especificacio de les zones de coccid” per
saber quines dimensions cal que tingui la
bateria de cuina. Col-loqueu els estris de
cuina al centre de la zona de coccio
seleccionada.

» L’eficiencia d’'una zona de coccio esta
relacionada amb el diametre de I'estri de
cuina que es faci servir. Perqué el calor es
transmeti de forma optima, feu servir
estris de cuina amb un diametre inferior
similar a la mida de la zona de cocci6 (és
a dir, el valor maxim del diametre de I'estri
de cuina que s’indica al capitol “Dades
tecniques” > “Especificacié de les zones
de coccid”).

— Els estris de cuina amb un diametre
més petit que la mida d’'una zona de
coccid nomeés reben una part de
I'energia que genera la zona de
coccio, per la qual cosa s’escalfen
més a poc a poc.

— Tant per raons de seguretat com per
obtenir resultats optims de coccid, no
utilitzeu peces de bateria més grans
que les indicades a I'"Especificacio de
les zones de coccid”. Eviteu mantenir
la bateria de cuina a prop del tauler de
control durant la coccid. Aixo podria
afectar el funcionament del tauler de
control o activar accidentalment les
funcions de la placa.

®

Vegeu «Dades técniques».

6.2 Sorolls durant el funcionament

®

Els sorolls son normals i no significa que
hi hagi alguna anomalia de
funcionament. Els sorolls dels estris de
cuina poden variar segons el material
amb que estiguin fets i la potencia de la
placa.

Sorolls relacionats amb els estris de
cuina:

« soroll de cruixit: I'estri de cuina esta
fabricat amb materials diferents
(construccio tipus sandvitx).

« soroll de xiulet: esteu fent servir una
poténcia alta a la zona de coccio6 i I'estri
esta fabricat amb materials diferents
(construccio tipus sandvitx).

« soroll de brunzit: esteu fent servir una
poténcia alta.

Sorolls relacionats amb la placa:

« soroll d’espetecs: hi ha commutacions
eléctriques.

» Xxiuxiueig, brunzit: el ventilador esta en
marxa.

= soroll ritmic: s’ha detectat I'estri de cuina.

6.3 Oko Timer (Eco temporitzador)

Per estalviar energia, I'escalfador de la zona
de coccid es desactiva abans que soni el
timbre del temporitzador. La diferéncia en el
temps d'operativitat depen del nivell
d'escalfor i de la llargada de la operacio de
coccio.

6.4 Exemples d'aplicacions de
coccié

La correlacio entre el nivell d'escalfor d'una
zona i el consum eléctric no és lineal. Quan
augmenteu el nivell d'escalfor, no és
proporcional a l'increment del consum
energetic. Significa que una zona de coccid
amb un nivell d'escalfor mitja fa servir menys
de la meitat de la seva potencia.

@

Les dades de la taula son orientatives.

Nivell d'escal- Feu servir per a:
for

Temps Consells
(min)

1 Mantenir els aliments cuits calents

quan sigui  Tapeu el recipient.
necessari
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Nivell d'escal- Feu servir per a: Temps Consells

for (min)

1-3 Salsa holandesa, fondre: mantega, xo- 5 - 25 Barregeu de tant en tant.
colata, gelatina.

1-3 Solidificar: truites esponjoses, ous al 10-40 Cuineu amb una tapa posada.
forn.

3-5 Arros bullit i plats a partir de productes 25 - 50 Afegiu com a minim el doble de liquid
lactics, escalfar menjar preparat. que d'arrds, plats a partir de lactics a

la meitat del procés.

5-7 Coure verdures al vapor, peix, carn. 20-45 Afegiu un parell de cullerades de li-
quid.

7-9 Coure patates al vapor. 20-60 Feu servir 1/4 de litre d'aigua com a
maxim per coure 750 grams de pata-
tes.

7-9 Per coure grans quantitats d'aliments, 60 - 150 Fins a 3 litres de liquid més els ingre-

estofats i sopes. dients.

9-12 Sofregit: escalopa, Cordon Bleu de ve- quan sigui Doneu-li la volta quan hagi transcorre-

della, costelles, patates emmascara- necessari  gut la meitat del temps.
des, salsitxes, fetge, roux, ous, creps,
donuts.

12-13 Per sofregir patates ratllades fregides, 5-15 Doneu-li la volta quan hagi transcorre-

filets de llom i filets de carn. gut la meitat del temps.

14 Bullir aigua, coure pasta, daurar carn (gulash, estofats), fregir patates.

P Bullir grans quantitats d'aigua. PowerBoost esta activat.

6.5 Trucs i consells per a Hob*Hood
Quan feu servir la placa amb la funcié:

» Protegiu el tauler de la placa de la llum
directa.

* No dirigiu llums halogens al tauler de la
placa.

* No tapeu el tauler de comandaments de la
placa.

* No obstruiu el senyal entre la placa i la
campana d'extraccio (p. ex., amb la ma, el
manec d'un recipient o una olla alta).
Vegeu la imatge.

La campana de la imatge és només un

exemple.

@

Altres aparells de control remot poden
bloguejar el senyal. No utilitzeu aquests
aparells a prop de la placa mentre la
funcié Hob?Hood estigui encesa.
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Campanes d'extraccio amb la

funcié Hob?Hood

Per veure la gamma completa de campanes
d'extraccié compatibles amb aquesta funcio,

7. CURA I NETEJA

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

7.1 Informacié general

* Netegeu la placa després de cada Us.

» Feu servir sempre bateria de cuina que
tingui la base neta.

» Sila superficie té ratllades o taques
fosques, aixo pot afectar el rendiment de
la placa.

» Feu servir un producte de neteja especial
per a plaques.

» Feu servir una rasqueta especial per al
vidre.

7.2 Neteja de la placa

» Elimineu de seguida: plastics desfets,
paper d'alumini, sucre i aliments ensucrats

8. RESOLUCIO DE PROBLEMES

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

8.1 Que fer si...

visiteu el nostre lloc web. Les campanes
d'Electrolux compatibles amb aquesta funcié

han d'incloure el simbol =.

o la bruticia podria fer malbé la placa.
Aneu amb compte per evitar cremar-vos.
Feu servir un rascador de plaques
especial per a la superficie de vidre en
angle agut i moveu la fulla per la
superficie.

Elimineu quan la placa s'hagi refredat
prou. calg, marques d'aigua, taques de
greix, pérdua de brillantor de peces
metal-liques. Netegeu la placa amb un
drap humid i detergent no abrasiu.
Després de netejar-la, eixugeu-la amb un
drap suau.

Per eliminar les marques de
descoloriment brillant i metal-lic: feu
servir una solucié d'aigua amb vinagre i
netegeu la superficie de vidre amb un
drap.

Problema Possible causa Solucioé

La placa no s’engega o no fun- La placa no esta connectada al sub- Comproveu si la placa esta correcta-

ciona. ministrament eléctric o esta connec- ment connectada al subministrament
tada incorrectament. electric.

El fusible s'ha fos.

Assegureu-vos que el fusible sigui la
causa del mal funcionament. Si el fusi-
ble salta una vegada darrere I'altra,
poseu-vos en contacte amb un electri-
cista qualificat.

No heu establert el nivell d'escalfor ~ Torneu a activar la placa i ajusteu I'es-

durant 10 segons.

calfor en menys de 10 segons.

Heu tocat 2 0 més simbols alhora. Toqueu només un simbol.
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Problema

Possible causa

Solucié

Pausa esta en marxa.

Consulteu "Pausa".

Hi ha taques d’aigua o greix al tauler
de control.

Netegeu el tauler de control.

Escolteu un xiulet constant.

La connexié eléctrica és incorrecta.

Desconnecteu la placa de la xarxa
eléctrica. Consulteu un electricista
qualificat perqué comprovi la instal-la-
cio.

Sona un senyal acustic i la placa
s’apaga.

Sona un senyal acustic quan la
placa s’apaga.

Hi ha alguna cosa sobre un o més
Sensors.

Retireu I'objecte dels sensors.

La placa es desactiva.

Col-loqueu alguna cosa damunt el

sensor (D

Retireu I'objecte del sensor.

L'indicador d'escalfor residual no
s'il-lumina.

La zona no és calenta perque ha es-
tat encesa durant poc temps o el
sensor s'ha fet malbé.

Si la zona s’ha fet servir prou temps
com per estar calenta, parleu amb un
centre de servei autoritzat.

Hob?Hood no funciona.

Heu tapat el tauler de control.

Traieu I'objecte del tauler de control.

Esteu fent servir un estri de cuina
molt alt que bloqueja el senyal.

Canvieu-lo per un de més baix, feu
servir una altra zona de coccié o feu
anar la placa manualment.

Escalfament automatic no funcio-
na.

Heu fixat I'ajustament d’escalfor ma-
xim.

L’ajustament d’escalfor maxim té la
mateixa poténcia que la funcié.

La zona esta calenta.

Deixeu refredar suficientment la zona.

L'ajustament d’escalfor canvia
entre dos nivells.

Administracié de poténcia esta en
marxa.

Consulteu “Us diari”.

El tauler de control esta calent al
tacte.

L’estri de cuina és massa gros o
I'heu posat massa a prop del tauler
de control.

Poseu els estris grossos a les parts
del darrere, si és possible.

No s'escolta cap so quan toqueu
els sensors del tauler.

Els sons estan desactivats.

Activeu els sons. Consulteu “Us diari’.

apareix.

Dispositiu de seguretat infantil o Blo-
queig estan activats.

Consulteu «Us diari».

apareix.

No hi ha cap estri de cuina a la zo-
na.

Poseu un estri de cuina a la zona.

La peca de bateria de cuina no és
adequada.

Utilitzeu un estri de cuina adequat per
a plaques d'induccié. Vegeu "Con-
sells".

El diametre del fons de I'estri de cui-
na és massa petit per a la zona.

Feu servir estris de cuina de les di-
mensiones adequades. Vegeu «Dades
técniques».
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Problema Possible causa

Solucié

Triga molt a escalfar-se.

L’estri de cuina és massa petit i no-
més rep una part de la poténcia que
genera la zona de cocci6.

Perqué el calor es transmeti de forma
optima, feu servir estris de cuina amb
un diametre inferior similar a la mida
de la zona de cocci6 (és a dir, el valor
maxim del diametre de I'estri de cuina
que s'’indica al capitol “Dades tecni-
ques” > “Especificacio de les zones de
coccid”).

i un nimero apareixen.

Hi ha algun error a la placa.

Desactiveu la placa i torneu a activar-

la 30 segons més tard. Si es torna
a il-luminar, desconnecteu la placa del
corrent eléctric. Després de 30 se-
gons, torneu a connectar la placa. Si el
problema persisteix, contacteu amb el
centre de servei autoritzat.

8.2 Si no trobeu cap solucié...

Si no podeu solucionar el problema, poseu-
vos en contacte amb el vostre distribuidor o
amb un centre de servei autoritzat. Faciliteu
les dades de la placa de caracteristiques.
Faciliteu també el codi de tres lletres de la
ceramica de vidre (el trobareu a un extrem de
la superficie del vidre) i el missatge d'error

9. DADES TECNIQUES

9.1 Placa de caracteristiques

Model EIV734

Tip. 62 C4A 01 AA
Induccié 7.35 kW
NUm. serie .................
ELECTROLUX

que apareix. Assegureu-vos que heu fet
funcionar la placa correctament. Si no, el
servei d'un tecnic o distribuidor no sera
gratuit, encara que us trobeu dins del periode
de garantia. La informacié sobre el periode
de garantia i els centres de servei autoritzats
es troba al llibret de garantia.

PNC 949 596 717 01
220-240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Fabricat a: Alemanya

7.35 kW

cex

9.2 Especificacio de les zones de coccid

Zona de cuina Poténcia nominal PowerBoost [W] PowerBoost du- Diametre de la
(ajustament de rada maxima bateria de cuina
temperatura ma- [min] [mm]
xima) [W]

Part davantera es- 2300 3200 10 125-210

querra

Part posterior es- 2300 3200 10 125-210

querra

Part davantera cen- 1400 2500 4 125-145

tral
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Zona de cuina Poténcia nominal PowerBoost [W] PowerBoost du- Diametre de la
(ajustament de rada maxima bateria de cuina
temperatura ma- [min] [mm]
xima) [W]

Part posterior dreta 2300 3600 10 210 - 240

La poténcia de les zones de coccié pot variar
lleugerament de les dades que es mostren a
la taula. Varia en funcié del material i les
mides de la bateria de cuina.

Perque el calor es transmeti de forma optima
i per obtenir uns bons resultats de coccio, feu

10. EFICIENCIA ENERGETICA

servir estris de cuina amb un diametre inferior
similar a la mida de la zona de coccio (és a
dir, el valor maxim del diametre de I'estri de
cuina que s’indica a la taula). No feu servir
estris amb un diametre superior al de la zona
de coccid.

10.1 Informacioé del producte segons la normativa de disseny ecologic de

la UE

Identificacié de model

EIV734

Tipus de placa

Fogons integrats

Nombre de zones de coccid 4
Tecnologia de calefaccio Induccié
Diametre de les zones de cocci6 circulars (J) Part davantera esquerra 21.0cm
Part posterior esquerra 21.0cm
Part davantera central 14.5cm
Part posterior dreta 24.0 cm
Consum energétic per zona de coccio (EC electric Part davantera esquerra 179.6 Whi/kg
cooking) Part posterior esquerra 177.0 Wh/kg
Part davantera central 180.2 Wh/kg
Part posterior dreta 174.6 Whi/kg
Consum energétic de la placa (EC electric hob) 177.9 Wh/kg

IEC/EN 60350-2 - Aparells eléctrics de coccio
d'Us domestic - Part 2: Plaques - metodes per
mesurar-ne el rendiment.

Els consums energétics de l'area de coccid
s'identifiquen amb les marques de les zones
de coccié corresponents.

10.2 Estalvi d'energia

Podeu estalviar energia durant la coccid
diaria si seguiu les recomanacions seguents.

* Quan escalfeu aigua, feu servir només la
quantitat d'aigua que necessiteu.

« Sempre que pugueu, feu servir les tapes.

» Abans d'activar una zona de cocci6
col-loqueu-hi la bateria de cuina.

« Colloqueu les peces més petites de la
bateria a les zones de coccié més petites.

* Col-loqueu les peces de la bateria
directament al centre de la zona de
coccié.

* Feu servir I'escalfor residual perque el
menjar no es refredi o per estovar-lo.
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10.3 Informacié del producte sobre el consum energétic i el temps maxim
per arribar al mode de baix consum aplicable

Consum energétic en mode apagat 0.3 W

Temps maxim necessari perque I'aparell arribi de forma automatica al mode de baix 2 min
consum

11. QUESTIONS MEDIAMBIENTALS

Recicleu els materials amb el simbol C’:‘) amb el simbol E amb les deixalles

Poseu I'embalatge als contenidors adients al domestiques. Porteu el producte a les
posterior reciclatge. Ajudeu a protegir el medi | instal-lacions de reciclatge locals o poseu-vos
ambient i la salut humana i a reciclar les en contacte amb la vostra oficina municipal.
deixalles procedents d'aparells eléctrics i

electronics. No llenceu els aparells marcats
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Bienvenue chez Electrolux ! Nous vous remercions d’avoir choisi
I’'un de nos appareils.

Obtenir des conseils d'utilisation, des brochures, des dépannages, des informations
sur le service et les réparations :
www.electrolux.com/support

Sous réserve de modifications.
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1. A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sir et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap trés important
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et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

Si I'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour un usage domestique ménager,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les gites ruraux et
d’autres hébergements similaires lorsque cette utilisation ne
dépasse pas le niveau (moyen) de l'utilisation domestique.
AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson car cela pourrait provoquer un
incendie.

La fumée est une indication de surchauffe. N'utilisez jamais
d’eau pour éteindre le feu de cuisson. Eteignez I'appareil et
couvrez les flammes, par exemple avec une couverture
ignifuge ou un couvercle.

AVERTISSEMENT : L'appareil ne doit pas étre branché a
I'alimentation en utilisant un appareil de connexion externe
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comme un minuteur, ou branché a un circuit qui est
régulierement activé/désactivé par un fournisseur d'énergie.
ATTENTION : Le processus de cuisson doit étre supervisé
Une cuisson courte doit étre surveillée en permanence.
AVERTISSEMENT : Risque d'incendie : N'entreposez rien
sur les surfaces de cuisson.

Les objets métalliques tels que les couteaux, les
fourchettes, les cuilléres et les couvercles ne doivent pas
étre placés sur la surface de la table de cuisson car ils
peuvent devenir chauds.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

Ne pulvérisez pas d’eau ni de vapeur pour nettoyer
I'appareil.

Apres utilisation, mettez toujours a 'arrét la table de
cuisson a l'aide de la manette de commande et ne vous fiez
pas a la détection des récipients.

AVERTISSEMENT : Si la surface est fissurée, éteignez
I'appareil pour éviter tout risque de choc électrique. Si
I'appareil est branché a l'alimentation secteur directement
en utilisant une boite de jonction, retirez le fusible pour
déconnecter 'appareil de I'alimentation secteur. Dans tous
les cas, veuillez contacter le service aprés-vente agrée.

Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service apres-vente agréé ou
un professionnel qualifié afin d’éviter tout danger.
AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement les dispositifs de
protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a l'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non adaptés peut entrainer des
accidents.
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2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure ou de dommages
matériels.

* Retirez l'intégralité de I'emballage.

* N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommage.

» Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.

* Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

+ Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

* Isolez les surfaces découpées du meuble
a l'aide d'un matériau d'étanchéité pour
éviter que la moisissure cause des
gonflements.

» Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'hnumidité.

* N'installez pas I'appareil a proximité d'une
porte ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de
I'appareil lors de I'ouverture de celles-ci.

» Chaque appareil est doté de ventilateurs
de refroidissement dans le fond.

» Sil'appareil est installé au-dessus d'un
tiroir :

— Ne rangez pas de feuilles ni de petits
bouts de papier qui pourraient étre
aspirés et endommager les
ventilateurs de refroidissement ou le
systéme de refroidissement.

— Laissez une distance d'au moins 2 cm
entre le fond de I'appareil et les objets

_rangés dans le tiroir.

+ Otez tout panneau de séparation installé
dans le meuble sous I'appareil.
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Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié

L'appareil doit étre raccordé a la terre.
Avant toute intervention, assurez-vous
que l'appareil est débranché.
Assurez-vous que les parameétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

Vérifiez que I'appareil est correctement
installé. Des cables ou des fiches secteur
desserrés et incorrects (le cas échéant)
peuvent faire surchauffer la borne.
Utilisez le cable d’alimentation électrique
approprié.

Ne laissez pas le cable d’alimentation
électrique s’emméler.

Assurez-vous qu'une protection contre les
chocs est installée.

Installé le collier anti-traction sur le cable.
Assurez-vous que le cable d'alimentation
ou la fiche (si présente) n'entrent pas en
contact avec les surfaces brllantes de
I'appareil ou les récipients brllants lorsque
vous branchez l'appareil a une prise
électrique.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (le cas échéant) ni le cable
d’alimentation. Contactez notre service
aprées-vente agréé ou un électricien pour
remplacer le cable d'alimentation s'il est
endommageé.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible aprés l'installation.

Si la prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.




Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les pdles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

2.3 Utilisation

& AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de brllures ou

d'électrocution.

Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

Retirez les emballages, les étiquettes et
les films de protection (le cas échéant)
avant la premiére utilisation.
Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Mettez a I'arrét les zones de cuisson
apres chaque utilisation.

Ne posez pas de couverts ou de
couvercles de casseroles sur les zones de
cuisson. lls peuvent devenir trés chauds.
N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'utilisez pas l'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Si la surface de l'appareil est fissurée,
débranchez-le immédiatement, afin
d’éliminer tout risque d’électrocution.

Les porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de 30 cm
des zones de cuisson a induction lorsque
I'appareil est en fonctionnement.

Lorsque vous placez des aliments dans de
I'nuile chaude, cela peut éclabousser.
N'utilisez pas de feuille d'aluminium ou
d'autres matériaux entre la surface de
cuisson et le récipient, sauf indication
contraire du fabricant de cet appareil.

N'utilisez que les accessoires
recommandés pour cet appareil par le
fabricant.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d’incendie et d’explosion.

Les graisses et les huiles lorsqu’elles sont
chauffées peuvent dégager des vapeurs
inflammables. Tenez les flammes ou les
objets chauds a distance des graisses et
des huiles pendant que vous cuisinez.

Les vapeurs que dégagent I'huile chaude
peuvent provoquer une combustion
spontanée.

Une huile déja utilisée peut contenir des
restes d’aliments et provoquer un incendie
a une température plus basse qu’avec une
huile neuve.

Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de I'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de dommages a l'appareil.

Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande pour éviter tout
risque de bralure.

Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table
de cuisson.

Ne laissez pas le contenu des récipients
s’évaporer entierement.

Prenez soin de ne pas laisser tomber
d’objets ou de récipients sur I'appareil. La
surface risque d’étre endommagée.
N’activez pas les zones de cuisson avec
un récipient vide ou sans récipient.

Les récipients de cuisson en fonte ou dont
le fond est endommagé peuvent
provoquer des rayures sur la surface en
verre et vitrocéramique. Soulevez toujours
ces objets lorsque vous devez les
déplacer sur la surface de cuisson.

2.4 Entretien et nettoyage

Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.
Mettez a I'arrét I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.
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» Nettoyez I'appareil avec de et un chiffon
doux et humide. Utilisez uniquement des
produits de lavage neutres. N'utilisez pas
de produits abrasifs, de tampons a
récurer, de solvants ou d’objets
métalliques, sauf indication contraire.

2.5 Service

» Pour réparer I'appareil, contactez le
service apres-vente agréé. Utilisez
uniquement des piéces de rechange
d'origine.

+ Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la

3. INSTALLATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson, notez les
informations de la plaque signalétique ci-
dessous. La plaque signalétique se trouve au
bas de la table de cuisson.

Numéro de série ....................

3.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'aprés avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.

3.3 Cable de connexion

» La table de cuisson est fournie avec un
cable d’alimentation.

* Pour remplacer le cable d'alimentation
endommageé, utilisez le type de cable :
HO5V2V2-F qui supporte une température
de 90 °C ou plus. Un seul fil doit avoir une
coupe transversale minimale
conformément au tableau ci-dessous.
Contactez votre service aprés-vente. Le
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température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’un logement.

2.6 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

« Contactez votre service municipal pour
savoir comment mettre I'appareil au rebut.

« Débranchez I'appareil.

* Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

cable de raccordement ne peut étre
remplacé que par un électricien qualifié.

/\ AVERTISSEMENT!

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

/N\ ATTENTION!

Les connexions au moyen de fiches de
contact sont interdites.

/\ ATTENTION!

Ne percez pas et ne soudez pas les
extrémités du cable. Cela est interdit.

/\ ATTENTION!

Ne raccordez pas le cable sans gaine
d’extrémité du cable.

Raccordement monophasé

1. Retirez la gaine d’extrémité du cable des
fils noir et marron.

2. Retirez une partie de l'isolation des
extrémités des cables marron et noir.

3. Branchez les extrémités des cables noir
et marron.



4. Appliquez un nouveau manchon
d'extrémité a I'extrémité des fils partagés
(outil spécial requis).

400V2N~
SN I

ey —
RE E—
L2

220-240 V~
— )

—
—

Raccordement biphasé: 400 V2N~

Raccordement monophasé: 220 - 240 V~

5x 1,5 mm?ou 4 x 2,5 mm?

5x 1,5 mm? ou 3 x 4 mm?

@ Vert - jaune @ Vert - jaune

N Bleu et bleu N Bleu et bleu
L1 Noir L Noir et marron
L2 Marron

3.4 Assemblage

Si vous installez la table de cuisson sous une
hotte, reportez-vous aux instructions
d’installation de la hotte pour connaitre la
distance minimale entre les appareils.

Si I'appareil est installé au-dessus d'un tiroir,
la ventilation de la table de cuisson peut
chauffer les éléments rangés dans le tiroir
durant la cuisson.

~—— min. 1500 —

Ymin.

e
— |
— F = Ir

Consultez le tutoriel vidéo « Comment
installer votre table de cuisson a induction
Electrolux - Installation du plan de travail » en
tapant le nom complet indiqué dans le
graphique ci-dessous.

@ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N
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4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Agencement des zones de cuisson

o u

o

AN NG

L

, . —=A

Zone de cuisson & induction
Bandeau de commande

4.2 Description du bandeau de commande

T | E
8 {4 o735 50 145‘[:':—:'5:: o135 s wur L=
. .

O Hd o735 s 145‘|—(DT|T1 T5 s wup |-

Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les affichages, les voyants et

I
ol S

les signaux sonores indiquent les fonctions activées.

Touche Fonction
sensiti-
ve

Commentaire

H

MARCHE / ARRET

Pour allumer et éteindre la table de cuisson.

)

Touches Verrouil / Dispositif de
sécurité enfant

Pour verrouiller ou déverrouiller le bandeau de com-
mande.

)

Pause

Pour activer et désactiver la fonction.

Bridge

Pour activer et désactiver la fonction.

(o) ]

- Indicateur du niveau de cuisson

Pour indiquer le niveau de cuisson.

- Voyants du minuteur des zones
de cuisson

Pour indiquer la zone a laquelle se réfere la durée sé-
lectionnée.

[~

- Affichage du minuteur

Pour indiquer la durée, en minutes.
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Touche Fonction

Commentaire

sensiti-
ve
E = Hob?Hood Pour activer et désactiver le mode manuel de la fonc-
—_ tion.
m @ - Pour choisir la zone de cuisson.
+ — - Pour augmenter ou diminuer la durée.
P PowerBoost Pour activer la fonction.

py | =Y
-

b - Bandeau de sélection

Pour sélectionner un niveau de cuisson.

4.3 Affichage du niveau de cuisson

Afficheur Description
La zone de cuisson est désactivée.

.09

La zone de cuisson est activée.

Pause est activé.
@ Montée en température automatique est activé.
PowerBoost est activé.

. Une anomalie de fonctionnement s'est produite.
+ chiffre P

3,0

OptiHeat Control (Voyant de chaleur résiduelle a trois niveaux): continuer la cuis-
son / maintien au chaud / chaleur résiduelle.

Touches Verrouil / Dispositif de sécurité enfant est activée.

cuisson.

Le récipient est inapproprié ou trop petit, ou bien il n'y a pas de récipient sur la zone de

a

Arrét automatique est activé.

4.4 OptiHeat Control (Voyant de
chaleur résiduelle a trois niveaux)

/\ AVERTISSEMENT!

E] / E] / C] Tant que l'indicateur est
allumé, il existe un risque de brllures
dues a la chaleur résiduelle.

Les zones de cuisson a induction générent la
chaleur nécessaire directement dans le fond
des récipients de cuisson. La surface

vitrocéramique est chauffée par des
récipients de cuisson.

Les indicateurs B / B / ) s’allument
lorsqu’une zone de cuisson est chaude. lls
indiquent le niveau de chaleur résiduelle des
zones de cuisson que vous étes en train
d'utiliser.

L’indicateur peut également s’allumer :
e pour les zones de cuisson voisines, méme
si vous ne les utilisez pas,
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» lorsque des récipients chauds sont placés

sur la zone de cuisson froide,

» lorsque la table de cuisson est éteinte
mais que la zone de cuisson est encore
chaude.

5. UTILISATION QUOTIDIENNE

L’indicateur s’éteint lorsque la zone de
cuisson s’est refroidie.

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

5.1 Activation et désactivation

Appuyez sur ©) pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver la table de cuisson.

5.2 Arrét automatique

Cette fonction arréte la table de cuisson
automatiquement si :

toutes les zones de cuisson sont
désactivées,

vous ne réglez pas le niveau de cuisson
apres avoir allumé la table de cuisson,
vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de
commande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon, etc.). Un
signal sonore retentit et la table de
cuisson s'éteint. Enlevez I'objet ou
nettoyez le bandeau de commande.

la table de cuisson surchauffe (par ex.
lorsqu'un récipient chauffe a vide). Laissez
la zone de cuisson refroidir avant d'utiliser
a nouveau la table de cuisson.

vous avez utilisé un récipient inadapté. Le

symbole "] s'allume et la zone de cuisson
se désactive automatiquement au bout de
2 minutes.

vous ne désactivez pas la zone de
cuisson ou ne modifiez pas le niveau de

cuisson. Au bout de quelques instants, )
s'allume et la table de cuisson s'éteint.

La relation entre le niveau de cuisson et la
durée apreés laquelle la table de cuisson
s'éteint :
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Niveau de cuisson La table de cuisson
s'éteint au bout de

‘ 1.3 6 heures
4-7 5 heures
8-9 4 heures
10- 14 1,5 heure

5.3 Niveau de cuisson
Pour régler ou modifier le niveau de cuisson :

Appuyez sur le niveau de cuisson souhaité
sur le bandeau de sélection, ou déplacez
votre doigt sur le bandeau de sélection
jusqu'a atteindre le niveau de cuisson
souhaité.

='—=T13' 810 1P

—

5.4 Utilisation des zones de cuisson

Posez le récipient au centre de la zone de
cuisson souhaitée. Les zones de cuisson a
induction s’adaptent automatiquement au
diamétre du fond du récipient utilisé.



®

Pour un transfert de chaleur optimal,
utilisez un récipient dont le diameétre du
fond est similaire a celui de la zone de
cuisson (c.-a-d. la valeur maximale du
diamétre du récipient dans « Données
techniques » > « Caractéristiques des
zones de cuisson »). Assurez-vous que
I'ustensile de cuisine est compatible avec
les tables de cuisson & induction. Pour
plus d’informations sur les types de
récipients, reportez-vous au chapitre

« Conseils ».

Les récipients de grande taille peuvent
reposer sur deux zones de cuisson en méme
temps. Le récipient doit recouvrir le centre
des deux zones mais il ne doit pas dépasser
le repere des zones. Si le récipient se trouve
entre les deux centres, la fonction Bridge ne
s’active pas.

5.5 Bridge

®

La fonction s'active lorsque le récipient
recouvre le centre des deux zones.

Cette fonction couple deux zones de cuisson
de gauche de telle fagon qu'elles fonctionnent
comme une seule.

Réglez d'abord le niveau de cuisson des
zones de cuisson de gauche.

. . [
Pour activer la fonction : appuyez sur m).
Pour régler ou modifier le niveau de cuisson,
appuyez sur l'une des touches sensitives.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur

[ . .
mJ. Les zones de cuisson fonctionnent de
nouveau de maniére indépendante.

5.6 Montée en température
automatique

Activez cette fonction pour obtenir le niveau
de cuisson souhaité plus rapidement.
Lorsqu'elle est activée, la zone commence
par chauffer au niveau de cuisson le plus
élevé, puis revient au niveau de cuisson
souhaité.

@

Pour activer la fonction, la zone de
cuisson doit étre froide.

Pour activer la fonction pour une zone de

cuisson : appuyez sur P ( s’allume).
Réglez immédiatement le niveau de cuisson

souhaité. Au bout de 3 secondes,
s'allume.

Pour désactiver la fonction : modifiez le
niveau de cuisson.

5.7 PowerBoost

Cette fonction vous permet d'augmenter la
puissance des zones de cuisson a induction.
La fonction peut étre activée pour la zone de
cuisson a induction uniquement pour une
durée limitée. Lorsque cette durée est
écoulée, la zone de cuisson a induction
revient automatiquement au niveau de
cuisson le plus élevé.

@

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

Pour activer la fonction pour une zone de
i P.®s
cuisson : appuyez sur I . l_Js'allume.

Pour désactiver la fonction : modifiez le
niveau de cuisson.
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5.8 Minuteur

* Minuteur a rebours
Vous pouvez utiliser cette fonction pour régler
la durée d’'une seule session de cuisson.

Sélectionnez d'abord le niveau de cuisson de
la zone de cuisson, puis réglez la fonction.

Pour sélectionner la zone de cuisson :

appuyez sur @) a plusieurs reprises jusqu'a
ce que l'indicateur d’'une zone de cuisson
apparaisse.

Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche + du minuteur pour régler la durée
(de 00 a 99 minutes). Lorsque le voyant de la
zone de cuisson commence a clignoter, le
décompte commence.

Pour voir le temps restant : appuyez sur la

touche @ pour sélectionner la zone de
cuisson. Le voyant de la zone de cuisson
commence a clignoter. L'affichage indique la
durée restante.

Pour modifier le temps : appuyez sur la
touche @) pour sélectionner la zone de
cuisson. Appuyez sur + ou—.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
O pour sélectionner la zone de cuisson, puis

appuyez sur —. Le décompte s’effectue
jusqu’a 00. L'indicateur de la zone de cuisson
disparait.

®

Lorsque le compte a rebours est terming,
un signal sonore retentit et 00 clignote.
La zone de cuisson se désactive.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur

8)

* CountUp Timer

Cette fonction permet de vérifier la durée de
fonctionnement de la zone de cuisson
sélectionnée.

Pour sélectionner la zone de cuisson :

appuyez sur O a plusieurs reprises jusqu'a
ce que l'indicateur d’'une zone de cuisson
apparaisse.
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Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche = du minuteur. UP apparait. Lorsque
le voyant de la zone de cuisson commence a
clignoter, le minuteur démarre. L'affichage

. . [N .
indique, en alternance, UP et la durée
écoulée (en minutes).

Pour contréler la durée de fonctionnement

de la zone de cuisson : appuyez sur @)
pour sélectionner la zone de cuisson. Le
voyant de la zone de cuisson commence a
clignoter. L'affichage indique la durée de
fonctionnement de la zone.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur

O puis appuyez sur =+ ou—. Lindicateur
de la zone de cuisson disparait.

*  Minuteur

Vous pouvez utiliser cette fonction lorsque la
table de cuisson est allumée et les zones de
cuisson ne sont pas activées. L'affichage du
niveau de cuisson indique .

Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche @ puis sur la touche + ou~ du
minuteur pour régler la durée. Lorsque le
temps est écoulé, un signal sonore retentit et
00 clignote.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur

O.
@

Cette fonction est sans effet sur le
fonctionnement des zones de cuisson.

5.9 Pause

Cette fonction sélectionne le niveau de
cuisson le plus bas pour les zones de cuisson
activées.

Lorsque la fonction est en cours, tous les
autres symboles du bandeau de commande
sont verrouillés.

La fonction ne désactive pas les fonctions du
minuteur.
Appuyez sur I pour activer la fonction.

s’affiche. Le niveau de cuisson est réduit a
1.



Pour désactiver la fonction : appuyez sur
|| . Le niveau de cuisson s’affiche.

5.10 Touches Verrouil

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pendant que les zones de
cuisson fonctionnent. Vous éviterez ainsi une
modification accidentelle du réglage du
niveau de cuisson.

Réglez d'abord le niveau de cuisson.

Pour activer la fonction : appuyez sur &

s'affiche pendant 4 secondes. Le minuteur
reste active.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
El. Le niveau de cuisson précédent s'allume.

®

Lorsque vous éteignez la table de
cuisson, cette fonction est également
désactivée.

5.11 Dispositif de sécurité enfant

Cette fonction permet d'éviter une utilisation
involontaire de la table de cuisson.

Pour activer la fonction : activez la table de
cuisson avec (D. Ne sélectionnez pas de
réglage de niveau de cuisson. Appuyez sur

EI pendant 4 secondes. l-J s'allume.
Eteignez la table de cuisson en appuyant sur

0}

Pour désactiver la fonction : activez la

table de cuisson avec @. Ne sélectionnez
pas de réglage de niveau de cuisson.

Appuyez sur El pendant 4 secondes.
s'allume. Eteignez la table de cuisson en

appuyant sur @

Pour désactiver la fonction le temps d'une
cuisson : activez la table de cuisson avec

@. s'allume. Appuyez sur & pendant

4 secondes. Réglez le niveau de cuisson
dans les 10 secondes qui suivent. Vous

pouvez utiliser la table de cuisson. Lorsque

vous éteignez la table de cuisson avec @ la
fonction est de nouveau activée.

5.12 OffSound Control (Activation et
désactivation des signaux sonores)

Eteignez la table de cuisson. Appuyez sur ®
pendant 3 secondes. L'affichage s'allume,

puis s'éteint. Appuyez sur & pendant
3 secondes. 2 ou @) apparait. Appuyez sur

la touche + du minuteur pour choisir 'une
des options suivantes :

. - les signaux sonores sont désactivés

. - les signaux sonores sont activés
Pour confirmer le réglage, attendez que la
table de cuisson s'éteigne automatiquement.

Lorsque cette fonction est réglée sur .
I'appareil émet des signaux sonores
uniquement lorsque :

* VOUS appuyez sur @

¢ Minuteur se termine

¢ Minuteur a rebours se termine

* vous posez un objet sur le bandeau de
commande.

5.13 Gestion alimentation

Si plusieurs zones sont actives et que la
puissance consommée dépasse la limite de
I'alimentation électrique, cette fonction
répartit la puissance disponible entre toutes
les zones de cuisson. La table de cuisson
contrdle les niveaux de cuisson pour protéger
les fusibles de I'installation domestique.

* Les zones de cuisson sont regroupées en
fonction de I'emplacement et du nombre
de phases de la table de cuisson. Chaque
phase dispose d'une charge électrique
maximale de 3700 W. Si la table de
cuisson atteint la limite de la puissance
maximale disponible dans une phase, la
puissance des zones de cuisson est
automatiquement réduite.

* Le niveau de cuisson de la zone de
cuisson sélectionnée est toujours
prioritaire. La puissance restante sera
répartie entre les zones de cuisson
précédemment activées dans l'ordre
inverse de sélection.

« L’affichage du niveau de cuisson des
zones réduites oscille entre le niveau de
cuisson sélectionné initialement et le
niveau de cuisson réduit.
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» Attendez que I'affichage cesse de
clignoter ou réduisez le niveau de cuisson
de la derniére zone de cuisson
sélectionnée. Les zones de cuisson
continueront de fonctionner avec le niveau
de cuisson réduit. Modifiez manuellement
les niveaux de cuisson des zones de
cuisson si nécessaire.

Reportez-vous a l'illustration pour connaitre

les combinaisons de distribution de

puissance entre les zones de cuisson.

~
\ \}/
PN
N

5.14 Hob?*Hood

Il s'agit d'une fonction automatique de pointe
permettant de raccorder la table de cuisson a
une hotte particuliere. La table de cuisson et
la hotte disposent toutes les deux d'un
communicateur de signal infrarouge. La
vitesse du ventilateur est définie
automatiquement d'aprés le réglage du mode
et la température du récipient le plus chaud
se trouvant sur la table de cuisson. Vous
pouvez également activer le ventilateur
manuellement depuis la table de cuisson.

®

Sur la plupart des hottes, le systeme de
commande a distance est activé par
défaut. Si il est désactivé, activez-le
avant d'utiliser la fonction. Pour plus
d'informations, reportez-vous au manuel
d'utilisation de la hotte.

Utiliser automatiquement la fonction

Pour utiliser la fonction automatiquement,
réglez le mode automatique sur H1 — H6. La
table de cuisson est initialement réglée sur
H5. La hotte réagit des que vous actionnez la
plaque de cuisson. La table de cuisson
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détecte automatiquement la température du
récipient et ajuste la vitesse du ventilateur.

Modes automatiques

Eclairage Ebulli- Friture2)
automati- ;5.1)
que
HO A larrét ATlarrét A larrét
H1 En fonction- A l'arrét Alarrét
nement
H23) En fonction- Vitesse de  Vitesse de
nement ventilation 1 ventilation 1
H3 En fonction- A l'arrét Vitesse de
nement ventilation 1
H4 En fonction- Vitesse de  Vitesse de
nement ventilation 1 ventilation 1
H5 En fonction- Vitesse de  Vitesse de
nement ventilation 1 ventilation 2
H6 En fonction- Vitesse de  Vitesse de
nement ventilation 2 ventilation 3

1) La table de cuisson détecte le processus d'ébullition
et sélectionne la vitesse de ventilation en fonction du
mode automatique.

2) La table de cuisson détecte le processus de friture
et sélectionne la vitesse de ventilation en fonction du
mode automatique.

3) Ce mode active le ventilateur et I'éclairage, sans te-
nir compte de la température.

Modifier du mode automatique
1. Désactivez la table de cuisson.

2. Appuyez sur ©) pendant 3 secondes.
L’affichage s’allume et s’éteint.

3. Appuyez sur & pendant 3 secondes.
4. Appuyez plusieurs fois sur la touche @)
jusqu’a ce que J s'allument.

5. Appuyez sur la touche + du minuteur
pour sélectionner un mode automatique.

@

Pour faire fonctionner la hotte
directement depuis le panneau de la
hotte, désactivez le mode automatique
de la fonction.




®

Lorsque vous terminez la cuisson et
mettez a I'arrét la table de cuisson, la
ventilation de la hotte pourrait continuer a
fonctionner pendant un certain temps. Au
bout d'un moment, le systéme désactive
automatiquement la ventilation et vous
empéche de I'activer accidentellement
durant les 30 secondes qui suivent.

Utiliser manuellement la vitesse de
ventilation

Vous pouvez également activer la fonction
manuellement. Pour ce faire, appuyez sur la

touche = lorsque la table de cuisson est
active. Cela désactive le fonctionnement
automatique de la fonction et vous permet de
modifier manuellement la vitesse du

ventilateur. En appuyant sur la touche =, la
vitesse du ventilateur est augmentée d'un
palier. Lorsque vous atteignez un niveau

6. CONSEILS

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

6.1 Récipients de cuisson

®

Pour les zones de cuisson a induction,
un champ électromagnétique puissant
crée trés rapidement la chaleur dans le

récipient.

Utilisez les zones de cuisson a induction avec
un récipient de cuisson adapté.

» Pour éviter la surchauffe et améliorer les
performances des zones, le récipient doit
étre aussi épais et plat que possible.

» Assurez-vous que le dessous des
récipients est propre et sec avant de le
placer sur la surface de la table de
cuisson.

» Veillez toujours a ne pas faire glisser ni
frotter le récipient sur les bords et les
coins du verre , car cela pourrait écailler
ou endommager la surface du verre.

intensif et que vous appuyez sur la touche =
a nouveau, la vitesse du ventilateur reviendra
a 0, désactivant ainsi le ventilateur de la

hotte. Pour réactiver le ventilateur a vitesse 1,

appuyez sur la touche =

@

Pour activer le fonctionnement
automatique de la fonction, éteignez puis
rallumez la table de cuisson.

Activer I’éclairage

Vous pouvez régler la table de cuisson pour
activer automatiquement la lumiére dés que
vous allumez la table de cuisson. Pour ce
faire, réglez le mode automatique sur H1 —
H6.

@

La lumiére de la hotte s’éteint 2 minutes
apres avoir désactivé la table de cuisson.

Matériaux des récipients de cuisson

« corrects : fonte, acier, acier émaillé, acier
inoxydable, fond multicouche (homologué
par le fabricant).

* incorrects : aluminium, cuivre, laiton,
verre, céramique, porcelaine.

Les récipients de cuisson conviennent

pour I'induction si :

* une petite quantité d’eau contenue dans
un récipient chauffe dans un bref laps de
temps sur une zone de cuisson réglée sur
le niveau de cuisson maximal.

« un aimant adhére au fond du récipient.

Dimensions des récipients de cuisson

* Les zones de cuisson a induction
s’adaptent automatiquement au diametre
du fond du récipient utilisé. Reportez-vous
a « Données techniques » >
« Caractéristiques des zones de cuisson »
pour connaitre les dimensions correctes
des récipients. Placez le récipient au
centre de la zone de cuisson sélectionnée.

» L’efficacité de la zone de cuisson dépend
du diametre du récipient. Pour un transfert
de chaleur optimal, utilisez un récipient
dont le diameétre du fond est similaire a
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celui de la zone de cuisson (c.-a-d. la
valeur maximale du diameétre du récipient
dans « Données techniques » >

« Caractéristiques des zones de

cuisson »).

— Un récipient dont le diamétre est
inférieur a la taille d’'une zone de
cuisson donnée ne regoivent qu’une
partie de la puissance générée par la
zone de cuisson, ce qui ralentit le
chauffage.

— Pour des raisons de sécurité et des
résultats de cuisson optimaux,
n'utilisez pas de récipient plus grand
qu’indiqué dans la section
« Caractéristiques des zones de
cuisson ». Evitez de garder les
récipients a proximité du bandeau de
commande durant la cuisson. Cela
peut affecter le fonctionnement du
bandeau de commande ou activer
accidentellement les fonctions de la
table de cuisson.

®

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

6.2 Bruits pendant le
fonctionnement

®

Ces bruits sont normaux et n'indiquent
pas une anomalie de l'appareil. Les bruits
des récipients peuvent varier en fonction
du matériau des récipients et du niveau
de puissance.

Bruits liés aux récipients :

« craquement : le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

» sifflement : vous utilisez une zone de
cuisson avec un niveau de puissance
élevé et le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

* bourdonnement : vous utilisez un niveau
de puissance élevé.

Bruits liés a la plaque de cuisson :

« cliquetis : une commutation électrique se
produit.

» sifflement, bourdonnement : le ventilateur
fonctionne.

» son rythmique : un récipient est détecté.

6.3 Oko Timer (Minuteur Eco)

Pour réaliser des économies d'énergie, la
zone de cuisson se désactive
automatiquement avant le signal du minuteur.
La différence de temps de fonctionnement
dépend du niveau et de la durée de cuisson.

6.4 Exemples en matiére de cuisson

Le rapport entre le niveau de cuisson et la
consommation énergétique de la zone de
cuisson n'est pas linéaire. Lorsque vous
augmentez le niveau de cuisson, cela n'est
pas proportionnel avec lI'augmentation de la
consommation d'énergie. Cela veut dire
qu'une zone de cuisson avec le niveau de
cuisson moyen utilise moins de la moitié de
sa puissance.

@

Les données du tableau sont fournies a
titre indicatif uniquement.

Réglages de la Utilisez pour : Durée Conseils
température (min)
1 Gardez au chaud les aliments cuits. sinéces-  Placez un couvercle sur le récipient.

- saire
1-3 Sauce hollandaise, faire fondre : beur- 5-25 Mélangez de temps en temps.

re, chocolat, gélatine.

1-3 Solidifier : omelettes, ceufs cocotte. 10 - 40 Cuisinez avec un couvercle.
3-5 Faire mijoter des plats a base derizet 25-50 Ajoutez au moins deux fois plus d'eau

de laitage, réchauffer des plats cuisi-

nes.

que de riz. Remuez les plats a base
de lait durant la cuisson.
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Réglages de la Utilisez pour : Durée Conseils

température (min)

5-7 Cuisez les légumes, le poisson et la 20-45 Ajoutez quelques cuillerées a soupe
viande a la vapeur. de liquide.

7-9 Cuisez des pommes de terre a la va- 20-60 Utilisez % | d'eau max. pour 750 g de
peur. pommes de terre.

7-9 Cuisez de plus grandes quantités d’ali- 60 - 150 Ajoutez jusqu’a 3 | de liquide et des in-
ments, des ragodts et des soupes. grédients.

9-12 Faire revenir : escalopes, cordons sinéces-  Tourner a mi-cuisson.
bleus de veau, cotelettes, rissolettes, saire
saucisses, foie, roux, ceufs, crépes,
beignets.

12-13 Friture, galettes de pommes de terre, 5-15 Tourner a mi-cuisson.
biftecks, steaks.

14 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, saisir de la viande (goulasch, boeuf braisé), cuire des

frites.

P

Faire bouillir une grande quantité d’eau. PowerBoost est activée.

6.5 Conseils pour Hob?Hood

Lorsque vous utilisez la table de cuisson avec
la fonction :

Protégez le bandeau de la hotte de la
lumiere directe du soleil.

Ne pointez pas de lumiére halogéne sur le
bandeau de la hotte.

Ne recouvrez pas le bandeau de
commande de la table de cuisson.

Ne bloquez pas le signal entre la table de
cuisson et la hotte (par exemple avec la
main, la poignée d'un ustensile ou un
grand récipient). Voir l'illustration.

La hotte sur l'illustration est uniquement
donnée a titre d'exemple.

@

D'autres appareils contrélés a distance
peuvent bloquer le signal. N'utilisez pas
ce type d'appareil a proximité de la table
de cuisson lorsque la fonction Hob?Hood
est activée.

Hottes dotées de la fonction Hob*Hood
Pour trouver la gamme compléte de hottes
compatibles avec cette fonction, reportez-
vous a notre site Web. Les hottes Electrolux
dotées de cette fonction doivent afficher le

symbole =
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7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

7.1 Informations générales

* Nettoyez la table de cuisson aprés chaque
utilisation.

« Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.

* Les rayures ou les taches sombres sur la
surface n'ont aucune incidence sur le
fonctionnement de la table de cuisson.

» Utilisez un nettoyant spécialement adapté
a la surface de la table de cuisson.

» Utilisez un grattoir spécial pour nettoyer la
vitre.

7.2 Nettoyage de la table de cuisson

+ Enlevez immédiatement : le plastique
fondu, les feuilles de plastique, le sucre et

8. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

8.1 Que faire si...

les aliments contenant du sucre car la
saleté peut endommager la table de
cuisson. Veillez a ne pas vous brdler.
Tenez le racloir spécial incliné sur la
surface vitrée et faites glisser la lame du
racloir pour enlever les salissures.

Une fois que la table de cuisson a
suffisamment refroidi, enlevez : traces
de calcaire et d'eau, projections de
graisse, décolorations métalliques
luisantes. Nettoyez la table de cuisson a
I'aide d'un chiffon humide et d'un
détergent non abrasif. Apres le nettoyage,
séchez la table de cuisson a l'aide d'un
chiffon doux.

Pour retirer les décolorations
métalliques brillantes : utilisez une
solution d'eau additionnée de vinaigre et
nettoyez la surface vitrée avec un chiffon.

Probléme Cause possible

Solution

Vous ne pouvez pas activer la ta- La table de cuisson n’est pas bran-
ble de cuisson ni la faire fonction- chée a une source d’alimentation

Vérifiez que la table de cuisson est
correctement branchée a une source

ner. électrique ou le branchement est in-  d’alimentation électrique.

correct.

Le fusible a disjoncté.

Assurez-vous que le fusible est la cau-
se du dysfonctionnement. Si les fusi-
bles disjonctent de maniere répétée,
faites appel a un électricien qualifié.

Vous n’avez pas réglé le niveau de
cuisson dans les 10 secondes.

Mettez de nouveau en fonctionnement
la table de cuisson et réglez le niveau
de cuisson en moins de 10 secondes.

Vous avez appuyé sur 2 ou plu-

Appuyez sur une seule touche sensiti-

sieurs touches sensitives en méme  ve.

temps.
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Probléme

Cause possible

Solution

Pause est activé.

Reportez-vous a la section « Pause ».

Il'y a de I'eau ou des taches de
graisse sur le bandeau de comman-
de.

Nettoyez le bandeau de commande.

Un bip constant se déclenche.

Le branchement électrique est incor-
rect.

Débranchez 'appareil de I'alimentation
électriqgue. Demandez a un électricien
qualifié de vérifier I'installation.

Un signal sonore retentit et la ta-
ble de cuisson se met a l'arrét.
Un signal sonore retentit lorsque
la table de cuisson est a l'arrét.

Vous avez posé quelque chose sur
une ou plusieurs touches sensitives.

Retirez I'objet des touches sensitives.

La table de cuisson se met a I'ar-
rét.

Vous avez posé quelque chose sur

la touche sensitive @

Retirez I'objet de la touche sensitive.

Le voyant de chaleur résiduelle
ne s’allume pas.

La zone de cuisson n’est pas chau-
de parce qu’elle n’a fonctionné que
peu de temps ou le capteur est en-
dommagé.

Si la zone a eu assez de temps pour
chauffer, faites appel a un service
aprés-vente agréé.

Hob?Hood ne fonctionne pas.

Vous avez recouvert le bandeau de
commande.

Retirez I'objet du bandeau de com-
mande.

Vous utilisez un tres grand récipient
qui bloque le signal.

Utilisez un plus petit récipient, changez
la zone de cuisson ou faites fonction-
ner la hotte manuellement.

Montée en température automati-
que ne fonctionne pas.

Le niveau de cuisson le plus élevé
est réglé.

Le niveau de cuisson le plus élevé est
identique a la puissance de la fonction.

La zone est chaude.

Laissez la zone refroidir suffisamment.

Le niveau de cuisson oscille en-
tre deux niveaux.

Gestion alimentation est activé.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

Le bandeau de commande de-
vient chaud au toucher.

L'ustensile est trop grand ou vous le
placez trop prés du bandeau de
commande.

Placez les récipients de grande taille
sur les zones de cuisson arriére, si
possible.

Aucun signal sonore ne se dé-
clenche lorsque vous appuyez
sur les touches sensitives du
bandeau.

Les signaux sonores sont désacti-
vés.

Activez les signaux sonores. Reportez-
vous au chapitre « Utilisation quoti-
dienne ».

s’affiche.

Dispositif de sécurité enfant ou Tou-
ches Verrouil est activée.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

s’affiche.

Il n’y a pas de récipient sur la zone.

Posez un récipient sur la zone.

Le récipient n’est pas adapté.

Utilisez un récipient adapté aux tables
de cuisson a induction. Reportez-vous
au chapitre « Conseils ».

Le diamétre du fond du récipient de
cuisson est trop petit pour la zone.

Utilisez des récipients dont les dimen-
sions sont correctes. Reportez-vous
au chapitre « Caractéristiques techni-
ques ».
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Probléme

Cause possible

Solution

Le chauffage prend beaucoup de
temps.

Le récipient est trop petit et ne regoit
qu’une partie de la puissance géné-
rée par la zone de cuisson.

Pour un transfert de chaleur optimal,
utilisez un récipient dont le diametre
du fond est similaire a celui de la zone
de cuisson (c.-a-d. la valeur maximale
du diameétre du récipient dans « Don-
nées techniques » > « Caractéristi-
ques des zones de cuisson »).

et un chiffre s’affichent. ble de cuisson

Une erreur s’est produite dans la ta-

Mettez a I'arrét |a table de cuisson et
mettez-la de nouveau en fonctionne-

ment au bout de 30 secondes. Si
s’affiche a nouveau, débranchez la ta-
ble de cuisson de la prise électrique.
Au bout de 30 secondes, rebranchez
la table de cuisson. Si le probléme per-
siste, contactez le service aprés-vente
agréé.

8.2 Si vous ne trouvez pas de
solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
ou un service aprés-vente agréé. Vous devez
fournir les données figurant sur la plaque
signalétique. Vous devez fournir également
un code a 3 lettres pour la vitrocéramique
(situé dans le coin de la surface en verre) et

le message d’erreur qui s’affiche. Assurez-
vous d'utiliser correctement la table de
cuisson. Si l'intervention d’un technicien ou
d’'un vendeur n'est pas gratuite, malgré la
période de garantie en cours. Les
informations concernant la période de
garantie et les centres de service apres-vente
agréés figurent dans le livret de garantie.

9. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

9.1 Plaque signalétique

Modéle EIV734

Type 62 C4A 01 AA
Induction 7.35 kW
Numéro de série...........
ELECTROLUX

PNC 949 596 717 01

220-240V /400 V 2N, 50 - 60 Hz
Fabriqué en : Allemagne

7.35 kW

cex

9.2 Caractéristiques des zones de cuisson

Zone de cuisson Puissance nomi- PowerBoost [W] PowerBoost du- Diamétre de I'us-
nale (niveau de rée maximale tensile [mm)]
cuisson maxima- [min]
le) [W]

Avant gauche 2300 3200 10 125-210

Arriere gauche 2300 3200 10 125-210

Avant centrale 1400 2500 4 125 - 145

Arriere droite 2300 3600 10 210 - 240
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La puissance des zones de cuisson peut
varier en fonction des données du tableau.
Elle change en fonction du matériau et des
dimensions du récipient.

Pour un transfert de chaleur et des résultats
de cuisson optimaux, utilisez un récipient
dont le diameétre du fond est similaire a celui

de la zone de cuisson (c.-a-d. la valeur
maximale du diameétre du récipient dans

« Données techniques » > « Caractéristiques
des zones de cuisson »). N'utilisez pas de
récipients d’'un diametre supérieur au
diameétre de la zone de cuisson.

10. RENDEMENT ENERGETIQUE

10.1 Informations produits conformément aux réglementations

d’écoconception de 'UE

Identification du modéle

EIV734

Type de table de cuisson

Plan de cuisson intégré

Nombre de zones de cuisson 4
Technologie de chauffage Induction
Diamétre des zones de cuisson circulaires () Avant gauche 21.0cm
Arriere gauche 21.0cm
Avant centrale 14.5cm
Arriére droite 24.0 cm
Consommation d’énergie par zone de cuisson (EC Avant gauche 179.6 Whikg
electric cooking) Arriére gauche 177.0 Whi/kg
Avant centrale 180.2 Wh/kg
Arriere droite 174.6 Whi/kg
Consommation d’énergie de la table de cuisson (EC electric hob) 177.9 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Appareils de cuisson
domestiques électriques - Partie 2 : Tables
de cuisson - Méthodes de mesure des
performances.

Les mesures d’énergie se rapportant a la
surface de cuisson sont identifiées par les
repéres des zones de cuisson
correspondantes.

10.2 Economie d'énergie

Vous pouvez économiser de I'énergie au
quotidien en suivant les conseils suivants.

» Sivous faites chauffer de I'eau, ne faites
chauffer que la quantité dont vous avez
réellement besoin.

« Sipossible, couvrez toujours les récipients
de cuisson avec un couvercle pendant la
cuisson.

« Activez toujours la zone de cuisson apres
avoir posé le récipient dessus.

* Placez les plus petits récipients sur les
plus petites zones de cuisson.

» Posez directement le récipient au centre
de la zone de cuisson.

* Vous pouvez utiliser la chaleur résiduelle
pour conserver les aliments au chaud ou
pour faire fondre.

10.3 Informations produits pour la consommation d’énergie et le temps
maximum requis pour atteindre le mode basse consommation applicable

Consommation d'énergie pondérée en mode « arrét »

0.3 W
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Temps maximum requis pour que I'équipement atteigne automatiquement le mode 2 min
basse puissance applicable

11. CONSIDERATIONS ENVIRONNEMENTALES

Recyclez les matériaux portant le symbole jetez pas les appareils marqués du symbole
A I’ e

L. Placez I'emballage dans les conteneurs & avec les déchets ménagers. Rapportez ce
appropriés pour le recycler. Contribuez a la produit a votre centre de recyclage local ou
protection de I'environnement et de la santé renseignez-vous aupres de votre mairie.

humaine en recyclant les déchets des
appareils électriques et électroniques. Ne
@ Concerne la France uniquement :

REPRISE A DEPOSER A DEPOSER [ E

Cet appareil, A LA LIVRAISON ~ EN MAGASIN EN DECHETERIE

ses accessoires " 4
et cordons O ou ou & C)
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

66 FRANCAIS



Udvozoljitk az Electrolux honlapjan! Készonjiik, hogy a mi
készilékiinket valasztotta.

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
informaciok kérése:
www.electrolux.com/support

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és kiszolgaltatott személyek
biztonsaga

» Ezt a készlléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felnbttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készulék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal élé személyek
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allandé fellgyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készilék
kozelében.

Gondoskodjon a gyermekek felliigyeletérdl, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

FIGYELEM: Hasznalat k6zben a készilék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléktol mikddeés
kozben, és mikodés utan, lehiléskor.

Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

Gyermekek fellgyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készuléken.

1.2 Altalanos biztonsag

A készulék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonlé szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

FIGYELEM: Hasznalat k6zben a készilék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrdsodhatnak. Legyen évatos, hogy ne
érjen a fatéelemekhez.

FIGYELEM: F6zélapon torténd fézéskor az olaj vagy zsir
feligyelet nélkil hagyasa veszélyes lehet, és tliz
keletkezhet.

A fust a tulmelegedés jele. A fézéskor keletkezett tlizet
soha ne vizzel oltsa el. Kapcsolja ki a készUlléket, és fedje
le a langokat pl. egy tGzallé takaroval vagy feddvel.
FIGYELEM: A készuléket tilos kilsd kapcsoléeszkdzzel,
példaul idézitével ellatni, vagy olyan aramkorre kotni,
amelyet rendszeresen be- és kikapcsolnak.
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VIGYAZAT: A f6zési folyamatot felligyelni kell Révid
idétartamu f6zéskor a készuléket tartsa folyamatosan
feligyelet alatt.

FIGYELEM: Tlzveszély: Ne taroljon semmit a
fézofeltleteken.

Soha ne tegyen a f6zdlap fellletére fémtargyakat, mint pl.
kések, kanalak, fedok, mivel azok felforrésodhatnak.

A butorba vald beépités elbtt ne hasznalja a készuléket.

A készulék tisztitdasahoz ne hasznaljon vizsugarat vagy
gbztisztitot.

Hasznalat utan sajat gombjaval kapcsolja ki a f6z6lap adott
elemét, és ne hagyatkozzon az edényérzékelésre.
FIGYELEM: Ha a felllet megrepedt, kapcsolja ki a
készuléket, nehogy aramutés érjen valakit. Amennyiben a
készulék kotésdobozon keresztul kdzvetlendl csatlakozik az
elektromos haldzathoz, vegye ki a biztositékot a készilék
elektromos halozatrol térténd levalasztasahoz. Egyéb
esetben forduljon a markaszervizhez.

Ha a halézati kabel megséril, azt a gyartonak vagy a
hivatalos markaszerviznek, illetve mas hasonldéan képzett
szemeélynek kell kicserélnie az elektromos veszélyhelyzet
elkertlésének érdekében.

FIGYELEM: Kizardlag a f6z0lap gyartdja altal tervezett vagy
a fézdlap gyartdja altal a hasznalati utmutatoban javasolt,
illetve a készilékhez mellékelt f6zblapvédd elemet
hasznaljon. A nem megfelel6 védbéelemek hasznalata
balesetet okozhat.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!

A késziléket csak képesitett személy
helyezheti tzembe.

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sérlilés vagy a készlilék
karosodasanak veszélye all fenn!

Tavolitsa el az 6sszes csomagoldéanyagot.
Ne helyezzen lGizembe, és ne is
hasznaljon sérlt készuléket.

Tartsa be a készilékhez mellékelt Gzembe
helyezési Utmutatoban foglaltakat.
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Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
késziléktdl és egységtol.

A késziilék nehéz, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(t és zart
labbelit.

A szekrény vagott fellileteit megfeleld
tomitéanyaggal védje a nedvesség okozta
felpuposodas ellen.

Védje a készllék aljat a goztdl és
nedvességtol.

Ne telepitse a késziléket ajté mellé vagy
ablak ala. Ezzel elkerllhet6, hogy az ajto
vagy ablak kinyitasaval leverje a forré
féz6edényt a készllékrdl.

Mindegyik késziilék aljan hitéventilatorok
talalhatok.

Ha a készuléket fiok folétt helyezi izembe:

— Ne taroljon semmi olyan kisméret(
targyat vagy papirlapot, melyet a
ventilatorok beszivhatnak, mivel az
megsértheti a hiitéventilatorokat, vagy
megrongalhatja a hiitérendszert.

— A készilék alja és a fidkban tarolt
targyak kozott hagyjon legalabb 2 cm
tavolsagot.

A késziilék alatti szekrénybdl minden
elvalaszté lapot tavolitson el.

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!
Tiiz- és aramitésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie a.

A készlléket foldelni kell,.

Barmilyen beavatkozas el6tt a készliléket
valassza le az elektromos halézatrol.
Ellen&rizze, hogy az adattablan szerepld
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
halézat paramétereinek.

Ellenérizze, hogy megfeleléen van-e
Uzembe helyezve a készilék. A halozati
vezeték dugoja (ha van) és a konnektor
kozotti gyenge vagy rossz érintkezés miatt
a csatlakozas tulsagosan felforrosodhat
Hasznaljon megfeleld tipusu haldzati
kabelt.

Ugyelien arra, hogy a halézati kabel ne
gubancolddjon 6ssze.
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Ellendrizze, hogy az érintésvédelem ki
van-e épitve.

Hasznaljon feszlltségmentesité bilincset a
kabel rogzitéséhez.

Ugyelijen arra, hogy a halézati kabel vagy
dugasza (ha van) ne érjen a forro
készilékhez vagy f6z6edényekhez,
amikor a készuléket a csatlakozoaljzathoz
csatlakoztatja.

Ne hasznaljon halézati elosztokat és
hosszabbit6 kabeleket.

Ugyelijen arra, hogy ne okozzon sériilést a
halozati csatlakozodugon (ha van) és a
halézati kabelen. Ha a halézati kabel
cserére szorul, forduljon a
markaszervizhez vagy egy
villanyszerel6hoz.

A fesziltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
régziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halézati
csatlakozodugot a halozati
csatlakozodaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
halézati dugasz tizembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.

Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozddugot hozza.

A készlilék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a haldzati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozodugét. A kabelt mindig a
csatlakozdédugonal fogva huzza ki.
Kizarélag megfelel6 szigetel6berendezést
alkalmazzon: halézati talterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbal
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
féldzarlatkioldét és védorelét.

Az elektromos készliléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni, amely
lehetévé teszi, hogy minden fazison
levalassza a késziléket az elektromos
halozatrol. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérilés-, égés- és aramutésveszeély.




Ne valtoztassa meg a készulék miszaki
jellemzéit.

Az elsd hasznalat el6tt tavolitsa el az
Osszes csomagoldanyagot, tajékoztatd
cimkeét és véddéfoliat (ha van ilyen).
Ugyeljen arra, hogy a szell6z6nyilasokat
ne zarja el semmi.

MUkodés kdzben ne hagyja fellgyelet
nélkul a késziléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
f6z6zoénat.

Soha ne tegyen a f6z6z6nakra
evOeszkozoket vagy feddket. Ezek
felforrésodhatnak.

Ne mikddtesse a késziléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.
Ne hasznalja a késziiléket munka- vagy
tarolofeluletként.

Amennyiben a készlilék felllete
megrepedt, az aramités megelézése
érdekében, azonnal valassza le a
késziléket az elektromos haldzatrol.

A szivritmus-szabalyozéval rendelkezé
személyek tartsanak legalabb 30 cm
tavolsagot a bekapcsolt indukcios
f6z6zonaktol.

Amikor az élelmiszert forré olajba helyezi,
az olaj kifrdccsenhet.

Ne hasznaljon aluféliat vagy mas anyagot
a fézofelllet és a féz6edény kozott,
hacsak a késziilék gyartdéja masként nem
rendelkezik.

Csak a gyarto altal a készllékhez ajanlott
tartozékokat hasznalja.

/\ FIGYELMEZTETES!
Tlz- és robbanasveszély!

A felforrositott zsirok és olajok gyulékony
g6zoket bocsathatnak ki. Zsirral vagy
olajjal valo f6zéskor tartsa azoktdl tavol a
nyilt langot és a forro targyakat.

A nagyon forré olaj altal kibocsatott gézok
ongyulladast okozhatnak.

Az ételmaradékot tartalmazé hasznalt olaj
az elsdé hasznalatkor alkalmazott héfoknal
alacsonyabb értéken is tlizet okozhat.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készilékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

/\ FIGYELMEZTETES!

A készulék karosodasanak veszélye all
fenn!

Az égési sérilések elkerlilése érdekében
ne helyezzen forrd f6z6edényt a
kezel6panelre.

Ne helyezzen forr6 fedét a f6z6lap
Uvegfellletére.

Ne hagyja, hogy a f6z6edénybdl elforrjon
a folyadék.

Ugyelijen arra, hogy ne ejtsen targyat vagy
f6z6edeényt a késziilékre. A készilék
felllete megsérilhet.

Ures féz6edénnyel vagy f6z6edény nélkdil
ne kapcsolja be a f6z6z6nakat.

Az Ontottvasbdl készlilt, illetve sérlt alju
edények megkarcolhatjak az tveg /
Gvegkeramia felliletet. Az ilyen targyakat
mindig emelje fel, ha a féz6fellleten
odébb szeretné helyezni 6ket.

2.4 Apolas és tisztitas

Rendszeresen tisztitsa meg a késztiléket,
hogy elkertlje a felulet kdrosodasat.
Tisztitas el6tt kapcsolja ki a készliléket, és
hagyja leh(lni.

Meleg puha, nedves ruhaval tisztitsa meg
a készuléket. Csak semleges tisztitoszert
hasznaljon. Ne hasznaljon surolészereket,
suroloszivacsokat, oldoszereket vagy
fémtargyakat, hacsak nincs masként
megadva.

2.5 Szolgaltatasok

A készllék javitasat bizza a
markaszervizre. Mindig eredeti
cserealkatrészt hasznaljon.

A termékben talalhato izzé(k)ra és a kilon
kaphaté poétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra késziltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készilékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készlilék mikddési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.
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2.6 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérulés- vagy fulladasveszély all fenn.

* A készilék artalmatlanitasara vonatkozé
tajékoztatasert Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

3. UZEMBE HELYEZES

* Feszlltségmentesitse a készlléket.
« A készilék kdzelében vagja at a halozati
kabelt, és tegye a hulladékba.

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

3.1 Az lizembe helyezés el6tt

A féz6lap Uzembe helyezése el6tt masolja le
az adattablardl az alabbi adatokat. Az
adattabla a fézélap aljan talalhato.

Sorozatszam .........cccccceeeeeenn

3.2 Beépitett f6zélapok

Csak azutan hasznalhatja a beépitett
fézblapot, miutan beszerelte azt a
szabvanyoknak megfeleld beépitett
szekrénybe és munkafellletbe.

3.3 Csatlakozodkabel

» A f6zblap egy csatlakozokabellel.

* A megsérilt halozati kabel potldsahoz
hasznalja a kovetkezd vezetéktipust:
HO5V2V2-F, mely 90 °C-os vagy
magasabb hémérsékletnek is ellenall. Az
egyeres vezetéknek az alabbi tablazat
szerinti minimalis keresztmetszettel kell
rendelkeznie. Forduljon a helyi
markaszervizhez. A csatlakozokabel
cseréjét csak képzett villanyszerel®
végezheti.

/\ FIGYELMEZTETES!

Az O6sszes elektromos csatlakozast
képzett villanyszerel6nek kell
kialakitania.

/\ VIGYAZAT!

Az érintkez6 dugokon keresztul torténd
csatlakoztatas tilos.

/\ VIGYAZAT!

Ne sodorja vagy forrassza a vezetékek
végeit. Ez tilos!

/\ VIGYAZAT!

Ne csatlakoztassa a kabelt érvéghiively
nélkal.

Egyfazisu csatlakoztatas

1. Tavolitsa el az érvéghuvelyt a fekete és
barna vezetékekrol.

2. Tavolitsa el a barna és fekete vezetékek
végének szigetelését.

3. Csatlakoztassa a fekete és barna kabelek
végeét.

4. Helyezzen fel egy Uj érvéghlivelyt a
koz0s vezeték végére (specialis
szerszam szlkséges).

400V2N~
SN I

ey —
RE E—
L2

220-240 V~
— )

—
—
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Kétfazisu csatlakoztatas: 400 V2N~

Egyfazisu csatlakoztatas: 220 - 240 V~

5x1,5 mm? vagy 4x2,5 mm?

5x1,5 mm? vagy 3x4 mm?

@ Z06ld — sarga @ Zold - sarga

N Kék és kék N Kék és kék

L1 Fekete Fekete és barna
L2 Barna

3.4 Osszeallitas

Amennyiben a fé6z6lapot paraelszivo ala épiti
be, tekintse meg a készllékek kozott
minimalisan betartandd tavolsagokat a
paraelszivo Uzembe helyezési utmutatdjaban.

Ha a készlléket egy fiok folé szereli fel, a
féz6lap ventilatora f6zés kdzben
felmelegitheti a fiokban elhelyezett és tarolt
eszkdzoket.

— min. 1500 —»

=—tee—a
1 ¢ I
] F =

Keresse meg az ,Electrolux indukcios f6z6lap
telepitése - munkalapba szerelés” cimi video
oktatéanyagot az alabbi abran lathaté teljes
név beirasaval.

@ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

A Y
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4. TERMEKLEIRAS

4.1 Fozofeliilet elrendezése

Illll
AN

L

L

B—

4.2 Kezel6panel elrendezés

Indukcios f6z6zéna
Kezelépanel

T | E
8 {4 o735 50 145‘[:':—:'5:: o135 s wur L=
. .
O Hd o735 s 145‘|—@+|T1 T5 s wup |-

|

I
ol S

A készilék Uzemeltetéséhez hasznalja az érzékelémezbket. Kijelzések, visszajelzbk és

hangok jelzik, hogy mely funkciok mikoédnek.

Erzéke- Funkcié
I6mezé

Megjegyzés

@ BE /Kl A f6z6lap be- és kikapcsolasa.

E gsgrg;ézér/ Gyermekbiztonsagi A kezel6panel lezarasal/a lezaras feloldasa.

|| Szinet A funkcio6 be- és kikapcsolasa.

=] Bridge A funkcid be- és kikapcsolasa.

- Héfokbeadllitas kijelzése Jelzi a héfokbeallitast.

m - |dézités jelzbk a f6z6zénakhoz Jelzi, hogy melyik zénara allitja be az idét.

- 1d6zit6 kijelzés Percben mutatja az id6t.

E’ E Hob?Hood A funkcio6 kézi izemmaodjanak be- és kikapcsolasa.
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Erzéke- Funkcié

I6mezé

Megjegyzés

g o

- A f6z6z6na kivalasztasa.

_|_ — No6veli vagy csokkenti az idét.
P PowerBoost A funkcié bekapcsolasa.
- Kezel6sav A héfok beallitasa.
4.3 Hoéfokbeadllitas kijelzései
Kijelz6 Megnevezés
A f6z6z6na ki van kapcsolva.

.09

A f6z6z6na miikodik.

A Sziinet funkcié mikodik.

A Automatikus felfiités funkcié miikodik.
@ A PowerBoost funkcié mikadik.
- Uzemzavar lépett fel.
+ szamjegy
E] / E] / C] OptiHeat Control (3 Iépéses maradékhé visszajelzd): fé6zés folyamatban / melegen tar-
tas / maradékhd.
A Funkciézar / Gyermekbiztonsagi eszkoz funkcié mikodik.

Nem megfeleld vagy tul kicsi a f6z6edény, vagy nincs féz6edény a f6zézonan.

a

A Automatikus kikapcsolas funkcié mikodik.

4.4 OptiHeat Control (3 Iépéses
maradékho visszajelzd)

éppen hasznalt f6z6zénak maradékhd szintjét
jelzik.

A visszajelzd akkor is megjelenhet, ha:

/\ FIGYELMEZTETES! + ha a szomszédos zonakat hasznalja, az
E] E] Q , ) e adott zonat azonban nem,

/&) /) Amig a visszajelz6 vilagit, a . forré f6z6edényt helyez hideg f6z6zdnara,
maradékhd miatt égési sérilés veszélye . afézélapot tigy kapcsolja be, hogy a
all fenn. f6z6z6na még mindig forro.

Az indukcios f6z6zénak kdzvetlendl a
féz6edény aljan adjak at az ételkészitéshez
szikséges hot. Az Gvegkeramiat a f6z6edény
héje melegiti fel.

A E] / E] / C] visszajelz6k megjelennek,
amikor egy f6z6zb6na forrd. A visszajelzdk az

A f6z6zo6na visszajelzdje eltlinik, amikor a
f6z6zona lehdilt.
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5. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

5.1 Be- és kikapcsolas

Erintse meg a ® gombot 1 masodpercig a
féz6lap be- vagy kikapcsolasahoz.

5.2 Automatikus kikapcsolas

A funkcio automatikusan ledllitja a
fézolapot, ha:

» valamennyi féz6zéna ki van kapcsolva,

* nem végzett héfokbeallitast a fé6zdlap
bekapcsolasa utan,

» tobb mint 10 masodpercig valamivel (pl.
edény, konyharuha stb.) letakarta a
kezelbpanelt, vagy raontott valamit.
Hangjelzés hallhatd, és kikapcsol a
féz6lap. Tavolitsa el a targyat, vagy
tisztitsa meg a kezel6panelt.

+ afézblap tulsagosan felmelegszik (pl. egy
labasbdl elforr a folyadék). Miel6tt ismét
hasznalna a f6z6lapot, varja meg, hogy a
féz6zdna lehdljon.

* nem megfeleld f6z6edényt hasznal. A
szimboélum vilagitani kezd, és 2 perc
mulva a f6z6zo6na automatikusan leall.

* nem Aallitott le egy f6z6z6nat, illetve nem
moédositotta a héfokbeallitast. Bizonyos

id6 utan a E] szimbolum vilagitani kezd,
és a fézoélap kikapcsol.
A héfokbeallitas és azon id6tartam kozotti
kapcsolat, melynek elteltével a f6zélap
kikapcsol:

Hoéfokbeallitas Az alabbi id6 eltelté-

vel a féz6lap kikap-

csol
‘ 1.3 6 6ra
4-7 5 6ra
8-9 4 6ra
10-14 1,5 6ra
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5.3 A héfokbeallitas

A héfok beallitasa vagy modositasa:

Erintse meg a kezelésavot a megfeleld
héfokbeallitasnal, vagy huzza végig az ujjat a
kezel6savon addig, mig el nem éri a
megfelel6 héfokbeallitast.

Id o737 B0

-
—

5.4 A f6z6z6nak hasznalata

A f6z6edényt a kivalasztott f6z6z6na
kozepére helyezze. Az indukcids f6z6z6nak
automatikusan alkalmazkodnak a f6z6edény
aljanak méretéhez.

@

Az optimalis hdatadashoz hasznaljon a
f6z6z6na méretéhez hasonlo alsé
atméréji f6z6edényt (azaz a maximalis
f6z6edény-atmérd értéket a ,Miszaki
adatok” > ,Sutési zonak specifikacioi”
részben). Ellenérizze, hogy f6z6edény
megfelel6-e indukcids f6z6laphoz. A
féz6edény tipusokkal kapcsolatos
tudnivalokert olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” c. fejezetet.

Két féz6zonan egyszerre fézhet egy nagy
fé6z6edényben. A fé6zéedénynek le kell
takarnia mindkét féz6zéna kdzéppontjat, de
nem nyulhat tul a terllethatar-jeldlésen. Ha a
fé6z6edényt a két kdzéppont kdzé helyezi, a
Bridge funkcio nem fog bekapcsolni.




5.7 PowerBoost
A funkcié nagyobb teljesitményt tesz
N4 ay J Yy
I elérhetdvé az indukcios f6z6zonak szamara.
‘, Y A funkcié csak bizonyos ideig mikddtethetdé
o az indukcios f6z6zénak esetén. Ezutan az
AN indukcids f6z6zo6na automatikusan
visszakapcsol a legmagasabb
;& héfokbeallitasra.
5.5 Bridge Lasd a ,MUszaki adatok” cim( fejezetet.

®

A funkcié akkor miikodik, ha két zona
kdzéppontjat fedi le a f6z6edény.

A funkcié a két bal oldali f6z6zonat kapcsolja
Ossze, igy azok egy f6z6z6naként mikdodnek.

El6szor allitsa be az egyik bal oldali f6z6z6na
héfokat.

A funkcio bekapcsolasahoz: érintse meg a

a) gombot. A héfok médositasahoz érintse
meg valamelyik érintégomb érzékelémezdjét.

A funkcié kikapcsolasa: érintse meg a m)
gombot. A féz6zénak ezutan egymastol
fuggetlentl mikodnek.

5.6 Automatikus felfiités

Kapcsolja be ezt a funkciot, hogy révidebb
id6 alatt érje el a sziikséges héfokbeallitast.
Ha a funkcié be van kapcsolva, a f6z6zéna a
legnagyobb héfokbeallitasrol indul, majd
bizonyos id6 elteltével atvalt a kivalasztott
beallitasra.

®

A funkcié bekapcsolasahoz a
fé6z6zénanak hidegnek kell lenni.

A funkcio bekapcsolasa egy f6z6zénanal:
érintse meg a P gombot (a @) vilagitani
kezd). Azonnal érintse meg a kivant

h&fokértéket. 3 masodperc elteltével a
megjelenik.

A funkcio kikapcsolasa: modositsa a
héfokbeallitast.

A funkcio bekapcsolasa egy f6z6zénanal:
érintse meg a P mez6t. Megjelenik a )
jelzés.

A funkcio kikapcsolasa: modositsa a
héfokbeallitast.

5.8 Id6zit6é

» Visszaszamlalé id6zit6
A funkciéval beallithatja egy adott f6zési
ciklus hosszusagat.

El6szor a f6z6zo6na héfokbeallitasat végezze
el, majd éllitsa be a funkciot.

A f6z6z6na beallitasa: érintse meg tébbszor

a® gombot, amig az adott f6z6z6na
visszajelzdje vilagitani nem kezd.

A funkcio bekapcsolasahoz: érintse meg

az idézité T gombjat az idé beallitasahoz
(00 - 99 perc). Amikor a f6z6zéna
visszajelzéje villogni kezd, az id6
visszaszamolasa megkezdddott.

A hatralévé id6 ellendrzése: érintse meg a
@) gombot a féz6zona beallitasahoz. A
féz6zo6na visszajelzéje villogni kezd. A
kijelzén a hatralévé id6 lathato.

Az id6 beadllitasa: érintse meg a @) gombot
a féz6z6na beallitasahoz. Erintse meg a +
vagy — mez6t.

A funkcio kikapcsolasa: érintse meg a O
gombot a f6z6zéna beallitasahoz, majd

érintse meg a — gombot. 00 értékre csokken
a hatralévd id6. A f6z6zona visszajelzbje
kialszik.
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®

A visszaszamlalas befejezésekor
hangjelzés hallhato, és 00 villog. A
f6z6zbdna kikapcsol.

A hang kikapcsolasa: érintse meg a Q)
gombot.

* CountUp Timer
Ezzel a funkcioval figyelheti, hogy mennyi
ideje mikodik a f6z6zona.

A f6z6z6na beallitasa: érintse meg tébbszor

a® gombot, amig az adott f6z6zéna
visszajelzdje vilagitani nem kezd.

A funkcio bekapcsolasahoz: érintse meg
az id6zit6 — gombjat; a UP jel megjelenik.
Amikor a f6z6z6na visszajelzdje villogni kezd,
az id6 szamlalasa megkezdddott. A kijelzé a
UP¢sa (percekben) szamolt id6 kozott valt.
Annak ellenérzésére, hogy mennyi ideig

miikodik a f6z6zoéna: érintse meg a

gombot a f6z6zbna beadllitasahoz. A f6z6z6na
visszajelzdje villogni kezd. A kijelzén a
fé6z6z6na mikddési ideje jelenik meg.

A funkcio kikapcsolasa: érintse meg a @

majd a + vagy — érzékelémez6t. A
féz6zo6na visszajelzéje kialszik.

* Percszamlalé

Ezt a funkciot akkor hasznalhatja, amikor a
féz6lap be van kapcsolva, de a f6z6z6nak
nem Uzemelnek. A héfokbeallitas kijelz6jén

lathato.
A funkcio bekapcsolasahoz: érintse meg a

@) gombot, majd az id6zitdé + vagy —
gombjat az id6 beallitasahoz. Az id6
leteltekor hangjelzés hallhato, és a 00 villog.

A hang kikapcsolasa: érintse meg a Q)
gombot.

®

A funkcié nincs hatassal a f6z6zonak
mikodésére.
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5.9 Sziinet

Ez a funkcié az 6sszes tzemel6 f6z6z6na
hémérsékletét a legalacsonyabb értékre
allitja.

Amig ez a funkcio aktiv, a kezelépanelen 1évo
tébbi szimbdlum zarolva van.

Ez a funkcio nem allitja le az id6zitési
funkciokat.

Nyomja meg a | gombot a funkcio
bekapcsolasahoz.

jelenik meg. A héfokbeallitas 1-es szintre
mérséklédik.

A funkcio6 kikapcsolasa: nyomja meg a ||
gombot. Az el6z6 héfokbeallitas megjelenik.

5.10 Funkciézar

Amikor a f6z6z6nak miikédnek, zarolhatja a
kezel6panelt. Ezzel megel6zheti a
héfokbeallitas véletlen modositasat.

El6szor végezze el a héfokbeallitast.
A funkcio bekapcsolasahoz: érintse meg a

& gombot. A l-J 4 masodpercre megjelenik.
Ezzel nem kapcsolja ki az id6ézitési
funkciokat.

A funkcio kikapcsolasa: érintse meg a &
gombot. Az el6z6 héfokbeallitas jelenik meg.

@

A fézb6lap kikapcsolasa ezt a funkciét is
kikapcsolja.

5.11 Gyermekbiztonsagi eszk6z

Ez a kiegészitd funkcid megakadalyozza a
féz6lap véletlen Uzemeltetését.

A funkcioé bekapcsolasahoz: inditsa el a
féz6lapot a ® gombbal. Ne végezzen
héfokbeallitast. Erintse meg a EI gombot 4
masodpercig. A l-J megjelenik. Kapcsolja ki a
féz6lapot a ® gombbal.

A funkcio kikapcsolasa: inditsa el a
féz6lapot a ® gombbal. Ne végezzen
héfokbeallitast. Erintse meg a & gombot 4



masodpercig. A lYJ megjelenik. Kapcsolja ki a
féz6lapot a ©) gombbal.

A funkcio hatalytalanitasa egyetlen f6zési
miiveletre: inditsa el a f6z6lapot a ®

gombbal. A lLJ megjelenik. Erintse meg a &
gombot 4 masodpercig. Végezze el a
hofokbeallitast 10 masodpercen beliil.
MUkodtetheti a féz6lapot. Amikor a f6z6lapot
a® gombbal kikapcsolja, a funkcié ismét
mikodik.

5.12 OffSound Control (A
hangjelzések ki- és bekapcsolasa)

Kapcsolja ki a f6zélapot. Erintse meg a @
gombot 3 masodpercig. A kijelzé bekapcsol,

majd kikapcsol. Erintse meg a & gombot 3
masodpercig. A B2 vagy . jelenik meg.
Erintse meg az Idézits T+ gombjat az
alabbiak egyikének kivalasztasahoz:

. - a hangjelzések kikapcsolnak

. - a hangjelzések bekapcsolnak
A kivalasztas megerd@sitéséhez varja meg,
hogy a f6z6lap automatikusan kikapcsoljon.

Amikor a funkcié beallitasa , a hangjelzés
csak akkor szolal meg, amikor:

megérinti a ®

a Percszamlalo lejar

a Visszaszamlalé id6zitd lejar

valamit ratesz a kezel6panelre.

5.13 Teljesitménykezelés

Ha tobb z6na aktiv, és felvett teljesitményik
meghaladja az elektromos halézat
teljesitmény-korlatjat, akkor a funkcié elosztja
a rendelkezésre all6 teljesitményt az 6sszes
fé6z6z6na kozott. A fézblap szabdlyozza a
héfokbeallitasokat a lakas/haz biztositékainak
védelme érdekében.

* A f6z6z6nak a fézblapba belépd fazisok
szamatol és elhelyezésétdl fiiggben
vannak csoportositva. Minden egyes fazis
legnagyobb elektromos terhelhetésége
(3700 W). Ha a f6z6lap az egyik fazisnal
eléri a maximalis rendelkezésre allo
teljesitményt, a f6z6zénak felvett
teljesitményét automatikusan lecsokkenti.

* Mindig els6bbséget élvez az utolsoként
kivalasztott f{6z6z6na héfokbeallitasa. A
fennmarado teljesitmény a korabban
bekapcsolt f6z6zénak kdzott lesz elosztva,
azok kivalasztasanak ellentétes
sorrendjében.

* A csokkentett teljesitményl zonak
héfokbeallitasanak kijelzéjén az eredetileg
kivalasztott héfokbeallitas és a cstkkentett
héfokbeallitas értéke valtakozik.

» Varja meg, hogy a kijelzé abbahagyja a
villogast, vagy csdkkentse az utoljara
kivalasztott f6z6z6na héfokbeallitasat. A
fé6z6zonak a csokkentett héfokbeallitassal
folytatjak a mikddést. Kézzel mddositsa a
f6z6z6nak héfokbeallitasat, ha sziikséges.

Lasd a f6z6zonak kozotti teljesitmény-

elosztas lehetséges kombinacioit bemutato

abrat.

~
\ \‘/
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5.14 Hob?Hood

Ez egy korszer( automatikus funkci6, mely a
féz6lapot 6sszekapcsolja a specialis
paraelszivoval. A f6zblap és a paraelszivo is
infravords jelekkel kommunikal. A ventilator
sebességét a készllék automatikusan
hatarozza meg a bedllitott izemmdéd és a
féz6lapon levd legmelegebb fézéedény
alapjan. A ventilator kézzel is mikodtethetd a
fé6z8laprol.

@

A legtdbb paraelszivénal a tavvezérlé
rendszer gyarilag be van kapcsolva. Ha a
funkcio ki van kapcsolva, a funkcié
hasznalata el6tt kapcsolja be. Tovabbi
informaciokért olvassa el a paraelszivd
hasznalati utasitasat.
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A funkcié automatikus miikodése

A funkcié automatikus mikodtetéséhez allitsa
az automatikus izemmaodot H1 — HE értékre.
A f6z08lap eredetileg erre van beallitva: H5. A
paraelszivé a féz6lap mikodtetésére reagal.
A f6z6lap automatikusan érzékeli a
f6z6edény hdmérsékletét, és ehhez allitja a
ventilator sebességeét.

Automatikus lizemmaédok

;It(\utor:ne'itl- Forra- Siités?)
kus vilag- 351)
itas

HO Ki Ki Ki

HA1 Be Ki Ki

H23) Be 1.ventila- 1. ventila-
tor-sebes-  tor-sebes-
ség ség

H3 Be Ki 1. ventila-

tor-sebes-
ség

H4 Be 1. ventila- 1. ventila-
tor-sebes-  tor-sebes-
ség ség

H5 Be 1. ventila- 2. ventila-
tor-sebes-  tor-sebes-
ség ség

H6 Be 2. ventila- 3. ventila-
tor-sebes-  tor-sebes-
ség ség

1) A féz6lap érzékeli a forralds miiveletét, és automati-
kus tzemmaodban ennek megfeleléen allitja be a venti-
lator sebességét.

2) A f6z6lap érzékeli a slités miveletét, és automatikus
zemmodban ennek megfeleléen allitja be a ventilator
sebességét.

3) Ez az tizemmod bekapcsolja a ventilatort és a vilag-
itast, és nem veszi figyelembe a hémérsékletet.

Az automatikus lizemméd modositasa
1. Kapcsolja ki a f6z6lapot.

2. Nyomja meg a ® gombot 3
masodpercig. A kijelzd bekapcsol, majd
kikapcsol.

3. Nyomja meg a EI gombot 3 masodpercig.
4. Nyomja meg a G gombot néhanyszor,
amig a "J meg nem jelenik.

5. Nyomja meg az id6zitd + gombjat egy
automatikus lzemmad kivalasztasahoz.
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Kapcsolja ki a funkcioé automatikus
Uzemmaodjat, ha a paraelszivét
kozvetleniil a paraelszivd
kezel6paneljérdl szeretné mikodtetni.

@

Amikor befejezi a f6zést, és kikapcsolja a
féz6lapot, a paraelszivo ventilatora még
egy bizonyos ideig mikodhet. Ezen id6
elteltével a rendszer automatikusan
kikapcsolja a ventilatort, és a ventilator
véletlen bekapcsolasanak elkerilése
érdekében a kévetkezd 30
masodpercben nem engedélyezi a
bekapcsolast.

A ventilator-sebesség kézi beadllitasa

A funkciét kézzel is mikodtetheti. Ehhez
nyomja meg a = gombot a f6z6lap
miikddése kdzben. Ezzel a [épéssel
kikapcsolja a funkcié automatikus
Uzemmaodjat, és lehetévé valik a ventilator

sebességének kézi beallitasa. A = gomb
minden egyes megnyomasaval a ventilator
sebessége egy fokozattal né. Amikor eléri az
er@s fokozatot, és ismét megnyomja a =
gombot, a ventilator sebességét 0 értékre
allitja, és a paraelszivo ventilator kikapcsol. A
ventilator ismételt elinditasahoz 1.

fokozatban, nyomja meg a = gombot.

@

A funkcié automatikus mikddésének
bekapcsolasahoz kapcsolja ki a
féz6lapot, majd ismét kapcsolja be.

A vilagitas bekapcsolasa

A f6z6lap beallithatd ugy, hogy minden egyes
bekapcsolasakor automatikusan bekapcsolja
a vilagitast. Ehhez allitsa be az automatikus
H1 — H6 Gzemmddok egyikét.

@

A f6z8lap kikapcsolasa utan 2 perccel a
paraelszivo vilagitasa is kikapcsol.




6. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

6.1 F6z6edény

®

Az indukcios féz6zdénaknal egy erés
elektromagneses mezd hozza létre
nagyon gyorsan a hét a f6z6edényben.

Az indukcids féz6zénakat megfeleld
edényekkel hasznalja.

* A tulmelegedés megel6zése és a zonak
teljesitményének javitasa érdekében a
féz6edénynek a lehet6 legvastagabbnak
és leglaposabbnak kell lennie.

» Ugyeljen arra, hogy a f6z6edények alja
tiszta és szaraz legyen, miel6tt a f6z6lapra
helyezi azokat.

* Mindig tgyeljen arra, hogy ne csUsztassa
vagy dorzsolje a f6z6edényt az lGveg
széleihez, sarkaihoz , mert az livegfelllet
megtorhet vagy karosodhat.

A f6z6edény anyaga

* megfelel6: ontottvas, acél, zomancozott
aceél, rozsdamentes acél, tébbrétegi
féz6edényalj (a gyarto altal megfelelének
jeldlve).

* nem megfeleld: aluminium, réz, sargaréz,
Uveg, keramia, porcelan.

A f6z6edény akkor megfelelé indukciés

tiizhelylaphoz, ha:

* egy kevés viz nagyon gyorsan felforr a
legmagasabb héfokra beallitott zénan.

* amagnes ratapad a f6z6edény aljara.

F6z6edényméretek

* Az indukcios f6z6zénak automatikusan
alkalmazkodnak a f6z6edény aljanak
méretéhez. A f6z6edények megfeleld
méreteit lasd a ,MUszaki adatok” >
,F6z6zonak jellemz6i” cimi részben. A
féz6edényt a kivalasztott f{6z6zéna
kdzepére helyezze.

+ A f6z6zbna hatékonysaga Osszefiigg a
féz6edény atmérdjével. Az optimalis
héatadashoz hasznaljon a f6zéz6na
méretéhez hasonlé alsé atmérdji

f6z6edényt (azaz a maximalis f6z6edény-
atmeérd értéket a ,Miszaki adatok” >
,F6z6z6nak jellemzdi” részben).

— A megadott f6z6zbénatol kisebb
atmeérdji edények csak a f6z6zéna
altal generalt teljesitmény egy részét
kapjak meg, ami lassabb hevitést
eredményez.

— Az optimalis f6zési eredmény
érdekében ne hasznaljon olyan
féz6edényt, amely nagyobb a
,F6z6z6nak jellemzéi” részben
megadott méretnél. Fézés kdzben ne
tartsa kozel a f6z6edényt a
kezel6panelhez. Ez befolyasolhatja a
kezel6panel funkcidit vagy véletlenil
bekapcsolhatja a fé6z6lap funkcioit.

@

Lasd a ,M(iszaki adatok” c. részt.

6.2 Zajok miikodés kdzben

@

A zajok normalis jelenségnek
szamitanak, és nem jelentenek
meghibasodast. A f6z6edények zaja a
féz6edény anyagatol és a
teljesitmeényszinttdl fliggbéen valtozhat.

F6z6edényekhez kapcsolodo zajok:

* recseg0 zaj: a f6z6edény kiulonb6zo
anyagokbol készult
(szendvicskonstrukcio).

« flutylld hang: a f6z6zo6nat magas
teljesitményszinten hasznalja, és az
edény kiilénb6z6 anyagokbdl készilt
(szendvicskonstrukcio).

* zUmmogés: magas teljesitményszintet
hasznal.

F6zo6laphoz kapcsolodoé zajok:

» Kkattintas: elektromos kapcsolas torténik

* sziszegés, zUmmdgés: a ventilator
mUkodik.

« (Utemes hang: f6z6edény észlelése.
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6.3 Oko Timer (Eco id6zitd)

Az energiatakarékossag érdekében a
féz6zona fltéegyseége korabban kikapcsol a
visszaszamlalasos id6zit6 hangjelzésénél. A
mikddés idbbeli kiilonbsége a héfok
beallitasatol és a f6zési id6é hosszatdl fugg.

6.4 Példak a fozési alkalmazasokra

A f6z6zbéna héfokbeallitasa és
energiafogyasztasa kozotti kapcsolat nem

lineéris. A héfokbeallitas ndvelésekor a
f6z6z6na energiafogyasztasa nem aranyosan
emelkedik. Azaz, a kdzepes héfokbeallitasu
féz6z6na a névleges energiafogyasztasanak
felénél kevesebb energiat fogyaszt.

@

A téblazatban szereplé adatok csak
Utmutatasul szolgalnak.

Héfokbeallitds Hasznalja az alabbiakhoz: Idé Tippek
(perc)
1 Fott ételek melegen tartasa. szUk_ség Tegyen fed6t a f6z6edényre.
szerint
1-3 Hollandi martas készitése, vaj, csoko- 5 -25 Idénként keverje meg.
ladé, zselatin olvasztasa.
1-3 Koénny( omlett és silt tojas megszilar- 10 - 40 Fedovel lefedve készitse.
ditasa.
3-5 Rizs és tejalapu ételek fé6zése, kész- 25-50 A folyadék mennyisége legalabb két-
ételek felmelegitése. szerese legyen a rizsének, a f6zés fél-
idejében keverje meg a tejalapu étele-
ket.
5-7 Zodldség, hal, hus gézdlése. 20-45 Adjon hozza néhany evékanalnyi fo-
lyadékot.
7-9 Burgonya gézodlése. 20-60 750 g burgonyahoz max. % | vizet
hasznaljon.
7-9 Nagyobb mennyiségi étel, raguk és le- 60 - 150 Legfeljebb 3 | folyadék plusz a hozza-
vesek fézése. valok.
9-12 Kiméletes sités: bécsi szelet, borju szikség Félidében forditsa meg.
cordon blue, borda, hispogacsa, kol-  szerint
basz, maj, rantas, tojas, palacsinta és
fank.
12-13 Erds sutés, piritott vagdaltak, bélszin, 5-15 Félidében forditsa meg.
marhaszeletek.
14 Viz forralasa, tészta kif6zése, hus barnitasa (gulyas, serpenyds siiltek), burgonya bé olajban

slitése.

P

Nagy mennyiségi viz forralasa. PowerBoost bekapcsolva.

6.5 Javaslatok és tanacsok a
Hob?Hood funkciohoz

Ha a féz6lapot a funkcidval mikddteti:

Ovja a paraelszivé paneljét a kdzvetlen
napfénytdl.

Ne iranyitson halogén lampat a
paraelszivo paneljére.

Ne takarja le a f6z6lap kezel6paneljét.
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Ne szakitsa meg a jelet a f6z8lap és a
paraelszivo kozott (pl. kézzel, a f6z6edény
fogantyujaval vagy magas edénnyel).
Lasd a képet.

A képen levd paraelszivé csak
illusztracioként szolgal.



7. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

7.1 Altalanos informacio

* Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
féz6lapot.

* Mindig olyan f6z6edényeket hasznaljon,
amelyeknek tiszta az alja.

» A fellleten talalhaté kis karcolasok vagy
foltok nem befolyasoljak a féz6lap
mikodését.

» A f6zblap fellletének tisztitasahoz
megfeleld tisztitdszert hasznaljon.

» Az lvegfeliletekhez hasznaljon specialis
kaparot.

7.2 A f6z06lap tisztitasa
+ Azonnal tavolitsa el: a megolvadt

mUianyagot, folpackot, a cukrot, valamint a

8. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

@

Eléfordulhat, hogy egyéb taviranyitasu
készllékek akadalyozzak a vezérldjelet.
Ne hasznaljon ilyen késziilékeket a
f6z6lap kézelében, amikor a Hob*Hood
funkcio be van kapcsolva.

Paraelszivok a Hob*Hood funkciéval

A jelen funkcioval m(ikddd paraelszivok teljes
valasztékanak megtekintéséhez latogasson
el a fogyasztéi weboldalunkra. A jelen
funkcioval mikédé Electrolux

paraelszivoknak = szimbolummal kell
rendelkezniuk.

cukortartalmu ételeket, maskilénben a
szennyez6dés karosithatja a féz6lapot. Az
égeési sérulés megelézéseére
korliltekintéssel jarjon el. Allitsa éles
szogben az lUvegkeramia fellletre a
kapardkést, majd csusztassa végig a
pengét a fellleten.

* Tavolitsa el, miutan a f6zélap
megfeleléen lehiilt: vizkdkarikak,
vizgydrilk, zsirfoltok, fényes, fémes
elszinezédések. Nem karcolo
tisztitdszerrel és megnedvesitett ruhaval
tisztitsa meg a fézdlapot. A tisztitas utan
puha ruhaval térélje szarazra a f6zélapot.

* Fényes, fémes elszinezédés
eltavolitasa: ecetes vizzel
megnedvesitett ruhaval tisztitsa meg az
Uvegfellletet.
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8.1 Mi a teendd, ha ...

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

Nem lehet elinditani vagy lze-
meltetni a f6z&lapot.

A féz6lap nincs csatlakoztatva az
elektromos halézathoz, vagy csatla-
koztatasa nem megfeleld.

Ellenérizze, hogy a fé6z6lap megfelel6-
en van-e csatlakoztatva az elektromos
halézathoz.

Leolvadt a biztositék.

Ellenérizze, hogy a biztositék okozza-e
a meghibasodast. Ha a biztositék
tdbbszor is leolvad, hivjon szakképzett
villanyszerel6t.

Nem végezte el a héfokbeallitast 10
masodpercen beldl.

Inditsa el Ujra a f6z6lapot, és 10 ma-
sodpercen belil allitsa be a héfokot.

2 vagy tobb érzékelémez6t érintett
meg egyszerre.

Csak egy érzékel6mezét érintsen meg.

Sziinet mikodik.

Lasd a ,Sziinet” cim( részt.

Viz vagy zsirfoltok vannak a kezel6-
panelen.

Tisztitsa meg a kezel6panelt.

Folyamatos hangjelzés hallhaté.

Az elektromos csatlakoztatas nem
megfeleld.

Feszlltségmentesitse a f6z6lapot. A
készilék telepitésének ellendrzéséhez
forduljon szakképzett villanyszerel6-
hoz.

Hangjelzés hallhatd, és a f6z6lap
kikapcsol.

Hangjelzés hallhatdé amikor a f6-
z6lap kikapcsol.

Letakart egy vagy tobb érzékeléme-
z6t.

Vegyen le minden targyat az érzékel6-
mezO6krol.

A f6z6lap kikapcsol.

Letakarta a @ érzékelémez6t.

Vegyen le minden targyat az érzékels-
mezorél.

Nem kezd vilagitani a maradékhd
visszajelzé.

A f6z6z6na még nem forrésodott fel,
mert csak roévid ideje van mikodés-
ben, vagy az érzékel6 sériilt/meghi-
basodott.

Ha a f6z6zo6na elég ideig miikddott, és
forrénak kellene lennie, forduljon a
markaszervizhez.

A Hob2Hood funkcié nem miiko-
dik.

Letakarta a kezel6panelt.

Tavolitsa el a targyat a kezelépanelrél.

Nagyon magas f6z6edényt hasznal,
mely arnyékolja a jelet.

Hasznaljon alacsonyabb f6z6edényt,
valasszon egy masik f6z6z6nat vagy
vezérelje manudlisan a paraelszivot.

Tovabbra sem mikodik a Auto-
matikus felf(ités funkcio.

A legmagasabb hébeallitas van be-
allitva.

A legmagasabb hébedllitasnak ugya-
nakkora a teljesitménye, mint a funkci-
onak.

A zéna forro.

Hagyja eléggé lehdilni a zénat.

A hobedllitas két szint kdzott val-
tozik.

Teljesitménykezelés mikodik.

Lasd a ,Napi hasznalat” cim( részt.

A kezel6panel hasznalat kozben
felforrésodik.

A féz6edény tul nagy, vagy tul kézel
helyezte a kezel6panelhez.

Ha lehetséges, tegye a nagy féz6edé-
nyeket a hatsé f6z6zonakra.

Nincs hangjelzés, amikor meg-
érinti a kezel6panel érzékeléme-
z6it.

A hangjelzések ki vannak kapcsolva.

Kapcsolja be a hangjelzéseket. Lasd a
,Napi hasznalat” cim{ részt.
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Probléma Lehetséges ok

Megoldas

visszajelzd vilagitani kezd. Funkciozar miikodik.

Gyermekbiztonsagi eszkdz vagy

Lasd a ,Napi hasznalat” cim( részt.

visszajelzd vilagitani kezd.

Nincs f6z6edény a zénan.

Tegyen fé6z6edényt a zonara.

A f6z6edény nem megfeleld tipusu.

Hasznaljon indukcios fézélapokhoz
megfelel f6z6edényeket. Olvassa el a
,Hasznos tanacsok és javaslatok” c.
fejezetet.

A fé6z8edény aljanak atmérgje tul ki-

csi a zbnahoz.

Megfelelé méretl f6z6edényt hasznal-
jon. Lasd a ,Miszaki adatok” c. részt.

A hevités hosszu ideig tart.

A féz6edény tal kicsi,
részét kapja meg a f6z6zéna altal
generalt teljesitménynek.

és csak egy Az optimalis héatadashoz hasznaljon a
f6z6zo6na méretéhez hasonl6 alsé at-
méréji fé6z6edényt (azaz a maximalis
féz6edény-atmerd értéket a ,Miszaki
adatok” > ,Sitési zonak specifikacioi”
részben).

és egy szam jelenik meg.

Hiba lépett fel a f6z6lapban.

Kapcsolja ki a fézélapot, majd 30 ma-
sodperc elteltével kapcsolja be Ujra.

Amennyiben a jelzés ismét megje-
lenik, feszliltségmentesitse a f6z6la-
pot. 30 masodperc mulva csatlakoz-
tassa Ujra a f6z6lapot. Ha a probléma
tovabbra is fennall, forduljon a marka-
szervizhez.

8.2 Ha nem talal megoldast...

Ha nem talal megoldast egyediil a
problémara, forduljon a markakeresked6ho6z
vagy a hivatalos markaszervizhez. Adja meg
az adatokat az adattablarol. Adja meg az
Uivegkeramia harom karakterbél allé
betlikddjat is (az Uvegfelllet sarkaban
talalhato), valamint a megjelent hibatizenetet.

9. MUSZAKI ADATOK
9.1 Adattabla

Modell: EIV734
Tipus: 62 C4A 01 AA
Indukcié 7.35 kW
Sorozatszam
ELECTROLUX

Ellendrizze, hogy a féz6lapot megfeleléen
Uzemeltette-e. Ha nem megfeleléen
Uzemeltette a késziléket, az tgyfélszolgalat
szerel@je vagy az eladd kiszalldsa nem lesz
ingyenes, még a garancialis idészakban sem.
A garancialis id6szakkal és a
markaszervizekkel kapcsolatos tajékoztatast
a jotallasi jegyben talalja meg.

Termékszam (PNC) 949 596 717 01
220-240V/400V, 2N, 50 -60 Hz
KészUlt: Németorszag

7.35 kW

cexn
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9.2 F6z6z6nak jellemzdi

F6z6zb6na Névleges teljesit- PowerBoost [W] Power- F6z6edény atmé-

mény (maximalis

Boost maxima- réje [mm]

héfokbeallitas) lis idétartam

W] [perc]
Bal els3 2300 3200 10 125-210
Bal hats6 2300 3200 10 125-210
Kozépsb elsd 1400 2500 4 125 - 145
Jobb hatso 2300 3600 10 210 - 240

A f6z6zb6nak teljesitménye kis mértékben
kilonbozhet a tablazatban megadott
adatoktdl. A f6z6edény anyagatol és
méretétdl fliggben valtozhat.

Az optimalis héatadas és f6zési eredmény
érdekében a f6z6zona méretéhez hasonlo

10. ENERGIAHATEKONYSAG

atmérdji fé6zéedényt hasznaljon (a maximalis
féz6edény-atmérét a tablazatban talalja). Ne

hasznaljon a f6z6z6na atméréjénél nagyobb

féz6edényeket.

10.1 Termékismerteté az EU Ecodesign rendelete vonatkozéan

Modellazonosité

EIV734

Fo6z6lap tipusa

Beépitett f6z6lap

F6z6z6nak szama 4
Fitési technoldgia Indukcié
Kor alaku f6z6zonak atmérdje () Bal els6 21.0cm
Bal hats6 21.0cm
Kozéps6 elsé 14.5 cm
Jobb hatso 24.0 cm
Energiafogyasztas f6z6zénanként (EC electric coo- Bal els6 179.6 Whikg
king) Bal hats6 177.0 Whikg
Ko6zépsé elsd 180.2 Wh/kg
Jobb hatsé 174.6 Whikg
Féz6lap energiafogyasztasa (EC electric hob) 177.9 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Haztartasi elektromos
f6z6készilékek — 2. rész: Féz6lapok — A
teljesitmény mérésének mddszerei.

A fézbéfellletre vonatkozé energiafogyasztasi

értékeket az egyes f6z6z6nak jeldléseivel
lehet beazonositani.

10.2 Energiatakarékossag

A mindennapos f6zés kdzben energiat

takarithat meg az alabbi &tletek betartasaval.
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* Viz melegitésekor csak a szikséges
vizmennyiséget hasznalja.

* Lehet6ség szerint mindig tegyen fedét a
féz6edényre.

« A f6z6edényt mar bekapcsolas el6tt
helyezze a f6z6zbénara.

* Akisebb f6z6edényt a kisebb f6z6z6nara
helyezze.

* Af6zbedényt a f6z6zbna kdzepére
helyezze.



* A maradékh6t hasznalja az étel melegen
tartasahoz vagy felolvasztasahoz.

10.3 Termékismertetd az energiafogyasztashoz és a megfelel6 alacsony
energiafogyasztasu lizemmod eléréséhez sziikséges maximalis idéhoz

Energiafogyasztas kikapcsolt izemmodban 0.3W

A készlilék automatikus alacsony energiafogyasztasu tizemmaddjanak eléréséhez 2 perc

szlikséges maximalis id6é

11. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

Hasznositsa Ujra a szimbdlummal ellatott szimbslummal ellatott késziilékeket )E a

haztartasi hulladékkal. Juttassa el a terméket
Ujrahasznositas érdekében tegye a megfelelé | a helyi Ujrahasznosito létesitménybe, vagy
konténerekbe. Segitsen a kdrnyezet és az vegye fel a kapcsolatot a helyi dnkormanyzati
emberi egészség védelmében az elektromos szervvel.

és elektronikus késziilékek hulladékanak
Ujrahasznositasaval. Ne dobja ki a

2%
anyagokat To. A csomagolast az
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Witamy w swiecie marki Electrolux! Dziekujemy za wybér naszego
urzadzenia.

Wskazowki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow
oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wcze$niejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg urzgdzenia. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych

» Urzgdzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
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Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzgdzeniem .
Przechowywaé opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzadzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogdlne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

Urzgdzenie mozna uzytkowac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza $redniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie dotkngc
elementow grzejnych.

OSTRZEZENIE: Pozostawienie bez nadzoru potraw
zawierajgcych ttuszcz lub olej na wigczonej ptycie grzejnej
moze by¢ przyczyng pozaru.

Dym wskazuje na przegrzanie. Nigdy nie uzywac wody do
gaszenia pozaru przygotowywanej zywnosci. Wytgczy¢
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urzgdzenie i przykryé ptomieh np. kocem
przeciwpozarowym lub pokrywa.

OSTRZEZENIE: Urzadzenia nie wolno zasila¢ przez
zewnetrzny wytgcznik, np. programator czasowy, ani ze
zrodta zasilania czesto wytgczanego przez zakfad
energetyczny.

PRZESTROGA: Proces gotowania musi by¢ nadzorowany
Nalezy zapewnic staty nadzor nad krétkim gotowaniem.
OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem: Nie przechowywac
przedmiotow na powierzchni gotowania.

Na powierzchni ptyty grzejnej nie wolno kfas¢ przedmiotow
metalowych, jak sztucce lub pokrywki do garnkow,
poniewaz mogg one bardzo sie rozgrzac.

Nie uruchamiac¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

Urzadzenia nie wolno czysci¢ myjkg parowg ani wodg pod
ciSnieniem.

Po zakonczeniu gotowania nalezy wytgczy¢ pole grzejne za
pomocg elementu sterujgcego. Nie polegac na dziataniu
uktadu wykrywania obecnosci naczyn.

OSTRZEZENIE: Jesli na powierzchni pojawig sie pekniecia,
nalezy wylaczy¢ urzadzenie, aby unikng¢ zagrozenia
porazeniem prgdem elektrycznym. Jesli urzgdzenie
podtaczono bezposrednio do skrzynki przytaczowej, nalezy
wytgczy¢ bezpiecznik, aby odtgczy¢ zasilanie urzgdzenia.
W obu przypadkach nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

Jesli przewdd zasilajgcy ulegt uszkodzeniu, nalezy zlecic
jego wymiane producentowi urzgdzenia, autoryzowanemu
centrum serwisowemu lub tez innej kompetentnej osobie,
aby unikng¢ niebezpieczenstwa.

OSTRZEZENIE: Uzywac wytacznie oston do ptyty grzejnej
wyprodukowanych przez producenta urzgdzenia lub
wskazanych jako odpowiednie przez producenta
urzgdzenia w instrukcji obstugi, lub dostarczonych razem z
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urzgadzeniem. Uzycie nieodpowiednich oston moze

skutkowac wypadkiem.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podtgczy¢ wytacznie wykwalifikowana
osoba.

Usung¢ wszystkie przegrody
zamontowane w szafce pod urzgdzeniem.

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uszkodzeniem urzadzenia.

Usung¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowaé ani nie uzywaé
uszkodzonego urzadzenia.

Nalezy postepowaé zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzgdzenia.
Zachowaé minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Zachowac ostroznosc¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Po przycieciu zabezpieczy¢ krawedzie
szafki przed pecznieniem od wilgoci za
pomocg odpowiedniego uszczelniacza.
Zabezpieczy¢ spod urzadzenia przed
dostepem pary i wilgoci.

Nie instalowa¢ urzadzenia przy drzwiach
ani pod oknem. Zapobiegnie to mozliwosci
stracenia gorgcego naczynia z urzgdzenia
przy otwieraniu okna lub drzwi.

W dolnej czesci kazdego urzadzenia
znajdujg sie wentylatory chtodzace.

Jesli urzagdzenie zainstalowano nad
szuflada:

— Nie przechowywac¢ drobnych
elementow ani arkuszy papieru, ktore
mogtyby zosta¢ wciagniete,
uszkadzajgc wentylatory chtodzgce
lub obnizajgc wydajnos¢ uktadu
chtodzenia.

— Zachowac odstep co najmniej 2 cm
miedzy dolng czescig urzadzenia a
elementami przechowywanymi w
szufladzie.

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i

porazeniem prgdem elektrycznym.

Wszystkie potaczenia elektryczne powinny
by¢ wykonane przez wykwalifikowanego
elektryka.

Urzadzenie nalezy uziemic .

Przed wykonaniem jakiejkolwiek
czynnosci upewnic sie, ze urzadzenie jest
odfgczone od zasilania.

Upewnic¢ sig, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

Upewnic¢ sig, ze urzadzenie jest
prawidtowo zainstalowane. Luzny lub
niewtasciwy przewdd zasilajacy bgdz
wtyczka (jesli dotyczy) moze by¢
przyczyna przegrzania sie stykow.

Uzy¢ odpowiedniego przewodu
zasilajgcego.

Nie dopuszczac¢ do splgtania sie przewodu
zasilajgcego.

Upewnic¢ sig, ze zainstalowano
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem.

Uzy¢ zacisku odcigzajgcego na
przewodzie.

Podczas podtgczania urzadzenia do
gniazda sieciowego upewni¢ sie, ze
przewdd zasilajacy lub jego wtyczka (jesli
dotyczy) nie bedzie dotykac¢ rozgrzanych
elementéw urzgdzenia lub naczyn.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy uwazag¢, aby nie uszkodzi¢ wtyczki
(jesli dotyczy) ani przewodu zasilajgcego.
Wymiane uszkodzonego przewodu
zasilajgcego nalezy zlecic
autoryzowanemu centrum serwisowemu
lub wykwalifikowanemu elektrykowi.
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Zarowno dla elementow znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtaczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadba¢ o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtaczajac urzadzenie, nie nalezy ciggngc
za przewdd zasilajacy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikéw réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytacznik obwodu
umozliwiajacy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.

2.3 Sposéb uzytkowania

* Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

« Jesli powierzchnia urzadzenia jest
peknieta, nalezy natychmiast odtgczy¢
urzgdzenie od zrodta zasilania.

« Gdy urzadzenie jest wigczone,
uzytkownicy z wszczepionym
rozrusznikiem serca nie powinni zbliza¢
sie do indukcyjnych pdl grzejnych na
odlegto$¢ mniejszg niz 30 cm.

» Goracy olej moze pryskaé podczas
wktadania do niego zywnosci.

* Nie uzywac folii aluminiowej ani innych
materiatéw migdzy powierzchnig
gotowania a naczyniami, chyba ze
producent urzadzenia okre$lit inacze;.

* Nalezy stosowac wytgcznie akcesoria
zalecane do tego urzgdzenia przez
producenta.

/\ OSTRZEZENIE!

Ryzyko pozaru i wybuchu.

« Pod wptywem wysokiej temperatury
ttuszcze i oleje moga uwalniaé tatwopalne
opary. Nie zbliza¢ ptomienia ani
rozgrzanych przedmiotéw do tluszczu
i oleju podczas gotowania.

* Moze doj$¢ do samozaptonu oparéw
wydzielanych z gorgcego oleju.

e Zuzyty olej z resztkami zywnosci moze
zapali¢ sie w nizszej temperaturze niz
Swiezy olej.

& OSTRZEZENIE! * W poblizu urzgdzenia ani na nim nie
. " L wolno umieszczaé produktow
Wystepuje zagrozenie odniesieniem tatwopalnych ani przedmiotow

obrazen, oparzeniem i porazeniem

q okt nasgczonych tatwopalnymi produktami
pradem elektrycznym.

Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzadzenia.

Przed pierwszym uzyciem nalezy usung¢
wszystkie opakowania, etykiety i folie
ochronng (jesli dotyczy).

Upewnic¢ sig, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru
podczas pracy.

Po kazdym uzyciu wytgczy¢ pole grzejne.
Nie ktas¢ sztuccow ani pokrywek naczyn
na polach grzejnych. Mogg one sie mocno
rozgrzac.

Nie wolno obstugiwa¢ urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
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/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

» Aby unikng¢ poparzenia, nie nalezy
stawia¢ goracych naczyn na panelu
sterowania.

» Nie ktas¢ goracych pokrywek na szklanej
powierzchni ptyty grzejne;.

» Nie dopuszczaé do wygotowania sie
potrawy.

« Uwazac, aby nie upusci¢ przedmiotow lub
naczynh na urzadzenie. Powierzchnia
moze ulec uszkodzeniu.

» Nie wigczaé pdl grzejnych z pustym
naczyniem lub bez naczynia.



» Naczynia z zeliwa lub z uszkodzonym
dnem moga zarysowac¢ powierzchnie
szklane/ceramiczne. Nalezy zawsze
podnosi¢ te przedmioty, gdy trzeba je
przesunaé na powierzchnie gotowania.

2.4 Pielegnacja i czyszczenie

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.
* Przed rozpoczeciem czyszczenia

urzadzenia nalezy je wytgczy¢ i zaczekac,

az ostygnie.

»  Woyczysci¢ urzadzenie wilgotng, miekka
Sciereczkg. Stosowacé wytacznie obojetne
detergenty. Nie uzywac¢ produktow
Sciernych, myjek do szorowania,
rozpuszczalnikow ani metalowych

przedmiotéw, chyba ze okreslono inacze;j.

2.5 Ustugi

» Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym. Nalezy stosowac
wytgcznie oryginalne czesci zamienne.

+ Informacja dotyczaca o$wietlenia w
urzagdzeniu i elementéw oswietleniowych

3. INSTALACJA

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

3.1 Przed instalacja

Przed przystgpieniem do instalacji ptyty
grzejnej nalezy zapisac ponizsze informacje
umieszczone na tabliczce znamionowe;.
Tabliczka znamionowa znajduje sie w dolnej
czgsci plyty grzejne;.

NUMEr Seryjny .......ccccceeeeeenunnnn.
3.2 Plyty grzejne do zabudowy

Ptyt grzejnych do zabudowy wolno uzywaé
dopiero po ich zamontowaniu w

odpowiednich szafkach lub blatach roboczych

spetniajgcych wymogi stosownych norm.

sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

2.6 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

» Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji tego produktu,
nalezy skontaktowac sie z lokalnymi
witadzami.

« Odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania.

» Odciag¢ przewdd zasilajgcy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizac;ji.

3.3 Przewod zasilajacy

« Plyta grzejna jest wyposazona w przewod
zasilajgcy.

* W celu wymiany uszkodzonego przewodu
nalezy uzyc¢ przewodu zasilajgcego
nastepujgcego typu: HO5V2V2-F ktory
wytrzymuje temperature co najmniej 90°C.
Pojedynczy przewdd musi mie¢ minimalny
przekroj zgodnie z ponizszg tabela.
Skontaktowaé sie z miejscowym punktem
serwisowym. Przewdd zasilajacy moze
wymieni¢ wytgcznie wykwalifikowany
elektryk.

/\ OSTRZEZENIE!
Wszystkie potgczenia elektryczne musi

wykonac¢ wykwalifikowany elektryk.
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/N UWAGA!

Potgczenia za pomocg wtyczek
stykowych sg zabronione.

/N UWAGA!

Nie wierci¢ ani nie lutowac¢ koncowek.
Jest to zabronione.

/N UWAGA!

Nie podigczac przewodu bez tulei
przewodu.

Potaczenie jednofazowe
Zdja¢ koncowke z czarnego i brazowego
przewodu.

2. Usung¢ izolacje koncowek przewodow
brgzowego i czarnego.

3. Podtaczy¢ koncowki przewodow
czarnego i brgzowego.

4. Zatozy¢ nowa tulejke na koncéwke
wspoélnego przewodu (wymagane
specjalne narzedzie).

400V2N~
SN I

oy —
RE E—
L2

220-240 V~
— )

==
—

Potaczenie dwufazowe: 400 V2N~

Potaczenie jednofazowe: 220 - 240 V~

5x1,5 mm? lub 4x2,5 mm?

5x1,5 mm? lub 3x4 mm?

@ Zielony — zotty @ Zielony — zotty

N Niebieski i niebieski N Niebieski i niebieski
L1 Czarny L Czarny i brgzowy
L2 Brazowy

3.4 Montaz

W przypadku montazu ptyty grzejnej pod
okapem nalezy zapozna¢ sie z informacjami
na temat minimalnej odlegto$ci miedzy
urzgdzeniami zawartymi w instrukcji instalacji
okapu.
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Jesli urzadzenie jest zainstalowane nad
szufladg, wentylator ptyty grzejnej moze
spowodowac nagrzewanie przedmiotow w
szufladzie podczas procesu gotowania.
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4. OPIS URZADZENIA

4.1 Uktad powierzchni gotowania

N

4.2 Uktad panelu sterowania

=l

na ponizszym rysunku.

Znajdz film instruktazowy ,Instalacja ptyty
indukcyjnej Electrolux — instalacja na blacie
roboczym”, wpisujgc petng nazwe pokazang

°Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

Panel sterowania

Indukcyjne pole grzejne

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation
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Urzadzenie obstuguje sie, dotykajgc pol czujnikdw. Wyswietlacz, wskazniki i sygnaty
dzwiekowe informujg uzytkownika o wigczonych funkcjach.
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Pole Funkcja Uwagi
czujni-
ka
WL /WYL. Witaczanie i wytaczanie ptyty grzejnej.

O)

.

&

M)

Blokada / Blokada uruchomienia

Blokowanie/odblokowanie panelu sterowania.

&

Pauza

Witaczanie i wytaczanie funkgiji.

Bridge

Witaczanie i wytaczanie funkgiji.

(oY ]
I‘_!

Wskazanie mocy grzania

Pokazuje ustawienie mocy grzania.

Wskazniki funkcji zegara dla po-
szczegolnych pol grzejnych

Wskazuja, dla ktérego pola ustawiono czas.

Wyswietlacz zegara

Pokazuje czas w minutach.

BERR
:

= Hob?Hood Wigczanie i wytgczanie trybu recznego funkgji.
@ - Wybor pola grzejnego.

_I_/_ - Przedtuzanie lub skracanie czasu.
P PowerBoost Wigczanie funkgiji.

=y =y
N —
'

Pasek regulacji

Ustawianie mocy grzania.

4.3 Wskazania ustawien mocy grzania

Wskazanie

Opis

n
L

Pole grzejne jest wytgczone.

N

Pole grzejne jest wigczone.

Dziata funkcja Pauza.

(&)

Dziata funkcja Automatyczne podgrzewanie.

Dziata funkcja PowerBoost.

+ cyfra

Nieprawidtowe dziatanie.

E,&,0

OptiHeat Control (3-stopniowy wskaznik ciepta resztkowego): gotowanie / podtrzymy-
wanie temperatury / ciepto resztkowe.

Dziata funkcja Blokada / Blokada uruchomienia.

Na polu grzejnym umieszczono nieodpowiednie lub zbyt mate naczynie badz nie umie-
$zCzono na nim zadnego naczynia.

Dziata funkcja Samoczynne wytgczenie.
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4.4 OptiHeat Control (3-stopniowy
wskaznik ciepta resztkowego)

/\ OSTRZEZENIE!

&)/ &)/ cdy swieci sie wskaznik,
wystepuje zagrozenie poparzeniem
cieptem resztkowym.

Indukcyjne pola grzejne wytwarzajg ciepto
potrzebne do gotowania potraw bezposrednio
w dnie naczynh. Ciepto z naczynia podgrzewa
ptyte ceramiczna.

Wskazniki & / =) / ] pojawia sie, gdy pole
grzejne jest gorgce. Pokazujg one ciepto

5. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Wiaczanie i wylaczanie

Dotkna¢ ®na 1 sekunde, aby wiaczyc¢ lub
wytgaczyc¢ ptyte grzejna.

5.2 Samoczynne wylgczenie

Funkcja ta powoduje samoczynne
wylaczenie plyty grzejnej, gdy:

» wszystkie pola grzejne sg wytgczone,

* po wigczeniu plyty grzejnej nie zostanie
ustawiona moc grzania,

» panel sterowania zostat zalany lub od
ponad 10 sekund znajduje sie na nim
przedmiot (garnek, Sciereczka itp).
Rozlega sig sygnat dzwiekowy i
urzadzenie wytgcza sie. Nalezy usungc
przedmiot lub wyczyscic¢ panel sterowania.

+ ptyta ulega nadmiernemu rozgrzaniu (np.
gdy wygotowata sie zawartos¢ naczynia).
Przed ponownym uzyciem ptyty grzejnej
odczekac, az pole grzejne ostygnie.

* uzyto nieodpowiedniego naczynia.

Wyswietla sie symbol i po uptywie 2
minut pole grzejne wytgcza sie
samoczynnie.

* nie wytgczono pola grzejnego lub nie
zmieniono mocy grzania. Po pewnym

resztkowe aktualnie uzywanych pol

grzejnych.

Moze réwniez pojawic sie wskaznik:

« dla sgsiadujgcych pol grzejnych, nawet
jesli nie sg uzywane,

« gdy gorgce naczynie zostanie
umieszczone na zimnym polu grzejnym,

« gdy plyta grzejna jest wytgczona, ale pole

grzejne jest nadal gorgce.

Wskaznik zniknie po ostygnieciu pola
grzejnego.

czasie wyswietla sie B i urzgdzenie
wylacza sie.
Zaleznos¢ miedzy ustawieniem mocy
grzania a czasem, po jakim wylacza sie
plyta grzejna:

Ustaw_ienie mocy Plyta .grzejna wyla-
grzania cza sie po

’ 1-3 6 godz.

4-7 5 godz.

8-9 4 godz.

10 - 14 1,5 godz.

5.3 Ustawianie mocy grzania

Aby wybrac¢ lub zmieni¢ ustawienie mocy
grzania:

Dotkna¢ paska regulacji w miejscu
odpowiadajacym wybranej mocy grzania lu
przesuna¢ palec wzdtuz paska regulacji w
miejsce odpowiadajgce wybranej mocy
grzania.

='-=T13' 8

—
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5.4 Uzywanie pola grzejnego

Naczynia nalezy stawia¢ na $rodku pola
grzejnego. Indukcyjne pola grzejne
dostosowuja sie automatycznie do wielkosci
dna naczyn.

®

Aby zapewni¢ optymalny przeptyw ciepta
nalezy stosowac¢ naczynia o $rednicy dna
zblizonej do wielkosci pola grzejnego (tj.
maksymalnej srednicy naczynia w "Dane
techniczne" > "Parametry pdl grzejnych").
Upewni¢ sig, ze naczynie jest
odpowiednie do ptyt indukcyjnych. Wiecej
informacji na temat rodzajéw naczyn -
patrz ,Wskazowki i porady”.

Mozna stosowac¢ duze naczynia, ustawiajgc
je jednoczesnie na dwoch polach grzejnych.
Naczynie musi zakrywac srodki obu pél
grzejnych, ale nie moze wystawac poza
oznaczenie obszaru pola grzejnego. Jesli
naczynie bedzie sta¢ miedzy dwoma
srodkami, funkcja Bridge nie wigczy sie.
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5.5 Bridge

®

Funkcja dziata, gdy naczynie zakrywa
srodki obu pdl grzejnych.

Funkcja ta taczy dwa pola grzejne po lewe;j

stronie, ktore dziatajg jak jedno pole grzejne.
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Najpierw nalezy ustawi¢ moc grzania jednego
z pdl grzejnych po lewej stronie.

Aby wiaczy¢ funkcje: dotknac mJ. Aby
ustawi¢ lub zmieni¢ ustawienie mocy grzania,
nalezy dotkna¢ jednego z czujnikow
sterowania.

Aby wyltaczy¢ funkcje: dotkngé =]. Pola
grzejne bedg dziata¢ niezaleznie od siebie.

5.6 Automatyczne podgrzewanie

Wigczenie tej funkcji pozwala w krotszym
czasie uzyskac zadang moc grzania. Gdy
funkcja jest wigczona, pole grzejne pracuje
na poczatku z najwiekszg moca grzania, a
nastepnie przetgcza sie na zagdang moc
grzania.

@

Aby mozliwe byto wigczenie tej funkgii,
pole grzejne musi by¢ zimne.

Aby wiaczy¢ funkcje dla pola grzejnego:

dotkng¢ P (wtaczy sie ). Szybko dotkng¢
zadanego ustawienia mocy grzania. Po

uptywie trzech sekund wyswietli sie 6]

Aby wylaczy¢ funkcje: zmienic¢ ustawienie
mocy grzania.

5.7 PowerBoost

Funkcja ta zapewnia indukcyjnym polom
grzejnym dodatkowg moc. Funkcje te mozna
wigczy¢ dla indukcyjnego pola grzejnego
tylko przez ograniczony czas. Po uptywie
tego czasu indukcyjne pole grzejne
automatycznie przetgcza sie na maksymalng
moc grzania.

@

Patrz rozdziat ,Dane techniczne”.

Aby wiaczy¢ funkcje dla pola grzejnego:
dotkngé P . Wiaczy sie .

Aby wylac;y(: funkcje: zmieni¢ ustawienie
mocy grzania.

5.8 Zegar

*  Wytacznik czasowy



Funkcja ta umozliwia ustawienie dtugosci
jednego cyklu gotowania.

Nalezy najpierw wybra¢ moc grzania dla pola
grzejnego, a nastepnie ustawi¢ funkcje.

Wybor pola grzejnego: dotkng¢ kilkakrotnie
, az zaswieci sie wskaznik wybranego pola
grzejnego.

Aby wiaczy¢ funkcje, nalezy: dotknaé +
na zegarze, aby ustawic¢ czas (00-99 minut).
Gdy zacznie miga¢ wskaznik pola grzejnego,
rozpocznie si¢ odliczanie czasu.
Aby wyswietli¢ pozostaty czas: dotkng¢

, aby wybra¢ pole grzejne. Wskaznik pola
grzejnego zacznie miga¢. Wyswietlacz
wyswietli pozostaty czas.

Aby zmieni¢ czas: dotkng¢ @ aby wybraé
pole grzejne. Dotkng¢ + lub —.

Aby wytaczy¢ funkcje, nalezy: dotknaé @

aby wybra¢ pole, a nastepnie dotkng¢ —.
Wartos¢ pozostatego czasu zmniejszy sie do
00. Wskaznik pola grzejnego zniknie.

®

Po zakonczeniu odliczania czasu
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i zacznie
migac wskazanie 00. Pole grzejne
wytgczy sie.

Aby wyciszy¢ sygnat dzwiekowy, nalezy:
dotkngé .

+ CountUp Timer

Funkcja ta stuzy do sprawdzania czasu pracy
pola grzejnego.

Wybor pola grzejnego: dotkngc kilkakrotnie
@, az zaswieci sie wskaznik wybranego pola
grzejnego.

Aby wiaczy¢ funkcje, nalezy: dotkngé

symbolu — zegara. Wyswietli sie uP. Gdy
zacznie migac¢ wskaznik pola grzejnego,
rozpocznie sie odliczanie czasu. Wyswietlacz

bedzie przetgczat sie miedzy Ul a

wskazaniem naliczonego czasu (w minutach).

Aby zobaczy¢, jak diugo dziata pole
grzejne: dotkng¢ @ aby wybra¢ pole

grzejne. Wskaznik pola grzejnego zacznie
miga¢. Na wyswietlaczu pojawi sie czas
dziatania pola grzejnego.

Aby wyltaczy¢ funkcje, nalezy: dotknaé @

a nastepnie + lub —. Wskaznik pola
grzejnego zniknie.

¢ Minutnik
Funkciji tej mozna uzywac, gdy ptyta grzejna
jest witgczona i nie pracujg pola grzejne.

Wskazanie mocy grzania: .

Aby wiaczy¢ funkcje, nalezy: dotkngc O a
nastepnie dotkng¢ symbolu + lub = zegara,
aby ustawi¢ czas. Po zakonczeniu odliczania
czasu rozlegnie sig sygnat dzwigkowy i
zacznie miga¢ wskazanie 00.

Aby wyciszy¢ sygnat dzwigkowy, nalezy:
dotknaé .

@

Funkcja nie ma wptywu na dziatanie pdl
grzejnych.

5.9 Pauza

Ta funkcja przestawia wszystkie wtgczone
pola grzejne na najnizszg moc grzania.

Gdy funkcja dziata, wszystkie inne symbole
na panelach sterowania sg zablokowane.

Funkcja nie blokuje funkcji zegara:

Nacisnaé¢ I , aby wigczy¢ funkcje.

Wiaczy sie . Moc grzania zostanie
zmniejszona do wartosci 1.

Aby wyltaczy¢ funkcje: dotkng¢ || . Wiaczy
sie poprzednie ustawienie mocy grzania.

5.10 Blokada

Gdy wigczone sg pola grzejne mozna
zablokowac¢ panel sterowania. Zapobiega to
przypadkowej zmianie ustawienia mocy
grzania.

Najpierw nalezy ustawi¢ moc grzania.
Aby wiaczyé funkcje: dotknaé (. Na 4

sekundy wyswietli sie L, Zegar pozostanie
wigczony.
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Aby wytaczy¢ funkcje: dotkngé & Wigczy
sie poprzednie ustawienie mocy grzania.

®

Wytaczenie ptyty grzejnej powoduje
rowniez wytaczenie tej funkgji.

5.11 Blokada uruchomienia

Funkcja ta zapobiega przypadkowemu
uruchomieniu ptyty grzejnej.

Aby wiaczy¢ funkcje: wigczy¢ ptyte grzejng
za pomocg ®. Nie ustawia¢ mocy grzania.
Dotknac¢ & przez 4 sekundy. Wyswietli sie
. Whytaczy¢ ptyte grzejng za pomocg @.
Aby wytaczy¢ funkcje, nalezy: wigczy¢
plyte grzejng za pomocg O. Nie ustawiac
mocy grzania. Dotkngé EI przez 4 sekundy.
Wyswietli sie . Whytaczy¢ ptyte grzejng za
pomocg @.

Aby dezaktywowac¢ funkcje na czas
jednego cyklu gotowania: wiaczy¢ ptyte
grzejng za pomocg @. Wyswietli sie .
Dotknagc¢ & przez 4 sekundy. W ciggu 10
sekund ustawi¢ moc grzania. Teraz mozna
korzystac¢ z ptyty. Po wytgczeniu piyty
grzejnej za pomoca (D funkcja bedzie
ponownie aktywna.

5.12 OffSound Control (Wytgczanie i
wiaczanie dzwiekow)

Wytaczyc¢ ptyte grzejng. Dotkngé ® przez 3
sekundy. Wyswietlacz wigczy sie i wytaczy.
Dotkngc¢ & przez 3 sekundy. Wyswietli sie

lub . Dotkna¢ + zegara, aby wybrac¢
jedno z nastepujacych ustawien:

. sygnaty dzwiekowe sg wytgczone

. sygnaty dzwigkowe sg wiaczone
Aby potwierdzi¢ wybér, nalezy zaczekac, az
urzgdzenie wytgczy sie automatycznie.

Gdy dla funkcji wybrane jest ustawienie .
sygnaty dzwiekowe bedg emitowane tylko w
nastepujgcych przypadkach:

* po dotknieciu @
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* po zakonczeniu odliczania przez funkcje
Minutnik

* po zakonczeniu odliczania przez funkcje
Wytacznik czasowy

« gdy na panelu sterowania zostanie
potozony jaki$ przedmiot.

5.13 Zarzadzanie energia

Jesli wiaczone sg rézne pola grzejne, a
zuzyta moc przekracza ograniczenia
zasilania, ta funkcja dzieli dostepng moc
miedzy wszystkie pola grzejne. Plyta grzejna
steruje ustawieniami mocy grzania, aby
chroni¢ bezpieczniki instalacji domowe;.

* Pola grzejne sg pogrupowane zgodnie z
umiejscowieniem i liczba faz
podtaczonych do ptyty grzejne;j.
Maksymalne obcigzenie kazdej fazy
wynosi (3700 W). Jesli ptyta grzejna
osiggnie maksymalng dostepng moc
jednej fazy, moc pdl grzejnych zostanie
automatycznie zmniejszona.

« Ustawienie mocy grzania wybranego pola
grzejnego jest zawsze priorytetem.
Pozostata moc zostanie podzielona
miedzy poprzednio aktywowanymi polami
grzejnymi w kolejnosci odwrotnej do
wyboru.

*  Wskazanie dla pdl grzejnych o
Zmniejszonej mocy grzania zmienia sie w
zakresie miedzy poczgtkowg wybrang a
zmniejszong mocg grzania.

« Zaczeka¢, az wyswietlacz przestanie
migaé, lub zmniejszy¢ moc grzania
ostatniego wybranego pola grzejnego.
Pola grzejne bedg kontynuowac prace
przy zmniejszonej mocy grzania. W razie
potrzeby zmieni¢ ustawienia mocy grzania
pdl grzejnych recznie.

Informacje dotyczace mozliwych kombinacji

mocy grzania mozna znalez¢ na ilustraciji.
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5.14 Hob?Hood

Jest to zaawansowana, automatyczna
funkcja umozliwiajgca potaczenie ptyty
grzejnej ze specjalnym okapem. Zaréwno
plyta grzejna, jak i okap sg wyposazone

w uktad komunikacji przesytajacy sygnaty
w podczerwieni. Bieg wentylatora dobierany
jest automatycznie stosownie do ustawienia
trybu oraz temperatury najmocniej
rozgrzanego naczynia na ptycie grzejnej.
Mozliwe jest réwniez reczne sterowanie
okapem za posrednictwem ptyty grzejne;.

®

W wigkszosci modeli okapow zdalne
sterowanie jest domysinie wigczone.
Jesli jest wytgczone, nalezy je wiaczyc¢
przed uzyciem tej funkcji. Wiecej
informacji znajduje sie w instrukcji
obstugi okapu.

Automatyczne dziatanie funkcji

Aby funkcja ta dziatata automatycznie, nalezy
ustawi¢ tryb automatyczny na H1 — H6.Plyta
grzejna jest poczatkowo ustawiona na H5.
Okap reaguje na wigczenie ptyty grzejne;j.
Ptyta grzejna bedzie automatycznie
rozpoznawac¢ temperaturg naczyn

i odpowiednio dostosowywac bieg
wentylatora.

Oswietle- Gotowa- Smaze-
nie auto-  :i.1) nie2)
matyczne
H23) Wt Bieg 1 wen- Bieg 1 wen-
tylatora tylatora
H3 Wt Wyt Bieg 1 wen-
tylatora
H4 Wi Bieg 1 wen- Bieg 1 wen-
tylatora tylatora
H5 Wit Bieg 1 wen- Bieg 2 wen-
tylatora tylatora
H6 Wh. Bieg 2 wen- Bieg 3 wen-
tylatora tylatora

1) Urzgdzenie rozpoznaje proces gotowania i urucha-
mia wentylator zgodnie z ustawieniem trybu automa-
tycznego.

2) Urzgdzenie rozpoznaje proces smazenia i urucha-
mia wentylator zgodnie z ustawieniem trybu automa-
tycznego.

3) W tym trybie wigczanie wentylatora i o$wietlenia jest
niezalezne od temperatury.
Zmiana trybu automatycznego
1. Wylaczy¢ plyte grzejna.
2. Nacisng¢ \V i przytrzymac¢ przez
3 sekundy. Wyswietlacz wigczy sie
i wylgczy.
3. Nacisngé & przytrzymac przez
3 sekundy.
4. Nacisnaé @ kilkakrotnie, az pojawi sie
(H],
5. Nacisng¢ + minutnika, aby wybrac¢ tryb
automatyczny.

@

Aby sterowac okapem bezposrednio na
panelu okapu, nalezy wytaczyc
automatyczny tryb dziatania.

Tryby automatyczne
Oswietle- Gotowa- Smaze-
nie auto- :.1) nie2)
matyczne
HO Wyt. Wyt. Wyt
H1 W, Wyt Wyt.

@

Po zakonczeniu pieczenia i wytgczeniu
ptyty grzejnej wentylator okapu moze
nadal dziata¢ przez pewien czas. Po
uptywie tego czasu system wylgcza
wentylator automatycznie i uniemozliwia
przypadkowe wigczenie wentylatora

przez kolejne 30 sekund.
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Reczne sterowanie biegiem wentylatora
Funkcje mozna réwniez uruchomié recznie.
W tym celu nalezy nacisng¢ =, gdy ptyta
grzejna jest wigczona. Powoduje to
wytaczenie automatycznego dziatania funkcji
i umozliwia reczne zmiane biegu wentylatora.
Nacisniecie = powoduje zwigkszenie
obrotéw wentylatora na wyzszy bieg. Jesli
wentylator pracuje na maksymalnym biegu,

ponowne nacisniecie = powoduje ustawienie
biegu wentylatora na wartos$c 0 i jego
wytgczenie. Aby ponownie wigczy¢

wentylator na biegu 1, nalezy nacisng¢ =.

®

Aby wigczy¢ automatyczny tryb dziatania
funkcji, nalezy wytaczy¢ ptyte grzejng
i wigczy¢ ja ponownie.

6. WSKAZOWKI | PORADY

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Naczynia

®

Silne pole elektromagnetyczne z
indukcyjnego pola grzejnego bardzo
szybko wytwarza ciepto w naczyniu.

Na indukcyjnych polach grzejnych nalezy
uzywac odpowiednich naczyn.

» Aby zapobiec przegrzaniu i poprawic
dziatanie pol grzejnych, naczynie musi by¢
jak najgrubsze i jak najbardziej ptaskie.

* Przed ustawieniem naczynia na
powierzchni pyty grzejnej nalezy upewnié
sie, ze jego spdd jest czysty i suchy.

* Nalezy zawsze uwazac, aby nie
przesuna¢ ani nie trze¢ naczynia o
krawedzie i narozniki szkta , poniewaz
moze to spowodowac odprysniecie lub
uszkodzenie powierzchni szkta.

Material naczyn

» prawidlowe: zeliwo, stal, stal
emaliowana, stal nierdzewna, dno
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Wiaczanie oswietlenia

Ptyte grzejng mozna ustawi¢ tak, aby
os$wietlenie wigczato sie automatycznie przy
jej uruchamianiu. W tym celu nalezy tryb
automatyczny ustawi¢ na H1 — H6.

@

Oswietlenie okapu wytacza sie po
2 minutach od wytgczenia ptyty grzejne;.

wielowarstwowe (z odpowiednim
oznaczeniem producenta).
* nieprawidtowe: aluminium, miedz,
mosigdz, szkto, ceramika, porcelana.
Naczynie nadaje si¢ do gotowania na
ptycie indukcyjnej, jesli:

* mozliwe jest szybkie zagotowanie wody w
naczyniu postawionym na polu grzejnym
ustawionym na maksymalng moc;

* magnes jest przyciggany przez dno
naczynia.

Wymiary naczyn

* Indukcyjne pola grzejne dostosowujg sie
automatycznie do wielkosci dna naczyn.
Prawidtowe wymiary naczyhn podano w
punkcie ,Dane techniczne” > ,Specyfikacja
pdl grzejnych”. Naczynia nalezy stawia¢
na srodku pola grzejnego.

*  Wydajnos¢ pola grzejnego zalezy od
Srednicy naczynia. Aby zapewni¢
optymalny przeptyw ciepta nalezy
stosowaé naczynia o srednicy dna
zblizonej do wielkosci pola grzejnego (ij.
maksymalnej srednicy naczynia w "Dane
techniczne" > "Specyfikacja pol
grzejnych").

— Naczynie o dnie mniejszym niz pole
grzejne obierze tylko czes¢



emitowanej energii i naczynie
nagrzewa sie wolniej.

— Ze wzgledow bezpieczenstwa oraz by
uzyskaé optymalne efekty pieczenia
nie nalezy uzywac naczyn wiekszych
niz podano w rozdziale ,Specyfikacja
pol grzejnych”. Podczas gotowania
nalezy unika¢ umieszczania naczyn w
poblizu panelu sterowania. Moze to
mie¢ wplyw na dziatanie panelu
sterowania lub spowodowac
przypadkowe witaczenie funkcji ptyty
grzejnej.

®

Patrz ,Dane techniczne”.

6.2 Odgtosy podczas pracy

®

Opisane odgtosy sg normalnym
zjawiskiem i nie S$wiadcza o usterce
urzgdzenia. Odgtosy z naczyn zalezg od
materiatu naczynia i mocy grzania.

Odgtosy z naczyn:

+ trzaski: naczynie wykonane jest z réznych
materiatow (konstrukcja wielowarstwowa).

* gwizdanie: pole grzejne jest ustawione na
wysokg moc grzania, a naczynie jest

wykonane z roznych materiatéw
(konstrukcja wielowarstwowa).
* buczenie: ustawiono wysoka moc grzania.
Odglosy z plyty grzejnej:
klikanie: nastepuje przetaczanie
elektryczne.
* syczenie, brzeczenie: wentylator pracuje.
* rytmiczny dzwiek: wykryto naczynie.

6.3 Oko Timer (Zegar eko)

Aby oszczedzaé energie, grzatka pola
grzejnego wytacza sie zanim zabrzmi sygnat
wytgcznika czasowego. Roznica w czasie
pracy urzadzenia zalezy od ustawionego
poziomu mocy grzania oraz czasu gotowania.

6.4 Przyktady zastosowan
zwigzanych z gotowaniem

Zaleznos¢ miedzy ustawieniem mocy grzania
a poborem mocy przez pole grzejne nie jest
liniowa. Zwiekszenie mocy grzania nie
powoduje proporcjonalnego zwiekszenia
poboru mocy. Przy ustawieniu $redniej mocy
grzania pole grzejne wykorzystuje mniej niz
potowe swojej mocy.

@

Dane przedstawione w tabeli majg
wytgcznie charakter orientacyjny.

Ustawienie Zastosowanie: Czas Wskazowki
mocy grzania (min)
1 Podtrzymywanie temperatury potraw.  w razie Umiesci¢ pokrywke na naczyniu.
potrzeby
1-3 Sos holenderski, roztapianie: masto, 5-25 Zamieszac¢ od czasu do czasu.
czekolada, zelatyna.
1-3 Scinanie: puszyste omlety, smazone 10-40 Gotuj z zatozong pokrywka.
jajka.
3-5 Gotowanie ryzu lub potraw mlecznych, 25 - 50 Doda¢ co najmniej dwukrotnie wiecej
podgrzewanie gotowych potraw. ptynu niz ryzu. Potrawy mleczne mie-
szac od czasu do czasu.
5-7 Warzywa, ryby, mieso na parze. 20-45 Dodac¢ kilka tyzek wody.
7-9 Ziemniaki na parze. 20-60 Uzy¢ maksymalnie % | wody na 750 g
ziemniakow.
7-9 Gotowanie wiekszych ilosci potraw, du- 60 - 150 Do 3 litréw wody plus sktadniki.
szenie i zupy.
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Ustawienie Zastosowanie: Czas Wskazowki
mocy grzania (min)
9-12 Delikatne smazenie: eskalopki, cordon  w razie Obréci¢ po uptywie potowy czasu.

bleu, kotlety, bryzole, kietbasa, watréb- potrzeby

ki, zasmazki, jajka, nalesniki, paczki.

12-13 Intensywne smazenie, placki ziemnia- 5-15 Obréci¢ po uptywie potowy czasu.
czane, steki z poledwicy, steki.

14 Gotowanie wody, gotowanie makaronu, obsmazanie miesa (gulasz, mieso duszone w sosie
witasnym), smazenie frytek.

P Gotowanie wiekszej ilosci wody. PowerBoost jest wt.

6.5 Wskazowki i porady dotyczace
korzystania z funkcji Hob*Hood

Obstuga ptyty grzejnej za pomoca funkgciji:

» Zabezpieczy¢ panel okapu przed
bezposrednim dziataniem promieni
stonecznych.

» Nie kierowa¢ zarowki halogenowej na
panel okapu.

* Nie nalezy zastania¢ panelu sterowania
ptyty grzejnej.

* Nie zakiocac sygnatu miedzy ptytg grzejng
a okapem (np. poprzez zastoniecie dionia,
uchwytem naczynia lub wysokim
naczyniem). Patrz ilustracja.

Okap na rysunku jest tylko przyktadowy.
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Inne urzgdzenia sterowane zdalnie mogg
zaktécac¢ sygnat. Nie nalezy uzywac tego
typu urzgdzen w poblizu ptyty grzejnej,
jesli wigczono funkcje Hob?Hood.

Okapy kuchenne z funkcjg Hob*Hood
Pelng oferte okapoéw kuchennych
wspotpracujgcych z tg funkcjg mozna znalezé
w naszej witrynie internetowej dla klientow.
Okapy kuchenne Electrolux, ktore dziatajg z

tg funkcjg, muszg posiada¢ symbol =



7. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Informacje ogodlne

» Czyscic ptyte grzejna po kazdym uzyciu.

» Zawsze uzywac naczyn z czystym dnem.

» Zarysowania lub ciemne plamy na
powierzchni nie majg wptywu na dziatanie
ptyty grzejnej.

» Stosowac odpowiednie srodki
przeznaczone do czyszczenia powierzchni
ptyty grzejne;j.

» Uzy¢ specjalnego skrobaka do szkia.

7.2 Czyszczenie plyty grzejnej

* Usuwac¢ natychmiast: stopiony plastik,
folie, cukier oraz zabrudzenia z potraw

8. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

8.1 Co zrobi¢, gdy...

zawierajgcych cukier. W przeciwnym razie
zabrudzenia mogg spowodowac
uszkodzenie ptyty grzejnej. Uwazaé, aby
sie nie oparzy¢. Uzy¢ specjalnego
skrobaka, przyktadajac go pod ostrym
katem do szklanej powierzchni i
przesuwajac po niej ostrzem.

Usunag¢, gdy plyta grzejna
wystarczajgco ostygnie: slady osadu
kamienia i wody, plamy ttuszczu,
metaliczne odbarwienia. Przetrze¢ ptyte
grzejng wilgotng szmatkg z dodatkiem
delikatnego detergentu. Po wyczyszczeniu
wytrze¢ ptyte grzejng do sucha miekkg
szmatka.

Usuwanie metalicznych, potyskliwych
przebarwien: uzy¢é wodnego roztworu
octu i wyczyscic¢ szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.

Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Nie mozna uruchomi¢ plyty grzej- Plyty grzejnej nie podtaczono do za- Sprawdzi¢, czy ptyte grzejnag podiaczo-

nej ani nig sterowac.
wo.

silania lub podtgczono nieprawidto-

no prawidtowo do zasilania.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy bezpiecznik jest przy-
czyna usterki. Jezeli nadal bedzie do-
chodzi¢ do wyzwalania bezpiecznika,
nalezy skontaktowac sie z wykwalifiko-
wanym elektrykiem.

W ciggu 10 sekund nie ustawiono

mocy grzania.

Ponownie wtgczy¢ ptyte grzejng i usta-
wi¢ moc grzania w ciggu maksymalnie
10 sekund.

Dotknieto jednoczes$nie 2 lub wigcej  Dotkna¢ tylko jednego pola czujnika.

pdl czujnikéw.

Dziata funkcja Pauza.

Patrz ,Pauza”.
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Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Na panelu sterowania znajdujg sie
plamy wody lub ttuszczu.

Wyczysci¢ panel sterowania.

Stycha¢ ciagly sygnat dzwigkowy.

Nieprawidtowe podtaczenie elek-
tryczne.

Odtaczy¢ ptyte grzejng od zasilania.
Zwrdci¢ sie do wykwalifikowanego
elektryka, aby sprawdzit instalacje.

Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i
ptyta grzejna wytaczy sie.

Gdy ptyta grzejna jest wytgczona,
rozlega sie sygnat dzwigkowy.

Umieszczono co$ w jednym lub
wigkszej liczbie pdl czujnikow.

Usunag¢ przedmiot z pol czujnikow.

Ptyta grzejna wytaczy sie.

Na polu czujnika znajduje sig przed-

miot @

Usuna¢ przedmiot z pola czujnika.

Wskaznik ciepta resztkowego nie
wigcza sie.

Pole grzejne nie jest gorgce, ponie-
waz dziatato za krétko lub nastgpito
uszkodzenie czujnika.

Jesli pole grzejne dziatato wystarczaja-
co dtugo, aby byto gorgce, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Hob?Hood nie dziata.

Zakryto panel sterowania.

Zdja¢ przedmiot z panelu sterowania.

Bardzo wysokie naczynie blokuje
sygnat.

Uzy¢ mniejszego naczynia, zmieni¢
pole grzejne lub sterowaé okapem
recznie.

Automatyczne podgrzewanie nie
dziata.

Ustawiono najwyzszg moc grzania.

Maksymalna moc grzania jest réwna
mocy uruchamianej funkgiji.

Pole grzejne jest gorace.

Odczekaé, az pole grzejne wystarcza-
jaco ostygnie.

Moc grzania przetacza sig mie-
dzy dwoma poziomami.

Dziata funkcja Zarzadzanie energig.

Patrz ,Codzienne uzytkowanie”.

Panel sterowania staje sie goracy
w dotyku.

Naczynie jest zbyt duze lub ustawio-
ne zbyt blisko panelu sterowania.

Jesli to mozliwe, duze naczynia nalezy
ustawiac na tylnych polach.

Brak sygnatéw dzwiekowych
podczas dotykania p6l czujnikow
na panelu.

Sygnaty dzwiekowe sg wytaczone.

Wiaczy¢ sygnaty dzwiekowe. Patrz
,Codzienne uzytkowanie”.

Wiaczy sie .

Dziata Blokada uruchomienia lub
Blokada.

Patrz ,Codzienne uzytkowanie”.

Wiaczy sie .

Brak naczynia na polu grzejnym.

Postawi¢ naczynie na polu grzejnym.

Uzyto nieodpowiedniego naczynia.

Stosowaé naczynia odpowiednie do
ptyt indukcyjnych. Patrz ,Wskazdwki i
porady”.

Srednica dna naczynia jest za mata
dla wybranego pola.

Uzywac¢ naczyn o odpowiednich wy-
miarach. Patrz ,Dane techniczne”.

Nagrzewanie trwa dtugo.

Zbyt mate naczynie, odbiera tylko
czesc¢ energii z pola grzejnego.

Aby zapewni¢ optymalny przeptyw
ciepta nalezy stosowac¢ naczynia o
$rednicy dna zblizonej do wielkosci po-
la grzejnego (tj. maksymalnej $rednicy
naczynia w "Dane techniczne" > "Spe-
cyfikacja pol grzejnych").
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Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Na wyswietlaczu pojawi sie i
cyfra.

Wystapit btad ptyty grzejnej.

Wytgczy¢ ptyte grzejng i wiaczy¢ po-
nownie po 30 sekundach. Jesli ponow-
nie wyswietli sie , nalezy odtgczy¢
ptyte grzejng od zasilania. Po uptywie
30 sekund ponownie podtgczyé ptyte.
Jesli problem bedzie wystepowat nad-
al, nalezy skontaktowac sie z autory-
zowanym centrum serwisowym.

8.2 Jesli nie mozna znalez¢
rozwigzania...

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym. Podac¢
dane z tabliczki znamionowej. Nalezy réwniez
podac sktadajacy sie z trzech znakdéw kod
szkta ceramicznego (znajdujacy sie w rogu

9. DANE TECHNICZNE

9.1 Tabliczka znamionowa

Model EIV734

Typ 62 C4A 01 AA
Indukcja 7.35 kW

Nr seryjny......cccoeeee
ELECTROLUX

9.2 Parametry pol grzejnych

powierzchni szklanej) i wyswietlany
komunikat o btedzie. Upewnic sie, ze ptyta
grzejna byta prawidtowo uzytkowana. Jesli
nie, naprawe wykona odptatnie pracownik
serwisu lub sprzedawca — rowniez w okresie
gwarancyjnym. Informacje na temat okresu
gwarancyjnego i autoryzowanych punktow
serwisowych znajdujg sie w broszurze
gwarancyjne;.

Numer produktu (PNC) 949 596 717 01
220-240 V/400 V, 2N, 50-60 Hz
Wyprodukowano w: Niemcy

7.35 kW

cex

Pole grzejne Moc znamionowa

PowerBoost [W]

Maksymalny Srednica naczy-

(maksymalna czas funkcji Po- nia [mm]
moc grzania) [W] werBoost [min]
Lewe przednie 2300 3200 10 125-210
Lewe tylne 2300 3200 10 125-210
Srodkowe przednie 1400 2500 4 125-145
Prawe tylne 2300 3600 10 210 - 240

Moc pdl grzejnych moze rézni¢ sig od
wartosci podanych w tabeli. Zmienia sie ona
w zaleznos$ci od materiatow i wymiaréw
naczyn.

Aby zapewni¢ optymalny przeptyw ciepta i
efekty gotowania nalezy stosowac naczynia o

Srednicy dna zblizonej do wielkos$ci pola
grzejnego (tj. maksymalnej srednicy naczynia
podanej w tabeli). Nie stosowa¢ naczyn o
dnie wiekszym niz pole grzejne.
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10. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

10.1 Informacje o produkcie wedlug rozporzadzenia UE w

sprawie ekoprojektu

Dane identyfikacyjne modelu

EIV734

Typ plyty grzejnej

Plyta grzejna do zabudowy

Liczba pél grzejnych

4

Technologia grzania

Plyta indukcyjna

Srednica okragtych pél grzejnych () Lewe przednie 21.0cm
. Lewetylne 21.0cm
Srodkowe przednie 14.5cm
Prawe tylne 24.0 cm
Zuzycie energii na pole grzejne (EC electric cooking) Lewe przednie 179.6 Whi/kg
. Lewetylne 177.0 Whikg
Srodkowe przednie 180.2 Wh/kg
Prawe tylne 174.6 Whi/kg
Zuzycie energii przez ptyte grzejng (EC electric hob) 177.9 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - elektryczny sprzet do
gotowania do uzytku domowego — czes¢ 2:
Ptyty grzejne — metody pomiaru wydajnosci.

Parametry elektryczne powierzchni
grzejnej sg odpowiednio oznaczone przy
poszczegolnych polach grzejnych.

10.2 Oszczedzanie energii

Stosowanie sie do ponizszych wskazowek
pozwoli oszczedzac energie podczas
codziennej eksploataciji.

* Nalezy podgrzewac tylko tyle wodyj, ile jest
potrzebne.

* W miare mozliwosci nalezy zawsze

przykrywac¢ naczynia pokrywka.

* Przed wigczeniem pola grzejnego nalezy

postawi¢ na nim naczynie.

* Mniejsze naczynia nalezy stawia¢ na

mniejszych polach grzejnych.

* Naczynia nalezy stawia¢ bezposrednio na

srodku pola grzejnego.

« Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do

podtrzymywania ciepta potraw lub
roztapiania sktadnikow.

10.3 Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy i maksymalnego
czasu do osiggniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii w trybie wytgczenia

0.3 W

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przej$cie urzgdzenia do odpowied-

niego trybu niskiego poboru mocy

2 min

11. OCHRONA SRODOWISKA

Segreguj materiaty oznaczone symbolem C)
Umie$¢ opakowanie w odpowiednich
pojemnikach do recyklingu. Chronié
Srodowisko i zdrowie ludzi poprzez recykling
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odpadoéw elektrycznych i elektronicznych. Nie
wyrzucaj urzagdzen oznaczonych symbolem

E do odpaddéw komunalnych. Nalezy oddac
produkt do miejscowego zakfadu



przetwarzania odpadow lub skontaktowac sie
Z miejscowym urzedem miasta.
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Bem-vindo(a) a Electrolux. Obrigado por escolher o nosso aparelho.

Obter conselhos de utilizagao, folhetos, resolugao de problemas e informagdes sobre
assisténcia e reparagoes:
www.electrolux.com/support

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.

INDICE
1. INFORMAGOES DE SEGURANGA. ........ovvvvrorrreererrsresssssssssssssssssssssooe 110
2. INSTRUGOES DE SEGURANGA.......covvvvvererrerreesresssssssss s 113
B INSTALAGAO e 115
4. DESCRIGAO DO PRODUTO.....cccovvvrvrrvrmrnrnnrnnrennesssssssssesssssssssssssssssone 117
5. UTILIZAGAO DIARIA.......oooooooeeeeeeeeeeseseses s 119
6. SUGESTOES E DICAS........oovvvvorerereeeeneesssssssssssssssssssssosoieeeenenenene 124
7. MANUTENGAO E LIMPEZA.........oooovvvrrrrrrrrnnennneesssssssssssssssssssssssssone 126
8. RESOLUGAO DE PROBLEMAS...........oooovovvvevevneenenensnnnnenennenneesssssssssssss 127
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11. PREOCUPAGOES AMBIENTAIS ........ooooovovvveveveveveenneenenenneenenessesssss s 130

1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrugdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante ndo podera ser
responsabilizado por ferimentos ou danos resultantes de
instalacao incorreta ou utilizagao incorreta. Guarde sempre
as instrugdes num sitio seguro e acessivel para consultar no
futuro.

1.1 Segurancga de criangas e pessoas vulneraveis

» Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagdo do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.
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As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criancas e elimine-os de forma apropriada.
AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagao. Mantenha as criangas e 0os animais
domésticos afastados do aparelho quando estiver a ser
utilizado e durante o arrefecimento.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criangas, recomendamos que o ative.

A limpeza e a manutencgao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangcas sem supervisao.

.2 Segurancga geral

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.

Este aparelho foi concebido unicamente para utilizagao
doméstica num ambiente interior.

Este aparelho pode ser utilizado em escritorios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de héspedes de pousadas,
casas de hdspedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo ndo exceda os niveis de
utilizagao domeéstica (médios).

AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizag&do. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento.

AVISO: Deixar cozinhados com gorduras ou éleos num
aparelho sem vigilancia pode ser perigoso e resultar em
incéndio.

O fumo é uma indicagao de sobreaquecimento. Nunca
utilize agua para extinguir um incéndio ao cozinhar.
Desligue o aparelho e cubra as chamas com, por exemplo,
um cobertor contra incéndios ou uma tampa.

AVISO: O aparelho ndo pode ser alimentado através de
algum dispositivo de comutagao externo, como um
temporizador, nem pode ser ligado a um circuito que seja
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ligado e desligado regularmente pelo fornecedor de
eletricidade.

» CUIDADO: O processo de cozedura tem de ser
supervisionado Um processo de cozedura de curta duragao
tem de ser supervisionado continuamente.

« AVISO: Perigo de incéndio: Nao coloque objetos sobre as
zonas de aquecimento.

» Os objetos metalicos como facas, garfos, colheres e
tampas de tacho ndo devem ser colocados na superficie da
placa porque podem ficar quentes.

* Nao use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

* N&o utilize jatos de agua ou vapor para limpar o aparelho.

» Apds a utilizacao, desligue a placa no respetivo comando e
nao confie apenas no detetor de recipientes.

» AVISO: Se a superficie apresentar alguma fenda, desligue
o aparelho para evitar a possibilidade de choque elétrico.
Se o aparelho estiver ligado a rede elétrica diretamente
numa caixa de derivagao, desligue o disjuntor no quadro
elétrico para desligar o aparelho da alimentacgao elétrica.
Em todo o caso, contacte o Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

» Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado ou por uma pessoa igualmente
qualificada, para evitar perigos.

» AVISO: Utilize apenas protec¢des de placa que tenham sido
concebidas pelo fabricante do aparelho de cozinhar ou
recomendadas pelo fabricante do aparelho nas instru¢des
de utilizagado, bem como as protec¢des de placa ja
incorporadas no aparelho caso existam. A utilizagcao de
protecdes improprias pode causar acidentes.
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2. INSTRUCOES DE SEGURANCA

2.1 Instalagao

2.2 Ligagao elétrica

/\ AVISO!

A instalagao deste aparelho tem de ser
efetuada por uma pessoa qualificada.

/\ AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

/\ AVISO!

Risco de ferimentos ou danos no
aparelho.

Retire a embalagem toda.

N&o instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.

Siga as instrugdes de instalagao
fornecidas com o aparelho.

Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque ele é pesado. Utilize
sempre luvas de protegao e calgado
fechado.

Vede as superficies cortadas do armario
com um vedante para impedir que a
humidade cause dilatacoes.

Proteja a parte inferior do aparelho contra
o vapor e a humidade.

Nao instale o aparelho perto de uma porta
ou por baixo de uma janela. Tal evita que
a abertura de portas ou janelas faga cair
algum tacho quente do aparelho.

Os aparelhos possuem ventoinhas de
arrefecimento na parte inferior.

Se o aparelho for instalado por cima de
uma gaveta:

— Nao guarde folhas de papel ou
objectos pequenos que possam ser
sugados, porque podem danificar as
ventoinhas de arrefecimento ou
reduzir a eficiéncia do sistema de
arrefecimento.

— Mantenha uma distancia minima de
cerca de 2 cm entre a parte inferior do
aparelho e os objectos que forem
guardados na gaveta.

Retire quaisquer painéis separadores
instalados no armario abaixo do aparelho.

Todas as ligagdes elétricas devem ser
efetuadas por um eletricista qualificado.
O aparelho tem de estar ligado a terra.
Antes de efetuar qualquer operagéo de
manutencgao, certifique-se de que o
aparelho esta desligado da corrente
elétrica.

Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sao
compativeis com as caracteristicas da
alimentacéao eléctrica.

Certifique-se de que o aparelho esta
instalado corretamente. Liga¢des de cabo
de alimentagéo e ficha (se aplicavel)
soltas ou incorretas podem provocar o
aquecimento excessivo dos terminais.
Utilize o cabo de alimentagao correto.
Nao permita que o cabo de alimentagao
se enrole.

Certifiqgue-se de que esta instalada uma
protegao contra choques.

Utilize o grampo de alivio de tensao no
cabo.

Nao permita que o cabo e a ficha de
alimentacéo (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do aparelho
ou com algum tacho quente quando ligar
o aparelho a uma tomada.

Nao utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extensao.
Certifique-se de que nao danifica a ficha
de alimentacéo (se aplicavel) ou o cabo
de alimentagao. Contacte o nosso Centro
de Assisténcia Técnica Autorizado ou um
eletricista para substituir o cabo de
alimentacao se estiver danificado.

As protecgdes contra choques eléctricos
das pecas isoladas e nao isoladas devem
estar fixas de modo a nao poderem ser
retiradas sem ferramentas.

Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalagao. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apos a instalagao.

Se a tomada eléctrica estiver solta, ndo
ligue a ficha.
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N&ao puxe o cabo de alimentagao para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.
disjuntores de protecgao, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

A instalagao eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que |he permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica
em todos os pélos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
mm.

2.3 Utilizagao

Utilize apenas acessorios recomendados
pelo fabricante para este aparelho.

/\ AVISO!

Risco de incéndio e explosao.

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, queimaduras e
choque elétrico.

Nao altere as especificagdes deste
aparelho.

Retire todas as peliculas de embalagem,
rotulagem e de protecao (se aplicavel)
antes da primeira utilizagao.

Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo nao ficam obstruidas.

Nao deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

Desligue a zona de cozedura apos cada
utilizagao.

Nao coloque talheres ou tampas de
cagarolas nas zonas de cozedura. Podem
ficar quentes.

N&o utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

Se a superficie do aparelho estiver
rachada, desligue-o imediatamente da
corrente elétrica para evitar choques
elétricos.

Os utilizadores portadores de pacemaker
devem manter-se a mais de 30 cm de
distancia da zonas de indugao quando o
aparelho estiver a funcionar.

Quando coloca alimentos em 6leo quente,
pode salpicar.

Nao utilize folha de aluminio ou outros
materiais entre a superficie de cozedura e
o tacho, salvo indicagéo em contrario do
fabricante deste aparelho.
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As gorduras e os 6leos podem libertar
vapores inflamaveis quando aquecidos.
Mantenha as chamas e os objetos
quentes afastados das gorduras e dos
6leos quando cozinhar com eles.

Os vapores que o oleo quente liberta
podem causar combustao espontanea.
O 6leo usado, que pode conter restos de
alimentos, pode causar incéndio a uma
temperatura inferior a do 6leo utilizado
pela primeira vez.

Nao coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

/\ AVISO!

Risco de danos no aparelho.

Nao coloque tachos quentes no painel de
comandos para evitar o risco de
queimaduras.

Nao coloque uma tampa de panela quente
na superficie de vidro da placa.

Nao deixe que os tachos fervam até
ficarem sem agua.

Tenha cuidado para nao permitir que
algum objeto ou tacho caia sobre o
aparelho. A superficie pode ficar
danificada.

N&o ative as zonas de cozedura com
tachos vazios ou sem tacho.

Os tachos de ferro fundido ou que tenham
a base danificada podem riscar o vidro /
ceramica. Levante sempre estes objetos
quando precisar de os deslocar sobre a
placa.

2.4 Manutencao e limpeza

Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

Antes de limpar o aparelho, desligue-o e
deixe-o arrefecer

Limpe o aparelho com um pano macio
humido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,




esfregdes abrasivos, solventes ou objetos
metalicos, salvo indicagdo em contrario.

2.5 Assisténcia Técnica

Contacte o Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado se for necessario reparar o
aparelho. Utilize apenas pecgas
sobressalentes originais.

Relativamente a(s) lAmpada(s) no interior
deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:
Estas lampadas destinam-se a suportar
condigdes fisicas extremas em
eletrodomésticos, tais como temperatura,
vibragao, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacéo relativamente ao
estado operacional do aparelho. Nao se

3. INSTALAGCAO

destinam a ser utilizadas em outras
aplicagdes e ndo se adequam a
iluminagao de espagos domésticos.

2.6 Eliminagao

/\ AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

Contacte a sua autoridade local para
saber como descartar o aparelho
corretamente.

Desligue o aparelho da alimentagao
elétrica.

Corte o cabo de alimentagao eléctrica do
aparelho e elimine-o.

/\ AVISO! /\ AVISO!
Consulte os capitulos relativos a Todas as ligagdes elétricas devem ser
seguranga. efetuadas por um eletricista qualificado.

/\ CUIDADO!

As ligagdes através de fichas de contacto
sao proibidas.

3.1 Antes da instalagao

Antes de instalar a placa, anote aqui as
seguintes informagdes que pode ver na placa
de caracteristicas. A placa de caracteristicas
encontra-se na parte inferior da placa.

Numero de série

/\ CUIDADO!

N&o perfurar nem soldar as
extremidades dos condutores. E

3.2 Placas encastradas interdito.

Utilize as placas de encastrar apenas apés a .

sua montagem em moveis de encastre ou /\ CUIDADO!

superficies de trabalho que cumpram as NZo ligar o cabo sem a manga de
normas aplicaveis. terminal.

Ligagao monofasica

1. Remover a manga de terminal dos
condutores preto e castanho.
Remova uma parte do isolamento das
extremidades dos cabos castanho e

3.3 Cabo de ligagao

» A placa é fornecida com um cabo de
ligacéo 2
» Para substituir o cabo de alimentagao, se ’
estiver danificado, utilize um cabo do tipo:

preto.
HO5V2V2-F que suporta uma temperatura | 3 | 6 a5 extremidades dos cabos preto e
igual ou superior a 90 °C. Um unico fio castanho.

tem de ter uma secgéao transversal minima 4
de acordo com a tabela abaixo. Contacte ’
o seu Centro de Assisténcia Técnica local.
O cabo de ligagao so deve ser substituido
por um eletricista qualificado.

Apliqgue uma nova manga da extremidade
do fio na extremidade do fio partilhado (é
necessaria uma ferramenta especial).
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Ligacao bifasica: 400 V2N~

Ligacao monofasica: 220 - 240 V~

5x1,5 mm? ou 4x2,5 mm?

5x1,5 mm? ou 3x4 mm?

Verde — amarelo

D

Verde — amarelo

&)

N Azul e azul N Azul e azul
L1 Preto L Preto e Castanho
L2 Castanho

3.4 Montagem

Se instalar a placa debaixo de um exaustor,
consulte as instrugdes de instalagao do
exaustor, para saber qual é a distancia
minima entre os aparelhos.

Se o aparelho estiver instalado acima de uma
gaveta, a ventilagao da placa pode aquecer
os artigos guardados na gaveta durante o
processo de cozedura.
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Encontre o tutorial em video “Como instalar a
sua placa de indugao Electrolux — Instalagao
de balcdo” introduzindo o nome completo
indicado na ilustragao abaixo.

@ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

Y




4. DESCRIGCAO DO PRODUTO

4.1 Disposicao da superficie de confegao

[

o

L

1 |\!/

, . —=A

Zona de cozedura de indugao
Painel de comandos

4.2 Disposicao do painel de comandos
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Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores, indicadores e sons indicam

as fungdes que estdo em funcionamento.

Campo Funcao
do sen-
sor

Comentario

H

ON/OFF

Para activar e desactivar a placa.

)

Bloquear / Dispositivo de seguran-
¢a para criangas

Para bloquear/desbloquear o painel de comandos.

)

| | Pausa

Para activar e desactivar a fungao.

u Bridge

Para activar e desactivar a fungao.

(o) ]

- Indicador do grau de cozedura

Para indicar o grau de cozedura.

- Indicadores do temporizador das

zonas de cozedura

Apresenta a zona de cozedura para a qual esta definido
um tempo.

[~

- Visor do temporizador

Para indicar o tempo em minutos.
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Campo Funcgao Comentario

do sen-

sor
E = Hob?Hood Para activar e desactivar o modo manual da fungéo.
m @ - Para seleccionar a zona de cozedura.
+ — Para aumentar ou diminuir o tempo.

P PowerBoost Para activar a fungéo.

Barra de comandos

—_ =y
N —
'

Para seleccionar o grau de cozedura.

4.3 Indicadores de grau de aquecimento

Visor Do ciclo

A zona de confegao esta desativada.

(-9

A zona de confegao esta ativada.

Pausa ativo.
Aquecimento automatico ativo.
PowerBoost ativo.
- Existe uma anomalia.
t )+ digito

3,0

quente/calor residual.

OptiHeat Control (Indicador de calor residual de 3 niveis): continuar a cozinhar/manter

Bloquear / Dispositivo de seguranga para criangas funciona.

O tacho néo é adequado, é demasiado pequeno ou ndo ha tacho na zona de confe-
Gao.

E] Desligar automatico ativo.

4.4 OptiHeat Control (Indicador de
calor residual de 3 niveis)

/\ AVISO!

E] / E] / [3 Enquanto o indicador estiver
aceso, existe o risco de queimaduras
devido ao calor residual.

As zonas de aquecimento de indugao
produzem o calor necessario para cozinhar
diretamente na base dos tachos. A

vitroceramica € aquecida pelo calor do tacho.
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Os indicadores [3 / E] / [:] acendem-se
quando uma zona de aquecimento esta
quente. Eles mostram o nivel do calor
residual das zonas de aquecimento que esta
atualmente a usar.

O indicador também pode acender-se:

* para as zonas de aquecimento
adjacentes, mesmo que nao as esteja a
usar,

« quando um tacho quente é colocado
numa zona de aquecimento fria,

* quando a placa esta desativada mas a
zona de aquecimento ainda esta quente.



O indicador desaparece quando a zona de
aquecimento tiver arrefecido.

5. UTILIZACAO DIARIA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

5.1 Activar e desactivar

Toque em (D durante 1 segundo para activar
ou desactivar a placa.

5.2 Desligar automatico

A funcao desactiva automaticamente a
placa nas seguintes situagoes:

* Quando todas as zonas de cozedura
estao desactivadas,

* Quando, apés a activagao da placa, nao é
definido qualquer grau de cozedura,

* Quando ocorrer um derrame ou quando
for colocado algum objecto sobre o painel
de comandos durante mais de 10
segundos (tacho, pano, etc.). E emitido
um sinal sonoro e a placa desativa-se.
Retire o objecto ou limpe o painel de
comandos.

* Quando a placa ficar demasiado quente
(por exemplo, quando uma panela ferve
até ficar sem agua). Permita que a zona
de cozedura arrefega antes de utilizar
novamente a placa.

* Quando utiliza tachos incorrectos. O

simbolo acende-se e a zona de
cozedura é automaticamente desactivada
apods 2 minutos.

* Quando nao desactiva uma zona de
cozedura nem altera o grau de cozedura.

Apods algum tempo, a indicagéo o)
acende-se e a placa desactiva-se.
Relagao entre o grau de cozedura e o

tempo ao fim do qual a placa se desactiva:

Grau de confecao A placa desactiva-se
apos

8-9 4 horas

10-14 1.5 horas

Grau de confegao A placa desactiva-se
apos

’ 1.3 6 horas

4-7 5 horas

5.3 Grau de cozedura

Para seleccionar ou alterar o grau de
cozedura:

Toque no grau de cozedura que desejar, na
barra de controlo, ou desloque um dedo ao
longo da barra de controlo até chegar ao
grau de cozedura que desejar.

Id o737 Ts0 we

—

5.4 Utilizar as zonas de cozedura

Centre o tacho na zona selecionada. As
zonas de cozedura de indugao adaptam-se
automaticamente as dimensodes da base do
tacho.

@

Para uma transferéncia de calor ideal,
utilize tachos com um diédmetro inferior
semelhante ao tamanho da zona de
cozedura (ou seja, o valor maximo do
diametro indicado em "Dados técnicos" >
"Especificagdo das zonas de cozedura").
Certifique-se de que os tachos sao
adequados para placas de indugao. Para
obter mais informagdes sobre tipos de
tachos, consulte "Sugestdes e dicas".

Pode cozinhar com um tacho grande sobre

duas zonas de confe¢gdo ao mesmo tempo. O

tacho tem de cobrir os centros de ambas as
zonas mas nao ultrapassar a marcagao da
zona. Se o tacho estiver colocado entre os
dois centros, a fungao Bridge nao é ativada.
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5.5 Bridge

®

Esta fungao é activada quando um tacho
cobrir os centros das duas zonas.

@

Para ativar a fungao, é necessario que a
zona de aquecimento esteja fria.

Para ativar a fungdo para uma zona de

aquecimento: toque em P (@ acende).
Toque imediatamente no grau de cozedura

que desejar. Apos 3 segundos, (7) acende.

Para desativar a fungao: altere o nivel de
calor.

5.7 PowerBoost

Esta fungao disponibiliza mais poténcia para
as zonas de confegdo de indugao. A funcéo
pode ser activada para uma zona de
confecao de indugao apenas por um curto
periodo de tempo. Apos esse tempo, a zona
de confegao de indugao muda
automaticamente para o grau de
aquecimento mais elevado.

@

Consulte o capitulo “Dados técnicos”.

Esta funcao liga as duas zonas de confegéo
do lado esquerdo de forma a funcionarem
€como uma so.

Comece por definir o grau de aquecimento
para uma das zonas de confec¢do do lado
esquerdo.

. ~ ]
Para ativar a fungao: toque em m). Para
definir ou alterar o grau de aquecimento,
toque num dos sensores de comando.

Para desativar a fungao: toque em =]. As
zonas de confegao funcionam de forma
independente.

5.6 Aquecimento automatico

Active esta fungao para obter o grau de
cozedura necessario em menos tempo.
Quando esta fungao esta activa, a zona
funciona com a regulagao mais elevada e
depois continua a cozedura no grau de
cozedura desejado.
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Para ativar a fungao para uma zona de
aquecimento: toque em P.(?) acende.

Para desativar a fungao: altere o nivel de
calor.

5.8 Temporizador

* Temporizador de contagem
decrescente

Pode utilizar esta fungao para definir a

duragao de uma simples sesséao de

cozedura.

Comece por selecionar o nivel de
aquecimento para a zona de confegao e
selecione depois a fungao.

Para definir a zona de cozedura: toque

repetidamente em @ até aparecer o
indicador de uma zona de cozedura.

Para ativar a fungao: toque em + do
temporizador para definir o tempo (00 - 99
minutos). Quando o indicador da zona de
aquecimento comecar a piscar, a contagem
decrescente comeca.




Para ver o tempo remanescente: toque em

D para definir a zona de cozedura. O
indicador da zona de cozedura comega a
piscar. O visor mostra o tempo restante.

Para mudar o tempo: toque em @ para
definir a zona de cozedura. Toque em + ou

Para desativar a fungao: toque em @ para
definir a zona de cozedura e, de seguida,

toque em —. O tempo restante é contado
para tras até 00. O indicador da zona de
cozedura desaparece.

®

Quando a contagem decrescente
termina, soa um sinal acustico e 00
pisca. A zona de aquecimento &
desactivada.

Para desligar o som: toque em O.

* CountUp Timer

Pode utilizar esta fungéo para monitorizar o
tempo de funcionamento de uma zona de
aquecimento.

Para definir a zona de cozedura: toque

repetidamente em Q) até aparecer o
indicador de uma zona de cozedura.

Para ativar a fungao ou alterar o tempo:

toque em — do temporizador. ue aparece.
Quando o indicador da zona de aquecimento
comegar a piscar, a contagem de tempo

. [N
comega. O visor alterna entre UPeo tempo
contado (em minutos).

Para ver durante quanto tempo a zona de

aquecimento funciona: toque em @) para
definir a zona de cozedura. O indicador da
zona de cozedura comega a piscar. O visor
apresenta o tempo de funcionamento da
zona.

Para desativar a fungao: toque em @ e, de

seguida toque em + ou —. O indicador da
zona de cozedura desaparece.

» Conta-minutos
Pode utilizar esta fungdo quando a placa esta
activa e as zonas de aquecimento estao

inactivas. O visor apresenta “J na area do
nivel de calor.
Para ativar a fungao: toque em @ e, de

seguida, toque em + ou — do temporizador
para definir o tempo. Quando o tempo
termina, soa um sinal acustico e 00 pisca.

Para desligar o som: toque em @

@

Esta funcao nao afeta o funcionamento
das zonas de aquecimento.

5.9 Pausa

Esta fungao coloca todas as zonas de
cozedura em funcionamento com a definicao
de cozedura mais baixa.

Quando a fungdo opera, todos os outos
simbolos nos painéis de comando estao
bloqueados.

A funcao nao para as fungdes de
temporizador.

Para ativar a fungéo, prima o botao Il

acende-se. A definicao de cozedura é
diminuida para 1.

Para desativar a fungao: prima I A
definicdo de cozedura anterior aparece.

5.10 Bloquear

E possivel bloquear o painel de comandos
com zonas de confegao a funcionar. Isto
impede uma alteragao acidental da definigao
de aquecimento.

Comece por definir o grau de
aquecimento.

Para ativar a fungao: toque em &
acende durante 4 segundos. O temporizador
permanece activo.

Para desativar a fungao: toque em EI (0]
mostrador apresenta a definigao de
aquecimento anterior.

@

Quando desativar a placa, também
desativara esta funcgao.
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5.11 Dispositivo de seguranga para
criangas

Esta fungao evita o funcionamento acidental
da placa.

Para ativar a fungao: ative a placa com @.
Nao defina nenhum grau de aquecimento.
Toque em & durante 4 segundos.
acende. Desative a placa com .

Para desativar a fungao: ative a placa com
@. N&o defina nenhum grau de
aquecimento. Toque em & durante 4
segundos. l/J acende. Desative a placa com

0]

Para desativar a fungao por apenas um

periodo de confegao: ative a placa com ®.

acende. Toque em & durante 4
segundos. Defina o grau de aquecimento
em menos de 10 segundos. Pode utilizar a

placa. Quando desativar a placa com (D a
funcao fica novamente ativa.

5.12 OffSound Control (Desativar e
ativar os sons)

Desative a placa. Toque em ® durante 3
segundos. O visor acende e apaga. Toque

em & durante 3 segundos. @Y ou ©Y acende.
Toque no + do temporizador para selecionar

uma das seguintes opgodes:
. - os sons ficam desactivados
. - os sons ficam activados

Para confirmar a selecgao, aguarde até que a

placa se desactive automaticamente.

Quando a funcao esta , pode ouvir 0s sons

apenas quando:

* tocaem

» Conta-minutos chega ao fim

» Temporizador de contagem decrescente
chega ao fim

» coloca algo sobre o painel de comandos.

5.13 Gestédo de poténcia

Se vérias zonas estiverem ativas e a
poténcia consumida exceder a limitagao da
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alimentacao elétrica, esta funcgao divide a
poténcia disponivel entre todas as zonas de
cozedura. A placa controla as definicdes de
aquecimento para proteger os fusiveis da
instalagao doméstica.

As zonas de cozedura estao agrupadas
de acordo com a posi¢ao e o numero de
fases da placa. O limite maximo de carga
elétrica de cada fase é de (3700 W). Se a
placa atingir o limite da poténcia maxima
disponivel (consulte a placa de
classificagao), a poténcia das zonas de
cozedura sera automaticamente reduzida.
A definigdo de aquecimento da ultima
zona de cozedura selecionada € sempre
prioritaria. A poténcia restante sera
dividida entre as zonas de cozedura
anteriormente ativadas, por ordem inversa
a selegao.

A indicacdo da definigdo de aquecimento
das zonas cuja poténcia foi reduzida
alterna entre a definicao de aquecimento
inicialmente selecionada e a definigéo de
aquecimento reduzido.

Aguarde até que o visor pare de piscar ou
reduza a definigdo de aquecimento da
ultima zona de cozedura selecionada. As
zonas de cozedura continuarao a
funcionar com a definicdo de aquecimento
reduzida. Se necessario, altere as
definicbes de aquecimento das zonas de
cozedura.

Consulte a ilustragao para ver as
combinagdes possiveis em que a poténcia
pode ser distribuida entre as zonas de

cozedura.
~
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BN
N




5.14 Hob?Hood

E uma fungao automatica avancada que liga
a placa a um exaustor especial. A placa
comunica com o exaustor através de um
sinal de infravermelhos. A velocidade da
ventoinha é definida automaticamente em
fungéo da definigdo do modo e da
temperatura do tacho mais quente na placa.
Também pode utilizar a ventoinha da placa
manualmente.

®

A maior parte dos exaustores sao
fornecidos com o sistema de controlo
remoto ativado. Caso esteja desativado,
ative-o antes de utilizar a fungao. Para
obter mais informagoes, consulte o
manual do utilizador do exaustor.

Utilizar a fungdo automaticamente

Para utilizar a fungao automaticamente,
defina 0 modo automatico para H1 — H6. A
placa esta configurada inicialmente para H5.
O exaustor reage ao uso da placa. A placa
determina a temperatura do tacho e ajusta
automaticamente a velocidade da ventoinha.

Modos automaticos

Luzauto- roryyral) Fritura2)
matica
HO Desligado  Desligado  Desligado
H1 Ligado Desligado  Desligado
H23) Ligado Velocidade Velocidade
1 da ventoi- 1 da ventoi-
nha nha
H3 Ligado Desligado  Velocidade
1 da ventoi-
nha
H4 Ligado Velocidade Velocidade
1 da ventoi- 1 da ventoi-
nha nha
H5 Ligado Velocidade Velocidade
1 da ventoi- 2 da ventoi-
nha nha

Luzauto- geryyral) Fritura2)
matica
H6 Ligado Velocidade Velocidade
2 da ventoi- 3 da ventoi-
nha nha

1) A placa deteta o processo de fervura e regula a ve-
locidade da ventoinha em fungéo do modo automatico.

2) A placa deteta o processo de fritura e regula a velo-
cidade da ventoinha em fungdo do modo automatico.

3) Este modo ativa a ventoinha e a luz sem ter em

conta a temperatura.

Alterar o modo automatico

1. Desative a placa.

2. Prima ® durante 3 segundos. O visor
liga-se e desliga-se.

3. Prima & durante 3 segundos.

4. Prima® algumas vezes até U] se
acender.

5. Prima + no botdo do temporizador para
selecionar um modo automatico.

@

Para utilizar o exaustor diretamente no
painel do exaustor, desative o0 modo
automatico da fungao.

@

Quando terminar de cozinhar e desativar
a placa, o ventilador do exaustor pode
ainda continuar a funcionar durante um
certo tempo. Apds esse tempo, o sistema
desativa a ventoinha automaticamente e
impede uma ativagao acidental da
ventoinha durante os préximos 30
segundos.

Operar a velocidade da ventoinha
manualmente
Também pode utilizar a fungéo

manualmente. Para isso, prima = quando a
placa estiver ativa. Isto desativa o
funcionamento automatico da fungao e
permite-lhe alterar manualmente a

velocidade da ventoinha. Quando prime =,
sobe a velocidade da ventoinha uma vez.
Quando chegar a um nivel intensivo e premir

Z= novamente, regula a velocidade da
ventoinha para 0 e desativa a ventoinha do
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exaustor. Para voltar a ligar a ventoinha com
a velocidade 1, prima =.

ativada. Para isso, defina o moto automatico
para H1 - H6.

®

Para ativar o modo automatico da
funcao, desative a placa e ative-a
novamente.

@

A luz do exaustor é desligada 2 minutos
apos a desativagao da placa.

Ativar a luz
Pode configurar a placa para ativar a luz
automaticamente sempre que a placa for

6. SUGESTOES E DICAS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

6.1 Tachos

®

Nas zonas de cozedura de indugéo, um
campo eletromagnético forte cria calor
rapidamente no tacho.

Utilize as zonas de cozedura de indugéo com
tachos adequados.

» Para evitar o sobreaquecimento e
melhorar o desempenho das zonas, o
tacho deve ser o mais espesso e plano
possivel.

» Certifique-se de que as bases das
panelas estao limpas e secas antes de as
colocar na superficie da placa.

» Tenha sempre cuidado para nao deslizar
ou esfregar o tacho nas extremidades e
cantos do vidro , pois pode lascar ou
danificar a superficie do vidro.

Material do recipiente

» correto: ferro fundido, ago, ago
esmaltado, ago inoxidavel, fundo de
multicamadas (com uma marcagao
correta de um fabricante).

* incorreto: aluminio, cobre, latao, vidro,
ceramica, porcelana.

Os tachos sao adequados para uma placa

de indugao se:
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* aagua ferver muito rapidamente numa
zona de cozedura definida para o nivel de
cozedura mais elevado.

e um iman puxa a base do tacho.

Dimensdes dos tachos

* As zonas de cozedura de indugao
adaptam-se automaticamente as
dimensdes da base do tacho. Consulte
"Dados técnicos" > "Especificagdo das
zonas de cozedura" para obter as
dimensdes corretas dos tachos. Coloque
o tacho no centro da zona de cozedura
selecionada.

* A eficiéncia de uma zona de cozedura
esta relacionada com o diametro do tacho.
Para uma transferéncia de calor ideal,
utilize tachos com um diametro inferior
semelhante ao tamanho da zona de
cozedura (ou seja, o valor maximo do
didmetro indicado em "Dados técnicos" >
"Especificagdo das zonas de cozedura").

— Um tacho com um didmetro inferior ao
tamanho de uma determinada zona de
cozedura recebe apenas parte da
poténcia gerada pela zona de
cozedura, o que resulta num
aquecimento mais lento.

— Por motivos de seguranca e
resultados de cozedura ideais, ndo
utilize um tacho maior do que o
indicado na "Especificagcao das zonas
de cozedura". Evite manter o tacho
perto do painel de comandos durante
a sessao de cozedura. Isso pode
afetar o funcionamento do painel de
comandos ou ativar acidentalmente as
fungdes da placa.



®

Consulte os "Dados técnicos".

6.2 Ruidos durante o
funcionamento

®

Os ruidos sé@o normais e nao indicam
qualquer avaria. Os ruidos dos tachos
podem variar consoante o material e o
nivel de poténcia.

Ruidos relacionados com tachos:

+ estalidos: o tacho é feito de diferentes
materiais (construgdo multicamadas).

+ assobio: esta a utilizar a zona de
cozedura com um nivel elevado de
poténcia e o tacho tem materiais
diferentes (construcdo multicamadas).

» zumbido: esta a utilizar um nivel elevado
de poténcia.

Ruidos relacionados com a placa:

» ao fazer clique: ocorre comutacao elétrica.
» sibilar, zunir: a ventoinha esta a funcionar.

* som ritmico: o tacho é detetado.

6.3 Oko Timer (Temporizador Eco)

Para poupar energia, o aquecedor da zona
de confegao é desactivado antes que soe o
alarme do temporizador da contagem
decrescente. A diferenga no tempo de
funcionamento depende do grau de
aquecimento definido e da duragéao da
confegao.

6.4 Exemplos de aplicagdes de
cozinha

A correlagao entre o grau de cozedura de
uma zona e o seu consumo de poténcia ndo
¢ linear. Quando aumenta o grau de
cozedura, nao é proporcional ao aumento do
consumo de poténcia. Isto significa que uma
zona de cozedura com um grau médio de
cozedura consome menos de metade da sua
poténcia maxima.

@

Os dados apresentados na tabela
servem apenas como referéncia.

Definigao de Utilize para: Tempo  Sugestoes

cozedura (min.)

1 Manter os alimentos cozinhados quen- conforme  Cologue uma tampa no tacho.

- tes. necessario

1-3 Molho holandés, derreter: manteiga, 5-25 Misture regularmente.
chocolate, gelatina.

1-3 Solidificar: omeletas fofas, ovos cozi- 10-40 Cozinhe com uma tampa.
dos.

3-5 Cozer arroz e pratos a base de leite 25-50 Adicione, no minimo, duas partes de
em lume brando, aquecer refeicbes liquido para uma parte de arroz e me-
pré-cozinhadas. xa os pratos a base de leite a meio do

processo.

5-7 Cozer legumes, peixe e carne a vapor. 20 - 45 Adicione algumas colheres de sopa

de liquido

7-9 Cozer batatas a vapor. 20-60 Utilize, no maximo, %4 | de agua para

750 g de batatas.

7-9 Cozer grandes quantidades de alimen- 60 - 150 Até 3 | de liquido mais ingredientes.
tos, guisados e sopas.

9-12 Fritura ligeira: escalopes, cordon bleu  conforme  Vire a meio do tempo.
de vitela, costeletas, rissois, salsichas, necessario

figado, roux, ovos, panquecas, so-
nhos.
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Definicao de Utilize para: Tempo  Sugestoes

cozedura (min.)

12-13 Fritura intensa, batatas "palitos” grati- 5-15 Vire a meio do tempo.
nadas, bifes do lombo, bifes.

14 Ferver agua, cozer massa, estufar carne (goulash, guisado), batatas fritas.

P Ferver grandes quantidades de agua. PowerBoost esta ativada.

6.5 Sugestoes e Conselhos para
Hob?*Hood

Quando utilizar a placa com a fungao:

» Proteja o painel do exaustor da luz solar
direta.

* Na&o aponte lampadas de halogénio para o
painel do exaustor.

» Nao cubra o painel de controlo da placa.

* N&o obstrua o sinal entre a placa e o
exaustor (por exemplo, com uma mao ou
uma pega de tacho ou uma panela alta).
Observe a figura.

O exaustor da figura é apenas um

exemplo.

7. MANUTENCAO E LIMPEZA

@

Outros dispositivos de comando a
distancia podem bloquear o sinal. Nao
use esses dispositivos nas proximidades
quando o exaustor Hob?Hood estiver a

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

7.1 Informagodes gerais
+ Limpe a placa apos cada utilizagao.
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funcionar.

Exaustores com a fungdo Hob?Hood

Para encontrar toda a gama de exaustores
que trabalham com esta fungéo, consulte o
nosso website de produtos. Os exaustores
Electrolux que funcionam com esta fungéo

tém o simbolo =.

« Utilize sempre o acessorio com a base
limpa.

« Riscos ou manchas escuras na superficie
nao afetam o funcionamento da placa.

« Utilize um produto de limpeza especial
adequado para a superficie da placa.

« Utilize um raspador especial para o vidro.



7.2 Limpeza da placa

* Remover imediatamente: plastico
derretido, pelicula de plastico, agucar e
alimentos com agUcar; caso contrario, a
sujidade pode provocar danos na placa.
Tenha cuidado para evitar queimaduras.
Utilize um raspador especial para placas
sobre a superficie de vidro em angulo
agudo e desloque a lamina sobre a

superficie.

* Remover quando a placa tiver
arrefecido o suficiente: manchas de

8. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a

seguranca.

8.1 O que fazer se...

calcario, agua ou gordura e descoloracdes
nas partes metalicas brilhantes. Limpe a
placa com um pano humido e um
detergente ndo abrasivo. Apds a limpeza,
seque a placa com um pano macio.

* Remover a descoloragao metalica
brilhante: utilize uma solugdo de agua
com vinagre e limpe a superficie de vidro
com um pano.

Problema

Causa possivel

Solucao

Nao consegue ativar ou utilizar a
placa.

A placa nao esta ligada a corrente
elétrica ou ndo esta corretamente li-
gada.

Verifique se a placa esta corretamente
ligada a corrente elétrica.

O fusivel esta fundido.

Certifique-se de que o fusivel é a cau-
sa da anomalia. Se o fusivel se fundir
diversas vezes, contacte um eletricista
qualificado.

Nao configurou a definigdo de aque-
cimento durante 10 segundos.

Ative novamente a placa e defina a
definicdo de aquecimento em menos
de 10 segundos.

Tocou em 2 ou mais campos do
sensor em simultaneo.

Toque em apenas um campo do sen-
sor.

Pausa funciona.

Consulte “Pausa”.

Ha agua ou manchas de gordura no
painel de comandos.

Limpe o painel de comandos.

Pode ouvir um som constante.

A ligacdo eléctrica ndo esta correta.

Desligue a placa da corrente elétrica.
Pecga a um eletricista qualificado que
verifique a instalagao.

E emitido um sinal acustico e a
placa desativa-se.

E emitido um sinal acustico
quando a placa é desativada.

Colocou alguma coisa sobre um ou
mais campos do sensor.

Retire o objeto dos campos do sensor.

A placa desativa-se.

Colocou alguma coisa sobre o cam-

po do sensor (D

Retire o objeto do campo do sensor.
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Problema

Causa possivel

Solugao

O indicador de calor residual ndo
acende.

A zona néo esta quente porque foi
ativada apenas por pouco tempo ou
o sensor esta danificado.

Se a zona tiver funcionado durante
tempo suficiente para ficar quente, fale
com um Centro de Assisténcia Técni-
ca Autorizado.

Hob2Hood nao funciona.

Cobriu o painel de comandos.

Retire o objeto do painel de coman-
dos.

Esta a utilizar um recipiente muito
alto que bloqueia o sinal.

Utilize um recipiente mais pequeno,
mude a zona de cozedura ou opere 0
exaustor manualmente.

Aquecimento automatico ndo
funciona.

Esta programada a definigéo de
aquecimento mais elevado.

A definicdo de aquecimento mais ele-
vada tem a mesma poténcia que a
funcéo.

A zona esta quente.

Deixe a zona arrefecer o suficiente.

A definicao de aquecimento alter-
na entre dois niveis.

Gestao de poténcia funciona.

Consulte "Utilizagao diaria".

O painel de comandos fica quen-
te ao toque.

O tacho é demasiado grande ou es-
ta demasiado préximo do painel de
comandos.

Coloque tachos grandes numa das zo-
nas de aquecimento de tras, se possi-
vel.

N&o ha som quando toca nos
campos do sensor do painel.

Os sons estédo desativados.

Ativar os sons. Consulte "Utilizagao di-
aria".

1
acende-se.

Dispositivo de seguranga para crian-
¢as ou Bloquear funciona.

Consulte "Utilizagao diaria".

acende-se.

Nao existe tacho na zona.

Coloque um tacho na zona.

O tacho néo é adequado.

Utilize tachos adequados para placas
de indugdo. Consulte “Sugestdes e di-
cas”.

O didmetro da base do tacho é de-
masiado pequeno para a zona.

Utilize um tacho com as dimensdes
corretas. Consulte os "Dados técni-
cos".

O aquecimento demora muito
tempo.

Os tachos sdo demasiado pequenos
e recebem apenas uma parte da po-
téncia gerada pela zona de cozedu-
ra.

Para uma transferéncia de calor ideal,
utilize tachos com um diametro inferior
semelhante ao tamanho da zona de
cozedura (ou seja, o valor maximo do
didmetro indicado em "Dados técni-
cos" > "Especificagdo das zonas de
cozedura").

e um numero acendem-se.

A placa apresenta um erro.

Desative a placa e ative-a novamente

apods 30 segundos. Se se ligar no-
vamente, desligue a placa da corrente
elétrica. Apos 30 segundos, ligue a
placa novamente. Se o problema con-
tinuar, entre em contacto com um
Centro de Assisténcia Técnica Autori-
zado.
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8.2 Se nao conseguir encontrar uma
solugao...

Se nao conseguir encontrar uma solugao
para o problema, contacte o seu fornecedor
ou um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado. Indique os dados da placa de
caracteristicas. Indique também o cédigo de
trés letras da placa vitroceramica (no canto
da superficie de vidro) e a mensagem de erro

9. DADOS TECNICOS

9.1 Placa de classificagao

Modelo EIV734

Tipo 62 C4A 01 AA
Indugédo 7.35 kW

N.° de série........c........
ELECTROLUX

apresentada. Certifique-se de que utilizou a
placa corretamente. Caso contrario, a
manutengao efetuada pelo Técnico de
Assisténcia ou pelo fornecedor ndo sera
gratuita, mesmo durante o periodo de
garantia. As informacoes relativas ao periodo
de garantia e aos Centros de Assisténcia
Técnica Autorizados encontram-se no folheto
de garantia.

PNC 949 596 717 01

220 - 240 V/400 V 2N 50 - 60 Hz
Fabricado em: Alemanha

7.35 kW

cex

9.2 Especificagdes das zonas de cozedura

Zona de coze- Poténcia nominal

PowerBoost [W]

PowerBoost du- Diametro dos ta-

dura (definicao de racdo maxima chos [mm]
aquecimento ma- [min]
xima) [W]
Dianteiro esquerdo 2300 3200 10 125-210
Traseiro esquerdo 2300 3200 10 125-210
Dianteira central 1400 2500 4 125-145
Traseiro direito 2300 3600 10 210 - 240

A poténcia das zonas de cozedura pode ser
ligeiramente diferente dos dados indicados
na tabela. Varia consoante o material e as
dimensdes do tacho.

Para uma transferéncia de calor e resultados
de cozedura ideais, utilize um tacho com

10. EFICIENCIA ENERGETICA

didmetro inferior semelhante ao tamanho da
zona de cozedura (ou seja, o valor maximo
do didametro do tacho indicado na tabela).
Nao utilize tachos com didmetro superior ao
da zona de cozedura.

10.1 Informacgédo do produto de acordo com o Regulamento de Ecodesign

da UE

Identificagdo do modelo

EIV734

Tipo de placa

Placa encastrada
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Numero de zonas de aquecimento

4

Tecnologia de aquecimento Indugéo
Didmetro das zonas de aquecimento circulares (J) Dianteiro esquerdo 21.0cm
Traseiro esquerdo 21.0cm
Dianteira central 14.5 cm
Traseiro direito 24.0 cm
Consumo de energia por zona de aquecimento (EC Dianteiro esquerdo 179.6 Whi/kg
electric cooking) Traseiro esquerdo 177.0 Wh/kg
Dianteira central 180.2 Wh/kg
Traseiro direito 174.6 Whi/kg
Consumo de energia da placa (EC electric hob) 177.9 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Aparelhos elétricos
domésticos para cozinhar - Parte 2: Placas -
Métodos para medir o desempenho.

As medigOes de energia referentes as areas
de aquecimento sao identificadas pelas
marcagoes das respetivas zonas de
aquecimento.

10.2 Poupancga de energia

Pode poupar energia todos os dias se
adoptar as seguintes sugestoes.

* Quando aquecer agua, utilize apenas a

quantidade necessaria.

* Sempre que possivel, coloque as tampas

nos tachos.

* Coloque o tacho na zona de cozedura
antes de a activar.

« Coloque os tachos mais pequenos nas
zonas de cozedura mais pequenas.

« Centre o tacho na zona de cozedura.

* Pode utilizar o calor residual para manter
os alimentos quentes ou derreter
alimentos.

10.3 Informagodes do produto para consumo de energia e tempo maximo
para alcangar o modo de baixa poténcia aplicavel

Consumo de energia no modo desligado

0.3 W

Tempo maximo necessario para que o forno atinja automaticamente o modo de bai-

xa poténcia aplicavel

2 min

11. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o

simbolo C/:') Coloque a embalagem nos
contentores indicados para reciclagem. Ajude
a proteger o ambiente e a saude publica
através da reciclagem dos aparelhos
elétricos e eletrénicos. Nao elimine aparelhos
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marcados com o simbolo E com o lixo
doméstico. Coloque o produto num ponto de
recolha para reciclagem local ou contacte as
suas autoridades municipais.



Bine ati venit la Electrolux! Va multumim pentru ca ati ales produsul
nostru.

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si
reparatii:
www.electrolux.com/support

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
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Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru uz casnic utilizarea in
locuinte individuale intr-un mediu interior.

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

AVERTISMENT: Gatirea neasistata la plita folosind grasimi
sau ulei poate fi periculoasa si poate provoca un incendiu.
Fumul este un indicator al supraincalzirii. Nu folositi
niciodata apa pentru stingerea focului de gatire. Opriti
aparatul si acoperiti flacarile cu o patura ignifuga sau un
capac.

AVERTISMENT: Aparatul nu trebuie sa fie alimentat de la
un dispozitiv de comutare extern, cum ar fi un temporizator,
Si nu trebuie conectat la un circuit care este cuplat si
decuplat in mod regulat de retea.
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ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat Un
proces de gatire pe termen scurt trebuie supravegheat
permanent.

AVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu depozitati nimic pe
suprafetele de gatit.

Obiectele de metal, de ex. cutitele, furculitele, lingurile si
capacele nu trebuie puse pe suprafata plitei, deoarece se
pot infierbanta.

Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.

Nu folositi apa pulverizata si aparatul de curatat cu abur
pentru curatarea aparatului.

Dupa utilizare, stingeti elementul plitei cu ajutorul butonului
si nu lasati aceasta operatiune in sarcina detectorului de
vase.

AVERTISMENT: Daca suprafata este crapata, opriti
aparatul pentru a evita riscul de electrocutare. in cazul in
care aparatul este conectat direct la sursa de alimentare
folosind cutia de conexiuni, scoateti siguranta pentru a
deconecta aparatul de la sursa de curent. in ambele cazuri,
contactati Centrul de service autorizat.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, centrul de service autorizat
sau persoane cu o calificare similara pentru a se evita orice
pericol.

AVERTISMENT: Folositi doar opritoare realizate de
producatorul aparatului de gatit sau indicate de
producatorul aparatului in instructiunile de utilizare ca fiind
adecvate sau opritoarele incluse in aparat. Utilizarea unor
opritoare neadecvate poate produce accidente.
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2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala sau
deteriorare a aparatului.

Indepartati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il

instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate

impreuna cu aparatul.

Respectati distantele minime fata de alte

aparate si corpuri de mobilier.

Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

Tnchideti etans suprafetele dulapului cu un
agent de etansare pentru ca umezeala sa
nu umfle materialul.

Protejati partea de jos a aparatului de
abur si umezeala.

Nu asezati aparatul langa o usa sau sub o
fereastra. Astfel, vasele fierbinti de pe
aparat nu vor cadea atunci cand usa sau
fereastra va fi deschisa.

Fiecare aparat are ventilatoare de racire in
partea de jos.

Daca aparatul este instalat deasupra unui
sertar:

— Nu depozitati niciun obiect mic sau foi
de hartie care ar putea fi aspirate,
deoarece acestea pot deteriora
ventilatoarele de racire sau pot afecta
sistemul de racire.

— Pastrati o distanta de minim 2 cm
intre baza aparatului si obiectele
depozitate n sertar.

Scoateti toate panourile de separare
instalate in cabinet sub aparat.
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/\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician.

Aparatul trebuie legat la masa.

nainte de a efectua orice tip de operatie,
asigurati-va ca ati deconectat aparatul de
la sursa de curent.

Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.
Asigurati-va ca aparatul a fost instalat
corect. Cablurile de alimentare electrica si
stecherele (daca exista) slabite sau
incorecte pot sa provoace incalzirea
terminalului.

Utilizati cablul de alimentare electrica
corect.

Nu permiteti incélcirea cablului de
alimentare electrica.

Asigurati-va ca este instalata o protectie
fmpotriva socurilor.

Utilizati clema de detensionare de pe
cablu.

Nu lasati cablul de alimentare sau
stecherul (daca exista) sa atinga aparatul
fierbinte sau vase fierbinti atunci cand
conectati aparatul la o priza.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul (daca este cazul) sau cablul de
alimentare electrica. Contactati Centrul
nostru de service autorizat sau un
electrician pentru a schimba un cablu de
alimentare deteriorat.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.
Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.




* Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

+ Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante nfiletabile
scoase din suport), contactori Si
declansatori la protectia de impamantare.

* Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

2.3 Utilizarea

» Utilizati doar accesorii recomandate de
producator pentru acest aparat.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de incendiu si explozie.

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de accidentare, arsuri si
electrocutare.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ Indepartati toate ambalajele, etichetele si
foliile protectoare (daca este cazul) inainte
de prima utilizare.

* Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Setati zona de gatit la ,Off” (Oprit) dupa
fiecare utilizare.

* Nu puneti tacamuri sau capace pentru
oale pe zonele de gatit. Acestea pot
deveni fierbinti.

* Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

» Daca suprafata aparatului este crapata,
deconectati imediat aparatul de la reteaua
electrica pentru a preveni socul electric.

 Utilizatorii cu stimulator cardiac trebui sa
pastreze o distanta de minim 30 de cm
fata de zonele de gatit prin inductie atunci
cand aparatul este Tn functiune.

» Cand puneti alimente in ulei fierbinte,
uleiul poate sa sara.

* Nu utilizati folie de aluminiu sau alte
materiale intre suprafata de gatit si vas,
cu exceptia cazului in care producatorul
acestui aparat specifica altfel.

» Grasimile si uleiurile, cand sunt incalzite,
pot elibera vapori inflamabili. Nu apropiati
flacari sau obiecte Incalzite de grasimi si
uleiuri cand gatiti.

* Vaporii pe care uleiul 1i elibereaza pot sa
se aprinda spontan.

« Uleiul folosit, care contine resturi de
mancare, poate lua foc la temperaturi mai
mici decét uleiul care este utilizat pentru
prima data.

* Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse n aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

* Nu tineti vase fierbinti pe panoul de
comanda pentru a evita riscul de arsuri.

* Nu puneti un capac fierbinte pentru vase
pe suprafata de sticla a plitei.

» Aveti grija sa nu se evaporeze tot lichidul
din vas.

» Procedati cu atentie pentru a nu lasa
obiecte sau vase sa cada pe aparat.
Suprafata se poate deteriora.

* Nu activati zonele de gatit cu vase goale
sau fara vase.

* Vasele de gatit din fonta sau cu fund
deteriorat pot zgéria sticla / suprafata
vitroceramica. Ridicati intotdeauna aceste
obiecte cand trebuie sa le mutati pe
suprafata de gatit.

2.4 ingrijirea si curatarea

« Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.

+ Tnainte de curatare, opriti cuptorul si
lasati-l sa se raceasca.

« Curatati aparatul cu o laveta moale
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu utilizati produse abrazive, bureti de
curatare abrazivi, solventi sau obiecte
metalice, cu exceptia cazului in care se
specifica altfel.
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2.5 Serviciul de asistenta tehnica

* Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat. Utilizati doar
piese de schimb originale.

» Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt

3. INSTALAREA

adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

2.6 Eliminare

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

« Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

« Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-|.

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

3.1 inaintea instalarii

Tnaintea instalérii plitei, notati informatiile de
mai jos aflate pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe partea
inferioara a plitei.

Numarul de serie ......ccccceevveveeennnn...

3.2 Plitele incorporate

Utilizati plite incorporate numai dupa ce
asamblati plita Tn unitati de mobilier si
suprafete de lucru ce corespund
standardelor.

3.3 Cablu de conectare

» Plita este furnizata cu un cablu de
conexiune.

* Pentru a inlocui cablul de alimentare
deteriorat, folositi urmatorul tip de cablu:
HO5V2V2-F care rezista la o temperatura
de 90 °C sau mai mare. Un singur fir
trebuie sa aiba o sectiune transversala
minima, in conformitate cu tabelul de mai
jos. Contactati centrul de service local.
Cablul de conectare poate fi inlocuit doar
de un electrician calificat.
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/\ AVERTISMENT!

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

/\ ATENTIE!

Conexiunile prin intermediul fiselor de
contact sunt interzise.

/\ ATENTIE!

Nu gauriti si nu lipiti capetele firelor.
Acest lucru este interzis.

/\ ATENTIE!

Nu conectati cablul fara mansonul
cablului.

Conexiune cu o faza

1. Scoateti mansonul cablului de pe firele
negru si maro.

2. Indepartati o parte din izolatia de la
capetele firelor maro si negru.

3. Conectati capetele cablurilor negre si
maro.

4. Aplicati un nou manson al capatului
fiecarui fir (este necesara o scula
speciala).



400V2N~
CF E—
ey —
RE E—

D E—

220-240 V~
— )

—
——— .,

Conexiune cu doua faze: 400 V2N~

Conexiune cu o faza: 220 - 240 V~

5x1,5 mm? sau 4x2,5 mm?

5x1,5 mm? sau 3x4 mm?

@ Verde - galben @ Verde - galben

N Albastru si albastru N Albastru si albastru
L1 Negru L Negru si maro

L2 Maro

3.4 Asamblare

Daca instalati plita sub o hota, consultati
instructiunile de instalare a hotei pentru a afla
distanta minima dintre aparate.

Daca aparatul este instalat deasupra unui
sertar, ventilatia plitei poate incalzi articolele
depozitate n sertar pe durata procesului de

gatire.

Gasiti tutorialul video ,Instalarea plitei cu
inductie Electrolux - Instalarea pe blatul de
lucru” prin introducerea numelui complet
indicat in graficul de mai jos.

€ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q|
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4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Aranjarea suprafetei de gatire
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—

4.2 Configuratia panoului de comanda

Zona de gatit prin inductie
Panou de comanda
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Folositi campurile cu senzori pentru controlul aparatului. Afisajele, indicatoarele si semnalele
sonore indica functiile active.

Camp  Functie Comentariu
cu sen-
zor
(D PORNIT / SFARSIT Pentru activarea si dezactivarea plitei.
El Blocare / Dispozitivul de sigurantd Pentru blocarea / deblocarea panoului de comanda.
pentru copii
|| Pauza Pentru a activa si a dezactiva functia.
=] Bridge Pentru a activa si a dezactiva functia.
- Afisajul nivelului de caldura Pentru a afisa nivelul de caldura.
E - Indicatoarele cronometrelor zone-  Indica zona pentru care setati timpul.
lor de gatit
- Afisajul cronometrului Pentru a afisa durata in minute.
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Camp  Functie Comentariu

cu sen-

zor

= Hob?Hood Pentru a activa si dezactiva modul manual al functiei.

Pentru selectarea zonei de gatit.

Pentru a creste sau a descreste durata.

B
'U:l—@
I

PowerBoost

Pentru a activa functia.

—_ =y
N —
'

Bara de comanda

Pentru a seta nivelul de caldura.

4.3 Afisaje niveluri de gatit

Afisajul Descriere

Zona de gatit este dezactivata.
@ ) Zona de gatit functioneaza.
Pauza functioneaza.

Tncalzire automata functioneaz.

PowerBoost functioneaza.

. Exista o defectiune.
+ cifra
[3 / [3 / [:] OptiHeat Control (Indicator de caldura reziduala cu 3 trepte): continuare gatire /
mentine cald / caldura reziduala.
Blocare / Dispozitivul de siguranta pentru copii functioneaza.
Pe zona de gatit se afla un vas incorect, prea mic sau niciun vas.

()

Oprirea automata functioneaza.

4.4 OptiHeat Control (Indicator de
caldura reziduala cu 3 trepte)

Indicatoarele E] / E] / E] apar cand o zona
de gatit este fierbinte. Prezinta nivelul de
caldura reziduala pentru zonele de gatit pe

/\ AVERTISMENT!

care le folositi in acel moment.

& / =) / ) Cat timp indicatorul este
aprins, exista riscul de arsuri din cauza
caldurii reziduale.

Zonele de gatit prin inductie produc caldura
necesara pentru procesul de gatire direct in
baza vasului. Vitroceramica este incalzita de
caldura vasului.

Este posibil sa apara si indicatorul:

« pentru zonele de gatit invecinate chiar
daca nu le utilizati,

« cand vasul fierbinte este pus pe zona de
gatit rece,

« cand plita este dezactivata, dar zona de
gatit este inca fierbinte.

Indicatorul dispare cand zona de gatit s-a
racit.
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5. UTILIZAREA ZILNICA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Activarea si dezactivarea

Atingeti ® timp de 1 secunda pentru a activa
sau dezactiva plita.

5.2 Oprirea automata
Functia dezactiveaza automat plita daca:

» toate zonele de gatit sunt dezactivate,

* nu setati nivelul de caldura dupa activarea
plitei,

+ ati varsat ceva sau ati pus ceva pe panoul
de comanda pentru mai mult de 10
secunde (o tigaie, o laveta etc.). Este emis
un semnal acustic si plita se dezactiveaza.
Indepartati obiectul sau curatati panoul de
comanda.

» plita se infierbanta prea tare (de ex. cand
s-a evaporat tot lichidul dintr-o tigaie).
Lasati zona de gatit sa se raceasca
inainte de a utiliza plita din nou.

+ folositi vase neadecvate. Se aprinde

simbolul , iar zona de gatit se
dezactiveaza automat dupa 2 minute.

* nu dezactivati o zona de gatit sau nu
modificati nivelul de caldura. Dupa un timp

se aprinde E] iar plita se dezactiveaza.
Relatia intre nivelul de caldura si durata
dupa care plita se dezactiveaza:

Nivel de caldura Plita se dezactiveaza

dupa
’ 1.3 6 ore.
4-7 5 ore.
8-9 4 ore.
10-14 1,5 ore

5.3 Nivelul de caldura
Pentru a seta sau modifica nivelul de caldura:

Atingeti bara de comanda la nivelul corect de
caldura sau miscati degetul pe lungimea
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barei de comanda pana cand ajungeti la
setarea corecta pentru caldura.

Id o737 B0

—

5.4 Utilizarea zonei de gatire

Puneti vasul in centrul zonei selectate.
Zonele de gatit prin inductie se adapteaza
automat la dimensiunea bazei vasului.

@

Pentru un transfer optim al caldurii,
folositi vase cu diametrul bazei similar cu
dimensiunea zonei de gatire (adica
valoarea maxima a diametrului vasului
din ,Date tehnice” > ,Specificatii privind
zonele de gatire”). Asigurati-va ca vasul
de gatit este adecvat pentru plitele cu
inductie. Pentru mai multe informatii
privind tipurile de vase, consultati
,Informatii si sfaturi”.

Puteti gati cu vasele mari puse pe doua zone
de gatit simultan. Vasul trebuie sa acopere
centrele ambelor zone insa sa nu
depaseasca marcajul zonei. Daca vasul se
afla intre cele doué centre, functia Bridge nu
va fi activata.




5.7 PowerBoost
| B . . < . .
S Aceasta funcge ofgrg putenl'e supllmgntara .
I zonelor de gatit prin inductie. Functia poate fi
‘, } activata exclusiv pentru zona de gatit prin
o inductie doar pentru o perioada limitata de
PN timp. Dupa aceasta perioada, zona de gatit
t prin inductie comuta automat fnapoi la cel
7 A ﬂ mai ridicat nivel de caldura.
@
5.5 Bridge Consultati capitolul ,Date tehnice”.

®

Functia se activeaza cand cratita
acopera centrele celor doua zone.

Aceasta functie conecteaza doua zone de
gatit din partea stanga care vor functiona ca
0 singura zona.

Mai intéi setati nivelul de caldura pentru o
zona de gatit din partea stanga.

. . ) N
Pentru a activa functia: atingeti . Pentru a
seta sau modifica nivelul de caldura atingeti
unul dintre senzorii de comanda.

Pentru a dezactiva functia: atingeti )
Zonele de gatit functioneaza independent.

5.6 incalzire automati

Activati aceasta functie pentru a obtine
nivelul de caldura dorit intr-un timp mai scurt.
Atunci cand este activata, zona functioneaza
initial la cel mai ridicat nivel, iar dupa aceea
continua sa gateasca la nivelul de caldura
dorit.

®

Pentru a activa functia, zona de gatit
trebuie sa fie rece.

Pentru activarea functiei pentru o zona de

gatit: atingeti P ( se aprinde). Atingeti
imediat un nivel de caldura dorit. Dupa 3

secunde se aprinde .

Pentru a dezactiva functia: modificati
nivelul de caldura.

Pentru activarea functiei pentru o zona de
gatit: atingeti P .U se aprinde.

Pentru a dezactiva functia: modificati
nivelul de caldura.

5.8 Cronometru

« Cronometru cu numaratoare inversa
Puteti folosi aceasta functie pentru a seta
durata unei singure sesiuni de gatit.

Mai intai setati nivelul de caldura pentru zona
de gatit, dupa aceea setati functia.

Alegerea zonei de gatit: atingeti Q) in mod
repetat pana cand apare indicatorul zonei de
gatit.

Pentru a activa functia: atingeti + de I
cronometru pentru a seta durata (00 - 99
minute). Atunci cand indicatorul zonei de gatit
se aprinde intermitent, timpul este numarat
descrescator.

Pentru a verifica timpul ramas: atingeti Q)
pentru a seta zona de gatit. Indicatorul zonei
de gatit incepe sa clipeasca. Afisajul indica
timpul ramas.

Pentru modifica durata: atingeti D pentru a
seta zona de gatit. Atingeti + sau — .
Pentru a dezactiva functia: atingeti O
pentru a seta zona de gatit si apoi atingeti

—. Intervalul de timp ramas descreste pana
la 00. Indicatorul zonei de gatit dispare.
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®

La Tncheierea numaratorii inverse,
clipeste 00 si este emis un semnal sonor.
Zona de gatit este dezactivata.

Pentru oprirea sunetului: atingeti .

* CountUp Timer
Puteti utiliza aceasta functie pentru a
monitoriza durata functionarii zonei de gatit.

Alegerea zonei de gatit: atingeti @ in mod
repetat pana cand apare indicatorul zonei de
gatit.

Pentru a activa functia: atingeti — de la
cronometru. Apare UP. Atunci cand

indicatorul zonei de gatit se aprinde
intermitent, timpul este numarat crescator.

Afisajul comuta intre uP si timpul contorizat
(in minute).

Pentru a vedea durata de functionare a

zonei de gatit: atingeti @ pentru a seta
zona de gatit. Indicatorul zonei de gatit
incepe sa clipeasca. Afisajul indica durata de
functionare a zonei.

Pentru a dezactiva functia: atingeti @D Si
dupé aceea atingeti + sau —. Indicatorul
zonei de gatit dispare.

+ Cronometru

Puteti utiliza aceasta functie atunci cand plita
este activata si zonele de gatit nu
functioneaza. Afisajul nivelului de caldura

indica (0],
Pentru a activa functia: atingeti O Si apoi

atingeti + sau — de la cronometru pentru a
seta timpul. La incheierea duratei, clipeste 00
Si este emis un semnal sonor.

Pentru oprirea sunetului: atingeti .

®

Functia nu are nici o influenta asupra
functionarii zonelor de gatit.
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5.9 Pauza

Aceasta functie seteaza toate zonele de gatit
care functioneaza la cel mai scazut nivel de
caldura.

Atunci cand functia este activa, toate celelalte
simboluri de pe panourile de comanda sunt
blocate.

Functia nu opreste functiile cronometrului.

Apasati || pentru a activa functia.
se aprinde. Nivelul de caldura este
coborat la 1.

Pentru dezactivarea functiei: atingeti Il
Se activeaza setarea anterioara pentru
nivelul de caldura .

5.10 Blocare

Puteti bloca panoul de comanda cand zonele
de gatit sunt utilizate. Previne modificarea
accidentala a nivelului de gatit.

Setati mai intai nivelul caldurii.
Pentru a activa functia: atingeti & (Jse

aprinde pentru 4 secunde. Cronometrul
ramane pornit.

Pentru a dezactiva functia: atingeti . se
activeaza nivelul anterior de caldura.

@

Céand dezactivati plita se dezactiveaza si
aceasta functie.

5.11 Dispozitivul de siguranta
pentru copii

Aceasta functie impiedica utilizarea
accidentala a plitei.

Pentru a activa functia: activati plita cu @.
Nu setati niciun nivel de caldura. Atingeti &
timp de 4 secunde. |- J se aprinde.
Dezactivati plita cu @.

Pentru a dezactiva functia: activati plita cu
@®. Nu setati niciun nivel de caldura. Atingeti
El timp de 4 secunde. \“J se aprinde.
Dezactivati plita cu @.



Pentru a anula functia pentru doar o
singura gatire: activati plita cu ®. ﬂ se

aprinde. Atingeti El timp de 4 secunde.
Reglati nivelul de caldura in decurs de 10
secunde. Puteti utiliza plita. Cand dezactivati

plita cu @ functia este activa din nou.

5.12 OffSound Control
(Dezactivarea si activarea
semnalelor sonore)

Dezactivati plita. Atingeti ® timp de 3
secunde. Afisajul se aprinde si se stinge.

Atingeti & timp de 3 secunde. Se afiseaza

sau b, Atingeti =+ de la cronometru
pentru a alege una dintre urmatoarele

optiuni:
. - sunetele sunt dezactivate

. - sunetele sunt activate
Pentru a confirma selectia, asteptati pana
cand plita se dezactiveaza automat.

Atunci cand aceasta functie este setata la

puteti auzi semnalele sonore doar atunci

cand:

 atingeti O]

+ Cronometru scade

» Cronometru cu numaratoare inversa
scade

* puneti ceva pe panoul de comanda.

5.13 Management putere

Daca sunt active zone multiple si puterea
consumata depaseste limita de alimentare a
curentului, aceasta functie imparte puterea
disponibila intre toate zonele de gatire. Plita
controleaza setarile de incalzire pentru a
proteja sigurantele instalatiei casnice.

» Zonele de gatire sunt grupate in functie de
amplasare si numarul de faze de la plita.
Fiecare faza are o capacitate electrica
maxima de 3700 W. Daca plita atinge
limita maxima de putere disponibila in
cadrul unei faze, puterea zonelor de gatire
va fi redusa automat.

» Setarea incalzirii zonei de gatire selectate
ultima este intotdeauna prioritizata.
Puterea ramasa va fi impartita intre
zonele de gatire activate anterior in ordine
inversa de selectare.

» Afisajul setarii incalzirii zonelor cu putere
redusa se schimba intre setarea incalzirii
selectate initial si setarea incalzirii redusa.

» Asteptati pana cand afisajul nu mai
clipeste sau reduce setarea de incalzire a
zonei de gatire selectate. Zonele de gatire
vor continua sa functioneze cu setarea de
gatire redusa. Daca este necesar,
modificati manual setarile de incalzire ale
zonelor de gatire.

Consultati imaginea pentru eventualele

combinatii in care puterea poate fi distribuita

intre zonele de gatire.

~
| \‘/
P
N

5.14 Hob?Hood

Este o functie automata avansata care
conecteaza plita la o hota speciala. Atat plita
cat si hota au un sistem de comunicare cu
semnale Tn infrarosu. Viteza ventilatorului
este stabilitd automat in functie de setarea
modului si a temperaturii celui mai fierbinte
vas de pe plita. De asemenea, puteti utiliza
manual ventilatorul de pe plita.

@

Pentru majoritatea hotelor, sistemul de
comanda la distanta este initial activat. in
cazul in care este dezactivat, activati-l
nainte de a utiliza functia. Pentru mai
multe informatii, consultati manualul de
utilizare al hotei.

Utilizarea automata a functiei

Pentru a utiliza automat functia, setati modul
automat la H1 — H6. Plita este setata initial la
H5. Hota reactioneaza de fiecare data cand
utilizati plita. Plita recunoaste automat
temperatura vasului si regleaza viteza
ventilatorului.
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Moduri automate

IIumlnar(:z Fierbe- Préjireaz)
automata  ..1)
HO Oprit Oprit Oprit
H1 Pornit Oprit Oprit
H23) Pornit Viteza ven- Viteza ven-
tilatorului 1 tilatorului 1
H3 Pornit Oprit Viteza ven-
tilatorului 1
H4 Pornit Viteza ven- Viteza ven-
tilatorului 1 tilatorului 1
H5 Pornit Viteza ven- Viteza ven-
tilatorului 1 tilatorului 2
H6 Pornit Viteza ven- Viteza ven-
tilatorului 2 tilatorului 3

1) Plita detecteaza procesul de fierbere si activeaza vi-
teza ventilatorului conform cu modul automat.

2) Plita detecteaza procesul de préjire si activeaza vite-
za ventilatorului conform cu modul automat.

3) Modul activeaza ventilatorul si lumina si nu se ba-
zeaza pe temperatura.

Modificarea modului automat
1. Dezactivati plita.

2. Apasati ® timp de 3 secunde. Afisajul se
aprinde si se stinge.

3. Apasati & timp de 3 secunde.
4. Apasati @) de cateva ori pana cand se

aprinde .

5. Apasati + de pe cronometru pentru a
selecta un mod automat.

®

Pentru a utiliza hota direct pe panoul
hotei, dezactivati modul automat al
functiei.

6. INFORMATII SI SFATURI

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.
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@

Atunci cand ati terminat de gatit si ati
dezactivat plita, ventilatorul hotei poate
functiona in continuare pentru o anumita
perioada de timp. Dupa trecerea timpului
respectiv, sistemul dezactiveaza automat
ventilatorul si va impiedica sa activati
accidental ventilatorul in urmatoarele 30
de secunde.

Reglarea manuala a vitezei ventilatorului
De asemenea, puteti utiliza manual functia.

Pentru a face acest lucru, apasati = atunci
cand plita este activa. Aceasta dezactiveaza
functionarea automata a functiei si va permite
sa schimbati manual viteza ventilatorului.

Cand apasati =, cresteti viteza ventilatorului
cu o treapta. Cand ajungeti la un nivel intens
si apasati din nou =, setati viteza
ventilatorului la 0, ceea ce dezactiveaza
ventilatorul hotei. Pentru a porni ventilatorul
din nou cu viteza 1 a ventilatorului, apasati

Bl

@

Pentru a activa utilizarea automata a
functiei, dezactivati plita si activati-o din
nou.

Activarea luminii

Puteti seta plita sa activeze automat lumina
de fiecare data cand activati plita. Pentru a
face acest lucru setati modul automat la H1 -
H6.

@

Lumina hotei se dezactiveaza la 2 minute
dupa dezactivarea plitei.

6.1 Vase de gatit

@

Pentru zonele de gatit prin inductie, un
camp electromagnetic puternic creeaza
foarte rapid caldura in vasul de gatit.




Folositi zonele de gatit prin inductie cu vase
adecvate.

» Pentru a preveni supraincalzirea si pentru
a imbunatati performanta zonelor, vasul
trebuie sa fie cat mai gros si mai plat
posibil.

» Asigurati-va ca bazele vaselor sunt curate
si uscate inainte de a le pune pe
suprafata plitei.

» Aveti intotdeauna grija sa nu glisati sau sa
frecati vasul pe marginile si colturile
sticlei , deoarece aceasta poate ciobli sau
deteriora suprafata sticlei.

Materialul vaselor de gatit

+ corect: fonta, otel, otel emailat, otel
inoxidabil, baza cu mai multe straturi (cu
un marcaj corect de la producator).

* incorect: aluminiu, cupru, alama, sticla,
ceramica, portelan.

Vasele sunt adecvate pentru o plita cu

inductie daca:

» apa fierbe foarte repede pe o zona setata
la nivelul de caldura maxim.

* un magnet trage de baza vasului.

Dimensiunile vaselor

+ Zonele de gatit prin inductie se adapteaza
automat la dimensiunea bazei vasului.
Pentru dimensiunile adecvate ale vaselor,
consultati ,Date tehnice” > ,Specificatii
privind zonele de gatire”. Puneti vasul in
centrul zonei de gatire selectate.

+ Eficienta zonei de gatire depinde de
diametrul vasului. Pentru un transfer optim
al caldurii, folositi vase cu diametrul bazei
similar cu dimensiunea zonei de gatire
(adica valoarea maxima a diametrului
vasului din ,Date tehnice” > ,Specificatii
privind zonele de gatire”).

— Vasele cu un diametru mai mic decat
dimensiunile unei anumite zone de
gatire primesc doar o parte din
puterea generata de zona de gatire,
ceea ce are ca rezultat o incalzire mai
lenta.

— Din motive de siguranta si pentru
rezultate optime la gatire, nu utilizati
vase mai mari decat cele indicate in
~Specificatiile zonelor de gatit”. Evitati
sa tineti vasul aproape de panoul de
comanda n timpul gatirii. Acest lucru

poate afecta functionarea panoului de
comanda sau poate activa accidental
functiile plitei.

@

Consultati ,Date tehnice”.

6.2 Zgomote in timpul functionarii

@

Zgomotele sunt normale si nu indica nicio
defectiune. Zgomotele produse de vase
pot varia in functie de materialul din care
sunt realizate si de nivelul de putere.

Zgomote legate de vase:

« zgomot ca o pocnitura: vasul este realizat
din materiale diferite (constructie de tip
sendvis).

» zgomot ca de fluierat: folositi o zona de
gatire cu nivel ridicat de putere, iar vasul
este realizat din materiale diferite
(constructie de tip sendvis).

= zumzet: folositi un nivel ridicat de putere.

Zgomote legate de plita:

» clic: comutarea electrica are loc

» suierat, bazait: ventilatorul functioneaza.

» sunet ritmic: este detectat un vas.

6.3 Oko Timer (Cronometru eco)

Pentru a economisi energia, incalzirea zonei
de gatit se dezactiveaza inainte de
avertizarea sonora a cronometrului. Diferenta
n timpul de functionare depinde de nivelul de
caldura si de durata gatitului.

6.4 Exemple de aplicatii de gatit

Corelatia dintre nivelul de caldura al unei
zone si consumul sau de curent nu este
liniara. Cresterea nivelului de caldura nu este
direct proportionala cu cresterea consumului
de curent. Aceasta inseamna ca o zona de
gatit cu nivelul mediu de caldura consuma
sub jumatate din puterea sa maxima.

@

Datele din tabel au doar caracter
orientativ.
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Nivelul de cal- Utilizati pentru: Duratd  Recomandari

dura (min)

1 Pastrati mancarea gatita calda. daca este  Puneti un capac pe vas.

N necesar

1-3 Sos olandez, topit: unt, ciocolata, gela- 5-25 Amestecati din cand in cand.
tina.

1-3 Solidificare: omlete pufoase, oua coap- 10 - 40 Gatire cu capacul pus.
te.

3-5 Fierberea inabusita a orezului si a 25-50 Adaugati minim de doua ori mai mult
mancarurilor care contin lapte, incalzi- lichid decat orez, amestecati la juma-
rea alimentelor preparate. tatea procedurii mancarurile care

contin lapte.

5-7 Gatire la abur legume, peste, carne. 20-45 Adaugati cateva linguri de lichid.

7-9 Cartofi la abur. 20-60 Utilizati maxim % | de apa pentru 750

g de cartofi.

7-9 Gatiti cantitati mai mari de alimente, 60 - 150 Pana la 3 | de lichid plus ingrediente.
tocane si supe.

9-12 Prajire delicata: escalop, cordon bleu daca este  Rotiti la jumatatea duratei de gatit.
de vitel, snitele, chiftele, carnati, ficat, necesar
roux, oua, clatite, gogosi.

12-13 Crochete de cartofi, muschiulet, friptu- 5-15 Rotiti la jumatatea duratei de gatit.
ri.

14 Fierbeti apa, gatiti paste, prajiti carnea la suprafata (gulas, friptura inabusita, cartofi la friteu-
za).

P Fierbeti cantitati mari de apa. PowerBoost este activat.

6.5 Sfaturi utile pentru Hob*Hood
Atunci cand utilizati plita cu functia:

+ Protejati panoul hotei de lumina directa a
soarelui.

* Nu puneti lumina cu halogen pe panoul
hotei.

» Nu acoperiti panoul de comanda al plitei.

* Nu intrerupeti semnalul dintre plita si hota
(de ex. cu ména, cu manerul unui vas sau
cu un vas inalt). Consultati imaginea.

Hota din imagine este cu titlu

exemplificativ.

@

Alte aparate controlate prin telecomanda
pot bloca semnalul. Nu folositi niciun
astfel de aparat in apropierea plitei cand
Hob?Hood este pornit.
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Hotele aragazelor cu functia Hob’*Hood
Pentru a gasi gama completa de hote care
functioneaza cu aceasta caracteristica,
consultati site-ul web pentru consumatori.

7. INGRIJIREA S| CURATAREA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

7.1 Informatii cu caracter general

» Curatati plita dupa fiecare utilizare.

» Utilizati intotdeauna vase cu baza curata.

» Zgarieturile sau petele inchise la culoare
de pe suprafata plitei nu au niciun efect
asupra functionarii plitei.

» Folositi un agent de curatare special,
adecvat pentru suprafata plitei.

+ Folositi o racleta speciala pentru sticla.

7.2 Curatarea plitei

. inléturat,i imediat: plastic topic, folie de
plastic, zahar sau alimente care contin

8. DEPANAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

8.1 Ce trebuie facut daca...

Hotele Electrolux care functioneaza cu
aceasta trebuie sa fie prevazute cu simbolul

Bl

zahar, in caz contrar mizeria poate
deteriora plita. Aveti grija sa nu va ardeti.
Folositi o racleta speciala pe suprafata
vitrata, la un unghi mare si indepartati
resturile de pe suprafata.

« Eliminati dupa ce plita s-a racit
suficient: depuneri de calcar, pete de apa
si de grasime, decolorari metalice
stralucitoare. Curatati plita cu o laveta
umeda si un detergent ne-abraziv. Dupa
curatare, stergeti plita cu o laveta moale.

» Indepartati decolorarea metalica
lucioasa: folositi o solutie cu apa si otet
si curatati suprafata de sticla cu o laveta.

Problema Cauza posibila

Solutie

Plita nu poate fi pornita sau utili-
zata.
rect.

Plita nu este conectata la o sursa
electrica sau este conectata inco-

Verificati daca plita este conectata co-
rect la priza electrica.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta este cauza
defectiunii. Daca siguranta se arde in
mod repetat, contactati un electrician
calificat.

Nu ati setat nivelul de incalzire timp

de 10 de secunde.

Porniti plita din nou si setati nivelul de
ncalzire in mai putin de 10 de secun-
de.

Ati atins simultan 2 sau mai multe

campuri cu senzor.

Atingeti doar un singur cdmp cu sen-
zor.

Pauza functioneaza.

Consultati ,Pauza”.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Pe panoul de comanda este apa sau
este acoperit cu stropi de grasime.

Curatati panoul de comanda.

Se aude un semnal sonor bip
constant.

Conexiunea electrica nu este corec-
ta.

Deconectati plita de la reteaua electri-
ca. Cereti unui electrician calificat sa
verifice instalatia.

Este emis un semnal acustic si
plita se dezactiveaza.

Cand plita este dezactivata este
emis un semnal acustic.

Ati pus ceva pe unul sau mai multe
campuri cu senzor.

Tndepérta;i obiectul de pe campurile cu
senzor.

Plita se dezactiveaza.

Ati pus ceva pe campul cu senzor

Tndepértati obiectul de pe campul cu
senzor.

Indicatorul de caldura reziduala
nu se aprinde.

Zona nu este fierbinte pentru ca a
fost utilizata numai o scurta perioada
de timp sau senzorul s-a defectat.

Daca zona a functionat suficient de
mult pentru a fi fierbinte, apelati la un
Centru de service autorizat.

Hob?Hood nu functioneaza.

Ati acoperit panoul de comanda.

Tndepérta;i obiectul din panoul de co-
manda.

Folositi un vas foarte inalt care blo-
cheaza semnalul.

Folositi un vas mai mic, schimbati zo-
na de gatire sau utilizati hota Tn modul
manual.

Incalzire automata nu functionea-
za.

Este setat nivelul maxim de incalzi-
re.

Setarea maxima de incalzire are
aceeasi putere ca si functia.

Zona este fierbinte.

Lasati zona sa se raceasca suficient.

Setarea de incalzire se schimba
intre doua niveluri.

Management putere functioneaza.

Consultati ,Utilizarea zilnica”.

Panoul de comanda se infierban-
ta la atingere.

Vasul este prea mare sau l-ati pus
prea aproape de panoul de coman-
da.

Puneti vasele mari pe zonele din spa-
te, daca este posibil.

Nu exista sunet atunci cand atin-
geti campurile cu senzor ale pa-
noului.

Sunetele sunt dezactivate.

Activati sunetele. Consultati ,Utilizarea
zilnica”.

se aprinde.

Dispozitivul de siguranta pentru co-
pii sau Blocare functioneaza.

Consultati ,Utilizarea zilnica”.

se aprinde.

Pe zona nu exista niciun vas.

Puneti vasele pe zona.

Vasul este nepotrivit.

Folositi vase adecvate pentru plitele
cu inductie. Consultati ,Informatii si
sfaturi”.

Diametrul bazei vasului este prea
mic pentru zona respectiva.

Folositi vase de gatit cu dimensiuni co-
recte. Consultati ,Date tehnice”.

incalzirea dureaza mult.

Vasele sunt prea mici si primesc
doar o parte din puterea generata de
zona de gatire.

Pentru un transfer optim al caldurii, fo-
lositi vase cu diametrul bazei similar
cu dimensiunea zonei de gatire (adica
valoarea maxima a diametrului vasului
din ,Date tehnice” > ,Specificatii pri-
vind zonele de gatire”).
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Problema Cauza posibila

Solutie

si se aprinde un numar.

Plita prezinta o eroare.

Dezactivati plita si activati-o din nou

dupa 30 de secunde. Daca se
aprinde din nou, deconectati plita de la
reteaua electrica. Dupa 30 de secun-
de, conectati din nou plita. Daca pro-
blema continua sa apara, apelati un
Centrul de service autorizat

8.2 Daca nu puteti gasi o solutie...

Daca nu puteti gasi singur o solutie la
problema, adresati-va comerciantului sau
unui Centru de service autorizat. Furnizati
informatiile de pe placuta cu date tehnice.
Mentionati si codul format din trei caractere
pentru vitroceramica (se afla in coltul
suprafetei de sticla) si mesajul de eroare care

9. DATE TEHNICE

9.1 Placuta cu date tehnice

Model EIV734
Tip Dummy code
Inductie 7.35 kW

ELECTROLUX

9.2 Specificatiile zonei de gatire

apare. Asigurati-va ca ati utilizat corect plita.
In caz contrar, trebuie sa platiti interventia
tehnicianului de la centrul de service sau a
distribuitorului, chiar si in perioada de
garantie. Informatiile despre perioada de
garantie si Centrele de service autorizate se
regasesc in cartea de garantie.

PNC 949 596 717 00

220 -240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Fabricat in: Germania

7.35 kW

cex

Zona de gatire  Putere nominala

PowerBoost [W]

PowerBoost du- Diametru vas

(nivel maxim de rata maxima [mm]
caldura) [W] [min]
Stanga fata 2300 3200 10 125-210
Stanga spate 2300 3200 10 125-210
Mijloc fata 1400 2500 4 125 - 145
Dreapta spate 2300 3600 10 210 - 240

Puterea zonelor de gatire poate diferi cu
valori foarte mici fata de datele din tabel.
Aceasta se modifica in functie de materialul
si dimensiunile vasului.

Pentru un transfer optim al caldurii si
rezultate optime de gatire, folositi vase cu

diametrul bazei similar cu dimensiunea zonei
de gatire (adica valoarea maxima a
diametrului vasului din tabel). Nu folositi vase
cu diametrul mai mare decéat cel al zonei de
gatire.
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10. EFICIENTA ENERGETICA

10.1 Informatii produs in conformitate cu Regulamentul UE privind
proiectarea ecologica

Identificarea modelului EIV734
Tipul plitei Plita incorporata
Numarul zonelor de gétire 4
Tehnologie de incalzire Inductie
Diametrul zonelor de gatire circulare (D) Stanga fata 21.0cm
Stanga spate 21.0cm
Mijloc fata 14.5¢cm
Dreapta spate 24.0 cm
Consumul de energie pe fiecare zona de gatire (EC Stanga fata 179.6 Whi/kg
electric cooking) Stanga spate 177.0 Whikg
Mijloc fata 180.2 Wh/kg
Dreapta spate 174.6 Whi/kg
Consumul de energie al plitei (EC electric hob) 177.9 Wh/kg
IEC / EN 60350-2 - Aparate de gatit » Atunci cand incalziti apa, folositi doar
electrocasnice - Partea 2: Plite - Metode cantitatea necesara.
pentru masurarea performantei. » Daca este posibil, puneti intotdeauna

capace pe vase.

+ Inainte de a activa zona de gatit, puneti un
vas pe aceasta.

» Puneti vase mici pe zone de gatit mici.

Masuratorile de energie referitoare la
suprafata de gatire sunt identificate de
marcajele corespunzatoare zonelor de gatire

respective. . ) .
pectiv » Puneti vasul direct pe centrul zonei de
10.2 Economisirea energiei gatit. 3 .
* Pentru a pastra alimentele calde sau a le
Puteti economisi energia in timpul gatitului topi folositi caldura reziduala.
zilnic daca respectati recomandarile de mai
jos.

10.3 Informatii despre produs pentru consumul de energie si timpul maxim
de atingere a modului de putere scazuta aplicabil

Consumul de curent in modul oprit 0.3W

Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de putere 2 min.
scazuta aplicabil

11. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul C) aparate electrice i electronice. Nu aruncati

Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie aparatele marcate cu simbolul E impreuna
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati | cu deseurile menajere. Returnati produsul la
la protejarea mediului inconjurator si a unitatea locala de reciclare sau contactati
sanatatii umane recicland deseurile de administratia locala.
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[Ho6po noxanoBatb B Electrolux! Bnarogapum Bac 3a 10, 4YTO Bbl
OCTaHOBMJIM CBOM BbIOOP Ha HalleM U3genuvu.

PekomeHgaumm no ncnonb3oBaHWio n3genus, 6poLUtopbl, PyKOBOACTBO MO
@ YCTpPaHEeHNo HeNCNpaBHOCTEN, MHEOPMALUIO O TEXHUYECKOM OBCNyXXMBaHWUU 1

PEMOHTE MOXHO HaWTU Ha CTpaHuLE:

www.electrolux.com/support

MpaBo Ha M3MEHEHUs COXPaHSAETCs.
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1. A CBEAEHUA NO TEXHUKE BE3OIMNACHOCTH

Mepen ycTaHOBKOW K aKcnnyaTaumen npubopa BHUMATENBHO
O3HaKOMbTECb C HACTOSLLEN UHCTPYKUMEN. NI3roToBUTENDb He
HEeCET OTBETCTBEHHOCTb 3a TpaBMbl/yLLEePD, BbI3BaHHbIE
HenpaBUbHOW YCTAaHOBKOW 1 akcnnyaTaumen. ObasatensHoO
XpaHUTE OAaHHYO MHCTPYKLUMIO BMECTe C Npubopom Ans
NCnonb3oBaHUA B ByayLLeMm.

1.1 Bbe3onacHoCTb AeTen U NUL C OrpaHNYeHHbLIMU
BO3MOXHOCTAMM

« OTOT NpnbOpP MOXKET UCMONb30BaTLCA AETbMU CTapLUe
BOCbMW NET M NNULAMW C OFrpaHNYEHHBIMU PUINYECKUMN,
CEHCOPHbLIMM UIN YMCTBEHHBLIMW CMIOCOOHOCTAMU U C
HEAO0CTaTOYHbIM OMbITOM MM 3HAHWUSIMU TONBKO NpPW
YCINOBUWN HaxoXaeHUs nog NPUCMOTPOM fnua,
oTBevaroLero 3a ux 6e3onacHoOCTb, UK NOCcre NoyyYeHus
COOTBETCTBYOLLMX MHCTPYKLMIA, NO3BONSOLLNX UM
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BGesonacHO akcnnyaTnpoBaTth U3genve n Jarowmx nv
npencrtasneHme 06 onacHOCTU, CBA3aHHOW C ero
akcnnyaTaumen. letam mnagwe 8 neT v nuyam ¢ Spko
BblpaXXeHHbIMWU N KOMMIEKCHbIMU HapyLIEHNSMU 300POBbSA
3anpeLlaeTcs HaxoanTbCsa pssaoM ¢ npubdopom 6e3
MOCTOSIHHOrO NPUCMOTpA.

[eTn [omKHbl HAXoaUTbCSA Nog NPUCMOTPOM AN
HeJonyLweHns urp ¢ npnbopom.

XpaHuTe BCe ynakoBOYHbIE MaTepuarnbl BHE 4OCAraemMocTn
aeTen n yTunnmsnpymnTe nx Hagnexawmm odpasom.
BHUMAHWE! Mpnbop n ero oTkpbITble 3N1IEMEHTLI CUSIBHO
HarpesarTCs BO BpeMs aKkcnnyatauymi. He nognyckanrte
AeTen n JOMaLLHUX XXUBOTHbIX K Npnbopy BO BpeMsi ero
MCNONb30BaHNA, a Takke korga npubop elle He ycnen
OCTbITb.

Ecnn npnbop ocHalleH yCTPOMCTBOM 3alUnTbl AETEN, €ro
cnegyet BKIHOYMUTD.

OuuncTKka 1 4OCTYNHOE NMOsb30BaTEN TEXHMYECKOE
obcnyxnsaHve npubopa He JOMKHbI BbINONHATLCA OeTbMU
6e3 npucmoTpa.

.2 O6wan 6e3onacHoOCTb

[aHHbI npnbop npegHa3Ha4YeH UCKITYUTENBHO AN
NPUrOTOBMEHUS NULLM.

[aHHbI npnbop npeaHasHayeH Anst 6bITOBOro NPUMEHEHMS
B OTAESIbHOM OMOXO3SIMCTBE.

[aHHbIn Npnbop MOXXHO MCMONbL30BaTh B odmcax,
FOCTUHUYHBIX HOMEepax, MUHU-TOCTUHULIAX TUNA «HOYSEr U
3aBTpaK», CEMbCKUX XUNbIX JOMaxX U ApPYrnx aHanornyHblx
NoMeLLEHNNAX, rae Takoe NCMOoNb30BaHNE He NpeBbilaeT
(cpeaHero) ypoBHsi 6bITOBOrO MCNOSIb30BaHMS.
BHUMAHWE! Mpnbop n ero otkpbITble 3N1IEMEHTLI CUIIBHO
HarpeBalTCs BO BpeMs aKcnnyataumn. byabte oCcTOpOXHbI!
He npukacanTecb K HarpeBaTesfbHbIM 3f1IeMEHTaM.
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BHMUMAHWE! He octaBnsainTe Ha nnute 6e3 npucmoTpa
NPOAYKTbI, FOTOBALMECH Ha XUPe U Macrne, 3To MOXeT
npeacTaBnsATb ONACHOCTb M MPUBECTU K NOXapy.

[bIM sABnsieTcs Npu3Hakom neperpesa. Hu B koem criyyae
He NblTanTeCb 3anuTb Nnams Bogon. Beiknounte npudop m
HaKpoWnTe nnams, Hanpumep, NPOTUBOMNOXaPHbLIM OAEANTIOM
NI KPbILLKOMW.

BHUMAHWE! MNMogkntoveHne npmubopa K anekTpoceTn He
AOJTKHO BbINOSTHATLCH Yepes BHELLHUE nepeknoyarLme
YCTPOWCTBA, Hanpumep, Tanmepsbl, a Takxke Yyepes
aNeKTpuYecKne Lenu, perynapHo BKIoYaemble 1
BbIKMOYaeMble MOCTaBLLMKOM 3f1EKTPOIHEPTUN.
MPEOAYIMNPEXOEHWME. He octaBnante npmnbop 6e3
npucMmoTpa BO Bpems npurotosneHus. KopoTkui npouecc
NPUroTOBNEHNS HEOBXOANMO KOHTPONMPOBATL MOCTOSIHHO.
BHMUMAHWE! OnacHoCTb BO3ropaHus: He UCNONb3ynTe
BapO4Hble NOBEPXHOCTU AN XPaHEHUS Kakux-nmbo
npegmeToB.

He knagnte meTtannuyeckue npeameThbl, Takne Kak HOXM!,
BUIKK, JTOXXKMN N KPBILIKN HA BAPOYHYIO NOBEPXHOCTb, TaK
Kak BO3MOXHO WX CUIbHOE HarpeBaHue.

He akcnnyatupyite npnbop Ao ero ycTtaHoBKN BO
BCTPOEHHYI0 Mebernb.

He ncnonb3ynte Ans o4mcTkn npubdopa nogaBaemyo nog
AaBneHnem Bogy 1 nap.

[Mocne ncnonb3oBaHUA BbIKMIOYNTE KOHGOPKY, YCTaHOBMB
€€ PYYKy ynpaBrieHUs B COOTBETCTBYHOLLEE NoSoXeHne. He
nonaranTecb Ha A4aTyuMK oBHapyXeHus nocyapl.
BHUMAHWE! Mpwn obHapyXeHnn TpeLmH Ha MOBEPXHOCTM
BbIKMOYNTE NPMOOP BO n3bexaHne nopaxxeHus
SNEeKTpUYeCcKnM Tokom. Ecnum npnbop NoaKmYeH K
3NEKTPOCETU HaNPSAMYHO C MOMOLLLIO KITEMMHOW KOSTOAKN,
N3BNEKUTE NMNaBKNN NpeaoxXpaHnTesb, YTOObl OTCOEANHUTL
npubop ot cetn. B nobom cnyyvae Heobxoanmo
00paTnTbCs B aBTOPU3OBAHHbBIA CEPBUCHbIN LEHTP.
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» B cnyyae noBpexaeHus kabena nutaHusi BO nsbexaHune
Hec4YacTHOro crny4asi OH 4OSKeH OblTb 3aMeHeH
N3roToBUTENEM, aBTOPU3OBAHHBIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM
WU PYrMM KOMNETEHTHbLIM CneunanmcToM.

« BHUMAHWE! Vcnonb3ynTte TONbKO 3awuTy BapOYHOU
NOBEPXHOCTU, KoTOopasd bbina paspaboTtaHa
npounssoauTenem npmbopa Ans NPUroToBEHUS NULLMK,
ob03Ha4yeHa npousBoguTenem npnbopa B UHCTPYKUMSAX Kak
npurogHasa ons UCNoNb30BaHUs C aHHbIM NPUOOPOM UnK
BCTpOeHa B Npubop. icnonb3oBaHne HeHaanexalluemn
3aLWUTbl MOXET CTaTb MPUYMHOM HECHACTHOrO Cry4yas.

2. YKASBAHUA MO BE3OINACHOCTU

2.1 YcTaHOBKa

/\ BHUMAHMUE!

YcTaHoBka npubopa gomkHa
OCYLLECTBNSATLCS TONbKO
KBanMuLUpoBaHHbIM CNeLuanucToMm.

/\ BHAMAHMUE!

CyLuecTByeT puCK NOBPEXOEHUS
npubopa unm nosy4YeHns: TpaBMbi.

* YpganuTe BCIO YNakoBKy.

* He ycraHaBnuBanTe 1 He Nnogknovante
nprbop, MMEIOLLMIA NOBPEXAEHNS.

+ CnepyviTe MHCTPYKLUUSIM MO YCTaHOBKe,
BXOAALLMM B KOMMNIIEKT nprbopa.

+ Ob6ecneybTe HaNMUM4Me MUHUManNbLHO
[O0MNyCTUMbIX 3230POB MeXay CoceaHUMMU
npubopamu 1 npegmetamu mebenu.

+ Bcerga 6yabTe 0CTOPOXHbI Npu
nepemeLlleHuy npubopa, NOCKONbKy OH
Tshkenbln. Becerga ncnonb3yinte sawuTHble
nepyaTku 1 3aKpbITyto 00YBb.

* [loBEPXHOCTM CPE30B CTOMNELUHMLbI
Heo6X0AMMO MOKPbITb FEPMETUKOM BO
n3bexaHue nx pasbyxaHus noa
BO34ENCTBMEM Bnaru.

*  BawwutuTe gHuLe npubopa oT napa n
BRaru.

* He ycranaBnuBarite npubop psaom ¢
OBEpbMY UK Nog, OkHamu. ATO NO3BONUT
n3bexaTb NageHusi ¢ npubopa ropsiven
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KYXOHHOI Mocyabl Npy OTKPbIBaHWUW ABEPU
UIN OKHa.

* Ha gHe kaxgoro npubopa ycTaHOBMEHbI
BEHTUNSATOPbI OXNaXOEHNSI.

* [Mpw ycraHoBke npubopa Haa BbIABUMKHBIM
ALLMKOM:

— He xpaHuTe Hebonblume npegmeTbl
UM NUCTbl Bymaru, KoTopble MoryT
ObITb 3aTSHYTbl BHYTPb 1 NOBPEAUTL
BEHTUNATOPbI OXNAXAEHWS UK
yXyownTb paboTy cUcTEMbI
oXNaxaeHusi.

— Mexay npubopom 1 npegmeTamu,
XpaHsILLMMUCS B ALLMKe, 06s3aTenbHO
A0IKeH ObITb 3a30p pasmMepom He
MeHee 2 cMm.

*  Y6GepuTe kakue 6bl TO HM BbINO
pasgenuTenbHble NaHenu,
yCTaHoBMeHHble B Mebenu noa npubopom.

2.2 MopakntoyeHue K aNeKTpoceTn

/\ BHUMAHMUE!

CyLiecTByeT pUCK noxapa v NnopaxeHus
3MEKTPUYECKUM TOKOM.

»  Bce anekTpuueckve nogknioyeHms
[OOJDKHbI BbINOSHATHCS
KBanMMULMPOBaHHbBIM 3MEKTPUKOM.

* TMpubop gomkeH GbiTb 3a3eMrIeH.

* [Mepen BbINONHEHEM KaKUX-NMBO
onepauui ¢ npubopom ero cnegyet
OTKITOUUTb OT CETU SNEKTPONUTaHUS.



Y6eamnTech, 4TO NapameTpsbl, ykazaHHbIe
Ha Tabnunyke ¢ TEXHNYECKMMUN AaHHBbIMU,
COOTBETCTBYIOT XapaKkTepucTmkam
3MEeKTPOCeTH.

Y6eamTechb B NpaBuibHOCTM YCTaHOBKM
npubopa. HennoTHO 3adhMKCMPOBaHHbIN
CeTEeBOMW LUHYP UK BUIka, KoTopas
HENnoTHO AEPXNTCH B pO3eTKe (eCnu 310
NPUMEHNMO K JaHHOMY Npubopy), MoXeT
NMPUBECTM K NeperpeBy KOHTaKTOB.
Mcnonb3yinTe npaBusbHbI CETEBON
kabenb.

He ponyckanTe cnyTbiBaHMS
3MEeKTPONpPOBOAOB.

Y6eaunTech, 4TO yCTaHOBMEHa 3almTa oT
NOPaXeHWs SMEKTPUYECKM TOKOM.
VicnonbayriTe onpaeky kabensi.

Mpu nogkntoyeHnn npubopa Kk poseTke
ybeautech, YTO CETEBOM LUHYP UMK BUIIKa
(ecnu 37O NPUMEHNMO K aHHOMY
npubopy) He kacaeTcs ropsiiero npmbopa
Unn ropsivent Nocyabl.

He nonb3yntecb TponHukamu n
YANUHUTENSMW.

Y6eaunTech, 4TO BUIKa ceTeBoro kabens
(ecnu 970 NPMMEHNMO) UNW CETEBON
kabenb He noBpexaeHbl. [Ina 3ameHbl
NOBPEXAEHHOro CeTeBoro kabens
obpaTnTech B Hall aBTOPU3OBAHHLIN
CEPBUCHbIV LEHTP UM K SMEKTPUKY.
[etanu, 3awuuiaoLiye TokoBegyLLme unm
N30NMpOoBaHHble YacTn nNpnbopa, AOMKHbI
ObITb 3aKpenneHbl Tak, YTOObI UX ObINo
HEBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneumanbHbIX
WNHCTPYMEHTOB.

BcTaBnsvite BUnky ceteBoro kabensi B
PO3eTKY TOSIbKO B KOHL|e YCTaHOBKU
npubopa. Ybeguteco, 4To nocne
yCTaHOBKM Npubopa K BUIIKe CETEBOro
LUHYpa ecTb cBOOOAHbIN AOCTYM.

He nogknioyvante npnbop kK po3eTke
3MEKTPONUTAHUS, €CIIN OHa MIOXO0
3aKpenneHa unu ecnu Bunka HennoTHoO
BXOAMUT B PO3ETKY.

[ns oTkntodeHus npubopa ot
3MeKTPOCeTH He TAHUTE 3a kabenb
anekTponuTtanus. Becerpa 6eputech 3a
BUIIKY CETEBOrO LUHYpa.

CnepyeT ucnonb3oBaTb Noaxoasiime
pasMblkaoLLme yCTPOorCTBa:
aBTOMaTUYeCKne BbIKNoYaTenu,
npegoxpaHutenu (pe3bboBble NnaBkue
npegoxpaHuTenu cnegyeT BblKpyunBaTb
13 rHesaa), Y30 1 KOHTaKTopbI.

* Tpunbop JomkeH ObITb MOOKMIYEH K
3MEeKTPOCeTH Yepes yCTPONCTBO ANst
M30nsuMn, NO3BOSISIOLLIEE OTCOEOUHSTE OT
CeTn BCe KOHTaKTbl. YCTPOMCTBO ANA
n3onsauumM AomkHO obecneunBaTh 3a30p
MeXAY Pa3OMKHYTbIMU KOHTaKTamu He
MeHee 3 MM.

2.3 Ucnonb3oBaHue

/\ BHUMAHMUE!

CyLLecTByeT pUCK TpaBMbl, 0XKOTOB U
nopaXkeHWs1 ANEeKTPUYECKUM TOKOM.

* He BHOCWTE M3MEHEHUSI B KOHCTPYKLIMIO
AaHHoro npubopa.

» [lepen nepBbIM UCMONb30BaHUEM yaanuTe
BCIO YNaKOBKY, HaKMewkun 1 3almTHYo
NneHKy (ecnv NpYMeHnmMo).

*  Y6eautecb, YTO BEHTUNALMOHHbIE
OTBEPCTUSI HE 3a0NOKNPOBaHbI.

* He ocraensiite npubop 6e3 npucmoTpa BO
Bpemsi ero paboTbl.

« [locne kaxgoro Mcnonb3oBaHns
BbIK/OYaTE KOHPOPKM.

* He knagute Ha KOH(OPKM CTONOBbIE
npuoopbl UNK KpbILWKK KacTpionb. OHM
MOTYT CUIIbHO HarpeTbCs.

* [pwu ncnonb3oBaHun npudopa He
KacanTecb ero MoKpbIMu pykamn. He
KacanTecb npubopa, ecnv Ha Hero nonana
BoAa.

* He ucnonb3ayiite Npubop Kak CTOMNELLHULY
WY NOACTaBKY ANSA Kakunx-nmbo
npeameTos.

* B cnyyae obpasoBaHus Ha npubope
TPELUMH HeMEeANEHHO OTKIoYUTE ero oT
CETW 3MEeKTPoNuUTaHus BO nsbexaHve
nopaxeHus ANeKTPUYECKNUM TOKOM.

» [lonb3oBarenu ¢ UMNNAaHTUPOBAHHbLIMU
KapaOnoCTUMynATOPaMN He AOIKHbI
npubnmkaTtbcsa k paboTatoemy npubopy
C MHAOYKUMOHHBIMU KOHdOpKamn 6nnxke,
YeM Ha 30 cm.

* [opsvee Macrno MoxeT pasbpbi3rmBaTbCs,
Korga Bbl NOMeLLaeTe B HEro MNuLLEeBble
nNpoAayKThl.

* He ucnonbayiite antoMmMH1eBYo Orbry
Unu gpyrve matepuansl Mexay Bapo4HOn
NMOBEPXHOCTLIO U KYXOHHOWM NOCYO0N, ecnu
MHOE He yka3aHO Npou3BoanTeNeM 3Toro
npubopa.
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* WcnonbayiiTe TONbKO akceccyapsl,
peKoMeHA0BaHHbIe NpoM3BoAUTENEM AN
aToro npmbopa.

/\ BHUMAHMUE!
Puck BO3ropaHuna 1 B3pbiBa.

» [lpw Harpese Xupbl U Macna mMoryT
BbIAENSATb NerkoBocnnamMmeHsitoLmecs
napbl. Bo Bpemsa npurotoBneHms He
[onyckanTe KOHTaKTa XMpPOoB U Macen ¢
OTKPbITbIM MIAaMEeHEM MUNN HarpeTbiMu
npegMeTamu.

» OO6pa3syemble HarpeTbiM Macnom napsbl
MOTYT MPUBECTU K CaMOMNPON3BOSIbHOMY
BO3ropaHuto.

*  Mcnonb3oBaHHOE Maco MOXET
copepaTb OCTaTKM MUK, YTO MOXET
NPVBECTM K €ro BO3ropaHuto npu bonee
HU3KNX TemnepaTypax no CPaBHEHMIO C
Macrnom, KOTOpoe UCMOoNb3yeTCs B NEPBbIii
pas.

* He crtaBbTe Ha NpubOp UNKU PSIAOM C HAM
nerkoBocnnaMeHsLwmnecss matepuanbl
U NPOMUTaHHbIE UMW NPEaMETbI.

/\ BHUMAHMUE!

CyLLecTBYeT pUCK NOBPEXAEHNS
npubopa.

* Bo nsbexaHne oxoros He cTaBbTe Ha
naHernb ynpaBneHns ropsyyto KyXOHHYH
nocyay.

* He knaguTe Ha CTEKNSHHYIO MOBEPXHOCTb
BapOYHOW NMOBEPXHOCTU ropsiyne KpbILLKK
cKoBOpOA.

* He nossonaiTe XMOKOCTU NOMHOCTLIO
BbIKMMaTb U3 Nocyabl.

» Cnepgute 3a Tem, 4ToObl Ha Npnbop He
naganv npeamMeTbl UK KyXOHHas nocyaa.
[ToBepxHOCTb MOXeT ObiTb NOBPEXAeHa.

* He Bkntovaiite koHopkn 6e3 KyXOHHOM
nocyAbl UM C NYCTOW KYXOHHOM NOCYAOW.

+ [locyaa, n3rotToBneHHas u3 4yryHa unm c
NOBPEXAEHHbIM HOM, MOXET NPUBECTY K
NOSIBNEHNIO LlapanuH Ha CTEKNSIHHOW unu
CTEKIMOKEPaMUYECKON MOBEPXHOCTY.
Bcerga nogHumarite aTu npegmMeThl Npu
NX NepemeLLeHny Ha BapoYHON naHenu.
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2.4 Yxoa n ouncTKa

* Bo nsbexaHve noBpexaeHns NoKpbITUS
npubopa Npoun3BoanTE Ero perynsipHyto
OYMCTKY.

* [lepen kaxaor O4YMCTKOM BbIKMOYanTe
npubop 1 faBanTe eMy OCTbITb.

e Ouuctute NpMOOP MSArKOW TKaHbHO,
CMOYEeHHON B . Vicnonb3yinTe ToNbKo
HenTpanbHble MotLLMe cpeacTea. He
ncnonb3yiite abpa3nBHbie CPEACTBa,
abpa3svBHble ryOKM, pacTBOPUTENN UNn
MeTannuyeckue npeamMeThbl, ecnv He
yKa3aHo MHOe.

2.5 CepBuc

* [nsi pemoHTa npubopa obpaTtntech B
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbLIN LIEHTP.
Vcnonb3ynTe TONbKO OpUrnHasbHbie
3anacHble 4acTu.

* O namnax BHyTpu npubopa n namnax,
npogaBaembix OTAENbHO B KayecTBe
3anacHbIX YacTe: AaHHble namnbl
paccuntaHbl Ha paboTy B ObITOBbLIX
npmbopax B UCKIYUTENBHO CMOXHbIX
TemnepaTypHbIX, BUOPaALMOHHbIX U
BM@XXHOCTHbIX YCMOBUSAX UK
npefHasHaveHbl Ans nepeaayv
MHdOopMaLmMn 0 paboyem COCTOSHUM
npubopa. OHW He NpegHa3HaveHbl Ans
MCMNONb30BaHuUsi B Apyrux npubopax v He
NOAXoAsT ANns ocBeLleHnst 6bITOBbIX
NOMELLEHNIA.

2.6 YTunmnsauuna

/\ BHUMAHUE!
CyLiecTByeT OnacHOCTb NONy4YeHust

TPaBM UMK yayLbs.

* [ns nonyyeHns nHdopmalumn o
Hagnexallern ytunusauum npnoopa
0o6paTnTECh B MECTHbIE OpraHbl
ynpaBneHus.

«  Ortkntounte npmnbop ot ceTn
3NEeKTPONUTaHMS.

*  O6pexbTe kabenb aneKTponMTaHus Kak
MOXHO Brivke Kk npubopy 1 yTunuanpymnte
ero.




3. YCTAHOBKA

/\ BHAMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxaline CeegeHus no
TexHuke 6Ge3onacHocTu.

3.1 Nepen ycTaHOBKOM

[Mepen ycTaHOBKOW BapOYHOW NaHenu
nepenuwwnTe ¢ Tabnmyky ¢ TEXHUYECKUMU
[AaHHbIMU NepeyvncneHHble HUKe CBEAEHUS.
Tabnuyka c TEXHUYECKUMUN AaHHbIMU
HaxoAMTCS Ha OHULLE BapOYHON NaHenw.

CepUHbIA HOMEP .....ccceeeeeeeeeeeeee,

3.2 BcTpanBaemble BapoUHble
naHenm

SKCI'IJ'IyaTaLWIFI BCTpanBaeMbIX BapO4HbIX
naHenewn paspeLleHa ToNbKO nocre nx
MOHTaxa B Mebernb, npegHasHa4YeHHyw an4d
BCTpPaMBaEeMbIX BapO4HbIX NaHENen n
oTBEeYarLlyr HeobXxoanMbIM CTaHaapTam.

3.3 CoeauHuUTenbHbLIN Kabenb

+ BapouHas naHenb noctaBnseTcs ¢
CEeTEBbIM LLUHYPOM.

+ [pu 3ameHe noBpexaeHHoro kabens
nMTaHUsi Ucnonb3yiTe Kabenb
cnegytouwero Tuna: HO5V2V2-F, koTopbliii
BbiaepxveaeT Temnepatypy 90 °C u
Bblle. MUHMManbHoOe ceveHne Kaxaoro
nposoaa kabensi 4OMKHO
COOTBETCTBOBaTb CEYEHUIO, YKa3aHHOMY B
Tabnuue Hwxke. ObpaTuTeCh B MECTHbIN

CEPBUCHBIV LEeHTP. 3amMeHy ceTeBoro
LLIHYpa JOMKEH BbIMOSHATL TOMNLKO
KBanUMUUMPOBaHHbIV SNEKTPUK.

/\ BHUMAHMUE!

Bce anekTpuyeckne NoaKnoYeHns
[OOIMKHbBI MPOU3BOANTLCS
KBanuguUMpPOBaHHbLIM 3MEKTPUKOM.

/\ MPEAYNPEXOEHWUE

3anpelyaeTcs MCnonb3oBaTh LUHYPbI CO
LITENncenbHbIMI BUNKamMmn Anst
noakno4eHns npudopa.

/\ NPEAYNPEXOEHUE

He cBepnuTb 1 He NaaTb KOHLbI
NpOBOAOB. ATO 3anpeLLeHo.

/N NPEQYNPEXOEHUE

He nogkniovante kabenb 6e3 KOHLEBOW
rMNb3bl.

OpHocdasHoe nogknoveHue
YpanuTe KOHUEBYIO rnb3y kabens ¢
YEpHOro 1 KOPUYHEBOTO MPOBOAOB.

2. CHuMUTe YacTb M30MALMKM C KOHLOB
NPOBOAOB KOPUYHEBOTO W YEPHOTO LIBETA.

3. [lNoacoednHuTe KOHLbI MPOBOAOB YEPHOro
1 KOPUYHEBOrO LiBeTa.

4. HapgeHbTe HOBYIO rMIb3y Ha KOHeL|
obuiero nposoaa (TpebyeTca
cneumanbHbIi UHCTPYMEHT).

400V2N~
CF E—
ey —
RE E—

P m—

220-240 V~
— )

—
——— .,

[Byxdra3Hoe noakntoyeHue: 400 B2N~

OpHodhasHoe noaknoveHue: 220 - 240 B~

5x 1,5 MmM?2unu 4 x 2,5 mm?

5x 1,5 Mmm?2 unu 3 x 4 mm?

@ 3eneHblii — XenTbli

@ 3eneHblii — XenTbli
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[Byxca3Hoe noakntoyeHue: 400 B2N~

OpHodpasHoe nogkntoveHue: 220 - 240 B~

5x 1,5 Mm2 unu 4 x 2,5 mm?

5x 1,5 Mmm?2 unu 3 x 4 mm?

N CUHWIA 1 cuHuin N CUHWA 1 cuHuin

L1 YepHbin L YepHblil 1 KOPUYHEBBIN
L2 KopunyHeBsbiii

3.4 Coopka

Mpwn ycTaHOBKE BapOYHON NaHenu nog
BbITS>KKOA O3HAKOMbTECH C MHCTPYKLMUSIMU MO
YCTaHOBKE BbITSKKM, B KOTOPbIX NPUBEAEHbI
OaHHble 0 MMHMMAaIbHOM PacCTOSIHUM MeXay
npubopamu.

B cnyuyae yctaHoBku npuGopa Hap,
BbIABWXHBIM SLLMKOM CUCTEMA BEHTUNALUM
BapOYHOI NOBEPXHOCTU MOXET BO BPEMS
NPUroTOBIEHUS HarpeBaTb NPEAMETHI,
XpaHsiLLMecs B SiLLUKE.
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HarignTe BuaeonHCTpykuuo «YcrTaHoBka
VHAYKLMOHHON BapO4YHOW NaHenu

Electrolux — yctaHoBka B cTonewnuyy». ns
3TOro BBEAMTE B None novcka nonHoe
Ha3BaHWe, ykazaHHOE Ha UnmcTpaumm
HUXe.

@ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N




4. ONMMMCAHNE MNPUBOPA

4.1 PyHKUMOHANbHbIE 3JIeMeHTbl BapO4YHOMN NOBEPXHOCTHU

o

1 |\!/

L

=2

VHAYKUMOHHBIE KOHCOPKM
MaHenb ynpasneHust

4.2 q)yHKLIMOHaanbIe 3NIeMeHTbl NaHenun ynpaBneHunusa

_ I
'|—@+| 0135 8
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YnpasneHue npubopom OCYLLECTBSETCS C NMOMOLLbIO CEHCOPHbIX noner. Pabota dyHkuui
NoATBEpXAaeTCs BbIBOAOM MHAOPMaLMKN Ha AMCINEN, a Takke BU3yarnbHON 1 3BYKOBOM

NHOMKaLMEN.
CeH- Onucaxue KommeHTapuin
COpHoe
none
«BKI/BbIKIT» BkntoyeHue v BbIkIOUYeHEe BapOYHOW NaHenu.

H

)

Brokup. kHonok / 3awuTa oT fe-
Ten

BrokvpoBka/pa3bnokvMpoBka naHenn ynpaeneHus.

)

May3sa

BkrnioueHve 1 BbikntoyeHne yHKLmum.

Bridge

BknioueHve 1 BbikntoueHne yHKLum.

(o) ]
I‘_!

MHAavkaumst MoLHOCTV Harpeea

OTobpaxeHne 3HaYeHNst MOLLHOCTW Harpesa.

MHaukaTopbl KOHGOPOK ANns Tan-
mepa

OTobpaxeHne KOHOPKK, AN KOTOPOI YyCTaHOBNEH
Tanmep.

[~
.

[wucnnen Taimepa

OTobpaxeHne BpeMeHN B MUHyTaXx.

PYCCKUM
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CeH- OnucaHue KommeHTapun

copHoe

none
E = Hob?Hood BkntoyeHne v BbIKIOYEHE PYYHOTo pexuma yHKLuK.
m @ - BbIGop KOHGOPKU
+ — YBenuueHne UM yMeHbLUEHNE BPEMEHMU.

P PowerBoost BkrtoueHve dyHKUUM.

InHelika ynpaeneHus

—_ =y
N —
'

YcTaHoBKa MOLLHOCTY Harpesa.

4.3 NHauKaTopbl CTyNeHen HarpeBa

Oucnnen Onucaxue

KoHdbopka BblkntoyeHa.

(. KoHcpopka pabotaet

BbinontsieTcst May3a.

BbinonHseTcs ABToMaTU4eCckuii Harpes.
BeinonHsetcs PowerBoost.

+uncno BosHwukna HencnpaBHOCTb.

3,0

OptiHeat Control (TpexcTyneH4aTbIn MHAMKATOP OCTAaTOYHOrO Tenna): B npouecce npu-
roToBneHust / nopaepxxaHve Tenna / octatoyHoe Tenno.

Pa6oTaet brnokup. kHonok / 3almTa oT AeTen.

Ha koHdopke HaxoanuTCs HEMOAXOASALLAs NOCYAa, UM OHA CRMLIKOM Mana, Uim nocy-

Obl BOOOLLE HeT.

E] BbinonHsieTcs ABTOMaTUYECKOE BbIKMOYEHNE.

4.4 OptiHeat Control
(TpexcTyneHYyaTbI MHAUKATOP
OoCTaToO4yHOro Tenna)

/\ BHUMAHMUE!

@ / @ / Q [Moka roput nHgukaTop,
CYLLECTBYET ONACHOCTb OXOora 13-3a
OoCTaToYHOro Tenna.

NHAYKUMOHHbIE KOH(OPKM CO3Aa0T TEMIO,
HeoGXoaMMOoe ANst NPUrOTOBIEHUS MULLK,
HenocpeaCTBEHHO B AHWULLE YCTAHOBMEHHOM
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Ha Hux nocyAbl. CTeknokepammka
HarpeBaeTcsl OT Tenna KyxOHHOW nocyabl.

Ecnu koHbopka eLle ropsiyas, BKMYaoTCs

MHAONKaTopPbI E] / E] / Q OHu nokasblBaoT
YPOBEHb OCTATOYHOrO TEMMa NCMOMNb3yeMbIX
B AaHHbIN MOMEHT KOH(POPOK.

NHOMKaTOP MOXET TakKe BKITHYUTHCA:

e [Ans coceaHUX KOH(DOPOK, Aaxe ecrv OHM
He UCMOoNb3yoTCs;

*  KOrfa Ha XOrofHY KOH(OPKY NomMeLlaoT
ropsiyyto nocyay;



* KOr[a Bapo4Has NaHenb BbIKMOYEHa, HO
KOHopKa elle ropsayas.

MHankaTop ncyesaet nocne nosiHoro
OCTbIBaHUSA KOH(POPKMK.

5. EXXEOHEBHOE NCIMOJIb3OBAHNE

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaeel, cogepxalime CeegeHns no
TexHuke 6e30nacHoCTU.

5.1 BknroyeHue unu BblKNOYeHUue

KocHuTech Ha ogHy cekyHay (D YTOObI
BKIMIOYUTb UM BbIKIIOYUTL BAPOUHYHO
naHensb.

5.2 ABTOMaTn4yeckoe BbIKNOYeHUe

[daHHasa yHKUNA aBTOMaTU4YeCKN
BbIKMOYaeT BapO4HYO NaHerb, ecru:

*  BbIKINIOYEHbI BCE KOHOPKY;

* ocrne BKIIIYEHUs BApPOYHOW NaHenm He
ObiN BbIOpaH ypoBEHb HAarpeBa;

* MaHenb ynpaBneHusi Yem-nmbo 3anuta
WM Ha Hel 4To-NMBO HaxoauTCA Aonblue
[ecaTu cekyHA (ckoBopoAa, Tpsnka u
T.M.). BolgaeTcs 3BykoBoOW curHan, nocne
Yero BapoyvHas naHernb BbIKNOYaETCS.
Y6epuTe npegmeT unv npoTpute NnaHenb
ynpaeneHus;

* MaHenb CTaHOBUTCS OYEHb ropsiyei
(Hanpumep, Korga XuaKocTb B nocyae
BblkMMaeT gocyxa). lNepen cneayowmm
1cnonb3oBaHMEM BapOYHOW NaHenm
[avite KOH(pOopKe OCTbITb.

*  Bbl MOMb3yeTeCb HECOOTBETCTBYIOLLEN

nocygov 3aropaeTcst 3Ha4oK , n yepes
[1BE€ MUHYTbI KOH(DOPKa aBTOMaTUYECKM
npekpaLyaeT pabory.

 KoHdpopka He Gbina BbIKMOYEHA MU He
GbIN U3MEHEH YpOoBEHb Harpesa. Yepes

HEKOTOpOEe BPEMs 3aropaeTcsi 3Ha4okK E]

¥ BapoYHas naHesb BbIKMIOYAETCA.
CooTHoOLIEeHMe YPOBHS HarpeBa 1
BpeMeHU paboTbl, nocrie KOToporo
BapoYHas naHersb BbIKMOYaeTcA:

YpoBeHb HarpeBa BapouHas naHenb

BbIKIilo4aeTcsa Yepe3

6 yacos

,1-3

YpoBeHb HarpeBa BapouHasi naHenb

BbIKIil0O4aeTcsa Yepe3

4-7 5 yacos
8-9 4 yaca
10-14 1,5 yaca

5.3 3HayeHMe MOLWHOCTHM HarpeBa

YcTaHoBKa UN USMEHEHWE YPOBHS
MOLLIHOCTU HarpeBa:

HaxmunTte Ha 0TMeTKY HeobxoaMmoro
3HaYeHNs! MOLLHOCTY Harpeea Ha fnHenke
yrnpaBneHns U NPoBeAMTE NanblemM BAOMNb
TNIMHENKM ynpaBneHus, JOBeAs ero 4o
Heo6X0AMMOro 3Ha4YeHMs1 MOLLHOCTU
Harpesa.

4 ST 37 50 wme

—

5.4 Ucnonb3oBaHune KOH(OPOK

CraBbTe nocyay B LLEHTP BblIOpaHHOM
KOHOpKN. NHAYKLMOHHbIE KOHMOPKHN
aBTOMAaTUYECKU NOACTPaMBAKOTCS MO
pa3mvep AHa nocyapi.

@

[ns obecneyeHns onTMManbHoO
Tennonepeaayn UCnonb3ynTe KyXOHHYH
nocyay C OHVLEM, AnaMeTp KOTOPOW
coBnagaeT C pa3MepoM KOHKPETHON
KOHOPKM (CM. MaKCMMarnbHOe 3HavyeHve
OnameTpa KyxOHHOM nocyabl B pasgene
«TexHnyeckue gaHHbIe» >
«Cneumndukaumsi KOHHOPOK»).
Y6enuTech, 4To Balla nocyaa noaxoaut
ONS MCNONb30BaHNS Ha UHOYKUMOHHBLIX
Bapo4HbIX naHensax. NMogpobHee o Tunax
nocyapbl CM. B rnaBe «YkasaHusi u
pekomeHaauum».
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KyxoHHas nocyaa 6onbLIoro pasmepa MoxeT
HarpeBaTtbCs ABYMS KOHOPKamm
ofHoBpeMeHHo. lNocyaa AofmkHa HakpbiBaTb
LEeHTPbl 06erx KOHPOPOK, HE HE BLIXOAUTb
npu 9TOM 3a rpaHnLbl O4epPYEHHbIX
obnacteii. Ecnn nocyaa pacrnonoxexa
Mexay AByMs LeHTpamu, pyHkumsa Bridge He
BKINtOYaeTCs.

Y

5.5 Bridge

®

dyHKUMA OencTBYeT, kKorga nocyaa
HaKpbIBaeT LEHTPbl ABYX KOH(OPOK.

PyHKUMS CRYXUT Ans 06beanHEHNs ABYX
NeBbIX KOH(OPOK, B pe3ynbTaTe Yero OHu
paboTatoT Kak ogHa KoHdopka.

CHauana cneflyeT yCTaHOBUTb YPOBEHb
HarpeBa 15l O4HOM U3 NEBbLIX KOH(OPOK.

Y106bI BKNIOUYMTb 3TY (PYHKLINIO:

u
KocHUTech ). UToBbI 334aTh NN M3MEHUTH
YPOBEHb Harpesa, KOCHUTECH OHOTO U3
CEHCOPOB yMNpaBneHus.

YT106bI BbIKNOUYUTB 3TY (DYHKLIUIO:
KOCHUTECH =]. Tenepb KoHOpKK ByayT
paboTaTb He3aBUCMMO ApYr OT Apyra.
5.6 ABTOMaTuU4eCcKuin HarpeB

BkntovyeHne gaHHoOW dyHKUMM no3sBonseT
AOCTUYb HYXXHOTO YPOBHS Harpesa B 6onee
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KOpOTKMI cpok. NMpu ee BKkNOYEHUM KOHOPKa
cHavana paboTaeT Ha MakcumarnbHoM
MOLLIHOCTH, @ 3aTeM npoaomkaeT paboTy Ha
TpebyemMoM ypOBHE MOLLHOCTH.

@

[na BkMtoYeHUsa yHKLMN KOHOPKa
[OMmkHa ObITb XOMNOAHOMN.

Onsa BkNoYeHUs 3Ton byHKUMM ansa
BbIOpPaHHON KOH(DOPKU: KOCHUTECH

(BbICBETUTCS ). Cpasy xe KOCHUTECb
Tpebyemoro ypoBHs Harpesa. Yepes 3

CEeKyHAbl BbICBETUTCA

YT106bI BBIKNIOYUTL 3TY (PYHKLUIO:
N3MEHWTE YPOBEHb Harpesa.

5.7 PowerBoost

[aHHas dyHKUNS yeunmeaeT HarpeB Ha
WHAYKUMOHHbIX KOHGOpKax. PYHKLMIO MOXHO
BKIMHOYMTb A8 MHAYKUMOHHOW KOHOPKM
TONbBKO Ha OrpaHUYeHHbIN Nepruos BpeMeHMU.
Mo ncteveHun aToro BpemMeHn MHAYKLUMOHHAs
KOH(hOpKa aBTOMaTUYeCKM NepeknyaeTcs
o6paTHO Ha MakcMarbHbI YpOBEHb
Harpesa.

@

Cwm. naBy «TexHMYecKne AaHHbIEY.

[Ana BkntoyeHus 3Ton pyHKUMM Ans
BbIOpPaHHON KOH(POPKU: KOCHUTECH P
BbicBeTutCH .

YT106bI BbIKNIOYUTL 3TY PYHKLUIO:
N3MEHWTE YPOBEHb Harpesa.

5.8 Tanmep

* Tanmep obpaTHOro orcuyeTta

OaHHas dyHKUMSA ncnonb3yeTtcs Ans
YCTaHOBKW NPOAOIMKUTENBHOCTU paboThl 3a
OJVH LMKI1 NPUrOTOBIEHNS.

CHavana 3agalite ypoBeHb HarpeBa Hy>KHOMN
KOH(OpKY, a 3aTem BblbepuTe DyHKLMIO.

Bbi6op KOH(OpPKMU: KOCHUTECH D heckonbko
pas, Nnoka He 3amuraeT UHAMKaTop
HeOoOX0AMMOWN KOH(POPKMU.



[Ansa BkNoYeHUs 3Ton (PpyHKLMU: KOCHUTECH

+ Tanmepa, 4Tobbl 3agatb Bpems (ot 00 go
99 muHyT). Korga nHamnkaTop KOHopKM
HaYyMHaeT MuUraTtb, 3arnyckaeTcs obpaTHbI
OTCYET BPEMEHM.

MpocMoTp ocTaBLUErocsl BpEMEHU:

kochuTeck O Ans Bblbopa KOHMOPKM.
VHomKkaTop KOHGOPKN HAaYHET muratb. Ha
avcnnee otobpasnTcsa ocTaBLUeecs A0 KOHLa
oTcyeTa Bpewms.

N3meHeHMe TeKyLuero BpeMeHN: KOCHUTECh
@) ans Bbldbopa koHdopkn. Haxxmute Ha +
mnnmHa — .

YT106bI BBIKNIOYNUTL 3TY (PYHKLIUIO:
kocHuecs (O Ans Bblbopa KOHAOPKK, a

3aTem kocHuTecb — . OcTaBLleecs Bpemsi
obpaTtHoro otcyeTta byaet copolueHo Ha 00.
MHankaTop KOHAOPKU NOoracHeT.

®

Mo ncrteveHun ycTaHOBNEHHOrO BPEMEHN
OyaeT BblaaH 3ByKOBOM CUrHan n
3amuraet 00. KoHopka BbIKMOYATCS.

OTKNoYeHne 3BYKa: KOCHUTECb @

+ CountUp Timer
3Ty YHKLMIO MOXHO MCNONb30BaTh AN
KOHTPONS BpeMeHu paboTbl KOHPOPKN.

Bb160p KOHDOPKM: KOCHUTECH @ HECKOINbKO
pas, noka He 3amuraeT MHAMKaTop
Heo6XxoaMMOoW KOHPOPKH.

[AnAa BkNoYeHUs 3Ton (PpyHKLMU: KOCHUTECH

— Tanmepa. NosiButcs uP. Korga nHgukaTtop
KOH(OPKN HauYMHaeT muraTb, 3To OyaeT
O3HauvaTb, YTO MAET OTCYET BPEMEHM C
Havana npurotoBneHusi. Ha gucnnee

yepeayetcsi otobpaxeHme WP 1
OTCUUTAHHOTO BPEMEHM (B MUHYTAX).

MpocMoTp ANUTENLHOCTU Pa6GoThI

KOH(POPKU: KOCHUTECH Q) ans Bbibopa
KOHOpKN. NHaMKaTOp KOHPOPKM HAYHET
muratb. Ha gucnnein 6yaet BeiBeAeHO
3HaYeHne oNUTeNbLHOCTM PaboTbl AaHHOM
KOHCOPKW.

Y100bI BEIKNIOYUTL 3TY PYHKLNIO:

KOCHUTECH @ a 3aTem kocHuTecs + nim —.
MHavkaTop KOHPOpKM noracHeT.

* Tanmep

MOo>XHO 1cnonb3oBaTh AaHHY hyHKLMIO,
Korga BapoyHasi maHenb BKMHOYEHa, a
KOH(OpKM He ncnonbaytotes. Ha gucnnee

oTobpaxaeTcs ypoBeHb Harpesa (@].
Onsa BkNtoYeHUs 3Ton PYHKLMMU: KOCHUTECH
@, a 3aTeM KOCHUTECh KnasuLL TaimMepa +

UnuM ~ Ons ycTaHoBKM BpeMeHwu. Mo
NCTEYEHNMN YCTAaHOBIIEHHOIO BPEMEHMU
BblAeTCsi 3BYKOBOW CUrHamn n HaunHaet
muratb 00.

Ana BbikNO4YeHUA 3BYKa KOCHUTECb @

@

[aHHasa dyHKLMA He BMsSeT Ha paboTty
KOH(POPOK.

5.9 MNayza

[aHHas dyHKUMS nepeBoanT Bce
paboTatoLme KOHPOPKN Ha HAUMEHbBLLNIA
YPOBEHb Harpesa.

[Mpu BKMtOYEHUN JaHHOW YHKLMK BCE
CMMBOIbI MAHEN ynpasneHus 610KMpyoTCS.

OaHasa dyHKumMSA He oTknoYaeT yHKLN
Tanmepa.
Haxmure || ONs BKIOYEHNS YHKUUN.

3aropuTcs. YpoBeHb Harpesa bynet
MOHWXXEH [0 3Ha4YeHus «1».

[Ana BbikNo4YeHUA DYHKUUN: HAXMUTE || .
3aropaeTcs npeablayLmin ypoBEHb Harpesa.

5.10 BNokup. KHOMoK

Bo Bpemsi paboTbl KOHPOPOK MOXHO
3abnokMpoBaTh NaHenb ynpaBneHus. Ato
npefoTBpaLlaeT cryyYanHoe nsmeHeHve
MOLLHOCTY Harpesa.

CHauvana ycTaHOBUTe XernaeMblil ypOBeHb
HarpeBa.

YT106bI BKNIOYUTL 3TY DYHKLMIO:

kochuecs (0. Ha 4 CeKyHAbl NosiBATCS L
Tarimep NpoJomkuT padoTy.
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Y1006bI BbIKNOUYUTB 3TY (PDYHKLIUIO:

KOCHUTECb EI BbicBeTuTtCA npegblayuiee
3Ha4YeHne ypoBHA Harpesa.

®

[Mpwn BbIKNOYEHUN BApOYHOW NaHenm
BbIKINOYAETCS U 3Ta PYHKLUUS.

5.11 3awwmTa oT geten

OTa yHKUMs NnpegoTBpaLLaeT cnyvyanHoe
MCMNONb30BaHNe BapOYHOW NaHenu.

[Ana BkntovyeHusn atTon pyHKUmMK: BrknounTte

BapOYHYH0 NaHenb Npu NMomoLLm ®. He
3afaBaliiTe HUKaKOro YpoBHS HarpeBa.

MpukocHUTECH K EI Ha 4 cekyHabl. 3aropuTcs
(L), BuiknoumTe BapOYHYO NaHenb npu
MOMOLLM @.

YT106bI BbIKITHOUYUTB 3TY (DYHKLIUIO:
Bkntounte BapoyHyto naHenb Npu NoMoLLm

®. He 3aaBaiiTe HMKaKoro ypoBHS Harpesa.
[MpukocHUTECH K El Ha 4 cekyHApl. 3aropuTcs
. BbikntounTe BapoyHyto naHesb npu
NOMOLLM @.

OTMeHa (PyHKLMM HA OAUH LUK
NPUroToBreHun: Bkniounte BapoYHyto

naHesb Npv NoMoLu @. 3aropuTcs o)

[MpukocHUTECH K & Ha 4 ceKyHAbl.
BbiGepuTe ypoBeHb HarpeBa B TeueHue 10
ceKkyHA. BapoyHoi naHenbo MOXHO
nonb3oBaTtbcsl. MNocne BbIKNoYeHUst

BapOYHON NaHenv npu nomoLLu ® AaHHas
dYHKLMA BKIOYaETCs CHOBA.

5.12 OffSound Control (BkntoueHue
M OTKITIOYEHNE 3BYKOBOWM
CUrHanusaumm)

Bobikntounte BapO4HYIO NaHersb.

MpukocHUTECH K ® B TeYeHune 3-x CeKyHa.
[uncnnen 3aroputcst n NoracHer.

anKOCHVITer K E B TeveHune 3-x CeKyHA.

BbicBeTuTCS nunm . HaxmuTe Ha +

Talrimepa, 4ToObl NPON3BECTU CNEAYIOLLMIA
BbIOOp:

. — 3BYKOBaA CUrHanmaauusa BblKNKO4YeHa
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. B9- 3BYyKOBasi CUrHanusaums BKNoYeHa
[na noaTeepxaeHUs BbIGopa NoaoXamTe,
noka BapoyHasi MOBEPXHOCTb HE BbIKITHOUNTCA
aBTOMAaTUYECKMU.

Mpu paboTe dyHKLUMK BY 3BYKM CrbILLHbI
TONbKO ECrnn:

* Bbl KOCHYNMCb ®

« Tawvimep BefeT obpaTHbIN OTCYET

» Tanmep obpaTHOro otcyeta BegeT
obpaTHbI oTCYeT

* Ha naHenu ynpasfeHusi okasancs
NOCTOPOHHWI NpeaMeT.

5.13 Cucrema ynpaBneHus
MOLLHOCTbLIO

Ecnn npu BKMOYEHNN HECKONbKMX KOHOPOK
noTpebnsemas MOLLHOCTb NpeBbIlaeT
OrpaHMYeHne dNEKTPONUTaHNS, aTa PyHKUUS
AEeNUT JOCTYMNHY MOLLHOCTb MeXay BCemu
KoHopkamu. BapoyHasa naHenb
KOHTPONMPYEeT CTyneHb Harpesa Ans 3awwuThbl
nnaBKMX NpeaoxXpaHUTenen, yCTaHOBNEHHbIX
Ha JOMALLHEM 3MEKTpoLUMTE.

*  KoHdopkn 06beamHATCA B rpynnbl
COrnacHoO MeCTOMONOXEHUIO U HOMEPY
3TanoB BapoyHon naHenu. MakcumanbHas
anekTpuyecKkas Harpyska Ha kaxayto dasy
(3700 BT). Ecnn BapoyHas naHenb
AocTuraeT MakcMmanbHOW AOCTYMNHON
MOLLHOCTM B 0AHOW ¢hase, MOLLHOCTb
KOH(pOpOK aBTOMaTUYECKN YMEHbLLAETCS.

*  3HayeHne MOLLHOCTU HarpeBa BbIOpaHHOM
KoHdpopku Bcerga byaeT npyopuTeToM.
OcTaBLuasica MoLHOCTb byaeT
pacnpegeneHa mexay paHee
BKIMIOYEHHbIMY KOHPOpKaMmn B obpaTtHoM
nopsiake.

*  VlHAuKaumsa CTyrneHn Harpesa KOH(OPOK,
MOLLHOCTb KOTOPbIX CHUXEHa, YepeayeTcs
Mexay u3HayanbHO BblOpaHHOM 1
YMEHbLUEHHON HAaCTPOWMKOWN YPOBHSI
Harpesa.

* [oxauTecb, Noka Aucnnewn He nepecTtaHeT
MUraTb UM HE NMOHU3UTCS YPOBEHb
HarpeBa BblIOpaHHON KOHOPKM.
KoHdpopku ByanyT paboTtatb ¢
NMOHWXEHHbIM YpOBHEM Harpesa. lNpu
HEOOXOAMMOCTU BPYYHYO MEHsINTe
MOLLHOCTb HarpeBa KOH(OPOK.

BosmoxHble coveTaHns pacnpegeneHns

MOLLHOCTU KOH(POPOK CM. Ha PUCYHKE.
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5.14 Hob?Hood

3710 coBpemeHHas PyHKLMSA C
MCMNONb30BaHNEM aBTOMATMKM,
CBsI13bIBaIOLLEN BAPOYHYIO MOBEPXHOCTb C
BbITSKKOW. Kak BapoyHasi naHernb, Tak 1
BbITSKKA NOAAEPXKMBAIOT COEAUHEHUE Yepes
nopTbl MH(ppakpacHow cBsA3n. CKopoCTb
BpaLLeHWsl BEHTUNATOpa 3agaeTcs
aBTOMaTUYECKM B 3aBUCMMOCTM OT HAacTPOEK
pexuma paboTbl 1 TeMnepaTtypbl camoi
ropsiyeit nocyapl Ha BapoOYHOU NaHenu.
BeHTMNATOPOM Takke MOXHO ynpaBnsiTe

BPYUHYH.

®

B GonbLlUMHCTBE BbITSDKEK CUCTEMA
ANCTaHLMOHHOIO ynpaBneHus no
ymMon4aHuio BkitoveHa. Ecnu cuctema
BbIKINIOYEHA, BKIOYUTE ee nepes
NCMNONb30BaHMEM 3TOW (DYHKL K.
[ononHuTenbHyo NHMOPMaLuio CM. B
PYKOBOACTBE Nomnb3oBaTens ans
BbITSKKN.

ABTOoMmaTM4yeckasi paboTta hyHKUUMN

[nsa BknioyYeHs 4aHHOW (PYHKLMKN B
aBTOMaTUYECKOM pexnme yCTaHOBUTE
3HaYeHne aBToMaTUYeCcKoro pexmma Ha H1 —
H6. MsHavanbHo ycTaHoBneH pexum H5
Bapo4HON naHenwu. BeiTspkka pearvpyeT npu
KaXxgoM BKIOYEHUW BapOYHOWN NaHenw.
BapoyHas naHernb perynupyeTt CKOpoCTb
BpaLLeHWsl BEHTUNATOPa, aBTOMATU4ECKM
onpepaensas TemnepaTtypy KyXOHHOW NOCyAbl.

ABTOMaTU4eckue PeXnMbl

ABToMa- Bapka') O6xapk
Thyeckoe a2)
3axwura-
Hue
HO Bbikn Bbikn Bbikn
H1 Bkn Bbikn Bbikn
H23) Bkn CkopocTb CkopocTb
BEHTUNATO- BEHTUNATO-
pa1 pa1
H3 Bkn Bblkn CkopocTb
BEHTUNATO-
pa1
H4 Bkn CkopocTb CkopocTb
BEHTUNSTO- BEHTUNSTO-
pa1 pa 1
H5 Bkn CkopocTb CkopocTb
BEHTUNSTO- BEHTUNSATO-
pa1 pa2
H6 Bkn CkopocTb CkopocTb
BEHTUNSTO- BEHTUNSATO-
pa2 pa3

1) BapoyHasi naHenb OTCNEXWBaET NPOLECC KUNEHUS U
aBTOMaTU4ecky BbIGMpaeT COOTBETCTBYIOLLYHO CKO-
pOCTb BEHTUNSATOPA.

2) BapouHas naHesnb OTCrexvBaeT npoLuecc obxapkm
11 aBTOMAaTM4ECKN BbIGMPAET COOTBETCTBYIOLLYIO CKO-
pOCTb BEHTUMIATOPA.

3) B aTOM pexume BEHTUNATOP 1 OCBELLEHNE BKITHO-
4akTCA BHE 3aBMCUMOCTU OT TemnepaTypbl.

N3meHeHVe aBTOMaTU4YeCKOro pexxmma
1. BbIKNOYMTE BapOUHYIO NaHerb.

2. HaxumainTe Ha @ B TedyeHue 3 CeKkyHa.
[uncnnen 3aropntcst n NOracHerT.

3. HaxumanTe Ha El B TedyeHue 3 CeKkyHA.
4. HaxmunTe Heckomnbko pas Ha @ rnoka Ha

WHOUKATOpE BbICBETUTCA

5. HaxmuTe Ha Tarimepe Ha + 1 BblbepuTe
aBTOMaTUYECKUIA PEXNM.

@

[na ynpasBneHuns BbITSAXKON
HenocpeaCTBEHHO C NaHemNu BbITSXKM,
BbIKIIOYNTE aBTOMATUYECKUIA PEXNM

dyHKUUN.
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Mo 3aBepLUEHUN NPUTOTOBIEHUS U Nocre
BbIKNIOYEHUS] BAPOYHOW NaHenm
BEHTUNATOP BbITSXXKN MOXET
npogomkatb paboTaTte B Te4eHne
onpeaeneHHoro nepuoga spemenu. Mo
NCTEYEHNM yKa3aHHOro nepuoaa
cucTema aBTOMaTUYECKN BbIKMOYaeT
BEHTUNSTOP, HE AoMnycKasi BO3MOXHOCTU
€ro Cry4ainHoro BKMOYEHUsI B TEYEHUE
cnepytowmx 30 cekyHa.

HakaTne Ha = nepeBoaguT CKOPOCTb
BEHTUNSITOPA BbITSXKKN HA YpoBeHb «0», 4To
NpVBOANT K €ro ocTaHoBKe. [1ns MOBTOPHOro
BKIMOYEHNSA BEHTUNATOpa Ha ckopocTu 1

HaxmuTte =.

@

YT00bl BKMOUYNTE aBTOMATUYECKUIA
PEXMM, BbIKMOYUTE BAPOYHYHO

NOBEPXHOCTb N CHOBA €€ BKITK4YuUTE.

Py4Hoe ynpaBneHue ckopocTbio
BeHTUNATOpa
Ynpaenatb QyHKLMEN MOXHO Takke B

py4YHOM pexume. HaxmuTe Ha = npu
BKIMIOYEHHON BapOYHON NaHenu.
ABTOMATUYECKUI PEXUM PaBOTbl PYHKLMM
OTKINIOYNNCSA, TeNepb CKOPOCTb BEHTUNATOPA
MOXHO U3MEHSTb BPYYHYI0. [pn HaxxaTtum Ha

Z= CKOPOCTb BEHTUNSATOPA YBENUYMBAETCS Ha
0AVH ypoBeHb. Mpu gocTrxkeHun
MaKcUMarnbHOro YPOBHS crieaytollee

BknrouyeHue ocBelleHUsA

Bbl MOXXeTe HacTpouTb aBTOMaTMyecKkoe
BKITHOYEHWE OCBELLEHMS Ha BapOYHOMN
NMOBEPXHOCTU MPU KaXXAOM €€ BKIMYEHUN.
[nsa aToro 3agante aBTOMaTUYECKUI PEXUM,
BblOpaB u3 gnanasoHa H1 — H6.

@

MHAMKaTOp Ha BbITAXKE BbIKINO4YaeTCcA
yepes 2 MWHYTbI MOCNe BbIKNOYeHUA
Bapquoﬁ naHenu.

6. YKASAHNA N PEKOMEHOALNA

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaesbl, cogepxalyme CeegeHns no
TexHVKe 6e30nacHoCTH.

6.1 NMocyna

®

B MHAYKUMOHHBIX KOHGOPKax
NCMOoNb3yeTCs SMEKTPOMarHUTHoOE none,
KOTOpOe o4eHb BbICTPO HarpeBaeT

nocyay.

Vcnonb3yinTe MHOYKUMOHHBbIE KOH(POPKM C
noaxoasiLent KyXoHHOW Nocyaon.

» Bo usbexaHve neperpesa n gna 6onee
ahekTuBHOM paboTbl KOHOPOK Nocyaa
[OMKHa BbITb C TONCTLIMM CTEHKaMM 1
NAOCKUM OHULLEM.

+ [pexae 4yem cTaBuTb Nocyady Ha
BapOYHYIO MOBEPXHOCTb, yoeanTech, 4To
[AHO nocyAbl Cyxoe U YnNCTOoe.

» CrapaiTtecb He 3aeBaTb KyXOHHOM
NMOCYAOW Kpai 1 yribl CTekna Tak Kak 3To
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MOXET NPUBECTU K NOABJIEHNIO CKOJ10B
nUnu noBpexaeHuo CTEKNAHHOWN
NMOBEPXHOCTMU.

MaTepuan nocyabl

* MpPaBUNbLHO: YyryH, CTarnb,
aManvpoBaHHas cTanb, HepXasetoLas
cTanb, nocyaa ¢ MHOrOCIIONHLIM AHOM (C
Hagnexatler MapKMpoBKOW
npou3BoAnTENS).

* HenpaBWUIbHO: antOMUHWIA, Meapb, NaTyHb,
CTeKMNo, Kepamuka, dapdop.

Mocypa noaxoauT ANA UCNONb30BaHMA Ha

MHAYKUWOHHbIX BapOYHbIX NaHensx, ecrnu:

* BOJa O4eHb BbICTPO 3akvnaeT Ha
KOH(pOpKe, Ha KOTOpOW 3afaHa
MaKcuMmarnbHas CTyneHb HarpeBa;

*  MarHuT NpUTArMBaeTcs K AHY NOCyAbl.

Pasmepbl nocyabl

*  HAYKUMOHHBbIE KOH(OPKN aBTOMaTUYECKN
NnoAcTpanBatoTCcs Nof pasmep gHa
nocyabl. Cm. pasgen «TexHudeckme
AaHHble» > «Cneymdmkaums KOHPOPOK»
Ons nonyyYeHus MHgopmalum o
NoAX0AsLMX pasmepax KyXOHHOW Nocyabl.



Pasmellarite KyxoHHYI0 NOCYAY B LEeHTpe
BblOpaHHON KOHGOPKK.

* O PeKkTUBHOCTbL KOHPOPKM 3aBUCUT OT
anameTpa AHuLLa KyxOHHOW nocyabl. Ang
obecneyeHns onTUMansHom
Tennonepenayn UCNomnb3ynTe KYXOHHYH
nocyay € QHWLLEeM, AMaMeTp KOTOPOW
coBnagaeT C pasmepoM KOHKpETHOM
KOHOPKM (CM. MaKCMMarnbHOe 3Ha4yeHve
AvameTpa KyXOHHOW nocyabl B pasgene
«TexHu4eckme gaHHbley >
«Cneundukaumsi KOHHOPOK»).

— lNocyna c gHWLLEM, AnameTp KOTOPOro
MeHbLLEe pasMmepa KOH(OPKK,
nony4yaeT NULLb YacTb U3Ny4aemon
KOH(OPKOW 3HEPrnv 1 BCNeacTBne
3TOro HarpeBaeTCcs MeasfieHHee.

— Mo coobpaxeHnsm 6esonacHoCcTH U
ANs AOCTUXEHUS ONTUManbHbIX
pesynbTaToB NPUrOTOBIIEHNS HE
UCMONb3YNTE KyXOHHYIO Nocyay
BonbLUero pasmepa no CpaBHEHUIO C
pasmMepom, ykaszaHHbIM B
cneumdukaumm koHgopok. He
XpaHuTe Nocyay PSAOM C NaHenbo
ynpasneHns BO Bpems
NPUroTOBNEHNUS. TO MOXET NOBNUATb
Ha paboTy naHenu ynpasneHust unm
CIny4anHo BKMHOYMTb OYyHKLUN
BapO4HON naHenw.

®

CM. «TexHu4eckme JaHHbIe».

6.2 Lymbl Bo Bpems paboThbl

®

3710 HopmanbHoe aBneHne. OHO He
roBOPUT O KaKon-nnbo HeNCnpaBHOCTU.
LLym, nsgasaemblii Nocyaon, MoOXeT
pasnuyaTtbCsl B 3aBUCMMOCTU OT
maTtepvarna nocyabl 1 YPOBHS MOLLHOCTH.

Lymbl, nsgaBaeMbie NOCyAoON:

* MOTpecKkMBaHWE: MOCYAa U3roToBIEHa 13
HECKOMbKUX MaTepuanoB (MHOrocrnonHoe
[OHO).

*  CBWCT: UCNOMb3yeTcsi KOHdOpKa, ANnst
KOTOPOW 3aaH BbICOKUI YPOBEHb
MOLLIHOCTH, @ NocyAa U3roToeneHa u3
HECKOIbKUX MaTepuanos (MHOrocnoHoe
[OHO).

* TyAEeHMWe: UCMONb3YeTCs BbICOKUIA YPOBEHb
MOLLIHOCTH.

LLyMbl, usgaBaemMbie BapoOYHOW NaHenbHo:

*  MOLUEenKMBaHUE: pa3fgaeTcs Lenyok
3MEKTPUYECKOrO NepeknoyaTens.

*  LUMNEeHVue, XyXxoKkaHune: pabotaeT
BEHTUMSATOP.

*  PUTMUYHBINA 3BYK: Nocyaa obHapyxeHa.

6.3 Oko Timer (Taiimep Eco)

C uenblo 3KOHOMUM 3NIEKTPOIHEPTUM
HarpeBaTeslb KOH(OPKM aBTOMaTUYECKM
BbIKITIOYAETCA 0 TOro, Kak NPO3BYYUT CUrHarn
Tanmepa obpaTtHoro otcyeta. Bpemsa paboTbl
KOHPOPKM NpU 9TOM 3aBUCUT OT BbIGPAHHOIO
YPOBHSI HarpeBa 1 BpeMeHW NpUroTOBMNEHUSI.

6.4 NMpumepbl npuMeHeHUs B
o6nacTu NPUMroToBNEHUNA NULLN

COOTHOLLIEHNE YCTAHOBKMN YPOBHSA Harpesa u
3HepronoTpebneHns KOHOPKN He aBnseTcs
NMHenHbIM. [pun yBenuyeHnm yposHs
Harpesa notpebneHune anekTposHeprum
BO3pacTaeT He B OANHaKOBOW NPOnopLmn.
OTO 03HaYaeT, YTO Ha CpeaHeM YpoBHe
HarpeBa KoHdopka noTpebnser meHee
MOMOBUHbI OT CBOEN HOMUHAIbHOW
MOLLIHOCTW.

@

[aHHble, NnpuBeaeHHbIE B Tabnuue,
npenHasHayYeHbl UCKMIOYMTENbHO A1
O3HaKOMIEHVS.

HacTtpowku Ha- Wcnonb3yiTe Aans:
rpeBa

Bpemss  CoBeTbl
(MUH)

1 CoxpaHeHust MPUroToBeHHbIX 65104
h TEnnbIMU.

npu Heo6-  HakpoliTe KyXOHHY0 Nocyay KpbILIKOMA.
XOAUMO-
ctn
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HacTtpowku Ha- Wcnonb3yinTe Aans: Bpems  CoBeTbl

rpeBsa (MuH)

1-3 [onnanackui coyc, pactannueaHue: 5-25 Bpewms oT BpemeHu nepemelumBaiiTe.
CNMBOYHOE MacrIo, LIOKoNaz, XenaTuH.

1-3 3acTbiBaHKeE: NbILWHbIA OMIIET, 3ane- 10 - 40 MpuroToBneHne nNoa KpbILLKOMA.
YeHHble anua.

3-5 [MpuroToBneHne pyuca v MOMOYHbIX 25-50 [o6aBbTe BoAbI B KONMYECTBE, Kak
6ntoa Ha MeANeHHOM OrHe, pa3orpes MWHVMMYM BABOE NpEBbILLAOLLEM KO-
roToBbIx 6ntog. nuyectBo puca. MNepemelumsaiite mMo-

NoYHble 6roaa Ha cepeaviHe NpuroTo-
BreHUS.

5-7 [MpuroToBneHne Ha napy OBOLLEW, 20-45 [o6aBbTe HECKOIbKO CTOMNOBBIX NOXEK
pbiGbI, Msica. KUAKOCTU.

7-9 KapTtodenb Ha napy. 20-60 Mcnonb3yiiTe makc. % n Bodbl Ha 750

r kapTodens.

7-9 MpuroToBneHne 3HaunTenbHbIX 06b- 60 - 150 [o 3 1 XMAKOCTM NMOC UHIPEANEHTbI.
€MOB MULLK, pary 1 Cyrnos.

9-12 O6xapuBaHue Ha cnabom orHe: acka-  npu Heob- [epeBepHYTb NO NCTEYEHUN NONOBM-
non, TeNATUHa «KOPAOH 6néy, koTne-  XoAuMo- Hbl BDEMEHM NPUrOTOBMNEHMS.

Thbl, pybneHble KOTNeTbl, COCUCKK, Ne-  CTU
YeHb, 3anpaBska Ans coyca, avnua, 6nm-
Hbl, MMPOXKN.

12-13 CunbHas obxapka, kapTodernbHble 6u- 5 - 15 [MNepeBepHyTb MO UCTEYEHWUN NONOBU-
TOYKW, CTEVKM 13 chune roBsaamnHbl, Hbl BDEMEHU NPUTOTOBMEHUSI.

CTENKN.

14 KunsyeHne Boabl, NpMroToBNeHWe MakapoH. nsg., obxapuBaHue Msica (rynsi, xapkoe B

ropLuoykax), obxxapmsaHue kaptodens Bo dpuTiope.

P

Kunsyenune Gonbluoro konuyecTtsa Boabl. PowerBoost BkntoyeHa.

6.5 Yka3zaHua u pekomeHzaumm no
ucnonb3oBaHuto Hob?Hood

[Mpn ncnonb3oBaHUM BapOYHON NaHenn ¢

dyHKUmen:

» ObecneybTe 3aWUTy NAHENMN BbITSHKKA OT
NPSIMOro CONHEYHOro CBETA.

* He HanpaBnsnTe Ha NaHernb BbITSHXKN
ranoreHoByto namny.

* He HakpbiBanTe nNaHernb ynpasneHus
BapOYHOW NaHenw.

* He nepekpbiBariTe curHan mexagy
BapOYHOWN MaHENbO N BbITHXKON
(HanpumMep, pyKOR, PYyYKOI KyXOHHOW
nocyabl Uy BbICOKOW KacTptonein). Cwm.

PUCYHOK.

BbITsKKa Ha pUCYHKe NpuBeAeHa nullb B
KavecTBe npumepa.
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Vcnonb3oBaHue Apyrux npnéopos ¢
OVICTaHLMOHHBIM YNpaBneHnem MoxeT
npuBecTun K 6nokupoBaHuio curHana. He
ucnonb3ayiTe Takme Nnpubopbl psaom ¢
BapOYHOW NaHesnbio BO BpeMsi paboTbl
Hob?Hood.

7.YXO0O N YNCTKA

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnassbl, cogepxatuve CeeneHns no
TexHuke 6e3onacHoCTu.

7.1 O6wasa nHdopmaums

*  OuuwaniTe BapoYHyto NaHenb nocne
KaXK4oro Ncrnonb3oBaHus.

* Cnegwute 3a TeMm, 4TOObI AHO Nocyabl
Bceraa Oblfio YMCThIM.

* LlapanuHbl nnu TeMHble NATHA Ha
NOBEPXHOCTW He BMUSAOT Ha paboTy
BapOYHOW NaHenu.

* Vcnonb3yiTe ANsg 04UCTKN crneynanbHoe
cpencTBo, NpegHa3Ha4YeHHoe A1 OYUCTKU
BapOYHbIX MOBEPXHOCTEN.

* Wcnonb3yiTe cneymanbHblii ckpebok ans
cTekna.

7.2 YncTtka BapoUYHON NOBEPXHOCTH

* Ypansunute HeMenOsieHHO:
pacnnaeneHHyto nnactmaccy,
NONMU3TUIIEHOBYIO NIIEHKY, caxap u

BbITs)KKM, noaaepxuBatowme OyHKLMIO
Hob?Hood

[Ina o3HakoMnNeHusi ¢ NOMHbIM
aCCOPTUMEHTOM BbITSXXEK, paboTatoLumx ¢
3TON (hpyHKUMEN, NPOCMOTPUTE HaLl BeO-CanT.
BoeiTsxxku Electrolux, nogaepxmeatowime aty

YHKLMIO, AOMKHbI UMETb CUMBON =.

nviLLeBble NPOAYKTLI, coaepXxallume caxap,
MHaye AaHHble 3arps3HeHnst MoryT
NPUBECTY K NOBPEXAEHNIO BAPOYHOW
nosepxHoctu. Cobniogarite
OCTOPOXHOCTb, YTODObI HEe 0BXeYbCs.
PacnonoxuTe cneyunanbHbIvi ckpebok nof,
OCTPbIM YIfIOM K CTEKMSIHHOW NMOBEPXHOCTYH
1 ABUranTe ero no 3T0N NOBEPXHOCTMU.

» Tlocne TOro, kKak NPMGOP NONMHOCTLIO
OCTbIHET, yaansuTe: N3BeCTKOBble
NsiTHa, BOAsIHbIE Pa3BOAbI, Kannu xupa,
Gnectsawume 6enecble NATHa C
MeTanMyeckum oTnMeom. BapouHyto
NOBEPXHOCTb CreayeT YNCTUTb BRaXHOM
TPSAMNKOW ¢ HeabpasnBHBIM MOKOLLMM
cpeacTBoM. Mocne YMCTKM BbITpUTE
BapOYHY MOBEPXHOCTb HACyX0 MSArKOW
TPSANKOW.

* YpansanTe nATHa ¢ MeTanIM4ecKum
OTNIMBOM, U3MeHsAoLne
nepBOHavarnbHbIM LBET NOBEPXHOCTU:
Ans 39TOro NPOTPUTE CTEKINOKEPaAMMYECKYHO
NOBEPXHOCTb TPSAMKOW, CMOYEHHOW BOAOM
C YKCYCOM.

8. YCTPAHEHME HEVCIMPABHOCTEMN

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, cogepxalime CBegeHns no
TexHuke 6e3onacHoCTu.

8.1 Yto menatb, ecnu...

Mpo6nema Bo3MoxxHasi npu4nHa Cnocob ycTpaHeHus

Bapquaﬂ naHenb He BKI4yaeT- Bapquaﬂ naHernb He NOAKIMK4YEH K I'Ipoaepre npaBUIibHOCTb NOAKMNKYe-

CA Unn He paﬁoTaeT. ANEKTPOnUTaHuio, UnNn NOAKNKYeHne Hua Bapquoﬁ naHenu n Hann4ne Ha-
npounsBeaeHO HEBEPHO. npsikeHue B ceTu.
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Mpo6nema

Bo3moxHas npuyinHa

Cnocob yctpaHeHus

CpaboTan npegoxpaHuTens.

MpoBepbTe, ABMSETCA NU NPeaoxpa-
HUTENb NPUYMHOW HEUCNPaBHOCTY.
Ecnu npepoxpanutens cpabaTtbiBaet
CHOBA ¥ CHOBa, 0GpaTUTECh K KBanw-
PULMPOBAHHOMY 3MEKTPHKY.

YpoBeHb HarpeBa He 3aaaBarncs B
TeveHue 10 cekyHa.

MoBTOPHO BKMIOUNTE BApOYHYIO Na-
Henb 1 MeHee 4Yem yepes 10 cekyHa
yCTaHOBUTE YPOBEHb Harpesa.

Bbl 0O4HOBPEMEHHO KOCHYIUCH ABYX
unu Gonee AaTYMKOB.

KocHWTech TONbKO OAQHOTO AaTymka.

Pa6oTaet Maysa.

Cwm. pasgen «[Maysa».

Ha nanenu ynpaerieHua Kannu soabl
nnn xupa.

OuncTtuTte naHenb ynpasJlieHUA.

PasgaeTcs NnOCTOSAHHBINV 3BYKO-
BOW curHan.

HenpasunbHoe noakmnoyeHne k
3MEKTPOCETH.

OTKnoYNTE BApOUHYIO NaHenb OT ceTu
anekTponutaHus. ObpaTtnTech K kBa-
NMOULMPOBAHHOMY 3MEKTPUKY UK
npoBepbTe NPaBUNbHOCTb YCTAHOBKM
npubopa.

BblaaeTcs 3BykoBOW curHan, u
BapoYHas NaHesb BbIKMIOYaAETCS.
BblaaeTcs 3BykoBOW curHan, ko-
raa BapoyHasi naHenb BbIKIHO-
yaeTcs.

Ha oauH nnmn HeckonbKo AaT4YnKoB
NOMOXWIN NMOCTOPOHHUIA NPEAMET.

Ypanute noCTOPOHHWIA NpeamMeT ¢
[aTuYMKOB.

Bapquaﬂ naHenb BbIKNO4YaeTcs.

Ha ceHcope (D okasarcsi nocTo-
POHHWI1 NpeameT.

YpanuTe NnoCTOPOHHUIA NpeamMeT ¢
Jaruvka.

He BkntovaeTcs nHavkaTop octa-
TOYHOrO Tenna.

KoHdbopka He Harpenacb, NOCKONbKY
paboTana B Te4eHUe CIIMLLKOM KO-
POTKOro BPEMeHM U NoBpeXxaeH
AaTunk.

Ecnu koHdopka npopaboTana gocra-
TOYHO Aonro, YTobbl HarpeTbes, 06-
paTuTech B aBTOPU3OBaHHbIV CepBUC-
HbIA LLEeHTP.

He paboTaet Hob2Hood.

MaHenb ynpaBneHus HakpbITa.

CHumunTe I'IOCTOpOHHI/IVI npegvert C na-
Henu ynpasneHus.

MCI'IOJ'Ib3y6TCF| OYeHb BbICOKasi Ka-
CTpHons, KoTopas 6n0kv|pyeT curHarn.

Vcnonb3yiTe KacTPONo MEHbLUNX
pasmepoB, NepecTaBbTe ee Ha Apyryio
KOHOPKY NN OTPErynUpynTe BbITSHK-
Ky BPpYYHYyt0.

He paboTtaeT ABTOMaTM4ECKMUiA
Harpes.

YcTaHoBneH MakcuMarnbHblid ypo-
BeHb Harpesa.

MakcrmanbHbI ypoBeHb Harpesa
MMeeT TaKyHo e MOLLHOCTb, Kak npu
BKITO4YEHUW BblIOpaHHOM DyHKLMN.

KoHdpopka ropsyas.

[anTe koHOpKe Kak cneayeT OCTbITb.

Ha aucnnee yepeaytorcs asa
pa3HbIX YPOBHS Harpeea.

Pab6otaeTt Cucrtema ynpasneHus
MOLLHOCTbHO.

Cwm. «ExxegHeBHOE UCMONb30BaHMEY.

MaHenb ynpaBnexus HarpeeaeT-
csl.

Mocyaa cnuwkom GonbLuas um Bbl
NoCTaBWUNM ee CRNLLKOM Grn3Ko K
naHenu ynpasneHus.

Mpw ncnonb3oBaHum GonbLuol nocyabl
Mo BO3MOXHOCTU CTaBbTe ee Ha 3a-
OHVE KOHMOpKK.
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Mpo6nema

Bo3moxHas npuyinHa

Cnocob yctpaHeHus

Mpwy HaxxaTnn Ha 4aTyYMKK NaHe-
NV ynpaBreHns OTCYTCTBYET 3BY-  Ha.
KOBOW curHan.

3ByKOBasi CUrHaNM3aLWs OTKIOYe-

BkntounTe 3ByK. CM. «ExxegHeBHOE Mc-
Nonb3oBaHMe.

3aroputcs .

Brokup. KHOMOK.

Pab6otaet 3awwra ot geten unu

Cwm. «ExxegHeBHOE UCMONb30BaHMEY.

B3aroputcs .

Ha koHdopke oTcyTCTBYET Nnocyaa.

[MocTaBbTe Ha KOHDOpPKY nocyay.

Henopxopsawwmii Tvn nocyapl.

Mcnone3yiite nocyay, kotopas noaxo-
OWT AN MHAYKUMOHHBIX BAPOYHbIX Na-
Henel. Cm. «YkasaHusa 1 pekomeHaa-
Lmn».

[vnameTp oHa nocyabl CAULLKOM Ma-
TNEeHbKUI AN JaHHOW 30HbI.

Mcnone3yiiTe nocyay noaxoasimx
pasmepoB. Cm. «TexHuyeckne aaH-
Hble».

HarpeB 3aHMMaeT MHOro Bpeme-

YaeMol KOHPOPKONA.

Pa3mep AHuLa nocyAbl CAULLIKOM
HW. MasieHbKUii, Mo3TOMY Nocyaa nosny-
YaeT TOJbKO YacTb SHEPruM, U3My-

[na o6ecneyeHns onTumansHon Ten-
niornepeaayn NCnonb3ynTe KyXOHHYH
nocyay C AHULLEM, AnaMeTp KOTOPOW
coBnagaeT C pa3mMepoM KOHKPETHOM
KOH(POPKM (CM. MaKcUmarnbHoe 3Have-
HVe QramMeTpa KyXOHHOW nocyabl B
pasgene «TexHu4yeckne AaHHble» >
«Cneuyndukaums KOHPOPOK»).

3aropaeTcs L= u yudppa.

POYHOW NaHenu.

MpowusoLna ownbka B paboTe Ba-

BbIkntounTe 1 cCHOBa BKIOYNTE BapoY-
Hyto naHenb cnyctsa 30 cekyHa. Ecnu

CHOBa 3aroputcs , OTKMIoYMTE Ba-
POYHYIO NaHerb OT CETW aneKTponuTa-
Hus. MpumepHo Yepes 30 cekyHA CHO-
Ba BKIIOYMTE BApOYHyto naHenb. Ecnn
HencnpaBHOCTb YCTPaHUTb He yaa-
nock, obpaTnTech B aBTOPU30BAHHbIN
CEPBUCHBI LIEHTP.

8.2 Ecnu npobnemy He yganochb
pewnTb...

Ecnu camocTosiTeNbHO CNpaBuTLCS C
npobnemow He ygaeTcsi, obpaTutech B
MarasuH, B KOTOPOM Oblin NnpuobpeTeH
npuoop, NN B aBTOPU30BaAHHbIV CEPBUCHbIN
ueHTp. CoobLuTe cBeAeHNS, yKa3aHHble Ha
Tabnmyke ¢ TEXHUYECKMMU AaHHbIMU. Takxke
npefocTaBbTe KOA CTEKNOKEPaMUKH,
COCTOSILLMIA U3 Tpex Lundp (OH ykasaH B yrny
CTEKNAHHON NaHenw), 1 nosiBnsoLeecs

coobLeHne o6 owmnbke. YbeamTecn, 4TO
Bapoy4Has naHenb 3KcnnyaTuposanach
npasunbHoO. B crnyyae HenpaBuibHon
aKcnnyaTauuy npubopa TexHu4eckoe
obcnyxrBaHve, npefocTaBnsemoe
cnewumanucTaMmm CEpBUCHOrO LieHTpa unm
npoaasua, 6yaeT nnaTHbIM, faXe eCcrnv CPOK
rapaHTum ewle He uctek. MHdopmauums o
rapaHTUAHOM CpPOKe 1 aBTOPN30BaHHbIX
CEPBUCHbLIX LIeHTpax npueegeHa B
rapaHTUHOM CBMAETENbLCTBE.
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9. TEXHUYECKWE OAHHBIE

9.1 Tabnnyka ¢ TeXHU4YeCKUMun

OaHHbIMU

Mopgens EIV734 MpogykToBbii Homep (PNC) 949 596 717 01
Tun 62 C4A 01 AA 220-240 B /400 B 2N 50-60 Iy,

Mnaykumsa 7.35 kBT MarotoBneHo B: epmaHus

CepuiiHbiii Ne................. 7.35 kBT

ELECTROLUX CeEX

9.2 Cneuundmkaumsa KOHOPOK

KoHdopka HomuHanbHas PowerBoost [BT] MakcumanbHaa [OuameTtp nocy-
MOLLHOCTb (Mak- NpPoAoCINKUTENb- Abl [MM]
cUMarbHbIN ypo- HOCTb
BeHb HarpeBa) PowerBoost
[BT] [MuH]

JleBas nepeaHsis 2300 3200 10 125-210

JleBas 3agHas 2300 3200 10 125-210

CpepHsas nepegHsas 1400 2500 4 125 - 145

3agHsis npaBasi 2300 3600 10 210 - 240

MOLLHOCTb KOH(POPOK MOXET HE3HAUMTENBHO | KyXOHHYHO Mocyay C OHULLEM, AMaMeTp

OTNUYaTbCs OT NPUBEAEHHbIX B Tabnuue KOTOPOro cCoBnafaeT ¢ pa3mMepom
AaHHbIX. OHa MeHsieTcs B 3aBUCUMOCTH OT KOHKPETHOM KOH(DOPKU (CM. MakcumarnsHoe
maTtepuana u pasmepa KyXOHHOW nocybl. 3HaYeHWe avameTpa OHMLLA KyXOHHOM

nocyapl B COOTBETCTBYOLWEN Tabnuue). He
UCMOSb3yNTe KyXOHHYIO Nocyay, pasmep
KOTOpOW NpeBbIaeT AnameTpa KOHOPKK.

[nsa obecneyeHns onTMmanbHow
Tennonepeaayn u OCTUXKEHUS HaUIyYLNX
pesynbTaToB NPUrOTOBIIEHNS UCMONb3YINTE

10. SHEPTETUYECKAA SOPEKTMBHOCTb

10.1 TexHMYeckne faHHble B COOTBETCTBUU ¢ PernameHTom EBponenckoro
col03a No 3Kornorunsaumm

Mogenb EIV734
Tun kKOHGOPOYHON (BapOYHOI) NaHenu BcTpavnBaemas BapoyHas
naHenb
KonuyectBo paboymx 30H U/unm y4actkos 4
TexHonormsi HarpeBaHus WHpykums
[nameTp nonesHon paboyeli NOBEpXHOCTU AN Ka- JeBas nepepHas 21.0cm
XIOOW 3MeKTpUYeckn HarpeBaemon paboyei 30Hbl IleBas 3agHsA 21.0cm
(D) CpepHsia nepegHsis 14.5 cm
3apgHas npaeas 24.0 cm
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MoTpebnexve aHeprum kaxgov paboyelt 30HbI Unu
yyacTka Ha kunorpamm (EC electric cooking, Ecw)

179.6 Br-y/kr
177.0 Br-y/kr
180.2 BT-u/kr
174.6 BT-u/kr

JeBas nepepHas
IeBas 3agHsaA
CpepnHssi nepegHsast
3apgHsas npaeas

MoTpebneHne aHeprum kOHPOPOUYHOI (BapoyHOW) NaHenu Ha kunorpamm (EC

electric hob, EChob)

177.9 Br-u/kr

IEC / EN 60350-2 - bbiTOBbIE 3MeKTpruyeckme
npubopbl 4151 NPUroTOBREHUs Uy — YacTtb
2: BapouHble naHenu — MeTtoapbl namepeHui

3KCMNyaTaUMOHHBIX XapakTepPUCTUK.

[laHHble 3HepronoTpebneHns OTHOCATCS K
30HaM Harpesa, KoTopble
MAEHTUDULMPYOTCSA MO OTMETKaM
COOTBETCTBYHLLMX KOH(DOPOK.

10.2 DKOHOMUA INEKTPOIHEPrumn

|/|CI'IOJ'Ib3yﬂ npmBeaeHHble HXe
pekomeHgauumn, MOXXHO S3KOHOMUTb
SNEKTPO3HEPIN0 BO BPEMA MNPUTOTOBIIEHUA.

* [lpu HarpeBe Boapbl HA HanuBanTe bonbLue

BOAbI, YemM TpebyeTcs.

* [lo BO3MOXHOCTU BCerga HakpbiBamTe

nocyay KpbILIKOVA.

e [pexae Yyem BKMYNTb KOH(OPKY,

NoCTaBbTe HA HEe KYXOHHYIO nocyay.

» TMocyny MeHbLUKX pa3MepoB CTaBbTe Ha

KOH(POPKN MEHbLUNX pa3mMepoB.

» Bcerga crasbTe nocyay

HenocpeacTBEHHO MO LEHTPY KOH(OPKH.

. V|CI'IOJ'Ib3yIZTe OCTaTo4HOoe Tenno and

noaAepXaHusi MUY B ropsiuem
COCTOSIHAM UM NS pacTannvMBaHus
NpOAYKTOB.

10.3 UHhbopmauusa o6 usgenuu ana onpeaeneHUsa noTpednaemon
MOLLHOCTU U MaKCUMaribHOro BpeMeHu nepexona B peXum NOHMKEHHOro

3HepronoTpebneHus

MoTpebnsiemas MOLYHOCTb B BbIKIOYEHHOM COCTOSIHUM

0.3 BT

MakcumanbsHoe Bpemsi, HeobxoaumMoe Ansi aBTomaTuyeckoro nepexoga obopynosa- 2 MUH
HVSA B COOTBETCTBYIOLLNIA PEXUM MOHWKEHHOIO aHepronoTpebneHns

11. OXPAHA OKPYXXAIOLLEN CPEbI

MaTepmanbl C CMMBOJIOM cnenyeT coaBaTb

Ha nepepaboTky C-)HOMGCTVITe 3NEeMEHTbI
yNakoBKM B COOTBETCTBYIOLLME KOHTENHEPbI
ans cbéopa BTopMYHOro cbipbs. Caasas
3MNEKTPUYECKNE N ANEKTPOHHBbIE NPUBOpPbLI Ha
nepepaboTKy, Bbl BHOCUTE CBOW BKNaj B
3aLUTY OKpYy>XKatoLLen cpeabl U 300pOoBbS
yenoBeka. He yTunuaunpyiite npnubopsl,

NnomMeyYeHHble CUMBOJIOM g c 6bITOBBIMU
oTxogamu. Mpubop cnenyeT [OCTaBUTL B
MEeCTO pa3fesibHOro HakonneHust u cbopa
0TX040B NoTpebneHnsa unu B NyHKT cbopa
MCMONb30BaHHOW ObITOBOW TEXHUKMN OIS
nocrneayLen yTunusagum.
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Le damos la bienvenida a Electrolux. Gracias por elegir nuestro
aparato.

Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de asistencia y
reparacion:
www.electrolux.com/support

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o danos producidos como resultado
de una instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

 Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los ninos de menos de 8 anos, asi como a las
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personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los niflos y deséchelo de forma adecuada.
ADVERTENCIA: Durante el uso, las superficies accesibles
del producto estan calientes. Los niflos pequefnos deben
mantener alejados.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para nifos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifios sin supervision.

.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso doméstico.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste mucha
atencién para no tocar las resistencias.

ADVERTENCIA: Cocinar con grasa sin estar presente
puede resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un
incendio.

El humo es una indicacion de sobrecalentamiento. No
utilizar nunca agua para apagar el fuego de coccidn.
Apagar el aparato y cubrir las llamas del aparato con una
manta ignifuga o una tapa.

ADVERTENCIA: El aparato no se debe alimentar a través
de un dispositivo de conmutacion externo, como un
temporizador, ni conectarse a un circuito que se encienda y
apague regularmente por un servicio publico.
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PRECAUCION: El proceso de coccién debe hacerse bajo
supervision El proceso de coccion breve debe ser
supervisado permanentemente.

ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No guarde objetos
sobre las superficies de coccion.

No coloque objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapaderas sobre la superficie de la placa, ya
que podrian calentarse demasiado.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

No utilice agua pulverizada ni vapor para limpiar el aparato.
Tras el uso, apague la resistencia con el mando y no preste
atencioén al detector de tamano.

ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada, apague el
aparato para evitar la posibilidad de descarga eléctrica. Si
el aparato esta conectado directamente a la red eléctrica
mediante una caja de empalmes, quite el fusible para
desconectarlo de la alimentacion eléctrica. En cualquier
caso, péngase en contacto con el servicio técnico
autorizado.

Si el cable de alimentacion esta dafado, debe ser
reemplazado por el fabricante, un servicio autorizado o
personas cualificadas de manera similar para evitar un
peligro.

ADVERTENCIA: Utilice exclusivamente protecciones para
la placa de coccién disenadas por el fabricante del aparato
o indicadas en sus instrucciones de uso como apropiadas,
o bien las protecciones incluidas con el aparato. El uso de
protectores inadecuados puede provocar accidentes.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

/\ ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Podria sufrir lesiones o dafar el aparato.
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» Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

* Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

» Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre
guantes de proteccion y calzado cerrado.

+ Proteja las superficies cortadas del
armario con un material sellante para
evitar que la humedad las hinche.

» Proteja la parte inferior del aparato del
vapor y la humedad.

* No instale el aparato junto a una puerta ni
debajo de una ventana. De esta forma se
evita que los utensilios de cocina calientes
caigan del aparato cuando la puerta o la
ventana estén abiertas.

» Cada aparato tiene ventiladores de
refrigeracion en la base.

+ Si el aparato se instala sobre un cajon:

— No guarde objetos pequefios u hojas
de papel que puedan ser absorbidos,
porque podrian dafar los ventiladores
o perjudicar el sistema de
refrigeracion.

— Mantenga una distancia minima de 2
cm entre la base del aparato y los
objetos guardados en el cajon.

* Retire los paneles separadores instalados
en el armario por debajo del aparato.

2.2 Conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

» Todas las conexiones eléctricas deben ser
realizadas por un electricista cualificado.

» El aparato debe conectarse a tierra.

* Antes de efectuar cualquier tipo de
operacion, compruebe que el aparato esté
desenchufado de la corriente eléctrica.

» Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

» Asegurese de que el aparato esta
instalado correctamente. Un cable de red
o enchufe (en su caso) flojo o inadecuado
puede provocar que el terminal se
caliente.

Utilice el cable de alimentacion de red
correcto.

No deje que el cable de alimentacion
eléctrica se enrede.

Asegurese de que haya instalada una
proteccion contra descargas eléctricas.
Utilice la abrazadera de alivio de tensién
del cable.

Asegurese de que el cable o el enchufe
(en su caso) no toquen el aparato caliente
ni utensilios de cocina calientes cuando
conecte el aparato a una toma.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no dafar el enchufe de red
(en su caso) ni el cable de red. Péngase
en contacto con un electricista o con
nuestro servicio técnico autorizado para
cambiar un cable de alimentacion dafado.
Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.

Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra y
contactores.

La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

2.3 Uso

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas.
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* No cambie las especificaciones de este
aparato.

* Retire todo el embalaje, el etiquetado y la
pelicula protectora (si procede) antes del
primer uso.

» Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

* No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

» Apague las zonas de coccion después de
cada uso.

* No coloque cubiertos ni tapaderas sobre
las zonas de coccién. Pueden calentarse.

* No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

* No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

» Sila superficie del aparato esta agrietada,
desconecte inmediatamente el aparato de
la toma de corriente para evitar una
descarga eléctrica..

* Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una
distancia minima de 30 cm de las zonas
de coccion por induccion cuando el
aparato esté en funcionamiento.

+ Cuando se coloca comida en aceite
caliente, puede saltar.

* No ponga papel de aluminio ni otros
materiales entre la superficie de coccion y
el utensilio de cocina, a menos que el
fabricante de este aparato indique lo
contrario.

+ Utilice unicamente en este aparato
accesorios recomendados por el
fabricante.

inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de darios en el aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y explosion.

» Las grasas y aceites pueden liberar
vapores inflamables al calentarse.
Mantenga cualquier llama u objeto
caliente alejado de grasas y aceites
cuando los use para cocinar.

* Los vapores que liberan los aceites
calientes pueden provocar combustiones
espontaneas.

» El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
fuego a menor temperatura que el aceite
que se usa por primera vez.

» No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
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No dejes utensilios de cocina calientes
encima del panel de control para evitar el
riesgo de quemaduras.

No coloque una tapa caliente sobre la
superficie de cristal de la placa de
coccion.

No deje que el contenido de los
recipientes hierva hasta evaporarse.
Tenga cuidado de no dejar caer objetos ni
utensilios de cocina sobre el aparato. La
superficie puede dafharse.

No encienda las zonas de coccion con
utensilios de cocina vacios ni sin
utensilios de cocina.

Los utensilios de cocina de hierro
fundidoo que tengan la base dafiada
pueden causar arafiazos en el vidrio o la
ceramica de vidrio. Levante siempre estos
objetos cuando tenga que moverlos sobre
la superficie de coccion.

2.4 Cuidado y limpieza

Limpie periddicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

Apague el aparato y déjelo enfriar antes
de limpiarlo

Limpie el aparato con un pafno suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos de
metal, a menos que se indique lo
contrario.

2.5 Asistencia tecnica

Para reparar el aparato, péngase en
contacto con el centro de servicio
autorizado. Utilice solamente piezas de
recambio originales.

En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a sefalar
informacion sobre el estado de




funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacion de estancias domésticas.

2.6 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

3. INSTALACION

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

« Contacte con las autoridades locales para
saber codmo desechar correctamente el
aparato.

* Desconecte el aparato de la red eléctrica.

« Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.

El cable de conexién solo debe sustituirlo
un electricista cualificado.

3.1 Antes de la instalacion

Antes de instalar la placa de coccién, anote
la informacion siguiente de la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas
esta situada en la parte inferior de la placa de
coccion.

NUmero de serie ........cceeeveveeeeennn..

3.2 Placas empotradas

Las placas de coccion que han de ir
integradas en la cocina solo deben utilizarse
una vez encastradas en los muebles
adecuados y con las encimeras y superficies
de trabajo apropiadas.

3.3 Cable de conexion

* La placa se suministra con un cable de
conexion.

» Para sustituir el cable de alimentacion
dafado, utilice un cable tipo: HO5V2V2-F
que soporta una temperatura de 90 °C o
mas. Cada conductor del cable debe tener
una seccion transversal minima de
acuerdo con la tabla siguiente. Péngase
en contacto con el servicio técnico local.

/\ ADVERTENCIA!

Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

/\ PRECAUCION!

Las conexiones a través de enchufes de
contacto estan prohibidos.

/N PRECAUCION!

No taladrar ni soldar los extremos del
cable. Estéa prohibido.

/N\ PRECAUCION!

No conectes el cable sin el manguito del
extremo del cable.

Conexiéon monofasica

1. Retirar el manguito del extremo del cable
de los cables negros y marrones.

2. Retire parte de la cubierta de los
extremos del cable negro y marron.

3. Conecte los extremos de los cables
negro y marron.

4. Coloque un manguito nuevo en cada

extremo del cable (se necesita una
herramienta especial).

400V2N~
CF E—
My —
RE E—

P E—

220-240 V~
— )

—
—
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Conexion bifasica: 400 V2N~ Conexion monofasica: 220 - 240 V~

5x1,5 mm? o 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? o 3x4 mm?

@ Verde - amarillo @ Verde - amarillo
N Azul y azul N Azul y azul

L1 Negro L Negro y marrén
L2 Marrén
3.4 Montaje

Si instala la placa debajo de una campana,
consulte las instrucciones de instalacion de la
campana para ver la distancia minima entre
los aparatos.

[ ] 'mln r¥1|n Ymin.
E,]HO -5‘5 |_||—|1 28

Para encontrar el tutorial de video "Cémo
instalar la placa de induccién Electrolux -
Instalacion en encimera"”, escriba el nombre
completo indicado en el grafico siguiente.

Si el aparato se instala sobre un cajon, la uv Ti h www.youtube.com/electrolux
ventilacion de la placa puede calentar el OUIUNG  wwwyoutube.comiaeg

contenido del cajon durante el proceso de
coccion. How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

A Y
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4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Disposicion de las zonas de cocciéon

o u

AN NG

L

=2

o

4.2 Disposicion del panel de control

Zona de coccion por induccién
Panel de control

T | E
8 {4 o735 50 145‘[:':—:'5:: o135 s wur L=
. .
O Hd o735 s 145‘|—(DT|T1 T5 s wup |-

|

I
ol S

Utilice el aparato con los sensores. Las pantallas, indicadores y sefiales acusticas indican qué

funciones estan en funcionamiento.

Sensor Funcion Comentario

(D ENCENDIDO / APAGADO Para activar y desactivar la placa.

El Bloqueo / Dispositivo de seguri- Para bloquear y desbloquear el panel de control.
dad para nifios

| | Pausa Para activar y desactivar la funcion.

=] Bridge Para activar y desactivar la funcion.

- Indicador del nivel de calor Para mostrar el nivel de calor.

E - Indicadores de tiempo de las zo-  Muestra la zona para la que se ha ajustado la hora.
nas de coccion

- Indicador del temporizador Para mostrar la hora en minutos.

E’ = Hob?Hood Para activar y desactivar el modo manual de la funcion.
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Sensor Funcidn

Comentario

B o ]

Para seleccionar una zona de coccion.

+/—'

Para aumentar o disminuir el tiempo.

P PowerBoost

Para activar la funcion.

Barra de control

-

Para ajustar la temperatura.

4.3 Indicacion de la temperatura en pantalla

Pantalla Descripcion
La zona de coccion esta apagada.

(-0

La zona de coccion esta en funcionamiento.

Pausa esta en funcionamiento.

Calentamiento automatico esta en funcionamiento.

PowerBoost esta en funcionamiento.

+ nimero

Hay un fallo de funcionamiento.

3,0

caliente / calor residual.

OptiHeat Control (indicador de calor residual de 3 pasos): seguir cocinando / mantener

Blogueo / Dispositivo de seguridad para nifios esta en funcionamiento.

El recipiente es inadecuado o demasiado pequefio, o no se ha colocado ningun reci-
piente sobre la zona de coccién.

()

Desconexion automatica esta en funcionamiento.

4.4 OptiHeat Control (indicador de
calor residual de 3 pasos)

/\ ADVERTENCIA!

E] / E] / [3 Mientras se enciende el
indicador, existe riesgo de quemaduras
por el calor residual.

Las zonas de coccion por inducciéon generan
el calor necesario para el proceso de coccion
directamente en la base del recipiente. La
vitroceramica se calienta por el calor del
utensilio.

Los indicadores @ / E] / C] aparecen
cuando una zona de coccion esta caliente.
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Muestran el nivel de calor residual de las
zonas de coccion que esta usando.

También puede aparecer el indicador:

* para las zonas de coccion adyacentes,
incluso si no las utiliza,

« cuando se colocan recipientes calientes
en la zona de coccion fria,

« cuando la placa esta desactivada pero la
zona de coccion sigue caliente.

El indicador desaparece cuando la zona de
coccion se enfria.



5. USO DIARIO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

5.1 Activacion y desactivacion

Toque @ durante 1 segundo para encender
o apagar el la placa de coccion.

5.2 Desconexion automatica

La funcion desconecta automaticamente
la placa de coccion siempre que:

+ todas las zonas de coccion estan
apagadas,

* no se ajusta un nivel de calor después de
encender la placa,

+ se vierte algo o se coloca algun objeto
sobre el panel de control durante mas de
10 segundos (un recipiente, un trapo,
etc.). Se emite una sefal acustica y la
placa de coccion se apaga. Retire el
objeto o limpie el panel de control.

* la placa esta demasiado caliente (por
ejemplo, el contenido de un recipiente ha
hervido hasta agotarse el liquido). Deje
que la zona de coccion se enfrie antes de
utilizar la placa de nuevo.

+ esta utilizando utensilios de cocina no

adecuados. Se ilumina el simbolo "y la
zona de coccion se apaga
automaticamente después de 2 minutos.

* no apaga una zona de coccion ni cambia
la temperatura. Al cabo de un cierto

tiempo, se enciende ) y se apaga la
placa.
Relacion entre el ajuste de temperatura 'y
el tiempo tras el que se apaga la placa de
coccion:

Ajuste del nivel de La placa de coccion

calor se apaga
’ 1.3 6 horas
4-7 5 horas
8-9 4 horas
10-14 1,5 hora

5.3 Ajuste de temperatura
Para ajustar o cambiar la temperatura:

Toque la barra de control en el ajuste de
temperatura adecuado o desplace el dedo a
lo largo de la barra de control hasta llegar al
ajuste de temperatura adecuado.

Id o737 50

—

5.4 Uso de las zonas de coccién

Coloque el utensilio de cocina en el centro de
la zona seleccionada. Las zonas de coccidn
por induccion se adaptan automaticamente al
tamano de la base de los utensilios de
cocina.

@

Para conseguir una transferencia de
calor 6ptima utilice utensilios de cocina
con un diametro inferior similar al tamafo
de la zona de coccion (es decir, el valor
maximo de diametro de los utensilios de
cocina indicados en "Datos técnicos" >
"Especificaciones de las zonas de
coccion"). Asegurese de que el recipiente
sea apto para placas de induccion. Para
obtener mas informacion sobre tipos de
utensilios de cocina, consulte "Consejos".

Puede cocinar con utensilios de cocina
grandes sobre dos zonas de coccion al
mismo tiempo. El utensilio de cocina debe
cubrir los centros de ambas zonas pero no
superar las marcas de area. Si el utensilio de
cocina esta entre las dos zonas, la funciéon
Bridge no se activara.
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5.5 Bridge

®

La funcién se activa cuando el utensilio
de coccidn cubre los centros de las dos
zonas.

La funcién conecta dos zonas de coccién
izquierdas de forma que funcionen como si
fueran una.

Seleccione primero el ajuste de temperatura
de una de las zonas de la izquierda.

. iy o
Para activar la funcién: toque ml. Si desea
ajustar o cambiar el nivel de calor, pulse uno
de los sensores.

. L. u
Para desactivar la funcién: toque ml Las
zonas de coccion funcionan de manera
independiente.

5.6 Calentamiento automatico

Active esta funcion para alcanzar el ajuste de
calor que desea en menos tiempo. Cuando
se activa, la zona opera en el ajuste mas alto
al inicio y después sigue cocinando con el
ajuste de calor deseado.

®

Para activar la funcion, la zona de
coccién debe estar fria.
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Para activar la funcion de una zona de

coccién: toque P ( se enciende). Toque
inmediatamente el ajuste de calor que desee.

Transcurridos 3 segundos, @ se enciende.

Para desactivar la funcion: cambie el ajuste
de calor.

5.7 PowerBoost

Esta funcién suministra potencia adicional a
las zonas de coccién por induccion. La
funcién se puede activar para la zona de
coccion por induccién durante un periodo de
tiempo limitado. Transcurrido ese tiempo, la
zona de coccion adopta automaticamente el
nivel de temperatura mas alto.

@

Consulte el capitulo “Datos técnicos”.

Para activar la funciéon de una zona de
coccion: toque P. Se enciende (7).

Para desactivar la funciéon: cambie el ajuste
de calor.

5.8 Temporizador

* Temporizador de cuenta atras
Puede utilizar esta funcion para establecer la
duracion de una sola sesion de coccion.

Ajuste primero temperatura para la zona de
coccion y después la funcion.

Para seleccionar la zona de coccion: toque

O varias veces hasta que parpadee el
indicador de la zona de coccion que desee.

Para activar la funcion: toque la parte +
del temporizador para programar el tiempo
(00 - 99 minutos). La cuenta atras comenzara
cuando el indicador de la zona de coccién
empiece a parpadear.

Para comprobar el tiempo restante: toque

@ para seleccionar la zona de coccion. El
indicador de la zona de coccién comienza a
parpadear. La pantalla muestra el tiempo
restante.

Para modificar el tiempo: toque @ para
seleccionar la zona de coccion. Toque + o]



Para desactivar la funcién: toque @) para

seleccionar la zona de coccion y después —
El tiempo restante se sigue descontando
hasta llegar a 00. El indicador de la zona de
coccion desaparece.

®

Al acabarse la cuenta atras, suena una
sefal y 00 parpadea. Se apaga la zona

de coccion.

Para detener la senal acustica: toque @

+ CountUp Timer

Puede utilizar esta funcion para supervisar la
duracion de funcionamiento de la zona de
coccion.

Para seleccionar la zona de coccion: toque

@) varias veces hasta que parpadee el
indicador de la zona de coccion que desee.

Para activar la funcion: toque = del

. [N}
temporizador; uP aparece. La cuenta de
cronémetro comienza cuando el indicador de
la zona de coccién empieza a parpadear. La

pantalla alterna entre ue y el tiempo
transcurrido (minutos).

Para ver el tiempo de funcionamiento de

la zona de coccidn: toque @ para
seleccionar la zona de coccion. El indicador
de la zona de coccion comienza a parpadear.
La pantalla muestra cuanto tiempo ha estado
funcionado la zona.

Para desactivar la funcién: toque @) y

después + o . El indicador de la zona de
coccion desaparece.

* Avisador

Puede utilizar esta funcion mientras la placa
esta activada y las zonas de coccién no
funcionan. La pantalla de temperatura

muestra .

Para activar la funcién: toque @) y después

+ 0 — del temporizador para ajustar el
tiempo. Al acabarse el tiempo, suena una
sefal y 00 parpadea.

Para detener la senal acustica: toque @

@

La funcién no afecta al funcionamiento
de las zonas de coccion.

5.9 Pausa

Esta funcién ajusta todas las zonas de
coccion en funcionamiento al nivel de
temperatura mas bajo.

Mientras la funcién esta activa, todos los
demas simbolos del panel de control estan
bloqueados.

La funcién no detiene las funciones del
temporizador.

Pulse || para activar la funcion.

se enciende. El ajuste de nivel de calor
bajaa 1.

Para desactivar la funcién: pulse Il
Aparece el ajuste de temperatura anterior .

5.10 Bloqueo

Se puede bloquear el panel de control
mientras funcionan las zonas de coccion.
Evita el cambio accidental del nivel de
temperatura.

Ajuste en primer lugar el nivel de calor
que desee.

Para activar la funcién: toque El se
enciende durante 4 segundos. El
temporizador se mantiene activo.

Para desactivar la funcién: toque &, se
enciende el ajuste de calor anterior.

@

La funcién también se desactiva cuando
se apaga la placa.

5.11 Dispositivo de seguridad para
nifios

Esta funcién impide el uso accidental o
indebido de la placa.

Para activar la funcién: encienda la placa
de coccion con . No ajuste ningun nivel de
calor. Pulse & durante 4 segundos. (-] se
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enciende. Apague la placa de coccién con

0}

Para desactivar la funcién: encienda la
placa de coccion con (D No ajuste ningun
nivel de calor. Toque EI durante 4 segundos.
se enciende. Apague la placa de coccion

con @

Para anular la funcién solo durante el
tiempo de coccidn: encienda la placa de

coccion con . (LJ se enciende. Toque EI
durante 4 segundos. Ajuste la temperatura
antes de que transcurran 10 segundos.
Puede utilizar la placa de coccion. Cuando

apague la placa de coccién con (D la funcion
vuelve a activarse.

5.12 OffSound Control (Activacion y
desactivacién de los sonidos)

Apague la placa de coccion. Toque ®
durante 3 segundos. La pantalla se enciende

y se apaga. Toque & durante 3 segundos.

o @) se encienden. Toque + en el

temporizador para seleccionar una de las
siguientes opciones:

. - el sonido se desactiva

. - el sonido se activa

Para confirmar su seleccion, espere hasta
que la placa de coccién se desactive
automaticamente.

Cuando esta funcién se ajusta en , solo se
oye el sonido cuando:

* setoca (D

» el Avisador baja

» el Temporizador de cuenta atras baja
» se coloca algo en el panel de control.

5.13 Gestién de energia

Si las zonas multiples estan activas y la
potencia consumida supera la limitacion de la
alimentacion eléctrica, esta funcion divide la
potencia disponible entre todas las zonas de
coccién. La placa controla los ajustes de
calor para proteger los fusibles de la
instalaciéon doméstica.
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« Las zonas de coccién se agrupan segun
la ubicacién y el nimero de fases de la
placa. Cada fase tiene una carga eléctrica
maxima de (3700 W). Si la placa alcanza
el limite maximo de potencia disponible en
una fase, la potencia de las zonas de
coccién se reduce automaticamente.

« El ajuste de temperatura de la zona de
coccién seleccionada siempre se prioriza.
La potencia restante se divide entre las
zonas de coccion previamente activadas
en orden inverso de seleccion.

« La pantalla de ajuste de calor de las
zonas reducidas cambia entre el ajuste de
calor seleccionado inicialmente y el ajuste
de calor reducido.

« Espere a que la pantalla deje de
parpadear o reduzca el ajuste de calor de
la zona de cocciodn seleccionada. Las
zonas de coccion siguen funcionando con
el ajuste de calor reducido. Si fuera
necesario, cambie manualmente los
ajustes de temperatura de las zonas de
coccién.

Consulte la ilustracion para ver posibles

combinaciones en las que se puede distribuir

la alimentacion entre las zonas de coccion.

~
\ \‘/
L
N

5.14 Hob?Hood

Es una funcién automatica avanzada que
conecta la placa de coccion a una campana
especial. La placa de coccioén y la campana
tienen un comunicador de sefales infrarrojas.
La velocidad del ventilador se determina
automaticamente segun el ajuste del modo
que se usa y la temperatura del utensilio de
cocina mas caliente en la placa de coccion.
También puede operar manualmente el
ventilador usando la placa de coccion.



®

Para la mayoria de las campanas, el
sistema remoto se entrega activado de
origen. En caso de que esté desactivado,
activelo antes de utilizar la funcién. Para
mas informacion, consulte el manual de
instrucciones de la campana.

4. Pulse @ varias veces hasta que UJ se
encienda.

5. Pulse + en el temporizador para
seleccionar un modo automatico.

Utilizacién automatica de la funcion

Para hacer que la funcién se active
automaticamente, ajuste el modo automatico
a H1 - H®6. La placa de coccién esta ajustada
originalmente en H5. La campana reacciona
siempre que se utiliza la placa. La placa de
coccioén reconoce automaticamente la
temperatura del utensilio de cocina y ajusta la
velocidad del ventilador.

Modos automaticos

@

Para utilizar la campana de extraccion
directamente en el panel de la campana
de extraccion, desactive el modo
automatico de la funcion.

@

Cuando termine de cocinar y apague la
placa de coccidn, el ventilador de la
campana puede seguir funcionando
durante un poco de tiempo. Tras ese
tiempo, el sistema desactiva el ventilador
automaticamente y evita la activacion
accidental del ventilador durante los

Luz auto- Herviel) ) -
ol ervir Freir
B - siguientes 30 segundos.
HO Apagado  Apagado  Apagado Funcionamiento manual de la velocidad
- del ventilador
m Encendido  Apagado  Apagado También puede operar la funcion
H23) Encendido  Velocidad  Velocidad manualmente. Para hacerlo, pulse = cuando
ge' ‘;e”t"a‘ ge' ‘qe”t"a' la placa de coccion esté activa. Esto
or or desactiva el funcionamiento automatico de la
H3 Encendido  Apagado Velocidad funcién y permite modificar manualmente la
del ventila- |\ e|0cidad del ventilador. Al pulsar =, se
dor 1 . . .
incrementa en un nivel la velocidad del
H4 Encendido  Velocidad  Velocidad ventilador. Cuando alcance un nivel intensivo
del ventila-  del ventila- -— . , .
dor 1 dor 1 y vuelva a pulsar =, se ajustara la velocidad
15 Encendido  Velocidad _ Velocidad del ventilador a 0 y se apagara. F_’ulse = para
del ventila-  del ventila- volver a poner en marcha el ventilador a
dor 1 dor 2 velocidad 1.
H6 Encendido Velocidad ~ Velocidad )
del ventila-  del ventila- . . .
dor 2 dor 3 Para activar el funcionamiento

1) La placa detecta el proceso de ebullicion y activa la
velocidad del ventilador seguin el modo automatico.

2) La placa detecta el proceso de fritura y activa la ve-
locidad del ventilador segtin el modo automatico.

3) Este modo enciende el ventilador y la luz. No de-

pende de la temperatura.

Cambio del modo automatico

1. Apague la placa de coccién.

2. Pulse O durante 3 segundos. La pantalla
se encienda y se apaga.

3. Pulse & durante 3 segundos.

automatico, apague la placa de coccién y
vuelva a encenderla.

Activacion de la luz

La placa se puede encender
automaticamente cuando se activa la placa.
Para ello, ajuste el modo automatico en H1 —
H6.

@

La luz de la campana extractora se
desactiva 2 minutos después de apagar
la placa de coccién.
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6. CONSEJOS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Utensilios de cocina

®

En las zonas de coccion por induccion,
un campo electromagnético fuerte crea
un calor muy rapido en los utensilios de
cocina.

Utilice las zonas de coccidn por induccion
con los utensilios de cocina adecuados.

Para evitar el sobrecalentamiento y
mejorar el rendimiento de las distintas
zonas, el utensilio de cocina debe ser lo
mas grueso y plano posible.

Asegurese de que las bases de los
utensilios estén limpias y secas antes de
colocarlas sobre la placa de coccion.
Tenga siempre cuidado de no deslizar ni
frotar el utensilio de cocina por los bordes
y las esquinas del vidrio , ya que podria
astillar o danar la superficie vitroceramica.

Material del utensilio de cocina

correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con bases
formadas por varias capas (indicados por
el fabricante como aptos para induccion).
incorrecto: aluminio, cobre, laton, cristal,
ceramica, porcelana.

El utensilio de cocina es adecuado para
cocinar con induccion si:

el agua hierve muy rapido en una zona
con el ajuste de calor maximo.

un iman se coloca en la base del utensilio
de cocina.

Dimensiones del utensilio de cocina

Las zonas de coccion por induccién se
adaptan automaticamente al tamafio de la
base de los utensilios de cocina. Consulte
"Datos técnicos" > "Especificaciones de
las zonas de coccion" para ver las
dimensiones correctas de los utensilios de
cocina. Coloque el utensilio de cocina en
el centro de la zona de coccién
seleccionada.
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La eficiencia de una zona de coccién
depende del diametro del utensilio. Para
conseguir una transferencia de calor
optima utilice utensilios de cocina con un
diametro inferior similar al tamafio de la
zona de coccion (es decir, el valor maximo
de diametro de los utensilios de cocina
indicados en "Datos técnicos" >
"Especificaciones de las zonas de
coccion”).

— Los utensilios de cocina de diametro
inferior a la de una zona de coccién
determinada solo recibiran parte de la
potencia generada, lo que significa
que el calentamiento sera mas lento.

— Por razones de seguridad y resultados
de coccién éptimos, no utilice
utensilios de cocina mayores que los
indicados en la "Especificacion de las
zonas de coccion”. Evite mantener los
utensilios de cocina cerca del panel de
control durante la sesién de coccion.
Esto puede afectar al funcionamiento
del panel de control o activar
accidentalmente las funciones de la
placa.

@

Consulte "Datos técnicos".

6.2 Ruidos durante el
funcionamiento

@

Estos ruidos son normales y no indican
fallo alguno. Los ruidos de los utensilios
de cocina pueden variar dependiendo del
material y del nivel de potencia.

Ruidos relacionados con utensilios de
cocina:

chasquidos: el utensilio de cocina esta
fabricado con distintos tipos de materiales
(construccion por capas).

silbidos: esta utilizando una zona de
coccion con una potencia muy elevada y
con utensilios de cocina cuya base esta
hecha de distintos materiales
(construccion por capas).



» zumbido: el nivel de potencia utilizado es
elevado.

Ruidos relacionados con la placa:

+ clic: se produce una conmutacién
eléctrica.

 silbido; zumbido: el ventilador esta en
funcionamiento.

» sonido ritmico: se detecta el utensilio de
cocina.

6.3 Oko Timer (Temporizador Eco)

Con el fin de ahorrar energia, la resistencia
de la zona de coccion se apaga antes de que
suene la sefal del temporizador de cuenta
atras. La diferencia en el tiempo de utilizacion
depende de la temperatura de calentamiento
y de la duracion de la coccion.

6.4 Ejemplos de aplicaciones de
cocina

La relacion entre el ajuste de temperatura y
el consumo de potencia de la zona de
coccion no es lineal. Cuando se aumenta el
ajuste de temperatura, no es proporcional al
aumento del consumo de potencia. Significa
que una zona de coccion con el ajuste de
temperatura medio usa menos de la mitad de
su potencia.

@

Los datos de la tabla son valores
orientativos.

Ajuste de tem- Usar para: Tiempo Consejos
peratura (min)
1 Mantener calientes los alimentos. segun sea Tapar los utensilios de cocina.
- necesario
1-3 Salsa holandesa, fundir: mantequilla, 5-25 Mezcla de vez en cuando.
chocolate o gelatina.
1-3 Solidificar: tortillas esponjosas, huevos 10 - 40 Cocina el plato con una tapa.
al plato.
3-5 Arroces y platos cocinados con leche, 25 - 50 Afadir al menos el doble de liquido
calentar comidas preparadas. que de arroz; los platos lacteos deben
removerse a media coccion.
5-7 Verduras al vapor, pescado, carne. 20-45 Afada un par de cucharadas de liqui-
do.
7-9 Patatas al vapor. 20-60 Utilice como maximo % | de agua para
750 g de patatas.
7-9 Cocinar grandes cantidades de alimen- 60 - 150 Hasta 3 | de liquido mas ingredientes.
tos, estofados y sopas.
9-12 Fritura ligera: escalopes, cordon bleu segun sea Déle la vuelta a media coccion.
de ternera, chuletas, hamburguesas, necesario
salchichas, higado, rebozados, hue-
vos, tortitas, rosquillas.
12-13 Fritura fuerte: hash browns, filetesde  5-15 Déle la vuelta a media coccion.
lomo, bistecs.
14 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), patatas fritas.
P Hervir grandes cantidades de agua. PowerBoost esta activado.

6.5 Consejos para Hob*Hood

Cuando utilice la placa de coccion con la
funcion:

* Proteja el panel de la campana de la luz

solar directa.

* No encienda la luz halégena del panel de

la campana.
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* No cubra el panel de control de la placa
de coccion.

* No interrumpa la sefal entre la placa de
coccion y la campana (por ejemplo, con la
mano, algun mango o un utensilio alto).
Consulte la imagen.

La campana de la figura es solo a titulo

ilustrativo.

7. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

7.1 Informacién general

+ Limpie la placa después de cada uso.

« Utilice siempre recipientes cuya base esté
limpia.

» Los arafiazos o las marcas oscuras en la
superficie no afectan al funcionamiento de
la placa.

» Utilice un limpiador especial para la
superficie de la placa.

» Utilice un rascador especial para el cristal.

7.2 Limpieza de la placa

* Elimine de inmediato: restos fundidos de
plastico, recubrimientos de plastico,
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Otros aparatos controlados a distancia
pueden bloquear la sefal. No utilice
ningun otro aparato cerca de la placa
mientras esté Hob?Hood activado.

Campanas extractoras con la funcién
Hob?Hood

Para encontrar toda la gama de campanas
extractoras que usan esta funcién, consulte
nuestro sitio web del consumidor. Las
campanas extractoras de Electrolux con esta

funcion deben tener el simbolo =.

azucar y alimentos que contengan azucar,
la suciedad puede dafar la placa. Tenga
cuidado para evitar quemaduras. Utilice
un rascador especial sobre la superficie
del cristal formando un angulo agudo y
arrastre la hoja para eliminar la suciedad.

« Elimine cuando el aparato se haya
enfriado: restos de cal, marcas de agua,
manchas de grasa y decoloraciones
metdlicas. Limpie la placa de coccién con
un pafo suave humedecido con agua y
detergente no abrasivo. Después de
limpiar, seque la placa de coccién con un
pano suave.

» Elimine cualquier decoloracion
metalica brillante: utilice una solucion de
agua y vinagre para limpiar la superficie
de cristal con un pafo.



8. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\ ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.

8.1 Qué hacer si...

Problema

Posible causa

Solucion

La placa no se enciende o no
funciona.

La placa no esta conectada a un su-
ministro eléctrico o esta mal conec-
tada.

Compruebe si la placa se ha conecta-
do correctamente a la red eléctrica.

Ha saltado el fusible.

Asegurese de que el fusible es la cau-
sa del fallo de funcionamiento. Si el fu-
sible se funde repetidamente, consulte
a un electricista cualificado.

No ha ajustado la temperatura antes
de que transcurran 10 segundos.

Vuelva a encender la placa y ajuste el
nivel de calor en menos de 10 segun-
dos.

Ha pulsado 2 o mas sensores al
mismo tiempo.

Toque solo un sensor.

Pausa esta en funcionamiento.

Consulte "Pausa".

Hay agua o grasa en el panel de
control.

Limpie el panel de control.

Se oye un pitido constante.

La conexidn eléctrica no es correcta.

Desconecte la placa de coccién de la
red eléctrica. Pida a un electricista
cualificado que compruebe la instala-
cion.

Se emite una sefal acustica y la
placa se apaga.

Se emite una sefial acustica
cuando la placa se apaga.

Ha colocado uno o varios sensores.

Retire el objeto de los sensores.

La placa se apaga.

Ha colocado algo sobre el sensor

Retire el objeto del sensor.

El indicador de calor residual no
se enciende.

La zona no esta caliente porque ha
funcionado poco tiempo o el sensor
esta dafiado.

Si la zona ha funcionado el tiempo su-
ficiente como para estar caliente, con-
sulte con el centro de servicio autori-
zado.

Hob2Hood no funciona.

Ha tapado el panel de control.

Retire el objeto del panel de control.

Puede estar utilizando un utensilio
muy alto que bloquea la sefial.

Utilice un utensilio mas pequefio, cam-
bie la zona de coccion o manipule ma-
nualmente la campana de coccién.

Calentamiento automatico no
funciona.

Se ha ajustado el nivel de calor mas
alto.

El nivel de coccion maximo tiene la
misma potencia que la funcién.

La zona esta caliente.

Deje que la zona se enfrie lo suficien-
te.
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Problema

Posible causa

Solucion

El valor de la potencia varia entre
dos niveles.

Gestién de energia esta en funcio-
namiento.

Consulte "Uso diario".

El panel de control esta caliente
al tacto.

El utensilio de cocina es demasiado
grande o esta colocado demasiado
cerca del panel de control.

Coloque los utensilios de cocina gran-
des en las zonas traseras si es posi-
ble.

No hay ninguln sonido al pulsar
los sensores del panel.

Los sonidos estan desactivados.

Active los sonidos. Consulte "Uso dia-
rio".

i .
se enciende.

Dispositivo de seguridad para nifios
o Blogueo esta en funcionamiento.

Consulte "Uso diario".

se enciende.

No hay ningun utensilio de cocina
sobre la zona.

Ponga un recipiente sobre la zona.

El utensilio de cocina no es adecua-
do.

Utiliza utensilios de cocina adecuados
para placas de induccién. Consulte
"Consejos".

El diametro de la base del utensilio
de cocina es demasiado pequefio
para la zona.

Utilice el utensilio de cocina con las di-
mensiones adecuadas. Consulte "Da-
tos técnicos".

Tarda mucho en calentar.

El utensilio de cocina es demasiado
pequenio y solo recibe una parte de
la potencia generada por la zona de
coccién.

Para conseguir una transferencia de
calor optima utilice utensilios de cocina
con un diametro inferior similar al ta-
mafio de la zona de coccién (es decir,
el valor maximo de didametro de los
utensilios de cocina indicados en "Da-
tos técnicos" > "Especificaciones de
las zonas de coccion").

' -
t Jy un numero se encienden.

Se ha producido un error en la pla-
ca.

Apague la placa y vuelva a encenderla
después de 30 segundos. Si vuelve a

aparecer , desconecte la placa de
coccion de la red eléctrica. Espere 30
segundos antes de volver a conectar
la placa. Si el problema continta, pén-
gase en contacto con el Centro de ser-
vicio técnico.

8.2 Si no encuentra una solucion...

Si no logra subsanar el problema, pongase
en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico. Facilite los datos de la placa
de caracteristicas. Indique también el codigo
de tres digitos de la vitroceramica (se
encuentra en la esquina de la superficie del
cristal) y aparece un mensaje de error.
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Asegurese de que manipula la placa
correctamente. De lo contrario, el técnico de
servicio o el distribuidor facturaran la
reparacion efectuada, incluso durante el
periodo de garantia. La informacién sobre el
periodo de garantia y los centros de servicio
autorizados figuran en el folleto de garantia.



9. DATOS TECNICOS

9.1 Placa de datos técnicos

Modelo EIV734
Tipo 62 C4A 01 AA
Induccion 7.35 kW
N° serie: .....cceeeee.n.
ELECTROLUX

Numero de producto (PNC) 949 596 717 01
220-240 V /400 V 2N 50-60 Hz

Fabricado en: Alemania

7.35 kW

cex

9.2 Especificaciones de la zona de coccién

Zona de coccion Potencia nominal PowerBoost [W] PowerBoost du- Diametro del

(ajuste de calor

racion maxima utensilio de coci-

max.) [W] [min] na [mm]
Delantera izquierda 2300 3200 10 125-210
Trasera izquierda 2300 3200 10 125-210
Parte del. central 1400 2500 4 125-145
Parte tras. der. 2300 3600 10 210 - 240

La potencia de las zonas de coccién puede
variar ligeramente de los datos de la tabla.
Cambia con el material y las medidas del
utensilio.

Para conseguir una transferencia de calor y
unos resultados de coccién éptimos utilice

10. EFICACIA ENERGETICA

utensilios de cocina con un diametro inferior
similar al tamafio de la zona de coccién (es
decir, el valor maximo de diametro de los
utensilios de cocina indicados en la tabla). No
utilice utensilios de cocina de diametro mayor
al de la zona de coccion.

10.1 Informacién del producto conforme a la normativa de disefio

ecolégico UE Ecodesign

Identificacion del modelo

EIV734

Tipo de placa Placa empotrada
Numero de zonas de coccién 4
Tecnologia de calentamiento Induccién
Diametro de las zonas de coccion circulares (J) Delantera izquierda 21.0cm
Trasera izquierda 21.0cm
Parte del. central 14.5cm
Parte tras. der. 24.0 cm
Consumo energético por zona de coccion (EC elec- Delantera izquierda 179.6 Whi/kg
tric cooking) Trasera izquierda 177.0 Whikg
Parte del. central 180.2 Wh/kg
Parte tras. der. 174.6 Whi/kg
Consumo energético de la placa (EC electric hob) 177.9 Whi/kg
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IEC / EN 60350-2 - Aparatos
electrodomésticos de coccion - Parte 2:
Placas: Métodos de medicion del rendimiento

Las mediciones de energia referidas al area
de coccidn se identifican mediante las
marcas de las zonas de coccidn respectivas.

10.2 Ahorro de energia

Estos consejos la ayudaran a ahorrar energia
al cocinar cada dia.

» Cuando caliente agua, utilice solo la
cantidad que necesite.

« Enla medida de lo posible, cocine

siempre con los utensilios de cocina
tapados.

* Coloque el utensilio de cocina sobre la

zona de coccién antes de encenderla.

« Coloque los utensilios de cocina

pequeiios en zonas de coccidn pequeias.

« Coloque el utensilio de cocina

directamente en el centro de la zona de
coccion.

« Utilice el calor residual para mantener

calientes los alimentos o derretirlos.

10.3 Informacién de producto sobre consumo de energia y el tiempo
maximo para alcanzar el modo de bajo consumo aplicable

Consumo de energia en modo apagado

0.3 W

Tiempo maximo necesario para que el equipo alcance automaticamente el modo de 2 min

bajo consumo aplicable

11. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo C/:)
Coloque el embalaje en los contenedores
correspondientes para reciclarlo. Ayude a
proteger el medioambiente y la salud publica
reciclando los residuos de aparatos eléctricos
y electronicos. No deseche los aparatos
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marcados con el simbolo E con los residuos
domésticos. Lleve el producto a su centro de
reciclaje local o pédngase en contacto con su

oficina municipal.



Electrolux’e hos geldiniz! Cihazimizi sectiginiz icin tesekkiir ederiz.

Kullanim &nerileri, brostrler, sorun giderme bilgileri, servis ve onarim bilgileri:
www.electrolux.com/support

Onceden haber verilmeksizin degisiklik yapma hakki saklidir.
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1. A GUVENLIK BILGILERI

Cihazin montaj ve kullanimindan 6nce, verilen talimatlari
dikkatlice okuyun. Uretici, yanlis kurulum veya kullanimdan
kaynaklanan yaralanma ya da hasarlardan sorumlu degildir.
Talimatlari, ileride kullanabilmeniz igin her zaman guvenli ve
kolay ulasilabilir bir yerde tutun.

1.1 Gocuklarn ve tehlikeye acik kisilerin glivenligi

* Bu cihaz, gozetim altinda bulunmalari veya cihazin guvenli
sekilde kullanimi ve olusabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmesi kaydiyla 8 yas ve Uzeri ¢cocuklar ile fiziksel,
duyusal veya zihinsel kapasitesi dusUk ya da bilgi ve
deneyimi olmayan kisiler tarafindan kullanilabilir. 8
yasindan kuguk cocuklar ve ileri dizey zihinsel ile fiziksel
engellere sahip kisiler gbzetim altinda bulunmadiklari
muddetge bu uUrinu tek basina kullanmamalhdir.

« Cocuklar, cihazlarla igeren mobil cihazlarla
oynamadiklarindan emin olmak i¢in gézetilmelidir.
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« Tum ambalajlari ¢ocuklardan uzak tutun ve uygun sekilde
bertaraf edin.

* UYARI: Cihaz ve erisilebilir pargalari kullanim sirasinda
Isinabilir. Cihaz kullanilirken ve sogurken, ¢cocuklari ve
hayvanlari cihazdan uzak tutun.

» Ocagin ¢ocuk emniyet sistemi varsa etkinlestiriimelidir.

» Temizlik ve kullanici tarafindan gerceklestirilen bakim
islemleri, gbzetim altinda olmadiklari stirece gocuklar
tarafindan gerceklestiriimemelidir.

1.2 Genel Guvenlik

* Bu cihaz sadece pisirme amachdir.

» Bu cihaz kapali bir ortamda standart ev ici kullanim igin
tasarlanmistir.

* Bu cihaz; ofis, otel misafir odasi, oda-kahvalti misafir odasi,
ciftlik konukevi ve bu tur kullanimin (ortalama) ev ici
kullanim seviyelerini asmadigi diger benzer konaklama
yerlerinde de kullanilabilir.

* UYARI: Cihaz ve erisilebilir parcalar kullanim sirasinda
Isinir. Isitma elemanlarina dokunmaktan kaginin.

» UYARI: Basinda bulunmadiginiz durumlarda ocak Uzerinde
kati veya sivi yag kullanarak pisirme yapmaniz yangina
neden olabilir.

* Duman, asiri isinmanin bir gostergesidir. Pisirme esnasinda
olusan alev igin asla su kullanmayin. Cihazi kapatin ve atesi
bir yangin battaniyesi veya kapak vb. ile értln.

* UYARI: Cihaz, zamanlayici gibi harici bir baglanti
cihazindan gug¢ almamalidir veya yardimci bir cihaz
tarafindan dizenli olarak kapatilip agilan bir devreye
baglanmamalidir.

* DIKKAT: Pisirme islemi gozlemlenmelidir. Kisa sureli
pisirme suregleri strekli olarak kontrol edilmelidir.

* UYARI: Yangin tehlikesi: Pisirme yuzeyleri Uzerine esya
koymayin.
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* Isinma ihtimali bulundugundan ocak yuzeyi Uzerine bigak,
catal, kasik ve tencere kapaklari gibi metal nesneler

birakmayin.

» Cihazi, uygun ankastre montaji yapmadan kullanmayin.

» Cihazi temizlemek igin su spreyi ve buhar kullanmayin.

» Her kullanimdan sonra kontrolleri vasitasiyla ocagi kapatin
ve yalnizca tencere saptama ozelligine glivenmeyin.

* UYARI: Ylzeyde catlak varsa, elektrik garpmasi olasiligini
Onlemek igin cihazi kapatin. Cihazin dogrudan baglanti
kutusu yoluyla elektrik sebekesine baglanmasi durumunda,
cihazin elektrik baglantisini kesmek igin sigortayi ¢ikarin.
Her iki durumda da Yetkili Servis Merkezi ile iletisim kurun.

 Elektrik kablosunun zarar gormesi durumunda, bir hasarinin
meydana gelmesine engel olmak igin, kablonun degisimi,
uretici, yetkili servis veya benzer nitelikteki kalifiye bir kisi

tarafindan yapilmahdir.

* UYARI: Sadece pisirme cihazinin ureticisi tarafindan
tasarlanmis veya cihazin Ureticisi tarafindan talimatlarda
kullanima uygun gosterilmis ya da cihazdaki dahili ocak
korumalarini kullanin. Uygunsuz korumalari kullanmak

kazalara neden olabilir.

2. GUVENLIK TALIMATLARI
2.1 Montaj

/\ UYARI!

Cihazin montaji yalnizca kalifiye bir kisi
tarafindan yapilmalidir.

/\ UYARI!

Yaralanma veya cihazin zarar gérme riski
s6z konusudur.

« Tum ambalajlari gikarin.

» Hasarl bir cihazi monte etmeyin ya da
kullanmayin.

» Cihazla birlikte verilen montaj talimatlarini
takip edin.

» Diger cihazlar ve Uniteler arasinda olmasi
gereken minimum mesafeyi koruyun.

Cihazi hareket ettirdiginizde dikkatli olun,

cihaz agirdir. Her zaman koruyucu eldiven

ve koruyuculu ayakkabi kullanin.

Nemin kabarmaya neden olmasini

onlemek igin dolabin kesik ylzeylerini

yalitkan malzeme ile kaplayin.

Cihazin altini buhar ve nemden koruyun.

Cihazi kapinin yanina veya pencere altina

monte etmeyin. Bbéylece, kapi ya da

pencere agildiginda sicak pisirme

kaplarinin cihazin Usttinden dismesini

onleyebilirsiniz.

Her cihazin altinda bir sogutma fani

bulunmaktadir.

Cihaz bir gekmece Uzerine konulursa:

— lIgeri gekilebilecek kigik kagit
pargalarini gekmece iginde tutmayin,
aksi taktirde sogutucu fanlar zarar
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gorebilir ya da sogutma sistemi
bozulabilir.

— Cihazin alti ile gekmecede sakli
parcalar arasinda en az 2 cm bosluk
kalmasina dikkat edin.

» Cihazin altindaki dolapta bulunan tim
bdlme panellerini gikarin.

2.2 Elektrik Baglantisi

/\ UYARI!
Yangin ve elektrik carpmasi riski.

* Tum elektrik baglantilar yetkin bir
elektrikgi tarafindan yapilmalidir.

» , cihaz topraklanmalidir.

+ Cihaz uzerinde herhangi bir miidahale
yapmadan once elektrik baglantisinin
kesildiginden emin olun.

* Anma degeri plakasindaki
parametrelerinin ana gl¢ kaynaginin
elektrik giictine uygun oldugundan emin
olun.

+ Cihazin dogru sekilde monte edildiginden
emin olun. Gevsek ve uygun olmayan fis
ve priz baglantilari (varsa) terminalin asiri
Isinmasina neden olabilir.

» Kiriterlere uygun elektrik kablosu kullanin.

» Elektrik kablosunun dolasmasina izin
vermeyin.

» Bir sok korumasinin bulundugundan emin
olun.

» Kablo uzerinde gerilme azaltici kelepce
kullanin.

» Cihazi yakindaki prize takarken, elektrik
baglantilarinin ve, varsa, fisin sicak
cihazlara ve sicak pisirme kaplarina temas
etmesini 6nleyin.

* Priz gogalticilarini ve uzatma kablolarini
kullanmayin.

» Varsa, elektrik fisine ve elektrik kablosuna
hasar vermemeye 6zen gosterin. Hasarli
bir elektrik kablosunu degistirmek igin
Yetkili Servis Merkezimize ya da bir
elektrikgiye basvurun.

* Akim tasiyan ve izole edilmis pargalarin
darbe korumasi arag kullaniimaksizin
cikarilamayacak sekilde takilmalidir.

» Fisi prize sadece montaj tamamlandiktan
sonra takin. Kurulumdan sonra elektrik
fisine erisilebildiginden emin olun.

» Priz gevsemisse fisi takmayin.
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« Cihazin fisini prizden ¢ikarmak icgin elektrik
kablosunu ¢ekmeyin. Her zaman fisten
tutarak cekin.

» Sadece dogru yalitim malzemelerini
kullanin: Hat koruyucu devre kesiciler,
sigortalar (yuvasindan ¢ikarilan vida tipi
sigortalar), toprak kagag kesicileri ve
kontaktorler.

« Elektrik tesisati, cihazin ana sebeke
baglantisini tim kutuplardan
kesebilmenize olanak saglayan bir yalitim
malzemesine sahip olmalidir. Yalitim
malzemesinin kontak acikliginin genisligi
en az 3 mm olmaldir.

2.3 Kullanim

/\ UYARI!
Yaralanma, yanma ya da elektrik

carpmasi riski vardir.

» Cihazin teknik 6zelliklerini kesinlikle
degistirmeyin.

+ ik kullanimdan énce tim ambalajlari,
etiketleri ve (varsa) koruyucu filmi sokin.

« Havalandirma deliklerinin kapali
olmadigindan emin olun.

« Cahsir durumdayken cihazi denetimsiz
birakmayin.

* Her kullanimdan sonra pisirme bolgesini
"kapall" konumuna ayarlayin.

* Pisirme bolgesinin lzerinde ¢atal bigak
takimi, sapli tencere ya da kalip gibi
geregler bulundurmayiniz. Pisirme
sirasinda bu geregler isinabilir.

« Cihazi islak elle veya cihaz suyla temas
ettiginde galistirmayin.

« Cihazinizi bir calisma yuzeyi veya
saklama yuzeyi olarak kullanmayin.

« Eger cihazin yiizeyinde c¢atlak olusursa
elektrik garpmasini 6nlemek i¢in hemen
cihazin glg¢ kaynagi ile baglantisini kesin.

« Kalp pili bulunan kullanicilar, cihaz
calisirken indiksiyonlu pisirme
bdlgelerinden minimum 30 cm uzakta
durmahdirlar.

* Yiyecekleri sicak yaga koydugunuzda, yag
sigrayabilir.

* Bu cihazin Ureticisi tarafindan aksi
belirtimedikge, pisirme ylizeyi ve pisirme
kabi arasinda aliminyum folyo veya baska
malzemeler kullanmayin.




* Yalnizca bu cihaz igin Uretici tarafindan
Onerilen aksesuarlari kullanin.

/\ UYARI!
Yangin ve patlama riski séz konusudur.

« Kati ve sivi yaglar isitildiginda yanici
buhar salabilir. Yagla pisirirken alevleri

veya Isitiimis nesneleri yagdan uzak tutun.

« Sicak yagdan cikan buhar, kendiliginden
yanmaya neden olabilir.

» Gida kalintilari igerebilen kullaniimis yag,
ilk kez kullanilan yagdan daha dusuk bir
sicaklikta yangina neden olabilir.

* Yanici Urtnleri veya sivi yanici Urtinlerle
islanmis nesneleri cihazin igine, yanina
veya Ustline koymayin.

/\ UYARI!

Cihazin zarar gérme riski s6z konusudur.

* Yanma riskini 6nlemek igin kontrol paneli
Uzerine sicak pisirme kaplari koymayin.

» Sicak tencere kapagini ocagin cam
ylizeyinin Uzerine koymayin.

» Pisirme kaplarini bos iken isitmayin.

» Cihazin Uzerinde nesne veya pisirme kabi
birakmamaya dikkat edin. Yizey zarar
gorebilir.

+ Pisirme bdlgelerini bos pisirme kaplari ile
veya pisirme kaplari olmadan
etkinlestirmeyin.

» Dokim demir veya alt kismi hasarli
pisirme kaplari, cam / cam seramik
Uzerinde giziklere neden olabilir. Bu
nesneleri pisirme ylizeyinde hareket
ettirmeniz gerektiginde daima yukari
kaldirin.

2.4 Bakim ve temizlik

* Ylzey malzemesinin gorintistiinin
bozulmasini énlemek icin cihazi dizenli
olarak temizleyin.

3. MONTAJ

* Temizlemeden 6nce cihazi kapatin ve
sogumasini bekleyin.

« Cihazi nemli yumusak bir bezle temizleyin.
Sadece nétr deterjanlar kullanin. Aksi
belirtiimedigi slirece asindirici Grtnler,
asindirici ovma bezleri, ¢dzucller veya
metal cisimler kullanmayin.

2.5 Servis

« Cihazi onarmak icin yetkili bir Servis
Merkezine basvurun. Yalnizca orijinal
yedek pargalari kullanin.

*  Bu Urtiniin igindeki lamba(lar) ve ayn
satilan yedek parga lambalar ile ilgili
olarak: Bu lambalarin sicaklik, titresim,
nem gibi ev aletlerindeki asiri fiziksel
kosullara dayanmasi ya da cihazin
¢alisma durumu hakkinda bilgi vermesi
amagclanmistir. Diger uygulamalarda
kullaniimak Uzere tasarlanmamislardir ve
ev odasi aydinlatmasi igin uygun
degillerdir.

2.6 Elden Cikarma

/\ UYARI!

Yaralanma ve bogulma riski.

/\ UYARI!
Givenlik bélimlerine bakin.

« Cihazin nasll elden ¢ikarilacagdi hakkinda
bilgi almak igin yerel kurumlarla iletisime
gegin.

« Cihazin elektrik sebekesi baglantisini
kesin.

« Cihaza yakin sebeke elektrik kablosunu
kesin ve atin.

3.1 Montaj 6ncesi

Ocag! kurmadan 6nce, asagidaki bilgileri bilgi
etiketinden yazin. Bilgi etiketi ocagin
altindadir.

Seri numarasl ........ccccceeeeeeeeenn..
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3.2 Ankastre ocaklar

Ankastre ocaklari sadece standartlara uygun
ankastre bélmelere ve tezgah altlarina
yerlestirildikten sonra kullanin.

3.3 Baglanti kablosu

» Ocakla birlikte bir baglanti kablosu ve.

» Hasar goren elektrik kablosunu
degistirmek igin kullanilacak kablo tiirti: 90
°C ve daha yuksek sicakliga dayanikli
HO5V2V2-F. Tek bir kablo, asagidaki
tabloya gére minimum kesite sahip
olmalidir. Yerel Servis Merkezinizle
gorisiin. Baglanti kablosu yalnizca kalifiye
bir elektrikci tarafindan degistirilebilir.

/\ UYARI!

Tum elektrik baglantilari kalifiye bir
elektrik teknisyeni tarafindan yapiimahdir.

/\ DIKKAT!

Kontak fisleri lizerinden baglanti
kurulmasi yasaktir.

/\ DIKKAT!

Tel uglarini delmeyin veya lehimlemeyin.
Bu yasaktir.

/\ DIKKAT!

Kabloyu, kablo u¢ mansonu olmadan
baglamayin.

Tek faz baglant:
Kablo u¢ mansonunu siyah ve kahverengi
tellerden cikarin.

2. Kahverengi ve siyah kablo uglarinin
yalitim pargasini gikarin.

3. Siyah ve kahverengi kablolarin uglarini
baglayin.

4. Paylasilan kablonun ucuna yeni bir kablo
ucu mansonu takin (6zel alet gereklidir).

400V2N~
CF E—
My —
RE E—

Py E—

220-240 V~
— )

—
—

Cift faz baglanti: 400 V2N~

Tek faz baglanti: 220 - 240 V~

5x1,5 mm? veya 4x2,5 mm?

5x1,5 mm? veya 3x4 mm?

@ Yesil - sari @ Yesil - sari

N Mavi ve mavi N Mavi ve mavi

L1 Siyah L Siyah ve kahverengi
L2 Kahverengi

3.4 Montaj

Ocag! bir davlumbazin altina kuracaksaniz,
|ttfen davlumbaz kilavuzundan cihazlar
arasindaki minimum mesafeye bakin.

200 TURKGE



o

Asagidaki sekilde belirtildigi gibi “Electrolux
induksiyonlu Ocak nasil kurulur - Tezgah
Uzeri kurulum” yazarak video egitimini
bulabilirsiniz.

°Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

A Y

Cihaz bir gekmece lizerine monte edilmisse,
ocak havalandirmasi, pisirme islemi sirasinda
cekmecede saklanan esyalari isitabilir.

4. URUN TANIMI

4.1 Pisirme ylizeyi diizeni

[l indiiksiyonlu pisirme bélgesi
H 0 1] yonlu | g
Kontrol paneli

L

/\

4.2 Kontrol paneli diizeni

mEEDe B m B
B 4 o755 50 w959 o755 5w wr (HLE
..

O Bl si5s 5w wr—O+|o73535 50w {H
|

|
12 ol <]

Cihazi galistirmak icin sensor alanlarini kullanin. Gosterge ekranlari, gostergeler ve sesler
hangi fonksiyonlarin galismakta oldugunu bildirir.
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Sensor Fonksiyon Aciklama

alam

(D ACIK/KAPALI Ocag! etkinlestirmek ve devre disi birakmak igindir.

EI Kilitle / Cocuk Emniyet Cihazi Kontrol panelini kilittemek / kilidini agmak igindir.

|| Beklet Fonksiyonu etkinlestirmek ve devre disi birakmak igin-
dir.

=] Bridge Fonksiyonu etkinlestirmek ve devre disi birakmak igin-
dir.

- Isi ayari gosterge ekrani Isi ayarini gostermek igindir.

E - Pisirme bélgeleri zamanlayici gos- Saati hangi bélge icin ayarladiginizi géstermek igindir.
tergeleri

- Zamanlayici gostergesi Zamani dakika cinsinden gostermek igindir.

E = Hob?Hood Fonksiyonun manuel modunu etkinlestirmek ve devre
- disi birakmak igindir.

E @ - Pisirme bolgesini segmek igindir.

+ — Sdreyi artirmak veya azaltmak igindir.

P PowerBoost Fonksiyonu etkinlestirmek igindir.

- Kontrol gubugu Isi ayarini yapmak igindir.

4.3 Is1 ayan gostergeleri

Gosterge Aciklamasi
Pisirme bdlgesi devre disi.

@ ) Pisirme bolgesi galisiyor.

Beklet calisiyor.

@ Otomatik Isitma galisiyor.

PowerBoost galisiyor.

+ basamak Bir ariza vardir.

E] E] C] OptiHeat Control (3 kademeli atil 1s1 gostergesi) : pisirmeye devam et / sicak tut / atil
=i IS,

Kilitle / Cocuk Emniyet Cihazi galisiyor.

£ Pisirme kabi uygun degil veya cok kii¢lik ya da pisirme bdlgesinin lizerinde pisirme ka-

b1 yok.
[:] Otomatik Kapanma calisiyor.
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4.4 OptiHeat Control (3 kademeli atil
1S1 gostergesi)

/\ UYARI!

@ / @ / Q Gosterge agik oldugu strece
atil 1s1 nedeniyle yanma riski vardir.

indiiksiyonlu pisirme bolgeleri pisirme igin
gerekli 1sinin dogrudan pisirme kabinin
tabanina yayilmasini saglar. Cam seramik,
pisirme kaplarinin isisi ile isinir.

Pisirme bolgesi sicak oldugunda B / (=) / ]
gOstergeleri yanar. Kullanmakta oldugunuz

5. GUNLUK KULLANIM

/\ UYARI!
Gilvenlik bolimlerine bakin.

5.1 Etkinlestirme ve devre dis1
birakma

Ocagi etkinlestirmek veya devre disi

birakmak igin ® tusuna 1 saniye sureyle
basin.

5.2 Otomatik Kapanma

Fonksiyon, asagidaki durumlarda ocag:
otomatik olarak devre dis1 birakir:

« tim pisirme bolgeleri kapali oldugunda,

» ocagl agtiktan sonra isi ayarini
yapmadiginizda,

» kontrol paneli GUzerine 10 saniyeden daha
uzun slre bir nesne (tava, bez vb.)
koydugunuzda ya da bir
sivl dokildugiinde. Bir sesli sinyal
duyuluyor ve ocak devre disi kalyor.
Nesneyi ¢ikarin ve kontrol panelini
temizleyin.

» ocak ¢ok 1sindiginda (6rn. tencere iginde
su kalmadiginda). Ocagi tekrar
kullanmadan énce pisirme bdlgesinin
sogumasini bekleyin.

* uygun olmayan pisirme kabi

kullandiginizda. semboli belirir ve 2
dakika sonra pisirme bolgesi otomatik
olarak kapanir.

pisirme bolgeleri icin atil 1si seviyesini
gosterir.

Gosterge asagidaki durumlarda yanabilir:

« kullanmiyor olsaniz bile yandaki pisirme
bdlgeleri sebebiyle,

* soguk pisirme bdlgesine sicak pisirme
kabi yerlestirildiginde,

« ocak devre disi birakildiginda ancak
pisirme bdlgesi hala sicak oldugunda.

Pisirme bdlgesi sogudugunda gosterge
kaybolur.

« bir pisirme bdlgesini kapamadiginizda
veya IsI ayarini degistirmediginizde. Bir
sire sonra ) yanar ve ocak devre disi
kalir.

Is1 ayar: ile ocagin devre disi

birakilmasindan sonraki zaman arasindaki

iliski:

Is1 ayan Ocak, siralanan sii-
reden sonra devre
dis1 kalir

, 1.3 6 saat

4-7 5 saat

8-9 4 saat

10-14 1,5 saat

5.3 Is1 ayan

Is1 ayarini yapmak ya da degistirmek igin:

Dogru 1s1 ayarindaki kontrol gubuguna
dokunun ya da dogru isi ayarina ulasana
kadar parmaginizi kontrol gubugu Uzerinde
hareket ettirin.

='—=713' 8 10

—
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5.4 Pisirme bélgelerinin kullanim

Pisirme kaplarini segilen bolgenin ortasina
yerlestirin. IndUksiyonlu pisirme bdlgeleri,
pisirme kabinin alt kisminin boyutlarina
otomatik olarak uyum saglar.

®

Optimum 1sI transferi icin alt ¢api, pisirme
bdlgesinin boyutuna (yani "Teknik veriler"
> "Pisirme bolgeleri 6zelligi"
menusindeki maksimum pisirme kabi
gapi degeri) benzer olan pisirme kaplari
kullanin. Pisirme kabinin indiiksiyon
ocaklari i¢in uygun oldugundan emin
olun. Tencere tirleri hakkinda daha fazla
bilgi igin "ipuglari ve yararli bilgiler"
kismina bakin.

Blyuk pisirme kabiyla iki pisirme bolgesi
Uizerinde ayni anda pisirme yapabilirsiniz.
Pisirme kabi, her iki bdlgenin merkezini
kaplamali ancak alan isaretlemesinin otesine
gegmemelidir. Pisirme kaplari iki merkez
arasinda bulunuyorsa, Bridge fonksiyonu
etkinlestiriimeyecektir.

1 ( 1
oY Ve

)

[
N\

o,
o

i
T
N
/N

5.5 Bridge

®

Tencere, iki bolgenin merkezini
kapladiginda bu fonksiyon etkinlesir.
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Bu fonksiyon, sol taraftaki iki pisirme
bdlgesini baglar ve birlikte calisirlar.

ilk olarak sol taraftaki pisirme bolgelerinin bir
tanesi igin 1s1 ayarini yapin.

Fonksiyonu etkinlestirmek igin: 5 6gesine
dokunun. Isi ayarini yapmak veya
degistirmek icin kontrol sensorlerinden bir
tanesine dokunun.

Fonksiyonu devre dis1 birakmak igin: =]
6gesine dokunun. Pisirme bdlgeleri bagimsiz
olarak galisir.

5.6 Otomatik Isitma

istenen Is1 ayarini daha kisa siirede yapmak
icin bu fonksiyonu etkinlestirin. Fonksiyon
aclkken, bolge basta en ylksek ayarda calisir
ardindan istenen isi ayarinda pisirmeye
devam eder.

@

Fonksiyonu etkinlestirmek igin pisirme
bdlgesinin soguk olmasi gerekir.

Bir pisirme bolgesi i¢in fonksiyonu
etkinlestirmek lizere: P digmesine
dokunun (@ yanar). Hemen istenen isi
ayarina dokunun. 3 saniye sonra @ yanar.
Fonksiyonu devre dig1 birakmak igin: 1si
ayarini degistirin.

5.7 PowerBoost

Bu fonksiyon, indiiksiyon pisirme bolgelerinin
glclind artirir. Bu fonksiyon induksiyonlu
pisirme alaninda yalnizca sinirli bir sure igin
etkinlestirilebilir. Bu slirenin ardindan
indUksiyon pisirme bolgesi otomatik olarak en
yuksek I1s1 ayarina geri doner.

@

"Teknik veriler" bolimune bakin.

Kullandigimz pisirme alaninda bu
fonksiyonu etkinlestirmek igin: P o6gesine
dokunun. U yanar.

Fonksiyonu devre dis1 birakmak igin: 1si
ayarini degistirin.



5.8 Zamanlayici

+ Geri Sayim Sayaci
Tek pisirme isleminin uzunlugunu ayarlamak
icin bu fonksiyonu kullanabilirsiniz.

ik olarak pisirme bélgesi igin 1si ayarini
ardindan fonksiyonu ayarlayin.

Pisirme bodlgesini ayarlamak igin: Pisirme
bdlgesinin gdstergesi gériinene kadar arka

arkaya @) tusuna basin.
Fonksiyonu etkinlestirmek igin:

zamanlayicinin + tusuna dokunarak sureyi
ayarlayin (00 - 99 dakika). Pisirme bdlgesinin
gOsterge lambasi yanip sénmeye
basladiginda, siire geri sayimi baslar.

Kalan siireyi gormek igin: @) tusuna
basarak pisirme bdlgesini ayarlayin. Pisirme
bdlgesinin gdstergesi yanip sénmeye baslar.
Gosterge ekrani kalan sireyi gosterir.

Siireyi degistirmek icin: Q) tusuna basarak
pisirme bdlgesini ayarlayin. Fonksiyonu
etkinlestirmek igin + veya .

Fonksiyonu devre disi birakmak icin: @)
tusuna basarak pisirme bolgesini ayarlayin ve

ardindan — tusuna basin. Kalan sure 00
degerine dogru geri sayar. Pisirme bolgesinin
gOstergesi kaybolur.

®

Geri sayim bittiginde, sesli bir sinyal
duyulur ve 00yanip sénmeye baslar.
Pisirme bolgesi devre disi kalir.

Sesi durdurmak igin: O,

* CountUp Timer

Pisirme bdlgesinin ne kadar sire galistigini

izlemek igin bu fonksiyonu kullanabilirsiniz.

Pisirme bolgesini ayarlamak igin: Pisirme
bdélgesinin gdstergesi gériinene kadar arka

arkaya @) tusuna basin.
Fonksiyonu etkinlestirmek igin:

zamanlayicinin — tusuna basin. uP gorundr.
Pisirme bdlgesinin gosterge lambasi yanip
sdnmeye basladiginda sire sayimi baslar.

Gosterge ekrani UP ve gegen slre (dakika)
arasinda gegis yapar.

Pisirme bolgesinin ne kadar siire
cahsacagin izlemek igin: O tusuna
basarak pisirme bdlgesini ayarlayin. Pisirme
bdlgesinin gostergesi yanip sbnmeye baslar.
Gosterge ekrani bolgenin ne kadar
galisacagini gosterir.

Fonksiyonu devre dis1 birakmak igin: @
ve ardindan + veya — tusuna basin.
Pisirme bolgesinin gdstergesi kaybolur.

* Zaman Ayan

Ocak etkinlestirildiginde ve pisirme bolgeleri
calismadiginda bu fonksiyonu
kullanabilirsiniz. Isi1 ayari gosterge ekrani .
Fonksiyonu etkinlestirmek igin:
zamanlayicinin O ve ardindan + veya
tusuna dokunarak siireyi ayarlayin. Siire

bittiginde, sesli bir sinyal duyulur ve 00 yanip
soner.

Sesi durdurmak igin: .

@

Fonksiyonun pisirme bolgelerinin
galismasi Uzerinde herhangi bir etkisi
yoktur.

5.9 Beklet

Bu fonksiyon ¢alisan tim pisirme bdlgelerini
en dusik 1s1 ayarinda galistirir.

Fonksiyon galistiginda, kontrol panellerindeki
diger semboller kilitlenir.

Fonksiyon, zamanlayici fonksiyonlarini
durdurmaz.

Fonksiyonun etkinlestirmek igin I tusuna
basin.

yanar. Isi ayari 1'e diser.
Fonksiyonu devre dis1 birakmak igin ||
6gesine basin. Bir dnceki 1s1 ayari belirir.
5.10 Kilitle

Pisirme bolgeleri ¢alisirken kontrol panelini
kilitleyebilirsiniz. Bu, 1s1 ayarinin kazara
degistiriimesini engeller.
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Oncelikle 1s1 ayarim yapin.

Fonksiyonu etkinlestirmek igin:El o6gesine
dokunun. l-J 4 saniye boyunca yanar.
Zamanlayici agik kalir.

Fonksiyonu devre dis1 birakmak igin: &
6gesine dokunun. Onceki IsI ayari gelir.

®

Ocagi devre disi biraktiginizda, bu
fonksiyonu da devre disi birakirsiniz.

5.11 Cocuk Emniyet Cihaz

Bu fonksiyon, ocagin kazara galismasini
onler.

islevi etkinlestirmek igin: Dile ocagl
etkinlestirin. Higbir 1s1 ayari yapmayin. &
digmesine 4 saniye dokunun. L-J gérindr. ©)
ile ocag@i devre digi birakin.

islevi devre dis1 birakmak igin: @ile ocagi
etkinlestirin. Higbir 1s1 ayari yapmayin. EI

digmesine 4 saniye dokunun. (&) gérinur. ®
ile ocagi devre disi birakin.

Fonksiyonu sadece bir pisirme siiresi i¢in
gegersiz kilmak igin: ® ile ocagl

etkinlestirin. \J yanar. El digmesine 4
saniye dokunun. Is1 ayarim1 10 saniye iginde

yapin. Ocagi galistirabilirsiniz. Dile ocagl
devre disi biraktiginizda islev tekrar galisir.

5.12 OffSound Control (Seslerin
devre dis1 birakilmasi ve
etkinlestirilmesi)

Ocagi devre disi birakin. ® diigmesine 3
saniye dokunun. Ekran yanip soner. &

digmesine 3 saniye dokunun. &Y veya
belirir. Asagidaki ayarlar arasindan segim

yapmak i¢in zamanlayicinin + tusuna
dokunun:

. - sesler kapali

. - sesler acik
Seciminizi onaylamak igin, ocagin otomatik
olarak devre disi kalmasini bekleyin.

206 TURKGE

Fonksiyon &9 olarak ayarlandiginda, cihazin
seslerini yalnizca su durumlarda
duyabilirsiniz:

® tusuna dokundugunuzda,

Zaman Ayari kapandiginda

Geri Sayim Sayaci kapandiginda
kumanda paneli tizerine bir nesne
koyuldugunda.

5.13 Gii¢ yonetimi

Birden ¢ok bolge calisiyorsa ve tiketilen
enerji gi¢ kaynaginin sinirini asiyorsa bu
fonksiyon, kullanilabilir glici tim pisirme
boélgeleri arasinda bolisturir. Ocak, evin
sigorta tesisatini korumak igin 1s1 ayarlarini
kontrol eder.

« Pisirme bolgeleri ocaktaki fazlarin
konumuna ve sayisina gére
gruplandiniimistir. Her fazin maksimum
elektrik yuku vardir (3700 W). Eger ocak,
bir faz icinde maksimum kullanilabilir gli¢
sinirina ulasirsa pisirme bolgelerinin glicl
otomatik olarak azaltilir.

e Her zaman, son segilen pisirme bdlgesinin
1s1 ayarina oncelik verilir. Kalan gig,
secimin tersi sirayla 6nceden
etkinlestirilmis pisirme bdlgeleri arasinda
bolustaralir.

« Isisi azaltiimis bolgelerin i1s1 ayari
gOsterge ekrani, ilk secilen 1s1 ayari ile
azaltilmis 1s1 ayar arasinda degisir.

« Gosterge ekraninin yanip sénmesi durana
kadar bekleyin ya da son segcilen pisirme
bdlgesinin 1s1 ayarini azaltin. Pisirme
bélgeleri, azaltiimis i1s1 ayariyla birlikte
calismaya devam eder. Gerektiginde
pisirme bdlgelerinin 1si ayarlarini manuel
olarak degistirin.

Gucln pisirme bolgeleri arasinda dagitildigi

olasi kombinasyonlar igin resme bakin.
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5.14 Hob?Hood

Ayni fonksiyona sahip ocak ve davlumbazin
iletisim kurarak uyumlu galismalarini
saglayan teknolojidir. Hem ocakta hem de
davlumbazda kizil-6tesi sinyal iletici
bulunmaktadir. Fan hizi, ocaktaki en sicak
pisirme kabinin mod ayari ve sicakligina gore
otomatik olarak belirlenir. Davlumbazi ocak
Uzerinden manuel olarak da galistirabilirsiniz.

Otomatik Kayna- Kizart-

aydinlat- | -1) maZ2)
ma
H6 Agik Fanhizi2  Fanhizi 3

®

Davlumbazlarin gogunlugunda uzaktan
kontrol sisteminin varsayilan ayari
etkindir. Devre disi birakilirsa, fonksiyonu
kullanmadan 6nce etkinlestirin. Daha
fazla bilgi igin davlumbaz kullanma
kilavuzuna bakin.

Fonksiyonun otomatik olarak calistinlmasi
Fonksiyonu otomatik ¢alistirmak icin otomatik
modu H1 — H6 olarak ayarlayin. Ocak
normalde H5 olarak ayarlanmistir.
Davlumbaz, ocagi ¢alistirdiginiz zaman tepki
verir. Ocak, pisirme kabinin sicakhgini
otomatik olarak élger ve fan hizini ayarlar.

Otomatik modlar

Otomatik Kayna- Kizart-
aydnlat- 1) ma?2)
ma
HO Kapali Kapali Kapali
H1 Acik Kapali Kapall
H23) Agik Fan hizi 1 Fan hizi 1
H3 Acik Kapali Fan hizi 1
H4 Acik Fan hizi 1 Fan hizi 1
H5 Acik Fan hizi 1 Fan hizi 2

1) Ocak, kaynatma islemini tespit eder ve fan hizini
otomatik moda gére etkinlestirir.

2) Ocak, kizartma islemini tespit eder ve fan hizini oto-
matik moda gére etkinlestirir.

3) Bu mod, fani ve 1s1§1 etkinlestirir ve sicakliga bagh
degildir.

Otomatik modun degistirilmesi

1. Ocagi devre disi birakin.

2. O Ogesini 3 saniye basili tutun. Gosterge
ekrani yanip séner.

3. @ 6gesini 3 saniye basih tutun.

4. yanana kadar @) tusuna birkag kere
basin.
5. Otomatik modlardan birini segmek igin

Zamanlayicidaki + tusuna basin.

@

Davlumbazi dogrudan davlumbaz
panelinden galistirmak igin fonksiyonla
ilgili otomatik modu devre disi birakin.

@

Pisirmeyi tamamlayip ocagi kapattiktan
sonra davlumbaz fani belli bir stre
galismaya devam edebilir. Belirlenen bu
slireden sonra sistem, fani otomatik
olarak devre disi birakir ve fani
yanhslikla etkinlestirmenizi 30 saniye
boyunca engeller.

Fan hizinin otomatik olarak ¢cahstiriimasi
Bu fonksiyonu manuel olarak da

calistirabilirsiniz. Bunun igin ocak aktitken =
tusuna basin. Bu islem bu fonksiyonun
otomatik ¢alisma 6zelligini devre disi birakir
ve fan hizini manuel olarak ayarlamaniza

imkan verir. = tusuna bastiginizda fan hizini
bir kademe artirirsiniz. En yuksek hiz ayarina

ulastiktan sonra = tusuna tekrar
bastiginizda, fanin hiz ayarini 0 konumuna
getirerek davlumbazi kapatmis olursunuz.
Fani tekrar fan hizi 1 seviyesinde galistirmak

icin = tusuna basin.
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®

Fonksiyonun otomatik galisma 6zelligini
etkinlestirmek icin, ocagi kapatinin ve
sonra tekrar galistirin.

ayarlayabilirsiniz. Bunun igin otomatik modu
H1 — H6 olarak ayarlayin.

Aydinlatmanin etkinlestirilmesi
Firin ici aydinlatma, ocak c¢alistigi zaman
otomatik olarak galisacak sekilde

@

Davlumbazin 1s131 ocak devre disi
kaldiktan 2 dakika sonra soner.

6. IPUCLARI VE YARARLI BILGILER

/\ UYARI!
Giuvenlik bélimlerine bakin.

6.1 Pisirme Kaplan

®

indiiksiyonlu pisirme bélgeleri icin giiglii
bir elektromanyetik alan pisirme kabinda
¢ok hizli sekilde 1si olusturur.

indiiksiyonlu pisirme bdlgelerini uygun
pisirme kaplari ile kullanin.

* Asiri isinmayi 6nlemek ve bolgelerin
performansini artirmak igin pisirme kaplari
mumkin oldugunca kalin ve diiz olmalidir.

» Ocak ylizeyine yerlestirdiginiz pisirme
kaplarinin tabanlari temiz ve kuru
olmahdir.

» Pisirme kaplarinin camin kenarlarina veya
kdselerine surtinmemesine veya
kaymamasina dikkat edin, aksi takdirde
cam yUzeyi yontabilir veya zarar verebilir.

Pisirme kaplarinin malzemesi

* uygun: dokme demir, celik, emaye celik,
paslanmaz celik, gok katmanli taban
(Uretici tarafindan uygun olduguna dair
isaret tasiyan).

* uygun degil: aliminyum, bakir, piring,
cam, seramik, porselen.

Su durumlarda pisirme kab indiiksiyonlu

ocak ile kullamima uygundur:

» Kap igine doldurulan su, en yiksek Isi
kademesi secilerek pisirme alanina
yerlestirildiginde ¢ok hizl sekilde
kayniyorsa.

* Pisirme kabinin altina tutulan miknatis
yapisiyorsa.

Pigirme kab1 boyutlan
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« induksiyonlu pisirme bdlgeleri, pisirme
kabinin alt kisminin boyutlarina otomatik
olarak uyum saglar. Dogru pisirme kabi
boyutlari igin "Teknik veriler" > "Pisirme
bdlgelerinin dzellikleri" bolimune bakin.
Pisirme kaplarini segilen pisirme
bdlgesinin ortasina yerlestirin.

* Pisirme ylUzeyinin verimliligi, pisirme
kabinin gapi ile orantilidir. Optimum 1si
transferi icin alt capi, pisirme boélgesinin
boyutuna (yani "Teknik veriler" > "Pisirme
bdlgeleri 6zelligi" menusundeki maksimum
pisirme kabi ¢api degeri) benzer olan
pisirme kaplari kullanin.

— Belirtilen pigsirme ytizeyinin
boyutundan daha kiigik ¢apl pisirme
kaplari, pisirme bdlgesinin Urettigi
guicuin yalnizca bir kismini alir ve bu
da daha yavas isinmaya neden olur.

— Hem glivenlik nedeniyle hem de en iyi
pisirme sonugclarini elde etmek igin,
"Pisirme bdlgelerinin ézellikleri"
bdliminde belirtilenden daha buyuk
pisirme kaplari kullanmayin. Pisirme
islemi sirasinda pisirme kaplarini
kontrol paneline yakin tutmaktan
kacinin. Bu, kumanda panelinin
galismasini etkileyebilir veya
yanlishkla farkli ocak fonksiyonlarini
etkinlestirebilir.

@

Bkz. "Teknik veriler".




6.2 Calisma sirasinda olusan
gurultuler

®

Bu sesler normaldir ve herhangi bir ariza
belirtisi degildir. Pisirme kaplarindan
gelen sesler, pisirme kabi malzemesine
ve segilen gli¢ seviyesine bagh olarak
degisebilir.

Pisirme kaplar ile ilgili sesler:

» catlama sesi: pisirme kaplari farkli
materyallerden (sandvi¢ yapi) yapilmistir.

» 1slik sesi: pisirme bdlgesi ylksek gug¢
seviyesinde kullaniliyordur ve pisirme
kaplari farkli materyallerden (sandvig yapi)
yapimistir.

* ugultu: yiksek gl seviyesi
kullantyorsunuzdur.

Ocakla ilgili sesler:

« tikirti: elektrik anahtarlama olusur.

* tislama, vizilti: fan g¢alisiyordur.

« ritmik ses: pisirme kabi algilandi.

6.3 Oko Timer (Eco Timer)

Enerji tasarrufu amaciyla, pisirme boélgesinin
isiticisi, geri sayim zamanlayicisinin sesli
sinyalinden 6nce kapanir. Calisma
suresindeki farkllik, pisirme isleminin
uzunluguna ve Isi ayari seviyesine baglhdir.

6.4 Pisirme uygulamasi 6rnekleri

Isi ayari ile pisirme bdlgesi gii¢ tliketimi
arasindaki iliski dogrusal degildir. Isi
ayarlarini artirdiginizda, bu durum gig
tuketimindeki artis ile orantili olmaz. Bu
durum, orta 1sI ayarli pisirme bdlgesinin
gliclinuin yarisindan azini kullanmasi
anlamina gelir.

@

Tablodaki veriler sadece yol géstermek
icin verilmistir.

Is1 ayan kullanim yerleri: Siire ipuclan
(dk.)
1 Pismis yemegi sicak tutun. gerektigin- Tencereyi kapakla kapatin.
e
1-3 Hollandez sos, eritme: tereyagi, ¢ikola- 5 -25 Ara sira karistirin.
ta, jelatin.
1-3 Katilastirma: yumusak omlet, firinda 10-40 Uzerine bir kapak kapatarak pisirin.
yumurta.
3-5 Piring ve sit ihtiva eden yemekleri hafif 25 - 50 Pirincin iki kati su ekleyin, sutli ye-
ateste pisirme, hazir yemekleri isitma. mekleri pisirme siresinin ortalarinda
karistirin.
5-7 Buharda sebze, balik, et. 20-45 Birkac yemek kasigi sivi ekleyin.
7-9 Buharda patates. 20-60 750 g patates igin maks. % litre su kul-
lanin.
7-9 Cok miktarda yemek ve gorba pisirin. 60 - 150 En fazla 3 litre sivi ve diger malzeme-
ler.
9-12 Hafifce kizartma: eskalop, dana cordon gerektigin- Yarim gevirin.
bleu, kiulbasti, kofte, sosis, meyane, de
yumurta, pancake, donat.
12-13 Uzun kizartma, baharatl patates, bon- 5-15 Yarim gevirin.
file, biftek.
14 Su kaynatin, makarna pisirin, et kavurun (gulas, gliveg), yagda cips kizartin.

Bol miktarda su kaynatin. PowerBoost etkin.
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6.5 Hob?Hood Fonksiyonuna iligkin
Ipucglan ve Oneriler

Bu fonksiyonla ocagi calistirirken:

Davlumbaz panelini dogrudan giines
Isigindan koruyun.

Davlumbaz paneline halojen lamba
takmayin.

Davlumbaz kontrol panelinin Ustinu
kaplamayin.

Ocakla davlumbaz arasindaki sinyali (0r.,
el, firin tutucu veya uzun tencere ile)
engellemeyin. Resme bakiniz.

Resimdeki davlumbaz yalnizca 6rnek
amagchdir.

7. BAKIM VE TEMIZLIK

@

Uzaktan kumandali diger cihazlar da
sinyali engelleyebilir. Ocak?Davlumbaz
acikken, ocagin yakininda bu tur aletleri
kullanmayin.

/\ UYARI!
Givenlik bélimlerine bakin.

7.1 Genel bilgiler

Her kullanimdan sonra ocagi temizleyin.
Daima temiz tabanli pisirme kaplari
kullanin.

Yuzey Uzerinde bulunan cizikler ve koyu
lekeler, ocagin galismasini etkilemez.
Ocak yuzeyi icin uygun bir temizleyici
kullanin.

Cam igin uygun 6zel bir kaziyici kullanin.

7.2 Ocagin temizlenmesi

Sunlan bekletmeden temizleyin: erimis

plastik, plastik folyo, seker ve sekerli
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Hob?Hood fonksiyonlu davlumbazlar
Bu fonksiyona uygun davlumbaz yelpazesi
hakkinda bilgi edinmek icin tuketici web
sitemizi inceleyin. Bu fonksiyon ile galisan

Electrolux davlumbazlar = semboline sahip
olmaldir.

yiyecekler, aksi halde kir ocaklara zarar
verebilir. Yanmamak igin dikkatli olun.
Ozel raspayi camin Uzerine dar bir agiyla
koyup, bigagini ylzeyin lizerinde kaydirin.

* Ocak yeterince soguduktan sonra
sunlan gikarin: kireg lekeleri, su lekeleri,
yag lekeleri, parlak metalik renk atmalari.
Ocagi nemli bir bezle ve asindirici
olmayan deterjanla temizleyin. Temizlik
sonrasinda, ocagl yumusak bir bezle
kurulayin.

« Parlak metalik renk degisiminden
kurtulun: sirke suyu kullanin ve cam
yuzeyi nemli bir bezle temizleyin.




8. SORUN GIDERME

/\ UYARI!
Gulvenlik bélimlerine bakin.

8.1 Bu durumlarda ne yapmali...

Sorun

Olasi sebep

Coziim

Ocagl agamadiniz veya calistira-
madiniz.

Ocak, elektrik beslemesine baglan-
mamistir ya da elektrik baglantisi
dogru sekilde yapiimamistir.

Ocagin elektrik beslemesine dogru bir
sekilde bagli olup olmadigini kontrol
edin.

Sigorta atmistir.

Arizaya sigortanin neden olmadigin-
dan emin olun. Sigortanin tekrar tekrar
atmasi halinde, kalifiye bir elektrikgiye
danisin.

10 saniye icerisinde Isi ayarini yap-
madiniz.

Ocagi tekrar acin ve 10 saniyeden da-
ha kisa bir slre iginde 1s1 ayarini ya-
pin.

Ayni anda 2 veya daha fazla sensor
alanina dokundunuz.

Sadece bir sensér alanina dokunun.

Beklet calisiyor.

"Duraklat" béltimine bakin.

Kontrol panelinde su veya yag leke-
leri var.

Kontrol panelini temizleyin.

Strekli bir bip sesi duyabilirsiniz.

Elektrik baglantisi dogru degil.

Ocagin elektrik beslemesini kesin. Te-
sisati kontrol etmesi icin kalifiye bir
elektrikgiye basvurun.

Sesli bir sinyal duyuluyor ve ocak
devre disi kahyor.

Ocak devre disi kalirken sesli bir
sinyal duyuluyor.

Bir veya daha fazla sensér alanina
bir seyler koymussunuz.

Nesneleri sensér alanindan kaldirin.

Ocak devre disi kaliyor.

Sensor alaninin tizerinde bir nesne
duruyordur ®

Nesneleri sensor alanindan kaldirin.

Atil sicaklik gdstergesi yanmiyor.

Bolge, sadece kisa bir sireligine ¢a-
listinldig igin sicak olmayabilir veya
sensor hasar gérmus olabilir.

Bolge sicak olmaya yetecek kadar
uzun sure galistirildiysa, Yetkili Servis
Merkezi ile gorisin.

Hob?Hood calismiyor.

Kontrol panelinin Gstu ortaltdar.

Nesneyi kontrol panelinden kaldirin.

Pisirme alanina yerlestirilen gok
uzun bir tencere sinyalleri engelliyor
olabilir.

Daha kiigik bir tencere kullanin, pisir-
me bdlgesini degistirin veya davlumba-
z1 manuel olarak calistirin.

Otomatik Isitma ¢alismiyor.

En yuksek isI ayari segilmistir.

En yiiksek is1 ayari islev ile ayni glice
sahiptir.

Bolge sicak.

Bdlgeyi yeterince sogumaya birakin.

Isi ayari iki seviye arasinda degi-
siyor.

Gug yonetimi galisiyor.

"GunlUk kullanim" bélimUiine bakin.
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Sorun

Olasi sebep

Coziim

Kontrol paneli dokunulamayacak
kadar 1sind1.

Pisirme kabi ¢ok bulyuktir veya kon-
trol paneline ¢ok yakin yerlestiriimis-
tir.

Mumkinse buyuk pisirme kaplarini ar-
ka bolgelere koyun.

Kontrol paneli dokunmatik sensor
alanlarina basildiginda ses gel-
miyor.

Sesler devre disi birakilmistir.

Sesleri etkinlestirin. "Gunlik kullanim"
bélimiine bakin.

Cocuk Emniyet Cihazi veya Kilitle "Gunlik kullanim" bélimiine bakin.
t Jyaniyor.

calisiyor.
yaniyor. Bdlgede higbir pisirme kabi yok. Bdlgeye pisirme kabi yerlestirin.

Kullanilan pisirme kabi uygun degil-
dir.

indiiksiyonlu ocaklara uygun pisirme
kaplari kullanin. Bkz. "Ipuglari ve 6ne-
riler".

Pisirme kabinin taban ¢api bu bdlge
icin gok kiguk.

Dogru dlcllere sahip pisirme kabini
kullanin. Bkz. "Teknik veriler".

Isitma islemi uzun sdrer.

Pisirme kabi ¢cok kucuktir ve pisirme
bolgesinin urettigi gliciin yalnizca bir
kismini alir.

Optimum 1si transferi igin alt capi, pisir-
me bolgesinin boyutuna (yani "Teknik
veriler" > "Pisirme bolgeleri 6zelligi"
menusiindeki maksimum pisirme kabi
¢api degeri) benzer olan pisirme kapla-
ri kullanin.

ve bir sayi yaniyor.

Ocakta bir hata var.

Ocagi kapatin ve 30 saniye sonra ye-

niden galistirin. tekrar yanarsa,
ocagin elektrik beslemesi baglantisini
kesin. 30 saniye sonra ocagin elektrik
baglantisini tekrar saglayin. Sorun de-
vam ederse, Yetkili Servis ile iletisime
gegin.

8.2 Eger bir ¢6ziim
bulamadiysaniz...

Soruna kendiniz bir ¢6ziim bulamadiginiz

mesajini verin. Ocagi dogru calistirdiginizdan
emin olun. Dogru c¢alistirmadiginiz takdirde
servis teknisyeni veya satici tarafindan

takdirde, saticiniza veya bir Yetkili Servis
Merkezine basvurun. Bilgi etiketindeki verileri
verin. Cam seramigin ¢ haneli harf kodunu
(cam ylzeyin kdsesindeki) ve gosterilen hata

9. TEKNIK VERILER
9.1 Bilgi etiketi

Model EIV734

Tir 62 C4A 01 AA
indiiksiyon 7.35 kW
Seri No
ELECTROLUX
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yapilacak servis islemi, garanti slresi iginde
dahi olsa ucretlendirilecektir. Garanti slresi
ve Yetkili Servis Merkezleri ile ilgili bilgiler
garanti kitapgigindadir.

PNC 949 596 717 01

220 -240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Uretildigi Yer: Almanya

7.35 kW

cen



9.2 Pisirme boélgelerinin 6zellikleri

Pisirme bolgesi Nominal gii¢ PowerBoost [W] PowerBoost Pisirme kabi ¢ap1
(maksimum 1s1 maksimum siire [mm)]
ayar) [W] [dk]

Sol 6n 2300 3200 10 125-210

Sol arka 2300 3200 10 125-210

Orta 6n 1400 2500 4 125 - 145

Sag arka 2300 3600 10 210 - 240

Pisirme bdlgelerinin glict tablodaki verilerden
biraz farkl olabilir. Tencerenin malzemesi ve
boyutlarina gére degisir.

Optimum 1s1 transferi ve pisirme sonuglari igin
alt gapi, pisirme bolgesinin boyutuna (yani

10. ENERJI VERIMLILIGI

tablodaki maksimum pisirme kabi ¢api
degeri) benzer olan pisirme kaplari kullanin.
Pisirme bolgesinin gapindan daha blylk
pisirme kaplari kullanmayin.

10.1 Uriin BilgileriAB EkoTasanm Diizenlemelerine gore

Model tanimlamasi

EIV734

Ocak tipi Ankastre Ocak
Pisirme bdlgelerinin sayisi 4
Isitma teknolojisi indiiksiyon
Dairesel pisirme bdlgelerinin ¢api () Sol 6n 21.0cm

Sol arka 21.0cm

Orta 6n 14.5cm

Sag arka 24.0 cm
Pisirme bolgesi basina enerji tiketimi (EC electric Sol 6n 179.6 Wsalkg
cooking) Sol arka 177.0 Wsalkg

Orta 6n 180.2 Wsalkg

Sag arka 174.6 Wsalkg
Ocagin enerji tiketimi (EC electric hob) 177.9 Wsalkg

IEC / EN 60350-2 - Ev tipi elektrikli pisirme
cihazlari - Bolim 2: Ocaklar - Performans
olgim yontemi.

Pisirme alanina dair enerji 6l¢ctimleri ilgili
pisirme bdlgesinin isaretleriyle belirlenmistir.
10.2 Eneriji tasarrufu

Asagidaki tavsiyelere uyarak yemek pisirme
sirasinda enerji tasarrufu yapabilirsiniz.

« Suisittiginizda yalnizca ihtiyaciniz olan
kadarini kullanin.

¢ Mimkunse, kapaklari her zaman pisirme
kaplarinin Gzerine koyun.

« Pisirme bolgesini ¢alistirmadan 6nce
pisirme kabini Uzerine koyun.

« Daha kuglik olan pisirme kaplarini daha
kuguk pisirme bdlgelerine koyun.

* Pisirme kaplarini dogrudan pisirme
bdlgesinin merkezine koyun.

* Yiyecegi sicak tutmak veya eritmek igin
kalan sicakhigi kullanin.
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10.3 Uygun diisiik glic moduna ulasmak icin giic tiiketimi ve maksimum

siire ile ilgili Uriin Bilgileri

Kapali modda gli¢ tiketimi

0.3 W

Ekipmanin otomatik olarak uygun distk glic moduna ulasmasi igin gereken maksi-

mum slire

2 dk

11. TUKETICININ SECIMLIK HAKLARI

1. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi
durumunda tiketici;

a. Satilani geri vermeye hazir oldugunu
bildirerek s6zlesmeden dénme,

b. Satilani alikoyup ayip oraninda satis
bedelinden indirim isteme,

c. Asiri bir masraf gerektirmedigi
takdirde, bltiin masraflari saticiya ait
olmak lzere satilanin lcretsiz
onarilmasini isteme,

d. imkan varsa, satilanin ayipsiz bir
misli ile degistiriimesini isteme,
secimlik haklarindan birini kullanabilir.
Saticl, tuketicinin tercih ettigi bu talebi

_yerine getirmekle ylkmludar.

2. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistiriimesi haklari Uretici veya
ithalatgiya karsi da kullanilabilir. Bu
fikradaki haklarin yerine getiriimesi
konusunda satici, Uretici ve ithalatgl
muteselsilen sorumludur. Uretici veya
ithalat¢i, malin kendisi tarafindan
piyasaya surlilmesinden sonra ayibin
dogdugunu ispat ettigi takdirde sorumlu
tutulmaz.

3. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistiriimesinin satici igin orantisiz
gUglukleri beraberinde getirecek olmasi
halinde tiketici, s6zlesmeden donme
veya aylp oraninda bedelden indirim
haklarindan birini kullanabilir.
Orantisizligin tayininde malin ayipsiz
degeri, ayibin 6nemi ve diger segimlik
haklara basvurmanin tuketici agisindan
sorun teskil edip etmeyecegi gibi hususlar
dikkate alinir.

4. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistirilmesi haklarindan birinin
secilmesi durumunda bu talebin saticiya,
Ureticiye veya ithalatgiya
yoneltiimesinden itibaren azami otuz is
glnd, konut ve tatil amach tasinmazlarda
ise altmis is glinu iginde yerine getirilmesi
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zorunludur. Ancak, bu Kanunun 58 inci
maddesi uyarinca cikarilan yénetmelik eki
listede yer alan mallara iliskin, tiketicinin
Ucretsiz onarim talebi, yonetmelikte
belirlenen azami tamir suresi iginde
yerine getirilir. Aksi halde tiketici diger
secimlik haklarini kullanmakta serbesttir.
5. Tuketicinin s6zlesmeden donme veya
ayip oraninda bedelden indirim hakkini
sectigi durumlarda, 6demis oldugu
bedelin timu veya bedelden yapilan
indirim tutar1 derhal tiiketiciye iade edilir.
6. Secimlik haklarin kullaniimasi nedeniyle
ortaya c¢ikan tim masraflar, tiketicinin
sectigi hakki yerine getiren tarafca
karsilanir. Tuketici bu segimlik
haklarindan biri ile birlikte 11/1/2011
tarihli ve 6098 sayili Turk Borglar Kanunu
hiktmleri uyarinca tazminat da talep
edebilir.
Tiiketici, garantiden dogan haklarinin
kullaniimasiu ile ilgili olarak ¢ikabilecek
uyusmazhklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiiketici isleminin
yapildig: yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine
veya Tiketici Mahkemesine bagvurabilir.

Uretici / ihracater :

ELECTROLUX APPLIANCES AB
BUSINESS SECTOR EMA-EMEA (SEE)
ST GORANSGATAN 143

SE-105 45 STOCKHOLM

SWEDEN

TEL: +46 (8) 738 60 00

FAX: +46 (8) 738 63 35
www.electrolux.com

ithalatci: Electrolux Day. Tiik. Mam. San.
Tic. A.S.



Adres: inci Cikmazi No:3 inci Ofis Zemin Kat
Daire:6 Altunizade 34662

Uskiidar, istanbul-Tirkiye

Musteri Hizmetleri : 0 850 2503589
musteri_hizmetleri@electrolux.com

WEB: www.electrolux.com.tr

Kullanim Omrii Bilgisi :

Kullanim 6mri kiglk ev aletlerinde 7 yil,
diger beyaz esya urunlerinde ise 10 yildir.
Kullanim émr, Uretici ve/veya ithalatgi
firmanin cihazinizla ilgili yedek parga temini
ve bakim siresini ifade eder.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

12. DIKKATE ALINMASI GEREKEN CEVRESEL FAKTORLER

Uzerinde sembolii bulunan malzemeleri geri

donistime goénderin L/:> Ambalaji geri
donusturmek icin ilgili kaplara koyun. Elektrikli
ve elektronik cihazlarin atiklarini geri
dondsturerek gevreyi ve insan saghgini
korumaya yardimei olun. Usti cizili tekerlekli

¢Op kutusu semboli E evsel atiklarla
atmayin. UrGnd bulundugunuz bolgedeki geri
donusum tesisine gotirtn veya belediye
yetkilileriyle iletisime gegin.
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NackaBo npocumo po Electrolux! Jsakyemo, wo o6panu Haw
npunag.

OTpumaTyt Nopaau 3 BUKOPUCTaHHS, BpoLuypu, IHCTPYKLii 3 YCYHEHHSt HECPaBHOCTEW,
iHdbopMaLito LLoJOo cepBiCy Ta PEMOHTY:
www.electrolux.com/support

Mo>ke 3MiHUTUCS 6e3 OMOBILLIEHHS.
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1. A IHOOPMALIA 3 TEXHIKUA BE3IMNEKWU

[Mepen ycTaHOBKOW Ta ekcnnyartauieto npunagy cnif yBaxHo
npoYnTaTh IHCTPYKLit0 KopuctyBaya. BUpobHuk He Hece
BiANOBiganbHOCTI 3a TpaBMm abo 36UTKN Yepes HenpaBuIibHe
BCTAHOBNEHHSA abo BUKOPUCTAHHS. IHCTPYKLUIT 3 ekcnnyaTtauii
cnig 36epiratv B 6e3ne4yHoMy i JOCTYMHOMY MiCLi 3 METOHO
KOPUCTYBaHHSA B ManbyTHbOMY.

1.1 Be3neka agiten i BpasnmMBux ocid

 [itn Big 8 pokiB Ta 0cobu 3 OBMEXEHUMN (PI3UYHUMM,
CEHCOPHUMM ab0 NCUXIYHUMUN MOXKITMBOCTAMM UM
HeJoCTaTHIM JOCBIAOM i 3HAHHAMU MOXYTb KOPUCTYBaTUCSA
LM Npunagom nuvile nig Harnsagom, abo 3a ymosu
nonepeaHbOro OTPMMaHHS IHCTPYKUi 3 6esneyHoro
KOPUCTYBaHHA Npuiagom Ta po3yMiHHSA NOB’A3aHUX 3 LM
pusukis. [litn oo 8 pokis Ta 0cobu 3 BaXKOK Ta
KOMMEKCHOK Henpaue3aaTHICTIO MOXYTb nepebyBaTu
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no6nunay npunagy nuiie 3a yMoBM, SKLLO 3HaXo4AaTbCs nig
Ge3nepepBHUM CMOCTEPEXKEHHSM.

« CnigkynTe 3a Tum, abu aitn He 6aBUnIMCA i3 UMM NPUNALOM.

« TpumanTe yci nakyBanbHi Matepianv nogani Big giten ta
YTUII3YNUTE 1X HANEXHUM YMHOM.

* MOMNEPEOXXEHHA! Mpunag i noro BigKpUTi NOBEPXHI
HarpiBalTbCs Mg Yac BUKOPUCTaHHA. He gonyckanTe giten
Ta QOMAaLUHIX TBapyH 4O npunagy nig vyac noro
BUKOPUCTAHHA Ta OXONOMKEHHS.

* AKWO Npunag ocHalleHo 3acobamm 3axucTy Big 4OCTyny
AiTen, ix HeobXxiaHO akTUBYBaTMW.

* YuuweHHa abo obcnyrosyBaHHA npuniagy 4itbMu
[03BOMFETLCSA NULLE Nif HarnsaoMm.

1.2 3aranbHa 6e3neka

 Llen npunapg npusHa4YeHo BUKITKOYHO OS89 MPUroTyBaHHS XK.

 Llen npunag npusHadeHun na BUKOPUCTAHHS B AOMaLLHIX
yMOBax y MpUMILLEHHI.

+ Llen npunag moxHa BUKOPUCTOBYBATU B Odpicax, roTeNbHUX
HOMepax, HaniBrotTenax, NPUMILLLEHHAX Ans epmMepCbKOro
TYpU3My Ta iHWKUX NO4IGHNX NPUMILLEHHSAX, e
3aCTOCYBaHHSA UbOro npunagy He nepesuLLye (CepeaHilt)
piBEHb NOBYTOBOrO KOPUCTYBAHHS.

* NMOMNEPEOXEHHA: Mpunag i noro BigkpuTi NOBEPXHI
HarpiBarTbCA Nig Yac BUKOPUCTaHHA. HeobxigHo
NOBOANTUCH 06EepexHO, LWo6 He TOpKaTMUCA HarpiBanbHUX
eneMeHTIB.

» NMOMNEPEOXXEHHA: INoTyBaHHA 6€3 Harnagy Ha BapUnbHIn
NOBEPXHI 3 BUKOPUCTAHHSAM XUPY YN OfiT MOXE CIPUYNHUTU
MOXeXY.

« [lum € o3Hakoto neperpisaHHs. Hikonv He BUKOPUCTOBYUTE
BOAY 41151 raCiHHA BOMHIO Mif, Yac roTyBaHHSA. BUMKHITE
npunag i HakpunuTe NONyM’a, HanNpuknag, NPOTUNOXEXHUM
NOKpMBanom abo KpULLKOLO.

» NMOMEPEOXXEHHA: Mpunag He NnoBMHEH ByTK
NigKMIYEHUM Yepes 30BHILLHIM NepeMunkad, Hanpuknag
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Tanmep, abo nigknNyYeHnin o Mepexi, Wo perynapHo
BMUKAETLCSA Ta BUMUKAETBLCA CIYXOOBUM NPUCTPOEM.
 OBEPEXXHO: HeobxigHo KOHTpontoBaTh npouec
rotyBaHHA. HeobxigHO 6e3nepepBHO CTEXUTM 3a
KOPOTKOTpUBAaNIuM MpoLLeCOM roTyBaHHS.

* MOMNEPEOXXEHHA: Hebesneka 3anmaHHs: He 36epirante
peYi Ha NOBEPXHAX ANA roTyBaHHS.

* He moxHa knactun Ha npunag meTtanesi NpeamMeTy,
Hanpwuknag, HOXi, BUAENKN, JTOXKKN Ta KPULLKKN, OCKISTbKN
BOHW MOXYTb Harpitucs.

* He kopucTtynTecs npunagom, 4OKK 1oro He byae
BCTaHOBMEHO Y BOyAOBaHy KOHCTPYKLHO.

* He BMkopucToBYTE NapooymLLyBaYi Ta BOASHI
po3nuoBaYi ANa OYULLEHHSA npunagy.

* [icna KopucTyBaHHS €NeMeHTOM BapUibHOT NOBEPXHI
BUMKHITb MOro 3a JONOMOror BignoBigHOI pyykn. He
noknagantecs Ha OeTeKTop AeKO.

* MOMNEPEOIXXEHHA: Akwo noBepxHs TpiCHE, BUMKHITb
npunag, Wwob YHUKHYTU MOXIMBOIO YpPaXKeHHS
eNeKTPUYHUM CTPYMOM. AKLO npuniag nigknoyeHo oo
MepeXxi XusneHHs 6eanocepeHbO Yepes Po3noAifibHY
KOpOOKyY, BUAMITb 3ano0iKHKMK, WO6 BiaKNouYnTX npunag Big,
axepena XuBneHHs. Y 6yab-skoMy BUnagky, 3BepHiTbCs 4o
aBTOPM30BAHOI0 CEPBICHOIO LIEHTPY.

» 3a4nsa YHUKHEHHS Hebe3nekn B pasi MOLLIKOIKEHHS
eneKkTPUYHOro Kabern 1oro 3amiHy Mae 34ificHIoBaTH
BUPOBHMK, NpeaCcTaBHUK aBTOPU3OBAHOIO CEPBICHOMO
LeHTpy abo iHwa kBanicikoBaHa ocoba.

« NMOMEPEOXXEHHA: BukopucTtoBynTe nuwie 3anobixkHUKK
BapWUITbHOI MOBEPXHI, pO3pobneHi BUpOBHMKOM NPUCTPOID
ANS NPUroTyBaHHS, BU3HAHI NPpUAATHAMKU LO BUKOPUCTaHHS
Bi4NOBIAHO A0 IHCTPYKLiN i3 ekcnnyaTadii Big BMpoOHMKa
abo BbyaoBaHi y NpucTpin. BukopmucTaHHS HEHaNeXHNX
3anobiXHMKIB MOXe NPU3BECTU A0 HellacHUX BUNaaKiB.
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2. IHCTPYKL|I 3 TEXHIKWN BE3MEKMN

2.1 BctaHOBNEHHS

/N\ MOMNEPEDXEHHS!

BcraHoBsnioBaTtu Lert npunaj noBnHeH
nvwe kBanigikoBaHnin axiseLib.

¢ 3HimMiTb po3aintoBanbHi naHeni,
BCTaHOBMeEHiI B Wwadi nig npunagom.

2.2 Mip’egHaHHA 00 eneKkTpoMepexi

/\ NOMNEPEMXEHHA!

ICHye pu3uk TpaBMyBaHHs abo
NOLLKOXKEHHS npunagy.

/\ NOMEPEMKEHHS!

|CHy€ PU3nNK 3aliMaHHA Ta YpaxeHHA

€NeKTPUYHMM CTPYMOM.

[MOBHICTIO 3HIMITb YNaKoBKY.

He BcTaHoBnNOWNTE 11 HE BUKOPUCTOBYNTE

MOLLKOPKEHWI npunag.

[oTpumynTecs iHCTPYKUin 3i

BCTaHOBIEHHS, LLIO MOCTa4yaloTbCs PpasoM

i3 Npunagom.

[oTpumyiTecs BUMOT LOAO MiHIManbHOI

BiACTaHi 40 iHWMX Npunagis 4n

npegmeTiB.

BynbTe obepexHi nig yac nepemilleHHs

npunagy, OCKifNbK/ BiH BaXKWI.

BukopucToByiTe 3axX1CHi pykaBUYKM Ta

B3YTTS, LLO NOCTAYAETLCSA B KOMMIIEKTI.

3axucTiTb 3pi3aHi CTOPOHN kamepu 3a
[0NOMOroH0 YLUiNbHIOBANbHOIo MaTtepiany,
W06 3anobirT NPOHUKHEHHIO BOJIOTU, Sika
BUKIMKae HabyXxaHHS.

3axucTiTb AHO Npunagy Big napu Ta
BOOrK.

He BcTaHoBntonte npunapg 6ina asepen
abo nig BikHoM. Lle gonomoxe 3anobirtm
napiHHIo rapsyoro nocyay 3 npunagy nig
yac BiYMHEHHSI BEPEN YM BiKHa.

Ha gHi KoxxHoro npunagy 3HaxoaaTbes

0OXONO4XKyBasbHi BEHTUMATOPMW.
AKLio npunag BCTaHOBNEHO HaA

LUYXMS40t0, AOTPUMYHTECS BKa3aHUX

HVDKYe npaBu.

— He 36epiraiite HeBenuki WUMaTkn abo
apkyLUi nanepy, ski MOXyTb NoTpanuTu
BCEPEANHY, OCKINbKN BOHU MOXYTb
MOLLKOANTW OXONOAXKYyBanbHi
BEHTUNATOPU abo HeraTMBHOro
BMIMHYTU HA CUCTEMY OXONOAXEHHS.

— CnigkyiiTe 3a TUM, W06 MiXX AHOM
npunagy Ta pevamu, Wwo 36epiratoTbes
B LIYXNaf4i, 3anvanocs
LLIOHaWMEHLLE 2 CM.

e Yci eneKkTpu4Hi 3'egHaHHA MaloTb
BUKOHYBaTUCA KBariikoBaHUM
€NeKTPUKOM.

* npunag noBvHeH ByTW 3a3eMneHui.

* [lepw HixX BUKOHYBaTK Byab-Aki onepauii,
nepekoHamnTecs, Lo npunag Big'egHaHo
BiZl enekTpomepexi.

» [lepekoHariTecs B TOMY, LLIO NapameTpu
Ha Tabnuuui 3 TEXHIYHUMN JaHUMU CYMICHI
3 eNneKTPUYHMMK NnapameTpamm
E€MNEeKTPOXUBMNEHHS BiJ MEPEXI.

« [lepekoHaviTecs, WO npunag yCTaHOBMNEHO
npasunbHo. Hesakpinnexuii abo
HEeBianoBiAHWI Kabenb K1BeHHs abo
LwTencesb (SKLWO €) MOXYTb NPU3BECTN A0
HarpiBaHHsi po3'eMmiB.

* BukopucToByiTe BignosigHuin kabenb
XKMBMEHHS.

* He ponyckanTte 3annyTyBaHHs kabento
XNBFEHHS.

* [lepekoHanTecs, WO BCTAHOBMEHO 3aXUCT
Bifl YPaXXEHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

* BukopuctoByiite Ha kabeni kabenbHWI
3aTmckau.

« [lig yac nigknioYeHHs npunagy 4o po3eTku
nepekoHamTecs, WO kabenb XUBNEHHS
abo wrencenb (SKLO €) He TOPKaTbLCA
rapsiqoro npunagy abo nocyay.

* He BMKOpPUCTOBYITE po3ranyxysaui,
nepexiaHvKn 1 NOAOBXyBaui.

*  CrexTe 3a TUM, Wobu He NOLKOANTH
wTencenbHy BUIKY (SKLWo €) abo kabenb
XUBMNEHHS. [1na 3amiHM NOLLKOKEHOrO
kabento Tpeba 3BepHyTMCA 4O HALLOro
aBTOPM30BAHOro CEPBICHOIO LEHTPY abo
[0 enekTpuka.

* EnemeHTM 3axucCTy Bifj ypaKeHHs
€enekTPU4YHUM CTPYMOM Ta i30M15Lis MarTb
OyTK 3akpinneHi Tak, abu ix He MOXxHa
6yno 3HATM 6e3 cnewjianbHOro
iHCTpyMeHTa.
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+ BcraBnsiite WwrencensHy BUMKY B PO3ETKY
€NEeKTPOXMBIEHHSA NULLE NiCns 3aKiHYeHHs
ycTaHoBku. [NepekoHanTecs, LWo nicns
YCTaHOBKMU € BiNbHWIA JOCTYN [0 PO3EeTKM
€NeKTPOXMBMNEHHS.

* He BcTaBnsinTe BUIIKY B PO3ETKY, sika
HeHagilrHo 3akpinneHa.

* He TarHiTh 3a kabenb XMBNEHHS, o6
BiAKMIOUMTU Npunag 3 mepexi. 3aBxan
BUMUKaWTe, BUTAraloun LUTencensHy
BUIIKY.

* BukopucTtoByiTe nuwie HanexHi i3ontotovi
NpUCTPOI, a came: NiHiHI po3’eaHyBaui,
3anoBiKHMKM (TBUHTOBI 3anobibkHMKKM cnig
BUKPYTUTU 3 NaTpOHa), pene 3axucTy Big
3aMVKaHHSI Ha 3EMITI0 Ta KOHTaKTOPW.

» EnektpoobnagHaHHsa mae OyTu
OCHaLLEHVM i3011H004MM NPUCTPOEM NS
NMOBHOrO BIKIMIOYEHHS Bi enekTpoMepexi.
3a30p MiXX KOHTaKTaMm i3010K40ro
NPUCTPOIO Ma€E CTAaHOBUTU HE MEHLLE
3 MMm.

2.3 KopucTtyBaHHA

KopucTyBaui 3 kapaioctumynatopamm
MatTb JOTPUMYBATUCA MiHIManNbHOT
BigcTaHi 30 c™m Bif, iHOYKUiNHMX 30H
NPUroTyBaHHs Mig Yac poboTu npunagy.
Konu Bu knagete npodykTu B rapsidy onito,
BOHa Moxe Bpuskatu.

He BukopucToByliTE antoMiHieBy onbry
abo iHWi maTepiany MiX BapubHO
NOBEPXHEI Ta MOCYAO0M, AKLLO iHLIE He
BKa3aHO BMPOOHMKOM LibOro npunaay.
BrikopucToByiiTe nuile akcecyapu,
peKkoMeHA0BaHi BUPOOHMKOM Ans LbOoro
npunagy.

/\ MOMEPEMKEHHS!
IcHye HeBe3neka noxexi Ta BUOyXxy.

/N\ NMONEPEDXEHHS!
IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHS, ONiKiB i

YPaXKEHHS €NEKTPUYHUM CTPYMOM.

* He 3miHONTE TEXHIYHI cneymdikalii Lboro
npunagy.

» [lepen nepLyM BUKOPUCTAHHSIM 3HIMITb
BCHO YNaKOBKY, MapKyBaHHSs Ta 3aXUCHY
NMiBKy (KO 3aCTOCOBHO).

* [lepekoHanTecsi B TOMY, LLIO BEHTUNSALiMHI
OTBOPU He 3abnoKoBaHo.

* [lig yac poboTu npunagy He 3anuwiante
noro 6e3 Harnagy.

*  Bumwukarite 30Hy roTyBaHHS NiCns KOXHOro
BUKOPUCTaHHS.

* He knagitb cTonosi npnbopu abo KpuULku
KacTpynb Ha KOHpopKN. BoHn MOXyTb
HarpiTucs.

* He npautoriTe 3 npunagom, siKLo BaLwi
PYKM MOKpi @60 SIKLLO BiH KOHTAKTYE 3
BOJOH0.

* He BukopuctoBynte npunag sk poboyy
noBepxHto abo sk NOBEPXHIO AN
30epiraHHsa peyen.

*  FAKWwo Ha NoBepxHi Npunaay 3'sBunucs
TPILLMHW, HEranHoO Big’eAHaNTE MOro Big,
Kepena xuBneHHs, wob 3anobirtn
YPaXKEHHIO €MNEKTPUYHUM CTPYMOM.
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[Mpw HarpiBaHHi xu1piB i onii MoXnNuee
BVBIfIbHEHHS NErko3anmMmncTux napis.
["OTy0un 3 BUKOPUCTaAHHAM XUpPIB Ta onii,
TpUmarwiTe iX OCTOPOHb Bif BiAKPUTOrO
BOrHI0 abo rapsymnx npegmeTis.

Y pe3ynbTarti BUBINbHEHHS NapiB Npu
HarpiBaHHi Xu1piB Ta oniii 4O BUCOKOI
TemnepaTypu MOXMBE X caMo3aiMaHHsI.
[MOBTOpPHE BUKOPWUCTaHHS Onil, WO MICTUTb
3aULLKM DXi, MOXE CMPUYUHUTI MOXEXY
3a TeMnepaTtypu HKYe Tiei, Npu skin us
onisi 3acTocoByBanacsi npu nepLiomy
NPUroTyBaHHi ixi.

He knagite ycepeavHy npunagy, nopsg i3
HUM abo Ha HbOro Nnerko3amMucTi
PEYOBUMHU YN NPeaMETU, 3MOYEHI B
1erko3aiMUCTX PeYOBUHAX.

/\ MOMEPEMKEHHS!
ICHYE pU3MK NOLUKOMKEHHS Npunaay.

He TpumaiiTe rapauunin nocy Ha naHeni
KepyBaHHS, LOG YHUKHYTU PU3UKY
OTPUMAaHHS ONiKiB.

He knagiTb KpULLKY rapsivoi kacTpyni Ha
CKINSIHY BapuIbHY MOBEPXHIO.

He ponyckanTe, Wwo6 nocyp, rpiecsi, Konv B
HbOMY HEMae pianHW.

BynbTe obepexHi, Wob He gonyckaTtu
nagiHHs NpeaMeTiB Yy Nocyay Ha npunag.
[MoBepxHsa MoXe ByTU NOLIKOAXKEHA.

He BMuKanTe 30HM BapiHHS, AKLLO nocyn,
NOPOXHIiN abo BiACYTHIN.

KyxoHHWIA nocyn i3 YaByHy abo 3
MOLLKOXXEHUM OHOM MOXe noapsnatu
ckno/cknokepamiky. 3aexauv nigHimante ui




npegMeTn, Konu NoTpibHo iX nepemicTuTn
Ha BapuIibHii NOBEPXHI.

2.4 ornap Ta OUYMLLEHHSA

* PerynsapHo ounwyvte npunag, wob
3anobirTv MOLWKOMKEHHIO MaTepiany
MOBEPXH.

* [lepepn 4nLLEHHSA BUMKHITE Npunag i gante
MNOMY OXONOHYTW.

*  OuucTiTb Npunag 3a 4ONOMOrot Bosoroi
M’SIKOT raH4ipku. 3acToCcoByiTe NuLe
HeWTpanbHi Mutodi 3acobu. He
BMKOPUCTOBYWTE abpasnBHi 3acobu,
abpasvBHi cepBeTKM ANSA OYULLEHHS,
pO34nHHUKM abo MeTanesi npeamMeTH,
SKLLO HEe BKa3aHo iHLue.

2.5 CepsBic

» [1ns peMoHTY Npunagy 3sepTanTecs 4o
aBTOPU30BaHOro CEPBICHOrO LEHTPY.
BukopucToBynTe nuwie opuriHanbHi
3anacHi YacTuHu.

* CTOCOBHO namn BCepeauHi Lboro BMpoby
Ta 3anacHvX namr, Wo NpoAakTbeA
okpemo: Lli namnu npusHaderi aons
BMKOPWCTaHHS Y NoByTOBMX nNpunagax 3
eKkcTpeManbHUMM isNYHUMN yMOBaMu,

3. BCTAHOBJIEHHA

/\ NOMNEPEMKEHHA!

[wuB. po3ainu 3 iHpopmaldieto Woao
TEXHikn 6e3nekun.

3.1 NMepen BCTaHOBIEHHAM

MepLu Hixk BCTAHOBMNIOBATU BapUIbHY
NOBEPXHIO, 3aNULLITh HACTYMNHY iHopMaLio 3
Tabnnuky 3 TEXHIYHUMK daHumun. Lisa
Tabnuyka po3ralloBaHa BHU3Y BapUNbHOI
NOBEPXHI.

CEepiriHUN HOMED ....vvvvvveeeeeeeeeinnns

3.2 BoyaoBaHi BapuIbHi NoBepXHi

EkcnnyaTyBaTtn BOYAOBaHI BapunbHi
NOBEPXHi MOXHa nuLLe Micnsi NPaBUnbHOro
BOyaoByBaHHSA y wadkn Ta poboyi NoBEPXHi,
SKi NigxoaaTh ANs UbOro i BignosigawTb
HopmaMm.

TakvMu ik Temneparypa, Bibpauis,
BOJOriCTb, @00 Npu3HaYeHi aAns HagaHHs
iHdpopmaLii npo ctaH poboTu npunagy.
BoHuW He npusHaveHi 4na BUKOPUCTAHHSA 3
iHLIOK MEeTO Ta He NpuaaTHi 4ns
OCBIT/IEHHS NOBYTOBUX NMPUMILLIEHD.

2.6 YTunisauin

/N MONEPEMKEHHSA!

IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHS abo
3a4yLUeHHs.

* o iHcbopmaLito 3 HanexHoI yTunisauii
npunagy 3seprantecs 40 MiCLeBuUx
opraHiB Bnaau.

* Big’egHariTe npunag Big enekTpomMepexi.

* BigpixTe kabenb enekTpUYHOro XXMBNEHHsI
Bi Npunagy Ta yTunisyinTe 1noro.

Llen npoaykT no BMicTy HeGe3neuHnx
peyoBMH BigNoBigae BUMoram TexHiYHOro
pernameHTy 06MeXXeHHS BUKOPUCTaHHS
Oesiknx HebesnevyHnx pevoBuH B
€eneKkTpPU4YHOMY Ta enekTPOHHOMY obnagHaHHi
(noctaHoBa KabiHeTa MiHicTpiB YkpaiHu
Ne139 Big 10 6epesHsa 2017p.)

3.3 3'eaHyBanbHUM Kabenb

* BapunbHy noBepxHO OCHaLLEeHO
3'egHyBanbHUM kabenem .

e Llo6wn 3aMiHUTU NoLIKOAXKEHN kKabenb
XKMBMEHHS, BUKOPUCTOBYITE Kabenb Tuny:
HO5V2V2-F, akuin 3gaTeH BUTpUMyBaTu
TemnepaTtypy 90 °C un Buwe. OguH apit
NOBUHEH MaTW MiHIManbHWIA NonepeYHni
nepepis BianoBigHO 40 Tabnuui HXXKYe.
3BEpPHITLCA 10 MiCLLEBOr0 CEPBICHOIO
ueHTpy. 3'egHyBanbHWii kabenb mae
3aMiHIoBaTUCS nuLle KBanigikoBaHUM
€NeKTPUKOM.

/\ NOMEPEMKEHHS!

Yci nigknioYeHHs 0o enekTpomepexi Mae
BMKOHYBaTU KBanidikoBaHWUN enekTpuK.

YKPAIHCbKA 221



/\ YBATA

3’egHaHHA Yepes 3'eaHyBarbHi WTenceni
3abopoHeHo.

/\ YBATA

He npoceepantoniTe Ta He npunatorite
KiHUi gpoTiB. Lle 3a6opoHeHo.

/N\ YBATA

He nigknioyante kabenb 6e3 KiHLeBOT
kabenbHoi MydTI.

OpHocdasHe nigknoYeHHs
3HiMIiTb KiHLEBY kabenbHy MydTy 3
YOPHOTO 1 KOPUYHEBOrO APOTIB.

2. 3HiMiTb YaCTUHy i30MALito 3 KiHUiB
KOPMYHEBOro Ta YOpPHOro kabenis.

3. 3’egHanTe KiHLj YOPHOro Ta KOPUYHEBOIO
Kabenis.

4. YCTaHOBITb HOBY KiHLEBY MydTy APOTY Ha
CninbHWUIA KiHeub ApoTy (NOTpiGeH
cneuianbHU iIHCTPYMEHT).

400V2N~
SN I

oy —
RE E—
L2

220-240 V~
— )

==
—

OBoda3He nigknioueHHs: 400 B2N~

OpHodpasHe nigknoveHHA: 220 - 240 B~

5% 1,5 Mmm2 a6o 4 x 2,5 mm?

5x 1,5 Mm2 a6o 3 x 4 mm?

@ 3eneHuii — XoBTWiA @ 3eneHunii — XoBTWiA
N CVHI | CuHin N CWHIf | cuHin

L1 YopHui L YopHuii i kopu4HeBuin
L2 KopunuHesuii

3.4 36upaHHa

AKwo BapuibHa NOBEPXHSI BCTAHOBIIOETLCS
nifg, BUTSKKOO, AMB. IHCTPYKLiT 3 MOHTaXy
BUTSDKKM, W06 AisHaTUCS MiHIManbHy
BiACTaHb MiX npunagamu.
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AKwo npunag BCTaHOBMNEHO Haj LWYXNSA0t0,
BEHTUNALiS BapuibHOI NOBEPXHI Mig yac
npoLecy roTyBaHHs MOXe HarpisaTu peui, LWo
30epiratoTbcs B LLyXnaai.
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3HangiTb Bigeo «AK BCTAHOBUTU iHOYKLiiHY
BapunbHy nosepxHto Electrolux —
BcTaHoBneHHs poboyoi MOBEPXHI», LUNAXOM
BBEEHHS MOBHOI Ha3BW, 3a3Ha4eHoi Ha
MaItoOHKY HIDKYE.

@ YouTube

‘ How to install your Electrolux

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q_

Induction Hob - Worktop installation

A
vy Ymin.
L JL_ Jl%ln?én | ||—l‘28
[—
1
4. ONnc BUPOBY
4.1 OcHalleHHs BapuUIlbHOI NOBEPXHi
n n n IHAyKUiiHa 30Ha HarpiBaHHSA
I ‘ ] MaHesnb KepyBaHHs
N
| 54
4.2 CTpyKTypa naHersni kepyBaHHs
LLLL o I|: o
& LI Il-= 0135 810 145-[:':-:'5:: 0135 810 1P =l-={§
O II-=T135 8 10 14P|—@+|T135 8 10 143=l-=
|

KepyBaHHS npunagom 34iIMCHIETLCS 3a AOMNOMOrOK CEHCOPHUX KHOMok. CMMBOMKM Ha gucnnei,
iHAMKaTOpPW Ta 3BYKOBI CUrHaNM BKa3yloTb Ha aKTUBOBAHI (OYHKLji.
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CeH- DyHKLiA KomeHTap
CopHa
KHoMkKa
BKN/BUMK YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHS BapUIbHOT NOBEPXHI.

.

BrnokyBaHHs / 3axucT Big gocTyny

)

BrokyBaHHs Ta po36noKyBaHHS NaHeni KepyBaHHS.

aiten
|| Maysa YBIMKHEHHS! Ta BUMKHEHHS (DYHKLii.
=] Bridge YBIMKHEHHS! Ta BUMKHEHHS (DYHKLii.

[ucnnen ycTaHOBNEHOrO CTYNEHs
HarpiBaHHs

&
:

Bino6paxxeHHsi BCTAHOBNEHOro CTyNeHs HarpiBaHHS.

- IHAnKaTopmM Tamepa 30H Harpi-
BaHHS

[Moka3sye, Anst AKOi 30HWM BCTAHOBMOETLCS Yac.

[Oucnnen Tanmepa

Mokasye yac y XBUnuHax.

BEER
:

= Hob?Hood YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHSI PYYHOTO pexunMy yHKLii.
@ - Bu6ip 30HM HarpiBaHHs.

+ — 36inbLueHHst a60 3MEHLLIEHHs TPMBanoCTi.
P PowerBoost YBIMKHEHHS (OYHKL,T.

— —_
N —
'

CeKTop KepyBaHHs

YCTaHOBMEHHS CTYMNEHs HarpiBaHHs.

4.3 BigoGpaxeHHsA CTyneHs HarpiBy

Oucnnen Onuc

30Hy HarpiBaHHs BUMKHEHO.

n
1=

30Ha HarpiBaHHsi npayoe.

.09

Mpautoe MNay3sa.

(A

Mpavutoe ABTOMaTUYHUIA POSirpiB.

Mpautoe PowerBoost.

BuHukna HecnpaBHICTb.

+ yndppa

3,0

OptiHeat Control (3-cTyneHeBuiA iHaMKaTOP 3anMLLKOBOrO TeMnna): NPOAOBXKEHHS roTy-
BaHHA / MiATPUMAHHSA CTPaBM TENMOLO / 3anuLIKOBE TENmo.

!

Mpautoe BriokyBaHHs / 3axucT Big AocTyny AiTei.

Mocyn HeBIANOBIAHWIA, HAATO Manuii abo Ha 30Hi HarpiBaHHs HemMae nocyay.

()

Mpautoe ABTOMaTUYHE BUMUKAHHS.
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4.4 OptiHeat Control (3-ctyneHeBUn
iHAMKaTOp 3aNM1LIKOBOro Tensna)

/\ NOMNEPEMKEHHA!

@ / @ / Q [Moku cBiTUTBCA IHOQUKATOP,
3anuLLIAETbCs PU3MK OTPUMAHHS ONikiB
BiZ 3anuLiKoBOro tenna.

Tenno ong npouecy rotyBaHHs i
reHepyeTbCs IHAYKLiIMHUMW 30HaMu
HarpiBaHHsi 6e3nocepeiHbO B AHI nocyay.
Cknokepamika HarpiBaeTbCs Bif Tenna
nocyay.

IHankaTopu @ / B / Q 3'ABNSAETLCSA, KON
30Ha HarpiBaHHs rapsiya. BoHu nokasyoTb

5. WOAEHHE BUKOPUCTAHHA

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHopmaldieto wono
TEeXHikn 6e3neku.

5.1 YBiMKHEHHA1 Ta BAMKHEHHS

TopKHiTbCA o) yTpUMyiiTe BNpoaoBX 1
CcekyHan, Wwob yBiIMKHYTN abo BUMKHYTH
BapuIIbHY MOBEPXHIO.

5.2 ABTOMaTn4yHe BUMUKaAHHSA

DYHKLiA aBTOMaTUYHO BUMMUKAE BapuUnbHy
NoBepXxHIo B pasi, AKLLO0:

* yCi 30HM HarpiBaHHSA BUMKHEHI,

* nicnsa yBIMKHEHHS1 BapuibHOI NOBEPXHi BM
He HanawTysanu CTyniHb Harpisy,

*  BM BUNWnun abo noknanu Wock Ha naHenb
kepyBaHHS 6inbLu, Hix Ha 10 cekyHa
(kacTpynto, raH4ipky Towo). BapunbHa
naHernb BUMUKAETLCA NICNSA 3BYKOBOrO
curHany. MNpnbepiTb CTOPOHHIN NpeameT
abo OuUCTITb NaHenb KepyBaHHS.

* BapwnbHa NOBEPXHS 3aHAATO Harpinacs
(Hanpuknag, ue Mmoxe ctatuca nicns
BUKMMNaHHA yCiel BOAW B KacTpyii).
[ouyekanTecs, JOKM 30Ha HarpiBaHHs
OXOMOHE, NepLU HiXK 3HOBY
BMKOPWUCTOBYBATV BapunbHy NMOBEPXHIO.

*  BMKOPWCTOBYETHLCS HEMIAXOAALWNIA NOCYA.

[NoynHae cBiTUTMCA CMMBON , i yepes

piBEHb 3aNULLKOBOro Tenna Ans 30H
HarpiBaHHs, SiKi BUKOPUCTOBYOTLCH B AaHUN
MOMEHT.

Takox moxe 3'ABUTUCS iHAMKaTOp:

e [Ans CYCiOHiX 30H HarpiBaHHsi, HaBiTb SKLLO
BW iX HE BUKOPUCTOBYETE,

*  KONW NOCYA CTOITb HA XONOAHIN 30Hi
HarpiBaHHs,

* KONV BapwrbHa NOBEPXHS BUMKHEHA, ane
30Ha HarpiBaHHS Le rapsya.

|H,D,I/IKaTOp 3HUKaE, KOJIM 30Ha HarpiBaHHﬂ
OXOJ10HE.

2 XBUNWHW 30Ha HarpiBaHHA aBTOMaTUYHO
BUMUKAETLCS.

*  BW HE BYMUVKAETE 30HY HarpiBaHHA 1 He
3MiHIOETE CTYNiHb HarpiBaHHA. Yepes
NEeBHWI Yac NoYMHaEe CBITUTUCA iIHOUKaTOpP

E], nicnsa 4Yoro BapuribHa NoOBEPXHS
BUMUKAETHCH.
CniBBigHOLIEHHA MiX CTyneHeMm
HarpiBaHHSA Ta Yyacow, fnicnsi Koro
BUMMKAETLCA BapuiibHa NOBEPXHSA:

PiBeHb HarpiBaHHsA BapunbHa noBepxHsA

BUMMKAETHLCA Yepes

‘ 1.3 6 roavHu
4-7 5 rogunHn
8-9 4 roanHn
10-14 1,5 roguHn

5.3 CtyniHb HarpiBy

HanawTyBaHHs ab0 3MiHEHHS CTyMNeHs
HarpiBy:

TOPKHITECS NaHeni KepyBaHHA Ha HaNeXHOMy
piBHI HarpiBy abo nepemiwarnite naneup
B3[0BX MaHerni kepyBaHHs, AOkM He Byae
BMOPaHO HaneXHUI CTyniHb Harpisy.
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5.4 KopuctyBaHHA 30HaMu
rotyBaHHsl

MocTtaBTe nocya y LeHTp 06paHoi 30HU.
IHAYKUiViHI 30HW HarpiBaHHA aBTOMaTU4HO
NPUCTOCOBYIOTLCA A0 PO3MIPY AHa nocyay.

®

[nsa onTmanbHOi Nnepeadi Tenna
BMKOPUWCTOBYWMTE NOCYA i3 AiaMeTpoMm
[OHa, nogibHMM 40 po3mipy 30HM
HarpiBaHHA (OMB. MakcumarbHi 3HaYEeHHSA
OiameTpa nocyay B po3aini « TexHivHi
AaHi» > «Cneuundikauis 30H
HarpiBaHHs»). [epekoHariTecs, Wo BaL
nocya nigxoauTb ANg iHOYKLUiMHUX
BapUIIbHUX NOBEPXOHb. [na AoAaTKOBOI
iHdbopMmaLii Wwoao TvNiB Nocyay AvB.
«lMopaawn i pekomeHaaLii».

Bu moxeTe rotyBatu y Benmkomy nocygi Ha
ABOX 30Hax HarpiBaHHs ogHo4acHo. Mocya
Ma€e HakpuBaTy LLeHTpW 060X 30H, ane He
BMXOOMTU 32 MO3HAYKM 30HW. FAKLLO nocyq
pPO3TaLLIOBAHO MiX BOMA LEeHTpamu, OyHKLis
Bridge He akTuByeTbCA.
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5.5 Bridge

@

Lis dpyHKLUiA npautoe, nuiie Konu
KacTpyns HaKpuBae LiIeHTpY OBOX 30H.

Lia doyHKLis noegHye OBi NiBi 30HM
HarpiBaHHs — i BOHM NpaLoTb 9K O4HAa 30Ha
HarpiBaHHs.

CnoyaTtky BCT@HOBITb CTYMiHb HarpiBaHHA Ans
O[HIET 3 NiBMX 30H.

[Ana aktuBauii pyHKLii: TOPKHITECA ml LLlo6
YCTaHOBUTU ab0 3MIHUTU CTYNiHb HarpiBaHHs,
TOPKHITbCA OAHIET i3 CEHCOPHMX KHOMOK.

. .]
BUMKHeHHSs (pyHKLii: TOPKHITECA m-.
KoHhopkM NOYHYTb NpaLoBaTh OKPEMO.

5.6 ABTOMaTU4HUA po3irpiB

LLlo6 wBunaLe [ocartv NoTpibHOro CTyneHst
HarpiBaHHs, YBIMKHITb Lito pyHKUit0. Konu uto
dyHKLit0 BBIMKHEHO, 30Ha criovaTKy
BMKOPUCTOBYETHLCS 3 HAWBULLIMM CTYMEHEM
HarpiBaHHs, a NOTIM roTyBaHHSA
NPOAOBXYETLCS 3 HEOOXIAHNM CTyneHeM
HarpiBaHHs.

@

LLlo6 yBiMKHYTU L0 dOYHKLIitO, 30Ha
HarpiBaHHA Mae ByTu XONogHOH.

LLlo6 yBiMKHYTU (pyHKLIiIO ANSA 30HU
HarpiBaHHA: TOPKHITbCA P (3aropaetbcs

). Oppasy TOPKHITbCSA KHOMKN HeOOXigHOro
CTyNeHst HarpiBaHHs. Yepe3 3 cekyH

3aropuTbCcs (/).

BUMKHeHHSA dyHKUIi: 3MiHITb CTyNiHb
HarpiBaHHs.

5.7 PowerBoost

List chyHkuis 3abe3nevye iHOYKLiHI 30HM
HarpiBaHHS 4OAATKOBOK NMOTYXHICTHO.
DyHKLi0 MOXHa BBIMKHYTW ANSA OfHiel
iHAYKUINHOI 30HM HarpiBaHHA nuwe Ha
obmexeHuin nepiog, Yacy. licnsa uboro
iHOYKUiNHa 30Ha HarpiBaHHS aBTOMaTUYHO
NnepemMmnKaeTbCs Ha HaMBULLWI CTYNiHb
HarpiBaHHs.




®

[OuBs. po3ain «TexHiYHi AaHi».

LLlo6 yBiMKHYTU (pyHKLiO ANsl 30HU
HarpiBaHHA: TOPKHITbCA P . (A 3aCBITUTLCS.

BUMKHeHHS (pyHKLIi: 3MiHiTb CTYNiHb
HarpiBaHHs.

5.8 Tanmep

+ Tanmep 3BOPOTHOrO BiAniky yacy
3a gonomoroto Liei pyHKUiT MOXHa
BCTAHOBWTY TPUBANICTb OOQHOrO CeaHcy
roTyBaHHs.

CnoyaTKy BCTaHOBITb CTYMiHb HarpiBy Ans
30HW HarpiBaHHsi, a NOTIM HanawTynTe
dyHKLUtO.

BunGip 30HM HarpiBaHHA: TOPKHITbCS G
[Oekinbka pasis, 4OKM He 3'ABUTbCS iHOMKaTop
30HU HarpiBaHHs.

[Ana akTuBauii pyHKLii: TOPKHITECA + Ha
TariMepi Ans BCTaHoBMEHHs Yacy (00-99
XBWNKWH). Konu iHamMkaTop 30HU HarpiBaHHA
noyvHae 6numatu, BinbyBaeTbCs 3BOPOTHUIA
BiAMiK yacy.

LLlo6 pisHaTucs, CKinbku Yacy

3anuLunIocA: TOpKHinCﬂ@ ansi Bubopy
30HW HarpiBaHHs. IHAMKaTOP 30HU HarpiBaHHA
noyHe 6numaTn. Ha gmucnnei BigobpasnTbes
yac, Lo 3anuLmMBCS.

LLlo6 3mMiHMTKM Yac BUKOHaWTe HacTyMHi Aii:
TOpKHinCH@ Ans BUOGOpY 30HM HarpiBaHHS.
TOpKHITECA + abo .

Ana BUMKHeHHA cyHKLUi: TOpKHinCﬂ@ ans
BMOOPY 30HU HarpiBaHHsi, @ NOTIM TOPKHITbCA

—. Yac, wo 3anuwmecs, BigpaxoByeTbCA
Hasag 0o 3HayveHHd 00. lHavkaTop 30HU
HarpiBaHHsi 3racHe.

®

Konwu Bignik 3akiHunTbCs, NnponyHae
3BYKOBWIA curHan i novHe énumatu 00.
30Ha HarpiBaHHS BUMKHETbCS.

LLlo6 BMUMKHYTK 3BYKOBMI CUTHarnm,
TOPKHITbCA @

« CountUp Timer

MoskHa BMKOPUCTOBYBaTH L0 OyHKLi0, abu
CniaKyBaTK, CKifbKM Yacy npautoe 3oHa
HarpiBaHHs.

BubGip 30HM HarpiBaHHA: TOPKHITLCA @
OeKinbka pasiB, AOKM He 3'ABUTbCH iHOUKaTop
30HUW HarpiBaHHS.

Ana akTuBauii PyHKUIT: TOPKHITECA — Ha

Tanmepi. 3'aBUTbcsA UP. Konm iHOVKaTOp 30HM
HarpiBaHHsa noynHae 6numatu, BinbyBaeTbCA
npsiMui Bianik yacy. [ncnnen no4eproso

Bigobpaxae UP ra BigpaxoBaHui Yac (y
XBUMUHAX).

LLlo6 pisHaTucs, CKiNbKK Yacy npautoe

30Ha HarpiBaHHs: TOpKHinCFI@ ans snbopy
30HW HarpiBaHHs1. IHOUKaTOpP 30HWN HarpiBaHHs
noyHe 6numaTtu. [ucnner nokasye, CKinbku
Yyacy npautoe 30Ha HarpiBaHHs.

[AnAa BUMKHEHHA byHKUIii: TOPKHITbCA @ a

noTim + abo . lHaMKaTOp 30HM HarpiBaHHs
3racHe.

* Taumep

Lito doyHKLit0 MOXXHa BUKOPUCTOBYBATW KON
BapwbHa NOBEPXHS BBIMKHEHA Ta 30HM
HarpiBaHHs He npauytooTb. Ha ancnnei

BigobpaxxaeTbCsl CTyNiHb HarpiBaHHs .

Onsa akTuBauii pyHKUII: TOPKHITLCA @ a

notim 7T~ abo ~ Talimepa, o6 BCTAHOBUTHK
yac. Konu Bianik 3akiH4nTbCH, NponyHae
3BYKOBWI curHan i novHe 6nvumatu 00.

LLlo6 BUMKHYTU 3BYKOBWUI CUTHar,
TOPKHITbCA @

@

®yHkuUia He BNNuBae Ha poboTy 30H
HarpiBaHHs.

5.9 Nay3za

Lia doyHKLis HanalwToBye BCi 30HU
HarpiBaHHs, SKi NPaLio0Tb, HA PEXUM
HaWHWXYO0I TeMmnepaTtypu.

Mig yac po6oTun hyHKUii BCi iHLWI cMMBONK Ha
naHeni ynpasniHHs1 3abnokoBaHi.
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DyHKUIA He NpUNuHAE poboTy PyHKLT
«Tanvep».

HaTucHiTb | , LOG YBIMKHYTU QyHKLIitO.

BinobpaxaeTtbcs . CTyniTb HarpiBy
3HWXKy€eTbCS A0 1.

LLlo61 BUMKHYTU (DYHKL,i10, HATUCHITb | .
3acBiTMTbCA NonepeaHe 3Ha4YEHHS CTyNeHs
HarpiBaHHs .

5.10 BnokyBaHHA

MoxHa 3abnokyBaTu NaHernb KepyBaHHS,
KON NpaLooTb 30HN HarpiBaHHs. Lie
3anobirae BMNagKoBili 3MiHi BCTaHOBEHOro
CTYNEHS HarpiBaHHS.

BcTaHoBITbL cnovaTKy CTyniHb HarpiBy.

Ansa akTuBauii pyHKUII: TOPKHITLCA El
3aropaeTtbcs Ha 4 cekyHau. Tarimep
3aNMLWAETLCS YBIMKHEHUM.

BuMKHeHHs ¢pyHKLii: TOPKHITECA El
3aropaeTbcs nonepeaHin cTyniHb
HarpiBaHHs.

®

[Mpy BUMMKaHHI BapunbHOI MOBEPXHI LA
YHKLiS TAKOX BUMUKAETHCS.

5.11 3axucT Big noctyny Aiten

Lst dpyHkuis 3anobirae BunagkoBomy
BMWKaHHIO BapUSIbHOT NOBEPXHI.

Ona akTuBauii yHKLii: YBIMKHITb BapuUnbHYy

NOBEPXHIO 3a [ONOMOrol @ He
BCTAHOBIIONTE CTYNiHb HarpiBy. TOPKHITbLCA i

yTpUmMyiTe EI npoTarom 4 cekyHa.
3aropaeTtbcs . BUMKHITb BapunbHy
MOBEPXHIO 3a OMOMOrOt0 @.

Ana BUMKHEHHs byHKLii: yBIMKHITb

BapuIibHY NMOBEPXHIO 3@ OMNOMOrot0 @. He
BCTaHOBIIOWTE CTYNiHb HarpiBy. TOPKHITLCS i

yTpumymnTe & NpoTArom 4 cekyHa.
3aropaetbcs . BUMKHITbL BapunbHy
NMOBEPXHIO 3a JOMOMOT 00 @.

LLlo6 ckacyBaTu pyHKLUil0 Nuwle Ha oAuH
nepioa rotyBaHHA: YBIMKHITb BapUIibHYy
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NOBEPXHIO 33 A0MNOMOrOH0 @. 3aropaetbes

. TOpKHITECA Ta yTpUMynTe & npoTArom
4 cekyHA. BcTtaHoBITb CTyniHb HarpiBy He
nisHiwe Hixx yepe3 10 cekyHA. BapunbHoto
noBepxHeto MoxHa kopuctysaTucs. Konu
BapwibHa NOBEPXHSA BUMUKAETLCH 3a

[0MOMOroro (D dyHKUis 3HOBY
npawtoBaTume.

5.12 OffSound Control (BUMKHeHHs
Ta YBiMKHEHHS 3BYKOBUX CUrHaniB)

BUMKHITb BapunbHy NoBepxH0. TOPKHITLCA

Ta yTpumynTte ® NpOTAroM 3 CeKkyHA.
[ncnnen 3acBiTUTLCA Ta BUMKHETbLCS.

TOpKHITECSA Ta yTpUMynTe & BMPOAOBX 3
cekyHA. 3acBiTuTtbes BY abo . TOpKHITbCS

+ Ha Tarimepi, LWob obpaTtu ogHy 3
HaCTYMHUX PYHKLIiR:

M - 3BYK/N BUMKHEHO

. - 3BYKW YBIMKHEHO

LLlo6 nigTBEpaMTV BUGIP, AOYEKanTecs, AOKN
BapuibHa NOBEPXHS aBTOMaTUYHO
BUMKHETbLCS.

Akwo BMbpaHo yHKujito , BW MNoYyeTe
3BYKOBI CUrHanu nuiie ToAi, Konu:

* BW TOpKaeTecb ®

*  Tarimep BUMUKAETLCSA

« Tavimep 3BOPOTHOrO BiAriKy Yacy
BVMIMUKaETbCSA

*  BW NOKManu WOCb Ha NaHenb KepyBaHHS.

5.13 YnpaBniHHA NOTYXHicTIO

AKLWO aKTUBHI AeKinbKa 30H, a CrnoxueaHa
MOTYXHICTb NEPEBULLYE MOXITMBOCTI
erneKkTpomepexi, ua yHKLis posnoginse
OOCTYMHY MOTYXHICTb MiX yCiMa 30HamMu
roTyBaHHs. BapunbHa noBepXHsi KOHTPOMOE
HanawTyBaHHs Nigirpisy Ans 3axumcTy
3anobiXkHUKIB OYAMHKY.

*  30HW roTyBaHHs 3rpynoBaHo 3a
po3TallyBaHHAM i KiNbKicTio a3 y
BapunbHivi noBepxHi. KoxHa dasa
BUTPUMYE MaKCUMarnbHe enekTpuyHe
HaBaHTaxeHHs (3700 BT). Akwo
NOTY)XHICTb BapWUIbHOI MOBEPXHI B MeXax
ofHiel dpasm gocsarae MmakcumarnbeHO
[ONYCTUMOrO 3HaYeHHS, NOTYXKHICTb 30H
rotyBaHHsi 6yge aBTOMaTUYHO 3HUXKEHO.



» [lpiopuTeT 3aBXan HagaeTbCA
HanalTyBaHHAM CTYNEHIO HarpiBaHHs Tiel
30HU rOTyBaHHSA, sKy 6yno obpaHo
OCTaHHbOM. [NoTyXHICTb Oyae po3aineHo
MiX MonepeaHb0 akTMBOBaHUMW 30HaMU
rOTYBaHHS y 3BOPOTHOMY MOPSIAKY.

* Ha gucnnei cTyneHs HarpiBaHHs 30H 3i
3HWXEHOI NOTYXXHICTIO BCTAHOBIEHE
3HAYEHHsI CTYMEeHs HarpiBaHHS
3MIHIOETLCS 3HUXKEHNM NOKa3HMKOM
CTYMNEHSI HarpiBaHHs1.

* 3ayekalite, JOKWN NOKA3HWUK Ha aucnnei He
NPUNUHUTL BnMmaTtK, abo 3meHLTe
CTYNiHb HarpiBaHHsi 0OpaHoi 30HK
roTyBaHHsi. 30HM roTyBaHHs i gani
npauioBaTUMyTb 3i 3HWKEHOI MOTYXHICTHO.
3a noTpebu 3MiHITb CTyNiHb HarpiBaHHSA
30H rOTYBaHHSI BPYYHY.

Moxxnuei kombiHaLii po3noAiny NoTy>KHOCTI

MiXX 30HaMMn roTyBaHHS 306paxeHo Ha

intocTpauii.

~
\ \‘/
PN
PN

5.14 Hob?Hood

Lle cyyacHa aBToMaTnyHa oyHKLis, ska
nig’'eaHye BapunbHy NOBEPXHIO A0
cneuianbHoi BUTSDKKU. BapunbHa noBepxHsi
Ta BUTSXKKA MaloTb iHPPaYepBOHi NpuiMai.
LLiBnakicTb BEHTUNATOPa BU3HAYaETHCA
aBTOMaTUYHO 3aMeXHO Bif, 06pPaHOro pexumy
Ta TemrepaTypu Hanrapsdiloro nocyay Ha
BapuIbHii noBepxHi. MoXxHa TakoX kepyBaTtu
BEHTUNSTOPOM i3 BapUIbHOI MOBEPXHI
BPYYHY.

@

[ns GinbLUIOCTI BUTSKOK cucTeMa
AVCTaHLINHOIO KepyBaHHA criovaTky
aKkTMBOBaHa. AKLO PyHKLiO
[eakTMBOBAHO, akTuByWnTe ii nepen
BMKOPUCTaHHAM. [Ins oTpyMaHHsA
[oaaTKoBoi iHbopmalLii AMB. IHCTPYKLitO 3
ekcnnyarauii BUTSHXKN.

ABTOMaTUYHe KepyBaHHA (pyHKLi€l0

[Ina aBTOMaTUYHOro KepyBaHHA PYHKLEO
BCT@HOBITb aBTOMAaTU4HU pexxum H1 — H6.
[ns BapunbHOi NOBEPXHI cnoYaTKy
BCTaHOBMEHO pexum H5. Butsaxka pearye
3aBXaW, KOnu npawtoe BapunbHa NOBEPXHS.
BapwvinbHa noBepxHs aBTOMAaTUYHO po3ri3Hae
TemnepaTypy nocyay Ta perysoe WBUAKICTb
BEHTUNSATOpPA.

ABTOMaTUYHI pexumm

ABTOoMa- BapKa1) CmaxeHH
TUYHa 52)
niaceiTKa
HO Buwmk. Bumk. Bumk.
H1 YBiMK. Buwmk. Buwmk.
H23) YBiMK. Lenakicte  LBuakictb
BEHTUNATO- BEHTUNATO-
pa1 pa1
H3 YBiMK. Bumk. LLBnakictb
BEHTUNATO-
pa1
H4 YBiMK. Wenpkicte  LBmakicts
BEHTUNATO- BEHTUNATO-
pa1 pa1
H5 YBiMK. Wenakicte  LBnakictb
BEHTUNATO- BEHTUNATO-
pa1 pa2
H6 YBiMK. LWenakicte  LWBugkictb
BEHTUNSTO- BEHTUNSTO-
pa2 pa3

1) BapunbHa noBepxHsa po3snisHae NpoLec KUMiHHA Ta
HanawToBye LBUAKICTb BEHTUNATOPA BigMNoBigHO 0
aBTOMaTUYHOTO PEXUMY.

2) BapunbHa noBepxHsi po3nisHae NpoLec CMaxeHHs
Ta HanawToBye LWBUAKICTb BEHTUNSTOPA BiANOBIAHO A0
aBTOMAaTUYHOIO PEXUMY.

3) Llevi pexum akTuBye BEHTUNATOP i NiACBITKY 6€3
ypaxyBaHHS TemnepaTypu.

3MiHa aBTOMaTUYHOIO PeXxumy
1. BWMKHITb BapunbHy NOBEPXHIO.
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2. HatucHitb ® NpoTAroMm 3 CekyHa.
Oucnnein 3acBiTUTLCS | 3racHe.

3. HatucHitb & NPOTAroM 3 CeKyH/.
4. HaTuCHITb @ Kinbka pasis, OKN He
3acBiTUTbCA .

5. HatwucHiTb + Tanwvep, wob BubpaTn
aBTOMaTUYHUN PEXUM.

®

[Ins kepyBaHHS BUTSDKKOIO
6e3nocepeaHbO Ha NaHeni BUTSHKKN
BVMKHITb @BTOMATUYHUI PEXUM DYHKLT.

®

Micna 3aBepLueHHs npouecy
NPUroTyBaHHSA Ta BUMKHEHHS BapUIIbHOT
NOBEPXHi BEHTUMATOP BUTSXKMA MOXE
NpPoAOBXyBaTU NpaLioBaT NPOTArom
neBHOro nepiogy yacy. Micna
3aBepLUEHHS LibOro yacy cuctema
BMMWKAE BEHTUNATOP aBTOMAaTUYHO Ta He
[03BOJSIE BUNAAKOBO BBIMKHYTH
BEHTUNSATOP NPOTArOM HacCTyMHUX

30 cekyHa.

KepyBaHHs WIBMAKICTIO BEHTUNATOPA

Bpy4HY
TakoxX MOXHa KepyBaTu (PYHKLIEI0 BPYYHY.

[nsa uboro HaTUCHITb, = KON BapuibHa

6. MOPALW | PEKOMEHOALLIT

/N MONEPEMXEHHA!

[us. po3ainu 3 iHopmaldieto wono
TexXHikn 6e3nekun.

6.1 Nocyn

®

3aBasKN CUNbHOMY €NeKTpOMarHiTHOMY
Nonto iHAYKLiIMHUX 30H HarpiBaHHSA BMICT
nocyay HarpiBaeTbCsl Ay>Ke LUBUAKO.

BrkopucToByiiTe BiANOBIAHWIA NOCYA Ha
IHAYKUINHUX 30HaxX HarpiBaHHs.

+ Llo6 3anobirtn neperpisaHHio Ta
nokpaLwmnTy edhekTUBHICTb pobOTU 30H,
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NnoBepxHs yBiMKHeHa. Lle Bumukae
aBTOMaTUYHY poboTy dyHKLiT Ta Ao3BONSAE
3MIHIOBATU LUBUAKICTb BEHTUNSTOPA BPYYHY.

Y pasi HaTUCKaHHS = LWBUAKICTb
BEHTUNSATOPa 36iNbLUYETLCS HA OAMH CTYMiHb.
Akwo BMOpaTH IHTEHCUBHWIA PIBEHD i

HaTUCHYTN = We pas, WBWNAKICTb
BEHTUNSATOPA HANaLITOBYETHCS Ha
3Ha4yeHHi «0», TOBTO BEHTUNATOP BUTSXKKN
BMMUKAETbCA. 151 MOBTOPHOrO 3amnycky
BEHTUNSTOpPA 3i LWBUAKICTIO «1», HATUCHITbL

g

@

LLlo6 yBiIMKHYTM @aBTOMaTUYHWI PEXUM
po60TH, BUMKHITb BapurbHY NOBEPXHIO
Ta BBIMKHITb ii 3HOBY.

YBiMKHeHHSA cBiTna

Mo’kHa HanalwTyBaTn aBTOMaTn4yHe
yBIMKHEHHS NiACBITKM Lopasy nig vyac
aKkTuBaLii BapunbHOI NOBEPXHi. [ns Lboro
BCT@HOBITb aBTOMaTU4HUn pexum H1 — H6.

@

IHOMKaTOp Ha BUTSXKLi BUMUKAETLCSA
Yyepes 2 XBUMWHMW NiCAsi BAMKHEHHS
BapUbHOT NOBEPXHI.

nocyn noBuHeH ByTn skoMora TOBCTILLUM i
piBHILWNM.

» [lepL HiX cTaBUTK NoCya Ha BapuUibHy
NOBEPXHIO, MepeKoHanTecs, Lo Noro AHO
yucTe Ta cyxe.

«  3aBxaun byabTe obepexHi, Wwob He
KOB3aTV Ta He TEPTU MOCYA MO Kpasix i
KyTax CKra OCKiflbKM Lie MOXe Npu3BecTn
00 ckonie abo NOLIKOAKEHHS CKNSAHOT
NOBEPXHI.

Marepian nocyay

* PEeKOMEeHAO0BaHO: YaByH, CTarb,
emarnboBaHa cTarb, HeipxaBHa cTarb,
nocypn 3 6araTowapoBmM LHOM
(NO3HaYeHWn 9K NpuaaTHUIN BUPOOHMKOM).

* He peKOMeHOOBaHO: arnoMiHii, Migpb,
naTyHb, CKIO, kepamika, nopLensHa.



Mocya € npuaaTHUM Ans iHAYKUinHOI
BapuIbHOI NOBepPXHi, AKLWO:

BOAA LUBUAKO 3aKUMae B NOCYAi Ha 30Hi,
ONS AKOi BCTAHOBEHO HaMBULLMIA CTYNiHb
HarpiBaHHs;

00 AHa Nocyay NpUTAryeTbCa MarHiT.

Po3mipu nocyay

IHAYKUiMHI 30HW HarpiBaHHA aBTOMaTU4HO
NMPUCTOCOBYIOTLCS A0 PO3MIpY AHA
nocyay. IHdopmauito Woao NpaBunbHUX
po3MipiB nocyay AvB. Y po3aini « TexHiuHi
AaHi» > «Cneundikauis 30H HarpiBaHHS».
[MocTaBTe nocya y LUeHTp 06paHOoi 30HK
HarpiBaHHs.

EdekTnBHICTb 30HM HarpiBaHHA 3anexunTb
BiO AiameTpa nocyay. [Ans onTumansHol
nepegadi Tenna BUKOPUCTOBYWTE NOCYA i3
AiameTpom gHa, nofibHMM Ao po3mipy
30HW HarpiBaHHA (OMB. MakcMManbHi
3HaYeHHs giameTpa nocyay B posgini
«TexHiuHi gaHi» > «Cneuundikauis 30H
HarpiBaHHs»).

— Tocyn piameTpom, MEHLIMM 32 po3Mip
NEeBHOI 30HM HarpiBaHHs, OTpUMyeE
NMLLIE YaCTUHY NOTYXHOCTI, WO
BMPOBNSAETLCS 30HOIO HarpiBaHHs, Lo
npu3BoANTL A0 BinbLl NOBINBHOMO
nigirpisy.

— 3 mipkyBaHb 6e3neku Ta ans
OTPUMaHHS ONTUMarbHUX pe3ynbTaTis
roTyBaHHS He BUKOPUCTOBYWTE Mocy
OinbLIOro po3mipy, Hix 3a3HayeHo B
po3aini «Cneuymdikauii 3oH
HarpiBaHHs». He 3anuwanTte nocyn
©n13bKo A0 NaHeni KepyBaHHSA Mig Yac
npotecy rotyBaHHs. Lie moxe
BMVHYTU Ha OYHKLIOHYBaHHS naHeni
KepyBaHHs abo BMNagKoBO
aKTMByBaTU (PYHKLiT BapunbHOI
NOBEPXHI.

®

[OuB. po3ain « TexHiuHi gaHi».

6.2 Wym nig yac poboTtum

®

LLlymn € HopmaneHUMK | He ceig4aTb Npo
HecnpasHicTb. LLym nocyay moxe
Bipi3HATUCS 3anexHo Big matepiany
nocyay Ta PiBHS NOTY)XXHOCTI.

Lllymu, noB’A3aHi 3 nocyaom:

*  MOTPICKYBaHHS: NOCYA BUrOTOBMEHO 3
pi3HMX maTepianis (KOHCTPYKLis
«CEHABIYY).

* CBWCT: 30HY roTyBaHHSl BCTAHOBIEHO Ha
BMCOKOMY PiBHi NOTY>XHOCTI, KpiM TOro,
nocyn BUroTOBIIEHO 3 Pi3HUX MaTepianis
(KOHCTPYKLis «CeHaBiu»).

*  TYAiHHS: BCTAHOBIEHO BUCOKUIA PiBEHb
NOTYXXHOCTI.

LLlymu, noB’a3aHi 3 BapunbHOO

noBepxHelo:

*  KnauaHHsi: BigbyBaeTbCA NEPEeMUKaHHS
eneKTpoeHepril.

°  LWMNIHHS, O3VKYaHHSA: Npautoe
BEHTUNATOP.

*  PUTMIYHWIA 3BYK: NOCYA BU3HAYEHO.

6.3 Oko Timer (Taiimep eko)

3 MeTo 3aoLamKeHHs eHeprii
HarpiBanbHU eNemMeHT 30HM HarpiBaHHSA
BYMUWKAETBbCA paHille, Hix Tanmep
3BOPOTHOrO BiANiKy NoAacTb 3BYKOBUIA
curHan. La pisHnusa y vaci sanexuTs Big
BCTaAHOBMEHOrO 3HAaYEHHS CTYNeHs Harpisy Ta
Yyacy rotyBaHHs.

6.4 Npuknagm 3acTocyBaHHA

CniBBiAHOLLIEHHS MiXK CTyneHeM HarpiBaHHs
Ta CNOXMBaHHAM eNeKTPOoeHeprii 30HOK
HarpiBaHHs He € MiHiHUM. 36inbLUeHHS
CTYMEeHs1 HarpiBaHHSA He € NPONOPLiiHUM
36inbLUEeHHI0 CNoXMBaHHS enekTpoeHeprii. Lie
O3Ha4ae, Lo 30Ha HarpiBaHHs 3 cepefHiv
CTYNeHeM HarpiBaHHs1 BUKOPUCTOBYE MEHLU
H>X MOMOBWHY CBOET NOTY>HOCTI.

@

[aHi B TabnuLi € OpieHTOBHNMM.
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CTyneHi Harpi-
By

BukopucToBYyiiTe Ans:

Yac (xB) Mopaau

1 MiaTpvMaHHs roToBOI CTpaBu TeNMow. y pgai He- HakpwuiiTe nocya KpuLLKOH.

obxigHocTi

1-3 [onnanAackkuii coyc, postonnioBanHs: 5 - 25 Yac Big vacy nepewmiwyiiTe.
Macro, LOKoNaga, XXenaTuHy.

1-3 3amounTu: 36KUTMX omneTis, 3anikaHkn 10 - 40 [oTyiTe 3 KpULLKOIO.

3 sielb.

3-5 MpuroTyBaHHsa pucy Ta cTpaB Ha ocHo- 25 - 50 Hopavite 0o pucy LoHaMMeHLwe BABiYi
Bi MOMoKa, po3irpiBaHHs roToBUX GinbLue pianHK, nepemiainTe MONMoYHi
cTpas. CTpaBu Yepes NOonoBUHY Yacy roTy-

BaHHS.

5-7 MpuroTyBaHHsi oBoOYIB, pUbK, M'sica. 20-45 [oparite Kinbka CTONOBUX NOXOK pian-
HU.

7-9 MpuroTyBaHHs kapTonni Ha napi. 20-60 BuikopuctoByiiTe makc. ¥4 n BoAu Ha
750 r kapTonni.

7-9 [oTynTe BinbLuy KiNbKiCTb i, TyLIKO- 60 - 150 [o 3 n pignMHu nntoc iHrpegieHTu.
BaHWX CyniB Ta cynis.

9-12 JlarigHe cMaXeHHs: LWHiLeniB, KOPAOH Y pasi He-  MepeBepHiTb MO 3aBepLUEHHI MONOBM-
6nto, BinbuBHMX, hprKagensLok, cap- ob6XigHOCTi  HK Yacy.

[0enbokK, NeYiHk1, GopoLHAHOI NianmB-
K, SieUb, OMNETIB, Onagok.

12-13 IHTEHCMBHE CMaxeHHs AepyHiB, dine, 5-15 nepeBepHiTb N0 3aBepLUEHHi NonoBu-
cTevikiB. HW Yacy.

14 Kun'aTtiHHa BoAu, roTyBaHHsA MakapoHiB, 06cMayBaHHst M'sica (rynsiw, TyLUKOBaHe M'sico),

NpUroTyBaHHs kapTonni dpi.

P

Kun’atiHHa Benukoi kinbkocTi Bogu. PowerBoost yBiMKHEHO.

6.5 NMopagu i pekomeHaauii gns

Hob?Hood

Mig yac po6oTn BapunbHOI NOBEPXHI 3

dyHKLUi€t0:

+  3axuwaniTe naHenb BUTSXKM Big NPSiMUX
COHSIYHUX MPOMEHIB.

* He ocsitTniorite NnaHenb BUTSXKU
ranoreHoBO NamMmnoto.

* He HakpuBaliTe naHenb ynpaBniHHA
BapWIbHOI NOBEPXHi.

* He nepepuBanTe curHan mik BapuibHOK
NMOBEPXHEI Ta BUTSKKOK (Hanpwvknag,
PYKOIO, Py4KO0 nocyay abo BUCOKO
KacTpyneto). [InB. MantoHoOK.

Butsaxky Ha MantoHKy 306paxeHo nuwe

ANA npuknaapy.
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®

IHWIi npunagwn 3 gUCTaHuiiHUM
KepyBaHHSAM MOXYTb GnoKyBaTh curHann.
He BukopucToBYWTE Taki npunaau
no6nn3y BapunbHOi NOBEpXxHi Nig vac
po6oTtn Hob?Hood.

Butsokku nnut 3 Hob?HooddyHkKuieto
LLlo6 o3HanoMmTnCSA 3 MOBHUM aCOPTUMEHTOM
BUTSKOK A1 NAWT, SIKi NpautooTh 3 Lieto

7. 00rNMAQ 1 O4YNWEHHA

/N\ NMONEPEDXEHHS!

[wuB. po3ainu 3 iHhopmadieto Woao
TexHikn 6e3neku.

7.1 3aranbHa iHdopmauis

*  Ounwyyrite BapuibHY NOBEPXHIO MiCNst
KO>XXHOTO BUKOPUCTaHHS.

« [lHO nocyay, B SKOMY BY rOTyeTe, Mae
OyTV 3aBXan YUCTUM.

* [logpsinuHu abo TeMHi NNAMU Ha NOBEPXHI
He BMNMBaKTb Ha poboTy BapUibHOI
NMOBEPXH.

» BukopucToByiiTe cnevianbHuii 3acid ans
YULLEHHS, WO NigXxoauTb Ans uiel
BapUNbHOI MOBEPXHI.

* BukopucToByiTe crneuianbHuin WKpebok
ans ckna.

7.2 YnweHHA BapunbLHOI NOBEPXHi

* HeranHo BugansnTe Taki Tunum
3abpyAHeHb: po3nnaBneHy nnacTmacy i

8. YCYHEHHA MNMPOBJIEM

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmadieto wono
TexXHikn 6esneku.

dyHKLi€t0, 3BEPHITBCA 40 HALLIOro BeG-canTy
ans kopuctysadis. Butsxku Electrolux, ki
nigTPUMYIOTb LiH0 PYHKLitO, MOBMHHI MaTn
nosHauky =.

noniMepHy nnisky, LyKOp Ta 3anuLukm
CTpas, WO MIiCTATb LlyKOp, SIKLLO LibOro He
3pobuTK, TO 3abpyaHEHHS MOXE
NPU3BECTM [0 NOLUKOAKEHHS BapUIbHOI
noeepxHi. ByabTe o6epexHi, Wwob
YHUKHYTM onikiB. Bukopucrosyiite
cneujianbHUi WKpebok AN BapunbHUX
NOBEPXOHb Mif FOCTPUM KYTOM [0 CKIAHOI
NoBEpPXHi i NnepecyBanTe neso no
NOBEPXHI.

* BupgansaunTte 3anulukuy nicns Toro, siK
npunap AocTaTHbLO OXOrIOHEe: BanHsHi
Ta BOAsHI po3Boau, 6pusku xupy Ta
nnsSmMmn 3 metanesmm BiabnNMCKoM.
OunyriTe MOBEPXHIO BOSIOrOK FaHYipKo
3 HeTpanbH1UM MuUYMM 3acobom. licns
YULLLEHHS BUTPITb MOBEPXHIO M'SIKOIO
TKaHWHOHO.

* Bwupanitb nnamu 3 MeTanesum
BiAGNMCKOM: CKOpUCTaTECS PO3YMHOM
BOAM 3 OLTOM Ta BUTPITb CKMSHY
NOBEPXHIO FAHYIPKOIO.
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8.1 [lii B pa3i BUHUKHEHHSA Npob6nem

Mpobnema

MoxnuBa npuynHa

Cnoci6 BupilweHHs

BapunbHa noBepxHs He BMU-
KaeTbCa abo He MpaLtoe.

BapunbHy noBepxHto He nig'egHaHo
0o mepexi abo nia'egHaHo Henpa-
BUJIbHO.

MepesipTe, WO BapUnbHy NOBEPXHIO
npaBuUnbHO Nig'eQHaHO 40 MepeXi.

3anobixHUK neperopis.

MepekoHaiiTecs B TOMY, LU0 3anoGixk-
HUK € MPUYMHOL HecnpaBHOCTI. AKLLO
3anobikHWK NeperopuTs Lie pas, 3Bep-
HITbCS 40 KBanidhikoBaHOro enekTpuka.

Bw He BcTaHOBUMK CTYyNiHb HarpiBaH-
Hs1 npoTtsarom 10 cekyHA.

YBIMKHITb BapunbHy NMOBEPXHIO 3HOBY
Ta BCTAHOBITb CTYMiHb HarpiBaHHs He
ni3Hiwe Hix Yepes 10 cekyHA.

Bu TopkHynucs asox abo 6inbLuoi
KiflbKOCTi CEHCOPHUX KHOMOK OZHO-
YacHo.

TOPKHITbCS NULLE OfHIET CEHCOPHOT
KHOMKY.

Mpautoe MNaysa.

[ue. po3gin «Maysa».

Ha naHeni kepyBaHHS € Nnsamv BOAW
abo xupy.

OuKnCTiTb NaHenb KepyBaHHS.

Bu moxeTe nouvyTn 6esnepeps-
HWIA 3BYKOBWIA CUrHan.

HenpaBunbHe nigknioveHHs fo
enleKTpoMepeXxi.

Big'enqHaviTe npunapg Big enektpome-
pexi. 3BepHiTbCs A0 kBanidikoBaHOro
enekTpuka, Wob nepesipuTh BCTaHO-
BIIEHHS.

JlyHae 3BykoBuiA curHan, i Ba-
puUnbHa NOBEPXHS BUMMKAETLCS.
Konu BapwribHa noBepxHs BUMW-

KaeTbCA, NlyHae 3ByKOBVII7I curHan.

Bwu wocb noctaBunu Ha ogHy abo
Kinbka CEHCOPHMX KHOMOK.

3abepiTb NpeaMeT i3 CEHCOPHUX KHO-
oK.

BapunbHa NoBepxHs BUMUKAETb-
cs.

Bu nocTaBunm Lock Ha CEHCOPHY

KHOMKY ®

3abepiTb NpeaMeT i3 CeHCOpPHOT KHoM-
KU

He BMukaeTbes iHgukaTop 3anu-
LLKOBOrO Tenna.

30Ha He HarpiBaeTbCsl, TOMy LLO
npauoe HegoBro abo AaTumk NoL-
KOZPKEHO.

Akuio 3oHa npauoBana foCTaTHbO,
o6 HarpiTmcs, 3BepHITLCS A0 aBTOpU-
30BaHOr0 CEPBICHOTO LIEHTPY.

Hob?Hood He npauoe.

By Hakpunu naHesnb KepyBaHHs.

3abepiTb Liert npeaMeT i3 naHeni kepy-
BaHHS.

Bu BUKOPUCTOBYETE [ly)Xe BUCOKY Ka-
CTpynio, sika GIIOKye curHan.

BukopucToBy#iTe MeHLLy KacTpynio,
3MiHITb 30HY roTyBaHHs abo kepynte
BUTSHKKOIO BPYYHY.

ABTOMaTUYHWIA PO3irpiB He npa-
Loe.

BcTaHOBNEHO HaWBWLLWIA CTYMiHb Ha-
rpiBaHHs.

HanBuwwmin cTyniHb HarpiBaHHs mae
TaKy camy MOTYXHICTb, 5K i (YHKLs.

30Ha rapsya.

3ayekainTe, AOKM 30HA OXOJIOHE.

CTyniHb NOTYXHOCTi 3MIHIOETLCS
MiX [BOMA 3HaYEeHHAMU.

Mpautoe YnpaBniHHS NOTYXHICTIO.

vs. po3gin «llloaeHHe kopucTyBaH-
HS».

MaHenb kepyBaHHs CTaHe raps-
YOI0 Ha [OTUK.

Mocyn 3aBenviknii abo BM po3Taly-
Banw oro 3aHaaTo 6nmabko Ao na-
Heni kepyBaHHs.

3a MOXNMBOCTI CTaBTe BENVKWIN NOCYA,
Ha 3aAHi 30HM HarpiBaHHS.
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Mpo6nema MoxnuBa npuunHa Cnoci6 BupilueHHs

Y pasi TopkaHHA CEHCOPHUX KHO-  3BYKOBI CUrHanu AeakTMBOBaHoO. AKTUBYITE 3BYKOBI CUrHanu. [ius. pos-
MoK Ha NaHeni ynpaeniHHs Hemae ain «lloneHHe kopucTyBaHH:A».
XOAHOTO 3BYKY.

. i Mpautoe 3axucT Big AocTyny aiten [ue. po3gin «LoaeHHe kopucTyBaH-
BipoGpaxaetbes ' abo bnokyBaHHs. HA».
. Ha 30Hi roTyBaHHsA Hemae nocyay. MocTaBTe NocyA Ha 30HY roTyBaHHs.
BinobpaxaeTbcsa . 4 yay yA ¥ roty
HesignosigHuii nocya. BukopucTtoByiiTe nocya, npuaaTtHui

Ons iHAYKUinHWX KoHdopok. OnB. pos-
ain «Mopaaw Ta pekomeHaauii».

[HiameTp gHa nocyay 3aHaaTo manuii  KopucTyiitecs nocyaom BianoBigHOro
A5 30HW rOTyBaHHS. po3mipy. [ImB. po3ain « TexHivHi AaHi».

HarpiBaHHs 3alimae 6araTto yacy. [locyn HagTo Manuid i oTpumye nu-  [Ang onTumarnbHoi nepeaadi Tenna Bu-
LLIe YaCTUHY NOTYXXHOCTI, Lo BUPO- KOPWCTOBYWTE NOCYA, i3 AiameTpom
BnsIETbCA 30HOI0 HarpiBaHHS. AHa, NoAibHUM [0 po3Mipy 30HK Harpi-
BaHHS (OMB. MakcMMarnbHi 3HaYeHHS!
fdiameTpa nocyay B po3gini « TexHiuHi
AaHi» > «Cneumdikauis 30H HarpiBaH-
HA»).

Cranacsi nomunka po6oTvt Bapunb-  BUMKHITE BapunbHy NOBEPXHIO Ta

i i
.L 0 . . . P
i BinoBpaxaeTbCs umMeno. HOI NOBEPXHI. BBIMKHITb ii 3HOBY Yepe3 30 cekyHA.

Akwo 3aropsieTbCs 3HOBY, BiA'ea-
HaliTe BapuiibHy NMOBEPXHIO Bif enek-
Tpomepexi. Yepes 30 cekyHA 3HOBY

NigKMioYiTe BApUnbHY NMOBEPXHIO. AK-
Lo npobnema He 3HWKaE, 3BepHITLCA
[10 aBTOPU30BAHOTO CEPBICHOTO LiEHT-

py.
8.2 kLo BN He MoXeTe 3HaUuTU Mpo NOMUIKY, KU BigobpaxaeTbcs Ha
pilleHHS... avcnnel. NepekoHanTecs, WO BU NPaBUIbHO

KOPWCTYBanucb BapuIibHOO MOBEPXHEIO.
FKLLO BM HenpaBuilbHO KOPUCTyBanucs
npunagom, BisuT maincTpa abo aunepa byae
NnaTHUM HaBiTb Y rapaHTilNHWIA Nepiop.
IHdopmaLis npo rapaHTiiHWI nepiof Ta
aBTOPU30BaHWNN CEPBICHUI LEHTP BKasaHi y
rapaHTinHomy OykneTi.

AKLLO BM HE MOXeTe yCyHYTU npobnemy,
3BEPHITLCA A0 3aknagy, Ae v npuabanu
npunag, abo o cnyxou TexHi4YHoT
nigTpymkn. MosigomTe iHpopmadito 3
Tabnnyky 3 TEXHIYHUMMW JaHUMK. Takox
NoBiAOMTE TPU3HaYHWIN BYKBEHWI KOZ,
CKrokepamiku (BiH 3HaXOAUTbLCS Y KyTKY
CKINSAAHOI MOBEPXHi) Ta TEKCT NOBIAOMMEHHS

9. TEXHIYHI OAHI

9.1 Tabnunuka 3 TeXHIiYHUMU JaHUMU

Mopens EIV734 Homep Bupoby (PNC) 949 596 717 01
Tun 62 C4A 01 AA 220-240 B /400 B 2H 50-60 Iy,
IHaykuia 7.35 kBT BupobneHo B: HimeuyunHa

CepiliHNIA HOMEP ........cecunees 7.35 kBT
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9.2 Cneuudpikauisa 30H roTyBaHHA

3oHa rotyBaHHA HomiHanbHa no- PowerBoost [BT] PowerBoost HiameTp nocyay
TYXHiCTb (MaKc. MakcumanbHa  [MM]
CTYNiHb HarpiBaH- TpuBanicTb [xB]
HSA) [BT]
MepenHsa niBa 2300 3200 10 125-210
3aaHa nisa 2300 3200 10 125-210
CepepnHsi nepegHs 1400 2500 4 125 - 145
3apgHsa npaea 2300 3600 10 210 - 240
[TOTY>HICTb 30H rOTYBaHHS MOXe AeLlo BVKOPWCTOBYWTE NOCYA i3 AlaMeTpoM AaHa,
BiJPI3HATUCSA Bif 3HAaYeHb, HABEAEHUX Y noAibHMM 4O po3Mipy 30HW HarpiBaHHs (aMB.
Tabnuui. BoHa 3MiHIOETLCS 3aneXHO Bif MakcvMarbHe 3HayYeHHs diameTpa nocyay B
MaTepiany Ta po3mipiB nocyay. Tabnuui). He BukopuctoBynTe nocya,
AiameTp SKOro nepeBuLLye diameTp 30HU

[ns onTumanbHOI Nepeaavi Tenna Ta

onTUManbHNX peayanaTiB roTyBaHHA HarpisaHHs.

10. EHEPITOE®EKTUBHICTb

10.1 IHcbopmauis npo BMpi6 BignoBiaHo Ao PernameHTty €C woao
€KomnoriyHoro NpoeKTyBaHHA

laeHTudikatop moaeni EIV734
Twn BapunbHOi NOBEPXHI B6ynoBaHa BapunbHa no-
BEPXHSI
KinbKicTb 30H ANs roTyBaHHs 4
TexHonoris nigirpisy IHAYKUiA
[iameTp kpyrnmx 3oH ans rotysaHHs (J) MepepHs niBa 21.0cm
3apHs niBa 21.0cm
CepefHsi nepegHs 14.5cm
3apgHsa npasa 24.0 cm
CnoXuvBaHHs eneKTpoeHeprii OfHiel0 30HOK Ans ro- MepepnHs niBa 179.6 Breroa/kr
TyBaHHs (EC electric cooking) 3agHs nisa 177.0 Breroa/kr
CepepnHs nepegHs 180.2 Breroa/kr
3agHsa npasa 174.6 Breroa/kr
CnoxvBaHHs enekTpoeHeprii BapunbHoto noBepxHeto (EC electric hob) 177.9 Breroa/kr
IEC / EN 60350-2 — EnekTpuyHi nobyToBi [oka3HUKM CnoXMBaHHA eneKTpoeHepril,
npunagun ons rotyBaHHs ki — yacTtuHa 2: NOB’A3aHi i3 30HOK0 AN rOTyBaHHS,
BapwunbHi noBepxHi — Crnocobu No3Ha4yeHo Nno3Haykamu Ans BiANOBiAHUX 30H
BMMIPIOBaHHSA MPOAYKTUBHOCTI. HarpiBaHHs.
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10.2 EHepro3t6epexeHHsA

CkopvcTanTecst HUK4YeHaBedeHUMN
nopagamu Ans WoAeHHOro
eHepro3bepexeHHs.

» [lpwn HarpiBaHHi BOAN BMKOPUCTOBYITE
nuvwe NoTpibHY KinbKiCTb.

* [lo MOXNMBOCTI 3aBXAM HaKpUBanTe
NOCYA, KPULLIKOHO.

» [lepepn yBIMKHEHHSIM 30HM HarpiBaHHS
PO3MICTITb Ha Hili NocyA.

¢ Ha meHLWwunx 30Hax HarpiBaHHA

PO3MiLLlyTEe MEHLUWI nocya.

* PoawmiwynTe nocyn 6e3nocepeHbO B

LLEHTPi 30HW HarpiBaHHS.

. BMKOpMCTOByMTe 3anuikoBe Tensio and

nigTPUMaHHs CTpasu Tennot abo
PO3TONMOBaHHS NPOAYKTIB.

10.3 IHdpbopmauisa npo Bupi6 o000 eHeprocnoXMBaHHA Ta MaKCMMaribHOro
yacy AOCSArHeHHs BignoBiAHOIro peXumMy HU3bKOro eHeprocnoXxuBaHHA

CnoXvBaHHS eHeprii y BUMKHEHOMY CTaHi

0.3 Bt

MakcumanbHuiA Yac, HeobxiaHuii obnagHaHHIO ANs aBTOMaTUYHOMO AOCArHEHHS 3a- 2 XB

CTOCOBHOIO PeXMMY HU3bKOI MOTYXHOCTI

11. OXOPOHA OOBKITA

3paBaritTe Ha NOBTOPHY nNepepobky

mMaTepianu, No3Ha4YeHi CUMBOIIOM C/.&)
Buknpaiite ynakoBKy Yy BiAnoBiaHi
KOHTeWHepw Ans ii nepepobku. 3pobiTh CBil
BHECOK y 3aXMCT JOBKINNA i 340poB'a nogen
LUNSAXOM 34adi Ha NepepobKy enekTpuYHKX Ta

eneKkTpoHHUX Npunagis. He Buknpante

npunagu, No3HayeHi CUMBOSIOM h: pasom i3
nobyTtoBumm Bigxogamu. MNepeparite BUpi6
Ha MiaNnpUeMCTBO A1 MOBTOPHOI Nepepobku
abo 3BEpHITLCA A0 MiCLEBOI BNagu.
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