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Vitejte u AEG. Dékujeme, Ze jste si vybrali nas spotrebic.

Praktické rady, brozury a informace o feSeni problémd, servisu a opravach najdete
na adrese aeg.com/support

AEG Dalsi recepty, tipy a rady pro feSeni problému najdete v aplikaci My AEG Kitchen,

| ktera je dostupna ke stazeni. 7 Available on the \,, GETITON
W @& App Store »’ Google Play

Zmény vyhrazeny.
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1./\DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

 Toto zafizeni mohou pouzivat déti od 8 let a osoby s
omezenou fyzickou, smyslovou ¢i mentalni schopnosti Ci
osoby bez dostate¢nych zkusenosti a znalosti, jsou-li pod
dohledem, nebo pokud jim byly poskytnuty pokyny ohledné
bezpetného pouzivani zafizeni a pokud znaji souvisejici
rizika. Déti by mely byt pod dohledem, aby si nemohly s timto
spotrebi¢em hrat. Cisténi a uzivatelskou udrzbu nesmi
provadét déti do 8 let a bez dozoru.

 Toto zafizeni neni ur€eno k pouziti v nadmorskych vySkach
nad 2000 m.

- DULEZITE! DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY:
POZORNE PRECTETE A PRIRUCKU USCHOVEJTE
K POZDEJSIMU POUZITI.

« VAROVANI! Nepouzivejte spotiebit bez otoéného talife
a nosice oto¢ného talife. Nepoustéjte spotrebi¢, pokud je
prazdny.

« VAROVANI! Pokud jsou dvitka nebo t&snéni dvifek
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poskozené, nesmi se trouba pouzivat, dokud ji neopravi
kompetentni osoba.

VAROVANI! Pro nekompetentni osoby je nebezpeéné
provadét jakékoli servisni sluzby nebo opravy, jejichz soucasti
je odstranéni krytu chraniciho proti vystaveni mikrovinné
energii.

VAROVANI! Tekutiny ani jiné potraviny nesméji byt ohfivany
v uzavienych obalech, protoze by mohlo dojit k jejich explozi.
Toto zafrizeni je ureno pro pouziti v domacnostech a pro
podobné ucely, mezi které patfi: kuchyriské prostory pro
zaméstnance v obchodech, kancelafich a jinych pracovnich
prostfedich; obytné budovy zemédélskych zarizeni; klienti
hotell, motelu a jinych residencnich prostiedi; ubytovani typu
Bed and Breakfast (nocleh se snidani).

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné pro vareni

v mikrovinné troubé.

P¥i vareni v mikrovinné troubé neni dovoleno pouziti kovovych
nadob na potraviny a napoje.

Pokud vafite pokrmy v jednorazo-vych plastovych, papirovych
¢i jinych nadobach z hoflavych materialli, nenechavejte
troubu bez dozoru.

Mikrovinna trouba je uréena pro ohrev jidla a napoju. Suseni
jidla nebo obleceni a ohfivani ohfivacich podusek, obuvi,
hub ¢i mokrého obleceni muze vést k riziku poranéni nebo
vzniceni.

Pokud za€ne z ohfivaného pokrmu vychazet kour,
NEOTEVIREJTE DVIRKA. Vypnéte a odpojte troubu a
pockejte, dokud se z pokrmu neprestane koufit. Pokud se

z pokrmu koufi a otevrete dvitka, mize dojit k pozaru.

V dusledku mikrovinného ohfevu napoji muze dojit ke
zpozdénému intenzivnimu varu. Proto je tfeba s nadobou
zachazet opatrne.

Aby se predeslo popaleni, musi se obsah détskych lahvicek
nebo skleniCek s détskou vyZivou prfed konzumaci protiepat
nebo zamichat a je nutné zkontrolovat jeho teplotu.

V mikrovinné troub& nesméji byt ohfivana vejce ve skorfapce
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ani natvrdo uvarena vejce ve skorapce, protoze by mohla
explodovat, a to dokonce i po skonceni mikrovinného ohrevu.

» Pokud je nap3jeci kabel poSkozeny, musi ho vymeénit
vyrobce, jeho servisni zastupce nebo obdobné kvalifikovana
osoba, aby se predeslo souvisejicim rizikiim.

1.1 Udrzba a gisténi

Dvirka:

» Pravidelné Cistéte obé strany dvifek, tésnéni i tésnici povrchy
jemnym vlhkym hadfikem od vSech necistot. Nepouzivejte
agresivni brusné Cistici prostfedky ani ostré kovoveé Skrabky

pro Cisténi dvirek nebo skla trouby. Mohly by povrch
poskrabat a zpusobit popraskani skla.

Vnitfek trouby:

 Postfikané, rozsypané a rozlité zbytky setfete po kazdém
pouziti trouby mékkym vlhkym hadfikem nebo houbickou,
dokud je trouba jesté tepla. Vétsi rozlité zbytky odstrante
jemnym mydlem a setfenim vihkym hadfikem, dokud
neodstranite vSechny zbytky. Nikdy nesundavejte kryt
vinovodu. Dbejte na to, aby se mydlo ani voda nedostaly do
malych vétracich otvoru ve sténach trouby, coz by ji mohlo
poskodit.

» Na vnitini ¢ast trouby nepouzivejte Cistici prostredky ve spreji.
Troubu pravidelné zahfivejte pouzitim grilu. Zbytky jidla nebo
mastnoty mohou zpuUsobit tvofeni koure nebo nepfijemného
zapachu. Po pouziti oCistéte kryt vinovodu, ohfivaci prostor,
otoCny talif a unaseci podnos. Tyto ¢asti musi byt suché
a odmasténé. Navrsené zbytky mastnoty mohou zpusobit
pfehfivani a nasledné pozar.

VnéjSi Casti trouby:

« Vnéjsi Cast trouby muzete snadno vycistit jemnym mydlem a
vodou. Mydlo z trouby peclivé setfete vihkym hadfrikem a poté
troubu osuste jemnou utérkou.

Ovladaci panel:
» Deaktivujte ovladaci panel otevienim dvifek trouby. P¥Fi
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Cisténi panelu byste méli dat pozor. Panel jemné otfete
pouze hadfikem navlhcenym vodou. Vyhnéte se pouZziti prilis
velkého mnozstvi vody. Nepouzivejte zadné chemické Cistici
prostfedky, ani Cistici prostfedky s piskem.

OtocCny talif a unaseci podnos:

Vyndejte oto€ny talif a unaseci podnos z trouby. Omyjte je
v mydlové vodé. Otfete je mékkou utérkou. Otocny talif i
unaseci podnos muzete myt v mycce na nadobi.

Rost:

Rost byste méli umyvat ve vodé s pfidanym prostfedkem na
myti nadobi a osusit. Rost muzete myt v mycce na nadobi.
DULEZITE! Troubu ¢istéte v pravidelnych intervalech a
odstranujte veskere zbytky jidla. Pokud trouba nebude
udrzovana v Cistoté, muze dojit k naruseni povrchu. To by
negativné ovlivnilo Zivotnost spotfebiCe a mohlo by vyustit i

v nebezpecénou situaci.

Pri vyjimani nadob ze spotrebiCe je tfeba dat pozor, aby
nedoslo k posunuti oto¢ného talire.

DULEZITE! Neméli byste pouzivat parni &istic.

Mikrovinna trouba je navrzena tak, aby se pouzivala jako
vestavéna.

Spotrebi¢ se nesmi umistovat do skFiriky.

Zarizeni a jeho dostupné Casti se béhem pouzivani zahreji.
Je tfeba se vyhnout styku s horkymi ¢astmi.

VAROVANI! Udrzujte déti v dostatedné vzdalenosti od dvifek
a pristupnych ¢asti, které mohou byt pfi pouzivani grilu horké.
Déti by mély byt udrzovany v dostatecné vzdalenosti od
trouby, aby si nezpUsobily popaleniny.

DULEZITE! Na zadnou z &asti mikrovinné trouby nepouzivejte
komercni Cistici prostfedky pro trouby, parni CistiCe, drsné a
hrubé CistiCe, jakékoli Cistici prostredky obsahujici hydroxid
sodny nebo draténky.

)
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2. INSTALACE
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Troubu Ize nainstalovat do pozice A nebo B:

.
.

Konvenéni

trouba

. Rozmeéry vyklenku
Pozice 8 H v
A 562 x 550 x 380
B 562 x 500 x 380

Méfeni v (mm)

2.1 Instalace spotiebice

—4 mm
|
I I
4 mm 4 mm
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Odstrante veskery obal a peclivé
zkontrolujte, zda nejsou na troub& znamky
poskozeni.

Namontujte upeviiovaci hacky ke
kuchyrniské skrince dle instrukci v dodaném
navodu a vzoru.

Pfipevnéte zafizeni ke kuchyriské skfince
pomalu bez pouziti sily. Zafizeni zdvihnéte
na upevnovaci hacky a poté jej nechte
dosednout do zabezpecené pozice.

Pro pfipad odliSné instalace jsou hacky
oboustranné. Pfedni ram trouby musi tésné
priléhat k otvoru v pfedni strané skfinky.
Zaijistéte, aby byl spotfebi€ stabilni a nebyl
naklonén. Mezi dvitky homi skfiriky a homi
Casti ramu musi byt mezera 4 mm (viz nakres).



2.2 Pripojeni spotiebice ke zdroji
elektrické energie
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Elektricka zasuvka musi byt pfistupna tak,
aby bylo mozné spotfebi€ v pfipadé nouze
snadno odpojit. Nebo by mélo byt mozné
izolovat troubu od napajeni zaclenénim
vypinace odpovidajiciho pravidlim pro
kabelaz.

Napéjeci kabel mize vyménit pouze
elektrikar.

Pokud je napajeci kabel poSkozeny, musi
ho vymeénit vyrobce, jeho servisni zastupce
nebo obdobné kvalifikovana osoba, aby se
predeslo souvisejicim rizikim.

Zasuvka by méla byt umisténa za skfirikou.
NejlepSi pozice je nad skFinkou, viz (A).
Pripojte spotfebi¢ ke zdroji jednofazového
napéti 220-240 V/50 Hz stfidavého proudu
prostfednictvim spravné nainstalované
zasuvky s uzemnénim. Zasuvka musi byt
jistén 16 A pojistku.

Pfed zahajenim instalace pfivazte

k napdjecimu kabelu kus provazku, abyste
pfi instalaci spotfebiCe usnadnili pfipojeni

k bodu (A).

PFi vkladani trouby do vysoké skfing,

NESMI dojit k pogkozeni napéajeciho kabelu.

Sitovy kabel ani zastréku nepokladejte do
vody nebo jiné tekutiny.

Zajistéte, aby se sitovy kabel nedotykal
horkych nebo ostrych povrcht, jako jsou
napriklad ventilacni otvory na zadni strané
trouby.

2.3 Dalsi doporuceni

Mikrovinnou troubu nepouziveijte pro ohfivani
oleje na smazeni. Teplotu oleje neni mozné
kontrolovat a olej se muze vznitit. Pro pfipravu
popcornu v mikrovinné troubé pouzijte specialni
nadobi vyrobené pro tento ucel.

Osoby, které pouzivaji KARDIOSTIMULATOR,
by se méli poradit se svym lékafem nebo
vyrobcem kardiostimulatoru o opatfenich

v souvislosti s pouzivanim mikrovinné trouby.

Do otvor( pro uzavirani dvifek ani do
vétracich otvord nevléveijte Zadnou tekutinu
ani nevkladejte predmeéty. V pripad€, ze dojde
k rozliti, troubu okamzité vypnéte a odpojte a
kontaktujte zastupce autorizovaného servisu
ELECTROLUX.

Troubu nikdy zadnym zpUsobem neupravuite.

Pouzivejte pouze otocny talif a unaseci podnos
ur€ené pro tento typ mikrovinné trouby.

Aby nedoslo k poSkozeni otocného talife:

* Pred omytim oto¢ného talife vodou jej
nechte zchladnout.

* Nepokladejte horké potraviny nebo horké
nadobi na studeny otocny talif.

* Nepokladejte studené potraviny nebo
studené nadobi na horky otocny talif.

K vareni v mikrovinné troubé nepouzivejte
plastové nadoby je-li trouba stale horka

z pouZiti rezimu GRILU nebo DUALNI
GRILOVANI, protoze se mohou rozpustit.
Nepouzivejte umélohmotné nadoby, jejichz
vyrobce vyslovné nepovoluje jejich uzivani pro
vySe uvedené reZimy ohfevu.

Vyrobce ani prodejce nenesou odpovédnost za
poskozeni trouby nebo zranéni osob zpusobené
selhanim spravného elektrického zapojeni. Na
sténach trouby nebo kolem tésnéni dvifek a
tésnicich povrchl se nékdy muaze tvofit vodni
para nebo kapky. Jedna se o bézny jev, ktery
neni znamkou netésnosti nebo poruchy trouby.

Pokud jde o Zzarovku (Zarovky) v tomto spotiebici
a samostatné prodavané nahradni zarovky:
Tyto zarovky jsou navrzeny tak, aby odolaly
extrémnim fyzickym podminkam v domacich
spotfebicich, at’ uz jde o teplotu, vibrace &i
vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci informaci
o provoznim stavu spotfebice. Nejsou uréeny k
pouziti v jinych spotfebicich a nejsou vhodné k
osvétleni mistnosti v domacnosti.

)
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3. POPIS SPOTREBICE

3.1 Mikrovinna trouba

?

P¥i pfipraveé jidel v mikrovinné troubé
pouzivejte vzdy otocny talif.

=== [Seonno0000000

T P

Topné téleso grilu

Predni panel

Zérovka v troubé

Ovladaci panel

Tlagitko pro otevieni dvefi

E Kryt vinovodu (neodstraruite)

Vnitfni prostor trouby

B Tésnéni

Bl T&snéni dvitek a povrch tésnicich ploch

3.2 Prislusenstvi

Ujistéte se, ze vam bylo dodano toto

prislusenstvi:

Otoény talif

Unaseci podnos

® UnaSeci podnos otocného talife umistéte
na misto ve spodni ¢asti prostoru.

® Poté na unaseci podnos polozte otocny talif.

® Abyste zabranili poSkozeni oto¢ného talife,
zajistéte, Ze pfi vybirani nadobi nebo nadob
z trouby nedoslo k jejich zachyceni o okraj
oto¢ného talife.

8 CESTINA

Tyto dily pouzivejte pouze pfi grilovani
pfipravé jidel.

Rost

PFi objednavce pfislusenstvi sdélte
prodejci nebo zastupci autorizovaného
servisu ELECTROLUX dvé véci: nazev
Casti a nazev modelu.

3.3 Ovladaci Panel

VARVIRV)
QA’E?O

EZO0Z 20
OO0

90W 270W 450W 630W 900W

H

GH N

T
i

(~]




Indikatory digitalniho displeje:

0 )| oblibené

Casovaé

Automatické rozmrazovani

o0
AUTO

Grilovani

0

g

Dualni grilovani

Mikroviny

il

Zastavit/Zrusit

EN

Détsky bezpecnostni zamek

4. PRED PRVNIM POUZITIM

4.1 Zapojeni

P¥i prvnim zapojeni trouby mate moznost

provést nastaveni hodin. Trouba ma

24-hodinové hodiny.

1. Trouba zapipa a vSechny ikony na displeji
se na pul sekundy rozsviti. Stisknéte
tlagitka NAHORU/DOLU dokud se
nezobrazi ,on“ nebo ,oFF*.

2a. Chcete-li hodiny vypnout, stisknéte tlacitka
NAHORU/DOLU dokud se nezobrazi
,OFF.“ a potom stisknéte tlaCitko START.
Trouba je pfipravena k pouziti.

Pokud jste hodiny vypnuli a chcete je
znovu zapnout, dvakrat stisknéte tlacitko
CASOVAC a postupuite dle pokynii v
bodu 2b.

2b. Chcete-li hodiny vypnout, stisknéte tlacitka
NAHORU/DOLU dokud se nezobrazi ,on"
a potom stisknéte tlacitko START.

Priklad: Hodiny chcete nastavit na 18:45.

1. Pro nastaveni hodiny stisknéte tlacitka
NAHORU/DOLU.

2. Pro potvrzeni stisknéte tlacitko START.

3. Pro nastaveni minut stisknéte tlacitka
NAHORU/DOLU.

4. Pro potvrzeni stisknéte tlacitko START.

(© | Nastavit hodiny

=| Prvky displeje

g | Hmotnost

90W 270W 450W 630W 900W

Stupen vykonu

Tlacitka nastaveni vykonového stupné
Oblibena tlagitka

Tlagitko Gril

Tlacitko Automatické rozmrazeni

B Tiagitko Casovag

Tlagitka Nahoru/Dold

ﬂ Start/Potvrdit/Tlacitko Rychly start

Bl Tiagitko Stop

Tlagitko pro otevieni dvefi

Kdyz jsou nastavené hodiny, na displeji
se zobrazi ¢as.

4.2 Pohotovostni rezim (Usporny
rezim)

Nebude-li trouba pouzivana béhem 5 minut,
automaticky prejde do pohotovostniho rezimu.

Priklad: Pokud nastaveni hodin neprobéhlo:
Displej se vypne.

Pro ukonéeni pohotovostniho rezimu oteviete
dvefe, stisknéte libovolné tlacitko nebo otocte
koleckem.

Priklad: Pokud nastaveni hodin probéhlo:
Po uplynuti 5 minut se Cas zobrazi.

4.3 Nastaveni hodin, jsou-li nastaveny

Hodiny muZzete nastavit i po nastaveni ¢asu.

Priklad: Zména z 18.45 na 19.50.

1. Dvakrat stisknéte tlagitko CASOVAC.

2. Stisknéte tla¢itko START.

3. Stisknéte tlagitka NAHORU/DOLU dokud
se nezobrazi ,19".

4. Stisknéte tlacditko START.

5. Stisknéte tladitka NAHORU/DOLU dokud
se nezobrazi ,50°.

6. Stisknéte tlacitko START.

CESTINA 9



4.4 Zruseni hodin a nastaveni

pohotovostniho rezimu (Usporného

rezimu)

1. Dvakrat stisknéte tlagitko CASOV:AC.

2. Stisknéte tlacitka NAHORU/DOLU dokud
se nezobrazi ,,oFF*.

3. Pro potvrzeni stisknéte tlacitko START.

4.5 Détsky bezpecnostni zamek

Trouba ma bezpecénostni funkci, ktera brani
nahodnému spusténi trouby ditétem. Jakmile
bude zamek nastaveny, zadna ¢ast mikrovinné
trouby se nespusti dokud nebude funkce
zamku vypnuta.

Vypnuti nebo zapnuti zamku je mozné pouze v
pripadé, Ze trouba neni spusténa.

Priklad: Zapnuti zamku.

Stisknéte a pridrzte tlacitko STOP dokud se
nerozsviti symbol ,détsky zamek”.

Priklad: Vypnuti zamku.
Stisknéte a podrzte tlacitko STOP, dokud
symbol ,détsky zamek" nezhasne.

5. PROVOZ

5.1 Mikrovinné vareni

Priklad: Chcete ohfivat polévku po dobu

2,5 minuty na stupni vykonu 630 W.

1. Stisknéte tlagitko STUPEN VYKONU po
pravé strané trojuhelniku, dokud se na
displeji nezobrazi 630 W”.

2. Stisknéte tlagitka NAHORU/DOLU a
zadejte Cas.

3. Stisknéte tlacitko START.

V rezimu mikrovinného vareni
mUzete nastavit vykonového stupné
trouby stisknutim tlacitka primo pod
pozadovanym nastavenim.

Vykonovy stupen miizete nastavit ve
chvili, kdy je trouba spusténa stisknutim
a pridrzenim pozadovaného tlacitka
STUPEN VYKONU, dokud se na displeji
nezobrazi nové nastaveni vykonu. P¥ilis
vysoké vykonové stupné nebo prilis
dlouhé doby vareni mohou zpUsobit
prehrati potravin a nasledné pozar.
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Je-li détsky zamek zapnuty, budou
deaktivovana vSechna tlacitka s vyjimkou
tlaCitka STOP.

4.6 Prvotni vy¢isténi

UPOZORNENI!

Pro¢téte si ¢ast ,Udrzba a &isténi.

* Vyndejte z mikrovinné trouby vSechno
pFisluSenstvi.

*  Opatrné vycistéte vnitfni prostor
trouby meékkym vihkym hadrem.

4.7 Predehrati

Pfed prvnim pouzitim troubu pfedehrejte.

1. Nastavte funkci[~7].

2. Nechejte troubu 30 minut bézet.

3. Vypnéte troubu a nechejte ji vychladnout.

4. \Vycistéte vnitfni prostor trouby mékkym
vlhkym hadrem a pak ji peclivé vysuste.

Z trouby muze vychazet zapach nebo kour.

Pfesvédcte se, Ze v mistnosti dostatecné

proudi vzduch.

V pfipadé, ze jste vybrali 900 W, potom
Ize ¢as mikrovinného vareni nastavit
maximalné na 15 minut.

Je-li trouba v libovolném rezimu spusténa
3 minuty nebo vice, ventilator zGstane
spustény 2 minuty po skoncéeni vareni.
Otevrete dvere a trouba se zastavi, dvefe
zavrete a trouba se znovu spusti, dokud
neuplynou 2 minuty (v€etné otevieni dveri).
Je-li trouba spusténa déle nez 3 minuty,
ventilator se nespusti.

Po dokongeni vareni se bude otocny

talif i nadale otace, dokud se nadoba na
vareni nevrati do své pocCatecni pozice.
Svétlo v prostoru trouby zlistane svitit

az do dokonceni otaceni, nebo po dobu

5 sekund (podle toho, co je delsi). Trouba
po dokonéeni pipne. Pokud béhem vareni
dojde k otevieni dvefi, otaeni se zastavi.




5.2 Stupen Vykonovy

Nastaveni e o
5 Doporucéené pouziti
vykonu

900 W/ Pouziva se pro rychlé vafeni nebo ohfivani, (napf. polévek, hotovych jidel, konzervovanych jidel,

VYSOKY napojd, zeleniny, ryb atd).

630 W Pouziva se pro ¢asové del$i vafeni hutnéjSich jidel, napf. pecené, sekané a porcovaného masa,
dale choulostivéjsich jidel jako je syrova omacka nebo piskotovy kola€. Béhem takto omezeného
stupné vareni omacka neprekypi a pokrm se provafi rovhomérné bez pfevareni na okrajich.

450 W Pouziva se pro husté pokrmy vyzadujici del$i dobu vareni (pfi bézné pripravé v troubé), (napr.
hovézi). Doporu€ujeme pouzit tento vykon, abyste zajistili, Ze bude maso dostate¢né mékké.

270 W/ROZM- Vybérem tohoto stupné dosahnete rovnomérného rozmrazeni. Tento stuper je téz idealni pro

RAZOVANI pozvolné vareni ryze, téstovin, knedliku a vaje¢ného krému.

90 W Pouziva se pro pomalé rozmrazovani, (napf. Slehackového dortu nebo peciva).

ow Pro odstani/Casovac.

W =WATT

5.3 Snizeny stupen vykonu

Rezim vareni Standardni doba Snizeny stupen vykonu
Mikrovinné vareni 900 W 15 minut Mikrovinné vareni 630 W
Grilovani 10 minut Grilovani 500 W
Duélni grilovani 10 minut Grilovani 500 W

5.4 Nastaveni ¢asu vareni béhem
vareni

Cas vareni miizete nastavit také v priibéhu

vareni.

Priklad: Pridani 2 minut (120 sekund) pomoci

tlacitka START.

1. Ctyfikrat stisknéte tlagitko START. Cas
vareni se zvysi o 120 sekund.

5.5 Pouziti tlacitka stop

Jednim stisknutim tlaCitka STOP spustite rezim
Pauza.

Opakovanym stisknutim tlacitka STOP ¢as
vareni zrusSite.

5.6 Casovaé

Nastaveni ¢asovace.

1. Stisknéte tladitko CASOVAC.

2. Stisknéte tlagitka NAHORU/DOLU a
zadejte Cas.

3. Stisknéte tlagitko START. Casovad se
spusti automaticky.

Cas Ize zvysit je-li Casovad spustény
oto¢enim kolecka nebo stisknutim tlacitka
START. Funkci Casovace Ize pouzitiv
pfipadé, Ze trouba neni spusténa.

5.7 Rychlé spusténi
S vafenim mUzete zacit pfimo na 900 W/

VYSOKY po dobu 30 sekund, po stisknuti
tlacitka START.

@ Pro pfidani Casu stisknéte tlacitko START.

5.8 Ztlumeni

Vypnuti zvuku.

1. Trikrat stisknéte tlagitko CASOVAC, dokud
se na displeji nezobrazi ,Soun”.

2. Stisknéte tlagitka NAHORU/DOLU dokud
se nezobrazi ,,oFF*.

3. Stisknéte tlacitko START.

Zapnuti zvuku.

1. Trikrat stisknéte tlagitko CASOVAC, dokud
se na displeji nezobrazi ,Soun”.

2. Stisknéte tlagitka NAHORU/DOLU dokud
se nezobrazi ,,on".

3. Stisknéte tlacitko START.

5.9 Pozastaveni

Pozastaveni spusténé mikrovinné trouby.

1. Stisknéte tlaCitko STOP nebo oteviete dvere.

2. Trouba se zastavi az na 5 minut.

3. Pro pokracovani ve vareni stisknéte
START.
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5.10 Gril a dualni grilovani

Tato mikrovinna trouba ma dva rezimy
grilovani:

Pouze gril

Dualni gril (gril s mikrovinami)

DULEZITE! Pro grilovani se doporuduje
rost. Pfi prvnim pouziti grilu mizete
zaregistrovat kour nebo zapach spaleniny.
Toto je normalni a nesignalizuje posSkozeni
trouby. Abyste se tomuto problému vyhnuli,
zapnéte gril pfed prvnim pouzitim na

30 minut bez jidla.

1. Stisknéte tlacitka NAHORU/DOLU a
zadejte Cas.

2. Jednou stisknéte tlaCitko GRIL a spustte
rezim dualni grilovani (Gril + Mikrovinna
trouba) a stisknéte tlacitko START. Znovu
stisknéte tlacitko GRIL a vyberte pouze
rezim Giril.

3. Stisknéte tlacitko START.

V rezimu dualni grilovani nejsou stupné
mikrovinného vykonu 90 W a 900 W k
dispozici. Chcete-li ukoncit rezim Dualni
grilovani nebo rezim Grilovani, stisknéte
tlaCitko GRIL dokud se na displeji
nezobrazi symbol pouze mikrovinné
trouby.

5.11 Oblibené

Trouba ma 3 oblibené recepty.

) Zmékié maslo

) Rozpusténa cokolada

) Hrnkovy kolac

Priklad: Zmékéeni masla. . :

1. Jednou stisknéte tlaCitko OBLIBENY 1.
2. Hmotnost vyberte stisknutim tlacitka

NAHORU/DOLU.
3. Stisknéte tladitko START.

Pokud se segmenty displeje otadi,
znamena to, ze jidlo je tfeba promichat
nebo otocit. Ve vareni pokracujte
stisknutim tlacitka START. Po uplynuti
Casu automatického rozmrazovani se
program automaticky zastavi. Vykonove
stupné pro pfedem nastavené oblibené
recepty nelze nastavit. 1-4 Hrnkové kolace
se mohou uvarit.
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VAROVANI! Cokolada se mGze velmi
zahrat! Pokud cokolada potrebuje delSi ¢as
vareni, pridejte 10 sekund. Pfi manipulaci

s Gokoladou davejte pozor, nebot’ se mize
prehrat a zplsobit popaleniny.

Prepsani oblibenych receptl na vase vlastni

recepty.
1. Stisknéte tlacitko STUPEN VYKONU a
vyberte vykon.

2. Stisknéte tlacitka NAHORU/DOLU a
zadejte Cas.

3. Stisknéte a pridrzte tladitko OBLIBENY,
které chcete nastavit, dokud neuslysite
jedno pipnuti a nezobrazi se srdce.

Vraceni oblibeného nastaveni do vychoziho

nastaveni.

1. Stisknéte tlacitko STOP.

2. Stisknéte a na 3 sekundy pridrzte tlaCitka
STUPEN VYKONU 450 W. Trouba
restartuje oblibené recepty na puvodni
nastaveni.

5.12 Automatické rozmrazovani

Automatické rozmrazovani spusti spravny
rezim vareni a délku vareni automaticky, podle
hmotnosti jidla.

MZete si vybrat ze 2 menu automatického

rozmrazovani.

1. Automatické rozmrazovani: Maso/Ryby/
Driibez

2. Automatické rozmrazovani: Chleba

Priklad: Rozmrazeni steaku o hmotnosti 0,2 kg.

1. Jednim stisknutim tlacitka AUTOMATICKE
ROZMRAZOVANI vyberte menu
automatického rozmrazovani.

2. Hmotnost vyberte stisknutim tlacitka
NAHORU/DOLU.

3. Stisknéte tlacitko START.

Pokud se segmenty displeje otaci,
znamena to, Ze jidlo je tfeba promichat
nebo otocit. Ve vareni pokracujte
stisknutim tlacitka START. Po uplynuti
Casu automatického rozmrazovani

se program automaticky zastavi. Pri
automatickém rozmrazovani neni
nastaveni Cas/Vykon k dispozici.




6. GRAFY VARENI

6.1 Oblibené

Oblibené Hmotnost

Tlacitko

Postup

Zméklé maslo 0.05-0.25 kg

O

¢ Maslo dejte do nadoby z ohnivzdorného skla. Po
uvareni promichejte.

Rozpusténa ¢okolada 0.1-0.2 kg

O

«  Cokoladu naldmejte na malé kousky. Cokoladu
dejte do nadoby z ohnivzdorného skla. Kdyz se
ozve pipnuti, promichejte. Po uvafeni promichejte.

VAROVANI: Cokolada se miize velmi zahFat!
Pokud ¢okolada potfebuje del$i ¢as vareni,
pridejte 10 sekund. Pfi manipulaci s ¢okoladou
davejte pozor, nebot se mlize prehfat a
zpusobit popaleniny.

Hrnkovy kolac 1-4 hrnky

O

*  Kolac pripravte podle receptu. Hrnecek dejte na
okraj oto€ného talife. Po uvareni nechte odpocivat
30 sekund.

6.2 Hrnkovy kolaé

Mrkvovy hrnkovy kola¢ Hrnkovy jableény kola¢ s drobenkou
Pfisady Na 1 hrnecek: PFisady Na 1 hrnecek:
2 Izice (20 g) hladké mouky 2% |zice (259g)  hladké mouky
2% Izice (30 g) titinového cukru 2 Izice (30 g) titinového cukru

Ya 1ziCky prasku do peciva Ya 1ziCky prasku do peciva
Ya 1ZiCky mleté skofice Ya 1ziCky mleté skofice
Ya 1ZiCky mleté skofice 1% Izice (15g)  rostlinného oleje
1 Izice drcenych mandli 1 stfedni vejce

1% Izice (15g)  slunec€nicového oleje

1% Izice (30 g)  jableCného pyré

klra z % pomerance

polovina (7 g) su$enky, rozdrcené

309 strouhané mrkve

1 stfedni vejce

15 g masla, zméklého

40 g mouckového cukru

40 g smetanového syra

2 Izice pomerancové Stavy

Krémova poleva:

ZpUsob:

1. VSechny suché prisady dejte do hrnecku,
dobre promichejte vidli¢kou.

2. Pridejte slunecnicovy olej, pomerancovou

kuru, nastrouhanou mrkve a vejce, dobfe

promichejte.

Hrnecek dejte mimo stfed otocného talife.

Vareni pomoci“"\‘) . Kola¢ béhem vareni

nakyne.

5. Polevu pfipravte promichanim masla,
mouckového cukru, smetanového syru a
pomerancoveé Stavy.

Po vareni nechte odpocivat po dobu 30 sekund.

Kolac¢ nechte vychladnout, potom pfidejte polevu.

Eall o

ZpUsob:

1. VSechny suché pfisady (s vyjimkou
suSenky) dejte do hrnecku, dobfe
promichejte vidlickou.

2. Pridejte rostlinny olej a vejce, dobre
promichejte.

3. Jemné pridejte jablecné pyré tak, aby se
ponofilo do smési.

4. Ozdobte rozdrcenou suSenkou.

5. Hrnecek dejte mimo stfed otocného talife.

6. Vareni pomoci ‘7’\‘9 Kolac¢ béhem vareni
nakyne.

Po vareni nechte odpocivat po dobu 30 sekund.

Ozdobte kopeckem vanilkové zmrzliny.

VAROVANI! Jable&né pyré miize byt
horké.
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Hrnkovy ¢okoladovy kolac

Hrnkovy kola¢ s citrénovou polevou

Pfisady Na 1 hrnecek:

Pfisady Na 1 hrnecek:

2% |zice (25g)  hladké mouky

2% Izice (25g)  hladké mouky

2 Izice (12 g) kakaa

2% Izice (30 g) titinového cukru

2% Izice (30 g)  tftinového cukru

Ya 1zi€ky prasku do peciva

Ya 1Zicky prasku do peciva

1% Izice (15 g)  rostlinného oleje

1% Izice (15g)  rostlinného oleje 1 1zicka citrénové kiry
Ya 1zicky vanilkového extraktu 1 stfedni vejce
1 stfedni vejce Poleva: 1 Izice citronové kiry smichana
R se 2 |zicemi mouckového cukru
Zpusob:

1. VSechny suché pfisady dejte do hrnecku,
dobre promichejte vidlickou.

2. Pridejte rostlinny olej, vanilkovy extrakt a
vejce, dobfe promichejte.

3. Hrnecek dejte mimo stfed oto€ného talife.

4. Vareni pomoci "O Kolac¢ béhem vareni
nakyne.

Po vareni nechte odpocivat po dobu 30 sekund.

Ozdobte ¢okoladovym maslovym krémem.
Tip: P¥i pfipravé Cokoladovo-pomerancové
buchty z hrnecku pfidejte misto vanilkového
extraktu Y Izicky pomeran€ového extraktu.

Malinovy hrnkovy kolaé

ZpUsob:

1. VSechny suché prisady dejte do hrnecku,
dobre promichejte vidlickou.

2. Pidejte rostlinny olej, citrénovou kiiru a
vejce, dobfe promichejte.

3. Hrnecek dejte mimo stfed otocného talire.

4. Vareni pomoci ‘1’\9 Kola¢ béhem vareni
nakyne.

5. Ozdobte polevou z citrénové stavy a
titinového cukru.

6. Po uvareni vyjméte kolac¢, horni cast

propichnéte jehlou a polijte polevou, nechte
odpocivat po dobu 30 sekund.

Pfisady Na 1 hrnecek:

2% Izice (25g)  hladké mouky

2Y |zice (30 g)  titinového cukru

Ya 1Zicky prasku do peciva
1% Izice (15g)  rostlinného oleje
Y2 |1Zicky vanilkového extraktu
1 stfedni vejce
1% Izice jahodového dzemu bez seminek
Zpusob:

1. VSechny suché pfisady dejte do hrnecku,
dobre promichejte vidlickou.

2. Pridejte rostlinny olej, vanilkovy extrakt a
vejce, dobfe promichejte.

3. Lzici pfidejte do smési dzem tak, aby se do
ni ponofil.

4. Hrnecek dejte mimo stfed otocného talife.

5. Vareni pomoci 3\7 Kola¢ béhem vareni
nakyne.

Po vareni nechte odpocivat po dobu 30 sekund.

Ozdobte vanilkovym maslovym krémem.
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Hrnkovy kolac¢ s arasSidovym maslem

Pfisady Na 1 hrnecek:

2% |zice (25g)  hladké mouky

2 Izice (30 g) titinového cukru

Ya 1ziCky prasku do peciva

1% Izice (15g)  rostlinného oleje

Ya 1ZiCky vanilkového extraktu
2 Izice (30 g) arasidového masla
1 stfedni vejce

ZpUsob:

1. VSechny suché pfisady dejte do hrnecku,
dobfe promichejte vidlickou.

2. Pridejte rostlinny olej, vanilkovy extrakt,
arasidové maslo a vejce a dobre
promicheijte.

3. Hrnecek dejte mimo stfed otocného talire.

4. Vareni pomoci@ . Kola¢ béhem vareni

nakyne.

Po vareni nechte odpocivat po dobu 30 sekund.
Ozdobte Cokoladovou polevou.

Tip: MUzete pouzit arasidové maslo s kousky,
mate-li ho radsi.



6.3 Automatické rozmrazovani

Automatické

R Hmotnost  Tlacitko Postup
Maso/ryby/driibez 0.2-1.0 kg ,%1 *  Polozte pokrm do ploché misy do stfedu oto¢ného talife.
(cela ryba, rybi alto X1 . Pozaznéni signalu pokrm otoéte, prerovnejte a oddélte.
platky, rybi filety, Konce silnych ¢asti a tepla mista chrarite alobalem.
kureci stehna, . Po rozmrazeni zabalte pokrm do alobalu na 15 az
kufeci prsa, mleté 45 minut, aby doslo k celkovému rozmrazeni.
maso, steak, kotlety, . Mleté maso: Po zaznéni signalu pokrm otocte. Je-li to
hamburgery, parky) mozné, rozmrazené ¢asti vyndejte.

@Nenl’ vhodné pro celou driibez.

Chléb 0.1-1.0 kg S *  Rozmistéte pokrm do ploché misy do stfedu otoéného

abto x2 talite. Pro 1,0 kg poloZte pfimo na oto¢ny talif.
*  Po zaznéni signalu pokrm otocte, pferovnejte a odstrarite
rozmrazené platky.
¢ Porozmrazeni zabalte pokrm do alobalu nechte 5 az
15 minut odstat, aby doslo k celkovému rozmrazeni.

Zadejte pouze hmotnost pokrmu. Nepfidavejte hmotnost nadoby. V pfipadé potravin, které vazi vice nez
hmotnosti/mnoZzstvi v uvedené tabulce, pouzijte manualni ovladani. Kone¢na teplota se bude ménit podle
pocatecni teploty. Steaky a kotlety by mély byt zmrazeny v jedné vrstvé. Mleté maso by mélo byt zmrazeno
v tenké formé.

6.4 Ohrivani pokrmt a napoju

Mnozstvi Stupern  Doba

Pokrm/Napoj -giml- Nastaveni Vykonu  -Min- Metoda
Miéko 1 8alek 150 Mikro 900 W 1 nezakryvejte
Voda, 1 8alek 150 Mikro 900 W 2 nezakryvejte
6 salka 900 Mikro 900 W 8-10  nezakryvejte
1 nadoba 1000 Mikro 900 W 9-11  nezakryvejte

prilijte trochu vody do omacky, prikryjte

Jidlo na jeden talif 400 Mikro 900 W 4-6 poklickou a v poloviné ohfivani
zamichejte

Polévka/duseny 200 Mikro 900 W 1-2 prikryjte, po ohrati zamichejte

Zelenina 500 Mikro 900w 3.5 Y Pripade potieby priite trochu vody,
prikryjte a v poloviné ohfivani zamichejte

Maso, 1 platek 200 Mikro 900 W 3 [o’zetrevtle teﬁkou vrstvu omacky na horni
Cast, prikryjte

Rybi filety 200 Mikro 900 W 3-5  prikryjte

Kolag, 1 platek 150 Mikro 450 W ¥2-1  vlozte do ploché misy

Détska vyziva, 1 sklenice 190 Mikro 450 W %1 nalite do vhodné nadoby pro mikrovinné
trouby, po ohfati pofadné zamichejte a
zkontrolujte teplotu

Rozpustény margarin nebo 50 Mikro 900 W % phknjte

maslo

Rozpusténa ¢okolada 100 Mikro 450 W 3-4 obcas zamichejte

1) z chlazeného
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6.5 Rozmrazovani

o - Doba
Mnozstvi . Stupen Doba <.
Pokrm g/ml- Nastaveni Vykonu -Min- Metoda odsfanl
-Min-
Gulas 500 Mikro 270 W 8-9 v poloviné rozmrazovani zamichejte 10-30
Kolag, 1 platek 150 Mikro 0w 1-3  vloZte do ploché misy 5
Ovoce 250 Mikro 270 W 3.5 rovnomern('a r’ozloztfa, v poloviné 5
rozmrazovani obratte
6.6 Vareni zmrazeného jidla
] - Doba
Mnozstvi . Stupen Doba . .
Pokrm -g/ml- Nastaveni Vykonu -Min- Metoda ods_tanl
-Min-
Rybi filet 300 Mikro 900 W 9-11  prikryjte 2
Jidio na 400 Mikro ~ 900W 810 piiknyjte, po 6 minutach zamichejte 2
jeden talit prikryjte, p )
6.7 Vareni a grilovani
. = Doba
Mnozstvi . Stupen Doba . .
Pokrm -g/ml- Nastaveni Vykonu -Min- Metoda odsfcanl
-Min-
Brglfol|ce/ 500 Mikro 900 W 6-8 pr|5jejt'e 4-5'I2|c yody, prikryjte, v poloviné
Hrasek vareni zamichejte
Mrkev 500 Mikro 900 W 9-11 nakrajejte na kolecka, pridejte 4-5 IZic vody, )
prikryjte, v poloviné vareni zamichejte
Pecené maso 1000 Mikro 450 W 16-17 ochutte podle potfeby, polozte na oto¢ny
Dualni grilovani 450 W 9-10" talif, otocte po " 10
Mikro 450 W 9-10
Gril 9-10
Rump steaky 400 Gril 10-11" polozte na rost, otoéte po ", po ogrilovani
2 kusy Gril 10-11 dochutte
Browmr_]g of Gril 12-15 nadobu postavte na rost
gratin dishes
Syrové toasty 1 piece Gril 450 W 4-5" 2 platky chleba dejte na rost, jeden platek
Gril 3-42  zakryjte syrem a pecte ", opeceny platek
dejte na toast se syrem, otocte a pecte?
Mrazena 400 Mikro 450 W 4-5"  polozte na oto¢ny talif ¥
pizza Dualni grilovani 450 W 5-62 umistéte misku na stojan ?

@

Je-li trouba v libovolném rezimu spusténa 3 minuty nebo vice, ventilator zlistane spustény 2 minuty po
skoné&eni vareni. Otevrete dverfe a trouba se zastavi, dvefe zavrete a trouba se znovu spusti, dokud

neuplynou 2 minuty (v€etné doby, kdy byly oteviené dvere). Je-li trouba spusténa déle nez 3 minuty,

ventilator se nespusti.
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7. RADY A TIPY

7.1 Nadobi bezpeéné pro vareni v mikrovinné troubé

Bezpecné pro

Nadobi mikrovinné Poznamky
trouby

Alobal/nadoby s folii i X Pro ochranu jidla pred prehfatim Ize pouzit malé prouzky alobalu. Mezi folii
a sténami trouby by méla byt vzdalenost alespor 2 cm, nebot’ mize dojit
ke vzniku elektrického oblouku. Doporucujeme pouzivat pouze nadoby
s folii, které jsou k témto Gcellm oznaceny vyrobcem. jehoz pokyny peclivé
dodrzujte.

Porcelan a keramika Vi X Porcelan, keramika, glazovana keramika a kostni porcelan jsou obvykle
vhodné, pokud nemaji kovové zdobeni.

Sklenéné nadobi, napf. v Pokud pouzivate tenké sklenéné nadobi, méli byste byt opatrni, protozZe pfi

Pyrex ® nahlém ohrati mize dojit k jeho rozbiti nebo prasknuti.

Kovové nadobi X PFi mikrovinném ohrevu nedoporucujeme pouzivat kovové nadobi, protoze
mUze zpUsobit vznik elektrického oblouku a nasledné pozar.

Plastové/polystyrenové v U nékterych nadob je tfeba davat pozor, nebot’ se mohou pfi vysokych

nadoby (napf. na teplotach zkroutit, roztavit nebo ztratit barvu.

potraviny rychlého

obcerstveni)

Sacky do mraznicky/ v Je tfeba je propichnout, aby mohla unikat para. Zkontrolujte, zda jsou sacky

pecici sacky vhodné pro pouZiti v mikrovinné troubé. Nepouzivejte plastové ani kovové
sponky, nebot’ se mohou roztavit ¢i vznitit z divodu vzniku elektrického
oblouku.

Papir-talite, kelimky a v Pouzivejte je pouze pro ohfivani nebo absorpci vihkosti. Budte opatrni,

kuchyniské utérky nebot’ jejich prehrati mize zplsobit pozar.

Slaméné a drevéné v Pfi pouZiti téchto materialll méjte troubu vzdy pod dohledem, nebot jejich

nadoby prehrati mize zpUsobit pozar.

Recyklovany papir a X Mohou obsahovat vytazky z kovu, které zpusobuiji vytvoreni elektrického

noviny

oblouku a potencialné i pozar.

7.2 Rady pro mikrovinné vareni

Rady pro mikrovinné vareni

Slozeni Pokrmy s vysokym obsahem tuku nebo cukru (napf. vanoéni puding, pinéna pastika) vyzaduiji
krat$i dobu ohfevu. Budte opatrni, nebot’ prehrati mize zpusobit pozar.

Velikost Chcete-li dosahnout rovnomérného vareni, varte kousky stejné velikosti.

Teplota jidla Ocatecni teplota potravin ovliviiuje potfebnou délku doby vareni. Potraviny s napini, (napf. koblihy
s dzemem) propichnéte, aby mohlo unikat teplo a para.

Rozmisténi Nejsilngjsi ¢asti jidla, (napf. kufeci stehna), umistéte smérem k vnéjSimu okraji nadoby.

Zakryti Pouzivejte potravinovou félii s otvory pro mikrovinné vareni nebo vhodné viko.

Propichnuti Pred varfenim nebo ohfivanim potravin se slupkou nebo kizi, (jako jsou brambory, ryby, kurata a

parky), propichnéte jejich slupku, protoze se v nich kumuluje para a potraviny by mohly explodovat.

DULEZITE! Vejce ve skofapkach a cela vejce natvrdo by se neméla ohfivat pomoci
mikrovin, protoze mohou explodovat dokonce i po ukoncéeni mikrovinného varu.

Michat, otacet a

Pro dosazeni rovnomérného ohrevu je dllezité béhem vareni jidlo michat, otacet a prerovnavat.

prerovnavat Pokrm vzdy michejte a pferovnavejte od vnéjsiho okraje smérem ke stfedu.
QOdstani Po dokonéeni vareni je nutna doba odstaveni, aby se teplo rovnomérné rozptylilo po celém pokrmu.
Prikryti Horké ¢asti, (napr. nohy a kfidla na kufeti), Ize prikryt malymi kousky félie, které odrazi mikroviny.
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Pfi vytahovani jidla z trouby vzdy pouzivejte specialni drzak nadobi nebo kuchyriské chiapky, abyste se

@ nespalili. Nadoby, sacky na popcorn atd. otvirejte vzdy co nejdale od obli¢eje a rukou, abyste se neopaifili
parou. Pfi otevirani dvifek trouby se vzdy postavte tak, abyste se neopaiili unikajici parou a teplem.
Nadivana jidla po ohrati nakrajejte, aby z nich unikla para a neopaili jste se.

8. CO DELAT KDYZ

Problém Kontrolované polozky . . .
Mikrovinna trouba nefunguje +  Nefunguiji pojistky v pojistkové skini.
spravné? «  Doslo k pferuseni napajeni.

Pokud bude i nadale dochazet ke spaleni pojistek, kontaktujte kvalifikovaného
elektrikare.

Mikrovinny rezim nefunguje? <

Dvitka nejsou radné zaviena.
Tésnéni dvifek a jejich povrch neni Cisty.
Bylo stisknuto tlacitko START.

Otocny talif se neotaci? .

Unaseci podnos neni spravné pfipojen k pohonu.

Nadobi do trouby pfesahuje otocny talif.

Jidlo presahuje pres okraj oto¢ného talife a brani mu v otaceni.
V prostoru pod otoénym talifem se nachazi néjaky predmét.

Mikrovinnou troubu nelze .

Izolujte spotfebi¢ od pojistkové skiiné.

vypnout? «  Kontaktujte zastupce autorizovaného servisu ELECTROLUX.
Svétlo vnitfku trouby «  Kontaktujte zastupce autorizovaného servisu ELECTROLUX. Vnitfni zarovku smi
nefunguje? vymeénit pouze vyskoleny zastupce servisu ELECTROLUX.

Prohfati a vareni jidla trva .
déle nez dfive? .

Nastavte delSi dobu vareni (dvojnasobné mnozstvi = téméF dvojnasobna doba) nebo
Je-li jidlo studenéjsSi nez obvykle, ¢as od ¢asu je otocte nebo obratte, pfipadné
Nastavte vy$si nastaveni vykonu.

Dvere se neoteviou z duvodu «
pferuseni napajeni?

Dvefe opatrné otevfete zataZzenim za pravy roh sklenénych dvefi smérem k sobé.

9. TECHNICKE UDAJE

Stfidavé napéti

220-240 V, 50 Hz, jednofazové

Distribuce line pojistkaljisti¢ Minimainé 16 A
Pozadovany vykon: Mikroviny 1.4 kW
Grilovani 0.85 kW
Mikrovinné vareni/Grilovani ~ 2.20 kW
Vystupni vykon: Mikroviny 900 W (IEC 60705)
Grilovani 800 W
Frekvence mikrovin 2450 MHz" (Skupina 2/tfida B)
Vnéjsi rozméry: OMB6G261TT 596 mm (S) x 388 mm (V) x 404 mm (H)

Rozméry vnitfniho prostoru

342 mm (S) x 207 mm (V) x 368 mm (H) 2

Objem trouby 26 litr( @
Otocny talif @ 325 mm, sklenény
Hmotnost cca 19,5 kg
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" Tento vyrobek spliuje pozadavky evropské normy EN55011. V souladu s touto normou je tento vyrobek
klasifikovan jako zafizeni skupina 2, tfida B. Skupina 2 znamena, Ze zafizeni zamérné vytvafi radiofrekvenéni
energii ve formé elektromagnetické radiace pro tepelné zpracovani jidla. Tfida B znamena, Ze zafizeni je vhodné
pro pouzivani v domacnosti.

2 Vnitfni objem je vypoéten na zakladé zméreni maximalni $ifky, hloubky a vysky.Skute¢ny objem pro uloZeni jidla
je mensi.

10. ENERGETICKA UCINNOST

Informace o spotiebé energie produktu a maximalni dobé potiebna k tomu,
aby dosahl pfislusného rezimu s nizkou spotrebou energie

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu se zapnutym displejem 0.8W

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu s vypnutym displejem 0.5W

Maximalni doba potfebna k tomu, aby zafizeni automaticky dosahlo pfislusného rezimu s nizkou spotfebou

. 5 min
energie
11. INFORMACE O ZIVOTNIM PROSTREDI
Tento produkt obsahuje svételny zdroj Spotiebic¢e oznacené prislusnym
energetické tfidy ucinnosti F. symbolem nelikvidujte spolu s

domovnim odpadem. Spotfebi¢
EE (devzdejte v mistnim sbérném dvore
nebo kontaktujte mistni Grad.

Recyklujte materialy oznacené symbolem {:‘_) .
Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejnert k recyklaci.

Pomahejte chranit Zivotni prostredi a lidské
zdravi a recyklovat elektrické a elektronicke
spotfebice uréené k likvidaci.
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Tere tulemast AEG-sse! Taname teid meie seadme valimise eest.

Kasutamist puudutavaid nduandeid, brosire, tdérkekorvaldusjuhiseid, teeninduse- ja
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1./\OLULISED OHUTUSNOUDED

« Ule 8-aastased lapsed ja keha-, meele- véi vaimupuudega
inimesed voi kogemusteta ja teadmisteta inimesed voivad
toodet kasutada, kui neid juhendatakse voi nad on saanud
juhiseid toote ohutu kasutamise ja kasutamisega seotud
ohtude kohta. Lapsi tuleks jalgida tagamaks, et nad ei mangi
seadmega. Lapsed voivad toodet puhastada ja hooldada
ainult siis, kui nad on vahemalt 8-aastased ja kui neid selle
juures juhendatakse.

« Seade ei ole ette nahtud kasutamiseks kérgemal kui 2000 m.

 OLULINE! OLULISED OHUTUSNOUDED: LUGEGE
TAHELEPANELIKULT JA HOIDKE EDASPIDISEKS
KASUTAMISEKS ALLES.

« HOIATUS! Arge kasutage seadet ilma pdérdaluse ja
podrdaluse toeta. Arge kasutage seadet tiihjalt.

« HOIATUS! Kui uks voi uksetihendid on kahjustatud, ei tohi
ahju kasutada kuni see on kompetentse isiku poolt ara
parandatud.
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HOIATUS! Koikidele teistele, peale asjatundjatest isikute,

on igasugused hooldus- ja remonditddd, millised holmavad
mikrolainete eest kaitset pakkuva katte eemaldamist, ohtlikud.
HOIATUS! Vedelikke ja teisi toite ei tohi kuumutada suletud
anumates, kuna need voivad |ohkeda.

Antud seade on moeldud kasutamiseks majapidamistes

ja muudes sarnastes kohtades, naiteks: poodide,

kontorite ja muude tookohtade tdotajate kddgiruumides;
talumajapidamistes; hotellide, motellide ja muude eluruumide
klientidele; kodumajutuse tllpi ettevotetes.

Kasutage ainult mikrolainea-hjus kasutamiseks sobivaid
nousid.

Mikrolainetega toiduvalmistamise ajal ei ole lubatud kasutada
metallist toidu- voi joogindusid.

Arge jatke ahju jarelevalveta, kui kasutate tihekordseid plast-,
paber- voi muid sittivaid ndusid.

Mikrolaineahi on mdeldud toidu ja jookide soojendamiseks.
Toidu vai riiete kuivatamine ning soojenduspatjade, susside,
pesukasnade, margade lappide ja muu sarnase soojendamine
vOib tekitada vigastusi voi pohjustada sattimist voi tulekahju.
Kui soojendatav toit hakkab suitsema, ARGE AVAGE AHJU
UST. Lllitage ahi valja, tdommake juhe seinast ja oodake, kuni
toit enam ei suitse. Ahju ukse avamine toidu suitsemise ajal
tekitab tuleohu.

Jookide soojendamisel mikrolaineahjus voib toimuda
hilinenud plahvatuslik keemine, seega peab anuma
kasitsemisel ettevaatlik olema.

Pdletuste valtimiseks tuleb lutipudelite ja lastetoidupurkide
sisu enne tarbimist segada voi loksutada ning temperatuur Ule
kontrollida.

Arge keetke mikrolaineahjus koorega mune ega kuumutage
terveid kdvakskeedetud mune, kuna need voivad I6hkeda
isegi parast kuumutamist.

Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle voimalike ohtude
valtimiseks vahetama valja tootja, tootja hooldusesindus voi
sama kvalifikatsiooniga isik.
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1.1 Hooldamine ja puhastamine

Uks:

» Kogu mustuse eemaldamiseks puhastage regulaarselt
molemat ukse kulge, ukse kinnitusi ja kinnituspindasid
pehme ja niiske lapiga. Ahju ukse klaasi puhastamiseks arge
kasutage karedaid abrasiivseid puhastusvahendeid ega
metallist abivahendeid, kuna need vdivad pinda kriimustada,
mille tagajarjel voib klaas puruneda.

AhJu sisepind:
» Puhastamiseks puhkige parast iga kasutuskorda koik
toidujaatmed pehme ja niiske lapi voi kdsnaga, kuni ahi
on veel soe. Suuremate plekkide puhul kasutage veidi
seepi ja puhkige mitu korda niiske lapiga, kuni jaatmed on
eemaldatud. Arge eemaldage lainejuhi katet. Veenduge, et
seep ega vesi ei siseneks seintes olevatesse vaikestesse
Ohuaukudesse, kuna see voib ahju kahjustada.

 Ahju sisepinna puhastamisel arge kasutage aerosool-
puhastusvahendeid. Kuumutage oma ahju regulaarselt grilli
kasutades. Toidujaanused voi rasvaplekid voivad tekitada
suitsu voi pohjustada halba Idhna. Parast kasutamist
puhastage lainejuhi kate, ahju sisemus, p&6rdalus ja
poordaluse tugi. Need peavad olema kuivad ja rasvavabad.
Kogunenud rasv voib lle kuumeneda ja hakata suitsema voi
suttida.

Ahju valispind:

 Ahju valispinda voib hdlpsasti puhastada pehme seebi
ja veega. Veenduge, et puhite seebi ara niiske lapiga ja
kuivatate valispinna pehme ratiga.

Juhtpaneel:

 Juhtpaneeli deaktiveerimiseks avage enne puhastamist ahju
uks. Juhtpaneeli puhastamisel tuleks olla hoolikas. Puhkige
paneeli vees niisutatud lapiga, kuni paneel on puhas. Valtige
ligse vee kasutamist. Arge kasutage keemilisi voi abrasiivseid
puhastusvahendeid.
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Pdordalus ja selle tugi:

Eemaldage pddrdalus ja selle tugi ahjust. Peske need kerges
seebivees. Kuivatage pehme lapiga. Nii poordalust kui ka
selle tuge voib pesta ndbudepesumasinas.

Rest:

See tuleks pesta lahjas pesuvedeliku lahuses ja seejarel
kuivatada. Rest voib pesta ndudepesumasinas.

OLULINE! Puhastage ahju regulaarselt ja eemaldage koik
toidujaatmed. Kui te ei hoia ahju puhtana, voib ahju pinna
seisukord halveneda, mis voib omakorda lUhendada seadme
tooiga ja tekitada ohtlikke olukordi.

Seadmest toidundusid valja vottes arge eemaldage
pddrdalust oma kohalt.

OLULINE! Kasutada ei tohi aurupuhastit.

Mikrolaineahi on ettenahtud integreeritult kasutamiseks.
Seadet ei tohi paigaldada modbli sisse.

Toode ja selle ligipaasetavad osad muutuvad kasutamise ajal
kuumaks. Valtige kutteke-hade puudutamist.

HOIATUS! Hoidke lapsed eemal ahju uksest ja
ligipaasetavatest osadest, mis voivad grilli kasutamisel
kuumaks minna. Lapsed tuleks eemal hoida nende
korvetamise valtimiseks.

OLULINE! Arge kasutage ihegi mikrolaineahju osa
puhastamisel mudgilolevaid kiurimislappe voi ahju
puhastusvahendeid, aurupuhasteid, abrasiivseid ja karedaid
puhastusvahendeid, mis tahes vahendeid, mis sisaldavad
naatriumhuddroksiidi.
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2. PAIGALDAMINE

596

388/
459

Mikrolaineahju voib paigaldada asukohta A voi B:

.
Tavaline
ahi

Wil

NiSi suurus

Asend L s K
A 562 x 550 x 380
B 562 x 500 x 380

Madtmed (mm)

2.1 Seadme paigaldus

—4 mm

Aol |

4 mm 4 mm
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Eemaldage pakendi kdik osad ja
kontrollige, kas seade on terve.
Paigaldage kinnitushaagid kdogikappi,
juhindudes lisatud 6petusest ja mallist.
Asetage seade aeglaselt ja jdudu
kasutamata kodgikappi. Seade tuleb tosta
kinnitushaakidele ja seejarel oma kohale
alla lasta. Kui seade paika ei lahe, saab
selle kinnitushaagi Umber pdorata. Ahju
eesmine raam peab minema vastu kapi
eesmist ava.

Veenduge, et seade oleks stabiilne ega
oleks kaldu. Veenduge, et seinakapi ukse
ja ahju esikiilje Ulemise serva vahel oleks
4 mm vahe (vt diagrammi).



2.2 Seadme iihendamine toiteallikaga

A)

ooo
o o
A
v
o o

» Elektripistikupesa peab alati olema
juurdepaasetav, et seadme saaks
hadaolukorras holpsasti pistikust lahti
Uhendada. Teine vdimalus on ahi
toiteallikast isoleerida, ihendades liliti
juhtmete Uhendamise eeskirjade kohaselt
pusijuhtmestikku.

» Toitejuhet tohib vahetada vaid elektrik.

» Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle
vbimalike ohtude valtimiseks vahetama
valja tootja, tootja hooldusesindus v&i sama
kvalifikatsiooniga isik.

» Seinakontakt ei tohi olla seinakapi taga.

» Koige parem asukoht on seinakapi kohal,
vt (A).

+ Uhendage seade Uhefaasilisse
220-240 V/50 Hz vahelduvvooluvérku
oOigesti paigaldatud maandusega pistiku
kaudu. Pistikupesa peab olema sulatatud
16 A kaitsmega.

* Enne paigaldamist siduge toitejuhtme kdilge
noorijupp, mis hdlbustaks Uhendamist
asukohaga (A), kui seadet paigaldatakse.

» Kui paigaldate seadme kdrge servaga
seinakappi, ARGE vigastage toitejuhet.

« Arge kastke toitejuhet vdi pistikut vette voi
muu vedeliku sisse.

* Arge jatke toitejuhet kuuma voi terava
servaga pinnale, nagu kuuma éhu
ventilatsiooniava ahju tGlaosa tagapool.

2.3 Lisanduanne

Arge kasutage mikrolaineahju 6li
kuumutamiseks. Temperatuuri ei saa
kontrollida ja &li voib suttida. Popkorni
tegemiseks kasutage ainult spetsiaalselt
mikrolaineahjus kasutamiseks mdeldud
popkorni valmistamise vahendeid.

SUDAMESTIMULAATORIGA inimesed
peaksid mikrolaineahjuga seotud
ettevaatusabindude kohta kiisima oma arstilt
voi sudamestimulaatori tootjalt.

Arge kunagi kallake voi sisestage midagi ukse
lukustite avadesse voi ventilatsiooniavadesse.
Kui toit maha Iaheb, lilitage ahi kohe vélja ja
lahutage vooluvérgust ning votke thendust
ELECTROLUX-i ametliku teenindusesindajaga.

Arge kunagi muutke ahju mingil moel.

Kasutage ainult selle ahju jaoks m&eldud
poordalust ja pddrdaluse tuge. Arge kasutage
ahju ilma pdordaluseta.

Pdoérdaluse katkimineku valtimine:

« Enne pdodrdaluse puhastamist veega laske
sel jahtuda.

« Arge pange kuuma toitu v&i kuumi ndusid
kilmale podrdalusele.

«+ Arge pange kiilma toitu véi kiilmi ndusid
kuumale poordalusele.

Arge kasutage mikrolainetega sobivaid
plastndusid, kui ahi on GRILL-reziimi voi
TOPELTGRILL-reziimi kasutamisest veel
kuum, kuna néud voivad hakata sulama.
Plastikanumaid ei tohi eelmainitud reziimide
puhul kasutada, v.a kui anuma tootja seda
lubab.

Tootja ega edasimiija ei vastuta vale
elektriihenduse loomisest tulenevate ahju
kahjustuste voi kehaliste vigastuste eest. Ahju
seintele voi uksetihendite ja tihenduspindade
Umber voib aeg-ajalt moodustuda veeauru voi
-tilku. See on normaalne nahtus ega ole mark
mikrolaineahju lekkimisest voi torgetest.

Teave selles seadmes olevate lampide ja eraldi
mutdavate varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste majapidamisseadmete
aarmuslikumaid tingimusi, naiteks
temperatuuri, vibratsiooni, niiskust voi on
mdeldud edastama infot seadme tédoleku
kohta. Need pole moeldud kasutamiseks
muudes rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.
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3. SEADME ULEVAADE

3.1 Mikrolaineahi

Kasutage mikrolaineahju kaitamise ajal
alati pédrdaluse komponente.

A

Kasutage neid osi vaid reziimis Grill
toiduvalmistamise ajal.

== [Seann00000000

e P

1 BEOd B

Grilli soojenduselement
Esikilg

Ahju valgusti

Juhtpaneel

Ukse avamise nupp

n Lainejuhi kate (irge eemaldage)
Ahju sisemus

B Tihend

E Uksetihendid ja tihenduspinnad

3.2 Lisaseadmed

Veenduge, et jargmised lisaseadmed on

ahjuga kaasas:
P&ordalus

Pédrdaluse tugi

® Asetage poordaluse tugi ahju sisse
pdrandale.

® Seejarel asetage poodrdalus pddrdaluse
toele.

® Poordaluse kahjustuste valtimiseks
veenduge, et tdstate anuma ahjust
valjavotmisel podrdaluse servast lle.
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Rest

Tarvikuid tellides 6elge oma
edasimudjale voi ELECTROLUX-i
ametlikule teenindusesindajale vajaliku
detaili nimi ja mudelinimi.
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Digitaalse ekraani naidikud:
VIV

Taimer

Automaatsulatus

Lemmikud

>
Co
Se.,
o

Grill

0

g

Topeltgrill

Mikrolaine

il

Stop/tuhista

EN

Lapselukk

Kella seadistamine

Etz| Displei segmendid

g |Kaal

90W 270W 450W 630W 900W

Voimsustasemed

Vdimsustasemete nupud
Lemmikute nupud

Grilli nupp
Automaatsulatuse nupp
ﬂ Taimeri nupp

Ules/alla nupud

B Start/Kinnita/Quick nupp
Bl Stop-nupp

Ukse avamise nupp

4. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

4.1 Vooluvorku iihendamine

Ahju esmakordsel vooluvorku thendamisel
pakutakse teile vdimalust seadistada kella.
Ahjul on 24-tunni kell.

1. Ahjust kostab piiks ja displei ikoonid
lUlituvad pooleks sekundiks sisse. Vajutage
ULES/ALLA-nuppu kuni kuvatakse ,on*
(sees) voi ,oFF* (valjas).

2a. Kella valjalilitamiseks vajutage ULES/
ALLA-nuppu, kuni kuvatakse ,oFF* (valjas)
ja vajutage seejarel START-nuppu. Ahi on
kasutamiseks valmis.

Kui olete kella valja ltlitanud ja soovite
seda uuesti sisse lllitada, siis vajutage
nuppu TAIMER kaks korda ja jargige

punktis 2b nimetatud protseduuri.

2b. Kella sissellitamiseks vajutage ULES/
ALLA-nuppu, kuni kuvatakse ,,on“ (sees) ja
vajutage seejarel START-nuppu.

Naide: Kella seadistamine ajale 18:45.

1. Muutke ULES/ALLA-nuppu vajutades
tunde.

2. Vajutage kinnitamiseks nuppu START.

3. Muutke ULES/ALLA-nuppu vajutades
minuteid.

4. Vajutage kinnitamiseks nuppu START.

Kella seadistamise jarel kuvatakse
displeile kellaaeg.

4.2 Ootel (Saastureziim)

Kui ahju ei ole 5 minuti valtel kasutatud, ilitub
ahi automaatselt ootereziimi.

Naide: Kui kella ei ole seadistatud:

Displei IUlitub valja. Ootereziimist valjumiseks
avage uks, vajutage Ukskdik millist nuppu voi
p&orake nuppu.

Naide: Kui kell on seadistatud:

Peale 5-minutilist perioodi, kuvatakse aega.

4.3 Juba seadistatud kellaaja
muutmine

Kellaaega on voimalik muuta ka hiljem, parast
kella esialgset seadistamist.

Naide: Kellaaja 18.45 seadistamine ajale 19.50.

1. Vajutage nuppu TAIMER kaks korda.

2. Vajutage nuppu START.

3. Vajutage ULES/ALLA-nuppu, kuni
kuvatakse , 19"

4. Vajutage nuppu START.

5. Vajutage ULES/ALLA-nuppu, kuni
kuvatakse ,50"

6. Vajutage nuppu START.
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4.4 Kella tiihistamine ja ootele

seadmine (Saastureziim)

1. Vajutage nuppu TAIMER kaks korda.

2. Vajutage ULES/ALLA-nuppu kuni
kuvatakse ,oFF“ (valjas).

3. Vajutage kinnitamiseks nuppu START.

4.5 Lapselukk

Ahjul on kaitseseade, mis ei lase lastel ahju
juhuslikult kaivitada. Kui lukk on aktiveeritud, ei
ole mikrolaineahju thtegi osa véimalik kaitada
enne, kui lukustus on maha voetud. Luku
pealepanemine ja mahavotmine on voimalik
ainult siis, kui ahi ei toota.

Naide: Luku pealepanemine.

Vajutage ja hoidke nuppu STOP kuni
Japseluku® simbol hakkab vilkuma.

Naide: Luku mahavdtmine.
Vajutage ja hoidke nuppu STOP kuni
Japseluku® simbol lulitub valja.

5. KASUTAMINE

5.1 Mikrolaineahjus toidu valmistamine

Naide: Supi kuumutamine 2 minutit ja

30 sekundit mikrolaineahju véimsusel 630 W.

1. Vajutage kolmnurgast paremal asuvat
nuppu VOIMSUSTASE, kuni kuvatakse
,630 W*.

2. Sisestage ULES/ALLA-nuppu vajutades
aeg.

3. Vajutage nuppu START.

Mikrolainetega toiduvalmistamise
reZiimis saate otse vajaliku seadistuse
all asuvat nuppu vajutades muuta ahju
vbimsustaset.

Ahju toStamise ajal voimsustaseme
muutmiseks vajutage ja hoidke soovitud
VOIMSUSTASE nuppu uus véimsustase
on displeile kuvatud. Liiga suure voimsuse
Vvoi liiga pika toiduvalmistusaja téttu voib toit
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Kui lapselukk on sisse lulitatud, ei toimi
Ukski nupp peale nupu STOP.

4.6 Esialgne puhastamine

HOIATUS!

Tutvuge jaotisega ,Hooldamine ja

puhastamine®

* Eemaldage mikrolaineahjust valja
koik tarvikud.

* Tehke ahju sisemus niiske ja pehme
lapiga hoolikalt puhtaks.

4.7 Eelkuumutamine

Eelkuumutage tlihja ahju enne esimest

kasutamist.

1. Valige funktsioon .

2. Laske ahjul 30 minutit tdtada.

3. Liulitage ahi vélja ja laske sel maha jahtuda.

4. Puhastage ahju sisemust niiske ja pehme
lapiga ning kuivatage hoolikalt.

Ahjust voib tulla I6hna ja suitsu. Tagage ruumis
piisav 6huvool.

Ule kuumeneda ja tuleohu tekitada.

Kui on valitud 900 W, on maksimaalne
sisestatav tootamisaja pikkus 15 minutit.
Kui ahi todtab Ukskoik, millises reziimis

3 minutit vdi kauem, jaab ventilaator
peale valmistamise 16ppu veel 2 minutiks
todle. Ukse avamisel see seiskub, ukse
sulgemisel algab uuesti kuni 2 minutit on
moddunud (koos ukse avatud olemise
ajaga). Kui ahi té6tab vahem kui 3 minutit,
ventilaator ei kaivitu.

Pérast toiduvalmistamist jatkab pddrdalus
poorlemist, kuni kiipsetusnéu naaseb
oma algasendisse. Ahju sisevalgustus
jaab pdlema kuni pédrlemise 16puni voi

5 siis sekundiks (olenevalt, kumb on
suurem). Lopule jdudmisel kostub ahjust
piiks. Kui uks protsessi kdigus avada,
poorlemine seiskub.




5.2 Voimsustasemed

Voimsuse
seade

Soovitatav kasutus

900 W/KORGE Kasutatakse kiireks kiipsetamiseks véi tilessoojendamiseks, nt supid, pajaroad, konservtoidud,

kuumad joogid, juurviljad, kala jne.

630 W Kasutatakse tihedate toitude, nt praadide, pikkpoisi ja valmistoidu pikemaks kiipsetamiseks,
samuti 6rnade roogade, nt juustukastme ja keeksi valmistamiseks. Vahendatud véimsusel ei kee
kaste Ule ja toit kiipseb Uhtlaselt, kiipsemata kiilgedel Gle.

450 W Tihedate toitude korral, mille valmistamiseks on vaja pikka kiipsetusaega, nt loomaliharoad, on
soovitatav kasutada seda voimsust, et liha jaaks orn.

270 W/ Sulatamiseks valige see voimsus, et toit sulaks Uhtlaselt. See véimsus sobib suurepéraselt ka

SULATUS riisi, pasta ja klimpide madalal temperatuuril kuumutamiseks ning vanillikastme valmistamiseks.

90 W See sobib 6rnaks sulatamiseks, nt kreemikoogi voi lehttaigna valmistamiseks.

ow Kasutusel seadme mittetodtamise/kdogitaimeri kasutamise ajal.

W=WATT

5.3 Vahendatud véimsus

Kiipsetusreziim

Tavapéarane aeg

Vahendatud véimsus

Mikrolained 900 W 15 minutit Mikrolained 630 W
Girill 10 minutit Grill 500 W
Topeltgrill 10 minutit Grill 500 W

5.4 Valmistamisaja muutmine
toiduvalmistamise ajal

Valmistamise kestust saab muuta ka
toiduvalmistamise ajal.

Naide: 2 minuti (120 sekundit) lisamine,
kasutades nuppu START.

1. Vajutage neli korda nuppu START.

Valmistamisaeg pikeneb 120 sekundi vorra.

5.5 Stop-nupu kasutamine

Pausireziimi sisenemiseks vajutage Uks kord
nuppu STOP.

Valmistamisaja tihistamiseks vajutage veel
kord nuppu STOP.

5.6 Taimer

Taimeri seadistamine.

1. Vajutage nuppu TAIMER.

2. Sisestage ULES/ALLA-nuppu vajutades
aeg.

3. Vajutage nuppu START. Taimer kaivitub
automaatselt.

Aega on voimalik taimeri td6tamise ajal
pikendada, p&orates p6ordnuppu voi
vajutades nuppu START. Taimerit saab
kasutada ainult siis, kui ahi ei to6ta.

5.7 Kiirkaivitamine

Teil on voimalik a[ustada toiduvalmistamist otse
reziimis 900 W/KORGE 30 sekundit, vajutades
nuppu START.

Aja juurde lisamiseks vajutage nuppu
START.

5.8 Summutamine

Heli valjaltlitamine.

1. Vajutage 3 korda nuppu TAIMER, kuni
displeile kuvatakse kirje ,Soun®.

2. Vajutage ULES/ALLA-nuppu kuni
kuvatakse ,oFF* (véljas).

3. Vajutage nuppu START.

Heli sissellitamine.

1. Vajutage 3 korda nuppu TAIMER, kuni
displeile kuvatakse kirje ,Soun®.

2. Vajutage ULES/ALLA-nuppu kuni
kuvatakse ,on“ (sees).

3. Vajutage nuppu START.

5.9 Paus

Mikrolainetega toiduvalmistamise ajutiseks
peatamiseks.

1. Vajutage nuppu STOP vdi avage uks.

2. Ahju t66 peatub 5 minutiks.

3. Toiduvalmistamise jatkamiseks vajutage

START.
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5.10 Grill ja topeltgrill

Sellel mikrolaineahjul on kaks grilli
klipsetusreziimi:

Ainult grill

Topeltgrill (grill mikrolaineahjuga)

OLULINE! Grillimiseks soovitatakse resti
Grilli esmakordsel kasutamisel voite néha
suitsu voi tunda polemise I6hna. See on
normaalne ega tdhenda, et ahi oleks rikkis.
Selle probleemi valtimiseks laske grillil
esmakordsel kasutusel 30 minutit tdotada
ilma toiduta.

1. Sisestage ULES/ALLA-nuppu vajutades
aeg.
2. Reziimi Topeltgrill jaoks vajutage tks
kord nuppu GRILL (Grill + Mikrolained)
ja vajutage nuppu START. Ainult grilli
valimiseks vajutage veel kord nuppu GRILL.
3. Vajutage nuppu START.

RezZiimis Topeltgrill ei ole mikrolainete
voimsustasemeid 90 W ja 900 W vdimalik
kasutada. Reziimist Topeltgrill voi Grill
valjumiseks vajutage nuppu GRILL kuni
displeil poleb ainult mikro lainete stiimbol.

5.11 Lemmikud

Ahjul on kolm Lemmikretsepti.

) V6i pehmendamine

¥ Sokolaadi sulatamine

3 Topsikook

Naide: Vi pehmendamine.

1. Vajutage ks kord nuppu LEMMIK 1.

2. alige ULES/ALLA-nuppu vajutades kaal.
3. Vajutage nuppu START.

Displeisegmendid hakkavad p&orlema,
naidates, et toitu tuleb segada

voi Umber pdorata.Valmistamise
jatkamiseks vajutage nuppu START.
Automaatsulatamisaja Ioppedes peatub
programm automaatselt. Algseadistatud
Lemmikretseptide voimsustasemeid ei ole
voimalik muuta. Korraga saab valmistada

1-4 topsikooki.
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HOIATUS! Sokolaad véi olla viga
kuum! Kui Sokolaad vajab pikemat
valmistamisaega, lisage juurde 10
sekundit. Olge Sokolaadiga ettevaatlik,
kuna see voib ule kuumeneda ja
pdhjustada pdletusi.

Lemmikute ulekirjutamine teie enda

retseptidega.

1. Vajutage nuppu VOIMSUSTASE ja valige
vajalik véimsus.

2. Sisestage ULES/ALLA-nuppu vajutades
aeg.

3. Vajutage ja hoidke nuppu LEMMIK, mille alla
soovite uut retsepti salvestada, kuni kuulete
Uksikut piiksu ja kuvatakse lemmiku siida.

Lemmikute [&htestamine tehaseseadetele.

1. Vajutage nuppu STOP.

2. Vajutage ja hoidke nuppe VOIMSUSTASE
450 W kolm sekundit. Ahi taastab
Lemmikute algsed tehaseseaded.

5.12 Automaatsulatus

Automaatsulatus arvestab toidu kaalu alusel
automaatselt valja dige valmistamisreziimi ja
-aja.

Teil on voimalik valida 2 automaatse
sulatamise menuu vahel.

1. Automaatsulatus: Liha/kala/linnuliha

2. Automaatsulatus: Leib

Naide: 0,2 kg steigi sulatamine.

1. Valige Uks kord nuppu
AUTOMAATSULATUS, vajutades
automaatsulatuse menu.

2. Valige ULES/ALLA-nuppu vajutades kaal.

3. Vajutage nuppu START.

Displeisegmendid hakkavad pdérlema,
naidates, et toitu tuleb segada

vOi Umber pdorata. Valmistamise
jatkamiseks vajutage nuppu START.
Automaatsulatamisaja I6ppedes peatub
programm automaatselt. Automaatse
sulatamise ajal ei ole aega/vdimsust
voimalik reguleerida.




6. TOIDUVALMISTAMISE TABELID

6.1 Lemmikud

Lemmikud Kaal

Nupp

Protseduur

Voi pehmendamine  0.05-0.25 kg

o

Asetage voi pyrex-ndusse. Segage korralikult parast
valmistamise 16ppu.

Sokolaadi sulatamine 0.1-0.2 kg

O

Murdke Sokolaad véikesteks tikkideks. Asetage
Sokolaad pyrex-ndusse. Helisignaali kdlamisel
segage. Segage korralikult parast valmistamise 16ppu.

HOIATUS: Sokolaad véi olla véga kuum! Kui
Sokolaad vajab pikemat valmistamisaega,
lisage juurde 10 sekundit. Olge Sokolaadiga
ettevaatlik, kuna see voib Ule kuumeneda ja
pohjustada pdletusi.

Topsikook

1-4 topsi 3,\\)

Valmistage koogid vastavalt retseptile. Asetage tops
poordaluse serva lahedale. Laske valmistamise jarel
seista veel 30 sekundit.

6.2 Topsikoogi retseptid

Porgandi topsikook

Ouna-puru topsikook

Koostisained 1 topsi kohta:

Koostisained 1 topsi kohta:

2 spl (20 g) nisujahu 2% spl (25 g) nisujahu
2% spl (30 g) pehmet pruuni suhkrut 2 spl (30 g) pehmet pruuni suhkrut
Yatl kipsetuspulbrit Yatl kipsetuspulbrit
Yatl jahvatatud kaneeli Yatl jahvatatud kaneeli
Vatl riivitud muskaati 1% spl (15 g) taimedli
1 spl riivitud mandleid 1 keskmine muna
1% spl (15 g) paevalilledli 1% spl (30 g) ounakastet
¥ apelsini koor pool (7 g) kipsist, purustatud

30g riivitud porgandit

1 keskmine muna

Kreemine pealiskiht: 15 g pehmendatud void
40 g tuhksuhkrut
40 g korge rasvasisaldusega
koorejuustu,
Y2 tl apelsinimahla

Valmistamine:

1. Pange koik kuivained topsi ja segage
kahvliga labi.

2. Lisage paevallilledli, apelsinikoor, riivitud
porgand ja muna. Segage labi.

Asetage tops poodrdaluse tsentrist eemale.

3.

4. Valmistage, kasutades ‘1’\7 Kook kerkib
valmistamise ajal topsist valja.

5. Pealiskihi valmistamiseks segage kokku

vOi, tuhksuhkur, koorejuust ja apelsinimahl.

Parast valmistamist laske seista veel
30 sekundit.

Laske koogil jahtuda ja lisage seejarel
pealiskate.

Valmistamine:

1.

2,
3.

4.
5.
6

Pange kéik kuivained (vélja arvatud kipsis)
topsi ja segage kahvliga 1abi.

Lisage taimedli ja muna. Segage labi.
Lisage lusikaga ettevaatlikult dunakaste, nii
et segule tekivad triibud.

Kaunistage pealt kupsisetikkidega.
Asetage tops poodrdaluse tsentrist eemale.
Valmistage, kasutades"'\‘) . Kook kerkib
valmistamise ajal topsist vélja.

Parast valmistamist laske seista veel
30 sekundit.
Lisage peale lusikatais vanillijaatist.

C HOIATUS! Ounakaste saab olema tuline.
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Pahklivoi topsikook

Vaarika topsikook

Koostisained 1 topsi kohta:

Koostisained 1 topsi kohta:

2% spl (25 g) nisujahu 2% spl (25 g) nisujahu
2 spl (30 g) pehmet pruuni suhkrut 2% spl (30 g) kristallsuhkrut
Vatl kiipsetuspulbrit Vatl kipsetuspulbrit
1% spl (15 @) taimedli 1% spl (15 @) taimedli
Vatl vanilliekstrakti 2 1l vanilliekstrakti
2 spl (30 @) pahklivoid 1 keskmine muna
1 keskmine muna 1% spl ilma seemneteta vaarikamoosi

Valmistamine:

1. Pange koik kuivained topsi ja segage
kahvliga labi.

2. Lisage taimedli, vanilliekstrakt, pahklivoi ja
muna. Segage labi.

3. Asetage tops pdordaluse tsentrist eemale.

4. Valmistage, kasutades ‘1’\‘) Kook kerkib
valmistamise ajal topsist valja.

Parast valmistamist laske seista veel

30 sekundit.

Lisage peale Sokolaadikreem.

Nouanne: Kui eelistate, voite kasutada

kréompsuvat pahklivoid.

Valmistamine:

1. Pange koik kuivained topsi ja segage
kahvliga labi.

2. Lisage taimedli, vanilliekstrakt ja muna.
Segage labi.

3. Lisage lusikaga moosi, nii et segule tekivad
triibud.

4. Asetage tops pdordaluse tsentrist eemale.

5. Valmistage, kasutades @ Kook kerkib
valmistamise ajal topsist valja.

Parast valmistamist laske seista veel

30 sekundit.

Kaunistage vanillikreemiga.

Sidrunipiiskadega topsikook

Sokolaadi topsikook

Koostisained 1 topsi kohta:

Koostisained 1 topsi kohta:

2% spl (25 g) nisujahu

2% spl (25 g) nisujahu

2% spl (30 g) kristallsuhkrut 2spl (12 g) kookospulbrit
Yatl klpsetuspulbrit 2% spl (30 g) kristallsuhkrut
1% spl (15 g) taimedli Yatl kiipsetuspulbrit
11l sidrunikoort 1% spl (15 g) taimedli
1 keskmine muna Ya tl vanilliekstrakti
Pealiskate: 1 spl sidrunimahla, millesse on 1 keskmine muna

segatud 2 spl kristallsuhkrut

Valmistamine:

1. Pange koik kuivained topsi ja segage
kahvliga labi.

2. Lisage taimedli, sidrunikoor ja muna.
Segage labi.

3. Asetage tops pdordaluse tsentrist eemale.

4. Valmistage, kasutades @ Kook kerkib
valmistamise ajal topsist valja.

5. Piserdage pealt kristallsuhkruga segatud
sidrunimahlaga.

6. Kipsetamise jarel vabastage kook,
labistage pealmine osa praevardaga,
piserdage pealiskate Ule koogi ja laske
seista 30 sekundit.

32 EESTI

Valmistamine:

1. Pange koik kuivained topsi ja segage
kahvliga labi.

2. Lisage taimedli, vanilliekstrakt ja muna.
Segage labi.

3. Asetage tops poordaluse tsentrist eemale.

4. Valmistage, kasutades 3\‘7 Kook kerkib
valmistamise ajal topsist valja.

Pérast valmistamist laske seista veel

30 sekundit.

Kaunistage Sokolaadivahuga.

Néuanne: Sokolaadi-apelsini topsikoogi

valmistamiseks asendage vanilliekstrakt 1/2 tl

apelsiniekstraktiga.



6.3 Automaatsulatus

Automaatsulatus Kaal Nupp Protseduur
Liha/kala/linnuliha 0.2-1.0 kg «  Pange toit madalas kiipsetusvormis pédrdaluse keskele.
(Terve kala, kala- adto X1« Parast kellahelinat keerake toit imber, paigutage timber
16igud, kalafileed, ja eraldage Uksteisest. Katke dhukesed osad ja soojad
kanakoivad, kohad alumiiniumfooliumiga.
kanarind, hakkliha, «  Parast sulatamist keerake 15-45 minutiks
lihaldigud, lihatikid, alumiiniumfooliumisse, kuni sulatatav toiduaine on taiesti
kotletid, vorstid) sulanud.

«  Hakkliha: Parast kellahelinat keerake toit iGmber.

Eemaldage véimalusel sulanud osad.

@ Ei sobi terve linnu sulatamiseks.

Leib 0.1-1.0 kg 12 «  Jaotage madalale kipsetusvormile pdérdaluse keskel.
AUTO X2 1,0 kg korral jaotage otse poédrdalusele.

Pérast kellahelinat keerake ja paigutage viile imber ning
eemaldage sulanud viilud.
Parast sulatamist keerake alumiiniumfooliumisse ja laske

5-15 minutit seista, kuni see on taiesti sulanud.

Sisestage ainult toidu kaal. Arge arvake ndu kaalu sisse. Tabelis toodud kaaludest/kogustest rohkem véi vahem
kaaluva toidu puhul kasutage kasitsi sisestamist. L&pptemperatuur voib erineda. See sdltub algtemperatuurist.
Praeldigud ja karbonaaditiikid peaksid tihe kihina kiilmutatud olema. Hakkliha peaks Shukese kihina kiilmutatud

olema.

6.4 Toidu ja joogi kuumutamine

Kogus

Voimsus

Aeg

Toit/jook -g/mi- Sate tase g Meetod
Piim, 1 tass 150 Mikro 900 W 1 arge katke
Vesi, 1 tass 150 Mikro 900 W 2 arge katke
6 tassi 900 Mikro 900 W 8-10  arge katke
1 ndu 1000 Mikro 900 W 9-11  arge katke

Uks taldrikutais 400 Mikro 900 W 4-6  piserdage kastmele natuke vett, katke
kinni, segage kuumutamise vahepeal

Supp/hautis 200 Mikro 900 W 1-2  katke kinni, segage parast kuumutamist

Kodgiviljad 500 Mikro 900 W 3-5  vajadusel lisage natuke vett, katke kinni,
segage kuumutamise vahepeal

Liha, 1 viil " 200 Mikro 900 W 3 kallake peale Shuke kiht kastet, katke
kinni

Kalafilee " 200 Mikro 900 W 3-5  katke kinni

Kook, 1 tiikk 150 Mikro 450 W Y21 pange madalasse kiipsetusvormi

Beebitoit, 1 purk 190 Mikro 450 W ¥%-1  kallake sobivasse mikrolaineahjus
kasutatavasse ndusse, parast
kuumutamist segage korralikult ja
kontrollige temperatuuri

Margariini/véi sulatamine 50 Mikro 900 W Ya katke kinni

Sokolaadi sulatamine 100 Mikro 450 W 3-4 segage aeg-ajalt

Yjahutatud kujul
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6.5 Sulatamine

. Kogus = Voimsus Aeg Seisuaeg
Toit -o- Site = = Meetod oy
Guljass 500 Mikro 270 W 8-9 segage sulatamise vahepeal 10-30
Kook, 1 tiikk 150 Mikro 90 W 1-3  pange madalasse kiipsetusvormi 5
Puuviljad 250 Mikro 270 W 3-5 laotage Uhtlaselt, pd6rake poole sulatuse ajal 5
Gmber
6.6 Kiilmutatud olekust kiipsetamine
. Kogus 5 Voimsus Aeg Seisuaeg
Toit -o- Sate e ol Meetod ot
Kalafilee 300 Mikro 900 W 9-11  katke kinni 2
Uhe taldriku 400 Mikro 900 W 8-10 katke, segage 6 min parast 2
eine
6.7 Kiipsetamine ja grillimine
. Kogus . Voimsus Aeg Seisuaeg
Toit -o- Sate (orm ol Meetod o
Spargelkap- 500 Mikro 900 W 6-8 lisage 4-5 spl vett, katke, segage poole -
sas/Herned kiipsetuse ajal
Porgandid 500 Mikro 900 W 9-11 Idigake rongasteks, lisage 4-5 spl vett, katke, -
segage poole kiipsetuse ajal
Rostimine 1000 Mikro 450 W 16-17 maitsestage, asetage pddrdalus, hiliem 10
Topeltgrill 450 W 9-10" pdorake imber "
Mikro 450 W 9-10
Grill 9-10
Romsteek 2tk 400 Grill 10-11" asetage restile, hiliem poorake timber ",
Grill 10-11  maitsestage parast grillimist
Ulekiipsetatud Grill 12-15 asetage nou restile
ahjuroogade
pruunistamine
Juustuga 1 piece Grill 450 W 4-5"  asetage 2 viilu leiba Ulemisele restile, katke
rostsai Grill 3-42 ks viil juustuga, kiipsetage ", asetage rostitud
viil réstleival oleva juustu peale, pddrake
Umber ja kiipsetage 2
Kulmutatud 400 Mikro 450 W 4-5"  asetage poordlauale "
pitsa Topeltgrill 450 W 5-6? asetage roog rest?

@

Kui ahi toétab tkskdik, millises reziimis 3 minutit vi kauem, jaab ventilaator peale valmistamise 16ppu veel
2 minutiks t66le. Avage ahju uks ja see seiskub. Sulgege ahju uks ja see kaivitub uuesti kuni 2 minutit (koos

ukse avatud oleku ajaga) on Ipuni jdudnud. Kui ahi té6tab vahem kui 3 minutit, ventilaator ei kéivitu.
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7. NOUANDED

7.1 Mikrolaineahjus kasutamiseks sobivad ké6gindud

Mikrolain-
P eahjus :
Ko66ginoud kasutamiseks Kommentaarid
sobiv
Alumiiniumfoolium/ vIiX Vaikeseid alumiiniumfooliumi tiikke saab kasutada toidu katmiseks, et valtida
fooliumndud Ulekupsetamist. Hoidke foolium véhemalt 2 cm kaugusel ahju seintest, sest
voib tekkida kaarlahendus. Fooliumndusid ei soovitata kasutada, kui tootja
pole teisiti maaranud. Jargige hoolega juhiseid.
Portselan ja vIiX Portselan, keraamika, glasuuritud savindud ja luuportselan sobivad tavaliselt
keraamika kasutamiseks, kui neil pole metallkaunistusi.
Klaasndud, nt v Ornu klaasndusid kasutades tuleb olla ettevaatlik, kuna need véivad &kilisel
Pyrex® kuumutamisel katki minna v6i méraneda.
Metall X Mikrolaineahjus ei ole soovitatav kasutada metallndusid, kuna need
tekitavad elektrilahenduse, mis pdhjustab tuleohu.
Plast/polistireen, nt v Tuleb olla ettevaatlik, kuna osad néud moonduvad, sulavad v6i muudavad
kiirtoidupakendid korgel temperatuuril varvi.
Kilmutus-/ v Nendesse tuleb teha augud, et aur paaseks valja. Veenduge, et kotid sobivad
kiipsetuskotid mikrolaineahjus kasutamiseks. Arge kasutage plast- voi metallkinnitusi, kuna
need voivad sulada voi sittida metalli kaarlahenduse t6ttu.
Papptaldrikud,-topsid v Kasutage neid ainult soojendamiseks voi niiskuse imamiseks. Tuleb olla
ja koogipaber ettevaatlik, kuna tlekuumenemine vdib tekitada tuleohu.
Vitstest ja puidust v Nende materjalide kasutamisel valvake alati ahju, kuna Glekuumenemine
néud voib pdhjustada tuleohu.
Umbertéddeldud X Need vdivad sisaldada metallosakesi, mis tekitavad kaarlahenduse, mis voib
paber ja ajalehed pdhjustada tuleohu.

7.2 Nouanded mikrolaineahjus toidu valmistamiseks

Nouanded mikrolaineahjus toidu valmistamiseks

Koostis Suure rasva- voi suhkrusisaldusega toite (nt jdulupuding, puuviljapirukad) on vaja lihemat aega
soojendada. Tuleb olla ettevaatlik, kuna Glekuumutamine voib tekitada tuleohu.

Suurus Uhtlaseks kiipsetamiseks tehke kéik tiikid (ihesuuruseks.

Toidu temperatuur Toidu algne temperatuur mojutab vajalikku kiipsetusaega. Loigake taidisega toidud kuumuse voi
auru valjalaskmiseks lahti.

Paigutamine Asetage toidu paksem osa (nt kanakoivad) ndu vélisserva poole.

Katmine Kasutage 6huavadega mikrolaineahjus kasutatavat toidukilet voi sobivat kaant.

Labitorkamine Koore vdi nahaga toitudele tuleb enne kipsetamist voi lilessoojendamist mitmes kohas augud
sisse torgata, kuna muidu voib aur koguneda ja panna toidu Idhkema (nt kartulid, kala, kana,
vorstid).

OLULINE! Mune ei tohiks mikrolaineahjus kuumutada, sest need vdivad I6hkeda, isegi
parast kiipsetamise 16ppu (nt kooreta keedetud, kdvaks keedetud munad).

Segamine, Unhtlaseks kiipsetamiseks on oluline toitu kiipsetamise ajal segada, keerata ja imber paigutada.

keeramine ja Segage ja paigutage toitu Umber alati valisservalt keskosa poole.

Umberpaigut-

amine

Seismine Parast kiipsetamist on oluline toidul natuke seista lasta, et voimaldada kuumusel thtlaselt toidus
jaotuda.

Varjamine Sooje alasid saab varjata vaikeste fooliumitiikkidega, mis peegeldavad mikrolaineid (nt kanakoivad
ja -tiivad).
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Pédletuste valtimiseks kasutage toidu ahjust valjatdstmiseks pajalappe voi -kindaid. Aurupdletuste valtimiseks

@ avage anumaid, popkornipakke, ahju kiipsetuskotte jms neid naost ja katest eemal hoides. Ahju ukse avamisel
hoidke alati sellest eemale, et valtida vabanevast aurust ja kuumusest tekkida voivaid pdletusi. Léigake
taidisega toidud parast kuumutamist lahti, et lasta aur vélja ja valtida pdletusi.

8. MIDA TEHA, KUI

Probleem

Kontrollige . . .

Mikrolaineahi ei to6ta
korralikult?

Kas kaitsmed kaitsmekarbis to6tavad.
Kas on esinenud voolukatkestusi.
Kui kaitsmed pdlevad pidevalt labi, pddrduge kvalifitseeritud elektriku poole.

Mikrolainereziim ei tota?

Kas uks on korralikult suletud.
Kas ukse kinnitused ja nende pinnad on puhtad.
Vajutatud on nuppu START.

Poordalus ei poorle?

Kas pdordaluse tugi on korralikult ajamiga Gihendatud.

Ega ahjundu ei ulatu tle pdérdaluse servade.

Ega toit ei ulatu lile poordaluse servade ega takista selle podrlemist.
Ega podrdaluse all olevas stivikus ei ole takistusi.

Mikrolaineahju ei saa valja
lilitada?

Uhendage seade kaitsmekarbist lahti.
Votke Uhendust ametliku ELECTROLUX-i teenindusesindajaga.

Sisevalgustus ei toota?

Vétke Uhendust oma ametliku ELECTROLUX-i teenindusesindajaga.
Sisevalgustust voib vahetada ainult valjadppinud ja volitatud ELECTROLUX-i
teenindusesindaja.

Toidu soojendamine ja
klipsetamine vétab kauem
aega kui varem?

Seadke pikem kipsetusaeg (topeltkogus = peaaegu topeltaeg).
Kui toit on tavaparasest kilmem, pddrake toitu aeg-ajalt voi.
Suurendage seadme vdimsust.

Ahju uks ei tule
voolukatkestuse téttu lahti?

Avage uks ukseklaasi alt parempoolsest nurgast ettevaatlikult valjapoole tdmmates.

9. TEHNILISED ANDMED

Vahelduvvoolu liini pinge

220-240 V, 50 Hz, Ghefaasiline

Jaotus sultendor/voimsusliliti

Minimaalne 16 A

Ndutav vahelduvvoolupinge: Mikrolaine 1.4 kW
Grill 0.85 kW
Mikrolained/grill  2.20 kW
Valjundpinge: Mikrolaine 900 W (IEC 60705)
Grill 800 W
Mikrolaine sagedus 2450 MHz " (Il rihm / klassi B)
Vélismddtmed: OMB6G261TT 596 mm (L) x 388 mm (K) x 404 mm (S)

Ava modtmed

342 mm (L) x 207 mm (K) x 368 mm (S)?

Ahju mahutavus

26 liitrit?

Pdordalus

@ 325 mm, klaas

Kaal

umbes 19,5 kg
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" See toode vastab Euroopa standardi EN55011 nduetele. Standardi kohaselt liigitub see seade Il rihm
B-klassi seadmete hulka. Il rihm téhendab, et seade on ette nahtud raadiosagedusenergia genereerimiseks
elektromagnetkiirgusena toidu kuumtoétlemiseks. Klassi B seade tdhendab, et seade on mdeldud kasutamiseks
koduses majapidamises.

2 Sisevdimsus on arvutatud maksimaalse laiuse, sligavuse ja kdrguse pdhjal. Tegelik toidu mahutavus on vaiksem.

10. ENERGIATOHUSUS

Toote teave voimsustarbe ja asjakohase madala véimsuse reziimi
saavutamiseks kuluva maksimaalse aja kohta

Vaimsustarve ootereziimis koos té6tava displeiga 0.8W
Voimsustarve ootereziimis koos valja lllitatud displeiga 0.5W
Seadmel asjakohase madala véimsuse reziimi automaatselt saavutamiseks kuluv maksimaalne aeg 5 min

11. KESKKONNATEAVE

valgusallikat. seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku

B [ingluspunkti v6i pddrduge abi
saamiseks kohalikku omavalitsusse.

Toode sisaldab energiatdhususklassi F EArge visake stimboliga tahistatud

Simboliga cf:‘_) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse.

Aidake hoida keskkonda ja inimeste tervist
ja suunake elektri- ja elektroonilised jaatmed
ringlusse.
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Udvézli az AEG! Készonjiik, hogy késziilékiinket valasztotta.

Hasznalati tanacsok, brosurak, hibaelharitok, szerviz- és javitasi informaciok elérheték
az aeg.com/support webhelyen.

AEG Tovabbi receptekért, tippekért, és hibaelharitasi informaciokeért toltse le a My AEG
m} Kitchen alkalmazést.

Available GETITON

N>,
. App Store }/’ Google Play

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1./\FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK

+ 8 évnél idésebb gyerekek, csokkent fizikai-, értelmi-,
vagy mentalis képessegl személyek, illetve megfeleld
tapasztalatokkal és ismeretekkel nem rendelkezd személyek
fellgyelet mellett, vagy akkor hasznalhatjak a készlléket,
ha annak biztonsagos tzemeltetésérél utmutatast kaptak,
€s a kapcsolddo kockazatokat megértették. Figyelni kell a
gyermekekre, hogy ne jatszanak a készulékkel. A késztlék
tisztitasat és felhasznaldi karbantartasat 8 évnél idésebb
gyerekek végezhetik, de csak felligyelet mellett.

» Ez a készulék nem alkalmas arra, hogy 2000 m feletti
magassagokban hasznaljak.

« FONTOS! FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK:
FIGYELMESEN OLVASSA EL, ES ORIZZE MEG.

« FIGYELMEZTETES! Ne hasznalja a késziiléket a forgétanyér
és a forgoétanyértartd nélkil! Ne hasznalja a készlléket Ures
allapotban!
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FIGYELMEZTETES! Ha az ajté vagy annak tdmitése
megseérult, ne hasznalja a sttét mindaddig, amig szakember
el nem végezte ezek javitasat!

FIGYELMEZTETES! Kizarélag szakképzett szerel®
végezhet a mikrohullamu sugarzas ellen védo boritas
eltavolitdsaval jaro szervizelést vagy javitast!
FIGYELMEZTETES! A folyadékokat és ételeket nem
szabad lezart taroloedényben melegiteni, mert kbnnyen
felrobbanhatnak.

Ajanlott a készilék haztartasi €s olyan hasonlo tertileteken
val6 hasznalata, mint példaul: konyhaszemélyzet részére
Uzletekben, irodakban és hasonldé munkakdrnyezetekben;
paraszthazakban; Ugyfelek részére hotelekben, motelekben
€s mas lakokornyezetekben; éjszakai szallast és reggelit
biztositd kornyezetekben.

Csak mikrohullamu sitébe valo taroldkat és edényeket
hasznaljon.

Fém taroléedényeket ne hasznaljon a mikrohullammal térténé
fézéskor.

Eldobhaté mlanyag, papir vagy egyéb égheté ételtartd
hasznalatakor kisérje figyelemmel a sutés folyamatat.

A mikrohullamu suté élelmiszerek és italok felmelegitésére
szolgal. Ha a készuléket élelmiszerek vagy ruhanemik
megszaritasara, esetleg villanyparnak, papucsok, szivacsok,
nedves ruhanemik és hasonlok felmelegitésére hasznaljak,
fennall a sérllés, a meggyulladas vagy a tizokozas veszélye.
Ha a melegitett étel fUstdIni kezd, NE NYISSA KI A
KESZULEK AJTAJAT. Kapcsolja ki és huizza ki a siitét a
konnektorbdl, és varja meg, amig az étel mar nem fustol. Az
ajto kinyitasa az étel flustolése kdzben tlizet okozhat.

Italok mikrohullamu melegitése utan utolag is kifuthat a
folyadék, ezért az edény kézbevételekor legyen kortltekintd.
Az égési sérllések elkertlése érdekében a cumistivegek és
bébiételes Uvegek tartalmat mindig keverje meg vagy razza
fel, és fogyasztas elétt ellendrizze hémeérseékletiket.
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* A héjaban ne f6zzdn tojast, és az egész keménytojaso-kat
nem melegitse mikrohullamu sttében, mert a mikrohullamu
f6zés befejezése utan is felrobbanhatnak.

» Ha a tapkabel sérilt, a veszélyhelyzetek elkerllése
érdekében a gyartonak, a hivatalos markaszervizének vagy
megfelelben képzett szakembernek kell azt kicserélnie

1.1 Apolas és tisztitas

Ajto:

* A szennymaradvanyokat az ajtdo mindkét oldalanak,
tomitéseinek és tdmitéfellleteinek nedves puha ronggyal
torténd rendszeres tisztitasaval tavolitsa el. Az ajtolveg
tisztitasahoz ne hasznaljon erbs suroldszereket vagy éles
fémkaparokat, mert megkarcolhatjak a feltletét, amitél az
Uveg Osszetorhet.

Sutétér:

* Tisztitdshoz, minden hasznalat utan, amig a sité meleg
tordlje le az 6sszes foltot, kifolyt ételt egy nedves puha
ronggyal vagy szivaccsal. Makacsabb foltokhoz hasznaljon
enyhe mosodszert, és tébbszdr tordlje le nedves ronggyal,
amig minden szennyezd6dés eltlinik. Ne tavolitsa el a
hullamtereld burkolatat. Vigyazzon arra, hogy az enyhe
mosoészer és a viz atjutva a suto falanak apré lyukain kart ne
tegyen a sutében.

* Ne hasznaljon szordéfejes tisztitokat a sutétérben. Melegitse
fel a sttét rendszeresen a grill funkciéval. A visszamarado
étel és a kifroccsent zsir flstot és kellemetlen szagot okozhat.
Hasznalat utan tisztitsa le a hullamterel6 lemezt, a sutd
belsejét, a forgbtanyért és a forgotanyértartot. Ezeknek
szaraznak és zsirmentesnek kell lennitik. A lerakodott zsir
tulhevilhet és fustolni kezdhet vagy meggyulladhat.

Suto kilseje:

A sit6 kllseje enyhe mososzeres vizzel kdnnyen tisztithato.
Gondoskodjon arrdl, hogy a mososzer puha ronggyal le
legyen torolve.
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Vezérlbpanel:

Tisztitas el6tt nyissa ki az ajtajat a vezeérl6panel
inaktivalasahoz. A vezérlépanel tisztitasakor oda kell figyelni.
Egy vizes ronggyal gyengéden torolgesse a panelt, amig
tiszta nem lesz. Ne hasznaljon tul sok vizet. Ne hasznaljon
semmilyen vegyszert vagy suroloszert.

Forgotanyér és forgotanyértarto:

Vegye ki a forgétanyért és forgotanyértartot a sutébal.
Mosogassa el a forgétanyért és a tartdjat enyhe mososzeres
vizben. Puha ruhaval térélgesse le. A forgotanyér és
forgétanyértarto is tisztithatd mosogatogépben.

Tarto:

Ezeket mossa meg enyhe mososzeres folyadékban, majd
szaritsa meg. A tartd mosogatdgépben is moshatdk.
FONTOS! Rendszeres id6kdzonként takaritsa meg a sutét, és
tavolitson el minden étellerakddast. A sitd tisztan tartadsanak
elmulasztasa a felllet elhasznalédasahoz vezet, ami a
készllék élettartamat negativan befolyasolja, és kbnnyen
veszélyhelyzetet okozhat.

Ugyeljen ra, hogy az edények késziilékbél torténd kivételekor
ne mozditsa el a forgotanyert.

FONTOS! Géztisztitot nem szabad hasznaini.

A mikrohullamu sutét beépitett hasznalatra tervezték.

A készlléket ne helyezze szekrénybe.

A készUllék, és annak hozzaférhet6 részei a hasznalat soran
felforrdsodhatnak. Ugyeljen, hogy a fiitétesteket ne érintse
meg.

FIGYELMEZTETES! A gyermekeket tartsa tavol az ajtétdl és
azoktdl az elérhet6 alkatrészektdl, amelyek a grill hasznalata
kdzben atforrésodhatnak. A gyermekeket tavol kell tartani,
nehogy megégessek magukat.

FONTOS! Figyelmeztetés: ne hasznaljon altalanos
forgalomban lévo tisztitdszereket, gbéztisztitd berendezést,
surold, durva tisztitdszereket, semmiféle natrium-hidroxid
tartalmu szert vagy surol6 eszkdzt a mikrohullamu sité

egyetlen részén sem.
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2. TELEPITES

388/
459

A mikrohullamu siité A vagy B helyzetben
rogzithetd:

Hagyom- °
anyossiitd

Wil

Méretigény

Helyzet Sz Mé Ma
A 562 x 550 x 380
B 562 x 500 x 380

Méretek (mm)

2.1 A berendezés lizembe helyezese

—
—4 mm
-
I
o
Il Il
4 mm 4 mm
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Tavolitson el minden csomagolast, és
gondosan ellendrizze, hogy nem lathato-e
sérulés rajta.

A mellékelt hasznalati utasitasok és a
modell alapjan szerelje a rogzit6 kampokat
a konyhaszekrényre.

A készliléket dvatosan és erdkifejtés nélkil
szerelje a konyhaszekrénybe. A készliléket
emelje fel és helyezze a rogzité kampokra,
ezt kdvetben pedig nyomija le, hogy
rogzilién. Ha a felszerelésnél interferencia
torténik, a kampo elfordithatd. A st elulsé
kerete kell illeszkedjen a konyhaszekrény
elllsé nyilasahoz.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a készilék
stabil és nem ferde. Figyeljen arra, hogy



egy 4 mm-es hézag maradjon a folotte 1évo
konyhaszekrényajté és az sutd el6lapjanak
kerete kozott (Iasd az abran).

2.2 A késziilék csatlakoztatasa a
villamos halézatra

)

oo

< > o

o
°
o o

* A konnektor mindig legyen hozzaférhetd
azért, hogy az egység veszély esetén
koénnyen kihtizhaté legyen. Masik
lehet6ségként az elektromos haldzatba
szabalyszeriien beépitett kapcsoloval
lehetévé kell tenni a stité lekapcsolasat a
halézatrol.

* Atapkabelt csak villanyszerels cserélheti ki.

* Ha atapkabel sérilt, a veszélyhelyzetek
elkerulése érdekében a gyarténak,

a hivatalos markaszervizének vagy
megfeleléen képzett szakembernek kell azt
kicserélnie.

* Akonnektor nem lehet a konyhaszekrény
mogott.

* Alegjobb helye a konyhaszekrény folott
van, lasd (A).

* Aberendezést egy megfeleléen telepitett
foldelt dugoval csatlakoztassa egyfazisu
220-240 V/50 Hz valtakozo aramra. A
készuléket ugy kell olvasztott egy 16 A-es
biztositék.

+ Uzembe helyezés elétt kdsson egy darab
zsinort a tapkabelre, hogy a csatlakoztatast
létrehozhassa az (A) pontnal a készlilék
Uzembe helyezése kdzben.

* Ha egy magas fali konyhaszekrénybe
helyezi el a készuléket, NE nyomja 6ssze a
tapkabelt.

* Atapkabelt és a dugot ne meritse vizbe
vagy barmilyen egyéb folyadékba.

» Atapkabelt forré vagy éles feliileten ne

vezesse vegig, példaul a meleg levegd
szell6zok el6tt a sité tetejénél és hatuljanal.

2.3 Tovabbi tanacsok

Ne haszndlja a mikrohullamu sutét olaj
felmelegitésre, olajban sitéshez. A héfoka
nem szabalyozhato, és az olaj langra kaphat.
Pattogatott kukorica készitéséhez kizardlag
specialis mikrohullamu pattogatottkukorica-
készitéket hasznaljon.

SZIVRITMUSSZABALYZOVAL rendelkezd
személyek orvosuknal vagy a szabalyzé
gyartéjanal tajékozodjanak a mikrohullamu
sUtékkel kapcsolatos el6vigyazatossagokra
vonatkozoan.

Ne t6ltsdn és ne tegyen semmit se az ajtozar
nyilasaiba és a szellézényilasokba. Ha barmi
kifolyik, azonnal kapcsolja ki és huzza ki a
konnektorbdl a siitét, és hivja a hivatalos
ELECTROLUX markaszervizt.

Semmilyen médon ne alakitsa at a sitét.

Csak a sutéhoz tervezett forgétanyért és

forgotanyértartdt hasznalja. Ne hasznalja a

sutét forgotanyér nélkul.

A forgoétanyér 6sszetdrését megelézendd:

* Miel6tt vizzel megtisztitana a forgétanyért,
hagyja azt kih{ini.

* Forré ételeket és forro eszkdzoket ne
tegyen a hideg forgétanyérra.

« Hideg ételeket és hideg eszk6zoket ne
tegyen a forr6 forgétanyérra.

Ne hasznaljon miianyag edényt
mikrohullammal torténd melegitéshez,

ha a siité a GRILL vagy a DUAL GRILL
Uzemmdd hasznalata utdn még meleg, mivel
az edények megolvadhatnak. Mianyag
dobozokat nem szabad hasznalni a fent
emlitett Gzemmaodoknal csak akkor, ha a gyartd
nyilatkozata szerint alkalmasak ra.

A gyarté és a forgalmazé sem vallal
felelésséget a helyes elektromos bekotési
eljaras elmulasztasa miatt a stitében
bekovetkezd karokért és személyi sérilésekert.
Esetenként vizpara csapodik ki és vizcseppek
keletkeznek a sit6 falain vagy az ajtdszigetelés
és szigetel6felliletek korul. Ez normalis dolog,
és nem jelenti azt, hogy ereszt a mikrohullamu
sutd vagy hibasan mikodik.

A termékben talalhaté izz6(k)ra és a kulon
kaphato potizzdkra vonatkozo tudnivalok: Ezek
az izzok arra késziltek, hogy megfeleljenek

a haztartasi készulékekben fennallo
széls6séges fizikai feltételeknek, mint példaul
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hémérséklet, rezgés, magas paratartalom,
illetve arra hasznalatosak, hogy jelezzék a
készulék mikodesi allapotat. Nem alkalmasak

3. KESZULEK ATTEKINTESE

3.1 Mikrohullamii siit6
? 4]

Grillstitdelem

Elélap

Siitétér vilagitas

Vezérlépanel

Ajtonyité gomb

B Hullamtereld fedele (ne tavolitsa e)
Stitétér

B Tomités

9] Ajtészigetelés és szigeteldfellletek

3.2 Kiegészitd

Ellenérizze, hogy a kdvetkez6 kiegésziték
megvannak-e:

Forgotanyér

Forgotanyértarto

® Helyezze a forgétanyértartot a sttétér aljara.
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egyéb felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

® Ezutan helyezze a forgoétanyért a
forgotanyér-tartora.

* Aforgétanyér épsége érdekében a talakat
és taroléedényeket kelléen emelje a
forgoétanyér pereme folé, amikor kiveszi
azokat a sutébdl.

A mikrohullamu sutdé izemeltetésekor
mindig hasznalja a forgdasztalhoz tartozo
alkatrészeket.

Ezeket az alkatrészeket csak
grillezéshez fé6zéshez hasznalja.

Tarto

Amikor kiegészitéket rendel, két dolgot
kell megemlitenie a forgalmazonak vagy
ELECTROLUX markaszerviznek: az
alkatrész nevét és a modell nevét.




3.3 Vezérl6panel

B
D
m

_
G
w

i [:]
AUTO

T
i

]

8]
B—O &

m—

>

A digitalis kijelzén lévé ikonok:

AV,

Kedvencek

4. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

4.1 Csatlakoztatas

A siit6 elsé bedugasakor lehetdsége van

beallitani az drat. A sitd 24 oras kijelzéssel

rendelkezik.

1. Asitd hangjelzést ad és az 0sszes kijelz6
fél masodpercre felvillan. Tartsa lenyomva
a FEL/LE gombok, amig az ‘on’ vagy ‘oFF’
feliratot nem latja a kijelzon.

2a. Az dra kikapcsolasahoz tartsa lenyomva a
FEL/LE gombok, amig az ‘oFF’ szét nem
latja a kijelzén, majd nyomja meg a START
gombot. A sutd készen all a hasznalatra.

Konyhai éra

Automatikus kiolvasztas

[y
AUTO

Grill

9

Dudl grill

[t

Mikrohullam

Il

Stop/Torlés

Gyermekzar

Ora bedllitasa

CIEIN

Szakaszok kijelzése

Q

Suly

90W 270W 450W 630W 900W

Teljesitményszintek

Teljesitményszint gombok
Kedvencek gombok

B Grill gomb

Automatikus kiolvasztas gomb

B Konyhai idézits gomb

FellLe gombok

B Start/Megerésités/Quick Start gomb
B} Stop gomb

Ajtonyitd gomb

Ha kikapcsolta az orat és szeretné
visszakapcsolni, nyomja meg kétszer a
KONYHAI ORA gombot és kdvesse a 2b.
|épés utasitasat.

2b. Az 6ra bekapcsolasahoz tartsa lenyomva
a FEL/LE gombok, amig az ‘on’ sz6t nem
latja a kijelzén, majd nyomja meg a START
gombot.

Példaul: Az 6ra beallitasa 18:45-re.

1. Nyomja meg a FEL/LE gombok az 6ra
érték beallitdsahoz.
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2. Nyomja meg az START gombot a
joévahagyashoz.

3. Nyomja meg a FEL/LE gombok a perc
érték beallitasahoz.

4. Nyomja meg az START gombot a
jovahagyashoz.

Ha az 6ra be van allitva, a kijelzén
megjelenik a pontos id6.

4.2 Készenléti (Energiatakarékos)
mod

A siité automatikusan készenléti médba lép 5
perc tétlenség utan.

Példaul: Ha az érat nem allitottak be:

A kijelz6 kikapcsol. A készenléti médbol
valo kilépéshez nyissa ki az ajtét, nyomja
meg valamelyik gombot vagy forgassa el a
szabalyoz6 gombot.

Példaul: Ha az 6rat beallitottak:
Az 5 perces id6étartam utan az idé megjelenik.

4.3 Az o6ra atallitasa

Atallithatja az ora idejét, ha korabban mar

beallitotta az orat.

Példaul: 18.45-r6l 19.50-re valtas.

1. Nyomja meg kétszer a KONYHAI ORA
gombot.

2. Nyomja meg az START gombot.

3. Tartsa lenyomva a FEL/LE gombok, amig
a 19 érték meg nem jelenik a kijelzén.

4. Nyomja meg az START gombot.

5. Tartsa lenyomva a FEL/LE gombok, amig
a 50 érték meg nem jelenik a kijelzén.

6. Nyomja meg az START gombot.

4.4 Az ora torlése és a készenléti
(Energiatakarékos) méd
bekapcsolasa

1. Nyomja meg kétszer a KONYHAI ORA
gombot.

2. Tartsa lenyomva a FEL/LE gombok, amig
az 'oFF’ feliratot nem latja a kijelzén.

5. HASZNALAT

5.1 Mikrohullamu f6zés

Példaul: Leves felmelegitéséhez 2 perc

30 masodpercig tartdé 630 W-os mikrohullamu
teljesitménnyel. o

1. Nyomja meg a TELJESITMENYSZINT
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3. Nyomja meg az START gombot a
jévahagyashoz.

4.5 Gyermekzar

A slit6 biztonsagi funkcidja megakadalyozza,
hogy egy gyerek véletlenll bekapcsolja a sutét.
Ha a zar be van kapcsolva, a mikrohullamu
sUtd egyik része sem mikodik, mindaddig,
amig a zarat ki nem kapcsoljak. A zar ki vagy
bekapcsolasa csak a sutd ledllitott modjaban
lehetséges.

Példaul: A gyermekzar bekapcsolasa.
Nyomja meg és tartsa lenyomva a STOP
gombot, amig a “gyermekzar” jelzés be nem
kapcsol.

Példaul: A gyermekzar kikapcsolasa.
Nyomja meg és tartsa lenyomva a STOP
gombot, amig a “gyermekzar” jelzés ki nem
kapcsol.

Ha a gyermekzar funkciot bekapcsoljak, a
STOP gomb kivételével egyik gomb sem
mukaodik.

4.6 Kezdeti tisztitas

FIGYELEM!

Tekintse at a ,Karbantartas és tisztitas”

szakaszt

e Tavolitsa el az 6sszes tartozékot a
mikrohullamu sitébal.

e Gondosan tisztitsa meg a sutd
belsejét egy nedves, puha ruhaval.

4.7 Elémelegités

Elsé hasznalat el6tt melegitse el6 az ires

sutét.

1. Allitsa be a funkciot ] .

2. Uzemeltesse a siitét 30 percig.

3. Kapcsolja ki a sitét és hagyja lehini.

4. Tisztitsa meg a sit6 belsejét egy nedves,
puha ruhaval és szaritsa meg 6vatosan.

A sit6 szagokat és fustot bocsathat
ki. Gy6z6djon meg rola, hogy a szoba
légaramlasa elégséges.

gombot a haromszdg jobb oldalan, amig a
“630 W’ érték meg nem jelenik.

2. Nyomja meg a FEL/LE gombok a id6
beallitasahoz.

3. Nyomja meg az START gombot.



Mikrohullamu sitési médban a kivant
bedllitas alatti gomb megnyomasaval
allithatja be a teljesitményszintet.

A siitd mikoddése kdzben a
teljesitményszintet a kivant
TELJESITMENYSZINT gomb
megnyomasaval és a gomb kivant Uj
érték kijelzdn torténd megjelenéséig
torténd nyomva tartasaval allithatja be.

A tdl magas teljesitményszint vagy a tul
hosszu sutési id6 tulhevitheti az ételt, ami
tizet okozhat.

A 900 W-os teljesitmény szinthez

maximalisan csak 15 perc mikrohullam
id6tartam allithato be.

Ha a siité barmelyik izemmddban

3 percet vagy azt meghaladé ideig
mUkaodik, a sités vegeztével a ventilator
tovabbi két percig mikddik. Ha kinyitjak
az ajtot a sutd leall, ha becsukjak az ajtét,
ujbdl elindul, amig 2 perc le nem jart
(beleszamitva a nyitott ajt6 idétartamat
is). Ha a sutét 3 percnél révidebb ideig
mUkaodtetik, a ventilator nem kapcsol be.

A f6zés utan a forgotanyér tovabbra
forog, amig a f6z6edény vissza nem

5.2 Teljesitményszintek

Teljesitméy
beallitas

Hasznalati javaslat

900 W/MAGAS Gyors fézésre vagy melegitésre hasznalhato, (pl. leves, husok, konzervek, meleg italok,

z6ldségek, hal stb. esetében).

630 W Hosszabb ideig tartd f6zésére hasznalhatd, pecsenyék, fasirtok, egytalételek és ezekhez hasonlé
s(r( ételek valamint a sajtszészok és piskotak és ezekhez hasonlé érzékeny ételeknél. Ennél
az alacsonyabb allasnal a sz6szok nem forrnak fel és az ételek egyenletesen, anélkdl silinek at,
hogy a széleken megégnének.

450 W A hagyomanyosan hosszu f6zési id6t igényl6 sirl ételekhez, (pl. a marhabdl késziil6 ételekhez)
tanacsos ezt a teljesitményszintet beallitani, hogy a hus puha maradjon.

270 W/ Kiolvasztashoz valassza ezt a teljesitményszintet azért, hogy az étel egyenletesen olvadjon ki. Ez

KILVASZTAS a beallitas szintén megfelel6 a rizs, tészta-, nudli parolasahoz vagy a tojaspuding f6zéshez.

90 W Enyhe kiolvasztashoz, (pl. krémesekhez vagy cukraszsiteményekhez).

ow Pihentetéshez/siitéoranak.

W =WATT

5.3 Csokkentett teljesitményszint

Siitési méd Szokasos id6 Csokkentett teljesitményszint
Mikrohulldam 900 W 15 perc 630 W mikrohullam
Grill 10 perc Grill 500 W
Dual grill 10 perc Grill 500 W

5.4 A sutési id6étartam beallitasa
siités kézben
Sutés kdzben atallithatja a sités idejét.
Példaul: 2 perc (120 masodperc) hozzaadasa
a START gombot hasznalva.
1. Nyomja meg négyszer a START
gombot. A sttési idé 120 masodperccel
meghosszabbodik.

5.5 A stop gomb hasznalata

A STOP gomb egyszeri megnyomasaval
Szlinet modba Iép.

A STOP gomb Ujboli megnyomasaval torli a
sUtési id6tartamot.

5.6 Konyhai 6ra

A konyhai id6zit6 beallitasa.

1. Nyomja meg az KONYHAI ORA gombot.

2. Nyomja meg a FEL/LE gombok
beallitasahoz.

3. Nyomja meg az START gombot. Az id6zité
automatikusan elindul.

Az id6zité szamlalasa kdzben az id6tartam
megndvelhet a gomb elforgatasaval
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vagy a START gomb megnyomasaval. Az
id6zitd funkciot csak akkor hasznalhato, ha
a sité nem mikodik.

5.7 Gyors inditas

Kdzvetlendl elindithatja a készuléket 900 W/
MAGAS teljesitménnyel 30 masodperces
idétartamban, ha megnyomja a START gombot.

Az id6tartam megndveléséhez nyomja
meg a START gombot.

5.8 Némitas

A hangjelzések kikapcsolasa.

1. Nyomja meg 3-szor az KONYHAI ORA
gombot, amig a “Soun” jelzés meg nem
jelenik.

2. Tartsa lenyomva a FEL/LE gombok, amig
az 'oFF’ feliratot nem latja a kijelzén.

3. Nyomja meg az START gombot.

A hangjelzések bekapcsolasa.

1. Nyomja meg 3-szor az KONYHAI ORA
gombot, amig a “Soun” jelzés meg nem
jelenik.

2. Tartsa lenyomva a FEL/LE gombok, amig
az ‘on’ feliratot nem latja a kijelzén.

3. Nyomja meg az START gombot.

5.9 Sziinet

A készllék ledllitasa a mikrohullamu Gzemmaod

mikddése kdzben.

1. Nyomja meg a STOP gombot vagy nyissa
ki az ajtot.

2. Asiité leall 5 percre.

3. Nyomja meg a START gombot a siités
folytatasahoz.

5.10 Grill és dual grill

A mikrohullamu sutének két grill sutési
lzemmaadja van:

Csak grill

Dual grill (grill mikrohullammal)

FONTOS! Grillezéshez javasolt a tarto.
Fist6t vagy égett szagot érezhet a grill
elsé hasznalatakor, ami normalis dolog,
és nem jelenti a st hibas mikddését.
Ennek a problémanak az elkertilésére
a sltd elsd hasznalatakor étel nélkil 30
percig mikodtesse a grillt.

1. Nyomja meg a FEL/LE gombok a id%
beallitasahoz.
2. Nyomja meg egyszer a GRILL gombot a
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Duél Grill tzemmaod (Grill + Mikrohullam)
kivalasztasahoz, majd nyomja meg
a START gombot. Nyomja meg Gjbol
a GRILL gombot a csak Grill mod
kivalasztasahoz.

3. Nyomja meg az START gombot.

Duél Grill médban a 90 W-os és a

900 W-os mikrohullamu teljesit ményszint
nem elérhetd. A Dual Grill vagy Girill
modbol vald kilépéshez nyomja meg a
GRILL gombot, amig a “csak mikrohullam”
jelzés nem kezd vilagitani a kijelzén.

5.11 Kedvencek

A siit6é 3 kedvenc recepttel rendelkezik.

O Vaj lagyitas

) Forré csokoladé

) Bogreés siitemény

Példaul: Vaj lagyitasa.

1. Nyomja meg egyszer a KEDVENCEK 1
gombot.

2. Nyomja meg a FEL/LE gombok a suly
kivalasztasahoz.

3. Nyomja meg az START gombot.

Ha a kijelzdén egy korbe forgo jelzés
lathatd, az azt jelzi, hogy az ételt meg
kell keverni vagy meg kell forditani.

A sités folytatdsahoz nyomja meg

a START gombot. Az automatikus
kiolvasztas idejének végén a program
automatikusan leall. Az elére beallitott
Kedvencek receptek teljesitményszintje
nem modosithatd. 1-4 bogrés sitemény
készithetd el.

FIGYELMEZTETES! A csokoladé
nagyon felforrésodhat! Ha a csokoladé
elkészitéséhez tobb id6re van sziikség,
adjon hozza még 10 masodpercet.
Vigyazzon a csokoladéval, mivel
tulmelegedhet és megéghet.

A Kedvencek program fellilirasa sajat receptekkel.

1. ATELJESITMENYSZINT gombbal
vélassza ki a kivant teljesitményt.

2. Nyomja meg a FEL/LE gombok a id6
beallitasahoz.

3. Nyomja meg és tartsa lenyomva azt
a KEDVENCEK gombot, amelyiket
be szeretné allitani, addig, amig egy
hangjelzést nem ad a készllék és a
kedvencek sziv nem jelenik meg.



A Kedvencek visszaallitasa a gyari beallitasokra.

1. Nyomja meg az STOP gombot.

2. Tartsa 3 masodpercig lenyomva a
TELJESITMENYSZINT 450 W gombokat.
A slitd visszaallitia a Kedvenceket a gyari
beallitasokra.

5.12 Automatikus kiolvasztas

Az automatikus kiolvasztas funkcio
automatikusan meghatarozza a helyes
melegitési modot és sziikséges idétartamot az
étel sulya alapjan.

Két automatikus kiolvasztas menu kozuil
valaszthat.

1. Automatikus kiolvasztas: Hus/hal/szarnyas
2. Automatikus kiolvasztas: Kenyér

6. SUTESI TABLAZAT

6.1 Kedvencek

Példaul: 0,2 kg steak kiolvasztasa.

1. Valassza ki az automatikus kiolvasztas
programot az AUTOMATIKUS
KIOLVASZTAS gomb megnyomasaval.

2. Nyomja meg a FEL/LE gombok a suly
kivalasztasahoz.

3. Nyomja meg az START gombot.

Ha a kijelz6n egy korbe forgo jelzés
lathato, az azt jelzi, hogy az ételt meg kel
keverni vagy meg kell forditani. A sités
folytatasahoz nyomja meg a START
gombot. Az automatikus kiolvasztas
idejének végén a program automatikusan
ledll. Az idd/teljesitmény beallitas nem
elérhet6 az automatikus leolvasztas
Uzemmaodban.

Kedvencek Suly Gomb

Eljaras

Vaj lagyitas 0.05-0.25 kg

O

« Tegye a vajat egy h6éall6é tvegedénybe. Melegités
utan keverje meg.

Forré csokoladé 0.1-0.2 kg

O

«  Torje szét a csokoladét kis darabokra. Tegye a
csokoladét egy héallo Gvegedénybe. Keverje meg,
ha hangjelzést hall. Melegités utan keverje meg.

FIGYELMEZTETES! A csokoladé nagyon
felforrésodhat! Ha a csokoladé elkészitéséhez
tébb idére van sziikség, adjon hozza még 10
masodpercet. Vigyazzon a csokoladéval, mivel
tulmelegedhet és megéghet.

Bogrés siitemény 1-4 bogréhez

O

*  Kovesse a receptet a slitemény elkészitéséhez.
Helyezze a bogrét a forgétanyér szélére. Melegités
utan hagyja 30 masodpercig allni.
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6.2 Bogrés siiti receptek

Csokis bogrés siiti gazdagon

Fodros malnas bogrés siitemény

Hozzéavalok 1 bégréhez:

Hozzavaldk 1 bogréhez:

2 evBkanal (12 g)

finomliszt

2% evékanal (25 g) finomliszt

2 tbsp (12 g) kakadpor

2 evékanal (30 g) porcukor

2Y; evékanal (30 g) porcukor

Ya kiskanal sutépor

Y4 kiskanal sttépor 1% evbkanal (15 g) ndvényi olaj
1% evékanal (15 g) névenyi olaj Y kiskanal vanilia kivonat
4 kiskanal vanilia kivonat 1 kozepes tojas
1 kozepes tojas 1% evékanal magnélkili malna lekvar

Elkészités: Elkészités:

1. Tegye az Osszes szaraz hozzavalét a 1. Tegye az 6sszes szaraz hozzavaldt a
bogrébe, és keverje jol 6ssze Oket egy bogrébe, és keverje jol 6ssze ket egy
villaval. villaval.

2. Adja hozza a névényi olajat, vanilia 2. Adja hozza a névényi olajat, vanilia
kivonatot és a tojast. Keverje jol 6ssze. kivonatot és a tojast. Keverje jol Gssze.

3. Helyezze a bogrét a forgotanyér kézepére. | 3. Forgassa bele a lekvart egy kanallal, hogy

4. Slsse meg ay’) hasznalva. A siités soran szint adjon a keverékhez.

a slitemény kiemelkedik a bogrébdl. 4. Helyezze a bogrét a forgétanyér kdzepére.

Sités utan hagyja 30 masodpercig allni. 5. Susse meg a 3\“9 hasznalva. A siités soran

Diszitse egy kis csokoladé krémmel.
Tipp: Narancsos csokis bogrés siti
készitéséhez a vanilia kivonat helyett
hasznaljon %% kiskanal narancs kivonatot.”

Mogyorovajas bogrés siitemény

Hozzavalok 1 bégréhez:

2% evékanal (25 g)

finomliszt

2 evékanal (30 g)

finomitott barnacukorral

Y4 kiskanal sutépor

1% evokanal (15 g)

ndévényi olaj

Y4 kiskanal vanilia kivonat

2 evékanal (30 g)

lagy mogyoroévaj

1 kdzepes tojas

Elkészités:

1.

3.
4.

Tegye az 6sszes szaraz hozzavalot a
bogrébe, és keverije jol 6ssze Oket egy
villaval.

Adja hozza a névényi olajat, vanilia
kivonatot, mogyorovajat és a tojast. Keverje
jol 6ssze a hozzavalokat.

Helyezze a bogrét a forgotanyér kozepére.
Slsse meg a "’\7 hasznalva. A siités soran
a sutemeény kiemelkedik a bogrébdl.

Sutés utan hagyja 30 masodpercig allni.Kenje
meg a tetejét csokoladéval.

Tipp: izlése szerint hasznalhat ropogds
mogyorévajat is.
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a slitemény kiemelkedik a bogrébdl.

Sités utan hagyja 30 masodpercig allni.
Diszitse egy kis vanilia krémmel.

Citromos bogrés siitemény

Hozzavalok 1 bégréhez:

2% evékanal (25 g) finomliszt

2%; evékanal (30 g) porcukor

Y4 kiskanal sutépor
1% evékanal (15 g) ndévényi olaj
1 kiskanal citromhéj
1 kdzepes tojas

Siutemény tetejéhez: 1 evékanal citromlé

2 evékanal porcukorral elkeverve

Elkészités:

1. Tegye az Osszes szaraz hozzavalét a
bogrébe, és keverje jol 6ssze 6ket egy
villaval.

2. Adja hozza a névényi olajat, citromhéjat és
a tojast. Keverje ket jol 0ssze.

3. Helyezze a bogrét a forgdtanyér kdzepére.

4. Siisse meg a ™) hasznalva. A siités soran
a slitemény kiemelkedik a bogrébdl.

5. A tetejét szorja meg porcukorral
Osszekevert citromlével.

6. A sltés utan lazitsa meg a stiteményt,

szurkalja meg a tetejét tobb helyen

egy nyarssal, majd szoérja a citromlével
Osszekevert porcukrot a slitemény tetejére,
és hagyja allni 30 masodpercig.



Répas bogrés siiteményi

Hozzavaldk 1 bégréhez:

Almas bogrés siitemény
Hozzavalok 1 bogréhez:

2% evékanal (25 g) finomliszt

2 evokanal (30 g) finomitott barnacukorral

2 evékanal (20 g) finomliszt
2% evékanal (30 g) barnacukor
Y4 kiskanal sttépor
Ya kiskanal orolt fahéjjal
Ya kiskanal 6rolt szerecsendio
1 evékanal 6rolt mandula

1% ev6kanal (15 g) napraforgd olaj

Y2 narancs héja

30g reszelt sargarépa
1 koézepes tojas
Krém: 15 g vaj, lagy,
40 g porcukor,
40 g zsiros krémsait,
2 kiskanal narancslé

Elkészités:

1. Tegye az Osszes szaraz hozzavalét a
bdgrébe, és keverije jol 6ssze 6ket egy
villaval

2. Adja hozza a napraforgé olajat, citromhéjat,
reszelt sargarépat és a tojast. JOl keverije el.

3. Helyezze a bogrét a forgotanyér kozepére.

4. Siisse megas™) hasznalva. A siités soran

s kiskanal sitépor

Ya kiskanal 6rolt fahéjjal

1% evékanal (15 g) ndvényi olaj

1 kézepes tojas

172 evBkanal (30 g) almaszoésszal

fél (7 g) teljes kidrlési keksz, toérve

4.
5.
6

Elkészités:
1.

Tegye az 0sszes szaraz hozzavalét (a
keksz kivételével) a bogrébe, és keverje jol
Ossze 6ket egy villaval.

Adja hozza a ndvényi olajat, a vanilia
kivonatot és a tojast. Keverje jol 6ssze.
Ovatosan keverje hozza az almaszdszt egy
kanallal, hogy szint adjon a keverékhez.

A tetejét diszitse keksz darabkakkal.
Helyezze a bogrét a forgotanyér kdzepére.
Slisse meg a ‘1’\7 hasznalva. A siités soran
a stutemény kiemelkedik a bogrébdl.

Sités utan hagyja 30 masodpercig allni.

a sutemény kiemelkedik a bogrébdl.

5. Készitse el a sitemény tetejének krémijét:

keverje 0ssze a vajat, porcukrot, krémsaijtot

és narancslevet.
Sités utan hagyja 30 masodpercig allni.
Hagyja kihdlni a siteményt, majd kenje a
tetejére az elkészitett krémet.

6.3 Automatikus kiolvasztas

Diszitse a tetejét egy gombaoc vanilia fagylalttal.

FIGYELMEZTETES! Az almaszdsz
felforrésodik.

Automatikus

kiolvasztas Suly Gomb Eljaras

Hus/hal/baromfi 0.2-1.0 kg 2 *  Helyezze az ételt egy sutétalban a forgétanyér kdzepére.

(Egész hal, halszelet, alto X1« Amikora hangjelzés megszolal forditsa at, rendezze

halfilé, csirkecomb, at és huzza szét az ételt. A vékony részeket és forrd

csirkemell, pontokat takarja aluféliaval.

vagdalthus, steak, *  Kiolvasztast kdvetéen csomagolja 15-45 percre

husszelet, daralt hus, aluféliaba, amig teljesen ki nem olvad.

kolbasz) *  Vagdalt hus: Amikor a hangjelzés megszolal forditsa at

az ételt. Ha lehetséges a felolvadt részeket vegye ki.
@ Egész baromfihoz nem alkalmas.

Kenyér 0.1-1.0 kg «  Teritse szét a forgotanyér kdzepén egy sitétalban. 1,0 kg

Alto x2 esetén teritse szét kdzvetlenll a forgétanyéron.

Amikor a hangjelzés megszdlal forditsa at, rendezze el
és vegye ki a kiolvadt szeleteket.

Kiolvasztast kdvetéen csomagolja aluféliaba és 5-15
percre hagyja allni, amig teljesen ki nem olvad.
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Csak az étel sulyat adja meg. Ne szamolja bele az edény sulyat. A tablazatban megadott ételek tomegével
tobbé-kevésbé megegyezd tomegii ételekhez manualis programokat hasznaljon. A végsé hdmérséklet a kezdeti

hémérséklettdl fliggden valtozhat. A steakek és hisszeletek egy rétegben legyenek fagyasztva. A daralt hus

vékony formaban legyen lefagyasztva.

6.4 Etel és ital melegitése

Mennyiség

Teljesitmény

1dé

Etel/ital -g/ml- Beallitas S -perc- Eljaras
Tej, 1 pohar 150 Mikro 900 W 1 ne fedje le
Viz,, 1 pohar 150 Mikro 900 W 2 ne fedje le
6 pohar 900 Mikro 900 W 8-10 ne fedje le
1tal 1000 Mikro 900 W 9-11  ne fedje le

Egytalétel 400 Mikro 900 W 4-6  hintsen egy kis vizet a szészra, fedje le,
melegités kdzben keverje meg

Leves/ragu 200 Mikro 900 W 1-2  fedje, melegités utan keverje

Zoldségek 500 Mikro 900 W 3-5 ha sziikséges adjon hozza vizet, fedje
le, melegités kdzben keverje meg

Hus, 1 szelet? 200 Mikro 900 W 3 vékonyan teritsen szoszt a tetejére,
fedje le

Halfilé " 200 Mikro 900 W 3-5 fedje

Sltemény, 1 szelet 150 Mikro 450 W Y1 tegye sutétalba

Babaétel, 1 liveg 190 Mikro 450 W Y%-1  tegye at egy megfelel6 mikrosutéalld
taroléedénybe, melegités utan
jol keverje meg, és ellendrizze a
hémérsékletét

Margarin vagy vaj 50 Mikro 900 W 2 fedje

olvasztasa”

Csokoladé olvasztasa 100 Mikro 450 W 3-4  idénként keverje

fagyasztasbol

6.5 Kiolvasztas

.y NP . Pihentetési
Etel Mennyiség goitss Teliesitmény  1dd Eljaras id6
-g- szint -perc-
-perc-
Gulyas 500 Mikro 270 W 8-9 kiolvasztas kdzben keverje meg 10-30
Sitemény, 150 Mikro 0w 1-3  tegye slitétalba 5
1 szelet
Gyumodlcs 250 Mikro 270 W 3-5 egyenletesen teritse szét, kiolvasztas 5
felénél forditsa meg
6.6 Siités fagyott ételbdl
y NP . Pihentetési
Etel Mennyiséd g itss Teliesitmény  1dd Eljaras id6
-g- szint -perc-
-perc-
Halfilé 300 Mikro 900 W 9-11 fedje 2
Egytalétel 400 Mikro 900 W 8-10 fedje, 6 perc utan keverje 2
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6.7 Sutés sé grillezés

Pihentetési

Etel MeNNYiséd goyitss Teliesitmeény 1dS Eljaras idé
9 P -perc-
Brokkoli/ 500 Mikro 900 W 6-8 adjon hozza 4-5 e k. vizet, fedje le, -
Borso fézés kdzben keverje meg
Répa 500 Mikro 900 W 9-11 vagja karikakra, adjon hozza 4-5 e k. -
vizet, fedje le, f6zés kdzben keverje
meg
Siltek 1000 Mikro 450 W 16-17 flszerezze izlés szerint, tegye az 10
Dual grill 450 W 9-10" forgotanyér, késébb forditsa meg
Mikro 450 W 9-10
Grill 9-10
Hatszin 2 400 Grill 10-11" tegye a tarto, késdbb forditsa meg ",
darab Grill 10-11 grillezés utan fliszerezze
Gratin-talak Grill 12-15 tegye a talat az tartd
barnitasa
Sajtos 1 piece Grill 450 W 4-5" helyezzen 2 szelet kenyeret a tarto, az
piritds Grill 3-42  egyik szeletre tegyen sajtot, melegitse
meg ", tegye a megpiritott szeletet
a sajtra, forditsa meg és melegitse
meg?
Fagyasztott 400 Mikro 450 W 4-5" helyezze a forgotanyér "
pizza Dual grill 450 W 5-62 helyezze az edényt a tart6?

Ha a sité barmelyik Gzemmaoddban 3 percet vagy azt meghaladé ideig mikodik, a sités végeztével a
ventilator tovabbi két percig mikddik. Nyissa ki az ajtot és a készllék leall. Csukja be az ajtét és Ujra
elindul, amig a két percet el nem éri (beleszamitva a nyitott ajté idétartamat is). Ha a sutét 3 percnél
révidebb ideig mikddtetik, a ventilator nem kapcsol be.

7. TIPPEK ES TANACSOK

7.1 Mikrohullamu siitéedénykészlet

Mikrosiit6é

Edénykészlet allé Megjegyzések

Alufélia/féliaedények i X Az ételek tilmelegedés elleni védelmére kis alufélia darabokat lehet
hasznalni. A félia ne legyen 2 cm-nél kozelebb a sité falahoz, mert ivet
huzhat. Az aluféliadobozok hasznalata nem ajanlott kivéve akkor, ha a
gyarté. Ezt megengedi, gondosan tartsa be az utasitasokat.

Porcelan és keramia VI X A porcelan, cserép, fajansz és kinai porcelan altalaban alkalmasak, kivéve
azok, amelyeken fémes diszités van.

Uvegtalak pl. Pyrex ® v Kényes (ivegedények hasznalatakor kortltekintéen kell eljarni, mert a
hirtelen melegitéstdl eltérhetnek vagy elrepedhetnek.

Fém X MikrohulldmU energidhoz nem tanacsos fémedényeket hasznalni, mert ivet
huznak, ami tiizet okozhat.

Muanyag/polisztirol pl. v Oda kell figyelni, mert bizonyos edények magas hémérsékleten

mélyh(tétalcak deformalédnak, megolvadnak vagy elszinezédnek.

Fagyaszté/siitézacskok v A g6z kiengedéséhez at kell szarni. Gyéz6djén meg arrodl, hogy a siitétasak
hasznalhat6-e mikrohulldmban. Ne hasznaljon mianyag és fém lezarokat,
mert elolvadhatnak vagy meggyulladhatnak a fém szikrazasa miatt.

Papirtanyér, pohar és v Csak megmelegitéshez vagy para felitatdsahoz hasznalja. Oda kell ra

papirtorld

figyelni, mert a tulheviilése tiizet okozhat.
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Nad- és faedények v Csak felligyelet mellett hasznalja ezeket az anyagokat a stitében, mert a
tulheviilésik tiizet okozhat.

Ujrahasznositott papir X Fémtartalmu lehet, ami a villamos ivet hizhat (szikrazhat), és ezzel tiizet
és Ujsagpapir okozhat.

7.2 Mikrohullamu siitési tanacsok

Mikrohullamu siitési tanacsok

Osszetétel A magas zsir - vagy cukortartalmu ételek (pl. pudingok, piték) kevesebb melegitési idét igényelnek.
Figyelmesnek kell lenni, mert a tulmelegités tlizet okozhat.

Méret Az egyenletes slités érdekében a darabok legyenek azonos méretiiek.

Etelhdmérséklet Az étel kezdeti hémérséklete kihat a sziikséges siitési idd hosszara. Bevagassal biztositsa a
toltelékes ételeken, (pl. lekvarosfankon), a hé vagy géz tavozasat.

Elrendezés Az étel vastagabb darabjait, (példaul a csirkecombokat), az edény szélére helyezze.

Fedés Hasznaljon légatereszté mikrohulldmu celofant vagy egy alkalmas fedét.

Atszaras A héjas, bdrds vagy hartyas ételeket siités vagy Ujramelegités elbtt tobb ponton meg kell szdrni
azért, mert a keletkezd g6z miatt az étel szétrobbanhat, (pl. burgonya, hal, csirke, kolbasz
esetében).

i”i FONTOS! Tojast nem szabad mikrohullamban melegiteni, mert még a siités befejezése
utan is szétrobbanhat, (pl. buggyantott tojast, kemény tojast).

Keverés, Az egyenletes f6zés érdekében fontos az ételt f6zés kdzben megkeverni, atforditani vagy
atforditas és atrendezni. Mindig a széle feldl a kozepe felé kell keverni vagy atrendezni.

atrendezés

Pihentetés Sités utani fontos pihentetni az ételt azért, hogy a hé egyenletesen at tudja jarni.

Letakaras A meleg részeket betakarhatjuk egy kis féliadarabbal, ami visszaveri a mikrohullamokat, (pl.

csirkelabak és szarnyak esetében).

Amikor ételt vesz ki a sltébdl, az égési sérilések elkerllése érdekében hasznaljon edényalatétet és

@ sUtékeszty(it. A géz okozta égések elkerllése érdekében mindig a kezét védve és az arcatdl eltartva
nyissa ki a taroléedényeket, pattogatott kukorica készitéket, sitézacskokat stb. A sité ajtd nyitasakor
mindig lljon kissé tavolabb, nehogy a kiszoké g6z és forrésag égési sériiléseket okozzon. A toltott
sllteket melegités utan szeletelje fel, hogy a g6z tavozasaval megelézze az égési sérilést.

8. MIT TEGYUNK HA

Probléma Ellenérizze, hogy . . .

A mikrohulldamu eszk6z nem < A biztositékok a biztositékdobozban jok-e.
mikddik megfeleléen? ¢ Nem volt-e aramszinet.
* Ha a biztositékok folyamatosan kiégnek, lIépjen kapcsolatba egy képzett
villanyszerel6vel.

A mikrohulldmu izemméd  « Az ajtd megfeleléen zarddik-e.
nem mukodik? * Az ajté tomitései és fellletei tisztak-e.
* A START gombot megnyomtak.

A forgétanyér nem forog? «  Aforgotanyértarté rendesen kapcsolédik-e a meghajtéhoz.
*  Asutéeszk6zok nem légnak-e le a forgétanyérrol.
* Az étel nem lég-e tul a forgétanyér szélén, akadalyozva annak forgasat.
*  Nincs-e valami a forgétanyér alatti mélyedésben.

A mikré nem akar ¢ Huzza ki az eszkdzt a biztositékdobozbdl.

kikapcsolni? *  Hivja a hivatalos ELECTROLUX markaszervizt.

A belsé vilagitas nem «  Hivja a hivatalos ELECTROLUX markaszervizt. A belsé vilagitast csak egy képzett
miikadik? hivatalos ELECTROLUX szerel6 cserélheti ki.
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Tovabb tart az étel «  Allitson be hosszabb siitési idét (kétszeres mennyiség = majd kétszer annyi idd) vagy,
atmelegitése és siitése mint «  ha az étel hidegebb a megszokottndl, valtogassa vagy forditsa meg idérél iddre vagy,
korabban? « Adllitson be magasabb teljesitményt.

Aramsziinet miatt nem nyilik
ki az ajto?

Az ajtoliveget a jobb alsé sarkanal kifelé hlizva dvatosan nyissa ki az ajtot.

9. ELOIRASOK

Valtakozo halozati fesziltség

220-240 V, 50 Hz, egy fazisu

Eloszté halozati biztositék/aramkori megszakitd Minimalis 16 A
Felvett teljesitmény: Mikrohullam 1.4 kKW
Grill 0.85 kW
Mikrohulldam/Grill  2.20 kW
Leadott teljesitmény: Mikrohullam 900 W (IEC 60705)
Grill 800 W
Mikrohullam frekvenciaja 2450 MHz " (B kategdria 2-es csoport)
Kilsé méretek: OMB6G261TT 596 mm (Sz) x 388 mm (Ma) x 404 mm (Mé)

Sutétér mérete 342 mm (Sz) x 207 mm (Ma) x 368 mm (M¢é)?

Sité térfogata 26 liter?
Forgotanyér 2 325 mm, lveg
Suly kb. 19,5 kg

" Atermék teljesiti az EN55011 eurdpai szabvany kévetelményeit. A szabvanynak valé megfeleléség vizsgalata
soran a terméket a 2. csoport B osztalyu készilékeként soroltak be. A 2. csoportba olyan késziilékek tartoznak,
amelyek ételek hdkezelése céljabdl rendeltetésszerlien radidfrekvencias energiat allitanak el6 elektromagneses

2 A bels6 kapacitds meghatarozasa a maximalis szélesség, mélység és magassag mérésével tortént. Az étel
tarolasara ténylegesen hasznalhaté kapacitas kisebb.

10. ENERGIAHATEKONYSAG

Aramfogyasztasra vonatkozé termékinformaciok és maximalis id6 a
vonatkoz6 alacsony energiafogyasztasi mod eléréséig

Aramfogyasztas készenléti allapotban bekapcsolt kijelzével 0.8W
Aramfogyasztas készenléti allapotban kikapcsolt kijelzével 05W
A vonatkozé alacsony energiafogyasztasi mod automatikus eléréséhez sziikséges maximalis idé 5 perc
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11. KORNYEZETVEDELMI INFORMACIO

Ez a termék ‘F’ energiahatékonysagi osztalyba
tartozé fényforrast tartalmaz.

A kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa ujra: C’:‘) . Ujrahasznositashoz
tegye a megfelel konténerekbe a
csomagolast.

Jaruljon hozza kdrnyezetiink és egészséglnk
védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos
és elektronikus hulladékot.
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A tiltd szimbolummal ellatott késziiléket

ﬁne dobja a haztartasi hulladék kozé.
Juttassa el a késziiléket a helyi

BN jirahasznosité telepre, vagy lépjen
kapcsolatba a hulladékkezelésért felelés
hivatallal.



Jus sveikina AEG! Dékojame, kad jsigijote miisy prietaisa.

Patarimy apie naudojimg, informaciniy brosiury, informacijos apie gedimy Salinima,
technine priezilrg ir remontg rasite svetainéje aeg.com/support

AEG Norédami daugiau recepty, patarimy, informacijos apie gedimy $alinima, atsisiyskite
W programéle My AEG Kitchen.

#  Available on the GETITON
@& App Store B> Google Play

Galimi pakeitimai be jspéjimo.

TURINYS
1. SVARBIOS SAUGOS INSTRUKCIJOS ..o 57
2. [RENGIMAS ..o 61
3. PRIETAISO APZVALGA ......ccooiiiieeee e 63
4. PRIES PRADEDANT NAUDOTI c.ccoie oottt 64
5. NAUDOUJIMAS ...t e e e e e e e e e aaaaes 65
6. GAMINIMO LENTELES. ..ottt ettt ettt ettt nen e 68
7. UZUOMINOS IR PATARIMAL ...t 72
8. KA DARYTI, JEI ..ttt as 73
9. SPECIFIKACIJOS ...ttt e e e e e e e e e e e e e e 73
10. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS ..ot 74
11. INFORMACIJA APIE POVEIK| APLINKAI .......ocoiiiiiiiieeeiee e 74

1./ASVARBIOS SAUGOS INSTRUKCIJOS

- §j prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8 m. ir asmenys, turintys
fizing, sensorine arba protine negalig arba neturintys
reikiamos patirties ir Ziniy, jei jie buvo iSmokyti, kaip
saugiai naudotis prietaisu, arba supazindinti su naudojimo
instrukcijomis ir supranta galimus pavojus. Reikia ziuréeti, kad
vaikai nezaisty su prietaisu. Valyti ir priziuréti prietaisg gali ne

« Sis prietaisas neskirtas naudoti didesniame nei 2000 m
aukstyje virs juros lygio.

« SVARBU! SVARBIOS SAUGOS INSTRUKCIJOS: ATIDZIAI
PERSKAITYKITE IR PASILIKITE, KAD GALETUMETE
NAUDOTI ATEITYJE.

« |SPEJIMAS! Nenaudokite prietaiso, jei néra sukamojo
padéklo ir jo atraminio Ziedo. Nenaudokite tuscio prietaiso.

« |SPEJIMAS! Jei durelés ar dury izoliacija yra pazeista,
krosnelés negalite jungti tol, kol kompetentingas asmuo
nesutvarke Siy gedimuy.
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|ISPEJIMAS! Tai atlikti yra pavojinga visiems, i$skyrus
kompetentingg asmenj, kuris gali apzitréti ir sutaisyti
krosnele nuimdamas iSorine dangg, kuri saugo nuo neigiamo
mikrobangy energijos poveikio.

ISPEJIMAS! Skysg&iy ar kitokio maisto negalima $ildyti
sandariose talpyklose, nes jie gali sprogti.

Sis prietaisas skirtas naudoti namy Gkiuose naudojant jj taip
ar panasiai, kaip apibudinta toliau: parduotuviy, biury ir kity
komerciniy patalpy darbuotojams skirtose virtuvése; tkiuose;
skirti vieSbuciy, moteliy ir kity apgyvendinimo paslaugas
teikianCiy jmoniy klientams; nakvyne ir pusrycCius teikianCiose
jstaigose.

Naudokite tik mikrobangy krosneléms tinkamas talpyklas ir
reikmenis.

Ruosiant maistg mikrobangy krosneléje, draudziama naudoti
metalinius indus.

Nepalikite krosnelés be priezitros naudodami vienkartines
plastikines, popierines ar kitokias degias talpyklas.
Mikrobangy krosnelé skirta pasildyti maistg ir gérimus.
DZiovindami maistg ar drabuzius arba Sildydami Sildancius
kilimélius, Slepetes, kempines, sudrékusius drabuzius ar
panasius daiktus galite susizeisti, daiktai gali uzsidegti ir galite
sukelti gaisra.

Jei Sildant maistg ima sklisti dumai, NEATIDARYKITE
DURELIY. ISjunkite krosnele, iStraukite kiStukg ir palaukite,
kol nustos sklisti dumai. Atidarius dureles, kai nuo maisto
sklindant dumams, gali kilti gaisras.

Mikrobangy krosneléje Sildomi gérimai gali pavéluotai staiga
uzvirti, todél reikia buti atsargiems imant talpykla.

Maitinimo buteliuky ir kadikiy maisto stiklainiy turinys pries
vartojimg turi bati sumaiSytas ar suplaktas. Kad iSvengtuméte
nudegimy, patikrinkite jo temperatura.

Nevirkite kiauSiniy su lukstais, nesildykite kietai virty kiausiniy,
nes jie gali sprogti net ir baigus naudotis mikrobangy
krosnele.
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Norint iSvengti pavojaus, pazeistg prietaiso maitinimo laidg turi
pakeisti gamintojas, techninés prieziuros centro darbuotojas
arba kvalifikuotas specialistas.

1.1 Prieziira ir valymas
Durelés:

Kad pasalintuméte visus likusius neSvarumus, minkstu,
drégnu skuduréliu reguliariai valykite abi dureliy puses, dureliy
sandarinimo tarpiklius ir sandarinimo pavirSius. Krosnelés
dureliy stiklui valyti nenaudokite Siurksciy Slifuojamuyjy valikliy
arba astriy metaliniy grandikliy, nes jie gali subraizyti pavirsiy;
dél to stiklas gali skilti.

Krosnelés vidus:

Kaskart baige naudotis, kol krosnelé dar Silta, minkStu
drégnu skuduréliu ar kempine nuvalykite aptaskytas ar
aplietas vietas. Jei neSvarumai sunkiau nuvalomi, naudokite
Svelny muilg ir kelis kartus pavalykite drégnu skuduréliu,

kol nuvalysite visus neSvarumus. Nenuimkite bangolaidzio
dangtelio. Stenkités, kad Svelnus muilas ar vanduo
neprasiskverbty | mazas sienelése esancias védinimo angas,
nes tai gali pakenkti krosnelei.

Vidui valyti nenaudokite purskiamyjy valikliy. Reguliariai
pakaitinkite krosnele jjungdami kepsnine. Likes maistas arba
uztiSke riebalai gali pradéti skleisti dumus arba blogg kvapa.
Pasinaudoje mikrobangy krosnele nuvalykite bangolaidzio
dangtelj, iSvalykite krosnelés vidy, nuvalykite sukamajj
padéklg ir jo atrama. Jie turi buti sausi ir neriebaluoti.
Prisikaupe riebalai gali perkaisti, imti rukti arba sukelti gaisra.

Krosnelés iSore:

Krosnelés iSore lengvai nuvalysite Svelniu muilu ir vandeniu.
Batinai nuvalykite muilg drégnu skuduréliu ir nusausinkite
iSore sausu ranksluosciu.

Valdymo skydelis:

Pries valydami atidarykite dureles, kad isjungtuméte valdymo
skydelj. Valdymo skydelj reikia valyti labai atsargiai. Svelniai
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valykite skydelj skuduréliu, sudrékintu tik vandeniu, kol jis taps
Svarus. Nenaudokite per daug vandens. Nenaudokite jokiy
chemikaly ar Slifuojamuyjy valikliy.

Sukamasis padéklas ir sukamojo padéklo atrama:

ISimkite sukamajj padéklg ir jo atramg i$ krosnelés. Nuplaukite
sukamajj padéklg ir jo atramg vandeniu su Svelniu muilu.
Nusausinkite minkstu skuduréliu. Ir sukamajj padékla, ir jo
atramag galima plauti indaplovéje.

Lentyna:

Turéty bati nuplautos Svelniu skystu plovimo tirpalu ir
nusausintos. Lentyna galima plauti indaplove.

SVARBU! Valykite krosnel€ reguliariai ir pasalinkite visus
maisto likuCius. Jei krosnelé bus laikoma neSvari, ilgainiui gali
buti sugadintas jos pavirSius, dél to gali sutrumpéti prietaiso
naudojimo laikas arba susidaryti pavojingy situacijy.

Bukite atsargus, kad, iSimant indus i$ prietaiso, besisukantis
pagrindas nepajudéty is vietos.

SVARBU! Negalima naudoti garinio valiklio.

Mikrobangy krosnelé suprojektuota naudoti kaip jmontuojama.
Prietaiso negalima statyti spinteléje.

Naudojant prietaisg jis ir pasiekiamos jo dalys jkaista. Bukite
atsargus, kad nepaliestuméte kaitinimo elementy.
ISPEJIMAS! Neleiskite vaikams buti prie dureliy ir pasiekiamy
daliy, kurios gali jkaisti naudojant kepsnine. Vaikai neturi bati
prileidziami arti, kad nenusideginty.

SVARBU! Valydami bet kurig mikrobangy krosnelés dal;
nenaudokite komerciniy krosneliy valikliy, gariniy valikliy,
Slifuojamujy, Siurksciy valikliy, bet kokiy valikliy, kuriuose yra
natrio hidroksido ar Sveitikliy.
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2. [IRENGIMAS

Mikrobangy krosnele galima jtaisyti A arba B
padétyje:

Standartine
orkaité

Wil

. NiSos dydis
Padétis P G A
A 562 x 550 x 380
B 562 x 500 x 380

Matmenys (mm)

2.1 Prietaiso jrengimas

—>
— 4 mm
-
1A
o
Il Il
4 mm 4 mm

Pasalinkite visas pakuotés dalis ir atidziai
patikrinkite, ar néra sugadinimo pozymiy.
Pritvirtinkite kabliukus prie virtuvés spinteliy
pagal pateiktg instrukcijy lapg ir Sablona.
Létai jstatykite prietaisg j virtuveés spintele,
nestumkite. Prietaisg reikia pakelti ant
kélimo kabliuky ir jleisti j vietg. Jei jleisti
sklandziai nepavyksta, kabliukg galima
apsukti. Orkaités priekiné ploksté turi
uzdengti spintelés anga priekyje.
Jsitikinkite, kad prietaisas stovi stabiliai,
néra palinkes. Jsitikinkite, kad tarp spintelés
dureliy virSuje ir virSutinio karkaso yra

4 mm tarpas (Zr. pav.).
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2.2 Prietaiso prijungimas prie
maitinimo Saltinio

A

[

oo

< > o

- |
°
o o

* Elektros lizdas turi bati lengvai pasiekiamas,
kad nelaimés atveju baty galima lengvai
iStraukti kiStuka. Arba krosnele turi bati
galima izoliuoti nuo maitinimo ant laido
jtaisius jungiklj, laikantis elektros instaliacijos
taisykliy.

* Maitinimo laidg gali pakeisti tik elektrikas.

» Norint iSvengti pavojaus, pazeistg prietaiso
maitinimo laidg turi pakeisti gamintojas,
techninés priezitros centro darbuotojas
arba kvalifikuotas specialistas.

* Lizdas negali bti uz spintelés.

* Geriausia padétis yra vir$ spintelés, zr. (A).

* Jjunkite prietaisg j vienfazés
220-240 V/50 Hz kintamosios srovés
tinkamai jrengta ir jzemintg lizda. lizdas turi
bti susilieje su 16 A saugiklis.

* Prie$ jrengdami, pritaisykite prie maitinimo
laido juostele, kad baty lengviau sujungti su
tasku (A).

* Dédami prietaisg j spintele aukstais krastais,
NEPRISPAUSKITE maitinimo laido.

* Nemerkite maitinimo laido ar kistuko j
vandenj ar kokj kitg skystj.

* Maitinimo laidas neturi bati Salia karsty ar
astriy pavirsiy, pvz., karsto oro védinimo
srities virSutinéje uzpakalinéje krosnelés
dalyje.

2.3 Papildomi patarimai

Nenaudokite mikrobangy krosnelés aliejui pries
kepant Sildyti. Negalima reguliuoti temperattros
ir dél aliejaus gali Kilti gaisras. Jei norite
pasigaminti kukurlizy sprageésiy, naudokite tik
specialius kukurtizy spragésiy gaminimo indus.
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SIRDIES STIMULIATORIUS turintys asmenys
turéty pasitarti su gydytoju arba Sirdies
stimuliatoriaus gamintoju dél atsargumo
priemoniy naudojant mikrobangy krosneles.

Nieko nepilkite ir nekiskite j dureliy uzrakto
angas ar veédinimo angas. ISsiliejimy atveju
i$ karto iSjunkite ir atjunkite krosnele, o tada
paskambinkite ELECTROLUX techninés
prieziuros atstovui.

Niekaip nemodifikuokite krosnelés.

Naudokite tik Siai krosnelei skirtg sukamajj
padéklg ir jo atramg. Nesinaudokite krosnele
be sukamojo padéklo.

Kaip elgtis, kad sukamasis padéklas nejskilty:

* Prie$ plaudami sukamajj padéklg vandeniu,
palaukite, kol jis atvés.

* Nedékite kar§to maisto ar karsty reikmeny
ant Salto sukamojo padéklo.

* Nedékite Salto maisto ar Salty reikmeny ant
karsto sukamojo padéklo.

Nenaudokite plastikiniy talpy apdoroti
mikrobangomis, jei krosnelé vis dar karsta

po KEPSNINES rezimo ir DVIGUBOS
KEPSNINES rezimo naudojimo, kitaip jie gali
pradéti tirpti. Plastikinés talpyklos neturi bati
naudojamos pirmiau nurodytais rezimais,
nebent talpyklos gamintojas nurodo, kad tai
daryti galima.

Nei gamintojas, nei platintojas neprisiima
atsakomybeés uz krosnelés sugadinimg ar
asmeny suzalojima, jei nebuvo laikytasi
tinkamos prijungimo prie elektros proceduros.
Kartais ant krosnelés sieneliy, aplink dureliy
sandarinimo tarpiklius ir sandarinimo pavirSius
gali susikaupti vandens gary ar laseliy. Tai
normalu ir tai nereiskia, kad mikrobangy
krosneléje jvyko nuotékis ar ji veikia
netinkamai.

Sio gaminio viduje esanti (-&ios) lemputeé

(-és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatirg, vibracija,
drégme, arba yra skirtos informuoti apie
prietaiso veikimo busena. Jos néra skirtos
naudoti kitoms paskirtims ir netinka patalpoms
apsviesti.



3. PRIETAISO APZVALGA

3.1 Mikrobangy krosnelé
?

eoooooeom

el
i

1 oE O B

Kepsninés kaitinamasis elementas

Priekio apdaila

Krosnelés lemputé

Valdymo skydelis

Dureliy atidarymo mygtukas

ﬂ BangolaidZio dangtelis (nenuimkite)

Krosnelés vidus

B Tarpikiis

E Dureliy sandarinimo tarpikliai ir sandarinimo
pavirsiai

3.2 Priedai

Patikrinkite, ar yra Sie priedai:

Sukamasis padéklas

Sukamojo padéklo atrama

® Padékite sukamajj padéklg angos vietoje.

® Tada uzdékite sukamajj padéklg ant
atramos.

¢ Kad sukamasis padéklas nebuty
sugadintas, uztikrinkite, kad indai arba
talpyklos buty pakeliami nuo sukamojo
padéklo pries iSimant iS krosnelés.

Naudodamiesi mikrobangy krosnele,
visada naudokite lékStés dalis.

Naudokite Sias dalis tik pasirinke kepimo
gaminimo funkcija.

Lentyna

Uzsisakydami priedus turékite omenyje
du dalykus: dalies pavadinima ir modelio
pavadinimag, kuriuos reikés pasakyti
pardavéjui arba jgaliotam ELECTROLUX
techninés priezitros atstovui.

3.3 Valdymo skydelis

VARV
QA’S?OE]
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OIZNZIZ0

90W 270W 450W 630W 900W

.

E— | | A | |

1 T 2\\I) 3 1

B —
Q A)E?O @
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Ta
|
@

T

LIETUVISKAI 63



Skaitmeninio ekrano indikatoriai: 85:85| Ekrano segmentai

V), 00| Dazniausiai naudojamieji 9 | svoris

Virtuvés laikmatis 90w 270w 450w 630w 900w [ (53lios Iygis

j?o Automatinis atSildymas

Galios lygio reguliavimo mygtukai

[j Kepsniné Dazniausiai naudojamyjy mygtukai
Kepsninés mygtukas
Dviguba kepsnine Automatinio atSildymo mygtukas

Vikrob ‘ y E Virtuvés laikmacio mygtukas
= ikroban rosnelé
9u Mygtukai | virsy / | apadia

(] | Sustabdyti / at8aukti B Paleidimo / patvirtinimo / greito paleidimo
mygtukas
() | Vaiko saugos uzraktas Bl Sustabdymo mygtukas

Dureliy atidarymo mygtukas

©

Nustatyti laikrodj

4. PRIES PRADEDANT NAUDOTI

4.1 Prijungimas 3. Spauskite mygtukai ] VIRSY /] APACIA

. P ] . inutéms nustatyti.
Kai orkaité prijungiama pirma kartg, galite minu .
nustatyti laikrodj. Krosneléje yra 24 val. laikmatis. 4. Paspa_uskltg mygtuka START, kad
1. Krosnelé supypses, ir visos ekrano patvirtintumete.

piktogramos pusei sekundeés iSsijungs. Esant nustatytam laikrodZiui, ekrane

Spauskite mygtukai ] VIRSY / | APACIA, rodomas laikas ir data.

kol bus rodoma ,on* (Jjungta) arba ,0FF* . . .

(I§jungta). (Jungta) 4.2 Parengties rezimas (Ekonomijos
2a. Norédami igjungti laikrodj, spauskite rezimas)

mygtukai ] VIRSY / | APACIA, kol Penkias minutes nenaudojama krosnelé

bus rodoma ,,0FF* (ISjungta), tuomet automatiSkai persijungia | parengties rezima.

nuspauskite mygtukg START (PALEISTI).

g Y . Pavyzdys: Jei laikrodis nebuvo nustatytas:
Orkaité paruosta naudoti.

Ekranas iSsijungia. Norédami iSjungti parengties
Jei laikrodj iSjungéte ir vél norite jj jungti, rezimg, atidarykite duris, nuspauskite bet kokj
du kartus nuspauskite mygtukg VIRTUVES| | mygtukg arba pasukite ratuka.
LAIKMATIS ir eikite prie 2b punkto. Pavyzdys: Jei laikrodis buvo nustatytas:
2b. Norédami jjungti laikrodj, spauskite Po 5 min. laikas rodomas.
mygtukai ] VIRSY / | APACIA, kol bus
rodoma ,on“ (Jjungta), tuomet nuspauskite

4.3 Laikrodzio reguliavimas, kai

mygtukg START (PALEISTI). nustatytas

Pavyzdys: Nustatytinas laikas yra 18:45. Gallite reguliucti laikrodj po to, kai jis buvo

1. Spauskite mygtukai | VIRSY / | APACIA nustatytas.
valandai nustatyti. Pavyzdys: Keitimas i$ 18.45 | 19.50.

2. Paspauskite mygtuka START, kad 1. Du kartus nuspauskite mygtuka VIRTUVES
patvirtintuméte. LAIKMATIS.
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2. Paspauskite mygtukg START.

3. Spauskite mygtukai | VIRSY / | APACIA,
kol bus rodoma ,19.”

4. Paspauskite mygtukg START.

5. Spauskite mygtukai | VIRSY / | APACIA,
kol bus rodoma ,,50.°

6. Paspauskite mygtukg START.

4.4 Norédami atSaukti laikrodzio

nustatymg ir nustatyti parengties

rezimg (Ekonomijos rezima)

1. Du kartus nuspauskite mygtukg VIRTUVES
LAIKMATIS.

2. Spauskite mygtukai | VIRSY / | APACIA,
kol bus rodoma ,oFF* (I§jungta).

3. Paspauskite mygtuka START, kad
patvirtintuméte.

4.5 Vaiko saugos uzraktas

Krosnelgje integruota saugos funkcija, kuri
apsaugo nuo atsitiktinio krosnelés jjungimo,
zaidziant vaikams. Nustacius uzrakta, jokia
mikrobangy krosnelés dalis neveiks, kol
saugos funkcija nebus iSjungta. Uzraktg jjungti
ar iSjungti galima tik krosnelei neveikiant.
Pavyzdys: UzZrakto jjungimas.

Palaikykite paspaude mygtukga STOP, kol
isijungs vaiko saugos uzrakto simbolis.

5. NAUDOJIMAS

5.1 Mikrobangy krosnelés naudojimas

Pavyzdys: Pasildykite sriubg 2 minutes ir 30
sekundziy pasirinke 630 W mikrobangy galia.
1. Paspauskite GALIOS LYGIO mygtuka j
desinigjg trikampio puse, kol bus rodoma
,630 W*,
2. Nuspauskite mygtuka | VIRSY / | APACIA
laikui jvesti.
3. Paspauskite mygtukg START.
Gaminimo mikrobangomis rezimu
paspaude mygtuka tiesiai po reikiamu
nustatymu galite nureguliuoti galios lygj.
Galite nustatyti galios lygj krosnelei
veikiant laikydami nuspaude reikiamg
GALIOS LYGIO mygtukg mygtuka, kol
ekrane bus pasirinktas naujas galios
nustatymas. Dél per didelés galios ar per
ilgo gaminimo galima perkaitinti maistg ir
sukelti gaisra.

Pavyzdys: UzZrakto iSjungimas.
Palaikykite nuspaude mygtuka STOP
(sustabdyti), kol vaiko saugos uzrakto simbolis
iSsijungs.
Kai vaiko saugos uzraktas jjungtas, visi
mygtukai, iSskyrus STOP, yra iSjungti.

4.6 Pirminis valymas

|SPEJIMAS!

Zr. skyriy ,PrieZidra ir valymas".

* |Straukite visus priedus i§ mikrobangy
krosnelés.

* Kruop$¢iai iSvalykite krosnelés vidy
drégna Sluoste.

4.7 Jkaitinimas

Prie$ naudodami krosnele pirmg kartg,
ikaitinkite ja.

Nustatykite funkcijg [].

Leiskite krosnelei veikti 30 minuciy.
ISjunkite krosnele ir palikite atvesti.
ISvalykite krosnelés vidy drégna Sluoste ir
kruopsciai iSsausinkite.

PN~

IS krosnelés gali sklisti kvapai ir damai.
|sitikinkite, kad | patalpg patenka pakankamai
Sviezio oro.

Jei pasirinktas nustatymas 900 W,
maksimalus mikrobangy krosnelés
veikimo laikas yra 15 minuciy.

Jeigu krosnelé kuriuo nors rezimu veikia
tris minutes ar ilgiau, pabaigus gaminti
ventiliatorius dar veiks dviem minutéms.
Atidarius dureles jis sustos, o uzdarius

— vél jsijungs, kol dvi minutés (jskaitant

ir dureliy atidarymo laika) praeis. Jeigu
krosnelé veikia trumpiau nei tris minutes,
ventiliatorius nejsijungs.

Pasibaigus gaminimo operacijai,
besisukantis padéklas toliau suksis, kol
gris | pradine padetj. Krosnelés vidaus
apSvietimo lemputé Svies tol, kol padéklas
sustos arba 5 sekundes (priklausomai
nuo to, kas trunka ilgiau). Pasibaigus
operacijai, skleidziamas garsinis signalas.
Jei operacijos metu atidaromos durelés,
padéklas nustos suktis.
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5.2 Galios lygis

Galios

parametras

Siuloma naudoti

900 W/DIDELIS Naudojama norint greitai gaminti arba pasildyti, (pvz., sriuba, troskinius, konservuotg maista,

karStus gérimus, darzoves, Zuvj ir pan).

630 W Naudojama norint ilgiau gaminti tanky maista, pvz., kepsnius, maltos mésos kepsnius ir
patiekalus |ékStése, taip pat patiekalus, su kuriais reikia elgtis atsargiau, pvz., slrio padazus
ir biskvitinius pyragaicius. Nustacius §j Zemesnj parametrg, padazas neuzvirs, o maistas keps
tolygiai neperkepdamas krastuose.

450 W Tankiam maistui, kuris jprastai gaminamas ilgai, (pvz., jautienos patiekalams), patariama naudoti
§j galios parametrg, kad mésa islikty minksta.

270 W/ Jei norite atSildyti, pasirinkite $j galios parametrg, kad uZtikrintumete, jog maistas visiSkai atSils.

ATSILDYMAS Sis parametras taip pat idealiai tinka ryziams, makaronams, kold@inams virti ir kiausiniy padazui
gaminti.

90 W Lengvai atSildyti, (pvz., kreminiam pyragui ar teslai).

ow Skirta palaikyti / virtuviniam laikmadiui.

W =VATAS

5.3 Sumazintas galios lygis

Gaminimo rezimas

Standartinis laikas

Sumazintas galios lygis

Mikrobangos 900 W 15 min. Mikrobangy krosnelé 630 W
Kepsniné 10 min. Kepsniné 500 W
Dviguba kepsniné 10 min. Kepsnine 500 W

5.4 Gaminimo laiko reguliavimas
gaminimo metu

Gaminimo metu galite reguliuoti gaminimo laika.

Pavyzdys: Norédami pridéti du minutes
(120 sekundziy) paspaudus mygtuka START.
1. Paspauskite mygtukg START keturis
kartus. Gaminimo laikas pailgés
120 sekundziy.

5.5 Mygtuko ,,Stop“ naudojimas

paspauskite vieng karta.
Dar kartg paspauskite mygtukg STOP, kad
atSauktuméte gaminimo laika.

5.6 Virtuvés laikmatis

Virtuveés laikmacio nustatymas.

1. Paspauskite VIRTUVES LAIKMATIS
mygtuka.

2. Nuspauskite mygtukai | VIRSY / | APACIA
laikui jvesti.

3. Paspauskite mygtukg START. Laikmatis
automatiskai pasileis.

Laikmaciui veikiant laikg galima pailginti
pasukus rankenéle arba paspaudus
mygtukg START. Laikmacio funkcija
galima naudotis tik krosnelei neveikiant.
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5.7 Greitoji paleistis

Galite i$ karto pradeti gaminti 900 W / DIDELIS
nustatymu 30 sekundziy paspaude mygtuka
START.

Norédami pridéti daugiau laiko,
paspauskite mygtukg START.

5.8 Nutildymas

Garso iSjungimas.

1. Tris kartus paspauskite VIRTUVES
LAIKMATIS mygtuka, kol ekrane bus
rodoma ,Soun” (gars.)

2. Spauskite mygtukai | VIRSY / | APACIA,
kol bus rodoma ,,oFF* (ISjungta)

3. Paspauskite mygtukg START.

Garso jjungimas.

1. Tris kartus paspauskite VIRTUVES
LAIKMATIS mygtuka, kol ekrane bus
rodoma ,Soun® (gars.)

2. Spauskite mygtukai ] VIRSY /] APACIA,
kol bus rodoma ,,on“ (Jjungta)

3. Paspauskite mygtukg START.

5.9 Pristabdymas

Pristabdymas apdorojant mikrobangomis.
1. Paspauskite mygtukg STOP arba
atidarykite dureles.



2. Krosnelés veikimas bus iki penkiy minuciy
pristabdytas.

3. Noréedami toliau testi, paspauskite mygtuka
START.

5.10 Kepsninés ir dvigubos
kepsninés rezimas

Sioje mikrobangy krosneléje yra du gaminimo
rezimai kepsniné:

Tik kepsniné

Dviguba kepsniné (kepsniné ir mikrobangos)

SVARBU! Norint naudoti kepsnine,
rekomenduojama lentyna; Naudodami
kepsnine pirmg kartg galite uzuosti
dumy arba degésiy kvapa; tai normalu,
krosnelé néra sugedusi. Norédami to
iSvengti, kai krosnele naudojate pirmag
karta, jjunkite kepsnine veikti be maisto
30 minuciy.

1. Nuspauskite mygtukai ] VIRSY /] APACIA
laikui jvesti.

2. Paspauskite KEPSNINES mygtuka vieng
karta, jei norite galinti Dvigubos kepsninés
rezimu (kepsniné + mikrobangos), o
tada paspauskite mygtukg START. Vél
paspauskite KEPSNINES mygtuka, kad
gamintuméte tik Kepsninés rezimu.

3. Paspauskite mygtukg START.

Dvigubos kepsninés rezimu negalima
naudoti 90 W ir 900 W mikrobangy lygiy.
Norédami iSeiti i§ Dvigubos kepsninés
arba Kepsninés rezimo, paspauskite
KEPSNINES mygtuka, kol ekrane bus
rodomas tik mikrobangy simbolis.

5.11 Dazniausiai naudojamieji

Kepsninéje yra trys dazniausiai naudojamy

recepty parinktys.

1\7 Sviesto minkstinimas

¥ Sokolado tirpdymas

D Pyragelis puodelyje

Pavyzdys: Sviesto minkstinimas.

1. Vieng kartg paspauskite 1 AUTOMATINIO
GAMINIMO mygtuka. 3 3

2. Nuspauskite mygtukai ] VIRSY / | APACIA
svoriui pasirinkti.

3. Paspauskite mygtukg START.

Jei ekrano segmentai rodo besisukantj
Sablona, tai rodo, kad maista reikia
suplakti arba apversti. Norédami testi,
paspauskite mygtuka START. Baigiantis

automatinio atSildymo laikui, programa
automatiskai iSsijungs. Galios lygiai

i$ anksto nustatytiems Dazniausiai
naudojamiems receptams negali

bati reguliuojami. Galima gaminti 1-4
pyragelius puodelyje.

ISPEJIMAS! Sokoladas gali biti labai
karstas! Jei Sokolada reikia gaminti ilgiau,
pridékite 0 sekundziy. Bikite atsargus
imdami Sokolada kadangi jis gali perkaisti
ir nudeginti.

DazZniausiai naudojamujy perraSymas savo

receptams.

1. Norédami pasirinkti galig, paspauskite
GALIOS LYGIO mygtuka.

2. Nuspauskite mygtukai | VIRSY / | APACIA
laikui jvesti.

3. Laikykite nuspaude pageidaujamg
AUTOMATINIO GAMINIMO mygtuka,
kol iSgirsite pypteléjimg ir pamatysite
dazniausiai naudojamuyjy Sirdies.

Dazniausiai naudojamuyjy atstatymas j

gamyklinius nustatymus.

1. Paspauskite mygtukg STOP.

2. Tris sekundes palaikykite nuspaude
GALIOS LYGIO 450 W mygtukus.
Krosnelé nustatys dazniausiai
naudojamuosius | gamyklinius nustatymus.

5.12 Automatinis atSildymas

Automatinio atSildymo funkcija pagal maisto

svorj automatiskai nustato tinkamg gaminimo

rezima ir gaminimo laika.

Galite rinktis i dviejy automatinio atSildymo meniu.

1. Automatinis atSildymas: Mésa / Zuvis /
paukstiena

2. Automatinis atSildymas: Duona

Pavyzdys: 0,2 kg svorio kepsnio atSildymas.

1. Vieng kartg paspaude AUTOMATINIO
ATSILDYMO mygtuka, pasirinkite
automatinio atSildymo meniu.

2. Nuspauskite mygtukai | VIRSY / | APACIA
svoriui pasirinkti.

3. Paspauskite mygtukg START.

Jei ekrano segmentai rodo besisukantj
Sablona, tai rodo, kad maistg reikia suplakti
arba apversti. Noredami testi, paspauskite
mygtuka START.Baigiantis automatinio
atSildymo laikui, programa automatiskai
iSsijungs. Automatinio atitirpinimo rezimu
laiko/galios keitimai negalimi.
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6. GAMINIMO LENTELES

6.1 Dazniausiai naudojamieji

Dazniausiai

naudojamieji Sveris

Mygtukas

Eiga

Sviesto minkstinimas 0.05-0.25 kg

O

Padékite sviestq j ,pyrex “ Iekste. Gerai suplakite po
gaminimo.

Sokolado tirpinimas ~ 0.1-0.2 kg

B

Sulauzykite Sokolada j gabaliukus. Sudékite

Sokolada j ,pyrex “ [€kste. Suplakite, kai pasigirsta

signalas. Gerai suplakite po gaminimo.
JSPEJIMAS : Sokoladas gali biti labai kartas!
Jei Sokolada reikia gaminti ilgiau, pridékite 10
sekundziy. Bukite atsargls imdami Sokoladag
kadangi jis gali perkaisti ir nudeginti.

Pyragélis 1-4 puodelyje

N

Pagaminkite pyragélj pagal receptg. Pastatykite
puodelj ant sukamojo padéklo krasto. Palikite stoveti
30 sek. po gaminimo.

6.2 Pyragélio puodelyje receptai

Obuoliy apkepo pyragélis puodelyje

Morky pyragélis puodelyje

Ingredientai 1-am puodeliui:

Ingredientai 1-am puodeliui:

2% Sauksto (25 g) milty

2 Sauksto (20 g) milty

2 Sauksto (30 g)  Svelnaus rudojo cukraus

2% Sauksto (30 g) Svelnaus rudojo cukraus

Y Saukstelio kepimo milteliy

% Saukstelio kepimo milteliy

Y Saukstelio malto cinamono

Y Saukstelio malto cinamono

1% Sauksto (15 g) augalinio aliejaus

Y Saukstelio Zemeés riesuty

1 vidutinio dydzio kiausinis

1 Sauksto malty migdoly

1% Sauksto (30 g) obuoliy tyrés 1% Sauksto (15 g) saulégrazy aliejaus
pusé (7 g) sulauzyto trupininio biskvitinio ¥ apelsino Zievelés
sausainio 30g tarkuota morka

Bldas: 1 vidutinio dydzio kiausinis

1. Sudékite visus sausus ingredientus Kreminis virSus: 15 g sviesto, suminktinto
(iSskyrus biskvitinj sausainj) | puodelj, gerai 40 g cukraus pudros
sumaisykite Sakute. 40 g riebaus kreminio sviesto

2. |pilkite augalinio aliejaus ir jmuskite 72 Saukstelio apelsiny sulCiy
kiausinj, o tada gerai sumaisykite. Badas:

3. Svelniai $auksteliu pridékite obuoliy tyrés 1. Sudékite visus sausus ingredientus j
taip, kad ji jsiterpty | miSinj. puodelj, gerai sumaisykite Sakute.

4. VirSy pabarstykite susmulkintu biskvitiniu 2. |pilkite augalinio aliejaus, apelsino Zievelés,
sausainiu. tarkuotos morkos ir jmuskite kiausinj, o

5. Padékite puodelj sukamojo padéklo centre. tada gerai sumaisykite.

6. Gaminkite naudodami"@ . Gaminant 3. Padékite puodelj sukamojo padéklo centre.
pyragelis iskils vir§ puodelio krasto. 4. Gaminkite naudodami %) . Gaminant

Palikite stovéti 30 sek. po gaminimo. pyragélis iskils vir§ puodelio krasto.

Ant virSaus uzdékite kauselj vaniliniy ledy. 5. VirSy pagaminsite sumaise sviesta, cukraus

& |SPEJIMAS! Obuoliy tyré bus karsta.
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pudra, kreminj surj ir apelsiny sultis.

Palikite stovéti 30 sek. po gaminimo.
Leiskite pyrageéliui atvésti, tik tada pridekite
virSutinj sluoksnj.




Zemeés rieSuty sviesto pyragélis puodelyje

Avietinis pyragélis puodelyje

Ingredientai 1-am puodeliui:

Ingredientai 1-am puodeliui:

2% Sauksto (25 g) milty

2% Sauksto (25 g) milty

2 Sauksto(30g)  Svelnaus rudojo cukraus

2%; Sauksto (30 g) smulkaus cukraus

% Saukstelio kepimo milteliy

Y Saukstelio kepimo milteliy

1% Sauksto (15 g) augalinio aliejaus

1% Sauksto (15 g) augalinio aliejaus

% Saukstelio vanilés ekstrakto

% Saukstelio vanilés ekstrakto

2 Sauksto (30 g)  Svelnaus Zemeés rieSuty sviesto

1 vidutinio dydzio kiauSinis

1 vidutinio dydzio kiauSinis

1% Sauksto beséklio avie¢iy dzemo

Budas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus j
puodelj, gerai sumaiSykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus, vanilés ekstrakto,
zemes riesSuty sviesto ir jmuskite kiausinj, o
tada gerai sumaisykite.

3. Padékite puodelj sukamojo padéklo centre.

4. Gaminkite naudodami 3\7 Gaminant
pyragelis iskils virs puodelio krasto.

Palikite stovéti 30 sek. po gaminimo.

Ant virSaus uzbarstykite Sokolado.

Patarimas: Jeigu jums labiau patinka, galite

naudoti traSky zemes rieSuty sviesta.

Riebus Sokoladinis pyragélis puodelyje

Ingredientai 1-am puodeliui:

2% Sauksto (25 g) milty

2 Sauksto (12 g) kakavos

2% Sauksto (30 g) smulkaus cukraus

Y Saukstelio kepimo milteliy

1% Sauksto (15 g) augalinio aliejaus

Y. Saukstelio vanilés ekstrakto

1 vidutinio dydzio kiauSinis

Budas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus j
puodelj, gerai sumaisykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus, vanilés
ekstrakto ir jmuskite kiausinj, o tada gerai
sumaisykite.

3. Padékite puodelj sukamojo padeklo centre.

4. Gaminkite naudodami ‘1{9 Gaminant
pyragelis iskils virs puodelio krasto.

Palikite stoveti 30 sek. po gaminimo.

Papuoskite Sokoladinio sviestinio kremo

sukuréliu.

Patarimas: Jeigu norite gaminti Sokolado ir

apelsiny pyragélj, vanilés ekstraktg pakeiskite

2 Saukstelio apelsiny ekstrakto.

Budas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus |
puodelj, gerai sumaisykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus, vaniles
ekstrakto ir jmuskite kiausinj, o tada gerai
sumaisykite.

3. Sauksteliu | misinj jterpkite dZzemo.

4. Padékite puodelj sukamojo padeklo centre.

5. Gaminkite naudodami ZO Gaminant
pyragelis iskils virs puodelio krasto.

Palikite stoveéti 30 sek. po gaminimo.

Papuoskite vanilinio sviestinio kremo sukureliu.

Citrininiy laseliy pyragélis puodelyje

Ingredientai 1-am puodeliui:

2% Sauksto (25 g) milty

2" Sauksto (30 g) smulkaus cukraus

Y $aukstelio kepimo milteliy

1% Sauksto (15 g) augalinio aliejaus

1 Saukstelio citrinos Zievelés
1 vidutinio dydzio kiausinis
Virdui: 1 Saukstas citrinos sul€iy,
sumaisyty su 2 Saukstais
smulkaus cukraus
Budas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus |
puodelj, gerai sumaiSykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus, citrinos Zievelés ir
jmuskite kiausinj, o tada gerai sumaiSykite.

3. Padékite puodelj sukamojo padéklo centre.

4. Gaminkite naudodami ¥.). Gaminant
pyrageélis iskils virs puodelio krasto.

5. Vir8y paslakstykite citrinos sulciy ir
smulkaus cukraus misiniu.

6. Po gaminimo pabaksnokite pyragélio virSy
ieSmu, o tada paslakstykite ir palikite 30
sekundziy.
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6.3 Automatinis atSildymas

Automatinis . .
atSildymas Svoris Mygtukas Eiga
Mésa / Zuvis 0.2-1.0 kg ,x( »  Sudékite maistg j kepimo indg, padékite jj sukamojo
/ paukstiena alto X1 padéklo centre.
(Neisdarinéta zuvis, »  Pasigirdus skambuciui apverskite maista, pakeiskite
Zuvies kepsniai, iSdéstyma ir atskirkite. Plonas dalis ir Siltas vietas
Zuvies filé, visty uzdenkite aliuminio folija.
Slauneles, visty +  Atsilde suvyniokite j aliuminio folijg ir palikite
kratinélés, mésos 15-45 min., kol maistas visiSkai atSils.
farSas, kepsnys, *  Mésos far§as: pasigirdus skambuciui, apverskite maista.
Zlégtainiai, mesainiai, Jei jmanoma, iSimkite atSildytas dalis.
desrelés) @ Netinka neigdorotai paukstienai
Duona 0.1-1.0 kg >¥< «  Paskirstykite kepimo inde, padékite jj sukamojo padéklo
AUTO X2 centre. Jei tai 1,0 kg, dékite tiesiai ant padéklo.

«  Pasigirdus skambuciui apverskite, pakeiskite iSdéstyma
ir iSimkite atSildytus gabalélius.

*  AtSilde uzdenkite aliuminio folija ir palikite 5-15 min., kol
visiSkai atsils.

|veskite tik maisto svorj. Nejskaiciuokite talpyklos svorio. Jeigu reikia pasverti maista, kuris sveria daugiau ar
maziau nei pateikti svoriai / kiekiai, naudokités rankiné funkcija. Galutiné temperatiira priklausys nuo pradinés
temperaturos. Kepsnius ir Zlégtainius reikia atSildyti vienu sluoksniu. Maltg mésa reikia atSaldyti plonais
sluoksniais.

6.4 Maisto ir gérimy Sildymas

. T Kiekis Para- Galios Laikas =
Maistas/gérimai giml- metras  lygis Min- Budas
Pienas, 1 puodelis 150 Mikro- 900 W 1 neuzdenkite
Vanduo, 1 puodelis 150 Mikro- 900 W 2 neuzdenkite
6 puodeliai 900 Mikro- 900 W 8-10  neuzdenkite
1 patiekalas 1000 Mikro- 900 W 9-11  neuzdenkite

Vienos |ekstés patiekalas 400 Mikro- 900 W 4-6 padazg ap$lakstykite vandeniu,
uzdenkite, praéjus pusei kaitinimo laiko
pamaiSykite

Sriuba / troskinys 200 Mikro- 900 W 1-2 uzdenkite, pasilde pamaisykite

Darzoves 500 Mikro- 900 W 3-5 jeireikia, jpilkite Siek tiek vandens,
uzdenkite, pragéjus pusei gaminimo laiko
pamaisykite

Mésa, 1 gabalélis 200 Mikro- 900 W 3 plonai ant virSaus uZpilkite padazo,
uzdenkite

Zuvies file " 200 Mikro- 900 W 3-5  uzdenkite

Pyragas, 1 gabalélis 150 Mikro- 450 W o1 [dékite | kepimo indg

Kudikiy maistas, 1 indas 190 Mikro- 450 W Vo1 sudékite | mikrobangy krosneléje tinkamg,
naudoti talpykla, pasilde gerai iSmaiSykite
ir patikrinkite temperattirg

Margarino ar sviesto 50 Mikro- 900 W Y2 uzdenkite

tirpinimas

Sokolado lydymas 100 Mikro- 450 W 3-4  retkarciais pamaiSykite

" atvésinto
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6.5 AtSildymas

- . . Palaikymo
q Kiekis Para- Galios Laikas = :
Maistas o metras  lygis  -Min- Budas I-al\llllﬁzf
Guliasas 500 Mikro- 270 W 8-9  praéjus pusei atSildymo laiko pamaisykite 10-30
Pyragas, 1 150 Mikro- 90 W 1-3  [dékite | kepimo indg 5
gabalélis
Uogos 250 Mikro- 270 W 3-5  tolygiai iSdéliokite, praéjus pusei atSildymo 5
laiko apverskite
6.6 UzSaldyty produkty gaminimas
L . . Palaikymo
. Kiekis Para- Galios Laikas = .
Maistas o metras  lygis  -Min- Budas I?l\llll?if
Zuvies filg 300 Mikro- 900 W  9-11  uzdenkite 2
Vienos lekstés 400 Mikro- 900 W 8-10 uzdenkite, pamaisykite po 6 minuciy 2
patiekalas
6.7 Gaminimas ir apkepimas
. . . Palaikymo
. Kiekis Para- Galios Laikas = :
Maistas - metras  lygis  -Min- Budas I?I‘lnl?ﬁ?
I?rokoliai/ 500 Mikro- 900 W 6-8 jpilkite 4-5 valg. §. vandens, uzdenkite, -
Zirneliai praéjus pusei virimo laiko pamaisykite
Morkos 500 Mikro- 900 W 9-11  supjaustykite griezinéliais, jpilkite 4-5 -
valg. §. vandens, uzdenkite, praéjus pusei
gaminimo laiko pamaisykite
Kepsniai 1000 Mikro- 450 W 16-17 pagardinkite pagal skonj, pastatykite ant 10
Dviguba 450W  9-10" sukamasis, apverskite po"
kepsniné
Mikro- 450 W 9-10
Kepsniné 9-10
Uodeginés 400 Kepsniné 10-11" pastatykite ant lentyna padéklas, apverskite
kepsniai 2 Kepsniné 10-11 po", iSkepe pagardinkite
gabalai
Apkepy Kepsnine 12-15 pastatykite indg ant lentyna
skrudinimas
Pakepintas 1 gabalélis Kepsniné 450W  4-5"  ant virSutinio rémo padékite 2 riekes duonos,
saris Kepsniné 3-42  ant vienos riekés uzdékite sirio, gaminkite »,
uzdeékite skrudintg rieke ant sario, apverskite
ir gaminkite 2
Saldyta pica 400 Mikro- 450 W  4-5" padékite ant sukamasis padéklas "
Dviguba 450W  5-62 padékite indg ant lentyna?
kepsniné

@

Jeigu krosnelé kuriuo nors rezimu veikia tris minutes ar ilgiau, pabaigus galinti ventiliatorius dar veiks dviem
minutéms. Atidarykite dureles, ir jis sustos, uzdarykite — vél jsijungs, kol nepraeis dvi minutés (jskaitant
dureliy atidarymo laika). Jeigu krosnelé veikia trumpiau nei tris minutes, ventiliatorius nejsijungs.
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7. UZUOMINOS IR PATARIMAI

7.1 Mikrobangy krosneléje saugis naudoti indai

Saugus
. naudoti .
Indai mikrobangy Komentarai
krosneléje
Aliuminio folija / folijos i X Mazi aliuminio folijos lapai gali bati naudojami maistui nuo perkaitimo
talpyklos apsaugoti. Folija turi bati bent 2 cm atstumu nuo krosnelés sieneliy, nes gali
susidaryti kibirkStys. Nerekomenduojama naudoti folijos talpykly, nebent tai
nurodyta gamintojo; atidziai vykdykite instrukcijas.
Porcelianiniai ir Vi xX Porcelianiniai, moliniai, glazdruoti keraminiai dirbiniai ir kaulo porceliano indai
keraminiai indai paprastai tinkami naudoti, iSskyrus dekoruotus metalinémis detalémis.
Stikliniai indai, pvz., v Naudojant plonus stiklinius indus reikia bati atsargiems, nes staiga ikaite jie
LPyrex ® gali suduzti ar jskilti.
Metalas X Mikrobangy krosneléje nerekomenduojama naudoti metaliniy indy, nes jie
ims kibirkSciuoti, o tai gali sukelti gaisra.
Plastikas / polistirolas, v Tokias talpyklas reikia naudoti atsargiai, nes esant aukstai temperattrai jie
pvz., greitojo maisto gali iSkrypti, iSsilydyti ar pakeisti spalva.
talpyklos
Saldymo / kepimo v Turi bati pradurti, kad iSeity garai. [sitinkite, kad maiSeliai tinkami naudoti
maiseliai mikrobangy krosnelése. Nenaudokite plastikiniy ar metaliniy virveliy, nes jos
gali istirpti arba del kibirk3¢iy sukelti gaisra.
Popierius — lekstes, v Naudokite tik Sildyti ar drégmei sugerti. Juos reikia naudoti atsargiai, nes
puodeliai ir virtuvinis perkaitinus gali kilti gaisras.
popierius
Siaudinés ir medinés v Naudodami Sias medziagas visada prizitrékite krosnele, nes dél perkaitimo
talpyklos gali kilti gaisras.
Perdirbtas popierius X Gali bati metaliniy daleliy, dél kuriy gali susidaryti kibirkStys ir kilti gaisras.

ir laikrastis

7.2 Valgio faminimo mikrobangy krosneléje patarimai

Valgio faminimo mikrobangy krosneléje patarimai

Sudétis Maistui, kuriame yra daug riebaly arba cukraus (pvz., Kalédy pyragas, pyragéliai su mésa),
pakanka trumpesnio Sildymo laiko. Tai reikia daryti atsargiai, nes dél perkaitinimo gali kilti gaisras.
Dydis Kad maistas mikrobangy baty veikiamas tolygiai, jo dalys turi blti vienodo dydzio.
Maisto Nuo pradinés maisto temperatiros priklauso gaminimo trukmé. |pjaukite maistg su jdaru, (pvz.,
temperatira spurgas su uogiene), kad iSleistuméte karstj ar garus.
I1Sdéstymas Storiausias maisto dalis sudékite patiekalo krastuose. (Pvz., viStos kulSeles.)
Dangtelis Naudokite ventiliuojamaja mikrobangy krosnelés maisting plévele arba tinkama dangtelj.
Pradirimas Prie§ gaminant ar Sildant maistg su lukstais, odele ar plévele, jj reikia pradurti keliose vietose, nes
susikaups garai ir maistas gali sprogti. Tai gali bati, (pvz., bulvés, Zuvis, vistiena, desrelés).
SVARBU! Kiausiniy negalima Sildyti mikrobangomis, nes jie gali sprogti, net ir baigti gaminti
kiausiniai, (pvz., nulupti, kietai virti kiausiniai).
Maisykite, Kad maistas mikrobangy baty veikiamas tolygiai, jj reikia maiSyti, apversti, pakeisti iSdestyma.
apverskite Visada maiSykite ir keiskite iSdéstyma nuo iSorés link centro.
ir pakeiskite
iSdéstymag
Palaikymas Baigus $ildyti batina palaikyti maistg neiSimta, kad Siluma pasiskirstyty vienodai.
UZdengimas Siltas vietas, (pvz., vistos $launeles ir sparelius), galima uzdengti nedidelémis folijos, aarbat.

§.indin¢ios mikrobangas, skiautémis.
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ir nenusidegintuméte.

Imdami maistg i$ krosnelés naudokités indy rankenomis arba virtuvinémis pirstinémis, kad neapsidegintuméte.
@ Tidrékite, kad atidarydami talpyklas, kukurtizy spragésiy gaminimo indus, kepimo krosnelés mai-Selius
ir kt. garais nenusidegintumeéte veido ar ranky. Atidarydami krosnelés dureles visada atsitraukite, kad
nenusidegintuméte iSeinanciais garais ar karsciu. Pasildytg jdaryta kepta maistg supjaustykite, kad iSeity garai

8. KA DARYTI, JEI

Problema

Patikrinkite, ar . . .

Mikrobangy prietaisas veikia *

Saugikliai saugikliy dézéje veikia.

netinkamai? «  Elektros tiekimas nebuvo nutrauktas.
« Jeisaugikliai ir toliau perdega, kreipkités j kvalifikuota elektrika.
Neveikia mikrobangy *  Durelés uzdarytos tinkamai.
rezimas? «  Dureliy sandarinimo tarpikliai ir jy pavirSiai yra Svarus.
*  Mygtukas START buvo nuspaustas.
Sukamasis padéklas *  Sukamojo padéklo atrama tinkamai padéta ant sukamojo jrenginio.
nesisuka? . Indai telpa ant sukamojo padéklo.
*  Maistas telpa ant sukamojo padéklo ir netrukdo jam suktis.
*  Ertméje po sukamuoju padéklu nieko néra.
Mikrobangy krosnelé « lzoliuokite prietaisg nuo saugikliy dézés.
neissijungia? «  Paskambinkite jgaliotam ELECTROLUX techninés priezitros atstovui.

Neveikia vidaus apSvietimas? «

Paskambinkite savo jgaliotam ELECTROLUX techninés prieZidros atstovui. Vidaus
lempute gali keisti tik apmokytas jgaliotas ELECTROLUX techninés priezilros
atstovas.

Maistg pasildyti ir iSkepti .
trunka ilgiau nei anksiau?

Nustatykite ilgesnj gaminimo laikg (dvigubas kiekis = beveik dviguba trukme).
Jei maistas Saltesnis nei jprasta, kartkartémis jj pasukite ar apverskite.
Nustatykite didesnj galios parametra.

Durelés neatsidaro dél .
nutrokusio elektros tiekimo?

Atsargiai atidarykite dureles traukdami j iSore dureliy apatinj desinjji kampa.

9. SPECIFIKACIJOS

Kintamosios srovés jtampa

220-240V, 50 Hz, vienfazé

Paskirstymo linija saugiklis/jungtuvo Maziausia 16 A

Reikiama kintamosios srovés galia:  Mikrobangos 1.4 kW

Kepsniné  0.85 kW

Mikrobangos/Kepsnine  2.20 kW

I1Seinamoiji galia:

Mikrobangos 900 W (IEC 60705)
Kepsniné 800 W

Mikrobangy daznis

2450 MHz " (2 grupé/B klasé)

ISorés matmenys:

OMB6G261TT 596 mm (P) x 388 mm (A) x 404 mm (G)

Vidaus matmenys

342 mm (P) x 207 mm (A) x 368 mm (G)?

Krosnelés talpa

26 litry?

Sukamasis padéklas

@ 325 mm, stiklas

Svoris

mazdaug 19,5 kg

LIETUVISKAI 73




Y Sis gaminys atitinka Europos standarto EN55011 reikalavimus. Pagal §j standartg gaminys priskiriamas 2 grupés
B klasés jrangai. 2 grupé reiskia, kad radijo dazniy energija jranga sukuria elektromagnetinio spinduliavimo
pavidalu; ta energija naudojama apdoroti maistui kars¢iu. B klasés jranga reiskia, kad jranga yra tinkama naudoti

namie.

2 Vidinis taris apskai¢iuojamas i$matuojant didziausig plotj, gylj ir aukstj. Faktinis maisto uzimamas taris yra

mazesnis.

10. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

Gaminio informacija apie energijos sanaudas ir didziausig trukme pasiekti
reikiamg rezima, naudojantj mazai energijos

Energijos sgnaudos parengties rezimu, esant jjungtam ekranui 0.8W
Energijos sgnaudos parengties rezimu, esant iSjungtam ekranui 05w
DidZiausia trukmé pasiekti reikiama rezima, naudojantj mazai energijos 5 min

11. INFORMACIJA APIE POVEIK| APLINKAI

Siame gaminyje yra F energijos vartojimo
efektyvumo klasés Sviesos Saltinis.

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymetas
Siuo Zenklu L’:‘_) . ISmeskite pakuote | atitinkama
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji buty
perdirbta.

Padékite saugoti aplinkg bei zmoniy sveikatg
ir surinkti bei perdirbti elektros ir elektronikos
prietaisy atliekas.
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NeiSmeskite Siuo zenklu pazymeéty
Efprietaisq kartu su kitomis buitinémis

atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos
B otlicky surinkimo punktg arba susisiekite

su vietnos savivaldybe déel papildomos
informacijos.



Laipni ladzam AEG! Pateicamies par musu ierices izvéli.

LietoSanas ieteikumus, broSiras, problému novérSanas ieteikumus, informaciju par
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1./\ SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

CONDNRLN
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 So ierici var lietot bérni vecuma no 8 gadiem, personas ar
fiziskas, sensoras vai garigas attistibas traucéjumiem vai
pieredzes un zinaSanu trikumu, ja vini tiek uzraudziti vai ja
viniem ir sniegti noradijumi par Sis ierices drosu lietoSanu
un ja vini saprot apdraudéjuma risku. Uzraugiet bérnus, lai
nodroSinatu, ka tie nespél€jas ar ierici. Tirnsanu un apkopes
darbus drikst veikt bérni vecuma no 8 gadiem, pieauguso
uzraudziba.

« Siierice nav paredzéta uzstadiSanai vietas, kas ir augstakas
par 2000 m.

« SVARIGI! SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI: RUPIGI
IZLASIET UN SAGLABAJIET TURPMAKAM UZZINAM.

« BRIDINAJUMS! Nelietojiet ierici bez grozama $kivja un ta
atbalsta. Nelietojiet tuksSu ierici.

« BRIDINAJUMS! Ja durvis vai durvju blivéjumi ir bojati, krasni
nedrikst lietot, kameér to nav salabojusi kompetenta persona.
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BRIDINAJUMS! Ir bistami jebkuram, iznemot kompetentu
personu, veikt jebkadu apkopes vai remonta darbibu,
nonemot parsegu, kur§ nodrosina aizsardzibu pret mikrovilnu
energijas iedarbibu.

BRIDINAJUMS! Skidrumus un citus partikas produktus
nedrikst sildit noslégtos traukos, jo tie var spragt.

St ierice paredzéta izmanto$anai majsaimnieciba un
tamlidzigos pielietojuma veidos, pieméram: personala
virtuvés, kas atrodas veikalos, birojos vai cita darba vidé;
lauku saimniecibu €kas; klientiem paredzétai lietoSanai
viesnicas, motelos vai cita apdzivota vide; ,naktsmitnes ar
brokastim” veida videé.

Izmantojiet tikai mikrovilnu krasnij piemérotus traukus un
piederumus.

Gatavojot mikrovilnu krasni, aizliegts izmantot metaliskus
partikas un dzérienu traukus.

Neatstajiet krasni bez uzraudzibas, izmantojot vienreiz
lietojamus plastmasas, papira vai citus viegli uzliesmojoSus
traukus.

Mikrovilnu krasns ir paredzéta édienu un dzérienu
uzsildiSanai. Partikas vai apgérba zavésana un
sildampaliktnu, €ibu, stklu, mitru dranu un tamlidzigu
priekSmetu sildisana var radit traumu, uzliesmojuma vai
degSanas risku.

Ja sildamais édiens sak damot, NEVERIET VALA DURVIS.
Izslédziet un atvienojiet krasni un pagaidiet, lidz édiens
beidzis dimot. Durvju atvérSana édiena dumosanas laika var
izraisit ugunsgréeku.

Dzeérienu sildiSana mikrovilnu krasni var izraisit aizkavétu
varisanos, tadé| ar traukiem rikojieties uzmanigi.

Zidainu pudeliSu un bérnu partikas burku saturs jasamaisa vai
jasakrata un japarbauda temperatira pirms satura lietoSanas,
lai izvairitos no apdegumiem.

Nevariet olas to Caumalas; cieti varitas veselas olas
mikrovilnu krasni uzkarsét nav ieteicams, jo tas var uzspragt,
pat ja karséSanas process krasni ir beidzies.
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» Ja komplektacija ieklautais stravas vads ir bojats, tas ir
janomaina razotajam, tirdzniecibas parstavim vai lidzveértigi
kvalificétam personam, lai neraditu apdraudéjumu.

1.1 Kops$ana un tiriSana

Durvis:

« Lai pilniba notiritu visus nefirumus, regulari firiet abas
durvju puses, durvju blives un blivéjuma virsmas ar mikstu,
samitrinatu draninu. Krasns durvju stikla tiriSanai nedrikst
izmantot |oti abrazivus firitajus vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmu, iespé€jams, izraisot stikla saplisanu.

Krasns iekS€jas virsmas:

+ Péc katras lietoSanas reizes, kamér krasns vél ir silta,
noslaukiet izSlakstijusos vai izlijuSo édienu, izmantojot
mikstu, samitrinatu draninu vai sukli. Lielaku traipu gadijuma
izmantojiet maigas ziepes un vairakas reizes slaukiet
virsmu ar samitrinatu draninu, lidz ir nofiriti visi parpalikumi.
Nenonemiet vilnvada parsegu. Parliecinieties, ka maigas
ziepes vai udens nenonak nelielajas sienu atveres, jo tas var
izraisit krasns bojajumus.

+ Krasns iek$éjas virsmas nedrikst apstradat ar izsmidzinamiem
tirftajiem. Regulari uzkarsegjiet krasni, izmantojot grilu. Partikas
produktu parpalikumi vai zS|akstitie tauki var radit dimus un
nepatikamu smaku. P&c lietoSanas notiriet vilnvada parsegu,
krasns atvérumu, rotéjoso pamatni un pamatnes balstu. Tiem
jabat firiem un bez taukiem. UzkrajusSies tauki var parkarst un
sakt dumot vai aizdegties.

Krasns aréjas virsmas:

» Krans arégjo virsmu firisanai var izmantot maigas ziepes un
udeni. Noteikti noslaukiet ziepes ar samitrinatu draninu un
nosusiniet aréjas virsmas ar sausu dvieli.

Vadibas panelis:

 Pirms finSanas atveriet durvis, lai izslégtu vadibas paneli.
Tirot vadibas paneli, ir jarikojas ipasi piesardzigi. Ar tikai
udeni samitrinatu draninu maigi slaukiet paneli, lidz tas klust
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tirs. Nelietojiet parak daudz tdens. Nelietojiet nekada veida
Kimiskos vai abrazivos firitajus.

Rotéjosa pamatne un tas balsts:

Iznemiet no krasns rotéjoSo pamatni un tas balstu.
Nomazgajiet rotéjoSo pamatni un tas balstu ar maigu
Ziepjudeni. Nosusiniet ar mikstu draninu. Gan rotéjoso
pamatni, gan tas balstu var mazgat trauku mazgajamaja
masina.

Restite:

Resfite ir jamazga ar vieglu mazgasanas lidzekli un
janosusina. Restite drikst mazgat trauku mazgajama masina.
SVARIGI! Regulari tiriet krasni, lai taja neuzkratos partikas
produktu parpalikumi. Ja krasns netiek uzturéta fira, var
nolietoties tas virsma, kas var samazinat ierices kalpoSanas
laiku un, iesp&jams, izraisit bistamu situaciju.

Rikojieties uzmanigi, lai, iznemot trauku no ierices, netiktu
parvietots rotéjosais SKivis.

SVARIGI! Nedrikst izmantot tvaika firitaju.

Mikrovilnu krasni ir paredzéts lietot iebtvéeta konstrukcija.
lerici nedrikst ievietot skapi.

LietoSanas laika ierice un tas sasniedzamas dalas klust
karstas. Rikojieties ar ierici uzmanigi, lai nepieskartos
sakarsusajam dalam.

BRIDINAJUMS! Nelaujiet bérniem tuvoties durvim un
pieejamam dalam, kas grila lietoSanas laika var sakarst.
Bérniem nedrikst laut tuvoties, lai tie neapdedzinatos.
SVARIGI! Nevienu mikrovilnu krasns dalu nedrikst apstradat
ar komerciali pieejamajiem krans firitajiem, tvaika firtajiem, loti
abraziviem firitajiem, fintajiem, kas satur natrija hidroksidu, vai
raupjiem mazgasanas sukliem.
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2. UZSTADISANA

Prasta
krasns

Wil

Poziciia Nisas izmeri
) P Dz A
A 562 x 550 x 380
B 562 x 500 x 380
lzméri (mm)

2.1 lerices uzstadiSana

— >
—4 mm
-
NI
i
I I
4 mm 4 mm

Nonemiet visus iepakojuma materialus
un rpigi parbaudiet, vai nav bojajumu
pazimju.

Uzstadiet fiksacijas akus virtuves skapim,
izmantojot pievienoto instrukciju un veidni.
Lenam ievietojiet ierici virtuves skapr,
nepielietojot spéku. lerice jauzcel uz
fiksacijas akiem un tad janolaiz tai
paredzétaja vieta. Ja ierices ievietoSanas
laika rodas sarezgijumi, fiksacijas akus
iesp&jams apgriezt otradi. Cepeskrasns
priek$€jam ramim janoslédzas I1dz ar
virtuves skapja priek8&jam durvim.
Parliecinieties, ka ierice atrodas stabila
stavokIT un nav sasvérusies. Starp skapja
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augséjam durvim un ramja augséjo malu ir
jabdt 4 mm spraugai (skatiet attélu).
2.2 lerices pievienoSana stravas
avotam

A)

0oo
o o
A
v
o o
°

» Kontaktrozetei ir jabat viegli pieejamai, lai
arkartas situacija ierici varétu viegli atvienot.
Vai art ir janodroSina iespéjai atvienot krasni
no stravas avota, ietverot elektroinstalacija
slédzi saskana ar elektroinstalacijas
nosacijumiem.

* Stravas padeves vada nomainu drikst veikt
tikai elektrikis.

» Ja komplektacija ieklautais stravas vads
ir bojats, tas ir janomaina razotajam,
tirdzniecibas parstavim vai lidzveértigi
kvalificétam personam, lai neraditu
apdraudéjumu.

» Kontaktrozete nedrikst atrasties aiz skapja.

» Toir ieticams novietot virs skapja (skatiet
apziméjumu (A)).

» Pievienojiet ierici pie vienfazes
220-240 V/50 Hz mainstravas, izmantojot
pareizi uzstaditu aizsargzeméjuma rozeti.
Kontaktligzdas jaapriko ar 16 A drosinataju.

* Pirms uzstadiSanas piesieniet stravas
padeves vadam auklu, lai atvieglotu
pievienoSanu kontaktrozetei (A) ierices
uzstadiSanas laika.

* levietojot ierici augsta sanu skapr,
NESASPIEDIET stravas vadu.

* Neiemérciet stravas padeves vadu vai
spraudni tdenT vai kada cita Skidruma.

* Nelaujiet stravas padeves vadam saskarties
ar karstam vai asam virsmam, pieméram,
karsta gaisa ejai krasns aizmugures
augSpuse.
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2.3 Papildu padoms

Neizmantojiet mikrovilnu krasni, lai uzkarsétu
ellu vansanai. Temperatru nevar kontrolét, un
ella var aizdegties. Lai pagatavotu popkornu,
izmantojiet specialos popkorna gatavotajus
mikrovilnu krasnim.

Personam ar ELEKTROKARDIO-
STIMULATORIEM jakonsultgjas ar arstu

vai elektrokardiostimulatora razotaju, lai
uzzinatu par piesardzibas pasakumiem, lietojot
mikrovilnu krasni.

Nekad neiz8lakstiet un neievietojiet
priekSmetus durvju slédzenu atverés vai
ventilacijas atverés. Skidruma izliSanas
gadijuma nekaveéjoties izslédziet un atvienojiet
mikrovilnu krasni no tikla stravas un sazinieties
ar pilnvarotu ELECTROLUX apkalpes centra
specialistu.

Nekad nekada veida neparveidojiet krasni.
Izmantojiet tikai Sai krasnij paredzéto rotéjoso
pamatni un pamatnes balstu. Nelietojiet krasni
bez rotéjosas pamatnes.

Lai izvairitos no rotéjoSas pamatnes salusanas:

* Pirms rotéjo$as pamatnes mazgasanas ar
Udeni laujiet tai atdzist.

* Nenovietojiet karstu édienu vai karstus
traukus uz aukstas rotéjosas pamatnes.

* Nenovietojiet karstu €dienu vai aukstus
traukus uz karstas rotéjosas pamatnes.

Ja péc GRILESANAS un DUBULTAS
GRILESANAS reZima izmanto$anas mikrovilnu
krasns joprojam ir karsta, sildisanai mikrovilnos
neizmantojiet plastmasas traukus, jo tie var
izkust. lepriek$ noraditajos reZimos nedrikst
izmantot plastmasas traukus, ja vien to razotajs
nav noradijis, ka tie ir piemeéroti.

Ne razotajs, ne pardevéjs neuznemas atbildibu
par krasns bojajumiem vai personigajiem
savainojumiem, kas radusies, nepareizi
pievienojot krasni elektribai. Uz krasns sienam
vai ap durvju blivém un blivéjuma virsmam

var paradities tdens garaini vai pilieni. Tas ir
normali un neliecina par mikrovilnu nopludi vai
nepareizu krasns darbibu.

Informacija par $aja produkta esoSo lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam rezerves
lampam: Sis lampas ir paredzétas ekstremaliem
fiziskajiem apstakliem, pieméram, temperaturai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas

iericés vai paredzétas informéSanai par

ierices darbibas statusu. Tas nav paredzéetas
citiem lietoSanas veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.



3. IERICES PARSKATS

3.1 Mikrovilnu krasns

?

Grila sildelements

Priek$&ja apmale

Mikrovilnu krasns apgaismojums
Vadibas panelis

Durvju atvéranas poga

B Viinvada parsegs (nenonemt)

Krasns atvérums

B Bivéjums

E Durvju blives un blivéjuma virsmas

3.2 Piederumi

Parliecinieties, ka ir ieklauti $adi piederumi:

Roté&josa pamatne

Rot€josas pamatnes balsts

* Rot&josas pamatnes balstu novietojiet uz
iek$ejas gridas.

* Novietojiet rotéjoSo pamatni uz tas atbalsta.

® Lai izvairitos no rotéjosas pamatnes
bojajumiem, iznemot no krasns $kivjus vai
traukus, noteikti paceliet tos virs rotéjosas
pamatnes.

Izmantojot mikrovilnu krasni, vienmér
lietojiet grozama $kivja dalas.

Izmantojiet Sis dalas tikai gatavosanai
grila rezima.

A

Restite

Pasutot detalas, noradiet divas lietas:
izplafitajam vai pilnvarotam ELECTROLUX
apkalpes centram noradiet detalas
nosaukumu un modela numuru.

3.3 Vadibas panelis

VARVIRV)
03 E

202202
OIZNZIZ0

90W 270W 450W 630W 900W

.

n— | | A | |
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Digita displeja indikatori:

Automatiska atkausé$ana

(7] | Grilesana

Dubultais grils

g

Mikrovilni

Apturét/atcelt

Cp| |00 |0

Bérnu blokésanas slédzene

(© | lestafit pulksteni

Displeja segmenti

g |Svars

90W 270W 450W 630W 900W

Jaudas limeni

Jaudas limena pogas

Izlases pogas

Grila poga

Automatiskas atsaldéSanas poga

E Virtuves taimera poga

Poga augSup/lejup

ﬂ Sakt/apstiprinat Atras sak3anas poga
KBl Apturésanas poga

Durvju arvérS§anas poga

4. DARBISBAS, KAS VEICAMAS PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

REIZES

4.1 Kontaktdaksa

Kad mikrovilnu krasns tiek pirmo reiz
pievienota stravas padeves avotam, pastav
iespéja iestafit pulksteni. Mikrovilnu krasnij ir 24
stundu pulkstenis.

1. Mikrovilnu krasnr atskan skanas signals un
uz pusi sekundes iedegas visas displeja
ikonas. Spiediet pogu AUGSUP/LEJUP,
kamer ir redzams “on” vai “oFF”.

2a. Lai izslégtu pulksteni, spiediet pogu
AUGSUP/LEJUP, kamér ir redzams
“oFF”, péc tam nospiediet pogu START.
Mikrovilnu krasns ir gatava lietoSanai.

Ja pulkstenis ir izslégts un vélaties to
ieslegt, nospiediet VIRTUVES TAIMERA
pogu un izpildiet 2.b darbibu.

2b. Lai ieslégtu pulksteni, spiediet pogu
AUGSUP/LEJUP, kameér ir redzams “on”,
péc tam nospiediet pogu START.

Piemérs: Laika 18:45 iestatiSana.

1. Lai pielagotu stundu, nospiediet pogu
AUGSUP/LEJUP.

2. Lai apstiprinatu, nospiediet pogu START.

3. Lai pielagotu minutes, nospiediet pogu
AUGSUP/LEJUP.
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4. Lai apstiprinatu, nospiediet pogu START.

Kad pulkstenis ir iestatits, dienas laiks ir
redzams displeja.

4.2 Gaidstave (Ekonomiskais rezims)

Mikrovilnu krasns automatiski tiek parslegta
gaidstaves reZima, ja 5 min laika netiek veiktas
neviena darbiba.

Piemérs: Ja pulkstenis nav iestatits, rikojieties,
ka aprakstits talak.

Displejs tiek izslegts. Lai izslégtu gaidstaves
reZimu, atveriet durvis, nospiediet jebkuru pogu
vai grieziet pogu.

Piemeérs: Ja pulkstenis ir iestatits, rikojieties, ka
aprakstits talak.

Péc 5 minatém laiks tiek radits.

4.3 Pulkstena pielagosana, kad tas ir

iestatits

Varat pielagot pulksteni péc tam, kad laiks ir

iestatits.

Piemeérs: Maina no 18.45 uz 19.50.

1. Divreiz nospiediet VIRTUVES TAIMERA
pogu.

2. Nospiediet pogu START.



3. Spiediet pogu AUGSUP/LEJUP, kamér ir
redzams “19”.

4. Nospiediet pogu START.

5. Spiediet pogu AUGSUP/LEJUP, kamér ir
redzams “50”.

6. Nospiediet pogu START.

4.4 Pulkstena atcelSana
un parslégSana gaidstave
(Ekonomiskais rezims)

1. Divreiz nospiediet VIRTUVES TAIMERA
pogu. :

2. Spiediet pogu AUGSUP/LEJUP, kamér ir
redzams “oFF”.

3. Lai apstiprinatu, nospiediet pogu START.

4.5 Bérnu blokésanas slédzene

Mikrovilnu krasnij ir funkcija, kas novérs to, ka
bérni var neparedzéti ieslégt mikrovilnu krasni.
Kad ir iestatita blokéSana, nedarbojas neviena
mikrovilnu krasns poga, ldz tiek izslégta
blokéSanas funkcija. Blokétaja ieslégSana un
izslegSana ir iespéjama, kad mikrovilnu krasns
nedarbojas.

Piemeérs: Blokétaja ieslégSana.

Turiet nospiestu pogu STOP, lidz tiek ieslégts
“bérnu blokésanas slédzenes” simbols.

5. DARBIBA

5.1 Gatavosana, izmantojot

mikrovilnus

Piemeérs: Lai 2 minutés un 30 sekundés

uzsilditu zupu ar 630 W lielu rrjikrovi!nu jaudu.

1. Spiediet pogu JAUDAS LIMENA pa labi no
trisstdra, I1dz tiek radits “630 W”.

2. Laiievaditu laikus, nospiediet pogu
AUGSUP/LEJUP.

3. Nospiediet pogu START.

Mikrovilnu gatavoSanas reZima, nospiezot
pogu tieSi zem nepiecieSama iestatijuma,
varat pielagot mikrovilnu krasns jaudas
limeni.

Jaudas limeni, kad mikrovilnu krasns
darbojas, var iestatit, spiezot JAUDAS
LIMENA pogu, lidz displeja tiek izcelts
jaunais jaudas iestatijums. Ar parak
augstiem jaudas imeniem vai parak
ilgiem gatavoSanas laikiem iesp&jams
parkarsét edienus, izraisot ugunsgréku.

Piemeérs: Blokétaja izslegSana.
Turiet nospiestu pogu STOP, lidz “bérnu
blokéSanas slédzenes” simbols izslédzas.

Kad bérnu blokésanas slédzene ir
ieslégta, visas pogas ir atsp€jotas,
iznemot pogu STOP.

4.6. Sakotneja tiriSana

BRIDINAJUMS!

Skatiet nodalu “Apkope un firisana

* lznemiet visus piederumus no
mikrovilnu krasns.

* Rapigi notiriet mikrovilnu krasns

iekSpusi ar mitru dranu.

4.7. lepriekSéja uzsildiSana

Pirms pirmas lietoSanas reizes uzsildiet tuksu

krasni.

1. lestatiet funkciju E] .

2. Lauijiet krasnij darboties 30 minutes.

3. lzslédziet krasni un laujiet tai atdzist.

4. Nofiriet krasns iekSpusi ar mitru, mikstu
dranu un rapigi nozavejiet.

Krasns var izdalit smaku un dimus.

Parliecinieties, vai telpa ir pietiekama gaisa

plisma.

Ja ir atlasits 900 W, tad maksimalais
mikrovilnu laiks, kuru iesp&jams ievadit, ir
15 mindtes.

Ja mikrovilnu krasns jebkura rezima
darbojas 3 minutes vai ilgak, péc
gatavo$anas pabeigSanas 2 mindtes
darbosies ventilators. Atveriet durvis, un
krasns darbiba tiek apturéta, aizveriet
durvis un darbiba turpinas, lldz pagajusas
2 minuUtes (ietverot durvju atvérsanas
laiku). Ja mikrovilnu krasns darbojas
mazak par 3 minutém, ventilators
neieslédzas.

Péc gatavoSanas grozamais Skivis
turpinas rotét, idz gatavoSanas

trauks ir sakotnéja pozicija. lekSejais
apgaismojums deg lidz grieSanas
pabeigSanai vai 5 sekundes (no ta, kas
notiek atrak). Péc pabeigSanas mikrovilnu
krasns atskano signalu. Ja gatavoSanas
laika atver durvis, grieSana tiek apturéta.
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5.2 Jaudas limeni

Jaudas . = . .
. — leteicama izmantosSana
iestatijums

900 W/ Izmanto, lai atri pagatavotu édienu vai atkartoti uzsilditu, pieméram, zupas, sautéjumus,

AUGSTA konservétus partikas produktus, karstos dzérienus, darzenus, zivis utt.

630 W Izmanto ilgakai blivu édienu, pieméram, cepesu un kartainu €dienu, ka art jutigu édienu,
pieméram, siera mérces un biskvita, gatavo$anai. Izmantojot So samazinato iestafijumu, mérce
neparvarisies un édiens pagatavosies vienmerigi, nepiedegot pie malam.

450 W Bliviem édieniem, kam parasti nepiecieSams ilgs gatavo$anas laiks, pieméram, liellopa galas
edieniem, ieteicams izmantot So jaudas iestatijumu, lai nodroSinatu, ka gala ir miksta.

270 W/ Izvélieties So jaudas iestatijumu, lai atkausétu un nodroSinatu vienmérigu édiena atkusanu.

ATKAUSES-  Sis iestatijums ir lieliski piemérots ari risu, makaronu un klimpu vari$anai, ka ari olu mérces

ANA pagatavos$anai.

90 W Lénai atkauséSanai, pieméram, kréma kuku vai konditorijas izstradajumu atkauséSanai.

ow GaidiSanas rezimal/virtuves taimera ieslégsanai.

W =VATS

5.3 Samazinatais jaudas limenis

Gatavosanas rezims

Standarta laiks

Samazinatais jaudas limenis

Mikrovilni 900 W 15 minates Mikrovilni 630 W
GrileSana 10 minutes GriléSana 500 W
Dubultais grils 10 minites Grilesana 500 W

5.4 GatavosSanas laika pielagoSana
gatavosanas laika

GatavosSanas laika varat pielagot gatavoSanas
laiku.
Piemeérs: 2 minusu pievieno$ana
(120 sekunzu), izmantojot pogu START.
1. Cetras reizes nospiediet pogu START.
GatavoS$anas laiks palielinas par
120 sekundém.

5.5 Pogas STOP izmantosSana

Vienreiz nospiediet pogu STOP, lai atvertu
reZimu Pause.

Vélreiz nospiediet pogu STOP, lai atceltu
gatavosanas laiku.

5.6 Virtuves taimeris

Virtuves taimera iestatiSana.

1. Nospiediet VIRTUVES TAIMERA pogu.

2. Laiievaditu laikus, nospiediet pogu
AUGSUP/LEJUP.

3. Nospiediet pogu START. Taimeris
automatiski sak darboties.

Kad taimeris darbojas, laiku var pagarinat,
griezot pogu vai spiezot pogu START.
Taimera funkciju var izmantot tikai tad,
kad mikrovilnu krasns nedarbojas.
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5.7 Atra saksana

Varat tieSi uzsakt gatavosanu 900 W/AUGSTA
30 sekundes, nospiezot pogu START.

Lai pievienotu laiku, nospiediet pogu
START.

5.8 Izslegt skanu

Skanas izslégsana.

1. 3reizes nospiediet VIRTUVES TAIMERA
pogu, idz tiek radits “Soun”.

2. Spiediet pogu AUGSUP/LEJUP, kamér ir
redzams “oFF”.

3. Nospiediet pogu START.

Skanas ieslégSana.

1. 3 reizes nospiediet VIRTUVES TAIMERA
pogu, idz tiek radits “Soun”.

2. Spiediet pogu AUGSUP/LEJUP, kamér ir

redzams “on”.
3. Nospiediet pogu START.
5.9 Pauze

Lai pauzétu, kad mikrovilnu krasns darbojas.

1. Nospiediet pogu STOP vai atveriet durvis.

2. Mikrovilnu krasns tiek pauzéta uz laiku lidz
5 minatém.

3. Lai turpinatu gatavo$anu, nospiediet pogu
START.



5.10 Grils un dubultais grils

ST mikrovilnu krasns ietver divus grilé$anas
gatavoSanas reZimus:

Tikai grilesana

Dubulta grilesana (griléSana, izmantojot
mikrovilnus)

SVARIGI! Grile$anai ir ieteicams
izmantot restite. Pirmo reizi lietojot grilu,
iespejams, radisies diimi vai deguma
smaka. Tas ir normali un nenorada

uz krasns darbibas trauceéjumiem. Lai
izvairitos no Sis problémas, pirmo reizi
lietojot krasni, aptuveni 30 minites
darbiniet grilu bez partikas produktiem.

1. Laiievaditu laikus, nospiediet pogu
AUGSUP/LEJUP.

2. Vienreiz nospiediet GRILESANAS pogu,
lai atvértu dubulta grila rezimu (grils +
mikrovilni), un nospiediet pogu START.
Vélreiz nospiediet GRILESANAS pogu, lai
atlasitu tikai grila rezimu.

3. Nospiediet pogu START.

Dubulta grila rezima nav pieejams

Lai izslegtu dubulta grila rezimu vai grila
rezimu, spiediet GRILESANAS pogu,
lidz displeja tiek radits tikai mikrovilnu
simbols.

mikrovilnu jaudas imenis 90 W un 900 W.

5.11 Izlase

Mikrovilnu krasnT ir tris izlases programmas.

) Sviesta kausésana

) Sokolades kausésana

) Kika kafijas kroze

Piemérs: Sviesta kausésana.

1. Vienreiz nospiediet pogu IZLASES 1.

2. Lai atlasitu svaru, nospiediet pogu
AUGSUP/LEJUP.

3. Nospiediet pogu START.

Ja tiek radita rotéjoSa dala, tas norada, ka
partiku nepiecieS8ams samaisit vai apgriezt.
Lai turpinatu gatavo$anu, nospiediet pogu
START. Automatiskas atkauséSanas
beigas programma automatiski apstajas.
leprieks iestafito izlases recepsu jaudas
limeni nevar pielagot. Var pagatavot 1-4
kukas kafijas krizes.

BRIDINAJUMS! Sokolade var biit [oti
karsta! Ja Sokoladei nepiecieSams
ilgaks gatavoSanas laiks, pievienojiet
10 sekundes. Ar Sokoladi rikojieties |oti
uzmanigi, jo ta var radit apdegumus.

Izlases programmu aizvieto$ana ar jlsu

receptém.

1. Nospiediet JAUDAS LTMENA pogu, lai
atlasitu jaudu.

2. Laiievaditu laikus, nospiediet pogu
AUGSUP/LEJUP.

3. Turiet nospiestu pogu IZLASES, lidz
dzirdat vienu signalu un tiek radita izlases
sirds.

Izlases programmu atiestatiSana uz ripnicas

nokluséjuma iestatijumiem.

1. Nospiediet pogu STOP.

2. 3 sekundes turiet nospiestu pogu JAUDAS
LIMENA 450 W. Mikrovilnu krasni izlases
programmas tiek atiestafitas uz ripnicas
nokluséjuma iestatijumiem.

5.12 Automatiska atkausésana

Automatiska atkausésanas funkcija atbilstosi
partikas produkta svaram automatiski iestata
pareizu gatavoSanas rezimu un gatavosanas
laiku.

Varat izvéléties no 2 automatiskas

atkauséSanas izveélném.

1. Automatiska atkauséSana: Gala/zivs/putna
gala

2. Automatiska atkausésana: Maize

Piemeérs: 0,2 kg steika atsaldéSana.

1. Vienreiz nospiezot AUTOMATISKAS
ATKAUSESANAS pogu, atlasiet
automatiskas atsaldéSanas izvélni.

2. Lai atlasitu svaru, nospiediet pogu
AUGSUP/LEJUP.

3. Nospiediet pogu START.

Ja tiek radita rotéjosa dala, tas norada,
ka partiku nepiecieSams samaisit vai
apgriezt. Lai turpinatu gatavosanu,
nospiediet pogu START. Automatiskas
atkauséSanas beigas programma
automatiski apstajas. Taimera/jaudas
limena pielagoSana nav pieejama
automatiskas atkauseésSanas rezima.
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6. EDIENKARTE

6.1 I1zlase
I1zlase Svars Poga Darbibas
Sviesta kausé$ana  0.05-0.25 kg » levietojiet sviestu pireksa trauka. Péc gatavoSanas

O

kartigi samaisiet.

Sokolades kaus&sana 0.1-0.2 kg

O

+  Salauziet Sokoladi mazos gabalos. levietojiet
Sokoladi pireksa trauka. Samaisiet, kad atskan
skanas signals. Péc gatavo$anas kartigi samaisiet.

BRIDINAJUMS: Sokolade var bit loti karstal
Ja Sokoladei nepiecieSams ilgaks gatavo$anas
laiks, pievienojiet 10 sekundes. Ar Sokoladi
rikojieties loti uzmanigi, jo ta var radit
apdegumus.

Kuka kafijas krizés  1-4 krGzés

*  Pagatavojiet kiku, ka noradits recepté. Novietojiet
kiiku uz rotéjosas pamatnes malas. Péc
pagatavosanas laujiet 30 sekundes atdzist.

6.2 Kukas kafijas kriizé receptes

Burkanu kika

Aboli drupacékitka

Sastavdalas 1 traukam:

Sastavdalas 1 traukam:

2 galda karotes (20 g) izsijatu miltu

2%, galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2%, galda karotes (30 g) briina cukura

2 galda karotes (30 g) brina cukura

Y4 téjkarotes cepama pulvera Y téjkarotes cepama pulvera
Y4 téjkarotes malta kanéla 4 téjkarotes malta kanéla
Y4 téjkarotes muskatriekstu masas 1% galda karotes (15 g) augu ellas

1 galda karotes mandelu masas

1 vidéja lieluma ola

1% galda karotes (15 g) saulespuku ellas

1% galda karotes (30 g) abolu biezena

% apelsina miza puse (7 g) sasmalcinata biskvita
30g rivétu burkanu Metode:
1 vidéja lieluma ola

Garnéjuma kréms: 15 g izkauséta sviesta
40 g pudercukura
40 g pilntauku kauséta siera

2 téjkarote apelsinu sulas

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet trauka
un kartigi samaisiet.

2. Pievienojiet saulespuku ellas, apelsinu mizu,
sarivétus burkanus un olu. Karfigi samaisiet.

3. Trauku novietojiet rotéjoSas pamatnes
centra.

4. Gatavojiet, izmantojot ‘1’\7 Gatavosanas
laika kuka izlien no trauka.

5. lzveidojiet garnéjumu, sajaucot sviestu,
pudercukuru, kauséto sieru un apelsinu sulu.

Péc gatavoSanas laujiet 30 sekundes atdzist.

Laujiet kUkai atdzist un peéc tam pievienojiet

garnéjumu.
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1. Visas sausas sastavdalas (iznemot biskvita
sastavdalas) ievietojiet kriizé un kartigi
samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu un olu un karfigi
samaisiet.

3. Arkaroti uzmanigi pievienojiet abolu
biezeni, lai tas ievilktos maisijuma.

4. Papildiniet ar sasmalcinatu biskvitu.

5. Trauku novietojiet rotéjoSas pamatnes
centra.

6. Gatavojiet, izmantojot ‘7@ . Gatavosanas
laika kuka izlien no trauka.

Péc gatavoSanas laujiet 30 sekundes atdzist.

Papildiniet ar karoti vanilas saldéjuma.

BRIDINAJUMS! Abolu biezenis var biit

karsts.




Bagatiga Sokolades kiika kafijas

Avenu kuka kafijas krizé

Sastavdalas 1 traukam:

Sastavdalas 1 traukam:

2%, galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2% galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2 galda karotes (12 g) kakao pulvera

2Y%; galda karotes (30 g) smalka cukura

2% galda karotes (30 g) smalka cukura

4 téjkarotes cepama pulvera

Y téjkarotes cepama pulvera

1% galda karotes (15 g) augu ellas

1% galda karotes (15 g) augu ellas

5 téjkarotes vanilas ekstrakta

Y. téjkarotes vanilas ekstrakta

1 vidéja lieluma ola

1 vidéja lieluma ola

1% galda karotes ~ bezséklu avenu ievarijuma

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet trauka
un kartigi samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu, vanilas ekstraktu un
olas. Kartigi samaisiet.

3. Trauku novietojiet rotéjoSas pamatnes
centra.

4. Gatavojiet, izmantojot 3(9 Gatavosanas
laika kuka izlien no trauka.

Péc gatavoSanas laujiet 30 sekundes atdzist.

Dekoreéjiet ar Sokolades kremu.

Padoms: Lai pagatavotu Sokolades apelsinu

kuku kafijas kriiz€, ievietojiet vanilas ekstraktu

ar V2 téjkaroti apelsinu ekstrakta.

Zemesriekstu sviesta kiika

Sastavdalas 1 traukam:

2Y; galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2 galda karotes (30 g) brina cukura

Y. téjkarotes cepama pulvera

1% galda karotes (15 g) augu ellas

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet trauka
un karfigi samaisiet

2. Pievienojiet augu ellu, vanilas ekstraktu un
olas. Karfigi samaisiet.

3. Pievienojiet ar karoti, lai ievilktos maisijuma.

4. Trauku novietojiet rotéjoSas pamatnes
centra.

5. Gatavojiet, izmantojot 3(9 . Gatavo$anas
laika kuka izlien no trauka.

Péc gatavoSanas laujiet 30 sekundes atdzist.

Dekoréjiet ar vanilas krému.

Citrona kekss

Sastavdalas 1 traukam:

2% galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2% galda karotes (30 g) smalka cukura

Ya téjkarotes cepama pulvera

1% galda karotes (15 g) augu ellas

1 téjkarotes citronu mizas

4 téjkarotes vanilas ekstrakta

1 vidéja lieluma ola

2 galda karotes (30 g) zemesriekstu sviesta

1 vidéja lieluma ola

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet trauka
un kartigi samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu, vanilas ekstraktu,
zemesriekstu sviesta un olu. Kartigi
samaisiet.

3. Trauku novietojiet rotéjoSas pamatnes
centra. 5

4. Gatavojiet, izmantojot O . Gatavosanas
laika kuka izlien no trauka.

Péc gatavoSanas laujiet 30 sekundes atdzist.

Parklajiet ar Sokoladi.

Padoms: Ja vélaties, lietojiet zemesriekstu

sviestu.

Garnéjums: 1 galda karote citronu sulas
sajaukta ar 2 galda karotém

smalka cukura

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet trauka
un karfigi samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu, sarivétu citronu un
olu. Karfigi samaisiet.

3. Trauku novietojiet rotéjoSas pamatnes
centra.

4. Gatavojiet, izmantojot ZO Gatavo$anas

laika kuka izlien no trauka.
5. Pagatavojiet parlejamo garnéjumu,
sajaucot citrona sulu un smalka cukuru.
6. Péc pagatavoSanas iznemiet kiku, ar
iesmu sadurstiet kilkas augSpusi, parlejiet
ar garnéjumu un laujiet 30 sekundes
nostavéties.
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6.3 Automatiska atkausésana

Automatiska _
atkausésana Svars Poga Darbibas
Gala/zivis/putnu gala 0.2-1.0 kg ,x( * levietojiet édienu sekla cepamtrauka, kuru novietojiet
(vesela zivs, zivs auto X1 grozama Skivja centralaja dala.
steiki, zivs filejas, *  Kad atskan skanas signals, apgrieziet &dienu, parkartojiet
vistu stilbini, vistu un atdaliet. Aizklajiet planas dalas un sakarsu$as vietas
kratinas, malta gala, ar aluminija foliju.
steiks, karbonades, *  Péc atkausé$anas ietiniet aluminija folija uz 15—45 min
burgeri, desinas) ITdz pilnigai atku$anai.
* Malta gala: atskanot zvanam, apgrieziet &dienu otradi. Ja
iespéjams, nonemiet atkususas dalas.
@ Nav paredzéts vesela putna pagatavo$anai.
Maize 0.1-1.0 kg avoy *  lzkartojiet cepamtrauka rotéjosas virsmas vidd. 1,0 kg

alto x2 izkartojiet tiesi uz rotéjosas virsmas.
* Kad atskan skanas signals, apgrieziet to, parkartojiet un
nonemiet atkausetas dalas.
»  Peéc atkauséSanas apklajiet ar aluminija foliju, laujot tam
nostavéties 5-15 mindtes I1dz pilnigai atkuSanai.

levadiet tikai partikas produktu svaru. Neierékiniet trauka svaru. Partikas produktiem ar lielaku vai mazaku svaru/
daudzumu, neka noradits recepté, lietojiet manualas darbibas. Beigu temperatira bis atkariga no sakotnéjas
temperatiras. Steiki un karbonades jasasaldé viena karta. Malta gala jasasaldé plana karta.

6.4 Ediena un dzérienu sildi$ana

Daudzums lestat- Jauda Laiks

Ediens/Dzériens = o - Veids
-g/mi- ljums Limenis -Min-
Piens, 1 glaze 150 Mikro 900 W 1 neparklat
Udens, 1 glaze 150 Mikro 900 W 2 neparklat
6 glazes 900 Mikro 900 W 8-10 neparklat
1 bloda 1000 Mikro 900 W 9-11  neparklat

Viena malfite 400 Mikro 900 W 4-6  Merci apslaciniet ar nelielu Gdens
daudzumu, apsedziet; kad pagajusi puse
no sildi$anas laika, apmaisiet.

Zupalsautéjums 200 Mikro 900 W 1-2  parklajiet, apmaisiet péc sildisanas

Darzeni 500 Mikro 900 W 3-5 ja nepiecieSams, pievienojiet nedaudz
Gdens un, kad sildiSana ir pus€,
apmaisiet to

Gala, 1 8kéle " 200 Mikro 900 W 3 plana kartina uzklajiet mérci, parklajiet

Zivs fileja " 200 Mikro 900 W 3-5 parklajiet

Kika, 1 Skéle 150 Mikro 450 W Y%-1 ievietojiet to sekla cepamtrauka

Zidainu partika, 1 burcina 190 Mikro 450 W -1 parlieciet mikrovilnu krasnij piemeérota
trauka, péc uzsildisana labi apmaisiet un
parbaudiet temperattru

Margarina vai sviesta 50 Mikro 900 W % parklajiet

kauséSana "

Sokolades kausésana 100 Mikro 450 W 3-4  laiku pa laikam apmaisiet

' no atdzeséta stavokla
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6.5 Atkausésana

Ediens Daudzums lestat- Jauda Laiks Velds Galgiiiasnas
-g- ljums Limenis -Min- .
-Min-
Gulass 500 Mikro 270 W 8-9  kad pagajusi puse no atkauséSanas laika, 10-30
apmaisiet
Kika, 1 Skéle 150 Mikro 90 W 1-3  ievietojiet to sekla cepamtrauka 5
Augli 250 Mikro 270 W 3-5  izkartojiet tos blakus; péc tam, kad ir pagajusi 5
puse no atkauséSanas laika, apgrieziet
6.6 Gatavosana no sasaldésanas
. Gaidisanas
Tl ookl Lsia celky (2L Veids laiks
-g- jjums Limenis -Min- Mi
-| |n-
Zivs fileja 300 Mikro  900W  9-11  parklajiet 2
Viena malfite 400 Mikro 900 W 8-10 Apsedziet un apmaisiet péc 6 minatém 2
6.7 Gatavosana un griléSana
. Gaidisanas
Al okl Ltin celky) (el Veids laiks
-g- jjums Limenis -Min- Mi
- |n-
Brokoli/Zirni 500 Micro 900 W 6-8 Pievienojiet 4-5 &damk. tdens, apsedziet; -
kad pagajusi puse no gatavoSanas laika,
apmaisiet
Burkani 500 Micro 900W  9-11 Sagrieziet apliSos, pievienojiet 4-5 édamk. -
Udens, apsedziet; kad pagajusi puse no
gatavo$anas laika, apmaisiet
Cepesi 1000 Micro 450 W  16-17 Pievienojiet garSvielas, novietojiet uz 10
Dubultais 450 W  9-10" rotéjo$a pamatne un apgrieziet péc "
grils
Micro 450w 9-10
Grill 9-10
Galas gabals 400 Grill 10-11" Novietojiet uz resfite, apgrieziet péc ", péc
2 gabali Girill 10-11 griléSanas pievienojiet gardvielas
Sacepumu Grill 12-15 Novietojiet trauku uz restite
brininasana
Siera 1 piece Grill 450 W 4-5" 2 galas gabalus uzlieciet uz restite, vienu
tostermaizes Grill 3-4%  gabalu parklajiet ar sieru, gatavojiet V),
grauzdéto gabalu novietojiet virs siera,
apgrieziet un gatavojiet?
Saldéta pica 400 Micro 450 W  4-5" novietojiet uz rotéjosa pamatne
Dubultais 450 W  5-62 novietojiet trauku uz reste ?
grils

Ja mikrovilnu krasns jebkura rezima darbojas 3 mindtes vai ilgak, péc gatavosanas pabeigSanas 2

minates darbosies ventilators. Atveriet durvis, un krasns darbiba tiek apturéta. Aizveriet durvis, un atkal
tiek atsakta darbiba, [ldz 2 minltes ir pagajusas (ieskaitot durvju atvérSanas laiku). Ja mikrovilnu krasns
darbojas mazak par 3 minatém, ventilators neieslédzas.
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7. IETEIKUMI UN PADOMI

7.1 Mikrovilniem pieméroti trauki

- Mikrovilnim .
Trauki Krovinir Komentari
pieméroti

Aluminija folijas/folijas IiX Lai pasargatu édienu no parkarSanas, var izmantot nelielus aluminija folijas

trauki gabalinus. Turiet foliju vismaz 2 cm no krasns sienam, jo ta var dzirkstelot.
Folijas trauki nav ieteicami, ja vien nav razotaja attiecigi noradits, pieméram,
rupigi ieverojiet noradijumus.

Porcelans un keramika VI X Porcelans, keramikas izstradajumi, glazéti keramikas izstradajumi un kaula
porcelans parasti ir piemérots izmanto$anai mikrovilnu krasnis, iznemot
tadu, kam ir metala rotajumi.

Stikla trauki, pieméram, v Uzmanieties, izmantojot smalkus stikla traukus, jo pekSnas sakarSanas

Pyrex ® gadijuma tie var saplist vai ieplaisat.

Metals X Izmantojot mikrovilnu energiju, nav ieteicams lietot metala traukus, jo tie
dzirkstelo un var izraisit ugunsgréku.

Plastmasa/polistirols, v Uzmanieties, jo dazi trauki liela karstuma var mainit formu, izkust vai zaudét

pieméram, atro uzkodu krasu.

trauki

SaldéSanas/cepSana s v Sadurstiet, lai izlaistu tvaiku. Parliecinieties, ka maisini ir pieméroti

maisini izmantoSanai mikrovilnu krasnis. Neizmantojiet plastmasas vai metala
savilcéjus, jo tie var izkust vai aizdegties no dzirksteloSanas.

Papirs - $kivji, krizes 4 Izmantojiet tikai uzsildiSanai vai mitruma uzsukSanai. Uzmanieties, jo

un virtuves dvieli parkarS$ana var izraisit ugunsgréku.

Salmu un koka trauki v Neatstajiet krasni bez uzraudzibas, izmantojot §adus materialus, jo
parkar$ana var izraisit ugunsgréku.

Otrreiz parstradatais X Var saturét metala dalinas, kas izraisa dzirksteloSanu un var izraisit

papirs un avizes

ugunsgréku.

7.2 Padomi gatavo$ana, izmantojot mikrovilnu krasni

Padomi gatavo$ana, izmantojot mikrovilnu krasni

Sastavs Partikas produktiem ar augstu tauku vai cukura sastavu (pieméram, Ziemassvétku pudinam,
galas piragiem) ir nepiecieSams 1saks sildiSanas laiks. Uzmanieties, jo parkarsésana var izraisit
ugunsgréeku.

lzmérs Vienmeérigai gatavosanai, ievietojiet krasni vienada izméra gabalus.

Partikas produktu Partikas produktu sakotnéja temperatira ietekmé nepiecieSamo gatavosanas laiku. legrieziet

temperatira pilditus partikas produktus, pieméram, ar ievarijumu pilditus virtulus, lai izlaistu karstumu vai tvaiku.

Sakartojiet Novietojiet biezakas partikas produktu dalas tuvak trauka arpusei. Pieméram, vistas stilbinus.

Parsedziet Izmantojiet elpojosu mikrovilnu plévi vai piemérotu vaku.

Caurduriet Partikas produkti ar €aumalu, adu vai membranu pirms gatavo$anas vai uzsildisanas jasadursta
vairakas vietas, jo tajos uzkrasies tvaiks, kas var likt tiem uzspragt, pieméram, kartupeliem, zivim,
vistai, desinam.

SVARIGI! olas nevajadzétu sildit mikrovilnu krasni, jo tas var uzspragt, pat ja karsé$anas
process krasni ir beidzies, pieméram, bez ¢aumalas varitas un cieti varitas olas.

Apmaisiet, Vienmérigas pagatavo$anas nolukos ir svarigi édiena gatavosanas laika to apmaisit, apgriezt un

apgrieziet un parkartot. Vienmér apmaisiet un parkartojiet virziena no arpuses uz vidu.

parkartojiet

Atstajiet Péc gatavo$anas nepiecieSams atstat édienu uz bridi, jo tas palidz karstumam vienmérigi izplafities
pa visu édienu.

Aizklajiet Dazas atkaus€jamo partikas produktu vietas var sasilt. Siltas vietas var aizklat ar nelieliem folijas

gabaliniem, kas atstaro mikrovilnus, pieméram, vistas kajas un sparnus.
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Lai izvairitos no apdegumiem, kad iznemat partikas produktus no krasns, izmantojiet katlu turétajus vai krasns

@ cimdus. Vienmeér atveriet traukus, popkorna gatavotajus, maisinus €diena gatavo$anai krasni utt. nost no sejas
un rokam, lai izvairttos no tvaika izraisitiem apdegumiem. Vienmér atkapieties no krasns durvim, tas atverot, lai
izvairitos no apdegumiem, ko var izraisit tvaiks un karstums. Pilditu ceptu €dienu péc sildiS8anas sagrieziet, lai
izlaistu tvaiku un izvairitos no apdegumiem.

8. KO DARIT, JA

Probléma

Riciba. ..

Ir radusies mikrovilnu krasns
darbibas trauc&jumi?

Parbaudiet, vai nav izdegusi drosinataju nodalijuma esosie drosinataji.
Parbaudiet, vai nav partraukta stravas padeve.
Ja droSinataji atkartoti izdeg, sazinieties ar kvalificétu elektriki.

Nedarbojas mikrovilnu
rezZims?

Parbaudiet, vai ir ldz galam aizvértas durvis.
Parbaudiet, vai durvju blives un blivéjuma virsmas ir tiras.
Tika nospiesta poga START.

NegrieZas rotéjosa virsma?

Parbaudiet, vai rotéjosas virsmas balsts ir pareizi pievienots piedzinai.

Parbaudiet, vai siltumizturigais trauks nav novietots pari rotéjosas pamatnes malai.
Parbaudiet, vai édiens nav novietots pari rotéjoSas pamatnes malai, traucéjot
grieSanos.

Parbaudiet, vai kaut kas nav iekritis iedobuma zem rotéjoSas virsmas.

Nevar izslégt mikrovilnu
krasni?

Atvienojiet ierici no drosinataju nodaljuma.
Sazinieties ar ELECTROLUX apkalpes centra parstavi.

Nedarbojas ieks€jais
apgaismojums?

Zvaniet pilnvarotajam ELECTROLUX apkalpes centra parstavim. lek$éjo
apgaismojumu var mainit tikai apmacits pilnvarots ELECTROLUX apkalpes centra
parstavis.

Ediena uzsildisanai

un pagatavosanai ir
nepiecieSams ilgaks laiks
neka iepriek§?

lestatiet ilgaku gatavoSanas laiku (divreiz lielaks daudzums = gandriz divreiz lielaks
laiks).

Ja édiens ir aukstaks neka parasti, ik pa laikam apgrieziet to.

Vai ari iestatiet augstaku jaudas limeni.

Vai durvis neatveras stravas
padeves parravuma dé|?

Uzmanigi atveriet durvis, pavelkot uz aru durvju stikla apakséjo labas puses stri.

9. TEHNISKIE DATI

Mainstravas fikla spriegums

220-240 V, 50 Hz, vienfazes

Sadales liniju droSinataju/slédziem Minimalais 16 A
NepiecieSama mainstravas jauda: Mikrovilni 1.4 kW

GrileSana 0.85 kW

Mikrovilni/griléSana 2.20 kW

Izejas jauda: Mikrovilni 900 W (IEC 60705)

GrileSana 800 W
Mikrovilnu frekvence 2450 MHz " (2. grupa/B klase)
Arégjie izméri: OMB6G261TT 596 mm (P) x 388 mm (A) x 404 mm (Dz)

lek$é&jie izméri

342 mm (P) x 207 mm (A) x 368 mm (Dz)?

Krans ietilpiba

26 litri?

Rotéjosa pamatne

@ 325 mm, stikla

Svars

apt. 19,5 kg
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Y Sis izstradajums atbilst Eiropas standarta EN55011 prasibam. Saskana ar $o standartu $is izstradajums ir
klasificéts ka 2. grupas B klases ierice. 2. grupa nozimé to, ka $is izstradajums ar noliku rada radiofrekvences
energiju elektromagnétiska starojuma forma partikas produktu termiskai apstradei. B klase nozimé to, ka ierice ir

piemérota lietoSanai majas apstaklos.

2 lekséja ietilpiba ir aprékinata, nemot véra maksimalo platumu, dzilumu un augstumu. Faktiska partikas produktu

ietilpiba ir mazaka.

10. ENERGIJAS EFEKTIVITATE

Izstradajuma informacija par energijas patérinu un maksimalais laiks, lai
sashiegtu pieejamo zema energijas patérina reZimu

Energijas patérin$ gaidiSanas reZima ar ieslégtu displeju 0.8 W
Energijas patérin$ gaidstaves reZima ar izslégtu displeju 05w
Maksimalais laiks, kas nepiecieSams, lai aprikojums automatiski sasniegtu pieejamo zemas energijas 5 min

reZimu ir

11. VIDES INFORMACIJA

Sis produkts satur F energijas efektivitates
klases gaismas avotu.

Nododiet otrreiz€jai parstradei materialus ar
simbol L’:‘_) levietojiet iepakojuma materialus

atbilstoSos konteineros to otrreiz€jai parstradei.

Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilveku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumus.
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Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar
So simbolu, kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu

B \ictEja otrreizéjas parstrades punkta vai
sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.



Witamy w AEG! Dziekujemy za wyboér naszego urzadzenia.

Uzyskaj porady dotyczgce uzytkowania, broszury oraz informacje dotyczace
rozwigzywania problemow, serwisu i napraw na stronie aeg.com/support

AEG Aby uzyska¢ wiecej przepiséw kulinarnych, wskazéwek i informacji dotyczacych
m} rozwigzywania problemow, pobierz aplikacje My AEG Kitchen.

Available on the A\, GET IT ON
. App Store >/’ Google Play

Moze ulec zmianie bez powiadomienia.
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1./\WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

» Urzadzenie mogqg uzytkowac dzieci powyzej 8 roku zycia
oraz osoby o ograniczonych mozliwosciach fizycznych
lub umystowych, przez osoby niedoswiadczone lub o
niewystarczajgcej wiedzy pod warunkiem, ze korzystajg
z urzgdzenia pod nadzorem lub zostaty poinstruowane
w zakresie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i znajg
niebezpieczenstwa zwigzane z uzytkowaniem urzadzenia.
Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzadzeniem.
Dzieci powyzej 8 roku zycia nie mogg czyscic i
przeprowadza¢ konserwacji urzgdzenia bez nadzoru.

» Urzadzenie nie nadaje sie do uzytku na wysokosci powyzej
2000 m.

« WAZNE! WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA: NALEZY PRZECZYTAC JE UWAZNIE
| ZACHOWAC DO UZYTKU W PRZYSZLOSCI.
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- OSTRZEZENIE! Nie uzywaj urzgdzenia bez talerza
obrotowego ani jego wspornika. Nie nalezy uzywac pustego
urzgdzenia.

« OSTRZEZENIE! Jesli drzwiczki lub uszczelki drzwiczek sg
uszkodzone, nie wolno korzystac¢ z kuchenki, dopdki nie
zostanie naprawiona przez wykwalifikowanego serwisanta.

- OSTRZEZENIE! Wszelkie czynnosci serwisowe lub
naprawy wymagajgce demontazu obudowy chronigcej przed
promieniowaniem mikrofalowym mogg by¢ wykonywane
wytgcznie przez wykwalifikowane osoby.

« OSTRZEZENIE! Nie wolno podgrzewaé ptynéw ani zywnosci
w szczelnych pojemnikach, poniewaz mogg wybuchnac.

» Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego i
podobnych zastosowan takich jak: kuchnie dla personelu
w sklepach, biurach i innych pomieszczeniach roboczych;
gospodarstwa; przez klientow w hotelach, motelach i
innych pomieszczeniach mieszkalnych; pensjonaty i pokoje
goscinne.

» Nalezy uzywac wytgcznie naczyn i sztuécow przeznaczonych
dla kuchenek mikrofalowych.

» Korzystanie z metalowych naczyh do przygotowania zywnosci
I napojow w kuchence mikrofalowej jest zabronione.

» Korzystajac z jednorazowych pojemnikéw na zywnos¢
wykonanych z plastiku, papieru lub innych tatwopalnych
materiatéw nie nalezy pozostawia¢ kuchenki bez nadzoru.

» Kuchenka mikrofalowa stuzy do podgrzewania pozywienia
i napojow. Suszenie w niej pozywienia lub ubran i
podgrzewanie plastrow rozgrzewajgcych, kapci, ggbek,
wilgotnych szmatek itp. niesie ryzyko obrazen, zaptonu lub
pozaru.

« Jezeli podgrzewana zywnos¢ zacznie dymi¢, NIE WOLNO
OTWIERAC Drzwi. Nalezy wytaczy¢ urzadzenie, odigczyé je
od zrédta zasilania i poczekac, az zywnos$¢ przestanie dymic.
Otwarcie drzwi, gdy zywnos¢ dymi moze spowodowac pozar.
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Podgrzewanie napojéw w kuchence mikrofalowej moze
spowodowac opdznione wrzenie z wyrzutem ptynu,

dlatego podczas wyjmowania pojemnika nalezy zachowac
ostroznosc.

Zawarto$¢ butelek do karmienia niemowlat oraz stoiczkéw z
zywnoscig dla dzieci powinna by¢ przed

podaniem do spozycia zamieszana lub wstrzg$nieta, a ich
temperatura sprawdzona, zeby unikng¢ oparzen.

W kuchenkach mikrofalowych nie nalezy gotowac jajek w
skorupkach ani podgrzewac catych jajek na twardo, poniewaz
mogq wybuchng¢ nawet po zakonczeniu gotowania.

Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez producenta, jego autoryzowanego
serwisanta lub odpowiednio wykwalifikowang osobe, zeby
unikng¢ niebezpieczenstwa.

1.1 Konserwacja i czyszczenie
Drzwi:

Aby usungc brud, nalezy regularnie czyscic¢ obie ich strony,
uszczelki drzwi oraz powierzchnie uszczelniajgce miekkg

i wilgotng Sciereczkg. Do czyszczenia szyby drzwi nie
nalezy uzywac agresywnych srodkéw sciernych ani ostrych
metalowych druciakéw, poniewaz moze to spowodowac
uszkodzenie szyby.

Whnetrze kuchenki:

W celu wyczyszczenia nalezy wytrze¢ plamy miekkq i
wilgotng Sciereczkg lub gabkg po kazdym uzyciu, gdy
kuchenka jest ciepta. Trudniejsze do usuniecia plamy nalezy
kilkakrotnie przecierac $ciereczkg zwilzong w fagodnym
roztworze mydta, az do usuniecia plamy. Nie nalezy
zdejmowac ostony generatora mikrofal. Nalezy uwazac, aby
tagodny roztwor mydta ani woda nie dostaty sie do matych
otworéw w Sciankach, poniewaz moze to spowodowac
uszkodzenie kuchenki.

We wnetrzu kuchenki nie nalezy uzywac srodkéw
czyszczacych w aerozolu. Kuchenke nalezy regularnie
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podgrzewac, uzywajac grilla. Pozostawione resztki zywnosci
| ttuste plamy mogg spowodowac powstawanie dymu lub
nieprzyjemnych zapachéw. Po zakonczeniu korzystania
nalezy wyczysci¢ ostone generatora mikrofal, wnetrze
kuchenki, podstawe obrotowg i podpoérke podstawy
obrotowej. Elementy te muszg by¢ suche i nie mogg by¢
tluste. Nagromadzony tluszcz moze sie przegrzac i zaczac
dymic¢ lub zapali€ sie.

Obudowa kuchenki:

Obudowe kuchenki mozna fatwo wyczys$cic tagodnym
roztworem wody i mydta. Mydio nalezy wytrze¢ wilgotng
Sciereczkg i osuszy¢ obudowe miekkim recznikiem.

Panel sterowania:

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy otworzy¢ drzwi w
celu wytgczenia panelu sterowania. Podczas czyszczenia
panelu sterowania nalezy zachowac ostroznos¢. Nalezy uzyc
tylko Sciereczki zwilzonej wodg i delikatnie przetrze¢ az do
wyczyszczenia. Nie nalezy uzywac nadmiernej ilosci wody.
Nie nalezy uzywac srodkow chemicznych ani Sciernych.

Podstawa obrotowa i podporka podstawy obrotowej:

Podstawe obrotowg i podpdérke podstawy obrotowej nalezy
wyjac z kuchenki. Nalezy je umyc¢ tagodnym roztworem
mydfa. Nalezy je wytrze¢ miekkg Sciereczkg. Podstawe
obrotowg i podporke podstawy obrotowej mozna my¢ w
zmywarce.

Ruszt:
* Ruszt mozna je my¢ w tagodnym roztworze ptynu do naczyn i

wysuszy¢. Ruszt mozna my¢é w zmywarce do naczyn.

« WAZNE! Kuchenke nalezy czysci¢ regularnie i usuwac

resztki zywnosci. Zaniedbanie czyszczenia kuchenki moze
prowadzi¢ do zniszczenia zanieczyszczonych powierzchni,
zmniejszenia trwatosci urzgdzenia, a nawet spowodowac
zagrozenie.

« Wyjmujgc naczynia z kuchenki, nalezy zachowac szczegoing

ostroznos$¢, zeby nie przesungc talerza obrotowego.
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« WAZNE! Nie nalezy uzywaé urzadzen do czyszczenia
parowego.

» Ta kuchenka jest przeznaczona do instalacji w zabudowie.

 Nie wolno umieszczac¢ urzgdzenia wewnatrz szafki.

» Urzadzenie i jego dostepne czesci nagrzewajqg sie podczas
uzytkowania. Nalezy uzytkowac urzgadzenie ostroznie, aby ich
nie dotykac.

- OSTRZEZENIE! Aby zapobiec poparzeniu nie pozwalaé
dzieciom na przebywanie w poblizu drzwi urzgdzenia. Nie
wolno dotyka¢ drzwiczek kuchenki, zewnetrznej obudowy,
panelu tylnego, scianek komory, otworéw wentylacyjnych,
akcesoriow ani naczyn podczas pracy w trybie.

« WAZNE! Do czyszczenia jakiejkolwiek czesci kuchenki
mikrofalowej nie nalezy uzywac dostepnych w sprzedazy
Srodkoéw czyszczgcych do kuchenek, urzgdzen do
czyszczenia parowego, srodkow Sciernych, zrgcych srodkéw
czyszczacych, srodkéw zawierajgcych wodorotlenek sodu lub
druciakow.

2. MONTAZ

Kuchenke mikrofalowg mozna zamontowa¢ w
pozyciji A lub B:

Wymiary wneki
szer. gleb. wys.

Pozycja

A 562 x 550 x 380

B 562 x 500 x 380

Wymiary w mm
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2.1 Montaz urzadzenia

—>
— 4 mm
-
I
o
Il Il
4 mm 4 mm

Wil

1. Zdejmij opakowanie i sprawdz dokfadnie,
czy urzgdzenie nie jest uszkodzone.

2. Zamontowac¢ haczyki mocujgce na szafce
kuchennej, korzystajgc z dostarczonej
instrukcji oraz schematu.

3. Powoli wsung¢ urzadzenie do szafki
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kuchennej, bez uzycia sity. Urzgdzenie
nalezy podniesc¢ i umiesci¢ na haczykach
mocujgcych, a nastepnie opusci¢ na
miejsce. W przypadku problemoéw w trakcie
montazu haczyk mozna odwrdci¢. Przednia
obudowa kuchenki powinna scisle
wypetnia¢ przedni otwér szafki.

4. Sprawdz, czy urzgdzenie jest stabilne
i nieprzechylone. Sprawdz, czy odstep
miedzy drzwiczkami szafki u gory, a gérng
czescig ramy wynosi 4 mm (patrz rysunek).

2.2 Podtaczanie urzadzenia do zrédta
zasilania

* Gniazdko elektryczne powinno by¢
tatwo dostepne, aby w sytuacji awaryjnej
mozna byto szybko odtgczy¢ urzadzenie.
Ewentualnie nalezy umozliwi¢ odtgczenie
kuchenki od zrodta zasilania, podtgczajgc
wytgcznik do instalacji zgodnie z
odpowiednimi zaleceniami dotyczgcymi
okablowania.

* Wytgcznie elektryk moze dokona¢ wymiany
przewodu zasilajgcego.

» Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony,
musi zosta¢ wymieniony przez producenta,
jego autoryzowanego serwisanta lub
odpowiednio wykwalifikowang osobe, zeby
unikng¢ niebezpieczenstwa.

* Gniazdko nie powinno by¢ umieszczone za
szafka.

* Najlepsza pozycja, to gniazdko
umieszczone nad szafkg, patrz pozycja (A).

* Podiagcz urzgdzenie do jednofazowego
zrodia zasilania prgdem zmiennym
0 napieciu 220-240 V/50 Hz za
posrednictwem prawidtowo zamontowanego



i uziemionego gniazdka. Obwdd gniazdka
elektrycznego nalezy zabezpieczy¢
bezpiecznikiem 16 A.

* Przed rozpoczeciem montazu nalezy
przywigzac¢ sznurek do przewodu
zasilajgcego w celu utatwienia podigczania

do punktu (A) podczas montazu urzadzenia.

* Podczas wktadania urzadzenia do wysokiej
szafki nalezy uwazac, aby NIE przygnies¢
przewodu zasilajgcego.

* Nie nalezy zanurza¢ przewodu zasilajgcego
ani wtyczki w wodzie lub innych ptynach.

* Nie nalezy umieszczac przewodu
zasilajgcego nad gorgcymi lub ostro
zakonczonymi powierzchniami, na przyktad
otworem odprowadzania gorgcego
powietrza u gory tylnej czesci kuchenki.

2.3 Dodatkowe wskazowki

Nie nalezy uzywa¢ kuchenki mikrofalowej do
podgrzewania oleju w celu smazenia. Kontrola
temperatury bedzie niemozliwa, a olej moze sie
zapali¢. Aby przygotowaé prazong kukurydze,
nalezy uzyc¢ specjalnych pojemnikow.

Osoby korzystajagce z ROZRUSZNIKOW
SERCA powinny skontaktowa¢ sie lekarzem
lub producentem rozrusznika, aby uzyskac¢
informacje o srodkach ostroznosci dotyczacych
korzystania z kuchenek mikrofalowych.

Nie nalezy wlewac ptyndw ani wktadaé zadnych
przedmiotow do otwordw blokady drzwi ani
otworédw wentylacyjnych. W przypadku zalania
kuchenki nalezy natychmiast odtaczy¢ ja

od sieci elektrycznej i porozumiec sie z
autoryzowanym serwisem ELECTROLUX.

Nie wolno w zaden sposéb modyfikowaé
kuchenki.

Nalezy uzywaé wytacznie podstawy obrotowe;j i
podpdrki podstawy obrotowej przeznaczonych
dla tej kuchenki. Nie nalezy uzywac kuchenki
bez podstawy obrotowe;.

Aby unikng¢ uszkodzenia podstawy obrotowe;:

*  Przed wymyciem podstawy obrotowej
nalezy pozostawi¢ jg do ostygniecia.

* Nie nalezy ktas¢ gorgcych potraw ani
sztu¢cow na zimng podstawe obrotowa.

* Nie nalezy ktas¢ zimnych potraw ani
sztuccow na gorgcg podstawe obrotowa.

Do pracy z mikrofalami nie nalezy uzywac¢
plastikowych naczyn, jesli kuchenka jest nadal
gorgca po pracy w trybie GRILLOWANIA

lub PODWOJNYM, poniewaz mogtoby

to spowodowac ich stopienie. Nie nalezy
korzystac z plastikowych naczyn w powyzszych
trybach, chyba ze ich producent okresli, ze sg
odpowiednie.

Producent ani sprzedawca nie ponoszg
odpowiedzialnosci za obrazenia ciata
spowodowane nieprawidtowym wykonaniem
procedury podtgczania do zrodta zasilania. Na
obudowie kuchenki lub wokot uszczelki drzwi
moze czasami gromadzi¢ sie para wodna

lub krople wody. Jest to normalne zjawisko i
nie oznacza nieszczelnosci ani uszkodzenia
kuchenki.

Informacja dotyczaca o$wietlenia w urzadzeniu
i elementéw o$wietleniowych sprzedawanych
osobno jako czesci zamienne: Zastosowane
elementy o$wietleniowe sg przystosowane

do pracy w wymagajacych warunkach
fizycznych (temperatura, drgania, wilgotnos¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg przeznaczone
do sygnalizacji stanu dziatania urzadzenia. Nie
sg one przeznaczone do innych zastosowan

i nie nadajg sie do o$wietlania pomieszczen
domowych.

POLSKI 99



3. PRZEGLAD URZADZENIA

3.1 Kuchenka mikrofalowa

Korzystajac z kuchenki mikrofalowej,
nalezy zawsze uzywac¢ poszczegoélnych
elementdw talerza obrotowego.

Tych czesci nalezy uzywac wytacznie w
trybie pracy z grillem.

Grzatka grilla

Plyta czolowa

Oéwietlenie kuchenki

Panel sterowania

Przycisk otwierania drzwi

ﬂ Ostona generatora mikrofal (nie usuwac)
Whetrze kuchenki

B Uszczelka

B Uszczelki drzwii powierzchnie uszczelniajgce
3.2 Akcesoria

Nalezy sprawdzi¢, czy z kuchenkg dostarczone

sg nastepujgce akcesoria:

. Podstawa obrotowa

. Podpdrka podstawy obrotowej
Utéz podporke podstawy obrotowej na dnie
komory kuchenki.

* Nastepnie ustaw podstawe obrotowg na
podpérce podstawy obrotowej.

® Aby unikng¢ uszkodzenia podstawy
obrotowej, podczas wyjmowania potraw
lub pojemnikéw z kuchenki nalezy upewnic
sie, ze sg one podnoszone bez dotykania
pierscienia podstawy obrotowe;.
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Ruszt

Zamawiajgc akcesoria, nalezy

poda¢ sprzedawcy lub pracownikowi
autoryzowanego serwisu ELECTROLUX
dwie informacje: nazwe czesci i nazwe
modelu.

3.3 Panel sterowania
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Wskazniki na wyswietlaczu:

Ulubione

VOV

Timer kuchenny

% | Automatyczne rozmrazanie
7 | Grill

=] | Podwojny

Mikrofale

Zatrzymaj/anuluj

EN

Zabezpieczenie przed dzieémi

C)

Ustaw zegar

| Elementy wyswietlacza

«Q

Masa

90W 270W 450W 630W 900W

Poziomy mocy

Przyciski pozioméw mocy

Przyciski ulubionych dan

n Przycisk grillowania

Przycisk automatycznego rozmrazania

E Przycisk Timer

Przyciski Gora/Dot

ﬂ Przycisk Start/ZatwierdZ/Przycisk Szybki start
B} Przycisk Stop

Przycisk otwierania drzwi

4. PRZED ROZPOCZECIEM KORZYSTANIA

4.1 Podtaczenie

Przy pierwszym wigczeniu kuchenki istnieje
mozliwos¢ ustawienia zegara. Kuchenka
wyposazona jest w 24-godzinny zegar.

1. Kuchenka wysle sygnat dzwiekowy i
wszystkie symbole na wyswietlaczu
zaswiecy sie przez pot sekundy. Naciskaj
przyciski GORA/DOL., dopdki nie pojawi sie
“on” lub “oFF”.

2a. Zeby wytgczy¢ zegar, naciskaj przyciski
GORA/DOL dopdki nie pojawi sie “oFF”,
a nastepnie nacisnij przycisk START.
Kuchenka jest gotowa do pracy.

Jesli zegar zostat wytgczony i chcesz

go ponownie wiaczy¢, nacisnij dwa razy
przycisk TIMER KUCHENNY i przejdz do
punktu 2b.

2b. Zeby wtaczyé zegar, naciskaj przyciski
GORA/DOL dopdki nie pojawi sie “on”, a
nastgpnie nacisnij przycisk START.

Przyktad: Ustawienie zegara na godzine

18:45.

1. Naciskajac przyciski GORA/DOL., ustaw
wskazanie godzin.

2. Nacisnij przycisk START, zeby zatwierdzi¢.

3. Naciskajac przyciski GORA/DOL., ustaw

wskazanie minut.
4. Naciénij przycisk START, zeby zatwierdzic.

Jesli zegar jest ustawiony, jego biezace
wskazanie bedzie widoczne na
wyswietlaczu.

4.2 Tryb czuwania (Tryb ekonomiczny)

Kuchenka przetgczy sie automatycznie do
trybu czuwania, jesli nie bedzie uzywana przez
ponad 5 minut.

Przyktad: Jesli zegar nie zostat jeszcze
ustawiony:

Wyswietlacz sie wylgczy. Zeby wyjsé z trybu
czuwania, otworz drzwiczki, nacisnij dowolny
przycisk lub obré¢ pokretto.

Przyktad: Jesli zegar zostat juz ustawiony:

Po uptywie 5 minut wskazanie zegara bedzie
widoczne.

4.3 Ponowne ustawienie zegara

Po ustawieniu zegara mozesz ponownie

zmieni¢ jego ustawienie.

Przyktad: Zmiana ustawienia z 18:45 na

19:50.

1. Nacisnij dwa razy przycisk TIMER
KUCHENNY.
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2. Nacisnij przycisk START.

3. Naciskaj przyciski GORA/DOL., dopdki nie
pojawi sie “19”.

4. Nacisnij przycisk START.

5. Naciskaj przyciski GORA/DOL., dopoki nie
pojawi sie “50”.

6. Nacisnij przycisk START.

4.4 Zeby wylaczyé zegar i ustawié¢
tryb czuwania (Tryb ekonomiczny)

1. Nacisnij dwa razy przycisk TIMER
KUCHENNY.

2. Naciskaj przyciski GORA/DOL., dopdki nie
pojawi sie “oFF”.

3. Nacisnij przycisk START, zeby zatwierdzic.

4.5 Zabezpieczenie przed dzie¢mi

Kuchenka wyposazona jest w funkcje
zabezpieczajaca, ktdra chroni przed jej
przypadkowym uruchomieniem przez dzieci.
Jesli zabezpieczenie zostanie wtgczone,

nie bedzie mozna uruchomi¢ zadnej

funkcji kuchenki do momentu wytgczenia
zabezpieczenia.

Wigczenie lub wytgczenie zabezpieczenia
jest mozliwe tylko wtedy, gdy kuchenka nie
znajduje sie w trakcie pracy.

Przyktad: Wiaczenie zabezpieczenia przed
dzie¢mi. Nacisnij i przytrzymaj przycisk STOP,
dopdki nie pojawi sie wskaznik “zabezpieczenie
przed dzie¢mi”.

5. OBSLUGA

5.1 Gotowanie z uzyciem mikrofal

Przyktad: Aby podgrza¢ zupe przez 2 minuty i

30 sekund z mocg 630 W.

1. Naciskaj przycisk POZIOM MOCY z prawej
strony tréjkata, dopdki nie pojawi sie
wskazanie “630 W”.

2. Wprowadz czas, naciskajgc przyciski
GORA/DOL.

3. Naciénij przycisk START.

W trybie pracy z mikrofalami mozesz
wyregulowac¢ poziom mocy kuchenki,
naciskajgc przycisk znajdujacy sie
bezposrednio ponizej zgdanego
ustawienia.

Mozesz ustawi¢ poziom mocy mikrofal
w trakcie pracy kuchenki, naciskajgc i

Przyktad: Wylgczenie zabezpieczenia przed
dzie¢mi. Naciénij i przytrzymaj przycisk
STOP, dopodki nie wytgczy sie wskaznik
“zabezpieczenie przed dziecmi”.

Gdy zabezpieczenie jest wigczone,
wszystkie przyciski oprocz przycisku
STOP sg wytgczone.

4.6 Poczatkowe oczyszczenie

OSTRZEZENIE!

Zapoznaj sie z sekcjg ,Czyszczenie i

konserwacja

*  Wyjmij wszystkie akcesoria z
kuchenki mikrofalowe;.

*  Ostroznie oczy$¢ komore operacyjng
wilgotng miekka Sciereczka.

4.7 Rozgrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy rozgrza¢
puste urzgdzenie.
1. Ustaw funkcje [f]
2. Pozostaw urzadzenie wigczone przez
30 minut.
3. Wylgcz urzadzenie i poczekaj, az ostygnie.
4. Oczysc komore operacyjng wilgotng
miekka Sciereczky i doktadnie osusz.
Urzadzenie moze wydziela¢ nieprzyjemny
zapach i dym. Upewnij sie, ze przeptyw
powietrza w pomieszczeniu jest wystarczajacy.

przytrzymujac zadany przycisk POZIOM
MOCY, dopoki n owe ustawienie mocy nie
zostanie pods$wietlone na wyswietlaczu.
Ustawienie zbyt wysokiej mocy lub

zbyt dtugiego czasu gotowania moze
spowodowac przegrzanie zywnosci i
doprowadzi¢ do pozaru.

Jesli wybrany zostanie poziom mocy
900 W, maksymalny czas procesu, ktory
mozna ustawi€, zostanie ograniczony do
15 minut.

Jesli kuchenka pracuje w dowolnym trybie
przez 3 minuty lub dtuzej, wentylator
wigczy sie i bedzie pozostawat wigczony
jeszcze przez 2 minuty od wytgczenia
gotowania. Otworz drzwiczki, a wentylator
zatrzyma sie. Po ponownym zamknieciu
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drzwiczek wentylator bedzie kontynuowat
prace, az do uptywu 2 minut (wtgczajgc w
to czas otwarcia drzwiczek). Jesli kuchenka
pracuje przez czas krétszy niz 3 minuty,
wentylator nie wigczy sie.

Po zakonczeniu gotowania talerz obrotowy
bedzie obracat sie do momentu, w ktérym
naczynie z potrawg nie znajdzie sie w
potozeniu poczatkowym. O$wietlenie

kuchenki bedzie pozostawato wtgczone
do poki obrot sie nie zakonczy lub przez

5 sekund (w zaleznosci od tego, co bedzie
trwato dtuzej). Po zakonczeniu kuchenka
wyemituje sygnat dzwiekowy. Jesli
drzwiczki zostang otwarte w trakcie tego
procesu, obroty zostang zatrzymane.

5.2 Poziomy mocy

Ustawienie s
mocy Zalecane uzycie

900 W/ Stuzy do szybkiego gotowania lub odgrzewania (np. zupy, zapiekanki, potraw z puszki, gorace

WYSOKA napoje, warzywa, ryba itp).

630 W Stuzy do diuzszego gotowania gestych potraw, takich jak pieczen, migso mielone i dania gotowe
oraz potrawy delikatne, na przykitad sos serowy i biszkopty. Po ustawieniu mniejszej mocy sos nie
zagotuje sie, a potrawa zostanie ugotowana réwnomiernie bez przypalenia na bokach.

450 W Stosowane do gestych potraw, ktére wymagajg dtugiego czasu gotowania podczas tradycyjnego
przyrzgdzania, np. potrawy z wotowiny. Uzycie tego poziomu mocy jest zalecane, aby migso byto
delikatne.

270 W/ W celu rozmrozenia nalezy wybra¢ to ustawienie, aby zapewni¢ réwnomierne odmrozenie

ROZMRAZ- potrawy. To ustawienie jest takze odpowiednie do duszenia ryzu, makaronu, pierogow i

ANIE gotowania kremu z jajek.

90 W Nadaje sie takze do delikatnego rozmrazania (na przykfad ciasta z kremem).

ow Przeznaczone do uzycia z timerem kuchennym.

W =WATT

5.3 Obnizony poziom mocy

Tryb gotowania Standardowy czas Obnizony poziom mocy
Mikrofale 900 W 15 minut Mikrofale 630 W
Grill 10 minut Grill 500 W
Podwajne grillowanie 10 minut Grill 500 W
5.4 Regulacja czasu procesu w 5.6 Timer kuchenny

trakcie jego trwania

Czas procesu mozna modyfikowac¢ w trakcie

pracy kuchenki.

Przyktad: Wydtuzenie procesu o 2 minuty

(120 sekund) przy pomocy przycisku START.

1. Nacisnij przycisk START cztery razy. Czas
gotowania wydtuzy sie o 120 sekund.

5.5 Korzystanie z przycisku STOP
Nacisnij jeden raz przycisk STOP, zeby
wigczy¢ pauze.

Nacisnij ponownie przycisk STOP, zeby
anulowac ustawiony czas procesu.

Ustawienie timera.

1. Nacisnij przycisk TIMER KUCHENNY.

2. Wprowadz czas, naciskajac przyciski
GORA/DOL.

3. Nacisénij przycisk START. Timer
automatycznie rozpocznie odliczanie.

Czas mozna wydtuzyé w trakcie pracy
timera poprzez obrot pokretta lub
nacisniecie przycisku START. Funkcja
timera jest dostepna tylko wtedy, gdy
kuchenka nie pracuje.
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5.7 Szybki start

Kuchenke mozna uruchomi¢ bezposrednio z
mocg 900 W/WYSOKA na 30 sekund poprzez
nacisniecie przycisku START.

Zeby dodatkowo wydtuzyé czas, nacisnij
przycisk START.

5.8 Wyltaczenie sygnalizaciji

dzwiekowej

Zeby wylaczy¢ sygnalizacje dzwiekowa.

1. Nacisénij przycisk TIMER KUCHENNY
3 razy, dopdki nie pojawi sie komunikat
“Soun”.

2. Naciskaj przyciski GORA/DOL., dopoki nie
pojawi sie “oFF”.

3. Nacisnij przycisk START.

Zeby wigczyé sygnalizacje dzwiekowa.

1. Nacisnij przycisk TIMER KUCHENNY
3 razy, dopoki nie pojawi sig¢ komunikat
“Soun”.

2. Naciskaj przyciski GORA/DOL., dopdki nie
pojawi sie “on”.

3. Naciénij przycisk START.

5.9 Pauze

Zeby wigczy¢é tryb pauzy, gdy kuchenka pracuje.
1. Nacisnij przycisk STOP lub otworz drzwiczki.

2. Kuchenka przetaczy sie w tryb pauzy
trwajacy maksymalnie 5 minut.

3. Naciénij przycisk START, zeby
kontynuowac¢ gotowanie.

5.10 Tryb Grillowania i Podwéjny

Kuchenka mikrofalowa udostepnia dwa tryby
grillowania:

Tylko grillowanie

Podwaojne grillowanie (grillowanie z uzyciem
mikrofal)

WAZNE! Do grillowania zalecane jest
uzycie rusztu. Podczas pierwszego
grillowania moze by¢ widoczny dym lub
wyczuwalny zapach spalenizny. Jest to
normalny objaw i nie oznacza usterki
kuchenki. Aby unikngé tego problemu,
podczas pierwszego uzycia kuchenki
nalezy wiaczy¢ grill na bez wktadania
potraw na 30 minut.

1. Wprowadz czas, naciskajac przyciski
GORA/DOL.

2. Naciénij jeden raz przycisk
GRILLOWANIA, zeby wigczy¢ tryb
podwajny (grill + mikrofale), a nastgpnie
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nacisnij przycisk START. Nacisnij
ponownie przycisk GRILLOWANIA, zeby
wybraé tryb pracy z samym grillem.

3. Nacisnij przycisk START.

W trybie podwajny poziomy

mocy mikrofal 90 W i 900 W sg
niedostepne. Zeby anulowad tryb
podwadjny lub grillowania, naciskaj
przycisk GRILLOWANIA, dopdki na
wyswietlaczu nie pojawi sie symbol
pracy wytacznie z mikrofalami.

5.11 Ulubione

Opisywana kuchenka ma zaprogramowane 3
przepisy kulinarne.

1\V) Zmiekczanie masta

D Topienie czekolady

) Ciasto w kubku

Przyktad: Zmigkczanie masta.

1. Nacisnij jeden raz przycisk ULUBIONE 1.

2. Wprowadz mase, naciskajgc przyciski
GORA/DOL.

3. Naciénij przycisk START.

Jesli segmenty na wyswietlaczu
pokazujg obracajacy sie wzér, oznacza
to, ze potrawa wymaga zamieszania
lub odwrécenia. Zeby kontynuowaé
gotowanie, nacisnij przycisk START.
Na koncu czasu automatycznego
rozmrazania program automatycznie
sie zatrzyma. Poziomdw mocy w
zaprogramowanych programach
ulubionych nie mozna zmienia¢. Mozna
ugotowac jednoczesnie od 1 do 4 ciastek
w kubku.

AOSTRZEZENIE! Czekolada moze by¢
bardzo goraca. Jesli czekolada wymaga
diuzszego czasu gotowania, dodaj
10 sekund. Postepuj ostroznie, poniewaz
czekolada moze sie przegotowac i
przypalic.

Zeby zaprogramowac wiasny ulubiony program.

1. Nacisnij przycisk POZIOM MOCY, zeby
wybra¢ zgdang moc.

2. Wprowadz czas, naciskajgc przyciski
GORA/DOL.

3. Nacisnij i przytrzymaj przycisk ULUBIONY,
ktéry chcesz zaprogramowac, dopoki
nie ustyszysz pojedynczego sygnatu
dzwiekowego i nie pojawi sie symbol
gwiazdki.



Przywrdcenie fabrycznych programéw
ulubionych.

1.
2.

5.12 Automatyczne rozmrazanie

Funkcja automatycznego rozmrazania
automatycznie dobiera wtasciwy tryb i czas
gotowania na podstawie masy potrawy.
Dostepne sg 2 programy automatycznego
rozmrazania.

1.

2,

Nacisnij przycisk STOP.

Naci$nij i przytrzymaj przyciski POZIOM
MOCY 450 W przez 3 sekundy. Kuchenka
przywrdéci fabryczne ustawienia ulubionych
programow.

Automatyczne rozmrazanie: Mieso/Ryby/
Drob
Automatyczne rozmrazanie: Pieczywo

6. TABELE GOTOWANIA

6.1 Ulubione

Przyktad: Rozmrazanie 0,2 kg steka.

1.

Wybierz menu programéw automatycznego
rozmrazania, naciskajgc jeden raz przycisk
AUTOMATYCZNE ROZMRAZANIE.
Wprowadz mase, naciskajgc przyciski
GORA/DOL.

Nacisnij przycisk START.

Jesli segmenty na wyswietlaczu
pokazujg obracajacy sie wzor, oznacza
to, ze potrawa wymaga zamieszania

lub odwrdcenia. Zeby kontynuowaé
gotowanie, nacisnij przycisk START.

Na koncu czasu automatycznego
rozmrazania program automatycznie sie
zatrzyma. Ustawienia czasu/mocy sg
niedostepne w trybie automatycznego
rozmrazania.

Ulubione Ciezar Przycisk

Procedura

Zmigkczanie masta

0.05-0.25 kg

O

Umies¢ je w szklanym naczyniu zaroodpornym. Po
zakonczeniu procesu dobrze zamieszaj.

Topieni czekolady

0.1-0.2 kg

O

Potam czekolade na mate kawatki. Wtéz czekolade
do szklanego naczynia zaroodpornego. Zamieszaj
po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego. Po
zakonczeniu procesu dobrze zamieszaj.

OSTRZEZENIE: Czekolada moze by¢ bardzo
gorgca. Jesli czekolada wymaga dtuzszego
czasu gotowania, dodaj 10 sekund. Postepu;j
ostroznie, poniewaz czekolada moze sie
przegotowacé i przypali¢.

Ciasto w kubku

1-4 kubki

O

Przygotuj ciasto wedtug przepisu. Postaw kubek
na podstawie obrotowej w poblizu jego brzegu. Po
zakonczeniu procesu odstaw na 30 sekund.
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6.2 Przepisy na ciasto w kubku

Czekoladowe ciasto w kubku

Ciasto z dzemem malinowym w kubku

Sktadniki na 1 kubek:

Skfadniki na 1 kubek:

2% tyzki stotowej (25 g) zwyktej maki

2% tyzki stotowej (25 g) zwyktej maki

2 tyzki (12 g) kakao 2% tyzki stotowej (30 g) drobnego cukru do wypiekéw
2% tyzki stotowej (30 g) drobnego cukru do wypiekéw Ya tyzeczki proszku do pieczenia
Ya tyzeczki proszku do pieczenia 1% tyzki (15 g) oleju roslinnego
1% tyzki (15 g) oleju roslinnego Ya tyzeczki aromatu waniliowego
Ya tyzeczki aromatu waniliowego 1 $rednie jajko
1 $rednie jajko 1% tyzki malinowego bez pestek

Postepowanie:

1. Wsyp wszystkie suche sktadniki do kubka i
wymieszaj je dobrze widelcem.

2. Dodaj olej roslinny, aromat waniliowy i
jajko, a nastepnie dobrze wymieszaj.

3. Ustaw kubek poza srodkiem podstawy
obrotowe;. s

4. Gotuj, uzywajac: \_) . Ciasto wyrosnie z
kubka podczas gotowania.

Po zakonczeniu procesu odstaw na 30 sekund.

Udekoruj mastem czekoladowym.
Wskazéwka: Zeby przygotowaé czekoladowo-
pomaranczowe ciasto w kubku, zastap aromat

waniliowy V% tyzeczki aromatu pomaranczowego.

Ciasto z mastem orzechowym w kubku

Sktadniki na 1 kubek:

2% tyzki stotowej (25 g) zwyktej maki

2 tyzki (30 g) drobnego cukru brgzowego

Ya tyzeczki proszku do pieczenia
1% tyzki (15 g) oleju roslinnego
Ya tyzeczki aromatu waniliowego
2 tyzki (30 g) gtadkiego masta orzechowego
1 Srednie jajko

Postepowanie:

1. Wsyp wszystkie suche sktadniki do kubka i
wymieszaj je dobrze widelcem.

2. Dodaj olej roslinny, aromat waniliowy,
masto orzechowe i jajko, a nastepnie
dobrze wymieszaj.

3. Ustaw kubek poza srodkiem podstawy
obrotowe;.

4. Gotuj, uzywajac: 3\7 . Ciasto wyrosnie z
kubka podczas gotowania.

Po zakonczeniu procesu odstaw na 30 sekund.

Pokryj masg czekoladowa.
Wskazowka: Jesli wolisz, mozesz uzy¢
chrupigce masto orzechowe.
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Postepowanie:

1. Wsyp wszystkie suche sktadniki do kubka i
wymieszaj je dobrze widelcem.

2. Dodaj olej roslinny, aromat waniliowy i
jajko, a nastepnie dobrze wymieszaj.

3. Ostroznie dodaj dzem tak, by wniknat w
mieszanine.

4. Ustaw kubek poza $rodkiem podstawy
obrotowej.

5. Gotuj, uiywajap:@ . Ciasto wyrosnie z
kubka podczas gotowania.

Po zakonczeniu procesu odstaw na 30 sekund.

Udekoruj mastem waniliowym.

Ciasto w kubku z ponczem cytrynowym
Sktadniki na 1 kubek:
2% tyzki stotowej (25 g) zwyktej maki
2% tyzki stotowej (30 g) drobnego cukru do wypiekéw

Ya tyzeczki proszku do pieczenia
1% tyzki (15 g) oleju roslinnego
1 tyzeczka startej skorki cytrynowej
1 $rednie jajko
Poncz: 1 tyzka soku z cytryny

zmieszana z 2 tyzkami cukru
do wypiekdéw

Postepowanie:

1. Wsyp wszystkie suche sktadniki do kubka i
wymieszaj je dobrze widelcem.

2. Dodaj olej roslinny, startg skorke cytrynowg
i jajko, a nastepnie dobrze wymieszaj.

3. Ustaw kubek poza $rodkiem podstawy
obrotowej. 5

4. Gotuj, uzywajac:\_). Ciasto wyrosnie z
kubka podczas gotowania.

5. Przygotuj poncz, mieszajgc sok z cytryny z
cukrem do wypiekow.

6. Po zakonczeniu pieczenia, wyjmij ciasto,
ponaktuwaj je od gory patyczkiem do
pieczenia, a nastepnie polej je ponczem i
odstaw na 30 sekund.



Angielska szarlotka (apple crumble) w kubku

Ciasto marchewkowe w kubku

Sktadniki na 1 kubek:

Skfadniki na 1 kubek:

25 tyzki stotowej (25 g) zwyktej maki

2% tyzki stotowej (25 g) zwyktej maki

2 tyzki (30 g) drobnego cukru brazowego 2% tyzki (30 g) cukru brgzowego
Ya tyzeczki proszku do pieczenia Ya tyzeczki proszku do pieczenia
Ya tyzeczki tartego cynamonu Ya tyzeczki tartego cynamonu
1% tyzki (15 g) oleju roslinnego Ya tyzeczki tartej gatki muszkatotowej
1 $rednie jajko 1tyzka startych migdatéw

1% tyzki (30 g) musu jabtkowego

1% tyzki (15 g) oleju roslinnego

pét (7 g) herbatnika, rozkruszonego

Starta skoérka z %2 pomaranczy

Postepowanie:

1. Wsyp wszystkie suche sktadniki do kubka
(oprocz herbatnika) i wymieszaj je dobrze
widelcem.

2. Dodaj olej roslinny i jajko, a nastepnie
dobrze wymieszaj.

3. Ostroznie dodaj mus jabtkowy tak, by
wniknat w mieszanine.

4. Posyp okruchami z herbatnika

5. Ustaw kubek poza $rodkiem podstawy
obrotowe;.

6. Gotuj, uzywajac: ‘7’\‘) Ciasto wyro$nie z
kubka podczas gotowania.

Po zakonczeniu procesu odstaw na 30 sekund.

Na wierzch potdz kulke lodéw waniliowych.

OSTRZEZENIE: Mus jabtkowy bedzie
goragey.

6.3 Automatyczne rozmrazanie

309 startej marchewki

1 $rednie jajko

Masa kremowa do 15 g masta, migkkiego,
pokrycia: 40 g cukru pudru,
40 g petnottustego
kremowego twarogu,
s tyzeczki soku z pomaranczy

Postepowanie:

1. Wsyp wszystkie suche sktadniki do kubka i
wymieszaj je dobrze widelcem.

2. Dodaj olej stonecznikowy, tartg skorke
pomaranczowa, tartg marchewke i jajko;
dobrze wymieszaj.

3. Ustaw kubek poza srodkiem podstawy
obrotowe;.

4. Gotuj, uzywajac: ZO . Ciasto wyrosnie z
kubka podczas gotowania.

5. Przygotuj pokrycie, mieszajgc masto,
cukier puder, kremowy twarog i sok
pomaranczowy.

Po zakonczeniu procesu odstaw na 30 sekund.

Odstaw ciasto do ostygniecia, a nastepnie

dodaj pokrycie.

Automatyczne A0 .
rozmrazanie Ciezar Przycisk Procedura
Migso/ryba/dréb (cate 0.2-1.0 kg ,x( * W6z potrawe do naczynia do tarty na srodku podstawy
ryby,steki rybne filety Alto X1 obrotowej.
rybne,udka kurze, *  Po wyemitowaniu sygnatu dzwiekowego odwro¢, zmien

piersi kurze, migso
mielone, stek, kotlety,
burgery, kietbaski) .

utozenie i rozdziel potrawe. Zaston cienkie kawatki i
ciepte miejsca folig aluminiowa.

Po rozmrozeniu zawin potrawe w folie na 15-45 minut, az
do catkowitego rozmrozenia.

Mieso mielone: Po wyemitowaniu sygnatu dzwigkowego
odwroé potrawe. W razie potrzeby wyjmij rozmrozone
czesci.

@ Nieodpowiednie dla catego kurczaka.
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Chleb 0.1-1.0 kg

[
AUTO X2

Rozmie$¢ potrawe w naczyniu do tarty ustawionym na
$rodku podstawy obrotowej. Potrawe o cigzarze 1.0 kg
umie$¢ bezposrednio na podstawie obrotowe;j.

Po wyemitowaniu sygnatu dzwigkowego odwré¢, zmien
utozenie potrawy i wyjmij rozmrozone kawatki.

Po rozmrozeniu przykryj potrawe folig aluminiowa i
pozostaw na 5-15 min, az do catkowitego rozmrozenia.

Nalezy wprowadzi¢ tylko mase potrawy. Nie nalezy dodawa¢ masy naczynia. W przypadku potraw o masiefilosci
innej niz podano w tabeli nalezy stosowac¢ ustawienia reczne. Temperatura koncowa bedzie ré6zna w zaleznosci
od temperatury poczatkowej. Steki i kotlety nalezy rozmrazanie w jednej warstwie. Migso mielone nalezy
rozmraza¢ w cienkich warstwach.

6.4 Podgrzewanie potraw i napojow

llosé

Ustawienie Czas

Potrawa/napgj -g/ml- Ustawienie =~ -~ cy e Metoda
Mieko 1 filizanka 150 Mikrofale 900 W 1 nie przykrywaé
Woda, 1 filizanka 150 Mikrofale 900 W 2 nie przykrywaé
6 filizanek 900 Mikrofale 900 W 8-10 nie przykrywac
1 naczynie 1000 Mikrofale 900 W 9-11  nie przykrywac

Potrawa na jednym talerzu 400 Mikrofale 900 W 4-6 pola¢ sos odrobing wody, przykryé,
wymiesza¢ w potowie gotowania

Zupa/gulasz 200 Mikrofale 900 W 1-2  przykryé, wymieszaé po ugotowaniu

Warzywa 500 Mikrofale 900 W 3-5 w razie potrzeby dodac¢ niewielkg ilos¢
wody, przykry¢, wymiesza¢ w potowie
gotowania

Migso, 1 plaste V 200 Mikrofale 900 W 3 posmarowac gérng czesé cienkg
warstwa sosu, przykry¢

Filet rybny 200 Mikrofale 900 W 3-5  przykryé

Ciasto, 1 kawatek 150 Mikrofale 450 W Y%-1  umiesci¢ w naczyniu do tarty

Jedzenie dla dzieci, 1 stoik 190 Mikrofale 450 W Y2-1  przetozy¢ do pojemnika odpowiedniego
dla kuchenek mikrofalowych, po
podgrzaniu dobrze wymieszac i
sprawdzi¢ temperature

Rozpuszczanie margaryny 50 Mikrofale 900 W Y% przykryé

lub masta

Rozpuszczanie czekolady 100 Mikrofale 450 W 3-4  mieszac co pewien czas

) zamrozone

6.5 Rozmrazanie

Czas
llos¢ .. Ustawienie Czas pozosta-
Potrawa -o- Ustawienie =~ ocy  -min- Metoda e
-min-
Gulasz 500 Mikrofale 270 W 8-9 wymiesza¢ w potowie rozmrazania 10-30
Ciasto, 1 150  Mikrofale 90 W 1-3  umiescié w naczyniu do tarty 5
kawatek
Owoce 250 Mikrofale 270 W 35 roztozy¢ réwnomiernie, odwroci¢ w potowie 5

rozmrazania
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6.6 Gotowanie od stanu zamrozonego

Czas
llos¢ .. Ustawienie Czas pozosta-
Potrawa -o- Ustawienie =~ ocy i Metoda .
-min-
Filet rybny 300  Mikrofale 900 W 9-11  przykry¢ 2
Potrawa na 400  Mikrofale 900 W 8-10 przykry¢, wymieszaé po 6 minutach 2
jednym talerzu
6.7 Gotowanie i grillowanie
Czas
llosé .. Ustawienie Czas pozosta-
Potrawa -o- Ustawienie =~ ocy  -min- Metoda Tl
-min-
Brokuty/ 500 Mikrofale 900 W 6-8 dodac 4-5 tyzek stolowych wody, przykry¢, -
Groszek wymiesza¢ w potowie gotowania
Marchewka 500 Mikrofale 900 W 9-11  pokroi¢ w plasterki, doda¢ 4-5 tyzek -
stotowych wody, przykry¢, wymiesza¢ w
potowie gotowania
Pieczen 1000 Mikrofale 450 W 16-17 doprawi¢ do smaku, umiesci¢ na podstawa 10
Podwdjne- 450 W 9-10" obrotowa, odwrdci¢ po "
grillowanie
Mikrofale 450 W 9-10
Grill 9-10
Steki 2 kawatki 400 Grill 10-11" umiesci¢ na ruszt, odwréci¢ po ", doprawic¢
Grill 10-11  po grillowaniu
Przyrumienianie Girill 12-15 umiesci¢ naczynie na ruszt
w naczyniu do
zapiekania
Tosty zserem 1 porcja Grill 450 W 4-5  umiesc¢ 2 kromki chleba na ruszt, przykryj
Grill 3-4%  jedng kromke serem i rozpocznij proces ",
utéz stostowang kromke na plastrze sera i
rozpocznij proces ?
Mrozona pizza 400 Mikrofale 450 W 4-5Y umiesci¢ na podstawa obrotowa "
Podwdjne- 450 W 5-6? umiesci¢ naczynie na ruszt?
grillowanie

Jesli kuchenka pracuje w dowolnym trybie przez 3 minuty lub diuzej, wentylator wtaczy sie i bedzie
pozostawat wtgczony jeszcze przez 2 minuty od wytaczenia gotowania. Otworz drzwiczki, a wentylator
zatrzyma sie. Po ponownym zamknigciu drzwiczek wentylator bedzie kontynuowat prace, az do uptywu 2
minut (wlgczajac w to czas otwarcia drzwiczek). Jesli kuchenka pracuje przez czas krotszy niz 3 minuty,

wentylator nie wigczy sig.
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7. PODPOWIEDZI | WSKAZOWKI

7.1 Pojemniki przeznaczone do kuchenek mikrofalowych

Pojemnik

Przeznaczone
do kuchenek
mikrofalowych

Uwagi

Folia aluminiowa/ VI X Matych kawatkéw folii aluminiowej mozna uzy¢ do zabezpieczenia potrawy

pojemniki z folii przed przegrzaniem. Folia powinna znajdowac sie co najmniej 2 cm od
$cianek kuchenki, w przeciwnym razie moze doj$¢ do powstania tuku
elektrycznego. Stosowanie pojemnikéw z folii nie jest zalecane, chyba ze
producent okreslit model. Nalezy doktadnie przestrzegaé instrukcji.

Porcelana i ceramika VI X Porcelana, wyroby ceramiczne, garnki glazurowane i ceramika wypalana
sg zwykle odpowiednie, z wyjatkiem tych z metalowymi dekoracjami.

Szkio np. Pyrex® v Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢ podczas korzystania z cienkich pojemnikéw
szklanych, poniewaz moga pekna¢ po nagtym podgrzaniu.

Metal X Stosowanie pojemnikéw metalowych w kuchenkach mikrofalowych nie jest
zalecane, poniewaz powodujg one powstawanie tuku elektrycznego, co
moze spowodowac pozar.

Plastik/polistyren np. v Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢, poniewaz niektore pojemniki odksztatcajg

pojemniki na potrawy sie, topig i odbarwiajg w wysokiej temperaturze.

typu fastfood

Woreczki do 4 Nalezy je przektu¢, aby umozliwi¢ wydostawanie sig pary. Nalezy upewni¢

zamrazania/pieczenia sig, ze woreczki mozna stosowa¢ w kuchenkach mikrofalowych. Nie nalezy
uzywac plastikowych ani metalowych opasek, poniewaz mogg sie stopic¢
lub zapali¢ z powodu powstania tuku elektrycznego.

Papier - talerze, kubki i v Nalezy uzywaé tylko do podgrzewania lub pochtaniania wilgoci. Nalezy

papier $niadaniowy zachowac ostrozno$c¢, poniewaz przegrzanie moze spowodowac pozar.

Pojemniki ze stomy lub v Korzystajac z tych materiatow nalezy zawsze nadzorowac kuchenke,

drewna poniewaz przegrzanie moze spowodowa¢ pozar.

Papier makulaturowy X Moze zawiera¢ czasteczki metalu, ktére spowodujg powstanie tuku

i gazety

elektrycznego, co moze doprowadzi¢ do pozaru.

7.2 Porady dotyczace gotowania w kuchence mikrofalowej

Porady dotyczace gotowania w kuchence mikrofalowej

Sktad Potrawy zawierajace duzg ilo$¢ ttuszczu lub cukru (np. pudding lub paszteciki) wymagajg
ogrzewania przez krétszy czas. Nalezy zachowaé ostrozno$é, poniewaz przegrzanie moze
spowodowac pozar.

Wielkos¢ W celu réwnomiernego ugotowania wszystkie kawatki powinny by¢ tej samej wielkosci.

Temperatura Poczatkowa temperatura potrawy z nadzieniem wptywa na wymagany czas gotowania. Potrawy z

potraw nadzieniem (np. paczki) nalezy przektu¢, aby wypusci¢ ciepto lub pare.

Rozmieszczenie

Najwigksze kawatki potrawy, na przyktad udka, nalezy umiesci¢ przy zewnetrznych $ciankach
naczynia.

Przykrycie

Nalezy uzy¢ folii spozywczej z otworami do kuchenek mikrofalowych lub odpowiedniej pokrywki.

Przekluwanie

Potrawy w skorupce, ze skorg lub bfong nalezy przed gotowaniem lub odgrzaniem naktu¢ w kilku
miejscach, poniewaz wewnatrz potrawy gromadzi sig para, ktéra moze spowodowac¢ wybuch
potrawy, (np. ziemniaki, ryba, kurczak lub kietbaski).

WAZNE! Nie nalezy podgrzewadé jajek, na przyktad sadzonych lub na twardo, za pomoca
mikrofal, poniewaz moga wybuchngé nawet po zakonczeniu gotowania.

Mieszanie,
obracanie i
zmiana utozenia

W celu réownomiernego ugotowania konieczne jest, aby podczas gotowania mieszac, obracac i
zmieniac utozenie potrawy. Zawsze nalezy mieszac i zmienia¢ utozenie od zewnatrz do $rodka.
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Pozostawienie Po ugotowaniu potrawe nalezy pozostawi¢ na pewien czas, aby umozliwi¢ rownomierne
rozproszenie ciepta w catej potrawie.

Ostona Nagrzane czgsci mozna ostoni¢ matymi kawatkami folii aluminiowej, ktore odbijajg mikrofale, (np.
udka i skrzydetka kurczaka).

Podczas wyjmowania zywnosci z kuchenki nalezy uzywaé odpowiednich uchwytéw i rekawic, aby unikng¢

@ oparzen. Nalezy zawsze otwiera¢ pojemniki, pojemniki do kukurydzy prazonej, worki do gotowania itp. z
dala od twarzy i rak, aby unikng¢ oparzen oparami. Nalezy zawsze sta¢ z dala od otwieranych drzwiczek,
aby unikng¢ oparzen spowodowanych wydostajgca sie parg lub goracym powietrzem. Potrawy nadziewane
nalezy pokroi¢ po podgrzaniu, aby uwolni¢ gorgce powietrze i unikng¢ oparzen.

8. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Sprawdz, czy . ..
Kuchenka mikrofalowa nie  «  Bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikéw dziatajg prawidtowo.
dziata prawidtowo? *  Nie wystepuje przerwa w dostawie energii.
»  Jezeli bezpieczniki sg nadal wytaczane, skontaktuj si¢ z wykwalifikowanym
elektrykiem.

Tryb gotowania mikrofalami «  Drzwi sg prawidiowo zamkniete.
nie dziata prawidtowo? *  Uszczelki drzwi i powierzchnie uszczelniajgca sg czyste.
*  Nacisniety zostat przycisk START.

Podstawa obrotowa nie *  Podpodrka podstawy obrotowej jest prawidtowo zatozona na naped.

obraca sie? *  Naczynie nie jest wieksze od podstawy obrotowej.
»  Potrawa nie jest wigksza od podstawy obrotowej, co uniemozliwia jej obracanie.
*  We wgtebieniu pod podstawg obrotowa nie znajduja si¢ zadne przedmioty.

Kuchenka mikrofalowa nie  «  Odtgcz urzadzenie od zrédta zasilania.

wytgcza sie? *  Wezwij pracownika autoryzowanego serwisu ELECTROLUX.

Oswietlenie wnetrza nie *  Wezwij pracownika autoryzowanego serwisu ELECTROLUX. Lampke

dziata prawidtowo? podswietlajgcg wnetrze kuchenki moga wymienia¢ wytacznie osoby upowaznione
przez firmg¢ ELECTROLUX.

Podgrzewanie potraw trwa ¢ Ustaw dluzszy czas gotowania (podwdjna ilos¢ = niemal dwa razy diuzszy czas)
dtuzej niz wczesniej? lub
*  Jezeli potrawa jest zimniejsza niz zwykle, co pewien czas obré¢ jg lub odwréé lub
*  Ustaw wyzszg moc.

Drzwiczki nie otwierajg siez +  Otwdrz drzwiczki ostroznie, ciagnac je na zewnatrz za prawy dolny naroznik
powodu przerwy w dostawie szklanej powtoki drzwi.
pradu?

9. DANE TECHNICZNE

Napiecie przemienne 220-240 V, 50 Hz, jednofazowe
Bezpiecznik line Dystrybucja/wytacznik Minimalny 16 A
Pobér mocy: Mikrofale 1.4 kW
Grill 0.85 kW
Mikrofale/Grill 2.20 kW
Moc wyj$ciowa: Mikrofale 900 W (IEC 60705)
Grill 800 W
Czestotliwo$¢ mikrofal 2450 MHz" (Grupa 2 / Klasa B)
Wymiary zewnetrzne: OMB6G261TT 596 mm (szer.) x 388 mm (wys.) x 404 mm (gteb.)
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Wymiary wnetrza 342 mm (szer.) x 207 mm (wys.) x 368 mm (gteb.)?

Pojemnos¢ kuchenki 26 litrow?
Podstawa obrotowa @ 325 mm, szkio
Masa ok. 19,5 kg

" To urzadzenie jest zgodne z wymaganiami normy europejskiej EN55011. Zgodnie z tg norma, ten produkt
zaklasyfikowano jako urzadzenie grupa 2 klasa B. Grupa 2 oznacza, ze urzgdzenie celowo generuje energie o
czestotliwosci radiowej w postaci promieniowania elektromagnetycznego w celu podgrzewania potraw. Klasa B
oznacza, ze urzadzenie moze byé uzywane w budynkach mieszkalnych.

2 Pojemno$¢ wewnetrzng oblicza sie, mierzac maksymalng szeroko$c¢, glebokosé i wysokosé. Rzeczywista
pojemnos$¢ przeznaczona dla potraw jest mniejsza.

10. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

Informacje o urzadzeniu dotyczace poboru mocy i maksymalnego czasu
osiggniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Pobdr mocy w trybie czuwania przy wiaczonym wys$wietlaczu 0.8 W
Pobdr mocy w trybie czuwania przy wytaczonym wyswietlaczu 0.5W
Maksymalny czas potrzebny urzadzeniu na automatyczne przejscie do trybu niskiego poboru mocy 5 minut

11. INFORMACJE DOTYCZACE OCHRONY SRODOWISKA

o klasie efektywnosci energetycznej F. oznaczonych symbolem razem
z odpadami domowymi. Nalezy
B \\roci¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania
lub skontaktowac sie z odpowiednimi
wiadzami miejskimi.

Ten produkt jest wyposazony w zrodto swiatta E Nie wolno wyrzuca¢ urzagdzen

Materiaty oznaczone symbolem {:‘_) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia ponownego przetworzenia.

Nalezy zadbac o ponowne przetwarzanie
odpadow urzadzen elektrycznych i
elektronicznych, aby chroni¢ srodowisko
naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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Vitajte v AEG! Dakujeme vam, Ze si vybrali nasu aplikaciu.

Poradenstvo v oblasti pouzivania, brozurky, navod na rieSenie problémov, informacie
tykajlce sa servisu a oprav najdete na aeg.com/support

Pre viac receptov, tipov a rieSeni problémov si stiahnite aplikaciu My AEG Kitchen.
#Z  Available on the A\, GETITON
@& App Store }/’ Google Play

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1./\DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

CoONOUAWN=

» Toto zariadenie mézu pouzivat' deti od 8 rokov a osoby s
obmedzenou fyzickou, zmyslovou ¢i mentalnou schopnostou
&i osoby bez dostatoénych skisenosti a znalosti, pokial
st pod dozorom alebo pokial im boli vysvetlené pokyny o
bezpednom pouzivani zariadenia a pokial si uvedomuju
suvisiace rizika. Dbajte na to, aby sa deti nehrali so
zariadenim. Cistenie a uzivatelsku udrzbu nesmu vykonavat’
deti do 8 rokov a deti bez dozoru.

 Tento pristroj nie je uréeny na pouzivanie v nadmorskych
vySkach viac ako 2000 m.

« DOLEZITE! DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY:
DOKLADNE SI PRECITAJTE A UCHOVAJTE PRE BUDUCU
POTREBU.

« VYSTRAHA! Zariadenie nepouzivajte bez otoéného taniera a
podstavca na oto¢ny tanier. Nepouzivaijte zariadenie, ked je
prazdne.

« VYSTRAHA! Ak st poskodené dvierka alebo tesnenie
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dvierok, ruru nesmie prevadzkovat’, kym ju opravi
kompetentna osoba.

« VYSTRAHA! Je nebezpeéné, aby osoba, ktora nie je
kompetentnou osobou, vykonavala akykolvek servis alebo
opravu, ktoré zahfmaju odstranenie krytu, ktory poskytuje
ochranu pred vystavenim mikrovinnej energii.

« VYSTRAHA! Kvapaliny ani iné potraviny sa nesmu zohrievat’
v uzavretych nadobach, pretoze by mohli explodovat’.

» Tento spotrebi€ je urCeny na pouzitie vdomacnosti alebo
v podobnych podmienkach, napr.: v zamestnaneckych
kuchynkach v obchodnych, kancelarskych a inych pracovnych
priestoroch; v hospodarskych budovach; klientmi v hoteloch,
moteloch a inych obytnych priestoroch; v zariadeniach typu
penzionu.

» Pouzivajte len nadoby a riady vhodné pre mikrovinné rury.

« Kovové nadoby na jedlo a napoje nie su pocas pripravy v
mikrovinnej rure povolené.

* Nenechavajte ruru bez dozoru, ked' pouzivate jednorazové
nadoby na jedlo z plastu, papiera alebo iného horlavého
materialu.

» Mikrovinna rura je ur€ena na zohrievanie jedla a napojov.
SusSenie jedla alebo odevov a ohrievanie ohrievacich
podusiek, obuvi, Spongii, vihkych utierok a podobne méze
spbsobit’ riziko urazu, vznietenia alebo poziaru.

« Ak zohrievané jedlo zagne dymit, NEOTVARAJTE DVIERKA.
Vypnite a odpojte ruru a pockajte, kym jedlo prestane dymit’.
Otvorenie dvierok, ked jedlo dymi, méze spdsobit’ poziar.

 Zohrievanie napojov mikrovinami méze mat’ za nasledok

oneskorené eruptivne zovretie, preto pri zaobchadzani s

nadobou postupujte opatrne.

Obsah flasiek na kfmenie a dojéenskych poharov musite

premiesat’ alebo pretrepat’ a pred spotrebou musite

skontrolovat’ teplotu, aby sa predislo popaleninam.

Nevarte vajcia v Skrupine a nezohrievajte celé uvarené

vajcia v mikrovinnej rure. Mohli by explodovat’ aj po skonceni

pripravy mikrovinami.
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» Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho vymenit’ vyrobca,
jeho servisny zastupca alebo osoby s podobnou kvalifikaciou,
aby sa predislo nebezpecenstvu

1.1 Udrzba a éistenie

Dvierka:

 Pravidelne Cistite obe strany dvierok, tesnenie dveri,
tesniace plochy makkou navlhé¢enou handriCkou a odstrante
vSetky necistoty. Na Cistenie skla dvierok rury nepouzivajte
agresivne abrazivne Cistiace prostriedky ani ostré kovové
Skrabky, pretoze by mohli poskriabat’ povrch, o by mohlo
mat’ za nasledok rozbitie skla.

Vnutorny priestor rury:

- Utrite flaky alebo rozliate zvyky jedla pomocou vihkej mékkej
handricky alebo $pongie po kazdom pouziti, kym je rura este
tepla. Na rozsiahlejsie flaky pouzite slaby mydlovy roztok a
niekolkokrat utrite vihkou handri¢kou aZ kym sa neodstrania
vSetky zvysky. Neodstranujte kryt vinovodu. Dbajte na to, aby
mydlovy roztok ani voda neprenikli malymi vetracimi otvormi v
stenach, ¢o by mohlo spdsobit’ poskodenie rury.

» Vo vnutornom priestore rury nepouzivajte sprejové Cistice.
Ruru pravidelne zohrievajte pouzivanim grilu. Zvysky jedla
alebo rozstriekaného tuku mézu spbsobit’ dym alebo zapach.
Po pouziti ocistite kryt vinovodu, vnutorny priestor rury, otocny
tanier a drziak oto¢ného taniera. Musia byt’ suché a bez
mastnoty. Nahromadené tuky sa mézu prehriat’ a zacat’ dymit’
alebo sa vznietit’.

VonkajSie Casti rury:

» Vonkajsie Casti rury mozno jednoducho vy istit’ slabym
mydlovym roztokom. Mydlovy roztok utrite vihkou handri¢kou
a vonkajSiu Cast’ osuste makkou utierkou.

Ovladaci panel:

» Pred Cistenim otvorte dvierka, ¢im sa ovladaci panel
deaktivuje. Pri Cisteni ovladacieho panela postupujte opatrne.
Pomocou handricky namocenej v Cistej vode opatrne
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utierajte panel, kym nebude &isty. Nepouzivajte prili§ vela
vody. Nepouzivajte ziadne chemické ani abrazivne Cistiace
prostriedky.

OtocCny tanier a drziak oto¢ného taniera:

 Vyberte otoCny tanier a drziak oto¢ného taniera z rury. Umyte
otoCny tanier a drziak otoc¢ného taniera v slabom mydlovom
roztoku. Vysuste makkou handrickou. Otocny tanier aj drziak
oto¢ného taniera mozno umyvat’ v umyvacke.

Rost:

» Rost je potrebné umyvat’ jemnym tekutym prostriedkom na
umyvanie riadu a osusit. Rost mozno umyvat’ v umyvacke.

- DOLEZITE! Ruru gistite pravidelne a odstrafiuje zvysky
jedal. Nedodrzanie pravidelného Cistenia rury moze viest’ k
poskodeniu povrchu, ktoré by mohlo nepriaznivo ovplyvnit’
zivotnost’ zariadenia a viest’ k nebezpecnej situacii.

* Pri vyberani nadob zo zariadenia si davajte pozor, aby ste
nevychylili oto¢ny tanier.

- DOLEZITE! Nepouzivajte parné &istice.

» Mikrovinna rura sa ma pouzivat’ vstavana.

 Toto zariadenie nesmie byt umiestnené v skrinke.

 Zariadenie a jeho dostupné Casti sa v priebehu pouzivania
zahreju. Deti vo veku do 8 rokov je treba udrziavat’ mimo
dosah, pokial nie s pod trvalym dozorom.

« VYSTRAHA! Nedovolte detom zdrziavat' sa v blizkosti
dvierok a prislusnych Casti rury, ktoré sa poCas pouzivania
grilu mézu zohriat’ na vysoku teplotu. Nepustajte deti ku
zariadeniu, aby sa nepopalili.

« DOLEZITE! Ziadnu &ast’ mikrovinnej riry negistite gistiacimi
prostriedkami na tradi¢né rury, parnymi CistiCmi, abrazivnymi
ani agresivnymi Cistiacimi prostriedkami, prostriedkami s
obsahom hydroxidu sodného ani drétenkami.
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2. MONTAZ

alebo B:

Mikrovinnu rdru mozno upevnit' v poziciach A

P .
Tradicna
rira

Wil

. Velkost otvoru
Pozicia S H V
A 562 x 550 x 380
B 562 x 500 x 380

Rozmery v mm

2.1 Montaz zariadenia

—
— 4 mm
-
T
o
Il Il
4 mm 4 mm

Odstrarite vSetky obalové materialy a
dokladne skontrolujte akékolvek znamky
poskodenia.

Uchytte upevnovacie haciky dokuchynskej
skrinky pomocou prilozeného harka s
pokynmi Sablony.

Uchytte opatrne a bez nasilia pristroj

do kuchynskej linky. Pristroj musi byt
zdvihnuty na upevnovacie haciky a potom
poloZeny na miesto. V pripade nerovnosti
pocas uchytenia sa da tento hacik vratit’
naspat. Predny ram rdry musi byt prilozeny
oproti prednému otvoru skrinky.

Dbaijte na to, aby zariadenie bolo stabilné
a nenaklanalo sa. Dbajte na to, aby medzi
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dvierkami skrinky nad rarou a hornou
Castou ramu zostala medzera asporn 4 mm
(pozri nakres).

2.2 Pripojenie zariadenia k
napajaciemu zdroju

A

[]
g

o

< > o
oo

°
- o o

* Elektricka zasuvka musi byt lahko
dostupna, aby sa zariadenie dalo v
nudzovej situacii jednoducho odpoijit.
Druhou moznostou je odpojit' rdru od
napajania pomocou vypinaca v pevnom
vedeni v sulade s elektrickymi predpismi.

* Napéajaci kabel smie vymenit len elektrikar.

* Ak je napdjaci kébel poskodeny, musi ho
vymenit' vyrobca, jeho servisny zastupca
alebo osoby s podobnou kvalifikaciou, aby
sa predislo nebezpecenstvu.

* Zasuvka by sa nemala nachadzat za
kuchynskou linkou.

* NajlepSie umiestnenie je nad kuchynskou
linkou, pozri (A).

* Pripojte zariadenie k jednofazovému
napdjaniu striedavého prudu
220-240 V/50 Hz prostrednictvom spravne
nainstalovanej uzemnenej sietovej zasuvky.
Zasuvka musi byt istena 16 A poistkou.

* Pred montaZou uviazte kisok Spagatu
k napajaciemu kablu pre jednoduchsie
pripojenie k bodu (A), ked' sa zariadenie
instaluje.

* Pri vkladani zariadenia do vysokej skrinky
si davajte pozor, ABY STE napéjaci kabel
nepricvikli.

* Neponarajte napajaci kabel ani zastréku do
vody ani do inej kvapaliny.

* Nevedte napajaci kabel ponad horuce ani
ostré povrchy, ako je napriklad odvetravanie
horuceho vzduchu v hornej ¢asti zadnej
strany rdry.
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2.3 Dalsie rady

Nepouzivajte mikrovinnu rdru na zohrievanie
oleja na fritovanie. Teplota sa neda ovladat’ a
olej sa mdze vznietit. Na pripravu popkornu
pouzivajte len Specialne nadoby a polotovary
uréené pre mikrovinné rury.

Osoby s KARDIOSTIMULATORMI by si mali u
lekara alebo vyrobcu kardiostimulatora overit’
opatrenia tykajuce sa pouzivania mikrovinnych
rar.

Nerozlievajte Ziadne tekutiny ani nevkladajte
ziadne predmety do otvorov zamky dvierok

ani vetracich otvorov. Ak dojde k rozliatiu,
okamzite vypnite a odpojte ruru a zavolajte

do autorizovaného servisu spolo¢nosti
ELECTROLUX.

Ruru nikdy Ziadnym sp6sobom neupravuijte.
Pouzivajte len oto¢ny tanier a drziak otocného

taniera urceny pre tato riru. Nepouzivajte raru
bez oto€ného taniera.

Opatrenia zabrarujlce rozbitiu otoéného

taniera:

* Pred Cistenim vodou nechajte oto¢ny tanier
vychladnut.

* Nekladte horuce jedla ani hortce riady na
studeny otocny tanier.

* Nekladte studené jedla ani studené riady na
horuci oto¢ny tanier.

Nekladte ni¢ na vonkajSiu skrinku pocas
prevadzky. V mikrovinnej rdre nepouzivajte
nadoby z umelej hmoty, ak je rdra stale hordca
po pouziti rezimov GRIL a KOMBINOVANA
PREVADZKA, pretoze sa mozu roztavit.
Nadoby z umelej hmoty sa nesmu pouzivat’
pocas vyssie uvedenych rezimov, ak to
neodporuca ich vyrobca.

Vyrobca ani predajca nie su zodpovedni za
Skody na rure, ani za zranenie os6b vzniknuté
v dosledku nedodrzania postupov spravneho
pripojenia rury. Na stenach rary alebo v okoli
tesnenia dvierok alebo tesniacich pléch sa
moézu obcas tvorit’ vypary alebo kvapdcky
vody. Je to normalny jav a nie je to signalizacia
unikania mikrovin ani poruchy.

Informacie o ziarovke/ziarovkach vnutri tohto
vyrobku a nahradnych dieloch osvetlenia,

ktoré sa predavaju samostatne: Tieto Ziarovky
sU navrhnuté tak, aby odolali extrémnym
podmienkam v domacich spotrebi¢och, ako
napr. teplota, vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu spotrebica.
Nie su ur€ené na pouzivanie inym spdsobom

a nie st vhodné na osvetlenie priestorov v
domacnosti.



3. PREHLAD ZARIADENIA

3.1 Mikrovinna rura Pri priprave jedal v mikrovinnej rire
? pouzivajte vzdy otocny tanier.
f Tieto diely pouzivajte iba pri grilovani
T priprave jedal.

e SN P

1 =

===+ |° = H Rost

Pri objednavani prisluSenstva musite
— — predajcovi, pripadne autorizovanému
i«!/ B 6] servisu ELECTROLUX vzdy oznamit

nazov dielu a nazov modelu.

Vyhrevné teleso grilu
Predné lemovanie 3.3 Ovladaci panel
Svetlo rry

Ovladaci panel VY
Tlagidlo otvorenia dvierok 0% E

.

DN
S
: g

B Kryt vinovodu (neodstrariuite)

Vnttorny priestor rtry

B Tesnenie

E Tesnenie dvierok a tesniace plochy

[€]53
i
)
)

o
3
b3
N
S
S
z
N
&
S
2
o
&
<}
z
9
3
3

3.2 Prislusenstvo

m
:

]

Skontrolujte, ¢i je sucastou rury nasledujuce _\/

prisluSenstvo:

Otocny tanier

Drziak oto¢ného taniera

® Dochut'te podl'a chuti, polozte do plytkého
pekaca a v polovici pecenia otocte.

® Nasledne polozte na drziak oto¢ny tanier.

® Pri vyberani jedal alebo nadob z rdry dbajte
na to, aby ste ich zdvihli ponad obrubu m
oto¢ného taniera. V opacnom pripade sa
oto¢ny tanier méze poskodit.

TH
!

I>
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Digitalny displej s indikatormi:
VALY
Kuchynsky ¢asovacé

Automatické rozmrazovanie

Oblubené

[
AUTO

Gril

]

Kombinovana prevadzka

Ul

Mikroviny

ll

Stop/zrusit’

tpl |0

Detsky zamok

4. PRED PRVYM POUZITIM

4.1 Zapojenie

Pri prvom zapojeni rdry mate moznost’ nastavit’

hodiny. Rura ma 24-hodinové hodiny.

1. Rura zapipa a na polovicu sekundy sa
zapnu vsetky ikony na displeji. Stlacajte
tlacidla HORE/DOLU, kym sa nezobrazi
napis ,on“ (zap.) alebo ,oFF* (vyp.).

2a. Ak chcete vypnut’ hodiny, stlacajte tlacidla
HORE/DOLU, kym sa nezobrazi napis
LOFF® (vyp.), a potom stlacte tlacidlo
START. Rira je pripravena na pouZitie.

Ak ste vypli zobrazenie hodin a

chcete to vratit, stlacte dvakrat tlacidlo
KUCHYNSKY CASOVAC a postupuite
podia kroku 2b.

2b. Ak chcete zapnut’ hodiny, stlacajte tlacidla
HORE/DOLU, kym sa nezobrazi napis ,on"“
(zap.), a potom stladte tiagidlo START.

Priklad: Ak chcete nastavit' hodiny na 18:45.

1. Stlacenim tlacidiel HORE/DOLU upravte
hodinu.

2. Na potvrdenie stlaéte tiagidlo START.

3. Stlacenim tlacidiel HORE/DOLU upravte
minuty.

4. Na potvrdenie stlaéte tlagidlo START.
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@ Nastavenie hodin

ne| Segmenty displeja

g | Hmotnost’

90W 270W 450W 630W 900W

Urovne vykonu

Tlagidla Grovni vykonu

Tladidla Obitibené

Tlagidlo Gril

Tlacidlo Automatické rozmrazovanie
B Tiagidio Kuchynsky Sasovac
Klavesy so Sipkami Hore/Dolu

B Tiacidlo Start/potvrdenie/rychly Start
B Tiagidlo Stop

Tlacidlo otvorenia dvierok

Ked su hodiny nastavené, na displeji sa
nezobrazi ¢as dna.

4.2 Usporny rezim (Ekonomicky rezim)
Ak 5 minut nebudete raru pouzivat,
automaticky prejde do Usporného rezimu.

Priklad: Ak neboli nastavené hodiny:
Displej sa vypne. Ak chcete ukongit’
pohotovostny rezim, otvorte dvierka, stlacte
Tubovoiné tlagidlo alebo otodte regulatorom.

Priklad: Ak boli nastavené hodiny:
Po 5 minutach sa zobrazi ¢as.

4.3 Uprava hodin, ked’ st nastavené
Po nastaveni ¢asu mdzete hodiny upravit'.

Priklad: Ak chcete zmenit' ¢as z 18.45 na 19.50.

1. Stladte dvakrat tlacidlo KUCHYNSKY
CASOVAC.

2. Stladte tlacidio START.

3. Stlacajte tlacidla HORE/DOLU, kym sa

nezobrazi ¢islo ,19°.

Stladte tlagidlo START.

Stlacajte tlacidla HORE/DOLU, kym sa

nezobrazi ¢islo ,50°

6. Stlacte tlacidio START.

oM



4.4 Ak chcete zrusit’ zobrazenie

hodin a nastavit’ Gsporny rezim

(ekonomicky rezim)

1. Stladte dvakrat tladidlo KUCHYNSKY
CASOVAC.

2. Stlacajte tlacidla HORE/DOLU, kym sa
nezobrazi napis ,oFF* (vyp.).

3. Na potvrdenie stlaéte tiagidlo START.

4.5 Detsky zamok

Rura ma bezpecnostnu funkciu, ktora brani
tomu, aby dieta nahodou spustilo rdru. Ked

je nastaveny zamok, nebude fungovat’ ziadna
Cast' rury, a to do doby, ked' vypnete funkciu
zamku.

Detsky zamok mdzete zapnut’ alebo vypnut' iba
vtedy, ked rara nie je v prevadzke.

Priklad: Ak chcete zapnut' detsky zamok.
Stlacte a podrzte stlacené tlacidlo STOP, kym
sa nezapne symbol detského zamku.

Priklad: Ak chcete vypnit detsky zamok.
Stlacte a podrzte stlacené tlacidlo STOP, kym
sa nevypne symbol detského zamku.

5. PREVADZKA

5.1 Priprava jedal v mikrovinnej rure

Priklad: Zohriatie polievky na 2 minity

30 sekind pri vykone mikrovin 630 W.

1. Stlagajte tlatidlo UROVEN VYKONU
napravo od trojuholnika, kym sa nezobrazi
,630 W*.

2. Stlacenim tlacidiel HORE/DOLU zadajte Cas.

3. Stladte tladidlo START.

V reZime pripravy jedla pomocou
mikrovin méZete nastavit' Groveri vykonu
rury stlacenim tlacidla priamo pod
pozadovanym nastavenim.

Uroven vykonu mdzete nastavit

pocas prevadzky rury, a to stlaCenim

a podrzanim pozadovaného tlacidla
UROVEN VYKONU, kym sa na displeji
nezvyrazni nastavenie vykonu. Prili§
vysoké urovne vykonu alebo prili§ dlhé
Casy pripravy mézu prehriat’ potraviny, ¢o
moéze mat' za nasledok poziar.

Ked je zapnuty detsky zamok, deaktivuju
sa vsetky tlacidla okrem tlacidla STOP.

4.6 Prvé cCistenie

VYSTRAHA! Pozrite si &ast’ ,Starostlivost

a Cistenie“

* Z mikrovinnej rury odstrante vSetko
prisluSenstvo.

*  Dutinu rdry dokladne vycistite makkou
vlhkou handri¢kou.

4.7 Predhrievanie

Prazdnu rdru pred prvym pouzitim predhrejte.

1. Nastavte funkciu [~].

2. RdUru nechajte zapnutu na 30 minut.

3. Rdru vypnite a nechajte ju vychladnut'.

4. Dutinu rary vycistite makkou vihkou
handrickou a dokladne vysuste.

Rura méze vydavat' zapach a dym.
Zabezpecte dostatocné prudenie vzduchu v
miestnosti.

Ak vyberiete vykon 900 W, maximalny
Cas pripravy pomocou mikrovin, ktory
mozete zadat, je 15 minut.

Ak je rura v prevadzke v fubovoinom
rezime 3 a viac minut, ventilator zostane
zapnuty eSte 2 minaty po dokonceni
pripravy jedla. Otvorte dvierka a zastane,
zatvorte dvierka a znovu zacne, az

kym neuplynt 2 minuty (vratane ¢asu
otvorenia dveri). Ak je rdra v prevadzke
kratSie ako 3 minuty, ventilator sa
nezapne.

Po vareni sa oto¢ny tanier bude nadalej
otacat, az kym sa varna nadoba nevrati
do svojej pociatocnej polohy. Svetlo

Vo vnutri rury zostane zapnuté az do
dokonéenia otacania, alebo po dobu

5 sekund (€o bude trvat’ dihsie). Po
dokonceni rdra zapipa. Ak pocas tohto
procesu otvorite dvere, otacanie sa
zastavi.

SLOVENCINA 121



5.2 Urovne vykonu

N veni e . S
as,ta Gl Odporucané pouzivanie
vykonu
900 W/ Pouziva sa na rychle varenie alebo zohrievanie, (napr. polievka, dusené maso, konzervované

VYSOKY potraviny, horlice napoje, zelenina, ryby, atd).

630 W Pouziva sa na dlhsie varenie konzistentnych jedal, ako st peéené maso, fasirka, polotovary a
na delikatne jedla, ako su syrova omacka alebo kolac¢ z piskotového cesta. Pri tomto nizSom
nastaveni syrova omacka nevykypi a jedlo sa uvari rovhomerne bez prevarenia na okrajoch.

450 W V pripade konzistentnych jedal, ktoré vyzaduju dlhy ¢as varenia pri vareni tradicnym spdsobom,
napr. hovadzie maso, sa odporuca pouzit’ toto nastavenie, ¢im sa zabezpedi, Ze maso bude makké.

270 W/ Toto nastavenie vykonu pouzivajte na rozmrazovanie, ¢im sa zabezpeci rovnomerné

ROZMRAZ- rozmrazenie. Toto nastavenie je vhodné aj na varenie ryze, cestovin, knedli a vajcového pudingu.

OVANIE

90 W Na jemné rozmrazovanie (napr. $lahackova torta alebo pegivo).

ow Na odstatie/kuchynské minutky.

W =WATT

5.3 Znizena Uroven vykonu

Rezim pripravy

Standardny éas

Znizena uroven vykonu

Mikroviny 900 W 15 minut Mikroviny 630 W
Gril 10 minat Gril 500 W
Kombinovana prevadzka 10 minut Gril 500 W

5.4 Uprava doby varenia pocas

varenia

Pocas varenia mbzete upravit’ dobu varenia.

Priklad: Ak chcete pomocou tlagidia START

pridat’ 2 mintty (120 sekund).

1. Stladte Styrikrat tiadidlo START. Doba
varenia sa zvysi o 120 sekund.

5.5 Pouzivanie tlac¢idla Stop

Jednym stlacenim tlaCidla STOP prejdete do
rezim pozastavenia.

Opatovnym stlaenim tlacidla STOP zruSite
dobu varenia.

5.6 Kuchynsky ¢asovaé
Sluzi na nastavenie kuchynského Casovaca.

1. Stladte tlacidlo KUCHYNSKY CASOVAC.

2. Stlacenim tlacidiel HORE/DOLU zadajte
Gas.

3. Stlagte tlacidlo START. Casovac sa
automaticky spusti.

Ked bezi Sasovaé, tas mozete predizit
otaCanim regulatora alebo stlacenim
tlagidla START. Funkcia ¢asovada sa
da pouzit’ iba vtedy, ked' rara nie je v
prevadzke.
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5.7 Rychly $tart

Stlagenim tlagidla START mozete priamo
zacat' varit' s vykonom 900 W/VYSOKY po
dobu 30 sekund.

Ak chcete pridat’ viac ¢asu, stlacte tlacidlo
START.

5.8 StiSenie zvuku

Sluzi na vypnutie zvuku.

1. Stladte 3-krat tlagidio KUCHYNSKY
CASOVAC, kym sa nezobrazi napis
»~soun“ (Zvuk).

2. Stlacajte tlacidla HORE/DOLU, kym sa
nezobrazi napis ,oFF* (vyp.).

3. Stladte tlagidlo START.

Sluzi na zapnutie zvuku.

1. Stladte 3-krat tlagidlio KUCHYNSKY
CASOVAC, kym sa nezobrazi napis
»~Soun” (Zvuk).

2. Stlacajte tlacidla HORE/DOLU, kym sa
nezobrazi napis ,on“ (zap.).

3. Stladte tlacidlo START.

5.9 Pauza

SlIuzi na pozastavenie rdry pocas prevadzky
mikrovinnej rary.



-

2. Rura sa pozastavi po dobu maximalne
5 minut.

3. Stlagenim tlagidla START pokradujte vo
vareni.

5.10 Gril a kombinovana prevadzka

Tato mikrovinna rdra ma dva rezimy pripravy
grilovanim:

Iba grilovanie

Kombinovana prevadzka (grilovanie s
mikrovinami)

Stlacte tlacidlo STOP alebo otvorte dvierka.

DOLEZITE! Na grilovanie sa odporuca
pouzivat’ rost. Pri prvom pouzivani grilu
mozete citit’ dym alebo zapach spalenia.
je to normalne a neznamena to poruchu
rary. Pred prvym pouzitim rdry zapnite gril
na 30 minut bez jedla. Vyhnete sa tomuto
problému.

-

Stlac¢enim tlacidiel HORE/DOLU zadaijte Cas.

2. Stlacte raz tlacidlo GRIL pre rezim
kombinovanej prevadzky (gril + mikroviny) a
stlacte tlaCidlo START. Opatovnym stlacenim
tlacidla GRIL vyberte rezim Iba gril.

3. Stlagte tlacidlo START.

V rezime kombinovanej prevadzky nie su
dostupné urovne mikrovinného vykonu
90 W a 900 W. Ak chcete ukonit' rezim
kombinovanej prevadzky alebo grilu,
stlacajte tlacidlo GRIL, kym sa na displeji
nerozsvieti symbol Iba mikroviny.

5.11 Oblubené

Rura mé 3 obitibené recepty.
1\9 Zmakc&ené maslo

XD Rozpustenie cokolady
) Kolaé v hrnéeku

Priklad: Ak chcete nechat’ zmaknut’ maslo.

1. Stladte raz tla¢idlo OBLUBENE 1.

2. Stlacenim tlacidiel HORE/DOLU vyberte
hmotnost'.

3. Stlacte tlagidlo START.

Ak segmenty displeja zobrazuju rotujuci
vzor, znamena to, Ze potravinu musite
premiesat’ alebo obratit. Ak chcete
pokraCovat’ vo vareni, stlacte tlacidlo
START. Na konci doby automatického
rozmrazovania sa program automaticky
zastavi. Urovne vykonu prednastavenych
obitibenych receptov sa nedajui upravit'.
Mézete pripravit' 1-4 kolace v hrnéeku.

VYSTRAHA! Cokolada méze byt

velmi hortica! Ak na pripravu okolady
potrebujete dihSiu dobu varenia, pridajte
10 sekund. Davaijte pri Cokolade pozor,
kedZe sa modze prehriat’ a spalit’.

Ak chcete prepisat’ oblibené recepty na svoje

vlastné recepty.

1. Stlatte tlagidlo UROVEN VYKONU na
vyber vykonu.

2. Stlacenim tlacidiel HORE/DOLU zadajte
Cas.

3. Stladte a podrzte tlacidio OBLUBENE,
ktoré chcete nastavit, kym nezaznie jedno
pipnutie a nezobrazi sa srdce oblibeného
rezimu.

Ak chcete znovu nastavit’ tlagidlo Obiubené na

nastavenia z vyroby.

1. Stlacte tlacidlo STOP.

2. Stlacte a na 3 sekundy podrzte stlacené
tlagidlo UROVEN VYKONU 450 W. Rira
resetuje oblUbené tlacidia na nastavenia z
vyroby.

5.12 Automatické rozmrazovanie

Automatické rozmrazovanie automaticky
nastavi spravny rezim varenia a dobu varenia
na zaklade hmotnosti potraviny.

Mbzete si vybrat' z 2 ponuk automatického

rozmrazovania.

1. Automatické rozmrazovanie: Maso/ryba/
hydina

2. Automatické rozmrazovanie: Chlieb

Priklad: Ak chcete rozmrazit’ steak s

hmotnostou 0,2 kg.

1. Vyberte ponuku automatického
rozmrazovania jednym stlacenim tlacidla
AUTOMATICKE ROZMRAZOVANIE.

2. Stlacenim tlacidiel HORE/DOLU vyberte
hmotnost'.

3. Stladte tladidlo START.

Ak segmenty displeja zobrazuju rotujuci
vzor, znamena to, Ze potravinu musite
premiesat’ alebo obratit. Ak chcete
pokracovat’ vo vareni, stlacte tlacidlo
START. Na konci doby automatického
rozmrazovania sa program automaticky
zastavi. V rezime automatického
rozmrazovania nie je dostupné

nastavenie Casu/vykonu.

SLOVENCINA 123




6. TABULKY VARENIA

6.1 Oblubené

Obitibené Hmotnost’ Tlacidlo

Postup

Zmakéené maslo 0.05-0.25 kg

O

«  Daijte maslo do pyrexovej nadoby. Po uvareni
dobre premiesajte.

Rozpustenie ¢okolady 0.1-0.2 kg

O

*  Rozlamte ¢okoladu na malé kusky. Dajte Cokoladu
do pyrexovej nadoby. Ked zaznie zvukovy signal,
premieSajte. Po uvareni dobre premieSajte.

VYSTRAHA! Cokolada méze byt velmi hortcal
Ak na pripravu ¢okolady potrebujete dihsiu
dobu varenia, pridajte 10 sekind. Davaijte pri
¢okolade pozor, kedZe sa moze prehriat a
spalit.

Kolaé v hrnéeku 1-4 hrnéeky

O

»  Urobte kola¢ podla receptu. Dajte hrn¢ek smerom
k okraju oto€ného taniera. Po vareni nechajte
30 sekdnd odstat.

6.2 Kola¢ v hrnéeku recepty

Kolag¢ v hrnéeku s kuskami jablka

Mrkvovy kolac¢ v hrnéeku

Prisady na 1 hrncek:

Prisady na 1 hrnéek:

2% lyzice (25 g)  hladkej muky

2 lyzice (20 g) hladkej muky

2 lyzice (30g)  jemného hnedého cukru

2% lyzice (30 g) svetlého hnedého cukru

Ya Cajovej lyzicky  prasku do peciva

s Cajovej lyzicky prasku do peciva

Y Gajovej lyzitky rozdrvenej Skorice

Y Gajovej lyzi€ky rozdrvenej Skorice

1% lyzice (15 g) rastlinného oleja

Y Cajovej lyzicky rozdrveného muskatového orecha

1 stredne velké vajce

1 lyzice rozdrvenych mandli

1% lyzice (30 g) jablkovej Stavy

1% lyzice (15g)  slne¢nicového oleja

polovica (7 g) celozrnnej susienky, rozdrvenej

Kéra z %2 pomaranca

Metoda:

1. Dajte vSetky suché prisady (okrem susienky)
do hrnéeka a dobre premiesaijte vidlickou.

2. Pridajte rastlinny olej a vajce a dobre
premieSajte.

3. Jemne vmiesSajte jablkovu Stavu pomocou
lyZice tak, aby urobila v zmesi pruhy.

4. Na vrch dajte rozdrvenu celozrnnu
susienku.

5. Daijte hrn¢ek mimo stred otocného taniera.

6. Varte pomocou 3\‘) Pocas varenia kola¢
vyrastie z hrnéeka.

Po vareni nechajte 30 sekind odstat’.

Na vrch dajte kopcek vanilkovej zmrzliny.

VYSTRAHA! Jablkova §tava bude
horuca.
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30g strdhanej mrkvy

1 stredne velké vajce

Krémova poleva: 15 g masla, zmak&eného
40 g muckového cukru
40 g plnotuéného krémového syra

Y Cajovej lyzicky pomarancovej Stavy

Metoda:

1. Dajte vSetky suché prisady do hrnéeka a
dobre premiesaijte vidliCkou.

2. Pridajte sInecnicovy olej, kdru z

pomaranca, strthani mrkvu a vajce a

dobre premieSajte.

Dajte hrnéek mimo stred oto¢ného taniera.

Varte pomocou ‘1’\7 . Pocas varenia kolac

vyrastie z hrnéeka.

5. Urobte polevu zmieSanim masla,
muckového cukru, krémoveého syra a
pomarancovej Stavy.

Po vareni nechajte 30 sekund odstat’.

Nechaijte kola¢ vychladnut, potom pridajte polevu.

Eall o



Bohaty cokoladovy kolac v hrnéeku

Malinovy kolac¢ v hrnéeku

Prisady na 1 hrnéek:

Prisady na 1 hrnéek:

2% lyzice (25 g)  hladkej muky

2% lyzice (25 g) hladkej muky

2 lyzice (12 g) kakaového prasku

2% lyzice (30 g)  praskového cukru

2% lyzice (30 g)  praskového cukru

Y Cajovej lyzicky prasku do peciva

Ya Cajovej lyzicky  prasku do peciva

1% lyzice (15 g) rastlinného oleja

1% lyZice (15 g) rastlinného oleja

% Cajovej lyzicky vanilkového extraktu

% Cajovej lyzicky vanilkového extraktu

1 stredne velké vajce

1 stredne velké vajce

1% lyzice malinového dZzemu bez jadierok

Metoda:

1. Dajte vSetky suché prisady do hrnceka a
dobre premiesajte vidlickou.

2. Pridajte rastlinny olej, vanilkovy extrakt a
vajce a dobre premiesajte.

3. Dajte hrn¢ek mimo stred otocného taniera.

4. Varte pomocou 3\? Pocas varenia kola¢
vyrastie z hrnéeka.

Po vareni nechajte 30 sekind odstat’.

Ozdobte ¢okoladovym krémom.

Tip: Ak chcete pripravit’ Cokoladovo-

pomarancovy kola¢ v hrnéeku, nahradte

vanilkovy extrakt %2 Cajovej lyziCky

pomarancového extraktu.

Kola¢ v hrnéeku s arasidovym maslom

Prisady na 1 hrnéek:

2% lyzice (25 g) hladkej muky

2 lyzice (30g)  jemného hnedého cukru

Y Cajovej lyzicky  prasku do peciva

1% lyzice (15 g) rastlinného oleja

Y. Cajovej lyzicky  vanilkového extraktu

2lyzica (30g)  jemného araSidového masla

Metéda:

1. Daijte vSetky suché prisady do hrnéeka a
dobre premiesajte vidlikou.

2. Pridajte rastlinny olej, vanilkovy extrakt a
vajce a dobre premiesajte.

3. VmieSajte dzem pomocou lyZice tak, aby
urobil v zmesi pruhy.

4. Dajte hrncek mimo stred oto¢ného taniera.

5. Varte pomocou ZO Pocas varenia kolac
vyrastie z hrn¢eka.

Po vareni nechajte 30 sekund odstat’.

Ozdobte vanilkovym krémom.

Kolac v hrnéeku s citrénom

Prisady na 1 hrnéek:

2% lyzice (25 g) hladkej muky

2% lyzice (30 g)  praskového cukru

Y Cajovej lyzicky prasku do peciva

1% lyzice (15 g) rastlinného oleja

1 &ajova lyzicka citronovej kory

1 stredne velké vajce

Poleva: 1 lyZica premieSanej citronovej

Stavy s 2 lyzicami praskového cukru

1 stredne velké vajce

Metoda:

1. Dajte vSetky suché prisady do hrnceka a
dobre premiesajte vidlickou.

2. Pridajte rastlinny olej, vanilkovy extrakt,
araSidové maslo a vajce a dobre
premiesajte.

3. Dajte hrnéek mimo stred otocného taniera.

4. Varte pomocou ‘1’\7 . Pocas varenia kolac
vyrastie z hrnéeka.

Po vareni nechajte 30 sekund odstat’.

Posypte cokoladou.

Tip: Ak to tak mate radSej, pouzite chrumkavé

arasSidové maslo.

Metoda:

1. Dajte vSetky suché prisady do hrnéeka a
dobre premiesaijte vidliCkou.

2. Pridajte rastlinny olej, citrénovu kéru a

vajce a dobre premiesajte.

Dajte hrn¢ek mimo stred otocného taniera.

Varte pomocou 3\9 Pocas varenia kola¢

vyrastie z hrnéeka.

5. Na vrch dajte polevu z citrénovej Stavy
zmiesSanej s praskovym cukrom.

6. Po vareni uvoinite kolag, poprepichujte
cely vrch $pajdiou, potom naneste polevu a
nechajte 30 sekund odstat.

il
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6.3 Automatické rozmrazovanie

Automaticka

rozmrazovanie Hmotnost’” Tlacidlo Postup
Maso/ryby/hydina 0.2-1.0 kg S *  Polozte jedlo na nizky pekac do stredu otoéného taniera.
(Cela ryba, rybie alto X1« Ked saozve zvukovy signal, obratte jedlo, premieSajte a
steaky, rybie filé, oddelte. Zakryte tenké Casti a teplé miesta alobalom.
kuracie stehna, * Porozmrazeni zabalte do alobalu na 15-45 minut az do
kuracie prsia, mleté dokladného rozmrazenia.
maso, steak, kotlety, *  Mileté maso: Ked sa ozve zvukovy signal, obratte jedlo.
fasirky, parky) Ak je to mozné, vyberte rozmrazené Casti.

@Nie je vhodné na celt hydinu.

Chlieb 0.1-1.0 kg ;x( *  Rozlozte v nizkom pekadi v strede oto¢ného taniera. Pri
AUTO X2 vahe 1,0 kg rozloZte priamo na oto¢ny tanier.
*  Ked sa ozve zvukovy signal, obratte a vyberte
rozmrazené platky.
*  Porozmrazeni zabalte do alobalu na 5-15 minat az do
dokladného rozmrazenia.

Zadavaijte len hmotnost samotného jedla. Nezadavajte hmotnost’ nadoby. Pri potravinach s hmotnostou
vadgsou alebo mendou ako st hmotnosti/mnozstva uvedené v tabulke pouZite manudlne nastavenie.
Konec¢na teplota sa bude lisit’ v zavislosti od pociatocnej teploty. Steaky a kotlety by mali byt zmrazené v
jednej vrstve. Mleté maso by malo byt zmrazené v tenkej vrstve.

6.4 Zohrievanie jedal a napojov

. Mnoz . Vykon C R
Jedlo/Napojov ) Nastavenie 7 ° L Ce_us Sposob
-g/ml- Uroven -Min-
Mlieko 1 Salka 150 Mikro 900 W 1 nezakryvajte
Voda 1 Salka 150 Mikro 900 W 2 neprikryvajte
6 Salok 900 Mikro 900 W 8-10 neprikryvajte
1 tanier 1000 Mikro 900 W 9-11  neprikryvajte
omacku pokropte vodou, prikryte,
Tanier s jedlom 400 Mikro 900 W 4-6 v druhej polovici cyklu zohrievania
pomiesajte
Polievka/vyvar 200 Mikro 900 W 1-2  prikryte, po zohriati premieSajte
v pripade potreby pridajte trocha
Zelenina 500 Mikro 900 W 3-5  vody, zakryte, v druhej polovici cyklu
zohrievania premieSajte
Méso, 1 platok™) 200 Mikro 900 W 3 polejte trochou omacky a prikryte
Rybie filé") 200 Mikro 900 W 3-5  prikryte
Kolag, 1 kisok 150 Mikro 450 W -1 umiestnite na porcelanovy pekac
Detska strava, 1 pohar 190 Mikro 450 W -1 premiestnite do nadoby vhodnej do

mikrovinnej rury, po zohriati dobre
premiesajte a skontrolujte teplotu

Roztopenie margarinu alebo

. ' )
masla”) 50 Mikro 900 W Y2 prikryte
Roztopenie ¢okolady 100 Mikro 450 W 3-4  obcas premieSajte
Y chladené
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6.5 Rozmrazovanie

. . = Cas
Mnozstvo . Vykon Cas A e
Jedlo - Nastavenie Urover -Min- Sposob odst_atla
-Min-
Gulas 500 Mikro 270 W 89 uprostred rozmrazovania premieSajte 10-30
Kolag, 1 kusok 150 Mikro 90 W 1-3  umiestnite na porcelanovy pekac 5
Ovocie 250 Mikro 270 W 3.5 rovnomeme rlozm|esltn|te av pO|‘0VICI cyklu 5
rozmrazovania ovocie poobracajte
6.6 Varenie z mrazenych potravin
. . x Cas
Jedlo liEZEE Nastavenie )kaonv Ca_ls Sposob odstatia
- Uroven -Min- Mi
=Viin=-
Rybie filé 300 Mikro 900 W  9-11 prikryte 2
Tanier s jedlom 400 Mikro 900 W  8-10 prikryte, po 6 minutach premieSajte 2
6.7 Varenie a grilovanie
Jedlo Al e Nastavenie e Cas Sposob odiat‘éstia
-g- Uroven -Min- P "
-Min-
Brs)l(ollca/ 500 Mikro 900 W 6-8 PrldaJ‘te 4-5 IYZ; v_ody, prikryte, v polovici ;
hrasok varenia premieSajte
Mrkvy 500 Mikro 900 W 9-11 Nakrajajte na krazky, pridajte 4-5 lyz. vody, _
prikryte, v polovici varenia premiesajte
Pecené maso 1000 Mikro 450 W 16-17 ochutte podia chuti, umiestnite na otocny
Kombinovana 450 W  9-10" tanier, po dokonceni obratte"
prevadzka 10
Mikro 450 W 9-10
Gril 9-10
Hovadzie 400 Gril 10-11" umiestnite na rost, po uplynuti” obratte, po
steaky 2 kusy Gril 10-11  grilovani dochutte
Zapekanie v Gril 12-15 umiestnite nddobu na rost
zapekacich
nadobach
Syrovy toast 1 piece Gril 450 W 4-5" Daijte 2 platky chleba na rost, jeden prekryte
Gril 3-42  platkom syra, uvarte", dajte platok hrianky na
vrch syra na hrianke, pretocte a varte?
Mrazena pizza 400 Mikro 450 W 4-5" polozte na oto¢ny tanier”
Kombinovana 450 W  5-62 polozte misku na stojan?
prevadzka

Ak je rara v prevadzke v lubovoinom rezime 3 a viac min(t, ventilator zostane zapnuty este 2 mindty po
dokonceni pripravy jedla. Otvorte dvierka a zastane, zatvorte dvierka a znovu zac¢ne, az kym neuplynd 2
minuty (vratane ¢asu otvorenia dveri). Ak je rdra v prevadzke kratSie ako 3 minuty, ventilator sa nezapne.

SLOVENCINA 127




7. RADY A TIPY

7.1 Riad vhodny do mikrovinnej rury

Bezpecnost’
Riad mikrovinnej Poznamky
rary

Alobal/nadoby z VI X Aby sa jedlo neprehrialo, mozete ho prikryt’ kiskami alobalu. Féliu

alobalu udrziavaijte aspor 2 cm od stien rary, pretoze méze dojst’ k iskreniu. Nadoby
z félie sa neodporucaju, ak ich vyslovne neodporuéa vyrobca. Dokladne
dodrzujte pokyny vyrobcov.

Porcelan a keramika vIiX Porcelan, keramika, glazirované nadoby a kostny porcelan su v zasade
vhodné, okrem pripadov, ak obsahuju kovovu dekoraciu.

Skleny riad, napr. v Pri pouzivani jemného skla je potrebné postupovat opatrne, pretoze sa pri

Pyrex® nahlom zahriati méze rozbit’ alebo prasknut.

Kov X Neodporuéa sa pouzivat' kovovy riad v mikrovinnej rdre, pretoze bude iskrit’,
¢o moze mat’ za nasledok poZiar.

Umela hmota/ v Je potrebné postupovat’ opatrne, pretoze niektoré nadoby sa pri vysokych

polystyrén, napr. teplotach topia alebo stracaju farbu.

nadoby z prevadzok

rychleho ob¢erstvenia

Vrecka do mraznicky, v Musia byt prepichnuté, aby mohla unikat’ para. Dbajte na to, aby vrecka boli

vrecka na pecenie vhodné na pouzivanie v mikrovinnej rire. Nepouzivajte plastové ani kovové
svorky, pretoze sa mozu roztopit' alebo vznietit’ pri iskreni.

Papierové taniere, v Pouzivajte len na zohrievanie alebo na absorbovanie vihkosti. Je potrebné

pohare a kuchynsky postupovat opatrne, pretoze prehriatie moze spdsobit’ poziar.

papier

Nadoby zo slamy a v Pri pouzivani tychto materidlov nenechavajte mikrovinnu raru bez dozoru,

drevené nadoby lebo prehriatie méze zapricinit’ poziar.

Recyklovany papier a X MbZe obsahovat Ciastocky kovu, €o mbéze spdsobit’ iskrenie a viest' ku

novinovy papier

vzniku poziaru.

7.2 Rady tykajuce sa pripravy jedal v mikrovinnej rure

Rady tykajlce sa pripravy jedal v mikrovinnej rure

ZloZenie Potraviny bohaté na tuk a cukor (napr. puding alebo kolac) vyzaduiju kratsi ¢as ohrevu. Je potrebné
postupovat’ opatrne, pretoZe prehriatie méze spdsobit’ poZiar.

Velkost Rovnomernejsiu pripravu dosiahnete tak, e vSetky kusky budd mat rovnaku velkost.

Teplota jedla Pociatocna teplota jedla ma vplyv na €as potrebny na pripravu. Urobte zarez do jedal z pinkami,

ako su napr. $isky s dzemom, aby sa uvolnilo teplo alebo para.

Usporiadanie

Umiestnite najhrubsie ¢asti jedla smerom k okraju taniera. (Napr. kuracie stehna.)

Prikrytie Pouzite perforovanu plastovu féliu alebo vhodné veko.

Prepichnutie Jedla so $krupinou, $upou alebo blanou sa pred varenim alebo zohrievanim musia na niekolkych
miestach prepichnut,, pretoZe tvoriaca sa para by mohla spdsobit’ expléziu jedla. Priklad: zemiaky,
ryby, kur¢ata, parky.

é DOLEZITE! Vajcia by sa v mikrovinnej rire nemali pripravovat, pretoze by mohli explodovat
aj po skonceni pripravy. Priklad: vajcia natvrdo, stratené vajcia.

Premiesajte, Na dosiahnutie rovnomernej pripravy je dolezité jedlo pocas pripravy ob¢as premieSat’ a obratit’.

otocte a Vzdy mieSajte smerom od okraja k stredu.

narovnajte

Odstatie Po zohriati je délezité nechat’ jedlo postat, aby sa teplo v jedle rovhomerne rozptylilo.

Zakrytie Teplé oblasti je mozné zakryt malymi kiskami félie, ktora odraza mikroviny (alobal). Priklad:

kuracie nohy a kridla.
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Pri vyberani jedal z rdry pouzivajte drziaky na pohare alebo teplovzdorné rukavice. Zabranite tak
popéleninam. Vzdy otvarajte nadoby, vrecka a pod. tak, aby vdm smerovali od tvare a ruk. Zabranite tak
popéleninam spdsobenym parou. Pri otvarani dvierok nestojte prili§ blizko, aby nedoslo k popaleninam
spdsobenym unikajlicou parou a teplom. Po zohriati pokrajajte pinené pedené jedla, aby sa uvoinila para a
zabranilo sa tak popaleninam.

8. RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Skontrolujte, Gi . . .

Mikrovinna rura nefunguje  «
spravne? .

Poistky v poistkovej skrinke funguju.
Nedoslo k vypadku napajania.
Ak sa poistky stale vyhadzuju, obratte sa na kvalifikovaného elektrikara.

Rezim mikrovin nefunguje?

Dvierka su spravne zavreté.
Tesnenia dvierok a ich povrch su Eisté.
Stlacili ste tlacidlo START.

Otocny tanier sa neotaca?

Drziak oto¢ného taniera je spravne poloZzeny na manzete.

Riad v rure nepresahuje cez oto¢ny tanier.

Jedlo nepresahuje cez okraj oto¢ného taniera a nebrani jeho otacaniu.
V priehlbine pod oto¢nym tanierom nie je prekazka.

Mikrovinna rdra sa nevypne?

Zariadenie odpojte prostrednictvom poistkovej skrinky.
Zavolajte do autorizovaného servisu spolo¢nosti ELECTROLUX.

Vnutorné svetlo nefunguje?

Zavolajte do svojho autorizovaného servisu spolocnosti ELECTROLUX. Interné
svetlo mdze vymenit’ iba vySkoleny autorizovany servis spolo¢nosti ELECTROLUX.

Jedlo sa ohrieva a pripravuje
dlhsie nez predtym?

Nastavte dIhsi ¢as pripravy (dvojnasobné mnozstvo = takmer dvojnasobny ¢as) alebo,
Ak je jedlo studensie ako zvy€ajne, ob&as ho otocte alebo obrat'te alebo,
Nastavte vyssi vykon.

Neotvoria sa dvere kvoli
vypadku elektrického prudu?

Opatrne otvorte dvere potiahnutim smerom von v pravom dolnom rohu skla dveri.

9. TECHNICKE PARAMETRE

Sietové napatie

220-240 V, 50 Hz, jedna faza

Poistka/isti¢ Minimélne 16 A

Prikon: Mikroviny 1.4 kKW
Gril 0.85 kW
Mikroviny/Gril 2.20 kW

Vystupny vykon: Mikroviny 900 W (IEC 60705)
Gril 800 W

Frekvencia mikrovin

2450 MHz" (Skupina 2/Trieda B)

VonkajSie rozmery:

OMB6G261TT 596 mm (S) x 388 mm (V) x 404 mm (H)

Rozmery vnutorného priestoru

342 mm (S) x 207 mm (V) x 368 mm (H) 2

Objem vnutorného priestoru

26 litrov

Otocny tanier

@ 325 mm, skleny

Hmotnost’

pribl. 19.5 kg
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% Tento vyrobok spifia poZiadavky eurdpskej normy EN55011. V stlade s touto normou je tento vyrobok
klasifikovany ako zariadenie skupiny 2, triedy B. Skupina 2 znamend, Ze zariadenie zdmerne generuje
radiofrekvencnu energiu vo forme elektromagnetického Ziarenia na Ucely tepelnej Upravy potravin. Trieda B
znamena, Ze zariadenie je vhodné na pouzivanie v domacnostiach.

2 VnUtorny objem sa vypogita odmeranim maximalinej Sirky, hibky a vysky. Skuto&ny disponibilny objem pre pokrmy
je nizsi.

10. ENERGEETICKA UCINNOST

Informacie tykajuce sa vyrobku v suvislosti so spotrebou energie a
maximalnej doby na dosiahnutie vyhovujuceho rezimu nizkej spotreby

Spotreba energie v pohotovostnom reZime so zapnutym displejom je 0.8 W
Spotreba energie v pohotovostnom rezime s vypnutym displejom je 0.5W

Maximalna doba, ktora je pre zariadenie potrebna na automatické dosiahnutie vyhovujuceho rezimu nizkej 5 minat
spotreby, je

11. INFORMACIE TYKAJUCE SA OCHRANY ZIVOTNEHO
PROSTREDIA

triedou energetickej ucinnosti F. symbolom spolu s odpadom z
domacnosti. Vyrobok odovzdajte v

B niestnom recyklacnom stredisku alebo
sa obrat'te na obecny alebo mestsky
Urad.

Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj s Bf Nelikvidujte spotrebiCe oznacené

Materialy oznacené symbolom L’,\‘) odovzdajte
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu.

Chraite Zivotné prostredie a zdravie iudi a
recyklujte odpad z elektrickych a elektronickych
spotrebicov.
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