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HVE MNCTTNM 3A BAC

Bnarogapum Bu, Ye 3akynuxTe ypep ot Electrolux. 3bpaxTe npoayKT, KOWTO HOCK CbC
cebe cu gecetuneTns npodecnoHaneH onuT 1 HoBoBbBeAeHMSA. OpUrMHaneH u CTuneHx,
TOI e cb3aafeH ¢ MUCHI 3a Bac. Taka Ye koraTto 1 a ro usnonasaTe, MOXeTe [a cTe
CUTYPHU, Y€ LLie MOoMy4MTe HEBEPOSITHN pe3ynTaTtu No BCsko Bpeme. [Jobpe oownv B
Electrolux.

MoceTeTte HawaTa yebcTpaHuLa Ha:

g

BuxTe nonesHu cbBeTH, GpOLLYpU, OTCTPaHABAHE Ha HEM3NPABHOCTU, CEPBU3HA
MHpopmauus:
www.electrolux.com

PerucTpupalrite cBosi IpoAykT 3a no-gobpo obcnyxBaHe:
www.electrolux.com/productregistration

KyneTe NPpUHaONEeXXHOCT!U, KOHCYMaTUBU U OPUrMHArNHM pe3epBHU 4YacTtu 3a Balina

ypen:
www.electrolux.com/shop

FPUXN 3A KITMEHTA N OBCITY>XKBAHE

[MpenopbyBame M3MNON3BaHETO HA OPUrMHANHM PE3EPBHU YacTW.
KoraTto ce cBbp3BaTte c otgen "O6cnyxsaHe", TpsibBa Aa umaTte nof pbka criegHata

nHdopmauus. NHdopmauusta moxeTe ga HamepuTe Ha Tabenkata ¢ gaHHn. Mogen, PNC

(Homep Ha npoaykT), CepreH Homep

A MpenynpexaeHne/BHumaHne-BaxHa nHdopmauumsa 3a 6e3onacHocT
@ O6Lwa nHhopmaumsa 1 CbBeTn
WHdopmauums 3a ona3saHe Ha okonHaTa cpega

3anasBame cu npaBoTO Ha U3MEeHEeHNA 6e3 npeaunseectue.
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1. /A BAXHV MHCTPYKUMM 3A BESOMACHOCT

Tosu ypea moxe ga 6bae nsnonssaH OT Aela Ha U Hag
8 rogvwHa Bb3pacT 1 nnua ¢ HamaneHu pmsnyecku,
CEH30PHM UIMM YMCTBEHN Bb3MOXHOCTU U nnnca

Ha OMNUT N 3HaHWS, aKo ca Mo, HaA30p UK ako ca
WHCTPYKTMPaHN OTHOCHO M3MON3BaHETO Ha ypeaa

no 6e3onaceH HauvH 1 ako pa3bupaT Bb3MOXHUTE
puckoBe. [leuata Tpsibsa ga 6baat HaasvpasaHu, 3a aa
CTe CUTYpPHMU, Y€ He cu urpasT ¢ ypeaa. lNouyncreaHe u
noaapbXKka oT NoTpebutens He MoXe Aa ce U3BbpLUBaT
OT AeLa, OCBEH Npw ycrnoeue Ye ca Hag 8 rogviiHa
Bb3pacT 1 ca nog Hagsop.

Tosn ypeq He e npegHasHa4eH 3a U3non3saHe Ha
Mopcka BucoumnHa Hag 2000 m.

A BAXXHO! BAXHN MHCTPYKUNN 3A
BE3OIMNACHOCT: NMPOYETETE BHUMATEJTHO
N 3AMNA3ETE 3A CINPABKN B BbAELLE.

A BHAMAHMUE!

He BkntoyBariTe MUKpOBbBIHOBaTa hypHa 6e3
BbpTSLLA YHNA 1 NocTaBka. He nanonassante
ypeaa, 4oKaTo e NpaseH.

A BHUMAHUE!

AKo BpaTaTa Unu ynnbTHEHVsITa ca NoBpeaeHu,
cbypHaTa He Moxe Aa ce U3nonaea, npeau
noepeaarta Aa 6bae oTcTpaHeHa OT KOMMETEHTHO
nuue.

A BHUMAHUE!

N3nmbnHABaAHETO Ha KakBUTO U Aa BUNO PEMOHTHU
AENHOCTW, BKMOYBALLM CBANSAHETO Ha NpeanasHus
Kanak 3a MUKPOBBITHU OT NULIE, KOETO He €
KOMMETEHTHO 3a NOCNeAHNTE € OMacHo.
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BHUMAHUE!

TeuHoOCTUTE N ApYruTe XpaHu He TpsibBa aa 6baaT
noAarpsBaHu B 3aneyaTaHu CbaoBe, NOHeEXe Te
MoraT fa ekcnroaupar.

To3n 6GuToB enekTpuyeckn Npnbop e npeaHasHa4eH

3a 13nosi3BaHe B JOMAaKMHCTBA U NogobHM obnacTu,
KaTo: KyXHEHCKM OTAENEHNS 3a NepcoHana B MarasuHu,
odoncuy 1 gapyrn paboTHU MecTa; CENCKN KbLUW; 3a
KMMEHTM B XOTENW, MOTENN N APYrM MecTa 3a XOTESNCKO
HacTaHsiIBaHE; XOTESICKO HaCTaHsIBaHe, BKMNOYBALLO
Nerno n 3aKycka.

M3nonaBanTte camo be3onacHu 3a paboTta ¢
MUKPOBBHOBA (hbypHa cbaoBe 1 npubopw.

yFIOTpGGaTa Ha MeTaJlHN CbAoBeE 3a XpaHa Ui HarnnTKn
no BpemMe Ha MMKPOBBJTHOBO rOTBEHE HE € NMO3BOJIEHA.

He ocrtaBsiite dypHaTa 6e3 Hag3op, Korato
n3nonssare egHOKpPaTHN NacTMacoBuU, XapTUEHU U
Apyrv 3ananumMmm Cb4oBe 3a XpaHa.

MukpoBbHOBaTa Neyka e npeaHasHayeHa 3a
3aTonnsiHe Ha XpaHa 1 HanuTka. CylLueHeTo Ha XxpaHa
U Opexun 1 3aTONNSAHETO Ha FPerikn, Yexnu, rowu,
BaXKHM Kbpnu 1 Apyr nogobHM Moxe Aa aosene Ao
OMacHOCT OT HapaHsiBaHe, 3anansaHe Uy noxap.

AKO nogrpsiBaHaTa xpaHa 3anoyHe fa msnycka amu, HE
OTBAPANTE BPATUYKATA. MskntoyeTte cypHaTa ot
OyTOHa 1 OT KOHTaKTa U n34akanTe xpaHarta ga crnpe
Aa nanycka gum. OTBapsiHETO Ha BpaTuykarta, 4oKaTo
XpaHaTa u3rnycka gum MoXe fa npeamnssBuka noxap.

MUWKPOBBIHOBOTO NOArpsiBaHe Ha HAMUTKN MOXe Aa
npeam3srka 3abaBeHO M3KMMNsiIBaHe, NoO Tasu NpU4MHa
TpsibBa Ja ce BHMMaBa Npu MaHunynaums Ha cbaa.

3a ga ce n3berHar u3rapsHusi, CbabpXKaHMeTo Ha
lmweTa n 6ypkaHu ¢ AeTCKM XpaHn Tpsibea aa 6bae
pasknaTeHo npean ynotpeba, a TemnepaTyparta — npo-
BEpeHa.
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He rotBeTte uenu suua c Yyepynkute um. [lopn uenu
TBbPAO CBapeHu Aua He buBa aa 6baaT noarpsiBaHu
B MUKPOBbBJIHOBA 0ypHa, NOHEexe Te MoraTt Aa
eKkcnnogupar cne npuknioyBaHe Ha MUKPOBBLITHOBaTa
obpaboTka.

B cnyuaii ye 3axpaHBalmaT kaben 6bae noBpeaeH,
cbmAT TpsibBa Aa 6bae 3aMeHeH OT NPoM3BOANTENS,
HEeroB CepBM3 Unu OT n1ue ¢ nogobHa keanudukaums, ¢
uen n3bsareaHe Ha eBeHTyarHa onacHoCT.

1.1 Tlogopbxka u novyncrTeaHe

BpaTtunuka:

3a Ja novncTuTe BCHKa criefa oT 3aMbpcsBaHe,
noyncTeanTe pegoBHO ABETE CTpaHU Ha BpaTuykaTa,
YMITbTHEHUATA N N YITBTHATENHUTE NOBBPXHOCTU C
MEKO BaXKHO napye nnat. He na3nonseanTe arpecuBHm
abpasuBHM cpeaCcTBa 3a NOYUCTBAHE UM OCTPU
MeTarnHu npegMeTu 3a CTbPXKEHE 3a NOYNCTBaHE

Ha CTbKMOTO Ha BpaTu4kaTa, NOHeXe Te MmoraT aa
HagpackaT NOBBbPXHOCTTA, KOETO MOXe Aa Aoseae Ao
CUyrnBaHe Ha CTbKIOTO.

BbTpelwHocT Ha doypHaTa:

3a ga noynctute, n3dbpcBanTe BCAKO MACTO, KOETO

€ HanpbCKaHO UMM Ha KOEeTo € pa3CcunaHo CbC MEKO
BNaXKHO Napye nnaT unu rba cnea BCAKO roTBEHE,
AoKaTo doypHata e owle Tonna. 3a no-ronemum
KONKn-4ecTBa pascunaHo n3rona3sante Mek canyH

N N3O bPLUETE HAKOSKO MbTU C BNAXXHO Napye

nnaT, JOKaTO He NoYnMcTuTe BCUYKOo. He ceananTte
HanpasnsBawWus Kanak 3a MUKpPOBbBITHUTE. [lorpmxeTe
ce MEeKUAT carnyH 1 BogaTa a He NPOHUKBAT B MarikuTte
BEHTUITALMOHHN OTBOPU B CTEHUTE, MOHEXE TOBA MOXe
Aa nospeau oypHata. He nsnonssavte noymMcrealLm
npenapartu nog goopmara Ha cripen BbTpe BbB
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dypHata. Nogrpsisante pegoBHO dpypHaTa ¢ noMmoLuta
Ha rpuna. OctaTbumTe OT XpaHa UM HanNpPbCKaHOTO
mMoraTt ga obpasysat AMM Unu fioa Mupuama.
[MouncTeTe HanpaBnaABaLLMs Kanak 3a MUKPOBBITHUTE,
BbTPELLHOCTTA Ha oypHaTa, BbpTsLLaTa Ce YNHUS U
nognopaTa Ha YnHusTa crieq ynotpeba. Te Tpsbsa aa
ca CyXu U YMNCTM OT MasHuHa. HaTpynaHaTa masHunHa
MOXe [a ce Nperpee v aa 3arnoyHe a nyLwun unu ga ce
3ananw.

BbHLWHOCT Ha doypHaTa:

OTBbH bypHaTa B moxe ga 6bae nouncreaHa

NIECHO C MEK canyH 1 Boga. YBEPETE Ce, Ye canyHbT €
OTCTPaHEH C BIIaXXHO Nap4ye 1 NoAcyLleTe OTBbH C Meka
Kbpna.

[MaHen 3a ynpaBneHue:

OT1BOpeTe BpaTnykata npean novncTeaHe, 3a aa
AeaktuBupaTe naHena 3a ynpasneHue. Tpsabsa ga
BHMMaBaTe Mnpu NoYMCcTBaHe Ha nNaHesa 3a yrnpasfieHue.
C nomoLuTa Ha napye nnat, HaMOKPEHO camo C BOAa,
neko n3bbpLueTe naHena, 4okaTto He 6Gbae NOYNCTEH.
N3barearnTe n3non3saHeTo Ha 0OUIMHO KONMYECTBO
Boda. He nanona3sante HUKaAKBU XUMUYECKU NN
abpasuBHM cpeacTBa 3a NOYNCTBAHE.

BbpTawa 4nmHua n HerHata onopa:

CeaneTe BbpTdLLlaTa YUHUA N HEMHATA ornopa oT
dypHaTa. MIamunTe BbpTALaTa YHNUS U HEVHATa
ornopa ¢ MeK canyHeH pasTtsop. [logcylueTe ¢ Meko
napye nnat. BbpTawara ymMHMs 1 onopara n morat aa
ce MUAT B CbAOMUSASHA.

Crowika:

TenaxsbT Aa 6baat naMmmMBaHM B MEK MUELL, pasTBOp U
noacywasaHn. CtenaxsT MoraTt ga ce MmsT 6esonacHo
B CbAOMUAITHN MALLUVHW.
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BAXHO!

[MouncTBanTe pegoBHO (hypHaTa 1 OTCTpaHsBanuTe
BCSIKAKBM OCTaTbUM OT XpaHa. HenogabpkaHeTo
Ha YNCTOTa Ha (pypHaTa MOXe [a npeaussuka
n3xabsiBaHe Ha NOBBbPXHOCTTA, KOETO MOXe
CEpPWMO3HO [a NOoBMnAe Ha CpoKa Ha rogHOCT Ha
ypeaa v € Bb3MOXHO [a NpeavsBuka onacHu
cuTyauumn.

BHumaBainTe ga He pasmecTtute BbpTsLlaTta ce
NnocTaBka, [OKaTO U3BaxaaTe CbAoBeTe OT ypeaa.

BAXHO!

He 6vBa oa ce usnonsear ycTpoicTBa 3a
MoYncTBaHe ¢ napa.

Tasn MMKpOBBITHOBA (PypHa e npeaHasHaveHa 3a
BrpakaaHe.

YpeauT He TpsibBa Aa 6bae NocTaBsiH B LUKad.

To3n ypeq 1 HEroBUTE N3NOXEHN Ha OOCTHMN YacTu ce
3arpsiBaTt rno Bpeme Ha uanonssaHe. N3bsareante ga
A0KOCBaTe HaropeLleHn enemeHTu.

BHUMAHUE!

[pbXTe aeuarta ganeye ot BpaTuykaTa u
OTKPUTUTE YacTu, KOUTO MOraT [ia Ce HaropeLLsT,
KoraTo rpunbsT ce u3nonsea. Jeuara Tpsbea aa
CTOAT Janeye, 3a fa ce NpeaoTBpaTAT U3rapsHus.

BAXHO!

He nanonasante npoayKkTnte oT TbproBckaTa
MpeXxa 3a NoYUCTBaHe Ha Meyku, NapoCcTpyuHU
ypeau, abpasnBHu, arpecnBHM NOYNCTBALLN
CpeAcTBa, HULLIO KOETO CbabpKa HaTpueBa
OCHOBa U1 abpasnBHu MOV BbPXY HUKOS YacT OT
MUKPOBbBbJTHOBATa CU (pypHa.



8 www.electrolux.com

2. NHCTANAUWA
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. OTCTpaHeTe BCUYKN HaCTu OT

onakoBKaTa 1 NpoBepeTe BHUMATENTHO
3a crneav oT yBpexaaHe.

. MNocTaBete 3aKpensaLlinTe KyKu4Kku

KbM KyXHEHCKMS LLKad KaTo
n3nonasarte NpUIoXeHOTO yKasaHue 1
LabnoH.

. MNocraBeTe ypena 6aBHO B KyXHEHCKMS

wkad 6e3 ga npunarate cuna.
YpenbT TpsibBa oa ce noBaurHe

BBbPXY 3aKpenBaLLuTe KyKAYKU 1

cref ToBa fja Ce CryCHe B MSACTOTO.

B cnyyaii Ha npeyka no Bpeme Ha
3aKpenBaHeTo, KykudKkaTa Moxe Aa ce
OTBbPTM 0bpaTHo. NpeaHaTa pamka Ha
dypHaTa TpsibBa Aa npunenHe MiTbTHO
KbM NpegHusi OTBOpP Ha LuKadha.

. MpoBepeTe fanu ypeasT e crabuneH

1 He ce knaTtu. lNpoBepeTe gany uva
nponyka 4 MM Mexay ropHaTta Bpata
Ha WKada n ropHaTta cTpaHa Ha
naHena (BWxTe gnarpamara).
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2.2 CBbp3BaHe Ha ypeaa KbM

eNIeKTPpu4eCcKoTo 3axXxpaHBaHe

(A)

EnekTpuueckusaT KOHTaKT Tpsibea

[a e NecHO AOCTbIEeH, 3a la MOXe
ypeabT necHo Aa 6bae USKIoYeEH B
cneweH cnyyai. MiHave Tpsbea ga
6be Bb3MOXHO [ia ce NpeKbCcHe
3axpaHBaHeTo Ha hypHaTa Ype3
BrpaxgaHe Ha NpekbcBaY B
eneKkTpuyeckaTa nHcTanaums kato ce
cnaseart npasunara 3a okabensisaHe.
BaxpaHBalwmaT kaben moxe ga 6vae
CMEHSIH CaMO OT €NEeKTPOTEXHUK.

B cnyuaii ye 3axpaHBawusT kaben
Obae noBpeaeH, CblUMAT TpsbBa aa
Gbe 3aMeHeH OT nNpou3sBoauTens,
HEroB CepBM3 UMK OT Nu1LE C NogobHa
KBanudvkauus, ¢ uen nsbsirsaHe Ha
€BeHTyarHa onacHocT.

KoHTakTbT He Tpsibea ga 6bae
pasnonoxeH 3ag Lwkada.
Hari-0o6poTo MAcTo e Hag wkada,
BuX (A).

CBbpxeTe ypeaa kbM MOHOa3seH
npomeHnue Tok 220-240 V/50 Hz ¢
NPaBUMHO MOHTMPaH 3a3eMEH KOHTaKT.
KoHTakTbT TpsibBa oa uma

16 A npegnasuTten.

Mpeon nHcTanaumsi BbpXXeTe Bpb3ka
Ha 3axpaHBaluus kaben, 3a da
YyNecHUTE NpokapBaHeTo My [0 TouKa
(A) npu nHcTanaymaTa.

Mpu noctaBsHe Ha ypeaa BbB BUCOK
WwKad, HE onbBanTe enekrpmuyeckms
kaben.

He notanswTe wencena n
3axpaHBaLLmsi kaben BbB BoAa vnu
Apyra TeYHOCT.

He ponyckavite npemvHaBaHeTo Ha
3axpaHBaLLmsi kaben no ropetya unm
Mo ocTpa NOBBLPXHOCT, KaTo Hanpumep
30HaTa Ha BeHTUNaums Ha ropety
Bb3OyX B 3agHaTa ropHa 4acT Ha
dypHarTa.
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He nsnonsearite MmukposbHoBaTa ypHa
3a TepMuyHa obpaboTka Ha MasHuHa 3a
MbPXKEHE (M3NoN3BaHe KaTo PPUTHOPHMK).
TemnepaTtyparta He MOXe fa 6bae
KOHTpOnMpaHa 1 MasHuHaTa Moxe Ja

ce 3ananu. 3a NpUroTBsiHE Ha MyKaHKK
n3nonsgavite camo crielmanHi NpoaykTu
3a MUKPOBBLJIHOBA.

Nuua c MENCMENKBPU Tpsibea aa
Ce KOHCYNTMpaT CbC CBOS Nnekap unm
C Npon3BoauTens Ha nencmveriKkbpa 3a
npeanasHn Mepku, OTHacALLM ce A0
MUWKPOBBITHOBM (DYPHM.

Hukora He ponyckainte Aa nonagHat

1 He MbxawiTe npegveTy B 0TBOpUTE

3a 3aKmnioYBaHe Ha BpaTuykaTta v BbB
BEHTUNaUMoHHWUTE oTBopW. B cnyyan

Ha pa3nue, He3abaBHO U3kNoYeTe
dypHaTa 1 NpekbCHeTE 3axpaHBaHETO
OT eneKTpuyeckata Mpexa, cres KoeTo
Ce CBbPXeTE C YMbIHOMOLLEH CEPBU3EH
TexHuk Ha ELECTROLUX.

Huikora He mogudmumparite dypHata no
HMKaKbB Ha4uH.

M3non3aearite camo BbpTALLA YMHUSA

1 Nnoasioxka 3a Hesl, NpeaHasHayveHu
cneyunanHo 3a Tasn dypHa. He
nsnonaseavite pypHata 6e3 BbpTALLaTa
YMHUS.

3a fga npegoTBpaTUTe cyynBaHe Ha

BbpTALATA YAHUS:

« [lpegn ga a nouncTBaTe € BoAa, 4
oCTaBeTe [a ce oxnaaw.

* He nocraBanTe ropewm xpaHum unm
ropeLyn CboBe Ha CTyAeHa BbpTaLa
YMHKSA.

* He nocraesunTte CTyaeHu XpaHu nnm
CTy[EeHM Cb0BE Ha ropeLya BbpTALa
YMHKSA.

BBIIFAPCKU 1

Mpy MUKPOBBLITHOBO 3aTONMSHE HE
n3ronsgaiite NnacTMacoBu OMaKkoBKM,
ako hypHaTa € Bce OLLe ropeLua cneg,
13nonasaHeTo Ha pexummn F'PUTT n
rPUN C MUKPOBBJTHOBA, Tbi4

KaTo € Bb3MOXHO Ja ce pasTonsT.
MnactmacoBuTe cbaoBe He OMBa Aa
6baaT M3non3BaHu Npu ropens3dpoeHnTe
PEXMMUN, OCBEH aKO NPOU3BOAUTENST UM
He Jeknapvpa, Ye Te ca NoAXOAsALN.
HuTo Npon3BoanTENST, HATO TbPrOBCKUST
npeacTaBuTen Mmorat ga noemat
OTrOBOPHOCT 3a NoBpeau Ha dpypHaTa
WM TENECHWN HapaHsIBaHWS, MPUYMHEHM
B CreAcCTBMe Ha HecnasBaHe Ha
npoueaypaTa 3a NpaBuHO eNIEKTPUYECKO
cBbp3BaHe. EnMsognyHo morat aa

ce obpasyBaT BOAHW Napu UK Kanku

Mo CTEHUTE Ha pypHaTa UMK OKOMO
YNITbTHEHUSITA Ha BpaTuykara v no
YMITbTHUTENHUTE NOBbPXHOCTU. ToBa

€ HOpMarHo SIBNIEHME U He € NpU3HaK

Ha Tey Ha MMKPOBBIIHOBATa pypHa nnm
Hen3npaBHOCT.

OTHocHO namnata(uTte) BbTpe B TO3M
NPOAYKT U pe3epBHUTE Namnu, NPoAaBaHu
otaenHo: Tean namnu ca npeaHasHaveHn
Aa U3gbpXaT Ha eKCTPeMHU U3NYECcKU
YCroBus B JOMaK1HCKW ypeau, KaTo
Temnepatypa, BUopaLmm, BNaxHOCT UIn
ca npeaHasHaveHn aa curHanuanpart
uHopmMauymsa 3a paboTHOTO CbCTOSIHNE
Ha ypepa. Te He ca npeaHasHaveHun

3a uU3nonssaHe B APYrv MPUITOXEHNS N
He ca NoaxXoAsiLLM 3a OCBETSIBaHe Ha
NOMeLLEHNs B JOMaKUHCTBOTO.
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3. OblW MNPEMMMEQ HA YPEOA

3.1 MukpoBbnHoBa ¢hypHa

?
f Harpsisaly enemeHT
) Ha rpuna
mﬁ“i&ﬁﬁﬁvﬂﬂﬂﬂnnDnﬂﬂuﬂﬂﬂﬂfﬂiiiiiim I—]p e ﬂ' eH naHen

BbTpeLLHO ocBeTneHe
MaHen 3a ynpaBnexue
ByTOH 3a oTBapsiHe Ha
BpataTa
B Hanpasnssawy kanak 3a
—_— | = |—= = > _ﬂ MWUKPOBDBITHUTE (He caansiiTe)
BbLTPELLHO NPOCTPaHCTBO
Ha dypHaTa
— B YnrstHenve
ﬁ B 6| B YnrsTHerus Ha

BpaTnykaTta n

YNNbTHATENHU
NOBBbPXHOCTU
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lMpoBepeTe fanu ca 4OCTaBEHW CrieaHuTe
NPUHAANEXHOCTM:

BbpTAlLa UiHUS

Oriopa Ha BLPTALLATa YUHUS

» PasnonoxeTte onoparta Ha BbpTsLiaTa
YMHUSA BbPXY ObHOTO Ha BbTPELUHOCTTa
Ha cpypHaTa.

+ [locne nocraseTe BbpTALLATA YUHUSA HA
onopara 1.

+ 3a pa npepoTBpatnTe NoBpeau Ha
BbpTALLAaTa YMHUA, NoBauraniTe
[OCTaTbYHO CbOBETE U KOHTEVHEpUTE
Hag NoBbPXHOCTTa W, KoraTto rm
n3Baxgare OT dypHaTa.

Mpu ynotpeba Ha MMKpOBBLIIHOBaTa
hypHa, KOMMOHEHTUTE Ha
BbpTALLaTa YiHUA TpsibBa BUHaru aa
6baat NocTaBeHu.

Tesn KOMMNOHEHTK crieaBa Aa ObAaTt n3non3BaHn eaMHCTBEHO npu roTBeHe Ha rpun
roTBeHe.

B— Ckapa

KoraTo nopbyBaTe NpuHaanexHoCcT, Mosst yroMeHeTe Ha Balumsi Tbproecku unm
cepsu3eH npeacTtasuten Ha ELECTROLUX gBa enemeHTa: HaMeHoBaHve Ha
YyacTTa U HaMeHoBaHNe Ha mofdena.
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3.3 MNaHen 3a ynpaBneHue

WHavkaTopy Ha BYTOHM HMBO
¥ ;j\*’z ¥ undpoBmSa MCNIen: Ha MOLLIHOCT
Qe E Fodog ByTOHY 3a nioGyrMm
800 e Sgs| JioBumin
O ByToH Mpun
90W 270W 450W 630W 900W
@ KyxHeHckw Taiimep ByToH 3a
H— s A u = aBTOMaTUYHO
| | | v. | ABTOMaTM4HO pasvpasABaHe
DA AR 4 pasvpasssaHe 6] BYTOH KyXHEHCK/
| TaiiMep
B/ o &% M O | rpun ByToHM 3a
B— yBenuuyasaHe/HamanssaHe
[&] | Fpwn ¢ mukposbnHosa B 5y crapt/
noTebpXaeHne/
ﬂ /\ @ MukposbnHoBa 6'bp3 cTapt
ByTtoH cTon
Vv (]| cronfotmsa g
ByToH 3a oTBapsHe
Ha BpaTata
E 5 3akntousaHe
B @ <'/30 3a geTcka 6esonacHocT
I |+
@ | 3agaeaHe Ha ToueH yac
0— T BEAB| CermeHTM Ha aucnnes
g | Terno

90W 270W 450W 630W 900W HMBa Ha MOLL‘HOCT

4. TPEOV OA N3IMNOJN3BATE 3A IMbPBU IMTbT

4.1 BknrouyBaHe avicnines 6bae nanncaHo “oF F”, cnen
KoeTo HaTucHeTe 6yToH CTAPT.
MNpy MbpBOHAYANHOTO BKIKO4BAHE Ha dypHaTa e roTosa 3a exkcrroaTaLys.
(hypHaTa LLe umaTe Bb3MOXHOCT Ja
HacTpouTE YacoBHUKA.YaCOBHUKBT Ha AKO CTe M3KIMIOYMIN YaCoBHMKA 1
hypHaTa e 24 yacos. »KenaeTe [a ro BKH4YmMTe OTHOBO,
1. ®ypHarta e usgaae 3ByKOB CUrHarn HaTucHeTe ABYKPaTHO ByTOH _
11 BCUMKU VIKOHW BPXY AVUCTINES LU KYXHEHCKU TAUMEP v cnepgairite
MPYUCBETHAT 3a NOMOBUH CEKyHAa. ykasaHusiTa B Touka 26.
HatucHete 6yToHn YBENTMMABAHE/
HAMANSABAHE, fokaTo Bbpxy 2b. 3a BKMYBaHe Ha YaCoBHVKa
avicnnest Gbae uanucaHo “on” unv “oF F”. HaTucHeTe 6yToHn YBEJNTMYABAHE/
2a. 3a u3KMYBaHe Ha YacoBHIIKa HAMAJTAIBAHE, nokato Bbpxy
HaTucHeTe 6yToHn YBENMUYABAHE/ Avcnnes Gbae UnncaHo ‘on’, crep

HAMANSABAHE, 10KaTo BbpXY koeTo HaTucHeTe 6yToH CTAPT.
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Mpumep: 3a fa HaCTpoUTE YaCoBHMKA Ha

18:45.

1. HatucHete 6ytoHn YBENTUMABAHE/
HAMANABAHE, 3a ga HacTpouTe Yaca.

2. 3anoTBbpKOEHWE HaTUCHETE BYTOH
CTAPT.

3. HatucHete 6yTtonn YBENMYABAHE/
HAMANABAHE, 3a ga HactpouTte
MUHYTUTE.

4. 3a notBbpKaeHWe HaTucHeTe OyToH
CTAPT.

Cnep, KaTo YaCoBHWKBLT Gbe CBepeH,
TOYHUSAT Yac LLe Ce MoKa3Ba BbpXY
avicnnes.

4.2 PeXuM Ha roTOBHOCT
(MKOHOMWYEH pexum)

PypHaTa aBTOMATUYHO BN3a B PEXUM Ha
FOTOBHOCT, aKO B paMKuUTE Ha 5 MUHYTU He
Obae NPeanpUETO HUKAKBO AECTBUE.
Mpumep: AKO YaCOBHMKBT He € bun
HacTpoeH: AucnnesT Lwe ce U3KIMoYu.

3a usxop OT pexxMma Ha roTOBHOCT OTBOpETE
BpaTarta Unu HaTUCHETE HAKOWM OT ByToHUTE.
Mpumep: AKO YaCOBHMKBT € O HaCTPOEH:
Cnef u3TndaHe Ha NETMUHYTHUS Nepuog,
TOYHUAT Yac e 6bae nokasaH.

4.3 HacrtponBaHe Ha
YacoOBHMKa, cnep KaTo
TOUYHUAT Yac e omn

3anageH

MoxxeTe oa HacTpoviBaTe YacoBHMKa U cneq,
KaTo TOYHUAT Yac e Beve 3aaafeH.
Mpumep: MpomsHa ot 18.45 kbm 19.50.

1. HarucHete aBykparHo GyToH
KYXHEHCKU TAUMEP.

2. HatucHete 6ytoH CTAPT.

3. HatucHete 6yTonn YBENTMYABAHE/
HAMANABAHE, nokaTo Bbpxy aucnnes
6bae usnmcaHo 19.

4. HatucHete 6yToH CTAPT.

5. HatucHerte 6ytoHn YBEJTMMABAHE/
HAMAJIABAHE, fokaTo BbpXxy Ancnnes
6bae nsnmcaHo 50.

6. HatucHete 6ytoH CTAPT.

4.4 OTMmsiHa Ha YacoBHUKa
M 3apaBaHe peXxum Ha
rotoBHocCT (MIKkoHOMUYeH
pexum)

1. HatucHeTe oByKpaTHO BYTOH
KYXHEHCKU TAVUMEP.

2. HatucHete 6ytoHn YBEJTMMABAHE/
HAMAJABAHE, fokaTo Bbpxy Aancnnes
6bae nsnmcaHo “oFF”.

3. 3a notebpaeHue HaTucHeTe ByToH
CTAPT.

4.5 3akniouBaHe 3a geTcKa
©e3onacHocCT

Tosa e chyHKUMS 3a 6e30NacHOCT, KOSITO
npefoTBpaTsiBa HEXeNaHo BKIMOYBaHe Ha
chypHaTa ot geua. [lokato e akTMBMpaHo,
HUKOS! OT PyHKLMWTE Ha chypHaTa He Moxe
Aa 6bae BKnoveHa.

AKTVBMPaHETO 1 AEaKTUBUPAHETO Ha
yHKUMsITa 3akniouBaHe 3a AeTcka 6esonac-
HOCT MoXe Aja Gbae U3IMbITHEHO eanHCTBRE-
Ho, KoraTo chypHaTa He PyHKLIMOHMPA.
Mpumep: 3aknouBaHe

HatucHete 1 3agpwbxTe 6yToH CTOIN,
[A0KaTo CMMBON ‘3akrioyBaHe 3a AeTcka
©e3onacHocT Obae n3obpaseH BbpXxy
avcnnes.

Mpumep: OTknoyBaHe

HatucHete 1 3agpwxTe 6yToH CTOIN,
[10KaToO CUMBOITLT ‘3akntoyBaHe 3a eTcka
©e30MacHOCT’ ce UKoY,

@ [okaTo cpyHKLMSITa e aKTUBHA, BCUYKMA
6yTOHK, C u3kntodeHre Ha CTOIM ca
[eaKTVBYpaHW.



5. EKCIIOATALUNA

5.1 HuBa Ha MOLLHOCT Ha

MUKpOBBITHOBaTa pypHa

Mpumep: 3a noarpsiBaHe Ha cyna 3a
2 myHyTV 1 30 cekyHam Ha 630 W
MWKPOBBHOBA MOLLIHOCT.

1.

HatucHete 6ytoH HUBO HA MOLLIOHCT
OT AsicHaTa CTpaHa Ha TPUbIbIIHUKA,
pokaTto 6bae nokasaHo ‘630 W'.
HatucHeTte GyTOHM
YBEINMNYABAHE/HAMATNABAHE, 3a
[a BbBeeTe XenaHoTo BpeMeTpaeHe.
HatucHete 6ytoH CTAPT.

[okato dypHaTa € B pexmm
MMKPOBBITHOBO FrOTBEHE, MOXETE Aa
perynupare HABOTO Ha MOLLIHOCT
ypes HaTucKaHe Ha ByToHa TOYHO
NoA XenaHaTa HaCcTpouKa.

MoxeTe oa 3agagere HMBOTO Ha
MOLLIHOCT Mo Bpeme Ha paboTa Ha
dypHaTa, KaTo HaTUCHETE U
3agbpxuTe xenaHusa 6ytoH HUBO
HA MOLLUHOCT, nokato
HacTpolikaTa 6bae MapkupaHa BbpXxy
avennest. MpekaneHo Bucoka
MOLLHOCT Unu npekaneHo
NpoObIMKUTENHO rOTBEHE MoraT Aa
nperpesT xpaHaTta, Npean3BrUKBaiiku
noxap.

5.2 HuBa Ha MoLwHOCT
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Ako 6bae n3bpaHa MOLLHOCT OT

900 W, makcumarnHoTo Bpeme 3a
MWKPOBBITHOBO FOTBEHE, KOETO MOXE
Aa 6bae 3aganeHo e 15 MUHyTU.

B cnyyaii ye dpypHaTa pabotun B
NPOWU3BONEH PEXMM 3a 3 UK noseye
MWHYTW, BEHTUNATOPBT e OCTaHe
BKIKOYEH 2 MUHYTH, Crief KaTo
roTBeHeTo 3aBbpLUu. [pn oTBapsHe
Ha BpaTaTa TOW Lue Ccrpe, a KoraTo 5
3aTBOPUTE - LLiE CE BKITHOYM OTHOBO,
[0KaTo ABEeTe MUHYTU He ustekat
(BKMKOYMTENHO BPEMETO, NPE3 KOETO
BpaTara e buna otBopeHa). Ako
dypHaTa paboTu 3a No-Manko oT

3 MUHYTW, BEHTUNATOPBT HAMA Aa ce
BKITHOYM.

Cneq, NpukIto4BaHe Ha roTBEHETO
BbpTALLATa CE YMHMSA LLe MPOSBIKMN
XO[a CW, AOKaTO CbAbT 3a rOTBEHE
[OCTUTHE MbPBOHAYarHoTO Cv
noroxeHue. BbTpeLHoTo ocBeTrneHre
LLie OCTaHe BKIMOHYEHO [0 3aBbpLLUBaHe
XO[a Ha BbpTSLLaTa Ce YMHUSA, U B
npoabmkeHne Ha 5 cekyHam (no-
abnroTo ot agete). Crieq kpas Ha
npoLieca LLe Npo3By4x ayamo curHarn.
AKo npe3 ToBa Bpeme BparaTta 6bae
OTBOpEHA, BLPTEHETO LLIE Ce
npeycTaHoBM.

Hactpoika Ha
MoLLHOCTTa

MpenopbynTenHO U3non3BaHe

900 W/
BMCOKO

M3non3aga ce 3a roTBEHe U NpeaBapuUTENHO NoArpsiaHe - (Hanp. cyna,
MeYeHo, XpaHa OT KOHCEPBA, TOMMN HaMWUTKK, 3eneHYyLy, puba u ap).

630 W

M3non3Ba ce 3a AbITO rOTBEHE Ha MITbTHA XpaHa KaTo NeYeH HKoraH, MECHO
pyro v SICTUSA Ha NnaTa, a CbLLO 3a AenvkaTHY Briofa KaTo Coc CbC CUpPEHe

1 BrickBuTEHa TopTa. [Py Tasn HUCKa MOLLIHOCT COCHT HAMa Aja U3KUM U
XpaHara LLie ce CroTev paBHOMepHO 6e3 npeBapsiBaHe Mo kpauLlara.

450 W

BTHU XPaHWU, KOUTO Ce HYXXOAAT OT NPOABLIDKUTENHO roTBEHE NpU
KOHBEHLIMOHAHO rOTBEHE, (Hanp. ICTWSI OT roBEXA0), Ce NMpenopbyBa Tasn
HacTpolika Ha cunara, 3a A4a 6bae MecoTo KPexKo.

270 W/
PA3MP-
A3ABAHE

M36epeTe Tasn HAacTpoIKka Ha MOLLIHOCTTA, 3a [1a CTe CUTYPHU, Ye SCTUETO Liie
ce pasvpasun paBHOMEPHO. Tasu HaCcTpoiKa ChLLUO € uaeanHa 3a BapeHe Ha
opu3, nacTa, KHEAnM 1 KpeM Kapamer.

0 W

3a fenukaTHo pasmMpassiBaHe, (Hanp. criagkapckv KpeM Unm criaakapcko TECTO).

ow

3a npecrosiBaHe/KyXHEHCKN XPOHOMETBP.

W =WATT



www.electrolux.com

5.3 HamaneHa cTeneH Ha MOLLHOCT

Pexum Ha rotBeHe

CraHpgapTHO Bpeme

HamaneHa cteneH Ha

MOLLHOCT
MwukpoebnHosa 900 W 15 MuHyTK MwukposbnHosa 630 W
pun 10 MuHyTH "pyn 500 W
["pnn ¢ MUKPOBBLHOBA 10 MuHYTH "pun 500 W

5.4 PerynupaHe Ha
BpeMeTpaeHeTo Nno Bpeme
Ha roTtBeHe

MimaTe Bb3MOXHOCT Aa perynupare
BpPEMETPAEHETO MO BPEME Ha rOTBEHE.
Mpumep: JobaBsHe Ha 2 MUHYTH
(120 cexkyHau) ¢ nomoLLTa Ha B6yToH
CTAPT.

1. HartucHete 6ytoH CTAPT yetvpy mbTu.

BpemeTpaeHeTo e 6bae yBenuyeHo
cbe 120 cekyHaw.

5.5 Ynotpeba Ha 6yToH CTOIN

HatncHete 6yToH CTOIN BeaHbX, 3a Aa
Brnesete B pexum May3a.

HatucHeTe nosTopHo 6yToH CTOI, 3a oa
OTMEHUTE BpeMETPAEHETO 3a rOTBEHE.

5.6 KyxHeHckn Tanmep

3apaBaHe Ha KyxHEeHCK/ Tanmep.

1. HatucHete 6yToH KYXHEHCKU
TAAMEP.

2. HatucHete 6ytoHn YBEJNIMMABAHE/
HAMAJABAHE, 3a na BbBegete
XenaHoTo BpemeTpaeHe.

3. HatucHete 6ytoH CTAPT. TaivepsbT
LLie cTapTupa aBTOMaTUYHO.

Mo Bpeme Ha paboTa Ha Tarimepa
BpemeTpaeHeTo Moxe Aa 6bae
YABIMKEHO Ype3 HaTUCKaHe Ha Oy ToH
CTAPT.

PyHKUMATa Tarimep Moxe Aa 6bae
13nonaeaHa eanHCTBEHO, JOKATO

dypHaTa He pyHKLMOHMPA.

5.7 Bbps crapT

MoskeTe AMPEKTHO Aa cTapTupaTe rotBeHe
Ha 900 W/BNCOKA 3a 30 cekyHau upes
HaTuckaHe Ha 6yToH CTAPT.

3a nobaBsiHe Ha oLLe BpeMe, HaTUC
HeTe 6yToH CTAPT.

5.8 WUskniouBaHe Ha 3ByKa

PyHKUMATA CNY>KW 33 U3KITHOYBAHE Ha 3BYKa.

1. HatucHerte 6ytoH KYXHEHCKU
TAWUMEP 3 nbT1, OKaTO BLPXY
avcnnes ce nanuvwe ‘Soun’.

2. HatucHete 6ytonn YBENTMMABAHE/
HAMANABAHE, nokato BbpXy
oucnnes 6bae nanmucaHo “oFF”.

3. HartucHete 6ytoH CTAPT.

BkrtouBaHe Ha 3Byka.

1. HatucHerte 6ytoH KYXHEHCKU
TAWUMEP 3 nbTu, JokaTto BbPXY
awvcnnes ce nsnuile ‘Soun’.

2. HatncHete 6ytoHn YBENTMYABAHE/
HAMANABAHE, nokato BbpXy
avecnnes 6bae nanucaHo “on”.

3. HatucHete 6ytoH CTAPT.

5.9 MNaysa

MocraBsHe B naysa, gokaTto ypHaTa

paboTy Ha MMKPOBBLITHOB PEXMM.

1. HatucHete 6yToH CTOIN unu otBopeTe
BpartaTa.

2. dypHaTa moxe aa 6bae nocTaBeHa B
naysa 3a nepvos o 5 MuHyTu.

3. HatucHete 6ytoH CTAPT, 3a pna
NPOABIMKNTE FOTBEHETO.

5.10 'pun n N'pun ¢ Mukpo
BbJIHOBa

Tasu MmykpoBbHOBa (hypHa nma asa
pexvma Ha roTBeHe rpun:

Cawmo Mpun

'pun ¢ MMKpOBBLIHOBA

BAXHO! 3a neueHe Ha rpun ce
A npenopbYBa U3MNON3BaHETO CTOWKA.
Mpy nyckaHeTo Ha rpuna 3a MbpBu
MbT MOXeTe Aia JoNoBUTe AUM
WM MMPU3Ma Ha U3ropsaso, Toea e
HOpMariHo U He rnoka3sa noepeaa
Ha dypHaTa. 3a aa nsberHete To3u
npo6nem, Npu MbPBOTO NyckaHe Ha



ypHaTa ro BkntoyeTe 6e3 xpaHa 3a
20 MUHYTK.

1. HatucHete 6yTonn YBENTMMABAHE/
HAMAIABAHE, 3a na BbBegete
)KenaHoTO BpeMeTpaeHe.

2. HatucHete 6ytoH FPUN BegHbX

3a BN13aHe B pexum pun ¢
MuKpoBbBIHOBA (rpyn + MUKPOBBITHOBO
roTBEHE), crep KoeTo HaTUCHeTe ByToH
CTAPT.

HatucHeTe oTtHoBO G6yTOH TPUM, 32 Aa
n3bepeTe CaMOCTOATENHO AeCTBUE Ha
pexum [Mpun.

. Hatuchete 6ytoH CTAPT.

@ Mpw paboTa B pexum Mpun ¢
MukpoBbnHoBa , HMBaTa Ha

MMKpoBBHOBa MoLyHocT 90 W n
900 W He ca fOCTbINHN.

3a n3xopg ot pexxumu pun ¢
MwukpoBbnHoOBa vnu I'pun HaTUCHETE
oyToH FPWUI, nokato Bbpxy avcnnesi
He OCTaHe eAMHCTBEHO CUMBOMLT 3a
MVKPOBBITHOBO rOTBEHE.

w

5.11 MTrobnmn

dypHaTa pa3nonara ¢ 3 nbumn peuenTu.
Y% Meko macno

7,’{(2 Pa3aToneH wokonag

% Kekc B yawa

Mpumep: PastonsasaHe Ha macno.

1. HatucHeTe egHoKpaTHO OyTOH
NIOBUMU 1.

2. HatncHete 6ytoHn YBENTMYABAHE/
HAMANABAHE, 3a na n3bepete
TErnoTo.

3. HartucHete 6ytoH CTAPT.

AKO BbpXy CErMEHTUTE Ha aucnnes
@ ce nokasea BbpTSLLla ce durypa,
TOBa 03HayaBa, Ye xpaHara Tpsibea
0a 6bae pasbbpkaHa nnm
npeobbpHaTa. 3a ga NpoabmKUTE
rOTBEHETO, HaTUCHEeTE ByTOH
CTAPT. ®yHKupATa 332 aBTOMATUHHO
pa3mMpassiBaHe LLie cnpe, creg kaTto
3a[1a[1EHOTO BpEMETPAEHE n3Teye.
HwvBaTta Ha MoLHOCT 3a
npeasapuTenHo 3agageHuTe
JltoGumun peuenTn He morat aa
GbaaT NPOMEHSIHU.
Morat ga 6baaTt NnpuroTBeHn
1-4 kelika B Yalua.
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BHUMAHMUE! LLiokonagbT Mmoxe aa
ce Haropelm mHoro! B cnyyari ye
LLIOKONagbT Ce HyXaae OT no-
npoabIHKUTENHO BpEME 3a
npurotesHe, Aobasete 10 cekyHaw.
Bbaete BHUMaTENHN npu
NPUroTBAHETO Ha LWoKonaaa, Tbi
KaTo MOXe [a Nperopu.

3amsiHa Ha JTiobumm peuentu ¢ Bawm
cobCTBEHMN.

1. HatncHete ByTOoHa 3a 3agaBaHe HUBO
HA MOLLHOCT.

2. HatucHete 6yTonn YBENTMMABAHE/
HAMANABAHE, 3a na BbBeaete
XenaHoTo BpemeTpaeHe.

3. HatucHete 1 3agpbxTe OYyTOHBLT
JNTOBUMMW, konTo xenaeTe oa
HacTpouTe, 4oKaTO YyeTe eAHOKpaTeH
3BYKOB CUrHan v CboTBeTHaTa 3Be3aa
CBETHE.

BpbLuyaHe Ha JTiobumm kbm habprnyHo
3aafeHnTe HaCTPONKN.

1. HatucHete 6ytoH CTOIMN.

2. HatucHete n 3agpwxte HUBO HA
MOLLIOHCT 450 W 3a 3 cekyHaw.
dypHaTa e Bb3CTaHOBU (habpuyHuTe
HacTpomnkn Ha JTlobumu.

5.12 ABTOMaTU4HO
pa3mMpassiBaHe

C nomoluTta Ha Tasun dyHKuma dypHaTa
aBTOMAaTUYHO M36MPa NPaBUITHATE PEXUM
1 BpemeTpaeHe 3a roTBeHe B 3aBUCUMOCT
OT TernoTo Ha xpaHara.

MoxeTe aa nsbvparte mexay 2 MeHioTa 3a

aBTOMaTUYHO pasMpassiBaHe.

1. ABTOMaTW4HO pasmpassBaHe:
Meco/puba/ntmum

2. ABTOMaTU4YHO pa3mpassiBaHe: Xnsib

Mpumep: PasmpasaBaHe Ha nbpxxona ¢

Terno ot 0,2 kr.

1. N3bepeTe MEHIOTO 3a aBTOMATUYHO
pa3mpassiBaHe C e4HOKpaTHO
HaTuckaHe Ha 6ytoH ABTOMATUYHO
PA3MPA3SBAHE.

2. HatucHete 6yTonn YBENTMYABAHE/
HAMANABAHE, 3a na nstepete
Ternoro.

3. HatucHete 6yToH CTAPT.
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AKO BbpPXy CErMEHTUTE Ha gucnnes
ce nokasea BbpTsALa ce durypa,
TOBa 03Ha4YaBa, Ye xpaHaTta Tpsidea
na 6bae pasdbbpkaHa nnm
npeobbpHaTa.

3a ga npoabmKnTe roTBEHETO,
HatucHete 6ytoH CTAPT.
PyHKUMATA 38 aBTOMATUYHO
pa3mpa3ssiBaHe LLie cnpe, cnej kaTto
3a1a1eHOTO BpEMETpaeHe n3Teye.
PerynupaHeto Ha
BpemMeTpaeHe/MOLLHOCT npu
aBTOMaTUYHO pa3MpassiBaHe He e
OOCTBIMHO.



6. TABJIUW SATOTBEHE

6.1 Jrobumn
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robumn Terno ByToH

Mpouenypa

Meko macno 0,05-0,25 kg * .
1

MocTaBeTe macnoTo B CbA OT
OrHeyrnopHo CcTbko. Pasbbpkaiite
pobpe cnen rotBeHe.

PastoneH 0,1-0,2 kg .
Liokonan, *2

PasuyneTe Lokonaga Ha Manku
napyeHua. MocTaBeTe rv B cb,

OT OrHeynopHo cTbko. Cnen
Npo3ByYaBaHe Ha 3BYKOBUS CUrHamn
pa3bbpkaiTe gobpe. Pastbpkaiite
pobpe cnen rotBeHe.

BHUMAHME! LLlokonagbTt moxe
Aa ce Haropeluy MHoro! B cnyyan
Ye LLOKONaabT Ce Hyxaae ot
NO-NPOABLIHKUTENHO BpeEMeE 3a
npuroTesiHe, AobaBeTe

10 cekyHon. BbaeTe BHUMaTENHU
npw NPUroTBSIHETO Ha LLIOKONaaa,
TbI KaTo MOXe [a NPeropu.

Kekc B yawwa 1-4 vyawm .
ﬁ 3

MpuroTBeTe Kekca crnopen
onucaHueTo B peLienTara. [loctaseTe
Yyawarta 6n13o go pbba Ha BbpTALaTa
yYnHKA. Crieg NpUroTBsAHe nsvakanTe
30 cekyHam.

6.2 PeuenTu 3a KeKc B yalua

LLlokonaaoB Kekc B Yaiia Hauux:
Crorasim 1. MocTaBeTe BCUUKM CyXU CbCTaBKM B
sa 1 vawa: yalua, pasbbpkaiite fobpe ¢ BUNMLA.
2Y/> cyneHn mexuum (25r)  0BMKHOBEHO 2. [lobaBeTe pacTuTENHOTO MACro,
6paLuHo €KCTpaKTa OT BaHUNusa 1 anueTo, cneg

2 cynenn mexmum (12r)  kakao Ha npax

KoeTo pa3bbpkariTe gobpe.
3. MNocraBeTe YalaTta Aaney ot LeHTbpa

272 cyneHn mexim (30 1) - nyapa saxap Ha BbPTALLATA YNHUS.
Y4 yaeHa nbXxuyka Gaknynsep 4. 3a roTBeHeTO usnonsgarite 71‘33 .
z [okaTto ce NpuroTes, KEKCHT Le
1% cyneHa mbxvua pacTuUTesiHo
51 MECIo M3nese U3BbLH YaluaTa.
WauakanTte 30 cekyHam, cneq kaTo
4 YaeHa MbXuuka EKCTPaKT oT FOTBEHETO € MPUKITIIOYUITO.
BaHUNUA
eKopupaiTe ¢ MacneH LLIOKONaaoB KpeMm.
1 CcpeaHo ronsamo Rexopup A p
sie MosicHeHune: Ako xxenaeTte Aa NpuroTeute

NOpTOKanoB KeKC CbC LWOoKoNa B valla,

3aMeHeTe eKCTpaKTa OT BaHUnuA C VS
YaeHa NbXU4Ka NOPTOKaNoB €KCTPAaKT.
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MarnuHoB Kekc B Yalua

CbcTaBku
3a 1 vawa:

2%, cyneHn ITexnum (25 1)

0BVKHOBEHO
HpaLuHo

2Y5 cynenn mexam (30 )

dmHa 3axap

Y4 YaeHa nbXxuyka

Haknyneep

1Y% cynenn mexaum (15 )

pacTuTenHo Mmacno

Y YaeHa nbxuyka

EKCTPaKT OT
BaHUNNA

CpeaHo ronsimo
aviue

1% cyneHa nmbxuvua

ManvHoB
KOHdpuTiOp 6e3
CeMKU

£16bNKOB KeKC

B Yawa

CbcTaBku
3a 1 yawa:

2% cyneHy Imexuum (25 1)

0BVKHOBEHO
6paLuHo

2 cynenn rmexmum (30 r)

Meka kadsiBa
3axap

Y4 YaeHa nbXuyka

6aknynsep

Y4 YyaeHa nbXuyka

KaHena

1%2 cynenu moxauium (15 r)

pacTuTenHo
mMacno

CPeaHo ronsiMo
aviue

1% cynenv mexuum (30 r)

A6BIKOBO Mope

nornoBwH (7 )

Guckauta
[anoxecTus,
HaTpoLueHa

Hauuh:

1. MocTtaBeTe BCUYKM CyXW CbCTaBKM B
Yawwa, pa3bbpkarite gobpe ¢ Bunua.

2. lobaBeTe pacTUTENHOTO Macro u
AnueTo, cnep koeTo pa3bbpkanTe
nobpe.

3. lNpeBbpTETE KOHDUTIOPA C MBbXKMYKA,
Taka Ye B CMecTa Aa ce nonyyat
VBULM.

4. MNocTaBeTe YallaTa ganey oT LeHTbpa
Ha BbpTALLaTa YNHUS.

5. 3a roTBEHeTO MaNonaBaiiTe s .
[okaTo ce nNpuroTes, KEKCHT LLe
n3nese U3BbH Yallara.

Mayakante 30 cekyHau, crneg KkaTto

FOTBEHETO € MPUKITIOUUIIO.

Jexopupaiite ¢ MacneH BaHWOB KPEM.

Haunh:

1. lNMocTaBeTe BCMYKM CyXM CbCTaBku (C
N3KItoYeHne Ha buckeuTaTta) B Yalua,
pa3bbpkariTe gobpe ¢ Bunuua.

2. [lobaBeTe pacTUTENHOTO Macro 1
AanueTo, cnef koeTo pasbbpkaiiTe
nobpe.

3. BHumaTenHo npesbpTeTE AOBNKOBOTO
Mope € ITbXK4Ka, Taka Yye B CMecTa aa
ce nony4ar MBuLUM.

4. TocuneTe ¢ HaTpoLueHaTa bucksuta
OaKeCTuB.

5. MNocTtaBeTe YallaTta farney ot LeHTbpa
Ha BbpTsLLaTa YUHUS.

6. 3a roTBeHeTO M3non3eaTe PAC .
[okaTo ce NpuUroTBs, KEKCHT LLe
usnese U3BbH Yalara.

Wayakante 30 cekyHam, cnea kaTto

FOTBEHETO € MPUKITYNIO.

[NocTaBeTe TONUHr OT TbXUua BaHUINOB
cnaponep.

BHMUMAHMUE! A6bnkoBoTo niope
e 6bae HaropeLeHo.



Kekc oT hbCcThYEeHO Macno B Yalua

CbcTaBku

3a 1 vawa:

2% cyneHy Jmexuum (25 1) 0BbuKHOBEHO
OpaluHo

2 cyneHn mexmum (30 1)  Meka kadsisa
3axap

Y4 YaeHa MmbXnyka Gaknynesep

1%2 cynenv moxwium (15 1) - pactutenHo
macrio

Y4 YaeHa MmbXu4ka EKCTPaKT OT
BaHUNNA

2 cyneHn mexmum (30 1) meko ObCTBYEHO

Macno

1 CpeaHo ronsmo
avue

Kekc B yawa, nopbCeH € IMMOH

CbcTaBku
3a 1 yawa:

2% cyneHy JTexuum (25 1) 0BMKHOBEHO
6paLuHo

2% cynenn ymoxunum (30 1) domHa 3axap

Y4 YaeHa MbXuyka 6aknynsep

1% cynerv mexvum (15 1) - pactutenHo

macro

1 YaeHa nMbxuuka JIMMOHOBU KOpY

1 CPELHO rossaMo
anue

TonwHr: 1 cyneHa mbxuua

TIMMOHOB COK,
CMECEH C 2
CYNEH ITBXULN
mHa 3axap
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HauwnH:

1. MNocTaBeTe BCUYKM CyxM CbCTaBKU B
Yawa, pasbbpkainTe gobpe ¢ Bunuua.

2. [lob6aBeTe pacTUTENHOTO Macro,
eKcTpakTa OT BaHUNUsI, P bCTbYEHOTO
Macro v SnLeTo, crneg KoeTo
pa3bbpkariTe gobpe.

3. MoctaBeTe YallaTa ganey oT LeHTbpa
Ha BbpTALAaTa YMHUS.

4. 3a roTBeHeTO usnonseaite 7273 .
[lokaTo ce NpuroTBsi, KEKCHT LUe
n3nese N3BbLH YaluaTa.

WauakanTte 30 cekyHan, cneq kaTo

FOTBEHETO € MPUKITYNIIO.

HamaxeTe c TeyeH Liokonag,.
MosicheHue: N3anonsBsainTe xpynkaso
(BCTBYEHO Macro, B 3aBUCUMOCT OT
npeanoymTaHusaTa Bu.

HaunH:

1. MNocTaBeTe BCUYKM Cyxn CbCTaBKN B
Yala, pas3bbpkanTe Aobpe ¢ BUIMLa.

2. [loGaBeTe pacTUTENHOTO Macno,
NMMOHOBUTE KOPU U ANLETO, crneq
KoeTo pa3bbpkariTe nobpe.

3. lMoctaBeTe yalwwarta ganey oT LeHTbpa
Ha BbpTALLATa YMHKSA.

4. 3a roTBeHeTO usnonseaiTe 796.
[okaTo ce NpuroTes, KEKCHT Lue
n3nese U3BbLH Yalara.

5. lMpuroTBeTe TONUHI 3a NOPbCBaHE,
CMEeCBaWKu TMMOHOBUS COK C hrHa
3axap.

6. Cnep n3nuyaHe oTneneTe Kekca,
npobuinTe uanaTta NOBbPXHOCT Ha
KopaTa C LML, crief KOeTo nopbeeTe C
TOMWHT LLENnsa KeKC 1 nsyakamTe
30 cekyHaw.
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Kekc c MOPKOB B 4alua

CbcraBku
3a 1 vawa:

2 cyneHu nmbxumum (20 )

0OVKHOBEHO
GpaLuHo

2Y5 cynexy mxuium (30 r)

Meka kadsiea
3axap

Y4 YaeHa nbXuyka

Gaknyrneep

Y4 YaeHa nbXxunyka

KaHena

Y4 YaeHa NbXunyka

CMISIHO HOMACKO
opexye

1 cyneHa nbxuua

cMenn 6agemm

1Y% cynenu moxium (15 r)

CInbHYO0rMenoBso
Macro

Kopa ot Y2
nopTokan

30r

HacTbpraHu
MOpPKOBU

CpefHo ronsiMo
anue

TonuHr kpem:

15 r macno,
OMeKHarno

40 r 3axapHa
rmasypa,

40r
MbJIHOMACNEHO
Kpema cupeHe,

Y5 YaeHa TbXknyka

MOPTOKasrioB COK

Hauuh:

1.

2,

MocTaBeTe BCUYKU CyXM CbCTaBkU B
Yawa, pa3bbpkarite gobpe c Bunuua.
[Jo6aBeTe crbHYOrNeaoBoTo Macno,
NOpTOKaNoBMTE KOPW, HAaCTbpraHusi
MOPKOB 1 S1LIETO, Cnef KoeTo
pa3bbpkavite gobpe.

. [NocTaBeTe yawaTa ganed ot ueHTbpa

Ha BbpTALLaTa YNHUS.

. 3a roTBeHeTO m3nonassaiTe 7«'\’3 .

[lokaTo ce NpuUroTesl, KEKCHT Liie
n3nese U3BbH YaluaTa.

. anFOTBeTe TONUHra, Kato cMmecuTe

macrio, 3axapHa rnasypa, kpema
CUPEHE 1 NOPTOKArIoB COK.

Mayakante 30 cekyHau, crneg KkaTto
rOTBEHETO € MPUKITYMIIO.

OcrTaBeTe kekca fja U3CTUHE. cref KoeTo
nobaseTe TonuHra.



6.3 ABTOMaTU4HO pa3mpassiBaHe
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ABTOMaTU4HO Terno ByToH Mpouepypa
pasmMpassBaHe
Meco/pnba/ 0,2-1,0 kr R » [locTtaBeTe xpaHaTa B TaBa B
nTvym o) x1 LeHTbpa Ha BbpTSLLaTa YHUS.
+ Korato npo3By4u 3ByKOBUSI CUrHan,
06bpHeTe XpaHaTta, NpeHapeaeTe A 1
oTaenete. 3alWmTeTe ThHKUTE YacTu
(Llerm pubu, 1 ropeLumTe MecTa c anyM1HUEBO
pubeH cTek, ¢ponuo.
pvbeHo cune, » Cnep pa3vpassBaHe yBuiTE B
NUNELLIKM Kpaka, anymuHveBo conuo 3a 15-45 muH,
NUNELLKV Mbpay, [okaTto ce pa3Mpasu gobpe.
Kanma, CTek, + Kaiima: Korato npo3By4n 3ByKOBUSIT
MTbPXXOMH, curHan, oGbpHeTe xpaHaTa.
Byprepu, M3BapeTe pasmpaseHuTe YacTu, ako
HaJeHUYKM) € Bb3MOXHO.
@ He e noaxoasLlo 3a Lenu NTuum.
Xns6 0,1-1,0 kr » Pasnpegenete B TaBaTta B cpeaata
@l X2 Ha BbpTSaLWara ce YmHus. Mpn 1,0

Kr pasnpegeneTe AUPEKTHO BbPXY
BbpTALLATA YNHMS.

KoraTto npo3Byyu 3BYKOBUAT cuUrHan,
oObpHeTe, NpeHapeneTe U n3BageTe
pa3MpaseHuTe KbCOoBE.

Cnep pasmpa3ssiBaHe NOKpUTe ¢
anymMvHueBo onmno 1 octaBeTe da
npectou 5-15 MUHyTK, JoKaTo Cce
pa3mpasu gobpe.

BbBegeTe camo TernoTo Ha xpaHaTa. He BkntouBaiiTe TernoTo Ha cbaa.

3a xpaHuTe, KOUTO TexaT NOBEeYe UIN MO-Marnko OT Ternata/konuyecTeara, yroMeHaTm
B TabnuuaTa, 13non3eaiTte pbyeH pexum Ha paboTa.

KpaiiHaTa TemnepaTtypa Llie Bapupa B 3aBUCUMOCT OT HayariHata TemMneparypa.
CrekoBeTe 1 xankuTe TpsioBa Aa 6baaT 3aMpaseHun B eVH Croii.

Cnep obpbluaHe 3aliMTeTe pa3mpaseHuTe YacTu C Marku, paBHU napyeTa anyMMHUEBO

convo.
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6.4 MMoparpsiBaHe Ha XpaHa U HaNUTKN

XpaHa/Hanutkm  Konuuyec- Hactp CreneH- Bpeme MeTop
TBO ounkKa Ha - MMH -
-r/mn - MOLLHOCT
Mnsko, 1vawa 150 Mwukpo 900 W 1 He nokpmBan
Bopga, 1yvawa 150 Mwukpo 900 W 2 He NnokpmBan
6 vawm 900 Mwkpo 900 W 8-10 He nokpuean
1 6mogo 1000 Mwukpo 900 W 9-11 He NnokpmBan
Mnato 400 Mwukpo 900 W 4-6 HapbCceTe Marnko Boaa
BbpXy COCa, NOKpUnTe,
pas3bbpkariTe no cpegara
Ha BpeMEeTO 3a noArpsisaHe
Cyna/3apgyweHo 200 Mukpo 900 W 1-2 nokpuinte, pasbobpkante
crieq 3aTonnsHeTo
3eneHuyum 500 Mukpo 900 W 3-5 ako e Heobxoammo,
[JoneliTte marko Boga,
nokpuiTe, pasbbpkarite
Mo cpefara Ha BPEMETO 3a
roarpsiBaHe
Meco, 1 peseH” 200 Mukpo 900 W 3 3anenTe OTrope ThHKO CbC
coca, NokpuiTe
Pn6eHo coune 1 200 Mwukpo 900 W 3-5 nokpunte
Cnagkvw, 1 napye 150 Mukpo 450 W Vo1 rnocTaBeTe B CbA 3a
crapKkviLL
Bebeluka xpaHa, 1 190 Mukpo 450 W Va1 npexsbprieTe B NOAXOAsLL,
OypkaHye Cb/, 38 MUKPOBBITHOBA,
cneg noarpsisaHeTo
pasbbpkarite Aobpe n
onuTarTe Temneparypara
orieHe Ha maprapuH 50 Mwukpo 900 W V3 nokpuiTe
unm macrno M
ToneHe Ha wokonag 100 Mukpo 450 W 3-4 pas3bbpkBariTe NeproguyHoO
o1 xnagunHuka
6.5 Pasmpa3ssBaHe
XpaHa Konuyec- Hactp CteneH- Bpewme MeTon Bpeme
TBO omnka Ha - MWH - 3a
- npecromn
r: MOLLHOCT e
lynaw 500 Mwukpo 270 W 8-9 pasbbpkaiTe Mo 10-30
cpefarta Ha BpemMeTo
3a pa3vipassiBaHe
Cnagkui, 150 Mwukpo 90 W 1-3 NocTaBeTe B Cb/ 3a 5
1 napye cnagkuL
Crnagkuw, 250 Mwukpo 270 W 3-5 pasctenete 5
pPaBHOMEPHO,

oGbpHeTe Mo cpenata
Ha BpemMeTo 3a
pasmpassiBaHe
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6.6 loTBeHe Ha 3amMpa3eHu XpaHu
XpaHa Konuyec- HacTtp CreneH- Bpeme MeTop Bpeme 3a
TBO oWKa Ha - MUH - npecromn
-r- MOLLHOCT - MWH -
PubeHo 300 Mwuikpo 900 W 9-11 nokpunTe 2
dune
Mnato 400 Mwuikpo 900 W 8-10 nokpumnre, 2
pasbbpkaiiTe cneg 6
MUHYTU
6.7 loTBeHe U neyeHe Ha rpun
XpaHa Konuyec- Hactp CteneH- Bpeme Metoa Bpewme 3a
TBO oWKa Ha - MMH - npecTon
-r- MOLLUHOCT - MWH -
Bpokonu/ 500 Mwukpo 900 W 6-8 nobaeete 4-5 c.n. -
Ipax BOAA, MOKpuiTe,
pasbbpkarite no
cpenarta Ha BpemMeTo
3a roTBEHe
Mopkosu 500 Mwukpo 900 W 9-1 HapexeTe Ha KpbryieTa, -
pobasete 4-5 c.n.
BOAa, NOKpWiiTe, pa3d
‘bpKaWTe no cpegara
Ha BPEMETO 3a roTBeHe
Meca 1000 Mwukpo 450 W 16-17 nognpasete Ha BKyc, 10
Mpun c 450 W 9-10 " rnocTaBeTe BbpXy
MUKPOBBHOBA BbpTSLLaTa Ce YNHUSA,
Mukpo 450 W 910  OBbpHeTe crieq Tosa W
Ipun 9-10
Pamctek 400 Ipun 10-11 " nocTaeeTe Ha CToWiKa,
2 bposi Tpun 10-11  0o6bpHete cnea ),
riognpaeeTe creq
NeYeHeTo
3annyaHe Mpun 12-15 CnoxeTte cbaa Ha
00 nokad- cTonka
€HsiBaHe
Ha orpeTeHa
Toctcbe 1 Gponi Tpun 450 W 4-5"  noctaBete 2 PUNNIKK
cupeHe Tpun 342 xnsib Bbpxy CTOlKa,
crep, KOeTo nokpuiiTe
e[iHaTa OT TsX CbC
cvpeHe v roteete Y,
rocTaBeTe npeneveHara
dunuiika Bbpxy
CUPEHETO, OObPHETE U
roreete?
3ampaseHa 400 Mwukpo 450 W 4-5"  nocraBeTe BbpPXY
nuua pwn ¢ 450 W 562  rpamocoHa’
MUKPOBBLIIHOBA nocraseTe BbpPXy
crenaxa?

@

B cnyyan ye cpypHaTa paboTi B MPOU3BONEH PEXMM 3a 3 UNW NMOBEYE MUHYTH,
BEHTUNATOPLT LLie OCTaHe BKIOYEH 2 MUHYTK, Crief, KaTo roTBEeHeTo 3aBbpLum. [Mpu
oTBapsiHe Ha BpaTaTa ToW LLe CMpe, a KoraTo A 3aTBOPUTE - LLie Ce BKIHOUM OTHOBO,

A0KaTo ABEeTE MUHYTU HE U3TeKaT (BKJ'IIO‘WITeJ'IHO Bé)eMeTO, npes3 KoeTo BpaTtaTa € buna

oTBopeHa). AKo ¢pypHaTa paboTu 3a No-Marko oT

BKIHO4N.

MWHYTU, BEHTUNATOPBT HAMa Aa ce
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7. CbBETU N TIPEMNOPBKA

7.1 loTtBapcko oGopyaBaHe, 6e30MacHO 3a MUKPOBBLITHOBa

obpaboTka
lFoTBapcko Be3onacHo 3a KomeHTapu
obopyaBaHe MUKPOBBLJTHOBA
obpaboTka
AnymM1HVEBO I X Mankv napyeta anymuHueBo bonuo morat Aa
donwmo/ Obaar M3non3BaHKn 3a 3aluTa Ha XxpaHata ot
CbAoBe OT Gonmno nperpsisaHe. [ipbxTe honmMoTo Har-Marko Ha 2
CM OT CTeHUTe Ha bypHaTa, MOHeXe MOoXe Aa ce
obpasyBa enekTpuyecka gbra. He ce npenopbysar
CbAoBE OT POMMO, OCBEH aKO HE Ca MOCOYEHN
OT NPOM3BOAMTENS, BHUMATESHO crieasaiite
VIHCTPYKLMMTE.
MopuenaH n I X Mo mpuHUMN nopuenaH, kepamuka, KepaMUyHN CbAoBe
Kepamuka C rmasypa 1 KOCTEeH MopLenaH ca NoaxoAsLLm, C
U3KITKOYEHWE Ha Te3n C MeTarHN AeKopaumn.
CTbKIEHN Cb0BE v Tpsi6Ba Aa ce BHMMaBa npu yriotpebara Ha rHM
kato Hanp. Pyrex ® CTBKINEHW CbAOBE, MOHEXE MOoraT Ja ce CHynAT unv aa
ce crykaT, ako 6baaT BHe3arnHo HarpeTu.
Metan X He ce npenopbyBa ynotpebara Ha MeTanHu CbaoBe B
MVKPOBBJIHOBATa, MOHEXe ce obpa3yBa enekTpuyecka
[Abra, KosiTo MOXe Aa Npean3Brka noxap.
Mnactmaca/ v TpsibBa Aa ce BHMMaBa, MOHEXE HAKOW CbAOBE Ce
MOMUCTVPEH Hanp. Aedopmupar, TOMSAT ce unm ce obesLeTasart npu
OMaKOBKW Ha XpaHu BMCOKV TEMMepaTypu.
3a 6bP30 xpaHeHe
Top6u 3a v Tpsi6Ba fa 6baaT HagynyeHu, 3a fa Moxe napata
3ampassiBaHe/ Aa vanusa. YBepeTe ce, Ye TopbuTe ca NoaxoasLLm
neyeHe 3a MUKPOBBLIIHOBO MpuroxeHue. He nanonasante
NracTMacoByW UM METamNHN BPb3KY, MOHEXE MoraT
[a ce CTOMAT UK Aa ce 3anansit npy obpasyBaHe Ha
enekTpuyecka abra.
XapTUeHU YnHuu, v M3nonsBarite camo npv nogrpsisaHe 3a abcopbrpaHe
KYMUYKU U KyXHEHCKa Ha BnaraTa. TpsibBa fa ce BHYMaBa, MOHEXE
XapTusi nperpsiBaHETO MOXE Aa Npean3Brka noxap.
CrnameHu 1 bpBeHu v BuHarv HabntogaBarite chypHaTa npv u3nonasaHe
cbAose Ha Te3un Cb0Be, MOHEXe NperpsABaHeTo MOXe Aa
npegv3BmMka noxap.
PeuvknupaHa X MoraT ga cbabpkaT MeTanHu eKCTpaKkTu, KOUTO
XapTusi 6uxa obpasyBanu enekTpuyecka gbra U Morat aa

1 BECTHMLN

npegn3BuKaT NoXkap.
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7.2 CbBeTM 3a roTBeHe C MMKpPOBbIIHOBaTa (hypHa

CbBeTH 3a FOTBEHE C MUKpOBbITHOBaTa cbypHa

CncraB XpaHa, 6oraTta Ha MasHWHW UnKn 3axap (Hanp. KonegeH MyAvHr, na ot
Kalrima) Mma Hy>xa oT no-marsko Bpeme 3a nogrpsisaHe. Tpsibsa aga ce
BHVMaBa, NMOHEXe NPEerpsiBaHETO MOXeE Aa Npean3Buka noxap.

Paawvep 3a nocturaHe Ha paBHoOMepHa ToMnnMHHA 0b6paboTka NPUroTBETE BCUYKMA
napuyeTa C e4HaKbB pa3mvep.

Temnepatypa [TbpBOHaYanHaTa TemnepaTtypa Ha XpaHaTta oka3Ba BIMSHME Ha HY>KHOTO

Ha xpaHaTa BpeMe 3a NpuroTesiHe. HanpaeeTe paspesu B XxpaHu C MbAHEXM, (Hanpumep
MOHWYKM CbC CNagKo), 3a Aa U3MNycHEeTe TonnnHaTa 1 napara.

Mogpenba MNocTaBeTe Halri-gebenunTe YacTu OT XpaHaTa OTKbM BbHLUHATa CTpaHa Ha
cbaa - (Hanp. nuneLkuTe GyTyeTa).

[MokpuBaHe M3non3sante BEHTUNMPaHO ONmo 3a MMKPOBBHOBA UMW NOAXOASILL Kanak.

Mpo6usaHe XpaHu ¢ Yepynka, Koxa unm membpaHa Tpsbsa ga 6baaT HagynyeHn Ha
HSIKONMKO MecTa npeawy roTBeHe Unv NoArpsiBaHe, NoHexe ce obpasysa napa,
KosiTo 61 Morra Aa Npeau3BYKa excrnosust - (Hanp. kaptodu, puba, nune,
HaJeHWNYKM).

BAXHO! Anuara He 6uBa ga 6baar 3arpsiBaHy C MUKPOBBITHH,
MOHEXXe MoraT Aa ekcnoavpar, Aopy creq NpuKoYBaHe Ha
rOTBEHETO, (Hamp. Ha 04K, TBLPLO CBAPEHM).

BbpkaHe, OT OCHOBHa BaXKHOCT 3a paBHOMEPHO CrOTBSIHE € XpaHaTa da ce 6bpka,

obpbluaHe 1 obpblia 1 NpeHapexaa no BpeMe Ha npurotesHe. BuHaru 6bpkaiite n

npeHapexxgaHe npeHapexaanTe OT BbHLIHATa CTpaHa B MOCOKa KbM LIEHTBbPA.

MpecTon Heobxoaumo e xpaHaTa fa ce ocTaBu Aa NpecTou creq NpukitovBaHe Ha
rOTBEHETO, 3a a Ce Aafe Bb3MOXHOCT Ha ToMnunHaTa Aa ce pasnpegenu
pPaBHOMEPHO U3 Hesl.

3awumra HarpeTuTe Yyactu moraT ga ce npegnassT ¢ Masnky napyeta oo, KoMTo

0TpassBaT MYKPOBBITHUTE, (HaNp. KpUILa 1 Kpaka Ha LiArno nune).

@ M3nonasaviTe TONNOM30NMPALLM KyXHEHCKW PbKaBULW, KOraTo BaauTe XpaHarta oT
dypHaTa, 3a Aa NpefoTBpaTuTe n3rapsiHus. BuHarn otBapsinte cbaoBete, nakeTuTe 3a
nyKaHku, TOpOWYKK 3a roTBEHE B MUKPOBBLITHOBA M AP. Aaneye OT NMLETO 1 pbLeTe, 3a
Aa npefoTepaTvTe U3rapsHe OT napa.
BuHarv cToiiTe HacTpaHu OT BpaTuykaTta Ha dypHaTa, KoraTo s oTBapsTe, 3a Aa
npeoTBpaTuTe n3rapsiHe OT U3nusalliata napa v TonnuHa. Hapsizsaiite mbnHeHN SCTUS
crnep NOArpsiBaHETO MM, 3a Aa M3nycHeTe napaTa v Aa NpefoTBpaTuTe nsrapsiHe.
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8. KAKBO [OA MNPABA, AKO

ﬁpoGneM

Tiposepere manm . . .

MwkpoBbnHoBaTa He
paboTu HopmanHo?

MpeanasuTtenuTte B KyTUsATa 3a NpeanasuTenu ca U3npasHu.
EneKTpruyeckusIT TOK He € cripsis.

AKo npegnasvTenuTe NPOSLIKAT 4a FOPST, MOSIs, CBbPXKETE Ce C
KBanUUMpaH enekTpoTEXHNK.

MWKPOBBLAHOBUST PEXUM
He pabotn?

Bpatuukata e obpe 3aTBopeHa.
YNnbTHEHWSTA Ha BpaTUYKaTa v MOBbPXHOCTUATE MM Ca YMCTU.
BytoH CTAPT e 6un HaTucHaT.

Bbprawara ynHms He ce
BbpPTU?

OnopaTta Ha BbpTSALLaTa YYHUS € NPaBUnHO CBbp3aHa KbM
3aABWKBAHETO.

CbAbT BbB hypHaTa He CTbpYM M3BBLH BbPTALLATA YMHUS.
XpaHaTa He CTbp4M U3BBbH pbba Ha BbPTALLATa YMHNS, MPEYEliKn
11 Aa ce BbPTU.

Hsama Helwo BbB BAMbOHaTUHATA NOA BbpTALLATA YMHUS.

MwuKpoBbHOBaTa He ce
n3Kno4Ba?

WaknioyeTe ypeaa ot KyTuaTta ¢ npegnasutenute.
CBbpXxeTe Ce C YMbIHOMOLLIEH CepBU3eH NpeacTaBuTen Ha
ELECTROLUX.

BbTpeluHara namna He
paboTn?

CBbpXeTe ce ¢ Balums ymbrHOMOLLEH CEPBU3EH NpeacTaBuTen
Ha ELECTROLUX. BbTpeLLHOTO OCBETNEHME MOXe Aa

6bAe 3aMEeHEeHO eIMHCTBEHO OT 00yYeH CEepBU3EH TEXHUK Ha
ELECTROLUX.

Ha xpaHarta 11 TpsibBa
noBeYe Bpeme Aa ce
noArpee 1 aa ce Croteu
OTKOMKOTO Npean?

3apaiiTe No-abnro Bpeme 3a rotBeHe (ABOMHO KOMUYECTBO =
npvbn. ABOVHO BpeME) unu,

AKO XpaHaTa e no-cTyaeHa oT 061KHOBEHO, OOpbLLATE Uin
3aBbpTETE OTBPEME HABPEME WK,

3apaiiTe No-B1COKa CTEMEH Ha MOLLHOCT.

Bpatata He ce oTBapsi
nopaau npekbcBaHe Ha
3axpaHBaHeTO?

OTBOpeTe Bparata BHUMATENTHO, KaTo A U3abpnaTe HaBbH Npu
AONHNA AeCeH bIbJ1 Ha CTHKIIOTO.
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3axpaHBaLLo HanpexeHue AC

220-240 V, 50 Hz, moHOa3HO

Mpennasuten Pasnpeaenenvie nuHns/
npekbLceaY

MuHumanHa 16 A

Heobxognma moluHoct AC: MukpoBbiHOBa 1.4 kKW
[pun 0.85 kW
MwukposbnHoBawave/[ pun 2.20 kW
W3xoaHa MOLLHOCT: MwukpoBbnHOBa 900 W (IEC 60705)
Ipun 800 W
MwukpoBbnHOBa YecToTa 2450 MHz " ("'pyna 2 / Knac B)
BbHLWHM pasviepu: LMF4263TET 596 mm (L) x 388 mm (B) x 404 mm (O)

Paamepy Ha BbTP. NPOCTPAHCTBO

342 mm (L) x 207 mm (B) x 368 mm (0) 2

O6em Ha cpypHaTa

26 nutpa 2

BbpTawa unmHua

2 325 mm, CTbKIO

Terno

npubn. 19,5 kr

1 Tosn npoAyKT N3MbIHSABa M3nckBaHuATa Ha EBponerickua ctangapt EN55011.
B cboTBETCTBYE CbC CTaHAAPTa TO3W NPOAYKT € KnacuduuypaH KaTo ypea oT rpyna

2 knac b.

"pyna 2 o3HavaBa, Ye ypeabT LEeNeBo reHepupa paanoyectoTHa eHeprus nog doopmara
Ha enekTpoMarHUTHO U3NbYBaHe 3a ToMsIMHHA 0bpaboTka Ha XpaHa.
Knac b obopyaBaHe o3Ha4aBa, 4Ye ypeabT € NoaXOoAsLy, 3a U3Non3BaHe B LOMaKUHCKN

crpaau.

2) B'preLIJHaTa BMECTUMOCT € U34unCrieHa 4Ypes3 nsmepBaHe Ha MakCMmMmanHata LWMpuHa,

ObnboymHa 1 BUCOYMHA.

[encTBuTenHaTa BMECTUMOCT Ha XpaHa e no-marska.

10. EHEPTMNHA E®EKTUBHOCT

MpoaykToBa MHOpMaLMA OTHOCHO KOHCYMaLMATa Ha eHeprus u
MaKCUMaJiHOTO BpeMe 3a AOCTUraHe Ha NPUITOXUMUS PEXUM Ha

paboTa npn HUCKa MOLLHOCT

KoHcymauus Ha eHeprusi B pexuym Ha FOTOBHOCT C BKIMIOYEH AUCTNEN 0.8W
KoHcymauymsi Ha eHeprusi B pexvim Ha roTOBHOCT C U3KIIOYEeH Avcnnen 0.5W
MakcvmanHo HeobxoAaMMO Bpeme 3a aBTOMATUYHO AOCTUraHe Ha NPUIOKUMUS PEXUM Ha 5 MUHYTW

paboTa npy HUCKa MOLLHOCT €
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11. "HOOPMALNA 3A OMNA3BAHE HA OKOJTHATA

CPEOA

To3un NnpoAyKT pa3nonara ¢ BbTPELIHO
OCBETIEHNE C KINac Ha eHepruiiHa
edpekTuHoCT F.

PeuyknupaiiTe MaTepuaniTe Che CUMBONa
3. Mocrassiite onakoskuTe

B CHOTBETHUTE KOHTEVHepU 3a
PELMKIMPaHETO WM.

MomorHeTe 3a onasBaHETO Ha OKonHaTa
cpefia 1 YOBELLKOTO 3apaBe, KakTo M

3a PeLMKIMPaHeTo Ha oTnagbLUy OT
€MEKTPUYECKN 1 ENEKTPOHHN ypeau.

He u3xBbpnisiite ypeanTe, o3HaqeHun
CbC CUMBONNa, 3aeaHo ¢ GuToBaTa
CMEeT. BbpHeTe ypesia B MECTHUS

B KT 33 PeLVKIYPaHe Unn ce
ob6bpHeTe KbM BallaTa obLLmHCKa
cnyx6a.
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MYSLIME NA VAS

Dékujeme, Ze jste si zakoupili spotfebi¢ znacky Electrolux. Vybrali jste si produkt, se kterym
jsou spjaty desitky let profesionalnich zkuSenosti a inovaci. Tento dimysliny a stylovy spotfebi¢
byl navrzen s ohledem na jeho uZzivatele. Kdykoliv jej proto pouzivate, mizete se spolehnout,
Ze pokazdé dosahnete skvélych vysledku. Vita Vas Electrolux.

Navstivte nase stranky ohledné:

i Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich, servisnich informaci:
@ www.electrolux.com

g Registrace vaseho spotrebice, kterou ziskate lepsi servis:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Nakupu pfisluSenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dili pro vas
’% spotrebic:

www.electrolux.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

P¥i kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, ze mate k dispozici nasleduijici udaje.
Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku. Model, vyrobni &islo (PNC), sériové Cislo.
A Upozornéni / DlleZité bezpeénostni informace

@ VSeobecné informace a rady

Poznamky k ochrané Zivotniho prostredi

Zmény vyhrazeny.
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1. /\ DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

Toto zafizeni mohou pouzivat déti od 8 let a osoby s
omezenou fyzickou, smyslovou ¢i mentalni schopnosti Ci
osoby bez dostate¢nych zkusenosti a znalosti, jsou-li pod
dohledem, nebo pokud jim byly poskytnuty pokyny ohledné
bezpecného pouzivani zafizeni a pokud znaji souvisejici
rizika. Déti by mély byt pod dohledem, aby si nemohly

s timto spotfebitem hrat. Cisténi a uZivatelskou udrzbu
nesmi provadét déti do 8 let a bez dozoru.

Toto zafizeni neni uréeno k pouziti v nadmorskych vyskach
nad 2000 m.

/\ DULEZITE! DULEZITE BEZPECNOSTNI
POKYNY: POZORNE PRECTETE A PRIRUCKU
USCHOVEJTE K POZDEJSIMU POUZITI.

A VAROVANI!
Nepouzivejte spotrebi¢ bez otoéného talife a nosice
oto€ného talife. Nepoustéjte spotrebic, pokud je
prazdny.

A VAROVANI!
Pokud jsou dvifka nebo tésnéni dvifek poskozene,

nesmi se trouba pouzivat, dokud ji neopravi
kompetentni osoba.

A VAROVANI!
Pro nekompetentni osoby je nebezpecné provadét
jakékoli servisni sluzby nebo opravy, jejichz soucasti
je odstranéni krytu chraniciho proti vystaveni
mikrovinné energii.

& VAROVANI!
Tekutiny ani jiné potraviny nesméji byt ohfivany
v uzavienych obalech, protoze by mohlo dojit k jejich
explozi.
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Toto zafizeni je uréeno pro pouZziti v domacnostech a pro
podobné ucely, mezi které patfi: kuchynské prostory pro
zaméstnance v obchodech, kancelarich a jinych pracovnich
prostredich; obytné budovy zemédélskych zarizeni; klienti
hotell, motell a jinych residencnich prostfedi; ubytovani
typu Bed and Breakfast (nocleh se snidani).

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné pro vareni

v mikrovinné troubé.

Pfi vafeni v mikrovinné troubé neni dovoleno pouZziti
kovovych nadob na potraviny a napoje.

Pokud varite pokrmy v jednorazo-vych plastovych,
papirovych ¢i jinych nadobach z hoflavych materialu,
nenechaveijte troubu bez dozoru.

Mikrovinna trouba je uréena pro ohfev jidla a napoju.
Suseni jidla nebo obleceni a ohrivani ohfivacich podusek,
obuvi, hub & mokrého obleceni mize vést k riziku poranéni
nebo vzniceni.

Pokud zaCne z ohfivaného pokrmu vychazet kour,
NEOTEVIREJTE DVIRKA. Vypnéte a odpojte troubu a
pockejte, dokud se z pokrmu neprestane koufit. Pokud se
z pokrmu kouri a otevrete dvitka, mize dojit k pozaru.

V dlsledku mikrovinného ohfevu napoju muze dojit ke
zpozdénému intenzivnimu varu. Proto je tfeba s nadobou
zachazet opatrné.

Aby se predeslo popaleni, musi se obsah détskych lahviCek
nebo skleniek s détskou vyzivou pfed konzumaci protfepat
nebo zamichat a je nutné zkontrolovat jeho teplotu.

V mikrovinné troubé nesméji byt ohfivana vejce ve
skorapce ani natvrdo uvarena vejce ve skorapce,

protoZze by mohla explodovat, a to dokonce i po skonceni
mikrovinného ohfevu.

Pokud je napajeci kabel poskozeny, musi ho vymeénit
vyrobce, jeho servisni zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se predeslo souvisejicim rizikim.
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1.1 Udrzba a Cisténi

Dvirka:

Pravidelné Cistéte obé strany dvirek, tésnéni i tésnici
povrchy jemnym vihkym hadfikem od vSech necistot.
Nepouzivejte agresivni brusné Cistici prostfedky ani ostré
kovové skrabky pro €isténi dvifek nebo skla trouby. Mohly
by povrch poSkrabat a zpUsobit popraskani skla.

Vnitfek trouby:

Postfikané, rozsypané a rozlité zbytky setrete po kazdém
pouziti trouby meékkym vihkym hadfikem nebo houbickou,
dokud je trouba jesté tepla. Vétsi rozlité zbytky odstrarite
jemnym mydlem a setfenim vihkym hadfikem, dokud
neodstranite vSechny zbytky. Nikdy nesundavejte kryt
vinovodu. Dbejte na to, aby se mydlo ani voda nedostaly
do malych vétracich otvoru ve sténach trouby, coz by ji
prostredky ve spreji. Troubu pravidelné zahfivejte pouzitim
grilu. Zbytky jidla nebo mastnoty mohou zpusobit tvofeni
koure nebo neprijemného zapachu. Po pouZiti oCistéte kryt
vinovodu, ohfivaci prostor, oto¢ny talif a unaseci podnos.
Tyto Casti musi byt suché a odmasténé. Navrsené zbytky
mastnoty mohou zpusobit prehfivani a nasledné pozar.
Vnéjsi Casti trouby:

Vnéjsi ¢ast trouby muzete snadno vycistit jemnym mydlem
a vodou. Mydlo z trouby peclivé setrfete vihkym hadfikem a
poté troubu osuste jemnou utérkou.

Ovladaci panel:

Deaktivujte ovladaci panel otevienim dvirek trouby. PFi
Cisténi panelu byste méli dat pozor. Panel jemné otfete
pouze hadrikem navlhéenym vodou. Vyhnéte se pouZiti
prilis velkého mnozstvi vody. Nepouzivejte Zzadné chemické
Cistici prostfedky, ani Cistici prostredky s piskem.

OtocCny talif a unaseci podnos:
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Vyndejte otocny talif a unaseci podnos z trouby. Omyjte je
v mydlové vodeé. Otrete je mékkou utérkou. Otocny talif i
unaseci podnos muzete myt v mycce na nadobi.
Rost:
Rost byste méli umyvat ve vodeé s pfidanym prostfedkem na
myti nadobi a osusit. Rost muzete myt v my€ce na nadobi.
DULEZITE!
Troubu Cistéte v pravidelnych intervalech a
odstranujte veskeré zbytky jidla. Pokud trouba nebude
udrzovana v Cistoté, muze dojit k naruseni povrchu.
To by negativné ovlivnilo zivotnost spotfebice a mohlo
by vyustit i v nebezpecnou situaci.
Pri vyjimani nadob ze spotrebice je treba dat pozor,
aby nedoslo k posunuti otocného talife.
/\ DULEZITE!
Neméli byste pouzivat parni CistiC.
Mikrovinna trouba je navrzena tak, aby se pouzivala jako
vestavéna.
Spotfebi€ se nesmi umistovat do skrinky.
Zafizeni a jeho dostupné Casti se béhem pouzivani zahreji.
Je tfeba se vyhnout styku s horkymi castmi.
VAROVAN:I!
Udrzuijte déti v dostatecné vzdalenosti od dvifek a
pristupnych Casti, které mohou byt pfi pouzivani
grilu horké. Déti by mély byt udrzovany v dostate¢né
vzdalenosti od trouby, aby si nezpusobily popaleniny.
A DULEZITE!
Na Zadnou z Casti mikrovinné trouby nepouzivejte
komercni Cistici prostfedky pro trouby, parni CistiCe,
drsné a hrubé CistiCe, jakékoli Cistici prostredky
obsahujici hydroxid sodny nebo draténky.



36 www.electrolux.com

2. INSTALACE

459
596
Min.
850
i
Troubu Ize nainstalovat do pozice A
nebo B:
Pozice Rozméry vyklenku
S H V
A 562 x 550 x 380
B 562 x 500 x 380

Méfeni v (mm)




21

Instalace spotiebice
— 4 mm
-
e
i
Il Il
4 mm 4 mm
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. Odstrarite veskery obal a peclivé

zkontrolujte, zda nejsou na troubé
znamky poskozeni.

. Namontujte upeviiovaci hacky ke

kuchyriské skfince dle instrukci v
dodaném navodu a vzoru.

. Pfipevnéte zafizeni ke kuchyriské

skiince pomalu bez pouziti sily.
Zarizeni zdvihnéte na upevinovaci
hacky a poté jej nechte dosednout

do zabezpecené pozice. Pro

pfipad odlisné instalace jsou hacky
oboustranné. Pfedni ram trouby musi
tésné priléhat k otvoru v pfedni strané
skfinky.

. Zajistéte, aby byl spotfebic¢ stabilni

a nebyl naklonén. Mezi dvirky horni
skfinky a horni ¢asti ramu musi byt
mezera 4 mm (viz nakres).
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2.2 Pripojeni spotrebice ke
zdroji elektrické energie

» Elektricka zasuvka musi byt pfistupna
B &) tak, aby bylo mozné spotfebi¢
v pripadé nouze snadno odpojit. Nebo
by mélo byt mozné izolovat troubu
od napajeni zaclenénim vypinace
odpovidajiciho pravidliim pro kabelaz.
* Napajeci kabel muze vyménit pouze
elektrikar.

— [ » Pokud je napajeci kabel poSkozeny,
o musi ho vymeénit vyrobce, jeho servisni
000 zastupce nebo obdobné kvalifikovana
- °e osoba, aby se predeslo souvisejicim
(o] rizikim.
» Zasuvka by méla byt umisténa za
skfifnkou.

» NejlepSi pozice je nad skfinkou, viz (A).

» Pripojte spotfebi€ ke zdroji
jednofazového napéti 220-240 V/50 Hz
stfidavého proudu prostfednictvim
spravné nainstalované zasuvky
s uzemnénim. Zasuvka musi byt jiStén
16 A pojistku.

» Pred zahajenim instalace privazte
k napajecimu kabelu kus provazku,
abyste pfi instalaci spotfebice usnadnili
pfipojeni k bodu (A).

+ Pfi vkladani trouby do vysoké skfing,
NESMI dojit k poskozeni napajeciho
kabelu.

» Sitovy kabel ani zastréku nepokladeijte
do vody nebo jiné tekutiny.

+ Zajistéte, aby se sitovy kabel nedotykal
horkych nebo ostrych povrchd, jako
jsou napriklad ventilacni otvory na zadni
strané trouby.



2.3 Dalsi doporuceni

Mikrovinnou troubu nepouzivejte pro
ohfivani oleje na smazeni. Teplotu oleje
neni mozné kontrolovat a olej se mize
vznitit. Pro pfipravu popcornu v mikrovinné
troubé pouzijte specialni nadobi vyrobené
pro tento ucel.

Osoby, které pouzivaji
KARDIOSTIMULATOR, by se méli

poradit se svym lékafem nebo vyrobcem
kardiostimulatoru o opatfenich v souvislosti
s pouzivanim mikrovinné trouby.

Do otvor( pro uzavirani dvifek ani do

vétracich otvord nevlévejte Zadnou

tekutinu ani nevkladejte pfedméty. V

pfipadé, ze dojde k rozliti, troubu okamzité

vypnéte a odpojte a kontaktujte zastupce

autorizovaného servisu ELECTROLUX.

Troubu nikdy Zadnym zplisobem

neupravuijte.

Pouzivejte pouze otocny talif a unaseci

podnos uréené pro tento typ mikrovinné

trouby.

Aby nedoslo k poskozeni otocného talife:

» Pred omytim oto¢ného talife vodou jej
nechte zchladnout.

* Nepokladejte horké potraviny nebo horké
nadobi na studeny otocny talif.

* Nepokladejte studené potraviny nebo
studené nadobi na horky otocny talif.

O
ox
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K vareni v mikrovinné troubé nepouzivejte
plastové nadoby je-li trouba stale horka

z pouziti rezimu GRILU nebo DUALNI
GRILOVANI, protoze se mohou rozpustit.
Nepouzivejte umélohmotné nadoby, jejichz
vyrobce vyslovné nepovoluje jejich uzivani
pro vySe uvedené rezimy ohfevu.

Vyrobce ani prodejce nenesou odpovédnost
za poskozeni trouby nebo zranéni

osob zpusobené selhanim spravného
elektrického zapojeni. Na sténach trouby
nebo kolem t&snéni dvifek a tésnicich
povrchu se nékdy mize tvofit vodni para
nebo kapky. Jedna se o bézny jev, ktery
neni znamkou netésnosti nebo poruchy
trouby.

Pokud jde o Zzarovku (zarovky) v tomto
spotfebici a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto Zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotrebicich, at’ uz jde o teplotu, vibrace
¢i vihkost, nebo jsou ur€eny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice.
Nejsou urCeny k pouziti v jinych spotfebicich
a nejsou vhodné k osvétleni mistnosti v
domacnosti.



40 www.electrolux.com

3. POPIS SPOTREBICE

3.1 Mikrovinna trouba

?

s ssseeS [NOWe00 8006006005 | GrAAA ]|

| L

Topné téleso grilu

Predni panel

Zarovka v troubg

B} Oviadaci panel

Tlagitko pro otevieni
dvefi

E Kryt vinovodu (neodstrariujte)

Vnitini prostor trouby

B Tésnéni

B} Tésnéni dvitek a povrch
tésnicich ploch

é Tyto dily pouzivejte pouze pifi grilovani.

B—

Ujistéte se, ze vam bylo dodano toto
prislusenstvi:

Otocny talif

Unaseci podnos

UnasSeci podnos oto¢ného talife
umistéte na misto ve spodni Casti
prostoru.

Poté na unaseci podnos polozte otocny
talir.

Abyste zabranili poSkozeni otoéného
talife, zajistéte, ze pfi vybirani nadobi
nebo nadob z trouby nedoslo k jejich
zachyceni o okraj otocného talife.

P¥i pripraveé jidel v mikrovinné troubé
pouzivejte vzdy otocny talif.

Rost

P¥i objednavce prisluSenstvi sdélte prodejci nebo zastupci autorizovaného servisu
ELECTROLUX dvé véci: nazev €asti a nazev modelu.



3.3 Ovladaci Panel
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Indikatory digitalniho displeje: Tlacitka nastaveni

A ’yjﬁ’z A vykonového stupné
E[IJ-I% @_ Yo | Oblibene Oblibena tacitka
Y b [ P A Tlagitko Gril
IOW 270W 450W 630W 900W EI asovac Tlacitko Automatické
H— L i | Automatické rozmrazovani rozmrazevm
B Tiacitko Casovas
| | |
DA A I A ) | Grilovani Tlagitka Vice/Méné
| B Start/Potvrdit/
A U
B—r AN (=] | Dualni grilovani Tlagitko Rychly start
g _ Bl iacitko stop
[=] | Mikroviny . L
f Tlacitko pro otevreni
|_ (]| Zastavitizrusit dvefi
L v o
(9 | Détsky bezpetnostni zamek
B | @ | Nastavit hodiny
B—O© 2
B888| Prvky displeje
10 ) 9 | Hmotnost
90W 270W 450W 630W 900W Stuper"l WKonu

4. PRED PRVNIM POUZITIM
4.1 Zapojeni

Pfi prvnim zapojeni trouby mate moznost
provést nastaveni hodin. Trouba ma
24-hodinové hodiny.

1.

2a.

Trouba zapipa a vSechny ikony na displeji
se na pUl sekundy rozsviti.

Stisknéte tladitka VICE/MENE dokud se
nezobrazi ,on“ nebo ,oFF*.

Chcete-li hodiny vypnout, stisknéte tlacitka
VICE/MENE dokud se nezobrazi ,oFF.“ a
potom stisknéte tlaCitko START. Trouba je
pfipravena k pouziti.

Pokud jste hodiny vypnuli a chcete je
znovu zapnout, dvakrat stisknéte

tlagitko CASOVAC a postupuite dle
pokyn( v bodu 2b

2b. Chcete-li hodiny vypnout, stisknéte tlacitka
VICE/MENE dokud se nezobrazi ,on“ a
potom stisknéte tlacitko START.
Priklad: Hodiny chcete nastavit na 18:45.
1. Pro nastaveni hodiny stisknéte tlacitka
VICE/MENE.
2. Pro potvrzeni stisknéte tlaCitko START.
3. Pro nastaveni minut stisknéte tlacitka VICE/
MENE.
4. Pro potvrzeni stisknéte tlaCitko START.
Kdyz jsou nastavené hodiny, na displeji
se zobrazi Cas.
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4.2 Pohotovostni rezim
(Usporny rezim)

Nebude-li trouba pouzivana béhem 5 minut,
automaticky prejde do pohotovostniho
rezimu.

Priklad: Pokud nastaveni hodin neprobéhlo:
Displej se vypne.

Otevrete dvere nebo stisknéte libovolné tladit-
ko a ukoncete pohotovostni rezim.

Priklad: Pokud nastaveni hodin probé&hlo:

Po uplynuti 5 minut se ¢as zobrazi.

4.3 Nastaveni hodin, jsou-li
nastaveny

Hodiny mUzZete nastavit i po nastaveni ¢asu.

Priklad: Zména z 18.45 na 19.50.

1. Dvakrat stisknéte tiagitko CASOVAC.

2. Stisknéte tlacitko START.

3. Stisknéte tlacitka VICE/MENE dokud se
nezobrazi 19"

4. Stisknéte tlacitko START.

5. Stisknéte tladitka VICE/MENE dokud se
nezobrazi ,50".

6. Stisknéte tlacitko START.

5. PROVOZ

5.1 Mikrovinné vareni

Priklad: Chcete ohfivat polévku po dobu

2,5 minuty na stupni vykonu 630 W.

1. Stisknéte tladitko STUPEN VYKONU
po prave strané trojuhelniku, dokud se
na displeji nezobrazi ,630 W*.

2. Stisknéte tlacitka VICE/MENE a
zadejte Cas.

3. Stisknéte tlaCitko START.

V rezimu mikrovinného vareni
mUzete nastavit vykonového stupné
trouby stisknutim tlaCitka primo pod
pozadovanym nastavenim.

Vykonovy stuper miiZete nastavit ve
chvili, kdy je trouba spusténa
stisknutim a pfidrzenim
pozadovaného tlagitka STUPEN
VYKONU, dokud se na displeji
nezobrazi nové nastaveni vykonu.
Prilis vysoké vykonové stupné nebo
prili§ dlouhé doby vareni mohou
zpUsobit pfehrati potravin a nasledné
pozar.

4.4 ZruSeni hodin a nastaveni
pohotovostniho rezimu
(Usporného rezimu)

. Dvakrat stisknéte tiagitko CASOVAC.

2. Stisknéte tlacitka VICE/MENE dokud se

nezobrazi ,oFF*.
3. Pro potvrzeni stisknéte tlacitko START.

-

4.5 Détsky bezpecnostni
zamek

Trouba ma bezpecénostni funkci, ktera

brani ndhodnému spusténi trouby ditétem.
Jakmile bude zamek nastaveny, zadna Cast
mikrovinné trouby se nespusti dokud nebude
funkce zamku vypnuta.

Vypnuti nebo zapnuti zamku je mozné pouze
v pfipadé, ze trouba neni spusténa.

Priklad: Zapnuti zamku.

Stisknéte a pridrzte tlacitko STOP dokud se
nerozsviti symbol ,détsky zamek".

Priklad: Vypnuti zamku.

Stisknéte a podrzte tlacitko STOP, dokud
symbol ,détsky zamek" nezhasne.

Je-li détsky zamek zapnuty, budou
deaktivovana vSechna tlaCitka s
vyjimkou tladitka STOP.

V pripadé, Ze jste vybrali 900 W,
potom Ize ¢as mikrovinného vareni
nastavit maximalné na 15 minut.

Je-li trouba v libovolném rezimu
spusténa 3 minuty nebo vice,
ventilator zUstane spustény 2 minuty
po skonceni vareni. Otevrete dvefe a
trouba se zastavi, dvere zaviete a
trouba se znovu spusti, dokud
neuplynou 2 minuty (véetné otevreni
dvefi). Je-li trouba spusténa déle nez
3 minuty, ventilator se nespusti.

Po dokongeni vareni se bude otoény
talif i nadale otace, dokud se nadoba
na vareni nevrati do své pocatecni
pozice. Svétlo v prostoru trouby
zUstane svitit az do dokoncéeni
otaceni, nebo po dobu 5 sekund
(podle toho, co je delsi). Trouba po
dokonceni pipne. Pokud béhem
vareni dojde k otevreni dvefi, otaceni
se zastavi.
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5.2 Stupen vykonovy

Nastaveni Doporucené pouziti
vykonu

900 W/ Pouziva se pro rychlé vareni nebo ohfivani, (napf. polévek, hotovych jidel,

VYSOKY konzervovanych jidel, napojd, zeleniny, ryb atd).

630 W Pouziva se pro ¢asové delSi vareni hutnéjsich jidel, napr. pe¢eng, sekané a
porcovaného masa, dale choulostivéjsich jidel jako je syrova omacka nebo
piskotovy kola¢. Behem takio omezeného stupné vareni omacka neprekypi a
pokrm se provari rovhomeérné bez prevareni na okrajich.

450 W Pouziva se pro husté pokrmy vyzadujici delSi dobu vareni (pfi bézné pfipravé
v troubé), (napf. hovézi). Doporucujeme pouzit tento vykon, abyste zajistili, ze
bude maso dostatec¢né mékkeé.

270 W/ Vybérem tohoto stupné dosahnete rovnomérného rozmrazeni. Tento stupen je

ROZM- téz idealni pro pozvolné vareni ryze, téstovin, knedliki a vaje¢ného krému.

RAZOVANI

MW Pouziva se pro pomalé rozmrazovani, (napr. Slehackového dortu nebo peciva).

ow Pro odstani/€asovac.

W =WATT

5.3 Snizeny stupen vykonu

Rezim vareni

Standardni doba

Snizeny stupen vykonu

Mikrovinné vareni 900 W 15 minut Mikrovinné vareni 630 W
Grilovani 10 minut Grilovani 500 W
Dualni grilovani 10 minut Grilovani 500 W

5.4 Nastaveni ¢asu vareni
béhem vareni

Cas vareni muzete nastavit také v pribéhu
vareni.
Priklad: Pridani 2 minut (120 sekund)
pomoci tlaCitka START.
1. Ctyfikrat stisknéte tiagitko START.

Cas vareni se zvy$i 0 120 sekund.

5.5 Pouziti tla¢itka stop

Jednim stisknutim tlacitka STOP spustite
rezim Pauza.

Opakovanym stisknutim tlacitka STOP Cas
vareni zrusite.

5.6 Casovaé

Nastaveni ¢asovace.

1. Stisknéte tlacitko CASOVAC.

2. Stisknéte tlacitka VICE/MENE a zadejte
cas.

3. Stisknéte tlacitko START. Casovac se
spusti automaticky.

Kdyz €as dochazi, Ize ho zvysit
stisknutim tlacitka START.
Funkci ¢asovace Ize pouziti v
pripadé, Ze trouba neni spusténa.

5.7 Rychlé spusténi

S vafenim muZete zacit pfimo na

900 W/VYSOKY po dobu 30 sekund, po
stisknuti tlaCitka START.

Pro pfidani ¢asu stisknéte tlacitko
START.

5.8 Ztlumeni

Vypnuti zvuku.

1. Trikrat stisknéte tlagitko CASOVAC,
dokud se na displeji nezobrazi ,Soun”.

2. Stisknéte tlagitka VICE/MENE dokud se
nezobrazi ,oFF*.

3. Stisknéte tlacitko START.
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Zapnuti zvuku.

1. Trikrat stisknéte tlagitko CASOVAC,
dokud se na displeji nezobrazi ,Soun”.

2. Stisknéte tlacitka VICE/MENE dokud se
nezobrazi ,on".

3. Stisknéte tlacitko START.

5.9 Pozastaveni

Pozastaveni spusténé mikrovinné trouby.

1. Stisknéte tlaCitko STOP nebo otevrete
dvefe.

2. Trouba se zastavi az na 5 minut.

3. Pro pokraCovani ve vareni stisknéte
START.

5.10 Gril a dualni grilovani

Tato mikrovinna trouba ma dva rezimy
grilovani:

Pouze gril

Dualni gril (gril s mikrovinami)

DULEZITE! Pro grilovani se
doporucuje rost. PFi prvnim pouziti
grilu mizete zaregistrovat kour nebo
zapach spaleniny. Toto je normalni
a nesignalizuje poskozeni trouby.
Abyste se tomuto problému vyhnuli,
zapnéte gril pfed prvnim pouzitim na
20 minut bez jidla.

1. Stisknéte tladitka VICE/MENE a zadejte
Cas.

2. Jednou stisknéte tlacitko GRIL a
spustte rezim dualni grilovani (Gril +
Mikrovinna trouba) a stisknéte tlacitko
START.

Znovu stisknéte tladitko GRIL a vyberte
pouze rezim Giril.

3. Stisknéte tlacitko START.

V rezimu dualni grilovani nejsou

@ stupné mikrovinného vykonu 90 W a

900 W k dispozici.

Chcete-li ukoncit rezim Dualni

grilovani nebo rezim Grilovani,

stisknéte tlacitko GRIL dokud se na
displeji nezobrazi symbol pouze
mikrovinné trouby.

5.11 Oblibené

Trouba ma 3 oblibené recepty.

7,'1{1 Zméklé maslo

7,"@ Rozpusténa ¢okolada

% Hrnkovy kolad

Priklad: Zmékc&eni masla.

1. Jednou stisknéte tlacitko OBLIBENY 1.

2. Hmotnost vyberte stisknutim tlacitka
VICE/MENE.

3. Stisknéte tlacitko START.

Pokud se segmenty displeje otaci,
znamena to, ze jidlo je tfeba
promichat nebo otocit.

Ve vareni pokracujte stisknutim
tla¢itka START. Po uplynuti ¢asu
automatického rozmrazovani se
program automaticky zastavi.
Vykonové stupné pro pfedem
nastavené oblibené recepty nelze
nastavit.

1-4 Hrnkové kolace se mohou uvafit.

VAROVANI! Cokolada se mize velmi
zahrat! Pokud €okolada potiebuje delsi
Cas vareni, pridejte 10 sekund.

Pfi manipulaci s ¢okoladou davejte
pozor, nebot' se mlize prehrat a
zpUsobit popaleniny.

Prepsani oblibenych receptl na vase vlastni

recepty.

1. Stisknéte tlagitko STUPEN VYKONU a
vyberte vykon. . .

2. Stisknéte tlacitka VICE/MENE a zadejte
Cas.

3. Stisknéte a piidrzte tlagitko OBLIBENY,
které chcete nastavit, dokud neuslysite
jedno pipnuti a nezobrazi se hvézdicka.

Vréaceni oblibeného nastaveni do vychoziho

nastaveni.

1. Stisknéte tlaCitko STOP.

2. Stisknéte a na 3 sekundy pridrzte tiacitka
STUPEN VYKONU 450 W.
Trouba restartuje oblibené recepty na
plvodni nastaveni.
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5.12 Automatické rozmrazovani

Automatické rozmrazovani spusti spravny
rezim vareni a délku vareni automaticky,
podle hmotnosti jidla.

Muzete si vybrat ze 2 menu automatického

rozmrazovani.

1. Automatické rozmrazovani:
Maso/Ryby/Drlibez

2. Automatické rozmrazovani: Chleba

Priklad: Rozmrazeni steaku o hmotnosti

0,2 kg.

1. Jednim stisknutim tlacitka
AUTOMATICKE ROZMRAZOVANI
vyberte menu automatického
rozmrazovani.

2. Hmotnost vyberte stisknutim tlacitka
VICE/MENE.

3. Stisknéte tlacitko START.

Pokud se segmenty displeje otadi,
znamena to, ze jidlo je tfeba
promichat nebo otocit.

Ve vareni pokracujte stisknutim
tlacitka START. Po uplynuti ¢asu
automatického rozmrazovani se
program automaticky zastavi. Pri
automatickém rozmrazovani neni
nastaveni Cas/Vykon k dispozici.

45
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6. GRAFY VARENI

6.1 Oblibené

Oblibené

Hmotnost Tlacitko

Postup

Zmeklé maslo

0,05-0,25 kg * .
1

Maslo dejte do nadoby z ohnivzdorného skla.
Po uvareni promichejte.

Rozpusténa
cokolada

0,1-0,2 kg * .
2

Cokoladu nalamejte na malé kousky.
Cokoladu dejte do nadoby z ohnivzdorného
skla. Kdyz se ozve pipnuti, promichejte. Po
uvareni promichejte.
VAROVANI: Cokolada se miize velmi
zahrat! Pokud ¢okolada potfebuje delSi ¢as
vareni, pridejte 10 sekund. Pfi manipulaci
s Cokoladou davejte pozor, nebot se mize
prehrat a zpusobit popaleniny.

Hrnkovy kola¢

1-4 hrnky *3 .

Kolac pfipravte podle receptu. Hrnecek dejte
na okraj oto¢ného talife. Po uvareni nechte
odpocivat 30 sekund.

6.2 Hrnkovy kolaé

Hrnkovy cokoladovy kolaé
Prisady Na
1 hrnecek:
2% 1zice (25g)  hladké mouky
2 Izice (12 g) kakaa
2Y,Izice (30 g)  ttinového cukru
Ya 1Zicky prasku do peciva
1% Izice (15g) rostlinného oleje
Ya 1Zicky vanilkového extraktu

1

stfedni vejce

Zpusob:

1. VSechny suché pfisady dejte do hrnecku,
dobre promichejte vidlickou.

2. Pfidejte rostlinny olej, vanilkovy extrakt a
vejce, dobfe promichejte.

3. Hrnecek dejte mimo stfed otocného talife.

4. Vareni pomoci 7933. Kola¢ béhem vareni
nakyne.

Po vareni nechte odpocivat po dobu

30 sekund.

Ozdobte ¢okoladovym maslovym krémem.
Tip: Pri pfipravé ¢okoladovo-pomerancove
buchty z hrne¢ku pfidejte misto vanilkového
extraktu ¥z Izicky pomerancového extraktu.



Malinovy hrnkovy kolaé

Prisady Na
1 hrnecek:

2% zice (25 g) hladké mouky

2% Izice (30 g) titinového cukru

Ya |1Zicky prasku do peciva

1% Izice (15 g) rostlinného oleje

Y2 IZicky vanilkového extraktu
1 stfedni vejce
1% 1Zice jahodového dzemu bez

seminek

Hrnkovy jablecny kolac s drobenkou

Prisady Na

1 hrnecek:

2% lzice (25 g)  hladké mouky

2 |zice (30 g) titinového cukru

Ya lzicky prasku do peciva
Ya |zicky mleté skofice

1% |zice (15g)  rostlinného oleje

1 stredni vejce

1% lzice (30 g)  jablecného pyré
polovina (7 g) susenky, rozdrcené
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Zpusob:

1.

2,

3.

4.
5.

VSechny suché pfisady dejte do hrnecku,
dobre promicheite vidlickou.

Pridejte rostlinny olej, vanilkovy extrakt a
vejce, dobfe promichejte.

LZici pfidejte do smési dzem tak, aby se
do ni ponofil.

Hrnecek dejte mimo stfed otocného talife.
VarFeni pomoci S . Kolag béhem vareni
nakyne.

Po vareni nechte odpocivat po dobu
30 sekund.

Ozdobte vanilkovym maslovym krémem.

Zpusob:

1.

4.,
5.
6.

V8echny suché pfisady (s vyjimkou
susenky) dejte do hrnecku, dobre
promichejte vidlickou.

. Pridejte rostlinny olej a vejce, dobie

promichejte.

. Jemné pridejte jableCné pyré tak, aby se

ponofilo do smési.

Ozdobte rozdrcenou susenkou.

Hrnecek dejte mimo stfed otocného talife.
Vafeni pomoci Ygs. Kolag béhem vareni
nakyne.

Po vareni nechte odpocivat po dobu
30 sekund.

Ozdobte kopeckem vanilkové zmrzliny.

VAROVANI! Jableg¢né pyré mize byt
horké.
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Hrnkovy kolac s arasidovym maslem Zplsob:
Prisady Na 1. VSechny suché prisady dejte do hrnecku,
1 hrnecek: dobfe promichejte vidlickou.
2 lzice (25g)  hladké mouky 2. Pridejte rostlinny olej, vanilkovy extrakt,
> Bice (30 Finoveho cuk arasidové maslo a vejce a dobre
Zice (30 g) inového cukru promicheite.
Ya |zicky prasku do peciva 3. Hrnecek dejte mimo stied otocného talife.
1% Izice (159) _ rostlinného oleje 4. Vareni pomoci Y. Kola b&hem vareni
= nakyne.
% lzicky Al GUa el Po vareni nechte odpogivat po dobu
2 zice (30 g) arasidového masla 30 sekund.
1 stfedni vejce Ozdobte Gokoladovou polevou.
Tip: Mizete pouzit arasidové maslo s
kousky, mate-li ho radsi.
Mrkvovy hrnkovy kolaé ZpUsob:
Prisady Na 1. VSechny suché pfisady dejte do hrnecku,
1 hrnecek: dobfe promichejte vidlickou.
21zice (20g)  hladké mouky 2, P’Fidejte slunecnicovy olej, pomeranc':ovE)u
5 Bice (30 Finoveho Gik kdru, nastrouhanou mrkve a vejce, dobfe
% Izice (30 g) inového cukru promichejte.
Va |zicky prasku do peciva 3. Hrnedek dejte mimo stied otocného talife.
Y IziCky mieté skofice 4. Vareni pomoci Ys. Kola& béhem vareni
v Izick mieté skofice nakyne.
ey © © 5. Polevu pfipravte promichanim masla,
1 Izice drcenych mandli mouckového cukru, smetanového syru a
1%lzice (159)  sluneénicového oleje pomeranCove Stavy.
0 7 = Po vareni nechte odpocivat po dobu
Ura z ¥ pomerance 30 sekund.
30g strouhané mrkve . o
— Kola¢ nechte vychladnout, potom pfidejte
1 stfedni vejce

polevu.

Krémova poleva: 15 g masla, zméklého
40 g mouckového cukru
40 g smetanového syra
s IZice pomerancové Stavy




Hrnkovy kolac s citronovou polevou

Pfisady Na 1
1 hrnecek:

2% |zice (25 g)
2Y Izice (30 g)

hladké mouky 2,
tritinového cukru

Ya lziCky prasku do peciva i
1% Izice (15g) rostlinného oleje

1 IZicka citrénoveé kry 5
1 stfedni vejce 6
Poleva: 1 Izice citronové kdry

smichana se 2 Izicemi
mouckového cukru

6.3 Automatické rozmrazovani
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Zpusob:

. V8echny suché pfisady dejte do hrnecku,

dobre promichejte vidlickou.
Pridejte rostlinny olej, citrénovou kdru a
vejce, dobfe promichejte.

. Hrnecek dejte mimo stfed otocného talife.
. Vareni pomoci 7273. Kola¢ béhem vareni

nakyne.

. Ozdobte polevou z citrénoveé Stavy a

titinového cukru.

. Po uvareni vyjméte kolac, horni ¢ast

propichnéte jehlou a polijte polevou,
nechte odpocivat po dobu 30 sekund.

Automatické Hmotnost Tlaéitko Postup
rozmrazovani
Maso/ryby/dribez 0,2-1,0 kg sk » Polozte pokrm do ploché misy do
Lero) x1 stfedu otocného talife.
* Po zaznéni signalu pokrm otocte,
prerovnejte a oddélte. Konce silnych
(cela ryba, rybi Gasti a tepla mista chrante alobalem.
pltky, rybi filety, * Po rozmrazeni zabalte pokrm do
kufeci stehna, alobalu na 15 az 45 minut, aby doslo
kufeci prsa, k celkovému rozmrazeni.
mleté maso, » Mleté maso: Po zaznéni signalu
steak, kotlety, pokrm otocte. Je-li to mozné,
hamburgery, rozmrazené Casti vyndejte.
parky) @ Neni vhodné pro celou driibez.
Chléb 0,1-1,0 kg K * Rozmistéte pokrm do ploché misy
o) x2 do stfedu otocného talife. Pro 1,0 kg

polozte pfimo na otocny talir.

» Po zaznéni signalu pokrm otocte,
prerovneijte a odstrarite rozmrazené
platky.

* Po rozmrazeni zabalte pokrm do
alobalu nechte 5 az 15 minut odstat,
aby doslo k celkovému rozmrazeni.

Zadejte pouze hmotnost pokrmu. Nepfidavejte hmotnost nadoby.
V pripadé potravin, které vazi vice nez hmotnosti/mnozstvi v uvedené tabulce, pouzijte

manualni ovladani.

Konecna teplota se bude ménit podle pocatecni teploty.
Steaky a kotlety by mély byt zmrazeny v jedné vrstvé.
Mleté maso by mélo byt zmrazeno v tenké formé.
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6.4 Ohfrivani pokrmt a napoju

Pokrm/Napoj Mnozstvi Nastaveni Stupenn Doba Metoda
-g/ml- Vykonu -Min-
Miéko 1 Salek 150 Mikro QoW 1 nezakryvejte
Voda, 1 Salek 150 Mikro 900W 2 nezakryvejte
6 salkl 900 Mikro 900W  8-10 nezakryvejte
1 nadoba 1000 Mikro 900W  9-11 nezakryvejte
Jidlo na jeden talif 400 Mikro 900W 46 prilijte trochu vody do
omacky, prikryjte poklickou
a v poloviné ohfivani
zamichejte
Polévka/duseny 200 Mikro 900W 12 prikryjte, po ohrati zamichejte
Zelenina 500 Mikro 900W 35 v pripadé potreby prilijte
trochu vody, pfikryjte
a v poloviné ohfivani
zamichejte
Maso, 1 platek 200 Mikro QoW 3 rozetrete tenkou vrstvu
omacky na horni ¢ast,
prikryjte
Rybi filety 1 200 Mikro 900W 35 prikryjte
Kolag, 1 platek 150 Mikro 450 W a1 vlozte do ploché misy
Détska vyziva, 190 Mikro 450 W -1 nalijte do vhodné nadoby
1 sklenice pro mikrovinné trouby, po
ohrati pofradné zamichejte a
zkontrolujte teplotu
Rozpustény 50 Mikro oW % prikryjte
margarin nebo
maslo 1
Rozpusténa 100 Mikro 450 W 34 obcas zamichejte
cokolada
1z chlazeného
6.5 Rozmrazovani
Pokrm/Napoj Mnozstvi Nastaveni Stupenn Doba Metoda Doba
-g- Vykonu -Min- odstani
-Min-
Gulas 500 Mikro 270W 89 v poloviné 10-30
rozmrazovani
zamichejte
Kolag, 1 platek 150 Mikro 90 W 1-3 vlozte do ploché misy 5
Ovoce 250 Mikro 2710W 35 rovnomérné )

rozlozte, v poloviné
rozmrazovani obratte
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6.6 Vareni zmrazeného jidla
Pokrm MnozZstvi Nastaveni Stuperi  Doba Metoda Doba
-g- Vykonu  -Min- odstani
-Min-
Rybi filet 300 Mikro 00W  9-11 prikryjte 2
Jidlo na 400 Mikro 900W  8-10 prikryjte, po 6 minutach 2
jeden talif zamichejte
6.7 Vareni a grilovani
Pokrm Mnozstvi Nastaveni Stupenn Doba Metoda Doba
-g- Vykonu  -Min- odstani
-Min-
Brokolice/ 500 Mikro 900 W 6-8 pridejte 4-5 Izic vody, -
Hrasek prikryjte, v poloviné
vareni zamichejte
Mrkev 500 Mikro 900 W 9-11 nakrajejte na kole¢ka, -
pridejte 4-5 IZic vody,
prikryjte, v poloviné
vareni zamichejte
Pecené maso 1000 Mikro 450 W 16-17 ochutte podle potfeby, 10
Dualni 450W  9-10"  polozte na otocny taliF,
grilovani otocte po™"
Mikro 450 W 9-10
Gril 9-10
Rump steaky 400 Gril 10-11"  poloZte na rost, otocte
2 kusy Gril 10-11 po ", po ogrilovani
dochutte
Peceni Giril 12-15 nadobu postavte na
v gratinova rost
cich
nadobéach
Syrové 1 kus Gril 450W 45" 2 platky chleba dejte
toasty Gril 342 na rost, jeden platek
zakryjte syrem a pecte
", opeceny platek dejte
na toast se syrem,
otocte a pecte?
MraZena 400 Mikro 450W  4-5" polozte na otocny tali "
pizza Dualni 450 W 5-62 umistéte misku na
grilovani stojan?

@

Je-li trouba v libovolném rezimu spusténa 3 minuty nebo vice, ventilator zGstane
spustény 2 minuty po skonceni vareni. Oteviete dvere a trouba se zastavi, dvere

zavrete a trouba se znovu spusti, dokud neuplynou 2 minuty (véetné doby, kdy byly ote-
viené dvefe). Je-li trouba spusténa déle nez 3 minuty, ventilator se nespusti.
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7. RADY ATIPY

7.1 Nadobi bezpeéné pro vareni v mikrovinné troubé

Nadobi Bezpecné pro Poznamky
mikrovinné
trouby
Alobal/nadoby s folii I X Pro ochranu jidla pfed pfehratim Ize pouzit malé

prouzky alobalu. Mezi félii a sténami trouby by méla byt
vzdalenost alespor 2 cm, nebot’ muize dojit ke vzniku
elektrického oblouku. Doporucujeme pouzivat pouze
nadoby s folii, které jsou k t€émto Ucellm oznaceny
vyrobcem. jehoz pokyny peclivé dodrzujte.

Porcelan a keramika IX Porcelan, keramika, glazovana keramika a kostni
porcelan jsou obvykle vhodné, pokud nemaji kovove
zdobeni.

Sklenéné nadobi, v/ Pokud pouzivate tenké sklenéné nadobi, méli byste

napr. Pyrex ® byt opatrni, protoze pfi nahlém ohrati mize dojit k jeho
rozbiti nebo prasknuti.

Kovové nadobi X Pfi mikrovinném ohrevu nedoporucujeme pouzivat
kovové nadobi, protoze muze zpusobit vznik elektrického
oblouku a nasledné pozar.

Plastove/ v U nékterych nadob je tfeba davat pozor, nebot se

polystyrenové mohou pfi vysokych teplotach zkroutit, roztavit nebo

nadoby (napr. na ztratit barvu.

potraviny rychlého

obcerstveni)

Sacky do mraznicky/ v Je tfeba je propichnout, aby mohla unikat para.

pecici sacky Zkontrolujte, zda jsou sacky vhodné pro pouziti
v mikrovinné troubé. Nepouzivejte plastové ani kovové
sponky, nebot’ se mohou roztavit ¢i vznitit z divodu
vzniku elektrického oblouku.

Papir-talite, kelimky v Pouzivejte je pouze pro ohfivani nebo absorpci vihkosti.

a kuchyriské utérky Budte opatrni, nebot’ jejich prehrati mlze zplsobit pozar.

Slaméné a drevéné v Pri pouziti téchto materiald méjte troubu vzdy pod

nadoby dohledem, nebot’ jejich prehrati muze zplsobit pozar.

Recyklovany papir a X Mohou obsahovat vytazky z kovu, které zptsobuiji

noviny

vytvoreni elektrického oblouku a potencialné i pozar.
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7.2 Rady pro mikrovinné vareni

Rady pro mikrovinné vareni

Slozeni Pokrmy s vysokym obsahem tuku nebo cukru (napf. vanocni puding, plnéna
pastika) vyzaduiji krat$i dobu ohfevu. Budte opatrni, nebot’ prehrati mize
zpusobit pozar.

Velikost Chcete-li dosahnout rovhomérného vareni, varte kousky stejné velikosti.

Teplota jidla Ocatecni teplota potravin ovliviiuje potfebnou délku doby vareni. Potraviny
s naplni, (napf. koblihy s dZemem) propichnéte, aby mohlo unikat teplo a para.

Rozmisténi NejsilngjSi asti jidla, (napr. kufeci stehna), umistéte smérem k vnéjSimu okraji
nadoby.

Zakryti Pouzivejte potravinovou folii s otvory pro mikrovinné vareni nebo vhodné viko.

Propichnuti Pred varenim nebo ohfivanim potravin se slupkou nebo kuzi, (jako jsou

brambory, ryby, kurata a parky), propichnéte jejich slupku, protoze se v nich
kumuluje para a potraviny by mohly explodovat.
DULEZITE! Vejce ve skorapkach a cela vejce natvrdo by se neméla

ohrivat pomoci mikrovin, protoze mohou explodovat dokonce i po
ukonceni mikrovinného varu.

Michat, otacet
a prerovnavat

Pro dosaZeni rovnomérného ohrevu je dllezité béhem vareni jidlo michat,
otacet a prerovnavat. Pokrm vzdy michejte a prerovnavejte od vnéjSiho okraje
smérem ke stfedu.

Odstani Po dokonéeni vareni je nutna doba odstaveni, aby se teplo rovhomérné
rozptylilo po celém pokrmu.
Prikryti Horké ¢asti, (napf. nohy a kfidla na kureti), Ize prikryt malymi kousky folie,

které odrazi mikroviny.

P¥i vytahovani jidla z trouby vzdy pouzivejte specialni drzak nadobi nebo kuchyrnské
chnapky, abyste se nespalili. Nadoby, sacky na popcorn atd. otvirejte vzdy co nejdale od
obli¢eje a rukou, abyste se neopafrili parou.

P¥i otevirani dvifek trouby se vzdy postavte tak, abyste se neopafili unikajici parou a
teplem. Nadivana jidla po ohrati nakrajejte, aby z nich unikla para a neopaiili jste se.
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8. CO DELAT KDYZ

Problém

Kontrolované polozky . . .

Mikrovinna trouba
nefunguje spravné?

Nefunguiji pojistky v pojistkovée skfini.

Doslo k preruseni napajeni.

Pokud bude i nadale dochazet ke spaleni pojistek, kontaktujte
kvalifikovaného elektrikare.

Mikrovinny rezim
nefunguje?

Dvifka nejsou fadné zaviena.
Tésneéni dvirek a jejich povrch neni Cisty.
Bylo stisknuto tladitko START.

OtocCny talif se neotaci?

e o o o

Unaseci podnos neni spravné pripojen k pohonu.

Nadobi do trouby presahuje otocny talif.

Jidlo presahuje pres okraj otoéného talife a brani mu v otaceni.
V prostoru pod oto¢nym talifem se nachazi néjaky predmét.

Mikrovinnou troubu nelze

1zolujte spotrebi€ od pojistkove skfing.

vypnout? » Kontaktujte zastupce autorizovaného servisu ELECTROLUX.
Svétlo vnittku trouby » Kontaktujte zastupce autorizovaného servisu ELECTROLUX.
nefunguje? Vnitfni Zarovku smi vymeénit pouze vyskoleny zastupce servisu

ELECTROLUX.

Prohrati a vareni jidla
trva déle nez dfive?

Nastavte delSi dobu vareni (dvojnasobné mnozstvi = témér
dvojnasobna doba) nebo

Je-li jidlo studenéjSi nez obvykle, ¢as od ¢asu je otocte nebo
obratte, pfipadné

Nastavte vyssi nastaveni vykonu.

Dvere se neoteviou
z dvodu preruseni
napajeni?

Dvere opatrné oteviete zatazenim za pravy roh sklenénych dvefi
smérem k sobé.
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Stridavé napéti

220-240 V, 50 Hz, jednofazové

Distribuce line pojistkaljisti¢ Minimalné 16 A
Pozadovany vykon: Mikroviny 1.4 KW
Grilovani 0.85 kW
Mikrovinné vareni/Grilovani 2.20 kW
Vystupni vykon: Mikroviny 900 W (IEC 60705)
Grilovani 800 W
Frekvence mikrovin 2450 MHz " (Skupina 2/tfida B)
Vnéjsi rozmeéry: LMF4263TET 596 mm (S) x 388 mm (V) x 404 mm (H)

Rozméry vnitfniho prostoru

342 mm (S) x 207 mm (V) x 368 mm (H) 2

Objem trouby 26 litrd 2
Otocny talif @ 325 mm, sklenény
Hmotnost cca 19,5 kg

1 Tento vyrobek splfiuje pozadavky evropské normy EN55011.
V souladu s touto normou je tento vyrobek klasifikovan jako zafizeni skupina 2, tfida B.
Skupina 2 znamena, Ze zafizeni zamérné vytvari radiofrekvencni energii ve formé
elektromagnetické radiace pro tepelné zpracovani jidla.
Tfida B znamen3, zZe zafizeni je vhodné pro pouzivani v domacnosti.

2 Vnitfni objem je vypocten na zakladé zméfeni maximalni Sitky, hloubky a vysky.Skute¢ny

objem pro ulozeni jidla je mensi.

10. ENERGETICKA UCINNOST

Informace o spotiebé energie produktu a maximalni dobé potiebna k
tomu, aby dosahl prislusného rezimu s nizkou spotiebou energie

Spotieba energie v pohotovostnim rezimu se zapnutym displejem

0.8 W

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu s vypnutym displejem

0.5W

Maximalni doba potfebna k tomu, aby zafizeni automaticky dosahlo pfislusného rezimu s nizkou 5 min

spotfebou energie

Tento produkt obsahuje svételny zdroj
energetickeé tfidy ucinnosti F.

Recyklujte materialy oznacené symbolem
% Obaly vyhodte do pfislusnych odpad-
nich kontejnert k recyklaci.

Pomaheijte chranit Zivotni prostfedi a lidské

zdravi a recyklovat elektrické a elektron-
ické spotfebice uréené k likvidaci.

11. INFORMACE O ZIVOTNIM PROSTREDI

Spotrebi¢e oznacené prislusnym
symbolem nelikvidujte spolu s
domovnim odpadem. Spotfebi¢

B devzdejte v mistnim sbérném
dvore nebo kontaktujte mistni urad.
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TORODUNK ONNEL

Készonijiik, hogy Electrolux terméket vasarolt. On olyan késziilék tulajdonosa lett, mely
mogott tobb évtizedes szakmai tapasztalat és innovacio all. Rendkiviili tudasat és stilusos
megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak hasznalja, biztos lehet abban,
hogy a benne foglalt tudas a siker garanciaja. K6szontjiik az Electrolux vilagaban.

Latogassa meg a weboldalunkat:

@ Kezelési tanacsok, kiadvanyok, hibaelharitd, szerviz informaciok:
www.electrolux.com

a/ Tovabbi elényokért regisztralja készllékét:
www.electrolux.com/productregistration

Kiegészitdk, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a késziilékhez:
www.electrolux.com/shop

VASARLOI TAMOGATAS ES SZERVIZ

Kizardlag eredeti alkatrészek hasznalatat javasoljuk.

Ha készilékével a szervizhez fordul, legyenek kéznél az alabbi adatok.

Ezek az informaciok az adattablan olvashatok. Tipus, Termékszam, Sorozatszam.
A Figyelmeztetés - Biztonsagi informacidk

@ Altalanos informacidk és hasznos tanacsok

Kornyezetvédelmi informacidk

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. /\ FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK

8 évnél idésebb gyerekek, csokkent fizikai-, értelmi-,
vagy mentalis képessegi személyek, illetve megfeleld
tapasztalatokkal és ismeretekkel nem rendelkez6
személyek fellgyelet mellett, vagy akkor hasznalhatjak
a készliléket, ha annak biztonsagos lUzemeltetésérdl
utmutatast kaptak, és a kapcsolédé kockazatokat
megértették. Figyelni kell a gyermekekre, hogy ne
jatszanak a készulékkel. A készulék tisztitasat és
felhasznaldi karbantartasat 8 évnél idésebb gyerekek
végezhetik, de csak fellgyelet mellett.

Ez a készulék nem alkalmas arra, hogy 2000 m feletti
magassagokban hasznaljak.

/i FONTOS! FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK:
FIGYELMESEN OLVASSA EL, ES ORIZZE MEG.

& FIGYELMEZTETES!
Ne hasznalja a készlléket a forgétanyér és a
forgétanyértartd nélkul! Ne hasznalja a készuléket
Ures allapotban!

& FIGYELMEZTETES!

Ha az ajtd vagy annak tdmitése megseérllt, ne
hasznalja a sutét mindaddig, amig szakember el
nem végezte ezek javitasat!

A FIGYELMEZTETES!

Kizardlag szakképzett szerelb végezhet a

mikrohulldmu sugarzas ellen védé boritas

eltavolitasaval jaro szervizelést vagy javitast!
& FIGYELMEZTETES!

A folyadékokat és ételeket nem szabad lezart
taroléedényben melegiteni, mert kénnyen
felrobbanhatnak.
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Ajanlott a készllék haztartasi és olyan hasonld
tertileteken val6 hasznalata, mint példaul:
konyhaszemélyzet részére tzletekben, irodakban és
hasonlé munkakornyezetekben; paraszthazakban;
ugyfelek részére hotelekben, motelekben és mas
lakokornyezetekben; éjszakai szallast és reggelit biztositd
kornyezetekben.

Csak mikrohullamu sttobe valo tarolokat és edényeket
hasznaljon.

Fém taroloedényeket ne hasznaljon a mikrohullammal
torténd fézéskor.

Eldobhaté mlanyag, papir vagy egyéb éghet6 ételtartd
hasznalatakor kisérje figyelemmel a sités folyamatat.

A mikrohullamu suté élelmiszerek és italok
felmelegitésére szolgal. Ha a késziléket élelmiszerek
vagy ruhanem(k megszaritasara, esetleg villanyparnak,
papucsok, szivacsok, nedves ruhanemiik és hasonlok
felmelegitésére hasznaljak, fennall a sérilés, a
meggyulladas vagy a tlizokozas veszélye.

Ha a melegitett étel flstdlni kezd, NE NYISSA KI A
KESZULEK AJTAJAT. Kapcsolja ki és hiizza ki a siitét a
konnektorbdl, és varja meg, amig az étel mar nem flstol.
Az ajté kinyitasa az étel fustolése kdzben tlzet okozhat.

ltalok mikrohullamu melegitése utan utélag is kifuthat
a folyadék, ezért az edény kézbevételekor legyen
koraltekinto.

Az égési sérllések elkerilése érdekében a cumistivegek
és bébiételes livegek tartalmat mindig keverje meg vagy
razza fel, és fogyasztas el6tt ellendrizze hémérsékletiket.
A héjaban ne f6zzon tojast, és az egész keménytojaso-
kat nem melegitse mikrohullamu sutében, mert a
mikrohullamu f6zés befejezése utan is felrobbanhatnak.
Ha a tapkabel sériilt, a veszélyhelyzetek elkerilése
érdekében a gyartonak, a hivatalos markaszervizének vagy
megfeleléen képzett szakembernek kell azt kicserélnie.
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11 Apolas és tisztitas
Ajto:
A szennymaradvanyokat az ajté mindkét oldalanak,
tomitéseinek és tomitdfellleteinek nedves puha ronggyal
torténd rendszeres tisztitasaval tavolitsa el. Az ajtdlveg
tisztitasahoz ne hasznaljon erds surolészereket vagy éles
fémkaparokat, mert megkarcolhatjak a feltletét, amitdl az
Uveg 0sszetorhet.
Satéter:
Tisztitashoz, minden hasznalat utan, amig a suté
meleg torodlje le az dsszes foltot, kifolyt ételt egy nedves
puha ronggyal vagy szivaccsal. Makacsabb foltokhoz
hasznaljon enyhe mosészert, és tébbszor tordlje le
nedves ronggyal, amig minden szennyezédés eltlinik.
Ne tavolitsa el a hullamterel6 burkolatat. Vigyazzon arra,
hogy az enyhe mosdszer és a viz atjutva a sut6 falanak
apro lyukain kart ne tegyen a sitében. Ne hasznaljon
szorofejes tisztitdkat a sttétérben. Melegitse fel a sutét
rendszeresen a grill funkcioval. A visszamarado étel és
a kifrbcesent zsir flstot és kellemetlen szagot okozhat.
Hasznalat utan tisztitsa le a hullamterel6 lemezt, a siitd
belsejét, a forgétanyeért és a forgétanyertartot. Ezeknek
szaraznak és zsirmentesnek kell lennitik. A lerakodott zsir
tulhevilhet és fustdlni kezdhet vagy meggyulladhat.

Sutd kulseje:

A sUt6 kulseje enyhe mososzeres vizzel kbnnyen
tisztithatd. Gondoskodijon arrdl, hogy a mosdszer puha
ronggyal le legyen torolve.

Vezérlbpanel:

Tisztitas el6tt nyissa ki az ajtajat a vezérlépanel
inaktivalasahoz. A vezérlépanel tisztitasakor oda kell
figyelni. Egy vizes ronggyal gyengéden torolgesse a
panelt, amig tiszta nem lesz. Ne hasznaljon tul sok vizet.
Ne hasznaljon semmilyen vegyszert vagy surolészert.
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Forgotanyér és forgotanyértarto:

Vegye ki a forgétanyeért és forgotanyértartot a

sutébdl. Mosogassa el a forgétanyért és a tartojat

enyhe mosdészeres vizben. Puha ruhaval torolgesse

le. A forgbtanyér és forgotanyertarto is tisztithatd
mosogatogéepben.

Tarto:

Ezeket mossa meg enyhe mosodszeres folyadékban, majd
szaritsa meg. A tarté mosogatogépben is moshatok.

FONTOS!

Rendszeres id6kdzdnként takaritsa meg a sutdt, és
tavolitson el minden étellerakodast. A suto tisztan
tartasanak elmulasztasa a felulet
elhasznalédasahoz vezet, ami a készllék
élettartamat negativan befolyasolja, és kénnyen
veszeélyhelyzetet okozhat.

Ugyelien ra, hogy az edények készllekbdl tortend
kivételekor ne mozditsa el a forgotanyért.

FONTOS!
Goztisztitét nem szabad hasznalni.
A mikrohullamu sitét beépitett hasznalatra tervezték.
A készlléket ne helyezze szekrénybe.
A készulék, és annak hozzaférhets részei a hasznalat
soran felforrésodhatnak. Ugyeljen, hogy a flt6testeket ne
érintse meg.
FIGYELMEZTETES!
A gyermekeket tartsa tavol az ajtotol és azoktol az
elérhetd alkatrészektdl, amelyek a grill hasznalata
kozben atforrosodhatnak. A gyermekeket tavol kell
tartani, nehogy megégessék magukat.

& FONTOS!
Figyelmeztetés: ne hasznaljon altalanos
forgalomban lévé tisztitdszereket, gbztisztitd
berendezést, surold, durva tisztitoszereket,
semmiféle natrium-hidroxid tartalmu szert vagy
surol6 eszkdzt a mikrohullamu sité egyetlen
részen sem.
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A mikrohullamu siité A vagy B helyzetben
rogzithetd:
Helyzet Méretigény
Sz Mé Ma
A 562 x 550 x 380
B 562 x 500 x 380

anyossiitd

Méretek (mm)
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2.1 A berendezés lizembe

helyezese
— 4 mm
-
i
[l [l
4 mm 4 mm
M

. Tavolitson el minden csomagolast,

és gondosan ellendrizze, hogy nem
lathaté-e sérilés rajta.

. A mellékelt hasznalati utasitasok és

a modell alapjan szerelje a rogzit
kampokat a konyhaszekrényre.

. A készliléket dvatosan és erdkifejtés

nélkul szerelje a konyhaszekrénybe.
A készUléket emelje fel és helyezze
a rogzité kampokra, ezt kdvetden
pedig nyomija le, hogy régzuljon.

Ha a felszerelésnél interferencia
torténik, a kampo elfordithatd. A
sutd ellils6 kerete kell illeszkedjen a
konyhaszekrény ellilsé nyilasahoz.

. Gy6z6djén meg arrdl, hogy a késziilék

stabil és nem ferde. Figyeljen arra,
hogy egy 4 mm-es hézag maradjon a
folotte 16vé konyhaszekrényaijtd és az
sitd el6lapjanak kerete kozott (lasd az
abran).



MAGYAR 63

2.2 A készilék
csatlakoztatasa a villamos
halézatra

» A konnektor mindig legyen
(A) hozzaférhetd azért, hogy az egység
veszély esetén kdnnyen kihuzhat6

legyen. Masik lehetdségként az
elektromos halézatba szabalyszerlien
beépitett kapcsoldval lehetévé kell
tenni a sutd lekapcsolasat a haldzatrél.

+ Atapkabelt csak villanyszereld

— Sk cserélheti ki.

» Ha a tapkabel sériilt, a
veszélyhelyzetek elkeriilése
oo érdekében a gyartonak, a hivatalos

(O] markaszervizének vagy megfelel6en
képzett szakembernek kell azt
kicserélnie.

* Akonnektor nem lehet a
konyhaszekrény mogott.

* Alegjobb helye a konyhaszekrény
folott van, lasd (A).

* A berendezést egy megfeleléen
telepitett foldelt dugoval csatlakoztassa
egyfazisu 220-240 V/50 Hz valtakozo
aramra. A készuléket ugy kell
olvasztott egy 16 A-es biztositék.

+ Uzembe helyezés elétt késsén egy
darab zsinért a tapkabelre, hogy a
csatlakoztatast létrehozhassa az (A)
pontnal a készilék lzembe helyezése
kdzben.

* Ha egy magas falu konyhaszekrénybe
helyezi el a késziléket, NE nyomja
Ossze a tapkabelt.

» Atapkabelt és a dugodt ne meritse
vizbe vagy barmilyen egyéb
folyadékba.

» A tapkabelt forro vagy éles fellleten
ne vezesse végig, példaul a meleg
levegd szell6zdk elétt a sitd tetejénél
és hatuljanal.

(@)

oo
o
0o
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2.3 Tovabbi tanacsok

Ne hasznalja a mikrohullamu sutét olaj
felmelegitésre, olajban sitéshez. A héfoka
nem szabalyozhato, és az olaj langra
kaphat. Pattogatott kukorica készitéséhez
kizarélag specialis mikrohullamu
pattogatottkukorica-készit6ket hasznaljon.
SZIVRITMUSSZABALYZOVAL
rendelkezd személyek orvosuknal vagy

a szabalyzé gyartéjanal tajékozodjanak

a mikrohullamu siitékkel kapcsolatos
elévigyazatossagokra vonatkozdan.

Ne toltsdn és ne tegyen semmit se az
ajtézar nyilasaiba és a szell6zényilasokba.
Ha barmi kifolyik, azonnal kapcsolja ki és
huzza ki a konnektorbdl a siitét, és hivja a
hivatalos ELECTROLUX markaszervizt.
Semmilyen médon ne alakitsa at a sttét.
Csak a siitéhoz tervezett forgétanyért és
forgétanyértartét hasznalja. Ne hasznalja a
sut6t forgotanyér nélkdil.
A forgétanyér 0sszetdrését megelézendd:
* Miel6tt vizzel megtisztitana a
forgotanyért, hagyja azt kihdini.
+ Forré ételeket és forré eszkdzoket ne
tegyen a hideg forgoétanyeérra.
» Hideg ételeket és hideg eszkdzoket ne
tegyen a forr6 forgotanyérra.

Ne hasznaljon mlanyag edényt
mikrohullammal térténé melegitéshez,
ha a siité a GRILL vagy a DUAL
GRILL Gzemmod hasznalata utan

még meleg, mivel az edények
megolvadhatnak. MGanyag dobozokat
nem szabad hasznalni a fent emlitett
Uzemmaodoknal csak akkor, ha a gyartd
nyilatkozata szerint alkalmasak ra.

A gyarto és a forgalmazoé sem vallal
felel6sséget a helyes elektromos bekotési
eljaras elmulasztasa miatt a stitében
bekdvetkez6 karokért és személyi
sérlilésekeért. Esetenként vizpara csapddik
ki és vizcseppek keletkeznek a sutd falain
vagy az ajtoszigetelés és szigetel6feliletek
koril. Ez normalis dolog, és nem jelenti
azt, hogy ereszt a mikrohullamu siité vagy
hibasan mikodik.

A termékben talalhaté izzé(k)ra és a

kiilén kaphato potizzékra vonatkozo
tudnivalok: Ezek az izzok arra késziltek,
hogy megfelelienek a haztartasi
készulékekben fennallo szélséséges fizikai
feltételeknek, mint példaul hémérséklet,
rezgés, magas paratartalom, illetve arra
hasznalatosak, hogy jelezzék a készilék
miikodési allapotat. Nem alkalmasak
egyéb felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.



3. KESZULEK ATTEKINTESE
3.1 Mikrohullamii siité

?
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Grillsitéelem
Elélap

Sitstér vilagitas
Vezériépanel
Ajtényité gomb

A Hullamterels fedele
(ne tavolitsa el)

Sitétér

B Tomités

E] Aitdszigetelés és
szigetel6fellletek

H BE B

3.2 Kiegészitd

ﬁ Ezeket a részeket csak grillezéshez.

B

Ellenérizze, hogy a kdvetkezd kiegésziték
megvannak-e:

Forgétanyér

Forgotanyértartd

Helyezze a forgotanyértartét a sutétér
aljara.
Ezutan helyezze a forgétanyért a
forgétanyér-tartora.
A forgotanyér épsége érdekében a
talakat és taroloedényeket kelléen
emelje a forgétanyér pereme folé,
amikor kiveszi azokat a sitébdl.
A mikrohullamu sUtd lzemeltetésekor
mindig a forgdasztal részeit
hasznalja.

Tart6

Amikor kiegészitéket rendel, két dolgot kell megemlitenie a forgalmazonak vagy
ELECTROLUX markaszerviznek: az alkatrész nevét és a modell nevét.



66 www.electrolux.com

3.3 Vezérl6panel

A digitalis kijelz6én lévé ikonok:

Teljesitményszint

Yo Yo Yo
Q& B

o

O

90W 270W 450W 630W 900W

nn A &

fo Yo Yo

|
Q@ O

0 N e

@ U

m
o
a
[

Szakaszok kijelzése

m Automatikus kiolvasztas

Konyhai id6zité gomb

gombok
VG 7| Kedvencek Kedvencek gombok
Grill gomb
@ Konyhai 6ra .
Automatikus
kiolvasztas gomb
6 ]
O | Gril Novelés/Csokkentés
gomb
&) | pual gril B StertMegerssités/
Quick Start gomb
[=] | Mikrohullam B Stop gomb
(] stoprroriés Ajtonyitd gomb
B | Gyermekzar
@ | Ora besliitasa

«Q

Suly

90W 270W 450W 630W 900W

4. AZELSO HASZNALAT ELOTT
41 Csatlakoztatas

A siit6 elsd bedugasakor lehetésége van
beallitani az érat. A st 24 oras kijelzéssel

rendelkezik.

1. Asitd hangjelzést ad és az Osszes 2b.
kijelz0 fél masodpercre felvillan.
Tartsa lenyomva a NOVELES/

Teljesitményszintek

Ha kikapcsolta az drat és szeretné
visszakapcsolni, nyomja meg kétszer a
KONYHAI ORA gombot és kdvesse
a 2b. Iépés utasitasat.

Az 6ra bekapcsolasahoz tartsa
lenyomva a NOVELES/CSOKKENTES
gombokat, amig az ‘on’ szét nem latja

CSOKKENTES gombot, amig az ‘on’
vagy ‘oFF’ feliratot nem latja a kijelzon.

2a. Az dra kikapcsolasahoz tartsa lenyomva

a NOVELES/CSOKKENTES gombokat,
amig az ‘oFF’ sz6t nem latja a kijelz6n,
majd nyomja meg a START gombot. A
siité készen all a hasznalatra.

a kijelz6n, majd nyomja meg a START
gombot.

Példaul: Az 6ra beallitasa 18:45-re.

1. Nyomjameg a NOVELES/
CSOKKENTES gombokat az ra érték
beallitasahoz.

2. Nyomja meg az START gombot a
jovahagyashoz.



3. Nyomjamega NOVELES/
CSOKKENTES gombokat a perc érték
beallitasahoz.

4. Nyomja meg az START gombot a
jovahagyashoz.

Ha az éra be van allitva, a kijelz6n
megjelenik a pontos idd.

42 Készenléti | i
(Energiatakarékos) méd

A siité automatikusan készenléti moédba lép

5 perc tétlenség utan.

Példaul: Ha az 6rat nem allitottak be:

A kijelz6 kikapcsol.

Nyissa ki az ajtét vagy nyomja meg barmelyik
gombot a készenléti modbdl valo kilépéshez.
Példaul: Ha az o6rat beallitottak:

Az 5 perces id6tartam utan az id6
megjelenik.

4.3 Az ora atéllitasa

Atallithatja az 6ra idejét, ha korabban mar

bedllitotta az orat.

Példaul: 18.45-rél 19.50-re valtas.

1. Nyomja meg kétszer a KONYHAI ORA
gombot.

2. Nyomja meg az START gombot.

3. Tartsalenyomvaa NOVELES/
CSOKKENTES gombokat, amig a 19
érték meg nem jelenik a kijelzén.

4. Nyomja meg az START gombot.

5. Tartsa lenyomva a NOVELES/
CSOKKENTES gombokat,

5. HASZNALAT

5.1 Mikrohullamu f6zés

Példaul: Leves felmelegitéséhez 2 perc
30 masodpercig tarté 630 W-os
mikrohullamu teljesitménnyel.

1. Nyomja meg a TELJESITMENYSZINT
gombot a haromszdg jobb oldalan,
amig a “630 W” érték meg nem jelenik.

2. Nyomjameg a
NOVELES/CSOKKENTES gombokat a
id6 beallitasahoz.

3. Nyomja meg az START gombot.

Mikrohullamu sitési médban a kivant
beallitas alatti gomb megnyomasaval
allithatja be a teljesitményszintet.

A suté mikddése kézben a
teljesitményszintet a kivant
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amig a 50 érték meg nem jelenik a
kijelzén.
6. Nyomja meg az START gombot.

4.4 Az oratorlése
és a készenléti
LEnerglatakarekos) méd
ekapcsolasa

1. Nyomja meg kétszer a KONYHAI ORA
gombot.

2. Tartsalenyomvaa NOVELES/
CSOKKENTES gombot, amig az ‘oF F’
feliratot nem latja a kijelzén.

3. Nyomja meg az START gombot a
jovahagyashoz.

4.5 Gyermekzar

A slitd biztonsagi funkciéja megakadalyozza,
hogy egy gyerek véletleniil bekapcsolja a
s(itét. Ha a zar be van kapcsolva, a mikro-
hullamu stit6 egyik része sem miikodik,
mindaddig, amig a zarat ki nem kapcsoljak. A
zar ki vagy bekapcsolasa csak a stit6 leallitott
modjaban lehetséges.

Példaul: A gyermekzar bekapcsolasa.
Nyomja meg és tartsa lenyomva a STOP
gombot, amig a “gyermekzar” jelzés be nem
kapcsol.

Példaul: A gyermekzar kikapcsolasa.
Nyomija meg és tartsa lenyomva a STOP
gombot, amig a “gyermekzar” jelzés ki nem
kapcsol.

Ha a gyermekzar funkciot
bekapcsoljak, a STOP gomb
kivételével egyik gomb sem muikodik.

TELJESITMENYSZINT gomb
megnyomasaval és a gomb kivant yj
érték kijelzén torténé megjelenéséig
torténé nyomva tartasaval allithatja
be. A tul magas teljesitményszint
vagy a tul hosszu siitési id6é
tulhevitheti az ételt, ami tizet
okozhat.

A 900 W-os teljesitmény szinthez
maximalisan csak 15 perc
mikrohullam id6tartam éllithaté be.

Ha a sité barmelyik izemmaodban

3 percet vagy azt meghalado ideig
mikaodik, a sltés végeztével a
ventilator tovabbi két percig mikodik.
Ha kinyitjak az ajtot a sit6 leall, ha
becsukjak az ajtét, Gjbadl elindul, amig
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2 perc le nem jart (beleszamitva a
nyitott ajtd id6tartamat is). Ha a sitét
3 percnél rovidebb ideig mikddtetik, a
ventilator nem kapcsol be.

A fézés utan a forgétanyér tovabbra
forog, amig a f6z6edény vissza nem

5.2 Teljesitményszintek

tér a kezdeti inditasi pozicidba. A
sitétér lampaja a forgas befejezéséig
vagy 5 masodpercig vilagit (amelyik
tovabb tart). A mivelet befejezésekor
a siit6 hangjelzést ad. Ha a mivelet
kozben kinyitjak az ajtot, a forgas leall.

Teljesitméy Hasznalati javaslat
beallitas

900 W/ Gyors fézésre vagy melegitésre hasznalhato, (pl. leves, husok, konzervek,

MAGAS meleg italok, zéldségek, hal stb. esetében).

630 W Hosszabb ideig tart6 fé6zésére hasznalhatd, pecsenyék, fasirtok, egytalételek
és ezekhez hasonl6 sir( ételek valamint a sajtszészok és piskétak és
ezekhez hasonlo érzékeny ételeknél. Ennél az alacsonyabb allasnal a
szdszok nem forrnak fel és az ételek egyenletesen, anélkiil slilnek at, hogy a
széleken megégnének.

450 W A hagyomanyosan hosszu f6zési idét igényl6 siirli ételekhez, (pl. a marhabdl
készll6 ételekhez) tanacsos ezt a teljesitményszintet beallitani, hogy a hus
puha maradjon.

270 W/ Kiolvasztashoz valassza ezt a teljesitményszintet azért, hogy az étel

KIOLVASZTAS egyenletesen olvadjon ki. Ez a beallitas szintén megfeleld a rizs, tészta-, nudli
parolasahoz vagy a tojaspuding f6zéshez.

90 W Enyhe kiolvasztashoz, (pl. krémesekhez vagy cukraszslteményekhez).
ow Pihentetéshez/suitééranak.
W =WATT

5.3 Csokkentett teljesitményszint

Siitési mod Szokasos id6 Csokkentett teljesitményszint
Mikrohullam 900 W 15 perc 630 W mikrohullam
Grill 10 perc Girill 500 W
Dual grill 10 perc Girill 500 W

5.4 A siitési idotartam
beallitasa siités kozben

Sités kdzben atallithatja a sttés idejét.

Példaul: 2 perc (120 masodperc)

hozzaadasa a START gombot hasznalva.

1. Nyomja meg négyszer a START gombot.
A sitési id6 120 masodperccel
meghosszabbodik.

5.5 A stop gomb hasznalata

A STOP gomb egyszeri megnyomasaval
Szlinet moédba Iép.

A STOP gomb ujbdli megnyomasaval torli a
sUtési id6tartamot.

5.6 Konyhai 6ra

A konyhai id6zit6 beallitasa.

1. Nyomja meg az KONYHAI ORA
gombot.

2. Nyomja meg a NOVELES/
CSOKKENTES gombokat a idé
beallitasahoz.

3. Nyomja meg az START gombot. Az
id6zité automatikusan elindul.

A START gomb megnyomasaval az
idézité mikodése kdzben
meghosszabbithat6 az idétartam. Az
id6zitd funkciot csak akkor
hasznalhato, ha a siitd nem
mikodik.



5.7 Gyors inditas

Kozvetlenil elindithatja a készuléket
900 W/MAGAS teljesitménnyel

30 masodperces idétartamban, ha
megnyomja a START gombot.

Az id6tartam megnoveléséhez
nyomja meg a START gombot.

5.8 Némitas

A hangjelzések kikapcsolasa.

1. Nyomja meg 3-szor az KONYHAI ORA
gombot, amig a “Soun” jelzés meg nem
jelenik.

2. Tartsa lenyomva a NOVELES/
CSOKKENTES gombot, amig az ‘oFF’
feliratot nem latja a kijelzén.

3. Nyomja meg az START gombot.

A hangjelzések bekapcsolasa.

1. Nyomja meg 3-szor az KONYHAI ORA
gombot, amig a “Soun” jelzés meg nem
jelenik.

2. Tartsa lenyomva a NOVELES/
CSOKKENTES gombot, amig az ‘on’
feliratot nem latja a kijelzén.

3. Nyomja meg az START gombot.

5.9 Sziinet

A készUlék leallitasa a mikrohullamu

Uzemmaéd mikddése kdzben.

1. Nyomja meg a STOP gombot vagy
nyissa ki az ajtot.

2. Asiitd leall 5 percre.

3. Nyomja meg a START gombot a sutés
folytatasahoz.

5.10 Grill és dual grill

A mikrohullamu sutének két grill sutési
Uzemmddja van:

Csak grill
Dual grill (grill mikrohullammal)

FONTOS! Grillezéshez javasolt

a tart6. Fustot vagy égett szagot
érezhet a grill elsé hasznalatakor,
ami normalis dolog, és nem jelenti
a suté hibas mikodését. Ennek a
problémanak az elkertilésére a siitdé
elsd hasznalatakor étel nélkil 20
percig mikodtesse a grillt.
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1. Nyomja meg a NOVELES/
CSOKKENTES gombokat a idé
beallitasahoz.

2. Nyomja meg egyszer a GRILL
gombot a Dual Grill izemmaod (Grill +
Mikrohullam) kivalasztasahoz, majd
nyomja meg a START gombot.
Nyomja meg ujbdl a GRILL gombot a
csak Grill mod kivalasztasahoz.

3. Nyomja meg az START gombot.

Dual Grill médban a 90 W-os és a
900 W-os mikrohullamu teljesit
ményszint nem elérhetd.

A Dual Grill vagy Grill médbél valdé
kilépéshez nyomja meg a GRILL
gombot, amig a "csak mikrohullam"
jelzés nem kezd vilagitani a kijelzén.

5.11 Kedvencek

A sit6 3 kedvenc recepttel rendelkezik.

Y% Vaj lagyitas

Y% Forré csokoladé

% Bogrés siitemény

Példaul: Vaj lagyitasa.

1. Nyomja meg egyszer a KEDVENCEK 1
gombot. .

2. Nyomja meg a NOVELES/
CSOKKENTES gombokat a suly
kivalasztasahoz.

3. Nyomja meg az START gombot.

Ha a kijelzdn egy korbe forgo jelzés
lathatd, az azt jelzi, hogy az ételt
meg kell keverni vagy meg kell
forditani. A sités folytatdsahoz
nyomja meg a START gombot. Az
automatikus kiolvasztas idejének
végén a program automatikusan
leall.

Az elére beallitott Kedvencek
receptek teljesitményszintie nem
modosithato.

1-4 bogrés siitemény készithetd el.

FIGYELMEZTETES! A csokoladé
A nagyon felforrésodhat! Ha a

csokoladé elkészitéséhez tobb idére

van sziikség, adjon hozza még

10 masodpercet. Vigyazzon a

csokoladéval, mivel tilmelegedhet

és megéghet.
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A Kedvencek program fellilirasa sajat
receptekkel.

1. A TELJESITMENYSZINT gombbal
valassza ki a kivant teljesitményt.

2. Nyomja meg a NOVELES/
CSOKKENTES gombokat a idé
beallitasahoz.

3. Nyomja meg és tartsa lenyomva azt
a KEDVENCEK gombot, amelyiket
be szeretné allitani, addig, amig egy
hangjelzést nem ad a késziilék és a
kedvencek csillag nem jelenik meg.

A Kedvencek visszaallitasa a gyari
beallitasokra.

1. Nyomja meg az STOP gombot.

2. Tartsa 3 masodpercig lenyomva
a TELJESITMENYSZINT 450 W
gombokat.
A sit6 visszadllitia a Kedvenceket a
gyari beallitasokra.

5.12 Automatikus kiolvasztas

Az automatikus kiolvasztas funkcio
automatikusan meghatarozza a
helyes melegitési modot és sziikséges
idétartamot az étel sulya alapjan.

Két automatikus kiolvasztas meni kozil

valaszthat.

1. Automatikus kiolvasztas:
Hus/hal/szarnyas

2. Automatikus kiolvasztas: Kenyér

Példaul: 0,2 kg steak kiolvasztasa.

1. Valassza ki az automatikus
kiolvasztas programot az
AUTOMATIKUS KIOLVASZTAS gomb
megnyomasaval.

2. Nyomja meg a NOVELES/
CSOKKENTES gombokat a suly
kivalasztasahoz.

3. Nyomja meg az START gombot.

Ha a kijelzén egy korbe forgo jelzés
lathatd, az azt jelzi, hogy az ételt
meg kell keverni vagy meg kell
forditani. A sutés folytatasahoz
nyomja meg a START gombot. Az
automatikus kiolvasztas idejének
végén a program automatikusan
ledll. Az id6/teljesitmény beallitas
nem elérhetd az automatikus
leolvasztas lizemmaddban.



6. SUTESI TABLAZAT

6.1 Kedvencek
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Kedvencek Suly

Gomb Eljaras

Vaj lagyitas 0,05-0,25 kg

* » Tegye a vajat egy héallo
1

Uvegedénybe. Melegités utan keverje
meg.

Forré csokoladé  0,1-0,2 kg

» Torje szét a csokoladét kis
*2

darabokra. Tegye a csokoladét egy
héallé tivegedénybe. Keverje meg,
ha hangjelzést hall. Melegités utan
keverje meg.
FIGYELMEZTETES! A
csokoladé nagyon felforrésodhat!
Ha a csokoladé elkészitéséhez
tobb idére van szukség, adjon
hozza még 10 masodpercet.
Vigyazzon a csokoladéval, mivel
tulmelegedhet és megéghet.

Bogrés siitemény  1-4 bogréhez

» Kovesse a receptet a siitemény
ﬁ 3

elkészitéséhez. Helyezze a bogrét a
forgétanyér szélére. Melegités utan
hagyja 30 masodpercig allni.

6.2 Bogrés siiti receptek

Csokis bogrés siiti gazdagon

Hozzavalok
1 bogréhez:

2% evbkanal (25g)  finomliszt

2 evokanal (12 g) kakaodpor

2> evbkanal (30 g)  porcukor

Y4 kiskanal sitépor

1% evékanal (15g)  névényi olaj

Ya kiskanal vanilia kivonat

1 kdzepes tojas

Elkészités:

1. Tegye az 6sszes szaraz hozzavalot a
bdgrébe, és keverje jol 6ssze 6ket egy
villaval.

2. Adja hozza a noévényi olajat, vanilia
kivonatot és a tojast. Keverje jol 0ssze.

3. Helyezze a bogrét a forgétanyér
kdzepére.

4. Slsse meg a Y% hasznalva. A siités
soran a stitemény kiemelkedik a
bogrébdl.

Siités utan hagyja 30 masodpercig allni.

Diszitse egy kis csokoladé krémmel.
Tipp: Narancsos csokis bogreés siiti
készitéséhez a vanilia kivonat helyett
hasznaljon %% kiskanal narancs kivonatot.
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Fodros malnas bogrés siitemény

Hozzavalok
1 bogréhez:

2%, evbkanal (25g) finomliszt

2% evokanal (30 g) porcukor

Y4 kiskanal sutépor

1% evokanal (15g) noéveényi olaj

¥ kiskanal vanilia kivonat
1 kézepes tojas
1% evokanal magnélkili malna lekvar

Almas bogrés siitemény

Hozzavalok

1 bogréhez:

2% evbkanal (25g)  finomliszt

2 evokanal (30 g) finomitott
barnacukorral

Y4 kiskanal stitépor

Ya kiskanal oOrolt fahéjjal

1% evbkanal (15g)  ndvényi olaj

1 kodzepes tojas

1% evékanal (30g)  almaszdsszal

fél (7 g) teljes kiorlési keksz,

térve

Elkészités:

1. Tegye az 6sszes szaraz hozzavalot a
bogrébe, és keverije jol 6ssze 6ket egy
villaval.

2. Adja hozza a novényi olajat, vanilia
kivonatot és a tojast. Keverje jol 6ssze.

3. Forgassa bele a lekvart egy kanallal,
hogy szint adjon a keverékhez.

4. Helyezze a bogrét a forgotanyér
kozepére.

5. Slsse meg a Y hasznalva. A siités
soran a sutemény kiemelkedik a
bogrébdl.

Sités utan hagyja 30 masodpercig allni.

Diszitse egy kis vanilia krémmel.

Elkészités:

1. Tegye az 6sszes szaraz hozzavalot
(a keksz kivételével) a bogrébe, és
keverje jol 0ssze 6ket egy villaval.

2. Adja hozza a névényi olajat, a vanilia
kivonatot és a tojast. Keverje jol 0ssze.

3. Ovatosan keverje hozza az almaszdszt

egy kanallal, hogy szint adjon a
keverékhez.

. Atetejét diszitse keksz darabkakkal.

5. Helyezze a bogrét a forgotanyér
kozepére.

6. Slsse meg a PAG hasznalva. A siités
soran a sutemény kiemelkedik a
bogrébdl.

Sités utan hagyja 30 masodpercig allni.

N

Diszitse a tetejét egy gombac vanilia
fagylalttal.

FIGYELMEZTETES! Az almaszdsz
felforrésodik.



Mogyorovajas bogrés siitemény

Hozzavalok

1 bogréhez:

25 evokanal (25g)  finomliszt

2 evokanal (30 g) finomitott
barnacukorral

Y4 kiskanal sttépor

1% evékanal (15g)  ndvényi olaj

Ya kiskanal vanilia kivonat

2 evkanal (30 g)

lagy mogyorévaj

1

kdzepes tojas

Citromos bogrés siitemény

Hozzavalok

1 bogréhez:

2% evokanal (25g)  finomliszt
2Y>ev6kanal (30 g)  porcukor

Y4 kiskanal siitépor

1% evékanal (15g) ndvényiolaj

1 kiskanal citromhé;j

1 kozepes tojas
Sutemeény tetejéhez: 1 evokanal citromlé

2 evokanal porcukorral
elkeverve
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Elkészités:

1. Tegye az 6sszes szaraz hozzavalét a
bdgrébe, és keverje jol 6ssze 6ket egy
villaval.

2. Adja hozza a névényi olajat, vanilia
kivonatot, mogyoroévajat és a tojast.
Keverje j0l 6ssze a hozzavalokat.

3. Helyezze a bogrét a forgétanyér
kozepére.

4. Slisse meg a A hasznalva. A siités
soran a sutemény kiemelkedik a
bogrébdl.

Sités utan hagyja 30 masodpercig allni.

Kenje meg a tetejét csokoladéval.
Tipp: izlése szerint hasznalhat ropogds
mogyorévajat is.

Elkészités:

1. Tegye az 6sszes szaraz hozzavalét a
bogrébe, és keverje jol 6ssze Oket egy
villaval.

2. Adja hozza a névényi olajat, citromhéjat
és a tojast. Keverje Oket jol 6ssze.

3. Helyezze a bogrét a forgétanyér
kdzepére.

4. Slsse meg a A hasznalva. A sités
soran a sttemény kiemelkedik a
bogrébdl.

5. A tetejét szorja meg porcukorral
Osszekevert citromlével.

6. A sités utan lazitsa meg a siteményt,
szurkalja meg a tetejét tébb helyen
egy nyarssal, majd szérja a citromlével
osszekevert porcukrot a siitemény
tetejére, és hagyja allni
30 masodpercig.



74 www.electrolux.com

Répas bogrés siitemény Elkészités:
Hozzavalok 1. Tegye az 6sszes szaraz hozzavalot a
1 bogréhez: bogrébe, és keverije jol 6ssze 6ket egy
— : villaval.
2 evolianal'(zo 9 et 2. Adja hozza a napraforgo olajat,
2%, evdkanal (30 g)  barnacukor citromhéjat, reszelt sargarépat és a
Y4 kiskanal siitépor tojast. Jol keverjeel.
% Kiskanal Brolt fahéjjal 3. E:ZZ‘;ZZ; a bogrét a forgotanyer
Y4 kiskanal Orolt szerecsendio 4. Siisse meg a 7';\’3 hasznalva. A siités
1 evokanal Brolt mandula soran a sutemény kiemelkedik a
bdgrébdl.
AT e
VaedElfeg)  TEEEEEeet] 5. Keészitse el a slitemény tetejének
Y2 narancs héja krémijét: keverje dssze a vajat,
309 reszelt sargarépa ) Qorcu!(rot, kré.msajtot’és nararTcs!evgt.
1 Kozopes s Sutés utan hagyja 30 masodpercig allni.
Krém: 15 g vaj, lagy,
40 g porcukor, Hagyja kihdlni a siteményt, majd kenje a
40 g zsiros krémsait, tetejére az elkészitett krémet.

% kiskanal narancslé




6.3 Automatikus kiolvasztas
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Automatikus Suly Gomb Eljaras
kiolvasztas
Hus/hal/baromfi 0,2-1,0 kg L * Helyezze az ételt egy siitétalban a
] forgétanyér kozepére.
» Amikor a hangjelzés megszolal
forditsa at, rendezze at és huzza szét
(Egész hal az ételt. A vékony részeket és forrd
S pontokat takarja aluféliaval.
ha]szelet, halfile, » Kiolvasztast kdvetéen csomagolja
csirkecomb, 15-45 percre aluféliaba, amig
csirkemell, teljesen ki nem olvad.
vagdalthus, steak, « Vagdalt hus: Amikor a hangjelzés
husszelet, daralt megszolal forditsa at az ételt. Ha
hus, kolbasz) lehetséges a felolvadt részeket vegye
ki.
@ Egész baromfihoz nem alkalmas.
Kenyér 0,1-1,0 kg » Teritse szét a forgétanyér kozepén
l:}"'ﬁ"l X2 egy sutétalban. 1,0 kg eseten teritse

szét kdzvetlenul a forgotanyéron.

» Amikor a hangjelzés megszélal
forditsa at, rendezze el és vegye ki a
kiolvadt szeleteket.

» Kiolvasztast kdvetéen csomagolja
aluféliaba és 5-15 percre hagyja allni,
amig teljesen ki nem olvad.

Csak az étel sulyat adja meg. Ne szamolja bele az edény sulyat.
A tablazatban megadott ételek tomegével tébbé-kevésbé megegyezé tdmegi ételekhez

manudlis programokat hasznaljon.

A végs6 hémérséklet a kezdeti hémérséklettdl fliggéen valtozhat.
A steakek és husszeletek egy rétegben legyenek fagyasztva.
A daralt hus vékony formaban legyen lefagyasztva.
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6.4 Etel és ital melegitése

Etel/ital Mennyiség Bedllitas Teljesit Id6 Eljaras
-g/ml- mény -perc-
szint
Tej, 1 pohar 150 Mikro 900 W 1 ne fedje le
Viz, 1 pohar 150 Mikro 900 W 2 ne fedje le
6 pohar 900 Mikro 900 W 8-10 ne fedje le
1 tal 1000 Mikro 900 W 9-11 ne fedje le

Egytalétel 400 Mikro 900 W 4-6 hintsen egy kis vizet a
szoszra, fedje le, melegités
kézben keverje meg

Leves/ragu 200 Mikro 900 W 1-2 fedje, melegités utan keverje

Zoldségek 500 Mikro 900 W 3-5 ha sziikséges adjon hozza
vizet, fedje le, melegités
kézben keverje meg

Hus, 1 szelet 200 Mikro 900 W 3 vékonyan teritsen szdszt a
tetejére, fedje le

Halfilé 200 Mikro 900 W 3-5 fedje

Sitemény, 150 Mikro 450 W V-1 tegye sutétalba

1 szelet

Babaétel, 1 tiveg 190 Mikro 450 W Va1 tegye at egy megfelelé
mikrosut6allo
taroléedénybe, melegités
utan jol keverje meg, és
ellenérizze a hémérsékletét

Margarin vagy vaj 50 Mikro 900 W VZ fedje

olvasztasa "

Csokoladé 100 Mikro 450 W 3-4 idénként keverje

olvasztasa

fagyasztasbol

6.5 Kiolvasztas

Etel Mennyiség Beallitas Teljesit Id6 Eljaras Pihentetési
-g- mény -perc- ido
szint -perc-
Gulyas 500 Mikro 270 W 8-9 kiolvasztas kézben  10-30
keverje meg

Sitemény, 150 Mikro 90 W 1-3 tegye stitétalba 5

1 szelet

Gyumoles 250 Mikro 270 W 3-5 egyenletesen teritse 5

szet, kiolvasztas
felénél forditsa meg




6.6 Siités fagyott ételbdl
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Etel Mennyiség Beallitas Teljesit Id6 Eljaras Pihentetési
-g- mény  -perc- ido
szint -perc-
Halfilé 300 Mikro 00W 911 fedje
Egytalétel 400 Mikro 900 W 8-10 fedje, 6 perc utan
keverje
6.7 Sités sé grillezés
., NP . Pihentetési
Etel  Vo"MVISD pegjiigs TOUOSHMENY 100 Eljaras id6
P -perc-
Brokkoli/ 500 Mikro 900 W 6-8 adjon hozza 4-5 e k. -
Bors6 vizet, fedje le, f6zés
kdzben keverje meg
Répa 500 Mikro 900 W 9-11  vagja karikakra, adjon -
hozza 4-5 e k. vizet,
fedje le, fézés kdzben
keverje meg
Stltek 1000 Mikro 450 W 16-17 fliszerezze izlés 10
Dual grill 450 W 9-10 " szerint, tegye az
Mikro 450 W 9-10  forgotanyér, késébb
Girill 9-10  forditsa meg "
Hatszin2 400 Grill 10-11 " tegye a tartd, késbb
darab Girill 10-11 forditsa meg ", grillezés
utan fliszerezze
Gratin-talak Grill 12-15 tegye a talat az tartd
barnitasa
Sajtos 1 piece Grill 450 W 4-5"  helyezzen 2 szelet
pirités Grill 342 kenyeret a tarto, az
egyik szeletre tegyen
sajtot, melegitse
meg ", tegye a
megpiritott szeletet a
sajtra, forditsa meg és
melegitse meg ?
Fagyasztott 400 Mikro 450 W 4-5" helyezze a forgotanyér
pizza Dual grill 450 W 5-62 helyezze az edényt a
tarté 2

Ha a sutd barmelyik tzemmaodban 3 percet vagy azt meghaladé ideig mikodik, a sités
végeztével a ventilator tovabbi két percig mikodik. Nyissa ki az ajtét és a készilék leall.
Csukja be az ajtot és Ujra elindul, amig a két percet el nem éri (beleszamitva a nyitott
ajtd idétartamat is). Ha a sutét 3 percnél révidebb ideig miikodtetik, a ventilator nem
kapcsol be.
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7. TIPPEK ES TANACSOK

7.1 Mikrohullamu siitéedénykészlet

Edénykészlet

Mikrosiité
allo

Megjegyzések

Alufolia/féliaedények

I X

Az ételek tiimelegedés elleni védelmére kis alufdlia
darabokat lehet hasznalni. A folia ne legyen 2

cm-nél kdzelebb a siit6 falahoz, mert ivet hizhat. Az
aluféliadobozok hasznalata nem ajanlott kivéve akkor,
ha a gyart6. Ezt megengedi, gondosan tartsa be az
utasitasokat.

Porcelan és keramia

VI X

A porcelan, cserép, fajansz és kinai porcelan altalaban
alkalmasak, kivéve azok, amelyeken fémes diszités
van.

Uvegtalak pl.
Pyrex ®

Kényes Uvegedények hasznalatakor korultekintéen kell
eljarni, mert a hirtelen melegitéstél eltérhetnek vagy
elrepedhetnek.

Fém

Mikrohulldmu energiahoz nem tanacsos fémedényeket
hasznalni, mert ivet hliznak, ami tlizet okozhat.

Muanyag/polisztirol pl.
mélyhitétalcak

Oda kell figyelni, mert bizonyos edények magas
hémérsékleten deformalédnak, megolvadnak vagy
elszinezédnek.

Fagyasztd/stitézacskok

A g6z kiengedéséhez at kell szdrni. Gyéz6djon meg
arrol, hogy a siitétasak hasznalhat6-e mikrohullamban.
Ne hasznaljon mianyag és fém lezarokat, mert
elolvadhatnak vagy meggyulladhatnak a fém szikrazasa
miatt.

Papirtanyér, pohar és
papirtorlé

Csak megmelegitéshez vagy para felitatdsahoz
hasznalja. Oda kell ra figyelni, mert a tdlheviilése tlizet
okozhat.

Nad- és faedények

Csak felligyelet mellett hasznalja ezeket az anyagokat
a sutében, mert a tulhevilésik tiizet okozhat.

Ujrahasznositott papir
és Ujsagpapir

Fémtartalmu lehet, ami a villamos ivet huzhat
(szikrazhat), és ezzel tlizet okozhat.
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7.2 Mikrohulldmu siitési tanacsok

Mikrohullamu siitési tanacsok

Osszetétel A magas zsir - vagy cukortartalmu ételek (pl. pudingok, piték) kevesebb
melegitési id6t igényelnek. Figyelmesnek kell lenni, mert a tulmelegités tlizet
okozhat.

Meéret Az egyenletes sutés érdekében a darabok legyenek azonos méretiiek.

Etelhémeérséklet Az étel kezdeti hémérséklete kihat a szlikséges stitési id6 hosszara.
Bevagassal biztositsa a toltelékes ételeken, (pl. lekvarosfankon), a hé vagy
g6z tavozasat.

Elrendezés Az étel vastagabb darabjait, (példaul a csirkecombokat), az edény szélére
helyezze.

Fedés Hasznaljon légatereszté mikrohullamu celofant vagy egy alkalmas fedét.

Atszuras A héjas, bérds vagy hartyas ételeket siités vagy Ujramelegités el6tt
tébb ponton meg kell szurni azért, mert a keletkez6 géz miatt az étel
szétrobbanhat, (pl. burgonya, hal, csirke, kolbasz esetében).

FONTOS! Tojast nem szabad mikrohullamban melegiteni, mert még a
sutés befejezése utan is szétrobbanhat, (pl. buggyantott tojast, kemény
tojast).

Keverés, Az egyenletes f6zés érdekében fontos az ételt f6zés kzben megkeverni,

atforditas és atforditani vagy atrendezni. Mindig a széle fel6l a kdzepe felé kell keverni

atrendezés vagy atrendezni.

Pihentetés Sutés utani fontos pihentetni az ételt azért, hogy a hé egyenletesen at tudja
jarni.

Letakaras A meleg részeket betakarhatjuk egy kis foliadarabbal, ami visszaveri a

mikrohullamokat, (pl. csirkelabak és szarnyak esetében).

Amikor ételt vesz ki a stitébdl, az égési sériilések elkerilése érdekében hasznaljon
edényalatétet és sltbkesztylt. A gbz okozta égések elkerllése érdekében mindig a
kezét védve és az arcatdl eltartva nyissa ki a taroloedényeket, pattogatott kukorica
készitdket, stitézacskokat stb.

A st ajto nyitasakor mindig alljon kissé tavolabb, nehogy a kiszdké g6z és forrésag
égési sériléseket okozzon. A toltdtt stlteket melegités utan szeletelje fel, hogy a géz
tavozasaval megelézze az égési sérilést.
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8. MIT TEGYUNK HA

Probléma Ellenérizze, hogy . ..
A mikrohullamu » A biztositékok a biztositékdobozban jok-e.
eszkéz nem miikédik * Nem volt-e aramsziinet.
megfeleléen? » Ha a biztositékok folyamatosan kiégnek, lépjen kapcsolatba egy
képzett villanyszerel6vel.
A mikrohullamu * Az ajté megfelel6en zarédik-e.

lizemmadd nem mikodik?

Az ajt6 tomitései és felliletei tisztak-e.
A START gombot megnyomtak.

A forgétanyér nem forog? -

A forgétanyértartd rendesen kapcsolodik-e a meghajtohoz.

A siitéeszk6zok nem légnak-e le a forgétanyérrol.

Az étel nem l6g-e tul a forgotanyér szélén, akadalyozva annak
forgasat.

Nincs-e valami a forgotanyér alatti mélyedésben.

A mikré nem akar ©
kikapcsolni? .

Huzza ki az eszkézt a biztositékdobozbol.
Hivja a hivatalos ELECTROLUX markaszervizt.

A bels6 vilagitas nem .

Hivja a hivatalos ELECTROLUX markaszervizt. A belsd vilagitast

miikodik? csak egy képzett hivatalos ELECTROLUX szerel6 cserélheti ki.
Tovabb tart az étel « Allitson be hosszabb siitési idét (kétszeres mennyiség = majd
atmelegitése és sutése kétszer annyi id6) vagy,

mint korabban? » ha az étel hidegebb a megszokottnal, valtogassa vagy forditsa

meg id6rdl idére vagy,
allitson be magasabb teljesitményt.

Aramsziinet miattnem ¢
nyilik ki az ajt6?

Az ajtoliveget a jobb alsé sarkanal kifelé huzva évatosan nyissa ki
az ajtot.
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Valtakozo halozati fesziltség

220-240 V, 50 Hz, egy fazisu

Eloszt6 halozati biztositék/aramkori megszakité  Minimalis 16 A
Felvett teliesitmény: Mikrohullam 1.4 kW

Grill 0.85 kW

Mikrohullam/Grill 2.20 kW

Leadott teljesitmény: Mikrohullam 900 W (IEC 60705)

Grill 800 W
Mikrohullam frekvenciaja 2450 MHz " (B kategoria 2-es csoport)
Kils6 méretek: LMF4263TET 596 mm (Sz) x 388 mm (Ma) x 404 mm (Mé)

Sitétér mérete

342 mm (Sz) x 207 mm (Ma) x 368 mm (Mé) 2

Suté térfogata 26 liter @
Forgotanyér @ 325 mm, lveg
Suly kb. 19,5 kg

7 Atermék teljesitiaz EN55011 eurdpai szabvany kdvetelményeit.
A szabvanynak valé megfeleléség vizsgalata soran a terméket a 2. csoport B osztalyu

készllékeként soroltak be.

A 2. csoportba olyan késziilekek tartoznak, amelyek ételek hékezelése céljabol
rendeltetésszerlien radiofrekvencias energiat allitanak el6 elektromagneses sugarzas

formajaban.

A B kategoriaju késziilék az jelenti, hogy a késziilék haztartasbeli hasznalatra alkalmas.

2)
mérésével tortént.

A bels6 kapacitas meghatarozasa a maximalis szélesség, mélység és magassag

Az étel tarolasara ténylegesen hasznalhato kapacitas kisebb.

10. ENERGIAHATEKONYSAG

Aramfogyasztasra vonatkozé termékinformaciok és maximalis id6 a
vonatkozé alacsony energiafogyasztasi mod eléréséig

Aramfogyasztas készenléti allapotban bekapcsolt kijelzével 0.8W
Aramfogyasztas készenléti allapotban kikapcsolt kijelz6vel 0.5W
A vonatkoz6 alacsony energiafogyasztasi mod automatikus eléréséhez sziikseéges 5 min

maximalis idé

Ez a termék 'F' energiahatékonysagi
osztalyba tartoz6 fényforrast tartalmaz.

A kovetkez6 jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra: {3 . Ujrahasznositashoz
tegye a megfeleld konténerekbe a
csomagolast.

Jaruljon hozza kérnyezetiink és
egészségliink védelméhez, és hasznositsa

11. KORNYEZETVEDELMI INFORMACIO

Ujra az elektromos és elektronikus
hulladékot.

A tilté szimbélummal ellatott
ﬁkészﬂléket ne dobja a haztarta-

si hulladék kozé. Juttassa el a
I késziléket a helyi Ujrahasznositd

telepre, vagy lépjen kapcsolatba a
hulladékkezelésért felelés hivatallal.
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MES GALVOJAME APIE JUS

Dékojame, kad pirkote §j ,Electrolux” gaminj. Jus pasirinkome gaminj, kuris pasizymi deSimt-
meciais profesionalios patirties ir naujovémis. Originalus ir stilingas, jis sukurtas turint galvoje
jus. Taigi, kai tik naudojate jj, galite jaustis saugis, zinodami, kad kiekvieng kartg pasieksite
puikiy rezultaty. Sveiki atvyke | ,Electrolux“ pasaulj!

Apsilankykite misy interneto svetainéje, kad:

@'@ gautuméte naudojimo patarimy, broSitry, trik€iy Salinimo, aptarnavimo informacijos:
www.electrolux.com

a/ uzregistruotuméte savo gaminj geresniam aptarnavimui:
www.electrolux.com/productregistration

’% isigytuméte priedu, vartojamujy prekiy ir originaliy atsarginiy daliy savo prietaisui:
www.electrolux.com/shop

KLIENTU PRIEZIURA IR APTARNAVIMAS

Rekomenduojame naudoti tik originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi | aptarnavimo centrg, bitinai pateikite Sig informacija.

Informacija yra nurodyta techniniy duomeny ploksteléje. Modelis, PNC, serijos numeris.
A Ispéjimas / atsargumo ir saugos informacija

@ Bendroji informacija ir patarimai

Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai be jspé&jimo.
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1. /\ SVARBIOS SAUGOS INSTRUKCIJOS

Sj prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8 m. ir asmenys,
turintys fizine, sensorine arba protine negalig arba
neturintys reikiamos patirties ir Ziniy, jei jie buvo iSmokyti,
kaip saugiai naudotis prietaisu, arba supazindinti su
naudojimo instrukcijomis ir supranta galimus pavojus.
Reikia ziureéti, kad vaikai nezaisty su prietaisu. Valyti ir
priziuréti prietaisg gali ne jaunesni nei 8 m. vaikai ir tik
Sis prietaisas neskirtas naudoti didesniame nei 2000 m
aukstyje virs juros lygio.

SVARBU! SVARBIOS SAUGOS INSTRUKCIJOS:

ATID_ZIAI PERSKAITYKITE IR PASILIKITE, KAD
GALETUMETE NAUDOTI ATEITYJE.

A ISPEJIMAS!
Nenaudokite prietaiso, jei nera sukamojo padéklo ir
jo atraminio ziedo. Nenaudokite tuscio prietaiso.
& ISPEJIMAS!

Jei durelés ar dury izoliacija yra pazeista, krosnelés
negalite jungti tol, kol kompetentingas asmuo
nesutvarke Siy gedimuy.

A\ [SPEJIMAS!
Tai atlikti yra pavojinga visiems, iSskyrus
kompetentingg asmenj, kuris gali apziareéti ir
sutaisyti krosnele nuimdamas iSorine danga, Kuri
saugo nuo neigiamo mikrobangy energijos
poveikio.

A ISPEJIMAS!

Skysciy ar kitokio maisto negalima Sildyti sandariose
talpyklose, nes jie gali sprogti.
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Sis prietaisas skirtas naudoti namy dkiuose naudojant i
taip ar panasiai, kaip apibudinta toliau: parduotuviy, biury
ir kity komerciniy patalpy darbuotojams skirtose virtuvése;
ukiuose; skirti vieSbuciy, moteliy ir kity apgyvendinimo
paslaugas teikianciy jmoniy klientams; nakvyne ir
pusrycius teikianCiose jstaigose.

Naudokite tik mikrobangy krosnelems tinkamas talpyklas ir
reikmenis.

Ruosiant maistg mikrobangy krosneléje, draudziama
naudoti metalinius indus.

Nepalikite krosnelés be priezitros naudodami vienkartines
plastikines, popierines ar kitokias degias talpyklas.
Mikrobangy krosnelé skirta pasildyti maistg ir gérimus.
DZziovindami maistg ar drabuzius arba Sildydami Sildancius
kilimélius, Slepetes, kempines, sudrékusius drabuzius ar
panasius daiktus galite susizeisti, daiktai gali uzsidegti ir
galite sukelti gaisra.

Jei Sildant maistg ima sklisti diimai, NEATIDARYKITE
DURELIY. ISjunkite krosnele, iStraukite kiStukg ir palaukite,
kol nustos sklisti dumai. Atidarius dureles, kai nuo maisto
sklindant dumams, gali kilti gaisras.

Mikrobangy krosneléje Sildomi gérimai gali pavéluotai
staiga uzvirti, todél reikia bti atsargiems imant talpykla.
Maitinimo buteliuky ir kudikiy maisto stiklainiy turinys
pries vartojima turi bati sumaisytas ar suplaktas. Kad
iSvengtuméte nudegimy, patikrinkite jo temperattra.
Nevirkite kiausSiniy su lukstais, neSildykite kietai virty
kiauSiniy, nes jie gali sprogti net ir baigus naudotis
mikrobangy krosnele.

Norint iSvengti pavojaus, pazeistg prietaiso maitinimo
laidg turi pakeisti gamintojas, techninés priezitiros
centro darbuotojas arba kvalifikuotas specialistas.
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1.1 Priezilra ir valymas

Durelés:

Kad pasSalintuméte visus likusius neSvarumus, minkstu,
drégnu skuduréliu reguliariai valykite abi dureliy puses,
dureliy sandarinimo tarpiklius ir sandarinimo pavirsius.
Krosnelés dureliy stiklui valyti nenaudokite Siurksciy
slifuojamuyjy valikliy arba astriy metaliniy grandikliy, nes
jie gali subraizyti pavirsSiy; dél to stiklas gali skilti.
Krosnelés vidus:

Kaskart baige naudotis, kol krosnelé dar Silta, minkstu
drégnu skuduréliu ar kempine nuvalykite aptaskytas

ar aplietas vietas. Jei neSvarumai sunkiau nuvalomi,
naudokite Svelny muilg ir kelis kartus pavalykite drégnu
skuduréliu, kol nuvalysite visus neSvarumus. Nenuimkite
bangolaidzio dangtelio. Stenkités, kad Svelnus muilas

ar vanduo neprasiskverbty | mazas sienelése esancias
védinimo angas, nes tai gali pakenkti krosnelei. Vidui
valyti nenaudokite purskiamuyjy valikliy. Reguliariai
pakaitinkite krosnele jjungdami kepsnine. Likes maistas
arba uztiSke riebalai gali pradéti skleisti dimus arba
blogg kvapa. Pasinaudoje mikrobangy krosnele nuvalykite
bangolaidzio dangtelj, iSvalykite krosnelés vidy, nuvalykite
sukamajj padéklg ir jo atrama. Jie turi bati sausi ir
neriebaluoti. Prisikaupe riebalai gali perkaisti, imti rukti
arba sukelti gaisra.

Krosnelés iSoré:

Krosnelés iSore lengvai nuvalysite Svelniu muilu ir
vandeniu. Butinai nuvalykite muilg drégnu skudureéliu ir
nusausinkite iSore sausu ranksluosciu.

Valdymo skydelis:

Pries valydami atidarykite dureles, kad iSjungtuméte
valdymo skydelj. Valdymo skydelj reikia valyti labai
atsargiai. Svelniai valykite skydelj skuduréliu, sudrékintu
tik vandeniu, kol jis taps Svarus. Nenaudokite per daug
vandens. Nenaudokite jokiy chemikaly ar slifuojamujy
valikliy.
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Sukamasis padéklas ir sukamojo padéklo atrama:
ISimkite sukamajj padékla ir jo atrama iS krosnelés.
Nuplaukite sukamajj padéklg ir jo atramg vandeniu

su Svelniu muilu. Nusausinkite minkstu skuduréliu. Ir
sukamajj padeékla, ir jo atramg galima plauti indaplovéje.
Lentyna:

Turéty bati nuplautos Svelniu skystu plovimo tirpalu ir
nusausintos. Lentyna galima plauti indaplove.

SVARBU!

Valykite krosnelC reguliariai ir paSalinkite visus
maisto likuCius. Jei krosnelé bus laikoma neSvari,
ilgainiui gali bati sugadintas jos pavirsius, dél to gali
sutrumpéti prietaiso naudojimo laikas arba
susidaryti pavojingy situacijy.
Bukite atsargus, kad, iSimant indus i$ prietaiso,
besisukantis pagrindas nepajudéty is vietos.
SVARBU!
Negalima naudoti garinio valiklio.

Mikrobangy krosnele suprojektuota naudoti kaip jmontuo-

jama.
Prietaiso negalima statyti spinteléje.

Naudojant prietaisg jis ir pasiekiamos jo dalys jkaista.
Bukite atsargus, kad nepaliestuméte kaitinimo elementy.
A ISPEJIMAS!

Neleiskite vaikams buti prie dureliy ir pasiekiamy

daliy, kurios gali jkaisti naudojant kepsnine. Vaikai

neturi buti prileidziami arti, kad nenusideginty.
A SVARBU!

Valydami bet kurig mikrobangy krosnelés dalj

nenaudokite komerciniy krosneliy valikliy, gariniy

valikliy, Slifuojamujy, SiurkSciy valikliy, bet kokiy

valikliy, kuriuose yra natrio hidroksido ar Sveitikliy.
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596
/
Min.
850
y
Mikrobangy krosnele galima jtaisyti A arba
B padétyje:
Padetis Nisos dydis
P G A
A 562 x 550 x 380
B 562 x 500 x 380

Standartiné
orkaité

Matmenys (mm)
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2.1 Prietaiso jrengimas

4 1Y |

4 mm

Wil

. Pasalinkite visas pakuotés dalis ir

atidziai patikrinkite, ar néra sugadinimo
pozymiy.

. Pritvirtinkite kabliukus prie virtuvés

spinteliy pagal pateiktg instrukcijy lapg
ir Sablona.

. Létai jstatykite prietaisg j virtuvés

spintele, nestumkite. Prietaisg reikia
pakelti ant kélimo kabliuky ir jleisti |
vieta. Jei jleisti sklandziai nepavyksta,
kabliukg galima apsukti. Orkaités
priekiné plokste turi uzdengti spintelés
anga priekyje.

. |sitikinkite, kad prietaisas stovi stabiliai,

néra palinkes. |sitikinkite, kad tarp
spintelés dureliy viruje ir virSutinio
karkaso yra 4 mm tarpas (Zr. pav.).



2.2 Prietaiso prijungimas prie
maitinimo Saltinio

& A

O

oo
o
0o

- oo
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Elektros lizdas turi bati lengvai
pasiekiamas, kad nelaimés atveju bity
galima lengvai iStraukti kiStuka. Arba
krosnele turi bati galima izoliuoti nuo
maitinimo ant laido jtaisius jungiklj,
laikantis elektros instaliacijos taisykliy.
Maitinimo laidg gali pakeisti tik
elektrikas.

Norint iSvengti pavojaus, pazeistg
prietaiso maitinimo laida turi pakeisti
gamintojas, techninés priezitros
centro darbuotojas arba kvalifikuotas
specialistas.

Lizdas negali biti uz spinteles.
Geriausia padétis yra vir§ spintelés,

zr. (A).

liunkite prietaisg  vienfazés

220-240 V/50 Hz kintamosios srovés
tinkamai jrengta ir jzeminta lizda. lizdas
turi bati susilieje su 16 A saugiklis.
Pries$ jrengdami, pritaisykite prie
maitinimo laido juostele, kad buty
lengviau sujungti su tasku (A).

Dédami prietaisg | spintele aukstais
krastais, NEPRISPAUSKITE
maitinimo laido.

Nemerkite maitinimo laido ar kistuko j
vandenj ar kokj kitg skystj.

Maitinimo laidas neturi bati Salia karsty
ar astriy pavirsiu, pvz., karsto oro
védinimo srities virSutinéje uzpakalinéje
krosnelés dalyje.
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2.3 Papildomi patarimai

Nenaudokite mikrobangy krosnelés aliejui
prie$ kepant Sildyti. Negalima reguliuoti
temperataros ir dél aliejaus gali Kilti
gaisras. Jei norite pasigaminti kukurtizy
spragesiy, naudokite tik specialius
kukuriizy spragésiy gaminimo indus.
SIRDIES STIMULIATORIUS turintys
asmenys turety pasitarti su gydytoju

arba Sirdies stimuliatoriaus gamintoju

dél atsargumo priemoniy naudojant
mikrobangy krosneles.

Nieko nepilkite ir nekiskite j dureliy uzrakto
angas ar vedinimo angas. ISsiliejimy atveju
i$ karto iSjunkite ir atjunkite krosnele,

o tada paskambinkite ELECTROLUX
techninés priezilros atstovui.

Niekaip nemodifikuokite krosneles.

Naudokite tik Siai krosnelei skirtg sukamajj
padéklg ir jo atramg. Nesinaudokite
krosnele be sukamojo padéklo.

Kaip elgtis, kad sukamasis padéklas

nejskilty:

* Prie$ plaudami sukamajj padéklg
vandeniu, palaukite, kol jis atvés.

* Nedékite karSto maisto ar karsty
reikmeny ant Salto sukamojo padéklo.

* Nedékite Salto maisto ar Salty reikmeny
ant karsto sukamojo padéklo.

Nenaudokite plastikiniy talpy apdoroti
mikrobangomis, jei krosnelé vis dar karsta
po KEPSNINES rezimo ir DVIGUBOS
KEPSNINES reZimo naudojimo, kitaip

jie gali pradéti tirpti. Plastikinés talpyklos
neturi buti naudojamos pirmiau nurodytais
rezimais, nebent talpyklos gamintojas
nurodo, kad tai daryti galima.

Nei gamintojas, nei platintojas neprisiima
atsakomybés uz krosnelés sugadinimg

ar asmeny suzalojimag, jei nebuvo
laikytasi tinkamos prijungimo prie elektros
proceduros. Kartais ant krosnelés sieneliy,
aplink dureliy sandarinimo tarpiklius ir
sandarinimo pavirsius gali susikaupti
vandens gary ar laseliy. Tai normalu ir tai
nereiskia, kad mikrobangy krosneléje jvyko
nuotékis ar ji veikia netinkamai.

Sio gaminio viduje esanti (-&ios) lemputé
(-és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputeés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatira,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo bisena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apSviesti.
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3. PRIETAISO APZVALGA

3.1 Mikrobangy krosnelé

?
[ Kepsninés kaitinamasis
- elementas
S——r—ree Priekio apdaila
| L
o E——

Krosnelés lemputé

Valdymo skydelis

Dureliy atidarymo
mygtukas

A Bangolaidzio dangtelis

— = . _E (nenuimkite-) .
Krosnelés vidus

B Tarpikiis
Dureliy sandarinimo

tarpikliai ir sandarinimo
H B4do ;

pavirSiai

Patikrinkite, ar yra Sie priedai:

Sukamasis padéklas

Sukamojo padéklo atrama

+ Padékite sukamajj padéklg angos
vietoje.

» Tada uZdékite sukamajj padéklg ant
atramos.

» Kad sukamasis padéklas nebuty
sugadintas, uztikrinkite, kad indai arba
talpyklos buty pakeliami nuo sukamojo
padéklo prie$ iSimant i$ krosnelés.

Naudodamiesi mikrobangy krosnele,

@ visada naudokite lékstés dalis.

ﬁ Sias dalis naudokite tik kepimui ant groteliy.

B Lentyna

UZsisakydami priedus turékite omenyje du dalykus: dalies pavadinima ir modelio
pavadinima, kuriuos reikés pasakyti pardavéjui arba jgaliotam ELECTROLUX
techninés priezitros atstovui.
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3.3 Valdymo skydelis

Skaitmeninio ekrano Galios lygio
Y% e Yo indikatoriai: reguliavimo mygtukai
Q & E Yot | Dazniausiai Dazniausiai naudojamujy
8 UL naudojamieji mygtukai
O i e
- e ] Kepsninés mygtukas
e @ Virtuves laikmatis Automatinio ;Zildymo
E— " = A = = tuk
| | | & | Automatinis mygiias
A A o U | atsildymas B Virtuvés laikmagio
n 1 2 : 3 mygtukas
E_r o &% M [7] | Kepsnine Mygtukai Daugiau / MaZiau
o M _ . B Paleidimo / patvirtinimo /
E’ Dviguba kepsniné greito paleidimo mygtukas
ﬂ Sustabdymo mygtukas
VAN Mikrobangy krosnelé
ﬂ__|: = a4 Dureliy atidarymo
tuk
\V4 [] | Sustabdyti/ atsaukti mygiikas
E | B | vaiko saugos uzraktas
I +30
El @ P @ | Nustatyti laikrodi
HBEB| Ekrano segmentai
E— P>
9 | Svoris
sow 270w 450w 30w goow | Galios |yg|S
4. PRIES PRADEDANT NAUDOTI
4.1 Prijungimas Jei laikrodj iSjungéte ir vél norite jj
jlungti, du kartus nuspauskite
Kai orkaité prijungiama pirma karta, galite mygtukg VIRTUVES LAIKMATIS ir
Ingstat)t/_ti laikrodj. Krosneléje yra 24 val. eikite prie 2b punkto.
aikmatis.
" Dilogramos pusel sekLnds Balungs. 25 N L ety e
. mygtuka , ko
Spauskite mygtukg DAUGIAU / bus rodoma ,.on* (ljungta), tuomet
MQZIAIl;ll,: k(()ll bus ro;!oma ,on“ (ljungta) nuspauskite mygtukg START
arba ,,oFF* (ISjungta). (PALEISTI).
2a. Noredami isjungti laikrodj, spauskite Pavyzdys Nustatytinas laikas yra 18:45.
mygtuka DAUGIAU / MAZIAU, . Spauskite mygtuka DAUGIAU /
kol bus rodoma ,oFF* (I$jungta), MAZIAU valandai nustatyti.
tuomet nuspauskite mygtukg START 2. Paspauskite mygtuka START, kad
(PALEISTI). Orkaité paruosta naudoti. patvirtintuméte.

3. Spauskite mygtukg DAUGIAU /
MAZIAU minutéms nustatyti.



4. Paspauskite mygtukg START, kad
patvirtintuméte.

Esant nustatytam laikrodziui, ekrane
rodomas laikas ir data.

4.2 Parengties rezimas
(Ekonomijos rezimas)

Penkias minutes nenaudojama krosnelé
automatiskai persijungia j parengties
rezima.

Pavyzdys: Jei laikrodis nebuvo nustatytas:
Ekranas iSsijungia.

Atidarykite duris arba nuspauskite bet kurj
mygtuka parengties rezimui isjungti.
Pavyzdys: Jei laikrodis buvo nustatytas:
Po 5 min. laikas rodomas.

4.3 Laikrodzio reguliavimas,
kai nustatytas

Galite reguliuoti laikrodj po to, kai jis buvo

nustatytas.

Pavyzdys: Keitimas i$ 18.45 | 19.50.

1. Du kartus nuspauskite mygtukg
VIRTUVES LAIKMATIS.

2. Paspauskite mygtukg START.

3. Spauskite mygtukg DAUGIAU /

MAZIAU, kol bus rodoma ,19.”

4. Paspauskite mygtukg START.

5. Spauskite mygtuka DAUGIAU /
MAZIAU, kol bus rodoma ,50."

6. Paspauskite mygtukg START.

5. NAUDOJIMAS

5.1 Mikrobangy krosnelés
naudojimas

Pavyzdys: PaSildykite sriubg 2 minutes ir
30 sekundziy pasirinke 630 W mikrobangy
galig.

1. Paspauskite GALIOS LYGIO mygtuka j
deSiniajg trikampio puse, kol bus
rodoma ,630 W*.

2. Nuspauskite mygtukg DAUGIAU /
MAZIAU laikui jvesti.

3. Paspauskite mygtuka START.

Gaminimo mikrobangomis rezimu
paspaude mygtuka tiesiai po
reikiamu nustatymu galite
nureguliucti galios lygj.

Galite nustatyti galios lygj krosnelei
veikiant laikydami nuspaude reikiamg
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4.4 Norédami atSaukti
laikrodzio nustatyma
ir nustatyti parengties
rezimg (Ekonomijos
rezima)

1. Du kartus nuspauskite mygtukg

VIRTUVES LAIKMATIS.

2. Spauskite mygtuka DAUGIAU /
MAZIAU, kol bus rodoma ,oFF¢
(ISjungta).

3. Paspauskite mygtukg START, kad
patvirtintuméte.

4.5 Vaiko saugos uzraktas

Krosneléje integruota saugos funkcija, kuri
apsaugo nuo atsitiktinio krosnelés jjungimo,
zaidziant vaikams. Nustacius uzZrakta, jokia
mikrobangy krosnelés dalis neveiks, kol
saugos funkcija nebus iSjungta. Uzraktg
jlungti ar iSjungti galima tik krosnelei nev-
eikiant.

Pavyzdys: Uzrakto jjungimas.

Palaikykite paspaude mygtukga STOP, kol
jsijungs vaiko saugos uzrakto simbolis.
Pavyzdys: Uzrakto iSjungimas.
Palaikykite nuspaude mygtukg STOP (sust-
abdyti), kol vaiko saugos uzrakto

simbolis iSsijungs.

Kai vaiko saugos uzraktas jjungtas,
visi mygtukai, iSskyrus STOP, yra
iSjungti.

GALIOS LYGIO mygtukg mygtuka,
kol ekrane bus pasirinktas naujas
galios nustatymas. Dél per didelés
galios ar per ilgo gaminimo galima
perkaitinti maistg ir sukelti gaisra.

Jei pasirinktas nustatymas 900 W,
maksimalus mikrobangy krosnelés
veikimo laikas yra 15 minuciy.

Jeigu krosnelé kuriuo nors rezimu
veikia tris minutes ar ilgiau, pabaigus
gaminti ventiliatorius dar veiks dviem
minutéms. Atidarius dureles jis
sustos, o uzdarius — vél jsijungs, kol
dvi minutés (jskaitant ir dureliy
atidarymo laikg) praeis. Jeigu
krosnelé veikia trumpiau nei tris
minutes, ventiliatorius nejsijungs.
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Pasibaigus gaminimo operacijai, (priklausomai nuo to, kas trunka
besisukantis padéklas toliau suksis, ilgiau). Pasibaigus operacijai,

kol gri8 | pradine padétj. Krosnelés skleidZiamas garsinis signalas. Jei
vidaus apSvietimo lemputé Svies tol, operacijos metu atidaromos dureles,
kol padéklas sustos arba 5 sekundes padéklas nustos suktis.

5.2 Galios lygis

Galios Sitiloma naudoti
parametras
900W / Naudojama norint greitai gaminti arba pasildyti, (pvz., sriuba, troSkinius,
DIDELIS konservuotg maista, karStus gérimus, darzoves, zuvj ir pan).
630 W Naudojama norint ilgiau gaminti tanky maista, pvz., kepsnius, maltos mésos

kepsnius ir patiekalus lekstése, taip pat patiekalus, su kuriais reikia elgtis
atsargiau, pvz., strio padazus ir biskvitinius pyragaicius. Nustacius $j zemesnj
parametra, padazas neuzvirs, o maistas keps tolygiai neperkepdamas
krastuose.

450 W Tankiam maistui, kuris jprastai gaminamas ilgai, (pvz., jautienos patiekalams),
patariama naudoti $j galios parametra, kad mesa islikty minksta.

270 W/ATSI- Jei norite atSildyti, pasirinkite Sj galios parametra, kad uztikrintuméte, jog maistas

LDYMAS visiSkai atSils. Sis parametras taip pat idealiai tinka ryZziams, makaronams,
koldUnams virti ir kiauSiniy padazui gaminti.
90 W Lengvai atSildyti, (pvz., kreminiam pyragui ar teslai).
ow Skirta palaikyti / virtuviniam laikmaciui.
W =VATAS

5.3 Sumazintas galios lygis

Gaminimo rezimas Standartinis laikas Sumazintas galios lygis
Mikrobangos 900 W 15 min. Mikrobangy krosnelé 630 W
Kepsniné 10 min. Kepsniné 500 W
Dviguba kepsnine 10 min. Kepsniné 500 W

5.4 Gaminimo laiko 5.6 Virtuvés laikmatis
reguliavimas gaminimo Virtuvés laikmagio nustatymas.
metu 1. Paspauskite VIRTUVES LAIKMATIS
-, i liuoi - mygtuka.
gﬁgmlmo metu galite reguliuoti gaminimo 2. Nuspauskite mygtuka DAUGIAU /
Pavyzdys: Noredami pridéti du minutes MAZIAU laikui jvesti.
(120 sekundziy) paspaudus mygtuka 3. Paspauskite mygtuka START.
START. Laikmatis automatiSkai pasileis.
1. Paspauskite mygtukg START keturis . o . .
Kartus. Lalkmgmm veikiant laikg galima
Gaminimo laikas pailgés 120 sekundZiy. ?;aAtE%I;#IjPaUdUS mygtuka START
Laikmacio funkcija galima naudotis
5.5 Mygtuko ,,Stop“ tik krosnelei neveikiant.

naudojimas

STOP paspauskite vieng karta.
Dar karta paspauskite mygtukg STOP, kad
atSauktumeéte gaminimo laika.



5.7 Greitoji paleistis

Galite i$ karto pradéti gaminti
900 W / DIDELIS nustatymu 30 sekundziy
paspaude mygtukg START.

Norédami pridéti daugiau laiko,
paspauskite mygtukg START .

5.8 Nutildymas

Garso iSjungimas.

1.

3.

Tris kartus paspauskite VIRTUVES
LAIKMATIS mygtuka, kol ekrane bus
rodoma ,Soun® (gars.)

. Spauskite mygtukg DAUGIAU /

MAZIAU, kol bus rodoma ,oFF*
(ISjungta).
Paspauskite mygtukg START.

Garso jjungimas.

1.

2,

3.

Tris kartus paspauskite VIRTUVES
LAIKMATISmygtuka, kol ekrane bus
rodoma ,Soun® (gars.)

Spauskite mygtuka DAUGIAU /
MAZIAU, kol bus rodoma ,on“ (fjungta).
Paspauskite mygtukg START.

5.9 Pristabdymas

Pristabdymas apdorojant mikrobangomis.

1.

2,

3.

Paspauskite mygtuka STOP arba
atidarykite dureles.

Krosnelés veikimas bus iki penkiy
minuciy pristabdytas.

Norédami toliau testi, paspauskite
mygtukg START.

5.10 Kepshinés ir dvigubos

kepsninés rezimas

Sioje mikrobangy krosneléje yra du
gaminimo rezimai kepsniné:

Tik kepsniné

Dviguba kepsniné (kepsniné ir
mikrobangos)

SVARBU! Norint naudoti kepsnine,
rekomenduojama lentyna;
Naudodami kepsnine pirma karta
galite uzuosti dumy arba degésiy
kvapa; tai normalu, krosnelé néra
sugedusi. Norédami to iSvengti, kai
krosnele naudojate pirma karta,
jjlunkite kepsnine veikti be maisto 20
minuciy.
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1. Nuspauskite mygtukg DAUGIAU /
MAZIAU laikui jvesti.

2. Paspauskite KEPSNINESmygtuka
vieng karta, jei norite galinti Dvigubos
kepsninés rezimu (kepsniné +
mikrobangos), o tada paspauskite
mygtuka START.

Vél paspauskite KEPSNINESmygtuka,
kad gamintuméte tik Kepsninés rezimu.

3. Paspauskite mygtukg START.

Dvigubos kepsninés rezimu negalima
naudoti 90 W ir 900 W mikrobangy
lygiy.

Norédami iSeiti i$ Dvigubos
kepsninés arba Kepsninés rezimo,
paspauskite KEPSNINESmygtuka,
kol ekrane bus rodomas tik
mikrobangy simbolis.

5.11 Dazniausiai naudojamieji

Kepsningje yra trys dazniausiai naudojamy
recepty parinktys.

% Sviesto minkstinimas
%, Sokolado tirpdymas

% Pyragélis puodelyje

Pavyzdys: Sviesto minkstinimas.

1. Viena kartg paspauskite 1
AUTOMATINIO GAMINIMO mygtuka.

2. Nuspauskite mygtuka DAUGIAU /
MAZIAU svoriui pasirinkti.

3. Paspauskite mygtukg START.

A

Jei ekrano segmentai rodo
besisukantj Sablong, tai rodo, kad
maistg reikia suplakti arba apversti.
Norédami testi, paspauskite mygtukg
START. Baigiantis automatinio
atSildymo laikui, programa
automatiskai iSsijungs.

Galios lygiai i$ anksto nustatytiems
Dazniausiai naudojamiems
receptams negali bati reguliuojami.
Galima gaminti 1-4 pyragélius
puodelyje.

ISPEJIMAS! Sokoladas gali biti
labai karstas! Jei Sokolada reikia
gaminti ilgiau, pridékite

10 sekundziy. Bukite atsargus
imdami Sokolada kadangi jis gali
perkaisti ir nudeginti.

Dazniausiai naudojamujy perraSymas
savo receptams.
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1. Norédami pasirinkti galia, paspauskite
GALIOS LYGIO mygtuka.

2. Nuspauskite mygtukg DAUGIAU /
MAZIAU laikui jvesti.

3. Laikykite nuspaude pageidaujamg
AUTOMATINIO GAMINIMO mygtuka,
kol iSgirsite pypteléjimg ir pamatysite
dazniausiai naudojamuyjy zvaigzdute.

Dazniausiai naudojamujy atstatymas j

gamyklinius nustatymus.

1. Paspauskite mygtukg STOP.

2. Tris sekundes palaikykite nuspaude
GALIOS LYGIO 450 W mygtukus.
Krosnelé nustatys dazniausiai
naudojamuosius | gamyklinius
nustatymus.

5.12 Automatinis atSildymas

Automatinio atSildymo funkcija pagal
maisto svorj automatiskai nustato tinkamg
gaminimo rezimg ir gaminimo laika.

Galite rinktis i$ dviejy automatinio
atSildymo meniu.
1. Automatinis atSildymas:
Mesa / Zzuvis / paukstiena
2. Automatinis atSildymas: Duona

Pavyzdys: 0,2 kg svorio kepsnio

atSildymas.

1. Vieng kartg paspaudg AUTOMATINIO
ATSILDYMO mygtuka, pasirinkite
automatinio atSildymo meniu.

2. Nuspauskite mygtukg DAUGIAU /
MAZIAU svoriui pasirinkti.

3. Paspauskite mygtukg START.

Jei ekrano segmentai rodo
besisukantj Sablong, tai rodo, kad
maistq reikia suplakti arba apversti.
Norédami testi, paspauskite mygtuka
START. Baigiantis automatinio
atSildymo laikui, programa
automatiskai iSsijungs. Automatinio
atitirpinimo rezimu laiko/galios
keitimai negalimi.



6. GAMINIMO LENTELES

6.1 Dazniausiai naudojamieji
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Dazniausiai Svoris Mygtukas Eiga
naudojamieji
Sviesto 0,05-0,25 kg * » Padekite sviesta j ,pyrex “ Iekste.
minkstinimas 1 Gerai suplakite po gaminimo.

Sokolado tirpinimas  0,1-0,2 kg

AL

Sulauzykite Sokoladg j gabaliukus.
Sudékite Sokolada j ,pyrex “ I€kste.
Suplakite, kai pasigirsta signalas. Gerai
suplakite po gaminimo.
JSPEJIMAS: Sokoladas gali
bati labai karstas! Jei Sokoladg
reikia gaminti ilgiau, pridékite 10
sekundziy. Bukite atsargus imdami
Sokoladg kadangi jis gali perkaisti ir
nudeginti.

Pyragélis

1-4 puodelyje 7’,\(
3

Pagaminkite pyragélj pagal recepta.
Pastatykite puodelj ant sukamojo
padéklo krasto. Palikite stovéti 30 sek. po
gaminimo.

6.2 Pyragélio puodelyje receptai

Riebus Sokoladinis pyragélis puodelyje

Ingredientai 1-am puodeliui:
2% Sauksto (25 g)
2 Sauksto (12 g)
2" Sauksto (30 g)
4 Saukstelio

1% Sauksto (15 g)

Y4 Saukstelio

milty

kakavos

smulkaus cukraus

kepimo milteliy

augalinio aliejaus

vanilés ekstrakto

1 vidutinio dydzio kiausinis

Bldas:

1.

2,

3.

4,

Sudékite visus sausus ingredientus |
puodelj, gerai sumaiSykite Sakute.
|pilkite augalinio aliejaus, vanilés
ekstrakto ir jmuskite kiausinj, o tada
gerai sumaiSykite.

Padékite puodelj sukamojo padéklo
centre.

Gaminkite naudodami Y. Gaminant
pyrageélis iskils virs puodelio krasto.

Palikite stoveti 30 sek. po gaminimo.

Papuoskite Sokoladinio sviestinio kremo
sukuréliu.

Patarimas: Jeigu norite gaminti Sokolado
ir apelsiny pyragélj, vanilés ekstraktg
pakeiskite /2 Saukstelio apelsiny ekstrakto.
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Avietinis pyragélis puodelyje

Ingredientai 1-am puodeliui:

2% Sauksto (25 g)

milty

2% Sauksto (30 g)

smulkaus cukraus

Y Saukstelio

kepimo milteliy

1% Sauksto (15 g)

augalinio aliejaus

Y Saukstelio

vanilés ekstrakto

1

vidutinio dydzio kiausinis

1% Sauksto

beséklio avie€iy dzemo

Obuoliy apkepo pyragélis puodelyje

Ingredientai 1-am puodeliui:

2V Sauksto

(25 g) milty

2 Sauksto

(30 g) Svelnaus rudojo
cukraus

Y4 Saukstelio

kepimo milteliy

Y4 Saukstelio

malto cinamono

1% Sauksto

(15 g) augalinio aliejaus

1

vidutinio dydzio kiausinis

1% Sauksto

(30 g) obuoliy tyrés

pusé (7 g)

sulauzyto trupininio
biskvitinio sausainio

Budas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus j
puodelj, gerai sumaiSykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus, vanilés
ekstrakto ir jmuskite kiausinj, o tada
gerai sumaisykite.

3. Sauksteliu j miginj jterpkite dzemo.

4. Padékite puodelj sukamojo padéklo
centre.

5. Gaminkite naudodami Sﬁrs. Gaminant
pyragelis iskils virS puodelio krasto.

Palikite stovéti 30 sek. po gaminimo.

Papuoskite vanilinio sviestinio kremo
sukuréliu.

Budas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus
(i8skyrus biskvitinj sausainj) | puodelj,
gerai sumaisykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus ir jmuskite
kiausinj, o tada gerai sumaisykite.

3. Svelniai $auksteliu pridékite obuoliy
tyrés taip, kad ji jsiterpty | misinj.

4. VirSy pabarstykite susmulkintu
biskvitiniu sausainiu.

5. Padékite puodelj sukamojo padéklo
centre.

6. Gaminkite naudodami Sﬁ{a. Gaminant
pyrageélis iskils virS puodelio krasto.

Palikite stovéti 30 sek. po gaminimo.

Ant virSaus uzdékite kauselj vaniliniy ledy.

ISPEJIMAS! Obuoliy tyré bus
karsta.



Zemés rieSuty sviesto pyragélis puodelyje

Ingredientai 1-am puodeliui:

2, 8auksto (25 g) milty

2 Sauksto(30 g) Svelnaus rudojo cukraus

s Saukstelio kepimo milteliy

1% Sauksto (15 g) augalinio aliejaus

Y Saukstelio vanilés ekstrakto

2 Sauksto (30g)  Svelnaus zemés rieSuty
sviesto

1 vidutinio dydzio kiausinis

Citrininiy laseliy pyragélis puodelyje

Ingredientai 1-am puodeliui:

2)58auksto (25g)  milty

2> Sauksto (30 g)  smulkaus cukraus

Ya Saukstelio kepimo milteliy

1% Sauksto (15g)  augalinio aliejaus
1 Saukstelio citrinos zievelés
1 vidutinio dydzio kiausinis

VirSui: 1 Saukstas citrinos sulciy, sumaisyty su
2 Saukstais smulkaus cukraus
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Bidas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus j
puodelj, gerai sumaiSykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus, vanilés
ekstrakto, Zemés rieSuty sviesto
ir jmuskite kiauSinj, o tada gerai
sumaisykite.

3. Padékite puodelj sukamojo padéklo
centre.

4. Gaminkite naudodami *a. Gaminant
pyrageélis iskils virs puodelio krasto.

Palikite stoveéti 30 sek. po gaminimo.

Ant virSaus uzbarstykite Sokolado.
Patarimas: Jeigu jums labiau patinka,
galite naudoti traSky zemés rieSuty sviesta.

Bidas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus |
puodelj, gerai sumaisykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus, citrinos
Zievelés ir jmuskite kiausinj, o tada
gerai sumaisykite.

3. Padékite puodelj sukamojo padéklo
centre.

4. Gaminkite naudodami *a. Gaminant
pyrageélis iskils virs puodelio krasto.

5. Vir8y paslakstykite citrinos sul€iy ir
smulkaus cukraus misiniu.

6. Po gaminimo pabaksnokite pyragélio
virSy ieSmu, o tada paslakstykite ir
palikite 30 sekundziy.
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Morky pyragélis puodelyje

Ingredientai 1-am puodeliui:

2 Sauksto (20 g) milty
2V Sauksto (30 g) Svelnaus rudojo
cukraus

Y4 Saukstelio
Y4 Saukstelio
Y4 Saukstelio
1 Sauksto
1% Sauksto

kepimo milteliy

malto cinamono

Zemes rieSuty

malty migdoly

(15 g) saulégrazy aliejaus
2 apelsino zievelés

309 tarkuota morka

1 vidutinio dydzio kiausinis
Kreminis virSus: 15 g sviesto, suminkstinto

40 g cukraus pudros, 40 g riebaus kreminio
sviesto, %2 Saukstelio apelsiny sulciy

6.3 Automatinis atSildymas

Bldas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus |
puodelj, gerai sumaiSykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus, apelsino
Zievelés, tarkuotos morkos ir jmuskite
kiausinj, o tada gerai sumaisykite.

3. Padékite puodelj sukamojo padéklo
centre.

4. Gaminkite naudodami . Gaminant
pyrageélis iskils virS puodelio krasto.

5. VirSy pagaminsite sumaiSe sviestg,
cukraus pudrg, kreminj surj ir apelsiny
sultis.

Palikite stoveti 30 sek. po gaminimo.

Leiskite pyragéliui atvésti, tik tada pridékite

virSutinj sluoksnj.

Automatinis Svoris Mygtukas Eiga
atsSildymas
Mésa / zuvis / 0,2-1,0 kg sk » Sudékite maistg | kepimo inda,
paukstiena L] x1 padékite ji sukamojo padéklo centre.
» Pasigirdus skambuciui apverskite
o maista, pakeiskite iSdéstyma ir
QNe!Sd?r'r!eta atskirkite. Plonas dallis ir Siltas vietas
i:v;sr,‘élimes uzdenkite aliuminio folija.
2u5ies fifé vist * AtSilde suvyniokite j aliuminio folijg
élaunelés,viétllf ir palikite 15-45 min., kol maistas
kratinelés, mésos V'S.'Ska| atsv,ns. - o
faras, kepsnys » Mesos farsas: pasigirdus skambuciui,
2Iégtai’niai ’ apverskite maista. Jei jmanoma,
) iSimkite atsildytas dalis.
desSrelés) @Netinka neiSdorotai paukstienai.
Duona 0,1-1,0 kg » Paskirstykite kepimo inde, padekite jj
I%&_‘l ) sukamojo padéklo centre.
AUTO | X,

Jei tai 1,0 kg, dékite tiesiai ant
padéklo.

» Pasigirdus skambuciui apverskite,
pakeiskite iSdestyma ir iSimkite
atSildytus gabalélius.

* AtSilde uzdenkite aliuminio folija ir
palikite 5-15 min., kol visiSkai atSils.

|veskite tik maisto svorj. NejskaiCiuokite talpyklos svorio.

Jeigu reikia pasverti maista, kuris sveria daugiau ar maziau nei pateikti svoriai / kiekiai,
naudokités rankiné funkcija.
Galutiné temperatura priklausys nuo pradinés temperatiros.
Kepsnius ir Zlégtainius reikia atSildyti vienu sluoksniu.

Malta mésa reikia atSaldyti plonais sluoksniais.



6.4 Maisto ir gérimy Sildymas
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Maistas/gérimai Kiekis Para- Galios Laikas Buadas
-g/ml- metras lygis -Min-
Pienas, 1 puodelis 150 Mikro-  900W 1 neuzdenkite
Vanduo, 1 puodelis 150 Mikro- 900W 2 neuzdenkite
6 puodeliai 900 Mikro-  900W  8-10 neuzdenkite
1 patiekalas 1000 Mikro- 900W  9-11 neuzdenkite
Vienos lekstés 400 Mikro-  900W  4-6 padaza apSlakstykite
patiekalas vandeniu, uzdenkite,
pragjus pusei kaitinimo laiko
pamaisykite
Sriuba / troskinys 200 Mikro-  900W  1-2 uzdenkite, pasilde
pamaisykite
Darzoves 500 Mikro-  900W  3-5 jei reikia, jpilkite Siek tiek
vandens, uzdenkite, praéjus
pusei gaminimo laiko
pamaisykite
Meésa, 1 gabalélis " 200 Mikro- 900W 3 plonai ant virSaus uzpilkite
padazo, uzdenkite
Zuvies filé 200 Mikro-  900W  3-5 uzdenkite
Pyragas, 1 gabalélis 150 Mikro- 450 W %21 jdékite | kepimo indg
Kadikiy maistas, 190 Mikro-  450W  7%-1 sudekite j mikrobangy
1 indas krosneléje tinkamg naudoti
talpykla, pasilde gerai
iSmaisykite ir patikrinkite
temperaturg
Margarino ar sviesto 50 Mikro-  900W % uzdenkite
tirpinimas
Sokolado lydymas 100 Mikro-  450W 34 retkarciais pamaisSykite
" atvésinto
6.5 AtsSildymas
Maistas Kiekis Para- Galios Laikas Budas Palaikymo
-g- metras  lygis -Min- laikas
-Min-
Guliasas 500 Mikro- 270W 89 pragjus pusei atSildymo  10-30
laiko pamaisykite
Pyragas, 150 Mikro-  90W 1-3 jdékite | kepimo indg 5
1 gabalélis
Uogos 250 Mikro-  270W  3-5 tolygiai iSdéliokite, 5

pragjus pusei atSildymo
laiko apverskite
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6.6 Uzsaldyty produkty gaminimas

Maistas Kiekis Para- Galios Laikas Bidas Palaikymo
-g- metras lygis -Min- laikas
-Min-
Zuvies fileé 300 Mikro- 900 W 9-11 uzdenkite 2
Vienos 400 Mikro- 900 W 8-10 uzdenkite, pamaisSykite 2
lekstés po 6 minuciy
patiekalas

6.7 Gaminimas ir apkepimas

Maistas ~ fiekis  Para-  Galios Laikas Budas s
-g- metras lygis -Min- Mi
=Viin=-
Brokoliai/ 500 Mikro- 900W 6-8 ipilkite 4-5 valg. S. -
Zimeliai vandens, uzdenkite,
pragjus pusei virimo laiko
pamaisykite
Morkos 500 Mikro- 900W 9-11 supjaustykite griezinéliais, -
ipilkite 4-5 valg. S.
vandens, uzdenkite,
pragjus pusei gaminimo
laiko pamaisykite
Kepsniai 1000 Mikro- 450 W 16-17 pagardinkite pagal skonj, 10
Dviguba 450W 9-10" pastatykite ant lentynos,
kepsniné apverskite po "
Mikro- 450 W 9-10
Kepsniné 9-10
Uodeginés 400 Kepsniné 10-11 " pastatykite ant sukamasis
kepsniai Kepsniné 10-11  padéklas, apverskite po ",
2 gabalai iSkepe pagardinkite
Apkepy Kepsniné 12-15 pastatykite indg ant
skrudinimas lentynos
Pakepintas 1 gabalélis Kepsniné 450 W 4-5"  ant virSutinio rémo padékite
saris Kepsnine 3-42  2riekes duonos, ant
vienos riekés uzdekite
sdrio, gaminkite ", uzdékite
skrudintg rieke ant sdrio,
apverskite ir gaminkite 2
Saldyta pica 400 Mikro- 450 W 4-5"  padékite ant sukamasis
padéklas "
Dviguba 450W 5-62  padékite indg ant lentyna?
kepsniné

@ Jeigu krosnelé kuriuo nors rezimu veikia tris minutes ar ilgiau, pabaigus galinti
ventiliatorius dar veiks dviem minutéms. Atidarykite dureles, ir jis sustos, uzdarykite —
veél jsijungs, kol nepraeis dvi minutes (jskaitant dureliy atidarymo laika). Jeigu krosnelé
veikia trumpiau nei tris minutes, ventiliatorius nejsijungs.
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7. UZUOMINOS IR PATARIMAI

7.1 Mikrobangy krosneléje saugus naudoti indai

Indai Saugus Komentarai
naudoti
mikrobangy
krosneléje

Aliuminio folija / I X Mazi aliuminio folijos lapai gali biti naudojami maistui nuo

folijos talpyklos perkaitimo apsaugoti. Folija turi biti bent 2 cm atstumu
nuo krosnelés sieneliy, nes gali susidaryti kibirkstys.
Nerekomenduojama naudoti folijos talpykly, nebent tai
nurodyta gamintojo; atidZiai vykdykite instrukcijas.

Porcelianiniai ir I X Porcelianiniai, moliniai, glaziruoti keraminiai dirbiniai ir

keraminiai indai kaulo porceliano indai paprastai tinkami naudoti, iSskyrus
dekoruotus metalinémis detalémis.

Stikliniai indai, pvz., v Naudojant plonus stiklinius indus reikia buti atsargiems,

LPyrex ® nes staiga jkaite jie gali suduzti ar jskilti.

Metalas X Mikrobangy krosneléje nerekomenduojama naudoti
metaliniy indy, nes jie ims kibirkSciuoti, o tai gali sukelti
gaisra.

Plastikas / v Tokias talpyklas reikia naudoti atsargiai, nes esant

polistirolas, pvz., aukstai temperatirai jie gali iSkrypti, iSsilydyti ar pakeisti

greitojo maisto spalva.

talpyklos

Saldymo / kepimo v Turi buti pradurti, kad iSeity garai. |sitinkite, kad maiseliai

maiseliai tinkami naudoti mikrobangy krosnelése. Nenaudokite
plastikiniy ar metaliniy virveliy, nes jos gali istirpti arba
deél kibirkSciy sukelti gaisra.

Popierius — lékstés, v Naudokite tik Sildyti ar drégmei sugerti. Juos reikia

puodeliai ir virtuvinis naudoti atsargiai, nes perkaitinus gali kilti gaisras.

popierius

Siaudinés ir medinés v Naudodami Sias medziagas visada prizitrékite krosnele,

talpyklos nes dél perkaitimo gali kilti gaisras.

Perdirbtas popierius X Gali biiti metaliniy daleliy, del kuriy gali susidaryti

ir laikrastis

kibirkstys ir kilti gaisras.
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7.2 Valgio faminimo mikrobangy krosneléje patarimai

Valgio faminimo mikrobangy krosneléje patarimai

Sudétis Maistui, kuriame yra daug riebaly arba cukraus (pvz., Kalédy pyragas,
pyragéliai su mesa), pakanka trumpesnio Sildymo laiko. Tai reikia daryti
atsargiai, nes dél perkaitinimo gali kilti gaisras.

Dydis Kad maistas mikrobangy buty veikiamas tolygiai, jo dalys turi buti vienodo
dydzio.

Maisto Nuo pradinés maisto temperatiros priklauso gaminimo trukmé. |pjaukite

temperattra maistg su jdaru, (pvz., spurgas su uogiene), kad iSleistumete karstj ar garus.

ISdéstymas Storiausias maisto dalis sudékite patiekalo krastuose. (Pvz., vistos kulSeles.)

Dangtelis Naudokite ventiliuojamajg mikrobangy krosnelés maistine plévele arba tinkama
dangtel].

Pradurimas PrieS gaminant ar Sildant maistg su lukstais, odele ar plévele, jj reikia pradurti
keliose vietose, nes susikaups garai ir maistas gali sprogti. Tai gali bati, (pvz.,
bulves, zuvis, vistiena, desrelés).

SVARBU! Kiausiniy negalima Sildyti mikrobangomis, nes jie gali sprogti,
net ir baigti gaminti kiausiniai, (pvz., nulupti, kietai virti kiausiniai).

Maisykite, Kad maistas mikrobangy buty veikiamas tolygiai, jj reikia maisSyti, apversti,
apverskite pakeisti iSdéstyma. Visada maisykite ir keiskite iSdéstyma nuo iSores link
ir pakeiskite centro.

iSdéstymg

Palaikymas Baigus Sildyti btina palaikyti maistg neiSimta, kad Siluma pasiskirstyty
vienodai.

Uzdengimas Siltas vietas, (pvz., vistos $launeles ir sparnelius), galima uzdengti nedidelémis
folijos, aarbat. $.indinCios mikrobangas, skiautemis.

Imdami maistg i$ krosnelés naudokités indy rankenomis arba virtuvinémis pirstinémis,
kad neapsidegintuméte. Titrékite, kad atidarydami talpyklas, kukurtizy spragésiy
gaminimo indus, kepimo krosnelés mai-$elius ir kt. garais nenusidegintuméte veido ar
ranky.

Atidarydami krosnelés dureles visada atsitraukite, kad nenusidegintuméte iSeinanciais
garais ar karsciu. Pasildytg jdaryta keptg maistg supjaustykite, kad iSeity garai ir
nenusidegintuméte.
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Problema

Patikrinkite, ar . . .

Mikrobangy prietaisas
veikia netinkamai?

Saugikliai saugikliy dezéje veikia.
Elektros tiekimas nebuvo nutrauktas.
Jei saugikliai ir toliau perdega, kreipkités j kvalifikuota elektrika.

Neveikia mikrobangy
rezimas?

Durelés uzdarytos tinkamai.
Dureliy sandarinimo tarpikliai ir jy pavirSiai yra Svarus.
Mygtukas START buvo nuspaustas.

Sukamasis padeklas
nesisuka?

Sukamojo padéklo atrama tinkamai padéta ant sukamojo
jrenginio.

Indai telpa ant sukamojo padéklo.

Maistas telpa ant sukamojo padéklo ir netrukdo jam suktis.
Ertméje po sukamuoju padéklu nieko néra.

Mikrobangy krosnelé
neissijungia?

Izoliuokite prietaisg nuo saugikliy dézés.
Paskambinkite jgaliotam ELECTROLUX techninés priezitros
atstovui.

Neveikia vidaus
apsvietimas?

Paskambinkite savo jgaliotam ELECTROLUX techninés
priezilros atstovui. Vidaus lempute gali keisti tik apmokytas
jgaliotas ELECTROLUX techninés priezitros atstovas.

Maistg pasildyti ir
iSkepti trunka ilgiau nei
anksciau?

Nustatykite ilgesnj gaminimo laikg (dvigubas kiekis = beveik
dviguba trukme).

Jei maistas Saltesnis nei jprasta, kartkartémis jj pasukite ar
apverskite.

Nustatykite didesnj galios parametra.

Durelés neatsidaro dél
nutrikusio elektros tiek-
imo?

Atsargiai atidarykite dureles traukdami j iSore dureliy apatinj
desinjjj kampa.
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9. SPECIFIKACIJOS

Kintamosios sroves jtampa 220-240 V, 50 Hz, vienfazé

Paskirstymo linija saugiklis/jungtuvo Maziausia 16 A

Reikiama kintamosios srovés galia:Mikrobangos 1.4 kW
Kepsniné  0.85 kW
Mikrobangos/Kepsniné  2.20 kW

I1Seinamoiji galia: Mikrobangos 900 W (IEC 60705)
Kepsnine 800 W
Mikrobangy daznis 2450 MHz " (2 grupé/B klasé)
ISorés matmenys: LMF4263TET 596 mm (P) x 388 mm (A) x 404 mm (G)
Vidaus matmenys 342 mm (P) x 207 mm (A) x 368 mm (G) 2
Krosnelés talpa 26 litry 2
Sukamasis padeklas 2 325 mm, stiklas
Svoris mazdaug 19,5 kg

" Sis gaminys atitinka Europos standarto EN55011 reikalavimus.
Pagal §j standartg gaminys priskiriamas 2 grupés B klasés jrangai.
2 grupé reiskia, kad radijo dazniy energijg jranga sukuria elektromagnetinio spinduliavimo
pavidalu; ta energija naudojama apdoroti maistui karsciu.
B klasés jranga reiskia, kad jranga yra tinkama naudoti namie.
2 Vidinis turis apskai€iuojamas iSmatuojant didziausig plotj, gylj ir aukst;.
Faktinis maisto uzimamas taris yra mazesnis.

10. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

Gaminio informacija apie energijos sgnaudas ir didziausia trukme
pasiekti reikiama rezima, naudojantj mazai energijos

Energijos sanaudos parengties rezimu, esant jjungtam ekranui 0.8 W

Energijos sanaudos parengties rezimu, esant iSjungtam ekranui 0.5W

Didziausia trukmeé pasiekti reikiama rezima, naudojantj mazai energijos 5 min
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11. INFORMACIJA APIE POVEIK| APLINKAI

efektyvumo klasés Sviesos $altinis. prietaisy kartu su kitomis buitinémis

. . i .. .o tliekomis. Atiduokite Sj gaminj j
Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas a . s
iuo Zenklu . ISmeskite pakuote | B \ictos atlieky surinkimo punktg arba

atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad susisiekite su vietnos savivaldybe
ji bty perdirbta. dél papildomos informacijos.

Siame gaminyje yra F energijos vartojimo ENeiémeskite Siuo Zenklu pazymeéty

Padékite saugoti aplinkg bei zmoniy
sveikatg ir surinkti bei perdirbti elektros ir
elektronikos prietaisy atliekas.
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MYSLIME NA VAS

Dakujeme, Ze ste si zakupili spotrebi& znacky Electrolux. Vybrali ste si vyrobok, ktory v sebe

skryva desatrocia odbornych skusenosti a inovacii. Démyselny a Stylovy — pri jeho navrhu sme
mysleli na vas. Preto si pri kazdom pouziti mdzete byt isti, Ze dosiahnete vynikajuce vysledky.

Vitajte vo svete Electrolux.

Navstivte nasu stranku, kde najdete:

www.electrolux.com
@ Zaregistrujte si produkt a vyuzite tak eSte lepsi servis:
www.electrolux.com/productregistration

Do spotrebica si mbézete zakupit' prisluSenstvo, spotrebny material a originalne
E nahradné diely:

www.electrolux.com/shop

Tipy na pouzivanie, brozury, rieSenie problémov a informacie o udrzbe:

STAROSTLIVOST A SLUZBY ZAKAZNIKOM

Odporucame, aby ste pouzivali originalne nahradné diely.
Ked budete kontaktovat' servis, nezabudnite si pripravit' nasledujuce udaje.
Tieto informacie najdete na vyrobnom Stitku: model, Cislo vyrobku, sériové Cislo.

A Varovanie/upozornenie — Bezpec¢nostné pokyny

(i) Vseobecné informacie a tipy
Ochrana Zivotného prostredia

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. A\ DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Toto zariadenie mdzu pouzivat’ deti od 8 rokov a osoby
s obmedzenou fyzickou, zmyslovou ¢i mentalnou
schopnostou Ci osoby bez dostatocnych skusenosti
a znalosti, pokial su pod dozorom alebo pokial im boli
vysvetlené pokyny o bezpeCnom pouzivani zariadenia
a pokial si uvedomuiju suvisiace rizika. Dbajte na to, aby
sa deti nehrali so zariadenim. Cistenie a uzivatelsku
udrzbu nesmu vykonavat’ deti do 8 rokov a deti bez
dozoru.
Tento pristroj nie je urCeny na pouzivanie v
nadmorskych vySkach viac ako 2000 m.
DOLEZITE! DOLEZITE BEZPECNOSTNE
POKYNY: DOKLADNE S| PRECITAJTE A
UCHOVAJTE PRE BUDUCU POTREBU.

& VYSTRAHA!
Zariadenie nepouzivajte bez otoCného taniera
a podstavca na oto¢ny tanier. NepouZzivajte
zariadenie, ked je prazdne.

& VYSTRAHA!
Ak su poskodené dvierka alebo tesnenie dvierok,
ruru nesmie prevadzkovat’, kym ju opravi
kompetentna osoba.

A VYSTRAHA!
Je nebezpecné, aby osoba, ktora nie je
kompetentnou osobou, vykonavala akykolvek
servis alebo opravu, ktoré zahfnaju odstranenie
krytu, ktory poskytuje ochranu pred vystavenim
mikrovinnej energii.

A VYSTRAHA!
Kvapaliny ani iné potraviny sa nesmu zohrievat’

v uzavretych nadobach, pretoze by mohli
explodovat.
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Tento spotrebic€ je urCeny na pouzitie v domacnosti
alebo v podobnych podmienkach, napr.: v
zamestnaneckych kuchynkach v obchodnych,
kancelarskych a inych pracovnych priestoroch; v
hospodarskych budovach; klientmi v hoteloch, moteloch
a inych obytnych priestoroch; v zariadeniach typu
penzionu.

PouZzivajte len nadoby a riady vhodné pre mikrovinné
rary.

Kovové nadoby na jedlo a napoje nie su pocas pripravy
v mikrovinnej rure povolené.

Nenechavajte ruru bez dozoru, ked’ pouzivate

jednorazové nadoby na jedlo z plastu, papiera alebo
iného horlavého materialu.

Mikrovinna rura je ur€ena na zohrievanie jedla a
napojov. Susenie jedla alebo odevov a ohrievanie
ohrievacich podusiek, obuvi, Spongii, vlhkych utierok a
podobne méze spbsobit’ riziko Urazu, vznietenia alebo
poZiaru.

Ak zohrievané jedlo zacne dymit, NEOTVARAJTE
DVIERKA. Vypnite a odpojte ruru a pockajte, kym jedlo
prestane dymit’. Otvorenie dvierok, ked jedlo dymi,
mo&ze spbsobit’ poziar.

Zohrievanie napojov mikrovinami moze mat’ za
nasledok oneskorené eruptivne zovretie, preto pri
zaobchadzani s nadobou postupujte opatrne.

Obsah flasiek na kimenie a dojéenskych poharov
musite premieSat’ alebo pretrepat’ a pred spotrebou
musite skontrolovat’ teplotu, aby sa predislo
popaleninam.

Nevarte vajcia v Skrupine a nezohrievaijte celé uvarené
vajcia v mikrovinnej rure. Mohli by explodovat’ aj po
skonceni pripravy mikrovinami.
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Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho
vymenit’ vyrobca, jeho servisny zastupca alebo
osoby s podobnou kvalifikaciou, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

1.1 Udrzba a distenie

Dvierka:

Pravidelne Cistite obe strany dvierok, tesnenie dveri,
tesniace plochy makkou navih¢enou handrickou a
odstrante vSetky necistoty. Na Cistenie skla dvierok rury
nepouzivajte agresivne abrazivne Cistiace prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli poskriabat’
povrch, ¢o by mohlo mat’ za nasledok rozbitie skla.

Vnutorny priestor rary:

Utrite flaky alebo rozliate zvysky jedla pomocou vihkej
makkej handriCky alebo Spongie po kazdom pouZiti,
kym je rura este tepla. Na rozsiahlejSie flaky pouZite
slaby mydlovy roztok a niekolkokrat utrite vihkou
handrickou az kym sa neodstrania vSetky zvysky.
Neodstranujte kryt vinovodu. Dbajte na to, aby mydlovy
roztok ani voda neprenikli malymi vetracimi otvormi v
stenach, ¢o by mohlo spésobit’ poSkodenie rury. Vo
vnutornom priestore rury nepouzivajte sprejoveé Cistice.
Ruru pravidelne zohrievajte pouzivanim grilu. Zvysky
jedla alebo rozstrieckaného tuku mézu spbsobit’ dym
alebo zapach. Po pouziti ocistite kryt vinovodu, vnutorny
priestor rury, otoCny tanier a drziak otoc¢ného taniera.
Musia byt suché a bez mastnoty. Nahromadené tuky sa
mo&zu prehriat’ a zaCat’ dymit’ alebo sa vznietit.
VonkajsSie Casti rury:

VonkajSie Casti rury mozno jednoducho vycistit’ slabym
mydlovym roztokom. Mydlovy roztok utrite vihkou
handriCkou a vonkajSiu Cast’ osuste makkou utierkou.
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Ovladaci panel:
Pred Cistenim otvorte dvierka, ¢im sa ovladaci panel
deaktivuje. Pri Cisteni ovladacieho panela postupujte
opatrne. Pomocou handricky namocenej v Cistej vode
opatrne utierajte panel, kym nebude Cisty. Nepouzivajte
prilis vela vody. Nepouzivajte ziadne chemické ani
abrazivne Cistiace prostriedky.
OtocCny tanier a drziak otocného taniera:
Vyberte otoCny tanier a drziak oto¢ného taniera z rury.
Umyte otoCny tanier a drziak oto¢ného taniera v slabom
mydlovom roztoku. Vysuste makkou handrickou.
OtocCny tanier aj drziak oto¢ného taniera mozno umyvat’
v umyvacke.
Rost:
Rost je potrebné umyvat’ jemnym tekutym prostriedkom
na umyvanie riadu a osusit. Rost mozno umyvat’ v
umyvacke.
& DOLEZITE!
Ruru Cistite pravidelne a odstranuje zvysky jedal.
Nedodrzanie pravidelného Cistenia rury moze
viest’ k poskodeniu povrchu, ktoré by mohlo
nepriaznivo ovplyvnit’ Zivotnost’ zariadenia a viest’ k
nebezpecnej situacii.
Pri vyberani nadob zo zariadenia si davajte pozor,
aby ste nevychylili otoCny tanier.
A DOLEZITE!
Nepouzivajte parné CisticCe.
Mikrovinna rdra sa ma pouzivat’ vstavana.
Toto zariadenie nesmie byt’ umiestnené v skrinke.

Zariadenie a jeho dostupné Casti sa v priebehu
pouzivania zahreju. Deti vo veku do 8 rokov je treba
udrziavat’ mimo dosah, pokial nie su pod trvalym
dozorom.
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VYSTRAHA!

Nedovolte detom zdrziavat' sa v blizkosti

dvierok a prislusnych €asti rury, ktoré sa pocas

pouzivania grilu mézu zohriat’ na vysoku teplotu.

Nepustajte deti ku zariadeniu, aby sa nepopalili.
/I\ DOLEZITE!

Ziadnu &ast’ mikrovinnej rury nedistite Sistiacimi

prostriedkami na tradicné rury, parnymi

Cisticmi, abrazivnymi ani agresivnymi Cistiacimi

prostriedkami, prostriedkami s obsahom

hydroxidu sodného ani drotenkami.
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2. MONTAZ

388/
459

596
850
y
Mikrovinna rdru mozno upevnit' v poziciach
A alebo B:
Pozicia Velkost’ otvoru
S H V
A 562 x 550 x 380
B 562 x 500 x 380

Tradicna
rira

Rozmery v mm
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2.1 Montaz zariadenia

1. Odstrante vSetky obalové materialy a

— dékladne skontrolujte akékolvek
— 4mm znamky poskodenia.
2. Uchytte upeviovacie haciky

= dokuchynskej skrinky pomocou
- &3 - prilozeného harka s pokynmi Sablony.
(=] 3. Uchytte opatrne a bez nasilia pristroj
1 I do kuchynskej linky. Pristroj musi byt’

4 mm 4 mm zdvihnuty na upevnovacie haciky a

potom polozeny na miesto. V pripade
nerovnosti po¢as uchytenia sa da tento
hacik vratit' naspat. Predny ram rury
musi byt’ prilozeny oproti prednému
otvoru skrinky.

4. Dbajte na to, aby zariadenie bolo
stabilné a nenaklanalo sa. Dbajte na to,
aby medzi dvierkami skrinky nad rarou
a hornou €ast'ou ramu zostala medzera
aspofl 4 mm (pozri nakres).

Wil
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2.2 Pripojenie zariadenia k
napajaciemu zdroju

«  Elektricka zasuvka musi byt iahko
(A) dostupné, aby sa zariadenie dalo v
nudzove;j situacii jednoducho odpojit’.

Druhou moznost'ou je odpojit’ rdru
od napajania pomocou vypinaca v
pevnom vedeni v sulade s elektrickymi
predpismi.

» Napéjaci kabel smie vymenit’ len
elektrikar.

* Ak je napdjaci kabel poSkodeny, musi
o ho vymenit' vyrobca, jeho servisny
oo zastupca alebo osoby s podobnou

(o] kvalifikaciou, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

» Zasuvka by sa nemala nachadzat’
za kuchynskou linkou.

* NaijlepSie umiestnenie je nad
kuchynskou linkou, pozri (A).

* Pripojte zariadenie k jednofazovému
napajaniu striedavého pradu
220-240 V/50 Hz prostrednictvom
spravne nainstalovanej uzemnenej
sietovej zasuvky. Zasuvka musi byt’
istena 16 A poistkou.

» Pred montazou uviazte kisok Spagatu
k napajaciemu kablu pre jednoduchsie
pripojenie k bodu (A), ked sa
zariadenie instaluje.

» Pri vkladani zariadenia do vysokej
skrinky si davajte pozor, ABY STE
napadjaci kabel nepricvikli.

» Neponarajte napajaci kabel ani
zastrcku do vody ani do inej kvapaliny.

» Nevedte napajaci kabel ponad hortce
ani ostré povrchy, ako je napriklad
odvetravanie horiceho vzduchu v
hornej Casti zadnej strany rury.

O

o9
00




2.3 DalSie rady

Nepouzivajte mikrovinnd raru na
zohrievanie oleja na fritovanie. Teplota

sa neda ovladat’ a olej sa mbze vznietit'.
Na pripravu popkornu pouzivajte len
Specialne nadoby a polotovary uréené pre
mikrovinné rury.

Osoby s KARDIOSTIMULATORMI

by si mali u lekara alebo vyrobcu
kardiostimulatora overit' opatrenia tykajuce
sa pouzivania mikrovinnych rur.

Nerozlievajte ziadne tekutiny ani
nevkladajte Ziadne predmety do otvorov
zamky dvierok ani vetracich otvorov.

Ak ddjde k rozliatiu, okamzite vypnite a
odpojte riru a zavolajte do autorizovaného
servisu spolo¢nosti ELECTROLUX.
Ruru nikdy ziadnym spésobom
neupravuijte.

Pouzivajte len oto¢ny tanier a drziak
oto€ného taniera ureny pre tuto raru.
Nepouzivajte rdru bez otoéného taniera.

Opatrenia zabrarujuce rozbitiu otoéného

taniera:

* Pred Cistenim vodou nechajte otoény
tanier vychladnut.

» Nekladte horuce jedla ani horuce riady
na studeny otocny tanier.

» Nekladte studené jedla ani studené
riady na horuci otoény tanier.
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Nepouzivajte umelohmotné nadoby na
pouzitie v mikrovinnych rdrach, ak je rura
este stale hortica z pouzivania GRILU a
KOMBINOVANEJ PREVADZKY, pretoze
by sa mohli roztavit. Nadoby z umelej
hmoty sa nesmu pouzivat' pocas vysSie
uvedenych rezimov, ak to neodporuca ich
vyrobca.

Vyrobca ani predajca nie su zodpovedni
za Skody na rudre, ani za zranenie 0os6b
vzniknuté v désledku nedodrzania
postupov spravneho pripojenia rury.

Na stenach rary alebo v okoli tesnenia
dvierok alebo tesniacich pléch sa mézu
obcas tvorit’ vypary alebo kvap6&ky vody.
Je to normalny jav a nie je to signalizacia
unikania mikrovin ani poruchy.

Informacie o Ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju samostatne:
Tieto ziarovky su navrhnuté tak, aby odolali
extrémnym podmienkam v domacich
spotrebicoch, ako napr. teplota, vibracie,
vlhkost, alebo sluzia ako ukazovatele
prevadzkového stavu spotrebica. Nie su
uréené na pouzivanie inym spdsobom a
nie sU vhodné na osvetlenie priestorov v
domacnosti.
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3. PREHLAD ZARIADENIA

3.1 Mikrovinna rara

?

[
\}\ Vyhrevné teleso grilu
: Predné lemovanie
== — Svetlo rury
Ovladaci panel
BT | Tlacidlo otvorenia dvierok
. E Kryt vinovodu (neodstrariuite)
= \ A Vnttorny priestor rdry
= 7 == i B Tesnenie
] Tesnenie dvierok a
| tesniace plochy

3.2 Prislusenstvo

Skontrolujte, ¢i je suCastou rury
nasledujuce prislusenstvo:
Otoény tanier

Drziak oto&ného taniera

» Dajte drziak oto¢ného taniera na dno
vnutorného priestoru.

» Nasledne polozte na drziak otocny
tanier.

* Pri vyberani jedal alebo nadob z rary
dbajte na to, aby ste ich zdvihli ponad
obrubu oto¢ného taniera. V opacnom
pripade sa oto¢ny tanier moze poskodit’.

Pri priprave jedal v mikrovinnej rire
pouzivajte vzdy oto€ny tanier.

é Tieto diely pouzivajte iba pri grilovani a konvekénej priprave jedal.

Rost

Pri objednavani prisluSenstva musite predajcovi, pripadne autorizovanému servisu
ELECTROLUX vzdy oznamit' nazov dielu a nazov modelu.
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Digitalny displej s indikatormi: Tlacidla drovni
pA( ;&75(2 pA) vykonu
Q i@ E VY| Oblibené Tlagidla Obitibené
2 H HEA . Tlacidlo Gril
90W 270W 450W 630W 900W IEI KUChynSky casovac Tlaéidlo Automatické
rozmrazovanie
H = e . w Automatické rozmrazovanie . .,
| | | B Tlacidio Kuchynsky
* * * |i| Gl Gasovac
2 3
' | Tlagidla Viac/Menej
EJ Q lfj @ |§| Kombinovana prevadzka B Tiacidlo )
Start/potvrdenie/
(6 ) rychly Start
|§| Mikroviny
—_— Bl Tiacidio Stop
B— L (]| stop/zrusit Tlagidlo otvorenia
dvierok
# B | Detsky zamok
E | @ | Nastavenie hodin
El @ O — .
BBEE| Segmenty displeja
m P 9 | Hmotnost
90W 270W 450W 630W 900W Urovne Vykonu

4. PRED PRVYM POUZITIM
4.1 Zapojenie

Pri prvom zapojeni rary mate moznost’
nastavit' hodiny. Rira ma 24-hodinové
hodiny.

1. Rdra zapipa a na polovicu sekundy sa
zapnu vsetky ikony na displeji.
Stlacajte tlacidla VIAC/MENEJ, kym sa
nezobrazi napis ,on“ (zap.) alebo ,oFF*
(vyp.).

2a. Ak chcete vypnut hodiny, stlacajte

tlacidia VIAC/MENEJ, kym sa nezobrazi

napis ,oFF“ (vyp.), a potom stlacte
tlaCidlo START. Rura je pripravena na
pouzitie.

Ak ste vypli zobrazenie hodin a
chcete to vratit, stlacte dvakrat
tlacidlo KUCHYNSKY CASOVAC a
postupujte podla kroku 2b.

2b. Ak chcete zapnut’ hodiny, stlacajte
tlacidla VIAC/MENEJ, kym sa nezobrazi
napis ,on* (zap.), a potom stlacte tlacidlo
START.
Priklad: Ak chcete nastavit’ hodiny na 18:45.
1. Stlacenim tlacidiel VIAC/MENEJ upravte
hodinu.
2. Na potvrdenie stlaéte tiacidlo START.
3. Stlacenim tlacidiel VIAC/MENEJ upravte
minuty.
4. Na potvrdenie stladte tiagidlo START.
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Ked su hodiny nastavené, na displeji
sa nezobrazi ¢as dha.

4.2 Usporny rezim
(Ekonomicky rezim)

Ak 5 minut nebudete rdru pouzivat, auto-
maticky prejde do usporného rezimu.
Priklad: Ak neboli nastavené hodiny:
Displej sa vypne.

Na ukoncenie pohotovostného rezimu
otvorte dvierka alebo stladte fubovoiné
tlacidlo.

Priklad: Ak boli nastavené hodiny:

Po 5 minutach sa zobrazi Cas.

4.3 Uprava hodin, ked' su
nastavené

Po nastaveni ¢asu mézete hodiny upravit.

Priklad: Ak chcete zmenit' ¢as z 18.45 na

19.50.

1. Stlaéte dvakrat tlacidio KUCHYNSKY
CASOVAC.

2. Stladte tla¢idlo START.

3. Stlacajte tlacidla VIAC/IMENEJ, kym sa
nezobrazi ¢islo ,19".

4. Stladte tlagidlo START.

5. Stlacajte tlacidla VIAC/MENEJ, kym sa
nezobrazi ¢islo ,50".

6. Stlacte tlacidio START.

5. PREVADZKA

5.1 Priprava jedal v
mikrovinnej rare

Priklad: Zohriatie polievky na 2 minuty

30 sekund pri vykone mikrovin 630 W.

1. Stladajte tlacidlo UROVEN VYKONU
napravo od trojuholnika, kym sa
nezobrazi 630 W*.

2. Stlacenim tlacidiel VIAC/MENEJ zadajte
cas.

3. Stladte tlagidlo START.

V rezime pripravy jedla pomocou
mikrovin moZete nastavit troveri
vykonu rdry stlacenim tlacidla priamo
pod pozadovanym nastavenim.

Urove vykonu moézete nastavit
pocas prevadzky rary, a to stlacenim
a podrzanim pozadovaného tlacidla
UROVEN VYKONU, kym sa na

4.4 Ak chcete zrusit’
zobrazenie hodin a
nastavit’ Gsporny rezim
(ekonomicky rezim)

1. Stladte dvakrat tiatidio KUCHYNSKY
CASOVAC.

2. Stlacajte tlacidla VIAC/IMENEJ, kym sa
nezobrazi napis ,oFF* (vyp.).

3. Na potvrdenie stlaéte tiatidio START.

4.5 Detsky zamok

Rura ma bezpec¢nostnu funkciu, ktora brani
tomu, aby dieta nahodou spustilo rdru. Ked
je nastaveny zamok, nebude fungovat’
Ziadna Cast' rury, a to do doby, ked vypnete
funkciu zamku.

Detsky zamok mbzete zapnut’ alebo vypnut’
iba vtedy, ked rura nie je v prevadzke.
Priklad: Ak chcete zapnut' detsky zamok.
Stlacte a podrzte stlacené tlacidio STOP,
kym sa nezapne symbol detského zamku.
Priklad: Ak chcete vypnut’ detsky zamok.
Stlacte a podrzte stlacené tlacidlo STOP,
kym sa nevypne symbol detského zamku.

Ked je zapnuty detsky zamok,
deaktivuju sa vSetky tlacidla okrem
tlacidla STOP.

displeji nezvyrazni nastavenie
vykonu. Prili§ vysoké urovne vykonu
alebo prili§ dihé €asy pripravy mozu
prehriat’ potraviny, ¢o méze mat’ za
nasledok poziar.

Ak vyberiete vykon 900 W,
maximalny Cas pripravy pomocou
mikrovin, ktory moézete zadat), je
15 minut.

Ak je rura v prevadzke v Tubovoinom
rezime 3 a viac minut, ventilator
zostane zapnuty eSte 2 minuty po
dokonéeni pripravy jedla. Otvorte
dvierka a zastane, zatvorte dvierka a
znovu zaéne, az kym neuplynu

2 minuty (vratane ¢asu otvorenia
dveri). Ak je rura v prevadzke kratSie
ako 3 minuty, ventilator sa nezapne.

Po vareni sa oto¢ny tanier bude
nadalej otacat’, az kym sa varna
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nadoba nevrati do svojej poCiatocne;j trvat’ dihSie). Po dokonéeni rdra
polohy. Svetlo vo vnutri riry zostane zapipa. Ak poc¢as tohto procesu
zapnuté az do dokoncenia otacania, otvorite dvere, otacanie sa zastavi.

alebo po dobu 5 sekdnd (o bude

5.2 Urovne vykonu

Odporucéané pouzivanie

Nastavenie
vykonu

900 W/ Pouziva sa na rychle varenie alebo zohrievanie, (napr. polievka, dusené méaso,

VYSOKY konzervované potraviny, hortice napoje, zelenina, ryby, atd).

630 W Pouziva sa na dIhSie varenie konzistentnych jedal, ako st pe¢ené maso,
faSirka, polotovary a na delikatne jedla, ako su syrova omacka alebo kolac z
piSkétového cesta. Pri tomto nizSom nastaveni syrova omacka nevykypi a jedlo
sa uvari rovnomerne bez prevarenia na okrajoch.

450 W V pripade konzistentnych jedal, ktoré vyzaduju dlhy ¢as varenia pri vareni
tradicnym sposobom, napr. hovadzie maso, sa odporuca pouzit' toto
nastavenie, ¢im sa zabezpeci, ze maso bude makkeé.

270 W/ Toto nastavenie vykonu pouzivajte na rozmrazovanie, ¢im sa zabezpeGi

ROZMRAZ-  rovnomerné rozmrazenie. Toto nastavenie je vhodné aj na varenie ryze,

OVANIE cestovin, knedli a vajcového pudingu.

MW Na jemné rozmrazovanie (napr. Slahackova torta alebo pecivo).

ow Na odstéatie/kuchynské minutky.

W=WATT

5.3 Znizena aroven vykonu

Rezim pripravy Standardny éas Znizena aroven vykonu

Mikroviny 900 W 15 minat Mikroviny 630 W

Giril 10 mindt Gril 500 W

Kombinovana prevadzka 10 minut Gril 500 W
5.4 Uprava doby varenia 5.6 Kuchynsky ¢asovaé

pocas varenia SlIuzi na nastavenie kuchynského
Pocas varenia modzete upravit' dobu casovaca. ’
varenia. 1. Stlacte tlacidlo KUCHYNSKY
Priklad: Ak chcete pomocou tlagidla CASOVAC.
START pridat’ 2 minGty (120 sekund). 2. Stlaenim tlacidiel VIAC/MENEJ zadajte
1. Stlacte Styrikrat tlacidio START. Cas. ! )
Doba varenia sa zvysi o 120 sekund. 3. Stlacte tlacidlo START. Casovac sa
automaticky spusti.

5.5 Pouzivanie tlacidla Stop Stlagenim tlagidla START mézete

Jednym stlaéenim tlacidla STOP prejdete
do rezim pozastavenia.
Opéatovnym stlacenim tlacidla STOP zrusSite

dobu varenia.

pocas odpocitavania Casovaca
predizit’ &as.

Funkcia ¢asovaca sa da pouzit’ iba
vtedy, ked rdra nie je v prevadzke.
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5.7 Rychly start

Stlagenim tlagidla START mozete priamo
zacat' varit' s vykonom 900 W/VYSOKY po
dobu 30 sekund.

Ak chcete pridat’ viac Casu, stlaCte
tlacidlo START.

5.8 Stisenie zvuku

SIuzi na vypnutie zvuku.

1. Stladte 3-krat tiatidlo KUCHYNSKY
CASOVAC, kym sa nezobrazi napis
~Soun® (Zvuk).

2. Stlacajte tlacidla VIAC/MENEJ, kym sa
nezobrazi napis ,oFF* (vyp.).

3. Stlatte tlacidlo START.

Sluzi na zapnutie zvuku.

1. Stlagte 3-krat tladidlo KUCHYNSKY
CASOVAC, kym sa nezobrazi napis
»Soun® (Zvuk).

2. Stlacajte tlacidla VIAC/MENEJ, kym sa
nezobrazi napis ,on“ (zap.).

3. Stlagte tlacidlo START.

5.9 Pauza

SIUzi na pozastavenie rdry pocas prevadzky

mikrovinnej rdry.

1. Stlacte tlacidlo STOP alebo otvorte
dvierka.

2. Rdra sa pozastavi po dobu maximalne
5 mindt.

3. Stlagenim tlagidla START pokradujte vo
vareni.

5.10 Gril a kombinovana
prevadzka

Tato mikrovinna rira mé dva rezimy
pripravy grilovanim:

Iba grilovanie

Kombinovana prevadzka (grilovanie s
mikrovinami)

DOLEZITE! Na grilovanie sa odporuéa
pouzivat’ rost. Pri prvom pouzivani
grilu mézete citit' dym alebo

zapach spalenia. Je to normalne a
neznamena to poruchu rary. Pred
prvym pouzitim rdry zapnite gril na 20
minit bez jedla. Vyhnete sa tomuto
problému.

1. Stlacenim tlacidiel VIAC/MENEJ zadajte
éas.

2. Stlacte raz tlacidlo GRIL pre rezim
kombinovanej prevadzky (gril + mikroviny)
a stlacte tlaCidlo START.
Opéatovnym stlacenim tlacidla GRIL
vyberte rezim Iba gril.

3. Stladte tladidlo START.

V rezime kombinovanej prevadzky nie
su dostupné Urovne mikrovinného
vykonu 90 W a 900 W.

Ak chcete ukonit’ rezim kombinovanej
prevadzky alebo grilu, stiacajte tlacidlo
GRIL, kym sa na displeji nerozsvieti
symbol Iba mikroviny.

5.11 Oblubené

Rura ma 3 obitibené recepty.
Y% Zmaksené maslo

% Rozpustenie ¢okolady
% Kolag v hméeku

Priklad: Ak chcete nechat’ zmaknut maslo.

1. Stladte raz tlacidio OBLUBENE 1.

2. Stlacenim tlacidiel VIAC/MENEJ vyberte
hmotnost’.

3. Stladte tlacidlo START.

Ak segmenty displeja zobrazuju
rotujuci vzor, znamena to, ze
potravinu musite premieSat’ alebo
obratit’. Ak chcete pokracovat’ vo
vareni, stlaéte tlagidlo START. Na
konci doby automatického
rozmrazovania sa program
automaticky zastavi.

l'Jrgvne vykonu prednastavenych
oblubenych receptov sa nedaju
upravit. Mézete pripravit' 1-4 kolace v
hrnéeku.

& VYSTRAHAL! Cokolada moze byt
velmi horuca! Ak na pripravu
Gokolady potrebujete dihSiu dobu
varenia, pridajte 10 sekund.
Davaijte pri Cokolade pozor, kedZze sa
moze prehriat’ a spalit.

Ak chcete prepisat’ obllibené recepty na

svoje vlastné recepty.

1. Stlagte tla¢idlo UROVEN VYKONU na
vyber vykonu.

2. Stlacenim tlacidiel VIAC/MENEJ zadajte
céas.
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3. Stlacte a podrzte tlacidlo OBLUBENE,
ktoré chcete nastavit, kym nezaznie
jedno pipnutie a nezobrazi sa
hviezdiCka oblibeného rezimu.

Ak chcete znovu nastavit' tlacidlo
Oblubené na nastavenia z vyroby.

1. Stlacte tlacidlo STOP.

2. Stlacte a na 3 sekundy podrzte
stlagené tlacidlo UROVEN VYKONU
450 W.

Rura resetuje obltibené tlagidla na
nastavenia z vyroby.

5.12 Automatické
rozmrazovanie

Automatické rozmrazovanie automaticky
nastavi spravny rezim varenia a dobu
varenia na zaklade hmotnosti potraviny.

MbZete si vybrat’ z 2 ponuk automatického

rozmrazovania.

1. Automatické rozmrazovanie:
Maso/ryba/hydina

2. Automatické rozmrazovanie: Chlieb

Priklad: Ak chcete rozmrazit’ steak s

hmotnostou 0,2 kg.

1. Vyberte ponuku automatického
rozmrazovania jednym stlaéenim
tlagidla AUTOMATICKE
ROZMRAZOVANIE.

2. Stlacenim tlacidiel VIAC/MENEJ
vyberte hmotnost'.

3. Stladte tlacidlo START.

@ Ak segmenty displeja zobrazuju

rotujuci vzor, znamena to, ze
potravinu musite premiesat’ alebo
obratit’. Ak chcete pokracovat' vo
vareni, stlacte tlacidlo START. Na
konci doby automatického
rozmrazovania sa program
automaticky zastavi. V rezime
automatického rozmrazovania nie
je dostupné nastavenie
Casu/vykonu.

123
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6. TABULKY VARENIA

6.1 Obiubené

Oblibené Hmotnost'

Tlacidlo Postup

Zmakéené maslo  0.05-0.25 kg

PAC

+ Dajte maslo do pyrexovej nadoby.
Po uvareni dobre premiesajte.

Rozpustenie 0.1-0.2 kg
Cokolady

AL

* Rozlamte ¢okoladu na malé kusky.
Dajte ¢okoladu do pyrexovej
nadoby. Ked zaznie zvukovy signal,
premieSajte. Po uvareni dobre
premiesajte.

A VYSTRAHA! Cokolada méze
byt velmi horuca! Ak na pripravu
Gokolady potrebujete dihsiu dobu
varenia, pridajte 10 sekund.
Davaijte pri ¢okolade pozor,
kedZe sa méze prehriat’ a spalit.

Kolag v hrnéeku 1-4 hrnéeky

» Urobte kola¢ podfa receptu. Dajte
ﬁ 3

hrnéek smerom k okraju otoéného
taniera. Po vareni nechajte 30
sekund odstat’.

6.2 Kolaé v hrnéeku recepty

Bohaty ¢okoladovy kola¢ v hrnéeku

Prisady na 1 hrnéek:

2% lyzice (25 g) hladkej muky

2 lyzice (12 g) kakaového prasku

2% lyzice (30 g) praskoveého cukru

Y4 Cajovej lyzicky prasku do peciva

1% lyzice (15 g) rastlinného oleja

Y4 Cajovej lyzicky vanilkového extraktu

1 stredne velké vajce

Metoda:

1. Dajte vSetky suché prisady do hrnéeka
a dobre premieSajte vidliCkou.

2. Pridajte rastlinny olej, vanilkovy extrakt
a vajce a dobre premieSajte.

3. Dajte hrnéek mimo stred otocného
taniera.

4. Varte pomocou 72(3. Pocas varenia
kolac vyrastie z hrnceka.

Po vareni nechajte 30 sekund odstat.

Ozdobte ¢okoladovym krémom.

Tip: Ak chcete pripravit’ ¢okoladovo-
pomarancovy kolac v hrnéeku, nahradte
vanilkovy extrakt Y2 Cajovej lyziCky
pomarancového extraktu.



Malinovy kola¢ v hrnéeku

Prisady na 1 hrncek:

2% lyzice (25 g) hladkej muky

2% lyzice (30 g) praskového cukru

Ya Cajovej prasku do peciva
lyzicky

1% lyzice (15 g) rastlinného oleja

¥ Cajovej vanilkového extraktu
lyzicky

1 stredne velké vajce

1% lyzice malinového dzemu bez

jadierok

Kolac¢ v hrnéeku s kiiskami jablka

Prisady na 1 hrnéek:

2% lyzice (25 g) hladkej muky

2lyzice (30g)  jemného hnedého cukru

Y4 Cajovej prasku do peciva
lyzicky

Y4 Cajovej rozdrvenej Skorice
lyZicky

1% lyzice (15 g) rastlinného oleja

1 stredne velké vajce
1% lyzice (30 g) jablkovej Stavy
polovica (7 g) celozrnnej susienky,

rozdrvenej
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Metoda:

1.

2

3.

4.

5.

Daijte vSetky suché prisady do hrnéeka
a dobre premieSajte vidliCkou.

Pridajte rastlinny olej, vanilkovy extrakt a
vajce a dobre premiesaijte.

VmieSajte dzem pomocou lyzice tak,
aby urobil v zmesi pruhy.

Dajte hrnéek mimo stred otoéného
taniera.

Varte pomocou PAS . Pocas varenia
kolac vyrastie z hrnéeka.

Po vareni nechajte 30 sekund odstat’.

Ozdobte vanilkovym krémom.

Metoda:

1.

5.

6.

Dajte vSetky suché prisady (okrem
susienky) do hrnceka a dobre
premieSajte vidliCkou.

. Pridajte rastlinny olej a vajce a dobre

premiesajte.

. Jemne vmiesaijte jablkovu Stavu

pomocou lyzice tak, aby urobila v zmesi
pruhy.

. Na vrch dajte rozdrvenu celozrnnu

susienku.

Dajte hrnéek mimo stred otocného
taniera.

Varte pomocou 7A~(3. Pocas varenia
kolag vyrastie z hrnéeka.

Po vareni nechajte 30 sekund odstat.

Na vrch dajte kop&ek vanilkovej zmrzliny.

VYSTRAHA! Jablkova $tava bude
horuca.
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Kolaé v hrnéeku s arasidovym maslom

Prisady na 1 hrnéek:

2V; lyzice (25 g) hladkej miky

2lyzice (30g)  jemného hnedého cukru

Ya Cajovej prasku do peciva

lyziCky

1% lyzice (15 g) rastlinného oleja

Y. Cajovej vanilkového extraktu

lyziky

2lyzica(30g) jemného arasidového
masla

1 stredne velké vajce

Mrkvovy kolac¢ v hrnéeku

Prisady na 1 hrnéek:

2lyzice (20g)  hladkej muky

2% lyzice (30 g) svetlého hnedého cukru

Y Cajovej prasku do peciva

lyzicky

Y4 Cajovej rozdrvenej Skorice

lyzicky

Y4 Cajovej rozdrveného muskatového
lyzicky orecha

1 lyzice rozdrvenych mandli

1% lyzice (15 g) slnecnicového oleja

Kéra z %2 pomaranca

309 struhanej mrkvy
1 stredne velké vajce
Krémova 15 g masla, zmékceného

poleva: 40 g muckového cukru
40 g plnotuéného
krémového syra

2 Cajovej lyzicky
pomarancovej Stavy

Metoda:

1. Dajte vSetky suché prisady do hrnéeka
a dobre premieSajte vidliCkou.

2. Pridajte rastlinny olej, vanilkovy extrakt,
araSidové maslo a vajce a dobre
premieSajte.

3. Dajte hrnéek mimo stred otocného
taniera.

4. Varte pomocou *3. Pocas varenia
kolag vyrastie z hrnceka.

Po vareni nechajte 30 sekund odstat’.

Posypte ¢okoladou.
Tip: Ak to tak mate radSej, pouzite
chrumkavé arasSidové maslo.

Metoda:

1. Dajte vSetky suché prisady do hrnéeka
a dobre premieSajte vidliCkou.

2. Pridajte sInecnicovy olej, kéru z
pomaranca, strihanu mrkvu a vajce a
dobre premieSaijte.

3. Dajte hrn¢ek mimo stred otoéného
taniera.

4. Varte pomocou *3. Pocas varenia
kolag vyrastie z hrnéeka.

5. Urobte polevu zmieSanim masla,
muckového cukru, krémového syra a
pomarancovej Stavy.

Po vareni nechajte 30 sekund odstat’.

Nechajte kolac vychladnut’, potom pridajte
polevu.
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Kolaé v hrnéeku s citronom Metoda:
Prisady na 1 hrnéek: 1. Dajte vSetky suché prisady do hrnceka
2% lyzice (25g) hladkej muky a dobre premiesajte vidlickou.

2. Pridajte rastlinny olej, citronovu kéru a
vajce a dobre premiesaijte.

2/ lyzice (30 g) praskového cukru

Y4 Cajovej prasku do peciva 3. Daijte hrnéek mimo stred otoc¢ného
lyzicky taniera.
1% lyzice (159) rastlinného oleja 4. Varte pomocou Y. Podas varenia

kolac vyrastie z hrnéeka.
. Na vrch dajte polevu z citrénovej Stavy
1 stredne velké vajce zmieSanej s praSkovym cukrom.
6. Po vareni uvoinite kolag, poprepichujte
cely vrch $pajdiou, potom naneste
polevu a nechajte 30 sekund odstat..

1 Gajova lyzicka citronovej kory 5

Poleva: 1 lyzica premieSanej
citrénovej Stavy s 2
lyzicami praskového cukru

6.3 Automatické rozmrazovanie

Automaticka Hmotnost’ Tlacidlo Postup
rozmrazovanie
Maso/ryby/ 0,2-1,0 kg 2 » Polozte jedlo na nizky pekac do
hydina o] x1 stredu oto&ného taniera.

* Ked sa ozve zvukovy signal, obratte
jedlo, premieSajte a oddelte. Zakryte
tenké Casti a teplé miesta alobalom.

(Cela ryba, rybie + Po rozmrazeni zabalite do alobalu
steaky, rybie filé, na 15-45 minut az do dékladného
kuracie stehna, rozmrazenia. )
kuracie prsia, * Mileté maso: Ked sa ozve zvukovy
mleté maso, signal, obratte jedlo. Ak je to mozné,
steak, kotlety, vyberte rozmrazené Casti.
fasirky, parky) @ Nie je vhodné na celti hydinu.
Chlieb 0,1-1,0 kg sk * Rozlozte v nizkom pekaci v strede
L] x2 otoéného taniera. Pri vahe 1,0 kg

rozlozte priamo na oto¢ny tanier.

» Ked sa ozve zvukovy signal, obratte
a vyberte rozmrazené platky.

» Po rozmrazeni zabalte do alobalu
na 5-15 minut az do dokladného
rozmrazenia.

Zadavajte len hmotnost’ samotného jedla. Nezadavajte hmotnost’ nadoby.

Pri potravinach s hmotnostou vacéSou alebo mensou ako su hmotnosti/mnoZstva
uvedené v tabulke pouzite manualne nastavenie.

Konecna teplota sa bude liSit’ v zavislosti od pociatocnej teploty.

Steaky a kotlety by mali byt zmrazené v jednej vrstve.

Mleté maso by malo byt zmrazené v tenkej vrstve.
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6.4 Zohrievanie jedal a napojov

Jedlo/napojov

Mnozstvo  Vykon Cas Sposob
-g/ml- Uroven -Min-
Mlieko, 1 Salka 150 QoW 1 nezakryvajte
Voda, 1 Salka 150 900W 2 neprikryvajte
6 Salok 900 900W  8-10 neprikryvajte
1 tanier 1000 900W 911 neprikryvajte
Tanier s jedlom 400 900W 46 omacku pokropte vodou, prikryte,
v druhej polovici cyklu zohrievania
pomiesajte
Polievka/vyvar 200 900W 1-2 prikryte, po zohriati premieSajte
Zelenina 500 900W 35 v pripade potreby pridajte trocha
vody, zakryte, v druhej polovici cyklu
zohrievania premieSajte
Maso, 1 platok 200 900W 3 polejte trochou omacky a prikryte
Rybie filé 200 900W 35 prikryte
Kolag, 1 kisok 150 450 W Y1 umiestnite na porcelanovy pekac
Detska strava, 190 450W V1 premiestnite do nadoby vhodnej do
1 pohar mikrovinnej rury, po zohriati dobre
premiesajte a skontrolujte teplotu
Roztopenie 50 900W % prikryte
margarinu alebo
masla
Roztopenie 100 450W 34 obcas premiesajte
cokolady
' chladené
6.5 Rozmrazovanie
Jedlo Mnozstvo Nasta- Vykon Cas Spoésob Cas
-g- venie Uroven -Min- odstatia
-Min-
Gulas 500 Mikro 270 W 89 uprostred rozmrazovania 10-30
premiesajte
Kolag, 1 150 Mikro 90 W 1-3 umiestnite na 5
kusok porcelanovy pekac
Ovocie, 250 Mikro 270 W 3-5 rovnomerne rozmiestnite 5

a v polovici cyklu
rozmrazovania ovocie
poobracajte
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6.6 Varenie z mrazenych potravin
Jedlo Mnozstvo Nasta- Vykon Cas Sposob Cas
-g- venie Uroven -Min- odstatia
-Min-
Rybie filé 300 Mikro  900W  9-11 prikryte
Tanier s 400 Mikro  900W  8-10 prikryte, po 6 minutach 2
jedlom premiesajte
6.7 Varenie, grilovanie a zapekanie
Mnozstvo Nasta Vykon Cas Cas
Jedlo - P o o Sposob odstatia
-g- venie Urovenn -Min- Min-
Brokolica/ 500 Mikro 900 W 6-8  Pridajte 4-5 lyz. vody, prikryte, -
hrasok v polovici varenia premiesajte
Mrkvy 500 Mikro 900 W 9-11  Nakrajajte na krazky, pridajte -
4-5 lyz. vody, prikryte, v polovi-
ci varenia premieSajte
Pecené 1000 Mikro 450 W 16-17 ochutte podla chuti, umiestnite 10
maso Kombinovana 450 W 9-10" na otocny tanier, po
prevadzka dokonceni obratte”
Mikro 450 W 9-10
Gril 9-10
Hovadzie 400 Gril 10-11" umiestnite na rost, po uplynuti®
steaky 2 kusy Giril 10-11 obratte, po grilovani dochutte
Zapekanie v Gril 12-15 umiestnite nadobu na rost
zapekacich
nadobéach
Syrovy 1 piece  Giril 450 W 4-5" Daijte 2 platky chleba na rost,
toast Gril 3-42  jeden prekryte platkom syra,
uvarte", dajte platok hrianky na
vrch syra na hrianke, pretocte
a varte?
Mrazena 400 Mikro 450 W 4-5" umiestnit na oto¢ny tanier "
pizza Kombinovana 450 W 5-62  polozte misku na rost?
prevadzka

®

Ak je rira v prevadzke v iubovoinom reZime 3 a viac mindt, ventilator zostane zapnuty
este 2 minuty po dokonéeni pripravy jedla. Otvorte dvierka a zastane, zatvorte dvierka a

znovu zacne, az kym neuplynu 2 minuty (vratane €asu otvorenia dveri). Ak je rdra v
prevadzke kratSie ako 3 minuty, ventilator sa nezapne.
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7. RADY ATIPY

7.1 Riad vhodny do mikrovinnej rary

Riad Bezpecnost’ Poznamky
mikrovinnej
rary

Alobal/nadoby z I X Aby sa jedlo neprehrialo, mézete ho prikryt’ kiskami

alobalu alobalu. Féliu udrziavajte aspon 2 cm od stien rury,
pretoze mé6ze dojst’ k iskreniu. Nadoby z folie sa
neodporucaju, ak ich vyslovne neodporica vyrobca.
Doékladne dodrzujte pokyny vyrobcov.

Porcelan a keramika I X Porcelan, keramika, glazirované nadoby a kostny
porcelan su v zasade vhodné, okrem pripadov, ak
obsahuju kovovu dekoraciu.

Skleny riad, napr. v Pri pouzivani jemného skla je potrebné postupovat’

Pyrex® opatrne, pretoZe sa pri nahlom zahriati méze rozbit’
alebo prasknut.

Kov X Neodporuca sa pouzivat’ kovovy riad v mikrovinnej rare,
pretoze bude iskrit, ¢o méze mat’ za nasledok poziar.

Umela hmota/ V4 Je potrebné postupovat’ opatrne, pretoze niektoré

polystyrén, nadoby sa pri vysokych teplotach topia alebo stracaju

napr. nadoby z farbu.

prevadzok rychleho

obcerstvenia

Vrecka do v Musia byt’ prepichnuté, aby mohla unikat’ para.

mraznicky, vrecka na Dbajte na to, aby vrecka boli vhodné na pouzivanie

pecenie v mikrovinnej rire. Nepouzivaijte plastové ani kovové
svorky, pretoze sa mézu roztopit’ alebo vznietit’ pri
iskreni.

Papierové taniere, v Pouzivajte len na zohrievanie alebo na absorbovanie

pohare a kuchynsky vlhkosti. Je potrebné postupovat’ opatrne, pretoze

papier prehriatie méze spdsobit’ poziar.

Nadoby zo slamy a v Pri pouzivani tychto materialov nenechavajte mikrovinnu

drevené nadoby ruru bez dozoru, lebo prehriatie méze zapricinit’ poziar.

Recyklovany papier X Mbze obsahovat’ iastocky kovu, €o méze spodsobit’

a novinovy papier

iskrenie a viest’ ku vzniku poziaru.
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7.2 Rady tykajuce sa pripravy jedal v mikrovinnej rare

Rady tykajuce sa pripravy jedal v mikrovinnej rure

ZloZenie Potraviny bohaté na tuk a cukor (napr. puding alebo kolac¢) vyzaduju kratsi ¢as
ohrevu. Je potrebné postupovat opatrne, pretoze prehriatie méze spésobit poziar.

Velkost Rovnomernejsiu pripravu dosiahnete tak, ze vSetky kusky budi mat rovnaku
velkost.

Teplota jedla  Pociatocna teplota jedla ma vplyv na €as potrebny na pripravu. Urobte zarez do

jedal z plnkami, ako su napr. SiSky s dZzemom, aby sa uvolnilo teplo alebo para.

Usporiadanie

Umiestnite najhrubsSie Casti jedla smerom k okraju taniera. (Napr. kuracie stehna.)

Prikrytie Pouzite perforovanu plastovu foliu alebo vhodné veko.

Prepichnutie  Jedla so Skrupinou, Supou alebo blanou sa pred varenim alebo zohrievanim
musia na niekolkych miestach prepichnut, pretoZe tvoriaca sa para by mohla
sposobit exploziu jedla. Priklad: zemiaky, ryby, kurcata, parky.

DOLEZITE! Vajcia by sa v mikrovinnej rdre nemali pripravovat, pretoze by
mohli explodovat’ aj po skonceni pripravy. Priklad: vajcia natvrdo, stratené
vajcia.

PremieSajte, Na dosiahnutie rovhomerne;j pripravy je délezité jedlo pocas pripravy obcas

otocte a premiesat a obratit. Vzdy mieSajte smerom od okraja k stredu.

narovnajte

Odstatie Po zohriati je délezité nechat jedlo postat, aby sa teplo v jedle rovnomerne
rozptylilo.

Zakrytie Teplé oblasti je mozné zakryt’ malymi kuskami félie, ktora odréaza mikroviny

(alobal). Priklad: kuracie nohy a kridla.

Pri vyberani jedal z rary pouzivajte drziaky na pohare alebo teplovzdorné rukavice.
Zabranite tak popaleninam. Vzdy otvarajte nadoby, vrecka a pod. tak, aby vam smerovali
od tvare a ruk. Zabranite tak popaleninam spdsobenym parou.

Pri otvarani dvierok nestojte prili$ blizko, aby nedoslo k popaleninam spésobenym_
unikajucou parou a teplom. Po zohriati pokrajajte pinené pecené jedla, aby sa uvolnila
para a zabranilo sa tak popaleninam.
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8. RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Skontrolujte, €i . . .

Mikrovinna rdra
nefunguje spravne?

Poistky v poistkovej skrinke funguiju.

Nedoslo k vypadku napajania.

Ak sa poistky stale vyhadzuiju, obratte sa na kvalifikovaného
elektrikara.

Rezim mikrovin

Dvierka su spravne zavreté.

nefunguje? Tesnenia dvierok a ich povrch su Gisté.

Stlagili ste tlacidlo START.
Otocny tanier sa Drziak oto¢ného taniera je spravne polozeny na manzete.
neotaca? Riad v rire nepresahuje cez otoény tanier.

Jedlo nepresahuje cez okraj otocného taniera a nebrani jeho
otacaniu.
V priehlbine pod otoénym tanierom nie je prekazka.

Mikrovinna rira sa
nevypne?

Zariadenie odpojte prostrednictvom poistkovej skrinky.
Zavolajte do autorizovaného servisu spolo¢nosti ELECTROLUX.

Vnutorné svetlo
nefunguje?

Zavolajte do svojho autorizovaného servisu spolocnosti
ELECTROLUX. Interné svetlo m6ze vymenit’ iba vySkoleny
autorizovany servis spolo¢nosti ELECTROLUX.

Jedlo sa ohrieva a
pripravuje dihSie nez
predtym?

Nastavte dIhsi ¢as pripravy (dvojnasobné mnozstvo = takmer
dvojnasobny ¢as) alebo,

Ak je jedlo studensie ako zvy€ajne, obcas ho otocte alebo obratte
alebo,

Nastavte vyssi vykon.

Neotvoria sa dvere kvoli
vypadku elektrickeho
pradu?

Opatrne otvorte dvere potiahnutim smerom von v pravom dolnom
rohu skla dveri.
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Sietové napatie

220-240V, 50 Hz, jedna faza

Poistkalistic Minimalne 16 A
Prikon: Mikroviny 1,4 KW

Gril 0,85 kW

Mikroviny/Gril 2,20 kW

Vystupny vykon: Mikroviny 900 W (IEC 60705)

Gril 800 W
Frekvencia mikrovin 2450 MHz " (Skupina 2/Trieda B)
Vonkajsie rozmery: LMF4263TET 596 mm (S) x 388 mm (V) x 404 mm (H)

Rozmery vnutorného priestoru

342 mm (3) x 207 mm (V) x 368 mm (H) 2

Objem vnutorného priestoru

26 litrov 2

Otocny tanier

@ 325 mm, skleny

Hmotnost

pribl. 19,5 kg

" Tento vyrobok spifia poZiadavky eurdpskej normy EN55011.
V sulade s touto normou je tento vyrobok klasifikovany ako zariadenie skupiny 2, triedy B.
Skupina 2 znamena, ze zariadenie zamerne generuje radiofrekvenénu energiu vo forme
elektromagnetického ziarenia na Ucely tepelnej Upravy potravin.
Trieda B znamend, Ze zariadenie je vhodné na pouZivanie v domécnostiach.

2 Vnutorny objem sa vypocita odmeranim maximalnej Sirky, hibky a vySky. Skutocny
disponibilny objem pre pokrmy je nizsi.

10. ENERGEETICKA UCINNOST

Informacie tykajuce sa vyrobku v suvislosti so spotrebou energie a
maximalnej doby na dosiahnutie vyhovujuceho rezimu nizkej spotreby

Spotreba energie v pohotovostnom rezime so zapnutym displejom je 0.8W
Spotreba energie v pohotovostnom rezime s vypnutym displejom je 0.5W
Maximalna doba, ktora je pre zariadenie potrebna na automatické dosiahnutie 5 mindt

vyhovujuceho rezimu nizkej spotreby, je

11. INFORMACIE TYKAJUCE SA OCHRANY ZIVOTNEHO

PROSTREDIA

Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj s
triedou energetickej ucinnosti F.

Materialy oznacené symbolom {:‘_)
odovzdajte na recyklaciu. Obal hodte do
prislusnych kontajnerov na recyklaciu.

Chrarite Zivotné prostredie a zdravie
ludi a recyklujte odpad z elektrickych a
elektronickych spotrebicov.

Nelikvidujte spotrebiCe oznacené
symbolom spolu s odpadom z

domacnosti. Vyrobok odovzdajte v

EEEE miestnom recyklaénom stredisku
alebo sa obrat'te na obecny alebo
mestsky Urad.
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