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MUCITUM 3A BAC

Bnarogapum Bu, ye 3akynuxTe ypeq Ha Electrolux. Mi3bpaxTe npogyKT, KOMTO HOCK B
cebe cu gecetTnneTns npodecrMoHaneH onuT n nHoeauun. OpurmHaneH u CTUNeH, Tol e
Cb3aafeH ¢ mnchbn 3a Bac. 3atoBa, koraTto ro n3nonssarte, MOXeTe Aa CTe CUTypHU, Ye
BCEKW MbT LLie nocTuraTe CTPaxoTHW pesynTaTtu.

[o6pe gownu B Electrolux.

MoceTeTe HawmA yebcanT 3a:

BwxTe nonesHu cbBeTy 3a ynotpeba, GpoLuypu, OTCTpaHsiBaHe Ha HEVU3NPAaBHOCTY,
@ MHOpMaLMsA 3a CEPBU3 U PEMOHT:

www.electrolux.com/support

Pervctpupaiite Bawmsa npogykT 3a no-gobpo obcnyxeaHe:
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KyneTe akcecoapu, KOHCyMaTvBU 1 OPUTMHANHN pe3epBHU YacTy 3a Bawwus ypen:
’% www.electrolux.com/shop

OBCIYXXBAHE HA KINTUEHTH

BuHaru nanonssaiTte opurMHanHu pe3epBHU YacTy.

KoraTto ce cBbp3Bate ¢ Hawwmsa otopusmpan otgen ,O6cnyxeaHe”, Tpabea aa nmare noa
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1. A UHOOPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean moHTMpaHeTo 1 ynotpebaTa Ha ypeaa BHAMATESTHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe NHCTPYyKUMK. MNMponssoantenat
He e OTrOBOPEH 3a HapaHsABaHUSA UNn NoBpeaun B pesyntart Ha
HenpaswWiHa MHCTanaums unm ynotpeba. BuHarn gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e30nNacHoO 1 NeCHO JOCTBLMHO MSCTO 3a
cnpaBka B 6baeLe.

1.1 Be3onacHocT 3a Aeua 1 nuua B y3BUMO
NnonoXxeHue

Toau ypen moxe ga 6bae nsnonseaH oT geua Hag 8-
roguLlHa Bb3pacT, KakTo 1 OT nnua ¢ HamaneHm
PM3NYECKN, CETUBHU U YMCTBEHN BH3MOXHOCTU UK OT
nnua 6e3 onuT 1 NO3HaHUSA, camo ako Te ca noA
HabnogeHne nnu 6baaT MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
GesonacHata ynotpeba Ha ypena un pa3dompaTt Bb3MOXHUTE
puckose. [leua nog 8-rognilHa Bb3pacT U Xxopa C TEXKU
NN KOMMNSEKCHN yBpeXaaHus TpsabBa ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH ako He ca noj NOCTOSAHHO HabnaeHue.
[euaTa Tpabea ga 6baart nog HabnogeHne, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasT ¢ ypeaa.

[pBbXTEe BCUYKM ONAKOBKU ganede oT Aeua u U3XBbprieTe
OMaKkoBKUTE MO MeCTHUTe npasuna.

NMPEOAYTMNPEXOEHWE: YpeaobT n HeroBute 4OCTBMNHM YacTu
ce HaropelusaBar no Bpeme Ha ynotpeba. [Nasete geuata u
AoMallHUTe nodbumun ganey ot ypea, korato ce n3nosssa
M KoraTo ce oxnaxpga.

[eua He TpsbBa Aa n3BbpLUBAT NOYNCTBAHE UNK
nogapbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

.2 O6wa 6e3onacHocT

To3su ypen e npeAHasHa4YeH camo 3a roTBeEHe.
Tosn ypen e npegHasHayeH 3a AoMallHa ynoTpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHMS.
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Tosun ypen Mmoxe ga ce usnonsesa B opucu, ctam B XoTern,
cTanm B MOTEN, KbLUM 3a rocTu 1 gpyrn nogobHn mecta 3a
HacTaHABaHe, KbEeTO TOBa M3MNosi3BaHe He HaaBuMLLaBa
(cpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTpeba.

Camo kBanuduuympaHo nuue Tpsibsa ga nHctanupa ypena
N ga cMmeHsa kabena.

To3n ypen TpsibBa Aa e cBbp3aH KbM 3axpaHBaHeETo C
kaben Tmn HOS5VV-F, 3a ga nsgbpxa Ha TemnepartypaTa Ha
3a4HuNA naHen.

To3n ypea e npegHasHaveH 3a ynotpeba Ha BUCOYMHA A0
2000 meTpa Hag MOPCKOTO paBHULLE.

Toau ypen He e npegHa3HayeH 3a n3nona3saHe B kopabu,
NOAKWN NN opyrn nnasaTefniHn CbaoBe.

He nHcTtanupanTte ypeaa 3ag gekopaTtvBHa BpaTa, 3a Aa
npegoTBpaTuTe nperpsasaHe.

He MOHTMpanTe ypena Bbpxy nnatdopma.

He n3nonaeante BLHLWEH TaMep Uniu oTaenHa cmcrtema 3a
ANCTaHUMOHHO yrnpasreHune, korato pabotute ¢ ypeaa.
MNPEOYMNPEXOEHWE: NoTBEHETO C XXMBOTUHCKA 1IN
pacTuTenHa masHuHa 6e3 Hag30p MoXe [a € onacHo un aa
npeausBMka noxap.

Hwukora He n3nonsesanTe BOAa 3a NOTyLWaBaHe Ha OrbHS
npu roteeHe. V3knioyeTe ypena n nokpunuTe nnambumTe C
OAEAN0 UNn Kanak.

BHMUMAHWE: MNpouecbT Ha roTBeHe Tpsibea ga 6bae
HabnogaesaH. KpaTtkmaT npouec Ha roTBeHe Tpsabea aa
Obae HabngaBaH NOCTOSAHHO.

MPEOAYTMPEXOEHWME: OnacHocT oT noxap: He
CbXxpaHsiBauTe npegMeTu BbpXy NOBBbPXHOCTUTE 3a
roTBeHe.

He nouyncTteanTte ypeaa ¢ napoymcradka.

He n3nonseaiite abpasvBHuM, NOYNCTBALLM NpenapaTn unm
OCTpU MeTarnHu Nnpnbopu Npyn NOYNCTBAHE Ha CTbKMeHaTa
BpaTa Ha (pypHaTa uUnm CTbKIOTO Ha Kanaka Ha roTBapcKu
NAoT, Th KATO Te MoraTt Aa HagpackaT NoBbpxXHOCTTa 1 Aa
Aosefart 4o HarnykBaHe Ha CTbKI0TO.
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MeTanHu npegMeTn KaTto HOXOBE, BUMULN, NHXULMN U
Kanauu He TpsibBa ga ce NocTaBAT BbpPXY rOT. MAOT, Thi
KaTo MoraT fa ce 3arpesr.

AKO CTbKnokepamuyHaTa / CTbkneHaTta NoBbpPXHOCT €
HanykaHa, U3KnyeTe ypeaa u ro nsknoyeTe ot
enekTpuyeckata mpexa. B cnyyvain 4e ypeabT € CcBbp3aH
ANPEKTHO KbM efeKkTpuyeckaTa Mpexa Cc nomollTa Ha
CbeaVHUTENHA KYTU4, NpeMaxHeTe npegnasutens, 3a aa
N3KNIYUTE ypeaa OT enekTpudeckata mpexa. BbB Bceku
e[IVH criy4Yan ce CBbpXKeTe C OTOPU3NPaHNA cepBu3eH
LEeHTBbP.

NMPEOYTNPEXOEHWE: YpeaobT n HeroBute 4OCTBMNHM YacTu
ce HaropelusaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa 1 a ce ns3barea JOKOCBaHe Ha HarpsiBalmTe ce
enemMeHTn.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu nssaxgaHe
UM NOCTaBSAHE Ha akcecoapu Unn Cbo0Be 3a NeyeHe.
[Mpean pemoHTMpaHe U3KIYeTe 3aXpaHBaHETO.
NMPEOYTPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KINIYEH,
npeaun ga cMeHuTe namnara, 3a Aa u3berHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

AKoO 3axpaHBalLmnAT kaben e noBpeaeH, Ton TpsibBa aa ce
CMEHU OT NPOU3BOANTENS, HEFOB OTOPU3NPAH CePBU3EH
LEeHTBbP Unn KBanuduumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
ONacHOCT.

BHumaBanTe, korato fJoKocBaTe YeKMeKeTo 3a
CbxpaHeHue. To MOXe fa ce HaropeLm.

3a pa ceanuTte HocaumTe Ha padTa, MbpBO nsgbpnanTte
npegHarta 4acT Ha HocauuTe, a crnep ToBa 1 3a4HUA Kpan
Ha HocaduTe OT CTpaHM4YHUTE CTeHW. [locTaBeTe HocavnTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHocT.

KntoubT 3a nskniouBaHe TpsibBa aa 6bae cBbp3aH C
enekTpuyecka mpexa, B CbOTBETCTBME C NpaBunaTa npu
okabensiBaHe.

NMPEOYMNPEXOEHWE: N3non3sanTte camo npeanasutenu
3a KOTNOHKU pa3paboTeHn OT NPOU3BOANTENS UMK
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yrnomMeHaTu OT HEro B MHCTPYKUMnUTE 3a ynotpeba, nnm
npeanasuTenu 3a KOTNOHW BrpageHn B ypeaa.
N3non3BaHeTo Ha HENOAXOASLM NpeanasuTeny Moxe aa

AoBeae A0 3MomnonyKu.

2. UHCTPYKLUWWN 3A BE3OINMACHOCT

2.1 UHcTanupaHe

/\ BHUMAHMUE!

Camo kBanudmumpaH YoBek Moxe Aa
M3BBPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

2.2 CBbp3BaHe KbM
eriekTpuyeckaTa Mpexa

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noxxap mnm TokoB yaap.

MaxHeTe BCUYKM ONakoBKM.

He MoHTMpaiTe n He nsnonssanTte
nospeaeH ypea.

CnepaBaiTe UHCTPyKUUnTE 3a
WHCTanupaHe, NpUoXeHn KbM ypeaa.
BuHaru BHMmaBanTe, korato MecTuTe
ypeaa, Tl kaTo € Texbk. BuHaru
n3nonasawTe NpeanasHu pbKaBuLy 1
3aTBOPEHN 0BYBKU.

He gbpnanTte ypeaa 3a gpbxkara.
KyxHeHckuAT wkad v H1warta Tpsibea ga
UMaT NoAXOAALLM pa3Mepu.

Tpsbsa ga cnassate MUHUMANHOTO
pascTosiHWe [0 ApYrv ypeau u
yCTpONCTBA.

MoHTupanTe ypena Ha 6e3onacHo u
NoAXoAsiLLO MSACTO, KOETO OTroBaps Ha
MOHT@XHWUTE U3NCKBaHMS.

Mo HAKoM YacTu OT ypeaa MUHaBa TOK.
Orpaperte ypeana ¢ mebenu, 3a ga
npegoTBpaTUTE JONUP A0 ONACHW YacTu.
CTpaHu4HWTE CTEHU Ha ypeda morart ga
ca B HenocpegcTeseHa 6nunsocT 4o Apyru
ypeav unu wkadgose CbC cblliaTa
BMCOYMHA.

He noctassinte ypega 6num3o o Bpata
unu nog nposopel. ToBa npegoTBpaTtsBa
najaHeTo Ha ropelya nocyaa ot ypeaa,
KoraTo BpaTarta unu nposopela ca
OTBOPEHM.

CrabunusupaiiTte ypeaa, 3a aa
npegoTBpaTuTe NpeobpbLUaHeTo My.
BwxTe rnaea ,MIHcTanupaxe”.

6 BbJIFTAPCKUA

Bcuukn enektpuyeckn Bpb3ku TpsioBa Aa
O6baaT HanpaBeHW OT KBanMguumMpaH
enekTpuyap,.

YpenwT TpabBa oa e 3a3eMeH.

YBepeTe ce, 4e napameTpuTe Ha
TabenkaTa C TEXHUYECKN AaHHK ca
CbBMECTMMM C eNEKTPUYECKUTE AaHHWN Ha
3axpaHBalyaTa Mpexa.

BuHarn nsnonseavite npaBuMnHO MOHTUPaH
KOHTaKT CbC 3alyuTa OT TOKOB yaap.

He n3nonaeante pasknoHUTENM Unu
afanTepu ¢ MHOro BXOAOBE.

He ponyckaiTe 3axpaHBawuTe kabenu ga
ce pobnwxkaaT Jo BpaTMykaTta Ha ypeaa
WUINN NPOCTPAHCTBOTO Mo, Hero, ocobeHo
KOraTo e BKITHYEH Unn KoraTo BpaTuykaTa
e ropeLya.

3awmTaTa OT TOKOB yAap Ha ropeLyute u
n3onupaHu Yyactu Tpsibea ga 6bae
3aTerHaTa no TakbB HauvH, Ye aa He
MOXe Aa ce OTCTpaHu 6e3 UHCTPYMEHTN.
CebpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eAMHCTBEHO B Kpas Ha
VMHCTanauusTa. YBepeTe ce, Ye WencenbT
3a 3axpaHBaHe e JOCTbMNEH cnep,
MHCTanuMpaHeTo.

AKO KOHTaKTbT € pasxnabeH, He
CBbp3BaliTe 3axpaHBaLLms Lwencen.

He n3gbpneaiite 3axpaHBalLms kaben, 3a
Oa nsknwunTte ypeaa. Bunarun
n3gbprBainTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3nonsBarite camo npaBunHyM yCcTponcTea
3a usonauusi: npegnasHu NpekbLCeayn Ha
Mpexara, npegnasuTenu
(NpegnasutenuTe OT BUHTOB TWN TpsibBa
4a ce n3BagsT ot chacyHraTta),




N3KIYBaTENM N KOHTAKTOPY 3a yTeuka Ha
3a3emMsiBaHETO.

Enektpunyeckarta nicranaums tpsabsa ga
“ma M30nmpaLLo yCTponcTBO, KoeTo Bu
no3BosisiBa Aa U3KNoynTe ypeaa ot en.
Mpexara npu BCUYKM NOMKOCK.
M3onupalloTo ycTpoiicTBo TpsibBa Aa e ¢
LUMPUHA Ha OTBapsiHe Ha KOHTaKTa
MWUHUMYM 3 MM.

3aTBOpeTe U3LANOo BpatnuykaTa Ha ypeaa,
npeau na CBbpXeTe 3axpaHBalyus kaben
KbM KOHTaKTa.

2.3 U3non3BaHe

He nocTassaiiTe 3ananvmm NnpoayKT1 unm
npegmeTu, KOMTO Ca HAMOKPEHU CbC
3ananumMu NpoaykTu, B 6nn3ocT Ao ypeaa
NN BbPXY HEro.

He nossonsiBaiTe UCKpY NN OTKPUT
nnamMmbK a BIM3aT B KOHTAKT C ypeaa,
KoraTo oTBapsiTe Bpartara.

OTBapsifiTe BHMMaTENHO BpaTaTta Ha
ypena. /1anonssaHeTo Ha CbCTaBKN C
arnkoxon Moxe Aa npeav3Brka CMecBaHe
Ha arnkoxos u Bb3ayX.

/\ BHAMAHMUE!
OnacHocT oT noespena B ypeaa.

/\ BHUMAHMUE!

Puvck oT HapaHsiBaHWSA U M3rapsiHus.
OnacHocT oT TOKOB yaap.

He npomeHsinTe npegHazHayeHNeTo Ha
ypena.

YBepeTe ce, Ye BEHTUNALMOHHNTE OTBOPU
He ca GnokmpaHu.

He octaBsiite ypena 6e3 Hagsop no
Bpeme Ha pabora.

VskntouBanTe ypena cnepn BCAKO
n3nonssaHe.

BbaeTte BHMMaTenHu, korato oTBapsTe
BpaTaTa Ha ypeaa, AoKaTo ypeabT
pabotn. Moxe Aa nanese ropeLy, Bb3AyX.
He paboTeTe c ypeaa ¢ MOkpy pbLe unm
KOraTo MMa KOHTaKT C BOAa.

He nanonssavite ypeaa kato paboTHa
NMOBBPXHOCT UMM NMOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

/\ BHUMAHMUE!
OnacHocT oT noxap unn ekcnnosund

HaropeLlyeHnTe MasH1HU Unn Macno
moraT da fAosedaTt A0 oTAensiHe Ha
Bb3nnameHumu napu. He gobnukasante
nnambK UK HaropeLleHy npeameTn 4o
Ma3HMHaTa UM MacnoTo, KoraTo roTBuTe
C TakuBa.

MapwuTe, KOUTO OTAENS MHOTO
HaropeLlLieHOTO Macro, moraT fa goseaat
[0 BHE3anHo Bb3nfamMmeHsBaHe.
M3non3saHoTO Macno, KOeTo MoXe Aa
CbAbpxa OCTaTbLM OT XpaHa, Moxe aa
NPUYYHN NOXap NpWU No-HUCKa
TemnepaTypa B CpPaBHEHME C MacroTo,
N3NOMn3BaHoO 3a MbPBU MbT.

3a pga ce nsberHat nospeam u
obesuBeTsiBaHe Ha emaina:

— He nocTaesiiTe CbAoBe 3a hypHa nnm
Apyru npeameTy B ypeaa ANPeKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He nocTaesniTe anymmHueBo onmo
BbPXY ypeaa unv OUpPeKTHO Ha
ABHOTO Ha ypeaa.

— He NocTaBsiiTe BoAa OUPEKTHO B
ropeLums ypea.

— He MocTaBsanTe BNaXHN CbAOBE U
XpaHa B ypea, crnej kato
MPUKIOYNTE C FOTBEHETO.

— ObaeTe BHMMATENHK, KOraTo maxare
UM NocTaBsaTe akcecoapure.

O6esuBeTsiBAHETO Ha emanna unu
HepbXaaemarta cToMaHa He oka3Ba
BNMsiHWe BbpXy paboTaTta Ha ypeaa.
M3anonseaiTe Abnboka TaBa 3a BNaxHu
TopTw. [NogoBuTe CoKoBe NpUYMHABaT
neTHa, KOUTO MoraT ga 6baaT TparHu.

He apbxHe ropeLum rotBapcku cbaoBe

BbpXy TabnoTo 3a ynpasneHue.

He ocTaBsiTe Te4HOCTTa B roTBapcKkmTe
Cb0Be Aa U3BPW HaMbIIHO.

BHumaBaliTe ga He n3TbpBaTte NpegmeTu
WV roTBapCKM CbAoBe BbPXY ypeaa.
lMoBBbPXHOCTTA MOXeE Aa ce NoBpeau.

He BknioyBariTe 30HUTE 3a roTBEHE,

KOrato Ha TSX MMa npasHu roTBapckm
Cb[0Be, UMK KOraTo HAMa TakuBa.
["oTBapcku cbaoBse, M3paboTEHN OT YYryH,
anyMWHUIA UK ¢ NOBPEeAEHO AbHO, MoraT
Aa Hagpackat KoTnoHa. Bunaru
nosavravite Team npeaMeTu, Korato
TpsibBa A4a rm NpemMecTuTe BbpXy
NOBBPXHOCTTA 3a rOTBEHE.
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2.4 TpuKu N NnoYUCTBaHe

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT HapaHsiBaHe, noxap uim
nospega Ha ypega.

+ [pean nopgapbxKa, U3kNoyeTe ypHara.
M3kntoyeTe Liencena oT KOHTakTa Ha
3axpaHBalyaTa Mpexa.

* YBeperTe ce, Ye ypeanbT e cTyaeH. Vima
OMNacHOCT CTbKIEHMTE NaHenu aa ce
cuynAaT.

* CwMeHsIiTe He3abaBHO CTbKIEHUTe
naHenu Ha BpaTuykara, korato ca
nospeaeHn. CBbpxeTe ce ¢ oTopuampaH
CEPBU3EH LIEHTBP.

* BnwumaBalite, korato ceanaTe BpaTudkaTta
oT ypeaa. Bpatuukarta e texkal

+ OcTaBsiHETO Ha Ma3HUHA UMK XpaHa B
ypeaa Moxe ia NpUYnHK noxap.

» [louncTtBanTe penoBHO ypeaa, 3a Aa
npegoTBpaTuTe pas3BansHe Ha
NOBBbPXHOCTHMSA MaTepuan.

» [loacywasarite BbTPELIHOCTTa U
BpaTuyKkarta crnepg BCAKO M3Mon3BaHe.
M3nyckaHaTa no Bpeme Ha paboTarta Ha
ypeaa napa ce KOHAeH3Mpa BbpXy
CTEHWTE Ha BbTPELUHOCTTa U MOXe Aa
npegmusBrka koposus. 3a Aa HamanuTte
KOHOEeH3a BkntoveTe ypena aa pabotm 10
MWHYTV NPean roTBeHe.

* [louncTeTe ypeaa c MOKpa 1 Meka Kbpna.
V3nonsBavite camo HeyTpanHu
npenapaTu. He nanonsearite abpasvBHu
NpOAYKTW, rpanasu, NOYNCTBALLM Kbpnu,
pas3TBOPUTENMU UM MEeTanNHW NPpeaMeTu.

* AKo u3nonseare crnpen 3a ypHa,
cnepfBaviTe MHCTpyKUMMTe 3a 6esonacHocT
Ha onakoBkarTa.

* He nouncrtBalitTe emaiina c kKatanuTUyHN
YacTULM (aKo e NMPUIIOKUMO) C NOYNCTBALL
npenapart.

2.5 BbTpelwHo ocBeTneHne

* OTHOCHO namnara(MTe) BbTpe B TO3n
NpoAyKT 1 pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHn
oTAenHo: Tean namnu ca npegHasHayYeHn
0a n3abpaT Ha eKCTPEMHU PU3NYECKN
yCrnoBuS B JOMaKUHCKW ypeau, kaTo
TemnepaTypa, Bubpaumu, BNaxHOCT Uin
ca npegHasHaveHun Aa curHanusupat
MHdopMaLms 3a paboTHOTO CbCTOSIHME Ha
ypena. Te He ca npegHa3HaveHu 3a
n3nonssaHe B APYry NPUIOXEHWS 1 He ca
NoAXoasiLy 3a OCBETsIBaHe Ha
noMeLLeHns B JOMaKUHCTBOTO.

* To3u NpoayKT BKMOYBA CBETIMHEH
M3TOYHMK C KNac Ha eHepruiHa
edekTnBHocT G.

* V3nonaBaviTe camo namnu CbC ChLUnTE
cneyundmkaymn.

2.6 ObcnyxBaHe

- 3anonpaBka Ha ypeaa ce CBbpXKeTe C
OTOPU3NPaHUSA CEPBU3EH LIEHTBP.

» W3nonaBaiite camo opuUriHanHu pesepBHu
yacTtu.

2.7 U3xBbpnsHe

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT HapaHsBaHe nnu 3agyliaBaHe.

/\ BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT TOKOB yaap.

8 DBDbIIFTAPCKU

+ CsbpxeTe ce ¢ 06LWMHCKUTE BNacTu 3a
MHdOpMaLMS Kak Aa U3XBbpnuTe ypeaa.

*  Wsknouete ypepa ot
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

* W3BapeTe 3axpaHBawus en. kaben B
61130CT [0 YpeAa 1 ro U3xXBbprieTe.

» [NpemaxHeTe opbxkaTa Ha BpaTuykara, 3a
[a npegoTBpaTUTe 3aKneLlBaHeTo Ha
Aeua unu gomaluHu nobumum B ypeaa.




3. MIHCTAJITMPAHE

A . M3nonsBante mankute kpayeTta oT4ony Ha
BHUMAHME! ypeaa, 3a Aa HUBenvpare Hai-ropHoTO H1BO

Bx. rmaea "be3onacHocT". C oCcTaHanuTe NOBbPXHOCTMU.

3.1 TexHMYeCKM XapaKTepPUCTUKH 3.4 3awuTa NPOTUB HaKNaHsAHe

/N NPEQYNPEXOEHUE!

MoHTupaiite 3awmrata npoTmBe
Bucounta 847 - 867 mm HaknaHsiHe, 3a Jja npeJoTBpaTuTe
nagjaHe Ha ypeaa npu HenoaxoAsLLo

Pasmepu

LLnprHa 596 mm
HaToBapBaHe. 3awmTara NnpoTnB
OvnboumnHa 600 Mm HaknaHsiHe paboTu, caMo KoraTo ypeabT
€ NoCTaBeH Ha NpaBUITHOTO MACTO.
3.2 MecTtononoxeHue Ha ypeaa Toau enekTpoypen Mma cuMBONY,

M nokasaHu Ha durypute (ako e
OXeTe ja MOHTMpaTe CBOSI CAMOCTOSITENHO MPUNOXIMMO), 33 43 BY HAMOMHSIT 33

CToAW ypep C Wkachose OT eaHaTa unm ot WHCTanauusiTa Ha 3alTaTa npoTuBs
ABETe CTPaHM, KaKTO 1 B BIb. HaKNaHsHe

—_|
e
p—

MuHuManHu pa3CcToAHuA

U3mepeHune mm
A 685

3.3 HuBenupaHe Ha ypeaa

/\ MPEAYNPEXOEHUE!

3aabmKUTENHO MOHTI/IpaI7ITe 3auuTtarta
NpoTnB HaKNaHAHe Ha npaBunHaTa
BUCOYMHA.

YBepeTe ce, Ye NOBbPXHOCTTA 3aj ypeda e
rnagka v paBsHa.

BBJITAPCKKU 9



3apaliTe npaBunHaTa BUCOYMHA M 30Ha
3a ypeaa, npeau ga nocrasuTe 3awurara
NPOTUB HaKMaHsHe.

MoHTupaliTe 3awmraTa NnpoTme
HaknaHsiHe Ha 176 MM Hagony OT Hal-
ropHaTta NoBbPXHOCT Ha ypeaa v Ha 24
MM OT nsiBaTa cTpaHa Ha ypeaa B
Kpbrnara gynka Ha ckobarta. Buxre
uncTpaunsTa. 3aBuiite 8 B CONMAHUSA
maTtepuan unu usnonssarite nogxogsia
onopa (cTeHa).

MoxeTe fa HamepuTe OTBOpa OT NaBaTa
cTpaHa Ha repba Ha ypeada. BuxTte
uniocTtpauusata. NoctaseTe ypena B
cpefaTta Ha NPoCTPaHCTBOTO MeXay
wkadposeTe (1). AKO MPOCTPaHCTBOTO
Mexay LwkadoBeTe e No-ronsimMo ot
LUMpUHaTa Ha ypeaa, Tpsibea ga
perynupaTe CTpaHU4YHUTE pasCcTosHUS, 3a
[a ueHTpupare ypeaa.

10 BbJIFAPCKH

3.5 EnekTpuyecka MHcTanauus

/\ BHAMAHMUE!

|_|pOI/|3BO,D,I/ITeJ'I$IT HE& HOCK OTroBOPHOCT,
aKo He cnaseaTe npeannasHuTe Mepkn ot
rnaeBuTe 3a 6e3onacHocCT.

Tosun ypepn ce gocraes 6e3
enekTpo3axpaHBaLym wencen u kaben.

Mpunoxumn BuaoBe Kabenu 3a pasnnuyHu
chaszu:

®dasa MuHumaneH pasmep
kaben

1 3x6.0 mm?

3 ¢ HeyTpan. 5x1.5 mm?

/\ BHUMAHUE!

3axpaHBalmaT kaben He TpsbBa aa
onvpa YacTTa Ha ypeaa, WwpuxmpaHa Ha
unocTpaumsTa.




4. ONMMIMCAHVE HA YPEOA

4.1 O6w, nperneg
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4.3 Akcecoapu

CkapalpadTt

3a cbaoBe 3a roTBeHe, TaBu 3a TOPTU U
neveHe.

Kom6uHupaHa TaBa

3a TopTK 1 BruckBUTU. 3a NeveHe nnu KaTo
cbA 3a cbbupaHe Ha MasHUHa.

BEERREEOENE

Konye 3a pyHKkUMMTE Ha dhypHaTa
EkpaH

Konue 3a Temnepatypata
MHpunkaTop/CumBon 3a TemnepaTtypa
KonyeTa 3a koTnoHa

HarpsiBaly enemeHT

JNlamna

Bopay 3a ckapa, oTcTpaHsem
BeHnTtunartop

Mo3nunm Ha ckapa

30Ha 3a roTBeHe
MHavkaTop 3a ocTaTbyHa TonnuHa

AirFry Tabna

3a mbpxeHe Ha xpaHa C No-Marnko
Ma3HuHa unu 6e3 xapTus 3a neveHe.
Yekmepke 3a cbxpaHeHue
YeKkMempKeTo 3a CbXpaHeHue e Mof,
dypHaTa.

BBJITAPCKH
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5. MPEON IMbPBA YIOTPEBA

/\ BHAMAHMUE!

Bx. rmnaea "besonacHocT".

5.1 MbpBOHaYanHo noyncTBaHe

V3BageTe oT pypHaTa BCUYKK
NPUHaANEXHOCTU U NMOABMKHUTE HOCaYM Ha
ckaparTa.

Bx. rmasa "'pvxu n nouncreaHe".

MouucteTe bypHaTa U NpUHAANEXHOCTUTE
npeau mbpeata ynotpeba.

MocTaBeTe NpUHAANEXHOCTUTE 1
MOABWXKHWTE HOCauM Ha ckapuTe B
MbpBOHAYanHaTa UM No3uLys.

5.2 HacTpoWka Ha YacOBHMKa

TpsibBa ga HacTpoute BpeMeTo npean Aa
n3nonasaTe ypHara.

@ CBETU, KOrato CBbpXeTe ypeaa KbM
ellekTpn4yecko 3axpaHBaHe, a ce okaxe, 4ye
HAMa TOK Unun Taﬁmepr He € 3afafeH.

HatucHete + uUnu ~— 3a 3agaBaHe Ha
NpaBUHOTO BpeME.

Cnen npubnuanTenHo neT cekyHam
npemMureaHeTo cnmpa u ekpaHbT Nokassa
yaca, KOWTO CTe HacTpounu.

5.3 NpomsHa Ha Yaca

®

He moxeTe ga npomeHsTe Yaca, ako
HSIKOS1 OT (PYHKUMKTE paboTu.

Hatuckaiite @ OTHOBO ¥ OTHOBO, AOKATO
WHAOMKaTopa Ha yHKUMS Yac OT
OEHOHOLWMETO Mura.

3a fa 3apageTe HOB Yac, BUXTe ,3aaaBaHe
Ha yac”.

5.4 NMpepBapuTenHo 3arpsiBaHe

3arpenTte npeaBapuTenHo npasHarta dypHa
npegu nbpeara ynotpeba.

1. 3apavite yHKUMATA |z\.3a/:|,a|7|Te
MakcumanHaTa Temnepartypa.
2. OcraBerte (hypHaTa ga pabotu 1 vac.

3. 3apante dyHkuusaTa ‘i 3aparite
MakcumanHaTta TemnepaTypa.

4. OcraBeTte bypHaTa ga pabotn 15
MUHYTK.

5. 3apante dyHkuusaTa . 3apaiite
MakcumanHaTta TemnepaTtypa.

6. OcraBete (pypHaTa ga pabotun 15
MUHYTW.

7. WVsknioueTte dpypHaTa 1 a1 octaBeTe ga ce
oxnaawm.

MpuHagnexxHocTUTe MoraTt Aa ce HarpesT

noeeye ot obuyanHoto. OT pypHaTa Moxe

Aa nsnusa myvpusma un gum. OcurypeTte

AoCTaTbyHa BEHTUNaUNs B NOMELLEHNETO.

6. MNJT04A - BCEKMAHEBHA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

12 BbJIFAPCKH

6.1 HacTtpoiika 3a 3aTonnsiHe

CumBonu ®PyHKUMA

0 MonoxeHwne M3knoueHo (Off).

§ MopabpikaHe Ha TonnuMHa




CumBonu ®PyHKUMA

1-9 HacTtpoviku 3a 3aTonnsHe

M3nonsBarite octaTbyHaTa TONNMHa, 3a
[a HamanuTe KoOHCcymauusiTa Ha eHeprusi.
M3kntoveTe 3oHaTa 3a rotBeHe
npménuantenHo 5 - 10 MuHyTK Npeau
npuKIoYBaHe Ha npoueca Ha roTBeHe.

3aBbpTeTe Kntoya 3a n3bpaHaTa 30Ha 3a
rotBeHe Ha HeobxoaMmaTa HacTpolika Ha
3aTonnsiHe.

3a ga 3aBbplUMTE NpoLieca Ha roTBEHE,
3aBbPTETE KOMYETO B U3KITHOYEHO
MOSIoKeEHME.

6.2 UHgukaTop 3a octaTb4Ha
TOomMnMHa

/\ BHUMAHMUE!

[okaTo WHOWKaATOP®T CBETU, CbLUEeCTBYBa
PUCK OT NU3rapAaHna OoT oCTaTb4yHa
TOonJIMHA.

MHOmkaTopbT ce nosiBsBa, KoraTo 30Ha 3a
roTBeHe e ropelua, Ho He OYHKLMOHMPA, aKo
3axpaHBaHeTO € U3KITHYEHO.

MHOuKaTopbT MOXKE CbLLUO Aa Ce MNosiBU:

* 3a CbCefHWTE 30HM 3a FOTBEHE, OPU aKko
He rv ua3nonaeare,

* KOraTo ropeLiy CbZoBe 3a roTBEHe ca
NocTaBeHU Ha CTyJeHa 30Ha 3a roTBeHe,

e KOraTto nroyarta e U3knyeHa, Ho 3oHaTa
3a rOTBEHE € BCe OLLe ropeLua.

MH,EI,VIKaTOp'bT n34yesBa, KoraTto 3oHarta 3a
roTBeHe ce oxrnaau.

7. TJTOYA - TMPEMNOPBKN N CBBETH

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

7.1 ToTBapcku cbaoBe

Pe3ynTaT|/|Te OT rOTBEHETO 3aBUCAT OT
mMaTtepuana Ha rotBapckuTe cbaose

@

He nanonseaiite cboBe 3a rotTBeHe Ha
KEPaMUYHUS KOTSIOH C OCHOBM C SICHO
uspaseHu pbboBe, Hanp., YyryHeHu
Turauu. Te MoraT Aa HagpackaT unm
M3TbPKaT MOBLPXHOCTTA Ha KOTIIOHA 3a
MOCTOSIHHO.

®

[bHOTO Ha roTBapCKuA Cb TpHGBa nae
KOMKOTO MOXe no-Aebeno n nnocko.
YBeperTe ce, Ye AbHaTa Ha CbAoBeTe ca
YUCTU U CyXHn, nNpean ga ru nocrtasute
BbPXY NOBBbPXHOCTTA Ha KOTJIOHA.

@

[oTBapcku cbaoBe, M3paboTeHn oT
emarinupaHa ctomaHa v ¢ anyMmMHueBm
UNu MedHu AbHa, MoraT Aa npeavssukaT
NPOMsiHa B LiBETA Ha CTbKIO-
KepammyHaTa NnoBbPXHOCT.

3a fa necTuTe eHeprvs U Aa cTe CUrypHu, Ye
KOTMOHBT paboTu NpaBUHO, ALHOTO 3a
cbAoBe TpsibBa Aa e ¢ NoaxoasLy,
MUHUManeH anameTbp.

BBJIIFTAPCKKU 13
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L/

30Ha 3a

OnameTbp Ha MowHocT

X

7.2 MnHumaneH guamMmeTbp Ha
roTBapcKkuTe cbaoBe

O
IS > rotBeHe roTBapckute cb- (W)

i L0

3agHa gsc- 150 - 180 1800
J Ha

MpenHa gsac- 125 - 145 1200
Ha
MpepgHa ns- 180 - 210 2300
Ba

7.3 Mpumepwu 3a roTBapcku

30Ha 3a OnameTsbp Ha MowHocT npunoxeHus
rotBeHe roTBapckute cb- (W)
Aose (Mm) @
3apHa naea  125-145 1200 [aHHuTe B Tabnuuata ca camo
OPUEHTUPOBBYHN.

Hactpowku 3a U3nonsBanTte , 3a ga: Bpeme Mpenopbku

3aronnsiHe (MuUH)

§ 1 MopabpxaiiTe croTBeHaTa xpaHa To-  Npu Heo-  [locTaBeTe kanak BbpXy roTBapckus

-_ nna. 6xoau- cba.

MocT
1-2 Coc ,XonaHfes", pastonerte: macro, 5-25 OT BpeMe Ha BpeMe pa3bbpkeanTe.
LioKkonag, XenaTuH.
2 3a BTBbpAsBaHe: nyxkasu omnetu, ne- 10 - 40 [oTBETE C NOCTaBEH Kanak.
YeHu anua.
2-3 3a BapeHe Ha 0pu3 U ACTUSI C MIISIKO, 25-50 [o6aBeTe NoHe ABa MbTU NOBEYE TEY-
npeTonnsHe Ha roTOBM ACTUS. HOCT, OTKOMNKOTO € Opu3bT, MO cpeaa-
Ta Ha rOTBEHETO CMeceTe MIeYHUTE
6nioga.

3-4 3eneHyyuu, puba r meco Ha napa. 20-45 [obaBeTe HAKONKO CYNEHN ITbXULM
Bofa. [poBepeTe KONMYECTBOTO BOAA
no BpemMe Ha npotieca.

4-5 KapTtodwm v gpyru 3enenyvyum Ha napa. 20 - 60 [MokpuiiTe ABHOTO Ha roTBApPCKUA CbA,
¢ 1-2 cm Boga. poBepsiBaiiTe HUBOTO
Ha BoaaTa Mo Bpeme Ha npoueca.
OpbxXTe kanaka Ha roTBapckusl Cba.

4-5 [oTBEHE Ha Nno-ronemu KonuyecTea 60 - 150 [o 3 n TEYHOCT NNC CbCTaBKU.

XpaHa, SIXHUM 1 Cynu.
6-7 Jleko 3anbpxBaHe: WwHuuen (dune), npu Heo-  OGBbpHETe, koraTo e Heobxoaumo.
TeneLko KopAoH 6nbo, koTneTu, k-  6xoan-
TeTa, HageHuua, Apo6, MacneHo- MocT
GpallHeHa 3anpbXxka, sila, nanavmnH-
KM, MOHUYKN.
7-8 CwunHo nbpxeHe, kapTod.kodTeTa, 5-15 O6bpHeTe, koraTo e Heobxoaumo.

CbI/IJ'Ie-MI/IHI:OH, CTeKoBe.
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Hactpowku 3a UsnonsBaute , 3a ga: Bpeme [penopbku
3aTonnsiHe (MuH)
9 KuneaHe Ha Boga, roTBEHe Ha MakapoOHEHW U3aenus, 3anbpKBaHe Ha Meco (rynawl, 3agy-

LLIEHO), MbPXXEHE Ha KapTodu.

8. MNOYA - TPVXKN N NMTOYNCTBAHE

/\ BHAMAHMUE!
Bx. rnaBa "Be3onacHocT".

8.1 O6wa nHcopmauus

e [louncTBanTe nNnoTta cnen Bcska
ynoTpeba.

* BwuHarm nsnonaearite rotBapcky CbaoBe C
YNCTO ABHO.

* HapgpackBaHust unu TbMHW NeTHa no
NMOBBbPXHOCTTA HE BNUSAT Ha paboTaTta Ha
nnora.

* M3nonssanTte cneumaneH novnMcreaLy
npenapat, NnpegHa3Ha4yeH 3a
NMOBBPXHOCTTA Ha nnoTa.

* M3nonseanTte cneumanHo cTbprano 3a
CTBKIOTO.

8.2 NMouncTBaHe Ha nnoTta

* OTcTpaHeTe He3abaBHO: pa3ToneHa
nrnactmaca, nnactmacoBo ¢onvo, cor,

3axap ¥ XxpaHa CbC 3axap, B NPOTUBEH
crny4van 3aambpcsiBaHMATa morat Aa
nospeasaT nnota. BHuvasarite ga He ce
naropute. M3nonaeante cneunanHarta
cTbprarka Ha CTbKIToOKepaMmnyHaTa
NMOBBPXHOCT NOA OCTHP bIbSl M NiTb3ranTe
OCTPUETO MO NOBBPXHOCTTA.

* OTcTpaHeTe, KoraTo njora e
AOCTaTb4yHO U3CTUHAMNI: NMPBLCTEHN OT
BapOBWK, BOAHW NPbCTEHU, NETHA OT
MasHUWHa, TbCKaBn MeTanmn4yeckm
obesupeTsBaHusa. [NouncTeanTe nnota ¢
BfI@XkHa Kbpra v Marnko novmcreaLy
npenapat. Crneg noyncTBaHe noacylieTe
nnoTa ¢ Meka Kbpna.

* OTcTpaHeTe NbCKaBUTe MeTaninyecku
obe3uBeTsABaHUA: U3MNOS3BaiTe pa3TBoOp
OT BOZA C OLET U MOYMCTETE CTbKNeHaTa
NOBBPXHOCT C Kbpna.

9. ®YPHA - BCEKMOHEBHA YINMOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rnasa "besonacHocT".

9.1 ®yHKUuMM Ha chbypHaTa

/\ BHUMAHMUE!

He nanueainte Te4HOCTUN BLB
BbTPELUHOCTTA Ha pypHaTa npeam u no
Bpeme Ha roteeHe. Vima puck ot

nospena.
CumBon ®DyHKuMA Ha pypHaTta [lpunoxeHue
0 MonoxeHwne VskntoveHo PypHaTa e n3knoyeHa.
(Off)
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CumBon ®DyHKUUA Ha chbypHaTa

MpunoxeHue

[opely Bb3ayx/BeHTUNNP

3a egHOBPEMEHHO roTBEHe Ha 40 ABe No3uLun 1 3a CyleHe Ha
XpaHa.

3apaiite Temnepatypa ¢ 20 - 40°C no-Hucka, OTKonkoTo 3a Tpa-
AVLMOHHO neyeHe.

HacTpoiika 3a nuua
@ IAirFry

3a neyeHe Ha e4HO HUBO 3a NO-UHTEH3VBHO 3anuyaHe n Xpynka-
Ba OCHOBA.

/3a mbpXXeHe Ha XpaHa C No-mMarnko MasHuHa unu 6es xapTus 3a
neyeHe. 3a SICTUSA KaTo MbPXKEHWU kapTodu unu nuua.

TpaanumnoHHO neyeHe

3a neyeHe Ha TECTEHN K MECHU XpaHu Ha e4HO HMBO.

CyleHe

|

3a CylleHe Ha pe3eH4eTa nnoaose, 3eneH4yyun n rs6m.

Bbp3o rotBeHe Ha rpun

|

3a 3anM4aHe Ha TbHKM XpaHu B rofieMun Konm4ecTsa 1 3a npenu-
YyaHe Ha xnsi6.

Typ6o rpun

3a neyeHe Ha rofiemy napyeta Meco 1 NTULM C KOCTUTE Ha EAHO
HMBO. CbLUO 3a OTPeTEHU U 3a KadsiBa KopUYKa.

MeyeHe ¢ BnaxHocT

]| <

Tasn dyHKUWA Gelle n3non3saHa B CbOTBETCTBYE Ha U3NCKBa-
HMSITa 3a Knac Ha eHepruiHa edeKTUBHOCT U ekoau3aitH (cnopea,
EC 65/2014 n EC 66/2014). M3nutBaHnsa cbernacHo: IEC/EN
60350-1 .

Bpatata Ha pypHaTa TpsibBa Aa ce 3aTBOpU MO BpEME Ha roTBe-
He, Taka Ye hyHKLMsITa He ce NMpekbCBa U Aa Ce rapaHTupa, ye
ypHaTa paboTn ¢ Bb3MOXHO Hali-BMCOKa eHepruiHa edeKTmB-
HOCT.

KoraTto nsnonssaTte Ta3un pyHKLUs, TeMnepaTypaTta BbB BbTpeLl-
HOCTTa MOXe [ja ce pa3nunyasa oT 3agafdeHarta. CTteneHTa Ha Ha-
rpsisaHe Moxe Aa 6bae HamaneHa. 3a o6l npenopbkK 3a ne-
CTeHe Ha eHeprus BWXTe rnaea ,EHepruiiHa edektuBHocT”, ,MKo-
HOMUS Ha eHeprus”.

Tasu dyHKUMS e npeaHasHayveHa 3a NnecTeHe Ha eHeprus no Bpe-
Me Ha roTBeHe. 3a MHCTpyKUMWTE 3a roTBeHe BUxXTe rnasa ,[o-
nesHu cbBeTn”, MNeyeHe ¢ BNaxHOCT.

KoraTo nsnonseate Ta3un yHKLMSA, NaMnuykaTa aBToMaTU4HoO ce
U3KITI0YBa.

®

MoxeTe aa pa3mpassiBaTe xpaHa kato
n3bepete yHkunaTa MNMeyeHe c
BrnaxHocT 6e3 fa 3agasare
TemnepaTtypa.
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9.2 AKTUBMUpPaHe U AeakTUBUPaHe Ha
c¢dypHaTa

®

3aBucu oT Moaena, ako BalMAT ypea

MMa CUMBOJIM Ha KItoYa, MHAUKaTopu

vnu namnu:

* VlHoukaTopbT CBETBA, KOraTo
dypHaTa ce HarpsBea.

» Jlamnuykata cBeTBa, koraTto pypHaTta
paboTu.

*  CuMBOMBT NOKa3Ba ganu KMioYbT
ynpaensBa HAKOS OT 30HWUTE 3a
roTBeHe, pyHKLMUTE Ha pypHaTa unm
Temneparypara.

1. 3aBbpTeTe KMoYa 3a PyHKUUN Ha
dypHaTa, 3a fa usbepete xenaHaTa
PyHKUMSA.

2. 3aBbpreTe KnoYa 3a Temnepatypara, 3a
Aa nsbepeTte Temneparypa.

3. 3a pa peaktmBuparte dypHaTa,
3aBbpTeTE KNYoBeTE 3a PYHKUMMN HA
dypHaTa n TemnepatypaTa Ha no3uuusi
N3KI.

9.3 Oxnaxpgaw, BeHTUnaTop

Korato cpypHaTa paboTtu, oxnaxgawmat
BEHTUNATOpP Ce BKMOYBAa aBTOMAaTMYHO, 3a Aa
noAAbPXKa NOBbPXHOCTUTE Ha dypHaTa
XnagHu. Ako nskniounte ypHarta,
oxnaxgalmsaT BeHTUunaTop npoabiikasa Aa
paboTu, JokaTto hypHaTa ce oxnaau.

9.4 lNocTaBsiHe Ha akcecoapuTe Ha
dypHaTa

KombuHupaHa TaBa:

ByTHeTe abnbokaTa TaBa mexay BogaunTe
Ha ornopaTa Ha ckapara.

Ckapa:

ByTHeTe padTa mexay BogaunTte Ha
ckapaTa.

AirFry TaBa:

MocTtaBeTe AirFry TaBa Ha TPETOTO HMBO.
MocTaBeTe TaBaTa 3a NeyeHe Ha MbPBOTO
HMBO.

* Bcwuyku akcecoapu umat manku
BAMBbOHATUHM B ropHaTa 4YacT Ha
AsicHaTa u nsBaTa cTpaHa 3a
nosuaBaHe Ha 6esonacHocTTa.
BonbOHaTUHUTE CbLLO ca yCTpoKicTBa
npoTMB nNpeobpublLUaHe.

*  Bucokuat pvb okono wkada e
YCTPOWCTBO, KOETO NpegoTepaTasa
N3NMTb3BaHETO Ha roTBapcK1Te
cbAoBe.

BBJITAPCKH
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10. PYPHA - dYHKUMN HA HACOBHUNKA

10.1 EkpaH
A B A. ®yHKumn Ha YacoBHuKa
I B. Tanwep
au—) o= M § g
A REER o
R
-— .’ -
N |
10.2 ByTOoHM
ByToH DyHKUMNA OnucaHue
— MWHYC 3a HacTpoiika Ha BpeMeTo.
@ YACOBHUWK 3a HacTpolika Ha (PyHKLUMSA Ha YaCcoBHKKa.
_I_ nntoc 3a HacTpoiika Ha BpemeTo.

10.3 dyHKUMN Ha YaCOBHUKA

DyHKUMA YacoBHUK

MpunoxeHne

3a pga 3apasare, NPpOMeEHATE nUnu npoeBepsaBaTe vaca.

3a fa 3agasare Komnko Bpeme ga paboTu dypHata.

@ YAC OT AEHOHOWMWETO
Iel BPEMETPAEHE
Q TAAMEP

3a 3agaBaHe Ha obpaTHo BpoeHe. PyHKUMATa He
Bnusie Bbpxy paboTtaTta Ha cpypHaTta. MoxeTe aa Ha-
cTpoiiBaTte Tasu YHKLWS MO BCSKO BPEME, BKITIOUU-
TENHO 1 KoraTo oypHaTa e U3KmYeHa.

10.4 3apaBaHe Ha BPEMETP.

1. 3apaiite yHKUMA N TemnepaTypa Ha
dypHarta.
2. HatucHeTe HekonKkokpaTHO @ aokaTo

|_)I 3ano4sa ga mura.

3. HatucHete + Wnn —, 3a ga 3agageTte
BPEMETPAEHE.

Ha ekpaHa ce nosissiza [~

4. KoraTo BpemeTo u3teye g cBeTBa u
npo3By4YaBa 3BYKOB CUrHan. YpeawbT ce
[JeaKkTMBMpa aBTOMaTUYHO.

18 BbJIFTAPCKHN

5. HartucHete npounssoneH 6yToH, 3a Aa
cnpeTe 3BYKOBWUS cUrHan.

6. 3aBbpTeTe KnoYa 3a PYyHKUUMTE Ha
dypHaTa v Kknova 3a Temnepartypara Ha
noaunymns "N3KI.".

10.5 Hactpoika Ha TAUMEP

1. HaTucHeTe HEKOMKOKpPaTHO @ JokaTto Q
3anoysa ga mura.

2. HaTucHeTte + Wnu —, 3a Aa 3apageTte
HeobXoAMMOTO BpeMme.



TarimepbT ce BKNOYBA aBTOMATUYHO cnef 5

CeKkyHaM.

3. KoraTto 3aganeHoTo Bpeme uateue, ce
YyyBa 3BYKOB cuUrHan. HatucHete
npousBorneH GyToH, 3a 4a crnpeTte
3BYKOBUSI CUrHaI.

4. 3aBbpTeTe KONYeTo 3a PyHKUUUTE Ha
dypHaTa 1 Kkon4eTo 3a Temnepartyparta
[0 No3NLMsA N3KIOYBaHe.

10.6 OTMsAHa Ha PYHKUMUTE Ha
YacoBHMKa

1. HaTuckante HeKONKOKpaTHO @ pokarto
MHAMKaATOPBT Ha XenaHaTta yHKUus
3anoyYyHe ga mura.

2. [lokocHeTe 1 3agpbxTe — .
DyHKUMATA Ha YaCoBHWKa U3racea cnej
HSIKOIKO CEKYHAW.

11. ®YPHA - TPEMNOPBKN N CBBETH

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rmaea "besonacHocT".

®

TemnepatypaTa 1 BpeMeTo 3a neveHe B
TabnuuuUTe ca camo OPUEHTUPOBBYHM.
Te 3aBUCAT OT peLenTuTe, Ka4ecTBOTO M
KOJIMYECTBOTO Ha M3MoM3BaHnTe
CbCTaBKU.

11.1 MeyeHe

3a MbpBOTO MNeveHe M3nonaeanTe no-HuckaTta
TemnepaTypa.

11.2 CbBeTU 3a neyeHe

MoxeTe ga yabmkuTe BpEMETO 3a neyeHe ¢
10 — 15 MMHYTK, aKo neyeTe KerikoBe Ha
rnoBeYe OT €4HO HUBO.

KenkoBe 1 cnagku ¢ pasnnuyHn BUCOUMHU
HeBWHaru ce 3anu4yaTt paBHOMepHo. He e
HeobXoaMMOo fa ce NPOMEHS
TemnepaTypHaTa HacTpoiika, ako ce nosny4yu
HepaBHOMEPHO npenuyaHe. Pasnukute ce
n3paBHsiBaT MO BPeMe Ha NeyeHeTo.

TaBuTe BbB (pypHaTa moraTt Aa ce orbHat/
N3KPMBAT MO Bpeme Ha nedeHe. Korato
TaBWTE OTHOBO M3CTMHAT, U3KPMBSIBAHNATA
n3yessar.

Pe3ynTtaTtu ot neyeHeTo

Bb3moxxHa npuynHa

OTcTpaHsiBaHe

OcHoBaTa Ha Kekca He e 0-
CTaTb4HO m3neyeHa. Ha.

MosuumaTa Ha padpTa e Henpasun-

[MocTaBeTe cnagkuia Ha NO-HUCHK padT.

CnagkuwsT cnaga v ctasa

Knucas nnn ¢ BOAHUCTU UBU- TBbpPAE BUCOKa.

Temnepartypata Ha dypHaTa e

CriefBawmsT MbT HaManeTe neko Temne-
paTypaTa Ha dypHarta.

um.

TemnepaTypata Ha dypHaTa e
npekaneHo BMCOKa N BpeMeTo 3a
neyeHe npekaneHo KpaTko.

CnegpawyAT NbT 3agaiite No-AbMro Bpe-
Me Ha neveHe U HamaneTe TemnepaTypa-
Ta Ha dypHara.

CnagkuwsT e npekaneHo cyx.
TBbPAE HUCKa.

Temnepartyparta Ha dypHaTta e

CnegBawmaT NbT yBeNnuyeTe Temneparty-
pata Ha dypHaTa.

BpemeTo 3a nevyeHe e npekaneHo

ObAro.

CreaBalmaT MbT 3a4aiTe No-kpaTko Bpe-
Me Ha neveHe.

CnagkuwbT ce 3annya Hepas-
HOMEpPHO.

TemnepatypaTa Ha bypHaTa e
npekaneHo BMCOKa N BpeMeTo 3a
neyeHe npekaneHo KpaTko.

CnepgpawumaT NbT 3agaiTe No-AbAro Bpe-
Me Ha nevyeHe n HamaneTe TemnepaTtypa-
Ta Ha dypHara.

TecToTOo Ha KeKkca He e pa3nosnoxe-

HO paBHOMEPHO.

CrneaBaLumsaT MbT ro pasHeceTe paBHO-
MepHO Mo TaBaTa 3a neveHe.
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Pe3y]1TaTVI OT NevYeHeTo

Bb3moxHa npuyinHa

OTcTpaHsiBaHe

CnagkulbT He e roToB 3a Mo-
COYEHOTO B peLenTtaTta Bpeme
3a neveHe.

TemnepatypaTa Ha pypHaTa e
TBBbpAE HUCKa.

CneaawysT NbT yBENUYETE NEKO TeMNe-
paTtypaTa Ha cypHarTa.

11.3 Tonbn BBL3AYX

lMeyeHe Ha eaHO HUBO

MeyeHe B nnuTKa TaBa

XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHue
Ha cKapaTta
Kpbrbn kekc unu 6puolu 150 - 160 50-70 2
MsacbYeH cnagkuw/nnoaoBun cnagkuwn 140 - 160 50 - 90 1-2
Mananwnax 6e3 macno 150 - 1601) 25-40 3
Bnart - neko Tecto 170 - 1801) 10-25 2
Bnat — naHguwnaH 150 -170 20-25 2
A6bnkoB naii (2 dopmu @ 20 cm, pasnonoxe- 160 60 - 90 2-3
HW No AuaroHan)
1) npeaBapuTenHo 3arpeite dypHara.
KeikoBe / cnagku / xne64yeTa B TaBUYKU 3a NeYveHe
XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHue
Ha cKapaTta
Kelik OT MacneHo TecTo ¢ MOPBbCEHW Kamnku oT 150 - 160 20-40 3
TecToTO (CyX)
MnopoBu cnagkuwm (oT TecTo ¢ Masi/cmec 3a 150 35-55 3
naHamLnaH) 1)
MnopoB cnagkul BbpXy NeKo TecTo 160 - 170 40 - 80 3
1) M3nonsgaiite Abn6oK cba.
BuckButn
XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHne
Ha cKapaTta
Kypabwuiiku oT neko Tecto 150 - 160 10-20 3
Cnapkuwm oT MacneHo Tecto / TecTenun meuumn 140 20-35 3
Cnagku oT naHguLwnaHeHa cMec 150 - 160 15-20 3
Cnapgkuwm oT 6enTbuy, LenyBk1 80 - 100 120 - 150 3
Cnagku,Agku/bpaluHo 100 - 120 30-50 3
Kypabwuiikn ot TecTo ¢ mas 150 - 160 20-40 3
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XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) MNMonoxeHune
Ha ckapaTta
[pebHu cnagky oT MHOTOMUCTHO TECTO 170 - 1801) 20-30 3
Pyna 1601) 10-35 3
Manku kekcyeta (20 6pos/Tasa) 1501) 20-35 3
1) npeaBapuTenHo 3arperite dypHara.
Ta6bnuua "MeuynBa n orpeteHn”
XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHue
Ha cKapaTta
BereTun cbc 3anmBka OT TONEHO CUpeHe 160 - 1701) 15-30 1
MbnHeHn 3eneHyyum 160 - 170 30- 60 1
1) npeaBapuTenHo 3arpente dypHara.
MNMeyeHe Ha HAKONKO HMBa
KenkoBe / cnapku / xne64yeta B TaBMYKM 3a NeyeHe
XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHue
Ha cKapaTta
2 no3uuumn
Kpemku / Eknepu 160 - 1801) 25-45 2/4
CnagkuLl cbe cyxa nopbcka (Lpoicen) 150 - 160 30-45 2/4
1) npeaBapuTenHo 3arpeite dypHaTa.
Bucksutu/small cakes / cnagkuwum / pyna
XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHue
Ha cKapara
2 no3vuumn
Kypabwuiikn oT neko Tecto 150 - 160 20 - 40 2/4
Cnagkuwimn oT MacneHo Tecto / TecteHun nsu- 140 25-45 2/4
um
Cnagku oT naHavwnaHeHa cMec 160 - 170 25-40 2/4
Cnagku oT 6entbuy, LenyBku 80 - 100 130 - 170 2/4
Cnapku,Anku/BbpatuHo 100 - 120 40-80 2/4
Kypabwiiku ot TecTo ¢ mas 160 - 170 30-60 2/4
[pe6Hu cnagky oT MHOTOMMUCTHO TECTO 170 - 1801) 30-50 2/4
Pyna 1801) 25- 40 2/4
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XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHune
Ha ckapaTta
2 no3vummn
Manku kekcyeTta (20 6pos/Tasa) 1501) 20-40 2/4
1) npeaBapuTenHo 3arpeite dypHara.
11.4 TopHO + AOMHO Ne4vyeHe Ha eAHO HUBO O
Cnapkuwm BLB chopmun
XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHne
Ha cKapaTta
Kpbren kekc vnv 6puotu 160 - 180 50-70 2
[scbyeH cnagkuwl / nnogoBu cnagkuiimn 150 - 170 50-90 1-2
MaHnguwnax 6e3 macno 1701) 25-40 3
Bnart - neko Tecto 190 -2101) 10-25 2
BnaT — naHguwinad 170 -190 20-25 2
Ab6bnkos nak (2 hopmu @20cm, guaroHanHo 180 60 - 90 1-2
pasnonoxeHu)
ConeHa TopTa (Hanp. kuw "lMopeH") 180 - 220 35-60 1
Yninskeiik 160 - 180 60 - 90 1-2
1) MpenBapuTtenHo 3arpente ypHaTa.
KenkoBe / cnagku / xneb4yeTta B TaBU4YKM 32 NeYeHe
XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) MNMonoxeHue
Ha CKapaTta
KosyHak nneTteH / BbB hopma Ha BeHel| 170 - 190 40 - 50 2
KoneneH kewk 160 - 1801) 50-70 2
Xnsi6 (pbxeH xnsb): 1. 2301 1. 20 1-2
1. TbpBa YacT Ha npoLieca 3a neyeHe. 2. 30-60
2. BTopa 4acT Ha npoueca 3a neyeHe. 2. 160 - 1801)
Kpemku / eknepu 190 - 2101) 20-35 3
Mnoposo pyno 180 - 2001) 10-20 3
Kelik oT macneHo TecTo ¢ nopbcenu kankv ot 160 - 180 20 - 40 3
TecToTO (CyX)
MacneH 6agemMoB kekc / cnafku kekcoBe 190 - 2101) 20-30 3
MnopoBu cnagkuwm (oT TecTo ¢ masi/cmec 3a 170 35-55 3
I'IaH,CLI/IUJI'IaH)z)
MnopoB cnagkvll BbpXy NEKo TecTo 170 - 190 40 - 60 3
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XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHune
Ha CKapaTta
Keik ¢ mas n domHa 3anveka (Hanp. u3sapa, 160 - 1801) 40-80 3
cMeTaHa, KpeM kapamen)
Muua (o6unHo rapHupaHa) 190 - 2101 30-50 1-2
Muua (TbHkKa) 220 - 2501) 15-25 1-2
Xns6 6e3 HabyxBaTenu 230 - 250 10-15 1
MnopoBu NnuTYK (LWBENLAPCKM) 210- 230 35-50 1
1) MpeaBaputenHo 3arpente ypHaTa.
2) MN3nonssanTe Abnbok cba.
Buckeutn
XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHune
Ha CKapaTta
Kypabwuiikn oT neko Tecto 170 - 190 10-20 3
Cnagkuwm oT MacneHo TecTo / TECTEHN UBULM 1601) 20-35 3
Cnapku oT TeCcTo 3a naHauLwnaH 170 - 190 20-30 3
Cnapkuwm oT 6enTbuy, LenyBk1 80 - 100 120 - 150 3
Cnagku, agku/6paluHo 120 - 130 30-60 3
Kypabuiiku oT Tecto ¢ masi 170 - 190 20 - 40 3
[pebHu cnagky oT MHOTOMUCTHO TECTO 190 - 2101) 20-30 3
Pyna 190 -2101) 10- 55 3
Manku cnagkuwm (20 Ha TaBa) 1701) 20-30 3-4
1) MpenBapuTenHo 3arpente dypHaTa.
Tabnuua "lMeuynBa n orpeTeHn"”
XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) MNMonoxeHne
Ha ckaparta
MakapoHu Ha cbypHa 180 - 200 45 - 60 1
Lasagne (J1asaHns) 180 - 200 35-50 1
3eneH4yKoB orpeTeH 180 - 2001 15-30 1
BereTn cbc 3anmBka OT TOMEHO CUpeHe 200 - 2201) 15-30 1
Cnapku cydneta 180 - 200 40 - 60 1
Pn6Hu cycdneta 180 - 200 40 - 60 1
MbnHeHn 3enexyyum 180 - 200 40-60 1

1) MpeasaputenHo 3arpente ypHara.
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11.5 HacTpomka 3a nmuya

XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHue
Ha cKapaTta
Muua (rorka)l) 200 - 2302) 10-20 1-2
Muua (obunHo rapHMpaHa)1) 180 - 200 20-35 1-2
TapTtoBe 170 - 200 35-55 1-2
CnaHaveHa nuta 160 - 180 45 - 60 1-2
Kuww "INMopeH" (nukaHTHa TopTa) 170 - 190 45 -55 1-2
LLiBeruapcku dnaH 170 - 200 35-55 1-2
YUniizkenk 140 - 160 60 - 90 1-2
AGBbNKOB cnagKuL, NOKPUT 150 - 170 50 - 60 1-2
3eneH4yykoB nan 160 - 180 50 - 60 1-2
Xns6 6e3 HabyxBaTenu 230 - 2502) 10-20 2-3
®naH oT MHOrONNCTHO TeCTO 160 - 1802) 45 - 55 2-3
dnamvkyxeH 230 - 2502) 12-20 2-3
Muporu (pyckv BapuaHT Ha KanuoHe) 180 - 2002) 15-25 2-3
1) M3nonsgaiite Abnbok cba.
2) MpenBapuTenHo 3arpeite ypHaTa.
11.6 MeyeHe ¢ BnaxHocT ¥
Xnsa6 v nuua
XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHne
Ha cKapaTta
MuTkn 180 25-35 3
3ampa3seHa nuua 350 r 190 25-35 3
Kekc4yeTa B TaBa 3a neyeHe
XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHune
Ha cKapaTta
LLiBeriLapcko pyno 180 20-30 3
BpayHu 180 30-40 3
KekcuyeTta BbB chonmo
XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHue
Ha cKapaTta
Cycne 200 30-40 3
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XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHue
Ha cKapaTta
OcHoBa 3a naHguwnaHeH nax 180 20-30 3
Cangsuy ,Buktopuns® 150 25-35 3
Pu6a
XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHue
Ha cKapaTta
Pwn6a B nnukose 300 r 180 25-35 3
Lsina puba 200 r 180 25-35 3
Pw6Ho dpune 300 r 180 25-35 3
Meco
XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHune
Ha cKapaTta
Meco B nnvk 250 r 200 25-35 3
MecHwu wuwyeta 500 r 200 30-40 3
Mankun neunsa
XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHue
Ha cKapaTta
BuckButkm 180 25-35 3
PdpeHckn MakapoHu 160 25-35 3
MbhuHn 180 25-35 3
ConeHu Kpekepun 170 20-30 3
Kypabuiiku oT nieko Tecto 150 25-35 3
TapTaneTtu 170 15-25 3
BeretapuaHcku actus
XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) MonoxeHue
Ha cKapaTta
CwmeceHu 3eneHyyum B nnuk 400 r 180 25-35 3
Owmnert 200 20-30 3
3eneHyyum Ha TaBa 700 r 180 25-35 3

11.7 CbBeTU 3a neyeHe

V3nonsBarite TEpMOYCTOMYMBM CbAOBE 3a

roTBeEHe.

YncToTo Meco ce neye 3akputo (MoxeTe Aa
u3nonaearte anyMyHUEBO (hOIMNO).

MeyeTe ronemun napyeTa Meco Hanpaso B
TaBaTa.

[o6aBeTe U3BECTHO KONMMYECTBO BoAa B
TaBu4kKaTa, 3a ga npeagorspartute
npokanBaHe Ha Ma3HUHN.
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O6bpHeTe neunsoTo cnepd 1/2 — 2/3 ot

BpeMeTO 3a neyeHe.

MeyeTe meco n puba Haps3aHU Ha ronemm
napyeta (1 kr unu noseye).

Ako ce npegnara HMBO edHO, NOCTaBeTe
XpaHaTa AUPEeKTHO B TaBaTa 3a nevyeHe

11.8 KOHBeHUMOHANHoO nevyeHe c

Mo BpemMe Ha ne4yeHe nonveanTe ¢ yepnak
nap4yetaTta Meco CbC CcobCTBEHUS UM COC.

FoBexno
XpaHa KonunuyectBa Temnepartypa Bpeme (MuH) Monoxe-
(°C) HUe Ha
cKapara
MeyeHo meco 1-1,5kr 200 - 230 105 - 150 1
[oBexao neyeHo unu cdune: Ha cm aebenvHa 230 - 2501) 6-8 1
anaHrne
[oBexao neyeHo unu dwune: Ha cm aebenvHa 220 - 230 8-10 1
CpefiHO n3neyeHo
[oBexao neyeHo unu cdune: Ha cm aebenuHa 200 - 220 10-12 1
nobpe nsneveHo
1) MpensaputenHo 3arpente ypHaTa.
CBMHCKO
XpaHa KonunuyectBa Temnepartypa Bpeme (MuH) Monoxe-
(°C) HUe Ha
ckapara
Mnewwka, BpaT, 6yT 1-1,5«kr 210 - 220 90 - 120 1
KotneT, cBuHckm pebpa 1-15«kr 180 - 190 60 - 90 1
Pyno ,Ctedann” 750 -1«kr 170 - 190 50 - 60 1
CauHcku gxonaH (npegeapu- 750 1 - 1 kr 200 - 220 90 - 120 1
TENHO oneyeH)
Tenewko
XpaHa KonuuyectBa Temnepatypa Bpeme (MuH) Monoxe-
(°C) HUe Ha
CKapaTta
Tenewko neyenol) 1 kr 210-220 90 -120 1
Tenewkun gxonaH 1,5-2«kr 200 - 220 150 - 180 1

1) M3nonsBaiiTe 3aTBOPEH CbA 3a NeyYeHe.
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ArHeuwko

XpaHa KonunuyectBa Temnepatypa Bpeme (MuH) Monoxe-
(°C) HUe Ha CKa-
pata
ArHewwku 6yT, arHeluko neve-  1-1,5«kr 210 - 220 90 - 120 1
HO
PynapuHa ot arHewko 1-1,5kr 210 - 220 40 - 60 1
OuBey
XpaHa KonunuyectBa Temnepatypa Bpeme (MuH) MonoxeHune
(°C) Ha ckaparta
dune oT AUB 3aek, 3aeLlKo no 1«kr 220 - 2401) 30-40 1
6yTye
Pyno ot eneH 1,5-2«kr 210 - 220 35-40 1
Byt oT eneH 1,5-2«r 200 - 210 90 - 120 1
1) MpeaBapuTtenHo 3arpente ypHaTa.
MTnye
XpaHa KonunuyectBa Temnepatypa Bpeme (MuH) MonoxeHne
(°C) Ha ckapara
MTnye meco, nopumm 200 - 250 r Bcsiko 220 - 250 20-40 1
MonoswH nune 400 - 500 r Bcsiko 220 - 250 35-50 1
KokoLuka 1-1,5kr 220 - 250 50-70 1
Matnua 1,5-2«r 210 - 220 80 - 100 1
Mbcka 3,56-5kr 200 - 210 150 - 180 1
Mynka 2,5-3,5«kr 200 - 210 120 - 180 1
Myiika 4 -6 kr 180 - 200 180 - 240 1
Puba
XpaHa KonuuectBa Temnepatypa Bpeme (MuH) MonoxeHue
(°C) Ha ckaparta
Lisana pnba 1-1,5«kr 210 - 220 40-70 1
11.9 MNMeyeHe ¢ Typ6o rpun
FloBexpo
XpaHa KonuyectBa Temnepatypa Bpewme Monoxe-
(°C) (MuH) HUe Ha cKa-
pata
[oBexao neyeHo unu cwune: anaH-  Ha cm gebenuHa 190 - 2001) 5-6 1
rme
[oBexao neyeHo unu dwune: cpea-  Ha cm gebenuHa 180 - 190 6-8 1

HO n3snevyeHo
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XpaHa KonuyectBa Temnepatypa Bpeme Monoxe-
(°C) (MuH) HUe Ha CKa-
parta
IoBexpao neyeHo unu cdune: fobpe Ha cm gebenuHa 170 - 180 8-10 1
n3neyeHo
1) MpeaBaputenHo 3arpente ypHaTa.
CBMHCKO
XpaHa KonunuyectBa Temnepartypa Bpeme Monoxe-
(°C) (MUH) HUe Ha cKa-
pata
Mnewwka, Bpat, 6yT 1-1,5«kr 160 - 180 90 -120 1
KoTner, cBmHckn pebpa 1-1,5«r 170 - 180 60 - 90 1
Pyno ,CtedaHn” 750 - 1kr 160 - 170 50 - 60 1
CBuHckM oxonaH (npeaeaputenHo 750 - 1 kr 150 - 170 90 - 120 1
oneyeH)
Tenewko
XpaHa KonuyectBa Temnepatypa Bpewme MonoxeHue
(°C) (MuUH) Ha ckapara
TeneLuko neyeHo 1kr 160 - 180 90 - 120 1
Tenewku gpxonaH 1,5-2«r 160 - 180 120 - 150 1
ArHeluko
XpaHa KonuuectBa Temnepatypa Bpeme MonoxeHue
(°C) (MuH) Ha ckaparta
ArHewkn 6yT, arHeLwKo neYyeHo 1-15«kr 150 - 170 100 - 120 1
PynaguHa ot arHeLuko 1-1,5kr 160 - 180 40 - 60 1
MTnye
XpaHa KonuyectBa Temnepatypa Bpewme MonoxeHue
(°C) (MuH) Ha ckapara
Mtnye meco, nopuun 200 - 250 r Bcsiko 200 - 220 30-50 1
Matnua 1,5-2«r 180 - 200 80 - 100 1
bcka 3,5-5«r 160 - 180 120 - 180 1
Myiika 2,5-3,5«r 160 - 180 120 - 180 1
Mynka 4-6«kr 140 - 160 150 - 240 1
Lisno nune 1-1,5«kr 180 - 200 60 - 90 2
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11.10 OGMKHOBEHO Ne4YeHe Ha rpun

/\ BHUMAHMUE!

BuHarn neyete Ha rpun cbe 3aTBOpeEHa
BpaTta Ha ypHara.

+ BwuHarm neyete Ha rpun cbeC 3apgageHa
MaKcuMariHa Temneparypa.

* T[loctaBeTe padTa Ha no3uumsaTa,
npenopbYaHa B Tabnuuata 3a neyeHe Ha
rpun.

* Ako ce npenopb4Ba Aa ce nsnonaea
MbPBOTO HMBO, MOCTaBETE XpaHaTa
[OVIPEKTHO B TaBaTa 3a neveHe.

+ BwHaru noctaesiite gbnbokarta TaBa 3a
cbbupaHe Ha MasHuHa Ha MbPBOTO HNBO
Ha dypHaTa.

11.11 OBoeH rpun &

» [leyeTe Ha rpun camo nyocku napyeta
Meco unu puba.

3oHaTa 3a neyeHe Ha rpun e B LeHTbpa Ha
padrTa.

XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) Monoxe-
- HUe Ha cKa-
1st side 2-pa cTpa- pata
Ha

Byprepu varc D 9-15 8-13 4

CBuHcKO dune Makc 10-12 6-10 4

Hapenuum Makc 10-12 6-8 4

CrekoBe, TeneLlku cTekoBe Makc 7-10 6-8 4

Mpeneyenn cunuiikm MaKe 1) 1-4 1-4 4-5
MpuHUecn makc 6-8 - 4

1) 3arpeinTte npeasapuTenHo ypHata

11.12 CyweHe

MokpwiiTe ckapaTta Ha dpypHaTa c neprameHT
3a rneveHe.

3a ga nonyynte makcumanHo 4oopu
pesynTaTu: feakTMBMpanTe ypeda cneg,

M3TUYaHe Ha NonoBMHaTa oT Heo6X0AUMOTO
Bpeme. OTBOpeTE BpaTUykaTa Ha ypeaa u
ocTaBeTe ypefa da ce oxnaau. Cneg ToBa
[OBbpLUETE NpoLieca Ha U3cyLLaBaHe.

3eneHyyum
MonoxeHune Ha ckapaTta
XpaHa 'I;ecmnepaTypa Bpewme (4)
(°C) 1 no3uuua 2 no3uuum
Bo6osu pacteHus 60-70 6-8 3 2/4
Yywiku 60-70 5-6 3 2/4
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emnepartypa

MonoxeHue Ha CKapaTta

XpaHa oC Bpewme (4)
(°C) 1 no3uuma 2 nosvuum
3eneHyyLm 3a nogkucensiBaHe 60-70 5-6 3 2/4
b6um 50 - 60 6-8 3 2/4
MoanpaBku/6unku 40 - 50 2-3 3 2/4
Mnopose
lMonoxeHune Ha ckapaTta
emnepartypa
XpaHa C) Bpeme (4) 1 mesr )
nosvumu
umns
Cnusu 60-70 8-10 3 2/4
Karicun 60-70 8-10 3 2/4
AGBNKOBU pe3eHn 60-70 6-8 3 2/4
KpyLun 60 - 70 6-9 3 2/4
11.13 AirFry
TecTteHun npoayKTn
XpaHa KonuyectBa Temnepatypa Bpeme (MuH) lMonoxe-
(°C) HUe Ha
CcKaparta
KpoacaH, 3ampaseH npuon. 350 r 180 - 220 15-30 3
M3penue ot GyTep TecTo, 3aMpa3eHo npu6n. 400 r 180 - 220 15-35 3
M3pgenune ot 6yTep TecTo, NpsicCHO npubn. 300 r 180 - 220 15-35 3
Muua, 3ampaseHa npubn. 340 r 180 - 220 20-35 3
MpoaykTn ot KapTodu
XpaHa KonuuyectBa Temnepatypa Bpeme (MuH) lMonoxe-
(°C) HUe Ha
CKapaTta
[MbpxeHn kapTodu, 3ampaseHmn npubn. 650 r 180 - 220 20-30 3
Enpo Hapsi3aHu nbpxeHu kaptodu, 3a- npubn. 600 r 180 - 220 20-30 3
MpaseHu
KapTodm ¢ kopuuka, 3ampaseHmn npubn. 650 r 180 - 220 15-25 3
KpokeTn npuon. 450 r 180 - 220 15-30 3
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MpecHu 3eneHvyum

XpaHa KonuuyectBa Temnepatypa Bpeme (MuH) lMonoxe-
(°C) HUe Ha
CKapaTta
PeaeHn ot Tukanukm, npectin) npu6n. 500 r 180 - 220 25-35 3
1) po6aseTe 1 4.n. 3exTWH, 3a fa usberHeTe 3anensaHeTo
Apyro
XpaHa KonuyecTtBa Temnepatypa Bpeme Monoxe-
(°C) (MuH) HUe Ha
cKapaTta
KoTtnetn, 3ampasenun npu6n. 300 r 180 - 220 15-25 3
Ckapwau B TECTO 3a NneyeHe, 3ampase- npubn. 200 r 180 - 220 15-25 3
HU
Kanmapu Ha kpbryeta, 3ampaseHu npuén. 250 r 180 - 220 15-25 3
Munewwkn xanku, 3ampasenmn npu6n. 300 r 180 - 220 15-25 3
Pn6HM npbunum, 3ampaseHmn npu6n. 500 r 180 - 220 15-25 3
11.14 UHchbopmauma 3a usanuteawm naboparopum
XpaHa DyHKUUA Temnepa- Bpeme (MuH) [lpuHan-  lMonoxe-
Typa (°C) NEeXHOCTU Hue Ha
CKapaTta
Manku kekcyeta (20 man-  TpaguumoHHo neyeHe 170 20-30 Tabna 4
Kn kekcyeTa/TaBa)
Manku keitkeTta (20 mankvm  opely Bb3ayx/BeHTn- 150 20-30 Tabna 2
keiikueTa/Tana) 1) mp
Manku kerikeTa (20 mankm  [opely Bb3ayx/BeHTn- 150 25-35 Tabna/Cvg 1+4
KeﬁKHeTa/TaGna)” mp 3a cbbupare
Ha TEYHOCTU
A6bnkoB nawi, 2 Tasu (@ TpaguumnoHHo neyeHe 180 70-90 Peletka 1
20 cm) BbpXy peLueTkara,
NOCTaBEHU MO AuaroHan
A6bnkoB nai, 2 TaBu (@ [opewy Bb3ayx/BeHT- 160 70-90 PewweTka 2
20 cm) BbpXy pelueTkarta,  nuvp
nocTaBeHu No AuaroHarn
A6bnkoB naii, 2 TaBu (@ Hactpoiika 3a nuya 160 60 - 80 PeweTka 2
20 cm) BbpXy peLueTkara,
nocTaBeHu No AuaroHarn
Mangvwnan 6e3 macno, 1 TpaguumoHHo neyene 170 30-40 PeweTka 3
TaBa (@ 26 cMm) BbpXy pe-
LweTkaTa
Mangvwnan 6e3 macno, 1 Mopely Bb3ayx/BeHTn- 150 35-45 PeweTka 2

TaBa (@ 26 cM) BbpXy pe-
weTkaTta

mp
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XpaHa DyHKLMA Temnepa- Bpeme (MuH) [puHan-  lMonoxe-
Typa (°C) NIeXXHOCTU HMe Ha
CKapaTta
ManpuwnaHosa Topta 6e3  [opely Bb3gyx/BeHT- 160 25-35 PeweTka 1+4
MasHuHa, 1 TaBa (@ 26 cm) nup
BbPXY pelueTkarta 1)
Cnapgkuw ot macneHo Te-  [opeu Bb3gyx/BeHTn- 140 20-35 Tabna 3
CTO/TECTEHMN UBULM mp
Cnapkuw ot macneHo Te-  lopeuy Bb3gyx/BeHTU- 140 20-30 Tabna 1+4
CTO/TECTEHMN UBWLM mp
Cnagkuw oT MacneHo Te-  TpaauumoHHo nedeHe 160 20-35 Tabna 3
CTO/TECTEHU NBMLMN
TOCT1) (Makc.) FloTBeHe Ha Makc. 1-5 PeweTka 4
rpun
Byprep ot roBexao [oTBeHe Ha rpun Makc. 15-20epgnata Padt/Con 4 +1
cTpaHa. 3a cbbupaHe
10 - 15 BTOpata Ha TE€4YHOCTMU
cTpaHa.
1) 3arpeiite dpypHaTta npegsapuTenHo 3a 10 MUHyTH.
/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHoct".
12.1 BeneXkn OTHOCHO NOYUCTBAHETO
< MouwncTBaiiTe NpeAHaTa YacT Ha ypeaa camo ¢ MUkpodrbbpHa Kbpna ¢ Tonna Boga v Mek
noYucTBaLy npenapar.
M3non3BaiiTe nouncTaaly, pa3TBop, 3a Aa NOYNCTUTE METAITHUTE NMOBBPXHOCTY.
MouncTeTe neTHaTa ¢ nek NoYMcTBaLL npenapar.
MNpenapatn 3a
nouyncTeaHe
¢_ MouncTBaiiTe BbTPELLHOCTTa Crea Besika ynoTpe6a. HatpynsaHus Ha MasHUHW Unu Apyrv
[—] ocTaTbLyW MoraT Aa AoBefart Ao noxap.
|:| He cbxpaHsiBaiTe xpaHa B ypeaa 3a noseye oT 20 muHyTwW. MNMoacyluaBaiTe BbTpeLLHOCTTa

BcekugHeBHa  CaMO C MUKpothnGbpHa Kbpna creA Besika ynotpeGa.

ynotpeb6a
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MouuncTBaiite akcecoapuTe, cnen BCAKO Non3BaHe U rm ocTaBsiiTe Aa uscbxHar. 3nons-

aeS , BaiiTe camo MUKpobnGbpHa Kbpna c Tonna Boda U Mek noyvcTBaly npenapat. He noun-
W CTBalTe akcecoapuTe B CbAomusanHaTa (ocBeH oT TaBata 3a AirFry).
He nouuctBalite He3anenealyuTe akcecoapu u TaBata 3a AirFry ¢ abpasnBHo nouncTaaLLo
CpeAcTBO UNW NpeaMeTH ¢ ocTpy pbboBse.
Akcecoapu pea pea pup

12.2 NMouncTBaHe Ha TaBaTta AirFry.

1. TlocTasete TaBaTta AirFry Bbpxy TaBaTa
3a neveHe.

2. HanenTe ropewa Boga c npenapat u
ocTaBeTe Ja ce HakucHe.

3. Touncrtete taBata AirFry ¢ r6a nnu
M3nonssanTe 4YeTka, 3a Aa NpeMaxHeTe
3acbXxHanu ocTaTbLUMm.

Bb3MOXHO € 1 MoYMCTBaHeTO B CbAOMUSANHA.

12.3 ®ypHU OT HepbXaAaema
CTOMaHa unv anymMmHumn

3a nouncTBaHe Ha BpaTuykaTa Ha ypHaTa
13ron3BanTe camo BnaxkHa Kbpna unm mMokpa
rbba. MoacyweTte ¢ meka Kbpna.

He n3nonsesanTte cTomaHeHa BbIHA,
KMCenuHn unn abpasviBHu NPOAYKTU, Tbi
KaTo Te mMorat Aa noBpeasaT NOBbPXHOCTTA Ha
dypHarta. MNouncTearite kKOMaHAHOTO Tabno
Ha dpypHaTa, kaTo creasaTte CblyuTe
npegnasHu Mepku.

12.4 CBansiHe Ha HocauuTe Ha
cKapaTta

[Mpeou ga nounctute pypHaTa, oTCTpaHeTe
HocauuTe Ha padToBeTE.

1. N3gbpnaiite npegHaTa yacT Ha onopute
Ha ckapaTta OT CTpaHu4YHaTa cTeHa.

2. Wsgbpnarite 3agHaTa vacT Ha onopuTte
Ha ckapaTta OT cTeHaTa U 9 u3BageTe.

MocTaeeTe HocauuTe Ha ckapara B obpaTtHa
nocrefoBaTenHoCT.

/\ NPEAYNPEXOEHUE!

Mo-gbnrata cukcupalla Ten Tpsibea ga
e otnpead. KpavwaTta Ha aBeTe xuum
Tpsibea Aa covaT Hasad. HenpasunHoTo

nocrtaBdaHe MOXe aa nospeau emavina.

12.5 CBansiHe Ha BpaTu4KaTta Ha
¢dypHaTa

3a no-necHo NoYMcTBaHe OTCTpaHeTe
BpaTuykarta Ha dpypHarta.

1. OTBOpeTe BpaTMyKkaTa HambIHO.

2. TllpemecTeTe nnb3raya, Aokato vYyerte
LupaKBaHe.

3. 3arBopeTe BpaTaTa, 4OKATO MAb3raybT
ce dukempa.

4. Cpanerte Bpartara.

BBJIFTAPCKU 33



3a ga oTcTpaHuTe BpaTuykaTa, MbpBo

n3gbpnanTe HaBbH eaHaTa 1 cTpaHa u

cnepa ToBa gpyrarta.
KoraTo npukntounTte ¢ npoueayparta no
noyncTBaHe, NocTaBeTe BpaTUyKaTa Ha
ypHaTa B obpaTHa nocneaoBaTenHocT.
YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Lpakea kaTo s
noctasute. AKo e Heobxoanmo, U3non3BanTe
cuna.

12.6 CBansiHe 1 noyncTBaHe Ha
CTbKJlaTa Ha BpaTuykarta

12.7 CMsiHa Ha namMnuykarta

/\ BHAMAHMUE!

OnacHocT oT TOKOB yaap.
Jlamnata moxe aa e ropeuya.

®

CTbKMOTO Ha BpaTaTta Ha Balumsl NPOAyKT
MOXe Aia ce pasnuyasa no Bua n dopma
OT NpuMepuTe, NnokasaHu Ha
n3obpaxeHusaTa. bpoaT cTbkna cbLwo
MOXe Aa Obae pasnuyeH.

1. XBaHeTe pamkaTa B ropHaTa 4acT Ha
BpaTtuykata B oT aBeTe i cTpaHu n
HaTUCHeTe HaBbTpe, 3a Aa oceoboaute
e3nyeTo.

2. Vsgbpnante pamkaTa Ha BpaTuykaTta KbMm
cebe cu, 3a Aa A u3Bagute.

3. XBaHeTe CTbKNeHWTe NaHenu B ropHus
Kpaw eguH No eavH U rv 3BageTe Harope
OT BOAAYUTE UM.

4. T[loyncrteTe CTbKIIEHUTE NaHEenNu Ha
BpaTuykara.

3a ga HanpasuTe TOBa, U3MbIHETE CbLyMTe

CTBMNKM B obpaTeH pea.
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1. Wsknoyete pypHaTa. Msyakante, gokato
dypHaTa U3CTuHe.

2. WVsknioyeTte dypHaTa OT efniekTpuyeckaTa
Mpexa.

3. [llocTtaBeTe napye nnat BbPXY AbHOTO Ha
dypHarta.

3agHa namnuyka

@

CTBKNEHUAT Kanak Ha namnuykara ce
Hamunpa B AbHOTO Ha BbTPELIHOCTTa.

1. 3aBbpTeTe CTbKNEHUs Kanak Ha
namnuykata obpaTHO Ha YacoBHMKOBaTa
CTpernka, 3a Aa ro u3sagure.

2. TlouncreTe CTbKINEHUS Kanak.

3. CwmeHeTe namnunykata Ha dypHaTa ¢
noaxoaswa 300°C TepmoycTonymBsa
namnuyka.

M3nonsBarite CbLns BUA KpyLLKA.

4. MoHTupariTe CTbKNeHNs Kanak.

12.8 Yekmepxeto

/\ BHAMAHUE!
He nocrtaBsainTe xpaHa B YEKMEKETO.

/\ BHAMAHMUE!

He cbxpaHsiBainTe 3ananumu npegmeTu
KaTo MoYMcTBaLLM MaTepuanu,
nnactMacoBu TOpOMYKKM, pbKaBULM 3a
dypHa, XapTus, MOYNCTBALLMN NMPOAYKTH,
aeposonu, NnacTMacoBun U3genus) B
yekmemkeTo. Korato nanonaseate
dypHaTa, YeKMepKeTo MOoXe Aa ce
HaropeLm. CbluecTByBa OMNACcCHOCT OT
noxap.

YekmexeTo nog pypHaTa Moxe aa ce
n3Bagu 3a NnouYncTBaHe.

CBarnsiHe Ha YeKMeaKeTo:

1. W3pgbpnavite YekmeaxeTo, AOKaTo Crpe.



2. [MoBOurHeTe YeKMempKeTo Moa Mambk
bIMbM U ro U3BaAETE OT BOJaunTe.
MocTaBsiHe HA YeKMeaXeTo:

1. 3a pa noctaBuUTe YeKMeOKeTo,
HarnaceTe ro Ha BogaunTe. YBeperTe ce,
Yye 3akon4yarnkuTe ca nocTaBeHu
npaBuIHO BbB BodaunTe

2. CnycHeTe YeKMeaXKeTO XOPU3OHTamHO U
ro HaTUCHeTe HaBbTpe.

13. OTCTPAHABAHE HA HEN3INMPABHOCTW

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

13.1 Kak ga noctbsnure, ako...

Mpobnem

Bb3moxHa npuinHa

Kopekuus

He moxeTe fa aktusmpare ypeaa.

YpeabT He e cBbp3aHa KbM enek-
Tpo3axpaHBaHETO WIN € CBbp3aH
HenpasBuIHo.

MpoBepeTe fanu ypeawbT e cBbp3aH
MPaBUIHO KbM EreKTpo3axpaHBaHe-
To.

He moxeTe fa aktusupare ypeaa.

Mpennasutenat e naropsn.

YBeperTe ce, Ye NpeanasuTensT e
npuYMHaTa 3a HenanpasHOCTTa. AKO
npeanasuTensT npogbiikasa Aa us-
rapsi, CBbpXeTe ce C KBanupuum-
paH enekTPOTEXHUK.

MHavkaTopbT 3a OcTaTb4yHa TONAM-
Ha He Ce BKI4Ba.

3oHaTa 3a roTBeHe He e ropelua,
3aLoTo e Guna BKMYeHa camo 3a
KpaTko Bpeme.

Ako 3oHaTa e paboTuna focTaTby-
HO AbIIrO, 3a Aa Ce Harpee, roBope-
TE C OTOPU3NPAH CEPBU3EH LIEHTBP.

dypHaTa He ce 3aTonns.

dypHaTa e usknoveHa.

AkTuBMpanTe dypHara.

dypHaTta He ce 3aTonns.

YacoBHUKBLT He e 3aaafeH.

HacTtpoiite YyacoBHuKa.

dypHaTta He ce 3aTonns.

HeobxoammunTe HacTpoliku He ca
3afageHu.

YBepeTe ce, Ye HacTpowikuTe ca
npaBuIHW.

Jlamnata He pa6oTu.

Jlamnuykata e HeusnpasHa.

CwmeHeTe namnara.

Ha ekpaHa ce nokassa ,12.00".

Mmalue npekbcBaHe Ha 3axpaHsa-
HeTo.

Hynupaiite YyacoBHuKa.

Mapa v KoHAEH3 ce oTnarat BbpXy
XpaHaTta v BbB BbTPELUHOCTTa Ha

dypHarta.

BbB pypHaTa e octaBeHo sicTve 3a
TBbPAE AbIIrO BPEME.

He octaBsinTe sicTuaTa BbB ypHa-
Ta 3a noseye oT 15 — 20 MUHYTK
crnep Kpas Ha roTBeHeTo.

13.2 laHHU 3a cepBU3HO obCcnyXBaHe

AKO He MOXeTe Aa HamepuTe pelleHre Ha npobnema camu, o6bpHeTe ce KbM TbproeeLa cu
UMM KbM YMbITHOMOLLEH CEPBU3EH LIEHTHP.
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[JaHHuTe, Heo6X0AMMM 3a CEPBU3HUS LIeHTBbP, Ca NocoYeHn Ha TabenkaTa ¢ AaHHU.
dupmeHaTa Tabenka ¢ JaHHW ce Hamupa Ha NpejHaTa YacT Ha BbTPeLlIHOCTTa Ha ypeaa. He
oTCTpaHsBaiTe oupmeHaTa Tabenka ¢ JaHHW OT BbTPELUHOCTTa Ha ypeaa.

MpenopbyBame Bu aa 3anuwere gaHHUTE TyK:

Mogen (MOD.)

Homep Ha npogykt (PNC)

CepueH Homep (S.N.)

14. EHEPTUNHA E®EKTUBHOCT

14.1 MpoaykroBa nHcbopmauums 3a nnorta cbrrnacHo EU 66/2014

LKR64021AX
LKR64021AW

VpoeHtTndukauyms Ha mogena

Bua Ha nnota Mnoya B cBOGOAHOCTOSILLA roTBapCKa nevka

Bpoii 30HM 3a rotBeHe 4

TexHonorusa 3a sarpsiBaHe JTbumnct HarpesaTen

[nameTbp Ha Kpbroeute 30HM 3a ro-  [peagHa nasa 21.0cm
TBeHe (J) 3agHa nasa 14.5 cm
MpeaHa ascHa 14.5 cm
3agHa ascHa 18.0 cm
EHepruitHa KoHCymauumsa Ha 30Ha 3a MpeaHa nsaBa 182.3 Wh/kg
rotBeHe (EC electric cooking) 3agHa naBa 181.8 Whi/kg
MpepHa gacHa 181.8 Wh/kg
3agHa ascHa 182.1 Whikg
EHepruiiHa koHcymauums Ha kotnoHa (EC electric hob) 182.0 Wh/kg

3a EC: IEC/EN 60350-2 — [JomallH\ enekTpuyeckn ypeau 3a rotseHe — Yact 2: Nnotose — MeToam 3a nsmepsa-
He Ha edbeKTMBHOCTTA.

[bHOTO Ha roTBapckma Cba Tpﬂ6Ba nae
CbC CbLUUA OnamMeTbp KaTo 30HaTa 3a
roTBeHe.

« [locTaBsanTe manku roTBapCku CbAoBE Ha
MankuTe 30HU 3a roTBeHe.

CnaraiTte roTBapCkuTe CbaoBe HaNpaso B
LEeHTbpa Ha 30HaTa 3a roTBeHe.

14.2 nnoya - UKOHOMKNA Ha eHepruA | *

MoxeTe fa cnecTuTe eHeprus npu
eXeQHEeBHOTO rOTBEHE, ako creaBaTe
CbBeTUTE NO-A0TY.

» KoraTto 3arpasarte BoAa, n3nonasanrte °
camo Heo6X0AMMOTO KOSIMYECTBO.

[pn BH3MOXHOCT BMHaru nocrassmre .

Kanak Bbpxy CbAa, B KOWTO roTeuTe.
[Mpean oa akTuBMpaTe 3oHaTa 3a roTBEHE,
nocTtaBeTe Cbaa 3a roTBeHe BbpPXy Hed.

36 BbBIIFTAPCKU

ManonsganiTte octaTbyHaTa TOMNNMHa, 3a
[la 3anasuTte xpaHara Tonna unm aa s
pasTtonuTe.



14.3 MNpopykroBa nHcopmaumsa 3a pypHu n UHcpopmMaLmMoHeH nNUCT 3a

npoAaykra
Vme Ha gocTaBumk Electrolux
ViaeHTudvKauvs Ha Moaena LKR64021AX 940002944
LKR64021AW 940002945
VHaekc Ha eHepruitHa edpeKTUBHOCT 95.3
Knac Ha eHepruiiHa edpekTMBHOCT A

KoHcymauusi Ha eHeprus npy cTaHaapTHO HaToBapBaHe, KOHBEH-

LIMOHATEH PEXUM

0.95 kWh/umkbn

KoHcymauusi Ha eHeprusi Npy cTaHaapTHO HaToBapBaHe, opcu-

paH pexuM Ha BEHTUnaTopa

0.82 kWh/unkbn

Bpoit kyxuHu

1

TonnMHEH N3TOYHNK

Enektpnyectso

Cwuna Ha 3ByKa

73n

Tun cypHa ®ypHa B cBOGOAHOCTOSLLA roTBapCKa nevka
LKR64021AX 46.6 kr

Maca
LKR64021AW 46.6 kr

IEC/EN 60350-1 - lomaluHu en. ypeam 3a rotBeHe - Yact 1: [jnanasoHu, pypHu, hypH/ Ha napa v rpunose -

HaunHun 3a namepsaHe Ha edpekTUBHOCTTA.

14.4 cbypHa — eHeprocnecTsiBaHe

YpeabT cbabpxa MYHKLUN, KOUTO BU
no3sossBaT Aa MKOHOMKCBATE eHeprus
npv exXeaHeBHOTO rOTBEHE.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTta Ha ypeaa e
3aTBOpPEHa, koraTo To pabotu. He
oTBapsTe Bpatata TBbpAe YecTo Mo Bpeme
Ha roTeBeHe. MogabpxaiiTe ynmbTHEHNETO Ha
BpaTaTta 4YnCTO U ce yBepeTe, Ye e Aobpe
hMKCMpaHo B CBOATA NO3ULUS.

V3nonaBsarvite meTanHu rorBapcku CbaoBe, 3a
Aa nopgobpuTe eHeprocnecTaBaHeTo.

KoraTo e Bb3MOXHO, He noarpsianTe
cbypHaTa, npeau rotBeHe.

Korato NpUroTBATE HAKONKO ACTUA
HaBEeOHBX, CBEXAANTE UHTEpBanuTe Mexay
roTBeHeTo MM 40 MUHUMYM.

loTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpy BB3MOXHOCT 13nonseate pyHKUUUTE
3a roTBEHE C BEHTWUMATOP, 3a Aa NecTuTe
enekTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuHa

Korato BpemeTo 3a rotBeHe e noseye oT 30
MUWHYTW, HAmManeTe TemnepaTyparta Ha ypena
A0 MuHUMyM 3 — 10 MUHYTV Npeaum Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTrbyHaTa TONNUHa BbTPE B
ypena Lie npoabIikv Aa roTeu.

M3nonsBaliTe octaTby4HaTa TONNMHa, 3a Aa
3aTonnaTe Apyru XpaHu.

MoarpsBaHe Ha xpaHa

M30epeTe Hali-HuckaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpoika, 3a Aa u3nonssare
ocTaTbyHaTa TONMMHA 1 Aa nogabpxare
AcTuaTa TONMu.

MeyeHe ¢ BNaxHoOCT
DyHKUMSA, pa3paboTeHa 3a necTeHe Ha
€Heprus nNo Bpeme Ha rotBeHe.
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15. OMNA3BAHE HA OKOJTHATA CPEOA

Peuuknuparite maTepnannte cbC cumBona

L/:X [NocTaBsanTe ONakoBKNUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEWHEPW 3a pPeLMKNMPaAHETO NM.
[MomorHeTe 3a onasBaHeToO Ha OKonHaTa
cpeda v YOBELLKOTO 34paBe, KakTo U 3a
PEUUKNMpaHETo Ha oTnagbum OT
€neKTPUYECKnN 1 enekTpoHHN ypeaun. He
N3XBbPNSNTE ypeauTe, 03Ha4YeHn CbC
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cumsonal E 3aedHo ¢ buToBaTa cmerT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHUS MYHKT 3a
peuvKknupaHe unm ce oGbpHeTe KbM BallaTta
obLwmHcka cnyxoba.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancéw Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland



GONDOLUNK ONRE

Kodszonjik, hogy Electrolux készuléket valasztott. Egy olyan terméket valasztott, amely
magaban hordozza évtizedek szakmai tapasztalatat és innovaciojat. Zsenialitasat és
stilusos megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak hasznalja, biztos lehet
abban, hogy a benne foglalt tudas a siker garanciaja.

Udvozoljik az Electrolux honlapjan

Latogasson el weboldalunkra az alabbiakeért:

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
@ informaciok kérése:

www.electrolux.com/support

Regisztralja termékét a még kivalobb szolgaltatasokeért:

a/ www.registerelectrolux.com
Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készulékhez:
’% www.electrolux.com/shop

UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkézponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkez6 adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informaciok az adattablan talalhatok.

A\ Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
@ Altalanos informaciok és tanacsok
Kérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és kiszolgaltatott személyek
biztonsaga

» Ezt a készlléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felnéttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készUllék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal élé személyek
allandé felligyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készulék
kozelében.

» Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérdl, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

* Minden csomagolbéanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelelben artalmatlanitsa.

* FIGYELEM: Hasznalat kézben a készulék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléektél mikodés
kdzben, és mikodés utan, lehlléskor.

* Gyermekek feligyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

A készllék kizarolag ételkészitési célra szolgal.
Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténod
hasznalatra tervezték.
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Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonlé szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

A készulék izembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett szemeély végezheti el.

A hatsé panel hdmérsékletének elviseléséhez a késziléket
HO5VV-F tipusu kabellel csatlakoztassa az elektromos
halézathoz.

A készllék a tengerszint felett legfeljebb 2000 m
magassagig torténd hasznalatra készult.

A készulék nem hasznalhatd hajon, csénakon vagy egyeb
uszo alkalmatossagon.

A tulmelegedés elkerulése érdekében ne telepitse a
készlléket dekoracios ajtd mogeé.

Ne telepitse a készlléket emelvényre.

A készuléket ne mikodtesse kulsé id6zitdvel vagy kilon
tavvezeérl6 rendszerrel.

FIGYELEM: F6z6lapon torténd fézéskor az olaj vagy zsir
fellgyelet nélkll hagyasa veszélyes lehet, és tliz
keletkezhet.

A fé6zéskor keletkezett tlizet soha ne vizzel oltsa el.
Kapcsolja ki a készUlléket, és fedje le a langokat pl. egy
tGzallo takaroval vagy fedével.

VIGYAZAT: Fézéskor a készlléket ne hagyja fellgyelet
nélkdl. Rovid idétartamu fézéskor a készuléket tartsa
folyamatosan felligyelet alatt.

FIGYELEM: Tlzveszély: Ne taroljon semmit a
fézofelUleteken.

A készllék tisztitdsahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkdzt a
sutdajté Uvegének és a f6zblap zsanéros Uvegfedelének
tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak a fellletet, ami az
Uveg megrepedését eredményezheti.

Soha ne tegyen a f6zdlap fellletére fémtargyakat, mint pl.
kések, kanalak, fedok, mivel azok felforrosodhatnak.
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» Ha repedést lat az Uvegkeramia / Uiveg fellleten, kapcsolja
ki a készuléket, és huzza ki a konnektorbol a dugvillajat.
Amennyiben a készulék kétésdobozon keresztil
kozvetlenll csatlakozik az elektromos hal6zathoz, vegye ki
a biztositékot a készulék elektromos haldzatrol torténd
levalasztasahoz. Egyéb esetben forduljon a
markaszervizhez.

* FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készullék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrosodhatnak. Legyen dvatos, hogy ne
érjen a fitéelemekhez.

» Amikor a sutobél kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd keszty(t.

» A karbantartdas megkezdése el6tt huzza ki a halozati
dugaszt a fali aljzatbal.

* FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrol, hogy
a készilék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramiuitést.

* Ha a halézati kabel megsérul, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
eld.

» Legyen Ovatos, amikor megérinti a tarolérekeszt. Ez
felforrosodhat.

* A polctartok eltavolitasahoz el6szor a polctarto elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartdkat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

« A rdgzitett kabelezést a bekotési szabalyok betartasaval el
kell 1atni megszakitd eszkdzokkel.

* FIGYELEM: Kizarélag a f6z6lap gyartdja altal tervezett vagy
a f6z6lap gyartdja altal a hasznalati utmutatéban javasolt,
illetve a készilékhez mellékelt f6zdlapvedd elemet
hasznaljon. A nem megfelel6 védbéelemek hasznalata
balesetet okozhat.
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2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!

A késziiléket csak képesitett személy
helyezheti izembe.

» Tavolitsa el az 6sszes csomagoldéanyagot.

* Ne helyezzen Gzembe, és ne is
hasznaljon sérilt készilléket.

» Tartsa be a készlilékhez mellékelt lGzembe

helyezési utmutatdban foglaltakat.
* Akészllék nehéz, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig

hasznaljon munkavédelmi keszty(t és zart

labbelit.
+ Soha ne hluzza a késziléket a
fogantyujanal fogva.

» A konyhai készllék hazanak és a flilkének

megfelel6 méretiinek kell lennilk.

+ Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tébbi
készliléktdl és egyseégtol.

* A készuléket az lzembe helyezési

kévetelményeknek megfeleld, biztonsagos

helyre telepitse.
+ A készilék alkatrészei fesziltség alatt

allnak. A készlléket butorban helyezze el,

hogy megel6ézze veszélyes részeinek
megérintését.

* A késziiléket azonos magassagu
késziilékek vagy egységek mellett
helyezze el.

* Ne telepitse a készuléket ajtdo mellé vagy
ablak ala. Ezzel elkerlilhetd, hogy az ajté
vagy ablak kinyitasaval leverje a forro
fé6z6edényt a készllékrdl.

» Szereljen fel egy stabilizalé eszkozt a
késziilék megbillenésének
megakadalyozasara. Olvassa el az
,Uzembe helyezés” c. szakaszt.

2.2 Elektromos csatlakoztatas

/\ FIGYELMEZTETES!

Tlz- és aramutésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast,
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

* A készlléket kotelez6 foldelni.

Ellendrizze, hogy az adattablan szereplé
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
haloézat paramétereinek.

Mindig megfeleléen felszerelt, aramités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon halézati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.

Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne
keriljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készulék ajtajahoz vagy a készilék alatti
rekeszhez, kiildndsen akkor, ha a
készllék mikodik, vagy ajtaja forro.

A fesziiltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
régziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utén csatlakoztassa a halozati
csatlakozddugot a halozati
csatlakozédaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
hal6zati dugasz izembe helyezés utan is
koénnyen elérhetd legyen.

Amennyiben a halézati konnektor
régzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

A készllék csatlakozdsanak bontasara,
soha ne a halézati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozodugot. A kabelt mindig a
csatlakozédugénal fogva huzza ki.
Kizarélag megfelel6 szigetel6berendezést
alkalmazzon: halozati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbol
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldét és véddrelét.

Az elektromos készuléket
szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely
lehet6vé teszi, hogy minden fazison
levalassza a készlléket az elektromos
halézatrol. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkez6étavolsaggal
kell rendelkeznie.

Teljesen csukja be a készllék ajtajat,
miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a halézati
aljzatba.
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2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérilés- és égésveszeély.
Aramtés veszélye.

Ne valtoztassa meg a készulék miszaki
jellemz6it.

Ugyeljen arra, hogy a szell6z6nyilasokat
ne zarja el semmi.

Mikodés kdzben ne hagyja fellgyelet
nélkil a késziléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

Korultekintéen jarjon el, ha mikddés
kdzben kinyitja a készllék ajtajat. Forro
levegd tavozhat a készulékbdl.

Ne mikddtesse a késziléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.
Ne hasznalja a késziiléket munka- vagy
tarolofeluletként.

/\ FIGYELMEZTETES!
Tlz- és robbanasveszély

A felforrésitott zsirok és olajok gyulékony
g6zoket bocsathatnak ki. Zsirral vagy
olajjal valo f6zéskor tartsa azoktdl tavol a
nyilt langot és a forro targyakat.

A nagyon forr6 olaj altal kibocsatott g6zdk
ongyulladast okozhatnak.

Az ételmaradékot tartalmazé hasznalt olaj
az els6 hasznalatkor alkalmazott héfoknal
alacsonyabb értéken is tlizet okozhat.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készllékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készllék kdzelében, amikor
kinyitja az ajtot.

Ovatosan nyissa ki a készlilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kdzvetlenil a késziilék sutéterének
aljara.

— ne tegyen aluféliat a készulékre vagy
kozvetlendl a készulék siutéterének
aljara.

— ne engedjen vizet a forré késziilékbe.
— af6zés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a

készulékben.

— atartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinezédése nincs hatassal a készlilék
teljesitmeényére.

A nagy nedvességtartalmu stitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sutéshez. A gyimolcsok leve maradandd
foltokat ejthet.

Ne helyezzen forr6 féz6edényt a
kezel6panelre.

Ne hagyja, hogy a f6z6edénybdl elforrjon
a folyadék.

Ugyelijen arra, hogy ne ejtsen targyat vagy
f6z6edeényt a késziilékre. A készilék
felllete megsérilhet.

Ures féz6edénnyel vagy f6z6edény nélkdil
ne kapcsolja be a f6z6z6nakat.

Az Ontottvasbdl vagy aluminium
ontvénybdl készdlt, illetve sérlt alju
edények megkarcolhatjak az Gvegkeramia
fellletet. Az ilyen targyakat mindig emelje
fel, ha a féz&fellleten odébb szeretné
helyezni 6ket.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sérllés, tliz vagy a készulék
karosodasanak veszélye all fenn.

/\ FIGYELMEZTETES!

A készilék karosodasanak veszélye all
fenn.

A zomanc karosodasanak vagy
elszinez6désének megel6zéséhez:
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Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziléket.

Huzza ki a halozati csatlakozodugot a
konnektorbdl.

Ellendrizze, hogy lehlilt-e a készlilék.
Maskulonben fennall a veszély, hogy az
Gveglapok eltérnek.

A sutéajto serllt tveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.
Legyen 6vatos, amikor az ajtét leszereli a
készulékrdl. Az ajtd nehéz!



* A készulékben maradt zsir vagy étel tizet
okozhat.

* Rendszeresen tisztitsa meg a készuléket,
hogy elkertlje a fellilet karosodasat.

* Minden hasznalat utan torélje szarazra a
sutéteret és a sitdajtot. A készulek
mikodése soran képz6dott gbéz lecsapodik
a sutotér falain és korroziot okozhat. A
paralecsapddas csokkentése érdekében a
sttés megkezdése elétt 10 percig
Uzemeltesse a késziléket.

* A készlléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitdészert
hasznaljon. Ne hasznaljon surolészert,
surolészivacsot, olddszert vagy fém
targyat.

* Amennyiben slt6tisztitdé aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitészer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitéasokat.

» A katalitikus zomancréteget (ha van)
semmilyen mososzerrel ne tisztitsa.

2.5 Belsé vilagitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramiités-veszély!

+ Atermékben talalhatoé izzé(k)ra és a kildn
kaphato pétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izz6k arra készlltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készilékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,

3. UZEMBE HELYEZES

/\ FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

3.1 Miiszaki adatok

Méretek

Magassag 847 - 867 mm
Szélesség 596 mm
Mélység 600 mm

mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készulék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

* Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

» Kizarélag az eredetivel megegyezd
miszaki jellemzékkel rendelkezé lampat
hasznaljon.

2.6 Szolgaltatasok

* A késziilék javitasat bizza a
markaszervizre.
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.7 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérilés- vagy fulladasveszély.

* A készilék artalmatlanitdsara vonatkozo
tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

» Valassza le a készlléket ez elektromos
halézatrol.

* A készilék kdzelében vagja at a halozati
kabelt, és tegye a hulladékba.

« Szerelje le az ajtdkilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek és kedvenc
allatok készllékben rekedését.

3.2 A késziilék elhelyezése

A szabadon allé készulékét izembe
helyezheti Ugy, hogy egyik vagy mindkét
oldalan szekrények vannak, illetve sarokban
is elhelyezhetd.

MAGYAR 45




—_|
e
—

Minimalis tavolsagok

Méretek mm

A 685

3.3 A késziilék vizszintbe allitasa

A késziilék aljan talalhatd kis labak
bedllitasaval a készlilék tetejét a tobbi felllet
magassagahoz igazithatja.

3.4 Billenésgatlo

/\ VIGYAZAT!

Szereljen fel billenésgatlot a késziilék
helytelen terhelés miatti billenésének
megakadalyozasara. A billenésgatlo
kizarolag akkor mikodik, ha a készuléket
megfelel6 helyre allitotta.

Az On késziilékén az alabbi képeken
lathat6 szimbolumok (nem minden
tipusnal) figyelmeztetik Ont a
billenésgatlé felszerelésére.
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/\ VIGYAZAT!

Ellendrizze, hogy a helyes magassagban
szerelte-e fel a billenésgatlét.

Ugyeljen arra, hogy a késziilék mogétti feliilet
sima legyen.

1. Allitsa be a helyes magassagot és
terlletet a késziilék szamara, miel6tt
felszereli a billenésgatlot.

2. Akésziilék tetejétdl 176 mm-es és a
készulék bal oldalatél 24 mm-es
tavolsagra, a tarton l1évé kor alaku
nyilasba szerelje be a billenésgatlét. Lasd
az abrat. Csavarozza szilard anyagba
vagy alkalmazzon (fali) megerésitést.

3. Egy nyilas talalhat6 a késziilék hatuljan, a
bal oldalon. Lasd az abrat. Helyezze a
készliléket a konyhaszekrények kozotti
tér kdzepere (1). Ha a konyhaszekrények
kozotti tér nagysaga meghaladja a
készilék szélességét, akkor a készlléek
kozépre allitasahoz modositania kell az
oldalmeéretet.



A kiilonb6z6 fazisokhoz hasznalando

kabeltipusok:

Fazis Min. méretii kabel
1 3x6,0 mm?

3 nullavezetékkel 5x1,5 mm?

/\ FIGYELMEZTETES!

A halozati kabel nem érintkezhet a
készililéknek az abran arnyékolva jelzett
részével.

1=

3.5 Elektromos bekotés ]

/\ FIGYELMEZTETES!

A gyarté semmilyen felel6sséget nem

nem vallal, ha a ,Biztonsagi informaciok”

c. fejezetben talalhato 6vintézkedéseket

nem tartja be.

Ez a készulék haldzati csatlakozdkabel és

dugasz nélkdil kerll szallitasra.

4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés
Siit6funkciok gombja
Kijelzé
H&mérséklet gombja
Hémérseéklet-visszajelz6 / szimbolum
Féz6lap gombjai
@A Fitsbetét
Lampa
Bl Polctartd, eltavolithato
El Ventilator
Polcpoziciok
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4.2 Féz6lap attekintése

4.3 Tartozékok

» Sitéracs
F6z6edényekhez, tortaformakhoz,
valamint hassitéshez.

+ Siit6 tepsi
Tortakhoz és sliteményekhez.
Sitemények és husok sutéséhez, illetve
zsirfelfogé edénykeént.

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

5.1 Kezdeti tisztitas

Vegyen ki a siitébdl minden tartozékot és
kivehetd polctartot.

Lasd az ,Apolas és tisztitas” cim(i fejezetet.

Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg a siitét
és a tartozékokat.

Helyezze vissza a tartozékokat és a kivehet6
polctartokat az eredeti helyukre.

5.2 Az é6ra beallitasa

A siité mikodtetése el6tt be kell allitania az
orat.

Amikor a készliléket az elektromos halozatra
csatlakoztatja, vagy aramszinetet kdvetéen,

illetve ha az 6ra nincs beéllitva, a @
szimbdlum villogni kezd.
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F6zézona
Maradékhé visszajelzé

* AirFry tepsi
Etel kevesebb olajban vagy siitépapir
nélkul torténd sutéséhez.

* Tarol6 fiok
A tarolofiok a sutdtér alatt talalhato.

At vagy — gombot nyomja meg a pontos
idd beadllitasara.

Korilbelll 6t masodperc elteltével a villogas
megszinik, a kijelzd pedig a beallitott id6t
mutatja.

5.3 Az idé modositasa

@

A pontos id6 nem mddosithatd, ha a
funkcidk barmelyike mikodik.

Nyomja meg tébbszor a O gombot, mig a
Pontos id6 funkcio visszajelzdje nem kezd
villogni.

Uj id6 beallitdsahoz olvassa el az ,1d6
beallitasa” c. szakaszt.

5.4 Elémelegités

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az Ures
sUtot.



@ N

o &

6.

Valassza ki a/z [ funkciot. Allitsa be a
maximalis hdmérsékletet.

Hagyja egy 6raig mikodni a sitét.
Allitsa be a [ gombot. Allitsa be a
maximalis hémérsékletet.

Hagyja 15 percig miikodni a sit6t.

Allitsa be a & gombot. Allitsa be a
maximalis hémérsékletet.

FOZOLAP - NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

6.1 Az elektromos f6z6zéna

Szimbo-  Funkcio
lum
0 Kikapcsolt pozicid
§ Melegen tartas
1-9 Hofokbeallitasok

A maradékhét hasznalja az
energiafogyasztas csOkkentésére. A
sutési folyamat befejezése el6tt
korulbelll 5 - 10 perccel kapcsolja ki a
féz6zonat.

A kivalasztott f6z6zéna szabalyozégombjat
forgassa el a megfelel6 héfokbeallitasra.

6. Hagyja 15 percig mikodni a sutét.

7. Kapcsolja ki a siitét, és hagyja lehdilni.

A szokasosnal forrobbak lehetnek a
tartozékok. Szagot és fuistot bocsathat ki a
suité. Gondoskodjon megfelel® Iégaramlasrol
a helyiségben.

A f6zési folyamat befejezéséhez forgassa a
szabalyozégombot kikapcsolt allasba.

6.2 Maradékho visszajelz6

/\ FIGYELMEZTETES!

Amig a visszajelzd vilagit, a maradékhd
miatt égési sérilés veszélye all fenn.

Ha egy f6z6zdna forro, a visszajelzd
megjelenik, de nem jelenik meg, ha a
készlléket levalasztjak a haldzati
feszlltségral.

A visszajelzd akkor is megjelenhet, ha:

* ha a szomszédos zonakat hasznalja, az
adott zénat azonban nem,

« forro f6z6edényt helyez hideg f6z6z6nara,

» afézbélapot ugy kapcsolja be, hogy a
f6z6zéna még mindig forrd.

A fé6z6zbna visszajelzbje eltlinik, amikor a
féz6zo6na lehdilt.

7. FOZOLAP - HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

7.1 F6z6edény

A sitési eredmény a f6z6edény anyagatol
figg

@

A féz6edény aljanak a lehetd
legvastagabbnak és leglaposabbnak kell
lennie.

Ugyeljen arra, hogy a serpeny6k alja
tiszta és szaraz legyen, miel6tt a
fé6z6lapra helyezi azokat.
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®

A keramia f6z6lapon ne hasznaljon olyan
féz6edényeket, pl. Ontottvas
serpeny6ket, melyek alul kimondottan
élesek vagy peremik van. Ezek
maradanddan megkarcolhatjak vagy
lekoptathatjak a fézélap felliletét.

®

A zomancozott acél-, illetve az
aluminium- vagy rézalju edények az
Uvegkeramia fellilet elszinez6dését
valthatjak ki.

Az energiatakarékossag és a f6z6lap helyes
mikddése érdekében a f6z6edény aljanak
megfelel6 minimalis atmérével kell
rendelkeznie.

M

Lttt

v

e

L/

X

7.2 F6z6edény min. atméréje

F6z6z6na Fo6z6edény at- Teljesitmény
mérdje (mm) (w)

Bal hatso 125 - 145 1200

Jobb hatsé 150 - 180 1800

Jobb els6 125 - 145 1200

Bal elsé 180 - 210 2300

7.3 Példak a fozési alkalmazasokra

@

A tablazatban szerepl6 adatok csak
utmutatasul szolgalnak.

Héfokbeallitas Hasznalja az alabbiakhoz: 1d6 Tippek
(perc)
§ F6tt ételek melegen tartasa. szikség Tegyen fed6t a fé6z6edényre.
-1 :
szerint
1-2 Hollandi martas készitése, vaj, csoko- 5-25 Idénként keverje meg.
ladé, zselatin olvasztasa.

2 Konnyl omlett és silt tojas megszilar- 10 - 40 Feddvel lefedve készitse.

ditasa.

2-3 Rizs és tejalapu ételek f6zése, kész- 25-50 A folyadék mennyisége legalabb két-

ételek felmelegitése. szerese legyen a rizsének, a f6zés fél-
idejében keverje meg a tejalapu étele-
ket.

3-4 Parolt zéldség, hal, hus. 20-45 Adjon hozza néhany evékanal vizet.
Ellenérizze a viz mennyiségét a folya-
mat soran.

4-5 Parolt burgonya és mas zdldségek. 20-60 Az edény aljat téltse fel 1-2 cm vizzel.
Ellenérizze a viz szintjét a folyamat
soran. Tartsa a fedelet az edényen.

4-5 Nagyobb mennyiség( étel, raguk és le- 60 - 150 Legfeljebb 3 | folyadék plusz a hozza-

vesek fézése.

valék.
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Hoéfokbeallitas Hasznalja az alabbiakhoz: 1dé Tippek
(perc)
6-7 Kiméletes siités: bécsi szelet, borju szlikség Sziikség esetén forditsa meg.
cordon blue, borda, huspogéacsa, kol- szerint
basz, maj, rantas, tojas, palacsinta és
fank.
7-8 Erés sutés, piritott vagdaltak, bélszin, 5-15 Szilikség esetén forditsa meg.
marhaszeletek.
9 Viz forralasa, tészta kif6zése, hus barnitasa (gulyas, serpenyds siiltek), burgonya bé olajban
sutése.

8. FOZOLAP - APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

8.1 Altalanos informacié

* Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
féz6lapot.

* Mindig olyan f6z6edényeket hasznaljon,
amelyeknek tiszta az alja.

« A fellleten talalhaté kis karcolasok vagy
foltok nem befolyasoljak a fézélap
mikodéset.

« Af6z6lap fellletének tisztitasahoz
megfeleld tisztitoszert hasznaljon.

» Az lvegfeliletekhez hasznaljon specialis
kaparot.

8.2 A f6zdblap tisztitasa

» Azonnal tavolitsa el: a megolvadt
mianyagot, folpackot, sét, cukrot,

9. SUTO - NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

valamint a cukortartalmu ételeket,
ellenkez6 esetben a szennyez6édés
karosithatja a f6z6lapot. Az égési sérlilés
megelézésére korultekintéssel jarjon el.
Allitsa éles szégben az (ivegkeramia
fellletre a kaparokést, majd csusztassa
végig a pengét a fellleten.

Akkor tavolitsa el, ha a f6z6lap mar
megfeleléen lehiilt: a vizkd foltokat,
vizmaradvanyokat, zsirfoltokat, fémes
elszinezédéseket. Nem karcold
tisztitdszerrel és megnedvesitett ruhaval
tisztitsa meg a fézdlapot. A tisztitas utan
puha ruhaval térolje szarazra a f6z6lapot.
Fényes, fémes elszinezédés
eltavolitasa: ecetes vizzel
megnedvesitett ruhaval tisztitsa meg az
Uvegfeluletet.

9.1 Sitéfunkciok

/\ FIGYELMEZTETES!

Ne toltson semmilyen folyadékot a
sutétér mélyedésébe sités el6tt és
kdzben. Sérllés veszélye all fenn.
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Szimbdélum  Siitéfunkcio

Alkalmazas

0 Kikapcsolt pozicio

A sit6 ki van kapcsolva.

Hélégbefuvas, nagy héfok

Egyszerre legfeljebb két szinten torténd sitéshez, valamint étel
aszalasahoz ajanljuk.

Allitsa a hémérsékletet 20-40 °C fokkal alacsonyabbra, mint a Al-
s0 + felsd siités.

7 Pizza beallitas
/AirFry

@

Ha a sltének az egyik szintjén szeretné sitni az ételt, és j6l meg-
piritani, illetve ropogossa tenni az also rétegét.

/Etel kevesebb olajban vagy sitépapir nélkil torténé sutéséhez.
Olyan ételekhez, mint a sult burgonya vagy pizza.

Also + felsd siités

Egy sitészinten torténd siitéshez, valamint pérkdléshez.

ﬁf Szaritas Szeletelt gyliimdlcs, z6ldség és gomba aszalasahoz.
— Gyors grill Vékony szelet élelmiszerek nagy mennyiségben torténd grillezé-
v s . [ - P
séhez és piritos készitéséhez.
Infrastités Nagyobb husdarabok és csontos baromfi siitéséhez egy polc-

szinten. Cs6ben siutéshez és piritashoz is.

Konvekcios levegd (nedves)

<¢]| [«

E funkcié célja az energiahatékonysagi besorolasnak és az 6ko-
|6giai kialakitasra vonatkozo6 kévetelményeknek valé megfelelés.
az EU 65/2014 és EU 66/2014 szerint. Vizsgalati modszerek az
alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC/EN 60350-1 .

A siitbajtét sutés kdzben be kell csukni, hogy a funkcié ne legyen
megszakitva, és hogy a sité a lehetd legnagyobb energiahaté-
konysaggal mikodjon.

A funkcié hasznalatakor a sutétér hémérséklete eltérhet a bealli-
tott hdmérséklettdl. A fitési teljesitmény lecsdkkenhet. Az ener-
giatakarékossagra vonatkozo altalanos javaslatokért olvassa el
az ,Energiahatékonysag” fejezet Energiatakarékossag c. szaka-
szat.

Ezt a funkciot ugy tervezték, hogy energiat takaritson meg a f6-
zés soran. A fézési utasitasokat lasd a ,Tippek és tanacsok” feje-
zetben, Konvekcids levegd (nedves).

Amikor ez a funkcié aktiv, a lampa automatikusan kikapcsol.

®

Az étel kiolvasztasahoz véalaszthatja a
Konvekcios levegd (nedves) funkciot a
hémérséklet beallitasa nélkul.
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9.2 A siité be- és kikapcsolasa

®

Gomb szimbdlum, visszajelzé, illetve

lampa (modelitél fliggéen):

» A visszajelz6 akkor kapcsol be,
amikor a st felmelegszik.

* Alampa a sité mikodésekor kapcsol
be.

* A szimbdélum azt jelzi, hogy a gomb az
egyik f6z6zonat, a sutéfunkciot vagy a
hémérsékletet vezérli-e.

1. A sutéfunkciok gombjat forgassa el
sutéfunkcio kivalasztasahoz.

2. Forgassa a hémérséklet-szabalyozo
gombot a kivant hémérséklet
kivalasztasahoz.

3. A sit6 kikapcsolasahoz forgassa a
sutéfunkciok és a hdmeérséklet

szabalyozé gombijait kikapcsolt allasba.

9.3 Hiitoventilator

Amikor a suté Gzemel, a hitéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hiivosen
tartsa a sito felliletét. Amikor kikapcsolja a
sUtét, a hitéventilator tovabbra is mikodik,
amig a siutd le nem hil.

9.4 A siitd tartozékainak
behelyezése
Siité tepsi:

Csusztassa be a mély tepsit a polctartd
vezetdsinjei kozé.

Huzalpolc:

Csusztassa be a racsot a polctartd
vezet6sinjei kdzé.

AirFry talca:

Helyezze a AirFry talcat a harmadik
polcszintre. Helyezze a sltétalcat az els6
polcszintre.

* A nagyobb biztonsag érdekében
minden tartozék tetején, a jobb és bal
oldalon egy kis mélyedés talalhaté.
Ezek a mélyedések megakadalyozzak
a megbillenést.

* A polc korili magas perem
megakadalyozza a f6z6edény
megcsuszasat.
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10. SUTO - ORAFUNKCIOK
10.1 Kijelzé

A. Ora funkciok

A B parys
I B. Id6zitd
au—) o= M § g
A REER o
'
-— .’ -
ol |
10.2 Gombok
Gomb Funkcio Leiras
— MiNUSZ A pontos id8 beéllitasa.
@ ORA Egy orafunkcié bedllitasa.
_I_ PLUSZ A pontos id6 beallitasa.
10.3 Orafunkcidk
Orafunkcié Alkalmazas
@ PONTOS IDO A pontos id6 beallitdsahoz, médositasahoz vagy el-
lenérzéséhez.
Iel IDOTARTAM Segitségével beallithatd, hogy mennyi ideig mikédjon
a suté.
Q PERCSZAMLALO Visszaszamlalas beéllitasa. Ez a funkcié nincs hatés-

sal a stté mikodésére. Barmikor, a sité kikapcsolt al-
lapotaban is beallithatja ezt a funkciét.

10.4 Az IDOTARTAM beallitasa

1. Allitsa be a siitéfunkciot és a
hémérseékletet.

2. Nyomja meg tébbszor a D gombot, amig

a I_)l szimb6lum villogni nem kezd.
3. Az IDOTARTAM beallitasahoz nyomja

meg a + vagy — gombot.
A kijelzon I= | jelenik meg.

4. Befejezéskor a || visszajelzs villog, és
hangjelzés hallhato. A készilék
automatikusan kikapcsol.
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5. A hangjelzés leallitasahoz nyomja meg
barmelyik gombot.

6. Forgassa kikapcsolt allasba a
sutéfunkciok vezérlégombjat és a
hémérséklet-szabalyzé gombot.

10.5 A PERCSZAMLALDO beallitasa

1. Nyomja meg tébbszér a @) gombot, amig

a Q szimbdlum villogni nem kezd.
2. A sziikséges id6 beallitasahoz nyomja

meg a + vagy — gombot.



A készulék 5 masodperc elteltével
automatikusan elinditja a Percszamlalo
funkciot.

3. Befejezéskor hangjelzés hallhato. A
hangjelzés leallitasahoz nyomja meg
barmelyik gombot.

4. Forgassa kikapcsolt allasba a
sutéfunkciok vezerlégombjat és a
hémeérséklet-szabalyzét.

10.6 Az 6ra funkciok torlése

1. Nyomja meg tobbszér a @) gombot, amig
a megfeleld funkcio visszajelzéje villogni
nem kezd.

2. Nyomja meg és tartsa megnyomva a —
gombot.

Az ¢6ra funkcid kijelzése néhany masodperc

mulva eltdnik.

11. SUTO - HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

®

A tablazatban szereplé hémérsékleti
értékek és sutési idétartamok csak
tajékoztatasként szolgalnak. A valds
értékek a receptektdl, a felhasznalt
OsszetevOk mindségétdl és
mennyiségétdl fliggenek.

11.1 Tésztasiités

Az elsd sutéskor alacsonyabb hémérsékletet
hasznaljon.

11.2 Siitési tanacsok

A sutési idétartam 10 — 15 perccel
meghosszabbithatd, ha egyszerre tdbb
polcszinten st siteményeket.

A kilénbdzd magassagokra helyezett tortak
és stutemények nem mindig egyenletesen
barnulnak. Egyenetlen barnulas esetén nem
szikséges megvaltoztatni a hémérséklet-
beallitast. Sutés kdzben a kiilonbségek
kiegyenlitddnek.

A siitében 1év6 tepsik sités kozben
deformalddhatnak. Amikor a tepsik Ujra
lehiiinek, a torzulas megsziinik.

A siités eredménye Lehetséges ok

Javitasi mod

A siitemény alja nem st meg
eléggé.

A polcmagassag nem megfeleld.

Tegye a siteményt a sité egyik alacso-
nyabb szintjére.

Osszeesik a siitemény, és
nyuléssa vagy csikokban viz-

A sitéhémérséklet tul magas.

Legkdzelebb valamivel alacsonyabb siit6-
hémérsékletet allitson be.

essé valik.

A sutéhémérséklet tul magas, mig
a sutés ideje tul rovid.

Legkdzelebb hosszabb sitési id6t és ala-
csonyabb sttéhémérsékletet allitson be.

A sitemény tulsagosan sza-
raz.

A siit6hémérséklet tul alacsony.

Legkozelebb magasabb siitéhémérsékle-
tet allitson be.

Tul hosszu stitési id6t valasztott.

Legkdzelebb révidebb sitési idét allitson
be.

A siitemény egyenetlenil sul
meg.

A sitéhémérséklet tul magas, mig
a sutés ideje tul rovid.

Legkdzelebb hosszabb sitési idét és ala-
csonyabb sttéhémérsékletet allitson be.

A tészta eloszlasa nem egyenletes.

Legkdzelebb egyenletesen ossza el a
tésztat a sutétalcan.

A sitemény nem siil meg a re-
ceptben megadott id6 alatt.

A sutéhémérséklet tul alacsony.

Legkdzelebb valamivel magasabb sitéhé-
mérsékletet allitson be.
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11.3 Hélégbefuvas, nagy héfok ©

Siités egyetlen siitépolcon

Siités sutéformakban

Etelek Hémérséklet (°C) 1d6 (perc) P9Icmagas-
sag
Forma torta vagy kalacs 150 - 160 50-70 2
Madeira sutemény/gylimolcskenyér 140 - 160 50 -90 1-2
Piskota (zsiradék nélkil) 150 - 1601) 25-40 3
Tortalap - omlos tészta 170 - 1801) 10-25 2
Tortalap - kevert tészta 150 - 170 20-25 2
Almas pite (2 forma, atméré: 20 cm, atlésan el- 160 60 - 90 2-3
helyezve)
1) Melegitse el6 a sutét.
Siitétalcan sitott siitemény / tészta / kenyér
Etelek Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) Pglcmagas-
sag
Morzsas tetejl slitemény (szarazon) 150 - 160 20 - 40 3
Gyumolcskosarak (élesztés tészta / piskota- 150 35-55 3
tészta keverekével)1)
Omlos tésztaval késziilt gyiimolcskosarak 160 - 170 40-80 3
1) Hasznaljon mély tepsit.
Teasiitemények
Etelek Hémérséklet (°C)  1d6 (perc) P9Icmagas-
sag
Aprosit. omlos tésztabdl 150 - 160 10-20 3
Linzer / oml6s tésztak 140 20-35 3
Aprositemény kevert piskétatésztabol 150 - 160 15-20 3
Tojasfehérjébdl készilt sitemények, habcsé- 80 - 100 120 - 150 3
kok
Puszedli 100 - 120 30-50 3
Kelt tésztaju sitemény 150 - 160 20-40 3
Aprosit. leveles tésztabol 170 - 1801) 20-30 3
Roladok 1601) 10-35 3
Aproésiitemény (20 db/tepsi) 1501) 20-35 3

1) Melegitse el6 a siitét.
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Felfujtak és csoben siiltek — tablazat

Etelek Hoémérséklet (°C)  1d6 (perc) Pglcmagas-
sag
Olvasztott sajtos bagett 160 - 1701 15-30 1
Toltott zoldség 160 - 170 30- 60 1
1) Melegitse el6 a sutét.
Tobb szinten val6 siités
Siutétalcan siitott siitemény / tészta / kenyér
Etelek Hoémérséklet (°C)  1d6 (perc) P9Icmagas-
sag
2. pozicio
Krémes felfujt / képvisel6fank 160 - 1801) 25-45 2/4
Szaraz streusel torta 150 - 160 30-45 2/4
1) Melegitse el6 a sutét.
Kekszek/small cakes/tésztak/péksiitemény
Etelek Homérséklet (°C)  1dé (perc) P9Icmagas-
sag
2. pozicio
Aprostt. omlos tésztabdl 150 - 160 20-40 2/4
Linzer / omlos tésztak 140 25-45 2/4
Aprositemény kevert piskotatésztabol 160 - 170 25-40 2/4
Tojasfehérjével késziilt teasutemények, hab- 80 - 100 130- 170 2/4
csok
Puszedli 100 - 120 40-80 2/4
Kelt tésztaju sutemény 160 - 170 30-60 2/4
Aprosut. leveles tésztabol 170 - 1801) 30-50 2/4
Roladok 1801) 25-40 2/4
Aproésiitemény (20 db/tepsi) 1501) 20 -40 2/4
1) Melegitse el6 a sutét.
11.4 Alsé + felsé siités egy polcon (|
Siités siitéformakban
Etelek Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) P9Icmagas-
sag
160 - 180 50-70 2

Forma torta vagy kalacs
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Etelek Homérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagas-
sag

Piskéta / gylimdlcsos slitemény 150 - 170 50-90 1-2
Piskota (zsiradék nélkuil) 1701) 25-40 3
Tortalap — vajas tészta 190 - 2101) 10-25 2
Tortalap — kevert tészta 170 - 190 20-25 2
Almas pite (2 db 20 cm atmérgjl tepsi atlés el- 180 60 - 90 1-2
tolassal)

Sés lepény (pl. quiche lorraine) 180 - 220 35-60 1
Sajttorta 160 - 180 60 - 90 1-2
1) Melegitse el6 a sutét.
Siitétalcan sutott siitemény / tészta / kenyér

Etelek Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagas-

sag
Fonott kalacs / kenyér 170 - 190 40 - 50 2
Karacsonyi stollen 160 - 1801 50-70 2
Kenyér (rozskenyér): 1) 1. 20 1-2
NP . 1. 230

1. A sitési folyamat els6 része. 2. 30-60

2. Asiitési folyamat masodik része. 2. 160-1801)

Habkosar / képvisel6fank 190 -2101) 20-35 3
Keksztekercs 180 - 2001) 10-20 3
Morzsas tetejl slitemény (szarazon) 160 - 180 20 - 40 3
Vajas mandulatorta / cukros siitemények 190 - 2101) 20-30 3
Gyumolcskosarak (élesztds tészta / piskota- 170 35-55 3
tészta keverékével)z)

Omlos tésztaval készilt gyimolcskosarak 170 - 190 40-60 3
Lapos sttemeény érzékeny feltéttel (pl. turo, tej- 460 _ 1g01) 40-80 3
szin, puding)

Pizza (gazdag feltéttel) 190 - 2101 30-50 1-2
Pizza (vékony) 220 -2501) 15-25 1-2
Kovasztalan kenyér 230 - 250 10-15 1
Tortak (CH) 210-230 35-50 1

1) Melegitse el6 a sutét.
2) Hasznaljon mély tepsit.
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Teasiitemény

Etelek Homérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagas-
sag
Aprosit. omlés tésztabdl 170 - 190 10-20 3
Linzer / oml6s tésztak 1601) 20-35 3
Aprositemény piskotatésztabol 170 - 190 20-30 3
Tojasfehérjébdl készilt suitemények, habcsé- 80 - 100 120 - 150 3
kok
Puszedli 120 - 130 30-60 3
Kelt tésztaju sutemény 170 - 190 20-40 3
Aprosit. leveles tésztabol 190 -2101) 20-30 3
Aprositemény (20 db/tepsi) 1701) 20-30 3-4
1) Melegitse el6 a sutét.
Felfajtak és csoben siiltek — tablazat
Etelek Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagas-
sag
Tésztafelfujt 180 - 200 45 - 60 1
Lasagne 180 - 200 35-50 1
Csé6ben siilt zéldség 180 - 2001) 15-30 1
Olvasztott sajtos teteji bagett 200 - 2201) 15-30 1
Edes felfujtak 180 - 200 40 - 60 1
Halfelfujt 180 - 200 40 - 60 1
Toltott z6ldség 180 - 200 40 - 60 1
1) Melegitse el6 a sutét.
11.5 Pizza beallitas
Etelek Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagas-
sag
Pizza (vékony)1) 200 - 2302) 10-20 1-2
Pizza (gazdag feltéttel)1) 180 - 200 20-35 1-2
Gyumolcslepény 170 - 200 35-55 1-2
Spendtos lepény 160 - 180 45 - 60 1-2
Quiche Lorraine (sos lepény) 170 - 190 45 - 55 1-2
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Etelek Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) P9Icmagas-
sag
Svajci flan 170 - 200 35-55 1-2
Sajttorta 140 - 160 60 - 90 1-2
Almatorta, bevonattal 150 - 170 50 - 60 1-2
Zodldséges pite 160 - 180 50 - 60 1-2
Kovasztalan kenyér 230 - 2502) 10-20 2-3
Leveles tésztabol késziilt lepény 160 - 1802) 45 -55 2-3
Flammekuchen 230 - 2502) 12-20 2-3
Pirog (a calzone orosz valtozata) 180 - 2002) 15-25 2-3
1) Hasznaljon mély tepsit.
2) Melegitse el6 a sutét.
11.6 Konvekcios levegé (nedves) ¥l
Kenyér és pizza
Etelek Hémérséklet (°C) 1d6 (perc) Pglcmagas-
sag
Molnarka 180 25-35 3
Fagyasztott pizza, 350 g 190 25-35 3
Siitemény siité talcan
Etelek Hémérséklet (°C) 1d6 (perc) P9Icmagas-
sag
Piskotarolad 180 20-30 3
Brownie 180 30-40 3
Siités sutéformaban
Etelek Hémérséklet (°C) 1d6 (perc) P9Icmagas-
sag
Szufflé 200 30 - 40 3
Gylmodlcstorta alap 180 20-30 3
Lekvaros piskoéta 150 25-35 3
Hal
Etelek Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) Pglcmagas-
sag
Hal tasakokban, 300 g 180 25-35 3
Hal egészben, 200 g 180 25-35 3
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Etelek Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagas-

sag
Halfilé, 300 g 180 25-35 3
Huas
Etelek Hémérséklet (°C) 1d6 (perc) P9Icmagas-
sag
Hus tasakban, 250 g 200 25-35 3
Nyarson siilt hus, 500 g 200 30-40 3
Aprésiitemény siitése
Etelek Hoémérséklet (°C) Id6 (perc) Pglcmagas-
sag
Aprositemények 180 25-35 3
Puszedli 160 25-35 3
Muffin 180 25-35 3
Sos aprosiitemény 170 20-30 3
ﬁ\plrésijtemény kivll ropogos omlés tészta- 150 25-35 3
0
Gyumolcslepény 170 15-25 3
Vegetarianus
Etelek Hoémeérséklet (°C) Id6 (perc) Pglcmagas-
sag
Vegyes z6ldségek tasakban, 400 g 180 25-35 3
Omlett 200 20-30 3
Z6ldségek talcan, 700 g 180 25-35 3
11.7 Tanacsok hussiitéshez A hust és halat nagyobb (legalabb 1 kg-os)

Hasznaljon héallo edényeket. darabokban stisse

Ha az els6 sltési szint javasolt, tegye az ételt

A sovany hust lefedve siisse (hasznalhat kozvetlentl a siitétalcara

aluminiumféliat).
Husslités kdzben a husdarabokat tébbszor

A nagyobb husdarabokat kdzvetlendl a locsolja meg a sajat leviikkel

tepsiben sisse.

ToltsOn egy kevés vizet a tepsibe, hogy a
lecsepeg6 zsir ne égjen le.

A sitési id6 1/2 - 2/3 részének elteltekor
forditsa meg a sitott hust.

MAGYAR 61



11.8 Hagyomanyos hussiités (]

Marha
Etelek Mennyiség Hémérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
Serpenyds siilt 1-15 200 - 230 105 - 150 1
Marhastilt vagy -filé, véresen a vastagség rpinden 230 - 2501) 6-8 1
egyes centimétere
alapjan
Marhasiilt vagy -filé, kbzep- a vastagsag minden 220 - 230 8-10 1
esen egyes centimétere
alapjan
Marhastilt vagy filé, jol atslitve — a vastagsag minden 200 - 220 10-12 1
egyes centimétere
alapjan
1) Melegitse el6 a sutét.
Sertés
Etelek Mennyiség Hoémérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
Lapocka, tarja, sonka 1-15 210 - 220 90 - 120 1
Borda, karaj 1-15 180 - 190 60 - 90 1
Fasirt 750 g - 1 kg 170 - 190 50 - 60 1
Sertés csiilok (eléfézott) 750 g - 1kg 200 - 220 90 - 120 1
Borju
Etelek Mennyiség Homérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
Boer’JsUIt1) 1kg 210 - 220 90-120 1
Borju labszar 1,5-2kg 200 - 220 150 - 180 1
1) Hasznaljon zarhato sitéedényt.
Barany
Etelek Mennyiség Hoémérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
Baranycsulok, barany roston 1-15 210 - 220 90 -120 1
Baranygerinc 1-15 210 - 220 40 - 60 1
Vad
Etelek Mennyiség Homérséklet 1dé (perc) Polcmagas-
(°C) sag
Nyulgerinc, vadnyullab akar 1 kg 220 - 2401) 30-40 1
Ozgerinc 1,5-2kg 210 - 220 35-40 1
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Etelek Mennyiség Homeérséklet 1dé (perc) Polcmagas-
(°C) sag
Comb 1,5-2kg 200 - 210 90 - 120 1
1) Melegitse el6 a sutét.
Szarnyasok
Etelek Mennyiség Homeérséklet 1d6 (perc) Polcmagas-
(°C) sag
Szarnyasok porcioi Egyenként 200 - 250 220 - 250 20-40 1
9
Fél csirke Egyenként 400-500 g 220 - 250 35-50 1
Csirke, hizlalt 1-15 220 - 250 50-70 1
Kacsa 1,5-2kg 210 - 220 80 - 100 1
Liba 3,5-5kg 200 - 210 150 - 180 1
Pulyka 2,5-3,5kg 200 - 210 120 - 180 1
Pulyka 4-6kg 180 - 200 180 - 240 1
Hal
Etelek Mennyiség Homérséklet 1d6 (perc) Polcmagas-
(°C) sag
Hal egészben 1-1,5 210 - 220 40-70 1
11.9 Siités infrasiitéssel
Marha
Etelek Mennyiség Hémérséklet Id6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
Marhasiilt vagy -filé, véresen a vastagsé_g minden 190 - 2001) 5-6 1
egyes centimétere
alapjan
Marhasiilt vagy -filé, kdzepesen a vastagsag minden 180 - 190 6-8 1
egyes centimétere
alapjan
Marhastilt vagy filé, jol atsltve a vastagsag minden 170 - 180 8-10 1
egyes centimétere
alapjan
1) Melegitse el6 a sutét.
Sertés
Etelek Mennyiség Homérséklet Id6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
Lapocka, tarja, sonka 1-1,5 160 - 180 90 -120 1
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Etelek Mennyiség Homérséklet Id6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
Borda, karaj 1-15 170 - 180 60 - 90 1
Fasirt 7509 -1kg 160 - 170 50 - 60 1
Sertés csllok (el6fézott) 750g-1kg 150 - 170 90 - 120 1
Borju
Etelek Mennyiség Hoémérséklet Id6 (perc) Polcmagas-
(°C) sag
Borjustilt 1 kg 160 - 180 90 - 120 1
Borju labszar 1,5-2kg 160 - 180 120 - 150 1
Barany
Etelek Mennyiség Hémérséklet 1d6 (perc) Polcmagas-
(°C) sag
Baranycstlok, barany roston 1-15 150 - 170 100 - 120 1
Baranygerinc 1-15 160 - 180 40 - 60 1
Szarnyasok
Etelek Mennyiség Homérséklet 1d6 (perc) Polcmagas-
(°C) sag
Szarnyasok porcioi Egyenként 200 - 250 200 - 220 30-50 1
]
Kacsa 1,5-2kg 180 - 200 80 - 100 1
Liba 3,56-5kg 160 - 180 120 - 180 1
Pulyka 2,5-3,5kg 160 - 180 120 - 180 1
Pulyka 4 -6 kg 140 - 160 150 - 240 1
Egész csirke 1-15 180 - 200 60 - 90 2

11.10 Grillezés altalaban

/\ FIGYELMEZTETES!

Grillezés kdzben a siit6 ajtajat mindig
tartsa zarva.

+ A grillezéshez mindig a legmagasabb
héfokot hasznalja.

+ Allitsa a polcot a grillez6 tablazatban
javasolt polcszintre.

* Ha az els6 polcszint javasolt, helyezze az
ételt kozvetlendl a sitétalca.

* Mindig helyezze a mély tepsit a zsir
OsszegyUjtéséhez az elsd polcszintre.
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11.11 Grill + felsé siités [

Etelek Hémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcma-
Elsé oldal Masodik o009
oldal

Hamburgerek max 1) 9-15 8-13 4
Sertésszelet max 10-12 6-10 4
Kolbaszok max 10-12 6-8 4
Filészeletek, borjuszeletek max 7-10 6-8 4

Piritos max1) 1-4 1-4 4-5
Pirités kenyér feltéttel max 6-8 - 4

1) Melegitse el6 a sutét

11.12 Aszalas ki a készuléket. Nyissa ki a készllék ajtajat,
_ w o és hagyja leh(ilni a készlléket. Ezt kveten
Takarja le a stt6 polcait sttopapirral. fejezze be az aszalasi folyamatot.

A legjobb eredmények eléréséhez: a
sziikséges id6 felének letelte utan kapcsolja

Zoldségek
. Polcmagassag
Etelek Homérséklet (°C) 1do6 (6ra)
1. pozicié6 2. pozicio
Bab 60-70 6-8 3 2/4
Paprika 60-70 5-6 3 2/4
Zo6ldség savanyusaghoz 60-70 5-6 3 2/4
Gomba 50 - 60 6-8 3 2/4
Flszernévény 40 - 50 2-3 3 2/4
Gyilimolcs
; Polcmagassag
Etelek Hoémérséklet (°C) 1d6 (ora)
1. pozicié 2. pozicio
Szilva 60 -70 8-10 3 2/4
Sargabarack 60-70 8-10 3 2/4
Almaszeletek 60-70 6-8 3 2/4
Korte 60-70 6-9 3 2/4
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11.13 AirFry &

Pékaruk
Etelek Mennyiség Hémérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
Croissant, fagyasztott kb. 350 g 180 - 220 15-30 3
Aprosit. leveles tésztabol, fagyasztott  kb. 400 g 180 - 220 15-35 3
Aprosit. leveles tésztabol, friss kb. 300 g 180 - 220 15-35 3
Pizza, gyorsfagyasztott kb. 340 g 180 - 220 20-35 3
Burgonya termékek
Etelek Mennyiség Hémérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
Siilt burgonya, fagyasztott kb. 650 g 180 - 220 20-30 3
Silt burgonya, vastag, fagyasztott kb. 600 g 180 - 220 20-30 3
Hasabburgonya, gyorsfagyasztott kb. 650 g 180 - 220 15-25 3
Krokettek kb. 450 g 180 - 220 15-30 3
Friss zoldségek
Etelek Mennyiség Hémérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
Friss cukkini szeletek, 1) kb. 500 g 180 - 220 25-35 3
1) adjon hozza egy teaskanal olivaolajat, hogy megelézze a letapadast
Egyéb
Etelek Mennyiség Hémérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
Fésls csiga, fagyasztott kb. 300 g 180 - 220 15-25 3
Garnélarak bundaban, fagyasztott kb. 200 g 180 - 220 15-25 3
Tintahal gy(r(k, fagyasztott kb. 250 g 180 - 220 15-25 3
Csirkefalatok, fagyasztott kb. 300 g 180 - 220 15-25 3
Halrudacskak, fagyasztott kb. 500 g 180 - 220 15-25 3
11.14 Informacio a bevizsgalé intézetek szamara
Etelek Funkcio Homeér- 1d6 (perc) Kiegészi- Polcma-
séklet tok gassag
(°C)
Aprositemény (20 db kis  Alsé + felsd sutés 170 20-30 Tepsiben 4

slitemény/tepsi)
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Etelek Funkcio Homér- 1d6 (perc) Kiegészi- Polcma-
séklet ték gassag
(°C)
Aprositemény (20 db kis ~ Hélégbefavas, nagy 150 20-30 Tepsiben 2
s[]temény/tepsi)1) héfok
Aprositemény (20 db kis  Holégbefuvas, nagy 150 25-35 Télca/zsir- 1+4
si]temény/tepsi)1) héfok fogo tepsi
Almas pite (2 forma, atmé- Alsé + felsd siités 180 70-90 Racs 1
ré: 20 cm, racson atlésan
elhelyezve)
Almas pite (2 forma, atmé- Hélégbefuvas, nagy 160 70-90 Racs 2
ré: 20 cm, racson atlésan  héfok
elhelyezve)
Almas pite (2 forma, atmé- Pizza bedllitas 160 60 - 80 Racs 2
ré: 20 cm, racson atlésan
elhelyezve)
Piskota (zsiradék nélkil), 1 Also + felsé sutés 170 30-40 Racs 3
db 26 cm atmérdji tepsi a
racson
Piskota (zsiradék nélkil), 1 Hoélégbefuvas, nagy 150 35-45 Racs 2
db 26 cm atméréji tepsia  héfok
racson
Piskotatészta (zsiradék Hélégbefuvas, nagy 160 25-35 Racs 1+4
nélkil), 1 db 26 cm atmé-  héfok
réjl tepsi a racson 1)
Linzer / omlo6s tészta Hélégbefuvas, nagy 140 20-35 Tepsiben 3
héfok
Linzer / omlos tészta Hoélégbefuvas, nagy 140 20-30 Tepsiben 1+4
héfok
Linzer / omlos tészta Also + felsé siités 160 20-35 Tepsiben 3
Toast kenyér 1) (Max.) Grillezés Max. 1-5 Racs 4
Marhahus hamburger Grillezés Max 15-20 mp. Racs /zsir- 4 +1
egyik oldal. fogo talca
10 - 15 mp. ma-
sik oldal.

1) Melegitse el6 a sutét 10 percig.

12. SUTO - APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.
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12.1 Megjegyzések a tisztitassal kapcsolatban

<

Tisztitoszerek

A készlilék ellapjat csak meleg vizzel és enyhe tisztitdszerrel, mikroszalas ronggyal tisztit-
sa.

A fémfelileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

A szennyezédéseket enyhe mosogatészerrel tavolitsa el.

A sitéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakodott zsir vagy egyéb maradvany ti-
zet okozhat.

i\

Napi hasznalat

Ne tarolja az ételeket 20 percnél tovabb a készlilékben. Hasznalat utan kizarélag mikrosza-
las torléronggyal tordlje szarazra a készilék belsejét.

©y
c24

Tartozékok

Minden haszndlat utan tisztitsa és szaritsa meg a tartozékokat. Kizarélag mikroszalas torl6-
ronggyal, langyos vizzel és enyhe mosogatoészerrel végezze a tisztitast. A tartozékokat tilos
mosogatégépben tisztitani (az AirFry talca kivételével).

A tapadasmentes edény tartozékokat és az AirFry talcat ne tisztitsa surolé hatasu tisztito-
szerekkel vagy éles targyakkal.

12.2 A AirFry talca tisztitasa

1.
2,

3.

Helyezze a AirFry talcat a sit6 talcara.
Toltson bele mosogatdszeres forrd vizet,
és hagyja azni.

A AirFry talcat szivaccsal tisztitsa, illetve
az ételmaradvanyok eltavolitasahoz
hasznaljon kefét.

A mosogatogépben valo tisztitas is

megengedett.
12.3 Rozsdamentes acél vagy 2. Huzza el a polctarté hatuljat az oldalfaltél,
aluminium suték majd vegye Ki.

A sit6ajto tisztitasahoz csak nedves
szivacsot vagy torléruhat hasznaljon. Puha
ronggyal tordlje szarazra.

Soha ne hasznaljon acélgyapotot,
savtartalmu vagy surol6 hatasu szereket,
mivel azok karosithatjak a sité fellletét. A
siit6é kezel6paneljét ugyanilyen
elévigyazatosan tisztitsa meg.

12.4 A polcvezet6 sinek eltavolitasa
A slit6 tisztitasahoz tavolitsa el a polctartdkat.
1.

Huzza el a polctart6 ellilsé részét az

oldalfaltol.

A polctartokat a kiszereléssel ellentétes
sorrendben tegye vissza.
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/\ VIGYAZAT!

Ellendrizze, hogy eldl van-e a hosszabb
rogzitéhuzal. Hatrafelé kell a két huzal
végének mutatnia. A zomanc sériilését
okozhatja a helytelen betétel.

12.5 A siit6ajto leszerelése

A tisztitas megkoénnyitéséhez vegye le az
ajtot.

1. Nyissa ki teljesen az ajtot.
2. Addig mozgasa a csuszkat, amig
kattanast nem hall.
3. A csuszka reteszeléséig hajtsa be az
ajtét.
4. Vegye le az ajtot.
Az ajtét a levételhez huzza kifele; el6szér
az egyik, majd a masik oldalanal.
Amikor befejez6dott a tisztitas, szerelje
vissza a sut6ajtot a levétellel ellentétes
sorrendben. Ugyeljen arra, hogy az ajto
visszahelyezésekor kattanast halljon.
Sziikség esetén nagyobb erét fejtsen ki.

12.6 Az ajto liveglapjainak
eltavolitasa és megtisztitasa

®

Az abrakon lathato példakétol eltérd
tipusu és formaju lehet terméke
ajtolivege. Az Uvegek szama is eltérhet.

1. Tartsa meg két oldalon az ajté felsé
szélénél 1évo B diszlécet, majd nyomja
befelé a tomitésrogzitdé kapocs
kioldasahoz.

2. Huzza el6re a diszlécet az eltavolitashoz.

3. Tartsa meg az ajtd Giveglapjait egyenként
a felsé széliiknél fogva, és felfele hizza
ki 6ket a vezetbsinbdl.

\ ;
\ €N
\

4. Tisztitsa meg az ajtd lveglapjait.
A lapok beszereléséhez forditott sorrendben
hajtsa végre a fenti Iépéseket.

12.7 A siitélampa cseréje

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!
Az izz¢6 forro lehet.

1. Kapcsolja ki a sutét. Varja meg, mig a
sité lehdil.

2. Huzza ki a sutét a halozati aljzatbol.

3. Tegyen egy kend6t a sutétér aljara.

Hatso sutdvilagitas

A sutdvilagitas Uveg lampaburaja a
sUtétér hatso részén talalhato.

1. Az lveg lampaburkolat eltavolitdsahoz
forditsa azt az éramutaté jarasaval
ellentétes iranyba.

2. Tisztitsa meg az lveg lampaburkolatot.

3. Cserélje ki a stté6lampat egy megfeleld,
300 °C-ig héallo sttélampara.
Hasznaljon az eredetivel megegyez6
tipusu sittélampa izzot.

4. Szerelje fel az liveg lampaburkolatot.
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12.8 A fiok

/\ FIGYELMEZTETES!
Ne tegyen ételt a fiokba.

/\ FIGYELMEZTETES!

Ne tartson a fiokban gyulékony targyakat
(pl. tisztitészerek, mlanyag zacskok,
sutbkeszty(ik, papir, tisztitdszerek,
aeroszolok, mianyag targyak). A siité
hasznalatakor a fiok felforrésodhat.
Tlzveszély all fenn.

A slit6 alatti fiok tisztitas céljabol kivehetd.

2. Kis szogben emelje meg a fidkot, és
vegye ki a fioktarté sinekbdl.

A fidk kivétele:

1. Utkdzésig huzza ki a fidkot.

13. HIBAELHARITAS

sinekbe.

/\ FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

13.1 Mi a teendé, ha...

A fiok behelyezése:

1. Afidk behelyezéséhez helyezze a fiokot a
tartosinekre. Gy6z6djon meg arrol, hogy
a kapcsok megfeleléen illeszkednek a

2. Engedje le a fidkot vizszintes helyzetbe,
és nyomja be.

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A késziiléket nem lehet bekapcsolni.

A késziilék nincs csatlakoztatva az
elektromos halézathoz, vagy csatla-
koztatasa nem megfeleld.

Ellenérizze, hogy a készilék megfe-
leléen van-e csatlakoztatva az elekt-
romos halézathoz.

A készlléket nem lehet bekapcsolni.

Leolvadt a biztositék.

Ellenérizze, hogy a biztositék okoz-
za-e a meghibasodast. Ha a biztosi-
ték tébbszor is leolvad, hivjon szak-
képzett villanyszerel6t.

Nem kezd vilagitani a maradékhd
visszajelz6.

A f6z6z6na még nem forrésodott fel,
mert csak révid ideje tizemel.

Ha a f6z6z6na elég ideig mikodott,
és mar forrénak kellene lennie, for-
duljon a markaszervizhez.

A siité nem melegszik fel.

A siitd ki van kapcsolva.

Kapcsolja be a sitét.

A sité nem melegszik fel.

Az 6ra nincs beallitva.

Allitsa be az 6rat.

A siité nem melegszik fel.

Ab szlikséges beallitasok nincsenek
bedllitva.

Ellenérizze, hogy a beallitasok he-
lyesek-e.

A lampa nem mikddik.

A lampa hibas.

Cserélje ki az izz6t.

A Kkijelzén ,12:00” lathato.

Aramkimaradas tortént.

Allitsa vissza az 6rat.
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Probléma Lehetséges ok Megoldas

GOz- és paralecsapodas az ételen Tul hosszu ideig hagyta az ételt a A sités befejezése utan az ételeket
és a sutétérben. sutében. ne hagyja 15 - 20 percnél hosszabb
ideig a sttében.

13.2 A szerviz szamara sziikséges adatok
Ha nem talal megoldast egyeddl a problémara, forduljon a markakereskedéhéz vagy a
hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a sitétér
ellls6 keretén talalhato. Ne tavolitsa el az adattablat a készllék sutdéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod) e

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

14. ENERGIAHATEKONYSAG
14.1 Termékismerteté fé6z6laphoz az EU 66/2014 szerint

Modellazonosité LKR64021AX
LKR64021AW
Fézblap tipusa Szabadon allé tlizhely féz6lappal
Féz6zénak szama 4
Fitési technoldgia Sugarzoelemes flitéegység
Kor alaku f6z6z6nak atmérdje (D) Bal els6 21.0cm
Bal hats6 14.5cm
Jobb els6 14.5cm
Jobb hatsé 18.0 cm
Energiafogyasztas f6z6zénanként Bal els6 182.3 Whi/kg
(EC electric cooking) Bal hatso 181.8 Whi/kg
Jobb els6 181.8 Whikg
Jobb hatsé 182.1 Whikg
F6z6lap energiafogyasztasa (EC electric hob) 182.0 Whi/kg

Az Eurdpai Unié esetében: IEC/EN 60350-2 - Haztartasi elektromos f6z6késziilékek — 2. rész: Féz&lapok — A tel-
jesitmény mérésének modszerei.

14.2 F6z6lap — Energiatakarékossag | + Lehet6ség szerint mindig tegyen fedét a
f6z6edényre.

A mindennapi f6zés soran energiat takarithat | Az edényeket még azelétt helyezze ra a

meg, ha koveti az alabbi tanacsokat. f626z6nara, hogy azt bekapcsolna.

* Viz melegitésekor csak a sziikséges » A fézbedény aljanak atmérdje legyen
vizmennyiséget hasznalja. ugyanakkora. mint a f6z6zéna atmeérdgje.
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* Akisebb f6z6edényt a kisebb f6z6z6nara

helyezze.
* A f6z6edényt a f6z6z6na kdzepére
helyezze.

* A maradékhét hasznalja az étel melegen

tartasahoz vagy felolvasztasahoz.

14.3 Termékismertetd siitékh6z és Termékismerteté adatlap

Gyart6 neve Electrolux

Modellazonosito LKR64021AX 940002944
LKR64021AW 940002945

Energiahatékonysagi szam 95.3

Energiahatékonysagi osztaly A

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, also + felsé sutés

mellett

0.95 kWh/ciklus

Energiafogyasztas normal terhelésnél, Iégkeveréses izemmod

mellett

0.82 kWh/ciklus

Sitéterek szama

1

Héforras

Elektromossag

Hangerd

731

A sito fajtaja

Szabadon allé tlizhely a belsejében siitével

Témeg

LKR64021AX 46.6 kg

LKR64021AW 46.6 kg

IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6késziilékek — 1. rész: Tlizhelyek, sltdk, gézsitok és grillezék - A

teljesitmény mérésére szolgalé mddszerek.

14.4 Sitd - Energiatakarékossag

A készulék tobb funkcidval is segit
energiat megtakaritani a mindennapos

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a stitéfunkciokat
légkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékhé

A 30 percnél hosszabb ideig tarto siités soran
a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csokkentse a
készulék hémérsekletét a minimum értékre. A
készlilékben levd maradékho tovabb folytatja
a sutést.

f6zés soran.

Gondoskodjon arrél, hogy a készulék
mikddeése kdzben az ajto legyen becsukva.
Sités kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készulék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtotomitést, és lgyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is
hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-bedllitast.

Fém féz6edényeket hasznaljon az
energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerllje a késziilék

elémelegiteset. Konvekciods levegd (nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sltés soran.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a stitések
kozotti sziinet legyen a lehetd legrévidebb.
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15. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A l‘f.\‘-) kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel6 konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetiink és egészseéglink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A E
tilté szimbolummal ellatott késziiléket ne

dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a készuléket a helyi ujrahasznosito telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:

Al. Powstancéw Slaskich 26, 30-570 Krakéw,
Poland
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