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MUCITUM 3A BAC

Bnarogapum Bu, ye 3akynuxTe ypeq Ha Electrolux. Mi3bpaxTe npogyKT, KOMTO HOCK B
cebe cu gecetTnneTns npodecrMoHaneH onuT n nHoeauun. OpurmHaneH u CTUNeH, Tol e
Cb3aafeH ¢ mnchbn 3a Bac. 3atoBa, koraTto ro n3nonssarte, MOXeTe Aa CTe CUTypHU, Ye
BCEKW MbT LLie nocTuraTe CTPaxoTHW pesynTaTtu.

[o6pe gownu B Electrolux.

MoceTeTe HawmA yebcanT 3a:

BwxTe nonesHu cbBeTy 3a ynotpeba, GpoLuypu, OTCTpaHsiBaHe Ha HEVU3NPAaBHOCTY,
@ MHOpMaLMsA 3a CEPBU3 U PEMOHT:

www.electrolux.com/support

Pervctpupaiite Bawmsa npogykT 3a no-gobpo obcnyxeaHe:

7
a/ www.registerelectrolux.com

KyneTe akcecoapu, KOHCyMaTvBU 1 OPUTMHANHN pe3epBHU YacTy 3a Bawwus ypen:
’% www.electrolux.com/shop

OBCIYXXBAHE HA KINTUEHTH

BuHaru nanonssaiTte opurMHanHu pe3epBHU YacTy.

KoraTto ce cBbp3Bate ¢ Hawwmsa otopusmpan otgen ,O6cnyxeaHe”, Tpabea aa nmare noa
pbka cnegHata nHdopmaumsa: Moagen, PNC, cepneH Homep.

WHdopmauusaTa moxe ga 6bae oTkpuTa Ha Tabenkara ¢ OCHOBHU [aHHM

Mpenynpexaerve / BHnmanne-MHdopmaums 3a 6e3onacHocT
® O6wa nHdopmaumst  CbBeTH
WHdopmauus 3a okonHaTa cpega

3anasBame cu NpaBoOTO Ha U3MEHEHMS.
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1. A UHOOPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean moHTMpaHeTo 1 ynotpebaTa Ha ypeaa BHAMATESTHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe NHCTPYyKUMK. MNMponssoantenat
He e OTrOBOPEH 3a HapaHsABaHUSA UNn NoBpeaun B pesyntart Ha
HenpaswWiHa MHCTanaums unm ynotpeba. BuHarn gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e30nNacHoO 1 NeCHO JOCTBLMHO MSCTO 3a
cnpaBka B 6baeLe.

1.1 Bbe3onacHocT 3a geua 1 xopa B HepaBHOCTOWHO

nonoxeHwue
Toau ypen moxe ga 6bae n3nonseaH oT geua Hag 8-
roguilHa Bb3pacT, KakTo M OT fMua C HaMarseHm
bU3nN4eCKn, CETUBHN N YMCTBEHU Bb3MOXHOCTU UMK OT
nvua 6e3 onuT 1 NO3HaHWA, caMo ako Te ca noj
HabnoaeHne nnn 6bAAT MHCTPYKTUPAHN OTHOCHO
6e3onacHaTta ynotpeba Ha ypeaa n pa3bupat Bb3MOXHUTE
puckose. [leua nog 8-roguiiHa Bb3pacT M Xopa C TEXKM
NN KOMMNJIEKCHW YBpEeXaaHus TpsabBa ga ce obpKaT ganey
OT ypena, OCBEH ako He ca nog NOCTOAHHO HabnoaeHuve.

- [euata Tpabea ga 6baart nog HabnoaeHwe, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasT C ypeaa.

- [pbXTe BCMYKM ONaKoBKWM Aanedye OT gela u 3xBbprerte
ONakoBKMTE MO MECTHUTE Npasuna.
NMPEOYMPEXOEHWE: YpeabT n HEroButTe 4OCTBIMHN YacTu
ce HaropeLsaBaT no Bpeme Ha ynoTpeba. NaseTe geyata u
AoMallHUTe nobumumn ganed ot ypeaa, korato ce nsnonssa
M KoraTo ce oxnaxga.
AKO ypeabT nma yCTPOMCTBO 3a AeTcka 6e30nacHOCT, TO
TpsibBa f4a ce akTmBMpa.

- [eua He TpsibBa Aga M3BbpLUBAT NOYUCTBAHE UMK
noaapbXKKa Ha ypena, korato ca 6e3 Hagsop.

1.2 O6wa 6e3onacHoOCT

To3su ypen e npeAHasHa4YeH camo 3a roTBeHe.
Tosu ypea e npeaHasHaveH 3a gomalluHa yrnoTpeba B
3aTBOPEHUN NOMELLIEHNS.
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Tosun ypen Mmoxe a ce usnonsesa B opucu, ctam B XoTern,
cTanm B MOTEN, KbLUM 3a rocTu u gpyrn nogobHu mecTa 3a
HacTaHABaHe, KbeTO TOBa M3MNosi3BaHe He HaABMLLaBa
(cpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

Camo kBanudguuympaHo nuue Tpsibea ga nHctanupa ypena
MU ga cMeHu kabena.

He nanonseanTte ypeaa, npeau ga ro HCTanupare BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpeaun n3BbPLUBAHETO Ha KakBaTo U Aa € NogapbXKKa,
N3Kn4veTe ypena oT enekTpo3axpaHBaHETO.

Ako 3axpaHBalmaT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsabea oa ce
CMEHM OT NPOU3BOANTENS, HEFOB OTOPU3NPaH CEPBU3EH
LEeHTbp nnun kBanuduumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OMacHOoCT.

NMPEOYTIPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KINI0YEH,
npeguv ga cMeHuTe namnara, 3a Aa usberHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

NMPEOYTMNPEXOEHWE: YpeaobTt n HeroBute 4OCTBMNHM YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa a He Cce JOKOCBaT HarpeBaTesTHUTE efleMEeHTU
NN MOBBPXHOCTTA Ha BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu n3saxgaHe
UM NOCTaBSAHE Ha akcecoapu Unn Cb40Be 3a NeyeHe.
3non3BanTe caMmo ceH3opa 3a XpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbyaH 3a To3un ypea.

3a fa cBanuTte HocauuTe Ha padTa, MbpBO nsgbpnanTte
npegHaTa 4acT Ha HocauuTe, a crnepj ToBa 1 3a4HUA Kpai
Ha HOocauuTe OT CTpaHu4YHUTEe cTeHu. [ocTaBeTe HocaunTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHOCT.

He nouncTteante ypeaa ¢ napoyncradka.

He nanonaearite rpybu, abpasnsHu, noymcTaaLim
npenapaTtu Unun ocTpu, MeTariHu CTbprasku 3a noYncTBaHe
Ha CTBbKIMOTO Ha BpaTaTa, 3alloTo Te MoraT Aa Hagpackar
NOBBPXHOCTTA U TOBA Aa 4oBeAe A0 CYyrnBaHe Ha
CTBKIOTO.
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2. UHCTPYKUWIN 3A BE3OINACHOCT

2.1 UHcTanauumsna

C BHUMAHME!
Camo kBanuduumpaH YoBeK
MOXe @ U3BBPLUN MOHTaxa Ha
ypeaa.

* MaxHeTe BCUYKM ONaKoBKM.

* He mMoOHTUpanTe 1 He n3nonasanTe
noBpeaeH ypea.

+ CnepaBanTte UHCTPyKUUnTE 3a
WHCTanupaHe, NpUoXeHn KbM ypeaa.

¢ BwuHaru BHMmaBanTe, korato MectuTte
ypeaa, Tl KaTo € TexbK. BuHaru
n3nonasawTe NpeanasHu pbKaBuLy 1
3aTBOpPEHN 0BYBKMN.

* He gbpnanTe ypena 3a Apbxkara.

*  MoHTuparitTe ypeaa Ha 6e3onacHo u
NoaxoAsiLLo MSICTO, KOETO OTroBapsi Ha
MOHT@XHWUTE U3NCKBaHMS.

* Tpsabea ga cnassate MUHUMAINHOTO
pascTosiHWe 10 Apyrv ypeau u
yCTpOWCTBA.

+ T[peau oa MoHTUpaTe ypeaa, NpoBepeTe
[anu BpaTtarta My ce oTBaps
6e3npobnemHo.

* YpeobT e 0bopyaABaH C enekTpuyecka
cuctema 3a oxnaxgaHe. Tpsibea aa ce
M3Mon3Ba C enekTpo3axpaHBaHeTo.

MwuH1UManHa BUcouMHa Ha
oTBOpa 3a BrpaxaaHe (Mu-
HUMasHa BUCOYMHA Ha OT-
BOpa 3a BrpaxxaaHe nop
paboTHus nnoT)

590 (600) MM

[bn6oynHa Ha BrpaxaaHe 548 mm

Ha ypena

[bn6ounHa npu oTBOpeHa

1022 mm
BpaTta

MuHumaneH pasmep Ha oT- 560x20 Mmm
Bopa 3a BeHTUnayus. OT-
BOP PasronoXeH B AoNHa-

Ta 3afiHa cTpaHa

[ObmKMHa Ha OCHOBHUS 3a-

1500 mm
XpaHBaly kaben. KabenbT
€ pas3nonoXeH B AECHNS

bbb Ha 3agHaTa cTpaHa

MoHTaxHu BUHTOBE 4x25 Mm

LLvpunHa Ha oTBOpa 3a 560 Mm
BrpaxajaHe

[ObnboynHa Ha oTBOpa 3a
BrpaxaaHe

550 (550) MM

BucounHa B npegHaTa 594 mm
4yacT Ha ypeaa

BucouunHa B 3agHaTa yact 576 Mm
Ha ypeaa

LUvpuHa B npegHaTa yacT 595 mm
Ha ypena

LLinprHa B 3agHaTa YacT Ha 559 mm
ypena

Obn6ounHa Ha ypeaa 569 Mm

2.2 EneKTpu4ecKo CBbp3BaHe

BHUMAHME!
Pvick oT noxap unu TokoB yaap.

Bcuykm en. Bpb3ku Tpsbea aa ce
HanpaBaT OT KBanuuuupaH
€MEeKTPOTEXHUK.

YpenowT TpsbBa oa e 3a3eMeH.

YBepeTe ce, 4Ye napameTpute Ha
TabenkaTa ¢ TEXHUYECKN AaHHW ca
CbBMECTUMMU C ENEKTPUYECKUTE AaHHU Ha
3axpaHBalyaTa Mpexa.

BuHarn nsnonseavite npaBuiHo
MOHTMpPaH KOHTaKT CbC 3alluTa OT TOKOB
ynap.

He nanonseaiite pasknoHUTENN UK
afanTepu ¢ MHOro BXOAOBE.

BHumaBariTe oa He noBpeauTe
3axpaHBaLLMs Wencen u 3axpaHBallust
kaben. Ako 3axpaHBalmaT kaben Tpsbea
Oa 6bae noameHeH, ToBa TpsibBa Aa
Obe M3BBPLUEHO OT HaLLMS OTOpU3UpaH
CEPBU3EH LIEHTBP.

He ponyckawite 3axpaHBawuTte kabenu ga
ce nobnwxkaeaT fo BpaTMykaTta Ha ypeaa
WINWN NPOCTPaHCTBOTO Mo, Hero, ocobeHo
KOraTo e BKIOYEH UM KoraTo BpaTuykaTta
e ropewa.

3awmTaTa OT TOKOB yaap Ha ropewurte un
n3onvpaHu Yyactu Tpsibea fa 6vae
3aTerHaTa no TakbB HauvH, Ye aa He
MOXe [a ce OTCTpaHu 6e3 UHCTPYMEHTHU.
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CebpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eQMHCTBEHO B Kpasi Ha
WHCTanauusita. YBepeTe ce, 4e LiencensbT
3a 3axpaHBaHe e JOCTbMNEH cres
WHCTanupaHeTo.

AKO KOHTaKTbT € pasxnabeH, He
CBbp3BaliTe 3axpaHBaLLus Lencern.

He n3gbpneanTte 3axpaHBawyus kaben, 3a
Aa nsknounte ypeaa. Bunarn
n3gbpnBanTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3nonsBavite camo npaBuHM yCTpONCTBa

2.3 Usnon3BaHe

A

BHUMAHME!

Puck ot HapaHsBaHe,
n3rapsiHus, TOKOB yaap unu
eKcrnnosus.

He npomeHsiiiTe npegHasHayeHeTo Ha
ypena.

YBepeTe ce, Ye BEHTUNALUOHHNUTE OTBOPU
He ca brnokvpaHu.

3a n3onauusi: npeanasHy NpeksLeeayn Ha
Mpexara, npeanasutenu
(NpegnasutenuTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
[a ce u3BagaT ot pacyHraTa),

M3KINK4YBaTENN U KOHTAKTOPW 3a yTedka Ha

3a3emsBaHeTo.

+ Enektpuyeckarta nHctanauus Tpsiosa aa
MMa 1U3onmnpaLLo yCTporUCTBO, KoeTo Bu
no3BosisiBa Aa U3KnNoyuTe ypeaa ot en.
MpexaTta npu BCUYKM MOJHOCU.
V3onupalloTto ycTpoiicTBo Tpsibea aa e ¢
LUMPUHA Ha OTBapsiHE Ha KOHTakTa
MUHUMYM 3 MM.

» Tosu ypen ce gocrtaes ¢
enekTpo3axpaHBallu Lencen un kabern.

TunoBe kabenu, noaxoasiLy 3a UHCTana-
umMa unu nogmsHa 3a Eepona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 V/V-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a ceyeHneTo Ha kabena BuxTe obwarta
MOLLHOCT B Taberkata C OCHOBHM [aHHMW.
MoxeTe [a HanpaBuTe cnpaBka U B
TabnuuaTa:

O6wa mowHocT (BT) CeueHue Ha kabena

(Mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
makcumym 3680 3x1.5

KabenbT 3a 3a3emsBaHe (3eneHo-KbnT
kaben) Tps6Ba oa 6bAe 2 cM NO-AbAbLI OT
kabenuTe 3a chasarta u Hynata (CUH 1 KadsB
kaben).

6 BbJITAPCKM

* He ocraBsiite ypega 6e3 Hagsop no
BpeMe Ha paborTa.

*  VsknousanTe ypeaa crnepj BCAKO
n3nonssaHe.

* bBbaeTte BHMMATENHK, KOraTto oTBapsTe
BpaTaTa Ha ypeaa, AoKaTto ypeabT
paboTtn. Moxe fa na3nese ropeLy Bb3ayx.

* He paboteTe c ypega ¢ MOKpW pbLe unm
KoraTo MmMa KOHTaKT C Boa.

* He okasBaWiTe HaTUCK BbpPXy OTBOpeHaTa
BpaTa.

* He nsnonsgaiire ypeaa kato paboTHa
NOBBPXHOCT UMM NOBBLPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

« OrtBapsiiTe BHUMATENHO BpaTaTa Ha
ypeaa. Vlanon3saHeTo Ha CbCTaBkM C
ankoxon MoXe Aa npeaunssrka cMecsaHe
Ha ankoxon v Bb3ayXx.

* He nossonssanTe UCKpU UM OTKPUT
nnambK Aa BNU3aT B KOHTAKT € ypeaa,
KoraTo oTBapsiTe BpaTara.

* He nocrasante 3ananumu NpoayKTn unu
npeameTu, KOMTO ca HAMOKPEHU CbC
3ananumu NpoaykTu, B 6nn3ocT Ao ypeaa
WY BbPXY Hero.

BHUMAHMUE!
OnacHocT oT noBpepaa B ypeaa.

» 3a pa ce n3berHat nospeam un
obesLBeTsaBaHe Ha emanna:

— He nocTassiiTe CbAoBe 3a hypHa nnm
Opyrv npeameTy B ypeaa ANPEKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He rnocrassanTe anyMuHmeBo ornmo
OMPEKTHO BBbPXY ABHOTO Ha ypeaa.

— He MocTaBsanTe BoAa OUPEKTHO B
ropeLyuns ypea.

— He MocTaBsanTe BNaXHN CbAOBE U
XpaHa B ypeda, cnej kato
MPUKIOYNTE C FOTBEHETO.

— ObaeTe BHMMATENHU, KOraTo maxare
UM NocTaBsaTe akcecoapure.



» OO6esuBeTsiBaHETO Ha emanina unu
HepbXgaemarta cToMaHa He oka3Ba
BMUSHWE BbpXY paboTaTa Ha ypeaa.

* KsnonsealiTe gbnboka TaBa 3a BraxHu
TopTu. [nogoBuTe cokoBe NpUYMHABaT
neTHa, KOUTO MoraT Aa 6baaT TpanHu.

* BwHaru rotTBeTe npu 3aTBOpeHa BpaTuyka
Ha ypeaa.

* AKO ypenbT € uHCcTanupaH 3ag nperpaga
oT mebeneH Tvn, Hanp. 3a4 BpaTuyka B
wkad, Ta3un BpaTuyka TpsibBa BMHarn aa
€ OTBOpeHa, AokaTo ypeabT paboTtn. Ako
e 3aTBopeHa, MoraT Aa ce akymynupat
TOMMUHa ¥ BNara, KOMTO BNOCneacTBue aa
noBpeasT ypeaa, wkada nnu noga. He
3aTBapsAiTe Nnperpagarta, 4oKaTo ypeabT
He U3CTUHe HambIHO cnej ynoTpeba.

2.4 'pnxka n noyncrTBaHe

BHUMAHME!
OnacHoCT OT HapaHsiBaHe,
noxap unv noepeaa Ha ypeaa.

+ [pean nogapbxkka U3KNYeTe ypeaa u
n3BageTe Liencena Ha 3axpaHBaHeTo OT
KOHTaKTa Ha en. mpexara.

* YBeperTe ce, Ye ypeabT e cTyaeH. Vima
OMNacHOCT CTbKIEHMTE NaHenu aa ce
CUynAaT.

* CwMeHsiIiTe He3abaBHO CTbKIEHUTe
naHenu Ha BpaTuykara, korato ca
noepeaeHn. CBbpXKeTe ce ¢ oTopusmpaH
CEPBU3EH LIEHTBP.

* BnwumaBalite, korato ceanaTe BpaTudkaTta
oT ypeaa. Bpatuukarta e texkal

» [louncTtBanTe pegoBHO ypeaa, 3a Aa
npegoTBpaTuTe pa3BarnsiHe Ha
NOBBbPXHOCTHMSA MaTepuan.

+ T[louyncTeTe ypeaa c MOKpa U Meka Kbpna.
V3nonsBavite camo HeyTpanHu
npenapaTu. He nanonsearite abpasvBHu
NpPOAYKTW, rpanasu, NOYMCTBALLM Kbpnu,
pasTBOpPUTENU UNN MEeTanNHW NpeamMeTu.

* AKo u3nonssare cnpen 3a dypHa,
cnepfBaviTe MHCTPYKUMUTE 3a
6e30nacHOCT BbpXy OnakoBKkaTa my.

* He nouncrBalitTe KaTanMTUYHNS eMalin ¢
noyncTealLmM npenapaTu.

2.5 BbTpewHo ocBeTneHune

BHUMAHUE!
OnacHoCT OT TOKOB yAaap.

* OTHOCHO namnara(MTe) BbTpe B TO3n
NpOAYyKT 1 pe3epBHUTE Namnu,
npogasaHu oTAenHo: Tean namnu ca
npegHasHavYeHu aa n3gbpxar Ha
EeKCTPEMHU (PU3NYECKUN YCIOBMUS B
OOMaKMHCKKN ypeaw, KaTo Temneparypa,
BMOpaLuK, BNaXKHOCT unu ca
npegHasHaveHu ga curHanusmpart
MHdopMaLms 3a paboTHOTO CbCTOSIHWE
Ha ypena. Te He ca npeAHasHayeHu 3a
13nonssaHe B APYry NPUIIOXEHNS 1 He ca
NoAXoasiLy 3a OCBETsIBaHe Ha
nomMeLLeHns B JOMaKUHCTBOTO.

*  To3u NpoayKT BKMOYBA CBETIIMHEH
M3TOYHUK C KNac Ha eHepruriHa
edektnBHocT G.

* VsnonaeaviTe camo famnu CbC ChlUMTE
cneyundmrkaymn.

2.6 O6cnyxBaHe

» 3a nonpaeka Ha ypeaa Ce CBbpXeTe C
OTOPU3NPAHUSA CEPBU3EH LIEHTHP.

*  3non3BanTe caMo opuUrmHanHu
pe3epBHM YacTu.

2.7 U3xBbpnsHe

BHUMAHUE!
Puck oT HapaHsiBaHe unu
3agyluaBaHe.

+ CsbpxeTe ce ¢ 06LWMHCKUTE BNacTu 3a
MHpopMaLMA Kak Aa n3XBbpnuTe ypeaa.

*  W3knouete ypena ot
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

* VI3BapeTe 3axpaHBalyms en. kaben B
61130CT [0 Ypeaa 1 ro U3xXBbprieTe.

* [lpemaxHeTe ApbXKaTa Ha BpaTuykaTa,
3a fa npefoTBpaTuTe 3akrelBaHeTo Ha
Adeua, unv gomaluHu nobumum B ypeaa.
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3. MIHCTAJITMPAHE

8

BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

3.1 BrpaxpaaHe
www.youtube.com/electrolux
uv()UTUhe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

BBITAPCKN




3.2 3akpenBaHe Ha chypHaTa KbM
oTBOpa 3a BrpaxaaHe

4

OMMNCAHNE HA YPEJOA

4.1 O6w, npernen

LML

N Hﬂﬂé
N — O

4.2 Akcecoapwu

CkapalpadTt

3a cboBe 3a roTBeHe, TaBu 3a TOPTU U
nevyewe.

TaBa 3a nevyeHe

3a TopTK 1 BUCKBUTW.

Cba 3a rpun / nevyeHe

3a neyeHe unu kaTo cbpa 3a cbbupaHe Ha
Ma3sHuHa.

KoHTponeH naxen

Konye 3a pyHKUMMTE 3a HarpsiBaHe
Jlamna 3a 3axpaHBaHe/ CUMBOS
EkpaH

Konye 3a ynpaBneHue (3a
TemnepatypaTta)

WHankaTtop 3a Temnepartypa/ CMMBON
Mntoc napa

"He3ao 3a BKMOYBaHe Ha TepMocoHaaTa
HarpsiBaly enemeHT

Jlamna

BeHTtunatop

BbTpelwHa yacT Ha cpypHaTa

Bopauu 3a ckapa, oTcTpaHaemu
Mo3numsa Ha ckapa

o] ~Je

FENEEQERE

« TepmocoHaa
3a n3mepBaHe KOrko e npuroTeeHa
XpaHarta.

* Teneckonu4Hu BOga4un
C TeneckonuyHNTE BOOAun MoxeTe Aaa
noctaesTe u ceansate pagToBeTe Mno-
TNecHo.
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5. KOMAHOHO TABJ10

5.1 Mpubupawm ce Knr4oBe

3a pga nsnonseare ypeaa, HaTUCHETE Knoya.
KnoybT nanumsa.

5.2 CeH30pHMU noneta/6yToHM

3a HacTpoiika Ha BpeMeTo.

@ 3a HacTpoiika Ha (OYHKLMSI Ha YacoBHMKa.
_|_ 3a HacTpoiika Ha BpEMETO.
3a BKIoYBaHe 1 U3knoYBaHe Ha dyHkumsTa Tonbn Bbaayx MIHOC.
5.3 EkpaH
A B A C A. ®yHKuMn Ha YacoBHuKa
| | — B. Tanwmep
_l -—l _I'_I | C. VHgmkaTtop 3a CeH30p 3a XpaHa
LA gLy
-— .y -
[=] Vi

6. MPEOV MbPBOHAYAITHA YIOTPEBA

BHUMAHUE!
Bx. rmasa "besonacHocT".

6.1 MNpeau nbpBa ynoTtpeba

OT chypHaTa Moxe Ja M3nu3a MupuamMa 1 AMM Mo BpeMe Ha NpefBapuUTENIHOTO 3arpsiBaHe.
MorpwxeTe ce NoOMeLLEeHMETO Aa MMa Ao6pOo NpoBETPsIBaHE..

&

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
HacTtpoiTe yacoBHMKa NouncreTe pypHaTa MpepBapuTenHo 3arpeinTe npas-
HaTa dypHa
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_|_ — W3Bapgete oT dpypHaTa Bcuukm 1.
,~_ - HaTucHeTe, 3a Aa 3a-

NPUHAANEXHOCTU U MOABUXHU-
napete yaca. Cnep npnénuau-

Te onopw Ha ckapara.
TENHO 5 cekyHan MUraHeTo -

MouuncTBaliTe pypHaTa 1 akce-
cnupa v AucnnesiT nokasea Ya- 2.
ca coapuTe ¢ MUKpoMbBbpHA Kbp-

na, Tonna BoAa U Mek noyun-

cTBaLy npenapar.

3.

3apaitTe MmakcumanHaTta Tem-

nepaTypa 3a dyHKuusiTa: C\
Bpeme: 14
3apaiiTe MakcumanHaTa Tem-

neparypa 3a yHkumsaTa: ‘fl
Bpewme: 15 muH

3apganTe makcumanHata Tem-
nepatypa 3a yHKuusTa:

@l

Bpewme: 15 muH

MaknioveTe dypHaTa u n3vakanTe aa usctuHe. lNocraBete NpuHaanexHOCTUTE U CBaNeHWTE onopu 3a ckapa BbB

dypHarta.

7. BCEKMOHEBHA YINOTPEBA

BHUMAHME!

Bx. rnasa "BesonacHocT". Cronka 2

3aBbpTeTe KOHTPONHUSA KItoY, 3a Aa
nsbepeTe Temneparypara.

7.1 Kak pa HacTpouTe: ®yHKLUMA Ha Crenka 3

3aTonnsHe

KoraTo roTBeHeTo NpuKoym, 3asbpTe-
Te KNYOBETE B U3KIMIOYEHA NO3NLYS,
3a [ja u3KnunTe ypHara.

Ctbnka1  3aBbpTeTe kntoya 3a pyHkUmmuTE 3a
HarpsiBaHe, 3a ga nsbepete yHKLMSA

3a HarpsaBaHe.

7.2 3apaBaHe Ha ¢yHKumaTa: Tonbn BeHTUnarop MIKOC

BHUMAHUE!
OnacHocT oT narapsiHe v noBpea B ypeaa.

Ctbnka 1 YBepeTe ce, Ye pypHaTa e cTyaeHa.

Ctbnka2 HanbnHeTe peneda BbB BbTPELLHOCTTA

C YyewmMsaHa Boaa.

@ MakcumanHaTa BMECTUMOCT Ha pe-
neda BbB BbTpelHocTTa e 250 mn. He
MbMHeTe OTHOBO peneda BbB BbTPeL-
HOCTTa Mo BPeMe Ha roTBEeHe WIn Korato
dypHaTa e ropelLua.

Ctbnka 3

3apaiite dyHkumaTa: .

HatucHete: . inamkatopsT cBeTBa. T pabotu camo ¢ dyHkuumsTa: Tonbn BeHTunatop MIHOC.

Ctbnka 4

3aBbpTeTe Kloya 3a ynpasneHve Ha TemnepaTtypara, 3a ia HacTpouTe Temneparypa.

BEBITAPCKA
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Ctbnka 5  OcTaBeTe npasHaTa ypHa Aa 3arpee npeaBapuTenHo B npoabmkeHune Ha 10 MuHyTH, 3a aa ce
obpa3syBa Bnara.

Ctbnka 6 [locTaBeTe 9 BbB hypHaTa.
BwxTe rnasa ,[penopbku 1 cbBeTH".
He oTtBapsiiTe BpaTaTa Ha bypHaTta no Bpeme Ha rotTBeHe Ha napa.

Ctbnka7  3aBbpTeTe KMtoya 3a hyHKUMUTE 3a HarpsiBaHe B U3KIOYeHa Nosvums, 3a Aa uaknounte dypHara.
— HaTUCHeTe, 3a fa usknounTe ypHaTa. iHaukaTtopbT nsracsa.

Ctenka8  Crnep kaTo (pyHKUMATA NPUKIIOYM, BHUMATENHO oTBopeTe BpaTaTa. OcBobofgeHaTa BNaXHOCT MoXe
[a npeaussuKa n3rapsiHus.

Ctbnka 9  YBeperTe ce, Ye dpypHaTa e ctygeHa. OTcTpaHeTe ocTaTbyHaTa BoAa OT peneda BbB BbTPELUHOCT-

Ta.

7.3 ®YHKUUM HarpsABaHe

DyHKUMA 3a MpunoxeHue
HarpsiBaHe
DyHKUMA 3a MpunoxeHue
HarpsiBaHe 3a neyeHe Ha cnagkuLmn ¢ Xpyn-
kaBa [lofHa 4acT 1 3a 3anassa-
dypHaTa e U3KIYeHa. —_— He Ha xpaHaTa.
0 [oneH HarpeBa-
Ten
MonoxeHwve W3-
KkntoueHo (Off) 3a pasmpassiBaHe Ha xpaHa
vy (nnopose 1 3eneHuyuu). Bpeme-

3a fa BknouMTe namnuykara. TO 3a pa3mpassiBaHe 3aBUCH OT
PasmpassiBaHe  konuuecTBOTO M pasmepa Ha 3a-
Mpa3seHaTa xpaHa.

OcBeTneHve
— 3a 3anuuaHe Ha TbHKM XPaHW B
3a neveHe Ha Tpn HMBA €aHO- vy ronemmu KonmyecTea Unu npenu-
BPEMEHHO U 3a CyLlleHe Ha Xpa- yaHe Ha xns6.
Ha. Bbp3o rotBeHe Ha

. (('\) 3apaiite Temnepatypa ¢ 20 - rpun
\I/

40°C no-Huncka OTKOMKOTO 3a

Fopely Bb3ayx/ TpaguumMoHHO neyYeHe. =l 3a neyeHe Ha ronemu napyerta
BeHTunmp. / Tormsn 3a pobassaHe Ha BNaXHOCT Nno Y MECO WK NTULN C KOCTUTE Ha
BeHTUNaTOp BpeMme Ha roTeeHe. 3a nonyda- Tvego ronn €[1HO HMBO. 3a OrpeTeHu 1 3a
ehltele BaHe Ha NpaBUIHUSA LBAT 1 ypoo rp KadsiBa Kopuuka.
XpyrnkaBa Kopuyka rno BpemMe Ha
nedeHe. 3a NoBeYe COYHOCT Mpu v 3a neueHe Ha nuua. 3a xpynkas
npeTonnsHe. i 1 3aneyeH Gnar.

Al

dyHKUMATa e paspaboTeHa 3a GyHKUNS NnLa

necTeHe Ha eHeprua no speme

— 3a neyeHe Ha TECTEHM U MECHU
Ha roTeeHe. KoraTo uanonssate XpaH¥t Ha eaHO HIBO
Meuewe ¢ Bnax-  raa dpyHKums, TemnepaTypara = BuxTe rnaea Fpmmé 1 noum-
HocT "
BLB BLTPELIHOCTTA MOXE 13 Ce TPaOUUMOHHO  cTaaHe" 3a HoBeve UHOpMA-
pasniiaba ot 3afianenara. nevere / Katanu- s 0THOCHO KaTanuTUYHOTO
CTeneHTa Ha HarpsiBaHe Moxe 3a HOUNCTBAHE

na 6bae HamaneHa. 3a noseve

MHOpMaLUa BUXTE rnaea

,BcekuaresHa ynotpe6a’”, sabe- 7.4 Benexkn oTHOCHO: lNeyeHe ¢
nexerte: NeyeHe ¢ BNaXHOCT. BINaXHoOCT

Tasn dyHKuus belwe nsnonasaHa 3a
cnasBaHe Ha M3NCKBaHWATa 3a Knac Ha
eHepruinHa eekTUBHOCT U ekoau3aniH
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crnopeg EC 65/2014 n EC 66/2014. TectoBe
cbrnacHo EN 60350-1.

BpataTa Ha ¢pypHaTa TpsbBa fa ce 3aTBopu
no BpeMe Ha roTBeHe, Taka Ye yHKumsiTa aa

3a MHCTPYKLUK 3a rOTBEHE BUXTE rNasa

,CbBeTn", MNeyeHe ¢ BnaxHocT. 3a obm
npenopbKM OTHOCHO MECTEHE Ha eHeprus
BWXTe rnaea ,EHepruiiHa epekTMBHOCT®,

HE Ce NpeKbCBa U ga ce rapaHTupa, 4e MecTeHe Ha eHeprus.

dypHaTa paboTu ¢ Bb3MOXHO Haln-B1COKa
eHepruiHa eekTUBHOCT.

8. YHKUMN HA HACOBHUWKA

8.1 ®yHKUMM Ha YacoBHUKa

DYHKUNA HA YaCOBHUKA MpunoxeHune
@ 3a HacTpoiika, NpoMsiHa UK NPOBEpPKa Ha 4acoBOTO BpEMeE.

Yac oT geHoHowmeTo

I_)l 3a onpepnensiHe Konko Bpeme ga paboTu dypHaTa.
BpemeTpaere
Q 3a HacTpolika Ha NpeAcTapToBOTO 6poeHe. Tasn yHKUMS He BNNsSie Bbp-
Taivep Xy paboTaTa Ha cpypHaTa. MoxeTe Aa HacTpoiiBaTe Ta3u yHKLMS No BCs-

KO Bpeme, BKIOUUTENTHO U KoraTo hypHaTa e M3KIioveHa.

8.2 Kak pa HacTpouTe: DYHKLMMN HA YaCOBHMKA

Kak aa HactpouTe: Yac oT AeHOHOWMeTO

@ — CBETU, KoraTto cBbpxeTe (pypHaTa KbM eNeKTpMYecKo 3axpaHBaHe, a ce okaxe, Ye HMa TOK Unun TaimMepbT

He e 3aJageH.

+ , T —HaTucHeTe, 3a [ja 3aJafeTe vaca.
Cneg npmbnnanTesnHo 5 CeKyHAU MUraHeTo Clupa 1 Ha ekpaHa ce Nokassa 4achT.

Kak ce cmeHs: Yac ot geHoHoWwmMeTO

Ctbnka 1
@ — HaTUCHeTe HEKONIKOKpPaTHO, 3a la CMEeHUTe Yaca. @ — 3ano4yea fja mura.

CTbnka 2 + —
, — HaTuCHeTe, 3a [a 3apageTe yaca.

Cnep NpubnusnTenHo 5 cekyHanM MUraHeTo Cnvpa 1 Ha ekpaHa ce nokasea YacbT.

Kak pna HacTpouTte: BpemeTpaeHe

Ctbnka1  3apgante pyHKUMA 1 TemnepaTypa Ha dypHaTa.

Ctbnka 2
@ — HaTUCHETE HSKOIIKO MbTK. I_)l — 3anoyBa Aa mwra.

BEBITAPCKA
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Kak ga HacTpouTte: BpemeTpaeHe

Ctbnka 3 + —
, — HaTWUCHeTe, 3a Aa 3afafeTe BpemeTpaeHe.
Ha ekpaHa ce nokassa: _)l
|9| — cBETBa Npw NpUKIioyBaHe Ha HacTpoeHoTo BpeMe. [po3ByyaBa curHarn, a cypHarta ce u3-
KnoyBa.
Ctbnka4  HatucHeTe npousBoneH 6yToH, 3a Aa cnpeTe curHana.
Ctbnka5  3aBbpTeTe KNOYOBETE B U3KMIOYEHA NO3NLIMS.

Kak na Hactpoute: Tanmep

Ctbnka 1 @ Q
— HaTUCHeTe HsAKOMKO MbTU. L — 3anousa Aa mura.
CTbnka 2 + —
, — HaTUCHeTe, 3a [Ja 3afjafeTe yaca.
PyHKUMATa 3anoysa aBTOMATUYHO crep 5 CekyHau.
Cnep kpasi Ha 3a4afeHoTo BpeMe Npo3By4vaBa curHan.
Ctbnka3  HatucHeTe npousBoneH 6yToH, 3a Aa cnpeTe curHana.
Ctbnka4  3aBbpTeTe KIOYOBETE B U3KIMIOYEHA NO3NLIMS.

Kak ce aHynupa: ®yHKLUMM HA YaCOBHUKA

Ctbnka 1

@ — HaTucKanTe HEKOJIKOKpaTHO, AOKaTo CMMBOSIa 3a (*)yHKLMﬂTa 4YaCOBHMK 3arno4He ga mura.

Ctbnka 2

HaTucHeTe n 3agpbxTe: .
DyHKLMATA YACOBHM Ce M3KITHOYBA Crief HAKOMKO CEeKyHAW.

9. N3MNOJN3BAHE HA MNMPNHAOJTEXHOCTUTE

BHUMAHME! » CeHs0p 3a xpaHa/TepmocoHaa — He

Bx. rnaea "besonacHocTt".

M3MNon3BaiTe ¢ TeYHU ACTUSI.
« CeHsop 3a xpaHa/TepmocoHaa — no
BpeMe Ha rotBeHe TpsibBa Aa ocTaHe B

9.1 CeH30p 3a xpaHa/TepmocoHAa YUHMSITA..

CeH3op 3a xpaHa/TepmocoHaa — usmepsa

TemnepaTypaTa B xpaHata. Korato xpaHaTta KaTteropun xpaHa: meco, ntmye 1
OOCTUrHe XenaHaTta TemnepaTtypa, dpypHaTa puba

Ce UBKI4Ba.

1. MoHTupanTe Bbpxa Ha ceH3opa 3a

HacTtpoiite 2 TemnepaTtypu: TeMmnepaTypa B ChpLEBMHATa B LEHTLPa

« TemnepaTtypara Ha (pypHaTa: MUHUMYM Ha MecoTo nnu prnbaTta BbB Bb3MOXHO
120 °C, Hal-nbTHaTa YacT. YBepeTe ce, Ye

+ TemnepaTypaTa B CbpLiEBMHATA Ha noHe 3/4 ot ceH3opa 3a Temneparypa B
XpaHara. cbpLieBMHaTa e BbTpe B SCTUETO.

3a MakcumarnHo f106py pesynTaTi npu 2. [locTaBeTe Xaka Ha ceH3opa 3a

roTBeHe: TemnepaTypa B rHe3foTo Ha

* nognpaskuTe TpsibBa Aa ca CbC cTaiHa CTpaHu4HaTa cTeHa Ha ypeaa.
TemnepaTtypa.

1
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MhaukaTopbT 3a ceH3opa 3a Temneparypara
B CbpLEeBUHaTa /? wwra.

3. HatucHete 6yToHa + uwnm ~— 3a
HacTporBaHe Ha Temneparypara B
cbpuesuHaTta. Moxe aa sagagete
TemnepaTtypa ot 30 °C go 99 °C.

4. 3apanTte yHKUMA 1 TeMnepaTypa Ha
dypHarta.

Korato sictmueTo gocTurHe 3agageHaTa

TemnepaTypaTa B CbpLUeBMHaTA, Le ce vye

CUrHan 3a 2 MMHyTU. HatucHeTe npounssoneH

OyTOH, 3a Aa cnpeTe curHana.

5. [eaktnBupainite ypeaa.

6. [3Bagete kaka Ha ceH3opa 3a
TemnepaTypaTa OT rHe3goTo.
OTcTpaHeTe cbaa oT ypeaa.

AKO ACTUETO He e NPUroTBEHO, KaKTO

XenaeTe, U3NbIHETE FOPHUTE CTHMKM OTHOBO

1 3aganiTe nNo-BUcoka Temnepartypa Ha

cbpueBuHaTa.

MoseTe fa NpoMeHWTe TemnepaTypaTa B
CcbpLeBMHaTa KoraTo 1 ia e Mo BpemMe Ha

roTBeHeTo. HatucHete @ 3a nNpomMsaHa Ha
3afjafeHaTa TeMmnepartypa Ha CbpueBunHaTa.

BHUMAHME!

BHumaBanTe, Korato usBaxagate
BbpXa 1 Xaka Ha ceH3opa 3a
TemnepaTypa B CbpLieB/HaTa.
CeH30pbT 3a Temneparypa B
cbpLieBMHaTa e ropeLy.
CobLyecTByBa onacHocT oT
n3rapsiHusi.

KaTteropust xpaHa: kacepona

1.

2,

MocTaBeTe nonoBuHaTa OT NOAMNPaBKUATE
B TaBaTa 3a neyeHe.

MoHTupaliTe Bbpxa Ha ceH3opa 3a
TemnepaTypa TOYHO B CbpLieBMHATA B
cpefata Ha kaceponaTta. CeHsopa 3a
TemnepaTypa B CbpueBuHaTa Tpsibsa aa
e cTabuneH Ha MACTO No BpeMe Ha
neyeHe. Manonseavite TBbpAA CbCTaBKa,
3a ga nocturHeTe ecdekta. Msnonssarite
pbba Ha TaBaTa 3a neveHe, 3a Aa
NnoanpeTe CUNMKOHOBaTa ApbXKa Ha
CeH30pa 3a Temneparypa B
cbpueBuHaTa. Bbpxa Ha ceHsopa 3a
TemnepaTypa B CbpueBuHaTa He TpsbBa
Aa pokocsa AbHOTO Ha TaBaTa 3a
neyeHe.

MokpuiiTe ceH3opa 3a TemnepaTtypa B
CbpLieBMHATA C OCTaHaNUTe NoAnpaBkKu.
MocTaBeTe xaka Ha ceH3opa 3a
Temneparypa B rHe3foTo Ha
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CTpaHn4HaTa CTeHa Ha ypena.

[

MHamkaTopbT 3a ceH3opa 3a Temnepartypara
B CbpLieBUHaTa A wwra.

5. HatucHete 6yToHa + wnm — 3a
HacTporiBaHe Ha Temneparypara B
cbpuesuHaTa. Moxe aga 3agapete
Temnepatypa ot 30 °C go 99 °C.

6. 3apanTte yHKUMS U TeMmnepaTypa Ha
dypHarta.

KoraTto sicTmeTo AocTurHe 3agageHaTa

TemnepaTypaTa B CbpLUeBMHaTa, Le ce vye

curHan 3a 2 MuHyTu. HaTtucHeTte npounssoneH

OyTOH, 3a Aa cnpeTe curHana.

7. [eaktuBupavite ypega.

8. W3Bagete aka Ha ceH3opa 3a
TemnepaTypaTa OT rHe34oTo.
OTcTpaHeTe cbaa OT ypeaa.

Ckapal/pelueTka:
Bkapaiite padTta Mmexay BoAeLwuTe pencu Ha ono-
puTe My 1 ce yBepeTe, Ye e C kpadeTaTta Hagony.

AKO SICTUETO He e NPUroTBEHO, KaKTO
XenaeTe, U3NbIHETE FOPHUTE CTbMKM OTHOBO
1 3afaliTe No-BMCOKa TemnepaTypa Ha
cbpLieBMHaTa.

MoxeTe Aa NnpomeHuTe TemnepaTypaTta B
CbpLieBVHATa KOraTo 1 Aa e no Bpeme Ha

roteeneto. Hatucrete (D 3a npoMsiHa Ha
3aflajeHaTa TeMnepaTypa Ha CbpLeBMHaTa.

BHUMAHME!

BHumaBawnTe, Korato usBaxagate
BbpXa U )aka Ha ceHaopa 3a
TemnepaTypa B CbpLieB/HaTa.
CeH30pbT 3a Temnepartypa B
CcbpLeBUHATA € ropeLy.
CoblyecTByBa onacHocT OT
narapsiHusi.

9.2 [ocTaBsiHe Ha akcecoapu

MankaTa BanbbHaTUHa oTrope yBenvyasa
6e3onacHocTTa. BanbbHaTtuHMTE cbLo ca
yCTpoicTBa NPOTMB NpeobpbliaHe.
Bucokuat pb6 okono padpTta npegoTepaTsaBa
N3NTb3BaHETO Ha rOTBapCKN CbAOBE.
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TaBa 3a ne4yeHe / Ibn6oka TaBa:
BkapaiiTe TaBaTa Mexzdy BoAauuTe Ha onopHuTe
pencu.

Ckapal/pelweTka, TaBa 3a neyeHe / Ibnboka Ta-
Ba:

Mnb3HeTe TaBaTa Mexay BOAAYUTE Ha ONOPHUTE
pency, a pelleTbyHaTa ckapa Ha BogauuTe oTro-
pe.

9.3 N3no3nBaHe Ha YBepeTe ce, ye TeneckonMyHMTe Bogaqun ca

Terneckonu4yHmuTe Bogauu HanbJIHO BKapaHu BbB d)ypHaTa, npegn noa
3aTBOpWTE BpaTaTta Ha ypHaTta.
He cmasBaliTe TENecKonMYHNTE BOLAuMN.

Ctbnka 1 VMsgbpnaiite HaBbH AECHUTE U NeBuTe CTtbnka 2 [MocTaBeTe ckapaTa Ha TeNecKonUYHu-
TeneckonuyHn Bogauu. Te BoJauu v BHUMATENHO rv ByTHeTe
BbTpE BbB pypHaTa.

10. AOMNBITHNTENHN ¢YHKLNW

10.1 Oxnaxaaly BeHTUNaTop U3KINIoYNTE ypeaa, oxnaxaalumsT
BEHTUIIATOP MOXe Aa NPpoAbIKM Oa paGOTVI,

Korato ypeabT paboTu, oxnaxaawumsT [10KaTO YpeabT Ce oXNaay.

BEHTUNATOp Ce BKI4YBa aBTOMATU4HO, 3a Aa
nogavpiKa NOBbPXHOCTUTE MY XNagHWU. Ako
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10.2 NMpepnaseH TepmocTaTt

HenpaBunHata paboTa ¢ dpypHaTa unm
noBpearta Ha HAKOW KOMMOHEHTN MOXe Aa
fosefe Ao onacHo nperpseaHe. 3a ga
npegoTBpaTy ToBa, hypHaTa e obopyaBaHa

11. MPEMOPBKN N CbBETU

@ Bx. rmaea "besonacHocT".

11.1 MpenopbKu 3a roTBeHe
dypHaTa nma neT HMBa Ha padToBe.

Mo3nummnTe Ha padToBeTe ce BPosAT OT
OBHOTO Ha dhypHaTa.

BawaTta dypHa Moxe aa neve no-pasnmnyHo
OT gocerawHara Bu ypHa.

lMe4yeHe Ha KenkoBe

He oTBapsinTe BpataTa Ha pypHaTa npeam
ha e ustekno 3/4 ot 3agafgeHoTo Bpeme 3a
roTBeHe.

Ako nsnonsearte ABe TaBu 3a NeyveHe
€HOBPEMEHHO, OCTaBeTe €4HO Npa3HO HUBO
mMexay Tax.

FoTBeHe Ha meco u puba

V3nonaBarite gbnboka TaBa 3a MHOro MasHa
XpaHa, 3a Ja npegoTBpaTuTe netHa no
ypHaTa, KouTo Morat Aa 6GbaaT NOCTOSHHM.

¢ TepmMocTar 3a 6e30MacHOCT, KOMTO
npekbcBa 3axpaHBaHeTo. dypHaTa ce
BKIOYBa OTHOBO aBTOMATUYHO, Cried Kato
TemnepaTypaTa cnagHe.

OctaBeTe MecoTO 3a okono 15 MUHYTU
npeau 4a ro Hapexerte, 3a Aa He n3teve
coKka My.

3a na usberHeTe npekaneHo MHOro AMM BbB
ypHaTa no BpemMe Ha neveHe, fobaeete
Marko Boja B AbJibokaTta TaBa. 3a ga
npesoTBpaTMTe KOHAEH3aUMs Ha auma,
nobaBsiiTe Boaa BCEKU MbT, crief kaTo
N3CbXHe.

Bpewme 3a roTBeHe

BpemeTo 3a roTBeHe 3aBucK OT BUAa Ha
XpaHaTa, HenHaTa KOHCUCTEHLMSA 1
KONMMYeCTBO.

MbpBOHauyanHo crnegete paboTaTa, Korato
rotBute. Hamepete Han-gobpuTte HacTpOViku
(HacTpolika Ha HarpsiBaHe, Bpeme 3a roTBeHe
1 T.H.) 3a BawwuTe rotBapcku cbaose,
peLenTn 1 KONMYECTBA, KoraTo u3nona3sate
TO3U ypea.

11.2 MNMeyeHe ¢ BRNaXHOCT - NpenopbYnUTESNIHU aKkcecoapu

M3nonsBarite TbMHW, HeOTpassBaLm donmna n cbaose. Te abcopbupaTt TonnmHa no-gobpe ot

CBETNINTE U OTpaxaTelnHu CbaoBe.

 _~

TaBa 3a nuua

Cbpa 3a nevyeHe

Kynuuku 3a neye-

He
MeTanHa ocHoBa 3a ¢hnaH

TbMHU, HeoTpassiBaLLy

28 cm gnameTbp 26 cm anameTbp

TbMHW, HeOTpa3aBaLLmn

KepamuyeH mate-
pvan
8 cm guameTbp, 5
cm BMCOYMHA

TbMHW, HEOTpa3sBaLLmn
28 cm anameTbp
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11.3 NeyeHe ¢ BNaxXHocCT

3a Han-gobpu pesynTtatu cnegsante
NpeanoXxeHnsTa B gonHarta Tabnuua.

¥ o= I
\ Lru
(°C) (MuH)

Cnapku pyna, 12 TaBa 3a nevyeHe UM Cbpa 3a 175 3 40 - 50

6pos oTTMYaHe

Pyna, 9 6pos TaBa 3a NneveHe uUnm cb/ 3a 180 2 35-45
oTTUYaHe

3ampaseHa nuua, ckapa 180 2 45-55

0,35 kr

LLiBenuapcko pyno TaBa 3a neyeHe Unu cba 3a 170 2 30-40
oTThYaHe

BpayHu TaBa 3a NeYyeHe Unu cbp 3a 170 2 45 -50
oTTUYaHe

Cydrne, 6 6pos KepaMU4yHM pameKknHmn Ha cka- 190 3 45-55
paTa

OcHoBa 3a naHauLL- mMeTanHa ocHoBa 3a naH Ha 180 2 35-45

naHeH dnaH ckapara

BukTopraHckm caHa-  CbA 3a NeYeHe Ha ckapaTta 170 2 35-50

BUY

Mowwupaxa puba, 0,3 TaBa 3a neyeHe unmn cbf 3a 180 2 35-45

Kr oTTUYaHe

Lisna pn6a, 0,2 kr TaBa 3a neyeHe UM CbA 3a 180 3 25-35
oTThYaHe

dune ot puba, 0,3 kr  TUraH 3a nuua Ha ckaparta 170 3 30-40

MowwnpaHo meco, TaBa 3a NneyeHe unm cbp 3a 180 3 35-45

0,25 kr oTTMYaHe

Wawnwk, 0,5 kr TaBa 3a NeYyeHe Unun cbp 3a 180 3 40-50
oTTUYaHe

BucksuTku, 16 6pos TaBa 3a NevyeHe Unu cby 3a 150 2 30-45
oTTUYaHe

PpeHckn MakapoHu, TaBa 3a NneveHe uUnmn cbj 3a 180 2 45 -55

20 6pos oTTU4aHe

MbduHu, 12 6posi TaBa 3a NneyeHe uUnm cbp 3a 170 2 30-40
oTThYaHe

lMNukaHTHO TecTo, 16 TaBa 3a NneyeHe uUnm cbp 3a 170 2 35-45

6posi oTTUYaHe

Kypabwuiikn ot neko TaBa 3a neyeHe UM CbA 3a 150 2 40 - 50

TecTo, 20 6posi

OoTTU4aHe

BEBITAPCKM
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TaptaneTu, 8 6pos TaBa 3a NeYyeHe unu cbpa 3a 170 2 30-40

oTTYaHe
3eneHyyLm, nowmpa- TaBa 3a NeyeHe U Cbpa 3a 180 2 35-45
HK, 0,4 kr oTTMYaHe
BereTapuaHcku om- TWraH 3a nuua Ha ckaparta 180 3 35-45
net
3eneH4yyun no cpegun- Tasa 3a NeYeHe Unu cba 3a 180 4 35-45

3emMHomopcku, 0,7 kr

OoTTn4aHe

11.4 UHdhbopmauma 3a nanutBawm
naboparopum

M3nntBaHmna cbrnacHo 60350-1.

o=m
¥ 8B = E @
\ uru
(°C) (MUH.)
Manku TpagnuymoHHo TaBa3ane- 3 170 20-30 -
Kekcyeta,  neyeHe YeHe
20 6posi/
TaBa
Mankun lopely Bb3- TaBasane- 3 150 - 160 20-35 -
Kekcyeta,  Oyx/BeHTUNUP. YeHe
20 6pos/
TaBa
Mankun [opeLy Bb3- TaBa3ane- 2u4 150 - 160 20-35 -
KekcyeTa,  OyX/BEHTUNUP. YeHe
20 6posi/
TaBa
A6bnkos TpaguuymonHo  Ckapal/padt 2 180 70-90 -
naw, 2 TaBu neyeHe
@20 cm
AbbnkoB lopely Bb3- Ckapa/padbt 2 160 70-90 -
nan, 2 TaBu Ayx/BEHTUNMP.
@20 cm
Manguwna- TpaguumoHHo Ckapa/pacdpt 2 170 40 - 50 3arpeiite hypHaTa
HOBa TOp-  nevyeHe npegsaputenHo 3a 10
Ta, dopma MUHYTW.
3a 6nar
@26 cm
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Manguwna- opewy Bb3- Ckapa/pacpt 2 160 40 - 50 3arpeiite pypHaTa
HoBa TOp-  AyX/BEHTUNUP. npeasaputenHo 3a 10
Ta, hopma MUHYTU.
3a 6nar
@26 cm
Manguwna- opely Bb3- Ckapa/pacdt 2wn4 160 40 - 60 3arpeiite hypHaTa
HOBa TOp-  AYX/BEHTUNMP. npeasapuTenHo 3a 10
Ta, dopma MUHYTW.
3a 6nar
@26 cm
MacneHkn  [opeLy Bb3- TaBa3ane- 3 140 - 150 20-40 -
OyX/BEHTUMUP.  YeHe
MacneHkn  [opeLy Bb3- TaBa3ane- 2u4 140 - 150 25-45 -
OyX/BEHTUNUP.  YeHe
MacneHkn  TpaguumoHHo TaBa3ane- 3 140 - 150 25-45 -
neyeHe YeHe
Toct-caHa- [pun Ckapa/pacht 4 Makc. 2 -3 MuHyTM 3arpeiite dypHaTa
BUY,4 -6 OoT egHaTa npegsapuTenHo 3a 3
6pos CTpaHa; 2 -3  MUHYTK.
MWHYTK OT
apyrata
cTpaHa
Tenewkn pun CkapaunTta- 4 Makc. 20-30 [NocTaBeTe ckapata
6yprep, 6 Ba 3a oTLe- Ha YeTBbPTOTO HUBO U
6pos, 0,6 kr xaaHe TaBaTa 3a oTuexaaHe
Ha TPETOTO HMUBO Ha
dpypHata. O6bpHeTe
SICTUETO Ha NONoBMHa-
Ta Bpeme 3a rotBeHe.
3arpeinTte dypHaTta
npeasapuTenHo 3a 3
MUHYTU.
BHUMAHMUE!
Bx. rmasa "be3onacHocTt".
12.1 BeneXxKn OTHOCHO NOYNCTBAHETO
< MouuncTBaiiTe NpegHaTa YacT Ha ypena ¢ MUKpoMGBbpHa Kbpra ¢ Tonna BoAa v Mek noyu-
cTBaLy npenapar. MNoyncteTe 1 NpoBepeTe yNTbTHEHMETO Ha BpaTaTa OKONo pamkaTta Ha

BbTpELIHOCTTa.

V3nonaeante nouncTealy pasTeBop, 3a Aa NOYUCTUTE MeTariHUTe NOBbPXHOCTU.

Mpenapatu 3a MouyncTeTe neTHaTa ¢ nek noYncTealy npenapart. He ro HaHacsnTe BbpXy KaTanuTuyHuTe
noyucrTeaHe NOBBPXHOCTU.
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¢_ MouncTBaiiTe BLTPELLHOCTTA CNea Besika ynoTpeba. HatpynsaHus Ha MasHUHW Unu Apyrv
[—=] ocTaTbLy MoraT Aa foBefat Ao noxap.

D B ypena vnu no cTbkrnata Ha BpaTMyKkaTa MOXe [a KOHAeH3vpa Brara. 3a Aa Hamanute
KOHAEH3UpaHeTo, ocTaBeTe ypeaa Aa pabotn 10 MMHyTM npeam rotBeHe. He cbxpaHsiBaiite
BcekugHeBHa  XPaHa B ypena 3a noseuye ot 20 MuHyTK. [oacyllaBaliTe BbTPELIHOCTTA C MUKPOPUBBPHA
ynotpe6a Kbpra crnej Bcsika ynotpeba.
oy MouuncTBaliTe akcecoapuTte, crnea BCSKO MON3BaHe U My ocTaBsaiTe Aa u3cbxHat. Manons-
2+, BalTe MMKpomnOGBbPHA Kbpra ¢ Tonna BoAa U Mek NoYncTBall npenapat. He nouncteaiite

W akcecoapute B CbaomMuAnHaTa

He nouucrteante He3anensawmTe akcecoapu C aﬁpa3VIBHO noyncTeallo cpeacTso Unu

npeameTyn ¢ octpu prbose.
Axkcecoapu pen pup

12.2 Kak ce nounctBa: BbTpewHa
YyacT Ha chypHaTa

MouncteTe peneda Ha BLTPELLHOCTTA, 3a Aa
OTCTpaHWTE OCTaTbLM OT BAPOBUK Crief,
roTeBeHe ¢ napa.

Crtbnka 1 Crtbnka 2 Ctbnka 3

Haneinte: 250 mn 65n ouet B pene-  OcTaBeTe oueTa Aa pa3TBOpM OCTa- M34yucTeTe BbLTPELUHOCTTA C Tonna
ha Ha BbTPELUHOCTTa Ha dbypHaTa.  TbYHWUSA BapOBWK Ha CTalHa Temne-  BoAa M Meka Kbpna.

M3nonsgaiite makcumym 6% ouet patypa 3a 30 MUHYTW.

6e3 nobasku.

3a dyHkumsita: Tonmbn BeHTUNaTop MMKOC nouncteaiite dypHaTta Ha Bcekn 5-10 Lukbia Ha roTBeHe.

12.3 HaunH Ha oTcTpaHABaHe:
Onopwu Ha ckapaTa / KaTanuTUYHU
naHenu

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa /
KaTanMyHuTe naHenwu, 3a ga no4Ynctute

dypHarta.

Ctbnka 1 MasknioveTe ypHaTa u n3vakariTte ga
N3CTUHE.

CTtbnka 2 Vsgbpnarite npegHarta yacT Ha ono-

puTe Ha ckapaTa OT CTpaHu4HaTa cTe-
Ha. 3agpbXKTe 3agHaTa yacT Ha orno- ;\
paTa Ha ckapaTa 1 KaTanuTuyHus na- @y

Hen Ha MacTo. KatanutuyHuTe naHe-

TN He ca NpYIKpeneHn KbM CTEHUTE Ha
dypHaTa. Te morat Aa usnagHart, Ko-

rato npemaxeare OrnopuTe 3a ckapa-
Ta.
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CTtbnka 3 WMapbpnaiiTe 3agHaTa YacT Ha Hocava
Ha padTa Ha ckapaTta OT cTeHaTa U sl
n3Bagere.

Ctbnka4  [locTaBeTe HocauuTe Ha padTa B
obpaTHa nocrnenoBaTenHoCT.
3apgbpxawute WudToBe Ha TENECKO-
nMYHMTE BoAaum Tpsbea Aa coyaT Ha-
npea.

12.4 HauymH Ha usnons3BaHe:
KaTtanutnyHo noynucrtBaHe

MmMa kaTanuMTuyHu naHenu sbe
BbTpELHOCTTa. KatanutmuHute naHenu
abcopbupat MasHUHUTE Mo Bpeme Ha
KaTanusa.

MeTHaTa unu obesLBeTABAHETO HA
KaTanMTUYHOTO MOKPUTUE HE BNUSIAAT BbPXY
CBoOMCTBaTa Ha NOYMCTBAHETO.

I'Ipe,qu KaTarIMTU4HOTO NOYMUCTBaAHEe

WaknoueTte ypHaTa u nsvakaiirte Vi3BapeTe BCMYKM akcecoapu. MouncTeTe ABHOTO Ha bypHaTa u

Aa U3CTUHe.

BbTPELLUHOTO CTHKIMO Ha BpaTaTa C
TOonna BoAa, Meka Kbpna 1 Mek rno-
YucTealy npenapart.

MouuncrteTe chypHaTa ¢ KaTaNUTUYHO NOYUCTBAHE

Crtbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3

3apaiite dyHKUMsATa U TemnepaTy-

Cnep noyncTBaHe 3aBbpTETE KONYETO Korato ypHaTa U3cTuHe, Noyu-

pata Ha chypHaTa: Izl 250°C 3a PYHKLUMNTE Ha chypHaTa A0 MO3NLMst  CTeTe BbTPELUHOCTTa C Mokpa
BpemeTpaete: 1 u U3KIIOYEHO. Meka Kbpra.

12.5 Kak ga npemaxHeTe U nHctanupare: Bpatuuka

BpaTtuykaTa Ha pypHaTa uma Tpu cTbKineHn naHena. MoxeTe ga cesanute BpaTnykara Ha
dypHaTa 1 BbTPELLHNTE CTbKIEHN NaHenu, 3a aa ru nouncture. MNpoyeTete UHCTPYKUUUTE
LV3BaxaaHe n MOHTUpaHe Ha BpaTuykaTta’, Npean Aa BaguTe CTbKIEHUTE NaHEenMu.

NPEAYNPEXOEHUE!

He n3nonssante dypHaTta 6e3 CTbKNeHuTe naHenu.

Ctbnka1  OTBOpeTe fokpal BpaTMykaTta u XxBaHeTe
nBeTe I NaHTu.
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Ctbnka2 [loBaurHeTte v usgbpnaiite nocTtoBeTe, 40-
KaTo LipakHaT.

Ctbnka 3  3aTBOpeTe BpaTaTa Ha oypHaTa Hanonosu-
Ha, 0 MbPBOTO BH3MOXHO MONOXeHne 3a
otBapsiHe. Crieq ToBa NoBAWrHeTe 1 Apbi-
HeTe BpaTuykaTa, 3a Aa s U3BaguTe OT rHe-
300TO.

Ctbnka4 [locTaBeTe BpaTata BbpXy Meka kbpra Bbp-
Xy cTabunHa noBbLPXHOCT.

Ctbnka5 XBaHeTe pamkaTa B ropHaTta 4acT Ha BpaTa-
Ta (B) oT ABETE N CTPAHU U HATUCHETE HaBb-
Tpe, 3a Aa oceoboauTe e3nyeTo.

Ctbnka 6 Vsgbpnaiite pamkaTa Ha BpaTMykarta KbM
cebe cu, 3a Aa s usBaauTe.

Ctbnka7  [JpbXTe CTbKNEHWUTE NaHenu Ha Bpatuykata
3a ropHaTta UM 4acT U BHUMATENHO ' 13-
AbpnaiiTe eavH no eauH. 3anoyHeTe oOT rop-
HUSi NaHen. YBepeTe ce, Ye CTbKMNOTO ce
NTb3ra HambAHO NO NoAnopuTe.

Ctbnka 8 [MouncTeTe CTbKNEHUTE NaHeNu ¢ BoAa u canyH. MNoacylueTe CTbKNeHnTe naHenn BHMMaTtenHo. He
noyncTBalTe CTbKNEHUTE NAHENW B CbAOMUSINHA MaLLuHa.

Ctbnka 9 Criefi NoYMCTBaHe MOHTUpaTe CTbKNEHUTE NaHeny 1 BpatuykaTa Ha dypHaTa.

Ako BpaTtaTta € MOHTUpPaHa NpaBUITHO, NP 3aTBapsAHE Ha NNOCTOBETE LUe YyeTe LpaKkBaHe.
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YBepeTe ce, Ye CTe NOCTaBWUIN 06PaTHO CTHKNEHUTE
naHenu (A n B) B npaBunHaTa nocneaoBaTenHocT. A B
[MpoBepeTe 3a cMMBON / MapkupoBka Ha cTpaHaTa Ha
CTBKIEHUS MAHEN, BCEKN OT CTHKINEHUTE NaHEeNm ns-
rnexaa pasfnuyHo 3a yNecHeHve Ha pasrnobsBaHeTo
1 crnobsBaHeTO.

Mpu NpaBWNEH MOHTaX rapHUTypaTa Ha BpaTtaTta

Lpaksa.

YBeperTe ce, Ye CTE MOHTUPANU CPEAHNUS CTBKIEH Na- )
HEN NpaBUMHO B rHe3aarta.

 ~ i

12.6 Kak na nogmeHuTe: Jlamna BuHaru opbxXTe xanoreHHaTa namna c

Kbpra, 3a [a npefoTspaTuTe M3rapsiHeTo Ha

BHUMAHME! ocTaTbyHaTa MasHWHa BbpXy namnara.
OnacHOCT OT TOKOB yAap.
JNlamnaTa Moxe Aa e ropelya.

I'Ipe;:m Aa CMeHuUTe namnarta:

Crtbnka 1 Crtbnka 2 Ctbnka 3

MaknioveTe dypHaTa. N3uakaiite,  M3knioyeTte dypHaTa oT enekTpude-  [loctaBeTe napye nnat Bbpxy Ab-
[okato dypHaTa usctuHe. ckaTa Mpexa. HOTO Ha dpypHaTa.

3agHa namna

Ctbnka1  3aBbpTeTe CTHKMEHUS Kanak, 3a Aa ro u3saaure.

Ctbnka2 [louncteTe CTbKNEHUS Kanak.

Ctbnka 3  CwmeHeTe KpyLukaTa c noaxoAsilia KpyLuka, ycTonymBa Ha Temneparypa ot 300 °C.
Ctbnka4 [locTaBeTe CTbKNEHWS Kanak.

13. OTCTPAHABAHE HA HEMIIMPABHOCTWU

BHUMAHME! 13.1 Kak pa noctbnure, ako...

Bx. rnasa "besonacHocT". 3a cryyauTe, KOUTO nunceart B Tabnuuara,

MOIsi, CBbP)XXETE Ce C 0TOPU3MPaH CEPBM3.
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Mpobnem

dypHaTta He ce 3aTonns.

MpoBepeTe panu...

MpepnasutensT e naro-
psin.

Mpobnem

MpoBepeTte panu...

CeH3op 3a xpaHa/
TepmocoHza He paboTu.

LLlencenbT Ha CeHsop 3a
XpaHa/TepmocoHaa e us-
LSiNo BKapaH B rHe3aoTo.

BopaTa natnya ot Bb-
TPELLHOTO OTAEeNeHuve.

Vima npekaneHo MHoro
BOJa BbB BbTPELLUHOTO
oTAeneHuve.

YnnbTHEHWETO Ha BpaTta-
Ta e noBpeneHo.

He n3nonsgarite dypHa-
Ta. CBbpXeTe ce C ynbI-
HOMOLLIEH CEPBU3EH LieH-
hp.

Hesaposonutenxu pe-
3ynTaTu OT U3MbIIHEHUE-
TO Ha pyHKymsTa: Tonbn
BeHTunarop MIOC .

HanbnHeTe BbTPELWHOTO
oTAeneHne ¢ YelMsaHa
BOJa.

INamnunykaTa He paboTu.

Jlamnuykata e wusropdana.

Ha ekpaHa ce nokassa
,12.00%

Mmalue npekbcBaHe Ha
3axpaHBaHeTo. 3agante
4ac OT AeHOHOLMETO.

13.2 lJaHHK 3a cepBU3HO obCnyXBaHe
AKO He MOXeTe 0a HamMmepuTe pelleHne Ha npoGnema camu, 06‘preTe Ce KbM Tbproeela cun
WUIN KbM YMTbITHOMOLLEH CePBU3EH LIeHTBLP.

[JaHHuTe, Heo6X0AMMM 3a CEPBU3HUS LIeHTBbP, Ca NocoYeHn Ha TabenkaTa ¢ AaHHU.
dupmeHaTa Tabenka ¢ JaHHW ce Hamupa Ha NpejHaTa YacT Ha BbTPeLIHOCTTa Ha ypeaa. He
oTCTpaHsBaiTe oupmeHaTa Tabenka ¢ JaHHW OT BbTPELLHOCTTa Ha ypeaa.

I'Ipenop'bqaame Bu pa 3anuweTe gaHHuTe TYK:

Mopgen (MOD.)

Homep Ha npoaykt (PNC)

CepueH Homep (S.N.)

14. EHEPITINMHA EQEKTUBHOCT

14.1 UHdopmauums 3a npoaykta n MHcopmaumoHeH nucT 3a npogykra*

Vme Ha focTaBumk Electrolux

NaeHTudukaums Ha mogena EOD5C71X 949499350
EOD5C71Z 949499351

MHOekc Ha eHepruiiHa edheKTUBHOCT 95.3

Knac Ha eHepruiiHa edekTMBHOCT A

KoHcymauums Ha eHeprus npu cTaHAapTHO HaToBapBaHe, KOHBEH- 0.95 kWh/uyukbn

LIMOHANEH PEXUM

KoHcymauusi Ha eHeprus npy cTaHgapTHO HaToBapBaHe, hopcu- 0.81 kWh/uukbn

paH pexum Ha BeHTuUnaTopa

Bpoi kyxvHn 1
ToNnNUHEH N3TOYHMK Enektpuyectso
72n

Cwuna Ha 3ByKa
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Twvn dpypHa BrpapeHa dypHa

EOD5C71X 32.2«r
Maca

EOD5C71Z 32.0 kr

*3a EBponeickusa cbloc cbrnacHo Pernamentun (EC) 65/2014 n 66/2014.
3a Penybnuka Benapyc cbrnacHo CTb 2478 — 2017, Mpunoxenwne I; STB 2477 — 2017, AHekcn A n B.

3a YkpaiiHa cbrnacHo 568/32020.

KnacbT Ha eHepruiiHa ehekTUBHOCT He e Npunoxum 3a Pycus.

EN 60350-1 - lomalwHu en. ypeaw 3a roteeHe - Yact 1: [inanasonu, pypHu, dypHu Ha napa v rpunose - HaunHm

3a U3mMepBaHe Ha eq)eKTUBHOCTTA.

14.2 EHeprocnecTtsaBalla
YpenbT cbabpka yHKUMK,
KOWTO BM NO3BONSIBaT Aa
MKOHOMUCBATE EHEPrUsi Mpu
€Xe[JHEBHOTO rOTBEHE.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha ypeaa e
3aTBOpPEHA, koraTo Tow pabotu. He
OoTBapsviTe BpaTata TBbpAE YEeCTo Mo Bpeme
Ha roteeHe. NogabpXxante ynibTHEHMETO Ha
BpaTaTta 4YnCTO U ce yBepeTe, Ye e fobpe
buKCMpaHo B CBOSAITA MNO3NLUS.

M3nonssaiTe MeTasHy roTBapcku Cbaose,
3a 1a NogobpuUTe eHeprocrnecTsBaHeTo.

KoraTo e Bb3MOXHO, He noarpsisante
dypHaTa, npean rotBeHe.

KoraTo npuroTBATe HAKOMKO ACTUSA
HaBEeOHbX, CBEXAANTe NHTepBanMTe Mexay
rOTBEHETO MM [0 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn Bb3MOXHOCT n3nonssanTte QyHKUMnTE
3a roTBeHe C BEHTWUnaTop, 3a Aa necture
enekTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuHa

Korato BpemeTo 3a rotBeHe e noseye o1 30
MUWHYTW, HAManeTe TemnepaTyparta Ha ypega
00 MUHUMYM 3 — 10 MUHYTY Npeaun Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTarbyHaTa TONnNuHa BbTPE B
ypena Lie npoabiikv Aa roteu.

M3nonsBaliTe ocTaTb4HaTa TOMNMHA, 3a Aa
3aTonnaTe Apyru XpaHu.

MoarpsiBaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hali-HuckaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpovika, 3a Aa u3nonssare
ocTaTbyHaTa TONMMHA 1 Aa nogabpxare
AcTuaTa TONMK.

MeyeHe ¢ BNaxHoOCT
dyHKUMSA, pa3paboTeHa 3a necteHe Ha
€Heprus no Bpeme Ha rotBeHe.

15. OMNMA3BAHE HA OKOJIHATA CPEOA

Peuuknuparite maTepnanute cbC cumsona

C/:). [NocTaBsalTe ONakoBKNUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEWHEPW 3a PELMKIMPAHETO UM.
[MomorHeTe 3a onasBaHETO Ha OKONHaTa
cpefa 1 YOBELLKOTO 34paBe, KakTo U 3a
PEUUKNMPaHETOo Ha oTnagbum OT
eneKTPUYEcKn 1 enekTpoHHN ypeaun. He

U3XBBPNANTE YypeauTe, 03Ha4eHn CbC

cumBonal E 3aefHo ¢ GuToBaTa cmer.
BbpHeTe ypena B MECTHUS MYHKT 3a
peuuknupaHe nnm ce obbpHETE KbM BallaTa
obLwmHcka cnyxoba.
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MYSLIME NA VAS
Dékujeme vam, ze jste si zakoupili spotfebi¢ znacky Electrolux. Produkt, ktery jste si
zvolili, Cerpa z desetileti profesionalnich zkusenosti a inovaci. Pfi navrhovani tohoto
dimyslného a stylového spotiebice jsme mysleli na vase potfeby. MUzete se proto vzdy,
kdyz jej pouzivate, spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych vysledku.
Vita vas Electrolux.
Navstivte nase webové stranky:
Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
@ ziskate na:
www.electrolux.com/support
g Zaregistrujte svij spotfebic a ziskejte lepsi servis:
a/ www.registerelectrolux.com

Nakup pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dild pro vas
’% spotiebid:

www.electrolux.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporuc¢ujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pripadé kontaktovani naseho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe
nasledujici udaje: Model, PNC, sériové Cislo.

Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

/\ Varovani / Dilezité bezpecnostni informace
(® vseobecné informace a rady
Informace o ochrané Zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.
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1. \ BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotrebice

a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpeéném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecénost déti a zranitelnych osob
- Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo

osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi

schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a

znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli

instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebicCe, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotfebice.
Déti mladSi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

- VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a radné je
zlikvidujte.

. VAROVANI: Spotfebié a jeho pristupné &asti se pii pouziti

zahrivaji na vysokou teplotu. Béhem pouzivani a chladnuti

udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

- Je-li spotfebi¢ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

- Spotrebic je urCen vyhradné pro pfipravu jidel.

- Tento spotrebi€ je urCen k pouziti v bézné nespolecné
domacnosti ve vnitfnich prostorach.

- Tento spotrebi€ Ize pouzivat v kancelarich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
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ubytovacich zafizenich, kde vyuziti nepfesahuje
(prameérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

Tento spotrebi€ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

Nepouzivejte spotfebic, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

Pfred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

Je-li napajeci kabel poSkozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby

s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit

k urazu elektrickym proudem.

VAROVANI: Pfed vyménou zarovky se ujistéte, ze je
spotrebiC vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

- VAROVANI: Spotfebi€ a jeho pFistupné ¢asti se pfi pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

PFi vkladani nebo vyjimani prislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporu¢enou k tomuto
spotrebici.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bo¢nich
stén nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na
rosty nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovové Skrabky. Mohly by posSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace « Posgkozeny spotiebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.
VAROVAN:I! * Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
Tento spotfebi¢ smi instalovat spolu s timto spotfebiCem.
jen kvalifikovana osoba. « Pri premist'ovani spotfebice budte vzdy
opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte
Odstrante veskery obalovy material. ochranné rukavice a uzavienou obuv.
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Netahejte spotrebic za drzadlo.
Spotrebi¢ nainstalujte na bezpe¢ném a
vhodném misté, které spliiuje pozadavky
na instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebici a nabytku.

Pred instalaci spotfebie ovérte, zda se
jeho dvirka oteviraji bez omezeni.
Spotrebic je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt zapojen do
elektrické sité.

Minimalni vyska skfifiky
(minimalni vyska skfifiky
pod pracovni deskou)

590 (600) mm

Sitka skfifiky 560 mm

Hloubka skfinky 550 (550) mm

Vyska predni ¢asti spotfe- 594 mm
bice

Vyska zadni ¢asti spotfebi- 576 mm
ce

Sitka predni ¢asti spotiebi- 595 mm
ce

Sitka zadni asti spotfebi- 559 mm
ce

Hloubka spotiebice 569 mm
Vestavna hloubka spotrebi- 548 mm
ce

Hloubka s otevienymi dvif- 1022 mm
ky

Minimalni velikost ventila¢- 560x20 mm
niho otvoru. Otvor umisté-

ny na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového 1500 mm
kabelu. Kabel se nachazi v

pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

VAROVANiI!

Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani
prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci
kabel a sitovou zastrcku. Jestlize
potfebujete pfivodni kabel vyménit, musi
vymeénu provést nami autorizované
servisni stredisko.

Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotfebice
nebo vyklenku pod spotfebicem,
obzvlasté je-li spotfebi€ v provozu nebo
jsou-li dvitka horka.

Ochrana pred urazem elektrickym
proudem u zivych Ci izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

Sit'ovou zastrcku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlstat sitova zastréka
nadale dostupna.

Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.
Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.
Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izola¢ni zafizeni k fadnému odpojeni
vSech napajecich vodicl spotiebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespori 3 mm Sirokou.
Spotfebi¢ se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

Typy kabelti vhodné pro instalaci nebo vy-
ménu v Evropé:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Prirez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na
typovém §titku. Také se muzete fidit
tabulkou:

Hrozi nebezpeci pozaru nebo
urazu elektrickym proudem.

» Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.

+ Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

» Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrické sité.

Celkovy vykon (W) Prurez kabelu (mm?)

maximalné 1 380 3x0.75
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Celkovy vykon (W) Prarez kabelu (mm?)

maximalné 2 300 3x1

maximalné 3 680 3x1.5

Zemnici vodi¢ (Zlutozeleny) musi byt
priblizné o 2 cm delSi nez fazovy a nulovy
vodi¢ (modry a hnédy).

2.3 Pouziti

VAROVANI!

Hrozi nebezpedi zranéni,
popaleni, Urazu elektrickym
proudem ¢i vybuchu.

+ Neménte technické parametry spotrebice.

» Ujistéte se, ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

» Béhem provozu nenechavejte spotrebi¢
bez dozoru.

* Po kazdém pouziti spotfebi¢ vypnéte.

» Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvitek opatrni. Miize
uniknout horky vzduch.

* Nepouzivejte spotiebi¢, mate-li vihké
ruce, nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

+ Na otevfena dvirka netlacte.

» Nepouzivejte spotrebic jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

» Duvirka spotrebice otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,

muze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.

+ Pfi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotrebice jiskry ani otevieny oheri.

» Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na
spotrebi¢ neumistujte hoflavé predméty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni
spotrebice.

* Aby nedoslo k poskozeni nebo zménam

barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné
predméty pfimo na dno spotrebice.

— Nepokladeijte hlinikovou félii pfimo na
dno vnitfku spotfebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.
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— Po dokonceni pripravy jidla
nenechavejte ve spotiebici vihké talife
ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

« Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

« Pri pe€eni vlaénych mouénikd pouzijte
hluboky plech. Ovocné st'avy mohou
zanechat trvalé skvrny.

* Vzdy varte se zavienymi dvirky
spotrebice.

« Je-li spotfebic instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dvifky), dvifka nabytku
nesmi byt nikdy zavfena, kdyz je
spotrebi€ v provozu. Za zavienym
nabytkovym panelem maze dochazet k
narustu horka a vlhka, coz mlze nasledné
poskodit spotfebi€, pouzdro nebo
podlahu. Nezavirejte nabytkovy panel,
dokud spotfebi¢ po pouziti zcela
nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni,
pozaru nebo poskozeni
spotrebice.

* Pred Cisténim nebo udrzbou spotfebic
vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou
zastréku ze zasuvky.

» Presvédcte se, Ze spotfebi€ uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
panelU.

* Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované
servisni stredisko.

« Pri snimani dvifek spotfebice budte
opatrni. Dvitka jsou tézka!

* Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

« Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci
prostfedky. Nepouzivejte prostredky s
drsnymi Casticemi, draténky, rozpoustédla
nebo kovové predméty.

« Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.



» Necistéte katalyticky smalt pomoci
Cisticich prostiedk.

2.5 Vnitini osvétleni

VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym
proudem!

» Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotiebi¢i a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotrebicich, at' uz jde o teplotu, vibrace i
vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice.
Nejsou uréeny k pouziti v jinych
spotrebicich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

+ Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.

» Pouzivejte pouze Zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

3. INSTALACE

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

2.6 Servis

« Je-li nutna oprava spotrebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
» Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.7 Likvidace

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu &i
uduseni.

* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotrebiCe se obratte na mistni urady.

» Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité.

« Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikvidujte jej.

« Odstrante dverni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domacich zvirat
ve spotrebici.

3.1 Vestavba

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N
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4. POPIS SPOTREBICE
4.1 Celkovy pohled

l’?ﬂ 4“'? e

OI:IO

N HHEE
N — O

4.2 PrisluSenstvi

+ Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, kolacové formy,
pecené.

* Plech na peceni
Pro kolace a susenky.

* Hluboky pekac/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech
na zachytavani tuku.

5. OVLADACI PANEL

5.1 Zasunovaci ovladace

Chcete-li spotfebi¢ pouzit, stisknéte ovladac.

Ovladac se vysune.

5.2 Senzorova tlacitka / tlacitka

Ovladaci panel
Voli¢ pecicich funkci

Displej

Ovladaci voli¢ (teploty)
Ukazatel/symbol teploty
Plus para

Zasuvka pro pecici sondu
El Topné téleso

Osvétleni

Ventilator

Vyryta ¢ast vnitiku trouby

BREEOEN

Kontrolka/symbol napajeni

Zasouvaci mrizka, vyjimatelné

Polohy mfizky

* Pecici sonda

Slouzi k méfeni stupné prfipravy jidla.

* Teleskopické vysuvy

Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani

nebo vytahovani rosta.

— Slouzi k nastaveni ¢asu.

@ Slouzi k nastaveni funkce hodin.

_I_ Slouzi k nastaveni ¢asu.
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) K zapnuti a vypnuti funkce Pravy horky vzduch PLUS.
5.3 Displej
A B A C A. Funkce hodin
I | I | B. Casovac
o) omm)  gmm) o g C. Kontrolka pedici sond
A BE-00 o ? g
LIl I
[~ M

6. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!

Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

6.1 Pied prvnim pouzitim

Béhem predehfivani maze z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

Krok 1

X

Krok 2

555
Krok 3

Nastavte hodiny

Vycistéte troubu

Predehfejte prazdnou troubu

1. Stisknutim + " nastavite
Cas. Asi po 5 sek. blikani pres-
tane a na displeji se zobrazi
¢as.

Odstranite z trouby veskeré pfi-
sluSenstvi a vyjimatelné drazky
na rosty.

2. Spotiebic¢ a troubu otfete hadfi-
kem z mikrovlakna namocenym
v roztoku teplé vody a Setrného
myciho prostfedku.

Nastavte maximalni teplotu pro

funkci: E\

Cas: 1h.

Nastavte maximalni teplotu pro
funkci: ‘fl

Cas: 15 min.

Nastavte maximalni teplotu pro

funkci:
Cas: 15 min.

Vypnéte troubu a vyckejte, dokud nevychladne. PfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty vlozte do trouby.

7. DENNi POUZIVANI

VAROVAN!

Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

36 CESKY



7.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 2 Otocenim ovladace zvolte teplotu.
Krok 1 Otocenim ovladaéem pecicich funkci Krok 3 Po ukonceni pfipravy troubu vypnéte
zvolite pecici funkci. otoc¢enim ovladacu do polohy vypnuto.

7.2 Nastaveni funkce: Pravy horky vzduch PLUS

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni nebo poskozeni spotrebice.

Krok 1 Presvédcte se, Ze je trouba chladna.
Krok 2 Naplrite vlis vnitfku trouby vodou z ko-
houtku.

@ Maximalni objem vlisu vnitfku trouby
je 250 ml. Neplnite vlis vnitfku trouby vo-
dou béhem peceni, nebo kdyz je trouba
horka.

Krok 3 Nastavte funkci: .

Stisknéte: . Kontrolka se rozsviti Funkce je kompatibilni pouze s funkci: Pravy horky vzduch

PLUS.
Krok 4 Otocte ovlada¢em teploty na pozadovanou teplotu.
Krok 5 Predehfejte prazdnou troubu po dobu 10 minut k vytvofeni vihkosti.
Krok 6 Vlozte jidlo do trouby.

Viz kapitolu , Tipy a rady*.
Béhem pfipravy neotvirejte dvifka trouby.

Krok 7 Troubu vypnete oto¢enim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuto.

— stisknutim vypnete troubu. Kontrolka zhasne.

Krok 8 Po ukonéeni funkce opatrné otevrete dvifka. Uvolnéna vihkost mize zpUsobit popaleniny.

Krok 9 Presvédcte se, Ze je trouba chladna. Odstrante zbyvajici vodu z vlisu vnitfku trouby.

7.3 Pecici funkce
Pecici funkce  Pouziti

Pedici funkce  Pouziti K peceni jidel na tfech Urovnich

soucasné a k suseni potravin.
0 Trouba je vypnuta. (\D)

Nastavte teplotu o 20-40 °C ni-
Pravy horky K dodani vihkosti b&hem pece-

28i nez pro Konvencni peceni.

Poloha Vypnuto vzduch /Pravy  ni. K ziskani spravné barvy a
" " <tioni horky vzduch kfupaveé kirky béhem peceni. K
zapnuti osvelleni. PLUS zajisténi vétsi stavnatosti pfi
opétovném ohfevu.
Osvétleni
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Pecici funkce  Pouziti Pecici funkce  Pouziti
Tato funkce slouzi k Uspore vvv K peceni pizzy. K intenzivnéjsi-
" ii energie pfi peceni. Pfi pouziti té- ¥ mu opeceni dozlatova a dosaze-

to funkce se teplota ve vnitfku
trouby muze liSit od nastavené
teploty. MGze dojit ke snizeni te-
pelného vykonu. Dalsi informa-
ce naleznete v kapitole ,Denni
pouzivani“, Poznamky: Vihky
konvekéni vzduch.

Vihky konvekéni
vzduch

K peceni kolacu s kiupavym
korpusem a zavarovani potra-
— vin.
Spodni ohfev
K rozmrazovani potravin (zeleni-
oo ny a ovoce). Doba rozmrazovani
. zavisi na mnozstvi a velikosti
Rozmrazovani zmrazenych potravin.
— Ke grilovani tenkych kusu potra-
v . 2 > P -
vin ve velkém mnozstvi a opé-
kani chleba.
Rychly gril
——] K peéﬂeni'velkych ku_st] masa ne-
? bo dribeze s kostmi na jedné
urovni. K zapékani a peceni do-
Turbo gril zlatova.

8. FUNKCE HODIN
8.1 Funkce hodin

ni kfupavého korpusu.
Funkce pizzy

—_— K peceni a opékani jidel na jed-
né urovni trouby.

Dalsi informace ke katalytické-
mu ¢isténi naleznete v ¢asti ,Ci-
Sténi a udrzba“.

Konvenéni pece-
ni / Katalyza

7.4 Poznamky: Vlhky konvekéni
vzduch

Tato funkce byla pouzita ke splnéni
energetické tfidy a pozadavkl na ekodesign
podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014.
Testy podle normy EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni
zavrena, aby nedoslo k preruseni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéji.

Pokyny k peceni najdete v kapitole , Tipy a
rady”, Vlhky konvekéni vzduch. Pro obecna
doporuceni ohledné uspory energie viz
kapitolu ,Energeticka ucinnost”, Uspora
energie.

Funkce hodin Pouziti
@ K nastaveni, zméné nebo kontrole denniho ¢asu.
Denni ¢as
Iel Slouzi k nastaveni délky provozu trouby.
Délka
Q K nastaveni odpo(_:itéyejm’ Casu. Tato funkc_e r?emé Zédqy vliv na provoz
Minutka trouby. Tuto funkci mizete zapnout kdykoliv, i u vypnuté trouby.

8.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit: Denni ¢as

@ - blika po pfipojeni trouby k elektrické siti, po vypadku elektrické energie nebo neni-li nastaven ¢asovac.

38 CESKY



Jak nastavit: Denni ¢as

+ , - stisknutim nastavte Cas.
Asi po 5 sek. blikani pfestane a na displeji se zobrazi ¢as.

Jak zménit: Denni ¢as

Krok 1 @ — opakovanym stisknutim zménite denni ¢as. @ — zacne blikat.

Krok 2 + , - stisknutim nastavte ¢as.

Asi po 5 sek. blikani pfestane a na displeji se zobrazi ¢as.

Jak nastavit: Délka

Krok 1 Nastavte funkci trouby a teplotu.
Krok 2 @ — opakované stisknéte. I_)l — zacne blikat.
Krok 3 + , - stisknutim nastavte trvani.
Na displeji se zobrazi: I_)l
|9| - blika po uplynuti nastaveného ¢asu. Zazni zvukova signalizace a trouba se vypne.
Krok 4 Chcete-li signal vypnout, stisknéte libovolné tlacitko.
Krok 5 Otocte ovladace do polohy vypnuto.

Jak nastavit: Minutka

Krok 1 @ — opakované stisknéte. Q — zacne blikat.
Krok 2 + , - stisknutim nastavte ¢as.
Funkce se automaticky spusti po péti sekundach.
Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni zvukovy signal.
Krok 3 Chcete-li signal vypnout, stisknéte libovolné tlacitko.
Krok 4 Otocte ovladace do polohy vypnuto.

Jak zrusit: Funkce hodin

Krok 1 @ — opakované stisknéte, dokud nezacne blikat symbol funkce hodin.

Krok 2 Stisknéte a podrzte: — .

Funkce hodin po nékolika sekundach zhasne.

9. POUZITi PRISLUSENSTViI

VAROVANi! 9.1 Pedici sonda

Viz kapitoly o bezpecnosti. Pegici sonda - méfi teplotu uvnitf pokrmu.
Jakmile teplota pokrmu dosahne nastavené
teploty, trouba se vypne.
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Nastavte dveé teploty:

» teplotu trouby: minimalné 120 °C,

» teplotu ve stfedu pokrmu.

Pro dosazeni nejlepsich vysledk:

» Prisady by mély mit pokojovou teplotu.

+ Pecici sonda - nepouzivejte ji u tekutych
pokrmda.

» Pecici sonda - v prubéhu pfipravy musi
zUstat v pokrmu.

Druhy jidla: maso, dribez a ryby

1. Zasunte SpiCku pecici sondy do stfedu
masa nebo ryby, pokud mozno do
nejsilngjsi ¢asti. Ujistéte se, Ze alespon
3/4 pedici sondy jsou vsunuty do pokrmu.

2. Zapojte zastrcku pecici sondy do
zasuvky na boéni sténé trouby.
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Kontrolka pegici sondy /*? zablika.

3. Stisknéte tlacitko + nebo — a nastavte
teplotu stfedu masa. MliZzete nastavit
teplotu od 30 °C do 99 °C.

4. Nastavte funkci trouby a teplotu.

Kdyz teplota ve stfedu pokrmu dosahne

nastavené teploty, zazni dvouminutovy

zvukovy signal. Chcete-li signal vypnout,
stisknéte libovolné tlacitko.
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5. Vypnéte spotiebic.

6. Odpojte zastréku pecici sondu ze
zasuvky. Vyjméte nadobi ze spotiebice.

Pokud pokrm neni propeceny podle vasich

predstav, znovu zopakujte vySe uvedené

kroky a nastavte vyssi teplotu sondy.

Teplotu Ize zménit kdykoliv béhem pfipravy

jidla. Stisknutim €D zménite nastavenou
teplotu ve stfedu pokrmu.

VAROVANI!

PFi vytahovani Spicky a zastrcky
pecici sondy budte opatrni.
Pecici sonda je horka. Hrozi
nebezpeci popaleni.

Druh jidla: dusené jidlo

1. Polovinu pfisad vlozte do zapékaci misy.

2. Zasunte Spicku pecici sondy presné do
stfedu misy. Béhem peceni musi pecici
sonda drzet stabilné na jednom misté.
Abyste toho dosahli, pouzijte pevnou
pfisadu. Okraj zapékaci misy pouzijte k
podepieni silikonove rukojeti pecici
sondy. Spicka pecici sondy by se neméla
dotykat dna zapékaci misy.

3. Pecici sondu zakryjte zbyvajicimi
pfisadami.

4. Zapojte zastrCku pecici sondy do
zasuvky na bocni sténé trouby.
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Kontrolka pegici sondy /*? zablika.

5. Stisknéte tlacitko + nebo — a nastavte
teplotu stfedu masa. Mlzete nastavit
teplotu od 30 °C do 99 °C.

6. Nastavte funkci trouby a teplotu.

Kdyz teplota ve stfedu pokrmu dosahne

nastavené teploty, zazni dvouminutovy

zvukovy signal. Chcete-li signal vypnout,
stisknéte libovolné tlacitko.

7. Vypnéte spotfebit.

8. Odpojte zastréku pecici sondu ze
zasuvky. Vyjméte nadobi ze spotrebice.

Pokud pokrm neni propeceny podle vasich

predstav, znovu zopakujte vySe uvedené

kroky a nastavte vyssi teplotu sondy.

Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rostd a uji-
stéte se, Ze nozicky sméfuji dolu.

Teplotu Ize zménit kdykoliv béhem pfipravy

jidla. Stisknutim €D zménite nastavenou
teplotu ve stfedu pokrmu.

C VAROVANI!
PFi vytahovani Spicky a zastrcky

pecici sondy budte opatrni.
Pecici sonda je horka. Hrozi
nebezpeci popaleni.

9.2 Vkladani prislusenstvi

Maly zafez nahore zajistuje vyssi
bezpecénost. Tyto zarezy takeé funguji jako
ochrana proti preklopeni. Vysoky okraj kolem
ro$tu slouzi jako ochrana proti sklouznuti
varnych nadob z rostu.

Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasurite plech mezi drazky zvolené Urovné rostu.

Tvarovany rost, Plech na peceni / Hluboky pe-
kac:

Plech zasunte mezi drazky zvolené Urovné rostu a
tvarovany rost v drazkach nad nimi.
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9.3 Pouzivani teleskopickych
vysuvi

Vysunovaci drazky ni¢im nemazte.

Krok 1

Vysurite pravy a levy teleskopicky vysuv.

Pred tim, nez zavrete dvirka trouby, se
ujistéte, ze jste vysunovaci drazky zcela
zasunuli do trouby.

Krok 2 Na teleskopické vysuvy polozte tvaro-
vany rost a opatrné je zasunte do trou-

by.

10. DOPLNKOVE FUNKCE

10.1 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebic v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby
udrzoval povrch spotfebice chladny. Pokud
spotrebi¢ vypnete, chladici ventilator bude
dal pracovat az do uplného ochlazeni
spotrebice.

10.2 Bezpecnostni termostat

Nespravna obsluha trouby nebo vadné
soucasti mohou zpUsobit nebezpecné

11. TIPY A RADY

@ Viz kapitoly o bezpecnosti.

11.1 Doporuéeni k peéeni
Trouba ma pét poloh rostu.
Polohy rostl v troubé se pocitaji zdola.

Vase trouba muze péct jinak, nez jak jste byli
zvykli u pfedchozi trouby.
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prehrati. Aby se tomu zabranilo, je tato
trouba vybavena bezpeénostnim
termostatem, ktery prerusi napajeni. Po
poklesu teploty se trouba opét automaticky
zapne.

Peceni dortt
Neotevitejte dvirka trouby pfed 3/4
nastavené doby pfipravy.

Pokud pouzivate dva plechy na pec¢eni
soucasné, ponechte mezi nimi jednu
prazdnou pozici.

Vareni masa a ryb

Pro velmi mastné potraviny pouzijte hluboky
pekac/plech, abyste zabranili vzniku skvrn,
které mohou byt trvalé.



Maso nechte pred krajenim pfiblizné 15
minut odstat, aby nevytekla Stava.

Do hlubokého plechu na peceni pfidejte
trochu vody, aby v troubé nevzniklo pfilis
mnoho koure. Abyste zabranili srazeni koure,
pfidavejte pokazdé po vysuseni vodu.

Casy peéeni

Casy peéeni zavisi na druhu pokrmu, jeho
konzistenci a objemu.

mnozstvim.

11.2 Vihky konvekéni vzduch — doporuéena prisluSenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez

nadoby ze svétlého kovu a s reflexni Gpravou.

—

Predevsim sledujte postup béhem pfipravy.
PFi pouzivani tohoto spotfebice zjistéte
optimalni nastaveni (nastaveni teploty, ¢asy
peceni atd.) s vasim nadobim, recepty a

Plech na pizzu Zapékaci forma Dortovy korpus

. . . . Keramika . .

Tmavy, nereflexni Tmavy, nereflexni o , Tmavy, nereflexni
Pramér 28 cm Prdmér 26 cm Pramér 8 cm, vy- Prdmér 28 cm

Ska 5 cm

11.3 Vlhky konvekéni vzduch

NejlepSich vysledkd dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce
nize.

% =

O

(°C) (min)
Sladké pecivo, 12 ku- plech na pec¢eni nebo pekac 175 3 40 - 50
sl na zachyceni tuku
Pecivo, 9 kusu plech na peceni nebo pekaé 180 2 35-45
na zachyceni tuku
Pizza, mrazend, 0,35 tvarovany rost 180 2 45 -55
kg
Rolada plech na peceni nebo pekacé 170 2 30-40
na zachyceni tuku
Susenka brownie plech na peceni nebo pekacé 170 2 45 - 50
na zachyceni tuku
Suflé, 6 kusl keramické pecici §alky na tva- 190 3 45-55

rovany rost

CESKY
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(°C) (min)

Kola€ovy korpus z pi-  dortovy korpus na tvarovany 180 2 35-45

Skotového tésta rost

PiSkotovy dort zapékaci misa na tvarovany 170 2 35-50
rost

PoSirovana ryba, 0,3  plech na peceni nebo pekaé 180 2 35-45

kg na zachyceni tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pekacé 180 3 25-35
na zachyceni tuku

Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvarovany 170 3 30-40
rost

Posirované maso, plech na peceni nebo pekacé 180 3 35-45

0,25 kg na zachyceni tuku

Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo pekacé 180 3 40 - 50
na zachyceni tuku

Susenky, 16 kusu plech na peceni nebo pekacé 150 2 30-45
na zachyceni tuku

Makronky, 20 kust plech na peceni nebo pekacé 180 2 45-55
na zachyceni tuku

Muffin, 12 kusu plech na peceni nebo pekacé 170 2 30-40
na zachyceni tuku

Slané pecivo, 16 kusli plech na peceni nebo pekac 170 2 35-45
na zachyceni tuku

Susenky z kiehkého  plech na pec¢eni nebo pekac 150 2 40 - 50

tésta, 20 kusu na zachyceni tuku

Ovocné kolacky, 8 plech na peceni nebo pekaé 170 2 30-40

kust na zachyceni tuku

Zelenina, posirovana, plech na peceni nebo pekac 180 2 35-45

0,4 kg na zachyceni tuku

Vegetarianska omele- plech na pizzu na tvarovany 180 3 35-45

ta rost

Stfedomorska zeleni- plech na peceni nebo pekac 180 4 35-45

na, 0,7 kg

na zachyceni tuku

11.4 Informace pro zkusSebny
Testy podle normy IEC 60350-1.
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(°C) (min.)
Malé kola¢- Konvenéni pe- Plechnape- 3 170 20-30 -
ky, 20 kou-  ¢eni ceni
skl na
plech
Malé kolag- Pravy horky Plech nape- 3 150 - 160 20-35 -
ky, 20 kou-  vzduch ceni
skd na
plech
Malé kola¢- Pravy horky Plechnape- 2a4 150 - 160 20-35 -
ky, 20 kou-  vzduch ceni
skl na
plech
Jable¢ny Konven¢ni pe- Tvarovany 2 180 70-90 -
kolag, 2 for- ceni rost
my, & 20
cm
Jable¢ny Pravy horky Tvarovany 2 160 70-90 -
kolag, 2 for- vzduch rost
my, & 20
cm
Piskotovy Konvenéni pe- Tvarovany 2 170 40 - 50 Nechte troubu 10 mi-
kolag, v ko-  ¢eni rost nut predehrat.
lacové for-
mé &26 cm
Piskotovy Pravy horky Tvarovany 2 160 40 - 50 Nechte troubu 10 mi-
kola¢, v ko- vzduch rost nut pfedehrat.
lacové for-
mé @26 cm
Piskotovy Pravy horky Tvarovany 2a4 160 40 - 60 Nechte troubu 10 mi-
kolag, v ko- vzduch rost nut predehrat.
lacové for-
mé &26 cm
Maslové Pravy horky Plech nape- 3 140 - 150 20-40 -
susenky vzduch ceni
Maslové Pravy horky Plechnape- 2a4 140 - 150 25-45 -
susenky vzduch ceni
Maslové Konvenéni pe- Plech nape- 3 140 - 150 25-45 -
susenky ceni ceni
Topinky, 4- Gril Tvarovany 4 max. 2-3 minuty Nechte troubu 3 minu-
6 kusu rost z jedné stra-  ty pfedehrat.
ny; 2-3 mi-

nuty z druhé
strany
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(°C) (min.)
Hovézi Gril Tvarovany 4 max. 20-30 Tvarovany rost viozte
hamburger, rost a odka- na ¢tvrtou Uroven a
6 kusu, pavaci plech odkapavaci plech na
0,6 kg tfeti Groven trouby.

V poloviné pfipravy ji-
dlo otocte.

Nechte troubu 3 minu-
ty predehfat.

12. CISTENi A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

12.1 Poznamky k ¢isténi

<

Predni stranu spotfebice olistéte hadfikem z mikrovlidkna namocenym v roztoku teplé vody
a Setrného myciho prostredku. Ocistéte a zkontrolujte tésnéni dvifek kolem ramu vnitiku
trouby.

Cistici prostred-
ky

Kovové plochy ocistéte pomoci Cisticiho roztoku.

Skvrny vycistéte pomoci Setrného Eisticiho prostfedku. Nenanasejte ho na katalytickou vr-
stvu.

Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytk( jidel mGze zpuso-
bit pozar.

A

= Y]

Kazdodenni pou-
ziti

Ve spotiebici nebo na sklenénych panelech dvifek se miize srazet vihkost. Chcete-li kon-
denzaci omezit, nechte spotfebi¢ pfed pfipravou jidla na 10 minut pfedehfat. Ve spotfebici
neuchovavejte potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém pouziti vysuste vnitfek spotfebice
hadfikem z mikrovlakna.

©y
Z24

Prislusenstvi

VSechno prislusenstvi vycistéte po kazdém pouziti a nechte jej oschnout. PouzZijte hadfik
z mikrovlakna namoceny v roztoku teplé vody a Setrného myciho prostfedku. PfisluSenstvi
necistéte v mycéce nadobi.

Neprilnavé pfislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich Eisticich prostfedk(i nebo ostrych
predméta.

12.2 Jak provadét ¢isténi: Vyryta
€ast vnitiku trouby

Po peceni v pare vycistéte vlis vnitfku trouby
a odstrante usazeniny vodniho kamene.
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Krok 1 Krok 2 Krok 3

Nalijte do vlisu vnitfku trouby 250 ml  Nechte ocet rozpustit usazeniny Vnitfek trouby umyjte vlaznou vodou
bilého octa. Pouzijte maximalné 6% vodniho kamene pfi pokojové teplo- a mékkym hadrem.
ocet bez jakychkoliv pfisad. té po dobu 30 minut.

V pfipadé funkce: Pravy horky vzduch PLUS ¢istéte troubu kazdych 5-10 cykl( peceni.

12.3 Jak vyjmout: Rostové drazky /
katalytické panely

K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty /
katalytické panely.

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, dokud ne-

vychladne. —
Krok 2 QOdtahnéte predni ¢ast konstrukce ro-

Stovych drazek od postranni stény.

PFidrzte na svém misté zadni ¢ast all

konstrukce rostovych drézek a kataly-
ticky panel. Katalytické panely nejsou
upevnény ke sténam trouby. Po vy-
jmuti konstrukce rostovych drazek by
mohly vypadnout.

Krok 3 Odtahnéte zadni konec konstrukce ro-
Stovych drazek od postranni stény
a vyjméte ji.

Krok 4 Drazky na rosty nainstalujte stejnym

postupem v opacném poradi.
Patky vysuvnych kolejni¢ek musi
smérovat dopredu.

12.4 Pokyny k pouziti: Katalytickeé Skvrny nebo zména zbarveni katalytické
cisténi vrstvy nema na ¢isténi vliv.

UvnitF trouby jsou katalytické panely.
Katalytické panely absorbuji tuk béhem
katalyzy.

Pred katalytickym ¢iSténim

Vypnéte troubu a vyckejte, dokud Vyjméte vSechno pfislusenstvi. Dno trouby a vnitini sklo dvifek otfe-
nevychladne. te mékkym hadfikem namocenym
v roztoku teplé vody a Setrného my-
ciho prostfedku.

Vyg¢isténi trouby pomoci katalytického cisténi

Krok 1 Krok 2 Krok 3
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Vycisténi trouby pomoci katalytického cisténi
Nastavte funkci a teplotu trouby: L . . Jakmile trouba vychladne, vy&i-
E 250 °C Po vycisténi otocte ovladacem funkci

trouby do polohy vypnuto stéte jeji vnitfek pomoci vihkého
Délka: 1 h y o polohy vypnulo. mékkeho hadfiku.

12.5 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka

Dvitka trouby se skladaji ze tfi sklenénych panell. Dvitka trouby a vnitfni sklenéné panely Ize

za UcCelem c¢isténi demontovat. Pfed demontazi sklenénych panell si prectéte celou kapitolu
,Odstranéni a instalace dvirek®.

POZOR!
Troubu bez sklenénych panell nepouzivejte.

Krok 1 Dvitka trouby zcela oteviete a podrzte oba
dvefni zavésy.

Krok 2 Zvednéte zapadky a tdhnéte za né, dokud
necvaknou.

Krok 3 Napul priviete dvifka trouby do prvni polohy
otevreni. Pak dvifka nadzdvihnéte a vytah-
néte z jejich umisténi.

Krok 4 Dvitka polozte na mékkou latku na rovné
podloZce.
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Krok 5 Uchopte okrajovou listu (B) na horni strané
dvifek na obou stranach a zatlatenim smé-
rem dovnitf uvolnéte svorku tésnéni.

Krok 6 Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a vyjméte
ji.

Krok 7 Uchopte sklenéné panely dvifek za horni
okraj a opatrné je postupné vytahnéte ven.
Zacnéte hornim panelem. Ujistéte se, ze
sklo zcela sklouzne z drzaku.

Krok 8 Sklenéné panely omyjte vodou s mycim prostfedkem. Sklenéné panely opatrné osuste. Sklenéné
panely nemyjte v my¢ce nadobi.

Krok 9 Po vycisténi sklenéné panely a dvifka trouby opét nasadte.

Jsou-li dvifka spravné nainstalovana, uslySite pfi zavirani zapadek cvaknuti.

Davejte pozor, abyste sklenéné panely (A a B) nasa-
dili zpét ve spravném poradi. Zkontrolujte symbol /
potisk na strané sklenéného panelu. Kazdy panel vy-
pada odliSné, aby se usnadnila jejich demontaz a
montaz.

PFi spravné instalaci dverni lista zacvakne.

Davejte pozor, abyste prostfedni sklenény panel nain-
stalovali spravné do jeho umisténi.
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12.6 Jak vyménit: Osvétleni

é VAROVANiI!

proudem.

Nebezpeci Urazu elektrickym

Zarovka mUze byt horka.

Krok 1

Pred vyménou osvétleni:

Krok 2

Halogenovou zarovku vzdy drzte v kusu
latky, aby na jejim povrchu nedoslo k
pripaleni mastnoty.

Krok 3

Vypnéte troubu. Pockejte, dokud

trouba nevychladne.

Odpojte troubu od elektrické sité.

Na dno vnitfku trouby polozte utér-

ku.

Zadni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.

Krok 2 Sklenény kryt vycistéte.

Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
Krok 4 Nasadte sklenény kryt.

13. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!

Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

13.1 Co délat, kdyz...

Ve vSech pripadech, které nejsou v této
tabulce zahrnuty, se obratte na autorizované

servisni stfedisko.

Problém

Trouba nehfeje.

Zkontrolujte, zda...

Je spalena pojistka.

Problém

Zkontrolujte, zda...

Tésnéni dvirek je posko-
zené.

Troubu nepouzivejte. Ob-
ratte se na autorizované
servisni stfedisko.

Na displeji se zobrazi
,12.00%.

Doslo k vypadku proudu.
Nastavte denni ¢as.

Z vlisu vnitiku trouby vy-
téka voda.

Ve vlisu vnitiku trouby je
prili§ mnoho vody.

Funkce Pecici sonda ne-
funguje.

Zastrcka Pecici sonda je
zcela zasunuta do zasuv-
ky.

Neuspokojivé vysledky
pripravy pomoci funkce:
Pravy horky vzduch
PLUS .

Vlis vnitfku trouby jste
naplnili vodou.

13.2 Servisni udaje

Osvétleni nefunguje.

Spalena zarovka.

Pokud problém nemuzete vyresit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované

servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfku spotfebice. Nesundavejte typovy stitek z vnitini ¢asti spotiebice.
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Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.)

Vyrobni ¢islo (PNC)

Sériové &islo (S.N.)

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informace o vyrobku a list s udaji o vyrobku*

Jméno dodavatele Electrolux
Oznageni modelu EOD5C71X 949499350
EOD5C71Z 949499351
Index energetické ucinnosti 95.3
A

TFida energetické Ucinnosti

Spotieba energie pfi standardnim zatiZeni, konvenéni ohfev

0.95 kWh/cyklus

Spotieba energie pfi standardnim zatiZeni, rezim nuceného vétra-
ku

0.81 kWh/cyklus

Pocet dutin 1
Zdroj tepla Elektricka energie
Hlasitost 721
Typ trouby Vestavna trouba
EOD5C71X 32.2 kg
Hmotnost
EOD5C71Z 32.0 kg

* Pro Evropskou unii v souladu se smérnicemi EU 65/2014 a 66/2014.
Pro Béloruskou republiku v souladu s STB 2478-2017, pfiloha G; STB 2477-2017, dodatky A a B.

Pro Ukrajinu v souladu s 568/32020.

Trida energetické ucinnosti neplati pro Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vafeni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily - Me-

tody méreni vykonu.

14.2 Uspora energie
Tento spotfebi€ je vybaven
funkcemi, které vam pomohou
usetfit energii pfi kazdodennim
vafeni.
Ujistéte se, Ze jsou dvitka spotfebice pfi jeho
provozu zaviena. BEhem peceni neotvirejte
dvirka spotrebice prilis Casto. Tésnéni dvirek

kovové nadobi.
Je-li to mozné, spotrebic pred pecenim
nepredehrivejte.
Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi peCeni byly co nejkratsi.

udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.
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Horkovzdusné peceni
Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte
teplotu spotiebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. Peceni bude
pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu jiného
jidla.

Uchovani teploty jidla
Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani

nastaveni teploty.

Vihky konvekéni vzduch
Tato funkce slouzi k Uspofe energie pfi
peceni.

15. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem

L/?). Obaly vyhodte do pfisluSnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit
zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice uréené k
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likvidaci. Spotfebice oznacené pfislusnym

symbolem g nelikvidujte spolu s domovnim
odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni Gfad.



MOTLEME TEILE

Taname, et ostsite Electroluxi seadme. Olete valinud toote, mille loomisel on rakendatud
pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Geniaalne ja stiilne, loodud teile
moeldes. Selle kasutamisel voite olla alati kindel, et tulemused on suureparased.

Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka.

Kiilastage meie veebisaiti, kust leiate

1 Nouandeid, brosidre, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
@ www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
’E www.electrolux.com/shop

KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pddrdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad
andmed: mudel, PNC, seerianumber.

Teave on toodud andmeplaadil.

/\ Hoiatused / Ettevaatusabindud — ohutusteave

@ Uldine teave ja vihjed

Keskkonnateave

a/ Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil

Jaetakse digus teha muutusi.
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1

. AN OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult labi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1

.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud

fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

- Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.
- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja

korvaldage see nouetekohaselt.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad

kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad tootavast ja jahtuvast seadmest eemal.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse

[Ulitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega

1.

hooldustoiminguid labi viia.
2 Uldine ohutus

- See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.
- See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise

siseruumides.

. Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
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kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
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kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

- Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

- Arge kasutage seadet enne, kui see on k6dgimodblisse
sisse ehitatud.

- Enne mis tahes hooldustoid Uhendage seade vooluvorgust
lahti.

- Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

- HOIATUS: Elektril6ogi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kutteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.

- Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks vOi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

- Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

- Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

- Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

- Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine » Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.
HOIATUS! « Jargige seadmega kaasasolevaid
Seadet tohib paigaldada ainult paigaldusjuhiseid.
kvalifitseeritud tehnik. « Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
+ Eemaldage koik pakkematerjalid. tookindaid ja kinnisi jalanousid.
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+ Arge tdmmake seadet kaepidemest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.

» Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

* Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas seadme uks avaneb takistusteta.

+ Seade on varustatud elektrilise
jahutussiisteemiga. See tuleb Ghendada
elektritoitestisteemiga.

Kapi minimaalne kdrgus
(té6pinna all asuva kapi mi-
nimaalne kdrgus)

590 (600) mm

Kapi laius 560 mm

Kapi sligavus 550 (550) mm

Seadme esiosa kdrgus 594 mm
Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme sligavus 569 mm
Sisseehitatud seadme su- 548 mm
gavus

Siligavus avatud uksega 1022 mm
Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm
ne suurus. Ava asub pdhja

tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe 1500 mm
asub tagumisel kuljel pa-

rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektrithendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektriloogioht!

» KOoik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt
paigaldatud elektriohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.
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* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
vélja vahetada, siis pdorduge meie
hoolduskeskusse.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele Iahedal voi
seadme all olevas niSis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.

» Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

« Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

« Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

« Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

« Kasutage ainult 6igeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

« Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

* Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

Kaablitiilibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama
andmesildil ndidatud koguvdimsusele. Vit ka
tabelit:

Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige

(mm?)
max 1380 3x0.75
max 2300 3x1
max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui faasi- ja nullkaablid
(sinine ja pruun kaabel).



2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektriloogi
voi plahvatuse oht!

Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.
Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.
Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

Olge seadme tdotamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

Arge avaldage avatud uksele survet.
Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
voib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.
Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

HOIATUS!
Seadme vigastamise voi
kahjustamise oht!

Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— &rge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast kiipsetamise
I6petamist seadmes niiskeid ndusid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili voi roostevaba terase varvi
muutumine ei mdjuta seadme t66d
kuidagi.

Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis vdivad olla pusivad.
Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

Kui seade paigaldatakse koogimodbli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme to6tamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
modblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
pdrandat. Arge sulgege paneeli véi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju vo6i seadme
kahjustamise oht!

Enne hooldust lilitage seade vélja ja
Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.
Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.

Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb
see kohe valja vahetada. P66rduge
volitatud hoolduskeskusse.

Olge ukse seadme kiljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid tooteid,
ktdrimisSsvamme, lahusteid ega metallist
esemeid.

Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

Arge puhastage katalttilist emaili
pesuainega.

2.5 Sisevalgustus

HOIATUS!
Elektrilddgi oht!

Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi mildavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moéeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks
muudes rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

Toode sisaldab energiatohususe klassi G
valgusallikat.
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» Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.6 Hooldus

» Seadme parandamiseks votke Uhendust
volitatud teeninduskeskusega.

» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.7 Kérvaldamine

HOIATUS!
Lambumis- vai vigastusoht!

3. PAIGALDAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.

« Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

« Eemaldage seade vooluvorgust.

« Loigake elektrijuhe seadme lahedalt [abi
ja visake ara.

* Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi
lemmikloomade seadmesse |6ksu jaamist.

3.1 Sisseehitamine
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N

(*mm)

AL
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(*mm)

523

3.2 Seadme kinnitamine
ko6gimooblisse
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4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

ﬂ E’ n a ﬂ 7 Juhtpaneel

Klpsetusreziimide nupp
O |:I O Toite tuli/stimbol
Ekraan
Temperatuuri juhtnupp
[@ Temperatuuri indikaator/stimbol
Lisaaur
Bl Toidutermomeetri pesa
El Kuumutuselement
lamp
Ventilaator
Veesiivend
Riiulitugi, eemaldatav
Riiuli asendid

N HHEE
N — O

4.2 Lisatarvikud + Toidusensor

Toidu kiipsemisastme méotmiseks.
Teleskoopsiinid

Teleskoopsiinid voimaldavad reste
hdélpsamalt sisestada ja eemaldada.

+ Traatrest .
Klpsetusnoudele, koogivormidele,
praadidele.

» Kiipsetusplaat
Kookide ja kipsiste jaoks.

* Grill-/kiipsetuspann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina
rasva kogumiseks.

5. JUHTPANEEL

5.1 Sisseliikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp
tuleb valja.

5.2 Sensorviljad / nupud

— Kellaaja valimiseks.

@ Kella funktsiooni maaramiseks.

_I_ Kellaaja valimiseks.
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D) Funktsiooni P66rdéhk PLUSS sisse ja valja lulitamiseks.
5.3 Ekraan
A B c A. Kella funktsioonid
| I | B. Taimer
o) omm)  gmm) o g C. Toidutermomeetri indikaator
[ O |

Q

d

6. ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Enne esmakordset kasutamist

Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla Idhna ja suitsu. Veenduge, et ruum on hasti ventileeritud.

1. samm

X

2. samm

555

3. samm

Seadke kell 6igeks

Puhastage ahi

Eelkuumutage tiihja ahju

+, ~ - vajutage aja seadmi-
seks. Umbes 5 sekundi parast
vilkumine lakkab ja ekraanil ku-
vatakse aeg.

Eemaldage ahjust kéik tarvikud
ja eemaldatavad restitoed.
Puhastage ahju ja tarvikuid mi-
krokiudlapi, sooja vee ning peh-
metoimelise pesuvahendiga.

1.

Seadke maksimumtemperatuur

funktsioonile: E\

Aeg: 1 h.

Seadke maksimumtemperatuur
funktsioonile: ‘fl

Aeg: 15 min.

Seadke maksimumtemperatuur

funktsioonile:
Aeg: 15 min.

Lilitage ahi valja ja oodake, kuni see on jahtunud. Pange tarvikud ja eemaldatavad restitoed ahju.

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

HOIATUS!

V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.
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7.1 Kuidas valida: Kiuipsetusreziim

3. samm Pérast kiipsetamise 16ppu keerake nu-
pud véljas-asendisse, et ahi valja lllita-

1. samm Ahjufunktsiooni valimiseks keerake ah- da.
jufunktsioonide nuppu.
2. samm Temperatuuri valimiseks keerake juht-

nuppu.

7.2 Funktsiooni seadmine: Poordohk PLUSS

HOIATUS!
Pdletuse ja seadme kahjustamise oht!

1. samm Veenduge, et ahi on jahtunud.
2. samm Kallake ahjuddnsuse slivendisse kraani-
vett.
@ Ahjuddnsuse slivendi maksimaalne
maht on 250 ml. Klipsetamise ajal voi
siis, kui ahi on veel kuum, ei tohi ah-
juddnsuse suvendisse vett valada.
3. samm Seadke funktsioon: .
Vajutage: . Indikaator lulitub sisse. Té6tab ainult funktsiooniga: P66rddhk PLUSS.
4. samm Temperatuuri valimiseks keerake temperatuurinuppu.
5. samm Niiskuse tekitamiseks eelkuumutage tiihja ahju 10 minutit.
6. samm Pange toit ahju.
Vt jaotist "Vihjeid ja napunaiteid".
Arge avage ahju ust kiipsetuse ajal.
7. samm Keerake kipsetusreziimide nupp valjas-asendisse, et ahi valja lilitada.
— ahju vélja lllitamiseks vajutage. Indikaator kustub.
8. samm Kui funktsioon on I6ppenud, avage ettevaatlikult uks. Eralduv aur v&ib pdhjustada nahapdletust.
9. samm Veenduge, et ahi on jahtunud. Eemaldage ahjuddnsuse siivendist sinna jaanud vesi.

7.3 Kiipsetusreziimid

Kiipsetusre- Kasutamine

ziim

0

Ahi on valjas.

Véljas-asend

Valgusti sisselllitamiseks.

Sisevalgustus
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Kiipsetusre- Kasutamine Kiipsetusre- Kasutamine
ziim ziim
Kipsetamiseks korraga kuni kol- E Suurte kondiga liha- véi linnuli-
mel tasandil ja toidu kuivatami- Y hatlkkide réstimiseks thel ahju-
seks. tasandil. Gratineerimiseks ja
Seadke temperatuur 20 — 40 °C Turbogrill pruunistamiseks.
({0) madalamaks kui funktsiooniga - — - -
Tavaparane kiipsetamine. vvv Pitsa kiipsetamiseks. Intensiiv-
P&6rdohk / P66r-  Niiskuse lisamiseks kiipsetami- i seks pruunistamiseks ja krobe-
dohk PLUSS  se ajal. Oige varvi ja krébeda da pohja saavutamiseks.

kooriku saavutamiseks. Toidu
soojendamisel mahlasuse lisa-
miseks.

Al

Niiske klipsetus
poéérddhuga

Funktsioon kiipsetamise ajal
energia saastmiseks. Selle
funktsiooni kasutamisel voib ah-
ju sisemine temperatuur erineda
valitud temperatuurist. Kuumu-
tusvéimsus véib vaheneda. Li-
sateavet leiate jaotisest "Igapae-
vane kasutamine", Markused:
Niiske kiipsetus péérdéhuga.

Alumine kuumutus

Krébeda pdhjaga kookide kiip-
setamiseks ja toidu hoidistami-
seks.

Toidu sulatamiseks (puu- ja
juurviljad). Sulatamise aeg sol-

XY
_ tub kulmutatava toidu kogusest
Sulatamine ja suurusest.

—_— Suuremas koguses dhemate pa-
lade grillimiseks ja leiva rostimi-
seks.

Kiirgrill

8. KELLA FUNKTSIOONID

8.1 Kella funktsioonid

Pitsa funktsioon

Tavaparane kiip-
setamine / Kata-
lids

Uhel ahjutasandil kiipsetami-
seks ja rostimiseks.

Vt jaotist "Hooldus ja puhastus”,
kust leiate lisateavet katalltili-
se puhastuse kohta.

7.4 Markused: Niiske kiipsetus

poordéhuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nouete jargimiseks vastavalt
maarustele EL 65/2014 ja EL 66/2014. Testid
vastavalt standardile EN 60350-1.

Ahjuuks peab kupsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju té6tamine
voimalikult suure energiatdhususega.

Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
,NGuanded ja ndpunéited”, Niiske kipsetus
poordohuga. Uldiseid
energiasaastunduandeid leiate jaotise
~Energiatdhusus” alajaotisest Energiasaast.

Kellafunktsioon Rakendus

@ Kellaaja maaramiseks, muutmiseks voéi kontrollimiseks.

Kellaaeg
I_)l Ahju tooaja kestuse maaramiseks.

Kestus
Q Podrdloenduse seadistamiseks See funktsioon ei méjuta ahju t66d. Saate

L . funktsiooni valida igal ajal, ka siis, kui ahi on valja lulitatud.

Minutilugeja
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8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

@ — vilgub, kui Uhendate ahju elektrivérku, kui on olnud elektrikatkestus voi kui taimer pole seatud.

+, ~ - vajutage aja seadmiseks.
Umbes 5 sekundi parast vilkumine lakkab ja ekraanil kuvatakse aeg.

Kuidas muuta: Kellaaeg

1. samm @ — vajutage korduvalt kellaaja muutmiseks. @ — hakkab vilkuma.

2. —_ ) ) .
samm + - vajutage aja seadmiseks.

Umbes 5 sekundi parast vilkumine lakkab ja ekraanil kuvatakse aeg.

Kuidas seadistada: Kestus

1. samm Seadke ahju funktsioon ja temperatuur.

2. samm @ — vajutage korduvalt. I_)l — hakkab vilkuma.

3. samm + , - vajutage, et valida kestus.

Naidikul kuvatakse: I_)l

|9| - vilgub, kui seatud aeg 16peb. Kdlab helisignaal ja ahi lulitub valja.

4. samm Kasutage suvalist nuppu, et signaal vélja lulitada.

5. samm Keerake nupud véljas-asendisse.

Kuidas seadistada: Minutilugeja

1. samm @ — vajutage korduvalt. D — hakkab vilkuma.

2. — ) . .
samm + — vajutage aja seadmiseks.

Funktsioon kaivitub automaatselt 5 sekundi parast.
Kui valitud aeg saab tais, kostab helisignaal.

3. samm Kasutage suvalist nuppu, et signaal vélja lulitada.

4. samm Keerake nupud véljas-asendisse.

Kuidas tiihistada: Kella funktsioonid

1. samm @ — vajutage korduvalt, kuni kellafunktsiooni simbol hakkab vilkuma.

2. samm Vajutage ja hoidke all: ™.

Kellafunktsioon lUlitub mdne sekundi parast vélja.
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9. TARVIKUTE KASUTAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

9.1 Toidusensor

Toidusensor — mdddab toidu
sisetemperatuuri. Kui toit saavutab valitud
temperatuuri, lUlitub ahi valja.

Valige 2 temperatuuri:

* ahju temperatuur: miinimum 120 °C,

» toidu sisetemperatuur.

Parimateks kipsetustulemusteks:

* Toiduained peaksid olema
toatemperatuuril.

» Toidusensor — arge kasutage vedelate
toitude puhul.

» Toidusensor — kiipsetamise ajal peab see
olema toidu sees.

Toidukategooriad: liha, linnuliha ja
kala

1. Suruge toidutermomeetri ots liha voi kala
keskele, kdige paksemasse ossa.
Jalgige, et toidutermomeeter oleks
vahemalt 3/4 ulatuses toidu sees.

2. Pange toidutermomeetri pistik seadme
kilgseinas olevasse pessa.

’\ o

g
>/
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Toidutermomeetri indikaator Vol hakkab
vilkuma.
3. Sisetemperatuuri valimiseks vajutage

nuppu + vOi — . Temperatuuri saate
valida vahemikus 30 °C kuni 99 °C.
4. Maarake ahju funktsioon ja temperatuur.
Kui toit saavutab maaratud sisetemperatuuri,
kostab 2 minutit helisignaal. Kasutage
suvalist nuppu, et signaal valja lilitada.
5. Lilitage seade vélja.
6. Eemaldage toidutermomeetri pistik
pesast. Eemaldage ndu seadmest.
Kui toit ei ole kiipsenud teie ootuste kohaselt,
|abige uuesti Glaltoodud sammud ja maarake
kdrgem sisetemperatuur.

Klpsetamise ajal voite te temperatuuri alati
muuta. Valitud sisetemperatuuri muutmiseks
vajutage @

HOIATUS!

Olge ettevaatlik, kui eemaldate

toidutermomeetri otsa ja pistikut.

Toidutermomeeter on tuline.
Poletusoht!
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Toidu kategooria: vormiroog

1. Pange pool koostisainetest
kUpsetusvormi.

2. Suruge toidutermomeetri ots tapselt
vormiroa keskossa. Kiipsemise ajal
peaks toidutermomeeter pusima Ghes
kohas paigal. Kasutage selleks monda
tahkemat koostisainet. Toidutermomeetri
silikoonist kédepide peaks toetuma
kUpsetusnou servale. Toidutermomeetri
ots ei tohiks puutuda vastu
kUpsetusvormi pdhja.

3. Toidutermomeeter peaks olema kaetud
Ulejdanud koostisainetega.

4. Pange toidutermomeetri pistik seadme
kilgseinas olevasse pessa.

)

.“
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Toidutermomeetri indikaator Vol hakkab
vilkuma.
5. Sisetemperatuuri valimiseks vajutage

nuppu + vOi — . Temperatuuri saate
valida vahemikus 30 °C kuni 99 °C.
6. Maarake ahju funktsioon ja ahju
temperatuur.
Kui toit saavutab maaratud sisetemperatuuri,
kostab 2 minutit helisignaal. Kasutage
suvalist nuppu, et signaal valja lilitada.
7. Lulitage seade valja.
8. Eemaldage toidutermomeetri pistik
pesast. Eemaldage ndu seadmest.
Kui toit ei ole kiipsenud teie ootuste kohaselt,
labige uuesti ulaltoodud sammud ja méaarake
kérgem sisetemperatuur.

Klpsetamise ajal voite te temperatuuri alati
muuta. Valitud sisetemperatuuri muutmiseks

vajutage .

HOIATUS!

Olge ettevaatlik, kui eemaldate
toidutermomeetri otsa ja pistikut.
Toidutermomeeter on tuline.
Pdletusoht!

9.2 Tarvikute sisestamine

Vaike ulaosas asuv sélk suurendab
turvalisust. Salgud kujutavad endast ka
libisemisvastast abindud. Kérged servad
aitavad ara hoida ahjundude restilt
mahalibisemist.



Traatrest:
Likake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja jalgige, et

restikumerused oleksid allpool.

Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Liikake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.

Y

Traatrest, Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Likake plaat restitugede juhikutesse ja traatrest
selle kohal olevatesse juhikutesse.

{

\\w//////////////////////

9.3 Teleskoopsiinide kasutamine

Arge teleskoopsiine dlitage.

1. samm tdbmmake parem- ja vasakpoolne tele-
skoopsiin valja.

Enne ukse sulgemist peavad teleskoopsiinid
olema taielikult ahju sisse lukatud.

Asetage traatrest teleskoopsiinidele ja

2. samm
likake siinid ettevaatlikult ahju sisse.
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10. LISAFUNKTSIOONID

10.1 Jahutusventilaator

Seadme t60 ajal lUlitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lUlitate seadme vélja, siis
jatkab jahutusventilaator té6tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

@ Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Soovitused
soogivalmistamiseks

Ahjus on viis tasandit.
Ahjutasandeid loetakse altpoolt Ules.

Teie ahi voib kiipsetada voi praadida
erinevalt teie eelmisest ahjust.

Kookide kiipsetamine
Arge avage ahjuust enne, kui 3/4
toiduvalmistamisajast on médédunud.

Kui kasutate korraga kaht kiipsetusplaati,
jatke nende vahele Uks tasand tihjaks.

Liha ja kala valmistamine

Kasutage vaga rasvase toidu korral sugavat
panni, et ahjule ei tekiks plekke, mis voivad
olla pusivad.
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10.2 Turvatermostaat

Ahju vale kasutamine voi katkised osad
voivad pohjustada ohtlikku Glekuumenemist.
Selle arahoidmiseks on ahjul olemas
ohutustermostaat, mis katkestab
toitevarustuse. Ahi lllitub uuesti automaatselt
sisse, kui temperatuur on langenud.

Enne lahtildikamist laske lihal ligikaudu 15
minutit seista, et mahlad valja ei ndrguks.

Liigse suitsu valtimiseks ahjus praadimise
ajal lisage sugavale pannile veidi vett. Suitsu
kondenseerumise valtimiseks lisage vett,
niipea kui see on kuivanud.

Toiduvalmistamisajad
Toiduvalmistamisajad soltuvad toidu tlubist,
konsistentsist ja mahust.

Algul jalgige toiduvalmistamise ajal ahju t66d
Leidke selle seadme kasutamisel oma
toiduvalmistamisnoude, retseptide ja koguste
kohta parimad seadistused (kuumuse
seadistus, toiduvalmistamisaeg jne).



11.2 Niiske kiipsetus p66rdohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

Pitsapann

=
Kiipsetusnou

Portsjoninou

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimddduga

Tume, mittepeegelduv

26 cm labimddduga

Pirukavorm
Keraamiline .
8 om ldbimoduga, | ume: mittepeegelduv
~ 28 cm labimddduga
5 cm korged

11.3 Niiske kiipsetus p66rdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

¥ = (8 E
AN Ly

(°C) (min)
Magusad kuklid, 12 kiipsetusplaat véi rasvapann 175 3 40 - 50
takki
Saiakesed, 9 tukki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 35-45
Pitsa, kilmutatud, ahjurest 180 2 45 -55
0,35 kg
Rullbiskviit kiipsetusplaat véi rasvapann 170 2 30-40
Sokolaadikook kiipsetusplaat voi rasvapann 170 2 45 -50
Suflee, 6 tlkki keraamilised ahjuvormid traa- 190 3 45-55

trestil

Biskviittaignast pohi pirukavorm traatrestil 180 2 35-45
Victoria kook ahjuvorm ahjurestil 170 2 35-50
Poseeritud kala, 0,3 kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 35-45
kg
Kala, terve, 0,2 kg klipsetusplaat v&i rasvapann 180 3 25-35
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 170 3 30-40
Poseeritud liha, 0,25  kiipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
kg
Saslékk, 0,5 kg kupsetusplaat voi rasvapann 180 3 40 -50
Kipsised, 16 tukki kiipsetusplaat voi rasvapann 150 2 30-45
Makroonid, 20 tlkki kiipsetusplaat véi rasvapann 180 2 45 -55
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(°C) (min)
Muffinid, 12 tikki kiipsetusplaat v&i rasvapann 170 2 30-40
Soolased kipsetised, klpsetusplaat voi rasvapann 170 2 35-45
16 tlkki
Muretainakupsised, kiipsetusplaat véi rasvapann 150 2 40 - 50
20 tlkki
Koogikesed, 8 tukki kupsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Koogivili, poseeritud,  kupsetusplaat voi rasvapann 180 2 35-45
0,4 kg
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 180 3 35-45
Vahemereparane kiipsetusplaat voi rasvapann 180 4 35-45
kodgivili, 0,7 kg

11.4 Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

\/ == ~ « E
\ C] oru

(°C) (min)
Vaikesed Tavaparane Kipsetus- 3 170 20-30 -
koogid, 20  kipsetamine  plaat
tk kipse-
tusplaadil
Vaikesed P&6rdéhk Kipsetus- 3 150 - 160 20-35 -
koogid, 20 plaat
tk kiipse-
tusplaadil
Vaikesed P&6rddhk Kipsetus- 2ja4 150 - 160 20-35 -
koogid, 20 plaat
tk kipse-
tusplaadil
Ounakook, Tavapérane Traatrest 2 180 70-90 -
2vormis @  kipsetamine
20 cm
Ounakook, Poorddhk Traatrest 2 160 70-90 -
2 vormis @
20 cm
Tordipdhi,  Tavaparane Traatrest 2 170 40 - 50 Eelsoojendage ahju
26 cm koo-  kiipsetamine 10 minutit.
givormis
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(°C) (min)
Tordipdhi,  P&6rddhk Traatrest 2 160 40 - 50 Eelsoojendage ahju
26 cm koo- 10 minutit.
givormis
Tordipdhi,  P66rddhk Traatrest 2ja4 160 40 - 60 Eelsoojendage ahju
26 cm koo- 10 minutit.
givormis
Muretaina-  P&6rdohk Kipsetus- 3 140 - 150 20-40 -
kiipsetised plaat
Muretaina-  P66rdohk Kupsetus- 2ja4 140 - 150 25-45 -
kiipsetised plaat
Muretaina- Tavaparane Kipsetus- 3 140 - 150 25-45 -
kiipsetised  kipsetamine  plaat
Réstleib/- Grill Traatrest 4 max 2-3 minutit Eelsoojendage ahju
sai, 4-6 tk Uhelt poolt; 3 minutit.
2-3 minutit
teiselt poolt
Veiseliha-  Girill Ahjurest ja 4 max 20-30 Pange ahjurest neljan-
burger, 6 rasvapann dale ahjutasandile ja
tk, 0,6 kg rasvapann kolmandale

tasandile. Keerake toi-

tu poole klpsetusaja
moddumisel.
Eelsoojendage ahju
3 minutit.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

12.1 Markused puhastamise kohta

<

Puhastage seadme esikilge mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuvahendiga.

Kontrollige ja puhastage ahjuédnsuse raami Umber olevat tihendit.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Puhastusvahen-
did

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit. Arge kasutage seda

kataludtilisel pinnal.
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¢_ Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemine voib kaasa tuua sit-
— timise.

D Niiskus voib kondenseeruda seadmesse voi selle klaaspaneelidele. Kondenseerumise va-
hendamiseks laske seadmel enne kiipsetamist 10 minutit téétada. Arge jétke toitu seadmes-
Igapievane kasu- S€ kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage pérast kasutamist seadme sisemus mikro-
tamine kiudlapiga.
oy Pérast igat kasutuskorda puhastage koik ahju tarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage mikro-
<+, kiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid ndudepesumasinas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi voi teravate
esemetega.

Lisatarvikud

12.2 Kuidas puhastada: Veesiivend

Puhastage ahjuédnsuse slvendit, et
eemaldada lubjasettejaagid parast
auruklpsetust.

1. samm 2. samm 3. samm

Kallake 250 ml vett ahju p&hjas ole- Laske 30 minuti jooksul aadikal lub- Puhastage ahjuddnsus sooja vee ja
vasse suvendisse. Kasutage max jasettejaagid toatemperatuuril lahus- lahja pesuvahendiga.
6%-list ilma lisanditeta aadikat. tada.

Funktsiooni seadmine: P66rddhk PLUSS puhastage ahju iga 5 — 10 kiipsetuststikli jarel.

12.3 Kuidas eemaldada: restitoed /
kataliiitilised paneelid

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed /
katalGdtilised paneelid.

1. samm Lulitage ahi valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2.samm  Témmake ahjuriiuli tugede esiosa QJ\
kilgseina kiljest lahti. Hoidke restitu- 7\
gede tagaosa ja kataludtilist paneeli @i
paigal. Katallitilised paneelid ei ole
ahjuseina kiljes kinni. Restitugede
eemaldamisel vdivad need vélja kuk-
kuda.

3. samm Tdmmake ahjuresti toe tagaosa kuilg-
seina kiiljest lahti ja eemaldage.

4. samm Asetage ahjuresti toed tagasi vastupi-
dises jarjekorras.
Teleskoopsiinidel olevad kinnitustihtv-
tid peavad olema suunatud ettepoole.
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12.4 Kuidas kasutada: Katallittiline Katalltilise kihi laigud v&i varvimuutused ei
puhastus avalda moju puhastamisele.

Ahjuddnsuses asuvad katallutilised
paneelid. KataltiUsipaneelid imavad kataltusi
kaigus rasva.

Enne kataliiitilist puhastust

Lulitage ahi valja ja oodake, kuni Eemaldage koik tarvikud. Puhastage ahjupdhja ja sisemist uk-
see on jahtunud. seklaasi sooja vee, pehmetoimelise
ndudepesuvahendi ja pehme lapiga.

Ahju puhastamine kataliiiitilisel meetodil

1. samm 2. samm 3. samm

Valige ahju funktsioon ja ahju tem-
\z] . Parast puhastamist keerake ahjufunkt- Kui ahi on jahtunud, puhastage
Pefatlzwit 12h50 c sioonide nupp viljas-asendisse. sisemust niiske ja pehme lapiga.
estus:

12.5 Kuidas eemaldada ja paigaldada: uks

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ukse ja seesmised klaaspaneelid
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1abi terve peatikk
"Ukse eemaldamine ja paigaldamine".

ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju ilma klaaspaneelideta.

1. samm Avage uks taielikult ja hoidke mdlemast uk-
sehingest kinni.

2. samm Tostke ja tdommake sulguritest, kuni need
lahti klépsatavad.
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3. samm Sulgege ahjuuks poole peale esimeses ava-
tud asendis. Seejarel tdstke ja tdmmake ust,
et see oma kohalt eemaldada.

4, samm Asetage uks pehmele ja tasasele pinnale.

5. samm Vajutage ukse Ulemises servas olevat ukse-
liistu (B) kummaltki kiiljelt sissepoole, et
klamberkinnitus vabastada.

6. samm Eemaldamiseks tbmmake ukseliistu ettepoo-
le.

7. samm Hoidke kinni ukse klaaspaneelide tlemisest
servast ja tommake need Ukshaaval ette-
vaatlikult valja. Alustage Glemisest paneelist.
Jalgige, et klaas libiseks hoidikutest taielikult

valja.
8. samm Puhastage klaaspaneele seebi ja veega. Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult. Arge peske klaas-
paneele ndudepesumasinas.
9. samm Pérast puhastamist paigutage klaaspaneel ja ahjuuks tagasi oma kohale.

Kui uks on Gigesti paigaldatud, kuulete sulgurite kinnitamisel kldpsatust.
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Veenduge, et asetate klaaspaneelid (A ja B) tagasi 6i-
ges jarjekorras. Otsige klaaspaneeli pinnalt tiles siim- A B
bol vai kiri; iga klaaspaneel on erinev, et teha lahtivot-
mine ja tagasipanek kergemaks.

Ukseliistu digel paigaldamisel kostab kldps.
Veenduge, et kesmised klaaspaneelid on paigaldatud
oma kohale digesti.

= =— B
o i
12.6 Kuidas asendada: lamp Hoidke halogeenlampi alati riidelapiga, et
lambile ei sattuks rasvajaake.

HOIATUS!

Elektrilodgi oht!

Lamp voib olla kuum.

Enne lambi vahetamist:
1. samm 2. samm 3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, kuni ahi Eemaldage ahi vooluvérgust. Pange ahju pohjale riie.

on jahtunud.

Tagumine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. samm Puhastage klaaskate.

3. samm Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva kuumakindla pirniga.

4. samm Paigaldage klaaskate.

13. VEAOTSING

HOIATUS! 13.1 Mida teha, kui...

Vit ohutust késitlevaid peatiikke. Tabelis loetlemata variantide puhul pdérduge
volitatud teeninduskeskuse poole.
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Probleem Kontrollige, kas:

Probleem

Kontrollige, kas:

Ahi ei kuumene. Kaitse on vallandunud.

Toidusensor ei todta. Toidusensorpistik on taie-

Vesi valgub ahjudénsuse
stivendist valja.

Ahjuddnsuse suivendis on
liiga palju vett.

likult pesasse likatud.

Uksetihend on katki. Arge kasutage ahju. Vét-

ke tGhendust volitatud

Ebarahuldavad kipsetus-
tulemused funktsiooniga:
P66rddhk PLUSS .

Téaitsite veesuivendi vee-
ga.

teeninduskeskusega.

Lamp ei toota.

Lamp on labi pdlenud.

Toimus elektrikatkestus.
Seadke kellaaeg.

Ekraanil kuvatakse
,12.00".

13.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke thendust edasimiitja voi

teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate seadme sisepinna
esiraamilt. Arge andmesilti seadme sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:
Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteinfo ja toote infoleht*

Tarnija nimi Electrolux

Mudeli tunnus EOD5C71X 949499350
EOD5C71Z 949499351

Energiatdhususe indeks 95.3

Energiatéhususe klass A

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.95 kWh/tsiikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0.81 kWh/tslikkel

Kambrite arv 1
Soojusallikas Elekter
Helitugevus 721
Ahju tadp Integreeritud ahi
EOD5C71X 32.2 kg
Mass
EOD5C71Z 32.0 kg
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* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.
Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB 2477-2017, lisad A ja B.

Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.

Energiatéhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud, au-

ruahjud ja grillid — Efektiivsuse mddtmise meetodid.

14.2 Energia kokkuhoid

Veenduge, et seadme t66tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
klipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Seadmel on omadused, mis
aitavad saasta energiat
igapaevasel toiduvalmistamisel.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage seadet
enne kipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pitdke
need ahju panna véimalikult [ihikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdorddhuga klpsetusreziime.

15. JAATMEKAITLUS

Simboliga C/.&) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga & tanistatud

Jaakkuumus

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kipsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jagkkuumuse abil
kipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jadkkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jadkkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim voimalik
temperatuur.

Niiske kiipsetus p66rdéhuga
Funktsioon, mis saastab klpsetamise ajal
energiat.

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
poorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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GONDOLUNK ONRE

Kodszonjik, hogy Electrolux készuléket valasztott. Egy olyan terméket valasztott, amely
magaban hordozza évtizedek szakmai tapasztalatat és innovaciojat. Zsenialitasat és
stilusos megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak hasznalja, biztos lehet
abban, hogy a benne foglalt tudas a siker garanciaja.
Udvozoljik az Electrolux honlapjan
Latogasson el weboldalunkra az alabbiakeért:
Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
@ informaciok kérése:

www.electrolux.com/support

g Regisztralja termékét a még kivalobb szolgaltatasokeért:
a/ www.registerelectrolux.com

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készulékhez:
’% www.electrolux.com/shop

UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkézponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkez6 adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informaciok az adattablan talalhatok.

A\ Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
@ Altalanos informaciok és tanacsok
Kérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek

biztonsaga

. Ezt a késziléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
erzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkez6
felndttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak felligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készUllék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal €l6 személyek
allandé feligyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készilék
kdzelében.

- Gondoskodni kell a gyermekek felugyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

- Minden csomagoldanyagot tartson tavol a gyermekektdl, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

- FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készullék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléktol mikddeés
kdozben, és mikodés utan, lehiléskor.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készUlék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek feligyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag
- A készllék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

MAGYAR 79



. Ezt a készlléket haztartasi célu, beltérben torténd

hasznalatra tervezték.

. Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai

vendégszobakban, panzidkban, vendéghazakban és mas
hasonlo szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

- A készllék Uzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét

csak képesitett személy végezheti el.

- A butorba vald beépités elbtt ne hasznalja a készuléket.
- Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a

készuléket az elektromos haldzatrol.

- Ha a halozati kabel megséril, azt a gyarténak vagy a

markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
elé.

- FIGYELEM: Az izz6 cseréje elbtt gy6zddjon meg arrol, hogy

a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.

. FIGYELEM: Hasznalat kozben a készllék és hozzaférhetd

részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
erintse meg a fitdelemeket vagy a sutétér fellletét.

- Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy

edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydit.

- Kizarolag a készulékhez ajanlott hushomérd szenzort

(maghdmeérséklet-érzékeldt) hasznalja.

- A polctarték eltavolitasahoz el6szoér a polctartd elejét, majd

a hatuljat huzza el az oldalfaltél. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

- A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gbézt.
- Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém kapardeszkozt a

80

sutbajto Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.
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2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

Készllék beépitett mélysé- 548 mm
FIGYELMEZTETES! ge
A keszileket csak képesitett Mélység nyitott ajtonal 1022 mm
személy helyezheti lizembe.
Szell6zényilas minimalis 560x20 mm
Tavolitsa el az 0sszes mérete. A hatso oldal aljan
csomagoléanyagot. elhelyezett nyilas
Ne helyezzen lizembe, és ne is Halézati tapkabel hossz(- 1500 mm
hasznaljon sérilt késziléket. saga. A kabel a hatsé oldal
Tartsa be a készlilékhez mellékelt jobb sarkanal helyezkedik
Uzembe helyezési utmutatéban el
foglaltakat. Rogzitdcsavarok 4x25 mm

A készilék nehéz, ezért legyen
korultekintd a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(it és zart
labbelit.

Soha ne huzza a készliléket a
fogantyujanal fogva.

A készUléket az izembe helyezési
kovetelményeknek megfeleld,
biztonsagos helyre telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
késziléktdl és egysegtol.

A készllék felszerelése elbtt ellendrizze,
hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithato-
e.
A készulék elektromos hitérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos
tapegyseéggel kell mikodtetni.

Konyhaszekrény minimalis
magassaga (konyhaszek-
rény minimalis magassaga
a munkalap alatt)

590 (600) mm

Konyhaszekrény szélessé- 560 mm

ge

Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm

2.2 Elektromos csatlakozas

FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramutésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

A késziléket kotelezd foldelni.
Ellendrizze, hogy az adattablan szerepl6
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
halozat paramétereinek.

Mindig megfeleléen felszerelt, aramités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon halozati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.

Ugyelien a halozati csatlakozddugé és a
halozati kabel épségére. Amennyiben a
készllék haldzati vezetékét ki kell
cserélni, a cserét markaszervizinknél
végeztesse el.

Ugyeljen arra, hogy a halozati kabelek ne
keriljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készllék ajtajahoz vagy a késziilék
alatti rekeszhez, kuldndsen akkor, ha a

KeszUlék elllsS részének 594 mm késziilék miikdik, vagy ajtaja forré
magassaga N A ; ’
* Afesziltség alatt allo és szigetelt
Készlilek hatulsé részének 576 mm alkatrészek érintésvédelmi részeit tgy kell
magassaga rogziteni, hogy szerszam nélkiil ne
Készillék eliilsé részének 595 mm lehessen eltavolitani azokat.
szélessége * Csak az Uzembe helyezés befejezése
o utén csatlakoztassa a halézati

st;Zegfggzamso részenek 559 mm csatlakozodugot a halozati

csatlakozdaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
Készilék mélysége 569 mm halozati dugasz lizembe helyezés utan is

kénnyen elérhetd legyen.
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* Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

+ Akészilék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a halézati kabelnél fogva hizza
ki a csatlakozodugot. A kabelt mindig a
csatlakozédugénal fogva huzza ki.

» Kizarolag megfelel6 szigeteléberendezést
alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és védérelét.

* Az elektromos késziléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni, amely
lehetévé teszi, hogy minden fazison
levalassza a késziiléket az elektromos
halézatrol. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

+ Ez a készlilék halézati csatlakozokabellel
és dugasszal kerll szallitasra.

Az iizembe helyezéshez vagy cseréhez
hasznalhato vezetéktipusok Eurépa sza-
mara:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H0O5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az
adattablan szerepl6 6sszteljesitményt.
Hivatkozhat a tablara is:

Osszteljesitmény Vezeték keresztmet-

(w) szet (mm?)
maximum 1380 3x0.75
maximum 2300 3x1
maximum 3680 3x1.5

A foldel6 (zold/sarga) vezeték 2 cm-rel
hosszabb legyen, mint a fazis és a nulla (kék
és barna vezeték).

2.3 Hasznalat

FIGYELMEZTETES!
Sérulés-, égés-, aramités- és
robbanasveszély.

* Ne valtoztassa meg a készilék miszaki
jellemzéit.
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« Ugyeljen arra, hogy a szelléz6nyilasokat
ne zarja el semmi.

* Muikodés kdzben ne hagyja feligyelet
nélkul a készuléket.

¢ Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

» Korlltekintéen jarjon el, ha mikddés
kozben kinyitja a készulék ajtajat. Forro
leveg6 tavozhat a készlilékbdl.

* Ne mikodtesse a készuléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

* Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

* Ne hasznalja a készlléket munka- vagy
tarolofellletként.

« Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

« Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készulék kozelében, amikor
kinyitja az ajtot.

» Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készUllékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

FIGYELMEZTETES!
A készllék karosodasanak
veszélye all fenn.

* A zomanc karosodasanak vagy
elszinez6désének megelézéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kdzvetlenil a készilék sutéterének
aljara.

— ne tegyen aluféliat kézvetlendl a
készlilék sutdterének aljara.

— ne engedjen vizet a forro készilékbe.

— afbzés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a
készilékben.

— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinez6dése nincs hatassal a készllék
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu stitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
siitéshez. A gyimdlcsok leve maradandd
foltokat ejthet.

* FO6zés kdzben a készilék ajtajat mindig
tartsa csukva.

* Ha a készlléket butorlap (pl. ajtd) mogott
helyezi el, Gigyeljen arra, hogy az ajtd
soha ne legyen becsukva, amikor a



készilék mikddik. A hd és a nedvesseg
felhalmozddhat a zart batorlap mogott, és
ennek kovetkeztében karosodhat a
késziilék, a készllék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a készulék teljesen le
nem hilt.

2.4 Apolas és tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Személyi sérulés, tliz vagy a
késziilék karosodasanak
veszélye all fenn.

+ Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziléket, és huzza ki a haldzati
csatlakozédug6t a csatlakozéaljzatbol.

» Ellenérizze, hogy lehllt-e a készilék.
Maskdilonben fennall a veszély, hogy az
tveglapok eltérnek.

* A sitdajtod sérilt Uveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

* Legyen o6vatos, amikor az ajtot leszereli a
készulékrél. Az ajtd nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a készlléket,
hogy elkertlje a felllet karosodasat.

* A késziléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitészert
hasznaljon. Ne hasznaljon suroldszert,
surolészivacsot, olddszert vagy fém
targyat.

* Amennyiben s(it6tisztitd aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitészer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

* Ne tisztitsa tisztitdszerrel a katalitikus
zomancréteget.

2.5 Belsé vilagitas

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!

3. UZEMBE HELYEZES

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim(
fejezetet.

* A termékben talalhaté izzo(k)ra és a kulon
kaphat6 poétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra késziiltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készllékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készulék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

* Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

» Kizarélag az eredetivel megegyezd
miszaki jellemzékkel rendelkez6 lampat
hasznaljon.

2.6 Szolgaltatasok

* A késziilék javitasat bizza a
markaszervizre.
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.7 Artalmatlanitas

FIGYELMEZTETES!
Sérilés- vagy fulladasveszély.

* A készilék artalmatlanitasara vonatkozo
tajekoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

» Valassza le a készlléket ez elektromos
halozatrol.

* A készilék kdzelében vagja at a halozati
kabelt, és tegye a hulladékba.

« Szerelje le az ajtdkilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek vagy
haziallatok késziilékben rekedését.
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3.1 Beépités

Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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3.2 A siitd rogzitése a
konyhaszekrényhez

4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés

N Hﬂﬂé
N — O

4.2 Tartozékok

+ Siitéracs
F6z6edényekhez, tortaformakhoz,
valamint husstitéshez.

+ Suté talca
Tortakhoz és siteményekhez.

+  Mély tepsi

Sitemények és husok sutéséhez, illetve

zsirfelfogé edényként.

EERCREEEE

Kezelbépanel

Sitéfunkcidk szabalyozégombja
Tapellatasi lampa / szimbdlum
Kijelzd

HOémérséklet-szabalyozé gomb
Hémérséklet-visszajelz6 / szimbolum
Extra g6z

Hushémérd szenzor csatlakozoéja
Fltébetét

Lampa

Ventilator

Sitétér mélyedése

Polctarto, eltavolithato
Polcpoziciok

Hushéméré szenzor

Az ételek elkészitési folyamatanak
ellenérzéséhez.

Teleszkopos sinek

A teleszkopos sitdsinek segitségével
kénnyebben lehet behelyezni és
eltavolitani a polcokat.

MAGYAR
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5. KEZELOPANEL

5.1 Visszahuzhaté gombok

A készllék hasznalatahoz nyomja meg a
gombot. A gomb kiugrik.

5.2 Erzékel6mezék /| Gombok

A pontos id6 beallitasa.

@ Egy o6rafunkcié beallitasa.
_I_ A pontos id6 beallitasa.
A Forré légbefuvas PLUSZ funkci6 be- és kikapcsolasa.
5.3 Kijelz6
A B A C A. Ora funkciok
| | | B. 1d6zitdé
—) g g g | C. Hushémérd szenzor visszajelzdje
A R0 o
Ly
=4 7

6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim(
fejezetet.

6.1 Az els6 hasznalat el6tt

Elémelegités kdzben szagot és fiistét bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség
szelléztetve legyen.

8" -

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Ora beallitasa A sité tisztitasa Melegitse el6 az iires siit6t
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_|_ —_ ) Vegyen ki minden tartozékota 1. Allitsa be a maximalis hémér-
1. .~ - nyomja meg a pontos e . .
sutétérbdl és a kivehetd polc-

id® bedllitdsahoz. Korulbelll 5 AP séklet ennél a funkciénal: E
. . S tartét is tavolitsa el. .

masodperc elteltével a villogas Mikroszalas ruhdval. lanayos funkciot.

megszinik, a kijelzé pedig a - 1angy Id6tartam: 1 éra.

beallitott id5t mutatja. vizzel es enyhe mosogaloszer- - gyica b & maximalis hémér-
rel tisztitsa meg a sitét és a

tartozékokat. séklet ennél a funkcional: ﬁ
funkciot.
Idétartam: 15 perc.
3. Allitsa be a maximalis hémér-
séklet ennél a funkciénal:

W7 funkciot.

Idétartam: 15 perc.

=]

Kapcsolja ki a sutét, és varja meg, hogy leh(ljon. Helyezze a siitébe a tartozékokat és a kivehetd polctartokat.

7. NAPI HASZNALAT

FIGYELMEZTETES! — ——————— -

Lasd a ,Biztonsag” cimii 2. lépés A hémérséklet kivalasztasahoz forditsa

fejezete”t el a szabalyozé gombot.

3. lépés Amikor a sutés véget ér, a sité kikap-
2115 - QA sz csolasahoz forditsa a gombokat kikap-
7.1 Hogyan allitsa be: Siité6funkcio csolt helyzetbe.
1. lépés A sutéfunkciok gombjat forgassa el a
sitéfunkcio kivalasztasahoz.

7.2 A funkcio beallitasa: Hélégbefluivas, nagy héfok PLUSZ

FIGYELMEZTETES!
Egési sériilés és a készilék karosodasanak veszélye all fenn.

1. lépés Ellenérizze, hogy lehilt-e a sité.
2. lépés Csapvizzel toltse fel a sutétér mélyedé-
sét.

@ A sutétér mélyedésének maximalis
GUrtartalma 250 ml. Ne toltsén vizet a si-
tétér mélyedésébe siités kdzben, vagy
amikor a st forro.

3. lépés Allitsa be a funkciét:
Nyomja meg: . A visszajelz6 vilagitani kezd. A funkcioé csak ezzel a funkciéval mikodik: Hélég-
befuvas, nagy héfok PLUSZ funkciét.

4. lépés Forgassa a hémérséklet-szabalyozé gombot a kivant hémérsékletre.
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5. lépés Melegitse el az ures sitét 10 percig, hogy parat hozzon létre.
6. lépés Tegye az ételt sitébe.
Olvassa el a ,Hasznos tanacsok és javaslatok” c. fejezetet.
Sutés kdzben ne nyissa ki a siitd ajtajat.
7. lépés A sité kikapcsolasahoz forditsa a sutéfunkciok gombjat kikapcsolt helyzetbe.
- nyomja meg a siité kikapcsolasahoz. Kialszik a visszajelzd.
8. lépés A funkcié befejez6dése utan 6vatosan nyissa ki a készilék ajtajat. A kiszabaduld para égési séri-
|ést eredményezhet.
9. lépés Ellenérizze, hogy lehlilt-e a sté. Tavolitsa el a sttétér bemélyedésébdl a maradék vizet.

7.3 Siitéfunkciok

Sutéfunkcio

0

Kikapcsolt pozicid

Alkalmazas

A sit6 ki van kapcsolva.

Sitéfunkcio Alkalmazas

Vékony szelet élelmiszerek

Sité vilagitas

A sutélampa bekapcsolasa.

nagy mennyiségben torténé gril-
lezéséhez és piritos készitésé-
Gyors grill hez.
— Nagy silt husdarabok vagy nem

Y kicsontozott szarnyas sutéséhez
egy polcszinten. Csében siités-

@) |

Hélégbefuvas,
nagy héfok / H6-
légbefuvas, nagy

héfok PLUSZ

Sités egyszerre maximum ha-
rom sitészinten, illetve aszalas.
20 - 40 °C-kal alacsonyabbra al-
litsa be a hdmérsékletet, mint
Also + felsd siités esetén.
Nedvesség hozzaadasa a sutés
soran. Megfeleld szin és ropo-
gos keéreg elérése sités kdzben.
Ujramelegitéskor szaftosabb al-
lag elérése.

Infrasiités hez és piritashoz.
T d Pizza sitéséhez. Intenziv piri-
Y tashoz és ropogos alju ételek

készitéséhez.

Pizza funkcié

—_— Egy sitdszinten torténd sités-
hez, valamint pdrkodléshez.

A katalitikus tisztitasra vonatko-
z6 tovabbi tudnivalokért olvassa
el az ,Apolas és tisztitas” cimdi
fejezetet.

Alsé + felsd su-
tés / Katalizis

Al

Konvekcids levegd
(nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy
energiat takaritson meg a f6zés
soran. A funkcié hasznalatakor
a sutétér hdmérséklete eltérhet
a beallitott hémérséklettdl. A fi-
tési teljesitmény lecsdkkenhet.
Tovabbi tudnivalokért olvassa el
a ,Napi hasznalat” c. fejezetben
ezt a részt; Megjegyzések: Kon-
vekcids levegd (nedves) funkci-
ot.

Also slités

Ropogés alju stitemények készi-
téséhez és étel tartdsitasahoz.

XXl

Kiolvasztas

Elelmiszerek felolvasztasahoz
(z6ldségek és gylimolcsok). A
felolvasztas idétartama a fa-
gyasztott étel méretétdl és
mennyiségétdl fligg.
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7.4 Megjegyzések a Konvekcios
leveg6 (nedves) funkciohoz

A funkcié megfelel az EU 65/2014 és EU
66/2014 sz. szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és
Okologiai kialakitasra vonatkozé
kovetelményeknek. Vizsgalati médszerek az
EN 60350-1 szabvanynak megfelelen.

A sut6ajtot siités kdzben be kell csukni, hogy
a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a
suté a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal mikaodjon.

F6zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cimd fejezetet,
Konvekcids levegd (nedves). Altalanos
energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el



az ,Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékosséag c. részét.

8. ORAFUNKCIOK
8.1 Ora funkciok

Ora funkcié Alkalmazas
@ A pontos id6 beallitasahoz, modositasahoz vagy ellenérzéséhez.
Napszak
I_)l Segitségével beallithatd, hogy mennyi ideig miikodjon a siité.
Idétartam
Q Visszaszamlalas beadllitasa. Ez a funkcié nincs hatassal a siité miikddésé-

PR re. Barmikor, a siit6 kikapcsolt allapotaban is beallithatja ezt a funkciét.
Percszamlalo

8.2 Orafunkciok beallitasa

Napszak beallitasa

@ - villog, amikor a sitét az elektromos halozatra csatlakoztatja, vagy aramsziinetet kdvetden, illetve ha az éra
nincs beallitva.

+ , - nyomja meg az id6 bedllitasahoz.
Korllbelul 5 masodperc elteltével a villogas megszinik, a kijelzé pedig a beallitott idét mutatja.

Hogyan médosithaté: Napszak

1. lépés

(D — nyomja meg tébbszér a pontos idé modositasahoz. @ - villogni kezd.

2. lépés

+ , - nyomja meg az id6 beallitasahoz.
Korllbelul 5 masodperc elteltével a villogas megszinik, a kijelzé pedig a beallitott idét mutatja.

Id6étartam beallitasa

1. lépés Allitson be egy siitéfunkciot és a hémérsékletet.
2. Iépés @ — nyomja meg tébbszér a gombot. |_)| — villogni kezd.
3. 1épés + , - nyomja meg az id6tartam beallitasahoz.
A kijelzén a kévetkez6 lathato: I_)l funkciot.
|9| — a beallitott id6 leteltekor villogni kezd. Hangjelzés hallhato, és a suitd kikapcsol.
4. lépés A jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg barmelyik gombot.
5. lépés Forditsa a gombokat kikapcsolt helyzetbe.
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Percszamlalé beallitasa

1. lépés

@ — nyomja meg tébbszér a gombot. Q — villogni kezd.

2. lépés _|_ —

— nyomja meg az id6 beallitasahoz.

A készlilék 5 masodperc elteltével automatikusan elinditja a funkciot.
Amikor a bedllitott id6 véget ér, hangjelzés hallhaté.

3. lépés A jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg barmelyik gombot.

4. lépés Forditsa a gombokat kikapcsolt helyzetbe.

Hogyan tordlje: Orafunkciok

1. lépés

@ — nyomja meg tébbszér, mig villogni nem kezd az éra funkcié szimbdéluma.

2. lépés

Tartsa megnyomva az aladbbi gombot: —

funkciot.

Az orafunkcio kijelzése néhany masodperc mulva eltiinik.

9. TARTOZEKOK HASZNALATA

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” ciml
fejezetet.

9.1 Hashéméré szenzor

Hushémérd szenzor - méri a hdmérsékletet
az étel belsejében. Amikor az étel a beallitott

hémérsékletet elérte, a suité kikapcsol.
2 hémérsékletet allitson be:

* asutdé hémérsékletét: minimum 120 °C,

» az étel maghémérsékletét.

A legjobb sltési eredmények eléréséhez:

* A hozzavaldk legyenek
szobahdmeérsékletliek.

* Huashémérd szenzor - ne hasznalja
folyékony allagu ételekhez.

*  Hushéméré szenzor - sutés kézben az
érzékeldnek végig az ételben kell
maradnia.

Etelkategériak: hus, szarnyas és hal
1. Nyomja a hushéméré szenzor hegyét a

hus vagy hal k6zepébe, lehetbleg a
legvastagabb részbe. Ugyeljen arra,
hogy a hushéméré szenzor hegyének
legalabb 3/4 része az ételben legyen.
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2. Csatlakoztassa a hushémér6 szenzor

csatlakozédugéjat az aljzatba a készilék

oldalan.
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A hushéméré szenzor visszajelzbje Vel
villogni kezd.



3. Nyomja meg a + vagy — gombot a
maghdémeérséklet beallitasara. 30 °C és
99 °C kozétti hémérseklet allithato be.

4. Allitsa be a sutéfunkciot és a
hémérsékletet.

Amikor az étel eléri a beallitott

maghémeérsékletet, hangjelzés hallhat6 2

percig. A jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg

barmelyik gombot.

5. Kapcsolja ki a készuléket.

6. Huzza ki a hushéméré szenzor dugaszat
az aljzatbdl. Vegye ki az edényt a
készlilékbdl.

Ha az étel nem siilt meg eléggé, végezze el

a fenti lépéseket még egyszer, és allitson be

nagyobb maghdémérsékletet.

A stitési folyamat alatt barmikor médosithato

a hémeérséklet érteke. A D gomb
segitségével médositsa a beallitott
maghdémeérsékletet.

é FIGYELMEZTETES!

Legyen 6vatos, amikor a
hashémérd szenzor hegyét és
csatlakozédugojat eltavolitja. A
hishémérd szenzor forro.
Egésveszély!

Etelkategoria: felfujt

1. A hozzavaldk felét helyezze egy tizallé
sutéformaba.

2. Nyomija a hushéméré szenzor hegyét a
pontosan a casserole kozepébe. A
hdshémérd szenzornak siités alatt
stabilan, ugyanabban a poziciéban kell
maradnia. Ennek eléréséhez hasznaljon
egy szilard hozzavalét. A tizalld
sutéforma peremének segitségével
tamassza meg a hushéméré szenzor
szilikon markolatat. A hushémeérd
szenzor hegye nem érintkezhet a
sitéedeény aljaval.

3. Fedje be a hushémérd szenzort a
maradék hozzavaloéval.

4. Csatlakoztassa a hushémérd szenzor
csatlakozédugojat az aljzatba a késziilék
oldalan.

)

x\\\\\\ks

_/;l/!lzl=\=\=\‘_\

A hishéméré szenzor visszajelzbje /‘?
villogni kezd.

5. Nyomja meg a + vagy —_ gombot a
maghdmeérséklet beallitasara. 30 °C és
99 °C kozotti hémérséklet allithaté be.

6. Allitsa be a sitéfunkciot és a
siitéhémérsékletet.

Amikor az étel eléri a beallitott

maghdmeérsékletet, hangjelzés hallhato 2

percig. A jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg

barmelyik gombot.

7. Kapcsolja ki a készliléket.

8. Huzza ki a hushéméré szenzor dugaszat
az aljzatbdl. Vegye ki az edényt a
készllékbdl.

Ha az étel nem st meg eléggé, végezze el

a fenti lépéseket még egyszer, és allitson be

nagyobb magh&mérsékletet.

A sutési folyamat alatt barmikor médosithaté

a hémérséklet értéke. A O gomb
segitségével modositsa a beallitott
maghdmeérsékletet.

FIGYELMEZTETES!

Legyen 6vatos, amikor a
hushéméré szenzor hegyét és
csatlakozdédugojat eltavolitja. A
hushémérd szenzor forro.
Egésveszély!

9.2 Tartozékok behelyezése

A felll talalhaté mélyedés a biztonsagot
noveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak
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a megbillenést. A polc korlli magas perem
megakadalyozza a f6z6edény lecsiszasat a
polcrol.

Siitéracs:

Csusztassa be a polcot a polctarté vezetdsinjei
kozé, és lgyeljen arra, hogy labai lefelé mutassa-
nak.

Siit6 talca / Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctartd vezetésinjei ko-
zé.

Siitéracs, Siité talca / Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctartd vezetésinjei ko-
zé, és a huzalpolcot a felettiik levd vezet6sinekre.

2

5

Wy

9.3 A teleszkopos sinek hasznalata

A teleszkdpos polctartdkat tilos olajozni!

Huzza ki a jobb és bal oldali teleszkopos
sineket.

1. lépés

Miel6tt becsukna a sutbajtot, ellendrizze,
hogy a teleszkopos polctartokat (itkdzésig a
helylkre tolta-e.

Helyezze a huzalpolcot a teleszkopos
slitésinekre, majd évatosan tolja be a
sutd belsejébe.

2. lépés
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10. TOVABBI FUNKCIOK

10.1 Hiitéventilator

Amikor a készllék Gzemel, a hitéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hlivdsen
tartsa a készulék felliletét. Amikor kikapcsolja
a készuléket, a hiitéventilator tovabbra is
mikodhet, amig a késziilék le nem hdil.

10.2 Biztonsagi termosztat

A sité nem megfelel6 hasznalata vagy a
részegységek meghibasodasa veszélyes

tulmelegedést okozhat. Ennek
megakadalyozasa céljabdl a siitd biztonsagi
hékapcsoléval rendelkezik, amely
megszakitja az aramellatast. A sité a
hémérséklet csokkenése utan automatikusan
Ujra bekapcsol.

11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

@

11.1 Sitési javaslatok

A siitében 6t polcszint talalhato.

A polcszintek szamozasa a siité aljatol felfelé
torténik.

Eléfordulhat, hogy az Uj siité az On korabbi
készulékétdl elteréen fogja sutni a husokat
vagy a slteményeket.

Siitemény siitése

Ne nyissa ki addig a sité ajtajat, amig a
sutési id6é 3/4-e el nem telt.

Ha egyszerre két tepsit hasznal, legyen egy
Ures szint kozottik.

Hus és hal siitése

Nagyon zsiros husok sutésekor hasznaljon
mély tepsit, hogy megodvja a siitét a
zsirfoltoktol, amelyek esetleg ra is éghetnek.

Hagyja a hust kb. 15 percig allni a szeletelés
el6tt, hogy a szaftja ne folyjon ki.

Hussiités kdzben a tulzott fistképzddés
megelézése érdekében 6ntson egy kis vizet
a mély tepsibe. A fiist lecsapédasanak
megel6zése érdekében mindig potolja az
elparolgott vizet.

F6zési idétartamok
A sltés id6tartama az étel fajtajatol, annak
allagatol és mennyiségétol figg.

Az els6 idékben figyelje a stités folyamatat.
Talélja meg a legjobb bedllitasokat
(hémérséklet-beallitas, sttési idd stb.)
féz6edényeihez, receptjeihez és
mennyiségeihez, mikdzben hasznalja a
késziléket.
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11.2 Konvekcids levegd (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon s6tét, nem visszatikrdzé feluletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képesseéglek, mint a vilagos szinli és visszatiikrdzd fellletl edények.

=

i B - Bogrés siitemény
Pizzaserpeny6 Siitéedény Tortasiité forma
Soétét, nem visszatikrozé Sotét, nem visszatikrozé fel- Keramia So6tét, nem visszatikrozé
felllettel Ulettel 8 cm-es atméro, 5 felUlettel
28 cm-es atmérd 26 cm-es atmérd cm magassag 28 cm-es atmérd

11.3 Konvekcios leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

¥ = 5§ Ik O

(°C) (perc)
Sges sttemény, 12 sitétalca vagy csepptalca 175 3 40 - 50
Péksitemény, 9 db sut6talca vagy csepptalca 180 2 35-45
Fagyasztott pizza, huzalpolc 180 2 45 -55
0,35 kg
Piskétarolad sitétalca vagy csepptalca 170 2 30-40
Brownie sutétalca vagy csepptalca 170 2 45 -50
Szufflé, 6 db keramiapoharak huzalpolcon 190 3 45 -55
Gylmoélcstorta alap tortaforma huzalpolcon 180 2 35-45
Lekvaros piskota sutéforma huzalpolcon 170 2 35-50
Parolt hal, 0,3 kg sltétalca vagy csepptalca 180 2 35-45
Hal egészben, 0,2 kg sut6talca vagy csepptalca 180 3 25-35
Halfilé, 0,3 kg pizzaserpeny6 huzalpolcon 170 3 30-40
Parolt hus, 0,25 kg sutétalca vagy csepptalca 180 3 35-45
Saslik, 0,5 kg sitétalca vagy csepptalca 180 3 40 - 50
s\grésﬂtemények, 16  sutétalca vagy csepptalca 150 2 30-45
Puszedli, 20 db sutétalca vagy csepptalca 180 2 45 -55
Muffin, 12 db sutétalca vagy csepptalca 170 2 30-40
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¥ o= B I
\ Lru

(°C) (perc)
Pikans péksutemény, sltétalca vagy csepptalca 170 2 35-45
16 db
Aprositemény omlés  sltétalca vagy csepptélca 150 2 40 - 50
tésztabol, 20 db
Mini gyimodlcstorta, 8  sutétalca vagy csepptalca 170 2 30-40
db
Zoldség, parolva, 0,4  sltétalca vagy csepptalca 180 2 35-45
kg
Vegetarianus omlett  pizzaserpeny6 huzalpolcon 180 3 35-45
Mediterran zoldsé- sutétalca vagy csepptalca 180 4 35-45

gek, 0,7 kg

11.4 Informacio a bevizsgalé

intézetek szamara

Tesztek az IEC 60350-1 szabvanynak

megfeleléen.

a=m

¥ 8B = E @
\ L
(°C) (perc)

Aprosite-  Also + fels6 St6 talca 3 170 20-30 -
mény, 20 sités
db/tepsi
Aprosite-  Holégbefuvas, Sité talca 3 150 - 160 20-35 -
mény, 20 nagy héfok
db/tepsi
Aprosiite-  Hoélégbefuvas, Sité talca 2és4 150 - 160 20-35 -
mény, 20 nagy héfok
db/tepsi
Almatorta, Also + felsé Sutéracs 2 180 70 -90 -
2 forma, sités
atméro: 20
cm
Almatorta,  Hélégbefuvas, Sitéracs 2 160 70-90 -
2 forma, nagy héfok
atmeéré: 20
cm
Piskota Alsé + felsé Sitéracs 2 170 40 - 50 Melegitse el a sttét
@26 cm ke- sités 10 percig.
rek sttéfor-
maban
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¥ 8B = E @
\ ru
(°C) (perc)
Piskota Hélégbefuvas, Sutéracs 2 160 40 - 50 Melegitse el6 a sutét
@26 cm ke- nagy héfok 10 percig.
rek sttéfor-
maban
Piskota Hélégbefuvas, Sitéracs 2és4 160 40 - 60 Melegitse el a sutét
@26 cm ke- nagy héfok 10 percig.
rek sutéfor-
maban
Linzer Hélégbefuvas, Sité talca 3 140 - 150 20-40 -
nagy héfok
Linzer Hélégbefuvas, Siité talca 2és4 140 - 150 25-45 -
nagy héfok
Linzer Alsé + fels6é Sité talca 3 140 - 150 25-45 -
slités
Pirités, 4 - Girill Sitéracs 4 max. 2 - 3 perc Melegitse el6 a sutét 3
6 db egyik oldal; 2 percig.
- 3 perc ma-
sik oldal
Marhahus  Girill Huzalpolc és 4 max. 20-30 Helyezze a huzalpol-
hamburger, csepptalca cot a negyedik szintre,
6 db, 0,6 kg mig a csepptalcat a
harmadik szintre. A
sUtési id6 félidejében
forditsa meg az ételt.
Melegitse el6 a sutét 3
percig.
FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.
12.1 Megjegyzések a tisztitassal kapcsolatban
< A készllék feluletét meleg vizzel és enyhe mosogatészerrel mikroszalas ruhaval tisztitsa

meg. Tisztitsa meg és ellendrizze a sutétér kereténél kdrbefutd ajtotomitést.

A fémfeliileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

A szennyezédéseket enyhe mosogatdszerrel tavolitsa el. Ne juttassa azt a katalitikus felile-

Tisztitészerek  tekre.
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A sutéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy egyéb maradvany ta-
zet okozhat.

[

Napi hasznalat

A nedvesség lecsapodhat a készilékben vagy az ajté Gveglapjan. A paralecsapodas csok-
kentése érdekében a siités megkezdése el6tt 10 percig lizemeltesse a készlléket. Ne tarol-
ja az ételeket 20 percnél tovabb a készlilékben. Minden hasznalat utan mikroszalas torléru-
haval térdlje szarazra a készulék belsejét.

e,
c24

Tartozékok

Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg a tartozékokat. Mikroszalas ruhaval, langyos
vizzel és enyhe mosogatdszerrel végezze a tisztitast. A tartozékokat tilos mosogatégépben

tisztitani.

A tapadasmentes edény tartozékokat ne tisztitsa surol6 hatasu tisztitdszerekkel vagy éles
targyakkal.

12.2 Hogyan tisztitsa: Sitotér

mélyedése

GOzben sutés utan tisztitsa ki a sutétér
bemélyedésébdl a lerakddott
vizkémaradvanyokat.

1. lépés

2. lépés 3. lépés

Ontsdn 250 ml fehér ecetet a siits-
tér mélyedésébe. Legfeljebb 6%-os,
adalékoktol mentes ecetet hasznal-

jon.

30 percig hagyja kdrnyezeti hémér-  Egy puha kendével és meleg vizzel
sékleten, hogy az ecet feloldja a viz- tisztitsa meg a sutéteret.
kémaradvanyokat.

Az alabbi funkcional: Hélégbefuvas, nagy héfok PLUSZ 5 - 10 sitési ciklusonként takaritsa ki a stét.

12.3 Hogyan tavolitsa el:
Polctartok / katalitikus panelek

A sitd tisztitasahoz vegye ki a polctartdkat /
katalitikus paneleket.

1. lépés Kapcsolja ki a suitét, és varja meg,
hogy lehdiljon.
2. lépés Huzza el a polctarto ellilsé részét az

oldalfaltol. Tartsa a polctartd hatuljat
és a katalitikus panelt a helyén. A ka-
talitikus panelek nincsenek a suté fa-
laihoz rogzitve. Kieshetnek, amikor ki-
veszi a polctartokat.
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3. lépés Huzza el a polctartd hatuljat az oldal-
faltél, majd vegye ki a polctartot.

4. lépés A polctartokat a kiszereléssel ellent-
étes sorrendben helyezze vissza.
A teleszkopos siitésineken talalhato
végallas Utkdzok elére nézzenek.

12.4 Hasznalata: Katalitikus A katalitikus bevonat elszinezddése vagy a
tisztitas rajta megjelend foltok nincsenek hatassal a
tisztitasra.

A sutétérben katalitikus panelek talalhatok. A
katalizis soran a katalitikus panelek elnyelik a
zsiros szennyezddéseket.

Katalitikus tisztitas el6tt

Kapcsolja ki a sutét, és varja meg, Vegyen ki minden tartozékot a sité- Puha ruhaval, langyos vizzel és eny-
hogy lehljon. térbdl is tavolitsa el. he mosogatdszerrel tisztitsa meg a
sUtétér aljat és a sitdajto livegének

bels6 oldalat.

Siutétisztitas katalitikus tisztitassal

1. lépés 2. lépés 3. lépés
Allitsa be a funkciot és a sité h6-  Tigztitas utan forgassa a siitéfunkciok  Miutan a siit6 lehdilt, nedves, pu-
mérsékletét: C] 250 °C szabalyozégombijat kikapcsolt helyzet-  ha ruhaval tisztitsa meg a stéte-
be. ret.

Id6étartam: 1 6

12.5 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajté

A suté ajtajaba harom Uveglap van beépitve. Az ajtd és belsd Uveglapjai a tisztitashoz
kivehetbek. Az lveglapok kiszerelése el6tt olvassa el ,Az ajté eltavolitasa és visszaszerelése
c. rész dsszes utasitasat.

VIGYAZAT!
Ne hasznalja a slitét az tiveglapok nélkiil.

»

1. lépés Nyissa ki teljesen az ajtot, és fogja meg
mindkét zsanért.
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2. lépés

Emelje fel és hiizza a reteszeket, amig be-
kattannak.

3. lépés Csukja vissza a slitd ajtajat az elsd nyitasi
pozicidig (félig). Ezutan emelje fel és huzza
meg, majd vegye ki az ajtot a helyérdl.
4. lépés Helyezze a sit6ajtot egy puha ruhaval leta-
kart egyenletes fellletre.
5. lépés Tartsa az ajté burkolatat (B) az ajté felsd
szélénél a két oldalan, és nyomja befelé,
hogy levélassza a zarésint.
6. lépés Huzza elére a diszlécet az eltavolitdshoz.
7. lépés Egyenként fogja meg az ajto lveglapjait a
fels6 széliknél fogva, és dvatosan huzza
azokat egyenként. Az eljarast a felsé lveg-
lappal kezdje. Ugyeljen arra, hogy az lveg-
lap teljesen kicsusszon a sinbdl.
8. lépés Tisztitsa meg az liveglapokat mosogatdszeres vizzel. Ovatosan térélje szarazra az liveglapokat. Az
Uiveglapokat tilos mosogatdgépben tisztitani.
9. lépés Tisztitas utan tegye vissza az liveglapokat és a sit6ajtot a helyére.

Ha az ajté helyesen van beszerelve, a reteszek zarasakor kattanas hallhato.

MAGYAR

99



Ugyeljen arra, hogy az iiveglapokat (A és B) megfele-
16 sorrendben tegye vissza. Ellenérizze az iveglapok
szélénél [évd szimbdlumot / nyomatot. Mindegyiken
kilonbdzdképpen néz ki, igy a szét- és Osszeszerelés
kénnyebb.

Helyes felszereléskor az ajté diszléce kattan6é hangot
ad.

Ellenérizze, hogy a kdzépsé lveglapot megfeleléen
helyezte-e az agyazatba.

 ~ i

12.6 Hogyan cserélje: Lampa

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!
Az izz6 forr6 lehet.

A zsirmaradék raégésének elkerllésére
mindig kenddvel fogja meg a halogénizzét.

A siitovilagitas izzéjanak cseréje el6tt:

1. lépés

2. lépés

3. lépés

Kapcsolja ki a sttét. Varja meg, mig Huzza ki a sitét a halézati aljzatbol.

a suté lehdl.

Tegyen egy kendét a sutétér aljara.

Hatso lampa

1. lépés Az livegbura eltavolitdsahoz forditsa azt az 6ramutatd jarasaval ellentétes iranyba.
2. lépés Tisztitsa meg az livegburat.

3. lépés Cserélje ki az izzét egy megfeleld, 300 °C-ig héall6 izzora.

4. lépés Szerelje fel az livegburat.

13. HIBAELHARITAS

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.
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13.1 Mi a teendd, ha...

A tablazatban nem szerepl6 barmilyen mas
esetben forduljon a markaszervizhez.



Probléma

A siité nem melegszik fel.

Ellendrizze, ha...

Leolvadt a biztositék.

Probléma

Ellendrizze, ha...

Nem miikodik a Hishém-
ér6 szenzor funkcio.

A Hushémérd szenzor
dugasza teljesen be van
nyomva az aljzatba.

A viz kifolyik a sttétér be-
mélyedésébdl.

Tul sok viz van a sutétér
mélyedésében.

Megsérilt az ajtd tomité-
se.

Ne hasznalja a sitét. Ve-
gye fel a kapcsolatot egy
hivatalos szervizzel.

Az ételkészitési teljesit-
mény nem kielégité ennél
a funkcional: Hélégbefu-
vas, nagy héfok PLUSZ .

A siitétér mélyedését viz-
zel toltotte fel.

A ldampa nem mikodik.

Kiégett az izzo.

A kijelzén ,12:00” lathato.

Aramkimaradas tortént.
Allitsa be a pontos idét.

13.2 A szerviz szamara sziikséges adatok

Ha nem talal megoldast egyedul a problémara, forduljon a markakeresked6h6z vagy a
hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a sitétér
ellls6 keretén talalhato. Ne tavolitsa el az adattablat a készillék sutdéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

14. ENERGIAHATEKONYSAG

14.1 Termékismerteté és Termékismerteté adatlap*

Gyart6 neve Electrolux
- EOD5C71X 949499350
Modellazonositd EOD5C71Z 949499351
Energiahatékonysagi szam 95.3
A

Energiahatékonyséagi osztaly

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, also + felsé sités
mellett

0.95 kWh/ciklus

Energiafogyasztas normal terhelésnél, Iégkeveréses izemmod
mellett

0.81 kWh/ciklus

Sitéterek szama

1

Héforras

Elektromossag

Hangerd

721

A sito fajtaja

Beépithet6 siutd
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Témeg

EOD5C71X 32.2 kg

EOD5C71Z 32.0 kg

* Az Eurdpai uni6é szamara az EU 65/2014 és 66/2014 sz. rendeletek szerint.
Fehéroroszorszag szamara az STB 2478-2017, G fuggelék; STB 2477-2017, A és B fuiggelék szerint.

Ukrajna szamara az 568/32020 sz. rendelet szerint.

Az energiahatékonysagi osztaly nem alkalmazhaté Oroszorszag esetében.

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos fé6z6késziilékek — 1. rész: Tlizhelyek, sitdk, gézsiték és grillezék - A teljesit-

mény mérésére szolgalé modszerek.

14.2 Energiatakarékossag

A készulék tobb funkcioval is
segit energiat megtakaritani a
mindennapos f6zés soran.

Gondoskodjon arrdl, hogy a készullék
miikddése kdzben az ajto legyen becsukva.
Sités kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készulék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtétomitést, és ugyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Fém fé6z6edényeket hasznaljon az
energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerllje a készilék
eldmelegitését.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a stitések
kozotti szlinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat
légkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékho

A 30 percnél hosszabb ideig tarto sutés
soran a befejezés el6tt 3 - 10 perccel
csOkkentse a készulék hdmérsékletét a
minimum értékre. A készlilékben levé
maradékhd tovabb folytatja a sltést.

A maradékh6t mas ételek felmelegitéséhez
is hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartdsahoz. Ehhez valassza a lehetd
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast.

Konvekciés levego (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a stités soran.

15. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A Cf.\l) kovetkezé jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa ujra. Ujrahasznositashoz tegye
a megfelelé konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetiink és
egészségink védelméhez, és hasznositsa
Ujra az elektromos és elektronikus

hulladékot. A E tilté szimbolummal ellatott
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késziléket ne dobja a haztartasi hulladék
kozé. Juttassa el a készliléket a helyi
Ujrahasznosito telepre, vagy lépjen
kapcsolatba a hulladékkezelésért felelés
hivatallal.



BI3 CI3 TYPANblI OMNANMbBI3

Electrolux KypbInFbICbIH caTbin anFaHbiHbi3Fra pakmeT. Ci3 OH XbinfaraH Kkacion Taxipube
»KeHe MHHOBaLUMs apKbirbl Naaa 6onFaH eHiMai TaHAaablHbI3. Biperei xeHe cTunbai, on
ci3ai eckepe oTbIpbIn )xobanaHFaH. OHbl 8p NanganaHFaHaa Tamalla HaTukenep
anaTbiHbIHbI3Fa CeHimai bona anachbi3.

Electrolux komnaHusicblHa KoL KenAiHi3.

MbiHay ywWwiH Be6-canTbIMbI3Fa KipiHi3:

6 MariganaHy Typanel aknapatTbl, KiTanwanapApl, akaymnblKTbl X0 Kyparbl, KblameT
@ KOpCeTy XaHe eHaey Typarnbl aknapaTTbl MbiHa XepAeH anbiHbI3:
www.electrolux.com/support

g XKakcblpak KblameT any YLUiH eHiMiHi3ai TIpKeHi3:
a/ www.registerelectrolux.com

KypbInFbiHbI3 YLUiH akceccyapnapabl, WblFbiH MaTeprangapbiH XXaHe Kocarnkbl
% GenLuekTepai caTbin anblHbI3:

www.electrolux.com/shop

T¥TbIHYLWUBITAPFA KOJIOAY XOHE KbIBMET KOPCETY

OpKallaH TynHyckanblk kocasnkel 6enwekrepai nanganaHbiHpI3.

OKineTTi KbI3MET KepceTy opTanbiFbiMbl3fa xabapnackaHga, MbiHa AepekTepdid 6onybIH
KkamTamachbI3 eTiHi3: Yrri, PNC, cepusinbik Hemip.

Byn aknapaTTbl TeXHVKanbIk AepekTep TakTanlwacbkiHaH TabyFa 6onaabl.

AN EckepTy/cakTbIk-Kayincisgik Typansl aknapaT
Xannbl aknapat neH keHecTep
KopliaraH opTa Typansl aknapar

OHAipyLUi eckepTyCi3 e3repic eHridy KyKbiFblHa 1e.
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1. A KAYINCI3AIK AKMNMAPATDI

KypbInfFbiHbl OpHATbLIM icke KongaHap angbiHga Gipre
XeTKisinreH Hyckaynapabl MyKUAT OKbIN LWbIFbIHbI3. [ypbIC
opHaTtnay Hemece nanganaHbay HaTWXKeCiHAE OPbIH anfaH
XapakaT Hemece 3akbIMFa eHAipyLUi XayanTbl eMec.
HyckaynbiKTapabl KeniH Kapan Xypy YLWiH apKallaH kayincia
XXaHe KO XeTiMAi XKepae cakTaHbI3.

1.1 bBananap meH ocan agampaap Kayincisagiri

- Byn KypbInfbiHbl 8 )XacTaH ackaH 6ananap MeH AeHe, cesim
He aKbln-oin KabineTTepi WwekTeyni He Texipnbeci a3
agampap e3 KayincisgiriH kKamTamachbI3 eTeTiH afaMHbIH
Kadafranaybl He KypblfifblHbl Kayinci3 KongaHy 6orbiHLwa
BepreH HyckayblHa cyineHin, aypbic KongaHbay cangapbiH
TyCiHCe, oHa KongaHybliHa bonagbl. 8 Xacka TonmaraH
Gananap MeH MyMKIHAIKTEPi 6Te LWeKTeyni myregek
ajampapabl 6ackanap kagaranamaraH xxarfganga
KYPbIFbIOaH anbIC yCTay Kepek.

- bananapablH KypbInFbIMEH XaHe 6ap mobunbai
KypbINFbINapMeH OiHaMayblH kagaranay Kepek.

- Bapnbik opam matepmangapbiH 6ananapgaH anbic ycTan,
KOKbICKA TWUICTi TypAe Tactay Kepek.

- ECKEPTY: KypbInfbl MEH OHbIH KOSmKeTiMAai 6enikTepi
naviganany kesiHge Koldagbl. KypbiiFbl navganaHbiiFraHaa
Hemece o5 Cybln XaTkaHaa, oFaH 6ananap MeH yi
XaHyapriapblH XakblHOaTNaHbI3.

- Kypbinfbliga 6ana kayincisgiridib, Kypansl 6ap 6orca, oHbl
Gencenaipy Kepekx.

- Bananap KypbInFbiHbI XXeHAEY XaHe Tasanay XXYMbICTapblH
Bakplnaycbl3 opblHAaMaybl Kepek.

1.2 XXannbl Kayinci3aik
- byn Tek Taram nicipyre apHarnfaH KypbiSiFbl.

- byn kypbinfbl ik opTaga 6ip oTéacbkIHbIH TYPMbICTbIK
nanganaHyblHa apHarFaH.
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Byn KypbInFbiHbI KEHCENEPAE, KOHaKyn benmenepiHae,
TOCEK XXOHe TaHfbl ac KaMTaMacbI3 eTiNeTiH KOHaK
benmenepiHae, pepma ymnnepiHge xeHe MmyHaam
nanganany (opTtaiua) TYPMbICTbIK NanganaHy
AeHrernepiHeH acnanTbliH Backa ykcac TYpFblH Xalaa
nanganaHyfa 6onagsbl.

BinikTi MamaH FaHa ocCbl KypbINFblHbl OPHaTYbI XXaHe
kabenbai aybICTbIpybl THIC.

KypbUiFbIHbI KIPICTIpINreH KypbifibiMFa opHaTy angbiHga
nanganaHbaHbI3.

Kes kenreH TexHukanbIK KbI3MeT KepceTyai opbiHaay
anablHOa KypbUIFbIHbI KyaT Ke3iHEH aXblpaTbIHbI3.

KyaT cbiMbIHa 3aKbIM Kernce, 9feKTp KaTepiHeH cakTaHabIpy
YLiH OHbl 6HAIPYLI HEMECe OHbIH YaKIiNeTTi KbI3MeT KepceTy

opTarnblfbl HeMece Con CUAKTbI BiNiKTi MaMaH aybICTbIpYbI
THiC.

ECKEPTY: OnekTp TorblHbIH COFYy KayniH 6onabipmac yLuiH
LWamAabl aybICTbIpy angbliHAa KYpbIFbIHbIH, ©LWipyIii eKeHiHe

KO3 XeTKi3iHi3.

ECKEPTY: Kypbinifbl MEH OHbIH, KorkeTimai 6enikrepi
navganany kesiHge Kbldagbl. Kbl3ablpy aneMeHTTepiH
Hemece KypblfiFbl KybICbIHbIH 6eTiH ycTayFa 6onmangpl.
Kepek-xapakrapgbl Hemece TyMmnaneLl biabICTapbIH any
HemMece cany YLWiH apKawaH Tymnanew KonFabbiH KUiHi3.
Ocbl KypblfifFblFa fFaHa apHanfaH TarFam CeHCOpPbIH (iLLKi
TemnepaTtypa CeHCOpPbIH) NanganaHblHbI3.

Cepe cblpfblTnanapblH any yLwiH angbiMeH cepe
CbIpFbITNACbIHbIH anAblHFbl XXaFblH, COAaH KeWiH apTKbl
XafblH ByIip kabblpranapbiHaH apbl TapTbiHbI3. Cepe
CbipfblTNanapblH Kepi 0afbITTa OpHaTbIHbI3.

Kypangbl TazapTy ywiH 6yMeH TasapTKbILWTbI
nanganaHbaHbI3.

LLbIHBI eCikTi Ta3anay yLwWiH KaTTbl XeMipriw 3attapabl
HemMece eTKip TeMip KblpFbilTapabl NanganaHdbaHbis,
cebebi cbizaTt Tycipin, WbIHbI WbITbIHAM KETYi MYMKIH.
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2. KAYIMNCI3AIK HYCKAYJIAPb

2.1 OpHaty

ECKEPTY!
Byn KypbInfFbIHbI TEK BINiKTI
MaMaH FaHa opHaTyFfa Tuic.

Opam mMaTepuangapblHbiH 6apnbiFbiH
anblHbI3.

ByniHreH KypbInfFblHbI OpHaTNaHpI3
Hemece icke KocnaHbI3.

KypblnfFbiMeH Gipre XeTki3inreH opHaTy
HyCkaynapblH OpbIHAAHbI3.

Ecik awblk keaaeri 1022 mm

Tepenairi

XKenpgeTkiw caHplnayblHbIH, 560x20 Mmm
€H TeMeHri enwemi.
TemeHri apTkbl 6enikte

opHarnackaH caHpinay

XKeninik CbIMHbIH, 1500 mm
y3blHApIFLl. Kabenb apTkpl
GenikTiH OH >aK bypblLUblHA

opHanacTbIpbinFaH

BekiTy 6ypanaanapsl 4x25 Mm

Kypbinfbl ayblp 6onFaHablkTaH, OpHbIHAH
XbIMKBITKAH Ke3ae apkallaH abaw
6onbIHbI3. DpKalLaH Kayinciaaik konFabbl
MeH BiTey asiK KMiM KMiHi3.

*  KypbInfFblHbI TYTKACbIHAH TapTNaHpI3.

*  KypblnfFblHbI OpHaTYy TanantapblHa Colikec
bIHFaNNbI )X8HEe Kayincia xepre
OpHaTbIHbI3.

*  KypblnfFbinap MeH 3aTTapablH
apacblHAaFbl MUHUMYM KaLUbIKTbIKTbI
CaKTaHbI3.

»  KypbinfFblHbl OpHaTNac 6ypbiH, KypbisiFbl
€Ciri Kegepricia alwbIinbIn TypFaHbIH
TEeKCepiHi3.

*  Kypbinfbl 9neKTp cankbliHAaTy XynecimMeH

xabgblktanFaH. On anekTp KyaT Ke3iHeH

XYMbIC iCTeYi Kepek.

KopnycTbiH MUHUManbAbI 590 (600) mm
6uikTiri (Kopnyc neH >xymbic

6eTiHiH apacbiHaaFbl

MUHUManbAb! BUIKTIK)

KopnycTbIH eHi 560 mm
KopnycTbiH TepeHairi 550 (550) mm
KypbInfFbIHbIH angblHFbl 594 Mmm
XKaFbIHbIH BUIKTIri

KypbInfFbIHbIH apTKbl 576 Mm
XKaFbIHbIH BUIKTIri

KypbInFbIHbIH, anablHFbl 595 mm
XKaFbIHbIH eHi

KypbInfFbIHbIH apTKbl 559 mm
XKaFbIHbIH eHi

KypbInfFbIHbIH TEepeRairi 569 mm
KypbInfbIHbIH KipikTipinreH 548 mm

TepeHairi
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2.2 3neKTp TorbiHa Kocy

ECKEPTY!
©pT XoHe ANeKTp KaTepiHe
yliblpay kayni 6ap.

ONeKTPTOFbIHA KOCY »KYMbICTapbiHbIH
GapnblfblH BINIKTI ANeKTpLUi FaHa icke
acbIpybl Kepek.

KypbInfbiHbl MIHOETTI TYpAe xepre
TYMbIKTay KaxeT.

TexHukanbIK aknapaT TakTacblHAaFbl
napameTprepain, Heriari kyatneH
xabablKTay xeniciHaeri anexkTp
napameTpnepiHe covikec KeneTiHiHe Ke3
KETKI3IH3.

OpKallaH AypbIC OpHATbINFAH, COKKbIFa
TesiMai po3eTkaHbl KONAaHbIHbI3.

Ken TapmakTbl agantep MeH y3apTKblLu
cbiMabl KOnaaHbaHbI3.

KypbInfbIHbIH allackl MEH Xeninik
CbIMblHa eLwbip 3akpiM KenTipMeH;i3. Kopek
CbIMbIH aybICTbIPY KaxeT 6onca, OHbl
MIHAETTi TYPAE Kpl3MET KepceTy
opTanblfbl Xy3ere acblpyfa Tuic.

OneKTp cbiMaapblHa KON TUridyre Hemece
KYPbINFbIHbIH, €CIriHE HE KYPbINFbIHbIH,
TOMEHT i XafblHa, acipece bICTbIK TypFaH
€ecikke XakblHaayFa 6onManabl.

ToK Xypin TypFaH XeHe rmaponsonsaumnsacel
Gap GerniekTepai anekTp kaTepiHeH
KOpFay YLUiH Kypancbl3 ansiHOanTbIH eTin
MbIKTan opHaTy Kepek.

KypbInfFbIHbIH allacklH po3eTkara Tek
KYPbINFbIHbI OpHATbIN GoNFaHHaH KewiH
faHa KocblHbI3. OpHaTbIn 6onFaHHaH KeniH



allaHbIH KON XeTeTiH Xepae TypraHblHa
KO3 XeTKi3iHi3.

» Erep posetka bekiTinmereH 6onca,
allaHbl XarnFamaHbl3.

*  KypbInfFblHbl @XblpaTy YLUiH 31eKTp
CbIMbIHaH TapTnaHbl3. OpAaibiM Kopek
allaHbl KONIMEH TapThin LblFapbIHbI3.

* Tek gypbiCc OKWaynarbiL Kypangapabl
KOMAaHbIHbI3: XXeniHi KOPFanTbIH
axblpaTKbILWTapAbl, CakTaHAbIPFbILLTapAb!
(ycTaTKblWTaH anbiHFaH 6ypaHaans
CaKTaHAbIpFbILUTAp), XXepre TyMbikTanyaaH
KOpFay TeTikTepi MeH TyWbIKTarbILUTapabl
naviganaHbliHpI3.

*  OneKTp KOHAbIPFbICHIHAA KYPbINFbIHbI Ke3
KEenreH TOK NOMCTEPIHEH axblpaTyFa
MYMKiHAIK 6epeTiH oKLwaynaFbIL KypbinFbl
6onybl kepek. OKLWaynarbIl KypbliFsliaa
KeHAiri 3 MM-geH kem emec caHbinay 6ony
Kepexk.

*  Byn KypbInFbl Xeninik alameH xaHe
Xeninik kabenbMeH >xababIKTanfaH.

Eyponara apHanfaH opHaTyfa Hemece
aybICTbIpFaHAa NavpanaHyra 6onartbiH
kabenb Typnepi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), H05 BB-F

KabenbaiH, KMmachblH Biny yLiH TeEXHUKaNbIK
OepekTep TaKTallacbiHAarbl Xanmnbl KyaTTbl
KapaHpbl3. CoHal-aK MblHa KECTeHi Kapa
anacebl3:

Xannbi kyatbl (BT)  Kabenb cekuusicbl

(mm?)
eH kebi 1380 3x0.75
eH kebi 2300 3x1
eH kebi 3680 3x1.5

Kep cbiMbl ()acbin/capbl kabenb) hasanbik
xoHe beriTapan kabenbaepaeH (kek xxaHe
KOHbIp kabenbaep) 2 cM y3blH 6ONybl KEPEK.

2.3 NMNanpanaHy
C ECKEPTY!
YKapakat any, kywvin kany,
ANEKTP KaTepiHe ylbipay He
XKapbInbIC LWbIFY Kayni 6ap.

*  Byn KypbIFbIHbIH TEXHUKANbIK
cunaTTaMachlH ©3repTreH;s.

« Xenpety caHbinaynapblHbiH,
GiTenMereHiH TekcepiHis.

* KyMmbIC icTen TypFaH KypbInfbiHbl
HasapgaH TbiC KanablpMaHbI3.

*  KypbInfbliHbl NanganaHbin 6onraHHaH
KeWiH apKallaH CeHAIpiHi3.

e KypbInfbl XXyMbIC iCTEN TYpFaH Ke3ae ecikTi
alwkanaa abavinaHpl3. blcTbik aya LWbIFybI
MYMKIH.

*  KypbinfblHbl AbIMKbIN KONAapMeH Hemece
CyFa TuWin TypraHga nanganaHbaxbi3.

*  AubIK eCikke KyLl canMaHpI3.

*  KypbInfbiHbl XXyMbIC 6eTi HEMece cakTay
GeTi peTiHOe nanganaH6aHbI3.

*  KypbInfFbiHbIH €ciriH abannan alblHbI3.
Ankoronbai MHrpeaneHTTepai
KongaHfFaHga, ankoronb MeH aya kocnachbl
naviga 6onybl MyMKiH.

* EcikTi awkaH ke3fge »apkbli Hemece
allbIK OTTbIH KypbIFbIMEH XaHacyblHa
xon 6epmeH;s.

e TyTaHfbllW eHiMaepai HeMece TyTaHFbILL
OHIMAEPMEH binFanfaHabIpbinFaH
3aTTapabl KypbinfbIHbIH iLLiHE, XaHblHa
Hemece YCTiHe KOMaHbI3.

ECKEPTY!
KypbInfbiHbl 6ynaipin anybiHpbI3
MYMKiH.

*  OmanbgiH 3akbiMaanyblH Hemece
OHCi3eHyiH bonablipmay YLUiH:

— MeLlKe apHarnfaH biabicTapabl Hemece
Oacka 3aTTapapbl KypbinFbl ilWiHae
Tikenen Ty6iHe KOMMaHbI3.

—  aniMUHWI XYKanTbIpabl KYPbInFbIHbIH,
TabaHblHa Typa KOMMaHbI3.

— CyAbl TIKENew bICTbIK KyPbINFbIFa
KOVMMaHbI3.

— o3ipneyai askTaraHHaH KeniH
KypbInFblAa biFangpl biablCTapabl
XoHe TaramapAbl cakTaMaHbl3.

— Kepek-Xapakrapdbl anbin Hemece
opHaTkaH ke3ge abari 605bIHbI3.

*  KypbInfblHbIH 3Marnb KantamacblHbIH
Hemece ToT BacnanTbiH 6onat GeniriHiH
TYCiHiH ©3repyi Kypblnfbl XXyMbICbIHa acep
eTnenai.

« Cynbl KOCNagaH xacanfaH TopTThl Nicipy
YLWiH WYHFbIN TabaHbl KONaaHbIHbI3.
YKemic woipblHAapbl KETNEWTIH faKkTap
Kangblpagbl.
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OpKaLLaH KypbInFbIHbIH, €Ciri xabblK Kyriae
a3ipneHis.

Erep kypbinFbl xxuhas naHeniHiy (Mbicansl,
€CIKTiH) apTblHa OpHaTblnca, oHaa
KYPbINFbl )KyMbIC iCTEN TypFaH Ke3ae
€CIKTIH eLuKallaH >xabblnManTbiHbIHa ke3
KEeTKi3iHi3. XKuhas naHeniHiH apTKbl
XafFblHAA XbINy XoHe bIfFan XuHanybl
XXOHe KeWiH KypblInFbiFa, Koprycka Hemece
efjeHre 3aKbIM TUri3yi MyMKiH. Kypblnifbl
naviganaHyaaH KewiH TonblFbIMeH
CyblFaHLa xuhas naHeniH xannaHbl3.

2.4 KyTy MeHeH Ta3anay

ECKEPTY!

YKapakat any, epT kayni Hemece
KypbINFbIHbI Oynaipin any kayni
bap.

KypbInfFbIHbI XXeHAeY anabiHaa 3NneKTp
XeniCiHeH afbITbIHbI3 XXeHe allacbiH
po3eTKkagaH CybIpblHbI3.

KypbInFbIHbIH, CYbIK EKEHIHE K83 XKETKI3iHi3.
LLbIHBI NaHeni CbiHbIN Kanybl MYMKIH.
3akpIM KenreH 6onca ecikTiH, LWbIHbI
naHenbAepiH Aepey aybICTbIPbIHbI3.
YaKineTTi Kpl3MeT KepceTy opTarblfbiHa
xabapnacblHbl3.

KypbinFblaaH ecikTi anFaH kesge aban
OonbiHbI3. EcikTiH canmarbl ayblp!
KypbInfFbIHbIH 6eTiHAer MaTepuanpiH,
canachbl TyYCMecC YLUiH Me3rin-mesrin
TasanaHbl3.

KypbInFbIHbI AbIMKbBIN XYMCakK
wybepekneH Taszananpbl3. beriTtapan
XKYFbILL 3aTTapAbl FaHa KoAaHbIHbI3.
Kewmipriw 3attapgbl, Typnini xekenepai,
epiTKilTepai Hemece meTann 3atTapabl
nanganaHbaHbI3.

Tymwanew 6ypikkiWiH KongaHcaHbI3,
OHbIH, OpaMbIHAAFbI Kayinci3aik
HyCKaynapbiH OpblHAaHbI3.

KatanuTTi amanbbl XyFblll 3aTTapMeH
TasanamaHpi3.

2.5 lwki XapbIK
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ECKEPTY!
OnekTp katepi 6ap.

KASAK

Ocbl eHiMHIH iWiHaeri Wwam(aap) meH
WwamaapablH, Kocankel 6enwekTepi xxeke
caTbinagbl: byn wampap Temnepartypa,
4ipin, binFangpinbIK CUAKTbI TOTEHLIE
dusmnkanblK xxargannapra TYPMbICTbIK
KypbINFbiNapablH kapcbl TypybliHa HeMece
KYPbINFbIHbIH, XKYMbIC XaFgaribl Typanbl
curHan 6epyre apHanfaH. Onap 6acka
kongaHb6anapga nanganaHyra
apHanwvaraH xoHe TypfblH yrnepai
XapbIKTaHAbIPyFa Covikec kenmenai.

Byn eHimae G knacbliHaarb! KyaT TMimainiri
Bap apblk ke3i 6ap.

TexHukanblk napameTpnepi cam keneTiH
Lwamaapabl faHa naviganaHblHbI3..

2.6 KbiameT

KypbInfbIHbI XXeHAeY YLUIH yakKineTTi
Kbl3MeT kepceTy opTasbifbiHa
xabapnacblHbl3.

Tek TynHyckanbIK Kocankel 6enwekrepai
nanganaHblHbI3.

2.7 Kokbicka TacTtay

ECKEPTY!
>KapakaT any Hemece TYHLUbIFbIMN
Kany kayni 6ap.

KypbInfFbiHbI yTUNM3auusinay xornbl
Typanbl aknapar any yLiH MyHuuunangbl
opraHfa xabapnacbiHbl3.

KypbInfbIHbI 9NEKTP KerniCiHeH
axbIpaTbiHbI3.

KypblInfbiFa »akblH OpHanackaH anekTp
CbIMbIH KeCiMn, KOKbICKa TacTaHbl3.
KemeneTke TonmaraHb6ananapabiH
Hemece Y1 XaHyapnapblHbIH Kypbinfbiaa
TYpbIN KanMaybl YLUiH eCik KaknarbiH
anbiHpI3.



3. OPHATY

ECKEPTY! 3.1 KipikTipin opHaty
Kayincisgik TapaynapbiH
KAPaHBbI3. @B YouTube obecomaes

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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3.2 TymwanewTi Kopnycka 6ekity

4. BYVIbIM CUMATTAMACHI

4.1 XXannb! wony

LIEILL

OI:IO

N HHEE
N — O

4.2 Kepek-xapakrap

* Top cepe
blabicTapFa, TOpT kKanbinTapbiHa,
KyblpblIiFaH TaFaMmaapFa apHarFaH.
* Micipy Hayachbl

TopTTap MeH neyeHbenepre apHasFaH.

* [punb-/ Kyblpy Tabachl
[Micipy MeH KyblpyFa Hemece mMan
XMHaNTbIH Taba peTiHae nanganaHyra
apHarnfaH.
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Backapy Takrachl

Kbl3ablpy dyHKUMANAPbIHbIH TETir

Kyat wawmbl / Genrici

Ovcnneit

Backapy TeTiri (Temnepatypara
apHarFaH)

A Tewmnepartypa uHamkatopbi/TaHBacsl

Plus Steam

Bl Taram ceHcopbiHa apHarnFaH ysblk

El Kbizobipy anemenTi

LWam

XKengeTkiw

KybICTbIH, LWbIFLIHKLI Xepi
Cepe Tiperi, anbiH6ansbl

Cepe OeHreiinepi

* TaFam ceHcopbl
TaraMHbIH KaHLWWanbIKTbl 83ipfeHreHiH
erLieyre apHarnfaH.

+ CblpfbiTna xongap
TeneckonTblK 6arbITTarFbILITAP apKplbl
cepenepai oHanblpak KOKFa XoHe anyfa
Sonapgpbl.



5. BACKAPY MAHETI

5.1 baTbipma TeTikTep

KypbInfbiHbI iCke nanganaHy YLiH OHbIH,
TeTiriH 6acbiHbI3. TeTik 6epi WhiFagbl.

5.2 CeHcopnbik anaHgap / Tynmenep

YaKbITTbl OpHATY YLUiH.

@ CaraT pyHKUMACHIH OPHATY YLLUIH.

_l_ YaKpITTbl OpHATY YLLUiH.

) blcTbik xenaeTkiwneH nicipy MMKOC dyHKUMSACHIH KOCYFa XaHe CoHaipyre
apHarnfaH.

A B A C A. Carat cyHKUMsINapsbl
' | I | B. Taiivmep
o) gmm)  gmm) oo C. TaFam CeHCOpPbIHbIH MHAMKATOPbI
A R0 o PRI VIRAHIEToP
LI
e »?

6. EH ANFALL NAVLOANAHY ANObIHOA

ECKEPTY!
Kayincisgik TapaynapbiH
KapaHbi3.

6.1 BipiHwi naMpganaHy angbiHAA

AngblH ana Kbl3ablpy KesiHae TyMLLaneLTeH Uic XaHe TYTiH WhlFagbl. benveHid xengeTinyiu
KaMTamacbI3 eTiH;i3.

o"

1-kagam 2-kapam 3-kagam

CaraTTbl OpHaTbIHbI3 TymwanewTi TazanaHbI3 Boc TymwanewTi angbiH ana
KbI3AbIPbIHbI3
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+,_ - YaKbITTbl OpHaTY YLUiH
6acbiHbI3. LLlamameH 5
CceKyHATaH KeniH XbInbinbiKTay
TOKTan, aucnneiiae yakplt
KepceTineai.

TyMLwanewuTeH kepek-
XapakTrapAblH 6apnbiFblH XaHe
anmarnbl cepe CbipfFbiTnanapbiH
anblHpI3.

TymwaneLu neH
akceccyapnapgpl
MWKpOTanLbIKTbI WyGepekneH,
XblIfbl CYMEH XaHe XyMcak
XKYFbILL 3aTNeH TasanaHbl3.

MbIHa dyHKUMSA YLLiH
MaKkcymanabl TemMnepaTypaHsbl

OopHaTbIHbI3: IZ] KepceTinreHwe
KanTa-kamTa TypTiHi3.

YakpIT: 1 carat

Keneci pyHkuma yLwiH
MaKkcumangbl TemnepaTtypaHbl

OpHaTbIHbI3: If' KepceTinreHwe
KaWTa-kanTa TypTiHi3.

YakpIT: 15 MuH.

Keneci dpyHKUMSA yLLiH
MaKkcymanabl TemMnepaTypaHbl

OpHAaTbIHbI3:
KepceTinreHwe kavta-kamTta
TYPTIHi3.

YakpIT: 15 MuH.

TyMLuaneLuTi eLwipin, on cyblFaHLwa KyTiHi3. Akceccyapnap MeH anbiH6anbl cepe TipeKTepiH TymLianeLuxke

carnblHpI3.
7. OPKYHOIK KOJIOAHY
ECKEPTY!
Kayinciagik TapaynapbiH 2-kapam  Tewneparypa.
KapaHbl3. 3-kapam MMicipy asKTanFaHHaH keliH newTi

7.1 Kanau opHaTtacbI3: Kbizgbipy

hyHKUUACHI

1-kapgam

OypaHbI3.

KbI3abIpy yHKUMACHIH TaHAay YLiH
Kbl3AbIpy PYHKUMANAPbIHbIK TETIrH

CeHAIpy YLWiH TeTikTepai ceHaipy
KannbliHa GypaHpbI3.

7.2 ®yHKUMAHBbI opHaTy: blcTbIK XkengeTkiwneH nicipy MKOC

1-kagam

ECKEPTY!

Kynin kany »xaHe KypbinFbiHbl Gyngipin any kayni 6ap.

MeLwTiH CybIK eKeHiHe ko3 XeTKi3iHi3.
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2-kapam

KopnycTbiH 6enrineHreH aexreniHe aeniH
CY KyWbIHbI3.

@ KopnycTbiH 6enrineHreH aeHreiHin
€H, Ken CblfbIMAbINbIFbl — 250 Mn. Taram
nicipy 6apbicbiHAa HeMece TymLaneLl
bICTbIK TYpFaHAa KopnycTbl 6enrineHreH
XepiHe AeiH ToNTbipMaHbI3.

3-kapa
Kapam DYHKLUMAHBI OPHATbIHbI3: .
BacblHbI3: . MnpnkaTtop xaHagp!. Byn MblHa pyHKUMAMEH FaHa XXyMbIC icTenai: blcTbik
xenpeTkiwneH nicipy MITKOC kepceTinreHiwe kanTa-kanTa TypTiHi3.
4-kapam TemnepaTypaHbl OpHaTy YLUiH TemnepaTypa TeTiriH GypaHpi3.
5-kapam blnFangbl TyFbI3y yiwiH 60c TymwanewTi 10 MUHYT anabliH ana Kbl3ablpbiHbI3.
6-kagam Taramabl neLke KoMbIHbI3.
«KeHecTtep» TapayblH kapaHbI3.
Tarampabl nicipy kesiHae neLu eciriH elkallaH alunaHpl3.
7-kapam MewTi coHAipy YLWiH Kbi3abIpy YHKUMSANaPbIHbIH TETIrH COHAIPY KannbiHa OypaHbI3.
- NewTi ceHAipy ywWiH 6acbiHbI3. iHankaTop ceHeni.
8-kapam PyHKUMA asiKTanFaHHaH KeliH ecikTi abavinan awbiHbI3. LbIkkaH binFan Kyrnaipyi MyMKiH.
9-kapam MeLwTiH CybIK eKeHiHe K83 XeTKi3iHi3. KybICTbIH, WbIFbIHKbI XXEPIHEH KanFaH Cyabl KETIPiHi3.

7.3 Kbi3abipy cdyHKkumnanapbl

Kbi13abipy Konpany
HKUMACHI
Kbi3abipy KonagaHy PyHKY
yHKUMACHI Byn Taram nicipy 6apbicbiHAa
‘Y KyaTTbl YHemaeyre apHanfaH

0

TymwaneLu ewipyni. dyHKUMS. Byn dyHKUMSAHDBI
blnranab! nanganaHFaHaa iLki

KenpeTKilneH  temnepaTypa OpHaTbinFaH

Owipyni kyni nicipy TemnepaTypaaaH earewe 6onybl

MYMKiH. Kbl3gblpy KyaTbl asatobl

Wamae! Kocy. MYMKiH. KocbiMLia aknapat any
yuwiH «KyHaenikTi nanganany»
TapayblHAa MblHa Typanbl
eckepTnenepai KapaHbl3:
Taramabl 6ip yakbITTa yiu blnFangbl xengeTkilneH nicipy
cepene nicipyre xoHe kenTipyre kepceTinreHiue kanta-kaiira
apHarFaH. TYPTiHi3.
TemnepaTypaHbl JocTypni
(ﬁ;) nicipy ge»(ﬁ?niHeH%O-Ig"C Ty@i KpITblpnak Kynwenepai
A
xengeTkiwneH Taram nicipy 6apb'c.b'.Hﬂa binFan ACTbIHFbI KbI3abIpYy
micipy / blcTelg  KOCYFa apHanraH. Micipy ke3iHae
xengetkiwnex  AYPBIC TYCTIXKSHE KbiTbIpnak Taram xi6iTy yLWiH (kekeHicTep
nicipy MIOC Kaﬁvb'KTb' anyra apHanfa. v XoHe xemic). EpiTy yakbITbl
Kaiita KelaabIpy kesiHae My3faTbinFaH TaFaMHbIH
GapbiHwia cenpi etyre Epity MeriLiepi MeH eniemMiHe
apHanfaH. 6annaHbICTbI.
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Kbi3abipy KonpaHy
pyHKUMACHI
— 2Kyka eTin ken menwepae

[JaviblHaanFaH TaraMmHaH rpunb
acay eHe TOCT xacay.

XKbingam rpunb

—] YnKeH eT KeCcekTepiH Hemece
? cyieri 6ap kyc eTiH 6ip cepere
KOWibIN, KyblpyFa apHarnFaH.
['paTeH xacayra xaHe
Kbl3apTyFa apHanfaH.

Typ6o rpunb

vvv Muyua nicipyre apHanraH. Ty6iH
Y KbITbIpraK eTin, KaTTbl Kbl3apTbin
— nicipyre apHarFaH.
Muuua
DyHKUMSACHI
—_— Tarampabl Gip cepe aeHreliHae

nicipy *aHe KybIpy YLUiH.
KaTanuTtukanslk Tasanay
Hactypninicipy /' Typankl KocbiMLIa aknapat any

Karanua YLWiH «KyTiM xaHe Tasanay»
TapayblH KapaHpi3.

8. CAFAT ®oYHKUUNATINAPBI

8.1 CaraTt dpyHKUMANapbl

7.4 MbiHanap Typanbl
eckepTtnenep: binrfanabl
XenpgeTkilwneH nicipy

Byn dyHkuma EU 65/2014 xeHe EU 66/2014
CTaHgapTTapbliHa COKEC 3HEPTUsl YHEMAeY
CblHbIObIHA YXoHE 3KoAM3alH TananTapbiHa
cau 6ony ywiH narganarbingsl. EN 60350-1
CTaHAapTblHA can CbiHanagbl.

XKyMbICbl TOKTaN Kanmaybl YLUiH XaHe
TyMLUANeL MyMKiH eH >XOFapbl KyaTTbl
YHEMAEYMEH XYMbIC iCTeyi YLUiH
TYMLUAMNELUTIH, eciri )abblk 60Mnybl Kepex.

[Micipy Typansbl Hyckaynapasl «Ceskemektep
)KOHe KeHecTep» TapayblHaH KapaHbl3,
blnFangpl xxengeTkiwneH nicipy. KyatTbl
yHemaey Typarbl >annbl yCbiHbICTapabl
«KyaTtTbl yHEMAey» TapayblHaH KapaHbl3,
«KyatTbl yHemaey».

Carat (pyHKLMACHI Konpany
@ Toynik yakpITblH OpHaTYyFa, e3repTyre Hemece KapayFa apHarFaH.
Toynik yakbITbl
I_)l MeLwTiH XXyMbIC iCTey yaKblTblH OpHAaTYFa apHarnfaH.
Y3aKTblK
Q Kepi caHak napameTpiH opHaTyFa apHanfaH. byn dyHKums TyMLwaneLwTiy,

MwuHyT calblHFbl AbIObIC

KblaMeTiHe acep eTnenai. byn yHKUMAHBI Ke3 KenreH yakplTTa, neL ceHin
Typca fa opHaTtyra 6onagpl.

8.2 OpHarty xonbl: CaraTt pyHKUuaANapbl

OpHarty xonbl: Toynik yakbITbl

@ — TyMnaneLuTi aNeKTp Ke3iHe KOCKaH Ke3ae, TOK COHIN kanFaHaa HeMmece Tanmep opHaTbinMaraH Kkesae

XKblIMblSbIKTA nabl.

+, T — yaKbITTbl OpHaTY YLWUiH 6acbiHbI3.

LLlamameH 5 cekyHATaH KeWiH XbIMbINbIKTay TOKTan, AUcnneine yakplT kepceTinesi.
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©3repTy xonbi: Taynik yakbITbl

1-kapam ) . o o . o
kaA @ — TOYNIK yaKbITbIH ©3repTy YLUIH KaiiTa-kainTa 6acbiHbI3. @ — XbInbinblKkTark 6actanabl.

2-kapam — .
Kan + — yaKbITTbl OPHATY YLUiH 6acbIHbI3.
LLlamameH 5 cekyHATaH KeWiH XbIMbINbIKTay TOKTan, AUcnnenae yakplT kepceTinesi.

OpHarty Xonbl: ¥3aKTbIK

1-kapam TyMLaneLTiH (PyHKLMSCbl MeH TeMNepaTypacklH OPHATHIHbI3.

2-anam @ — KaWnTa-kanTa 6acblHbI3. |_)| — XbInbinbikTar 6actangb.

3-kapam + , T — Y3aKTbIKTbl OpHaTY YLUiH GacbiHbI3.
[vcnnenge mblHay kepceTineai: |_)| KepceTinreHile kanta-kanta TypTiHis.

|_)| — OpHaTbINFaH yakbIT asikTanfaHga Xbinbinbikraiasl. CUrHan ectinin, Tymwanew ewesi.

4-kapam CurHangbl TOKTaTy YLUIH Ke3 KenreH TyiMeHi 6acbiHpI3.

5-kapam TertikTepai ewwipy kyiiHe GypaHpl3.

OpHaty xonbi: MMHYT calblHfbl AbIGbIC

1-kapam o o . .
KA @ — KanTa-kanTa 6acbiHbI3. Q — XbIMbINbIKTak 6actangbl.
2-kapam —_— .
KaA + — YaKbITTbl OPHATY YLUIH 6aCbIHbI3.
DyHKUMA 5 ceKyHATaH KelriH aBToMaTThl TYPAE iCke Kocbinaabl.
OpHaTbifFaH yakblT askTanfFaHaa curHan ectinegi.
3-kapam CurHangbl TOKTaTy YLUiH Ke3 KenreH TyiMeHi 6acbiHpI3.

4-kapam TertikTepai ewwipy kyiiHe GypaHbl3.

Bac TapTty xonbl: Carat dpyHKuusnapbl

1-kapnam o o o
kaA @ — caraT (yHKUUSICbIHBIH TaHBach! XbinbinblkTalk 6acTaraHwwa kaTa-kariTa 6acbiHbI3.

2-kapam —_— . o o .
Bacbin TypbIHbI3: KepceTinreHLle KanTa-kamta TypTiHi3.

CaraT yHKUMsiCbl BipHeLle cekyHATaH KeiiH eLesi.

9. KEPEK->XAPAKTAPbI KOJIOAHY

ECKEPTY! 2 -TemnepaTtypaHbl OpPHaTbIHbI3:
A Kayincisgik TapaynapbiH * newTiH Temneparypachbl: eH a3bl 120 °C,
KapaHbI3. * TaraMmHbIH iLLKi TemnepaTypacsl.
>Kakcbl nicipy HOTWXKECiHe KON XKeTKi3y YLUIH:
9.1 Taram ceHcopbl « Taram Kocnanapbl 6enve
TemnepaTypacbiHAa 60nybl Kepek.
Taram CEeHCOopbl - Tafam iLIJiHﬂ,eri o Taram CEHCOpbI - OHbI CYMHK
TemnepaTypaHbl enwenai. Taram TaraMaapMeH kongaHbaHbI3.
Temnepartypachl OpHa.TblnFaH Temnepartypara e Taram ceHcopbl - Nicipy kesiHae on
XKETKeHAe newl ceHen|. bIObICTbIH iWiHAe 6ony Kepek.
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Taram caHaTTapbl: €T, KYyC €Ti XXaHe
Oanblk

1. |wki TemnepaTypa CEHCOPbIHbIH, YLLbIH
eTTiH Hemece 6anbIKTblH OpTacbiHAaFbI
€H TbifbI3 Xepre 6apblHWa TepeH
CyFbIHbI3. |LWKi TemnepaTypa
CEeHCOpbIHbIH kemiHae 3/4 GeniriHiH TaFam
iLiHe Kipin TypyblH KamTamachbI3 eTiHi3.

2. lwki TemnepaTtypa CEHCOpPbIHbIH allacblH
KypPbINFbIHbIH Oyiip kKabblpFacbiHAaFbI
po3eTKara CyFblHpI3.

ay
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IWwki TemnepaTtypa CeHCOpPbIHbIH MHOUKATOPbI
XbINbINbIKTaNAbI.
3. lwki TemnepaTtypaHbl opHaTy YLUiH +

Hemece ~ TyiMeLliriH 6acbiHbI3.
Temnepatypanbl 30 °C rpagyctaH 99 °C
[OewiH opHaTyfa 6onagbl.
4. TymwanewTiH (OYHKLUACBIH XoHe
TemnepaTypacbiH OpHaTbIHbI3.
Taram TemnepaTypachkl OpHaTbINFaH iLLKi
TemnepaTypara XeTKkeHae 2 MUHYT
ObIObICTBIK curHan ectineai. CurHangpbl
TOKTaTy YLUiH Ke3 KenreH TYWMMeLLiKTi
0acblHbI3.
5. KypbInfbiHbl COHAIPIHI3.
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6. Iwki TemnepaTypa CEHCOPbIHbIH allacbliH
po3eTKkaZaH CyblpbiHbI3. blabICTbI
KYPbINFbIAaH anbiHbI3.

Taram ci3 kanaraHgau xakcbl nicnece,

XOFapblaarbl Kagamaapabl kariTa opblHaan,

iLLKi TeMnepaTypaHbliH, XoFapblpak MaHiH

OpHaTbIHbI3.

Taram nicipy 6apbicbiHaa TemnepaTypaHbl
Ke3 KenreH yakpiTTa e3reptyre 6onagsbl. Iwki

TemnepaTypaHbl 63repTy YLUiH @ TYWMELLIriH
0acblHbI3.

ECKEPTY!

ILwki TemnepaTtypa CeHCOpPbIHbIH
yLbl MEH alliacblH anfaH kesae
abaii 6onbIHbI3. WK
TemnepaTypa CEHCOpbI bICTbIK.
Kyvin kany kartepi 6ap.

Taram caHaTbl: OyKTbIpbIiFaH

1. KypanactapablH XapTbICbIH Micipme
TabakTblH opTackiHa casnblHbI3.

2. |wki TemnepaTtypa CEHCOPbIHbIH YLLUbIH
OyKTbIpMaHbIH 4911 opTacbkiHa casblHbI3.
Micipy 6apbicbiHAa iLLKi TemnepaTypa
ceHcopbl Bip xepae OpHbIKTLI 6onbIn
TYPYbl Kepek. byFaH Kon XeTKi3y yLUiH
TbIFbI3 TaFramaapabl KonaaHbiHpbI3. [LwKi
TemnepaTypa CEHCOPbIHbIH CUINKOH
cabblH OpHBIKTBI €TiN Tipey YLWUiH nicipme
HayaHbIH XXWeriH narkganaHbiHbI3. [Wwki
TemnepaTtypa CeHCOPbIHbIH YLLbI ficipMe
HayaHbIH Ty6iHe Tuin Typmaybl KEpek.

3. lwki TemnepaTtypa CEHCOpPbIH KarnFaH
KypanacTapmeH xabbIHpI3.

4. |wki TemnepaTypa CeHCOpPbIHbIH, allachlH
KypbINFbIHbIH Oy1ip KabblpFacbiHAaFbI



po3eTkaFa CyFbIHbI3.

IWwKi TeMnepaTypa CeHCOPbIHbIH MHAMKATOPbI

Vel XbIMbINbIKTaRAbI.
5. lwki TemnepaTypaHbl OpHaTy YLUiH +

Hemece ~ TylMeLUiriH 6acbliHbI3.
Temnepatypanbl 30 °C rpagyctaH 99 °C
AeniH opHaTyFa 6onagbl.
6. TymwanewTiH dyHKUMACHI MEH
TemnepaTypacbiH OpHaTbIHbI3.
Taram Temnepartypachkl OpHaTbIfFaH iLLKi
TemnepaTypara XeTKeHae 2 MUHYT
ObIObICTLIK curHan ectineai. CurHangbl
TOKTaTy YLUiH Ke3 KenreH TYWMeLLiKTi
BacbliHpI3.
7. KypbinFblHbI COHAIPIHI3.

Top cepe:

CepeHi cepi TiperiHiH cope GarblTTarblLLTaPbIHbIH,
apacblHa uTepin, TabaHaap TeMeH kapar
TYpFaHblHa K3 XeTKi3iHi3.

8. lwki TemnepaTtypa CEHCOPbIHbIH allacbliH
po3eTKkaZaH CyblpbiHbI3. blabICTbI
KYPbINFbIAaH anbiHbI3.

Taram ci3 kanaraHgau xakcbl nicnece,

XOFapblaarbl Kagamaapabl kariTa opblHaan,

iLLKi TeMnepaTypaHbliH, XoFapblpak MaHiH

OpHaTbIHbI3.

Taram nicipy 6apbicbiHaa TemnepaTypaHbl
Ke3 KenreH yakpiTTa e3reptyre 6onagsbl. Iwki

TemnepaTypaHbl 63repTy YLUiH @ TYWMELLIriH
0acblHbI3.

ECKEPTY!

ILwki TemnepaTtypa CeHCOpPbIHbIH
yLbl MEH alliacblH anfaH kesae
abaii 6onbIHbI3. WK
TemnepaTypa CEHCOpbI bICTbIK.
Kyvin kany kartepi 6ap.

9.2 Kepek-xxapakrapAabl eHrisy

YCTiHri )aFblHAAFbI WaFbIH OWbIK Kayinci3aikTi
apTTbipagbl. [leHec TycTap ayaapbibin
KeTyre kapcbl kypanapblH peniH aTkapabi.
CepeHiH aHanacblHaafFbl BUiK Xnek
blAbICTapAblH COPEAEH CbIPFbIN KETYiHe Xon
Oepmenai.
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Nicipy Hayachbl / LUyHFbIN Taba:
HayaHbl cepe TiperiHiH 6aFbITTaFbILITapbIHbIH
apacblHa canbin UTepiHi3.

Top cepe, Micipy Hayach! / LLlyHFbIn Taba:
HayaHbl cepe TiperiHiH 6aFbITTaFbILTapbIHbIH
XaHe >XoFapblgarbl OaFbITTaFbILITap YCTIHAET TOp
CepeHiH apacblHa KiprisiHi3.

9.3 ChblipfbiTna Xxongapabl MewTiH eciri xabap angpiHaa, GarbITTaybILL
nanganaHy ongapablH neLlke abaeH KiprisinreHiHe ke3
KETKI3iH|3.

ChblpfbITna ongapabl Mannayra 6onvangbi.

1-kapam OH, 8He Ccon XakK CbIpFbITNa Xonaapabl 2-kapam Top cepeHi GarbITTaybIL XongapFa
TapTbin anbiHbI3. canblHbI3 Aa, NewWTiH iwiHe abaiinan
UTEpIHi3.

10. KOCbIMLWA ®YHKUWATAP

10.1 XXenpgeTkiw KypbinFbiHbl COHAIPCEHi3, XKenaeTkiLl
) KYPbINFbl CankbiHAaFaHLLa XyMbIC icTen Typa
KypbInFbl XyMbIC icTen TypFaH Keaae, Gepeni.

KypbInFbl 6ETTEPIH CankplH yCTay YLUiH,
XengeTkill aBTomMatTbl TYpAe Kocbinaabl.
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10.2 Kayincisgik TepmocTatbl

TymLwaneL AypbiC XXyMbIC icTemece Hemece
OenwekTepiHae akay 6ap 6onca, KaTTbl
KbI3bIN KeTy kayni 6ap. ByHaaw xarnanabiH

11. AKbIJ1-KEHEC

Kayincisgik TapaynapbiH
KapaHbI3.

11.1 Nicipyre apHanfaH aKbif-keHec

TymLanewTiH cepe KolbinaTtbiH 6ec KaTapbl
6ap.

CepeHiH AeHrernnepiH TyMLwaneLuTiH,
acTblIHFbl XaFblHaH 6acTan caHaHbI3.

[MeLwini3 BypbIHFbI KypbINFbIHbI3Fa kaparaHaa
BackaLua nicipyi Hemece Kyblpybl MYMKiH.

BaniwTepai nicipy
OpHaThblinFaH asipney yakblTbiHbIH, 3/4 6eniri
eTner Typbin TyMLIAnNeLw eciriH alunaHbI3.

Erep ci3 6ip yakbiTTa eki nicipy HayacblH
nanganaxbin xaTcaHbl3, onapablH apacbiHaa
Oip oeHrewai 60c ycTaHbI3.

ET neH 6anbIKThI nicipy
TymwanewrTe Gipxxona Kanybl MyMKiH
naktapabl 6onabipmay yLiH ete mannbl

anablH any yLwiH TyMwanew TOKTbl KigipTyre
apHarnfaH TepMoCTaTneH xabablKTanfaH.
TemnepaTtypa TeMeHAereH kesae TymiianeLl
KalTa aBTOMTTbI TypAe Kocbinaabl.

TaramFa apHarnFaH TepeH TabaHbl
nanganaHbiHbl3.

Ceni WbIFbIN KeTneyi YLWiH kecy angpiHaa eTTi
wamameH 15 MUHyTKa KangblpbiHbI3.

Kyblpy kesiHae TyMwaneLuTe TbiM Ken TYTiH
6onmaybl yLWiH TepeH Tabara Gipas cy
KyWblHpI3. TYTiH KOHOEHCALMACHIH
GonabipMay YLUiH On KeMnKeH carblH cy
KYMbIHbI3.

Micipy yakbITTapbl

Micipy yakpiTTapbl TaFam TypiHe,
KOHCUCTEHLUSICbIHA )XHE KenemiHe
BaninaHbICThbI.

BacTankeiga, nicipreH kesge eHimainikTi
Oakpbinanbl3. Byn KypbinfbIHbl NanganaxFaH
Kesge blabiCTap, peLenTTep MeH MenLepnep
VLLiH eH Xakcbl napameTpnepai (Kbidy
napameTpi, nicipy yakbiTbl, T.6.) TabbIHbI3.

11.2 binfangbl xxengeTkilwneH Nicipy — yCbIHbINATbIH KepeK-Xapakrap

KYHripT XoHe LaFbInbICnanTbiH KanbinTap MeH KOHTenHeprepai KongaHblHpl3. Onap awblk
TYCTi )X8He LaFbINbICTbIPaTbIH biAbICKA kKaparaHaa Xbinyabl XXakcbl CiHipeai.

Kanbintap
Myuua biabICch Micipme Tabak ®dnaH HerisiHiH KanbiGbl
. o . o Kepamuka . o
KYHTipT, WarbinbicnanTbiH KYHTipT, WarbinbicnanTbiH ] KYHripT, WarbinbicnanTbiH
: : anameTpi 8 cm, X
anameTpi 28 cm anameTpi 26 cm BuikTiri 5 oM anameTpi 28 cm

11.3 binfanabl xxenpeTkiwneH
nicipy
Tamalua HaTvXenepre Kon XeTKi3y YLUiH

TeMeHAaeri Kectegeri yCbiHbICTamanapabl
OpbIHAAHbI3.
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TotTi Bynoukanap, 12 nicipme Haya Hemece LWyHFbln 175 3 40 - 50

AaHa Haya

Bynoukanap, 9 gaHa  nicipme Haya Hemece LWyHFbln 180 2 35-45
Haya

Muyua, my3gaTbinFaH, Temip cepe 180 2 45 -55

0,35 kr

LLiBeriLapusi opamacekl nicipme Haya Hemece WyHfbin -~ 170 2 30-40
Haya

BpayHun nicipme Haya Hemece LWyHFbin 170 2 45-50
Haya

Cydbne, 6 gaHa TOp cepere KonblfFaH 190 3 45-55
Kepamuka Kanbin

Koncbima chnaH Herisi  Top cepere KovibinFaH dnaH 180 2 35-45
Herisi

BukTopusa caHaBudi TOp cepere KonbinFaH nicipme 170 2 35-50
Tabay

XKymcak nicipinreH nicipme Haya Hemece LWyHFbIn 180 2 35-45

6anblk, 0,3 kr Haya

Tytac 6anbik eTi, 0,2  nicipme Haya Hemece LWyHFbln 180 3 25-35

Kr Haya

BanbIKTbIH, KOH eTi, TOp cepere KomblfFaH nuuua 170 3 30-40

0,3 kr bIAbICHI

>Xymcak nicipinreH eT, nicipme Haya Hemece LWyHfbln 180 3 35-45

0,25 kr Haya

Kayan, 0,5 kr nicipme Haya Hemece LWyHFbIn 180 3 40 - 50
Haya

MeueHbe, 16 naHa nicipme Haya Hemece LWyHfFbln 150 2 30-45
Haya

Bapgam neyeHbeci, 20 nicipme Haya Hemece LWyHFbin 180 2 45 -55

AaHa Haya

MadpdbuH, 12 pana nicipme Haya Hemece LWyHfbln 170 2 30-40
Haya

KbIWKbIN AaMai nicipme Haya Hemece LWyHfbln 170 2 35-45

KOHAMTEPNiK eHimaep, Haya

16 naHa

Yrinmeni KpIpTbICTbI nicipme Haya Hemece LWyHfFbln 150 2 40 - 50

neyexbe, 20 naHa Haya

Taptanetka, 8 naHa nicipme Haya Hemece LWyHFbIn 170 2 30-40
Haya

KekeHicTep, xkymcak  nicipme Haya Hemece WyHfbin 180 2 35-45

nicipinreH, 0,4 kr

Haya
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BeretapuaH omneTi TOp cepere KomblfiFaH nuuua 180 3 35-45
bIAbICHI

YKepopTa TeH;si nicipme Haya Hemece LWyHfFbln 180 4 35-45

KekeHicTepi, 0,7 kr

Haya

11.4 CblIHaK Xyprizy MekemenepiHe
apHarnfaH aKknapar

IEC 60350-1 ctaHgapTbiHa cali cbiHanagpl.
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WarbiH [actypni Micipy 3 170 20-30 -
KekcTep, op  nicipy Hayacbl
Hayaga 20
WarbiH blcTbik Micipy 3 150 - 160 20-35 -
KeKcTep, op KenpaeTkiluneH Hayachbl
Hayaga 20 nicipy
LaFbIH blcTbIk Micipy 2 XoHe 4 150 - 160 20-35 -
KeKcTep, op KenpaeTkiluneH Hayachbl
Hayapa 20  nicipy
Anma [actypni Top cepe 2 180 70-90 -
GoniLwi, nicipy
avaroHani
@20 cm 2
Kanbin
Anma blcTbik Top cepe 2 160 70-90 -
Ganiwi, KengeTkiwneH
avaroHani  nicipy
@20 cm 2
Kanbin
Bucksut [actypni Top cepe 2 170 40 - 50 TymwanewTi angbiH
TOpT, nicipy ana 10 MuHyT
AvaroHani KbI3AbIPbIN anbiHbI3.
@26 cm
TopT
KanbiGbl
Bucksut blcTbik Top cepe 2 160 40 - 50 TyMwanewTi angblH
TOPT, xengeTkilneH ana 10 muHyT
avaroHani  nicipy KbI3AbIPbIN anblHbI3.
@26 cm
TopT
Kanblobl
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Buckeut blcTbIk Top cepe 2 XoHe 4 160 40 - 60 TymwanewwTi angpiH
TOPT, KenaeTkiluneH ana 10 muHyT
avaroHani  nicipy KbI3[bIPbIN asnblHbI3.
@26 cm
TOpPT
Kanblobl
Wana blcTbIk Micipy 3 140 - 150 20-40 -
albiFaH XKenaeTkiluneH Hayachbl
HaH nicipy
LWana blcTbIk MMicipy 2 XoHe 4 140 - 150 25-45 -
alubiFaH XKenaeTkiluneH Hayachbl
HaH nicipy
LWana [actypni Micipy 3 140 - 150 25-45 -
alublFaH nicipy Hayacsbl
HaH
Kbi3gbipbing  punb Top cepe 4 Makc. Oip xafbl 2 -  TymwanewTi angpiH
aH HaH, 4-6 3 MUHYT; ana 3 MMHYT 60kl
faHa eKiHLi XaFbl  KbI3AbIPbIN anblHpbI3.
2 - 3 MuHyT

Cublp punb Top cepe 4 Makc. 20-30 Top cepeHi TepTiHLWi
eTiHiH XoHe man [eHrevire xaHe mMan
Oyprepi, 6 KUHANTbIH XKUHANTbIH TabaHbl
nana, 0,6 kr Taba TYMLUAMEeLWTiH, YLiHLWi

AeHreliHe KOMbIHbI3.
MicipyaiH opTa
TyCbiHA@ TaFramppl
aynapblHbI3.
TymwanewwTi angpiH
ana 3 MUHyT 60kl
KbI3AbIPbIN anbiHbI3.

12. KYTY MEHEH TASAJTAY

A

KapaHbl3.

ECKEPTY!
Kayincisgik TapaynapbiH

12.1 Tazanay Typanbl eckepTnenep

<

KypbinFbiHbIH 6ETIH MUKPOTANLUbLIKTLI LWYBEPEKNEH, Xbifbl CYMEH 3KaHE KYMCaK XyFbILLl
3aTneH TasanaHpl3. Haya KoprnycbiHbIH aiHanacklHAarbl ECIK TbiFbI3AaFbILLbIH Ta3anaHpl3

KOHe TeKCepiHi3.

Metann 6eTTepai Tasanay yLiH, Ta3apTKblLL epiTiHAiIHI NaiaanaHbiHbI3.

XKyrbiw 3aTTap

J:l,aKTap,qu XKYMCaK XYFblILl 3aTneH TasanaHbl3. TasanarbIWThbl KaTanutukanbiK 6eTTep,qe

KonpaHyra 6onmangbl.
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¢_ HayaHbl op nanganaHraHHaH KeiH TasanaHbl3. XXuHanraH main Hemece 6acka kangblk epTke
[—] aKenyi MyMKiH.

D KypbIFbIHbIH, iLLliHE HEMECe eCiriHiH LWbiHbl MaHeNbAepiHe biFan Typybl MyMKiH. Byabl
asaWiTy YLUIH KypbInFbIHbI TaFam nicipy anabiHaa kemiHae 10 MUHYT XYMbIC iCTETIHi3.
KyHaenikTi Taramabl KypbinFbliaa 20 MUHYTTaH apTblk cakTamaHpl3. ©p navganaHyaaH keiH HayaHbl
KonpaHy MUKPOTanLUbIKTbl LLYGEepeKneH CypTiHi3.
oy Op6ip nariganaHyaaH keiH 6apnblk akceccyapnapabl Tasanar, KypraTbiHbi3. XKbinbl cy MeH
<+, XKYMCaK >yFbiLLl 3aT KOCbINFaH MMKPOTaILLbIKThI LY6epeKTi nanganaHbiHbI3.

W Akceccyapnapbl biAbIC XYyFblll MalUMHaAa TasanamaHbl3a.

YKabbicnanTblH kabaTbl 6ap akceccyapnapabl abpa3uBTik TazanarbllLThl HEMeCe YLUKIp

XKWeKTi 3aTTapApl nNanganaHbin TasanamaHbis.
Kepek-xapakrap

12.2 Tazanay xonbl: KybICTbIH,
WbIFbIHKbI Xepi

BymeH nicipreHHeH KeliiH, akTac
KanablKTapblH KETIpY YLUiIH KybICTbIH 6eaepiH

TasanaHbl3.
1-kapgam 2-kapam 3-kagam
Kybic 6epepine 250 mn ak cipke Cipke cybIMeH aKTac KanablktapblH  KybICTbl Xblfbl CyMEH aHe XXymcak
CybIH KylbIHpbI3. KypambiHaa ewbip  KopluaFaH opTaHbIH LwyGepekneH TasanaHbl3.
Kocnachl ok, eH kebi 6% cipke TemnepatypacbiHaa 30 MUHYT 6oiibl
CyblH NaganaHblHbI3. €epITiHi3.

MbiHa dyHKUMS ywiH: blcTbik xenaeTkiwnen nicipy MIKOC TymwanewTi 5-10 nicipy Uyknbl caibiH TadanaHbI3.

12.3 Anbin TacTay agici: Cepe
TipeKkTepi/kaTanuTukanbIk
naHenbgep

TymwanewTi Tazanay yLiH cepe TipekTepiH/
KaTanuTukanblk naHenb4epai anbiHbI3.

1-kapam TyMLwaneLuTi ewipin, on cyblFaHwa
KYTiHi3.

2-kapam Cepe TiperiHiH angbiHfbl XKaFblH
6yripnik kabblpFagaH apbl TApTbIHbI3.
Cepe TiperiHiH apTKbl XaFblH XoHe
KaTanuTukanblk naHenbai OpHbIHAA
ycTan TypblHbI3. KaTanuTukansik
naHenbaep Tymnanew
kabblpranapblHa xanfaHbaraH. Ci3
cepe TipeKkTepiH anfanaa, onap
Kynaybl MYMKiH.

KA3AK 123



3-kapam Cepe TiperiHiH apTKbl XaFblH Oyiipnik
KabblpFadaH apbl TapThbin, anbiHpbl3.

4-kapam Cepe cbipFbiTnanapblH kepi 6afFbITTa
OpPHaTbIHBI3.
TeneckonTblK CbipFbITNanapAarb
YCTaNTbIH iCTIKTEp anfa Kkapan Typybl

Kepexk.
12.4 NanpganaHy Xonbl: KatanuTtukanslk kantamaHbiH TYCiHiH e3repyi
Katanutukanbik Tasanay He OHAaFbl faKTap Tasarnayra el acep
eTneiiai.

KybicTa kaTanuTukanblk naHensaep 6onagbl.
KaTtanuTukanblk naHenbaep katanus
OapbicbiHAa Marabl CiHipeai.

Katanutukanbig TasanaygaH 6¥pblH

TymwwaneLuTi ewwipin, on cybiFraHwa AkceccyapnapblH 6aprbiFbiH . Meww efeHi MeH iLKi ecik anHeriH
KYTiHi3. XbINbl CYMEH, XyMcak LybepekneH
XKOHE KYMCaK XyFblILL KypanMeH
TasanaHpl3.
MewTi KaTanUTUKanbIK Tasanay apKbifibl Ta3anaHbl3
1-kapam 2-kapgam 3-kapam
TymwaneLuTiH, PYHKLUSACBIH XaHe
TasanaraHHaH KeliH Tymwane Meww cyblFaH ke3ae newTi,
TemnepatypacbiH ?PHaTblH.b'33 PYHKUMSNAPbIHBIH TYTKACLIH «BLUipy» KYbICbIH AbIMKbII, XyMCaK
250°C KyMiHe kapaii bypaHbl3. LwybepekneH TasanaHpl3.

Y3akTbifbl: 1 caraT

12.5 Any xaHe opHaTy xonbl: Ecik

Tymnanew eciriHiH yw WhbiHbl NaHeni 6ap. TyMLaneLuTiH, eCiriH xaHe iLKi WbIHbI NaHenbaepai
Tasanay ywiH anyfa 6onagpl. LWbiHbl naHenbaepai any anasiHaa "EcikTi any xaHe opHaty”
TapMarblHAaFbl HyCKayabl TOMbIK OKbIHbI3.

ABAWUIAHbI3
MewTi WeIHBI NaHenbaepiH kongaHban nanganaHo6aHbI3.

1-kagam EcikTi TONbIFbIMEH aLlbIn, TONcanapabiH
ekeyiH fe yCTaHbI3.
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2-kapam

InmekTepai keTepin, GekiTinreHwe TapTbiHbI3.

3-kapam

TyMwaneLuTiH eciriH GipiHLi alwbiny KyiiHe
nelliH xapTbinaii xabbiHbl3. CoaaH CoH
€CIKTi YACbIHaH LUbIFapbIn any yLiH keTepin,
TapTbIHbI3.

4-kapam

Ecikti TypakTbl 6eTTeri )xymcak wybepekke
KOMbIHbI3.

5-kapam

Ecik >xaKTayLuacblHbIH XOFapFbl XafblH (B)
KOC KOIIMEH €Ki >aFblHaH yCTaHpI3 Aa,
biCbipMaHbl 6ocaTy YyLiH ilke Kapai
6acbIHpI3.

6-kapam

EcikTi any yLiH OHbIH XaKTayLuacblH anfa
Kapan TapTbiHbI3.

7-kapam

ECIKTiH WbIHbI N@HeNbAEpiH YCTiHT LWeTiHeH
yctan Typein, 6ip-6ipaeH abaiinan TapTbin
LUbIFapbIHbI3. XKoFaprbl NaHenbaeH
6acTanbl3. LbIHbIHBIH TipekTepaeH
TOnbIFbIMEH 60can LblKKkaHbIHA ko3
HKETKI3IHI3.

8-kagam

LbiHbl NaHenbaepAi cabbiHabl CyMeH TazanaHpl3. LbiHbl NaHenbaepAi Kakcbinan KypraTbiHbl3.

LUbIHbI NaHenbAepAi bIAbIC XKYFbIL MalMHaAA XKyMaHbI3.

9-kapgam

Tasanan 6onraHHaH KeliH LbIHbI NaHenbi XaHe TyMLIaneLTiH eciriH OpHaTbIHbI3.

Ecik gypbIic opHaTbinca, inmekTepai xaby kesiHae 6ekiTinreH ablbbICTbl eCTUCI3.

KASAK
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LWbiHbl naHenbaepai (A xaHe B) aypbic peTneH
opblHAapbIHA KanTa KoblHpI3. LLbIHBEI NnaHenbaiH, A B
6yiiipiHaeri 6enriHi / TaH6aHbl TEKCEPIHi3, aFbITy XaHe
OpHaTY YMbICTapbIH XEHINAETY YLUIH WbiHbI
naHenbAep ap TYpni eTin acanfaH.

EcikTiH »aKTaybl AypbIC OpHaTbIfICa, CbIPT €TKEH
ObIobIC ecTinen.

OpTaHfbl WbIHbI NAHENbAI OTbIPFbILUTAPbLIHA AYPbIC
OpHaTbIHbI3. .

= =— B
n |
12.6 Kanan aybicTbipachbi3: LLlam LLlamra MaiigpbiH, KanobliFbl XXYFbIM KyiMec
YLUiH, ranorex wamapl yHemi wybepekneH
C ECKEPTY! YyCTaHbI3.
OnekTp KaTepi opbIH anybl
MYMKIH.
LLlam bICTbIK 60Mnybl MYMKIH.
LLlamAab! aybicTbipMac GypbIH:
1-Kagam 2-kagam 3-kagam
MewTi ceHAaipiHis. Tymwanew a6aeH [MewTi po3eTkagaH afbITbIHbI3. MewTiH TabGaHbIHa WYyGepek
CybIFaHLLa KyTiHi3. TOCEH,3.
ApTKpbI LLam

1-kapam Any YLWiH WbIHbI KaKNaKTbl GypaHbl3.

2-kapam LWbIHbI KaKnafrblH TasanaHbl3.

3-kapam LWamap! yinecimai 300 °C KbldyFa Te3iMai Wamra aybICTbIpbIHbI3.

4-kapam LLbIHbI KaKnaFbiH OpHATHIHbI3.
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13. AKAYTIbIKTbI TY3ETY

ECKEPTY!

Kayincisgik TapaynapbiH

KapaHbl3.

13.1 He icTepcis, erep...

Ocbl KecTere eHOEreH kes3 Kenrex
XarFgannapaa yakineTTi KbI3MeT kepceTy
opTanblfbiHa xabapnacblHbI3.

Macene

TyMmLwaneL Kpi36anabl.

MbIHaHbI TEKCEpiHi3:

CakTaHabIpFbILL KyRin
KEeTKeH.

Macene

MbIHaHbI TEKCEpiHi3:

ECiKTiH TbIFbI3AaFbILLbI
3aKbiMaanFaH.

TymMmwanewTi
naiaanaHbaHpi3a.
YokineTTi KpI3ameT
KepceTy opTarnbifbiHa
xabapnacblHpl3.

Oucnnenige «12.00»
KepceTineai.

OnekTp KyaTbl eLwin
kangbl. TeynikTiH
YaKbITbIH OPHATbIHBI3.

Cy KybICTbIH, LUbIFbIHKbI
XKepiHeH XbinblCTanabl.

KybIC LbIFBIHKbI XepiHae
Cy TbIM Ker.

TaFam CeHCopbl XyMbIC
ictTemengi.

Taram ceHcopbl allachb!
po3seTkara TonbiFbIMEH
KiprisinreH.

13.2 KbI3amMeT KopceTy Typanbl gepekrep

PYHKUMAHbIH,
KaHaFaTTaHapnblk emec
nicipy eHimainiri: blcTblk
xengeTkilwneH nicipy
nntoc .

Ci3 KybICTbIH LUbIFbIHKbI
XepiH cymeH
TONTbIPAbIHbI3.

LLlam xymbiC icTemewnai.

LLlam kynin KeTkeH.

AKaynbIKTbl 63iHi3 Ty3eTe anvacaHbI3, AUNEpPIHi3re HeyakineTTi KbI3MeT KepceTy opTarnblfbiHa

xabapnacbiHplI3.

CepBUCTik opTanbIkKa KaXeT AepekTep TexHUKanblk AepekTep TakranwacbkliHaa bepinreH.
TexHvKanblk aknapaT TakTanachl Kypbinfbl HayacbliHbIH angblHFbl XakTayblHAa OpHanackaH.
KypbInfFbIHbIH ilWiHAEr TEXHUKanNbIK aknapaTt TakTanllacblH anMaHbl3.

[epekTepai MbIHa Xepre Xka3yAbl YCbIHAMbI3:

Mopeni (MOD.)

©Him Hemipi (PNC)

Cepusinbik Hemip (S.N.)

14. KYAT TUIMAIIT

14.1 ©Him Typanbl aknapar *aHe OHiM Typanbl aknapaT naparbl*

XabaplKkrayLblHbIH aTbl

Electrolux

Mopgenb naeHTudukaTopsl

EOD5C71X 949499350
EOD5C71Z 949499351

Kyat Tuimainiri nHaekci

95.3

KyaT Tvimainiri cbiHbIObI

A
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[acTypni pexxumaeri ctaHaapTThl )KyKTeMe yLWiH nangananemnateiH  0.95 kBT/caF/umkn

Kyat

YKenpeTkiw pexvmaeri ctTaHaapTThl XKyKTeMe YLUiH
navpaanaHbinatbiH Kyat

0.81 kBT/caf/uukn

Cbl3aTTapAblH caHbl

1

XKeiny kesi

OnekTp KyaTbl

ObIGbic AeHreii

72n

MewTiH Typi KipikTipinreH Tymwanei
EOD5C71X 32.2 kr
Canmarbl
EOD5C71Z 32.0 kr

* Eyponanblk Opak ywiH EO-TbiH 65/2014 xoHe 66/2014 pernameHTiHe calikec.
Benapycb Pecnybnukacs! ywiH BXXTB 2478-2017 cealikec, G KocbiMwwackl; BXXTB 2477-2017, A xaHe B

KocbIMLLACI
YkpauHa yuwin 568/32020 caiikec.

Pece ywiH KyaT TviMAiniri caHaTbl KonaaHbinManabl.

EN 60350-1 - Taram nicipeTiH TypMbICTbIK 3N1eKTp KypbinFbinapsl - 1-6enim: MNnutanap, Tymwanewtep, by

neLuTepi XaHe rpunb - OHIMAINIKTI enwey agictepi.

14.2 KyaTtTbl YyHeMaey

KypbInFbIHbIH KYHAENIKTI TaFram
nicipreHge Kyat yHemaeyre
KOMeKTeCEeTiH MyMKIHAIKTepi 6ap.

KypbInfbl X)XyMbIC iCTen TypraHaa, KypbinFbl
€CiriHiH, )abblK ekeHiHe ko3 XeTki3iHi3. lMicipy
KesiHAe KypbIFbl eCiriH Xui allyra
©onmangbl. ECikTiH ThiFbI3garbilLbIH Ta3a
YCTaHbI3 )X8HE OHbIH, 63 OpPHbIHAA TypPFaHbIHA
KO3 XKeTKI3iHi3.

KyaTTbl yHeEMAeyai )akcapTy YLUiH .
Erep mymkiH 6onca, nicipy angbeiHaa
KYPbINFbIHBI anAblH ana Kbl3ablpMaHbI3.
BipHelwe Taramabl 6ip yakbiTTa nicipreH

Kesfe, nicipy UnknaapblHbiH apacbiH
OapblHLLIA KbiCKa ETiHi3.

XenpetkiwneH nicipy

Erep mymkiH 6onca, KyaTTbl yHEMAEY YLUiH
xengeTkiwi 6ap nicipy dyHKuMANapbIH
nanganaHbliHbI3.
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Kanpbik Kbi3y

Micipy y3akTbiFbl 30 MUHYTTaH y3arblpak
©onca, KypbiFblHbIH, TEMNepaTypachIH nicipy
asiktanFaHra geviH 3-10 MuHyTKa epTe
as3anTbiHbI3. Kypbinfbl iWiHAEr KanablK XKblny
nicipyai xanfacTblipagpl.

Backa Taramaapabl XKbInbITY YLUiH kangblk
Kbl3yAbl NanganaHbiHb3.

Tarampbl XKblrbl ycTay

Kanablk Kbidyabl TaHAan, TaFamabl XKbinbl
ycTay YLUiH eH TeMeHT i biIKkTuMarn
TemnepaTypaHbl TaH4aHbI3.

blnfangbl xxengeTkiwneH nicipy
Taram nicipy 6apbiCbiHAa KyaTTbl YHEMAEYre
apHanfaH yHKUms.



15. KOPLLUAFAH OPTAFA KATbICTbI XXAFOAVNAP

Benri C/:) canblHFaH MaTepuangapabl kanta
eHAeyaeH oTki3yre TancbipbiHbi3. Opam
mMaTepuangapblH kariTa eHaeyaeH oTkidy
YLUiH TWICTi KOHTEHepnepre canblHbI3.
ONeKTPNiK XoHe 3MeKTPOHMKanbIK
KypbInFbinapabiH KanablFblH KanTa engeyneH
OTKi3y apKblfibl, KOpLUaFaH opTara XaHe
afjlaMHbIH AeHcaysblFblHa 3UbIH KENTIpeTiH

Xarfannapra xxon 6epmeyre e3 yneciHisai

KOCbIHbI3. Benri E canblHFaH
KYPbINFbINapAbl TYPMbICTIK kanablkTapMeH
Oipre TactaMaHpl3. OHIMAi XXeprinikTi kanta
eHAey opTanblfbiHa 6TKi3iHi3 Hemece
XKeprinikTi mekemere xabapnacblHbI3.

KA3AK 129



MES DOMAJAM PAR JUMS

Paldies, ka iegadajaties Electrolux ierici. Esat izvél€juSies produktu, kas jau vairakus
gadu desmitus apvieno profesionalas pieredzes un inovaciju. Atjautigs un stiligs, radits,
nemot vera jisu vélmes. Tapec katru reizi lietojot, varat bt drosi, ka sasniegsiet izcilus
rezultatus.
Laipni ludzam Electrolux pasaulé!
Apmekléjiet misu timekla vietni, lai:
sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosuras, ka art traucéjummekléSanas, servisa un
@ remonta informaciju:

www.electrolux.com/support

g registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:
a/ www.registerelectrolux.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un
’% originalas rezerves dalas:

www.electrolux.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar misu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums bitu pieejami $adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

St informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/\ Uzmanibu / drosibas informacija
® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saistita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS
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1. /A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu
izmantot nakotne.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé€jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.

- Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

1.2 Vispariga drosiba

. ST ierice paredzéta tikai &diena gatavo$anai.

- Slierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

- So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vid€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.
lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.
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- Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.
- Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no

elektrotikla.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, tas janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam

specialistam.

. UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena

iespé&jamibas.

. UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietosanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices

iekSienes virsmai.

- Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavo$anas traukus.
- Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru

(temperaturas sensoru).

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas

pretéja seciba.

- lerices tirsanai neizmantojiet tvaika tirtaju.

- Plits virsmas stikla durvju tiriSanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tirnsanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai
kvalificéta persona.

Nonemiet visu iesainojumu.

* Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

» levérojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

* Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
cimdus un slégtus apavus.
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Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici drosa un atbilstosa vieta,
kas atbilst uzstadiSanas prasibam.
Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties,
ka bus iespejams brivi atvert tas durvis.
lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas
sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.



SkapiSa minimalais aug-
stums (skapi$a zem darba
virsmas minimalais aug-
stums)

590 (600) mm

Skapi$a platums 560 mm

SkapiSa dzilums 550 (550) mm

lerices priekSpuses aug- 594 mm
stums

lerices aizmugures aug- 576 mm
stums

lerices priekSpuses pla- 595 mm
tums

lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 569 mm
lerices ieblvésanas dzi- 548 mm
lums

lerices dzilums ar atvértam 1022 mm
durvim

Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm
malais izmérs. Atvere

apak$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. 1500 mm
Kabelis tiek novietots aiz-

muguréja labaja start

Montazas skrives 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un
elektroSoku.

» Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificétam elektrikim.

* lericei jabit iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

* Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

» Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

» Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomainit, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklut.

« Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

» Nekad neatslédziet ierici no fikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz
kontaktspraudna.

« Irjaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, droSinataji (no turétajiem
izskrivejami drosinataji), zeméjuma
nopludes automatslédzi un savienotaji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. Izolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz
3 mm.

« Srierice ir aprikota ar baroSanas vadu un
kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa pieméro-
tie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu
plaksnites kopjaudas sadala. Tapat jus varat
aplikot tabulu:

Kopéja jauda (W) Vada Skérsgriezums

(mm?)
maksimali 1380 3x0.75
maksimali 2300 3x1
maksimali 3680 3x1.5

Zeméjuma vadam (zalas / dzeltenas krasas
kabelis) jabut par 2 cm garakam neka fazes
un neitralajiem kabeliem (zilas un brunas
krasas kabeli).
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2.3 LietoSana

BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu,
elektroSoka vai spradziena risks.

Nemainiet 81 produkta specifikaciju.
Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

Izslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

levérojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kameér ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplusana.

Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar tdeni.
Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.
Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

Nelaujiet dzirkstelém vai atvertai liesmai
nonakt saskaré ar ierici, kad atverat
durvis.

Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam vielam
piesucinatus priekSmetus.

BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

Lai noverstu emaljas bojajumus vai
krasas mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet tdeni karsta iericé.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavosanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

Emaljas vai nerusé€josa térauda krasas
maina neietekmé ierices darbibu.
Mitram kdkam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.
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Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam
ierices durvim.

Ja ierice ir uzstadita aiz meébelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mébelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, iebuvétas mébeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mébelu
paneli lidz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Apripe un tiriSana

BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un ierices
aizdegSanas un bojajumu risks.

Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrotikla.
Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas
materiala nolietoSanos.

Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzek|us. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

Ja lietojat cepeskrasns tiriSanai
paredzétus aerosolus, ieverojiet razotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

Netiriet katalitisko emaljas parklajumu ar
mazgasanas lidzekliem.

2.5 lekSéejais apgaismojums

BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.

Informacija par $aja produkta esoso
lampu (lampam) un atseviski ;
nopérkamajam rezerves lampam: Sis
lampas ir paredzétas ekstremaliem
fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperaturai, vibracijai, mitrumam,
majsaimniecibas iericés vai paredzétas
informésSanai par ierices darbibas statusu.



Tas nav paredzétas citiem lietoSanas
veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.
+ Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.
» lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

2.6 Serviss

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.

* Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.7 Utilizacija

BRIDINAJUMS!
Pastav savaino$anas vai
nosmaksanas risks.

3. UZSTADISANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

« Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

« Atvienojiet ierici no elektropadeves.

» Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot
ierice.

3.1 lebave
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUbe www.youtube.com/aeg

Q_

N

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
._
TN |
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(*mm)

523

3.2 lerices nostiprinasana pie
virtuves mébelem
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4. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Visparejs parskats

l’?ﬂ 4“'? e

OI:IO

N HHEE
N — O

4.2 Papildpiederumi

* Restots plaukts
GatavoSanas traukiem, kiiku formam,
cepesiem.

+ Cepama Paplate
Kuakam un biskvitiem.

* Grila/cepama panna
Paredzéts(-a) apbruninasanai un
cepS$anai vai ka paliktnis tauku
savakS$anai.

5. VADIBAS PANELIS

5.1 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru.
Regulators izvirzas uz aru.

5.2 Sensora lauki/taustini

—_ Lai iestatitu laiku.

Vadibas panelis

KarséSanas funkciju parslégs
Elektropadeves lampa / simbols
Displejs

Vadibas regulators (temperaturai)
[@ Temperatiras indikators/simbols
Papildu tvaiks

Bl Termozondes kontaktligzda

El Sildelements

Lampa

Ventilators

Tilpnes reljefs

Plaukta atbalsts, iznemams
Plauktu limeni

Termozonde

Ediena gatavibas pakapes noteik3anai.

Teleskopiskas vadotnes

Izmantojot teleskopiskas vadotnes, jus

no tas paplates.

varat ertak ievietot cepeskrasni un iznemt

@ Lai iestatitu pulkstena funkciju.
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Lai iestatitu laiku.

D) Lai ieslégtu un izslégtu Ventilatora karséSanas PLUS funkciju.

5.3 Displejs

A B A C A. Pulkstena funkcijas
' | I | B. Taimeris
o omm)  gmm) o g C. Termozondes indikators
A R0 o
LIl I
M

d

6. PIRMS PIRMAS IZMANTOSANAS REIZES

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

6.1 Pirms pirmas lietoSanas

lepriek$éjas karseSanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dumi. NodroSiniet telpa

ventilaciju.

1. solis

X

2. solis

—

3. solis

lestatiet pulksteni

Cepeskrasns tiriSana

Uzsildiet tukSu cepeskrasni

+,_ — piespiediet, lai iestafi-
tu laiku. Péc aptuveni 5 sekun-
dém indikators parstaj mirgot
un displejs rada laiku.

Iznemiet no cepeskrasns visus 1.

piederumus un nonemamos
plauktu balstus.
Notiriet cepeskrasni un piederu-

mus ar mikroskiedras dranu, 2
siltu Gdeni un maigu tirisanas
lidzekli.

3.

lestatiet maksimalo temperata-

ru funkcijai: E
ligums: 1 h.
lestatiet maksimalo temperata-

ru funkcijai: E‘
ligums: 15 min.
lestatiet maksimalo temperatu-

ru funkcijai:
llgums: 15 min.

Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, lidz ta atdziest. levietojiet cepeskrasni piederumus un iznemamos plauktu

balstus.
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7. IZMANTOSANA IKDIENA

BRIDINAJUMS! - — _ - n P
Skatiet sadalu "Drogiba" 2. solis Pagrieziet vadibas parslégu, lai izvele-
’ ! tos temperatiru.

7 1 lestatidana: Karsésanas funkcija 3. solis Kad gatavosana ir pabeigta, pagrieziet
parslégus izslégta stavokl, lai izslégtu

cepeskrasni.

1. solis Pagrieziet karséS$anas funkciju parslé-
gu, lai izvélétos karséSanas funkciju.

7.2 Funkcijas iestatiSana: Ventilatora karséSana PLUS

BRIDINAJUMS!
Pastav apdegumu un ierices bojajumu risks.

1. solis Parliecinieties, ka cepes$krasns ir atdzisusi.
2. solis Uzpildiet cepeskrasns tilpnes reljefu ar
krana ddeni.

@ Tilpnes cepeskrasns tilpnes reljefa
maksimala ietilpiba ir 250 ml. Neuzpildiet
cepeskrasns tilpnes reljefu gatavosanas
laika vai kameér cepeskrasns ir karsta.

3. solis . "
' lestatiet funkciju: )

Nospiediet: . ledegas indikators. Darbojas tikai ar funkciju: Ventilatora karséSana PLUS.

4. solis Pagrieziet temperatiras vadibas regulatoru, lai iestatitu nepiecieSamo temperatiru.

5. solis lepriek$gji uzkarséjiet tukSu cepeskrasni 10 mindtes, lai taja rastos mitrums.

6. solis levietojiet édienu cepeskrasni.
Skatiet nodalu ,Padomi un ieteikumi”.
Gatavo$anas laika neveriet cepesSkrasns durtinas.

7. solis pagrieziet karsé$anas funkciju regulatoru pozicija izslégts, lai izslégtu cepeskrasni.
Nospiediet , lai izslegtu cepeskrasni. Indikators izslédzas.

8. solis Kad funkcija beidzas, uzmanigi atveriet durvis. No cepeskrasns izplustoSais mitrums var izraisit ap-
degumus.

9. solis Parliecinieties, ka cepeskrasns ir atdzisusi. Izlejiet atlikuSo Gdeni no cepeskrasns tilpnes reljefa.
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7.3 Karsésanas funkcijas

Karsésanas
funkcija

0

Izslégts stavoklis

LietoSana

Cepeskrasns ir izslégta.

Karsésanas Lietosana

funkcija
— Planu produktu griléSanai liela
vyov

daudzuma un maizes grauzdé-
Sanai.

Atra griléSana

Apgaismojums
(lampa)

Apgaismojuma ieslégs$anai.

Lielakus cepe$a gabalu un maj-
putnu galas ar kauliem cep$anai
viena plaukta limeni. Sacepumu
pagatavo$ana un apbraninasa-

<]l

Infratermiska grile-

@) |

Karsé$ana ar ven-
tilatoru / Ventilato-
ra karséSana
PLUS

Ediena vienlaicigai cep$anai un
kaltéSanai lidz pat tris plauktu Ii-
ment.

lestatiet temperatiru par 20—
40 °C zemak neka funkcijai Tra-
dicionala gatavo$ana.

Mitruma pievieno$anai gatavo-
Sanas laika. Pareizas krasas un
krauk$kigas virskartas iegusanai
ceps$anas laika. Suliguma pies-
kirSanai édienam atkartotas uz-
sildiSanas laika.

sana na.
— Picas cep$anai. Kartigai apbri-
¥ ninasanai, lai padaritu kraukski-
gu apaksu.
Pic kcija

Ediena gatavo$ana un cep$ana

viena plaukta liment.

Skatiet sadalu “Apkope un firisa-
na”, lai uzzinatu sikaku informa-

ciju par katalitisko firisanu.

Q
[
—_
c
3

Tradicionala gata-
voSana / Katalize

)

Ventil. kars. ar mi-
trumu

Si funkcija ir paredzéta energijas
taupiSanai gatavosanas laika.
Izmantojot $o funkciju, tempera-
tdra cepeskrasns iekSpusé var
atskirties no iestafitas tempera-
taras. Sildisanas jaudu var sa-
mazinat. Plasaka informacija
pieejama nodala “lkdienas lieto-
§ana” sniegtajas piezimés par:
Ventil. kars. ar mitrumu.

Apakskarsésana

Kiku ar kraukskigu pamatni
cepSanai un partikas konservé-
Sanai.

[Xx)

Atkausésana

Ediena atkausé$anai (darzeni
un augli). AtkauséSanas laiks ir
atkarigs no sasaldétas partikas
daudzuma un izméra.

8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija

Q)

LietoSana

7.4 leslegtas piezimes. Ventil. kars.
ar mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam saskana ar standartu ES 65/2014
un ES 66/2014. Parbaudes saskana ar
standartu EN 60350-1.

Cepeskrasns durvim jabat aizvértam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.

Gatavo$anas noradijumus skatiet sadala
“leteikumi un padomi”, Ventil. kars. ar
mitrumu. Visparigus elektroenergijas
taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas
“Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
taupisana”.

Lai iestatitu, mainitu vai parbauditu diennakts laiku.

Diennakts laiks
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Pulkstena funkcija LietoSana

I_)l Lai iestatitu, cik ilgi cepeskrasnij jadarbojas.
Darb. laiks
Q Laika atskaites iestati$anai. ST funkcija neietekmé cepeskrasns darbibu.
JUs varat iestatit So funkciju jebkura laikd — arT tad, ja cepeskrasns izslég-

Laika atgadinajums ta.

8.2 Pulkstena funkcijas iestatiS8ana

Diennakts laiks iestatiSana

@ — mirgo, pieslédzot cepeskrasni elektroenergijas avotam, péc elektribas padeves partraukuma vai ja nav ies-
tatits taimeris.

_I_’_

— nospiediet, lai iestafitu laiku.

Indikators parstaj mirgot péc aptuveni 5 sekundém, un displejs rada laiku.

Ka mainit: Diennakts laiks

1. solis

@ — nospiediet atkartoti, lai mainitu diennakts laiku. @ — sak mirgot.

2. solis

+ , - nospiediet, lai iestatitu laiku.
Indikators parstaj mirgot péc aptuveni 5 sekundém, un displejs rada laiku.

Darb. laiks iestatiSana

1. solis lestatiet cepeskrasns funkciju un temperatiru.
2. soli
solis @ — nospiediet atkartoti. Sak mirgot |_)|
. soli —_ - . -
3. solis + , — nospiediet, lai iestafitu ilgumu.
Displeja redzams: |9|
|9| —mirgo, kad beidzies iestatitais laiks. Atskan skanas signals, un cepeskrasns izslédzas.
4. solis Nospiediet jebkuru taustinu, lai izslégtu skanas signalu.
5. solis Pagrieziet regulatoru lidz stavoklim lzslégts.

Laika atgadinajums iestatiSana

1. soli
solis @ — nospiediet atkartoti. Q — sak mirgot.
2. soli —_ . . L
solls + s — nospiediet, lai iestafitu laiku.
Funkcija aktivizé€jas automatiski péc 5 sekundém.
Kad beigsies iestatitais laiks, atskanés skanas signals.
3. solis Nospiediet jebkuru taustinu, lai izslégtu skanas signalu.
4. solis Pagrieziet regulatoru stavokli Izslégts.
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Ka atcelt: Pulkstena funkcijas

1. solis

@ — nospiediet atkartoti, lidz sak mirgot pulkstena funkcijas simbols.

2. soli —_
solis Nospiediet un turiet nospiestu: .

Pulkstena funkcija izslédzas péc dazam sekundém.

9. PIEDERUMU LIETOSANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

9.1 Termozonde

Termozonde - méra temperatiru édiena
iekSiené. Kad édiens ir sasniedzis iestatito
temperatiru, cepeskrasns automatiski
izslédzas.

lestatiet 2 temperaturas:

» cepeskrasns temperatru: minimums
120 °C,

* partikas sensora temperattru.

Labakam gatavoSanas rezultatam:

» sastavdalam jabut istabas temperatura.

* Termozonde - neizmantojiet to ar Skidriem
edieniem.

* Termozonde - gatavo$anas laika tam
japaliek édiena.

Partikas kategorijas: gala, putnu gala
un zivs

1. levietojiet temperatiras sensora galu
galas vai zivs centra, biezakaja vieta, ja
iespéjams. Parliecinieties, lai vismaz 3/4
temperaturas sensora atrodas €diena.

2. levietojiet temperatiras sensora spraudni
ligzda, kas atrodas ierices sanos.

142 LATVIESU

=z O\

//‘\
7= W

—

/‘/'I-l-\‘\‘\‘\‘\\\\\r\\&\

Temperaturas sensora indikators Vol mirgo.

3. Piespiediet taustinu + vai —, lai iestatitu
iek§ejo temperatiru. Temperatiru var
iestafit robezas no 30 °C lidz 99 °C.

4. |estatiet cepeskrasns funkciju un
temperataru.

Kad édiena temperatura sasniegusi iestafito

temperaturu, 2 mindtes atskan skanas

signals. Nospiediet jebkuru taustinu, lai
izslégtu signalu.

5. Deaktivizéjiet ierici.

6. Iznemiet cepeSa iekS€jas temperatiuras
sensora kontaktspraudni no ligzdas.
Iznemiet trauku no ierices.



Ja édiens nav [idz galam pagatavots, veiciet
visu iepriekSminéto vélreiz un iestatiet
augstaku iek$€jo temperaturu.

Temperaturu var mainit jebkura bridi

gatavosanas laika. Nospiediet Q) iekséjas
temperatiiras mainiSanai.

BRIDINAJUMS!

Rikojieties piesardzigi, iznemot
temperatiras sensora galu un
kontaktspraudni. Ediena iek$éjas
temperatiras sensors ir karsts.
Var gut apdegumus.

Partikas kategorija: sautéjums

1. levietojiet pusi sastavdalu cepamaja
trauka.

2. levietojiet temperatlras sensora smailo
galu tieSi sautéjuma vidl. Temperatiras
sensors janostabilizeé viena vieta
cepSanas laika. Izmantojiet cietu
sastavdalu, lai to panaktu. Izmantojiet
cepama trauka malu, lai atbalsfitu
temperatiras sensora silikona rokturi.
Temperaturas sensora gals nedrikst
pieskarties cepama trauka apaksai.

3. Nosedziet temperaturas sensoru ar
atliku$ajam sastavdalam.

4. levietojiet temperatiras sensora spraudni
ligzda, kas atrodas ierices sanos.

A_ﬁ: /\

Temperaturas sensora indikators Vs mirgo.

5. Piespiediet taustinu + vai =, lai iestafitu
iek$éjo temperatiru. Temperatiru var
iestatit robezas no 30 °C lidz 99 °C.

6. lestatiet cepeskrasns funkciju un
cepeskrasns temperaturu.

Kad ediena temperatira sasniegusi iestafito

temperaturu, 2 minutes atskan skanas

signals. Nospiediet jebkuru taustinu, lai
izslegtu signalu.

7. Deaktivizéjiet ierici.

8. Iznemiet cepeSa iekSejas temperaturas
sensora kontaktspraudni no ligzdas.
Iznemiet trauku no ierices.

Ja édiens nav idz galam pagatavots, veiciet

visu iepriekSminéto vélreiz un iestatiet

augstaku iekSejo temperaturu.

Temperaturu var mainit jebkura bridi

gatavoSanas laika. Nospiediet O iekSejas
temperaturas mainiSanai.

BRIDINAJUMS!

Rikojieties piesardzigi, iznemot
temperatiras sensora galu un
kontaktspraudni. Ediena iek3éjas
temperatiras sensors ir karsts.
Var gut apdegumus.

9.2 Papildpiederumu ievietosana

Neliela iedobe augSpusé palielina droSibu.
Sis iedobes ari palidz novérst sasvérsanos.
Augsta mala ap plauktu nelauj édiena
gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.
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Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena vadot-
nes stieniem ta, lai kajinas batu vérstas uz leju.

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta rez-
ga vadotném.

Y

Restots plaukts, Cepama Paplate / Cepama
panna:

lebidiet paplati starp plaukta atbalsta vadotnes
stieniem un restota plaukta uz augstak esosajiem
vadotnes stieniem.

{

\\w//////////////////////

9.3 Teleskopisko vadotnu
izmantoSana

Neellojiet teleskopiskas vadotnes.

izvelciet labo un kreiso teleskopisko va-
dotni.

1. solis

Pirms cepeskrasns durvju aizvérSanas
parbaudiet, vai teleskopiskas vadotnes ir
pilniba iebiditas cepeskrasni.

Uzlieciet restoto plauktu uz teleskopi-
skajam vadotném un uzmanigi iebidiet
cepeskrasni.

2. solis
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10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 Dzesésanas ventilators

lerices darbibas laika dzeséSanas ventilators
automatiski uztur ierices virsmas vésas.
|1zslédzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.

11. IETEIKUMI UN PADOMI

@ Skatiet sadalu "Drosiba".

11.1 Gatavosanas ieteikumi
Cepeskrasnij ir pieci plauktu limeni.

Skaitiet cepSanas pozicijas no cepeskrasns
apaksas.

Jusu cepeskrasns cepSanas un sautéSanas
funkcijas var atskirties no jusu iepriekséjas
cepeskrasns funkcijam.

Kiku cepsana

Neatveriet cepeSkrasns durvis atrak ka 3/4
laika pirms iestafita gatavoSanas laika
beigam.

Ja vélaties izmantot divas cepamas paplates
vienlaikus, raugieties, lai starp tam butu viens
tukS$s plaukta imenis.

Galas un zivju gatavoSana
Taukvielam |oti bagatiem édieniem
izmantojiet dzilu pannu, lai novérstu
neizfiramu traipu raSanos cepeskrasn.

10.2 Drosibas termostats

Nepareiza cepeskrasns lietoSana vai bojati
komponenti var izraisit bistamu parkar§anu.
Lai to novérstu, cepeskrasnij ir droSibas
termostats, kas partrauc stravas padevi.
Cepeskrasns atkal ieslédzas automatiski,
kad temperatura pazeminas.

Laujiet galai atpusties aptuveni 15 mindtes
pirms tas sagrieSanas, lai no tas neiztecétu
sulas.

Lai noverstu parmérigu dimosanu
cepeskrasni cepesa pagatavoSanas laika,
ielejiet dzilaja panna mazliet tdens. Lai
novérstu dimu kondensaciju, pievienojiet
Udeni ik reiz, kad tas ir izgarojis.

Gatavosanas laiki
Gatavosanas laiki ir atkarigi no €diena veida,
ta konsistences un daudzuma.

Sakotnéji gatavosanas laika sekojiet lidzi
rezultatiem. Piemeklgjiet saviem
gatavoSanas traukiem, receptém un édiena
daudzumam vispiemérotakos iestatijumus
(karséSanas iestatijums, gatavoSanas laiks
utt.), izmantojot So ierici.
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11.2 Ventil. kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumSas krasas un neatstarojoSas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

S — =

Picas panna Cepsanas trauks Auglu piraga forma

Keramika
8 cm diametrs, 5
cm augstums

Tums$a, neatstarojosa Tums$a, neatstarojosa
28 cm diametrs 26 cm diametrs

Tumsa, neatstarojoSa
28 cm diametrs

11.3 Ventil. kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ievérojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.

¥ = 5§ Ik O

(°C) (min.)

Saldas bulcinas, 12 cepama paplate vai dzila pan- 175 3 40 - 50

gabali na

Bulcinas, 9 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 35-45
na

Pica, saldéta, 0,35 kg restots plaukts 180 2 45 -55

Rulete cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40
na

Sok. kekss ar riek- cepama paplate vai dzila pan- 170 2 45 -50

stiem na

Sufle, 6 gabali keramikas ramekini uz restota 190 3 45 -55
plaukta

Biskvitklkas piraga forma ar lidzenu pamatni uz 180 2 35-45

pamatne restota plaukta

Biskvitkiika ar pildiju- sacepuma forma uz restota 170 2 35-50

mu plaukta

Apvarita zivs, 0,3 kg  cepama paplate vai dzila pan- 180 2 35-45
na

Zivs, vesela, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 25-35
na

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota plauk- 170 3 30-40
ta

Apvarita gala, 0,25 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 35-45
na
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¥ = B I
\ o
(°C) (min.)

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 40 - 50
na

Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 150 2 30-45
na

Mandelcepumi, 20 cepama paplate vai dzila pan- 180 2 45 -55

gabali na

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40
na

Pikanta mikla, 16 ga- cepama paplate vai dzila pan- 170 2 35-45

bali na

Smilsu miklas cepu-  cepama paplate vai dzila pan- 150 2 40 - 50

mi, 20 gabali na

Auglu kiikas, 8 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40
na

Darzeni, apvariti, 0,4 cepama paplate vai dzila pan- 180 2 35-45

kg na

Vegetara omlete picas paplate uz restota plauk- 180 3 35-45
ta

Vidusjuras darzeni, cepama paplate vai dzila pan- 180 4 35-45

0,7 kg

na

11.4 Informacija parbaudes

iestadem

Parbaudes saskana ar standartu IEC

60350-1.

=m
¥ 8 = EkE @&
\ ru
(°C) (min.)
Mazas k-  Tradicionala Cepama Pa- 3 170 20-30
cinas, 20 gatavoSana plate
paplate
Mazas k- KarséSanaar CepamaPa- 3 150 - 160 20-35
cinas, 20 ventilatoru plate
paplate
Mazas ki- KarséSanaar CepamaPa- 2un4 150 - 160 20-35
cinas, 20 ventilatoru plate
paplate
Abolu kilka, Tradicionala Restots 2 180 70-90
2 formas gatavoS$ana plaukts

@20 cm
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=m
¥ 80 = E @
\ ru
(°C) (min.)

Abolu kilka, Karsé$ana ar Restots 2 160 70 -90 -
2 formas ventilatoru plaukts
@20 cm
Biskvitkika, Tradicionala Restots 2 170 40 - 50 lepriek$ sakarséjiet
kikas veid- gatavoSana plaukts cepeskrasni 10 minad-
ne @26 cm tes.
Biskvitkiika, Karsé$ana ar Restots 2 160 40 - 50 lepriek$ sakarséjiet
kikas veid- ventilatoru plaukts cepeskrasni 10 mind-
ne @26 cm tes.
Biskvitkiika, KarséSana ar Restots 2un4 160 40 - 60 lepriek$ sakarséjiet
kikas veid- ventilatoru plaukts cepeskrasni 10 mind-
ne @26 cm tes.
Smilsu mik- KarséSanaar CepamaPa- 3 140 - 150 20-40 -
la ventilatoru plate
SmilSu mik- KarséSanaar CepamaPa- 2un4 140 - 150 25-45 -
la ventilatoru plate
Smilsu mik- Tradicionala Cepama Pa- 3 140 - 150 25-45 -
la gatavoSana plate
Grauzding, Grils Restots 4 maks. 2-3 minttes lepriek$ sakarséjiet
4-6 gabali plaukts no vienas cepeskrasni 3 mind-

puses, 2-3 tes.

mindtes no

otras puses
Liellopa Grils Restotais 4 maks. 20-30 Novietojiet restoto
burgers, 6 plaukts un plauktu cepeskrasns
gabali, 0,6 dzila cepes- ceturtaja imeni, bet
kg panna dzilo cepeSpannu —

tresaja imeni. Kad pa-
gajusi puse no gatavo-
Sanai atvéléta laika,
apgrieziet to uz otru
pusi.

lepriek$ sakarséjiet
cepeskrasni 3 mind-
tes.

12. APRUPE UN TIRISANA

BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba".
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12.1 Piezimes par tiriSanu

< Tiriet ierices priekSdalu ar mikroSkiedras dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu mazga-
Sanas lidzekli. Notiriet un parbaudiet durvju blivi ap cepeskrasns ietvaru.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firfisanas Skidumu.

Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli. Neklajiet to uz katalitiskajam virs-
TiriSanas Iidzekli mam.

¢_ Tiriet cepeskrasns iekSieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas palieku uz-
— krasanas var izraisit ugunsgréeku.
D lerices iekSpusé un uz stikla durvju paneliem var uzkraties kondensats. Lai samazinatu kon-
densaciju, pirms gatavoSanas iepriek$ uzkarséjiet ierici 10 minutes. Neuzglabajiet édienu ie-
Lietogana ikdie- 'cé ilgak par 20 minGtém. Péc katras lietoSanas reizes nosusiniet ierices ieksieni ar mikro-
na Skiedras dranu.
Y Tiriet visus papildpiederumus péc katras lieto$anas un laujiet tiem nozat. Izmantojiet mikro-
<+, Skiedras dranu, kura iemérkta silta Gdeni ar saudzigu mazgasanas [lidzekli. Nemazgajiet pie-

W derumus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdroSos piederumus ar abraziviem tiriSanas lidzekliem vai asiem priekSme-

Papildpiederumi tiem.

12.2 Ka tirit? Tilpnes reljefs
Iztiriet cepeskrasns tilpni, lai likvidétu

kalkakmens nogulsnes péc gatavoSanas ar
tvaiku.

1. solis. 2. solis 3. solis.

lelejiet cepeskrasns tilpnes reljefa Laujiet etikim iz8kidinat kalkakmens  Tiriet cepeskrasns tilpni ar siltu Gde-
250 ml etika. Lietojiet bezpiedevu nogulsnes 30 mindtes istabas tem-  ni un mikstu dranu.

etiki, kura koncentracijas lImenis ne- peratura.

parsniedz 6 %.

Funkcijai: Ventilatora karsé$ana PLUS firiet cepeSkrasni ik péc 5-10 gatavo$anas cikliem.

12.3 1znemsana. Plauktu balsti /
katalitiskie paneli

Iznemiet plauktu balstus / katalitiskos
panelus, lai izfiritu cepeskrasni.
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1. solis

Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet,
lldz ta atdziest.

2. solis

Pavelciet plauktu atbalstu priekséjo
dalu nost no sanu sienas. Turiet
plaukta balsta aizmuguri un katalitisko
paneli vieta. Katalitiskie paneli nav
piestiprinati cepeskrasns sienam. Iz-
nemot plauktu balstus, tie var izkrist.

3. solis

Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo
dalu nost no sanu sienas un iznemiet
to.

4. solis

Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot ie-
priekSminétas darbibas pretéja seci-
ba.

Teleskopiskas vadotnes atlikusajam
tapam jabat vérstiem uz priekSu.

12.4 LietoSana Katalitiska tiriSana

Cepeskrasns iekSpusé atrodas katalitiskie
paneli. Katalitiskie paneli katalizes laika
uzsUc taukus.

Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet,

Traipi vai krasas maina uz katalitiska
parklajuma neietekmé tiriSanas kvalitati.

lldz ta atdziest.

Pirms katalitiskas tiriSanas

Iznemiet no cepeskrasns visus pie-

derumus.

Nofiriet cepeSkrasns iek§éjo apaks-

€jo virsmu un durvju stikla iekSpusi
ar siltu ddeni, mikstu dranu un mai-
gu trauku mazgasanas lidzekli.

Cepeskrasns tiriSana, izmantojot katalitisko tiriSanu

1. solis

2. solis

3. solis

lestatiet funkciju un cepeskrasns

temperatiru:

250 °C
ligums: 1 st.

Péc tiriSanas pagrieziet cepeskrasns
funkciju parslégu pozicija Izslégts.

Kad cepeskrasns ir atdzisusi, iztl-
riet tas iekSpusi ar mitru mikstu
draninu.

12.5 Iznems$ana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir tris stikla paneli. Durvju un iek$€jos stikla panelus var iznemt, lai
nofiritu. Izlasiet visus “Durvju nonemsanas un uzstadiSanas” noradijumus pirms stikla panelu
iznems$anas.
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1. solis

Atveriet durvis lldz galam un turiet abas en-
ges.

2. solis

Paceliet un velciet aizslégus uz aizmuguri,
Nldz tie nokliksk.

3. solis

Aizveriet cepeskrasns durvis pusatvérta sta-
vokli l[dz pirmajai atvérSanas pozicijai. Tad
paceliet un pavelciet, lai izceltu ara durvis.

4. solis

Novietojiet durvis uz cietas virsmas, kas par-
klata ar mikstu dranu, ta, lai to arpuse sa-
skartos ar dranu.

5. solis

Turiet durvju aug$dala eso$o apmali (B) no
abam pusém un bidiet to iekSup vérsta vir-
ziena, lai atbrivotu spraudna blivi.

6. solis

Pavelciet durvju apmali uz prieksu, lai to iz-
celtu.

7. solis

Turiet durvju stikla panelus aiz to aug$éjam
malam un uzmanigi izvelciet tos ara pa vie-
nam. Saciet ar aug$éjo paneli. Parliecinie-

ties, lai stikls izslidétu ara no balsta pilniba.

8. solis

Notfiriet stikla panelus ar tdeni un ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla panelus. Nemazgajiet stikla

panelus trauku mazgajamaja masina.
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9. solis Péc tirSanas uzstadiet stikla panelus un cepeskrasns durvis.

Ja durvis ir uzstaditas pareizi, aizverot aizslégus, jus dzirdésiet klikski.

Parbaudiet, vai stikla paneli (A un B) ir ievietoti parei-
za seciba. Skatiet simbolu/iespiedumu stikla panela A B
mala; katrs no stikla paneliem atskiras, lai to uzstadi-
Sana un iznem$ana butu vieglaka.
Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprinajumi no-
kliksk.
Parliecinieties, ka uzstadat vidéjo stikla paneli pareizi
ta vieta.
o
a
12.6 Ka nomainit: Lampa Vienmeér turiet halogéna lampu ar dranu, lai
tauku atliekas nesadegtu uz lampas.

BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.

Lampa var but karsta.

Pirms nomainat lampu:
1. solis 2. solis 3. solis
Izslédziet cepeskrasni. Uzgaidiet,  Atslédziet cepeskrasni no elektrotik- leklajiet uz tilpnes gridas dranu.
lidz cepeskrasns ir atdzisusi. la.

Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Notfiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepeskrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.
4. solis levietojiet stikla parsegu.
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13. PROBLEMRISINASANA

BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drogiba". Probléema Parbaudiet, vai:

Displeja redzams “12.00”. Noticis stravas padeves

13.1 Ka rikoties, ja... parravums. lestatiet dien-
nakts laiku.

Tabula neieklautu problému gadijuma
’ P gady No cepeskrasns tilpnes Cepeskrasns tilpnes rel-

sazinieties ar pilnvarotu servisa centru. reljefa tek ddens. jefa ir parak daudz
udens.
Probléma Parbaudiet, vai: — - —
Neapmierino$i funkcijas iepildijat Gdeni tilpnes
Cepeskrasns neuzsilst.  Izdedzis droinatajs. gatavosanas rezultati: tvertné.
Ventilatora karséSana
Nedarbojas funkcija Ter- Termozonde spraudnis ir PLUS .
mozonde. pilniba ievietots ligzda.
Nestrada lampina. Spuldze ir izdegusi.
Bojata durvju bhive. Neizmantojiet cepeskras-

ni. Sazinieties ar pilnva-
roto servisa centru.

13.2 Servisa dati
Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz ierices iekSpuses priek§€ja ramja. Nenonemiet ierices iekSpusé esoso
tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:
Modelis (MOD) e

Izstradajuma Nr. (PNC) s

Sérijas numurs (S.N.)

14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa*

Piegadataja nosaukums Electrolux

. s EOD5C71X 949499350
Modela identifikacija EOD5C717 949499351
Energoefektivitates indekss 95.3
Energoefektivitates klase A

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezima  0.95 kWh/cikla

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora  0.81 kWh/cikla
rezZima

Kameru skaits 1
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Siltuma avots

Elektriba

Skalums

721

Cepeskrasns veids

lebivéjama cepeskrasns

Svars

EOD5C71X 32.2 kg

EOD5C71Z 32.0 kg

* Eiropas Savienibai saskana ar ES Regulam 65/2014 un 66/2014.
Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikums; STB 2477-2017, A un B pielikums.

Ukrainai saskana ar 568/32020.

Energoefektivitates klase neattiecas uz Krieviju.

EN 60350-1 — Elektroierices gatavo$anai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika cepeskrasnis un

grili — veiktsp&jas mérisanas metodes.

14.2 Elektroenergijas taupi$ana

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvértas. Gatavosanas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive bdtu tira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

lerice aprikota ar funkcijam, kas
lauj taupit energiju, gatavojot
ikdiena.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupisanu.

Kad iesp€jams, nekars€jiet ierici pirms
gatavosanas.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupiSanas
nolika izmantojiet gatavo$anas funkcijas.

Atlikusais siltums

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz

30 minGtes, samaziniet ierices temperaturu
[ldz minimumam 3-10 mindtes pirms
gatavoSanas laika beigam. lerice atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai
uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp€jamo temperatiras
iestatijumu, lai izmantotu atlikuSo siltumu un
saglabatu édienu siltu.

Ventil. kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupisanai
gatavoSanas laika.

15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizé€jai parstradei materialus ar

simbolu C) levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot
elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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MES GALVOJAME APIE JUS
Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisg. ISsirinkote gaminj, kuriame atsispindi Sios
srities profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves. Pazangus ir stilingas
prietaisas sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintuméte, kiekvieng kartg busite tikri dél
nepriekaistingo rezultato.
Sveiki atvyke j ,Electrolux“ pasaul;.
Apsilankykite misy interneto svetainéje.
Cia rasite naudojimo patarimy, brosidiry, informacijos apie trikgiy $alinima,
@ aptarnavimg ir remonta:

www.electrolux.com/support

g UZregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:
a/ www.registerelectrolux.com

Jusy prietaisui skirty priedy, nusidevinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:
’% www.electrolux.com/shop

KLIENTY APTARNAVIMAS IR TECHNINE PRIEZIORA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi | jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny ploksteje.

AN |spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
® Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinCiy labai sunkig
ir sudétingag negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

- Bdutina visg laikg priziaréti vaikus ir uztikrinti, kad jie
nezaisty su Siuo buitiniu prietaisu.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

- DEMESIOQ! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

- Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos ukiui.

- Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir kitoje
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panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirSija jprasto buitinio naudojimo.

- Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

- Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengima balduose.

- PrieS vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

- Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj gali pakeisti tik
gamintojas, jo jgaliotasis techninés priezitros centras arba
panasios kvalifikacijos asmenys— antraip gali kilti elektros
pavojus.

- DEMESIO: Pasirupinkite, kad pries keiciant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.

- DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. BUkite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.

- Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
dékite muvédami karscCiui atsparias pirstines.

- Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto
(kepimo) termometra.

- Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

- Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

- Dureliy stiklo nevalykite Siurks€iu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas » Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.
LSPEJ|MAS! « Visada bukite atsargus, kai perkeliate
Sj prietaisg jrengti privalo tik prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
kvalifikuotas asmuo. muvekite apsaugines pirstines ir avékite
uzdarg avalyne.
» Nuimkite visas pakavimo medziagas. » Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
* Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto * [renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
prietaiso. vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.
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Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

Prie§ montuodami prietaisa patikrinkite, ar

prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.
Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

Minimalus spintelés aukstis 590 (600) mm
(po darbastaliu)

Spinteles plotis 560 mm
Spinteles gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekinés dalies 594 mm
aukstis

Prietaiso galinés dalies 576 mm
aukstis

Prietaiso priekinés dalies 595 mm
plotis

Prietaiso galinés dalies plo- 559 mm
tis

Prietaiso gylis 569 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 548 mm
Gylis su atidarytomis dure- 1022 mm
lémis

Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm

os dydis. Anga prietaiso
nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo ka- 1500 mm
belio ilgis. Kabelis yra prie-

taiso nugarélés desiniaja-

me kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

C ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio
pavojus.

Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

Prietaisg privaloma jzeminti.

[sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.
Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.
Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.
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« Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
prieziuros centras.

« Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebuty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

« Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebaty galima nuimti be jrankiy.

« Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
|sitikinkite, kad jrengus prietaisg, elektros
laido kiStukg bity lengva pasiekti.

« Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kistuko.

* Norédami i$jungti prietaisa, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

* Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami is jy laikiklio), jZeminimo
nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

« Elektros instaliacija privalo turéti
izoliavimo jtaisa, kuris leidzia atjungti
prietaisg nuo maitinimo tinklo ties visais
poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty turi
bati maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

» Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

Tinkami montuoti ar keisti kabeliai Europo-
je:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabelio skerspjlvis turi atitikti bendrajj
prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galia.
Taip pat atitinkamg informacija rasite
lenteléje:

Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis

(mm?)
iki 1380 3x0.75
iki 2300 3x1
iki 3680 3x1.5




|zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi bati
2 cm ilgesnis nei fazés ir neutralusis laidai
(meélynas ir rudas).

2.3 Naudojimas

AN

* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

» Pasirupinkite, kad ventiliacinés angos
neblty uzblokuotos.

» Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.

» Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

+ Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bikite atsargUs. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

» Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro miSinys.

» Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebuty kibirk$&iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

» Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

é ]SPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisg.
+ Emalés apsauga nuo pazeidimy ir
iSblukimo:
— Nedékite orkaitéms skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.
— Nedékite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmes dugno;
— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisa.
— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.
— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.
* Emalio ar nerudijanciojo plieno iSblukimas
neturi poveikio prietaiso veikimui.

|SPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros
smugio arba sprogimo pavojus.

« Dregniems pyragams kepti naudokite gily
kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes,
kurias sudétinga pasalinti.

» Maistg visuomet gaminkite uzdare
prietaiso dureles.

« Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo
plokstés (pvz., dureliy), pasirupinkite, kad
prietaisui veikiant durelés visada buty
atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis ir
drégmeé, kurie gali pakenkti prietaisui,
baldams ar grindims. Neuzdarykite
dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

AN

» Prie$ atlikdami priezitros darbus, iSjunkite
prietaisg ir iStraukite maitinimo laido
kiStuka i$ elektros tinklo lizdo.

« Patikrinkite, ar prietaisas atveses. Gali
sutrdkti stiklo plokstes.

* Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotajj technines priezidros centra.

« Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

* Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumete pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

« Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite Svei¢iamyjy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

« Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.

* Nevalykite katalizinio emalio plovikliais.

|SPEJIMAS!
Suzalojimo, gaisro arba prietaiso
sugadinimo pavojus.

2.5 Vidinis apsSvietimas

A

«  Sjo gaminio viduje esanti (-&ios) lemputé
(-€s) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, drégme, arba yra skirtos

|SPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.
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informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apS$viesti.

+ Siame gaminyje yra Sviesos Saltinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.6 Paslauga

» Dél prietaiso remonto kreipkités j jgaliotajj
techninés priezilros centrg.
» Naudokite tik originalias dalis.

2.7 ISmetimas
C |SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

3. [RENGIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

IStraukite maitinimo laido kiStuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir
pasalinkite jj.

Nuimkite dureliy sklastj, kad vaikai, ar
naminiai gyvinai nejstrigty prietaiso
viduje.

3.1 Jrengimas balduose

v T b www.youtube.com/electrolux
Ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N

(*mm)

AL
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(*mm)

523

3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie
baldo
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4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendroji apzvalga

l’?ﬂ 4“'? e

OI:IO

N HHEE
N — O

4.2 Priedai
» Grotelés

Virtuves reikmenims, pyragy formoms,

prikaistuviams.
* Kepimo skarda

Pyragams ir sausainiams kepti.
* Grilio / kepinimo prikaistuvis

5. VALDYMO SKYDELIS

5.1 |Jstumiamos rankenélés

Norédami naudoti prietaisg, paspauskite
rankenéle. Rankenélé iSSoka.

5.2 Jutiklio laukai / mygtukai

Valdymo skydelis

Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé
Maitinimo lemputé / simbolis
Valdymo skydelis

Valdymo rankenélé (temperatura)
[@ Temperatiiros indikatorius / simbolis
,Plus Steam*

Bl Maisto termometro lizdas

El Sildymo elementas

Lemputé

Ventiliatorius

|[duba vandeniui

Lentynos atrama, iSimama
Lentynos padétys

Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
* Maisto termometras
Skirtas maisto iSkepimo lygio tikrinimui.
« Teleskopiniai bégeliai
Dél teleskopiniy bégeliy lengvai jdésite ir
iStrauksite lentynéles.

Laikui nustatyti.

@ LaikrodZio funkcijai nustatyti.
+ Laikui nustatyti.
) Karsto oro srauto PLIUS funkcijai jjungti ir iSjungti.

Il
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5.3 Valdymo skydelis

A B A C A. LaikrodzZio funkcijos
| | I | B. Laikmatis
P C. Maisto jutiklio indikatorius
A RERAA o .
LIl (L
-1 ?

6. PRIES NAUDODAMI PIRMAKART

C LSPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
6.1 Prie$ naudojant pirma karta

iSankstinio jkaitinimo metu i$ orkaités gali sklisti kvapas ir dimai. Pasirlpinkite, kad patalpa
buty védinama.

8" =

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas
Laikrodzio nustatymas ISvalykite orkaite |kaitinkite tuscia orkaite
1 + — _ paspauskite, kad 1. :jélijrsr]li(:tizi::::Sit?esn\t/i?usap;;:- 1. Nustatykite didziausig funkcijos
nustatytuméte laikg. Mazdaug mas ynd temperatura: E
po 5 sek. indikatorius nustos ’ Laikas: 1 val.

2. Orkaite ir jo priedus valykite
mikropluosto $luoste, suvilgyta
Siltu vandeniu su Svelniu plovik- temperatura: ﬁ
liu. Laikas: 15 min

3. Nustatykite didZiausig funkcijos

mirkéiojgs ir ekrane matysite
laika.

Nustatykite didZiausig funkcijos

®

temperatira:
Laikas: 15 min

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol atvés. |dékite priedus ir iSimamas lentyny atramas j orkaite.

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

ISPEJIMAS! 7.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo
Zr. saugos skyrius. funkcija

1-as veiks- Nustatykite kaitinimo funkcijy valdymo
mas rankenéle, kad galétuméte pasirinkti
kaitinimo funkcija.
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2-as veiks- Valdymo rankenéle pasirinkite tempe-

mas raturg .

3-as veiks- Kai baigiate gaminti, pasukite rankené-

mas les j iSjungimo padeétj, kad iSjungtuméte
orkaite.

7.2 Funkcijos nustatymas: Karsto oro srautas PLIUS

C |SPEJIMAS!
Galite nusideginti arba sugadinti prietaisa.

1-as veiks- Patikrinkite, ar orkaité atvésusi.
mas

2-as veiks- Pripildykite orkaités vidaus jdubg vande-
mas niu i$ ¢iaupo.
@ Maksimali [dubos talpa — 250 ml. Ne-
pildykite orkaités vidaus jdubos, kai ga-
minate maistg arba kai orkaité yra jkaitu-
si.

3-as veiks-
mas

Nustatykite funkcija: .
Paspauskite . Isijungia indikatorius. Veikia tik su funkcija Karsto oro srautas PLIUS.

4-as veiks- Temperatiros valdymo rankenéle nustatykite temperatira.
mas

5-as veiks- IS anksto pakaitinkite tus¢ig orkaite 10 min., kad padidéty drégme.
mas.

6-as veiks- |dékite maistq | orkaite.
mas Zr. skyriy ,Patarimai*.
Neatidarykite orkaités dureliy gamindami.

T-as veiks- pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j iSjungimo padétj, kad iSjungtuméte orkaite.
mas — paspauskite, kad iSjungtuméte orkaite. Indikatorius iSsijungia.

8-as veiks- Kai funkcija baigiasi, atsargiai atidarykite dureles. ISsiverzusi dréegmé gali sukelti nudegimus.
mas

9-as veiks- Patikrinkite, ar orkaité atvésusi. Pasalinkite likusj vandenj i$ orkaités vidaus jdubos.
mas

7.3 Kaitinimo funkcijos
Kaitinimo funk- Paskirtis
cija

Kaitinimo funk- Paskirtis
cija U liungti lempute.
'Qﬂ

Orkaité iSjungta.
0 ApSvietimas

Padétis ,ISjungta”
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Kaitinimo funk-

cija

Paskirtis

Kaitinimo funk- Paskirtis

cija

G

Konvekcinis kepi-
mas / Karsto oro
srautas PLIUS

Skirta vienu metu kepti ir maistui
dZiovinti trijuose lygiuose.
Nustatykite 20-40 °C mazesne
temperatlrg nei Apatinis + virSu-
tinis kaitinimas atveju.

Skirta padidinti drégme gami-
nant maista. I1Sgauti tinkamag
spalva ir traskig plutele. Skirta
pasildomiems patiekalams su-
teikti sultingumo.

)

Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija ruosiant maista pade-
da taupyti energija. Naudojantis
$ia funkcija temperatira orkaite-
je gali skirtis nuo nustatytos.
Kaitinimo galig galima sumazin-
ti. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Kasdienis naudojimas”,
Pastabos apie: Drégnas konvek.
kepimas.

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir
konservuoti maista.
Apatinis kaitinimas
Atitirpinti maista (darzoves ir vai-
oo sius). Atitirpimo laikas priklauso
nuo uz$aldymo maisto kiekio.
Atitirpinimas
—_— Dideliems smulkiy maisto gaba-
leliy kiekiams ir duonos skrebu-
¢iams kepti grilyje.
Spartusis grilis
— Skirta didesniems mésos arba
vov vy .
Y paukstienos su kaulais gaba-
. lams kepinti viename lygyje. Tin-
Turbo grilis ka apkepams ir skrudinti.

8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija

@

Naudojimo sritis

Kepti picg. Intensyviai skrudinti
ir traskiam pagrindui paruosti.

¥

Picos programa

Kepti ir skrudinti maistg vienoje
lentynos padétyje.

Zr. skyriy ,Valymas ir prieziura“,
kur rasite daugiau informacijos

apie katalizinj valyma.

Apatinis + virSuti-
nis kaitinimas /
Katalitinis valymas

7.4 Pastabos:
kepimas

Drégnas konvek.

Si funkcija naudojama vertinant energijos
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg
ekologiniams reikalavimams, kaip numato
ES 65/2014 ir ES 66/2014 direktyvos.
Patikros pagal EN 60350-1 standartg.

Gaminant maistg orkaités durelés turi bati
uzdarytos, kad funkcija nebdty nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite
skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek.
kepimas. Dél energijos taupymo
rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos
efektyvumas®, ,Energijos taupymas”.

Paros laikui nustatyti, pakeisti arba patikrinti.

Paros laikas

(g

Orkaités veikimo trukmei nustatyti.

Trukmé

Q

Laikmatis

Nustatoma atgaliné laiko atskaita. Si funkcija neturi jtakos orkaités veiki-

mui. Galite nustatyti bet kada Sig funkcija, net jei orkaité yra iSjungta.
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8.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti Paros laikas

@ — mirksi, kai prijungiate orkaite prie elektros maitinimo, kai iSsijungia maitinimas arba kai nenustatytas laikma-
tis.

+, ~ - paspauskite, kad nustatytuméte laika.
Mazdaug po 5 sek. indikatorius nustos mirkséjes ir ekrane matysite laika.

Kaip pakeisti: Paros laikas

1- iks-

m:: velks @ — spauskite pakartotinai paros laikui pakeisti. @ — pradés mirkseéti.
2- iks- J— . . .

m:: velks + — paspauskite, kad nustatytuméte laika.

Mazdaug po 5 sek. indikatorius nustos mirkséjes ir ekrane matysite laika.

Kaip nustatyti Trukmé

1-as veiks- Nustatykite orkaités funkcijg ir temperatira.

mas
r2n-:: veiks- @ — spauskite pakartotinai. Iel — pradés mirkseéti.
3:;(55,“35 + T - paspauskite, kad nustatytuméte trukme.

Valdymo skydelyje matysite: I_)l

|9| — mirksi, kai baigiasi nustatytas laikas. Pasigirsta signalas ir orkaité i$sijungia.

4-as veiks- Norédami iSjungti garso signalg, paspauskite bet kurj mygtuka.
mas

5-as veiks- Pasukite rankenéles j iSjungimo padétis.
mas

Kaip nustatyti Laikmatis

:n-:: veiks- @ — spauskite pakartotinai. D — pradés mirkséti.
i;:: veiks- + ~ - paspauskite, kad nustatytuméte laika.
Funkcija jsijungs automatiskai po 5 sekundziy.
Pasibaigus nustatytam laikui, pasigirs signalas.
3-ias Norédami iSjungti garso signala, paspauskite bet kurj mygtuka.
veiksmas

4-as veiks- Pasukite rankenéles | iSjungimo padétis.
mas

Kaip atSaukti: Laikrodzio funkcijos

1-as veiks- @

mas — pakartotinai spauskite, kol pradés mirkséti laikrodzio funkcijos simbolis.
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Kaip atSaukti: Laikrodzio funkcijos

2-as veiks-
mas

Paspauskite ir palaikykite nuspaude — .

LaikrodZio funkcija i$sijungs po keliy sekundziy.

9. PRIEDY NAUDOJIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

9.1 Maisto termometras

Maisto termometras - temperatirai matuoti
maisto viduje. Kai maistas yra nustatytos
temperatiros, orkaité iSsijungia.

Nustatykite 2 temperaturas:

» orkaités temperattirg: maziausiai 120 °C,

» patiekalo viding temperatura.

Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

* Maisto produktai turi buti kambario
temperaturos.

* Maisto termometras - nenaudokite
skystiems patiekalams.

* Maisto termometras - ruoSiant jis turi bati
patiekale.

Maisto kategorijos: mésa, paukstiena

ir zuvis

1. |kiskite kepimo termometro galg | mésos
ar zuvies vidurj, jeigu jmanoma, |
storiausig jos dal]. |sitikinkite, kad bent
3/4 kepimo termometro buty patiekalo
viduje.

2. [kiSkite kepimo termometro kiStuka j
lizda, esantj prietaiso Soninéje sieneléje.

=
I

Kepimo termometro indikatorius /'? mirksi.

3. Paspauskite mygtuka + arba —, kad
nustatytuméte kepimo temperatirg.
Galite nustatyti nuo 30 °C iki 99 °C
temperatira.

4. Pasirinkite orkaités funkcijg ir orkaités
temperatura.

Kai patiekalas pasiekia nustatytg kepimo

temperatura, 2 minutes girdimas garso

signalas. Norédami i$jungti garso signala,
paspauskite bet kurj mygtuka.

5. Ijunkite prietaisa.

6. IStraukite kepimo termometro kiStukg i$
lizdo. I1Simkite indq i$ prietaiso.

Jei patiekalas neiskepé taip, kaip norite, dar

kartg atlikite pirmiau nurodytus veiksmus ir

nustatykite auk$tesne kepimo temperatira.
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Kepant temperattrg galima bet kuriuo metu

pakeisti. Spauskite D nustatytai kepimo
temperaturai pakeisti.

C ]SPEJIMAS!

Bukite atsargus, kai traukiate
kepimo termometro galg ir
kiStukg. Kepimo termometras yra
kar$tas. Galima nusideginti.

Maisto kategorija: uzkepélés

1. |dekite puse ingredienty | kepimo inda.

2. Kepimo termometro galg dékite tiksliai j
uzkepélés vidurj. Kepant kepimo
termometras turi biti stabilizuotas vienoje
vietoje. Tam naudokite kietg ingredienta.
Kepimo termometro silikoning rankeng
atremkite | kepimo indg. Kepimo
termometro galas neturéty liesti kepimo
indo apacios.

3. Uzdenkite kepimo termometrg likusiais
ingredientais.

4. |kiSkite kepimo termometro kistuka |
lizdg, esantj prietaiso Soninéje sieneléje.

5 )
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Kepimo termometro indikatorius /'? mirksi.

5. Paspauskite mygtuka + arba —, kad
nustatytuméte kepimo temperatirg.
Galite nustatyti nuo 30 °C iki 99 °C
temperatira.

6. Pasirinkite orkaites funkcijg ir orkaités
temperatura.

Kai patiekalas pasiekia nustatytg kepimo

temperatura, 2 minutes girdimas garso

signalas. Norédami iSjungti garso signala,
paspauskite bet kurj mygtuka.

7. ISjunkite prietaisa.

8. IStraukite kepimo termometro kiStuka i$
lizdo. I1Simkite indq i$ prietaiso.

Jei patiekalas neiskepé taip, kaip norite, dar

kartg atlikite pirmiau nurodytus veiksmus ir

nustatykite aukStesne kepimo temperatira.

Kepant temperaturg galima bet kuriuo metu

pakeisti. Spauskite O nustatytai kepimo
temperaturai pakeisti.

é |SPEJIMAS!

Bukite atsargus, kai traukiate
kepimo termometro galg ir
kiStuka. Kepimo termometras yra
karstas. Galima nusideginti.

9.2 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina saugumag.
llinkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo.
Aukstas lentynos krastelis neleis prikaistuviui
nuo jos nuslysti.



Grotelés:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir jsitikinki-
te, kad kojelés yra nukreiptos zemyn.

Kepimo skarda / Gili skarda:
|stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.

Y

Grotelés, Kepimo skarda / Gili skarda:
|stumkite padéklg tarp lentynos laikikliy ir ant jy
uzdétos vielinés lentynélés.

{

\\w//////////////////////

9.3 IStraukiamuyjy bégeliy
naudojimas

Netepkite iStraukiamy bégeliy jokiu tepalu.

1-as veiks- |Straukite kairés ir deSinés pusés bége-
mas lius.

PrieS uzdarydami orkaités dureles, batinai iki
galo atgal j orkaite jstumkite iStraukiamus
bégelius.

2-as veiks-  Ant iStraukiamy bégeliy padékite grote-
mas les ir atsargiai juos jstumkite j orkaite.
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10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

10.1 Ventiliatorius

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius
isijungia automatiskai, kad prietaiso pavirSiai
iSlikty vesus. Jei prietaisg iSjungsite,
ausinimo ventiliatorius veiks toliau, kol
prietaisas neatvés.

11. PATARIMAI

@ Zr. saugos skyrius.

11.1 Gaminimo rekomendacijos
Orkaitéje yra penkios lentyny padétys.
Lentyny padétys skaiCiuojamos nuo orkaités
dugno.

Si orkaité geba kepti ir skrudinti kitaip, nei
prastos orkaités.

Pyragy kepimas

Orkaités dureles galite atidaryti tik praéjus
3/4 nustatyto maisto gaminimo laiko.
Jeigu vienu metu naudojate du kepimo
padéklus, tarp jy palikite vieng tuscia lygi.

Mésos ir zuvies ruosSimas

Labai rieby maistg gaminkite naudodami gily
inda, kad neistekéty riebalai ir neistepty
orkaités visam laikui.
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10.2 Apsauginis termostatas

Netinkamai naudojant orkaite arba sugedus
jo sudedamosioms dalims, ji gali pavojingai
perkaisti. Norint to iSvengti, orkaitéje jrengtas
apsauginis termostatas, kuris nutraukia
elektros tiekima. Sumazéjus temperaturai,
orkaité vél jsijungia automatiskai.

Prie$ pjaudami mesg palikite pastovéti
mazdaug 15 minuciy, kad neistryksty
skysciai.

Kad kepinant orkaitéje nesusidaryty daug
dumu, | gilyjj indg jpilkite truputj vandens.
Kad dimai nesikaupty papildykite vandens i$
karto, kai tik jis iSgaruoja.

Gaminimo trukmé
Kepimo trukmé priklauso nuo maisto tipo,
konsistencijos ir kiekio.

IS pradziy, kai gaminate, stebékite rezultatus.
Atraskite geriausiai JUsy receptus ir kitus
virtuvés poreikius atitinkancias prietaiso
nuostatas (karstis, trukmée ir kt.).



11.2 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy
spalvy ir atspindintys indai.

Kepimo indas

Indeliai atskiroms
valgio porcijoms

Picos kepimo skarda paruosti Apkepo skarda
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti Keraminé Tamsi, neatspindinti
8 cm skersmens, 5
28 cm skersmens 26 cm skersmens cm auksdio 28 cm skersmens

11.3 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijy, kad gautuméte geriausius

rezultatus.

¥ o= ("
\ uru
(°C) (min.)
Saldzios bandelés, 12 kepamoji skarda ar surenka- 175 3 40-50
vnt. moji skarda
Bandelés, 9 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 35-45
moji skarda
Pica, Saldyta, 0,35 kg grotelés 180 2 45-55
Sveicarigkas vynioti-  kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
nis moji skarda
Sokoladinis pyragas  kepamoji skarda ar surenka- 170 2 45-50
moji skarda
Sufle, 6 vnt. keraminiai indeliai ant groteliy 190 3 45-55
Biskvitinis pagrindas  apkepo skarda ant groteliy 180 2 35-45
Viktorijos pyragai¢iai  kepimo indas ant groteliy 170 2 35-50
Tro$kinta zuvis, 0,3 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 35-45
kg moji skarda
Zuvis, 0,2 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 3 25-35
moji skarda
Zuvies filg, 0,3 kg picos kepimo indas ant grote- 170 3 30-40
liy
Virta mésa, 0,25 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 3 35-45

moji skarda
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¥ = 5 1k O

(°C) (min.)

Saslykas, 0,5 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 3 40-50
moji skarda

Sausainiai, 16 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 150 2 30-45
moji skarda

Migdoly sausainiai, kepamoji skarda ar surenka- 180 2 45-55

20 vnt. moji skarda

Keksiukai, 12 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
moji skarda

ASstris teslainiai, 16 kepamoji skarda ar surenka- 170 2 35-45

vnt. moji skarda

Smeéliniai sausainiai, kepamoji skarda ar surenka- 150 2 40-50

20 vnt. moji skarda

Tarteletés, 8 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
moji skarda

Darzovés, virtos, 0,4  kepamoji skarda ar surenka- 180 2 35-45

kg moji skarda

VegetariSkas omletas picos kepimo indas ant grote- 180 3 35-45
liy

Vidurzemio jaros dar- kepamoji skarda ar surenka- 180 4 35-45

zoves, 0,7 kg moji skarda

11.4 Informacija bandymy
laboratorijoms

Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1
standarto reikalavimais.

X B = £ BEH O ®

(°C) (min.)
Mazi pyra-  Apatinis + vir- Kepimo skar- 3 170 20-30 -
gaiciai, 20  Sutinis kaitini-  da
vienety mas
skardoje
Mazi pyra-  Konvekcinis Kepimo skar- 3 150 - 160 20-35 -
gaicCiai, 20  kepimas da
vienety
skardoje
Mazi pyra-  Konvekcinis Kepimo skar- 2ir4 150 - 160 20-35 -
gai€iai, 20  kepimas da
vienety
skardoje
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¥ 80 = E @
\ ru
(°C) (min.)

Obuoliy py- Apatinis + vir-  Grotelés 2 180 70-90 -
ragas, 2 Sutinis kaitini-
skardos mas
@20 cm
Obuoliy py- Konvekcinis Grotelés 2 160 70-90 -
ragas, 2 kepimas
skardos
@20 cm
Biskvitinis ~ Apatinis + vir-  Grotelés 2 170 40 - 50 |kaitinkite orkaite, 10
pyragas, Sutinis kaitini- minuciy
@26 cm py- mas
rago forma
Biskvitinis ~ Konvekcinis Grotelés 2 160 40 - 50 |kaitinkite orkaite, 10
pyragas, kepimas minuciy
@26 cm py-
rago forma
Biskvitinis  Konvekcinis Grotelés 2ir4 160 40 - 60 |kaitinkite orkaite, 10
pyragas, kepimas minuciy
@26 cm py-
rago forma
Trapios te$- Konvekcinis Kepimo skar- 3 140 - 150 20-40 -
los kepiniai  kepimas da
Trapios tes- Konvekcinis Kepimo skar- 2ir 4 140 - 150 25-45 -
los kepiniai  kepimas da
Trapios te$- Apatinis + vir-  Kepimo skar- 3 140 - 150 25-45 -
los kepiniai  Sutinis kaitini-  da

mas
Skrebutis,  Grilis Grotelés 4 maks. 2-3 minutés  Pakaitinkite orkaite 3
4-6 viene- pirma pusé;  minutes.
tai 2-3 minutés

antra puse

Mésainis su  Grilis Vielineé lenty- 4 maks. 20-30 Vieling lentynéle jdéki-

jautiena, 6
vienetai,
0,6 kg

nélé ir var-
vancius
skysc€ius su-
renkantis in-
das

te ketvirtame lygyje, o
skyscius surenkantj in-
da - treCiame. Praéjus
pusei gaminimo laiko
apverskite.
Pakaitinkite orkaite 3
minutes.

12. PRIEZIURA IR VALYMAS

AN

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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12.1 Pastabos dél valymo

< Prietaiso priekj valykite minksta Sluoste, pavilgyta Silto vandens ir Svelnaus ploviklio tirpale.
ISvalykite ir patikrinkite dureliy tarpiklj aplink ertmés réma.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

i Démes valykite Svelniu plovikliu. Ploviklio nenaudokite kataliziniams pavirSiams.
Valymo priemo-

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali sukelti gaisra.

v

Drégme gali kondensuotis prietaiso viduje arba ant dureliy stiklo plok§¢iy. Norédami suma-
zinti kondensacija, prieS gamindami maistg leiskite prietaisui veikti apie 10 minuciy. Maisto
prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo ertme i$$luostykite mikro-
Kasdienis naudo- pjyosto sluoste.

jimas

NGk
A

Visus priedus valykite kiekvieng kartg panaudoje ir palikite juos iSdziati. Valykite mikropluos-
to Sluoste, pavilgyta Silto vandens bei $velnaus ploviklio tirpale. Priedy indaplovéje plauti ne-
galima.

i

Priedy su neprikimbancia danga nevalykite Svei¢iamaisiais valikliais ar astriais daiktais.

Priedai

12.2 Kaip valyti |duba vandeniui

Po maisto ruoSimo garais iSvalykite orkaites
vidaus jdubg, kad paSalintuméte kalkiy
liku€ius.

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas
| idubg jpilkite 250 ml baltojo acto. Palaukite 30 min., kol actas istirpdys ISvalykite jdubg Siltu vandeniu su-
Naudokite ne stipresnj nei 6 % acta likusias kalkiy nuosédas jprastos drékinta minksta Sluoste.
be prieduy. temperataros aplinkoje.

Naudojant funkcijg Karsto oro srautas PLIUS, valykite orkaite kas 5-10 maisto gaminimo cikly.

12.3 Kaip iSimti: Lentyny atramos /
katalizinés plokstés

ISimkite lentyny atramas / katalizines
plokstes ir iSvalykite orkaite.
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1-as veiks- I$junkite orkaite ir palaukite, kol ji at-
mas ves.

2-as veiks- Atitraukite lentynos atramos priekj nuo

mas Soninés sienelés. Prilaikykite lentynos
atramos galg ir katalizine plokste vie-
toje. Katalizinés plokstés néra pritvir-
tintos prie orkaités sieneliy. Jos gali
iSkristi, kai iSimsite lentyny atramas.

mas te nuo Soninés sienelés ir iStraukite jg.

4-as veiks- Padékly laikiklius atgal sudékite prie-
mas Singa tvarka.
IStraukiamy bégeliy atraminiai kaisciai

3-as veiks- Lentynos atramos galing dalj patrauki-
turi bati atsukti j prieki. ‘

12.4 Kaip naudoti: Katalitinis Démeés ant katalitiniy sieneliy ar spalvos
valymas pakitimai poveikio valymo kokybei neturi.

Viduje yra jrengtos katalitinés sienelés.
Kataliziniai skydai katalizés metu sugeria

riebalus.
Pries katalitinj valyma
ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji ISimkite visus priedus i$ orkaites . ISvalykite orkaités dugna ir vidinj du-
atvés. reliy stiklg Siltu vandeniu, minksta
$Sluoste ir Svelniu plovikliu.
ISvalykite orkaite naudodamiesi katalitine valymo funkcija
1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas

Nustatykite funkcijg ir orkaités tem-  pagibaigus valymo ciklui nustatykite or-
kaités funkcijy valdymo rankenéle  is-
jungimo padét;.

_ E] . Orkaitei atvesus iSvalykite vidy
peratura;: 250°C drégna minksta $luoste.

Trukmé: 1 val.

12.5 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Orkaités durelés yra trijy stiklo ploksciy. Galite iSimti orkaités dureles ir vidines stiklo plokstes,
kad iSvalytumeéte. Prie§ nuimdami stiklo plokstes, perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy
iSémimas ir jdéjimas”.

DEMESIO

Nenaudokite orkaités be stiklo ploksciy.
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1-as veiks- VisisSkai atidarykite dureles ir prilaikykite abu
mas lankstus.

2-as veiks- Pakelkite ir patraukite sklastis, kol iSgirsite
mas spragteléjima.

3-ias Praverkite orkaités dureles iki pirmosios pa-
veiksmas  déties (pusiau). Tada kilstelékite dureles ir
patraukite | save, kad iSimtumeéte.

4-as veiks- Padékite dureles iSorine puse ant tvirto pa-
mas grindo pakloto minksto audinio.

5-as veiks- Laikydami dureliy apdailg (B) abiejuose kras-
mas. tuose paspauskite ja j vidy, kad atsilaisvinty
tarpiné.

6-as veiks- Patraukite dureliy apdailg j save, kad nuimtu-
mas mete.

7-as veiks- Laikydami uz virSutinio krasto atsargiai, vie-

mas ng po kitos, iStraukite stiklo plokstes. Pradé-
kite nuo virSutinés plokstés. |[sitikinkite, kad
stiklas baty visiSkai iStrauktas i§ atramy.

8-as veiks- Nuplaukite stiklo plokstes vandeniu ir muilu. Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite stiklo ploks¢iy in-
mas daplovéje.
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9-as veiks- Baige valyti, jdékite stiklo plokstes ir orkaités dureles.

mas

Jei dureles jstatéte tinkamai, uzdare sklastis iSgirsite spragteléjima.

Stiklo plokstes (A ir B) atgal sudékite tinkama eilés
tvarka. Patikrinkite, ar simbolis / spaudinys ant kiek-
vienos stiklo plokstés Sono yra kitoks, kad baty leng-
viau ardyti ir vél surinkti.

Tinkamai jdéjus dureliy apdaila uzsifiksuoja.
Pasirtpinkite, kad vidurine stiklo ploksté tolygiai atsi-
remty | atramas.

A B
A
=y
P [—i°®

12.6 Kaip pakeisti: Lemputé

C ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smug.

Lemputé gali bati karsta.

Halogenine lempute visada suimkite
skudureéliu, kad ant lemputés neprisvilty

riebaly likuciai.

Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-ias veiksmas

ISjunkite orkaite. Palaukite, kol or- Atjunkite orkaite nuo maitinimo tin-

kaité atves.

Ertmés apacioje patieskite skudu-

rélj.

Galiné lemputé

1-as veiks- Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
mas

2-as veiks- $valykite stiklinj gaubtelj.
mas

3-as veiks- Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C temperatirai atsparia lempute.

mas
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4-as veiks- Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.
mas

13. TRIKCIU SALINIMAS

LSPEJIMAS! L L
Zr. saugos skyrius. Triktis Patikrinkite, ar...

Pazeista dury tarpiné. Nenaudokite orkaités.

13.1 Ka daryti, jeigu... Kreipkites | jgaliotaji prie-
a vt Jelg zidros centra.

Sioje lenteléje nenumatytais atvejais - -
Ekrane matysite ,12.00“.  Buvo dinges elektros

kreipkités | jgaliotajj aptarnavimo centra. maitinimas. Nustatykite
paros laika.
Triktis Patikrinkite, ar...
’ IS vidinés jdubos isteka Vidinéje jduboje per daug

Orkaité nejkaista. Perdegé saugiklis. vanduo. vandens.

Maisto termometras ne-  Maisto termometras kis- Netenkinantis funkcijos  Pripildéte jduba vande-
veikia. tukas yra iki galo jkistas | veikimas: Karsto oro niu.

lizda. srautas PLIUS .
Lemputé neveikia. Perdegeé lemputé.

13.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasSalinti nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg arba jgaliotajj
techninés priezidros centra.

Duomenys, kuriuos bitina pateikti techninés priezidros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmés remo. Nebandykite
nuimti prie prietaiso pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:

Modelis (MOD.) e

Prekés numeris (PNC) e

Serijos numeris (S.N.) e

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Informacija apie gaminj ir informacinis gaminio lapas*

Tiekejo pavadinimas Electrolux

L - . EOD5C71X 949499350
Modelio identifikatorius EOD5C71Z 949499351
Energijos efektyvumo rodyklée 95.3
Energijos vartojimo efektyvumo klasé A

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir rezimg 0.95 kWh/ciklas
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Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir venti-

liatoriaus rezimag

0.81 kWh/ciklas

Angy skaicius 1
Silumos $altinis Elektra
Signalo garsumas 721

Orkaités tipas Integruotoji orkaité
EOD5C71X 32.2kg
Masé
EOD5C71Z 32.0 kg

* Europos Sajungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.
Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017, G priedg; STB 2477-2017, A ir B priedus.

Ukrainai pagal 568/32020.

Energijos vartojimo efektyvumo klasés netaikytina Rusijai.

EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir griliai. -

Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.2 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiu, kurios
padeda taupyti energijg kasdien

ruosiant maista.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maista be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uZfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prie§ gamindami maistg
prietaiso i§ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindama maista naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

15. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo zenklu C/:‘) ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.

Liekamasis karstis

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3—10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperatirg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likusiojo prietaiso karscio.

Naudokite likusjjj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros
nustatyma ir panaudokite likusijjj karstj
patiekaly Silumai palaikyti.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maista.

NeiSmeskite Siuo zenklu : pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite Sj gaminj | vietos
atlieky surinkimo punktg arba susisiekite su
vietos savivaldybe dél papildomos
informacijos.
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MYSLIMY O TOBIE
Dziekujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesigcioleci
doswiadczen i innowacji. To pomystowe i stylowe urzadzenie zostato zaprojektowane
z myslg o Tobie. Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnos$¢ uzyskania wspaniatych efektéw.
Witamy w Swiecie marki Electrolux
Przejdz na naszg witryne internetowa:
Wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow
@ oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support
g Zarejestruj produkt, aby korzysta¢ z lepszej obstugi serwisowe;j:
a/ www.registerelectrolux.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego
’E urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac¢ ponizsze
dane: Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej.

/N Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
® Ogolne informacje i wskazdwki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.

SPIS TRESCI
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzadzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

- OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.
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1.2 Ogoblne zasady bezpieczenstwa

- Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

- Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

- Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza $redniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac¢ wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

- Nie uruchamia¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

- Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi go wymienic
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

- OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pragdem elektrycznym.

- OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

- Do wyjmowania lub wktadania akcesoridw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Nalezy stosowacé wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzgdzenia.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.
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- Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetow

czyszczacych para.

- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac sciernych
Srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze

skutkowac peknieciem szkta.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja
é OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze zainstalowaé
wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

* Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

+ Nie instalowac ani nie uzywac¢
uszkodzonego urzadzenia.

» Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzadzenia.

» Zachowac ostroznos¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

» Nigdy nie ciagng¢ urzgdzenia za uchwyt.

« Zainstalowac¢ urzadzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

» Zachowac minimalne odstepy od innych
urzgdzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzgdzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

Minimalna wysokos$¢ szafki
(minimalna wysoko$¢ szaf-

590 (600) mm

Szeroko$c¢ przedniej czesci 595 mm
urzadzenia

Szeroko$¢ tylnej czesci 559 mm
urzadzenia

Gtebokosé urzadzenia 569 mm
Gtlebokos$é czesci urzadze- 548 mm
nia do zabudowy

Gtgbokos¢ z otworzonymi 1022 mm
drzwiami

Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm
wentylacyjnego. Otwor

umieszczony na dole z tytu

Dtugos$c¢ przewodu zasilaja- 1500 mm
cego Przewdd jest umiejs-

cowiony w prawym tylnym

rogu

Wkrety mocujace 4x25 mm

ki pod blatem)

Szeroko$¢ szafki 560 mm
Glebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysokos¢ przedniej czesci 594 mm
urzadzenia

Wysoko$¢ tylnej czesci 576 mm

urzgdzenia

2.2 Podtaczenie elektryczne

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem
elektrycznym.

*  Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykonac wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

« Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrodta zasilania.

* Nalezy uzywa¢ wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

* Nie stosowac rozgateznikéw ani
przediuzaczy.
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Nalezy zwrdéci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajagcego mozna
dokona¢ wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie mogg dotykac
ani przebiega¢ w poblizu drzwi urzgdzenia
lub wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza
gdy urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zaréwno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowacé w taki sposéb,
aby nie mozna go byto odtaczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest
obluzowane, nie wolno podtgczaé do
niego wtyczki.

Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy
ciagnac¢ za przewod zasilajgcy. Nalezy
zawsze ciggnac¢ za wtyczke sieciowa.
Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikow topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzgdzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Whytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.
Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodow przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Moc catkowita (W) Przekroéj przewodu

(mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75
maksymalnie 2300 3x1
maksymalnie 3680 3x1.5

Przekroj przewodu zalezy od tgcznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
réwniez zapoznac sie z tabelg:
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Przewod ochronny (zielony/zétty) musi by¢ o
2 cm diuzszy od przewodow fazowych i
neutralnych (niebieskie i brgzowe przewody).

2.3 Sposéb uzywania

C OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen, oparzeniem,
porazeniem prgdem lub
wybuchem.

* Nie zmienia¢ parametrow technicznych
urzadzenia.

« Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

* Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

*  Wylaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

« Zachowac¢ ostroznos¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze
doj$¢ do uwolnienia goracego powietrza.

» Nie wolno obstugiwa¢ urzadzenia
mokrymi rekami lub gdy ma ono kontakt z
woda.

* Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

* Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

» Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

* Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie
wolno dopuszczac do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

* Nie umieszczac¢ produktéw tatwopalnych
ani przedmiotdéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem
urzgdzenia.

* Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:



— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznosc.

» Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzgdzenia.

» Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

» Nalezy zawsze gotowac¢ z zamknietymi
drzwiczkami urzadzenia.

» Jesli urzadzenie zainstalowano za
$cianka meblowa (np. za drzwiami szafki),
nie wolno zamykac¢ drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia
urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen, pozarem lub
uszkodzeniem urzgdzenia.

* Przed przystapieniem do konserwacji
nalezy wytaczy¢ urzgdzenie i wyjaé
wtyczke przewodu zasilajacego z gniazda
elektrycznego.

» Upewnic sie, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknigciem szyb w
drzwiach urzgdzenia.

+ Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzgdzenia
nalezy zachowac ostroznos¢. Drzwi sg
ciezkie!

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzgdzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

« Czyscic urzgdzenie za pomocg wilgotnej
szmatki. Stosowac¢ wytgcznie obojetne
detergenty. Nie uzywac produktéw
Sciernych, myjek do szorowania,
rozpuszczalnikdow ani metalowych
przedmiotéw.

» Stosujgc aerozol do piekarnikow, nalezy
przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych
bezpieczehstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

* Nie czysci¢ emalii katalitycznej przy
uzyciu detergentow.

2.5 Oswietlenie wewnetrzne

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

» Informacja dotyczgca o$wietlenia w
urzgdzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

* W ten produkt wbudowano zrédto swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

« Uzywac wytgcznie zardwek tego samego
typu.

2.6 Serwis

* Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

» Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.7 Utylizacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uduszeniem.

* Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac si¢ z lokalnymi wtadzami.

* Odtgczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania.
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» Odcig¢ przewaod zasilajgey blisko *  Wymontowac¢ zatrzask drzwi, aby
urzadzenia i odda¢ do utylizaciji. uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub
zwierzecia w urzgdzeniu.

3. INSTALACJA

OSTRZEZENIE! 3.1 Zabudowa
Patrz rozdziat dotyczacy
i A www.youtube.com/electrolux
bezpleczenstwa. u YOUTUbe www.youtube.com/aeg
How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
N
(*mm)
=+ 198-»

(*mm)

[™548 21
[~
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3.2 Mocowanie piekarnika do szafki

4,

OPIS URZADZENIA

4.1 Ogodlne informacje

LIEILL

OI:IO

N HHEE
N — O

4.2 Akcesoria

Ruszt

Do naczyn, form do ciast, pieczeni.
Blacha do pieczenia ciasta

Do ciast i ciasteczek.

Gleboka blacha

Do pieczenia ciasta i miesa lub do
zbierania ttuszczu.

Panel sterowania

Pokretto wyboru funkcji pieczenia

Kontrolka/symbol zasilania
Wyswietlacz

Pokretto sterujgce (do regulacji
temperatury)

A Wskaznik/symbol temperatury
Dodatek pary

Bl Gniazdo termosondy

El Grzatka

Lampa

Wentylator

Wneka komory

Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczania potraw

« Termosonda

Do pomiaru stopnia upieczenia potrawy.

* Prowadnice teleskopowe

Prowadnice teleskopowe utatwiajg

wktadanie i wyjmowanie potek.
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5. PANEL STEROWANIA

5.1 Chowane pokretta sterujgce

Aby uzy¢ urzadzenia, nalezy nacisng¢
pokretto. Pokretto wysunie sie.

5.2 Pola czujnikéw/przyciski

— Ustawianie czasu.

@ Ustawianie funkcji zegara.
_|_ Ustawianie czasu.
D) Wiaczanie i wytaczanie funkcji Termoobieg PLUS.
5.3 Wyswietlacz
A B A C A. Funkcje zegara
| | I | B. Zegar
gmm) mm) gm0 g C. Wskaznik termosondy
A R0 o
LA gLy
-— .y -
[=] Vi

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Przed pierwszym uzyciem

Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy
zapewni¢ odpowiednig wentylacje w pomieszczeniu.

b" =

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Ustawianie zegara Wyczys¢ piekarnik Nagrza¢ wstepnie pusty piekarnik
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+,_ - nacisngg, aby ustawic
czas. Po uptywie okoto 5 se-

kund miganie ustanie, a na wy-
$wietlaczu bedzie widoczna us-

Wyjac¢ z piekarnika wszystkie
akcesoria i prowadnice blach.
Piekarnik i akcesoria nalezy
czysci¢ sciereczka z mikrofibry,

1.

Ustawi¢ maksymalng tempera-

ture dla funkciji: E
Czas: 1 godz.
Ustawi¢ maksymalng tempera-

tawiona aktualna godzina.

uzywajac cieptej wody z tagod-
nym detergentem. ture dla funkciji: EI
Czas: 15 min

3. Ustawi¢ maksymalng tempera-

ture dla funkcji:
Czas: 15 min

Wytaczyé piekarnik i zaczeka¢, az ostygnie. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane prowadnice blach w piekarniku.

7. CODZIENNE UZYTKOWANIE

7.1 Jak ustawi¢: Funkcja pieczenia

Krok 1

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy Krok 2 Obroci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac
X . temperature.
bezpieczenstwa.
Krok 3 Po zakonczeniu pieczenia obrocié po-

kretta w potozenie wytgczenia, aby wy-
taczy¢ piekarnik.

Obroéci¢ pokretto wyboru funkcji piecze-
nia w celu wybrania funkcji pieczenia.

7.2 Ustawianie funkcji: Termoobieg PLUS

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem urzadzenia.

Krok 1 Upewni€ sig, ze piekarnik ostygt.
Krok 2 Napetni¢ wneke komory wodg z kranu.
Maksymalna pojemnos$¢ wneki komo-

ry wynosi 250 ml. Wneki komory nie na-

lezy napetnia¢ podczas trwania piecze-

nia lub gdy piekarnik jest goracy.
Krok 3 Ustawi¢ funkcje: .

Nacisngg¢: . Zaswieci sie wskaznik. Przycisk dziata tylko wraz z funkcja: Termoobieg PLUS.
Krok 4 Obroci¢ pokretto regulacji temperatury, aby ustawi¢ temperature.
Krok 5 Nagrzewac pusty piekarnik przez 10 minut w celu wytworzenia wilgoci.
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Krok 6 Umiesci¢ potrawe w piekarniku.
Patrz rozdziat ,Wskazoéwki i porady”.
Nie otwiera¢ drzwi piekarnika podczas gotowania.
Krok 7 Obréci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w potozenie wytaczenia, aby wytaczy¢ urzadzenie.
— nacisnac¢, aby wytaczy¢ piekarnik. Wskaznik zgasnie.
Krok 8 Po zakonczeniu dziatania funkcji ostroznie otwiera¢ drzwi. Wydostajaca sie para moze wywota¢ po-
parzenia.
Krok 9 Upewni¢ sig, ze piekarnik ostygt. Usuna¢ pozostata wode z wneki komory.

7.3 Funkcje pieczenia

Funkcja pie-
czenia

0

Potozenie wyla-
czenia

Zastosowanie

Piekarnik jest wytgczony.

Oswietlenie pie-
karnika

Do wigczania o$wietlenia.

@) |

Termoobieg / Ter-
moobieg PLUS

Do jednoczesnego pieczenia na
trzech poziomach i do suszenia
zywnosci.

Ustawi¢ temperature o 20-40°C
nizszg niz dla funkcji Gorna/
dolna grzatka.

Do zwigkszenia wilgotnosci pod-
czas pieczenia. Do uzyskania
odpowiedniego koloru i chrupia-
cej skorki podczas pieczenia.
Do zapewnienia soczystosci
podczas odgrzewania.

)

Termoobieg wil-
gotny

Funkcja zapewnia oszczednos¢
energii podczas pieczenia. Pod-
czas uzywania tej funkcji tempe-
ratura w komorze moze sie roz-
ni¢ od temperatury ustawionej.
Moze nastapi¢ zmniejszenie
mocy grzania. Wigcej informacji
mozna znalez¢ w rozdziale ,Co-
dzienna eksploatacja”, Uwagi
dotyczace funkcji: Termoobieg
wilgotny.

Grzatka dolna

Do pieczenia ciast o chrupigcym
spodzie oraz do pasteryzowania
Zywnosci.
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Funkcja pie- Zastosowanie
czenia
Do rozmrazania zywnosci (wa-
m rzyw i owocow). Czas rozmraza-

nia zalezy od ilosci i wielkosci

Rozmrazanie Zamrozonej zywnosci.

Do grillowania cienkich porcji
potraw w duzych ilosciach i
opiekania chleba.

Szybkie grillowa-
nie

Do pieczenia duzych kawatkow
miesa lub drobiu z ko$¢mi na
jednym poziomie. Do przyrza-

¥

Turbo grill dzania zapiekanek i przyrumie-
niania.
vvw Do wypieku pizzy. Do intensyw-
Y nego przyrumieniania i piecze-
— nia potraw z chrupigcym spo-
Funkcja Pizza dem.

— Do pieczenia ciasta na jednym

poziomie oraz do suszenia zyw-

nosci.

Gomaldolna grzat-  Wigcej informaciji na temat czy-
ka / Kataliza szczenia katalitycznego mozna

znalez¢ w rozdziale ,Konserwa-

cja i czyszczenie”.

7.4 Uwagi dotyczace funkcji:
Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzen

UE 65/2014 i UE 66/2014, dotyczacych klasy
efektywnosci energetycznej i ekoprojektu.
Testy zgodne z normg EN 60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzsza mozliwg wydajnoscig
energetyczng.



Wskazowki dotyczgce pieczenia znajdujg sie w rozdziale ,Efektywnos¢ energetyczna”,
w rozdziale ,Wskazowki i porady”, Oszczedno$c¢ energii.

Termoobieg wilgotny. Ogdlne zalecenia

dotyczgce oszczedzania energii znajdujg sie

8. FUNKCJE ZEGARA

8.1 Funkcje zegara

Funkcja zegara Zastosowanie

@ Ustawianie, zmienianie lub sprawdzanie aktualnego czasu.

Aktualna godzina

I_)l Ustawianie czasu pracy piekarnika.

Czas trwania

Q Ustawianie czasu do odliczania. Funkcja nie ma wptywu na dziatanie pie-
Minutnik karnika. Funkcje t¢ mozna witgczy¢ w dowolnej chwili — réwniez wtedy, gdy
inutni piekarnik jest wytgczony.

8.2 Jak ustawi¢: Funkcje zegara

Jak ustawi¢: Aktualna godzina

@ — miga po podtgczeniu piekarnika do zasilania, po przerwie w zasilaniu lub gdy zegar nie jest ustawiony.

+, ~ - nacisng¢, aby ustawic czas.
Po uptywie okoto 5 sekund miganie ustanie, a na wys$wietlaczu bedzie widoczna ustawiona aktualna godzina.

Jak zmieni¢: Aktualna godzina

Krok 1
ro @ — nacisng¢ kilkakrotnie, aby zmieni¢ aktualng godzine. @ — zacznie migac.
Krok 2 —_ o i
ro + - nacisng¢, aby ustawi¢ czas.
Po uptywie okoto 5 sekund miganie ustanie, a na wyswietlaczu bedzie widoczna ustawiona aktual-
na godzina.

Jak ustawic¢: Czas trwania

Krok 1 Ustawi¢ funkcje i temperature piekarnika.

Krok 2 @ — nacisna¢ kilkakrotnie. Iel — zacznie migac.

Krok 3 + ~ - nacisng¢, aby ustawi¢ czas.
Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie: |_)|
|9| — zacznie migac po uptywie ustawionego czasu. Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy i piekarnik
wylgczy sie.

Krok 4 Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytgczy¢ sygnat.
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Jak ustawi¢: Czas trwania

Krok 5 Obraécic pokretta w potozenie wytaczenia.

Jak ustawi¢: Minutnik

Krok 1 @ — nacisng¢ kilkakrotnie. Q — zacznie migac.
Krok 2 + ~ - nacisng¢, aby ustawic czas.
Po uptywie 5 sekund funkcja uruchomi si¢ automatycznie.
Po uptywie ustawionego czasu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
Krok 3 Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytaczy¢ sygnat.
Krok 4 Obrocic pokretta w potozenie wytaczenia.

Jak anulowaé: Funkcje zegara

Krok 1 @ — nacisna¢ kilkakrotnie, az symbol funkcji zegara zacznie migac.

Krok 2 . . f —
Nacisng¢ i przytrzymac: — .

Funkcja zegara wytaczy sie po kilku sekundach.

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

OSTRZEZENIE! najmniej 3/4 termosondy znajduje sie w
Patrz rozdziat dotyczacy potrawie.
2. Wiozy¢ wtyczke termosondy do gniazda

bezpieczenstwa. znajdujgcego sie na bocznej Sciance

urzgdzenia.
9.1 Termosonda a

Termosonda — mierzy temperature wewnatrz
potrawy. Gdy potrawa osiggnie ustawiong
temperature, piekarnik wytgcza sie.

Ustawi¢ dwie wartosci temperatury:

» temperature piekarnika: co najmniej
120°C,

» temperature wewnatrz produktu.

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty pieczenia:

+ Skfadniki powinny mie¢ temperature
pokojowa.

» Termosonda — nie uzywac do
przyrzadzania ptynnych potraw.

» Termosonda — podczas pieczenia musi
pozosta¢ w potrawie.

Kategorie potraw: mieso, drob i ryba

1. Wiozy¢ koncoéwke termosondy w srodek
miesa lub ryby, jesli to mozliwe — w
srodkowg czes¢. Upewni¢ sig, ze co
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Zacznie miga¢ wskaznik termosondy /‘?

3. Nacisng¢ przycisk + b —, aby ustawi¢
temperature wewnatrz produktu. Mozna
wybra¢ dowolng temperature w zakresie
od 30°C do 99°C.

4. Ustawic funkcje piekarnika i temperature
piekarnika.

Gdy potrawa osiggnie ustawiong

temperature, przez 2 minuty bedzie

emitowany sygnat dzwiekowy. Nacisng¢
dowolny przycisk, aby wytgczy¢ sygnat
dzwigkowy.

5. Wytaczy¢ urzadzenie.

6. Wyjac wtyczke termosondy z gniazda.
Wyjaé naczynie z urzadzenia.

Jesli potrawa nie jest odpowiednio

upieczona, nalezy powtorzy¢ powyzsze

czynnosci i ustawi¢ wyzszg temperature
wewnatrz produktu.

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili
zmieni¢ ustawienie temperatury. Nacisna¢

@, aby zmieni¢ temperature wewnatrz
produktu.

OSTRZEZENIE!

Nalezy zachowac ostroznos¢
podczas wyjmowania koncowki i
wtyczki termosondy.
Termosonda jest gorgca.
Wystepuje zagrozenie
poparzeniem.

Kategoria potraw: zapiekanki

1. Umiesci¢ potowe sktadnikéw w naczyniu
do zapiekania.

2. Umiesci¢ koncowke termosondy
doktadnie w $srodkowej czesci potrawy.
Termosonda powinna byé¢ stabilna
podczas pieczenia. Mozna w tym celu
wykorzystaé sktadnik potrawy o statej
konsystencji. Silikonowy uchwyt
termosondy oprze¢ o krawedz naczynia.
Koncéwka termosondy nie powinna
dotyka¢ dna naczynia.

3. Przykry¢ termosonde pozostatymi
sktadnikami.

4. Wiozy¢ wtyczke termosondy do gniazda
znajdujacego sie na bocznej Sciance
urzgdzenia.

Zacznie miga¢ wskaznik termosondy /‘?

5. Nacisng¢ przycisk +1ub —, aby ustawi¢
temperature wewnatrz produktu. Mozna
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wybra¢ dowolng temperature w zakresie
od 30°C do 99°C.

6. Ustawi¢ funkcje i temperature piekarnika.

Gdy potrawa osiggnie ustawiong

temperature, przez 2 minuty bedzie

emitowany sygnat dzwiekowy. Nacisngé

dowolny przycisk, aby wytgczy¢ sygnat

dzwiekowy.

7. Wytaczyc¢ urzadzenie.

8. Wyjac wtyczke termosondy z gniazda.
Wyja¢ naczynie z urzgdzenia.

Jesli potrawa nie jest odpowiednio

upieczona, nalezy powtorzy¢ powyzsze

czynnosci i ustawi¢ wyzsza temperature

wewnatrz produktu.

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili
zmieni¢ ustawienie temperatury. Nacisng¢

Ruszt:

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego z po-
ziom6éw umieszczania potraw i upewni¢ sig, ze
ndzki sg skierowane w doét.

@, aby zmieni¢ temperature wewnatrz
produktu.

é OSTRZEZENIE!

Nalezy zachowac ostroznos¢
podczas wyjmowania koncowki i
wtyczki termosondy.
Termosonda jest gorgca.
Wystepuje zagrozenie
poparzeniem.

9.2 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gérze ma na celu
zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.
Wogtebienia zapobiegaja réwniez
przewroceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu
zapobiega zsuwaniu sie naczyn z rusztu.

Blacha do pieczenia ciasta / Glgboka blacha:
Wsung¢ blache miedzy prowadnice blachy.
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Ruszt, Blacha do pieczenia ciasta / Gieboka
blacha:

Wsung¢ blache miedzy prowadnice blachy, a ruszt
miedzy prowadnice na wyzszym poziomie.

9.3 Uzywanie prowadnic
teleskopowych

Nie smarowa¢ prowadnic teleskopowych.

Krok 1 Wyciagna¢ prawa i lewg prowadnice tele-

skopowa.

Przed zamknigciem drzwi upewnic¢ sie, ze
prowadnice teleskopowe catkowicie wsunigto
do wnetrza piekarnika.

Krok 2 Umiesci¢ ruszt na prowadnicach tele-
skopowych i ostroznie wsung¢ je do

wnetrza piekarnika.

10. DODATKOWE FUNKCJE

10.1 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzadzenia wentylator
chtodzgcy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni
urzgdzenia. Po wytaczeniu urzadzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowaé
do momentu ostygniecia urzadzenia.

10.2 Termostat bezpieczenstwa

Nieprawidtowe dziatanie piekarnika lub
uszkodzone podzespoty mogg spowodowac

niebezpieczne przegrzanie urzadzenia. Aby
temu zapobiec, piekarnik wyposazono

w termostat bezpieczenstwa, ktéry w razie
potrzeby wytgcza zasilanie. Po obnizeniu
temperatury piekarnik automatycznie wigczy
sie ponownie.
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11. WSKAZOWKI | PORADY

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Potrawy mozna umieszcza¢ w piekarniku na
pieciu poziomach.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Piekarnik moze piec lub smazy¢ inaczej niz
wczesniejsze piekarniki.

Pieczenie ciast
Nie otwiera¢ drzwi piekarnika przed uptywem
% ustawionego czasu pieczenia.

Korzystajac jednoczesnie z dwoch blach do
pieczenia nalezy pozostawi¢ jeden pusty
poziom pomiedzy nimi.

Gotowanie migsairyb

Do pieczenia bardzo ttustych potraw nalezy
uzywac gtebokiej blachy, aby zapobiec
powstawaniu trwatych plam w piekarniku.

Przed porcjowaniem pozostawi¢ mieso na
ok. 15 minut, aby sok nie wyciekat.

Aby zapobiec zbyt duzej ilosci dymu w
piekarniku podczas pieczenia, nalezy wla¢
nieco wody do gtebokiej blachy do pieczenia.
Aby zapobiec powstawaniu dymu, nalezy za
kazdym razem dodawa¢ wode po
wyschnieciu.

Czas pieczenia
Czas pieczenia zalezy od rodzaju potrawy,
jej konsystenc;ji i objetosci.

Poczatkowo nalezy monitorowa¢ wydajnos¢
pieczenia. Znajdz najlepsze ustawienia
(stopien temperatury, czas gotowania itp.)
dla swoich naczyn, przepiséw i ilosci
podczas korzystania z tego urzgdzenia.

11.2 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

Blacha do pizzy

Forma do pieczenia

Kokilki

Forma do tarty

W ciemnym kolorze, mato-
wa
$rednica: 28 cm

W ciemnym kolorze, matowa
$rednica: 26 cm

Ceramiczne W ciemnym kolorze, mato-
$rednica: 8 cm, wa
wysoko$¢: 5 cm $rednica: 28 cm

11.3 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac¢ zalecen z ponizszej tabeli.
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(°C) (min)

Stodkie buteczki, 12 blacha do pieczenia ciasta lub 175 3 40 - 50

szt. gteboka blacha

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 35-45
gteboka blacha

Pizza, mrozona, 0,35 ruszt 180 2 45 -55

kg

Rolada biszkoptowa  blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 45-50
gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na ruszcie 190 3 45 -55

Biszkoptowy spod tar- forma do tarty na ruszcie 180 2 35-45

ty

Biszkopt krélowej naczynie do pieczenia na 170 2 35-50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, 0,3 blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 35-45

kg gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 25-35
gteboka blacha

Filet rybny, 0,3 kg blacha do pieczenia pizzy na 170 3 30-40
ruszcie

Mieso z wody, 0,25 blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 35-45

kg gteboka blacha

Szaszlyk, 0,5 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 40 - 50
gteboka blacha

Ciasteczka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 150 2 30-45
gteboka blacha

Makaroniki, 20 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 45 -55
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha

Ciasto na stono, 16 blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 35-45

szt. gteboka blacha

Kruche ciasteczka, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 150 2 40 - 50

szt. gteboka blacha

Babeczki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha

Warzywa, z wody, 0,4 blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 35-45

kg

gteboka blacha
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Omlet wegetarianski  blacha do pieczenia pizzy na 180 3 35-45
ruszcie
Warzywa $rodziem- blacha do pieczenia ciasta lub 180 4 35-45

nomorskie, 0,7 kg

gteboka blacha

11.4 Informacja dla instytucji
wykonujacych testy

Testy zgodne z normg IEC 60350-1.

\/ == P « E
\ C] oru
(°C) (min)
Mate cias-  Goérna/dolna Blacha do 3 170 20-30 -
teczka, 20  grzatka pieczenia
sztuk na ciasta
blasze
Mate cias-  Termoobieg Blacha do 3 150 - 160 20-35 -
teczka, 20 pieczenia
sztuk na ciasta
blasze
Mate cias-  Termoobieg Blacha do 2i4 150 - 160 20-35 -
teczka, 20 pieczenia
sztuk na ciasta
blasze
Szarlotka, 2 Gérna/dolna Ruszt 2 180 70-90 -
foremki @  grzatka
20 cm
Szarlotka, 2 Termoobieg Ruszt 2 160 70-90 -
foremki &
20 cm
Biszkopt, Gorna/dolna Ruszt 2 170 40 - 50 Nagrzewac¢ wstepnie
foremka do grzatka piekarnik przez 10 mi-
ciasta @ 26 nut.
cm
Biszkopt, Termoobieg Ruszt 2 160 40 - 50 Nagrzewac¢ wstepnie
foremka do piekarnik przez 10 mi-
ciasta & 26 nut.
cm
Biszkopt, Termoobieg Ruszt 2i4 160 40 - 60 Nagrzewac wstepnie
foremka do piekarnik przez 10 mi-
ciasta @ 26 nut.
cm
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(°C) (min)
Ciasteczka Termoobieg Blacha do 3 140 - 150 20-40 -
maslane pieczenia
ciasta
Ciasteczka Termoobieg Blacha do 2i4 140 - 150 25-45 -
maslane pieczenia
ciasta
Ciasteczka Gérna/dolna Blacha do 3 140 - 150 25-45 -
maslane grzatka pieczenia
ciasta
Tosty, 4-6  Girill Ruszt 4 maks. 2-3 minuty Nagrzewac¢ wstepnie
szt. pierwsza piekarnik przez 3 mi-
strona; 2-3 nuty.
minuty druga
strona
Burger wo-  Girill Rusztiocie- 4 maks. 20-30 Umiesci¢ ruszt na
towy, 6 szt., kacz czwartym poziomie, a
0,6 kg ociekacz na trzecim
poziomie piekarnika.
Obroci¢ produkt w po-
fowie czasu gotowa-
nia.
Nagrzewac¢ wstepnie
piekarnik przez 3 mi-
nuty.
OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia
< Przéd urzadzenia nalezy czysci¢ $ciereczkg z mikrofibry zwilzong ciepta wodg z fagodnym

detergentem. Wyczysci¢ i sprawdzi¢ uszczelke drzwi wokét obramowania komory.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

. Usung¢ plamy za pomocg fagodnego detergentu. Nie stosowac go na powtoke katalityczna.
Srodki czyszcza-
ce
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¢_ Czyscic¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych zabrudzen moze
[— skutkowac pozarem.

D Wewnatrz urzadzenia lub na szybach drzwi moze skraplac sie para wodna. Aby ograniczy¢

zjawisko skraplania si¢ pary wodnej, nalezy uruchamia¢ urzadzenie na 10 minut przed roz-
poczeciem pieczenia. Nie pozostawiaj gotowych potraw w urzadzeniu na dtuzej niz 20 minut.
Po kazdym uzyciu osusz komore $ciereczkg z mikrofibry.

Codzienne uzyt-
kowanie

oy Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do wyschnigcia. Do
<+, czyszczenia nalezy uzy¢ Sciereczki zwilzonej cieptg wodg z dodatkiem tagodnego detergen-
W tu. Nie myj akcesoriéw w zmywarce.

Do czyszczenia akcesoridw z powtokg zapobiegajacg przywieraniunie nalezy uzywac Scier-

Akcesoria nych $rodkéw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawedziach.

12.2 Sposob czyszczenia: Wneka
komory

Oczys¢ wneke komory, aby usungé¢ osad z
kamienia po gotowaniu na parze.

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Wia¢: 250 ml octu spirytusowego do Pozostawi¢ ocet w temperaturze po- Wyczysci¢ komore cieptg wodg z
wneki komory. Uzy¢ octu maks. 6%, kojowej na 30 minut, aby rozpuscit  miekka szmatka.
bez zadnych dodatkow. osad z kamienia.

W przypadku funkcji: Termoobieg PLUS czysci¢ piekarnik co 5-10 cykli pieczenia.

12.3 Sposo6b wyjmowania:
Prowadnice blach / panele
katalityczne

Wyja¢ prowadnice blach/panele katalityczne,
aby wyczysci¢ piekarnik.

Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik i zaczekaé, az os-
tygnie. :
Krok 2 Odciagna¢ przednig cze$¢ prowadnic

blach od bocznej $cianki. Przytrzymaé

na miejscu tylng cze$¢ prowadnic all K
blach i panelu katalitycznego. Panele

katalityczne nie sg przymocowane do

Scianek piekarnika. Mogg one wypas¢
podczas wyjmowania prowadnic

blach.
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Krok 3 Odciagnac¢ tylng czes$¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki i wyjac je
w catosci.

Krok 4 Zamontowac prowadnice blach w od-
wrotnej kolejnosci.
Kotki ustalajgce na prowadnicach te-
leskopowych muszg by¢ skierowane

do przodu.
12.4 Obstuga urzadzenia: Plamy lub odbarwienia powtoki katalitycznej
Czyszczenie katalityczne nie majg wptywu na dziatanie funkcji

czyszczenia.
W komorze znajdujg sie panele katalityczne.

Panele katalityczne pochtaniajg ttuszcz
podczas katalizy.

Przed czyszczeniem katalitycznym

Whytaczy¢ piekarnik i zaczekaé, az ~ Wyja¢ z piekarnika wszystkie akce- ~ Umy¢ dno piekarnika i wewnetrzng
ostygnie. soria . szybe drzwi migkkg $Sciereczkg zwil-
zong cieptg wodg z dodatkiem ta-
godnego detergentu.

Czyszczenie piekarnika z wykorzystaniem funkcji czyszczenia katalitycznego

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Wybra¢ funkcje i temperature pie-  pg zakonczeniu czyszczenia obrécic  Gdy piekarnik ostygnie, wyczy$-
karnika: 250°C pokretto wyboru funkcji piekarnika w po- ci¢ komore migkka wilgotng
Czas trwania: 1 godz. tozenie wytgczenia. szmatka.

12.5 Sposo6b demontazu i montazu: Drzwi

Drzwi piekarnika majg trzy szyby. Drzwi i wewnetrzne szyby mozna wymontowac w celu ich
wyczyszczenia. Przed przystgpieniem do demontazu szyb nalezy zapozna¢ sie z instrukcjg
+Zdejmowanie i zaktadanie drzwi”.

UWAGA!
Nie uzywac piekarnika bez szyb.

Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ oba za-
wiasy. \
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Krok 2 Podnies¢ i pociggna¢ zatrzaski, az styszalne
bedzie klikniecie.

Krok 3 Przymkna¢ drzwi piekarnika, ustawiajac je
w pierwszej pozycji otworzenia. Nastgpnie
unoszac i pociggajgc drzwi do siebie, wyjac
je z mocowania.

Krok 4 Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni.

Krok 5 Chwyci¢ listwe drzwi (B) za goérng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisngé¢ do $rodka,
aby zwolni¢ zatrzaski.

Krok 6 Pociggnac¢ listwe drzwi do przodu, aby jg
zdjgé.
Krok 7 Chwyci¢ szyby drzwi za gorne krawedzie i

ostroznie wyjmowac kolejno. Rozpocza¢ od
szyby wierzchniej. Upewnic sie, ze szyba
catkowicie wysunie sig z prowadnic.

Krok 8 Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia naczyn. Ostroznie osuszyc¢ szyby. Nie nalezy myé szyb w
zmywarce.
Krok 9 Po wyczyszczeniu zamontowaé szyby i drzwi piekarnika.

Jesli drzwi sg zainstalowane prawidtowo, podczas zamykania zatrzaskéw stychac kliknigcie.
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Umiesci¢ szyby (A i B) z powrotem we wtasciwych
miejscach w odpowiedniej kolejnosci. Sprawdzi¢ sym-
bol/nadruk na boku szyby. Kazda z szyb wyglada ina-
czej, aby utatwi¢ procedure demontazu i montazu.
Zamontowac¢ prawidtowo listwe drzwi (powinno byto
styszalne klikniecie).

Upewnic¢ sie, ze srodkowa szyba jest prawidtowo za-
montowana w gniazdach.

 ~ i

12.6 Sposo6b wymiany: Oswietlenie

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem pradem.
Zarbéwka moze by¢ goraca.

Aby unikng¢ zabrudzenia zaréwki
halogenowej ttuszczem, nalezy chwytac jg
przez szmatke.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Wytgczy¢ piekarnik. Odczekac, az
piekarnik ostygnie.

Odtaczy¢ piekarnik od zasilania.

Umiesci¢ Sciereczke na dnie komo-
ry.

Tylne oswietlenie

Krok 1 Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjaé.

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 3 Wymieni¢ zarébwke na nowa, odporng na temperature 300°C.
Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.

13. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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13.1 Co zrobié, gdy...

W przypadkach nieuwzglednionych w tabeli
nalezy skontaktowac¢ sie z autoryzowanym

centrum serwisowym.

Problem

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Sprawdzi¢, czy...

Zadziatat bezpiecznik.

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Na wyswietlaczu widocz-
ne jest wskazanie
,12.00".

Nastgpita przerwa w zasi-
laniu. Ustawianie aktual-
nej godziny

Woda wyptywa z wneki
komory.

Do wneki komory wlano
za duzo wody.

Termosonda nie dziata.

Wtyczka Termosonda
jest catkowicie wiozona
do gniazda.

Niezadowalajgce efekty
pieczenia przy uzyciu
funkcji: Termoobieg
PLUS.

Napetniono wneke komo-
ry woda.

Uszczelka drzwi jest usz-
kodzona.

Nie uzywac¢ piekarnika.
Skontaktowaé sie z auto-
ryzowanym centrum ser-
wisowym.

Oswietlenie nie dziata.

Zaréwka o$wietlenia jest
przepalona.

13.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowacé sie
ze sprzedawcg lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajduja sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie na przedniej ramie komory urzadzenia. Nie usuwaj tabliczki znamionowej

z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Informacje o produkcie i karta produktu*

Nazwa dostawcy Electrolux

D . ) . EOD5C71X 949499350
ane identyfikacyjne modelu EOD5C71Z 949499351

Wskaznik efektywnosci energetycznej 95.3

Klasa sprawnosci energetycznej A

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal-

ny

0.95 kWh/cykI

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej

wentylacji

0.81 KWh/cyk

Liczba komér

1

Zréda ciepta

Elektryczno$¢
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Pojemnosé

721

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

EOD5C71X 32.2 kg

EOD5C71Z 32.0 kg

* Dla Unii Europejskiej zgodnie z rozporzadzeniami UE 65/2014 i 66/2014.
Dla Biatorusi zgodnie z normg STB 2478-2017, aneks G oraz STB 2477-2017, aneksy A i B.

Dla Ukrainy zgodnie z normg 568/32020.

Klasa efektywnos$ci energetycznej nie dotyczy Rosiji.

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — czes¢ 1: Gamy, piekarniki, piekarniki pa-

rowe i grille - Metody pomiaru wydajnosci.

14.2 Oszczedzanie energii
Urzgdzenie wyposazono w
funkcje umozliwiajace
oszczedzanie energii podczas
codziennego pieczenia.

Upewnij sig, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraj
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala
oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
wstepnie nagrzewac urzadzenia przed
rozpoczeciem pieczenia.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystac¢ z funkcji termoobiegu.

15. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem ff:) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbaé
0 ponowne przetwarzanie odpadoéw urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.

Ciepto resztkowe

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzgdzenia do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzgdzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzysta¢ ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature
potrawy.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczednos¢ energii
podczas pieczenia.

Nie wolno wyrzucaé urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrdécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami
miejskimi.
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Mbl AYMAEM O BAC

Bnarogapum Bac 3a npuobpeTteHne npubopa Electrolux. Bel BeiGpanu nsgenve, 3a
KOTOPbIM CTOAT AecATUNEeTUss NPOodEeCcCMOHanbHOro onbiTa U MHHOBAL M. YHUKaNbHOE U
CTUIbHOE, OHO COo3aBarnock ¢ 3aboTon o Bac. [oaTomy koraa 6bl Bbl HU
BOCMOMb30Banucb UM, Bbl MOXETe ObITb YBEPEHbI: pe3ynbTaThl Bcerga oyayr
NPEBOCXOAHbIMU.

[obpo noxanoeatb B Electrolux.

MoceTnTe Haw Be6-canT, Ha KOTOPOM Bbl MOXeTe:

~ HaiiTn pekomeHgauum no MCnonb3oBaHWIO U3AENUIA, PyKOBOACTBA MO 3KChyaTauuu,
@ MacTep YCTpPaHeHWs HeMCNPaBHOCTEN, MHAOPMAaLIMIO O TEXHUYECKOM 06CIyXnBaHUn
N pEMOHTE:

www.electrolux.com/support
g 3apeructpmpoBaTb CBOIM NPOAYKT, YTOObI NONb30BATLCS PacLUMPEHHBIMU
a/ BO3MOXHOCTAMM OOCINYXMBaHUS:

www.registerelectrolux.com

Mpu1oGpecT akceccyapbl, PAacXOaHbIE MaTepuanbl 1 (UPMEHHBIE 3anacHble YacTu
% ans ceoero npuéopa:

www.electrolux.com/shop

NOAAEPXKA KINUEHTOB U OBCITYXXUBAHUE

Bcerga ncnonbayinte opurHanbHble 3anyacTy.

Mpu o6pallyeHnn B cepBUC-LIEHTP CrieayeT UMETb NOA PYKOW criefytoLLyto MHopMaLmio:
Mogpenb, npoaykTtoBbin Homep (PNC), cepuiiHbiii HOMep.

[aHHasa nHgpopmaymsa npuBeaeHa Ha Tabnuyke ¢ TEXHUYECKMMU AaHHBIMU.

/\ Brumative / BaxHble cBefeHUst No TexHMKe 6e3onacHoCTu
® O6wasa nHopmaumsa n pekomeHaaumm
MHdopmaLmsa no oxpaHe okpyxatoLen cpeabl

I'IpaBo Ha N3MEHEHUA COXpaHAeTCA.

COLOEPXAHVE
1. CBEOEHUA MO TEXHUNKE BE3OTMACHOCTN.....coiiiiiieie e 207
2. YKASAHUA TTO BESOTTACHOCT. ...ttt 209
LY CTAHOBKA. ettt 212
4. OTTUICAHUE TIPUBOPA . ...ttt 214
5. MAHEJTD YTIPABJITEHUIA. ...t 214
6. MEPEM NEPBbBIM NCTOJTb3OBAHUEM........coiiiiiiiiiieeie e 215
7. EXXEOHEBHOE NCTOJTB3OBAHWUE ...t 216
8. OYHKLIMM HACOB.......coooeie et 218
9. ICMNOJIb3OBAHUE OOMONHUTENBHLIX MPUHALONEXHOCTENM....................... 219
10. JOMOJTHUTETBHBIE @YHKLINW. ....cooiiiiei et 222
11. COBETbI N PEKOMEHIOALIMW. ... 222
12, YXOO VTUUICTKA . ettt 226
13. YCTPAHEHWE HEUCTIPABHOCTEM. ..o 231
14. SHEPTETUYECKAA OPPEKTUBHOCTD......oiiiiiiiiiieeceeee e 231
15. OXPAHA OKPYXAKLEWM CPELBL. ..o 233
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1. A CBEAEHUA NO TEXHUKE BE3OINACHOCTH

lMepen ycTaHOBKOW M aKcnnyataumen npnbopa BHUMATENbHO
O3HaKOMbTECb C HacTosLwen VIHCTpyKumMen rno aKkcniyatauyum.
M3roTtoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTL 3a Kakue-nnmbo
TpaBMbl UNK yuwepb, BO3HUKLLME BCeACTBME HENPABUITbHOWN
YCTaHOBKM UNK 3KcnnyaTaumn. Becerga xpaHute aty
MHCTpyKUMIO NOA, pyKOM B HAZEXHOM MecTe N4
nocrneayrLero Crnonb30BaHUS.

1.1 Be3onacHOCTb AeTen U NUL C OrpaHUYeHHbIMU

BO3MOXHOCTAMMU
OTOT NpMBop MOXKET MCNOMb30BaTLCA AeTbMU CTapLue
BOCbMU NET U NULAMWN C OrPaHNYEHHbIMU U3NYECKUMN,
CEHCOPHbIMU U YMCTBEHHbBIMU CNOCOBHOCTAMM U C
HeOoCTaTO4YHbIM OMbITOM UM 3HAHUAMW TONbLKO NpU
YCIOBUWN HAxX0oXaeHus nog npucmMoTpoM nuua,
oTBevarLlero 3a nx 6e3onacHoOCTb, UM Nocne Nosy4YeHns
COOTBETCTBYIOLLUNX MHCTPYKLUUI, NO3BONSIOLLNX UM
GesonacHoO aKkcnnyaTnpoBaTth M34enne n Aarwmx nm
npencrasneHne o6 onacHOCTK, CBSA3aHHOW C €ro
akcnnyaTauuen. etam mnagwe 8 net v nuyam ¢ Sspko
BblPaXXEHHLIMWN N KOMMNEKCHLIMW HapPYLLUEHUSMWN 300POBbSA
3anpellaeTcs HaxoanTbcsa psaom ¢ npudopom 6e3
NMOCTOSIHHOrO NPMUCMOTpA.

- [leTn fomkHbl HaxoaMTbCA NoA NPUCMOTPOM AJs
HegonyLweHns urp ¢ npnbopom.
XpaHuTe BCe ynakoBOYHbIE MaTepmanbl BHE AOCAraeMoCTy
AeTen n yTMnnanpymnTe nx Hagnexawmm obpasom.
BHUMAHWE! Mpnbop n ero otkpbITble 31IEMEHTBI CUSIBHO
HarpeBaloTCs BO BpeMs akcnnyaTauun. He nognyckante
AeTen n gOMaLLHMX XXUBOTHbIX K Npnbopy BO BpeMsi ero
MCNoNb30BaHNSA, a TaKKe Korga npmbop elle He ycnen
OCTbITb.
Ecnu npnbop ocHalleH yCTPONCTBOM 3aLUMThl AETEN, €r0
cnegyet BKIHOYMUTb.
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- OuncTka 1 4OCTYMNHOE NoNnb30BaTEN0 TEXHNYECKOE
obcnyxnBaHme npmbopa He JOMKHbI BbINONHATLCA OETbMU
6e3 npucmoTpa.

1.2 Obwana 6e3onacHOCTb

- [aHHbI Npubop NpegHasHa4YeH UCKMOYNTENBHO ANs
NPUroTOBMAEHUS MULLMW.

- [aHHbI npubop npegHasHaveH Ansa 66ITOBOro NpuMeHeHns
B OTAENbHOM JOMOXO3SINCTBE.

- [laHHbIN NpnBOp MOXHO UCnonb3oBaTb B odmcax,
FOCTUHUYHbBIX HOMEpPax, MMHU-FOCTUHULAX TUNa «HOYSEr U
3aBTpaK», CENMbCKUX XUMNbIX AOMaxX U APYrnX aHanornyHbIx
XUNbIX MOMELLEHUSIX, rAe Takoe UCNOofb30BaHME He
npeBblaeT (CpeaHero) YpoBHA BbITOBOrO NCMNOMb30BaHUA.

- YcTaHoBKka npubopa n 3ameHa kabensa OOMmKHbI
BbINOSTHATLCS TOSIbKO KBANUULUNUPOBAHHbLIM
cneynanmcTom.

He akcnnyatupyite npnbop Ao ero yctaHoOBKN BO
BCTPOEHHYO Meberb.

[Mepepn npoBegeHuem nobon onepaunmn No 06CNy>XMBaHNIO
OTKIOUMUTE NPUOOP OT CETU NUTAHMS.

Bo na3bexaHne Hec4HacTHOro cny4yas, 3aMmeHy
noBpexXaeHHoro kabens nMTaHnsa LOSMKEH BbINOMHATb
N3roToBUTENb, aBTOPU3OBAHHbLIN CEPBUCHBIN LEHTP UN
cneynanncT ¢ aHanormMyHou Keanmukaymnen.
BHUMAHWE! lNpexae 4yem NnpucTynuTb K 3amMeHe
namMnoYku, BbIKIOYMTE NpUbop, YTobbl 3bexaTb
nopaxxeHnsa aNeKTPUIECKUM TOKOM.

BHUMAHWE! IMNpnbop n ero otTkpbiTble 9N1EMEHTbI CUNbHO
HarpeBarTCsa BO BpeMsa akcnnyartayun. Heobxogmumo
cobntogate Mepbl NPEAOCTOPOXKHOCTU N HE KacaTbCsl
HarpeBaTesnbHbIX 3N1IEMEHTOB UM NOBEPXHOCTU BHYTPEHHEN
Kamepbl Npnbopa.

Bcerga ncnonb3ynTte KyxoHHble pyKaBuLbl A58 YCTaHOBKU
NN U3BMEYEHNS akceccyapoB UNn nocyabl n3 npuodopa.
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- Mcnonb3ynTe TONbKO TepmoLLyn (aTynk TemnepaTypbl
BHYTPWU npubopa), peKoOMeHLOBaHHbIN ANs AAaHHOro

npubopa.

YUT006bl M3BNEYb HanpaBnsoLLMe NPOTUBHS, CHavana
NOTAHWUTE NepeaHIo YacTb HanpaBnsLWEN, a 3aTeM

3a/]HIOI0 YacTb OT DOKOBbIX CTEHOK. YCTaHOBKa

HanpaBnsLWMX BbINOMHAETCA B 06paTHOM nopsigke.
He ncnonb3ynTe gnst 04MCTKM npubopa NnapoovncTUTENb.
He ncnonb3ynTte Ans 04MUCTKN CTEKNAHHON ABEPLbI XKXECTKMNE

abpasvBHble YMCTALLME CPEeACTBA UK OCTPbIe

mMeTarnnnyeckme Cer6KI/I, TaK Kak MMM MOXHO nouapanaTtb
NOBEPXHOCTb CTEKIa, B pe3ylibTaTe 4ero OHO MOXeT

NOMHYTb.

2.1 YcTaHOBKaA

BHUMAHUE!

YcTaHoBKa npubopa AomKHa
OCYLLIECTBNSATLCS TONBbKO
KBanMuLUmMpoBaHHbIM
cneyumanuctom!

YpanuTe BCHO yNaKkoBKy.

He ycTtaHaBnuBanTe n He nogknovanTe
nprbop, MELLMIA NOBPEXAEHNS.
CnepynTte MHCTPYKUMSAM MO YCTaHOBKE,
BXOASLLMM B KOMMNIEKT npubopa.
Bcerga 6yabTe 0CTOPOXHbI Npy
nepemeLLeHun npubopa, NOCKONbKY OH
Tshkenbln. Becerga ucnonbayiite
3aLLUMTHbIE NMepYaTKy U 3aKpbITyto 00YBb.
Mpu nepemelleHnn npubopa He TIHUTE
3a ero pyuKy.

Pa3mecTtuTe npnbop B 6e3onacHom
MecTe, oTBevatoLleM TpeboBaHNsM
YCTaHOBKM.

ObecneybTe HanMune MUHUMarbHO
[0NyCTUMbIX 3a30pOB MEXAY COCEAHUMU
npubopamu 1 npegmeTamm mebenu.
Mepepn ycTaHoBKOM Npubopa ybeauntecs,
4yTO ABepLa npubopa cBobogHO
OTKpbIBaETCS.

Mpnbop ocHalLeH aneKkTpu4eckon
cuctemon oxnaxaenusi. OHa paboTtaet oT
CeTV 3NeKTponuUTaHus.

2. YKASAHWA MO BE3OINACHOCTU

MuHMManbHasi BbicoTa

Wwkada (MUHUMarnbHas Bbl-

coTa wkada nop croneLu-
HuLen)

590 (600) MM

LLinpnHa wkada

560 mm

'ny6buHa wkada

550 (550) mm

BbicoTa nepeaHeri ctopo- 594 mm
Hbl Nnpubopa

BbicoTa 3agHel CTOPOHbI 576 mm
npubopa

LLinpnvHa nepeaHeit ctopo- 595 mm
Hbl Npubopa

LLnpuHa 3agHen CTOPOHbI 559 mm
npubopa

'ny6uHa npubopa 569 Mm
ny6uHa BcTpavBaHus 548 Mm
npubopa

'nybuHa ¢ oTkpbITON ABEp- 1022 mm
uen

MuHVMManbHbIN pa3mep oT- 560x20 mm

BEPCTUS AN BEHTUNALMN.
OTBepcTvEe C3aaM B HUX-
Heli yacTun
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[nuHa kabens anekTponu- 1500 mm
TaHusi. Kabenb HaxoanTcs

B MpaBoM yriy c3aau

BuHTBI kpennexus 4x25 Mm

2.2 MNMopakno4veHue K aneKkTpoceTun
C BHUMAHUE!
CyLecTByeT pucK noxapa u
NopaXXeHUs 3NEeKTPUYECKUM
TOKOM.

* Bce anekTpuyeckve nogknoyeHunst
[OOIMKHBI MPOU3BOANTLCS
KBanmuLMpOBaHHbLIM 31IEKTPUKOM.

* [lpnbop formkeH ObiTb 3a3eMeH.

+ YBeouTechb, YTO NapameTpbl, ykasaHHble
Ha Tabnunyke ¢ TEXHUYECKUMUN [aHHbIMM,
COOTBETCTBYIOT XapaKTepucTMKam
3NEKTPOCETH.

* Bkntovarite Nnpubop TONbKO B NPaBUIbHO
YCTAHOBMEHHYH 3MEKTPUYECKYIO PO3ETKY
C KOHTaKTOM 3a3eMIIeHus.

* He nonb3yntecb TPOMHUKaMU 1
YANUHUTENSMU.

+ Cnepwute 3a TeMm, 4TOGbI HE NOBPEAUTb
BUJIKY CETEBOrO LLUHypa 1 CeTeBOM
kabenb. B cnyyae HeobxogmmocTu
3aMeHbl CETEBOTO LUHypa obpaTuTech B

Hall aBTOPU30BaHHbI CEPBUCHbIN LIEHTP.

* He ponyckaiiTe kOHTaKTa ceTeBbIX
kabenen unu nx NpubnmxeHns K aeepue
npmbopa unu Huwe nog npuéopom,
0cobeHHO ecnv ABepLia CUNbHO HarpeTa.

 [etanu, sawuiiatoLime TokosegyLme Ui
“30/IMpOBaHHbIe YacTv Npudopa, JOMKHbI

ObITb 3aKpenneHbl TakK, YToObl MX ObINo
HEBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneumarnbHbIX
WNHCTPYMEHTOB.

» BcTaBnante Bunky ceteBoro kabens B
PO3ETKY TOJNIbKO B KOHL|E YCTaHOBKM
npubopa. Ybeantecn, 4To nocne
YCTaHOBKU Npubopa K BUIIKE CETEBOrO
LUHYpa eCTb CBOOOAHbIV JOCTYN.

* He nogkntoyarite npubop Kk po3eTke
3MEKTPONUTAHKS, €CININ OHA MIOXO
3aKpenneHa unm ecnu Bunka HemnmnoTHO
BXOOUT B PO3ETKY.

* [1nsa oTkntoYeHus npubopa ot
3M1EKTPOCETU He TSHUTE 3a Kabenb
anekTponutanus. Becerga 6eputecs 3a
BUIIKY CETEBOrO LUHYypa.
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CnepyeT ncnosnb3oBaTb NOAXoAsALLMeE
pasMblKaloLLme yCTPOoWCTBa:
aBToOMaTn4yeckue BblKNoYaTenu,
npegoxpanuTenu (pe3pboBble NnaBkue
npegoxpaHuTenu cnegyeT BblIKpyumBaTb
13 rHesaa), Y30 u KOHTaKkTopbl.

Mpunbop pomkeH ObITb NOAKIOYEH K
3MeKTPOoCeTH Yepes yCTPONCTBO ANs
130nALUK, NO3BONSAIOLLEE OTCOEANHSTE OT
CeTV BCe KOHTaKTbl. YCTPOMCTBO ANA
n3onsauumM AOmKHO obecneynBaTtb 3a30p
MeXay PasoOMKHYTbIMU KOHTaKTamu He
MeHee 3 MM.

[aHHbIi npubop nocTaBnseTcs ¢
CeTeBbIM LLUHYPOM U BUIKOW.

Tunsbl kabenewn, NpUrogHble ANSA YCTaHOBKMU
WUnuv 3ameHbl B EBpone:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

[Mpu BbIGOpE ceveHus kabensa ncnonbaynTe
3HaYeHne MoMHON MOLLHOCTM (CM. Tabnmuky
C TEXHUYECKUMW AaHHBbIMM). Takke MOXHO
obpaTtuTbes K Tabnuue:

O6wWasa MOLWHOCTb CeueHue kabens

(B7) (mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
makcumym 3680 3x1.5

MpoBoga 3a3emneHns (>kenTo-3eneHoro
LBeTa) JOJKEH ObITb HA 2 CM ANVHHEe
npoBoAoB dasbl U HerTpanu (CUHUIA 1
KOPWYHEBbIV NPOBOAA).

2.3 Ucnonb3oBaHue

BHUMAHME!
CyllecTByeT puck TpaBMbl,
oXora 1 nopaxeHus
3MEKTPUYECKMM TOKOM WU
B3pbIBa.

He BHOCUTE U3MEHEHNS B KOHCTPYKLUIO
naHHoro npubopa.

Y6eantecb, YTO BEHTUNALMOHHbIE
OTBEPCTUSI HE 3aBNOKNPOBaHbI.

He octaBnsite npubop 6e3 npucmoTpa
BO BpeMsi ero paboTbl.



Bbikntoyante npubop nocrne Kaxgoro
NCMONb30BaHuS.

Cobntopante oCTOPOXHOCTb Npun
OTKpbIBaHWKN ABepLbl Npubopa Bo Bpemst
ero pabotbl. MoxeT npon3onTn Belbpoc
ropsiyero Bo3ayxa.

Mpwn ucnonb3oBaHuun npubopa He
KacawTecb ero MoKpbiMu pykamu. He
kacantecb npmbopa, ecnv Ha Hero
nonana soaa.

He HapaBnvBaiTe Ha OTKPbITYIO ABEpPLY.
He ncnonb3aynte Nnpubop kak CToNeLwHnLY
WM NOACTaBKY AN Kakux-nmbo
npeameToB.

OTkpblBanTe ABepuy npubopa, cobntogas
OCTOPOXHOCTb. VIcnonb3oBaHue
cnupTocoaepallnx MHrpeaneHToB
MOXET NPMBECTN K 06pa3oBaHuto
CNUPTOBbIX NapoB B BO3AyXe.

He ponyckanTe KOHTaKTa UCKp unm
OTKPbITOrO NiiaMeHu ¢ npubopom npu
OTKPbIBaHWUW ABEpLIb.

He cTtaBbTe Ha Npubop nnu psaom ¢ HUM
nerkoBocnnameHsoLmecs matepumarnsl
UM NPOMUTaHHbIE UMW NPEaMETHI.

BHUMAHME!
CyLecTByeT p1ck NOBPEXAEHNS
npubopa.

[ns npegynpexxaeHns NoBpexaeHns u
N3MEeHeHus LBeTa amanu.
— He knagute B npubop nocyay u
Apyrue npegmeTbl HenocpeacTBEHHO
Ha gHo.
— He knagute HenocpeacTBEHHO Ha AHO
npubopa anomM1HeBYto ornbry.
— He 3anuarite Boagy
HenocpeaCTBEHHO B ropsvmnin npmobop.
— He xpaHuTe BnaxHyto nocyay v egy B
npubope nocne okoHYaHus
NMPUrOTOBIEHUS.
— CobntopainTe 0CTOPOXHOCTb MpU
CHATUW UNW YCTAHOBKE aKkceccyapos.
M3meHeHue LBeTa amanu unu
HepXaBeloLLel CTanun He BNUSeT Ha
ahheKkTUBHOCTL paboTbl Npubopa.
[ns npuroToBneHns KOHANTEPCKNX
N3LEenvin 1 BbINEeYKN, cCoaepxalLmx
6onbLUOe KONNYECTBO BRaru,
ncnonb3ynTe rnyboknin amanupoBaHHbIN
NPOTMBEHb. PPYKTOBbBIE COKM OCTaBMSAOT
NATHA, KOTOPblE CIOXHO yAanuThb.

Bcerpa rotoBbTe npu 3akpbiTol ABepLe
npubopa.

B cny4yae yctaHoBku npmbopa 3a
MebenbHol naHenbo (Hanpumep,
aBepuen) no3aboTbTecb 0 TOM, YTOObI BO
Bpemsi paboTbl npubopa ABepua HU B
KOeM cryyae He okasblBanach 3aKpbITOW.
Tenno v Bnara, obpasytowimecs 3a
3aKpbITON ABepuel unm mebensHom
naHenbko, MOryT NPUBECTU K
nocneayLLemy nospexaeHuio npubopa,
MecTa ero ycTaHoBKM unun nona. He
3aKpblBanTe Aseply mebenu 4o NonHoro
OCTbIBaHWsA npubopa nocne
NCMONb30BaHUS.

2.4 Yxoa v YmcTKa

AN

BHUMAHME!
CyLiecTByeT pucK TpaBMbl,
noxapa Unu noBpexaeHust
npubopa.

Mepen BbINONHEHMEM onepayuin No
OYMCTKE 1 yXoay BbIKI4YMTE Npubop n
N3BMNEKUTE BUIKY CETEBOro kabens 13
pO3eTK.

Y6eautecb, 4To npnbop ocTbin. B
NPOTUBHOM CryYae CTEKMsIHHbIE NaHenu
MOTYT TPECHYTb.

MoBpexaeHHble CTEKNsIHHbIE NaHenu
crnefyeT 3aMeHsiTb He3aMeanUTENbHO.
ObpaTnTech B aBTOPU30BaHHbIN
CEpBVCHbIV LIEHTP.

Cobntogaiite OCTOPOXKHOCTb MPY CHATUM
aBepubl ¢ npubopa. [Bepua — Tshkenas!
Bo nsbexaHne noBpexaeHus NokpbITUs
npubopa NponsBoAMTE Ero PErynsipHyto
OYMCTKY.

Ouniante NnpubOp MArKoWM BNaXKHON
TPSAMNKOW. Vicnonb3yiiTe TONbKo
HenTpanbHble MotLLMeE cpeacTBa. He
ucnonb3yiite abpasnBHbIE CPEACTBa,
LapanatoLume rybku, pactBopuTeny unm
MeTannmyeckue npeameThbl.

B cnyyae ncnonb3oBaHus cnpes Ans
OYMCTKM CreymnTe NHCTPYKLUMM MO
6e30MacHOCTY Ha ero yrnakoBke.

He cnepyeT 4icTUTb KaTanMTUYeckyto
3Masb MOKLLUMU CPEACTBAMMU.
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2.5 BHyTpeHHee ocBelleHne

BHUMAHMUE!

/ A \ CyLecTByeT onacHoCTb
MopaXkeHWs ANEeKTPUYECKUM
TOKOM.

» O namnax BHyTpu npubopa v namnax,
npogaBaemblx OTAENbHO B KayecTBe
3anacHbIX YacTen: JaHHble namnbl
paccunTaHbl Ha paboTy B BbITOBbLIX
npubopax B UCKMYUTENBHO CMOXHbIX
TemnepaTypHbIX, BUGPaALMOHHBIX U
BMaXXHOCTHbIX YCMOBUSIX UK
npegHasHaveHbl AN nepegayv
nHdopmauum o paboyem cocTosHUN
npubopa. OHM He NpegHasHaYveHbl Ang
ncnonb3oBaHus B Apyrux npubopax u He
NoaxoasiT ANs OCBeLLEeHNs ObITOBbIX
NOMeLLEHNN.

* [laHHbIN NPOAYKT COAEPXKUT UCTOYHUK
cBeTa knacca aHeproadektmsHoctn G.

* Vcnomnb3yinTe TONbKO Nnamnbl TON xe
cneumdukaummn.

2.6 CepBuc

* [na pemoHTa npubopa obpatuTtech B
aBTOPW30BAHHbIN CEPBUCHbIN LIEHTP.

3. YCTAHOBKA

C BHUMAHMUE!
Cwm. rnasebl, cogepxaLiue
CBefeHnst Mo TEXHUKe
©e3onacHocTu.
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V|CI'IOJ'Ib3yl7ITe TOJIbKO OpUrnHarnbHble
3anacHble 4YacTu.

2.7 YTnnunsauus

BHUMAHUE!
CyLecTByeT onacHOCTb TpaBMbl
WK yayLbs.

[ns nonyyeHns nHdopmalm o
Haanexaluen ytunusauum npnbopa
obpaTuTech B MECTHble MyHULMNASbHbIE
opraHbl BacTu.

OTkntounTe Npubop OT ceTn
3MEKTPONUTAHWS.

O6pexbTe Kabenb 3NeKTPoNUTaHns Kak
MOXHO Onvke K Npubopy 1 yTunuanpyimTe
ero.

YpanuTe 3awenky asepubl, YTobbl 4eTH
UV [OMaLLHME XUBOTHbIE HE OKa3anucb
3abnokMpoBaHHbIMK B Npubope.

3.1 BcTtpanBaHue

v T b www.youtube.com/electrolux
Ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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3.2 KpenneHue gyxoBoro wkada K
KyXOHHOM mebenu
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4. ONMMCAHUME MNMPUBOPA
4.1 O6wumn ob30p

l’?ﬂ 4“'? e

OI:IO

N HHEE
N — O

4.2 Akceccyapbl

* PeweTka
[ns ncnonb3oBaHMs ¢ NOCYO0MN,
hopmamm ans BbINEYKM, a Takke npu
NMPUrOTOBIIEHNM KapPKOro.

* OManupoBaHHbIA NPOTUBEHb
[ns npUroToBNeHns KOHAUTEPCKNX
N3Aenvin 1 neYeHbs.

+ ny6okui amanupoBaHHbIA NPOTUBEHb
AnA rpuns

5. NMAHEJTb YINPABJIEHNA

5.1 YTannuBaemble py4uku

YT106bI HAYaTb NONbL30BaTLCS NPUBGOPOM,
HaXXMuTe Ha py4ky. Pyyka BbligeT 13
YTOMMEHHOrO NOJIOXEHMS.

5.2 CeHcopbl / KHonKku

FENESCERREOENE

MaHenb ynpaBneHus

Pyuka BbIGOpa pexxmmoB Harpesa
MHavkaTop/cumBON BKNOYEHUS
Oucnnen

Pydka ynpaBneHus (ans Temneparypbl)
MHaunkaTop/crumBon TemnepaTypsbl
Mntoc nap

"He3no Ana nodkntoYeHns TepmoLlyna
HarpeBaTenbHbI anemMeHT

Jlamna ocseLyeHus

BeHTunarop

Bblemka kamepbl

CbemMHas onopa npoTUBHS
[MonoxeHnsa NpoTUBHSA

[ns BbINEKaHWs 1 NPUroToBMEHUs
XapKoro, a Takke B KayecTBe NoAaoHa
ansa cbopa xupa.

Tepmoluyn

[nsi uamepeHns cteneHn roToBHOCTU
ontona.

Teneckonnyeckue HanpaBnswoLme
Teneckonuyeckue HanpasnsioLime
obneryaroT yCTaHOBKY U CHATVE MOJOK.

— YcTaHoBKa TEKyLLEro BpemMeHu.

@ BkntoveHne dyHKLmMM Yacos.

214 PYCCKUM



_|_ YcTaHoBKa TEKyLLEero BpemMeHu.

) BknioveHwne n BbikntoveHne dyHkumnm «"opsunin Bosayx MITHOC».

5.3 Oucnnen

A
|

=] =Y=r

d

B. Tainwmep

6. NMEPEQ NEPBbIM NCIMOJ1Ib3OBAHNEM

AN

BHUMAHUE!

Cwm. rnaBebl, copepxalime
CBefeHus Mo TexHuKe
©e3onacHocTu.

6.1 Nepen nepBbIM UCNOJNIb3OBaHUEM

A. PyHKuMM Yacos

C. VHgoukaumsa Tepmolgyna

Bo BpemMaA npeaBapuTesibHOro pasorpesa n3 yxosoro u.n<acba MOTYT UCXOOUTb HENPUATHbIE
3anaxu unu aoim. ObecneybTte Haanexatlyr BeHTUNALNo noMeLleHns.

LWar 1

5

LWar 2

LWar 3

YcTaHoBKa BpeMeHM Ha Hyacax

Ouunctka ayxoBoro wkadcga

MNpenBapuTenbHbI pasorpes ny-

CcTOro AyxoBoro wkada

YcTaHoBuTE BpeMmsi C noMolpto 1.

KHOMOK + . Npubnumau-
TenbHO Yepes NsiTb CeKyH Mu-
raHve NpekpaTuTcs 1 Ha Anc-
nnee otobpasnTca Tekyllee
Bpemsi.

V3Bnekute BCe NpUHaANexHo-
CTW U CbEMHbIE Hanpaensito-
Lne Ans NpOTMBHEW U3 Jyxo-
BOro Lkada.

Vcnonb3yiiTe TkaHb U3 MUKPO-
dnBPbI, CMOYEHHYIO B TENIOWN
BoAe c Ao6aBneHneM Msrkoro
MOIOLLIero cpeacTea, Ans
OYMCTKM AyXOBOro LKada u ak-
ceccyapos.

YcTtaHoBute MakcumarbHYH

Temneparypy Ans pexuma: C]
Bpems: 1 4.
YcTaHoBUTE MakcMMarnbHYto

Temneparypy Ans pexuma: ﬁ
Bpems: 15 muH.

YcTaHOBUTE MakcMMarnbHyto
Temneparypy Ans pexuma:

W),

Bpems: 15 MmuH.

Bbikntounte fyxoBovi Wwkad n gaite emy ocTbiTb. [TomecTuTe B yXOBOW LUKad BCE NPUHAANEXHOCTU U YCTaHO-

BUTE CbEMHbIE HaNpaBnsoLLMe ANs NPOTUBHEV.
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7. EXXEOHEBHOE UCTOJIb3OBAHNE

A

7.1 Cnoco6 HacTpouku Pexum
HarpeBa

MyHkT 1

BHUMAHMUE! -

CM. rmaBbl, coaepxalume MyHKT 2 [MoBOpPOTOM pyyku ynpasneHus 3agan-
T HYXHYI0 TemnepaTypy.

CBefeHns Mo TeXHUKe

6e3onacHocCTu. MNyHkT 3 [nsa BbIKNIOYEHNA AyXOBOro LWkada no

OKOHYaHWW NPUrOTOBNEHUS NOBEPHUTE
pYyyKu B nonoxxeHne «Bbiki».

MoBepHUTE pyuKy BbiGOpa PEXMMOB
Harpesa Ans BbiGopa pexuma Harpesa.

7.2 Hactpowika dyHkuum: MNopsunn Bo3gyx MNIKOC

LWar 1

BHUMAHMUE!
CyLecTByeT pUCK MOMyYeHnsi OXOroB 1 MoBpexaeHus npubopa.

Y6eamTech, YTO AyXOBOW LKad oCTbIn.

LWar 2

HanonHuTte BbiemMKy kKamepbl BOAONPO-
BOJHOW BOAOMN.

@ MakcumarnbHasi eMKOCTb BbIeMKU Anst
Kamepbl [AyxoBOro Likada coctaBnser
250 mn. He HanonHsiiTe BbIEMKY KaMepbl
[lyXoBOro Likaca BO Bpems NpuroToene-
HWSA Unn Korga Nnpubop ropsaynii.

LWar 3

YcTaHoBUTE (OyHKLMIO: .

Haxwmute: . MnankaTtop 3aroputcsi. PaGoTaeT TonbKko B coMeTaHun ¢ dyHKuUmel: Mopsuuii Bos-
ayx MNIKOC.

LWar 4

3apaiite TemnepaTtypy NOBOPOTOM PYYKU yrpaBneHus.

LWar 5

Mepen Havyanom NpUroToBNEHNS NPOrpenTe NycTon AyXOBOWA WKad B Te4eHne npumepHo 10 MuHyT
NS Co34aHNs BNAXHOCTW.

Lar 6

[MomecTuTe nuLLy B AyXOBOWA LUKad.
Cm. rnaBy «CoBeTbl M pekoMeHgaLum».
He oTkpblBaiiTe ABepLYy AyXOBOro Lukada Bo BpEMSi NPUroTOBNEHWS.

LWar 7

[ns BbIKMIOYEHWS AyXOBOTO LKada NMOBEPHUTE PYUKY PEXMMOB HarpeBa B MONOXEHWE «BbIKk».

i HaXXMUTE ANs BbIKMIOYEHWS yX0OBOro wkada. MiHamkaTop noracHert.

LLar 8

Mo okoH4YaHuM paboTbl hYHKLMM OCTOPOXKHO OTKPOTE ABepLy. BoicBoboXAaemast Bnara MoxeT
NPUBECTU K NOSYYEHMIO OXKOTOB.

LWar 9

Y6eamTech, YTO AyXOBOW LWKad OCTbIN. Yaanute 13 BbleMK/ Kamepbl OCTaBLUYIOCSA BOAY.
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7.3 Pexxumbl HarpeBa

Pexum Harpe- [pumeHeHue
Ba
0 [yxoBoWn Wwkad BbIKMOYEH.
MonoxeHnne
«BbIkn»
BkrntoueHve namnbi.
OcselleHne

OpHOBpeMeHHOe BbiNneKkaHue,
XapKa 1 BbiCyLUMBaHWE NPOoaYyK-
TOB Ha TPex YpPOBHSIX.
YcTaHoBuUTE TeMnepaTypy Ha
cf\) 20-40 °C HWXKe, YeM NS pexu-
\l/ ma TpaauLMOHHOe NpUroToBne-
HIe.
TMoBbILLEHME BNAXHOCTN B X0/
npuroToBneHusi. Ytobbl 40OUTL-
CA HYXHOrO LiBETa U XpycTaLLei
KOPOUKM BO BPEMS BbIMNEUKN.
TMoBbILIEHNEe COYHOCTU NpU pa-
3orpese.

[opsauni Bosagyx /
[opsunii Bo3gyx
nntoc

HaHHas dyHKUMA cneumansHO
I Y | pa3paboTaHa anst obecneveHus
é 3KOHOMWW 3NEKTPO3Heprun. Mpu
BnaxHast KOHBEK-  crionib3oBaHMN AaHHOI ChyHK-
ums Luum TemnepaTtypa BHYTpU kame-
pbl MOXET OTNIMYATLCS OT 3a-
[aHHOW TemnepaTypbl. YpoBeHb
MOLLIHOCTU MOXET BblTb CHUKEH.
Moppo6Hee cm. ykasaHusi Ha Te-
Mmy: B rnaee «ExenHeBHoe nc-
nonb3oBaHne». BnaxHas koH-
BEKLYS.

BbinekaHue nuporos ¢ xpycTsi-
LLIe HUXKHEN KOPOYKOM N KOH-
CepBMpOBaHME NpPOAYKTOB.

HwxHWiA Harpes

Pa3mopaxuBaHne npoaykToB
Y (oBoLew n dpykTos). Bpems
pa3MopaxunBaHUs 3aBUCUT OT
PasmopaxuBaHue ofbema u pasmepa 3aMOPOXeEH-
HbIX MPOAYKTOB.

Pexum Harpe-
Ba

MpumeHeHne

—_— MpurotoBneHue Ha rpune ToH-
KUX KYCKOB NPOAYKTOB, @ Takke
NpUroToBMEeHNe TOCTOB.

BonbLuoii rpunb

Yapka KpyrnHbIX KyCKOB Msica
UMW NTULBI C KOCTSIMU Ha OHOM
ypoBHe. MpuroToBnexue rparte-
HOB 1 o6xapuBaHue.

vvv Bbineyka nuuubl. IHTeHcMBHOE
¥ NoAPYMSIHUBaHME 1 XpyCTALLAs
HWKHSA KOpoYKa.

—_— [ns BbINEKaHWs 1 xapku npo-
OYKTOB Ha OOHOM YpOBHE.
Bonee noapobHyto nHdopma-
LMIO O KaTanuTUYeCKol YNCTKe
CM. B rnaBe «YXof 1 o4ncTkar.

TpaguumnoHHoe
npurotosnexune /
Karan.uyucTka

7.4 NMpumeyaHus K PyHKLMUMN:
BnaxHas KOHBeKUus

[aHHas dyHKUMs ncnonb3osanack B
COOTBETCTBMU C TPeOOBaHUSIMM MO
3HEeProaPdEKTUBHOCTA 1 IKOAN3aNHY B
cooTBeTcTBMM ¢ EU 65/2014 1 EU 66/2014.
Mcnbitanua cornacHo EN 60350-1.

Bo Bpems npurotoBnexus nuwm asepua
AYXOBOro wkada fomkHa bbITb 3aKkpbiTa, YTO
He npepbIBaeTcs U Oyx0oBoW Wkad paboTaeT
C MakcumarsbHOW aHeproapHEKTUBHOCTLIO.

VIHCTpyKUMM MO NPUroTOBAEHMIO NPUBEAEHDI
B [NaBe «YKasaHus 1 pekomeHaaumny,
BnaxHas koHBekymsi. ObLne pekomeHaaumm
no aHeprocbepexxeHunto NnpmeeaeHsl B [Nase
«3HeprocbepexeHune», «HepreTnyeckas
3P HEKTUBHOCTLY.
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8. DYHKLUMN YACOB

8.1 PyHKUMM YacoB

Yachbl Ha3HauyeHne
@ YcTaHoBKa, U3MEHEHWE U KOHTPOIb BPEMEHU CYTOK.
YcTaHoBKa BpeMeHM CyTok
I_)l YcTaHoBKa NpOAOIHKUTENbHOCTM paboThl AyXOBOTo LKada.
Mpogonx.
Q YcTaHoBka BpemeHu obpaTHoro otcyeTa. dta PyHKUMUS He BNUSAET Ha pa-
Taiimep 60Ty AyxoBoro wkada. [laHHyo YHKLMIO MOXHO BKNOYUTL B Ntoboe Bpe-

M$S — Aaxe Toraa, koraa cam AyxXOBOW LUKad BbIKIOYEH.

8.2 Cnoco6 HacTpomku: ®yHKLMK YacoB

Cnocob HacTponku: YcTaHOBKa BpeMeHM CyTOK

Mpy noaKnioYeHUM AyXoBoro LuKada K anekTpoceT nocne nepe6osi anekTpocHabKeHns unv B crnyyae, ecnm Te-

Kyliee BpeMs He YCTaHOBMEHO, Muraet @

YcTaHoBUTE BpeMsi C MOMOLLbHO KHOMOK + B
MpuBnm3nTENLHO Yepes NATb CEKYHA MUraHue NPekpaTUTCS U Ha AUCTNee 0TOGPA3UTCs TEKYLLEE BPEMS.

CMmeHa napameTpa: YcTaHOBKa BPeMeHU CYTOK

LWar 1

MameHeHne BPEeMEHU CYTOK NPpOM3BOANUTCA MHOIOKpPaTHbIM HaXkaTnem (D 3amuraet @

LWar 2

YcTaHoBUTE BPEMS C MOMOLLbIO KHOMOK + L.
MpuBnM3nTenbHO Yepes NATb CEKYHA MUraHue NpekpaTUTCs U Ha AUcnsee 0TobpasnTcs Tekyllee
BpeMmsl.

Cnoco6 HacTponku: NMpogorxk.

LWar 1 BbiGepuTte pexum HarpeBa u 3agante Temnepartypy AyxXOBOro Lwkada.
War 2 Heckonbko pa3 HaxmuTe @ 3amuraet Iel
War 3 YcTaHoBuTe N + -
POAOMKUTENBHOCTb C MOMOLLbIO KHOMOK L.
Ha gucnnee otobpaxaeTcs: |_)|
Mo okoHYaHUW 3aAaHHOroO BPeMEeHW Ha aucnnee aamuraeT I_)l Paspactcs 3BykoBoW curHan, u ay-
XOBOW LIKad BbIKMOYUTCS.
LWar 4 [Ins OTKNIOYEHNSA cUrHana HaxmmTe Mobyo KHOMKY.
LWar 5 [MoBepHUTE pyYKkn Ha OTMETKY «BbIkn».

218

PYCCKUI



Cnocob6 HacTponku: Tanmep

LWar 1
Heckonbko pas HaxmuTe @ 3amwuraet Q
LWar 2 + —
YcTaHoBWTE BPEMS C NMOMOLL{bIO KHOMOK L.
DyHKLMA 3anycKaeTcs aBToMaTn4eckn Yepes 5 cekyHa.
Mo ncTeyeHnn 3apaHHOTO BpEMEHM pa3aacTcs 3ByKOBOW CUrHan.
LWar 3 [Ins OTKNIOYEHNA CUrHana HaXmuTe Nobyto KHOMKY.
LWar 4 MoBepHWUTe pyyKkn Ha OTMETKY «Bbikn».

OTmeHa dpyHKUMM: DYHKUUN YacoB
LWar 1

Haxwumarite KHOMKY @ A0 Tex nop, noka He 3amuraeT CUMBOJT HaCoB.

LWar 2 JU—
HaxmwuTe v yoepxwvBaiite: — .

Yepes Heckonbko CekyHa yHKLMS YacoB ByaeT oTknoYeHa.

9. NCNOJIb3OBAHWE _AOMOJIHNTEJTbHbBIX

NMPUHAONEXHOCTEN

BHUMAHMUE!

/ A \ Cwm. rnasbl, cogepxative
CBefieHnsl Mo TeXHUKe
©e3onacHocTu.

9.1 Tepmowyn

TepmoLLyn U3MepsieT TeMNepaTypy BHyTPM
npoaykta. Korga tTemnepatypa npogykra
JoCTuUraeT 3ajlaHHOro 3Ha4YeHUs!, yXOBOM
LwKkad BbIKMOYAETCS.

3apaviTe 2 Temneparypsbil:

* TemnepaTypy AyXOBOro wkada (MUHUMYM
120°C),

* TemnepaTtypy BHYTpPW NpoaykTa.

[ns nonyvyeHns HaunyyLwmnx pesynbTaToBs:

*  VIHrpeamneHTbl 4OMKHBI UMETb KOMHATHYO
Temnepartypy.

* He ucnonb3ynte Tepmolyyn npu
NMPUrOTOBIIEHNM XUAKNX BNtoA.

» Bo Bpems npurotoBneHns TepmoLuyn
[OMmKeH ocTaBaTbCH B NPOAYKTE.

KaTeropun 6ntoa;: msaco, ntmua u poiba

1. BcTaBbTe HakOHEYHVK TepmolLyna B
LIeHTp Kycka msica unm pblbbl, o
BO3MOXHOCTM BblGpaB camyto TOMNCTyo
€ro 4acTb. Y6eamTech, 4To Kak MUHUMYM

3/4 TepmoLLyna HaxoauTCsa BHYTpU
6niopa.

BcTaBbTe BUIKY TepMoLLyna B rHE3A0 Ha
©0oKoBOW CTEHKE Npubopa.

)
Y
)

|
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Ha gucnnee samuraeT 3Hauyok garumka
Tepmoluyna .

3. C nomoLbto KHOMOK + nnn — 3apgante
HY>KHYIO TeMnepaTypy BHYTpY NpoaykTa.
TemMnepaTtypy MOXHO 3afaBaTb B
auanasoHe ot 30°C go 99°C..

4. Bobibepute pexum Harpesa v 3agavite
TemnepaTypy OyXOBOro wkada

Mpwn pocTmxkeHnn 6nrogom 3agaHHON

TemnepaTypbl BHYTPY NpoAyKTa B TEYEHME

OBYX MUHYT OyaeT BblaaBaTbCsA 3BYKOBOM

curHan. [ins oTknioYeHnst 3ByKOBOro curHana

AOCTaTOYHO HaxaTb MOy KHOMKY.

5. Bebikntounte npmbdop.

6. Vi3Bnekute WTEeKkep TepMoLLyna u3 ero
rHesga. BelHbTe Gntogo 13 npubopa.

Ecnu 6ntogo HegocTaTo4yHO roToBO,

NOBTOPUTE ONUCaHHbIE Bbille Laru n

ycTaHoBuTe Oornee BbICOKYHO TEMNnepaTypy

BHYTPM NpoayKTa.

B xoge NPUroToBNEHUA MOXHO B ntobo
MOMEHT U3MEHUTb 3Ha4YeHne TemneparTypbl.

HaxmuTe Ha O uTobbi YCTaHOBUTb
TemnepaTypy BHYTPW NpoaykTa.

BHUMAHME!

ByabTe oCcTOpOXHbI Npn
N3BMNEYEHNN HaKOHEYHMKa U
LITEeKkepa TepmMoLLyna.
TepmoLLyn cunbHO HarpeBaeTcs.
CyLecTByeT OnacHoCTb
Nony4eHns OXOroB.

KaTeFOpMH OnoAa: 3anekaHku

1. TNomecTnTe nHrpeaneHToB B hopMy Ansi
BbINEYKHN.

2. BcTraBbTe HaKOHEYHMK TEPMOLLYyNa TOYHO
B LieHTp 3anekaHkun. Bo Bpemsi 3anekaHus
TEepMOLLyN He A0MKEH MEHSATb CBOErO
nonoxeHus B 6noge. Aing atoro
3aukcmpyiiTe ero npy NOMOLLM OQHOTo
13 Gonee TBepAbIX UHrpeaneHToB. [ns
duKcaLmn CUNMKOHOBOM PYYKN
TepmoLLyna BOCNOMb3yNTECh Kpaem
nocyabl, B KOTOPOW NPOVU3BOAMNTCSA
3anekaHue. HakoHeuYHrk TepmoLlyna He
[OOIDKEH KacaTbCsl AHULWA nocyabl Ans
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3aneKkaHua.

3. BbInoxwute nosepx TepmoLlyna apyrue
WHrpeaneHThl.

4. BcTaBbTe BUMKY TEPMOLLYNa B rHE340 Ha
©0oKoBOW CTEHKE Npubopa.

= )
i
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Ha gucnnee 3amuraeTt 3HayoK gatymnka

TepmoLllyna .

5. C nomoLLbio KHOMOK + wnn — 3apante
HY>KHYIO TemnepaTypy BHYTpY NpoaykTa.
Temnepatypy MOXHO 3afaBaTb B
amnanasoHe ot 30°C go 99°C..

6. BbibepuTe pexum 1 3agante
Temnepatypy AyX0BoOro Likada.

Mpwn gocTvxeHun Gnogom 3agaHHoN

TemnepaTypbl BHYTPWU NPOAYKTa B TEYEHNE

OBYX MUHYT B6yaeT BblAgaBaTbCsl 3BYKOBOM

curHan. [ins oTknioYeHust 3ByKOBOrO CUrHana

OO0CTaTOYHO HaxaTb JIoOYH KHOMKY.

7. Beobikntounte npmbop.

8. VisBnekute WTekep TepMoLLyna u3 ero
rHesga. BeiHbTe 6ntogo u3 npubopa.

Ecnn 6nogo HeaocTaTouHo roToBo,

NOBTOPUTE ONUCAHHbIE BblLLE LWarn un

ycTaHoBUTE Goriee BbICOKYO TemnepaTypy

BHYTPU NpoayKTa.

B xoze npuroToBneHns MOXHO B NoOoiA
MOMEHT U3MEHUTb 3HaYeHne TemnepaTypbl.

Hasxwure Ha €O utoBbl YCTaHOBUTb
TemnepaTypy BHyTpY NPOAyKTa.



C BHUMAHME!

ByabTe oCcTOpOXHbI Npn
N3BNEYEHNN HaKOHEYHMKA U
LUTeKkepa TepmMoLLyna.
TepmoLLyn cunbHO HarpeBaeTcs.

CyLiecTByeT onacHocTb
MOSyYEHNSI OXOTOB.

PeweTka:
BcTaBbTe pelleTky mexay Hanpasnsiowmmy yoe-
OVBLUWCH, YTO OMOPbl CMOTPSAT BHU3.

9.2 YcTaHOBKa NpuHaaneXxHocTen

HebonbLuol BbICTYN HaBepXxy NoBbILLIAET
©e3onacHocTb. BeicTynbl Takke cnyxaTt
3aLUTON OT ONPOKMAbIBaHUS. Bbicoknii
06040K MO NEPUMETPY PELUETKM CNYXUT AN
npeaoTBpaLLEeHNs cockarnb3blBaHUSA NOCYAbI
C peLueTKu.

AmanupoBaHHbI NpoTuBeHb / MpoTuBeHbL ANA
Kapku:

BcTaBbTe NPOTUBEHb MEXAY HanpaBnsoLUMI
nnaHkamu LyxoBoro Lukada.

PeweTka, dmanupoBaHHbI npoTuBeHb / Mpo-
TUBEHb AN XapKu:

BcTaBbTe NpoTUBEHb MeXAY HanpaBnsoLMI
ANsi NPOTUBHS U PELLEeTKOl Ha HanpassoLLUX Bbl-
we.

\

\\w//////////////////////

9.3 Ucnonb3oBaHue
TenecKONMUYeCcKUX HanpaBnAloLWmUX

He cmasbiBarite Teneckonmyeckme
HanpasnsoLme.

O6513aTeNbHO NOMHOCTLIO 3aABNHbTE
Terneckonuyeckne HanpasnsawLme BHyTPpb
AYX0BOro wkada nepen Tem, Kak 3akpbiTb
ABepLy AyXoBOro wkada.
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LWar 1 BbITiHWTE NpaByto 1 NeByto TENecKonu-

Yeckne Hanpasnawwme.

LWar 2 YcTaHoBWTE Ha Teneckonuyeckue Ha-
npaBnsioLmne peLeTky 1 akkypaTHO 3a-
[OBVHbTE UX BHYTPb AyXOBOro Lukada.

10. AONOJTHNTEJIbHbBIE ®YHKLINN

10.1 BeHTUNATOP OXnaxapeHus

Bo Bpewmsi paboTbl npubopa BEHTMNATOP
aBTOMaTUYECKUN BKIHOYAETCH, YTOObI
oxnaxgaTb NoBepxHocTu npudopa. Mpu
BbIKMIOYEHUN NpMBopa BEHTUNATOP
npofosmxaeT pabotaTtb [0 Tex nop, noka
npubop He OCTbIHET.

10.2 MNMpepoxpaHUTEeNbLHbLIN
TepmocTtaTt

HenpasunbHas aKcnnyartauusa nnum
HEeNCnpaBHOCTb Kakoro-nnbo KOMMoHeHTa

11. COBETbl N PEKOMEHOALINA

Cwm. rnaBebl, cogepxalime
CBefeHns no TexHUKe
©esonacHocTu.

11.1 PekomeHgauum no
NPUroToBNEHNIO

[lyxoBoM wwkad nmeeT NATb NONOXeHUN
NPOTUBHEW.

[MonoxeHus NpOTMBHEN OTCYUTBLIBAKOTCS OT
[Ha oyxoBoro Lkada.

Baw gyxoson wkad MoXeT BbiNekaTb Unu
XapuTb OTMIMYHO OT TOrO AyXOBOrO LKada,
KOTOpbIV BbIN y Bac paHee.
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MOXET NPUBECTU K ONMACHOMY Neperpesy
AyxoBoro wkada. [ns npefotepalleHust
3TOro AyxoBoW Lkad o6opysoBaH
npenoxpaHUTENbHBIM TEPMOCTaToOM, Mpu
HEeoOX0AMMOCTU OTKIYaOLWUM
anekTponuTaHue. Mpu CHUXEHWUN
TemnepaTypbl yXoBO¥i LWKad cHoBa
BKIMKOYaeTCA,; BKIOYeHne nponcxoanT
aBTOMaTUYECKU.

BbinekaHue TopToB

He oTkpbIBaviTe ABEpLY AyXOBOro wkada,
noka He nponget 3/4 3afaHHOro BpemMeHu
NPUrOTOBMEHNS.

[Mpn ogHOBpEeMEHHOM UCMONb30BaHUM ABYX
3ManupoBaHHbIX NPOTUBHEW A1 BblNeKaHUs
OCTaBnANTe Mexay HAMWU NyCTON YPOBEHb.

MpuroToBneHune msAca u pbIobLI
Vicnonbayrite NpoTMBEHb ANS XXapku Ang
NPUrOTOBMNEHUSI OYEHb XUPHbIX 6MtoA, YTOObI
He JonyCTUTb 06pa3oBaHNst CTOMKMX NATEH B
OyXOBOM LKkady.

1o OkOH4YaHMM NPUrOTOBMEHUA MSACa
pekomMmeHayeTca noaoXnaTb He MeHee



15 MUHYT Nepep Tem, Kak paspesaTb ero — MpucTynas K ncnonb3osaHuio npnubopa,
TOrja OHO OCTAHETCS COYHbIM. crneguTe 3a Xo4oMm npurotosrieHus. Mpu
ncnonb3oBaHWMKM 3Toro npubopa HeobxoanMo
BbIOpaTh ONTUManbHblE HACTPOVKM
(HacTpoVikv HarpeBa, BpeMsi MPUroTOBEHNS
W T. 4.) C y4eTOM BaLleln KyXOHHOW nocyabl,
peLenToB M KonM4ecTBa NPOAYKTOB.

Bo usbexaHune YpeamepHoro oGpasoBaHus
[blMa BO BpPeMsi Xapkv 4o6aBbTe HEMHOro
BOAbI Ha NPOTUBEHb AN Xapku. Bo
nsbexaHne KOHAEHcauMy AbiMa aonvBaiTe
BOAY MO Mepe eé 1UcnapeHust.

Bpewms npurotroBneHus

Bpems npurotoBneHus 3aBucuT OT Tuna
NPUroToBAEMbIX NPOAYKTOB, NUX
KOHCUCTEHLMM 1 KonnyecTaa.

11.2 BnaxHasi KOHBeKLMA — peKoMeHAayeMble akceccyapbl

Vcnonb3yinTe TeMHble 1 HeoTpaxatome opMbl 1 KOHTENHepPbl. OHK fyylle nornowarT
Tenno, Y4eM eMKOCTUN CBETbIX LBETOB M OTpaxatoLlas nocyaa.

Foployku

CkoBopoga Anst nuuubI EMKocCTb Ans 3anekaHus ®dopma ans dnaHa
Kepamuka
TemHas, HeoTpaxatoLas TemHas, HeoTpaxatoLast P TemHas, HeoTpaxaroLyas
anameTp 8 cMm, Bbl-
anameTp 28 cm anameTp 26 cm coTa 5 om anameTp 28 cm

11.3 BnaxHasa KOHBeKLuA

[na gOCTUXeHWS ONTUMarnbHbIX Pe3ynsTaToB
BOCMONb3YNTECh PEKOMEHAALNAMM,
npuBegeHHbIMK B Tabnuue Huxe.

¥ = 5§ 1k O

(°C) (MuH)
Cpo6Hble bynouku, 3ManupoBaHHbI MPOTUBEHb 175 3 40 - 50
12 wT. M1 NnogaoH
PyneTbl, 9 wr. 3ManupoBaHHbIVi NPOTUBEHb 180 2 35-45
UNu NOAZJOH
Muuua, 3amopox., pelieTka 180 2 45-55
0,35 kr
LLiBeruapckuii pynet  aManvMpoBaHHbIA NPOTUBEHb 170 2 30-40
Unu NoAdoH
LLlokonagHbIvi TOpT 3ManupoBaHHbIi NPOTUBEHb 170 2 45 - 50
1Ny NoadoH
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¥ = 5 1k O

(°C) (MUH)

Cydrne, 6 wr. Kkepamuyeckue popmoykm Ha 190 3 45 -55
pelueTke

Bucks. ocH. Anst oTkp.  dhopma Ans ocHoBbl hnaHa Ha 180 2 35-45

np. pelueTke

BuckBUTHBIA TOPT €MKOCTb A5l ANEeTUYECKOro 170 2 35-50
NPUroTOBMEHNSA Ha peLeTke

OTBapHas pbiba, 0,3  3ManMpoBaHHbIi NPOTUBEHb 180 2 35-45

Kr 1N noaaoH

Pbi6a, uenvkom, 0,2  aManupoBaHHbIV NPOTUBEHb 180 3 25-35

Kr 1Ny NoAJoH

PbIGH. coune, 0,3 kr ckoBopoda Ans nuuubl Ha pe- 170 3 30-40
LeTke

OTtBapHoe msico, 0,25 amanuMpoBaHHbI NPOTUBEHb 180 3 35-45

Kr 1nv noadoH

LWawneik, 0,5 kr 3ManupoBaHHbIVi NPOTUBEHb 180 3 40 - 50
1N noaaoH

CaxapHoe neveHbe,  9ManMpPoBaHHbIV NPOTUBEHb 150 2 30-45

16 wWr. Vv NogaoH

MwuHA. neyeHbe, 20 3aManvpoBaHHbI NPOTUBEHb 180 2 45 -55

L. UnNu NoAZdOH

MadduHbl, 12 wrT. 3ManupoBaHHbI MPOTUBEHb 170 2 30-40
Unu NoaaoH

Hecnapgkue nsgenusi, aManupoBaHHbI MPOTUBEHb 170 2 35-45

16 Wr. N1 NoaaoH

[MeyeHbe 13 NeCoYHO- 3ManMpOBaHHbI NPOTUBEHD 150 2 40 - 50

ro tecta, 20 wr. N1 noaaoH

TapTaneTku, 8 wT. 3ManupoBaHHbIVi NPOTUBEHb 170 2 30-40
Unu NoAZJOH

OBoLUK, OTBapHbIE, 3aManvpoBaHHbI NPOTUBEHb 180 2 35-45

0,4 xr MY NoaaoH

BereTtapuaHckuini om-  ckoBopoga Ans nuuupl Ha pe- 180 3 35-45

net LeTke

OBoLLM MO-CpeansemM- 3ManmMpoBaHHbI NPOTUBEHb 180 4 35-45

Homopcku, 0,7 kr 1nu NoaaoH

11.4 UHhbopmaumna ansa
UCNbITaTeNbHbIX OpraHu3auumn

McnbitaHua cornacHo IEC 60350-1.
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X B = £ BEH O ®

(°C) (MUH)

Menkoe ne- Tpaguumox- Omanupo- 3 170 20-30 -
YeHbe, 20  HOe MPUroTo-  BaHHbIN NPO-
LUT Ha Npo-  BIEHue TUBEHb
TUBHE
Menkoe ne- [opsunii Bo3-  Omanupo- 3 150 - 160 20-35 -
YeHbe, 20 ayx BaHHbI Npo-
LUT Ha npo- TUBEHb
TUBHE
Menkoe ne- [opsunii BO3-  3Smanupo- 2n4 150 - 160 20-35 -
YeHbe, 20  gyx BaHHbIVi Mpo-
LUT Ha npo- TUBEHb
TUBHE
A6GnoyHbIi  TpaAnuUMOH- PeweTka 2 180 70-90 -
nupor, ABeé  HOe NpuroTo-
dopmbl BleHve
@20 cm
ABnoyHbli  [opsiumii Bo3-  PelueTka 2 160 70-90 -
nupor, ABe  AyX
opMbl
@20 cm
Buckeut B TpagvumoH- Peletka 2 170 40 - 50 MpeaBaputensHo pa-
cdopme gna  Hoe NpUroTo- 30rpevite AyxoBou
BbINEYKN BreHne Wwkad B TeveHne
avameTpom 10 MuHyT
26 cm
Bucksut B [opsuuii Bo3-  PeleTka 2 160 40 - 50 MpeaBaputensHo pa-
dopme ana  ayx 30rpeite gyxoBon
BbINEYKN Wwkad B TeveHne
avameTpom 10 MUHYT
26 cm
Bucksut B [opsuuii Bo3-  PelleTka 2n4 160 40 - 60 MpeaBaputensHo pa-
dopme ans gyx 3orpevite AyxoBoW
BbINEYKN Wwkad B TeveHne
avameTpom 10 MuHYT
26 cm
MecoyHoe  opsumii Bo3-  Omanupo- 3 140 - 150 20-40 -
neyeHbe ayx BaHHbIiA Npo-

TUBEHb
MecouHoe  opsumii BO3-  Omanupo- 2n4 140 - 150 25-45 -
neyeHbe ayx BaHHbIiA Npo-

TUBEHb
MecouHoe  TpaguumoH- Omanupo- 3 140 - 150 25-45 -
neveHoe HOe NpUroTo-  BaHHbIV NpPo-

BneHne TUBEHb
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a=m
¥ B = kE @&
\ uru
(°C) (MmH)
Toctbl, 4—  Tpunb PeweTka 4 Makc. 2-3 MuHyTbl  lNpeaBapuTensHo pa-
6 WwrT. Ha oaHOM 30rpevite AyxoBou
CTOpOHE; 2—  wWwkad B TeyeHue
3 MUHYTbI HA 3 MUHYT.
Opyrowi cTo-
poHe
Byprep c punb PeweTka n 4 Makc. 20-30 YcTtaHoBuTe peLlueTky
rOBSIANHON, NoaaAoH Ha YeTBepPThIA ypo-
6 wr., BEHb U NOAAOH Ha
0,6 kr TPEeTUii ypoBeHb AyX0-

Boro wkada. o ucre-
YeHWN NONOBUHbI Bpe-
MEeHW NpUroToBMEeHUs
nepeBepHUTE NpoayK-
Thl.

MpenBapuTenbHo pa-
30rpewite AyxoBou
Lwkad B TeyeHne

3 MUHYT.

12. YXO[O U

A

UYMCTKA

BHUMAHMUE!
Cwm. rnaBebl, cogepxalime

CBefieHnsi No TEXHUKE
©e3onacHocTu.

12.1 NMpumeyaHme No oUYNCTKe

<

JnyeByto noBepxHOCTb Npubopa NpoTupaTe TKaHbio 13 MUKPOUBPbLI, CMOYEHHO B Ten-
1oV Bofe ¢ MotoLuM cpefcTBoM. OunliaiiTe v NnpoBepsinTe yNnoTHEHWe ABepLibl NO nepu-
METpY pamMKu kamepbl.

[ns 4ncTkM MeTannmnyeckmnx HOBerHOCTeﬁ VICFIOJ'Ib3yIZTe YucTdLlee cpencTseo.

Yucrawme cpen-
cTBa

quu,aﬁTe nATHa MATKUM MOKOLLIUM CpeaCTBOM. He HaHocUTe ero Ha kaTanuTuyeckune naHe-
nn.

==

BHYTpeHHI00 kamepy HeO6X0AMMO MbITb MOCHE KaX/A0ro Ucronb3oBaHus. Hakonnexwve xw-
pa unu Apyrvx oTAOXEHUA MOXET NPUBECTM K BO3ropaHuio.

[

ExegHeBHoOe uc-
nonb3oBaHue

BHyTpu npubopa nnu Ha CTeknsiHHbIX NaHensix ABepLbl Npubopa MoXeT KOHAEHCMPOBaTLCA
Bnara. [ina ymeHbLUEeHWs KoHAeHcauum nporpeiTe npubop B TedeHne 10 MUHYT nepen Ha-
Yanom npurotoBneHus. He aepxute NpoaykTbl B npubope gonblue 20 MuHyT. Mocne kaxao-
ro UCNosb30BaHWs BblITUpPaiTe KAMEpPY HacyXo TPSINKOWA U3 MUKPOUGPLI.
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aeS , 3yiiTe ANs 9TOro TPAMKY U3 MUKPOMUOPbLI, CMOYEHHYIO B TEMMON BOAE C MATKUM MOKOLLIMM
W cpeacTBOM. He moliTe akceccyapbl B NOCYJOMOEYHON MalLuHe.
He ncnonbayite ANs MbiTbst aKCECCYapoB C aHTUNPUrapHbIM MOKPbITUEM abpasnBHbIE YK-
CTALMe cpecTBa UMK NPeaMeTbl C OCTPLIMU KpasiMu.
Axkceccyapbl . pen pen P p

OuncTute BCE aKceccyapbl Nocrne KaXgoro Ucnofb3oBaHUA U naiTte um BbICOXHYTb. Wcnonb-

12.2 OuuncTtka: Bblemka kamepbl

OuuwaiiTe BbIEMKY OT U3BECTKOBOrO Haneta,

OCTarLleroca nocrie npuroToBlieHnsa ¢
ncnosnb3oBaHnem napa.

LWar 1

LWar 3

Hanerite 250 mn 6enoro ykcyca B
BbleMKY BHYTpeHHel kamepbl. Vc-
nonbayiiTe YKCYC KOHLEHTpaLun He

Bbilwe 6% 1 6e3 kakmx-nmbo nobda- ner.

BOK.

OcraBbTe ykcyc Ha 30 MUHYT npu
KOMHaTHOV TemnepaType, NO3BOIMB  MSArKON TPSINKOW, CMOYEHHON B Ten-
eMy pacTBOPUTb U3BECTKOBbIN Ha-

OunCTUTE BHYTPEHHIOO kKamepy

Onsa dyHkumn: Mopsymin Bosgyx MNIKOC BbiMoiiTe AyxoBoli wkad kaxabie 5-10 UMKNOB NPpUroTOBNEHUS.

12.3 CHsaTue: HanpaBnswowme ana
npoTuBHen/KaTanuTuveckme
naHenm

[nsa ouncTkm gyxoBoro wkadga ussnekute
HanpasnsaoLwue aAns NpoTUBHEN /
KaTanuTuyeckne naHenu.

LWar 1

Boikntounte gyxosowi wkad n gavite
emy OCTbITb.

LWar 2

MoTAHWTe NnepeaHIo0 YacTb HanpaBs-
NSO ANS NPOTUBHSA B CTOPOHY OT
6okoBoWi cTeHku. [Mpu aTom npuaep-
XUBaTe 3aAHIO YacTb HanpaBnsio-
e 1 KaTanMTUYeckyto naHesnb Ha
mecTe. KaTanutuyeckue naHenu He
3aKpenneHbl Ha CTeHKax AyXoBOro
wkada. MNpn CHATUKM HanpaBNAOLLNX
ANsi NPOTUBHEN OHW MOTYT BbINacTb.

LWar 3

BbITSHUTE 3aHI0K0 YacTb Hanpas-
NALWENR B CTOPOHY OT GOKOBOW CTEH-
K1 1 CHUMUTE ee.

LWar 4

YcTaHoBKka HanpaBnsoLLMX BbIMOIH-
sieTcst B 06paTHOM nopsiake.
YaepxwvBatoLime ynopbl Ha Tenecko-
MUYeCKVX HanpaBnsoLLMX JOMKHbI
ObITb 0bpaLleHbl Bnepe.
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12.4 MNMpumeHeHue: Katanutuyeckas MosiBneHne NATeH Unu M3MeHeHue LugeTa
KaTanuTU4YecKUX NaHenen He BNUSET Ha

O4YUCTKa -

Ka4yeCTBO KaTannTU4eCKOW OYUCTKN.
Bo BHyTpeHHel kamepe nverTcd
KaTanuTuyeckne naHenu. Katanutuyeckme
naHenu nornoLaoT X1p BO Bpems
KaTanMTUYeCKON YUCTKN.

lMepea kKaTanUTU4YECKOM OYUCTKOM:

M3BnekunTe Bce NPUHAANEXHOCTM . Ounctute HO AyxOBOro Likada u
BHYTPEHHee CTeKI0 ABepLibl MArkow
TPSAINKOWA C TENNOW BOAOW U MAMKAM
MOIOLLIM CPEACTBOM.

BbikntounTte AyxoBow wkad v fai-
TE eMy OCTbITb.

BbinonHute KaTarIMTU4eCKyr OHYUCTKY AyXOBOro Luxad)a

LWar 1 LWar 2 LWar 3

BbiGepute pexum Harpesa u 3a- .
[naiiTe TemMnepaTypy [yXOBOro Lika- | 10CMe O4NCTKI NOBEpHUTE PyUky BbiGo-  Korga AyxoBow Wkad OCTbIHET,

. pa pexuma ayxoBoro Wikada B MOMOKe-  OYMCTUTE BHYTPEHHIOW Kamepy
ta: 250°C HWe «BbIKI». MSIFKOiA BITAXKHOW TPSAMKOA.

MpopomxutensHocTb: 1 Yac

12.5 U3BneyeHune n yctaHoBKa: [iBepua

B aBepLe AyxoBoro Lukada UMEeTCs TpU CTEKNSAHHbIE NaHenu. [lBepua AyxoBoro wkada 1
BHYTPEHHMWE CTEKISIHHbIE MaHeny CHUMATCS ANs YACTKW. [Neped U3BeYEeHNEM CTEKIMSHHbBIX
naHesiel NpoYnTanTe MHCTPYKLMIO «/13BNEeYEeHNe 1 yCTaHOBKa CTEKIAHHbLIX NaHenen»

LeJTMKOM.

NPEOYNPEXOEHUE
He ncnonb3ynte oyxoBo wkad 6e3 CTeKNsiHHbIX NaHenewn.

War 1 OTKpoiiTe ABEPLY A0 KOHL M BO3bMUTECH
3a obe netnu.
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LWar 2

nO,ElHI/IMI/ITe W NOTAHUTE 3aLlenku o weny-
Ka.

LWar 3

MpukpoiTe ABepLY HaNOMoBUHY, T.€. 4O
nepBoro MKCMpyeMoro nosoxeHusi. 3atem
BbITSHUTE ABEPLY BBEPX U Bnepes, 4Tobbl
BblcBOGOAUTL €€ U3 rHe3za.

LWar 4

MonoxwTe ABepLY Ha POBHYIO MOBEPXHOCTb,
MOAMOXMB MOA HEE MSITKYHO TKaHb.

LWar 5

BosbmuTtech 3a ABepHyto nnaHky (B) Ha
BepxHeW KpoMKe ABepLibl C ABYX CTOPOH U
HaXXMUTE BHYTPb, 4TOObI 0cBOGOANTL 3a-
LernKy.

Lar 6

YT106bl CHSATL ABEPHYIO MAAHKY, NOTSHUTE ee
Brepea.

LWar 7

YnaepxuBasi CTeKNsiHHbIE NaHeny ABepLbl 3a
BEPXHWUIA Kpaii, OCTOPOXKHO BbITALLUTE MX MO
opHon. HaynuTe ¢ BepxHel naHenu. Yoeau-
TECb, YTO CTEKIIO MOMHOCTHLIO BbIABUHYTO U3
HanpaBnsoLWMX.

Lar 8

BbimMoliTe CTeknAHHbIE NaHenn BoAoW € MblfioM. OCTOPOXHO BbITPUTE CTEKNSAHHbIE NAHENW JocyXa.

He moiiTe cTeknsiHHble naHenu B nocy,qomoequVl MaLlluHe.

LWar 9

[Mocne o4ncTKM yCTaHOBUTE CTEKNSAHHbIE NaHenu B ABepLy AyXOBOro wkada.

Ecnun ABepua ycTaHOBNeHa NpaBUIibHO, NMPU 3aKPbITUN 3alllenokK pa3gacTtca LWen4yok.
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Y6enutecn, 4to cTekna (A v B) BcTaBneHbl B npa-
BUNbHOM nopsiake. MpoBepbTe cMMBOILI / HaANUCK
Ha CTEKNSHHOW NaHenu; kaxxaas cTeknsaHHas naHesb
MMeeT CBOIO MapKUPOBKY A yrpoLLeHust pasbopku 1
cbopku.

Ecnun yctaHoBka npovaBefeHa npaBunbHO, pamka
ABepLibl 3aLLenKHeTCS.

Y6eaunTech, YTO CPeAHSIA CTEKNAHHAs nNaHenb npa-
BUMbHO YCTaHOBMNEHa B COOTBETCTBYIOLLME HanpaBs-
nsiloLmne.

 ~ i

12.6 3ameHa namnbl ocBeLeHus

BHUMAHME!

CyLecTByeT OnacHOCTb
NOPaXEHWs! SMEKTPUYECKM
TOKOM.

Jlamna moxeT BbITb ropsyen.

Bcerga oepxuTe rafioreHoByto namny B
nepyartkax Unu TkaHbko, YToBbl He OCTaBUTb
Ha namne XupoBble crefdbl, KOTopble MOryT
BbIFOPETb U OCTaBUTL MATHA.

Mepen 3aMeHoOM Namnbl:

LWar 1

LWar 2

LWar 3

Boikntounte gyxoBoii wkad. Joxan-
Tecb OCTbIBaHWS AyX0OBOro LwKada.

OTkntounTe AyxoBOW LWKad OT ceTn
3MNEKTPONUTaHUS.

MonoxwuTe TkaHb Ha AHO BHYTPEH-
Hel Kamepbl.

3agHaa namna

LWar 1 YT06bI CHATL NNadhoH, NOBEPHUTE €ro.

LWar 2 OunCTUTE CTEKNSAHHYIO KPbILLKY.

LWar 3 3ameHuUTe nammny OCBeLLeHUst AYyXOBOro LWkada Ha aHanornyHyto, ¢ xapoctonkocTbio 300 °C.
LWar 4 YCTaHOBUTE CTEKISAHHYIO KPbILLKY.
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13. YCTPAHEHWE HENCIMPABHOCTEWN

BHUMAHUE!

A

Cwm. rnasebl, cogepatime

CBefieHns Mo TEXHUKE

©6e3onacHocTu.

13.1 Yto menaTtb, ecnu...

B cny4yasnx, He ykaszaHHbIX B JaHHOM
Tabnuue, obpalyaiiTecb B aBTOPU30BAHHbIN

CEPBUCHbIN LEHTP.

Mpo6nema

[yxoBoW wkad He Harpe-
BaeTcs.

Y6eautecsb, 4ToO...

CpaboTan npegoxpaHu-
Tenb.

Mpo6nema

Y6eaoutechb, 4TO...

MoBpexaeHo ynnoTHe-
HWe aBepLbl.

He ucnonbayiite ayxosoi
wkad. ObpaTtutech B aB-
TOPW30BaHHbIN CepBuUC-
HbI LEHTP.

Ha aucnnee otobpa-
xaetcs cumson «12.00».

C6oi1 anekTponuTaHus.
YctaHoBka BpemeHnn Cy-
TOK.

13 Bblemkn kamepbl Ay-
XOBOrO LKada BbINu-
BaeTcsi Boga.

CnuLKOM MHOro BoAbl B
BbleMKe Kamepbl yXOBO-
ro wkada.

PyHkuma Tepmouyyn He
paGoTaert.

LLTekep Tepmoluyn non-
HOCTbIO BCTaBrieHa B
rHesno.

HeynosneTtBoputesnbHble
pe3ynbTaTbl NPUroToBMne-
HWSI NPU UCMONb30BaHNUK
yHKumK: Fopsayni Bo3-
ayx NKOC .

Bbiemka kamepbl AyxoBo-
ro wkada HamnomnHeHa Bo-
LON.

He roput namna ocseLe-
HUs.

Ilamna neperopena.

13.2 laHHbIe O TEXHUYECKOM OOCnyXMBaHUN

Ecnun camocTosTensHO cnpaBuTbCs ¢ NpobnemMoii He yaaeTcs, obpaTuTech B MarasvH, B
KOTOPOM Obin NprobpeTeH Npnbop, UM B aBTOPU30BAHHbIV CEPBUCHbIN LEHTP.

[aHHble Ans cepBUCHbIX LEEHTPOB HAXOASTCA HA TabMyKe C TEXHUYECKUMU OaHHBLIMU.
Tabnuuka ¢ TEXHNYECKUMU AaHHBbIMU HAaXOAMTCS Ha NepedHel pamke kamepbl npubopa. He
yaansiite Tabnmuky ¢ TEXHUYECKMMU SAaHHBIMU U3 BHYTPEHHE Kamepbl npubopa.

PeKOMeHAyeM 3anucaTtb UX 3gecChb:

Hassanune mogenu (MOD.)

MpoaykToBbii Homep (PNC)

CepwuiiHblii Homep (S.N.)

14. SHEPITETUYECKAA 3PPEKTVBHOCTb

14.1 Uudhbopmauma o6 nsgenum n TexHn4eckum nuct uHdopmauum od

n3genun*
Ha3ssaHue noctasLuvka Electrolux
Mogen EOD5C71X 949499350
EOD5C71Z 949499351
MHaekc aHeproaddekTnBHOCTM 95.3
A

Knacc aHepreTnyeckon apekTMBHOCTU
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MoTpebneHvie aHeprum npu cTaHaapTHON Harpyske, OObIYHbIN pe-

KM

0.95 kBT-4/umnkn

MoTpebneHne aNekTPOSHEPrU NPY CTaHAAPTHOW 3arpy3ke, Pexum

FIpI/IHy,D,I/ITeﬂbHOIZ KOHBeKLunn

0.81 kBT-4/umkn

Konuyectso kamep

1

McTouHmk Harpesa

OneKTpn4ecTBO

O6bEM kamepbl (V)

72n

Twvn gyxosoro Likada

BcTpoeHHsbIii ayxoBoi Lwkad

Macca (M)

EOD5C71X
EOD5C71Z

32.2 kr

32.0 kr

* Oins EC B cooTBeTcTBUM C MonoxeHusimn 65/2014 n 66/2014.
[nsa Pecny6nukn Benapyck B cootBeTcTBUM ¢ STB 2478-2017, Mpunoxenne I; STB 2477-2017, MNpunoxexust A

nb.
[ns YkpauHbl B cooTBeTCcTBUM ¢ 568/32020.

KaTeropuu knacca aHepronoTpe6neHusi He NnpuMeHumbl anst Poccuu.

EN 60350-1 - BbiToBbIE 3neKTpuyeckrme npmbopbl Ans NnpurotoeneHus nuwm — Yacte 1: Cepun, AyxoBble LKa-
chbl, NapoBapk v rpunun - MeToabl onpefeneHus nokasarteneii.

14.2 SKOHOMUA INEKTPOIHEPrumn

[Mo3aboTbTech 0 ToM, 4TOObI ABEpLa BO
BpeMs paboTbl npubopa Bbina nnoTHo
3akpbiTa. Bo Bpemsi npurotoBneHuns He
OTKpbIBaNTe ABepLy npubopa CrmnwKom
YyacTo. CneguTe 3a YNCTOTON YNNOTHUTENS
OBepubl 1 32 TeM, YTOObI OH ObIN Kak
crnepyeT 3aKpenneH Ha CBOeM MecTe.

[aHHbIA npubop nmeeT yHKLUN
0151 9KOHOMUW 3MEKTPOIHEPrnm
BO BPEMS MPUrOTOBMNEHUS.

[nsa noebllweHns aHeprocGepexeHuns
UCMonb3yiiTe MeTannMyeckyto nocyay.

Mpy BO3MOXHOCTK He Npon3BoaUTE
npenBapuTenbHbIA pa3orpes npubopa nepeq,
NPUrOTOBNEHNEM.

Bo Bpemsi NpUroToBneHnst HeCKomMbKuX 6o
3a pa3 cBOAWTE NepepbiBbl MEXAY
BbIMEYKOM/XKapKON K MUHUMYMY.

MpuroToBneHue ¢ Ucnonb3oBaHNEM
BeHTMNATOpa

Mo BO3MOXHOCTM BblGUpanTe yHKLUN
NPUroTOBIIEHNS, B KOTOPbIX UCMOMb3yeTCst
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BEHTUNATOP, YTOOLI cbepeyb
3NEKTPO3HEPTULO.

OcTaTo4Hoe Tensno

Ecnu gnutenbHOCTb NpUroTOBMEHNS
npesbiwaeT 30 MUHYT, yMEHbLUUTE
TemnepaTypy npmvbopa 40 MUHUManbHOW 3a
3-10 MUHYT 10 OKOHYaHWUSI NPUrOTOBMEHMS.
MpoJomKUTCA NPUroTOBMNEHNE OCTAaTOYHOTO
Tenna BHyTpu npubopa.

Vcnonbayiite octaTouHOe Tenno Ans
pasorpesa gpyrux 6ntog.

CoxpaHeHue NULK B TENSIOM COCTOSIHUN
[N ucnonb3oBaHKs OCTaTOYHOro Tenna Ans
COXpaHeHUs! NULLY B TEMSIOM COCTOSIHU
BblGUpaiiTe MakcUMarnbHO HU3Koe 3HaYeHve
TemnepaTypbl U coxpaHsaiTe 6nodo B Tenne.

BnaxHas koHBeKUMA

HaHHas dyHKumMs cneymanbHo paspaboTaHa
Ans obecnevyeHns 3KOHOMUN
3MEKTPO3HEPruu.



15. OXPAHA OKPY>XAIOLLEN CPEQbI

MaTepuansl ¢ CMMBOOM l‘f:) cnepyet
cnaBaTb Ha nepepaboTky. MonoxuTe
ynakoBKy B COOTBETCTBYHOLLIME KOHTENHEPSI
Ans c6opa BTOPUYHOrO chipbs. MpuHumMas
yyacTue B nepepaboTke CTaporo
3neKkTpobbITOBOro 06opyaoBaHus, Bl
nomMoraeTe 3aLiMTUTb OKPYXatoLLyto cpeay U
300poBbe Yenoseka. He BoiGpackiBaiiTe

BMeCTe C ObITOBLIMU OTXO4aMU ObITOBYHO

TEXHMWKY, MOMEYEHHYI0 CMBOSIOM ):8
Mpubop cnepyeTt [OCTaBUTL B MECTO
pas3genbHOro HakonmneHns n cbopa oTxo4oB
notpebnexHunsa unu B NyHKT cbopa
MCMONb30BaHHOW ObITOBOW TEXHUKWN OIS
nocnegytoLien yTunusaummn.
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NAVRHNUTE PRE VAS
Dakujeme, Ze ste si zakupili spotrebié Electrolux. Vybrali ste si vyrobok, ktory vznikol na
z&klade desatroci odbornych skusenosti a inovacii. Ddmyselny a Stylovy — navrhnuty
s dérazom na vas komfort. Pri kazdom pouziti si mézete byt isti, Ze uvidite skvely vykon.
Vitajte vo svete Electrolux.
Navstivte nasu stranku, kde najdete:
Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o
@ servise a opravach:
www.electrolux.com/support
g Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak esSte lepsi servis:
a/ www.registerelectrolux.com

Pre vas spotrebic¢ si mézete zakupit' prisluSenstvo, spotrebny material a originalne
% nahradné diely:

www.electrolux.com/shop

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNICKY SERVIS
Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat' autorizované servisné stredisko, uistite sa, Zze mate k
dispozicii nasledujuce Udaje: Model, &islo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

/N Upozornenie / Vystrazné a bezpecnostné informacie
® Vgeobecné informéacie a tipy
Informacie o zivotnom prostredi

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut..

1.1 Bezpeénost' deti a zraniteinych oséb

- Tento spotrebi€ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
sposobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpenom pouzivani
spotrebi¢a a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat' pristup
k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

- Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebicom nebudu hrat'.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

- UPOZORNENIE: SpotrebicC a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit' sa k spotrebi¢u pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

- Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

- Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

- Tento spotrebi€ je urCeny iba na pripravu jedal.

- Tento spotrebi€ je urCeny na jedno pouzitie vdomacnosti
Vv interiéri.

- Tento spotrebiC sa mbéze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou
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a rafajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a inych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.

- Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

- Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urCeného na zabudovanie.

- Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebi¢ od elektrickej
siete.

- Ak je posSkodeny elektricky napajaci kabel, musite ho dat’
vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom stredisku
alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

- UPOZORNENIE: Uistite sa, ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.

- UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych ¢lankov alebo povrchu dutiny
spotrebica.

- Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prisluSenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

- Pouzivajte iba teplotnu sondu (sondu vnutornej teploty)
odporucanu pre tento spotrebic.

- Pri vyberani zasuvacej liSty najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu ¢ast’ smerom od bocnych stien
spotrebiCa. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.

- Na Cistenie spotrebi€a nepouzivajte parné CistiCe.

- Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.
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2. BEZPECNOSTNE POKYNY
2.1 Montaz

VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ smie
nainstalovat’ iba kvalifikovana
osoba.

» Odstrante vSetky obaly.

» Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.

* Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané
so spotrebicom.

* Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebic, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu
obuv.

* Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

* Spotrebi¢ nainstalujte na bezpetné a
vhodné miesto, ktoré splna poziadavky na
instalaciu.

* Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebi¢ov a
nabytku.

* Pred namontovanim spotrebica
skontrolujte, ¢i sa dvierka spotrebica
otvaraju bez odporu.

» Spotrebi€ je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
napajany z elektrickej siete.

Minimalna vyska kuchyn-
skej skrinky (minimalna vy-
Ska skrinky pod pracovnou
doskou)

590 (600) mm

Hibka s otvorenymi dvier- 1022 mm

kami

Minimalna velkost vetracie- 560x20 mm
ho otvoru. Otvor umiestne-
ny na spodnej zadnej stra-

ne

Dizka napajacieho kabla. 1500 mm
Kabel sa nachadza v pra-

vom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4x25 mm

Sirka kuchynskej skrinky 560 mm

Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm

Vyska prednej ¢asti spotre- 594 mm
bic¢a

Vyska zadnej Casti spotre- 576 mm
bica

Sirka prednej asti spotre- 595 mm
bica

Sirka zadnej asti spotrebi- 559 mm
ca

Hibka spotrebica 569 mm
Hibka zabudovaného spo- 548 mm

trebica

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo poziaru a
zasahu elektrickym pradom.

» VsSetky elektrické zapojenia by mal
vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.

« Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

« Uistite sa, Ze parametre na typovom S§titku
su kompatibilné s elektrickym napatim
zdroja napajania.

* Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu
zasuvku odolnu proti narazom.

* Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predlzovacie kable.

« Uistite sa, Ze zastrcka a privodny
elektricky kabel nie su posSkodené. Ak
privodny elektricky kabel spotrebica treba
vymenit', tuto operaciu smie urobit’ iba
pracovnik autorizovaného servisného
strediska.

* Nedovolte, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebica alebo vyklenku pod
spotrebi¢om najma vtedy, ked' su dvierka
hortce.

» Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych ¢asti pod napatim a
izolovanych Casti treba namontovat’ tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

« Sietovu zastrcku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonéeni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, ze mate pristup k
sietovej zastrcke.

+ Ak je sietova zasuvka uvoinena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.
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» Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

+ Pouzite iba spravne odpéjacie zariadenia:
ochranné istice alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat’ z
drziaka), uzemnenia a stykace.

» Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na vSetkych poloch. Vzdialenost
kontaktov odpajacieho zariadenia musi
byt minimalne 3 mm.

» Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrckou a napajacim kablom.

Typy kablov pouziteinych na instalaciu ale-
bo vymenu pre Eurépu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H0O5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pri ur€ovani spravneho prierezu kabla sa
riadte celkovym vykonom uvedenym na
Stitku spotrebica. Mozete si tiez pozriet’ Udaje
v tabulke:

Celkovy vykon (W)  Cast kabla (mm?)

maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1
maximum 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zlty) musi byt o
2 cm dIhSi nez fazovy a neutralny kabel
(modry a hnedy).

2.3 Pouzitie
C VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
poranenia, popalenin, zasahu
elektrickym prudom alebo
vybuchu.

* Nemernte technické parametre tohto
spotrebica.

» Uistite sa, ze nie su otvory vetrania
zablokované.

» Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

» Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.
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« Pri otvarani dvierok spotrebi¢a pocas jeho
prevadzky budte opatrni. Méze z neho
uniknut’ horuci vzduch.

» Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

» Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

* Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

» Dvierka spotrebi¢a otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
sposobit’ zmieSanie alkoholu a vzduchu.

» Priotvarani dvierok zabrarite kontaktu
iskier alebo otvoreného plamena so
spotrebicom.

* Horlave latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte do
spotrebi¢a, do jeho blizkosti ani nan.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poskodenia spotrebica.

* Aby sa prediSlo Skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:

— Nedavaijte priamo do spodnej Casti
spotrebi¢a riad alebo iné objekty.

— Nedavaijte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.

— Nedavaijte priamo do horuceho
spotrebica vodu.

— Po ukongeni pripravy pokrmu v rare
nenechavajte vihky riad ani potraviny.

— Pri odstranovani alebo instalacii
prislusenstva budte opatrni.

* Zmena farby smaltu alebo uslachtilej
ocele nema ziadny vplyv na vykon
spotrebica.

» Na vihké kolace pouzite hlboky pekac.
Ovocné stavy sposobuju Skvrny, ktoré
moézu byt trvalé.

« Pri vareni musia byt dvierka spotrebica
vzdy zatvorené.

« Pri intalacii spotrebi¢a za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby
dvere neboli poCas prevadzky spotrebica
nikdy zatvorené. Za zatvorenym
nabytkovym panelom sa méze vytvorit
teplo a vlhkost' a m6zu spdsobit’ nasledné
poskodenie spotrebica, nabytku alebo
podlahy. Nabytkovy panel nezatvarajte,
kym spotrebi¢ po pouziti uplne
nevychladne.



2.4 Starostlivost’ a Cistenie

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
poranenia, poziaru alebo
poskodenia spotrebica.

* Pred vykonavanim udrzby spotrebic
vypnite a vytiahnite jeho zastr¢ku zo
sietovej zasuvky.

» Skontrolujte, Ci je spotrebic studeny.
Existuje riziko, Ze sklenené panely moézu
prasknut’.

* Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

» Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazké!

» Spotrebic pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

» Spotrebic Cistite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne
vyrobky, Spongie s abrazivnou vrstvou,
rozpustadla ani kovové predmety.

» Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpe€nostné pokyny na
jeho obale.

+ Katalyticky smalt nedistite Cistiacim
prostriedkom.

2.5 Vnutorné osvetlenie
VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

3. INSTALACIA

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

» Informécie o Ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebicoch, ako napr. teplota,
vibracie, vlhkost', alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebi€a. Nie su ur€ené na pouzivanie
inym spdésobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

* Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.

« Pouzivajte iba ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.6 Servis

* Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit, obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
« Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.7 Likvidacia

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poranenia alebo udusenia.

» O likvidacii spotrebi¢a sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.

» Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

*  Privodny elektricky kabel odrezte blizko
pri spotrebici a zlikvidujte ho.

« Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu alebo domacich
zvierat v spotrebici.

3.1 Zabudovanie
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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4. POPIS VYROBKU
4.1 V$eobecny prehlad

l’?ﬂ 4“'? e

OI:IO

N iiﬂﬂﬂé
N — O

4.2 Prislusenstvo

+ Droteny rost
Pre kuchynsky riad, kolacové formy,
nadoby na pecenie.

* Plech na pecenie
Pre kolace a piSkotove kolace.

* Hiboky pekaé¢

5. OVLADACI PANEL

5.1 Zasuvacie ovladace

Ak chcete spotrebi¢ pouzit, stlacte ovladac.

Ovladac sa vysunie.

5.2 Senzorové polia / Tlacidla

Nastavenie ¢asu.

Ovladaci panel

Ovladac¢ funkcii ohrevu
Lampa napéjania / symbol
Displej

OtocCny ovladac (teploty)
Ukazovatel / symbol teploty
Para Plus

Zasuvka pre teplotnd sondu
El Ohrevny prvok

Osvetlenie

Ventilator

Reliéf dutiny

ZasUvacia li$ta, odstraniteina
Urovne rostu v rare

BREEOEN

Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.
* Teplotna sonda

Na meranie toho, ako sa jedlo pripravuje.
» Teleskopické listy

S teleskopickymi listami mozete fahsie

vsunut’ a vybrat' rosty.

Nastavenie ¢asovej funkcie.

+|O

Nastavenie ¢asu.

5

Il

Zapnutie a vypnutie funkcie Teplovzdusné pecenie PLUS.
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5.3 Displej

-1 ”?

6. PRED PRVYM POUZITIM

VAROVANIE! .
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

6.1 Pred prvym pouzitim

A. Casové funkcie
B. Casovat
C. Ukazovatel teplotnej sondy

Rura méze pocas predohrevu produkovat’ zapach a dym. Skontrolujte, €i je miestnost’ vetrana.

Krok ¢. 1

o

Krok ¢. 2

—

Krok €. 3

Nastavte hodiny

Ruru vyg¢istite

Prazdnu raru predhrejte

1. + — - stlacte, aby ste na-
stavili ¢as. Priblizne po 5 sek-
undach displej prestane blikat’
a hodiny budu zobrazovat'’ ¢as.

Vyberte z riry vyberateiné za-

suvacie listy a vSetko prislusen-
stvo.
Ruru a prisluSenstvo vycistite

handrickou z mikrovlakien, te-
plou vodou a jemnym ¢istiacim
prostriedkom.

1. Nastavte maximalnu teplotu pre

funkciu: E]
Cas: 1h.
2. Nastavte maximalnu teplotu pre

funkciu: E‘
Cas: 15 min.

3. Nastavte maximalnu teplotu pre
funkciu: .

Cas: 15 min.

Ruru vypnite a pogkajte, kym nevychladne. Prislugenstvo a vyberateiné zastvacie listy viozte do rury.

7. KAZDODENNE POUZiVANIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.
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7.1 Nastavenie: Funkcia ohrevu

Krok ¢. 1 Otocenim otoc¢ného ovladaca funkcii
ohrevu nastavte funkciu ohrevu.
Krok ¢. 2 Otocenim oto¢ného ovladaca vyberte

teplotu..




Krok €. 3

Po skonceni pecenia ototte ovladace
do polohy Vypnuté, aby ste vypli raru.

7.2 Nastavenie funkcie: Teplovzdusné peéenie PLUS

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo popalenin a poSkodenia spotrebica.

Krok €. 1 Skontrolujte, &i je rura studena.
Krok €. 2 Priehlbinu dutiny rury naplite vodou z
vodovodu.
Maximalna kapacita priehlbiny dutiny
je 250 ml. Priehlbinu dutiny rdry nenapl-
fajte vodou pocas pecenia, ani ked je ru-
ra horuca.
Krok &.3 Nastavte funkciu:
Stlacte tlacidlo: . Ukazovatel sa rozsvieti. Funguije to iba s funkciou: Teplovzdu$né peéenie
PLUS.
Krok €. 4  Otocte otocny ovladac teploty a nastavte teplotu.
Krok €. 5 Prazdnu ruru predhrievajte 10 minut, aby sa vytvorila vihkost'.
Krok €. 6  Vlozte jedlo do rary.
Pozrite si kapitolu ,Rady a tipy"“.
Pocas s varenia neotvarajte dvierka.
Krok €. 7 ruru vypnete oto¢enim ovladaca funkcii ohrevu do polohy Vyp.
P stladte, ak chcete vypnut’ riru. Ukazovatel zhasne.
Krok €. 8 Po skongeni tejto funkcie opatrne otvorte dvierka. Uvoinena vihkost moze spdsobit’ popaleniny.
Krok €.9  Skontrolujte, ¢i je rura studena. Odstrarte zvySkovd vodu z priehlbiny dutiny ruary.

7.3 Funkcie ohrevu

Funkcia ohre-  Aplikacia

Funkcia ohre-  Aplikacia
vu

vu Na pecenie na 3 Urovniach su-
¢asne a na susenie potravin.
Rdra je vypnuta. ‘ Nastavte o 20 — 40 °C nizsiu te-
0 @ (!\R) plotu nez pre Tradi¢né varenie.
% Na pridanie vihkosti po¢as pri-
Tepl Pe-
Poloha Vyp. eé’e?]‘i’;‘jlfrse”p?o_e pravy jedal. Na ziskanie sprav-
Na zapnutie osvetlenia. vzduélglie Lj)géenie 2:15 fs;bé)ér?iachlzluamz‘i/?'/véeejnﬁzrgt)’,ae?-
natosti po¢as opétovného zo-
hrievania.

Osvetlenie rury
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Aplikacia

Funkcia ohre-
vu

Aplikacia

Funkcia ohre-
vu
I | Téato funkcia je uréena na Uspo-
Y ru energie pocas pripravy jedal.
) Ked pouzijete tuto funkciu, te-
Pecenie s vyuzitim plota v dutine sa moze lisit od
vihkosti nastavenej teploty. Vykon ohre-
vu moéze byt znizeny. Viac infor-
macii najdete v kapitole ,Kazdo-
denné pouzivanie“, poznamky k:
Pecenie s vyuzitim vihkosti.

Na pecenie kolacov s chrumka-
vym korpusom a na zavaranie
potravin.

Dolny ohrev

Na rozmrazenie potravin (zele-
Y niny a ovocia). Cas rozmrazova-
nia zavisi od mnozstva a velko-
sti mrazenych potravin.

Rozmrazovanie

—_— Na grilovanie velkého mnozstva
tenkych kuskov jedla a na pri-
pravu hrianok.

Rychle grilovanie

— Na pedenie velkych kusov mésa
Y alebo hydiny s kostami na jed-
nej Urovni. Na gratinovanie a za-
Turbo grilovanie  pekanie.
vV Na pripravu pizze. Na intenziv-
¥ nejsie zhnednutie povrchu

a chrumkavy korpus.
Pizza

8. CASOVE FUNKCIE

8.1 Casové funkcie

— Na pecenie a opekanie na jed-

nej urovni rostu.

Pozrite si ¢ast’ ,OSetrovanie a

Tradicné varenie /  gistenie® pre viac informacii o
Katalyza katalytickom isteni.

7.4 Poznamky k: Pecéenie s vyuzitim
vihkosti

Tato funkcia bola pouzita na zaradenie do
triedy energetickej ucinnosti a spinenie
poziadaviek na ekologicky dizajn podia
predpisov EU 65/2014 a EU 66/2014. Testy
podla normy EN 60350-1.

Dvierka rdry maju byt poCas pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie
a aby bola zabezpecena ¢o najefektivnejsia
prevadzka rary.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole
,Rady a tipy“, Pe€enie s vyuzitim vlhkosti.
VSeobecné odporuc¢ania na Usporu energie si

pozrite v kapitole ,Energeticka ucinnost,
v Casti Uspora energie.

Casova funkcia Pouzitie
@ Na nastavenie, zmenu alebo kontrolu denného ¢asu.
Presny ¢as
I_)l Nastavenie, ako dlho bude rdra pracovat.
Doba trvania
Q Sluzi na nastavenie odpocitavania ¢asu. Tato funkcia nema vplyv na ¢in-

Casomer vypnuta.

nost rury. Tato funkciu mdZete nastavit' kedykolvek, aj vtedy, ked je rdra
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8.2 Ako nastavit: Casové funkcie

Ako nastavit’: Presny ¢as

Ukazovatei@ - blika, ked zapojite rdru do elektrickej siete, po vypadku napdjania, alebo ak nie je nastaveny

Casovac.

+ , - stlacte, aby ste nastavili ¢as.
Priblizne po 5 sekundach displej prestane blikat' a hodiny budu zobrazovat’ ¢as.

Zmena: Presny Cas

Krok €. 1 N . - . )
rokec @ — opakovane stlacte, aby ste zmenili denny ¢as. @ — zacne blikat'.

Krok ¢. 2 — . e
rokec + s — stlacte, aby ste nastavili ¢as.

Priblizne po 5 sekundach displej prestane blikat' a hodiny budu zobrazovat’ ¢as.

Ako nastavit’: Doba trvania

Krok €. 1 Nastavte funkciu a teplotu rury.
Krok &.2 Opakovane stlacte @ Iel — zacne blikat'.
Krok €. 3

+ , - stlacte, aby ste nastavili trvanie.
Na displeji sa zobrazi: I_)l

|9| - blika, ked uplynie nastaveny €as. Zaznie signal a rura sa vypne.

Krok &.4  Signal sa vypina stlagenim lubovoiného tlagidla.

Krok €. 5  Oto¢né ovladace otocte do polohy Vyp.

Ako nastavit: Casomer

Krok €. 1 Opakovane stlacte @ Q - zacne blikat'.

Krok é. 2 —_ S
roke + s — stlacte, aby ste nastavili ¢as.

Funkcia sa spusti automaticky po 5 sekundach.
Ked uplynie nastaveny ¢as, zaznie zvukovy signal.

Krok &.3  Signal sa vypina stlagenim lubovoiného tlagidla.

Krok €. 4  Otoc¢né ovladace otocte do polohy vypnuté.

Zrus$enie: Casové funkcie

Krok €. 1
rokc @ — opakovane stlacajte, kym nezacne blikat’ symbol ¢asovej funkcie.

Krok ¢. 2 Stladte a podrzte tlagidlo: ™.

Casova funkcia sa po niekolkych sekundach vypne.
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9. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

9.1 Teplotna sonda

Teplotna sonda - meria teplotu vnutri
pokrmu. Ked pokrm dosiahne nastavenu
teplotu, rdra sa vypne.

Nastavte dve teploty:

» teplota v rare: minimalne 120 °C,

» teplotu vo vnutri pokrmu.

Pre najlepSie vysledky pecenia:

» Prisady by mali mat’ izbovu teplotu.

» Teplotna sonda — nepouzivajte s tekutymi
pokrmami.

» Teplotna sonda — po€as pecenia musi
zostat’ v pokrme.

Kategorie pokrmu: maso, hydina a
ryba

1. Spicku teplotnej sondy viozte do stredu
masa alebo pokrmu, podla moznosti do
najhrubsej Casti. Uistite sa, ze minimalne
3/4 teplotnej sondy su vnutri pokrmu.

2. Konektor teplotnej sondy zapojte do
zasuvky na bo€nej strane spotrebica.
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Ukazovatel teplotnej sondy 2P vlika.

3. Stlacanim tlacidla + alebo — nastavte
stredovu teplotu. Teplotu mézZete nastavit
v rozmedzi 30 °C az 99 °C.

4. Nastavte funkciu a teplotu rary na
pecenie.

Ked pokrm dosiahne nastavenu teplotu,

zaznie na dve minaty zvukovy signal. Signal

sa vypina stlacenim lubovolného tlacidla.

5. Spotrebi¢ vypnite.

6. Odpojte konektor teplotnej sondy zo
zasuvky. Vyberte nadobu zo spotrebica.

Ak nie je pokrm upeceny podla vasich

predstav, zopakujte hore uvedené kroky a

nastavte vyS$Siu vnatornu teplotu pokrmu.

Teplotu mdzete zmenit’ kedykoivek podas

pecenia. Stlacte D a zmeite nastavenu
teplotu vnutri masa.

VAROVANIE!

Pri vyberani $pi¢ky sondy a jej
odpadjani davajte pozor. Teplotna
sonda je horuca. Hrozi riziko
popalenia.



Kategoria pokrmu: zapekany pokrm

1. Polovicu prisad vlozte do zapekace;j
nadoby.

2. Spicku teplotnej sondy zapichnite presne
do stredu zapekacej nadoby. Teplotna
sonda ma byt poCas pecenia stabilne na
jednom mieste. Dosiahnete to pouzitim
pevnej prisady. Na podoprenie
silikénovej rukovéte teplotnej sondy
pouzite okraj zapekacej nadoby. Spicka
teplotnej sondy by sa nemala dotykat’
dna zapekacej nadoby.

3. Teplotnu sondu prikryte ostatnymi
prisadami.

4. Konektor teplotnej sondy zapojte do
zasuvky na bo€nej strane spotrebica.

& ‘
/@?

Ukazovatel teplotnej sondy 2 blika.

5. Stlacanim tlacidla + alebo — nastavte
stredovu teplotu. Teplotu méZete nastavit’
v rozmedzi 30 °C az 99 °C.

6. Nastavte funkciu rury a teplotu v nej.

Ked pokrm dosiahne nastavenu teplotu,

zaznie na dve minuty zvukovy signal. Signal

sa vypina stlagenim iubovoiného tlagidla.

7. Spotrebi€ vypnite.

8. Odpojte konektor teplotnej sondy zo
zasuvky. Vyberte nadobu zo spotrebica.

Ak nie je pokrm upeceny podla vasich

predstav, zopakujte hore uvedené kroky a

nastavte vyS$Siu vnatornu teplotu pokrmu.

Teplotu mdzete zmenit’ kedykoivek podas

pecenia. Stlacte @) a zmente nastavenu
vnutornu teplotu.

VAROVANIE!

Pri vyberani Spi¢ky sondy a jej
odpajani davajte pozor. Teplotna
sonda je horuca. Hrozi riziko
popalenia.

9.2 Vlozenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvySuju bezpecnost'.
Tieto odsadenia tiez zabrafuju prevrateniu.
Vysoky okraj okolo rostu zabrariuje
zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.
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Dréteny rost:
Rost zasunte medzi vodiace ty¢e zasuvacich list a
uistite sa, Ze nozi¢ky smeruju nadol.

Plech na pecenie / Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasunte medzi vodiace liSty zvo-

lenej trovne rary.

Y

Droteny rost, Plech na pecenie / Hlboky pekac:
Plech na pecenie zasurite medzi vodiace listy zvo-
lenej trovne rary a droteny rost na vodiacich li-
stach.
\
=
S
%
S
S
=
=
9.3 Pouzivanie teleskopickych list Pred zatvorenim dvierok rury zatlacte

. . teleskopické listy uplne do rury.
Teleskopické liSty nemazte.

Droteny rost polozte na teleskopické li-

Krok €. 1 Vytiahnite pravi a Tavu teleskopicku ligtu. Krok €. 2
Sty a opatrne ich zasunte do rury.
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10. DOPLNKOVE FUNKCIE

10.1 Chladiaci ventilator

Ked je spotrebic v prevadzke, automaticky sa
zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
spotrebi¢a chladny. Ak spotrebi¢ vypnete,
chladiaci ventilator méze pokracovat’

v ¢innosti, kym sa spotrebi¢ neochladi.

11. TIPY A RADY

Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

11.1 Odporucania pre varenie
Rura ponuka pat’ drovni zasunutia rostov.
Urovne ro$tov pogitajte od dna vnutra rdry.

Vas$a rdra moze piect alebo zapekat’ inak
ako rura, ktoru ste pouzivali predtym.

Pecenie kolacov
Neotvarajte dvierka rury pred uplynutim 3/4
nastaveného ¢asu pecenia.

Ak naraz pouzivate dva plechy na pecenie,
nechajte medzi nimi jednu prazdnu Uroven.

Varenie mésa a ryb

Na pripravu velmi mastnych pokrmov pouzite
hlboky pekac, aby ste predisli Skvrnam, ktoré
mozu byt trvalé.

10.2 Bezpecnostny termostat

Nespravna prevadzka rury alebo chybné
sucasti mézu spdsobit’ nebezpecné
prehriatie. Aby sa tomu predislo, rara je
vybavena bezpecnostnym termostatom, ktory
prerusi dodavku energie. Po poklese teploty
sa rura opat’ automaticky zapne.

Maso nechaijte pred krajanim odpocinat’
priblizne 15 minut, aby nevytiekli Stavy.

Aby ste predili tvorbe velkého mnozstva
dymu v rure pocCas pecenia, pridajte do
hlbokého pekaca trochu vody. Aby ste
predisli kondenzacii dymu, doplrite vodu
vzdy, ked sa odpari.

Cas pripravy
Casy pripravy zavisia od druhu jedla, jeho
konzistencie a objemu.

Na zaciatku sledujte postupy a vysledky
varenia. Najdite najlepSie nastavenia
(nastavenie ohrevu, ¢as varenia a pod.) pre
kuchynsky riad, recepty a mnozstva, ked
pouzijete tento spotrebic.

11.2 Pecenie s vyuzitim vihkosti — odporuc¢ané prislusenstvo

Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.
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Nadobky na suflé v

Forma na pizzu Forma na pecenie Forma na korpus
. . . . Keramicka . .
Tmava, matna Tmava, matna ; Tmava, matna
. X 8 cm priemer, 5 .
priemer 28 cm priemer 26 cm - priemer 28 cm
cm vyska

11.3 Pecenie s vyuzitim vihkosti

V zaujme Co najlepsich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizSie.

¥ = 5§ Ik O

(°C) (min)

Sladké rozky, 12 ku-  plech na pecenie alebo peka¢ 175 3 40 - 50

sov na zachytavanie tuku

Pecivo, 9 kusov plech na pecenie alebo peka¢c 180 2 35-45
na zachytavanie tuku

Pizza, mrazend, 0,35 Droéteny rost 180 2 45-55

kg

Piskotova rolada plech na pecenie alebo pekac 170 2 30-40
na zachytavanie tuku

Brownies — ¢okolado- plech na pecenie alebo peka¢ 170 2 45 -50

vy kolac na zachytavanie tuku

Nakyp, 6 kusov keramické zapekacie formy na 190 3 45 -55
drétenom roste

Piskotovy korpus forma na korpus na drétenom 180 2 35-45
roste

Viktoriin kolac forma na pecenie na drétenom 170 2 35-50
roste

PoSirovana ryba, 0,3  plech na pecenie alebo pekac 180 2 35-45

kg na zachytavanie tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na pecenie alebo peka¢ 180 3 25-35
na zachytavanie tuku

Fileta z ryby, 0,3 kg forma na pizzu na drétenom 170 3 30-40
roste

PosSirované maso, plech na pecenie alebo peka¢c 180 3 35-45

0,25 kg na zachytavanie tuku

Saslik, 0,5 kg plech na pecenie alebo pekac 180 3 40 - 50

na zachytavanie tuku
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(°C) (min)
Susienky, 16 kusov plech na pecenie alebo peka¢c 150 2 30-45
na zachytavanie tuku
Mandiové Susienky,  plech na peéenie alebo pekaé 180 2 45-55
20 kusov na zachytavanie tuku
Muffiny, 12 kusov plech na pecenie alebo peka¢c 170 2 30-40
na zachytavanie tuku
Slané pecivo, 16 ku-  plech na pecenie alebo pekac 170 2 35-45
sov na zachytavanie tuku
Susienky z krehkého  plech na pecenie alebo peka¢ 150 2 40 - 50
cesta, 20 kusov na zachytavanie tuku
Drobné kolaciky, 8 plech na pecenie alebo peka¢c 170 2 30-40
kusov na zachytavanie tuku
Zelenina, posirovana, plech na pecenie alebo pekaéc 180 2 35-45
0,4 kg na zachytavanie tuku
Vegetarianska omele- forma na pizzu na drétenom 180 3 35-45
ta roSte
Stredozemska zeleni- plech na pecenie alebo pekac 180 4 35-45

na, 0,7 kg

na zachytavanie tuku

11.4 Informacie pre skusobné

ustavy

Testy podia normy IEC 60350-1.

%

i3 O ©®

(°C) (min)
Malé kola-  Tradi¢né vare- Plech nape- 3 170 20-30 -
¢iky, 20 ks/ nie ¢enie
plech
Malé kola-  TeplovzduSsné Plechnape- 3 150 - 160 20-35 -
¢iky, 20 ks/ Pecenie Eenie
plech
Malé kola-  Teplovzdusné Plechnape- 2a4 150 - 160 20-35 -
¢iky, 20 ks/ Pecenie Eenie
plech
Jablkovy Tradi¢né vare- Droteny rost 2 180 70-90 -
kolag, 2 for- nie
my @20 cm
Jablkovy Teplovzdu$né Droteny rost 2 160 70-90 -
kolag, 2 for- Pecenie
my @20 cm
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PiSkétovy  Tradi¢né vare- Droteny rost 2 170 40 - 50 Ruru predhrievajte
kolag, for- nie 10 minut.
ma na kola-
Ce @ 26 cm
Piskotovy Teplovzdusné Droteny rost 2 160 40 - 50 Ruru predhrievajte
kolac, for-  Pecenie 10 minut.
ma na kola-
e @26 cm
PiSkétovy  Teplovzdusné Drotenyrost 2a4 160 40 - 60 Ruru predhrievajte
kolag, for- Pecenie 10 minat.
ma na kola-
e @26 cm
Linecké ko- Teplovzdusné Plechnape- 3 140 - 150 20-40 -
laciky Pecenie cenie
Linecké ko- Teplovzdusné Plechnape- 2a4 140 - 150 25-45 -
laciky Pecenie cenie
Linecké ko- Tradi¢né vare- Plech nape- 3 140 - 150 25-45 -
laciky nie cenie
Hrianky, 4 - Giril Droteny rost 4 Max. 2 -3 minaty Rdru predhrievajte
6 kusov prva strana; 3 minuty.
2 - 3 minuty
druha strana
Hovadzi Gril Droteny rost 4 Max. 20-30 Droteny rost viozte do
burger, 6 a pekac na Stvrtej a pekac na za-
kusov, 0,6 zachytavanie chytavanie tuku do tre-
kg tuku tej urovne rury. V polo-
vici varenia otocte po-
krm na druhu stranu.
Ruru predhrievajte
3 minuty.
VAROVANIE! .
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.
12.1 Poznamky k Cisteniu
< Prednu stranu spotrebica ocistite handri¢kou z mikrovlakien namoc¢enou v teplej vode s jem-

nym cistiacim prostriedkom. Vycistite a skontrolujte tesnenia dvierok okolo ramu dutiny.

Na Cistenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.

Skvrny vycistite s miernym Gistiacim prostriedkom. Neaplikujte ho na katalytické povrchy.

Cistiace pro-
striedky
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Dutinu odistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvy$kov méze mat’ na na-
sledok vznik poZiaru.

[

Vnutri spotrebi¢a alebo na sklenenych paneloch dvierok sa méze kondenzovat’ vihkost.
V zaujme znizenia kondenzacie nechajte spotrebi¢ zapnuty 10 mindt pred pripravou pokrmu.

3 5 edlo v spotrebici neskladujte dihsie ako 20 minut. Dutinu osuste po kazdom pouziti handri¢-
Kazdodenné Jedl trebici kladujte dlhsie ako 20 minut. Duti St kazd ziti handri¢
pouzivanie kou z mikrovlakien.
oy Vycistite vSetko prislusenstvo po kazdom pouziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite handri¢ku
<+, z mikrovlakien namocenu v teplej vode s jemnym Cistiacim prostriedkom. PrisluSenstvo sa

Z24

Prislusenstvo

nesmie umyvat' v umyvacke riadu.

PrisluSenstvo s nelepivou povrchovo Upravou nedistite abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami
ani predmetmi s ostrymi hranami.

12.2 Cistenie:

Reliéf dutiny

Vycistite priehlbinu dutiny, aby ste odstranili
zvysky vodného kamena po peceni s parou.

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3

Do priehlbiny dutiny nalejte 250 ml  Pockajte 30 minut, kym ocot neroz-  Dutinu vycistite teplou vodou a mak-
bieleho octu. Pouzite maximalne pusti zvySky vodného kamena pri kou handrickou.
6 %-ny ocot bez pridavnych latok. teplote okolia.

Pre funkciu: Teplovzdu$né pecenie PLUS vycistite rdru po kazdych 5 — 10 cykloch pecenia.

12.3 Vybratie:

Zasuvacie listy/

katalytické panely

Vyberte zasuvacie listy / katalytické panely,
aby ste mohli ogistit’ raru.

Krok €. 1 Ruru vypnite a pockajte, kym nevy- A
chladne. 4

Krok ¢. 2 QOdtiahnite prednu ¢ast’ zastvacich
list od bocnej steny. Drzte na mieste 7\
zadnu Cast’ zasuvacich list a katalytic- @l
ké panely. Katalytické panely nie su
pripevnené k stenam rary. Mézu vy-
padnut, ked vyberiete zasuvacie listy.

Krok €. 3 Zadnu cast' list odtiahnite od bo¢nej
steny a listy vyberte.

Krok ¢. 4 Zasuvacie listy nainstalujte v opac-
nom poradi.
Pridrziavacie koliky na teleskopickych
liStdch musia smerovat’ dopredu.
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12.4 Spésob pouzivania: Zmena farby katalytického povrchu alebo
Katalytické &istenie flaky nemaju negativny vplyv na Cistenie.

V dutine su katalytické panely. Katalytické
panely absorbuju tuk poCas katalyzy.

Pred katalytickym cistenim

Ruru vypnite a pockajte, kym nevy- Odstrante vSetko prislusenstvo. Dno rary a vnutorny skleneny panel
chladne. dvierok vycistite teplou vodou, mak-
kou handrickou a jemnym cistiacim

prostriedkom.

Ruru vycistite s funkciou katalytické cistenie

Krok ¢. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3

Zvoite funkciu a teplotu rury: O
250 °C
Trvanie: 1 h

Po &isteni ovladac¢ funkcii rary otoéte do  Ked rdra vychladne, vycistite du-
vypnutej polohy. tinu makkou vlhkou handri¢kou.

12.5 Vybratie a inStalacia: Dvierka

Dvierka rury maju tri sklenené panely. Dvierka a vnutorné sklenené panely rary mozete vybrat’

a vycistit. Pred odstranenim sklenenych panelov si precitajte cely pokyn ,Odstranenie a
montaz dvierok®.

UPOZORNENIE!
Ruru nepouzivajte bez sklenenych panelov.

Krok €. 1 Uplne otvorte dvierka a uchopte oba zavesy.

Krok €. 2 Zapadky nadvihnite a potiahnite, kym neza-
cvaknu.
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Krok €. 3

Dvierka rury privrite do polovice, aby zostali
v prvej otvorenej polohe. Potom ich nadvihni-
te a potiahnite vpred a vyberte z I6Zka.

Krok €. 4 Dvierka polozte na mékku tkaninu na rovny
povrch.
Krok €. 5 Uchopte ram dvierok (B) po stranach v hor-
nej Casti a zatlacte ich smerom dnu, aby sa
uvolnila upeviovacia zapadka.
Krok ¢. 6 Ram dvierok vyberte potiahnutim smerom
dopredu.
Krok €. 7 Sklenené panely dvierok uchopte za horny
okraj a opatrne ich vytiahnite jeden za dru-
hym. Zacnite od horného panela. Uistite sa,
Ze skleneny panel sa Uplne vysunie z pod-
pier.
Krok €. 8 Sklenené panely umyte vodou s pridavkom saponatu. Sklenené panely dékladne osuste. Sklenené
panely neumyvaijte v umyvacke riadu.
Krok €. 9 Po &isteni nainstalujte sklenené panely a dvierka rary.

Ak su dvierka namontované spravne, pri zatvarani prichytiek budete pocut’ cvaknutie.
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Dbaijte na to, aby ste sklenené panely (A a B) namon-
tovali spat’ v spravnom poradi. Skontrolujte symbol/ A B
potla¢ na bo¢nej strane skleneného panela, kazdy zo
sklenenych panelov vyzera odliSne, aby boli demon-
tédz a montaz jednoduchsie.

Pri spravnej montazi ram dvierok zacvakne.

Uistite sa, Ze ste namontovali stredny skleneny panel
spravne do l6Zok.

= - B
D i
12.6 Vymena: Osvetlenie Halogénovu ziarovku vzdy drzte cez tkaninu,
aby ste predisli pripaleniu zvy$kov mastnoty

VAROVANIE! na ziarovke.
/ h \ Hrozi nebezpecenstvo zasahu

elektrickym pradom.

Ziarovka mdze byt horuca.

Pred vymenou ziarovky v osvetleni:
Krok €. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3

Vypnite raru. Pockajte, kym nebude Ruru odpojte zo siete. Na dno dutiny polozte handri¢ku.

rdra studena.

Zadné osvetlenie

Krok €. 1 Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

Krok €. 2 Vycistite skleneny kryt.

Krok €.3  Vymente Ziarovku za vhodnu Ziarovku s tepelnou odolnost'ou do 300 °C.

Krok €. 4 Nainstalujte skleneny kryt.
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13. ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

13.1 Co robit), ak...

V pripadoch, ktoré nie st uvedené v tejto
tabulke, sa obratte na autorizované servisné
stredisko.

Problém Skontrolujte, €i...

Rura sa nezohrieva. Je vypélena poistka.

Problém

Skontrolujte, Ci...

Tesnenie dvierok je po-
Skodené.

Ruru nepouzivajte. Ob-
ratte sa na autorizované
servisné stredisko.

Na displeji sa zobrazuje
,12.00“.

Doslo k vypadku napaja-
nia. Nastavte presny ¢as.

Z priehlbiny dutiny rary
vyteka voda.

V priehlbine dutiny rary je
privela vody.

Teplotna sonda nefungu- Konektor Teplotna sonda
je. je plne zasunuty do za-
suvky.

Neuspokojivy vysledok
pecenia funkcie: Teplo-

vzdu$né pecenie PLUS .

Priehlbinu vnutorného
priestoru rury ste naplnili
vodou.

Ziarovka nefunguje.

Ziarovka je vypalena.

13.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami, kontaktujte vasho predajcu alebo autorizované

servisné stredisko.

Udaije potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom stitku. Typovy $titok
sa nachadza na prednom rame dutiny spotrebi¢a. Neodstranujte typovy Stitok z dutiny

spotrebica.

Odporacame vam, aby ste vyplnili nasledujuce udaje:

Model (MOD.)

Cislo produktu (PNC)

Sériové ¢islo (S.N.)

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informacie o vyrobku a informacny list k vyrobku*

Nazov dodavatela Electrolux
e EOD5C71X 949499350
Identifikacia modelu EOD5C71Z 949499351
Index energetickej ucinnosti 95.3
A

Trieda energetickej U€innosti

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradiény rezim

0.95 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, reZzim ventilatorovej

nutenej konvekcie

0.81 kWh/cyklus
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Pocet vykurovacich ¢asti

1

Zdroj tepla Elektrina
Hlasitost’ 721
Typ rary Zabudovana rara
EOD5C71X 32.2 kg
Hmotnost’
EOD5C71Z 32.0 kg

*Pre Eurépsku uniu podia nariadeni EU 65/2014 a 66/2014.
Pre Bielorusku republiku podla STB 2478-2017, Dodatok G; STB 2477-2017, Prilohy A a B.

Pre Ukrajinu podia 568/32020.

Trieda energetickej u¢innosti sa nevztahuje na Rusko.

EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebic¢e pre domacnost’ —

merania vykonu.

Cast’ 1: Sporaky, rury, parné riry a grily — metody

14.2 Uspora energie

Uistite sa, Ze su dvierka spotrebic¢a pocas
prevadzky zatvorené. Pocas pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebica prili§ ¢asto.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

Spotrebi¢ ma funkcie, ktoré vam
pom&zu usporit’ energiu pri
kazdodennom vareni a peceni.

V zaujme vys$Sej Uspory energie pouzite
kovovy riad.

Ak je to mozné, spotrebic pred samotnou
pripravou pokrmu nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,
zachovajte ¢o najkratSie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom
Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.

Zvyskové teplo

Ak priprava pokrmu trva dihSie ako 30 minut,
znizte teplotu spotrebi¢a na minimalne 3 — 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou
zvySkového tepla v spotrebici bude priprava
pokrmu pokracovat'.

ZvySkové teplo pouzite na ohrev ostatnych
pokrmov.

Uchovanie teploty jedla
Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou

nastavenie teploty.

Pecenie s vyuzitim vihkosti
Funkcia uréena na Usporu energie pocas
pecenia.

15. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy ozna¢ené symbolom C) odovzdajte
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite Zivotné
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z
elektrickych a elektronickych spotrebiCov.
Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom
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g spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklacnom
zariadeni alebo sa obratte na obecny alebo
mestsky urad.
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