EOC6P77V
EOC6P77X
KOCDP77X

BG PvkoBopacTBo 3a ynotpeba 2 SL Navodila za uporabo

ES Manual de instrucciones 48 SR YnyTcTBO 3a ynotpeby

ET Kasutusjuhend

FR Notice d'utilisation
HR Upute za uporabu
HU Hasznalati dtmutato
LT Naudojimo instrukcija
LV LietoSanas instrukcija
PL Instrukcja obstugi

PT Manual de instrugdes
RO Manual de utilizare

[{] Electrolux

91
134
179
222
266
311
355
400
445

488
530




MUCIIUM 3A BAC

Bnarogapvm By, ye 3akynuxte ypen Ha Electrolux. 36paxTe npoaykT, kKoWTo Hocu B cebe cun
AeceTuneTns npogecnoHaneH onuT u nHosaummn. OpurmHaneH u CTUNeH, To e Cb3dafeH ¢
mMucbn 3a Bac. 3atoBa, koraTo ro u3nonssare, MoOXeTe fa CTe CUrypHU, Ye BCEKUN MbT e
nocturaTe CTPaxoTHU pe3ynTaTtu.

[o6pe pownwu B Electrolux.

MoceTeTe Hawwms yebcanT 3a:

BukTe nonesHu cbBeTH 3a ynoTpeba, GpoLuypu, OTCTpaHsiBaHe Ha HEWU3NPaBHOCTY,

MHOPMaLUst 3a CEPBU3 Y PEMOHT:
www.electrolux.com/support

g Peructpuparite Bawus npogykT 3a no-gobpo obcnyxsaHe:
www.registerelectrolux.com

KyneTte akcecoapw, KOHCYMaTMBU 1 OPUrMHANHK pe3epBHU YacTu 3a Bawmsa ypen:
.% www.electrolux.com/shop

3a noBeye peLenTn, CbBETU, OTCTPaHABaHe Ha HEM3NPaBHOCTU n3TerneTe
npunoxexune My Electrolux Kitchen.

B> Eoveieploy
OBCNYXXBAHE HA KITMEHTHU

BuHaru nsnonasavite opurmHanHm pe3epBHu YacTu.

Korato ce cBbp3BaTte ¢ Hawwusi otopuanpan otgen ,06cnyxeaHe”, TpsbBa Aa nmaTe nog pbka
cnepHaTta nHdpopmaums: Mogen, PNC, cepueH Homep.

WHdopmaumaTa moxe aa 6bae oTkpuTa Ha Tabenkata ¢ OCHOBHY AaHHU

MpenynpexaeHue / BHumanne-MHdopmauus 3a 6esonacHocT
® O6wwa nHopmaumsa n cbBeTU
MHdopmauus 3a okonHaTa cpefa

]

3anasBame cu npaBoOTO HA USMEHEHUA.
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1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MoOHTMpaHeTo 1 ynoTpebaTa Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpefocTaBeHUTe MHCTPYKUuW. MNponssoanTenaT
He € OTTOBOPEH 3a HapaHsIBaHWUS UK NOBpPean B pe3ynTar Ha
HenpaBuiHa nHcTanauusa unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e3onacHo 1 NecHO AOCTbIHO MSCTO 3a

crnpaBka B Gbaelle.
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MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

1.1 Be3onacHoOCT 3a geua u xopa B HepaBHOCTOUHO
NnonoXeHue

Toaun ypen moxe ga 6bae nsnonseaH oT geua Hag 8-
rogviHa Bb3pacT, KakTo M OT niMua ¢ HamaneHn usnyeckn,
CETUBHMU U YMCTBEHM BH3MOXHOCTU U OT nvua 6e3 onnut n
NO3HaHUs, caMo ako Te ca nog HabnogeHue nnu 6baat
WMHCTPYKTUPaHM OTHOCHO Be3onacHaTa ynotpeba Ha ypena u
pa3bupaTt Bb3MOXHUTE puckoee. [leua noa 8-roguwiHa
Bb3pacT M Xopa C TEXKM NN KOMMNNEKCHN yBpeXaaHus
TpsibBa foa ce gbpXKaT ganed oT ypeaa, OCBEH ako He ca
nopa, NoOCTOAHHO HabnaeHue.

- Heuata TpsibBa ga 6baaT nog HabnwgeHuwe, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasT ¢ ypeaa.

- [pbXTe BCMYKM ONAKOBKKU Janeye OT Aela n nsxsbpreTe
ONakoBKMTE MO MECTHUTE Npasuna.
NMPEOYTPEXOEHWE: YpenobT n HeroBnte OCTBMNHM YacTu
ce HaropeludaBart no Bpeme Ha ynotpeba. [NaseTe geuata u
AoMallHuTe nobumuymn ganey ot ypeaa, korato ce n3nonssa
N KOoraTo ce oxnaxgja.

- AKo ypeabT Mma YCTPOMUCTBO 3a AeTcka 6e3onacHocCT, TO
TpsibBa fga ce akTmBMpa.

- [eua He TpabBa fa M3BbLPLUBAT NOYNCTBAHE UMK
noaapbXKa Ha ypefa, korato ca 6e3 Hagsop.

1.2 O6wwa 6e3onacHoOcCT

To3n ypen e npeaHasHayeH camo 3a roTBeHe.

- Tosn ypepn e npegHasHayeH 3a gomaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHMS.

- Tosun ypen Moxe ga ce nsnosnssa B ooucu, ctam B XoTen,
CTau B MOTeN, KbLK 3a roCTU 1 Apyrm nogobHu mecTa 3a
HacTaHsiIBaHe, KbAETO TOBa M3MOn3BaHe He HaABuLwaBa
(CpedHO) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

Camo kBanudmumpaHo nuue Tpabea ga nHctanvpa ypeaa u
Aa cMeHu kabena.
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MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

He nanonaeaite ypeaa, npean ga ro MHcTanuparte BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpean n3BbpLIBAHETO HA KakBaTO U Aa € NoAAPbXKKA,
N3KMNoYeTe ypena OT eNneKkTpo3axpaHBaHETO.

AKO 3axpaHBalLmnAT kaben e nosBpeaeH, Ton TpsibBa aga ce
CMEHU OT NPON3BOAUTENS, HErOB OTOPU3MPaH CEPBU3EH
LEeHTbp nnun kBanudumumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OMacHOCT.

NMPEOYTMPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KINIYEH,
npeaun ga cMeHuTe namnara, 3a Aa u3berHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

NMPEOYMNPEXOEHWE: YpeabT n HeroBute JOCTBMHN YacTu
ce HaropeLusaBart no Bpeme Ha ynotpeba. Tpsabsa ga ce
BHMMaBa 1 fa ce n3bsrea JOKOCBaHe Ha HarpsaBaluuTe ce
ernemMeHTn.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu n3saxgaHe
NN NOCTaBsIHE Ha akcecoapw UNu CbAoOBE 3a NeyeHe.
3nonaBaiTe caMo ceH3opa 3a xpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbYaH 3a To3un ypea.

3a fga cBanuTte HocauuTe Ha padTa, MbpBO nsgbpnanTte
npegHaTa 4YacT Ha HocauuTe, a cnef ToBa 1 3agHNA Kpan Ha
HOCauuTe OT CTpaHUYHUTE CTeHW. [ocTaBeTe HoCcaunTe Ha
padTa B obpaTHa nocneaoBaTenHocT.

He nouuncTtBalite ypeaa c napoymcravka.

He nanonaearite rpybu, abpasnsHu, noymcTaaLim
npenapaTu UNn ocTpu, MeTanHU CTbpranky 3a NoYNCTBaHe
Ha CTBLKMNOTO Ha BpaTaTa, 3al0To Te MoraT Aa HagpackaT
NOBBbPXHOCTTA M TOBA Aa AOBeAE A0 CYYNBaHEe Ha CTbKOTO.
[Mpean NIMPONNUTUYHO NOYUCTBAHE N3BadETE BCUYKU
akcecoapu U NPeKoMepHU HaTpynBaHUsA/pasnmMBaHus oT
BbTPELLUHOCTTA Ha (pypHarTa.
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

2. UHCTPYKLUWU 3A BE3OMNACHOCT

2.1 MHcTanauus

A BHUMAHMUE!
Camo ksanuduumpaH 4YoBeK MOXe [a U3BbPLUM MOHTaXa Ha ypeza.

* MaxHeTe BCUYKM ONaKoBKMU.

* He mMoOHTWpaiTe 1 He M3non3BaiTe NoBpeaeH ypea.

» CnepgBaliTe MHCTPYKLUUTE 3@ MHCTanMpaHe, NPUNoXeHN KbM ypeaa.

* BwuHaru BHMMaBaliTe, korato MeCTUTE ypeaa, Tbii KaTo e Texbk. BuHaru nanonasaite
npeanasHn pbkaBuLM 1 3aTBOPEHN OOYBKN.

* He gobpnainTte ypeaa 3a gpbxkarta.

*  MoHTupaiiTe ypega Ha 6e3onacHo 1 NoaXoAsILLO MSICTO, KOETO OTroBapsi HA MOHTaXHUTE
N3NCKBAHUS.

» Tpsabea ga cnasBate MUHMMANHOTO pasCcTosHME A0 APYrv ypean 1 yCTponCTBa.

* [lpeav oa moHTUpaTe ypeaa, NpoBepeTe Aanu BpaTtaTta Ha dpypHaTa ce oTBaps
6e3npobnemHo.

* YpeobT e 0bOpyaABaH C enekTpuyecka cuctema 3a oxnaxgaHe. Tpsbsa ga ce u3nonsea c
enekTpo3axpaHBaHeTo.

MwvHumanHa BUCOYMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxaaHe 590 (600) mm
(MuHMMarHa BMCOYMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxaaHe

nop paboTHWs Nnor)

LLinpuHa Ha oTBOpa 3a BrpaxaaHe 560 Mm
ObnbouynHa Ha oTBOpa 3a BrpaxaaHe 550 (550) mm
BucouunHa B npegHaTta vacT Ha ypeaa 594 mm
BucounHa B 3agHaTa YacT Ha ypeaa 576 mm
LLnpuHa B npegHaTta YacT Ha ypeaa 595 mm
LLinpnHa B 3apHaTa YacT Ha ypeaa 559 mm
ObnbounHa Ha ypeaa 569 mm
ObnbounHa Ha BrpaxaaHe Ha ypeaa 548 mm
[bnbounHa npu oTBOpEHa BpaTa 1022 mm
MvHumaneH pa3mep Ha OTBopa 3a BEHTUMALUS. 560x20 mm
OTBOp pasrofioxeH B JoNHaTa 3afiHa cTpaHa
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

ObmxuHa Ha OCHOBHMA 3axpaHBall, kaben. Kabe- 1500 mm
BT € Pa3nonoXeH B AeCHUA brbN Ha 3agHaTa

cTpaHa

MoHTaxHn BUHTOBE 4x25 mm

2.2 EneKkTpu4yecko cBbp3BaHe

/\  BHUMAHME!
Puck oT noxap vnv TokoB yaap.

* Bcwuuku en. Bpb3ku TpssbBa Aa ce HanpasAT OT KBanuduumpaH enekTpoTEXHUK.

* YpenwbT TpsibBa Aa € 3a3eMeH.

* YBeperTe ce, Ye NnapameTpuTe Ha Tabenkara C TEXHUYECKU JaHHW ca CbBMECTMMU C
enekTpuYecKkuTe AaHHM Ha 3axpaHBallaTa Mpexa.

* BwHaru usnonssavite npaBUIHO MOHTUPAH KOHTaKT CbC 3alyuTa OT TOKOB yAap.

* He nsnonssavite pasknoHUTENN UMW aganTepu ¢ MHOrO BXOAOBE.

* BHumaBaWnTe fa He NoBpeanTe 3axpaHBalLums Lencen v 3axpaHBawms kaben. Ako
3axpaHBalmAT kaben TpsbBa Aa 6bae nogmMeHeH, ToBa TpsibBa Aa 6bae U3BbPLUEHO OT
HalLMsA OTOPU3UPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

* He ponyckainTte 3axpaHBalyute kabenu ga ce gobnwkasar 4o BpaTUykaTa Ha ypeaa unm
NPOCTPaHCTBOTO MO, HEro, 0COOEHO KOraTo € BKITKYEH MK KoraTo BpaTuykaTa e ropeLia.

+ 3awuTtaTa OT TOKOB yAap Ha ropewyute 1 usonupaHu vyactu Tpsabea ga 6bae 3aterHara no
TaKbB Ha4WH, Ye Ja He MOXe [ja Ce OTCTPaHN 6e3 MHCTPYMEHTW.

+ CsbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM KOHTaKTa eAMHCTBEHO B Kpas Ha MHCTanaumsTa.
YBeperTe ce, Ye LencenbT 3a 3axpaHBaHe e AOCTbMEH cref NHCTannpaHeTo.

* Ako KOHTaKTBLT e pa3xnabeH, He CBbp3BaliTe 3axpaHBaLus Lwencen.

* He n3gbpnBaiiTe 3axpaHBalLyms kaben, 3a Aa uskniouute ypega. Bunaru nsgbpneante
Lierncena Ha 3axpaHBaHeTo.

* M3non3eanTe camo NpaBuIHN YCTPOMCTBA 3a M3onayus: npeanasHy NpekbecBayvn Ha
Mpexara, npeanasutenu (npegnasntenvTe oT BUHTOB TUN TpsibBa Aa ce u3BagsaT oT
dacyHrara), Uskno4BaTeNnn 1 KOHTaKTOpu 3a yTeyka Ha 3a3eMsABaHeTo.

+ Enextpunyeckarta nHctanaums TpsibBa Aa uma usonupao yCTporucTBo, koeTo Bu nossonsisa
[a 13KNYnTe ypeaa oT en. Mpexara npy BCUYKU nosocu. M3onnpalloto ycTporcTBo
TpsibBa Aa € C WupuHa Ha OTBapsiHE Ha KOHTaKTa MUHUMYM 3 MM.

+ 3aTBopeTe M3UAN0 BpaTuyKaTa Ha ypeaa, Npean Aa cebpeTe 3axpaHsalyus kaben Kkbm
KOHTaKTa.

+ Tosu ypen ce 4OCTaBs C eNneKkTpo3axpaHBally Lwencen u kaben.

TunoBe kabenu, noaxogsily 3a UHCTanNauMa Unv nogmsHa 3a Espona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a ceyeHneTo Ha kabena BuxTe o6u.|,aTa MOLLUHOCT B TabenkaTta ¢ OCHOBHU AaHHWU. MoxeTe aa
HanpaBuTe CcrnpaBKka n B Taﬁnmu,aTa:
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

O6wa mowHocT (BT) CeueHue Ha kabena (Mm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

mMakcumym 3680 3x1.5

KabenbT 3a 3a3emsiBaHe (3eneHo-xbnT kaben) Tpsiéea aa 6bae 2 cM No-AbiAbr OT kabenuTe 3a
dasarta u Hynata (cvH 1 kadsiB kaben).

2.3 3anon3BaHe

/\  BHUMAHME!
Pvck oT HapaHsiBaHe, n3rapsiHust, TOKOB yaap WUIv eKCrnosus.

* He npomeHanTe NnpegHasHavYeHNeTo Ha ypeaa.

* YBepeTe ce, Ye BEHTUNAUMOHHMTE OTBOPU He ca BriokMpaHu.

* He ocraBsiite ypena 6e3 Hag3op no Bpeme Ha paboTa.

* WskntouyBaiiTe ypeaa crieq BCSKO M3MNON3BaHe.

+ BbaeTte BHMMAaTENHKW, KOraTo OTBapsATe BpaTaTta Ha ypeaa, 4okato ypeabT pabotu. Moxe
[a nsnese ropeLy, Bb3ayx.

* He paboTeTe c ypeaa ¢ MOKpY pbLie UK KOraTo MMa KOHTaKT C BoAa.

* He okasBaiiTe HaTWUCK BbpXy OTBOpeHaTa Bparta.

* He na3nonssarite ypeaa kato paboTHa NOBBPXHOCT UMW MOBBPXHOCT 38 CbXpPaHEHME.

« OrTBapsiiiTe BHMMaTENHO BpaTaTta Ha ypeaa. V3non3saHeTo Ha CbCTaBKM C ankoxosl MoXe
[a npeamsBrka CMECBaHE Ha ankoxon v Bb3ayX.

* He noseonsiBaiiTe NUCKPU MW OTKPUT Niambk Aa BNU3aT B KOHTAKT C ypeda, koraTo oTBapsite
BparaTa.

* He nocraBsiTe 3anannumu npoaykTu Uy npeameTi, KOMTO ca HAaMOKPEHM CbC 3ananumm
npoaykTu, B 6nn3oCT 40 ypeaa v BbpXy Hero.

& BHUMAHMUE!
OnacHocT oT noepeaa B ypeaa.

» 3a pa ce n3berHaT noBpeamn n obe3uBeTsBaHe Ha eMaiina:

— He nocTaBsiTe CbAOBE 3a (hypHa nnu Apyru npegmeTv B ypeaa OUPEKTHO BbpXY
OBbHOTO.

— He nocTassaniTe anymmHMeBO ponmo ANPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.
— He nocTaBsAnTe BOAA OUPEKTHO B ropeLuus ypea.
— He nocTassaniTe BMaXKHW CbOOBE U XpaHa B ypeaa, Crnef Kato NpUuKoYnTe C roTBEHETO.
— ObaeTe BHUMATENHM, KOraTo MaxaTte Uy NocTaBsATe akcecoapuTe.

» OO6e3uBeTsABaHETO Ha eMalina unu HepbXaaemaTta CTOMaHa He Oka3Ba BMMSIHME BbPXY
paboTaTta Ha ypeza.

* W3nonseanTte gbnboka TaBa 3a BNaxHu TopTu. MNnogoBuTe COKOBE NPUYMHSBAT NETHA,
KOMTO MoraT Aaa 6baat TparHu.

* BwuHaru rotBeTe npu 3aTBOpEHa BpaTUyKa Ha ypeaa.

* AKO ypenbT € UHCTanupaH 3ag nperpaga ot mebeneH Tvn, Hanp. 3ag BpaTuyka B Lwkad,
Tasu BpaTuyka TpsibBa BUHary ga € 0TBOpeHa, AoKaTo ypeabT paboTu. AKO e 3aTBOpeHa,
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

Morar fia ce akymynupart TOMnuHa 1 Brara, KouTo BrocrneAcTBME Aa NoBpeasT ypeaa,
Wwkadha unu noga. He saTeapsiiTe nperpagaTa, 4oKaTo ypedbT HE U3CTUHE HaMbIIHO Creq,
ynotpeba.

2.4 'pnxka N noyncTBaHe

A BHUMAHMUE!
OnacHocT OT HapaHsiBaHe, MoXap U1 nospeaa Ha ypeaa.

* [lpeav nopapbXka nsknoyeTe ypeaa v n3BageTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo OT KOHTaKTa
Ha en. mpexarTa.

* YBeperTe ce, Ye ypeabT e cTyaeH. Vima onacHOCT CTbKINeHUTe naHenu aa ce cyyns.

* CwMmeHsaNnTe He3abaBHO CTHKIEHUTE NaHenn Ha BpaTuykaTa, koraTto ca NnoBpeaeHu.
CBbpKeTe ce C 0TOpM3npaH CePBU3EH LIEHTBP.

* BHumaBaWnTe, koraTo cBanste BpatuykaTa OT ypeaa. Bpatuykata e Texkal

» [louncTBanTe pegoBHO ypeaa, 3a Aa npeoTBpaTuTe pa3BansHe Ha NOBbPXHOCTHUS
mMaTtepuan.

» [louncTeTe ypeaa c Mokpa U Meka kbpna. Mianonsearite camo HeyTpanHu npenapatu. He
n3nonasaiTte abpa3nBHM NPOAYKTW, rpanasu, NOYMUCTBALLM KbprK, pa3TBOPUTENN UK
MeTanHu npeameTu.

» Ao m3nonaeare crnpen 3a ypHa, cnegBante MHCTPyKUumMTe 3a 6€30nacHOCT BbpXY
onakoBkaTa Mmy.

2.5 NMnponuTU4HO NoYncTeaHe

/\  BHUMAHME!
OnacHoCT OT HapaHsiBaHe / noxap / XUMUYECKn eMmmncum (nyLiek) B NMponnMTUYeH
PEXUM.

 TMpeay n3BbpLIBaHE Ha (OYHKUMSATA 32 NMUPONUTUYHO CaMOMOYUCTBaHE UK PyHKUMATA 3a

nbpBa ynoTpeba, Monsi OTCTpaHeTe OT BbTPELLUHOCTTa Ha hypHaTa:

—  BCUYKW U3MULLIHM XPaHWUTENTHW OCTaTbLM, MAcro Uy pasfneT MasHUHW / oTnaraHus.

—  BCWYKV NOABWXKHW NpeaMeTy (BKIIOYUTESTHO CKapy, CTPAHUYHM LIKHW U T.H., AOCTABEHU
C MpoAyKTa) 1 Mo-cneyuanyy BCUYKW Hesanensally TEHXXEPW, TUraHu, Taeu, nocyaa u
ap.

 [lpoyeTeTe BHUMATENHO BCUYKN UHCTPYKLMUM 3@ MUPONUTUYHOTO NMOYMCTBAHE.

- [eua He 6uBa fa [o ypena, 4OKaTo Teye NMUPOMUTUYHOTO NoYUCTBaHE.

YpeabT cTaBa MHOMO ropety U oT NpeaHUTe OTBOPM 3a OXMnaxkaaHe ce 13nycka ropety
Bb3AyX.

TMPONUTUYHOTO NOYMCTBAHE € Orepauus C BUCOKa Temreparypa, KosiTo Moxe Ja
npeaunsBrka ocBOGOXKAABAHETO Ha U3MAPEHNst OT OCTaTbLY OT FOTBEHE U CTPOUTESTHM
maTtepuanu, npenopbYuTesiHo e notTpebuTtenuTe aa:

— ocurypaTt gobpa BeHTUNaUMs No BpeME ¥ Cnes BCSKO NMPOSIMTUYHOTO MOYUCTBaHE.
— ocurypaT fobpa BeHTUNauus no BpeMe v cneg nbpeata ynotpeba npu pabota Ha
MakcumMarnHa Temneparypa.

+ 3a pasnuka oT xopaTa, HSKOM MTULM UMK BEYYTY Ca USKIIOUYUTENHO YyBCTBUTENHN KbM
noTeHUMasHy 13napeHusi, KOUTO ce OTAENSAT Mo BPEME Ha NpoLeca Ha NoYncTBaHe Ha
BCUYKM (DYPHU C MMponum3a.

— TpemaxHaT BCUYKM AOMALLHM XUBOTHM (OCOBEHO NTULM), KOUTO ca B GIM30CT A0 ypeda
no BpPeMe Ha U crieq NUPOnUTUYHOTO MOYMUCTBAHE M MbPBO M3NOoMn3BaHe npu
MakcvMmanHa TemMnepaTypa Ha 4o6pe NPOBETPEHO MSICTO.
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UHCTAJIMPAHE

*  Mankute gomaluHu niodumumM CbLio MoraT Aa 6baat MHOTO YyBCTBUTENHM KbM NOKANHUTE
NPOMEHN B TemnepaTypaTa OKOSl0 BCUYKM (hypHM C NMPONmM3a, Korato nporpamaTta 3a
MUPOSIMTUYHO caMomnoyncTBaHe paboTu.

* HesanensalwimTe NOKpUTUSA BbPXY TEHAXEPU, TUraHn, Tasu, Npubopun u T.H., MoraT aa 6baat
noBpeeHN No Bpeme Ha NMPONUTUYHO NOYMCTBAHE MPY BUCOKa TeMMnepaTypa Ha BCUYKK
hypHM € NMpOnM3a 1 CbLLO Taka moraTt ga 6baaT U3TOYHUK Ha HUCKWM HMBA Ha BpeaHu
n3napeHus.

*  M3napeHus, nanbyeHn oT ypHM C NMPOnu3a / octTaTbUM OT XpaHa, KakTo € ONucaHo, He ca
BpeadHW 3a xopa, B TOBa YNCIO Aela 1 Xopa CbC 34paBOCIIOBHU Npobnemu.

2.6 N'oTBeHe Ha napa

& BHUMAHUE!
OnacHocT oT uarapsiHe v noBpeaa B ypeaa.

* W3nyckaHaTa napa Moxe [a Npean3BuKa n3rapsiHus:
— He oTBapsiiTe BpaTaTta Ha ypefa No Bpeme Ha roTBeHe Ha napa.
— Cnep roTBeHe Ha napa, 0TBapsiiTe BHUMAaTENHO BpaTuykarta Ha ypeaa.

2.7 BbTpellHo ocBeTreHue

A BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT TOKOB yAap.

« OTHOCHO namnaTa(MTe) BbTpe B TO3M NPOAYKT U PE3EPBHUTE NIamnu, NpodaBaHu OTAENHO:
Teaun namnu ca NpegHasHayYeHn Aa U3abpKaTt Ha EKCTPEMHM (DU3NYECKM YCIOBUS B
[OMaKVHCKV Ypeaum, kaTo Temneparypa, BuGpaLum, BNaxHOCT UK ca NpeaHasHaveHn ga
cUrHanuampar uHgopmauus 3a paboTHOTO CbCTOsIHWE Ha ypeaa. Te He ca NpeaHasHaveHu
3a U3Mon3BaHe B APYrv MPUITOXEHNS U He ca NOAXOAsLLM 32 OCBETSIBaHe Ha NMOMELLLEHUS B
[OMaK/MHCTBOTO.

+ To3v NpOAYKT BKMOYBA CBETNIMHEH M3TOYHUK C KNac Ha eHepruiiHa edektneHocT G.
* M3non3eainTe camo Nnamnu cbC CblUnTE cneymdurKkaumm.

2.8 O6cnyxBaHe

» 3anonpaBka Ha ypefia ce CBbpPXEeTe C OTOPU3UPAHUS CEPBU3EH LIEHTBP.

* W3nonsBainTte camo opurmHanHu pe3epBHU YacTu.

2.9 U3xBBbpnsHe

BHUMAHME!
Puvck oT HapaHsiBaHe unu 3agyluaBaHe.

+ CBbpkeTe ce ¢ 0OLMHCKUTE BNacTu 3a MHopMaLvs Kak ja U3XBbpnnTe ypeaa.

*  VsknioueTe ypeaa OT eNekTpo3axpaHBaHeTo.

+ VI3BapeTe 3axpaHBalyus en. kaben B 6M30CT 40 ypeaa U ro UsxebprieTe.

+ [pemaxHeTe OpbXKaTa Ha BpaTM4KaTa, 3a 4a NpefoTBpaTMTe 3aKneLLBaHeTo Ha Aeua, um
JomaluHu nobumum B ypeaa.

3. UHCTAJIMPAHE

& BHUMAHUE!
Bx. rmaBsa "besonacHocT".
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WHCTAJIMPAHE

3.1 BrpaxpgaHe
www.youtube.com/electrolux
@ YouTube obecomee ™

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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UWHCTAJIMPAHE

3.2 3akpenBaHe Ha cpypHaTa KbM OTBOpA 3a BrpaxgaHe
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OMMUCAHUE HA YPEOA

4.

ONMUCAHUE HA YPEQOA

4.1 O6w nperneg

128
L% @

FENEEQCORRQEODORNE

L

o] ] Héb

_gk// I

KoHTponeH naHen

Konye 3a dyHkunnTe 3a HarpsiBaHe
EkpaH

Konye 3a ynpasnexue
Bogocbvabpxarten

HarpsBsaly enemeHT

"He3no 3a BKMOYBaHe Ha TepMocoHAaTa
Jlamna

BeHTtunartop

Bopgauu 3a ckapa, oTcTpaHsemu
Tpbba 3a oTTM4aHe

BeHTnn 3a nstouBaHe Ha Bogata
Mo3nuns Ha ckapa

Bxog 3a napa

4.2 Akcecoapu

CkapalpadTt

3a cboBe 3a roTBeHe, TaBu 3a TOPTU U NeYeHe.

TaBa 3a nevyeHe
3a TopTK 1 BUCKBUTH.

Cbpa 3a rpun / neyeHe

3a neyeHe unu kaTo cby 3a c1>6mpaHe Ha Ma3HUHa.

TepmocoHaa

3a nsmepBaHe KOJKo e NpUroTBeHa xpaHarta.

TeneckonuyHn Boaa4um

C TeneckonuyHuTe BoAaum MoxeTe [a NnocTaBsaTe u ceansate paanOBeTe Nno-iecHo.
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KAK OA BKITIOYBATE U U3KITKOUBATE ®YPHATA

5. KAK A BKITIOUYBATE U U3KITIOYBATE ®YPHATA

5.1 Mpubupawm ce knrovoBe
3a Oa usnonsearte ypena, HaTUCHeTe Krko4ya. KntoubT nanusa.

5.2 KoHTponeH naHen

3aBbpTeTe
Kroyva

CeH30pHM MorieTa Ha NaHena 3a ynpaBneHue HaTtucHete
O 'ss £ Vi OK
e
Bbp3o Oc- MoTtBBbpPAE-
o P TepMoCOoH- PA ~
Tanmep | HarpsiBa- | BeTne- na Te HacTpoWu-
He HVe KaTa

Nl

MN3BepeTe yHKUMSA 3a HarpsiBaHe, 3a Aa BKIOYMTE hypHaTa.

Ta.

3aBbpTeTe KMtoya 3a PyHKUMUTE 33 HarpsiBaHe B U3KITIOUeHa No3vuyst, 3a Aa U3KMouuTe gypHa-

2 M

XXMM Ha rOTOBHOCT.

Korato knioybT 3a yHKUMMTE 3a HarpsiBaHe e
B U3KMNIOYEHa No3nLMs, eKpaHbT cTaBa B pe-

onumu.

Korato rotsuTe, €KpaHbT NoKa3ea 3agafeHunTe
Temnepartypa, Yac OT AeHA U OPYrn Hanu4Hu

EkpaH cbc 3apanenu pyHKLMM Ha ByToHUTE.

WHaukaTopm Ha ekpaHa
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

&

%

wl

e

>»>

3aknoyBa- Momouy npu ro- Mouncteane Hactporikn Bbp3o HarpsiBaHe
He TBEHE
WUHpgukaTto-
v Ha Taik- Q @ ©
Mepa:

INeHTa Aa HanpeAbka - 3a TeMnepaTypa unm yac.
JleHTara e yanarta yepBeHa, korato pypHaTta go-
CTWUrHe 3agafeHaTta TemnepaTypa.

MHamkaTopm Ha pesepBoapa 3a Boaa

LJ

e

TepmocoHaa UHpgukaTop

6. MPEOV NBbPBA YNOTPEBA

A BHU

MAHMUE!

Bx. rmaea "besonacHocT".

6.1 MbpBOHaYanHo No4YncTBaHe

Mpeau nbpBOHa4YanHaTa ynotpeba noyncreTe npasHata ypHa u 3agaunTe 4vac:

80

g

Z24

=

9

00:00

HactponTe Tarimepa. HatucHeTe:

OK

6.2 HayanHo npeaBapuTesiHO 3aTonsifAHe

3aTonneTe npeaBapuTesiHO Npa3Harta dypHa npeav nbpearta ynortpe6a.

Ctbnka
1

M3BapeTe oT q)ypHaTa BCUYKN NPUHAANEXHOCTU U NOABWXHUTE ONOPU Ha CKapaTta.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

3aronneTte npeaBapuTeriHO Npa3HaTta ypHa npeau nbpBaTta ynortpeba.

g"’""a 3apaliTe makcumanHaTta Temnepartypa 3a yHkumaTa: IZI
OcraBeTe pypHaTa fa pabotum 3a 1 yac.

g"’"Ka 3apante makcumanHaTa Temnepatypa 3a QyHkuusTa: .
OcTtaBeTe hypHaTa Aa pabotu 3a 15 MuH.

® or (bypHaTa MoXe Aa n3nusa MUpM3Ma 1 AUM Mo BpeMe Ha NpeaBapuTEerHOTO 3aTOMNsHE.
YBeperte ce, ye cTasTa e npoBeTpeHa.

7. BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

& BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

7.1 Kak aa HacTpouTte: PyHKLMUM HarpsiBaHe

3anoyHeTe Aa rotBuUTe

Crtbnka 1 CTtbnka 2

{ @ (’

O C

3apanTte TemnepaTtypaTa.
M36epeTe hyHKUUS 3a 3aTOMNMSHE. OK
HaTtucHerte:

FoTBeHe Ha napa

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5

SR N=RR I

) ’C

16/576



BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

FoTBeHe Ha napa

HatucHeTe ka-
naka Ha Bogo-

HanbnHeTe BO-

HatucHeTe Bo-
nocbabpxkare-
N1 B MbpBOHa-
YanHo My noso-

MN3bepeTte
dyHKUusTa 3a
3aTonnsiHe Ha

napa.

3apgaiite Temnepa-
TypaTa.

chabpxaTens AoCbAbpXaTe-
Aep ’ nsa ¢ 900 mn Bo-
3a fja ro oTBO-
aa.
puTe.

XeHune.

7.2 ®yHKUMM 3a 3aTONsIAHe

CrtaHAapTHU (byHKLUMM 3a HarpsiBaHe

®DyHKUMA 3a 3aTO-

MpunoxeHune

nnaHe

MNopew Bb3Oyx/
BEHTUNUP

3a neyeHe Ha TpU HUBa eJHOBPEMEHHO 1 3a CylLleHe Ha XpaHa. 3apaiiTte
Temnepatypa ¢ 20 - 40°C no-Hucka OTKOMKOTO 3a TPaguLIMOHHO NeveHe.

TpaAuLUMOHHO ne-
YyeHe

3a neyeHe Ha TECTEHN U MECHM XpaHun Ha egHO HUBO.

G

Hucka BnaxHocT

Tasu yHKUMA € NOAXOASALLA 38 Meco, NTULK, CTUS Ha dypHa U 3agyLue-
Ho. BnarogapeHve Ha koMBuHaLWsTa OT Napa 1 ToNnMHa, MecoTo NpUao-
61iBa MeKa 1 CoYHa KOHCHCTEHLMA C XpyrKaBa Kopuyka.

/&)

DyHKUMA Nuua

3a neveHe Ha nuua. 3a xpynkas 1 3ane4eH 6nar.

DoneH HarpeBaTten

3a neveHe Ha crnagkuwm ¢ XpynKaBa O0JIHa 4acT U 3a 3ana3BaHe Ha Xpa-
HaTa.

vvw

*

Obn6oko 3ampase-
HU XpaHu

3a fa cTaHar xpyrnkasu NonyroToBMTE XpaHu (Hanp. KapTogku, kKapTogu
C KOpWYKa Unu NPoneTHU pynua).
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

®DyHKUMA 3a 3aTO- MpunoxeHue
nnsiHe
dyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHEPrusl Mo BPEME Ha rOTBEHE.
‘ 6 KoraTo n3nonaeaTte Tasu yHKUUS, TeMnepaTypaTa BbB BbTPELIHOCTTa
n MOXe [ja ce pasnuyasa oT 3ajafeHara. Manonaea ce octatbyHata
eyeHe c Brax-
HoCT TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe Moxe fa Gbae HamaneHa. 3a noseye
MHOpMaLus BWXTe rnaea ,BcekvaHeBHa ynotpeba”, 3abenexerte: Neve-
He C BMaXHOCT.
vvv 3a 3anuyaHe Ha TbHKU XpaHWU Unu npenuyaHe Ha xnsio.
Tpun
vvv 3a neyeHe Ha ronemu napyeta Meco UM NTULM C KOCTUTE Ha e4HO HUBO.
Y 3a orpeTeHn 1 3a kagaBa Kopuyka.
Typ6o rpun
= 3a pa enesete B MeHtoTo: [MomoLy, npu roteeHe, MouncTBaHe, HacTpoiiku.
MeHio

7.3 Benexkun otHocHoO: leyeHe ¢ BnaXxHocCT

Tasun yHKums Gelle n3nonseaHa 3a cna3BaHe Ha U3UCKBaHMSATA 3a Kac Ha eHepruiHa
edekTnBHOCT 1 ekoamn3ariH cnopeg EC 65/2014 n EC 66/2014. TectoBe cbrnacHo EN 60350-1.
Bpartarta Ha dypHaTa TpsbBa Aa ce 3aTBOpU NO BPeMe Ha roTBeHe, Taka Ye PyHKUusTa Aa He
Ce NpeKkbeBa 1 Aa ce rapaHTupa, Ye pypHaTa paboTu C Bb3MOXHO Hali-BUCOKa eHepruinHa
e(hEeKTUBHOCT.

KoraTo usnonssate Ta3u yHKUMSA, NnaMmnnykaTa aBToMaTMyHO ce uskoysa cned 30 cekyHau.
3a MHCTpyKUMK 3a roTBeHe BuxXTe rnaea ,CbBeTn”, MNeyeHe ¢ BnaxHoCT. 3a o6LLM NpenopbKu
OTHOCHO NeCTeHe Ha eHeprusi BUXTe rnaea ,EHepruiHa edpektmBHocT, [NecTeHe Ha eHeprus.

7.4 Bopocbabpxaren

WHaukaTopu Ha pesepBoapa 3a Boga

|“‘"‘| PesepBoapbT € nbheH.
|.....| PesepBoapbT € HanonoBMHa MbrieH.
L PesepBoapbT e npa3eH. HanbnHeTe pesepBoapa.

AKO HaneeTe TBbpAE MHOIO BOAa B pe3epBoapa, aBapuiiHUAT OTBOP M3TNackea BodaTta KbM Ob-
HOTO Ha ¢hpypHaTa. OTcTpaHeTe BoaaTa ¢ rb6a.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

U3npa3BaHe Ha BogHUA pe3epBoap

Crun WskntoyeTe dypHaTa, ocTaBeTe A C OTBO-

xa 1 peHa BpaTuyka 1 n3yakaite, 4OKaTo U3CTU-
He.

Crun CBbpxeTe TpbbaTa 3a nsrousaHe (C) kbm

Ka 2 n3XoAsALWmMS knanaH (A) nocpeacTBOM Ko-
HekTopa (B).

Crun OcTtaBeTe Kkpasi Ha TppbaTa nof HUBOTO Ha

ka3 A 1 HaTuckanTe B HenpekbcHaTo, 3a Aa Cb-
bepeTe ocTaHanarta Boaa.

Ctbn- | Paskayete C n B u nogcywerte dypHaTa C

ka4 Meka reba.

7.5 Kak ga HactpouTe: lNomowy, npu roTBeHe

Bcsiko AcTne B ToBa NOAMEHIO Ma npenopbw4ynTenHa (byHKLU/Iﬂ n TemMneparypa. MoxeTe na
HaCTpouUTe 4Yaca 1 temnepartyparta no BpemMe Ha roteeHe.

3a HAKOM SICTUSI MOXe Aa roTBUTE U CbC
cnegHoTO:

CreneHTa, NMpPU KOATO ACTUETO € NpUuroTee-
HO:

* TepmocoHaa

¢ AnaHrne
« CpepgHo usneyeHo
*  [lo6pe n3neveHo

KU Mo noapasbupaHe:

MomoLy npu roTBeHe - u3nonsBaunTe ro, 3a ga npuroTBeaTe 6'bp30 AafeHo sictue € HaCTpOﬁ-

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
/ N / i
E ol P1 - P45 OK

Bneate B MeHI0TO. M36epeTe MNomoLy

npu roTeeHe. Hatuc-
HeTe OK

MocTaBeTe AcTneTo
BbB pypHaTa. lMo-
TBbPAETE HACTpOIKa-
Ta.

N3bepeTe sictueto.
Hatucrete: OK
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

7.6 MNMomouwy, npu roTBeHe

JlereHpa

”?

TepmocoHaa Hanu4eH. NocTtaBeTe TepMmocoHaa B Ha-gebenarta vyacT Ha

ACTUETO.

Korato 3agageHarta TepMOCOHD,a Temnepartypa e oCTUrHaTa, cbypHaTa

Ce M3KI4Ba.

aw

[obaBeTe Boga B pesepBoapa.

()

3arpelite npeaBapuTenHo oypHa npeaun aa 3anovHeTte Aa roteute.

=

HwuBo Ha ckapaTa.

KoraTto dyHKLMsITa NpyKioYBa, NpoBepeTe Aanu xpaHarta e rotosa.

Actne Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapum Bpewme-
TpaeHe

Fosexpo &
P1 FoBexno ne-

YyeHo, anaH- ~ 40 MUH

rne

1-1,5kr; .

P2 Foeexao ne- S, c /'? E] 2; TaBa 3a Nne4yeHe

YeHo, cpeaHo eGZnMHa f 3anbpxeTe MecoTo 3a HAKOIIKO MUHYTH ~ 50 MUH

naneveHo A B ropeLy, TuraH. MNoctaseTe ro BbB dyp-

-5cm HaTa.

P3 FoBexno ne-

YyeHo, Aobpe ~ 60 MUH

n3neyeHo
P4 | Nupxona, 180-220rp | #)[s][H 3; nevere Ha sictueto Ha ~ 15 M

cpeaHo u3ne- napue; nap- | o ana

eHa ;eTa c ng- 3anmbpxeTe MecoTo 3a HSKOINKO MUHYTH

enHa B ropeLy, TuraH. MNocTaseTe ro BbLB -
E| Yy
o™ HaTa.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
PS5 MNeueno/3any- 1.5-2kr VLl= 2; neyeHa Ha SCTUETO Ha ckapa ~ 120 mmH
Luedo 3anbpxeTe MecoTo 3a HAKOSKO MUHYTU
rOBe)moﬁ(oc- B ropeLy, TuraH. [lo6aesete Te4HocT. No-
HOBHO pebpo, CcTaBeTe ro BbB pypHaTa.
TOPEH Kpwbr,
pebena cnaHu-
Ha)
P6 MeyeHo ro-
Be
Ao, ~ 75 MUH
anaHrne (6aB-
HO roTBeHe)
P7 | NedveHo ro- /?H 2; raga 3a neuene
Bexpo, cpea- | 1-1,5kr; M3nonaBaiite no6GUMUTE C1 NOANPaBKY
HO u3ne4eHo napyera ¢ U1 camo COM U NPSCHO CMASH Nunep. ~ 85 MuH
(6aBHo rotee- AebenvHa 4 | 3ambpeTe MECOTO 3a HSKOSKO MUHYTU
He) -5cm B ropety, TuraH. NoctaBeTe ro BbB yp-
HaTa.
P8 lMeyeHo ro-
BeXA0, nobpe
nsne4vyeHo ~ 130 MUH
(6aBHo roTee-
He)
P9 ®dune,
anaHrne (6aB- ~ 75 MWH
HO rOTBEHE)
P10 | ®une, cpeaHo 05 1 ] Vld= 2;:raBa 3a neveHe
M3NEeYEeHO D - 1,5k M3nonaeainTte nobumnTe cv noanpaBku
nap4yera c ~ 90 MuH
(6aBHo roTBe- g UMK Camo COM M NPSICHO CMIISIH nunep.
He) AebennHa 5 | 3anbpxeTe MECOTO 3a HAKOMKO MUHYTH
-6om B ropely, TuraH. MNocTaseTe ro BbB yp-
HaTa.
P11 ®dwune,
u3neyeHo
~ 120 MuH
(6aBHo roTee-
He)
Tenewko @
P12 | Meveno 0.8-1,5kr; /‘? E 2; neyeHa Ha sICTMETO Ha cKapa ~ 80 mH
TeneLko (Ha- nagqua ¢ 4 M3nonasainTte nobumuTe cv noanpaBky.
np., Nneuka) gsl enmHa [obaBeTe TevHoCT. [1OKPUTO NeyveHo.

21/576



BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
CBUHCKO @ @
P13 | MeueH cauu- 1.5-2xr /‘? @’ B 1; NneyeHe Ha ACTVETO Ha ~ 165 muH
CKM BpaT unm ckapa
nrneuika Criefi NOMOBMHATA OT BPEMETO 3@ roTBe-
He 06bpHeTe MecoTo.
P14 | ObpnaHo 1,5-2«r /’?EZ; TaBa 3a neyeHe ~ 215 MuH
CBUHCKO (6aB- V3nonseante nobumute cv noanpasku.
HO roTBeHe) Cnepn nonoeuHaTta OT BPeMeTo 3a rotee-
He 06bpHETE MECOTO, 3a Aa NoJly4Yn paB-
HOMepeH 3MaTUCT LBsT.
P15 | Bondune, 1-1.5kn /‘? E 2; neYyeHe Ha ICTMETO Ha cKapa ~ 55 MuH
npAcHo nap4era c M3nonsearnTe niobrMuTe Cv NOANPaBKU.
nebenvHa 5
-6cm
P16 | CBuHCckM pe- 2 - 3 KT} U3- |E| 3: QLNGOK TMraH 90 MuH
6pa MONSBaUTE | noGasete TEUHOCT, 3a Aa MOKPUETE b
CypoBH, HOTO Ha sicTueTo. Cneg nonosmHaTa ot
CBUMHCKI pe- BPEMETO 3a roTBeHe 0GbpHETE MecoTo.
6pa c nebe-
nmHa 2 - 3
cMm
Arnewko @
P17 | Arnewkn 6yt 15-2k5 | P2 nevere sctveto s TaBa sane- |~ 130 MAH
C KocT napyeta c yeHe
'D'eﬁeg””Ha 7 [obaBeTe TeuHocT. Cnep nonoBmHaTta
-v M OT BpeMeTo 3a roTBeHe 06bpHETE MECo-
To.
Ntnye meco &
P18 | Lisno nune 1-1.5kn /? E 2; Kaceporn B TaBa 3a neveHe ~ 60 muH
MpACHO M3nonsgaiiTte niobrmuTe cv nognpasBku.
Cnep nonosmHaTa oT BpeMeTo 3a rotee-
He 06bpHeTe NUNeTo, 3a Aa MNosyym pas-
HOMEpPEH 3MaTUCT LBAT.
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Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P19 | MonoBwuH nu- 0,5-0,8 kr /0? E] 3: TaBa 3a neyeHe ~ 40 MyH
ne V3nonsBaiite nobumute cv noanpaBku.
P20 | Munewkn cpe- | 180-200r /0? E E| 2: kacepon Ha ckapa ~ 25 MyH
Hep nap4e M3nonsearnTe niobrmuTe cv NnognpaBku.
3anbpxeTe MecoTo 3a HAKOIKO MUHYTU
B ropeLy, TuraH.
P21 | Munewkwn 6yT- - /? E| 3. taBa 3a neveHe ~ 30 MuH
“eTa, npechn AKO MbpBO MapuHoBaTe nuneLkuTe byT-
yeTa, 3apaliTe Nno-H1cka Temneparypa u
roteeTe No-AbMro.
P22 | NMaruua, uana 2-3xr /P E 2; neyeHa Ha ICTMETO Ha cKapa ~ 100 MuH
Vsnonseante nobvmute cv noanpaBku.
MocTaBeTe MECOTO B CbA 3a MNeYeHe.
Cnieq nonosuHaTta OT BPeMeTO 3a roTee-
He 06bpHeTe naTuuarta.
P23 | I'bcka, uana 4 -5«kr /0? |E| 2: qLNGoK TMraH ~ 110 MuH
Vsnonsgante nobumute cv noanpaBku.
MocTtaBeTe MecoTo B AbMOOKa TaBa 3a
neveHe. Crnep nonosuHaTa oT BPEMETO
3a roTBeHe o6bpHeTe rbekaTa.
Apyro
P24 | Pyno ,Crtedpa- 1kr /0? E 2; ckapa ~ 60 MuH
H1 M3nonsBaiite nobvmute cv noanpaBku.
Pu6a &
P25 | Usana pub6a, 0,5-1«r /0? E 2: TaBa 3a neyeHe ~ 30 MyH
Ha rpun puba HanbnHeTe pubarta ¢ macno v n3nons-
BanTe nobumnTe cu NoanpaBku N BUIKN.
P26 | ®une oT puba - i [1]H 3; kapecon wa cxapa 35 MuH
M3nonaeanTe nobumnTe cv NoanpaBku.

Cnagku neumBa / gecepTu \nwd=s)
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P27 | Huiskeik . E 2; @ 28 cm bopma 3a TopTa Ha 90 mur
ckapa
P28 HG,'""'(oB B E| 3; TaBa 3a neyeHe 45 Mun
KeWK
P29 | A6unkos B E| 2; popma 3a nai Ha ckapa 40 muH
TapT
P30 | f61nkos nait ) = 1; B 220m copma 3a naii Ha cka- 60 mnH
pa
P31 | BpayHu 2 kr E] 3: ALNGOK TMraH 30 MuH
P32 | LlokonapoBu - E| 3: 25 MyH
MBAUHY ; bopma 3a MburHM Ha ckapa
P33 | Keiik c xne6- - E| 2: hopma 3a X156 Ha ckapa 50 MuH
Ha dopma
3eneHuyuu/lapHUTYpUn ) ?53 *.
P34 | MNeyeHun kap- 1kr |E| 2: TaBa 3a neveHe 50 MuH
Tochu MocTaBeTe uenu kaptodu ¢ obenkarta B
TaBa 3a NneyeHe.
P35 | Kaprodm c Tk E 3; TaBa 3a neyeHe C NocTaBeHa xap- 35 MuH
koputka TV 3a NnevyeHe
V3nonsgainte nobvmute cv noanpaBku.
HapexeTe kapTodute Ha napyeta.
P36 | lpunosanu 1-15kr E| 3; TaBa 3a ne4eHe C NocTaBeHa xap- 30 mMuH
cmeceHm se- TUS 3a neyeHe
neHdyum M3nonseanTe niobrmuTe CyM NOANPaBKU.
HapexeTe 3eneHyyuute Ha napyera.
P37 | Kpoketu, 3a- 0,5 kr E 3: TaBa 3a neyeHe 25 MUH
MpaseHu ’
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P38 | MbpxeHu kap- 0,75 kr E] 3: TaBa 3a neyeHe 25 MuH
Tochu, 3ampa- ’
3eHu
OrpeteHu, xnsi6 u nuua &= & &2
P39 | MecHa/ 3e- 1-15«kr ({Ib E' 2; kacepon Ha ckapa 55 MuH
rieHYyKoBa
nasaHsi cbC
CyXu nucTu
P40 | KaptocbeH 1-1,5«kr ({I’I‘) B 1; kacepon Ha ckapa 60 MuH
orpeteH (cy- 3aBbpTeTE ACTUETO Crief NosioBMHaTa
poBw kapTOchu) OT BPEMeTO 3a roTBEHE.
P41 | Npsacua nuua, _ ({Ib E E 2; TaBa 3a neyeHe c nocrase- 35 MuH
TBHKa Ha XxapTus 3a neyeHe
P42 npgcua nuua, _ E E 2; TaBa 3a ne4veHe C NocTaBeHa 25 muH
Aebena XapTus 3a nevyeHe
P43 | Kuw - E| 2; TaBa 3a neveHe Ha cKapa 45 My
Pa4 BalrEeTal‘-Iaﬁg- 0.8 kr (\D’ @ B 2; TaBa 3a neyveHe C nocrase- 50 muH
Ta/ban xns Ha XapTus 3a NeyYeHe
3a 6sn xna6 e HeobxoaMMo noseve Bpe-
Me.
P45 | Bcuuku nbn- 1xr 60 MyH

HO3BbPHECTU
3bpHEHU/
pbXxeHu/
TbMHU XNA60-
Be BbB op-
ma 3a xns6

E E| 2; TaBa 3a NeveHe NnocraBeHa
XapTus 3a neyeHe / ckapa
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®YHKUUN HA YHACOBHUKA

8. ®YHKUUNUN HA YACOBHUKA

8.1 ®yHKUMM Ha YaCcOBHMKaA

DyHKUMA ,,YacOBHUK"

MpunoxeHue

Q

Tarimep. Korato TaimepbT NPUKIIOYK Ce YyBa CUrHan.

STOP

Bpewme 3a rotBeHe. Korato TanMepbT NPUKITIOYM Ce YyBa CUrHam u

hyHKUMSITa 32 HarpsiBaHe cnupa.

@

OTnoxeH CTapT. 3a otnaraHe Ha cTapTa u/vnm Kpast Ha roTBEHeTO.

Bposy. MakcumymbT e 23 4 1 59 MyH Tasn dyHKUMS He Bnvsie BbpXy

pabotarta Ha dypHarta.

3a ga BkounTe unu nsknounte bposiy , nsbepete: MeHto, Hactpolii-

KW.

8.2 Kak ga HacTpouTte: PYHKLMM HA YaCOBHMKA

Kak ga HacTpouTe: Yac oT geHoHoWMETo

CTtbnka 1

CTtbnka 2

Ctbnka 3

9

9

N

¥

3a fa npomMeHnTe Yaca oT AEHOHOLMETO,
Brie3Te B MeHI0TO 1 n3bepeTte HacTpoiiku,
Yac oT geHoHoLMeTO.

HacTpolite YacoBHu-
Ka.

Haruchere: OK.

Kak pa HacTpouTe: Tanmep

Ctbnka 1

5

HatucHerte: @

CTtbnka 2

Ha ekpaHa ce
nokassa: ( Q \
0:00

Hactporite Tanimep

Hatucnere: OK

TavimepbT @ 3anoysa Aa oTOposiBa BegHara.
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KAK OA CE U3MNON3BA NPUHAONEXHOCTW

Kak na HacTpoute: Bpeme 3a roTBeHe

Ctbnka 1

CTtbnka 2

Q

N

¥

Crtbnka 3

CTtbnka 4

Ha ekpaHa ce
nokasaa:
0:00

M3bepeTe dyHk-
L1 3a 3aTonnsHe
1 HacTpomnTe Tem-

HatucHete Hs-
KOJNKO MbTU: @

Nl

N

¥

STOP

3apaiite Bpeme-
TO 3@ rOTBEHE.

Hatucrerte: OK

nepatypara.
TarimepbT @ 3anoyBa ga oTbposiBa BegHara.
Kak na HacTpouTe: OTnoOXeH cTapT
Ctbnka | Ctbnka 2 CTbnka CTtbnka 4 CTbnka CTbnka
1 3 5 6
Ha ek-
e paHa ce ‘ A e
( nokas- ( Ha ekpa- ( \
Ba: Ya- Ha ce
CbT OT nokasBa:
OeHo- -
N36e- HoLMe- @
eTe .
(ngK_ HatucHe- Ti HacTpoii- cTon Ha- HaTuc-
Te HSKOS- 6 Te Bpeme | HatucHe- cTpoiite HeTe:
tnATa KOMmbTn: | CTAPT | sahaua- | 1e: OK BpemMe '
3a 3a- O no o 3a kpaii OK.
Tonns- : ’ pan.
He.

TaimepbT ® sanousa [a oT6posiBa CbIMacHO HACTPOEHOTO Bpeme 3a Havaro.

9. KAK OA CE U3MNOJISBA NPUHAONEXHOCTHU

9.1 NocTaBsiHe Ha akcecoapu

Mankata BanbbHaTuHa oTrope yBenu4yasa 6e3onacHocTTa. BanbbHaTuHuTe ChLyo ca
yCTpoKicTBa NPOTUB NpeobpbluaHe. BucokmaTt pbb okono padta npegoTepartsasa
M3Nb3BaAHETO HA rOTBAPCKN CbAOBE.
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KAK A CE U3MNOJI3BA NMPUHAONEXHOCTU

Ckapal/pad:

Bkapavite padpta mexay BogelumTe pencu
Ha onopuTte My 1 ce yBepeTe, Ye e C Kpa-
yeTaTta Hagony.

TaBa 3a ne4yeHe / I bn6oka TaBa:
Bkapavite TaBata mexay BogadmTe Ha
OMOpHUTE perncu.

Ckapal/padT, TaBa 3a neyeHe / I bn6oka
TaBa:

Mnb3HeTe TaBaTa Mexay BogaynTe Ha
OMopHUTE pericy, a peleTbyHaTa ckapa
Ha BogauuTe oTrope.

9.2 TepmocoHaa

TepmMocoHga- U3MepBa TemnepaTtyparta B XxpaHara.

TpsbBa Aa ce HacCTPOAT ABe TeMnepaTypu:

C ”?

Temnepatypara Ha ypHaTa. TemnepaTypaTa B cbpLieBUHaTa.
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KAK OA CE U3MNON3BA NPUHAONEXHOCTW

3a MakcuMmarnHo Ao6pu pe3ynTaTi Npuy roTBeHe:

CbcTaBkuTe TpsibBa fa ca He nsnonssaiTe 3a Te4HU Mo Bpeme Ha rotBeHe TpsibBa oa

ChbC CTaiiHa Temneparypa. ACTHS. ocTaHe B YMHUSATA.

HauuH Ha usnonssaHe: TepmMocoHaa

Ctbnka BkntoyeTe dpypHaTa.

1

Ctbnka | 3apaiiTe pyHKUMATa Ha 3aTOMMSHE M ako e Heobxoaumo, TemnepaTtypaTa Ha dypHa-
2

CTbnka BbBegete: TepmocoHaa.

3

Meco, gomMaluHu NTULK 1 pMGa

Kacepona

[MocTtaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHaa B cpeaa-
Ta Ha MecoTo unu pubara, Nno Bb3MOXHOCT B
HaW-nNbTHaTa YacT. YBepeTe ce, Ye noHe
3/4 ot TepmocoHaa € BbTpe B ACTUETO.

[MocTtaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHAa TOYHO B Cpe-
fAaTa Ha kacepona. TepmocorAa Tpsbea fa e
cTtabunHa no Bpeme Ha nevexe. Vianonseawnte

TBBbpAAa CbCTaBKa, 3a Aa nocturHete edpekra. M3-
nonssante pbba Ha cbaa 3a neyeHe, 3a ga noa-
npeTe cunuKoHoBaTa ApbXKka Ha TepmocoHAa.

BbpxbT Ha TepmocoHaa He TpsibBa aa goctura

[OBHOTO Ha CbAa 3a neyeHe.

Ctbnka BkntoueTe TepmocoHza B rHE340TO OT NpeAHaTa CTpaHa Ha ypHaTa.
4 OucnneaT noka3ea TekyllaTa Temnepartypa Ha: TepMocoHaa.
g"’""a /‘? — HaTUCHeTe, 3a Aa 3aJafeTe TemnepaTypaTta Ha CeH3opa B CbpLeBMHaTa.
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OONMBbJNIHUTENHU ®YHKLUUU

CTbnka

6 OK . HaTWCHeTe, 3a Aa NoTBbLpAUTE.

KoraTo sicTMeTo JoCTUrHe HacTpoeHaTa Temneparypa, npo3syyasa curHar. Mivarte

n3bop Mexay ToBa Aa cnpeTe UM Aa NPOLAbIIKATE Aa roTBuTe, 3a a ce yBepuTe, Ye
XpaHaTa e fobpe nsneyeHa.

Ctbnka VM3BageTe xaka Ha TepmocoHaa OT rHe3foTo U n3BageTte ICTUEeTo oT (pypHaTa.

7 /N BHUMAHME!

ChblUecTByBa PUCK OT N3rapsiHus, ako TepMOCOHAA Ce HaropeLLy.
BHMMaBaﬁTe, KoraTto ro n3saxgate OT KOHTakTa U ro anMaXBaTe oT
XpaHaTta.

10. AOMBJIHUTEJIHU ®YHKLUWU

10.1 3aknouBaHe

Tasu dyHKUMS NpeaoTBpaTABA criyyaiiHa NnpomsiHa Ha paboTaTa Ha dpypHara.

BknitoueTe 1, Korato dpypHaTta paboTu - 3a4a€HOTO rOTBEHE NMPOLbIKABAa, KOHTPOIHUAT NaHesn e
3aKMOYEH.

BkntoueTe s, Korato pypHaTa e UsknioveHa - ypHata He Moxe Aia 6be BKIoYeHa, KOHTPONHUAT
naHen e 3aKsioyeH.

Te, 3a Aa BKIouMTe pyHKUMATa. | Te, 3a Aa 8 U3KIoYKTE.
Mpo3ByyaBa curHan.

—!l QDOK - HATUCHETE U 3a4pbX- @OK - HAaTUCHETE U 3a4pbX-

@ 3x 5 - NpemMunrea, KoraTo 3akn4BaHeTO € BKITH04YEeHO.

10.2 ABTOMaTU4YHO U3KNIOYBaHe

or C'bO6pa)KeHVIF| 3a 6e3onacHocT cbypHaTa Ce 13KNK4Ba aBTOMaTtn4HO crnea n3BeCTHO Bpeme,
aKO € BKIlo4YeHa (*)yHKLU/I;I 3a 3artonnsaHe, a HaCTpOI7IKVITe He Ca NPOMEHEHN.

(°C) @ (4)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

(°C)

@ (4)

250 - makcumym

3

ABTOMaTMYHOTO M3KIOYBAHE He AelicTBa npun cnegHnte (byHKLlI/II/IZ OcBeTneHue, TepMOCOH,D,a,

OTnoxeH cTapT.

10.3 Oxnaxgaw, BeHTUnaTop

KoraTo hypHaTa paGoT, OXNaxaaluaT BEHTUNATOp ce BKMOYBa aBTOMaTUYHO, 3a Aa
noAabpKa MOBbPXHOCTUTE Ha pypHaTa xnagHu. AKo U3kMuMTe hypHaTa, BEHTUNaToOpbT 3a
oxnaxjaHe Moxe Aa Npoabiku Aa paboTu, AokaTo dypHaTa ce oxnaau.

11. NMPENMOPBHKU U CBbBETU

11.1 NeyeHe ¢ BnaxHocCT

3a Hali-gobpu pesyntaTu cnefaiite npeasiokeHusaTa B JonHarta tabnuua.

¥ = (SN
\ ru
(°C) (MuH)

Cnapku pyna, 16 TaBa 3a NeYyeHe unm cbj 180 2 20-30

6pos 3a OTTUYaHe

Pyna, 9 6pos TaBa 3a NeYyeHe unm cbj 180 2 30-40
3a OTTUYaHe

Muua, 3ampase- ckapa 220 2 10-15

Ha, 0,35 kr

Pyno TaBa 3a NeYeHe Unm cba 170 2 25-35
3a OTTUYaHe

BpayHu TaBa 3a neveHe unu cba 175 3 25-30
3a OoTTUYaHe

Cydne, 6 6pos KepamunyHu pamekuHm Ha | 200 3 25-30
ckapara

OcHoBa 3a naH- MeTarnHa ocHoBa 3a 180 2 15-25

AvwnaHeH cnaH dnaH Ha ckapaTta

TopTa ,Bukro- cbpA 3a neyeHe Ha ckapa- | 170 2 40 - 50

pusi* Ta
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (MuH)

BapeHa puba, 0,3 | TaBa 3a neyeHe wnu cbg 180 3 20-25
K 3a OoTTUYaHe
Lisna puba, 0,2 kr | TaBa 3a neyeHe unu cba 180 3 25-35

3a OTTUYaHe
dune ot puba, TUraH 3a nuua Ha ckapa- 180 3 25-30
0,3 kr Ta
BapeHo meco, TaBa 3a NeYeHe Unu cba 200 3 35-45
0,25 kr 3a OTTM4YaHe
Wawnmk (www- TaBa 3a NeYeHe Unm cba 200 3 25-30
ye), 0,5 kr 3a OTTUYaHe
Bucksutkn, 16 TaBa 3a NeYeHe Unm cba 180 2 20 -30
Opost 3a oTTMYaHe
MakapyHc TaBa 3a NeyeHe uUnm cbg 180 2 25-35
(cnag.), 24 6pos 3a oTTU4aHe
MbuHn, 12 TaBa 3a NnevyeHe uUnn cba 170 2 30-40
6pos 3a oTTMYaHe
ConeHn buckeu- TaBa 3a NnevyeHe unn cba 180 2 25-30
i, 20 6pos 3a oTTMYaHe
BuckBuTM OT Neko | TaBa 3a NeyeHe Ui cbg 150 2 25-35
TecTo, 20 6pos 3a OTTU4aHe
Taptanetu, 8 TaBa 3a NneyeHe unu cba 170 2 20-30
6pos 3a OTTUYaHe
3eneHyyuun, Ba- TaBa 3a neyeHe unu cba 180 3 35-45
peHwn, 0,4 kr 3a OTTUYaHe
BereTtapuaHcku TUraH 3a nuua Ha ckapa- 200 3 25-30
omnet Ta
CpeaunsemMHoMop- | TaBa 3a NeyeHe unu cba 180 4 25-30

CKW 3eneHyyLu,
0,7 kr

3a OTTU4aHe

32/576




NMPEMNOPBKU U CBbBETU

11.2 Ne4yeHe ¢ BNAXHOCT - NpenopbUYUTENTHN aKkcecoapu

V3nonsBarite TbMHU, HeOTpassiBawm donma n cbaose. Te abcopbupaTt TonnmHa no-gobpe ot
CBETNUTE 1 OTpaxkaTesHn CbAoBe.

.~

Kynuyku 3a
TaBa 3a nuua Cba 33 neueHe nevyeHe MeTtanHa ocHoBa 3a
cdonan
Kepamuyen
maTtepwuan TbMHK, HeoTpassBa-
TbMHK, HeOTpasaBaLLM TbMHN, HEOTpassBaLLM 8 cm "
28 cm gnameTtsp 26 cm gnameTbp H
anameTtsp, 5 28 cm gnameTbp

Ccm BUCOYMHA

11.3 Tabnuum 3a roTBeHe 3a U3NUTBALLM UHCTUTYLIUMN.

UHdopmaumsa 3a usnuteailm naboparopumn

ManuTtBaHus cbrinacHo 60350-1.

¥ = | O @
~ B =
(°C) (MUH.)
Manku Tpagu- TaBa 3a 3 170 20 - 30 -
KeMkoBe | LWMOHHO ne- | neyeHe
20 6posi/ | yeHe
Tabna
Mankun [opeLy TaBa 3a 3 150 - 20-35 -
KenkoBe | Bb3AyX/ neyeHe 160
20 6posi/ | BeHTUNVMP
Tabna
Mankn [opewy TaBa 3a 2un4 150 - 20-35 -
Kenkose Bb3ayX/ neyeHe 160
20 6posi/ | BeHTMNVP
Tabna
Abbn- Tpagu- Ckapa/ 2 180 70-90 -
KOB Man, | LMOHHO ne- | padTt
2 TaBu YyeHe
320 cm
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

¥ 8 |= |k 80 |0
L | B o
(°C) (MUH.)

A6bN- [opeLy Ckapa/ 2 160 70-90 -
KOB naw, Bb3ayx/ padpTt
2 TaBu BEHTUNUP
@20 cm
Man- Tpagu- Ckapa/ 2 170 40 - 50 3arpelite dypHa-
avwna- LMOHHO ne- | padT Ta npegBapuTen-
HoBa YyeHe Ho 3a 10 MUHYTK.
TopTa,
dopma
3a Kemnk
@26 cm
MaH- [opeLy Ckapa/ 2 160 40-50 3arpevite dypHa-
avwna- Bb3AYX/ padT Ta npegBapuTen-
HoBa BEHTUNUP HO 3a 10 MUHYTK.
TopTa,
dopma
3a Kenk
@26 cm
Man- [opeLy Ckapa/ 2n4 160 40 - 60 3arpeiite dypHa-
avwna- Bb3AYX/ padT Ta npegBapuTen-
HoBa BEHTUNMP HO 3a 10 MUHYTK.
TopTa,
dopma
3a Kemnk
326 cm
Macnen- | lopely TaBa 3a 3 140 - 20 -40 -
Kn Bb3AYX/ neyeHe 150

BEHTUNMUP
Macnen- | lopely TaBa 3a 2n4 140 - 25-45 -
Kn Bb3ayx/ neyeHe 150

BEHTUNMP
Macnen- | Tpagu- Taga 3a 3 140 - 25-45 -
Kn LIMOHHO Ne- | neyeHe 150

yeHe
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PUXU U NOYUCTBAHE

1
e

¥ B (ERICIIO

(°C) (MUH.)

TocrT, 4 pun Ckapa/ 4 MakKc. 2 -3 Mu- 3arpevite dypHa-
— 6 6post padpTt HYyTW OT Ta npegsaputen-

efHarta HO 3a 3 MUHYTW.

CcTpaHa; 2

- 3 MUHY-

™ oT

apyrata

cTpaHa
Byprep Mpun Ckapa n 4 Makc. 20-30 MocTaBeTe ckapa-
oT ro- TaBa 3a Ta Ha YETBBLPTOTO
BexXao, oTuexaa- HWBO U TaBaTa 3a
6 6pos, He oTuexaaHe Ha
0,6 kr TPETOTO HMBO Ha

dypHaTa. O6bp-
HeTe SICTMETO Ha
nonosuHaTa Bpe-
Me 3a roTBeHe.
3arpeiite dypHa-
Ta npeaapuTen-
HO 32 3 MUHYTW.

12. TPUXUN N NMOYUNCTBAHE

& BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

12.1 BeneXxkKn oTHOCHO NOYUCTBAHETO

< [MouncreTe nuuesarta vacT Ha q)ypHaTa C MeKa Kbpna C Tonna soja v nek npe-
napart 3a no4ncTBaHe.

V3anonssanTe NoYncTBaLL, pasTBop, 3a Aa NoOYNCTUTE METanHUTE NOBbPXHOCTH.

Mpenapatun
3a noumncrtea- | [loyncteTe neTHarta c niek NOYMCTBALL NnpenaparT.
He
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rPUXU U NOYUCTBAHE

[MouncTBanTe BLTPELIHOCTTa cnef Besika ynotpeba. HatpynsaHust Ha MasHuHM

A U1 Apyru octaTblmM MoraT Aa Aosedat Ao noxap.
= Y]
CI BbB bypHaTa nnm no cTbknaTta Ha BpaTuykata MoXe Aa KoHAeH3upa Bnara. 3a
[a HamanuTe KoHAeH3auuaTa, octaBseTe dhypHaTta Aa pabotn 10 MuHYTV Npeawn

BcekugHeBHa | rOTBeHe. He cbxpaHsBanTe xpaHaTa BbB ypHaTa 3a nosede ot 20 MUHyTH.
ynotpe6a MopacylwasaiiTe BTPELLHOCTTa Ha ddypHaTa C Meka Kbprna cref Bcsika ynoTtpe-
6a.

[MouncTBariTe npyHagnexHocTuTe Ha oypHaTa crej BCSIKO NOn3BaHe U rm ocTa-

e, BAiTe Aa M3cbxHaT. Manon3gaiite Meka Kbpra ¢ Tonna Bofa W ek noymcTeaLy,
W npenapat. He nouncreaiite NnprHaanexXHoCTUTe B CbAOMUSITIHA.

He nouucrtarite He3anensawuTe akcecoapu C a6pa3v|BHo no4yncrTeallo cpea-

AKcecoapu | c1p0 yny npeameTy ¢ ocTpu pu6oBe.

12.2 HauuH Ha oTcTpaHaBaHe: Onopu Ha ckapaTta

OTcTpaHeTe onopuTte Ha ckaparta, 3a 4a NnoYncTmTe ypHaTa.

Ctbnka M3knoyeTe cypHaTta 1 nsva-
1 KanTe ga U3CTUHe.

Ctbnka | MagbpnaiTte npegHaTta vacT Ha
2 onopwuTe Ha ckapaTta oT cTpa-
HMYHaTa cTeHa.

Ctbnka M3gbpnarite 3agHaTta yacT Ha |

3 HOcaya Ha padpTa Ha ckapaTta 1 __,4 % P
OT CTeHaTa u A ussagerte. @/0 L LT T
2 a
Ctbnka | lNMocTtaBeTe HocaunTe Ha padTa %Z —
4 B oBpaTHa nocnefosaTenHocT. I
3agbpxawmTe WwWndToBe Ha Te- el ‘ d
neckonu4HWTe Bogayn Tpsibsa S

[ia co4art Hanpeg.

12.3 HauuH Ha usnonssaHe: NMMponUTUYHO NoyncTBaHe

MouncTteTe dypHaTa ¢ MMponnTUYHO NOYNCTBAHE.

/\  BHUMAHME!
Wma puck ot narapsiHusi.

A NPEAYNPEXOEHWUE!
AKO B CbLUMSA LKA MMa MOHTUPaHW APYru Ypeau, He rM u3nonssamnte
e[HOBPEMEHHO C Ta3n yHKUuusA. ToBa MOXe Aa NpuynHU noBpeda Ha dypHaTa.
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PUXU U NOYUCTBAHE

Mpeau NMuponuTMYHO NOYMCTBaHE:

MakntoueTe dypHaTa 1 ns-
YyakanTe ga U3CTuHe.

OTCcTpaHeTe BCUYKM akcecoa-
pu.

MouncTeTe noga Ha dypHaTta u
BbTPELLHOTO CTHKIO Ha BpaTaTa
C Tonna BoAa, Meka kbpna u
yMepeH nouncTeall npenapar.

MuponuTUyHO NoYncTBaHe

Ctbnka 1

Bneste B MmeHtoTO: NMounctBaHe rrrr/

Oonuus BpemeTpaeHe
C1 - Jleko nouncteaHe 1h

C2 - HopmanHo nouncresaHe 1h 30 min

C3 - LianoctHo nouncTeaHe 2 h 30 min
Crinka 2 OK - HaTucHeTe, 3a Aa n3bepeTte Nporpamara 3a No4YncTBaHe.
Crunka 3 OK - HaTUCHeTe, 3a Aa 3anovHeTe NoYNCTBAHETO.
Ctbnka 4 Cnep nouncTBaHe 3aBbpTETE KIoYa 3a PYHKUUKUTE 3a 3aTomnnsiHe Ha

M3KITYEHa No3nLKsl.

@ Mo Bpeme Ha no4nMcTBaHETO NamnuykaTa Ha d:)ypHaTa € U3KI4eHa.

Korato chypHaTa gocturHe 3agageHara Temneparypa, BpaTuykaTta ce 6nokupa. [lokato BpataTa

Ce OTKI4U, AncnneaT nokassa: a

KoraTto uncreHeTto NPUKNOYNn:

MakntoveTe dypHaTa 1 ns-
YakaviTe Aa U3CTUHe.

M3uncTeTe BbTpeLIHOCTTa C
MeKa Kbpna.

[MpemaxHeTe ocTaTbka OT ObHO-
TO Ha BbTPELUHOCTTA.
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12.4 HanoMHsiHe 3a noYyncTBaHe

®ypHaTta Bu HanomHsA Kora Aa A NoYMcTUTE C MUPOJSIUTUYHO NMOYUCTBAHE.

af wura va ekpaHa 3a 5 cekyHau cneg BCSIKO

3a Aa M3KNoYnTe HaNoMHsIHETO, BreaTe B
MeHto n nsbepete Hactpoiku, HanomHsHe 3a
noyncTBaHe.

roTBeHe.

12.5 Kak ce nounctBa: Bogocbabpxarten

Ctbnka MakntoyeTe dypHaTta.

1

Ctbnka | lMoctaBeTe AbNOOK CbA NOA BXoAa 3a napa.

2

CTbnka Hanewite Boga BbB Bogocbabpxkatens: 850 mn. [lobaBeTe numoHeHa kucenuHa: 5

3 YaeHn mbxnykn. Navakante 60 MUH.

Ctbnka | BxnioveTte dypHaTta u 3agante dyHkumsATa: Hucka BnaxHocT. HacTtpoiite Temnepary-
4 pata Ha 230°C. U3knioyeTe cpypHaTta cneg 25 MUH. 1 n3vakamTe JoKaTo U3CTUHE.
Ctbnka | BxmoveTte dypHaTta n 3agante dyHkumsATa: Hyucka BnaxHocT. HacTtpovite Temnepary-
5 pata mexay 130 n 230°C. UskntoyeTe dpypHata cneg 10 MUH. 1 n3yakante JokaTo us-

CTUHE.

® 3a fa npenoTBpaTUTe HATPYNBaHETO HA OCTaTbLM OT BAPOBUK, U3MNpa3saiTe pe3epsoapa 3a
BOAA Crief BCSAKO roTBeHe ¢ napa.

KoraTto nouncrBaHeTo NMPUKNYK:

MakntoyeTe ypHa- M3npasHeTe pesep- M3nnakHeTe pe3epBoapa Mounctete Tpbbata
Ta. BOapa 3a Bofa. 3a BoAa 1 nouncteTe ocTta- 3a OTTUYaHe ¢ To-
BwxTe rnasa ,Bce- Hanus BapoBWK C Meka nna Bofa v HeXeH
KMOHEBHA ynoTpe- Kbpna. noyncTBaLy, npena-
6a”, ,Manpa3saHe part.
Ha pe3epBoapa 3a
Boga”.

TabnuuaTta no-gony nokassa obxBaTta Ha TBbPAOCT Ha BogaTta (dH) cbC CbOTBETHOTO HMBO Ha
oTnaraHe Ha Kanuui n ka4ecTBoTO Ha BogaTa. KoraTo HMBOTO Ha TBbPAOCT Ha BodaTa
HaaBuwaga 4, HanbIHETE YekMeaxeTo 3a Boda ¢ byTunupaHa Boaa.
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TBbpAOCT Ha BogaTa TecToBa OTtnaraHe Ha Knacudmka- | MNMoumncrean-
JieHTa kanuuu (mg/l) UMA Ha BO- Te pe3epBoa-
Hugo dH para pa 3a Boga
Ha BCeku
1 0-7 |:| 0-50 Meka 75 yukbna -
[ — a5 mecen
2 8-14 E 51-100 yMepeHo 50 yukbna - 2
TBbpAa meceua
3 15-21 E 101 - 150 TBbpaa 40 yykbna -
1,5 mecena
4 22 -28 m noseuye oT 151 MHOTO TBbp- 30 yukbna - 1
na mecel|,

12.6 Kak ga npemaxHeTe n nHctanupare: Bpara

Bpartata Ha dpypHaTa nma Tpu cTbkneHn naHena. Moxete ga oTCcTpaHuTe BpaTtaTa Ha dypHaTta
N BbTPELLUHNUTE CTBKIEHN NaHenu, 3a Aa rm nounctute. lNpoyeteTe N3LAN0 MHCTPYKUMUTE
JM3BaxagaHe n MOHTVMpaHe Ha BpaTaTa’, npeau Aa U3BaguTe CTbKIEHUTE NaHenu.

NPEOYNPEXOEHUE!
He n3nonaeante ypHaTa 6€3 CTbKNeHUTE NaHenu.

Ctbnka | OTBOpeTe M3USNO BpaTaTta v OTKpUii-

1 Te nNaHTaTta OT AsfcHaTa 1 cTpaHa.

Ctbnka M3nonsBaiiTe oTBEPTKA, 3a Aa NO-

2 BAWUrHeTe N 06bpHETE AOKpaK NocT-
4YeTO Ha NaHTaTa OT AsicHaTa cTpaHa.

Ctbnka | OTkpwiiTe naHTaTta OT fsiBaTa 4acT Ha

3 BpaTara.

Ctbnka | lNMoBaurHeTe n 3aBbpTETE U3LANO NO-

4 CTa Ha nsBaTa naHra.
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Ctbnka | 3aTBopeTe BpaTaTta Ha pypHaTta Ha-

5 MonoBMHa A0 MbPBOTO Bb3MOXHO MNo-
noxeHue 3a oTBapsiHe. Crieq ToBa
NnoBAUrHeTe, ApPbIHETE Hanpes v us-
BazieTe BpaTaTta OT rHe3goTo.

Ctbnka | [NocTaBeTe BpaTaTa BbpXy Meka Kbp-

6 na Ha ctabunHa NoBbPXHOCT.

Ctbnka | XBaHeTe pamkaTa B ropHaTa 4acTt Ha

7 BpaTata (B) oT ABeTe n cTpaHu u Ha-
TUCHETE HaBbTPE, 3a Aa ocBoboanTe
e3nyeTo.

Ctbnka | W3gbpnainTte pamkaTta Ha Bpatata

8 KbMm cebe cu, 3a oa A nsBaguTe.

Ctbnka | XBaHeTe CTbKNEHWUTE NaHenu Ha Bpa-

9 TMYKaTa 3a ropHaTa 4yacT 1 BHUMa-
TeNHO ' n3gbpnanTe eauH No eauH.
3anoyYHeTe OT Hal-roOpHWUSA NaHen.
YBeperTe ce, 4Ye CTBLKIOTO ce Nibara
HaMmbHO MO noanopuTe.

Ctbnka [MouncreTe CTbKNEHUTE NaHenu ¢ BO-

10 Aa un canyH. BHumartenHo nogcylierte
CTbKNeHuTe naHenu. He nouncrearite
CTbKNeHUTE NaHenv B CbAOMUSANHA
MaLlmHa.

Ctbnka | Cnep nounctBaHe MOHTUpaWTE CTb-

11 KMeHuTe naHenu n spartarta Ha dyp-

HaTa.
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YBepeTe ce, 4ye CTe NOCTaBUMMN CTbKIEHNUTE
naHenu (A n B) B npaBunHata
nocnepoBaTtenHocT. [poBepeTe 3a cumson /
MapKupoBKa Ha CTpaHaTa Ha CTbKIeHus na-
Hesl, BCEKM OT CTbKIEHWUTE NaHenu uarnexana
pasnnyHO 3a yrecHeHve Ha pasrnobsaBaHeTo
n crnobsiBaHeTo.

Mpwn npaBuneH MOHTax rapHuTypaTa Ha Bpa-
TaTa Lpaksa.

YBepeTe ce, Ye CTe MOHTMPanu CpeaHusi Bb-
TPEeLLEeH CTbKIeH NaHen NpaBuiiHO B rHe3da-
Ta.

12.7 Kak gpa nogmeHwuTe: Jlamna

/\  BHUMAHME!
OnacHoCT OT TOKOB yAap.
JlamnaTa moxe ga e ropetya.

BuHarun OPBXTEe XanoreHHarta flaMmna Cc Kbpna, 3a fa npeaorespatuTte U3rapaHeTo Ha
OCTaTb4HaTa Ma3HuUHa BbpXy Namnarta.

lMpeau aa cmeHuTe namnara:

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
MakntoueTe dypHaTa. M3ua- MakntoyeTe doypHaTa oT enek- | [NoctaBeTe napye nnat Bbpxy
KanTe, gokaTo pypHaTa us- TpudeckaTa mpexa. OBbHOTO Ha dypHaTa.

CTUHE.

3agHa namna

Ctbnka 3aBpreTe CTbKNeHna Kanak, 3a fa ro n3sagute.
1

Ctbnka [NouncTteTe CTbKNEHWs Kanak.
2
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Ctbnka | CmeHeTe KpyluKaTa Cc MOAXOASALLA KPYLLUKa, ycTonumBa Ha Temnepatypa ot 300 °C.
3

Ctbnka | [locTaBeTe CTbKNEHUS Kanak.

4

13. OTCTPAHABAHE HA HEU3INPABHOCTMU

A BHUMAHUE!
Bx. rmaBa "besonacHocT".

13.1 Kak ga noctbnure, ako...

3a cny4vyauTe, KOUTo nunceart B Ta6n|/|u,aTa, MOJA, CBbpPXeTe ce C OTOpU3npaH CcepBuas.

dypHaTa He ce BKIOYBa UMK He 3arpsiea

Mpobnem

MpoBepeTe panu...

He moxeTe Aa aktnBmpate unm pabotute ¢
dypHaTa.

d)ypHaTa € NpaBUHO CBbp3aHa KbM €NeKTpo-
3axpaHBaHEeTO.

d)ypHaTa He ce 3aTonna.

ABTOMaTUYHOTO M3KIOYBAHE € AeaKTUBUPaHo.

dypHaTa He ce 3aTonns.

BpataTta Ha cbypHaTa e 3aTBOpeHa.

dypHaTa He ce 3aTonns.

ﬂpennasMTenﬂT He € n3rop4rn.

d)ypHaTa He ce 3aTonna.

3aKnoyYBaHETO € U3KITHYEHO.

KoMnoHeHTun

Mpo6nem

lMpoBepeTe Aanu...

Jlamnuykata e usknoveHa.

[MeyeHe ¢ BNaXXHOCT - € BKIOYEHa.

Ilamnuykata He paboTu.

Ilamnuykara e nsropsina.

TepmocoHaa He paGoTu.

LencensT Ha TepMocoHaa e U3Lsno BkapaH B
rHe3noTo.

Kopose 3a rpeLuka

Ha gucnnes ce nokasBa...

MpoBepeTe panu...
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KopoBe 3a rpeluka

Err C2 M3BaguxTe wencena Ha TepMocoHaa OT rHe-
3g0T0.

Err C3 BpataTta Ha chypHaTa e 3aTBOpeHa WUnm 3akro-
YyarkaTa He e nospefeHa.

Err F102 Bpatarta Ha chypHaTa e 3aTBOpeHa.

Err F102 3aknoyankarta Ha BpaTtaTa He e NnoBpeeHa.

00:00 Vmalue npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3agan-

Te 4ac OT AeHOHOoWHneTOo.

AKO AVCNNenT nokassa KoA C rpeLlka, KOMTO He e yNnoMeHaT B HacTosiaTta Tabnuua, naknveTe
npeanasuTens v cries ToBa ro BKMOYETE HAHOBO, 3a a pectapTuparte dypHaTta. AKO KOOBT C
rpeLLka ce NosiBu OTHOBO, OGbPHETE Ce KbM OTOPU3MPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

MouncrtBaHe

Mpo6nem

MpoBepeTe Aanu...

BbB BbTpeLLHOCTTa Ha oypHaTa MmMa Boaa.

Vima npekaneHo MHOro BoJa B pe3epsoapa 3a
Boda.

o
l_l — WHOUKaATOPBT HE CBETU.

Hsiva Boga B pesepBoapa 3a Boga. Ako Boga-
Ta 3anoyHe Aa 13Tnya BbB hypHaTa U MHAMKa-
TOPBT € M3KIIOYEH, CBbPXETE Ce C 0TOPU3MpPaH
cepBus.

I_I — MHOUKaTOP®T CBETU.

B pesepBoapa nma gocrtatbuHo BoAa. Ako pe-
3epBOapbLT € MbEH, a MHAVMKATOPBT NPOAbLI-
XaBa Aa CBeTU, CBbPXEeTe ce C 0TopusnpaH
cepBu3.

[oTBeHeTO Ha napa He paboTu.

Hsma octatbueH BapoOBKK BbB BXOOHUA OTBOP
3a naparta.

[oTBeHeTO Ha napa He paboTu.

Mma Bopa B pesepsoapa 3a Boaa.

OTHema noBeye OT TP MUHYTH, 3a Aa ce U3-
npasHu BOAHWsI pe3epBoap Unv Bogarta ustnya
OT OTBOpaA Ha BX0oAa 3a napa.

Hsima ocTaTb4yeH BapoOBUK BbB BXOAHWS OTBOP
3a napara. NouncTeTe BogHMS pe3epsoap.
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13.2 [laHHM 3a cepBU3HO 06CNyXXBaHe

AKO HE MOXeTe ja HaMepuTe pelueHre Ha npobrema camu, o6 bpHeTE ce KbM TbproseLa cu

UNY KbM YMbIHOMOLLEH CePBU3EH LIEHTBP.

[laHHuTe, HEOBX0AMMM 33 CEPBU3HUS LIEHTBLP, Ca NOCOYEHN Ha TaberkaTa ¢ AaHHW. TabenkaTta
C JaHHY ce HamMupa Ha NpeaHaTa pamka Ha BbTPELUHOCTTa Ha dypHaTa. He oTcTpaHsiBaiite

TabernkaTta ¢ AaHHU OT BbTPELUHOCTTa Ha (ypHaTa.

lMpenopbyBame Bu aa 3anuwere gaHHUTe TYK:

Mogen (MOD.) |

Howmep Ha mpogykT (PNC) | L

CepueH HOmMep (S.N.) | L

14. EHEPTMMHA E®QEKTUBHOCT

14.1 UHcpopmauma 3a npoaykta n UHopmaLmoHeH nUcCT 3a

npogykra*
Mme Ha pocTaBumk Electrolux
EOCBP77V 949494801
MaeHTndmkaumsa Ha mogena EOC6P77X 949494813
KOCDP77X 949494820
MHpekc Ha eHepruinHa edekTUBHOCT 81.2
Knac Ha eHeprumnHa eeKkTMBHOCT A+

KoHcymauums Ha eHeprusi npu cTaHaapTHO HaToBapBaHe,
KOHBEHLIMOHANEH PeXnM

0.93 kWh/uuken

KoHcymauwst Ha eHeprust mpu cTaHgapTHO HaToBapeaHe,
dhopcupaH pexum Ha BeHTunaTopa

0.69 kWh/uuken

Bpoin KyxuHu

TOMMUHEH N3TOYHUK

EnektpuyectBo

Cuna Ha 3Byka

72 n

Tun dypHa

BrpageHa dypHa
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EOC6P77V 33.7 kr
Maca EOC6P77X 33.4 kr
KOCDP77X 34.2 kr

*3a EBponevickns cbioc cernacHo PernamerTtn (EC) 65/2014 1 66/2014.

3a Peny6nuka Benapyc cbrnacHo STB 2478 — 2017, Mpunoxexune G; STB 2477 — 2017, AHekcun
AwnB.

3a YkpaiiHa cbrnacHo 568/32020.

KnacbT Ha eHepruiiHa ebeKTUBHOCT He e NpUnoxum 3a Pycus.

EN 60350-1 - [lomaluHmn en. ypeau 3a roteeHe - Yact 1: [lnanasoHun, dypHU, pypHu Ha napa u
rpunoee - HaunHu 3a nuamepBaHe Ha eheKTMBHOCTTA.

14.2 EHeprocnecTtaBawa

dJypHaTa CbabpXxa q)yHKLI,VIVI, KOUTO BW NO3BONABAT Aa cnecTtdaBaTe eHeprua npu
€XXeJHEBHOTO roTBeHe.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha (pypHaTa e 3aTBOpeHa, korato oypHaTta paboTu. He otBapsite
BpaTaTta Ha dpypHaTa TBbpAe YeCTo No BpeMe Ha roTeeHe. [ogabpxarite ynimbTHEHNETO Ha
BpaTaTa YMCTO 1 Ce yBepeTe, Ye e Aobpe hMKCMpaHo B CBOSITA NO3ULIMS.

M3nonaBaiiTe meTanHu roTBapcku CboBe, 3a Aa NofobpUTE EHEeprocnecTsaBaHeTo.

KoraTo e Bb3MOXHO, He 3arpsiBarite npeaBapuTenHo ypHaTta, npean roteeHe.

KoraTo npuroTBATe HAKOMKO ACTUA HaBeOHBbX, CBEXAANTe UHTEPBanNUTe MeXay roTBEHETO UM
00 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn Bb3MOXHOCT n3nonssarte QyHKUMMTE 3a rOTBEHE C BEHTUMATOP, 3a Aa necture
enekTpoeHeprus.

OcTtaTb4Ha TonnuHa

BeHTunatopbT M namnuykata npoabikasaTt ga pabortar. Korato nskniounte ypHaTta,
AVCNNeaT nokasea octaTbyHaTa TonnuHa. MoxeTe Aa usnonssaTe Tasn TonnuHa, 3a ga
ObpXUTE XpaHaTa Tonna.

KoraTo npogbmkuTenHocTTa Ha rotBeHe e no-ronsma ot 30 MUHYTW, HamaneTe
Temnepatyparta Ha dypHaTta 4o MruHumMyM 3 — 10 MUHYTU Npean Kpasi Ha rOTBEHETO.
OcTartbyHaTa ToNnMHa BbTpe BbB (hypHaTa e NPOABIMKA Aa FOTBK.

M3nonsBanTe octaTbyHaTa TONMWHA, 3a Aa 3aTonnsaTe ApYrn XpaHu.

MoarpsABaHe Ha xpaHa

MN3bepeTe Hait-HUCKaTa Bb3MOXHa TeMrnepaTypHa HacTpoiika, 3a Aa u3nonssarte octarbyHaTa
TONNMHa 1 Aa nogabpxarte ACTUsTa Tonnu. VIHAMKaTopbT 3a ocTaTb4yHa TONMHA Unn
TemnepaTypa ce nosiesBa Ha AuCnnes.

FoTBeHe c U3KnOYeHa namnunyka

M3knoyeTe namnuykaTa no Bpeme Ha rotBeHe. Bknioysarite 4 camo, Korato umaTte Hyxaa ot
Hes.

MNMeyeHe c BNaxHocT

PyHKUMS, pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprus No Bpeme Ha rotBeHe.
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Korato nsnonssate Tasu yHKUMs, NamnaTta aBTOMaTU4Ho ce uaknoysa cneq 30 cekyHau.
Moxe ga BknuMTE NnamnuykaTa OTHOBO, HO TOBA AENCTBME e HaMarnu O4akBaHOTO

eHeprocnecTaBaHe.

15. CTPYKTYPA HA MEHIOTO

15.1 MeHi0

Y

— - n3bepeTe, 3a ga Bnesete B MeHio.

MeHtio cTpyKTypa

Y
MomoL npu roTBeHe ¥

MouncteaHe rrrr/

HacTpoiiku @

N3bepete Me-

[MoTBbpAeTe Ha-

M3bepeTe Ha-

[MoTBbpAeTe Ha-

Ctbnka 1 CTtbnka 2 Crtbnka 3 CTtbnka 4 Ctbnka 5
N N
O 3 \ 3
DD VYR
=& oK 01-012 oK
Hactporite

CTOMHOCTTa n

Ht0, HacTporiku. cTpoikaTa. cTpoikaTa. cTpoikaTa. oK
HaTucHeTe .
HacTpowku
o1 Yac oT geHoHowmeTo [MpomsiHa 02 ApkocT Ha ekpaHa 1-5
03 3ByK Ha byToHUTE 1 - bunin 04 Cwuna Ha 3ByK. cur- 1-4
2 - Wpak Han
3 - N3knto-
YeH 3BYK
05 Tepmoconga Oew- 1 - Anapma 06 Bposy Bkn. / N3kn.
cTBUE n cTon
2 - Anapma
o7 OcBeTnexve Bkn. / N3kn. 08 Bbp3o HarpsiBaHe Bkn. / N3kn.

46/576




CTPYKTYPA HA MEHIOTO

Hactpowku
09 HanowmHsiHe 3a nouyu- Bkn. / N3kn. 010 | Aemo pexum AkTrBMpAaLL
cTBaHe koa: 2468
011 | CodTyepHa Bepcusi MpoBepka 012 | 3aHynsBaHe Ha Ha- Oa/He
CTpovkute

16. ONA3BAHE HA OKOJIHATA CPEQOA

A%
PeLMKJ'II/IpaI/ITe MaTtepuanntTe CbC cumBona T, MNocTaBsiiTe ONakoBKNTE B CbOTBETHUTE
KOHTeVIHepM 3a peuunKknmpaHeTo M. [TomorHeTe 3a onas3BaHeTO Ha OKonHaTa cpeoaun
YOBELLUKOTO 3[paBe, KakKTo 1 3a peyuKnmpaHeTo Ha oTnaabUn OT efIeKTPUYECKU N eNNEKTPOHHU

ypean. He na3xsbpnsiTe ypeaure, 03Ha4yeHn cbc cumaonal :E 3aegHo ¢ butoBaTa cMmeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHMSA NYHKT 3@ peLumKknMpaHe unm ce oobpHeTe KbM Ballata obLnHcka

cnyxba.
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PENSAMOS EN USTED

Gracias por adquirir un electrodoméstico Electrolux. Ha elegido un producto que lleva décadas
de experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, ha sido disefiado pensando
en usted. Asi pues, cada vez que lo utilice, puede tener la seguridad de que obtendra siempre
excelentes resultados.

Le damos la bienvenida a Electrolux.

Visite nuestro sitio web para:

Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y
reparacion:

www.electrolux.com/support

Registrar su producto para recibir un mejor servicio:

U www.registerelectrolux.com

Comprar accesorios, articulos de consumo y piezas de recambio originales para su
aparato:

www.electrolux.com/shop

Para mas recetas, consejos y resolucion de problemas, descargue la aplicacion My
Electrolux Kitchen.

2 Available on the A\, GET IT ON
« App Store ’/’ Google Play

ATENCION AL CLIENTE Y SERVICIO

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Cuando se ponga en contacto con nuestro Centro de servicio técnico, asegurese de tener los
siguientes datos disponibles: Modelo, cédigo numérico del producto (PNC), nimero de serie.
La informacion se encuentra en la placa de caracteristicas.

/N Advertencia / Precaucién - Informacién sobre seguridad
@ Informacién general y consejos
Informacién relativa al medioambiente

O @&

2

Salvo modificaciones.

CONTENIDO

1. INFORMACION SOBRE SEGURIDAD..... 49 2.5 Limpieza Pirolitica.........c...ccoeeeve..
2.6 Coccion al vapor.........
2.7 lluminacién interna

1.1 Seguridad de nifios y personas

vulnerables.........ccccoeeeeeiiiiiiiiieeeee 50 2.8 Asistencia tecni
1.2 Instrucciones generales de 29 Elslls.enc!a} ECNICA. e
seguridad......ccccceeeeiiiee e 50 ' IMINACION. oo

3. INSTALACION.........

3.1 Empotrado
3.2 Fijacion del horno al mueble.......... 57

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD......... 51

2.1 Instalacion..........cccceeeeeeieiiiiiiis
2.2 Conexion eléctrica...

48/576



INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO............. 58 10.2 Desconexion automatica............. 74
4.1 Resumen general 58 10.3 Ventilador de enfriamiento........... 75
4.2 ACCESONIOS....ccvveeeeeaiieae e e 58 11. CONSEJOS.........coocirrrreersnnee e 75
5. COMO ENCENDER Y APAGAR EL 11.1 Horneado humedo + ventilador... 75
HORNO........oiiiirire e 59 11.2 Horneado humedo + ventilador -
5.1 Mandos escamoteables 59 accesorios recomendados................... 76
5'2 Panel de mandos. ... 11.3 Tablas de coccién para organismos
) de CONtrol.......coovveveeeceeeeeeeeeee 77
. ANTES DEL PRIMER USO...........ccceeurnn.
6 S uso 60 12. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA.............. 79
6.1 Limpieza inicial...........ccccoecvveeennnnes 60 .
. R, 12.1 Notas sobre la limpieza............... 79
6.2P lent It TR 60
recaientamiento inicia 12.2 Cémo quitar: Carriles de apoyo ..80
7. USO DIARIOQ........cicciiiirririrreeereeeessesannaaanae 61 12.3 Instrucciones de uso:
7.1 Coémo ajustar: Funciones Limpieza pirolitica............cccccoeennn 80
d€ COCCION......ceiecici e 61 12.4 Aviso de limpieza........................ 81
7.2 Funciones de coccion.................... 61 12.5 Cémo limpiar: Deposito
7.3 Notas sobre: Horneado himedo de agua.......coceciiiiiiiii s 81

+ ventilador.........oooeeiiiiie
7.4 Depdsito de agua

7.5 Como ajustar: Coccion asistida..... 64 13, SOLUCION DE PROBLEMAS................. 85
7.6 Coccion asistida................coooeeeeeee 64 13.1 QU hacer si......... 85
8. FUNC'ONES DEL RELOJ ......................... 70 132 Datos de Servicio _________________________ 87
8.1 Funciones de reloj............c..ceuee 70 14. EFICACIA ENERGETICA......coveeeerrreens 87

8.2 Como ajustar: Funciones de reloj..70

9. INSTRUCCIONES DE USO: informacion del producto*................... 87
ACCESORIOS......ccciiieiirecireireeni e reanernnes 71 14.2 Ahorro energético _______________________ 88
9.1 Insercion de accesorios................. 71 15. ESTRUCTURA DEL MENU..................... 89
9-2.50N0a tOIMICA. .orvsvsvsvrc 2 5.4 MENGe....ooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 89
10. FUNCIONES ADICIONALES................... 74
0. FUNCIONES clo S 16. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES....... 90
10.1 BIOQUEOD. ....eeeeiiieeeeiieee e 74

1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace responsable
de lesiones o danos producidos como resultado de una
instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre estas
instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.
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INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

1.1 Seguridad de nifnos y personas vulnerables

Este aparato puede ser utilizado por ninos de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los ninos de menos de 8 anos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los niflos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los niflos y deséchelo de forma adecuada.

- ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
nifios y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para ninos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifos sin supervision.

1.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso domestico.

Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.

- Si el cable de alimentacion sufre algun dano, el fabricante,
su servicio técnico autorizado o un profesional tendran que
cambiarlo para evitar riesgos.

- ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
apagado antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo
de descarga eléctrica.

- ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste mucha
atencion para no tocar las resistencias.

Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar
o introducir accesorios o recipientes.

Utilice unicamente la sonda térmica (la sonda de
temperatura interna) recomendada para este aparato.

Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacién, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden
inverso.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la placa si no quiere aranar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese
aficos.

- Antes de la limpieza pirolitica, retirar todos los accesorios y
cualquier depoésito/derrames que haya en el interior del
horno.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

/I ADVERTENCIA!
Solo un técnico cualificado puede instalar el aparato.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

* Retire todo el embalaje.
* No instale ni utilice un aparato dafiado.
+ Siga las instrucciones de instalacion suministradas con el aparato.

» Tenga cuidado al mover el aparato, porque es pesado. Utilice siempre guantes de
proteccion y calzado cerrado.

* No tire nunca del aparato sujetando el asa.
+ Instale el aparato en un lugar seguro y adecuado que cumpla los requisitos de instalacion.

» Respete siempre la distancia minima entre el aparato y los demas electrodomésticos y
mobiliario.

* Antes de montar el aparato, compruebe si la puerta del horno se abre sin limitaciones.

» El aparato esta equipado con un sistema de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse con la
fuente de alimentacion eléctrica.

Altura minima del armario (Altura minima del ar- 590 (600) mm
mario debajo de la encimera)

Ancho del armario 560 mm
Profundidad del armario 550 (550) mm
Altura de la parte frontal del aparato 594 mm
Altura de la parte trasera del aparato 576 mm
Anchura de la parte frontal del aparato 595 mm
Anchura de la parte trasera del aparato 559 mm
Fondo del aparato 569 mm
Fondo empotrado del aparato 548 mm
Fondo con la puerta abierta 1022 mm
Tamano minimo de la abertura de ventilacion. 560x20 mm
Abertura situada en la parte trasera inferior

Longitud del cable de alimentacion. El cable esta 1500 mm
en la esquina derecha de la parte trasera

Tornillos de montaje 4x25 mm

2.2 Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y descargas eléctricas.

» Todas las conexiones eléctricas deben realizarlas electricistas cualificados.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

» El aparato debe conectarse a tierra.

» Asegurese de que los parametros de la placa de caracteristicas son compatibles con los
valores eléctricos del suministro eléctrico.

» Utilice siempre una toma con aislamiento de conexion a tierra correctamente instalada.

» No utilice adaptadores de enchufes mdltiples ni cables prolongadores.

» Asegurese de no provocar dafios en el enchufe ni en el cable de red. Si es necesario
cambiar el cable de alimentacion del aparato, debe hacerlo el centro de servicio técnico
autorizado.

» Evite que el cable de red toque o entre en contacto con la puerta del aparato o con el hueco
por debajo del aparato, especialmente mientras funciona o si la puerta esta caliente.

» Los mecanismos de proteccién contra descargas eléctricas de componentes con corriente y
aislados deben fijarse de forma que no puedan aflojarse sin utilizar herramientas.

» Conecte el enchufe a la toma de corriente Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al enchufe del suministro de red una vez finalizada
la instalacion.

+ Silatoma de corriente esta floja, no conecte el enchufe.

* No desconecte el aparato tirando del cable de conexién a la red. Tire siempre del enchufe.

» Use Unicamente dispositivos de aislamiento apropiados: linea con proteccién contra los
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse del soporte), dispositivos de fuga a
tierra y contactores.

» Lainstalacion eléctrica debe tener un dispositivo de aislamiento que permita desconectar el
aparato de todos los polos de la red. El dispositivo de aislamiento debe tener una apertura
de contacto con una anchura minima de 3 mm.

» Cierre completamente la puerta del aparato antes de enchufar el cable de alimentacion a la
toma de corriente.

» El aparato se suministra con enchufe y cable de red.

Tipos de cables aplicables para su instalacion o cambio para Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Para la seccion del cable, consulte la potencia total de la placa de caracteristicas. También
puede consultar la tabla:

Potencia total (W) Seccion del cable (mm?)
maximo 1380 3x0.75

maximo 2300 3x1

maximo 3680 3x1.5

El cable de tierra (cable verde/amarillo) debe ser 2 cm mas largo que los cables de fase y
neutro (cables azul y marron).
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.3 Uso

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones, quemaduras y descargas eléctricas o explosiones.

* No cambie las especificaciones de este aparato.

» Asegurese de que las aberturas de ventilacion no estan bloqueadas.

* No deje el aparato desatendido durante el funcionamiento.

* Apague el aparato después de cada uso.

» Tenga cuidado al abrir la puerta del aparato mientras funciona. Puede liberarse aire
caliente.

» No utilice el aparato con las manos mojadas ni con agua en contacto.

* No ejerza presion sobre la puerta abierta.

» No utilice el aparato como superficie de trabajo ni para depositar objetos.

» Abra la puerta del aparato con cuidado. El uso de ingredientes con alcohol puede provocar
una mezcla de alcohol y aire.

» No deje que los chispas ni las llamas abiertas entren en contacto con el aparato cuando
abra la puerta.

* No coloque productos inflamables o articulos mojados con productos inflamables dentro,
cerca o sobre el aparato.

A ADVERTENCIA!
Podria dafiar el aparato.

» Para evitar dafnos o decoloraciones en el esmalte:
— no coloque recipientes ni otros objetos directamente en la base.
— no coloque papel de aluminio directamente en la parte inferior del interior del aparato.
— no ponga agua directamente en el aparato caliente.
— no deje platos humedos ni alimentos en el aparato una vez finalizada la coccion.
— tenga cuidado al retirar o instalar los accesorios.
» La pérdida de color del esmalte o el acero inoxidable no afecta al rendimiento del aparato.
+ Utilice una bandeja honda para pasteles hiumedos. Los jugos de las frutas provocan
manchas permanentes.
+ Cocina siempre con la puerta del aparato cerrada.

» Si el aparato se instala detras de un panel de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté cerrada mientras funciona el aparato. El calor y la
humedad pueden acumularse detras de un panel del armario cerrado y provocar dafios al
aparato, el alojamiento o el suelo. No cierre del panel del armario hasta que el aparato se
haya enfriado completamente después de su uso.

2.4 Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones, incendios o dafos al aparato.

+ Antes de proceder con el mantenimiento, apague el aparato y desconecte el enchufe de la
red.

» Asegurese de que el aparato esté frio. Los paneles de cristal pueden romperse.

« Cambie inmediatamente los paneles de cristal de la puerta que estén dafados. Pdngase en
contacto con el servicio técnico autorizado.

» Tenga cuidado al desmontar la puerta del aparato. jLa puerta es muy pesada!
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Limpie periédicamente el aparato para evitar el deterioro del material de la superficie.
Limpie el aparato con un pano suave humedecido. Utilice solo detergentes neutros. No
utilice productos abrasivos, estropajos duros, disolventes ni objetos metalicos.

Si utiliza aerosoles de limpieza para hornos, siga las instrucciones de seguridad del envase.

2.5 Limpieza Pirolitica

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones / Incendios / Emisiones quimicas (humos) en el modo pirolitico.

Antes de realizar una autolimpieza pirolitica o la funcion de Primer uso, elimine de la
cavidad del horno:

— cualquier resto de comida, aceite o grasa.

— todos los objetos desmontables (incluidos estantes, carriles laterales, etc. suministrados
con el producto), en especial todos los recipientes, sartenes, bandejas, utensilios, etc.
antiadherentes.

Lea atentamente todas las instrucciones de la limpieza pirolitica.

Mantenga a los nifios alejados del aparato cuando se realiza la limpieza pirolitica.

El aparato alcanza altas temperaturas y se libera aire caliente de las salidas de ventilacion

delanteras.

La limpieza pirolitica es una operacion a alta temperatura que puede liberar humos de los

residuos de coccion y de los materiales de fabricacion, por lo que recomendamos

encarecidamente a los consumidores:

— asegurar una correcta ventilacion durante y después de cada limpieza pirolitica.

— asegurar una correcta ventilacion durante y después del primer uso a maxima
temperatura.

A diferencia de los seres humanos, algunas aves y algunos reptiles pueden ser muy
sensibles a los posibles humos emitidos durante la limpieza de todos los hornos piroliticos.

— Retire cualquier mascota (especialmente pajaros) de las proximidades del aparato
durante y después de la limpieza pirolitica y use primero la temperatura maxima para
una zona bien ventilada.

Las mascotas de pequefo tamafo también pueden ser muy sensibles a los cambios de

temperatura localizados cerca de los hornos mientras se realiza el programa de

autolimpieza pirolitica.

Las superficies antiadherentes de recipientes, sartenes, bandejas, utensilios, etc., pueden

dafarse por las altas temperaturas de la limpieza pirolitica y también pueden ser fuente de

humos dafinos de baja intensidad.

Los humos emitidos por todos los hornos piroliticos y residuos de coccién descritos no son

daninos para las personas, incluidos los nifios, o personas con problemas médicos.

2.6 Coccion al vapor

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones y dafios en el aparato.

El vapor liberado puede causar quemaduras:
— No abra la puerta del aparato durante la coccion al vapor.

— Abra la puerta del aparato con cuidado después del funcionamiento de la coccién al
vapor.
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2.7 lluminacioén interna

ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.

» En cuanto a la(s) bombilla(s) de este producto y las de repuesto vendidas por separado:
Estas bombillas estan destinadas a soportar condiciones fisicas extremas en los aparatos
domésticos, como la temperatura, la vibracion, la humedad, o estan destinadas a senalar
informacion sobre el estado de funcionamiento del aparato. No estan destinadas a utilizarse
en otras aplicaciones y no son adecuadas para la iluminacion de estancias domésticas.

+ Este producto contiene una fuente luminosa de la clase de eficiencia energética G.
» Utilice solo bombillas de las mismas caracteristicas .
2.8 Asistencia tecnica

» Para reparar el aparato, pongase en contacto con el centro de servicio autorizado.
» Utilice solamente piezas de recambio originales.

2.9 Eliminacion

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

» Contacte con las autoridades locales para saber como desechar correctamente el aparato.

» Desconecte el aparato de la red.

« Corte el cable eléctrico cerca del aparato y deséchelo.

» Retire el pestillo de la puerta para evitar que los nifos o las mascotas queden atrapados en
el aparato.

3. INSTALACION

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

3.1 Empotrado
A tube. /electrol
@D YouTube Loloumecomesctotex

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Resumen general

o] ] Héb

_'®// C O N

i
[ -
El Panel de mandos

H Mando de las funciones de coccion
H Pantalla

B Mando de control

H Compartimento de agua

[ Resistencia

Toma de la sonda térmica

B Bombilla

B} Ventilador

] Soporte de parrilla extraible

tH Tubo de desaglie

] Valvula de desagiie

Posiciones de las parrillas

@] Entrada del vapor

4.2 Accesorios

* Parrilla
Para utensilios de cocina, moldes de pasteleria, asados.
+ Bandeja
Para bizcochos y galletas.
» Parrilla/sartén para asar
Para hornear y asar o como bandeja para grasa.
» Sonda térmica
Para medir la cantidad de alimentos que se han cocinado.
» Carriles telescépicos
Con los carriles telescopicos es mas facil colocar y quitar los estantes.
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COMO ENCENDER Y APAGAR EL HORNO

5. COMO ENCENDER Y APAGAR EL HORNO

5.1 Mandos escamoteables

Para usar el aparato, presione el mando. El mando sale del alojamiento.

5.2 Panel de mandos

Gire el mando

Sensores del panel de control Pulse
O 'ss & ? OK
e
Tempo- Calenta- Sonda tér- Confirmar @
. miento Luz ) }
rizador e mica ajuste
rapido

Q)

Seleccione una funcion de coccion para encender el horno.

Gire el mando de las funciones de coccién hasta la posicion de apagado para apagar el horno.

2:34

Cuando el mando de las funciones de coccion
se encuentra en la posicion de apagado, la
pantalla cambia al modo de espera.

Al cocinar, la pantalla muestra la temperatura,

=ELHD =E'D la hora y otras opciones disponibles.
S CEe e — Pantalla con funciones principales.
@HL'.I_” ?_rn'_o»nmo
B = himin:s = g
AYAYGF L YR

Indicadores de pantalla

&

Bloqueo

%

Coccion asistida

wl

Limpieza

e

Ajustes

>»>

Calentamiento rapido
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ANTES DEL PRIMER USO

Indicado-
res de tem- Q S%) @ @
porizador:

Barra de progreso - para la temperatura o el
tiempo. La barra esta completamente roja cuando
el horno alcanza la temperatura ajustada.

Indicadores del depésito de agua

L | =

Sonda térmica indicador. Vol

6. ANTES DEL PRIMER USO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Limpieza inicial

Antes del primer uso, limpie el horno vacio y ajuste el tiempo:

=] \F, % (
“2f j 00:00

Ajuste la hora. Pulse OK.

6.2 Precalentamiento inicial

Precaliente el horno vacio antes de utilizarlo por primera vez.

Paso 1 Retire todos los accesorios y carriles de apoyo extraibles del horno.

Paso 2 Seleccione la temperatura maxima para la funcion: @

Deje funcionar el horno 1 hora.

Paso 3 Seleccione la temperatura maxima para la funcion: .

Deje funcionar el horno 15 minutos.
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Precaliente el horno vacio antes de utilizarlo por primera vez.

@ El horno puede emitir olores y humos durante el precalentamiento. Asegurese de que la sala

esté ventilada.

7. USO DIARIO

/\  ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.

7.1 Cémo ajustar: Funciones de coccion

Empezar a cocinar

Paso 1

Paso 2

N

O

N

C

Seleccione una funcién de coccion.

Ajuste la temperatura.
Pulse OK.

Coccion al vapor

Paso 1 Paso 2

Paso 3

Paso 4 Paso 5

i

N

¥,

(' ('

& ‘C

Presione la ta-

pa del compar- Llene el com-
timento de partimento
con900 ml de
agua para aqua
abrirla. gua.

Empuje el com-
partimento de
agua hasta su
posicion inicial.

funcion de coc-

Seleccione la Ajuste la temperatu-

. ra.
cion al vapor.

7.2 Funciones de coccion
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Funciones de coccion estandar

Funcion de coc-
cion

Aplicacion

)

Aire caliente

Para hornear en hasta tres posiciones de parrilla a la vez y para secar ali-
mentos. Ajuste la temperatura entre 20 y 40°C menos que para Coccién
convencional.

Coccioén conven-
cional

Para hornear y asar alimentos en una posicion de parrilla.

Humedad baja

Esta funcion es adecuada para carne, aves, platos al horno y estofados.
Gracias a la combinacion de vapor y calor, la carne queda mas tierna y
jugosa, con una superficie crujiente.

Funcién Pizza

Para hornear pizza. Para obtener un dorado mas intenso y una base mas
crujiente.

Calor inferior

Para hornear pasteles con base crujiente y conservar alimentos.

vvv Para productos precocinados (por ejemplo, patatas fritas, porciones de
* patata o rollitos de primavera) crujientes.
Congelados
I_ Funcién disefiada para ahorrar energia durante la coccion. Cuando se uti-
‘Y liza esta funcion, la temperatura del horno puede diferir de la temperatura
- rogramada. Se utiliza el calor residual. La potencia calorifica puede re-
Horneado humedo | P™9 L . pote « o p
. ducirse. Para mas informacién, consulte el capitulo “Uso diario”, Notas
+ ventilador . :
sobre: Horneado humedo + ventilador.
vvv Para asar al grill alimentos de poco espesor y tostar pan.
Grill
vev Asado con aire caliente para piezas de carne mas grandes o aves con
? hueso en un nivel. Para gratinar y dorar.
Grill turbo
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Funcién de coc- Aplicacion
cion

— Para acceder al menu: Coccion asistida, Limpieza, Ajustes.

Menu

7.3 Notas sobre: Horneado humedo + ventilador

Esta funcion se utilizaba para cumplir con los requisitos de eficiencia energética y disefio
ecoldgico segun EU 65/2014 y EU 66/2014. Pruebas conforme a EN 60350-1.

La puerta del horno debe estar cerrada durante la coccion para que no se interrumpa la funcion
y el horno funcione con la maxima eficiencia energética posible.

Cuando se utiliza esta funcion, la ldmpara se apaga automaticamente después de 30 s.
Consulte las instrucciones de coccién en el capitulo “Consejos”, Horneado humedo +
ventilador. Para recomendaciones generales sobre ahorro energético, consulte el capitulo
“Eficiencia energética”, ahorro energético.

7.4 Deposito de agua

Indicador del depésito de agua

|:| El depdsito esta lleno.

&l El deposito esta medio lleno.

|_| El deposito esta vacio. Vuelva a llenar el depésito.

Si llena demasiado el depdsito, el agua sobrante circula hasta el fondo del horno por el desaglie
de seguridad. Retire el agua con una esponja.

Vaciado del depésito de agua

Paso Apague el horno, déjela con la puerta

1 abierta y espere a que el horno esté frio.
Paso Conecte el tubo de desague (C) a la valvu-
2 la de salida (A) a través del conector (B).

Mantenga el extremo del tubo por debajo

?F:aso del nivel de Ay pulse B repetidamente para
recoger el agua restante.

Paso Desacople la C y la B y seque el horno con

4 una esponja suave.
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7.5 Como ajustar: Coccidn asistida

Para cada plato de este submenu se recomienda una funcién y temperatura. Puede ajustar la

hora y la temperatura durante la coccion.

Para algunos de los platos, también puede

cocinar con:

El grado de cocinado de un plato:

* Sonda térmica

* Poco hecho
* Al punto
e Muy hecho

Coccion asistida - utilicelo para preparar rapidamente un plato con los ajustes predetermi-

nados:
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
R |9 i
E il P1-P45 oK

Acceda al menu.

Seleccionar Coccion
asistida. Pulse OK.

Seleccione el plato.
Pulse OK.

Introduzca el plato en
el horno. Confirmar
ajuste.

7.6 Coccion asistida

Leyenda

Sonda térmica disponible. Coloque la Sonda térmica en la parte mas

gruesa del plato.

El horno se apaga cuando el indicador Sonda térmica temperatura.

Ahnada agua al deposito.

”?
a
(]

Precaliente el horno antes de empezar a cocinar.

=

Nivel del estante.

Cuando termine la funcién, compruebe si la comida esta lista.
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USO DIARIO

Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla Duracion
Vacuno &
P1 Rosbif, poco ~ 40 min
hecho
_ . /‘? E 2 bandeja de hornear
P2 | Rosbif, al 1-15kg | © durant inut
s piezas de 4 ria la carne durante unos minutos en ~ 50 min
punto -5cm una sartén caliente. Introduzcalo en el
horno.
P3 Rosbif, muy ~ 60 min
hecho
P4 | Bistec,ensu | 180-2209 | #)[y][]3 fuente de asado encendida | ~ 19 Min
punto por pieza; parrilla
FOdZJaS de 3 Fria la carne durante unos minutos en
¢m de gro- una sartén caliente. Introdluzcalo en el
sor horno.
P5 | Asado de ter- 15-2kg | ) [H 2 fuente de asado encendida pa- | ~ 120 min
neralestofado rrilla
(cc:)stglas dz Fria la carne durante unos minutos en
ge ado, redon- una sartén caliente. Afada liquido. Intro-
0 superior, duzcalo en el horno.
flanco grueso)
P6 Rosbif, poco
hecho (coc- ~ 75 min
cion lenta)
/‘? E] 2; bandeja
P7 Rosbif, al 1-1,5kg; Use sus cond_im_entos favoritqs o simple-
punto (coccién | piezas de 4 mente’ sal y pimienta con mo||en<.ja fres- ~ 85 min
- ca. Fria la carne durante unos minutos
lenta) 5cm € - >
en una sartén caliente. Introduzcalo en el
P8 Rosbif, muy horno.
hecho (coc- ~ 130 min
cion lenta)
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla Duracion

P9 Filete poco
hecho (coc- ~ 75 min
cion lenta) /? E 2 bandeja de hornear

_ . Use sus condimentos favoritos o simple-
. 0,5-1,5kg; L .

P10 | Filete,ensu | = ie5. | mente saly pimienta con molienda fres- _
punto (coccion 6 cm ca. Fria la carne durante unos minutos ~ 90 min
lenta) en una sartén caliente. Introdtizcalo en el

horno.

P11 F|Ietg ’hecho ~ 120 min
(coccion lenta)

Ternera®

P12 | Asado de ter- 0_'8 - 1.5kg; /'? E] 2 fuente de asado encendida pa- ~ 80 min
nera (por piezas de 4 rrilla
ﬁjemé)lo, el cm de gro- Use sus especias favoritas. Ahada liqui-

ombro) sor do. Asado cubierto.

Cerdo @ @

P13 | Cerdo asado 1.5-2kg /P C\]b E 1 fuente de asado encendida ~ 165 min
en el cuello o parrilla
en el hombro Después de la mitad del tiempo de coc-

cion, voltee la carne.

P14 | Cerdo desmi- 1,5-2kg /} E| 2 bandeja de hornear ~ 215 min
Igat;lo (coccion Use sus especias favoritas. Dé la vuelta
enta) ala carne a la mitad del tiempo de coc-

cion para dorar uniformemente.

P15 | Lomo, fresco 1- 1’% kg5; /‘? E] 2; fuente de asado en laparrilla ~ 55 min

trozos de 5 - Use sus especias favoritas.

6 cm

P16 | Costillas 2 - 3 kg; uti- E| 3 bandeja honda 90 minutos

llcefrepuecjs- Anada liquido para cubrir la base de un

2053|nos e plato. Después de la mitad del tiempo de

-ocm coccion, voltee la carne.

Cordero @
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DIARIO

Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla Duracion
P17 | Pierna de cor- 1.5-2kg; /? E 2; fuente de asado en la bande- ~ 130 min
dero con hue- piezas de 7 ja ’
so -9cm Afada liquido. Después de la mitad del
tiempo de coccion, voltee la carne.
Aves &
P18 | Pollo entero 1-1.5kg; /? E 2 cazuela sobre bandeja de ~ 60 min
fresco hornear
Use sus especias favoritas. Dele la vuel-
ta al pollo a la mitad del tiempo de coc-
cion para obtener un dorado uniforme.
P19 | Medio pollo 0,5-0,8 kg /} E 3 bandeja de hornear ~ 40 min
Use sus especias favoritas.
P20 | Pechuga de 180-2009 | A#9[s][H 2 cazuela sobre parrilla ~ 25 min
pollo por pieza Use sus especias favoritas. Fria la carne
durante unos minutos en una sartén ca-
liente.
P21 :\Illusflos de po- - Vld=E bandeja de hornear ~ 30 min
0, frescos Si se marchan las patas de pollo marina-
das, ajuste la temperatura mas baja y
cocinelas mas tiempo.
P22 | Pato entero 2-3kg /7 E] 2 fuente de asado encendida pa- | ~ 100 min
rrilla
Use sus especias favoritas. Coloque la
carne en la fuente. Dé la vuelta al pato a
la mitad del tiempo de coccion.
P23 | Ganso entero 4-5kg /? E| 2. bandeja honda ~ 110 min
Use sus especias favoritas. Coloque la
carne en la bandeja honda. Dele la vuel-
ta a la mitad del tiempo de coccion.
Otros €3
P24 | Pastel de car- 1kg /0? E 2: parrilla ~ 60 min

ne

Use sus especias favoritas.
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla Duracion

Pescado &~

P25 Pescad<_> ente- 0,5-1kg /0? E| 2 bandeja de hornear ~ 30 min
ro, al grill por pescado Llene el pescado con mantequilla y utili-

ce sus especias Y hierbas favoritas.

P26 Filzte de pes- B <(D> @ E 3 cazuela sobre parrilla 35 min
cado Use sus especias favoritas.

Horneado/postres dulces % =]

P27 | Tarta de que- . E 2; @ molde desmontable de 28 cm 90 minutos
so en la parrilla

P28 | Tarta de man- - E| 3: bandeja 45 minutos
zana ’

P29 | Tarta de man- B E| 2; forma de pastel en la parrilla 40 minutos
zana

P30 | Pastel de ) E 1 @ pastel de 22 cm en parrilla 60 minutos
manzana

P31 | Brownies 2 kg |E| 3 bandeja honda 30 minutos

P32 | Magdalenas . s bandeja para magdalenas encendi- 25 minutos
de chocolate da parrilla

P33 | Pastel de ho- - E| 2: molde de pan en la parrilla 50 minutos
gaza

Verduras / Guarniciones & Eﬁ *

P34 | Patatas al 1 kg E| 2: bandeja 50 minutos
horno Ponga las patatas enteras con piel en la

bandeja.
P35 | Aros Tke E| 3 bandeja de hornear forrado con 35 min

papel de hornear
Use sus especias favoritas. Corte las pa-
tatas en trozos.
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DIARIO

Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla Duracion
P36 Ve_lrlduras al 1-15kg E 3 bandeja de hornear forrado con 30 minutos
gr papel de hornear
Use sus especias favoritas. Corte las
verduras en trozos.
P37 | Croquetas 0,5 kg E| 3; bandeja 25 minutos
congeladas ’
P38 | Pomos con- 0,75 kg E| 3; bandeja 25 minutos
gelados ’
Gratinados, pan y pizza © & &
P39 | Lasana de 1-1,5kg q’lb B 2 cazuela sobre parrilla 55 minutos
carne/verdura
con platos de
fideos secos
P40 Pa:‘atas grta:i- 1-1,5kg (\a; |E| 1 cazuela sobre parrilla 60 minutos
na das (patatas Gire el plato transcurrida la mitad del
crudas) tiempo de coccion.
P41 ?izza frescay _ (‘\’Ib @ B 2 bandeja de hornear forrado 35 min
ina con papel de hornear
P42 | Pizza fresca, _ E E 2; bandeja forrada con papel de 25 minutos
gruesa hornear
P43 | Quiche B E| 2; molde de hornear en la parrilla 45 minutos
P44 B:guetttell 0.8kg (G;) @ IEI 2 bandeja de hornear forrado 50 minutos
(l;l apata/pan con papel de hornear
anco Se necesita mas tiempo para el pan
blanco.
P45 Toc;o ol tgra- / Tkg E E] 2; bandeja forrada con papel de 60 minutos
no/centeno hornear/parrilla
pan oscuro
de grano en

molde de pan

69/576



FUNCIONES DEL RELOJ

8. FUNCIONES DEL RELOJ

8.1 Funciones de reloj

Funcion de reloj Aplicacion

Q Avisador. Al finalizar el tiempo, sonara la sefial acustica.

Tiempo de coccion. Cuando el temporizador finaliza, suena la sefial y

STOP la funcién de coccidn se detiene.
@ Tiempo de retardo. Para posponer el inicio y/o fin de la coccion.
@ Tiempo de funcionamiento. El maximo es 23 h 59 min. Esta funcién no

influye en el funcionamiento del horno.
Para encender y apagar Tiempo de funcionamiento seleccione: Menu,
Ajustes.

8.2 Cémo ajustar: Funciones de reloj

Como ajustar: Hora

Paso 1 Paso 2 Paso 3

9 N

Para cambiar la hora, acceda al menu y

seleccione Ajustes, Hora. Ajuste el reloj Pulse: OK.

Como ajustar: Avisador

Paso 1 Paso 2 Paso 3

NP La pantalla N NV
1K muestra: ( \ 1K
0:00

Q

Pulse: @ Ajustar la Avisador Pulse: OK_

@ El temporizador comienza la cuenta atras inmediatamente.
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INSTRUCCIONES DE USO: ACCESORIOS

Como ajustar: Tiempo de coccion
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
N N
( ) N\ -N- La pantalla ( A -N-
@ muestra: Q
0:00
. . STOP
Elija una funcién Pulse repetida- Ajuste el tiempo
de cocciony la ) @ de coceién Pulse: OK,
temperatura. mente: \/. ‘
@ El temporizador comienza la cuenta atras inmediatamente.
Como ajustar: Tiempo de retardo
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5 Paso 6
Mo La pan- e N
QN e | QN Lapan- | (N
talla
mues- .
tra: la muestra:
hora o
Y
Selec- | pysere- | @1 , & pa- ,
cione la petida- clo Ajuste la Pulse: RAR Ajuste la Pulse:
funcion mente: hora de oK hora de oK
de coc- @ inicio. : fin. :
cion. :
® El temporizador empieza a contar hacia atras a una hora programada.

9. INSTRUCCIONES DE USO: ACCESORIOS

9.1 Insercion de accesorios

Una pequefia muesca en la parte superior aumenta la seguridad. Las hendiduras también son
dispositivos antivuelco. El borde elevado que rodea la bandeja evita que los utensilios de
cocina resbalen de la parrilla.
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INSTRUCCIONES DE USO: ACCESORIOS

Parrilla:

Inserte la parrilla entre las guias del carril y
asegurese de que las hendiduras apuntan
hacia abajo.

Bandeja / Bandeja honda:
Introduzca la bandeja entre las guias del
carril de apoyo.

Parrilla, Bandeja / Bandeja honda:
Posicione la bandeja entre las guias del

carril de apoyo y la parrilla en las guias de
encima. _@

9.2 Sonda térmica

Sonda térmica- mide la temperatura dentro de los alimentos.

Debe ajustar dos temperaturas:

C ”?

La temperatura del horno. La temperatura interna.
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INSTRUCCIONES DE USO: ACCESORIOS

Para obtener un resultado de coccién 6ptimo:

Los ingredientes deben estar No debe utilizarse para Durante la cocciéon debe permane-
a temperatura ambiente. platos liquidos. cer en el plato.

Instrucciones de uso: Sonda térmica

Paso 1 Encienda el horno.

Paso 2 Programe una funcién de coccién y, si es necesario, la temperatura del horno.

Paso 3 Introduzca: Sonda térmica.

Carne, aves y pescado Estofado
Inserte la punta Sonda térmica en el centro Inserte la punta de Sonda térmica exactamente
de la carne o el pescado, en la parte mas en el centro del estofado. Sonda térmica La son-
gruesa si es posible. Asegurese de que al da térmica debe mantenerse estable en un lugar
menos 3/4 partes de Sonda térmica estan durante el horneado. Para ello, usela con un ali-

dentro del alimento. mento sélido. Utilice el borde de la bandeja de
horneado para sostener el asa de silicona de
Sonda térmica. La punta de Sonda térmica no to-
que la base de una bandeja de hornear.

e <
-, - p—

TS

Paso 4 Enchufe Sonda térmica en la toma de la parte frontal del horno.

La pantalla muestra la temperatura actual de: Sonda térmica.
Paso 5 /? - pulse para ajustar la temperatura interna de la sonda.
Paso 6

oK. pulse para confirmar.

Cuando los alimentos alcancen la temperatura programada, sonara una sefial acusti-
ca. Puede finalizar o continuar la coccion para asegurarse de que los alimentos estén
correctamente cocinados.
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FUNCIONES ADICIONALES

Paso 7 Desconecte Sonda térmica el enchufe de la toma y saque el plato del horno.

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de quemaduras Sonda térmica se calienta. Tenga mu-
cho cuidado al desconectarla y retirarla del alimento.

10. FUNCIONES ADICIONALES

10.1 Bloqueo

Esta funciéon impide que se produzca accidentalmente un cambio de la funcién de horno.

Enciéndala cuando el horno funcione: la coccién ajustada continta, el panel de control esta blo-

queado.
Enciéndala cuando el horno esta apagado; el horno no se puede encender, el panel de control

esta blogueado.

AN @OK - mantenga pulsado pa- @OK - mantenga pulsado para
ra activar la funcion. apagarla.
Suena una sefial.

OOK

@ 3x EI - parpadea cuando se enciende el bloqueo.

10.2 Desconexion automatica

Por motivos de seguridad, el horno se desactiva transcurrido un tiempo si una funcion de
coccion esta en funcionamiento y no se modifica ningun ajuste.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maximo 3

La funcion de desconexion automatica no funciona con las siguientes funciones: Luz, Sonda
térmica, Tiempo de retardo.
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10.3 Ventilador de enfriamiento

Cuando el horno funciona, el ventilador de enfriamiento se pone en marcha automaticamente
para mantener frias las superficies del horno. Una vez apagado el horno, el ventilador sigue
funcionando hasta enfriarlo totalmente.

11. CONSEJOS

11.1 Horneado humedo + ventilador

Para obtener el mejor resultado, siga las recomendaciones de la tabla siguiente.

¥ = (B &
\ uru
(°C) (min)
Rollitos dulces, bandeja o bandeja honda | 180 2 20-30
16 piezas
Rollitos, 9 piezas bandeja o bandeja honda | 180 2 30-40
Pizza congelada, parrilla 220 2 10-15
0,35 kg
Brazo de gitano bandeja o bandeja honda | 170 2 25-35
Brownie bandeja o bandeja honda | 175 3 25-30
Soufflé, 6 piezas ramekin ceramico sobre 200 3 25-30
parrilla
Base de masa molde de base sobre pa- 180 2 15-25
brisé rrilla
Tarta Victoria bandeja de hornear so- 170 2 40 - 50
bre parrilla
Pescado pocha- bandeja o bandeja honda | 180 3 20-25
do, 0,3 kg
Pescado entero, bandeja o bandeja honda | 180 3 25-35
0,2 kg
Filete de pesca- molde para pizza sobre 180 3 25-30
do, 0,3 kg parrilla
Carne pochada, bandeja o bandeja honda | 200 3 35-45
0,25 kg
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¥ = B |k O
\ uru

(°C) (min)
Shashlik, 0,5 kg bandeja o bandeja honda | 200 3 25-30
Galletas, 16 pie- bandeja o bandeja honda | 180 2 20-30
zas
Mostachones de bandeja o bandeja honda | 180 2 25-35
almendra, 24 pie-
zas
Muffins, 12 pie- bandeja o bandeja honda | 170 2 30-40
zas
Tarta salada, 20 bandeja o bandeja honda | 180 2 25-30
piezas
Galletas crujien- bandeja o bandeja honda | 150 2 25-35
tes de masa que-
brada, 20 piezas
Tartaletas, 8 pie- bandeja o bandeja honda | 170 2 20-30
zas
Verduras pocha- bandeja o bandeja honda | 180 3 35-45
das, 0,4 kg
Tortilla vegetaria- | molde para pizza sobre 200 3 25-30
na parrilla
Verduras medite- bandeja o bandeja honda | 180 4 25-30
rraneas, 0,7 kg

11.2 Horneado hiumedo + ventilador - accesorios recomendados
Utilice molde y recipientes oscuros y mates. Tiene mejor absorcion del calor que los platos de

color claro y brillantes.

 ~

Bandeja para pizza

Bandeja para hornear

Ramequines

Molde para base

76/576




CONSEJOS

Oscuro, mate
28 cm de diametro

Oscuro, mate

26 cm de diametro

Ceramica
8 cm de dia-
metro, 5 cm de
altura

Oscuro, mate
28 cm de diametro

11.3 Tablas de coccidén para organismos de control

Informacién para institutos de pruebas

Pruebas realizadas de conformidad con IEC 60350-1.

by = | K O @
O —
(°C) (min)
Pasteli- Coccion Bandeja 3 170 20-30 -
llos, 20 convencio-
unida- nal
des por
bandeja
Pasteli- Aire calien- | Bandeja 3 150 - 20-35 -
llos, 20 te 160
unida-
des por
bandeja
Pasteli- Aire calien- | Bandeja 2y4 150 - 20-35 -
llos, 20 te 160
unida-
des por
bandeja
Tartade | Coccién Parrilla 2 180 70-90 -
manza- convencio-
na, 2 nal
moldes,
@20 cm
Tartade | Aire calien- | Parrilla 2 160 70-90 -
manza- te
na, 2
moldes,
@20cm
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s = K O @
O —
(°C) (min)
Bizco- Coccién Parrilla 2 170 40 - 50 Precaliente el hor-
cho, convencio- no 10 minutos.
molde nal
de re-
posteria
@26 cm
Bizco- Aire calien- | Parrilla 2 160 40 - 50 Precaliente el hor-
cho, te no 10 minutos.
molde
de re-
posteria
@26 cm
Bizco- Aire calien- | Parrilla 2y4 160 40 - 60 Precaliente el hor-
cho, te no 10 minutos.
molde
de re-
posteria
@26 cm
Mante- Aire calien- | Bandeja 3 140 - 20-40 -
cados te 150
Mante- Aire calien- | Bandeja 2y4 140 - 25-45 -
cados te 150
Mante- Coccién Bandeja 3 140 - 25-45 -
cados convencio- 150
nal

Tosta- Grill Parrilla 4 max. 2 - 3 mi- Precaliente el hor-
das, 4 - nutos el no 3 minutos.
6 trozos primer la-

do;2-3

minutos

el segun-

do
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MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

¥ B = k80 6
~ B =

(°C) (min)
Hambur- | Girill Parrilla y 4 max. 20-30 Coloque la parrilla
guesa grasera en el cuarto nivel
de vacu- y la grasera en el
no, 6 tercer nivel del
trozos, horno. De la vuel-
0,6 kg ta ala comida a la

mitad del tiempo
de coccion.
Precaliente el hor-
no 3 minutos.

12. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

12.1 Notas sobre la limpieza

< Limpie la parte delantera del horno con un pafio suave humedecido en agua
templada y jabén suave.
Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.
Agentes lim-
piadores Limpie las manchas con un detergente suave.
Limpie el interior después de cada uso. La acumulacion de grasa u otros resi-
A duos puede provocar un incendio.
— VY|
|:| La humedad puede llegar a condensarse en el horno o en los paneles de cris-
tal. Para reducir la condensacion, ponga en funcionamiento el horno 10 minutos
Uso diario antes de cocinar. No guarde la comida en el horno mas de 20 minutos. Seque
el interior con un pafio suave después de cada uso.
Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use un pafio
2, suave humedecido en agua caliente y detergente suave. No lave los accesorios
W en el lavavajillas
. No limpie los accesorios no adherentes utilizando un limpiador abrasivo ni obje-
Accesorios | {,q afilados.
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12.2 Cémo quitar: Carriles de apoyo

Para limpiar el horno, retire los carriles de apoyo.

Paso 1 Apague el horno y espere a
que esté frio.

Paso 2 Tire de la parte delantera del
carril de apoyo para separarlo
de la pared lateral.

Paso 3 Tire del extremo trasero del ca- 1 |

rril de apoyo para separarlo de

la pared y extraigalo. /0 ‘
()

I
)

Paso 4 Instale los carriles de apoyo en

el orden inverso. % L
TS

7T

Los pasadores de retencion de
los carriles telescopicos deben
apuntar hacia delante.

12.3 Instrucciones de uso: Limpieza pirolitica
Limpie el horno con Limpieza pirolitica.

/\  ADVERTENCIA!
Existe riesgo de quemaduras.

/\  PRECAUCION!
Si hay otros aparatos instalados en el mismo armario, no los utilice al mismo
tiempo que esta funcion. El horno podria danarse.

Antes de Limpieza pirolitica:

Apague el horno y espere Retire todos los accesorios del Limpie el suelo del horno y la
a que esté frio. horno. puerta interior de cristal con agua
templada, un pafo suave y de-
tergente suave.

Limpieza pirolitica

Paso 1 Acceda al menu: Limpieza rrrr/
Opcion Duracion
C1 - Limpieza ligera 1h
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MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Limpieza pirolitica

C2 - Limpieza normal 1h 30 min
C3 - Limpieza a fondo 2 h 30 min
Paso 2 OK: pulse para seleccionar el programa de limpieza.
Paso 3 OK - pulse para comenzar la limpieza.
Paso 4 Tras la limpieza, gire el mando de las funciones de coccién hasta la
posicién de apagado.

@ Durante la limpieza, la bombilla del horno estéa apagada.

Cuando el horno alcanza la temperatura programada, la puerta se bloquea. Hasta que la puerta
se abra, la pantalla mostrara: E|

Cuando termina la limpieza:

Apague el horno y espere Seque el interior con un pafio Retire los residuos de la parte in-
a que esté frio. suave. ferior del interior.

12.4 Aviso de limpieza

El horno le recuerda que debe limpiarlo con la limpieza pirolitica.

Para desactivar el aviso, pulse la tecla Menu y

mr/ arpadea en la pantalla durante 5 segun-
parp P 9 seleccione Ajustes, Aviso de limpieza.

dos después de cada sesion de coccion.

12.5 Como limpiar: Depésito de agua

Paso 1 Apague el horno.

Paso 2 Coloque una bandeja honda debajo de la entrada de vapor.

Paso 3 Vierta agua en el compartimento de agua: 850 ml. Ahada acido citrico: 5 cucharadi-
tas. Espere 60 min.

81/576



MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Paso 4 Active el horno y ajuste la funcién: Humedad baja. Ajuste la temperatura a 230 °C.
Apague el horno después de 25 minutos y espere hasta que esté frio.

Paso 5 Active el horno y ajuste la funcion: Humedad baja. Ajuste la temperatura a entre 130 y
230 °C. Apague el horno después de 10 minutos y espere hasta que esté frio.

@ Para evitar residuos de cal, vacie el depédsito de agua después de cada coccién de vapor.

Cuando termina la limpieza:

Apague el horno. Vacie el depésito de Enjuague el tanque de Utilice agua templa-
agua Consulte el agua y limpie los residuos da y un detergente
capitulo “Cémo va- de cali restantes con un suave para limpiar
ciar el deposito de pafio suave. el tubo de desague.
agua’”.

En la siguiente tabla se muestra el rango de dureza del agua (dH) con el nivel correspondiente
de deposito de calcio y la calidad del agua. Cuando la dureza del agua supere el nivel 4, llene
el compartimento de agua con agua embotellada.

Dureza del agua Tira de prue- | Depésito de Clasifica- Limpie el de-
ba calcio (mgl/l) cion del pésito de
Nivel dH agua agua cada

1 0-7 |:| 0-50 blanda 75 ciclos - 2,5
[ meses

2 8-14 ‘II 51-100 intermedia 50 ciclos - 2

meses

3 15-21 ‘El 101 -150 dura 40 ciclos - 1,5

meses

4 22-28 m mas de 151 muy dura 30 ciclos - 1
mes

12.6 Como quitar e instalar: Puerta

La puerta del horno tiene tres paneles de cristal. Retire la puerta del horno y los paneles
internos de cristal para limpiarlos. Lea las instrucciones completas de "Extraccion e instalacion
de la puerta" antes de retirar los paneles de cristal.

/\  PRECAUCION!
No utilice el aparato sin los paneles de cristal.
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Paso 1

Abra completamente la puerta y loca-
lice la bisagra del lado derecho de la
puerta.

Paso 2

Utilice un destornillador para levantar
y girar completamente la palanca de
la bisagra derecha.

Paso 3

Localice la bisagra del lado izquierdo
de la puerta.

Paso 4

Levante y gire completamente la pa-
lanca de la bisagra izquierda.

Paso 5

Cierre la puerta del horno a medio ca-
mino hasta la primera posicion de
apertura. A continuacion levante la
puerta y tire hacia adelante para de-
sencajarla.

Paso 6

Coloque la puerta sobre una superfi-
cie estable y protegida por un pafio
suave.

Paso 7

Sujete por ambos lados el acabado
de la puerta (B), situado en el borde
superior de ésta, y empuje hacia den-
tro para soltar el sello de resorte.

Paso 8

Tire del borde de la puerta hacia de-
lante para desengancharla.

Paso 9

Sujete los paneles de la puerta de
cristal por el borde superior y extrai-
galos uno a uno con cuidado. Empie-
ce por el panel superior. Asegurese
de que el cristal se desliza completa-
mente fuera de los soportes.
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Paso 10 | Limpie los paneles de cristal con
agua y jabdn. Seque los paneles de
cristal con cuidado. No limpie los pa-
neles de cristal en el lavavaijillas.

Paso 11 | Después de la limpieza, instale el pa-
nel de vidrio y la puerta del horno.

Asegurese de que vuelve a colocar los pane-
les de cristal (A y B) en el orden correcto.
Compruebe el simbolo/la ilustracion del lado
del panel de cristal, cada uno de los paneles
de cristal es distinto para facilitar el montaje y
desmontaje.

Al instalarlo correctamente, el acabado de la
puerta hace clic.

Asegurese de que coloca el panel de cristal
central en los soportes correctamente.

12.7 Cémo cambiar: Bombilla

ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.

Coja siempre la bombilla halégena con un pafo para evitar quemar los residuos de grasa.

Antes de reemplazar la bombilla:

Paso 1 Paso 2 Paso 3
Apague el horno. Espere has- Desconecte el horno de la Coloque un pafio en el fondo
ta que el horno esté frio. red. de la cavidad.
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Bombilla trasera

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraerla.

Paso 2 Limpie la tapa de cristal.

Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.

Paso 4 Instale la tapa de cristal.

13. SOLUCION DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.

13.1 Qué hacer si...

En cualquier caso no incluido en esta tabla, por favor contacte con un Centro de Servicio

Autorizado.

El horno no se enciende o no se calienta

Problema

Compruebe que...

La placa no se enciende o no funciona.

La batidora esta bien conectada a la red eléc-
trica.

El horno no se calienta.

El apagado automatico esta desactivado.

El horno no se calienta.

La puerta del horno estéa cerrada.

El horno no se calienta.

No ha saltado el fusible.

El horno no se calienta.

El icono del candado esta apagado.

Componentes

Problema

Compruebe que...

La bombilla estd apagada.

Horneado humedo + ventilador - esta encendi-
do.

La bombilla no funciona.

La bombilla se ha fundido.

La Sonda térmica no funciona.

El enchufe de la Sonda térmica esta completa-
mente insertado en el enchufe.
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Codigo de error

La pantalla muestra...

Compruebe que...

Err C2 Ha eliminado el Sonda térmica enchufe de la
toma.

Err C3 La puerta del horno estéa cerrada o el cierre de
la puerta no esta roto.

F102 La puerta del horno estéa cerrada.

F102 El cierre de la puerta no esta roto.

00:00 Se ha producido un corte de corriente. Ajuste

la hora.

Si la pantalla muestra un codigo de error que no esta en esta tabla, apague y encienda el fusible
de la vivienda para reiniciar el horno. Si el cddigo de error se repite, contacte con un Centro de

servicio autorizado.

Limpieza

Problema

Compruebe que...

Hay agua en el interior del horno.

No hay demasiada agua en el depédsito de
agua.

|_| - el indicador esta apagado.

No hay agua suficiente en el depésito. Si el
agua empieza a verterse en el horno y el indi-
cador sigue apagado, pongase en contacto
con el servicio técnico.

I_I - indicador esta encendido.

Hay agua suficiente en el depésito. Si el depo-
sito esta lleno y el indicador sigue encendido,
péngase en contacto con el servicio técnico.

La coccidn al vapor no funciona.

No hay residuos de cal en la abertura de la en-
trada de vapor.

La coccidn al vapor no funciona.

Hay agua en el deposito.

El depdsito de agua tarda mas de tres minutos
en vaciarse o el agua fluye desde la entrada de
entrada del vapor.

No hay residuos de cal en la abertura de la en-
trada de vapor. Limpie el deposito de agua.
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13.2 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, pdngase en contacto con su distribuidor o un centro de

servicio técnico autorizado.

Los datos que necesita para el Centro de servicio técnico se encuentran en la placa de

caracteristicas. La placa de caracteristicas se encuentra en el marco delantero del interior del
horno. No retire la placa de caracteristicas de la cavidad del horno.

Se recomienda escribir los datos aqui:

Modelo (MOD):

Numero de producto (PNC)

Numero de serie (S.N.)

14. EFICACIA ENERGETICA

14.1 Informacion del producto y hoja de informacién del producto*

Nombre del proveedor Electrolux
EOC6P77V 949494801
Identificacion del modelo EOC6P77X 949494813
KOCDP77X 949494820
indice de eficiencia energética 81.2
Clase de eficiencia energética A+

Consumo de energia con una carga estandar, modo con-
vencional

0.93 kWh(/ciclo

Consumo de energia con una carga estandar, modo de
ventilador forzado

0.69 kWh(/ciclo

Numero de cavidades

Fuente de energia

Electricidad

Volumen

72L

Tipo de horno

Horno empotrable
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EOC6P77V 33.7 kg
Masa EOC6P77X 33.4 kg
KOCDP77X 34.2 kg

* Para la Union Europea segun los Reglamentos de la UE 65/2014 y 66/2014.

Para la Republica de Bielorrusia segun STB 2478-2017, apéndice G; STB 2477-2017, anexos Ay
B.

Para Ucrania segun 568/32020.

La clase de eficiencia energética no es aplicable a Rusia.

EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos de coccion - Parte 1: Gamas, hornos, hornos de vapor
y grills - Métodos de medida del rendimiento.

14.2 Ahorro energético

El horno tiene caracteristicas que le ayudan a ahorrar energia durante la cocina de
cada dia.

Asegurese de que la puerta del horno esta cerrada cuando el horno funciona. No abra la
puerta del horno muchas veces durante la coccion. Mantenga limpia la junta de la puerta 'y
asegurese de que esta bien fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal para mejorar el ahorro energético.

En la medida de lo posible, no precaliente el horno antes de cocinar.

Reduzca al maximo el tiempo entre horneados cuando prepare varios platos de una vez.
Coccioén con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las funciones de coccion con ventilador para ahorrar energia.
Calor residual

La bombilla y el ventilador siguen funcionando. Al apagar el horno la pantalla mostrara el calor
residual. El calor puede emplearse para mantener caliente los alimentos.

Para una duracion de la coccion superior a 30 minutos, reduzca la temperatura del horno un
minimo de 3 - 10 minutos antes de que transcurra el tiempo de coccion. El calor residual dentro
del horno seguira cocinando.

Utilice el calor residual para calentar otros platos.

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para mantener calientes los alimentos, seleccione el ajuste de
temperatura mas bajo posible. El indicador de calor residual o la temperatura aparecen en la
pantalla.

Coccion con la bombilla apagada

Apague la luz mientras cocina. Enciéndala Unicamente cuando la necesite.

Horneado humedo + ventilador

Funcion disefiada para ahorrar energia durante la coccion.

Cuando utilice esta funcion, la lampara se apagara automaticamente después de 30 segundos.
Puede volver a encender la luz, pero de este modo reducira el ahorro energético esperado.
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15. ESTRUCTURA DEL MENU

15.1

Menu

Y

— - seleccione para acceder al Menu.

Menu estructura

Coccion asistida ¥ Limpieza rrrr/ Ajustes @
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5
1, L/
( \ AL \ AL
<] ( Q (t Qw
=& oK 01-012 oK
Seleccione la Confirmar ajus- Seleccione el Confirmar ajus- | Aluste el valory
Menu, Ajustes. te. ajuste. te. pulse OK,
Ajustes
o1 Hora Cambiar 02 Brillo de la pantalla 1-5
03 Tono de teclas 1 - Pitido 04 Volumen del timbre 1-4
2 - Haga clic
3 - Sonido
apagado
05 Sonda térmica Accién 1-Alarmay 06 | Tiempo de funciona- | Encendido/
parada miento Apagado
2 - Alarma
o7 Luz Encendido/ 08 Calentamiento rapi- Encendido/
Apagado do Apagado
09 Aviso de limpieza Encendido/ 010 | Modo demostracion Cadigo de ac-
Apagado tivacion. 2468
O11 | Version del software Comprobar 012 | Restaurar todos los Si/No
ajustes
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16. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

A . .
Recicle los materiales con el simbolo TP. Coloque el material de embalaje en los contenedores
adecuados para su reciclaje. Ayude a proteger el medio ambiente y la salud publica, asi como
a reciclar residuos de aparatos eléctricos y electronicos. No deseche los aparatos marcados

con el simbolo i junto con los residuos domésticos. Lleve el producto a su centro de reciclaje
local o pdngase en contacto con su oficina municipal.
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MOTLEME TEILE

Taname, et ostsite Electroluxi seadme. Olete valinud toote, mille loomisel on rakendatud
pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Geniaalne ja stiilne, loodud teile
moeldes. Selle kasutamisel voite olla alati kindel, et tulemused on suurepérased.

Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka.

Kilastage meie veebisaiti, kust leiate

nduandeid, brosure, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
www.electrolux.com/support

Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil
www.registerelectrolux.com

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
www.electrolux.com/shop

Taiendavate retseptide, ndpunaidete ja térkeotsingu juhendi saamiseks laadige alla
rakendus My Electrolux Kitchen.

B> Euocie Pl
KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pdérdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad andmed:
mudel, PNC, seerianumber.

Teave on toodud andmeplaadil.

A Hoiatused / Ettevaatusabindud — ohutusteave
® Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

Jaetakse 6igus teha muutusi.

SISUKORD
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7.5 Kuidas seadistada:
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8. KELLA FUNKTSIOONID.........cccccvemeinnnes 113

8.1 Kella funktsioonid......................... 113
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10. LISAFUNKTSIOONID
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10.2 Automaatne valjalllitus.............. 117
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10.3 Jahutusventilaator..................... 118
11. VIHJEID JA NAPUNAITEID.................. 118
11.1 Niiske kipsetus p66rddhuga..... 118
11.2 Niiske kipsetus poordohuga —
soovitatavad lisatarvikud.................... 120
11.3 Klpsetustabelid
testimisasutustele.............cccccccenin 120
12. PUHASTUS JA HOOLDUS................... 122
12.1 Juhised puhastamiseks............. 122
12.2 Kuidas eemaldada: restitoed .... 123

12.3 Kuidas kasutada:
Piroltdspuhastamine........................ 123
12.4 Puhastamise meeldetuletus....... 124

12.5 Kuidas puhastada: veepaak...... 124
12.6 Kuidas eemaldada ja
paigaldada: UKs............cccoeeviiiiinnns 125
12.7 Kuidas asendada: lamp............. 127
13. VEAOTSING........coieereeeeeeeeeeeeeereens 128
13.1 Mida teha, Kui........ccoeerernieens 128
13.2 Hooldusandmed............c.ccccueennee 130
14. ENERGIATOHUSUS........cceceveeecccnene 130
14.1 Tooteinfo ja toote infoleht*......... 130
14.2 Energia kokkuhoid..................... 131
15. MENUU STRUKTUUR.......ccoceeencccnene 132
15.1 MenUU.....ooooiiiiiicc e 132
16. JAATMEKAITLUS...........cocoovevienne. 133

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult Iabi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnouete eiramisest vOi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel

vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
flusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
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kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

- Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see ndouetekohaselt.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad tootavast ja jahtuvast seadmest eemal.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

- See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

. See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

. Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist) kodumajapidamise
kasutuskoormusi.

- Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

. Arge kasutage seadet enne, kui see on kd6gimodblisse
sisse ehitatud.

- Enne mis tahes hooldust6id Uhendage seade vooluvorgust
lahti.

- Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.
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HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.
HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kutteelemente ei puutuks.

- Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

- Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

. Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

. Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid vai teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

Enne puroludtilist puhastamist eemaldage ahjust koik
tarvikud ja uleliigsed setted/valjavalgunud vedelik.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

A HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada ainult kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega kasutada.
» Jargige seadmega kaasasolevaid paigaldusjuhiseid.
Kuna seade on raske, olge selle liigutamisel ettevaatlik. Kasutage tddkindaid ja kinnisi
jalanousid.
+ Arge tdmmake seadet kaepidemest.
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
« Tagage minimaalne kaugus muudest seadmetest ja médbliesemetest.
Enne seadme paigaldamist kontrollige, kas ahjuuks avaneb takistusteta.
Seade on varustatud elektrilise jahutusstisteemiga. See tuleb ihendada
elektritoitestisteemiga.
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Kapi minimaalne korgus (t66pinna all asuva kapi 590 (600) mm
minimaalne kdrgus)

Kapi laius 560 mm
Kapi stigavus 550 (550) mm
Seadme esiosa kdrgus 594 mm
Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme sugavus 569 mm
Sisseehitatud seadme sligavus 548 mm
Sligavus avatud uksega 1022 mm
Ventilatsiooniava minimaalne suurus. Ava asub 560x20 mm
pdhja tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe asub tagumisel kiljel pa- 1500 mm
rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektrilihendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

» KOoik elektriihendused peab teostama kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

« Kontrollige, kas andmeplaadil olevad elektriandmed vastavad teie kohaliku vooluvérgu
naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud elektriohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb valja
vahetada, siis pé6rduge meie hoolduskeskusse.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu seadme ust ega oleks uksele lahedal voi seadme all
olevas niSis, eriti siis, kui seade t66tab voi uks on kuum.

» |soleeritud ja isoleerimata osad peavad olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.
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+ Uhendage toitepistik seinakontakti alles parast paigalduse I8puleviimist. Veenduge, et parast
paigaldamist sailib juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge tdmmake toitekaablist. VVOtke alati kinni pistikust.

+ Kasutage ainult digeid isolatsiooniseadiseid: kaitseliliteid, kaitsmeid (keermega kaitsmed
tuleb pesast eemaldada), maalekkevoolu kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme uhendus vooluvorguga tuleb varustada mitmepooluselise isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud kontaktide vahemik peab olema vahemalt 3 mm.

* Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist sulgege korralikult seadme uks.
» Seadmega kaasnevad toitekaabel ja toitepistik.

Kaablitiitibid, mis sobivad paigaldamiseks v6i asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama andmesildil naidatud koguvdimsusele. Vt ka tabelit:

Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige (mm?)
max 1380 3x0.75

max 2300 3x1

max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab olema 2 cm pikem kui faasi- ja nullkaablid (sinine
ja pruun kaabel).

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektrilddgi voi plahvatuse oht!

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole kinni.

+ Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast kasutamist.

» Olge seadme to6tamise ajal ukse avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib vabaneda.
+ Arge kasutage seadet margade katega ega veega kokku puutudes.

+ Arge avaldage avatud uksele survet.

+ Arge kasutage seadet t66- ega hoiupinnana.

» Avage seadme uks ettevaatlikult. Koostisosade kasutamine koos alkoholiga voib tekitada
alkoholi ja 6hu segu.

+ Arge laske ukse avamisel sddemetel ega lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.
+ Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku ainega mérgunud esemeid seadmesse, selle
lahedusse ega peale.
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/\  HOIATUS!
Seadme vigastamise voi kahjustamise oht!

» Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse arahoidmiseks:
— arge pange ahjundusid ega muid esemeid otse seadme pdhjale.
— arge asetage alumiiniumfooliumit vahetult seadme sisemuse pohjale.
— arge pange vett vahetult kuuma seadmesse.
— arge hoidke parast kiipsetamise I6petamist seadmes niiskeid nousid ja toitu.
— olge lisavarustuse eemaldamisel voi paigaldamisel ettevaatlik.

» Emaili voi roostevaba terase varvi muutumine ei mojuta seadme t66d kuidagi.

» Mahlasemate kookide puhul kasutage stgavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad plekke, mis
voivad olla pisivad.

» Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse k66gimoobli paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et seadme
to6tamise ajal oleks uks alati lahti. Vastasel korral vGib kinnise moéblipaneeli taha kogunev
niiskus kahjustada nii seadet, mooblit kui ka pdrandat. Arge sulgege paneeli voi ust, enne
kui seade pole parast kasutamist taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi seadme kahjustamise oht!

» Enne hooldust lllitage seade vélja ja Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.

* Veenduge, et seade on maha jahtunud. Klaaspaneelid vdivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb see kohe vélja vahetada. P66rduge volitatud
hoolduskeskusse.

» Olge ukse seadme kiiljest eemaldamisel ettevaatlik. Uks on raske!

» Puhastage seadet regulaarselt, et valtida pinnamaterjali kahjustumist.

+ Puhastage seadet pehme niiske lapiga. Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, kitrimisSvamme, lahusteid ega metallist esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Puroliiispuhastamine

A HOIATUS!
Pdrolldtilise reziimiga kaasneb vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete (aurud)
eraldumine.

» Enne purolutilise isepuhastus- voi esimese kasutamise Iabiviimist eemaldage
ahjuddnsusest:
— koik toidujaatmed, 0li ja rasvapritsmed voi -jaagid.
— koik lahtivoetavad osad (sealhulgas ahjurestid, kilgsiinid jm ahju juurde kuuluvad

esemed), eriti aga teflonpannid, potid, plaadid, s6dgiriistad jne.

* Lugege hoolikalt puroltuspuhastamise kohta kaivaid juhiseid.

» Hoidke vaikesed purolidtilise puhastamise ajal seadmest eemal
Seade Iaheb vaga kuumaks ja kuum 6hk valjub eesmistest jahutusavadest.

« Pduroludtiline puhastus on kdrge temperatuuri juures labiviidav toiming, mille puhul vdivad
kiipsetusjaakidest ja ahju materjalidest eralduda aurud. Seetdttu on soovitatav teha jargmist:
— pdurolidtilise puhastamise ajal ja parast seda tuulutage ruumi hoolikalt.
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— esmakordsel maksimaalse temperatuuri kasutamisel ja parast seda tuleb ruumi
korralikult tuulutada.

» Erinevalt inimestest voivad moned linnud ja roomajad puroludtilise puhastuse ajal ahjust
eralduvate aurude suhtes vaga tundlikud olla.

— Viige koik lemmikloomad (eriti linnud) purolliispuhastamise ajaks ning esmakordse
maksimumtemperatuuriga kasutamise ajal ja parast seda seadme lahedusest eemale
héasti tuulutatud kohta.

» Ka vaikesed lemmikloomad vdivad puroltdtilise puhastuse ajal ahjude laheduses tekkivate
temperatuurikdikumiste suhtes Gisna tundlikud olla.

» Teflonkattega potid, pannid, kiipsetusplaadid v&i muud kédgiriistad voivad purolidtilise
puhastuse ajal kasutatava korge temperatuuri téttu kahjustuda; samuti voib neist selle
kaigus eralduda kahjulikke aure.

+ Ulal kirjeldatud aurud, mis piroliiitilistest ahjudest véi kiipsetusjaékidest eralduvad, ei ole
inimestele, sealhulgas vaikestele ega haigusi pddevatele inimestele ohtlikud.

2.6 Aurukiipsetus

HOIATUS!
Pdletuse ja seadme kahjustamise oht!

* Eralduv aur vGib pdhjustada pdletust:
— Arge avage seadme ust aurukipsetuse ajal.

— Parast auruklpsetust olge ukse avamisel ettevaatlik.

2.7 Sisevalgustus

HOIATUS!
A Elektrilddgi oht!

» Teave selles seadmes olevate lampide ja eraldi mutdavate varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste majapidamisseadmete aarmuslikumaid tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust v6i on méeldud edastama infot seadme tédoleku kohta. Need pole
moeldud kasutamiseks muudes rakendustes ega sobi ruumide valgustamiseks.

+ Toode sisaldab energiatdhususe klassi G valgusallikat.

» Kasutage ainult samasuguste naitajatega lampe .

2.8 Hooldus

» Seadme parandamiseks votke thendust volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.9 Korvaldamine

/N HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

+ Seadme néuetekohase kdrvaldamise kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

» Eemaldage seade vooluvérgust.
» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt labi ja visake ara.
« Eemaldage uksesulgur, et valtida laste vdi lemmikloomade seadmesse I0ksu jadmist.
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3. PAIGALDAMINE

A HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peattkke.

3.1 Sisseehitamine
A tube. /electrol
@D YouTuhe omyomnecomewcsio

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

(*mm)

1
|
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3.2 Seadme kinnitamine k66gimdoblisse
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TOOTE KIRJELDUS

4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

o] ] Héb

E__gk// I
L2 &

El Juhtpaneel

H Kupsetusreziimide nupp
H Ekraan

A Juhtnupp

H Veesahtel

[ Kuumutuselement
Toidutermomeetri pesa
B Lamp

Bl Ventilaator

] Riiulitugi, eemaldatav
@ Aravoolutoru

tH Vee véljalaskeklapp
Riiuli asendid

@ Auru sisselaskeava

4.2 Lisatarvikud

* Traatrest

Klpsetusnoudele, koogivormidele, praadidele.

» Kiipsetusplaat
Kookide ja klpsiste jaoks.

* Grill-/kiipsetuspann

Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva kogumiseks.

» Toidusensor
Toidu kiipsemisastme médtmiseks.
» Teleskoopsiinid

Teleskoopsiinid voimaldavad reste hdlpsamalt sisestada ja eemaldada.
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5. AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE

5.1 Sisseluikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp tuleb valja.

5.2 Juhtpaneel

Juhtpaneeli sensorvaljad Vajutage

Poo6rake nup-
pu

O 'S & M OK

Kiirkuu- SV'Z'E' Toiduter- Kinnitage @

mutus momeeter seaded
gustus

Taimer

Nl

Valige kiipsetusreziim, et ahi sisse lilitada.

Keerake klipsetusreziimide nupp véljas-asendisse, et ahi valja lilitada.

Kui klipsetusreziimide nupp on véljas-asendis,
:E'Z 3'—! |&heb ekraan ootereziimi.

funktsioone.

Toiduvalmistamise ajal naitab ekraan seatud
o
=EZ'—lD =E"_' temperatuuri, kellaaega ja teisi saadaolevaid

djEI:' E?EEEEO»DEMO
Q :

Ekraan koos peamiste funktsioonidega.

Ekraani indikaatorid
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& ¥ wl < >»
Lukk Juhendatud kiip- Puhastamine Seaded Kiirkuumutus
setamine
Taimeri in- N
dikaatorid: D sTop C/ @
Edenemisriba — temperatuuri voi aja jaoks. Kui ahi
saavutab seatud temperatuuri, on riba taielikult pu-
nane.
Veepaagi indikaatorid

L

Toidusensor indikaator

6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

A HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Esmane puhastamine

Enne esimest kasutuskorda puhastage tiihi ahi ja seadke aeg:

g

)

N

Seadke kellaaeg. Vajutage nuppu

0:00

OK.

6.2 Algne eelkuumutamine

Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

1.
samm

Eemaldage ahjust koik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.
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Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

2, Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: lj
samm Laske ahjul 1 h té6tada.

3. Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: .
samm Laske ahjul 15 min t6tada.

@ Eelkuumutuse ajal vdib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Tuulutage ruumi parast seda toimingut.

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

& HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.

7.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

Alustage kiipsetamist

1. samm

2. samm

N

O

N

C

Valige kiipsetusreziim.

Seadke temperatuur.
Vajutage nuppu OK,

Aurukiipsetus
1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
_\I,_ _\|/_ (i (i
}I }“T @ °C

Veesahtli ava-
miseks vajuta-
ge sahtlikatet.

Taitke veesah-
tel 900 veega.

Likake veesah-
tel oma kohale.

Seadke auru-
kuumutuse
funktsioon.

Seadke tempera-
tuur.
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7.2 Kiipsetusreziimid

Tavalised kiipsetusreziimid

Kiipsetusreziim

Kasutamine

)

P66rdohk

Kipsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Sead-
ke temperatuur 20 — 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alu-
mine kuumutus.

Ulemine + alumine
kuumutus

Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.

G

Madal niiskus

Funktsioon sobib lihale, linnulihale, ahju- ja vormiroogadele. Tanu auru ja
kuumuse kombinatsioonile kiipseb liha érnaks ja mahlaseks, kuid oman-
dab krobeda pinna.

/&)

Pitsa funktsioon

Pitsa kiipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krébeda pdhja saa-
vutamiseks.

Alumine kuumutus

Krébeda pdhjaga kookide kupsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

v

*

Kilmutatud toi-
duained

Kiirtoidu (nt friikartulite, kartuliviilude, kevadrullide) krobestamiseks.

Al

Niiske kiipsetus

Funktsioon kiupsetamise ajal energia saastmiseks. Selle funktsiooni kasu-
tamisel voib ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist.
Kasutatakse jadkkuumust. Kuumutusvdimsus voib vaheneda. Lisateavet
leiate jaotisest "Igapaevane kasutamine", Markused: Niiske kipsetus

poordohuga pdordéhuga.
vvv Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.
Grill
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Kiipsetusreziim Kasutamine
vov Suurte kondiga liha- voi linnulihatiikkide rostimiseks thel ahjutasandil.
Y Gratineerimiseks ja pruunistamiseks.
Turbogrill
E Menlisse sisenemiseks: Juhendatud kiipsetamine, Puhastamine, Sea-
Meniiii ded.

7.3 Markused: Niiske kiipsetus poérdohuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja 6kodisaini nduete jargimiseks vastavalt maarustele
EL 65/2014 ja EL 66/2014. Testid vastavalt standardile EN 60350-1.

Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema suletud, et valtida kasutatava funktsiooni katkestamist ja
tagada ahju té6tamine voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lUlitub lamp 30 sekundi parast automaatselt valja.
Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest ,Nouanded ja napunéited”, Niiske kiipsetus
poordéhuga. Uldiseid energiasaastunduandeid leiate jaotise ,Energiatdhusus” alajaotisest
Energiasaast.

7.4 veepaak
Veepaagi indikaator
= Paak on tais.
|:| Paak on pooltais.
u Paak on tiihi. Taitke paak.

Kui kallate paaki liiga palju vett, juhib turvavaljalaskeava liigse vee ahju pdhjale. Eemaldage vesi
kasnaga.

106/576



IGAPAEVANE KASUTAMINE

Veepaagi tiihjendamine

1. sam | Lilitage ahi valja, jatke selle uks lahti ja oo-

m dake, kuni ahi on maha jahtunud.

2.sam | Uhendage tiihjendustoru (C) konnektori (B)

m kaudu valjalaskeklapiga (A).

3. sam Hoidke toru otsa A-tasemest madalamal ja

rr; vajutage B-d korduvalt jarelejadnud vee ko-
gumiseks.

4. sam | Eemaldage C ja B ning kuivatage ahi peh-

m me kasnaga.

7.5 Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammend(us oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur. Saate
reguleerida aega ja temperatuuri kiipsetamise ajal.

Moningate roogade puhul véite valmistami-
seks kasutada ka jargmisi funktsioone.

Toidu kiipsetamiskraad:

¢ Toidusensor

» Vahekips
*  Keskmine
e Taiskups

Juhendatud kiipsetamine — kasutage seda toidu kiireks valmistamiseks vaikesatetega:

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
SRR
E \/\9 P1 - P45 oK

Sisenege menulsse. Valige Juhendatud

kiipsetamine. Vajuta-
ge OK.

Valige toit. Vajutage
nuppu OK.

Sisestage toit ahju.
Kinnitage satted.
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7.6 Juhendatud kiipsetamine

Selgitus

Toidusensor saadaval. Pange Toidusensor toidu kdige paksemasse koh-

ta.

Kui toit saavutab seatud Toidusensor temperatuuri, lilitub ahi valja.

Lisage paaki vett.

»?
a
()

Enne kipsetamist eelkuumutage ahju.

=

Riiuli tasand.

Kui funktsioon 16peb, kontrollige, kas toit on valmis.

Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
Veiseliha &
P1 Ros_t_bllf, va- ~ 40 min
hekiips
P2 | Rostoiif, pool- | 17 8kai4 | #2E]2 kiipsetusplaat . .
Kiips -5cmpak- | Praadige liha paar minutit kuumal pannil. ~ 50 min
sused tikkid | sisestage see ahju.
P3 Rostbiif, tais- ~ 60 min
kiips
P4 i_t_eik, pool- 1'§k(')d_' 520 9 | A2 [3)H 3; toidu rostimine traatrestil ~ 15 min
ups ta Il ’ cam Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
paksuse Sisestage see ahju.
viilud
PS Veiss_l_i:/ah 1.5-2kg | #2[=]2: toidu réstimine traatrestil ~ 120 min
::tsutdl\lleis;?- Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
ha (ribiliha, si- Lisage vedelikku. Sisestage see ahju.
setiikk, labi-
kasvanud)
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P6 Rostbiif, va-
hekiips (aeg- ~ 75 min
lane kipseta-
mine)
/'? E] 2; kiipsetusplaat
P7 Rostbiif, pool- 1-1,5kg;4 | Kasutage oma lemmikviirtse vai lihtsalt
kiips (aeglane -5 cm pak- soola ja varsket jahvatatud pipart. Praa- ~ 85 min
Kii : sused tikid | dige liha paar minutit kuumal pannil. Si-
Upsetamine) : :
sestage see ahju.
P8 Rostbiif, tais-
kiips (aeglane ~ 130 min
kiipsetamine)
P9 Filee, vahe-
kiips LTC* .
(aeglane kup- 75 min
setamine)
0,5-1,5kg; /‘? E] 2; kiipsetusplaat
P10 | Filee, pool- 5_6cm Kasutage oma lemmikviirtse voi lihtsalt
kiips (aeglane paksused spola'ja varsket jahyatatud pipart. Prae}- ~ 90 min
kiipsetamine) tiikid g'legscialgljspeaea;rr&nuht kuumal pannil. Si-
P11 | Filee, tais-
kiips (aeglane ~ 120 min
kiipsetamine)
Vasikaliha @
P12 Eél_sl:itudtva;)si- 2’8 ~ 1,5kkg; /P E 2; toidu rostimine traatrestil ~ 80 min
t"akll< a (nt aba- %":_Pk?dsu' Kasutage oma lemmikvirtse. Lisage ve-
tikk) sed tuki delikku. Rostpraad, kaetud.
Sealiha @ @
P13 Eésltit‘f_d sbea- 1.5-2kg | 22 dp (1. toidu réstimine traatrestil ~ 165 min
‘ael vol aba- Pddrake liha poole kipsetusaja méddu-
tikk des
P14 | Rebitud seali- 1,5-2kg /? E| 2: kiipsetusplaat ~ 215 min
tha_d(aegllam: Kasutage oma lemmikvdirtse. Pddrake li-
olduvaimista- ha poole kipsetusaja méddudes, et saa-
mine) vutada Uhtlane pruunistumine.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus

P15 S_(_eljaktiikk, 1 ;51’5 kg;k5 /? E 2; toidu réstimine traatrestil ~ 55 min

varske —ocempak- | kasutage oma lemmikviirtse.
sused viilud
P16 | Searibid 2 - 3 kg; ka- |E| 3; ahjupann 90 min
S”_tdagze t°3°' Lisage vedelikku, et katta ndu pahi. Po-
reid, 2 - rake liha poole kiipsetusaja méddudes.
cm paksu-
seid searibi-
sid
Lammas @
P17 | Tallekoot, luu- | 1.5-2kg;7 | #)[5. toidy réstimine kiipsetusplaa- | ~ 130 min
dega -9 cm pak- dil
sused tikid Lisage vedelikku. P&orake liha poole
kUpsetusaja méddudes.
Linnuliha &
P18 | Kana, terve 1- 1k‘5 kg: VLl= 2; vormiroog kiipsetusplaadil ~ 60 min
varske Kasutage oma lemmikvirtse. Pddrake
kana poole kipsetusaja méédudes, et
saavutada Uhtlane pruunistumine.

P19 | Pool kana 0,5-0,8kg /? E 3; kilpsetusplaat ~ 40 min
Kasutage oma lemmikviirtse.

P20 | Kanarind t18k0 " 2009 | 2?3 2; vormiroog traatrestil ~25min

uki Kasutage oma lemmikvdirtse. Praadige li-
ha paar minutit kuumal pannil.

P21 K_?"?(k‘:’ivad’ : VLl= 3; kiipsetusplaat ~ 30 min

varske Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad,
seadke temperatuur madalamaks ja kiip-
setage neid kauem.

P22 | Part, terve 2-3kg /2 EH 2; toidu réstimine traatrestil ~ 100 min
Kasutage oma lemmikviirtse. Pange liha
rostimispannile. Pé6rake parti poole kip-
setusaja moddudes.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P23 | Hani, terve 4-5kg /?E‘Z siigav pann ~ 110 min
Kasutage oma lemmikvirtse. Pange liha
sugavale kupsetusplaadile. Podrake ha-
ne poole kupsetusaja médédudes.
Muu €2
P24 | Pikkpoiss 1 kg /? E 2: traatrest ~ 60 min
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Fish &
P25 Te-rv'e kala, 0,5-1kg /? E 2: kiipsetusplaat ~ 30 min
grillitud kala kohta Taitke kala vdiga ning kasuta oma lem-
mikvirtse ja -Urte.
P26 | Kalafilee B (\;7) @ B 3; vormiroog traatrestil 35 min
Kasutage oma lemmikviirtse.
Magusad kiipsetised/magustoidud @ 2
P27 | Juustukook - B2, 28 cm lahtikéiv metallvorm 90 min
traatrestil
P28 | Ounakook - E 3; kiipsetusplaat 45 min
P29 | Ounakook - = 2; koogivorm traatrestil 40 min
P30 | Ounapirukas ) E 1; @ 22 cm koogivorm traatrestil 60 min
P31 | Sokolaadi- 2kg = 3. ani 30 min
koogikesed 3; ahjupann
P32 Sokqla_adi- B E 3; muffinialus traatrestil 25 min
muffinid
P33 | Patsikook B E 2; leivapann traatrestil 50 min

Kébgiviljatoidud/lisandid & 25 7
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P34 Kﬁpsgtatud 1kg |E| 2: kiipsetusplaat 50 min
kartulid Pange terved koorimata kartulid kiipse-
tusplaadile.
P35 | Viilud kg E 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud 35 min
kipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvirtse. Ldigake
kartulid tikkideks.
P36 Qri!:!tud k6o- 1-15kg E| 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud 30 min
giviijasegu kupsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdirtse. Loigake
koogiviljad tikkideks.
P37 | Kroketid, kiil- 0,5 kg |E| 3; kiipsetusplaat 25 min
mutatud ’
P38 | Kartulipallike- 0,75 kg E 3; kiipsetusplaat 25 min
sed, kiilmuta- ’
tud
Gratainid, leib ja pitsa & & 2
P39 | Liha/kédgivil- | 1-15kg | (bE]2: vormiroog traatrestil 55 min
ja lasanje kui-
vade nuudli-
plaatidega
P40 Ifartulciglj(rafﬁ" 1-15kg | G [E]1; vormiroog traatrestil 60 min
(. oored kartu- Pddrake toitu poole kipsetusaja méddu-
lid) des.
P41 \!:rskke pitsa, _ ({Ib E B 2; kiipsetuspaberiga voo- 35 min
ohuke derdatud kipsetusplaat
P42 Véilt;ske pitsa, _ [E E 2; kiipsetusplaat vooderdatud 25min
paks kiipsetuspaberiga
P43 | Quiche - 45 min

E‘ 2; kiipsetusvorm traatrestil
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
Pa4 B_aguftttfl ., 0.8kg ((D’ @ B 2; kiipsetuspaberiga voo- 50 min
clabatta/sal derdatud kiipsetusplaat
Saia kupsetamiseks on vaja rohkem ae-
ga.
P45 | Taisteraleib/ Tkg (][ 2; kiipsetusplaat vooderdatud 60 min

rukkileib/tais-
teraline must
leib leivapan-
nil

kupsetuspaberiga / traatrest

8. KELLA FUNKTSIOONID

8.1 Kella funktsioonid

Kella funktsioon

Kasutamine

Q

Minutilugeja. Kui taimer jduab I6pule, kblab signaal.

STOP

Klpsetusaeg. Kui taimer jduab I6pule, kdlab signaal ja kipsetusreziim

I6petab t66.

@

Viivitusaeg. Algusaja ja/voi kiipsetusaja 16pu edasiliikkamiseks.

0

Uptimer. Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funktsioon ei mojuta ahju

t66d.

Uptimer sisse ja valja lulitamiseks valige: Menlil, Seaded.

8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

ja valige Satted, Kellaaeg.

1. samm 2. samm 3. samm
R ® U
Kellaaja muutmiseks sisenege menlusse Seadke kell. Vajutage: oK

113/576




KELLA FUNKTSIOONID

Kuidas seadistada: Minutilugeja

2. samm

Naidikul ku-
vatakse:
0:00

Q

Vajutage: @

Nl

SeadkeMinutilugeja

Vajutage: OK.

@ Taimer alustab kohe po6rdloendust.

Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

1. samm

2. samm

Nl

N

¥,

Valige kipsetus-
reziim ja seadke

Vajutage kordu-

Naidikul kuva-
takse:

3. samm

0:00

Nl

STOP

Seadke kipse-

Vajutage: OK.

(N
temperatuur. vait: O, tusaeg.
@ Taimer alustab kohe pddrdloendust.
Kuidas seadistada: Viivitusaeg
1. sam 2. samm 3. samm 4. samm 5.samm | 6. samm
m
Ekraanil -
Naidikul
e kuva- ‘ N2 | N
( takse: ( ku‘;e:?k ( \
kella- .
aeg -
Is(ﬁzg';e Vajutage | START | Seadke | vajutage: | o O " Seadke | Vaiuta-
korduvalt: a|gus_ =
tusre- ) oo OK, I6ppaeg. | ge: OK
Ziim. : 9

@ Taimer alustab kindlal algusajal po6rdloendust.
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9. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab turvalisust. Salgud kujutavad endast ka libisemisvastast
abindud. Kérged servad aitavad ara hoida ahjundude restilt mahalibisemist.

Traatrest:
Likake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja
jalgige, et restikumerused oleksid allpool.

Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Likake ahjurest riiuliraami juhtsoonte va-
hele.

Likake plaat restitugede juhikutesse ja
traatrest selle kohal olevatesse juhikutes-
se.

Traatrest, Kiipsetusplaat / Stigav pann:

:

\Wagy

=

\

9.2 Toidusensor

Toidusensor— moddab toidu sisetemperatuuri.
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Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C

Ahju temperatuur.

”?

Toidu sisetemperatuur.

Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema — mitte kasutada vedelate | — klpsetamise ajal peab see olema
toatemperatuuril. toitude puhul. toidu sees.

Kuidas kasutada: Toidusensor

1. sam Ldlitage ahi sisse.

m

2. sam Seadke klpsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.
m

3. sam Sisestamine: Toidusensor.

m

Liha, linnuliha ja kala

Vormiroog

Suruge Toidusensor ots liha voi kala keskos-

sa, kdige paksemasse kohta. Jalgige, et Toi-

dusensor oleks véhemalt 3/4 ulatuses toidu
sees.

Sisestage.Toidusensor ots tépselt vormiroa kes-
kossa. Toidusensor peaks lipsemise ajal pusima
Uhes kohas paigal. Kasutage selleks ménda tah-
kemat koostisainet. Kasutage kiipsetusndu aarist
Toidusensorsilikoonist kdepideme kinnitamiseks.
Toidusensor ots ei tohiks puudutada kipsetus-
ndu pdhja.

% g
-, - p—

=N\
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4. sam Lukake Toidusensor ahju esiosas olevasse pessa.

m Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.

r5r.| sam /'? — vajutage, et seada sensori sisetemperatuur.

6. sam OK - vajutage kinnitamiseks.

m Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Véite toiduvalmistamise 16-
petada voi seda jatkata, et veenduda toidu valmimises.

7. sam Eemaldage Toidusensor pistik pesast ja tostke toit ahjust valja.

m

/I HOIATUS!
Pdletusoht: Toidusensor voib olla vaga tuline. Olge ettevaatlik, kui
selle valja votate ja toidu seest eemaldate.

10. LISAFUNKTSIOONID

10.1 Lukk

See funktsioon hoiab ara kiipsetusreziimi tahtmatu muutmise.

Lilitage see sisse, kui ahi to6tab — seatud kiipsetamine jatkub, juhtpaneel on lukustatud.
Lilitage see sisse, kui ahi on valjas — ahju ei saa sisse lUlitada, juhtpaneel on lukustatud.

N

¥

OOoK

@OK — funktsiooni sisse lilita-
miseks vajutage ja hoidke.
Kostab signaal.

O OK _ funkisiooni vlja lilita-
miseks vajutage ja hoidke.

@ 3x EI — vilgub, kui lukustus on sisse lUlitatud.

10.2 Automaatne viljaliilitus

Turvakaalutlustel lUlitub ahi mdne aja parast vélja, kui kiipsetusreziim td6tab ja te Uhtegi satet

ei muuda.

(°C)

@ (h)

30-115

12.5

120 - 195

8.5
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(°C) @ (h)

200 - 245 5.5

250 — maksimum 3

Automaatne valjallilitus ei td6ta funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor, Viivitusaeg.

10.3 Jahutusventilaator

Ahju t60 ajal lulitub jahutusventilaator automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad jahedana.
Ahju vélja lulitades voib jahutusventilaator jatkata t66d seni, kuni ahi on maha jahtunud.

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

11.1 Niiske kiipsetus pdoérdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

¥ = B |k
\ ru
(°C) (min)

Magusad rullid, kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30

16 tukki pann

Rullid, 9 tukki kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 30-40
pann

Pitsa, kilmutatud, | ahjurest 220 2 10-15

0,35 kg

Rullbiskviit klipsetusplaat voi rasva- 170 2 25-35
pann

Sokolaadikook kiipsetusplaat voi rasva- 175 3 25-30
pann

Suflee, 6 tukki keraamilised ahjuvormid 200 3 25-30
traatrestil

Biskviittaignast pirukavorm traatrestil 180 2 15-25

pohi

Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 40 - 50
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)
PoSeeritud kala, kiipsetusplaat voi rasva- 180 3 20-25
0,3 kg pann
Terve kala, 0,2 kg | klpsetusplaat voi rasva- 180 3 25-35
pann
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 25-30
PoSeeritud liha, kiipsetusplaat voi rasva- 200 3 35-45
0,25 kg pann
Saslokk, 0,5 kg kiipsetusplaat voi rasva- 200 3 25-30
pann
Kupsised, 16 tik- | kupsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30
ki pann
Makroonid, 24 kipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-35
tukki pann
Muffinid, 12 tlkki kipsetusplaat voi rasva- 170 2 30-40
pann
Soolased kondii- kipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-30
tritooted, 20 tukki pann
Muretaignakupsi- kipsetusplaat voi rasva- 150 2 25-35
sed, 20 tukki pann
Koogikesed, 8 kiipsetusplaat voi rasva- 170 2 20-30
tukki pann
Koogiviljad, po- kiipsetusplaat voi rasva- 180 3 35-45
Seeritud, 0,4 kg pann
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 25-30
Vahemerepara- kipsetusplaat voi rasva- 180 4 25-30

sed kdogiviljad,
0,7 kg

pann

119/576



VIHJEID JA NAPUNAITEID

11.2 Niiske klipsetus péordohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga néusid. Need tdombavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

7

Pitsapann

Kiipsetusnéu

Portsjonindu

Pirukavorm

Tume, mittepeegelduv

28 cm labimbdduga

Tume, mittepeegelduv
26 cm labimdoduga

Keraamiline
8 cm labi-
mdooduga, 5
cm korged

Tume, mittepeegelduv
28 cm 1abimbdduga

11.3 Kiipsetustabelid testimisasutustele

Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

¥ = |E O @
| B =
(°C) (min)
Vaike- Ulemine + Klpsetus- | 3 170 20-30 -
sed koo- | alumine plaat
gid, 20 kuumutus
tk plaa-
dil
Vaike- P66rdohk Klpsetus- | 3 150 - 20-35 -
sed koo- plaat 160
gid, 20
tk plaa-
dil
Vaike- P&6rdéhk Kipsetus- | 2ja4 150 - 20-35 -
sed koo- plaat 160
gid, 20
tk plaa-
dil
Ouna- Ulemine + | Traatrest | 2 180 70 - 90 -
kook, 2 alumine
vormis kuumutus
@20 cm
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¥ B = |k O @®
\ i uru
(°C) (min)

Ouna- P&6rdohk Traatrest 2 160 70-90 -
kook, 2
vormis
@20 cm
Tordips- | Ulemine + Traatrest 2 170 40 - 50 Eelsoojendage
hi, 26 alumine ahju 10 minutit.
cm koo- kuumutus
givormis
Tordipd- | P&6rdéhk Traatrest 2 160 40 - 50 Eelsoojendage
hi, 26 ahju 10 minutit.
cm koo-
givormis
Tordipd- | P&6rdohk Traatrest 2ja4 160 40 - 60 Eelsoojendage
hi, 26 ahju 10 minutit.
cm koo-
givormis
Liiva- P66rdohk Klpsetus- | 3 140 - 20-40 -
kipsi- plaat 150
sed
Liiva- P&6rdohk Klpsetus- | 2ja4 140 - 25-45 -
kiipsi- plaat 150
sed
Liiva- Ulemine + Kiipsetus- | 3 140 - 25-45 -
kUpsi- alumine plaat 150
sed kuumutus
Rost- Grill Traatrest 4 max 2-3 minu- | Eelsoojendage
leib/-sai, tit Ghelt ahju 3 minutit.
4-6 tk poolt; 2-3

minutit

teiselt

poolt
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¥ = K O D
~ B =

(°C) (min)
Veiseli- Grill Ahjurest 4 max 20-30 Pange ahjurest
habur- ja rasva- neljandale ahjuta-
ger, 6 tk, pann sandile ja rasva-
0,6 kg pann kolmandale

tasandile. Keera-
ke toitu poole kip-
setusaja moéddu-
misel.
Eelsoojendage
ahju 3 minutit.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

A

Vt ohutust

HOIATUS!

kasitlevaid peatukke.

12.1 Juhised puhastamiseks

kasutamine

< Puhastage ahju esikiilge pehme lapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.
Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.
Puhastusva-
hendid Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.
A Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujagkide kogunemine voib
= Y] kaasa tuua sittimise.
| I Niiskus v6ib kondenseeruda ahju véi selle klaaspaneelidele. Kondenseerumise
= vahendamiseks laske ahjul enne kiipsetamist 10 minutit td6tada. Arge jatke toi-
lgapdevane |, ohiyy kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist ahju sise-

must pehme lapiga.

©y
c24

Parast iga kasutuskorda puhastage koik ahjutarvikud ja laske neil kuivada. Ka-
sutage pehmet lappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvi-
kuid nbudepesumasinas.

Tarvikud

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi voi
teravate esemetega.
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12.2 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. sam Lilitage ahi vélja ja oodake, ku-
m ni see on jahtunud.

2. sam Tommake ahjuriiuli tugede esio-
m sa kulgseina kuljest lahti.

3. sam Tdédmmake ahjuresti toe tagaosa |

m killgseina kiljest lahti ja eemal- 1/ ——
dage. 0 _L _
9 ‘2 i
4. sam Asetage ahjuresti toed tagasi %X U
m vastupidises jarjekorras. I
Teleskoopsiinidel olevad kinni- e ‘ (

tustihtvtid peavad olema suuna-
tud ettepoole.

12.3 Kuidas kasutada: Piiroliilispuhastamine
Puhastage ahi, kasutades Purolilspuhastamine.

/\  HOIATUS!
Eksisteerib poletusoht.

/N ETTEVAATUST!
Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka teisi seadmeid, arge kasutage neid selle
funktsiooniga samal ajal. See voib ahju kahjustada.

Enne Piiroliiiispuhastamine:

Ldlitage ahi vélja ja ooda- Eemaldage koik tarvikud. Puhastage ahjupdhja ja sisemist

ke, kuni see on jahtunud. ukseklaasi sooja vee, pehmetoi-

melise nbudepesuvahendi ja
pehme lapiga.

Piiroliiispuhastamine

1. samm Sisenege menlilisse: Puhastamine rrrr/
Funktsioon Kestus
C1 - Kerge puhastamine 1h
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Piiroliiispuhastamine

C2 - Tavaline puhastamine 1 h 30 min
C3 - Pdhjalik puhastamine 2 h 30 min
2. samm OK _ vajutage, et valida puhastusprogramm.
3. samm OK _ vajutage, et alustada puhastamist.
4. samm Parast puhastamist keerake klpsetusreziimide nupp valjas-asendis-
se.

@ Puhastamise ajal ahju tuli ei pdle.

Kui ahi on jéudnud seatud temperatuurini, uks lukustub. Kuni ukse avanemiseni kuvatakse ekraa-

nil: .

Kui puhastamine 16peb:

Lilitage ahi vélja ja ooda- Puhastage ahju sisemust peh- Eemaldage jaagid ahju pohjast.
ke, kuni see on jahtunud. me lapiga.

12.4 Puhastamise meeldetuletus

Ahi tuletab teile meelde, millal seda tuleb piiroliitilise funktsiooniga puhastada:

Meeldetuletuse valja lulitamiseks sisenege Me-

mr/ ilgub ekraanil 5 sekundit parast iga toidu-
vigu \ uncit p '9a folcu nlu ja valige Seaded, Puhastamise meeldetu-

valmistamisseanssi.

letus.
12.5 Kuidas puhastada: veepaak
1. sam Ldlitage ahi vélja.
m
2. sam Asetage auru sisselaskeava alla sligav pann.
m
3. sam Kallake vesi ahju pohjas olevasse siivendisse: 850 ml. Lisage sidrunhape: 5 teelusika-
m tait. Oodake 60 min.
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4. sam Lulitage ahi sisse ja seadke funktsioon: Madal niiskus. Seadke temperatuur tasemele

m 230 °C. Lulitage ahi 25 minuti parast valja ja oodake, kuni see on jahtunud.

5. sam Lilitage ahi sisse ja seadke funktsioon: Madal niiskus. Seadke temperatuur vahemi-

m kus 130 kuni 230 °C. Lilitage ahi 10 minuti parast véalja ja oodake, kuni see on jahtu-
nud.

@ Valtimaks katlakivi moodustumist, tlihjendage veepaak péarast iga aurukipsetust.

Kui puhastamine I6peb:

Lulitage ahi vélja. Tdhjendage vee- Loputage veepaak ja ee-
paak. Vt jaotist "Iga- maldage katlakivijaagid dustoru sooja vee ja
paevane kasutami- pehme lapi abil. lahja pesuvahendi-
ne", alajaotis "Vee- ga.

paagi tihjendami-

ne".

Puhastage tuhjen-

Alltoodud tabelist leiate vee kareduse astmed (dH) koos vastava kaltsiumisisalduse ja vee
kvaliteedi naitajaga. Kui vee karedusaste on Ule 4, taitke veesahtel pudeliveega.

Vee karedus Testriba Kaltsiumi sade | Vee klassifi- | Puhastage
(mgll) katsioon veepaaki, kui

Tase dH on labitud/
moo6dunud

1 0-7 |:| 0-50 pehme 75 tsuklit —

- aokud
2 8-14 ‘Il 51-100 moddukalt 50 tsuklit — 2
kare kuud

3 15-21 E 101 - 150 kare 40 tstklit —
1,5 kuud

4 22 -28 m le 151 vaga kare 30 tsUklit — 1
kuu

12.6 Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uks

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ahjuukse ja seesmised klaaspaneelid
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1&bi kogu peatiikk "Ukse
eemaldamine ja paigaldamine".

ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju ilma klaaspaneelideta.
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1. Avage uks taielikult ja leidke Ules uk-
samm se paremal poolel asuv hing.
2. Kasutage kruvikeerajat, et parem-
samm poolse hinge hoob Ules tdsta ja I6puni
keerata.
3. Leidke Ules ukse vasakul poolel asuv
samm hing.
4. Tostke vasaku hinge hoob téiesti Ules
samm ja keerake seda.
5. Sulgege ahjuuks poole peale esimes-
samm se avamisasendisse. Seejarel tdm-
make ust ettepoole ja tdstke oma ko-
halt ara.
6. Asetage uks tasasele pehme riidega
samm kaetud pinnale.
7. Votke mblemalt poolt ukseliistu (B)
samm Ulemistest servadest kinni ja suruge \
sissepoole, et vabastada kinnitusna-
ga.
8. Eemaldamiseks tbmmake ukseliistu ( N
samm ettepoole. A
9. Voétke kinni ukse klaaspaneelide Ule-
samm misest servast ja tbmmake need Uks-

haaval ettevaatlikult valja. Alustage
pealmisest paneelist. Jalgige, et klaas
libiseks hoidikutest taielikult valja.
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10. Puhastage klaaspaneele seebiveega.

samm Kuivatage klaaspaneele hoolikalt. Ar-
ge peske terakomplekti ndudepesu-
masinas.

1. Parast puhastamist paigutage klaas-

samm paneel ja ahjuuks tagasi kohale.

Veenduge, et asetate klaaspaneelid tagasi 6i-
ges jarjekorras (A ja B). Otsige klaaspaneeli
pinnalt Ules stimbol vai kiri; iga klaaspaneel
on erinev, et teha lahtivétmine ja tagasipanek
kergemaks.

Ukseliistu digel paigaldamisel kostab klops.
Veenduge, et paigaldate keskmise klaaspa-
neeli oma kohale digesti.

12.7 Kuidas asendada: lamp

A HOIATUS!
Elektrilodgi oht!
Lamp vdib olla kuum.

Hoidke halogeenlampi alati riidelapiga, et lambile ei sattuks rasvajaake.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm 3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, ku- Eemaldage ahi vooluvdrgust. Pange ahju pdhjale riie.
ni ahi on jahtunud.
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Tagumine lamp

1. sam Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.
m

2. sam Puhastage klaaskate.

m

3. sam Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva kuumakindla pirniga.

4. sam Paigaldage klaaskate.

13. VEAOTSING

/I HOIATUS!

V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

13.1 Mida teha, kui...

Tabelis loetlemata variantide puhul pdérduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Ahi ei liilitu sisse voi ei kuumene

Probleem

Kontrollige, kas:

Ahju ei saa kaivitada voi kasutada.

Ahi ei ole digesti elektrivorku ihendatud.

Ahi ei kuumene.

Valjalulitusautomaatika on deaktiveeritud.

Ahi ei kuumene.

Ahjuuks on lukustatud.

Ahi ei kuumene.

Kaitse ei ole vallandunud.

Ahi ei kuumene.

Lukk on véljas.

Komponendid

Probleem

Kontrollige, kas:

Lamp on valja lilitatud.

Niiske klpsetus p66rddhuga — on sisse lulita-
tud.

Lamp ei toota.

Lamp on I&bi pdlenud.
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VEAOTSING

Komponendid

Toidusensor ei to6ta.

Toidusensorpistik on taielikult pesasse likatud.

Veakoodid

Ekraanil kuvatakse...

Kontrollige, kas:

Err C2 Olete Toidusensor pistiku pesast eemaldanud.
Err C3 Ahjuuks on suletud voi ukselukk ei ole katki.
Err F102 Ahjuuks on lukustatud.

Err F102 Ukselukk ei ole katki.

0:00 Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis ei leidu, lllitage kaitse valja ja sisse, et ahi taaskaivi-
tada. Kui veakood ilmub uuesti, pé6érduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Puhastamine

Probleem

Kontrollige, kas:

Ahjuddnsuses on vett.

Veepaagis ei ole liiga palju vett.

|_| — indikaator on valjas.

Veepaagis on piisavalt vett. Kui vesi hakkab
ahju valguma, kuid indikaator pole pdlema sut-
tinud, votke Uhendust volitatud teeninduskes-
kusega.

|_| — indikaator on sees.

Paagis on piisavalt vett. Kui paak on tais ja in-
dikaator on endiselt sees, votke (ihendust voli-
tatud teeninduskeskusega.

Aurukupsetus ei toota.

Auru sisselaskeava Umber ei ole lubjasetet.

AurukiUpsetus ei toota.

Veepaagis on vett.

Veepaagi tihjendamine voi vee valgumine au-
ru sisselaskeavast votab ule kolme minuti.

Auru sisselaskeava Umber ei ole lubjasetet.
Puhastage veepaaki.
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ENERGIATOHUSUS

13.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke Uhendust edasimuja voi

teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate ahju sisepinna

esiraamilt. Arge andmesilti ahju sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MvOD.) |

Tootenumber (PNC) | L

Seerianumber (S.N.) | L

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteinfo ja toote infoleht*

Tarnija nimi Electrolux
EOC6P77V 949494801
Mudeli tunnus EOC6P77X 949494813
KOCDP77X 949494820
Energiatbhususe indeks 81.2
Energiatohususe klass A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.93 kWh/tstikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga re-
ziim

0.69 kWh/tstikkel

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter
Helitugevus 721

Ahju taup Integreeritud ahi
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ENERGIATOHUSUS

EOC6P77V 33.7 kg
Mass EOC6P77X 33.4 kg
KOCDP77X 34.2 kg

* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.

Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB 2477-2017, lisad A
jaB.

Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.

Energiatdhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Plii-
did, ahjud, auruahjud ja grillid — Efektiivsuse mé6tmise meetodid.

14.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on funktsioonid, mis aitavad saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et ahjuuks on ahju tddtamise ajal suletud. Arge kiipsetamise ajal ahjuust liiga tihti
avage. Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage ahju enne kupsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kiipsetist, ptiidke need ahju panna véimalikult lihikeste vahedega.
Kiipsetamine p66rdéhuga

Voimalusel kasutage energia kokkuhoiuks p66rdéhuga kiipsetusreziime.

Jaakkuumus

Ventilaator ja valgusti jaavad sisselilitatuks. Ahju valjalilitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait. Seda soojust saab kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit, vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne kipsetusaja
I6ppu ahju temperatuuri. Ahju sees oleva jadkkuumuse abil kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu soojashoidmiseks valige madalaim voimalik temperatuur.
Ekraanile ilmub jadkkuumuse indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine viljaliilitatud valgustiga

Lulitage kiipsetamise ajaks valgusti valja. Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdohuga

Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lUlitub lamp automaatselt 30 sekundi pérast valja. Lambi vdib
soovi korral sisse lilitada, kuid see vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.
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MENUU STRUKTUUR

15. MENUU STRUKTUUR

15.1 Meniii

Y

— - valige, et sisestada Menudu.

Meniiii struktuur

Juhendatud kiipsetamine ¥ Puhastamine rrrr/ Seaded @
1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
(’ e e
< QN O\
<]
=& oK 01-012 oK
Valiae Menii Reguleerige
angeead:dnuu, Kinnitage satted. Valige sate. Kinnitage satted. | vaartustja vaju-
' tage nuppu OK.
Seaded
o1 Kellaaeg Muuda 02 Ekraani heledus 1-5
03 Nuputoonid 1 - Piiks 04 Helitugevus 1-4
2 - Klops
3 - Heli val-
jas
05 Toidusensor Toiming 1-Alarm ja 06 Uptimer Sees/Viljas
stopp
2 - Alarm
o7 Sisevalgustus Sees/Valjas 08 Kiirkuumutus Sees/Valjas
09 Puhastamise meelde- Sees/Valjas 010 | Demoreziim Aktiveerimis-
tuletus kood: 2468
O11 | Tarkvaraversioon Kontrollida 012 | Taasta tehasesea- Jah/ei
ded
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MENUU STRUKTUUR

16. JAATMEKAITLUS

A%
Sumboliga &P tahistatud materjalid v6ib ringlusse suunata. Selleks viige pakendid vastavatesse
konteineritesse. Aidake hoida keskkonda ja inimeste tervist ja suunake elektri- ja elektroonilised

jaatmed ringlusse. Arge visake siimboliga E tahistatud seadmeid muude majapidamisjaatmete

hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi p66rduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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NOUS PENSONS A VOUS

Merci d’avoir choisi un appareil Electrolux. Vous avez choisi un produit qui bénéficie de
décennies d'expérience professionnelle et d'innovation. Ingénieux et élégant, il a été pensé
pour vous. C'est la raison pour laquelle vous pouvez avoir la certitude d'obtenir d'excellents
résultats a chaque utilisation.

Bienvenue chez Electrolux

Consultez notre site pour :

Obtenir des conseils d'utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
le service et les réparations :

www.electrolux.com/support

Enregistrer votre produit pour un meilleur service :

www.registerelectrolux.com

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d’origine pour votre
appareil :

www.electrolux.com/shop

Pour plus de recettes, conseils, informations de dépannage, téléchargez I'application
My Electrolux Kitchen.

2 Available on the A\, GET IT ON
« App Store ’/’ Google Play

SERVICE ET ASSISTANCE A LA CLIENTELE

®) @ @

2

N’utilisez que des piéces de rechange d’origine.

Avant de contacter notre centre de service agrée, assurez-vous de disposer des informations
suivantes : Modele, PNC, numéro de série.

Ces informations figurent sur la plaque signalétique.

AN Avertissement/Consignes de sécurité
@ Informations générales et conseils
Informations environnementales

Sous réserve de modifications.
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1. A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une mauvaise
installation ou utilisation. Conservez toujours les instructions
dans un lieu sdr et accessible pour vous y référer

ultérieurement.
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INFORMATION SUR LA SECURITE

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins de
8 ans et les personnes ayant un handicap trés important et
complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, @a moins
d'étre surveillés en permanence.

- Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.

- Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Tenez les enfants et
les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

- Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

- Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

- Cet appareil est exclusivement destiné a un usage culinaire.

- Cet appareil est congu pour un usage domestique unique,
dans un environnement intérieur.

- Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hoétes, les maisons
d’hétes de ferme et d’autres hébergements similaires
lorsque cette utilisation ne dépasse pas le niveau (moyen)
de l'utilisation domestique.
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CONSIGNES DE SECURITE

. Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

- N'utilisez pas l'appareil avant de l'avoir installé dans la
structure encastrée.

- Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

- Si le cable d’alimentation secteur est endommagé, son
remplacement doit étre confié exclusivement au fabricant, a
son service aprés-vente ou a toute autre personne qualifiée
afin d’éviter tout danger électrique.

- AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

- Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou mettre
des accessoires ou des plats allant au four.

- Utilisez uniqguement la sonde de cuisson recommandée pour
cet appareil.

- Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du
support de grille, puis 'arriere a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans I'ordre inverse.

- N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.

- N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.

- Avant le nettoyage par pyrolyse, retirez tous les accessoires
et les dépobts/déversements excessifs de la cavité du four.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

AVERTISSEMENT!
L'appareil doit étre installé uniquement par un professionnel qualifié.

» Retirez l'intégralité de I'emballage.
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CONSIGNES DE SECURITE

+ N'installez pas et ne branchez pas un appareil endommagé.

» Suivez scrupuleusement les instructions d'installation fournies avec l'appareil.

» Soyez toujours vigilants lorsque vous déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez toujours
des gants de sécurité et des chaussures fermées.

» Ne tirez jamais l'appareil par la poignée.

* Installez I'appareil dans un lieu sir et adapté répondant aux exigences d'installation.

* Respectez I'espacement minimal requis par rapport aux autres appareils et éléments.

» Avant de monter I'appareil, vérifiez si la porte du four s’ouvre sans retenue.

« L’appareil est équipé d’'un systéme de refroidissement électrique. Il doit étre utilisé avec
I'alimentation électrique.

Hauteur minimale du meuble (Hauteur minimale 590 (600) mm
du meuble sous le plan de travail)

Largeur du meuble 560 mm
Profondeur du meuble 550 (550) mm
Hauteur de I'avant de I'appareil 594 mm
Hauteur de I'arriere de I'appareil 576 mm
Largeur de I'avant de I'appareil 595 mm
Largeur de I'arriére de I'appareil 559 mm
Profondeur de I'appareil 569 mm
Profondeur d’encastrement de I'appareil 548 mm
Profondeur avec porte ouverte 1022 mm
Dimensions minimales de 'ouverture de ventila- 560x20 mm
tion. Ouverture placée sur la partie inférieure de la

face arriere

Longueur du cable d’alimentation secteur. Le ca- 1500 mm
ble est placé dans le coin droit de la face arriére

Vis de montage 4x25 mm

2.2 Branchement électrique

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

» Tous les raccordements électriques doivent étre effectués par un électricien qualifié.
» L’appareil doit étre relié a la terre.
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CONSIGNES DE SECURITE

Assurez-vous que les paramétres figurant sur la plaque signalétique correspondent aux
données électriques nominale de I'alimentation secteur.

Utilisez toujours une prise de courant de sécurité correctement installée.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche secteur ni le cable d'alimentation. Le remplacement
du cable d’alimentation de I'appareil doit étre effectué par notre service aprés-vente agréé.
Ne laissez pas les cables d'alimentation entrer en contact ou s'approcher de la porte de
I'appareil ou de la niche d'encastrement sous I'appareil, particulierement lorsqu'il est en
marche ou que la porte est chaude.

La protection contre les chocs des parties sous tension et isolées doit étre fixée de telle
maniéere qu'elle ne puisse pas étre enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise secteur qu'a la fin de l'installation. Assurez-vous
que la prise secteur est accessible aprés l'installation.

Si la prise secteur est détachée, ne branchez pas la fiche secteur.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la fiche de la
prise secteur.

N'utilisez que des systemes d'isolation appropriés : des coupe-circuits, des fusibles (les
fusibles a visser doivent étre retirés du support), un disjoncteur différentiel et des
contacteurs.

L'installation électrique doit comporter un dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous les pdles. Le dispositif d'isolement doit avoir une
largeur d'ouverture de contact de 3 mm minimum.

Fermez bien la porte de I'appareil avant de brancher la fiche a la prise secteur.

Cet appareil est fourni avec une fiche électrique et un cable d’alimentation.

Types de cables compatibles pour I'installation ou le remplacement pour I’Europe :

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Pour la section du cable, consultez la puissance totale sur la plaque signalétique. Vous pouvez
également consulter le tableau :

Puissance totale (W) Section du cable (mm?)
maximum 1 380 3x0.75

maximum 2 300 3x1

maximum 3 680 3x1.5

Le fil de terre (cable vert/jaune) doit étre 2 cm plus long que les cables de phase et neutre
(cables bleu et marron).

2.3 Utilisation

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de brilures, d'électrocution ou d'explosion.

Ne modifiez pas les spécifications de cet appareil.
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CONSIGNES DE SECURITE

Assurez-vous que les orifices d'aération ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance durant son fonctionnement.

Eteignez I'appareil aprés chaque utilisation.

Soyez prudent lors de I'ouverture de la porte de I'appareil lorsque celui-ci fonctionne. De l'air
chaud peut se dégager.

N'utilisez pas l'appareil avec des mains mouillées ou en contact avec de I'eau.

N'exercez pas de pression sur la porte ouverte.

N'utilisez pas l'appareil comme plan de travail ou comme espace de rangement.

Ouvrez la porte de I'appareil avec précaution. L'utilisation d'ingrédients avec de I'alcool peut
provoquer un mélange d'alcool et d'air.

Ne laissez pas des étincelles ou des flammes nues entrer en contact avec I'appareil lorsque
vous ouvrez la porte.

Ne placez pas de produits inflammables ou d’éléments imbibés de produits inflammables a
I'intérieur, a proximité ou au-dessus de I'appareil.

AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement de I'appareil.

Pour éviter tout endommagement ou décoloration de I'émail :

— ne posez pas de plats allant au four ou d'autres objets directement dans le fond de
I'appareil.

— ne placez jamais de feuilles d'aluminium directement sur le fond de la cavité de
I'appareil.

— ne versez pas d'eau directement dans I'appareil chaud.

— ne conservez pas de plats et de nourriture humides dans I'appareil aprés avoir terminé

la cuisson.

Installez ou retirez les accessoires avec précautions.

La décoloration de I'émail ou de I'acier inoxydable est sans effet sur les performances de

I'appareil.

Utilisez un plat a rétir pour des gateaux moelleux. Les jus de fruits provoquent des taches

qui peuvent étre permanentes.

Cuisinez toujours avec la porte de I'appareil fermée.

Si 'appareil est installé derriere la paroi d’'un meuble (par ex. une porte), veuillez a ce que la

porte ne soit jamais fermée lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et I'’humidité peuvent

s’accumuler derriere la porte fermée du meuble et provoquer d’'importants dégats sur

I'appareil, votre logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi du meuble tant que I'appareil n’a

pas refroidi complétement.

2.4 Entretien et Nettoyage

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure, d'incendie ou de dommages matériels sur I'appareil.

Avant toute opération d'entretien, éteignez I'appareil et débranchez la fiche de la prise
secteur.

Vérifiez que I'appareil est froid. Les panneaux de verre risquent de se briser.

Remplacez immédiatement les vitres de la porte si elles sont endommageées. Contactez le
service apres-vente agréé.

Soyez prudent lorsque vous retirez la porte de I'appareil. La porte est lourde !

Nettoyez régulierement I'appareil afin de maintenir le revétement en bon état.
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CONSIGNES DE SECURITE

Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux humide. Utilisez uniquement des produits de lavage
neutres. N'utilisez pas de produits abrasifs, de tampons a récurer, de solvants ni d'objets
métalliques.

Si vous utilisez un spray pour four, suivez les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.

2.5 Nettoyage par pyrolyse

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, d'incendie, d'émissions chimiques (fumées) en mode
pyrolyse.

Avant d'utiliser la fonction de nettoyage par pyrolyse ou la fonction Premiére utilisation,
retirez de la cavité du four :

— tout résidu excessif de nourriture, tout dépoét ou toute éclaboussure de graisse ou
d'huile.

— tout objet amovible (y compris les grilles, les rails, etc., fournis avec le produit), en
particulier les récipients, plateaux, plaques, ustensiles, etc. anti-adhésifs.

Lisez attentivement toutes les instructions relatives au nettoyage par pyrolyse.

Tenez les jeunes éloignés de I'appareil lorsque le nettoyage par pyrolyse est en cours.
L'appareil devient trés chaud et de I'air chaud s'échappe des fentes d'aération avant.

Le nettoyage par pyrolyse est un processus a haute température qui peut dégager de la
fumée provenant des résidus alimentaires et des matériaux dont est fait le four. Par
conséquent, nous recommandons a nos clients de suivre les conseils ci-dessous :

— assurez-vous que la ventilation de I'appareil est adéquate pendant et apres chaque
phase de nettoyage par pyrolyse.

— assurez-vous que la ventilation de I'appareil est adéquate pendant et aprés la premiere
utilisation a température maximale.

Contrairement aux humains, certains oiseaux et reptiles sont extrémement sensibles aux
fumées pouvant se dégager lors du processus de nettoyage des fours a pyrolyse.

— Ne laissez aucun animal, en particulier aucun oiseau, a proximité de I'appareil pendant
et aprés un nettoyage par pyrolyse ; la premiére fois, utilisez la température de
fonctionnement maximale dans une piéce bien ventilée.

Les animaux de petite taille peuvent également étre trés sensibles aux changements de

température survenant a proximité d'un four a pyrolyse lorsque le processus de nettoyage
est en cours.

Les surfaces antiadhésives des ustensiles de cuisine (poéles, casseroles, plaques de

cuisson, etc.) peuvent étre endommagées par la trés haute température nécessaire au
nettoyage par pyrolyse et peuvent également dégager, dans une moindre mesure, des
fumées nocives.

Les fumées dégagées par les fours a pyrolyse / les résidus de cuisson sont décrites comme

étant non novices pour les étres humains, y compris pour les enfants et les personnes a la
santé fragile.

2.6 Cuisson a la vapeur

AVERTISSEMENT!
Risque de brilures et de dommages matériels a I'appareil.

La vapeur qui s'échappe peut provoquer des brdlures :
— Au cours de la cuisson a la vapeur, n'ouvrez pas la porte de l'appareil.

— Soyez prudent en ouvrant la porte de I'appareil aprés une cuisson a la vapeur.
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2.7 Eclairage interne

AVERTISSEMENT!
Risque d'électrocution !

» Concernant la/les lampe(s) a I'intérieur de ce produit et les lampes de rechange vendues
séparément : Ces lampes sont congues pour résister a des conditions physiques extrémes
dans les appareils électroménagers, telles que la température, les vibrations, 'humidité, ou
sont congues pour signaler des informations sur le statut opérationnel de I'appareil. Elles ne
sont pas destinées a étre utilisées dans d'autres applications et ne conviennent pas a
I'éclairage des pieces d’un logement.

» Ce produit contient une source lumineuse de classe d’efficacité énergétique G.

» Utilisez uniquement des ampoules ayant les mémes spécifications.

2.8 Service

» Pour réparer |'appareil, contactez le service aprés-vente agréé.
» Utilisez uniquement des pieces de rechange d'origine.

2.9 Mise au rebut

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d'asphyxie.

» Contactez votre service municipal pour obtenir des informations sur la marche a suivre pour
mettre I'appareil au rebut.

» Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique.
» Coupez le cable d'alimentation au ras de I'appareil et mettez-le au rebut.

» Retirez le dispositif de verrouillage du hublot pour empécher les jeunes et les animaux de
s'enfermer dans l'appareil.

3. INSTALLATION

A AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

3.1 Encastrement
A tube. /electrol
@D VouTube oicsmecomesst

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Vue d’ensemble

o] ] Héb

E__gk// I
L2 &

El Bandeau de commande

H Manette de sélection des modes de cuisson
H Affichage

B Manette de commande

H Bac aeau

@ Résistance

Prise pour la sonde & viande
B Eclairage

Bl Chaleur tournante

] Support de grille, amovible
tf Tuyau de vidange

] Vanne de vidange de I'eau
Niveaux de la grille

@ Tuyau d'arrivée de la vapeur

4.2 Accessoires

* Grille métallique
Pour les plats de cuisson, les moules a gateaux, les rotis.
* Plateau de cuisson
Pour les gateaux et biscuits.
* Plat a rétir
Pour cuire et rétir ou comme plat pour récupérer la graisse.
» Sonde de cuisson
Pour mesurer le degré de cuisson des aliments.
» Rails télescopiques
Grace aux rails télescopiques, les grilles peuvent étre insérées et retirées plus facilement.
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5. COMMENT ALLUMER ET ETEINDRE LE FOUR

5.1 Manettes rétractables
Pour utiliser I'appareil, appuyez sur la manette. La manette sort alors de son logement.

5.2 Bandeau de commande

Touches tactiles du bandeau de commande

Appuyez sur
la touche

Tournez la ma-
nette

O v el VL oK
Pré- . )
Minu- chauffa- Eclai- Sonde de Conflrmez
i rage : la configu-
teur ge rapi- f cuisson ]
de our ration

N

¥,

Nl

Sélectionnez un mode de cuisson pour mettre en fonctionnement le four.

Tournez la manette des modes de cuisson sur la position Arrét pour mettre a l'arrét le four.

Lorsque la manette des modes de cuisson est
en position Arrét, I'affichage se met en veille.

Lorsque vous cuisinez, I'affichage indique la
température réglée, I'heure et d’autres options
disponibles.

Affichage avec les principales fonctions.

Voyants de I’affichage
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&

%

wl ©

>>

Touches Cuisson assistée Nettoyage Configurations Préchauffage rapide
Verrouil.
Voyants
du minu- Q = @ @
teur:

Barre de progression - de la température ou de
I'heure. La barre est entierement rouge lorsque le
four atteint la température réglée.

Voyants de la réserve d'eau

LJ

e

Sonde de cuisson Voyant

6. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

A AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

6.1 Nettoyage initial

Avant la premieére utilisation, nettoyez le four a vide et réglez la durée :

g

’é.

N

0:00.
Réglez I'heure. Appuyez sur la tou-
che OK.

6.2 Préchauffage initial

Préchauffez le four a vide avant de I'utiliser pour la premiére fois.

Etape 1

Retirez les supports de grille amovibles et tous les accessoires du four.
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Préchauffez le four a vide avant de I'utiliser pour la premiére fois.

Etape 2 Réglez la température maximale pour la fonction : lj
Laissez le four fonctionner pendant 1 heure.

Etape 3 Réglez la température maximale pour la fonction : .
Laissez le four fonctionner pendant 15 minutes.

@ Une odeur et de la fumée peuvent s'échapper du four durant le préchauffage. Assurez-vous

que la piéce est ventilée.

7. UTILISATION QUOTIDIENNE

/N AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

7.1 Comment régler : Modes de cuisson

Pour lancer la cuisson

Sélectionnez un mode de cuisson.

Réglez la température.
Appuyez sur la touche OK.

Cuisson a la vapeur

Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4 Etape 5
_\ﬂ'/_ | AA I _\[\T_ ( Q‘ ( Q‘
> °C
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Cuisson a la vapeur

Appuyez sur le
couvercle du
bac a eau pour
I'ouvrir.

Remplissez le
bac a eau avec
900 ml d’eau.

Replacez le
bac a eau dans
sa position ini-

tiale.

Sélectionnez le
mode de cuis-
son vapeur.

Réglez la tempéra-
ture.

7.2 Modes de cuisson

Modes de cuisson standard

Mode de cuisson

Application

)

Chaleur tournante

Pour faire cuire sur 3 niveaux en méme temps et pour sécher des ali-
ments. Diminuez les températures de 20 a 40 °C par rapport a la Chauffa-
ge Haut/Bas.

Chauffage
Haut/Bas

Pour cuire et rétir des aliments sur un seul niveau.

G

Humidité Faible

Cette fonction convient pour la viande, la volaille, les plats au four et les
rago(lts. Grace a sa combinaison de vapeur et de chaleur, la viande con-
serve une texture tendre et juteuse, ainsi qu’'une surface croustillante.

A

Fonction Pizza

Pour cuire des pizzas. Pour faire dorer de facon intensive et obtenir un
dessous croustillant.

Pour cuire des gateaux a fond croustillant et pour stériliser des aliments.

Plats Surgelés

Pour rendre croustillants vos plats préparés, tels que frites, pommes quar-
tiers et nems.
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Mode de cuisson Application
Cette fonction est congue pour économiser de I'énergie en cours de cuis-
s 6 son. Lorsque vous utilisez cette fonction, la température a l'intérieur de la
Circulation d'air cavité peut différer de la température sélectionnée. La chaleur résiduelle
humide est utilisée. La puissance peut étre réduite. Pour plus d’informations, con-
sultez la partie sur les remarques du chapitre « Utilisation quotidienne ».
Circulation d'air humide.
v Pour faire griller des aliments peu épais et du pain.
Gril
vov Pour rétir de gros morceaux de viande ou de volaille avec os sur un seul
ﬁ? niveau. Pour gratiner et faire dorer.
Turbo gril
= Pour accéder au menu : Cuisson assistée, Nettoyage, Configurations.
Menu

7.3 Remarques sur : Circulation d'air humide

Cette fonction était utilisée pour se conformer a la classe d'efficacité énergétique et aux
exigences Ecodesign selon les normes EU 65/2014 et UE 66/2014. Tests conformément a la
norme EN 60350-1.

La porte du four doit étre fermée pendant la cuisson pour que la fonction ne soit pas
interrompue et que le four fonctionne avec la plus grande efficacité énergétique possible.
Lorsque vous utilisez cette fonction, I'éclairage s'éteint automatiquement au bout de

30 secondes.

Pour consulter les instructions de cuisson, reportez-vous au chapitre « Conseils », Circulation
d'air humide. Pour obtenir des recommandations générales sur I'économie d'énergie, reportez-
vous au chapitre « Efficacité énergétique », « Economie d'énergie ».

7.4 Réservoir d'eau

Affichage de la réserve d'eau

|"“| Le réservoir est plein.
|,w,| Le réservoir est a moitié plein.
| | Le réservoir est vide. Remplissez le réservoir.

Si vous versez trop d'eau dans le réservoir, le dispositif de sécurité déversera I'excédent d'eau
dans le fond de la cavité. Epongez I'excédent d'eau.
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Vidange du réservoir d'eau

Eta- Eteignez le four, laissez la porte ouverte et
pe 1 attendez que le four soit froid.

Eta- Raccordez le tuyau de vidange (C) a la

pe 2 vanne de vidange (A) via le connecteur (B).

. Maintenez I'extrémité du tuyau au-dessous
Eta- du niveau A et appuyez a plusieurs repri-

pe 3 ses sur la touche B pour récupérer I'eau ré-
siduelle.

Eta- Détachez C et B et séchez le four avec une

pe 4 éponge douce.

7.5 Comment régler : Cuisson assistée

Chaque plat apparaissant dans ce sous-menu a une fonction et une température
recommandées. Vous pouvez régler la durée et la température pendant la cuisson.

Pour certains plats, vous pouvez également
réaliser la cuisson avec :

Le niveau de cuisson du plat :

* Sonde de cuisson

» Saignant
+ A point
» Bien cuit

ges par défaut :

Cuisson assistée - vous pouvez l'utiliser pour préparer un plat rapidement avec les régla-

Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4
ST S I
= s P1 - P45 OK

Sélectionner Cuisson
assistée. Appuyez

sur OK

Accédez au menu.

Sélectionnez le plat.
Appuyez sur la tou-

che OK.

Placez le plat dans le
four. Confirmez la
configuration.
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7.6 Cuisson assistée

Légende

”?

Sonde de cuisson disponible. Placez la Sonde de cuisson dans la partie

la plus épaisse du plat.

Le four s’éteint lorsque la température définie de la Sonde de cuisson est

atteinte.

aw

Ajoutez de I'eau dans le réservoir.

()

Préchauffez le four avant de commencer la cuisson.

=

Niveau de grille.

Lorsque la fonction se termine, vérifiez si les aliments sont préts.

Plat Poids Niveau/Accessoire Durée
Beeuf &
P1 R6ti de boeuf, .
R ~ 40 min
saignant
P2 Rti de beeuf 1-15kg; 4 /‘? E]_Z ; plqteau de cuisson
3 point ’ -5cm Fglre frire la wandehpendant quelqu’es ~ 50 min
P d’épaisseur minutes sur une poéle chaude. Insérez
au four.
P3 R6ti de boeuf, )
R . ~ 60 min
bien cuit
P4 Steak (‘je . 180 _,?20 9 /? E E 3 ; plat a rotir sur grille mé- ~ 15 min
beoeuf, a point par piece ; tallique
3,',”" , Faire frire la viande pendant quelques
epaisseur minutes sur une poéle chaude. Insérez
au four.
PS5 | Beeuf réti/ 15-2kg | #H 2. piat a rotir sur grille métani- | ~ 120 min
braisé (cote que
.de bgeUf’ m(;[er- Faire frire la viande pendant quelques
|f<|aur he tron e, minutes sur une poéle chaude. Ajoutez
anchet) du liquide. Insérez au four.
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Plat Poids Niveau/Accessoire Durée
P6 Roti de beeuf,
sal_gnant ~ 75 min
(cuisson basse
température)
. /‘? E‘ 2 ; plateau de cuisson
P7 | Rotidebeceuf, | . - kg:4 | Servez-vous de vos épices préférées ou
a point (cuis- -5¢cm simplement du sel et du poivre fraiche- ~ 85 min
son bgsse d'épaisseur ment moulu. Faire frire la viande pendant
température) quelques minutes sur une poéle chaude.
Insérez au four.
P8 R6ti de boeuf,
bien cuit ~ 130 min
(cuisson basse
température)
P9 Filet, saignant
(cuisson basse ~ 75 min
température)
/? E 2 ; plateau de cuisson
P10 | Filet, a point 0,5-1,5kg; Servez-vous de vos épices.préfér(:ees ou
(cuisson basse | 5-6cm simplement du sel et du poivre fraiche- ~ 90 min
température) d'épaisseur ment moulu.. Faire frire la vnanAde pendant
quelques minutes sur une poéle chaude.
P11 | Filet, bien cuit Inserez au four.
(cuisson basse ~ 120 min
température)
Veau @
P12 | Rotideveau | 0.8-15kg; | #[ 3 piata rotir sur grille métalli- |~ 80 mMin
(par ex. épau- 4 cm que
le) d'épaisseur Utilisez vos épices préférées. Ajoutez du
liquide. Réti couvert.
Porc @ @
P13 | Roéti de porc - 15-2kg /'? @ E 1; plat a rotir sur grille mé- ~ 165 min
collet ou tallique
épaule Retournez la viande a la moitié du temps
de cuisson.
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Plat Poids Niveau/Accessoire Durée
P14 | Emincé de 1,5-2kg /?EZ'plateau de cuisson ~ 215 min
Iporc (cuisson Utilisez vos épices préférées. Retournez
ente) la viande a la moitié du temps de cuisson
pour faire dorer de maniére homogeéne.
P15 | Longe, frai- 1-15kg:5 | (=2, plat a rotir sur grille métalli- |~ 55 mMin
che -6cm que
d'épaisseur Utilisez vos épices préférées.
P16 | Travers 2-3kg; E| 3 plat profond 90 min
grus, 2- Ajoutez du liquide pour recouvrir le fond
d'(’:m . d’un plat. Retournez la viande a la moitié
epaisseur du temps de cuisson.
Agneau @
P17 | Gigot 1.5-2kg:7 | M2 plat a rétir sur plateau de ~ 130 min
d’agneau -9cm cuisson
avec os d'épaisseur Ajoutez du liquide. Retournez la viande a
la moitié du temps de cuisson.
Volaille &
P18 | Poulet entier 1 '_1 Skg; /‘? E] 2 ; cocotte sur plateau de cuis- ~ 60 min
frais son
Utilisez vos épices préférées. Retournez
le poulet a la moitié du temps de cuisson
pour faire dorer de maniére homogéne.
P19 | Demi poulet 0,5-0,8 kg /0? E] 3 ; plateau de cuisson ~ 40 min
Utilisez vos épices préféerees.
P20 | Escalope de 180 '_?OO 9 /? E E‘ 2 ; cocotte sur grille métalli- ~ 25 min
poulet par piéce que
Utilisez vos épices préférées. Faire frire
la viande pendant quelques minutes sur
une poéle chaude.
P21 Cuislstesf df" B /? E 3 ; plateau de cuisson ~ 30 min
p::u et, frai- Si vous avez mariné les cuisses de pou-
ches let, réglez une température inférieure et
faites-les cuire plus longtemps.
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Plat Poids Niveau/Accessoire Durée
P22 | Canard entier 2-3kg VLd=P’ ; plat & rétir sur grille métalli- ~ 100 min
que
Utilisez vos épices préférées. Placez la
viande sur un plat a rétir. Retournez le
canard a la moitié du temps de cuisson.
P23 | Oie entiére 4 -5kg /? E 2 : plat profond ~ 110 min
Utilisez vos épices préférées. Placez la
viande sur un plateau de cuisson pro-
fond. Retournez I'oie a la moitié du
temps de cuisson.
Autres
P24 | Réti haché 1kg /) |E| 2 : grille métallique ~ 60 min
Utilisez vos épices préférées.
Poisson &~
P25 :’_‘oisso_r:l en- 05-1kg | #[=]2 . plateau de cuisson ~ 30 min
fer, grifle parpoIsson | pemplissez le poisson avec du beurre et
utilisez vos épices et herbes préférées.
P26 | Filet de pois- ) @ 4] 3 ; cocotte sur grille métalli- 35 min
son que
Utilisez vos épices préférées.
Gateaux/desserts T7 £2
P27 | Cheesecake ) =P ; & moule & chamiére de 28 cm 90 min
sur grille métallique
P28 | Gateau aux B E 3 ; plateau de cuisson 45 min
pommes
P29 | Tarte aux B H2 ; moule a tarte sur grille métalli- 40 min
pommes que
P30 Tzrr::-:naeusx B =F : %) moule a tarte de 22 cm sur 60 min
P grille métallique
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Plat Poids Niveau/Accessoire Durée
P31 | Brownies 2 kg |E| 3 : plat profond 30 min
P32 | Muffins au B = 3 ; bac a muffins sur grille métalli- 25min
chocolat que
P33 | Quatre-quarts ) = 2 ; moule quatre-quarts sur grille mé- 50 min
tallique
Légumes/Garnitures o E§ A*A
P34 :’ommesfde kg E 2 ; plateau de cuisson 50 min
erre au four Placez les pommes de terre entiéres
avec la peau sur un plateau de cuisson.
P35 | Quartiers 1kg E 3 ; plateau de cuisson recouvert de 35 min
papier sulfurisé
Utilisez vos épices préférées. Coupez les
pommes de terre en morceaux.
P36 :V’Iélange de.l 1-15kg E 3 ; plateau de cuisson recouvert de 30 min
It'egumes grit- papier sulfurisé
es Utilisez vos épices préférées. Coupez les
légumes en morceaux.
P37 Croqugttes 0,5kg E 3 : plateau de cuisson 25 min
surgelées
P38 Porpmes, sur- 0,75 kg E] 3 : plateau de cuisson 25 min
gelées
Gratins, pain et pizza & & &
P39 | Lasagnes de 1-1,5kg 55 min

viande / légu-
mes avec as-
siettes de
nouilles sé-
ches

(ﬁb IEI 2 ; cocotte sur grille métallique
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seigle/pain
complet
grains entiers
dans un mou-
le a pain

de papier sulfurisé / grille métallique

Plat Poids Niveau/Accessoire Durée
P40 | Gratin ded 1-15kg ((D’ B 1 ; cocotte sur grille métallique 60 min
pommes de Tournez le plat aprés la moitié du temps
terre (pommes de cuisson.
de terre crues)
P41 ?izza fraiche, _ @ @ IEI 2 ; plateau de cuisson recou- 35 min
ine vert de papier sulfurisé
P42 | Pizza fraiche, 3 2. plateau de cuisson recouvert 25 min
epaisse de papier sulfurisé
P43 | Quiche B H2 ; plat de cuisson sur grille métalli- 45 min
que
Pa4 (B:_agbuti:t%’ ., 0.8 kg (‘;Ib @ B 2 ; plateau de cuisson recou- 50 min
blla atta/Fain vert de papier sulfurisé
anc Prolonger le temps pour le pain blanc.
P45 | Tous grains/ kg E E 2 ; plateau de cuisson recouvert 60 min

8. FONCTIONS DE L'HORLOGE

8.1 Fonctions de I’horloge

Fonctions de I’horlo-

ge

Application

Q

Minuteur. Lorsque le minuteur termine le décompte, le signal sonore

retentit.

STOP

Heure de cuisson. Lorsque le minuteur termine le décompte, le signal
sonore retentit et le mode de cuisson s’arréte.

Départ différé. Pour différer le début et/ou la fin de la cuisson.
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Fonctions de I’horlo-
ge

Application

©)

Compteur. Le maximum est de 23 h 59 min. Cette fonction n’a aucun
effet sur le fonctionnement du four.

Pour activer et désactiver le Compteur, sélectionnez : Menu , Configu-
rations.

8.2 Comment régler : Fonctions de I’horloge

Comment régler Heure actuelle

Etape 1

Etape 2 Etape 3

9

Nl T

Pour modifier I'neure actuelle, accédez au

Appuyez sur : @

menu et sélectionnez Configurations, Heu- Réglez I'horloge. Appuyez sur OK.
re actuelle.
Comment régler Minuteur
Etape 1 Etape 2 Etape 3

L’affichage

indique @" E
= %

Q

Réglez la Minuteur Appuyez sur OK,

@ Le minuteur commence son décompte immédiatement.
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Comment régler Heure de cuisson
Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4
. e \ e
( \ L’affichage in- ( \
J 9 9
dique :
0:00
%ho(ijsisse_z le mc;— Appuyez & plu- sToP N
e de cuisson e sieurs reprises églez le temps
réglez la tempéra- @p de cuisson. Appuyez sur OK.
ture. :
@ Le minuteur commence son décompte immédiatement.
Comment régler Départ différe
Etape 1 | Etape 2 Etape 3 Etape 4 Etape 5 | Etape 6
L'affi-
N V2 | |
{ QN I Ci?%?-e « QN TF Lafi- | QN e
e : chage
.q ’ indique :
I'heure L
actuelle ’
. )

Sélec- | a 5 Ty . & AR-

) ppuyez a C/ DE- Réglez 2 .
|telor?122fa plusieurs MAR- I'heure Appuyez RETER Fﬁg&fg Appuyez

reprises : 5

de cuis- p@ RER deadrte sur OK, de fin. sur OK,

son. : part.

@ Le minuteur commence a compter a I'heure réglée.

9. CONSEILS D'UTILISATION : ACCESSOIRES

9.1 Insertion des accessoires

Une petite indentation sur le dessus apporte plus de sécurité. Les indentations sont également
des dispositifs anti-bascule. Le rebord éleveé de la grille empéche les ustensiles de cuisine de

glisser sur la grille.
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Grille métallique:

Poussez la grille entre les barres de guida-
ge des supports de grille et assurez-vous
que les pieds sont orientés vers le bas.

Plateau de cuisson / Plat a rétir:
Poussez la plaque entre les rails du sup-
port de grille.

Grille métallique, Plateau de cuisson /
Plat a rétir:

Poussez la plaque entre les rails du sup-
port de grille et glissez la grille métallique
entre les rails se trouvant juste au-dessus.

9.2 Sonde de cuisson

Sonde de cuisson - mesure la température a l'intérieur des aliments.

Il'y a deux températures a régler :

C

La température du four.

/0?

La température au coeur.
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Pour obtenir les meilleurs résultats de cuisson :

Les ingrédients doivent étre
a température ambiante.

Ne l'utilisez pas pour des
plats liquides.

Pendant la cuisson, I'aliment doit
rester dans le plat.

Comment utiliser : Sonde de cuisson

Etape 1 | Allumez le four.

Etape 2 | Réglez le mode de cuisson et, si nécessaire, la température du four.

Etape 3 Insérez : Sonde de cuisson.

Viande, volaille et poisson

Ragoit

Insérez la pointe de la Sonde de cuisson au
centre de la viande ou du poisson, dans la
partie la plus épaisse si possible. Assurez-
vous qu'au moins les 3/4 de la Sonde de
cuisson se trouve a l'intérieur du plat.

Introduisez la pointe de la Sonde de cuisson
exactement au centre du rago(t. La Sonde de
cuisson doit étre stabilisée en un seul endroit
pendant la cuisson. Pour y parvenir, utilisez un

ingrédient solide. Utilisez le bord du plat de cuis-
son pour soutenir la poignée en silicone de la

Sonde de cuisson. La pointe de la Sonde de
cuisson ne doit pas toucher le fond du plat de

cuisson.

Etape 4 | Branchez-la Sonde de cuisson dans la prise & l'avant du four.

L'affichage indique la température actuelle de : Sonde de cuisson.

Etape 5

/‘? - appuyez pour régler la température a coeur du capteur.

160/576




FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

Etape 6 | OK . appuyez pour confirmer.

Lorsque les aliments atteignent la température définie, un signal sonore retentit. Vous
pouvez choisir d’arréter ou de poursuivre la cuisson pour vous assurer que I'aliment
est bien cuit.

Etape 7 Retirez la fiche de la Sonde de cuisson de la prise et retirez le plat du four.

A AVERTISSEMENT!
Attention au risque de brdlure car la Sonde de cuisson devient chau-
de. Faites attention en la débranchant et en la retirant de I'aliment.

10. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

10.1 Touches Verrouil.

Cette fonction permet d’éviter une modification involontaire de la fonction du four.

Activez-la lorsque le four est allumé - la cuisson réglée est maintenue, le bandeau de commande
est verrouillé.

Activez-la lorsque le four est éteint - le four ne peut pas étre allumé, le bandeau de commande est
verrouillé.

A @OK - maintenez la touche @OK - maintenez la touche
enfoncée pour activer la fonc- enfoncée pour la désactiver.
tion.

@OK Un signal sonore retentit.

@ 3x EI - clignote lorsque le verrouillage est activé.

10.2 Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, le four s'éteint au bout d'un certain temps si un mode de cuisson
est en cours et vous ne modifiez aucun réglage.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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(°C) @ (h)

250 -maximum 3

L'arrét automatique ne fonctionne pas avec les fonctions : Eclairage four, Sonde de cuisson,
Départ différé.
10.3 Ventilateur de refroidissement

Lorsque le four fonctionne, le ventilateur de refroidissement se met automatiquement en
marche pour refroidir les surfaces du four. Si vous éteignez le four, le ventilateur de
refroidissement continue a fonctionner jusqu'a ce que le four refroidisse.

11. CONSEILS

11.1 Circulation d'air humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les suggestions indiquées dans le tableau ci-dessous.

¥ = (SN
\ ru
(°C) (min)
Petits pains su- Plateau de cuisson ou 180 2 20-30
crés, (16 piéces) plat a rétir
Petits pains, Plateau de cuisson ou 180 2 30-40
(9 pieces) plat a rétir
Pizza, surgelée, grille métallique 220 2 10-15
0,35 kg
Géateau Roulé Plateau de cuisson ou 170 2 25-35
plat a rétir
Brownie Plateau de cuisson ou 175 3 25-30
plat a rotir
Soufflé, (6 pie- ramequins en céramique | 200 3 25-30
ces) sur une grille métallique
Fond de tarte en moule a tarte sur une 180 2 15-25
génoise grille métallique
Gateau a étages Plat de cuisson sur la 170 2 40-50
grille métallique
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¥ = B kO
\ uru
(°C) (min)

Poisson poché, Plateau de cuisson ou 180 3 20-25
0,3 kg plat a rétir
Poisson entier, Plateau de cuisson ou 180 3 25-35
0,2 kg plat a rétir
Filet de poisson, plaque a pizza sur la gril- | 180 3 25-30
0,3 kg le métallique
Viande pochée, Plateau de cuisson ou 200 3 35-45
0,25 kg plat a rétir
Chachlyk, 0,5 kg Plateau de cuisson ou 200 3 25-30

plat a rétir
Cookies, (16 pie- Plateau de cuisson ou 180 2 20-30
ces) plat a rétir
Meringues, Plateau de cuisson ou 180 2 25-35
(24 piéces) plat a rétir
Muffins, (12 pie- Plateau de cuisson ou 170 2 30-40
ces) plat a rétir
Petite patisserie Plateau de cuisson ou 180 2 25-30
salée, (20 pieces) | plat a rotir
Biscuits a pate Plateau de cuisson ou 150 2 25-35
sablée, (20 pie- plat a rétir
ces)
Tartelettes, Plateau de cuisson ou 170 2 20-30
(8 pieces) plat a rétir
Légumes, po- Plateau de cuisson ou 180 3 35-45
chés, 0,4 kg plat a rétir
Omelette végéta- plaque a pizza sur la gril- | 200 3 25-30
rienne le métallique
Légumes médi- Plateau de cuisson ou 180 4 25-30
terranéens, 0,7 plat a rétir
kg
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11.2 Circulation d'air humide - accessoires recommandés

Utilisez les moules et récipients foncés et non réfléchissants. lls offrent une meilleure
absorption de la chaleur que les plats réfléchissants de couleur claire.

.~

L. Ramequins
Plaque & pizza Plat de cuisson a Moule pour fond de
tarte
P Céramique P
Sombre, non réfléchis- Sombre, non réfléchissant 8 om de dia- Sombre, non réfléchis-
sant Diamétre : 26 cm métre, 5 cm de sant
Diamétre de 28 cm ' ha;uteur Diamétre de 28 cm

11.3 Tableaux de cuisson pour les instituts de tests

Informations pour les organismes de contréle

Tests conformément a la norme IEC 60350-1.

¥ = K O ®
B e
(°C) (min)
Petits Chauffage Plateau 3 170 20-30 -
gateaux, | Haut/Bas de cuis-
20 par son
plateau
Petits Chaleur Plateau 3 150 - 20-35 -
gateaux, | tournante de cuis- 160
20 par son
plateau
Petits Chaleur Plateau 2et4 150 - 20-35 -
gateaux, | tournante de cuis- 160
20 par son
plateau
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X B |= | |B|0 |0
~ B o
(°C) (min)
Tarte Chauffage Grile mé- | 2 180 70-90 -
aux Haut/Bas tallique
pom-
mes,
2 mou-
les
@20 cm
Tarte Chaleur Grille mé- | 2 160 70-90 -
aux tournante tallique
pom-
mes,
2 mou-
les
@20 cm
Génoi- Chauffage Grille mé- | 2 170 40-50 Préchauffez le
se, mou- | Haut/Bas tallique four pendant
le a ga- 10 minutes.
teau
@26 cm
Génoi- Chaleur Grille mé- | 2 160 40-50 Préchauffez le
se, mou- | tournante tallique four pendant
le a ga- 10 minutes.
teau
@26 cm
Génoi- Chaleur Grile mé- | 2et4 160 40 - 60 Préchauffez le
se, mou- | tournante tallique four pendant
le a ga- 10 minutes.
teau
@26 cm
Sablé Chaleur Plateau 3 140 - 20-40 -
tournante de cuis- 150
son
Sablé Chaleur Plateau 2et4 140 - 25-45 -
tournante de cuis- 150
son
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X B = k@0 |0
O =
(°C) (min)
Sable Chauffage Plateau 3 140 - 25-45 -
Haut/Bas de cuis- 150
son
Pain Gril Grille mé- | 4 max. 2 a3 mi- Préchauffez le
grillé, 4 tallique nutes sur | four pendant 3 mi-
a 6 mor- la premié- | nutes.
ceaux re face ; 2
a 3 minu-
tes sur la
seconde
face.
Steak Gril Grile mé- | 4 max. 20-30 Placez la grille
haché tallique et métallique sur le
de lechefrite quatrieme niveau
boeuf, et la lechefrite sur
6 pie- le troisiéme ni-
ces, veau du four. Re-
0,6 kg tournez les ali-
ments a la moitié
du temps de cuis-
son.
Préchauffez le
four pendant 3 mi-
nutes.

12. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/N AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

12.1 Remarques concernant I'entretien

<

Agents net-
toyants

Nettoyez la fagade du four avec un chiffon doux, de I'eau tiede et un détergent
doux.

Utilisez une solution de nettoyage pour nettoyer les surfaces métalliques.

Nettoyez les taches avec un détergent doux.
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Nettoyez la cavité aprés chaque utilisation. L’accumulation de graisse ou d’au-

A
=Y tres résidus peut provoquer un incendie.
| I De I'hnumidité peut se déposer dans I'enceinte du four ou sur les vitres de la por-
— te. Pour diminuer la condensation, laissez fonctionner le four pendant 10 minu-
Utilisation tes avant la cuisson. Ne conservez pas les aliments dans le four pendant plus
quotidienne

de 20 minutes. Sécher la cavité avec un chiffon doux aprés chaque utilisation.

Apres chaque utilisation, lavez tous les accessoires et séchez-les. Utilisez un
e, chiffon doux avec de I'eau tiéde et un détergent doux. Ne lavez pas les acces-
W soires au lave-vaisselle.

Ne nettoyez pas les accessoires antiadhésifs avec un produit nettoyant abrasif

Accessoires | ., ges objets tranchants.

12.2 Comment retirer : Supports de grille
Retirez les supports de grille pour nettoyer le four.

Etape 1 Eteignez le four et attendez
quiil soit froid.

Etape 2 | Ecartez 'avant du support de
grille de la paroi latérale.

Etape 3 | Ecartez l'arriére du support de ‘

grille de la paroi latérale et reti- 1/'%?
rez-le. 0 .L _
()

Etape 4 | Installez les supports de grille

dans l'ordre inverse.

Les goupilles de retenue sur les Ced ‘
rails télescopiques doivent

pointer vers I'avant.

I

12.3 Comment utiliser : Nettoyage par pyrolyse
Nettoyez le four avec Nettoyage par pyrolyse.

A AVERTISSEMENT!
Risque de brdlure.

& ATTENTION!
Si un autre appareil est installé dans le méme meuble, ne 'utilisez pas en méme
temps que cette fonction. Vous risqueriez d’'endommager le four.
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Avant le Nettoyage par pyrolyse :

Eteignez le four et atten- Retirez les accessoires . Nettoyez la sole du four et la vitre
dez qu'il soit froid. interne de la porte avec de I'eau
tiede, un chiffon doux et un dé-
tergent doux.

Nettoyage par pyrolyse

Etape 1 Quvrez le menu : Nettoyage rrrr/
Option Durée
C1 - Nettoyage léger 1h

C2 - Nettoyage normal 1h 30 min

C3 - Nettoyage complet 2 h 30 min
Etape 2 OK . appuyez pour définir le programme de nettoyage.
Etape 3 OK - appuyez pour démarrer le nettoyage.
Etape 4 Aprés le nettoyage, tournez la manette des modes de cuisson sur la

position Arrét.

@ Au cours du nettoyage, I'éclairage du four est éteint.

Lorsque le four atteint la température réglée, la porte se verrouille. Jusqu'a ce que la porte se dé-

verrouille, I'affichage indique : B

Une fois le nettoyage terminé :

Eteignez le four et atten- Nettoyez la cavité avec un Retirez les résidus du fond de la
dez qu'il soit froid. chiffon doux. cavité.
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12.4 Nettoyage conseillé

Le four vous rappelle lorsque le nettoyage par pyrolyse est terminé.

rm/ clignote sur 'affichage pendant 5 secondes
apres chaque session de cuisson.

Pour désactiver le rappel, accédez au Menu et
sélectionnez Configurations, Nettoyage con-
seillé.

12.5 Comment nettoyer : Réservoir d'eau

Etape 1 | Eteignez le four.

Etape 2 | Placez un plat profond sous le tuya

u d'arrivée de la vapeur.

Attendez 60 min.

Etape 3 | Versez de I'eau dans le bac a eau : 850 ml. Ajoutez I'acide citrique : 5 cuilléres a café.

Etape 4 | Allumez le four et réglez la fonction : Humidité faible. Réglez la température sur
230 °C. Eteignez le four au bout de 25 minutes et attendez qu'il refroidisse.

Etape 5 | Allumezle four et réglez la fonction : Humidité faible. Réglez la température entre 130
et 230 °C. Eteignez le four au bout de 10 minutes et attendez qu'il refroidisse.

cuisson a la vapeur.

@ Pour empécher la formation de résidus de calcaire, vidangez le réservoir d'eau aprés chaque

Une fois le nettoyage terminé :

Eteignez le four. Vidangez le réser-
voir d'eau. Repor-
tez-vous a Utilisa-

tion quotidienne,
chapitre « Vidange
du réservoir d'eau ».

Rincez le réservoir d'eau et

nettoyez les résidus de cal-

caire restants avec un chif-
fon doux.

Nettoyez le tuyau
de vidange avec de
I'eau chaude et un

détergent doux.

Le tableau ci-dessous indique la plage de dureté de I'eau (dH) avec le niveau correspondant de
dépdt calcaire et la qualité de I'eau. Si la dureté de I'eau dépasse le niveau 4, remplissez le bac

a eau avec de I'eau en bouteille.

169/576




ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Dureté de I'eau Bandelette Dépot calcaire Classifica- Nettoyez le
de test (mgll) tion de I'eau | réservoir
Niveau dH d'eau tous
les
1 0-7 |:| 0-50 douce 75 cycles -
[ — aomos
2 8-14 E 51-100 modérément 50 cycles -
dure 2 mois
3 15-21 E 101 - 150 dure 40 cycles -
1,5 mois
4 22-28 m plus de 151 trés dure 30 cycles -
1 mois

12.6 Comment démonter et installer : Porte

La porte du four est dotée de trois panneaux de verre. Vous pouvez retirer la porte du four ainsi
que les panneaux de verre intérieurs afin de les nettoyer. Lisez toutes les instructions du
chapitre « Retrait et installation de la porte » avant de retirer les panneaux de verre.

A ATTENTION!

N’utilisez pas le four sans les panneaux en verre.

Etape 1

te.

Ouvrez la porte en grand et identifiez
la charniére située a droite de la por-

Etape 2

Servez-vous d'un tournevis pour sou-
lever et faire pivoter le levier de la
charniere droite.

Etape 3
porte.

Identifiez la charniere a gauche de la

Etape 4

Soulevez et faites complétement tour-
ner le levier sur la charniére gauche.
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Etape 5

Fermez la porte du four a la premiere
position d'ouverture (mi-parcours).
Puis soulevez et tirez la porte vers
I'avant et retirez-la de son logement.

Etape 6

Déposez la porte sur une surface sta-
ble recouverte d'un tissu doux.

Etape 7

Tenez la garniture de porte (B) sur le
bord supérieur de la porte des deux
cotés et poussez vers l'intérieur pour
libérer le joint du clip.

Etape 8

Tirez la garniture de porte vers I'avant
pour la déposer.

Etape 9

Prenez les panneaux de verre de la
porte par leur bord supérieur et tirez-
les doucement, un par un. Commen-
cez par le panneau supérieur. Assu-
rez-vous que la vitre glisse entiere-
ment hors de ses supports.

Eta-
pe 10

Nettoyez les panneaux de verre avec
de I'eau savonneuse. Séchez soi-
gneusement les panneaux de verre.
Ne nettoyez pas les panneaux de ver-
re au lave-vaisselle.

Eta-
pe 11

Apres le nettoyage, installez les pan-
neaux de verre et la porte du four.
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Veillez a replacer les panneaux de verre (A et
B) dans le bon ordre. Cherchez le symbole /
I'impression se trouvant sur le cété du pan-
neau de verre. Tous les panneaux ont un
symbole différent pour faciliter le démontage
et le montage.

Lorsque le cadre de la porte est installé cor-
rectement, il émet un clic.

Veillez a installer correctement le panneau de
verre du milieu dans son logement.

12.7 Comment remplacer : Eclairage

AVERTISSEMENT!
Risque d'électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

Tenez toujours I'ampoule halogéne avec un chiffon afin d'éviter que des résidus de graisse ne
brdlent sur I'ampoule.

Avant de remplacer I'éclairage :

Etape 1 Etape 2 Etape 3
Eteignez le four. Attendez que Débranchez le four de I'ali- Placez un chiffon au fond de
le four ait refroidi. mentation secteur. la cavité.

Lampe arriére

Etape 1 Tournez le diffuseur en verre pour le retirer.

Etape 2 | Nettoyez le diffuseur en verre.

Etape 3 | Remplacez 'ampoule par une ampoule adéquate résistant a une température de
300 °C.

Etape 4 Installez le diffuseur en verre.
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13. DEPANNAGE

A AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

13.1 Que faire si...

Dans tous les cas ne figurant pas dans ce tableau, veuillez contacter un service aprés-vente
agréeé.

Le four ne fonctionne pas ou ne chauffe pas

Probléme Vérifiez si...

Vous ne pouvez pas activer le four ni la faire Le four est correctement branché a I'alimenta-

fonctionner. tion électrique.

Le four ne chauffe pas. L’arrét automatique est désactivé.

Le four ne chauffe pas. La porte du four est fermée.

Le four ne chauffe pas. Le fusible n'a pas disjoncté.

Le four ne chauffe pas. Le verrouillage est désactivé.

Composants

Probléme Vérifiez si...

L'éclairage est éteint. La Circulation d'air humide est activée.

L’éclairage ne fonctionne pas. L’ampoule est grillée.

La Sonde de cuisson ne fonctionne pas. La fiche de la Sonde de cuisson est compléte-
ment insérée dans la prise.

Codes d'erreur

L’affichage indique... Vérifiez si...

Err C2 Vous avez retiré la fiche de la Sonde de cuis-
son de la prise.

Err C3 La porte du four est fermée ou le verrouillage
de la porte n’est pas cassé.
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Codes d'erreur

Err F102 La porte du four est fermée.
Err F102 Le verrouillage de la porte n’est pas cassé.
0:00 Une coupure de courant s’est produite. Réglez

I’heure actuelle.

service aprés-vente agréé.

Si I'affichage indique un code d’erreur qui ne figure pas dans ce tableau, désactivez et réenclen-
chez le fusible de I'habitation pour redémarrer le four. Si le code d’erreur réapparait, contactez un

Nettoyage

Probléme

Vérifiez si...

De I'eau est présente dans la cavité du four.

Le réservoir d'eau n’est pas trop rempli.

Le voyant I_] est éteint.

Le réservoir d'eau est assez rempli. Si de I'eau
commence a fuir dans le four et que le voyant

est toujours éteint, contactez un service apres-
vente agréé.

Le voyant I_l est allumé.

Il'y a assez d’eau dans le réservoir. Si le réser-
voir est plein et que le voyant est toujours allu-
mé, contactez un service aprés-vente agréeeé.

La cuisson a la vapeur ne fonctionne pas.

Il n’y a aucun résidu de calcaire dans l'ouvertu-
re du tuyau d’arrivée de la vapeur.

La cuisson a la vapeur ne fonctionne pas.

De I'eau est présente dans le réservoir d'eau.

Il faut plus de trois minutes pour vidanger le ré-
servoir d'eau ou I'eau fuit de I'ouverture du
tuyau d’arrivée de la vapeur.

Il N’y a aucun résidu de calcaire dans I'ouvertu-
re du tuyau d’arrivée de la vapeur. Nettoyez le
réservoir de I'eau.

13.2 Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au probléeme, veuillez contacter votre revendeur ou un

service aprés-vente agréeé.

Les informations nécessaires au service aprés-vente figurent sur la plaque signalétique. La
plaque signalétique se trouve sur le cadre avant de la cavité du four. Ne retirez pas la plaque

signalétique de la cavité du four.
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Nous vous recommandons d’écrire les informations ici :

Modéle (Mod.)

Référence produit (PNC)

Numéro de série (S.N.)

14. RENDEMENT ENERGETIQUE

14.1 Informations produit et fiche d’informations produit*

Nom du fournisseur Electrolux
EOC6P77V 949494801
Identification du modéle EOC6P77X 949494813
KOCDP77X 949494820
Indice d’efficacité énergétique 81.2
Classe d’efficacité énergétique A+

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode | 0.93 kWh/cycle

conventionnel

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode | 0.69 kWh/cycle

chaleur tournante

Nombre de cavités

1

Source de chaleur

Electricité

Volume

721

Type de four

Four encastrable

Masse

EOC6P77V 33.7 kg
EOC6P77X 33.4 kg
KOCDP77X 34.2 kg
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* Pour I'Union européenne conformément aux Réglements UE 65/2014 et 66/2014.

Pour la République de Biélorussie conformément a STB 2478-2017, Annexe G ; STB 2477-2017,
Annexes A et B.

Pour I'Ukraine conformément a 568/32020.

La classe d’efficacité énergétique n’est pas applicable pour la Russie.

EN 60350-1 - Appareils de cuisson domestiques électriques - Partie 1 : Cuisiniéres, fours, fours a
vapeur et grils : Méthodes de mesure des performances.

14.2 Economie d'énergie

Ce four est doté de caractéristiques qui vous permettent d'économiser de I'énergie
lors de votre cuisine au quotidien.

Lorsque le four est en fonctionnement, assurez-vous que la porte est bien fermée. Evitez
d'ouvrir la porte trop souvent pendant la cuisson. Nettoyez réguli€rement le joint de porte et
assurez-vous qu'’il est bien en place.

Utilisez des plats en métal pour accroitre les économies d'énergie.

Dans la mesure du possible, ne préchauffez pas le four avant la cuisson.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson avec la ventilation pour économiser de I'énergie.
Chaleur résiduelle

L'éclairage et le ventilateur continuent de fonctionner. Lorsque vous mettez a l'arrét le four,
I'affichage montre la chaleur résiduelle. Vous pouvez utiliser cette chaleur pour le maintien au
chaud des aliments.

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes, réduisez la température du four au minimum 3 a
10 minutes avant la fin de la cuisson. La chaleur résiduelle a I'intérieur du four poursuivra la
cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour réchauffer d'autres plats.

Maintien des aliments au chaud

Sélectionnez la température la plus basse possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
maintenir le repas au chaud. La température ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.
Cuisson avec I'éclairage éteint

Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne I'allumez que lorsque vous en avez besoin.
Circulation d'air humide

Fonction congue pour économiser de I'énergie en cours de cuisson.

Lorsque vous utilisez cette fonction, I'éclairage s’éteint automatiquement au bout de

30 secondes. Vous pouvez rallumer ['éclairage, mais cela réduira les économies d'énergie.

15. STRUCTURE DES MENUS

15.1 Menu

ON _
Q — - sélectionnez pour accéder au Menu .
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Structure du Menu

Cuisson assistée ¥ Nettoyage rrrr/ Configurations @
Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4 Etape 5
(’ e e
S QN ON
<)
— OK 01-012 OK
Sélectionnez le Confirmez la Sélectionnez la Confirmez la Alustez [a valeur
Menu , Configu- irmez ronnez irmez et appuyez sur
. configuration. configuration. configuration.
rations. OK.
Configurations
o1 Heure actuelle Modifier 02 Affichage Luminosi- 1-5
té
03 Son touches 1-Bip 04 Volume alarme 1-4
2 - Clic
3 - Son dés-
activé
05 Action Sonde de cuis- 1 - Alarme et 06 Compteur Marche / Arrét
son arrét
2 - Alarme
o7 Eclairage four Marche / Ar- 08 Préchauffage rapide | Marche / Arrét
rét
09 Nettoyage conseillé Marche / Ar- | O10 | Mode démo Code d'activa-
rét tion : 2468
011 | Version du logiciel Controle 012 | Réinitialiser tous les | Oui/Non
réglages
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16. EN MATIERE DE PROTECTION DE
L'ENVIRONNEMENT

. A ya
Recyclez les matériaux portant le symbole TO. Déposez les emballages dans les conteneurs
prévus a cet effet. Contribuez a la protection de I'environnement et a votre sécurité, recyclez

vos produits électriques et électroniques. Ne jetez pas les appareils portant le symbole E avec
les ordures ménagéres. Emmenez un tel produit dans votre centre local de recyclage ou
contactez vos services municipaux.

& FRANCE ONLY

u@%aﬁ F -)@

CONSIGNE POUVANT VARIER LOCALEMENT > WWW.CONSIGNESDETRI.FR

%
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MISLIMO NA VAS

Hvala vam na kupniji Electrolux uredaja. Odabrali ste proizvod koji u sebi ukljuCuje desetlje¢a
profesionalnog iskustva i inovacija. Genijalan i moderan, osmisljen prema vasim potrebama.
Dakle, kad god ga koristite, mozete biti sigurni znajuci kako ¢ete svaki put postici izvrsne
rezultate.

Dobro dosli u Electrolux.

Posjetite nase internetske stranice:

Dobit ¢ete savjete o koristenju, rjeSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
popravcima:

www.electrolux.com/support

Registrirajte svoj proizvod za bolju uslugu:

www.registerelectrolux.com

Kupite dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijelove za svoj uredaj:
www.electrolux.com/shop

Za viSe recepata, savjeta i rieSavanje problema preuzmite aplikaciju My Electrolux
Kitchen.

Z Available on the A\, GETITON
« App Store b/’ Google Play

KORISNICKA SLUZBA | SERVIS

Uvijek koristite originalne zamjenske dijelove.

Kada kontaktirate na$ ovlasteni servis trebate imati sliedeé¢e podatke: Model, PNC (part number
code - broj¢ana Sifra dijela), serijski broj.

Podaci se mogu naci na nazivnoj plocici.

1) © @

Upozorenje / oprez - sigurnosne informacije
® Opce informacije i savjeti
Ekoloske informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.
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12.2 Kako ukloniti: Nosaci police ...... 211
12.3 Nacin upotrebe:
PirolitiCko Ciscenje............occcvvcinn. 211
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12.6 Kako ukloniti i postaviti: Vrata....214
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14. ENERGETSKA UCINKOVITOST.......... 218
14.1 Informacije o proizvodu i obrazac s
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15. STRUKTURA IZBORNIKA............cc...... 220
15.1 IzborniK.......ovvvveiiiiiiiiee 220
16. BRIGAZAOKOLIS..............cocoovnnee. 221

1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja ili
koristenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom

mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

- Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
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znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

- Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

- Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Djecu i ku¢ne ljubimce drzite podalje od
uredaja tijekom uporabe i tijekom hladenja.

- Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se aktivirati.

- Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CiS¢enje uredaja i
korisnicko odrzavanje.

1.2 Opc¢a sigurnost

- Ovaj uredaj namijenjen je isklju€ivo za kuhanje.

- Ovaj je uredaj namijenjen za pojedina¢nu uporabu u
domacinstvu u zatvorenom prostoru.

- Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruckom, seoskim kuCama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosje¢nu) razinu uporabe u domacinstvu.

- Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

- Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

- IskljucCite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

- Ako je mrezni kabel za napajanje oStec¢en, mora ga
zamijeniti proizvodac, ovlasteni servisni centar ili
kvalificirane osobe kako bi se izbjegao strujni udar.
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UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljucen kako biste izbjegli elektriCni udar.
UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Pripazite i nemoijte dirati grijace.

Uvijek koristite rukavice za pecénicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)
preporucen za ovaj uredaj.

Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim straznji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

Za Cis¢enje uredaja ne koristite uredaj za parno CiScenje.
Ne Koristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
oStetiti povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

Prije pirolitickog €iS¢enja izvadite sav pribor iz pecnice i sve
naslage/prolivene naslage iz unutrasnjosti pecénice.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

UPOZORENJE!
Samo kvalificirana osoba smije postaviti ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite oStec¢eni uredaj.

Slijedite upute za postavljanje isporucene s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite zastitne
rukavice i zatvorenu obudu.

Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno mjesto koje udovoljava zahtjevima instalacije.
Odrzavajte minimalnu udaljenost od drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li se vrata pecnice bez ogranicenja.

Uredaj je opremljen elektricnim sustavom za hladenje. Mora se prikljuciti na napajanje.

Minimalna visina ormari¢a (minimalna visina orma- 590 (600) mm
rica ispod radne ploce)

Sirina ormari¢a 560 mm
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Dubina ormari¢a 550 (550) mm
Visina prednje strane uredaja 594 mm
Visina straznje strane uredaja 576 mm
Sirina prednje strane uredaja 595 mm
Sirina straznje strane uredaja 559 mm
Dubina uredaja 569 mm
Ugradna dubina uredaja 548 mm
Dubina s otvorenim vratima 1022 mm
Minimalna veli¢ina ventilacijskog otvora. Otvor 560x20 mm
smjesten na donjoj straznjoj strani

Duzina prikljuénog kabela. Kabel je smjesten u 1500 mm
desnom kutu straznje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Elektricni priklju¢ak

A UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i strujnog udara.

» Svako povezivanje s elektricnom mrezom treba izvrsiti kvalificirani elektriCar.

» Uredaj mora biti uzemljen.

* Provjerite jesu li parametri na natpisnoj plocici kompatibilni s elektri¢nim vrijednostima
mreznog napajanja.

» Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu sa zastitom od strujnog udara.

» Ne koristite adaptere s viSe uticnica i produzne kabele.

» Pazite da ne ostetite utikac i kabel napajanja. Ako je potrebno zamijeniti elektricni kabel, to
mora izvrsiti ovlasteni servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod uredaja,
posebice kada radi ili su vrata vruca.

+ Zastita od strujnog udara dijelova pod naponom i izoliranih dijelova mora biti priévrSéena na
takav nacin da se ne moze ukloniti bez alata.

+ Utika¢ kabela napajanja ukljucite u uti¢nicu tek po zavrSetku postavljanja. Provjerite postoji i
nakon montaze pristup utikacu.

* Ako je uti¢nica labava, nemojte prikljucivati utikac.

* Ne povlacite kabel napajanja kako biste izvukli utika¢ iz utiCnice. Uvijek uhvatite i povucite
utikac.
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Koristite samo odgovarajuce izolacijske uredaje: automatske sklopke, osigurace (osigurace
na uvrtanje izvaditi iz lezista), sklopke i releje zemnog spoja.

Elektricna instalacija mora imati izolacijski uredaj koji vam omogucuje isklju€ivanje uredaja iz
elektricne mreze na svim polovima. Izolacijski uredaj mora imati kontakte s otvorom
minimalne Sirine 3 mm.

Vrata uredaja do kraja zatvorite prije priklju¢ivanja utikaca u utiCnicu napajanja.

Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim utikacem i glavnim kabelom.

Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili zamjenu u Europi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu na nazivnoj ploCi. Mozete pogledati i tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)
maksimum 1380 3x0.75

maksimum 2300 3x1

maksimum 3680 3x1.5

Kabel za uzemljenje (zeleni/zuti kabel) mora biti 2 cm dulji od faznih i neutralnih kabela (plavi i
smedi kabeli).

2.3 Primjena

& UPOZORENJE!

Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog udara ili eksplozije.

Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

Pazite da se ventilacijski otvori nisu blokirani.

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

IskljuCite uredaj nakon svake uporabe.

Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok uredaj radi. MozZe se osloboditi vru¢i zrak.
Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili ako ima kontakt s vodom.

Ne pritiskajte otvorena vrata.

Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili kao povrsinu za odlaganje.

Pazljivo otvorite vrata uredaja. KoriStenje sastojaka s alkoholom moze uzrokovati mjeSavinu
alkohola i zraka.

Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili otvoreni plamen dodu u kontakt s uredajem.

Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre predmete sa zapaljivim proizvodima u uredaj, blizu
uredaja ili na uredaj.

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od oStec¢enja uredaja.

Da biste sprijecili oStecenje ili promjenu boje emaijla:
— ne stavljajte posude ili druge predmete izravno na dno uredaja.
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— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno na dno unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vruéi uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili instaliranja dodatne opreme.

Gubitak boje emaijla ili nehrdajuceg celika nema utjecaj na performanse uredaja.

Koristite duboku pliticu za vlazne kolace. Voéni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti trajne.
Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima uredaja.

Ako je uredaj postavljen iza neke ploce (npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu zatvorena
dok uredaj radi. Toplina i vlaga mogu se nakupiti iza takve plo€e i uzrokovati naknadna
ostecenja uredaja, kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se uredaj potpuno ne ohladi
nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i ¢iS¢enje

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ozljede, vatre ili oSte¢enja uredaja.

Prije odrzavanja uredaj iskljucite a utikac izvucite iz utiCnice mreznog napajanja.
Provjerite je li uredaj hladan. Postoji opasnost od puknuca staklenih plo¢a.

Staklene plocCe vrata odmah zamijenite kada su oStecene. Obratite se ovlastenom servisnom
centru.

Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata su teska!
Uredaj redovito ocistite kako biste sprijeCili propadanje materijala povrsine.

Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom. Koristite samo neutralne deterdzente. Nikada ne
koristite abrazivna sredstva, abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili metalne predmete.

Ako koristite rasprsivac za CiSéenje pecnice, slijedite sigurnosne upute na ambalazi.

2.5 Potrebno je ¢iS¢enje

UPOZORENUJE!
Opasnost od ozljeda/ pozara/ kemijskog isparavanja (dim) u pirolitickom nacinu
rada.

Prije uklju¢enja funkcije Piroliticko samocis¢enje ili Prva Uporaba, iz unutrasnjosti pec¢nice
izvadite:

— sve prekomjerne ostatke hrane, ostatke/naslage ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete (uklju€ujuéi police, bo¢ne vodilice itd. isporu¢ene s uredajem) te

posebno sve neprijanjajuc¢e posude, plitice, pladnjeve, pribor itd.

Pazljivo procitajte sve upute za piroliticko Cisc¢enje.

Zadrzite djecu daleko od uredaja dok piroliticko CiS¢enje djeluje.

Uredaj postane vru¢, a kroz prednje ventilacijske otvore izlazi vruci zrak.

Piroliticko CiS¢enje je operacija s visokom temperaturom koja moze uzrokovati otpustanje
dima od ostataka jela i konstrukcijskih materijala, te se strogo preporucuje:

— omogucéiti dobru ventilaciju tijekom i nakon svakog pirolitiCkog €iS¢enja.

— omoguciti dobru ventilaciju tijekom i nakon prve upotrebe na maksimalnoj temperaturi.
Za razliku od ljudi, neke ptice i gmazovi mogu biti iznimno osjetljivi na moguce dimove koji
se javljaju tijekom postupka CiScenja svih pirolitickih pecnica.

— Kuc¢ni ljubimci (osobito ptice) ne smiju biti u blizini peénice tijekom i nakon pirolitickog

CiSc¢enje i prvog koriStenja na maksimalnoj temperaturi u dobro prozra¢enom podrudju.

Mali kuc¢ni ljubimci takoder mogu biti vrlo osjetljivi na lokalne promjene u temperaturi u blizini

pirolitickih pe¢nica kada je program pirolitickog samoci§¢enja u radu.
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» Neprianjajuce povrSine na posudama, tavama. pliticama, priboru, itd., moze oStetiti visoka
temperatura pirolitiCkog ¢iS¢enja u pirolitickim pe¢nicama, a moze biti i izvor Stetnih plinova
niske razine.

+ Opisani dimovi koji se ispustaju iz pirolitickih pe¢nica / od ostataka kuhanja nisu Stetni za
ljude djecu, ili osobe s kroni¢nim oboljenjima.

2.6 Kuhanje na pari

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od opekotina i oStecenja na uredaju.

* |spustena para moze uzrokovati opekline:
— Nemojte otvarati vrata uredaja tijekom pecenja na pari.

— Pazljivo otvorite vrata uredaja nakon pecenja na pari.

2.7 Unutarnje osvjetljenje

/\  UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

« Sto se tide zarulje(a) unutar ovog proizvoda i rezervnih Zarulja koje se prodaju zasebno: Ove
zarulje namijenjene su da izdrze ekstremne fizicke uvjete u ku¢anskim uredajima, poput
temperature, vibracija, vlage ili namijenjene su signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u ku¢anstvu.

» Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti klase energetske ucinkovitosti G.

» Koristite samo zarulje s istim specifikacijama.

2.8 Servis

» Za popravak uredaja obratite se ovlaStenom servisnom centru.
» Koristite samo originalne rezervne dijelove.

2.9 Zbrinjavanje

/\  UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili gusenja.

+ Obratite se opéinskim vlastima za informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.
» |IskopcCajte uredaj iz napajanja.
+ Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i odlozite ga.

» Uklonite bravu na vratima kako biste sprijecili zatvaranje maloljetne ili kuénih ljubimaca u
uredaju.

3. POSTAVLJANJE

A UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.
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3.1 Ugradivanje u ugradbene ormarice
www.youtube.com/electrolux
EYouTube wormecomees

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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3.2 Priévrscéivanje pecnice za kuhinjski ormari¢
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OPIS PROIZVODA

4. OPIS PROIZVODA
4.1 Op¢i pregled

o] ] Héb

E__gk// I
L2 &

El Upravijacka ploca

H Regulator funkcija peénice
H Zaslon

B Regulator

H Spremnik za vodu

@ Toplinski element
Uti¢nica za senzor za hranu
B Zarulja

Bl Ventilator

] Nosag polica, uklonjiv

i Cijev za ispustanje

tH Ventil za izlaz vode
Polozaiji polica

@ Otvor za paru

4.2 Dodatna oprema
* Mreza za pecenje
Za posude, kalupe za torte, pecenje.
* Pekac za pecivo
Za torte i biskvite.
» Duboka plitica za rostilj/przenje
Za pecenje ili kao plitica za skupljanje masnoce.
+ Senzor za hranu
Za mijerenje koliko je hrana kuhana.

» Teleskopske vodilice
Pomocu teleskopskih vodilica mozete lakSe staviti i ukloniti police.
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5. KAKO UKLJUCITI | ISKLJUCITI PECNICU

5.1 Uvlacive tipke

Za pocCetak koristenja uredaja pritisnite tipku. Tipka se izvlaci.

5.2 Upravljacka plo¢a

Polja senzora na upravljackoj ploci Pritisnite

Okrenite regu-
lator

O 'S & M OK

Osvi- AT

Brzoza- | 1°We-

. - nje Senzor za Potvrdite
Tajmer grijava-
: unu- hranu postavku
nje <
tras-
njosti

Q)

Odaberite funkciju pec¢nice i ukljucite pe¢nicu.

Okrenite regulator funkcija pecnice u iskljuéeni polozaj i iskljucite pe¢nicu.

Kad je regulator za funkcije pecnice u polozaju

19, ] ; L .
i 3'—{ isklju¢eno, zaslon prelazi u stanje pripravnosti.
Kad kuhate, na zaslonu se prikazuje podeSena
- o
=E'-l8 h:'D temperatura, sat i ostale dostupne opcije.

°BBHE:B08E;
A\

A
23
5
@

Zaslon s kljuénim funkcijama.

Indikatori zaslona
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&

%

wl

o

>>

Blokiranje Pomoc¢ pri kuha- Ciscenje Postavke Brzo zagrijavanje
nju
Pokazatelji N
tajmera: D sTop C/ @

Traka napretka - za temperaturu ili vrijeme. Crtica
je potpuno crvena kada pecnica dosegne postav-
lienu temperaturu.

Pokazatelji spremnika za vodu

L

|

Senzor za hranu indikator

6. PRIJE PRVE UPORABE

& UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

6.1 Pocetno CiSc¢enje

Prije prve uporabe obavite ¢iS¢enje prazne pecnice i podesite vrijeme:

=

a0

Z24

~

N

00:00

Postavite vrijeme. Pritisnite OK.

6.2 Pocetno predgrijavanje

Prije prve uporabe unaprijed zagrijte praznu pec¢nicu.

1. korak

Izvadite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz peénice.

2. korak

Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: E]
Pustite peénicu da radi 1 sat.
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Prije prve uporabe unaprijed zagrijte praznu pecnicu.

3. korak

Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: .
Pustite peénicu da radi 15 minuta.

@ Tijekom predgrijavanja pec¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Obavezno provjerite da se
prostorija prozracuje.

7. SVAKODNEVNA UPORABA

A

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

7.1 Kako postaviti: Funkcije pecnice

Pocetak kuhanja

1. korak

2. korak

9

O

9

C

Odaberite funkciju pecénice.

Postavite temperaturu.

Pritisnite OK.
Kuhanje na pari
Korak 1 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
_\I/_ _\|/_ (i (i
}“T }1 > °C

Pritisnite poklo-
pac spremnika
za vodu kako

biste ga otvorili.

Spremnik za
vodu napunite s
900 ml vode.

Gurnite sprem-
nik za vodu u
njegov pocetni
polozaj.

Odaberite par-
nu funkciju pec¢-
nice.

Postavite temperatu-
ru.
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7.2 Funkcije pecnice

Standardne funkcije pecnice

Funkcija pe¢nice Aplikacija
Za pecenje na do tri razine polica istovremeno i za susenje hrane. Podesi-
@ te temperaturu 20 - 40 °C nize nego za Tradicionalno pecenje.

Vruéi zrak

—_— Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini police.

Tradicionalno pe-

cenje
(n) Funkcija je prikladna za meso, perad, jela iz pecnice i slozence. Zahvalju-
\I/ juci kombinaciji pare i topline, meso dobije mekanu i soénu strukturu s hr-

. ~ skavom koricom.
Niska vlaznost

@ Za pecenje pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.

Funkcija za pizzu

Za pecenje kolaca s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

Doniji grija¢

vvv Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili
* proljetnih rolada).

Zamrznuta hrana

I Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kad kori-
s 6 stite ovu funkciju, temperatura u unutrasnjosti moze se razlikovati od po-

5 Y stavljene temperature. Koristi se preostala toplina. Snaga zagrijavanja
Vlazno pecenje

moze se smanijiti. Za viSe informacija pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba", napomene o: Vlazno pecenje.

vvv Za rostiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.

Rostilj
v Za pecenije velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom polozaju
?? police. Za pripremu zapecenih jela i tamnjenje.

Turbo rostilj

193/576



SVAKODNEVNA UPORABA

Funkcija pe¢nice Aplikacija

— Za ulazak u izbornik: Pomoé pri kuhanju, Ciéenje, Postavke.

Izbornik

7.3 Napomene o: Vlazno pecenje

Ova funkcija koriStena je za uskladivanje s razredom energetske ucinkovitosti i zahtjevima
ekoloskog dizajna u skladu s EU 65/2014 i EU 66/2014. Ispitivanja u skladu s EN 60350-1.
Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom pecenja tako da se funkcija ne ometa i da pecnica
radi s najviSom moguc¢om energetskom ucinkovito§éu.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 s.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju "Savijeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce preporuke
za ustedu energije potrazite u poglavlju "Energetska ucinkovitost", Usteda energije.

7.4 Spremnik za vodu

Indikator spremnika za vodu

|:| Spremnik je pun.
| Spremnik je pun do pola.
|_| Spremnik je prazan. Napunite spremnik.

Ako u spremnik ulijete previSe vode, sigurnosni ispust premjesta vi§ak vode na dno unutrasnjosti
pecnice. Vodu uklonite spuzvom.

Ispraznite spremnik za vodu

1. ko- Iskljucite pecnicu, ostavite vrata otvorena i
rak pricekajte dok se pecnica ne ohladi.

2. ko- Spojite cijev za ispustanje (C) na izlazni
rak ventil (Outlet valve) (A) kroz konektor (B).

Drzite kraj cijevi ispod razine A i pritisnite B

3. ko- vise puta kako biste sakupili preostalu vo-
rak

du.
4. ko- Odvojite C i B i osusite pe¢nicu mekom
rak spuzvom.
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7.5 Kako postaviti: Pomo¢ pri kuhanju

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporu¢enu funkciju i temperaturu. Mozete podesiti
vrijeme i temperaturu tijekom kuhanja.

Za neka jela mozete takoder kuhati s: Stupanj na kojem se jelo kuha:

» Senzor za hranu » Slabo peceno
» Srednje pe¢eno
* Dobro peceno

Pomo¢ pri kuhanju - upotrijebite za brzu pripremu jela sa zadanim postavkama:

Korak 1 2. korak 3. korak 4. korak
N,
©~ ©~ ©~ {h
= i P1 - P45 OK
Udite u izbornik. Odaberite Pomo¢ pri Odaberite jelo. Pritis- | Stavite jelo u pe¢nicu.
kuhanju. Pritisnite nite OK Potvrdite postavku.
oK. '

7.6 Pomo¢ pri kuhanju

Legenda

Senzor za hranu dostupno. Stavite Senzor za hranu u najdeblji dio posu-
de.

/> Kad se postigne podeSena Senzor za hranu temperatura, pecnica se is-
kljuCuje.

(G;) Dodajte vodu u spremnik.

E Prethodno zagrijte pecnicu prije pocetka kuhanja.

E| Razina police.

Kad funkcija zavrsi, provjerite je li hrana spremna.
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
Govedina &
P1 Govede pece-
nje, slabo pe- ~ 40 min
c¢eno
P2 | Govedepete- | 1-15kg 4 | #?[E]2; pekat za pecivo _
nje, srednje -5cm, de- | Meso prite nekoliko minuta na vruéoj ta- |~ 50 min
peceno beli komadi | v, Stavite u peénicu.
P3 Govede pece-
nje, dobro pe- ~ 60 min
c¢eno
P4 Odrez_ak, . 180-220g /‘? E El 3; jelo peceno na mrezi za ~ 15 min
srednje peéen | po komadu; pecenje
:(rlgke debe- Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
eocm vi. Stavite u pecnicu.
PS5 Govede pece- 1.5-2kg Vld= 2;jelo pedeno na mrezi za pece- | 120 min
nje / pirjano nje
(gla\{pol(rebrlg, Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
gornji okrugh vi. Dodajte tekuéinu. Stavite u peénicu.
odrezak, debeli
but)
P6 Govede pece-
nje, slabo pe- ~ 75 min
¢eno (sporo
pecenje)
P7 | Govede pece- | #?E)2; pekac za pecivo
nje, srednje 1-1,5kg;4 | Koristite svoje omiljene zacine ili jedno- .
pe&eno (sporo | Scm,de- | stavno samo sol i svjeze mljeveni papar. ~ 85 min
pecenje) beli komadi | Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
vi. Stavite u peénicu.
P8 Govede pece-
nje, dobro pe- ~ 130 min

¢eno (sporo
pecenje)
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P9 Filet, slabo
pecen (sporo ~ 75 min
pecenje)
- ] /‘? E‘ 2; pekac za pecivo
P10 | Filet, srednje | 0,5-1,5kg; | Koristite svoje omiliene zagine ili jedno- ,
pecen (sporo S-6cmde- | stavno samo sol i svjeze mijeveni papar. ~ 90 min
pecenje) beli komadi | Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
vi. Stavite u peénicu.
P11 Filet, pecen
(sporo pece- ~ 120 min
nje)
Teletina @
P12 T_ele(:e pe(':e’- 08-15 kg_; /‘? E 2;jelo pe€eno na mrezi za pece- ~ 80 min
nje (npr. plec- 4 cm debeli nje
ka) komadi Koristite svoje omiljene zacine. Dodajte
tekuéinu. Pecenje pokriveno.
Svinjetina @ @
P13 P_e(':fena svi- - 1.5-2kg /? (\TP B 1; jelo pe¢eno na mrezi za ~ 165 min
njetina, vrat ili peéenje
plecka Meso okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.
P14 | Trgana svinje- 1,5-2kg /? E| 2: pekaé za pecivo ~ 215 min
tvlna_ (sporo pe- Koristite svoje omiljene zacine. Meso
Cenje) okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja da se ujednaceno zapece.
P15 Pef:%nica, 1-15kg; 5 /P E 2; jelo peceno na mrezi za pe- ~ 55 min
svjeza - 6 cm debe- &enje
li komadi Koristite svoje omiljene zacine.
P16 | Svinjska re- 2-3kg; E 3: duboka tava 90 min
brica upotruegne:a Dodaijte tekucinu tako da pokrije dno po-
S|r0)[/e,k B sude. Meso okrenite nakon polovice vre-
cm tanke mena kuhanja.
svinjske re-
brice
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Jelo

Tezina

Razina police / dodatna oprema

Vrijeme
trajanja

Janjetina @

P17

Janjeéi but s
kosti

1,5-2kg; 7
-9 cm debe-
li komadi

/‘? E| 2; jelo pe€eno na pekacu za pe-
civo

Dodaijte tekuc¢inu. Meso okrenite nakon
polovice vremena kuhanja.

~ 130 min

Perad &

P18

Cijelo pile

1-1,5kg;
svjeze

/‘? E| 2; slozenac na pekacu za peci-
vo

Koristite svoje omiljene zacine. Piletinu
okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja da se ujednaceno zapece.

~ 60 min

P19

Polovica pile-
ta

0,5-0,8kg

/'? E| 3; pekac za pecivo
Koristite svoje omiljene zacine.

~ 40 min

P20

Pile¢a prsa

180-200g
po komadu

/P E E] 2; sloZzenac na mrezi za pe-
cenje

Koristite svoje omiljene zacgine. Meso pr-
zite nekoliko minuta na vrucoj tavi.

~ 25 min

P21

Pilec¢i batak,
svjezi

/? E| 3; pekac za pecivo

Ako ste pile¢e batake prvo marinirali,
podesite nizu temperaturu i kuhajte ih
duze.

~ 30 min

P22

Patka, cijela

2-3kg

/‘? E] 2;jelo pe€eno na mrezi za pece-
nje

Koristite svoje omiljene zacine. Stavite
meso na posudu za pecenje. Patku okre-
nite nakon polovice vremena kuhanja.

~ 100 min

P23

Guska, cijela

4-5kg

/‘? E] 2; duboka plitica

Koristite svoje omiljene zacine. Stavite
meso na duboki pekaé¢ za pecivo. Gusku
okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja.

~ 110 min

Ostalo
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P24 | Mesna struca 1kg /0? E] 2: mreza za peenje ~ 60 min
Koristite svoje omiljene zacine.
Riba &
P25 | Cijelariba,na | 0,5-1kg po /) E] 2: pekaé za pecivo ~ 30 min
rostilju ribi Ribu napunite maslacem i upotrijebite
svoje omiljene zacine i zacinsko bilje.
P26 | Riblji filet . G [ [= 3; stozenac na mrezi za pe- 35 min
cenje
Koristite svoje omiljene zacine.
slatko pecivo / deserti @ =]
P27 | Torta od sira B E| 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi 90 min
za pecenje
P28 "I(':rta od jabu- - E 3: pekaé za pecivo 45 min
P29 I:rt od jabu- . (=] 2; kalup za pitu na mrezi za pegenje 40 min
P30 | Pita od jabuka . E 1; @ 22 cm kalup za pitu na mrezi 60 min
za pecenje
P31 | Cokoladni ko- 2 kg =) 3 duboka tava 30 min
lagi€i (tzv. ’
brownies)
P32 Cokc_>|a.dni . = 3; pekac¢ za muffine na mrezi za pe- 25 min
muffini Eenje
P33 | Kolac Struca - 50 min

E 2; kalup za $trucu na mrezi za pece-
nje

Povrée / prilozi 2] ?ﬁg A%
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P34 | Peceni krum- 1kg E] 2: pekaé za pecivo 50 min
piri Stavite cijele krumpire s korom na pekac
za pecivo.
P35 | Kroketi ke (2] 3. pekac za pecivo oblozen papirom 35 min
za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Krumpir
rezani na komadice.
P36 _Gl:ilovano mi' 1-15kg E 3; pekac za pecivo obloZen papirom 30 min
jeSano povrée za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Narezite
povrée na komadice.
P37 | Kroketi, smrz- 0,5 kg E| 3. pekaé za pecivo 25 min
nuti ’
P38 | Pommes, 0,75 kg E 3: pekaé za pecivo 25 min
smrznuti ’
Gratini, kruh i pizza © & &
P39 | Lasagna oc’l 1-15kg C\]}) B 2; slozenac na mrezi za pecenje 55 min
mesal/povréa
sa suhim re-
zanacima
P40 iapeé(_eni L 1-15kg (‘(Ib B 1; sloZzenac na mrezi za pecenje 60 min
rumpir (sirovi Okrenite jelo nakon polovice vremena
krumpir) kuhanja.
P41 :’iz;a svjeza, _ ({Ib E B 2; pekac za pecivo oblozen 35 min
anka papirom za pecenje
P42 :izbze: svjeza, R [E E 2; pekac za pecivo obloZen papi- 25 min
ebela rom za pecenje
P43 | Quiche - 45 min

E‘ 2; kalup za pecenje na mrezi za pe-
cenje

200/576




FUNKCIJE SATA

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme

trajanja

P44 B.aguette / . 0.8 kg (ﬂ’ E E 2; pekac za pecivo oblozen 50 min
ciabatta / bije-

papirom za pecenje

li kruh Potrebno je viSe vremena za bijeli kruh.

P45 | Sve zitarice / 1kg
raz / crni kruh
sve zitarice u
kalupu za
kruh

E E| 2; pekac za pecivo oblozen papi- 60 min

rom za pe€enje / mrezom za pecenje

8. FUNKCIJE SATA

8.1 Funkcije sata

Funkcija sata Aplikacija

Q Zvucni alarm. Po isteku tajmera oglasava se zvuéni signal.

Vrijeme kuhanja. Po isteku tajmera oglasava se zvucni signal i funkcija

STOP pecnice se zaustavlja.
@ Vrijeme odgode. Za odgodu pocetka i/ ili na kraju kuhanja.
@ Tajmer prema gore. Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija ne utjece

na rad pecnice.
Za ukljucivanje i iskljucivanje Tajmer prema gore odaberite: I1zbornik,
Postavke.

8.2 Kako postaviti: Funkcije sata

Kako podesiti: Sat

Korak 1 2. korak Korak 3

9 NI

Za promjenu sata, udite u izbornik i odabe- . o
rite postavke, sat. Postavite sat. Pritisnite: OK.
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Kako podesiti: Zvuéni alarm

1. korak 2. korak Korak 3
NP Na zaslonu N NV
1k se prikazuje: ( ) R~
0:00
pritisnite: (. Postavite Zvuéni alarm Pritisnite: OK.
@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
Kako podesiti: Vrijeme kuhanja
Korak 1 Korak 2 3. korak 4. korak
N N
( \ -N- Na zaslonu se ( A\ -N-
@ prikazuje: C%
0:00
. . STOP
Od?b.erlt.e fun{(culu Pritisnite nekoli- Postavite vrije- oK
pecnice 1 postavi- (N ; Pritisnite: .
te temperaturu. ko puta: O me kuhanja.
@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
Kako podesiti: Vrijeme odgode
Korak Korak 2 3. korak 4. korak 5. korak | 6. korak
1
Na za- Na za-
N V2 1 1
( \ Nz slonu ( \ “E slonu se ( \ “E
se pri- prikazu-
kazuje: je:
sat .
Odabe- Pritisni @ PO- @ ZAU- | postavi-
rite risnite | CETAK | Postavite | prifgnite: | STAVI | g ume | Pritisni-
funkciju | nekoliko vrijeme
b J b OK. me zavr- | tg: OK
pecni- puta: O pocetka. Setka
ce. '

@ Tajmer pocinje odbrojavanje u podeseno vrijeme pocetka.
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9. NACIN KORISTENJA: PRIBOR

9.1 Umetanje dodatne opreme

Mala udubljenja na vrhu povec¢avaju sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna mjera protiv
prevrtanja. Visoki obod oko police sprjeCava klizanje posuda s police.

Mreza za pecenje:

Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca po-
lice i provjerite jesu li nozice okrenute pre-
ma dolje.

Pekac za pecivo / Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pecenje izmedu vodilica
police.

Mreza za pecenje, Pekac za pecivo / Du-
boka plitica:

Gurnite peka¢ za pecivo izmedu vodilica
na nosacu police i mreze za pecenje na
vodilicama iznad.

:

=

\

\Wagy

9.2 Senzor za hranu

Senzor za hranu- mjeri temperaturu unutar hrane.
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Potrebno je podesiti dvije temperature:

C

Temperatura pecnice.

”?

Temperaturu jezgre.

Za najbolje rezultate kuhanja:

Sastojci trebaju biti na sobnoj
temperaturi.

Ne koristite za tekuca jela.

Tijekom kuhanja mora ostati u jelu.

Nacin upotrebe: Senzor za hranu

1. korak | Ukljucite pe¢nicu.
2. korak | Postavite funkciju pecnice i, ako je potrebno, temperaturu pecnice.
3. korak | Umetnite: Senzor za hranu.

Meso, perad i ribu

Slozenac

Umetnite vrh Senzor za hranu u srediste me-

sa ili ribe, u najdeblji dio, ako je moguce. Po-

brinite se da su najmanje 3/4 Senzor za hra-
nu unutar jela.

Umetnite vrh Senzor za hranu to¢no u srediste
sloZzenca. Senzor za hranu trebao bi tijekom ku-
hanja biti stabiliziran na jednom mjestu. Kako bi-
ste to postigli, upotrijebite ¢vrsti sastojak. Rubom

posude za pecenje poduprite silikonsku rucku
Senzor za hranu. Vrh Senzor za hranu ne smije

dodirivati dno posude za pecenje.

-\‘\\\\\\\\

C
N 5

4. korak

Ukopcajte Senzor za hranu u uti¢nicu na prednjoj strani pecnice.
Na zaslonu se prikazuje aktualna temperatura: Senzor za hranu.
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5. korak

/'? - pritisnite za postavljanje temperature jezgre senzora.

6. korak

OK. pritisnite za potvrdu.
Kad hrana dosegne postavljenu temperaturu, oglasava se signal. MozZete odluciti zau-
staviti ili nastaviti kuhati kako biste bili sigurni da je dobro pecena.

7. korak | Uklonite utika¢ Senzor za hranu iz uti¢nice i izvadite jelo iz pecnice.

A UPOZORENJE!
Postoji opasnost od opeklina jer Senzor za hranu postaje vru¢. Budi-
te pazljivi kad iskop&avate senzor za hranu iz uti¢nice i kad ga vadite
iz hrane.

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Blokiranje

Ova funkcija sprje¢ava nehotiénu promjenu funkcije pecnice.

Ukljucite je kad pecnica radi - podeSeno kuhanje se nastavlja, upravljacka ploca je blokirana.
Ukljucite je kad je peénica isklju¢ena - peénica se ne moze ukljuciti, upravljacka ploca je blokirana.

5

MoK

QDOK - pritisnite i drzite za uk-
ljucivanje funkcije.
Cuje se zvucni signal.

@OK - pritisnite i drzite za is-
kljucivanje.

@ 3x EI - bljeska kad je blokiranje uklju¢eno.

10.2 Automatsko isklju€ivanje

Iz sigurnosnih razloga pecnica se iskljucuje nakon nekog vremena, ako funkcija pecnice radi a
vi ne promijenite niti jednu postavku.

(°C)

@ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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(°C) @ (h)

250 - maksimum 3

Automatsko isklju€ivanje ne radi s funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti, Senzor za hranu,
Vrijeme odgode.

10.3 Ventilator za hladenje

Kad pecnica radi, ventilator za hladenje automatski se ukljuuje da ohladi povrSine pec¢nice.
Ako iskljucite pecnicu, ventilator za hladenje moze nastaviti s radom dok se pecnica ne ohladi.

11. SAVJETI

11.1 Vlazno pecenje
Za najbolje rezultate slijedite preporuke navedene u tablici ispod.

¥ = ERRE
\ ru
(°C) (min)
Slatke rolade, 16 pekac za pecivo ili plitica 180 2 20-30
komada s cjedilom
Rolade, 9 koma- pekac za pecivo ili plitica 180 2 30-40
da s cjedilom
Pizza, smrznuta, reSetka za peCenje 220 2 10-15
0,35 kg
Svicarska rolada pekac za pecivo ili plitica 170 2 25-35
s cjedilom
Brownie pekac za pecivo ili plitica 175 3 25-30
s cjedilom
Sufle, 6 komada keramicki kalupi na re- 200 3 25-30
Setki za pecenje
Biskvitna podloga | podloga za flan na reset- 180 2 15-25
za flan ki za pecenje
Biskvitna torta posuda za peCenje nare- | 170 2 40 - 50
Victoria Setki za pecenje
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¥ = B |k |©
\ uru
(°C) (min)
Posirana riba, 0,3 | pekac za pecivo ili plitica 180 3 20-25
kg s cjedilom
Cijela riba, 0,2 kg pekac za pecivo ili plitica 180 3 25-35
s cjedilom
Riblji filet, 0,3 kg pizza na reSetki za peée- | 180 3 25-30
nje
Posirano meso, pekac za pecivo ili plitica 200 3 35-45
0,25 kg s cjedilom
Raznji¢, 0,5 kg pekac za pecivo ili plitica 200 3 25-30
s cjedilom
Kolagici, 16 ko- pekac za pecivo ili plitica 180 2 20-30
mada s cjedilom
Makroni, 24 ko- pekac za pecivo ili plitica 180 2 25-35
mada s cjedilom
Muffini, 12 koma- | pekac za pecivo ili plitica 170 2 30-40
da s cjedilom
Slani kola¢, 20 pekac za pecivo ili plitica 180 2 25-30
komada s cjedilom
Sitni prhki biskviti, | pekac za pecivo ili plitica 150 2 25-35
20 komada s cjedilom
Tartlete, 8 koma- pekac za pecivo ili plitica 170 2 20-30
da s cjedilom
Povrce, posirano, | pekac za pecivo ili plitica 180 3 35-45
0,4 kg s cjedilom
Vegetarijanski pizza na reSetki za peCe- | 200 3 25-30
omlet nje
Mediteransko po- | pekaé za pecivo ili plitica 180 4 25-30

vrée, 0,7 kg

s cjedilom
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11.2 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle
boje i reflektiraju¢eg posuda.

.~

Ramekin po-

Tava za pizzu Posuda za peéenje sude Kalup za flan
Tamni, nereflektirajuci Tamni, nereflektirajuci Keramlka Tamni, nereflektirajuci
- : Promjer 8 cm, -
Promjer 28 cm Promjer 26 cm visina 5 cm Promjer 28 cm

11.3 Tablice pecenja za ispitne ustanove

Informacije za ispitne ustanove
Ispitivanja u skladu s IEC 60350-1.

¥ 8B = Kk O ®
\ i ru

(°C) (min)
Mali ko- Tradicio- Pekac za 3 170 20-30 -
lagi, 20 nalno pe- pecivo
po plitici | €enje
Mali ko- Vruéi zrak Pekac za 3 150 - 20-35 -
laci, 20 pecivo 160
po plitici
Mali ko- Vruéi zrak Pekac za 2i4 150 - 20-35 -
lagi, 20 pecivo 160
po plitici
Pita od Tradicio- Mreza za 2 180 70-90 -
jabuka, nalno pe- pecenje
2 kalupa | cenje
@20 cm
Pita od Vruéi zrak Mreza za 2 160 70-90 -
jabuka, pecenje
2 kalupa
@20 cm
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¥ B = |E D
\ i uru
(°C) (min)
Biskuvit, Tradicio- Mreza za 2 170 40 - 50 Pecénicu prethod-
kalup za | nalno pe- pecenje no zagrijte 10 mi-
torte cenje
@26 cm
Biskuvit, Vruéi zrak Mreza za 2 160 40 - 50 Pecénicu prethod-
kalup za pecenje no zagrijte 10 mi-
torte
@26 cm
Biskuvit, Vruéi zrak Mreza za 2i4 160 40 - 60 Pecénicu prethod-
kalup za pecenje no zagrijte 10 mi-
torte
@26 cm
Prhko ti- | Vruéi zrak Pekac za 3 140 - 20-40
jesto pecivo 150
Prhko ti- | Vruéi zrak Pekac za 2i4 140 - 25-45
jesto pecivo 150
Prhko ti- | Tradicio- Pekac za 3 140 - 25-45
jesto nalno pe- pecivo 150
cenje

Tost, 4 - | RoSstilj Mreza za 4 maks. 2 - 3 mi- Pec¢nicu prethod-
6 koma- pecenje nute prva | no zagrijte 3 mi-
da strana; 2

- 3 minute

druga

strana
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¥ B

= |k |5 O ®

(°C) (min)
Govedi Rostilj Mreza za 4 maks. 20-30 Stavite mrezu za
burger, pecenje i pecenje na Cetvrtu
6 koma- posuda razinu a posudu
da, 0,6 za sakup- za sakupljanje
kg lianje masnoce na trecu
masnoce razinu u pecnici.

Okrenite hranu na
drugu stranu na-
kon proteka polo-
vice vremena ku-
hanja.

Pecénicu prethod-
no zagrijte 3 mi-
nute.

12. CISCENJE | ODRZAVANJE

/N UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

12.1 Napomene o ¢is¢enju

<

Prednju stranu pec¢nice ocistite mekom krpom namocenom u mlaku vodu i bla-
gim deterdzentom.

Za ¢iSc¢enje metalnih povrsina koristite otopinu za ¢iSéenje.

Sredstva za

ciséenje Mrlje ocistite blagim deterdzentom.
A Unutra$njost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
=V ostataka moze uzrokovati pozar.
| I Vlaga se moze kondenzirati u pecnici ili na staklima vrata. Za smanjenje kon-
denzacije, ukljucite pec¢nicu da radi barem 10 minuta prije kuhanja. Ne Cuvajte
Svakodnevna | o 4 pecnici dulje od 20 minuta. Nakon svake uporabe osusite unutradnjost
uporaba mekanom krpom.
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oy Nakon svake upotrebe o istite svu dodatnu opremu i pustite da se osusi. Kori-
/_"/ stite meku krpu namocenu u toplu vodu i blagi deterdzent. Pribor ne perite u pe-
Z24 | rilici posuda.
Dodatna Ne gistite pribor s neprijanjaju¢im povrS§inama pomocu abrazivnih sredstava za
oprema Giscenje ili predmeta s ostrim rubovima.

12.2 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite nosace police.

1. korak | Iskljucite pecnicu i pricekajte da
se ohladi.

2. korak | Predniji kraj police povucite da-
ljie od bo¢ne stijenke.

3. korak | Straznji kraj nosaca police po- |

vucite dalje od bocne stijenke i 1/ ‘L\/{ E -
uklonite ga. 0 _L ) _

() ‘2 — I

4. korak | Nosace polica vratite na mjesto %Z |

obrnutim redoslijedom. Il
Zatike za drzanje na sklopivim Ced ‘ q
vodilicama morate usmijeriti pre- S
ma naprijed.

12.3 Nacin upotrebe: Piroliticko €iS¢enje
Ocistite pecnicu opcije PirolitiCko Ciscenje.
/\  UPOZORENJE!

Postoji rizik od opeklina.

/\  OPREZ!
Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi uredaji, ne upotrebljavajte ih istodobno s
ovom funkcijom. To moze uzrokovati ostecenje pecnice.

Prije Piroliticko ciS¢enje:

Iskljucite pecnicu i price- Izvadite sav pribor iz peénice. Ocistite dno pecnice i unutrasnje
kajte da se ohladi. staklo vrata toplom vodom, me-
kom krpom i blagim deterdzen-

tom.

211/576



4

CISCENJE | ODRZAVANJE

Piroliticko ciS¢enje

1. korak Udite u izbornik: Ciséenje e
Opcija Trajanje
C1 - Lagano cisc¢enje 1h

C2 - Normalno ¢iséenje 1 h 30 min

C3 - Temeljito CiS¢enje 2 h 30 min
2. korak OK — pritisnite za odabir programa za ¢i$cenje.
3. korak OK _ pritisnite za pocetak ¢isc¢enja.
4. korak Nakon ¢is¢enja regulator funkcija peénice okrenite u polozaj iskljuce-

no.

@ Tijekom CiS¢enja svjetlo pecnice je isklju¢eno.

zaslonu se prikazuje: E

Kada je pecnica na postavljenoj temperaturi, vrata se zaklju¢avaju. Dok se vrata ne otklju¢aju, na

Kada cis¢enje zavrsi:

Iskljucite pecnicu i price-
kajte da se ohladi.

Unutrasnjost ocistite mekanom
krpom.

S dna unutrasnjosti uklonite
ostatke.

12.4 Podsjetnik Za C

iS¢enje

Pecnica vas podsjeca kad je trebate ocistiti pirolitickim ¢iS¢enjem.

rrrr/ bljeska na zaslonu 5 sek.
hanja.

nakon svakog ku-

Za iskljucivanje podsjetnika unesite [zbornik i
odaberite Postavke, Podsjetnik Za Cisc¢enje.

12.5 Kako ogistiti: Spremnik za vodu

1. korak | Iskljucite peénicu.
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2. korak | Postavite duboku posudu ispod otvora za paru.

3. korak | Ulijte vodu u spremnik za vodu: 850 ml. Dodajte limunsku kiselinu: 5 Zli¢ica. Pricekajte
60 min.

4. korak | Ukljucite pecnicu i podesite funkciju: Niska vlaznost. Podesite temperaturu na 230 °C.
IskljuCite pec¢nicu nakon 25 min i pricekajte dok se ne ohladi.

5. korak | Ukljucite pecnicu i podesite funkciju: Niska vlaznost. Podesite temperaturu izmedu
130 230 °C. Iskljucite peénicu nakon 10 minuta i pricekajte dok se ne ohladi.

@ Da biste sprijecili nakupljanje kamenca, nakon svakog kuhanja na paru ispraznite spremnik za

vodu.

Po zavrsetku ¢iS¢enja:

Iskljucite peénicu.

Ispraznite spremnik

za vodu. Pogledajte

svakodnevna upora-

ba, poglavlje "Praz-

njenje spremnika za
vodu".

Isperite spremnik za vodu i
ostatke kamenca o istite
mekom krpom.

Ocistite cijev za
ispustanje toplom
vodom i blagim de-
terdZzentom.

Donja tablica prikazuje raspon tvrdo¢e vode (dH) s odgovaraju¢om razinom kalcijevog taloga i
kakvocu vode. Kada tvrdoc¢a vode prijede razinu 4, spremnik za vodu napunite flaSiranom

vodom.
Tvrdoca vode Test traka Kalcijev depo- Klasifikacija | Ocistite
zit (mg/l) vode spremnik za
Razina dH vodu svakih
1 0-7 : 0-50 meka 75 ciklusa -
E 2,5 mjeseca
2 8-14 E 51-100 srednje tvrda | 50 ciklusa - 2
mjeseca
3 15-21 E 101 - 150 tvrda 40 ciklusa -
1,5 mjesec
4 22-28 m preko 151 vrlo tvrda 30 ciklusa - 1
mjesec
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12.6 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Vrata pecnice imaju tri staklene ploce. Vrata pecnice i unutarnje staklene ploce mozete skinuti
kako biste ih ocistili. Prije nego Sto uklonite staklene ploce, procitajte cijele upute "Skidanje i

postavljanje vrata".

A

OPREZ!

Pecnicu ne upotrebljavajte bez staklenih ploca.

1. korak | Otvorite vrata do kraja i pronadite Sar-
ku s desne strane vrata.

2. korak | Pomocu odvijaca podignite i potpuno
okrenite polugu desne boéne Sarke.

3. korak | Pronadite Sarku na lijevoj strani vrata.

4. korak | Podignite i potpuno okrenite polugu
na lijevoj Sarki.

5. korak | Zatvorite vrata peénice napola, do pr-
vog polozaja. Zatim podignite i povu-
cite vrata prema naprijed i izvadite ih
iz lezista.

6. korak | Stavite vrata na stabilnu povrSinu za-
Sticenu mekom krpom.

7. korak | Uhvatite okvir (B) na gornjem rubu
vrata s dvije strane i pritisnite prema
unutra kako biste oslobodili kopcu.

8. korak | Povucite okvir vrata prema naprijed

kako biste ga skinuli.
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9. korak | Drzite staklene ploCe vrata za gornji
rub i pazljivo ih izvucite, jednu po jed-
nu. Krenite od gornje ploce. Provjerite
je li staklo potpuno iskliznulo iz lezi-

Sta.
10. ko- Staklene ploce ocistite sapunom i vo-
rak dom. Pazljivo osusite staklene ploce.
Staklene ploce ne perite u perilici po-
suda.
11. ko- Nakon ¢is¢enja, postavite staklene
rak ploce i vrata pecnice.

Pazite da staklene ploce (A i B) vratite isprav-
nim redoslijedom. Provjerite simbol/ispis na
boénoj strani staklene ploce, svaka staklena
plo¢a izgleda drugacije kako bi se demontaza
i montaza olaksale.

Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.
Osigurajte da unutarnje staklene plo¢e posta-
vite ispravno na mjesto.

12.7 Kako zamijeniti: Zarulju

A UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.

Uvijek drzite halogenu zarulju krpom kako biste sprijecCili izgaranje naslaga masti na zarulji.
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Prije zamjene zarulje:

1. korak 2. korak 3. korak
Iskljucite pecnicu. Pri¢ekajte Iskljucite pecnicu iz elektri¢- Na dno unutrasnjosti peénice
dok se pecnica ne ohladi. nog napajanja. stavite krpu.

Straznja zarulja

1. korak | Okrenite stakleni poklopac Zarulje i skinite ga.

2. korak | Ocistite stakleni poklopac.

3. korak | Zamijenite Zarulju svjetiljke odgovaraju¢om Zaruljom koja je otporna na toplinu od
300 °C.

4. korak | Postavite stakleni poklopac.

13. RIESAVANJE PROBLEMA

/\  UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

13.1 Sto uéiniti ako ...

Za svaki sluc¢aj koji nije ukljuéen u ovu tablicu obratite se ovlastenom servisnom centru.

Pecnica se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

Problem Provjerite ako ...

Ne mozete ukljuciti ili koristiti pecnicu. Pe_(:ni_ca je ispravno spojena na elektri¢no na-
pajanje.

Pecénica se ne zagrijava. Automatsko iskljucivanje je iskljuceno.

Pecénica se ne zagrijava. Vrata pecnice su zatvorena.

Pecnica se ne zagrijava. Osigurac je pregorio.

Pecénica se ne zagrijava. Blokiranje je isklju¢eno.
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Komponente

Problem

Provjerite ako ...

Svjetlo je isklju¢eno.

Vlazno pecenje - je ukljucen.

Svijetilika ne radi.

Zarulja je pregorjela.

Senzor za hranu ne radi.

Utika¢ Senzor za hranu je potpuno umetnut u
uti¢nicu.

Sifre pogreski

Na zaslonu se prikazuje...

Provjerite ako ...

Err C2 Izvukli ste utika¢ Senzor za hranu iz uticnice.

Err C3 Vrata pecnice su zatvorena ili blokada vrata ni-
je slomljena.

Err F102 Vrata pecnice su zatvorena.

Err F102 Blokada vrata nije slomljena.

00:00 Nestalo je struje. Podesite sat.

Ako se na zaslonu prikaze Sifra pogreske koja nije u ovoj tablici, iskljucite kuéni osigurac i ponov-
no ukljucite peénicu. Ako se Sifra pogreske i dalje pojavljuje, obratite se servisnom centru.

Ciséenje

Problem

Provjerite ako ...

U unutra$njosti peénice ima vode.

U spremniku za vodu nema previse vode.

l:] - pokazatelj je iskljucen.

U spremniku za vodu ima dovoljno vode. Ako
voda poc€ne curiti po pecnici, a pokazatelj je i
dalje iskljuen, kontaktirajte ovlasteni servisni
centar.

LI - pokazatelj je uklju€en.

Vode u spremniku ima dovoljno. Ako je sprem-
nik pun, a pokazatelj i dalje uklju¢en, obratite
se ovlastenom servisnom centru.
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Ciséenje

Kuhanje parom ne radi. U otvoru za paru nema ostataka kamenca.
Kuhanje parom ne radi. U spremniku za vodu ima vode.

Potrebno je viSe od tri minute da ispraznite U otvoru za paru nema ostataka kamenca. OGi-
spremnik za vodu ili voda curi iz otvora za pa- stite spremnik za vodu.

ru.

13.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se na natpisnoj plo€ici. Natpisna plocica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutrasnjosti pe¢nice. Ne uklanjajte natpisnu plo€icu iz unutrasnjosti
pecnice.

Preporucujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.) | e

Broj proizvoda (PNC) | e

Serijski broj (S.N.) s

14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Informacije o proizvodu i obrazac s informacijama o proizvodu*

Naziv dobavljaca Electrolux
EOCB6P77V 949494801
Identifikacija modela EOC6P77X 949494813
KOCDP77X 949494820
Indeks energetske ucinkovitosti 81.2
Klasa energetske ucinkovitosti A+
Potrosnja energije uz standardno opterecenje, konven- 0.93 kWh/ciklus
cionalni nacin rada
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PotroSnja energije uz standardno opterecenje, nacin rada | 0.69 kWh/ciklus

s ventilatorom

Broj Supljina 1

Izvor topline Struja

Glasnoca zvuka 721

Vrsta pecnice Ugradbena pecnica
EOC6P77V 33.7kg

Mass EOC6P77X 33.4 kg
KOCDP77X 34.2kg

* Za Europsku uniju u skladu s uredbama EU-a 65/2014 i 66/2014.
Za Republiku Bjelorusiju prema STB 2478-2017, Dodatak G; STB 2477-2017, Dodaci A i B.
Za Ukrajinu prema 568/32020.

Razred energetske ucinkovitosti nije primjenjiv za Rusiju.

EN 60350-1 - Kuéanski elektriéni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne pecnice i
rostilji - Metode za mjerenje izvedbi.

14.2 Usteda energije

Pecnica sadrzi znacajke koje vam pomazu ustedjeti energiju tijekom
svakodnevnog kuhanja.

Uvijerite se da su vrata peénice zatvorena dok peénica radi. Tijekom kuhanja ne otvarajte vrata
pecnice precesto. Brtvu vrata odrzavajte Cistom i uvjerite se da je dobro priévr§éena u svom
polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte pe¢nicu prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela, neka vremenske pauze izmedu pecenja budu $to
krace.

Kuhanje s ventilatorom

Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.
Preostala toplina

Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada iskljucite pec¢nicu, na zaslonu se prikazuje preostala
toplina. Tu toplinu mozete koristiti da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 - 10 min prije zavrSetka kuhanja smanijite
temperaturu pecnice na minimum. Preostala toplina unutar pec¢nice nastavit ¢e kuhanje.
Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje ostalih jela.
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Odrzavajte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje hrane toplom, odaberite najnizu moguéu postavku
temperature. Na zaslonu se pojavljuje indikator preostale topline ili temperature.

Kuhanije s iskljuéenim svjetiom

Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje

Funkcija je namijenjena je za ustedu energije tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete ponovno
ukljuciti, ali to ¢e smanijiti oCekivanu ustedu energije.

15. STRUKTURA IZBORNIKA

15.1 I1zbornik

O — _ .
— - odaberite za ulazak u Izbornik.

Izbornik struktura

Pomo¢ pri kuhanju ¥ Ciséenje mr/ Postavke @
Korak 1 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
1, N
( N A~ “\ A~
=& OK 01-012 OK
) ) ) ) Podesite vrijed-
Odaberite Izbor- | Potvrdite postav- Odaberite po- Potvrdite postav- nost i pritisnite.
nik, Postavke. ku. stavke. ku. oK
Postavke
o1 Sat Promijeni 02 Svijetlina zaslona 1-5
03 Tonovi tipki 1 - Zvuéni 04 Glasnoca zujalice 1-4
signal
2 - Klik
3 - Zvuk is-
kljuc¢en
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Postavke
05 Senzor za hranu Rad- 1-Alarmi 06 Tajmer prema gore Uklju¢eno / Is-
nja zaustavlja- klju¢eno
nje
2 - Alarm
o7 Osvijetljenje unutras- Uklju¢eno / 08 Brzo zagrijavanje Uklju¢eno / Is-
njosti Isklju¢eno klju¢eno
09 Podsjetnik Za Ciséenje | Ukljugeno / 010 | Demo nacin rada Aktivacijska Si-
Isklju¢eno fra: 2468
011 | Verzija softvera Provjera 012 | Resetiraj sve po- Da/Ne
stavke

16. BRIGA ZA OKOLIS

/Y
Reciklirajte materijale sa simbolom 0. Ambalazu za recikliranje odloZite u prikladne spremnike.
Pomozite u zastiti okoliSa i ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada od elektricnih i

elektroniCkih uredaja. Uredaje oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s ku¢nim otpadom.

Proizvod odnesite na lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte nadleznu sluzbu.
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TARTALOM

GONDOLUNK ONRE

Kdszonjlk, hogy Electrolux készliléket valasztott. Egy olyan terméket valasztott, amely
magaban hordozza évtizedek szakmai tapasztalatat és innovacidjat. Zsenialitasat és stilusos
megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak hasznalja, biztos lehet abban, hogy a
benne foglalt tudas a siker garancidja.

Udvézdljiik az Electrolux honlapjan
Latogasson el weboldalunkra az alabbiakeért:

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
informaciok kérése:

www.electrolux.com/support

Regisztralja termékét a meég kivalobb szolgaltatasokeért:
www.registerelectrolux.com

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a késziilékhez:
www.electrolux.com/shop

@@ @&

] sectro Tovabbi receptekért, tippekért, hibaelharitasi segitségért toltse le a My Electrolux
Kitchen applikaciot.

»’ G(Sgggle Play
UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkdzponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkezd adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informaciok az adattablan talalhatok.

R

AN Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
® Altalanos informaciok és tanacsok
Kérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM

1. BIZTONSAGI INFORMACIOK................. 223 2.6 Goézslités.............
. . A% 2.7 Belsé vilagitas.....
1.1 G}’/ermek'ek és fogyatekkal élé 2.8 Szolgaltatasok. ..
személyek biztonsaga....................... 224 2.9 Artalmatianit3
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2. BIZTONSAGI UTASITASOK conoommooo 295 3. UZEMBE HELYEZES.........coovcvnirirnnnen.
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4. TERMEKLEIRAS.......coeeereerreereerenenns 232 11. HASZNOS TANACSOK ES
4.1 Altalanos attekintés.. ... 232 JAVASLATOK. ...t nnnees 249
4.2 Tartozékok..........ocovveeviiieeeannen. 232 11.1 Konvekcios leveg6 (nedves)......249
5. A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA.......... 233 11.2 Konvekoids levegd (nedves) -
. ] ) ajanlott tartozekok...................ceo. 251
5.1 Vlssz::ihuzhato gombok................ 233 11.3 Etelkészitési tablazatok a
5.2 Kezeldpanel...............cccooeinn. 233 bevizsgalé intézetek szaméra............ 252
6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT............. 234 12, APOLAS ES TISZTITAS.....ccoovvvevrrrrnennes 253
6.1 Kezdeti tisztitas...........ccoveeeeennenn. 234 12.1 Tisztitassal kapcsolatos
6.2 Kezdeti el6dmelegités................... 234 MEegiegyZESEK. .......ovoiieeeeeeeeeen 254
7. NAPI HASZNALAT........oorererreerereeraeenns 235 12.2 Hogyan tavolitsa el: Polctartok . 254
o o, Lo 12.3 Hogyan hasznalja:
7.1 Stéfunkcidk beallitasa................ 235 Pirolitikus tisztitas. ..o
7.2 SUGIUNKCIOK. ..o 236 12.4 Tisztitas emlékeztetd
7.3 Megjegyzeések a Konvekcids levegd 12.5 Hogyan tisztitsa: Viztartaly........ 256
(nedVeS) funkcCioNOZ......ceeeeeeeeeii, 237 12.6 Eltavolitas és
7.4 Viztartaly................... e 237 visszaszerelés: Aft..........cococveveenn... 257
7.5 Elére programozott siités 12.7 Hogyan cserélje: Lampa............ 259
beallitdsa..........ccceevviiiiiie, 238 L
7.6 Elére programozott siités............. 239 13. HIBAELHARITAS........ccooriree 260
8. ORAFUNKCIOK..........ooomrereeerererrrreesenenns 13.1 Mi a teendd, ha..........ccoocones 260
. o 13.2 A szerviz szamara szlikséges
8.1 Orafunkciok............ TS L) S 262
8.2 Orafunkciok bedllitasa................. 244 ; )
. . 14. ENERGIAHATEKONYSAG................... 262
9. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK 246
. . 14.1 Termékismertet6 és
9.1 Tartozekok behelyezése.............. 246 Termékismertetd adatlap*.................. 262
9.2 HushOmers szenzor..................... 247 14.2 Energiatakarékossag................. 263
10. TOVABBI FUNKCIOK 15. A MENU FELEPITESE............coosmmmnnneees 264
10.1 FUnKGIiOZar......coooovvvvvvvenns 5.1 MENGi...rroereeeeeeeeeeeeeeeecseereeeee 264
10.2 Automatikus kikapcsolas........... 249 . ; ;
10.3 HUtGVentilator................ccooo........ 249 16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK.265

1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el a
mellékelt utmutatot. A gyartd nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.
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1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

- Ezt a késziléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felnbttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készulék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal élé személyek
allando fellugyelet nélkll nem tartozkodhatnak a készulék
kbzelében.

- Gondoskodni kell a gyermekek feligyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

- Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelelbéen artalmatlanitsa.

- FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és kedvenc
haziallatokat tartsa tavol a készuléktél mikodés kdzben, és
mikodés utan, lehlléskor.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készUlék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek feligyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

- A készllék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

- Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

. Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panzidkban, vendéghazakban és mas
hasonlo6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja meg
a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.
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- A készllék Uzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

- A butorba valo beépités el6tt ne hasznalja a késziléket.

- Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a
készlléket az elektromos haldzatrol.

. Ha a halozati kabel megsérll, azt a gyarténak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonloan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon elb.

- FIGYELEM: Az izz6 cseréje elbtt gy6z6djon meg arrdl, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.

- FIGYELEM: Hasznalat kbzben a készllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Legyen 6vatos, hogy ne
érjen a fatéelemekhez.

- Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.

- Kizardlag a készllékhez ajanlott hushémeéré szenzort
(maghdmeérséklet-érzékelbt) hasznalja.

- A polctartdk eltavolitasahoz el6szoér a polctartd elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltél. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

- A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu goézt.

- Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém kaparéeszkdozt a
sutbajtd Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az GUveg megrepedését eredmeényezheti.

- A pirolitikus tisztitas megkezdése el6tt vegyen ki minden
tartozékot a sutétérbol, és tavolitsa el a lerakddasokat/
kiomlott anyagot a készulékbdl.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!
A készUléket csak képesitett személy helyezheti izembe.

» Tavolitsa el az 6sszes csomagoldéanyagot.
* Ne helyezzen (izembe, és ne is hasznaljon sériilt késziléket.
» Tartsa be a készllékhez mellékelt izembe helyezési utmutatdban foglaltakat.
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» A készilék nehéz, ezért legyen korlltekintd a mozgatasakor. Mindig hasznaljon
munkavédelmi keszty(t és zart labbelit.

» Soha ne huzza a készliléket a fogantydjanal fogva.

» A készlléket az lizembe helyezési kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos helyre
telepitse.

» Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi készuléktdl és egységtdl.

* A készulék felszerelése elétt ellendrizze, hogy a sutd ajtaja akadalytalanul nyithato-e.

» A készilék elektromos hiitérendszerrel van felszerelve. Ezt az elektromos tapegységgel kell
mUkdodtetni.

Konyhaszekrény minimalis magassaga (konyha- 590 (600) mm
szekrény minimalis magassaga a munkalap alatt)

Konyhaszekrény szélessége 560 mm
Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm
Készllék elllsé részének magassaga 594 mm
Késziilék hatulso részének magassaga 576 mm
Készllék eluls6 részének szélessége 595 mm
Készllék hatulso részének szélessége 559 mm
Késziilék mélysége 569 mm
Készllék beépitett mélysége 548 mm
Mélység nyitott ajtonal 1022 mm
Szell6zényilas minimalis mérete. A hatso oldal al- 560x20 mm
jan elhelyezett nyilas

Halozati tapkabel hosszisaga. A kabel a hatso ol- 1500 mm
dal jobb sarkanal helyezkedik el

Rogzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

/N FIGYELMEZTETES!
Tilz- és aramitésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast szakképzett villanyszerelének kell elvégeznie.

* A készuléket kotelezd foldelni.

» Ellenérizze, hogy az adattablan szereplé adatok megfelelnek-e a helyi elektromos halézat
paramétereinek.
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* Mindig megfeleléen felszerelt, aramités ellen védett aljzatot hasznaljon.

* Ne hasznaljon halézati elosztdkat és hosszabbitoé kabeleket.

+ Ugyeljen a haldzati csatlakozddugé és a halozati kabel épségére. Amennyiben a késziilék
halozati vezetékét ki kell cserélni, a cserét markaszerviziinknél végeztesse el.

« Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne keriilienek kézel, illetve ne érjenek hozza a
készllék ajtajahoz vagy a késziilék alatti rekeszhez, kiilondsen akkor, ha a késziilék

mikodik, vagy ajtaja forro.

+ Afesziltség alatt allé és szigetelt alkatrészek érintésvédelmi részeit gy kell régziteni, hogy
szerszam nélkil ne lehessen eltavolitani azokat.

+ Csak az lizembe helyezés befejezése utan csatlakoztassa a haldzati csatlakozodugot a
halozati csatlakozoaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a halézati dugasz izembe helyezés utan is

kénnyen elérhetd legyen.

* Amennyiben a halézati konnektor rogzitése laza, ne csatlakoztassa a csatlakozodugot

hozza.

» A készilék csatlakozasanak bontasara, soha ne a halozati kabelnél fogva hiizza ki a
csatlakozodugot. A kabelt mindig a csatlakozédugonal fogva huzza ki.

» Kizarolag megfelel6 szigeteléberendezést alkalmazzon: haldzati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl eltavolitott csavaros tipusu biztositékot), foldzarlatkioldot

és védorelét.

» Az elektromos késziiléket szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely lehetévé teszi, hogy
minden fazison levalassza a készlléket az elektromos hal6zatrél. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal kell rendelkeznie.

+ Teljesen csukja be a készlilék ajtajat, miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a halozati aljzatba.

» Ez a készilék halozati csatlakozokabellel és dugasszal kerul szallitasra.

Az lizembe helyezéshez vagy cseréhez hasznalhatoé vezetéktipusok Eurépa szamara:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az adattablan szereplé dsszteljesitményt. Hivatkozhat

a tablara is:

Osszteljesitmény (W)

Vezeték keresztmetszet (mm?)

maximum 1380 3x0.75
maximum 2300 3x1
maximum 3680 3x15

A foldel (zdld/sarga) vezeték 2 cm-rel hosszabb legyen, mint a fazis és a nulla (kék és barna

vezeték).

2.3 Hasznalat

/N FIGYELMEZTETES!

Sérllés-, égés-, aramités- és robbanasveszély.

* Ne valtoztassa meg a késziilék miszaki jellemzait.
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+ Ugyelijen arra, hogy a szellézényilasokat ne zarja el semmi.

* MduUkodés kdzben ne hagyja feliigyelet nélkil a késziiléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a késziléket.

« Korultekintéen jarjon el, ha mikoddés kdzben kinyitja a késziilék ajtajat. Forro levegd
tavozhat a készulékbdl.

* Ne mikodtesse a késziiléket nedves kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

» Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

* Ne hasznalja a készlléket munka- vagy tarolofeliiletként.

+ Ovatosan nyissa ki a készlilék ajtajat. Az alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

+ Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang ne legyen a késziilék kézelében, amikor kinyitja az
ajtot.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy gyulékony anyaggal szennyezett targyat a készulékbe,
annak kozelébe, illetve annak tetejére.

/N FIGYELMEZTETES!
A készulék karosodasanak veszélye all fenn.

* A zomanc karosodasanak vagy elszinezé6désének megel6zéséhez:
— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat kozvetlenul a készulék sutbéterének aljara.
— ne tegyen aluféliat kdzvetlenil a készilék sutbterének aljara.
— ne engedjen vizet a forré késziilékbe.
— af6ézés befejezése utan ne tarolja a nedves edényeket vagy az ételt a késziilékben.
— a tartozékok kivételekor vagy berakasakor évatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél elszinez6dése nincs hatassal a késziilék
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu sitemények esetében mély tepsit hasznéljon a siitéshez. A
gyumolcsok leve maradandé foltokat ejthet.

+ F6zés kdzben a készulék ajtajat mindig tartsa csukva.

» Ha a késziléket butorlap (pl. ajté) mogott helyezi el, igyeljen arra, hogy az ajté soha ne
legyen becsukva, amikor a késziilék mikddik. A hé és a nedvesség felhalmozédhat a zart
butorlap mogott, és ennek kdvetkeztében karosodhat a késziilék, a készlilék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig a butorlapot, mig a készilék teljesen le nem hiilt.

2.4 Apolas és tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Személyi sérlilés, tliz vagy a készlilék karosodasanak veszélye all fenn.

« Karbantartas el6tt kapcsolja ki a késziléket, és huzza ki a halozati csatlakozodugot a
csatlakozdaljzatbdl.

» Ellenérizze, hogy lehllt-e a készllék. Maskulonben fennall a veszély, hogy az Gveglapok
eltérnek.

* A sitéajtod sérilt Uveglapjat haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.
+ Legyen o6vatos, amikor az ajtét leszereli a készllékrdl. Az ajtd nehéz!
* Rendszeresen tisztitsa meg a készUlléket, hogy elkerilje a felllet karosodasat.

+ A késziléket puha, nedves ruhaval tisztitsa. Csak semleges tisztitészert hasznaljon. Ne
hasznaljon suroloszert, surolészivacsot, oldészert vagy fém targyat.

» Amennyiben s(it6tisztitd aeroszolt hasznal, tartsa be a tisztitészer csomagolasan feltlintetett
biztonsagi utasitasokat.

228/576




BIZTONSAGI UTASITASOK

2.5 Pirolitikus tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Pirolitikus tisztitdas lzemmaddban sérilés/tliz/vegyianyag-kibocsatas (gazok)
veszélye all fenn.

+ A Pirolitikus ntisztit6 funkci6 vagy az elsé hasznalat elétt tavolitsa el a sttétérbél az
alabbiakat:

— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy zsirkiomlést/lerakddast.

— minden eltavolithato targyat (beleértve a termékhez mellékelt polcokat, vezetdsineket
stb.), kiiléndsen a tapadasmentes feliletl labasokat, fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcakat, konyhai eszkdzoket stb.

» Olvassa el a pirolitikus tisztitassal kapcsolatos 0sszes utasitast.

» A pirolitikus tisztitas alkalmazasa kdzben tartsa tavol a kiskoru a késziléktdl.

A késziilék nagyon felmelegszik, és forrd leveg6t bocsat ki az ellils6 szell6zdnyilasain
keresztul.

» A pirolitikus tisztitas magas hémérsékletl funkcid, és mikoédése soran gazok
szabadulhatnak fel az ételmaradvanyokbdl és a készllék szerkezeti anyagaibdl, igy a
vasarlok szamara nyomatékosan ajanlottak az alabbiak:

— az egyes pirolitikus tisztitdsok soran és utan biztositson megfelel6 szell6zést.

— az elsd, maximalis héfoku Uzemeltetés kdzben és utan biztositson megfeleld szellézést.

» Az emberekkel ellentétben egyes madarak és hillék kivételesen érzékenyek lehetnek a
pirolitikus tlzhelyek tisztitasi folyamata soran kibocsatott gazokra.

— Tartsa tavol a haziallatokat (ktlonésen a madarakat) a készilék kdzelébdl a pirolitikus
tisztitas soran és utan, és a legmagasabb hémérséklet funkciot elészor csak
megfeleléen szell6z6 helyen hasznalja.

+ A kistestl haziallatok szintén igen érzékenyek lehetnek a pirolitikus tlizhely kbzelében
fellepé hdmérséklet-ingadozasokra, amikor a tlizhely pirolitikus Ontisztitast végez.

+ Alabasok, fazekak, tepsik, konyhai eszkdzok stb. tapadasgatlé bevonata karosodhat a
tzhelyek pirolitikus Ontisztitasanak magas hémérséklete miatt, és kibocsathat kismértékben
karos gazokat.

» A pirolitikus tlzhelyekbdl és ételmaradvanyokbdl felszabadulé gazok nem artalmasak az
emberi egészségre (ideértve a kiskoru és a gyogyaszati kezelés alatt allo személyeket is).

2.6 Gozsiités

/N EIGYELMEZTETES!
Egési sérlilés és a készillék karosodasanak veszélye all fenn.

» Akiszabadul6 g6z égési sérlilést okozhat:
— G6z siités kdzben ne nyissa ki a készllék ajtajat.
— GOz sltés utan dvatosan nyissa ki a készUllék ajtajat.

2.7 Belsé vilagitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramités-veszély!

» A termékben talalhaté izzé(k)ra és a kiilon kaphato pétizzékra vonatkozo tudnivaldk: Ezek
az izzok arra készlltek, hogy megfeleljenek a haztartasi készilékekben fennalld
szélséséges fizikai feltételeknek, mint példaul hdmeérséklet, rezgés, magas paratartalom,
illetve arra hasznalatosak, hogy jelezzék a késziilék mikddési allapotat. Nem alkalmasak
egyéb felhasznalasra, valamint helyiségek megyvilagitasara.
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+ Ez atermék egy G energiahatékonysagi osztalyu fényforrast tartalmaz.
» Kizarolag az eredetivel megegyezd miszaki jellemz&kkel rendelkezé lampat hasznaljon.

2.8 Szolgaltatasok

* A készulék javitasat bizza a markaszervizre.
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.9 Artalmatlanitas

/\  FIGYELMEZTETES!
Sérilés- vagy fulladasveszély.

» A készilék artalmatlanitasara vonatkozo tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

+ Valassza le a késziiléket ez elektromos halozatrél.

* A készulék kdzelében vagja at a halozati kabelt, és tegye a hulladékba.

» Szerelje le az ajtokilincset, hogy megakadalyozza gyermekek vagy haziallatok készilékben
rekedéseét.

3. UZEMBE HELYEZES

/A  FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

3.1 Beépités
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

523

230/576



UZEMBE HELYEZES

(*mm)
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TERMEKLEIRAS

4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés

o] ] Héb

L

E__gk// I
L2 &

El Kezel6panel

H Sutéfunkciok szabalyozogombja
H Kijelzé

B Vezérldgomb

Viztartaly

Fltébetét

Hushémérd szenzor csatlakozoja
Lampa

Ventilator

Polctarto, eltavolithato
Lefolydcsd

Vizleereszt6 szelep
Polcpoziciok

 Géz bemenet

HEB QLS L E

4.2 Tartozékok

+ Siitoracs
F6z6edényekhez, tortaformakhoz, valamint hussiitéshez.
+ Sité talca
Tortakhoz és siiteményekhez.
+  Mély tepsi
Sitemények és husok siitéséhez, illetve zsirfelfogd edényként.
* Hushémérd szenzor
Az ételek elkészitési folyamatanak ellenérzéséhez.
» Teleszkopos sinek
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A teleszképos sitésinek segitségével kdnnyebben lehet behelyezni és eltavolitani a

polcokat.

5. A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA

5.1 Visszahuzhat6é gombok

A készilék hasznalatdhoz nyomja meg a gombot. A gomb kiugrik.

5.2 Kezel6épanel

Kezel6panel érzékelomezoi

Nyomja meg

Forgassa el a
gombot

O 'S £ M OK
P Gyors S.u'to Hushéme- A bea!'llt'ag
1d6zitdé e vilag- p megerosité-
felfités itas ré szenzor e

Q)

Valasszon ki egy sutéfunkciét a stiité bekapcsolasahoz.

A sitd kikapcsolasahoz forditsa a stit6funkciok gombjat kikapcsolt helyzetbe.

1ép.

Amikor a sutéfunkciok gombjat kikapcsolt hely-
zetbe forgatja, a kijelzd készenléti allapotba

F6zéskor a kijelzé6 megjeleniti a beallitott h6-
mérsékletet, a pontos id6t és az egyéb rendel-
kezésre allo kiegészitd funkcidkat.

Kijelz6 a nyomogombfunkciokkal.

Kijelz6 visszajelzo6i
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& ¥ wl < >»>
Funkcioézar El6re programo- Tisztitas Beallitasok Gyors felflités
zott sités
1d6zitdé
visszajel- Q % @ @
z0i:

Folyamatjelz6 sav - a hémérséklet és az id6 sza-
mara. Amikor a sutd eléri a beallitott hémérsékle-
tet, a sav szine pirosra valtozik.

Viztartaly visszajelzo6i

L | =

Hashéméré szenzor visszajelzé /‘?

6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

A\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

6.1 Kezdeti tisztitas

Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg az ures sitét, majd allitsa be a pontos idét:

= M
= " =
Zos 00:00 értek lathato

Allitsa be az idét. Nyomja meg ezt:

oK.

6.2 Kezdeti eléomelegités

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az lires siit6t.

1.1épés | Vegyen ki a siitébdl minden tartozékot és kiveheté polctartét.
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Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az lires siitot.

2. lépés Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: E
Hagyja egy 6raig mikodni a sitét.

3.16pés | Ajiitsa be a maximalis hémérseklet ennél a funkcional: (@]
Hagyja 15 percig miikddni a sutét.

ve legyen.

@ El6fiités kdzben szagot és fiistdt bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztet-

7. NAPI HASZNALAT

A\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

7.1 Siitéfunkciok beallitasa

F6zés elinditasa

Valasszon egy sutéfunkciot.

Allitsa be a hémérsékletet.

Nyomja meg ezt: OK.

Go6zoléses fozés

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés
_;\ I,_ l | I _;\ I,_ ( (V
) °C
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Go6zoléses fozés

Nyomja meg a
viztartaly fede-
lét a kinyitas-
hoz.

Toltsén a viz- Tolja a viztar- Valassza ki a A .
X . . PSR Allitsa be a hémér-
tartalyba 900 talyt az eredeti g6zdlés sutd- .
. . S sékletet.
ml vizet. helyzetébe. funkciot.

7.2 Sitoéfunkciok

Hagyomanyos siitéfunkciok

Sutéfunkcio

Alkalmazas

)

Hélégbefavas,
nagy héfok

Sités egyszerre maximum harom siitészinten, illetve aszalas. 20 - 40 °C-
kal alacsonyabbra allitsa be a hémérseékletet, mint Alsé + felsd siités ese-
tén.

Also + felso siités

Egy sutészinten torténd sutéshez, valamint porkdléshez.

G

Paratartalom, ala-
csony

A funkcioé hus, szarnyasok, tepsiben sultek és felfujtak készitéséhez alkal-
mas. A g6z és a hé kombinalasa révén a hus porhanydssa, szaftossa és
kérges feluletive valik.

A

Pizza funkcio

Pizza slitéséhez. Intenziv piritdshoz és ropogds alju ételek készitéséhez.

Ropogos alju siitemények készitéséhez és étel tartdsitasahoz.

Als6 sutés
vvv Készételek (pl. silt burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropo-
* gbssa tételéhez.
Fagyasztott ételek
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Siité6funkcio Alkalmazas
A funkciot arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a f6zés soran. A
‘Y funkcié hasznalatakor a sutétér hdmérséklete eltérhet a beallitott hémér-
- . | séklettdl. A készilék a maradékhét hasznalja fel. A fltési teljesitmény le-
Konvekceios levegd | i cnhet. Tovabbi tudnivalokert olvassa el a ,Napi hasznalat” c. fejezet-
(nedves) S ; .. 9 ) .
ben ezt a részt; Megjegyzések: Konvekcids levegé (nedves) funkciot.
vvv Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és piritos készitéséhez.
Grill
vov Nagy silt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas sutéséhez egy
Y polcszinten. Csében siitéshez és piritashoz.
Infrasiités
— Belépés a Menube: Elére programozott sutes, Tisztitas, Beallitasok.
Menii

7.3 Megjegyzések a Konvekcids levegé (nedves) funkciéhoz

A funkcié megfelel az EU 65/2014 és EU 66/2014 sz. szabvanyok szerinti energiahatékonysagi
besorolasnak és dkologiai kialakitasra vonatkozé kévetelményeknek. Vizsgalati médszerek az
EN 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

A sut6ajtot sutés kdzben be kell csukni, hogy a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a sitd
a lehetd legnagyobb energiahatékonysaggal mikddjon.

A funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol.
F&zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos tanacsok és javaslatok” cim( fejezetet,
Konvekcids levegd (nedves). Altalanos energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el az
+Energiahatékonysag” fejezet Energiatakarékossag c. részét.

7.4 Viztartaly
Viztartaly jelz6fénye
|:| A tartaly megtelt.
|2| A tartaly félig megtelt.
|_| A tartaly Ures. Toltse fel a tartalyt.

Ha tul sok vizet tolt a tartalyba, a biztonsagi leeresztd szelep a tobblet vizet a siitétér aljara folyat-
ja. Szivaccsal itassa fel a vizet.
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A viztartaly Uritése

1. 1é- Kapcsolja ki a siitét, hagyja nyitva az ajta-
pés jat, és varja meg, hogy lehdiljon.
. Csatlakoztassa a leeresztécsovet (C) a lee-
2. lé- . i
és resztészelephez (A) a csatlakozon keresz-
P til (B).
. A cs6 végét tartsa az (A) szintje alatt, majd
3. lé- . en ..
. nyomja meg a (B) csatlakozot tobbszor,
pés . P
hogy Osszegyljtse a maradék vizet.
4. 16- Valassza le a (C) és (B) alkatrészeket,
P majd egy puha ruhaval toérélje szarazra a
pés e
sutét.

7.5 Elére programozott siités beallitasa

Az almeniben szerepld 0sszes ételhez van javasolt funkcid és hdmérséklet. Fézés kdzben

modosithatja az id6t és a hdmérsékletet.

Egyes ételek f6zéséhez az alabbiak is hasz-
nalhatok:

Az étel megfozottségének szintje:

¢ Hushéméré szenzor

* Véres
* Kobzepes
e Jol atsltve

Elére programozott siités - hasznalja az étel gyors elkészitéséhez az alapértelmezett bealli-

tasokkal:
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
S I B S B B
E ol P1-P45 OK

Valassza a Elére
programozott siités
funkciét, majd nyomja

Lépjen be a mentbe.

meg a OK gombot.

Valassza ki az ételt.
Nyomja meg ezt: OK.

Helyezze az ételt a
sUtébe. Erésitse meg
a beallitast.
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7.6 Elére programozott siités

Magyarazat

”?

Hushémérd szenzor rendelkezésre all. Szurja a Hushémérd szenzor

hegyét az étel legvastagabb részébe.

Amikor a Hiushémérd szenzor a beallitott hémérsékletet elérte, a siitd ki-

kapcsol.

aw

Toltson vizet a viztartalyba.

()

Sités elbtt melegitse el a sitét.

=

Polcszint.

Amikor a funkcié véget ért, ellenbrizze, hogy elkészilt-e az étel.

vastag daga-
do)

Etel Tomeg Polcszint / tartozék Id6tartam
Marha &
P1 M’arhasult, ~ 40 perc
véresen
P2 | Marhasiilt, ko- | 1215kg4 | A ,E| 2;suts talca
zepes -5cmvas- | A hust néhany percig siisse el serpe- ~ 50 perc
tag darabok | ny@ben. Helyezze a siitébe.
P3 lylal_'hasult, jol ~ 60 perc
atsutve
P4 Steak, kézep- | 180-220g- | #)[u][] 3; sutéedény a huzalpolcon ~ 15 perc
es :c;s darabi)k, A hust néhany percig susse el serpe-
cmvastag | ysben. Helyezze a siitébe.
szeletek
PS M__aI:I;ah’l]slt 15-2kg | MH2 stitbedény a huzalpolcon ~ 120 perc
suit’? p’ar_ok A hust neéhany percig susse €l6 serpe-
("?”}°Ise,9l'( a- nyében. Ontsén hozza folyadékot. He-
raj, 1€iso ke- lyezze a siit6be.
rekpecsenye,
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egyenletesen piruljon.

Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P6 Marhasiilt,
véres (hélég- ~
befuvas, kis 75 perc
hoéfok)
P7 | Marhasiilt, ké- | , o\ 4 A E‘ 2; siité talca
zepes (hdlég- - 1,5kg; Hasznalja kedvenc fliszereit, vagy csak
AR -5 cm vas- (i . 2 5ri i ~ 85 perc
befavas. kis egyszeriien s6zza, és szorja meg frissen p
= tag darabok | it borssal. A hust néhany percig susse
héfok) x . s
el6 serpenyében. Helyezze a sitébe.
P8 Marhasiilt, jol
atsitve (h6- ~
légbefuvas, kis 130 perc
hoéfok)
P9 Filé, véres
(hélegbefavas, ~ 75 perc
kis héfok)
. 0,5-1,5kg; /? E 2; siit6 talca
P10 | Filé, kozepes | "o Hasznalja kedvenc fliszereit, vagy csak
(hélégbefivas, vastag dara- | egyszerlen sézza, és szorja meg frissen | ~ 90 perc
kis héfok) bok érolt borssal. A hiist néhany percig siisse
el6 serpeny6ben. Helyezze a sutébe.
P11 | Filé, jol atsiit-
ve (hélégbefu- ~ 120 perc
vas, kis héfok)
Borju @
P12 | Borju siilt (pl. 0,8 - 1,5kg; /? E| 2. siitdedény a huzalpolcon ~ 80 perc
lapocka) 3’ CmeiStag Hasznalja kedvenc fiiszereit. Ontsén
arabo hozza folyadékot. Lefedve susse.
Sertés @ @
P13 tSe_rtés sultI 15-2kg | 2 dp[E1; sitedény a huzalpolcon | ~ 165 perc
arja vagy fa- A siités félidejében forditsa meg a hust.
pocka
P14 | Ropogodsra pi- 1,5-2kg /0? E| 2: siité talca ~ 215 perc
z:é‘i)lggsb:r:;vsés Hasznalja kedvenc fliszereit. A sités féli-
, o ford hast. h
kis hofok) dejében forditsa meg a hust, hogy
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P15 | Karaj, friss 1 ('31’5 kg; 5 /? E 2; stitbedény a huzalpolcon ~ 55 perc
-0 CMVas | pasznalja kedvenc fliszereit.
tag darabok
P16 | Karaj 2 -3kg; |E| 3: mély tepsi 90 perc
nyers, % -3 Adjon hozza annyi folyadékot, hogy be-
Em vastag fedje az edény aljat. A siités félidejében
araj forditsa meg a hust.
Barany @
P17 | Csontos ;’é' 1'3 ~2kai7 | Mo, siitéedény a siitd talcan ~ 130 perc
ranycom . Zm Vg‘s'k Ontsdn hozza folyadékot. A siités félide-
ag darabo jében forditsa meg a hust.
Szarnyasok &
P18 | Egész csirke f1 1.5kgr | AP 2; tizals edény a siit talcan ~ 60 perc
riss Hasznalja kedvenc fliszereit. A sités féli-
dejében forditsa meg a csirkét, hogy
egyenletesen piruljon.
P19 | Fél csirke 0,5-0,8kg /0? E] 3: siitd talca ~ 40 perc
Hasznalja kedvenc flszereit.
P20 | Jércemell 180 - 200 g- /? E E‘ 2; tizallo edény a huzalpol- ~ 25 perc
os darabok con
Hasznalja kedvenc flszereit. A hust né-
hany percig slisse el6 serpenydben.
P21 | Csirkecomb, - /? E| 3: siité talca ~ 30 perc
friss Ha a csirkecombokat marinalta elészor,
csOkkentse a hdmérsékletet, és hosz-
szabb ideig f6zze 6ket.
P22 Eacsa egész- 2-3kg /P E 2; sttéedény a huzalpolcon ~ 100 perc
en Hasznalja kedvenc flszereit. Helyezze a
hust a siitéedénybe. A sités félidejében
forditsa meg a kacsat.
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P23 | Liba egész- 4 -5kg /? |E| 2: mély tepsi ~ 110 perc
ben Hasznalja kedvenc fliszereit. Helyezze a
hust a mély hussité tepsibe. A sités feli-
dejében forditsa meg a libat.
Egyéb
P24 | Fasirt 1 kg /? E 2: huzalpolc ~ 60 perc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
Hal &
P25 | Hal egészben, 0,5-1kg /? E 2 siité talca ~ 30 perc
grillezve halanként Toltse meg a halat vajjal, és hasznalja
kedvenc flszereit.
P26 | Halfile B ar [2E 3; tlzallo edény a huzalpol- 35 perc
con
Hasznalja kedvenc flszereit.
Edes felfujtak / desszertek |mwd=—
P27 | Sajttorta . E 2; @ 28 cm-es, rugds sitéforma a 90 perc
huzalpolcon
P28 | Almatorta - (= 3. siits talca 45 perc
P29 | Almas pite - (=] 2. piteforma a huzalpolcon 40 perc
P30 | Almaspite . E 1; @ 22 cm-es piteforma a huzal- 60 perc
polcon
P31 | Csokoladés 2kg =i mély tepsi 30 perc
siitik ’
P32 Csok_olédés B E 3; muffins(té tepsi a huzalpolcon 25 perc
muffin
P33 \r:%l:;is stite- - (=] 2; kenyérsiits forma a huzalpolcon 50 perc
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
Zoldséges ételek / koretek o ?ﬁg A*A
P34 | Tepsis burgo- 1kg E| 2 siits talca 50 perc
nya Helyezze az egész, héjas burgonyakat a
st talcara.
P35 | Hasabburgo- Tkg = 3; siité talca sit6papirral bélelve 35 perc
nya Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja
fel a burgonyakat.
P36 GrillezgtI:jvg- 1-15ka | & 3; siits talca sitspapirral bélelve 30 perc
gyes zoldseg Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja
fel a zO6ldségeket.
P37 | Krokett, 0,5 kg E| 3: siité talca 25 perc
gyorsfagyasz- ’
tott
P38 | Hasabburgo- 0,75 kg E| 3: siits talca 25 perc
nya, gyorsfa- ’
gyasztott
Felfajtak, kenyér és pizza &= & 2
P39 H}'xsoslzéld- 1-15kg (‘(Ib B 2; t(izallo edény a huzalpolcon 55 perc
séges lasag-
ne szaraz
tésztalapok-
kal
P40 fB’t_Jrgonyafgl- 1-1.5kg ar = 1; t(izallé edény a huzalpolcon 60 perc
ujt (nyers bur- A fézés félidejében forditsa meg az ételt.
gonya)
P41 Pi’zza friss, . (G;) @ IEI 2; siit6 talca sttépapirral bé- 35 perc
vékony lelve
P42 | Pizza friss, 25 perc
vastag - E E 2; siit6 talca sitépapirral bélelve P
P43 | Quiche - E| 2; sitéforma a huzalpolcon 45 perc
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P44 | Bagett/ Ci?' 0.8kg ar 2= 2; siité talca sutépapirral bé- 50 perc
batta / Fehér lelve
kenyer A fehér kenyérhez tobb id6 sziikséges.
P45 Tf’f"}e? ki?:é' kg E E 2; siit6 talca sut6épapirral béle- 60 perc
su/rizs I'bar- Ive / huzalpolc
na kenyér ke-
nyérsiité for-
maban
8.1 Orafunkciok
Orafunkcié Alkalmazas
Q Percszamlalé. Amikor az idézités véget ér, hangjelzés hallhato.

F6zési id6. Amikor az id6zités véget ér, hangjelzés hallhato, és a siut6-

a sté mikodeé

sére.

sTop funkcid leall.

@ Késleltetési id6. A sutés elinditasanak és / vagy befejezésének késlel-
tetése.

@ Mikodésidézité. Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcio nincs hatassal

A MUkddésidézitd funkcio be- és kikapcsolasahoz valassza az alabbia-
kat: Menu, Beallitasok.

8.2 Orafunkciok beallitasa

Hogyan

allitsa be: Pontos id6

1. lépés

2. lépés 3. lépés

Nl

Nl

Az id6 mddositasahoz Iépjen a menlbe,
majd valassza ki a Beallitasokban a Pon-
tos id6 lehet&séget.

Allitsa be az 6rat.

Nyomja meg: OK funkci-

ot.
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Hogyan allitsa be: Percszamlalo

1. lépés 2. lépés 3. lépés
| A kijelzén a ( |
At kovetkez6 lat- \ \y -
hato: @
0:00 érték lat-
hato.

Nyomja meg: O funk- Allitsa be Percszamlalo | Nyomja meg: OK funkci-
ciot. értekeét. ot.

A @ id6zitd azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

Hogyan allitsa be: F6zési id6

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
e A kijelzén a N N2
{ QN kévetkez® lat- { QN
hato:
0:00 érték lat-
hato.
Valassza ki a si- Nyomja meg
t6funkciot, majd tébbszor a ko- SToP A siitési id6 be- Nyomja meg: OK
allitsa be a hé- vetkezst: ) allitasa. funkciot.
mérsékletet. funkciot.

A @ id6zit6 azonnal megkezdi a visszaszamlalast.
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Hogyan allitsa be: Késleltetési id6

1. 1é- 2. lépés
pés
( ke
| Nyomja
Valasz- | meg tébb-
szakia | szprako-
fsu;[(o-. vetkezét:
unkei-
ot @ funkci-
ot.

A kijel-
z6 az U]
pontos
id6ét mu-
tatja.
&

START

3.1épés | 4.1épés
v
(1 _\U_
Allitsa be Nyomia
az elindi- OK
tas ido- meg:
pontjat. funkciét.

A kijel-
zén a
kovetke-
z6 latha-
to:
& LEA-
LLITAS

5. lépés 6. lépés
1

(q :[]L
Allitsa Nyomja
be a be- meg:
fejezés

idépont- OK

funkciot.

jat.

A @ id6zitd a kezdés beallitott idépontjaban megkezdi a visszaszamlalast.

9. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK

9.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot néveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak a
megbillenést. A polc korili magas perem megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a polcrol.

Sitéracs:

Csusztassa be a polcot a polctarté vezet6-
sinjei k6zé, és Ugyeljen arra, hogy labai le-
felé mutassanak.
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Siité talca / Mély tepsi:
CsUsztassa be a talcat a polctarté vezet6-
sinjei kozé.

Siitéracs, Suté talca / Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctarté vezet6-
sinjei k6zé, és a huzalpolcot a felettik levd
vezetbsinekre.

9.2 Hishéméroé szenzor

Hushémérd szenzor- méri a hdmérsékletet az étel belsejében.

Két hdmérsékletet kell beallitani:

C P

A sité hémérseklete. A maghdmérsékletet.

A legjobb siitési eredmény eléréséhez:

A hozzavaldk legyenek szo- Ne hasznalja folyékony al- Sités kdzben az érzékelének vé-
bahémérsékletlek. lagu ételekhez. gig az ételben kell maradnia.

Hogyan hasznalja: Hishéméré szenzor

1.lépés | Kapcsolja be a siit6t.
2. lépés | Valasszon egy sutéfunkciot és, ha sziikséges, a suitd hémérsékletét.
3. lépés | Helyezze be: Hushdmeérd szenzor funkciot.
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Hus, szarnyas és hal Zoldség/hus felfajtak

Szurja a Hushéméré szenzor hegyét a hus Nyomja a Hishéméré szenzor hegyét pontosan a

vagy a hal kézepébe, lehetbleg a legvasta- z6ldség/hus felfujt kdzepébe. A Hushémérd
gabb résznél. Ugyeljen arra, hogy a Hus- szenzor maradjon a sités alatt stabilan, ugya-
hémérd szenzor legalabb 3/4 része az étel nabban a poziciéban. Ennek eléréséhez hasznal-
belsejében legyen. jon egy szilard hozzavalét. A sutéedény peremé-

vel tamassza ala a Hishéméré szenzor szilikon
fogantyujat. A Hish6méré szenzor hegye nem
érintkezhet a sutéedény aljaval.

/ﬁ/ll-\-\-\-\‘\\\\\\\\\ J

4. lépés | lllessze a Hushémérd szenzor dugaszat a sutd elején Iévd aljzatba.
A kijelz6n a pillanatnyi hémérséklet jelenik meg ennél: Hishémérd szenzor funkciot.
5. lépés /P - a gomb megnyomasaval allitsa be a szenzor maghémeérsékletét.
6.lépés | OK _ nyomja meg a megerdésitéshez.
Amikor az étel eléri a beallitott hdmérsékletet, hangjelzés hallhatd. Donthet a leallitas
vagy a fézés folytatasa mellett, hogy az étel jol at legyen siitve.
7. 1épés | Huzza ki a Hushémérd szenzor dugaszat a csatlakozoaljzatbdl, majd vegye ki az ételt

a sutébal.

/A FIGYELMEZTETES!
Egésveszély all fenn, mivel a Hishémérd szenzor forro lehet. Le-
gyen ovatos, amikor kihuzza és eltavolitja azt az ételbdl.
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10. TOVABBI FUNKCIOK

10.1 Funkciézar

Ez a funkcié megakadalyozza a siit6funkcié véletlen médositasat.

Ha a siité mikodése kdzben kapcsolja be, a bedllitott sttés tovabb folytatodik, azonban a kezels-
panel lezar.

Ha kikapcsolt stténél kapcsolja be, a siité bekapcsolasa nem lesz lehetséges, mivel a kezel6pa-
nel lezar.

N Nyomja meg és tartsa nyomva @OK - nyomja meg és tartsa
a @OK gombot a funkcio be- nyomva a kikapcsolashoz.
kapcsolasahoz.

@OK Hangjelzés hallhato.

® 3 x @ felvillanas jelzi a lezaras bekapcsolasat.

10.2 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a siitd bizonyos id6 elteltével kikapcsol, ha egy sutéfunkcio mikodik, és a
kezel6 nem valtoztat semmilyen bedllitason.

(°C) @ ()]

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maximum 3

Az Automatikus kikapcsolas nem mikddik az alabbi funkciokkal: Suté vilagitas, Hishémérd
szenzor, Késleltetési id6.

10.3 Hiitéventilator
Amikor a suté Gzemel, a hiitéventilator automatikusan bekapcsol, hogy hidegen tartsa a siitd

felliletét. Amikor kikapcsolja a siitét, a hiitéventilator tovabbra is mikddni fog, amig a sité le
nem hl.

11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

11.1 Konvekcios leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az alabbi tablazatban szerepl6 ajanlasokat.

249/576




HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

¥ = = <
\ uru
(°C) (perc)

Edes roladok, 16 sutétalca vagy csepptal- 180 2 20-30

db ca

Péksutemény, 9 sutétalca vagy csepptal- 180 2 30-40

db ca

Pizza, gyorsfa- huzalpolc 220 2 10-15

gyasztott, 0,35 kg

Keksztekercs sUtétalca vagy csepptal- 170 2 25-35
ca

Csokoladés site- | sltétalca vagy csepptal- 175 3 25-30

mény ca

Szufflé, 6 db keramiapoharak huzal- 200 3 25-30
polcon

Piskéta tortaalap tortaforma huzalpolcon 180 2 15-25

Piskétatorta sttéforma huzalpolcon 170 2 40 - 50

Parolt hal, 0,3 kg sutétalca vagy csepptal- 180 3 20-25
ca

Hal egészben, sutétalca vagy csepptal- 180 3 25-35

0,2 kg ca

Halfilé, 0,3 kg pizzaserpeny® huzalpol- 180 3 25-30
con

Parolt hus, 0,25 sutétalca vagy csepptal- 200 3 35-45

kg ca

Saslik, 0,5 kg sUtétalca vagy csepptal- 200 3 25-30
ca

Cookie (amerikai sUtétalca vagy csepptal- 180 2 20-30

csokis keksz), 16
db

ca
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¥ = B |k |©
\ uru
(°C) (perc)
Puszedli, 24 db sutétalca vagy csepptal- 180 2 25-35
ca
Muffin, 12 db sutétalca vagy csepptal- 170 2 30-40
ca
Sos aprosite- sUtétalca vagy csepptal- 180 2 25-30
mény, 20 db ca
Teaslitemény sUtétalca vagy csepptal- 150 2 25-35
omlds tésztabol, ca
20 db
Kosarka, 8 db sutétalca vagy csepptal- 170 2 20-30
ca
Parolt z6ldségek, sutétalca vagy csepptal- 180 3 35-45
0,4 kg ca
Vegetarianus om- | pizzaserpeny6 huzalpol- 200 3 25-30
lett con
Mediterran zold- sutétalca vagy csepptal- 180 4 25-30
ségek, 0,7 kg ca

11.2 Konvekcios leveg6 (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatlkroz6 fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képességlek, mint a vilagos szin(i és visszatiikrdzd felliletl edények.

 ~

Bogrés siite-

Pizzaserpeny6 Siitéedény meny Tortasiité forma
Sotét, nem visszatlk- Sotét, nem visszatlikrozd Kerar'qla . Sotét, nem visszatlk-
g g . 8 cm-es atmé- PP
rozo felllettel felllettel - rozo felllettel
.o N ré, 5 cm ma- o
28 cm-es atmérd 26 cm-es atmérd gasség 28 cm-es atmérd

251/576



HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

11.3 Etelkészitési tablazatok a bevizsgalé intézetek szamara

Informacié a bevizsgalo intézetek szamara
Tesztek az IEC 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

¥ 8 = Kk O | ®
\ CJ =
(°C) (perc)
Aproésu- Also + fel- Sit6 talca | 3 170 20-30 -
temeény, s6 sltés
20 db/
tepsi
Aprosi- Hoélégbefu- | Sité talca | 3 150 - 20-35 -
temeény, vas, nagy 160
20 db/ héfok
tepsi
Aprosi- Hoélégbefu- | Sité télca | 2 és 4 150 - 20-35 -
temeény, vas, nagy 160
20 db/ héfok
tepsi
Almaspi- | Also + fel- Sitéracs 2 180 70-90 -
te, 2 for- | s sutés
ma,
atmero:
20 cm
Almaspi- | Holégbefu- | Sutéracs 2 160 70-90 -
te, 2 for- | vas, nagy
ma, héfok
atmero:
20 cm
Piskota Also + fel- Sutéracs 2 170 40-50 Melegitse el6 a
@26 cm s6 sutés sutét 10 percig.
kerek
sUtéfor-
maban
Piskota Holégbefu- | Sitéracs 2 160 40-50 Melegitse el6 a
@26 cm vas, nagy sutét 10 percig.
kerek héfok
sutéfor-
maban
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¥ B = |E O | ®
\ i uru
(°C) (perc)

Piskota Hélégbefu- | Sitéracs 2eés4 160 40 - 60 Melegitse el6 a
@26 cm vas, nagy sutét 10 percig.
kerek héfok
sUtéfor-
maban
Linzer Hoélégbefu- | Sité talca | 3 140 - 20-40 -

vas, nagy 150

héfok
Linzer Holégbefu- | Sité talca | 2 és 4 140 - 25-45 -

vas, nagy 150

hoéfok
Linzer Alsé + fel- Suté talca | 3 140 - 25-45 -

s0 sutés 150
Toast Grill Sutéracs 4 max. 2 -3 perc | Melegitse el6 a
kenyér, egyik ol- sutét 3 percig.
4-6db dal;2-3

perc ma-
sik oldal

Marha- Grill Huzalpolc | 4 max. 20-30 Helyezze a huzal-
hus és csepp- polcot a negyedik
hambur- talca szintre, mig a
ger, 6 csepptalcat a har-
db, 0,6 madik szintre. A
kg sitési id6 félidejé-

ben forditsa meg
az ételt.
Melegitse el6 a
sutét 3 percig.

12. APOLAS ES TISZTITAS

/N FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.
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12.1 Tisztitassal kapcsolatos megjegyzések

< A sitd elejét meleg vizes és enyhe mosogatdszeres puha ruhaval tisztitsa meg.
A fémfellileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.
Tisztitosze- A szennyez&déseket enyhe mosogatdszerrel tavolitsa el.
rek
A A sltéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakodott zsir vagy egyéb
= Y[ maradvany tlizet okozhat.

L]

Napi haszna-

A nedvesség lecsapddhat a késziiléken vagy az ajto Uveglapjain. A paralecsa-
podas csokkentése érdekében a sutés megkezdése el6tt 10 percig Uzemeltes-
se a slt6t. Ne tarolja az ételeket tébb, mint 20 percig a sttében. Minden hasz-

lat nalat utan puha térléruhaval tordlje szarazra a suté belsejét.
Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg az 6sszes tartozékot. Puha ru-
P haval, langyos vizzel és enyhe mosogatoszerrel végezze a tisztitast. A tartoze-
W kokat tilos mosogatdgépben tisztitani.
A A teflon bevonatos tartozékokat ne tisztitsa surold hatasu tisztitészerekkel vagy
Tartozékok

éles targyakkal.

12.2 Hogyan tavolitsa el: Polctarték

A sité tisztitasahoz vegye ki a polctartokat.

1.1épés | Kapcsolja ki a sutét, és varja
meg, hogy lehdljon.

2. lépés | Huzza el a polctarto eliilso ré-

szét az oldalfaltol. | {
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3.1épés | Huzza el a polctart6 hatuljat az

oldalfaltol, majd vegye ki a polc- 1/—%?
tartot. 0 .‘, )

4. lépés | A polctartdkat a kiszereléssel
ellentétes sorrendben helyezze
vissza.

A teleszkopos sitdsineken ta-
lalhato végallas Uitkozok elére
nézzenek.

o
i

12.3 Hogyan hasznalja: Pirolitikus tisztitas
A siit6t a Pirolitikus tisztitas funkciéval tisztitsa.

/A FIGYELMEZTETES!
Egés veszélye all fenn.

& VIGYAZAT!
Amennyiben a késziilék konyhaszekrényébe egyéb berendezés is be van épitve,
ne hasznalja azt, amikor ez a funkcié mikodik. Ez kart tehet a siitében.

A Pirolitikus tisztitas elo6tt:

Kapcsolja ki a sitét, eés Vegyen ki minden tartozékot a Puha ruhaval, langyos vizzel és
varja meg, hogy lehdljon. sutétérbdl is tavolitsa el. enyhe mosogatoszerrel tisztitsa
meg a sutétér aljat és a sutbajtd

livegének belsé oldalat.

Pirolitikus tisztitas

1. 1épés Lépjen az alabbi meniibe: Tisztitas mf .
Kiegészité funkcio Idétartam
C1 - Enyhe tisztitas 1h
C2 - Normal tisztitas 1 h 30 min
C3 - Alapos tisztitas 2 h 30 min
2. lépeés OK - nyomja meg a tisztitoprogram kivalasztasahoz.
3. lépeés oK. nyomja meg a tisztitas elinditasahoz.
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Pirolitikus tisztitas

4. lépés

Tisztitas utan forgassa a sitéfunkciok szabalyozégombijat kikapcsolt

helyzetbe.

@ A tisztitas soran a sitélampa kikapcsol.

az alabbiak lathatok: .

Amikor a sit6 eléri a beallitott h6mérsékletet, az ajto reteszelédik. Az ajtdzar kioldasaig a kijelzén

Amikor a tisztitas véget ér:

Kapcsolja ki a sutét, es
varja meg, hogy lehdiljon.

Egy puha kendével tisztitsa
meg a sltéteret.

A sutétér aljarol tavolitsa el az
ételmaradvanyokat.

12.4 Tisztitas emlékezteto

A siit6 emlékezteti, ha a pirolitikus tisztitas esedékessé valik.

rrrr/ villog a kijelz6n 5 masodpercig minden -
zési ciklus végeén.

Az emlékeztetd kikapcsolasahoz Iépjen ide:
Men, majd valassza ezt: Beallitasok, Tisztitas

emlékeztetd.

12.5 Hogyan tisztitsa: Viztartaly

1. lépés | Kapcsolja ki a sutét.

2. lépés | Helyezzen egy mély tepsit a géz bemenet ala.

percig.

3.lépés | Toltson vizet a viztartalyba: 850 ml. Adjon hozza 5 teaskanal citromsavat. Varjon 60

haljén.

4.1épés | Kapcsolja be a siitét, és allitsa be ezt a funkciét: Paratartalom, alacsony. Allitsa a h6-
meérsékletet 230 °C-ra. Kapcsolja ki a sitét 25 perc elteltével, és varja meg, hogy le-

5.1épés | Kapcsolja be a siitét, és allitsa be ezt a funkciot: Paratartalom, alacsony. Allitsa a hé-
mérsékletet 130 °C és 230 °C kozé. Kapcsolja ki a sutét 10 perc elteltével, és varja
meg, hogy lehdiljon.

végzett sutés utan.

@ A vizké maradvanyok kialakulasanak elkertlésére Uritse ki a viztartalyt minden gézoléssel

256/576




APOLAS ES TISZTITAS

Amikor a tisztitas véget ér:

Kapcsolja ki a su-
tét.

Uritse ki a viztar-
talyt. Olvassa el a
.Napi hasznalat” fe-
jezetben a ,Viztar-
taly kilritése” c.
szakaszt.

Oblitse ki a viztartalyt, és
egy puha kendével tordlje
le a még meglévé vizkéma-
radvanyokat.

Tisztitsa meg a lee-

reszt6 csovet kimé-

16 mosogatészeres
langyos vizzel.

Az alabbi tablazat ismerteti a viz keménységi tartomanyait (dH) a hozzajuk tartozé
kalciumtartalommal és vizmin&séggel egyltt. Amennyiben a vizkeménység tullépi a 4 értéket,
palackozott vizzel toltse fel a viztartalyt.

Vizkeménység Tesztcsik Kalciumtarta- Vizminéség Tisztitsa
lom (mg/l) szintje meg a viztar-
Szint dH talyt minden
1 0-7 |:| 0-50 lagy 75 cikluson-
ként - 2,5 ha-
I:I vonta
2 8-14 E 51-100 mérsékelten 50 cikluson-
kemény ként - 2 ha-
vonta
3 15-21 ‘EI 101 - 150 kemény 40 cikluson-
ként - 1,5 ha-
vonta
4 22-28 @ 151 felett nagyon ke- 30 cikluson-
mény ként - havon-
ta

12.6 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajté

A sutbajtoban harom Uveglap talalhato. A sitd ajtaja és a belsd Uveglapok a tisztitashoz
kivehetdk. Az liveglapok kiszerelése el6tt olvassa el ,Az ajté eltavolitasa és visszaszerelése” c.

rész 0sszes utasitasat.

A VIGYAZAT!

Ne hasznalja a sitét az tiveglapok nélkiil.
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1. lépés

Nyissa ki teljesen az ajtot, és keresse
meg az ajt6 jobb oldalan 1évd zsanért.

2. lépés

Egy csavarhuzéval emelje fel és telje-
sen forditsa el a jobb oldali zsanér-
kart.

3. lépés

Keresse meg az ajté bal oldalan 1évé
zsanért.

4. lépés

Emelje meg és forditsa el teljesen a
bal oldali zsanéron 1évé kart.

5. lépés

Csukja vissza félig a siitdajtot az els6
nyitasi pozicioig. Ezutan emelje fel és
huzza elére, majd vegye ki az ajtot a
helyérél.

6. lépés

Helyezze az ajtét egy stabil fellletre
leteritett puha ruhara.

7. lépés

Tartsa meg két oldalon az ajté felsd
szélénél Iévé B diszlécet, majd nyom-
ja befelé a tdmitésrogzitd kapocs kiol-
dasahoz.

8. lépés

Hulzza elére a diszlécet az eltavolitas-
hoz.

9. lépés

Egyenként fogja meg az ajté lveglap-
jait a fels6 széltknél fogva, és ovato-

san huzza ki 6ket. A felsé Uveglappal
kezdje. Ugyeljen arra, hogy az iiveg-

lap teljesen kicsusszon a sinbdl.
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10. lé- Tisztitsa meg az liveglapokat moso-
pés gatészeres vizzel. Ovatosan széaritsa
meg az ajt6 tveglapjait. Az tveglapo-
kat tilos mosogatégépben tisztitani.

11. lé- A tisztitas utan tegye vissza az lveg-
pés lapokat és a siitdajtot a helyére.

Ugyeljen arra, hogy az liveglapokat (A és B)
megfelelé sorrendben tegye vissza. Ellendriz-
ze az Uveglapok szélénél 1évd szimbdlumot /
nyomatot. Mindegyiken kuldnb6zéképpen
néz, igy a szét- és dsszeszerelés konnyebb.
Helyes felszereléskor az ajté diszléce kattand
hangot ad.

Ellenérizze, hogy a kdzépsd Uveglapot meg-
felel6en helyezte-e az agyazatba.

12.7 Hogyan cserélje: Lampa

A FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!
Az izz¢6 forré lehet.

A zsirmaradék raégésének elkertlésére mindig kendével fogja meg a halogénizzot.

A siitévilagitas izzéjanak cseréje elott:

1. lépés 2. lépés 3. lépés
Kapcsolja ki a sitét. Varja Huzza ki a sitét a haldzati alj- Tegyen egy kend6t a siitétér
meg, mig a suté lehdl. zatbol. aljara.
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Hatso lampa

1.1épés | Az Uvegbura eltavolitasahoz forditsa azt az éramutato jarasaval ellentétes iranyba.
2. lépés | Tisztitsa meg az lvegburat.

3.lépés | Cserélje ki az izzét egy megfeleld, 300 °C-ig héallo izzéra.

4. lépés | Szerelje fel az Gvegburat.

13. HIBAELHARITAS

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

13.1 Mi a teendd, ha...

A tablazatban nem szereplé barmilyen mas esetben forduljon a markaszervizhez.

A siit6 nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

Probléma

Ellenérizze, ha...

Nem lehet elinditani vagy Gzemeltetni a sttét.

A sutét megfelel6en csatlakoztatta az elektro-
mos hal6zathoz.

A suté nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A sité nem melegszik fel.

A sutéajté be van csukva.

A sité nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.

A sutd nem melegszik fel.

A funkciozar ki van kapcsolva.

Alkotoelemek

Probléma

Ellenérizze, ha...

A sitévilagitas ki van kapcsolva.

Konvekcids levegd (nedves) bekapcsolva.

A lampa nem mikodik.

Kiégett az izz6.

Nem mikddik a Hishéméré szenzor funkcid.

A Hushéméré szenzor dugasza teljesen be van
nyomva az aljzatba.
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Hibakédok

A kijelzén a kdvetkez6 lathato:

Ellenérizze, ha...

Err C2 Kihuzta a Hishémérd szenzor dugaszat az alj-
zatbdl.

Err C3 A sltéajté be van zarva, vagy az ajtézar nincs
feloldva.

Err F102 A siitéajté be van csukva.

Err F102 Az ajtézar nincs feloldva.

00:00 érték lathato

Aramkimaradas tortént. Allitsa be a pontos
idot.

Ha a kijelz6n olyan hibakdéd lathatd, amely nem szerepel ebben a tablazatban, kapcsolja le és
vissza a lakasban 1évé kismegszakitét a sutd Ujrainditasahoz. Ha a hibakdd ismét megjelenik, for-

duljon a markaszervizhez.

Tisztitas

Probléma

Ellendrizze, ha...

Viz kerlt a sttétérbe.

Nincs tul sok viz a viztartalyban.

~~
I_l - a visszajelzé nem vilagit.

Elegendd viz van a viztartalyban. Ha a viz el-
kezd tulfolyni a stté belsejébe, és a visszajelzd
tovabbra sem vilagit, forduljon a markaszerviz-
hez.

l_l - vilagit a visszajelzé.

Elegendé viz van a viztartalyban. Ha a tartaly
tele van, és a visszajelz6 tovabbra is vilagit,
akkor forduljon a markaszervizhez.

A gbzben sités nem mikodik.

Nincs vizkémaradvany a g6z bemenet nyilasa-
nal.

A g6zben sités nem mikodik.

Van viz a viztartalyban.

Tobb, mint 3 percig tart a viztartaly kiuritése,
vagy viz szivarog a g6z bemenet nyilasabol.

Nincs vizkémaradvany a g6z bemenet nyilasa-
nal. Tisztitsa meg a viztartalyt.
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13.2 A szerviz szamara szilkséges adatok

Ha nem talal megoldast egyeddl a problémara, forduljon a markakereskedéhéz vagy a
hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a sutétér
elulsd keretén talalhato. Ne tavolitsa el az adattablat a késziilék sitéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

14. ENERGIAHATEKONYSAG

14.1 Termékismertet6é és Termékismerteté adatlap*

Gyarté neve Electrolux
EOCBP77V 949494801
Modellazonosité EOC6P77X 949494813
KOCDP77X 949494820
Energiahatékonysagi szam 81.2
Energiahatékonysagi osztaly A+

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, also + felsé
sités mellett

0.93 kWh(/ciklus

Energiafogyasztas normal terhelésnél, légkeveréses
tizemmod mellett

0.69 kWh/ciklus

Sitéterek szama

Héforras

Elektromossag

Hangerd

721

A sit6 fajtaja

Beépithetd siité
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EOC6P77V 33.7 kg
Toémeg EOC6P77X 33.4 kg
KOCDP77X 34.2 kg

* Az Europai unio szamara az EU 65/2014 és 66/2014 sz. rendeletek szerint.

Fehéroroszorszag szamara az STB 2478-2017, G fuggelék; STB 2477-2017, A és B fuiggelék sze-
rint.

Ukrajna szamara az 568/32020 sz. rendelet szerint.

Az energiahatékonysagi osztaly nem alkalmazhaté Oroszorszag esetében.

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos fé6z6készllékek — 1. rész: Tlizhelyek, siiték, gézsiitdk és gril-
lezdk - A teljesitmény mérésére szolgalé modszerek.

14.2 Energiatakarékossag

A sutd tobb funkcioval is segit energiat megtakaritani a mindennapos f6zés soran.

Ugyeljen ra, hogy hasznalat kdzben a siité ajtaja be legyen csukva. Siités kdzben ne nyissa ki
tul gyakran a sutd ajtajat. Tartsa tisztan az ajtétomitést, és tgyeljen ra, hogy megfeleléen
legyen a helyére rogzitve.

Fém féz6edényeket hasznaljon az energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerllje a sit6é elémelegitését.

Ha egyszerre t0bb ételt készit, a sutések kozotti sziinet legyen a lehetd legrévidebb.
Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat légkeveréssel hasznalja az energiatakarékossag
érdekében.

Maradékho

A sutdvilagitas és a légkeverés tovabbra is mikddik. Amikor kikapcsolja a sitét, a kijelzd jelzi a
maradékhét. A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tartd sutés soran a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csOkkentse a
sité hémeérsékletét a minimum értékre. A siitében levé maradékhd tovabb folytatja a sutést.
A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A maradékhd visszajelzd vagy a hdmeérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitévilagitassal

Sités kdzben kapcsolja ki a sttévilagitast. Csak akkor kapcsolja be, amikor szlikség van ra.
Konvekcids levegd (nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a sités soran.

E funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol. A
sutdvilagitast ismét bekapcsolhatja, azonban ez a lIépés csokkenti a varhatd
energiamegtakaritas mértékét.
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15. A MENU FELEPITESE

15.1 Meni

(' —

— - valassza ezt a MenU-re lépéshez.

A Menii felépitése

Elére programozott sutés % Tisztitas rrrr/ Beallitasok @
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés
1, L/
( \ AL \ AL
<] ( Q (t Qw
=& oK 01-012 oK
val " Allitsa be az ér-
n?] agzgii?ésoi Erésitse meg a Vélassza ki a Erésitse meg a teket, majd
Ieh’etéségeket beallitast. beallitast. beallitast. nyomja meg a
’ OK gombot.
Beallitasok
o1 Pontos id6 Maodositas 02 Kijelzd fényeré 1-5
03 Nyomoégomb Hang 1 - Hangjel- 04 Figyelmeztetd hang- | 1-4
zés erd
2 - Kattanas
3 - Hang ki-
kapcsolva
05 Hushémérd szenzor - 1 - Riasztas 06 Mikodeésidézité Be/Ki
miveletek és leallas
2 - Riasztas
o7 Sutd vilagitas Be/Ki 08 Gyors felflités Be/Ki
09 Tisztitas emlékeztetd Be/Ki 010 | Demo tzemmdd Aktivalo kod:
2468
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Beallitasok

Oo11 Szoftver verzio Ellen6rzés

012

Osszes beallitas tor-
lése

Igen / Nem

16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

a7 .
A TO kdvetkezd jelzéssel ellatott anyagokat hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel6 konténerekbe a csomagolast. Jaruljon hozza kdrnyezetlink és egészségiink

védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos és elektronikus hulladékot. A E tilto
szimbolummal ellatott késziiléket ne dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el a késziiléket
a helyi Ujrahasznosito telepre, vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért felelds hivatallal.
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TURINYS

MES GALVOJAME APIE JUS

Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisg. ISsirinkote gaminj, kuriame atsispindi Sios srities
profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves. Pazangus ir stilingas prietaisas
sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintumeéte, kiekvieng kartg busite tikri dél nepriekaistingo
rezultato.

Sveiki atvyke i ,Electrolux® pasaul.

Apsilankykite musy interneto svetainéje.

Cia rasite naudojimo patarimy, brosidry, informacijos apie trik&iy $alinima, aptarnavimag
ir remonta:

www.electrolux.com/support

Uzregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:
www.registerelectrolux.com

Jusy prietaisui skirty priedy, nusidévinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:
www.electrolux.com/shop

Daugiau recepty, patarimy, nurodymy dél trik&iy ir kitos informacijos rasite My
Electrolux Kitchen programeéléje.

Z Available on the }\. GETITON
« App Store P> Google Play

KLIENTU APTARNAVIMAS IR TECHNINE
PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

<) @)
Ho©@

VAN [spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
® Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.

TURINYS

1. SAUGOS INFORMACIJA.........cccccrrriurnnne 267 2.4 PrieziUra ir valymas..........c..c....... 272
2.5 Pirolizinis valymas....................... 272
2.6 TroSkinimas garuose................... 273
2.7 Vidinis apSvietimas.........c.c..cc..... 273

1.1 Vaiky ir pazeidziamy Zmoniy

2.8 Paslauga......cccccccevveviviineeiiienne 273
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS...........cceeuennne 269 2.9 1EMEtMAS... oo 273
2.1 [rengimas..........ooocciinnniiicinnn, 269 3. JRENGIMAS........coeeeeeceeerererereneaesnsssenens 274
2.2 Elektros prijungimas ... 270 .
2.3 NaUAOJiMaS. ... 271 3.1 |rengimas balduose..................... 274
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3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie baldo.275

4. GAMINIO APRASYMAS........ooreureneeneenes 276
4.1 Bendroji apzvalga..........cccceuveunne 276
4.2 Priedai......c.ccccoeiiiiiiiiiiiec e 276
5. KAIP |[JUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.. 277
5.1 [stumiamos rankenélés................ 277
5.2 Valdymo skydelis............cccueennn. 277
6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA..... 278
6.1 Pirminis valymas.............c.ccccece. 278
6.2 Pirminis pasildymas..................... 278
7. KASDIENIS NAUDOJIMAS...........cceeueenne 279
7.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos 279
7.2 Kaitinimo funkcijos.............cccee... 280
7.3 Pastabos: Drégnas
konvek. Kepimas.........cccccvveiiiiinennnnne 281
7.4 vandens bakelj.........ccccccceeuvveeenn. 281
7.5 Kaip nustatyti Kepimo vadovas....282
7.6 Kepimo vadovas...........cccceeenneee. 283
8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS.........cccunee.. 289
8.1 Laikrodzio funkcijos.............c...... 289
8.2 Kaip nustatyti
LaikrodZio funkcijos..........ccccceeveens 289
9. KAIP NAUDOTI: PRIEDAL........cccovriurenne 291
9.1 Priedy naudojimas...........cccccu..... 291
9.2 Maisto termometras..................... 292
10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS..............c... 293
10.1 UzZraktas........ccoeveevivieeeeiiieenne 293

10.2 Automatinis iSsijungimas
10.3 Ausinimo ventiliatorius........

11. PATARIMALL......ooiiiiriiinieneceenns

11.1 Dregnas konvek. kepimas......... 294
11.2 Drégnas konvek. kepimas —

rekomenduojami priedai.................... 296
11.3 Maisto gaminimo lentelés patikros
[staigoms......coviiiiiii 296
12. VALYMAS IR PRIEZIURA..........ccceuune.. 298
12.1 Pastabos dél valymo.................. 299

12.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos .....299
12.3 Kaip naudoti:

Pirolizinis valymas.........cccccoeccvveennnns 300
12.4 Priminimas apie valyma............. 301
12.5 Kaip valyti vandens bakel......... 301
12.6 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés......... 302

12.7 Kaip pakeisti: Lempute.............. 304
13. TRIKCIY SALINIMAS..........ccccererreennee. 305
13.1 Kg daryti, jeigu........cccccceeiieens 305
13.2 Naudojimo informacija............... 307
14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS.............. 307
14.1 Informacija apie gaminj ir
informacinis gaminio lapas*............... 307
14.2 Energijos taupymas................... 308
15. MENIU STRUKTURA.......ccoceveeerrcenene 309
15.1 MeNiU...coooeieiiieiie e 309
16. APLINKOS APSAUGA............cccevenee 310

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai perskaitykite
pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz suzalojimus ar
Zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo ar naudojimo.
Instrukcijg visada laikykite saugioje ir pasiekiamoje vietoje,
kad prireikus galétuméte pasiziuréti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
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s v -

kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinciy labai sunkig ir
sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

- Bdutina visg laikg priziaréti vaikus ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

- DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezituros darby.

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

- Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos ukiui.

- Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo intensyvumas
nevirsija jprasto buitinio naudojimo.

. Sj prietaisg jrengfti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

- Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

- PrieS vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

- Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj gali pakeisti tik
gamintojas, jo jgaliotasis techninés priezilros centras arba
panasios kvalifikacijos asmenys— antraip gali kilti elektros
pavojus.
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DEMESIO: Pasirupinkite, kad prie$ keigiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu |kaista. BUkite atsargus, kad neprisiliestuméte prie
kaitinimo elementy.

Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
dékite mavédami karscCiui atsparias pirstines.

Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto
(kepimo) termometra.

Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy iStraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

Dureliy stiklo nevalykite SiurkScCiu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

Pries atlikdami pirolizinj valymg iSimkite iS prietaiso visus
priedus ir iSvalykite didesnius iSsipylusio maisto likucius.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/A ISPEJIMAS!
Sj prietaisa jrengti privalo tik kvalifikuotas asmuo.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto prietaiso.

» Vadovaukités su prietaisu pateiktomis jrengimo instrukcijomis.
Visada bukite atsargus, kai perkeliate prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada muvekite
apsaugines pirstines ir avékite uzdarg avalyne.
Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje vietoje, atitinkancioje jrengimo reikalavimus.
Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity prietaisy ir spinteliy.
Prie§ montuodami prietaisg patikrinkite, ar orkaités dureles galite laisvai atidaryti.
Prietaise jrengta elektriné ausinimo sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros maitinimo
Saltinio.

Minimalus spintelés aukstis (po darbastaliu) 590 (600) mm
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Spintelés plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekinés dalies aukstis 594 mm
Prietaiso galinés dalies aukstis 576 mm
Prietaiso priekinés dalies plotis 595 mm
Prietaiso galinés dalies plotis 559 mm
Prietaiso gylis 569 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 548 mm
Gylis su atidarytomis durelémis 1022 mm
Minimalus ventiliacijos angos dydis. Anga prietaiso 560x20 mm
nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo kabelio ilgis. Kabelis yra 1500 mm
prietaiso nugarélés deSiniajame kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

A |SPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jZeminti.

+ |sitikinkite, kad parametrai techniniy duomeny ploksteléje atitinka maitinimo tinklo elektros
vardinius duomenis.

+ Visada naudokite tinkamai jrengtg jZemintg saugujj elektros lizda.

* Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir ilginamujy laidy.

+ Bukite atsargus, kad nesugadintuméte elektros kiStuko ir maitinimo laido. Jei reikéty pakeisti
maitinimo laidg, tai turi padaryti misy jgaliotasis techninés priezilros centras.

» Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir neblty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés yra karstos.

» Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad nebuty
galima nuimti be jrankiy.

» Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima. |[sitikinkite,
kad jrengus prietaisg, elektros laido kiStukg bty lengva pasiekti.

» Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite kistuko.
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» Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz maitinimo laido. Visada traukite paéme uz elektros
kiStuko.

» Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus: linijg apsaugancius automatinius jungiklius,
saugiklius (jsukami saugikliai turi bati iSimami i$ jy laikiklio), Zeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo jtaisg, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty turi bati maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

ki galo uzdarykite prietaiso dureles, prie$ jkiSdami maitinimo laido kistuka | elektros tinklo
lizda.

» Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu maitinimo laidu ir kistuku.

Tinkami montuoti ar keisti kabeliai Europoje:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galia. Taip pat
atitinkamg informacijg rasite lenteléje:

Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis (mm?)
iki 1380 3x0.75

iki 2300 3x1

iki 3680 3x15

|[zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi biti 2 cm ilgesnis nei fazés ir neutralusis laidai (mélynas
ir rudas).

2.3 Naudojimas

A\ ISPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio arba sprogimo pavojus.

* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso techniniy savybiy.

» Pasirupinkite, kad ventiliacinés angos nebdity uzblokuotos.

» Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.

» Po kiekvieno naudojimo prietaisg iSvalykite.

» Atidarydami veikiancio prietaiso dureles bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti jkaitintas
oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles. Naudojant maisto produktus su alkoholiu, gali
susidaryti alkoholio ir oro misinys.

» Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad Salimais nebuty kibirkS¢iy ar atviros ugnies Saltiniy.

« Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo nedékite degiy medziagy arba degiomis medziagomis
sudrékinty daikty.
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/\  ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

» Emalés apsauga nuo pazeidimy ir iSblukimo:

— Nedeékite orkaitems skirty indy ar kity objekty tiesiai ant prietaiso dugno.
— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj prietaisa.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny patiekaly ir maisto produkty.

Bukite atsargls montuodami arba iSimdami prietaiso priedus.

» Emalio ar nerudijanciojo plieno iSblukimas neturi poveikio prietaiso veikimui.

» Drégniems pyragams kepti naudokite gily kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes, kurias
sudetinga pasalinti.

* Maistg visuomet gaminkite uzdare prietaiso dureles.

» Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés (pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada bity atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis ir drégmée, kurie gali
pakenkti prietaisui, baldams ar grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visi8kai neataus.

2.4 Prieziuira ir valymas

A\ ISPEJIMAS!
Suzalojimo, gaisro arba prietaiso sugadinimo pavojus.

» Pries atlikdami priezitros darbus, iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo laido kistuka i$
elektros tinklo lizdo.

« Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali sutrikti stiklo plokstés.

» Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo plokstes, jeigu jos paZeistos. Kreipkités | jgaliotajj
technines priezidros centra.

+ Bukite atsargUs, kai iSimate prietaiso dureles. Durelés yra sunkios!

» Reguliariai valykite prietaisa, kad apsaugotuméte pavirsiy nuo nusidéevejimo.

+ Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste. Naudokite tik neutralius ploviklius. Nenaudokite
SveiCiamyjy produkty, Sveitimo kempiniu, tirpikliy arba metaliniy grandykliy.

» Jeigu naudojate orkaités purskiklj, laikykités ant pakuotés pateikty saugumo nurodymuy.

2.5 Pirolizinis valymas

/\  ISPEJIMAS!
Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy (dimuy) rizika naudojant pirolizés rezima.

» Prie$ vykdydami pirolizinio iSsivalymo funkcijg arba prie$ pirmg naudojima, pasalinkite i$

orkaités:

— bet kokius maisto likucius, aliejaus ar riebaly iSsiliejimus / liku€ius;

— iSimamus daiktus (jskaitant lentynas, Soninius bégelius ir pan., pateiktus su gaminiu),
ypac nesvylancius puodus, keptuves, skardas, indus ir pan.;

+ Atidziai perskaitykite visus pirolizinio valymo nurodymus.

» Neprileiskite vaiky prie prietaiso, kol veikia pirolizinis valymas.

Prietaisas labai jkaista ir karStas oras iSeina i$ priekiniy ausinimo angy.

» Pirolizinis valymas yra aukstos temperatiros procesas, kurio metu i§ maisto ruoSimo likuciy
ir konstrukciniy medziagy gali iSsiskirti dumai, todél vartotojams primygtinai
rekomenduojama:

— pirolizinio valymo metu ir po jo pasirtpinti geru védinimu;
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— pirma kartg naudojant prietaisa maksimalia temperatira ir po to uztikrinti gerg védinima.

» Kitaip nei Zzmoneés, kai kurie pauksciai ir ropliai yra nepaprastai jautris garams, kylantiems
visy piroliziniy orkaiciy valymo proceso metu.

— Patraukite visus naminius gyvinus (ypa¢ paukscius) toliau nuo prietaiso pirolizinio
valymo metu ir po jo bei pirmg kartg paleide prietaisg veikti didziausia temperatura |
gerai védinama plota.

* Mazi naminiai gyvinai gali bati labai jautrls lokalizuotiems temperattros pokyciams Salia
visy piroliziniy orkaiciy, kai veikia piroliziné savaiminio iSsivalymo programa.

» Visy piroziliniy orkaiciy pirolizinio valymo metu auksta temperatura gali sugadinti
nesvylancig puodu, keptuviy, skardy, virtuvés indy ir pan. danga, o taip pat gali bati
nedidelio lygio kenksmingy dumy Saltiniu.

+ Dumai, kylantys i$ visy piroziliniy orkaic€iy / nudeginant maisto gaminimo metu likusius
neSvarumus, Zzmonéms, jskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy turintiems asmenims, néra
kenksmingi.

2.6 Troskinimas garuose

A\ ISPEJIMAS!
Galite nusideginti arba sugadinti prietaisa.

» |Ssiverze garai gali sukelti nudegimus:
— Neatidarykite prietaiso dureliy troSkindami garuose.

— Atsargiai atidarykite prietaiso dureles po troskinimo garuose.
2.7 Vidinis apSvietimas

/N ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

. $io gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-es) ir atskirai parduodamos atsarginés lemputés:
Sios lemputés turi atlaikyti ekstremalias fizines sglygas buitiniuose prietaisuose, pavyzdziui,
temperatirg, vibracija, drégme, arba yra skirtos informuoti apie prietaiso veikimo bisena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims ir netinka patalpoms apSviesti.

« Siame gaminyje yra $viesos $altinis, kurio energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny lemputes.

2.8 Paslauga

» Dél prietaiso remonto kreipkités j jgaliotajj techninés prieziuros centra.
» Naudokite tik originalias dalis.

2.9 ISmetimas

ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

« Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti prietaisg, susisiekite su atitinkama savivaldybés
jstaiga.

+ IStraukite maitinimo laido kiStukg i§ maitinimo tinklo lizdo.

» Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir pasalinkite jj.

» Nuimkite dureliy sklastj, kad vaikai, ar naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso viduje.
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3. IRENGIMAS

/\  ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

3.1 Jrengimas balduose
A tube. /electrol
@D YouTube miotrecomense"™

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

(*mm)
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3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie baldo
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4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendroji apzvalga

o] ] Héb

E__gk// I
L2 &

El Valdymo skydelis

H Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé
H Valdymo skydelis (ekranas)
B Valdymo rankenélé

H Stalcius vandeniui

A Sildymo elementas

Maisto termometro lizdas
H Lemputé

Bl Ventiliatorius

] Lentynos atrama, i§imama
tE 'sleidimo vamzdelis

B Vandens isleidimo voztuvas
Vietos lentynoje

@ Gary jleidimas

4.2 Priedai

* Grotelés
Virtuves reikmenims, pyragy formoms, prikaistuviams.
* Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.
* Grilio / kepinimo prikaistuvis
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
* Maisto termometras
Skirtas maisto iSkepimo lygio tikrinimui.
» Teleskopiniai bégeliai
Dél teleskopiniy bégeliy lengvai jdésite ir iStrauksite lentynéles.
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5. KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

5.1 |stumiamos rankenélés

Norédami naudoti prietaisa, paspauskite rankenéle. Rankenélé iSSoka.

5.2 Valdymo skydelis

Valdymo skydelio jutikliai

Laikykite
nuspaude

Pasukite ran-
kenéle

O 'ss £ Vi OK
Greitas | Ora-
Laik- oo tés ap- | Maisto ter- Patvirtinti
. ikaitini- .
matis Svieti- mometras nuostatg
mas
mas

N

¥,

Nl

Norédami jjungti orkaite, pasirinkite kaitinimo funkcija.

Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j iSjungimo padétj, kad iSjungtumeéte orkaite.

jungia.

Kai pasuksite orkaités kaitinimo funkcijy ranke-
néle j iSjungimo padetj, valdymo skydelis iSsi-

Kepdami maista valdymo skydelyje matysite
pasirinktg temperatirg, paros laikg ir kitas gali-
mas parinktis.

o
){°>> e mis.

U

L
Cl
)

D &
]

C

5 1
]

il

Valdymo skydelis su pagrindinémis funkcijo-

Valdymo skydelio indikatoriai
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i) ¥ wl < >
Uzraktas Kepimo vadovas Valymas Nustatymai Greitas jkaitinimas
Laikmacio
indikato- JA) A @ )
riai:
Progreso juosta — temperaturai arba laikui. Orkai-
tei pasiekus nustatytg temperatira, visa juosta
tampa raudona.
Vandens talpos indikatoriai

Maisto termometras indikatorius

6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

A\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Pirminis valymas

Pries naudodami pirma karta, iSvalykite tuscig orkaite ir nustatykite laika:

=

a0

Z24

~

N

00:00

Nustatykite laikg. Paspauskite OK,

6.2 Pirminis pasildymas

Pries pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.

1-as
veiks-
mas

ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.
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Pries pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.

2'?: Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: E
velks- Palikite orkaite veikti 1 val.

mas

34_15 Nustatykite maksimalig temperaturg funkcijai: .
‘r’:;ss' Palikite orkaite veikti 15 min.

@ IS orkaités gali sklisti kvapas ir dimai iSankstinio jkaitinimo metu. Pasirtpinkite, kad patalpa

baty védinama.

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

A\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

Gaminimo pradzia

1-as veiksmas

2-as veiksmas

N

O

N

C

Pasirinkite kaitinimo funkcija.

Nustatykite temperatira.
Paspauskite OK.

Maisto gaminimas garuose

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas

5-as veiksmas.

N

1,

-

N

¥,

N

i

N

C
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Maisto gaminimas garuose

Norédami ati-
daryti vandens
stalCiuka, pa-
spauskite jo
dangtel;.

| stal€iukg van-
deniui pripilkite

|stumkite van-
dens stalCiukg |
pradine jo pa-
détj.

Pasirinkite kaiti-
nimo garais
funkcija.

Nustatykite tempera-
900 ml van- tara.

dens.

7.2 Kaitinimo funkcijos

Standartinés kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

)

Karsto oro srautas

Skirta vienu metu kepti ir maistui dziovinti trijuose lygiuose. Nustatykite
20-40 °C mazesne temperatiirg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas atveju.

Apatinis + virsuti-
nis kaitinimas

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyije.

Funkcija tinkama meésai, paukstienai, orkaites patiekalams ir troskiniams
ruosti. Dél gary ir karS¢io mésa pasidaro minksta ir sultinga, o jos pavir-
Sius apskrunda.

Picos programa

Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traskiam pagrindui paruosti.

Apatinis kaitinimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

v

*

Saldytas maistas

Traskiems pusfabrika¢iams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms
bulvytéems ar rytietiSkiems suktinukams).
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Kaitinimo funkcija Paskirtis
Si funkcija ruoSiant maistg padeda taupyti energija. Naudojantis $ia funk-
‘Y cija temperatira orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perte-
Dréanas konvek klinis karstis. Kaitinimo galig galima sumazinti. Daugiau informacijos rasite
gke imas ’ skyriuje ,Kasdienis naudojimas”, Pastabos apie: Dregnas konvek. kepi-
P mas.
vvv Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuciams kepti grilyje.
Grilis
vov Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti
Y viename lygyje. Tinka apkepams ir skrudinti.
Terminis kepintu-
vas
— Skirta atverti meniu: Kepimo vadovas, Valymas, Nustatymai.
Meniu

7.3 Pastabos: Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos sanaudy efektyvumo klase ir atitikimg ekologiniams
reikalavimams, kaip numato ES 65/2014 ir ES 66/2014 direktyvos. Patikros pagal EN 60350-1
standarta.

Gaminant maistg orkaités durelés turi bati uzdarytos, kad funkcija nebuty nutraukta ir veikty
efektyviausiai.

Naudojant Sig funkcijg, lemputé automatiskai i$sijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek. kepimas. Dél
energijos taupymo rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos efektyvumas®, ,Energijos taupymas“.

7.4 vandens bakelj

Vandens talpos indikatorius

|:| Vandens bakelis pilnas.
|2| Vandens bakelis pusiau pilnas.
|_| Vandens bakelis tuscias. Pripildykite bakelj.

Jeigu | bakelj pripilsite per daug vandens, vandens perteklius per apsauginj nutekéjimo kanalg nu-
tekés j orkaités vidaus dugng. Vandenj surinkite kempine.
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ISpilkite vandenj i$ vandens talpyklos

1-as I$junkite orkaite, atidarykite dureles ir pa-
veiks- . Y .
laukite, kol orkaité atvés.
mas
2-as . . ey
veiks- Naudodami jungtj (B) vandens iSleidimo
vamzdelj (C) sujunkite su Outlet valve (A).
mas
3-as Pasirtpinkite, kad vamzdelio galas baty Ze-
veiks- miau A ir spaudinékite B, kad surinktumete
mas likusj vanden;.
4-as S . - s ",
. Atjunkite C ir B, o tada iS§sausinkite orkaités
veiks- . - .
mas vidy minksta kempine.

7.5 Kaip nustatyti Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama funkcija ir temperattra.
Gamindami maistg galite keisti laikg ir temperatirg.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gamin-
ti naudodami:

Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:

¢ Maisto termometras

» Lengvai iskeptas
« Vidutiniskai iSkeptas
* Gerai iSkeptas

Kepimo vadovas — naudokite greitai patiekalams ruosti taikant numatytuosius nustatymus:

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-ias veiksmas 4-as veiksmas.

Q

%

Q0

NNy

P1 - P45 OK

Pasirinkite Kepimo
vadovas. Paspauskite

oK.

Atverkite meniu.

| orkaite jdekite patie-
kalg. Patvirtinkite
nustatyma.

Pasirinkite patiekala.
Paspauskite OK.
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7.6 Kepimo vadovas

Paaiskinimas

”?

Maisto termometras galima. |kiskite Maisto termometras storiausioje pa-

tiekalo vietoje.

Pasiekus nustatytg Maisto termometras temperatiirg orkaité iSsijungs.

G

Pripilkite vandens j bakelj.

[

Prie$ pradédami gaminti maistg orkaite jkaitinkite.

=

Lentynélés lygis.

Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas tinkamai paruostas.

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukmeé
Jautiena &
P1 Jautienos
kepsnys, ~ 40 min
lengvai iSkep-
tas
P2 | Jautienos 1-1,5 kg; 4- ValA=P? kepimo padéklas
kep.sr_iys,_v.lv- 5cm storio | Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje ~ 50 min
dutiniskai is- gabalai keptuvéje. |dékite  orkaite.
keptas
P3 Jautienos
kepsnys, ge- ~ 60 min
rai iSkeptas
P4 | Kepsnys, vi- 180-220 g A2 [8][=] 3; patiekalo kepimas ant vie- ~ 15 min
dutiniskai is- vienas ga- linés lentynélés
keptas balqs; 3_crvn_ Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
i}:i”o griezi- | yeptuvéje. [dekite | orkaite.
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Patiekalas

Svoris

Lentynélés padétis / priedai

Trukmé

P5

Jautienos
kepsnys /
troskinys (ant-
rekotas, Slau-
nies kepsnys,
storas pasléps-
nis)

1,5-2 kg

/? E 2; patiekalo kepimas ant vieli-
nés lentynélés

Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
keptuvéje. Prideéti skyscio. |dekite | orkai-
te.

~ 120 min

P6

Jautienos
kepsnys,
lengvai iSkep-
tas (kepimas
Zemoje tempe-
ratiroje)

P7

Jautienos
kepsnys, vi-
dutiniskai is-
keptas (kepi-
mas Zzemoje
temperatiroje)

P8

Jautienos
kepsnys, ge-
rai iSkeptas
(kepimas ze-
moje tempera-
taroje)

1-1,5 kg; 4-
5 cm storio
gabalai

/? E 2; kepimo padéklas

Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius arba paprasciausiai pasudykite ir
pabarstykite Svieziai maltais pipirais. Mé-
sg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
keptuvéje. |dékite | orkaite.

~ 75 min

~ 85 min

~ 130 min

P9

Filé, lengvai
iSkepta (kepi-
mas zemoje
temperaturoje)

P10

Filé, vidutinis-
kai iSkepta
(kepimas ze-
moje tempera-
tdroje)

P11

Filé, gerai is-
kepta (kepi-
mas zemoje
temperatiroje)

0,5-1,5kg;
5-6 cm sto-
rio gabalai

/‘? E] 2; kepimo padéklas

Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius arba paprasciausiai pasudykite ir
pabarstykite Svieziai maltais pipirais. Me-
sg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
keptuveje. |dékite | orkaite.

~ 75 min

~ 90 min

~ 120 min

Vergiena &
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P12 | VerSienos 08-15 kg; /? E 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 80 min
kepsr_iy_s (pvz., | 4cm st_orlo nés lentynélés
nugariné) gabalai Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Pridéti skyscio. Uzdengtas keps-
nys.
Kiauliena @ @
P13 Kiaulizpo_s 1.5-2kg /P ({,}) E 1; patiekalo kepimas ant vie- ~ 165 min
s"’ga" ines linés lentynélés
ar aknugarl- Praéjus pusei maisto gaminimo trukmeés,
nes kepsnys mésg apverskite.
P14 | Plésytai kiau- 1,5-2 kg /? E 2: kepimo padéklas ~ 215 min
Ilena! (ruo_S|- Naudokite savo mégstamiausius priesko-
[nas Ze";f”e. nius. Praéjus pusei maisto gaminimo
emperatiroje) trukmés, mésg apverskite, kad vienodai
paskrusty.
P15 [‘lu'gz:\.riné, 1-1.5kg; :5_ /‘? E| 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 55 min
Sviezia 6 cm storio nés lentynélés
gabalai Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
P16 | Sonkauliukai 2-3 kg; nau- E 3; gili keptuve 90 min
9,0 k't,e ;we- |pilkite skyscio, kad padengty patiekalo
glus r t_' apacia. Praéjus pusei maisto gaminimo
N cm storio trukmeés, mésg apverskite.
Sonkaulius
Eriena @
P17 | Erienos koja 1,5-2kg; 7- VA= 2; patiekalo kepimas ant kepimo | 130 min
su kaulu 9 cm storio padéklo
gabalai Pridéti skyscio. Praéjus pusei maisto ga-
minimo trukmés, mésg apverskite.
Paukstiena &
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Patiekalas

Svoris

Lentynélés padétis / priedai

Trukmé

P18

Visas visciu-
kas

1-1,5 kg;
SvieZias

/? E 2; kepkite patiekalg kepimo pa-
dékle

Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Praéjus pusei maisto gaminimo
trukmés, paukstieng apverskite, kad vie-
nodai paskrusty.

~ 60 min

P19

Vis¢€iukas, pu-
sé

0,5-0,8 kg

/‘? E] 3; kepimo padéklas
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.

~ 40 min

P20

Visciuko kra-
tinélé

180-200 g
vienas ga-
balas

/? E E 2; kepkite patiekalg ant vieli-
nés lentynélés

Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Meésg kelias minutes pakepkite jkai-
tintoje keptuvéje.

~ 25 min

P21

Viséiuky Slau-
nelés, atvés.

/'? E 3; kepimo padéklas

Jei vis€iuko Slaunelés uzmarinavote, pa-
sirinkite Zemesne temperaturg ir kepkite
ilgiau.

~ 30 min

P22

Visa antis

2-3 kg

/? E 2; patiekalo kepimas ant vieli-
nés lentynélés

Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. |[dekite mésg | kepimo indg. Pragjus
pusei maisto gaminimo trukmeés, antj ap-
verskite.

~ 100 min

P23

Visa zgsis

4-5kg

/2 2; gili keptuve

Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. |dékite mésa | gily kepimo padékla.
Praéjus pusei maisto gaminimo trukmes,
Z3gsj apverskite.

~ 110 min

Kita

P24

Mésos vynio-
tinis

1 kg

/?H 2; vieliné tentynéle
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.

~ 60 min

Zuvis &
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P25 | Zuvis, kepta .0’5_1 kg ME 2: kepimo padéklas ~ 30 min
ant grot. viena zuvis | Zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite savo
mégstamiausiais prieskoniais ir Zolele-
mis.
P26 | Zuvies file . = 3; kepkite patiekalg ant vieli- 35 min
nés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
Saldis kepiniai / desertai @ =]
P27 | Sario pyragas . E 2; @ 28 cm uzverziama kepimo for- 90 min
ma ant vielinés lentynélés
P28 | Obuoliy pyra- - E| 3. kepimo padéklas 45 min
gas
P29 | Obuoliy tor- . = 2; pyrago forma ant vielinés lentyné- 40 min
tas les
P30 | Obuoliy pyra- . E 1; @ 22 cm pyrago forma ant vieli- 60 min
gas nés lentynélés
P31 | Sokoladinis 2 kg =Y gili keptuvé 30 min
pyragas ’
P32 ioll((o_la:lipiai B E 3; keksiuky padéklas ant vielinés 25 min
ekslukal lentynélés
P33 Py.raga}s su B E| 2; kepimo skarda ant vielinés lenty- 50 min
priedais nélés
Darzovés / Garnyrai o 2‘53 *
P34 ‘If:;atos bul- 1 kg E| 2: kepimo padéklas 50 min

Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves
ant kepimo padéklo.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P35 | Bulviy skite- 1kg (=] 3; kepimo padékle su kepimo popie- | 35 Min
es riumi
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Supjaustykite bulves skiltelémis.
P36 | Ant grilio ke- 1-1.5kg | [2]3; kepimo padékle su kepimo popie- 30 min
pintos darzo- riumi
ves Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Supjaustykite darzoves.
P37 | Saldyti kroke- 0,5 kg = kepimo padéklas 25 min
tai ’
P38 | Saldytos bul- 0,75 kg = kepimo padéklas 25 min
vytés ’
Gratinas, duona ir pica &7 & &
P39 !nés.os / dar.-. 1-1.5kg (ﬁ) El 2; kepkite patiekalg ant vielinés 55 min
zoviy lazanija lentynélés
i$ nevirty ma-
karony laksty
P40 Bl_m_’iq quké- 1-1.5kg (ﬁb EI 1; kepkite patiekalg ant vielinés 60 min
tainis (zalios lentynélés
bulves) Praéjus pusei maisto gaminimo trukmes,
patiekalg apverskite.
P41 Slvieiia pica, _ (‘;Ib @ B 2; kepimo padékle su kepimo 35 min
plona popieriumi
P42 Stvieiia pica, _ E E| 2; kepimo padékle su kepimo po- 25 min
stora pieriumi
P43 Pt)‘/rigas »Qui- B = 2; kepimo skarda ant vielinés lenty- 45 min
che nélés
P44 | Prancuziska- 0,8 kg ({Ib E |E| 2; kepimo padékle su kepimo 50 min

sis batonas /
Ciabata / balta
duona

popieriumi
Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P45 Xis;:_grfé- 1kg [%][=] 2; kepimo padékle su kepimo po- | 60 Min
©0/juoda pieriumi / ant vielinés lentynélés
duona su
priedais

8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija

Paskirtis

Q

Laikmatis. Laikui pasibaigus iSgirsite signala.

STOP

Kepimo laikas. Laikmacio atskaitai pasibaigus iSgirsite signalg ir kaitini-
mo funkcija iSsijungs.

@

Atidétas paleidimas. Nustatyti jjungimo ir (arba) maisto gaminimo pa-

baigos laika.

©)

Laikmatis. Daugiausiai 23 val. 59 min Si funkcija orkaités veikimui jta-

kos neturi.

Jei norite jjungti ir iSjungti Laikmatis, pasirinkite: Meniu, Nustatymai.

8.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti: Paros laikas

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

laikas®.

1,
Jei norite pakeisti paros laikg, atsidarykite
meniu ir pasirinkite: ,Nustatymai“, ,Paros Nustatykite laikrod;. Paspauskite OK
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Kaip nustatyti: Laikmatis

1-as veiksmas

N

¥

2-as veiksmas

3-as veiksmas

Valdymo sky-
delyje matysi-
te:

0:00

Q

Paspauskite: @

Nl

N

5

Nustatykite Laikmatis

Paspauskite OK.

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.

Kaip nustatyti: Kepimo laikas

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

4-as veiksmas.

N Valdymo sky- N N2
( \ delyje matysi- ( \
te:
0:00
Pasirinkitﬂe Kaitini- Spauskite pakar- SToP Nustatyk?tg
mo funkcijg ir tem- inaic O maisto gaminimo | paspauskite oK,
peratiira. totinai: /. laika.
@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
Kaip nustatyti: Atidétas paleidimas
1-as 2-as 3-as 4-as 5-as 6-as
veiks- veiksmas Valdy- | veiks- veiks- veiks- veiks-
mas mo sky- | mas mas. mas. mas
delyje Valdymo
. matysi- . skydely- .
( \ “E te nau- ( \ S je maty- ( \ S
jai nus- site:
tatytg ——ien
paros @ su-
i laikg
Pasirin- STAB-
kite kai- | Spauskite @ Nustaty- pym | Nustaty- Pa-
e Kartoti- kite palei- | Paspaus- kite pa- Ki-
tinimo pakartoti PRA- dim lai oK bai spauski
funkci- nai: ® DET' 1mo far- kite . a-Igos te OK
ia i ka. laikg. :

290/576




KAIP NAUDOTI: PRIEDAI

Kaip nustatyti: Atidétas paleidimas

® Laikmatis paleidziamas atskaitai nustatytu paleidimo laiku.

9. KAIP NAUDOTI: PRIEDAI

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma. |linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo. Aukstas
lentynos krastelis neleis prikaistuviui nuo jos nuslysti.

Vieliné lentynélé:

[stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir
isitikinkite, kad kojelés yra nukreiptos Ze-
myn.

Kepimo padéklas / Gilus prikaistuvis:
[stumkite skardg tarp lentynos laikikliy.

Vieliné lentynélé, Kepimo padéklas / Gi-
lus prikaistuvis:

|stumkite padéklia tarp lentynos laikikliy ir
ant jy uzdétos vielinés lentynélés.
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9.2 Maisto termometras

Maisto termometras — maisto temperaturai matuoti.

Reikia nustatyti dvi t

emperatiry reikSmes.

C

Orkaités temperatura.

”?

Temperatura patiekalo viduje.

Geriausiems kepimo

rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi bati
kambario temperatiros.

- nenaudokite skystiems
patiekalams.

- gaminant jis turi bati patiekalo vi-
duje.

Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as
veiks-
mas

lijunkite orkaite.

2-as
veiks-
mas

Nustatykite kaitinimo funkcija ir, jeigu reikia, orkaités temperatura.

3-ias
veiks-
mas

|dékite: Maisto termometras.

mésa, paukstieng ar zuvj

Uzkepélés

Jeigu jmanoma, jkiSkite Maisto termometras
galg storiausioje mésos gabalo ar zuvies da-
lyje. Pasirtpinkite, kad bent 3/4 Maisto ter-
mometras blty patiekalo viduje.

|kiSkite Maisto termometras galg tiksliai j troSkinio
vidurj. Kepimo metu Maisto termometras turi islik-
ti vienoje vietoje. Todél tam naudokite tvirtg patie-
kalo dalj. Silikonine Maisto termometras rankené-
le atremkite | kepimo indo krastelj. Maisto termo-
metras galas neturi liesti kepimo indo dugno.
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oy

Galima nusideginti, nes Maisto termometras bus jkaites. Termomet-
ro kiStuka traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami i$ patiekalo bukite at-

sargus.

4-as |kiSkite Maisto termometras | lizda, esantj orkaités priekyje.
veiks- Valdymo pultelyje matysite dabarting temperatirg: Maisto termometras.
mas.
5-as /? . . - . _
veiks — paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujamg kepimo temperatira.
mas.
6'?; OK - paspauskite, kad patvirtintuméte.
velks- Pasiekus nustatytg temperatirg pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto
mas ruosima priklausomai nuo aplinkybiy.
7-as IStraukite Maisto termometras kiStuka i$ lizdo ir iSimkite patiekalg i$ orkaités.
veiks- -

1
mas A ISPEJIMAS!

10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

10.1 Uzraktas

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio orkaités funkcijos pakeitimo.

liunkite orkaitei veikiant — nustatyta gaminimo funkcija toliau veiks, valdymo skydelis uZsirakins.
liunkite, kai orkaite iSjungta — orkaité nejsijungs, valdymo skydelis uzZsirakins.

tumete funkcija.
Suveiks garsinis signalas.

—‘?"— Paspauskite @OK, kad jung-

@OK — paspauskite ir palaiky-
kite, kad iSjungtuméte.
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Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio orkaités funkcijos pakeitimo.

@ 3x EI — mirksés, kai uzraktas bus jjungtas.

10.2 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti sauguma po tam tikro laiko orkaité iSsijungs savaime, jei kaitinimo funkcija
veiks, o nustatymy nepakeisite.

(°C) @ (val.)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
iki 250 3

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei naudosite Sias funkcijas: Orkaités apSvietimas, Maisto
termometras, Atidétas paleidimas.

10.3 Ausinimo ventiliatorius

Kai orkaité veikia, ausinimo ventiliatorius jsijungia automatiskai, kad orkaités pavirsiai iSlikty
veésis. Orkaite iSjungus, ausinimo ventiliatorius gali veikti toliau, kol orkaité atvésta.

11. PATARIMAI

11.1 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty rekomendacijy, kad gautumeéte geriausius rezultatus.

¥ = = E
\ uuru
(°C) (min.)

Kavos bandelés, kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30
16 vnt. renkamoji skarda
Bandelés, 9 vnt. kepamoiji skarda ar su- 180 2 30-40

renkamoji skarda
Pica, Saldyta, grotelés 220 2 10-15
0,35 kg
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¥ = B X O
\ uru
(°C) (min.)

Biskvitinis vynioti- | kepamoji skarda ar su- 170 2 25-35

nis renkamoji skarda

Sokoladiniai sau- kepamoiji skarda ar su- 175 3 25-30

sainéliai renkamoji skarda

Sufle, 6 vnt. keraminiai indeliai ant 200 3 25-30
groteliy

Biskvitinis pagrin- | apkepo skarda ant grote- | 180 2 15-25

das liy

Viktorijos sumus- kepimo indas ant groteliy | 170 2 40-50

tinis

Zuvis, virta ant kepamoiji skarda ar su- 180 3 20-25

nedidelés ugnies, | renkamoji skarda

0,3 kg

Visa zuvis, 0,2 kg | kepamoiji skarda ar su- 180 3 25-35
renkamoji skarda

Zuvies file, 0,3 kg | picos kepimo indas ant 180 3 25-30
groteliy

Mésa virta ant kepamoiji skarda ar su- 200 3 35-45

nedidelés ugnies, renkamoji skarda

0,25 kg

Saslykas, 0,5 kg kepamoiji skarda ar su- 200 3 25-30
renkamoji skarda

Sausainiai, 16 kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30

vnt. renkamoji skarda

Migdoly sausai- kepamoiji skarda ar su- 180 2 25-35

niai, 24 vnt. renkamoji skarda

Keksiukai, 12 vnt. | kepamoji skarda ar su- 170 2 3040
renkamoji skarda

Pikantiski teslai- kepamoiji skarda ar su- 180 2 25-30

niai, 20 vnt. renkamoji skarda
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)

Sméliniai sausai- kepamoiji skarda ar su- 150 2 25-35
niai, 20 vnt. renkamoji skarda
Tarteletés, 8 vnt. kepamoiji skarda ar su- 170 2 20-30

renkamoji skarda
Darzovés, virtos kepamoiji skarda ar su- 180 3 35-45
ant nedidelés ug- renkamoji skarda
nies, 0,4 kg
VegetariSkas om- | picos kepimo indas ant 200 3 25-30
letas groteliy
Vidurzemio juros kepamoiji skarda ar su- 180 4 25-30
darzoves, 0,7 kg renkamoji skarda

11.2 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy
spalvy ir atspindintys indai.

Indeliai atski-
\/ roms valgio
Picos kepimo skarda Kepimo indas porcijoms pa- Apkepo skarda
ruosti
Keraminé
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti 8 cm skers- Tamesi, neatspindinti
28 cm skersmens 26 cm skersmens mens, 5 cm 28 cm skersmens
aukscio

11.3 Maisto gaminimo lentelés patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms
Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1 standarto reikalavimais.
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¥ = K O @
L | B o
(°C) (min.)
Pyragai- | Apatinis + Kepimo 3 170 20-30 -
¢iai, 20 virsutinis skarda
vienety kaitinimas
padékle
Pyragai- | Karsto oro Kepimo 3 150 - 20-35 -
¢iai, 20 srautas skarda 160
vienety
padekle
Pyragai- | Karsto oro Kepimo 2ir4 150 - 20-35 -
¢iai, 20 srautas skarda 160
vienety
padekle
Obuoliy Apatinis + Grotelés 2 180 70-90 -
pyragas, | virSutinis
2 kepi- kaitinimas
mo for-
mos
@20 cm
Obuoliy Karsto oro Grotelés 2 160 70-90 -
pyragas, | srautas
2 kepi-
mo for-
mos
@20 cm
Biskuviti- Apatinis + Grotelés 2 170 40 - 50 |kaitinkite orkaite,
nis pyra- | virSutinis 10 minuciy
gas, kaitinimas
@26 cm
pyrago
forma
Biskuviti- Karsto oro Grotelés 2 160 40 - 50 |kaitinkite orkaite,
nis pyra- | srautas 10 minuciy
gas,
@26 cm
pyrago
forma
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o = | O @
~ B =
(°C) (min.)

Biskuviti- Karsto oro Grotelés 2ir4 160 40 - 60 |kaitinkite orkaite,
nis pyra- | srautas 10 minuciy
gas,
@26 cm
pyrago
forma
Trapios Karsto oro Kepimo 3 140 - 20-40 -
teslos srautas skarda 150
kepiniai
Trapios Karsto oro Kepimo 2ir4 140 - 25-45 -
teSlos srautas skarda 150
kepiniai
Trapios Apatinis + Kepimo 3 140 - 25-45 -
teslos virSutinis skarda 150
kepiniai kaitinimas
Skrebu- Grilis Grotelés 4 maks. 2-3 minu- | Pakaitinkite orkai-
tis, 4-6 tés pirma | te 3 minutes.
vienetai pusé; 2-3

minutés

antra pu-

sé
Mésai- Grilis Vieliné 4 maks. 20-30 Vieline lentynéle
nis su lentynélé jdékite ketvirtame
jautiena, ir varvan- lygyje, o skyscCius
6 viene- Cius skys- surenkantj indg —
tai, 0,6 Cius su- treCiame. Praéjus
kg renkantis pusei gaminimo

indas laiko apverskite.

Pakaitinkite orkai-
te 3 minutes.

12. VALYMAS IR PRIEZIURA

/A ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

298/576




VALYMAS IR PRIEZIURA

12.1 Pastabos dél valymo

< Orkaités priekj valykite minksta Sluoste ir Siltu vandeniu su Svelniu plovikliu.
Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.
Valymo prie- | Démes valykite Svelniu plovikliu.
monés
A Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali
= Y] sukelti gaisrg.
| I Dregmeé gali kondensuotis orkaités viduje arba ant dureliy stiklo ploks¢iy. Kon-
— densavimuisi sumazinti prieS gaminimg mazdaug 10 minuciy pakaitinkite orkai-
Kasdienis te. Nelaikykite patiekaly orkaitéje ilgiau nei 20 minugiy. Po kiekvieno naudojimo
naudojimas | js«j0stykite ertme minkéta &luoste.
Visus priedus valykite po kiekvieno naudojimo ir palikite juos iSdzidti. Valykite
s , minksta Sluoste ir Siltu vandeniu bei Svelniu plovikliu. Priedy indaplovéje plauti
W negalima .
Priedai Priedams su nesvylancia danga valyti nenaudokite Sveic¢iamojo valiklio ar astriy
iedai

daikty.

12.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as ISjunkite orkaite ir palaukite, kol
veiks- ji atvés.
mas
2-as Atitraukite lentynos atramos ¢
veiks- priekj nuo Soninés sienelés.
mas
3-as Lentynos atramos galine dalj I T
veiks- patraukite nuo Soninés sienelés 1/—51‘/2 il
mas ir iStraukite ja. 0 _Lf
() ‘2 - i

4-as Padékly laikiklius atgal sudékite %Z U
veiks- priesinga tvarka. Il
mas IStraukiamy bégeliy atraminiai o (

kaisciai turi bati atsukti j prieki. S

299/576




VALYMAS IR PRIEZIURA

12.3 Kaip naudoti: Pirolizinis valymas

ISvalykite orkaite naudodamiesi Pirolizinis valymas funkcija.

A |SPEJIMAS!
Atsargiai, galite nusideginti.

A\  DEMESIO
Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs Sios
funkcijos programa. Atsargiai, galite sugadinti orkaite.

Pries Pirolizinis valymas:

ISjunkite orkaite ir palauki- ISimkite visus priedus . ISvalykite orkaités dugna ir vidinj
te, kol atvés. dureliy stiklg minksta Sluoste ir
Siltu $velniu plovikliu skiestu van-
deniu.

Pirolizinis valymas

1-as velksmas Atidarykite meniu: Valymas rrrr/

Parinktis Trukmé
C1 - Lengvas valymas 1h
C2 - |prastas valymas 1h 30 min
C3 - Intensyvus valymas 2 h 30 min

2-as veiksmas OK _ paspauskite valymo programai pasirinkti.

3-as velksmas OK _ paspauskite valymui pradéti.

4-as veiksmas. Pasibaigus valymo programai, nustatykite kaitinimo funkcijy valdymo
rankenéle | iSjungimo padétj.

@ Valymo rezimo metu orkaités lemputé neveiks.

Orkaités temperaturai pakilus iki nustatytos reikSmes, durelés uzsirakins. Iki durelés atsirakins,
ekrane matysite: E
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Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite ir palauki-
te, kol atvés.

ISvalykite vidines sieneles
Svelnia Sluoste.

Pasalinkite nuo orkaités dugno
visus neSvarumy likucius.

12.4 Priminimas apie valyma

Orkaité primena, kada reikia valyti orkaite, naudojant pirolizinj valyma.

rrrr/ mirksi valdymo skydelyje 5 sek. po kiekvie-

Jei norite iSjungti priminimg, atverkite Meniu ir
pasirinkite Nustatymai, Priminimas apie valy-

no kepimo.
ma.
12.5 Kaip valyti vandens bakelj
1-as ISjunkite orkaite.
veiks-
mas
2-as Padékite gily indg po gary jleidimo anga.
veiks-
mas
3-as | stal€iy vandeniui jpilkite 850 ml vandens. |pilkite 5 arbatinius Saukstelius citrinos
veiks- rugsties. Palaukite 60 min.
mas
4-as lijunkite orkaite ir nustatykite funkcijg Drégmé maza. Nustatykite 230 °C temperatira.
veiks- Po 25 min. iSjunkite orkaite ir palaukite, kol atves.
mas.
5-as liunkite orkaite ir nustatykite funkcijg Drégmé maza. Nustatykite nuo 130 iki 230 °C
veiks- temperatira. Po 10 minuciy iSjunkite orkaite ir palaukite, kol atvés.
mas.

@ Po kiekvieno virimo garuose iSpilkite vandenj i§ vandens talpyklos, kad nesikaupty kalkiy nuo-

sedos.
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Valymo programai pasibaigus:

Siltu vandeniu ir
Svelniu plovikliu is-
plaukite vandens i$-

ISjunkite orkaite. ISpilkite vandenj i$
vandens talpyklos.

Zr. skyriy ,Vandens

Perplaukite vandens bakelj,
o likusias kalkiy nuosédas
iSvalykite minksta Sluoste.

iSpylimas i$ van-
dens talpyklos®.

leidimo vamzdel].

Lenteléje matysite vandens kietumo intervalg (dH), atitinkamag kalkiy nuosédy lygj ir vandens
kokybe. Jei vandentiekio vandens kietumas virSija 4-3 lygj, j stalCiy vandeniui pilkite buteliuose
parduodamag geriamajj vanden;.

Vandens kietumas Tikrinimo Kalcio nuosé- Vandens Valykite van-
juostelé dos (mg/l) klasifikacija dens bakelj
Lygis dH kas
1 0-7 :l 0-50 minkstas 75 cikl. - 2,5
[ E— men
2 8-14 E 51-100 vidutiniSkai 50 cikl. - 2
kietas mén.
3 15-21 El 101 - 150 kietas 40 cikl. - 1,5
mén.
4 22-28 m virs 151 labai kietas 30 cikl. — 1
mén.

12.6 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés

Orkaités durelése yra trys stiklo plokstés. Galite nuimti orkaités dureles ir vidines stiklo plokstes,
kad nuvalytumeéte jas. Prie$ nuimdami stiklo plokstes, perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy

iSémimas ir jdéjimas”.

DEMESIO

Nenaudokite orkaités be stiklo ploksciy.

1 veiks- | Iki galo atidarykite dureles ir raskite
mas lanksta deSingje dureliy puséje.

2 veiks- | Atsuktuvu iSkelkite ir iki galo pasukite
mas desSinés pusés lanksto svirtele.
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3 veiks- | Raskite dureliy kairéje puseje esantj

mas lanksta.

4 veiks- | Pakelkite ir iki galo pasukite svirtele,

mas esancig ant kairiojo lanksto.

5 veiks- | Pusiau uzdarykite orkaités dureles iki

mas pirmos atidarymo padéties. Tada pa-
kelkite, patraukite j priekj ir iSimkite
dureles i$ jy lizdo.

6 veiks- | Padékite dureles ant minkstu audiniu

mas uztiesto stabilaus pavirSiaus.

7 veiks- | Laikydami dureliy apdailg (B) uz abie-

mas ju pusiy dureliy virdutiniy kampuy, pa-
spauskite j vidy ir atleiskite fiksavimo
tarpiklj.

8 veiks- | Patraukite dureliy apdailg pirmyn ir

mas nuimkite ja.

9 veiks- | Laikykite dureliy stiklo plokstes uz jy

mas virSutinio krasto ir atsargiai jas vieng
paskui kitg iStraukite. Pradékite nuo
virSutinés plokstés. |sitikinkite, kad
stiklas buty visiSkai iStrauktas i$ atra-
my.

10 Nuvalykite stiklo plokstes vandeniu ir

veiks- muilu. Atsargiai nusausinkite stiklo

mas plokstes. Neplaukite stiklo plok&¢iy in-
daplovéje.

1 Baige valyti, jdékite stiklo plokstes ir

veiks- orkaités dureles.

mas
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Atkreipkite démesj, kad stiklo plokstes (A ir B)
sudétuméte tinkama eilés tvarka. Patikrinkite,
ar simbolis / spaudinys ant kiekvienos stiklo
plokstés Sono yra kitoks, kad baty lengviau
ardyti ir vel surinkti.

Tinkamai jdejus dureliy apdaila uzsifiksuoja.
Patikrinkite, ar tinkamai jdéjote vidurine stiklo
plokste | savo vieta.

12.7 Kaip pakeisti: Lemputé

A |SPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.

Halogenine lempute visada suimkite skuduréliu, kad ant lemputés neprisvilty riebaly likuciai.

Prie$ keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-ias veiksmas

ISjunkite orkaite. Palaukite, kol Atjunkite orkaite nuo maitini-
orkaité atves. mo tinklo.

Ertmés apacioje patieskite
skudurelj.

Galiné lemputé

veiks-
mas

1-as Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.

2-as ISvalykite stiklinj gaubtelj.
veiks-
mas
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3-as Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C temperatirai atsparia lempute.

veiks-
mas

4-as Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.

veiks-
mas

13. TRIKCIY SALINIMAS

/A ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 K3 daryti, jeigu...

Sioje lenteléje nenumatytais atvejais kreipkités j jgaliotajj aptarnavimo centra.

Orkaité nejsijungia arba nekaista

Triktis

Patikrinkite, ar...

Orkaités nepavyksta jjungti arba valdyti.

Orkaité tinkamai prijungta prie elektros maitini-
mo.

Orkaité nejkaista.

ISjungta automatinio iSsijungimo funkcija.

Orkaité nejkaista.

Orkaités durelés uzdarytos.

Orkaité nejkaista.

Perdegé saugiklis.

Orkaité nejkaista.

Uzraktas iSjungtas.

Komponentai

Triktis

Patikrinkite, ar...

Lemputé iSjungta.

Drégnas konvek. kepimas — jjungta.

Lemputé neveikia.

Perdegé lemputé.

Maisto termometras neveikia.

Maisto termometras kiStukas yra iki galo kistas
| lizda.
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Klaidy kodai

Ekrane rodomas...

Patikrinkite, ar...

Err C2 Jus iStraukéte Maisto termometras kiStuka i$
lizdo.

Err C3 Orkaités durelés uzdarytos ir nesulauzytas du-
reliy uzraktas.

Err F102 Orkaités durelés uzdarytos.

Err F102 Dureliy uzraktas nesugadintas.

00:00 Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite

paros laika.

tarnavimo centra.

Jeigu valdymo skydelyje rodomas klaidos kodas, kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite ir vél jjunkite
namy saugiklj, kad vél jjungtuméte orkaite. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipkités | jgaliotajj ap-

Valymas

Triktis

Patikrinkite, ar...

Orkaités viduje yra vandens.

Vandens bakelyje néra pripilta per daug van-
dens.

|_| — indikatorius iSjungtas.

Vandens talpykloje yra pakankamai vandens.

Jeigu vanduo ima tekéti | orkaités vidy, o indi-
katorius vis tiek neSviecia, kreipkités | jgaliotajj
techninés prieziuros centra.

I_I — indikatorius jjungtas.

Vandens bakelyje yra pakankamai vandens.
Jeigu bakelis yra pilnas, o indikatorius vis tiek
Sviedia, kreipkités | jgaliotajj aptarnavimo cent-
ra.

Maisto gaminimo garuose funkcija neveikia.

Gary jleidimo angoje néra kalkiy nuosedy.

Maisto gaminimo garuose funkcija neveikia.

Vandens bakelyje yra vandens.

ISpilti vandenj i$ vandens talpyklos uztrunka il-
giau nei tris minutes arba vanduo iSteka i$ gary
jleidimo angos.

Gary jleidimo angoje néra kalkiy nuosédy. I$-
valykite vandens bakelj.
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13.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasSalinti nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg arba jgaliotajj

techninés prieziuros centra.

Duomenys, kuriuos bitina pateikti techninés priezitros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio orkaités angos rémo. Nenuimkite

orkaitéje pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

Modelis (MOD.)

Prekés numeris (PNC)

Serijos numeris (S.N.)

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Informacija apie gaminj ir informacinis gaminio lapas*

Tiekéjo pavadinimas Electrolux
EOC6P77V 949494801
Modelio identifikatorius EOC6P77X 949494813
KOCDP77X 949494820
Energijos efektyvumo rodykle 81.2
Energijos vartojimo efektyvumo klasé A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrovg
ir rezimg

0.93 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrovg
ir ventiliatoriaus rezimg

0.69 kWh/ciklas

Angy skaicius 1
Silumos $altinis Elektra
Signalo garsumas 721

Orkaités tipas

Integruotoji orkaité
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EOC6P77V 33.7 kg
Masé EOC6P77X 33.4 kg
KOCDP77X 34.2 kg

* Europos Sajungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.
Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017, G prieda; STB 2477-2017, A ir B priedus.
Ukrainai pagal 568/32020.

Energijos vartojimo efektyvumo klasés netaikytina Rusijai.

EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés or-
kaités ir griliai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.2 Energijos taupymas

Orkaitéje yra funkcijy, kurios kiekvieng dieng ruoSiant maistg padeés taupyti
energijg.

Patikrinkite, ar orkaitei veikiant durelés yra tinkamai uzdarytos. Gamindami maistqg orkaités
dureliy be reikalo neatidarinékite. Dureliy sandariklis privalo bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.
Naudokite metalinius prikaistuvius, taip taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prie§ gamindami orkaités i§ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.
Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy

Jei jmanoma, gamindama maistg naudokite ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei iSjungsite orkaite, valdymo skydelyje matysite
likusiojo karscio reikSme. Likusj karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei 30 min, likus 3—10 min iki gaminimo pabaigos
sumazinkite orkaités temperatirg iki minimumo. Dél likusiojo orkaités karscio maisto gaminimo
procesas toliau tesis.

Naudokite likusijjj karstj kitiems patiekalams paSildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros nustatymg ir panaudokite likusjjj karstj patiekaly Silumai
palaikyti. Valdymo skydelyje matysite likusiojo karscio indikatoriy arba temperattira.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimag

Gamindami maistg apsSvietimg iSjunkite. |junkite jj tik tuomet, kai to reikes.

Drégnas konvek. kepimas

Funkcija skirta taupyti energijg gaminant maista.

Jei naudosite Sig funkcijg, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél jjungti lempute,
taciau taip sunaudosite daugiau energijos.
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15. MENIU STRUKTURA

15.1

Meniu

Y

— — pasirinkite, kad atvertuméte Meniu.

Meniu struktiira

Kepimo vadovas ‘/\"

Valymas rrrr/

Nustatymai @

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas

5-as veiksmas.

N

=&

5

OK

N

01-012

5

OK

Nl

niu,

Pasirinkite Me-

Nustatymai.

Patvirtinkite nus-
tatyma.

Pasirinkite nus-
tatyma.

Patvirtinkite nus-
tatyma.

Pasirinkite reiks-
me ir paspauski-

te OK.
Nustatymai
o1 Paros laikas Pakeisti 02 Ekrano ryskumas 1-5
03 Mygtuky tonai 1 - Pypséji- 04 |spéjamo signalo 1-4
mas garsas
2 — spragte-
léjimas
3 —garsas
iSjungtas
05 Maisto termometras 1 - signalas 06 Laikmatis ljungta / is-
veiksmas ir sustabdy- jungta
mas
2 - signalas
o7 Orkaités apSvietimas lijungta / i$- 08 Greitas jkaitinimas ljungta / i$-
jungta jungta
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Nustatymai
09 Priminimas apie valy- liungta / i$- 010 | Demonstracinis rezi- | Aktyvavimo
ma jungta mas kodas: 2468
O11 | Programinés jrangos Tikrinti 012 | Atkurti visus nusta- Taip / ne
versija tymus

16. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas Siuo zenklu L/.\_’) ISmeskite pakuote j atitinkamag
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei zmoniy sveikatg

ir surinkti bei perdirbti elektros ir elektronikos prietaisy atliekas. NeiSmeskite Siuo zenklu E
pazyméty prietaisy kartu su kitomis buitinémis atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos savivaldybe dél papildomos informacijos.
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SATURS

MES DOMAJAM PAR JUMS

Paldies, ka iegadajaties Electrolux ierici. Esat izvélgjusies produktu, kas jau vairakus gadu
desmitus apvieno profesionalas pieredzes un inovaciju. Atjautigs un stiligs, radits, nemot véra
jusu vélmes. Tapéc katru reizi lietojot, varat but drosi, ka sasniegsiet izcilus rezultatus.

Laipni ludzam Electrolux pasaulé!

Apmekléjiet musu timekla vietni, lai:

sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosiras, ka ari traucéjummeklésanas, servisa un
remonta informaciju:

www.electrolux.com/support

registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:

www.registerelectrolux.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un
originalas rezerves dalas:

www.electrolux.com/shop

Lai sanemtu vairak receptes, ieteikumus un traucéjummekiésanas padomus,
lejupieladéjiet lietotni My Electrolux Kitchen.

B> EooePly
KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar musu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums butu pieejami $adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

St informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/\ Uzmanibu / drogibas informacija
@ Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saistita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS

1. DROSIBAS INFORMACIJA..................... 312 2.7 lek$éjais apgaismojums............... 318
_ . = 2.8 SErViSS....ceiiiiieiie e
1.1 Bérnu un neaizsargatu personu S
AFOBTDA. .o 312 2.9 UHIZECHR. oo
1.2 Vispariga droSiba..........ccccceuveunne 313 3. UZSTADISANA....

2. DROSIBAS NORADIJUMI...... ....314 3. leblve. ...

2.1 Uzstadisana.............

2.2 Elektrotikla savienojums.............. 315 mé_bel_ém """"""""""""""""""""""" 320
2.3 LietoSana........cccceeeevvieeeicciieees 316 4.1ZSTRADAJUMA APRAKSTS................ 321
2.4 Aprupe un tifsana.........cccceeeeueeee. 317 N ELEia E

2.5 Pirolitiska fiigana 4.1 Visparéjs parskats..............cceeen. 321

2.6 Gatavosana ar tvaiku................... 318 4.2 Papildpiederumi
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5. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN

IZSLEGSANA........oooeeerereeeeerensesereeseaseanes 322
5.1 legremdéjamie regulatori............. 322
5.2 Vadibas panelis.........cc.c.ccceuveeenn. 322
6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES. 323
6.1 Sakotnéja tirisana............cc.cc....... 323
6.2 Sakotn€ja uzkarsésana............... 323
7. 1IZMANTOSANA IKDIENA....................... 324
7.1 Karsé$anas funkcijas iestafiS$ana.324
7.2 KarséSanas funkcijas................... 325

7.5 GatavoSanas paligs iestatiSana...
7.6 GatavoSanas paligs.........c.ccccune 328

8. PULKSTENA FUNKCIJAS............cceeuueene 333

8.1 Pulkstena funkcijas............c....... 333
8.2 Pulkstena funkcijas iestafisana....

9. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI....

9.1 Papildpiederumu ievietoSana....... 335

9.2 Termozonde.........ccccccevvvvvvvnnnnnnnnn. 336
10. PAPILDFUNKCIJAS.........cccovvmmrrrreeeenns 338
10.1 Bloké€Sana........cccoecvveeeeiiieenns 338
10.2 Automatiska izslégSanas........... 338
10.3 Dzesésanas ventilators.............. 338
11. PADOMI UN IETEIKUML..........cccvrrerrnnnn. 338

11.1 Ventilatora kars. ar mitrumu....... 338

11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu -

ieteicamie piederumi...........cccceeeennen. 340
11.3 GatavoS$anas tabulas parbaudes
iestadem........oocoeeiiiiii e 341
12. KOPSANA UN TIRISANA..........ccocmuenee 342
12.1 Piezimes par firsanu................. 343
12.2 Iznems$ana. Plauktu balsti ......... 343
12.3 Funkcijas Pirolitiska firsana
izmantoSana.........cccooeiiiiiiiiee s 344
12.4 TinSanas atgadinajums.............. 345
12.5 Ka tirit? Udens tvertne............... 345
12.6 IznemSana un uzstadisana:
DUIVIS....eiieieeeeee e 346
12.7 Ka nomainit: Lampa................... 348
13. PROBLEMRISINASANA....................... 349
13.1 Ka rikoties, ja......ccccoovveeiininenenn. 349
13.2 Servisa dati........ccccocovveviiicnnns 351
14. ENERGOEFEKTIVITATE......ccccoverenene. 351
14.1 Produkta informacija un Produkta
informacijas lapa*.........ccccccevicieennns 351
14.2 Elektroenergijas taupisana........ 352
15. IZVELNES STRUKTURA........cccccereuenene. 353
15.1 [zVEeINe ..o, 353
16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU
...................................................................... 354

1. /A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par savainojumiem
un bojajumiem, kas radusies ierices nepareizas uzstadisanas
vai izmantoSanas rezultata. Glabajiet Sis instrukcijas drosa,
pieejama vieta, lai tas varétu izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
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pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosSu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.

- Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

. UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas laika
sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

. Siierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

. STierice ir izstradata tikai izmanto$anai majas apstaklos un
telpas.

. So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

- lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

- Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, tas janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

. UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespéjamibas.
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UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lieto$anas laika
sakarst. Nepieskarieties sildelementiem.

Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavo$anas traukus.

Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto €diena sensoru
(temperaturas sensoru).

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika firitaju.

Plits virsmas stikla durvju firiSanai neizmantojiet raupjus,
abraZzivus tiriSanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadejadi stikls var saplist.

Pirms pirolitiskas tiridanas iznemiet piederumus no
izstradajuma un noslaukiet izlijusas vielas.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta persona.

Nonemiet visu iesainojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

leverojiet kopa ar ierici piegadatas uzstadiSanas norades.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir smaga. Vienmér izmantojiet droSibas cimdus un
slégtus apavus.

Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici drosa un atbilsto$a vieta, kas atbilst uzstadiSanas prasibam.

NodroSiniet starp blakus uzstaditam iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties, ka bus iesp&jams brivi atvert cepeskrasns durvis.
lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas padevi.

SkapiSa minimalais augstums (skapiSa zem darba 590 (600) mm
virsmas minimalais augstums)

Skapisa platums 560 mm

SkapiSa dzilums 550 (550) mm
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lerices priekSpuses augstums 594 mm
lerices aizmugures augstums 576 mm
lerices priek$puses platums 595 mm
lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 569 mm
lerices ieblvésanas dzilums 548 mm
lerices dzilums ar atvértam durvim 1022 mm
Ventilacijas atveres minimalais izmérs. Atvere 560x20 mm
apakséja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. Kabelis tiek novietots aiz- 1500 mm
muguréja labaja sturi

Montazas skruves 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

A BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.

» Elektribas padeves pieslégSana javeic sertificetam elektrikim.

* lericei jabut iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité noraditie parametri atbilst elektrotikla parametriem.

+ Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai pagarinatajus.

* Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas elektropadeves
kabeli nepiecieSams nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja servisa centra.

» Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar ierices durvim vai niSu zem ierices vai atrasties to
tuvuma, it 1pasi, ja ta darbojas vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret elektroSoku no stravu vadoSiem un izolétajiem
elementiem, janostiprina ta, lai tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

+ Piesledziet kontaktspraudni kontaktligzdai tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var brivi pieklat.

» Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja kontaktspraudni.

* Nekad neatslédziet ierici no fikla, velkot aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz
kontaktspraudna.

» Ir jaizmanto atbilsto$as izolacijas ierices: automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrivéjami drosinataji), zeméjuma nopludes automatslédzi un savienotaiji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei, kas lauj atvienot ierici no visiem elektrotikla poliem.
Izolacijas iericé atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz 3 mm.
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+ Pilniba aizveriet ierices durvis pirms kontaktspraudna ievietoSanas elektrofikla kontaktligzda.
+ Siierice ir aprikota ar baro$anas vadu un kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa piemérotie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu plaksnites kopjaudas sadala. Tapat jus varat aplukot
tabulu:

Kopeéja jauda (W) Vada Skérsgriezums (mm?)
maksimali 1380 3x0.75

maksimali 2300 3x1

maksimali 3680 3x1.5

Zeméjuma vadam (zalas / dzeltenas krasas kabelis) jabdt par 2 cm garakam neka fazes un
neitralajiem kabeliem (zilas un brunas krasas kabeli).

2.3 Lietosana

/N BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka vai spradziena risks.

* Nemainiet §1 produkta specifikaciju.

» Parliecinieties, ka ierices ventilacijas atveres nav nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

» |zsledziet ierici péc katras lietoSanas reizes.

» levérojiet piesardzibu, atverot ierices durvis, kamér ta darbojas. Var notikt karsta gaisa
izplusana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja ierfice nonakusi saskaré ar tudeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Atveriet ierices durvis piesardzigi. Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu, var rasties spirta
tvaiku un gaisa maisijjums.

* Nelaujiet dzirkstelem vai atvértai liesmai nonakt saskare ar ierici, kad atverat durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas vielas vai ar
viegli uzliesmojosam vielam piesucinatus priekSmetus.

A BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

» Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas mainu:
— neievietojiet cepeskrasns traukus vai citus priekSmetus nepastarpinati uz ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju nepastarpinati uz ierices gridas;
— nelejiet tdeni karsta iericée.
— neatstajiet iericé mitrus traukus un produktus péc gatavoSanas beigam.
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— ievérojiet piesardzibu, iznemot vai ievietojot papildaprikojumu.

» Emaljas vai neriséjosa teérauda krasas maina neietekme ierices darbibu.

+ Mitram kdkam izmantojot dzilo pannu. Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

* Vienmér gatavojiet partiku ar aizvertam ierices durvim.

« Jaierice ir uzstadita aiz mébelu panela (pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka ierices
darbibas laika Sis durvis nekad nav aizvertas. Aiz aizvérta mébelu panela var uzkraties
siltums un mitrums un attiecigi izraisit ierices, iebuvetas méebeles vai gridas bojajumus.
Neaizveriet mébelu paneli l1dz ierice péc lietoSanas nav pilnigi atdzisusi.

2.4 Apripe un tirisana

BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un ierices aizdegSanas un bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

» Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav risks, ka stikla paneli var ieplist.

» Jadurvju stikla paneli tiek bojati, nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru.

» Nonemot durvis no ierices, rikojieties uzmanigi. Durvis ir smagas!

* Regulari firiet ierici, lai novérstu virsmas materiala nolietoSanos.

+ Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu. Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas lidzek|us.

priekSmetus.

» Ja lietojat cepeSkrasns tiriSanai paredzetus aerosolus, ieverojiet razotaja drosibas
noradijumus, kas atrodami uz iepakojuma.

2.5 Pirolitiska tirisana

/\ BRIDINAJUMS!
Savainojumu/aizdegSanas/Kimisko izmesu (dtiimu) risks pirolitiskaja rezima.

» Pirms pirolitiskas pasattiriSanas funkcijas vai pirmas lietoSanas reizes no cepeskrasns
iekSpuses jaiznem:
— partikas atliekas, ellas vai taukvielu nopludes / nogulas.
— visi iznemamie priekSmeti (tostarp, plaukti, sanu vadotnes u. tml.dalas, kas ietilpst
ierices komplektacija), jo pasi nepiedegosie katli, pannas, paplates, piederumi, utt.
* Ripigi izlasiet visas norades par pirolitisko firiSanu.
* Nelaujiet bérniem tuvoties iericei, kamér darbojas pirolitiska firisana.
lerice klUst |oti karsta, un no priekS€jam dzeséSanas atverém nak karsts gaiss.
» Ta ka pirolitiska tiriSana notiek pie augstas temperatiras un var izraisit dumu veidoSanos no
&diena atliekam un konstrukciju materialiem, to izmantojot tiek stingri ieteikts:
— pirms un péc pirolitiskas tiriSanas nodrosinat labu ventilaciju.
— nodrosinat labu ventilaciju ierices pirmas lietosSanas laika un péc tas, darbojoties ar
maksimalo temperaturu.
» Atskiriba no cilvekiem, dazi putni un rapuli var bat |oti jutigi pret potencialajiem izgarojumiem,
kuri veidojas ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu firiSanas procesa laika.
— Nodrosinat, lai neviens majdzivnieks (ipasi putni) neatrastos ierices tuvuma pirolizes
finSanas laika un péc tas, un vispirms ieslegt maksimalo temperaturu labi ventiléta telpa.
* Mazie majdzivnieki ari var bat |oti jufigi pret lokalam temperaturas izmainam ar pirolitisko
funkciju aprikoto cepeskrasnu tuvuma, kad ieslégta pirolitiska pasattiriSanas programma.
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» Ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu pirolitiskas tiriSanas laika, tai sasniedzot augstu
temperatiru, katlu, pannu, paplasu, piederumu utt., nepiedegosas virsmas var tikt bojatas
un var izdalit nedaudz kaitigus izgarojumus.

+ Ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu / gatavoto édienu palieku izdalitie izgarojumi,
saskana ar aprakstu, nav kaitigi cilveékiem, tai skaita bérniem un personam ar slimibam.

2.6 Gatavosana ar tvaiku

/N BRIDINAJUMS!
Pastav apdegumu un ierices bojajumu risks.

* lzplUstoSais tvaiks var izraisit apdegumus:
— Gatavojot ar tvaiku, neveriet vala ierices durvis.

— Péc gatavoSanas ar tvaiku atveriet ierices durvis piesardzigi.

2.7 lekSéjais apgaismojums

/N BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.

* Informacija par $aja produkta eso$o lampu (lampam) un atsevisSki nopérkamajam rezerves
lampam: Sis lampas ir paredzéetas ekstremaliem fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperaturai, vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav paredzétas citiem lietoSanas veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.

« Sis razojums satur gaismas avotu, kura energoefektivitates klase ir G.

» Izmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju spuldzes.

2.8 Serviss

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.
« Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.9 Utilizacija

A BRIDINAJUMS!
Pastav savainosanas vai nosmaksanas risks.

» Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas iestadem, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

» Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices un utiliz€jiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot iericé.

3. UZSTADISANA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
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3.1 lebiave
www.youtube.com/electrolux
°YGUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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3.2 lerices nostiprinasana pie virtuves méebelém
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IZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1ZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Vispareéjs parskats

F? e

J%_\L\ %
% EL
2=

T Y
10

El Vadibas panelis

H Karsésanas funkciju parslégs
H Displejs

B Vadibas regulators

H Udens atvilktne

@ Sildelements
Termozondes kontaktligzda
H Lampa

Bl Ventilators

] Plaukta atbalsts, iznemams
il Novadcaurule

B Udens izvades varsts
Plauktu limeni

@ Tvaika pievads

B RH
I
SNAAE

s

&

4.2 Papildpiederumi

* Restots plaukts

Gatavosanas traukiem, kiku formam, cepesiem.
» Cepama Paplate

Kikam un biskvitiem.
* Grila/lcepama panna

Paredzéts(-a) apbrininasanai un cepS$anai vai ka paliktnis tauku savaksanai.

+ Termozonde
Ediena gatavibas pakapes noteikSanai.
» Teleskopiskas vadotnes
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Izmantojot teleskopiskas vadotnes, jus varat ertak ievietot cepeskrasnt un iznemt no tas

paplates.

5. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN IZSLEGSANA

5.1 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru. Regulators izvirzas uz aru.

5.2 Vadibas panelis

Vadibas panela sensora taustini

Piespiediet

Pagrieziet re-
gulatoru

O 'S & ”? OK

Apgai-
Tai- Atra uz- SL:?:S' Termozon- Apstiprinat
mers silSana ] de iestatijumu
(lam-
pa)

N

¥

Nl

Atlasiet kars€Sanas funkciju, lai ieslégtu cepeskrasni.

Pagrieziet karséSanas funkciju regulatoru pozicija izslégts, lai izslégtu cepeskrasni.

i34

Kad karseéSanas funkcijas parslégtas pozicija
Izslégts, displejs darbojas gaidstaves rezima.

spéjas.

GatavoSanas laika displejs attélo iestafito tem-
peraturu, diennakts laiku un citas pieejamas ie-

' —lo»nEMo
o,

Displejs ar galvenajam funkcijam.

322/576
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Displeja indikatori

& ¢ wl < >»
Blokésana GatavoSanas pa- Tirnsana lestatijumi Atra uzsilsana
ligs
Taimera in- o
dikatori: O sToP CJ @

Progresa josla — temperaturai vai laikam. Kad
cepeskrasns sasniedz iestatito temperaturu, josla
visa deg sarkana krasa.

Udens tvertnes indikatori

J

e

Termozonde indikators

”?

6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/N BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Sakot

néja tiriSana

Pirms pirmas lietoSanas reizes iztiriet cepeskrasni un iestatiet laiku:

g

’g.

N

lestatiet laiku. Nospiediet OK,

00:00

6.2 Sakotnéja uzkarsésana

leprieks uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietosanas.

1. solis

Iznemiet visus papildpiederumus un nonemamas plauktu balstus no cepeskrasns.
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leprieks uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietoSanas.

2. solis

lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: E
Laujiet cepeskrasnij darboties 1 stundu.

3. solis

lestatiet maksimalo temperaturu funkcijai: .
Laujiet cepeskrasnij darboties 15 minates.

@ lepriekSejas uzkarsésanas laika no cepesSkrasns var izdalities aromats un dumi. NodrosSiniet
telpa ventilaciju.

7. IZMANTOSANA IKDIENA

/N BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

7.1 Karsésanas funkcijas iestatiSana

Saciet gatavot eédienu

1. solis

2. solis

N

O

N

C

Atlasiet karséSanas funkciju.

lestatiet temperatiru.
Nospiediet OK.

Gatavosana ar tvaiku

1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis

5. solis.

SR N=R

W)

Q

C
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Gatavosana ar tvaiku

Nospiediet o levietojiet . .
udens atvilkt- Plepll(_ilet ydens udens atvilktni Atlasu_atv tvaika lestatiet temperatu-
= . atvilktni ar - = i karséSanas
nes vaku, lai to - tas sakotnéja - ru.
~ 900 ml Gdens. oo funkciju.
atveértu. pozicija.
7.2 Karsésanas funkcijas
Standarta karsésanas funkcijas
Karsésanas funk- LietoSana
cija
Ediena vienlaicigai cep$anai un kaltésanai idz pat tris plauktu limenl. les-
@ tatiet temperatiru par 2040 °C zemak neka funkcijai Augs./Apakskarsée-
Karsésana ar ven- | >2N&
tilatoru
—_— Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta limeni.
Augs./Apakskarse-
Sana
(,-\) Si funkcija ir piemérota galas, putnu galas, cepeskrasns &dienu un sauté-
\I/ jumu teriné pagatavo$anai. Tvaika un karsé$anas kombinacija padara ga-

lu suligu un mikstu, ar kraukskigu garozinu.

@ Picas cepSanai. Kartigai apbrininasanai, lai padaritu kraukSkigu apaksu.

Picas funkcija

Kuku ar krauk$kigu pamatni cepSanai un partikas konservésanai.

Apakskarsésana

vvv Pusfabrikatu kraukskiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pil-
i ditas pankdcinas) panaksanai.

Saldéta partika
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Karsésanas funk- LietoSana
cija
&7 funkcija ir paredzéta energijas taupi$anai gatavo$anas laika. lzmantojot
‘Y So funkciju, temperatira cepeskrasns iekSpusé var atskirties no iestatitas

temperatiras. Tiek izmantots atlikuSais siltums. SildiSanas jaudu var sa-

Ventilatora kars. ar s = L = SRR
mazinat. Plasaka informacija pieejama nodala “Ikdienas lietosana” snieg-

mitrumu N, . .
tajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitrumu.

vvv Planu produktu grilésanai un maizes grauzdésanai.

Grils

vvw Lielakus cepeSa gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena

ﬁ? plaukta limeni. Sacepumu pagatavo$ana un apbrininasana.

Infratermiska grilé-

Sana

— Izvélnes atvérSana: GatavoSanas paligs, Tirisana, lestatijumi.
lzvélne

7.3 leslégtas piezimes. Ventilatora kars. ar mitrumu

§1 funkcija tika izmantota, lai atbilstu energoefektivitates klases un ekodizaina prasibam
saskana ar standartu ES 65/2014 un ES 66/2014. Parbaudes saskana ar standartu EN
60350-1.

Cepeskrasns durvim jabut aizveértam cepS$anas laika, lai funkcija netiktu partraukta un
cepeskrasns darbotos ar vislielako iesp€jamo energoefektivitati.

Izmantojot $o funkciju, lampa automatiski izsleédzas péc 30 sekundém.

GatavosSanas noradijumus skatiet sadala “leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar mitrumu.
Visparigus elektroenergijas taupisanas ieteikumus skatiet nodalas “Energoefektivitate” sadala
“Elektroenergijas taupisana”.

7.4 Udens tvertne

Udens tvertnes indikators

= Tvertne ir pilna.
| Tvertne ir dalgji pilna.
|_| Tvertne ir tuk$a. Uzpildiet tvertni.

Ja iepildisiet tvertné par daudz Gdens, droSibas sistéma to novadis atpakal cepeskrasns pamatnes
dala. Notiriet Gdeni ar sukli
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IztukSojiet udens tvertni

1. so-
lis dziest.

Izslédziet cepeskrasni, atstajiet tas durvis
atvértas un uzgaidiet, [ldz cepeskrasns at-

2. so-

Pievienojiet novadcauruli (C) izvades var-

lis. stam (A), izmantojot savienotaju (B).

3. so-
lis.

Raugieties, lai gals atrastos zemaka liment
neka A, un nospiediet B atkartoti, lai savak-
tu atlikuso adeni.

4. so-

Atvienojiet C un B un nosusiniet cepeskras-

lis ni ar mikstu sukli.

7.5 Gatavosanas paligs iestatiSana

Katram €dienam Saja apakSizvelné ir ieteikta funkcija un temperatura. GatavoSanas laika jus
varat regulét laiku un temperaturu.

Dazus édienus var gatavot ari ar:

Ediena sagatavotibas pakape:

¢ Termozonde

« Pusjéls
» Videjs
* Labiizcepts

Gatavosanas paligs — izmantojiet to, lai atri pagatavotu eédienu, izmantojot nokluséjuma

iestatifjumus:
1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis
R | W i
E \/\'r P1 - P45 OK

Atveriet izvélni.

Atlasiet GatavoSanas
paligs. Nospiediet
OK.

Atlasiet édiena veidu.
Nospiediet OK.

levietojiet eédienu ce-
peskrasni. Apstipri-
niet iestatijumu.
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7.6 Gatavosanas paligs

Apziméjumi

”?

pieejams Termozonde. levietojiet Termozonde édiena biezakaja dala.
Cepeskrasns automatiski izslédzas, kad ir sasniegta iestatita Termozonde

temperatira.

G

Uzpildiet Gdens tvertni ar tdeni.

[

Pirms édiena gatavo$anas uzkarséjiet tukSu cepeskrasni.

=

Plaukta imenis.

Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet, vai €diens ir gatavs.

Ediena veids Svars Plaukta l'menis / papildpiederumi ligums
Liellopu gala =
P1 Liellopu galas
cepetis, pus- ~ 40 min
jéls
P2 | Liellopugalas | 1-1,5kg; 4~ VLd=P? cepama paplate _
cepetis, vidgji 5 cm biezi Paris mindtes apcepiet galu karsta pan- ~ 50 min
izcepts gabali na. levietojiet to cepeskrasni.
P3 Liellopu galas
cepetis, pilni- ~ 60 min
ba izcepts
P4 | Steiks, vidgji 180-2209 ? [8E 3; cepamais trauks uz resto- ~ 15 min
izcepts Skéles; 3 cm ta plaukta
biezas Paris minidtes apcepiet galu karsta pan-
na. levietojiet to cepeskrasni.
PS5 Cepta / saute- 1.5-2 kg /P E 2; cepamais trauks uz restota ~ 120 min
ta gala (aug- plaukta
s_t:_ka Iab_url?a Paris minutes apcepiet galu karsta pan-
s m_a:js, ciska, na. Pievienojiet Skidrumu. levietojiet to
pavédere) cepeskrasni.
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Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P6 Liellopu galas
cepetis, pus- ~ 75 min
jéels (lena gata-
voSana)
P7 Liellopu galas /‘? E 2; cepama paplate
cepetis, vid'éji 1-1,5 kg; 4— Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas ]
izcepts (Ina 5 cm biezi vai vienkarsi pievienojiet sali un svaigi ~ 85 min
gatavosana) gabali maltus piparus. Paris minttes apcepiet
galu karsta panna. levietojiet to cepes-
P38 Liellopu galas krasnl.
cepetis, pilni-
ba izcepts (le- ~ 130 min
na gatavosa-
na)
P9 Fileja, pusjéla
(lena gatavo- ~ 75 min
$ana)
/P E 2; cepama paplate
P10 | Fileja, vid&ji 0,5-1,5 kg; Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas
izcepta (16na 5-6 cm biezi | V@i vienkarsi pievienojiet sali un svaigi ~ 90 min
gatavogana) gabali maltus piparus. Paris minites apcepiet
galu karsta panna. levietojiet to cepes-
P11 | Fileja, pilniba krasn.
izcepta (Iena ~ 120 min
gatavoSana)
Tela gala @
P12 Te!? ga!as ce- 0,8-1 5 kg; /? E 2; cepamais trauks uz restota ~ 80 min
petis (pieme- 4 cm biezi plaukta
ram, plecs) gabali Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Pievienojiet Skidrumu. Cepiet apklatu.
Cukgala oy
P13 Cl—',kas kakla 1.5-2kg /? (G;) IEI 1; cepamais trauks uz resto- ~ 165 min
van_pleca ce- ta plaukta
petis GatavoSanas laika vidu apgrieziet galu
otradi.
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Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P14 quga!as ) 1,5-2 kg /? |E| 2 cepama paplate ~ 215 min
plelstas|§tr_e- Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
mc-z es ﬁ ena GatavoSanas laika vidu apgrieziet galu
gatavosana) otradi, lai ta iegiitu vienlidzigu branumu.
P15 | Mugura, svai- | 1-15kg; 5- | #)[],. cepamais trauks uz restota ~ 55 min
ga 6 cm biezi plaukta
gabali Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
P16 | Cuakgalas ribi- | 2-3 kg; iz- E| 3; cepama panna 90 min
nas Iman;q\lo’etje- Pievienojiet $kidrumu, lai apklatu pannas
a}§, - (_:? apaksu. GatavoSanas laika vidu apgrie-
planas cuk- ziet galu otradi.
galas ribinas
Jéra gala @
P17 | Jéra kaja ar 1,5-2 kS? 7__ /‘? E] 2; cepamais trauks uz cepamas ~ 130 min
kaulu 9 cm biezi paplates
gabali Pievienojiet $kidrumu. Gatavo$anas laika
vidl apgrieziet galu otradi.
Putnu ga!ag
P18 | Vesela vista 1_1_’5 kg: /P E 2; sautéjamais trauks uz cepa- ~ 60 min
svaiga mas paplates
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
GatavoSanas laika vidu apgrieziet galu
otradi, lai ta iegutu vienlidzigu branumu.
P19 | Vista, puse 0,5-0,8 kg /) |E| 3: cepama paplate ~ 40 min
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
P20 | Vistas kratina | katram ga- 22 m[E 2: sautdjuma trauks uz resto- | 25 min
balam 180- =
200 ta plaukta
9 Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Paris minutes apcepiet galu karsta pan-
na.
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Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P21 | Vistas stilbini, - 2283 cepama paplate ~ 30 min
svaigi Ja vistas kajinas ir iepriek$ marinétas,
iestatiet zemaku temperaturu un gatavo-
jiet tas ilgak.
P22 | Pile, vesela 2-3kg VLI=Pt cepamais trauks uz restota ~ 100 min
plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
levietojiet galu cepamaja trauka. Gatavo-
Sanas laika vidu apgrieziet pili otradi.
P23 | Zoss, vesela 4-5kg /) E| 2: cepama panna ~110 min
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
levietojiet galu cepamaja paplaté. Gata-
voSanas laika vidu apgrieziet zosi otradi.
Cits
P24 | Galas rulete 1kg 2= 2: restotais plaukts ~ 60 min
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Zivis &
P25 | Vesela zivs, 0,5-1 kg ka- /0? E] 2; cepama paplate ~ 30 min
grileta tra zivs Pildiet zivi ar sviestu un izmantojiet sa-
vas iecienitakas garSvielas un garsau-
gus.
P26 | Zivs fileja ° (ﬁ’ @ IEI 3; cepamais trauks uz restota 35 min
plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Saldumi / deserti @ ==
P27 | Siera kuka . E 2; @ 28 cm kukas veidne uz resto- 90 min
ta plaukta
P28 | Abolu kika - E| 3: cepama paplate 45 min
P29 | Abolu tarte B E 2; piragu veidne uz restota plaukta 40 min

331/576



IZMANTOSANA IKDIENA

nu lazanja ar
sausas pa-
stas plaks-
ném

({Ib E 2; sautéjuma trauks uz restota
plaukta

Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P30 | Abolu pirags ) = 1; & 22.cm piragu veidne uz resto- 60 min
ta plaukta
P31 | Braunijs 2 kg E] 3; cepami panna 30 min
P32 Sok_ol.édes - E| 3; mafinu veidne uz restota plaukta 25 min
mafini
P33 | Kekss ° = 2; kéksa veidne uz restota plaukta 50 min
Darzeni / piedevas @
P34 | Krasni c_epti 1kg E] 2; cepama paplate 50 min
kartupeli Novietojiet veselus nemizotus kartupelus
uz cepamas paplates.
P35 | Daivinas ke E| 3; cepama paplate parklata ar cepa- 35 min
mo papiru
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Sagrieziet kartupelus gabalinos.
P36 dc;_riléti jauktie | 1-15kg | [E]3. cepama paplate parkiata ar cepa- | 30 Min
arzenl mo papiru
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
Sagrieziet darzenus gabalinos.
P37 | Kroketes, sal- 0,5 kg E| 3: = I3 25 min
datas ; cepama paplate
P38 | Kartupeli, sal- 0,75 kg . = = 25 min
dati E 3; cepama paplate
Sacepumi, maize un pica & & &
P39 | Galas/darze- 1-1,5kg 55 min
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Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P40 | Kartupelu sa- 1-1.5kg ((D’ B 1; sautéjuma trauks uz restota 60 min
cepums (svai- plaukta
gi kartupeli) GatavoSanas laika vidu apgrieziet édiena
otradi.
P41 | Svaiga pica, ; arE 2; cepama paplate parklata 35 min
plana -
ar cepamo papiru
P42 g_""‘iga pica, _ E E 2; cepama paplate izklata ar ce- 25 min
leza pamo papiru
P43 | Kiss B E 2; cepama veidne uz restota plaukta 45 min
P44 ?algbet?t/ (':a,ba- 0.8 kg ({Ib E E 2; cepama paplate parklata 50 min
a/ baltmalze ar cepamo papiru
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.
P45 Visu(;lei/du ke E E] 2; cepama paplate izklata ar ce- 60 min
g;auu/ tl:eréué- pamo papiru / restotais plaukts
maize visu
veidu graudu
maizes veid-
né

8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija

Izmantosana

Q

Laika atgadinajums. Beidzoties iestatitajam laikam, atskan signals.

STOP

GatavoSanas laiks. Beidzoties iestatitajam laikam, atskan signals un
partrauc darboties karsésanas funkcija.

Atliktais starts. Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik$ana.

Laika skaitisana. Maksimalais ilgums ir 23 h 59 min. ST funkcija neie-
tekmé cepeskrasns darbibu.

Lai ieslégtu un izslégtu Laika skaitiSana, atlasiet: Izvélne, lestatijumi
kombinacija.
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8.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

lestatiSana. Diennakts laiks

1. solis. 2. solis 3. solis.
1,
Lai mainitu diennakts laiku, atveriet izvélni lestatiet pulksteni i OK
un atlasiet opciju lestatit diennakts laiku. P : Nospiediet .
lestatiSana. Laika atgadinajums
1. solis 2. solis. 3. solis.
e Displeja re- N s
dzams ( \
0:00
lestatiet Laika atgadina-
Nospiediet: @ jums g Nospiediet OK.
@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.
lestatiSana. Gatavosanas laiks

1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis

NP . . N

( \ -N- Displeja re- ( )\ -N=

@ dzams Q
0:00
I . k — STOP
ar:::ztnki';jiezﬁ- Nospiediet atkar- lestatiet gatavo- Nosoiediot OK
SN & ; ospiedie .
temperatru. toti O, sanas laiku.

@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.
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lestatiSana. Atliktais starts
1. so- 2. solis. 3. solis. 4. solis 5. solis. 6. solis
lis. Displeja
ir redza-
NP ma jau- . .

( \ Nz na ies- ( \ N Displeja ( \ N

tafita redzams

dien- -l

nakts S PAR-
Atlasiet o laika TRAUKT
karsg- | Nospiediet verjfl)a. lestatiet Nospie- lestatiet | Nospie-
Sanas atkartoti @ sakuma - OK beigulai- |~
funkci- O, SAKT laiku. diet 2R ku. diet 2R

ju.
@ Taimeris uzsak laika atskaiti iestatitaja sakuma laika.

9. IZMANTOSANA:

PAPILDPIEDERUMI

9.1 Papildpiederumu ievietosana

Neliela iedobe aug8pusé palielina drosibu. Sis iedobes ari palidz novérst sasvérsanos. Augsta

mala ap plauktu nelauj édiena gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.

Restots plaukts:

lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem ta, lai kajinas batu vér-

stas uz leju.
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Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbal-
sta rezga vadotném.

Restots plaukts, Cepama Paplate / Ce-
pama panna:

lebidiet paplati starp plaukta atbalsta va-
dotnes stieniem un restota plaukta uz aug-
stak esoSajiem vadotnes stieniem.

9.2 Termozonde
Termozonde — méra temperatlru édiena iekSiené.

lespéjams iestatit divu veidu temperatiuras:

C A

Cepeskrasns temperatira. ediena iek8€jo temperaturu.

Labakam gatavosanas rezultatam:

édiena sastavdalam jabut is- Neizmantojiet to Skidru Gatavo$anas laika tam ir japaliek
tabas temperatara. edienu pagatavo$anai. ediena.

Funkcijas Termozonde izmantoSana

1. solis leslédziet cepeSkrasni.

2. solis lestatiet karsé$anas funkciju un, ja nepiecieSams, cepeskrasns temperaturu.

3. solis levietoSana. Termozonde.
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Gala, putnu gala un zivis Sautéjums teriné
levietojiet Termozonde galu galas, zivs cen- levietojiet Termozonde galu pasa sautéjuma cen-
tra, vélams pasa biezakaja tas vieta. Gada- tra. CepSanas laika Termozonde jabut stabili no-
jiet, lai vismaz 3/4 Termozonde atrastos vietotam viena vieta. Lai to panaktu, ievietojiet to
édiena. cieta édiena sastavdala. Lai nostiprinatu Termo-

zonde silikona rokturi, atbalstiet uz cepama trau-
ka malas. Termozonde gals nedrikst pieskarties
cepama trauka apaks$ai.

4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priekSpusé esosaja ligzda.
Displeja redzama pasreizéja temperatira: Termozonde.

5. solis. /’? - nospiediet, lai iestatitu sensora iek$€jo temperatiru.

6. solis Nospiediet OK | lai apstiprinatu izvéli.

Edienam sasniedzot iestatito temperatiiru, atskanés skanas signals. Jis varat izvélé-
ties partraukt vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka édiens ir labi izcepts.

7. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet édienu no cepeskrasns.

/N BRIDINAJUMS!
Termozonde sakarstot, pastav apdegumu risks. Rikojieties uzmani-
gi, atvienojot to un iznemot to no édiena.
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10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 Blokésana

Si iespéja novérs nejausas izmainas cepeskrasns funkcija.

leslédziet to cepeSkrasns darbibas laikd — iestatita gatavosanas programma turpina darboties,
vadibas panelis ir blokéts.

leslédziet to laika, kad cepeskrasns ir izslégta — cepesSkrasni nevar ieslégt, vadibas panelis ir blo-
kéts.

N Nospiediet un turiet nospiestu Nospiediet un turiet nospiestu

@ OOK  1ai ieslggtu funkciju. OOK  1ai izslagtu funkciju.

Atskan signals.

Mirgo @ 3x EI kad ir ieslégta blokéSana.

10.2 Automatiska izslegSanas

DroSibas noluka cepeskrasns izslédzas péc kada laika, ja karséSanas funkcija darbojas un jus
nemainat nekadus iestatijumus.

(°C) @ (st.)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimali 3

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar $adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Termozonde, Atliktais starts.

10.3 Dzesésanas ventilators

Kad cepeskrasns darbojas, dzeséSanas ventilators automatiski uztur cepeskrasns virsmas
vésas. |zslédzot cepeskrasni, dzeséSanas ventilators var turpinat darboties, lidz cepeskrasns
atdziest.

11. PADOMI UN IETEIKUMI

11.1 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ieverojiet laikus, kas uzskaititi tabula.
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)

Smalkmaizites, cepama paplate vai dzila 180 2 20-30

16 gabali panna

Maizites, 9 gabali | cepama paplate vai dzila 180 2 30-40
panna

Pica, saldéta, restots plaukts 220 2 10-15

0,35 kg

Rulete cepama paplate vai dzila 170 2 25-35
panna

Sok. kékss ar cepama paplate vai dzila 175 3 25-30

riekstiem panna

Sufle, 6 gabali keramikas ramekini uz 200 3 25-30
restota plaukta

Biskvitkikas pira- | forma ar lidzenu pamatni 180 2 15-25

ga pamatne uz restota plaukta

Biskvitkika ar pil- | sacepuma forma uz res- 170 2 40-50

dijumu tota plaukta

Varita zivs, 0,3 kg | cepama paplate vai dzila 180 3 20-25
panna

Vesela zivs, 0,2 cepama paplate vai dzila 180 3 25-35

kg panna

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota 180 3 25-30
plaukta

Varita gala, 0,25 cepama paplate vai dzila | 200 3 35-45

kg panna

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila | 200 3 25-30
panna

Cepumi, 16 gaba- | cepama paplate vai dzila 180 2 20-30

panna
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¥ = B kO
\ uru
(°C) (min.)
Makaruni, 24 ga- cepama paplate vai dzila 180 2 25-35
bali panna
Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila 170 2 30-40
panna
Sala mikla, 20 cepama paplate vai dzila 180 2 25-30
gabali panna
SmilSu miklas ce- | cepama paplate vai dzila 150 2 25-35
pumi, 20 gabali panna
Tartletes, 8 gabali | cepama paplate vai dzila 170 2 20-30
panna
Darzeni, variti, cepama paplate vai dzila 180 3 35-45
0,4 kg panna
Vegetara omlete picas paplate uz restota 200 3 25-30
plaukta
Vidusjuras darze- | cepama paplate vai dzila 180 4 25-30
ni, 0,7 kg panna

11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Lietojiet tum$as krasas un neatstarojoSas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojosiem traukiem.

- ieteicamie piederumi

7

. Podini
Picas panna Cepsanas trauks ’ Auglu piraga forma
Keramika
Tumsa, neatstarojoSa Tumsa, neatstarojosa 8 cm diametrs, Tumsa, neatstarojoSa
28 cm diametrs 26 cm diametrs 5 cm aug- 28 cm diametrs
stums
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11.3 Gatavosanas tabulas parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar standartu IEC 60350-1.

o=

¥ B = E |
\ [:] oru
(°C) (min.)
Kdcinas, | Augs./ Cepama 3 170 20-30 -
20 pa- Apakskar- Paplate
platé sésana
Kucinas, | KarséSana | Cepama 3 150 - 20-35 -
20 pa- ar ventila- Paplate 160
platé toru
Kicinas, | KarséSana | Cepama 2un4 150 - 20-35 -
20 pa- ar ventila- Paplate 160
platé toru
Abolu Augs./ Restots 2 180 70-90 -
pirags, 2 | Apakskar- plaukts
veidnes séSana
@20 cm
Abolu KarséSana | Restots 2 160 70-90 -
pirags, 2 | ar ventila- plaukts
veidnes toru
@20 cm
Biskvit- Augs./ Restots 2 170 40-50 leprieks sakarsé-
kika, Apakskar- plaukts jiet cepeskrasni
kukas sésana 10 minates.
veidne
@26 cm
Biskvit- KarséSana | Restots 2 160 40-50 lepriek$ sakarsé-
kika, ar ventila- plaukts jiet cepeskrasni
kukas toru 10 minutes.
veidne
@26 cm
Biskvit- Karsésana Restots 2un4 160 40 - 60 leprieks$ sakarsé-
kuka, ar ventila- plaukts jiet cepeskrasni
kukas toru 10 minutes.
veidne
@26 cm
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o = | O @
~ B o
(°C) (min.)
SmilSu Karsésana | Cepama 3 140 - 20-40 -
mikla ar ventila- Paplate 150
toru
Smilsu Karsé$ana | Cepama 2un4 140 - 25-45 -
mikla ar ventila- Paplate 150
toru
Smilsu Augs./ Cepama 3 140 - 25-45 -
mikla Apakskar- Paplate 150
séSana
Karst- Grils Restots 4 maks. 2-3 mind- | lepriek$ sakarsé-
maize, plaukts tes no jiet cepeskrasni
4-6 ga- vienas 3 minutes.
bali puses, 2—
3 minutes
no otras
puses
Liellopa Grils Restotais | 4 maks. 20-30 Novietojiet restoto
burgers, plaukts plauktu cepes-
6 gabali, un dzila krasns ceturtaja [i-
0,6 kg cepes- meni, bet dzilo ce-
panna pespannu — tre-

Saja limeni. Kad
pagajusi puse no
gatavoS$anai atve-
leta laika, apgrie-
ziet to uz otru
pusi.

leprieks$ sakarsé-
jiet cepeSkrasni

3 minutes.

12. KOPSANA UN TIRISANA

VAN BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba".
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12.1 Piezimes par tiriSanu

< Tiriet cepeskrasns priekSpusi ar mikstu draninu, kas iemérkta silta tdenr ar sau-
dzigu mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firiSanas skidumu.

TiriSanas
lidzekli Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas ldzekli.
A Tiriet cepeskrasns ieksieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
= Y[ palieku uzkraSanas var izraisit ugunsgréku.
| I Cepeskrasns iekSpusé vai uz stikla durvju paneliem var uzkraties mitrums. Lai

samazinatu kondensaciju, pirms gatavo$anas iepriek$ uzkarseéjiet tukSu cepes-

LietoSana ik- | yrasnj 10 mindtes. Neuzglabajiet adienu cepedkrasni ilgak par 20 minditém. No-

diena susiniet cepeskrasns ieksieni ar mikstu dranu péc katras lietoSanas reizes.
Y Notfiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozat. Lie-
<+ . - - . - = = — — = — .
— tojiet mikstu dranu, kas iemérkta silta tdenr ar saudzigu mazgasanas lidzekli.
W Nemazgajiet papildpiederumus trauku mazgajamaja masina.

Papildpiede- Ne_tTrigt piedt_aguvmdrgéos papildpiederumus ar abraziviem tiriSanas lidzekliem
rumi vai asiem priekSmetiem.

12.2 Iznems$ana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu cepeskrasni.

1. solis Izslédziet cepeskrasni un uzgai-
diet, lidz ta atdziest. |

2. solis Pavelciet plauktu atbalstu
priek§€jo dalu nost no sanu sie-
nas.
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3. solis

Pavelciet plauktu balstu aizmu- |

guréjo dalu nost no sanu sienas 1/—%?
un iznemiet to. 0 _L |
() ‘2
4. solis Uzstadiet plauktu atbalstus, vei-

cot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

Teleskopiskas vadotnes atliku-
Sajam tapam jabut vérstiem uz
prieksu.

o
i

12.3 Funkcijas Pirolitiska tirisana izmantosana

Tiriet cepeskrasni ar Pirolitiska tiriSana.

/N BRIDINAJUMS!
Pastav apdedzinasanas risks.

& UZMANIBU!
Ja taja pasa virtuves skapi ir uzstaditas citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas §t
funkcija. Tas var radit cepeSkrasns bojajumus.

Pirms Pirolitiska tiriSana:

Izslédziet cepesSkrasni un Iznemiet no cepeskrasns visus Notiriet cepeskrasns iek$éjo
uzgaidiet, ldz ta atdziest. piederumus. apaks$éjo virsmu un durvju stikla

iekSpusi ar siltu tdeni, mikstu

dranu un maigu firisanas lidzekli.

Pirolitiska tirisana

1. solis leejiet izvelné: Tirisana rrrr/
lespéja Darb. laiks
C1 - Viegla tirisana 1h
C2 - Vidéji intensiva firsana 1h 30 min
C3 - Padzilinata tiriSana 2 h 30 min
2. solis. OK — nospiediet, lai atlasitu tiriSanas programmu.
3. solis.

Nospiediet OK, lai uzsaktu tirisanu.
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Pirolitiska tiriSana

4. solis. Péc tiriSanas pagrieziet karsé$anas funkciju parslégu izslégta pozici-
ja.

@ TiriSanas laika cepeskrasns lampa ir izslégta.

Kad cepe$krasns ir iestafita noteikta temperatira, durvis blokéjas. Lidz durvju blokéSanai displeja
tiek radits: E'

Kad tirisana beidzas:

Izslédziet cepeskrasni un Iztiriet cepeSkrasns iekSieni ar Notiriet atlikumus no cepes-
uzgaidiet, lldz ta atdziest. mikstu dranu. krasns apakséjas virsmas.

12.4 TiriSanas atgadinajums

Cepeskrasns atgadina jums, kad javeic pirolitiska tiriSana.

Lai izslégtu atgadinajumu, ievadiet Izvélne un

mr/m'r o displeja 5 sekundes péc katras gata-
"'go disp'e) . P 9 atlasiet lestatijumi, TiriSanas atgadinajums.

vos$anas reizes.

12.5 Ka tirit? Udens tvertne

1. solis Izslédziet cepeskrasni.

2. solis. | Novietojiet cepamo pannu zem tvaika pievada.

3. solis. | lelejiet tdens atvilktné 850 ml Udens. Pievienojiet 5 téjkarotes citronskabes. Uzgaidiet
60 min.

4. solis leslédziet cepeskrasni un iestatiet funkciju Zems mitrums. lestatiet temperatiru uz
230 °C. Péc 25 minatém izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, lldz ta atdziest.

5. solis. | leslédziet cepeskrasni un iestatiet funkciju Zems mitrums. lestatiet temperatiru diapa-
zona no 130 lidz 230 °C. Izslédziet cepeskrasni péc 10 mindtém un uzgaidiet, lidz ta
atdziest.

@ Lai noverstu kalkakmens atlieku veido$Sanos, iztukSojiet tdens tvertni ik reizes péc gatavosa-
nas ar tvaiku.
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Kad tiriSanas cikls beidzas:

Izslédziet cepes-
krasni.

Iztuk$ojiet Gdens
tvertni. Skatiet no-
dalu “Odens tvert-
nes iztukSosana”

sadalu “Ikdienas lie-
toSana”.

Izskalojiet tdens tvertni un
iztiriet taja atlikusas kalkak-
mens atliekas ar mikstu
dranu.

Iztiriet novadcauruli
ar siltu Gdeni un
maigu mazgasanas
lidzekli.

Turpmak esos$aja tabula noradits tGdens cietibas diapazons (dH) ar attiecigo kalcija nogulSnu
imeni un Gdens kvalitati. Ja tdens cietiba parsniedz 4. pakapi, neuzpildiet tdens atvilktni ar

krana tdeni.
Udens cietiba Udens par- Kalcija noguls- | Udens klasi- | lztiriet idens
baudes nes (mg/l) fikacija tvertni ik péec
Pakape | dH sloksne
1 0-7 |:| 0-50 miksts 75 cikliem —
2,5 méne-
[ I Siem
2 8-14 E 51-100 vidéji ciets 50 cikliem —
2 ménesiem
3 15-21 E 101 - 150 ciets 40 cikliem —
pusotra mé-
nesa
4 22 -28 m vairak neka 151 | loti ciets 30 cikliem —
1 ménesa

12.6 Iznems$ana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir tris stikla paneli. Cepe$krasns durvis un iek$€jo stikla paneli var nonemt,
lai tos nofiritu. Izlasiet visus “Durvju nonemsanas un uzstadiSanas” noradijumus pirms stikla

panelu iznem3anas.

UZMANIBU!

Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.
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§éjam malam un uzmanigi izvelciet
tos ara pa vienam. Saciet ar aug$€jo
paneli. Parliecinieties, lai stikls izslide-
tu ara no balsta pilniba.

. solis Atveriet durvis idz galam un atrodiet
labas puses durvju engi.
. solis Izmantojiet skruvgriezi, lai paceltu
un atliektu lidz galam labas puses en-
ges sviru.
. solis Atrodiet engdi pa kreisi no durvim.
. solis Paceliet un pagrieziet pilniba kreiso
engu sviru.
. solis Daléji aizveriet cepeskrasns durvis,
lidz tas atrodas pirmaja atvérSanas
pozicija. Tad paceliet un pavelciet uz
priekSu un izceliet durvis ara.
. solis Novietojiet durvis uz mikstas dranas,
kas uzklata uz stabilas virsmas.
. solis Satveriet durvju apmali (B) durvju
aug$éjas malas abas pusés un spie- \
diet uz ieksu, lai atbrivotu spraudna
blvi.
. solis Pavelciet durvju apmali uz priekSu, lai ( N
to izceltu. —
. solis Turiet durvju stikla panelus aiz to aug-
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10. so- Notiriet stikla panelus ar tiriSanas lidz-
lis ekliem. Uzmanigi noslaukiet stikla pa-
nelus. Nemazgajiet stikla panelus
trauku mazgasanas masina.

11. so- Péc tiriSanas uzstadiet stikla panelus
lis un cepeskrasns durvis.

Parbaudiet, vai stikla paneli (A un B) ir ievie-
toti pareiza seciba. Skatiet simbolu/iespiedu-
mu stikla panela mala; katrs no stikla pane-
liem atSkiras, lai to uzstadiSana un iznemsana
butu vieglaka.

Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprina-
jumi nokliksk.

Parliecinieties, ka vid€jais stikla panelis ligzda
ir uzstadits pareizi.

12.7 Ka nomainit: Lampa

A BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.

Vienmeér turiet halogéna lampu ar dranu, lai tauku atliekas nesadegtu uz lampas.

Pirms nomainat lampu:

1. solis 2. solis 3. solis
Izslédziet cepeskrasni. Uzgai- Atsledziet cepeskrasni no leklajiet uz tilpnes gridas dra-
diet, ldz cepeSkrasns ir atdzi- elektrotikla. nu.
Susi.
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Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Notiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepesSkrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.

4. solis levietojiet stikla parsegu.

13. PROBLEMRISINASANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

13.1 Ka rikoties, ja...

Tabula neieklautu problému gadijuma sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

Cepeskrasns neieslédzas un/vai nesakarst

Probléma Parbaudiet, vai:

Nevar ieslégt vai lietot cepeskrasni. Cgpeékrésns ir pareizi pieslégta stravas pade-
vei.

Cepeskrasns neuzsilst. !Deaktivizéta automatiskas izslégSanas funkci-
ja.

Cepeskrasns neuzsilst. Cepeskrasns durvis ir aizvertas.

Cepeskrasns neuzsilst. Izdedzis drosinatajs.

Cepeskrasns neuzsilst. Blokésana ir atslegta.

Detalas

Problema Parbaudiet, vai:

Apgaismojums ir izslégts. leslégta funkcija Ventilatora kars. ar mitrumu.

Nestrada lampina. Spuldze ir izdegusi.

Nedarbojas funkcija Termozonde. Termozonde spraudnis ir pilniba ievietots ligz-
da.
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Klidu kodi

Displeja redzams...

Parbaudiet, vai:

Err C2 Jus iznémat Termozonde kontaktspraudni no
kontaktligzdas.

Err C3 Cepeskrasns durvis ir aizvértas vai durvju blo-
kétajs nav bojats.

Err F102 Cepeskrasns durvis ir aizvértas.

Err F102 Durvju blokétajs nav bojats.

00:00 Noticis stravas padeves parravums. lestatiet

diennakts laiku.

Ja displeja redzams $aja tabula neieklauts kludas kods, izslédziet majokla elektrosistémas drosi-
nataju un atkartoti ieslédziet cepeskrasni. Ja klidas kods atkartoti paradas displeja, sazinieties ar

autorizéto servisa centru.

TiriSana

Probléma

Parbaudiet, vai:

Cepeskrasns tilpné ir tdens.

Udens tvertné nav parak daudz tdens.

Izslégts indikators |_|

Udens tvertné ir pietieko$i daudz tdens. Ja ce-
peskrasni sak tecét Gdens un indikators jopro-

jam ir izslégts, sazinieties ar autorizéto servisa
centru.

leslégts indikators I_l

Tvertné ir pietiekami daudz udens. Ja tvertne ir
pilna un indikators joprojam ir ieslégts, sazinie-
ties ar autorizéto servisa centru.

Nedarbojas funkcija Gatavosana ar tvaiku.

Tvaika pievada atveré nav kalkakmens nogul$-
nu.

Nedarbojas funkcija Gatavosana ar tvaiku.

Udens tvertné ir Gdens.

Udens tvertnes iztuk3o$ana ilgst vairak neka
tris mindtes vai no tvaika pievada atveres tek
udens.

Tvaika pievada atveré nav kalkakmens noguls-
nu. Iztiriet Gdens tvertni.
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13.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risindjumu, sazinieties ar ierices izplafitaju vai pilnvarotu servisa centru.
Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz cepeskrasns iekSpuses priek§€ja ramja. Nenonemiet cepeskrasns

iekSpusé esoso tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD)

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)

14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa*

Piegadataja nosaukums Electrolux
EOC6P77V 949494801
Modela identifikacija EOC6P77X 949494813
KOCDP77X 949494820
Energoefektivitates indekss 81.2
Energoefektivitates klase A+

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionala-
jarezima

0.93 kWh(/cikla

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu
ventilatora rezZima

0.69 kWh(/cikla

Kameru skaits

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

721

Cepeskrasns veids

lebivéjama cepeskrasns

351/576



ENERGOEFEKTIVITATE

EOC6P77V 33.7kg
Svars EOC6P77X 33.4 kg
KOCDP77X 34.2kg

* Eiropas Savienibai saskana ar ES Regulam 65/2014 un 66/2014.

Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikums; STB 2477-2017, A un B pieli-
kums.

Ukrainai saskana ar 568/32020.

Energoefektivitates klase neattiecas uz Krieviju.

EN 60350-1 — Elektroierices gatavo$anai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika
cepeskrasnis un grili — veiktspéjas mérisanas metodes.

14.2 Elektroenergijas taupisana

Cepeskrasns ir aprikota ar funkcijam, kas lauj taupit elektroenergiju, gatavojot
malfites ikdiena.

Cepeskrasns darbibas laika tas durvim jabut aizvértam. GatavoSanas laika neviriniet
cepeskrasns durvis parak biezi. Raugieties, lai durvju blive batu fira, un gadajiet, lai ta batu labi
nofikséta sava pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu elektroenergijas taupiSanu.

Kad iesp€jams, neuzsildiet cepesSkrasni pirms gatavo$anas.

Uzturiet péc iespéjas Isakus partraukumus starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
édienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupi$anas noliika izmantojiet gatavosanas funkcijas.
Atlikusais siltums

Ventilators un lampa turpina darboties. Izsledzot cepeSkrasni, displeja tiek attélots atlikuSais
siltums. JUs varat izmantot atliku$o siltumu, lai uzturétu €dienu siltu.

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 mindtes, samaziniet cepeskrasns temperatiru lidz
minimumam 3-10 mindtes pirms gatavoSanas laika beigam. CepeSkrasni atlikusais siltums
turpinas gatavot taja ievietoto €dienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai uzsilditu €dienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp€jamo temperaturas iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma indikators vai temperatura tiek paradita displeja.
Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns apgaismojumu

Gatavos$anas laika izslédziet cepeSkrasns apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu

St funkcija paredzéta energijas taupiSanai gatavosanas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums automatiski izslédzas péc 30 sekundém. Jus varat to
ieslégt atkartoti, tacu 1 darbiba samazinas paredzamo elektroenergijas ietaupijumu.
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15. IZVELNES STRUKTURA

15.1 Izvélne

Y

— — atlasiet, lai ievaditu lzvélne.

lzvélne struktira

GatavoSanas paligs ¥ Tinsana rrrr/ lestatijumi @
1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis.
(’ e e
| H | H | e
=& oK 01-012 oK

Atlasiet Izv€lne,
lestatijumi.

Apstipriniet ies-

tatijumu.

Atlasiet iestatfiju-
mu.

Apstipriniet ies-
tatijumu.

Pielagojiet verti-
bu un nospiediet
oK.

lestatijumi

(o)} Diennakts laiks

Mainit 02

Displeja spilgtums

03 Taustinu skana

1 — pik- 04
stiens

2 — klikskis
3 — skana
izslégta

Skanas signala ska-
lums

05

Termozonde darbiba

1 — skanas 06
signals un
stop

2 — skanas

signals

Laika skaiti$ana

leslegt/Izslégt

o7

Apgaismojums (lampa)

leslegt/ 08

Izslégt

Atra uzsildana

leslégt/Izslegt
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lestatijumi
09 TiriSanas atgadina- leslegt/ 010 | Demonstracijas re- Aktivizacijas
jums Izslégt Zims kods: 2468
011 | Programmatiras versi- | Parbaude 012 | Nodzest visus iesta- | Ja/Ne
ja fijumus

16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

A%
Nododiet otrreiz&jai parstradei materialus ar simbolu TO. levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilvéku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus. Neizmetiet ierices,
kas apzimétas ar $o simbolu :g kopa ar majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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MYSLIMY O TOBIE

Dzigkujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest on owocem dziesigcioleci doswiadczen
i innowaciji. To pomystowe i stylowe urzgdzenie zostato zaprojektowane z myslg o Tobie.
Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnosc uzyskania wspaniatych efektow.
Witamy w $wiecie marki Electrolux
Przejdz na naszg witryne internetowa:
Wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw
@ oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support

Zarejestruj produkt, aby korzysta¢ z lepszej obstugi serwisowej:
www.registerelectrolux.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego
% urzadzenia:
] siectrolux
Pl

www.electrolux.com/shop
Wiecej przepiséw, wskazdéwek i rozwigzan probleméw znajdziesz w aplikacji My
Electrolux Kitchen.

#2  Available on the A\, GETITON
@& AppStore »‘ Google Play

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowaé ponizsze dane:
Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.

VAN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
® Ogolne informacje i wskazéwki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.

SPIS TRESCI

1. INFORMACJE DOTYCZACE 2.3 Sposob uzywania..........cccceeneenne 361
BEZPIECZENSTWA........oooeereeereeerrereanees 356 2.4 Konserwacja i czyszczenie.......... 362
2.5 Czyszczenie pyrolityczne
2.6 Pieczenie parowe...........ccccoccueee.
2.7 Oswietlenie wewnetrzne..............

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i oséb o

ograniczonych zdolnosciach ruchowych,
sensorycznych lub umystowych......... 357
1.2 Ogdine zasady bezpieczenstwa.. 357

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE

BEZPIECZENSTWA.......ccooreeeeeereeeeeenene 359
; 3.1 Zabudowa.........cccceeeiiiiieiiiieee
2.1 Instalacja......ccoeeevvieiiiiiiece, 359 S : :
2.2 Podtaczenie elektryczne....... 360 3.2 Mocowanie piekarnika do szafki.. 365
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4. OPIS URZADZENIA........cccovrmrrrnrrrinneinns 366
4.1 Ogdlne informacje.............c..c....... 366
4.2 AKCESONIA......eeeeereeeiiieeieeeieeee 366
5. WLACZANIE | WYLACZANIE
PIEKARNIKA........oirreer e 367
5.1 Chowane pokretta sterujace........ 367
5.2 Panel sterowania...........ccccceenee. 367
6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM............. 368
6.1 Czyszczenie wstepne.................. 368
6.2 Wstepne nagrzewanie................. 368
7. CODZIENNA EKSPLOATACJA.............. 369
7.1 Jak ustawi¢: Funkcje pieczenia... 369
7.2 Funkcje pieczenia.............ccee..... 370
7.3 Uwagi dotyczgce funkcji:
Termoobieg wilgotny...........ccceeeennee.. 371
7.4 Zbiornik na wode............cccccceeene 371
7.5 Jak ustawi¢:
Gotowanie wspomagane................... 372
7.6 Gotowanie wspomagane............. 373
8. FUNKCJE ZEGARA.........coccerrernnennaes 378
8.1 Funkcje zegara..........ccccceeeueennn. 378
8.2 Jak ustawic: Funkcje zegara........ 379
9. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA............ 380
9.1 Wkiadanie akcesoriow................. 380
9.2 Termosonda..........cccceeevveenieneennn. 381
10. DODATKOWE FUNKCJE............ccecurnn. 382
10.1 Blokada.........ccoceeeiieeiieeiieee, 382

10.2 Automatyczne wytgczanie......... 383

10.3 Wentylator chtodzacy................. 383
11. WSKAZOWKI | PORADY............cccceuu.... 383

11.1 Termoobieg wilgotny.................. 383

11.2 Termoobieg wilgotny —

zalecane akcesoria...........ccccceceeennee. 385

11.3 Tabele pieczenia na potrzeby
o$rodkow przeprowadzajgcych testy. 386

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE....... 387

12.1 Uwagi dotyczgce czyszczenia... 388
12.2 Sposéb wyjmowania: Prowadnice

blach ... 388
12.3 Obstuga urzadzenia:

Czyszczenie pirolityczne.................... 389
12.4 Przypomnienie o czyszcz.......... 390
12.5 Sposdb czyszczenia: Zbiornik

NA WOAE.......cooiiiiiiiic e 390
12.6 Sposdéb demontazu i montazu
DIrZwi...ooooiiiiiiiii 391

13.1 Co zrobi¢, gdy.......cceviiiinn 394
13.2 Dane serwisowe....

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA.....396

14.1 Informacje o produkcie i karta

Produktu™........oveeiiiiee e 396
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem eksploatacji
urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z dotgczong
instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za obrazenia
ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg instalacjg lub
eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac instrukcje obstugi w
bezpiecznym i fatwo dostepnym miejscu w celu wykorzystania

w przyszto$ci.
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1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzgdzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzadzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajq sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzadzenia.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac¢ sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogdélne zasady bezpieczenstwa

- Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do stosowania w
kuchni.

- Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

- Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
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gdzie uzytkowanie nie przekracza $redniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

- Nie uruchamiac¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

- Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

. OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pragdem elektrycznym.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznosc¢, aby nie dotkngc
elementéw grzejnych.

- Do wyjmowania lub wktadania akcesoridow i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Nalezy stosowac wytacznie termosonde zalecang do
danego modelu urzgdzenia.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociagna¢ ich przednig czes¢, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

- Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywacé sprzetéw
czyszczacych para.

- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Srodkdéw czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkfa.
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- Przed czyszczeniem pirolitycznym nalezy wyjgc¢ z komory
piekarnika wszystkie akcesoria i usung¢ osady/rozlane
ciecze.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze zainstalowa¢ wytacznie wykwalifikowana osoba.

* Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

» Nie instalowac¢ ani nie uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia.

» Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji dotgczong do urzgdzenia.

» Zachowa¢ ostroznos$¢ podczas przenoszenia urzagdzenia, poniewaz jest ono ciezkie. Nalezy
zawsze stosowac rekawice ochronne i mie¢ na stopach petne obuwie.

» Nigdy nie ciaggng¢ urzgdzenia za uchwyt.

+ Zainstalowac¢ urzadzenie w odpowiednim i bezpiecznym miejscu, ktére spetnia wymagania
instalacyjne.

» Zachowac minimalne odstepy od innych urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez oporu.

* Urzadzenie wyposazono w elektryczny uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest napieciem
elektrycznym.

Minimalna wysokos$c¢ szafki (minimalna wysokos$¢ 590 (600) mm
szafki pod blatem)

Szeroko$¢ szafki 560 mm
Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci urzgdzenia 594 mm
Wysoko$¢ tylnej czesci urzgdzenia 576 mm
Szeroko$¢ przedniej czesci urzadzenia 595 mm
Szeroko$¢ tylnej czesci urzgdzenia 559 mm
Gtebokos$¢ urzadzenia 569 mm
Gtebokos¢ czesci urzagdzenia do zabudowy 548 mm
Gtebokos$¢ z otworzonymi drzwiami 1022 mm
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Minimalna wielko$¢ otworu wentylacyjnego. Otwor 560x20 mm
umieszczony na dole z tytu

Dtugosc¢ przewodu zasilajacego Przewdd jest 1500 mm
umiejscowiony w prawym tylnym rogu

Wkrety mocujace 4x25 mm

2.2 Podtaczenie elektryczne

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i porazeniem pradem elektrycznym.

+ Wszystkie potaczenia elekiryczne powinien wykonaé wykwalifikowany elektryk.

* Urzgdzenie musi by¢ uziemione.

+ Upewni¢ sie, ze parametry na tabliczce znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédfa zasilania.

» Nalezy uzywac wytacznie prawidtowo zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

» Nie stosowac rozgateznikéw ani przedtuzaczy.

» Nalezy zwrdci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu zasilajgcego. Wymiany
przewodu zasilajgcego mozna dokonac¢ wytgcznie w naszym autoryzowanym centrum
serwisowym.

* Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub wneki
pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy urzgdzenie dziata i drzwi s mocno rozgrzane.

» Zarowno dla elementow znajdujgcych sie pod napieciem, jak i zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem pradem nalezy zamocowac w taki sposéb, aby nie mozna
go byto odtgczy¢ bez uzycia narzedzi.

+ Podigczy¢ wtyczke do gniazda elektrycznego dopiero po zakonczeniu instalacji. Nalezy
zadbac o to, aby po zakonczeniu instalacji urzgdzenia wtyczka przewodu zasilajgcego byta
fatwo dostepna.

» Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane, nie wolno podtaczaé do niego wtyczki.

» Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy ciagna¢ za przewdd zasilajacy. Nalezy zawsze ciggngc
za wtyczke sieciowg.

» Konieczne jest zastosowanie odpowiednich wytgcznikow obwodu zasilania: wytgcznikéw
automatycznych, bezpiecznikéw topikowych (typu wykrgcanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz stycznikéw.

+ W instalacji elektrycznej nalezy zastosowac wytgcznik obwodu umozliwiajacy odtaczenie
urzgdzenia od zasilania na wszystkich biegunach. Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykéw wynoszgce minimum 3 mm.

* Przed podtaczeniem wtyczki przewodu zasilajgcego do gniazda elektrycznego nalezy
catkowicie zamkna¢ drzwi urzadzenia.

» Urzgdzenie wyposazono w przewdd zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do montazu lub wymiany w krajach europejskich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F
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Przekroj przewodu zalezy od tacznej mocy podanej na tabliczce znamionowej. Mozna réwniez
zapoznac sie z tabela:

Moc catkowita (W) Przekroj przewodu (mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75

maksymalnie 2300 3x1

maksymalnie 3680 3x15

Przewod ochronny (zielony/zotty) musi by¢ o 2 cm dtuzszy od przewodoéw fazowych i
neutralnych (niebieskie i bragzowe przewody).

2.3 Sposo6b uzywania

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, oparzeniem, porazeniem prgdem lub
wybuchem.

* Nie zmienia¢ parametrow technicznych urzadzenia.

» Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg drozne.

* Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

*  Wytgczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

» Zachowac ostrozno$¢ podczas otwierania drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze doj$¢ do
uwolnienia goragcego powietrza.

+ Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

* Nie uzywac urzgdzenia jako powierzchni roboczej ani miejsca do przechowywania.

» Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia. Stosowanie sktadnikow zawierajgcych alkohol moze
powodowac zmieszanie alkoholu i powietrza.

» Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie wolno dopuszczac do kontaktu iskier lub otwartego
ptomienia z urzadzeniem.

* Nie umieszcza¢ produktow tatwopalnych ani przedmiotéw nasgczonych tatwopalnymi
produktami w poblizu lub na urzadzeniu.

/\  OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

» Aby zapobiec uszkodzeniu lub przebarwieniu sie emalii:
— Nie umieszczaé naczyn ani innych przedmiotow bezposrednio na dnie urzadzenia.
— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej bezposrednio na dnie komory urzadzenia.
— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do gorgcego urzgdzenia.
— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych naczyn ani potraw w urzgdzeniu po zakonczeniu
pieczenia.
— Podczas wyjmowania lub wyjmowania akcesoriéw nalezy zachowac¢ ostroznosé.
» Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.
» Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢ gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg trwate plamy.
* Nalezy zawsze gotowac¢ z zamknietymi drzwiczkami urzadzenia.
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+ Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg meblowg (np. za drzwiami szafki), nie wolno
zamykac¢ drzwi podczas pracy urzgdzenia. Potgczenie wysokiej temperatury i wilgoci
wewnatrz zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzgdzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamykac¢ drzwi szafki do czasu catkowitego ostygniecia urzadzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

» Przed przystagpieniem do konserwacji nalezy wytgczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke przewodu
zasilajgcego z gniazda elektrycznego.

» Upewni¢ sie, ze urzadzenie ostygto. Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w drzwiach
urzadzenia.

» Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie wymienic. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia nalezy zachowac ostroznos¢. Drzwi sg ciezkie!

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

» Czysci¢ urzadzenie za pomocg wilgotnej szmatki. Stosowac wytgcznie obojetne detergenty.
Nie uzywaé produktow $ciernych, myjek do szorowania, rozpuszczalnikéw ani metalowych
przedmiotéw.

+ Stosujgc aerozol do piekarnikdw, nalezy przestrzega¢ wskazowek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego opakowaniu.

2.5 Czyszczenie pyrolityczne

& OSTRZEZENIE!
W trybie pirolizy wystepuje zagrozenie odniesieniem obrazen ciata/pozarem/
wydzielaniem substancji chemicznych (oparéw).

» Przed wigczeniem funkcji czyszczenia pirolitycznego lub przed pierwszym uzyciem

urzadzenia nalezy usuna¢ z komory piekarnika:

— wieksze resztki zywnosci, rozlany olej lub ttuszcz.

— wszystkie dajace sie wyjac¢ przedmioty (ruszty, prowadnice itp. dostarczone wraz
z urzadzeniem), w szczegolnosci garnki, patelnie, tace i inne przybory kuchenne
z powtokg zapobiegajgca przywieraniu.

» Nalezy doktadnie zapoznac sie z instrukcjg czyszczenia pirolitycznego.

» Gdy dziata funkcja czyszczenia pirolitycznego, dzieci nie powinny zbliza¢ sie do urzadzenia.
Urzadzenie mocno sie nagrzewa, a z otworéw wentylacyjnych wydostaje sie gorgce
powietrze.

» Czyszczenie pirolityczne jest procesem przebiegajgcym w wysokiej temperaturze, podczas
ktorego resztki zywnosci oraz materiaty, z ktérych wykonano urzadzenie, mogg uwalnia¢
opary. W zwigzku z tym:

— podczas czyszczenia pirolitycznego oraz po jego zakonczeniu nalezy doktadnie
przewietrzy¢ pomieszczenie.

— podczas pierwszego nagrzewania urzadzenia do maksymalnej temperatury oraz po
zakonczeniu nagrzewania nalezy zapewnic¢ dobrg wentylacje pomieszczenia.

* W odréznieniu od ludzi niektore ptaki oraz gady sg bardzo wrazliwe na opary, ktére mogg
uwalnia¢ sie podczas czyszczenia pirolitycznego piekarnika.

— Podczas czyszczenia pirolitycznego oraz po jego zakonczeniu w poblizu urzgdzenia nie
powinny przebywac zwierzeta domowe (szczegolnie ptaki); na poczatku wybrac
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najwyzsza temperature, pamietajac o koniecznosci zapewnienia dobrej wentylacji
pomieszczenia.
Ponadto niewielkie zwierzeta domowe mogg by¢ wrazliwe na miejscowe zmiany
temperatury, ktére wystepujg w poblizu piekarnikow z funkcjg czyszczenia pirolitycznego
podczas dziatania tej funkcji.
Wysoka temperatura wystepujgca podczas czyszczenia pirolitycznego moze uszkodzic¢
powierzchnie garnkow, patelni, tac i innych przyborow kuchennych z powtokg zapobiegajaca
przywieraniu; ponadto powtoki te mogg by¢ zrédtem oparéw o niewielkim stopniu
toksycznosci.
Opary uwalniane podczas czyszczenia pirolitycznego lub wypalania resztek potraw
klasyfikuje sie jako nieszkodliwe dla ludzi, w tym dla dzieci lub os6b z problemami
zdrowotnymi.

2.6 Pieczenie parowe

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem urzadzenia.

Wydostajgca sie para moze wywota¢ poparzenia:
— Nie otwiera¢ drzwi urzgdzenia podczas pieczenia parowego.
— Po zakonczeniu pieczenia parowego otworzy¢ drzwi z zachowaniem ostroznosci.

2.7 Oswietlenie wewnetrzne

/N OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem prgdem.

Informacja dotyczaca o$wietlenia w urzgdzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci zamienne: Zastosowane elementy o$wietleniowe sg
przystosowane do pracy w wymagajacych warunkach fizycznych (temperatura, drgania,
wilgotnos¢) w urzadzeniach domowych lub sg przeznaczone do sygnalizacji stanu dziatania
urzadzenia. Nie sg one przeznaczone do innych zastosowan i nie nadajg sie do oswietlania
pomieszczeh domowych.

W ten produkt wbudowano Zrédto $wiatta o klasie efektywnos$ci energetycznej G.

Uzywac wytgcznie zaréwek tego samego typu.

2.8 Serwis

Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.
Nalezy stosowaé wytgcznie oryginalne czesci zamienne.

2.9 Utylizacja

A OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub uduszeniem.

Aby uzyskac¢ informacje dotyczace prawidtowej utylizacji produktu, nalezy skontaktowac sie
z lokalnymi wtadzami.

Odtaczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania.

Odcig¢ przewaod zasilajgey blisko urzadzenia i oddac do utylizaciji.

Wymontowa¢ zatrzask drzwi, aby uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub zwierzecia

w urzgdzeniu.
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3. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

3.1 Zabudowa
A tube. /electrol
@D YouTuhe omyomnecomewcsio

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

(*mm)
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3.2 Mocowanie piekarnika do szafki
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OPIS URZADZENIA

4. OPIS URZADZENIA

4.1 Ogodlne informacje

o] ] Héb

::% %\Wﬁ

E—i// I
o/ i

El Panel sterowania

H Pokretlo wyboru funkcji pieczenia
H Wyswietlacz

B Pokretio sterowania

H Szuflada na wode

@ Grzatka

Gniazdo termosondy

H Lampa

El Wentylator

] Prowadnice blach, wyjmowane
tf Rurka odptywowa

H Zawor spustowy wody
Poziomy umieszczania potraw
] Otwor wiotowy pary

4.2 Akcesoria

* Ruszt
Do naczyn, form do ciast, pieczeni.
* Blacha do pieczenia ciasta
Do ciast i ciasteczek.
* Gleboka blacha
Do pieczenia miesa i miesa lub do zbierania ttuszczu.
* Termosonda
Do pomiaru stopnia upieczenia potrawy.
* Prowadnice teleskopowe
Prowadnice teleskopowe utatwiajg wktadanie i wyjmowanie potek.
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5. WLACZANIE | WYLACZANIE PIEKARNIKA

5.1 Chowane pokretta sterujace

Aby uzy¢ urzadzenia, nalezy nacisng¢ pokretto. Pokretto wysunie sie.

5.2 Panel sterowania

Pola czujnikéw panelu sterowania Nacisngé¢ Sl [
kretto
O 'ss £ Vi OK
1,
0s- e I ON
Szybkie | wietle- N
) . Termoson- Potwierdz
Timer nagrze- nie -
: . da ustawienie
wanie piekar-
nika

Wybraé¢ funkcje pieczenia, aby wtaczy¢ piekarnik.

Obréci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w potozenie wytaczenia, aby wytaczy¢ urzgdzenie.

przechodzi do trybu czuwania.

Gdy pokretto wyboru funkcji piekarnika znajdu-
je sie w potozeniu wytgczenia, wyswietlacz

dostepne opcje.

Podczas pieczenia na wyswietlaczu pojawi sie
ustawiona temperatura, aktualna godzina i inne

.°B8:48:8808
QRS ¥ &

|o >> DEMO

h:min:s 9

Wyswietlacz z kluczowymi funkcjami.

Wskazniki na wyswietlaczu
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PRZED

PIERWSZYM UZYCIEM

&

¥ wl © >»>

Blokada Gotowanie Czyszczenie Ustawienia Szybkie nagrzewanie
wspomagane
Wskazniki N
timera: D sTop C/ @

Pasek postepu — dla temperatury lub czasu. Pa-
sek jest w petni czerwony, gdy piekarnik osiggnie

ustawiong temperature.

Wskaznik zbiornika na wode

L % =

Termosonda Wskaznik Vi

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

6.1 Czyszczenie wstepne

Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢ pusty piekarnik i ustawi¢ czas:

g

: &)
ey =5
s 00:00

Ustawi¢ czas. Nacisna¢ przycisk

OK.

6.2 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik.

Krok 1

Wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.
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Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik.

Krok 2

Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgji: E
Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 1 godz.

Krok 3

Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgiji: .
Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 15 min.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sig nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy

zapewni¢ odpowiednig wentylacje w pomieszczeniu.

7. CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

7.1 Jak ustawi¢: Funkcje pieczenia

Rozpoczecie pieczenia

Wybra¢ dowolng funkcje pieczenia.

Ustawi¢ temperature
Nacisngc¢ przycisk OK,

Gotowanie na parze:

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
_;\ I,_ l | I _;\ I,_ ( (
> °C
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Gotowanie na parze:

oy ey | Wiacg0omi | TSIC A | ybrac funicie
na wode. aby ig | Wedy do szufla- ierwothedo pieczenia paro- | Ustawi¢ temperature
€. aby Ja dy na wode. pierwotneg wego.
otworzyc. potozenia.

7.2 Funkcje pieczenia

Standardowe funkcje pieczenia

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

)

Termoobieg

Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zywnos-
ci. Ustawic¢ temperature o 20-40°C nizszg niz dla funkcji Gérna/dolna
grzatka.

Goérnal/dolna grzat-
ka

Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

G

Mata wilgotnos¢

Funkcja jest przeznaczona do pieczenia migsa, drobiu, potraw z piekarni-
ka i typu casserole. Dzieki potgczeniu dziatania pary i gorgcego powietrza
migso jest delikatne i soczyste, a jednoczesnie chrupigce na zewnatrz.

A

Funkcja Pizza

Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z
chrupigcym spodem.

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywnos-
ci.

Potrawy mrozone

Do przyrzadzania produktéw gotowych (np. frytek, pieczonych ziemnia-
koéw w éwiartkach, sajgonek itp.), tak aby nadac im chrupkos$¢.

6|
Termoobieg wil-
gotny

Funkcja zapewnia oszczedno$¢ energii podczas pieczenia. Podczas uzy-
wania tej funkcji temperatura w komorze moze sig rozni¢ od temperatury
ustawionej. Wykorzystywane jest ciepto resztkowe. Moze nastapi¢ zmniej-
szenie mocy grzania. Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Co-
dzienna eksploatacja”, Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny.
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Funkcja pieczenia Zastosowanie

vev Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.
Grill
v Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub drobiu z kosémi na jednym po-
?? ziomie. Do przyrzgdzania zapiekanek i przyrumieniania.
Turbo grill
E Aby przejs¢ do menu: Gotowanie wspomagane, Czyszczenie, Ustawienia.
Menu

7.3 Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny

Funkgiji tej uzyto w celu potwierdzenia zgodnosci z wymogami rozporzadzen UE 65/2014 i
UE 66/2014, dotyczacych klasy efektywnosci energetycznej i ekoprojektu. Testy zgodne z
normg EN 60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢é zamkniete podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkgcji nie byto
zakidcane, a piekarnik dziatat z najwyzszg mozliwg wydajnoscig energetyczng.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Wskazdéwki dotyczace pieczenia znajdujg sie w rozdziale ,Wskazowki i porady”, Termoobieg
wilgotny. Ogdlne zalecenia dotyczace oszczedzania energii znajdujg sie w rozdziale
+Efektywnos¢ energetyczna”, Oszczednosé energii.

7.4 Zbiornik na wode

Wskaznik zbiornika na wode

|:| Zbiornik jest petny.
|:| Zbiornik jest napetniony w potowie.
(| Zbiornik jest pusty. Napemi¢ zbiornik.

Po nalaniu do zbiornika zbyt duzej ilosci wody, jej nadmiar przelewa sie przez otwér bezpieczen-
stwa na dno komory. Usung¢ wode gabka.
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Oproéznianie zbiornika na wode
Wytaczy¢ piekarnik, zostawi¢ otworzone
Krok 1 - P ) ;
drzwi i zaczekac, az piekarnik ostygnie.
Podtaczy¢ rure odptywowa (C) do zaworu
Krok 2
spustowego (A) przez ztacze (B).
Utrzymywac koniec rury pod poziomem A i
Krok 3 | nacisnag¢ kilkakrotnie przycisk B, aby ze-
bra¢ pozostatg wode.
Krok 4 Odtaczy¢ C i B i osuszy¢ piekarnik migkka
gabka.

7.5 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje piekarnika i temperature.
Czas i temperature mozna regulowaé podczas pieczenia.

Do przygotowania niektérych potraw mozna
réwniez uzy¢ funkcji:

Stopien wypieczenia potrawy:

Termosonda .

Lekko wypieczone
Srednio wypieczone
Dobrze wypieczone

Gotowanie wspomagane — umozliwia szybkie przygotowanie potrawy z domysinymi usta-

wieniami:
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
R U
E \/\'r P1 - P45 OK

Otworzy¢ menu. Wybra¢ Gotowanie W

wspomagane. Nacis-
nac OK.

ybra¢ danie. Nacis-
na¢ przycisk OK.

Wiozy¢ naczynie do
piekarnika. Potwier-
dzi¢ ustawienie.
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7.6 Gotowanie wspomagane

Legenda

Termosonda dostepne. Ustawi¢ Termosonda w najgrubszej czesci potra-

wy

Piekarnik wytacza sie po ustawieniu Termosonda temperatury.

Doda¢ wode do zbiornika.

»?
a
()

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy wstepnie nagrzac¢ piekarnik.

=

Poziom umieszczania potraw.

Po zakonczeniu funkcji sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa.

Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
Wotowina &
P1 Pieczen wolo- ~ 40 min
wa, krwista
P2 Pieczen wolo- 1-1,5kg;
wa, $rednio kawa’fki% /? E 2 blacha do pieczenia ciasta ~ 50 min
wypieczona grubosci 4 - Podsmazyc¢ migso na patelni przez kilka
5cm minut. Wtozy¢ do piekarnika.
P3 Pieczen wolo-
wa, dobrze ~ 60 min
wypieczona
P4 Stek., $rednio 180-220 g /? E |E| 3: brytfanna na ruszcie ~15 min
wypieczony n;a stztuke, Podsmazy¢ mieso na patelni przez kilka
plastry o minut. Wtozy¢ do piekarnika.
grubosci 3
cm
P5 Pieczen wolo- 1,5-2kg /? |E| 2; brytfanna na ruszcie ~ 120 min

wal/duszona
(zeberka, ok-
ragta, gruba
powierzchnia)

Podsmazy¢ migso na patelni przez kilka
minut. Doda¢ ptyn. Wtozy¢ do piekarnika.
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przowy lub to-
patka

Obréci¢ mieso po uptywie potowy czasu
pieczenia.

Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P6 Pieczen woto-
wa, lekko wy- ~ 75 min
pieczona (wol-
ne gotowanie)
P7 Pieczen woto-
wa, $rednio 1-1,5kg; /‘? E| 2; blacha do pieczenia ciasta
wypieczona kawatki o Uzy¢ ulubionych przypraw lub po prostu ~ 85 min
(wolne gotowa- | grubosci 4 - soli i Swiezo zmielonego pieprzu. Pod-
nie) 5cm smazy¢ mieso na patelni przez kilka mi-
nut. Wiozy¢ do piekarnika.
P8 Pieczen woto-
wa, dobrze
wypieczona ~ 130 min
(wolne gotowa-
nie)
P9 Filet, lekko
wypieczony ~ 75 min
(wolne gotowa-
nie)
- i ) 0,5-1,5kg; /‘? E| 2 blacha do pieczenia ciasta
P10 | Filet, srednio |  * .- Uzy¢ ulubionych przypraw lub po prostu
wypieczony grubosci 5 - soli i Swiezo zmielonego pieprzu. Pod- ~ 90 min
(vyolne gotowa- 6 cm smazy¢ mieso na patelni przez kilka mi-
nie) nut. Wiozy¢ do piekarnika.
P11 | Filet, gotowy
(wolne gotowa- ~ 120 min
nie)
Cielecina @
P12 | Pieczen ciele- 0,8-1,5. kg; /? E| 2: brytfanna na ruszcie ~ 80 min
(k:a (np- fopat- kav‘éa",(' ° 4 Wykorzystaj ulubione przyprawy. Dodaé
a) grubosci ptyn. Pieczen przykryta.
cm
Wieprzowina @ @
P13 | Karczek wie- 1.5-2kg /? (G;) IEI 1; brytfanna na ruszcie ~ 165 min
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P14 WieprzowinzT 1.5-2kg | A [H2blacha do pieczenia ciasta ~ 215 min
rwan? (powp . Wykorzystaj ulubione przyprawy. Obroci¢
ne gotowanie) migso po uptywie potowy czasu piecze-
nia, aby uzyskac rownomierne przyru-
mienienie.
P15 | Schab, swiezy 1k- 1’?k|'(g; /‘? E] 2; brytfanna na ruszcie ~ 55 min
grl?t\:\é) aécil g ) Wykorzystaj ulubione przyprawy.
6 cm
P16 | Zeberka 2-3kg; uzy¢ | (o3 gleboka blacha 90 min
gurbowylt(:h Doda¢ ptyn, aby zakry¢ dno naczynia.
ZEDerex o Obréci¢ migso po uptywie potowy czasu
grubosci 2-3 pieczenia.
cm
Jagniecina @
P17 | Udziec 1:39““?' 1.5-2 l.<g; /? E 2; brytfanna na blasze do pie- ~ 130 min
cy z koscia kawatki o czenia
grut;osm 7- Doda¢ ptyn. Obrocic mieso po uptywie
cm potowy czasu pieczenia.
Drob &
P18 | Caly kurczak ?'1,’5, kg; /‘? E| 2; naczynie zaroodporne na bla- ~ 60 min
swiezy sze do pieczenia
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Obrocic
kurczaka po uptywie potowy czasu pie-
czenia, aby uzyskac rownomierne przy-
rumienienie.
P19 Pok’;kwki kur- 0,5-0,8 kg /) |E| 3 blacha do pieczenia ~ 40 min
czaka Wykorzystaj ulubione przyprawy.
P20 | Piers kurcza- 180-200 g /} E E 2: naczynie zaroodporne na ~ 25 min
ka na sztuke

ruszcie

Wykorzystaj ulubione przyprawy. Pod-
smazy¢ mieso na patelni przez kilka mi-
nut.
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P21 'L(jdk? kurcza- - /?E 3 blacha do pieczenia ~ 30 min
a, Swieze Jesli najpierw zamarynowano udka z kur-
czaka, ustawi¢ nizszg temperature i sma-
zy¢ je diuzej.
P22 | Kaczka, cata 2 -3 kg Vi E 2; brytfanna na ruszcie ~ 100 min
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Umies-
ci¢ mieso na brytfannie. Obroci¢ kaczke
po uptywie pofowy czasu pieczenia.
P23 | Ges, cala 4 -5kg /0? E| 2; gleboka blacha ~110 min
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Umies-
ci¢ migso na gtebokiej blasze do piecze-
nia. Obréci¢ ges po uptywie potowy cza-
su pieczenia.
Inne
P24 | Pieczen mies- 1 kg /? E| 2 ruszt ~ 60 min
na Wykorzystaj ulubione przyprawy.
Ryby A
P25 Cgﬁ:\ ryba, 0.5-1 gg na /? E| 2 blacha do pieczenia ciasta ~ 30 min
grillowana rybe Napeij rybe mastem i uzy¢ swoich ulu-
bionych przypraw i ziot.
P26 | Filet zryby B (ﬁ’ @ IEI 3; naczynie zaroodporne na 35 min
ruszcie
Wykorzystaj ulubione przyprawy.
Stodkie wypieki / desery |mwd=
P27 | Sernik . E 2; @ Tortownica o $rednicy 28 cm 90 min
naruszcie
P28 | Szarlotka ° = 3; blacha do pieczenia 45 min
P29 Le;rta jabtko- - (=] 2; forma do ciasta na ruszcie 40 min
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P30 | Szarlotka . E 1; @ forma do ciasta 22 cm na 60 min
ruszcie
P31 | Brownies 2 kg E| 3 gteboka blacha 30 min
P32 | Babeczki cze- B E 3; taca na muffinki na ruszcie 25 min
koladowe
P33 | Ciasto bo- B E 2; blacha do chleba na ruszcie 50 min
chenkowe
Warzywal/dodatki @ ‘Ei@ *
P34 | Pleczone Tkg (=] 2; blacha do pieczenia 50 min
ziemniaki Cate ziemniaki potozy¢ na blasze do pie-
czenia.
P35 | Cwiartki ke E 3; blacha do pieczenia wytozona 35 min
papierem do pieczenia
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Pokroi¢
ziemniaki na kawatki.
P36 Gl_'illowane 1-1.5kg E 3; blacha do pieczenia wytozona 30 min
mieszane wa- papierem do pieczenia
rzywa Wykorzystaj ulubione przyprawy. Pokroié
warzywa na kawatki.
P37 | Krokiety, mro- 0,5 kg E| 3 blacha do pieczenia 25 min
zone
P38 Pom_mes, 0,75 kg E| 3; blacha do pieczenia 25 min
mrozone
Zapiekanki, chleb i pizza & & &
P39 | Mieso/wa- 1-1,5kg 55 min

rzywna lasag-
na z talerzami
suchego ma-
karonu

(ﬂ’ El 2; naczynie zaroodporne na rusz-
cie
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P40 Z_apielfanka 1-1.5kg (ﬂ’ El 1; naczynie zaroodporne na rusz- 60 min
ziemniaczana cie
(§UII;9W6 zlem- Obréci¢ naczynie po uptywie potowy cza-
niaki) Su pieczenia.
P41 P_izz: Swieza, _ <’\D> @ IEI 2 blacha do pieczenia ciasta 35 min
clenka wytozony papierem do pieczenia
P42 Piz:’a swieza, _ E E| 2; blacha do pieczenia wytozona 25 min
gruba papierem do pieczenia
P43 | Quiche B E] 2; forma do pieczenia na ruszcie 45 min
P44 g?g;e:ra/B, 0.8kg <(B> @ El 2; blacha do pieczenia wyto- 50 min
1a h? ; 1a- zona papierem do pieczenia
ty chle Na biaty chleb potrzeba wiecej czasu.
P45 C-hlet.) ;:elln_o-t 1kg [E E 2; blacha do pieczenia wytozona 60 min
2|_arn_|s yIzyt- papierem do pieczenia / ruszt
ni / ciemny

petnoziarnisty
w formie chle-
ba

8. FUNKCJE ZEGARA

8.1 Funkcje zegara

Funkcja zegara

Zastosowanie

Q

Minutnik. Gdy uptynie czas pieczenia, emitowany jest sygnat dzwigko-
wy.

STOP

Czas pieczenia. Gdy timer zakonczy odliczanie czasu, rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy i funkcja pieczenia wytaczy sie.

Opoznienie. Opdznienie rozpoczecia i/lub zakohczenia pieczenia

Stoper. Maksymalna wartos¢ 23 godz. i 59 min. Funkcja ta nie ma
wptywu na dziatanie piekarnika.
Aby wiaczy¢ i wytaczy¢ Stoper, wybra¢: Menu, Ustawienia.
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8.2 Jak ustawic¢: Funkcje zegara

Jak ustawié: Aktualna godzina

Krok 1 Krok 2 Krok 3
1,
Aby zmieni¢ aktualng godzine, nalezy
przej$¢ do menu i wybra¢ Ustawienia, Ak- Ustawianie zegara Nacisnag: OK.
tualna godzina.
Jak ustawié¢: Minutnik
Krok 1 Krok 2 Krok 3
Na wyswietla-
e czu widoczne N
jest wskaza- ( \
nie:
00:00
Q Ustawianie funkcji Minut-
Nacisna¢: @ nik ! Nacisnac: OK.
@ Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.
Jak ustawic¢: Czas pieczenia
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
( | Na wyswietla- ( |
N/ : N/
\ N~ czu widoczne A\ -N-
C@ jest wskaza- C@
nie:
00:00
g’i\(’it;fri;‘?”uk:tiae Nacisnaé kilka- o Ustawié czas Nacienac: OK
- L ; i acisnagé: .
wié temperature. krotnie: (O, pleczenia.

@ Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.
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Jak ustawié¢: Opoznienie

Krok 1 Krok 2 Na wy- Krok 3 Krok 4 Na wy- Krok 5 Krok 6
Swietla- Swietla-
\ e czu po- \ e czu wi- \ e
( jawi sie ( doczne ( \
wskaza- jest
nie ak- wskaza-
tualnej nie:
Wybra¢ | Nacisngé | godziny g e Ustawi¢ Nacis-
- Ustawic fanal - acls
funkcie | ikakrot- | @3 | czas roz- NagsKnac. @ | gee | nac
e | niee®. | START | poczecia. : STOP oo oK.

® Timer rozpocznie odliczanie ustawionego czasu rozpoczecia programu.

9. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gérze ma na celu zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa. Wgtebienia
zapobiegajg réwniez przewrdceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu zapobiega zsuwaniu sie
naczyn z rusztu.

Ruszt:

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego
z poziomdw umieszczania potraw i upew-
ni¢ sie, ze nézki sg skierowane w dét.

Blacha do pieczenia ciasta / Gteboka
blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy.
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Ruszt, Blacha do pieczenia ciasta / Gle-
boka blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy, a ruszt miedzy prowadnice na wy-
Zszym poziomie.

9.2 Termosonda

Termosonda— mierzy temperature wewnatrz potrawy.

Dostepne sa dwa ustawienia temperatury:

C

Temperatura piekarnika.

”?

Temperatura wewnatrz produktu

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty pieczenia:

Skfadniki powinny mie¢ tem-
perature pokojowa.

Nie uzywac¢ do potraw
ptynnych.

Podczas pieczenia musi pozosta¢
w potrawie.

Obstuga urzadzenia: Termosonda

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.
Krok 2 Ustawic funkcje pieczenia i w razie potrzeby temperature piekarnika.
Krok 3 Umiesci¢: Termosonda.

Mieso, dréb i ryby

Zapiekanki

Wiozy¢ koncowke Termosonda w srodek
miesa lub ryby; jesli to mozliwe — w najgrub-
szg czes¢. Upewnic sig, ze co najmniej 3/4

Termosonda znajduje sie w potrawie.

Umiesci¢ koncowke Termosonda dokfadnie w
Srodkowej czesci casserole. Termosonda powin-
na by¢ stabilna podczas pieczenia. Mozna w tym

celu wykorzystac¢ sktadnik potrawy o statej kon-
systencji.Za pomocg krawedzi naczynia do pie-
czenia podpiera¢ silikonowy uchwyt Termosonda.
Koncéwka Termosonda nie powinna dotyka¢ dna
naczynia.
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oy

Krok 4 Podtgczy¢ Termosonda do gniazda znajdujgcego sie z przodu piekarnika.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie obecnej temperatury: Termosonda.

Krok 5 /'? — nacisngg¢, aby ustawic¢ temperature wewnatrz produktu dla termosondy.

Krok 6 OK nacisna¢, aby potwierdzic.

Gdy potrawa osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Mozna
wytgczyé piekarnik lub kontynuowac pieczenie, aby uzyskac¢ odpowiedni stopien wy-
pieczenia potrawy.

Krok 7 Wyciagna¢ wtyczke Termosonda z gniazda i wyjgc potrawe z piekarnika.

& OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie poparzeniem, poniewaz Termosonda staje
sie gorgca. Nalezy zachowacé ostrozno$¢ podczas wyjmowania jej z
gniazda i z potrawy.

10. DODATKOWE FUNKCJE

10.1 Blokada

Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkcji piekarnika.

Wigczy¢ funkcje, gdy dziata piekarnik — kontynuowany jest ustawiony czas pieczenia, a panel ste-
rowania jest zablokowany.

Wigczy¢ funkcje, gdy piekarnik jest wytaczony — nie mozna wtaczyc¢ piekarnika, panel sterowania
jest zablokowany.
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Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkcji piekarnika.

A @OK - nacisng¢ i przytrzymac, @OK - nacisng¢ i przytrzymad,
aby witgczy¢ funkcje. aby jg wylaczyc.
Rozlegnie sie sygnat dzwigko-

@ oK wy.

@ 3x El - miga, gdy wigczona jest blokada.

10.2 Automatyczne wylgczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo piekarnik wytacza sie po uptywie pewnego czasu, jesli dziata
funkcja pieczenia i nie zostang zmienione zadne ustawienia.

(°C) @ (godz.)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda, Opdznienie.

10.3 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy piekarnika wentylator chtodzacy wtgcza sie automatycznie, aby utrzymywac
powierzchnie piekarnika w niskiej temperaturze. Po wytgczeniu piekarnika wentylator chtodzacy
dziata do czasu ostygniecia piekarnika.

11. WSKAZOWKI | PORADY
11.1 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.
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ta lub gteboka blacha

L B |k O
\ uru
(°C) (min)

Stodkie butki, 16 blacha do pieczenia cias- | 180 2 20 - 30

szt. ta lub gteboka blacha

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia cias- | 180 2 30-40
ta lub gteboka blacha

Pizza, mrozona, ruszt 220 2 10-15

0,35 kg

Rolada biszkop- blacha do pieczenia cias- | 170 2 25-35

towa ta lub gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia cias- | 175 3 25-30
ta lub gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na 200 3 25-30
ruszcie

Biszkoptowy forma do tarty na ruszcie 180 2 15-25

spod tarty

Biszkopt krolowej | naczynie do pieczeniana | 170 2 40-50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, blacha do pieczenia cias- | 180 3 20-25

0,3 kg ta lub gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia cias- | 180 3 25-35
ta lub gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 blacha do pieczenia piz- 180 3 25-30

kg Zy na ruszcie

Migso z wody, blacha do pieczenia cias- | 200 3 35-45

0,25 kg ta lub gteboka blacha

Szaszlyk, 0,5 kg blacha do pieczenia cias- | 200 3 25-30
ta lub gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia cias- | 180 2 20-30
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¥ = = c O
\ uru
(°C) (min)
Makaroniki, 24 blacha do pieczenia cias- | 180 2 25-35
szt. ta lub gteboka blacha
Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia cias- | 170 2 30-40
ta lub gteboka blacha
Ciasto pikantne, blacha do pieczenia cias- | 180 2 25-30
20 szt. ta lub gteboka blacha
Kruche ciastecz- blacha do pieczenia cias- | 150 2 25-35
ka, 20 szt. ta lub gteboka blacha
Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia cias- | 170 2 20-30
ta lub gteboka blacha
Warzywa, z wo- blacha do pieczenia cias- | 180 3 35-45
dy, 0,4 kg ta lub gteboka blacha
Omlet wegeta- blacha do pieczenia piz- 200 3 25-30
rianski zy na ruszcie
Warzywa $ro- blacha do pieczenia cias- | 180 4 25-30
dziemnomorskie, ta lub gteboka blacha
0,7 kg

11.2 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikdw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

 ~

Blacha do pizzy

Forma do pieczenia

Forma do tarty

W ciemnym kolorze,

matowa

Srednica: 28 cm

towa
Srednica: 26 cm

W ciemnym kolorze, ma-

Ceramiczne
$rednica: 8
cm, wysokosc¢:
5cm

W ciemnym kolorze,
matowa
Srednica: 28 cm
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11.3 Tabele pieczenia na potrzeby osrodkéw przeprowadzajacych
testy

Informacja dla instytucji wykonujacych testy
Testy zgodne z norma IEC 60350-1.

¥ B = |E O D
\ CJ =
(°C) (min)
Ciastka, | Gérna/ Blachado | 3 170 20-30 -
20 sztuk | dolna pieczenia
na bla- grzatka ciasta
sze
Ciastka, | Termoo- Blachado | 3 150 - 20-35 -
20 sztuk | bieg pieczenia 160
na bla- ciasta
sze
Ciastka, | Termoo- Blachado | 2i4 150 - 20-35 -
20 sztuk | bieg pieczenia 160
na bla- ciasta
sze
Szarlot- Gorna/ Ruszt 2 180 70-90 -
ka, 2 fo- | dolna
remki grzatka
@20 cm
Szarlot- Termoo- Ruszt 2 160 70-90 -
ka, 2 fo- bieg
remki
@20 cm
Bisz- Gorna/ Ruszt 2 170 40-50 Nagrzewac
kopt, fo- | dolna wstepnie piekar-
remka grzatka nik przez 10 mi-
do cias- nut.
ta @26
cm
Bisz- Termoo- Ruszt 2 160 40 - 50 Nagrzewac
kopt, fo- bieg wstepnie piekar-
remka nik przez 10 mi-
do cias- nut.
ta @26
cm
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X B |= | |B|0 |0
~ B =
(°C) (min)
Bisz- Termoo- Ruszt 2i4 160 40 - 60 Nagrzewac
kopt, fo- bieg wstepnie piekar-
remka nik przez 10 mi-
do cias- nut.
ta @26
cm
Butka Termoo- Blachado | 3 140 - 20-40 -
maslana | bieg pieczenia 150
ciasta
Butka Termoo- Blachado | 2i4 140 - 25-45 -
maslana | bieg pieczenia 150
ciasta
Butka Gorna/ Blachado | 3 140 - 25-45 -
maslana | dolna pieczenia 150
grzatka ciasta
Tosty, Grill Ruszt 4 maks. 2-3 minu- | Nagrzewac
4-6 szt. ty pierw- wstepnie piekar-
sza stro- nik przez 3 minu-
na; 2-3 ty.
minuty
druga
strona
Burger Grill Ruszt i 4 maks. 20-30 Umiesci¢ ruszt na
wotowy, ociekacz czwartym pozio-
6 szt., mie, a ociekacz
0,6 kg na trzecim pozio-
mie piekarnika.
Obroci¢ produkt w
potowie czasu go-
towania.
Nagrzewac
wstepnie piekar-
nik przez 3 minu-
ty.

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.
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12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

uzytkowanie

< Umy¢ przéd piekarnika miekka $ciereczka zwilzong cieptg wodg z dodatkiem ta-

godnego detergentu.
Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢é metalowe powierzchnie.

Srodki czy-

szczace Usungc¢ plamy za pomocg fagodnego detergentu.
Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych za-
A brudzeh moze skutkowac¢ pozarem.
— Y|

Wewnatrz piekarnika lub na szybach drzwi moze skrapla¢ sie para wodna. Aby
ograniczy¢ zjawisko skraplania sie pary wodnej, nalezy uruchamia¢ piekarnik

Codzienne na 10 minut przed rozpoczeciem pieczenia. Nie pozostawia¢ gotowych potraw

w piekarniku na dtuzej niz 20 minut. Po kazdym uzyciu osuszy¢ komore migkkg
Sciereczka.

3wy
c24

Wyposazenie

Po kazdym uzyciu akcesoriéw nalezy wyczysci¢ je i pozostawi¢ do wyschniecia.
Do czyszczenia nalezy uzy¢ migkkiej Sciereczki zwilzonej ciepta wodg z dodat-
kiem fagodnego detergentu. Nie my¢ akcesoriow w zmywarce.

Do czyszczenia akcesoridw z powtokg zapobiegajgca przywieraniu nie nalezy
uzywac $ciernych srodkdw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawe-
dziach.

12.2 Sposéb wyjmowania: Prowadnice blach
Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczys$ci¢ piekarnik.

Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik i zaczekac,
az ostygnie.

ki.

Krok 2 Odciggna¢ przedniag czes$¢ pro-
. S 4
wadnic blach od bocznej $cian-
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Krok 3 Odciggnac tylng czes¢ prowad-
nic blach od bocznej $cianki
i wyjac je w catosci.

Krok 4 Zamontowa¢ prowadnice blach

w odwrotnej kolejnosci.

Kotki ustalajace na prowadni-
cach teleskopowych muszg by¢
skierowane do przodu.

2a

T

12.3 Obstuga urzadzenia: Czyszczenie pirolityczne

Wyczysci¢ piekarnik za pomocg Czyszczenie pirolityczne.

/N OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie poparzeniem.

/N UWAGA!

Jesli w tej samej szafce zainstalowano inne urzadzenia, nie nalezy uzywac ich
podczas dziatania tej funkcji. Mogtoby to spowodowaé uszkodzenie piekarnika.

Przed Czyszczenie pirolityczne:

Wytaczyé piekarnik i za-
czekac, az ostygnie.

Wyija¢ z piekarnika wszystkie
akcesoria .

Umy¢ dno piekarnika i wewnetrz-

na szybe drzwi miekkg $cierecz-

kg zwilzong wodg z dodatkiem ta-
godnego detergentu.

Czyszczenie pirolityczne

Krok 1

Wejs¢ do menu: Czyszczenie rrrr/

Opcja Czas trwania
C1 - Lekkie czyszczenie 1h
C2 - Standardowe czyszczenie 1h 30 min
C3 - Doktadne czyszczenie 2 h 30 min

Krok 2

OK . nacisna¢, aby wybra¢ program czyszczenia.

Krok 3

OK — nacisng¢, aby rozpoczg¢ czyszczenie.
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Czyszczenie pirolityczne

Krok 4 Po zakonczeniu czyszczenia obroci¢ pokretto wyboru funkcji piecze-
nia w potozenie wytgczenia.

@ Podczas czyszczenia o$wietlenie piekarnika jest wytgczone.

Gdy piekarnik osiggnie ustawiong temperature, drzwi zablokujg sie. Do czasu odblokowania drzwi

bedzie pokazywat: E

Po zakonczeniu czyszczenia:

Wytgczy¢ piekarnik i za- Wyczysci¢ komore migkka Usuna¢ zanieczyszczenia z dna
czekac, az ostygnie. Sciereczka. komory.

12.4 Przypomnienie o czyszcz.

Piekarnik przypomina o koniecznosci czyszczenia pirolitycznego.

Aby wylaczy¢ przypomnienie, nalezy przejsé
do Menu i wybra¢ Ustawienia, Przypomnienie o
czyszcz..

mr/ — miga na wyswietlaczu przez 5 sekund po
kazdej sesji gotowania.

12.5 Sposoéb czyszczenia: Zbiornik na wode

Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik.

Krok 2 Umies$c¢ gteboka blache ponizej wlotu pary.

Krok 3 WIa¢ wode do szuflady na wode: 850 ml. Dodac¢ kwas cytrynowy: 5 tyzeczek. Odcze-
ka¢ 60 min.

Krok 4 Wigczy¢ piekarnik i wybrac funkcje: Mata wilgotnos¢. Ustawic¢ temperature na wartos¢
230°C. Wytgczy¢ piekarnik po uptywie 25 minut i zaczekaé, az ostygnie.

Krok 5 Wiaczy¢ piekarnik i wybrac funkcje: Mata wilgotno$c¢. Ustawi¢ temperature na wartos¢
od 130 do 230°C. Wytgczy¢ piekarnik po uptywie 10 minut i zaczekaé, az ostygnie.

@ Aby zapobiec osadzaniu sie kamienia, nalezy opréznia¢ zbiornik na wode po kazdym piecze-
niu parowym.
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Po zakonczeniu czyszczenia:

Wytaczy¢ piekar-
nik.

Oproézni¢ zbiornik
na wode. Patrz roz-
dziat Codzienna
eksploatacja, ,Oproé-
znianie zbiornika na
wodeg”.

Optukac zbiornik na wodg i
usungc resztki kamienia
miekka Sciereczka.

Umy¢ wezyk spus-

towy cieptg woda z

dodatkiem tagodne-
go detergentu.

W ponizszej tabeli znajduje sie zestawienie zakresow twardosci wody (dH) z odpowiadajgcymi
im poziomami zawartosci wapnia i jakosci wody. Jesli twardo$¢ wody przekracza poziom 4,
nalezy napetnia¢ szuflade na wode woda butelkowana.

Twardos¢ wody Pasek testo- | Zawartos¢ Klasyfikacja | Czestotli-
wy wapnia (mg/l) wody wos¢ czy-
Poziom dH szczenia
zbiornika
wody
1 0-7 |:| 0-50 miekka 75 cykli - 2,5
- miesiaca
2 8-14 ‘II 51-100 $rednio twar- | 50 cykli - 2
da miesigca
3 15-21 IE 101 - 150 twarda 40 cykli- 1,5
miesigca
4 22-28 m ponad 151 bardzo twar- 30 cykli - 1
da miesigc

12.6 Sposéb demontazu i montazu: Drzwi

W drzwiach piekarnika znajdujg sie trzy szyby. Drzwi piekarnika i wewnetrzne szyby mozna
wymontowac do wyczyszczenia. Przed przystagpieniem do demontazu szyb nalezy zapoznaé¢
sie z instrukcjg ,Zdejmowanie i zaktadanie drzwi”.

UWAGA!

Nie uzywac piekarnika bez szyb.
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Krok 1

Otworzy¢ catkowicie drzwi i znalez¢
zawias po prawej stronie drzwi.

Krok 2

Za pomocg $rubokreta uniesc i catko-
wicie obroci¢ dzwignie przy prawym
zawiasie.

Krok 3

Znalez¢ zawias po lewej stronie
drzwi.

Krok 4

Podnies¢ i catkowicie obrécié¢ dzwig-
ni¢ przy lewym zawiasie.

Krok 5

Przymkna¢ drzwi piekarnika do poto-
wy, do pierwszej pozycji otwarcia. Na-
stepnie unoszac i pociggajac drzwi do
siebie, wyjac je z mocowania.

Krok 6

Umiesci¢ drzwi na stabilnej powierz-
chni przykrytej miekkg szmatka.

Krok 7

Chwyci¢ z obu stron gorng listwe
drzwi (B) i nacisng¢ do $rodka, aby
zwolni¢ zatrzaski.

Krok 8

Pociggnac¢ listwe drzwi do przodu,
aby ja zdjac.

Krok 9

Chwyci¢ szyby drzwi za gérne krawe-
dzie i ostroznie wyjmowac je po kolei.
Zaczat od gornej szyby. Upewni¢ sie,
ze szyba catkowicie wysunie si¢ z
prowadnic.
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Krok 10 | Umyc¢ szyby wodg z ptynem do mycia
naczyn. Dokfadnie wytrze¢ szyby do
sucha. Nie my¢ szyb w zmywarce.

Krok 11 | Po umyciu zamontowa¢ szyby i drzwi
piekarnika.

Umiesci¢ szyby (A i B) we wtasciwych miejs-
cach w odpowiedniej kolejnosci. Sprawdzic¢
symbol/nadruk na boku szyby; kazda z szyb
wyglada inaczej, aby utatwi¢ procedure de-
montazu i montazu.

Zamontowac prawidtowo listwe drzwi (powin-
no byto styszalne kliknigcie).

Upewnic¢ sie, ze srodkowa szybe prawidtowo
umieszczono w mocowaniu.

12.7 Sposéb wymiany: Oswietlenie

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem pradem.
Zaréwka moze by¢ goraca.

Aby unikng¢ zabrudzenia zaréwki halogenowej ttuszczem, nalezy chwytac ja przez szmatke.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Wytaczyé piekarnik. Odcze- Odtagczy¢ piekarnik od zasila- Umiesci¢ sciereczke na dnie
kac, az piekarnik ostygnie. nia. komory.
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Tylne oswietlenie

Krok 1 Obréci¢ szklany klosz, aby go zdjac.

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na temperature 300°C.

Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.

13. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

13.1 Co zrobi¢, gdy...

W przypadkach nieuwzglgdnionych w tabeli nalezy skontaktowac sig z autoryzowanym centrum
serwisowym.

Piekarnik nie wiacza sie lub nie nagrzewa si¢

Problem Sprawdzi¢, czy...

Nie mozna uruchomié¢ piekarnika ani nim stero- | Piekarnik podtaczono prawidtowo do zrédia za-

wac. silania.

Piekarnik nie nagrzewa sie. Wyltaczono funkcje samoczynnego wytaczenia.

Piekarnik nie nagrzewa sie. Drzwi piekarnika sg zamkniete.

Piekarnik nie nagrzewa sie. Zadziatat bezpiecznik.

Piekarnik nie nagrzewa sie. Blokada jest wytgczona.

Podzespoty

Problem Sprawdzi¢, czy...

Nie dziata o$wietlenie. Termoobieg wilgotny — jest wi.

Oswietlenie nie dziata. Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Termosonda nie dziata. Wtyczka Termosonda jest catkowicie wiozona
do gniazda.
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Kody btedéw

Na wyswietlaczu widoczne jest wskaza-
nie...

Sprawdzi¢, czy...

Err C2 Wyjeto wtyczke Termosonda z gniazda.

Err C3 Drzwi piekarnika sg zamknigte lub czy nie jest
uszkodzony zamek drzwi.

Err F102 Drzwi piekarnika sg zamkniete.

Err F102 Nie jest uszkodzona blokada drzwi.

00:00 Nastgpita przerwa w zasilaniu. Ustawianie ak-

tualnej godziny

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu, ktérego nie uwzgledniono w tabeli, nalezy wytaczyc¢ i po-
nownie wiaczy¢ bezpiecznik domowy, aby ponownie uruchomi¢ piekarnik. Jesli kod btedu pojawi
sie ponownie, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.

Czyszczenie

Problem

Sprawdzi¢, czy...

W komorze piekarnika jest woda.

W zbiorniku wody jest zbyt duzo wody.

~~
I_l — nie $wieci si¢ wskaznik.

W zbiorniku wody jest wystarczajgca ilo$¢é wo-
dy. Jezeli wskaznik nadal sie nie $wieci, a wo-
da zacznie wylewac sie do komory piekarnika,
nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

I_I — $wieci sie wskaznik.

W zbiorniku nie ma wystarczajgcej ilosci wody.
Jesli zbiornik jest petny, a wskaznik nadal sie
Swieci, nalezy skontaktowac sie z autoryzowa-
nym centrum serwisowym.

Pieczenie parowe nie dziata.

W otworze wlotowym pary nie ma osadu z ka-
mienia.

Pieczenie parowe nie dziata.

W zbiorniku wody jest woda.

Oproznienie zbiornika wody lub wyciek wody z
otworu wlotowego pary zajmuje wiecej niz trzy
minuty.

W otworze wlotowym pary nie ma osadu z ka-
mienia. Wyczysci¢ zbiornik na wode.
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13.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawca lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie na przednim obramowaniu komory piekarnika. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.) | e

Numer produktu (PNC) | e

Numer seryjny (S.N.) | e

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Informacje o produkcie i karta produktu*

Nazwa dostawcy Electrolux
EOC6P77V 949494801
Dane identyfikacyjne modelu EOC6P77X 949494813
KOCDP77X 949494820
Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.2
Klasa sprawnosci energetycznej A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb kon- 0.93 kWh/cykl
wencjonalny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wy- 0.69 kWh/cykl
muszonej wentylacji

Liczba komor 1

Zrédta ciepta Elektrycznosé
Pojemnosé 721

Rodzaj piekarnika Piekarnik do zabudowy
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EOC6P77V 33.7 kg
Masa EOC6P77X 33.4 kg
KOCDP77X 34.2 kg

* Dla Unii Europejskiej zgodnie z rozporzadzeniami UE 65/2014 i 66/2014.
Dla Biatorusi zgodnie z normg STB 2478-2017, aneks G oraz STB 2477-2017, aneksy A i B.
Dla Ukrainy zgodnie z normg 568/32020.

Klasa efektywnosci energetycznej nie dotyczy Rosiji.

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — czgs¢ 1: Gamy, piekarniki,
piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

14.2 Oszczedzanie energii

Piekarnik wyposazono w funkcje umozliwiajace oszczedzanie energii podczas
codziennego pieczenia.

Podczas dziatania piekarnika sprawdzic, czy jego drzwi sg prawidtowo zamknigte. Nie otwiera¢
zbyt czesto drzwi piekarnika podczas pieczenia. Dbac, aby uszczelka drzwi byta czysta i
prawidtowo umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy wstepnie nagrzewac piekarnika przed rozpoczeciem
pieczenia.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare mozliwosci skracac przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii nalezy korzystac¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Wentylator i oswietlenie beda nadal dziata¢. Po wytgczeniu piekarnika na wyswietlaczu pojawia
sie informacja o cieple resztkowym. Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do utrzymania
temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy zmniejszy¢ temperature piekarnika do minimum na
3-10 min przed zakonczeniem pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu wewnatrz piekarnika
potrawy bedg sie nadal piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw

Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie temperatury, aby wykorzystaé ciepto resztkowe i
podtrzymac temperature potrawy. Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta resztkowego lub
temperatura.

Pieczenie z wylaczonym oswietleniem

Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia. Oswietlenie nalezy wtaczac tylko wtedy, gdy jest
potrzebne.

Termoobieg wilgotny

Funkcja zapewnia oszczedno$¢ energii podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie wytacza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczyc, ale wptynie to niekorzystnie na oszczedno$¢ energii.
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15. STRUKTURA MENU

15.1 Menu

QN =
— — wybrag¢, aby przej$¢ do Menu.

Struktura Menu

Gotowanie wspomagane % Czyszczenie rrrr/ Ustawienia @
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
1, L/
( \ AL \ AL
<] ( Q (t Qw
=& oK 01-012 oK
i . » i . . » Ustawi¢ warto$¢
Wybrac_Mgnu, PotW|e_rdz_|c us- Wybrac_ustaW|e- PotW|e_rdz_|c us- i nacisnaé przy-
Ustawienia. tawienie. nie. tawienie. )
cisk OK.
Ustawienia
o1 Aktualna godzina Zmien 02 Jasnosc¢ wyswietla- 1-5
cza
03 Dzwieki przyciskow 1 — Sygnat 04 Gto$nosc¢ sygnatu 1-4
dzwigkowy
2 — Kliknig-
cie
3 - Dzwigk
wytgczony
05 Termosonda Dziatanie | 1-Alarmi 06 Stoper WH. / Wyt
zatrzymanie
2 —Alarm
o7 Oswietlenie piekarnika | Wkt / Wyt 08 Szybkie nagrzewa- WH. / Wyt
nie
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Ustawienia
09 Przypomnienie o Wi, / Wyt 010 | Tryb demonstracyj- Kod aktywacji:
czyszcz. ny 2468
011 | Wersja oprogramowa- Sprawdza- 012 | Zresetuj wszystkie Tak / Nie
nia nie ustawienia

16. OCHRONA SRODOWISKA

2%
Materiaty oznaczone symbolem Lo nalezy poddac utylizacji. Opakowanie urzgdzenia wtozy¢ do
odpowiedniego pojemnika w celu przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadow urzadzen elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢ srodowisko

naturalne oraz ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych symbolem E
razem z odpadami domowymi. Nalezy zwroci¢ produkt do miejscowego punktu ponownego
przetwarzania lub skontaktowac sig z odpowiednimi wtadzami miejskimi.
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ESTAMOS A PENSAR EM Sl

Obrigado por ter adquirido um aparelho Electrolux. Escolheu um produto que traz com ele
décadas de experiéncia profissional e inovagao. Engenhoso e elegante, foi concebido a pensar
em si. Assim, quando o utilizar, tera a tranquilidade de saber que obtera sempre 6timos

resultados.
Bem-vindo(a) a Electrolux.
Visite o0 nosso site para:

assisténcia e reparagdes:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

aparelho:
www.electrolux.com/shop
A Etectrolux

X

Electrolux Kitchen.

2 Available on the A\, GET IT ON
« App Store ’/’ Google Play

HeO@

Obter conselhos de utilizagéo, folhetos, resolugéo de problemas e informagées sobre

Registe o seu produto para beneficiar de um servigo melhor:

Adquira acessorios, consumiveis e pegas de substituicao originais para o seu

Para mais receitas, sugestdes e resolugao de problemas, transfira a aplicagao My

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Usar sempre pecas sobressalentes de origem.

Sempre que contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, assegure que tem
disponiveis os dados seguintes: Modelo, PNC, Numero de série.
Esta informagao encontra-se na placa de identificagao.

AN Aviso/Cuidado - Informacgdes de seguranga
@ Informagoes gerais e sugestoes
Informagbes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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14. EFICIENCIA ENERGETICA.........ccoocone. 441
14.1 Informacgéo do produto e ficha
informativa do produto®...................... 441
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1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrucdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nao é responsavel por
quaisquer ferimentos ou danos resultantes de instalagcao ou
utilizacao incorretas. Guarde sempre as instru¢coes em local
seguro e acessivel para consultar no futuro.

1.1 Segurancga de criangas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de

experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
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instruidas no que respeita a utilizagao do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

- As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e elimine-os de forma apropriada.

- AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagdo. Mantenha as criangas e os animais
domésticos afastados do aparelho quando estiver a ser
utilizado e durante o arrefecimento.

- Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranca para
criangas, recomendamos que o ative.

- Alimpeza e a manutencao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangas sem supervisao.

1.2 Segurancga geral

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.
Este aparelho foi concebido unicamente para utilizagao
doméstica num ambiente interior.
Este aparelho pode ser utilizado em escritérios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de hdspedes de pousadas,
casas de hdspedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo ndo exceda os niveis de
utilizagdo doméstica (médios).

- Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.
N&o use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.
Desligue o aparelho da fonte de alimentacao antes de
realizar qualquer manutencao.
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Se o cabo de alimentacao elétrica estiver danificado, deve
ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.

- AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado
antes de substituir a lampada, para evitar a possibilidade de
choque elétrico.

- AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizag&do. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento.

Utilize sempre luvas de forno para retirar ou inserir
acessorios ou recipientes de ir ao forno.

Utilize apenas a sonda térmica (sensor de temperatura de
nucleo) recomendada para este aparelho.

Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a
parte da frente do apoio para prateleiras e depois a
extremidade traseira das paredes laterais. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o
aparelho.

Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e quebrar o vidro.

- Antes da limpeza pirolitica, retire todos os acessorios e
depdsitos/derrames excessivos da cavidade do forno.

2. INSTRUGCOES DE SEGURANGCA

2.1 Instalagao

AVISO!
A instalagao deste aparelho tem de ser efetuada por uma pessoa qualificada.

Retire a embalagem toda.
Nao instale nem utilize o aparelho se estiver danificado.
Siga as instrucdes de instalagéo fornecidas com o aparelho.

* Tenha sempre cuidado quando deslocar o aparelho porque ele é pesado. Utilize sempre
luvas de protecao e calgado fechado.

Nao puxe o aparelho pela pega.
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* Instale o aparelho num local seguro e adequado que cumpra com os requisitos da
instalagao.

* Respeite as distancias minimas relativamente a outros aparelhos e unidades.

» Antes de montar o aparelho, verifique se a porta do forno abre sem limitagoes.

O aparelho esta equipado com um sistema de arrefecimento elétrico. E necessario utilizar a
alimentagéao elétrica.

Altura minima do armario (altura minima do arma- 590 (600) mm
rio debaixo do balcao)

Largura do armario 560 mm
Profundidade do armario 550 (550) mm
Altura da parte da frente do aparelho 594 mm
Altura da parte de tras do aparelho 576 mm
Largura da parte da frente do aparelho 595 mm
Largura da parte de tras do aparelho 559 mm
Profundidade do aparelho 569 mm
Profundidade de encastre do aparelho 548 mm
Profundidade com a porta aberta 1022 mm
Dimens&o minima da abertura de ventilagao. 560x20 mm
Abertura localizada na parte inferior traseira

Comprimento do cabo de alimentagéo elétrica. O 1500 mm
cabo sai pelo canto traseiro direito

Parafusos de montagem 4x25 mm

2.2 Ligagao elétrica

AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

» Todas as ligagoes eléctricas devem ser efectuadas por um electricista qualificado.
» O aparelho tem de ficar ligado a terra.

» Certifique-se de que os parametros indicados na placa de caracteristicas sdo compativeis
com as caracteristicas da alimentagao eléctrica.

» Utilize sempre uma tomada devidamente instalada e a prova de choques elétricos.
» Nao utilize adaptadores de tomadas duplas ou triplas, nem cabos de extensao.
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« Certifique-se de que ndo danifica a ficha e o cabo de alimentacgao eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de alimentagao, esta operagao deve ser efectuada pelo nosso
Centro de Assisténcia Técnica.

» Nao permita que algum cabo eléctrico toque na porta do aparelho ou no nicho abaixo do
aparelho, especialmente quando a porta estiver quente.

» As protecgdes contra choques eléctricos das pegas isoladas e nao isoladas devem estar
fixas de modo a néo poderem ser retiradas sem ferramentas.

+ Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no final da instalagéo. Certifique-se de que a ficha
fica acessivel apos a instalagao.

+ Se atomada eléctrica estiver solta, ndo ligue a ficha.

» Nao puxe o cabo de alimentagéo para desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.

 disjuntores de protecgao, fusiveis (os fusiveis de rosca devem ser retirados do suporte),
diferenciais e contactores.

« Alinstalagéo eléctrica deve possuir um dispositivo de isolamento que Ihe permita desligar o
aparelho da corrente eléctrica em todos os pdlos. O dispositivo de isolamento deve ter uma
abertura de contacto com uma largura minima de 3 mm.

» Feche totalmente a porta do aparelho antes de ligar a ficha na tomada elétrica.

» Este aparelho é fornecido com ficha e cabo de alimentacgao.

Tipos de cabos aplicaveis para instalagao ou substituicao para a Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Para informagdes sobre a sec¢éo do cabo, consulte a poténcia total na placa de
caracteristicas. Também pode consultar a tabela:

Poténcia total (W) Seccgao do cabo (mm?)
maximo 1380 3x0.75

maximo 2300 3x1

maximo 3680 3x1.5

O cabo de terra (cabo verde/amarelo) tem de ser 2 cm mais comprido do que os cabos de fase
e neutro (cabos azul e castanho).

2.3 Utilizacao

AVISO!
Risco de ferimentos, queimaduras, choque elétrico ou exploséo.

* Nao altere as especificagoes deste aparelho.

» Certifique-se de que as aberturas de ventilagdo nao ficam obstruidas.
* Nao deixe o aparelho sem vigilancia durante o funcionamento.

+ Desative o aparelho apos cada utilizagao.

» Tenha cuidado quando abrir a porta do aparelho com o aparelho em funcionamento. Pode
sair ar quente.
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N&o utilize o aparelho com as maos molhadas ou quando ele estiver em contacto com
agua.

Nao aplique pressao sobre a porta aberta.

Nao utilize o aparelho como superficie de trabalho ou armazenamento.

Abra a porta do aparelho com cuidado. A utilizagéo de ingredientes com alcool pode
provocar uma mistura de alcool e ar.

Evite que faiscas ou chamas entrem em contacto com o aparelho quando abrir a porta.

Nao coloque produtos inflamaveis, nem objetos molhados com produtos inflamaveis, no
interior, perto ou em cima do aparelho.

AVISO!
Risco de danos no aparelho.

Para evitar danos ou descoloragao no esmalte:
— nao coloque recipientes de ir ao forno ou outros objetos diretamente sobre o fundo do
aparelho.

— nao coloque folha de aluminio diretamente sobre o fundo da cavidade do aparelho.

— nao coloque agua diretamente no aparelho quente.

— nao mantenha pratos e alimentos hiumidos no aparelho apés acabar de cozinhar.

— tenha cuidado quando remover ou montar os acessorios.
A eventual descoloragéo do esmalte ou do ago inoxidavel ndo afeta o desempenho do
aparelho.

Utilize uma assadeira profunda para bolos humidos. Os sumos de fruta provocam manchas
que podem ser permanentes.

Cozinhe sempre com a porta do aparelho fechada.

Se o aparelho ficar instalado atras de uma porta de armario, nunca feche a porta com o
aparelho em funcionamento. Se a porta ficar fechada, podera ocorrer acumulagéo de calor
e humidade que podem danificar o aparelho, os méveis ou o piso. Nao feche a porta do
armario enquanto o aparelho nao tiver arrefecido completamente apos utilizagao.

2.4 Manutencgao e limpeza

AVISO!
Risco de ferimentos, incéndio e danos no aparelho.

Antes de qualquer agao de manutencao, desative o aparelho e desligue a ficha da tomada
elétrica.

Certifique-se de que o aparelho esta frio. Existe o risco de quebra dos painéis de vidro.

Substitua imediatamente os painéis de vidro se estiverem danificados. Contacte um Centro
de Assisténcia Técnica Autorizado.

Tenha cuidado quando remover a porta do aparelho. A porta é pesada!
Limpe o aparelho com regularidade para evitar que o material da superficie se deteriore.

Limpe o aparelho com um pano macio e humido. Utilize apenas detergentes neutros. Nao
utilize produtos abrasivos, esfregdes, solventes ou objetos metalicos.

Se utilizar um spray para forno, siga as instrugdes de seguranca da embalagem.

2.5 Limpeza por pirdlise

AVISO!
Risco de ferimentos / incéndio / emisséo de produtos quimicos (vapores) no Modo
Pirolitico.
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Antes de executar a fungao de autolimpeza Pirolitica e antes da primeira utilizagdo, remova
o seguinte da cavidade do forno:

— todos os excessos de residuos de alimentos, 6leos e derrames ou depdsitos de
gordura;

— todos os objetos amoviveis (incluindo as prateleiras e as calhas laterais fornecidas com
o produto) e todos os tachos anti-aderentes, panelas, tabuleiros, utensilios, etc.

Leia atentamente todas as instrugdes relativas a limpeza pirolitica.

Mantenha as criangas afastadas do aparelho quando a limpeza pirolitica estiver a funcionar.

O aparelho fica bastante quente e liberta ar quente pelas ranhuras de ventilagao frontais.
A limpeza pirolitica € uma operagéo efetuada com temperatura elevada e pode libertar
fumos dos residuos alimentares e dos materiais do aparelho, pelo que recomendamos
vivamente o seguinte:

— providencie boa ventilagao durante e apds a limpeza pirolitica.

— providencie boa ventilagado durante e apos a primeira utilizagdo com a temperatura
maxima.

Ao contrario das pessoas, algumas aves e alguns répteis podem ser extremamente
sensiveis aos eventuais fumos emitidos durante o processo de limpeza dos fornos
piroliticos.

— Leve todos os animais de estimagao (especialmente as aves) para uma area bem
ventilada, afastando-os do aparelho durante e apds a limpeza por pirélise e a primeira
utilizagdo com a temperatura maxima.

Os animais de estimagao pequenos também podem ser muito sensiveis as mudangas de
temperatura localizadas nas proximidades dos fornos piroliticos durante o funcionamento do
programa de auto-limpeza pirolitica.

As superficies anti-aderentes de tachos, panelas, assadeiras, utensilios e outros objetos
podem ser danificadas pela temperatura elevada da limpeza pirolitica dos fornos piroliticos,
assim como podem ser fonte de fumos nocivos em baixo grau.

Os fumos libertados pelos fornos piroliticos/residuos de alimentos ndo sdo nocivos para
pessoas, incluindo criangas e pessoas enfermas.

2.6 Cozinhar a vapor

AVISO!
Risco de queimaduras e danos no aparelho.

O vapor libertado pode causar queimaduras:
— Na&o abra a porta do aparelho durante uma cozedura a vapor.
— Apods uma cozedura a vapor, tenha muito cuidado quando abrir a porta do aparelho.

2.7 lluminagao interna

AVISO!
Risco de choque elétrico.

Relativamente a(s) lampada(s) no interior deste produto e as lampadas sobressalentes
vendidas separadamente: Estas lampadas destinam-se a suportar condigoes fisicas
extremas em eletrodomésticos, tais como temperatura, vibragéo, humidade, ou destinam-se
a sinalizar informagéo relativamente ao estado operacional do aparelho. Ndo se destinam a
ser utilizadas em outras aplicacdes e nao se adequam a iluminagéao de espagos
domésticos.

Este produto contém uma fonte de luz da classe de eficiéncia energética G.

Utilize apenas lampadas com as mesmas especificagdes.
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2.8 Assisténcia técnica

» Para reparar o aparelho, contacte o Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.
» Utilize apenas pecgas sobressalentes originais.

2.9 Eliminagao

AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

» Contacte a sua autoridade municipal para saber como descartar o aparelho corretamente.
+ Desligue o aparelho da alimentagao eléctrica.
» Corte o cabo de alimentagao eléctrica do aparelho e elimine-o.

* Remova o trinco da porta para evitar que criangas ou animais de estimagao fiquem presos
no aparelho.

3. INSTALAGCAO

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a segurancga.

3.1 Encastre
www.youtube.com/electrolux
°YUUTUhe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
hY

(*mm)

523

408/576



INSTALAGAO

409/576



DESCRIGAO DO PRODUTO

4. DESCRIGCAO DO PRODUTO

4.1 Visao geral

o] ] Héb

E__gk// I
L2 &

El Painel de commandos

H Botao para os tipos de aquecimento
H Visor

B Botao de controlo

H Gaveta da agua

@ Elemento de aquecimento
Tomada para a sonda térmica
B Lampada

B} Ventilador

] Apoio para prateleira, amovivel
tH Tubo de escoamento

] Valvula de saida da agua

Nivel das prateleiras

@ Entrada de vapor

4.2 Acessorios

* Prateleira em grelha
Para tachos, formas de bolos, assados.
* Tabuleiro para assar
Para bolos e biscoitos.
» Tabuleiro para grelhar/assar
Para cozer e assar ou como tabuleiro para recolher gordura.
» Sonda térmica
Para medir o grau de cozedura dos alimentos.
» Calhas telescopicas
Com as calhas telescépicas, pode colocar e remover as grelhas mais facilmente.
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5. COMO LIGAR E DESLIGAR O FORNO

5.1 Botoes retrateis
Para utilizar o aparelho, prima o botao. O botao fica saliente.

5.2 Painel de commandos

Rodar o botao

Campos do sensor do painel de controlo Prmlg: 212
O 'ss £ Vi OK
N
Tempo- Aqueci- Sonda tér- | Confirmar a @
. mento Luz ) o
rizador o mica definigao
rapido

Nl

Selecione um tipo de aquecimento para ligar o forno.

Rode o botéo para as fun¢des de aquecimento para a posigao de desligado para desligar o forno.

ra o modo de espera.

Quando o botéo dos tipos de aquecimento esti-
ver na posic¢ao de desligado, o visor passa pa-

disponiveis.

Quando cozinhar, o visor apresenta a tempera-
tura definida, a hora do dia e outras opgdes

Visor com fungdes chave.

h:min: 9

Gyme 8¢ &

»

djEI:' E?EEEEO»DEMO
JA)

Indicadores do visor
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ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

& ¥ wl e >»
Bloquear Cozedura assis- Limpeza Definigbes Aquecimento rapido
tida
Indicado-
res do N
temporiza- Q SToP (/ @
dor:

Barra de progresso - para temperatura ou tempo.
A barra fica totalmente vermelha quando o forno
atinge a temperatura definida.

Indicadores do depdsito de agua

L |~

Sonda térmica indicador

6. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

/N\  AvVISO!
Consulte os capitulos relativos a segurancga.

6.1 Limpeza inicial

Antes da primeira utilizagao, limpe o forno vazio e defina o tempo:

gg%
S| &= | &

N

00:00

Acertar as horas. Premir OK.

6.2 Pré-aquecimento inicial

Pré-aquega o forno vazio antes da primeira utilizagao.

Passo 1 | Remova todos os acessorios e apoios para prateleiras amoviveis do forno.
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UTILIZAGAO DIARIA

Pré-aqueca o forno vazio antes da primeira utilizagao.

Passo 2

Regule a temperatura maxima para a fungéo. E
Deixe o forno funcionar durante 1 hora.

Passo 3

Regule a temperatura maxima para a fungao. .
Deixe o forno funcionar durante 15 min.

@ O forno pode emitir algum odor e fumo durante o pré-aquecimento. Certifique-se de que o es-

paco é ventilado.

7. UTILIZAGAO DIARIA

A

AVISO!

Consulte os capitulos relativos a segurancga.

7.1 Como definir: Tipos de aquecimento

Comegar a cozinhar

Passo 1

Passo 2

N

O

N

C

) ) Defina a temperatura.
Selecione uma fungéo de aquecimento. )
Premir OK,
Cozinhar a vapor
Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4 Passo 5
_;\ I,_ l | I _;\ I,_ ( (
) °C
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Cozinhar a vapor

Premir a tampa | Encher a gave- Empurrar a ga- Selecione a
da gaveta da ta da agua com veta da agua funcao de Defina a temperatu-
agua para a 900 ml de para a posicao aquecimento a ra.
abrir. agua. inicial. vapor.

7.2 Fungoes de aquecimento

Tipos de aquecimento normal

Tipo de aqueci-
mento

Aplicacao

)

Ventilado + Resis-
téncia Circ

Para cozer em até trés posi¢des de prateleira ao mesmo tempo e para
secar alimentos. Defina a temperatura 20 - 40 °C abaixo da que utiliza
com Calor superior/inferior.

Calor superior/
inferior

Para cozer e assar alimentos numa posigao de prateleira.

G

Humidade pouca

Esta fungdo é adequada para carne, aves, pratos de forno e cagarolas.
Gragas a combinagdo de vapor com ar quente, a carne fica com uma tex-
tura suculenta e tenra e com uma crosta estaladica.

A

Fungéao Pizza

Para cozer pizza. Para um tostado intenso e uma base crocante.

Aquecimento infe-

Para cozer bolos com bases estaladicas e conservar alimentos.

rior
v Para deixar os alimentos de conveniéncia (por exemplo, batatas fritas,
i batatas em cunha ou crepes) estaladicos.

Congelados
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Tipo de aqueci- Aplicacao
mento
Esta funcao foi concebida para poupar energia durante o cozinhado.
‘Y Quando utilizar esta fungao, a temperatura na cavidade pode diferir a

temperatura definida. E utilizado o calor residual. A poténcia do aqueci-

Ventilado com Re- mento pode ser reduzida. Para mais informagdes consulte o capitulo “Uti-

sisténcia PR . NP
lizagao diaria”, notas sobre: Ventilado com Resisténcia.
vvv Para grelhar alimentos finos e tostar pao.
Grelhador
vvw Para assar pecas de carne grandes ou aves com 0SsS0S numa posi¢ao da
ﬁ? prateleira. Para fazer gratinados e alourar.
Grelhador ventila-
do
— Para entrar no menu: Cozedura assistida, Limpeza, Defini¢des.
Menu

7.3 Notas sobre: Ventilado com Resisténcia

Esta fungao foi utilizada para cumprir com os requisitos de classe de eficiéncia energética e
design ecologico de acordo com as normas EU 65/2014 e EU 66/2014. Testes de acordo com
a norma EN 60350-1.

A porta do forno deve estar fechada durante a cozedura para que a fungao nao seja
interrompida e o forno funcione com a mais alta eficiéncia energética possivel.

Quando utiliza esta fungéo, a lAmpada é automaticamente desativada apds 30 seg.

Para instrugoes de cozedura, consulte o capitulo “Sugestdes e dicas”, Ventilado com
Resisténcia. Para recomendagodes gerais sobre poupanga de energia, consulte o capitulo
"Eficiéncia Energética", Poupanca de Energia.

7.4 Reservatoério de agua

Indicador do deposito de agua

[:] O depdsito esta cheio.
|x| O depdsito de agua esta meio cheio.
|_| O deposito esta vazio. Volte a encher o depdsito.

Se colocar demasiada agua no depdésito, a saida de seguranca escoa o excesso de agua para a
parte inferior da cavidade. Remova a agua com uma esponja.
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Esvaziar o reservatoério de agua

Passo | Desligue o forno, deixe-o com a porta aber-

1 ta e aguarde até o forno arrefecer.

Passo | Ligue o tubo de escoamento (C) a valvula

2 de saida (A) através do conetor (B).
Mantenha a extremidade do tubo abaixo do

Passo . ) -

3 nivel de A e prima repetidamente B para
recolher a agua restante.

Passo | Retire C e B e seque o forno com uma es-

4 ponja macia.

7.5 Como definir: Cozedura assistida

Cada prato deste submenu propde uma fungdo e uma temperatura recomendadas. Pode
ajustar o tempo e a temperatura durante a cozedura.

nhar com:

Para alguns dos pratos, também pode cozi-

A temperatura a que um prato é cozinhado:

¢ Sonda térmica

* Mal passado
» Médio
* Bem passado

Cozedura assistida - utilize-o para preparar rapidamente um prato com as definigoes pa-

drao:
Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4
N
&y &y &y U
E \/\'r P1 - P45 OK

Entre no menu.

Selecione Cozedura
assistida. Prima OK.

Selecione o prato.
Premir OK.

Coloque o prato no
forno. Confirme a de-
finigao.

416/576




UTILIZAGAO DIARIA

7.6 Cozedura assistida

Legenda

”?

Sonda térmica disponivel. Coloque o Sonda térmica na parte mais espes-

sa do prato.

O forno desliga-se quando a temperatura definida Sonda térmica € atingi-

da.

aw

Adicione agua ao deposito.

()

Pré-aqueca o forno antes de comegar a cozinhar.

=

Nivel da prateleira.

Quando a fungéo terminar, verifique se os alimentos estdo prontos.

Prato Peso Nivel de prateleira/acessorio Tempo de
duragao
Carne de vaca <
P1 Carne assada, ~ 40 min
mal passada
1-1,5kg;
P2 Carne assada, pedafos /? E 2; tabuleiro para assar 50 mi
média com4 -5 Frite a carne durante alguns minutos nu- 50 min
cm de es- ma frigideira quente. Insira no forno.
pessura
P3 Carne assada, ~ 60 min
bem passada
P4 Bife, médio 180-2209 /‘? E El 3; assadeira numa prateleira ~ 15 min
por peca, fa | em grelha
tlas:om 3 Frite a carne durante alguns minutos nu-
cm de es- ma frigideira quente. Insira no forno.
pessura
PS5 | Carneassada/ | 15-2kg | #[-]3. assadeira numa prateleira ~ 120 min

estufada (cos-
teleta de pri-
meira, redondo
superior, flan-
CO espesso)

em grelha

Frite a carne durante alguns minutos nu-
ma frigideira quente. Adicione liquido. In-
sira no forno.
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Prato Peso Nivel de prateleira/acessoério Tempo de
duragao
P6 Carne assada,
mal passada
(aquecimento ~ 75 min
a baixa tempe-
ratura)
P7 | Carne assada, 1(;d1€;50';92 /‘? (=] 2. tabuleiro para assar
média (aqueci- Eom 2 s Qtlllze as suas especiarias favor'ltas ou ~ 85 min
mento a baixa oo oo smplgsmente sal e pimenta m0|da_ fres-
temperatura) ca. Frltg acarne durante alguns minutos
pessura numa frigideira quente. Insira no forno.
P8 Carne assada,
bem passada
(aquecimento ~ 130 min
a baixa tempe-
ratura)
P9 Filete, mal
passado
(aquecimento ~ 75 min
a baixa tempe-
ratura)
P10 | Filete, médio O,esd;\1c,)53 kg; /‘? (=] 2; tabuleiro para assar
(aquecimento pedag U_tlllze as suas especiarias favor'ltas ou )
a baixa tempe- com5-6 simplesmente sal e pimenta moida fres- ~ 90 min
ratura) cm de es- ca. Frite a carne durante alguns minutos
pessura numa frigideira quente. Insira no forno.
P11 | Filete, con-
cluido (aque-
cimento a bai- ~ 120 min
xa temperatu-
ra)
Vitela @
P12 | Vitela as’sada 08-15kg; /? E 2; assadeira numa prateleira ~ 80 min
(p. ex., pa) pedagos em grelha
gom 4cm Utilize as suas especiarias favoritas. Adi-
r: €Spessu- | cione liquido. Assado coberto.
Porco S >
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Prato Peso Nivel de prateleira/acessoério Tempo de
duragao
P13 | Cachago ou 1.5-2kg | A2 p[=)1; assadeira numa prateleira | ~ 165 min
pa de porco em grelha
assada Apo6s metade do tempo de cozedura, vire
acarne.
P14 | Porco 'assatdo 1,5-2kg /? E 2: tabuleiro para assar ~ 215 min
(agu_ecupen 0 Utilize as suas especiarias favoritas. Vire
a ta|xa empe- a carne apos metade do tempo de coze-
ratura) dura para obter um tostado uniforme.
P15 | Lombo, fres- 1-1.5kg; /'? E| 2; assadeira numa prateleira ~ 55 min
co pegas com em grelha
5-6cmde Utilize as suas especiarias favoritas.
espessura
P16 | Entrecosto I2 - 3 kg; uti- E 3; tabuleiro para grelhar 90 min
|za: entre-2 Adicione liquido para cobrir o fundo de
cc:;s o Cgm um prato. Apos metade do tempo de co-
-ocmae zedura, vire a carne.
espessura
Borrego @
P17 | Perna de bor- 1.5-2kg; /? E 2; assadeira no tabuleiro para ~ 130 min
rego com os- pegas com assar
sos 7-9cmde Adicione liquido. Ap6s metade do tempo
espessura de cozedura, vire a carne.
Aves &
P18 | Frangointeiro | 1-1,5kg; /? E 2; cagarola no tabuleiro para ~ 60 min
fresco assar
Utilize as suas especiarias favoritas. Vire
o frango ap6s metade do tempo de coze-
dura para obter um tostado uniforme.
P19 | Meio frango 05-08kg | #) E 3: tabuleiro para assar ~ 40 min
Utilize as suas especiarias favoritas.
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Prato Peso Nivel de prateleira/acessoério Tempo de
duragao
P20 | Peito de fran- 180-200g /) E E] 2: cacarola na prateleira em ~ 25 min
go por pega grelha
Utilize as suas especiarias favoritas. Fri-
te a carne durante alguns minutos numa
frigideira quente.
P21 rernas ?e . V= 3; tabuleiro para assar ~ 30 min
rango, ires- Se marinar as pernas de frango primeiro,
cas defina uma temperatura mais baixa e co-
zinhe-as durante mais tempo.
P22 | Pato inteiro 2-3kg /? E 2; assadeira numa prateleira ~ 100 min
em grelha
Utilize as suas especiarias favoritas. Co-
loque a carne numa assadeira. Vire o
pato apés metade do tempo de cozedu-
ra.
P23 | Ganso, inteiro 4-5kg =2 tabuleiro para grelhar ~ 110 min
Utilize as suas especiarias favoritas. Co-
loque a carne num tabuleiro para assar
fundo. Vire o ganso apo6s metade do
tempo de cozedura.
Outro
P24 | Rolo de Carne 1 kg /? E| 2. prateleira em grelha ~ 60 min
Utilize as suas especiarias favoritas.
Peixe &
P25 | Peixe inteiro, 0,5-1kg /? E| 2. tabuleiro para assar ~ 30 min
grelhado por peixe Encha o peixe com manteiga e utilize as
suas especiarias e ervas favoritas.
P26 | Filete de pei- - arE 3; cagarola na prateleira em 35 min.
xe grelha
Utilize as suas especiarias favoritas.

Assados doces / sobremesas % 2
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Prato Peso Nivel de prateleira/acessoério Tempo de
duragao
P27 | Cheesecake . E 2; forma de mola @ de 28 cm na 90 min
prateleira em grelha
P28 | Bolo de maga B E| 3; tabuleiro para assar 45 min
P29 | Tarte de maga B E 2; forma circular na prateleira em 40 min
coberta grelha
P30 | Tarte de maga ) = 1; forma de tarte (%) de 22 cm na 60 min
prateleira em grelha
P31 | Brownies 2kg E 3; tabuleiro para grelhar 30 min.
P32 | Queques de B E| 3; tabuleiro de queques na prateleira 25 min
chocolate em grelha
P33 | Bolo em_for- B E 2; tabuleiro de pao na prateleira em 50 min
ma de pao grelha
Vegetais / acompanhamentos ) ?ﬁg *f
P34 dBatatas assa- 1kg E 2: tabuleiro para assar 50 min
as Coloque as batatas inteiras com a pele
no tabuleiro para assar.
P35 fBatataz em Tkg E 3; tabuleiro para assar forrado com 35 min.
%rma e cu- papel vegetal
nha Utilize as suas especiarias favoritas.
Corte as batatas em pedacos.
P36 :.egt:‘mes mis- 1-15kg | [H3. tabuleiro para assar forrado com 30 min.
urados papel vegetal
Utilize as suas especiarias favoritas.
Corte os legumes em pedagos.
P37 | Crequetes 0.5kg E| 3; tabuleiro para assar 25 min
congelados
P38 | Batatas con- 0,75 kg E| 3: tabuleiro para assar 25 min

geladas
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Prato Peso Nivel de prateleira/acessoério Tempo de
duragao
Gratinados, péo e pizza & & &
P39 | Lasanha de 1-15kg = 2; cagarola na prateleira em gre- 55 min
carne/vege- lha
tais com pra-
tos de massa
seca
P40 | Batatas grati- 1-15kg (‘(Ib B 1; cacarola na prateleira em gre- 60 min
nadas (batatas Iha
cruas) Rode o prato apds metade do tempo de
cozedura.
P41 :-fizza fresca, . @ [ E] 2; tabuleiro para assar forra- | 35 i,
ina do com papel vegetal
P42 | Pizza fresca, _ E E 2; tabuleiro para assar forrado 25min
grossa com papel vegetal
P43 | Quiche B E 2; forma de assar na prateleira em 45 min
grelha
Pa4 g'agbui:ejp” 0.8 kg <ﬁ?> @ IEI 2; tabuleiro para assar forra- 50 min
bla atta/Fao do com papel vegetal
ranco Mais tempo necessario para o p&o bran-
co.
P45 | Pao i'?“;g'a" kg E E 2; tabuleiro para assar forrado 60 min
ce|.1te|o escu- com papel vegetal / prateleira em gre-
ro integral em Iha
forma de pao

8. FUNCOES DE RELOGIO

8.1 Fungobes do relégio

Funcao de relégio

Aplicagao

Q

Conta-minutos. E emitido um sinal sonoro quando o tempo terminar.
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Funcgao de relégio

Aplicacao

STOP

Tempo para cozinhar. Quando o temporizador termina é emitido um

sinal sonoro e a fungao de aquecimento para.

Atraso do temporizador. Para adiar o inicio e/ou final do cozinhado.

Temporizador crescente. O maximo é de 23 h 59 min. Esta fungéo néo

afeta o funcionamento do forno.

Para ligar e desligar a Temporizador crescente selecione: Menu, Defi-

nigoes.

8.2 Como definir: Fungoes do relégio

Como definir: Hora

Passo 1 Passo 2 Passo 3
1,
para alterar a hora do dia, entre no menu e . .
selecione Definigdes, Hora do dia. Aertar o relogio. Premir: OK.
Como definir: Conta-minutos
Passo 1 Passo 2 Passo 3
NP O visor mos- NP
1k tra: ( Q \ R~
0:00
Premir: ). Definir a Conta-minutos Premir: OK.

@ O temporizador inicia a contagem decrescente imediatamente.
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Como definir: Tempo para cozinhar

Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4
. e \ e
( \ O visor mos- ( \
tra:
0:00
Escolha uma fun- . ) sTo
¢do de aqueci- Prima repetida- Defina o tempo - OK
mento e defina a mente: O, da cozedura. Premir: LR,
temperatura.
@ O temporizador inicia a contagem decrescente imediatamente.
Como definir: Atraso do temporizador
Passo Passo 2 Passo 3 Passo 4 Passo5 | Passo 6
1
e O visor \ 2 e
( apre- ( O visor ( \
senta: mostra:
hora do -
dia. @
. PA-
Selecio- Y
oo | primare- | OINE _ RAR '
funggo petida- CIAR aef'nz a Premir: Iaeflnz(aj a Premir:
mente: ora de ora de
aqﬂzci_ ) inicio. OK. fim. OK.
mento. '

@ O temporizador inicia a contagem decrescente a uma hora de inicio definida.

9. COMO UTILIZAR: ACESSORIOS

9.1 Inserir acessorios

Um pequeno entalhe na parte inferior aumenta a segurancga. Os entalhes sdo também

dispositivos anti-inclinagéo. A armagéao elevada a volta da prateleira impede que os recipientes
deslizem para fora da prateleira.
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Prateleira em grelha:

Introduza a prateleira entre as barras-guia
dos apoios para prateleiras e certifique-se
de que os pés de apoio ficam para baixo.

Tabuleiro para assar / Tabuleiro para
grelhar:

Introduza o tabuleiro entre as barras-guia
do apoio para prateleiras.

Prateleira em grelha, Tabuleiro para as-
sar / Tabuleiro para grelhar:

Introduza o tabuleiro entre as barras-guia
dos apoios para prateleiras e a prateleira
em grelha sobre as barras imediatamente
acima.

9.2 Sonda térmica

Sonda térmica- mede a temperatura no interior dos alimentos.

Devem ser definidas duas temperaturas:

C

A temperatura do forno.

/0?

A temperatura de nucleo.
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Para cozinhar com os melhores resultados:

Os ingredientes devem estar Nao a utilize para pratos Durante a cozedura, deve perma-
a temperatura ambiente. liquidos. necer no prato.

Como utilizar: Sonda térmica

Passo 1 | Ligar o forno.

Passo 2 | Selecione um tipo de aquecimento e, se necessario, a temperatura do forno.

Passo 3 | Introduzir: Sonda térmica.

Carne, aves e peixe

Cacgarola

Introduza a extremidade da Sonda térmica
no centro da carne ou do peixe, na parte
mais grossa que for possivel. Certifique-se
de que introduz pelo menos 3/4 da Sonda
térmica no interior do prato.

Introduza a extremidade da Sonda térmica exata-
mente no centro da cagarola. Sonda térmica de-
ve ficar estavel no mesmo sitio durante a coze-

dura. Utilize um ingrediente solido para conseguir
isso. Utilize a borda da assadeira para apoiar a
pega de silicone do Sonda térmica. A ponta do

Sonda térmica nao deve tocar no fundo da assa-

deira.

o
o~ - p—
%M\-ww\§\\

Passo 4 | Ligue o Sonda térmica na tomada da parte da frente do forno.
O visor apresenta a temperatura atual de: Sonda térmica.

Passo 5

/? - prima para regular a temperatura de nucleo da sonda.

Passo6 | OK . prima para confirmar.

tdo bem cozinhados.

Quando os alimentos atingem a temperatura selecionada, é emitido um sinal sonoro.
Pode escolher parar ou continuar o cozinhado para se certificar que os alimentos es-
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Passo 7 | Retire a Sonda térmica ficha da tomada e retire o prato do forno.

AVISO!

Existe o perigo de queimaduras porque o Sonda térmica fica quen-
te. Tenha cuidado quando a desligar e retirar do alimento.

10. FUNCOES ADICIONAIS

10.1 Bloquear

Esta funcao evita uma alteragao acidental da fungao do forno.

do.

Liga-la com o forno a funcionar — a cozedura definida continua, o painel de controlo fica bloquea-

Liga-la com o forno desligado — nao é possivel ligar o forno, o painel de controlo esta bloqueado.

ra ligar a fungéo.
E emitido um sinal sonoro.

_‘ﬂ"_ @OK - mantenha premido pa-

OOoK

@OK - mantenha premido pa-
ra desligar.

@ 3x EI - fica intermitente quando o bloqueio esta ativo.

10.2 Desligar automatico

Por questdes de seguranca, o forno desativa-se ao fim de algum tempo se estiver alguma
fungéo de aquecimento ativa e nao houver alteragéo de quaisquer configuragoes.

(°C)

@ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maximo 3

A Desativagao Automatica nao funciona com as seguintes fungdes: Luz, Sonda térmica, Atraso

do temporizador.
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10.3 Ventoinha de arrefecimento

Quando o forno esta a funcionar, a ventoinha de arrefecimento é ativada automaticamente
para manter as superficies do forno frias. Se desligar o forno, a ventoinha de arrefecimento
pode continuar a funcionar aé o forno arrefecer.

11. SUGESTOES E DICAS

11.1 Ventilado com Resisténcia

Para obter os melhores resultados, siga as sugestoes indicadas na tabela abaixo.

¥ = (B g
\ uru
(°C) (min.)
Pastéis doces, 16 | tabuleiro para assar ou 180 2 20-30
unidades tabuleiro para recolha de
gorduras
Pastéis, 9 unida- tabuleiro para assar ou 180 2 30-40
des tabuleiro para recolha de
gorduras
Pizza, congelada, | prateleira em grelha 220 2 10-15
0,35 kg
Torta Suica tabuleiro para assar ou 170 2 25-35
tabuleiro para recolha de
gorduras
Brownie tabuleiro para assar ou 175 3 25-30
tabuleiro para recolha de
gorduras
Soulfflé, 6 unida- formas pequenas de ce- 200 3 25-30
des ramica na prateleira em
grelha
Base flan massa forma de base de flanna | 180 2 15-25
lev. prateleira em grelha
Bolo Victoria assadeira na prateleira 170 2 40 - 50
em grelha
Peixe escalfado, tabuleiro para assar ou 180 3 20-25
0,3 kg tabuleiro para recolha de
gorduras
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)

Peixe inteiro, 0,2 tabuleiro para assar ou 180 3 25-35
kg tabuleiro para recolha de

gorduras
Filete de peixe, forma de piza na prate- 180 3 25-30
0,3 kg leira em grelha
Carne escalfada, tabuleiro para assar ou 200 3 35-45
0,25 kg tabuleiro para recolha de

gorduras
Shashlik, 0,5 kg tabuleiro para assar ou 200 3 25-30

tabuleiro para recolha de

gorduras
Biscoitos, 16 uni- tabuleiro para assar ou 180 2 20-30
dades tabuleiro para recolha de

gorduras
Macarons, 24 tabuleiro para assar ou 180 2 25-35
unidades tabuleiro para recolha de

gorduras
Queques, 12 uni- | tabuleiro para assar ou 170 2 30-40
dades tabuleiro para recolha de

gorduras
Pastelaria salga- tabuleiro para assar ou 180 2 25-30
da, 20 unidades tabuleiro para recolha de

gorduras
Biscoitos de mas- | tabuleiro para assar ou 150 2 25-35
sa fina, 20 unida- tabuleiro para recolha de
des gorduras
Tarteletes, 8 uni- tabuleiro para assar ou 170 2 20-30
dades tabuleiro para recolha de

gorduras
Legumes, escal- tabuleiro para assar ou 180 3 35-45
fados, 0,4 kg tabuleiro para recolha de

gorduras
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terranicos, 0,7 kg

tabuleiro para recolha de

gorduras

¥ = B X O
\ uru

(°C) (min.)
Omeleta de legu- | forma de piza na prate- 200 3 25-30
mes leira em grelha
Legumes medi- tabuleiro para assar ou 180 4 25-30

11.2 Ventilado com Resisténcia - acessorios recomendados

Utilize os tabuleiros e recipientes escuros e nao refletores. Tém melhor absorgao do calor do

que a loica de cor clara e refletora.

.~

Forma para pizza Assadeira

Formas indi-
viduais

Forma com base pa-
ra flan

Escuro, nao refletor
28 cm de diametro

Escuro, nao refletor
26 cm de diametro

Vitroceramica
8 cm de dia-
metro, 5 cm de
altura

Escuro, nao refletor
28 cm de didmetro

11.3 Tabelas de cozedura para testes

Informacgéo para institutos de teste

Testes de acordo com a norma IEC 60350-1.

¥ 8 = |k (80 |6
O —
(°C) (min)

Bolos Calor su- Tabuleiro 3 170 20-30 -
peque- perior/infe- | para as-

nos, 20 rior sar

por ta-

buleiro
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W = |E O @®
O =
(°C) (min)

Bolos Ventilado + | Tabuleiro 3 150 - 20-35 -
peque- Resistén- para as- 160
nos, 20 cia Circ sar
por ta-
buleiro
Bolos Ventilado + | Tabuleiro 2e4 150 - 20-35 -
peque- Resistén- para as- 160
nos, 20 cia Circ sar
por ta-
buleiro
Tarte de | Calor su- Prateleira | 2 180 70-90 -
maca, 2 perior/infe- | em grelha
formas, rior
@20 cm
Tarte de | Ventilado + | Prateleira | 2 160 70-90 -
maga, 2 Resistén- em grelha
formas, cia Circ
@20 cm
Pao-de- Calor su- Prateleira | 2 170 40 - 50 Pré-aquega o for-
-lo, for- perior/infe- em grelha no durante 10 mi-
ma de rior nutos.
bolo de
@26 cm
P&ao-de- | Ventilado + | Prateleira | 2 160 40-50 Pré-aqueca o for-
-lo, for- Resistén- em grelha no durante 10 mi-
ma de cia Circ nutos.
bolo de
@26 cm
Pao-de- Ventilado + | Prateleira | 2e 4 160 40 - 60 Pré-aqueca o for-
-lo, for- Resistén- em grelha no durante 10 mi-
ma de cia Circ nutos.
bolo de
@26 cm
Pao pe- Ventilado + | Tabuleiro 3 140 - 20-40 -
queno Resistén- para as- 150

cia Circ sar

431/576



MANUTENGAO E LIMPEZA

¥ B = k80 6
~ B o
(°C) (min)
Pao pe- Ventilado + | Tabuleiro 2e4 140 - 25-45 -
queno Resistén- para as- 150
cia Circ sar
Pao pe- Calor su- Tabuleiro 3 140 - 25-45 -
queno perior/infe- | para as- 150
rior sar

Tosta, 4 | Grelhador Prateleira | 4 max. 2 -3 mi- Pré-aqueca o for-
- 6 uni- em grelha nutos pa- | no durante 3 mi-
dades ra o pri- nutos.

meiro la-

do;2-3

minutos

para o

segundo

lado
Hambur- | Grelhador Prateleira | 4 max. 20-30 Coloque a prate-
guer de em grelha leira em grelha no
vaca, 6 e tabulei- quarto nivel e o
unida- ro de re- tabuleiro de reco-
des, 0,6 colha de Iha de gorduras
kg gorduras no terceiro nivel

do forno. Vire os
alimentos a meio
do tempo de co-
zedura.
Pré-aqueca o for-
no durante 3 mi-
nutos.

12. MANUTENGAO E LIMPEZA

A AVISO!

Consulte os capitulos relativos a segurancga.
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12.1 Notas sobre a limpeza

< Limpe a parte da frente do forno com um pano macio com agua morna e um
detergente suave.
Utilize uma solugéo de limpeza para limpar as superficies metalicas.
Agentes de
limpeza Limpe manchas com um detergente suave.
A Limpe a cavidade apds cada utilizagdo. A acumulagéo de gordura ou outros re-
= Y] siduos pode provocar incéndios.
| I Pode ocorrer condensagao de humidade no forno ou nos painéis de vidro da
- - porta. Para diminuir a condensacgéo, deixe o forno funcionar durante 10 minutos
Utilizagéo di- | 5nteq da cozedura. Nao guarde alimentos no forno durante mais de 20 minutos.
aria Seque a cavidade com um pano macio apos cada utilizacgo.
Limpe todos os acessorios do forno apés cada utilizagéo e deixe-os secar. Utili-
P ze um pano macio com agua morna e um detergente suave. Nao lave os aces-
W sérios na maquina de lavar loiga
L. Nao limpe acessorios anti-aderentes utilizando detergentes abrasivos ou obje-
Acessorios

tos afiados.

12.2 Como remover: Apoios para prateleiras

Retire os apoios para prateleiras para limpar o forno.

Passo 1 | Desligar o forno e aguardar até
estar frio.

Passo 2 | Puxe a parte da frente do apoio £
para prateleiras para fora da
parede lateral.

Passo 3 | Puxe a parte de tras do apoio 1 |

para prateleiras para fora da

parede lateral e retire-o. /;
()

\

%

Passo 4 | Instale os apoios para pratelei- %Z I
ras na sequéncia inversa. >
Os pinos de fixagdo das calhas ol ‘ (

telescépicas devem ficar vira-
dos para a frente.

71313
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12.3 Como utilizar: Limpeza pirolitica

Limpeza do forno com Limpeza pirolitica.

/N AVISO!

Existe o risco de queimaduras.

A CUIDADO!

Se existirem outros aparelhos instalados no mesmo armario, nao os utilize
enquanto estiver a utilizar esta fungdo. Isso pode danificar o forno.

Antes da Limpeza pirolitica:

Desligue o forno e aguar-
de até estar frio.

Remova todos os acessorios. Limpe a base do forno e a porta

interna de vidro com agua mor-

na, um pano macio e detergente
suave.

Limpeza pirolitica

Passo 1 Aceda ao menu: Limpeza rrrr/
Opgao Duracao
C1 - Limpeza ligeira 1h
C2 - Limpeza normal 1h 30 min
C3 - Limpeza completa 2 h 30 min
Passo 2 OK _ prima para selecionar o programa de limpeza.
Passo 3 OK - prima para iniciar a limpeza.
Passo 4 Ap06s a limpeza, rode o botdo das fungdes de aquecimento para a
posicao de desligado.

@ Durante a limpeza, a luz

do forno esta apagada.

visor apresenta: B

Quando o forno atinge a temperatura definida, a porta é bloqueada. Até a porta desbloquear, o
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Quando a limpeza termina:

Desligue o forno e aguar-
de até estar frio.

Limpe a cavidade com um pa-
no macio.

Retire os residuos do fundo da
cavidade.

12.4 Aviso de limpeza

O forno avisa quando for necessario limpa-lo com a limpeza pirolitica.

rrrr/ pisca no visor durante 5 segundos apds ca-
da sessao de cozedura.

Para desligar o aviso, introduza o Menu e se-
leccione Defini¢cdes, Aviso de limpeza.

12.5 Como limpar: Depésito de agua

Passo 1 | Desligue o forno.

Passo 2 | Coloque um tabuleiro por baixo da entrada de vapor.

Passo 3 | Verta agua para a gaveta da agua: 850 ml. Adicione acido citrico: 5 colheres de cha.
Aguarde durante 60 min.

Passo 4 | Ligue o forno e selecione a fungdo: Pouca humidade. Defina a temperatura para
230°C. Desligue o forno apds 25 minutos e aguarde até que esteja frio.

Passo 5 | Ligue o forno e selecione a fungdo: Pouca humidade. Defina a temperatura entre 130
e 230°C. Desligue o forno apés 10 minutos e aguarde até que esteja frio.

vapor.

@ Para prevenir residuos de calcario, esvazie o depdsito da agua depois de cada cozinhado a

Quando a limpeza termina:

Desligue o forno.

Esvazie o depdsito
da agua. Consulte
em "Utilizagao dia-
ria" o capitulo “Es-
vaziar o depésito de
agua’.

Lave o deposito da agua e

limpe o residuo de calcario

remanescente com um pa-
no macio.

Limpe o tubo de es-
coamento com
agua quente e de-
tergente suave.

A tabela abaixo apresenta o indice de dureza da agua (dH) com o correspondente nivel de
deposito de célcio e a qualidade da agua. Quando a dureza da agua exceder o nivel 4, encha
a gaveta da agua com agua engarrafada.
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Dureza da agua Tira de teste Deposito de Classifica- Limpe o de-
calcio (mg/l) cao da agua | posito de
Nivel dH agua a cada

1 0-7 : 0-50 macia 75 ciclos - 2,5
] meses

2 8-14 IE 51-100 moderada- 50 ciclos - 2

mente dura meses
3 15-21 E 101 - 150 dura 40 ciclos - 1,5
meses
4 22-28 @ superior a 151 muito dura 30 ciclos - 1
més

12.6 Como remover e instalar: Porta

A porta do forno tem trés painéis de vidro. Pode remover a porta do forno e os painéis de vidro
internos para os limpar. Leia todas as instrugdes sobre "Remocéo e instalagéo da porta" antes
de remover os painéis de vidro.

CUIDADO!
Nao utilize o forno sem os painéis de vidro.

Passo 1 | Abra totalmente a porta e localize a
dobradica no lado direito da porta.

Passo 2 | Utilize uma chave de fendas para le-
vantar e rodar totalmente a alavanca
da dobradica do lado direito.

Passo 3 | Localize a dobradi¢a no lado esquer-
do da porta.

Passo 4 | Levante e rode totalmente a alavanca
na dobradica esquerda.
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Passo 5

Feche a porta do forno até meio, pa-

rando na primeira posi¢ao de abertu-
ra. Em seguida, levante e puxe a por-
ta e remova-a dos encaixes.

Passo 6

Coloque a porta numa superficie es-
tavel protegida por um pano macio.

Passo 7

Segure no friso da porta (B) no rebor-
do superior da porta, nos dois lados,
e pressione para dentro para soltar o
fecho de encaixe.

Passo 8

Puxe o friso da porta para a frente
para o remover.

Passo 9

Segure nas extremidades superiores
dos painéis de vidro da porta e puxe-
-o0s para fora, um de cada vez, com

cuidado. Comece pelo painel superi-
or. Certifique-se de que o vidro desli-
za totalmente para fora dos suportes.

Passo
10

Limpe os painéis de vidro com agua e
sabdo Seque cuidadosamente os pai-
néis de vidro. Nao lave os acessorios
na maquina de lavar loiga.

Passo

ApOs a limpeza, instale os painéis de
vidro e a porta do forno.
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Certifique-se de que coloca os painéis de vi-
dro (A e B) pela ordem correcta. Verifique o
simbolo/impressao no lado do painel de vi-
dro, cada um dos painéis de vidro parece di-
ferente para facilitar a desmontagem e a
montagem.

Quando instalado corretamente, o friso para
porta emite um clique.

Certifique-se de que instala o painel de vidro
do meio corretamente nos respetivos encai-
Xes.

12.7 Como substituir: Lampada

AVISO!
Risco de choque elétrico.
A lampada pode estar quente.

Segure sempre a lampada de halogéneo com um pano para evitar a queima de residuos de
gordura na lampada.

Antes de substituir a lampada:

Passo 1 Passo 2 Passo 3

Desligue o forno. Aguarde até Desligue o forno da corrente Cologue um pano no fundo da
que o forno esteja frio. elétrica. cavidade.

Lampada posterior

Passo 1 | Rode a protec¢ao de vidro para a retirar.

Passo 2 | Limpe a cobertura de vidro.

Passo 3 | Substitua a lAmpada por uma lampada adequada, resistente ao calor até 300 °C.

Passo 4 | Instale a cobertura de vidro.
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13. RESOLUGCAO DE PROBLEMAS

AVISO!

Consulte os capitulos relativos a segurancga.

13.1 O que fazer se...

Em quaisquer casos ndo incluidos nesta tabela, contacte um centro de assisténcia autorizado.

O forno nao liga ou ndo aquece

Problema

Verificar se...

Nao consegue ativar ou utilizar o forno.

O forno esta ligado corretamente a corrente
elétrica.

O forno nao aquece.

O desligar automatico foi desativado.

O forno ndo aquece.

A porta do forno esta fechada.

O forno nédo aquece.

O fusivel nao esta fundido.

O forno nao aquece.

O Bloqueio esta desativado.

Componentes

Problema

Verificar se...

A lampada esta desligada.

Ventilado com Resisténcia - esta ativada.

A lampada nao funciona.

A lampada esta fundida.

A Sonda térmica nao funciona.

A ficha Sonda térmica esta completamente in-
serida na tomada.

Codigos de erro

O visor mostra...

Verificar se...

Err C2 Retirou a ficha da Sonda térmica da tomada.

Err C3 A porta do forno esta fechada ou o bloqueio da
porta ndo esta partido.

Err F102 A porta do forno esta fechada.
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Codigos de erro

Err F102

O bloqueio da porta nao esta partido.

00:00

Houve um corte de energia. Definir a hora do
dia.

Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

Se o visor apresentar um codigo de erro que ndo esteja presente nesta tabela, desligue e volte a
ligar o quadro elétrico de casa para reiniciar o forno. Se o codigo de erro recorrer, contacte um

Limpeza

Problema

Verificar se...

Existe agua na cavidade do forno.

N&o existe demasiada agua no depdsito de
agua.

I:l - o indicador esta desligado.

Existe agua suficiente no deposito de agua. Se
a agua comegar a escapar no forno e o indica-
dor continuar apagado, contacte uma centro de
assisténcia autorizado.

I_l - o indicador esta ligado.

Existe agua suficiente no depdsito. Se o depd-
sito estiver cheio e o indicador continuar ace-
s0, contacte uma centro de assisténcia autori-
zado.

A cozedura a vapor nao funciona.

Nao existe residuo de calcario na abertura de
entrada de vapor.

A cozedura a vapor nao funciona.

Existe agua no deposito de agua.

Esvaziar o deposito de agua demora mais de
trés minutos ou ha fuga de agua na abertura
de entrada de vapor.

Nao existe residuo de calcario na abertura de
entrada de vapor. Limpe o deposito de agua.

13.2 Dados de assisténcia técnica

Se nao conseguir encontrar uma solugéo para o problema, contacte o seu fornecedor ou um

Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

Os dados necessarios para o centro de assisténcia técnica encontram-se na placa de
identificagao do aparelho. A placa de caracteristicas esta na moldura frontal da cavidade do
forno. Ndo remova a placa de caracteristicas da cavidade do forno.
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Recomendamos que escreva os dados aqui:

Modelo (MOD.)

Numero do produto (PNC)

Numero de série (S.N.)

14. EFICIENCIA ENERGETICA

14.1 Informacgéo do produto e ficha informativa do produto*

Nome do fornecedor Electrolux
EOC6P77V 949494801
Identificagédo do modelo EOC6P77X 949494813
KOCDP77X 949494820
indice de Eficiéncia Energética 81.2
Classe de eficiéncia energética A+

Consumo de energia com uma carga normal, modo con-
vencional

0.93 kWh(/ciclo

Consumo de energia com uma carga padréo, modo de
ventilagéo forcada

0.69 kWh(/ciclo

Numero de cavidades

Fonte de calor

Eletricidade

Volume

721

Tipo de forno

Forno encastrado

Massa

EOC6P77V 33.7 kg
EOC6P77X 33.4 kg
KOCDP77X 34.2 kg
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* Para a Uniao Europeia de acordo com os Regulamentos 65/2014 e 66/2014 da UE.
Para a Republica da Bielorrussia de acordo com a norma STB 2478-2017, Anexo G; STB
2477-2017, Anexos A e B.

Para a Ucrania de acordo com a norma 568/32020.

A classe de eficiéncia energética ndo se aplica na Russia.

EN 60350-1 - Aparelhos de cozinha elétricos domésticos - Parte 1: Fogdes, fornos, fornos a vapor
e grelhadores - Métodos para medir o desempenho.

14.2 Poupanca de energia

O forno possui fungdes que ajudam a poupar energia nos cozinhados de todos os
dias.

Certifique-se de que a porta do forno esta fechada quando o forno funcionar. Nao abra a porta
do forno muitas vezes durante o funcionamento. Mantenha a junta da porta limpa e certifique-
se de que esta bem fixa na posigao correta.

Utilize recipientes de metal para melhorar a poupanga de energia.

Sempre que possivel, ndo pré-aquega o forno antes de cozinhar.

Quando preparar varios pratos de uma vez, reduza ao minimo possivel os intervalos entre
confegoes.

Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fungdes de cozedura que utilizam a ventoinha, para poupar
energia.

Aquecimento residual

O ventilador e a lampada continuam ligadas. Quando desligar o forno, o visor indica o calor
residual. Pode utilizar esse calor para manter os alimentos quentes.

Quando a duragao da cozedura for superior a 30 min, reduza a temperatura do forno para 3 a
10 min no minimo antes do fim da cozedura. O calor residual no interior do forno continuara a
cozinhar.

Utilize o calor residual para aquecer outros pratos.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter uma refeicao quente, seleccione a regulagao de
temperatura mais baixa possivel. O visor apresenta o indicador de calor residual ou a
temperatura.

Cozinhar com a lampada desligada

Desligue a lampada durante a cozedura. Ligue-a apenas quando precisar.

Ventilado com Resisténcia

Funcao concebida para poupar energia durante a cozedura.

Quando utilizar esta fungao, a lampada é desligada automaticamente ap6s 30 seg. Pode ligar
a lampada novamente, mas isso reduz a poupanca de energia esperada.
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15. ESTRUTURA DO MENU

15.1 Menu

Y

— - selecione para entrar no Menu.

Menu estrutura.

Cozedura assistida ¥ Limpeza rrrr/ Definigoes @
Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4 Passo 5
1, L
( \ AL \ AL
<] ( Q (t Qw
=& oK 01-012 oK
Selecione 0 Me- | Confirme a defi- | Selecione a defi- | Confirme a defi- | Ajuste ovalore
nu, Definigdes. nigao. nigao. nigao. prima OK.
Definigoes
o1 Hora Alterar 02 Brilho do visor 1-5
03 Sons “teclado” 1 - Sinal so- 04 Volume do alarme 1-4
noro
2 - Clique
3 - Som des-
ligado
05 Sonda térmica Agao 1-Alarme e 06 | Temporizador cres- Ligado/Desli-
paragem cente gado
2 - Alarme
o7 Luz Ligado/ 08 | Aquecimento rapido | Ligado/Desli-
Desligado gado
09 Aviso de limpeza Ligado/ 010 | Modo Demo Cadigo de ati-
Desligado vacao: 2468
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Definicoes

011 | Versao do software Verificar 012 | Restaurar configura- | Sim/Nao
coes

16. PREOCUPAGOES AMBIENTAIS

A%
Recicle os materiais que apresentem o simbolo 9. Coloque a embalagem nos contentores
indicados para reciclagem. Ajude a proteger o ambiente e a saude publica através da
reciclagem dos aparelhos eléctricos e electronicos. Nao elimine os aparelhos que tenham o

simbolo E juntamente com os residuos domésticos. Coloque o produto num ponto de recolha
para reciclagem local ou contacte as suas autoridades municipais.
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CUPRINS

NE GANDIM LA DVS

V& multumim cé ati achizitionat un produs Electrolux. Ati ales un produs rezultat in urma a zeci
de ani de experienta profesionala si inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput gandindu-va la
dumneavoastra. Pentru a va asigura ca aveti toate cunostintele necesare pentru obtinerea
unor rezultate extraordinare de fiecare data cand il folositi.

Bine ati venit la Electrolux.

Vizitati site-ul nostru pentru:

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si reparatii:
www.electrolux.com/support

A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
www.registerelectrolux.com

A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
www.electrolux.com/shop

Pentru mai multe retete, recomandari, depanare, descarcati aplicatia My Electrolux
Kitchen.

£ Available on the }\. GETITON
« App Store P* Google Play

ASISTENTA PENTRU CLIENTI SI SERVICE

Utilizati Tntotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la dispozitie
urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta
@ Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuérii de modificari.

CUPRINS

1. INFORMATII PRIVIND SIGURANTA....... 446 2.5 Curatarea pirolitica....................... 452
2.6 Gatirea cu abur

1.1 Siguranta copiilor si a

; 2.7 lluminare interioara.............c........ 453
persoanelor vulnerabile.................... 447 - . M o
1.2 Informatii generale despre §g E?N'ICIUI de asistenta tehnica...... 22133
T e R 447 .9 Eliminare........c.ccooveiiiieiicieeen
2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA............ 449 3. INSTAL:AREA .......................................... 453
3.1 Incorporarea........ccccccevvveeeiineennn. 453
3.2 Fixarea aparatului de mobilier..... 454
2.3 Utilizarea..........covvvvivnienninneiniins 451 4. DESCRIEREA PRODUSULULI................. 455
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.
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1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii si animalele
de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

- Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

- Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

- Acest aparat este proiectat pentru uz casnic individual intr-
un mediu interior.

- Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.
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- Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat
Si sa inlocuiasca cablul.

- Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.

- Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte de a
efectua orice operatiune de intretinere.

. Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare similara
pentru a se evita electrocutarea.

- AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

- Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau a
pune in aparat vase sau accesorii.

- Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat
pentru acest aparat.

- Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

- Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

- Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta spargerea
sticlei.

. Tnainte de curatarea pirolitica, scoateti toate accesoriile si
depunerile/deversarile excesive din cavitatea cuptorului.
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2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

A AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat.

+ Indepartati toate ambalajele.

+ Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare furnizate impreuna cu aparatul.
» Aveti intotdeauna grija cand mutati aparatul deoarece acesta este greu. Folositi intotdeauna

manusi de protectie si incaltaminte inchisa.
* Nu trageti aparatul de maner.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si adecvat care satisface cerintele privind instalarea.

* Respectati distantele minime fata de alte aparate si corpuri de mobilier.

+ Tnainte de a monta aparatul, verificati daca usa cuptorului se deschide fira oprelisti.

» Aparatul este prevazut cu un sistem de racire electrica. Acesta trebuie utilizat cu alimentarea

electrica.

Inaltimea minima a dulapului (In&ltimea minima a
dulapului sub blatul de lucru)

590 (600) mm

Latimea dulapului

560 mm

Adancimea dulapului

550 (550) mm

inaltimea fetei aparatului 594 mm
Tnél'gimea spatelui aparatului 576 mm
Latimea fetei aparatului 595 mm
Latimea spatelui aparatului 559 mm
Adancimea aparatului 569 mm
Adancimea de incorporare a aparatului 548 mm
Adancimea cu usa deschisa 1022 mm
Dimensiunea minima a deschiderii de ventilatie. 560x20 mm
peschiderea este pozitionata pe partea din spate

jos

Lungimea cablului de alimentare electrica. Cablul 1500 mm
este pozitionat in coltul dreapta al partii din spate

Suruburile de montaj 4x25 mm
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2.2 Conexiunea la reteaua electrica

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

» Toate conexiunile electrice trebuie realizate de catre un electrician calificat.

* Aparatul trebuie legat la o priza cu impamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

+ Utilizati Tntotdeauna o priza cu protectie (impamantare) contra electrocutérii, montata
corect.

» Nu folositi prize multiple si cabluri prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora stecherul si cablul de alimentare electrica. Daca
este necesara inlocuirea cablului de alimentare, acesta trebuie Tnlocuit numai de catre
Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in special atunci cand acesta functioneaza sau usa
este fierbinte.

» Protectia la electrocutare a pieselor aflate sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel incat
sa nu permita scoaterea ei fara folosirea unor unelte.

* Introduceti stecherul in priza numai dupa incheierea procedurii de instalare. Asigurati
accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu conectati stecherul.

» Nu trageti de cablul de alimentare pentru a scoate din priza aparatul. Trageti intotdeauna de
stecher.

+ Folositi doar dispozitive de izolare adecvate: intrerupatoare pentru protectia liniei, sigurante
(sigurante infiletabile scoase din suport), contactori si declansatori la protectia de
impamantare.

+ Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta cu un dispozitiv de izolare, care sa va permita sa
deconectati aparatul de la retea la toti polii. Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o deschidere
ntre contacte de cel putin 3 mm.

+ Tnchideti complet usa aparatului inainte de a conecta stecherul la priza.

» Acest aparat este livrat cu un stecar si un cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instalare sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea totala consumata de pe placuta cu date tehnice.
De asemenea, puteti consulta tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului (mm?)
maxim 1380 3x0.75

maxim 2300 3x1

maxim 3680 3x1.5
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Cablul de impamantare (cablul verde / galben) trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decéat cele de
faza si de nul (cablurile albastru si maro).

2.3 Utilizarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, arsuri si electrocutare sau explozie.

Nu modificati specificatiile acestui aparat.

Verificati daca orificiile de ventilatie nu sunt blocate.

Nu Iasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.

Dezactivati aparatul dupa fiecare intrebuintare.

Procedati cu atentie la deschiderea usii aparatului atunci cand aparatul este in functiune.
Se poate degaja aer fierbinte.

Nu actionati aparatul avand méinile umede sau cand acesta este in contact cu apa.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru sau ca loc de depozitare.

Deschideti usa aparatului cu atentie. Utilizarea unor ingrediente cu continut de alcool poate
determina prezenta aburilor de alcool in aer.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Produsele inflamabile sau obiectele umezite cu produse inflamabile nu trebuie introduse n
aparat, nici puse alaturi sau deasupra acestuia.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte n aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe baza cavitatii aparatului.

nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.

nu tineti vase umede si alimente in interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea sau instalarea accesoriilor.

Decolorarea emailului sau a otelului inoxidabil nu are niciun efect asupra functionarii
aparatului.

Folositi o cratita adanca pentru prajiturile insiropate. Sucurile de fructe lasa pete care pot fi
permanente.

Gétiti intotdeauna cu usa inchisa a aparatului.

Daca aparatul este instalat in spatele unui panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-va ca
usa nu se inchide niciodata atunci cand aparatul functioneaza. Caldura si umezeala se pot
acumula in spatele panoului inchis de mobila ceea ce produce daune aparatului, unitatii
carcasei sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, incendiu sau de deteriorare a aparatului.

Tnainte de a efectua operatiile de intretinere, dezactivati aparatul si scoateti stecherul din
priza.
Verificati daca aparatul s-a racit. Exista riscul de spargere a panourilor de sticla.
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Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii daca acestea sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat.

Aveti grija atunci cand indepartati usa aparatului. Usa este grea!

Curatati regulat aparatul pentru a preveni deteriorarea materialului de la suprafata.

Curatati aparatul cu o laveta moale, umeda. Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
produse abrazive, bureti abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

Daca folositi un spray pentru cuptor, respectati instructiunile de siguranta de pe ambalajul
acestuia.

2.5 Curatarea pirolitica

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare / Incendiere / Emisii de substante chimice (fumuri) in Modul
Pirolitic.

Tnainte de a efectua o functie de auto-curatare Pirolitica sau Prima utilizare v& rugadm sa
scoateti din interiorul cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, depunerile/resturile de ulei sau grasimi.

— toate obiectele detasabile (inclusiv rafturile, sinele laterale etc., furnizate impreuna cu
produsul) Tn special tigaile anti-aderente, cratitele, tavile, ustensilele etc.

Cititi cu atentie toate instructiunile pentru Curatarea pirolitica.

Tineti copiii la distanta de aparat in timpul functionarii curatarii Pirolitice.

Aparatul devine foarte fierbinte, iar aerul fierbinte este evacuat prin orificiile frontale de
racire.

Curatarea pirolitica este o operatie efectuata la temperatura inalta care poate degaja fum de
la reziduurile alimentare si materialele componente. De aceea, consumatori sunt sfatuiti sa
respecte cu strictete urmatoarele:

— sa asigure o ventilare buna in timpul si dupa fiecare Curatare pirolitica.

— sa asigure o buna ventilatie pe durata si dupa prima utilizare la temperatura maxima.
Spre deosebire de oameni, unele pasari si reptile pot fi foarte sensibile la fumul potential
emis pe durata procesului de curatare pentru toate cuptoarele pirolitice.

- Indepaértati toate animalele de companie (in special pasarile) din vecinatatea aparatului
in timpul si dupa Curatarea pirolitica si utilizati prima data functionarea la temperatura
maxima intr-o zona bine ventilata.

Animalele mici de companie pot fi, de asemenea, foarte sensibile la modificarile de
temperatura punctuale din vecinatatea cuptoarelor pirolitice atunci cand programul de
curatare automata este in functiune.

Suprafetele anti-aderente de pe tigai, oale, tavi, ustensile etc. pot fi deteriorate de
temperatura inalta din timpul Curatarii pirolitice pentru toate cuptoarele pirolitice si, de
asemenea, pot fi o sursa pentru fumuri care deranjeaza putin.

Fumurile eliberate de toate cuptoarele pirolitice / reziduurile de la gatit conform celor
prezentate anterior nu sunt periculoase pentru oameni, inclusiv pentru copii sau persoane cu
probleme medicale.

2.6 Gatirea cu abur

AVERTISMENT!
Pericol de arsuri si de deteriorare a aparatului.

Aburul eliberat poate provoca arsuri:
— Nu deschideti usa aparatului in timpul utilizarii gatirii cu abur.
— Deschideti cu grija usa aparatului dupa utilizarea gatitului cu abur.
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2.7 lluminare interioara

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

» Referitor la becul (becurile) din acest produs si becurile de schimb vandute separat: Aceste
becuri sunt concepute pentru a suporta situatiile fizice extreme din aparatele electrocasnice,
cum ar fi cele de temperatura, vibratie, umiditate sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a aparatului. Acestea nu sunt destinate utilizarii in alte
aplicatii si nu sunt adecvate pentru iluminarea camerelor din locuinta.

+ Acest produs contine o sursa de luminé cu clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi specificatii.

2.8 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati Centrul de service autorizat.
+ Utilizati doar piese de schimb originale.

2.9 Eliminare

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru informatii privind eliminarea aparatului.
» Deconectati aparatul de la sursa de alimentare electrica.
+ Taiati cablul de alimentare electrica chiar de langa aparat si aruncati-I.

» Scoateti incuietoarea usii pentru a nu permite copiilor sau animalelor de companie sa
ramana blocati in aparat.

3. INSTALAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

3.1 Incorporarea
A tube. /electrol
@D VouTube wmomecomen ™

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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(mm)

(*mm)

~~548_, 21
[~
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DESCRIEREA PRODUSULUI

4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala

o] ] Héb

E__gk// I
L2 &

El Panou de comanda

H Buton de selectare pentru functii de gatire
H Afisaj

B Buton de comanda

H Sertar pentru apa

@ Element de incalzire

Priza pentru senzorul de gatire
B Bec

Bl Ventilator

] Suport pentru raft, detasabil
] Teava de evacuare

B Supapé de evacuare a apei
Pozitii raft

@ Alimentare cu abur

4.2 Accesorii

+ Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.
» Tava de gatit
Pentru prajituri si biscuiti.
» Cratita
Pentru coacere si frigere sau ca tava pentru grasime.
» Senzor de gatire
Pentru a masura céat de bine este gatita mancarea.
* Ghidaje telescopice
Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti monta sau scoate rafturile cu usurinta.
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5. CUM SE PORNESTE S| SE OPRESTE CUPTORUL

5.1 Butoane de selectare retractabile

Pentru a utiliza aparatul, apasati butonul. Butonul iese n afara.

5.2 Panou de comanda

Campuri cu senzor panou de comanda

Apasati bu-
tonul

Rotiti butonul

N

O 'S o3 2 OK
P llumi- )
Crono- Incalzire Senzor de Confirmare
s nare <
metru rapida gatire setare
cuptor

¥

Nl

Selectati o functie de gatire pentru a porni cuptorul.

Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia oprit pentru a opri cuptorul.

Atunci cand butonul pentru functiile de gatire
este n pozitia oprit, afisajul intra in asteptare.

Cand gatiti, afisajul indica temperatura setata,

ora si alte optiuni disponibile.

O0-O0:nEn
.°88:889:888
QRTw ¥ &

E 0> o

Afisaj cu functiile cheie.

Indicatorii afisajului

&

Blocare

%

Gatire asistata

ol

Curatare

e

Setari

>>

Incélzire rapida

456/576




INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Indicatoare
cronome- Q L @ @
tru

Bara de progres - pentru temperatura sau timp.
Bara este complet rosie atunci cand cuptorul atin-
ge temperatura setata.

Indicator pentru rezervorul de apa

L | =

Senzor de gatire Indicator /‘?

6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Curatarea initiala

inainte de prima utilizare curétati cuptorul gol si setati timpul:

=] \F, % (
“2f j 00:00

Setarea timpului. Apasati OK.

6.2 Preincalzirea initiala

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-l folosi prima data.

Etapa 1 Scoateti din cuptor toate accesoriile si suporturile pentru raftul mobil.

Etapa 2 Setati temperatura maxima a functiei: E]
Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 ora.
Etapa 3 Setati temperatura maxima a functiei: @

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15 min.
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Preincalziti cuptorul gol inainte de a-l folosi prima data.

@ Cuptorul poate emite un miros si fum in timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este
ventilata.

7. UTILIZAREA ZILNICA

& AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

7.1 Modul de setare: Functii de incalzire

incepeti gatirea

Pasul 1 Pasul 2

(' ('

O C

Setati temperatura.

Selectati o functie de gatire.
' ' 9 Apasati OK.

Gatire la abur

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5

ol DR

& ‘C

Apasati capa-

} Umpleti serta- Impingeti serta- .
cul sertarului rul pentru apa rul pentru apa Selectafi
pentru apa pen- P p per pe functia de gati- Setati temperatura.
. cu 900 ml de la loc n pozitia ’ ’
tru a-1 deschi- - S re cu abur.
de apa. sa initiala.

7.2 Functii de gatire
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Functii standard de gatire

Functia de incalzi-
re

Utilizare

)

Aer cald cu venti-
latie

Pentru a coace simultan pe pana la trei pozitii ale raftului si pentru a des-
hidrata alimentele. Setati temperatura cu 20 - 40 °C mai jos decat pentru
Incalzire sus si jos.

incalzire sus si jos

Pentru a coace si frige alimentele pe o singura pozitie a raftului.

G

Umiditate scazuta

Functia este adecvata pentru carne rosie, pasare, meniuri la cuptor si to-
canite. Datorita combinatiei de abur si caldura, carnea capata o textura
frageda si suculenta, avand in acelasi timp o crusta crocanta.

/&)

Functie Pizza

Pentru a coace pizza. Pentru rumenire intensiva si crocant la baza.

incalzire jos

Pentru a coace prajituri crocante la baza si pentru a conserva alimentele.

vvw

*

Preparate congela-
te

Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante cum ar fi cartofi prajiti,
cartofi wedge sau rulouri crocante.

)

Aer cald umed

Aceasta functie este conceputa sa economiseasca energia in timpul gati-
tului. Atunci cand folositi aceasta functie, temperatura din cavitate poate fi
diferita de temperatura setata. Este folosita caldura reziduala. Nivelul de
caldura poate fi redus. Pentru mai multe informatii, consultati capitolul

o

,Utilizarea zilnica”, Note cu privire la: Aer cald umed.

Gatire intensiva

vvv Pentru frigerea la gratar a bucatilor subtiri de alimente si pentru paine pra-
jita.

Grill

vvw Pentru a frige bucati mari de carne sau pui cu os pe o pozitie a raftului.

ﬁf Pentru gratinare si rumenire.
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Functia de incalzi- Utilizare
re

— Pentru a intra in meniu: Gatire asistata, Curatare, Setari.

Meniu

7.3 Note cu privire la: Aer cald umed

Aceasta functie a fost folosita pentru conformarea cu clasa de eficienta energetica si cerintele
de ecodesign in conformitate cu UE 65/2014 si UE 66/2014. Teste conform EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel incat cuptorul
sa functioneze cu cea mai ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed. Pentru
recomandari generale privind economia de energie, consultati capitolul ,Eficienta energetica”,
Economisirea energiei.

7.4 rezervorul de apa

Indicator pentru rezervorul de apa

|:| Rezervorul este plin.
&l Rezervorul este pe jumatate plin.
L Rezervorul este gol. Reumpleti rezervorul.

Daca turnati prea multa apa n rezervor, o supapa de siguranta muta apa in exces in partea de
jos a cavitatii. Indepartati apa cu un burete.

Goliti rezervorul de apa

Pasul Opriti cuptorul, lasati-l cu usa deschisa si

1 asteptati pana cand cuptorul este rece.
Pasul Conectati teava de evacuare (C) la supapa
2 de evacuare (A) prin conectorul (B).

Tineti capatul tevii sub nivelul de A si Tm-

?F:asul pingeti in mod repetat B pentru a colecta
apa ramasa.

Pasul Desfaceti C si B si uscati cuptorul cu un

4 burete moale.
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7.5 Modul de setare: Gatire asistata

Fiecare preparat din acest submeniu are o functie si temperatura recomandate. Puteti regla

timpul si temperatura.

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu: Gradul pana la care este gatit un preparat:

* Senzor de gatire

+ Insange
¢ Mediu
* Bine facut

Gatire asistata - folositi-o pentru a pregati rapid un preparat cu setarile implicite:

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
N
©~ ©~ ©~ {h
= i P1-P45 OK
Intrati Th Meniu. Selectati Gatire asis- Selectati preparatul. Introduceti preparatul
tata. Apasati OK. Apasati OK, in cuptor. Confirmafi
’ ’ setarea.

7.6 Gatire asistata

Legenda

Senzor de gatire disponibil. Puneti Senzor de gatire in cea mai groasa
parte a preparatului.
Cuptorul se stinge cand setati Senzor de gatire temperatura este atinsa.

Adaugati apa la rezervor.

M
o
(]

Preincalziti cuptorul inainte de a incepe sa gatiti.

=

Nivel raft.

Cand functia se termina, verificati dacd mancarea este gata.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
vita &
P1 Friptura de vi- ~ 40 min
ta, in sange
1-1,5kg;
P2 Friptura de vi- | bucéti grga- A2 2tava de gatit .
ta, mediu seded-5 Préjigi. carnea timp de céteva. minute Tntr- ~ 50 min
cm o cratita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P3 Friptura de vi- B .
t4, bine facut 60 min
P4 F!'ipturé, me- 180 - 220,9 /? E E 3 tava pentru coacere raft de ~ 15 min
die per bucata; Sarma
felii ‘,‘e 3cm Prajiti carnea timp de cateva minute intr-
grosime o cratita fierbinte. Introduceti la cuptor.
PS5 | Friptura de vi- 15-2ka | P 2 tava pentru coacere raft de ~ 120 min
ta / fierbere sarma
mabut?lt Prajiti carnea timp de cateva minute intr-
(coasta SLI‘F’?‘ o cratita fierbinte. Adaugati lichid. Intro-
rioara, pu'pa duceti la cuptor.
superioara,
groasa)
P6 Friptura de vi-
ta, in snge ~ 75 min
(gatire la temp.
scazuta)
P7 | Fripturidevi- | 1-15kg; 2?2 tava de gatit
ta, mediu (ga- bucati groa- Folosi.gi mirodeniile Qrefevraj[e sau c{chr 85 mi
tire la temp. seded-5 sare si piper proaspat macinat. Prajiti 5 min
scazuta) cm gafn_ea t|_mp de cateva r_mnute intr-o cra-
tita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P8 Friptura de vi-
ta, bine facuta ~ 130 min
(gatire la temp.
scazuta)
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P9 File, in sange
(gatire la temp. ~ 75 min
scazuta)
i . 0,5-1,5kg; /? E 2 tava de gatit
P10 | File, mediu bucati grog- Folositi mirodeniile preferate sau doar '
(gatire latemp. | 2 g sare si piper proaspat macinat. Prajiti ~ 90 min
scazuta) cm carnea timp de cateva minute intr-o cra-
tita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P11 | File, facut (ga-
tire la temp. ~ 120 min
scazuta)
Vitel @
P12 | Friptura de vi- | 08-1,5kg; /‘? E 2 tava pentru coacere raft de ~ 80 min
tel (de ex. spa- | bucati groa- SArma
t8) sede4cm | jizati mirodeniile favorite. Adaugati li-
chid. Friptura acoperita.
Porc @ @
P13 Fript}lré de 1.5-2kg /? (\'Ib B 1 tava pentru coacere raft de ~ 165 min
ceafa de porc SArma
sau pulpa La jumatatea duratei de gatire, intoarceti
carnea.
P14 | Carne de porc 1,5-2kg /? E| 2 tavi de gatit ~ 215 min
(gatl:e I,a tervn- Utilizati mirodeniile favorite. Pentru a ob-
peratura sca- tine o rumenire uniforma, intoarceti car-
zuta) nea dupa jumatate din durata de gatit.
P15 | File, proaspat 1 ',1 ’.5 kg; /P E 2; tava pentru coacere raft de ~ 55 min
bucati groa- Sarma
sede5-6 Utilizati mirodeniile favorite.
cm
P16 | Coaste de 2 - 3 kg; uti- |E| 3 cratits adancs 90 min
porc I(;zan coaste | aqaugati lichid pentru a acoperi baza
de porkc): cru- unui preparat. La jumatatea duratei de
e, subtiri gatire, intoarceti carnea.
de2-3cm ’
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
Miel @
P17 | Pulpademiel | 15-2kg;7 | #D[ 5. fripturs la tavi de gatit ~ 130 min
cuos B buc?' 9 Adaugati lichid. La jumatatea duratei de
groase de gétire, intoarceti carnea.
cm
Pasare &
P18 | Puiintreg 1-15 Ifg; /? E 2 preparat caserole tava de ga- ~ 60 min
proaspat tit
Utilizati mirodeniile favorite. Intoarceti
puiul dupa jumatate din durata de gatit
pentru a rumeni uniform.
P19 | Jumatate de 0,5-0,8 kg /? E 3 tavi de gatit ~ 40 min
pul Utilizati mirodeniile favorite.
P20 | Piept de pui 180-2009 | #2[w][H 2; preparat caserole raft de ~ 25 min
per bucata Sarma ’
Utilizati mirodeniile favorite. Préjiti car-
nea timp de cateva minute intr-o cratita
fierbinte.
P21 | Pulpe de pui, - /? E| 3 tavi de gatit ~ 30 min
proaspete Daca ati marinat mai intai pulpele de pui,
setati o temperatura mai redusa si gatiti-
le mai mult timp.
P22 | Rata intreaga 2-3kg /‘? E 2 tava pentru coacere raft de ~ 100 min
sarma
Utilizati mirodeniile favorite. Puneti car-
nea pe friptura. Intoarceti rata la jumata-
tea duratei de gatire.
P23 | Gasca intrea- 4-5kg AP H 2; cratits adanca ~ 110 min
94 Utilizati mirodeniile favorite. Puneti car-
nea in tava de gatit. Intoarceti gasca du-
pa jumatate din durata de gatire.
Altele
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P24 | Bucata de 1kg /) E] 2: raft de sarms ~ 60 min
carne Utilizati mirodeniile favorite.
Peste &~
P25 | Peste intreg, 0,5-1kg /) E] 2 tava de gitit ~ 30 min
la gratar per peste Umpleti pestele cu unt si folositi mirode-
nii si ierburi aromate favorite.
P26 | File de peste - G (8] [=) 3 preparat caserole raft de 35 min
sarma
Utilizati mirodeniile favorite.
Biscuiti / deserturi dulci =7 £
P27 E:gjr:tl;ra cu B = 2; %) tava demontabila de 28 cm pe 90 min
z raft de sdrma
P28 | Prajitura cu - E 3: tava de gitit 45 min
mere ’
P29 | Tartd cu mere - (=] 2. forma pentru plscints pe raft de 40 min
sarma
P30 ::::;nta cu - E1 Forma de 22 em pe raft de 60 min
sarma
P31 | Negresa 2 kg E| 3 cratits adanca 30 min
P32 Brio§fe cu cio- ) (=3 tava pentru briose pe raft de sar- 25 min
colata ma ’
P33 Buf,:_até ,de . = 2; tava pentru péine pe raft de sar- 50 min
prajitura

ma

Legume / Garnituri @ ‘Eﬁ

%

i
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E 2; forma pentru copt raft de sarma

Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P34 | Cartofi copti 1kg E] 2: tava de gitit 50 min
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de
gatit.
P35 | Wegdes ke E| 3 tava de gatit tapetata cu hartie de 35 min
copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati carto-
fii Tn bucati.
P36 Leguvme mixte 1-15kg (=] 3 tava de gatit tapetata cu hartie de 30 min
la gratar copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati legu-
mele In bucati.
P37 | Crochete, 0,5 kg E| 3. tavi de gitit 25 min
congelate ’
P38 | Cartofi, con- 0,75 kg E 3. tavi de gitit 25 min
gelati ’
Gratinate, paine si pizza 7 &) &
P39 | Lasagnacu 1-1.5kg C\]}) B 2; preparat caserole raft de sar- 55 min
carne / legu- ma
me cu taitei
uscati
P40 Car_tofi gra_l_:i- 1-1.5kg (‘(Ib B 1; preparat caserole raft de sar- 60 min
nati (cartofii mi
cruzi) Rotiti preparatul la jumatatea duratei de
gatire.
P41 | Pizza proas- . G [E] 2; tava de gatit tapetata cu 35 min
pata, subtire hartie de copt
P42 Pizga proas- . ][= 2; tava de gatit tapetata cu hartie 25min
pata, groasa de copt
P43 | Quiche - 45 min
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P44 | Bagheta/ Cla- 0.8kg qr = 2; tava de gatit tapetata cu 50 min

batta / Paine hartie de copt

alba Mai mult timp necesar pentru painea al-
ba.
P45 Fialne |nt<-igra' Tkg H= 2; tava de gatit tapetata cu hartie 60 min
la/ se(v:ziral de copt/ raft de sarma
neagra in tava
de paine

8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Functiile ceasului

Functia ceas Aplicatie

D Cronometru. La incheierea duratei este emis semnalul sonor.

Durata gatire. Cand cronometrul ajunge la final, este emis un sunet si

STOP functia de gatire se opreste.
@ Temporizare. Pentru a aména pornirea si/sau terminarea gatirii.
@ Cronometru numaratoare directa. Maximul este 23 h 59 min. Aceasta

functie nu are niciun efect asupra operarii cuptorului.
Pornirea si oprirea Cronometru numaratoare directa selectati: Meniu,
Setari.

8.2 Modul de setare: Functiile ceasului

Modul de setare Timpul

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

9 NI

Pentru a modifica ora curenta, intrati in
meniu si selectati Setari, Timp.

Setati ceasul. Apasati: OK.
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Modul de setare Cronometru

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
NP Afisajul indi- _ NP
0:00
Apésati: ®. Setati Cronometru Apasati: OK
@ Cronometrul porneste imediat numéaratoarea inversa.
Modul de setare Durata gatire
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
e \ A
( \ A" Afisajul indica: ( ‘
0:00
STOP
Alegeti o functie Apasati in mod -
de gatire si setati pasal O Setapéht?:epul de Apasati: OK.
temperatura. repetat: \. gatire. '
® Cronometrul porneste imediat numaratoarea inversa.
Modul de setare Temporizare
Pasul 1 | Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5 Pasul 6
N N/ N,
( \ Afisajul ( \ Afisajul ( \
arata: indica:
timpul --i--
Y Ty
Selec- ssati 1 STCA/RT S'IC'C/)P
tati Apasatiin Setati Apasati: Setali | Apasati:
functia | mod repe- ora de oK ora de oK
de gati- tat: QD start. : sfarsit. :
re.

@ Cronometrul incepe numaratoarea inversa la ora de start setata.
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9. MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

9.1 Introducerea accesoriilor

O mica proeminenta Tn partea de sus creste siguranta. Proeminentele sunt, de asemenea,
dispozitive anti-rasturnare. Muchia ridicata din jurul raftului impiedica alunecarea vaselor de pe

raft.

Raft sarma:

Tmpingegi raftul intre sinele de ghidaj ale
suportului raftului si asigurati-va ca picio-
rusele sunt indreptate n jos.

Tava de gatit / Cratita adanca:
Impingeti tava intre sinele de ghidaj ale ni-
velului raftului.

Raft sarma, Tava de gatit / Cratita adan-
ca:

Tmpinge;i tava intre barele de ghidaj ale
suportului raftului si raftul de sarma pe ba-
rele de ghidaj de sus.

9.2 Senzor de gatire

Senzor de gatire- masoara temperatura din interiorul alimentului.
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Exista doua temperaturi care trebuie setate:

C

Temperatura cuptorului.

”?

Temperatura zonei de mijloc.

Pentru rezultate optime de gatire:

Ingredientele trebuie sa fie la Nu se va utiliza pentru Tn timpul gatirii trebuie sa ramana
temperatura camerei. preparate lichide. in preparat.

Modul de utilizare: Senzor de gatire

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 | Setati o functie de incalzire si, daca este necesar, temperatura cuptorului.

Pasul 3 | Introduceti: Senzor de gatire.

Carne, pasare si peste

Caserola

Introduceti varful Senzor de gatire in mijlocul
bucatii de carne, peste, in cea mai groasa
parte, daca este posibil. Asigurati-va ca cel

putin 3/4 din Senzor de gatire se afla in inte-

riorul preparatului.

Introduceti varful Senzor de gatire exact in mijlo-
cul caserolei. Senzor de gatire trebuie sa ramana
ntr-un loc fix Tn timpul gatirii. Folositi un ingre-
dient solid pentru a realiza acest lucru. Utilizati
marginea vasului de copt pentru a sustine mane-
rul din silicon al Senzor de gatire. Varful Senzor
de gatire nu trebuie sa atinga fundul vasului de
copt.

=SS

% :
> s

Pasul 4 Introduceti Senzor de gatire in priza din partea frontala a cuptorului.
Afisajul indica temperatura curenta a: Senzor de gatire.
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Pasul 5

/'? - apasati pentru a seta temperatura zonei de mijloc a senzorului.

Pasul 6

OK. apasati pentru a confirma.
Cand alimentul atinge temperatura setata, este emis semnalul sonor. Puteti alege sa
opriti sau sa continuati gatirea pentru a va asigura ca mancarea este bine facuta.

Pasul 7 Scoateti conectorul Senzor de gatire din priza si preparatul din cuptor.

AVERTISMENT!
Pericol de arsuri deoarece Senzor de gatire devine fierbinte. Aveti
grija atunci cand il deconectati si il scoateti din méancare.

10. FUNCTII SUPLIMENTARE

10.1 Blocare

Aceasta functie previne schimbarea accidentala a functiei cuptorului.

cat.

cat.

Porniti-I atunci cand cuptorul functioneaza - gatirea setata continua, panoul de comanda este blo-

Porniti-I atunci cand cuptorul este oprit - cuptorul nu poate fi pornit, panoul de comanda este blo-

N

¥

OOoK

@OK - apasati lung pentru a
porni functia.
Este emis un semnal sonor.

@OK - apasati lung pentru a
opri.

@ 3x EI - clipeste cand blocarea este pornita.

10.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, cuptorul se opreste dupa o perioada daca o functie de gatire este
activa si nu modificati nicio setare.

(°C)

@ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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(°C)

@ (h)

250 - maxim

3

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste functii: lluminare cuptor, Senzor de gatire,

Temporizare.

10.3 Suflanta cu aer rece

Atunci cand cuptorul functioneaza, suflanta cu aer rece porneste automat pentru a mentine reci
suprafetele cuptorului. Daca opriti cuptorul, suflanta cu aer rece continua sa functioneze pana
cand cuptorul se raceste.

11. INFORMATII S| SFATURI

11.1 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati sugestiile din tabelul de mai jos.

¥ = (SN
\ ru
(°C) (min)

Rulouri dulci, 16 tava de gatit sau tava de 180 2 20-30

bucati colectare

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de 180 2 30-40
colectare

Pizza congelata, raft sarma 220 2 10-15

0,35 kg

Rulada tava de gatit sau tava de 170 2 25-35
colectare

Negresa tava de gatit sau tava de 175 3 25-30
colectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe 200 3 25-30
raft de sarma

Blat de pan- forma pentru aluat fraged | 180 2 15-25

dispan pe raft de sarma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de 170 2 40 - 50
sarma
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)
Peste fiert, 0,3 kg | tava de gatit sau tava de 180 3 20-25
colectare
Peste intreg, 0,2 tava de gatit sau tava de 180 3 25-35
kg colectare
File de peste, 0,3 | tava de pizza pe raft de 180 3 25-30
kg sarma
Carne fiarta, 0,25 | tava de gatit sau tava de 200 3 35-45
kg colectare
Sasléac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de | 200 3 25-30
colectare
Prajituri, 16 bu- tava de gatit sau tava de 180 2 20-30
cati colectare
Pricomigdale, 24 tava de gatit sau tava de 180 2 25-35
bucati colectare
Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de 170 2 30-40
colectare
Pateuri sarate, 20 | tava de gatit sau tava de 180 2 25-30
bucati colectare
Fursecuri, 20 bu- tava de gatit sau tava de 150 2 25-35
cati colectare
Mini tarte, 8 bu- tava de gatit sau tava de 170 2 20-30
cati colectare
Legume, fierte, tava de gatit sau tava de 180 3 35-45
0,4 kg colectare
Omleta vegetaria- | tava de pizza pe raft de 200 3 25-30
na sarma
Legume medite- tava de gatit sau tava de 180 4 25-30

raneene, 0,7 kg

colectare
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11.2 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura
decéat vasele deschise la culoare si cu reflexie.

.~

Tigaie de pizza

Tava de copt

Ramekin-uri

Tava rotunda pentru
tarte

Culoare inchisa, fara
reflexie
Diametru de 28 cm

Culoare inchisa, fara refle-
xie
Diametru de 26 cm

Ceramica
Diametru de 8
cm, inaltime
de 5cm

Culoare inchisa, fara
reflexie
Diametru de 28 cm

11.3 Tabelele de gatit pentru institutele de testare

Informatii pentru institutele de testare
Teste conform cu IEC 60350-1.

¥ = B O ®
B e
(°C) (min)
Prajituri | Tncalzire Tava de 3 170 20 - 30 -
mici, 20 Sus si jos gatit
bucati
pe tava
Prajituri Aercald cu | Tavade 3 150 - 20-35 -
mici, 20 ventilatie gatit 160
bucati
pe tava
Prajituri Aercald cu | Tavade 2si4 150 - 20-35 -
mici, 20 ventilatie gatit 160
bucati
pe tava
Placintd | Tncalzire Raftsar- | 2 180 70 - 90 -
cu mere, | sus sijos ma
2 forme
@20 cm
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X B |= | |B|0 |0
L | B o
(°C) (min)

Placinta Aer cald cu | Raft sar- 2 160 70-90 -
cu mere, | ventilatie ma
2 forme
@20 cm
Pan- Incalzire Raft sar- 2 170 40-50 Preincalziti cupto-
dispan, Sus si jos ma rul timp de 10 mi-
forma nute.
pentru
prajituri
@26 cm
Pan- Aer cald cu | Raft séar- 2 160 40-50 Preincalziti cupto-
dispan, ventilatie ma rul timp de 10 mi-
forma nute.
pentru
prajituri
@26 cm
Pan- Aer cald cu | Raft sar- 2si4 160 40 - 60 Preincalziti cupto-
dispan, ventilatie ma rul timp de 10 mi-
forma nute.
pentru
prajituri
@26 cm
Biscuit Aercald cu | Tavade 3 140 - 20-40 -
sfarami- | ventilatie gatit 150
cios
Biscuit Aercaldcu | Tavade 2si4 140 - 25-45 -
sfarémi- | ventilatie gatit 150
cios
Biscuit Incalzire Tava de 3 140 - 25-45 -
sfarami- | sus sijos gatit 150
cios
Paine Grill Raft séar- 4 maxim 2 -3 mi- Preincalziti cupto-
prajita, 4 ma nute pe o | rul timp de 3 mi-
- 6 bu- parte; 2 - nute.
cati 3 minute

pe cealal-

ta parte
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¥ B

= |k |5 O ®

(°C) (min)
Burger Grill Raft de 4 maxim 20-30 Puneti raftul de
de vita, sarma si sarma pe al patru-
6 bucati, tava de lea nivel si tava
0,6 kg colectare de colectare pe al

treilea nivel al
cuptorului. Intoar-
ceti alimentele la
jumatatea duratei
de gatire.
Preincalziti cupto-
rul timp de 3 mi-
nute.

12. INGRIJIREA S| CURATAREA

Consultati

AVERTISMENT!

capitolele privind siguranta.

12.1 Note cu privire la curatare

<

Curatati partea din fata a cuptorului cu o laveta moale, apa calda si un deter-
gent neutru.

Folositi o solutie de curatare pentru curatarea suprafetelor metalice.

Agenti de cu-

ratare Curatati petele cu un detergent neutru.
A Curatati cavitatea dupa fiecare utilizare. Acumularea de grasimi sau de orice al-
= Y[ te reziduuri poate produce un incendiu.

L

Utilizarea zil-
nica

Umezeala poate produce condens in cuptor sau pe panourile de sticla ale usii.
Pentru a reduce condensul, lasati cuptorul sa functioneze timp de 10 minute
fnainte de gatire. Nu tineti alimentele in cuptor pentru mai mult de 20 de minu-
te. Uscati cavitatea cu o laveta moale dupa fiecare utilizare.
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aeS

Accesoriile

Curatati toate accesoriile dupa fiecare utilizare si uscati-le. Folositi o laveta
moale cu apa calda si un detergent neutru. Nu curatati accesoriile in masina de

W spalat vase.

Nu curéatati accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.

12.2 Cum se scot: Suporturile pentru raft

Scoateti suporturile raftului pentru a curata cuptorul.

Pasul 1

Opriti cuptorul si asteptati sa se
raceasca.

Pasul 2

Trageti partea din fata a supor-
tului pentru rafturi si indepar-
tati-o de peretele lateral.

Pasul 3

Trageti partea din spate a su-
portului pentru raft si indepar-
tati-o de peretele lateral si inde-
partati.

Pasul 4

Instalati suporturile pentru raft
in ordine inversa.

Stifturile de fixare de pe ghida-
jele telescopice trebuie sa fie
indreptate spre fata.

I
)

1
.
9

@%H” |

I

12.3 Modul de utilizare: Curatare pirolitica

Curatati cuptorul cu Curatare pirolitica.

A AVERTISMENT!
Exista pericolul de arsuri.

& ATENTIE!

Daca sunt instalate alte aparate in acelasi compartiment, nu le utilizati simultan cu
aceasta functie. Acest lucru poate deteriora cuptorul.

inainte de Curétare pirolitica:

Opriti cuptorul si asteptati
sa se raceasca.

Scoateti toate accesoriile. Curatati podeaua cuptorului si

geamul de la interior al usii folo-
sind apa calda, o laveta moale si
un detergent neutru.
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Curatare pirolitica

Pasul 1 Intrati Tn meniul: Curatare wl .
Optiune Durata

C1 - Curatare usoara 1h

C2 - Curatare normala 1h 30 min

C3 - Curatare profunda 2h 30 min
Pasul 2 oK. apasati pentru a selecta programul de curatare.
Pasul 3 OK . apasati pentru a porni curatarea.
Pasul 4 Dupa curatare, rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la

pozitia oprit.

@ Becul cuptorului raméane stins pe durata curatarii.

Atunci cand cuptorul ajunge la temperatura setata, usa se blocheaza. Pana la deblocarea usii,
afisajul prezinta: B

La terminarea curatarii:

Opriti cuptorul si asteptati Curatati cavitatea cu o laveta | Indepértati reziduurile de la baza
sa se raceasca. moale. cavitatii.

12.4 Semnal De Reamintire La Curatare

Cuptorul va reaminteste cand sa-l curatati folosind curatarea pirolitica.

Pentru a opri semnalul de reamintire, introdu-
ceti butonul Meniu si selectati Setari, Semnal
De Reamintire La Curatare.

rrrr/ se aprinde intermitent pe afisaj timp de 5
sec dupa fiecare sesiune de gatire.

12.5 Cum se curata: rezervorul de apa

Pasul 1 Opriti cuptorul.

478/576



INGRIJIREA S| CURATAREA

Pasul 2 | Puneti o cratitéd adanca sub alimentarea cu abur.

Pasul 3 | Turnati apa in sertarul pentru apa: 850 ml. Adaugati acid citric: 5 lingurite. Asteptati
60 min.

Pasul 4 | Porniti cuptorul si setati functia: Umiditate scazuta. Setati temperatura la 230 °C.
Opriti cuptorul dupa 25 min si asteptati sa se raceasca.

Pasul 5 | Porniti cuptorul si setati functia: Umiditate scazuta. Setati temperatura intre 130 si
230 °C. Opriti cuptorul dupa 10 minute si asteptati sa se raceasca.

@ Pentru a preveni formarea reziduurilor de calcar, goliti rezervorul de apa dupa fiecare gatire cu

abur.

La terminarea curatarii:

Opriti cuptorul.

Goliti rezervorul de
apa. Consultati ca-
pitolul Utilizarea zil-
nica, ,Golirea rezer-
vorului de apa”.

Clatiti rezervorul de apa si
curatati resturile de calcar
cu o laveta moale.

Curéatati teava de

evacuare cu apa

calda si un deter-
gent neutru.

Tabelul de mai jos indica intervalul de duritate a apei (dH) cu nivelul corespunzator de depuneri
de calciu si calitatea apei. Cand duritatea apei este mai mare de 4, umpleti sertarul pentru apa

cu apa imbuteliata.

Duritate apa Banda de Depunere de Clasificarea | Curatati re-
test calciu (mg/l) apei zervorul de
Nivel dH apa la fieca-
re
1 0-7 : 0-50 moale 75 de cicluri -
CE— soun
2 8-14 E 51-100 duritate mo- 50 de cicluri -
derata 2 luni
3 15-21 m 101 - 150 dura 40 de cicluri -
1,5 luni
4 22-28 m peste 151 foarte dura 30 de cicluri -
1 luna
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12.6 Cum se scoate si se monteaza: Usa

Usa cuptorului este prevazuta cu trei panouri de sticla. Puteti sa scoateti usa cuptorului si
panourile de sticla de la interior pentru a le curata. Cititi toate instructiunile de la ,Scoaterea si

instalarea usii” inainte de a scoate panourile de sticla.

/\  ATENTIE!
Nu utilizati cuptorul fara panourile de sticla.

Etapa1 | Deschideti complet usa si localizati
balamaua din partea dreapta a usii.

Etapa2 | Folositi o surubelnita pentru a ridica
si rotiti complet manerul balamalei de
pe partea dreapta.

Etapa 3 | Localizati balamaua din partea stan-
ga a usii.

Etapa 4 Ridicati si rotiti complet parghia de pe
balamaua din stanga.

Etapa 5 Tnchidet,i pe jumatate usa cuptorului
pana la prima pozitie de deschidere.
Dupa aceea, ridicati si impingeti si
scoateti usa din locas.

Etapa 6 | Puneti usa pe o laveta moale, pe o
suprafata stabila.

Etapa 7 | Apucati garnitura profilata a usii (B)
de pe partea superioara a usii, de
ambele parti si apasati-o catre inte-
rior pentru a elibera carligul.

Etapa 8 | Trageti in afara de garnitura profilata
a usii pentru a o scoate.
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Etapa 9 | Tineti panourile de sticla ale usii de
partea superioara si scoateti-le cu
atentie unul cate unul. incepe;i cu pa-
noul de sus. Asigurati-va ca sticla ie-
se complet din suporturi.

Etapa Curatati panourile de sticla cu apa

10 calda si sapun. Uscati cu grija panou-
rile de sticla. Nu curatati panourile de
sticla Tn masina de spalat vase.

Etapa Dupa curatare, instalati panourile de

1 sticla si usa cuptorului.

clic.

Verificati daca ati pus la loc panourile de sti-
cla (A si B) in ordinea corecta. Verificati sim-
bolul / modelul de pe lateralul panoului de sti-
cla. Fiecare panou de sticla arata diferit pen-
tru a usura dezasamblarea si asamblarea.

Daca este instalata corect, garnitura usii face

Asigurati-va ca ati montat corect in locasul
sau panoul de sticla din mijloc.

12.7 Cum se inlocuieste: Bec

A AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

intotdeauna tineti becul halogen cu ajutorul unei carpe pentru a preveni arderea reziduurilor de
grasime pe bec.

481/576



DEPANARE

Inainte de a schimba becul:

Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3
Opiriti cuptorul. Asteptati pana Deconectati cuptorul de la Puneti o laveta pe fundul cavi-
cand cuptorul este rece. sursa de alimentare electrica. tatii.

Becul din spate

Pasul 1 Rotiti capacul de sticla si scoateti-I.

Pasul 2 | Curatati capacul de sticla.

Pasul 3 | Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o temperaturé de 300 °C.

Pasul 4 | Montati capacul de sticla.

13. DEPANARE

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

13.1 Ce trebuie facut daca...

In orice situatie care nu este prevazuta in acest tabel, contactati un Centru de service autorizat.

Cuptorul nu porneste sau nu se incélzeste

Problema Verificati daca...

Cuptorul nu poate fi pornit sau utilizat. Cuptorul este conectat corect la o sursa de ali-
mentare electrica.

Cuptorul nu se incalzeste. Oprirea automata este dezactivata.

Cuptorul nu se incalzeste. Usa cuptorului este inchisa.

Cuptorul nu se incalzeste. Siguranta nu este arsa.

Cuptorul nu se incalzeste. Blocarea este dezactivata.

Componente

Problema Verificati daca...
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Componente

Becul este stins.

Aer cald umed - se aprinde.

Becul nu functioneaza.

Becul este ars.

Senzor de gatire nu functioneaza.

Fisa Senzor de gatire este introdusa complet in
priza.

Coduri de eroare

Afisajul indica...

Verificati daca...

Err C2 Ati scos fisa Senzor de gatire din priza.

Err C3 Usa cuptorului este inchisa sau incuietoarea
usii nu este stricata.

Err F102 Usa cuptorului este inchisa.

Err F102 Tncuietoarea usii nu este stricata.

00:00 A fost o pana de curent. Setati timpul.

Daca afisajul prezintd un cod de eroare care nu se regaseste in acest tabel, opriti si porniti sigu-
ranta pentru a reporni cuptorul. In cazul in care codul de eroare apare din nou, contactati un Cen-

tru de service autorizat.

Curatare

Problema

Verificati daca...

Exista apa in cavitatea cuptorului.

Nu exista prea multa apa in rezervorul de apa.

I_l - indicatorul este stins.

Nu exista suficienta apa in rezervorul de apa.
Daca incepe sa se scurga apa in cuptor si indi-
catorul este in continuare oprit, contactati un
Centru de service autorizat.

|_| - indicatorul este aprins.

Nu exista suficienta apa in rezervor. Daca re-
zervorul este plin si indicatorul tot mai este
aprins, contactati un Centru de service autori-
zat.
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Curatare

Gatirea cu abur nu functioneaza.

Nu exista reziduuri de calcar in deschiderea
alimentarii cu abur.

Gatirea cu abur nu functioneaza.

Exista apa in rezervorul de apa.

Golirea rezervorului de apa dureaza mai mult
de trei minute sau apa curge din orificiul de ali-
mentare cu abur.

Nu exista reziduuri de calcar in deschiderea
alimentarii cu abur. Curatati rezervorul de apa.

13.2 Date pentru service

Daca nu puteti gasi singur o solutie la problema, adresati-va comerciantului sau unui Centru de

service autorizat.

Datele necesare centrului de service se gasesc pe placuta cu date tehnice. Placuta cu datele
tehnice se afla pe cadrul frontal al cavitatii cuptorului. Nu scoateti placuta cu date tehnice din

interiorul cuptorului.

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.)

Numarul produsului (PNC)

Numarul de serie (S.N.)

14. EFICIENTA ENERGETICA

14.1 Informatii produs si Fisa cu informatii produsbritanice privind
proiectarea ecologica si etichetarea energetica

Denumirea furnizorului Electrolux
EOC6P77V 949494801
Identificarea modelului EOC6P77X 949494813
KOCDP77X 949494820
Index de eficienta energetica 81.2
Clasa de eficienta energetica A+
Consum de energie cu o incarcatura standard, modul 0.93 kWh(/ciclu
conventional
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Consum de energie cu o incarcare standard, in modul 0.69 kWh/ciclu

ventilatie

Numar de cavitati 1

Sursa de caldura Energie electrica

Volumul 721

Tip cuptor Cuptor incorporabil
EOC6P77V 33.7kg

Masa EOC6P77X 33.4 kg
KOCDP77X 34.2kg

* Pentru Uniunea Europeana conform cu Reglementarile UE 65/2014 si 66/2014.
Pentru Republica Belarus conform cu STB 2478-2017, Anexa G; STB 2477-2017, Anexele A si B.
Pentru Ucraina conform cu 568/32020.

Clasa de eficienta energetica nu se aplica pentru Rusia.

EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si
grill-uri - Metode pentru masurarea performantei.

14.2 Economisirea energiei

Cuptorul dispune de unele functii care va ajuta la economisirea energiei in timpul
procesului zilnic de gatire.

Asigurati-va ca usa cuptorului este inchisa in timpul functionarii cuptorului. Nu deschideti usa
cuptorului prea des Tn timpul gatirii. Mentineti curata garnitura usii si asigurati-va ca este bine
fixata Tn pozitie.

Folositi vase din metal pentru a imbunatati economia de energie.

Cand este posibil, nu preincalziti cuptorul Thainte de a gati.

Faceti pauze cat mai mici intre doua coaceri atunci cand pregatiti cateva preparate simultan.
Gatitul cu ventilator

Atunci cand este posibil, folositi functiile de gatit cu ventilator pentru a economisi energie.
Caldura reziduala

Ventilatorul si becul continua sa functioneze. Atunci cand opriti cuptorul, afisajul prezinta
caldura reziduala. Caldura poate fi utilizata pentru mentinerea alimentelor calde.

Cand durata gatirii este mai mare de 30 de min, reduceti temperatura cuptorului cu cel putin 3 -
10 min Tnainte de a termina gatitul. Caldura reziduala din interiorul cuptorului va continua sa
gateasca.

Folositi caldura reziduala pentru a incalzi alte preparate.
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Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica temperatura posibila pentru a folosi caldura reziduala si
mentine o mancare calda. Indicatorul caldurii reziduale sau al temperaturii apare pe afisaj.
Gatirea cu becul stins

Opriti becul pe durata gatirii. Porniti-| doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed

Functie conceputa sa economiseasca energia in timpul gatirii.

Atunci cand folositi aceastéa functie, becul se stinge automat dupa 30 de sec. Puteti aprinde din
nou becul, insa aceasta actiune va reduce economiile de energie estimate.

15. STRUCTURA MENIULUI
15.1 Meniu

O — | o
— - selectati pentru a intra Tn Meniu.

Meniu structura

Gatire asistata ¥ Curatare ol Setari &
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5
( M \ N
< Q ON
<)
— OK 01-012 OK
Selectati Meniu, | Confirmati seta- | Selectati seta- | Confirmati seta- | Reglati valoarea
Setari. rea. rea. rea. si apasati OK.
Setari
01 Timpul Modificare 02 Luminozitate display | 1-5
03 Tonul de la taste 1- Bip 04 | Volum la apasare 1-4
2 - Clic taste
3 - Sunet
oprit
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Setari

05 Senzor de gatire 1 - Alarma si 06 Cronometru numa- Pornit/Oprit

Actiune oprire ratoare directa

2 - Alarma

o7 lluminare cuptor Pornit/Oprit 08 Incélzire rapida Pornit/Oprit
09 Semnal De Reamintire | Pornit/Oprit 010 | Modul demo Codul de acti-

La Curatare vare: 2468
O11 | Versiunea software Verificare 012 | Resetati toate optiu- | Da/Nu

nile

16. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul TO. Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie puse
n containerele corespunzatoare. Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii umane si la
reciclarea deseurilor din aparatele electrice si electrocasnice. Nu aruncati aparatele marcate cu

acest simbol :E impreuna cu deseurile menajere. Returnati produsul la centrul local de

reciclare sau contactati administratia orasului dvs.
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MISLIMO NA VAS

Zahvaljujemo se vam, da ste kupili napravo Electrolux. Izbrali ste izdelek, ki s sabo prinasSa
vecCdesetletne strokovne izku$nje in inovacije. Ta genialen in eleganten izdelek je bil zasnovan
z vami v mislih. Kadar koli ga uporabite, ste tako lahko prepri¢ani, da boste vsaki¢ dobili odlicne
rezultate.

Pozdravljeni pri podjetju Electrolux.

Obiscite nase spletno mesto za

Pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne informacije in
informacije glede popravil:

www.electrolux.com/support

Registrirajte izdelek za vecjo uporabnost:

www.registerelectrolux.com

Kupite dodatno opremo, potro$no blago in originalne nadomestne dele za vaso
napravo:

www.electrolux.com/shop

Za vec receptov, namigov in odpravljanje tezav prenesite aplikacijo My Electrolux
Kitchen.

B> EooegePly
SKRB ZA STRANKE IN SERVIS

Vedno uporabite samo originalne rezervne dele.
Ko kli¢ete servis, imejte pri roki naslednje podatke: Model, Stevilka izdelka, serijska Stevilka.
Podatke najdete na plo&¢ici za tehni¢ne navedbe.

VAN Opozorilo / varnostne informacije
® Splosni podatki in nasveti
Informacije o varovanju okolja

@@ @&

2

A

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

KAZALO

1. VARNOSTNE INFORMACIJE................. 489
1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb......489
1.2 SploSna varnost...........cccceeeieene 3. NAMESTITEV.....cccoiiiirrrrieeiesseenaes

2. VARNOSTNA NAVODILA..... 3.1 Vgradnja
2.1 Montaa....... . 3.2 Pritrditev pecice v omaro............. 497
2.2 Elektricne povezave 4. OPIS IZDELKA........oomreererecmreesssneee e 498
2.3 Uporaba.......cccccceviveeeennnnns -

4.1 Spl led..coiiiii e 4

2.4 VVzdrzevanije in CiSCenje............... 494 4.2 gﬁ;:;lo%fig ed 482
2.5 Piroliticno Cis€enje..........cccceeueennee 494 T
2.6 Kuhanje v sopari
2.7 Notranja osvetlitev....................... 495
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5.ZA VKLOP IN IZKLOP PECICE.............. 499
5.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete
(0F- V4 | RS 499
5.2 Upravljalna ploS¢a............ccueee... 499

6. PRED PRVO UPORABO..........cccceeeerruenn 500
6.1 ZacCetno CiSCenje..........ccccveeeeens 500
6.2 ZaCetno predgrevanje.................. 500

7. VSAKODNEVNA UPORABA.................. 501
7.1 Nastavitev: Funkcije pecice......... 501
7.2 Funkcije peciCe........ccovveeriueernn. 502

7.3 Opombe v zvezi s:
Vlazno pecenje......ccccceevueeeenne
7.4 Posoda za vodo

7.5 Nastavitev: Kuharski pomoc¢nik....504
7.6 Kuharski pomoc¢nik...........c..ccce.... 504
8. CASOVNE FUNKCIJE.........cccoruerrrrrennne 510
8.1 Casovne funkcije.........cccocveun.... 510

8.2 Nastavitev: Casovne funkcije.......510

9. UPORABA: PRIPOMOCKOWV.................. 512
9.1 Vstavljanje opreme.........cccccccen. 512
9.2 Sonda za hrano...........cccccceeennee. 512
10. DODATNE FUNKCIJE.........cccccviiirnnenn 514
10.1 Klju€avnica........cccceeevveeeeiiieennne 514
10.2 Samodejni izKIop..........ccoeeeeeenee. 514
10.3 Ventilator za hlajenje................. 515
11. NAMIGI IN NASVETI.....ccceiieeeeeereeenes 515
11.1 Vlazno pecenje.........ccceevuvennnnn. 515

11.2 Vlazno pecenje -

priporoceni pripomoCKi.............cceennee 516
11.3 Razpredelnice za pecenje za
preizku$evalne institute....................

12. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

12.1 Opombe glede Cis¢enja....
12.2 Odstranjevanje: nosilcev reSetk 520

12.3 Uporaba: Piroliticno ¢iscenje..... 520
12.4 Opomnik za ¢iS€enje.................. 521
12.5 Postopek CiS¢enja: Posoda
ZA VOUO...ciiiiiiiice et 521
12.6 Odstranjevanje in
namescanje: Vrat........cococeeveeiieenne. 522
12.7 Zamenjava: LUCi.........cccceevueennns 524
13. ODPRAVLJANJE TEZAV............cccou..... 525
13.1 Kaj storite v primeru ................. 525
13.2 Servisni podatki..........ccccvvrennns 526
14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST............ 527
14.1 Podatki o izdelku in Podatkovni list
zaizdeleK™........cooevviiniiiie 527
14.2 VarCevanje z energijo................ 528
15. STRUKTURA MENIJA.........ccccrirrrnrne 528
151 Meni..cooiiiiiiiiicee e 528
16. SKRB ZA OKOLJE.............ccocoiiiiieee 529

1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za

poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

- To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
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ali s pomanjkanjem izku$enj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali ¢e so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

- Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo.

- Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

- OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vro€i. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisSnih ljubljenckov.

. Ce je naprava opremljena z zasgito za otroke, mora biti
zaScCita vklopljena.

- Otroci ne smejo izvajati CiS€enja in uporabniskega
vzdrzevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

- Ta naprava je namenjena le kuhanju.

- Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

- Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenocisca z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

- Namescanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

- Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

- Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

. Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga strokovno
usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti elektricnega
udara.
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OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenjate Zarnico, da preprecite moznost elektriChega
udara.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev.

Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namescate v pecico.

Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo
za to napravo.

Ce zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem zaporedju.
Za CisCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

Za cCiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete
stekla.

Pred piroliticnim CiS€enjem iz notranjosti pecice odstranite
vso opremo in odvec¢no razlito olje ali mascobne obloge.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

/I  OPOZORILO!

To napravo lahko namesti le strokovno usposobljena oseba.

Odstranite vso embalazo.
Ne namescajte ali uporabljajte poSkodovane naprave.
Upostevajte navodila za namestitev, prilozena napravi.

Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker je tezka. Vedno uporabljajte zas€itne rokavice in
priloZzeno obutev.

Naprave ne vlecite za rocaj.

Napravo namestite na varno in primerno mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.
Upostevajte predpisano najmanj$o razdaljo do drugih naprav in enot.

Pred namestitvijo pecice preverite, ali se vrata neovirano odpirajo.

Naprava je opremljena z elektricnim hladilnim sistemom. Za krmiljenje slednjega je potrebno
elektricno napajanje.

Najmanj$a viSina omarice (najmanj$a viSina oma- 590 (600) mm
rice pod delovno povrsino)
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Sirina omarice 560 mm
Globina omarice 550 (550) mm
Visina sprednjega dela naprave 594 mm
Visina hrbtnega dela naprave 576 mm
Sirina sprednjega dela naprave 595 mm
Sirina hrbtnega dela naprave 559 mm
Globina naprave 569 mm
Vgradna globina naprave 548 mm
Globina ob odprtih vratih 1022 mm
Najmanjsa velikost prezraevalne odprtine. Odprti- 560x20 mm
na na dnu hrbtne strani

Dolzina napajalnega kabla. Kabel je v desnem vo- 1500 mm
galu na hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 4x25 mm

2.2 Elektricne povezave

/I  OPOZORILO!
Nevarnost pozara in elektricnega udara.

+ Elektri¢no priklju¢itev mora opraviti usposobljen elektri¢ar.

» Naprava mora biti ozemljena.

» Preverite, ali so parametri s ploS¢ice za tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektri¢éno napetostjo
omrezja.

* Vedno uporabite pravilno names$éeno varnostno vti¢nico.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

+ Pazite, da ne poskodujete vti¢a in kabla. Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti osebje
pooblasCenega servisnega centra.

+ Prikljuéni kabli ne smejo priti v stik ali blizino vrat naprave ali odprtine pod napravo, Se
posebej, ko naprava deluje ali so vrata vroca.

» ZaScita pred udarom elektricnega toka izoliranih delov in delov pod elektricno napetostjo
mora biti pritrjena tako, da je ni mogoc¢e odstraniti brez orodja.

» Vii€ vtaknite v vticnico Sele ob koncu namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢ dosegljiv tudi po
namestitvi.

+ Ce je omrezna vtiénica zrahljana, ne vtikajte vtica.
» Ne vlecite za elektri¢ni prikljucni kabel, e Zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite za vtic.
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» Uporabite le prave izolacijske naprave: odklopnike, varovalke (taliine varovalke odvijte iz
nosilca), zascitne naprave na diferen¢ni tok in kontaktorje.

» Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko napravo, ki omogoc¢a odklop naprave z omrezja
na vseh polih. Izolacijska naprava mora imeti med posameznimi kontakti minimalno razdaljo

3 mm.

* Preden vtaknete vti¢ v vtiCnico, povsem zaprite vrata naprave.
» Ta naprava je dobavljena z vticem in napajalnim kablom.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev ali zamenjavo za Evropo:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na plosc€ici za tehnicne navedbe. Ogledate si lahko tudi

preglednico:
Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)
maksimalno 1380 3x0.75
maksimalno 2300 3x1
maksimalno 3680 3x1.5

Ozemljitveni vodnik (zeleno-rumeni kabel) mora biti 2 cm dalj$i od faznega in nevtralnega
vodnika (moder in rjav kabel).

2.3 Uporaba

/i OPOZORILO!

Nevarnost poSkodbe, opeklin in elektricnega udara ali eksplozije.

Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

Prepricajte se, da prezracevalne odprtine niso ovirane.

Naprave med delovanjem ne puscajte brez nadzora.

Po vsaki uporabi izklopite napravo.

Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko pride do
izpusta vro¢ega zraka.

Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami, ali kadar je v stiku z vodo.

Ne pritiskajte odprtih vrat.

Naprave ne uporabljajte kot delovno povrsino ali povrsino za odlaganje.

Previdno odprite vrata naprave. Uporaba sestavin z alkoholom lahko povzro¢i mesanico
alkohola in zraka.

Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.
Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi izdelki, v
napravo, blizu nje ali nanjo.

OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

Za preprecevanje poskodb ali razbarvanja emajla:
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— Ne smete postaviti pekacev ali drugih predmetov neposredno na dno naprave.
— Ne smete postaviti aluminijaste folije neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v vro¢o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali names$¢anju opreme bodite previdni.

* Sprememba barve emaijla ali nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost naprave.

» Za vlazno pecivo uporabite globok peka¢. Sadni sokovi povzro¢ijo madeze, ki so lahko trajni.

» Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

+ Ce napravo namestite za plo$¢o pohistvenega elementa (npr. vrata), poskrbite, da vrata
med delovanjem naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto plos¢o pohistvenega elementa se
lahko nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita nadaljnje poSkodbe naprave, ohisja ali tal.
PloS¢e omarice ne zapirajte, dokler se po uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ¢iS€enje

/I OPOZORILO!
Nevarnost telesnih posSkodb, pozara ali poskodb naprave.

* Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in iztaknite vti¢ iz vticnice.
* Prepricajte se, da je naprava hladna. VroCe steklene ploS¢e lahko pocijo.

» Ko se steklene plosc¢e v vratih poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite se na pooblasceni
servisni center.

» Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite previdni. Vrata so tezka!

» Napravo redno Cistite, da preprecite poskodbe materiala na povrsini.

» Napravo ocistite z vlazno mehko krpo. Uporabljajte samo nevtralna Cistilna sredstva. Za
¢is€enje ne uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic, topil ali kovinskih predmetov.

+ Ce uporabljate razprsilo za &is&enje pedice, upostevaijte varnostna navodila z embalaze.

2.5 Piroliti€no €iS€enje

A OPOZORILO!
Nevarnost poskodb/Pozara/Kemicnih emisij (hlapov) v nacinu Piroliza.

» Pred izvajanjem funkcije samodejnega CiS¢enja s pirolizo ali pred prvo uporabo iz pecice

odstranite:

— Vse odvecne ostanke hrane, razlito olje ali mas€obo/obloge.

— Vse odstranljive predmete (vklju¢no z reSetkami, stranskimi vodili itd., ki so priloZeni
izdelku), Se posebej lonce, ponve, pekace, posode s premazom proti prijemanju itd.

» Pazljivo preberite vsa navodila za piroliticno ¢iscenje.

* Med piroliticnim CiS€enjem naj se otroci ne zadrzujejo v blizini naprave.

Naprava se moc¢no segreje, iz sprednjih hladilnih odprtin pa se spro$¢a vro¢ zrak.

» Pri piroliticnem ¢is€enju so prisotne visoke temperature, zaradi katerih se lahko iz ostankov
hrane in konstrukcijskega materiala kadi, takrat uporabniku mo¢no priporoamo, da naredi
naslednje:

— Med in po vsakem piroliticnem ¢iS€enju poskrbi za dobro prezraevanje.

» Zarazliko od ljudi so nekateri ptici in plazilci lahko izredno obcutljivi na morebitne hlape, ki
se spro$¢ajo med CiS€enjem pirolitiCnih pecic.
— Med in po piroliticnem ¢iS¢enju umaknite Zivali (Se posebej ptice) iz okolice naprave,

prostor pa naj bo po ¢iS€enju ob prvi uporabi pecice pri najvisji temperaturi dobro
prezracevan.
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* Majhne domace zivali so prav tako lahko ob¢utljive na krajevne temperaturne spremembe v
blizini vseh piroliticnih pecic med izvajanjem programa samodejnega piroliticnega cis¢enja.

» Povrsine proti prijemanju na loncih, ponvah, pekacih, posodah itd. lahko poSkodujejo visoke
temperature pri piroliti€cnem ¢iS¢enju vseh pirolitiénih pecic in so lahko tudi vir nizke stopnje
Skodljivih hlapov.

+ Hlapi, ki se sproscajo iz piroliti¢nih pecic/ostankov hrane, kot je opisano, niso Skodljivi za
ljudi, vklju€no z otroki ali osebami z zdravstvenimi tezavami.

2.6 Kuhanje v sopari

& OPOZORILO!
Nevarnost opeklin in poSkodb naprave.

» SproSc¢ena para lahko povzroci opekline:
— Med kuhanjem v sopari ne odpirajte vrat naprave.

— Po kuhanju v sopari vrata naprave previdno odprite.

2.7 Notranja osvetlitev

/\  OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

* O zarnicah v izdelku in nadomestnih zarnicah, ki se prodajajo lo€eno: Te zarnice so
zasnovane za ekstremne pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so izjemne temperature,
vibracije in vlaznosti, ali za sporo¢anje informacij o delovanju aparata. Niso namenjene za
uporabo drugje in niso primerne za sobno razsvetljavo v gospodinjstvu

» Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda energijske ucinkovitosti G.

» Uporabite le Zzarnice z istimi specifikacijami.

2.8 Servis

» Za popravilo naprave se obrnite na pooblas¢eni servisni center.
» Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.9 Odlaganje

/I  OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe ali zadusitve.

« Zainformacije o pravilnem odlaganju naprave se obrnite na ob&insko upravo.

* Napravo izklju€ite iz napajanja.

» Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik ob napravi in napravo zavrzite.

» Odstranite zapah in na ta nacin preprecite, da bi se otroci, ali Zivali ujeli v napravo.

3. NAMESTITEV

/N OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

495/576



NAMESTITEV

3.1 Vgradnja
www.youtube.com/electrolux
@D YouTube ovbecomess ™

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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3.2 Pritrditev pecice v omaro
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4. OPIS IZDELKA

4.1 Splosni pregled

o] ] Héb

E_@k// I
L2 &

El Upravijaina plos¢a

H Gumb za funkcije pecice
H Prikazovalnik

B Upravljalni gumb

H Predal za vodo

@ Grelnik

Vti¢nica za tipalo za jedi
B Luc

Bl Ventilator

] Nosilec police, snemljiv
tf Odtocna cev

B Ventil za odvod vode
Polozaiji polic

@ Dovod za paro

4.2 Pripomocki

* Mreza za pecenje
Za posode za kuhanje, pekace za pecivo, pecenke.
* Pekac za pecivo
Za pecivo in biskvit.
* Posoda za zar/pekac
Za peko in prazenje ali kot posoda za zbiranje mascobe.
+ Sonda za hrano
Za merjenje stopnje kuhanosti hrane.
» Teleskopska vodila
Teleskopski vodili omogocata lazje vstavljanje in odstranjevanje reSetk.
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5. ZA VKLOP IN IZKLOP PECICE
5.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete nazaj

Za uporabo naprave pritisnite gumb. Gumb izskodi.

5.2 Upravljalna plos¢a

Senzorska polja nadzorne plosce Pritiskajte Obrnite gumb

3 > A |
O ﬂ v /? OK N2 (

Casov- Hitro se- Osve- Tipalo za Potrditev @
nik grevanje tlitev hrano nastavitve

Izberite funkcijo pecice, da izklopite pecico.

Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za izklop, da izklopite pecico.

Ko je gumb za funkcije pecice v polozaju za iz-
. 3'—{ klop, prikazovalnik preklopi v stanje pripravlje-
nosti.

|=|;|

Med pecenjem se na prikazovalniku prikazejo
- o

=E|'—ED h:'a qgstavlj?na t(_amperatura, ura in druge razpoloz-
ljive moznosti.

Prikazovalnik s kljuénimi funkcijami.

10 ﬁEl 'EE’LQ»

DDQ:::;’;' W

sToP

Indikatorji prikazovalnika

& ¥ wl e >

Klju¢avnica | Kuharski pomog- Cistenje Nastavitve Hitro segrevanje pe-
nik Cice
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Indikatorji
program.- Q sl @ ©
ske ure:

Vrstica napredovanja — za temperaturo ali uro.
Ko pecica doseze nastavljeno temperaturo, je vr-
stica povsem rdeca.

Indikatorji posode za vodo

L | =

Sonda za hrano indikator Vol

6. PRED PRVO UPORABO

/\  OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Zacetno Ciscenje

Pred prvo uporabo ocistite prazno pecico in nastavite cas:

5| 9
=] o =
Sot o000

Nastavite programsko uro. Pritisnite

oK.

6.2 Zacetno predgrevanje

Pred prvo uporabo prazno pecico predhodno ogrevajte.

1. ko- Iz pecice odstranite vso opremo in odstranljive nosilce resetk.
rak:

2. ko-

rak: Nastavite najvisjo temperaturo za funkcijo: E

Pecica naj deluje eno uro.
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Pred prvo uporabo prazno pecico predhodno ogrevajte.

3. ko-
rak:

Nastavite najvijo temperaturo za funkcijo: .
Pecica naj deluje 15 minut.

@ Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za prezraCeva-

nje prostora.

7. VSAKODNEVNA UPORABA

/I OPOZORILO!

Oglejte si poglavja o varnosti.

7.1 Nastavitev: Funkcije pecice

Zacetek pecenja

1. korak

2. korak

9

O

Izberite funkcijo pecice.

Nastavite temperaturo.
Pritisnite OK.

Priprava jedi s paro

1. korak 2. korak 3. korak 5. korak
_\ﬂll_ | AA I _\U'/_ ( Q‘
C
Pritisnite po- .
krov predala za Napolnite pred- Pre(_jal za vodo Izberite funkcijo Nastavite tempera-
al za vodo z potisnite v pr-
vodo, da ga od- ] . turo.
prete 900 ml vode. votni polozaj.
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7.2 Funkcije pecice

Standardne funkcije pecice

Funkcija pecice

Aplikacija

)

Vroci zrak

Za soc¢asno pecenje na do treh visinah pecice in suSenje zivil. Temperatu-
ro nastavite za 20—40 °C nizje kot pri funkciji Gretje zgoraj/spodaj.

Gretje zgoraj/
spodaj

Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju reSetke.

\'/ zka

o
Q
[
=

Funkcija je primerna za meso, perutnino, jedi iz pecice in enoloncnice. Za-
hvaljujo¢ kombinaciji pare in toplote je meso mehko in so¢no ter ima
hrustljavo povrsino.

Pizza funkcija

Za peko pizze. Za mo¢no zapecéenost in hrustljavo dno.

Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hrana ne pokvari.

Zamrznjene jedi

Gretje spodaj
v Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti krompir, pe¢en krompir v oblicah
* ali spomladanski zvitki).

[ Y
Vlazno pecenje

Ta funkcija je zasnovana za varéevanje z energijo med pecenjem. Ko
uporabljate to funkcijo, se lahko temperatura v pecici razlikuje od nastav-
liene. Uporabljena je akumulirana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko
zmanj$a. Za dodatne informacije si oglejte poglavje »Dnevna uporabag,
Opombe: Vlazno pecenje.

Infra pecenje

vvv Za pecenje tankih zivil na zaru in popekanje kruha.

Zar

v Za pecenje velikih kosov mesa ali perutnine s kostmi na eni visini. Za gra-
?? tiniranje in dodatno zapecenost.
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Funkcija pecice Aplikacija

— Za vstop v meni: Kuharski pomoénik, Cis&enje, Nastavitve.

Meni

7.3 Opombe v zvezi s: Vlazno pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z razredom energijske ucinkovitosti in zahtevami
glede okoljske primernosti v skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014. Preizkusi v skladu z EN
60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pecice zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica deluje z
najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30 sekundah samodejno ugasne.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v poglavju »Namigi in nasveti«, funkcija »Pecenje z
ventilatorjem in zadrzevanjem vlage« Vlazno pecenje. Splo$na priporocila za varéevanje z
energijo lahko najdete v poglavju »Energijska ucinkovitost«, Varevanje z energijo.

7.4 Posoda za vodo

Indikator posode za vodo

= Posoda je polna.
&l Posoda je napolnjena do polovice.
|_| Posoda je prazna. Napolnite posodo.

Ce v posodo nalijete preveé vode, varnostni odvod pomakne odveéno vodo na dno pedice. Z gobo
odstranite vodo.

Praznjenje posode za vodo

1. ko- Izklopite pecico, pustite vrata odprta in po-

rak Cakajte, da se pecica ohladi. H (
e

2. ko- Priklopite odto¢no cev (C) na ventil za od-

rak vod (A) prek konektorja (B).

3. ko- Drzite konec cevi pod ravnjo A in veckrat

rak pritisnite B, da poberete preostalo vodo.

4. ko- Odklopite C in B ter obriSite pecico do su-
rak hega z mehko gobico.
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7.5 Nastavitev: Kuharski pomo¢énik

Vsaka jed v tem podmeniju ima priporo¢eno funkcijo in temperaturo. Cas in temperaturo lahko

nastavite med peCenjem.

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s funkci-
jo:

Stopnja zapecenosti jedi:

* Sonda za hrano

* Manj peceno
* Srednja
* Bolj pec¢eno

Kuharski pomoc¢nik — uporabite ga za hitro pripravo s privzetimi nastavitvami:

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
R | i
E \/\0 P1 - P45 oK

Vstopite v meni. Izberite Kuharski po-

mognik. Pritisnite OK.

Izberite jed. Pritisnite Vstavite jed v pecico.
OK Potrdite nastavitev.

7.6 Kuharski pomoc¢nik

Legenda

Sonda za hrano na voljo. Postavite Sonda za hrano v najdebelejsi del jedi.
Ko jed doseze nastavljeno temperaturo Sonda za hrano, se pecica izklopi.

Dodaijte vodo v posodo za vodo.

?
a
(]

Preden zacnete peci, predhodno ogrejte pecico.

|E| Visina resSetke.

Ko se funkcija konca, preverite, ali je hrana pripravljena.

Jed Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

Cas traja-
nja

Govedina &
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P1 Goveja pe-
¢enka, manj ~ 40 min
pecena
P2 | Goveja pe- 1-1,5kg; 4- VA= P? pekaé za pecivo '
cenka, sred- Scmdebeli | Nekaj minut prazite meso v vroéi posodi. ~ 50 min
nje peena kosi Vstavite v pegico.
P3 Goveja pe-
¢enka, dobro ~ 60 min
pecena
P4 Zrezek, sred- 180-220 g 2[5 posoda za pecenje na ~ 15 min
nje peéen na kos; 3 mresi za peéenje
cm.debele Nekaj minut prazite meso v vro€i posodi.
rezine Vstavite v pecico.
P5 | Pecena/duSe- 1.5-2kg VLA=PE posoda za peéenje na mrezi ~ 120 min
na 9ovedlna za pecenje
(vbrzlc()Ina pe- Nekaj minut prazite meso v vro&i posodi.
cenka, notra- Dodaijte tekoc€ino. Vstavite v pecico.
nje stegno, de-
bela potrebusi-
na)
P6 Goveja pe-
¢enka, manj
pecena (pece- ~ 75 min
nje z nizko
temp.)
P7 Goveja pe- ValA=P? pekaé za pecivo
cenka, sred- 1-1,5kg; 4= | Uporabite vase priljubliene zagimbe ali _
nje pe¢ena 5cmdebeli | preprosto sol in sveZe mleti poper. Nekaj ~ 85 min
(pecenje z niz- | kosi minut praZite meso v vrodi posodi. Vsta-
ko temp.) vite v pegico.
P8 Goveja pe-
¢enka, bolj
pecena (pece- ~ 130 min
nje z nizko
temp.)
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tanka rebrca

del jedi. Po polovici ¢asa pe€enja meso
obrnite.

Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P9 File, manj pe-
€en (pecenje z ~ 75 min
nizko temp.)
P10 | File, srednje VA= 2; pekaé za pecivo
pecen (pece- 0,5-1,5 kg; Uporabite vase priljubljene zagimbe ali ~ 90 min
nje z nizko 5-6cmde- | preprosto sol in sveZe mieti poper. Nekaj
temp.) beli kosi minut prazite meso v vrodi posodi. Vsta-
vite v pecico.
P11 File, dobro
pecen (pece- ~ 120 min
nje z nizko
temp.)
Teletina @
P12 '!'ele(':ja pe- 08-15 kg;_ /? E 2; posoda za pecéenje na mrezi ~ 80 min
¢enka (npr. 4 cm debeli za pecenje
plece) kosi Uporabite va$e priljublijene zaCimbe. Do-
dajte tekocino. Pecite pokrito.
Svinjina & @
P13 P:_c':en tsv:_nj- 1.5-2kg /? @) IEI 1; posoda za pecenje na ~ 165 min
SI ! vrat all mrezi za pecenje
plece Po polovici €asa pe€enja meso obrnite.
P14 ?vir_ljina _(pe- 1,5-2 kg /0? |E| 2: pekaé za pecivo ~ 215 min
Cenje z nizko Uporabite va$e priljubljene za¢imbe. Po
temp.) polovici ¢asa pe€enja meso obrnite, da
se enakomerno zapece.
P15 | Ledvena pe- 1-1.5kg: 5= | #A=] 5 posoda za pecenje na mrezi ~ 55 min
¢enka, sveza 6 cm debeli za pegenje
kosi Uporabite va$e priljubljene za¢imbe.
P16 | Rebrca 2—3. kg; upo- E| 3. globok pekaé 90 min
rabite suro- Dodajte tekocino, da prekrijete spodnji
va, 2-3 cm
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
Jagnjetina @
P17 | Jagnjecje 1.5-2kg; 7T /E 2; posoda za pecenje na pekacu ~ 130 min
stegno s kost- | 9 cm debeli za pecivo
mi kosi Dodaite tekocino. Po polovici asa pede-
nja meso obrnite.
Perutnina &
P18 | Celpiséanec | 1-15kg; ? 5] 2; kozica na pekaéu za pecivo ~ 60 min
svez Uporabite vasSe priljubljene zaéimbe. Po
polovici ¢asa pecenja pi§¢anca obrnite,
da se enakomerno zapece.
P19 Pié_(':anec, po- 0,5-0,8 kg /0? |E| 3; pekaé za pecivo ~ 40 min
lovica Uporabite vaSe priljublijene zaimbe.
P20 | Pisc¢ancje prsi | 180-200g /? |E| E 2: kozica na mrezi za pece- ~ 25 min
na kos nje ’
Uporabite vaSe priljublijene zaCimbe. Ne-
kaj minut prazite meso v vro¢i posodi.
P21 :iééané{a be- - {0’? E] 3; pekaé za pecivo ~ 30 min
ra, sveza Ce ste piS¢ancja bedra marinirali, nasta-
vite nizjo temperaturo in jih pecite dlje.
P22 | Raca, cela 2-3kg VLI=Pt posoda za pedenje na mrezi ~ 100 min
za pecenje
Uporabite va$e priljubliene za¢imbe. Po-
stavite meso v posodo za pecenje. Po
polovici asa pecenja raco obrnite.
P23 | Gos, cela 4-5 kg /) E 2: globok pekaé ~ 110 min
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Po-
stavite meso na globok pekac. Po polovi-
ci Casa pec€enja gos obrnite.
Ostalo
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P24 | Mesna struca 1 (kg) /E 2 mreza za pecenje ~ 60 min
Uporabite va$e priljubljene zaCimbe.
Ribe®"
P25 | Celariba, pe- 0,5-1 kg na /) E] 2: pekaé za pecivo ~ 30 min
c¢ena na zaru ribo Napolnite ribo z maslom in uporabite va-
Se priljubljene zac¢imbe in zelis¢a.
P26 | Ribji file - i (4 [=) 3: kozica na mresi za peée- 35 min
nje
Uporabite va$e priljubljene za¢imbe.
Kolaéi / sladice T7 £2
P27 | Skutna torta ) = 2; & 28 cm model za pecenje s 90 min
snemljivim obodom na mrezi za pecenje
P28 iJaacv:bolc':ni ko- - E 3: pekaé za pecivo 45 min.
P29 | Jaboléna plita . (5] 2; model za pito na mrezi za pecenje 40 min
P30 | JabolCna pita ) = 1; B 2 cm model za pito na mrezi 60 min
za pecenje
P31 | Cokoladni ko- 2 kg =Y globok pekaé 30 min
laé z le$niki ’
P32 Cokqla!dni . =l 3; pekac¢ za muffine na mrezi za pe- 25 min
muffini Eenje
P33 B‘_iskvitno pe- - E| 2; model za kruh na mrezi za pece- 50 min
civo nje

Zelenjavalpriloge &) ?§ A*A
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P34 | Pecen krom- 1 (kg) E] 2; pekaé za pecivo 50 min
pir Postavite cele neolupljene krompirje na
pekac za pecivo.
P35 P,eée"i k.rom- 1(kg) E| 3; pekac za pecivo, obdan s papi- 35 min
pir v oblicah riem za peko
Uporabite va$e priljublijene za¢imbe. Na-
rezite krompir na kose.
P36 | Mesana zele- 1-1,5kg =ES pekaé za pecivo, obdan s papi- 30 min
njava na zaru riem za peko
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Na-
rezite zelenjavo na kose.
P37 | Kroketi, za- 0,5 kg E| 3. pekaé za pecivo 25 min
mrznjeni ’
P38 | Ocvrt krom- 0,75 kg E 3: pekaé za pecivo 25 min
pir, zamrznjen ’
Gratiniranje, kruh in pizza © & &
P39 | Mesna/zele- 1-1,5 kg GrE 2; kozica na mrezi za peéenje 55 min
njavna laza-
nja s suhimi
rezanci
P40 Eratini_ran 1-1,5kg GrE 1; kozica na mrezi za peéenje 60 min
rompir (surov Po polovici ¢asa priprave jedi le-to obrni-
krompir) te
P41 tSvekia pizza, _ ({Ib E B 2; pekac za pecivo, obdan s 35 min
anka papirjem za peko
P42 gvgif pizza, _ [HEl 2; pekac za pecivo, obdan s papi- 25 min
ebela riem za peko
P43 | Kis - 45 min.

E‘ 2; model za pecenje na mrezi za pe-
cenje
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P44 | Francoske 0.8 kg <(D> @ E 2; pekac za pecivo, obdan s 50 min

Strucke / cia-
batta / beli
kruh

papirjem za peko

Vec Casa, potrebnega za beli kruh.

P45 | Polnozrnati/ 1 (kg)
rzenilérni
kruh v mode-
lu za kruh

EE 2; pekac za pecivo, obdan s papi-
rjem za peko / mreza za pecenje

60 min

8. CASOVNE FUNKCIJE

8.1 Casovne funkcije

Casovna funkcija Aplikacija

[3 Odstevalna ura. Ko se programska ura izteCe, se oglasi zvocni signal.

Cas priprave. Ko se programska ura iztede, se oglasi zvoéni signal,

delovanje pecice.

stop funkcija pecice pa se izklopi.
@ Zamik vklopa. Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.
@ Cas delovanja. Najveé je 23 ur in 59 minut. Ta funkcija ne vpliva na

Za vklop in izklop Cas delovanja izberite: Meni, Nastavitve.

8.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev: Ura

rite Nastavitve, Ura.

1. korak 2. korak 3. korak
1,
( Q‘ _\U_
Za spremembo ure vstopite v meni in izbe- Nastavite uro. pritisnite: OK
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Nastavitev: Odstevalna ura

1. korak 2. korak 3. korak

Na prikazo-
N

e valniku se pri- ( N M
kaze: <
0:00

Q

Pritisnite: @ Nastavite OdsStevalna ura Pritisnite: OK_

@ Programska ura zacne takoj odStevati Cas.

Nastavitev: Cas priprave

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N Na prikazoval- N N
( \ niku se prika- ( \
ze:
0:00
Izberite funk:;ijq Ponavljajoce pri- o Nastavite Gas oK
ecice in nastavi- ; itisnite:
pte temperaturo. tiskajte. O, kuhanja. Pritisnite: 2.
@ Programska ura zacne takoj odstevati ¢as.
Nastavitev: Zamik vklopa
1. ko- 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak | 6. korak
rak . .
Na pri- Na pri-
( kazo- ( kazoval- (
1 . 1 . |
\ e valniku \ nZ niku se \ &
C% se pri- @ prikaze: C@
kaze: -l
ura 0y
| ponavia- | & zA- . UCS/Ti'\A/-I- .
Izberite | PONAVIA- | <o | Nastavite | pritisnite: | gy | Nastavi- | pritigni.
funkcijo joCe priti- zacetni oK te kon¢ni .OK
petice. | skajte. . &as. : gas. te: R

@ Programska ura za¢ne odStevati Cas ob nastavljenem zacetnem €asu.
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9. UPORABA: PRIPOMOCKOV

9.1 Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze so tudi varovala proti prevracanju. Visoki rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.

Mreza za pecenje:

Mrezo potisnite med vodili nosilca reetk in
poskrbite, da bodo nozice obrnjene na-
vzdol.

Pekac za pecivo / Globok pekac:
Pekac¢ potisnite med vodili nosilca reSetk.

Mreza za pecenje, Pekac za pecivo /
Globok peka¢:

Pekac¢ potisnite med vodili nosilca reSetk in
mrezo za pecenje na zgornjih vodilih.

:

=

\

\Wagy

9.2 Sonda za hrano

Sonda za hrano — meri temperaturo znotraj hrane.
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UPORABA: PRIPOMOCKOV

Nastaviti je mogoce dve temperaturi:

C M

Temperaturo jedra.

Temperatura pecice.

Za najboljse rezultate kuhanja:

Sestavine morajo imeti sob- Ne uporabljajte za tekoce Med pecenjem mora ostati v jedi.

no temperaturo. jedi.

Uporaba: Sonda za hrano

1. korak | Vklopite pecico.

2. korak | Nastavite funkcijo pecice in po potrebi temperaturo pecice.

3. korak | Vstavite: Sonda za hrano.

Meso, perutnina in ribe Zlozenka

Konico Sonda za hrano vstavite to¢no v sredino
zlozenke. Sonda za hrano med pecenjem mora
biti trdno na enem mestu. Za to uporabite trdno
sestavino. Z robom posode za pecenje podprite
silikonski rocaj Sonda za hrano. Konica Sonda za
hrano se ne sme dotikati dna posode za pecenje.

Konico Sonda za hrano potisnite v sredino

mesa ali ribe, e je mozno, v najdebelejsi

del. Poskrbite, da bo v jedi vsaj 3/4 konice
Sonda za hrano.

4. korak | Vkljucite Sonda za hrano v vti¢nico na sprednji strani pecice.
Na prikazovalniku se prikaze trenutna temperatura: Sonda za hrano.

5. korak /‘? — pritisnite, da nastavite temperaturo jedra sonde za meso.
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6. korak

OK - pritisnite za potrditev.
Ko hrana doseze nastavljeno temperaturo, se oglasi zvo¢ni signal. I1zberete lahko pre-
kinitev delovanja ali nadaljevanje pecenja, da preverite, ali je jed dobro pecena.

7. korak | Iztaknite vti€¢ Sonda za hrano iz vti¢nice ter vzemite jed iz pecice.

A

OPOZORILO!

Ker se Sonda za hrano segreje, obstaja nevarnost opeklin. Ob izklju-
Citvi in odstranjevanju iz jedi bodite previdni.

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Klju€avnica

Ta funkcija prepre¢uje nenamerno spremembo funkcije pecice.

Vklopite jo, ko pecica deluje — nastavljeno pe€enje se nadaljuje, nadzorna ploS¢a je zaklenjena.
Vklopite jo, ko je pecica izklopljena — pecice ni mogoce vklopiti, nadzorna plo$¢a je zaklenjena.

N

¥

oK

QDOK - pritisnite in drzite za
vklop funkcije.
Oglasi se zvocni signal.

@OK - pritisnite in drzite, da jo
izklopite.

@ 3x EI - utripne, ko je zapora vklopljena.

10.2 Samodejni izklop

Iz varnostnih razlogov se pecica po doloCenem Casu izklopi, ¢e deluje funkcija pecice in ne
spremenite nastavitev.

(°c)

@ (h)

30-115

12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maksimalno 3

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih funkcijah: Osvetlitev, Sonda za hrano, Zamik vklopa.
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NAMIGI IN NASVETI

10.3 Ventilator za hlajenje

Ko pecica deluje, se samodejno vklopi ventilator za hlajenje, ki ohranja povrsine pecice hladne.
Ce pecico izklopite, lahko ventilator za hlajenje Se naprej deluje, dokler se pecica ne ohladi.

11. NAMIGI IN NASVETI

11.1 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upoStevajte priporocila, navedena v spodnji razpredelnici.

¥ = B X
\ ru
(°C) (min.)

Bubhtlji, 16 kosov Pekac ali prestrezna po- 180 2 20-30
soda

Zemlje, 9 kosov Pekac ali prestrezna po- 180 2 30-40
soda

Pizza, zamrznje- mreza za pecenje 220 2 10-15

na, 0,35 kg

Rulada Pekac ali prestrezna po- 170 2 25-35
soda

Cokoladni kola& z | Peka ali prestrezna po- 175 3 25-30

lesniki soda

Soufflé/Narastek, Kerami€ni ramekini na 200 3 25-30

6 kosov mrezi za pecenje

Testo za kola¢ Model za testo za kola¢ 180 2 15-25
na mrezi za pecenje

Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mrezi | 170 2 40-50
za pecenje

Posiranariba, 0,3 | Pekac ali prestrezna po- 180 3 20-25

kg soda

Celariba, 0,2 kg Pekac ali prestrezna po- 180 3 25-35
soda

Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi 180 3 25-30
za pecCenje
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lenjava, 0,7 kg

soda

¥ = B |k |©
\ uru
(°C) (min.)
Posirano meso, Pekac ali prestrezna po- 200 3 35-45
0,25 kg soda
Saslik, 0,5 kg Pekac ali prestrezna po- 200 3 25-30
soda
Piskotki, 16 ko- Pekac ali prestrezna po- 180 2 20-30
sov soda
Makaroni, 24 ko- Pekac ali prestrezna po- 180 2 25-35
sov soda
Muffini, 12 kosov Pekac ali prestrezna po- 170 2 30-40
soda
Slano pecivo, 20 Pekac ali prestrezna po- 180 2 25-30
kosov soda
Piskoti iz krhkega | Pekac ali prestrezna po- 150 2 25-35
testa, 20 kosov soda
Kolacki, 8 kosov Pekac ali prestrezna po- 170 2 20-30
soda
Zelenjava, poSira- | Pekac ali prestrezna po- 180 3 35-45
na, 0,4 kg soda
Vegetarijanska Posoda za pico na mrezi 200 3 25-30
omleta za pecenje
Mediteranska ze- Pekac ali prestrezna po- 180 4 25-30

11.2 Vlazno pecenje - priporo¢eni pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in

odbojnih posod.
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.~

Majhne poso-

dice za pece-
Posoda za pico Pekaé za peko nje in servira- Model za tevsto za ko-
nje la¢
Temen, neodbojen Temen, neodbojen Keramika Temen, neodbojen
premer 8 cm,
premer 28 cm premer 26 cm vi§ina 5 cm premer 28 cm

11.3 Razpredelnice za pecenje za preizkusevalne institute

Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.

¥ B

i O

(°C) (min.)

®

Drobno Gretje zgo-
pecivo raj/spodaj

(20 ko-
sov na
pekac)

Pekac za 3
pecivo

170 20-30

Drobno Vroci zrak
pecivo
(20 ko-
sov na
pekac)

Pekac za 3
pecivo

150 - 20-35
160

Drobno Vroci zrak
pecivo
(20 ko-
sov na
pekac)

Pekac za 2in4
pecivo

150 - 20-35
160

Jabol¢- Gretje zgo-
na pita, raj/spodaj
2 mode-
la za pe-
cenje @
20 cm

Mreza za 2
pecenje

180 70-90
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¥ B = |E O | ®
\ i uru
(°C) (min.)

Jabol¢- VrocCi zrak Mreza za 2 160 70-90 -
na pita, pecenje
2 mode-
la za pe-
Cenje @
20 cm
Biskvit, Gretje zgo- | Mreza za 2 170 40-50 Pecico 10 minut
tortni raj/spodaj pecenje predhodno segre-
model @ vajte.
26 cm
Biskvit, Vroci zrak Mreza za 2 160 40 -50 Pecico 10 minut
tortni pec€enje predhodno segre-
model @ vajte.
26 cm
Biskvit, Vrodi zrak Mreza za 2in4 160 40 - 60 Pecico 10 minut
tortni pecenje predhodno segre-
model & vajte.
26 cm
Masleni Vrodi zrak Pekac za 3 140 - 20-40 -
piskoti pecivo 150
Masleni Vrodi zrak Pekac za 2in4 140 - 25-45 -
piskoti pecivo 150
Masleni Gretje zgo- | Pekatza | 3 140 - 25-45 -
piskoti raj/spodaj pecivo 150
Toast, Zar Mreza za 4 Najvecje | 2-3 minu- | Pecico predhodno
4-6 ko- pecenje te prva segrevaijte 3 mi-
sov stran; 2-3 | nute.

minute

druga

stran
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VZDRZEVANJE IN CISCENJE

o = | O @
~ B =
(°C) (min.)

Goveji Zar Mreza za 4 Najvecje | 20-30 Mrezo za pecenje
burger, pecenje postavite na Cetrti,
6 kosov, in pre- prestrezno ponev
0,6 kg strezna pa na tretji nivo

ponev pecice. Hrano ob-

rnite po polovici
Casa pecenja.
Pecico predhodno
segrevaijte 3 mi-
nute.

12. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

A

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Opombe glede ¢iS€enja

< Spredniji del pecice oCistite z mehko krpo, toplo vodo in blagim cistilom.
Za Cis€enje kovinskih povrsin uporabite Eistilno raztopino.
Cistilna sred- | Madeze ocistite z blagim Gistilnim sredstvom.
stva
A Pecico odistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena masc¢oba ali drugi ostanki lahko
= Y] povzrogijo pozar.
| I Vlaga lahko v pegici ali na steklenih vratih kondenzira. Ce Zelite zmanjsati kon-
denzacijo, naj pecica deluje 10 minut pred zacetkom pecenja. Hrane ne shra-
Vsakodnevna | i it v pegici dije kot 20 minut. Po vsaki uporabi notranjost posusite z mehko
uporaba krpo.
Vso opremo o istite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite mehko
s , krpo s toplo vodo in blago Cistilno sredstvo. Pripomockov ne pomivajte v pomi-
W valnem stroju.
. - Pripomockov s premazom proti prijemanju ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi
PripomoCki | g oqstyi ali ostrimi predmeti.
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12.2 Odstranjevanje: nosilcev resetk

Pred zacetkom CiS¢enja pecice odstranite nosilce resetk.

1. korak | Izklopite pecico in pocakajte, da
se ohladi.

2. korak | Spredniji del nosilca resetke po-
vlecite stran od stranske stene.

3. korak | Zadniji del nosilca reSetke po- |

tegnite s stranskih sten in ga 1 ____/E

odstranite. /0 _L — T
() ‘2 - i

4. korak | Nosilce resetk namestite v ob- %Z U

ratnem zaporedju. I

Zadrzevalni zati¢i na teleskop- Ced ‘ (

skih vodilih morajo biti obrnjeni b

naprej.

12.3 Uporaba: Piroliti€no ¢is€enje
Za CiSCenje pecice uporabite Piroliticno ¢iScenje.

/N OPOZORILO!
Obstaja tveganje opeklin.

A POZOR!
Ce v isti kuhinjski element namestite druge naprave, jih ne uporabljajte so¢asno s
to funkcijo. To lahko poskoduje pecico.

Pred Piroliticno ¢iScenje:

Izklopite pecico in poca- Odstranite pripomocke. Dno pecice in notranje steklo vrat
kajte, da se ohladi. ocistite s toplo vodo, mehko krpo
in blagim Cistilnim sredstvom.

Piroliticno ¢iS¢enje

1. korak Odprite meni: Ciséenje mf .
Moznost Trajanje
C1 - Rahlo ¢iséenje 1h
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Piroliti€no CiSc¢enje

C2 - Obi¢ajno cCiscenje 1h 30 min
C3 - Temeljito ¢iS¢enje 2 h 30 min
2. korak OK _ pritisnite za izbiro programa ci§¢enja.
3. korak OK _ pritisnite za zadetek cisGenja.
4. korak Po ¢is¢enju obrnite gumb za funkcije pecice v polozaj za izklop.

@ Med ¢iS¢enjem Iuc v pecici ne sveti.

Ko pecica doseze nastavljeno temperaturo, se vrata zaklenejo. Dokler se vrata ne odklenejo, pri-
kazovalnik prikazuje: E

Ko se ¢iS€enje konca:

Izklopite pecico in pocakaj- Notranjost pecice odistite z Z dna pecice odstranite ostanke.
te, da se ohladi. mehko krpo.

12.4 Opomnik za ciScenje

Pecica vas opomni, kdaj jo morate ocistiti s pomocjo piroliticnega ¢iScenja.

Za izklop opomnika vnesite Meni in izberite Na-

m’ 5 sekund utri ikazovalnik -
sexund Ultripa na prifazovanixll po vsa stavitve, Opomnik za Cis€enje.

kem postopku priprave jedi.

12.5 Postopek ¢iséenja: Posoda za vodo

1. korak | Izklopite pecico.

2. korak | Pod dovod za paro postavite globok pekac.

3. korak | V predal za vodo nalijte vodo: 850 ml. Dodajte citronsko kislino: 5 €ajnih zlick. Poca-
kajte 60 minut.

4. korak | Vklopite pecico in nastavite funkcijo: Vlaga nizka. Temperaturo nastavite na 230 °C.
Po 25 minutah pecico izklopite in poCakajte, da se ohladi.
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5. korak | Vklopite pecico in nastavite funkcijo: Vlaga nizka. Temperaturo nastavite med 130 in

230 °C. Po 10 minutah pecico izklopite in pocakajte, da se ohladi.

@ Za preprecitev kopi¢enja apnenca posodo za vodo izpraznite po vsakem pecenju s paro.

Ko se ¢iSéenje konca:

Ocistite odvodno
cev s toplo vodo in
blagim ¢istilnim
sredstvom.

I1zklopite pecico. Izpraznite posodo
za vodo. Oglejte si
razdelek Vsakod-
nevna uporaba, po-
glavje »Praznjenje
posode za vodo«.

Izperite posodo za vodo in
odstranite ostanke apnen-
ca z mehko krpo.

V spodnji razpredelnici so navedene stopnje trdote vode (dH) z ustreznimi stopnjami kalcijevih
usedlin in kakovosti vode. Ko trdota vode preseze stopnjo 4, napolnite predal za vodo z
usteklenic¢eno vodo.

Trdota vode Testni listi¢ Kalcijeva used- | Razvrstitev Ocistite po-
lina (mg/l) vode sodo za vo-

Raven dH do vsakih

1 0-7 : 0-50 mehko 75 ciklov —
2,5 meseca

2 8-14 IE 51-100 srednje trda 50 ciklov — 2
meseca

3 15-21 E 101 - 150 trda 40 ciklov —
1,5 meseca

4 22-28 @ nad 151 zelo trda 30 ciklov — 1
mesec

12.6 Odstranjevanje in names¢anje: Vrat

Vrata pecice so sestavljena iz treh steklenih ploS¢. Za CiS€enje lahko snamete vrata pecice in

notranje steklene plosce. Preden odstranite steklene ploSce, preberite celotna

navodila »Odstranjevanje in namescanje vrat«.

POZOR!

Pecice ne uporabljajte brez steklenih plos¢.
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1. ko- V celoti odprite vrata in poiScite tecCaj
rak: na desni strani vrat.
2. ko- Z izvijatem dvignite in povsem obrni-
rak: te desni vzvod tecaja.
3. ko- Pois¢ite tecaj na levi strani vrat.
rak:
4. ko- Dvignite in povsem zavrtite vzvod na
rak: levem tecaju.
5. ko- Vrata pecice zaprite do polovice do
rak: prvega polozaja odpiranja. Potem jih
dvignite in povlecite naprej ter snemi-
te s teCajev.
6. ko- Vrata polozite na mehko krpo na trd-
rak: no povrsino.
7. ko- Primite okvir vrat (B) na zgornjem ro-
rak: bu vrat na obeh straneh in pritisnite \
navznoter, da sprostite zaponko.
8. ko- Okuvir vrat potegnite k sebi in ga od-
rak: stranite. ( N
~ N\~
9. ko- Drzite steklene ploSce vrat za zgorniji
rak: rob in jih previdno izvlecite eno za

drugo. Zacénite z zgornjo plos¢o. Po-
skrbite, da steklene plo$¢e povsem
zdrsnejo iz nosilcev.
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10. ko- Steklene plosc¢e odistite z vodo in mi-

rak: lom. Temeljito jih osusite. Steklenih
ploS¢ ne pomivajte v pomivalnem
stroju.

11. ko- Po &is€enju namestite steklene plo-

rak: $Ce in vrata pecice.

Pazite, da stekleni ploSc&i (A in B) namestite
nazaj v pravem zaporedju. Preverite simbol/
natis na strani steklene plo$ce; vsaka stekle-
na plos¢a je drugacna, da je razstavljanje in
sestavljanje preprostejSe.

Ko je okvir vrat pravilno nameséen, se zaslisi

klik.

vstavljena na pravo mesto.

Poskrbite, da bo srednja steklena ploS¢a

12.7 Zamenjava: Luci

/I OPOZORILO!

Zarnica je lahko vroga.

Nevarnost elektricnega udara.

Halogensko zarnico vedno prijemajte s krpo, da se ostanki mascobe ne bi zapekli nanjo.

Pred zamenjavo zarnice:

1. korak:

2. korak:

3. korak:

Izklopite pecico. Pocakaijte, da
se pecica ohladi.

Pecico izkljucite iz napajanja.

Na dno pedice polozite krpo.
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Zarnica na zadniji steni

1. korak | Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. korak | Ocistite stekleni pokrov.

3. korak | Zarnico zamenjajte z ustrezno zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

4. korak | Namestite stekleni pokrov.

13. ODPRAVLJANJE TEZAV

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Kaj storite v primeru ...

V vseh primerih, ki niso vklju€eni v to razpredelnico, se obrnite na pooblasceni servisni center.

Pecica se ne vklopi ali segreje

Problem

Preverite naslednje:

Pecice ni mogocCe vklopiti ali je uporabljati.

Pecica je pravilno priklju¢ena na elektricno na-
pajanje.

Pecica se ne segreje.

Samodejni izklop je onemogocen.

Pedica se ne segreje.

Vrata pecice so zaprta.

Pedica se ne segreje.

Varovalka ni pregorela.

Pecica se ne segreje.

Zaklepanie je izklopljeno.

Komponente
Problem Preverite naslednje:
Lu€ ne sveti. Vlazno pecenje - je vklopljeno.

Lu¢ ne deluje.

Lug je pregorela.

Sonda za hrano ne deluje.

Vti¢ Sonda za hrano je povsem vtaknjen v vti¢-
nico.
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Kode napak

Na prikazovalniku se prikaze ...

Preverite naslednje:

Err C2 Izvlekli ste vti¢ Sonda za hrano iz vti¢nice.

Err C3 Vrata pecice so zaprta ali pa zapora vrat ni po-
kvarjena.

Err F102 Vrata pecice so zaprta.

Err F102 Zapora vrat ni pokvarjena.

00:00 Prislo je do izpada napajanja. Nastavite uro.

servisni center.

Ce se na prikazovalniku prikaze koda napake, ki je ni v razpredelnici, izklopite in vklopite varoval-
ko, da ponovno zazenete pecico. Ce se koda napake pojavi ponovno, se obrnite na pooblas¢eni

Ciséenje

Problem

Preverite naslednje:

V pecici je voda.

V posodi za vodo ni preve¢ vode.

|_| - indikator ne sveti.

V posodi za vodo je dovolj vode. Ce zaéne vo-
da iztekati iz pecCice in indikator Se vedno ne
sveti, se obrnite na pooblasc¢eni servisni center.

I_l - indikator sveti.

V posodi za vodo je dovolj vode. Ce je posoda
polna in indikator $e vedno sveti, se obrnite na
pooblasceni servisni center.

Pecenje s paro ne deluje.

V dovodu za paro ni ostankov vodnega kamna.

Pecenje s paro ne deluje.

V posodi za vodo je voda.

Praznjenje posode za vodo traja dlje kot tri mi-
nute ali pa voda izteka iz dovoda za paro.

V dovodu za paro ni ostankov vodnega kamna.
Odistite posodo za vodo.

13.2 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se obrnite na prodajalca ali pooblagéen servisni center.
Potrebni podatki za servisni center se nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe. Ploscica za
tehni¢ne navedbe se nahaja na sprednjem okvirju notranjosti pecice. PloS€ice za tehnic¢ne

navedbe ne odstranjujte iz notranjosti pecice.
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ENERGIJSKA UCINKOVITOST

Priporoéamo, da podatke vpiSete sem:

Model (MOD.)

Stevilka izdelka (PNC)

Serijska Stevilka (S.N.)

14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

14.1 Podatki o izdelku in Podatkovni list za izdelek*

Ime dobavitelja Electrolux
EOC6P77V 949494801
Identifikacija modela EOC6P77X 949494813
KOCDP77X 949494820
Indeks energijske ucinkovitosti 81.2
Razred energijske ucinkovitosti A+

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni na¢in | 0.93 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nacin z venti- | 0.69 kWh/cikel

latorjem

Stevilo votlin pedice

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

721

Vrsta pecice

Pecica, v vgrajenem Stedilniku

Masa

EOC6P77V 33.7 kg
EOC6P77X 33.4 kg
KOCDP77X 34.2 kg
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* Za Evropsko unijo glede na predpisa EU 65/2014 in 66/2014.
Za Belorusijo glede na STB 2478-2017, dodatek G; STB 2477-2017, prilogi A in B.
Za Ukrajino glede na 568/32020.

Razred energijske ucinkovitosti ne velja za Rusijo.

EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pedice, parne pe-
¢Cice in Zzari — Metode za merjenje obnasanja.

14.2 Varéevanje z energijo

Pecica ima funkcije, ki vam pomagajo varCevati z energijo med vsakodnevnim
pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata med delovanjem pecice zaprta. Vrat pecice med pecenjem ne
odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro namesc¢eno.
Uporabljajte kovinsko posodo za boljSe varéevanje z energijo.

Ko je mogoce, pecice ne segrevajte pred pecenjem.

Presledki med pe€enjem ve¢ jedi naj bodo ¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije peCenja z ventilatorjem, da prihranite energijo.
Akumulirana toplota

Ventilator in lu¢ Se naprej delujeta. Ko izklopite pecico, se na prikazovalniku prikaze
akumulirana toplota. To toploto lahko uporabite za ohranjanje toplote hrane.

Pri pecenju, daljSem od 30 minut, tri do 10 minut pred potekom ¢asa pecenja znizajte
temperaturo pecice na najnizjo stopnjo. Akumulirana toplota v pecici pece napre;.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce elite uporabiti akumulirano toploto in ohraniti topel obrok, izberite najniZjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci

Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo samo, ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje

Funkcija je zasnovana za varCevanje z energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30 sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko ponovno vklopite,
a to dejanje bo zmanjsalo pri¢akovani prihranek energije.

15. STRUKTURA MENIJA

15.1 Meni

QN —— |
— —izberite, da vnesete Meni.
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Meni struktura

Kuharski pomoénik ¥ Cisgenje mr/ Nastavitve @

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
1, N

( N X “\ X

— OK 01-012 OK

Prilagodite vred-

Izberite Meni, Potrdite nastavi- I1zberite nastavi- Potrdite nastavi- nost in pritisnite
Nastavitve. tev. tev. tev. oK
Nastavitve
o1 Ura Spremeni 02 Osvetlitev 1-5
03 Zvok tipk 1 - Pisk 04 Glasnost 1-4
2 - Klik
3 - Zvok iz-
klopljen
05 Sonda za hrano Deja- 1-Alarmin 06 Cas delovanja Vklop/lzklop
nje zaustavitev
2 - Alarm
o7 Osvetlitev Vklop/Izklop 08 Hitro segrevanje pe- | Vklop/Izklop
gice
09 Opomnik za Ci€enje Vklop/Izklop 010 | Predstavitveni naCin | Aktivacijska
koda: 2468
O11 | Razlicica programske Preverjanje 012 | Ponastavi vse na- Da/ne
opreme stavitve

16. SKRB ZA OKOLJE

a%
Reciklirajte materiale, ki jih oznaguje simbol L. Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike za
reciklazo. Pomagaijte za&¢ititi okolje in zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih in

elektronskih naprav. Naprav, oznagenih s simbolom E ne odstranjujte z gospodinjskimi
odpadki. Izdelek vrnite na krajevno zbiralisCe za recikliranje ali se obrnite na obc&inski urad.
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CAOPXAJ

MUCITUMO HA BAC

XBana wro cte kynunu Electrolux ypehaj. sabpanu cte nponssog koju ca cobom goHocu
[OeLeHnje CTpyYHor paga v nHoeauuja. [eHnjanaH je, eneraHTaH 1 OCMULLIbEH UMajyhm y Bugy
Balle notpebe. byaute yBepeHnu aa hete npu cBakoM kopuwherwy 40OUTK n3BaHpeaHe
pesynTare.

Ho6po pownu y Electrolux.

MMoceTute Haw cajT Aa:

IMpubasuTe caseTe 3a kopuwwhene, bpoLuype 1 nHopmaumje 3a pellaBare
@ npobnema, cepBuc 1 NOMpaBkKy:

www.electrolux.com/support
Peructpyjte npoussopg paau 6orse ycnyre:

www.registerelectrolux.com

Kynute npnbop, MOTPOLIHK MaTepujan u opurMHasiHe pesepBHe [efnoBe 3a CBOj
% ypehaj:

www.electrolux.com/shop
B Bectroux 3a jow BuLIe pelienaTa, caBeTa U MeToAa peluaBama npobnema npeysmure
’( annukaumjy My Electrolux Kitchen.

2 Available on the A\, GET IT ON
« App Store ’/’ Google Play

KOPUCHUYKA NOAPLWIKA U CEPBUC

YBeK KOPUCTUTE OpUrMHAriHe pe3epBHE OeNoBe.

Kapa koHTakTMpaTe oBralwheHy CepBUCHU LieHTap, BOAWUTE padyHa fa kop cebe nmate
cnepehe nogatke: Mopen, 6poj npon3Boaa, cepujcku 6poj.

Mogauy mMory fa ce npoHahy Ha NNoYuLy ca TEXHUYKUM KapakTepucTkama.

AN Ynosopere/onpes — nHdopmauuje o 6e3benHocTu
@ OnwTe nHdopmauuje n caBetm
VHdbopmMauuje 0 XXMBOTHOj CpeanHu

3agpxaHo npaBo n3mMeHa.

CAOPXAJ

1. AHOOPMALUMJE O BE3BEAOHOCTM.....531 2.5 MvponnTnyko Ynwhekse.............. 537

1.1 be3begHocT AeLe 1 0CeTrbUBMX

2.7 YHyTpallt€e OCBETILEHE. ...........
2.8 CepBUCUPAHE......ceeeeeieiiieiea 538
2.9 ONarakbe.......cccceevevveveveieeeeeeennnns

3. MHCTANALUJA

3.1 Yrpahusare
3.2 MNpuuspwhrBake pepHe 3a
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2.6 KyBame Ha Naph.........cccecuveenneene 537

KYXUHCKN ENEMEHT......oveieiiieniee 539



MHPOPMALMUJE O BE3BEOQHOCTHU

4. ONMNC MPOUBBOMA..........c. e 540
4.1 ONWTU NPUKAS......vveeeeeeerreeannenn 540
4.2 TIPUBOP...eeeceeeeeiee e e e 540
5. KAKO CE YKIbYYYJE U UCKIbYYYJE
PEPHA........oo e 541
5.1 [lyrmag koja ce yBrade................ 541
5.2 KomaHaHa Tabna......ccceeeeeeeeeeeennn. 541
6. NMPE NMPBE YNOTPEBE............cccceeuenunee 542
6.1 MNpBO YMWNEHE. ..., 542
6.2 NHnumjanHo npearpeBamse.......... 542
7. CBAKOOHEBHA YNOTPEBA................. 543
7.1 Kako ga nogecute: ®yHkunje
BAMPEBAMDA. . .vveeeeenivieeeaaniieeeeieieeesenees 543
7.2 ®yHKUMje 3arpeBamba................... 544
7.3 HanomeHe y Be3un ca: BnaxHo
neYerse y3 BEeHTUNATOP. ........cccueeennn. 545
7.4 Pe3epBoap 3a BOOY......c.ccoevveennn. 545
7.5 Kako pa nogecurte: NoTnomorHyTa
MPUMPEMA. ....eeveeeiiieeeeeiieeeeeenieaaeenees 546
7.6 NoTnomorHyTa npunpema............ 547
8. ®YHKUWUJIE CATA......ccccrrrrrrrneniaeeens 553
8.1 OyHKUMjE CaTA..ueeveeeciieee e, 553
8.2 Kako ga nogecute: ®yHkunje
(o= - PRSP PPRTOPPN 553
9. KAKO OJA KOPUCTUTE: NMPUBORP......... 555
9.1 Y6auusame npubopa................... 555
9.2 TemnepaTypHU CEH30P................ 556
10. AOOATHE ®YHKLUWUJE...........ccovrurrrnnen 558
10.1 KoHTpomnHa 6paBa...........cceeenee 558

10.2 AyTOMaTCKO UCKIbYUYUBAHSE. ...... 558

10.3 BeHTunartop 3a xnahemwe........... 558
11. KOPUCHU CABETM.........cccvrrrrrnes 559
11.1 BnaxHo neyere y3
BEHTUIIATOP..eeeeeeeieeeeeiieeeeaanneaaeseneeeans 559
11.2 BnaxHo neyewe y3 BeHTMnaTop -
NpenopyyeHn NPUBOP.......cceveeeeeveee.. 561
11.3 Tabene kyBama 3a MHCTUTYTE 3a
TECTUPAHSE..cevveeeeeieieeeeaniieeeeenieeeeens 561
12. HEFTA W YULWIREE............ccccieres 563
12.1 HanomeHe y Be3n ca
YULLAEHEM.....ceeviicieecee e 563
12.2 Kako ga nssagute: Hocaum
PELUETKE eeeeeeeeeeeeneeeeeseneeeeeaanenaeennnes 564
12.3 Kako ga kopuctute: MNuponmutnyko
YULLAGHSE. ... 564
12.4 TNopaceTHUK 3a ynwhekse............ 566
12.5 Kako ga ounctute: PesepBoap 3a
BOMY e teeeiiiiiiittetee e e e e e e e 566
12.6 Kako ga ckvHeTe 1 nHctanupare:
BpaTa.....coiiiiiii 567
12.7 Kako pga 3amenute: Jlamnuua.... 569
13. PELLABAKE MNPOBJIEMA................... 570
13.1 LUTa y4YMHUTK AKO........oceneenee. 570
13.2 Mopauu o cepBucHpatyy............ 571
14. EHEPTETCKA E®UKACHOCT............. 572
14.1 ViHdbopmauumje o npomsBoay v nUCT
ca uHdopmavmjama o npounssoay™.... 572
14.2 YwiTena eHepruje.....ccceuvuereeennes 573
15. CTPYKTYPA MEHUJA..........cccirrenne 573
15 A MEHM....coiieeeeeeeeeeee 573
16. EKOJIOLUKA MUTAHbA..........cccoviie 575

1. A UHOOPMALIUJE O BESBENHOCTW

lMpe nHcTtanaumje u kopuwhewa ypehaja, NaxrbLneo
npoynTajTe NPUNoXeHo ynyTcTeo. [Nponssohay Huje
ofroBopaH 3a 6uno Kakee nospeae Unu LUTETY Koje cy
pesyntaT HeMcnpaBHe MHCTanaunje unu ynotpebe. Yysajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eHOM M NPUCTYNadYHOM MECTY

3a 6yayhe kopuwhete.
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MHPOPMALUJE O BESBENHOCTHU

1.1 Be3beagHoCT Aeue U oceTIbLMBUX 0coba

- OBaj ypehaj mory ga kopucte geua ctapuvja og 8 rognHa u
ocobe ca cMarbeHUM PU3NYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
crnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeoCTajy UCKYCTBO U
3Hah€, YKONMKO UM ce 0be3beam Hag3op nunu v ce aajy
ynyTCTBa Yy Be3u ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3benaH HaumH
N YKOJIMKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. [leyy mnaha og 8
roguHa, kao n ocobe ca Beoma TELLKUM U CITOXKEHUM
nHBanuguteTom, Tpeba gpxatu garoe og ypehaja, ocum
ako cy nofj ctanHum Hag30poM.

- [euy Tpeba KOHTpONMcaTn Kako ce He bu urpana ca
ypehajem.

- Opxute ceBy ambanaxy garoe og geue n ognoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauumH.

- YINOS3OPEHSE: Ypehaj n herosm gocTynHu AenoBu Mory
BuTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. [pxute geuy n kyhHe
pybumue garse og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

- Ako oBaj anapaTt uma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
akTuBmpaTtu.

- [eua He cmejy ga obasrbajy Ynwhere n KOPUCHUYKO
oapxaBahe ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

. OBaj ypehaj je HamerEeH camo 3a KyBaH€.

- OBaj ypehaj je HameneH 3a ynotpeby y jegHOM
AOManMHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOPUMA.

- Ypehaj ce MoXe KOPUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTesnCckum
cobama, moTennuma, NaHCMOHNMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AomMahrMHCTBMMA U CNYHMM 06jeKkTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynoTpeba He 61 npeBasunasuna (npoce4vaH) HMBO
NOTPOLLH-E NO AOMahUHCTBY.

- Camo kBanudgukoBaHa ocoba Moxe Ja MOHTMpa oBaj ypehaj
N 3amMeHun Kabn.
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BE3BE[HOCHA YNYTCTBA

He kopucTtute oBaj ypehaj npe Hero wTo ra yrpagure.
Nckrbyunte ypehaj ns ctpyje npe 6mno KakBor ogpkaBama.

- YKonuko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, kera mopa ga
3aMeHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawwheHn cepBucHU
LeHTap nnu nuua cnndHe kBanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHoCT.

- YINIO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj uckrbyyeH npe
Hero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy Kako bucte nsbernu
mMoryhHOCT ga gohe 4o eneKTpUYHOr LIoKa.

- YINO3OPEHSE: Ypehaj n herosu JOCTyrnHM 4eroBu Mory
OuTn Bpenu Tokom kopuwherwa. Tpeba GUTK NaxrbMB Kako
6u ce ns3berno goanpusare rpejHMx enemeHara.

Kapa Bagute npmbop nnun nocyhe n3 pepHe nnum mx
CTaBsbaTe y pepHy, YBEK HOCUTE 3alUTUTHE pyKaBuue.
Kopuctute camo TemnepatypHu ceH30p (CeH30p
Temnepartype y CpeanuHu nevyeHor Meca) Koju je npenopyyeH
3a 0Baj ypeha.

- [la BucTe yKNoHUMM LWKHE Koje ApXe pelueTke, NpBo
noByuUuTe NpeaHun 4eo LWKnHa, a 3aTuM 3aamn aeo ga éucte
nx oasojunu og 604HMX 3ngosa. MNoctaBrbake LWNHA 3a
NOAPLUKY peLueTKe BpLIn ce OOpHYTUM peaocresom.
HemojTe KopucTuTn napoymncrad 3a ymwhemne ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtea 3a
ynwhewe nnn owTpe MeTanHe cyHhepe 3a ymiwhere
CTaKneHux BpaTa jep oHM Mory uarpebaTtu noBpLUMHY 300r
Yyera Moxe gohu 0o pacnpckaBana CTakna.

[Mpe nuponuTnykor Ynwhemna, yKnoHuTe cas npubop 13
pepHe, Kao N ocTaTke XpaHe unm macHohe Koje cy npocyte/
HaTanoxeHe yHyTap nehHuue.

2. BESBE[JHOCHA YINYTCTBA

2.1 MoHTaxa

A YNO30OPEHE!
Cawmo kBanudukoBaHa ocoba Moxe Aa nHcTanvpa oBaj ypeha.

*  YKNOHWUTE KOMMNNeTHy ambanaxy.
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* Hewmojte ga nHctanupate nnu kopuctute owTeheH ypehaj.

* [lpuapxasajTe ce ynyTcraBa 3a MOHTUpPah-Ee Koje cTe fobunu y3 ypeha.

* YBek BOOUTE padvyHa Npunnkom nomepara ypehaja 3arto LWTO je Texak. YBeK kopuctute
3alITUTHE pykaBuLie 1 3aTBOpeHy obyhy.

* He ByuuTte ypehaj 3a pyunuy.

*  WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo 1 NpuknagHo MecTo Koje Ucnyh-aBa 3axTeBe 3a
MHCTanauujy.

* HeonxogHo je npuapxaBaTy ce MUHUMaIHOT pacTojaka of Apyrux ypehaja n KyxmkCckux
enemMeHara.

» [lpe MoHTaxe ypehaja, npoBepuTe Aa Nu ce BpaTta nehHue oTBapajy 6e3 3aapLuke.

+ OBaj ypehaj je onpemrbeH CMCTEMOM 3a eNeKTpMYHO xnahenwe. Mopa ce ynotpebrbaBaTtu ca
N3BOPOM ENEKTPUYHOT Hanajarba.

MuHMManHa BUCUHA KyXMHCKOT enemMeHTa (MUHU- 590 (600) mm
MariHa BUCMHA enemMeHTa ucnog pagHe nioye)

LLinprHa KyxuksCcKor enemMeHTa 560 mm
[y6uHa Kyxursckor enemeHTa 550 (550) mm
BucuHa npegre ctpaHe ypehaja 594 mm
BucuHa 3agme cTpaHe ypehaja 576 mm
LLinpuHa npeatse cTpaHe ypehaja 595 mm
LLnpuHa 3agHe ctpaHe ypehaja 559 mm
OybuHa ypehaja 569 mm
[y6uHa yrpaheHor ypehaja 548 mm
[y6uHa ca oTBOpeHVM BpaTnma 1022 mm
MvHMManHa BenvyMHa BeHTUNaumMoHor oTBopa. 560x20 mm
OTBOp NOCTaBIbEH Ha AOH0j 3a4H0j CTPaHU

OyxuHa kabna 3a Hanajawe. Kabn je nocTaBrbeH y 1500 mm
[EeCHOM Yrry ca 3afhe cTpaHe

MOHTaXHU 3aBpTHUN 4x25 mm

2.2 Mpukrby4Yyere Ha eNEeKTPUYHY MpPEXY

A YNO30OPEHE!
Pu3aunk o noxapa u cTpyjHor yaapa.

» Caa npukiby4mBama cTpyje Tpeba ga obasu kBanudmnkoBaH enekTpuyap.
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* Ypehaj mopa ga 6yae y3emrbeH.

* YBepuTe ce ga Cy napameTpy Ha NoYMLUM ca TEXHUYKUM KapaKkTepucTMkama KoMnatuounHm
ca ogroapajyhum napameTprma enekTpuyHe Mpexe 3a Hanajake.

* YBeK KOpUCTUTE NPOMNMCHO yrpafeHy YTUYHMLY ca 3awTUTOM o4 CTPYjHOr yaapa.

* Hemojte ga kopuctuTe aganTtepe ca BuLLE YTUYHULA U NPOAYXHe kabrose.

* [lpoBepuTe Aa HUCTe OLITETUNM FMAaBHO Hanajake 1 kabn 3a Hanajawe. YKONMKO CTPYjHU
kabn Tpeba fa ce 3ameHu, To Tpeba Aa 06aBum Haw oBnalwheHy CEpBUCHN LieHTap.

* He posBonuTe aa kabn 3a Hanajake goavpyje unu gohe 6nmsy Bpatuma ypehaja nnm Hawm
ucnog ypehaja, Hapounto kaga ypehaj pagu nnu kaga cy Bparta Bpena.

+ 3awTtnTa og yaapa Aenosa nog HaroHOM U M30M0BaHKX AenoBa Mopa Aa ce Npu4BpCTU
Tako Aa He Moxe Aa ce yknoHu 6e3 anara.

+ [MpukrbyunTe rnaBHM kabn 3a Hanajake Ha 3UAHY YTUYHULY TEK Ha Kpajy MHCcTanauuje.
BoauTe payyHa Aa nocToju NpUCTyN MPEXHOM YTUKayy HaKkoH MHCTanauuje.

* AKo je 3ugHa yTuuHMUa nabasa, HeMojTe Aa NPUKIbYYyjeTe MPEXHN yTUKaY.

* He ByuuTte kabn 3a Hanajarwe kako 6ucte nckrbyunnu ypehaj. Kabn unckrmsyumTe Tako LWTo
heTte n3Byhu ytrukay us ytuyxuue.

+ Kopuctute camo ucnpasHe pacTaBHe npekngaye: 3aWwTuTHe NnpekMaade, ocurypade
(ocurypade ca HaBojeM Tpeba CKMHYTW ca Hocaya), ayToMaTCKe 3alUTUTHE npeknaade u
KOHTaKTope.

* Y eneKkTpuYHOj MHCTanauuju Mopa nocTojaTy pactaBHM Npeknaad koju sam omoryhasa ga
UcKrbyumTe cBe hase Hanajakwa ypehaja. Paamak n3amehy koHTakaTa Ha pacTaBHOM
npekngady mMopa ga U3Hocu Hajmarwe 3 mm.

» [loTnyHo 3aTBOpUTE BpaTa Ha ypehajy npe Hero LWTo NoBexeTe MPEXHN yTUKad y 3ugHy
YTUYHULLY.

* Ypehaj ce ncnopy4yje ca CTpyjHUM yTUKa4eM 1 CTPYjHUM Kabrom.

TunoBu kabnoBa 3a MHCTanauujy unu sameHy 3a Espony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a npecek kabna nornegajte nogaTke O YKYNHOj CHa3W Ha NMOYNLM Ca TEXHUYKUM
kapakTepucTukama: Takohe MoxeTe nornegatv n Tabeny:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)
makcumanHo 1380 3x0.75

makcumanHo 2300 3x1

makcumanHo 3680 3x1.5

MpoBOAHUK 3a y3eMIbere (3eNeHn/XyT NPOBOAHMK) Mopa BUTK 3a 2 LM AYXUW Of NPOBOAHUKA
3a dasy 1 Hyny (nnasu 1 6paoH NPOBOAHNK).

2.3 YnoTtpeba

YNO30OPEHE!
[MocToju pusmnk og noBpefnmBama, ONEKOTMHA U CTPYJHOT yaapa Unun ekcnnosuje.
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* Hewmojte fa mewate cneundukauynjy osor ypehaja.

* Bopgute payyHa ga oTBOpM 3a BeHTUnaumjy He Byay 3anyLueHun.

* He ocraBrsajte ypehaj 6e3 Hagsopa TOKOM paja.

* Ypehaj Tpeba UcKby4nMTN HaKoH cBake ynoTpebe.

» byauTe onpesHu kag oTBapaTe BpaTta ypehaja ok oH paau. Moxe ce gecutun ga nsahe
BpPEeO Ba3ayXx.

* Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam MOKpe pyKe U Kaja je OH y KOHTaKTy ca BOAOM.

* HewmojTe nsnaratvn otBopeHa Bpata Benukom ontepehemy.

* HewmojTe kopucTut ypehaj kao pagHy NoBpLUMHY UK MPOCTOP 3a oAnarawe.

» [laxrbmBo oTBOpUTE BpaTa ypehaja. Kopuwhere cacTtojaka koju cagpe ankoxon MoXxe
[0BECTN [0 MCnapaBaha ankoxona 1 Mellarba ca Ba3gyxoM.

* BapHuue nnm oTBOpeHn NnamMeH He cMejy Aa byay y 6nuanHu ypehaja kaga otBapare
Bpara.

* 3anar-uBe matepuje unv NnpegMeTe HaToMbeHe 3anarbMBMM MaTepuvjaMma HeMojTe
CTaBrbaT yHyTap 1 nopep ypehaja nnu Ha wera.

YNO30OPEHE!
MocToju pusuk og owTehena ypehaja.

+ [a 6ucrte cnpeuunu owTtehewe unu rybutak 60je Ha emajnMpaHuM NoBpLUMHaMa:

— Hewmojte cTaBreatn nocyhe n3 pepHe nnuv gpyre npegmete y ypehajy AMpeKkTHO Ha AHO.

He cTtaBrbajTe anymnHnjymMcKy onvjy AMPeKTHO Ha AHO yHyTpawHocTu ypehaja.

Hewmojte cunatu Bogy anpekTHo y Bpyh ypehaj.

Hewmojte apxatu y ypehajy BnaxHo nocyfe n xpaHy HaKkoH 3aBpLueTKa KyBaka.

— byaute naxrbnBu Kaga ckmgate unm noctasrbate Npudop.

+ Tybutak 60je Ha emMajnupaHM NoBpLUMHamMa U Hephajyhem Yenuky He yTude Ha cam pag
ypehaja.

» Kopuctute gybokm nnex 3a 3anmeeHe konayve. BohHu cok moxe fa octaBu TpajHe Mprbe.

« [ok cnpemarTe jeno, BpaTta ypehaja Tpeba yBek ga 6yay satBopeHa.

* AKo je ypehaj MOHTMpPaH n3a naHena HameluTaja (Hnp. BpaTa), 06e3beante ga NpUINKOmM
paga BpaTa Hukaga He Oyay 3aTBopeHa. /13a 3aTBopeHor naHena HamelTaja Mory Aa ce
Hakyne TonnoTa 1 Bnara u npoy3pokyjy HakHagHo owTtehere ypehaja, kyhuwta nnu noga.
He 3aTBapajTe naHen HameluTaja cBe JOK ce ypehaj y noTnyHOCTN He oxNaan HaKoH
Kopuwhersa.

2.4 Hera v ynwhene

YNO3OPEHE!
[MocToju pusmk og o3nefueBara, noxapa nnu owTehewa ypehaja.

* [lpe ynwhema nckrbyunte ypehaj u ussyuuTe ytmkay us sugHe ytuyHuue.

» [lpoBepute aa nu je ypehaj xnagaH. MNocToju pu3nk ga ce NofioMe CTakneHe nnove.

+ Opmax 3amMeHVTe CTakrneHe nnoye Ha BpaTMma ako ce owTeTte. Obpatute ce OsnawheHom
CEepPBUCHOM LIEHTpY.

» bByaouTe naxroueu kaga ckuaate Bpara ca ypefaja. Bpata cy Tewkal

» PepoBHo ynctute ypehaj aa bucrte cnpevnnu nponagake NoBPLUMHCKOr MaTepujana.

* Ypehaj unctuTe BrnaxxHOM MeKoM Kprnom. KopucTuTe UCKIbYUMBO HeyTpanHe AeTepLieHTe.
Hewmojte kopuctntn abpasneHe npounssoae, abpasusHe jacTyumhe 3a ymiwheme,
pacTBapaye unv meTasnHe npegmerte.

*  YKONMKO KOPUCTUTE CNpej 3a pepHy, NpuapxaeajTe ce ynyTctaBa o 6e36e4HOCTU Ha
ambanaxu.
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2.5 NMuponutnyko ynwhewe

A YMNO3O0PEHE!

Pusuk og noBpege/noxapa/xemujcke emucuje (racosa) y NMMPONUTUYKOM PEXUMY.

[Mpe obaBrbara hyHKUMje NMponnTUYKor camoumwhera unu npe npee ynorpebe, 13
YHYTPaLUHOCTV PEPHE YKMOHUTE:

— bwuno kakse octatke xpaHe, yroe unn MacHohe Koje cy npocyte/HaTanoxeHe.

— C.e npeamerte koje je moryhe yknoHutu (ykrby4yjyhu nonumue, 604He WnHe UtA.,
MCrnopy4eHe C NPoM3BOAOM) HAPOYMTO NOcyAe, Nexose, TauHe, Npubop, UTa. Koje
1UMajy HenenrbMee NOBpPLUUHE.

MaxrbmMBO NpounTajTe cBa ynyTCcTBa 3a NMMPOMUTMYKO YnLherse.

OpxwnTte geuy nogarse oA ypehaja 4ok pagy NMPOnMTUYKO Ynliherse.

Ypehaj nocTaje Bpeo 1 Bpeo Basayx ce ocnobaha n3 npeatmx oTBopa 3a xnaneme.
Onepauuja nuponutuykor Ynwhera ofBuja ce Ha BUCOKOj TemMnepaTypu, 360r Yyera Moxe
nohu go ocnobahara ncnapera HacTanux of octataka XxpaHe 1 MaTepujana o Kojux je
ypehaj HanpaBrbeH, Te Bam cTora npenopyyyjemo cnegehe:

— O6e3beaute fO6PY BEHTUMALM])Y TOKOM U HAKOH CBAKOr NMUPONMUTUYKOT Ynwhetba.

— 0O6es3beaunTe nobpy BeHTUNALMjy Y TOKY M HAKOH NpBe ynotpebe Ha MakCMMarnHoj
pagHoj TemnepaTypu.

3a pas3nuKky of fbyau, Heke nNTule 1 rmmaasLy Mory 6UTH N3y3eTHO OCeTIbMBM Ha
noTeHuujanHa ucrnapera Koja ce emMuTyjy y TOKy npoueca Yniihera CBUX NMUPONUTUYKNX
pepHMU.

— CknoHuTe cBe KyhHe rbybumue (nocebHo NTuLe) Koju ce Hanase y 6nmanHn ypehaja
TOKOM W HaKOH MUPOMUTUYKOT Ynwhera 1 NPBO NOAECUMTE MakCUManHy TemnepaTypy y
[06po NpoOBETPEHOM MPOCTOPY.

Manu kyhHu rbybumum Takohe mory 6uTh oceTrbrBM Ha NoKanHe NpoMeHe Temnepartype y

GNN3NHN MUPONUTUYKNX PEPHM Kada je nporpam camouumiuhera NMponmM3oM y TOKy.

Henenrsyee noBpLuMHe nocyaa, Nnexosa, TauHu, npubopa, UTh. Mory OLWTETUTU BUCOKE

TemnepaType NocTynKa NMpPONMTUYKOr Yiwhera y CBUM pepHama ca NnMponu3om u Takohe

Mory 6UTn U3Bop cnabujux LUTETHUX UCNapeHsa.

Vcnapersa Koja reHepuLLy CBe MMPONUTUYKE pepHe/ocTaum KyBara OnmMcaHu cy Kao

6e36eHu 3a byae, ykibydyjyhu geuy unv nuua ca 3gpaBcTBeHUM npobnemunma.

2.6 KyBar-e Ha napu

YNO30OPEHE!
[MocToju pusmk of onekoTuHa u owTtehewa ypehaja.

OTnywTeHa napa MoXxe Aa N3a30Be OMNEKOTUHE:
— HewmojTe ga otBapaTte Bpata ypehaja TOKOM KyBara Ha napu.
— OrTBopuTe BpaTa ypehaja naxrbMBO HAaKoH KyBara Ha napu.

2.7 YHyTpallke OCBeT/behe

/\  YNO3OPEHE!

Pusuk oa cTpyjHor yaapa.

Kapa ce pagm o cujanuuama yHyTap npousBoda v pe3epBHUX 4enoBa, cujanuue koje ce
npoAajy 3acebHo: OBe cujanuue cy HamereHe fa U3[pXe eKCTpeMHe hu3nyKe ycrnose y
KyhHMM anapatuma, Kao LWTo cy Temneparypa, Bubpauuje, Bnara, unm cy HamekweHe ga
curHanuamnpajy nHdopmavmje o pagHom ctawy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a ynotpeby y
apyrum ypehajuma v HACY norogHe 3a ocsBeTrbaBame NpocTopuja y AOMannHCTBY.
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+ OBaj Npon3Boa cafpXu N3BOP CBETNOCTYM Yuja je knaca eHepreTcke eumkacHoctu G.
* Kopuctute camo cujanuue koje umajy ucTy cnevudumkaumjy.

2.8 CepBucunpame

» Papgu onpaBke ypehaja obpatute ce oBnalheHoM CEPBUCHOM LiEHTPY.
» Kopuctute camo opurmHarnHe pesepBHe LerloBe.

2.9 Opgnaramwe

/N YNO3OPEHE!
Pwv3uk of nospeae unm ryuiewsa.

+ O6paTunTe ce ONWTUHCKMM opraHuma Aa bucte casHanum kako Aa ognoxute ypehaj y otnag.
*  WckrbyunTe yTrkay kabna 3a Hanajawe ypehaja 13 MpexHe yTuyHuue.

*  Wceunte MmpexHn enekTpuyHn kabn Ha MecTy Koje je 6nuay ypehaja n ognoxure ra.

* YKNoHuUTe KBaKy Aa bucte cnpeunnu ga ce geua unm kyhHu mybumum 3arnaee y ypehajy.

3. UHCTAJNIALIMJA

A YNO3OPEHE!
Mornenajte nornaerba o 6e36e4HOCTU.

3.1 YrpahuBame
.youtube. /electrol
@B YouTube omecomoes

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

523
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(*mm)
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onumc NPOU3BOOA

4. ONUC NPOU3BOAOA

4.1 OnwTKn NpuKas

o] ] Héb

::% %\Wﬁ

E—i// I
o/ i

El KomaHgHa Tabna

H KomanpgHo ayrme 3a dyHkuyje 3arpesatba
H LOuvcnne;

B KomanpgHo ayrme

H ®voka 3a Bogy

@ pejuv enement

YTuuHULa TeMnepaTypHOr ceH3opa
BE Namna

Bl Bentunatop

] Hocau peluetke, nokpetHu

tfl OnsogHa ues

tH Bewtun 3a onsog Boge

Monoxaju peweTke

@ Lpeso 3a napy

4.2 Npubop

* PeweTtkacTa nonuua
3a nocyhe 3a kyBarse, NNexoBe 3a TOpTe, Neyere.
* [nex 3a neyewe
3a konaye u Kekce.
+ Tpun/py6oku Turaws
3a neyetrbe TeCTa U Meca WUnu kao Nocyaa 3a Ckynibake MacHohe.
* TemnepaTypHu ceH30p
3a Meperse KOMUKO je XxpaHa ncneyeHa.
» Teneckoncke Bohjuue
Ca 0BUM TENecKonckum BofuLiama MoXeTe NakLle Aa NocTaBrbaTe U yknawaTte peLueTke.

540/576



KAKO CE YKIbYYYJE U UCKIbYYYJE PEPHA

5. KAKO CE YKIbYYYJE U UCKIbYYYJE PEPHA

5.1 lyrmap koja ce yBnaye

3a kopuwhere oBor ypehaja nputucHnuTe KomaHgHo ayrme. KomaHaHo gyrme ce nssnayu.

5.2 KomaHgHa Tabna

CeH3opcka norba KomaHgHe Tabne

MpuTtuckajte
ayrve

OKpeHuTe Ko-
MaHZHoO Ayrme

O 'S £ M OK
ED30 3a- Ceer- Temnepa- MoTtBpaute
Tajmep P TYPHU CeH- | nopeluasa-
rpeBame no aop e

N

¥

Nl

M3abepute yHKUMjy 3arpeBarba fa bucte yrbyunnu nehHuuy.

Krbyumnu nehHuuy.

OKpeHUTe KOMaHAHO AyrMme 3a pyHKLUWje 3arpeBakrsa Yy nonoxaj ,MCckiby4yeHo” aa bucte uc-

Kaga je komaHgHO gyrme 3a yHKUmje 3arpe-
Batba OyAe y nonoxajy ,MCKIby4yeHo”, aucnnej
npenasu y pexum npuvnpaBHOCTY.

Kapa kyBaTte, Ha gucnnejy ce npukasyje noga-
elueHa TemnepaTtypa, Aoba agaHa u apyre fo-
CTyMHe onuuje.

Ovcnnej ca kiby4YHUM pyHKUMjama.

WuaukaTopu ancnneja
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MNPE MNPBE YNOTPEBE

& ¥ wl < >»
KoHTponHa lMoTnomorHyTa UYnwhere MopewaBara Bp3o 3arpeBare
OpaBa npunpema
WUHaukaTto-
pu Bpewme- Q A @ ©
Ha:

Tpaka HanpeTka — 3a TemnepaTypy Unm Bpeme.
Tpaka je noTNyHO UpBeHa kaga nehHuua gocTurHe
nocTaBrbeHy TemnepaTypy.

WHamvkaTopm pesepeoapa 3a Boay

J | =

TemnepaTypHU CEH30p MHAUKATOP YVl

6. NMPE NPBE YNOTPEBE

YNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

6.1 MpBo unwhemwe

MNpe npBe ynoTpebe, ouncTuTe npasHy nehHUUy u nogecuTe Bpeme:

= W, =Y (
g 00:00

Mopecute Tajmep. MputucHute OK,

6.2 UHnumjanHo npearpeBawe

MpeTxoQHo 3arpejTe pepHy npe npee ynotpe6e.

Kopak 1 | Yknonute caB npnbop u NoApLUKe peLleTkn N3 pepHe.
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

MpeTxogHo 3arpejTe pepHy npe npee ynotpe6e.

Kopak 2 [MNogecute makcumarnHy Temnepatypy 3a QyHKUujy: E
OcraBuTe pepHy ga pagu 1 cart.

Kopak 3 MNogecute makcumanHy Temnepatypy 3a yHKUujy: .
OcTtaBuTe pepHy Aa pagu 15 muHyTa.

@ PepHa mMoxe fa ucnywita MMpuc 1 UM TOKOM npearpeBana. YBepuTe ce Aa je npoctopuja

npoBeTpeHa.

7. CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

YMNO3O0PEHE!

[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

7.1 Kako na nogecute: ®yHKUUje 3arpeBarba

MoyHuTe pa KyBaTe

M3abepute yHKUWjy 3arpeBarba.

lMogecute TemnepaTtypy.
MpuTtncHute OK,

KyBame Ha napwm

Kopak 1 Kopak 2

Kopak 3

Kopak 4 Kopak 5

(' ('

) ’C
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CBAKOOHEBHA YNOTPEBA

KyBame Ha napwm

MputncHute
noknonaw, guo-
Ke 3a BoAy Aa
bucre je oTBO-
punu.

Bpatute cduoky M3abepute
HanyHnwute duo- ’
Ky 3a Bogly ca 3a BOAY Y HbeH yHKUMjy 3a- MopecuTe Temnepa-
900 ml Bome. I'IO‘~IeTHI/I_ nono- rpeeBawa Ha na- TYpY.
xa. pw.

7.2 dyHKUMje 3arpeBata

CraHpapaHe chyHKUMje 3arpeBama

®DyHKUMja 3arpeBa-

MpumeHa

Ha
Meyerse y3 paBHU
BEHTUN.

3a neyetbe Ha HajBuLLE TPY NONOXaja peLleTke CTOBPEMEHO 1 3a Cylue-
e xpaHe. MNogecute Temnepatypy Aa 6yae Huwka 3a 20-40°C Hero 3a
3arpeBatbe 0403ro/040340.

3arpeBate 0403-
ro/ogosno

3a nevere Ha jeJHOM NOMoXajy peLueTke.

PyHKUWja je norogHa 3a Meco, XMBUWHY, jena n3 pepHe u kaceporne. 3axsa-
byjyhu komBuHaumju nape v TonnoTe, Meco Aobuja MeKy U COYHY TEKCTY-
py, 3ajeHO ca XPCKaBOM KOPWLIOM.

dyHKuMja 3a nuuy

3a nevewe nuue. 3a VHTeH3nBHO 3aneuame n ,D,OGVIjaH:;e XpCKaBor aHa.

3arpeBame 0f03-

3a neverse Konava ca XpCKaBM OHOM U 3a KOH3epBUCaH-€ XpaHe.

CMp3HyTa XxpaHa

Ao
vvv 3a npunpemy nonycnpemrbeHe xpaHe (Hnp. nomdpuTa, nceYeHor Kpom-
i nupa unu nponehHyx ponHuua), Tako Aa byae xpckasa.
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®dyHKumja 3arpeBa- | lMpumeHa
Hba

KopucTuTe oBy PyHKLMjy, TemnepaTtypa yHyTap pepHe MoXe Aa ce pasnu-
Kyje oa 3apgate Temnepatype. Kopuctu ce 3aoctana tonnota. CHara 3a-
rpesaka Moxe OUTV ymareHa. 3a BuLle nHdopmauuja nornegajte no-
rnaeme ,CBakoagHeBHa ynoTpeba”, HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo nevewe
y3 BEHTUNaTop.

I Y | OBa yHKUuja je npeaBufeHa 3a ywteay eHepruje Tokom KyBawa. Kaga
é

BnaxHo neyewe
y3 BeHTUnarTop

vvv 3a rpunoBame TaHKUX KOMaja XpaHe U TocTupame xneba.

IpunoBawe
vev 3a neuere BENVKNX KOMaZa Meca UInn X1MBMHE ca KOCTMMA Ha jeHOj pe-
Y LweTkn. 3a cnpemarse rpaTMHUpaHKX jena v 3a 3aneuare.

Typ60 rpunoBawe

— [a 6ucte ywnn y Menu: NotnomorHyTta npunpema, Yvwhetrse, Mopewa-

MeHu Baka.

7.3 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo neyere y3 BeHTUNaTop

OBa yHKLMja je kopuwheHa 3a ycknahuBare ca Knacom eHepreTcke enKacHOCTU U
3axTeBMMa ekoamsajHa y cknagy ca ctaHgapauma EU 65/2014 n EU 66/2014. TectoBu npema
craHgapay EN 60350-1.

Bparta nehHuue Tpeba na 6yay 3aTBopeHa TOKOM KyBaka Kako yHKLuMja He bu buna
npekuaaHa v kako 6u nehHuua pagmna Ha HajBuwem Moryhem cTeneHy eHepreTcke
eMKacHOCTMW.

Kapa kopucTtute oBY (OyHKUMjY, NaMnuLa ce ayToMaTCKu UCKIby4yje HakoH 30 cek.

3a ynyTcTBa 3a KyBake nornegajte ogersak ,HanomeHe n casetn”, BnaxHo neyeme y3
BeHTMNartop. 3a onwTe Npenopyke y Be3u ca yLwTeAoM eHepruje norneqajte ogerbak
+EHepreTcka ecukacHocT”, YwwTeaa eHepruje.

7.4 Pe3epBoap 3a Boay

WHaukaTop pesepBoapa 3a Boay

= PesepBoap je nyH.
|:| Pe3sepBoap je nyH 40 NOMOBUHE.
[_] Pesepsoap je npasaH. [NoHOBO HanyHUTe pesepBoap.

AKO y pe3epBoap cunaTe NpeBuLLe BOAE, CUTYPHOCHU OABOAHU BEHTUN UCMycTuhe CyBULLHY BOAY
Ha AHO yHyTpaLwHkocTU. CyHRepom yKnoHuTe Boay.
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Mpaxmete pesepeoapa 3a Boay

Kopak VckrbyunTte nehHuuy, octaBute BpaTa oT-
1 P BOpEHa 1 cayekajTe oK ce nehHuua He
oxnaawm.
Kopak | NosexwuTe ogBoaHy ues (C) Ha BeHTWN 3a
2 oagog (A) npeko koHekTopa (B).
[pxuTe Kpaj Lesun ncrnog HMBoa A 1 y3a-
Kopak .
3 CTOMHO npuTUckajTe B aa 6ucte npukynunm
npeocrany Boay.
Kopak | Opgojte C u B n ocywmnte nehHuuy Mekum
4 cyHhepom.

7.5 Kako na nogecute: lMoTnomMorHyTta npunpema

CBako jeno y oBoM NogMeHujy uma npenopy4deny yHkumjy n temnepatypy. MoxeTte ga

nogecuTe Bpeme n temnepatypy TOKOM KyBaha.

Mpunukom KyBaha HeKux jena, MoXxeTe aa
KOopuctuTte u:

CTeneH A0 KOr ce jeno KyBa:

» TemnepaTypHu ceH3op

* Cnabo ne4yeHo
* Cpegta
*  Jlo6po neyeHo

MoTnomMorHyTa npunpema — KOpMCTUTE 3a 6pP3y Npunpemy jena ca nogpasymeBaHUM Moa-

ellaBatbUMma:

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
N RV 0
E ¢ P1 - P45 oK

M3abepuTte MoTno-
MOrHyTa npunpema.

Yhute y meHu.

Mputnchute OK.

MN3abepute jeno.
MpuTtucHuTe OK.

CrasuTte nocyay y
nehHuyy. MotepanTe
nofeLlaBae.
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7.6 NMoTnomorHyTa npunpema

JlereHpa

”?

TemnepaTypHU CeH30p je AoCTyrnHo. MocTaBuTe TemnepaTtypHu CeH3op Yy

Hajoebrbu aeo jena.

MehHuua ce nckrbyyyje Kaga ce AOCTUrHe nofelleHa Temnepartypa Tem-

nepaTtypHU CEeH30p.

aw

[opajte Bogy y pesepBoap.

()

3arpejte nehHuuy npe KyBama.

=

HwuBo pelueTke.

Kapa ce dyHKkumja 3aBpLUn, NpoBepuTe Aa N je XpaHa cnpemMHa.

Jeno TexuHa HugBo peleTtke/llpudop Bpeme
Tpajamwba
FoBeauHa =
P1 FoBeRhe
neyemwe, cna- ~ 40 MUH
60 nevyeHo
P2 loBehe 1-1,5 kg;
neqube KOMa,EI,S /? E 2; nnex 3a neyewe
cpe,qrbe, ne6ronHe 4— MpXuUTE MECO HEKONMUKO MUHYTa Ha BpY- ~ 50 muH
neyeHo 5cm hem Turawy. CtaBute y nehHuuy.
P3 loBeRhe
neyewe, fo- ~ 60 MUH
O6po neyeHo
P4 Kotner, cpea- | 180-220 g /? E E 3: nocyza 3a neyerbe Ha pe- ~15 MUH
ke neeH 1o komany, LeTKacToj nonuum
Konga,qw 3 Mp>XMTEe MECO HEKONUKO MUHYTA Ha BpY-
ﬂ; enHe hem Turawby. CtaBuTe y nehHuuy.
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Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajawa
PS losehe 1.5-2kg VL= 2; nocyna 3a neyere Ha pelweT- | 120 mun
neuerse/ KacToj nonuum
AVMHCTaHO (pe- MpXNUTE MECO HEKOMMKO MUHYTa Ha BpY-
6pa npee kna- hewm Turamwy. [lonajte TeuHocT. CTasuTe
ce, oKpyrnu y nehHuLy.
oapesak, ge-
6enu nay-
dnek)
P6 FoBeRhe
neyete, cna-
60 neyeHo ~ 75 MVH
(cnopo
neyetse)
P7 Fosehe 1-1,5 kg; /'? E| 2; nnex 3a nevyewe
nevemse, KOM’a,ElVI ' KopucTute cBoje oMUrbeHe 3aunHe unm
cpeate ne6roHe 4— | JEAHOCTABHO CO U CBEXY MIIeBeHy na- ~ 85 MuH
neveHo (cno- 5cm npuky. MNpXxmMTe Meco HEKONMMKO MUHYyTa
PO nevekbe) Ha Bpyhem Turamwy. Ctasute y nehHuy.
P8 loBeRhe
nevetbe, fo-
6po neyeHo ~ 130 muH
(cnopo
neyemwe)
P9 ®une, cnabo
neyeHo (cro- ~ 75 MUH
po nevetrse)
P10 | ®une, cpea- 0,5-1,5 kg; /'? E 2; nnex 3a neyer-e
Hoe neyeH Komaan KopucTute cBoje OMUrbeHE 3a4nHe unm
(cnopo [e6rbuHe 5— | JEAHOCTABHO CO 1 CBEXY MNeBeHy na- ~ 90 muH
neverbe) 6 cm npuky. MpxuTe MECO HEKONIMKO MUHYTa
Ha Bpyhem Turawy. CtaBute y nehHuy.
P11 ®dune, neyeH
(cnopo ~ 120 MuH
neyeme)

Tenetuna &
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Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P12 | Neuena 0.8-1.5kg; /‘? E] 2; nocyna 3a neyexe Ha peLueT- ~ 80 MuH
TeneTuHa KoMagm KacToj nonmum
(Hnp. nnenka) Aebrbure 4 KopucTtute omurbeHe 3auunHe. flogajte
cm TeyvHocT. [eyere NoKPMBEHO.
CBUHbETUHA @ @
P13 | Ceumcrko 1.5-2kg /'? C\TP E 1; nocyna 3a neyere Ha pe- ~ 165 mnH
neqerbe,hspa'r LeTKacToj nonuum
unm nnehka OKpeHUTE Meco HaKOH MOJIoBUHE BpeEMe-
Ha KyBaH-a.
P14 | ByueHa 1,5-2 kg /? E| 2: nnex 3a nevetbe ~ 215 MuH
CBUHETUHA KopucTtute omnrbeHe 3aunHe. OkpeHuTe
(cnopo kysa- MECO HaKOH MOOBMHE BPEMEHA KyBakba
Hoe) na éucTe NocTUrnn paBHOMEPHO 3arneLa-
He.
P15 | Kape, ceex 1-1.5kg; VLl= 2; nocyaa 3a nevere Ha peleT- ~ 55 MuH
'éOMa”” 5 KacToj nonuum
AEOIbIHE o> Kopuctute omurbeHe 3auuHe.
6 cm
P16 | PeGpa 2-3 kg; ko- E| 3. ny60KM TUrams 90 MuH
puctuTe cn- [opajte TeyHocT Aa GrcTe NOKpUNU AHO
B:gi;::ga nocygne. OKpeHUTe Meco HaKoH NonoBu-
He BpeMeHa KyBatba.
TbUHE 2-3 P y
cm
Jarwetuna &
P17 | Jarwehu 6yT 1,5-2 kg; /? E| 2: Nocy;a 3a nederse Ha nnexy ~ 130 MuH
ca KocTuma Komaam 23 nevete
“eﬁg’”He - [opajte TeyHocT. OKPEHUTE MECO HAKOH
cm NMOoBMHE BpEMEHA KyBakba.
Xueuna &
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Jeno

TexuHa

Hueo pewetke/llpubop

Bpeme
Tpajamba

P18

LUeno nune

1-1,5 kg;
cBexXe

VA= 2; nocyaa 3a KkacepoJly Ha nsexy
3a nevere

KopucTtute omurbeHe 3auvHe. OkpeHuTe
MUe HaKkoH MonoBUHE BPEMEHA KyBara
fa BucTe NoCTUIMN paBHOMEPHO 3arneLa-
be.

~ 60 MUH

P19

Mona nuneta

0,5-0,8 kg

/‘? E| 3; nnex 3a nevyewe

KopucTtute omurbeHe 3aunHe.

~ 40 MyH

P20

Munehe rpyam

180-200 g
no Komagy

2 0E 2; nocyaa 3a kaceposy Ha

pelueTkacToj nonuum

Kopuctute omurbeHe 3aumHe. Mpxute
MeCco HEKONUKO MUHYyTa Ha Bpyhem Tura-
Y.

~ 25 MWH

P21

Munehn 6ara-
L1, CBEXHU

/'? E] 3; nnex 3a nevyewe

Ako cTe npBo MapuHupanu nunehe 6ata-
Ke, moJecuTe HUXy TeMnepaTypy U Ky-
BajTe UX gyxe.

~ 30 MyH

P22

MaTka, yena

2-3 kg

/? E 2; nocypa 3a nevete Ha peLueT-
KacToj nonuum

Kopuctute omurbeHe 3aunHe. Ctasute
Meco Ha nocyay 3a nevetrse. OkpeHute
naTky HakoH MoMoBVHe BpeMeHa KyBa-
Ha.

~ 100 MuH

P23

lNycka, uena

4-5kg

/'? E] 2; ny60KMN TUram

KopucTtute omurbeHe 3aunHe. Ctasute
Meco Ha ay6oku nnex 3a nevene. Okpe-
HWTE rycKy HaKoH NOMoBUHE BPEMeEHa Ky-
Baka.

~ 110 MuH

OcTtano

P24

BekHa of me-
ca

1 kg

/‘? E| 2; peweTkacTa nonuua
Kopuctute omurbeHe 3aymHe.

~ 60 MyH

Pu6a &~
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Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P25 | Uena puba, 0,5-1 kg no /) E] 2: nnex 3a nevetse ~ 30 MUH
rpunosaxa puby WcnyHuTe puby macnauem 1 Kopuctute
OMUIbEHE 3a4MHe M 3a4MHCKO Burbe.
P26 | Pubrbu cpune- . G [4][= 3; nocyna 3a kacepony Ha pe- 35 mwH
™ LIeTKacToj nonuuu
KopucTtute oMmurbeHe 3auvHe.
Meyekse cnatkuwalaesepTy (==
P27 K:"aq oA cn- ) = 2; %) Kanyn 3a nevyen-e o 28 UM Ha 90 muH
P pelueTkacToj nonuum
P28 | Konau op ja- - E] 3: nnex 3a nevetse 45 MuH
byka
P29 | Tapt on jaby- B = 2; kanyn 3a NUTy Ha peLIeTKacToj 40 My
ka nonuum
P30 anh:: ¢ jaby- - =] 1; %) Kanyn 3a nuTy og 22 cm Ha 60 mwH
pelueTKacToj nonuum
P31 | BpayHu Ko- 2 kg E| 3. ay60KM TUrams 30 MuH
nauu ’
P32 | Yokonanuu - = 3; nnex 3a MadhuHe Ha peLLeTKacToj 25 MuH
MadpuHn nonnum
P33 | Cysu konau B = 2; nocyaa 3a konay Ha pelueTKacToj 50 MuH
nonuum
Moephe/lMpunosu o ﬁg *
P34 | MNe4yeHu kpom- 1kg E 2: nnex 3a nevetse 50 muH
nup CTaBwuTe Lieo KPOMMNMp ca KOpPoM Ha nnex
3a neyeme.
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Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P35 | HomahuHckm 1kg = 3; nnex 3a neyexse 0GNIOXKEH Nanu- 35 MuH
kpomnup poM 3a neyewe
KopucTtute omurbeHe 3aunHe. Viceuute
Kpomnuvpe Ha komage.
P36 | Mpunosano 1-1.5kg = 3; nnex 3a neyexse o0GIIOXKEH Nanu- 30 MuH
Me;‘”a"o no- pOM 3a neverse
Bphe KopucTtute omurbeHe 3auunHe. Viceunte
nosphe Ha komage.
P37 | Kpoketu, 3a- 0,5 kg E| 3: nnex 3a neverse 25 MuH
MpP3HYTH ’
P38 | Momdcppwur, 3a- 0,75 kg E| 3: nnex 3a neverse 25 MUH
MpP3HYT ’
paTuHMpaHa jena, ne6 u nuua = & =
P39 J1a3aH=¢7 ca 1-1,5 kg GrE 2: nocyza 3a kacepony Ha pe- 55 MWH
Mecom / ro- LIeTKacToj nonuuu
Bphem ca cy-
BUM KHegna-
Ma
P40 | FpaTtvHupaHu 1-1,5 kg (ﬂ) El 1; nocyna 3a kacepony Ha pe- 60 MuH
kpomnmp (cv- LeTKacToj nonuum
POBU kpomnup) OkpeHwuTe nocyay nocrne nonoBuHe Bpe-
MeHa KyBaka.
P41 | Csexa nuua, _ = 2; nnex 3a neyewe 06INOXKEH 35 MuH
TaHka nanvpoMm 3a neyerse
P42 CBg)Ka nua, 3 [*][=) 2; nnex 3a neuvewe o6roxer na- 25 MUH
Aebena MMPOM 3a Nneyere
P43 | Kuw - 45 MuH

= 2; nnex 3a rnevyerbe Ha peLleTKacToj
nonuum
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Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
Pa4 Be}rBeTI'F\aGa-G 0.8 kg (ﬂ’ E E 2; nnex 3a nevyexse o06MoXeH 50 M
Ta/benu xne nanvpom 3a nevewe
3a 6enu xneb je notpebHO BULLE Bpeme-
Ha.
P45 | Xne6 ca ue- 1kg @ E 2; nnex 3a nevyexe 06NIOXeH Na- 60 muH

UM 3pHOM/
paxeHu xneo6/
LUpHM x1eb ca
Lenvm 3pHOM
y nocyam 3a
xen6

MMPOM 3a Nneyere / pewweTkacTa nonm-
ua

8. ®YHKUNJE CATA

8.1 dyHKuumje caTta

®DyHKUMja caTa

MpumeHa

Q

Tajmep. Kaga Tajmep 3aBpLumn ca ogbpojaBarem, orfnaiiasa ce 3By4YHU

curHan.

STOP

Bpewme kyBara. Kaga Tajmep 3aBpLum ca oabpojaBarseM, Yvyje ce

3BYYHU CUTHanN n beHKLWIja 3arpeBsar-a ce 3aycraBlba.

@

Bpeme oanarara. 3a ognarare crapTa u/unu kpaja Kysarba.

Tajmep TokoM paga. MakcumanHo je 23 4 59 muH. OBa dyHKUMja He

yTuye Ha pag nehuue.

3a yKibyumBarEe 1 UCKibyumBare TajMep TokoM paga usabepute: Me-

Hu, MNMopelwaBatrsa.

8.2 Kako na nogecute: ®dyHKuUMje caTa

Kako ga nogecute: [loba gaHa

Kopak 1

Kopak 2 Kopak 3

9

9 @
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Kako na nogecute: [loba aaHa

[a 6bucte npomeHwnu goba gaHa, yhute y
MeHU 1 nsabepuTte onuuje NoaellaBamna,

[ob6a naHa.

MNopecuTe car.

MputncHute: OK.

Kako na nopecurte: Tajmep

Hwvcnnej npu-
Kasyje:
0:00

Q

AN
MputucHuTe: O

Kopak 2

Nl

Mopecute Tajmep

MputucHuTe: OK.

@ Tajmep oamax nouunke Aa oabpojasa.

Kako na nopgecute: Bpeme KyBama

Kopak 1 Kopak 2
(qi _\ﬁ/_
M3abepute dyHk-

unjy 3arpeBatra 1
nogecuTte Temne-
patypy.

Y3acTtonHo npu-
TUCKajTe: QD

Kopak 3 Kopak 4
\ e
JOvcnnej npu- ( \
Kasyje:
0:00
STOP
3a nogeluaBare MpuTncHnTE:
BpeEMeHa KyBa-
oo OK.

@ Tajmep ogmax nouunke Aa onbpojasa.
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Kako na nogecute: Bpeme ognarawa
Kopak Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5 | Kopak 6
1
( N Avcnnej (' y N [vcnnej (’ y N
D% | Wy = QY|
noba _Jf_:_
AaHa )
Yy
W3abe- y @ no- %T:Z'Aéy_
pute 3acTon- | KPETA- ) MonTi- - Monecu- MonTn-
yHk- | HO MPUTA- HE Tlloseec,:e CEI/ITeZ TRARE | re ape- cEMTe:
umjy 3a- crare: nquTKa OK Me 3aBp- OK
rpesa- QD ’ : LeTka. :
Hoa.
@ Tajmep nounkse aa ogbpojaBa y NoAeLleHo BpemMe noYveTka.

9. KAKO A KOPUCTUTE: NMPUBOP

9.1 YoaumBame npubopa

Mano yay6rbene ca ropwe cTpaHe nosehasa 6e3begHocT. Yaybrbera Takohe cnpevasajy
npeBpTawe. Y3OurHyTa nBmL@ oko NonuLe crnpeyaBa krnm3ame nocyha Ha nonvum.

PeweTkacTa nonuua:

Yrypajte nonuvuy nsmehy sohuua Ha Ho-
caJy pelueTke n BOAUTe pavyHa Aa HOXu-
Le byay okpeHyTe Hagone.
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Mnex 3a neyewse / [lyboku Turam:
'ypHuTe nnex namehy Bohuua Ha Hocady
peLueTke.

PeweTkacTa nonuua, MNnex 3a nevyewe /
[y6oku Turam:

['ypHuTe nnex namehy Bohuua Ha Hocady
pelleTke, a pelleTky Ha BofuLe nsHaa.

9.2 TemnepaTypHU CeH30p
TemnepaTypHu CEH30p- Mepy TemnepaTypy yHyTap XpaHe.

Tpeb6a ga ce nogece ABe Temnepartype:

C A

Temnepatypa nehHuue. Temnepatypa y cpeguHu.

3a Hajborbe pesynTaTe KyBaka:

CacTojum Tpeba fa 6yay Ha He kopuctuTe 3a TeuHa Tokom KyBara Mopa Aa ocTaHe
Cco6HOj TemnepaTypu. jena. yHyTap xpaHe.

Kako na kopuctute: TemnepaTypHU ceH3op

Kopak 1 | Ykmbyuute pepHy.

Kopak 2 | Mogecute pyHKUMjy 3arpeBara 1 no notpebu Temnepatypy pepHe.

Kopak 3 | lNoctaBuTe: TemnepaTypHM CEH30P.
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Meco, xMBuHa n puba Kacepona
Y6auuTe Bpx TemnepaTypHU CEH30pP Y LieH- Y6aumTe Bpx TemnepaTypHU CEH30P TAYHO Y
Tap mMeca, pube, ako je moryhe y Hajoebrbu LeHTap kacepone. TemnepaTypHu ceHsop Tpeba
Aeo. Boaute pavyHa aa 6apem 3/4 Temne- Aa cToju cTabunHo Ha je4HOM MECTY TOKOM
paTypHu ceH3op byae yHyTap jena. neyekwa. [la 6Gucrte T0 NOCTUINN, KOPUCTUTE YUBP-

cTe cacTojke. Kopuctute oboa nocyae 3a
neyerse Kao MOAPLLKY 3@ CUNMKOHCKY py4dumLy
TemnepatypHu ceH3op. Bpx TemnepatypHu
ceH3op He Tpeba ga goavpyje AHO nocyae 3a
neyetse.

s
_ > —

Kopak 4 | lMpukrbyuute TemnepaTypHu CEH30p Y YTUYHWLY C Npeawe cTpaHe nehHuue.
[wucnnej npukadyje TpeHyTHy TeMnepaTypy: TemnepaTypHU CEH30p.

Kopak 5 /? - NpUTUCHUTE Aa BucTe nogecunu TemnepaTypy CEH30pa yHyTap XpaHe.

Kopak 6 | OK_ npuTUCHUTE Aa Gucte NOTBPAUNN.
Kapa xpaHa gocturHe nogelueHy Temneparypy, vyje ce 3By4Hu curHan. Moxere nsa-
6paTu fa npekMHeTe Unu Aa HacTaBuTe ca KyBakbeM kako 6ucte 6unu curypHu aa je
XpaHa 4obpo ckyBaHa.

Kopak 7 | W3Byuute ytukay TemnepaTypHU CEH30p U3 YTUYHULIE U U3BaAuUTe jeno u3 nehHuue.

YNO3OPEHE!
[MocToju pusmnk of onekoTrHa jep TemnepaTypHu CeH3op nocraje

Bpeo. byanTte naxronBK Kaga ra UCKIbyyyjete 1 Bagute 3 jena.
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10. AOOATHE ®YHKUWUJE

10.1 KoHTponHa 6paBa

OBa c¢hyHKUMja cnpeyaBa cryvyajHy npoMeHy dyHkuuje nehHule.

YkrbyuuTe je kaga nehHuua pagu — NofeLleHo KyBake ce HacTaBha, KomaHaHa Tabna je 3a-
KrbyyaHa.

YkrbyuuTe je kapa je nehHuua nckrbyyeHa — nehHuua He MOXe Aa ce ykiby4un, komaHgHa tabna je
3aKrbyyaHa.

A @OK — NPUTUCHUTE U ApXUTE @OK — NPUTUCHWTE 1 ApXnTe
Aa brcTte ykbyunnu yHKUujy. Aa bucte je nckrbyunnu.
3ByYHU curHan.

OK

@ 3x EI — Tpenepu kafa je KOHTpornHa bpaBa ykrby4eHa.

10.2 AyTOoMaTCKO UCKIby4MBaHe

M3 6e3begHOCHMX pasnora nehHuua ce UCKby4yje HaKoOH HEKOr BpeMeHa ako pyHKLmja
3arpeBakba pagu, a BU He NPOMEHUTE NOAELLaBaH-a.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - makcumanHo 3

AyTOMaTCKO MCKIbydMBare He pagu ca dyHkuujama: CeeTtno, TemnepaTtypHu ceH3op, Bpeme
oanarara.

10.3 BeHTunatop 3a xnahewe

ok pepHa pagy, BeHTUNAaTOp 3a xnahere ce ayToMaTCKu yKIbydyje y uuriby xnahera
CMOSbHMX NOBPLUMHA pepHe. AKO UCKIbYYUTE PEPHY, BEHTUNATOP 3a Xxnahewe MoXe HacTaBuTy
[a pagu ceBe JOK Ce pepHa He oxnaau.
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11. KOPUCHU CABETU

11.1 BnaxHo neyewe y3 BEeHTUNaTop

3a nocTmsare Hajborbux pedyntarta, npuapkaeajTe ce caBeTa HaBeaeHux y Tabenu y

HacTaBky.
¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min)
Cnartke 3emuyke, nnex 3a neyexe unm no- 180 2 20-30
16 komaga CyAa 3a CcKynrbame mMa-
CHohe
Ponnuue, 9 koma- | nnex 3a neyewe unu no- 180 2 30-40
aa cyAa 3a ckynrbame mMa-
cHohe
Muua, peLueTkacta nonuua 220 2 10-15
3amp3HyTa, 0,35
kg
LLiBajuapcku po- nnex 3a neyexe unm no- 170 2 25-35
nat cyAa 3a ckynibake mMa-
cHohe
BpayHu konay nnex 3a nevere nnum no- 175 3 25-30
CyAa 3a CKynrbame ma-
CHohe
Cydne, 6 komaga | kepamuyke nocyae Ha 200 3 25-30
peLueTKacToj Nonmum
Kopuua 3a dnaH nnex 3a dnaH Ha pewet- | 180 2 15-25
KacToj nonuum
CeHpaBuny-TopTa nocyaa 3a nevewe Ha 170 2 40 - 50
BukTtopuja peLueTKacToj nonuum
MowmwmpaHa puba, nnex 3a nevewe nnu no- 180 3 20-25
0,3 kg cyfa 3a cKynrbake ma-
cHohe
Llena pn6a, 0,2 nnex 3a neyewe unn no- | 180 3 25-35
kg cyfa 3a Ckynibake Ma-
CHohe
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¥ = B kO
\ uru
(°C) (min)

Pubru dunetn, nnex 3a nuuy Ha peLueT- 180 3 25-30
0,3 kg KacToj nonuum
MowwpaHo meco, nnex 3a nevere nnum no- 200 3 35-45
0,25 kg CyAa 3a CKynrbame ma-

CHohe
Wawnwk, 0,5 kg nnex 3a neyewe unu no- | 200 3 25-30

cyda 3a CKynrbame mMa-

cHohe
Konaun, 16 koma- | nnex 3a nevewe unu no- 180 2 20-30
na cyAa 3a CcKynrbake ma-

CHohe
Konaun-makapo- nnex 3a nevyerwe unm no- 180 2 25-35
HU, 24 xomaga cyAa 3a Ckynibake Ma-

cHohe
MadwmHu, 12 ko- nnex 3a nevewe nnum no- 170 2 30-40
mMaga CyAa 3a Cckynrbake ma-

cHohe
CnaHo neuuBo, nnex 3a nevyewe unm no- 180 2 25-30
20 komapga cyAa 3a Ckynibake Ma-

cHohe
Kekc og cunkaBor | nnex 3a nevexwe unm no- 150 2 25-35
TecTa, 20 kOMaga | cyda 3a ckynrbake ma-

cHohe
TopTuue, 8 kOma- | nnex 3a neyewe Unm no- 170 2 20-30
na cyda 3a CKynrbame mMa-

cHohe
Mosphe, nnex 3a nevere nnm no- 180 3 35-45
OnaHwwupaHo, 0,4 | cypa 3a ckynrbakwe Ma-
kg cHohe
BereTtapujaHcku nnex 3a nuuy Ha pelueT- 200 3 25-30
omnet KacToj nonuum
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¥ = B X O
\ uru

(°C) (min)
MeguTepaHcko nrnex 3a neyYyexe unm no- 180 4 25-30

nosphe, 0,7 kg
cHohe

CyAa 3a CKynJjbake Ma-

11.2 BnaxxHo neyewe y3 BEHTUNaTop - npenopyyeHu npuéop

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe numeHke n nocyae. OHe 6orby ancopbyjy TONNoTy Hero
cBeTne 6oje n pednektyjyhe nocyzae.

 ~

Mana nocyaa

Mnex 3a nuuy Mocyna 3a neyere 3a neuere Mnex 3a donax
TamaH, Hefr]):dmeKTny- Taman, HepednekTyjyhu n:)(:‘;{)i;n'(wglzmm TamaH, Hef[:jcbj‘leKTny-
[peyHunk 28 cm Mpeskik 26 cm BUCKHA 5 cm [peyHunk 28 cm

11.3 Tabene KyBara 3a MHCTUTYTE 3a TeCTUPaHE

UHdopmaumje 3a UHCTUTYTE 3a TeCTUpPaHE

TectoBu npema ctangapay IEC 60350-1.
¥ 8 = kB[00
\ i ru
(°C) (MuH)
CutHM 3arpeBa- Mnex 3a 3 170 20-30 -
konauw, He 0f03ro/ | neverse
20 no 040310
nnexy
CuTtHM Meyene y3 | lNnex 3a 3 150 - 20-35 -
Konauu, paBHU BEH- | neyere 160
20 no TN
nnexy
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o = | O @
~ B o
(°C) (MuH)

CutHn Meyewe y3 | lNnex 3a 2un4 150 - 20-35 -
Konauu, paBHM BEH- | neyere 160
20 no TIn.
nnexy
Mutac 3arpeBa- PeweTka- | 2 180 70-90 -
jabyka- e ogosro/ | cta nonu-
ma, 2 0003430 ua
nnexa
@20 cm
Mutac Meyewe y3 | PeweTtka- | 2 160 70 -90 -
jabyka- paBHU BeH- | CTa nomu-
ma, 2 TIn. ua
nnexa
@20 cm
Buckeut | 3arpeBa- PeweTka- | 2 170 40 - 50 MpeTxoaHo 3arpe-
TOpTa, He 0403ro/ | cTa nonu- BajTe pepHy 10
Kanyn 3a | oposgo ua MUHYTa.
TOpTY
@26 cm
Bucksut | lMevewe y3 | Pewetka- | 2 160 40-50 MpeTtxoaHo 3arpe-
TOpTa, paBHM BEH- | cTa nonu- BajTe pepHy 10
Kanyn3a | Tvm. ua MUHYTa.
TOpTY
@26 cm
Buckeut | MNevewe y3 | Pewetka- | 2n4 160 40 - 60 [MpeTxoaHo 3arpe-
TOpTA, paBHU BEH- | cTa nonu- BajTe pepHy 10
Kanyn 3a | Tun. ua MUHYTa.
TOpTY
@26 cm
Lkotckn | Meyvewe y3 | lNnex 3a 3 140 - 20-40 -
Konaumh | paBHU BeH- | nevere 150

™n.
LWkotckn | MNevewe y3 | lNnex 3a 2n4 140 - 25-45 -
Kkornaumh | paBHW BeH- | nevere 150

™n.
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¥ 8 |= |k 800
L | B o
(°C) (MuH)
LlkoTckn | 3arpeBa- Mnex 3a 3 140 - 25-45 -
konaduh H€ 0003ro/ | nevewe 150
040370

Toct, 4— | punosa- Pewetka- | 4 Makc. 2-3 Mu- MpeTxogHo 3arpe-
6 koma- e cTa nonwm- HyTa np- BajTe pepHy 3 Mu-
aa ua By CTpa- HyTa.

Hy; 2-3

MUHyTa

apyry

cTpaHy
[oBeha punosa- PeweTka- | 4 Makc. 20-30 CraBuTe pelueT-
nrbecka- | e cTa nonu- KacTy nonuuy Ha
BuUa, 6 ua v no- YeTBPTU HUBO U
Komapa, cyda 3a nocyay 3a ckyn-
0,6 kg CKynrba- mbake MacHohe

e Ma- Ha Apyru HMBO
cHohe pepHe. OkpeHuTe

XpaHy Ha nona
nevewsa.
MpeTxoAHo 3arpe-
BajTe pepHy 3 Mu-
HyTa.

12. HETA W HULUhEHE

/N YNO3OPEHE!

[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

12.1 HanomeHe y Be3u ca unwherwem

<

CpepctBa 3a
ynwhemwe

O6puwnTe NpeAaty CTpaHy pepHe MEeKOM KproM, TOMMoM BoAOM 1 Gnarum
cpencTBoMm 3a unhetse.

3a unwherse MeTanHux NOBpPLUMHA KOPUCTUTE PaCcTBOP CPeACTBa 3a Ynhene.

OuncTuTe Mprbe 6narum A4ETEpPLIEHTOM.
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A OuuncTnTEe YHYTPaLLHOCT pepHe HakoH cBake ynotpebe. HaromunaHa macHoha
= Y[ U1 Apyru octauy Mory npoyspoKoBaTy noxap.
| I Y pepHu Unu Ha CTakneHMm nnoyama Ha Bpatuma Moxe Aohu 0 KOHAeH30Ba-
c ta Bnare. [la 6u ce cmarbuna koHaeH3auuja, octaBute pepHy Aa pagu 10 mu-
BaKOAHEBHA | v 13 npe noueTka kyBarba. He oanaxuTe xpaHy y pepHu ayxe of 20 MUHyTa.
ynotpe6a HakoH cBake ynoTpebe, ocyLUUTe yHYTPALLHOCT MEKOM KPIOM.
HakoH cBake ynoTpebe, ounctute cas nnbop n octaeuTe ra ga ce ocym. Ko-
e, puCTMTE MeKy Kpry ca TOMnom BoaoMm v bnarum geTeplieHToM. Hemojte npatu
W npuGop y MalLnHK 3a Npake CyLoBa.
He ynctute npubop ca HenenrbMBUM Npemasom nomohy abpasmBHuX cpeacTa-
MpuGop Ba 3a ynwhere nnm npegmMeTa ca owTpuM uBmUama.

12.2 Kako pa usBagurte: Hocaum pelietke

M3BaguTe noapLuke pelleTaka ga bucte o4MCTUNU pepHy.

Kopak 1 | Wckrbyunte pepHy n cayekajte
Aa ce oxnagw.

Kopak 2 | VsByuuTte npeawu Aeo nog- {
pLUKe peLueTke 13 6oYHor 3uaa.

Kopak 3 | N3Byuute 3aghu geo nogplLuke |

peLueTke 13 6GOYHOT 31aa n 1/'\'\?{?
YKIOHUTE ra. s 0l

Kopak 4 | NocTaBrbame LWMHa 3a noa-
PLUKY peLueTke BpLIK ce 0OpHyY-

TUM pefocnefoMm. Il ‘

KrnvuHoBW Ha Teneckonckum Bo-

Auuama Mopajy 61TV OKpeHyTK
Ka npeaHO0j CTpaHu.

I

12.3 Kako pna kopucture: Nuponutnyko ynwheme

OuuncTtuTte neyvHuyy kopmctehu MNponmuTnyko Ynwherse.

/\  YNO3OPEHE!
MocToju pu3nK of onekoTUHa.

A OMPE3

Axko cy apyru ypehaju nHcTanupaHu y UCTu KyXUHsCKU €NIEMEHT, HE KOPUCTUTE UX
NCTOBPEMEHO Kaf, 1 oBy pyHKUMjy. To MOXe Aa usasose owwTehewe pepHe.
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Mpe Muponutnyko unwheme:

WckrbyunTe pepHy 1 YkrnoHuTe cae npuéop. OuncTUTE OHO PEPHE U YHYTpaLL-
cayekajTe fa ce oxnagu. He CTaKro BpaTta pepHe TOMnmom
BOLOM U MEKOM KPrOM.

MuponuTtuyko ynwhewe

Kopax 1 Yhute y menu: Ynwhere rrrr/
Onuuja Tpajamwe
C1 - bnaro unwhetse 1h

C2 - HopmanHo ynwhetse 1 h 30 min

C3 - TemerbHO unwheme 2 h 30 min
Kopak 2 OK _ nputuchnte pa nsabepete nporpam umihetsa.
Kopak 3 OK - NPUTUCHUTE Aa NOKpeHeTe Ynherse.
Kopak 4 HakoH unwhersa, okpeHnTe gyrme dyHKUWje 3arpeBara Ha Nnonoxaj

LMCKIbYY€EHO”.

@ 3a Bpeme unwhera, namnuua y pepHu je NCKibyyeHa.

Kan pepHa pgocTurHe nogelueHy TemnepaTypy, BpaTta ce 3akrby4vaBajy. [Jok ce BpaTta He 3a-
Krbyyajy, aucnnej npukasyje cnegehe: B

Kapa ce umwheme 3aBpin:

VickrbyunTe pepHy 1 O6puLLNTE YHYTPaLLKOCT Me- | YKINOHWUTE ocTaTke ca AHa pepHe.
cavekajTe Aa ce oxnagu. KOM KProM.
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12.4 NMNoaceTHUK 3a yuwhewe

MNMehHuua Bac nopaceha kaga Aa je ouMcTuTe Nnomohy NnuponuTUYKor Ynwhexa.

mr/ Tpenepwu Ha aucnnejy 5 cek HakoH CBaKor

[a 6ucte Uckrby4mnm noaceTHuk, yiute y
MeHn n nzabepute onuuje Mogewasatba, MNoa-

MHTEepBala KyBaHa.
CETHUK 3a ynwhekrse.

12.5 Kako pna ouncturte: PesepBoap 3a Boay

Kopak 1 VickrbyunTe pepHy.

Kopak 2 | lMocTaBuTe oy6oku Turakw Ucnof Lpesa 3a napy.

Kopak 3 | Cunajte Boagy y cdouoky 3a Boay: 850 ml. logajte nMMyHCKy KUCENUHY: 5 kKadheHuxX Ka-
wunymya. Cavekajte 60 muHyTa.

Kopak 4 | Ykmbyuute nehnuuy n nogecute dpyHkumjy: Hucka BnaxHocT. MNogecute Temnepartypy
Ha 230°C. Vckrbyuute nehHuly HakoH 25 MUHyTa 1 cadvekajTe Aa ce oxnagu.

Kopak 5 | Ykmbyuute nehnuuy n nogecute dyHkumjy: Hucka BnaxHocT. MNogecute Temnepatypy

namehy 130°C n 230°C. Uckrbyuute nehHuyy HakoH 10 MuHyTa 1 cavekajTe Aa ce
oxnaau.

@ [a 6ucte cnpeunnu nojaBy Hacnara KameHua, ucnpasHuTe pesepBoap 3a BOAY HAaKOH CBaKor
KyBar-a Ha napwm.

Kapa ce umwhemre 3aBpin:

WckrbyunTe pepHy. | WcnpasHute pesep- Wcnepute pesepsoap 3a OuncTute oaBoaHY
Boap 3a Boay. lo- BOAY M O4UCTUTE NpeocTa- LIeB TOMMOM BOAOM
rnepajte geo Cea- e Hacnare kameHua Me- n Gnarum geTep-
KOLHEBHA ynoTpe- KOM KprIOM. LIEHTOM.

6a, opgervak ,[Mpax-
HeHe pesepBoapa
3a Boay"“.

Tabena ucnopa npukasyje oncer TBpaohe soge (dH) ca ogrosapajyhum HMBoom Hacnara
Kanyujyma n ksanutet Boge. Kaga 1Bpaoha Boae npehe 4. HUBO, HanyHUTe proky 3a BoAy
dnalmpaHoMm BOAOM.
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Tepaoha Boge TecT Tpaka Hacnare kan- Knacudmka- | Ouucture
uujyma (mg/l) umja Boae pesepBoap
Hueo dH 3a Boay Ha
CBaKux
1 0-7 |:| 0-50 Meka 75 yuknyca —
[ — a5 mecen
2 8-14 E 51-100 yMepeHo 50 yuknyca —
TBpAa 2 meceua
3 15-21 E 101 - 150 TBpAa 40 ypknyca —
1,5 mecey,
4 22 -28 m npeko 151 Beoma TBpaa | 30 uwmknyca —
1 mecel

12.6 Kako ga ckmHeTte n nHctanupare: Bpara

Bpata pepHe nmajy Tpu ctakneHe nnoye. MoxeTte fa CKMHeTe BpaTa pepHe U yHyTpallhe
cTakneHe nnoye pagn unwhewa. MNpoynTajte Leno ynytcTeo 3a ,Ckuaarwe 1 nHcTanvparwe
BpaTa“ npe Hero LTO CKMHEeTe CTakneHe nrove.

OMPE3
Hewmojte oa pepHy 6e3 cTakneHux nnova.
Kopak 1 | OtBopuTe BpaTa 4o Kpaja 1 npoHahu-
Te LWapKy Ha AecHoj CTpaHe BparTa.
Kopak 2 | Kopuctute ogBujay ga nogurHeTe u
[0 Kpaja OKpeHeTe Monyry Liapke ¢
[ecHe cTpaHe.
Kopak 3 | lNpoHahuTe wapky Ha NeBoj cTpaHu
Bpara.
Kopak 4 | MNogurHute u o Kpaja okpeHuTe no-
Nyry Ha neBoj LLapKu.
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Kopak 5 | 3atBopuTte BpaTa pepHe go nona, Ao
npBOr Mornoxaja 3a oTBapame. 3aTum
noaurH1uTe n noByuuTe Bparta npema

cebu 1 n3BaguTe UX U3 nexuiTa.

Kopak 6 | CtaBute BpaTa Ha MeKy Kprny Ha cTa-
GUITHOj NOBPLUMHM.

Kopak 7 | lMputucHute okBup Bpata (B) ca obe
CTpaHe roptse MBMILIE Ka YHyTpa Aa
BUcTe OTMYCTUIN CTE3HY 3anTUBKY.

Kopak 8 | lMoByuuTte okBup BpaTa Hanpes Aa
6ucTe ra yknoHmnu.

Kopak 9 | YxBatute ctakneHe nnoye 3a ropky
MBULY W jedHY MO jegHy UX NaXrbuBO
nsByLmTe Harope. lNoyHnTe of ropke
nnove. Ysepute ce Aa Cy crtakneHe
nnoye NCKNU3Hyne A0 kpaja u3 Ho-

cava.
Kopak OuncTuTe cTakneHe nno4ve BoAoM U
10 canyHuyom. NaxrbnBo ocyLumTe cTa-

KrneHe nnoye. He nepute ctakneHe
nnoye y MaluMHW 3a Npakse CyaoBa.

Kopak HakoH uuwhewa, MOHTUpajTe cTakne-
1 He nnoye v BpaTa pepHe.
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KIMNKHe.

Bopaute pavyHa aa ctakneHe nnoye (A u B)
BpaTuTe ogrosapajyhvm pegocnenom. MNpo-
BepuTe Koju je cumbon/wramna Ha 604HOj
CTpaHu CTaKrneHe nroye jep cBaka crtakneHa
nnova marneaa gpyraduje kako 6u ce onak-
Liana AeMoHTaxa U MOHTaxa.

Kap ce npaBunHo nHcTanvpa, oksup Bpata

BoauTe payyHa fa npasunHo noctasuTe
cpeatby CTakneHy nnouvy y nexuiira.

12.7 Kako pa 3ameHuTe: Jlamnuua

/N YNO3OPEHE!
Pusuk og ctpyjHor yaapa.
Jlamnuua moxe 6utn Bpyha.

XanoreHy namny yBek OpXuUTe yMOTaHy Yy Kpry kako Bucte cnpeunnn caropeBare octataka
MacHohe Ha namnu.

Mpe 3ameHe namnuue:

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
WckmbyunTe pepHy. Cavekajte VckrbyunTe yTukay kabna 3a [lHO yHyTpaLlH0CTN pepHe
[a ce pepHa oxnaau. Hanajatbe pepHe 13 MpexHe npeKkpwujTe Kprom.

yTUYHMLE.

3apgwa cujanuua

Kopak 1 | OkpeHute cTakneHu noknonai, Aa 6ucrte ra yknoHunu.

Kopak 2 | OuucTute cTtakneHu noknonaw,.

Kopak 3 | 3ameHute cujanuuy ogroapajyhom cujanvuom koja je oTnopHa Ha TemnepaType 40
300°C.

Kopak 4 | lNocTtaBuTe cTakneHu noknonaw,.
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13. PELLABAHE NMPOBJIEMA

A YMNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

13.1 lUTa y4ynmHUTHM aKo...

Y cBuM crnyyajeBuma Koju Hucy obyxsaheHn oBoM Tabenom, KOHTakTMpajTe ca oBnawheHnmM
CEPBUCHMM LIEHTPOM.

PepHa ce He ykrbyuyje unu ce He 3arpeBa

Mpo6nem Mpoeepure...

He moxeTe ga aktuBmpare nehHuuy HUTK Aa [MehHnua je npaBUNHO NpUKIbyYeHa Ha enek-

HOMe yrnpaBrbaTe. TPUYHO Hanajame.

MehHnua ce He 3arpesa. DyHKLMja ayTOMaTCKOT UCKIbY4MBaH-a je feak-
TMBUpaHa.

MNehHuua ce He 3arpesa. Bpata nehHuue cy 3aTBopeHa.

MehHnua ce He 3arpesa. Ocurypay Huje nperopeo.

MehHnua ce He 3arpesa. BpaBga je uckrbyyeHa.

KomnoHeHTe

Mpobnem MpoBepure...

Jlamnuua je nckrbyyeHa. BnaxHo neverse y3 BEHTUNATOP — je YKIbyYeH.

Jlamna He pagw. Jlamnuua je nperopena.

TemnepaTypHu CEH30p He paau. YTukay TemnepatypHU CEH30p je NOTNyHO
ybayeH y yTuuHuuy.

LLndppe rpewike

[Owvcnnej npukasyje... Mposepure...

Err C2 YKNoHUnu cte ytukad TemnepaTypHU CEH30p
13 yTUYHULE.
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LLindbpe rpeuke

Err C3 Bpata nehHuue cy 3aTBopeHa unm 3akrbyyasa-
€ BpaTa Huje NoKBapeHo.

Err F102 Bpata nehHuue cy 3aTtBopeHa.

Err F102 3akrby4aBar-e BpaTa Huje NokBapeHo.

00:00 Howro je pno HectaHka cTpyje. MNogecute foba
AaHa.

AKO ce Ha gucnnejy npukaxe Ko rpeLlke Koju Huje y 0Boj Tabenu, UCKIbyunTe 1 yKibyumte KyhHm
ocurypay fa bructe NnoHOBO MokpeHynu nehHuy. AKO ce KOA rpeLlke NoHOBO MnojaBu, obpatuTe ce
oBnawwheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

Yuwhewe
Mpobnem MpoBepure...
Y yHyTpalkocTh nehHule uma Boge. Y pesepBoapy 3a Bogy Hema npesuLle BOAE.

Y pesepBoapy 3a Bogy uMa JOBOIbHO BOAE.
Ykonvko BoAa novHe Aa uypu y nehnuuy, a nk-
AMKaTop je 1 Aarbe NCKIby4eH, obpaTute ce
oBrawheHoM CepBUCHOM LIEHTPY.

o~
- VHOMKATOP j& UCKIbYYEH.

Y pesepBoapy uma [0BOrbHO BoAe. AKO je pe-
3epBoap NyH, a MHOUKATOP je 1 Jarbe yk-
rbyyeH, obpaTuTe ce oBnawheHoM CepBUCHOM

|_| — WHOVKATOP je YKIbYYEH.

LEHTPY.
KyBatse Ha napy He paau. Y oTBOpY 3a LpeBo 3a napy Hema Hacrnara ka-
MeHLa.
KyBatse Ha napy He pagu. Y pesepBoapy 3a Boay vma Boge.
Mpaxtere pesepBoapa 3a Body Tpaje ayke Y oTBOpY 3a LPeBo 3a napy Hema Hacrara ka-
O TPM MUHYTa UMK BoZa Lypw 13 oTBopa 3a MeHUa. OuncTTe pesepBoap 3a Boay.

LpeBo 3a napy.

13.2 Nopaum o cepBUcupamy

YKonuko He MoxeTe camu Aa npoHaheTe peluere npobnema, obpaTtuTe ce NpoAasLy vnm
oBnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

Mogauy noTpebHN CepBUCHOM LIEHTPY Hanase ce Ha NoYnuUM ca TEXHUYKUM
KapakTepucTikama. [noynua ca TEXHUYKMM KapaKTepucTMkama Hamnasm ce Ha npefHoj CTpaHu
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OKBMpa YHYTpaLlHOCTM pepHe. HeMojeT yknawaTti NnoyuLy ca TEXHUYKMM KapakTepuctTukama
U3 YHYTPaLlHOCTU PEepHeE.

lMpenopyyyjemo BaM Aa oBAe 3anuviweTte nogartke:

Mopgen (MOD.)

Bpoj npoussoaga (PNC)

Cepwijckn 6poj (S.N.)

14. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

14.1 UHdpopmaumje o nponsBoay 1 NUCT ca UHopmMaumjama o

npousBoay*

Hasve gobasrbava Electrolux
EOCBP77V 949494801
MpeHTtndmkaumja mogena EOC6P77X 949494813
KOCDP77X 949494820
MHaekc eHepreTcke ehrkacHOCTH 81.2
Knaca eHepreTcke edpnkacHOCTU A+

MoTpoluksa eHepruje ca CTaHAAPAHUM NyH-EHEM, YO-
BuyajeH pexum

0.93 kWh/uyuknyc

MoTpoLha eHepruje ca cTaHAapaAHUM NyHEHEM, PEXUM
ca dopcupareM BeHTUNaTopa

0.69 kWh/uunknyc

Bpoj wynrenHa y pepHu

M3Bop Tonnote

EnektpuyHa cTpyja

JauuHa 3Byka

721

Twun pepHe YrpagHa pepHa
EOC6P77V 33.7 kr

Maca EOC6P77X 33.4 kr
KOCDP77X 34.2«kr
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* 3a EBponcky yHujy npema Ypen6ama Komucuje (EY) 6p. 65/2014 n 66/2014.

3a Peny6nuky Benopycujy npema cranpgapay STB 2478-2017, Jopatak I'; STB 2477-2017, AHek-
cnAnb.

3a YkpajuHy npema ctaHgapay 568/32020.

Knaca eHepreTcke edpukacHocTn He Baxu 3a Pycujy.

EN 60350-1 — Enektpuunn ypehaju 3a kyBare y gomahuHctBy — aeo 1: LLnopeTtn, pepHe, pepHe
Ha napy 1 rpunoBmM — NOCTYNLUY 38 MEPEHE YUMHKA.

14.2 Ywitena eHepruje

OBa nehHuua ma yHKUMje Koje BaM NOMaxy Aa YLTEAUTe eHeprujy TOKoM
CBaKOAHEBHOr KyBatba.

lMpoBepute ga nu cy Bpata nehHuue 3aTBopeHa kaga nehHvua pagu. He otBapajte BpaTa
nehHuue cyBuLLe 4eCTO TOKOM KyBara. OgpxaBajTe 3anTMBKY BpaTta YMCTOM M NocTapajte ce
na 6yae nobpo npuuspwheHa Ha CBOM MecCTy.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a KyBamwe ga bucte noehanu ywregy eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe fa 3arpeBate nehHuly npe KyBaha.

lMpaBuTe WTO KPahe pas3make namehy neverwa Kaga UCTOBPEMEHO NpUNpemMaTe HEKOMNUKO jena.
KyBare ca BeHTUNnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctute yHKUMje KyBaka ca BEHTUNATOpOM Aa bucte ywutenenu eHeprujy.
MpeocTtana Tonnora

BeHTunatop n namnuua HacTaereajy Aa page. Kaga nckrbyunte nehHudy, avcnnej npukasyje
npeoctany Tonnoty. MoxeTe fia KOpUCTUTE Ty TONMOTY Kako BUCTe XpaHy oap>Kanu TOnMoMm.
Kapa je Bpeme nevewsa ayxe og 30 MuH., cMarwbuTe TemnepaTypy nehHuuye Ha MuHuMmym, 3—10
MUHYTa Npe ucteka kpaja Kysawa. Meco he HacTaBuTu ga ce neye kopuctehu npeocrany
TOMMOTY Y PEPHMU.

KopuctuTe npeoctany TonnoTy 3a 3arpesame Apyre XpaHe.

OppkaBak€e XpaHe TOnyom

M3abepuTe HajHuKe Moryhe nofelaBake TemnepaType Aa bucte nomohy npeocrane Tonnorte
oapxanu TonnoTty obpoka. Ha avcnnejy ce npukasyje nHamkaTop npeocrarne TonnoTe unm
TemnepaTypa.

KyBame ca UCKIby4eHOM namMnuLiomM

Vckrbyunte namnuuy TOKOM KyBaka. YKIby4uTe je caMo kaga Bam je notpebHa.

BnaxHo neyere y3 BeHTUNaTop

DyHKUMja je npeaBuineHa 3a ylTeany eHepruje TOKOM KyBaka.

Kapga koprctute oBy chyHKUMjy, Namnuua ce ayToMaTcku Uckibydyje HakoH 30 cek. MoxeTe
MOHOBO Aa ynanuTe namnuuy, anv he oBa akTMBHOCT CMamWUTU OYEKMBAHY YLUTEAY eHepruje.

15. CTPYKTYPA MEHUJA
15.1 MeHn

O —
— — n3abepute 3a ynas y MeHnu.
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MeHu cTpyKTypa

Hu, MNogewasa-

MoTtBpauTte noa-

M3abepute noa-

MoTtBpauTe noa-

[MoTnomorHyTa npunpema ‘/\9 Ynwhene rrrr/ MNogewasana @
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5
(’ e e
< QN {ON
<)
— OK 01-012 OK
N3abepute Me- Mpunarogute

BPEAHOCT 1 npu-

ellaBame. ellaBame. ellaBame.
Ha. tuchnte OK.
MopewaBawa
o1 [ob6a paHa Mpomenn 02 OcBeT/bEHOCT Auc- 1-5
nneja
03 3ByKOBW TacTepa 1 — 3By4HU 04 JaunHa 3By4Hor cur- | 1-4
curHan Hana
2 — Knuk
3 -3Byk je
UCKIbyYeH
05 TemnepatypHu ceHsop | 1 - Anapm u 06 Tajmep TokoMm paga Ykrbyuun/
Pagra 3acyTaBrba- Mckrbyum
e
2 — Anapm
o7 Csetno Ykrbyun/ 08 Bp3o 3arpeBare Ykrbyuun/
Mckrbyum Mckrbyum
09 MoaceTHuk 3a unwhe- Ykrbyuu/ 010 | Oemo pexum AKTUBaLMOHM
e Uckrbyun KoA: 2468
011 | Bep3awuja codpTBEpa MMposepa 012 | MoHuwTH cBa noa- Ha/He
ellaBaha
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16. EKOJIOLUKA NMUTAHA

. . % . .
Peuvknupajte matepujane ca cumbosniom L. MNMakosarse ofnoxuTte y ogrosapajyhe koHTejHepe
paau peuuknvpana. NMomosute y 3alTUTU XUBOTHE CPeaVHE U TbyACKOr 34paBrba Kao 1y
peuvknMpary OTnagHor matepujana of enekTPOHCKUX 1 enekTpudHux ypehaja. Ypehaje

obenexeHe cumbonom : HemojTe 6auaTtm 3ajeaHo ca cmehem. [pon3sog BpaTUTE Yy NOKaNHM
LeHTap 3a peuuknmpame unm ce obpatute OnLTUHCKO] KaHLenapuju.
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