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PARIMATE TULEMUSTE SAAVUTAMISEKS

Taname, et valisite selle AEG toote. To6tasime selle vélja, et saaksite palju
aastaid nautida laitmatuid tulemusi, ning lisasime elu lihtsustavaid uuenduslikke
funktsioone, mida te tavaliste seadmete juures ei pruugi leida. Leidke m&ni minut
aega ning lugege, kuidas seadmega parimaid tulemusi saavutada.

Kilastage meie veebisaiti, kust leiate

G nduandeid, brosuure, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
@ www.aeg.com/support

g Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil
a/ www.registeraeg.com

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
% www.aeg.com/shop

KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse poérdumisel peaksid teil olema varuks
alljargnevad andmed: mudel, osanumber (PNC), seerianumber.
Teave on toodud andmeplaadil.

/\ Hoiatused / Ettevaatusabindud — ohutusteave
@ Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

Jaetakse digus teha muutusi.

1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege
kaasasolev juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota
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endale vastutust vigastuste voi varalise kahju eest, mis
on tingitud paigaldusnouete eiramisest voi vaarast
kasutusest. Hoidke kasutusjuhend kindlas kohas alles,
et saaksite seda vajadusel vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

. Ule 8-aastased lapsed ning fiilisilise, sensoorse voi
vaimse erivajadusega vOi oskuste ja teadmisteta
inimesed voivad seda seadet kasutada vaid jarelvalve
olemasolul ja juhul, kui neid on dpetatud seadet
turvaliselt kasutama ning nad moistavad seadme
kasutamisega kaasnevaid ohte. Lapsed vanuses kuni
8 aastat ning raske voi vaga keerulise puudega isikud
tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa pidevalt
silma peal hoida.

- Arge lubage lastel seadmega mangida.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas
ja korvaldage see nduetekohaselt.

- HOIATUS! Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest
eemal, kui see tootab voi jahtub. Kasutamisel voivad
juurdepaasetavad osad minna kuumaks.

- llma jarelvalveta ei tohi lapset seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

- Seadet tohib paigaldada ja kaablit vahetada ainult
kvalifitseeritud elektrik!

- Tagapaneeli temperatuuri t6ttu tuleb selle seadme
vooluvorku uhendamisel kasutada HO5VV-F-tuupi
juhet.

- See seade on mdeldud kasutamiseks korgusel kuni
2000 m merepinnast.

- See seade pole moeldud kasutamiseks laevadel,
paatides voi muudel alustel.

- Ulekuumenemise valtimiseks arge paigaldage seda
seadet katteukse taha.

- Arge paigaldage seadet alusele.

3



4

www.aeg.com

. Arge kasutage seadet valise taimeriga voi eraldi

kaugjuhtimissusteemi abil.

. HOIATUS! Kui kasutate toiduvalmistamisel kuuma oli,

arge jatke toitu jarelvalveta — see voib kaasa tuua
tulekahju.

. Arge KUNAGI iritage kustutada tuld veega, vaid

lUlitage seade valja ja katke leek naiteks kaane voi
tulekustutustekiga.

- ETTEVAATUST! Valmival toidul tuleb silm peal hoida.

Lahiajalise toiduvalmistamise puhul ei tohi pliidi juurest
lahkuda.

. HOIATUS! Tuleoht! Arge hoidke pliidiplaatidel mingeid

esemeid.

. Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.
- Arge kasutage pliidi ukseklaasi voi hingedega klaasi

puhastamiseks karedaid abrasiivseid puhasteid ega
teravaid metallist kaabitsaid, sest need voivad klaasi
pinda kriimustada, mille tagajarjel voib see puruneda.

- Metallesemeid, nagu nuge, kahvleid, lusikaid ega

potikaasi, ei tohiks pliidipinnale panna, sest need
voivad kuumeneda.

- Kui klaaskeraamiline/klaasist pind on mdéranenud,

lUlitage seade valja ja eemaldage vooluvorgust. Juhul,
kui seade on vooluvorku Uhendatud harukarbi abil,
lUlitage seade elektrivorgust valja pealiliti kaudu.
Maolemal juhul votke Ghendust teeninduskeskusega.

- HOIATUS! Seade ja selle juurde kuuluvad osad

lahevad kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et
te kutteelemente ei puutuks.

- Tarvikute voi ahjundude eemaldamisel voi

sisestamisel kasutage alati pajakindaid.

- Enne hooldustoid eemaldage seade vooluvorgust.
- HOIATUS! Elektriloogi arahoidmiseks tuleb seade

enne ahjuvalgusti vahetamist kindlasti valja lulitada.

- Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse

tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hooldekeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava
isiku poolt.
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Olge hoiusahtli kasitsemisel ettevaatlik. See voib

minna kuumaks.

Ahjuplaadi tugede eemaldamiseks tommake esmailt
plaaditoe esiots ja seejarel tagumine ots kilgseina
kuljest lahti. Paigaldage ahjuplaadi toed tagasi

vastupidises jarjekorras.

Lahtibhendamine kohapealsest juhtmeslsteemist
peab olema kooskodlas elektrijuhtmeid kasitlevate

eeskirjadega.

HOIATUS! Kasutage ainult selliseid pliidi
kaitsevoresid, mis on seadme tootja poolt valmistatud
vOi tootja poolt heaks kiidetud ja kasutusjuhendis
loetletud, voi seadmega kaasasolevaid pliidi
kaitsevoresid. Ebasobiva kaitsevore kasutamine voib

kaasa tuua onnetuse.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada
ainult kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage kdik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada
ega kasutada.

Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

Kuna seade on raske, olge selle
liigutamisel ettevaatlik. Kasutage
téodkindaid ja kinnisi jalandusid.

Arge tdmmake seadet kiepidemest.
K66gimadbli ja nisSi médtmed peavad
olema sobivad.

Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.
Paigaldage seade ohutusse ja
sobivasse kohta, mis vastab
paigaldusnouetele.

Moéned seadme osad on voolupinge
all. Katke seade modbliga, et valtida
ohtlike osade vastu minemist.
Seadme kiljed peavad jadma vastu
teiste sama koérgusega seadmete voi
kappide kulgi.

Arge paigutage seadet ukse kérvale
ega akna alla. Vastasel korral voivad
tulised anumad ukse voi akna

avamisel seadme pealt maha
kukkuda.

Paigaldage seadme alla stabiilne
alus, et see ei saaks Umber minna. Vt
jaotist "Paigaldamine”.

2.2 Elektriiihendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

Koik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

Seade peab olema maandatud.
Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvdrgu naitajatele.

Kasutage alati nduetekohaselt
paigaldatud elektriohutut pistikupesa.
Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal
vOi seadme all olevas nisis, eriti siis,
kui seade to6tab voi uks on kuum.
Isoleeritud ja isoleerimata osad
peavad olema kinnitatud nii, et neid ei
saaks ilma todriistadeta eemaldada.
Uhendage toitepistik seinakontakti
alles parast paigalduse I6puleviimist.
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Veenduge, et parast paigaldamist
sailib juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

Seadet vooluvorgust eemaldades
arge tdmmake toitekaablist. Votke
alati kinni pistikust.

Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme Ulhendus vooluvorguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud
kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

Enne toitejuhtme pistikusse
sisestamist sulgege korralikult
seadme uks.

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse ja pdletuse oht.
Elektrilodgi oht.

See seade on ette nahtud ainult
koduseks kasutamiseks.

Arge muutke seadme tehnilisi
omadusi.

Veenduge, et ventilatsiooniavad ei
oleks tokestatud.

Arge jatke td6tavat seadet
jarelvalveta.

Lilitage seade valja parast igakordset
kasutamist.

Olge to6tava seadme ukse avamisel
ettevaatlik. Valja voib paiskuda tulist
ohku.

Arge kasutage seadet margade
katega voi juhul, kui seade on
kontaktis veega.

Arge kasutage seadet tédpinna ega
hoiukohana.

HOIATUS!
Plahvatuse voi tulekahju oht!

Kuumutamisel voivad rasvad ja olid
eraldada suttivaid aure. Kui kasutate
toiduvalmistamisel 6li voi rasvu,
hoidke need eemal lahtisest leegist
vOi kuumadest esemetest.

Vaga kuumast 0list eralduvad aurud
voivad iseeneslikult stttida.

« Kasutatud 0li, milles voib leiduda
toidujaake, voib suttida madalamal
temperatuuril kui kasutamata 6li.

* Arge pange suttivaid voi sittiva
ainega maardunud esemeid
seadmesse, selle Iahedusse voi
peale.

« Kui avate ukse, valtige seadme
|8heduses sademeid voi lahtist leeki.

« Seadme ust avades olge ettevaatlik.
Alkoholi sisaldavate komponentide
kasutamise tagajarjel voib alkohol
ohuga seguneda.

HOIATUS!
Seadme vigastamise voi
kahjustamise oht!

» Emailkihi kahjustamise voi
varvimuutuse arahoidmiseks:

— arge asetage ahjundusid ega teisi
esemeid vahetult seadme pdhjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
seadmele voi vahetult seadme
pohjale.

— arge pange tulist vett vahetult
kuuma seadmesse.

— arge hoidke niiskeid nousid ja
toitu ahjus parast
toiduvalmistamise [6ppu.

— olge tarvikute eemaldamisel ja
paigaldamisel ettevaatlik.

« Emaili vbi roostevaba terase varvi
muutumine ei mdjuta seadme t66d
kuidagi.

* Vedelikke sisaldavate kookide puhul
kasutage stigavat panni.
Puuviljamahlad tekitavad pusivaid
plekke.

* Arge hoidke tuliseid néusid
juhtpaneelil.

* Arge laske noul kuivaks keeda.

* Olge ettevaatlik ja arge laske
esemetel ega keedundudel seadmele
kukkuda. Pind v&ib kahjustuda.

» Arge aktiveerige keeduvaljasid
tuhjade keedundudega ega ilma
keedundudeta.

* Valumalmist voi alumiiniumist
valmistatud voi kahjustatud péhjaga
keedundud voivad tekitada
kriimustusi. Tdstke alati esemed Ules,
kui peate neid pliidiplaadil ligutama.

« See seade on ette ndhtud ainult
toiduvalmistamiseks. Muul otstarbel,
naiteks ruumide soojendamiseks,
seda kasutada ei tohi.



2.4 Hooldus ja puhastus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi
seadme kahjustamise oht!

* Enne hooldust lillitage seade valja.
Uhendage toitepistik pistikupesast
lahti;

* Veenduge, et seade on maha
jahtunud. Klaaspaneelid voivad
puruneda.

*  Kui ukse klaaspaneeli tekib mora,
tuleb see kohe valja vahetada. Votke
Uhendust volitatud
teeninduskeskusega.

« Olge ukse seadme kiljest
eemaldamisel ettevaatlik. Uks on
raske!

* Rasv ja seadmesse kogunenud
toidujadadnused vdivad pohjustada
tulekahju.

* Puhastage seadet regulaarselt, et
valtida pinnamaterjali kahjustumist.

» Kuivatage seadme sisemus ja uks
kindlasti parast iga kasutamist.
Kasutamise ajal tekkinud aur
kondenseerub seadme seintele ja
voib pohjustada roostet.
Kondenseerumise vahendamiseks
laske ahjul enne kiipsetamise
alustamist 10 minutit té6tada.

* Puhastage seadet pehme niiske
lapiga. Kasutage ainult neutraalseid
pesuaineid. Arge kasutage
abrasiivseid tooteid, kltrimisSvamme,
lahusteid ega metallist esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige
pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

» Katalldtilise emaili (kui see on
olemas) puhastamisel arge kasutage
mingeid pesuaineid.

3. PAIGALDAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

3.1 Tehnilised andmed

EESTI 7

2.5 Sisevalgustus

HOIATUS!
Elektrilodgi oht!

» Teave selles seadmes olevate
lampide ja eraldi miudavate
varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste
majapidamisseadmete
aarmuslikumaid tingimusi, naiteks
temperatuuri, vibratsiooni, niiskust voi
on moéeldud edastama infot seadme
téooleku kohta. Need pole moeldud
kasutamiseks muudes rakendustes
ega sobi ruumide valgustamiseks.

» Kasutage ainult samasuguste
naitajatega lampe .

2.6 Hooldus

» Seadme parandamiseks votke
Uhendust volitatud
teeninduskeskusega.

» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.7 Jaatmekaitlus

HOIATUS!
Lambumis- vdi vigastusoht!

» Eemaldage seade vooluvdrgust.
Loigake elektrijuhe seadme lahedalt
|&bi ja visake ara.

Eemaldage uksekaepide, et valtida
laste v6i lemmikloomade seadmesse
|Oksujaamist.

Moodud
Laius 596 mm
Stigavus 600 mm

Mo66dud

Korgus 847 - 867 mm
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3.2 Seadme asukoht

Eraldiseisva seadme voib paigaldada
kas kappide vahele voi kdrvale voi ka
nurka.

—_|
L
—

Minimaalsed vahed

Mo6o6dud mm

A 685

é ETTEVAATUST!
Veenduge, et paigaldate
kaldumiskaitse digele
korgusele.

3.3 Seadme loodimine

Veenduge, et seadme taga olev pind
oleks sile.

1. Enne kaldumiskaitse paigaldamist
valige seadme jaoks 0ige korgus ja
asukoht.

2. Paigaldage kaldumiskaitse 176 mm
seadme Ulapinnast ja 24 mm seadme
vasakust servast asuva toendi

Pliidi pealispinna seadmiseks Uhele mmargusse auku. Vaadake joonist.
tasemele teiste pindadega kasutage Kruvige see kéva materjali kiilge voi
seadme all olevaid vaikeseid tugijalgu. kasutage sobivat tuge (seina).

. . 3. Augu leiate seadme tagant vasakult
3.4 Kaldumiskaitse poolt. Vaadake joonist. Asetage

seade kappide vahelisse tihimikku
(1). Kui kappide vahele jaav ruum on
suurem kui seadme laius, siis
kohandage kulgi nii, et seade jagks
keskele.

ETTEVAATUST!
Paigaldage seadmele
kaldumiskaitse, et see
ebalhtlase raskuse tottu
Umber ei kukuks.
Kaldumiskaitse to6tab ainult
siis, kui seade on
paigaldatud digesse kohta.
Kui teie seadmel on joonisel
kujutatud stimbol, siis aitab
see teil meeles pidada, et
seadmele tuleb paigaldada
kaldumiskaitse.



3.5 Elektriinstallatsioon

HOIATUS!

Tootja ei vastuta kahju eest,

mis tuleneb teie

suutmatusest jargida ohutust
kasitlevates peatikkides
kirjeldatud ohutusmeetmeid.

4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

EESTI

Seadmega ei kaasne toitepistikut ega
toitekaablit.

Soovitatavad kaablitlilibid erinevate
faaside jaoks:

9

Faas Min kaabli suurus
1 3x6,0 mm?
3 neutraalsega 5x1,5 mm?

HOIATUS!

Toitekaabel ei tohi kokku
puutuda joonisel vélja
toodud seadme osaga.

Ahju funktsioonide juhtnupp
Ekraan

Temperatuuri nupp
Temperatuuri indikaator/stimbol
Pliidiplaadi nupud

[ Kuumutuselement

Lamp

B Riiulitugi, eemaldatav

El Ventilaator

Riiuli asendid
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4.2 Pliidiplaadi ulevaade

oo

265 mm

45 mm
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4.3 Tarvikud

+ Traatrest
Kupsetusndudele, koogivormidele,
praadidele.

* Ahjupann
Kookidele ja kupsistele.

« Siigav pann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi
rasva kogumiseks.

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke.

5.1 Esimene puhastamine

Eemaldage ahjust kdik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

Vt jaotist "Puhastus ja hooldus".

Puhastage ahju ja tarvikuid enne esimest
kasutamist.

Pange koik tarvikud ja eemaldatavad
ahjuresti toed oma kohale tagasi.

5.2 Kellaaja valimine
Enne ahju kasutamist peate maarama
kellaaja.

@ vilgub, kui Uhendate seadme
elektrivorku, kui on olnud elektrikatkestus
voi kui taimer pole seadistatud.

Oige aja valimiseks vajutage nuppe +
voi —

Keeduvali
Jadkkuumuse indikaator

e AirFry
Praadimiseks vahema dliga voi
kasutamiseks ilma kipsetuspaberita.
* Teleskoopsiinid
Teleskoopsiinide abil saab ahjuriiuleid
mugavamalt sisse likata ja valja
vétta.
* Hoiusahtel
Hoiusahtel asub ahjuéonsuse all.

5. ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

Umbes viie sekundi parast vilkumine
lakkab ja ekraanil kuvatakse valitud
kellaaeg.

5.3 Kellaaja muutmine

@

Vajutage nuppu O seni, kuni kellaaja
funktsiooni indikaator vilgub.

Uue kellaaja seadmiseks vt jaotist
,Kellaaja seadmine*.

Te ei saa muuta kellaaega,
kui moni funktsioon téotab.

5.4 Sisseliikatavad nupud
Seadme kasutamiseks vajutage nuppu.
Nupp tuleb valja.

5.5 Eelkuumutus

Eelkuumutage ahju enne esimest
kasutamist.

1. Valige funktsioon E.Valige
maksimaalne temperatuur.
2. Laske ahjul tund aega té6tada.



3. Valige funktsioon E Valige
maksimaalne temperatuur.

4. Laske ahjul 15 minutit téotada.

5. Valige funktsioon @ Valige
maksimaalne temperatuur.

6. Laske ahjul 15 minutit té6tada.

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke.

6.1 Soojusaste

Siimbo- Funktsioon
lid
0 Viljas-asend
@ Topeltala
3 Soojashoidmine

1-9 Soojusastmed

Kasutage jaakkuumust, et
vahendada elektritarvet.
Lilitage keeduvali umbes
5-10 minutit enne
toiduvalmistamise |6ppemist
vélja.

A

Keerake valitud keeduvalja nuppu, et
valida sobiv soojusaste.
Toiduvalmistamise |6petamiseks keerake
nupp valjas-asendisse.

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke.

7.1 Keedunoud

Kipsetustulemused séltuvad keedundu
materjalist

* soovitatav materjal: alumiinium,
vask

* mittesoovitatav materjal:
roostevaba teras, valumalm, klaas

EESTI 11

7. Lulitage ahi valja ja laske sel maha
jahtuda.

Tarvikud voivad tavalisest kuumemaks

minna. Ahjust voib tulla I6hna ja suitsu.

Veenduge, et 6hk saab piisavalt liikuda.

6. PLIIT — IGAPAEVANE KASUTAMINE

6.2 Vilimiste ringide sisse- ja
valjaliilitamine

Soojeneva pinna suurust saab
kohandada vastavalt keedundu
moodtmetele.

Vilimise ringi sisselilitamiseks:
keerake nuppu paripaeva ule kerge

takistuse asendisse © . Oige
soojusastme valimiseks keerake nuppu
vastupaeva.

Vilimise ringi valjaliilitamiseks:
keerake nupp valjas-asendisse.
Indikaator kustub.

6.3 Jadkkuumuse indikaator

HOIATUS!
Jaakkuumusega kaasneb
poletusoht.

Indikaator sittib, kui keeduvali on kuum,
kuid ei toota juhul, kui pliit on toiteallikast
lahti lhendatud.

7. PLIT - VIHJEID JA NAPUNAITEID

Keedundu pohi peaks olema
voimalikult paks ja tasane.
Enne panni asetamist
pliidiplaadile kontrollige, kas
selle pohi on kuiv ja puhas.

@

Arge kasutage keraamilisel
pliidil esiletungivate servade
ega vagudega keedundusid,
nt valumalmist panne. Need
voivad pliidipinda
kriimustada voi kraapida.

@
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Emailitud terasest ja

alumiinium- v&i vaskpdhjaga I_(eeduvii- Ko6gindu dia- Véimsus
néud vaivad tekitada li meeter (mm) (W)
klaaskeraamilisele pinnale
VaArvimuutusi. Pargm ta- 170-265 1500/2200
gumine
Epergla saastm|§eI§s ja pliidi . Parem ® 145 1200
nduetekohase toimivuse tagamiseks min
peab kasutatava keedundu pohi olema eesmine
sobiva labim6oduga. Vasak  140-210 1000/2200
eesmine
O o
# N - 7.3 Naiteid pliidi
L/ ARRASI kasutamisest

X

7.2 Minimaalne k66ginou

Tabelis toodud andmed on
ainult orientiirid.

diameeter

Keeduva- Kooginou dia- Voimsus

li meeter (mm) (W)

Vasak ta- & 145 1200

gumine

Soojusaste Kasutamine: Aeg Napunaited

(min.)
y 1 Valmistatud toidu soojashoid-  vasta- Pange ndule kaas peale.

- miseks. valt va-

jadusele

1-2 Hollandi kaste, sulatamine: v6i, 5 - 25 Aeg-ajalt segage.
Sokolaad, Zelatiin.

1-2 Kalgendamine: kohevad omle- 10-40 Valmistage kaane all.
tid, kipsetatud munad.

2-3 Riisi ja piimatoitude keetmine  25-50 Vedeliku kogus peab olema
vaiksel tulel, valmistoidu soo- riisi kogusest vahemalt kaks
jendamine. korda suurem, piimatoite tuleb

poole valmistamise jarel sega-
da.

3-4 Kodgiviljade, kala ja liha auru- 20-45 Lisage paar supilusikatait ve-
tamine. delikku.

4-5 Kartulite aurutamine. 20-60 Kasutage maks. % | vett 750 g

kartulite kohta.
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Soojusaste Kasutamine: Aeg Napunaited
(min.)
4-5 Suuremate toidukoguste, hau- 60 - 150 Kuni 3 | vedelikku ning kompo-
tiste ja suppide valmistamine. nendid.
6-7 Kergelt praadimine: eskalopid, vasta- Pdorake poole aja mdéddudes.
vasikalihast cordon bleu, kar-  valt va-
bonaad, kotletid, vorstid, maks, jadusele
keedutainas, munad, pannkoo-
gid, sodrikud.
7-8 Tugev praadimine, praetud 5-15 Pborake poole aja moéddudes.

kartulid, ribiliha, praetikid.

Vee ja pasta keetmine, liha pruunistamine (guljass, pajapraad), friikartuli-

te valmistamine.

8. PLIIT - PUHASTUS JA HOOLDUS

8.1 Uldine teave
Puhastage pliit parast igakordset

8.2 Pliidi puhastamine

HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid
peatiikke.

kasutamist.

Kasutage alati puhta pohjaga ndusid.
Kriimustused voi tumedad plekid
pinnal ei mojuta pliidi t66d.

Kasutage pliidi pinna jaoks sobivat
puhastusvahendit.

Kasutage spetsiaalset klaasikaabitsat.

Eemaldage kohe: sulav plast,

pliidi

plastkile, suhkur ja suhkrut sisaldavad

9. AHI — IGAPAEVANE KASUTAMINE

HOIATUS!

V1t ohutust kasitlevaid
peatiikke.

plekid, vastasel korral voib
kinnikdrbenud mustus pliiti
kahjustada. Puudke valtida toidu
pinnale kérbemist. Asetage
spetsiaalne kaabits 6ige nurga all
klaaspinnale ja liigutage selle tera

pinnal.

Eemaldage, kui pliit on piisavalt
jahtunud: katlakiviplekid, veeplekid,
rasvaplekid, laikivad metalsed plekid.
Puhastage piliiti niiske lapi ja
mitteabrasiivse pesuainega. Parast
puhastamist kuivatage pliiti pehme
lapiga.

Metalse laikega pleki eemaldamine:
kasutage vee ja aadika lahust ja
puhastage selles niisutatud lapiga
pliidipinda.

9.1 Ahju funktsioonid

HOIATUS!

Arge valage enne
kiipsetusprotsessi ega selle
ajal veeslivendisse mingeid
vedelikke. Kahjustuse
tekkimise oht.
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Siimbol

Ahju funktsioon

Kasutamine

0

Véljas-asend

Ahi on valjas.

P66rdohk

Korraga kiipsetamiseks kuni kahel ahju-
tasandil ning toiduainete kuivatamiseks.
Seadke ahju temperatuur 20-40 °C ma-
dalamaks kui funktsiooniga Tavaparane
kiipsetamine.

||

Pitsareziim
/AirFry

Uhel ahjutasandil toitude kiipsetamiseks,
mis vajavad intensiivsemat pruunistamist
ja krébedat pohja.

/Praadimiseks vahese 6liga voi kasutami-
seks ilma kupsetuspaberita. Friikartulitele
voi pitsale.

Tavaparane kiipsetamine

Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rosti-
miseks.

|

Kuivatus

Viilutatud puuviljade, juurviljade ja seente
kuivatamiseks.

i

Kiirgrill

Suuremas koguses lamedate toitude gril-
limiseks ja leiva/saia rostimiseks.

Turbogrill

Suurte kondiga liha- voi linnulihatiikkide
rostimiseks uhel riiulitasandil. Ka grati-
neerimiseks ja pruunistamiseks.

]| [

Niiske klpsetus poérdéhuga

Funktsioon kiipsetamise ajal energia
saastmiseks. Kupsetusjuhiste leidmiseks
vt peatukki ,Nouandeid ja napunaiteid*,
Niiske klpsetus p66rdéhuga. Ahjuuks
peaks kipsetamise ajal olema suletud, et
kasutatavat funktsiooni mitte katkestada
ning tagada, et ahi td6taks voimalikult
suure energiatdhususega. Selle funkt-
siooni kasutamisel voib ahju sisemine
temperatuur erineda valitud temperatuu-
rist. Kuumutusvoimsus voib véaheneda.
Uldisi energiasaastusoovitusi vt jaotisest
,Energiatdhusus®, Energia saastmine.
Vastavalt standardile EN 60350-1 kasu-
tati seda funktsiooni energiatdhususe
klassi maaratlemiseks.

Selle funktsiooni kasutamisel lulitub lamp
automaatselt valja.




@ Sulatamiseks ilma
temperatuuri valimata
kasutage funktsiooni Niiske
kipsetus po6rdohuga.

9.2 Ahju sisse- ja
valjaliilitamine

@ Oleneb mudelist, kas
seadmel on nuppude
siimbolid, indikaatorid voi
tuled:

» Indikaator suttib, kui ahi
kuumeneb.

* Lamp suttib, kui ahi
tootab.

* Simbol naitab, kas
nupuga on moni
keeduvaljadest sisse
|Ulitatud, ahju funktsioone
vOi temperatuuri.

1. Ahju funktsiooni valimiseks keerake

ahjufunktsioonide nuppu.

2. Temperatuuri valimiseks keerake
temperatuuri nuppu.

3. Seadme véljalllitamiseks keerake
ahjufunktsioonide ja
temperatuurinupp valjas-asendisse.

9.3 Jahutusventilaator

Ahju t66 ajal lulitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme
pinnad jahedana. Kui lulitate ahju valja,
jatkab jahutusventilaator t66tamist kuni
ahju mahajahtumiseni.

9.4 Ahju tarvikute
sisestamine
Siigav pann:

Likake sugav pann ahjuresti tugede
vahele.

EESTI

Traatrest ja kiipsetusplaat ja siigav
pann koos:

Likake stigav pann restitugede
juhikutesse ja traatrest selle kohal
olevatesse juhikutesse.

AirFry rest:

Pange AirFry-rest kolmandale
ahjutasandile. Pange kiipsetusplaat
esimesele ahjutasandile.

@ » Kaoigil tarvikutel on

vaiksed sélgud vasak- ja
parempoolse kilje
Ulaosas, et suurendada
ohutust Salgud kujutavad
endast ka
libisemisvastast abindud.
* Resti imbritsev kdrge
serv aitavab ara hoida
ahjundude
mahalibisemist.

9.5 Teleskoopsiinid —
ahjutarvikute sisestamine

Teleskoopsiinide
paigaldusjuhised hoidke
tuleviku tarbeks alles.

Teleskoopsiinide abil saab ahjuriiuleid
mugavamalt sisse likata ja valja votta.
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et selle jalad jdavad allapoole.

Paigutage traatrest teleskoopsiinidele nii,

Paigutage kipsetusplaat voi stigav pann
teleskoopsiinidele.

=

Pange traatrest stigava panni peale.
Pange traatrest ja sligav pann
teleskoopsiinidele.

10. AHI — KELLA FUNKTSIOONID

10.1 Ekraan
A B A. Kella funktsioonid
I B. Taimer
GEEN) SuNu) 4umm) o=
LA B0
Q ooog ©
N |
10.2 Nupud
Nupp Funktsioon Kirjeldus
— MIINUS Kellaaja valimiseks.
@ KELL Kella funktsiooni maaramiseks.

+ PLUSS

Kellaaja valimiseks.




10.3 Kella funktsioonid

EESTI 17

Kella funktsioon

Kasutamine

@ Kellaaeg Kellaaja seadmiseks muutmiseks voi kont-
rollimiseks.

|_)| Kestus Ahju to6aja kestuse maaramiseks.

Q Minutilugeja P&6rdloenduse seadmiseks. See funktsi-

oon ei mojuta ahju t66d. Saate seada
funktsiooni igal ajal, ka siis, kui ahi on valja
lGlitatud.

10.4 KESTUSE mairamine

1. Maarake ahju funktsioon ja
temperatuur.

2. Vajutage jarjest ©, kuni =l hakkab
vilkuma.

3. Vajutage + voi — KESTUSE aja
valimiseks.

Ekraanil kuvatakse |21,

4. Kui aeg saab tais, vilgub 1=l ja
kostab helisignaal. Seade lilitub
automaatselt vélja.

5. Vajutage suvalist nuppu, et
helisignaal vélja lulitada.

6. Keerake ahjufunktsioonide ja

temperatuuri nupud valjas-asendisse.

10.5 MINUTILUGEJA
maaramine

1. Vajutage jarjest @ kuni £\ hakkab
vilkuma.

HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid
peatikke.

Tabelites esitatud
temperatuurid ja
kipsetusajad on ainult
soovituslikud. Tapsemalt
soltuvad need retseptist ning
kasutatava tooraine
kvaliteedist ja kogustest.

@

2. Vajutage + voi — vajaliku aja
valimiseks.

Minutilugeja hakkab automaatselt toole 5

sekundi parast.

3. Kui valitud aeg saab tais, kostab
helisignaal. Vajutage suvalist nuppu,
et helisignaal vélja lUlitada.

4. Keerake ahjufunktsioonide nupp ja
temperatuurinupp valjas-asendisse.

10.6 Kellafunktsioonide
tiihistamine

1. Vajutage jarjest @ kuni soovitud
funktsiooni indikaator hakkab
vilkuma.

2. Vajutage ja hoidke —.
Kellafunktsioon lulitub méne sekundi
parast valja.

11. AHI - VIHJEID JA NAPUNAITEID

11.1 Kiipsetamine

Esimesel kiipsetamisel kasutage
madalamat temperatuuri.

Kui kiipsetate kooke rohkem kui thel
ahjutasandil, voib kiipsetusaega 10-15
minuti vorra pikendada.

Eri kdrgusel kiipsetatavad koogid ja
klpsetised ei pruunistu alati vérdselt.
Ebauhtlase pruunistamise puhul pole
vaja temperatuuriseadistust muuta.
Klpsetamise kaigus erinevused
vordsustuvad.
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Klpsetamise ajal voivad ahjuplaadid
veidi kdveraks minna. Kui plaadid jalle
maha jahtuvad, taastub esialgne kuju.

11.2 Nouandeid kiipsetamiseks

Kiipsetustulemused

Voimalik pohjus

Lahendus

Koogi pohi ei ole piisa-
valt kiipsenud.

Vale ahjutasand.

Pange kook madalamale ahjuta-
sandile.

Kook vajub kokku ja

muutub vesiseks, klim-  kdrge.

Ahju temperatuur on liiga

Jargmine kord valige veidi mada-
lam temperatuur.

biliseks.

Ahju temperatuur on liiga
korge ja kiupsetusaeg liiga

lGhike.

Jargmine kord valige pikem kup-
setusaeg ja madalam tempera-
tuur.

Kook on liiga kuiv.
madal.

Ahju temperatuur on liiga

Jargmine kord valige kérgem tem-
peratuur.

Kupsetusaeg on liiga pikk.

Jargmine kord valige Iihem kip-
setusaeg.

Kook ei pruunistu Uhtla-

Ahju temperatuur on liiga

selt. korge ja kipsetusaeg liiga

IGhike.

Jargmine kord valige pikem kup-
setusaeg ja madalam tempera-
tuur.

Koogitainas pole uhtlaselt

jaotatud.

Jargmine kord laotage tainas kuip-
setusplaadile Uhtlaselt.

Kook ei saa retseptis
toodud klpsetusajaga
valmis.

madal.

Ahju temperatuur on liiga

Jargmine kord valige veidi kor-
gem temperatuur.

11.3 P66rdéhk

Kiipsetamine iihel ahjutasandil

Klpsetamine vormides

Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Réngaskook voi nupsusai 150 - 160 50-70 2
Madeira kook / puuviljakoogid 140 - 160 50 - 90 1-2
Rasvavaba keeks 150 - 1601 25-40 3
Koogipdhi — muretaignast 170 - 180" 10 - 25 2
Koogipohi — biskviittaignast 150 - 170 20-25 2
Ounakook (2 vormi, @ 20 cm, diago- 160 60 - 90 2-3

naalselt)

1) Eelsoojendage ahi.



Koogid / kiipsetised / saiad kiupsetusplaadil
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Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Kuiv purukook 150 - 160 20-40 3
Puuviljakoogid (parmitaignast/biskviit- 150 35-55 3
taignast)?)
Muretaignast puuviljakoogid 160 - 170 40 - 80 &
1) Kasutage sligavat panni.
Kupsised
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli ta-
sand
Muretaignast kipsised 150 - 160 10-20 &
Liivaklpsised/soolapulgad 140 20-35 3
Biskviittaignast kipsised 150 - 160 15-20 3
Munavalgest kiipsetised, besee 80 - 100 120 - 150 3
Makroonid 100 - 120 30-50 3
Parmitaignast kupsised 150 - 160 20 -40 &
Lehttaignakipsetised 170 - 180" 20-30 8
Saiakesed 1601) 10-35 3
Vaikesed koogid (20 tk kiipsetusplaa- 4501) 20-35 3
dil)
1) Eelsoojendage ahi.
Vormiroogade ja gratdanide tabel
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli ta-
sand
Juustukattega baguette'id 160 - 1701 15-30 1
Taidetud kodgiviljad 160 - 170 30- 60 1

1) Eelsoojendage ahi.
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Kiipsetamine mitmel tasandil

Koogid / kiipsetised / saiad kupsetusplaadil

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli ta-
sand
2. tasand
Tuuletaskud/ekleerid 160 - 1801 25-45 2/4
Kuiv purukook 150 - 160 30-45 2/4
1) Eelsoojendage ahi.
Kupsised/small cakes/kiipsetised/saiakesed
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli ta-
sand
2. tasand
Muretaignast kipsised 150 - 160 20-40 2/4
LiivakUpsised/soolapulgad 140 25-45 2/4
Biskviittaignast kiipsised 160 - 170 25-40 2/4
Munavalgest kiipsetised, beseed 80 - 100 130-170 2/4
Makroonid 100 - 120 40 - 80 2/4
Parmitaignast kiipsised 160 - 170 30-60 2/4
Lehttaignakipsetised 170 - 180" 30 -50 2/4
Saiakesed 1801 25- 40 2/4
Vaikesed koogid (20 tk kiipsetus- 1501 20-40 2/4
plaadil)
1) Eelsoojendage ahi.
11.4 Ulemise + alumise kuumutusega lihel tasandil
kiipsetamine O
Kulpsetamine vormides
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli ta-
sand
Réngaskook voi nupsusai 160 - 180 50-70 2
Madeira kook / puuviljakoogid 150 - 170 50 - 90 1-2
Rasvavaba keeks 1701 25-40 3
Koogipdhi — muretaignast 190 - 210" 10-25 2
Koogipdhi — keeksitaignast 170 - 190 20 -25 2
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Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli ta-
sand

Ounakook (2 vormi @ 20 cm, diago- 180 60 - 90 1-2
naalpaigutus)

Lahtine pirukas (nt quiche lorraine) 180 - 220 35-60 1
Juustukook 160 - 180 60 - 90 1-2
1) Eelsoojendage ahi.
Koogid / kiipsetised / saiad kiipsetusplaadil

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli ta-

sand

Parmitaignast kringel / parg 170 - 190 40 - 50 2
Joulukook 160 - 1801 50-70 2
Leib (rukkileib): 1. 2301 1. 20 1-2
1. Kupsetamise esimene pool. 2. 30-60

2. Kuipsetamise teine pool. 2. 160-180")

Tuuletaskud/ekleerid 190 - 210" 20-35 3
Rullbiskviit 180 - 200" 10 - 20 3
Kuiv purukook 160 - 180 20-40 3
Mandlikook/suhkrukoogid 190 - 210" 20-30 3
Puuviljakoogid (parmitaignast/ 170 35-55 &
biskviittaignast)?)

Muretaignast puuviljakoogid 170 - 190 40 - 60 3
Orna kattega (nt kohupiim, koor, kee- 160 - 180" 40 - 80 &
dukreem) parmitainakupsetised

Pitsa (rohke kattega) 190 - 2101 30-50 1-2
Pitsa (6huke pohi) 220 - 2501 15-25 1-2
Hapendamata leib 230 - 250 10-15 1
Tordid (CH) 210 - 230 35-50 1

1) Eelsoojendage ahi.
2) Kasutage suigavat panni.
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Klpsised
Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Muretaignast kuipsised 170 - 190 10 - 20 3
Liivakupsised/soolapulgad 1607 20-35 3
Keeksitainast kipsised 170 - 190 20 - 30 3
Munavalgest kipsetised, besee 80 - 100 120 - 150 3
Makroonid 120 - 130 30 - 60 &
Parmitaignast kiipsised 170 - 190 20-40 3
Lehttaignakipsetised 190 - 2101) 20-30 3
Saiakesed 190 - 2101) 10-55 3
Vaikesed koogid (20 tk plaadil) 170" 20-30 3-4
1) Eelsoojendage ahi.
Vormiroogade ja grataanide tabel
Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Pastavorm 180 - 200 45 - 60 1
Lasanje 180 - 200 35-50 1
Koogwﬂ;agrataan 180 - 2001) 15-30 1
Juustukattega baguette'id 200 - 2207 15-30 1
Magusad vormiroad 180 - 200 40 - 60 1
Kalavormid 180 - 200 40 - 60 1
Taidetud koédgiviljad 180 - 200 40 - 60 1
1) Eelsoojendage ahi.
11.5 PitsareZiim
Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Pitsa (5huke pohi)") 200 - 2302) 10-20 1-2
Pitsa (rohke kattega)) 180 - 200 20-35 1-2
Puuviljakoogid 170 - 200 35-55 1-2
Spinatipirukas 160 - 180 45 - 60 1-2
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Toit Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Quiche Lorraine (lahtine pirukas) 170 - 190 45-55 1-2
Sveitsi juustupirukas 170 - 200 35-55 1-2
Juustukook 140 - 160 60 - 90 1-2
Ounakook, kattega 150 - 170 50 - 60 1-2
Kodgiviljapirukas 160 - 180 50 - 60 1-2
Hapendamata leib 230 - 2502 10-20 2-3
Lehttaignaklpsetis 160 - 1802 45 - 55 2-3
Flammekuchen 230 - 2502 12-20 2-3
Vene pirukad (calzoned vene moodi) 180 - 2002 15-25 2-3
1) Kasutage sugavat panni.
2) Eelsoojendage ahi.
11.6 Niiske kiipsetus po6rdéhuga Y|
Leib ja pitsa
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Kuklid 180 25-35 3
Kilmutatud pitsa 350 g 190 25-35 &
Koogid kupsetusplaadil
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Rullbiskviit 180 20- 30 3
Sokolaadikook 180 30-40 3
Koogid vormis
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Suflee 200 30-40 3
Biskviittaignast pohi 180 20-30 &
Victoria kook 150 25-35 3
Kala
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Kala kipsetuskotis 300 g 180 25-35 &
Terve kala, 200 g 180 25-35 &
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Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Kalafilee, 300 g 180 25-35 3

Liha

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Liha kupsetuskotis 250 g 200 25-35 8

Lihavardad 500 g 200 30-40 3

Vaikesed kupsetised

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Kipsised 180 25-35 3
Makroonid 160 25-35 8
Muffinid 180 25-35 3
Soolakipsised 170 20 -30 &
Muretainast kiipsised 150 25-35 8
Korvikesed 170 15-25 )

Taimetoitlastele

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Juurviljasegu kotis 400 g 180 25-35 8
Omlett 200 20 - 30 8
Juurviljad ahjuplaadil 700 g 180 25-35 8

11.7 Noéuanded liha
kiipsetamiseks
Kasutage kuumakindlaid ahjundusid.

Vaherasvast liha tuleks kipsetada
kaetult (kasutage fooliumit).

Suuri lihatlikke kiipsetage otse
ahjuplaadil voi ahjuplaadile asetatud
traatrestil.

Et tilkuv rasv suitsema ei hakkaks,
kallake plaadile veidi vett.

Pdorake praadi, kui 1/2-2/3
kiipsetusajast on méddunud.

Klpsetage liha voi kala suurte tikkidena
(v@hemalt 1 kg).

Klpsetamise ajal kastke liha
praeleemega iga natukese aja tagant.



11.8 Traditsiooniline kiipsetamine C
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Veiseliha
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Pajapraad 1-1,5kg 200 - 230 105 - 150 1
Rpstbiif voi filee: vahe-  paksuse cm koh- 534 _9501) 6-8 1
kiips ta
Rostbiif voi filee: pool- paksuse cm koh- 220 - 230 8-10 1
kiips ta
Rostbiif voi filee: tais- paksuse cm koh- 200 - 220 10-12 1
kiips ta
1) Eelsoojendage ahi.
Sealiha
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Abatiikk, kael, sink, sel- 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
jatikk
Karbonaad, ribipraad 1-1,5kg 180 - 190 60 - 90 1
Pikkpoiss 750 g-1kg 170 - 190 50 - 60 1
Seakoot (eelkiipsetatud) 750 g - 1 kg 200 - 220 90 - 120 1
Vasikaliha
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Réstitud vasikaliha®) 1kg 210-220 90-120 1
Vasikakoot 1,5-2kg 200 - 220 150 - 180 1
1) Kasutage kinnist kiipsetusndud.
Lambaliha
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Lambakoot, réstitud 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
lambaliha
Lambaliha, tagatlikk 1-1,5kg 210 - 220 40 - 60 1
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Uluk
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Janese seljatiikk, jane-  kuni 1 kg 220 - 240" 30-40 1
sekoot
Hirve seljatiikk 1,5-2kg 210 - 220 35-40 1
Tagatiikk 1,5-2kg 200 - 210 90 - 120 1
1) Eelsoojendage ahi.
Linnuliha
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Linnuliha portsjonitiikid ~ 200-250 g/tk 220 - 250 20-40 1
Pool kana 400-500 g/tk 220 - 250 35-50 1
Kana, broiler 1-1,5kg 220 - 250 50-70 1
Part 1,5-2kg 210 - 220 80 - 100 1
Hani 3,5-5kg 200 - 210 150 - 180 1
Kalkun 2,5-3,5kg 200 - 210 120 - 180 1
Kalkun 4-6kg 180 - 200 180 - 240 1
Kala
Toit Kogus Tempera- Aeg (min.) Riiuli ta-
tuur (°C) sand
Kala, terve 1-1,5kg 210 - 220 40-70 1

11.9 Kiipsetamine turbogrilliga

Veiseliha
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Rostbiif voi filee: vahekliips  paksuse cm koh- 190 - 2001 5-6 1
ta
Rostbiif voi filee: poolkiips ~ paksuse cm koh- 180 - 190 6-8 1
ta
Rostbiif voi filee: taiskiips paksuse cm koh- 170 - 180 8-10 1
ta

1) Eelsoojendage ahi.
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Sealiha
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Abatiikk, kael, kints 1-1,5kg 160 - 180 90 - 120 1
Karbonaad, ribipraad 1-1,5kg 170 - 180 60 - 90 1
Pikkpoiss 7509 - 1kg 160 - 170 50 - 60 1
Seakoot (eelkiipsetatud) 750 g - 1 kg 150 - 170 90 - 120 1
Vasikaliha
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Vasikapraad 1kg 160 - 180 90 - 120 1
Vasikakoot 1,5-2kg 160 - 180 120-150 1
Lambaliha
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Lambakoot, lambapraad 1-1,5kg 150 - 170 100-120 1
Lamba seljatlikk 1-1,5kg 160 - 180 40 - 60 1
Linnuliha
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Linnuliha portsjonittikid 200-250 g/tk 200 - 220 30 - 50 1
Pool kana 400-500 g/tk 190 - 210 35-50 1
Kana, broiler 1-1,5kg 190 - 210 50-70 1
Part 1,5-2kg 180 - 200 80 - 100 1
Hani 3,5-5kg 160 - 180 120-180 1
Kalkun 2,5-3,5kg 160 - 180 120-150 1
Kalkun 4-6kg 140 - 160 150-240 1

11.10 Grillimisest tldiselt

HOIATUS!

Grillimisel peab ahju uks

olema alati suletud.

« Kasutage grillimisel alati kdrgeimat

temperatuuriseadet.

« Paigutage rest grillimistabelis

soovitatud tasandile.

Kdige alumisele tasandile asetage

alati stigav pann rasva kogumiseks.

Grillige Uksnes lamedamaid liha- voi

kalattikke.
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Grillimisala on ahjuresti keskosas.

11.11 Kiirgrill &

Toit Temperatuur (°C)  Aeg (min.) Riiuli ta-
sand

1. kiilg 2. kiilg

Burgerid maks 1) 9-15 8-13 4

Seafilee maks 10-12 6-10 4

Vorstid maks 10-12 6-8 4

Steigid, vasikasteigid maks 7-10 6-8 4

Rostleib it ) 1-4 1-4 4-5

Kattega rostleib/sai maks 6-8 - 4

1) Eelkuumutage ahi

11.12 Kuivatamine Avage_ seadme uks__j_a Ias~ke seadmel
maha jahtuda. Seejarel I6petage

Katke ahjuriiulid kipsetuspaberiga. kuivatamine.

Parimate tulemuste saavutamiseks:
lUlitage seade poole aja méddudes valja.

Juurvili
Toit 1;emperatuur Aeg (h) Riiuli tasand

(°c) 1.tasand 2. tasand
Oad 60 - 70 6-8 3 2/4
Piprad 60 - 70 5-6 3 2/4
Koogivili hapendamiseks 60-70 5-6 &5 2/4
Seened 50 - 60 6-8 B 2/4
Urdid 40 - 50 2-3 3 2/4
Puuviljad
Toit 1;emperatuur Aeg (h) Riiuli tasand

(°C) 1. tasand 2. tasand
Ploomid 60 - 70 8-10 3 2/4
Aprikoosid 60 - 70 8-10 3 2/4
Ounaviilud 60 - 70 6-8 3 2/4
Pirnid 60 -70 6-9 3 2/4
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Klpsetised
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Sarvesaiad, kulmutatud umbes 350 g 180 - 220 15-30 8
Lehttainas, kilmutatud umbes 400 g 180 - 220 15-35 &
Lehttainas, varske umbes 300 g 180 - 220 15-35 8
Pitsa, kiulmutatud umbes 340 g 180 - 220 20-35 3
Kartulitooted
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Friikartulid, kilmutatud umbes 650 g 180 - 220 20-30 3
Friikartulid, paksud, kiilmutatud umbes 600 g 180 - 220 20 - 30 3
Kartulitoidud, kilmutatud umbes 650 g 180 - 220 15-25 8
Viilud/kroketid umbes 450 g 180 - 220 15-30 3
Varsked koogiviljad
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Suvikérvitsaviilud, varsked!) ~ umbes 500g 180 -220 25-35 3
1) lisage 1 tl oliividli, et valtida kleepumist
Muu
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Eskalopp, kulmutatud umbes 300 g 180 - 220 15-25 3
Krevetid tainas, kilmutatud umbes 200 g 180 - 220 15-25 &
Kalmaarirdngad, kiilmutatud umbes 250 g 180 - 220 15-25 8
Kananagitsad, kulmutatud umbes 300 g 180 - 220 15-25 8
Kalapulgad, kiilmutatud umbes 500 g 180 - 220 15-25 8

12. AHI - PUHASTUS JA HOOLDUS

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.
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12.1 Juhised puhastamiseks

< Puhastage ahju esikilge pehme lapi, sooja vee ning pehmetoimelise pe-
suvahendiga.
Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.
Puhastusva- Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.
hendid
_¢_ Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemine
= vdib kaasa tuua sittimise.
Arge jatke toitu ahju kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast
Igapdevane kasutamist ahju sisemust pehme lapiga.
kasutamine
Parast iga kasutuskorda puhastage koik ahjutarvikud ja laske neil kuiva-
e S o o
— da. Kasutage pehmet lappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge
= Seuid né : P CE .
&;/ peske tarvikuid ndudepesumasinas (valja arvatud AirFry-rest).
Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid ja AirFry-kandikut abra-
Tarvikud  sijivse puhastusvahendi véi teravate esemetega.

12.2 AirFry-resti puhastamine

1. Pange AirFry-rest kiipsetusplaadile.

2. Kallake sisse soe vesi ja pesuaine ja
jatke koos ligunema.

3. Puhastage AirFry-resti kdsnaga voi
kasutage harja, et eemaldada
kérbenud kohad.

Resti voib pesta ka ndudepesumasinas.

12.3 Roostevabast terasest

voi alumiiniumist ahjud 2. Toémmake ahjuresti toe tagaosa

kilgseina kuljest lahti ja eemaldage

Puhastage ahjuust ainult niiske lapi voi tugi.

kasnaga. Kuivatage pehme lapiga.

Arge kasutage terasvilla, happeid ega
abrasiivseid materjale, kuna need vdivad
ahju pinda kahjustada. Puhastage ahju
juhtpaneeli, jargides samu @ 1
ettevaatusabindusid.

12.4 Riiulitugede
eemaldamine

Ahju puhastamiseks eemaldage

riiulitoed.

1. Toémmake ahjuresti toe esiosa
kilgseina kiiljest lahti.

Teleskoopsiinide tokked
peavad olema suunatud
ettepoole.



Paigaldage restitoed tagasi vastupidises
jarjekorras.

C ETTEVAATUST!

Veenduge, et pikem
kinnitustraat oleks ees. Kahe
traadi otsad peavad olema
suunatud tahapoole. Vale
paigaldus voib emaili
kahjustada.

12.5 Ahjuukse eemaldamine

Puhastamise holbustamiseks tostke
ahjuuks eest ara.

|

1. Tehke uks taiesti lahti.
2. Liigutage liugurit, kuni kuulete
kldpsatust.
3. Sulgege ust, kuni liugur lukustub.
4. Tostke uks eest.
Ukse eemaldamiseks tommake seda
valjapoole esmalt Uhest ja seejarel
teisest kdiljest.
Kui olete puhastamise I6petanud,
asetage uks vastupidises jarjekorras
oma kohale tagasi. Veenduge, et kuulete
ukse tagasiasetamisel klopsatust.
Vajadusel rakendage joudu.

12.6 Ukseklaaside
eemaldamine ja puhastamine

Teie toote ukseklaas voib
thdbilt ja kujult erineda
joonisel nahtud naidetest.
Klaaside arv voib samuti
erineda.

1. Votke mélemalt poolt ukseliistu B
Ulemistest servadest kinni ja suruge
sissepoole, et vabastada
kinnitusnaga.
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2. Eemaldamiseks tommake ukseliistu
ettepoole.

3. Hoidke ukse klaaspaneele lilaservast
Uhekaupa kinni ja tommake need,
suunaga ules, juhikust valja.

4. Puhastage klaaspaneelid.
Paneelide paigaldamiseks korrake
Ulaltoodud samme vastupidises
jarjekorras.

12.7 Lambi asendamine

HOIATUS!
Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.

1. Lllitage ahi valja. Oodake, kuni ahi
on jahtunud.

2. Eemaldage ahi vooluvérgust.

3. Pange ahju pohjale riie.

Tagumine valgusti

Valgusti klaaskatte leiate
ahjuddne tagaosast.

1. Valgusti klaaskatte eemaldamiseks
keerake seda vastupaeva.

2. Puhastage klaaskate.

3. Asendage ahjuvalgusti sobiva 300 °C
taluva kuumakindla ahjuvalgustiga.
Kasutage sama tlupi ahjuvalgusti
pirni.

4. Paigaldage klaaskate.
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12.8 Sahtli eemaldamine

HOIATUS!

A

aineid, nt
puhastusvahendeid,

kilekotte, ahjukindaid,

Ahju kasutamise ajal voib 1
sahtli sisemus tuliseks '
minna. Arge hoidke seal

kergestisittivaid esemeid ja 2

2. Tostke sahtel vaikese nurga alla ja

tdmmake siis sahtli tugisiinidest valja.
Sahtli sisestamine:

Sahtli sissellikkamiseks asetage see
tugisiinidele. Jalgige, et hoiuklambrid
laheks siinidesse oOigesti.

Seadke sahtel horisontaalseks ja

IUkake sisse.

paberit, puhastuspihusteid

jms.

Puhastamise holbustamiseks saab ahju
allosas oleva sahtli valja votta.

1. Toémmake sahtel I6puni valja.

13. VEAOTSING

HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid

peatlkke.

13.1 Mida teha, kui...

Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Seade ei kaivitu.

Seade ei ole vooluvorku
Uhendatud voi ei ole Uhen-
dus korralik.

Kontrollige, kas seade on 06i-
gesti vooluvorku uhendatud.

Seade ei kaivitu.

Kaitse on vallandunud.

Tehke kindlaks, kas torke

pdhjustas kaitse. Kui kaitse
korduvalt uuesti vallandub,
votke Uhendust elektrikuga.

Jaakkuumuse indikaator ei
ltlitu sisse.

Keeduvali ei ole kuum, sest
see tootas vaid lihikest ae-

ga.

Kui keeduvali on piisavalt
kaua té6tanud, et olla kuum,
podrduge teeninduskeskus-
se.
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Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Valimist ringi ei saa sisse |U-
litada.

Lilitage sisse esmalt sisemi-
ne ring.

Ahi ei kuumene.

Ahi on vélja lUlitatud.

Lulitage ahi sisse.

Ahi ei kuumene.

Kell ei ole seadistatud.

Maarake kellaaeg.

Ahi ei kuumene.

Vajalikud seaded pole maa-
ratud.

Veenduge, et seadistused
on diged.

Lamp ei pole.

Valgusti on rikkis.

Asendage lamp.

Ekraanil on nait "12.00".

On olnud elektrikatkestus.

Seadistage kell uuesti.

Toidule ja ahjuédnde kogu-
neb auru ja kondensvett.

Toit on jaanud liiga kauaks
ahju.

Kui kiipsetamine on |16ppe-
nud, tuleb toit ahjust vahe-
malt 15-20 minuti parast val-
ja votta.

13.2 Hooldusteave

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimudja voi

teeninduskeskusega.

Teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesilt asub ahjuddne

raami esikiljel. Arge andmesilti ahju
sisemusest eemaldage.

Soovitame markida siia jargmised andmed:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Pliidiplaati kasitlev teave vastavalt maarusele EL 66/2014

Mudeli tunnus

CCB6446ABM
CCB6440ABW

Pliidiplaadi tiiiip

Pliidiplaat eraldiseisva pliidi sees

Keedualade arv

4

Kuumutustehnoloogia

Kiirgekuumusallikas

Ringikujuliste keedualade Iabi- Vasak eesmine 21,0 cm
moot (D) Vasak tagumine 14,5 cm
Parem eesmine 14,5 cm
Mitte-ringikujulise keeduala Parem tagumine P 26,5 cm
pikkus (L) ja laius (W) L 17,0 cm
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Energiatarbimine keeduvélja  Vasak eesmine 178,9 Wh/kg
kohta (EC electric cooking) Vasak tagumine 181,8 Wh/kg
Parem eesmine 181,8 Wh/kg
Parem tagumine 174,1 Whi/kg
Pliidiplaadi energiatarve (EC electric hob) 179,2 Whi/kg

EN 60350-2 - Kodumajapidamises
kasutatavad elektrilised
toiduvalmistusseadmed — Osa 2:
Pliidiplaadid — Toimivuse
moodtemeetodid.

14.2 Pliit - Energiasaast

Jargmisi nduandeid jargides saate
igapaevaselt energiat kokku hoida.

» Vett kuumutades piirduge vajaliku
kogusega.

Voéimalusel pange keedundule alati
kaas peale.

Enne keeduvalja sisselllitamist
asetage sellele keedundu.
Keedundu pohi peaks olema
keeduvéljaga samade mootmetega.
Pange vaiksem nou vaiksemale
keeduvéljale.

Pange ndu otse keeduvalja keskele.
Toidu soojashoidmiseks voi
sulatamiseks kasutage jadkkuumust.

14.3 Tooteteave ahjudele ja toote infoleht*

Tarnija nimi AEG
Mudeli tunn CCB6446ABM
uaeltunnus CCB6440ABW

Energiatdhususe indeks 95.3

Energiatdhususe klass A

Energiatarbimine standardtaituvusel, tavalises rezii-  0.95 kWh/tsuklis

mis

Energiatarbimine standardtaituvusel, péérdéhurezii-  0.82 kWh/tsiklis

mis

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter

Maht 731

Ahju taup Eraldiseisva pliidi sees olev kiipse-
tusahi
CCB6446ABM  49.7 kg

Mass

CCB6440ABW  49.7 kg

* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.
Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB 2477-2017,

lisad A ja B.

Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.
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Energiatdhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — Osa
1: Pliidid, ahjud, auruahjud ja grillid. — Toimivuse modtemeetodid.

14.4 Ahi - Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis
aitavad saasta energiat
igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Kontrollige, et ahjuuks oleks ahju
todtamise ajal suletud. Arge kiipsetamise
ajal ahjuust liiga tihti avage. Jalgige, et
uksetihend oleks puhas ja korralikult
omal kohal.

Arge eelkuumutage ahju enne
kipsetamist, kui voimalik.

15. JAATMEKAITLUS

Simboliga {:) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake
hoida keskkonda ja inimeste tervist ja
suunake elektri- ja elektroonilised
jaatmed ringlusse. Arge visake

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist,
puudke need ahju panna voimalikult
lUhikeste vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voimalusel kasutage energia
kokkuhoiuks p66rdéhuga
kiipsetusreziime.

Niiske kiipsetus poordohuga
Funktsioon kiipsetamise ajal energia
saastmiseks.

stimboliga E tahistatud seadmeid muude
majapidamisjaatmete hulka. Viige seade
kohalikku ringluspunkti voi p6oérduge abi

saamiseks kohalikku omavalitsusse.
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A TOKELETES VEGEREDMENY ERDEKEBEN

Kdszonjlk, hogy ezt az AEG késziléket valasztotta. Termeékink gyartasakor egy
olyan berendezést kivantunk megalkotni az On szamara, amely kifogastalan
teljesitményt nyujt hosszu éveken keresztiil, kszonhetéen az alkalmazott
innovativ technologiaknak, amelyek az életét jelentésen megkdnnyitik — és
amelyeket mas készlilékeken nem talal meg. Kérjiik, szanjon néhany percet az
utmutato végigolvasasara, hogy a maximumot hozhassa ki késziilékébdl.
Latogasson el weboldalunkra az alabbiakért:

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és
@ javitasi informacidk kérése:
www.aeg.com/support
g Regisztralja termékét a még kivalobb szolgaltatasokeért:
a/ www.registeraeg.com

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készulékhez:
% www.aeg.com/shop

UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkézponttal, gondoskodjon arrol,
hogy a kdvetkezd adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam),
sorozatszam.

Az informacidk az adattablan talalhatok.

A\ Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
(® Altalanos informaciok és tanacsok
Kérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan
olvassa el a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal
felelésséget a helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt
keletkezett sérilésekért és karokeért. Tartsa biztonsagos
és elérhetd helyen az utmutatét, hogy szilkség esetén
mindig a rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és kiszolgaltatott személyek
biztonsaga

- A készlléket 8 év feletti gyermekek és csdkkent
fizikai, értelmi vagy mentalis képesséqd, illetve
megfeleld tapasztalatok vagy ismeretek hijan lévé
szemeélyek csak felligyelettel, vagy a készulék
biztonsagos hasznalatara vonatkoz6é megfelel
tajékoztatas esetén hasznalhatjak. A 8 évesnél
fiatalabb gyermekek, illetve a sulyos, komplex
fogyatékossaggal él6 személyek allandé felligyelet
nélkdl nem tartozkodhatnak a készulék kdzelében.

- Ne hagyja, hogy gyermekek jatsszanak a készulékkel.

- Minden csomagoldanyagot tartson tavol a
gyermekektdl, és megfeleléen dobja azokat a
hulladékba. ]

- FIGYELMEZTETES: A gyermekeket és kedvenc
haziallatokat tartsa tavol a készuléktol mikodeés
kdozben, és mUkodés utan, lehlléskor. Hasznalat
kézben a hozzaférhetd részek nagyon felforrésodnak.

- Gyermekek feligyelet nélkal nem végezhetnek
tisztitasi vagy karbantartasi tevékenységet a
készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

- A készllék Uzembe helyezését és a haldzati kabel
cseréjét csak képesitett személy végezheti el.

- A hatso panel hdmérsékletének elviseléséhez a
készuléket HOS5VV-F tipusu kabellel csatlakoztassa az
elektromos haldzathoz.
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- A készllék a tengerszint felett legfeljebb 2000 m

magassagig térténd hasznalatra készult.

- A készillék nem hasznalhat6 hajon, csénakon vagy

egyéb uszo6 alkalmatossagon.

- A tulmelegedés elkerilése érdekében ne telepitse a

készlléket dekoracids ajtd mogeé.

- Ne telepitse a készuléket labazatra.
- Ne mikddtesse a készuléket kilsé idbzitdével vagy

klén taviranyitd rendszerrel.

. FIGYELMEZTETES: Fézélapon térténd fézéskor az

olaj vagy zsir fellgyelet nélkll hagyasa veszélyes
lehet, és tlz keletkezhet.

- A tizet SOHA NE prébalja meg eloltani vizzel, hanem

kapcsolja ki a készUlléket, és takarja le a langokat
példaul egy fedbvel vagy tizallo takaréval.

. VIGYAZAT: Fézéskor a késziiléket ne hagyja

fellgyelet nélkil. Rovid idétartamu f6zéskor a
készlléket/terméket tartsa folyamatosan fellgyelet
alatt.

. FIGYELMEZTETES: Tiizveszély: Ne taroljon semmit

sem a fozofeluleteken.

- A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu

gbzt.

- Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém

kaparoeszkdzt a sutbajtd Uvegének és a f6zolap
zsanéros Uvegfedelének tisztitasara, mivel ezek
megkarcolhatjak a fellletet, ami az liveg
megrepedését eredményezheti.

- Soha ne tegyen a f6z6fellletre fémtargyakat (fedok,

kések, kanalak), mert azok felforrosodhatnak.

- Ha repedést lat az Gvegkeramia / tveg fellleten,

kapcsolja ki a készuléket, és huzza ki a konnektorbol
a dugvillajat. Amennyiben a készlilék kétésdobozon
keresztll kdzvetlenul csatlakozik az elektromos
halézathoz, vegye ki a biztositékot a késztlek
elektromos haldzatrol térténd levalasztasahoz. Egyéb
esetben forduljon a markaszervizhez.
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FIGYELMEZTETES: Hasznalat kézben a késziilék és
az elérhetd részek nagyon felforrésodhatnak. Legyen
ovatos, hogy ne érjen a fitéelemekhez.

- Amikor a sutobél kiveszi vagy behelyezi az edényeket,
mindig hasznaljon konyhai edényfog6 kesztyt.

- A karbantartas megkezdése el6tt huzza ki a haldzati
dugaszt a fali aljzatbal.

FIGYELMEZTETES: Az izz6 cseréje elbtt gy6zddjon
meg arrél, hogy a készullék ki van kapcsolva, hogy
megelézze aramutést.

Ha a haldzati kabel megsérll, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett
szemeélynek kell kicserélnie, nehogy elektromos
veszélyhelyzet alljon elb.

Legyen 6vatos, amikor megérinti a tarolérekeszt.
Felforrosodhat.

- A polcvezetd sin eltavolitasahoz el6szor a sin elejét,
majd a hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben tegye vissza.

- A rdgzitett kabelezést a bekdtési szabalyok
betartasaval el kell latni megszakito eszkbzokkel.
FIGYELMEZTETES: Kizardlag a f6z6lap gyartoja altal
tervezett vagy a f6z6lap gyartoja altal a hasznalati
utmutatéban javasolt, illetve a készllékhez mellékelt
f6zOlapvédd elemet hasznaljon. A nem megfelel6
védbelemek hasznalata balesetet okozhat.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe he|yezés «  Akészilék nehéz, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig
FIGYELMEZTETES! hasznaljon munkavédelmi keszty(it és
A készuléket csak képesitett zart labbelit.
személy helyezheti Gizembe. » Soha ne hiuzza a készliléket a
fogantyujanal fogva.
Tavolitsa el az 6sszes + A konyhai készilék hazanak és a
csomagoléanyagot. fllkének megfelelé méretiinek kell
Ne helyezzen Gzembe, és ne is lennilk.
hasznaljon sérilt készlléket. + Tartsa meg a minimalis tavolsagot a
Tartsa be a készlilékhez mellékelt tdbbi készuléktdl és egységtél.
Uzembe helyezési Gtmutatoban + Akészilléket az lizembe helyezési
foglaltakat. kovetelményeknek megfeleld,

biztonsagos helyre telepitse.
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A készulék alkatrészei feszlltség alatt
allnak. A készuléket butorban
helyezze el, hogy megel6zze
veszélyes részeinek megérintését.

A készlléket azonos magassagu
készlilékek vagy egységek mellett
helyezze el.

Ne telepitse a késziiléket ajtd mellé
vagy ablak ala. Ezzel elkerilhet6,
hogy az ajté vagy ablak kinyitasaval
leverje a forré f6z6edényt a
készulékrol.

Szereljen fel egy stabilizalé eszkozt a
készllék megbillenésének
megakadalyozasara. Olvassa el az
,Uzembe helyezés” c. szakaszt.

2.2 Elektromos
csatlakoztatas

FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramitésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast,
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

A készliléket kotelezd foldelni.
Ellendrizze, hogy az adattablan
szerepld adatok megfelelnek-e a helyi
elektromos halézat paramétereinek.
Mindig megfeleléen felszerelt,
aramdités ellen védett aljzatot
hasznaljon.

Ne hasznaljon haldzati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.

Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek
ne kerlljenek kozel, illetve ne érjenek
hozza a készilék ajtajahoz vagy a
késziilék alatti rekeszhez, kiléndsen
akkor, ha a készulék mikodik, vagy
ajtaja forro.

A fesziiltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy
kell régziteni, hogy szerszam nélkul
ne lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halézati
csatlakozédugot a halozati
csatlakozdaljzatba. Ugyeljen arra,
hogy a halézati dugasz tizembe
helyezés utan is kdnnyen elérhetd
legyen.

Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugot hozza.

A készlilék csatlakozasanak
bontasara, soha ne a halozati
kabelnél fogva huzza ki a
csatlakozddugot. A kabelt mindig a
csatlakozédugénal fogva huzza ki.
Kizarélag megfeleld
szigetel6berendezést alkalmazzon:
halozati tulterhelésvédé megszakitot,
biztositékot (a tokbal eltavolitott
csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és védorelét.

Az elektromos késziiléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni,
amely lehetéve teszi, hogy minden
fazison levalassza a készuléket az
elektromos halozatrol. A
szigetel6berendezésnek legalabb 3
mm-es érintkezétavolsaggal kell
rendelkeznie.

Teljesen csukja be a készllék ajtajat,
miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a
halézati aljzatba.

2.3 Hasznalat

FIGYELMEZTETES!
Sérllés- és égésveszely.
Aramutés veszélye.

Ez a készulék kizardlag haztartasi
célokra hasznalhato.

Ne valtoztassa meg a készllék
miszaki jellemzait.

Ellenérizze, hogy a készulék
szell6zényilasai nincsenek-e lezarva.
Hasznalat kozben ne hagyja
feligyelet nélkil a késziiléket.
Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
késziléket.

Korultekintéen jarjon el, ha mikodés
kozben kinyitja a készulék ajtajat.
Forré levegd tavozhat a késziilékbdl.
Ne mikodtesse a késziléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel
érintkezik.

Ne hasznalja a készuléket munka-
vagy taroléfelliletként.

FIGYELMEZTETES!
T(z- és robbanasveszély

A felforrositott zsirok és olajok
gyulékony gézoket bocsathatnak ki.
Zsirral vagy olajjal valo6 f6zéskor
tartsa azoktdl tavol a nyilt langot és a
forr6 targyakat.



A nagyon forro olaj altal kibocsatott
g6z06k ongyulladast okozhatnak.

Az ételmaradékot tartalmazé hasznalt
olaj az els6 hasznalatkor alkalmazott
h&foknal alacsonyabb értéken is tlizet
okozhat.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett
targyat a készulékbe, annak
kozelébe, illetve annak tetejére.
Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt
lang ne legyen a késziilék kdzelében,
amikor kinyitja az ajtot.

Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat.
Az alkoholtartalmu alkotéelemek
alkoholos levegbelegyet hozhatnak
létre.

FIGYELMEZTETES!
A készilék karosodasanak
veszélye all fenn.

A zomanc karosodasanak vagy
elszinezédésének megel6zéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb
targyat kozvetlenull a készulék
sutéterének aljara.

— ne tegyen alufoliat a készullékre
vagy kozvetlenil a készilék
sutéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forrd
készulékbe.

— af6zés befejezése utan ne tarolja
a nedves edényeket vagy az ételt
a készulékben.

— atartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinezédése nincs hatassal a
készulék teljesitmeényére.

A nagy nedvességtartalmu
sttemények esetében mély tepsit
hasznaljon a siitéshez. A gylimdlcsok
leve maradando foltokat ejthet.

Ne helyezzen forr6 fézéedényt a
kezel6panelre.

Ne hagyja, hogy a f6z6edénybdl
elforrjon a folyadék.

Ugyelien arra, hogy ne ejtsen targyat
vagy f6z6edényt a készulékre. A
készllek fellilete megseérilhet.

Ures féz6edénnyel vagy f6z6edény
nélkil ne kapcsolja be a f6zéz6nakat.
Az Ontottvasbdl vagy aluminium
ontvénybdl készdlt, illetve sérdlilt alju
edények megkarcolhatjak az
Uvegkeramia fellletet. Az ilyen
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targyakat mindig emelje fel, ha a
fézéfellleten odébb szeretné helyezni
Oket.

A késziilék kizardlag ételkészitési
célokat szolgal. Tilos barmilyen mas
célra, példaul helyiség flitésére
hasznalni.

2.4 Apolas és tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Személyi sérilés, tliz vagy a
készllék karosodasanak
veszélye all fenn.

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
készuléket.

Hulzza ki a halézati csatlakozédugét a
konnektorbal.

Ellendrizze, hogy lehlilt-e a készlilék.
Maskulonben fennall a veszély, hogy
az Uveglapok eltornek.

A slit6ajto sérilt Gveglapjat
haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a
markaszervizhez.

Legyen ovatos, amikor az ajtot
leszereli a készulékrdl. Az ajtdé nehéz!
A késziilékben maradt zsir vagy étel
tzet okozhat.

Rendszeresen tisztitsa meg a
készuléket, hogy elkertilje a felllet
karosodasat.

Minden hasznalat utan torolje
szarazra a sut6teret és a sutdajtot. A
készllék mikodése soran képzddott
g6z lecsapodik a sutétér falain és
korroziot okozhat. A paralecsapodas
csokkentése érdekében a sutés
megkezdése el6tt 10 percig
Uzemeltesse a készlléket.

A késziléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitoszert
hasznaljon. Ne hasznaljon
suroldszert, surolészivacsot, oldészert
vagy fém targyat.

Amennyiben sutétisztitd aeroszolt
haszndl, tartsa be a tisztitoszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

A katalitikus zomancréteget (ha van)
semmilyen mososzerrel ne tisztitsa.
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2.5 Bels6 vilagitas

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!

» A termékben talalhaté izzo(k)ra és a
kllén kaphaté pétizzékra vonatkozo
tudnivalok: Ezek az izzok arra
készliltek, hogy megfeleljenek a
haztartasi készilékekben fennallo
szélsbseges fizikai feltételeknek, mint
példaul hdmérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra
hasznalatosak, hogy jelezzék a
készlilék mikddési allapotat. Nem
alkalmasak egyéb felhasznalasra,
valamint helyiségek megvilagitasara.

» Kizarolag az eredetivel megegyezd
miszaki jellemz&kkel rendelkezd
lampat hasznaljon.

2.6 Szerviz

* Akészllék javitasat bizza a
markaszervizre.

3. UZEMBE HELYEZES

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

3.1 Miiszaki adatok

* Csak eredeti potalkatrészeket
hasznaljon.

2.7 Artalmatlanitas

FIGYELMEZTETES!
Sériilés- vagy
fulladasveszély.

» Valassza le a készlléket ez
elektromos halézatrol.

* A készilék kdzelében vagja at a
halézati kabelt, és tegye a hulladékba.

« Szerelje le az ajtékilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek és
kedvenc allatok készulékben
rekedéseét.

Méretek

Allithato 847 - 867 mm
Szélesség 596 mm
Mélyseg 600 mm

|

—_|
L
—

3.2 A késziilék elhelyezése

A szabadon all6 készulékét izembe
helyezheti ugy, hogy egyik vagy mindkét
oldalan szekrények vannak, illetve
sarokban is elhelyezhetd.

Minimalis tavolsagok

Méretek mm

A 685




3.3 A késziilék vizszintbe
allitasa

A készlilék aljan talalhaté kis labak
beallitasaval a készlilék tetejét a tébbi
felulet magassagahoz igazithatja.

3.4 Billenésgatlo

VIGYAZAT!

Szereljen fel billenésgatlot a
készulék helytelen terhelés
miatti billenésének
megakadalyozasara. A
billenésgatlo kizarélag akkor
mikodik, ha a készuléket
megfeleld helyre allitotta.
Az On készulékén az alabbi
képeken lathato
szimbolumok (nem minden
tipusnal) figyelmeztetik Ont
a billenésgatlo
felszerelésére.

A
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VIGYAZAT!

Ellendrizze, hogy a helyes
magassagban szerelte-e fel
a billenésgatlot.

Ugyeljen arra, hogy a késziilék mogotti
felulet sima legyen.

1.

Allitsa be a helyes magassagot és
tertiletet a készulék szamara, miel6tt
felszereli a billenésgatiét.

A készlilék tetejétdl 176 mm-es és a
készulék bal oldalatél 24 mm-es
tavolsagra, a tarton 1évé koér alaku
nyilasba szerelje be a billenésgatlot.
Lasd az abrat. Csavarozza szilard
anyagba vagy alkalmazzon (fali)
megerdsitést.

Egy nyilas talalhat6 a késziilék
hatuljan, a bal oldalon. Lasd az abrat.
Helyezze a készliléket a
konyhaszekrények kozotti tér
kdzepére (1). Ha a
konyhaszekrények kozotti tér
nagysaga meghaladja a készilék
szélességét, akkor a készllék
kozépre allitasahoz modositania kell
az oldalméretet.
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3.5 Elektromos bekotés

. Fazis Min. méreti kabel
FIGYELMEZTETES!
A gyarté semmilyen 3 nullavezetékkel 5x1,5 mm?
felel6ésséget nem nem vallal,
ha a ,Biztonsagi FIGYELMEZTETES!
informaciok” c. fejezetben A halézati kabel nem
talalhat6 évintézkedéseket érintkezhet a késziiléknek az
nem tartja be. abran arnyékolva jelzett

részével.

Ez a készilék halézati csatlakozokabel
és dugasz nélkul kerul szallitasra.

A kiilénb6z6 fazisokhoz hasznalandé
kabeltipusok:

Fazis Min. méretii kabel

1 3x6,0 mm?

4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés

Sitéfunkcidk gombja

Kijelzd

Hémérséklet gombja
HOmérséklet-visszajelzd / szimbolum
F6zb6lap gombijai

Fltébetét

Lampa

Polctartd, eltavolithaté

Ventilator

Polcpoziciok

(oo~ fofofsfein] -




4.2 F6zolap attekintése

(145mm> ‘ 265 mm i

\/

m/

N

Bl

4.3 Tartozékok

* Huzalpolc
F6z6edényekhez, tortaformakhoz,
siitéedényekhez.

- Siitoétalca
Tortakhoz és siiteményekhez.

*  Mély tepsi
Sutemények és husok sutéséhez,
illetve zsirfelfogd edényként.

(3

B

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

5.1 Kezdeti tisztitas

Vegyen ki a sttébdl minden tartozékot és
kivehetd polctartot.

Lasd az ,Apolas és tisztitas” cim(
fejezetet.

Az elsd hasznalat el6tt tisztitsa meg a
sutét és a tartozékokat.

Helyezze vissza a tartozékokat és a
kivehetd polctartékat az eredeti helylkre.

5.2 Az 6ra beallitasa

A sité mikodtetése el6tt be kell allitania
az orat.
Amikor a készliléket az elektromos

halézatra csatlakoztatja, vagy
aramszUlinetet kovetden, illetve ha az 6ra

nincs beallitva, a @ szimbodlum villogni
kezd.
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F6z6zona
Maradékhd visszajelzé

* AirFry
Etel kevesebb olajban vagy siitépapir
nélkul torténd sutéséhez.

* Teleszkopos siitésin
A teleszkdpos polctartok segitségével
kénnyebben lehet behelyezni és
eltavolitani a polcokat.

» Tarolofidk
A tarolofidk a sutdtér alatt talalhato.

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

A + vagy — gombot nyomja meg a
pontos id6é beallitasara.

Korilbelll 6t masodperc elteltével a
villogas megsziinik, a kijelzd pedig a
beallitott idét mutatja.

5.3 Az id6 modositasa

A pontos idé nem
modosithatd, ha a funkciok
barmelyike mikodik.

Nyomja meg tébbszor a g gombot, mig
a Pontos id6 funkcié visszajelzdje nem
kezd villogni.

Uj id6 beallitasahoz olvassa el az ,|d6
beallitasa” c. szakaszt.

5.4 Visszahuzhat6é gombok

A készUlék hasznalatahoz nyomja meg a
gombot. A gomb kiugrik.

5.5 Elémelegités

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az
Ures sutét.



46

www.aeg.com

1. Valassza ki a/z ‘j funkciot. Allitsa be
a maximalis hémérsékletet.

2. Hagyja egy 6raig miikodni a siitét.

3. Allitsa be a [TJ gombot. Allitsa be a
maximalis hémérsékletet.

4. Hagyja 15 percig mikodni a sutét.

5. Allitsa be a [®) gombot. Allitsa be a

maximalis hémérsékletet.

6. Hagyja 15 percig mikodni a sitét.

7. Kapcsolja ki a sutét, és hagyja
lehdlni.

A szokasosnal forrébbak lehetnek a

tartozékok. Szagot és fustdt bocsathat ki

a sitd. Gondoskodjon megfeleld

Iégaramlasrol a helyiségben.

6. FOZOLAP - NAPI HASZNALAT

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

6.1 Az elektromos f6z6z6na

Szimbé- Funkcio
lumok

Kikapcsolt allas

0
(@) Kétkoros zona
3

Melegentartas

9  Héfokbeallitasok

A maradékhét hasznalja az
energiafogyasztas
csOkkentésére. A sutési
folyamat befejezése el6tt
korulbelil 5 - 10 perccel
kapcsolja ki a f6z6zénat.

B |-

A kivalasztott f6z6zéna gombjat forgassa
el a megfelel6 héfokbeallitasra.

A f6zési folyamat befejezéséhez
forgassa a szabalyozogombot a
kikapcsolt allasba.

6.2 A kiilsd korok be- és
kikapcsolasa

A ténylegesen melegité felllet nagysagat
a f6z6edény méretéhez tudja igazitani.

A kiils6 kor bekapcsolasa: forditsa a
gombot az éramutatoé jarasaval
megegyezd iranyba, egy enyhe
ellenaliassal szemben a © helyzetbe.
Ezutan forditsa a gombot az éramutaté
jarasaval ellentétes iranyba, a megfelelé
héfokbeallitasra.

A kiils6 kor kikapcsolasa: forgassa az
id6zité gombot kikapcsolt allasba. A
visszajelzd kialszik.

6.3 Maradékho visszajelz6

FIGYELMEZTETES!
A maradékhd miatt égési
sérilés veszélye all fenn.

A visszajelzd vilagit, ha egy f6z6z6na
forro, de nem vilagit, ha a készlilék nincs
feszlltség ala helyezve.

7. FOZOLAP — HASZNOS TANACSOK ES
JAVASLATOK

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim(
fejezetet.

7.1 F6z6edény

A sitési eredmény a féz6edény
anyagatol figg

« javasolt: aluminium, réz
* nem javasolt: rozsdamentes acél,
Ontottvas, lveg



A f6z8edény aljanak a lehetd
legvastagabbnak és
leglaposabbnak kell lennie.
Ugyelien arra, hogy a
serpenyOk alja tiszta és
szaraz legyen, miel6tt a
féz6lapra helyezi azokat.

A keramia f6z6lapon ne
hasznaljon olyan
f6z6edényeket, pl. 6ntottvas
serpeny6ket, melyek alul
kimondottan élesek vagy
peremik van. Ezek
maradanddan
megkarcolhatjak vagy
lekoptathatjak a f6z6lap
felUletét.

A zomancozott acél-, illetve
az aluminium- vagy rézalju
edények az lvegkeramia
felllet elszinez6dését
valthatjak ki.

@

Az energiatakarékossag és a f6z6lap
helyes mikodése érdekében a
féz6edény aljanak megfelel6 minimalis
atmérével kell rendelkeznie.

[ e
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7.2 F6z6edény min. atmérdje
F626z6- Fo6zb6edény at- Teljesit-
na mérdje (mm) mény (W)
Bal hats6 & 145 1200
Jobb hat- 170-265 1500/2200
SO
Jobb elsé & 145 1200
Balels6  140-210 1000/2200

7.3 Példak kulonbo6z6 fé6zési

alkalmazasokra

A tablazatban szerepl6
adatok csak utmutatasul

szolgalnak.

Hoéfokbealli- Hasznalat:

1dé
(perc)

Tanacsok

Fott ételek melegen tartasara.

sziikség
szerint

Tegyen fedét a f6z6edényre.

csokoladé, zselatin.

Hollandi martas, olvasztas: vaj,

5-25

Idénként keverje meg.

Keményités: kdnnyl omlett,
sult tojas.

10-40

Fedével lefedve készitse.
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Héfokbealli- Hasznalat: 1d6 Tanacsok
tas (perc)
2-3 Rizs és tejalapu ételek fézése, 25-50 A folyadék mennyisége lega-
készételek felmelegitése. labb kétszerese legyen a ri-
zsének, a f6zés félidejében
keverje meg a tejalapu étele-
ket.
3-4 Zoldségek, hal g6zolése, his 20 -45  Adjon hozza néhany evéka-
parolasa. nalnyi folyadékot.
4-5 Burgonya parolasa. 20-60 750 g burgonyahoz max. % |
vizet hasznaljon.
4-5 Nagyobb mennyiségl étel, ra- 60 - 150 Legfeljebb 3 | folyadék plusz a
guk és levesek készitése. hozzavaldk.
6-7 Kimélo sutés: bécsi szelet, szukség Felidében forditsa meg.
borjuhus, cordon bleu, borda,  szerint
huspogacsa, kolbasz, maj, ran-
tas, tojas, palacsinta, fank.
7-8 Erés sités, burgonyatallér, bél- 5 - 15 Félidében forditsa meg.

szin, marhaszeletek.

Viz forralasa, tészta kif6zése, hus barnitasa (gulyas, serpenyds sultek),

burgonya b6 olajban sitése.

8. FOZOLAP - APOLAS ES TISZTITAS

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

8.1 Altalanos tudnivalok

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
féz6lapot.

Mindig olyan f6z6edényeket
hasznaljon, amelyeknek tiszta az alja.
A feliileten megjelend karcolasok
vagy sotét foltok nem befolyasoljak a
féz6lap mikodését.

Hasznaljon a féz6lapok tisztitasahoz
megfeleld tisztitoszert.

Hasznaljon tvegfelliletekhez tervezett
specialis kaparoeszkozt.

8.2 A f6zblap tisztitasa

Azonnal tavolitsa el: a megolvadt
mianyagot, folpackot, a cukrot,

valamint a cukortartalmu ételeket,
maskulonben a szennyezddés
karosithatja a f6z6lapot. Az égési
sérllés megel6zésére korultekintéssel
jarjon el. Allitsa éles szégben az
Uvegkeramia fellletre a kaparokést,
majd csusztassa végig a pengét a
feltleten.

Tavolitsa el, miutan a f6z6lap
megfeleléen lehiilt: vizkdkarikak,
vizgy(rik, zsirfoltok, fényes, fémes
elszinezédések. Nem karcolo
tisztitoszerrel és megnedvesitett
ruhaval tisztitsa meg a féz6lapot. A
tisztitas utan puha ruhaval tordlje
szarazra a f6z6lapot.

Fényes, fémes elszinezédés
eltavolitasa: ecetes vizzel
megnedvesitett ruhaval tisztitsa meg
az Uvegfeliletet.
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9. SUTO — NAPI HASZNALAT

FIGYELMEZTETES! 9.1 Sutéfunkciok

Lasd a ,Biztonsag” cimi

=S|
fejezetet. FIGYELMEZTETES!

Ne toltson semmilyen
folyadékot a sutéter
mélyedésébe siités elbtt és
kdzben. Sériilés veszélye all
fenn.

Szimbélum Sitéfunkcio Alkalmazas

0 Kikapcsolt pozicié A suté ki van kapcsolva.

Hélégbefuvas, nagy héfok Egyszerre legfeljebb két szinten torténé
sutéshez, valamint étel aszalasahoz
ajanljuk.

20-40 °C-kal alacsonyabbra allitsa a siit6é
hémérsékletét, mint a Alsé + felsé sités
funkcio esetén.

|(¥) N Pizza bedllitas Ha a siitének az egyik szintjén szeretné
s ) |e=r| /AirFry sutni az ételt, és jol megpiritani, illetve ro-
pogossa tenni az alsé rétegét.
/Etel kevesebb olajban vagy siitépapir
nélkil torténd sutéséhez. Olyan ételek-
hez, mint a sult burgonya vagy pizza.

Also + fels6 sutés Egy sutdszinten tortend sitéshez, vala-
mint porkoléshez.

Szaritas Szeletelt gylimolcs, zoldség és gomba
aszalasahoz.

|<€

Gyors grill Vékony szelet élelmiszerek nagy mennyi-
ségben tortend grillezéséhez és piritds
készitésehez.

i

Infrasiités Nagyobb husdarabok vagy nem csonto-
zott szarnyas siitéséhez egy polcszinten.
Cs6ben suitéshez és piritashoz is.

<]l
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Szimbdélum Sitéfunkcio

Alkalmazas

I YI Konvekcios levegd (nedves)
é

A funkciot arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a f6zés soran. Fézési ut-
mutatasokért olvassa el a ,Hasznos ta-
nacsok és javaslatok” cim( fejezetet,
Konvekcids levegd (nedves). A suté ajta-
jat stés kézben be kell csukni, hogy a
funkcidé ne legyen megszakitva, és hogy
a sut6 a lehetd legnagyobb energiahate-
konysaggal mikddjon. A funkcié haszna-
latakor a sttétér hdmeérséklete eltérhet a
beallitott hdmeérseklettdl. A fitési teljesit-
mény lecsokkenhet. Az energiatakareé-
kossagra vonatkozo altalanos javaslato-
kért olvassa el az ,Energiahatékonysag”
fejezet Energiatakarékossag c. szaka-
szat. A funkcio megfelel az EN 60350-1
sz. szabvany szerinti energiahatékonysa-
gi besorolasnak.

Amikor ez a funkcié aktiv, a lampa auto-
matikusan kikapcsol.

@ Az étel kiolvasztasahoz
valaszthatja a Konvekcios
levegd (nedves) funkciét a
hémérséklet beallitasa
nélkul.

9.2 A siit6 be- és
kikapcsolasa

@ Gomb szimboélum,
visszajelzd, illetve lampa

(modelltdl fliggben):

» A visszajelzd akkor
kapcsol be, amikor a sitd
felmelegszik.

* Alampa a sitd
mikddésekor kapcsol be.

* A szimbolum azt jelzi,
hogy a gomb az egyik
féz6zonat, a sttéfunkciot
vagy a hémérsékletet
vezérli-e.

1. A sitéfunkciok gombjat forgassa el
sutéfunkcio kivalasztasahoz.

2. Forgassa a h6mérséklet-szabalyozé
gombot a kivant hdmérséklet
kivalasztasahoz.

3. A suté kikapcsolasahoz forgassa a
sutéfunkciok és a hdmérséklet

szabalyozé gombjait kikapcsolt
allasba.

9.3 Hiitéventilator

Amikor a sité tGzemel, a hiitéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hiivosen
tartsa a sit6 fellletét. Amikor kikapcsolja
a sltét, a hGtéventilator tovabbra is
mikodik, amig a sitd le nem hdl.

9.4 A siit6 tartozékainak
behelyezése
Mély tepsi:

Csusztassa be a mély tepsit a polctarto
vezetdsinjei kozé.

Huzalpolc és mély tepsi egyiitt:



Tolja a mély tepsit a polctartd
vezetbsinjei és a vezetbsinek feletti
huzalpolc kdzé.
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A teleszkopos siitdsinek segitségével
kdnnyebben lehet behelyezni és
eltavolitani a polcokat.

0

\

AirFry talca:

Helyezze a AirFry talcat a harmadik
polcszintre. Helyezze a siitétalcat az els®
polcszintre.

@ * A nagyobb biztonsag
érdekében minden
tartozék tetején, a jobb és
bal oldalon egy kis
mélyedés talalhatéd. Ezek
a mélyedések
megakadalyozzak a
megbillenést.

* A polc kéruli magas
perem megakadalyozza a
féz6edény
megcsuszasat.

9.5 Teleszkoépos siitésinek - a
sutdétartozékok behelyezése

@

KésObbi hasznalatra 6rizze
meg a teleszkopos
sUtésinek szerelési
Utmutatojat.

Helyezze ra a huzalpolcot a teleszképos
polctartokra ugy, hogy a labak lefelé
nézzenek.

2)

=

\

Helyezze a siitétalcat vagy a mély tepsit
a teleszkopos siitésinekre.

—

Helyezze a huzalpolcot a mély tepsire.
Helyezze a huzalpolcot és a mély tepsit
a teleszkopos siitésinekre.

|

\
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10. SUTO — ORAFUNKCIOK
10.1 Kijelzé

A B A. Ora funkciok
; B. 1d6zits
A g M § g
LA R0
-_— S G S
= |
10.2 Gombok
Gomb Funkcio Leiras
— MINUSZ A pontos idd beallitasa.
M ORA Egy érafunkcioé beallitasa.
+ PLUSZ A pontos id6 beallitasa.

10.3 Orafunkciok

Orafunkcié Alkalmazas
@ PONTOS IDO A pontos id6 beallitasahoz, médositasahoz
vagy ellenérzéséhez.
|_)| IDOTARTAM Segitségével beallithatd, hogy mennyi ide-
ig mikodjon a sito.
ja) PERCSZAMLALO  Visszaszamlalas beallitasa. Ez a funkcio

nincs hatassal a stité mikodésére. Barmi-
kor, a sit6 kikapcsolt allapotaban is beallit-
hatja ezt a funkciot.

10.4 Az IDOTARTAM

beallitasa

1. Allitsa be a siitéfunkciot és a
hémérsékletet.

2. Nyomja meg tébbszor a @) gombot,

amig a |_)| szimbdélum villogni nem
kezd.
3. Az IDOTARTAM bedllitasahoz

nyomja meg a + vagy — gombot.
A kijelz6n =] jelenik meg.

4. Befejezéskor a g visszajelzd villog,
és hangjelzés hallhato. A készilék
automatikusan kikapcsol.

5. A hangjelzés ledllitasahoz nyomja
meg barmelyik gombot.

6. Forgassa kikapcsolt allasba a
sutéfunkciok vezérldégombjat és a
hémérséklet-szabalyzé gombot.



10.5 A PERCSZAMLALO
beallitasa

1. Nyomja meg tobbszor a @) gombot,

amig a Q szimboélum villogni nem
kezd.
2. A sziikséges id6 beallitasahoz

nyomja meg a + vagy — gombot.
A késziilék 5 masodperc elteltével
automatikusan elinditja a Percszamlalo
funkciot.
3. Befejezéskor hangjelzés hallhaté. A
hangjelzés leallitasahoz nyomja meg
barmelyik gombot.

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

A tablazatban szerepl6
hémeérsékleti értekek és
sutési idétartamok csak
tajékoztatasként szolgalnak.
A valos értékek a
receptektdl, a felhasznalt
OsszetevOk mindségétdl és
mennyiségétdl fliggenek.

@

11.1 Tésztasiités

Az els6 sutéskor alacsonyabb
hémérsékletet hasznaljon.

11.2 Siitési tanacsok
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4. Forgassa kikapcsolt allasba a
sutéfunkciok vezeérlégombjat és a
hémérséklet-szabalyzot.

10.6 Az 6ra funkciok torlése

1. Nyomja meg tobbszor a Q) gombot,
amig a megfelel6 funkcié
visszajelzdje villogni nem kezd.

2. Nyomja meg és tartsa megnyomva a

— gombot.
Az 6ra funkcio kijelzése néhany
masodperc mulva eltinik.

11. SUTO - HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

A sutési idétartam 10 — 15 perccel
meghosszabbithatd, ha egyszerre tébb
polcszinten sit siteményeket.

A klilébnbdz6 magassagokra helyezett
tortak és stitemények nem mindig
egyenletesen barnulnak. Egyenetlen
barnulas esetén nem sziikséges
megvaltoztatni a hdmérséklet-beallitast.
Sités kdzben a kilonbségek
kiegyenlitddnek.

A sitdében 1évé tepsik siités kozben
deformalédhatnak. Amikor a tepsik Ujra
lehilnek, a torzulas megszinik.

A siités eredménye Lehetséges ok

Javitasi méd

A sltemény alja nem

silt meg eléggeé. feleld.

A polcmagassag nem meg-

Tegye a siiteményt a siité egyik
alacsonyabb szintjére.

Osszeesik a siitemény,
és nyulossa vagy csi- gas.
kokban vizessé valik.

A sitéhémérséklet tul ma-

Legkdzelebb valamivel alacso-
nyabb sitéhémérsékletet allitson
be.

A siitéhémérséklet tul ma-

Legkdzelebb hosszabb stitési id6t

gas, mig a sltés ideje tul ro- és alacsonyabb siitéhémérsékle-

vid.

tet allitson be.
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A siités eredménye

Lehetséges ok

Javitasi méd

A slitemény tulsagosan
szaraz.

A sutéhémérséklet tul ala-
csony.

Legkozelebb magasabb siit6ho-
mérsékletet allitson be.

Tul hosszu sutési idét va-
lasztott.

Legkdzelebb rovidebb sitési id6t
allitson be.

A sutemény egyenetle-
nil stl meg.

A sutéhémérséklet tul ma-
gas, mig a sutés ideje tal ro-
vid.

Legkdzelebb hosszabb sitési id6t
és alacsonyabb sutéhémeérsékle-
tet allitson be.

A tészta eloszlasa nem
egyenletes.

Legkdzelebb egyenletesen ossza
el a tésztat a sttétalcan.

A sutemény nem sul
meg a receptben mega-
dott id6 alatt.

A sUtéhémérséklet tul ala-
csony.

Legkdzelebb valamivel magasabb
sutéhémérsékletet allitson be.

11.3 Hoélégbefuivas, nagy

héfok

Siités egyetlen siitépolcon

Sités sutéformakban

Etelek Hoémérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag

Forma torta vagy kalacs 150 - 160 50-70 2

Madeira stitemény/gyimolcskenyér 140 - 160 50 - 90 1-2

Piskéta (zsiradék nélkdil) 150 - 1601 25-40 3

Tortalap - omlds tészta 170 - 1801 10 - 25 2

Tortalap - kevert tészta 150 - 170 20-25 2

Almas pite (2 forma, atméré: 20 cm, 160 60 - 90 2-3

atlésan elhelyezve)

1) Melegitse el6 a sutét.

Sutétalcan sutott sitemény / tészta / kenyér

Etelek Hémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcma-

gassag
Morzsas tetejl sitemény (szarazon) 150 - 160 20-40 &
Gyumolcskosarak (élesztés tészta/ 150 35-55 &

piskotatészta keverékével) )
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Etelek Homérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcma-
gassag

Omlos tésztaval készilt gyimolcsko- 160 - 170 40 - 80 3

sarak

1) Hasznaljon mély tepsit.

Teastitemények
Etelek Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcma-
gassag
Aprosiit. omlds tésztabol 150 - 160 10-20 3
Linzer / omlés tésztak 140 20-35 &
Aprosutemény kevert piskétatészta- 150 - 160 15-20 8
bol
Tojasfehérjébdl késziilt sitemények, 80 - 100 120 - 150 3
habcsokok
Puszedli 100 - 120 30-50 3
Kelt tésztaju stitemény 150 - 160 20-40 3
Aprosit. leveles tésztabdl 170 - 180" 20-30 3
Roladok 1601 10-35 3
Aprésiutemény (20 db/tepsi) 150" 20-35 3
1) Melegitse el6 a sutét.
Felfujtak és cs6ben sliltek — tablazat
Etelek Homeérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagas-
sag
Olvasztott sajtos bagett 160 - 170" 15-30 1
Toltott zOldség 160 - 170 30- 60 1
1) Melegitse el6 a sutét.
Tobb szinten valé siités
Sitétalcan sitott sitemény / tészta / kenyér
Etelek Hoémérséklet (°C) 1do6 (perc) Polcmagas-
sag
2. pozicio

Krémes felfujt / képvisel6fank 160 - 180" 25-45 2/4
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Etelek Hémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagas-
sag
2. pozicio
Szaraz streusel torta 150 - 160 30-45 2/4
1) Melegitse el6 a sutét.
Kekszek/small cakes/tésztak/péksltemény
Etelek Hémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagas-
sag
2. pozicio
Aprosit. omlos tésztabol 150 - 160 20-40 2/4
Linzer / omlés tésztak 140 25-45 2/4
Aprositemény kevert piskétatészta- 160 - 170 25-40 2/4
bol
Tojasfehérjével készllt teastitemé- 80 - 100 130- 170 2/4
nyek, habcsok
Puszedli 100 - 120 40 - 80 2/4
Kelt tésztaju sitemény 160 - 170 30 -60 2/4
Aproéstut. leveles tésztabdl 170 - 180" 30-50 2/4
Roladok 180" 25-40 2/4
Aprositemény (20 db/tepsi) 150" 20-40 2/4
1) Melegitse el6 a sutét.
11.4 Als¢ + felsé siités egy polcon O
Sutés sutéformakban
Etelek Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcma-
gassag
Forma torta vagy kalacs 160 - 180 50-70 2
Piskéta / gylimdélcsos slitemény 150 - 170 50 - 90 1-2
Piskota (zsiradék nélkil) 1701 25-40 3
Tortalap — vajas tészta 190 - 2101 10 - 25 2
Tortalap — kevert tészta 170 - 190 20-25 2
Almas pite (2 db 20 cm atmérgji tep- 180 60 - 90 1-2
si atlés eltolassal)
So6s lepény (pl. quiche lorraine) 180 - 220 35-60 1
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Etelek Hémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcma-
gassag
Saijttorta 160 - 180 60 - 90 1-2
1) Melegitse el6 a sutét.
Sitétalcan siutétt suitemény / tészta / kenyér
Etelek Hoémérséklet (°C) 1do6 (perc) Polcma-
gassag
Fonott kalacs / kenyér 170 - 190 40 - 50 2
Karécsonyi stollen 160 - 1801) 50-70 2
Kenyér (rozskenyer): 1. 2301 1. 20 1-2
1. A sltési folyamat els6 része. 1) 2. 30-60
2. A sutési folyamat masodik része. 2. 160-180
Habkosar / képviseléfank 190 - 210" 20-35 3
Keksztekercs 180 - 2001) 10-20 3
Morzsas teteji sutemény (szarazon) 160 - 180 20-40 3
Vajas mandulatorta / cukros sttemé- 190 - 2101 20-30 3]
nyek
GylUmolcskosarak (élesztds tészta/ 170 35-55 3
piskotatészta keverékével)?)
Omlos tésztaval készilt gyimolcsko- 170 - 190 40 - 60 3
sarak
Lapos sltemény érzékeny feltéttel 160 - 1801 40 - 80 3
(pl. turo, tejszin, puding)
Pizza (gazdag feltéttel) 190 - 2101 30-50 1-2
Pizza (vékony) 220 - 2501) 15-25 1-2
Kovésztalan kenyér 230 - 250 10-15 1
Tortak (CH) 210 - 230 35-50 1
1) Melegitse el6 a sutét.
2) Hasznaljon mély tepsit.
Teasltemény
Etelek Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagas-
sag
Aprosut. omlds tésztabol 170 - 190 10 - 20 3
Linzer / omlés tésztak 20-35 3

1601
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Etelek Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagas-
sag

Aprositemeény piskotatésztabol 170 - 190 20-30 3

Tojasfehérjébdl készilt sitemények, 80 - 100 120 - 150 3

habcsokok

Puszedli 120 - 130 30-60 3

Kelt tésztaju stitemény 170 - 190 20-40 3

Aprosiit. leveles tésztabol 190 - 2101 20-30 3

Roladok 190 - 2101 10 - 55 3

Aprosttemény (20 db/tepsi) 170" 20-30 3-4

1) Melegitse eld a sutét.

Felfajtak és cs6ben sliltek — tablazat

Etelek Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagas-
sag
Tésztafelfujt 180 - 200 45 - 60 1
Lasagne 180 - 200 35-50 1
Csdben siilt zéldség 180 - 2001 15-30 1
Olvasztott sajtos tetejli bagett 200 - 22071 15-30 1
Edes felfujtak 180 - 200 40 - 60 1
Halfelfajt 180 - 200 40 - 60 1
Toltott z6ldség 180 - 200 40 - 60 1

1) Melegitse el6 a sutét.

11.5 Pizza beallitas

Etelek Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagas-
sag

Pizza (vékony)") 200 - 2302) 10-20 1-2

Pizza (gazdag feltéttel) ) 180 - 200 20-35 1-2

Gylmolcslepény 170 - 200 35-55 1-2

Spenotos lepény 160 - 180 45 - 60 1-2

Quiche Lorraine (sos lepény) 170 - 190 45 -55 1-2

Svajci flan 170 - 200 35 - 55 1-2
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Etelek Homérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagas-
sag
Sajttorta 140 - 160 60 - 90 1-2
Almatorta, bevonattal 150 - 170 50 - 60 1-2
Zoldséges pite 160 - 180 50 - 60 1-2
Kovasztalan kenyér 230 - 2502 10-20 2-3
Leveles tésztabdl készilt lepény 160 - 1802 45 -55 2-3
Flammekuchen 230 - 2502) 12-20 2-3
Pirog (a calzone orosz valtozata) 180 - 2002 15-25 2-3
1) Hasznaljon mély tepsit.
2) Melegitse el6 a sutét.
11.6 Konvekcios levegd (nedves) ¥
Kenyér és pizza
Etelek Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagas-
sag
Molnarka 180 25-35 3
Fagyasztott pizza, 350 g 190 25-35 )
Sltemény siit6 talcan
Etelek Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagas-
sag
Piskotarolad 180 20 - 30 &
Brownie 180 30-40 S
Sités sttéformaban
Etelek Hoémérséklet (°C) 1dé (perc) Polcmagas-
sag
Szufflé 200 30-40 3
Gyumolcstorta alap 180 20-30 8
Lekvaros piskéta 150 25-35 B
Hal
Etelek Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagas-
sag
Hal tasakokban, 300 g 180 25-35 5
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Etelek Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagas-
sag

Hal egészben, 200 g 180 25-35 &

Halfilé, 300 g 180 25-35 8

Hus

Etelek Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagas-
sag

Hus tasakban, 250 g 200 25-35 8

Nyarson siilt hus, 500 g 200 30-40 8

Aprésiitemény siitése

Etelek Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagas-
sag
Aprosutemények 180 25-35 3
Puszedli 160 25-35 8
Muffin 180 25-35 3
Sos aprosutemény 170 20 -30 8
Aprositemény kivil ropogés om- 150 25-35 8
|6s tésztabol
Gyumolcslepény 170 15-25 &
Vegetarianus
Etelek Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagas-
sag
Vegyes z6ldségek tasakban, 400 180 25-35 8
9
Omlett 200 20-30 8
Zoldségek talcan, 700 g 180 25-35 3

11.7 Tanacsok hussiitéshez A slitési id6 1/2 - 2/3 részének elteltekor
forditsa meg a sitétt hust.

H aljon héallé edényeket.
asznajon hodllo edenyexe A hust vagy halat nagyobb (legalabb 1

A sovany hust lefedve slsse (hasznalhat  kg-os) darabokban siisse.

aluminiumfoliat). I .
] B B Hussités kdzben a husdarabokat

A nagyon htsdarabokat kdzvetlentl a tébbszdr locsolja meg a sajat levikkel.

tepsiben, vagy a folétte 1évé huzalpolcon

slsse.

Toltsdn egy kevés vizet a tepsibe, hogy a
lecsepeg6 zsir ne égjen le.
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11.8 Hagyomanyos hussiités [C]
Marhahus
Etelek Mennyiség Homérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
Serpeny6s marhasdilt 1-1,5kg 200 - 230 105 - 150 1
Marhasult vagy marha-  vastagsag (cm) 53 _ 2501) 6-8 1
bélszin: véres szerint
Marhastult vagy marha-  vastagsag (cm) 220 - 230 8-10 1
bélszin: kozepesen szerint
Marhastlt vagy marha-  vastagsag (cm) 200 - 220 10-12 1
bélszin: jol atsltve szerint
1) Melegitse el6 a sutét.
Sertés
Etelek Mennyiség Hoémérséklet 1do6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
Lapocka, tarja, sonka 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
Borda, karaj 1-1,5kg 180 - 190 60 - 90 1
Fasirt 750 g - 1 kg 170 - 190 50 - 60 1
Sertéscsulok (el6fézott) 750 g - 1 kg 200 - 220 90 - 120 1
Borju
Etelek Mennyiség Hoémérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
BOFjl]SU|t1) 1kg 210 - 220 90 - 120 1
Borjucsilok 1,56-2kg 200 - 220 150 - 180 1
1) Egy zart hussiité edényt hasznaljon.
Barany
Etelek Mennyiség Homérséklet 1dé (perc) Polcma-
(°C) gassag
Baranycsuilok, barany 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
roston
Baranygerinc 1-1,5kg 210 - 220 40 - 60 1
Vad
Etelek Mennyiség Homérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
Nyulborda, nyulcomb 1 kg-ig 220 - 240" 30-40 1
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Etelek Mennyiség Homeérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
Ozgerinc 1,5-2kg 210 - 220 35-40 1
Comb 1,5-2kg 200 - 210 90 - 120 1
1) Melegitse el6 a sutét.
Szarnyasok
Etelek Mennyiség Homérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
Baromfi részek Egyenként 220 - 250 20 - 40 1
200-250 g-os
Fél csirke Egyenként 400- 220 - 250 35-50 1
500 g
Csirke, jérce 1-1,5kg 220 - 250 50-70 1
Kacsa 1,5-2kg 210 - 220 80 - 100 1
Liba 3,5-5kg 200 - 210 150 - 180 1
Pulyka 2,5-3,5kg 200 - 210 120 - 180 1
Pulyka 4-6kg 180 - 200 180 - 240 1
Hal
Etelek Mennyiség Hoémérsék- 1dé (perc) Polcma-
let (°C) gassag
Hal egészben 1-1,5kg 210 - 220 40-70 1
11.9 Hussiités Infrasiitéssel
Marhahus
Etelek Mennyiség Hoémérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
Marha hatszin vagy sult vastagsag (cm) 190 - 2001 5-6 1
marhaszelet: véres szerint
Marha hatszin vagy stilt vastagsag (cm) 180 - 190 6-8 1
marhaszelet: kbzepesen szerint
Marha hatszin vagy sult vastagsag (cm) 170 - 180 8-10 1

marhaszelet: jol atsiitve

szerint

1) Melegitse el6 a sutét.
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Sertés
Etelek Mennyiség Hémérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
Lapocka, tarja, sonka 1-1,5kg 160 - 180 90 - 120 1
Borda, karaj 1-1,5kg 170 - 180 60 - 90 1
Fasirt 7509 -1kg 160 - 170 50 - 60 1
Sertéscslilok (el6f6zott) 750 g - 1 kg 150 - 170 90 - 120 1
Borju
Etelek Mennyiség Hoémérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
Borjustilt 1 kg 160 - 180 90 - 120 1
Borjucsulok 1,5-2kg 160 - 180 120-150 1
Barany
Etelek Mennyiség Hémérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
Baranycsulok, barany ros-  1-1,5kg 150 - 170 100 - 120 1
ton
Baranygerinc 1-1,5kg 160 - 180 40 - 60 1
Szarnyas
Etelek Mennyiség Hémérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
Baromfi részek Egyenként 200 - 220 30-50 1
200-250 g-os
Fél csirke Egyenként 400- 190 - 210 35-50 1
500 g
Csirke, jérce 1-1,5kg 190 - 210 50-70 1
Kacsa 1,5-2kg 180 - 200 80 - 100 1
Liba 3,5-5kg 160 - 180 120-180 1
Pulyka 2,5-3,5kg 160 - 180 120-150 1
Pulyka 4-6kg 140 - 160 150-240 1
11.10 A grillezésrol : f\grillezésl;izhrp;ngig z "
4 4 2 legmagasa 6fokot hasznalja.
altalanossagban + Allitsa a polcot a grillez6 tablazatban
FIGYELMEZTETES! ajanlott polcpoziciora.
Grillezni csak bezart * Mindig ugy allitsa be a mély tepsit,
siitéajtoval szabad. hogy a zsirt az elsd polcpozicion

gyUjtse Ossze.
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» Csak lapos hus- vagy haldarabokat

grillezzen.

11.11 Grill + felsd siités [

A grillezé terilet a polc kbzepén

talalhato.

Etelek Hoémérséklet (°C)  1d6 (perc) Polcma-
Elséol- Masodik oo o0
dal oldal

Hamburgerek s 1) 9-15 8-13 4

Sertésszelet max 10- 12 6-10 4

Kolbaszok max 10-12 6-8 4

Filészeletek, borjuszeletek max 7-10 6-8 4

Piritos max 1-4 1-4 4-5

Piritds kenyér feltéttel max 6-8 - 4

1) Melegitse eld a stitét

11.12 Aszalas

Takarja le a sité polcait sttépapirral.

A legjobb eredmények eléréséhez: a
sziikséges id6 felének letelte utan

kapcsolja ki a készliléket. Nyissa ki a
készilék ajtajat, és hagyja lehdilni a
készliléket. Ezt kdvetben fejezze be az

aszalasi folyamatot.

Z6ldsegek
Etelek Homérseklet |y gy Lolomagassdg
(°C) 1. pozicié 2. pozici6

Bab 60 - 70 6-8 3 2/4
Paprika 60 - 70 5-6 3 2/4
Z06ldség savanyusaghoz 60 -70 5-6 3 2/4
Gomba 50 - 60 6-8 3 2/4
Fliszerndvény 40 - 50 2-3 3 2/4
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Gyumolcs
Polcmagassag
Etelek :',',z')“érSék'et 96 6ra) 1 pogr
cié . pozicio
Szilva 60 - 70 8-10 8 2/4
Sargabarack 60 -70 8-10 & 2/4
Almaszeletek 60 - 70 6-8 8 2/4
Korte 60 -70 6-9 B 2/4
11.13 AirFry
Pék termékek
Etelek Mennyiség Hoémérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
Croissant, fagyasztott korilbelil 350 g 180 - 220 15-30 8
Aprosiit. leveles tésztabdl, fa-  korilbelil 400 g 180 - 220 15-35 3
gyasztott
Aproésut. leveles tésztabdl, friss korulbelil 300 g 180 - 220 15-35 &
Fagyasztott pizza kérulbeltl 340 g 180 - 220 20-35 8
Burgonya termékek
Etelek Mennyiség Hoémérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
St burgonya, fagyasztott koérulbeltl 650 g 180 - 220 20-30 &
Sult burgonya, vastag, fa- korilbelil 600 g 180 - 220 20-30 )
gyasztott
Hasabburgonya, fagyasztott kérulbelil 650 g 180 - 220 15-25 8
Krokettek kortlbeltl 450 g 180 - 220 15-30 8
Friss z6ldségek
Etelek Mennyiség Hoémérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
Cukkini szeletek, friss!) kordlbelil 500 g 180 - 220 25-35 3
1) adjon hozza egy teaskanal olivaolajat, hogy megel6zze a letapadast
Kuloénleges programok
Etelek Mennyiség Hémérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag

Fésls csiga, fagyasztott korulbelil 300 g 180 - 220 15-25 8
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Etelek Mennyiség Hémérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag

Garnélarak bundaban, fa- kortlbelil 200 g 180 - 220 15-25 8
gyasztott
Tintahal gydriik, fagyasztott korulbelll 250 g 180 - 220 15-25 3
Csirkefalatok, fagyasztott kortlbelil 300 g 180 - 220 15-25 3
Halrudacskak, fagyasztott kortlbelil 500 g 180 - 220 15-25 8

FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cim(

fejezetet.

12.1 Tisztitassal kapcsolatos megjegyzések

< A sutd elejét meleg vizes és enyhe mosogatdszeres puha ruhaval tisztit-
sa meg.

A fémfeliileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

Tisztitosze- A szennyezdédéseket enyhe mosogatoszerrel tavolitsa el.
rek

A sutéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakodott zsir vagy
egyéb maradvany tiizet okozhat.

[l

Ne tarolja az ételeket tdbb, mint 20 percig a sutében. Minden hasznalat

Napi haszna- utan puha torléruhaval torélje szarazra a siit belsejét.
lat

& Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg az 6sszes tartozékot. Pu-
/_"/ ha ruhaval, langyos vizzel és enyhe mosogatészerrel végezze a tisztitast.
/&V A tartozékokat tilos mosogatogépben tisztitani (a AirFry talca kivételével).

A teflon bevonatos tartozékokat és az AirFry talcat ne tisztitsa surol6 ha-
Tartozékok  tasu tisztitdszerekkel vagy éles targyakkal.

12.2 A AirFry talca tisztitasa A mosogatégépben valo tisztitas is
1o Y megengedett.
1. Helyezze a AirFry talcat a sutd

, Gcara. y o 12.3 Rozsdamentes acél vagy
. Toltsdn bele mosogatoszeres forrd o s

vizet, és hagyja azni. aluminium siitok
3. A AirFry talcat szivaccsal tisztitsa, A slitéajté tisztitasahoz csak nedves

illetve az ételmaradvanyok szivacsot vagy torléruhat hasznaljon.
eltavolitdsdhoz hasznaljon kefét. Puha ronggyal térélje szarazra.



Soha ne hasznaljon acélgyapotot,
savtartalmu vagy surol6 hatasu szereket,
mivel azok karosithatjak a sité fellletét.
A suté kezel6paneljét ugyanilyen
elbévigyazatosan tisztitsa meg.

12.4 A polcvezetd sinek
eltavolitasa

A slit6 tisztitasahoz tavolitsa el a
polctartokat.

1. Hulzza el a polctarto elllsé részét az
oldalfaltol.

2. Huzza el a polctarto hatuljat az
oldalfaltél, majd vegye ki.

A teleszkopos sitésineken
talalhato tartécsapok elére
nézzenek.
A polctartékat a kiszereléssel ellentétes
sorrendben tegye vissza.

VIGYAZAT!

Ellendrizze, hogy eldl van-e
a hosszabb rogzitéhuzal.
Hatrafelé kell a két huzal
végének mutatnia. A
zomanc sériilését okozhatja
a helytelen betétel.

12.5 A siitéajto leszerelése

A tisztitas megkonnyitéséhez vegye le
az ajtot.
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Nyissa ki teljesen az ajtot.
Addig mozgasa a csuszkat, amig
kattanast nem hall.
3. A csuszka reteszeléséig hajtsa be az
ajtot.
4. Vegye le az ajtot.
Az ajtét a levételhez hizza kifele;
el6észor az egyik, majd a masik
oldalanal.
Amikor befejez6dott a tisztitas, szerelje
vissza a sUt6ajtot a levétellel ellentétes
sorrendben. Ugyeljen arra, hogy az ajté
visszahelyezésekor kattanast halljon.
Sziikség esetén nagyobb erét fejtsen ki.

N -

12.6 Az ajté liveglapjainak
eltavolitasa és megtisztitasa

@

Az abrakon lathaté
példakétol eltérd tipusu és
formaju lehet terméke
ajtélivege. Az livegek szama
is eltérhet.

1. Tartsa meg két oldalon az ajté felsé
szélénél l1évo B diszlécet, majd
nyomja befelé a tdmitésrogzité
kapocs kioldasahoz.

2. Huzza el6re a diszlécet az
eltavolitashoz.

3. Tartsa meg az ajto Uveglapjait
egyenkeént a felsd széliknél fogva, és
felfele huizza ki ket a vezetésinbdl.
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4. Tisztitsa meg az ajté lveglapjait.
A lapok beszereléséhez forditott
sorrendben hajtsa végre a fenti
|épéseket.

12.7 A siitélampa cseréje

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!
Az izz6 forr6 lehet.

1. Kapcsolja ki a siitét. Varja meg, mig
a sutd lehdl.

2. Huzza ki a sutét a halozati aljzatbol.

3. Tegyen egy kendét a sutétér aljara.

Hats¢ siitévilagitas
A sitdvilagitas tveg
lampaburaja a sutétér hatso
részén talalhato.

1. Az liveg lampaburkolat
eltavolitasahoz forditsa azt az
o6ramutaté jarasaval ellentétes
iranyba.

2. Tisztitsa meg az liveg
lampaburkolatot.

3. Cserélje ki a sitélampat egy
megfeleld, 300 °C-ig héallé
sutélampara.

Hasznaljon az eredetivel megegyez6
tipusu sutélampa izzot.

13. HIBAELHARITAS

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim(
fejezetet.

4. Szerelje fel az liveg lampaburkolatot.

12.8 A rekesz eltavolitasa

FIGYELMEZTETES!

A siité hasznalatakor a
rekesz felforrosodhat. Ezért
ne tartson a rekeszben
gyulékony anyagokat, pl.
tisztitdszereket, mlanyag
zacskokat, edényfogo
kesztydt, papirt,
tisztitdsprayt stb.

A s(t6 alatti rekesz a kdnnyebb
tisztitashoz kivehetd.

1. Utkézésig hlizza ki a rekeszt.

2. Emelje meg enyhén, és hiuzza le a
rekesztartd sinekrél.
A rekesz visszahelyezése:

1. Visszatételhez helyezze a rekeszt a
rekesztartd sinekre. Ugyeljen ra,
hogy a nyelvek megfelel6en
illeszkedjenek a sinekbe.

2. Arekeszt engedje le vizszintes
helyzetbe, és tolja be.



13.1 Mi a teendo, ha ...
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Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi méd

Nem lehet bekapcsolni a ké-
sziléket.

A késziilék nincs csatlakoz-
tatva az elektromos halozat-
hoz, vagy csatlakoztatasa
nem megfeleld.

Ellendrizze, hogy a készulék
jol van-e csatlakoztatva az
elektromos hal6zathoz.

Nem lehet bekapcsolni a ké-
szuléket.

Leolvadt a biztositék.

Ellendrizze, hogy a biztosi-
ték okozza-e a problémat.

Ha a biztositék tobbszor is
leolvad, hivjon szakképzett
villanyszerel6t.

Nem kezd vilagitani a mara-
dékhd visszajelzb.

A f6z6z6na még nem forro-
sodott fel, mert csak révid
ideje van mikodesben.

Ha a f6z6zbna elég ideig
miikodott, és forronak kelle-
ne lennie, forduljon a marka-
szervizhez.

A kils6 kort nem sikertl be-
kapcsolni.

El6szor a belsé kort kell be-
kapcsolni.

A suté nem melegszik fel.

A készulék kikapcsolt alla-
potban van.

Kapcsolja be a sutét.

A sité nem melegszik fel.

Az 6ra nincs beallitva.

Allitsa be az orat.

A sité nem melegszik fel.

Nem végezte el a sziikséges
beallitadsokat.

Ellenérizze, hogy elvégezte-
e a szukséges beallitasokat.

A vilagitas nem mukaodik.

A vilagitas izzéja meghiba-
sodott.

Cserélje ki az izz6t.

A kijelz6n ,12.00” lathato.

Aramkimaradas volt.

Allitsa be tjra az 6rat.

GOz- és paralecsapodas az
ételen és a sutétérben.

Az ételt tul sokaig hagyta a
sitében.

A sutés befejezése utan az
edényeket ne hagyja 15 - 20
percnél hosszabb ideig a su-
tében.

13.2 A szerviz szamara

sziikséges adatok

Ha nem talal megoldast egyedil a

problémara, forduljon a

A markaszerviz szamara sziikséges

adatok az adattablan talalhatéak. Az
adattabla a sitétér ellilsé keretén

talalhato. Ne tavolitsa el az adattablat a

készllék stitéterének keretérol.

markakereskeddho6z vagy a hivatalos

markaszervizhez.

Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:

Tipus (MOD.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)
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14. ENERGIAHATEKONYSAG
14.1 Termékismertetd f6z6laphoz az EU 66/2014 szabvany

szerint
Modellazonosité CCB6446ABM
CCB6440ABW
Féz6lap tipusa Szabadon allo tizhely féz6lappal
F6z6z6nak szama 4
Fitési technoldgia Sugarzéelemes flitéegység
Kor alaku f6z6zonak atmérdje Bal els6 21,0 cm
(D) Bal hatso 14,5 cm
Jobb elsé 14,5 cm
A nem kor alaku f6z6zéna Jobb hatso H: 26,5 cm
hossza (H) és szélessége (Sz) Sz: 17,0 cm
Energiafogyasztas f6z6zonan- Bal elsé 178,9 Wh/kg
ként (EC electric cooking) Bal hatso 181,8 Whikg
Jobb els6 181,8 Wh/kg
Jobb hatsé 174,1 Whi/kg
F6zblap energiafogyasztasa (EC electric hob) 179,2 Whi/kg
EN 60350-2 - Haztartasi elektromos * A f6z6edényt mar bekapcsolas elétt
féz6készilékek — 2. rész: Féz6lapok — A helyezze a féz6z6nara.
teljesitmény mérésének mddszerei. * Az edényaljak és a f6z6z6nak
atméréjének mindig meg kell
14.2 F6z6lap - egyezniik.
féz6zbénara helyezze.
A mindennapos fézés kdzben energiat * A f6zbedényt a f6z6zéna kdzepére
takarithat meg az alabbi &tletek helyezze.
betartasaval. * A maradékhét hasznalja az étel

melegen tartdsahoz vagy

* Viz melegitésekor csak a sziikséges o
felolvasztasahoz.

vizmennyiséget hasznalja.
» Lehetbség szerint mindig tegyen fed&t
a f6z6edényre.

14.3 Siitékre vonatkozo informaciok és Termékismerteto*

Gyarté neve AEG

A készulék azonositojele A
) CCB6440ABW

Energiahatékonysagi szam 95.3

Energiahatékonysagi osztaly A




MAGYAR 71

Villamosenergia-fogyasztas normal adag és als6 + 0.95 kWh/ciklus
fels® sutés mellett

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés és legke- 0.82 kWh/ciklus
veréses siités mellett

Sutéterek szama 1

Héforras Villamos energia

Hangerd 731

Suté tipusa Szabadon all6 tlizhely sttével

CCB6446ABM  49.7 kg

Témeg
CCB6440ABW  49.7 kg

* Az Eurdpai unié szamara az EU 65/2014 és 66/2014 sz. rendeletek szerint.
Fehéroroszorszag szamara az STB 2478-2017, G fliggelék; STB 2477-2017, A és B flg-
gelék szerint.

Ukrajna szamara az 568/32020 sz. rendelet szerint.

Az energiahatékonysagi osztaly nem alkalmazhaté Oroszorszag esetében.

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6késziilékek - 1. rész: Tartomanyok, siték, gézsu-
tok és grillezdk - A teljesitmény mérésére szolgalé modszerek.

14.4 Suto - Ha egyszerre tdbb ételt készit, a sttések
Energiatakarékosség kozgtt[ szlinet legyen a lehetd
legrovidebb.
A siité tébb funkcioval is Légkeveréses siités
segit energiat megtakaritani Amikor lehetséges, a siitéfunkciokat
a mindennapos f6zés soran. légkeveréssel hasznalja az

Ugyelien ra, hogy hasznalat kizben a energiatakarékossag érdekében.

siité ajtaja megfelelden legyen becsukva.  Konvekcios levegé (nedves)

F6zés kdzben ne nyissa ki gyakran a A funkci6t arra terVeZték, hogy energiét
siit6 ajtajat. Tartsa tisztan az takaritson meg a sutés soran.
ajtotomitést, és ugyeljen ra, hogy

megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Amikor lehetséges, kerllje a sit6
elémelegitését.

15. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A C) koévetkezd jelzéssel ellatott & ilt6 szimbslummal ellatott készileket
anyagokat hasznositsa Ujra. ne dobja a haztartasi hulladék kozé.
Ujrahasznositashoz tegye a megfeleld Juttassa el a készUléket a helyi
konténerekbe a csomagolast. Jaruljon Ujrahasznosito telepre, vagy lépjen
hozza kérnyezetlink és egészségilink kapcsolatba a hulladékkezelésért felelés
védelméhez, és hasznositsa Ujra az hivatallal.

elektromos és elektronikus hulladékot. A
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