www.markabolt.hu

EOA5654 S

HU Sutd Hasznalati itmutatd 2
PL Piekarnik Instrukcja obstugi 39

[{] Electrolux


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu

2 www.electrolux.com
TARTALOM

1. BIZTONSAGI INFORMACIOK ... oo 3

2. BIZTONSAGI UTASITASOK ..ot 4

3. TERMEKLEIRAS .. oo e 7

4. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT oottt 7

B, INAPT HASZNALAT ..ottt ettt 8

6. ORAFUNKCIOK ...ttt ettt 11

7. TARTOZEKOK HASZNALATA. ..ot 13

8. TOVABBI FUNKCIOK. ... ettt ettt 15

9. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK ...eo ettt e, 16

10. APOLAS ES TISZTITAS ... oo e 28

11, HIBAELHARITAS ..ot 33

12. UZEMBE HELYEZES ... oottt 36

13. ENERGIAHATEKONYSAG. ..ot oot 37

ONRE GONDOLUNK

Koszonjiik, hogy Electrolux terméket vasarolt. On olyan késziilék tulajdonosa lett,
mely mogott tobb evtizedes szakmai tapasztalat €s innovacio all. Rendkivdili
tudasat és stilusos megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak
hasznalja, biztos lehet abban, hogy a benne foglalt tudas a siker garancigja.
Koszontjik az Electrolux vildgaban!

Latogassa meg a weboldalunkat:

G Kezelési tanacsok, kiadvanyok, hibaelharitd, szerviz informaciok:
@ www.electrolux.com/webselfservice

g Tovabbi elényokért regisztralja késziilékét:
a/ www.registerelectrolux.com

Kiegészitdk, segedanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készillékhez:
.% www.electrolux.com/shop

VASARLOI TAMOGATAS ES SZERVIZ

Kizardlag eredeti alkatrészek hasznalatat javasoljuk.

Ha késziilékével a szervizhez fordul, legyenek kéznél az alabbi adatok: Tipus,
termékszam, sorozatszam.

Ezek az informaciok az adattédblan olvashatok.

& Figyelmeztetés - Biztonsagi informaciok
@ Altalanos informaciok és hasznos tanacsok
(%) ksmyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. /\ BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan
olvassa el a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal
felel6sséget a helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt
keletkezett sérilésekért és karokért. Tartsa biztonsagos
és elérhet6 helyen az utmutatét, hogy szilkség esetén
mindig a rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

- A készlléket 8 év feletti gyermekek és csdkkent
képessegl személyek csak felligyelettel és/vagy a
készllék biztonsagos hasznalatara és a potencialis
veszélyekre vonatkozé megfelel6 tajékoztatas
megeértése esetén hasznalhatjak.

- Ne hagyja, hogy gyermekek jatsszanak a készulékkel.

- Minden csomagoldanyagot tartson tavol a
gyermekektdl, és megfeleléen dobja azokat
hulladékba.

- A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa tavol a
készuléktdl mikddés kdzben, és mikddeés utan,
lehlléskor. A készUlék elérhetd részei forroak.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készUlék,
akkor azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek feligyelet nélkal nem végezhetnek
tisztitasi vagy karbantartasi tevékenységet a
készuléken.

- A 3 évesnél fiatalabb gyermekeket mindig tartsa tavol
a készuléktol, amikor az mikodik.

1.2 Altalanos biztonsag

- A készllék Uzembe helyezését és a halozati kabel
cserejét csak kepesitett szemeély végezheti el.

- FIGYELMEZTETES: Hasznalat kdzben a készllék és
az elérhet6 részek nagyon felforrésodhatnak. Legyen
ovatos, hogy ne érjen a futéelemekhez. 8 évesnél
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fiatalabb gyermekek kizardlag folyamatos felligyelet
mellett tartozkodhatnak a készullék kozelében.

Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi az edényeket,
mindig hasznaljon konyhai edényfogo6 kesztydit.

- A karbantartas megkezdése el6tt huzza ki a halozati
dugaszt a fali aljzatbal.

- Az izz6 cseréje elbtt gy6z6djon meg arrdl, hogy a
készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze
aramutést.

- A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu
g6zt.

Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém
kaparoeszkdzt a sutdajtd Uvegének tisztitasara, mivel
ezek megkarcolhatjak a fellletet, ami az Gveg
megrepedését eredményezheti.

- Ha a halozati kabel megsérll, azt a gyarténak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonloan képzett
szemeélynek kell kicserélnie, nehogy elektromos
veszélyhelyzet alljon elb.

- A polcvezetd sin eltavolitasahoz el6szor a sin elejét,
majd a hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartdkat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben tegye vissza.

- Kizarolag a készulékhez ajanlott hushomeérd szenzort

hasznalja.
2. BIZTONSAGI UTASITASOK
2.1 Elhelyezés + Soha ne hlizza a késziiléket a
. fogantyujanal fogva.
& FIGYELMEZTETES! + Tartsa meg a minimalis tavolsagot a
A készlléket csak képesitett tobbi készlléktdl és egységtol.

személy helyezheti Gizembe.

Tavolitsa el az 0sszes
csomagoldanyagot.

Ne helyezzen lGzembe, és ne is
hasznaljon sérilt késziléket.

Tartsa be a készilékhez mellékelt
Uzembe helyezési utmutatéban
foglaltakat.

Sulyos a készllek, ezért legyen
korultekintd a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(it és
zart labbelit.

A készlléket biztonsagos szerkezetek
ala és mellé helyezze.

A készlléket azonos magassagu
készilékek vagy egységek mellett
helyezze el.

2.2 Elektromos csatlakoztatas
& FIGYELMEZTETES!

Tlz- és aramitésveszély.
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Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerel6nek kell
elvégeznie.

A készlléket kotelezd foldelni.
Ellendrizze, hogy az adattablan
szerepld elektromos adatok
megdfelelnek-e a haztartasi halozati
aram paramétereinek. Amennyiben
nem, forduljon szakképzett
villanyszerel6hoz.

Mindig megfeleléen felszerelt,
aramités ellen védett aljzatot
hasznaljon.

Ne hasznaljon halézati elosztokat és
hosszabbitd kabeleket.

Ugyeljen a halozati csatlakozédugd
és a halozati kabel épségére.
Amennyiben a készllék halozati
vezetékét ki kell cserélni, a cserét
markaszerviziinknél végeztesse el.
Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek
ne kerlljenek kozel, illetve ne érjenek
hozza a késziilék ajtajahoz,
kilonosen akkor, ha az forro.

A fesziltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy
kell rogziteni, hogy szerszam nélkil
ne lehessen eltavolitani azokat.
Csak az Uzembe helyezés befejezése
utén csatlakoztassa a halozati
csatlakoz6dugot a halozati
csatlakozdaljzatba. Ugyeljen arra,
hogy a halézati dugasz lizembe
helyezés utan is kénnyen elérhetd
legyen.

Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

A készilék csatlakozasanak
bontasara, soha ne a halozati
kabelnél fogva hiuzza ki a
csatlakozddugot. A kabelt mindig a
csatlakozédugonal fogva hiuzza ki.
Kizarélag megfeleld
szigetel6berendezést alkalmazzon:
halozati tdlterhelésvédé megszakitot,
biztositékot (a tokbadl eltavolitott
csavaros tipusu biztositékot),
féldzarlatkioldét és védorelét.

Az elektromos késziléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni,
amely lehet6vé teszi, hogy minden
fazison levalassza a készulléket az
elektromos halozatrol. A
szigetel6berendezésnek legalabb 3
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mme-es érintkezétavolsaggal kell
rendelkeznie.

A készilék megfelel az EGK
iranyelveinek.

2.3 Hasznalat

FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés-, aramutés-
és robbanasveszély.

Ez a készllék kizarélag haztartasi
célokra hasznalhato.

Ne valtoztassa meg a készllék
miszaki jellemzdit.

Ellendrizze, hogy a készulék
szell6zbnyilasai nincsenek-e lezarva.
Mikodés kdzben tilos a késziléket
felligyelet nélkil hagyni.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

Korltekintéen jarjon el, ha mikoédés
kozben kinyitja a készuléek ajtajat.
Forré levegd tavozhat a készulékbdl.
Ne mikddtesse a késziléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel
érintkezik.

Ne gyakoroljon nyomast a nyitott
ajtora.

Ne hasznalja a készuléket munka-
vagy tarolofelliletként.

Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat.
Az alkoholtartalmu alkotdelemek
alkoholos levegbelegyet hozhatnak
létre.

Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt
lang ne legyen a készlilék kdzelében,
amikor kinyitja az ajtot.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett
targyat a készulékbe, annak
kozelébe, illetve annak tetejére.

A sit6 elédmelegitéséhez ne haszndlja
a mikrohullam funkciét.

FIGYELMEZTETES!
A készllék karosodasanak
veszélye all fenn.

A zomanc elszinezédésének vagy
karosodasanak megakadalyozasa
érdekében:
— ne tegyen edényt vagy egyéb
targyat kozvetlenull a készuléek
sutéterének aljara.
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— ne tegyen alufoliat kozvetlendl a
készulék sutéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forrd
készilékbe.

— af6zés befejezése utan ne tarolja
a nedves edényeket vagy az ételt
a készulékben.

— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

* A zomanc elszinezédése nincs
hatassal a készlilék teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu
sutemények esetében mély tepsit
hasznaljon a sltéshez. A gylimolcsok
leve maradandé foltokat ejthet.

» A készilék kizarolag ételkészitési
célokat szolgal. Tilos barmilyen mas
célra, péeldaul helyiség fltésére
hasznalni.

* A mivelet kdzben a sitd ajtaja legyen
csukva.

» Ha a késziléket butorlap (pl. ajtd)
mogott helyezi el, tgyeljen arra, hogy
az ajtoé soha ne legyen becsukva,
amikor a készulék mikddik. A h6 és a
nedvesség felhalmozodhat a zart
butorlap mogott, és ennek
kdvetkeztében karosodhat a készulék,
a készliléket magaban foglalé egység
vagy a padlé. Hasznalat utan ne
csukja be addig a butorlapot, mig a
készilék teljesen le nem hiilt.

2.4 Apolas és tisztitas

& FIGYELMEZTETES!

Személyi sérulés, tliz vagy a
késziilék karosodasanak
veszélye all fenn.

+ Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
készuléket, és huzza ki a halézati
csatlakozédugot a
csatlakozoéaljzatbol.

» Ellenérizze, hogy lehllt-e a készulék.
Maskdilonben fennall a veszély, hogy
az Uveglapok eltornek.

+ A sutéajto sérilt Gveglapjat
haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a
markaszervizhez.

* Legyen 6vatos, amikor az ajtot
leszereli a készulékrol. Az ajtd nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a
késziléket, hogy elkertlje a
fellletének rongalédasat.

» A késziléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitdszert
hasznaljon. Ne hasznaljon
surolészert, surolészivacsot, oldészert
vagy fém targyat.

* Amennyiben sitétisztitd aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitdszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

* Ne tisztitsa a katalitikus
zomancréteget (ha van) semmilyen
mososzerrel.

2.5 Bels6 vilagitas

* Az izzo illetve halogén lampa olyan
tipusu, amely kizarolag haztartasi
készulékekhez hasznalhato. Otthona
kivilagitasara ne hasznalja.

& FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! AramUtés-veszély.
* Alampa cseréje el6tt huzza ki a
halozati dugaszt a halozati aljzatbol.
» Kizarélag az eredetivel megegyezd

miszaki jellemzékkel rendelkezé
lampat hasznaljon.

2.6 Artalmatlanitas

AN

» Valassza le a készliléket ez
elektromos halézatrol.

* A készilék kdzelében vagja at a
halozati kabelt, és tegye a hulladékba.

» Szerelje le az ajtdkilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek és
kedvenc allatok készulékben
rekedéseét.

FIGYELMEZTETES!
Sériilés- vagy
fulladasveszély.

2.7 Szerviz

* Akészilék javitasat bizza a
markaszervizre.

* Csak eredeti potalkatrészeket
hasznaljon.
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3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

HE OdOn
5 g
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3.2 Tartozékok

¢ Huzalpolc
F6z6edényekhez, tortaformakhoz,
sitéedényekhez.

« Siit6 talca
Tortakhoz és siiteményekhez.

*  Mély tepsi

& FIGYELMEZTETES!
Olvassa el a ,Biztonsag”
cimi fejezetet.

4.1 Kezdeti tisztitas

Vegyen ki a készllékbdl minden
tartozékot és kivehetd polctartot.

Olvassa el az ,Apolas és
tisztitas” cimi fejezetet.

Az els6 hasznalat elétt tisztitsa meg a
készlléket és a tartozékokat.

Helyezze vissza a tartozékokat és a

kivehetd polctartékat az eredeti helylkre.
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Kezel6panel

Sitéfunkciok szabalyozégombja
Uzemi jelzélampa / szimbolum
Elektronikus programkapcsolo
HOémérséklet-szabalyoz6é gomb
Hémérseklet-visszajelzd / szimbdlum
Plusz g6z gomb

B A hishéméré aljzata

El Fitselem

Vilagitas

Ventilator

Sutétér mélyedése

Polcvezetd sin, eltavolithatd
Polcszintek

ool ~fefny

Sltemények és husok siitéséhez,
illetve zsirfelfogd edényként.

* Huashéméré szenzor
Az ételek sitési folyamatanak
ellen6rzéséhez.

* Teleszkopos siitésin
Polcokhoz és talcakhoz.

4. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

4.2 Az 6ra beallitasa

Az elektromos halézatra torténd elsd

csatlakoztatas utan néhany masodpercig

az 0sszes szimbolum megjelenik a

kijelzén. A kévetkezé néhany

masodpercben a szoftververzio lathato a

kijelzdn.

Miutan a szoftververzio eltlinik, a kijelzén

ez lathatd: hr és ,12:00". "12" kijelzés

villog.

1. Az éra pontos beallitasahoz nyomja
meg a + vagy — gombot.

2. A meger6sitéshez nyomja meg az @)
gombot, vagy 5 masodperc elteltével

az ujonnan beallitott ora érték
mentése automatikusan megtorténik.
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A kijelzén megjelenik a MIiN felirat és a
beallitott 6ra. "00" kijelzés villog.
3. A perc pontos beallitdsahoz nyomja

meg a + vagy — gombot.

4. A meger6sitéshez nyomja meg az D
gombot, vagy 5 masodperc elteltével
az ujonnan beallitott perc érték
mentése automatikusan megtorténik.

A kijelz6 az uj id6t mutatja.

4.3 Az id6 modositasa

A pontos id6 csak akkor modosithato, ha
a siitd ki van kapcsolva.

Annyiszor érintse meg a(z) O

érzékeldmez6t, amig a @ szimbslum
villogni nem kezd a kijelzén.

Uj iddpont beallitasahoz kévesse ,Az ora
beallitasa” cimi részben leirtakat.

4.4 Eldbmelegités

Ures késziilékkel végezzen
elémelegitést, hogy kiégesse a
visszamaradt zsirt.

5. NAPI HASZNALAT

& FIGYELMEZTETES!
Olvassa el a ,Biztonsag”
cim( fejezetet.

5.1 Visszahuzhat6 gombok

A készllék hasznalatdhoz nyomja meg a
szabalyozé gombot. A szabalyozé gomb
kiugrik.

@ A Hélégbefavas, nagy héfok
PLUSZ funkciéval
kapcsolatban tekintse meg a
,Hoélégbefuvas, nagy héfok
PLUSZ funkcio
bekapcsolasa” cimi
szakaszt.

. Allitsa be a [ funkciot és a
maximum hémérsékletet.
2. Hagyja egy 6raig mikodni a
készlléket.
3. Alliitsabea funkciot, nyomja

meg a Plusz g6z gombot , majd
allitsa be a maximalis hdmérsékletet.

4. Hagyja 15 percig mikddni a
készlléket.

—

A szokasosnal forrébbak lehetnek a
tartozékok. Szagot és flistot bocsathat ki
a készilék. Ez normalis jelenség.
Gondoskodjon megfelel6 Iégaramlasrol a
helyiségben.

5.2 A készUulék be- és
kikapcsolasa

@ Gomb szimbolumok,
visszajelzok, illetve

lampak (modelitél

fuggoden):

* Alampa a készullék
mikodésekor kapcsol be.

* A szimbolum azt jelzi,
hogy a gomb a
sutéfunkciot vagy a
hémérsékletet vezérli-e.

» A visszajelz6 akkor
kapcsol be, amikor a sutd
felmelegszik.

1. A sit6funkcio kivalasztasahoz
forgassa el a sitéfunkciok gombjat.

2. Forgassa a hémérséklet-szabalyozé

gombot a kivant hdmérséklet
kivalasztasahoz.

3. A készilék kikapcsolasahoz forgassa

a sutéfunkciok és a hdmérséklet
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szabalyozé gombjait kikapcsolt

pozicidba.

5.3 Sut6funkcid

Sutofunkcio

Alkalmazas

Kikapcsolt allas

A készUlék kikapcsolt allapotban van.

Gyors felf(ités

Csokkenti a felmelegedési id6t.

Hoélégbefuvas,
nagy héfok

Sités egyszerre maximum harom sitészinten, illet-
ve aszalas.20 - 40 °C-kal alacsonyabbra allitsa a
suté hémérsekletét, mint a Felsd/also flités esetén.

Hoélégbefuvas,
nagy héfok
PLUSZ

Nedvesség hozzaadasa a siités soran. Megfelel6
szin(i és ropogos kéreg elérése. Ujramelegitéskor
szaftosabb allag elérése.

Pizzaslités

Ha a siitd 1 szintjén szeretné sutni az ételt, és jol
megpiritani, illetve ropogossa tenni az also rétegét.
20 - 40 °C-kal alacsonyabbra allitsa a suté hémeér-
sékletét, mint a Felsd/also flités esetén.

Felsd/alsé flités

1 szinten torténd tészta- és hussltés szamara.

Alsé sités

Ropogéds alapu sitemények készitéséhez és étel
tartésitasahoz.

Felolvasztas

Ez a funkcio fagyasztott élelmiszerek, példaul zold-
ségek és gyumolcsok kiolvasztasara hasznalhato. A
kiolvasztas id6tartama a fagyasztott étel méretétdl
és mennyiségétdl fligg.

Hoélégbefuvas
(nedves)

Energiamegtakaritas tésztasutéskor, tovabba pék-
aruk formaban vald, 1 polcszinten torténd elkészité-
sekor. Ezzel a funkcidval lehetett meghatarozni az
energiabesorolasi osztalyt az EN 60350-1 szab-
vanynak megfeleléen.

Az ajanlott beallitdsokrol bévebb informacio a sitési
tablazatokban talalhato.

Grill

Laposabb élelmiszerek grillezéséhez és piritds ké-
szitéséhez.

Infrastités

Nagyobb hisdarabok vagy nem csontozott szar-
nyas sutése egyetlen suitészinten. Tovabba felfujtak
készitéséhez és piritashoz.

Katalizis

El6segiti a sutd ontisztuld katalitikus fellletének
tisztulasat.
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5.4 A Forr6 hélégbefuvas
PLUSZ funkcié bekapcsolasa

Ez a funkci6 sutés kozben
paraképzddést eredményez.

& EIGYELMEZTETES!

Egési sérllés és a készilék
karosodasanak veszélye all
fenn.

A kiszabadulé para égési sérulést
eredményezhet:
* A Forro hélégbefuvas PLUSZ funkcid
befejez6dése utan dvatosan nyissa ki
a készUlék ajtajat.
Olvassa el a ,Hasznos

tanacsok és javaslatok” c.
fejezetet.

-

Nyissa ki a sutd ajtajat.

2. Csapvizzel toltse fel a sttétér
mélyedését.
A sitétér mélyedésének maximalis
Urtartalma 250 ml.
A sitétér mélyedését kizarolag akkor
toltse fel vizzel, amikor a sitd hideg.

3. Helyezze az ételt a késziilékbe, majd
csukja be a slt6ajtot.

4. Allitsa be a Forré hélégbefuvas

PLUSZ funkciot: (@]

5. Nyomja meg a Plusz g6z (% gombot.
A Plusz g6z gomb kizaroélag a Forré
hélégbefuvas PLUSZ funkcioval
egyltt hasznalhato.

A visszajelzd vilagitani kezd.

6. Forgassa a h6mérséklet-szabalyozé
gombot a kivant hdmérséklet
kivalasztasahoz.

& VIGYAZAT!

Ne toltson vizet a sutétér
mélyedésébe siités
kdézben vagy amikor a
suté forrd.

7. A készilék kikapcsolasahoz nyomja

meg a Plusz g6z gombot , majd
forgassa a siutéfunkciok és a
hémérséklet szabalyozé gombjait
kikapcsolt poziciéba.
A Plusz g6z gomb visszajelzdje kialszik.
8. Téavolitsa el a sutétér
bemélyedésebdl a vizet.

& FIGYELMEZTETES!
Miel6tt hozzafogna a
megmaradt viznek a
sutétér bemélyedéseébdl
valo eltavolitdsahoz,
gy6z8djén meg arrol,
hogy a készulék kihdlt.

5.5 Gyors felfltés funkcid

A Gyors felflités funkcié csokkenti a
készilék felmelegedési idejét.

Ne tegyen ételt a sitébe,
amikor a Gyors felfiités
funkcié mikaodik.

1. Allitsa be a Gyors felfiités funkciot.
Lasd a Sutéfunkciok tablazatot.

2. Akivant hémérséklet beallitasahoz
forgassa el a hémérseéklet-
szabalyoz6 gombot.

Amikor a készUlék eléri a beallitott

hémérsékletet, egy hangjelzés hallhato.

A Gyors felflités funkcié nem
kapcsol ki a hangjelzést
kovetbéen. A funkciot kézi
vezérléssel kell kikapcsolni.

3. Allitson be egy siitéfunkciot.
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5.6 Kijelzés
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5.7 Gombok
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1d6zitd

Felflités és maradékhd visszajelz6
Viztartaly (csak bizonyos
modelleken)

Hushémérd szenzor (csak bizonyos
modelleken)

Ajtozar (csak bizonyos modelleken)
Ora / perc

Ora funkciok

@mm O owp»

Gomb Funkcid

Megnevezés

D ORA

Egy 6ra funkcio beallitasa.

—_ MINUSZ

A pontos id6 beallitasa.

Q PERCSZAMLALO

A PERCSZAMLALO bedllitasa. A siité-
lampa be- vagy kikapcsolasahoz
nyomja meg és tartsa lenyomva 3 ma-
sodpercig.

e PLUSZ

A pontos id6 beallitasa.

°C HOMERSEKLET

A s(t6 vagy a hushéméré hémérsékle-
tének ellendrzése (ha alkalmazhato).
Csak valamely stit6funkciéo mikédése
koézben hasznalja.

[ Plusz g6z

A Hdélegbefuvas, nagy héfok PLUSZ
funkcié bekapcsolasa.

5.8 Felfltés visszajelz6

Amikor bekapcsolja valamelyik
sutéfunkciot, a kijelz6n egymas utan

6. ORAFUNKCIOK

6.1 Orafunkciok tablazata

vonalak 5 jelennek meg. A vonalak azt
jelzik, hogyan emelkedik vagy csokken a
sité hémérséklete.

Ora funkcio

Alkalmazas

@ ORA

A pontos id6 beallitasahoz, médositasahoz vagy el-

lenérzéséhez. Lasd ,Az 6ra beallitasa” cim(i részt.
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Ora funkcié

Alkalmazas

ja) PERCSZAMLA-

Hasznalja a visszaszamlalasos id6ézités beallitasara

LO (maximum 23:59 perc). Ez a funkcié nincs hatassal
a keszilek mikodesére. Barmikor, a készllek kikap-
csolt allapotaban is beallithatja a PERCSZAMLALO

funkciét.

|>| IDOTARTAM

Segitségével beallithato, hogy mennyi ideig mikod-

jon a készulék. Csak akkor hasznalja, ha egy sut6-
funkciot beallitott.

S| BEFEJEZES

Annak beallitasa, hogy mikor kapcsoljon ki a készu-

lék. Csak akkor hasznadlja, ha egy sutéfunkciét beal-
litott. Az Id6tartam és a Befejezés funkciok (késlelte-
tési idétartam) egyszerre is hasznalhatok, ha a siité-
nek késébb automatikusan be, majd ki kell kapcsol-

nia.

@ Az érafunkciok atvaltasahoz
nyomja meg ismételten az

gombot.

@ Az érafunkciok
megerositésére hasznalja az
Q) gombot, vagy varjon 5
masodpercet az automatikus
megerdsitésre.

6.2 Az IDOTARTAM vagy
BEFEJEZES beallitasa

1. Allitson be egy sitéfunkciot.

2. Nyomja meg ismételten a D gombot,
amig a kijelzén a =1 vagy =l meg
nem jelenik.

APl vagy > villogni kezd a kijelzén.

3. Az értékek beallitdsahoz nyomja meg
a + vagy — gombot, majd
megerdésitéshez a Q) gombot.

Az Idétartam |2 esetén elsszér a

percet, majd az orat, mig a Befejezés -]
esetén el6szor az érat, majd a percet
allitsa be.

Az id6 lejartat kdvetden 2 percen at

hangjelzés hallhato. A=l vagy a =

szimbodlum és az id6beallitas villog a

kijelzén. A sitd leall.

4. A hangjelzés leallitasahoz nyomja
meg barmelyik gombot.

5. A sutéfunkciok gombjat forgassa el a
kikapcsolt helyzetbe.

@ Ha megnyomja az Q)

gombot, miutan az

IDOTARTAM 2| funkciohoz
az o6rak szamat beallitja, a
keésziilék a BEFEJEZES =l
funkcio beallitasahoz 1ép.

6.3 A PERCSZAMLALO
beallitasa

1. Nyomja meg a [:3 gombot.

AL és a 00 villog a kijelzén.
2. APERCSZAMLALO beallitasahoz

nyomja meg a + vagy — gombot.
El6szor a masodpercet, majd a
percet és az orat allitsa be.

Az id6 szamlalasa el6szor percben
és masodpercben torténik.
Amennyiben a beallitott id6 60

percnél hosszabb, a hr szimbodlum
jelenik meg a kijelzén.

A késziilék ilyen esetben az id6t 6raban

és percben szamolja.

3. A készilék 6t masodperc elteltével
automatikusan elinditja a
PERCSZAMLALO funkciét.

A beallitott idétartam 90%-anak
leteltekor hangjelzés hallhato.

4. Ha a bedllitott id6 letelik, akkor két
percig hangjelzés hallhat6. "00:00"
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s L villog a kijelzén. A hangjelzés
ledllitdsahoz nyomja meg barmelyik
gombot.

(i)

Ha ugy allitjia be a
PERCSZAMLALO-, hogy a

IDOTARTAM 2| vagy a
BEFEJEZES | funkcio

miikadik, a L) szimbslum
megjelenik a kijelzén.

6.4 Szamlalo

Hasznalja a Szamlalot, ha figyelni
kivanja, hogy a suté milyen hosszu ideig

FIGYELMEZTETES!
Olvassa el a ,Biztonsag”
cim( fejezetet.

AN

7.1 A hushémérd szenzor
hasznalata

A hishémérd szenzor a hus
maghdmeérsékletét méri. Amikor a hus a
beallitott hdmérsékletet elérte, a
készulék kikapcsol.

Két hdmérsékleti adatot kell beallitani:

¢ A sité hdmérsékletét. Lasd a
huss(tési tablazatot.

¢ A hus maghdmérsékletét. Lasd a
hushéméré szenzor tablazatat.

& VIGYAZAT!

Kizarélag a készulékhez
mellékelt hushémérd
szenzort, illetve eredeti
pétalkatrészt hasznaljon.

1. Allitsa be a siitéfunkciét és a
sutéhémeérseékletet.
2. Szlrja a hushémérd szenzor hegyét

(melynek nyelén M szimbdlum van)
a hus kdzepébe.

3. Csatlakoztassa a hush6méré
szenzor dugaszat a sutétér felsé
részén levo aljzatba.

MAGYAR 13

tzemel. A sit6 felmelegitésének
kezdetén azonnal bekapcsol.

A Szamlalo visszaallitasahoz nyomja

meg és tartsa lenyomva a + és —
gombokat. A szamlal6 ismét megkezdi a
szamlalast.

(i)

A Szamlalo
(eléreszamlalasos id6zitd) a
kovetkezd funkcidkkal nem

hasznalhato: Idétartam =],

Befejezés =1, hushomers
sSzenzor.

7. TARTOZEKOK HASZNALATA

—

AR RSN NN S

A sutési folyamat soran a hushémérd
szenzornak folyamatosan a hus
belsejében kell lennie, mig
dugaszanak az aljzatban.

A hushéméré szenzor elsd
hasznalatakor az alapértelmezett
magh&meérséklet értéke 60 °C.

Amikor a /? szimbdélum villog, a
hémérséklet-szabalyozé gomb
segitségével modosithatod a
maghdmeérséklet alapértelmezett
értéke.

A kijelzén megjelenik a hushémérd

szenzor szimbdluma és az étel

alapértelmezett maghdmérséklete.

4. A maghdmérséklet uj alapértelmezett
értékének tarolasahoz nyomja meg a

Q) gombot, vagy varjon 10
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masodpercet, hogy a készllék az
automatikus mentést elvégezze.
Az Uj alapértelmezett maghémérséklet a
hishémérd szenzor kdvetkez6
hasznalatakor megjelenik.
Amikor a hus elérte a beallitott
magh&meérsékletet, a maghémérséklet
alapértelmezett szimboluma és a

hashémeérd szenzor /? szimbdluma

villogni kezd. Két percen at hangjelzés

hallhato.

5. A hangjelzés leallitasahoz nyomja
meg barmelyik gombot.

6. Huzza ki a hushéméré szenzor
dugaszat az aljzatbol. Vegye ki a
hust a késziilékbdl.

7. Kapcsolja ki a késziiléket.

& FIGYELMEZTETES!
Legyen o6vatos, amikor a
hushémérd szenzor hegyét
és csatlakozédugojat
eltavolitja. A hushémérd
szenzor forrd. Egésveszély!

@ Minden alkalommal, amikor
a hushémeéré szenzort az
aljzatba illeszti, ismét be kell
allitani a maghémérsékletet
és az id6t. Az id6tartam és a
befejezés nem valaszthato.

@ Amikor a készUlék elészor
szamitja ki a becsult

idétartamot, a kijelzén a =
szimbdlum villog. Amikor a
szamitas véget ér, a kijelzén
a sltés idétartama jelenik
meg. A szamitas a sitési
folyamat alatt a hattérben
fut, és a sltési idétartam
értéke sziikség esetén
frissitésre kerdl a kijelzén.

A siitési folyamat alatt barmikor
modosithaté a hémérséklet értéke:

1. Nyomja meg a °C gombot:
» egyszer — a kijelz6n megjelenik a
beallitott maghémérséklet, mely
10 masodpercenkent atvalt az
aktualis maghémérsékletre.

» kétszer — a kijelzén megjelenik a
sit6 aktualis h6meérséklete, mely
10 masodpercenként atvalt a suté
beallitott hémérsékletére.

* haromszor — a kijelzén a sitd
beallitott hdmérséklete jelenik
meg.

2. A hémérséklet a hdmérséklet-
szabalyoz6 gomb segitségével
madosithato.

7.2 Tartozékok behelyezése

Huzalpolc:

Csusztassa be a huzalpolcot a
polcvezetd sinek koze, és ugyeljen arra,
hogy labai lefelé mutassanak.

Mély tepsi:

Tolja a mély tepsit a polcvezet6 sinek
kozé.

Huzalpolc és mély tepsi egyutt:

Tolja a mély tepsit a polctartd
vezetdsinjei és a vezetbsinek feletti
huzalpolc kézé.
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@ A nagyobb biztonsag
érdekében minden tartozék

tetején, a jobb és bal oldalon
egy kis mélyedés talalhato.
Ezek a mélyedések
megakadalyozzak a
megbillenést.

A polc korili magas perem
megakadalyozza a
f6z6edény megcslszasat.

7.3 Teleszkoépos sitdsinek

@ Késbbbi hasznalatra 6rizze
meg a teleszkopos
sUtésinek szerelési
Utmutatojat.

A teleszkdpos siitdsinek segitségével
kénnyebben lehet behelyezni és
eltavolitani a polcokat.

& VIGYAZAT!

A teleszkdpos sutdsineket
tilos mosogatégépben
tisztitani! A teleszképos
siitésineket tilos kenni
(zsirozni)!

8. TOVABBI FUNKCIOK

8.1 A Gyermekzar hasznalata

Amig a Gyerekzar aktiv, nem lehet
véletlenlil bekapcsolni a készuléket.

1. Ugyeljen arra, hogy a siitéfunkciok
gombja kikapcsolt helyzetbe legyen
forgatva.

2. Egyszerre nyomja le és tartsa 2

masodpercig nyomva a @) és +
gombot.
Egy hangjelzés hallhaté. A kijelzén a
SAFE felirat jelenik meg.
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1. Huzza ki a jobb és a bal oldali
teleszkopos siitdésineket.

2. Helyezze a huzalpolcot a
teleszkopos sutdésinekre, majd
6vatosan tolja be a sité belsejébe.

Miel6tt becsukna a siitéajtot, ellenérizze,
hogy a teleszképos a siitdésineket
Utkdzésig a helylkre tolta-e.

A Gyermekzar funkcié kikapcsolasahoz
ismételje meg a 2. |épést.

8.2 A Funkciézar hasznalata

Csak a késziilék miikodése kozben lehet
bekapcsolni a Funkcidzar opciot.

A Funkciozar megakadalyozza a miikodé
sutéfunkcio hémérséklet- és
idébeallitdsanak véletlen moédositasat.

1. Valasszon ki egy sit6éfunkciot, és
allitsa be igényeinek megfeleléen
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2. Egyszerre nyomja le, és 2
masodpercig tartsa lenyomva a D

ésat gombot.
Hangjelzés hallhaté. A Loc lizenet
megjelenik a kijelzén.

A Funkciozar kikapcsolasahoz ismételje
meg a 2. lépést.

@ Amikor elforditja a
hémérsékletbeallito gombot,
vagy megnyom egy gombot,
a Loc megjelenik a kijelzén.
Ha elforditja a sttéfunkciok
gombijat, a készilék
kikapcsol.

@ Ha a készuléket bekapcsolt
Funkciézar mellett kapcsolja
ki, akkor a Funkciézar
automatikusan Gyerekzar
funkcidra valt. Olvassa el ,A
gyerekzar hasznalata” c.
részt.

8.3 Maradékhd visszajelzb

A kijelzén a maradékhé visszajelzése 3
jelenik meg, ha a készuléket kikapcsolja,
és a sltd belsejében a hémérséklet 40
°C-nal magasabb. A sit6
hémérsékletének megtekintéséhez a
hémérséklet-szabalyoz6é gombot forditsa
balra vagy jobbra.

8.4 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a késziilék bizonyos
id6 elteltével automatikusan kikapcsol,
ha egy sutéfunkcio mikédik, és a kezeld
nem valtoztat semmilyen beallitason.

& FIGYELMEZTETES!
Olvassa el a ,Biztonsag”
cim( fejezetet.

Homérséklet (°C) Kikapcsolasi ido

(%)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maximum 1.5

Az automatikus kikapcsolast kvetéen a
sitd ismételt mikodtetéséhez nyomja
meg barmelyik gombot.

@ Az automatikus kikapcsolas
nem mikddik az alabbi
funkcidkkal: hushémeéré
szenzor, Vilagitas,
Id6étartam, Befejezés.

8.5 Hltoéventilator

Amikor a készUllék lizemel, a
hitéventilator automatikusan bekapcsol,
hogy hidegen tartsa a készUlék fellileteit.
Amikor kikapcsolja a késziléket, a
hitéventilator tovabbra is mikddik, amig
a készulék le nem hdil.

8.6 Biztonsagi felszerelés

A készilék nem megfeleld hasznalata
vagy a részegységek meghibasodasa
veszélyes tulmelegedést okozhat. Ennek
megakadalyozasa céljabdl a sitd
biztonsagi hékapcsoléval rendelkezik,
amely megszakitja az aramellatast. A
siité a hémérséklet csdkkenése utan
automatikusan Ujra bekapcsol.

9. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

@ A tablazatban szerepld
hémérsékleti értékek és

sutési idétartamok csak
tajékoztatasként szolgalnak.
A valos értékek a
receptektdl, a felhasznalt
OsszetevOk mindségétdl és
mennyiségétdl fliggenek.
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9.1 Az ajt6 bels6 oldala

Bizonyos modelleknél az ajté belsé
oldalan az alabbiakat talalja:

a polcszintek szamat.
tajékoztatast a sttdéfunkciokrol, az
ajanlott polcszinteket, valamint a
tipikus edényekhez vald
hémeérsékletet.

9.2 Altalanos tudnivalok

A készulek 6t polcszinttel rendelkezik.
A polcszintek szamozasa a készullék
aljatdl felfelé torténik.

A sitd egy specialis rendszerrel van
ellatva, ami keringeti a leveg6t, és a
g6zt folyamatosan visszavezeti. A
rendszerrel egyszerre parolhat és
suthet, igy az elkészitett ételek belll
puhak, kivil pedig ropogésak lesznek.
Minimalisra csokkenti a sitési id6t és
az energiafogyasztast.

A nedvesség lecsapddhat a
készuléken vagy az ajté Uveglapjain.
Ez normadlis jelenség. Mindig alljon
hatrébb a készuléktdl, amikor sutés
kdzben kinyitja a készllék ajtajat. A
paralecsapodas csokkentése
érdekében a siutés megkezdése el6tt
10 percig izemeltesse a készUléket.
Torolje le a nedvességet a késziilék
minden hasznalata utan.

Ne helyezzen semmilyen targyat
kozvetlendl a sitétér aljara, és a
készllék egységeit ne takarja le siités
kézben alufdliaval. Ez hatassal lehet a
siités eredményére, és karosithatja a
sutd zomancozasat.

9.3 Siutemények sitése

Ne nyissa ki addig a suté ajtajat, amig
a sUtési idd 3/4-e el nem telt.

Pék termékek
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* Ha egyszerre két sut6 talcat hasznal,
legyen egy ures szint kdzottik.

9.4 Husok és halak siitése

» Nagyon zsiros husok siitésekor
hasznaljon mély tepsit, hogy megovja
a sutét a zsirfoltoktol, amelyek esetleg
ra is éghetnek.

» Hagyja a hust kb. 15 percig allni a
szeletelés el6tt, hogy a szaftja ne
folyjon ki.

» Hussités kézben a tulzott
fustképz6dés megeldzése érdekében
Ontson egy kis vizet a mély tepsibe. A
fust lecsapodasanak megel6zése
érdekében mindig pétolja az
elparolgott vizet.

9.5 Sutési idétartamok

A sutés id6tartama az étel fajtajatol,
annak allagatol és mennyiségétdl fligg.

Kezdetben figyelje a teljesitményt sités
kdzben. Taladlja meg a legjobb
beallitasokat (hdmérséklet-beallitas,
sutési id6 stb.) sutéedényeihez,
receptjeihez és mennyiségeihez,
mikdzben hasznalja a késziléket.

9.6 Forro hélégbefuvas PLUSZ

@ Az elémelegités elott
kizardlag akkor toltse fel
vizzel a sutétér mélyedését,
amikor a sitd hideg.

Tovabbi tajékoztatasért tekintse meg ,A
Forro hélégbefuvas PLUSZ funkcid
bekapcsolasa” cim(i szakaszt.

Etel Viz mennyi- Hoémérsék- 1d6 (perc) Polcma- Megjegyzés
sége a suté- let (°C) gassag
tér bemélye-
désében
(mi)
Kenyér 150 180 35-40 2 Hasznaljon sit6-

talcat.1)
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Etel Viz mennyi- HO6mérsék- Ido (perc) Polcma- Megjegyzés
sége a suto- let (°C) gassag
tér bemélye-
désében
(ml)
Zsemle 150 200 20-25 2 Hasznaljon siit6-
talcat.!
Hazi pizza 150 230 10-20 2 Hasznaljon sit6-
talcat.1)
Focaccia 150 200-210 10-20 2 Hasznaljon siit6-
talcat.1)
Aprosiite- 150 150-180 10-20 2 Hasznaljon siit6-
mények, talcat. )
langosok,
croissantok
Szilvatorta, 150 160-180 30-60 2 Hasznaljon st6-
almas pite, format.1)
fahéjas te-
kercsek
1) Melegitse el6 az Ures siitében 5 percig a siités el6tt.
Fagyasztott ételek elkészitése
Etel Viz mennyisége Ho6mérséklet 1d6 (perc) Polcmagas-
a siitétér bemé- (°C) sag
lyedésében (ml)
Pizza, fagyasz- 200 200 - 210 10 - 20 o1)
tott
Lasagne, fa- 200 180 - 200 35-50 21)
gyasztott
Croissant, fa- 200 170 - 180 15-25 21)
gyasztott
1) Melegitse el6 az Ures sutében 10 percig a sités elétt.
Etel regeneralasa
Etel Viz mennyisége Ho6mérséklet 1d6 (perc) Polcmagas-
a siitétér bemé- (°C) sag
lyedésében (ml)
Kenyér 100 110 15-25 2
Zsemle 100 110 10- 20 2
Hazi pizza 100 110 15-25 2
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Etel Viz mennyisége Homérséklet 1do6 (perc) Polcmagas-
a siitotér bemé- (°C) sag
lyedésében (ml)
Focaccia 100 110 15-25 2
Zoldségek 100 110 15-25 2
Rizs 100 110 15-25 2
Tésztafelfujt 100 110 15-25 2
Hus 100 110 15-25 2
Hussiités
Etel Viz mennyi- H6mérsék- 1d6 (perc) Polcma- Megjegyzés
sége asiu- let (°C) gassag
tétér bemé-
lyedésében
(ml)
Sertés ros- 200 180 65 - 80 2 Hoall6 kerek tal
ton
Marhasult 200 200 50 - 60 2 Ho4ll6 kerek tal
Csirke 200 210 60 - 80 2 Hoall6 kerek tal

9.7 Tészta- és hussutési tablazat

Siitemények
Etel Felso6/also fiités Holégbefuvas, nagy 1d6 (perc) Megjegy-
héfok 2és
Homér- Polcma- Homér- Polcma-
séklet (°C) gassag séklet gassag
(°C)
Habos si- 170 2 160 3(2és4) 45-60 Tortasitd
temények formaban
Linzer- 170 2 160 3(2és4) 20-30 Tortasuté
tészta formaban
Kefires 170 1 165 2 60 - 80 26 cm-es
sajttorta tortasitd
formaban
Almatorta 170 2 160 2 (balés 80-100 Két darab
(almas pi- jobb) 20 cm-es
te)!) sutéforma-
®) ban a hu-
zalpolcon
Rétes 175 3 150 2

60 - 80 Sito6 tal-
can
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Etel Felsé/also fiités Hoélégbefuvas, nagy 1do6 (perc) Megjegy-
hoéfok zés
Homeér- Polcma- Ho6mér- Polcma-
séklet (°C) gassag séklet gassag
(°C)

Gyu- 170 2 165 2 (balés 30-40 26 cm-es

molcstorta jobb) tortastitdé
formaban

Piskéta- 170 2 160 2 50 - 60 26 cm-es

tészta tortastitdé
formaban

Karacso- 160 2 150 2 90 - 120 20 cm-es

nyi torta / tortasiité

gylimolcs- formaban

torta gaz-

dagon1)

Szilvator- 175 1 160 2 50 - 60 Kenyérsu-

tal) t6 forma-
ban

Aprésite- 170 8 140-150 3 20 - 30 Suté tal-

mény - can

egy szin-

ten

Aprosite- - - 140-150 2és4 25-35 Sité tal-

mény - két can

szinten

Aprosite- - - 140-150 1,3és5 30-45 Sité tal-

mény - can

harom

szinten

Keksz / 140 5 140-150 3 30-35 Sité tal-

omlos can

tésztak -

egy szin-

ten

Keksz / - - 140-150 2és4 35-40 Sité tal-

omlos can

tésztak -

két szin-

ten

Keksz / - - 140-150 1,3és5 35-45 St tal-

omlos can

tésztak -

harom

szinten
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Etel Felsé/also fiités Holégbefavas, nagy 1d6 (perc) Megjegy-
héfok 2és
Homeér- Polcma- Ho6mér- Polcma-
séklet (°C) gassag séklet gassag
(°C)
Habcsok - 120 8 120 S 80 - 100 Suté tal-
egy szin- can
ten
Habcsok - - - 120 2és4 80 - 100 Suté tal-
két szin- can
ten)
Molnar- 190 3 190 3 12-20 Suté tal-
kal) can
Képvisel6- 190 8 170 3 25-35 Suté tal-
fank - egy can
szinten
Képviseld- - - 170 2és4 35-45 Suté tal-
fank - két can
szinten
Tortala- 180 2 170 2 45-70 20 cm-es
pok tortasiitd
formaban
Gyu- 160 1 150 2 110-120 24 cm-es
molcstorta tortasutd
gazdagon formaban
Lekvaros 170 1 160 2 (balés 50-60 20 cm-es
piskéta jobb) tortasiitd
formaban
1) Melegitse el6 a sutét 10 percig.
Kenyér és pizza
Etel Felsé/also fiités Hoélégbefavas, nagy 1d6 (perc) Megjegy-
héfok zés
Hoémér- Polcma- Hoémeér- Polcma-
séklet gassag séklet gassag
(°C) (°C)
Fehér ke- 190 1 190 1 60 -70 1-2da-
nyér1) rab, 500
g/db
Rozske- 190 1 180 1 30-45 Kenyérsu-
nyér t6 forma-

ban
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Etel Felsé/also fiités Holégbefavas, nagy 1d6 (perc) Megjegy-
héfok zés
Homeér- Polcma- HOémér- Polcma-
séklet gassag séklet gassag
(°C) (°C)

Zsemle 1) 190 2 180 2(2és4) 25-40 6-8dba
suté tal-
can

Pizzal) 230-250 1 230-250 1 10-20 Sfjté tal-
can vagy
mély tep-
siben

Poga- 200 3 190 8 10 - 20 Sutd tal-

csak1) can

1) Melegitse el6 a sutét 10 percig.

Toltott tésztak

Etel Felsé/also fiités Holégbefavas, nagy 1d6 (perc) Megjegy-

héfok zés
Hémeér- Polcma- HOémér- Polcma-
séklet gassag séklet gassag
(°C) (°C)

Vajastész- 200 2 180 2 40 - 50 Formaban

ta-kosarka

Zoldséges 200 2 175 2 45 -60 Formaban

pite

Quiche? 180 1 180 1 50 - 60 Formaban

Lasagne1) 180-190 2 180-190 2 25-40 Formaban

Cannello- 180-190 2 180-190 2 25-40 Formaban

ni1)

1) Melegitse el6 a sutét 10 percig.

Hus

Etel Felsé/also fiités Holégbefavas, nagy 1d6 (perc) Megjegy-

héfok zés
Homeér- Polcma- HOémér- Polcma-
séklet gassag séklet gassag
(°C) (°C)
Marhahus 200 2 190 2 50-70 Huzalpol-

con
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Etel Felsé/also fiités Hoélégbefavas, nagy 1d6 (perc) Megjegy-
héfok zés
Hoémér- Polcma- HOémér- Polcma-
séklet gassag séklet gassag
(°C) (°C)
Sertés 180 2 180 2 90 - 120 Huzalpol-
con
Borju 190 2 175 2 90-120  Huzalpol-
con
Angol 210 2 200 2 50 - 60 Huzalpol-
marhastilt, con
véresen
Angol 210 2 200 2 60-70 Huzalpol-
marhasdilt, con
Kozepes
atsutve
Angol 210 2 200 2 70-75 Huzalpol-
marhasdilt, con
jol atsutve
Sertésla- 180 2 170 2 120- 150 Bo6ros
pocka
Sertéscsu- 180 2 160 2 100-120 2db
16k
Barany 190 2 175 2 110-130 Comb
Csirke 220 2 200 2 70 - 85 Egészben
Pulyka 180 2 160 2 210 - 240 Egészben
Kacsa 175 2 220 2 120 - 150 Egészben
Liba 175 2 160 1 150 - 200 Egészben
Nyl 190 2 175 2 60 - 80 Feldara-
bolva
Vadnyul 190 2 175 2 150 - 200 Feldara-
bolva

Facan 190 2 175 2 90-120  Egészben
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Hal
Etel Felsé/also fiités Holégbefavas, nagy 1d6 (perc) Megjegy-
héfok zés

Homeér- Polcma- HOémér- Polcma-
séklet gassag séklet gassag
(°C) (°C)

Pisztrang / 190 2 175 2 40 - 55 3 -4 hal

tengeri ke-

szeg

Tonhal / 190 2 175 2 35-60 4 - 6filé

lazac

9.8 Girill

Melegitse el6 az Ures sutét 3
percig a slités el6tt.
Etel Mennyiség Hoémér- Id6 (perc) Polcma-
eklet a
Darab  (g) f%) € Elsé oldal Masodik J0o°°9
oldal

Fileszele- 4 800 maximalis 12 -15 12-14 4

tek

Bifsztek 4 600 maximalis 10 -12 6-8 4

Kolbaszok 8 - maximalis 12 -15 10-12 4

Sertésbor- 4 600 maximalis 12 -16 12-14 4

da

Csirke 2 1000 maximalis 30 - 35 25-30 4

(félbe vag-

va)

Kebab 4 - maximalis 10-15 10-12

Csirkemell 4 400 maximalis 12 -15 12-14

Hambur- 6 600 maximalis 20 - 30 -

ger

Halfilé 4 400 maximalis 12 - 14 10-12

Meleg- 4-6 - maximalis 5-7 -

szendvics

Piritos 4-6 - maximalis 2 -4 2-3 4
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9.9 Infrasutés
Marhahus
Etel Mennyiség Hoémérséklet 1d6 (perc) Polcmagas-
(°C) sag
Marhaslilt vagy -  vastagsag 190 - 200 5-6 1 vagy 2
szelet, véresenl)  (cm) szerint
Marhaslult vagy -  vastagsag 180 - 190 6-8 1 vagy 2
szelet, kbzep- (cm) szerint
esen’)
Marhaslilt vagy -  vastagsag 170 - 180 8-10 1 vagy 2
szelet, atsiitve?)  (cm) szerint
1) Melegitse el6 a sutét.
Sertés
Etel Mennyiség Homérséklet 1d6 (perc) Polcmagas-
(kg) (°C) sag
Lapocka, tarja, 1-15 160 - 180 90 -120 1 vagy 2
sonka
Borda, karaj 1-15 170 - 180 60 - 90 1 vagy 2
Fasirt 0.75-1 160 - 170 50 - 60 1 vagy 2
Sertés cslilok 0.75-1 150 - 170 90 - 120 1 vagy 2
(elofézott)
Borju
Etel Mennyiség Homérséklet 1d6 (perc) Polcmagassag
(k) (°C)
Borju roston 1 160 - 180 90 - 120 1 vagy 2
Borjucsulok 1.5-2 160 - 180 120 - 150 1 vagy 2
Barany
Etel Mennyiség Homérséklet 1d6 (perc) Polcmagassag
(kg) (°C)
Baranycsllok, 1-1.5 150 - 170 100 - 120 1 vagy 2
barany roston
Baranygerinc 1-15 160 - 180 40 - 60 1 vagy 2
Szarnyasok
Etel Mennyiség Homérséklet 1d6 (perc) Polcmagassag
(k) (°C)
Baromfi részek Egyenként 0.2 200 - 220 30-50 1 vagy 2

-0.25
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Etel Mennyiség Homérséklet 1d6 (perc) Polcmagassag
(k) (°C)
Fél csirke Egysenként 0.4 190-210 35-50 1 vagy 2
Csirke, jérce 1-1.5 190 - 210 50-70 1 vagy 2
Kacsa 1.5-2 180 - 200 80-100 1 vagy 2
Liba 35-5 160 - 180 120 - 180 1 vagy 2
Pulyka 25-35 160 - 180 120 - 150 1 vagy 2
Pulyka 4-6 140 - 160 150 - 240 1 vagy 2
Hal (parolt)
Etel Mennyiség Homérséklet 1d6 (perc) Polcmagassag
(k) (°C)
Hal egészben 1-1.5 210 - 220 40 - 60 1 vagy 2

9.10 Holégbefuvas (nedves)

Sutés kdzben csak szlikség
esetén nyissa ki a készulék

ajtajat.
Etel Homérséklet 1d6 (perc) Polcmagas-
(°C) sag
Tészta felfujt 190 - 200 45 - 55 2
Burgonyafelfujt 160 - 170 60 -75 2
Muszaka 180 - 200 75-90 2
Lasagne 160 - 170 55-70 2
Cannelloni 170 - 190 65-75 2
Csaszarmorzsa 150 - 160 75-90 2
Rizs puding 170 - 190 45 - 60 2
Almatorta 150 - 160 75 -85 2
Fehér kenyér 180 - 190 50 - 60 2
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9.11 Felolvasztas
Etel Mennyi- Felolvasz- Tovabbi kiol- Megjegyzés
ség (g) tasi idotar- vasztasi idotar-
tam (perc) tam (perc)

Csirke 1000 100 - 140 20-30 Tegye a csirkét egy le-
forditott csészealjra egy
nagy tanyérba. Félid6-
ben forditsa meg.

Hus 1000 100 - 140 20-30 Félidében forditsa meg.

Hus 500 90 - 120 20-30 Félidében forditsa meg.

Pisztrang 150 25-35 10-15 -

Eper 300 30-40 10 -20 -

Vaj 250 30-40 10-15 -

Tejszin 2 x 200 80 - 100 10-15 A tejszin akkor is jol fel-
verhetd, ha kissé még
fagyos.

Krémes torta 1400 60 60 -

9.12 Aszalas - Hélégbefuvas,

nagy héfok

ki az ajtot, és az aszalas

befejezéséhez hagyja leh(ini egy

éjszakan at.

« A tepsit boritsa be zsirpapirral vagy

sttépapirral.

* A jobb eredmény érdekében dllitsa le
a sUtét az aszalasi id6 felénél, nyissa

Zoldségek
Etel Hémérséklet 1d6 (6ra) Polcmagassag
(°€) 1. pozicio 2. pozicié
Bab 60 -70 6-8 8 1/4
Paprika 60 - 70 5-6 8 1/4
Z06ldség sa- 60 -70 5-6 8 1/4
vanyusaghoz
Gomba 50 - 60 6-8 8 1/4
Flszernévény 40 - 50 2-3 3 1/4
Gyumolcs
Etel Hoémérséklet 1do6 (6ra) Polcmagassag
€ 1. pozicio 2. pozicio
Szilva 60 -70 8-10 8 1/4
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Etel Hoémérséklet 1d6 (o6ra) Polcmagassag

€ 1. pozicio 2. pozicio
Sargabarack 60 - 70 8-10 3 1/4
Almaszeletek 60 - 70 6-8 8 1/4
Korte 60 - 70 6-9 8 1/4

9.13 HUshémérd szenzor tablazat

Etel Etel maghémérséklete (°C)
Borju roston 75-80
Borjucstilok 85-90
Angol marhasiilt, véresen 45 - 50
Angol marhasiilt, kozepesen atsiitve 60 - 65
Angol marhasiilt, jol atsiitve 70-75
Sertéslapocka 80 - 82
Sertéscsulok 75-80
Barany 70-75
Csirke 98
Vadnyul 70-75
Pisztrang/tengeri keszeg 65-70
Tonhal/lazac 65-70

10. APOLAS ES TISZTITAS

FIGYELMEZTETES!
Olvassa el a ,Biztonsag”
cim( fejezetet.

/N

10.1 Tisztitassal kapcsolatos
megjegyzések

* Akészilék elejét meleg vizes és
tisztitdszeres puha ruhaval tisztitsa
meg.

» A femfellletek tisztitasat specialis
tisztitoszerrel végezze.

* Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
késziiléket belsejét. A lerakddott zsir
vagy egyéb ételmaradék tiizet
okozhat. A veszély mértéke nagyobb
a grillez6edény esetében.

A makacs szennyez6édéseket az erre
a célra kifejlesztett specialis
sutdtisztitod szerrel tisztitsa meg.
Minden hasznalat utan tisztitsa és
szaritsa meg az 0sszes tartozékot.
Meleg vizzel és tisztitdszerrel
megnedvesitett puha kend6t
hasznaljon.

Ha teflon bevonatu tartozékokkal
rendelkezik, ne tisztitsa azokat
agressziv tisztitoszerekkel, éles szé&lIi
targyakkal vagy mosogatégépben.
Ezek a letapadast gatlé teflon bevonat
sérilését okozhatjak.
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10.2 Rozsdamentes acél vagy 10.5 A polctartok eltavolitasa
aluminium készulékek és a katalitikus panelek
(§) Asutais tszttasanoz csak eltavolitasa
nedves szivacsot vagy A sutd tisztitasahoz vegye ki a
torléruhat hasznaljon. Puha polctartokat és a katalitikus paneleket.
ronggyal torolje szarazra. .
Soha ne hasznaljon & VlGYAZAT! .
acélgyapotot, savtartalmu Legyen 6vatos, amikor
vagy surol6 hatasu szereket, kiveszi a polctartokat. A
mivel azok karosithatjak a katalitikus panelek
siité feliletét. A sit6 nincsenek rogzitve a sitd
kezeldpaneljét ugyanilyen fala_hoz, és kldolh’etnek,
elévigyazatosan tisztitsa amikor a polctartokat
meg. eltavolitja.

NP , ., 1. Huzza el a polctarté ellils6 részét az
10.3 A sitétéer bemélyedésének oldalfaltol. Masik kezével tartsa a

tisztitasa hatso polctartokat és a katalitikus
panelt a helylikon.

A tisztitasi eljaras eltavolitja a gézsiutés
utan a sutétér bemélyedésében %
lerakédott vizkd maradvanyokat.

@ Javasoljuk, hogy a tisztitasi o
eljarast legalabb minden 5. -
10. Forro hélégbefuvas
PLUSZ ciklus utan végezze

el. J;
1. Toltsén 250 ml fehér ecetet a sité 7 /
aljanal talalhato sutétéri meélyedésbe.
Legfeljebb 6%-0s, névényi 2. Huzza el a polctarté sin hatuljat az
kivonatoktél mentes ecetet oldalfaltél, majd vegye ki.
hasznaljon.
2. 30 percig hagyja kérnyezeti e AL
hémeérsékleten, hogy az ecet feloldja Il \ %
a vizkdé maradvanyokat. ol
3. Langyos vizzel és puha ruhaval 0 I
tisztitsa meg a siitGteret. ? 2 r
10.4 Az ajtétomitések =
megtisztitasa 1 (

* Rendszeresen ellenbrizze az
ajtétomités allapotat. Az ajtotomités a
sutényilas kereténél talalhatd. Ne
hasznalja a készlléket, ha az

A polctarté sineket a kiszereléssel
ellentétes sorrendben tegye vissza.

ajtotomites serdlt. Vegye fel a A teleszkopos siitésineken
kapcsolatot egy markaszervizzel. talalhato tartocsapok elére
* Az ajtétomités tisztitasanak részleteit nézzenek.

lasd a tisztitasrol szol6 altalanos
részben.
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10.6 Katalizis

& VIGYAZAT!

Ne tisztitsa a katalitikus
fellleteket sttétisztitd
aeroszollal, suroloporral,
szappannal vagy mas
tisztitdszerrel. Ez
karosithatja a katalitikus
felUletet.

Langyos vizzel és puha ruhaval tisztitsa
meg a sltdajté belsd tveglapjat.

Vegye ki az 6sszes tartozékot.

A sit6 felsd és oldalso falain katalitikus
bevonat talalhatd. Ez 6sszegydijti a rajta
lerakédo zsiradékot és szennyezédést,

mely magas hémérsékleten szag nélkul
leég.

Az Ontisztité funkcio hatékony
mikoédéséhez rendszeresen flitse fel a
készliléket.

@ A katalitikus felulet
elszinez6dése vagy a rajta
megjelend foltok nincsenek
hatassal a katalitikus
tulajdonsagokra.

1. Allitsa be a Katalizis funkciét. Lasd a
»Sutéfunkciok” c. részt.

A kijelzén megjelenik a CATA felirat és a

tisztitasi folyamat id6tartama (1 6ra). Az

idétartam nem modosithatd, azonban a

Befejezés funkcid segitségével

késleltetve is elindithatja a tisztitasi

folyamatot.

A megadott idétartam lejarta utan

hangjelzés hallhat6. A készulék

kikapcsol.

2. A hangjelzés leallitasahoz nyomja
meg barmelyik gombot, .

3. A slt6tér also részét puha, kissé
nedves szivaccsal torolje at.

Ha a Katalizis funkciét a befejez6dése
el6tt szeretné kikapcsolni, forgassa a
sutéfunkciok gombjat kikapcsolt
helyzetbe.

10.7 Tisztitasi emlékeztetd

A katalitikus tisztitas sziikségességét a
CATA tisztitasi emlékeztetd jelzi, mely 10
masodpercig villog a kijelzén, a késziilék

minden bekapcsolasa és kikapcsolasa
utan.

A tisztitasi emlékeztet6 az

alabbi esetekben alszik el:

* a Katalizis funkcié
befejezése utan.

c a + és — gomb
egyidejli megnyomasa
utan.

10.8 A siit6ajto tisztitasa

A sité ajtajaban harom Uveglap van
beépitve.A tisztitashoz a sitdajtd és a
belsé Gveglapok eltavolithatok.

(i)

A sité ajtaja bezardédhat, ha
ugy probalja kiszerelni az
Uiveglapokat, hogy a suté
ajtaja nincs leszerelve.

VIGYAZAT!
Ne hasznalja a késziléket
az Uveglapok nélkil.

AN

1. Nyissa ki teliesen az ajtét, és keresse
meg az ajto jobb oldalan lévd
zsanért.

2. Nyomja meg a feszit6 alkatrészt,
amig az vissza nem huzédik.

3. A benyomott alkatrészt tartsa az
egyik kezével. A masik kezével egy
csavarhuzo segitségével emelje fel
és forditsa el a jobb oldali zsanérkart.
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4. Keresse meg az ajto bal oldalan lévd 7. Helyezze az ajtét egy stabil fellletre
zsanért. leteritett puha ruhara.

)
%

8. Oldja ki a reteszel6rendszert az
Uveglapok kiszereléséhez.

\
5. Emelje meg és forditsa el a bal oldali T
zsanéron |évd kart.
7

9. A két rogzitét forgassa el 90°-kal,
majd huzza ki azokat a helyUkrol.

6. Csukja vissza félig a sit6ajtot az elsé
nyitasi poziciéig. Ezutan huzza el6re
és emelje ki az ajtét a helyérdl.
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10. El6sz6r emelje meg 6vatosan, majd
egyenkeént tavolitsa el az
Uveglapokat. A felsd tUveglappal
kezdje.

11. Tisztitsa meg az liveglapokat
mosogatoszeres vizzel. Ovatosan
szaritsa meg az liveglapokat.

A tisztitas befejeztével tegye vissza az
Uiveglapokat és a sitéajtot a helyére.
Ismételje meg forditott sorrendben a fenti
|épéseket.

Ugyeljen arra, hogy az iiveglapokat (A és
B) megfelel6 sorrendben tegye vissza.Az
els6 Uveglap (A) diszkerettel rendelkezik.
Az lveglap filmnyomott oldalanak az ajté
belseje felé kell néznie. Gy6z6djon meg
réla, hogy a behelyezés utan az liveglap
kerete (A) a filmnyomott részeken nem
érdes fellletl, amikor hozzaeér.

|

~

Ellenérizze, hogy a bels6 Gveglapot
megfeleléen helyezte-e az agyazatba.

10.9 A lampa izzéjanak cseréje

Tegyen egy kend6t a készulék

belsejének az aljara. Ez

megakadalyozza a sutdvilagitas

Uvegburajanak és a sitétérnek a

sérilését.

& EIGYELMEZTETES!
Aramitésveszély! A lampa
cseréje el6tt kapcsolja le a
halézati biztositékot /
kisautomatat.
Forro lehet a sutdvilagitas
izzbja és livegburaja.

& VIGYAZAT!

A zsirmaradék raégéséenek
elkeriilésére mindig
kendével fogja meg a
halogénizzot.

1. Kapcsolja ki a készlléket.
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2. Vegye ki a biztositékot a

biztositékdobozbdl, vagy kapcsolja le

az aramkori megszakitot.

Hatso lampa

1. Az lveg lampaburkolat
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oramutato jarasaval ellentétes

iranyba.

Tisztitsa meg az lveg
lampaburkolatot.

3. Cserélje ki az izzét egy megfeleld,
300 °C-ig héallo izzéra.

4. Szerelje fel az Givegfedelet.

eltavolitasahoz forgassa azt az

11. HIBAELHARITAS

FIGYELMEZTETES!

AN

11.1 Mit tegyek, ha...

cim( fejezetet.

Olvassa el a ,Biztonsag”

Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi méd

Nem lehet elinditani vagy
Uzemeltetni a sitét.

A sltd nincs csatlakoztatva
az elektromos halézathoz,
vagy csatlakoztatasa nem
megfeleld.

Ellendrizze, hogy a sutd jol
van-e csatlakoztatva az
elektromos halozathoz
(lasd a bekotési rajzot, ha
van).

A suté nem melegszik fel.

A készulek kikapcsolt alla-
potban van.

Kapcsolja be a siit6t.

A suté nem melegszik fel.

Az 6ra nincs beallitva.

Allitsa be az orat.

A suté nem melegszik fel.

Nem vegezte el a sziikse-
ges beallitasokat.

Ellendrizze, hogy elvégez-
te-e a sziikséges beallita-
sokat.

A suté nem melegszik fel.

Aktiv az automatikus ki-
kapcsolas.

Olvassa el az ,Automatikus
kikapcsolas” cimd részt.

A suté nem melegszik fel.

A Gyerekzar be van kap-
csolva.

Olvassa el ,A gyerekzar
hasznalata” c. részt.

A siité nem melegszik fel.

Leolvadt a biztositék.

Ellendrizze, hogy a biztosi-
ték okozza-e a problémat.
Ha a biztositék tébbszor is
leolvad, hivjon szakképzett
villanyszerel6t.

A vilagitas nem makodik.

A vilagitas izz6ja meghiba-
sodott.

Cserélje ki az izzot.

A hushémérd szenzor nem
mikodik.

A hushéméré szenzor
csatlakozédugdja nem
megfeleléen van az aljzat-
ba illesztve.

Nyomja be a hush6méré
szenzor csatlakozddugojat
az aljzatba, amennyire
csak lehetséges.
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Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi méd

Tul hosszu id6be telik az
ételek elkészitése, vagy tul
gyorsan elkésziilnek.

A hémérseklet tul alacsony
vagy tul magas.

Sziikség esetén médositsa
a hémérsékletet. Kévesse
a felhasznaloi kézikdnyv
utasitasait.

GOz- és paralecsapodas
az ételen és a sutétérben.

Az ételt tul sokaig hagyta a
sttében.

A slités befejezése utan az
edényeket ne hagyja 15 -
20 percnél hosszabb ideig
a sutében.

A kijelzén ,C2” lathato.

Szeretné elinditani a Kata-
litikus tisztitas vagy a Felo-
Ivasztas funkciot, de nem
hazta ki a hushéméré
szenzor dugaszat az alj-
zatbol.

Huzza ki a hushémeéré
szenzor dugaszat az alj-
zatbol.

A kijelz6 a tablazatban
nem szerepl6 hibakodot je-
lenit meg.

Elektromos hiba Iépett fel.

» Kapcsolja ki a sitét a
lakasban lévd kismeg-
szakitoval vagy bizton-
sagi fékapcsoloval,
majd kapcsolja be is-
mét.

* Ha a hibaizenet ismét
megjelenik a kijelzén,
forduljon az Ugyfélszol-
galathoz.

A sutés eredményessége
nem megfelel6 a Holégbe-
favas, nagy héfok PLUSZ
funkci6 hasznalatakor.

Nem kapcsolta be a Hoéleg-
befuvas, nagy héfok
PLUSZ funkciot.

Tovabbi tajékoztatasért te-
kintse meg ,A Hoélégbefu-
vas, nagy héfok PLUSZ
funkcio bekapcsolasa” ci-
mi szakaszt.

A sutés eredményessége
nem megfelel6 a HElégbe-
favas, nagy héfok PLUSZ
funkcié hasznalatakor.

Nem megfeleléen kapcsol-
ta be a Hélégbefuvas,
nagy héfok PLUSZ funkci-
ot a Plusz g6z gombbal.

Tovabbi tajékoztatasért te-
kintse meg ,A Hoélégbefu-
vas, nagy héfok PLUSZ
funkcio bekapcsolasa” ci-
mi szakaszt.

A sutés eredményessége
nem megfelel6 a HElégbe-
favas, nagy héfok PLUSZ
funkci6 hasznalatakor.

Nem toltotte fel vizzel a si-
tétér mélyedését.

Tovabbi tajékoztataseért te-
kintse meg ,A Hoélégbefu-
vas, nagy héfok PLUSZ
funkcio bekapcsolasa” ci-
m szakaszt.

Szeretné bekapcsolni a
Hélégbefuvas, nagy héfok
funkciot, de a Plusz g6z
gomb visszajelzéje vilagit.

A Hélégbefuvas, nagy hé-
fok PLUSZ funkcioé miiko-
dik.

A Hélégbefuvas, nagy hé-
fok PLUSZ funkci6 leallita-
sahoz nyomja meg a Plusz

g6z v} gombot.
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Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi méd

A tisztitas funkciot szeret-
né bekapcsolni, azonban a

kijelzén "C4" jelenik meg.

Be van nyomva a Plusz
g6z gomb.

Nyomja meg ismét a Plusz
g6z gombot.

A sutétér bemélyedésében

levé viz nem forr fel.

A hémérséklet tul ala-
csony.

A hémérsékletet legalabb
110 °C-ra allitsa be.
Olvassa el a ,Hasznos ta-
nacsok és javaslatok” c. fe-
jezetet.

A viz kifolyik a sutétér be-

mélyedésébdl.

Tul sok viz van a stitétér
bemélyedésében.

Kapcsolja ki a sitét, és
gy6z8djon meg arrol, hogy
a készulék lehdlt. A kifolyt
vizet egy szivaccsal vagy
ruhaval tavolitsa el. Megfe-
lel6 mennyiség vizet tolt-
son a sutétér bemélyedé-
sébe. Tekintse at az idevo-
natkozo eljarast.

A késziilék bekapcsol, de

nem melegszik fel. A venti-
lator nem mikaodik. A kijel-

z6n "Demo" jelenik meg.

A demo lizemmdd bekap-
csolt.

Kapcsolja ki a sttét.

2. Tartsa nyomva a +
gombot.

3. Akijelz6 els6 szamje-
gye és a Demo vissza-
jelz6 villogni kezd.

4. Az értékek modosita-
sahoz irja be a 2468

kodot a + vagy —
gomb segitségével,
majd jovahagyashoz

nyomja meg a . gom-
bot.

5. A kovetkez6é szamjegy
kezd villogni.

6. A Demo Gizemmod ki-
kapcsol az utolso
szamjegy jovahagya-
sakor, ha a kod megfe-
leld.

11.2 A szerviz szamara
szUkséges adatok

A markaszerviz szamara sziikséges
adatok az adattablan talalhatéak. Az
adattabla a készilék sitéterének ellilsd

Ha nem talal megoldast egyediil a keretén talalhat6. Ne tavolitsa el az
problémara, forduljon a adattablat a készulék sutbéterének
markakeresked6ho6z vagy a hivatalos keretérdl.

szervizkdzponthoz.
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Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:
Tipus (MOD.) e
Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.) e

12. UZEMBE HELYEZES

FIGYELMEZTETES! 12.2 A siit6 r('jgzitése a
& Olvassa el a ,Biztonsag” konyhaszekrényhez

cim( fejezetet.

12.1 Beépités

12.3 Elektromos bekotés

@ A gyartdé semmilyen
felelésseget nem vallal, ha a
biztonsagra vonatkozé
fejezetekben talalhato
ovintézkedéseket nem tartja
be.

Ez a készuléek dugasszal és
csatlakozokabellel kerll szallitasra.

12.4 Kabel

Az Uzembe helyezéshez vagy cseréhez
hasznalhat6 vezetéktipusok:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

A vezeték sziikséges keresztmetszete az
adattablan talalhato dsszteljesitmény
alapjan allapithaté meg. Az alabbi
tablazatbdl is tajekozodhat:

Teljes teljesit- Vezeték kereszt-
mény (W) metszet (mm?)

maximum 1380 3x0.75
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A foldel6 (zold/sarga) vezeték 2 cm-rel

hosszabb legyen, mint a fazis és a nulla
(kék és barna vezeték).

Teljes teljesit- Vezeték kereszt-

mény (W) metszet (mm?)

maximum 2300 3x1

maximum 3680 3x15

13. ENERGIAHATEKONYSAG

13.1 Termék és informacids adatlap az EU 65-66/2014 sz.

rendelkezésnek megfeleléen

Gyartoé neve Electrolux

A készilék azonositojele Egﬁgggiﬁg@i
Energiahatékonysagi szam 81.2
Energiahatékonysagi osztaly A+

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés és al- 0.93 kWh/ciklus

s6 + felsé slités mellett

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés és

légkeveréses sutés mellett

0.69 kWh/ciklus

Sutéterek szama

1

Héforras Villamos energia
Térfogat 721

Sité tipusa Beépitheto siitd

Tomeg EOA5654AAX 34.6 kg

EOA5654A0X 34.4 kg

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos
féz6készllékek - 1. rész: Tartomanyok,
suték, gézsutok és grillezdk - A
teljesitmény mérésére szolgalo
modszerek.

13.2 Energiatakarékossag

A készilék tobb funkcidval is segit
energiat megtakaritani a mindennapos
fézés soran.

+ Altalanos javaslatok
— Ugyeljen arra, hogy a suté ajtaja
megfeleléen legyen becsukva a
készilék mikodése kozben, és a
sutés soran addig tartsa csukva,
ameddig lehetséges.

— Fém edényeket hasznaljon az
energiatakarékossag javitasa
érdekében.

— Amikor csak lehetséges, az ételt
még felflités elbtt helyezze a
sutébe.

— A 30 percnél hosszabb ideig tartd
sutés soran a befejezés el6tt
csokkentse a suté hémérsékletét
a minimum értékre, a sités
hosszatol fliggbéen 3 - 10 perc
idétartamra. A sutében levd
maradékhd tovabb folytatja a
sitést.

— A maradékh6t mas ételek
felmelegitéséhez is hasznalhatja.

» Légkeveréses sutés - amikor
lehetséges, a sutéfunkciokat
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légkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.
Maradékhé

Amikor egy sitéfunkciot vagy
programot idébeallitassal (Idétartam,
Befejezés) kapcsol be, és a sutés
idétartama 30 percnél hosszabb, a
futéelemek a sutési id6 10%-aval
korabban kapcsolnak ki. A
sutévilagitas és a légkeverés
tovabbra is mikodik.

Siités kikapcsolt siitovilagitassal -
kapcsolja ki a sutévilagitast sutés
kdzben, és csak akkor kapcsolja be,
amikor szuksége van ra.

A Holégbefuvas (nedves) funkcio
hasznalatakor a sutévilagitas 30
masodperc elteltével kikapcsol. A
sutdvilagitast ismét bekapcsolhatja,
azonban ez a lépés csokkenti az
elvart energiamegtakaritas mértékét.
Melegen tartas - a maradékhét
hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehetd
legalacsonyabb hémérséklet-
beallitast. A kijelz6 a maradékhoé
hémérsékleti értékét mutatja.

14. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

E tiltd szimbdlummal ellatott késziléket
ne dobja a haztartasi hulladék kozé.
Juttassa el a készUlléket a helyi
Ujrahasznosito telepre, vagy lépjen
kapcsolatba a hulladékkezelésért felelés
hivatallal.

A Cfb kovetkezd jelzéssel ellatott
anyagokat hasznositsa Ujra.
Ujrahasznositashoz tegye a megfeleld
konténerekbe a csomagolast. Jaruljon
hozza kdrnyezetlink és egészséglink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az
elektromos és elektronikus hulladékot. A
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Z MYSLA O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesigcioleci
doswiadczen i innowacji. To pomystowe i stylowe urzadzenie zostato
zaprojektowane z myslg o Tobie. Uzytkujac je, mozesz mie¢ zawsze pewnosc
uzyskania wspaniatych efektow.
Witamy w Swiecie marki Electrolux!
Zapraszamy na naszg witryne internetowa, aby:
Otrzymac wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w

@ rozwigzywaniu probleméw oraz informacje dotyczace serwisu:

www.electrolux.com/webselfservice
g Zarejestrowac swoj produkt i uprosci¢ jego obstuge serwisowa:
a/ www.registerelectrolux.com

Naby¢ akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do
% swojego urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBStUGA KLIENTA

Zalecamy stosowanie oryginalnych czesci zamiennych.

Kontaktujgc sie z autoryzowanym centrum serwisowym, nalezy przygotowaé
ponizsze dane: model, numer produktu, numer seryjny.

Stosowne informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.

& Ostrzezenie / Przestroga — Informacje dotyczgce bezpieczenstwa
@ Ogolne informacje i wskazowki
@ Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
zatgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada
za obrazenia ciata ani szkody spowodowane
nieprawidtowg instalacjg lub eksploatacjg urzgdzenia.
Nalezy zachowac instrukcje obstugi w bezpiecznym i
tatwo dostepnym miejscu do wykorzystania w
przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i 0séb o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu
0smego roku zycia oraz osoby niepetnosprawne, jesli
bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i
bedg swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

- Nie nalezy pozwalac, aby dzieci bawity sie
urzgdzeniem.

- Przechowywac¢ opakowanie w miejscu niedostepnym
dla dzieci lub pozby¢ sie go w odpowiedni sposoéb.

- Dzieci i zwierzeta nie powinny zbliza¢ sie do
pracujgcego lub stygngcego urzadzenia. Latwo
dostepne elementy urzadzenia mocno sie nagrzewaja.

- Jesli urzgdzenie jest wyposazone w blokade
uruchomienia, zaleca sie jej wtgczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

- Dzieci w wieku do 3 lat nie powinny zbliza¢ sie do
urzgdzenia podczas jego pracy.

1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu
zasilajgcego moze dokonac wytgcznie osoba o
odpowiednich kwalifikacjach.
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OSTRZEZENIE: Urzadzenie oraz jego nieostoniete
elementy nagrzewajg sie podczas pracy do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznosé, aby
unikng¢ kontaktu z elementami grzejnymi. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie powinny znajdowac sie w
poblizu urzgdzenia, jesli nie sg pod statym nadzorem.
Podczas wyjmowania i wktadania akcesoriéw lub
naczyn nalezy zawsze uzywac rekawic kuchennych.
Przed przystgpieniem do konserwacji urzgdzenia
nalezy odfgczyc je od zasilania.

- Aby unikng¢ porazenia prgdem, przed przystgpieniem
do wymiany zaréwki nalezy upewni¢ sie, ze
urzgdzenie jest wylaczone.

Nie czysci¢ urzgdzenia za pomocg myjek parowych.
Do czyszczenia szyb w drzwiach nie nalezy uzywac
Sciernych srodkdéw czyszczgcych ani ostrych,
metalowych myjek, poniewaz mogg one porysowac
powierzchnie, co moze skutkowac peknieciem szkta.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi
wymieni¢ go producent, autoryzowane centrum
serwisowe lub inna wykwalifikowana osoba, aby
zapobiec zagrozeniu porazeniem prgdem.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy odciagnac
najpierw ich przednig, a nastepnie tylng czes¢ od
bocznych Scianek. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Nalezy stosowac wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzgdzenia.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja » Nalezy postepowaé zgodnie z
instrukcjg instalacji dotgczong do
OSTRZEZENIE! urzadzenia.
Urzadzenie moze » Zachowac¢ ostroznos$¢ podczas
zainstalowac wytacznie przenoszenia urzadzenia, poniewaz
wykwalifikowana osoba. jest ono ciezkie. Nalezy zawsze
stosowac rekawice ochronne i mie¢
Usuna¢ wszystkie elementy na stopach petne obuwie.
opakowania. » Nigdy nie ciggng¢ urzgdzenia za
Nie instalowac ani nie uzywac uchwyt.

uszkodzonego urzadzenia.
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Zachowa¢ minimalne odstepy od
innych urzadzen i mebli.

Nalezy zadbac o to, aby meble itp.
znajdujgce sie obok urzadzenia i nad
nim spetniaty odpowiednie wymogi
bezpieczenstwa.

Boki urzagdzenia powinny sasiadowaé
z urzadzeniami lub meblami o tej
samej wysokosci.

2.2 Podtaczenie do sieci
elektrycznej

OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie
pozarem i porazeniem
pradem elektrycznym.

Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzgdzenie musi by¢ uziemione.
Nalezy upewnic¢ sie, ze informacje o
podtgczeniu elektrycznym podane na
tabliczce znamionowej sg zgodne z
parametrami instalacji zasilajgcej. W
przeciwnym razie nalezy
skontaktowac sie z elektrykiem.
Nalezy uzywac wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda
elektrycznego z uziemieniem.

Nie stosowa¢ rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie
uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu
zasilajgcego. Wymiany przewodu
zasilajacego mozna dokonacé
wylgcznie w naszym autoryzowanym
centrum serwisowym.

Przewody zasilajgce nie mogg
dotykac¢ drzwi urzgdzenia, zwtaszcza
gdy drzwi sg mocno rozgrzane.
Zarowno dla elementéw znajdujgcych
sie pod napieciem, jak i
zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki
sposob, aby nie mozna go byto
odtgczy¢ bez uzycia narzedzi.
Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po
zakonczeniu instalacji. Nalezy zadbaé
o to, aby w zainstalowanym
urzgdzeniu wtyczka przewodu
zasilajgcego byta tatwo dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest
obluzowane, nie wolno podtacza¢ do
niego wtyczki.

Odtaczajgc urzadzenie, nie ciagnaé
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.
Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgczniki automatyczne,
bezpieczniki topikowe (typu
wykrecanego — wyjmowane z
oprawki), wytgczniki réznicowo-
prgdowe (RCD) oraz styczniki.

W instalaciji elektrycznej nalezy
zastosowac wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtaczenie urzadzenia
od zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢
rozwarcie stykow wynoszace
minimum 3 mm.

Urzadzenie spetnia wymogi dyrektyw
EWG.

2.3 Obstuga
& OSTRZEZENIE!

Niebezpieczenstwo
odniesienia obrazen ciata,
oparzenia, porazenia
pragdem lub wybuchu.

Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku domowego.
Nie zmienia¢ parametréw
technicznych urzadzenia.

Nalezy upewni¢ sie, ze otwory
wentylacyjne sg drozne.

Nie pozostawia¢ wtaczonego
urzgdzenia bez nadzoru.

Wytgczac¢ urzadzenie po kazdym
uzyciu.

Podczas pracy urzadzenia nalezy
zachowac ostroznos$c¢ przy otwieraniu
jego drzwi. Moze doj$¢ do uwolnienia
gorgcego powietrza.

Nie obstugiwac urzadzenia mokrymi
rekami lub jesli ma ono kontakt z
woda.

Nie opierac sie o otwarte drzwi
urzgdzenia.

Nie uzywaé urzadzenia jako
powierzchni roboczej ani miejsca do
przechowywania przedmiotow.
Nalezy ostroznie otwiera¢ drzwi
urzadzenia. Stosowanie sktadnikéw
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zawierajgcych alkohol moze
spowodowac powstanie mieszanki
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzgdzenia
nie wolno zbliza¢ do niego iskrzgcych
przedmiotdw ani otwartego ptomienia.
Nie umieszczac¢ w urzadzeniu, na nim
ani w jego poblizu tatwopalnych
substancji ani przedmiotow
nasaczonych tatwopalnymi
substancjami.

Nie uzywac funkcji kuchenki
mikrofalowej do wstepnego ogrzania
piekarnika.

OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie
uszkodzenia urzadzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
odbarwieniu sie emalii:

— Nie nalezy ktas¢ naczyn ani
innych przedmiotéw bezposrednio
na dnie urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie urzgdzenia.

— Nie nalezy wlewac wody
bezposrednio do rozgrzanego
urzagdzenia.

— Nie nalezy pozostawiaé
wilgotnych naczyn ani potraw w
urzgdzeniu po zakonczeniu
pieczenia.

— Nalezy zachowac¢ ostroznos$¢
podczas wyjmowania i wktadania
akcesoriow.

Odbarwienie emalii nie ma wptywu na
dziatanie urzadzenia.

Do pieczenia wilgotnych ciast nalezy
uzywac gtebokiej blachy. Sok z
owocéw moze trwale zaplamic
emalie.

Urzadzenie jest przeznaczone
wytacznie do przyrzadzania potraw.
Nie wolno go uzywaé do innych
celoéw, takich jak np. ogrzewanie
pomieszczen.

Podczas pieczenia drzwi piekarnika
powinny by¢ zawsze zamkniete.

Jesli urzagdzenie zainstalowano za
Sciankg meblowg (np. za drzwiami
szafki), drzwi nie wolno zamykaé
podczas uzytkowania urzadzenia.
Potaczenie wysokiej temperatury i
wilgoci wewnatrz zamknietego mebla
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moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
urzgdzenia, mebla lub podtogi. Nie
zamykac drzwi szafki, az urzadzenie
catkowicie ostygnie po uzyciu.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

& OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie
odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem
urzgdzenia.

* Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytaczy¢ urzadzenie i wyjac
wtyczke przewodu zasilajacego z
gniazda elektrycznego.

* Upewnic sie, ze urzgdzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknieciem
szyb w drzwiach urzadzenia.

« Jesli szyba peknie, nalezy jg
niezwtocznie wymienic¢. Nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

*  Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia
nalezy zachowac ostroznos¢. Drzwi
sg ciezkie!

» Aby zapobiec uszkodzeniu
powierzchni urzadzenia, nalezy
regularnie jg czyscic.

» Czysci¢ urzadzenie za pomocg
wilgotnej szmatki. Stosowac
wytgcznie obojetne detergenty. Nie
stosowac produktow sciernych, myjek
do szorowania, rozpuszczalnikow ani
metalowych przedmiotéw.

» Podczas stosowania aerozolu do
piekarnikdw nalezy przestrzega¢
wskazéwek dotyczgcych
bezpieczenstwa umieszczonych na
opakowaniu.

* Nie uzywac do czyszczenia emalii
katalitycznej (jesli dotyczy) zadnych
detergentow.

2.5 Wewnetrzne oswietlenie

« Zaréwka zwykta lub halogenowa
zastosowana w tym urzgdzeniu jest
przeznaczona wytgcznie do urzadzen
domowych. Nie nalezy uzywac jej do
os$wietlania pomieszczen.
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OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo
porazenia prgdem.

* Przed przystgpieniem do wymiany
zarowki nalezy odigczy¢ urzadzenie
od zrodta zasilania.

+ Uzywac wylgcznie zaréwek tego
samego typu.

2.6 Utylizacja

& OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie
odniesieniem obrazen ciata
lub uduszeniem.

3. OPIS URZADZENIA
3.1 Widok urzadzenia

He HROR

2 5ls |

=y Y N
N — O

3.2 Akcesoria

* Ruszt
Do ustawiania naczyn, form do ciast
oraz do pieczenia mies.

* Blacha do pieczenia ciasta
Do pieczenia ciast i ciastek.

» Gieboka blacha

» Odtgczyc urzgdzenie od zrodta
zasilania.

* Odcig¢ przewod zasilajgcy blisko
urzadzenia i oddac do utylizacji.

*  Wymontowacé zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka
lub zwierzecia w urzadzeniu.

2.7 Serwis

* Nalezy skontaktowac¢ sie z
autoryzowanym punktem
serwisowym, ktéry naprawi
urzgdzenie.

* Nalezy stosowac wytgcznie
oryginalne czesci zamienne.

Panel sterowania

Pokretto wyboru funkcji piekarnika
Kontrolka/symbol zasilania
Sterowanie elektroniczne
Pokretto regulacji temperatury
A \Wskaznik/symbol temperatury
Przycisk Parowe Plus

Bl Gniazdo termosondy

El Grzatka

Oswietlenie

Wentylator

Wgtebienie komory
Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczenia potraw

Do pieczenia miesa lub ciasta oraz do
zbierania skapujgcego ttuszczu.

* Czujka temperatury
Do mierzenia stopnia upieczenia
potrawy.

* Prowadnice teleskopowe
Do umieszczania rusztéw i blach.
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OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

4.1 Czyszczenie wstepne

Wyja¢ z urzadzenia wszystkie akcesoria i
prowadnice blach.

Patrz rozdziat ,Konserwacja
i czyszczenie”.

Wyczys$ci¢ urzgdzenie i akcesoria przed
pierwszym uzyciem.

Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
prowadnice blach w poczatkowym
potozeniu.

4.2 Ustawianie czasu

Po pierwszym podtgczeniu do zasilania
na wyswietlaczu na kilka sekund pojawig
sie wszystkie symbole. Przez kolejnych
kilka sekund bedzie wys$wietlana
informacja o wersji oprogramowania.

Gdy zniknie wskazanie dotyczace wers;ji
oprogramowania, na wyswietlaczu

pojawi sie hr oraz ,12:00". ,12” bedzie
migac.

1. Nacisngé + b —, aby ustawi¢
aktualng godzine.

2. Nacisng¢ @ aby potwierdzi¢ lub
odczekac 5 sekund na automatyczne
zapisanie ustawionej godziny.

Na wyswietlaczu pojawi sie MIN oraz

ustawiona godzina. Bedzie miga¢

wskazanie ,,00”.

3. Nacisngé + 1ub —, aby ustawi¢
aktualng liczbe minut.
4. Nacisnaé @ aby potwierdzi¢ lub

odczekac 5 sekund na automatyczne
zapisanie ustawionej liczby minut.

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

POLSKI 45

4. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Na wys$wietlaczu zostanie pokazany
nowo ustawiony czas.

4.3 Zmiana ustawienia czasu

Zmiany aktualnej godziny mozna
dokona¢ tylko wtedy, gdy piekarnik jest
wytgczony.

Nacisng¢ kilkakrotnie @ azna
wyswietlaczu zacznie miga¢ wskaznik

aktualnego czasu @

Aby ustawi¢ nowy czas, patrz
,Ustawianie czasu”.

4.4 Wstepne nagrzewanie

Nalezy wstepnie nagrzac puste
urzadzenie w celu wypalenia
pozostatosci smaru.

(i)

Informacje na temat funkgc;ji
Termoobieg PLUS znajdujg
sie w rozdziale ,Wiaczanie
funkcji Termoobieg PLUS”.

1. Ustawi¢ funkcje 8 maksymalng
temperature.

2. Pozostawi¢ wigczone urzadzenie na
1 godzine.

3. Ustawic funkcje , nacisng¢

przycisk dodatkowej pary m i
ustawi¢ maksymalng temperature.

4. Pozostawi¢ wigczone urzagdzenie na
15 minut.

Akcesoria mogg rozgrzaé sie mocniej niz
zwykle. Z urzadzenia moze wydobywac
sie nieprzyjemny zapach i dym. Jest to
normalne zjawisko. Nalezy zapewni¢
wystarczajgcy doptyw $wiezego
powietrza do pomieszczenia.

5. CODZIENNA EKSPLOATACJA

5.1 Chowane pokretta
sterowania

Aby uzy¢ urzadzenia, nalezy nacisngé
pokretto sterujgce. Pokretto wysunie sie.
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5.2 Wiaczanie i wytgczanie 1. Obrocié pokretto wyboru funkgji
urzadzenia piekarnika w celu wybrania zadanej
funkgiji.
W zaleznosci od modelu 2. Obréci¢ pokretto regulaciji
@ na urzadzeniu moga temperatury w celu wybrania zgdanej
znajdowac sig kontrolki, temperatury. ] )
symbole przy pokrettach 3. Aby wytgczyC urzadzenie, nalezy

lub wskazniki:

obroci¢ pokretto wyboru funkgji

+ Kontrolka zapala sig, gdy piekarnika i pokretto regulacji

urzadzenie pracuje.

temperatury do potozenia

» Symbol informuje, czy za wytaczenia.

pomocg pokretta
modyfikowane sg

ustawienia dotyczace
funkcji piekarnika lub

temperatury.

*  Wskaznik wigcza sie, gdy
piekarnik sie nagrzewa.

5.3 Funkcje piekarnika

Funkcja piekarnika

Zastosowanie

Urzadzenie jest wytgczone.

Umozliwia skrécenie czasu nagrzewania.

Do pieczenia na trzech poziomach jednoczes$nie
oraz do suszenia zywnosci.Ustawi¢ temperature o
20-40°C nizsza niz dla funkcji Gorna / dolna grzatka.

Do zwiekszenia wilgotnosci podczas pieczenia. Do
uzyskania odpowiedniego koloru i chrupigcej skorki
podczas pieczenia. Do zapewnienia soczystosci
podczas odgrzewania.

Potozenie wyta-
0 czenia
_— Szybkie nagrze-
2 wanie
Termoobieg
||C(|7) Termoobieg
PLUS
Pizza
&)

Do pieczenia na jednym poziomie dan wymagaja-
cych intensywnego przyrumienienia i kruchego spo-
du. Ustawi¢ temperature o 20-40°C nizsza niz dla
funkcji Gorna / dolna grzatka.

—_— Gorna/dolna
grzatka

Do pieczenia migsa lub ciasta na jednym poziomie.

Grzatka dolna

Do pieczenia ciast na kruchym spodzie oraz do pas-
teryzowania zywnosci.

;5}_? Rozmrazanie

Tej funkcji mozna uzy¢ do rozmrazania potraw mro-
zonych, takich jak warzywa i owoce. Czas rozmra-
zania uzalezniony jest od ilosci i grubosci mrozone;j
potrawy.
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Funkcja piekarnika

Zastosowanie

)

Termoobieg +
para

Oszczedzanie energii podczas pieczenia oraz do
pieczenia w formach na jednym poziomie piekarni-
ka. Na podstawie tej funkcji okreslana byta klasa
energetyczna urzadzenia zgodnie z normg EN
60350-1.

W celu uzyskania dodatkowych informaciji o zaleca-
nych ustawieniach nalezy zapoznac sie z tabelami
pieczenia.

v Grill Do grillowania ptaskich potraw i opiekania chleba.
vov Turbo grill Do pieczenia wiekszych kawatkéw miesa lub drobiu
¥ z koscig na jednym poziomie. Réwniez do przyrzg-
dzania zapiekanek i przyrumieniania.
oL, Kataliza Umozliwia samoczynne czyszczenie powtoki katali-
.x. tycznej piekarnika.
5.4 Wiaczanie funkcji 5. Nacisngc¢ przycisk dodatkowej pary

Termoobieg PLUS

Funkcja ta stuzy zwiekszeniu wilgotnosci

podczas pieczenia.

OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie
poparzeniem i uszkodzenia
urzgdzenia.

Wydostajgca sie para moze wywota¢
poparzenia:

* Po zakonczeniu funkcji Termoobieg
PLUS otworzy¢ drzwi, zachowujac
ostroznoseé.

Patrz rozdziat ,Wskazowki i
porady”.

1. Otworzy¢ drzwi piekarnika.

2. Napetni¢ wneke komory woda z
kranu.
Maksymalna pojemnos¢ wneki
komory wynosi 250 ml.
Wneke komory nalezy napetniaé

woda, tylko gdy piekarnik jest zimny.

3. Wiozy¢ potrawe do urzadzenia i
zamkna¢ drzwi piekarnika.
4. Ustawi¢ funkcje Termoobieg PLUS:

@

),

Przycisk dodatkowej pary dziata tylko
wraz z funkcjg Termoobieg PLUS.
Zaswieci sie odpowiedni wskaznik.
6. Obrocic¢ pokretto regulacii
temperatury w celu wybrania zgdanej
temperatury.

& UWAGA!
Wneki komory nie nalezy

napetnia¢ wodg podczas
pieczenia lub gdy
piekarnik jest goracy.

7. Aby wylgczy¢ urzgdzenie, nacisngc

przycisk dodatkowej pary 4 i obrocic¢
pokretto wyboru funkcji piekarnika
oraz pokretto regulacji temperatury
do potozenia wytgczenia.

Wskaznik przycisku dodatkowej pary

zgasnie.

8. Usunac¢ wode z wneki komory.

& OSTRZEZENIE!
Przed usunieciem wody
z wneki komory nalezy
upewnic sie, ze
urzgdzenie ostygto.
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5.5 Funkcja Szybkie
nagrzewanie

Funkcja szybkiego nagrzewania skraca
czas nagrzewania.

Nie wktada¢ zywnosci do
piekarnika, gdy wigczona
jest funkcja szybkiego
nagrzewania.

1. Ustawianie funkcji szybkiego
nagrzewania: patrz tabela ,Funkcje
piekarnika”.

2. Obroci¢ pokretto regulacii

temperatury na zgdang temperature.
Gdy urzgdzenie osiggnie ustawiong
temperature, rozlegnie sie sygnat
dzwigekowy.

@ Funkcja szybkiego
nagrzewania nie przestaje
dziata¢ po wyemitowaniu
sygnatu dzwigkowego.
Konieczne jest reczne
wytaczenie funkciji.
3. Wybra¢ funkcje piekarnika.

5.6 Wyswietlacz
A B C A. Zegar
| — B. Wskaznik nagrzewania i ciepta
T — resztkowego
tl L‘“_‘: L-l p— =) C. Szuflada na wode (tylko w
JEN RN ) — wybranych modelach)
l l I hr_min, 5 v /T? D. Termosonda (tylko w wybranych
| | | modelach)
F E D E. Blokada drzwi (tylko w wybranych
modelach)
F. Godziny/minuty
G. Funkcje zegara
5.7 Przyciski
Przycisk Funkcja Opis

Q) ZEGAR Ustawianie funkcji zegara.

— MINUS Ustawianie czasu.

Q MINUTNIK Ustawianie MINUTNIKA. Nacisna¢ i
przytrzymac przycisk przez ponad 3
sekundy, aby wigczyé lub wytgczyé os-
wietlenie piekarnika.

—+ PLUS Ustawianie czasu.

°C TEMPERATURA Kontrola temperatury w piekarniku lub
temperatury termosondy (jesli dotyczy).
Uzywac tylko, gdy wigczona jest funk-
cja piekarnika.

[ Dodatkowa para Wigczanie funkcji Termoobieg PLUS.
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paski. Sygnalizujg one wzrost lub spadek
temperatury w piekarniku.

Po wtgczeniu funkgcji piekarnika na

wyswietlaczu 3 pojawiajg sie kolejno

6. FUNKCJE ZEGARA

6.1 Tabela funkcji zegara

Funkcja zegara

Zastosowanie

@

BIEZACA GODZI-
NA

Ustawianie, zmienianie lub sprawdzanie aktualnego
czasu. Patrz ,Ustawianie czasu”.

Minutnik stuzy do ustawiania czasu odliczania (mak-

ja) MINUTNIK

symalnie 23 godziny i 59 minut). Funkcja nie ma
wptywu na dziatanie urzadzenia. MINUTNIK mozna
ustawi¢ w dowolnej chwili — rowniez wtedy, gdy
urzgdzenie jest wytgczone.

|>| czas

Ustawianie czasu pracy urzadzenia. Mozna uzy¢ tyl-

ko, jesli zostata ustawiona funkcja piekarnika.

= KONIEC

Ustawianie czasu wytgczenia urzgdzenia. Mozna

uzyc tylko, jesli zostata ustawiona funkcja piekarni-
ka. Funkcje Czas i Koniec mozna wtaczy¢ jedno-
czesnie (Opodznienie), jesli urzgdzenie ma w pozniej-
szym czasie wigczy¢ sie i wytaczy¢ automatycznie.

Naciska¢ wielokrotnie

przycisk @ aby przetgczac
kolejno funkcje zegara.

(i)
(i)

Aby potwierdzi¢ ustawienia
funkcji zegara, nalezy

nacisng¢ przycisk @ lub
zaczekaé 5 sekund na
automatyczne
potwierdzenie.

6.2 Ustawiane funkcji CZAS lub

KONIEC

1. Wybra¢ funkcje piekarnika.

2. Nacisnac¢ kilkakrotnie przycisk @ az
nalwyéwietlaczu pojawi sie 2 1ub
9

Na wyswietlaczu bedzie migaé g lub
-]

3. Nacisngé + 1o —, aby ustawi¢

wartosci i nacisngé @ aby
potwierdzi¢.

Dla funkcji Czas g ustawi¢ najpierw
minuty, a nastepnie godziny, natomiast

dla funkcji Koniec -] ustawi¢ najpierw
godziny, a nastepnie minuty.

Po uptywie ustawionego czasu przez 2
minuty bedzie emitowany sygnat
dzwigkowy. Na wyswietlaczu zacznie

migaé symbol 2 lub =l oraz

wskazanie ustawionego czasu. Piekarnik

wytgczy sie.

4. Nacisna¢ dowolny przycisk, aby
wytgczy¢ sygnat dzwiekowy.

5. Obrdci¢ pokretto wyboru funkcji
piekarnika do potozenia wytaczenia.

@ Po nacisnieciu @ podczas

ustawiania godzin w ramach

funkcji CZAS I urzadzenie
przechodzi do ustawien

funkcji KONIEC =,
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6.3 Ustawianie MINUTNIKA

1. Nacisng¢ Ay
Na wyswietlaczu zacznie migac Q i,00".

2. Nacisngé + lub =, aby ustawi¢
MINUTNIK.
Najpierw nalezy ustawi¢ sekundy, a
nastepnie minuty i godziny.
Domysinie czas jest wySwietlany w
minutach i sekundach. Po ustawieniu
czasu dtuzszego niz 60 minut na

wyswietlaczu pojawi sie symbol hl’.

Czas bedzie wyswietlany w godzinach i

minutach.

3. MINUTNIK uruchomi sie
automatycznie po pieciu sekundach.
Po uptywie 90% ustawionego czasu
zostanie wyemitowany sygnat
dzwiekowy.

4. Gdy uptynie ustawiony czas, przez
dwie minuty bedzie emitowany
sygnat dzwiekowy. "Na wyswietlaczu
bedg miga¢ wskazanie ,00:00”

i symbol Q Nacisng¢ dowolny

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Korzystanie z termosondy

Termosonda mierzy temperature
wewnatrz miesa. Gdy mieso osiggnie
ustawiong temperature, urzadzenie
wylgcza sie.

Do ustawienia sg dwie wartosci
temperatur:

» Temperatura piekarnika. Patrz tabela
pieczenia miesa.

*  Temperatura wewnatrz produktu.
Patrz tabela dla termosondy.

& UWAGA!
Nalezy stosowac wytgcznie

termosonde w zestawie z
urzgdzeniem lub oryginalng
czg$¢ zamienna.

1. Ustawi¢ funkcje i temperature
piekarnika.

przycisk, aby wytaczy¢ sygnat
dzwigkowy.
@ Po ustawieniu MINUTNIKA,
gdy dziata funkcja CzAS |2

lub KONIEC =, na
wys$wietlaczu pojawia sie

symbol Q.

6.4 Stoper

Stoper umozliwia monitorowanie czasu
pracy piekarnika. Stoper witgcza sie
natychmiast, gdy piekarnik zaczyna sie
nagrzewac.

Aby wyzerowac stoper, nalezy nacisna¢ i
przytrzymaé + i — . Zacznie sig
ponownie odliczanie ustawionego czasu.
Stopera nie mozna uzywac z
funkcjami: Czas |_)| Koniec
->|, czujka temperatury.

7. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

2. Wiozy¢ koncowke termosondy (z

symbolem Vli na uchwycie) w
Srodek migsa.

3. Wiozy¢ wtyczke termosondy do
gniazda znajdujgcego sie w gornej
czesci komory.

/‘m-\-\-\\\\\\xﬁ\\x

Nalezy upewnic¢ sig, ze podczas
pieczenia termosonda pozostaje w
miesie, a jej wtyczka jest podtgczona
do gniazda w urzgdzeniu.
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Podczas pierwszego uzycia
termosondy domysIna temperatura

wewnatrz produktu wynosi 60°C. Gdy

miga /‘? mozna za pomocg
pokretta regulacji temperatury
zmieni¢ domysing temperature
wewnatrz produktu.
Na wyswietlaczu pojawi sie symbol
termosondy i domys$ina temperatura
wewnatrz produktu.

4. Nacisnagé @ aby zapisa¢ w pamieci
nowg temperature wewnatrz
produktu lub zaczekac¢ 10 sekund,
aby ustawienie zostato zapisane
automatycznie.

Nowa domysIna temperatura wewnatrz

produktu zostanie wy$wietlona przy

nastepnym uzyciu termosondy.

Gdy mieso osiggnie ustawiong

temperature, zacznie miga¢ symbol

termosondy Vel i wskazanie domysinej

temperatury wewnatrz produktu. Przez

dwie minuty bedzie emitowany sygnat

dzwigkowy.

5. Nacisng¢ dowolny przycisk, aby
wytgczy¢ sygnat dzwiekowy.

6. Wyjac wtyczke termosondy z
gniazda. Wyja¢ mieso z urzadzenia.

7. Wylgczy¢ urzadzenie.

& OSTRZEZENIE!

Nalezy zachowac
ostrozno$¢ podczas
wyjmowania koncowki i
wtyczki termosondy.
Termosonda jest gorgca.
Wystepuje zagrozenie
poparzeniem.

@ Przy kazdym podtgczeniu
termosondy do gniazda
nalezy ponownie ustawi¢
czas dla termosondy. Nie
mozna wybra¢ czasu trwania
i zakonczenia.
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@ Gdy urzgdzenie po raz
pierwszy oblicza szacowany

czas trwania pieczenia, na
wyswietlaczu miga symbol

—. Gdy obliczanie
dobiegnie konca, na
wyswietlaczu pojawia sie
czas pieczenia. Podczas
pieczenia urzadzenie stale
przelicza czas i w razie
potrzeby aktualizuje jego
warto$¢ na wyswietlaczu.

Podczas pieczenia mozna w dowolnej
chwili zmieni¢ ustawienie temperatury:

1. Nacisng¢ 0C:

* jednokrotnie — na wyswietlaczu
pojawi sie wskazanie ustawionej
temperatury wewnatrz produktu,
ktore bedzie co 10 sekund
zmieniac sie ze wskazaniem
aktualnej temperatury wewnatrz
produktu.

» dwukrotnie — na wyswietlaczu
pojawi sie wskazanie aktualnej
temperatury piekarnika, ktére
bedzie co 10 sekund zmienia¢ sie
ze wskazaniem ustawionej
temperatury piekarnika.

 trzykrotnie — na wyswietlaczu
pojawi sie wskazanie ustawionej
temperatury piekarnika.

2. Obrdci¢ pokretto regulacji
temperatury, aby zmieni¢
temperature.

7.2 Wktadanie akcesoriow

Ruszt:

Wsung¢ ruszt miedzy prowadnice
jednego z pozioméw umieszczania
potraw; upewnic sie, ze nozki sg
skierowane w dot.
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Gleboka blacha:

Wsuna¢ gtebokg blache miedzy
prowadnice jednego z poziomow
umieszczania potraw.

N

\%

Ruszt wraz z gtebokg blacha:

Wsung¢ gteboka blache miedzy
prowadnice blachy, a ruszt miedzy
prowadnice powyze;j.

@ Wszystkie akcesoria majg
na gornej stronie prawej i

lewej krawedzi niewielkie
wystepy poprawiajgce
bezpieczenstwo. Wystepy
stuzg takze jako
zabezpieczenie przed
wypadnieciem.
Wysoka krawedz wokot
rusztu zapobiega zsuwaniu
sie naczyn.

7.3 Prowadnice teleskopowe

Nalezy zachowa¢ instrukcje
instalacji prowadnic
teleskopowych do
wykorzystania w przysztosci.

Prowadnice teleskopowe utatwiajg
wktadanie i wyjmowanie blach.

& UWAGA!
Nie my¢ prowadnic

teleskopowych w zmywarce.
Nie smarowac prowadnic
teleskopowych.

1. Wyciagna¢ prawa i lewg prowadnice
teleskopowa.

2. Umiescic¢ ruszt na prowadnicach
teleskopowych i ostroznie wsungc je
do wnetrza urzadzenia.
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8. DODATKOWE FUNKCJE

8.1 Uzycie funkcji Blokada
uruchomienia

Gdy funkcja Blokada uruchomienia jest
aktywna, nie mozna przypadkowo
wigczy¢ urzadzenia.

1. Sprawdzi¢, czy pokretto wyboru
funkcji piekarnika znajduje sie w
potozeniu wytgczenia.

2. Jednoczesnie nacisngc i przytrzymac

Oi + przez 2 sekundy.
Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Na
wys$wietlaczu pojawi sie SAFE .

Aby wytgczy¢ funkcje Blokada
uruchomienia, nalezy powtorzy¢ krok 2.

8.2 Korzystanie z funkgiji
Blokada panelu

Funkcje blokady panelu mozna wiaczyc¢
tylko podczas pracy urzadzenia.

Funkcja blokady panelu chroni przed
przypadkowg zmiang ustawien
temperatury i czasu uruchomionej funkcji
piekarnika.

1. Wybra¢ funkcje piekarnika i ustawic
ja wedtug potrzeb.
2. Nacisng¢ jednoczes$nie i przytrzymaé

przez 2 sekundy Qi+
Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Na
wyswietlaczu pojawi sie Loc.

Aby wylgczy¢ funkcje Blokada panelu,
nalezy powtorzyc¢ krok 2.
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Przed zamknieciem drzwi upewnic¢ sie,
ze prowadnice teleskopowe zostaty
catkowicie wsuniete do wnetrza
urzadzenia.

Po obréceniu pokretta
regulacji temperatury lub
nacisnieciu przycisku na
wys$wietlaczu pojawi sie
wskazanie Loc. Jesli
zostanie obrocone pokretto
wyboru funkcji piekarnika,
urzgdzenie wytgczy sie.

Jesli urzagdzenie zostanie
wytgczone z dziatajgcg
funkcja Blokada panelu,
funkcja ta przetaczy sie
automatycznie na funkcje
Blokada uruchomienia. Patrz
,Uzycie funkcji Blokada
uruchomienia”.

8.3 Wskaznik ciepta
resztkowego

Po wytgczeniu urzgdzenia na
wyswietlaczu widoczny jest wskaznik

ciepta resztkowego £, jesli temperatura
w piekarniku przekracza 40°C. Obrocic
pokretto regulacji temperatury w lewo lub
w prawo, aby wyswietli¢ temperature
piekarnika.

8.4 Samoczynne wytgczenie

Z powodow bezpieczenstwa urzgdzenie
wytgcza sie samoczynnie po uptywie
pewnego czasu, jesli uruchomiono
funkcje piekarnika, a zadne ustawienia
nie sg zmieniane.
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Temperatura (°C) Czas wytaczenia

(godz.)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5

250 - maksimum 1.5

Po samoczynnym wytgczeniu nalezy
nacisng¢ dowolny przycisk, aby
ponownie uruchomic urzgdzenie.

@ Funkcja samoczynnego
wylgczenia nie dziata z

funkcjami: termosonda,
Oswietlenie piekarnika,
Czas, Koniec.

8.5 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzadzenia wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby

9. WSKAZOWKI | PORADY

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

@ Temperatury i czasy
pieczenia podane w

tabelach majg wytacznie
charakter orientacyjny.
Zaleza one od przepisu,
jakosci oraz ilosci uzytych
sktadnikow.

9.1 Wewnetrzna strona drzwi

W niektérych modelach po
wewnetrznej stronie drzwi urzadzenia
znajdujg sie:

* numery poziomow piekarnika.

» informacje o funkcjach piekarnika,
zalecanych poziomach umieszczania
potraw i temperaturach dla
popularnych potraw.

utrzymac powierzchnie urzadzenia w
niskiej temperaturze. Po wytgczeniu
urzgdzenia wentylator chtodzgcy moze
nadal dziata¢ do czasu schtodzenia
urzadzenia.

8.6 Termostat bezpieczenstwa

Nieprawidtowe dziatanie urzgdzenia lub
uszkodzone podzespoty mogg
spowodowac niebezpieczne przegrzanie
urzgdzenia. Aby temu zapobiec,
piekarnik wyposazono w termostat
bezpieczenstwa, ktéry w razie potrzeby
wytgcza zasilanie. Po obnizeniu
temperatury piekarnik automatycznie
wigczy sie ponownie.

9.2 Informacje ogdlne

* W urzgdzeniu jest pie¢ poziomow.
Poziomy umieszczania potraw liczy
sie od dotu.

* Urzadzenie wyposazono w specjalny
uktad obiegu powietrza oraz statej
recyrkulacji pary. System ten, dzieki
obecnosci pary, umozliwia
przygotowanie delikatnych potraw z
chrupigcg skorka. Zmniejsza on do
minimum czas pieczenia i zuzycie
energii.

*  Wewnatrz urzadzenia lub na
szklanych drzwiach moze skraplac¢ sie
wilgo¢. Jest to normalne zjawisko.
Otwierajgc drzwi podczas pieczenia,
nalezy zawsze odsungc¢ sie od
urzadzenia. Aby ograniczy¢ zjawisko
skraplania pary wodnej, nalezy
uruchamia¢ urzadzenie na 10 minut
przed rozpoczeciem pieczenia.

*  Woyciera¢ nadmiar wilgoci po kazdym
uzyciu urzgdzenia.

* Podczas pieczenia nie nalezy ktas¢
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia ani nie zakrywac jego
elementow folig aluminiowg. Moze to
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wplyngc¢ na efekty pieczenia i

spowodowac uszkodzenie

emaliowanej powtoki.

9.3 Pieczenie ciast

* Drzwi piekarnika nie nalezy otwiera¢
przed uptywem co najmniej 3/4
ustawionego czasu pieczenia.

* Wykorzystujgc dwie blachy do
pieczenia jednoczesnie, nalezy
pozostawi¢ jeden pusty poziom
migdzy nimi.

9.4 Pieczenie migsa i ryb

* Do pieczenia bardzo ttustych potraw
nalezy uzywac gtebokiej blachy, aby

nie dopusci¢ do trwatego zabrudzenia

piekarnika.

» Po upieczeniu miesa nalezy odczekac
okoto 15 minut przed jego

pokrojeniem, aby nie wyciekty soki.
* Aby unikng¢ nadmiaru dymu w

piekarniku podczas pieczenia, nalezy
do gtebokiej blachy wlaé nieco wody.

Produkty piekarnicze
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Aby zapobiec gromadzeniu sie dymu,
nalezy dolewaé wody po trochu, za
kazdym razem, gdy wyparuje.

9.5 Czasy pieczenia

Czasy pieczenia zalezg od rodzaju
potrawy, jej konsystencji oraz ilosci.

W poczatkowym okresie nalezy
kontrolowa¢ wyniki pieczenia. Pozwoli to
odnalez¢ najlepsze ustawienia (mocy
grzania, czasu pieczenia itp.) dla
posiadanych naczyn, przepisow i ilosci
potraw pieczonych przy uzyciu
omawianego urzadzenia.

9.6 Termoobieg PLUS

i)

Wneke komory nalezy
napetnia¢ wodg przed
wstepnym nagrzaniem, tylko
gdy piekarnik jest zimny.

Patrz ,Witgczanie funkcji Termoobieg
PLUS”

Produkt Woda we Tempera- Czas (min) Poziom Uwagi
wgtebieniu  tura (°C) piekarni-
komory (ml) ka

Chleb 150 180 35-40 2 Uzy¢ blachy do
pieczenia cias-
ta.1)

Butki 150 200 20-25 2 Uzy¢ blachy do
pieczenia cias-
ta.1)

Pizza do- 150 230 10-20 2 Uzy¢ blachy do

mowa pieczenia cias-
ta.1)

Focaccia 150 200-210 10-20 2 Uzyc¢ blachy do
pieczenia cias-
ta.l)

Ciastka, ba- 150 150-180 10-20 2 Uzy¢ blachy do

beczki, pieczenia cias-

croissanty ta.h
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Produkt Woda we Tempera- Czas (min) Poziom Uwagi
wgtebieniu  tura (°C) piekarni-
komory (ml) ka
Ciasto ze 150 160-180 30-60 2 Uzyc foremki do
Sliwkami, ciasta.1)
szarlotka,
butki z cy-
namonem

1) Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy nagrzewaé wstepnie piekarnik przez 5 minut.

Potrawy mrozone

Produkt Woda we wgte- Temperatura Czas (min) Poziom pie-
bieniu komory (°C) karnika
(ml)
Pizza mrozona 200 200 - 210 10-20 21)
Lasagne, mro- 200 180 - 200 35-50 o1)
zona
Croissant mro- 200 170 - 180 15-25 21)

zony

1) Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy nagrzewac¢ wstepnie piekarnik przez 10 minut.

Ponowne przygotowanie potraw

Produkt Woda we wgte- Temperatura Czas (min) Poziom pie-
bieniu komory (°C) karnika
(ml)

Chleb 100 110 15-25 2

Butki 100 110 10 - 20 2

Pizza domowa 100 110 15-25 2

Focaccia 100 110 156 -25 2

Warzywa 100 110 15-25 2

Ryz 100 110 15-25 2

Makaron 100 110 15-25 2

Mieso 100 110 15-25 2
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Pieczenie mies
Produkt Woda we Temperatu- Czas (min) Poziom Uwagi
wgtebieniu ra (°C) piekarni-
komory ka
(mi)
Pieczen 200 180 65 - 80 2 Okragta taca Py-
wieprzowa rex
Pieczen 200 200 50 - 60 2 Okragta taca Py-
wotowa rex
Kurczak 200 210 60 - 80 2 Okragta taca Py-
rex
9.7 Tabela pieczenia
Ciasta
Produkt Gornal/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka
Ciasta 170 2 160 3(2i4) 45 - 60 W foremce
ucierane do ciasta
Kruche 170 2 160 3(2i4) 20-30 W foremce
ciasto do ciasta
Sernik 170 1 165 2 60 - 80 W 26 cm
foremce
do ciasta
Jabtecznik 170 2 160 2 (pole- 80-100 W dwéch
(szarlot- wej i po 20 cm fo-
ka)1) prawej) remkach
do ciasta
ustawio-
nych na
ruszcie
Strudel 175 8 150 2 60 - 80 Na blasze
do piecze-
nia ciasta
Tarta z 170 2 165 2 (pole- 30-40 W 26 cm
dzemem wej i po foremce
prawej) do ciasta
Biszkopt 170 2 160 2 50 - 60 W 26 cm
foremce

do ciasta
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Produkt Goérnal/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka

Keks / 160 2 150 2 90-120 W 20cm

Ciasto foremce

OwWOoCo- do ciasta

wel)

Ciastoze 175 1 160 2 50 - 60 W formie

éliwkami1) do chleba

Mate cias- 170 3 140-150 3 20-30 Na blasze

teczka — do piecze-

jeden po- nia ciasta

ziom

Mate cias- - - 140-150 2i4 25-35 Na blasze

teczka — do piecze-

dwa po- nia ciasta

ziomy

Mate cias- - - 140-150 1,3i5 30-45 Na blasze

teczka — do piecze-

trzy pozio- nia ciasta

my

Ciastecz- 140 3 140-150 3 30-35 Na blasze

ka / ciasta do piecze-

przektada- nia ciasta

ne — jeden

poziom

Ciastecz- - - 140-150 2i4 35-40 Na blasze

ka / ciasta do piecze-

przektada- nia ciasta

ne — dwa

poziomy

Ciastecz- - - 140-150 1,3i5 35-45 Na blasze

ka / ciasta do piecze-

przektada- nia ciasta

ne — trzy

poziomy

Bezy —je- 120 8 120 3 80 - 100 Na blasze

den po- do piecze-

ziom nia ciasta

Bezy — - - 120 2i4 80 - 100 Na blasze

dwa po- do piecze-
nia ciasta

ziomy1)



www.markabolt.hu

www.markabolt.hu

POLSKI 59
Produkt Gornal/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka
Buteczkil) 190 8 190 8 12-20 Na b_Iasze
do piecze-
nia ciasta
Eklery— 190 3 170 3 25-35 Na blasze
jeden po- do piecze-
ziom nia ciasta
Eklery - - - 170 2i4 35-45 Na blasze
dwa po- do piecze-
ziomy nia ciasta
Tarty pta- 180 2 170 2 45-70 W 20 cm
skie foremce
do ciasta
Ciasto 160 1 150 2 110-120 W24 cm
owocowe foremce
z duzg do ciasta
iloscig
OWOCOW
Biszkopt 170 1 160 2 (pole- 50-60 W 20 cm
krélowej wej i po foremce
Wiktorii prawej) do ciasta
1) Nagrzewac¢ wstepnie piekarnik przez 10 minut.
Chleb i pizza
Produkt Goérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka
Biaty 190 1 190 1 60 -70 1-2bo-
chleb?) chenki po
500 g
Chleb zyt- 190 1 180 1 30-45 W formie
ni do chleba
Butki 1) 190 2 180 2(2i4) 25-40 6 - 8 butek
na blasze
do piecze-

nia ciasta
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Produkt Gérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-
ka ka
Pizzal) 230-250 1 230-250 1 10 - 20 Na blasze
do piecze-
nia ciasta
lub gtebo-
kiej blasze
Babecz- 200 3 190 3 10 - 20 Na blasze
ki1 do piecze-
nia ciasta
1) Nagrzewac wstepnie piekarnik przez 10 minut.
Zapiekanki
Produkt Goérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-
ka ka
Zapiekan- 200 2 180 2 40 - 50 W formie
ka maka-
ronowa
Zapiekan- 200 2 175 2 45 - 60 W formie
ka wa-
rzywna
Quiche1) 180 1 180 1 50 - 60 W formie
Lasagne” 180-190 2 180-190 2 25-40 W formie
Cannello- 180-190 2 180-190 2 25-40 W formie
ni1)
1) Nagrzewac¢ wstepnie piekarnik przez 10 minut.
Mieso
Produkt Goérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka
Wotowina 200 2 190 2 50-70 Na ruszcie
Wieprzo- 180 2 180 2 90 -120 Na ruszcie
wina
Cielecina 190 2 175 2 90 - 120 Na ruszcie
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Produkt Goérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-
ka ka
Angielska 210 2 200 2 50 - 60 Na ruszcie
pieczen
wotowa,
lekko wy-
pieczona
Angielska 210 2 200 2 60-70 Na ruszcie
pieczen
wotowa,
Srednio
wypieczo-
na
Angielska 210 2 200 2 70-75 Na ruszcie
pieczen
woftowa,
dobrze
wypieczo-
na
topatka 180 2 170 2 120 - 150 Ze skoérg
wieprzowa
Golen wie- 180 2 160 2 100 - 120 2 sztuki
przowa
Jagniecina 190 2 175 2 110-130 Udziec
Kurczak 220 2 200 2 70 - 85 W catosci
Indyk 180 2 160 2 210-240 W catosci
Kaczka 175 2 220 2 120 - 150 W catosci
Ges 175 2 160 1 150 -200 W catosci
Krolik 190 2 175 2 60 - 80 W kawat-
kach
Zajac 190 2 175 2 150 - 200 W kawat-
kach
Bazant 190 2 175 2 90-120 W catosci
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Ryba
Produkt Gérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-
ka ka
Pstrag / 190 2 175 2 40 - 55 3 -4 ryby
Dorada
Tunczyk / 190 2 175 2 35-60 4 - 6 file-
tosos tow
9.8 Girill
@ Przed rozpoczeciem
pieczenia nalezy nagrzewac¢
wstepnie pusty piekarnik
przez 3 minuty.
Produkt llos¢ Tempera- Czas (min) Poziom
t °C iekarni-
Sztuki (9) ura (*C) 1. strona 2. strona E;e arn
Steki 4 800 maks. 12-15 12-14 4
Befsztyki 4 600 maks. 10-12 6-8 4
Kietbaski 8 - maks. 12-15 10-12 4
Kotlety 4 600 maks. 12-16 12-14 4
wieprzowe
Kurczak 2 1000 maks. 30-35 25-30 4
(potéwki)
Kebaby 4 - maks. 10-15 10-12
Piers z 4 400 maks. 12-15 12-14 4
kurczaka
Hambur- 6 600 maks. 20-30 - 4
ger
Filet rybny 4 400 maks. 12-14 10-12
Zapiekane 4 -6 - maks. 5-7 -
kanapki
Tosty 4-6 - maks. 2-4 2-3 4
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9.9 Turbo grill

Wotowina

Produkt llos¢ Temperatura Czas (min) Poziom pie-

(°C) karnika

Pieczen wotowa na kazdy cm 190 - 200 5-6 1lub 2

lub filet, lekko wy-  grubosci

pieczone1)

Pieczen wotowa na kazdy cm 180 - 190 6-8 1lub 2

lub filet, srednio grubosci

wypieczone1)

Pieczen wotowa na kazdy cm 170 - 180 8-10 11lub 2

lub filet, dobrze grubosci

wypieczone1)

1) Rozgrzac wstepnie piekarnik.
Wieprzowina

Produkt llosé¢ (kg) Temperatura Czas (min) Poziom pie-

(°C) karnika

topatka, karkow- 1-1.5 160 - 180 90 -120 1 lub 2

ka, szynka

Kotlet, zeberka 1-15 170 - 180 60 - 90 1 lub 2
Klops 0.75-1 160 - 170 50 - 60 1 lub 2
Golonka wieprzo- 0.75 -1 150 - 170 90 -120 1lub 2

wa (obgotowana)

Cielecina

Produkt llos¢ (kg) Temperatura Czas (min) Poziom pie-

(°C) karnika

Pieczen cieleca 1 160 - 180 90 - 120 11lub 2

Gicz cieleca 1.5-2 160 - 180 120 - 150 1 lub 2
Jagniecina

Produkt llos¢ (kg) Temperatura Czas (min) Poziom pie-

(°C) karnika

Udziec jagnie- 1-1.5 150 - 170 100 - 120 1lub 2

cy, pieczen jag-

nieca

Comber jagnie- 1-1.5 160 - 180 40 - 60 11lub 2

cy
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Dréb

Produkt llos¢ (kg) Temperatura Czas (min) Poziom pie-
(°C) karnika

Kawatki drobiu  po 0,2 - 0,25 200 - 220 30 - 50 1lub 2

kazdy

Kurczak, po- po 0,4 -0,5 190 - 210 35-50 11lub 2

towka kazdy

Kurczak, pular- 1-1.5 190 - 210 50-70 1lub 2

da

Kaczka 1.5-2 180 - 200 80-100 1 lub 2

Ges 35-5 160 - 180 120 - 180 1 lub 2

Indyk 25-35 160 - 180 120 - 150 1lub 2

Indyk 4-6 140 - 160 150 - 240 1lub 2

Ryba (gotowanie na parze)

Produkt llos¢ (kg) Temperatura Czas (min) Poziom pie-
(°C) karnika

Cata ryba 1-1.5 210 - 220 40 - 60 1 lub 2

9.10 Termoobieg + para

Podczas pieczenia drzwi
urzgdzenia mozna otwierac
tylko w razie koniecznosci.

Produkt Temperatura Czas (min) Poziom pie-
(°C) karnika
Zapiekanka z makaronu 190 - 200 45 - 55 2
Zapiekanka ziemniaczana 160 - 170 60 - 75 2
Moussaka 180 - 200 75-90 2
Lasagne 160 - 170 55-70 2
Cannelloni 170 - 190 65-75 2
Pudding chlebowy 150 - 160 75-90 2
Pudding ryzowy 170 - 190 45 - 60 2
Ciasto z jabtkami 150 - 160 75-85 2
Biaty chleb 180 - 190 50 - 60 2
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Produkt llos¢ (g) Czas roz- Dalszy czas Uwagi

mrazania rozmrazania
(min) (min)

Kurczak 1000 100 - 140 20-30 Potozy¢ kurczaka na
odwréconym spodku i
umiesci¢ na duzym tale-
rzu. Obréci¢ po uptywie
potowy czasu.

Mieso 1000 100 - 140 20-30 Obréci¢ po uptywie po-
towy czasu.

Mieso 500 90 - 120 20-30 Obréci¢ po uptywie po-
towy czasu.

Pstrag 150 25-35 10-15 -

Truskawki 300 30 - 40 10 - 20 -

Masto 250 30-40 10-15 -

Smietana 2 x 200 80 - 100 10-15 Takze lekko zmrozona
$mietana daje sie do-
brze ubic.

Tort 1400 60 60 -

9.12 Suszenie — Termoobieg

» Zakry¢ blachy pergaminem lub
papierem $niadaniowym.

* Aby uzyskac lepszy rezultat, mozna
zatrzymacé proces w potowie czasu

suszenia, otworzy¢ drzwi i pozostawi¢
na jedng noc w celu dokonczenia

suszenia.

Warzywa

Produkt Temperatura Czas (godz.) Poziom piekarnika

€ 1 pozycja 2 pozycje

Fasola 60 -70 - 8 1/4
Papryka 60 -70 - 3 1/4
Warzywa 60 - 70 - S 174
(kwasne)

Grzyby 50 - 60 6-8 8 1/4

Ziota 40 - 50 2- B8 1/4
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Owoce

Produkt Temperatura Czas (godz.) Poziom piekarnika

) 1 pozycja 2 pozycje

Sliwki 60 - 70 8-10 3 1/4
Morele 60 - 70 8-10 8 1/4
Krojone jabtka 60 - 70 6-8 8 1/4
Gruszki 60 -70 6-9 B 174
9.13 Tabela temperatur dla termosondy

Produkt Temperatura wewnatrz pro-

duktu (°C)

Pieczen cieleca 75 - 80

Gicz cieleca 85-90

Angielska pieczen wotowa, lekko wypieczona 45 - 50

Angielska pieczen wotowa, Srednio wypieczona 60 - 65

Angielska pieczen wotowa, dobrze wypieczona 70-75

topatka wieprzowa 80 - 82

Golen wieprzowa 75 - 80

Jagniecina 70-75

Kurczak 98

Zajac 70-75
Pstrgg/dorada 65-70
Tunczyk/tosos 65-70

10. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

* Po kazdym uzyciu nalezy oczysci¢
wnetrze urzgdzenia. Nagromadzenie
sie ttuszczu lub resztek potraw moze
spowodowacé pozar. Ryzyko jest
wieksze dla blachy do opiekania.

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

10.1 Uwagi dotyczace + Trudne do usuniecia zabrudzenia
czyszczenia nalezy usuwaé za pomoca
, . . .. specjalnego srodka do czyszczenia
* Przdd urzgdzenia nalezy my¢ miekka piekarnikéw.
sciereczka zwilzong cieptg woda z +  Po kazdym uzyciu akcesoriow nalezy
dodatkiem piypu do mycia naczyn. wyczyscié je i pozostawic do
* Do czyszczenia powierzchni wyschniecia. Do czyszczenia nalezy
metalowych nalezy uzywac uzy¢é miekkiej Sciereczki zwilzonej
delikatnego $rodka czyszczacego. cieplg woda z dodatkiem ptynu do

mycia naczyn.
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« Akcesoridow nieprzywierajgcych nie
wolno czy$ci¢ agresywnymi srodkami,
ostrymi przedmiotami ani my¢ w
zmywarce. Mogtyby one uszkodzi¢
powtoke zapobiegajgca przywieraniu.

10.2 Urzgdzenia wykonane ze
stali nierdzewnej lub aluminium

(i)

Drzwi piekarnika nalezy
czysci¢ wytacznie za
pomocg wilgotnej Sciereczki
lub gabki. Osuszy¢ miekka
Sciereczka.

Nie nalezy uzywaé myjek
stalowych, kwaséw ani
produktow Sciernych,
poniewaz moga one
uszkodzi¢ powierzchnie
piekarnika. Panel sterowania
piekarnika nalezy czysci¢
stosujgc sie do tych samych
zalecen.

10.3 Czyszczenie wneki
komory

Procedura czyszczenia ma na celu
usuniecie osadu z kamienia z wneki
komory po zakonczeniu pieczenia
parowego.

Zaleca sie wykonywanie
czyszczenia co najmniej co
5-10 cykli Termoobieg
PLUS.

1. Nalac¢ 250 ml biatego octu do wneki
komory w dolnej czesci piekarnika.
Uzy¢ octu maks. 6%, bez dodatku
ziot.

2. Zostawi¢ ocet w temperaturze
pokojowej na 30 minut, aby rozpuscit
osad z kamienia.

3. Wyczysci¢ wneke za pomoca cieptej
wody i miekkiej szmatki.

10.4 Czyszczenie uszczelki
drzwi

* Nalezy regularnie sprawdzacé
uszczelke drzwi. Uszczelka drzwi jest
zatozona wokot obramowania komory
piekarnika. Nie wolno korzystac z
urzadzenia, jesli uszczelka drzwi jest
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uszkodzona. Nalezy skontaktowac sie
z autoryzowanym punktem
serwisowym.

» Aby wyczysci¢ uszczelke drzwi,
nalezy zapoznac sie z ogolnymi
informacjami na temat czyszczenia.

10.5 Wyjmowanie prowadnic
blach i wktadéw katalitycznych

Aby oczysci¢ piekarnik, nalezy wyjac
prowadnice blach i wktady katalityczne.

UWAGA!

Podczas wyjmowania
prowadnic blach nalezy
zachowacé ostroznosc.
Wktady katalityczne nie sg
przymocowane do $cianek
piekarnika i mogg wypasé
podczas wyjmowania
prowadnic blach.

1. Odciagna¢ przednig czes¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki.
Przytrzymac tylne prowadnice blach i
wktad katalityczny na miejscu druga

reka.

f

2. Odciggnac¢ tylng czes¢ prowadnic
blach od bocznej Scianki i wyjac je.

AL

¢ T

T
\J

i
T

T

Zamontowa¢ prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.
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Kotki ustalajgce prowadnic
teleskopowych muszg by¢
skierowane do przodu.

10.6 Kataliza

AN

UWAGA!

Nie czysci¢ powtoki
katalitycznej Srodkami do
czyszczenia piekarnikow w
aerozolu, sciernymi
Srodkami czyszczacymi,
Srodkami zawierajgcymi
mydto ani innymi Srodkami
czyszczgcymi. Uszkadzajg
one powtoke katalityczna.

Wewnetrzng szybe drzwi piekarnika
nalezy czyscic¢ delikatng szmatkg
zwilzong cieptg wodg

Wyja¢ wszystkie akcesoria.

Scianki boczne oraz gérna $cianka sa
pokryte emalig katalityczng. Osadzajg sie
na niej ttuszcz i zabrudzenia, ktore
nastepnie spalajg sie w wysokiej
temperaturze, nie pozostawiajgc
zapachu.

Aby zwiekszy¢ skuteczno$¢ procesu
samoczyszczenia, nalezy regularnie
nagrzewac puste urzadzenie.

Plamy lub odbarwienie
powtoki katalitycznej nie
majg wptywu na jej
wiasciwosci.

1. Ustawi¢ funkcje Kataliza. Patrz
»Funkcje piekarnika”.

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie

CATA oraz czas trwania procesu

czyszczenia (1 godzina). Nie mozna

zmieni¢ czasu trwania czyszczenia,

mozliwe jest jednak uzycie funkcji Koniec

w celu opdznienia rozpoczecia procesu

czyszczenia.

Po uptywie ustawionego czasu rozlegnie

sie sygnat dzwigkowy. Urzadzenie

wytgczy sie.

2. Aby wylaczy¢ sygnat dzwiekowy,
nalezy nacisng¢ dowolny przycisk
lub .

3. Wyczysci¢ dno komory urzadzenia
miekka, wilgotng gabka.

Aby wylgczy¢ funkcje Kataliza przed jej
zakonczeniem, nalezy obréci¢ pokretto
wyboru funkcji piekarnika do potozenia
wytgczenia.

10.7 Przypominanie
0 czyszczeniu

Aby przypomnie¢ uzytkownikowi

o koniecznosci wykonania czyszczenia
katalitycznego, za kazdym razem po
wigczeniu i wytgczeniu urzgdzenia na
wyswietlaczu bedzie przez 10 sekund
miga¢ symbol CATA.

Symbol przypomnienia o

czyszczeniu wylaczy sie:

* po zakonczeniu
czyszczenia
katalitycznego.

* po jednoczesnym
nacisnieciu przyciskow

10.8 Czyszczenie drzwi
piekarnika

Drzwi piekarnika sktadajg sie z trzech
szyb.Drzwi piekarnika i wewnetrzne
szyby mozna wyjg¢ do wyczyszczenia.

(i)

Jesli nie zdemontuje sig
drzwi, mogg sie one
gwattownie zamknaé
podczas wyjmowania z nich
szyby.

UWAGA!
Nie uzywac¢ urzadzenia bez
szyb.

AN

1. Otworzy¢ catkowicie drzwi i
zlokalizowa¢ zawias po prawe;j
stronie drzwi.

2. Nacisnag¢ element mocujacy, tak aby
przesunat sie do tytu.
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3. Przytrzymac nacisniety element
jedna reka. Druga reka, za pomocg
Srubokreta, uniesc i obroci¢ dzwignie
zawiasu po prawej stronie.

4. Zlokalizowaé zawias po lewej stronie
drzwi.
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5. Podnies¢ i obrécic¢ dzwignie przy
lewym zawiasie.

6. Przymknac¢ drzwi piekarnika do
potowy, do pierwszej pozycji
otwarcia. Nastepnie, pociggajac
drzwi do siebie, wyjgc je z
mocowania.

7. Umiesci¢ drzwi na stabilnej
powierzchni przykrytej miekkg
szmatka.

. =)
/

8. Zwolni¢ blokade, aby wyja¢ szyby.
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9. Obroci¢ oba elementy mocujgce o

90° i wyja¢ je z mocowan.

10. Ostroznie podniesc¢ i po kolei wyjac
szyby. Zacza¢ od gornej szyby.

11. Umy¢ szyby wodg z dodatkiem
mydta. Ostroznie wytrze¢ szyby do
sucha.

Po umyciu zamontowac¢ szyby oraz drzwi

piekarnika. Wykonaé powyzsze
czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Nalezy upewnic sie, ze szyby (A i B)
zostaty wtozone w odpowiedniej
kolejnosci.Na pierwszej szybie (A)
znajduje sie ozdobne obramowanie.
Nadruk na szybie powinien by¢

skierowany ku wewnetrznej stronie drzwi.

Nalezy upewnic sig, czy po
zamontowaniu szyby powierzchnia jej
obramowania (A) w miejscu nadruku nie
jest szorstka w dotyku.

|

~

Upewni¢ sig, ze srodkowa szyba jest
prawidtowo umieszczona w mocowaniu.

10.9 Wymiana oswietlenia

Potozy¢ szmatke na spodzie komory
urzgdzenia. Zabezpieczy ona klosz
oswietlenia i komore urzgdzenia przed
uszkodzeniem.

& OSTRZEZENIE!

Ryzyko porazenia prgdem!
Przed wymiang oswietlenia
nalezy odtaczy¢ bezpiecznik.
Oswietlenie i klosz
oswietlenia moga by¢
gorgce.

& UWAGA!
Aby unikng¢ zabrudzenia

zarowki halogenowej
ttuszczem, nalezy chwytac ja
przez szmatke.

1. Wylaczy¢ urzadzenie.


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu
POLSKI 71

2. Wykreci¢ bezpieczniki ze skrzynki 2. Wyczysci¢ szklany klosz.

bezpiecznikéw lub wytaczyé
wytgcznik obwodu.

Wymieni¢ zaréwke na nowa,
odpowiednig do piekarnika i odporng

Tylne oswietlenie

na dziatanie wysokiej temperatury
(do 300°C).
4. Zamontowac klosz.

1. Obroci¢ szklany klosz w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek

zegara, aby go zdjac.

11. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczenstwa.

11.1 Co zrobi¢, gdy...

Problem

Prawdopodobna przy-
czyna

Srodek zaradczy

Nie mozna uruchomic pie-
karnika ani nim sterowac.

Piekarnika nie podtgczono
do zasilania lub podtgczo-
no nieprawidtowo.

Sprawdzi¢, czy piekarnik
prawidtowo podtgczono do
zasilania (patrz schemat
potaczen, jesli jest dostep-
ny).

Piekarnik nie nagrzewa

Piekarnik jest wytgczony.

Wigczy¢ piekarnik.

sie.
Piekarnik nie nagrzewa Nie ustawiono aktualnego  Ustawi¢ aktualny czas.

sie. czasu.

Piekarnik nie nagrzewa Nie wprowadzono wyma-  Upewnic¢ sie, ze wprowa-
sie. ganych ustawien. dzono prawidtowe ustawie-

nia.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Uruchomiona jest funkcja
samoczynnego wytgcze-
nia.

Patrz rozdziat ,Samoczyn-
ne wytgczenie”.

Piekarnik nie nagrzewa

Blokada uruchomienia jest

Patrz ,Uzycie funkcji Blo-

sie. wigczona. kada uruchomienia”.
Piekarnik nie nagrzewa Zadziatat bezpiecznik. Sprawdzi¢, czy przyczyng
sie. nieprawidtowego dziatania

jest bezpiecznik. Jezeli
nadal bedzie dochodzi¢ do
wyzwalania bezpiecznika,
nalezy skontaktowac sig z
wykwalifikowanym elektry-
kiem.

Nie dziata oswietlenie.

Przepalita si¢ zaréwka.

Wymieni¢ zaréwke.
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Problem

Prawdopodobna przy-
czyna

Srodek zaradczy

Termosonda nie dziata.

Wtyczke termosondy nie-
prawidtowo wtozono do
gniazda.

Witozy¢ wtyczke termoson-
dy jak najgtebiej do gniaz-
da.

Potrawy pieka sie za dtugo
lub za szybko.

Temperatura jest zbyt ni-
ska lub zbyt wysoka.

Dostosowac ustawienie
temperatury. Postepowac
zgodnie ze wskazéwkami
zawartymi w instrukcji ob-
stugi.

Na potrawach i w komorze
piekarnika osiadajg para i
skropliny.

Potrawa pozostawata zbyt
dtugo w piekarniku.

Nie nalezy pozostawia¢
potraw w piekarniku na
dtuzej niz 15-20 minut po
zakonczeniu procesu pie-
czenia.

Wyswietlacz pokazuje
,C2".

Probowano wigczy¢ funk-
cje Kataliza lub Rozmraza-
nie, ale z gniazda nie wyje-
to wtyczki termosondy.

Wyja¢ wtyczke termosondy
z gniazda.

Na wyswietlaczu pojawia
sie kod btedu nie wymie-
niony w tej tabeli.

Usterka uktadu elektrycz-
nego.

*  Wytgczyc piekarnik za
pomoca bezpiecznika
lub wytacznika bezpie-
czenstwa w szafce z
bezpiecznikami, a na-
stepnie ponownie wia-
czyc.

» Jezeli na wyswietlaczu
nadal wyswietla sig kod
btedu, nalezy skontak-
towac sie z serwisem.

Efekt pieczenia z uzyciem
funkcji Termoobieg PLUS
nie jest zadowalajacy.

Nie wigczono funkgcji Ter-
moobieg PLUS.

Patrz ,Wigczanie funkc;ji
Termoobieg PLUS”.

Efekt pieczenia z uzyciem
funkcji Termoobieg PLUS
nie jest zadowalajacy.

Nie wigczono prawidtowo
funkcji Termoobieg PLUS
za pomocg przycisku do-
datkowej pary.

Patrz ,Wigczanie funkc;ji
Termoobieg PLUS”.

Efekt pieczenia z uzyciem
funkcji Termoobieg PLUS
nie jest zadowalajacy.

Nie napetniono wneki ko-
mory woda.

Patrz ,Wigczanie funkciji
Termoobieg PLUS”.

Uzytkownik chce wtgczy¢
funkcje Termoobieg PLUS,
ale wskaznik przycisku do-
datkowej pary jest wtgczo-
ny.

Funkcja Termoobieg PLUS
dziata.

Nacisng¢ przycisk dodat-

kowej pary , aby wyta-
czy¢ funkcje Termoobieg
PLUS.
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Problem Prawdopodobna przy- Srodek zaradczy

czyna
Przy prébie wtaczenia Wecisnieto przycisk funkcji ~ Ponownie nacisngc¢ przy-
funkcji czyszczenia wy- dodatkowej pary. cisk funkcji dodatkowej pa-
Swietlacz pokazuje wska- ry.
zanie "C4".
Woda we wnece komory Za niska temperatura. Ustawic temperature co

nie gotuje sie.

najmniej 110°C.
Patrz rozdziat ,Wskazéwki
i porady”.

Woda wyptywa z wneki ko- Do wneki komory wlano Wytaczy¢ piekarnik i upew-
mory. zbyt duzo wody. nic¢ sie, ze urzgdzenie jest

chtodne. Wytrze¢ wode
Sciereczka lub gabka. Na-
la¢ odpowiednig ilos¢ wody
do wneki komory. Patrz
opis danej procedury.

Urzadzenie jest wigczone, Wigczony jest tryb demo. 1. Wyigczyé piekarnik.

ale nie nagrzewa sie. Nie
dziata wentylator. Na wy-
Swietlaczu pojawia sie
wskazanie "Demo".

2. Nacisng¢ i przytrzymac

przycisk +

3. Na wyswietlaczu zacz-
nie migac pierwsza cy-
fra oraz wskaznik De-
mo.

4. Wprowadzi¢ kod 2468
poprzez naciskanie

przycisku + lub =™ w
celu zmiany wartosci, a

nastepnie nacisngé @
aby potwierdzi¢.

5. Zacznie miga¢ nastep-
na cyfra.

6. Jesli kod jest prawidto-
wy, tryb Demo wytgczy
sie po potwierdzeniu
ostatniej cyfry.

11.2 Dane naprawy

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie
na tabliczce znamionowej. Tabliczka

znamionowa znajduje sie na przednim
obramowaniu komory urzgdzenia. Nie
usuwac tabliczki znamionowej z komory
urzadzenia.
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Zalecamy wpisanie danych w tym miejscu:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

12. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Zabudowa urzadzenia

12.2 Mocowanie urzgdzenia do
szafki

12.3 Instalacja elektryczna

@ Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za

nieprzestrzeganie zalecen
dotyczgcych
bezpieczenstwa, ktére
zawarto w rozdziatach
poswieconych
bezpieczenstwu.

Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

12.4 Przewody

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do
montazu lub wymiany:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Dobor przekroju przewodu nalezy
przeprowadzi¢ na podstawie mocy
catkowitej podanej na tabliczce
znamionowej. Mozna roéwniez skorzystac
z informacji zawartych w tabeli:
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Moc catkowita Przekréj przewo- Moc catkowita Przekroéj przewo-
(W) du (mm?) (W) du (mm?)
maksymalnie 1380 3 x 0.75 maksymalnie 3680 3 x 1.5
maksymalnie 2300 3 x 1 Przewod ochronny (zétto-zielony) musi

by¢ o 2 cm dtuzszy od przewodu
fazowego i neutralnego (niebieski
i brazowy).

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Etykieta produktu i informacje zgodnie z normg UE

65-66/2014
Nazwa dostawcy Electrolux
Oznaczenie modelu 2T X
EOA5654A0X
Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.2
Klasa efektywnosci energetycznej A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniuw  0.93 kWh/cykl
trybie tradycyjnym

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w  0.69 kWh/cykl
trybie z termoobiegiem

Liczba komor 1
Zrédto ciepta Prad elektryczny
Pojemnosc¢ 721
Typ piekarnika Piekarnik do zabudowy
EOA5654AAX  34.6 kg
Masa
EOA5654A0X 34.4 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do sg prawidtowo zamkniete. Drzwi
gotowania do uzytku domowego — Czes¢ powinny by¢ doktadnie zamkniete
1: Elektryczne kuchnie, piekarniki, podczas pieczenia.
piekarniki parowe i opiekacze — Metody — Uzycie metalowych naczynh
badan cech funkcjonalnych. pozwala oszczedzaé energie.

) . — Jesli to mozliwe, nalezy wktadac
13.2 Oszczedzanie energii potrawy do nienagrzanego

. . . piekarnika.
Urzq.d.ze.nlle wyposazono w funkqe" — Podczas pieczenia trwajacego
umozliwiajace oszczedzanie energii ponad 30 minut nalezy
podczas codziennego pieczenia. zmniejszyé temperature do
« Ogélne porady minimum na ostatnie 3-10 minut
— Nalezy sprawdzi¢, czy podczas pieczenia (odpowiednio do czasu

pracy urzgdzenia drzwi piekarnika pieczenia). Obecne w piekarniku
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ciepto resztkowe umozliwi
dokonczenie pieczenia.

— Uzywac ciepta resztkowego do
podgrzewania innych potraw.

» Pieczenie z termoobiegiem — jesli to

mozliwe, nalezy uzywac funkgciji
pieczenia z termoobiegiem, aby
oszczedzac energie.

» Ciepto resztkowe
Gdy w niektérych funkcjach
piekarnika wybrany jest program z
wyborem czasu (Czas, Koniec), a
czas pieczenia jest dtuzszy niz 30
minut, grzatki sg wytgczane
automatycznie po uptywie 10%
ustawionego czasu. Wentylator i
oswietlenie nadal pracuja.

* Pieczenie z wylgczonym
oswietleniem — nalezy wylaczaé

Materiaty oznaczone symbolem L’b
nalezy poddac utylizacji. Opakowanie
urzagdzenia wiozy¢ do odpowiedniego
pojemnika w celu przeprowadzenia
recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadéw urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby
chroni¢ $rodowisko naturalne oraz

oswietlenie podczas pieczenia i
wigczac je tylko w razie potrzeby.

* Gdy uzywana jest funkcja
Termoobieg + para, oswietlenie
wytacza sie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie
wigczy¢, ale wpltynie to niekorzystnie
na oszczedno$¢ energii.

* Podtrzymywanie temperatury
potraw — aby wykorzystac ciepto
resztkowe do podtrzymania
temperatury potraw, nalezy wybrac¢
najnizsze ustawienie temperatury. Na
wys$wietlaczu pokazywana jest
temperatura ciepta resztkowego.

ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzucac

urzgdzen oznaczonych symbolem E
razem z odpadami domowymi. Nalezy
zwrdécic¢ produkt do miejscowego punktu
ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi
wiadzami miejskimi.
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