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PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil mnoho let,
vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadnuji Zivot, a vybavili jsme jej
funkcemi, které u obycejnych spotfebicd nenajdete. Staci vénovat par minut éteni a zjistite, jak
z ného ziskat co nejvice.

Navstivte naSe stranky ohledné:

@ Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich, servisnich informaci:
@ www.aeg.com

Registrace vaseho spotfebice, kterou ziskate lepsi servis:
@ www.aeg.com/productregistration

spotrebic:
www.aeg.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.
PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, Ze mate k dispozici nasledujici udaje.
Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku. Model, vyrobni &islo (PNC), sériové Eislo.

" Nakupu pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dil( pro vas

A Upozornéni / Dllezité bezpecnostni informace.
@ VSeobecné informace a rady

@ Upozornéni k ochrané Zivotniho prostfedi

Zmeény vyhrazeny.
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1. BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci
spotrebiCe a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nezodpovi-
da za Skody a zranéni zpusobena nespravnou instalaci
¢i chybnym pouzivanim. Navod k pouziti vzdy uchova-
vejte spolu se spotifebiCem pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a postizenych osob

UPOZORNENI
Hrozi nebezpeci uduseni, urazu nebo jinych trva-
lych nasledku.

Tento spotrebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo du-
Sevnimi schopnostmi nebo osoby bez patficnych zku-
Senosti a znalosti pouze, pokud tak ¢ini pod dozorem
osoby, ktera je zodpovédna za jejich bezpeénost.
Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

VSechny obaly uschovejte z dosahu déti.

Je-li spotiebi¢ v provozu nebo pokud chladne, nedo-
volte détem a domacim zvifatim, aby se k nému
pFiblizovaly. Pfistupné ¢asti jsou horkeé.

Pokud je spotfebi¢ vybaven détskou bezpecnostni
pojistkou, doporucuje se ji aktivovat.

Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebite by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

Spotrebi€ a jeho dostupné ¢asti se mohou béhem
pouzivani zahrat na vysokou teplotu. Nedotykejte se
topnych ¢lankau.

Spotrebi€ nepouzivejte spolu s externim ¢asovacem
nebo samostatnym dalkovym ovladanim.

Priprava jidel s tuky Ci oleji na varné desce bez dozo-
ru muze byt nebezpecna a zpusobit pozar.
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2. A\

* Ohen se nikdy nesnazte uhasit vodou, ale vypnéte
spotrebi€ a poté plameny zakryjte napf. vikem nebo

hasici rouskou.

* Nepokladejte véci na varnou desku.
» K CiSténi spotrebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na

paru.

* Na varnou desku nepokladejte Zzadné kovoveé
predméty jako noze, vidlicky, I1zice nebo poklicky, pro-
toZze by se mohly zahfat na velmi vysokou teplotu.

» Je-li sklokeramicky povrch desky praskly, vypnéte
spotrebic, abyste zabranili urazu elektrickym pro-

udem.

» P¥i manipulaci s odkladaci zasuvkou budte opatrni.

Muze byt horka.

» K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte
predni a poté zadni konec drazek na roSty od stény
trouby. Drazky na rosty instalujte stejnym postupem v

opacném poradi.

* Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré ko-
voveé Skrabky k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by
poskrabat povrch, coz by mohlo nasledné vést k roz-

biti skla.

BEZPECNOSTNIi POKYNY

2.1 Instalace

UPOZORNENI
Tento spotiebi¢ smi instalovat
jen kvalifikovana osoba.

+ Odstrante veSkery obalovy material.

» PoSkozeny spotfebic neinstalujte ani
nepouzivejte.

+ Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebi¢em.

» P¥i pfemist'ovani spotfebie budte
vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy
noste ochranné rukavice.

Netahejte spotrebic¢ za drzadlo.
Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebicli a nabytku.
Ujistéte se, Ze je spotfebi¢ namonto-
van pod bezpecnou konstrukci a vedle
bezpecénych konstrukci.

Strany spotfebi¢e musi byt umistény
vedle spotiebic¢t nebo kuchynského
nabytku stejné vysky.

Spotrebi¢ neumist'ujte na podstavec.

Spotfebi¢ neinstalujte vedle dvefi &i
pod oknem. Zabranite tak pfevrzeni
horkého nadobi ze spotfebice pfi ote-
virani dvefi ¢i okna.
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Pfipojeni k elektrické siti

UPOZORNENI
Hrozi nebezpeci pozaru nebo
urazu elektrickym proudem.

» VeSkera elektricka pripojeni by méla
byt provedena kvalifikovanym elektri-
karem.

» Spotrebi¢ musi byt uzemnén.

Zkontrolujte, zda Udaje o napajeni na

typovém Stitku souhlasi s parametry

elektrické sité. Pokud tomu tak neni,
obratte se na elektrikare.

» Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Ura-
zu elektrickym proudem.

Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani
prodluzovaci kabely.

» Dbejte na to, abyste neposkodili napa-
jeci kabel a sitovou zastréku. Pro vy-
ménu napajeciho kabelu se obratte na
servisni stfedisko nebo elektrikare.

Sitové kabely se nesmi dotykat dvirek
spotrebiCe, obzvlasté, jsou-li dvirka
horka.

» Ochrana pred urazem elektrickym pro-
udem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

» Sitovou zastréku zapojte do sitové za-

suvky az na konci instalace spotfebi-

¢e. Po instalaci musi zUstat sitova za-
strcka nadale dostupna.

» Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.
Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky ta-
hem za kabel. Vzdy tahejte za za-
stréku.

Pouzivejte pouze spravna izolaéni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné ze-
mnici jistiCe a stykace.

+ Je nutné instalovat vhodny vypina¢
nebo izolaéni zafizeni k fadnému od-
pojeni vSech napajecich vodicl
spotrebice. Toto izolani zafizeni musi
mit mezeru mezi kontakty alespon 3
mm Sirokou.

C€

Tento spotfebi¢ je v souladu s smérni-
cemi EEC.

CESKY 5

2.2 Pouziti spotfebice

UPOZORNENI
Hrozi nebezpeci zranéni, popale-
ni ¢i Urazu elektrickym proudem.

Tento spotiebi¢ pouzivejte v domac-

nosti.

Neménte technické parametry tohoto

spotrebice.

Ujistéte se, ze nejsou ventilacni otvory

zakryté.

Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez

dozoru.

Spotfebi¢ po kazdém pouziti vypnéte.

PFi provozu je vnitfek spotfebice hor-

ky. Nedotykejte se topnych téles ve

spotrebici. Pfi vkladani ¢i vyjimani

prisluSenstvi ¢i nadobi vzdy pouzivejte

kuchyriské chnapky.

Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte

pfi otevirani jeho dvifek opatrni. MGze

dojit k uvolnéni horkého vzduchu.

Nepracujte se spotfebi¢em, kdyz mate

vlhké ruce nebo kdyz je v kontaktu s

vodou.

Dvitka spotfebice nikdy neotvirejte na-

silim.

Spotrebi¢ nepouzivejte spolu s exter-

nim ¢asovacem nebo samostatnym

dalkovym ovladanim.

Kdyz je spotfebic v provozu, jeho

dvifka méjte vzdy zaviena.

Na varné zény nepokladeijte pribory

nebo poklicky. Byly by horké.

Po pouziti nastavte varnou zénu do

polohy ,vypnuto*.

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni

nebo odkladaci plochu.

Pokud je povrch spotrebice praskly,

okamzité jej odpojte ze sité. Zabranite

tak urazu elektrickym proudem.
UPOZORNENI

Hrozi nebezpedi pozaru nebo vy-
buchu.

» Tuky a oleje mohou pfi zahfati uvolfo-

vat hoflavé pary. Kdyz vafite s tuky a
oleji, drzte plameny a ohfaté predméty
mimo jejich dosah.

Pary uvolfiované velmi horkymi oleji
se mohou samovolné vznitit.
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Pouzity olej, ktery obsahuje zbytky po-
travin, muze zpusobit pozar pfi nizSich
teplotach nez olej, ktery se pouziva
poprve.

Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo
na spotfebi¢ neumistujte hoflavé
pfedméty nebo pfedméty obsahujici
hoflavé latky.

P¥i otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotrebice jiskry ani otevieny ohen.
Dvitka spotfebice otevirejte opatrné.
Pouzivate-li pfi pfipravé jidla prisady
obsahujici alkohol, mGze vzniknout
smés vzduchu s alkoholem.

NepokousSejte se hasit oher vodou.
Odpojte spotfebi€ a plameny pfikryjte
vikem nebo hasici rouskou.

UPOZORNENI
Hrozi nebezpedi poskozeni
spotrebice.

Jak zabranit poskozeni nebo zméné

barvy smaltovaného povrchu:

— Nepokladejte nadobi Ci jiné predmé-
ty pfimo na dno spotrebice.

— Na dno spotfebite nepokladejte hli-
nikovou folii.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— po dokonceni peceni nenechavejte
vlhka jidla ve spotrebici.

— Pfi vkladani nebo vyjimani pfislu-
Senstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném po-

vrchu nemaji vliv na vykon spotfebice.

Nejedna se o zavadu z hlediska usta-

noveni zaruky.

Pfi peceni vihkych kolac¢a pouzivejte

hluboky plech. Ovocné stavy mohou

zanechat trvalé skvrny.

Nepokladejte horké nadoby na ovlada-

ci panel.

Nenechte vyvafit vodu v nadobach.

Dbejte na to, aby na spotfebi¢ nespa-

dly varné nadoby &i jiné pfedméty. Mo-

hl by se poskodit jeho povrch.

Nezapinejte varné zony s prazdnymi

nadobami nebo zcela bez nadob.

Na spotfebi¢ nepokladejte hlinikovou

folii.

Nadoby vyrobené z litiny i hliniku ne-

bo nadoby s poskozenym dnem mo-

hou zpUsobit poSkrabani sklokerami-

ky. Tyto pfedméty pfi pfesouvani na
varné desce vzdy zdvihnéte.

2.3 Ciéténi a udrzba
UPOZORNENI(

Hrozi nebezpedi poranéni, poza-
ru nebo poskozeni spotfebice.

» Pred Cisténim nebo udrzbou spotiebic
vzdy vypnéte a vytdhnéte sitovou za-
stréku ze zasuvky.

» Presvédcte se, Ze spotiebi€ uz vy-
chladl. Mohlo by dojit k prasknuti skle-
nénych paneld.

» PoSkozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované se-
rvisni stfedisko.

+ Pri vyjimani dvifek spotfebie budte
opatrni. Dvifka jsou tézka!

» Spotrebi¢ Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho po-
vrchu.

+ Zbytky tuku &i jidel ve spotfebici mo-
hou zpusobit pozar.

+ Vycistéte spotiebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni
myci prostfedky. Nepouzivejte
prostredky s drsnymi ¢asticemi, dra-
ténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

» Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

+ Katalyticky smalt (je-li sou€asti vyba-
vy) nelistéte zadnym druhem ¢isticiho
prostredku.

2.4 Vnitini osvétleni

+ V tomto spotrebici se pouzivaji spe-
cialni ¢i halogenové zarovky pouze
pro pouziti v domacich spotrebicich.
Nepouzivejte ji pro osvétleni domac-
nosti.

UPOZORNENI
Nebezpeci urazu elektrickym
proudem.

» Pred vyménou zarovky spotiebi¢ od-
pojte od napajeni.

+ Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi.
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CESKY 7
2.5 Likvidace 2.6 Obsluha
UPOZORNENI » Pro opravu spotfebiCe kontaktujte se-
Hrozi nebezpedi Urazu ¢i uduse- rvisni stfedisko. Doporucujeme pouzi-
ni. vat pouze originalni nahradni dily.

» Odpojte spotiebi€ od elektricke sité.
» Odfiznéte a vyhodte sitovy kabel.
» Odstrante dverni zapadku, abyste za-

branili uvéznéni déti a domacich zvirat
ve spotrebici.

3. POPIS SPOTREBICE

3.1 Celkovy pohled

nﬂﬂﬂﬂﬁn (JI\(/Iads:életvalrnté desky
azatel teplo
SOAhE60 | BB overme ooy
Elektronicky programator
Ovladaé funkci trouby
B I Kontrolka napéjeni
0 Topny Glanek
[} Zérovka trouby
B} Ventilator a topny ¢lanek
N Typovy &titek
/ /// ////\\ \ Polohy rostt

C D
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3.2 Usporfadani varné desky

H B2 =

120/180 mm
0

B B O

Varna zéna 1200 W

Vyvod pary

Varna zéna 900/ 1100 W
Varna zéna 1200 W
Kontrolka zbytkového tepla
E Varna zéna 700/ 1700 W

3.3 Prislusenstvi

* Rost
Pro nadoby na peceni, dortové a kola-
Cové formy, pecené.

» Meélky plech na pedeni
Na kolace a susenky.

+ Hluboky plech na peceni

4. PRED PRVNIM POUZITIM

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

POZOR
PFi otvirani vzdy drzte drzadlo
dvefi uprostred.

/N
/N

4.1 Prvni &isténi

» Vyjméte vSechno pfislusenstvi a vyji-
matelné drzaky (pokud jsou pouzity).

» Pred prvnim pouzitim spotfebi¢ vycCi-
stéte.

& Ridte se ¢asti ,Cisténi a tdrzba“.

Chcete-li spotiebi¢ pouzit, zatlacte ovla-
da¢. Ovladac se vysune.

Pro peceni moucnych jidel a masa,
nebo k zachycovani tuku.
+ Odnimatelné vysunovaci drazky
Zasunuji se do nich rosty &i plechy.
+ Zasuvka
Zasuvka je umisténa pod troubou.

4.2 Nastaveni ¢asu

PFed provozem trouby musite na-
stavit as.

Po pfipojeni spotfebice k elektrické siti
nebo po vypadku elektrického proudu
ukazatel Denniho ¢asu blika.
Stisknéte tlagitko + nebo - a nastavte
spravny ¢as.
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Asi po péti sekundach blikani prestane a
na displeji se zobrazi nastaveny denni
cas.

(i)

|

Ke zméné Casu opétovné stis-
knéte (D, dokud nezadne blikat
ukazatel Denniho ¢asu. Nesmite
zaroven nastavit funkci Trvani [-]
¢i Ukonceni =1

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Nastaveni teploty

Ovla-
daé

Funkce

0 Poloha Vypnuto

® Pfepinac dvojité zony

1-9 Nastaveni teploty

ploty; 9 = nejvySSi nastave-
ni teploty)

1. Otocte voli¢em na pozadovanou te-
plotu. Rozsviti se provozni kontrolka
varné desky.

2. Vareni ukoncite nastavenim ovlada-
¢e do polohy 0.

¥

Pomoci zbytkového tepla snizite
spotfebu energie. Priblizné 5-10
minut pfed koncem vafreni var-
nou zénu vypnéte.

CESKY 9
4.3 Predehrati

Predehrati prazdného spotrebice ke spa-

leni zbytkové mastnoty.

1. Zvolte funkci _ a maximalini teplotu.

2. Nechte spotfebi¢ pracovat jednu ho-
dinu.

3. Zvolte funkci § a maximalni teplotu.

4. Nechte spotrebic¢ pracovat deset mi-
nut.

5. Zvolte funkci (¥) a maximalni teplotu.

6. Nechte spotfebi¢ pracovat deset mi-
nut.

Prislusenstvi se muze zahfat vice nez

obvykle. Ze spotfebi¢e mize vychazet

zapach a kouf. To je normalni jev. Zaji-

stéte dostateCné vétrani.

5. VARNA DESKA — DENNIi POUZIiVANI

5.2 Pouziti dvojité zény

& POZOR

Dvoijitou zénu zapnete otocenim
ovladace po sméru hodinovych
rucicek. Neotacejte jim pres pozi-
ci vypnuti.

1. Otocte ovladaéem po sméru hodino-
vych ruci¢ek do polohy 9.

2. Pomalu otacejte ovladac¢em na sym-
bol (® , dokud neusly$ite cvaknuti.
Obé varné zoény jsou zapnuté.

3. Potfebnou teplotu nastavite dle po-
kynu v ¢asti ,Nastaveni teploty*.

5.3 Kontrolka zbytkového tepla

Kontrolka zbytkového tepla se rozsviti,
kdyz je varna zéna horka.

UPOZORNENI
Nebezpeci popaleni zbytkovym
teplem.
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6. VARNA DESKA - UZITECNE RADY A TIPY

6.1 Nadobi

(i)

* Dno nadoby musi byt zcela
rovné a co nejsilngjsi.

* Nadoby ze smaltované oceli
nebo s hlinikovym & médénym
spodkem mohou na povrchu
sklokeramické desky zanecha-
vat barevné skvrny.

6.2 Uspora energie

6.3 Priklady pouziti varné desky

 Je-li to mozné, vzdy zakryvejte
nadoby poklickami.

» Nadobu postavte na varnou
zbénu, a teprve potom ji zapné-
te.

» Varnou z6nu vypnéte nékolik
minut pfed koncem vareni,
abyste vyuzili zbytkového te-
pla.

* Dno nadoby musi byt stejné
velké jako pfislusna varna zé6-
na.

Na- Vhodné pro: Cas  Tipy
stave- (min)
ni te-
ploty
1 Udrzeni teploty hotového jidla.  dle Nadobu zakryjte poklickou.
potreb
y
1-2 Holandska oméacka, rozpousté- 5-25 Cas od éasu zamichejte.
ni: masla, ¢okolady, zelatiny.
1-2 Zahusténi: nadychané omelety, 10-40 Nadobu zakryjte pokli¢kou.
michana vejce.
2-3 Duseni jidel z ryze a mléénych 25 - 50 Pridejte alespori dvakrat to-
jidel, ohfivani hotovych jidel. lik vody nez ryze, mlécna ji-
dla béhem ohfivani ob¢as
zamichejte.
3-4 Poduseni zeleniny, ryb, masa. 20 - 45 Pridejte nékolik Izic tekutiny.
4-5 Vareni brambor v pare. 20-60 Pouzijte max. 4| vody na
750 g brambor.
4-5 Vareni vétSiho mnozstvi jidel, 60 - Az 3 | vody a prisady.
duseného masa se zeleninoua 150
polévek.
6-7 Mirné smazeni: platki masa dle V poloviné doby obratte.
nebo ryb, Cordon Bleu z teleci- potreb
ho masa, kotlet, masovych kro- vy
ket, uzenin, jater, jiSky, vajec,
palacinek a koblih.
7-8 Prudké smazeni, peC¢ena bram- 5-15 V poloviné doby obratte.
borova kase, silné fizky, steaky.
9 Vareni velkého mnozstvi vody, vareni téstovin, oprazeni masa (gulas,

dusené maso v hrnci), fritovani hranolkd.
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Udaje v nasleduijici tabulce jsou jen
orientaéni.

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

N
AN

Spotiebic Cistéte po kazdém pouziti.
Nadoby pouzivejte vzdy s istou spodni
stranou.

Nebezpeci popaleni zbytkovym
teplem!
Nechte spotfebic vychladnout.

Skrabance nebo tmavé skvrny
na sklokeramické desce nemaji
vliv na jeji funkci.

Odstranéni nedistot:

1. - Okamzité odstrafite: roztaveny
plast, plastovou folii nebo jidlo ob-
sahujici cukr. Pokud tak neucinite,

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecénosti.

8.1 Zapnuti a vypnuti

spotrebice

1. Otocte ovladacem funkci trouby na
pozadovanou funkci.

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, sviti
kontrolka napajeni.

2. Otocte ovladatem teploty na poza-
dovanou teplotu.

Kontrolka teploty se rozsviti, kdyz se
zvySuje teplota uvnitf spotrebice.

8.3 Funkce trouby

CESKY 11

7. VARNA DESKA - CISTENI A UDRZBA

nedistota mlze spotiebi¢ poskodit.
Pouzijte specialni Skrabku na sklo.
Skrabku pfilozte Sikmo ke sklené-
nému povrchu a posunujte ostri
po povrchu desky.

— Odestrarite po dostateéném vy-
chladnuti spotiebi€e: skvrny od
vodniho kamene, vodové krouzky,
tukové skvrny nebo kovoveé lesklé
zbarveni. Pouzijte specialni Cistici
prostiedek na sklokeramiku nebo
nerezovou ocel.

2. Vycistéte spotrebic vihkym hadfikem

s malym mnozstvim myciho

prostiedku.

3. Nakonec spotfebi€ otfete do sucha
Cistym hadfikem.

8. TROUBA — DENNi POUZIVANI

3. Pokud chcete spotfebi¢ vypnout,
otocte ovladag funkci trouby a ovla-
dag teploty do polohy vypnuto.

8.2 Bezpecnostni termostat

Trouba je vybavena bezpeénostnim ter-
mostatem, ktery v pfipadé nutnosti
prerusi dodavku proudu, aby pfi ne-
spravném pouziti trouby nebo vadném
dilu nedoslo k nadmérnému prehfati
trouby. Po poklesu teploty se trouba
opét automaticky zapne.

Funkce trouby Pouziti
Poloha ¥YPNU- Spotebic je vypnuty.

-6- Zarovka trouby
TN

Sviti bez jakékoliv zapnuté funkce peceni.
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Funkce trouby

Pouziti

Konvenéni
ohfev

Teplo pfichazi z horniho i dolniho topného ¢lanku. K
peceni moucénych jidel a masa na jedné uUrovni trouby.

Spodni ohfev

Teplo pfichazi pouze ze spodni €asti trouby. K peceni
kolach s kfupavym spodkem nebo kurkou.

Intenzivni hor-
kovzdusné pe-
éeni

Peceni nékolika rdznych jidel sou¢asné. Vareni do-
macich ovocnych sirupl a k suseni hub nebo ovoce.

Horky vzduch

Peceni masa nebo mouénika, které vyzaduji stejnou
teplotu peceni na nékolika rostech bez miseni vini.

Horni ohrev s
ventilatorem

Peceni chleba, kolacl a peciva dozlatova ¢i zhnédnuti
pokrm.

< |<l© =<\ || |

Turbo gril

Stridave funguje topny ¢lanek grilu a ventilator trouby,
diky kterému horky vzduch cirkuluje okolo pfipravova-
ného jidla. K peceni velkych kust masa. Maximalni
teplota pri této funkci je 210 °C.

<

Funkce Pizza

Dolni ohfev plisobi pfimo na spodek pizzy a rlznych
slanych plnénych kolacu, zatimco ventilator zajistuje
obéh vzduchu za ucelem propeceni jejich naplné.

K|

[ 2
[ 2
[ 2

Rozmrazovani

Rozmrazovani zmrazenych jidel. Ovlada¢ teploty mu-
si byt v poloze vypnuto.

9. TROUBA - FUNKCE HODIN

9.1 Elektronicky programator

IF

Kontrolky funkci

F

Displej ¢asu

|
=== =Y Tiatitko +
L Q I:' () @ Tlacitko volby
[=»] =] br min Tlagitko -
— @ +
| | |
Funkce hodin Pouziti

)

Denni ¢as

K nastaveni, zméné nebo kontrole denniho ¢asu.

n

Minutka

Odpocitavani ¢asu. Tato funkce nema zadny vliv na
provoz trouby.
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Funkce hodin

Pouziti

(=N Trvani

K nastaveni potifebné délky provozu spotiebice.

S| Ukonceni

K nastaveni doby vypnuti spotfebice.

Funkci Trvani a Ukonceni Ize
pouzit sou¢asné k nastavite do-
by, kdy se spotiebi¢ zapne a po-
té opét vypne. Nejprve nastavte
funkci Trvani a poté Ukonceni.

9.2 Nastaveni funkci hodin

1. U funkce Trvani |9l a Ukong&eni |
nastavte funkci trouby a teplotu. To-
to neni nutné u funkce Minutka () .

2. Opakovaneé stisknéte tlacitko volby,
dokud nezacne blikat ukazatel poza-
dované funkce hodin.

o BBAB ©
|—)| —)| hr min

— @ +

Y y .

10. POUZITIi PRISLUSENSTVI

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

10.1 Vkladani plechu na peceni

3. Pomoci + nebo - nastavte potfebnou
funkci hodin.
Na displeji se zobrazi ukazatel na-
stavené funkce hodin. Po uplynuti
nastaveného ¢asu, zane ukazatel
blikat a na dvé minuty zazni zvukovy
signal.
U funkce Trvani |-l a Ukon&eni
—| se spotfebi€ vypne automatic-
ky.
4. Chcete-li zvukovy signal vypnout,
stisknéte libovolné tlacitko.

5. Otocte ovladac¢ funkci trouby a ovla-
dac teploty do polohy vypnuto.

9.3 Zruseni funkce hodin

1. Opakované stisknéte tlacitko volicCe,
dokud nezacne blikat ukazatel poza-
dované funkce.

2. Stisknéte a podrzte tlacitko -.
Funkce hodin by méla zhasnout bé-
hem nékolika sekund.

A

k)

Plech vlozte do stfedu vnitfku trouby
mezi predni a zadni sténu. Zajistite tak
cirkulaci tepla pred plechem na peceni a
za nim. Ujistéte se, Ze je plech umistén
jako na obrazku, se zkosenou plochou
vzadu.

AN

UPOZORNENI

Plech na pe€eni nezasunujte
zcela dozadu k zadni sténé
vnitiku trouby. Zabranili byste tak
cirkulaci tepla kolem plechu. Ji-
dlo by se mohlo pfipalit, obzvla-
Sté pak v zadni ¢asti plechu.
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10.2 Vlozeni pfisluSenstvi trouby

Zasuvné prislusenstvi zasunujte tak, aby
prohlubné byly vzadu v troubé a
smérovaly doll. Zasurite prislusenstvi do
drazek na jedné z Urovni trouby.

Spole¢né zasunuti rostu a hlubokého
plechu na pedeni masa

Rost polozte na hluboky plech na pece-
/I/II“II"‘||\ ni. Zasurite hluboky plech na peéeni do

drazek na jedné z Urovni trouby.

=)

=3

A ==

10.3 Teleskopické vysuvy

1. Pravou i levou teleskopickou vysuvu
zcela vytahnéte.
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Na teleskopické vysuvy poloZzte tva-
rovany rost a opatrné je zasurite do
spotrebice.

Pred tim, nez zavrete dvirka trouby,
se ujistéte, ze jste teleskopické vy-
suvy zcela zasunuli do spotfebice.

Teleskopické vysuvy usnadnuji
vkladani nebo vytahovani rosta.
Instalacni pokyny pro teleskopic-
ké vysuvy si uschovejte pro bu-
douci pouziti.

POZOR

Teleskopické vysuvy muzete in-
stalovat na rtizné polohy rostd,
kromé polohy 4.

AN

POZOR

P¥i pe€eni kolacld s vysokym ob-
sahem vody pouzijte hluboky
plech. Ovocné §tavy mohou zpu-
sobit trvalé skvrny na smaltu
trouby.

/N

» Trouba ma &tyfi urovné rostd. Polohy
rosta v troubé se poditaji zdola.

» Muzete péct rizna jidla soucasné na
dvou drovnich trouby. Zasunte rosty
do urovné 1 a 3.

+ V troubé nebo na skle dvifek se mlze
srazet vlhkost. To je normalni jev. Pri
otvirani dvifek trouby béhem peceni
vzdy odstupte. Abyste kondenzaci sni-
zili, troubu vzdy pred pecenim na 10
minut predehfejte.

» Po kazdém pouziti trouby setiete
vlhkost.

» P¥i peCeni na dno trouby nestavte za-
dné predméty a zadnou Cast trouby
nezakryvejte hlinikovou félii. Mohlo by
to ovlivnit vysledky peceni a poSkodit
smaltovy povrch.

AN\

POZOR

Teleskopické vysuvy nemyjte v
mycce nadobi. Teleskopické vy-
suvy ni¢im nemazte.

11. TROUBA - UZITECNE RADY A TIPY

11.1 Pecéeni moucnikd

» Pfed pecenim nechte troubu pfiblizné
10 minut pfedehfrat.

+ Neotvirejte dvitka, dokud neuplynou
3/4 €asu nutného k peceni.

+ Jestlize do trouby vlozite dva plechy
na peceni, musi byt mezi plechy jedna
Uroven drazek volna.

11.2 Pe€eni masa a ryb

* Nepecte maso o hmotnosti nizsi nez 1
kg. P¥i peceni prili§ malého mnozstvi
se maso vysusuje.

» Pri pe€eni velmi tu¢ného jidla pouzijte
hluboky plech na zachyceni tuku, aby
se v troubé nevytvorily skvrny, které
by jiz nemusely jit odstranit.

» Pred podavanim nechte maso odpoci-
vat asi 15 minut, a teprve potom ho
krajejte, aby nevytekla Stava.

* Do hlubokého plechu na zachyceni tu-
ku nalijte trochu vody, aby se pfi pece-
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ni tolik nekoufrilo. Kondenzaci koure

zabranite dolitim vody pokazdé, kdyz

se odpafi.

11.3 Doby peceni

Doba peceni zalezi na druhu potravin,
jejich konzistenci a mnozstvi.

11.4 Klasické peceni —

Nejprve sledujte v nové troubé prabéh
peceni a jeho vysledek. Postupné si na-
jdéte nejlepSi nastaveni (tepelny vykon,
dobu peceni, apod.) pro dané nadobi,
recepty a mnozstvi.

Cas Doba
Jidlo Dru?o[rJ‘I:crggtﬁ po- predehrati Teplota (°C) vareni / pe-
(min) éeni (min)

Prouzky té€sta smaltovany plech - 150 25-30
(250 g) na urovni 3
Plochy kolaé  smaltovany plech 10 160 - 170 30-35
(1000 g) na urovni 2
Kynuty kola¢  smaltovany plech - 170 - 190 40 - 50
s jablky (2000 na uUrovni 3
9)
Jable¢ny ko- 2 kruhové hliniko- 15 180 - 200 50 - 60
lac¢ vé plechy (pramer:
(1200+1200 20 cm) na urovni 1
9)
Malé kolacky smaltovany plech 10 160 - 180 25-30
(500 g) na urovni 2
PiSkotova bu- 1 kruhovy hlinikovy 10 160 - 170 25-30
chta bez tuku  plech (primér: 26
(350 g) cm) na urovni 1
Koblihy (1500 smaltovany plech - 160 - 170 45 - 551)
Q) na urovni 2
Celé kure rost na urovni 2, - 200 - 220 60 - 70
(1350 g) hluboky plech na

peceni masa na

urovni 1
Pulka kufete  rost na Urovni 3, - 190 - 210 30-35
(1300 g) hluboky plech na

peceni masa na

urovni 1
Veprova ko- rost na urovni 3, - 190 - 210 30-35
tleta (600 g) hluboky plech na

peceni masa na

urovni 1
Dortovy kor-  smaltovany plech 20 230 - 250 10-15

pus (800 g)

na urovni 2
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Cas Doba
Jido  DruRplechd apo- jreqentati  Teplota (°C)  vafeni/ pe-
(min) &eni (min)
PInéné kynuté smaltovany plech 10-15 170 - 180 25-35
kolace (1200 na urovni 2
9)
Pizza (1000 smaltovany plech 10-15 200 - 220 30 - 40
o)) na urovni 2
Tvarohovy ko- smaltovany plech - 170 - 190 60 - 70
la¢ (2600 g) na urovni 2
Svycarsky ja- smaltovany plech 10-15 200 - 220 30-40
ble¢ny kola¢ z na drovni 1
lineckého té-
sta (1900 g)
Vanoéni kola¢ smaltovany plech 10-15 170 - 180 55 - 652)
(2400 g) na urovni 2
Slany lotrin- 1 kruhovy plech 10-15 220 - 230 40 - 50
sky kolac (primér: 26 cm) na
(1000 g) urovni 1
Venkovsky 2 kruhové hliniko- 183) 180 - 200 60 -70
chléb (750 +  vé plechy (primér:
750 g) 20 cm) na urovni 1
Rumunsky pi- 2 kulaté hlinikové 10 160 - 170 40 - 50
Skot (600 + plechy (délka: 25
600 g) cm) na urovni 2
Rumunsky pi- 2 kulaté hlinikové - 160 - 170 30 - 40
Skot - tradi¢ni  plechy (délka: 20
(600 + 600 g) cm) na urovni 2
Sladké pecivo smaltovany plech 10-15 200 - 210 10-15
(800 g) na urovni 2
Rolada (500  smaltovany plech 10 150- 170 15-20
o)) na urovni 1
Snéhové pu-  smaltovany plech - 100 - 120 40 - 50
sinky (400 g)  na urovni 2
Drobenkovy  smaltovany plech 10-15 180 - 190 25-35
kolac (1500 g) na urovni 3
PiSkotovy ko- smaltovany plech 10 160 - 170 25-35
lac (600 g) na urovni 3
Maslovy kola¢ smaltovany plech 10 180 - 200 20-25

(600 g)

na drovni 2

1) po vypnuti spotfebic¢e ponechte moucnik v troubé dalSich 7 minut.
2) po vypnuti spotfebice ponechte moucnik v troubé dalSich 10 minut.
3) Nastavte teplotu 250 °C pro predehfrati trouby.
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Doba -
. Druh plechua . S o Doba pfipravy
Jidlo o predehiati (v Teplota (°C) ALy
poloha rostu minutéch) (v minutach)

Prouzky tésta smaltovany 10 140 - 150 20 - 30
(250 g) plech na drov-

ni 3
Prouzky tésta smaltovany 10 140 - 150 25-30
(250 + 250 g) plech na arov-

nita3
Prouzky tésta smaltovany 10 150 - 160 30-40
(250 + 250 +  plech na urov-
250 g) ni1,2a3
Plochy kola¢  smaltovany 10 150 - 160 30-35
(500 g) plech na drov-

ni 2
Plochy kola€¢  smaltovany 10 150 - 160 35-45
(500 + 500 g) plech na urov-

ni1ta3
Plochy kola€¢  smaltovany 10 155 - 165 40 - 50
(500 + 500 +  plech na urov-
500 9) ni1,2a4"
Kynuty kola¢  smaltovany - 170 - 180 40 - 50
s jablky (2000 plech na urov-
Q) ni 3
Jableény ko- 2 kruhové hli- - 165 - 175 50 - 60
lac¢ (1200 + nikové plechy
1200 g) (prdmér: 20

cm) na urovni

2
Malé kolacky smaltovany 10 150 - 160 20 - 30
(500 g) plech na urov-

ni 2
Malé kolacky smaltovany 10 150 - 160 30 - 40
(500 + 500 g) plech na arov-

ni1ta3
Malé kolacky smaltovany 10 150 - 160 35-45
(500 + 500 + plech na urov-
500 g) ni1,2a4"
Piskotova bu- 1 kruhovy hli- 10 150 - 160 20-30
chta bez tuku  nikovy plech
(350 g) (prdmér: 26

cm) na drovni
1
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Doba -
. Druh plechua . A o Doba pripravy
Jidlo 2 predehiati (v Teplota (°C) g
poloha rostu minutach) (v minutach)

Koblihy (1200 smaltovany - 150 - 160 30-352)
o)) plech na drov-

ni 2
Celé kure rost na urovni - 170 - 180 40 - 50
(1300 g) 2, hluboky

plech na pe-

¢eni masa na

urovni 1
Veprova pe-  rost na drovni - 170 - 180 45 - 50
¢ené (800 g) 2, hluboky

plech na pe-

¢eni masa na

urovni 1
PInéné kynuté smaltovany 20 - 30 150 - 160 20 - 30
kolace (1200 plech na urov-
g) ni 2
Pizza (1000 + smaltovany - 180 - 200 30 - 40
1000 g) plech na urov-

ni1a3
Pizza (1000 smaltovany - 190 - 200 25-35
Q) plech na drov-

ni 2
Tvarohovy ko- smaltovany - 160 - 170 40 - 50
la¢ (2600 g) plech na drov-

ni 1
Svycarsky ja- smaltovany 10-15 180 - 200 30-40
bleény kola€¢ z plech na urov-
lineckého té- ni2
sta (1900 g)
Vanocni kola€ smaltovany 10 150 - 160 35-402)
(2400 g) plech na drov-

ni 2
Slany lotrin- 1 kruhovy 10-15 190 - 210 30 - 40
sky kolac plech (pra-
(1000 g) meér: 26 cm)

na urovni 2
Venkovsky 2 kruhové hli- 15-203) 160 - 170 40-50
chléb (750 +  nikové plechy
750 g) (prdmeér: 20

cm) na drovni
1
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Doba -
. Druh plechua . A o Doba pripravy
Jidlo 2 predehiati (v Teplota (°C) g
poloha rostu minutach) (v minutach)

Rumunsky pi- 2 kruhové hli- 10-15 155 - 165 40 - 50
Skot (600 + nikové plechy
600 g) (primér: 25

cm) na drovni

2
Rumunsky pi- 2 kruhové hli- - 150 - 160 30 - 40
Skot - tradi¢ni  nikové plechy
(600 + 600 g) (primér: 20

cm) na urovni

2
Sladké pecivo smaltovany 15 180 - 200 10 - 15
(800 g) plech na urov-

ni 3
Sladké pecivo smaltovany 15 180 - 200 15-20
(800 + 800 g) plech na urov-

ni1t1a3
Rolada (500  smaltovany 10 150 - 160 15-25
9) plech na urov-

ni 3
Snéhoveé pu-  smaltovany - 110 - 120 30 - 40
sinky (400 g) plech na Urov-

ni 2
Snéhoveé pu-  smaltovany - 110 - 120 45 - 55
sinky (400 +  plech na Urov-
400 g) ni1ta3
Snéhové pu-  smaltovany - 115-125 55 - 65
sinky (400 +  plech na Urov-
400+4009g) nj1,2a4"M
Drobenkovy  smaltovany - 160 - 170 25-35
kolac€ (1500 g) plech na urov-

ni 3
PiSkotovy ko-  smaltovany 10 150 - 160 25-35
la¢ (600 g) plech na drov-

ni 2
Maslovy kola¢ smaltovany 10 160 - 170 25-35
(600 + 600 g) plech na urov-

ni1ta3

1) Poté, co je hotovy kolac v poloze 4, jej vyndejte na jeho misto presunte kola¢ z polohy 1.
Pecte dalSich deset minut.

2) po vypnuti spotfebic¢e ponechte moucnik v troubé dalSich 7 minut.
3) Nastavte teplotu 250 °C pro predehfrati trouby.
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11.6 Horkovzdusné peceni
Doba -
Jidlo Druh plechu a poloha predehfati  Teplota DOb(?I F,:::E:La_-
rostu (v minu- (°C) vy tach)
tach)
Prouzky tésta smaltovany plech na 10 150 - 160 20-30
(250 g) urovni 3
Prouzky tésta smaltovany plech na 10 140 - 150 25-30
(250 + 250 g) urovni1a3
Prouzky tésta smaltovany plech na 10 150 - 160 30-35
(250 + 250+ dUrovni1,2a4
250 g)
Plochy kola¢ smaltovany plech na 10 150 - 160 30-40
(1000 g) urovni 2
Plochy kola€ smaltovany plech na 10 140 - 150 45 - 55
(1000 + 1000 drovni1a 3
9)
Plochy kola€  smaltovany plech na 10 140 - 150 55 - 65
(1000 + 1000 urovni1,2a4
+ 1000 g)
Kynuty kola¢  smaltovany plech na 10 170 - 180 40 - 50
s jablky urovni 3
(2000 g)
Jableény ko- 2 kruhové hlinikové 10 170 - 180 50 - 60
la¢ (1200 + plechy (pramér: 20
1200 g) cm) na urovni 2a 3
Malé kolacky smaltovany plech na 10 140 - 150 30-35
(500 g) urovni 3
Malé kolacky smaltovany plech na 10 140 - 150 25-30
(500 + 500 g) urovni1a3
Malé kolacky smaltovany plech na 10 150 - 160 25-30
(500 + 500 + durovni1,2a4
500 g)
PiSkotova bu- 1 kruhovy hlinikovy 10 150 - 160 30-40
chta bez tuku plech (prdmér: 26
(350 g) cm) na urovni 3
Koblihy smaltovany plech na - 150 - 160 40-501)
(1200 g) urovni 3
Celé kure rost na urovni 2, hlu- - 170 - 190 50 - 60
(1400 g) boky plech na peceni
masa na urovni 1
Veprova ko-  rost na urovni 3, hlu- - 180 - 200 30-40

tleta (600 g)

boky plech na peceni
masa na urovni 1
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Doba e
Jidlo Druh plechu a poloha piedehfati  Teplota DOb(?I ?r::g[]a--
rodtu (v minu- (°C) vy tach)
tach)
Dortovy kor-  smaltovany plech na 15 230 - 250 10-15
pus (800 g) urovni 2
PInéné kynu- smaltovany plech na 20-30 160 - 170 20-30
té kolace urovni 3
(1200 g)
Pizza (1000  smaltovany plech na - 180 - 200 50 - 60
+ 1000 g) urovni 1a3
Tvarohovy smaltovany plech na - 150 - 170 60 - 70
kola¢ (2600  urovni 2
9)
Svycarsky ja- smaltovany plech na 15 180 - 200 30-40
bleény kola¢  urovni 3
z lineckého
tésta (1900
9)
Vanoéni ko-  smaltovany plech na 10 150 - 170 50-602)
lac (2400 g)  drovni 3
Slany lotrin- 1 kruhovy plech (pri- 15 210 - 230 35-45
sky kolac mér: 26 cm) na Urov-
(1000 g) ni 2
Venkovsky 2 kruhové hlinikové 15 3) 180 - 190 50 - 60
chléb (750 + plechy (prdmér: 20
750 g) cm) na urovni 3
Rumunsky 2 kruhové hlinikové 10 150 - 170 40-50
piskot (600 + plechy (pramér: 25
600 g) cm) na urovni 2
Rumunsky 2 kruhové hlinikové - 160 - 170 30-40
piskot - tra- plechy (pramér: 20
di¢ni (600 + cm) na drovni 2
600 g)
Sladké peci- smaltovany plech na 10 180 - 200 10-15
vo (800 g) urovni 3
Sladké peci- smaltovany plech na 10 180 - 200 15-20
vo (800 + urovni 1 a3
800 g)
Rolada (600 smaltovany plech na 10 150 - 170 10-15
g) urovni 3
Snéhové pu- smaltovany plech na - 100 - 120 50 - 60
sinky (400 g) Udrovni 2
Snéhové pu- smaltovany plech na - 100 - 120 55 -65
sinky (400 + drovni1a3

400 g)
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Doba -
Jidlo Druh plechu a poloha piedehfati  Teplota DOb(?I ?r::g[]a--
rodtu (v minu- (°C) vy M
tach) ach)
Snéhové pu- smaltovany plech na - 115-125 65-75
sinky (400 + drovni1,2a4
400 + 400 g)
Drobenkovy  smaltovany plech na 10 170 - 180 20-30
kola¢ (1500  urovni 2
9)
PiSkotovy ko- smaltovany plech na 10 150 - 170 20-30
la¢ (600 g) urovni 2
Maslovy ko-  smaltovany plech na 10 150 - 170 20-30
lac (600 + urovni1a3
600 g)
1) po vypnuti spotfebic¢e ponechte moucnik v troubé dalSich 7 minut.
2) po vypnuti spotfebice ponechte mouénik v troubé dalSich 10 minut.
3) Nastavte teplotu 230 °C pro predehfrati trouby.
11.7 Mirné peceni
Jidlo Druh plechu a fe (?e?]bfgﬁ v Teplota Doba pripravy
poloha rostu pminuté ch) (°C) (v minutach)
Prouzky té- smaltovany 201 150 - 160 20-25
sta (250 g) plech na drovni
2
Plochy kola¢ smaltovany 201 160 - 170 35-40
(500 g) plech na drovni
2
Pizza (1000 smaltovany 201 200 - 210 30 - 40
o)) plech na drovni
2
Rolada (500 smaltovany 201 160 - 170 20-30
(o)) plech na drovni
2
Snéhove pu- smaltovany 101) 110-120 50 - 60
sinky (400 g) plech na urovni
2
Piskotovy smaltovany 201 160 - 170 25-30
kolac (600 g) plech na urovni
2
Maslovy ko- smaltovany 201 160 - 170 25-30
lac (600 g) plech na drovni

2
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Doba -
. Druh plechu a 3 S Teplota Doba pripravy
2l poloha rostu prrﬁﬁ]euf;gitrl])(v (°C) (v minutach)
Celé kure rost na urovni 2 - 220 - 230 45 - 55
(1200 g) 2)

1) Ovladag nastavte na teplotu 250 °C.
2) Viozte plech na peceni pod rost, do polohy rostu 1.

11.8 Turbo gril F

Doba -
Jidio Poloha rotu  pfedehfati (v Teplota (°C) D(Sbrﬁiﬁﬂ'tgfﬁ’)y
minutach)
Topinky (500 3 10 230 3-5
9)
Pulka kurete 2 - 200 25+ 25
(1200 g)
Veprova ko- 2 - 230 20 + 20
tleta (500 g)
11.9 Funkce Pizza ()
Doba Doba
Jidlo Druh plechu a poloha ro- predehiati Teplota  pfipravy
Stu (v minu- (°C) (v minu-
tach) tach)
Jableény kola¢ 2 kruhové hlinikové ple- - 170-180 50-60
(1200 + 1200  chy (prdmér: 20 cm) na
Q) urovni 2
Celé kure stupen 2 - 165-175 55-65
(1400 g)
Pulka kurete stupen 2 - 165-175 30-35
(1350 g)
Pizza (1000 + smaltovany nebo hliniko- - 180 - 200 30
1000 g) vy plech na arovni 1 a 2
1)
Pizza (1000 g) smaltovany plech na - 190-200 25-35
urovni 2
Slany lotrinsky  stupen 2 10-15 210-220 20-30
kola¢ (1000 g)
1) Po 20 minutach zaméite polohu obou plech.
Varovani ohledné akry|amid|j| Skrobnatych potravin) poSkozovat zdravi.
Doporucujeme proto vaiit pfi nejnizSich
Dulezité Podle nejnovéjsich védeckych teplotach a nenechavat jidlo pfili§
poznatkl mohou akrylamidy vznikajici zhnédnout.

pfi smazeni jidel dohnéda (zejména u
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12. TROUBA - CISTENI A UDRZBA

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.

» Predni stranu spotfebiCe otfete mék-
kym hadfikem namoc¢enym v roztoku
teplé vody a Eisticiho prostredku.

» K ¢isténi kovovych ploch pouzivejte
bézny Cistici prostfedek.

* Vnitfek trouby Gistéte po kazdém pou-
ziti. NecCistoty se pak snadnéji odstra-
nuji a nepfipékaji se.

* Odolné necistoty odstrante pomoci
specialniho prostredku k Cisténi trou-
by.

Vycistéte vSechno pfisluSenstvi trouby
po kazdém pouziti a nechte jej vysusit.
Pouzijte mékky hadr a vlaznou vodu s
mycim prostfedkem.

Mate-li nepfilnavé pfislusenstvi, neci-
stéte je agresivnimi Gisticimi
prostredky, ostrymi pfedméty, ani je
nemyjte v mycce nadobi. Mohli byste
znicit nepfilnavou Upravu.

12.1 Kolejni¢ky na rosty

SnadnéjSiho Cisténi stén dosahnete od-
stranénim kolejnicek na rosty.

Odstranéni kolejnicek na rosty
1.

Odtahnéte predni ¢ast drazek na ro-
Sty od stény trouby.

2. Pak vytahnéte drazky na rosty ze
zadni Casti stény a vytahnéte kolej-
ni¢ky na rosty ven.

Instalace kolejni¢ek na rosty
Kolejnicky instalujte stejnym postupem v
opacném poradi.
Zakulacené konce kolejni¢ek mu-
seji smérovat dopredu!
12.2 Strop trouby
Topny ¢lanek grilu Ize pro snazsi ¢isténi
stropu trouby vyjmout.
UPOZORNENI 1. Y){éroubqjte évr.oub, Ifterym je top,ny
A= vyjmutim topného 8lénku Elanek grilu pfipevnén. Napoprve
grilu spotfebi& vypnéte. pouzijte Sroubovak.
Piesvédéte se, Ze spotiebit uz 2. Opatrné stahnéte topny ¢lanek grilu
vychladl. Hrozi nebezpedi popa- dold.
leni. 3. Strop trouby vytiete mékkym
hadfikem namocCenym v teplé vodé s
mycim prostfedkem a nechte jej vy-
schnout.
4. Topny clanek grilu instalujte stejnym

postupem v opa¢ném poradi.

& UPOZORNENI(

Ujistéte se, ze je topny €lanek
grilu spravné namontovany a ne-
pada dolu.
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12.3 Cisténi dvifek trouby /AN UPOZORNENI

Jestlize jsou sklenéné panely po-
Dvitka trouby se skladaiji ze dvou za se- $kozené nebo poskrabané, sklo
bou umisténych sklenénych paneld. Ci- je pak kiehké a mlze prasknout.
Sténi si usnadnite, vysadite-li dvirka Sklenéné panely je pak nutné vy-
trouby. ménit. DalSi informace ziskate v

mistnim autorizovaném servis-

C UPOZORNENI nim stiedisku.

Jestlize se pokusite vytahnout
vnitfni sklenény panel u nasaze-
nych dvifek, mohou se dvirka
trouby nahle zavfit.

& UPOZORNENI
Pred cisténim sklenénych paneld
zkontrolujte, zda uz vychladly.
Sklo by totiz mohlo prasknout.

Vysazeni dvifek trouby a sklenéného panelu

1. Dvirka trouby zcela oteviete a pod-
rzte oba dverni zavésy.

2. Zvednéte a otocte packy na obou
zavésech.
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Priviete dvifka trouby do prvni polo-
hy otevieni (do poloviny). Pak
dvifka vytdhnéte smérem dopfedu z
jejich umisténi.

Polozte je na pevnou plochu chra-
nénou mékkou latkou. Pomoci Srou-
bovaku odSroubujte dva Srouby ze
spodniho okraje dvifek.

& Srouby neztratte.

Vnitfni dvifka oteviete dfevénou ne-
bo plastovou kuchynskou stérkou
nebo podobnym nastrojem. Podrzte
vnéjsi dvirka a zatlacte vnitini dvirka
smérem k hornimu okraji dvirek.
Zdvihnéte vnitini dvirka.

Vycistéte vnitfni stranu dvifek.

Sklenény panel omyjte vodou se sapo- & UPOZORNENI

natem. Dobre ji osuste.

Sklenény panel omyvejte pouze
vodou s mycim prostfedkem.
Abrazivni Gistici prostfedky, od-
strafiovace skvrn a ostré
pfedméty (napf. noze nebo
Skrabky) mohou sklo poskodit.
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Nasazeni dvifek trouby a sklenéného panelu

Po vycisténi dvitka trouby nasadte zpét.
Provedte stejny postup v obraceném
poradi.
12.4 Vysazeni zasuvky 12.5 Zarovka trouby
Zasuvku pod troubou Ize pii &isténi vy- & UPOZORNENI
jmout. PFi vyméné Zarovky trouby budte
opatrni. Hrozi nebezpeci Urazu
elektrickym proudem.
Pred vyménou Zarovky trouby:
* Vypnéte troubu.
} + Vytahnéte pojistky v pojistkové skfifice
/’ nebo vypnéte jistic.
S Na dno trouby polozte latku, aby-
ste zabranili poSkozeni zarovky a
sklenéného krytu.
Vymeéna Zarovky trouby
. 1. Sklenény kryt Zarovky se nachazi na
Vysazeni zasuvky zadni strané vnitiku trouby.
1. Vytahnéte zasuvku az na doraz. Sklen&nym krytem oto&te proti smé-
2. Pomalu zasuvku zdvihnéte. ru hodinovych rucic¢ek a sejméte jej.
3. vZé§U\{ku zcela vytahnéte. 2. Sklenény kryt vycistéte.
VioZeni zasuvky ) 3. Zarovku v troub& vymérfite za novou,
Zasuvku vlozite stejnym postupem jako 2aruvzdornou do teploty 300 °C.

vyse, ale v opacném poradi.

& UPOZORNENI
V zasuvce neskladujte hoflavé

véci a materialy (jako napf. Cistici
prostiedky, plastové sacky, textil-
ni chinapky, papir nebo distici
spreje). Pri pouziti trouby se mU-
Ze zasuvka znaéné zahrat. Hrozi
nebezpedi pozaru.

& Pouzijte Zarovku stejného typu.

4. Nasadte sklenény kryt.
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Problém

Mozn4a pfi€ina

Reseni

Varna deska nefunguje

Neni nastaveny tepelny
vykon

Nastavte tepelny vykon

Trouba nehreje

Trouba neni zapnuta

Zapnéte troubu

Trouba nehreje

Hodiny nejsou nastave-
né

Nastavte hodiny

Trouba nehfeje

Nejsou provedena nutna
nastaveni

Zkontrolujte nastaveni

Trouba nehreje

Uvolnéna pojistka v po-
jistkové skfirice

Zkontrolujte pojistku (ji-
sti€). Jestlize pojistka (ji-
sti€) vypadne vicekrat,
obrat'te se na kvalifikova
ného elektrikare.

Zarovka trouby nesviti

Zarovka trouby je vadna

Vyménte Zarovku trouby

Na jidle a uvnitf trouby
se usazuje para a kon-
denzat

Nechali jste jidlo v troubé
prilis dlouho

Po upeceni nenechavej-
te jidla v troubé déle nez
15—20 minut.

Na displeji se objevi
,12.00"

Doslo k preruseni dodav-
ky elektrického proudu

Nastavte znovu ¢as

Kontrolka zbytkového te-
pla se nerozsviti

Varna zéna byla zapnuta
jen kratkou dobu a neni
tedy horka.

Jestlize varna zéna musi
byt horka, obratte se na
mistni servis.

Pokud problém nemuzete vyresit sami,
obratte se na svého prodejce nebo na

mistni servisni stfedisko.

trouby.

Potfebné udaje pro servisni stredisko
najdete na typovém §titku. Typovy Stitek

se nachazi na prednim ramu vnitini ¢asti

Doporucujeme, abyste si Udaje napsali zde:

Model (MOD.)
Vyrobni ¢islo (PNC)
Sériové Cislo (S.N.)

14. INSTALACE

UPOZORNENI
Viz kapitoly o bezpecnosti.


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu

30 www.aeg.com

14.1 Umisténi spotrebice

Tento volné stojici spotiebi¢ muzete
umistit s kuchynskou skfifikou po jedné
nebo po obou stranach nebo v rohu.

Minimalni vzdalenosti

Rozméry mm
A 690
B 150

14.2 Technické udaje

Rozmeéry
VysSka 858 mm
Sika 500 mm
Hloubka 600 mm

Rozmeéry
Celkovy elektric- 9135 W
ky vykon
Napéti 230V
Frekvence 50 Hz
14.3 Vyrovnani

Pomoci sefiditelnych noziCek na spodku
spotrebie nastavte vySku horni pracov-
ni plochy do stejné urovné s ostatnimi
povrchy.

14.4 Elektricka instalace

@ Vyrobce nenese odpovédnost za
razy ¢i Skody zpusobené nedo-
drzenim bezpecénostnich pokyn
uvedenych v kapitole ,Bezpec-
nostni informace®.

Spotrebi¢ se dodava bez zastrcky a spo-
jovaciho kabelu.

Vhodny typ kabell: HO5 RR-F s pfislus-
nym prafezem.

Napajeci kabel se nesmi dotykat
Gasti spotiebite zobrazené na
obrazku.

Recyklujte materidly oznaené
symbolem & . Obaly vyhodte do
pFislusnych odpadnich kontejnerd k
recyklaci.

15. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Pomahejte chranit zivotni prostfedi a
lidské zdravi a recyklovat elektrické a
elektronické spotrebice uréené k
likvidaci. Spotfebice oznacené
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prislusnym symbolem & nelikvidujte sbérném dvore nebo kontaktujte
spolu s domovnim odpadem. mistni urad.
Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
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AZ ON ELEGEDETTSEGE ERDEKEBEN

Kdszonjuk, hogy megvasarolta ezt az AEG késziléket. Reméljik, hogy készulékink
kifogastalan teljesitményével hosszu éveken at elégedett lesz. Pontosan ezért alkalmaztunk

olyan innovativ technoldgiakat és jellemzdket, melyek a mindennapi teendéket nagymértékben
megkdnnyitik, és amelyeket mas késziilékeken nem talal meg. Kérjik, szanjon néhany percet

az utmutaté végigolvasasara, hogy a maximumot hozhassa ki készllékébdl.
Latogassa meg a weboldalunkat:

@ Kezelési tanacsok, kiadvanyok, hibaelharitd, szerviz informaciok:
@ www.aeg.com

Y Tovabbi elényokért regisztralja késziilékét:
a/ www.aeg.com/productregistration

Kiegésziték, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készullékhez:
% www.aeg.com/shop

VASARLOI TAMOGATAS ES SZERVIZ

Kizarélag eredeti alkatrészek hasznalatat javasoljuk.
Ha készlilékével a szervizhez fordul, legyenek kéznél az alabbi adatok.
Ezek az informacidk az adattablan olvashaték. Tipus, Termékszam, Sorozatszam.

A Figyelmeztetés - Biztonsagi informacidk
(1] Attalanos informaciok és tanacsok
@ Koérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan ol-
vassa el a mellékelt utmutatot. A nem megfeleld Gzem-
be helyezés vagy hasznalat altal okozott karokért nem
vallal felel6sséget a gyartd. Tovabbi tdjékozddas érde-
kében tartsa elérhetd helyen az utmutatot.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal €l6 személyek
biztonsaga

VIGYAZAT
Fulladas, sérllés vagy tartds rokkantsag kockaza-
ta.

A készuléket 8 év feletti gyermekek és csdkkent fizi-
kai, értelmi vagy mentalis képesséqgu, illetve megfele-
|6 tapasztalatok és ismeretek hijan lévé személyek a
biztonsagukért felelds személy feligyelete mellett
hasznalhatjak.

* Ne hagyja, hogy gyermekek jatsszanak a készulék-
kel.

* Minden csomagol6anyagot tartson tavol a gyermek-
ektdl.

» A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa tavol a
készuléktol mikodés kozben, és mikoddés utan, lehi-
léskor. A készulék elérhetd részei forrdak.

» Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék,
akkor célszer( azt bekapcsolni.

+ Gyermekek felugyelet nélkil nem végezhetnek tiszti-

tasi vagy karbantartasi tevékenyseéget.

1.2 Altalanos biztonsag

* Hasznalat kozben a késziilék és az elérhetd részek
nagyon felforrosodhatnak. Ne érintse meg a futbel-
emeket.

* Ne mikddtesse a készuléket kilsé idbzitével vagy
kulon taviranyitd rendszerrel.
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F&zblapon torténd fézéskor az olaj vagy zsir feligye-
let nélkil hagyasa veszélyes lehet, és tliz keletkez-
het.

A tizet ne probalja meg eloltani vizzel, hanem kap-
csolja ki a készlléket, és takarja le a langokat példaul
egy fedbvel vagy tizallé takaroval.

Ne taroljon semmit sem a f6zéfellleteken.

A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon g6z016s taka-
ritbgépet.

Soha ne tegyen a f6zbfellletre fémtargyakat (fedok,
kések, kanalak), mert azok felforrésodhatnak.

Ha repedést lat az Gvegkeramia fellleten, kapcsolja
ki a készuléket, nehogy aramutés érjen valakit.
Legyen ovatos, amikor megérinti a tarolorekeszt. Fel-
forrésodhat.

A polcvezet6 sin eltavolitasahoz el6szor a sin elejét,
majd a hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polcvezet6
sineket a kiszereléssel ellentétes sorrendben tegye
vissza.

Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém kaparoesz-
kozt a sutbajtd Gvegének tisztitasara, mivel ezek
megkarcolhatjak a fellletet, ami az Giveg megrepedé-
sét eredményezheti.

2. i\ BIZTONSAGI ELOIRASOK

2.1 Uzembe helyezés

» Sulyos a készulék, ezért legyen koril-
tekinté a mozgatasakor. Mindig visel-
jen munkavédelmi kesztydt.

» Soha ne huzza a késziléket a fogan-
tydjanal fogva.

» Tartsa meg a minimalis tavolsagot a

VIGYAZAT
A késziiléket csak képesitett sze-
mély helyezheti izembe.

» Tévolitsa el az dsszes csomagoloa-

nyagot.

* Ne helyezzen lUzembe, és ne is hasz-

naljon sériilt késziiléket.

» Tartsa be a készllékhez mellékelt

Uzembe helyezési utmutatéban foglal-
takat.

tobbi késziilektdl és egységtol.

» A késziiléket biztonsagos szerkezetek

ala és mellé helyezze.

» A késziiléket azonos magassagu ké-

szilékek vagy egységek mellett he-
lyezze el.

* Ne telepitse a késziiléket labazatra.
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* Ne telepitse a késziiléket ajtd mellé
vagy ablak ala. Ezzel elkeriilhetd,
hogy az ajté vagy ablak kinyitasaval
leverje a forr6 f6z6edényt a készllék-
rél.

Elektromos csatlakoztatas

VIGYAZAT
Tlz- és aramitésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerel6nek kell el-
végeznie.

» A késziiléket kotelezd foldelni.

» Ellendrizze, hogy az adattablan sze-
replé elektromos adatok megfelelnek-
e a haztartasi hal6zati aram paraméte-
reinek. Amennyiben nem, forduljon
szakképzett villanyszerel6hoz.

* Mindig megfeleléen felszerelt érintés-
biztos aljzatot hasznaljon.

* Ne hasznaljon halozati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.

« Ugyeljen a halézati csatlakozédugé és
a halézati kabel épségére. Ha a halo-
zati kabel cserére szorul, forduljon
szakszervizhez vagy villanyszerel6-
héz.

« Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek
ne érjenek hozza a késziilék ajtaja-
hoz, kiilbndsen akkor, ha az forré.

» A fesziltség alatt allé és szigetelt al-
katrészek érintésvédelmi részeit ugy
kell régziteni, hogy szerszam nélkiil ne
lehessen eltavolitani azokat.

» Csak az zembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halézati csatla-
kozbdugét a haldzati csatlakozoéaljzat-
ba. Ugyeljen arra, hogy a halézati du-
gasz lizembe helyezés utan is kon-
nyen elérhetd legyen.

* Amennyiben a halézati konnektor rog-
zitése laza, ne csatlakoztassa a csat-
lakoz6dugot hozza.

* A halozati vezeték kihtizasakor soha
ne vezetéket huzza. A kabelt mindig a
csatlakozédugénal fogva huzza ki.

+ Kizarélag megfeleld szigetel6berende-
zést alkalmazzon: halézati tulterhelés-
véd6é megszakitot, biztositékot (a tok-
bél eltavolitott csavaros tipusu biztosi-
tékot), foldzarlatkioldot és véddrelét.

» Az elektromos készliléket egy szigete-
I6berendezéssel kell ellatni, amely le-
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hetévé teszi, hogy minden ponton le-

valassza a késziiléket az elektromos

halozatrol. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsag-

gal kell rendelkeznie.

C€

Ez a készulék megfelel az EGK irany-
elveknek

2.2 Hasznalat

VIGYAZAT
Sérlilés-, égés- és aramiitésve-
szély.

» A késziléket haztartasi kdrnyezetben
hasznalja.

* Ne valtoztassa meg a készllék mi-
szaki jellemzéit.

* Ellendrizze, hogy a késziilék szell6z6-
nyilasai nincsenek-e lezarva.

+ MUkodés kdzben tilos a késziléket fel-
tgyelet nélkdl hagyni.

» Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
késziléket.

» A késziilék belseje hasznalat kozben
felforrésodik. Ne érintse meg a készi-
lek belsejében lévé fltdelemeket. Ami-
kor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi
az edényeket, mindig hasznaljon
konyhai edényfog6 keszty(t.

» Koriltekintéen jarjon el, ha mikoddés
kdzben kinyitja a készilék ajtajat. For-
ré levegd tavozhat a készulékbdl.

* Ne mikodtesse a készuléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintke-
zik.

* Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajto-
ra.

* Ne mikddtesse a késziléket kiilsé
idézitével vagy kuldn taviranyité rend-
szerrel.

» Mikodés kézben mindig tartsa csukva
a készilék ajtajat.

» Soha ne tegyen a fé6z6zénakra
evOeszkozoket vagy feddket. Ezek
Uzem kozben forrova valnak.

» Hasznalat utan kapcsolja ki a f6z6z6-
nakat.

* Ne haszndlja a késziiléket munka-
vagy taroldfellletként.
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* Amennyiben a készilék fellilete meg-
repedt, azonnal valassza le a készlilé-
ket az elektromos hal6zatrél. Ez a lé-
pés az aramiités elkerlléséhez sziik-
séges.

VIGYAZAT
Tlz- és robbanasveszély.

+ A felforrésitott zsirok és olajok gyulé-
kony g6ézoket bocsathatnak ki. Zsirral
vagy olajjal valo fézéskor tartsa azok-
tél tavol a nyilt langot és a forro tar-
gyakat.

» A nagyon forrd olaj altal kibocsatott
g6z06k 6ngyulladast okozhatnak.

» Az ételmaradékot tartalmazé hasznalt
olaj az els6 hasznalatkor alkalmazott
héfoknal alacsonyabb értéken is tlizet
okozhat.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett tar-
gyat a késziilékbe, annak kozelébe, il-
letve annak tetejére.

+ Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt
lang ne legyen a késziilék kézelében,
amikor kinyitja az ajtot.

+ Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat.
Az alkoholtartalmu alkotéelemek alko-
holos levegbelegyet hozhatnak létre.

+ Az esetleges tlizet ne probalja vizzel
oltani. Huzza ki a késziiléket a halo-
zatbdl, és takarja le a langokat egy fe-
ddvel vagy tizallo takaroval.

VIGYAZAT
A készllék karosodasanak ve-
szélye all fenn.

* A zomanc elszinez6désének vagy ka-
rosodasanak megakadalyozasa érde-
kében:

— Ne tegyen edényt vagy egyéb tar-
gyat kozvetlenil a készllék sutéte-
rének aljara.

— Ne tegyen aluféliat kozvetlendl a ké-
szulék sutbterének aljara.

— Ne engedjen vizet a forr6 késziilék-
be.

— afézés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a
készulékben.

— A tartozékok kivételekor vagy ber-
akasakor dvatosan jarjon el.

* A zomanc elszinez6dése nincs hatas-

sal a készllék teljesitményére. Ez a

garanciajog szempontjabo6l nem sza-
mit hibanak.

» A nagy nedvességtartalmu sitemé-
nyek esetében mély tepsit hasznaljon
a sutéshez. A gyimolcsok leve mara-
dando foltokat ejthet.

* Ne helyezzen forré f6z6edényt a keze-
I6panelre.

* Ne hagyja, hogy a f6z6edénybdl el-
forrjon a folyadék.

+ Ugyeljen arra, hogy ne ejtsen targyat
vagy féz6edényt a készllékre. A ké-
szulék felllete megsérilhet.

+ Ures f6z6edénnyel vagy fézéedény
nélkul ne kapcsolja be a f6z6zénakat.

* Ne tegyen aluféliat a készilékre.

» Az Ontottvasbol vagy aluminium ont-
vénybdl késziilt, illetve sérdlt alju edé-
nyek megkarcolhatjak az Uvegkeramia
fellletet. Az ilyen targyakat mindig
emelje fel, ha a féz6fellletre szeretné
helyezni ezeket.

2.3 Apolas és tisztitas

VIGYAZAT

Személyi sérlilés, tiiz vagy a ké-
szilék karosodasanak veszélye
all fenn.

+ Karbantartas el6tt kapcsolja ki a ké-
sziléket, és huzza ki a halézati csatla-
koz6dugot a csatlakozédaljzatbdl.

+ Ellendrizze, hogy lehlilt-e a készulék.
Maskiilénben fennall a veszély, hogy
az Uvegtablak eltornek.

+ A sitéajtéd sérllt Uvegtablajat haladék-
talanul cserélje ki. Forduljon a marka-
szervizhez.

+ Legyen 6vatos, amikor az ajtét lesze-
reli a készilékrél. Az ajté nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a késziilé-
ket, hogy elkertilje a felliletének ron-
galodasat.

» A készilékben maradt zsir vagy étel
tizet okozhat.

» A késziiléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitdszert
hasznaljon. Ne haszndljon surolészert,
suroldszivacsot, oldészert vagy fém
targyat.

+ Amennyiben tlizhelytisztité aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitdszer cso-
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magolasan feltlintetett biztonsagi uta-
sitasokat.

* Ne tisztitsa a katalitikus zomancréte-
get (ha van) semmilyen mosészerrel.

2.4 Belsé vilagitas

* Az izz0, illetve halogén lampa olyan ti-
pusu, amely kizarélag haztartasi ké-
szlilékekhez hasznalhaté. Otthona ki-
vilagitasara ne hasznalja.

VIGYAZAT
Vigyazat! Aramités-veszély.

» A lampa cseréje el6tt hizza ki a halo-
zati dugaszt a haldzati aljzatbol.

+ Kizéardlag az eredetivel megegyezd
mUszaki jellemzékkel rendelkezé lam-
pat hasznaljon.

3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés
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2.5 Artalmatlanitas

VIGYAZAT
Sérllés- vagy fulladasveszély.

» Bontsa a készilék halézati csatlako-
zasat.

» Vagja le a haldzati tapkabelt, és he-
lyezze a hulladékba.

» Szerelje le az ajtékilincset, hogy me-
gakadalyozza gyermekek és kedvenc
allatok készullékben rekedését.

2.6 Szerviz

+ A készilék javitadsat bizza markavizre.
Kizarélag eredeti alkatrészek haszna-
latat javasoljuk.

CLLLLLL

SO0 CH 5o

(] ]

\

C D

A fé6z6lap kezelészervei
Hémeérséklet-visszajelzé
Hémérséklet-szabalyozé gomb
Elektronikus programkapcsold
Sitéfunkcidk szabalyozégombja
A Bekapcsolas-visszajelzé
Fltéelem

B Sutsvilagitas

B} Ventilator és fitdelem
Adattabla

Polcszintek
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3.2 Fozofelllet elrendezése

H B2 =

120/180 mm

) D
= (D

[

0
B

Féz6zona 1200 W
Gézkivezetés
F6z6z6na 900/ 1100 W
Féz6zona 1200 W
Maradékhd visszajelzd
E F6z6z6na 700 / 1700 W

3.3 Tartozékok

+ Sitépolc

F6z6edényekhez, tortaformakhoz, tep-

sikhez.
 Lapos siit6tepsi

Tortakhoz és siteményekhez.
» Mély hissiitd tepsi

Sitemények és husok siutéséhez, illet-
ve zsirfelfogoé edényként.

+ Kivehetd teleszkdpos polctartok
Polcok vagy tepsik tehetdk rajuk.

+ Tarolérekesz
A sutétér alatt talalhaté a tarolérekesz.

4. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

& VIGYAZAT
Lasd a ,Biztonsag” cimii részt.

& FIGYELEM
A s(t6 ajtajanak kinyitasahoz

mindig kdzépen fogja meg a si-
tbajto fogantyujat.

4.1 Kezdeti tisztitas

» Vegyen ki minden tartozékot és kive-
hetd polctartét sint (ha van).

* Az elsd hasznalat elétt tisztitsa meg a
késziiléket.

Olvassa el az ,Apolas és tiszti-
tas” cimii fejezetet.

A késziléke hasznalatdhoz nyomja meg
a gombot. A gomb kiugrik.

4.2 Az 6ra beallitasa

A siité mikodtetése el6tt be kell
allitania az orat.

Amikor a késziiléket az elektromos halo6-
zatra csatlakoztatja, illetve aramsziinetet
kovetéen az Ora funkcié szimbdluma vil-
logni kezd.

A + vagy - gombot nyomja meg a pontos
id6 beallitasahoz.
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Korulbelll 6t masodperc elteltével a vil-
logas megsziinik, a kijelzd pedig a beal-
litott id&t mutatja.

(i)

|

Az id6 modositasahoz nyomja le
t6bbszér a (D gombot, amig az

Ora funkcié visszajelzéje villogni
nem kezd. Tilos az Id6tartam |-

vagy Befejezés —| funkciot ugya-
narra az idére beallitani.

4.3 Eldbmelegités

Ures készilékkel végezzen elémelegi-
tést, hogy kiégesse a visszamarad zsirt.

VIGYAZAT
Lasd a ,Biztonsag” cim{ részt.

5.1 Hofokbeallitasok

Szaba- Funkcié
lyozé-

gomb

0 Kikapcsolt allas

® Kétkoros zona kapcesoldja

Hoéfokbeallitasok

(1 = legalacsonyabb hé-
beallitas; 9 = legmagasabb
hébeallitas)

1. Forgassa el a gombot a kivant héfo-
kozatra. A f6z6lap szabalyozéjanak
visszajelzdje vilagitani kezd.

2. Af6zési folyamat befejezéséhez for-
gassa el a szabalyozégombot a 0 fo-
kozatba.
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1. Allitsa be a _ funkciot és a maxi-

malis hdmérsékletet.
2. Hagyja egy 6raig miikodni a készii-
|éket.

3. Allitsa be a § funkci6t és a maxi-
malis hdmeérsékletet.

4. Hagyja tiz percig miikddni a késziilé-
ket.

5. Allitsa be a (¥) funkciot és a maxi-
malis hdmérsékletet.

6. Hagyja tiz percig mikddni a késziilé-
ket.

A szokottnal forrébbak lehetnek a tarto-

zékok. Szagot és flistét bocsathat ki a

készUlék. Ez normalis jelenség. Gondos-

kodjon a megfelel6 Iégaramlasrol.

5. FOZOLAP - NAPI HASZNALAT

A maradékhét haszndlja az ener-
giafogyasztas csdkkentésére. A
sitési folyamat befejezése el6tt
korilbelll 5 - 10 perccel kapcsol-
ja ki a f6z6zonat.

O

5.2 A dupla z6éna hasznalata

& FIGYELEM

A dupla z6na bedllitasahoz, az
oéramutato jarasaval megegyez6
iranyba forditsa a gombot. Ne
forgassa tul a stop pozicién.

-

Forgassa az 6ramutato jarasaval
megegyez6 iranyba a 9 helyzetbe a
gombot.

2. Addig forditsa lassan gombot a (®)
szimbodlum felé, amig kattanast hall.
A két f6z6z6na be van kapcsolva.

A sziikséges hd beallitasahoz lasd a
"Hébeallitasok" cimii rész.
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5.3 Maradékhd visszajelz6

A maradékhd visszajelzd vilagit, amikor
egy f6z6zbna forro.

VIGYAZAT
Maradékhd miatti égési sérilé-
sek veszélye.

6. FOZOLAP - HASZNOS JAVASLATOK ES TANACSOK

6.1 F6z6edeény

(i)

* A f6z6edény alja legyen minél

vastagabb és laposabb.

* A zomancozott acél-, illetve az

aluminium- vagy rézalju edé-
nyek az lGivegkeramia felllet el-

6.2 Energiatakarékossag

O

+ Lehet6ség szerint mindig te-

gyen fed6t a f6z6edényre.

* A f6z6edényt mar elinditas
elétt tegye ra a fézézénara.

+ Afézb6zonakat a fézeési ido le-
telte el6tt kapcsolja ki, hogy a
maradékhét is fel tudja hasz-
nalni.

* Az edényaljak és a f6z6z6nak
méretének mindig meg kell
egyeznilk.

6.3 Példak kilonb6z6 fozési alkalmazasokra

H6- Hasznalat: 1d6 Tanacsok
fok- (perc)
bealli-
tas
1 Fott ételek melegen tartasara.  szik-  Tegyen fed6t a f6z6edényre.
ség
szerint
1-2 Hollandi martas, olvasztas: vaj, 5-25 Id6énként keverje meg.
csokoladé, zselatin.
1-2 Keményités: konnyl omlett, stlt 10-40 Tegyen fed6t a f6z6edényre.
tojas.
2-3 Rizs és tejalapu ételek fézése, 25-50 A folyadék mennyisége leg-
készételek felmelegitése. alabb kétszerese legyen a
rizsének, a f6zés kdzben ke-
verje meg a tejet.
3-4 Z06ldségek, hal gézoélése, hus 20 - 45 Adjon hozza néhany teaska-
parolasa. nal folyadékot.
4-5 Burgonya parolasa. 20 -60 750 g burgonyahoz max. % |
vizet hasznaljon.
4-5 Nagyobb mennyiségi étel, ra- 60 - Legfeljebb 3 | folyadék plusz
guk és levesek készitése. 150 a hozzavalok.
6-7 Kimélo sutés: bécsi szelet, bor- szik-  Félidében forditsa meg.
juhus, cordon bleu, borda, hus- ség
pogacsa, kolbasz, maj, rantas, szerint

tojas, palacsinta, fank.
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Ho6- Hasznalat:
fok-

bealli-

tas

Tanacsok

(perc)

7-8 Erés suités, piritott vagdaltak,
bélszin, marhaszeletek.

5-15 Félidében forditsa meg.

9 Nagy mennyiségl viz forralasa, tészta kif6zése, hus piritasa (gulyas,
serpenyds slltek), burgonya b olajban valé siitése.

A tablazatban szerepl6 adatok csak ut-
mutatasul szolgalnak.

7. FOZOLAP - APOLAS ES TISZTITAS

& VIGYAZAT
Lasd a ,Biztonsag” cimii részt.

& Maradékhd miatti égési sériilés
veszélye all fenn!
Hagyja lehdilni a készuléket.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
késziléket.

Mindig olyan sutélapot hasznaljon, mely-
eknek tiszta az alja.

Az livegkeramian megjelené kar-
colasok vagy sotét foltok nem
befolyasoljak a késziilék miiko-
dését.

A szennyezd6dés eltavolitasa:

1. - Azonnal tavolitsa el: a megolvadt
mianyagot, mianyag féliat, vala-
mint a cukortartalmu ételeket. Ha

8. SUTO - NAPI HASZNALAT

VIGYAZAT
Lasd a ,Biztonsag” cimii részt.

8.1 A készllék be- és

kikapcsolasa

1. A sitéfunkciok gombjat forgassa el a
kivant sité6funkciod kivalasztasahoz.

Mikodés kdzben a bekapcsolas-vis-
szajelzd vilagit.

ezt nem teszi meg, a szennyez6-
dés karosithatja a készliléket.
Hasznaljon Uvegfeluletekhez ter-
vezett specialis kaparéeszkozt. Al-
litsa hegyesszdgben az livegkera-
mia fellletre a kaparot, majd
csusztassa végig a pengét a fel-
Uleten.

- Tavolitsa el, miutan a késziilék
megfeleléen lehdilt: vizkbkarikak,
vizgy(rik, zsirfoltok, fényes fémes
elszinez6dések. Uvegkeramiahoz
vagy rozsdamentes acélhoz valo
kilonleges tisztitdszert hasznal-
jon.

Tisztitsa meg a késziléket enyhén

mososzeres nedves ruhaval.

Végul térélje szarazra a késziiléket
tiszta tériékendével.

Forgassa a hémérséklet-szabalyozé
gombot a kivant hdmérséklet kiva-
lasztasahoz.

Amig a készulék hdmérséklete
emelkedik, a hdmérséklet-visszajel-
z6 vilagit.

A készUlék kikapcsolasahoz forgas-
sa kikapcsolt allasba a siitéfunkciok
gombjat és a hémérséklet-szabaly-
z6t.
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8.2 Biztonsagi felszerelés basodasa miatt) a sité biztonsagi hé-

kapcsoléval rendelkezik, amely megsza-
A veszélyes tulforrésodas megakadalyo- kitja az aramellatast. A sité a hémérsék-
zasa céljabdl (a készilék nem megfeleld let csdkkenése utan automatikusan Ujra
hasznalata vagy a részegységek meghi- bekapcsol.

8.3 Sutdfunkciok

Siitéfunkcio Alkalmazas
0 K'KASICéSOLT A késziilék KIKAPCSOLT allapotban van.
36: Sitélampa Sutéfunkcio beallitasa nélkdl is vilagit.

A fels6 és az also fitbelem egyarant melegiti a stt6t.

FElEEEED S Egyetlen siitészinten torténd sitéshez.

Kizarolag a sité also részét melegiti. Ropogos alapu

Ao el sitemények készitéséhez.
’ o Tobb kilonbozd étel egyidejl készitése. Hazi készité-
Legbeflvasos s gyumalcsbeféttek fozéséhez, valamint gombak és

gyumolcsok aszalasahoz.

Egynél tébb siitépolc hasznalataval azonos hémér-
Hélégbefuvas, sékleten torténd hussitéshez, illetve hus- és tésztafe-
nagy héfok le egyidejii sitéséhez anélkil, hogy az egyik atvenné
a masik zamatat.

Felsé fités Iég- Kenyér, sitemény és tészta piritasahoz és sitéséhez.
keveréssel

A grillezd elem és a st ventillator felvaltva tzemel
és keringeti a forro leveg6t az étel koril. Nagyobb
husdarabok elkészitéséhez. E funkcié maximalis hé-
mérséklete 210 °C.

Az also6 elem kdzvetlen hét sugaroz a pizza, quiche
vagy pite aljara, mig a ventillator a forro levegd kerin-
getésével biztositja, hogy a pizza-feltét, illetve a pite

tolteléke megsuljon.

Turbdgrill

< <l © 1<\ | |

Pizza funkcid

<

Felolvasztja a mélyhitott élelmiszert. A hdmérséklet-
szabalyoz6 gombnak kikapcsolt allasban kell lennie.

K |

Kiolvasztas

[ 2
[ 2
[ 2
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9. SUTO - ORAFUNKCIOK

9.1 Elektronikus programkapcsolé

q ? F Funkcidk visszajelz&i
Id6kijelzb

N =T="= =R R

{ D =:= t“:: H @ Kivalaszté gomb
[=] =] nr min - gomb
— (D +
| | |

Ora funkci6 Alkalmazas

©) Pontos id6 A pontos id6 beallitasahoz, médositasahoz vagy ellen-

Orzéséhez.

Visszaszamlalasi id6 beallitasa. Ez a funkcié nincs ha-
tassal a sité mikddésére.

Q Percszamlalo

- Id6tartam Annak beallitdsara, hogy mennyi id6 6ta mikodik a
készilék.
-S| Befejezés Annak beallitasa, hogy mikor kapcsol ki a késziilék.
@ Egyidejlileg hasznalhatja az 1d6-
tartam és a Befejezés funkcidt e
annak beallitasara, hogy mikor Q =:= HL‘I =:= @
kapcsoljon be- és ki a készulé- .
ket. Elészor az Idétartamot, majd |=>| >| hr min
a Befejezést allitsa be.
— @ +
9.2 Az orafunkciok beadllitasa \)
1. Az Idétartam |5 és a Befejezés -l o
funkcidkhoz allitson be egy siit6- —

funkciot és egy hémérsékletet. Ez

nem szilkséges a Percszamlalo
funkciéhoz.

2. Nyomja meg t6bbszér a kivalaszto
gombot, amig a kivant éra funkcid
visszajelzéje villogni nem kezd.

3. A szikséges ora funkcio beallitasa-
hoz nyomja meg a + vagy - gombot.
Ekkor a kijelz6n megjelenik a bealli-
tani kivant 6ra funkcio visszajelzgje.
Ha a beadllitott id6 letelik, a visszajel-
z6 villogni kezd, és két percig hang-
jelzés hallhato.

Az Idétartam [-| és a Befejezés
—| funkcidk hasznalatakor a siité
automatikusan kikapcsol.
4. A jelzés kikapcsolasahoz nyomjon
meg egy gombot.
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5. Forgassa kikapcsolt allasba a sut6- 2. Tartsa nyomva a - gombot.
funkciok vezerlbgombjat és a hémer- Az éra funkci6 kijelzése néhany ma-
seklet-szabalyzot. sodperc mulva eltdinik.

9.3 Az 6rafunkciok torlése

1. Annyiszor nyomja meg a Kivalaszto
gombot, amig a kivant funkcié vis-
szajelzdje villogni nem kezd.

10. TARTOZEKOK HASZNALATA

VIGYAZAT
Lasd a ,Biztonsag” cimii részt.

10.1 A sitétepsi behelyezése

Helyezze a tepsit a sutétér kozepébe, az
elsd és a hatso fal kozé. Ez biztositja a
meleg aramlasat a sutétepsi el6tt és mo-
gott. A tepsit ugy helyezze el, mint a ké-
pen, a ferde szélével hatul.

& VIGYAZAT
Ne tolja be teljesen a sutdtepsit a
sUtétér hatso faldhoz. Ez mega-
kadalyozna, hogy a forré levegd
a tepsi koriil aramolhasson. Az
étel megéghet, kiilbndsen a tepsi
hatso részén.

10.2 Sutétartozékok behelyezése

Helyezze be gy a csusztathato tartozé-
kokat, hogy a duplaoldalu széleik a siité
hatulja felé, illetve lefelé mutassanak.
Tolja be a csusztathato tartozékokat a
siité egyik szintjének vezetdsinjei kdzé.

AN
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A siitpolc és a mély hussiito tepsi
egyittes behelyezése

Helyezze a sitépolcot a mély hussiité
tepsire. Tolja be a mély hussiitd tepsit a
siité egyik szintjének vezetdsinjei kzé.

10.3 Teleszkopos siitdsin

1.

2.

Huzza ki a jobb és a bal oldali te-

leszkdpos siitésineket.

Helyezze a huzalpolcot a teleszko-

pos siitésinekre, majd évatosan tol-
ja be a siit6 belsejébe.
Miel6tt becsukna a siitbajtot, ellen-

Orizze, hogy a teleszkopos siitésine-
ket Utkdzésig a helylkre tolta-e.

& A teleszképos siitésinek segitsé-
gével kdnnyebben lehet behe-
lyezni és eltavolitani a polcokat.
Késdbbi hasznalatra érizze meg
a teleszkopos sitésinek szerelé-
si utmutatojat.

AN

FIGYELEM

A teleszkopos sitdsineket bar-
melyik polcszinten elhelyezheti, a
4. szint kivételével.
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FIGYELEM

A teleszkdpos sitésineket tilos
mosogatdgépben tisztitani! A te-
leszkdpos siitésineket tilos kenni
(zsirozni)!

FIGYELEM

A nagy nedvességtartalmu site-
mények esetében mély tepsit
hasznaljon a sitéshez. A gyu-
molcslevek maradando foltokat
okozhatnak a zomancon.

A sutében négy polcszint talalhato. A
polcszintek szamozasa a sitd aljatél
felfele torténik.

Sithet klilénb6zd ételeket egyszerre,
két szinten. Tegye a polcokat az 1. és
a 3. szintre.

Nedvesség csapddhat le a készlilék
belsejében vagy az livegajtokon. Ez
normalis jelenség. Mindig alljon hat-
rébb a készuléktol, amikor siités koz-
ben kinyitja a készlilék ajtajat. A para-
lecsapodas csokkentése érdekében a
sités el6tt legalabb 10 percig izemel-
tesse a készuléket.

Torolje le a nedvességet a késziilék
minden hasznalata utan.

Ne helyezzen semmilyen targyat kdz-
vetlenll a készilék aljara, és alkatré-
szeit ne takarja le sltés kdzben alufé-
liaval. Ez hatassal lehet a siités ered-
ményére, és a siité zomancat is karo-
sithatja.

11.1 Sitemények sitése

11. SUTO - HASZNOS JAVASLATOK ES TANACSOK

* Ne nyissa ki addig a sit6 ajtajat, amig
a sutési id6 3/4-e el nem telt.

» Ha egyszerre két tepsit hasznal, le-
gyen egy Ures szint kozottik.

11.2 Husok és halak siitése

* Ne slisson 1 kg-nél kevesebb hust.
Ennél kevesebb mennyiség esetén a
hus kiszarad.

+ Nagyon zsiros husok sitésekor hasz-
naljon zsirfog6 talcat, hogy megodvja a
sitét a zsirfoltoktdl, amelyek esetleg
ra is éghetnek.

* Hagyja a hust kb. 15 percig éllni a
szeletelés elétt, hogy a szaftja ne foly-
jon ki.

* A hus sltése kdzben a tulzott flstkép-
z6dés megel6zése érdekében Ontsdn
egy kis vizet a zsirfogo talcaba. A fiist-
kondenzacié megel6zése érdekében
mindig potolja az elparolgott vizet.

11.3 Sitési idétartamok

A slités id6tartama az étel fajtajatol, an-
nak allagatol és mennyiségétél fugg.
Kezdetben figyelje a teljesitményt sutés
kdzben. Taldlja meg a legjobb beallita-
sokat (hémérséklet-beallitas, sitési id6
stb.) stitéedényeihez, receptjeihez és
mennyiségeihez, mikézben hasznalja a

» Melegitse eld a sutét kb. 10 percig a késziiléket.
sutés el6tt.
11.4 Felsd/also sutés —
Etel Tepsitipusa és  El6melegité- Hémérséklet  Siitési ido

polcszint si id6 (perc) (°C) (perc)

Pékstitemé- zomancozott tepsi, - 150 25-30

nyek (250 g) 3. polcmagassag

Lepény (1000 zomancozott tepsi, 10 160 - 170 30-35

Q) 2. polcmagassag
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Tepsi tipusa és  El6melegité- Homérséklet Siitési ido
Etel
polcszint si idé (perc) (°C) (perc)
Kelt almas si- zomancozott tepsi, - 170 - 190 40 - 50
temény (2000 3. polcmagassag
9)
Almas pite 2 kerek, alumi- 15 180 - 200 50 - 60
(1200 + 1200  niumbevonatu tep-
g) si (atmérd: 20 cm),
1. polcmagassag
Kis édes slite- zomancozott tepsi, 10 160 - 180 25-30
mények (500 2. polcmagassag
9)
Piskota (zsira- 1 kerek aluminium 10 160 - 170 25-30
dék nelkul) bevonatu tepsi
(350 g) (atmeéré: 26 cm), 1.
polcmagassag
Tepsis stite-  zomancozott tepsi, - 160 - 170 45 - 551)
mény (1500 2. polcmagassag
9)
Csirke egész- sUtépolc a 2. szint- - 200 - 220 60-70
ben (1350 g) re, tésztasuté talca
az 1. szintre
Fél csirke stitépolc a 3. szint- - 190 - 210 30-35
(1300 g) re, tésztasito talca
az 1. szintre
Sertésborda  sitépolc a 3. szint- - 190 - 210 30-35
(600 g) re, tésztasito talca
az 1. szintre
Gyimolcsko-  zomancozott tepsi, 20 230 - 250 10-15
sar (800 g) 2. polcmagassag
Kelt tészta tol- zomancozott tepsi, 10-15 170 - 180 25-35
telékkel (1200 2. polcmagassag
9)
Pizza (1000 zomancozott tepsi, 10-15 200 - 220 30 - 40
o)) 2. polcmagassag
Sajttorta zomancozott tepsi, - 170 - 190 60-70
(2600 g) 2. polcmagassag
Svajcialmas  zomancozott tepsi, 10-15 200 - 220 30-40
lepény (1900 1. polcmagassag
9)
Karacsonyi zomancozott tepsi, 10-15 170 - 180 55 - 652)
puspokkenyér 2. polcmagassag
(2400 g)
Quiche Lorrai- 1 kerek tepsi (atm- 10-15 220 - 230 40 - 50
ne (1000 g) éré: 26 cm), 1.

polcmagassag
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Etel Tepsi tipusa és  El6melegité- Homérséklet Siitési ido
polcszint si idé (perc) (°C) (perc)
Parasztkenyér 2 kerek, alumi- 183) 180 - 200 60-70
(750 + 750 g) niumbevonatu tep-
si (atmérd: 20 cm),
1. polcmagassag
Ures kalacs 2 kerek, alumi- 10 160 - 170 40 - 50
(600 + 600 g) niumbevonatu tep-
si (hossz: 25 cm),
2. polcmagassag
Ures kalacs — 2 kerek, alumi- - 160 - 170 30-40
hagyomanyos niumbevonatu tep-
(600 + 600 g) si (hossz: 20 cm),
2. polcmagassag
Zsemle (800 zomancozott tepsi, 10-15 200 -210 10-15
Q) 2. polcmagassag
Keksztekercs zomancozott tepsi, 10 150 - 170 15-20
(500 g) 1. polcmagassag
Habcsok (400 zomancozott tepsi, - 100 - 120 40 - 50
Q) 2. polcmagassag
Morzsasiite-  zomancozott tepsi, 10-15 180 - 190 25-35
mény (1500 3. polcmagassag
9)
Piskotatészta zomancozott tepsi, 10 160 - 170 25-35
(600 g) 3. polcmagassag
Vajas stte- zomancozott tepsi, 10 180 - 200 20-25
mény (600 g) 2. polcmagassag
1) Miutan kikapcsolta a sutét, hagyja benn a siiteményt tovabbi 7 percig.
2) Miutan kikapcsolta a sitét, hagyja benn a stiteményt tovabbi 10 percig.
3) Elémelegitéshez allitsa a hémérsékletet 250 °C-ra.
11.5 Légbefuvasos sités ¥
< Elémelegités e Ey Fézés/sités
Etel lopsitipusa  igstartama H°"‘(‘Egs)e"'et id6tartama
- (perc) (perc)
Pékslitemé- zomancozott 10 140 - 150 20-30
nyek (250 g)  tepsi, 3. polc-
magassag
Pékslteme- zomancozott 10 140 - 150 25-30
nyek (250 + tepsi, 1. és 3.
250 g) polcmagas-
sag
Pékslitemé- zomancozott 10 150 - 160 30-40
nyek (250 + tepsi, 1., 2. és
250 + 250 g) 3. polcmagas-

sag
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] . Elémelegités P Fozés/slités
Etel gzpsclyltcg:;? idétartama Hom((zas)e ket id6étartama
- (perc) (perc)

Lepény (600 zomancozott 10 150 - 160 30-35
g) tepsi, 2. polc-

magassag
Lepény (500 zomancozott 10 150 - 160 35-45
+ 500 g) tepsi, 1. és 3.

polcmagas-

sag
Lepény (600 zomancozott 10 155 - 165 40 - 50
+ 500 + 500 tepsi, 1., 2. és
Q) 4. polcmagas-

sag 1)
Kelt almas sii- zomancozott - 170 - 180 40 - 50
temény (2000 tepsi, 3. polc-
g) magassag
Almas pite 2 kerek, alu- - 165 - 175 50 - 60
(1200 + 1200 miniumbevo-
g) natu tepsi

(atméré: 20

cm), 2. polc-

magassag
Kis édes slite- zomancozott 10 150 - 160 20 - 30
mények (500 tepsi, 2. polc-
o)) magassag
Kis édes slite- zomancozott 10 150 - 160 30-40
mények (500 tepsi, 1. és 3.
+ 500 g) polcmagas-

sag
Kis édes slite- zomancozott 10 150 - 160 35-45
mények (500 tepsi, 1., 2. és
+ 500 + 500 4. polcmagas-
9) sag 1
Piskota (zsira- 1 kerek alumi- 10 150 - 160 20 - 30
dék nelkul) nium bevona-
(350 g) tu tepsi (atme-

ré: 26 cm), 1.

polcmagas-

sag
Tepsis sute-  zomancozott - 150 - 160 30-352)
mény (1200 tepsi, 2. polc-
9) magassag
Csirke egész- sutépolc a 2. - 170 - 180 40 - 50

ben (1 300 g)

szintre, tész-
tasito talca
az 1. szintre
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sy El6melegités Ay F6zés/sités
Etel Tepsi tipusa  Tyat ioma Hom(zrseklet idétartama
és polcszint (perc) (°C) (perc)

Sertés roston  siitépolc a 2. - 170 - 180 45 - 50
(800 g) szintre, tész-

tasUt6 talca

az 1. szintre
Kelt tészta tol- zomancozott 20 - 30 150 - 160 20 - 30
telékkel (1200 tepsi, 2. polc-
o)) magassag
Pizza (1000 + zomancozott - 180 - 200 30 - 40
1000 g) tepsi, 1. és 3.

polcmagas-

sag
Pizza (1000 zomancozott - 190 - 200 25-35
Q) tepsi, 2. polc-

magassag
Sajttorta zomancozott - 160 - 170 40 - 50
(2600 g) tepsi, 1. polc-

magassag
Svajci almas  zomancozott 10-15 180 - 200 30 - 40
lepény (1900 tepsi, 2. polc-
Q) magassag
Karacsonyi zomancozott 10 150 - 160 35-402)
plspokkenyér tepsi, 2. polc-
(2400 g) magassag
Quiche Lorrai- 1 kerek tepsi 10- 15 190 - 210 30-40
ne (1000 g) (atméro: 26

cm), 2. polc-

magassag
Parasztkenyér 2 kerek, alu- 15-209) 160 - 170 40 - 50
(750 + 750 g) miniumbevo-

natu tepsi

(atméré: 20

cm), 1. polc-

magassag
Ures kalacs 2 kerek, alu- 10-15 155 - 165 40 - 50
(600 + 600 g) miniumbevo-

natu tepsi

(atméré: 25

cm), 2. polc-

magassag
Ures kalacs — 2 kerek, alu- - 150 - 160 30 - 40
hagyomanyos miniumbevo-
(600 + 600 g) natu tepsi

(atméré: 20

cm), 2. polc-

magassag
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] . Elémelegités P Fozés/slités
Etel T;zps&t(';g;;? idétartama Hom((zas)e ket id6étartama
- (perc) (perc)

Zsemle (800  zomancozott 15 180 - 200 10 - 15
g) tepsi, 3. polc-

magassag
Zsemle (800  zomancozott 15 180 - 200 15-20
+ 800 g) tepsi, 1. és 3.

polcmagas-

sag
Keksztekercs zomancozott 10 150 - 160 15-25
(500 g) tepsi, 3. polc-

magassag
Habcsok (400 zomancozott - 110- 120 30-40
g) tepsi, 2. polc-

magassag
Habcsok (400 zomancozott - 110 - 120 45 - 55
+ 400 g) tepsi, 1. és 3.

polcmagas-

sag
Habcsok (400 zomancozott - 115- 125 55 - 65
+ 400 + 400 tepsi, 1., 2. és
Q) 4. polcmagas-

sag 1)
Morzsasite-  zomancozott - 160 - 170 25-35
mény (1500 tepsi, 3. polc-
g) magassag
Piskotatészta zomancozott 10 150 - 160 25-35
(600 g) tepsi, 2. polc-

magassag
Vajas slte- zomancozott 10 160 - 170 25-35
mény (600 +  tepsi, 1. és 3.
600 g) polcmagas-

sag

1) Ha a 4. szinten 16v6 stutemény megsllt, vegye ki, és tegye a helyére az 1. szinten Iévét.
Siisse tovabbi tiz percig.

2) Miutan kikapcsolta a sutét, hagyja benn a siiteményt tovabbi 7 percig.
3) Elsmelegitéshez allitsa a hdmérsékletet 250 °C-ra.

11.6 Légkeveréses sltés

El6mele-

s A e HOmMérsék- Fozés/siités
Etel Tepsi tlpuga és polc- gités id6- let id5tartama
szint tartama °C) (perc)
(perc) P
Péksitemé-  zomancozott tepsi, 3. 10 150 - 160 20 - 30

nyek (250 g) polcmagassag
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Elémele- iRy A A
: Tepsi tipusa és polc-  gités id6- Flefnizeie (Aol
Etel . let id6étartama
szint tartama C) (perc)
(perc) P

Péksitemé-  zomancozott tepsi, 1. 10 140 - 150 25-30
nyek (250 +  és 3. polcmagassag
250 g)
Péksutemé-  zomancozott tepsi, 10 150 - 160 30-35
nyek (250 + 1., 2. és 4. polcma-
250 + 250 g) gassag
Lepény zomancozott tepsi, 2. 10 150 - 160 30-40
(1000 g) polcmagassag
Lepény zomancozott tepsi, 1. 10 140 - 150 45 - 55
(1000 + 1000 és 3. polcmagassag
9)
Lepény zomancozott tepsi, 10 140 - 150 55 - 65
(1000 + 1000 1., 2. és 4. polcma-
+ 1000 g) gassag
Kelt almas zomancozott tepsi, 3. 10 170 - 180 40 - 50
stitemény polcmagassag
(2000 g)
Almas pite 2 kerek, aluminium- 10 170 - 180 50 - 60
(1200 + 1200 bevonatu tepsi (atm-
g) érd: 20 cm), 2. és 3.

polcmagassag
Kis édes sli- zomancozott tepsi, 3. 10 140 - 150 30-35
temények polcmagassag
(500 g)
Kis édes sli- zomancozott tepsi, 1. 10 140 - 150 25-30
temények és 3. polcmagassag
(500 + 500 g)
Kis édes sli- zomancozott tepsi, 10 150 - 160 25-30
temények 1., 2. és 4. polcma-
(500 + 500 + gassag
500 g)
Piskota (zsi- 1 kerek aluminium 10 150 - 160 30-40
radék nélkil) bevonatu tepsi (atm-
(350 g) érd: 26 cm), 3. polc-

magassag
Tepsis slte- zomancozott tepsi, 3. - 150 - 160 40-501)
mény (1200  polcmagassag
9)
Csirke stitépolc a 2. szintre, - 170 - 190 50 - 60
egeészben tésztasité talca az 1.

(1400 g)

szintre



www.markabolt.hu

www.markabolt.hu

MAGYAR 53
Eldmele- | smersek-  Fozes/siités
- Tepsi tipusa és polc- gités id6- i
Etel . let id6étartama
szint tartama C) (perc)
(perc) P

Sertésborda  sutépolc a 3. szintre, - 180 - 200 30-40
(600 g) tésztasito talca az 1.

szintre
Gyumolcsko- zomancozott tepsi, 2. 15 230 - 250 10-15
sar (800 g) polcmagassag
Kelt tészta zomancozott tepsi, 3. 20-30 160 - 170 20 -30
toltelékkel polcmagassag
(1200 g)
Pizza (1000  zomancozott tepsi, 1. - 180 - 200 50 - 60
+ 1000 g) és 3. polcmagassag
Sajttorta zomancozott tepsi, 2. - 150 - 170 60 -70
(2600 g) polcmagassag
Svajci almas zomancozott tepsi, 3. 15 180 - 200 30-40
lepény (1900 polcmagassag
9)
Karacsonyi  zomancozott tepsi, 3. 10 150 - 170 50-602)
plspokke- polcmagassag
nyér (2400 g)
Quiche Lor- 1 kerek tepsi (atmé- 15 210 - 230 35-45
raine (1000 ré: 26 cm), 2. polc-
o)) magassag
Parasztke- 2 kerek, aluminium- 15 3) 180 - 190 50 -60
nyér (750 + bevonatu tepsi (atm-
750 g) ér6: 20 cm), 3. polc-

magassag
Ures kalacs 2 kerek, aluminium- 10 150 - 170 40 - 50
(600 + 600 g) bevonatu tepsi (atm-

ér6: 25 cm), 2. polc-

magassag
Ures kalacs — 2 kerek, aluminium- - 160 - 170 30-40
hagyoma- bevonatu tepsi (atm-
nyos (600 +  ér6: 20 cm), 2. polc-
600 g) magassag
Zsemle (800 zomancozott tepsi, 3. 10 180 - 200 10-15
o)) polcmagassag
Zsemle (800 zomancozott tepsi, 1. 10 180 - 200 15-20
+ 800 g) és 3. polcmagassag
Keksztekercs zomancozott tepsi, 3. 10 150 - 170 10-15
(500 g) polcmagassag
Habcsok zomancozott tepsi, 2. - 100 - 120 50 - 60

(400 g)

polcmagassag



www.markabolt.hu

54 www.aeg.com

www.markabolt.hu

Elémele- S A A
: Tepsi tipusa és polc-  gités id6- Flefnizeie (Aol
Etel : let id6étartama
szint tartama C) (perc)
(perc) P
Habcsok zomancozott tepsi, 1. - 100 - 120 55-65
(400 + 400 g) és 3. polcmagassag
Habcsok zomancozott tepsi, - 115 - 125 65-75
(400 +400+ 1., 2. és 4. polcma-
400 g) gassag
Morzsasiite- zomancozott tepsi, 2. 10 170 - 180 20 - 30
mény (1500  polcmagassag
9)
Piskotatészta zomancozott tepsi, 2. 10 150 - 170 20 -30
(600 g) polcmagassag
Vajas siite- zomancozott tepsi, 1. 10 150 - 170 20- 30
mény (600 + és 3. polcmagassag
600 g)
1) Miutan kikapcsolta a sitét, hagyja benn a siiteményt tovabbi 7 percig.
2) Miutan kikapcsolta a sutét, hagyja benn a siiteményt tovabbi 10 percig.
3) Elsmelegitéshez allitsa a hdmérsékletet 230 °C-ra.
11.7 Enyhe sités ¢
< . Elémelegités Ay Foézés/siités
Etel  TePSItPUSACS  iygiarama H‘I’Q‘(&’é‘ik idtartama
- (perc) (perc)
Péksliteme- zomancozott 201 150 - 160 20-25
nyek (250 g)  tepsi, 2. polc-
magassag
Lepény (500  zomancozott 201 160 - 170 35-40
g) tepsi, 2. polc-
magassag
Pizza (1000 zomancozott 201 200 - 210 30-40
g) tepsi, 2. polc-
magassag
Kekszte- zomancozott 201 160 - 170 20-30
kercs (500 g) tepsi, 2. polc-
magassag
Habcsok zomancozott 101) 110 - 120 50 - 60
(400 g) tepsi, 2. polc-
magassag
Piskotatész-  zomancozott 201 160 - 170 25-30
ta (600 g) tepsi, 2. polc-
magassag
Vajas slte- zomancozott 201) 160 - 170 25-30
mény (600 tepsi, 2. polc-
g) magassag
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< . El6melegités Ay Foézés/siités
Etel Tepsélgg:i?: °S  idétartama H?é??:?gk' idétartama
- (perc) (perc)
Csirke 2. sutépolc - 220 - 230 45 - 55
egeészben szint 2
(1200 g)
1) Allitsa a hémérséklet-szabalyozé gombot 250 °C hémérsékletre.
2) Helyezzen egy sltétepsit a stitépolc ala, az 1. polcszintre.
11.8 Infrasutés §
Eldmelegités e Ay Fézés/sités
Etel Polcszint idétartama Hom((ErCs)e Klet i dstartama
(perc) (perc)
Pirités (500 g) 3 10 230 3-5
Fél csirke 2 - 200 25+ 25
(1200 g)
Sertésborda 2 - 230 20 + 20
(500 g)
11.9 Pizza funkcio ()
Fézés/
. Elémelegi- Homérsék- siités
Etel Tepsi tipusa és polcszint  tés id6tar- let id6tarta-
tama (perc) (°C) ma
(perc)
Almas pite 2 kerek, aluminiumbevo- - 170-180 50 -60
(1200 + 1200  natu tepsi (atméré: 20
o)) cm), 2. polcmagassag
Csirke egész- 2. szint - 165-175 55-65
ben (1400 g)
Fél csirke 2. szint - 165-175 30-35
(1350 g)
Pizza (1000 + zomancozott vagy alumi- - 180 - 200 30
1000 g) niumbevonatu talca, 1.
és 2. polcmagassag 1)
Pizza (1000 g) zomancozott tepsi, 2. - 190-200 25-35
polcmagassag
Quiche Lorrai- 2. szint 10-15 210-220 20-30
ne (1000 g)
1) 20 perc utan cserélje meg az eltérd szinten lévé két talcat.
Tudnivald az akril-amidokrol élelmiszerek esetén) keletkezd akril-
amidok veszélyeztethetik az egészséget.
Fontos A legujabb tudomanyos Ezért azt javasoljuk, hogy alacsony
kutatasok szerint az ételek piritasakor hémeérsékleten fézze az ételt, és csupan

(kulondsen a magas keményitétartalmua csekély mértékben piritsa meg.


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu

56 www.aeg.com

12. SUTO - APOLAS ES TISZTITAS

VIGYAZAT
Lasd a ,Biztonsag” cimii részt.

+ A készilék ellils6 oldalat tisztitoszeres
meleg vizzel megnedvesitett puha ru-
haval tisztitsa meg.

» Hagyomanyos tisztitészerrel végezze
a fémfellletek tisztitasat.

* Minden hasznalat utan alaposan tisz-
titsa meg a sitd belsejét. lly médon
kénnyen el tudja tavolitani a szennye-
z6déseket, és azok kés6bb nem ég-
nek ra a fellletre.

» A makacs szennyezddéseket az erre a
célra kifejlesztett specialis sutétisztitd
szerrel tisztitsa meg.

+ Minden hasznalat utan tisztitsa és
szaritsa meg a sitd tartozékait. Meleg
vizzel és tisztitoszerrel megnedvesitett
puha kendét hasznaljon.

+ Ha teflon bevonatu tartozékai vannak,
ne tisztitsa azokat agressziv tisztito-
szerekkel, éles széll targyakkal vagy
mosogatégépben. Tonkreteheti a tef-
lon bevonatot.

12.1 Polctarto sinek

A polctarté sinek kiszerelheték az oldalf-
alak tisztitasahoz.

A polctarté sinek kivétele

1. Huzza el a polctarté sin elejét az ol-
dalfaltél.

2. Huzza el a polctartd sineket az ol-
dalfal hatsé részétél a vezetdsinek
eltavolitasahoz.

A polctarté sinek
visszahelyezése

A polctarto sineket a kiszereléssel ellent-
étes sorrendben helyezze vissza.

A polctarté sinek kerekitett végei-
nek a sutd eleje felé kell mutatni-
uk!

12.2 A sité mennyezete

A sitd tetejének kdnnyebb tisztitdsahoz
a racs eltavolithaté.

& VIGYAZAT

A racs eltavolitasa el6tt kapcsolja
ki a kesziiléket. Ellendrizze, hogy
lehdlt-e mar a késziilék. Egésve-
szély!

1. Csavarozza ki a racsot régzitd csa-
vart. A legelsé alkalommal hasznal-
jon csavarhuzét.

2. Ovatosan htizza lefelé a racsot.

3. Meleg vizes és mosodszeres puha
torlékenddvel tisztitsa meg a sito te-
tejét, majd hagyja megszaradni.

4. A racsot az ellenkezd sorrend betar-
tasaval kell visszaszerelni.
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& VIGYAZAT
A racs visszahelyezése utan el-
lendrizze, hogy a megfeleld hely-
re tette-e azt vissza, illetve hogy
szilardan all-e.

12.3 A sitdajto tisztitasa

A sitd ajtajaban két Giveglap van egy-
mas mdgé beépitve. A tisztitas megkon-
nyitéséhez vegye le a sité ajtajat.

& VIGYAZAT
A st ajtaja bezarédhat, ha ugy
probalja kiszerelni a bels6 liveg-
lapot, hogy az ajté nincs levéve.

AN

/N

A sitbajtd és az Uiveglap leszerelése

MAGYAR 57

VIGYAZAT

Mielbtt az Uvegaijto tisztitasahoz
hozzafogna, gy6z6djén meg ar-
rél, hogy az lveglapok lehdltek.
Ha az liveglapok forrék, fennall a
veszély, hogy eltornek.

VIGYAZAT

Ha az ajt6 tveglapjai megséril-
tek vagy karcolasok vannak raj-
tuk, az liveg meggyenglilt és el-
torhet. Ezt elkeriilendd ki kell
cserélnie 6ket. Tovabbi utmutata-
sért forduljon a szakszervizhez.

1.

2.

Nyissa ki teljesen az ajtot, és tartsa

meg az ajtd két zsanérjat.

Emelje meg, és forditsa el a két zsa-

néron lévo kart.
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3. Csukja vissza a sit6ajtét az elsé
\ nyitasi pozicidig (félig). Ezutan haz-
za el6re és emelje ki a helyérdl.
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/

4. Helyezze az ajtét stabil felliletre
ugy, hogy egy puha rongyot tesz
alaja. Csavarhuzoval csavarja ki az
ajto alsé peremén lévé 2 csavart.

Vigyazzon, hogy ne veszitse el a
csavarokat.

5. A bels6 ajté nyitasahoz fabol, mia-
nyagbol vagy ezekhez hasonlo
anyagbol készilt spatulat hasznal-
jon. Tartsa meg a kulsé ajtot, és
nyomja a belsd ajtét az ajto felsd
pereme felé.

6. Emelje meg a belsé ajtot.

7. Tisztitsa meg az ajtd belsd oldalat.

Tisztitsa meg az liveglapot mososzeres VIGYAZAT

vizzel. Ovatosan torélje szarazra. Csak mososzeres vizzel tisztitsa
az Uveglapot. A suroloszerek, a
folteltavolitok és az éles targyak
(pl. kések vagy kaparéeszkdzok)
karosithatjak az Giveglapot.
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A sutéajtd és az lveglap visszaszerelése

Amikor befejez6dott a tisztitas, szerelje
vissza a sitéajtot. Ehhez forditott sor-
rendben hajtsa végre a fenti Iépéseket.

12.4 A rekesz eltavolitasa

A siité alatti rekesz a kdnnyebb tisztitas-
hoz kivehetd.

—

A rekesz eltavolitasa
1. Utkdzésig hiizza ki a rekeszt.
2. Ovatosan emelje felfelé a rekeszt.

3. Huzza ki teljesen a rekeszt.

A rekesz visszahelyezése

A rekesz visszahelyezéséhez forditott
sorrendben hajtsa végre a fenti mivele-
tet.

AN

VIGYAZAT

Ne taroljon gyulékony anyagokat
(pl. tisztitdszert, mlianyag zacs-
kot, edényfog6 keszty(it, papirt
vagy tisztité aeroszolt) a rekesz-
ben. A sit6é hasznalata kdzben a
rekesz felmelegszik. Tlzveszély!

12.5 Sutétér lampa

VIGYAZAT

Legyen 6vatos, amikor a sité-
lampat cseréli. Aramités veszé-
lye all fenn.

A siitélampa cseréje el6tt:
» Kapcsolja ki a sutét.
» Vegye ki a biztositot a biztositédoboz-
bél, vagy kapcsolja ki a megszakitot.
Tegyen egy textiliat a sit6 aljara,
és ezzel védje a sutélampat és
az Uvegburat.

A sitélampa cseréje
1. A sitdvilagitas liveg lampaburaja a
sUtétér hatso részén talalhato.
Az Uvegbura eltavolitasahoz forditsa
azt az ramutato jarasaval ellentétes
iranyba.
2. Tisztitsa meg az livegburat.
3. Cserélje ki a siit6lampat egy megfe-
lels, 300 °-ig héallo sitélampara.
Hasznaljon az eredetivel mege-
gyezd tipusu sutdélampa izzét.
4. Szerelje fel az Gvegfedelet.
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13. MIT TEGYEK, HA...

Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi méd

A tlizhely nem mikaodik

Nem allitotta be a f6zési
fokozatot

Allitsa be a f6zési foko-
zatot

A siit6 nem melegszik fel

A siit6é nincs bekapcsol-
va

Kapcsolja be a suté6t

A siité nem melegszik fel

Az 6ra nincs beallitva

Allitsa be az orat

A sitdé nem melegszik fel

A sziikséges értékek nin-
csenek beallitva

Ellendérizze a beallitaso-
kat

A siitd nem melegszik fel

A biztositdédobozban kiol-
dott a biztosito

Ellendrizze a biztosité-
kot. Ha a biztositék is-
meételten kiold, forduljon
szakképzett villanyszere-
16hoz.

Nem miikodik a sttélam-
pa

Meghibasodott a suté-
lampa

Cserélje ki a sutdévilagi-
tas izzojat

G6z és paralecsapédast
észlel az ételen és a si-
tétérben

Tul hosszu ideig hagyta
az edenyt a sutében

A sités befejezése utan
az edéenyeket ne hagyja
15-20 percnél hosszabb
ideig a sutében

A kijelzdn a kovetkezd
lathato: "12.00"

Aramsziinet

Allitsa be Ujra az 6rat

Nem vilagit a maradékhd
visszajelz6

A f6z6z6na még nem
forrésodott fel, mert csak
révid ideig mikodott.

Ha a f6z6zénanak forro-
nak kellene lennie, for-
duljon az Ugyfélszolga-
lathoz.

Ha nem talal egyedll megoldast a prob-
Iémara, forduljon a markakereskedéh6z
vagy a szervizhez.

A szerviz szamara sziikséges adatok az
adattablan talalhatok. Az adattabla a si-
tétér ellils6 keretén talalhato.

Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:
Tipus (MOD.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

14, UZEMBE HELYEZES

VIGYAZAT
Lasd a ,Biztonsag” cimii részt.


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu

MAGYAR 61
14.1 A késziilék elhelyezése Méretek

Teljes elektro- 9135 W

mos teljesitmény

Feszliiltség 230V
Frekvencia 50 Hz

A B, \

| | 14.3 Vizszintbe allitas

A késziilék aljan talalhaté kis labak beal-
litasaval a készullék tetejét a tobbi felllet
magassagahoz igazithatja.

A szabadon all6 készilékét tzembe he-
lyezheti gy, hogy egyik vagy mindkét
oldalan szekrények vannak, illetve sa-
rokban is elhelyezhetd.

Minimalis tavolsagok

Méretek mm ..
14.4 Elektromos lizembe
A 690 .
helyezés
B 150 s . .y
@ A gyartdé semmilyen felel6sseget
. . nem nem véllal, ha a ,Biztonsagi
14.2 M{iszaki adatok informaciok” c. fejezetben talal-
hato 6vintézkedéseket nem tartja
Méretek be.
Magassag 858 mm

A készlilék dugasz és csatlakozokabel
Szélesség 500 mm nélkul keril szallitasra.

Alkalmazhato kabeltipusok: HO5 RR-F
megfelel6 keresztmetszettel.

Mélység 600 mm

A halozati vezeték nem érintkez-
het a késziilék abran jelzett ré-
szével.

T=

15. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A kovetkezd jelzéssel ellatott megfelel konténerekbe a
anyagokat hasznositsa Ujra: O csomagolast.
Ujrahasznositashoz tegye a
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Jaruljon hozza kornyezetiink és
egészséglink védelméhez, és
hasznositsa Ujra az elektromos és
elektronikus hulladékot. A Z tiltd
szimboélummal ellatott késziléket ne

dobja a haztartasi hulladék koézé.
Juttassa el a készlléket a helyi
Ujrahasznosito telepre, vagy lépjen
kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.
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