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/N Bezpecnostni informace

Tento navod si peclivé pfecttéte jesté pfed in-
stalaci spotfebice a jeho prvnim pouZitim. Vy-
robce nezodpovida za Skody a zranéni zpu-
sobena nespravnou instalaci ¢i chybnym
pouzivanim. Navod k pouZiti vZdy uchovavej-
te spolu se spotfebi¢em pro jeho budouci
pouziti.

Bezpecnost déti a postizenych osob

Upozornéni Hrozi nebezpedi uduseni,
Urazu nebo jinych trvalych nasledka.

* Tento spotiebi¢ smi pouzivat déti starsi
osmi let nebo osoby se snizenymi fyzicky-
mi, smyslovymi nebo dudevnimi schop-
nostmi nebo osoby bez patfi¢nych zkuSe-
nosti a znalosti pouze, pokud tak €ini pod
dozorem nebo vedenim osoby, kterd je
zodpovédn4 za jejich bezpeénost.

* Nenechte déti hrat si se spotfebiCem.

+ V8echny obaly uschovejte z dosahu déti.

+ Je-li spotfebi€ v provozu nebo pokud
chladne, nedovolte détem a domacim
zvifatim, aby se k nému pfiblizovaly.
PFistupné &asti jsou horkeé.

+ Pokud je spotiebi¢ vybaven détskou bez-
pecnostni pojistkou, doporucuje se ji akti-
vovat.

« Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotiebice
by nemély provadét déti bez dozoru.

Instalace

Upozornéni Tento spotfebi¢ smi
instalovat jen kvalifikovana osoba.

+ Odstrante veSkery obalovy material.
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Zmény vyhrazeny.

Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani ne-
pouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi spolu
s timto spotiebicem.

PFi pfemistovani spotfebice budte vzdy
opatrni, protoZe je tézky. VZdy noste
ochranné rukavice.

Netahejte spotfebi¢ za drzadlo.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostat-
nich spotfebict a nabytku.

+ Ujistéte se, Ze je spotfebi¢ namontovan

pod bezpecnou konstrukci a vedle bezpec-
nych konstrukci.

Strany spotfebiCe musi byt umistény vedle
spotfebicl nebo kuchyriského nabytku stej-
né vysky.

Pripojeni k elektrické siti

Upozornéni Hrozi nebezpeci pozaru
nebo Urazu elektrickym proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikafem.
Spotiebi¢ musi byt uzemnén.

Zkontrolujte, zda udaje o napajeni na typo-
vém S§titku souhlasi s parametry elektrické
sité. Pokud tomu tak neni, obratte se na
elektrikare.

Vzdy pouzivejte spravné instalovanou sito-
vou zasuvku s ochranou proti Urazu elek-
trickym proudem.

NepouZivejte rozboCovaci zastrcky ani pro-
dluZzovaci kabely.
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Dbejte na to, abyste nepoSkodili napajeci
kabel a sitovou zastrcku. Pro vyménu na-
pajeciho kabelu se obratte na servisni
stfedisko nebo elektrikare.

Sitové kabely se nesmi dotykat dvifek
spotiebice, obzvlasté, jsou-li dvitka horka.
Ochrana pred urazem elektrickym proudem
u zivych &i izolovanych ¢asti musi byt
pfipevnéna tak, aby nesla odstranit bez
pouziti nastroja.

Sitovou zastréku zapojte do sitové zasuv-
ky aZ na konci instalace spotfebice. Po in-
stalaci musi zUstat sitova zastrcka nadale
dostupna.

Pokud je sitova zasuvka uvolnéna, neza-
pojujte do ni sitovou zastréku.

Neodpojujte spotiebic ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastreku.
Pouzivejte pouze spravna izolacni zafize-
ni: ochranné vypinace vedeni, pojistky (po-
jistky Sroubového typu se musi odstranit z
drzaku), ochranné zemnici jistiCe a styka-
ce.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izola¢ni zafizeni k fadnému odpojeni vSech
napajecich vodi¢u spotfebice. Toto izolacni
zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty
alespon 3 mm Sirokou.

Pouziti spotrebice

& Upozornéni Hrozi nebezpedi zranéni,

popéleni, urazu elektrickym proudem ¢i

vybuchu.

Tento spotfebi¢ pouzivejte v domacnosti.
Neménte technické parametry tohoto
spotrebice.

Ujistéte se, Ze nejsou ventilacni otvory za-
kryté.

Zapnuty spotiebi€ nenechavejte bez dozo-
ru.

Spotfebi¢ po kazdém pouziti vypnéte.

Pfi provozu je vnitfek spotfebiCe horky. Ne-
dotykejte se topnych ¢lanku ve spotrebici.
Pfi vkladani ¢&i vyjimani pfislusenstvi Ci
nadobi vzdy pouzivejte kuchynské chiap-
ky.
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Pokud je spotfebi€ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvifek opatrni. Mlze dojit k
uvolnéni horkého vzduchu.

Nepracujte se spotfebi¢em, kdyz mate
vlhké ruce nebo kdyz je v kontaktu s vo-
dou.

Dvitka spotfebice nikdy neotvirejte nasilim.
NepouZivejte spotiebic jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

Kdyz je spotfebi€ v provozu, jeho dvifka
meéjte vZdy zaviena.

Dvitka spotfebi€e otevirejte opatrné. Pou-
Zivate-li pfi pfipravé jidla pfisady obsahuji-
ci alkohol, mize vzniknout smés vzduchu s
alkoholem.

Pfi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotiebice jiskry ani otevieny ohen.

Do spotiebice, do jeho blizkosti nebo na
spotfebi¢ neumistujte hoflavé pfedméty
nebo pfedméty obsahujici hoflavé latky.

Upozornéni Hrozi nebezpedi poskozeni
spotfebice.

Jak zabranit poSkozeni nebo zméné barvy
smaltovaného povrchu:

— Nepokladejte nadobi ¢i jiné pfedméty
pfimo na dno spotfebice.

— Na dno spotfebice nepokladejte hliniko-
vou folii.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotfebice.

— Po dokonéeni vafeni nenechavejte vihka
jidla ve spotfebici.

— P¥i vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi
budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nemaji vliv na vykon spotiebice. Nejedna
se 0 zavadu z hlediska ustanoveni zaruky.
Pfi pe€eni vlhkych kolacl pouzivejte hlubo-
ky pekac / plech. Ovocné $tavy mohou za-
nechat trvalé skvrny.

Cisténi a udrzba

Upozornéni Hrozi nebezpeci poranéni,
pozaru nebo poskozeni spotfebice.
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+ Pred Cisténim nebo udrzbou spotfebic vzdy
vypnéte a vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky.

+ Presvédcte se, ze spotiebic uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych pan-
eld.

» PoSkozené sklenéné panely okamzité vy-
ménte. Kontaktujte autorizované servisni
stredisko.

+ Pfi vyjimani dvifek spotfebice budte opatr-
ni. Dvifka jsou téZka!

 Spotfebic¢ Cistéte pravidelné, abyste zabra-
nili poSkozeni materiélu jeho povrchu.

+ Zbytky tuka &i jidel ve spotfebici mohou
zpUsobit pozar.

+ Vycistéte spotiebi¢ vihkym mékkym had-
rem. PouZivejte pouze neutralni myci
prostfedky. Nepouzivejte prostiedky s
drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla
nebo kovové piedméty.

» Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se bez-
pecnostnimi pokyny uvedenymi na jeho ba-
leni.

+ Katalyticky smalt (je-li sou¢asti vybavy) ne-
Cistéte zadnym druhem Cisticiho
prostfedku.

Popis spotrebice

é DEN

!

Elektronicky programator

Gril

Vnitini osvétleni
+ V tomto spotfebici se pouzivaji specialni Ci
halogenové zarovky pouze pro pouziti v
domacich spotfebicich. Nepouzivejte ji pro
osveétleni domacnosti.
Upozornéni Nebezpedi Urazu
elektrickym proudem.
» Pfed vyménou Zarovky spotiebi¢ odpojte
od napajeni.
» PouZivejte pouze Zarovky se stejnymi
vlastnostmi.
Likvidace

Upozornéni Hrozi nebezpedi Urazu &i
uduseni.

+ Odpojte spotrebic€ od elektrické sité.

+ Odfiznéte a vyhodte sitovy kabel.

+ Odstrante dvefni zapadku, abyste zabranili
uvéznéni déti a domacich zvirat ve
spotfebidi.

Zarovka trouby

Ventilator

Zasobnik na ¢igténi vodou
E Drazky na roSty, vyjimatelné
Typovy Stitek

I} Polohy rostd

Prislusenstvi trouby

» Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, dortové a kolacové
formy, pecené.

* Plech na peceni
Na kolace a suSenky.

* Hluboky pekac / plech
Pro peceni mouénych jidel a masa, nebo k
zachycovani tuku.
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Pred prvnim pouzitim

Upozornéni Viz kapitola ,Bezpec¢nostni
informace”.

Prvni ¢isténi
» Vyjméte vSechno pfisluSenstvi a vyjimatel-
né drzaky (pokud jsou pouzity).

+ Pred prvnim pouzitim spotfebi€ vycCistéte.

Dulezité Ridte se ¢asti ,Cisténi a udrzba*.

Nastaveni a zména €asu

@ Pred provozem trouby musite nastavit
Cas.

Po pfipojeni trouby k elektrické siti nebo po

vypadku elektrického proudu symbol @) blika.

Stisknéte tlacCitko + nebo - a nastavte spravny

Cas.

Zména ¢asu

1. Opakované stisknéte @) , dokud nezaéne
blikat symbol ,© .

2. Stisknéte tlacitko + nebo - a nastavte
spravny ¢as.

2309
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Denni pouzivani

o o
O O

Upozornéni Viz kapitola ,Bezpeénostni
informace”.

Displej
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Asi po péti sekundach blikani pfestane a na
displeji se zobrazi vami nastaveny ¢€as.
Predehrati

Predehfati prazdného spotfebice ke spaleni
zbytkové mastnoty.

Zvolte funkci [__] a maximalni teplotu.
Nechte spotiebi¢ pracovat jednu hodinu.
Zvolte funkci [~ a maximalni teplotu.
Nechte spotiebi¢ pracovat deset minut.
Zvolte funkci @ a maximalni teplotu.

6. Nechte spotfebi¢ pracovat deset minut.
Prislusenstvi se mGze zahfat vice nez obvy-
kle. Ze spotfebi¢e mize vychazet zapach a
kouf. To je normalni jev. Zajistéte dostatecné
vétrani.

ok~ DN

Pegici funkce
Teplota

Cas
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Zap/Vyp
Vybér

Rychlé zahrati

Hodiny

Minus, plus

Nastaveni funkce trouby

Vypnuti a zapnuti spotfebice.
Nastaveni funkce trouby.
Zapnuti funkce rychlého zahrati.
Nastaveni funkce hodin.

Nastaveni ¢asu a teploty.

3. Teplotu zménite stisknutim tlacitka + ne-
bo -.

ﬁf‘ﬁ% 185" 1245

o 0 ® - + ©

00O Q®

Zména teploty
Zména teploty za chodu spotiebice:
1. Stisknéte tlagitko [_]. Symbol ° blika.

iy o

2. Stisknéte tlacitko + nebo - a zménte teplo-
tu.

1. Zapnéte spotiebic.

Kdyz nastavite funkci trouby, symbol te-
ploty | blika. Tento symbol znazorfiuje
zvySovani teploty ve spotfebidi.

2. Opakované stisknéte [_], dokud nezagne | jakmile spotebic dosahne nastavené teploty,

blikat symbol pozadované funkce trouby.

zazni zvukovy signdl a symbol teploty pfesta-

Na displeji se zobrazi vychozi teplota. ne blikat.
Pokud teplotu do pfiblizné péti sekund
nezmeénite, spotrebi€ zacne pracovat.

Funkce trouby

Osvétleni

Pravy horky vzduch

Konvenéni ohfev

Gril

Turbo gril

Ptiprava pizzy

Velkoplosny gril

Zapne osvétleni trouby bez pegici funkce.
K peéeni masa nebo moucnych jidel pfi stejné teploté na né-
kolika roStech bez miseni vani.

K peceni mouénych jidel a masa na jedné urovni trouby. Hor-
ni a dolni topna télesa pracuji soucasné.

Grilovani plochych kouskl uprostred rostu. K opékani topi-
nek.

K peceni velkych kusti masa. Stfidavé funguje topné téleso
grilu a ventilator trouby, diky kterému horky vzduch cirkuluje
okolo pfipravovaného jidla.

K pfipravé pizzy, slaného lotrinského nebo jiného kolace.

Ke grilovani plochych kust ve velkém mnozstvi. K opékani
topinek. Pracuje topné téleso plného grilu.
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Spodni ohfev

Uchovat teplé

a% Rozmrazovani

Funkce zbytkového tepla

S funkci Trvani |-l se trouba automaticky vy-
pne nékolik minut pfed koncem peceni. Trou-
ba vyuziva k dokonceni peCeni zbytkového
tepla, aniz by dale spotfebovavala energii.

Dulezité Funkci zbytkového tepla Ize pouzit
pouze tehdy, kdyz je funkce Trvani [-I delSi
nez 20 minut.

Funkce rychlého zahrati

Vyuzitim funkce rychlého zahrati snizite dobu
pfedehfivani. Mlzete ji pouzit spolu s kazdou
funkci trouby kromé funkce Uchovat teplé a
Rozmrazovani. Funkce rychlého zahfati fun-
guje pouze tehdy, kdyZ je potfebné teplota o
100 °C vySSi nez aktudlni teplota uvnitf trou-
by.

Dulezité Nevkladejte do trouby Zadné jidlo,
dokud se funkce rychlého zahrati nedokonéi.

Funkce hodin

K peceni kolact s kiupavym spodkem nebo kirkou. Pracuje

pouze dolni topné teleso.

Maso K pec€eni masa. Horni a dolni topna télesa pracuji soucasné.

K udrzovani teploty jidla.

K rozmrazovani zmrazenych jidel. Vhodné pro rozmrazovani
choulostivych potravin, které by mohlo horko poskodit, napt.
dortl se Slehackou, mrazenych kolacu a dortd, chleba a ji-

nych kynutych vyrobku.

Nastavte funkci trouby. Je-li to nutné,
zménite teplotu.

Stisknéte tlacitko | B] . Na displeji se zo-
brazi ,FHU". Funkce rychlého zahfati za-
¢ne pracovat.

] rarl ieus
(0] ®

Jakmile se funkce rychlého zahfati do-
kon¢i, zazni zvukovy signal. Na displeji
se prestane zobrazovat ,FHU". Nastave-
na funkce trouby bude pokracovat.

Vlozte jidlo do trouby.

@ Denni ¢as K nastaveni, zméné nebo kontrole denniho ¢asu.

Q Minutka Slouzi k nastaveni odpocitavani ¢asu. Tato funkce nema zadny vliv na
provoz trouby.

=] Trvani K nastaveni potfebné délky provozu spotfebice.

S| Ukonéeni K nastaveni doby vypnuti spotfebice.

@ Funkci Trvani 1=l a Ukonéeni =l Ize pou-
Zit sou€asné k nastavite doby, kdy se
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spotfebic¢ zapne a poté opét vypne. Nejprve
nastavte funkci Trvani 121, pak Ukonéeni =I.
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Nastaveni funkci hodin

1. U funkce Trvani |-l a Ukon&eni =3I na-
stavte funkci trouby a teplotu. Toto neni
nutné u funkce Minutka 1) . Viz ,Nasta-
veni funkce trouby*.

2. Opakované stisknéte @ , dokud nezaéne
blikat symbol poZadované funkce hodin.

3. Pomoci + nebo - nastavte potfebnou
funkci hodin.

Doplrikové funkce

Détska bezpecnostni pojistka

Jestlize je zapnutéa funkce détské pojist-
ky, spotfebi¢ nelze ovladat.

Zapnuti funkce détské pojistky

1. stisknutim (D vypnéte spottebit.

2. Sougasné stisknéte [_] a -, dokud se na
displeji neobjevi SAFE. Détska pojistka
je zapnuta.

Vypnuti détské bezpe€nostni pojistky

Détskou pojistku vypnete zopakovanim stej-

ného postupu.

Ozvuceni tlacitek

Vypnuti zvukového signalu ovladani

1. Stisknutim (D vypnéte spotfebit.

2. Soucasné stisknéte a na pfiblizné dvé
sekundy podrzte a[_] a +, dokud nezazni
zvukovy signal.

Zvukovy signal ovladani je vypnuty.

Zapnuti zvukového signalu ovladani

Zvukovy signal ovladani zapnete zopakova-
nim stejného postupu.

Na displeji se zobrazi symbol nastavené
funkce hodin. Po uplynuti nastaveného
¢asu, za¢ne symbol blikat a na dvé minu-
ty zazni zvukovy signal.

(i) U funkce Trvani -l a Ukongeni =1 se
spotiebi¢ vypne automaticky.

4. Chcete-li zvukovy signal vypnout, stis-
knéte libovolné tladitko.

5. Vypnéte spotiebi€.
Zruseni funkce hodin

1. Opakované stisknéte @ , dokud na dis-
pleji nezacne blikat symbol poZzadované
funkce hodina » .

2. Stisknéte a podrzte tlagitko -, dokud se
nepfestane funkce hodin zobrazovat.

Automatické vypnuti

Z bezpeénostnich divodul se spotrebi¢ po
urcité dobé vypne:

+ Pokud je spusténa funkce trouby.

» Pokud nezménite teplotu trouby.

Teplota trouby Cas vypnuti

30-115°C 12.0h
120 - 195 °C 85h
200-245°C 55h
250 — max. hodnota °C 3.0h

Po automatickém vypnuti spotiebi¢ zcela vy-
pnéte. Pak jej mizete znovu zapnout.

Dulezité Automatické vypnuti se vypne, kdyz
nastavite funkci Trvani a Ukonceni.

Chybovy kod

Jestlize nékteré parametry nejsou spravné,
fidici jednotka zastavi bézici funkce a zobrazi
prislusny chybovy kod. Ridte se &asti ,Co dé-
lat, kdyz...".

Chladici ventilator

Kdyz je spotfebi€ v provozu, chladici ventila-
tor se automaticky zapne, aby udrzoval po-
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vrch spotfebice chladny. Jestlize spotfebié
vypnete, bude chladici ventilator pokracovat v
chlazeni az do uplného ochlazeni spotiebice.
Bezpecnostni termostat

Nespravna obsluha spotfebice nebo vadné
souc&asti mohou zplsobit nebezpecné

Uzite¢né rady a tipy

pfehfati. Aby se tomu zabranilo, je tato trou-
ba vybavena bezpecnostnim termostatem,
ktery prerusi napajeni. Po poklesu teploty se
trouba opét automaticky zapne.

+ Spotfebi¢ ma pét poloh rostd. Polohy rosti
ve spotfebici se pocitaji zdola.

+ Tento spotfebic je vybaven specialnim sy-
stémem, ktery zajiStuje obéh vzduchu a
stalou recyklaci pary. Tento systém umo-
ZAuje pec€eni a vafeni v péafe, takze jidla
jsou uvnitf mékka a na povrchu maji kargic-
ku. Doba peceni a spotfeba energie jsou
sniZzeny na minimum.

+ Ve spotfebi€i nebo na sklenénych pan-
elech dvifek se mlze srazet vihkost. To je
normalni jev. Pfi otvirani dvifek spotfebice
bé&hem pfipravy jidla vZdy odstupte. Kon-
denzaci snizite, kdyZ spotiebi¢ vzdy pred
pfipravou jidla na 10 minut pfedehfejte.

» Po kazdém pouziti spotfebice setfete
vlhkost.

+ P¥i pfiprave jidel na dno spotfebice nestav-
te zadné predméty a zadnou ¢ast spotrebi-
¢e nezakryvejte hlinikovou folii. Mohlo by
to ovlivnit vysledky peceni a poSkodit
smalt.

Peceni mouénikt
* Neotvirejte dvifka, dokud neuplynou 3/4
¢asu nutného k peceni.

Tabulka peceni masa a moucnych jidel

MOUCNIKY

Konvenéni ohiev

DRUH JIDLA | poloha ro-

Stu

Poloha rostu

Pravy horky vzduch

 JestliZze do trouby vloZite dva plechy na pe-
€eni, musi byt mezi plechy jedna urover
drazek volna.

Peceni masa aryb

+ P¥i peceni velmi tu¢ného jidla pouzijte hlu-
boky pekac / plech, aby se v troubé nevy-
tvofily skvrny, které by jiz nemusely jit od-
stranit.

» Pfed podavanim nechte maso odpocivat
asi 15 minut, a teprve potom ho krajejte,
aby nevytekla Stava.

» Do hlubokého pekace / plechu nalijte tro-
chu vody, aby se pfi pe€eni tolik nekoufilo.
Kondenzaci koufe zabranite dolitim vody
pokazdé, kdyz se odpafi.

Doby pfipravy

Doba pfipravy zalezi na druhu potravin, jejich

konzistenci a mnozZstvi.

Nejprve sledujte prabéh peceni a jeho vysle-

dek. Postupné si najdéte nejlepsi nastaveni

(nastaveni teploty, dobu peceni, apod.) pro

nadobi, recepty a mnozstvi potravin, které s

timto spotfebi¢em pouzivate.

Cas pece-
ni [min]

Poznamky

Slehané recepty 2 170 3(2a4) 160 45-60 V kolacové formé
Krehké tésto 2 170 3(2a4) 160 20-30 V kolacové formé
Tvarohovy kola¢ 1 170 2 165 80-100 V kolacové formé
s podmaslim o priméru 26 cm

www.zanussi.com
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Konvencéni ohiev

www.markabolt.hu

Pravy horky vzduch

Poloha rostu

Cas pedce-
ni [min]

Poznamky

Jable¢ny dort
(jable¢ny kolac)

Zavin

Marmeladovy
dort

PiSkotovy kolaé

Vanocni dort /
bohaty ovocny
dort

Svestkovy kolag

Malé kolacky -
na jedné urovni

Malé kolacky -
na dvou Urov-
nich

Malé kolacky -
na tfech urov-
nich
Susenky / pro-
uzky tésta - na
jedné urovni
Susenky / pro-
uzky tésta - na
dvou drovnich
Susenky / pro-
uzky tésta - na
tfech urovnich
Pusinky - na
jedné urovni
Pusinky - na
dvou drovnich

Zemle

Bananky - na
jedné uUrovni

10

Poloha ro-
Stu
2 170
3 175
2 170
2 170
2 160
1 175
3 170
3 140
3 120
3 190
3 190

2 (vlevo a
vpravo)

2 (vlevo a
vpravo)

2

2a4

1,3a5

2a4

1,3a5

2a4

160

150

165

150

150

160

150 -
160

140 -
150

140 -
150

140 -
150

140 -
150

140 -
150

120

120

190

170

80 - 100

60 - 80

30-40

40-50

90 - 120

50 - 60

20-30

25-35

30-45

25-45

35-40

35-45

80 - 100

80 -100

12-20

25-35

Ve dvou kolaco-
vych formach o
prdméru 20 cm na
tvarovaném ro-

stul)
Na plechu na pe-
ceni
V kolacové formé
o praméru 26 cm

V kolacoveé formé
0 priméru 26 cm

V kolacoveé formé
o praméru 20 cm™)

Ve formé na chle-
ba')

Na plechu na pe-
genil)

Na plechu na pe-
genil)

Na plechu na pe-
genil)

Na plechu na pe-
ceni

Na plechu na pe-
ceni

Na plechu na pe-
ceni

Na plechu na pe-
ceni

Na plechu na pe-
genil)

Na plechu na pe-
genil)

Na plechu na pe-
ceni

www.zanussi.com
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Konvencni ohrev Pravy horky vzduch . .
DRUH JIDLA | poloh D Poznamky
CLLEILCS Poloha rostu ni [min]
Stu
Bananky - na - - 2a4 170 35-45 Na plechu na pe-
dvou drovnich ceni
Ploché kolace s 2 180 2 170 45-70 V kolacové formé
naplni o priiméru 20 cm
Bohaty ovocny 1 160 2 150 110-120  V kolacové formé
kolaé o praméru 24 cm
PiSkotovy dort 1 170 2 (vlevo a 160 30-50 V kolacové formé
vpravo) o praméru 20 cm™)

1) Pfedehrat po dobu 10 minut.

CHLEB A PIZZA
Konvencni ohiev Pravy horky vzduch & .
. as pece- .
DRUH JIDLA - o Poznamk
Polcfha ro Poloha rostu ' ni [min] Y
Stu
Bily chléb 1 190 1 190 60 - 70 1 -2 kusy, 500 g
jeden kus?)
Zitny chléb 1 190 1 180 30-45 Ve formé na chle-
ba
Dalamanky 2 190 2(2a4) 180 25-40 6 - 8 dalamanku
na plechu na pe-
genil)
Pizza 1 230 - 1 230 - 10-20 Na plechu na pe-
250 250 Eeni nebo v hlubo-
kém pekaci / ple-
chu?
Cajové kolacky 3 200 3 190 10-20 Na plechu na pe-
genil)

1) Pfedehfat po dobu 10 minut.

NAKYPY
Konvencni ohiev Pravy horky vzduch & ..
i as peceni .
DRUH JIDLA - . Poznamk
Poloha ro Poloha rostu : [min] Y
Stu

Téstovinovy na- 2 200 2 180 40 - 50 Ve formé
kyp
Zeleninovy na- 2 200 2 175 45-60 Ve formé
kyp
Lotrinsky slany 1 180 1 180 50 - 60 Ve formé1)
kolaé

www.zanussi.com 11
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Konvencni ohiev Pravy horky vzduch & ..
: as peceni .
DRUH JIDLA - ) Poznamk
ELIENTS Poloha rostu [min] v
Stu
Lasagne 2 180 - 2 180 - 25-40 Ve formé1)
190 190
Zapecené can- 2 180 - 2 180 - 25-40 Ve formeé1)
nelloni 190 190
1) Pfedehrat po dobu 10 minut.
MASO
Konvencni ohiev Pravy horky vzduch & ..
‘ as peceni .
DRUH JIDLA | poloha ro- Poloha ro- [n’:in] Poznamky
Stu Stu
Hoveézi 2 200 2 190 50-70 Na tvarovaném ro-
Stu
Veprové 2 180 2 180 90 - 120 Na tvarovaném ro-
Stu
Teleci 2 190 2 175 90 - 120 Na tvarovaném ro-
Stu
Anglicky rostbif, 2 210 2 200 50 - 60 Na tvarovaném ro-
nepropeceny Stu
Anglicky rostbif, 2 210 2 200 60-70 Na tvarovaném ro-
stfedné prope- Stu
ceny
Anglicky rostbif, 2 210 2 200 70-75 Na tvarovaném ro-
dobre propece- Stu
ny
Veprové plecko 2 180 2 170 120 - 150 S kazi
Veprové nozicky 2 180 2 160 100 - 120 2 kousky
Jehnéci 2 190 2 175 110-130 Kyta
Kure 2 220 2 200 70 -85 Celé
Krita 2 180 2 160 210 - 240 Cela
Kachna 2 175 2 220 120 - 150 Cela
Husa 2 175 1 160 150 - 200 Cela
Kralik 2 190 2 175 60 - 80 Naporcovany
Zaijic 2 190 2 175 150 - 200 Naporcovany
Bazant 2 190 2 175 90 - 120 Cely
RYBY
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Konvencni ohrev Pravy horky vzduch " .
c Cas pece- .
DRUH JIDLA | poloha ro- . | Poloha ro- . ni [min] Poznamky
Stu Stu
Pstruh / prazma 2 190 2 175 40 - 55 3 -4 ryby
Tunak / losos 2 190 2 175 35-60 4 - 6 filetd
Gril

Prazdnou troubu vzdy pfed pfipravou ji-
del na 10 minut pfedehfrejte.

Mnozstvi i Cas peéeni [min]

DRUH JIDLA Poloha ro- | Tepl. [°C] 1. strana 2. strana
Stu

Hovézi svickova 4 800 4 max. 12-15 12-14
Hovézi biftek 4 600 4 max. 10-12 6-8
Klobasy 8 - 4 max. 12-15 10-12
Veprové kotlety 4 600 4 max. 12-16 12-14
Kure (rozkrojené na 2 1000 4 max. 30-35 25-30
polovinu)
Kebaby 4 - 4 max. 10-15 10-12
Kureci prsa 4 400 4 max. 12-15 12-14
Hamburgery 6 600 4 max. 20-30 -
Rybi filé 4 400 4 max. 12-14 10-12
Toasty 4-6 - 4 max. 5-7 -
Topinky 4-6 - 4 max. 2-4 2-3
Turbo gril
Hovézi
DRUH JiDLA m Poloha rostu Teplota [°C]

Rostbif nebo hoveézi fi-

1 -
R na cm tloustky 190-2001) 5
Rostbif nebo hovézi fi- «

1 -
let, stfedné propeceny 3 G 5,5 L 180-190 ") 9
Hovézl pedené nebo . o xtiey 1 170-180 1 8-10

filet, dobfe propeceny
1) Pfedehfejte troubu.

Veprové

www.zanussi.com 13
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DRUH JIDLA m Poloha rostu Teplota [°C]

Plec, krkovice, kyta v

celku 1-1,5kg 160 - 180 90-120
Kotlety, Zebirka 1-1,5kg 1 170 - 180 60 - 90
Sekana 7509 -1kg 1 160 - 170 50 - 60
zﬁgg‘\’,‘;‘iek:;‘;m 750 g-1kg 1 150 - 170 90-120
Teleci

I T T T T
Teleci pecené 1 kg 160 - 180 90 - 120
Teleci koleno 1,5-2kg 1 160 - 180 120 - 150
Jehnééi

I N T T T T
Jehnéci kyta, jeh- 1-1,5kg 150 - 170 100 - 120

néci pecené

Jehnéci hibet 1-1,5kg 1 160 - 180 40 - 60

Dri bei

| oruoia | poonaroi | fosea LG m
Kusy dribeze 200 - 250 g kazdy 200 - 220 30-50

Pllka kurete 400 - 500 g kazdy 1 190 - 210 35-50

Kure, brojler 1-1,5kg 1 190 - 210 50-70
Kachna 1,5-2kg 1 180 - 200 80 - 100

Husa 3,5-5kg 1 160 - 180 120 - 180
Krata 2,5-3,5kg 1 160 - 180 120 - 150

Krata 4-6kg 1 140 - 160 150 - 240
Ryby (d usené)

I T T T T
Cela ryba nad 1 kg 1-1,5kg 210 - 220 40-60
Rozmrazovani

DRUH JIDLA Doba rozmra- | DalSi éas rozmra- Poznamky
zovani (min) zovani (min)

Kufe polozte na obraceny ta-

Kure 1000 100 - 140 20 - 30 lifek ve velkém talifi. V polo-
viné doby obratte.
Maso 1000 100 - 140 20-30 V poloviné doby obratte.
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Dalsi ¢as rozmra- .
e Poznamky
zovani (min)

DRUH JIiDLA “ Doba rozmra:
zovani (min)

Maso 90-120
Pstruh 150 25-35
Jahody 300 30-40
Maslo 250 30-40
Smetana 2 x 200 80 -100
Zdobeny dort 1400 60

Suseni - Pravy horky vzduch
Na ro&ty trouby poloZte papir na peceni.

ZELENINA

Fazole
Papriky 3

Polévkova zeleni-
na

Houby
Byliny

OVOCE

Svestky

Meruriky )
Jable¢né platky )
Hrusky 3

Varovani ohledné akrylamidu
Dulezité Podle nejnovéjsich védeckych
poznatkt mohou akrylamidy vznikajici pfi
Cisténi a adrzba

. Poloha rostu
DRUH JIDLA
1 aroven 2 GUrovné
3] 1/4

1/4
1/4

1/4
1/4

, Poloha rostu
DRUH JIDLA
1 droven 2 urovné
3 1/4

1/4
1/4
1/4

20-30
10-15
10-20
10-15

10-15

60

V poloviné doby obratte.

Smetanu Ize snadno uslehat,
i kdyz jsou v ni ne zcela roz-

60 -70
60 - 70

60-70

50 - 60
40-50

60 -70
60-70
60 - 70
60-70

mrazené kousky.

8-10
8-10
6-8
6-9

smazeni jidel dohnéda (zejména u

ékrobnatych potravin) poékozovat zdravi.

Teplota [°C] Cas [h]

Teplota [°C] Cas [h]

teplotach a nenechavat jidlo prili§ zhnédnout.

Upozornéni Viz kapitola ,Bezpeénostni

informace”.

www.zanussi.com

« Predni stranu spotfebice otfete mékkym

hadfikem namo&enym v roztoku teplé vody
a myciho prostfedku.

15


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu

« K ¢isténi kovovych ploch pouzivejte bézny
Cistici prostfedek.

+ Vnitfek trouby Cistéte po kazdém pouziti.
Necistoty se pak snadnéji odstranuji a
nepfipékaji se.

» Odolné necistoty odstrarite pomoci special-
niho prostfedku k ¢isténi trouby.

+ Vycistéte v8echno pfisludenstvi trouby po
kazdém pouZiti a nechte jej vysusit. PouZi-
jte mékky hadr a vlaznou vodu s mycim
prostfedkem.

» Mate-li nepfilnavé pfislusenstvi, nelistéte
je agresivnimi Cisticimi prostfedky, ostrymi
pfedméty, ani je nemyjte v my€ce nadobi.
Mohli byste zni€it nepfilnavou upravu.

@ Spotiebiée z nerezové oceli nebo hli-
niku:

Dvifka trouby Cistéte pouze vihkou houbou.

Osuste je mékkym hadfikem.

Nikdy nepouzivejte ocelové draténky, kyseli-

ny nebo abrazivni (piskové) prostfedky, pro-

toze by mohly poSkodit povrch trouby. Ovla-

daci panel vycistéte se stejnou opatrnosti.

Cisténi dvefniho tésnéni
« Tésnéni dvifek pravidelné kontrolujte. Tés-

néni je umisténo kolem rému dvifek trouby.

Spotrebi¢ nepouzivejte, je-li tésnéni dvifek
poskozeno. Kontaktujte autorizované se-
rvisni stfedisko.

« Pi Cisténi tésnéni dvifek trouby se fidte
vS§eobecnymi informacemi ohledné Cisténi
spotfebice.

Drazky rostu

P¥i CiSténi bocnich stén mlzete drazky rostu

vyjmout.

16

Vyjmuti drazek na rosty

~

%

@ Odtahnéte predni @ Odtahnéte zadni

Cast drazky roStu od  konec drazky rostu

stény trouby. od stény trouby a vy-
tahnéte ji ven.

Instalace drazek na rosty
Drazky na roSty instalujte stejnym postupem
v opa¢ném poradi.
Zakulacené konce drazek na rosty mu-
seji sméfovat dopfedu.

Cisténi vodou

Proces Cisténi vodou vyuziva pary k usnad-
néni odstranéni zachyceného tuku a zbytkl
jidel z trouby.

1. Do zasobniku na €isténi vodou, ktery se
nachazi na dné trouby, nalijte 300 ml vo-

dy.

Nastavte funkci trouby [__| .

Nastavte teplotu 90 °C.

Nechte spotfebi¢ pracovat 30 minut.

Spotfebi¢ vypnéte a nechte jej vychlad-

nout.

6. Kdyz je spotfebi€ chladny, vyc€istéte
vnitfni plochy trouby pomoci hadru.

ok~ wDd

Upozornéni Pred tim, nez se spotfebice
dotknete, se ujistéte, Ze je chladny.
Hrozi nebezpeci popaleni.

Zarovka trouby

Upozornéni Pfi vyméné Zarovky trouby
budte opatrni. Hrozi nebezpedi urazu
elektrickym proudem.

Pred vyménou zarovky trouby:
* Vypnéte troubu.

www.zanussi.com
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+ Vytahnéte pojistky v pojistkové skfifice ne-
bo vypnéte jisti€.

Na dno trouby poloZte latku, abyste za-
branili poSkozeni Zarovky a sklenéného
krytu.
Halogenovou Zarovku vzdy drzte v kusu lat-
ky, aby na jejim povrchu nedoslo ke pfipaleni
mastnoty.
1. Sklenénym krytem otocte proti sméru ho-
dinovych ruciek a sejméte jej.
Sklenény kryt vycistéte.
3. Vyménte Zarovku v troubé za novou Za-

rovku do trouby odolnou do 300 °C.
PouZijte Zarovku stejného typu.

4. Nasadte sklenény kryt.
Cisténi dvirek trouby
Dvifka trouby jsou osazena tfemi sklenénymi

panely. Dvifka trouby a vnitfni sklenéné pan-
ely Ize za u€elem Cisténi demontovat.

Jestlize se pokusite vytahnout sklenéné
panely pfed tim, nez odstranite dvitka
trouby, mohou se dvifka nahle zavfit.

Vysazeni dvifek trouby a sklenénych
panelt

@ Zvednéte a ototte
packy na obou zave-
sech.

@ Dvitka zcela
oteviete a podrzte
oba dvefni zavésy.

www.zanussi.com
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O Dviika poloZte na
pevnou plochu na
mékkou latku.

© Zaviete dvitka
trouby do prvni po-
lohy otevfeni (do
poloviny). Pak
dvifka vytahnéte
smérem dopiedu z
jejich umisténi.

—

@ uvoinéte bloko-
vaci systém a vy-
tahnéte sklenéné
panely.

O Otocte dva spojo-
vaci dily 0 90° a vy-
tahnéte je z jejich
umisténi.

Oro jednom
opatrné nadzdvih-
néte (krok 1) a vy-
tahnéte (krok 2)
sklenéné panely.
Zacnéte od vrchni-
ho panelu.

Sklenéné panely omyjte saponatovou vodou.
Sklenéné panely peclivé osuste.

17


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu

Nasazeni dvirek trouby a sklenénych
paneld

Po vycisténi sklenéné panely a dvirka trouby
opét nasadte. Provedte vySe uvedené kroky
v opa¢ném poradi.

Davejte pozor, abyste sklenéné panely nasa-
dili zpét ve spravném porfadi. Druhy panel ma
ozdobny ram. Oblast potisku skla musi
sméfovat k vnitfni strané dvifek. Po instalaci
se dale ujistéte, Ze povrch rdmu tohoto skle-
néného panelu neni na potisku skla na dotek
drsny.

Co délat, kdyz...

Upozornéni Viz kapitola ,Bezpe€nostni
informace®.

Davejte pozor, abyste vrchni sklenény panel
pfi zpétné instalaci umistili spravné (viz obra-
zek).

L

r _+ 4
/\

Trouba nehreje. Spotrebic je vypnuty.
Trouba nehreje.

Trouba nehfeje.
veni.

Trouba nehreje.
je zapnuta.

Trouba nehreje.

Trouba nehreje.

Zarovka trouby nefunguije.

Trouba nehreje. Ventilator
nefunguje. Na displeji se ob-
jevi » nebo @ .

Na displeji se zobrazuje chy-
bovy kéd, ktery neni na se-
zZnamu.

18

Hodiny nejsou nastavené.

Nejsou provedena nutna nasta-
Funkce automatického vypnuti
Détska pojistka je zapnuta.
Uvolnéna pojistka v pojistkové

skfince (vybaveny jistic).

Zarovka trouby je vadna.

Je zapnuty rezim demo. 1.

Doslo k zavadé na elektronice. 1.

Zapnéte spotrebic.

Nastavte hodiny.

Zkontrolujte, zda jsou nastaveni
spravna.

Viz ,Automatické vypnuti“.

Viz ,Vypnuti détské bezpecnostni
pojistky*.

Zkontrolujte pojistku (znovu aktivujte
jistic). Jestlize jistic vypadne vice-
krat, obratte se na kvalifikovaného
elektrikare.

Vymeénte zarovku trouby.

Vypnéte spotrebic.

2. Na priblizné dvé sekundy stis-
knéte a podrzte tlacitko @ . Za-
zni zvukovy signal.

3. Soucasné stisknéte a podrzte
tiagitka @) a — , dokud opét
nezazni zvukovy signal a ukaza-
tel nezhasne.

Spotrebi¢ vypnéte a znovu za-
pnéte prostfednictvim domovni
pojistky nebo ochranného spina-
Ge v pojistkoveé skfirice.

2. Pokud se chybovy kéd opét zo-
brazi, obratte se na autorizova-
né servisni stfedisko.

www.zanussi.com
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Dokonceni jidel trva prilis
dlouho nebo se jidla pfipravi
pFilis rychle.

zka.

Na jidle a na vnitini strané
trouby se usazuje para a kon-
denzat.

dlouho.

Pokud problém nemuZzete vyfesit sami, obrat-
te se na svého prodejce nebo na mistni auto-
rizované servisni stfedisko.

Doporu€ujeme, abyste si Udaje napsali zde:
Model (MOD.)

Vyrobni &islo (PNC)

Sériové Cislo (SN)

Technické udaje

Teplota je prili§ vysoka nebo ni-

Nechali jste jidlo v troubé prili§

» Nastavte teplotu podle potreby.
+ Ridte se pokyny v navodu.

Po dokonceni pfipravy nenechavejte
jidla ve spotrebici déle nez 15-20
minut.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete
na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi
na pfednim ramu vnitfni ¢asti spotfebice.

Napéti 230V
Frekvence 50 Hz
Instalace
Upozornéni Viz kapitola ,Bezpec€nostni - N\

informace”.
Vestavba
' N

20
§558 ™~

589

—

548\
573 /
\ [
4
5
4

. /
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Elektricka instalace

Upozornéni Elektrickou instalaci smi
provadét pouze kvalifikovana osoba.

Vyrobce nenese odpovédnost za urazy

¢i Skody zpUsobené nedodrzenim bez-
pecnostnich pokynt uvedenych v kapitole
.Bezpecnostni informace”.

Spotrebi¢ se dodava se sitovou zastrékou a
napajecim kabelem.

Kabel

Typy kabell vhodné pro instalaci nebo vymeé-
nu: HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-
F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F.

PriFez kabelu viz celkovy pfikon (uvedeny na
typovém Stitku) a uvedena tabulka:

Celkovy prikon Prirez kabelu

maximalné 1380 W 3 x 0,75 mm?
maximalné 2300 W 3 x 1 mm?
maximalné 3680 W 3 x 1,5 mm?

Zemnici vodi¢ (Zlutozeleny) musi byt pfiblizné
0 2 cm delSi nez fazovy a nulovy vodi¢ (mod-
ry a hnédy).

S

Poznamky k ochrané zivotniho prostredi

Symbol E na vyrobku nebo jeho baleni
udava, ze tento vyrobek nepatfi do domaciho
odpadu. Je nutné odvézt ho do sbérného
mista pro recyklaci elektrického a
elektronického zafizeni. Zajisténim spravné
likvidace tohoto vyrobku pomuZzete zabranit
negativnim dlsledkdm pro Zivotni prostredi a
lidské zdravi, které by jinak byly zplisobeny
nevhodnou likvidaci tohoto vyrobku.

20

vyrobku zjistite u pfisluSného mistniho Ufadu,
sluzby pro likvidaci domovniho odpadu nebo
v obchodé, kde jste vyrobek zakoupili.

Obalové materialy

Obalovy material neSkodi Zivotnimu
prostiedi a je recyklovatelny. Plastové dily
jsou ozna€eny mezinarodnimi zkratkami jako
PE, PS apod. Veskery obalovy material zlikvi-
dujte ve vhodném kontejneru ve sbérném
dvofe v misté svého bydlisté.
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AN Biztonsagi informaciok

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gon-
dosan olvassa el a mellékelt atmutatét. A
nem megfeleld izembe helyezés vagy hasz-
nalat altal okozott karokért nem vallal felel6s-
séget a gyartd. Tovabbi tajékozodas érdeké-
ben tartsa elérhetd helyen az utmutatot.

Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

Vigyazat Fulladas, sériilés vagy tartés
rokkantsag kockazata.

» Akésziléket 8 év feletti gyermekek és
csokkent fizikai, értelmi vagy mentalis ké-
pességu, illetve megfeleld tapasztalatok és
ismeretek hijan Iévd személyek a biztonséa-
gukeért felel6s személy feligyelete mellett
hasznélhatjak, vagy ha téle tajékoztatast
kaptak a készlilék mlkodtetésérdl.

* Ne hagyja, hogy gyermekek jatsszanak a
késziilékkel.

» Minden csomagoléanyagot tartson tavol a
gyermekektdl.

» A gyermekeket és kedvenc hazidllatokat
tartsa tavol a késziléktsl miikodés kézben,
és miikddés utan, lehlléskor. A készilék
elérhetd részei forroak.

» Ha rendelkezik gyermekbiztonséagi zarral a
készUllék, akkor célszer(i azt bekapcsolni.

» Gyermekek felligyelet nélkil nem végez-
hetnek tisztitasi vagy karbantartasi tevé-
kenységet.

Uzembe helyezés

& Vigyazat A késziiléket csak képesitett
személy helyezheti izembe.

www.zanussi.com
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A véltoztatasok jogat fenntartjuk.

» Tavolitsa el az 0sszes csomagoldanyagot.

* Ne helyezzen lizembe, és ne is hasznaljon
sérult késziléket.

» Tartsa be a készllékhez mellékelt Gzembe
helyezési utmutatéban foglaltakat.

« Sulyos a készulék, ezért legyen korlltekin-
t6 a mozgatéasakor. Mindig viseljen munka-
védelmi kesztydt.

» Soha ne huzza a késziiléket a fogantyuja-
nal fogva.

» Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
késziiléktdl és egységtol.

» A készliléket biztonsagos szerkezetek ala
és mellé helyezze.

* A késziiléket azonos magassagu készulé-
kek vagy egységek mellett helyezze el.

Elektromos csatlakoztatas

& Vigyazat T(iz- és aramiitésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast szak-
képzett villanyszereldnek kell elvégeznie.

» A késziiléket kotelez6 foldelni.

+ Ellen6rizze, hogy az adattablan szerepl6
elektromos adatok megfelelnek-e a haztar-
tasi halozati aram paramétereinek. Amen-
nyiben nem, forduljon szakképzett villany-
szerel6hoz.

+ Mindig megfelel6en felszerelt, aramiités el-
len védett aljzatot hasznaljon.

* Ne hasznaljon haldzati elosztét és hos-
szabbito kabelt.

+ Ugyeljen a halozati csatlakozodugé és a
héalézati kabel épségére. Ha a halozati ka-
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bel cserére szorul, forduljon a markaszer-
vizhez vagy villanyszerel6h6z.

+ Ugyelien arra, hogy a halozati kabelek ne
érjenek hozza a készilék ajtajahoz, kilo-
ndsen akkor, ha az forro.

+ Afesziltség alatt allé és szigetelt alkatré-
szek érintésvédelmi részeit ugy kell rogzi-
teni, hogy szerszam nélkil ne lehessen el-
tavolitani azokat.

+ Csak az Uzembe helyezés befejezése utan
csatlakoztassa a haldzati csatlakozddugot
a halozati csatlakozoaljzatba. Ugyeljen ar-
ra, hogy a haldzati dugasz lizembe helye-
zés utan is kénnyen elérhetd legyen.

* Amennyiben a hal6zati konnektor régzitése
laza, ne csatlakoztassa a csatlakoz6dugét
hozza.

« A készllék csatlakozasanak bontasara, so-
ha ne a haldézati kabelnél fogva hizza ki a
csatlakozodugét. A kabelt mindig a csatla-
kozédugonal fogva huzza ki.

« Kizardélag megfeleld szigeteléberendezést
alkalmazzon: halozati tulterhelésvédd meg-
szakitot, biztositékot (a tokbdl eltavolitott
csavaros tipusu biztositékot), féldzarlatkiol-
dot és védérelét.

» Az elektromos késziiléket egy szigetelGbe-
rendezéssel kell ellatni, amely lehetévé te-
szi, hogy minden ponton levalassza a ké-
szliléket az elektromos haldzatrol. A szige-
tel6berendezésnek legalabb 3 mm-es érint-
kezétavolsaggal kell rendelkeznie.

Hasznalat
& Vigyazat Sériilés-, égés-, aramiités- és
robbanasveszeély.
* A késziléket haztartasi kérnyezetben
hasznalja.

* Ne valtoztassa meg a késziilék miszaki
jellemzéit.

+ Ellenérizze, hogy a készlilék szell6zényila-
sai nincsenek-e lezarva.

* MUkodés kozben tilos a készliléket felli-
gyelet nélkil hagyni.

* Minden hasznalat utédn kapcsolja ki a ké-
szUléket.
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A késziilék belseje hasznalat kézben felfor-
rosodik. Ne érintse meg a készilék belse-
jében 1évo fltéelemeket. Amikor a sitébél
kiveszi vagy behelyezi az edényeket, min-
dig hasznaljon konyhai edényfogd keszty-
at.

Korultekintéen jarjon el, ha mikddés koz-
ben kinyitja a készUlék ajtajat. Forro leveg6
tavozhat a készulékbdl.

Ne mikddtesse a készlléket nedves kéz-
zel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

Ne hasznalja a készuléket munka- vagy ta-
roléfellletként.

Mikddés kézben mindig tartsa csukva a
készulék ajtajat.

Ovatosan nyissa ki a készillék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos le-
veglGelegyet hozhatnak Iétre.

Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a késziilék kozelében, amikor
kinyitja az ajtét.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy gyulé-
kony anyaggal szennyezett targyat a ké-
szllékbe, annak kdzelébe, illetve annak te-
tejére.

Vigyazat A készilék karosodasanak
veszélye all fenn.

A zomanc elszinez8désének vagy karoso-
dasanak megakadalyozésa érdekében:

— Ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kdzvetlenil a készllék sutéterének aljara.
— Ne tegyen aluféliat kdzvetlenil a készi-
Iék sUtéterének aljara.

— Ne engedjen vizet a forr6 készulékbe.

— A f6zés befejezése utan ne tarolja a ned-
ves edényeket vagy az ételt a késziilék-
ben.

— A tartozékok kivételekor vagy berakésa-
kor évatosan jarjon el.

A zomanc elszinez8dése nincs hatassal a
készllék teljesitményére. Ez a garanciajog
szempontjab6l nem szamit hibanak.

A nagy nedvességtartalmu siitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a siités-
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hez. A gyimdlcsdk leve maradando folto-
kat ejthet.

Apolas és tisztitas
Vigyazat Személyi sériilés, tliz vagy a

késziilék karosodasanak veszélye all
fenn.

+ Karbantartas elétt kapcsolja ki a késztlé-
ket, és hluzza ki a halézati csatlakozddugot
a csatlakozoaljzatbol.

+ Ellendrizze, hogy lehdilt-e a készllék. Mas-
kilénben fenndll a veszély, hogy az uvegt-
ablak eltdrnek.

+ A slt6ajtd sérdlt ivegtablajat haladéktala-
nul cserélje ki. Forduljon a markaszerviz-
hez.

» Legyen 6vatos, amikor az ajtét leszereli a
készllékrél. Az ajtd nehéz!

» Rendszeresen tisztitsa meg a késziiléket,
hogy elkertilje a fellletének rongalodasat.

+ Akészilékben maradt zsir vagy étel tiizet
okozhat.

+ Akésziléket puha, nedves ruhaval tisztit-
sa. Csak semleges tisztitdszert hasznaljon.
Ne hasznaljon surolészert, surolészivacsot,
olddszert vagy fém targyat.

» Amennyiben tlizhelytisztité aeroszolt hasz-
nal, tartsa be a tisztitészer csomagolasan
feltuntetett biztonsagi utasitasokat.

Termékleiras
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Elektronikus programkapcsol6
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* Ne tisztitsa a katalitikus zomancréteget (ha
van) semmilyen mosdszerrel.

Belsé vilagitas

* Az izz4, illetve halogén lampa olyan tipusu,
amely kizardlag haztartasi készulékekhez
hasznalhaté. Otthona kivilagitasara ne
hasznalja.

& Vigyazat Vigyazat! Aramiités-veszély.
* Aladmpa cseréje el6tt huzza ki a halozati

dugaszt a halézati aljzatbol.

+ Kizarélag az eredetivel megegyez6é miisza-
ki jellemzékkel rendelkezé lampat hasznal-
jon.

Artalmatlanitas

& Vigyazat Sérlilés- vagy fulladasveszély.

« Bontsa a készlilék halozati csatlakozasat.

» Vagja le a halozati tapkabelt, és helyezze a
hulladékba.

» Szerelje le az ajtokilincset, hogy megaka-
dalyozza gyermekek és kedvenc allatok
készilékben rekedését.

Grill

Siitélampa

Ventilator

Viztisztitas tartalya
A Polctarts, eltavolithato
Adattébla

E Polcszintek

Siit6 tartozékai

* Huzalpolc
Féz6edényekhez, tortaformakhoz, siitbe-
dényekhez.

+ Siit6 talca
Tortakhoz és suteményekhez.
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* Grillez6 / siitbedény

Az els6 hasznalat elott

Vigyazat Olvassa el a ,Biztonsagi
informaciok” ciml szakaszt.

Kezdeti tisztitas
» Vegyen ki minden tartozékot és kivehet6
polctartot (ha van).

+ Az elsd hasznalat el6tt tisztitsa meg a ké-
szlléket.

Fontos Olvassa el az ,Apolas és tisztitas”
cimi fejezetet.

Az id6 beadllitasa és modositasa

A siité mikodtetése el6tt be kell allitania
az orat.

Amikor a sitét az elektromos halézatra csat-

lakoztatja, illetve d&ramszinetet kbvetéen az

@ szimbolum villog.

A + vagy - gombot nyomja meg a pontos idd

beallitasara.

Az id6 modositasa

1. Nyomja meg tébbszér a(z) @) gombot,
amig a(z) ,© szimbélum villogni nem
kezd.

2. A+ vagy - gombot nyomja meg a pontos
id6 bedllitasara.

Napi hasznalat

Vigyazat Olvassa el a ,Biztonsagi
informacidk” cim(i szakaszt.
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Sutemények és husok siitéséhez, illetve
zsirfelfog6 edényként.

Korilbelll 5 masodperc elteltével a villogas

megszinik, a kijelz6 pedig a beéllitott id6t

mutatja.

Elémelegités

Ures késziilékkel végezzen elémelegitést,

hogy kiégesse a visszamaradt zsirt.

1. Allitsa be a[__] funkciot és a maximalis
hémérsékletet.

2. Hagyja egy 6raig mikddni a késziiléket.

3. Allitsa be a[~_] funkciot és a maximalis
hémérsékletet.

4. Hagyja tiz percig mikddni a készuléket.

5. Allitsa be a [@9)] funkciét és a maximalis
hémeérsékletet.

6. Hagyja tiz percig mikddni a késziiléket.

A szokottnal forrébbak lehetnek a tartozékok.

Szagot és flistdt bocsathat ki a késziilék. Ez

normalis jelenség. Gondoskodjon a megfeleld

légaramlasrol.

www.zanussi.com
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Sitéfunkeio

Hémérséklet

Idé

O) Be / ki

J Kivalasztas

Gyors felfiités

©) Ora
—/+ Minusz, plusz

A siitéfunkcio beallitasa

ﬁ‘fﬁ% 185" 1245

® O - + O

0N O Q®O

iy ot

1. Kapcsolja be a késziiléket.

2. Nyomja meg tébbszdr a [_] gombot mind-
addig, mig a megfelel6 sutéfunkcio szim-
bdluma villogni nem kezd.

A kijelz6 az alapértelmezett hdmérsékle-
tet jeleniti meg. Ha a hémérsékletet nem
modositja kb. 6t masodpercen belill, a
készUllék elkezdi a mikddést.

Sitéfunkciok

A késziilék be- és kikapcsolasahoz.
A sutéfunkcio bedllitasa.

A gyorsfelfiités funkcio bekapcsolasa.
Egy 6ra funkcio beéllitasa.

A pontos id6 és hémérséklet beallitasa.

3. A hémérséklet médositasahoz nyomja
meg a + vagy - gombot.

Hémérséklet médositasa

Hémérséklet modositasa a késziilék mikodé-
sekor:

1. Nyomja meg a[_] gombot. A ° szimbdlum
villog.

2. Nyomja meg a + vagy - gombot a hémér-
séklet moédositasahoz.

(i) Habeallit egy stitéfunkciot, a | hémer-
sékletszimbdlum villogni kezd. A szimbo-

lum jelzi, hogy a h6mérséklet a készilékben

emelkedik.

Amikor a készllék eléri a beallitott hémérsék-

letet, egy hangjelzés szdélal meg, és a hémér-

sékletszimbdlum villogasa leall.

Tobbfé
fok

Also + felsé sltés

www.zanussi.com

Sutévilagitas A siitélampa bekapcsolasa sutéfunkcié hasznalata nélkul.

le étel egyszerre valo siitése azonos hémérsekleten,

(JQ) HElégbeflvas, nagy h6- o ) tbb talcan anélkill, hogy az egyik tvenné a masik

zamatat.

Egyetlen sutészinten torténd sutéshez. Egyidejlileg mikodik

a felsé és az also fltéelem.
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Siitéfunkcio Alkalmazas

(A) Pizzasltés

Grill + fels6 siités

Also siités

Hus

Melegen Tartas

Maradékhé funkcio

Az |d6tartam I-| funkcié hasznalatakor a siité
néhany perccel a program lejarta el6tt auto-
matikusan kikapcsol. A késziilék a maradék-
hé segitségével befejezi a sttési folyamatot,
energiafogyasztas nélkdl.

Fontos A maradékhé funkcio csak abban az
esetben hasznalhatd, ha az Id6tartam -
hosszabb 20 percnél.

Gyors felfiités funkcio

A gyorsfelflités funkcio segitségével csdkken-
teni lehet a felf(tési id6t. Az dsszes sutéfunk-
cioval hasznalhatd, a Melegen tartas és a Ki-
olvasztas funkcidk kivételével. A gyorsfelfiités
funkcio kizardlag akkor miikédik, ha a szik-
séges hémérséklet 100 °C-kal magasabb a
sutében uralkod6 hémérsékletnél.

Fontos Ne tegyen ételt a siitbbe, amig a
gyorsfelfiités funkcié be nem fejezddik.
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v Gril A polc kbzepére helyezett lapos étel grillezéséhez. Piritds ké-
L J szitéséhez.
—— Nagyobb husdarabok elkészitéséhez. A grillezé elem és a
aQQ Infrasiités sUtéventilator felvaltva lizemelve keringeti a forré leveg6t az
) étel kordil.

Pizza, quiche vagy pite készitéséhez.

M Aad . P Nagyobb mennyiségi lapos élelmiszer grillezéséhez. Piritos
készitéséhez. A teljes grillezé elem mikodik.

Ropogbs alju siitemények készitéséhez. Csak az also futdel-

em mikaodik.

Hus sltéséhez. Egyidejlleg mikddik a felsd és az also flt6-

elem.

Az étel melegen tartasahoz.

Fagyasztott étel felengedéséhez. Kényes élelmiszerek, pl.
2 Felolvasztas krémmel toltott és fondant slitemények, cukraszkészitme-
nyek, kenyér és mas kelt tésztabdl késziilt termékek kiolvasz-

tasahoz.

Allitson be egy siitéfunkciot. Sziikség
esetén médositsa a hémérsékletet.

Nyomja meg a (B | gombot. A kijelzdn a

koévetkezd lathatd: FHU. A gyorsfelfiités
funkcio elkezdi a mikodést.

) Frrd eus

(0]

00MOOO

3.

my

Amikor a gyorsfelfités funkcid mikddése
véget ér, hangjelzés hallhatd. Az FHU jel-
z6fény kialszik. A beallitott stt6funkcid
folytatja a mikddést.

Helyezze be az ételt a sutdbe.

www.zanussi.com
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Orafunkciok

@ Ora
Jat Percszamlalo
kodésére.
Sl Id6tartam
> Befejezés

Egyidejlleg hasznalhatja az Id6tartam

I-1 és a Befejezés —| funkcidt annak be-
allitdsara, hogy mikor kapcsoljon be- és ki a
késziilék. Elészor az Id6tartamot I-1, majd a
Befejezést | allitsa be.

Az 6ra funkciok beallitasa

a 000,

o O + O
0 0O O &
i

1. Azid6tartam |-l és a Befejezés —>| funk-
cidkhoz allitson be egy sttéfunkciot és
egy hémérsékletet. Ez nem sziikséges a
Percszamlalé () funkcidhoz. Lasd ,A sii-
téfunkcié beallitasa” cimi részt.

2. Nyomja meg tébbszdr a(z) @) gombot
mindaddig, mig a megfeleld 6ra funkcio
szimbodluma villogni nem kezd.

Tovabbi funkcidok

Gyerekzar

Amig a Gyerekzar funkcio aktiv, nem le-
het hasznélni a készuléket.
A Gyerekzar funkci6 aktivalasa

1. Nyomja meg a () gombot a késziilék ki-
kapcsolasahoz.

2. Nyomja meg a[_] és a - gombot egyszer-
re, amig a kijelz6n aSAFE (izenet meg

www.zanussi.com

A pontos id6 beallitasahoz, médositasahoz vagy ellenérzéséhez.

Visszaszamlalasi id6 beallitasa. Ez a funkcié nincs hatassal a sité mu-

Segitségével beallithaté, hogy mennyi ideig miikodjon a készllék.

Segitségével beallithatd, hogy mikor kapcsoljon ki a készllék.

3. A szikséges ora funkcid beallitasahoz
nyomja meg a + vagy - gombot.
Ekkor a kijelz6n megjelenik a beallitott
ora funkcié szimbdluma. Ha a beallitott
idd letelik, a szimbolum villogni kezd, és
két percig hangjelzés hallhato.

(i) Az Id6tartam |51 és a Befejezés —I funk-
cidok hasznalatakor a suté automatikusan
kikapcsol.

4. A jelzés kikapcsoldsahoz nyomjon meg
egy gombot.

5. Kapcsolja ki a késztiléket.
Az orafunkciok torlése

1. Nyomja meg tébbszér a(z) @) gombot
mindaddig, mig a megfeleld 6ra funkcio
szimbdluma és a » villogni nem kezd a
kijelzdn.

2. Tartsa nyomva a - gombot, mig az 6ra
funkcié szimbdéluma el nem tlinik.

nem jelenik. A Gyerekzar be van kap-
csolva.
A Gyerekzar kikapcsolasa

A Gyerekzar kikapcsolasahoz ismételje meg
a fenti |épéseket.

Gomb jelzéhang
A gomb jelz6hangok kikapcsolasa

1. Nyomja meg a () gombot a késziilék ki-
kapcsolasahoz.

27


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu

2. Tartsalenyomva a[_] és + gombokat
kordlbelll 2 masodpercig, amig hangjel-
zés nem hallatszik.

A hangjelzés kikapcsol.

A gomb jelz6hangok bekapcsolasa

A gomb jelz6hangok bekapcsolasahoz ismé-

telje meg a fenti miiveletet.

Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a készulék bizonyos idd
elteltével kikapcsol:

+ amikor egy sutéfunkcié Gizemel.
* ha nem modositja a siitéhémeérsékletet.

Siité hémérséklete Kikapcsolasi id6

30-115°C 12.00

120-195°C 850

200 - 245 °C 556

250 - maximalis hémér- 3.006
séklet

Az automatikus leallitéds utan teljesen kap-
csolja ki a késziléket. Ezutan ujra be tudja
kapcsolni.

Hasznos javaslatok és tanacsok

» A slt6ében 6t polcszint talalhato. A polc-
szintek szamozasa a st aljatdl felfelé tor-
ténik.

+ A suté egy specialis rendszerrel van ellat-
va, ami keringeti a leveg6t, és a gbzt folya-
matosan visszavezeti. A rendszerrel egy-
szerre parolhat és sithet, igy az elkészitett
ételek belil puhak, kivil pedig ropogdsak
lesznek. Minimalisra csokkenti a sutési id6t
és az energiafogyasztast.

* A nedvesség lecsapddhat a késziléken
vagy az ajté uveglapjain. Ez normdlis jelen-
ség. Mindig alljon hatrébb a készuléktdl,
amikor sités kdzben kinyitja a készulék aj-
tajat. A paralecsapddas csokkentése érde-
kében a sutés megkezdése el6tt 10 percig
Uzemeltesse a készlléket.

+ Torolje le a nedvességet a készllék min-
den hasznalata utan.
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Fontos Ha beallitja az Id6tartam vagy a
Befejezés funkciot, az automatikus
kikapcsolas nem aktivizalodik.

Hibakod

Ha egyes paraméterek nem megfeleléek, a
vezérlbegység ledllitia az éppen mikodd
funkciokat, és a kijelz6n megjelenik a megfe-
lel6 hibakéd. Lasd a ,Mit tegyek, ha...” c.
részt.

Hitéventilator

Amikor a készllék tzemel, a hiitéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hidegen tart-
sa a készilék fellleteit. Amikor kikapcsolja a
készlléket, a hitéventilator tovabbra is mi-
kodik, amig a késziilék le nem hdl.

Biztonsagi termosztat

A késziilék nem megfelel6 hasznalata vagy a
részegységek meghibasodasa veszélyes tul-
melegedést okozhat. Ennek megakadalyoza-
sa céljabdl a suté biztonsagi hékapcsoloval
rendelkezik, amely megszakitja az aramella-
tast. A siité a hémérséklet csokkenése utan
automatikusan ujra bekapcsol.

* Ne helyezzen semmilyen targyat kdzvetle-
nil a sutétér aljara, és a készilék egysé-
geit ne takarja le sutés kdzben aluféliaval.
Ez hatassal lehet a siités eredményére, és
karosithatja a siité zomancozasat.

Siitemények siitése

* Ne nyissa ki addig a siité ajtajat, amig a
sUtési id6 3/4-e el nem telt.

» Ha egyszerre két sit6 talcat hasznal, le-
gyen egy ures szint kozottik.

Husok és halak siitése

» Nagyon zsiros husok siitésekor hasznaljon
mély tepsit, hogy megdvja a siitét a zsirfol-
toktdl, amelyek esetleg ra is éghetnek.

» Hagyja a hust kb. 15 percig alini a szelete-
Iés elétt, hogy a szaftja ne folyjon ki.

» Husslités kozben a tulzott flistképzddés
megelézése érdekében 6ntson egy kis viz-
et a mély tepsibe. A fiist lecsapodasanak
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megelézése érdekében mindig pétolja az Kezdetben figyelje a teljesitményt sités kdz-
elparolgott vizet. ben. Talalja meg a legjobb bedllitdsokat (h6-
mérséklet-beallitas, sitési id6 stb.) sutéedé-
nyeihez, receptjeihez és mennyiségeihez, mi-
kdzben hasznalja a késziiléket.

Siitési idotartamok

A sutés idétartama az étel fajtajatél, annak al-
lagatol és mennyiségétél fugg.

Tészta- és hussiitési tablazat

SUTEMENYEK
Alsé + felsé siités | HOlégbefuvas, nagy
héfok Siitési ids
ETEL TiPUSA utestido 1 yegjegyzések
Polcma- Polcmagas- [perc]
gassag : sag )
Habos slitemé- 2 170 3(2¢és4) 160 45-60 Tortasuté forma-
nyek ban
Linzertészta 2 170 3(2és4) 160 20-30 Tortasuté forma-
ban
Kefires sajttorta 1 170 2 165 80-100 26 cm-es tortasutd
formaban
Almatorta (al- 2 170 2 (bal és 160 80 - 100 Két darab 20 cm-
mas pite) jobb) es sltéformaban a
huzalpolcon?)
Rétes 3 175 2 150 60 - 80 Siité talcan
Gylmolcstorta 2 170 2 (bal és 165 30-40 26 cm-es tortasutéd
jobb) formaban
Piskotatészta 2 170 2 150 40-50 26 cm-es tortasuté
formaban
Karacsonyi tor- 2 160 2 150 90-120 20 cm-es tortasutd
ta/gyimolcstorta formaban?)
gazdagon
Szilvatorta 1 175 2 160 50 - 60 Kenyérsiité forma-
ban1)
Aprésiitemény — 3 170 3 150 - 20-30 Siit6 talcan1)
egy szinten 160
Aprosiitemény — - - 2és4 140 - 25-35 Siité talcan?)
két szinten 150
Aprosiitemény — - - 1,3és5 140 - 30-45 Siit6 talcan)
harom szinten 150
Keksz / omlés 3 140 3 140 - 25-45 Sité talcan
tésztak — egy 150
szinten
Keksz / omlos - - 2és4 140 - 35-40 Siité talcan
tésztak — két 150
szinten

www.zanussi.com 29


www.markabolt.hu

Also + felsé siités

ETEL TIPUSA

Polcma-
gassag

Keksz / omlds - -
tésztak — harom
szinten

Habcsok — egy 3 120
szinten

Habcsok — két - -
szinten

Molnarka 3 190

Képvisel6fank — 3 190

egy szinten

Képvisel6fank — - -
két szinten

Tortalapok 2 180

Gyumolcstorta 1 160
gazdagon

Lekvaros pisko- 1 170
ta

1) Melegitse el6 a sutét 10 percig.
KENYER ES PIZZA

Also6 + felsé siités

ETEL TiPUSA
Polcma-
gassag
Fehér kenyér 1 190
Rozskenyér 1 190
Zsemle 2 190
Pizza 1 230 -
250
Pogacsak 3 200

1) Melegitse el6 a sitét 10 percig.

TESZTAFELEK
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Holégbefuvas, nagy

héfok
Polcmagas-
sag

1,3és5 140 -
150
3 120
2és4 120
3 190
3 170
2és4 170
2 170
2 150
2 (bal és 160

jobb)

Hélégbefuvas, nagy
héfok

Polcmagas-

2 (2és4) 180

1 230 -
250
3 190

Siitési id6

[perc] Megjegyzések
35-45 Siit6 talcan
80 - 100 Sité talcan
80-100 Sutd talcan?)
12-20 Siit6 talcan?)
25-35 Siit6 talcan
35-45 Siit6 talcan
45-70 20 cm-es tortasité
formaban
110-120 24 cm-es tortasité
formaban
30-50 20 cm-es tortasitoé

formaban)

Siitési id6

[perc] Megjegyzések

60 - 70 1 -2 darab, 500 g/
db?)
30-45 Kenyérsiité forma-
ban
25-40 6 - 8 db a sit6 tal-
can®)
10-20 Sit6 talcan vagy
mély tepsiben?)
10-20 Siité talcan)
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Hélégbefuvas, nagy

Also + felsé siités

héfok e
ETEL TIPUSA Sutésiids | o eqyzések

Polcma- Polcmagas- [perc]

gassag
Vajastészta-ko- 2 200 2 180 40 - 50 Formaban
sarka
Zoldséges pite 2 200 2 175 45 - 60 Formaban
Quiche 1 180 1 180 50 - 60 Formaban?)
Lasagne 2 180 - 2 180 - 25-40 Formaban?)

190 190
Cannelloni 2 180 - 2 180 - 25-40 Formaban?)
190 190

1) Melegitse el6 a sutét 10 percig.
HUS

Als6 + fels8 siités | Ti0légbefivas, nagy

h°f0k s.. o] ”
ETEL TIPUSA Utesiidé | pyo ojegyzések

Polcma- Polcmagas- [perc]

gassag : sag
Marhahus 2 200 2 190 50-70 Huzalpolcon
Sertés 2 180 2 180 90 - 120 Huzalpolcon
Borju 2 190 2 175 90 - 120 Huzalpolcon
Angol marha- 2 210 2 200 50 - 60 Huzalpolcon
sllt, véresen
Angol marha- 2 210 2 200 60 - 70 Huzalpolcon
sllt, k6zepesen
atsuitve
Angol marha- 2 210 2 200 70-75 Huzalpolcon
sult, jol atsutve
Sertéslapocka 2 180 2 170 120 - 150 Béros
Sertéscsiilok 2 180 2 160 100 - 120 2db
Barany 2 190 2 175 110 - 130 Comb
Csirke 2 220 2 200 70 -85 egészben
Pulyka 2 180 2 160 210 - 240 egészben
Kacsa 2 175 2 220 120 - 150 egészben
Liba 2 175 1 160 150 - 200 egészben
Nyulhus 2 190 2 175 60 - 80 feldarabolva
Vadnyul 2 190 2 175 150 - 200 feldarabolva
Facan 2 190 2 175 90 - 120 egészben
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HAL
Alsé + felsd siités | olegbefuvas, nagy
h°f°k TP NI ”
ETEL TiPUSA R Megjegyzések
Polcma- . Polcmagas- X [perc]
gassag 4
Pisztrang/ten- 2 190 2 175 40 - 55 3-4 hal
geri keszeg
Tonhal/lazac 2 190 2 175 35-60 4 - 6filé
Grill
Melegitse eld az ures siutét 10 percig a
sutés el6tt.
Mennyiség i Siitési id6 [perc]
ETEL TiPUSA Polcmagas- | Hémérs. | Els oldal | Masodik ol-
sag dal
Filészeletek 4 800 4 maximalis 12-15 12-14
Bifsztek 4 600 4 maximalis 10-12 6-8
Kolbaszok 8 - 4 maximalis 12-15 10-12
Sertésborda 4 600 4 maximalis 12-16 12-14
Csirke (félbe vagva) 2 1000 4 maximalis 30-35 25-30
Kebab 4 - 4 maximalis 10-15 10-12
Csirkemell 4 400 4 maximalis 12-15 12-14
Hamburger 6 600 4 maximalis 20-30 -
Halfilé 4 400 4 maximalis 12-14 10-12
Melegszendvics 4-6 - 4 maximalis 5-7 -
Pirités 4-6 - 4 maximalis 2-4 2-3
Infrasutés
Marhahus
ETEL TiPUSA Polcmagasség H°'“F,§‘]ek'et 1d6 [perc]
Marhastilt vagy -sze- vastagsag (cm) 1
let, véresen szerint 190-200"
Marhastilt vagy -sze- vastagsag (cm) 1 )
let, kzepesen szerint L 180-190 ) §-8
Marhastilt vagy -sze- vastagsag (cm) 1 )
let, atstitve szerint L 170-180 " 9=

1) Melegitse el6 a sutét.
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Sertés

ETEL TiPUSA Polcmagassag H°'“F,§‘]ek'et 1dé [perc]

Lapocka, tarja, sonka 1-1,5kg
Borda, karaj 1-1,5kg
Fasirt 750 g - 1 kg

Sertés cslilok (el6f6-

zét) 750g-1kg

Borju

160 - 180
170 - 180
160 - 170

150 - 170

90 - 120
60 - 90
50 - 60

90 - 120

ETEL TiPUSA Polcmagassag Hémérséklet [°C] 1d6 [perc]

Borju roston 1kg
Borjucsiilok 1,5-2kg

Barany

160 - 180

160 - 180

90 - 120

120 - 150

ETEL TiPUSA Polcmagassag Hoémérséklet [°C] 1d6 [perc]

Baranycsllok, ba- 1-1,5kg
rany roston

Baranygerinc 1-1,5kg

Szarnyasok

150 - 170

160 - 180

100 - 120

40 - 60

ETEL TiPUSA Polcmagassag Hoémérséklet [°C] 1d6 [perc]

Baromfi részek Egyenként 200 -
2509
Fél csirke Egyenként 400 -
500 g
Csirke, jérce 1-1,5kg
Kacsa 1,6-2kg
Liba 3,5-5kg
Pulyka 2,5-3,5kg
Pulyka 4-6kg

Hal (parolt)

[EE G U G Y

200 - 220

190 - 210

190 - 210
180 - 200
160 - 180
160 - 180
140 - 160

30-50

35-50

50-70
80 -100
120 - 180
120 - 150
150 - 240

ETEL TiPUSA Polcmagassag Hémérséklet [°C] 1d6 [perc]

Hal egészben 1-1,5kg
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210 - 220

40 - 60
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Kiolvasztas

Kiolvasztasi Tovabbi kiolvasz-
ETEL TiPUSA

idétartam tasi idotartam Megjegyzések
[perc] [perc]

Tegye a csirkét egy lefordi-
tott csészealjra egy nagy ta-

Celire 160y UG AUSEl nyérba. Félidében forditsa
meg.

Hus 1000 100 - 140 20-30 Félidsben forditsa meg.

Hus 500 90 - 120 20-30 Félidében forditsa meg.

Pisztrang 150 25-35 10-15 =

Eper 300 30 - 40 10 - 20 -

Vaj 250 30-40 10-15 -

Tejszin 2 x 200 80 - 100 10-15 A tgsﬁ': E:'Q?&S"é;'ﬁihe

Krémes torta 1400 60 60 -

Aszalas - Holégbefuvas, nagy hofok
Takarja le a sut6 polcait sitépapirral.

ZOLDSEG
ETEL TIPUSA Hémérséklet [°C] 1d6 [6ra]
1 szint 2 szint
Bab 3 1/4 60 - 70 6-8
Paprika 3 1/4 60 - 70 5-6
Leveszdldség 3 1/4 60-70 5-6
Gomba 3 1/4 50 - 60 6-8
Flszernovény 3 1/4 40-50 2-3
GYUmMOLCS
ETEL TIPUSA Hémérséklet [°C] 1d6 [6ra]
1 szint 2 szint
Szilva 3 1/4 60 - 70 8-10
Sargabarack 3 1/4 60 - 70 8-10
Almaszeletek 3 1/4 60 -70 6-8
Korte 3 1/4 60 - 70 6-9

esetén) keletkezd akril-amidok

Tudnival6 az akril-amidokrol veszélyeztethetik az egészséget. Ezért azt

Fontos A legtjabb tudomanyos kutatasok javasoljuk, hogy alacsony hémérsékleten
szerint az ételek piritasakor (killdndsen a fézze az ételt, és csupan csekely mértékben
magas kemeényitétartalmu élelmiszerek piritsa meg.
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Apolas és tisztitas

Vigyazat Olvassa el a ,Biztonsagi
informaciok” cim( szakaszt.

» A készilék elejét meleg vizes és tisztito-
szeres puha ruhaval tisztitsa meg.

+ Afém fellletek megtisztitasat végezze a
szokasos tisztitoszerrel.

* Minden hasznalat utan alaposan tisztitsa
meg a sutd belsejét. lly mddon kdnnyen el
tudja tavolitani a szennyezddéseket, és
azok késébb nem égnek ra a felliletre.

+ A makacs szennyezddéseket az erre a cél-
ra kifejlesztett specidlis sutétisztitd szerrel
tisztitsa meg.

» Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa
meg a sutd tartozékait. Meleg vizzel és
tisztitdszerrel megnedvesitett puha kendét
hasznaljon.

+ Ha teflon bevonatu tartozékokkal rendelke-
zik, ne tisztitsa azokat agressziv tisztito-
szerekkel, éles szél( targyakkal vagy mo-
sogatogépben. Tonkreteheti a teflon bevo-
natot!

Rozsdamentes acél vagy aluminium
késziilékek:
A sltéajto tisztitdsahoz csak nedves sziva-
csot hasznaljon. Puha ronggyal torélje sza-
razra.
Soha ne hasznaljon acélgyapotot, savtartal-
mu vagy surolé hatasu szereket, mivel azok
karosithatjak a suté fellletét. A sit6 kezels-
paneljét ugyanilyen elévigyazatosan tisztitsa
meg.
Az ajtotomitések megtisztitasa
» Rendszeresen ellenérizze az ajtétémités
allapotat. Az ajtotomités a sutétér kereténél
talalhat6. Ne haszndlja a készuléket, ha az

ajtotdmités sérilt. Forduljon markaszerviz-
hez.

+ Az ajtétdmités tisztitasanak részleteit lasd
a tisztitasrol sz616 altalanos részben.

Polctartok

A polctartok kiszerelhetéek az oldalfalak tisz-

titdsahoz.
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A polctartok eltavolitasa

o —

0 Huzza el a polc-
tart6 elejét az oldal-
faltol.

9 Huzza el a polc-
tart6 hatuljat az ol-
dalfaltél, majd vegye
ki.

A polctartok behelyezése

A polctartokat a kiszereléssel ellentétes sor-
rendben tegye vissza.

A polctartok kerekitett végeinek a siité
eleje felé kell mutatniuk.
Viztisztitas
A Viztisztitas program g6z segitségével kon-
nyiti meg a zsir- és ételmaradékok eltavolita-
sat a sutébdl.

1. Ontsén 300 ml vizet a Viztisztitas tartalya-

ba, mely a sit6 aljan talalhato.

Allitsa be a siit6funkciot [__] .

Allitsa be a hémérsékletet 90 °C-ra.

Hagyja 30 percig miikddni a késziiléket.

Kapcsolja ki a készlléket, és hagyja le-

hlni.

6. Amikor a készulék lehdilt, tisztitsa meg a
s(t6 belsé fellleteit egy ruhaval.

o bk w N

Vigyazat A késziilék megérintése el6tt
] gy6z8djon meg réla, hogy lehilt-e.
Egésveszély!
Siitélampa

Vigyazat Legyen 6vatos, amikor a

sutélampat cseréli. Aramutés veszélye
all fenn.
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A sutélampa cseréje elo6tt:
» Kapcsolja ki a slitét.

» Vegye ki a biztositékokat a biztositékdo-
bozbdl, vagy kapcsolja ki a megszakitot.

@ Tegyen egy textiliat a siit6 aljara, és ez-

zel védje a sitélampat és az livegburat.
A zsirmaradék raégéseének elkertlésére min-
dig kendével fogja meg a halogénizzot.

1. Az livegbura eltavolitdsahoz forditsa azt
az dramutato jarasaval ellentétes irany-
ba.

2. Tisztitsa meg az lveg lampaburkolatot.

3. Cserélje ki a sit6 izzojat egy megfeleld,
300 °C-ig héallo sutdizzéra.

Hasznéljon az eredetivel megegyezé ti-
pusu sutélampa izzot.

4. Szerelje fel az liveg lampaburkolatot.

A siit6ajto tisztitasa

A siitéajtoban harom lveglap talalhato. A si-

t6 ajtaja és a bels6 Gveglap a tisztitashoz ki-

vehetbek.

A s(t6 ajtaja bezarodhat, ha ugy probélja
kiszerelni az Gveglapokat, hogy a sutd
ajtaja nincs leszerelve.

A siit6ajto és az liveglapok eltavolitasa

(2] Emelje meg és
forditsa el a két zsa-
néron lévé kart.

(1] Nyissa ki telje-
sen az ajtot, és fog-
ja meg az ajt6 két
zsanérjat.

36
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(4] Helyezze az ajtot
egy puha ruhara, sta-
bil felliletre.

© Csukja be a sii-
t6ajtét az elsd nyita-
si pozicioig (félig).
Ezutan huzza elére
és emelje ki az ajtot
a helyérdl.

\/

O A két rogzitét for-
gassa el 90°-kal,
majd huzza ki azokat
a helyukrdl.

(5] Oldja ki a rete-
szel6rendszert az
Uveglapok kiszere-
léséhez.

0 Az Uveglapokat
egyenként, 6vato-
san emelje fel (1. lé-
pés), és tavolitsa el
(2. 1épés). A felsd
Uiveglappal kezdje.

Tisztitsa} meg az liveglapokat mososzeres
vizzel. Ovatosan szaritsa meg az ajté liveg-
lapjait.
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A siitéajto és az liveglapok
visszaszerelése

A tisztitas befejeztével tegye vissza az liveg-
lapokat és a sut6ajtét a helyére. Ismételje
meg forditott sorrendben a fenti I[épéseket.
Ugyeljen arra, hogy az liveglapokat megfele-
16 sorrendben tegye vissza. A masodik lap-
nak diszkerete van. Az liveglap filmnyomott
oldalanak az ajté belseje felé kell néznie.
Gy6z8djon meg arrdl, hogy behelyezés utan
az Uveglap kerete a filmnyomott részeken
nem érdes fellletli-e, amikor hozzaér.

Mit tegyek, ha...

& Vigyazat Olvassa el a ,Biztonsagi
informaciok” cimi szakaszt.

Ellen&rizze, hogy a felsd Uvegtablat megfe-
lel6en helyezte-e az agyazatba (lasd az ab-
rat).

L

r _+ 4
/\

A suité nem melegszik fel.
A siité nem melegszik fel.

A suité nem melegszik fel.
allitasokat.

A suité nem melegszik fel.
funkcid aktiv.

A sité nem melegszik fel.

A suité nem melegszik fel.
biztositék.

Nem miikddik a sttélampa.

A siité nem melegszik fel. A
ventildtor nem mikodik. A ki-
jelzén a kovetkez6 lathato:

> vagy @.

A kijelzdn a listdban nem
szerepl6 hibakdd jelenik meg.
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A készlilék ki van kapcsolva.
Az 6ra nincs beallitva.

Nem végezte el a szlikséges be-

Az automatikus kikapcsolasi

A Gyerekzar be van kapcsolva.

A biztositékdobozban kioldott a

Hibas a sttélampa.

A demo lizemmdd bekapcsolt. 1.

Elektronikus hiba lépett fel. 1.

Kapcsolja be a késziiléket.
Allitsa be az 6rat.

Ellendrizze, hogy elvégezte-e a
szlikséges beallitasokat.

Olvassa el az ,Automatikus kikap-
csolas” cim( részt.

Olvassa el ,A gyerekzar kikapcsola-
sa’ c. részt.

Ellendrizze a biztositékot. Ha a biz-
tositék tobbszor is kiold, forduljon
szakképzett villanyszerel6hoz.

Cserélje ki a sutélampat.
Kapcsolja ki a készléket.

2. Tartsalenyomva a @ gombot
kb. két masodpercig. Hangjelzés
hallatszik.

3. Tartsa nyomva egyszerre a @
és — gombot mindaddig, amig
ismét hangjelzést nem hall, és a
jelzéfény ki nem alszik.

Kapcsolja ki a készuléket a la-
kasban lévd kismegszakitoval
vagy biztonsagi fékapcsoldval,
majd kapcsolja be ismét.

2. Ha a hibakdd ismét megjelenik a
kijelzén, forduljon a markaszer-
vizhez.
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Tul hosszu idébe telik az éte- A hémérséklet tul alacsony vagy e« Szlikség esetén mddositsa a hé-
lek elkészitése, vagy tul gyor- tul magas. mérsékletet.

san elkésztilnek. + Kovesse a felhasznaldi kézikdnyv

utasitasait.
Para és g6z gylllik 6ssze az Az ételt tul sokaig hagyta a sité- A sltés befejezése utan az edénye-
ételen és a sit6térben. ben. ket ne hagyja 15-20 percnél hos-

szabb ideig a késziilékben.

Ha nem talal egyedul megoldast a probléma- | A markaszerviz szdmara szikséges adatok
ra, forduljon a markakeresked6héz vagy a az adattablan talalhatdak. Az adattabla a su-
markaszervizhez. tétér elllsd keretén talalhato.

Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:
Tipus (MOD.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

Miiszaki adatok

Fesziiltség 230V
Frekvencia 50 Hz

Uzembe helyezés

Vigyazat Olvassa el a ,Biztonsagi Beépités
informacidk” cim(i szakaszt. Ve ~
548\20
558 ™~
513 /
589
594>
5
- t J
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Kornyezetvédelmi tudnivalok

A terméken vagy a csomagolason talalhato

X

= szimbdlum azt jelzi, hogy a termék nem

www.zanussi.com

Elektromos lizembe helyezés

Vigyazat Az elektromos lizembe
helyezést csak képesitett személy
végezheti el.

A gyarté semmilyen felel6sséget nem

nem vallal, ha a ,Biztonsagi informaciék”
c. fejezetben talalhaté dvintézkedéseket nem
tartja be.

Ez a készulék dugasszal és csatlakozokabel-
lel kerUl szallitasra.
Kabel

Az Gzembe helyezéshez vagy cseréhez
hasznalhato vezetéktipusok: HO7 RN-F, HO5
RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5 V2V2-F
(T90), HO5 BB-F

A vezeték szikséges keresztmetszete az
Osszteljesitmény (lasd az adattablan) és az
alabbi téblazat alapjan allapithaté meg:

Osszteljesitmény | Vezeték keresztmetszet

maximum 1380 W 3x0,75 mm?
maximum 2300 W 3 x 1 mm?
maximum 3680 W 3x1,5mm?

A kozéps6 (zold/sarga) vezeték 2 cm-rel hos-

szabb legyen, mint a fazis és a nulla (kék és
barna vezeték).

Q

kezelhet6 haztartasi hulladékként. Ehelyett a
terméket el kell szallitani az elektromos és
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elektronikai készulékek Ujrahasznositasara
szakosodott megfelel6 begydijtd helyre.
Azzal, hogy gondoskodik ezen termék helyes
hulladékba helyezésérél, segit megelézni
azokat, a kdrnyezetre és az emberi
egészsegre gyakorolt potencialis kedvezétlen
kdvetkezményeket, amelyeket ellenkezd
esetben a termék nem megfeleld
hulladékkezelése okozhatna. Ha
részletesebb tajékoztatasra van sziiksége a
termék Ujrahasznositasara vonatkozoan,

40

keérjik, l1épjen kapcsolatba a helyi
Onkormanyzattal, a haztartasi hulladékok
kezelését végz6 szolgalattal vagy azzal a
bolttal, ahol a terméket vasarolta.

Csomagoléanyag

A csomagoldanyag koérnyezetbarat és uj-
rahasznosithat6. A mianyag alkatrészeket
olyan nemzetkdzi roviditések jeldlik, mint PE,
PS stb. A késziilék csomagolasat az erre ki-
jelolt konténerekbe dobja ki a helyi szelektiv
hulladékgy(ijté telepeken.

www.zanussi.com


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu

Spis tresci

Informacje dotyczace bezpieczenstwa _ _ 41
Opis urzadzenia_ _ 44
Przed pierwszym uzyciem _ _ _ _ _ _ _ _ 44
Codzienna eksploatacja _ _ _ _ _ _ _ _ _ 45
Funkciezegara_ _ __ __ __ 47
Dodatkowe funkcije _ _ 48

Przydatne rady i wskazowki _ _ _ _ _ _ _ 48
Konserwacja i czyszczenie _ _ _ _ 55
Co zrobi¢, gdy... _ _ _ _ _________ 58
Dane techniczne _ _ _ _ _ _ _______ 59
Instalacja _ __ _ __ ___________ 60
Ochrona srodowiska 61

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

powiadomienia.

/AN Informacje dotyczace bezpieczenstwa

Przed instalacja i rozpoczeciem eksploataciji
urzadzenia nalezy doktadnie przeczyta¢ dota-
czong instrukcje obstugi. Producent nie odpo-
wiada za uszkodzenia i obrazenia ciata spo-
wodowane nieprawidtowg instalacja i eks-
ploatacja. Nalezy zachowac instrukcje wraz z
urzadzeniem do wykorzystania w przysztosci.

Bezpieczenstwo dzieci i oséb o
ograniczonych zdolnosciach ruchowych,
sensorycznych lub umystowych

Ostrzezenie! Wystepuje zagrozenie
uduszeniem lub odniesieniem obrazen
mogacych skutkowaé trwatym kalectwem.

» Urzadzenie mogg obstugiwac¢ dzieci w wie-
ku powyzej 8 lat oraz osoby o ograniczo-
nych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych, a takze nieposiada-
jace odpowiedniej wiedzy lub doswiadcze-
nia, o ile bedg one nadzorowane lub zosta-
ng poinstruowane w zakresie korzystania z
urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za
ich bezpieczenstwo.

* Nie pozwalac¢, aby dzieci bawity sie urzg-
dzeniem.

+ Wszystkie opakowania nalezy przechowy-
wac poza zasiegiem dzieci.

+ Dzieci i zwierzeta nie powinny zbliza¢ si¢
do pracujacego lub stygngcego urzadze-
nia. tatwo dostgpne elementy urzgdzenia
mMOcCNO Sie hagrzewaja.

+ Jesli urzadzenie jest wyposazone w bloka-
de uruchomienia, zaleca sie jej wiaczenie.
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+ Czyszczeniem i konserwacjg nie moga zaj-
mowac sie dzieci bez odpowiedniego nad-
zoru.

Instalacja

Ostrzezenie! Urzgdzenie moze
zainstalowa¢ wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

* Usuna¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowa¢ ani nie uzywac uszkodzone-
go urzadzenia.

* Postepowacé zgodnie z instrukcja instalacji
dostarczong wraz z urzadzeniem.

« Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas przenosze-
nia urzadzenia, poniewaz jest ono ciezkie.
Zawsze uzywac rekawic ochronnych.

» Nigdy nie ciagna¢ urzadzenia za uchwyt.

» Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

* Nalezy zadba¢ o to, aby meble itp. znajdu-
jace sie obok urzgdzenia i nad nim spetnia-
ty odpowiednie wymogi bezpieczenstwa.

» Boki urzadzenia powinny sgsiadowac z
urzadzeniami lub meblami o tej samej wy-
sokosci.

Podtaczenie do sieci elektrycznej

& Ostrzezenie! Wystepuje zagrozenie
pozarem i porazeniem prgdem
elektrycznym.
» Wykwalifikowany elektryk powinien wyko-
nac¢ wszystkie potaczenia elektryczne.
» Urzgdzenie musi by¢ uziemione.
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* Nalezy upewnic sie, ze informacje o podia-
czeniu elektrycznym podane na tabliczce
znamionowej sg zgodne z parametrami in-
stalacji zasilajacej. W przeciwnym razie na-
lezy skontaktowac sie z elektrykiem.

» Nalezy zawsze uzywac prawidtowo zamon-
towanych gniazd elektrycznych z uziemie-
niem.

+ Nie stosowac rozgateznikéw ani przediuza-
czy.

» Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego. Wymia-
ne uszkodzonego przewodu zasilajacego
nalezy zleci¢ przedstawicielowi serwisu lub
wykwalifikowanemu elektrykowi.

* Przewody zasilajgce nie moga dotykac
drzwi urzadzenia, zwtaszcza gdy drzwi sg
mocno rozgrzane.

« Zaréwno w przypadku elementéw znajduja-
cych sie pod napigeciem, jak zaizolowanych
czesci zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac¢ w taki sposob,
aby nie mozna go byto odiaczy¢ bez uzycia
narzedzi.

» Podfaczy¢ wtyczke do gniazda elektryczne-
go dopiero po zakonczeniu instalacji. Nale-
zy zadbac¢ o to, aby po zakonczeniu insta-
lacji urzadzenia wtyczka przewodu zasila-
jacego byta fatwo dostepna.

+ Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtaczac¢ do niego wtyczki.

* Przy odtaczaniu urzadzenia nie ciggnac za
przewod zasilajacy. Zawsze ciggnac za
wtyczke.

+ Konieczne jest zastosowanie odpowiednich
wytacznikéw obwodu zasilania: wytaczni-
koéw automatycznych, bezpiecznikow topi-
kowych (typu wykrecanego — wyjmowa-
nych z oprawki), wytacznikdw réznicowo-
pradowych (RCD) oraz stycznikdw.

* W instalacji elektrycznej nalezy zastoso-
wac wytgcznik obwodu umozliwiajacy odta-
czenie urzadzenia od zasilania na wszyst-
kich biegunach. Wytgcznik obwodu musi
mie¢ rozwarcie stykdw wynoszace mini-
mum 3 mm.

42

Obstuga

Ostrzezenie! Zagrozenie odniesieniem
obrazen, oparzeniem lub wybuchem.

» Z urzadzenia nalezy korzysta¢ w warun-

kach domowych.

Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzadzenia.

Upewni¢ sie, ze otwory wentylacyjne nie sg
zablokowane.

Nie pozostawia¢ wigczonego urzadzenia
bez nadzoru.

Wylaczaé urzadzenie po kazdym uzyciu.
Podczas pracy urzadzenia jego wnetrze
mocno sie nagrzewa. Nie dotyka¢ elemen-
tow grzejnych w urzadzeniu. Podczas wy-
jmowania i wktadania akcesoriéw lub na-
czyn nalezy zawsze uzywac rekawic ku-
chennych.

Podczas pracy urzadzenia nalezy zacho-
wac ostroznos¢ przy otwieraniu jego drzwi.
Moze dojs¢ do uwolnienia goracego powie-
trza.

Nie obstugiwaé urzadzenia mokrymi reko-
ma lub jesli ma ono kontakt z woda.

Nie opiera¢ sie na otwartych drzwiach
urzadzenia.

Nie uzywac¢ urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania
przedmiotow.

Gdy urzadzenie jest wytgczone, jego drzwi
powinny by¢ zamkniete.

Nalezy ostroznie otwiera¢ drzwi drzwi urzg-
dzenia. Stosowanie skfadnikéw zawieraja-
cych alkohol moze spowodowa¢ powstanie
mieszanki alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie
wolno zbliza¢ do niego iskrzacych przed-
miotow ani otwartego ptomienia.

Nie umieszczac tatwopalnych produktéw
lub przedmiotéw nasgczonych tatwopalny-
mi produktami w urzadzeniu, na nim lub w
jego poblizu.
Ostrzezenie! Wystepuje zagrozenie
uszkodzenia urzadzenia.
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Aby zapobiec uszkodzeniu lub odbarwieniu
sie emalii:

— Nie nalezy kta$¢ naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie urza-
dzenia.

— Nie nalezy kfas¢ folii aluminiowej bezpo-
srednio na dnie urzadzenia.

— Nie nalezy wlewa¢ wody bezposrednio
do rozgrzanego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych na-
czyn ani potraw w urzadzeniu po zakon-
czeniu pieczenia.

— Nalezy zachowac¢ ostrozno$¢ podczas
wyjmowania i wktadania akcesoriéw.

Odbarwienie emalii nie ma wpltywu na dzia-
tanie urzadzenia. Nie stanowi to wady w ro-
zumieniu warunkow gwaranciji.

Do pieczenia wilgotnych ciast nalezy uzy-
wac gtebokiej blachy. Sok z owocdéw moze
trwale zaplami¢ emalie.

Konserwacja i czyszczenie

Ostrzezenie! Wystepuje zagrozenie
odniesieniem obrazen, pozarem lub

uszkodzeniem urzadzenia.

Przed przystgpieniem do konserwacji nale-
zy wylaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke
przewodu zasilajgcego z gniazda elektrycz-
nego.

Upewni¢ sie, ze urzadzenie ostygto. Wy-
stepuje zagrozenie pekniecia szyb w
drzwiach urzadzenia.

W przypadku pekniecia szyb nalezy je nie-
zwiocznie wymienic. Nalezy skontaktowac
sie z punktem serwisowym.

Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia nalezy
zachowac ostroznosé. Drzwi sg ciezkie!
Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.
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Pozostatosci ttuszczu lub potraw w urza-
dzeniu moga stac sie przyczyna pozaru.
Czysci¢ urzadzenie za pomoca wilgotnej
szmatki. Stosowaé wytacznie neutralne
Srodki czyszczace. Nie uzywac produktow
Sciernych, myjek do szorowania, rozpusz-
czalnikéw ani metalowych przedmiotéw.

W przypadku stosowania aerozolu do pie-
karnikéw nalezy przestrzega¢ wskazdwek
dotyczacych bezpieczenstwa umieszczo-
nych na opakowaniu.

Nie uzywac do czyszczenia emalii katali-
tycznej (jesli dotyczy) zadnych detergen-
tow.

Wewnetrzne oswietlenie piekarnika

Zarowka zwykta lub halogenowa zastoso-
wana w tym urzadzeniu jest przeznaczona
wytgcznie do urzadzen domowych. Nie na-
lezy uzywac jej do oswietlania pomie-
szczen.

Ostrzezenie! Niebezpieczenstwo
porazenia pradem.

Przed przystgpieniem do wymiany zarowki

nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zrodta zasi-
lania.

Uzywac wytacznie zaréwek tego samego
typu.

Utylizacja

Ostrzezenie! Wystepuje zagrozenie

odniesieniem obrazen lub uduszeniem.
Odtaczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania.
Odcig¢ przewdd zasilajacy i wyrzuci¢ go.
Wymontowac zatrzask drzwi, aby uniemoz-

liwi¢ zamkniecie sie dziecka lub zwierzgcia
w urzgdzeniu.
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Opis urzadzenia

é DEN

!

Sterowanie elektroniczne
Grill

Przed pierwszym uzyciem

Ostrzezenie! Zapozna¢ sie z rozdziatem
,Informacje dotyczace bezpieczenstwa”.

Czyszczenie wstepne

* Wyjac wszystkie akcesoria i wyjmowane
prowadnice blach (jesli dotyczy).

* Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczys-
ci¢ urzadzenie.

Wazne! Patrz rozdziat ,Konserwacja i

czyszczenie”.

Ustawianie i zmiana aktualnego czasu

Przed uzyciem piekarnika nalezy ustawi¢
czas.

Po podtaczeniu piekarnika do zrddta zasilania

lub po wystapieniu przerwy w zasilaniu zacz-

nie miga¢ symbol @) .

Nacisna¢ przycisk + lub -, aby ustawi¢ pra-

widlowy czas.

Zmiana ustawienia czasu

1. Nacisnaé kilkakrotnie @) , az na wyéwiet-
laczu zacznie migaé symbol ,© .

2. Nacisnag¢ przycisk + lub -, aby ustawi¢
prawidtowy czas.
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Oswietlenie piekarnika

Wentylator

Zbiornik systemu czyszczenia wodg
E Prowadnice blach, wyjmowane
Tabliczka znamionowa

B} Poziomy piekamika

Akcesoria piekarnika

* Ruszt
Do ustawiania naczyn, foremek do ciast
oraz do pieczenia mies.

+ Blacha do pieczenia ciasta
Do pieczenia ciast i ciastek.

+ Blacha do pieczenia/opiekania miesa
Do pieczenia miesa lub ciasta oraz do
zbierania skapujacego tluszczu.

Po uptywie okoto pieciu sekund miganie usta-

nie, a na wyswietlaczu bedzie widoczny usta-

wiony aktualny czas.

Nagrzewanie wstepne

Nalezy wstepnie nagrza¢ puste urzgdzenie w

celu wypalenia pozostato$ci smaru.

1. Ustawié funkcje [__ i temperature mak-
symalna.

2. Pozostawi¢ wigczone urzadzenie na jed-
nag godzine.

3. Ustawi¢ funkcje [ i temperature mak-
symalna.

4. Pozostawi¢ wigczone urzadzenie na
dziesie¢ minut.
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5. Ustawi¢ funkcje [@9)] i temperature mak-
symalna.

6. Pozostawi¢ wigczone urzgdzenie na
dziesie¢ minut.

Akcesoria moga rozgrzac sie mocniej niz

zwykle. Z urzadzenia moze wydobywac sie

Codzienna eksploatacja

Ostrzezenie! Zapoznac¢ sie z rozdziatem
sInformacje dotyczace bezpieczehstwa”.

Wyswietlacz

nieprzyjemny zapach i dym. Jest to normalne
zjawisko. Nalezy zapewni¢ wystarczajacy do-
ptyw Swiezego powietrza.

Funkcja pieczenia
Temperatura

Czas

T T TS

D Wh/Wyt.
] Wybér
Szybkie nagrzewanie
©) Zegar

— /4 Minus, plus

Ustawianie funkcji piekarnika

O |Bs 1eus
0] (m] - + 0]
0/ O &’ o

iy o

1. Wiaczy¢ urzadzenie.

2. Nacisnaé kilkakrotnie ], az na wy$wiet-
laczu zacznie miga¢ symbol zgdanej
funkcji piekarnika.

Na wyswietlaczu zostanie wyswietlona
domysina temperatura. Jezeli temperatu-
ra nie zostanie zmieniona w ciggu okoto
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Wiaczanie i wytaczanie urzadzenia.
Ustawianie funkcji piekarnika.

Wiaczanie funkcji szybkiego nagrzewania.
Ustawianie funkcji zegara.

Ustawianie czasu i temperatury.

pieciu sekund, urzadzenie zacznie praco-
wac.
3. Aby zmieni¢ temperature, nacisngé + lub
Zmiana temperatury
Aby zmieni¢ temperature podczas pracy
urzadzenia:
1. Nacisna¢ przycisk [_] . Zacznie miga¢
symbol °.
2. Nacisng¢ przycisk + lub -, aby zmienic
temperature.

45


www.markabolt.hu

@ Po ustawieniu funkcji piekarnika zaczyna
miga¢ symbol temperatury § . Migajacy

Funkcje piekarnika
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symbol sygnalizuje wzrost temperatury w
urzadzeniu.

Po osiagnieciu przez urzadzenie ustawionej
temperatury rozlega sie sygnat dzwiekowy, a
symbol temperatury przestaje migac.

Oswietlenie piekarnika

(&) Termoobieg
Pieczenie tradycyjne
(o—w )
Grill
aQQ Turbo grill
! A! Pizza
Szybki grill

Grzatka dolna

Mieso

Podtrzymywanie temp.

Rozmrazanie

Funkcja ciepta resztkowego

Umozliwia oswietlenie wnetrza piekarnika, gdy nie jest wia-
czona funkcja pieczenia.

Do pieczenia migsa lub do pieczenia migsa i ciast wymagaja-
cych jednakowej temperatury, na wiecej niz jednym poziomie,
bez przenikania zapachow.

Do pieczenia migsa lub ciasta na jednym poziomie. Jedno-
czesnie dziata gorna i dolna grzatka.

Do grillowania ptaskich potraw na $rodku rusztu. Do przyrza-
dzania tostow.

Do pieczenia duzych kawatkdw miesa. Grzatka grilla i wenty-
lator piekarnika dziataja naprzemiennie, zapewniajac obieg
goracego powietrza wokét potrawy.

Do pieczenia pizzy, quiche i plackow.

Do grillowania ptaskich potraw w duzych ilosciach. Do przy-
rzadzania tostéw. Dziata cata grzatka grilla.

Do pieczenia ciast z kruchym spodem. Dziata tylko dolna
grzatka.

Do pieczenia ciasta. Jednoczes$nie dziata gérna i dolna grzat-
ka.

Do podtrzymywania temperatury potraw.

Do rozmrazania potraw. Ustawienie odpowiednie do rozmra-

zania delikatnych potraw, np. ciast z kremem i owocami, ciast

lukrowanych, wyrobéw cukierniczych, chleba oraz innych pro-
duktow na bazie ciasta drozdzowego.

Wazne! Funkcja ciepta resztkowego dziata

Gdy wiaczona jest funkcja Czas 1=, piekar-
nik wytacza sie automatycznie na kilka minut
przez uptywem czasu pieczenia. Piekarnik
wykorzystuje ciepto resztkowe do zakoncze-
nia pieczenia i nie pobiera w tym czasie ener-
gii.
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tylko wtedy, gdy funkcja Czas |- jest
ustawiona na dtuzej niz 20 minut.

Funkcja szybkiego nagrzewania

Funkcja szybkiego nagrzewania umozliwia
skrdcenie czasu wstgpnego nagrzewania.
Mozna jej uzywac ze wszystkimi funkcjami
piekarnika z wyjatkiem funkcji Podtrzymywa-
nie temp. i Rozmrazanie. Funkcja szybkiego
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nagrzewania dziata tylko wtedy, gdy docelo-
wa temperatura jest 0 100°C wyzsza od aktu-
alnej temperatury w piekarniku.

Wazne! Nie nalezy umieszczaé potraw w
piekarniku do czasu zakohczenia dziatania
funkcji szybkiego nagrzewania.

1. Wybrac¢ funkcje piekarnika. W razie po-
trzeby zmieni¢ ustawienie temperatury.

2. Nacisna¢ przycisk [B] . Na wyswietlaczu
pojawi sie wskazanie FHU. Wigczy sie
funkcja szybkiego nagrzewania.

Funkcje zegara

A Frrd eus

o 0O ® +

3. Gdy zakonczy sig dziatanie funkcji szyb-
kiego nagrzewania, rozlegnie sig sygnat
dzwigkowy. Zniknie wskazanie FHU. Us-
tawiona funkcja piekarnika bedzie nadal
dziata¢.

4. Wiozy¢ potrawe do piekarnika.

©) Aktualny czas
n

Minutnik
piekarnika.
DI Czas
S| Koniec

@ Istnieje mozliwos$¢ jednoczesnego uzycia

funkgcji Czas |-l i Koniec =1, jesli urza-
dzenie ma wiaczy¢ sie i wytgczy¢ automa-
tycznie w pozniejszym czasie. Najpierw nale-
zy ustawi¢ funkcje Czas |-l , a nastgpnie Ko-
niec =1 .

Ustawianie funkcji zegara

1. Dla funkcji Czas -l i Koniec = nalezy
ustawic¢ funkcje piekarnika oraz tempera-
ture. Nie jest to konieczne w przypadku
korzystania z funkcji minutnika £ . Patrz
»=Ustawianie funkcji piekarnika”.
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Ustawianie, zmienianie lub sprawdzanie aktualnego czasu.

Odliczanie ustawionego czasu. Funkcja ta nie ma wptywu na dziatanie

Ustawianie czasu pracy urzadzenia.

Ustawianie czasu wytgczenia urzadzenia.

2. Nacisnag kilkakrotnie @) , az na wy$wiet-
laczu zacznie miga¢ symbol zgdanej
funkcji zegara.

3. Nacisna¢ + lub -, aby ustawi¢ zadang
funkcje zegara.

Na wyswietlaczu pojawi sie symbol usta-
wionej funkcji zegara. Gdy uptynie usta-
wiony czas, symbol zacznie migac i
przez dwie minuty bedzie emitowany
sygnat dzwiekowy.

@ Jesli zostata wigczona funkcja Czas 15l
lub Koniec =1, urzadzenie wylaczy sie
automatycznie.

4. Nacisna¢ przycisk, aby wytaczyé sygnat
dZzwiekowy.

5. Wytaczyé urzadzenie.

Anulowanie funkcji zegara

1. Nacisna¢ kilkakrotnie @) , az na wyswiet-
laczu zacznie miga¢ symbol zagdanej
funkcji zegara oraz » .
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2. Nacisna¢ i przytrzymac przycisk -, az na-
stapi wytaczenie funkcji zegara.

Dodatkowe funkcje

Blokada uruchomienia

@ Gdy wtaczona jest blokada uruchomie-
nia, nie mozna uruchomic urzadzenia.

Wiaczanie blokady uruchomienia

1. Nacisnaé¢ (D , aby wytaczy¢ urzadzenie.

2. Nacisnaé jednoczesnie i przytrzymaé [ i
-, az na wyswietlaczu pojawi sie wskaza-
nie SAFE. Blokada uruchomienia jest
wigczona.

Wylaczanie blokady uruchomienia

Aby wylgczy¢ blokade uruchomienia, nalezy

wykonaé te same czynnosci.

Dzwieki przyciskow

Wylaczanie sygnatu kontrolnego

1. Nacisnaé (D) , aby wytaczy¢ urzadzenie.

2. Nacisnag¢ jednoczesnie i przytrzymac
przez okoto 2 sekundy przyciski [_]i +,
az rozlegnie sig sygnat dzwigkowy.

Sygnat kontrolny jest wytgczony.

Wiaczanie sygnatu kontrolnego

Aby witgczy¢ sygnat kontrolny, nalezy wyko-

nac te same czynnosci.

Samoczynne wylaczenie

Ze wzgleddw bezpieczenstwa urzadzenie wy-

tacza sie samoczynnie po pewnym czasie:

« jesli wigczona jest funkcja piekarnika,

* jesli uzytkownik nie zmieni temperatury pie-

karnika.

Temperatura piekarni- Czas wylaczenia
ka

30-115°C 12.0 godz.

Przydatne rady i wskazéwki
» Potrawy mozna umieszczac¢ w urzadzeniu

na pieciu réznych poziomach. Poziomy
umieszczania potraw liczy sie od dotu.
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Temperatura piekarni- Czas wytaczenia
ka

120 - 195°C 8.5 godz.
200 - 245°C 5.5 godz.
250°C — temp. maks. 3.0 godz.

Po samoczynnym wytaczeniu nalezy catkowi-
cie wylgczy¢ urzadzenie. Nastepnie mozna
wiaczyc¢ je ponownie.

Wazne! Po ustawieniu funkcji Czas lub
Koniec funkcja samoczynnego wytaczenia
nie dziata.

Kody btedow

Jesli jakie$ parametry nie sg poprawne, pie-
karnik zatrzymuje dziatajace funkcje i na wy-
Swietlaczu pojawia sie odpowiedni kod btedu.
Patrz rozdziat ,Rozwigzywanie problemow”.

Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzadzenia wentylator chto-
dzacy wiacza sie automatycznie, aby utrzy-
macé powierzchnie urzadzenia w niskiej tem-
peraturze. Po wytaczeniu urzadzenia wenty-
lator chtodzacy kontynuuje dziatanie do cza-
su schtodzenia urzadzenia.

Termostat bezpieczenstwa

Nieprawidtowe dziatanie urzadzenia lub usz-
kodzone podzespoty moga spowodowacé nie-
bezpieczne przegrzanie urzadzenia. Aby te-
mu zapobiec, piekarnik wyposazono w ter-
mostat bezpieczenstwa, ktory w razie potrze-
by wytacza zasilanie. Po obnizeniu tempera-
tury piekarnik automatycznie wtaczy sie po-
nownie.

» Urzadzenie wyposazono w specjalny uktad
obiegu powietrza oraz statej recyrkulaciji
pary. System ten, dzieki obecnosci pary,
umozliwia przygotowanie delikatnych po-
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traw z chrupigcg skorka. Zmniejsza on do
minimum czas pieczenia i zuzycie energii.

» Wewnatrz urzadzenia lub na szklanych
drzwiach moze skraplac¢ sie wilgo¢. Jest to
normalne zjawisko. Otwierajac drzwi pod-
czas pieczenia, nalezy zawsze odsung¢ sie
od urzadzenia. Aby ograniczy¢ zjawisko
skraplania pary wodnej, nalezy uruchamia¢
urzadzenie na 10 minut przed rozpocze-
ciem pieczenia.

» Wyciera¢ nadmiar wilgoci po kazdym uzy-
ciu urzadzenia.

» Podczas pieczenia nie nalezy kta$¢ przed-
miotéw bezposrednio na dnie urzadzenia
ani nie zakrywac jego elementéw folig alu-
miniowa. Moze to wptynaé na efekty pie-
czenia i spowodowac uszkodzenie emalio-
wanej powioki.

Pieczenie ciast

* Drzwi piekarnika nie nalezy otwiera¢ przed
uptywem co najmniej 3/4 ustawionego cza-
su pieczenia.

+ Jesli wykorzystywane sg dwie blachy do
pieczenia jednoczesnie nalezy pozostawic
jeden pusty poziom miedzy nimi.

Tabela pieczenia

CIASTA

Pieczenie tradycyjne

RODZAJ PO-

TRAWY Poziom

piekarnika

Poziom pie-
karnika

Pieczenie miesa i ryb

+ Do pieczenia bardzo ttustych potraw nalezy
uzywac gtebokiej blachy, aby nie dopusci¢
do trwatego zabrudzenia piekarnika.

* Po upieczeniu migesa nalezy odczekaé oko-
to 15 minut przed jego pokrojeniem, aby
nie wyciekty soki.

* Aby unikna¢ nadmiaru dymu w piekarniku
podczas pieczenia, nalezy do gtebokiej bla-
chy wla¢ nieco wody. Aby zapobiec groma-
dzeniu sie dymu, nalezy dolewa¢ wody po
trochu, za kazdym razem, gdy wyparuje.

Czasy pieczenia

Czasy pieczenia zalezg od rodzaju potrawy,
jej konsystenciji oraz ilosci.

W poczatkowym okresie nalezy kontrolowac
wyniki pieczenia. Pozwoli to odnalez¢ najlep-
sze ustawienia (mocy grzania, czasu piecze-
nia itp.) dla posiadanych naczyn, przepisow i
iloéci potraw pieczonych przy uzyciu omawia-
nego urzadzenia.

Termoobieg

Czas pie-
czenia
(min)

Ciasta ucierane 2 170 3(2i4) 160 45 - 60 W foremce do
ciasta
Kruche ciasto 2 170 3(2i4) 160 20-30 W foremce do
ciasta
Sernik 1 170 165 80 - 100 W 26 cm foremce
do ciasta
Ciasto z jabtka- 2 170 2 (po lewe;j i 160 80 - 100 W dwdch 20 cm
mi (szarlotka) po prawej) foremkach do
ciasta ustawionych
na ruszciel)
Strudel 5 175 150 60 - 80 Na blasze do pie-
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Pieczenie tradycyjne

Termoobieg C :
zas pie-
czenia

(min)

RODZAJ PO-

TRAWY Poziom

piekarnika

Poziom pie-
karnika

Tarta z dzemem 2 170 2 (po lewej i 165 30-40 W 26 cm foremce
po prawej) do ciasta
Biszkopt 2 170 2 150 40 - 50 W 26 cm foremce
do ciasta
Keks/ciasto 2 160 2 150 90-120 W 20 cm foremce
owocowe do ciasta)
Ciasto ze $liw- 1 175 2 160 50 - 60 W formie do chle-
kami bal)
Mate ciasteczka 3 170 B 150 - 20 - 30 Na blasze do pie-
- jeden poziom 160 czenia ciastal)
Mate ciasteczka - - 2i4 140 - 25-35 Na blasze do pie-
- dwa poziomy 150 czenia ciastal)
Mate ciasteczka - - 1,3i5 140 - 30-45 Na blasze do pie-
- trzy poziomy 150 czenia ciasta)
Ciasteczkal/cias- 3 140 3 140 - 25-45 Na blasze do pie-
ta przektadane - 150 czenia ciasta
jeden poziom
Ciasteczkalcias- - - 2i4 140 - 35-40 Na blasze do pie-
ta przektadane - 150 czenia ciasta
dwa poziomy
Ciasteczka/cias- - - 1,3i5 140 - 35-45 Na blasze do pie-
ta przektadane - 150 czenia ciasta
trzy poziomy
Bezy - jeden po- 3 120 3 120 80 - 100 Na blasze do pie-
ziom czenia ciasta
Bezy - dwa po- - - 2i4 120 80 - 100 Na blasze do pie-
ziomy czenia ciastal)
Drozdzowki 3 190 3 190 12-20 Na blasze do pie-
czenia ciastal)
Eklery - jeden 3 190 3 170 25-35 Na blasze do pie-
poziom czenia ciasta
Eklery - dwa po- - - 2i4 170 35-45 Na blasze do pie-
ziomy czenia ciasta
Tarty ptaskie 2 180 2 170 45-70 W 20 cm foremce
do ciasta
Ciasto owocowe 1 160 2 150 110-120 W 24 cm foremce
do ciasta
Biszkopt krolo- 1 170 2 (po lewej i 160 30-50 W 20 cm foremce
wej Wiktorii po prawej) do ciasta®)

1) Nagrzewac¢ wstepnie przez 10 minut.
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CHLEB I PIZZA

Pieczenie tradycyjne

RODZAJ PO- .
TRAWY Poziom
piekarnika

Biaty chleb 1 190
Chleb zytni 1 190
Butki 2 190
Pizza 1 230 -

250
Babeczki 3 200

1) Nagrzewaé wstepnie przez 10 minut.

ZAPIEKANKI

Pieczenie tradycyjne

RODZAJ PO- . Tempe-
TRAWY Poziom " tura
piekarnika °C)
Zapiekanka ma- 2 200
karonowa
Zapiekanka wa- 2 200
rzywna
Quiche 1 180
Lasagne 2 180 -
190
Cannelloni 2 180 -
190
1) Nagrzewaé wstepnie przez 10 minut.
MIESO
Pieczenie tradycyjne
RODZAJ PO- .
TRAWY Poziom
piekarnika
Wotowina 200
Wieprzowina 2 180
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Termoobieg .
Czas pie-
Poziom pie- cze.nia
karnika (min)
1 190 60-70
1 180 30-45
2(2i4) 180 25 - 40
1 230 - 10- 20
250

3 190 10-20

Termoobieg .
Czas pie-
Poziom pie- 1;2’::]?:' cize_ni)a
karnika o min

(°C)

2 180 40 - 50

2 175 45 - 60

1 180 50 - 60

2 180 - 25-40
190

2 180 - 25-40
190

Termoobieg .
Czas pie-
Poziom pie- cze.nia
karnika (min)
2 190 50 - 70
2 180 90 - 120

1 - 2 bochenki po
500 g1

W formie do chle-

ba

6 - 8 butek na bla-

sze do pieczenia
ciastal)

Na blasze do pie-

czenia ciasta lub

gtebokiej blasze)

Na blasze do pie-

czenia ciastal)

W formie

W formie

W formie®)
W formie)

W formie®)

Na ruszcie

Na ruszcie
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Pieczenie tradycyjne Termoobieg :
RODZAJ PO- . e Czas pie-
TRAWY Poziom Poziom pie- CZEma

piekarnika karnika (min)
Cielecina 2 190 2 175 90 - 120 Na ruszcie
Pieczen woto- 2 210 2 200 50 - 60 Na ruszcie
wa, lekko wypie-
czona
Pieczen woto- 2 210 2 200 60-70 Na ruszcie
wa, $rednio wy-
pieczona
Pieczen woto- 2 210 2 200 70-75 Na ruszcie
wa, dobrze wy-
pieczona
topatka wie- 2 180 2 170 120 - 150 Ze skoérg
przowa
Golen wieprzo- 2 180 2 160 100 - 120 2 sztuki
wa
Jagniecina 2 190 2 175 110-130 Udziec
Kurczak 2 220 2 200 70 -85 W catosci
Indyk 2 180 2 160 210 - 240 W catosci
Kaczka 2 175 2 220 120 - 150 W catosci
Ges 2 175 1 160 150 - 200 W catosci
Krolik 2 190 2 175 60 - 80 W kawatkach
Zajac 2 190 2 175 150 - 200 W kawatkach
Bazant 2 190 2 175 90 - 120 W catosci
RYBY

Pieczenie tradycyjne Termoobieg .

RODZAJ PO- . e Czas pie-
TRAWY Poziom Poziom pie- Czenia

piekarnika karnika (min)
Pstrag/dorada 2 190 2 175 40 - 55 3-4 ryby
Tunczyk/toso$ 2 190 2 175 35-60 4-6 filetow
Grill

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy
nagrzewac wstepnie pusty piekarnik
przez 10 minut.
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Czas pieczenia (min)

RODZAJ POTRA- Kawatki Poziom pie- | Tempera- | 1. strona 2. strona
wy karnika tura (°C)

Steki 4 800 4 maks. 12-15 12-14
Befsztyki 4 600 4 maks. 10-12 6-8
Kietbaski 8 - 4 maks. 12-15 10-12
Kotlety wieprzowe 4 600 4 maks. 12-16 12-14
Kurczak (potéwki) 2 1000 4 maks. 30-35 25-30
Kebaby 4 - 4 maks. 10-15 10-12
Pier$ z kurczaka 4 400 4 maks. 12-15 12-14
Hamburger 6 600 4 maks. 20-30 -
Filet rybny 4 400 4 maks. 12-14 10-12
Zapiekane kanapki 4-6 - 4 maks. 5-7 -
Tosty 4-6 - 4 maks. 2-4 2-3
Turbo grill
Wotowina

Pieczen wotowa lub fi-  na kazdy cm gru-

1
let, lekko wypieczone bosci 190-200 1)
Pieczen wotowa lub fi- na kazdy cm aru-
let, $rednio wypieczo- b yemg 1 180-190 1) 6-8
0SCi
ne
Pieczen wotowa lub fi-  na kazdy cm gru- 1 P _

let, dobrze wypieczone bosci
1) Rozgrzac¢ wstepnie piekarnik.

Wieprzowina

topatka, karkowka,

1-1,5kg 160 - 180 90 - 120
szynka
Kotlet, zeberka 1-1,5kg 1 170 - 180 60 - 90
Klops 750g-1kg 1 160 - 170 50 - 60
Golonka wieprzowa 750g-1kg 1 150 - 170 90 - 120
(obgotowana)
Cielecina
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Pieczen cieleca
Gicz cieleca

Jagniecina

1kg
1,5-2kg

www.markabolt.hu

wy ka

160 - 180
160 - 180

90 - 120
120 - 150

wy ka

Udziec jagniecy,
pieczen jagnieca

Comber jagniecy

Dréb

1-15kg

1-15kg

150 - 170

160 - 180

100 - 120

40 - 60

wy ka

po 200 - 250 g
po 400 - 500 g

Kawatki drobiu
Kurczak, potéwka
Kurczak, pularda
Kaczka

Ges

Indyk

Indyk

1-15kg
1,5-2kg
3,5-5kg
2,5-35kg
4-6kg

Ryba (gotowanie na parze)

RODZAJ POTRA- “ Temperatura (OC)
ka

Cata ryba

Rozmrazanie

1-1,5kg

- A A A A A

200 - 220
190 - 210
190 - 210
180 - 200
160 - 180
160 - 180
140 - 160

210 - 220

30-50
35-50
50-70
80-100
120 - 180
120 - 150
150 - 240

40-60

RODZAJ PO- (@) Czas rozmra- Dalszy czas roz-
TRAWY 9 zania (min) mrazania (min)

Potozy¢ kurczaka na odwré-
conym spodku i umiesci¢ na
duzym talerzu. Obrdci¢ po

Kurczak

Migso

Mieso

Pstrag
Truskawki
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1000

1000

500

150
300

100 - 140

100 - 140

90 - 120

25-35
30-40

20-30

20-30

20-30

10- 15
10-20

uptywie potowy czasu.

Obréci¢ po uptywie potowy

Czasu.

Obrécié po uptywie potowy

Czasu.

www.zanussi.com



www.markabolt.hu

www.markabolt.hu

RODZAJ PO- Czas rozmra-
TRAWY zania (min)

Masto 30-40
Smietana 2 x 200 80 - 100
Tort 1400 60

Suszenie - termoobieg
Umiesci¢ papier do pieczenia na ruszcie pie-
karnika.

Dalszy czas roz-
mrazania (min)

10-15
10-15 Takze lekko zmrozona $mie-
tana daje sie dobrze ubi¢.
60 -

WARZYWA
wy 1 poziom 2 poziomy
Fasola S 60-70
Papryka 3 1/4 60-70 5-6
Warzywa na zupe ) 1/4 60-70 5-6
Grzyby 3 1/4 50 - 60 6-8
Ziota 3 1/4 40-50 2-3
OWOCE
wy 1 poziom 2 poziomy
Sliwki 3 60 - 70 8-10
Morele 3 1/4 60 - 70 8-10
Krojone jabtka ) 1/4 60 -70 6-8
Gruszki 3 1/4 60 - 70 6-9

Informacja na temat akryloamidéw

Wazne! Zgodnie ze stanem najnowszej
wiedzy naukowej akryloamidy powstajace
podczas przyrumieniania potraw (zwtaszcza

Konserwacja i czyszczenie

zawierajgcych skrobie) moga stanowic
zagrozenie dla zdrowia. Z tego powodu
zaleca sie pieczenie i smazenie potraw w jak
najnizszych temperaturach oraz unikanie ich
nadmiernego przyrumieniania.

Ostrzezenie! Zapoznac¢ sie z rozdziatem
»Informacje dotyczace bezpieczenstwa”.

» Przod urzadzenia nalezy myé miekka Scie-
reczkg zwilzong cieptg wodg z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn.
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* Do czyszczenia powierzchni metalowych
nalezy uzywac¢ zwyktego ptynu do mycia
naczyn.

* Po kazdym uzyciu nalezy oczysci¢ wnetrze
piekarnika. Dzieki temu mozna tatwiej usu-
ng¢ zabrudzenia i unikngé ich przypalenia.
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» Trudne do usuniecia zabrudzenia nalezy
usuwac za pomocg specjalnego srodka do
czyszczenia piekarnikow.

» Po kazdym uzyciu akcesoriéw piekarnika
nalezy je wyczyscic i pozostawi¢ do wy-
schnigcia. Do czyszczenia nalezy uzy¢
miekkiej $ciereczki zwilzonej cieptg woda z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

» Akcesoridow nieprzywierajgcych nie wolno
czysci¢ agresywnymi srodkami, ostrymi
przedmiotami ani my¢ w zmywarce. Moze
to spowodowac uszkodzenie powtoki nie-
przywierajace;.

@ Urzadzenia wykonane ze stali nie-
rdzewnej lub aluminium:

Drzwi piekarnika nalezy czysci¢ wytacznie za

pomoca wilgotnej gabki. Osuszy¢ migkka

Sciereczka.

Nie nalezy uzywa¢ myjek stalowych, kwasow

ani produktéw $ciernych, poniewaz moga one

uszkodzi¢ powierzchnie piekarnika. Panel

sterowania piekarnika nalezy czysci¢ stosu-

jac sie do tych samych zalecen.

Czyszczenie uszczelki drzwi

* Nalezy regularnie sprawdzaé uszczelke
drzwi. Uszczelka drzwi jest zatozona wokét
obramowania komory piekarnika. Nie wol-
no korzysta¢ z urzadzenia, jesli uszczelka
drzwi jest uszkodzona. Nalezy skontakto-
wac sie z punktem serwisowym.

» Aby wyczysci¢ uszczelke drzwi, nalezy za-
poznac sie z ogolnymi informacjami na te-
mat czyszczenia.

Prowadnice blach

W celu wyczyszczenia bocznych scianek
mozna wymontowac¢ prowadnice blach.
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Demontaz prowadnic blach

~

/

@ Odciagnaé przed- @ Odciagnag tylng
nig czes¢ prowadnic  czes$¢ prowadnic
blach od bocznej blach od bocznej
$cianki. Scianki i wyjac je.

Montaz prowadnic blach

Zamontowac prowadnice blach w odwrotnej
kolejnosci.

Zaokraglone konce prowadnic blach mu-
szg by¢ skierowane do przodu.

Czyszczenie wodg

System czyszczenia woda wykorzystuje pare,

aby ufatwia¢ usuwanie pozostatosci ttuszczu i

resztek zywnosci z piekarnika.

1. WIa¢ 300 ml wody do zbiornika systemu
czyszczenia wodg na dnie komory piekar-
nika.

2. Wybraé funkcje piekarnika [:] .

3. Ustawi¢ temperature 90°C.

4. Pozostawi¢ wigczone urzgdzenie na 30
minut.

5. Whytaczy¢ urzadzenie i zaczekac, az os-
tygnie.

6. Gdy urzadzenie ostygnie, wyczysci¢ wew-
netrzne powierzchnie komory piekarnika
szmatka.

Ostrzezenie! Przed dotknieciem

urzadzenia nalezy upewnic sie, ze jest
ono chtodne. Wystepuje zagrozenie
poparzeniem.
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Oswietlenie piekarnika

Ostrzezenie! Zachowac ostroznosé

podczas wymiany zarowki oswietlenia
piekarnika. Wystepuje zagrozenie
porazeniem pradem.

Przed wymiang zarowki oswietlenia

piekarnika:

» Wylgczyc¢ piekarnik.

» Wykreci¢ bezpieczniki ze skrzynki bez-
piecznikow lub wytgczy¢ wytgcznik obwo-
du.

Na dnie piekarnika umiesci¢ szmatke,
aby zapobiec uszkodzeniu zaréwki i
szklanego klosza.
Aby unikng¢ zabrudzenia zaréwki halogeno-
wej ttuszczem, nalezy chwyta¢ jg przez
szmatke.

1. Obrdci¢ szklany klosz w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazéwek zegara, aby
go zdjaé.

2. Wyczysci¢ klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowg, odpowied-
nig do piekarnika, odporng na dziatanie
wysokich temperatur do 300°C.

Uzy¢ zarowki tego samego typu.

4. Zamontowac klosz.

Czyszczenie drzwi piekarnika

W drzwiach piekarnika znajduja sie trzy szy-
by. Drzwi piekarnika i wewnetrzne szyby
mozna wymontowac w celu ich wyczyszcze-
nia.

Jesli drzwi nie zostang uprzednio zde-
montowane, moga sie gwattownie za-
mkng¢ podczas wyjmowania z nich szyb.

www.zanussi.com

Demontaz drzwi piekarnika i szyb

© Otworzyé catko-
wicie drzwi i chwy-
ci¢ za oba zawiasy.

@ Podniescé i obrocic
dzwignie umieszczo-
ne na obu zawia-
sach.

—C)
?

9 Przymknaé drzwi
piekarnika do pierw-
szej pozycji otwar-

cia (do potowy). Na-
stepnie pociggajac

drzwi do siebie, wy-
jac je z mocowania.

0 Umiesci¢ drzwi na
stabilnej powierzchni
przykrytej miekka
szmatka.

—

)

\

A zwolni¢ system
blokujacy w celu
wymontowania
szyb.

O Obrocic dwa ele-
menty mocujace o
90° i wyjac je zich
gniazd.
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Nalezy pamigta¢, aby umiesci¢ szyby w pra-
widtowej kolejnosci. Druga szyba ma ozdob-
ne obramowanie. Nadruk na szybie powinien
by¢ skierowany ku wewnetrznej stronie drzwi.
Nalezy sprawdzi¢, czy po zamontowaniu po-
wierzchnia obramowania szyby w miejscu
nadruku nie jest szorstka w dotyku.
Sprawdzi¢, czy gérna szyba zostata osadzo-
na we wiasciwych miejscach (patrz rysunek).

@ Ostroznie uniesé
(krok 1) i pojedyn-

czo wyjac (krok 2)

szyby. Zacza¢ od

gornej szyby.

Umy¢ szyby wodg z dodatkiem mydta. Do-
kfadnie wytrze¢ szyby do sucha.

r _+ 4
—L

Montaz drzwi i szyb

Po umyciu nalezy najpierw zamontowac szy-
by, a nastepnie drzwi piekarnika. Wykonaé
powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Co zrobié¢, gdy...

Ostrzezenie! Zapoznac si¢ z rozdziatem
.informacje dotyczace bezpieczenstwa”.

Prawdopodobna przyczyna Srodek zaradczy

Piekarnik nie nagrzewa sie. Urzadzenie jest wytgczone. Witaczy¢ urzadzenie.

Piekarnik nie nagrzewa sie. Nie jest ustawiony aktualny Ustawi¢ aktualny czas.
czas.

Piekarnik nie nagrzewa sie. Nie wprowadzono wymaganych  Sprawdzi¢, czy wprowadzono pra-
ustawien. widtowe ustawienia.

Piekarnik nie nagrzewa sie. Uruchomiona jest funkcja samo-  Patrz ,Samoczynne wytgczenie”.
czynnego wytaczenia.

Piekarnik nie nagrzewa sie. Blokada uruchomienia jest wtg-  Patrz ,Wytaczanie blokady urucho-
czona. mienia”.

Piekarnik nie nagrzewa sie. Zadziatat bezpiecznik w skrzyn-  Sprawdzi¢ bezpiecznik. Jezeli bez-
ce bezpiecznikowe;. piecznik zadziata wiecej niz jeden

raz, nalezy skontaktowac sie z wy-
kwalifikowanym elektrykiem.

Nie dziata oéwietlenie piekar- Zaréwka o$wietlenia piekarnika ~ Wymienié Zzaréwke.
nika. jest przepalona.
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Prawdopodobna przyczyna Srodek zaradczy

Piekarnik nie nagrzewa sie. Witaczony jest tryb demo. 1. Wytaczy¢ urzadzenie.

Nie dziata wentylator. Na wy-
Swietlaczu widoczne jest

wskazanie » Iub@.

2. Nacisng¢ i przytrzymac przez
okoto dwie sekundy przycisk @
. Rozlegnie sie sygnat dzwieko-
wy.

3. Nacisna¢ jednoczesnie i przy-
trzymac przyciski @ i—,az
ponownie rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy i zniknie wskaznik.

Na wyswietlaczu pojawia sie  Usterka uktadu elektronicznego. 1. Wytaczy¢ urzadzenie za pomoca

kod btedu, ktérego nie uwz-
gledniono na liscie.

bezpiecznika instalacji domowej
lub wytacznika bezpieczenstwa
w skrzynce bezpiecznikéw, a na-
stepnie ponownie je wigczy¢.

2. Jezeli na wyswietlaczu ponow-
nie pojawi sie komunikat o bte-
dzie, nalezy skontaktowac sie z
punktem serwisowym.

Potrawy pieka sie zbyt dilugo ~ Temperatura jest zbyt niska lub ~ + Dostosowac ustawienie tempera-

lub zbyt szybko. zbyt wysoka.

tury.

» Postepowac zgodnie ze wskazéw-
kami zawartymi w instrukcji obstu-
gi.

Na potrawach i w piekarniku  Potrawa pozostawata zbyt dtugo  Nie nalezy pozostawiaé potraw w

osiada skroplona para wod- w piekarniku.
na.

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym za-
kresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowacd
sie ze sprzedawca lub punktem serwisowym.
Dane niezbedne dla punktu serwisowego
znajduja sie na tabliczce znamionowej. Tab-

Zaleca sie wpisanie danych w tym miejscu:
Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

Dane techniczne

Napiecie
Czestotliwosc

www.zanussi.com

urzgdzeniu dtuzej niz przez 15-20
minut po zakonczeniu pieczenia.

liczka znamionowa znajduje sie na przednim
obramowaniu komory urzadzenia.

230V
50 Hz
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Instalacja

Ostrzezenie! Zapoznac sie z rozdziatem
»Informacje dotyczace bezpieczenstwa”.

Zabudowa urzadzenia

Ve
§558
573
N
-
/

Ll
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Instalacja elektryczna

Ostrzezenie! Instalacje elektryczng musi
wykona¢ wykwalifikowana osoba.

@ Producent nie ponosi odpowiedzialnosci

za nieprzestrzeganie zalecen dotycza-
cych bezpieczenstwa, ktére zawarto w roz-
dziale ,Informacje dotyczace bezpieczen-
stwa”.

Urzadzenie wyposazono w przewdd zasilaja-
cy oraz wtyczke.

Przewody

Rodzaje przewoddéw przeznaczonych do
montazu lub wymiany: HO7 RN-F, H05 RN-F,
HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5 V2V2-F (T90), H05
BB-F.

Dobor przekroju przewodu nalezy przeprowa-
dzi¢ na podstawie mocy catkowitej podane;j
na tabliczce znamionowej oraz w tabeli:

www.zanussi.com
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Moc catkowita Przekroéj przewodu

maksymalnie 1380 3x 0,75 mm?
w

maksymalnie 2300 3 x 1 mm?

w

maksymalnie 3680 3 x 1,5 mm?
W

Ochrona srodowiska

Symbol g na produkcie lub na opakowaniu
oznacza, ze tego produktu nie wolno
traktowac tak, jak innych odpadéw
domowych. Nalezy odda¢ go do wtasciwego
punktu skupu surowcéw wtérnych
zajmujgcego sie ztomowanym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym. Wtasciwa
utylizacja i Ztomowanie pomaga w eliminacji
niekorzystnego wptywu ztomowanych
produktéw na srodowisko naturalne oraz
zdrowie. Aby uzyska¢ szczegotowe dane
dotyczace mozliwosci recyklingu niniejszego

www.zanussi.com

Przewdd ochronny (z6tto-zielony) musi by¢ o
2 cm dtuzszy od przewodu fazowego i neu-
tralnego (niebieski i brazowy).

Q

urzadzenia, nalezy skontaktowac¢ sie z
lokalnym urzedem miasta, stuzbami
oczyszczania miasta lub sklepem, w ktérym
produkt zostat zakupiony.

Opakowanie

Materiaty, z ktérych wykonano opakowa-
nie, sg przyjazne dla srodowiska i nadaja sie
do recyklingu. Elementy z tworzyw sztucz-
nych oznaczono migdzynarodowymi skrota-
mi, takimi jak PE, PS itp. Materiaty opakowa-
niowe nalezy utylizowac¢, wyrzucajac je do
odpowiedniego pojemnika udostepnionego
przez komunalny zaktad utylizacji odpadow.
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