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CBY-NEYD PYKOBOZCTBO MOJIb30OBATEJIA
KUCHENKA MIKROFALOWA INSTRUKCJA OBStUGI
MIKROVLNNA RURA NAVOD NA OBSLUHU
MIKROLAINEAHI KASUTUSJUHEND
MIKROVILNU KRASNS LIETOTAJA ROKASGRAMATA
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perfekt in form und funktion
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Conepxatve

OMNTUMAJTbHbBIE PE3YJIbTATHI

(nac6o 3a BbIOOP 3TOro NPosyKTa KommaHu AEG. Mbl co3pany ero, 4Tobbl Bbl 0T FOZbI MOFIA 0/b30BATHCA
6e3ynpeyHo paboTatoLLieil TeXHUKOI Ha 6a3e HOBbIX TEXHOMOTHIA, KOTOPbIE YNPOLLAKOT XU3Hb, U CHAOMEHHYI0
GYHKLIAMM, KOTOPBIX MOXET He 0Ka3aTbeA B 00bIUHbIX YCTOiCTBaX. [10TpaTbTe HECKONbKO MIAHYT Ha UTeHue,
yTobl M3BMEYD U3 HEro MakcviMyM Mofb3bl.

AKCECCYAPDBI 1 PACXOLHbIE MATEPUAJIbI

B uHTepHeT-mara3uHe AEG npencTaBneHo Bce, UTo HyXHO, uToObl BalLia TexHuka AEG 0TAMYHO BbirnAgena 1
upeanbHo pabotana. Mom1mo 3Toro MOXHO NPHOBPECTY LUMPOKIIA CIEKTP aKCeCcyapoB, pa3paboTaHHbIX 1
MPOV3BEEHHbIX B COOTBETCTBIAN C 0XMAEMbIMI BbICOKVMM CTaHZAPTaMM KauecTBa: OT CrieLiMaibHOI KyXOHHOIA
1ocy/ibl 40 KOP3UHOK ANA CTONOBbIX NPUBOPOB, OT MOJICTABOK 1A BYTHINOK 0 MELLKOB 1A ANMKATHOI CTUPKM
6enbA 1 MHoroe Apyroe.

MoceTiTe HaL MHTEPHET-MarasuH COD' EP?KAHWUE

www.aeg-electrolux.com/shop 3 6

= = ~ HCTPYKLMK No 6e3onacHocTn
% @ {?@ % XQ% 7 (xema ycTpoicTBa
8 llepen nepBbIM UCNONb30BaHUEM
10 Cosetbl no npurotoBneHuto Ny B (BY-neun
12 Wcnonb3osanue (BY-neun
18  Tabnuupl nporpamm
22 Peuentbl
26 YxoA 1 ouncTKa
27 Yro penatb, ecn...
27 TexHuueckme XapakTepucTuku
28 YcraHoBka
30 Jkonorunyeckas MHHopmaums
31 Tapanua/cepBucHaa aiyxba

/N

BakHas MHGOpMaLWA 0 BaLLIeii 6e30MacHOCTV v KCTUTyaTaLui
YCTPOIACTBA OTMeYeHa STUM CMBONOM /U COLIEPKWT Takue
BbIpaXeHus, kak «BHumanue» u «byabTe ocropoxHbI». He
3abbIBaifTe TLLATENbHO U1ENI0BATD BCEM UHCTPYKLMAM.

]

10T IMBON 0603HYET SONONHUTENbHbIE (BefieHNA 00
IKCryaTaLym YCTpONCTBa.

L2

Tua KneBepa yka3blBa€eT Ha COBETDI M0 3Hepl’0C6€p9)KEHMIO n
MOAICKA3KIA J1A TeX, KT 3a60TuTca 0 npupogae.

B ¢1yuae nonomKu BbINOMHUTE UHCTPYKLY, MPUBEAEHHBIE B
pazaene «\470 enatb, eCin..»
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WHCTpYKLMM Mo Ge30nacHocTi

/N VIHCTPYKLIM MO BE3OMNACHOCTU

NHCTPYKLUUK Mo 6€30MaCHOCTU: BHUMATESIbHO
NPOUTUTE NX U COXPaHUTE, YTOObI 0OpaLLaATbCA K
HUM B JafibHenLem

MpepocTepexxeHne o noxape

He aiepyer ocraBnaTb 6e3 npucmotpa pabotatowyto (BY-neub.
UMLIKOM BbICOKUIA YPOBEHb MOLLHOCTH AU UIMLLKOM 60/1bLLI0e Bpems NPpUroToBleHuA MoryT
NpUBECTY K NeperpeBy NULLYW W NOXapy.

IneKTpuyeCKas po3eTka OMKHA HaXO[UTLCA Henoganeky, uTo0bl YCTPOICTBO MOXHO ObN0 NIErKO BLIKMIOUNTb U3
CeTV B aBapUIHON CuTyaLun.

WcTouHmK nepemenHoro Toka fomkeH obnagatb Hanpaxenrem 230 B (50 M'w), a pacnpegenuTenbHan nuHuA —
cHabxeHa npefoxpanutenem Ha 10 A win npepbiBateNnem, pacCuMTaHHbIM Kak MUHUMYM Ha 10 A.
PekomeHfyeTca BblenUTb A8 3TOM0 YCTPOIACTBA OTAENbHYIO INEKTPUYECKYIO Lienb.

He xpaHuTe 1 He ucnonb3yiiTe neyb Ha ynuue.

Ecm HarpeBaemas nuia HauvHaeT abimutbea, HE OTKPBIBAMTE [IBEPLLY. Buiknioumte neyb,
BbIHbTe BWIKY U3 PO3eTKU 1 NOA0KANTE, OKA NULLIa NepecTaHeT AbIMUTbCA. OTKpbITUE ABEPLIbI
BO BpeMs TOro, KaK nu1La AbIMUTCA, MOXET NPUBECTU K NoKapy.

Wcnonb3yitTe TONbKO Te KOHTEIHEPbI M NPUHAAMIEXHOCTY, KOTOPbIe NpefiHa3HaueHbl Ana
(BY-neveii.

He ocraBnsiite neub 6e3 npucmoTpa Npu MCNoNb30BaHNUM 0AHOPA30BOI NNIACTUKOBOM NOCYAbl,
Gymaru unm apyrux BocnnaMeHAILMXCA NULLIEBbIX KOHTElHepoB.

Mocne ncnonb3oBaHNA ounLLalTe KPbILLKY BONHOBOAA, AYXOBKY, BPALLAIOLLYIOCA NOACTABKY 1
onopy BpaLuaroLeiica NoAcTaBku. OHN JOMKHDI 6bITb CyXUMU U HeXUPHBIMU. [leperpeB
HAKOMMBLUEroCA KMpa MOXeT NPUBECTH K 3aAAbIMIICHMIO WAV BO3TOPaHMIO.

He pa3meLwaiite roptoune Matepuanbl B6AM3I neui uian BeHTUNALMOHHbIX 0TBEPCTUIA. He 3acnoHaliTe
BEHTUNALVMOHHDIE OTBEPCTUA.

(HUMaViTe C NULLY 1 NULLEBbIX YNIakoBOK BCe MeTaMyecKite neyaty, CKpyueHHyto npoBonoky 1 T. n. [lyrosoit
pa3pAz Ha MeTanNMyecKinX NOBEPXHOCTAX MOXKET MPUBECTI K NOXapy.

He ncnonb3yiite (BY-neub Ana HarpeaHuA macia npy rmy6okom npoxxapuBaHui. TemnepaTypy HeBO3MOXHO
KOHTPONMPOBaATb, 1 MACN0 MOXET 3aropeTbA.

[lnA npuroToBReHNA NoNKopHa UCMoNb3yiiTe TONbKO CeLuanu3upoBaHHble (BY-ycrpoiicTsa.

He xpaHuTe nuLLy uam Apyrue npeameTsI B neun.

Mocne 3amycka neuv NpoBepbTe HACTPOIAKM, YTOObI YOeANTLCA B TOM, UTO Neyb paboTaeT Kak diesyer.
(CooTBeTCTBYIOLLME NO/ACKA3K NPUBEAEHBI B JAHHOM PYKOBOACTBE MO SKCMAyaTaLAm.

TpaBMOOI'IaCHOCTb

BHumanue!

He BKnioyaliTe neub, eciv o0Ha nopexzaeHa unm nnoxo paboraer. Mepes ucnonb3osaxuem yoeautecs B
alenyioLLem.

a) [lBepua A0mKHa NPpaBUbHO 3aKpbIBaTbCA 663 NepeKocoB v U3rnbos.

6)  Metnm i 3aLLienky 6e30MacHOCTV Ha ABEpLIE He A0MKHbI 6bITb GTOMaHbI W Pa360NTaHbl.

B) [leyatt Ha ABepLIe 11 YNNIOTHAEMbIE MOBEPXHOCTI HE OMKHbI ObITb MOBPEXAEHbI.

r) Y6emutecb B TOM, YTO B yXOBKE UK Ha AiBepLIE HET BbIGOH.

L) YbeauTech B TOM, UTO LUHYP NUTaHNA 1 BUKA HE MOBPEXAEHDI.
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WHCTpyKuwm no Ge3onacHocTu

Hukorpa He perynupyiite, He YUHUTE U He MbiTaiiTech MoAUQULMPOBaTL camy neub. [ina
HEeKOMMNETEHTHDBIX IVIL} ONACcHO BbINONHATL Nio6Gble AeiicTBUA N0 06TTYKMBaHMIO UV PEMOHTY,
KOTOpbIe TPe6yIoT CHATUA KPbILLKY, 3alLyLIaioLeil OT BO3AeCTBIA MUKPOBOJIHOBOI SHEpTUM.

He nonb3yiitech neubto ¢ 0TKPBITOI ABEPLIEN, 160 KakiM-TO 06Pa30M U3MEHNTE MONOXEHIE ABEPHbIX
3alLienoK besomnacHocTu.

He BKntouaiiTe ee, ecin Mexzy ABEPHBIMIA NPOKTAZKAMM 1 YNNOTHAEMbIMIA OBEPXHOCTAMM HAXOBUTCA KaKOl-
nmbo npegmer.

He no3Bonsiite upy wam rpasu HakanIUBaTbcA Ha ABEPHbIX NPOKMAAKaX 1 APYrUX feTansx.
(nepyiite MHCTPYKUMAM 13 pa3pena «Yxop 1 ouncrka». Hecnoco6HocTb noaaepuBaTh neyb
B YNCTOM COCTOSSHUN MOXKET NPUBECTY K NOBPEXKAEHNI0 OBEPXHOCTU. ITO MOXET HeraTMBHO
CKa3aTb(A Ha (PoKe U1y KObI U3Jienua 1 Bbi3BaTb ONacHYIo CUTYaLuIo.
N, umetotwme KAPINOCTUMYNATOPDI, gomkHbl y3HaTb Y CBOMX Bpayeil Wk y Npou3BOAUTENA
KapauoCTMMYNATOPa, Kakvie Mepbl NPeSOCTOPOXHOCTY HYXKHO NPUHMMATL Npu 0bpaLLieHinn ¢ (BY-nevamn.

Mn penocrtepekeHme o BO3MOXXHOM NOopaXeHnn
JJ1IeKTpnyeCKNM TOKOM

BHeLuHMif KoxyX He cneyeT CHUMATb HU NP KaKuX 00CTOATENbCTBAX.

Hukoria He nponuBaiiTe XUAKOCTb Ha OTBEPCTUA 3aMKa ABEPLIbI N HA BEHTUNALMOHHbIe 0TBepCTUA. He HyxkHO
Takoe BCTAaBNATb B HYX Kakve-nnbo npeameTbl. B ciyyae nponuBaHua XuaKocTv HemeyieHHO BbIKMoumTe neub,
BbIHbTe BUNKY 113 PO3ETKM 11 N03BOHUTE B OMKAIALUMIA CEPBIACHDIIA LiEHTP.

He norpy>aitTe LUHyp NUTaHINA WK BIANIKY B BOAY WIIN HYI0 KUAKOCTb.

(nepviTe 32 Tem, 4T0bI LUHYP MUTaHWA He NIeXan Ha ropAYUX NOBEPXHOCTAX UM Ha OCTPbIX yraX (TakuX Kak
OTAYLLVHA JiN1A ropAYero Bo3ayXa B BEPXHei YacTin 3aaHel CTeHKM neun).

He nbiTaitrech camMoCTOATENbHO 3aMEHUTD NTaMMy Meyyt 11 He paspeLLiaiiTe 3aMeHATb ee TeM, KTO He YMONHOMOYeH Ha
370 AEG. [p1 0TKa3e namnibl nieunn HeoOX0AMMO 00PaTUTLCA K CBOEMY AMAEpY U (BA3ATLCA € bnvKaiiumm AEG.
Mpy NOBpEXAEHIM LUIHYPa NUTaHIA 3TOr0 YCTPOICTBA €ro HeobX0AVMO 3aMeHUTb CrieLiManbHbIM LUHYpoM. 0BmeH
JAOMKeH BbITb ¢AenaH ynoHomoueHHbIM AEG areHTom 06ayuBaHuA.

MpenoctepexxeHne 0 BO3MOXHOCTY B3PbIBa USIN BHE3AMHOIO
3aKMnaHuA:

BHumanue!
KupkocTv u Apyrue BuAbI NULLK HeNb3A HarpeBaTh B 3aNeyaTaHHbIX KOHTelHepax, TaK Kak OHU
MOrYT B30pBaTb(A.

Hukorza He ncnonb3yiite 3aneyatanHble KoHTeiiHepbl. [leped npumeHeHreM CHIUMAIATe NeYaTi U KPbILLKA.
3aneyataHHble KOHTeiHepbl MOTYT B3PbIBaTbCA U3-3a HapacTaHuA AaBNeHUA fAaxe Noce OTKIIoYeHMA neyin.
Mpy HarpeBaruym B (BY-neun xuakocTeii cnepyet cobtoaaTh 0CTOPOKHOCTb. 0TBEPCTIE KOHTEIIHEPA AOMKHO
0bITb LLINPOKIM, UTOObI B HEM He CKanANBaNNCh Ny3blpy.

HarpeBanue HanuTKoB B (BY-neuu MoeT NpUBECTU K TOMY, UTO OHM 3a6YPAAT M BCKUNAT , CAYCTA
HeKoTopoe Bpemsi. [lo3ToMy UlelyeT 0CTOPOXKHO 06PALLATHLCA C KOHTEIHEpOM.

Y706b!I NPeSOTBPATUTL BHE3AMHOE BbMBAHME KIANALLEN XKUAKOCTIA, KOTOPOE MOXET MPUBECTI K 0XOTaM,

NpUMKTE CTeAyIoLLye Mepbl:

1. Pa3melumBaiiTe XIKOCTb Nepe HarpeBaHeM UIN NOBTOPHBIM Pa3orpeBaHem.

2. Tpy NOBTOPHOM pa3orpeBaHIN XKUAKOCTA PEKOMEHAYETCA OKYHYTb B Hee CTEKTAHHYIO NasiouKy Wil aHanoriuHoe
npucrocobnexme.

3. Tlo ucTeyeHun BpemeHH NPUrOTOBAEHIA JaiiTe XUAKOCTY NOCTOATD B NEYM B TeueHe MUHUMYM 20 CeKyHp,
BO U36&XaHue BCKVNAHUA W BbIAMBAHUS, CYCTA HEKOTOPOE Bpems.
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WHCTpYKWMM N0 Ge30nacHocTi

He Bapure fiiua B ckopnyne 1 He nogorpeBaiite B (BY-neyax fiiLa, cBapeHHble LeNMKOM
BKPYTYI0, NOCKO/IbKY OHW MOTYT B3PbIBaTb(A laKe NoU1e 3aBepLLeHus NPpUroToBneHunsa. Yrobbl
roTOBUTb WY NOAOTPEBaTD Aiilia, KOTOPbie He ObINM B36ONTaHbI MMM CMELLIAHbI, NPOTbIKaliTe
WenTKu 1 6enku, 4ro6bIl AL He B3pbIBaNKUcb. QuuLLaliTe (BapeHHbIe BKPYTYIO AL OT CKOPAYNbI
1 Hape3aiiTe uX AoNbKamu nepep NoBTOpHbIM HarpeBaHuem B (BY-neuu.

MpoTbIKaiiTe KOXypY KapTODENs, COCUCOK U (PYKTOB NEpess NPUrOTOBAEHNEM, YTOObI 3TI POAYKTbI He
B3pbIBAUCD.

M pepynpexgeHmne oXxoros

Bo u36exaHue 0K0roB UCMonb3yiiTe AepaTeni s KaCTPHOSIN WM aponpoyHble NEpUaTKM, BbIHUMAA MLy U3
neum.

Bcerna oTKpbIBaiite KOHTEiiHEPbI, HAOOPbI ANA MPUTOTOBNIEHNS NOMKOPHA, MELLOYKY IS PUTrOTOBNEHINA B NeuM
WT. /1., HANPABNAA UX B CTOPOHY OT JINLIA 1 PYK, UTOObI BAC He 06/1ano napom.

Bo u3bexaHue 0X0roB UieflyeT Bceria NpoBepATbL TemnepaTypy eabl U pa3meLunBath ee nepe
nopaueii Ha cron. HeobXxoAuUMo TaKKe yaenaTb 0c060e BHUMaHIe TemnepaType NULLK 1
HaNUTKOB, NPeiHa3HaueHHbIX A/ MIafieHLIeB, AieTell N NOXWIbIX oAeil.

Temnepartypa KoHTeliHepa He B MOS0/ Mepe OTpaXaeT TeMnepaTypy efibl WK HaNUTKa; BCeraa npoBepATe
Temnepatypy nuLy.

Mpy OTKpbIBaHM ABEPLIbI eyl BCeraa CToiTe N0oAanb, YTo6bl U30exaTb TENNOBbIX 0XO0r0B 1 OLUNAPUBAHMA.
Mocne HarpeBaHuA Hape3aiiTe 3aneueHHylo ¢ apLUem nuLLLy TOMTUKaMK, uToBbI BbINYCTUTH Nap 1 He 06Meube.
[JlepxuTe feTeid B CTOPOHe 0T iBEPLIbI, YTOObI OHI He 0BOXKINNCH.

npe,U,OTBpaLLl,eHI/Ie HEMNpaBMJIbHOINo NCroJib30BaHNA rNneyvyn

AeTbMU

BHumanue!

PaspeLuaiite feTAM NoNb30BaTbCA Neyblo 6e3 NpucMoTpa TONbKO B U1ydae 03HAKOMEHMSA UX C
COOTBETCTBYIOLLMMM UHCTPYKLMAMY, 4T06bI pebeHoK mor 6e30macHo Nob30BaTbcA Neyblo 1
NOHMMaTb ONACHOCTb HENPaBUbHOTO UCTI0Nb30BaHUA.

370 YCTPOWCTBO He NpeAHa3HaueHo ANA UCNOAb30BaHMA MLAMY (BKNKOYAA JIETeil) C OrpaHnyeHHbIMM
GU31YECKIMM, CRHCOPHBIMY W YMCTBEHHBIMI COCOBHOCTAMM, C HEROCTATOUHBIM ONLITOM WA 3HAHUAMY,
eqIn L0, 0TBeYakLLee 3a UX He30MacHOCTb, 32 HUMM He MPUCMATPUBAET U He aeT UM UHCTPYKLMIA N0
MPUMEHEHMI0 3TOr0 YCTPOICTBA.

Heobxoaumo cneuTb, utobbl A€TH He Urpani ¢ YCTpoicTBOM.

He obnokauvBalitech Ha iBepLly neuy v He packauvaiite ee. He urpaiiTe ¢ neublo 1 He ucnonb3yiite ee B
KauecTe UrpyLLKy.

[JletAm CnepyeT npefoCTaBITb BCe BakHble MHCTPYKLMN N0 6E30MacHOCTM: HayuuTb N0JIb30BATLCA AepaTenami
ANA KaCTpiofb, TLATeNbHO yAanAaTb 06epTky C MPoayKTOB, yaenaa 0coboe BHUMaHIe yakoBke (Hanpumep,
(aMopa3orpeBatLLMMCA MaTepuanam), KoTopas paspaboTaHa and Toro, yTobbl el XpycTena, u KOTopas MOXeT
ObITb CTALLIKOM ropAYeii.

)J,pyrvle npeaynpexgeHna
Hukorpa He BHOGMTe MoaudUKaLyK B neyb.
OHa npeHa3HayeHa TONbKO 1A NPUTrOTOBNEHNA NULLY A0MA U MOXKET NPUMEHATbCA JINLLb B ITUX
uensx. lleyb HenpurogHa AnA KOMMepPYECKOro UCMoNb30BaHMA WK NabopPaTOPHbIX UCUIe[OBAHUIA.
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B Mecrpykunm no GesonacHocTy

Mepbl no obecneyeHnto 6e30MacHOCTM NP UCMONb30BaAHMM

neyn 1 NpeaoTBpaLLeHuio yuwepba

Hukorpa He BKlovaiiTe Neyb, e1n OHa nycTa.

Mpu Mcnonb30BaHUY 6103 ANA KapKIA WM CAMOPA30TPEBAIOLLIETOCA MaTepHana BCeraa CTaBbTe UX Ha
aponpOuHbIil M30ALMOHHI MaTepuan Tuna dapdopoBoii NIMTHI, YToGbI BPALLAIOLLAACA NOACTABKA U ONOpa
1A Hee He NOBPEANIMCH 13-3a TEMNEpATYPHOro HanpAXeHus. He cnefiyeT npeaBapuTeNbHO HarpeBaTb 6100
[O/blLIE, YeM YKa3aHO B MHCTPYKLMAX K GMiogy.

He ucnonb3yiite MeTanimyeckue NPUHAZNERHOCTH, KOTopble oTpaxaior (BY-u3nyyeHne n MoryT BbI3BaTb
NOABNIEHIE HNEKTPUYECKOiA Ayria. He CTaBbTe B Neyb KOHCEPBbI.

WUcnonb3yiite BpaLLatoLLLyiocs MOACTABKY v ONOPY BPLLAOLLENCA NOACTABKM, pa3paboTaHHble 4nA 3Toii neun. He
BK/TiouaiiTe neyb 6e3 BpaLLaioLLelica NOACTaBKIA.

Y7o6bl NpeaoTBPATUTD NMONOMKY BPALLAIOLLEIICA MOACTABKY, BbINOAHUTE CIEAYOLIME AEHCTBIAS:

a) Bpalwatowwanca nocTaBKa JOMKHA YCMETb OCTbITb NEpef TeM, Kak Bbl Gy/ieTe ee MbITb.

6) He craBbTe ropauyto efly wam ropauve NpUCNoCoGAEHNA Ha XONOAHYIO NOACTABKY.

B) He CTaBbTe XoN0HyI0 €y U XON0AHbIE NPUCMOCOBAEHNA Ha FOpAYYIO NOACTABKY.

Ecw neub paboTaeT, He CTaBbTE HUYETO Ha BHELIHMI KOXYX.

Buumanme!

Ecm Bbl He 3HaeTe, Kak NoAKIioYaTh Neub, 00paTUTeCh K aBTOPU30BAHHOMY KBANMGULIMPOBAHHOMY SNEKTPUKY.
Hu npou3BoawTENb, HY AUNEp He HECYT HUKAKOIA OTBETCTBEHHOCTIA 3a MOBPEXAEHNE NeUM UM YHBIIA yiepo,
BbI3BaHHbIil HecOO/H0AEHMEM NPaBUIbHOI NPOLIEAYPLI NOAKAUEHNA NEKTPUYECTBA.

Ha cTeHKax neun unm BOKpYr BEPHbIX MPOKNAZ0K 1 YMINIOTHAEMbIX NOBEPXHOCTEN UHOTAA MOTYT
06pa30BbIBaTbCA BOAAHOI Nap WM KanfiA. 370 HOPMaNbHAA CUTYALA 1 OH He YKa3blBaeT Ha yTeuky (BY-
W3MTyYEeHIA U Henonazku.
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(xema yCTpoiicTBa

CXEMA YCTPOWCTBA

CBY-neub 1 akceccyapbl
H

| HAEG

MNepenHss Haknazka
Namna neum
Maenb ynpasnexua
KHonKa oTKpbITUs iBEPLIbI
Kpbiliika BofHOBO B—
B yxoska

lepmeTiyHaA NpoKnaaKa

El [1sepHbie npoknaaky v ynnoTHAEMbIe MOBEPXHOCTY
B Touku dukcauu (4 touxm)

BeHTUNALMOHHbIE 0TBEPCTHA

BHeLuHAA KpbilLKka

3aIHMii KOXYX

LLHyp nuTanma

YoeauTech B HanuuM CeyHOLLMX aKCeCcyapoB:
BpatuatotLasca nopcraska,
IEA Onopa BpatuatoLeica noacTasKu,
[EJl 4 3a1A%HbiX BUHTa (He NoKa3aHbi)

« Nomectute onopy BpaLLatoLLeiicA NOACTABKM Ha repMETUYHYH
MPOKNaZiKy Ha Nony ZyXOBKIA.

« 3aTem NoMecTUTe BPALLAIOLLYHCA NOSICTABKY Ha OMopy.

« Yr06bl He NOBPEANTD BPALLAIOLLYIOCA MOACTABKY, He 3adeBaiiTe ee
Kpas TapekaMm Ui KOHTEHEPaMu, BbIHUMAA UX 113 Meyu.

BHumanme!

Mpn 3aKa3e akceccyapoB NPOCMM COOBLLMTD AUNEpY N NPEACTABUTENHD

AEG cnepytoLiee: Ha3BaHUe €Tk U Ha3BaHMe MOLeNM.
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I Cxema ycrpoiicsa v Meper nepebim ucnonb3osakem

[laHenb ynpasneHmnA

YKazaTen Ha undpoBom Aucnnee

(o AsTomaTiyeckas
L | (BY-m3nyuerve " "] pa3mopo3Ka xneba
o) AsTomatuueckas
Hacel Pa3Mopo3Ka
EI (Tagvu npuroToBNEeHMA Bec
Mntoc/mMuHyc

Wxpmkatopbl ABTOMATUYECKOIO NMPUTOTOBINEHMA
Knonka ABTOMATUYECKOTO NPUTOTOBNEHNA
Konka ABTOMATUYECKOA PASMOPO3KM

Knonka YPOBHA MOLLHOCTU S
Pyuka TAMEP/BEC

Knonka START/QUICK
Knonka STOP

Knonka OTKPBITWA 1BEPLbI

(ol B~ Wol - ~J ]

MEPEL MEPBbIM NUCTTOJIb3OBAHUNEM

Hactpoika yacos

MNeub cHabxeHa yacamu, rae BpeMa YKasblBaeTcA B 12-4acoBoM 11 24-4acoBom Gopmare.

Mpumep. Ytobbl BbICTaBUTH Ha Yacax Bpema 11:30 (B 12-uacoBom dopmare), BbINONHUTE ClieayloLmMe
JeicTBua.

1. BcragbTe BUAKY Neun B po3eTky.

2. Ha3KpaHe noABUTCA (nepytoLLee 3HaUeHKe: m .

3. YcTaHoBMTE Yac ¢ NOMOLLbIo BpatiieHua pyuki TAMMEP/BEC.

4. Opun pa3 Haxmue kHonky START/QUICK, a 3atem noepHuTe pyuky TAUMEP/BEC,

yT0bbI OTPErynupoBaTb KOJIMYECTBO MUHYT.

. Haxmue knonky START/QUICK. m
6. locmotpute Ha aucnnei.

v

BHumanue!
1. Pyuky TAMEP/BEC M0XHO N0BOPaUMBaTh N0 YacoBoii CTPENKe I NPOTUB YacoBON CTPENKY.
2. Tlpu HaXaTy KHOMKM Stop aBTOMATUUECKY BbICTABAAETCA BPeMS m .
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Mpumep. Yto6bl BbICTaBMTD Ha Yacax Bpemsa 23:30 (B 24-uyacoBom opmarte), BbIMOAHUTE ClefytoLne
neiicTBNA.
1. BcraBbTe BUKY Neun B po3eTky.

. Ha 3kpaHe nosBuTCA Cnepiytoluee 3HaueHue: m
Haxmute kHonky START/QUICK. Ha 3kpaHe nosButca ciepyioluiee 3HaueHue: m .
YcTaHoBUTE Yac € NOMOLL{blo BpalteHus pyukin TANMEP/BEC.
0auH pa3 HaxmuTe KHonky START/QUICK, a 3atem noephuTe pyuky TAUMEP/BEC, uto6bl
OTPerynupoBaTh KOMYECTBO MUHYT.
HaxmuTe kHonky START/QUICK.
7. TlocmoTpuTe Ha gucnneii.

o

BHumanue!
1. Pyuky TAUMEP/BEC moxHo noBopaumBaTh no 4acoBoli CTPesKe 1 NpOTUB YacoBOil CTPENKU.
2. Tlpn HaxaTun KHOMKIA Stop aBTOMATUYeCKM BbICTaBNAETCA BPEMA e

KOppeKTI/IpOBKa BpemMeHWn rnpwu BbiCTaBj1IieHNN 4YaCoOB

Mpumep. Ytobbl BbICTaBUTb Ha Yacax Bpema 11:45 (B 12-4acoBom dopmare), BbINONHUTE UeytoLLMe AeACTBUA.

1. OTkpoiiTe aBepuy.

2. Haxmure kronky START/QUICK v ynepxuBaiiTe ee B Teyenue 5 cekyH. leyb HauHeT nopasatb
3BYKOBOIA CUTHaN. YCTaHOBMTE Yac C MOMOLLbIO BpalileHna pyukin TAUMEP/BEC.

3. Omu pa3 Haxmure kHonky START/QUICK, a 3atem noephuTe pyuky TAUMEP/BEC, uTo6bi
0TPeryaupoBaTh KOANYECTBO MUHYT.

4. Haxmute opvH pa3 kHonky START/QUICK.

5. Tlocmotpute Ha aucnnei.

Mpumep. Ytobbl BbicTaBUTb Ha Yacax Bpema 23:45 (B 24-4acoBom GopMaTe), BbINONHUTE UleayloLLye AeiCTBIA.

1. OTkpoiiTe ABepuy.

2. Haxmute kHonky START/QUICK u ynepxuBaiite ee B TeyeHne 5 cekyHa. lleub HauHeT nojasatb
3BYKOBO/ CUTHa. YCTAaHOBHTE uac C NOMOLLbIo BpaLuieHus pyuku TAMMEP/BEC.

3. O;uH pa3 Haxmure kHonky START/QUICK, a 3aem noephute pyuky TAUMEP/BEC, uTo6bi
OTPErynupoBaTh KONMYECTBO MUHYT.

4. Haxmute oguH pa3 kHonky START/QUICK.

5. Tlocmotpute Ha aucnnei.

Mpumep. Ytobbl nepeiiTu Ha yacax ot 12-4acoBoro Gopmara k 24-yacoBomy Unu HaobopoT, BbINOAHUTE
cieaylolLme feicTBus.

1. Otkpoiite agepuy. Haxmute kHonky START/QUICK n ynepxuBaiite ee B TeueHue 5 cekyHp. [leub HauHet

nofaBaTh 3BYKOBOI curHan. OfuH pa3 Haxmute KHonky START/QUICK, a 3aTem noBepHuTe pyuKy
TANMEP/BEC, uTo6bl BbICTaBUT Yac.

Ncnonb3oBaHme KHonku STOP

Knonka STOP ucnonb3yetca B ciepytowux Lensx:

1. ycTpaHeHue oLmMOKN BO BPEMA NPOrPaMMUPOBaHMS;

2. BpemeHHaA 0CTaHOBKa paboTbl Neum NyTem OfHOKPATHOrO HaXaTIA;

3. 0TMeHa nporpammbl BO BpeMA NPUroToBEHIA NyTem BOAHOTO HaxaTuA.
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BnokupoBKa ansa 3aWunTbl OT AeTen

Meub cHabeHa GyHKLVelt Ge30MacHOCTH, He JONYCKaIOLLEi ee UyYaitHoro BKNIOYEHUs peGeHKoM.
Korzia 6moKvpoBKa BK/IOYEHa, TO BINOTb 0 BbIKIKOUeHNS GYHKLUMN GNOKUPOBKY HY 0fiH KomMnoHeHT (BY-neun

He paboTaer.

Mpumep. Uto6bl BKIIOUNTL 6NOKMPOBKY ANA 3aLLMThI OT fieTeil, CAenalite CiepylolLee.

1. HaxmuTe KHOMKY Stop 11 yAepxuBaliTe ee HaXaToM B TeUeHUe 5 CeKyHA. -
STOP

lMeub NoAacT ABa 3BYKOBbIX CUTHANA, W Ha IKpaHe noABuTcA Hagnucs LOC: m

Mpumeyanue.

+ Y7060l BbIKNIOUMTL BNIOKMPOBKY ANA 3aLUUTBI OT €TeN, HAXMUTE KHOMKY Stop U yaepxuBaiiTe ee B
TeyeHue 5 cekyHa. MNeub ABaX/bI NOAACT 3BYKOBOI CUrHAN, U HA JUCTINee NOABUTCA BPEMA JHA.
+ bnokupoBKy AnA 3awuThl OT €Teil HEBO3MOKHO YCTAHOBUTD, ECIN HE YCTAHOBNEHbI Yachl.

COBETDI MO MPUTOTOBJIEHAIO MALLKM B CBY-TTEYNA
[MpuroToBneHne NN B MUKPOBOJTHOBOW Neyn

Yro6bl npUroToBMTL AN pasmopo3uTb nuly B (BY-neuu, sneprua (BY-usnyuexna gomxHa 6bimb cnocobHa
MPOXOAMTb CKBO3b KOHTeliHep 1 HarpesaTb nuLLly. 03ToMy BaXHO BbIOUPaTb NOAXOAALLYIO NOCYAY.

Kpyrnbie unv oBanbHble 6ntozia npeanouTUTeNbHei KBaAPaTHbIX Ui NPOAOATOBATBIX, MOCKObKY NULLA B YraX
MOXET nepeKunath.

Y706bI NKLLLA HarpeBanach PaBHOMEPHO, ee BaXkHO MOBOPAUBATh 1 NEPEMELLMBATb.

Mocne NpuroToBREHIA HEOOXOANMO JiaTb MULLE OCTBITb, Tak KaK NP1 3TOM TENo pacnpesenseTca paBHOMEPHO.

XapaKkTepucTukv nuwm

Lty € BbICOKYIM COZiepYKaHIeM VOB 1 CaXapa (POMKAECTBEHCKYIA MYLYIH, CTaZikuie TMPOXKY) HE HYXKHO Zoro

CocraB
rpeTh. byzbTe BHUMATENbHbI, Tak Kak NeperpeB MOXET NPUBECTH K NoXapy.

[ [InOTHOCTb MLV BAMAET Ha BpemA NPUroToBNeHwA. Jlerkan nopuctas nuLLa (Hanpumep, KeKcol win xnet)
TOTOBUTCA ObICTpee, YeM TAKENan U NNOTHaA MULLA, HanPUMEp apeHoe MACO 1 3areKaHKa.

Konueciso Bpema npuroToBNeHA JOMKHO YBENMUMBATLEA C YBEMYEHNEM 0GbEMA NKLLY, IOMELLIAEMOIA B Neub.

Tak, Hanpumep, YeTbipe KapTODENUHbI Gy YT FOTOBUTHCA AOMbLLIE, YEM JIBE.

MarneHbKvie NpofyKTbI 1 KyCOUKM FOTOBATCA GbICTpee, Yem KpyMHble, nockonibky (BY-uanyueHie moxer
Pa3viep MPOHVIKATb CO BCEX CTOPOH 110 HAMPABNIEHVIK0 K LieHTpY. 4T06bI MiALLA HarpeBariacb PABHOMEPHO, CAenaiiTe Tak,
4T0BbI BCe KyCouKY GbUn 0ZHOTO pamiepa.

bonee Tonctble KYCK/ MALLn HeﬂpaBI/IJ'IbHOVI ¢0prl, Hanp1mep KypuHble 0KOPOUKa NN HOXKW, FOTOBATCA

(opma

Jonblue. Kpyrmble Kycouky npoxapyBaioTca 6onee paBHOMEpHO, YeM KBagpatHble B (BY-neun.
Temienatypa IepBoHauanbHas TemnepaTypa ALY BIMAET Ha ANUTNbHOCTb NPUTOTOBEHI. OXaXeHHbIe NPOAYKTbI
o TP rorosn ZLOrblLie, YeM NALLIA KOMHATHO TemnepaTypbl. [lenaiite Hazipesbl Ha MULLE C HANONHTENAMIA

(Hanpmmep, Ha MOHUMKAX C [PKEMOM), UTobbI BbINYCTUTb Nap U TeNo.
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Cnoco6bl NpUroToBNeHNs!

Pazvelenue Pa3mecriTe @Mble TONICTbIe KyCouKy efibl (HANPUMED, KypiHble HOXKM) TaK, 4To0bl OHY HAXOAWNCH Y Kpad bloga.
HakpbiBaHve Vcnonb3yiiTe unkyto nexty Ana (BY-nevei nim nopxoAALLYIO KpbILLKY.
Mpotbikatine MLy, NOKPbITYI0 CKOPAYOIA, KOXULIEH WM MeMBPaHOi, HeobXOAMMO NPOTKHYTb B HECKOMbKUX MeCTax nepes,
TIPUFOTOBTIEHVIEM WV Pa30rpeBOM. ViHaue CKOMMBLLMIACA Nap MOMKET NPUBECTI K B3PbIBY MALLY (Hanpumep,
Kaptodens, pbi6bl, LIbINAAT W COCUICOK).
Brumanue! fliiua He cneyeT HarpeBaTb ¢ nomotLbto (BY-31yueHits, Tak Kak OHV MOTYT B3pbIBaTbCA fiaxe
1ioce 3aBepLLEHINA NPUTOTOBMIEHNA (HAMPUMep, VLA 6e3 CKopYNbI WK CBapeHHbIE BKPYTYIO).
MomeLLmBaHven  Yrofbl nuiLia paBHOMEDHO PasorpeBanac, BaHO MOMELLIMBATb U NepeBopaYMBaTh ee B0 BpemA

MlepeBopa|uBaHite  npurotognieHyia. MomeLLBaHYe v NepeBOPAUVIBaHIIE BCETia UTEAYET OCYLUECTBIAT, HAUMHAA OT KPas K LEHTPY.

HacranBanue
JKpaHMpoBaHue

Mocnie NPUroTOBMEHIA HEOBXOAMIMO AaTb MLLIE OCTbITb, YTOGbI TEMUIO PACTIPEAENIIOCH PABHOMEPHO.
HexoTopble 067aCTv pa3MopayIBaeMOii MALL MOTYT HarpeTbCA. Tenble 06acTy (HanpuMep, KyPUHbIX HOMeK 1

KpbUTbeB) MOXHO KPaHPOBATb Ma/IEeHbKIAMY KyCOUKamu dorbry, KoTopble oTpaxatot (BY-uanyuenve.

MNocyna gna CBY-neven

[na CBY- KommeHTapumn
neven

AntomuHveBan Gonbra/ v/ /X LInA3alWmTl NVLLY OT Neperpesa MOryT NPUMEHATHCA MaNleHbKIE KYCOUKH

KOHTeVHepb! U3 Gonbry antoMuHYEBOIA byt LlepxkiTe Gonbry Ha paccToRHIY He MeHee 2 (v OT CTeHOK
reyy, 4ToGbI He BO3HYK yroBO paspaf. KoHTeliHepbl M3 GorbIi He peKoMeHayeTc
WCTONb30BaTb, €UTN 3TO He YKa3aHO NPOM3BOAMTENEM ; TLLIATENIbHO BLINOHAIATE
VHCTPYKLMAN.

bniona ana xapkw v Bcerzia cnenyiie MHCTpYKLVAM npou3BoauTeneil. He HarpesaliTe nuLLly AONbLUE, Yem
3T0 PeKOMEH/I0BaHo. byzibTe 04eHb 0CTOPOXHbI, NOCKONIbKY 3TM 6toia CTaHOBATCA
0YEHb FOPAYNMM.

Dapdop v Kepammka v [x  Daphop, roHyapHble U3RENAF, U3NENAA U3 Ma3NPOBAHHON FIMHbI M KOCTAHOT
$apPopa, 33 UCKIIOYEHVEM V3LeNil C METATMYECKIMM YKDALLEHAMM, 00bIYHO
CUUTRIOTCA NPUTOAHBIMU.

(TexnAHHaA Tapa v Tpv uenonb3oBaHuN M3aeNMIA 13 TOHKOTO CTeKsa Heobxoaumo cobniofaTh

(Hanpumep, Pyrex®) OCTOPOXHOCTb, MIOCKOIIbKY NPV BHE3MHOM HarpeBe OHY MOTYT NIOMHYTb Wil
TPecHyTb.

Metann X Wenonb3oBatb meraiindeckyto nocyay B (BY-nievax He pekoMeHzYeTes, MockorbKy
npv 3ToM 06pasyeTcA AyroBoli paspaz, KOToPbIil MOXET Bbi3BaTb NoXap.

lnacrvik v nosucrpon v Heo6x0AMMo NpUHUMATH MepbI MPeOCTOPOXHOCTH, IOCKOMbKY HEKoTOpble

(Hanpumep, KoHTedHepbI KOHTeiiHepb! MOryT NoKopo6UTLCA, PACTUIaBINTLCA UV U3MEHUTb OKPaCKy npy

A NPOAYKTOB BbicTporo BbICOKIX Temneparypax.

MPUrOTOBEH!A)

JIunkas nnexka v lneHKa He fomHa KacatbcA eflb. Ee HeobXoaymo NpoTbIKaTh, YT0BbI Nap MOr BIATH.

Maketbl gt v [TaKeTb! HyKHO NPOTbIKATb, YTOObI BbIMyCKATb Nap. YoeauTech B TOM, UTO OHU

XOMOAVbHIKA W Kapkut MPUrOAHbI 1A MUKPOBOMHOBIX Meueid. He mpumensiiTe mnacTukoBble win
METaJUIVYECKYE CTARKKM, TIOCKOIbKY OHY MOTYT PACTTaBUTBCA Wi 3aT0PETHCA 13-3a
JIYTOBOr0 Pa3psza Ha MeTaYeCKoii OBEPXHOCTU.

BymaxHble Tapesiku, v Vcnonb3yitre v ToNIbKO A1 pa3orpeBaHuA Wi BUTbIBaHWA BMaru. byapte

YALLIKV 1 KyXOHHaA Bymara BHVIMATe/bHbI: NIeperpeB MOXeT MPUBECTY K NOXapy.

KoHTe/iHepb! 3 coomkm 1 v Bcerpa npucmvatpusaiiTe 3a neyblo NPy CONb30BaHIV STIX MaTepUaloB,

Jlepesa M10CKOMbKY NeperpeB MOXeT Bbi3BaTb MoXap.

bymara u3 BropcbipbA X MoxeT conepaaTb C1efbl MeTara, KoTopble OyAyT Bbi3bIBaTb AYroBOi paspsa 1

urasetbl MOryT NPUBECTH K NI0Xapy.
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NCMOJIb3OBAHWE CBY-TTEYU
[MpuroToBneHne NN B MUKPOBOJSTHOBOW Neyu

Baluy neub MOXHO 3amporpamMMIpoBaTb Tak, 4To6bl OHa paboTana Ao 90 MuHyT. brok BBoZa BpeMeHN
MUroTOBYIEHNS NO3BONAET BBOAWTD 3HAUEHMA OT 15 CeKYH 10 5 MUHYT. 3T0 3aBUCUT OT 06LLIEI ANIUTENBHOCTY
MPUroTOBYIEHNS, YKa3aHHOIA B TabnuLe.

0-5 MuHyT 15 cekyHa
5-10 muHyT 30 cekyHn
10-30 MunyT 1 MuHyTa
30-90 muHyT 5 MUAHYT

PyuHasa pa3mopo3Ka

PyuHas pa3mopo3ka (6e3 MpUMeHeHINA GYHKLIMM aBTOMATUYECKOii Pa3MOPO3KH) BbIMONHAETCA MPU MOLLHOCTI
240 Br. (uMBON pa3Mopo3Ki1 MOABNAETCA Ha AuCTnee BCAKNIA pa3 Nput BbIGope ypOBHA MOLLHOCTH.

YposHu mowHocTn CBY-n3nyveHuns

Bawwa neub umeet 6 ypoBHei MOLLHOCTY.

Hacrpoiika PekomeHpayemoe ncnosnb3oBaHmne
MOLUHOCTI

800B1/ Vcnonb3yeTca ana BbICTporo NpUroTOBNEHIA UK Pa30rpeBa cya, 3aneKaHKy, KOHCEPBOB, FOPAYYX HAMUTKOB,
BbICOKAA 0BOLLLEHA, PbibI U T. A,
560 Br Vcnonb3yetca ans bonee AuTenbHOro NPUTOTOBIIEHYIA TWIOTHOM MLV (HAMpUMe, XapeHoro MAG, MACHOTo

X71e6a 1 MLLYM B TAPESTKX, a TAKKe 1A TakVIX AETUKATHbIX G710/ KaK ChIPHbIVA COYC Y BUCKBUTHbIE TMPOXHbIE).
Mpy Bbi6pe 3T0ro BapyaHTa MOHIRKEHHOI MOLLIHOCT COYC He BLIKWIIAT, U €0 PABHOMEPHO NPUTOTOBMTCS, HE

MIOAFOpeB N0 Kpasm.

400 Br B cnyuae nnotHoii maLLw, Kotopyto TpebyeTca HarpeBarb A0MbLLIE NPy MPUTOTOBNEHIV TPABULIOHHBIM
cnoco6om (Hanpumep, 60z 13 rOBAAVHbI), PEKOMEHAYETCA UCTONb30BATb 3TOT YPOBEHb MOLLHOCTH, UTO6bI
MACO MONYU0Ch HEXHBIM.

24081/ Bbibepure 37oT ypoBeHb MoLLHOCTY, 4To0bl yoeaUTHCA B TOM, 4T0 61010 pABHOMEPHO pa3MopaiBaeTca. JTa

PA3MOPO3KA HaCTPOIiKa TakxKe uaeanbHa A ANTeNbHOI Bapky piica, MakapoHHbIX V3L, KNELOK v AUYHOTo Kpema
1A KyNUHapIU.

80Br [InA 6epexxHoii pasmopo3Ky (Hanpiumep, KPEMOBbIX KEKCOB WM MEYeHbS).

0Br [InA HacTavIBaHuA WK UCTONb30BaHIA KYXOHHOO TaliMepa.

Bt =BATT
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Mpumep. Ytobbl HarpeTb Cyn 3a ABe C MONOBIHOI MUHYTbI NPy MoLHocTi (BY-n3nyuenma 560 BT, BbinonHuTe

UeytoLLme feilCTBYA. P
1. [lBax bl HAXMUTE KHOMKY YPOBHA MOLLHOCTIA. [
x2
y o
2. Beegure 3HaueHme BpemeHu, noBepHyB pyuky TAUMEP/BEC o
M0 YaCcoBOI CTPENIKe UMK MPOTVB YACOBOI CTPENKM 0 TeX nop, _ +

MoKa Ha Aucnnee He noABATCA Ludpbl 2:30.

3. Haxmure kHonky START/QUICK. -

4. TlocmoTpuTe Ha aucnneii.

Brumanne!
Ecnm ypoBeHb MOLLHOCTI He BbIGpaH, aBTOMaTUUeCK yCTaHaBAMBaeTcA HacTpoiika BbICOKAfA/800 Br.

MpumeuaHue.

+ Korga aBepuia B0 BpemA NpUroToBAEHNA OTKPbITA, BpeMA NPUroTOBNIEHNA Ha LiudpoBOM Aucrinee
aBTOMATUYeCK 0CTaHaBNMBAeTCA. Bpema MpuroToBaeHNA HauMHaeT CHOBA OTCUMTLIBATHCA MOUTE 3aKPbITUA
ABepubl v HaxaTia kHonkin START/QUICK.

« Ecm Bbl 3ax0TUTe y3HaTb YpOBEHb MOLLHOCTY BO BPEMA NPUTOTOBAEHNS, OAVH Pa3 HAXXMUTE KHOMKY
MUTaHUA.

« Bbl MOMeTe YBEMUMTb UK YMEHDLLUMTH BPEMA IPUrOTOBAIEHNA NyTeM BpalLieHits pyukm TAMMEP/BEC.

+ Bbl MOXeTE M3MEHWTb YPOBEHb MOLLHOCTM BO BPEMSA NPUTOTOBMIEHNS, HaXaB KHOMKY NUTaHUA.

» Y706b1 OTMEHITL MPOTPaMMy BO BPeMA MPUroTOBAEHNA, ABAXKAbI HaxMuTe KHonky STOP.

KyXOHHbIV Tanmep

Mpumep. Ytobbl BbICTaBUTL Ha KyXOHHOM TaliMepe 7 MUHYT,
1.7 pa3 HaXKMUTe KHOMKY YPOBHA MOLLHOCTA.

IB

x7

2. Beenure Bpems, nosepHyB pyuky TAMMEP/BEC
10 YaCcoBOI CTPeNKe UK NPOTUB YaCOBOI CTPENKU A0 TeX nop, _
MoKa Ha aucrnee He noABATCA Ludpbl 7:00.

i@

3. Haxmute kHonky START/QUICK.

START
X1 quick

4. TlocmoTpuTe Ha aucnneii.

Mpumevanne. ﬁ

« Yrobbl nprocTaHoBUTH Taiimep, HaxmuTe KHonKy STOP. Ytobbl Bo306HOBUTH paboTy Talimepa, HaxmuTe
kronky START/QUICK, a uto6bl BLINONHUTB BbIXO, HAXMIATE CHOBA KHOMKY STOP.
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[MpnbasbTe 30 CeKyHA

Knonka START/QUICK no3BonseT BKtouaTh Age ceaytoiie GyHKLmN:

1. Npamoii 3anyck
Bbl MoXeTe cpa3y e HauaTb roToBUTH € ypoBHeM MolLHocTi 800 BT/BbICOKAS,
nozsepmBaeMbIM B TeueHue 30 cekyHp, Haxas kHonky START/QUICK.

START
X1 aquick

2.YBennyeHune BpemeHu NpuroToBneHna
BPEMH NPUroTOBJIEHNA MOXHO YBEINUNTD C LLIArOM, KpaTHbIM 30 (eKyHAaMm,
€U HaXaTb 3Ty KHOMKY, KOrAia neYb BKITIOYEHA.

START

X1 quick
Mpumeuanue. -
* Iy GyHKLMIO Henb3A ncnonb3osatb Bo Bpema ABTOMATUYECKOTO MPUTOTOBTEHWA wnn ABTOMATUYECKOK
PA3MOPO3KH.

[1nt0C n MUHYC

Oynkuma MNIOC A\ 1 MUHYC 7 no3BonseT yMeHbLUaTb WK YBeAUYMBaTb BPeMA NPUroTOBAEHA Npy
UCNONb30BaHIN ABTOMATUYECKUX MPOrPaMM.

Ecm Bbl npenounTaeTe BapeHbIii KapTodens, KOTOpbIil 0CTaeTcA TBepAbIM B FOTOBOM BUZE, HAXMUTE
MUHYC 7.

A e BbI npenoumTaeTe 60ee MATKWiA BapeHblil kapTodenb, BbibepuTe MMHOC A\ .

Mpumep. Yto6b1 npurotoBuTs 0,3 Kr XOpOLLIO NPOBapeHHOr0 KapTodens,

BbINONHUTE CEAYIoLLMe AeACTBIA.
1. BbibepuTe HyxHoe MeHIo, ABax/bl Haxas kHonky ABTOMATYECKOTO MPUTOTOBMEHIAS.

2. NosepHuTe pyuky TAVIMEP/BEC 50 Tex nop, MoKa Ha 3KpakHe He NosiBuTCA 3Hauekme 0,3 Kr. ®
[u}
@

A

3. HaXMuTe KHOMKY NUUTaHuA OMH Pas, uTo6bl BbIGpATH HacTpoiiky MITHOC A\ .

4. Haxmure kHonky START/QUICK.

5. MocmotpuTe Ha Ancnneil.
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Mpumeyanue.

Yrobbl oTmeHuTb Aeiictaue dyHkun MIIOC/MUHYC, 3 pa3a HaxMuTe KHOMKY YPOBHSA MOLLHOCTU.
Ecwm bl Bbibepete [THOC, Ha 3KpaHe noABuTCa A\ .

Ecw Bbi Bbibepete MUHYC, Ha skpaHe nossutca 7 .

[TpuroTtoBneHne NULLKX 3a HECKOJIbKO CTagnn
MUKPOBO/THOBYHO MEYb MosHO 3anporpammmpoBaTh MakcMyM 3a 3 Crajiin.
Mpumep. Ytobbl roToBUTL
5 MUHYT ¢ MoLLHOCTbI0 800 Br (cTagua 1) n

16 MUHYT ¢ MoLHOCTbI0 240 BT (cragua 2), BbinonHuTe ciepyiowuye AeiicTana.

Crapgna 1
1. HaxmuTe 0fuH pa3 KHOMKY MUTaHWA.

2. BeenuTe HyHoe Bpemsa, noepHys pyuky TAUMEP/BEC

‘ o)
10 YaCOBOI CTPENIKe 40 TeX Mop, MOKa Ha ACTee He NosBATCA Ldpbt 5:00. @ o
- +

3. lMocmoTpuTe Ha ancnneit.

Crapua 2

1.4 pa3a HaXXMITE KHOMKY NUTaHWA. P
x4

2. BBequTe HyXHoe BpeMA NPUroTOBNeHuS, NoBEpHYB pyuky TAUMEP/BEC o

110 YacoBOI CTPENKe A0 TeX N0, MOKa Ha Aucniiee He NoABATCA Ludpbl 16:00. @ o

- +

3. Y706bI HauaTb NPUrOTOBMIEHNE, HaXMUTE OAMH pa3 kHomky START/QUICK. -

START

X1 aquick

4. TlocmoTpuTe Ha Ancnneii.

Meub HauHeT paboTaTh B TeueHue 5 MUHYT ¢ MoLLHOCTbIo 800 B, a 3atem
6yner paboTaTb 16 MIUHYT C MOLLHOCTbI 240 Br.
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AN Mcnonb3osanme (BY-neun

cnonb3oBaHMe aBTOMaTUYeCKOro npnroToBiIeHNA
N aBTOMATNYECKON Pa3MOPO3KHN

B pexumax ABTOMATUYECKOTO MPUTOTOBMEHNSA u ABTOMATUYECKOH PA3MOPO3KI npaBuAbHblit
PEXIAM 1 BPEMS NPUTrOTOBNEHMA BbIGMPalOTCA aBTOMATIYeCKu. Ha BbIOOP UMEETCA 6 MeHio
ABTOMATWUYECKOTO MPUTOTOBMEHWA n 2 meHto ABTOMATUYECKOTO PASMOPAMMBAHIA.

ABTOMaTNYECKOE npurotoBieHne

i oo

Hanurok i

BapeHbiii KapTodens/ T
Kaprodeib B MyHIupe =
3aMopoXeHHble 0BOLLI &
(Bexvie 0BOLLY @

3aMopOXeHHbIE NPOAYKTbI, w
TOTOBbIE K ynoTpebneHiio

Pbi6Hoe dune ¢ coycom <>

Mpumep. Yro6b1 npurotoBuTH 0,3 Kr BapeHoro KapTohens, BbINoHUTe CienytoLLe AeicTBUA.

1. BbIGepHTe HyPXHoE MeHio, ABaXlbl Haxas KHonky ABTOMATUYECKOTO MPUTOTOBTIEHUA. -
15
x2 =
2. MosepHue pyuy TAMMEP/BEC 110 Tex nop, Noka Ha SKpaHe He NOABMTCA 3HaueHue 0,3 Kr. (g
@}
3. Haxnure kHonky START/QUICK. -
START
x1 aQuick
4. MocmoTpuTe Ha aucAeli.

Korna Tpebyetca coBepLunTh Kakoe-nnbo eilcTue (Hanpumep, nepeBepHyTH MULLY), Neub NpekpaLiaer
paboTy, 1 pa3faeTca CUrHan, a Ha SKpaHe HauMHaeT MUraTb OCTaBLLeeCs BpeMA NPUTOTOBNEHMA 1 MHAMKATOP.
Yro6bl npogomxutb npuroToBneHue, HaxmuTe kHonky START/QUICK. B KoHue neproga aBTomatuyeckoro
MPUroTOBNEHMA NPOrPamMMa aBTOMATIYeCKM OCTaHOBUTCA. Pa3facTcA 3ByKOBOIi CUTHan, 1 HAUHET MUraTb
cumBon npurotoneHua. MpoiigeT 1 MUHyTa, pazaacTca (MrHan HanoMUHaHKA, 1 Ha AuCAee NOABUTCA Bpema
IHA.
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Wcnonb3oBanue (BY-neun

ABTOMAaTMUYECKaA pa3MOpO3Ka

Maco/pbi6a/nomatuHad mmua T
Xneb o Y

Mpumep. Yrobbl pa3mopo3wTs 0,2 Kr xneba, BbiNoNHITe UeyioLuve AelicTBUA.

. BbibepuTe Hy>kHOE MeHi0, ABaXbl HaaB KHOMKY
ABTOMATWUYECKOI PA3MOPO3KM.

2.ToBepHuTe pyuky TAMMEP/BEC 1o Tex nop, 1oKa Ha 3kpaHe He NoABuTCA 3Hauerue 0,2,

3. Hasmure kronky START/QUICK.

4. TlocmoTpuTe Ha aucneii.

START
x1 auick

Korpa Tpebyetca coBepLunThb Kakoe-nnbo feilcTue (Hanpumep, nepesepHyTH NULLY), Neub NpekpaLiaer
paboTy, 1 pa3faeTca curHan, a Ha KpaHe HauMHAeT MUraTb 0CTaBLLEeCA BpeMA NPUrOTOBNEHMA U MHAMKATOP.
Yto6bl npogomKITb NpuroToBneHue, Haxmute kHonky START/QUICK. B KoHue nepuofia aBTOMaTYecKoil
Pa3MOopO3Ky Nporpamma aBTOMATUYeCKIn 0CTaHOBUTCA. Pa3facTca 3BYKOBOI CUTHA, 1 HAYHET MUraTb CUMBON
npurotonenua. [poiiget 1 MuHyTa, pa3facTca CrHan HanoMMHaHWA, 11 Ha BUCTee NOABUTCA BPEMA JHA.
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Tabnuubl nporpamm

TABJINLbI MPOTPAMM

Ta6J'IVILI,bI dBTOMaTN4eCKOro npmroTtoBieHnA
N aBTOMATNYECKOW Pa3MOPO3KHN

ABTOMaTNYECKOE Bec (war
NpUroToBrieHne | yBsenn4eHuns)/
npucnoco6nexna

Mpouenypa

Hanwok (uaii/kode) 1-4 vawkm

11 1yawwka =200 mn
(]

+ [locraBbTe yaLLIky y Kpas BPaLLAIoLLIEICA NOACTaBKM.

Bapenbiii kapropenbu  0,1-08kr (1007)
KkaptodenbBMyHavpe  Mucka CKpbILLIKOiA
§§§

BapeHblii kapTodenb: ouncute Kaprodenb 1 nopex<bTe ero Ha vact
0[1HAKOBO0 pa3mepa.

KapTodenb B MyHavpe: BbIbEpUTE KapTOGEMHBI 0ANHAKOBOO
pamepa v IPOMOIATe WX.

« [omecruTe BapeHbiii KapTodenb Wik KapTodens B MyHEMPe B MUCKY.
« [lobaBbTe HeobxoaMMoe KomuecTso Bofbl (Ha 100T),

MIPVIMEPHO 2 CT. I0MKY, 11 HEMHOTO CONN.

Hakpoiite MIACKY KpbILLIKONA.

Koria npo3ByuwT 3ByKOBOIA CUTHAN, NEpeMeLLiaiiTe Gniofo 1
CHOBA HaKPOVTE MICKY KDbILLIKOM.

+ [Noane npuroToBneHIa ocTyauTe B TeYeHve MPUMEPHO 2 MUHYT.

3amopoxeHHbie oBoly  0,1-0,6 kr (100r)
s Mucka cKpbiLKoii

[lobagbTe 1 yaiiHylo 10Ky BoAbI Ha 100 T 1 CONb M0 XeNaHMIo.
(Ona rpubos Bogy 06ABAATL HE HyXKHO.)

HaKpoifTe MUCKY KpbILLIKOIA.

Korzia npo3ByuwT 38yK0BOIA CATHaN, NepemeLLiaitte 6niofo u
CHOBA HAKPOIITE MMCKY KPbILLIKOIA.

[Tocie NpuroToBNEHMA OCTYAUTE B TeUeHie NPUMEPHO 2 MIHYT.
Brumanue! EGv 0BoLLM cvep3nnc, MPUToTOBLTE UX BPYUHYIO.

x3

(Bexvie 0BOLLY 0,1-0,6kr (100r) HapexbTe Ha MarneHbKvie Kycouky (Hanpumep, fobku, Kybuki
Mucka ¢ kpbiLuKoi - VI JIOMTVKM).

NS

E=
>
-

[lobagbTe 1 cTonoByto noxky Boab! Ha 100 7 1 corb 10 XenaHuto.
([nA rpu6oB Bozy A06ABNATH He HYKHO.)

Hakpoiite MICKY KpbILLIKON.

Koria npo3ByuwT 3ByKOBOIA CUTHAN, NEpeMeLLiaiiTe Giofo 1
CHOBA HAKPOVTE MIACKY KPbILLIKOM.

[oce NpUroToBNeHINA OCTYAUTE B TeYeHVE MPUMEPHO 2 MUHYT.

lepeHecuTe ey B NOAXOAALLYIO OCYAY, He MPOMyCKaloLLIyto
(BY-u3nyuenme.
[lo6aBbTe HeMHOr0 XUAKOCTH, €TTM 3TO PeKOMEHA0BAHO
MpoM3BOAVTENEM.
HaKkpoifTe M1CKY KPbILLIKOIA.
" EQ npou3BoAMTeNb COBETYET 370, OTOBbTE NPOSYKTHI 663 KpbILLIK.
+ Korpsa npo3ByuuT 38yKOBOIA CvrHan, nepemeLLaifTe 611100 11 HoBa

HaKPOIATE MICKY KPBILLIKON.

« [oce NpUroToBMIEHYA pasmeLLIaiTe MiLLLY 1 OCTYAUTe B Teuekve

MPUMEPHO 2 MUAHYT.

looBble k ynoTpebnenmio  0,3—1,0kr (100r)
3aMOPOXeHHble Mucka ¢ kpbiLuKoi -

MPOAYKTHI, KoTopbie
MOXHO MOMeLLIVBATb

.

B

x5

PevenTb! pbi6Horo Gure c coycom av.. Ha cTp. 20.

PoibHoe dune ccoycom  04-1,2kr* (1001) -
Gopma g sanekaiu * 0BLLVI BEC MHIPELVIEHTOB.

D JIWNKas MNeHKa Ana i X6

(BY-neueit

E=

Brumanme! OxaxieHHble POyKTbI FOTOBSITCA Mpyt TemnepaType oT 5°C, 3aMOpOMeHHas MLLIA FOTOBUTCA Npyt Temnepatype -18 °C.
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Ta6nmupl nporpavm  [IEEIN

ABTOMaTHUYeCKOe Bec (war

npuroToBneHne yBennyeHus)/

Msco, pviba u somawhas  0,2-0,8kr (100r)

Mpoueaypa
npucnoco6neHns

MomecTyTe nLLYy B OTKPbITOE G100 1 YCTAHOBMTE €70 10

nmaLa oeoene OTKbITOE 61080 LIeHTPY BPALLIAHOLLIEIACA NOACTABKM.
s « Kornia npo3syuwT cvrHan, nepeBepHITE MULLY, NepemeLLiaiiTe
KYCOUKM 1 paspienuTe X. 3aKpoiiTe TOHKYE YacTul M Terible
i SN OO SIS MecTa anioMIHIEBOi GObroiA.
CTeliky, pbibHoE dune,
TSI T T « [owie pa3mopo3Ki1 3aBEPHITe eZly B aNOMUHIEBYH GOTbry Ha
FPYAKIA, MACHOI dapil, 15—45 MUHYT 1 NOA0KAUTE, NOKA 0HA /10 KOHLIA Pa3MOpO3UTCA.
CTeliK, OTOVMBHble, TMpumeyanve. He noaxoavT Aid LENbIX TyLueK AOMALLIHeN
rambyprepbl 1 COCUCK ML,
« MsicHoii dapLu: Korfia NPO3BYYHT CUTHaNT, NIepeBEPHUTE MALLY.
Mo BO3MOXHOCT! yanuTe pa3MOpOXEHHbIE KyCOUKM.
Xneb 0,1-1,0kr (1001) - « Pacnipenenute nuLLy no oTkpbIToMy OAI0ZLY, PCTIoNoMeHHOMY
s ##s  OTKpbITOE OMI0f0 = B LiHTPe BPaLLIAIOLLICA NOACTaBKY.
AUTo b b e By Fw Bec iy cocranser 1,0 Kr, onoxuTe ee fpsMo Ha

BPALLIAIOLLIYIOCA MIOACTABKY.
Korpia npo3ByuwT cvrHan, nepesepHTe ML, NepemeLuiaiTe
€€ 11 ya/Te Pa3mMopoXeHHbIe KyCOuKM.

Toe pa3mopo3ky HaKpoiiTe 6:1K070 atoMUHIEBOV GONbIOI 1
JlaifTe emy NocTosTb 5—15 MUHYT 10 TeX 1o, N0Ka 0HO
MIOAHOCTbIO HE Pa3MOPO3UTCA.

Brmanme! OxaxieHHble MPOlyKTbI FOTOBATCA MU TeMnepaType oT 5°C, 3aMopOeHHast MLLA FoTOBUTCA npu Temnepatype 18 °C.

Mpumeyanue.

BsenuTe Bec nuwwLm. He BKiovaliTe BeC KOHTeiiHepa.

Ecnu BeC unn KonuuecTBo e/ibl NPEBBILLAET 3HAUEHNA, NPUBEAEHHbIE B TabAMLIAX ANA pexuma
ABTOMATUYECKOr0 NPUrOTOBNIEHA 1 Pa3MOPO3KM, FOTOBLTE ee BPYUHYI0.

OkoHuaTenbHaA Temnepartypa byaeT BapbIPOBATLCA B 3aBUCUMOCTM OT NEPBOHAYANIbHON TeMnepaTypbl.
Y6eauTech B TOM, UTO NNLLIA FOPAYAA NOCTE NPUTOTOBIIEHNA.

Korpa Tpebyetca coBepLunTh Kakoe-nnbo aeiicTie (Hanpumep, nepeBepHYTH NULLY), Neuka npekpaLiaet
paboTy 1 pa3faeTca 3BOHOK, a Ha IKPaHe HAUMHAET MUTaTb OCTaBLUEECA BPEMA NPUTrOTOBIEHIA 1
UHANKaTop. Yrobbl NposomKuUTL NpUroToBNeHIe, HaxmuTe kHonky START/QUICK.

Mocne paboTbl B MUKPOBONHOBOM PEMXMME MOMET BKAKUUTHCA BEHTUIATOP OXNAXKAEHNA.

BHumaHue! ABToMaTUYeCKas pa3Mopo3Ka

1.
2.
3.

(Teiikin  0TOMBHbIE HEO6X0AMMO 3aMOPaXMBATh, YKNAAbIBAA OFHUM CIOEM.

M#acHoil GapLu cnefiyeT 3amopaxuBaTb B TOHKOI ¢opme.

[TepeBepHyB nuLLY, KpaHUpYiiTe pa3MOPOXeHHbIE YUacTKN ManeHbKUMI NAOCKIMM KyCouKami
aniomMuH1eBoli ¢ponbry.

[JlomaluHioto nTuuy Heobxoaumo 06pabaTbiBaTh Cpasy e Noc1e pa3MOpo3KHM.
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Tabnuubl nporpamm

PeLl,eI'ITbI ON1A aBTOMaTU4eCKOro npmroTtoBieHnA

PbibHOe drne ¢ MMKaHTHbIM COyCoM

1.
2.

(meLuaitTe UHrPeaeHTbI AN COya.

Momectue pbibHoe dune B Kpyrnyio GopMy 4nA 3aneKaHus,
HanPaBI1B KYCOUKIA TOHKUMI CTOPOHAMM K LIeHTpY, 1
MoCbINbTe CObHO.

3aneifre pbibHoe une coycom.

. Hakpoiire 610110 nuNKoid neHKoi 1A MUKPOBOMHOBBIX
neyeii 1 BbibepuTe nporpammy «PbibHoe dune ¢ coycom» B
pexiume ABTOMATUYECKOE NPUTOTOBIEHNAE.

[ocne npuroToBeHMA OCTyuTe B TeUeHUe MPUMEPHO

2 MUHYT.

PbibHOE Ppune c coycom kappwu

1. TlomectuTe pbiGHoE Qe B Kpyryio GopMy 1A 3aneKaHus,

140+ 20T 4201 KOHCePBUPOBaHHbIE NOMUAOPLI

(6e3 coka)
40r 80r 1201 KyKypy3a
4r 8r 12r  coycuwm
12r AUr 361 nyK (MenKo HapesaHHbliA)

1ar.n0x%Ka 1-2 1. N0MKY 2-3 CT.IOXKKI KpaCHbIIA BUHOTPAZHBII YKCyC

TOPYMLA, TAMbSAH 1 KpacHblii
CTPYuKOBbIVA MepeL

pbibHoe dune

b

200 400 6001

HanpaBvIB ero TOHKOM CTOPOHOIA K LIEHTPY, U MOCbINbTe CONbHo. 200r  400r  600r  pbiBHoe dure

2. [lo6abTe B pbibHOE e 6aHaHb! v roTOBbIN COYC Kapput. ©nb

3. Haxkpoiite 610730 MMNKOI MAEHKOI 1A MUKPOBOSTHOBbIX 40r 80r 1001 6aHaH (nomTvKaMu)
neyeii v BblbepuTe nporpammy «PbibHoe une ¢ coycom» B 160r  320r  480r  roToBblil COyCKappu
pexime ABTOMATUYECKOE NMPUTOTOBEHHE.

4. Tocne NpuroToBAEHIA OCTYAUTE B TeUeHIe NPUMEPHO
2 MUHYT.

KynnHapHble Tabnuubl

Vicnon b3yeMble COKpalleHnA

(CT. JIOXKa = CT0/10BaA JIOXKa Yaluka = noHad yaluka r=rpamMm M= MUTAIUATY MUH = MUHYTbI

4. TI0XKA = YaiiHas NoXKa KI = kunorpamm N=nutp (M= CaHTUIMETP

Pa3orpeBaH|/|e MM N HafmMMTKOB

Epa/ KonnyectBo| YpoBeHb | Bpema
HanuToK -r/mn- -MOLYHOCTU- | -MUH-

Monoko  1vatuka npuon.1  He HaKpbIBaTb
Boma  Tuawka 150 800 BT 1-2 He HaKpbIBaTb
6 vavuek 900 800 Br 10-12  HeHakpblBaTh
16nio0 1000 800 Br 11-13  HeHakpbiBaTb
(OnHa Tapenka c nuwed 400 800 Br 3-6 C6pbI3HUTE COYC BOLOIA, HAKPOTe KPBILLIKOIA, NOMeLLIMBaViTe
(oBOLLW, MsACON B0 BpeM HarpeBaHuA
rapHup)
(yn/rywetoe bniofo 200 800Br 1-2 HaKpOIATe KPbILLKO, pa3meLLiaiiTe Nod1e HarpeBaHuA
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Tabnuubi nporpamm

Epna/ KonnuectBo| YpoBeHb | Bpems
HaNUTOK -r/mn- -MOLLHOCTU- | -MUH-

OBotumt 800Br My HeoOXOAVMOCTI [106aBbTE HEMHOTO BOJIbl, HAKPOVITE KPbILLIKOIA
800Br VI TIOMELLIVBAITTe BO BPeMS HarpeBaHuA
Mco, 1 kycok* 200 800Br 3—4 nosielfTe TOHKVIM TT0eM C0Y/ca U HaKpOViTe KPbILLIKOiA
Pbi6Hoe une* 200 800Br 2-3  HaKpoliTe KPbILLKOIA
Mupor, 1 kycok 150 400Br T NOMECTUTE Ha OTKPbITOE 6111050
[pogyKTbI feTckoro 190 400 Br npuén.1  nepeHecuTe B NoaXoAALLMIA KoHTeliHep ana (BY-neyeit, TwatenbHo
numanus, 16aHouka pa3meLLiaifTe oaTe HarpeBaHIAA 1 PoBepbTe TemnepaTypy
Markwia Maprapui 50 800Br h HaKpoOITe KPbILLIKOIA
WM Magio
Markuii wokonag, 100 400Br 2-3  BpemA 0T BpeMeHu nomelLBaliTe
* 0XNaXaeHHbII
Pasmopo3ka
Konvwec-rso YpoBeHb |Bpemsa Bpems
-MOLUHOCTU- | -MUH- HacTanBaHuA
-MWH-

[ynaw 240Br 8-12  nmomewwBalite BO Bpems pa3MoparkiiBaHuA 10-15
Mupor, 1 kycok 150 80Br 2-5  nomecTuTe Ha OTKpbIToe 60 5
OpyKkTbl (Hanpumep, 250 240Br 4-5  paBHOMepHO pasfnoxvTe, nepeBopayvBaiiTe 5
yepeLuns, BO BpeMm# pa3viopo3Kil
3eMAHIK,

Ma/1Ha, GIMBbl)

3HayeHwA BpeMeHU, NpuBeaeHHbIe B Tabnuue, patoTca pna npumepa. OHM MOryT BapbvpoOBaTbCA B 3aBUCUMOCT OT TeMepaTypbl 3amep3aHus,
KayeCTBa 1 Beca NPOAYKTOB.

Pasmopo3Kka n npurotoBneHmne

Konvmecrso YpoBeHb |Bpems Bpems
-MOLLHOCTU-| -MWH- HacTanBaHUA

-MWH-
2

PbibHoe purne 800Br 10-12  HakpoliTe KpbILLKOIA
OpHa Tapenka ¢ 400 800Br 9-11  HaKpoiiTe KPBILLIKOI, NOMeELLIAIATe Yepe3 6 MuHYT 2
nMLLIeN

MpuroTtoBneHne maca u poidbl

Konvmecrso YpoBeHb |Bpemsa Bpemsa
-MOLUHOCTU- | -MMH- HacTanBaHuA

-MWH-
10

apxoe (@BuHyHa, 19-21*  po6aBbTe NpuNpaBbI N0 BKYCY, MON0XWTE Ha
TeNATUHa, 11-14 Herny60Koe OTKPbITOE 61110710, NepeBepHUTe
6apaHv|Ha) 1500 800 BT 33-36*  uepes* 10
400Br 13-17%
Poctoud 1000 800Br 9-11%  no6aBbTe NPUNPaBbI 10 BKYCY, MONIOMKITE Ha 10
(qpenHmif) 400 B 57 Herny60Koe OTKPbITOE 6MI0/0, NepeBepHUTe
yepes*
PoibHoe dune 200 800 Br 34 pobasbTe NpuUNpaBbl N0 BKYCY, NONOXUTE H 3

Hersiy6oKoe 0TKpbIToe 61lof10, HakpoiATe
KPbILLIKO/A
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Peuientb
PELLEMTHI

Bce peLenTbiB 3TOi KHre PacCunTLIBAOTCA ANA 4 I'IOle,I/II?I, €011 He YKa3aHO MHOeE.

AganTtauma peuenTtoB ANna MUKPOBOJSTHOBOW Neyn

Ecv Bbl XoTuTe apanTupoBath cBou Mlobumble peuentsl Ana (BY-neun, npumuTe Bo BHUMaHHe
anegytouee. CokpaTute Bpema NPUroTOBNEHNA HAMONOBIUHY W Ha TPeTb. Bo3bMuTe B KauecTBe npumepa
peLienTbl U3 3TOr0 PyKOBOACTBA.

[TpoAyKTbI € 60NbLLINM KONMYECTBOM XKIUAKOCTH (HaMpUMep, MACO, Pbiba, OMALLHAA NTULA, 0BOLLM,
OpYKTb, TyLeHble 61104a 1 CyMbl) MOXHO N1erko npurotoBuTb B (BY-neum.

[ToBepxHOCTb MPOAYKTOB C HEGONbLUMM COZEPKaHIeM XUAKOCTY (HanpuMep, MNLLA Ha Tapenke) fOMKHa
ObITb yBNaXHeHa Nepef HarpeBaHUem UK NPUroToBNEHUEM.

06bem xuakoctu, 406aBNAEMOIA B Cbipble MPOAYKTHI, KOTOPbIE HYXHO TYLUMTb, HE0OX0AMMO COKPaTUTL
MpUMepHO Ha /iBe TPeTH 0T NepBOHayanbHoro obbema B pelene. lpu HeobxoAUMOoCTH Aob6aBbTe eLle
BOIbl BO BPeMsA NpUroToBeHUA.

KonuuectBo fo6aBnAemoro xmpa MOXHO 3HauUTeNbHO COKpATUTD. [lnA NpUAaHNA NuLLe 3anaxa
JAOCTaTOYHO HeBOMbLIOro KONMYECTBA UIMBOYHOTO MW NOACONHEYHOTO MAcna U Mapraputa. fMoatomy
BaLLa MUKPOBONHOBAA Neyb OTANYHO NOAXOAUT ANA NPUTOTOBAEHNA ANETUYECKON efbl C HU3KIM
CofiepMaHnem XH1poB.

lpubHOM cyn

1. TlomecTuTe 0BOLLY 1 BYIbOH B YALLIKY, HAKPOIATE e KPbILLIKOI 1 Mucka ¢ KpbiLLKOiA
MpUroToBbTe 60710. (emkocTbl0 2 11)
8-9mmH 800 Br

2. (MelLiaifTe BCe UHTPEVEHTbI B MUKCepe. 2007 rpuBbl, NOpesalHb Ha ADoK

3. Pa3meLuaitte MyKy 1 MU0 10 NacTo06pa3HOr0 COCTOAHMA 1 S0 METIKO HapesaRHBIN YK
BobasbTe B Y. [punpaBbTe ero Cobio v NepLiem, HakpoifTe AL MACHOTA 6ybot
KpbILLIKOI 1 npuroToBbTe. Mocie NPUroToBMEHMA NoMelLiaiiTe 300mn (veETaHa
6ntogo. Lr MyKa
4-6MH 800BT 25r Mad1o Wi MaprapuH

4. (MewLaiiTe AUUHbIVE XETTTOK CO C(METAHOIA 1 NOCTNeHHo f106aBbTe B (onb U epey
/N, NepemeLuBas ero. [logjorpelite cyn B TeyeHe KOPOTKOro ! i

150t QVeTaHa

BPeMeHU, HO He 03B0/IAlATe ey 3aKuneTs!
1-2muH 800 Br
Mocne NpUroToBAEHIA OCTYAUTE B TeueHIe MPUMEPHO 5 MIAHYT.
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Pewjentbl

Patatyin

1. MomecTuTe B MUCKY YecHOK 11 0NIvIBKOBOE Macio. flo6aBbTe
MPUrOTOB/EHHbIE OBOLLY, KPOME (ePALIEBMHbI APTULLIOKOB, 1
npuvnpasbTe 6togo nepuiem. [lobaBbTe MyyoK AYLUIACTBIX TPaB,
HaKpoIATe KPbILLIKOIA V NPUroTOBbTe, MepemeLLaB OfUH pa3.
19-21mmH 800 Br
B nocnentvie 5 MuHyT 06aBbTe CepALeBHbI aPTULLIOKOB U
MPUroTOBbTe.

2. TpunpaBbTe paTatyit N0 BKYCy COblo 1 nepLiem. Mepez Tem Kak
NogaTb 6100 Ha CTon, BblHbTe MyYoK AYLWNCTbIX Tpas. locne
MPUrOTOBAEHINA OCTYUTe B TeUeHe NPUMEPHO 2 MUHYT.

Oune 13 Kambanbl

1. Tpomoitre u npocyLumTe pbiby. BbiHbTe KOCTH.

2. HapexbTe IMOH 1 NOMUZ0PbI TOHKIMM ZIONTbKaMU.

3. (maxbTe bntopo Maaiom. MomecTiTe pbibHoe Gune Ha oo u
MoneyiTe PacTUTE/IbHbIM MagTOM.

4. TlonoswuTe CBepXy NETPYLLIKY, A0MbKIA OMIIOPOB 1 f06aBbTe
npunpasb. ToBEPX MOMIIOPOB NONIOXKIATE IMMOHHBIE ZONbKIA 1
HaneifTe cBepXy 6enoro BuHa.

5. ToBepx MMOHa nomecTTe HeBorbLLIE KpYMKOUKIA MadTa, HakpoitTe
KPbILLIKO/A 11 PUrOTOBbTE.
16-19mmH 800 Bt
Mowie NPUrOTOBMIEHNS OCTYAVTE B TEUEHIE MPUMEPHO 2 MUHYT.

5 . noxex
13y6unk
50r

2501

2501

2001

751

1

2001

Mpucno-
cobne-

4001

1

150r

10r

1. noxka
1. noxKa

4.CT. IOXKM
20r

Mucka c KpbiLLKon
(emKocTblO 2 N1)

O/IMBKOBOE Macio
113MefbYeHHbIIl YeCHOK
Hape3aHHbIN NyK

6aKnaxaH, Hape3aHHbIiA KyBuKamm
Kabauok, Hape3aHHbIii Ky6uKamin
KpyHble Kybuky nepuia

KpynHble kyouky dexxens

My4OK AYLUNCTBIX TPaB

KOHCEPBIPOBaHHbIE CENALIEBMHbI APTHLLIOK],
pa3pe3aHble Ha 4 vac

Cob ¥ mepety

Herny6okoe oBanbHoe 6niofio AN neun
€O a1eLiaNIbHON IMNKO NIeHKOMN
(mHoif 0KoN0 26 av)

dune 13 Kambanbl
LieNbIi IMMOH
MOMUTOpbI

Maaio

pacTATENbHOE MadTo
Hape3aHHas MeTpyLLKa
Conb v nepeL

6enoe BUHO

MaaI10 WM MaprapuH
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Peuientb

TymeHaﬂ TENATUHA NO-LIOPUXCKA

1.
2.

HapexbTe TenatuHy nonockami. Mpucno- | Mucka ¢ KpbILKOI (€MKOCTbIO 2 1)

(maxbTe bnitopio Macom. lonoxuTe B Hero MACO 1 YK, HaKpoiiTe
KDbILLIKOIA 1 NpuroToBbTe. Bo Bpema npuroToBreHis 611010 HyKHO

nepemeLLIaTh OMH pas. 600T
7-10muH 800 Br 10r
[lo6aBbTe 6en1oro BitHa, KOPUUHEBOI NPUNPaBbI 1A NOAABKY 1 501
(METaHbl, NepemeLLIaiiTe, HaKPOVTE KPbILLIKOI 1 NPOZOMmKMTE 100 Mn
NPUroTOBNIEHIAE. Bpems oT BpeMeHM NOMeLLIMBaIATe.

4-5muH 800 Bt

MepemelLiaitte cMech NOCE NPUTOTOBRNEHWA, aifte el otcToATbcA B 300MA
TeyeHue MPUMEpHO 5 MUHYT. YKpacbTe 67100 NETPYLLKOA. Tar.noxa

QaplumpoBaHHas BeTYMHA

1.

(MeLLIaiiTe LUMMHAT C CbIPOM 1 TIONYUAKIM TBOPOTOM, PUMpaBbTe
110 BKY(y.

MonoxwTe CTONIOBYH NIOMKKY HAMOMHUTENSA HA KaMAYI0 AObKY
MPUrOTOBNIEHHON BETUMHbI 11 3aBEPHUTE ero. [POTKHITE BETUMHY
[AePEBAHHOI LLIMMITbKON, YT0ObI OHa He PasBopauMBANIAch.

MpuroToBneHue coyca beLuament: Haneiite BOAY U CMBKI B MIACKY U E; ;
nogorpevie ee. AT
3—4muH 800 Br

(MeLLaiiTe MyKy C MagTOM, UToObI CZleniaTh 3aMpaBKy 1A COyca, ry—
L06aBbTe K KIIKOCTY 11 B36UBAIATE 10 TeX MOp, MOKa OHa He 15w
pacTBopuTca. HakpoitTe 1 roToBbTe A0 ryCTOTHI. 125m
1muH 800 Br 20r
MNepemeLuaiite 1 nonpobyitre. 20r
Haneitre coyc B cMa3aHHoe Mag1om 671iof10, oMecTUTe B Hero 10r
(apLUMPOBaHHbIe BETUMHHbIE PYNETVKM U NPUTOTOBbTE, 3aKPbIB

KPbILLIKOIA.

3—4muH 800 Bt

Moe MPUrOTOBAEHIAS OCTY/UITE B TEUEHHE MPUMEPHO 5 MITHYT.

(une TeNATUHbI

Madi0 Wi MaprapuH
ME/IKO Hape3aHHbIi K
6enoe BIHO

NpUNpaBfeHHas NoJIMBKa, MPUNpaBa
MpUMepHo AnA /2 uTpa nofymBKY
QvieTaHa

nopybneHHas neTpyLUKa

Mucka c KpbILKon
(emkocTbio 2 1)
OBanbHas ¢popma gnis

3aneKaHus C KPbILIKON
(npymepHO 26 cv B [INHY)

Hape3aHHbII ICTOBOIA LLNWHAT

QvieTaHa dpomax-¢pe, 20 % XuMpHocTh
HaTepTbIA CbIp «IMMEHTIIb»

riepeL 1 nanpuka

roTOBaA BeTuvHa (300r)

BOJa

(MeTaHa

MyKa

Maa10 WM MaprapuH

Madi0 WK MaprapuH 1A CMasbIBaHiA btosa
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Pewjentbl

Jla3aHbsa

1.

MopexbTe NoMUA0pbI, AVELLIAIATE WX C BETUHHOI 11 NIYKOM,
YECHOKOM, FOBAXbIAM hapLLiem 1 ToMaTHbIM Miope. [lobaBbTe
NpuNpaBbl, 3aKPOITe KPBILLKOI 11 MPUroToBbTe 6Ntof0

7-9mun 800 Br

(meLLialiTe QVieTaHy C MOJIOKOM, CbIpom «[Tapme3aH», TpaBamu,
MaaIoM 1 CTIeLAMA.

(MaXbTe MacToM G700 1 BLUTOXIATE Ha AHO NpiMepHo 1/3
MaKapOHHbIX U3/3euiA. Bolnoxute nonoBuHy cviect 13 dapLua Ha
MaKapoHHble 13enua 1 nogeiite coyc. MoBTopuTe NpoLieaypy u
[06aBbTe 0CTaBLLIECA MakapOHHbIe M3enka. 3aneliTe MakapoHbl
Coycom 11 fo6aBbTe cbip «[Tapme3aky. [0ToBbTe 6Miofi0, 3aKpbIB

KPbILLIKO.
15-17mmH 560 Br

locne npuroToBeHA OCTyuTe B TeyeHue MpUMepHo 5—10 MUHyT.

Mpwicnoco6-
neHus

300r

50r

50r

1

2501

2 CT. IOXKN

150 mn
100 mn
50r
1y.noxka
1y.noxKa

1y.noXKa

1251
1 c. noxka

(Dp)/KTOBoe xene C BaHWIbHbIM COyCOM

1.

MonoxiTe HeMHOTO GPYKTOB C OAHOI CTOPOHbI B KauecTBe
yKpalueHua. Caenaiite miope 13 oCTanbHbIX GPYKTOB 1 GENoro BuHa,
MOMNOXKUTE ero B MUCKY, HAKPOITe KPbILLKOI 1 HarpeviTe.

7-9mmnH 800 Br

Jlo6aBbTe Mpy NOMELLMBAHIAM Caxap W IMMOHHbIIA COK.

3aMouTe KeMaTuH B X0N0[HOM Boe Ha 10 MUH, a 3aTem BbIHbTe
ero v otoxmue. [lobaBbTe XenaTiH B ropauee niope u
nepemeLLBaifTe 40 TeX 1Iop, 0K OH He pacTBOpUTCA. locTasbTe
YKene B XONOAWbHUK 1 OMAUTEC, TOKA OHO OCTbIHET.

Ytobbl CienaTh BaHWbHBIIA COYC, HareifTe MOIOKO B apyroe biofo.
PazpexbTe CTpyu0K BaHUN BLOMb 1 BbIHBTE U3 HETO CepALIeBYHY,
nepemeLLIaliTe ee C MOMOKOM, B K0TOpoe Jo6aBfeH caxap U
KyKypy3Has Myka. HakpoiiTe KpbILLIKOI1 ¥ NPUroToBbTe, NepemeLLaB
6710710 O74UH pa3 BO BpeMA FOTOBKM 1 elLie pa3 nepef ee
3aBepLLeHEM.

3-4mnH 800 Br

BbinoswuTe xene Ha Tapenky 1 yKpacbTe 0CTaBLLMMIACE GPYKTaMU.
[Tonelite »ene BaHWIbHBIM COYCOM.

Mpucno-
co6neHuAa

Mucka c KpbiLKon
(emKocTbio 2 1)

Menkas kBagpatHas ¢popma

ANA 3aneKaHNA C KPbILLIKO
(pa3smepom npymepHo 20 x
20x6cm)

KOHCEPBIPOBaHHbIE NOMUAOPbI
pybreHas BeTuvHa

ME/IKO Hape3aHHbIil TyK
pa3aBNeHHbli 360K YecHoka
TOBAMIA GapLL

TOMarHoe niope

Corb v nepel

(MeTaHa

MOJIOKO

HaTepTbIi Cbip «[lapme3aH»
Qvecb NepeMonoTbIX TpaB
0/IMBKOBOE Maco
pacTuTebHoe Madio AA C(MasbIBaHIA
hopMmbl

3e/leHast flaaHbA

HaTepTbI Cbip «[lapme3aH»

Bniopo ¢ KpbILwKoi
(emxocTblo 2 )

Muicka c KpbiwKon
(emkocTbio 1 1)

MbiTas KpacHasl CMOPOZVHA C YATEHHbIMIA
yepeHKamin

MbITast 3eMIFHIKA 663 MI0A0HOXEK
MbITas MaJvHa 6e3 AoJIoHoMeK
6enoe BUHO

@xap

JIMMOHHBIV COK

TIONIOCKM XKeNaTUHa

MOJIOKO

CTPY4OK BaHWIA

@xap

KyKypy3Had MyKa
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YX0f 1 0uMCTKa
yxXo4 n O4YNCTKA

@ 0CTOPOXKHO!
HE NCNOMb3YMTE NPOMBILLEHHBIE OYNCTUTENK ANA NEYEN, NTAPOOYNCTUTENM, ABPASVUBHBIE
CUNbHOAEACTBYIOLLME YNCTALLME CPEACTBA, JIOBIE XUMUKATDI, CONEPMALLIVE TVAPOOKUCH
HATPWA WK TYBKW 1A NOCYAbI NPW OYUCTKE JI0BOM AETANIU MUKPOBONHOBO MEYH.
PEMYJIAPHO YNCTUTE NEYD, YAATAA OCTATKU NULLIU. Hecnoco6HocTb nopaepuBaTh Neyb B YNCTOM
COCTOAHNM MOMET NPUBECTY K NOBPEXKAEHMI0 NOBEPXHOCTU. 3T0 MOXKET HEraTMBHO CKa3aTbal Ha qPoKe
aTyKOb1 M3AENUA U BbI3BaTb ONAGHYI0 GATYaLMIO.

BHewwHme noBepxHOCTM neyn

BHeLwuHre TMOBEPXHOCTYA NEYI MOXHO JIErKO O4UCTUTD CMOMOLLIBIO XIAKOT0 MbUla U BOAbI. BbITpVITe MbU10 BAIAXHOI

TKaHb!0, @ 3aTeM BbICYLUMTE BHELLIHIIE NOBEPXHOCTA MATKAM MONIOTEHLIEM.

MNaHenb ynpaeneHusn

Mepen ouncTKoi OTKpOITe ABEpLY, UT00bI A€aKTMBIPOBATD NMaHeNb yripaBneHuA. lanenb ynpasneHina HeobxoayMo

0UMLLLATb C OCTOPOXXHOCTBH0. (MOuUMTe TPAMKY BOSI0/ 1 aKKYPATHO NPOTPITE MaHeNb, UTobbl 0umcTvTh ee. He ncnonb3ayitre

CIALLIKOM MHOr0 Bogbl. He I/ICI'IO)'Ib3yl7ITe XUMnYeckoe unn aﬁpEBVIBHOE ynucrALLiee (peactso.

BHyTpeHHMe noBepxHOCTN Neuun

1. Y700bl BbIMOMHUTB OUMCT Ky, BbITI/IpaI7ITe NATHA 1 d1efbl pacnieckuBaHKA MATKOIA BNAMHOI TKaHbIO NN ry6K017|
noate KO0 MCMoNb30BaHIA, NOKa Neyb eLLle ropAuas. Eqm nATHa He yAaeTca 0uncTuTh, UConb3yiite
KNAKOE MbIO0 1 HECKONbKO pa3 NpoTpuTe nx MATKOI TKaHb!0, YT0ObI YAaNuUTb BCE OCTATKN. He cHumalite
KPbILLIKY BO/THOBOAG.

2. Y6EAI/IT(:‘CI> B TOM, YTO MbINIO NN BOAA HE NPOHKKAIOT B MajleHbKIE 0TBEPCTIA B CTEHKAX, TaK Kak 3TO MOXET
noBpeanTb NeYb.

3. He ucnonb3yiite yncTALLMe CpeaCTBa a3PO30IbHOTO TUNA 1A OUMCTKI BHYTPEHHUX nosepxnocrem

BpaLIJ,aIOLIJ,aﬂCﬂ noAcCTaBKa 1 onopa Bpa LaoLenca
noacCTaBKu

BbiHbTe BpaLLiatoLLyH0CA MOACTABKY 11 0NOpY BpaLLaloLLieiica NofCTaBky 13 neun. [poMoiiTe BpaLLatoLLYyioc
NOACTABKY 1 OMOpY BPALLALLEACA NOACTABKI MbUIbHOI BOAOM. BbicywunTe nx MArkoil TKaHbto. Kak NoacTaBKa, Tak
11 ee 0nopa NPUroAHbI ANA MbITbA B MOCYA0MOEYHON MaLLIHe,

[sepua

UT06bl ynanuTb BCe iefibl rpA3u, PerynapHo oumLLaiiTe 0be CTopoHbI ABEPLIbI, ABEPHbIE MPOKNAZKY U
YNNOTHAEMbIE OBEPXHOCTV MATKOIA BIAXHOI TKaHbI0. He ucnonb3yiite cunbHoAeCTBYHLLMe abpa3uBHble
YNCTALLME CPEACTBA WV OCTPbIe MeTannyeckue CKpebKI ANA 0UNCTKI CTeKna ABEPLIbI UM, NOCKONbKY OHU MOTYT
roLiapanatb NOBEPXHOCTb, UTO MOXET MPUBECTU K packasblBaHuH0 CTeka.

Brumanue! He npumensiire napoouncrutens.

NOHVMXEHHbIV YPOBEHb MOLLHOCTU

BHumaHue!

Ecan nuwa rotoBuTCA B TeueHue CTaHZApTHOrO BpemeHI ¢ MoLLHocTbio 800 BT, MowwHocTb neun byaet
ABTOMATHYECKM CHUXKATBCA BO M36exaHue neperpesa. YpoeHb (BY-u3nyuenua cHusutca go 560 Br.
Bbixaas 90 cekyHfi, MOXHO CHOBA BKNIOUMTb YpoBeHb MoLuHocT 800 Br.

CraHpaptHoe Bpema | lNMOHMKeHHbIN ypoBeHb MOLHOCTI

800 Br (BY-u3nyueHusa 20 MuHyT 560 Br (BY-u3nyueHma
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Y70 fenatb, eCTW... U TEXHUYECKVE XapaKTEpUCTUKIA

YTO JENATb, EC/IN...

MukpogonHoBoe ycTpoiicrBo « [lpenoxpaveny B 6noke npenoxpaHvTeneii paboTator.
HerpaiwibHo paGoraer? + JNeKTPUYECTBO He OTK/TKYANOCb.
« Ecw npepoxpanuTeny npofomKaioT BIXoAUTS 13 CTpos, 06paTuTech K KBanmLMpoBaHHOMY
MEKTPUKY.
Pexxim MVIKDOBOTHOBOTO YCTPOTICTBA . [lgepiia npaBuibHO 3aKpbiTa.
He QyHKLvOHvpyer? » [1BepHble MPOKafKY 1 YTIOTHAEMbIE MOBEPXHOCTA UCTbIE.
« Haxara kHonka START/QUICK.
Bpatuatowuiasica noaicasKa He « Onopa BpaLLialoLL|eiicA OACTaBKY NPABWILHO NOAKIHOYEHa K NPUBOLY.
BpaLLaeTca? + [ocyza He BbiCTynaeT 3a npeaenb| BpaLLAIOLLENCA NOACTABKM.

TvLLia He BbICTynaeT 3a NpeneNibl NOZACTaBKIA, MeLLIaA e/l BpaLLaTheA.
+ Byrny6nenuy noz BpaLLiaioLLeiicA MOACTaBKOI HUYETO HeT.
(B'f-znyuenvie He BBIKTIOUETCR? . |f3oupyiiTe yCTpOVACTBO OT G110Ka NpeOXpaHUTEITeH.
« (BAXUTECH CYNONHOMOUEHHbIM areHTom 06Ty kvBaHuA AEG.

He BKtiouaeTca geT B neun ? « (BAXMTECH CYNIONHOMOUEHHbIM areHToM 06aTyKiBaHusA AEG. Jlammiouky, ocBelLiaioLLyto fieub, MoryT
3aMeHATb TONbKO CrieLiuaibHO 00yueHHbIE TexHUueckVe ceLMamicrbi u3 AEG.

Muwwa fonbluie HarpeBaeTcA U « Bblbepure bonee anuTenbHoe Bpema NpUroToBNeHs (ABOiiHoM 0fbem Tpebyer yBenuueHiIs BpemeHU

TOTOBMTCA, YeM paHbLLie? MPUTOTOBNIEHYA NIOYTV B /3B Pa3a).

«Eom nnwa xonogHee, yem 06b14H0, BpEMA 0T BPEMEHI MOMELLMBAIATE e Wik MoBOpauVBaliTe.
BbibepuTe Gonee BbicoKiiA ypoBEHb MOLLHOCTA.

TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTUKWU

Hanps«eHue nepemeHHoro Toka 230 B,50Ty

[TnaBKuit npesoxpaHnTeNb/BbIKNKOYaTeNb MHUN MuHMym 10 A

pacnpenenenusa

Tpebyeman MoLLHoCTb: (BY-u3nyuenue  1,2kBt

BbIxoaHas MoLLHOCTD: (BY-uznyuerme  800Br (IEC60705)

Yacrora (BY-u3nyuetma 2450 MI'y* (rpynna 2, knacca B)
[abapuTHble pa3mepbl: MC1763E 594 mm (L) x 371 mm (B) x 316 mm (T)
Pa3mepbl iyXoBKkm 285 mm (LLI) x 202 mm (B) x 298 mm () **
Bmectumoctb neum 17 nvpoB **

Bpaluatowasca nogcraBka @272 MM, CTEKNO

Bec Koo 16 kI

Jlamina neuut 25Br/240-250B

* 3T0T NpoAyKT 0TBeuaeT TpeboBaHMAM eBponelickoro craHAapTa EN55011.
CornacHo 3ToMy CTaHJapTy 3T0T NPOAYKT Knaccuduumpyetca kak 06opyaoBanue rpynnbl 2 knacca B.
I'pynna 2 03Hauaer, 4o 060py0BaHIeE CMELNANbHO reHepUpyeT BbICOKOUYACTOTHYHO SHEPrII0 B BUAE INeKTPOMArHUTHOrO
U3nyyeHua And TennoBoi 06paboTKI nuLLM.
Bbipaxenue «obopyaoBaHye knacca B» 03HauaeT, uto JaHHoe 060pya0BaHMe NPUTOAHO ANA UCMONb30BAHNA B JOMALLHMX
YI0BUSAX.

** BHYTpeHHAA BMECTUMOCTb PaCCYUTbIBAETCA MyTeM U3MePeHA MaKCMManbHON LWNPUHBI, TYOUHbI U BbICOTbI.
DakTuyeckuit 06bem BMelLjaemoii efibl MeHblue.

I1a neyb cooTBETCTBYeT TPeboBaHMAM AupeKTuB 2004/108/EC, 2006/95/EC n 2005/32/EC.
TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTUKIA MOTYT BbITb I3SMEHEHDI BE3 YBELJOMIEHIA, KAK PEYNBTAT
YCOBEPLLEHCTBOBAHUA NPOAYKTA
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YcTaoBKa

[i]

YCTAHOBKA

MWKpOBOHOBYIO NeYb MOXHO YCTAHOBUTb B NONOXKeHMe A,
b, BununT:

A 560 x 550 x 360
b+B  560x300x350
560 x300x 360
) 560 500 x 350
560 x 500x 360

V13meperua B (Mm)

eHve WwTB onoxetneb_—~ o
— E O)Keumef
I

YcTaHOBKa obopyaoBaHuA

1.

2.

CHuMuUTE BCI0 YNaKOBKY W BHUMATENbHO OCMOTpHTE ee Ha npeameT
NOBPEXAEHNIA.

J1a neyb CTaHAAPTHO YMeLLAeTCA B LKA BbICOTOl 360 MM.

Ecnu TpebyeTca ycraHoBUTH ee B WKad BbicoToli 350 MM;

OTBEPHUTE U CHUMUTE 4 HOXKKM C HIDKHEl NoBepXHOCTU Neun. Ha Held
HaXOAATCA 3 BbICOKIX HOXKM 1 1 KOPOTKaA HOXKa. 3aMeHuTe 3 BbICOKUX
HOXKM HOXKamI 113 Habopa npuHaanexHocteii. He 3ameHaiiTe KOpOTKyio
HOXKY.

MeaneHHo, 6e3 ycunuii, 3aBUHbTeE YCTPOICTBO B KYXOHHDIN LUKad A0 Tex
nop, NoKa nepeaHAA YacTb KOPNyca Neyn He HauHeT repMeTUYHO NpuneraTb
K nepegHemy 0TBepCTyio Wkada.

Y6enutecb B TOM, UT0 YCTPOACTBO CTOUT YCTORYMBO U HE NOJ HAKNOHOM. =
Mo3aboTbTech 0 TOM, 4T06bI MeXAY ABEPLEi WKada 1 BepXHEI KPOMKOI

Kopmyca 0cTaBanca 3a3op B 4 Mm (cM. gnarpammy).

BapuaHT KpenneHus 1:
3aduKcupyiite neub Ha MecTe C IOMOLLbIO BUHTOB, BXOAALLMX B KOMIIEKT.
TouKin GUKCaLMM PacnoNoXKeHbl Ha BEPXHEM 1 HIDKHEM YTy neun.

—4mm

BapuaHT KpenneHua 2:
(m. Tabnuuy WwabnoHoB, npunaraemyto K neuu.
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YcTaHoBKa

be3onacHas akcnnyaTayma ycTponcTea

Mpu pa3meLLieHIM MUKPOBONHOBOI Neyy B nonoxeHu1 b uin B (cwm. guarpammy Ha cTp. 28) yuuTbiBalite
aienytovLiee:

«  Ilkad gomkeH HaxoAuUTLCA, Kak MiHUMYM, Ha 500 MM (E) Bbiwue BepxHeil paboueii NOBEpXHOCTY 1 He
JOMKEH YCTaHaBANBaTbCA MPAMO Haf KOHYOPKOIA ANA pa3orpeBaHus efbl.

+ [lanHoe YCTPOVICTBO obino NpoTeCTUpOBaHO U 0£|06p€H0 ANA UCNob30BaHNA BONM3M JOMALLHUX Fa30BblX,
IMEKTPUYECKIX U UHAYKLINOHHDBIX KOH¢0p0K ANA pa3orpesaHud.

« Mexay KOH(OPKOI 1 MIUKPOBOSHOBO NEYbI0 JOMKHO 0CTaBATLCA JOCTATOYHO MECTa, YTOGbI
MUKPOBOJTHOBAS Meub, LKA 11 aKCECCyapbl HE HArpeBanch.

« He BKnioualite KOHPOPKY 6e3 CKOBOPOA, KOTrAa MUKPOBOHOBASA NEub BKIHUEHA.
« Korna koHdopKa BKNIOYEHa, 3KCNYaTUPOBATb MUKPOBOMHOBYHO NEUb HYKHO OCTOPOXKHO.

[MoaKnoYeHne yCTPONCTBa K UCTOYHNKY NUTaHWA

* IneKTpuyeckas po3eTka A0/MKHA HAXOANTLCA HEMOAANeKy, uToobl
YCTPOIACTBO MOKHO ObII0 JIETKO BbIKIIOYMTb U3 CETH B aBapUIiHOI cuTyaLum.
Kpome Toro, MoxHo u3onupoBatb neyb 0T UCTOYHWKA NUTAHWA,

BCTPOMB BblKII0YaTeNb B GUKMPOBaHHYI0 NPOBOAKY COTNAcHO
npaBuam MOHTaa NpoBOA0B.

+ Po3eTKy He HyXHO pa3meLuaTb 3a WKagom. i

«  (amoe nyuwwee nonoxenue — Haz wkadom (A).

+  [oaxntounTe yCTPOICTBO K 0HOGA3HOMY UCTOYHIKY NEPEMEHHOT0 Toka
230 B/50 'y ¢ nomoLLibHo NpaBUNbHO YCTaHOBMEHHOI 3a3eMAIEHHOIA
po3eTku. [He310 AoMmKHO ObITb cnaBneHo ¢ 10 A niaBKmil NPEAOXPAHUTEND.

+  LiHyp nuTaHUA MOXET 3aMEHATb TONbKO JNEKTPHK.

«[lepeq yCTaHOBKOIA NPUBSAXIATE K UCTOUHIKY NUTaHUA CTPYHY, 4ToObl yIpOCTUTL NOAKMIoueHue K Touke (A) B
BPEMS yCTaHOBKY YCTPOIACTBA.

«  Bcrasnas yarpoitcteo B wKad ¢ BbICOKUMI CTeHKamu, nocTrapalitec HE nopeuTb WwHyp nuTaHua.
+  He norpyxaifTe LuHyp NUTaHNA WK BUNKY B BOZY UMM MHYHO UAKOCTb.
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JKonoruyecKan uHpopmayws

3J'IEKTpVI‘—IeCKV|e coegnHeHuA

BHUMAHMUE!

370 YCTPOICTBO HEOBXO/MMO 3A3EMAIUTD

Ecm 312 mepa 6e3onacHocTit He GyaieT NpuHATa, NPOM3BOAWUTENb OTKA3bIBAETCA OT BCAKOI
OTBETCTBEHHOCTU.

+ Ecm Bunka ycrpoﬂcma He NOAXOAUT K PO3eTKe, Bbl JomkHbI BbI3BaTh BaLlero mectHoro AEG
cneunanucra no 06(J'Iy)KVIBaHVIIO.

JKOJIOTMYECKAA MHOOPMALIA

Jkonoruyeckn 6esonacHas yTunnsayus
YMAaKOBOYHbIX MAaTEPUANOB M CTAaPON TEXHUKN

L
AN

LJ

YnakoBOYHble maTepuanbl

MukpoBonHoBble neun AEG Heobxoaumo 3¢ dpeKTUBHO YNakoBbIBaTb ANA 3aL4UTbI BO BPEMA
TPAHCMOPTUPOBKNA. MCHOHbSyeTCﬂ TONbKO MIUHUMAJIbHO H€06XO,ElI/IMHH ynakoBKa. YnakoBouHble Matepuanbl
(Hanpumep, Gonbra uam NEHONONMCTMPON) MOTYT NPELCTABAATD Yrpo3y ANA JeTeil.

Yrpo3a yaywba. beperure ynakoBouHble MaTepuanbl OT fieTeii.

Bce ucnonb3oBaHHble ynakoBOUHbIE MaTepyanbl 6e30MacHbl s OKpYXKatoLLeil cpefibl U MOTYT ObITb
nepepaboTaHbl. KapToH caenaH 13 BTopcbipbs, a AepeBAHHble feTany He 06paboTaHbl. [nacTuKoBble
NeMeHTbI MapKUpoBaHbl CieaytoLyum obpasom:

«PE» — nonu3TuneH (Hanpumep, nneHKka Ans ynakoBKm)

«PS» — nonuctupon (6e3 GpTopyrnepoanCTbIX CoefNHERMI)

«PP» — nonunponuneH (Hanpumep, ynakoBOYHbIE XryTbl)

[Tp1 NOBTOPHOM MCNONBb30BAHMI YNAKOBKY 3KOHOMUTCA CbIpbe U COKpaLLAeTca 061bem 0TXOA0B. YNakoBKy
HeobX0/MMO 0TNPABMTb B OMKAILLNIA LieHTp yTUAN3aLMK. YTo6bl nonyumnTb HGOpMaLMIo, CBAXUTECH C
MECTHbIM COBETOM.

YTunumsauma ctapon TeXHUKN

(rapble ycTpoiicTBa HeobxoAnMo 06e3onacuTb neped yTAN3aLme, CHAB BUKY U 130aBUBLUMCH OT LUHYpa
NUTaHKA.

Mocne 310r0 HE06X0ANMO CAATb MX B 6nvKaiiLLmii LeHTp yTunn3aumn. 06patuTech B COBET i 61opo no
CaHUTaPHOMY COCTOAHMIO OKPYatoLLieid cpebl, UToObI y3HaTb, €CTb N NOBAM30CTY yupexaeHns, rae
MOXHO YTUNN3NPOBATb TEXHUKY.

CMMBonEHa NPOZAYKTE W Ha YNIAKOBKE 03HAYAET, UTO ITOT NPOZYKT HeNb3A YTUIM3UPOBATb Kak 00bIuHble
X03A/CTBEHHO-ObITOBbIE OTXObI. BMECTO 3TOFO €70 HYXKHO OTHECTU B COOTBETCTBYHOLLMIA MYHKT cHopa I
YTUA3ALMY SNEKTPUYECKOTO M INEKTPOHHOro 0bopysoBaHIA. 06ecrieuns NpaBUbHYIO YTNM3ALIVIO 3TOT0
MPOAYKTa, Bbl OMOXETE NPeA0TBPATUTb NOTEHLMANbHbIE HEraTUBHbIE NOUIENCTBIA ANA CPe/bl 1 3A0POBbA
Niofiei, KOTopble MOFK Obl BbITb BbI3BaHbI HECOOTBETCTBYIOLLLEN NepepaboTKoii 3Toro NpoayKTa. Ytobbl y3HaTh
noppobHble (BeneHIA 0 NepepaboTke 3Toro NPozyKTa, 0bpaTuTech B MeCTHbII COBET, Y0y Y6opKu Mycopa uin
B Marasi, rae 6bin npuobpeTeH NpoayKT.
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FAPAHTUA/CEPBUCHAA CJTYXKBA

(CepBucHoe 0bCNYKMBaHME U 3aMacHble YacTy

B cnyuae HeobxoaumocTy pemoHTa npubopa, unu eciu Bol xoTute npuobpecti 3anackble yactu, obpalaitecs B
HaLL BnuKailLunii aBTOPU30BAHHDIN CePBIUCHDIN LIEHTP (CMNCOK CePBUCHBIX LieHTPOB Npunaraetca). Ecm y Bac Bo3-
HUKAN BOMPOCHI NO CM0Ab30BaHuIo npubopa unn Bol xoTute y3Hath 0 Apyrux npubopax koHuepHa AEG,

3BOHUTE Ha HaLLy MHGOPMALIMOHHYI0 IUHUIO No TeneoHy (495) 937 78 37 unu (495) 956 29 17.

EBponeiickaa FapanTua: [laHHoe ycTpoiicTBO NoAAepuBaeTca rapaHTueil AEG B Kaxaol 3 cTpaH, ne-
peuncneHHbIX Ha 06opoTe 3TOro PyKOBOACTBA, B TeUeHIe CPOKA, YKa3aHHOTO B rapaHTUN Ha YCTPOICTBO UK B
NHOM OnpefieNieHHOM 3aKOHOM nopAdKe.B cnyuae aluero nepemeLleHna U3 0AHON U3 3TUX CTPaH B NobYIo Apyryio
13 HIXKenepeumnceHHbIX CTPaH, rapaHTUA Ha YCTPOICTBO NepeMecTUTCA BMecTe C BaMin IPU YU10BUM COONIOAeHIA
aieayowux TpeboBaHmit:

« [apaHTnA Ha yCTpoIiicTBO HaUMHAET AelicTBOBATb C aTbl, KOraa Bbl BNepBble Npuobpeny 31o yCTPoicTBo, NoA-
TBEpPXAeHNeM KOTOPOIi 6yaeT Cny)uTb NpefbABNeHue feliCTBUTENBHOMO YA0CTOBEPALLET0 NOKYNKY A0KYMeH-
Ta, BbIaHHOr0 NPOAABLIOM YCTPOICTBA.

« [apaHTiA Ha yCTPOICTBO AeNCTBYET B TeUeHIe TOr0 e CPOKa M B Npedenax Toro e o6bema paboT U KOHCTpyk-
TUBHbIX YacTeli, Kakue AeiCTBYIOT B HOBOI CTPaHe BalLero NPoXmBaHUA NPUMEHUTENBHO K JaHHOI KOHKPETHON
MoZenn U cepun YCTpoiicTB.

+ [apaHTua Ha yCTpoiicTBO ABNAETCA NEPCOHANbHOI ANA NepPBOHAYaNbHOTO NOKYNaTena 3Toro yCTpoincTBa u He
MOXeT ObITb NepefaHa Apyromy nonb3oBatenio.

+ YCTpOIACTBO YCTaHOBNEHO 11 MCMONb3YETCA B COOTBETCTBIN € MHCTPYKLMAMM, M3JaHHbIMU AEG, TONbKO B 6bITOBBIX
YU10BUAX, T.€. €70 HeNb3A UCMONb30BATh B KOMMEpPYECKIX LiefiAX.

+ YC(TOIACTBO yCTAHOBNEHO B COOTBETCTBYUM CO BCEMU MPUMEHUMbIMY HOPMATUBHBIMIU JOKYMEHTaMM, AeACTBYI0-
LMMV B HOBOIA CTPaHe BALLEro NPOXUBaHUA.

[MonoxeHus HactoAweli EBponeiickoli [apaHTUK He HapyLIAKT HUKAKIX NPeJOoCTaBNeHbIX BaM N0 3aKOHY NpaB.
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WYJATKOWE MOZLIWOSCI

Dzigkujemy za wybranie produktu firmy AEG. Opracowali$my go, wykorzystujac najnowsze technologie,
ktére upraszczaj codzienng obstuge i zapewniaja niezawodne dziatanie przez wiele lat, a wiele jego funkgji
nie jest dostepnych w innych urzadzeniach. Nalezy zapoznac sie z instrukcja obstugi, aby jak najlepiej

wykorzysta¢ mozliwosci tego urzadzenia.

AKCESORIA | MATERIALY EKSPLOATACYJNE

W sklepie internetowym firmy AEG znajda Paristwo wszystkie produkty, dzieki ktérym urzadzenia AEG beda
wygladac doskonale i dziatac niezawodnie. S3 to wysokiej jakosci akcesoria — specjalne pojemniki, koszyki
na sztucce, uchwyty na butelki i delikatne worki na pranie. ...

Zapraszamy do sklepu internetowego pod
adresem www.aeg-electrolux.com/shop
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Wazne informacje dotyczace bezpieczeristwa lub obstugi
urzadzenia s3 oznaczone tym symbolem oraz stowami
,Ostrzezenie” lub,,Ostroznie”. Nalezy doktadnie przestrzegac
wszystkich instrukgji.

i)

Ten symbol oznacza, ze dostepne s3 dodatkowe informacje
dotyczace korzystania z urzadzenia.

%

Symbol koniczyny oznacza wskazéwki dotyczace oszczedzania
energii i porady umozliwiajace korzystanie z urzadzenia
w sposob ekologiczny.

W przypadku awarii urzadzenia nalezy postepowac wedtug
instrukgji podanych w sekgji,,Rozwiazywanie probleméw”.
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/N WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa: nalezy
przeczytac je uwaznie i zachowac do uzytku w przysztosci

Unikanie zagrozenia pozarowego

Podczas pracy nie nalezy pozostawiac kuchenki mikrofalowej bez nadzoru.
Ustawienie zbyt wysokiej mocy lub zbyt diugich czasow gotowania moze spowodowa¢
przegrzanie zywnosci i doprowadzic¢ do pozaru.
Gniazdo elektryczne musi by¢ fatwo dostepne, aby w sytuacji awaryjnej mozna byto szybko odfaczy¢
urzadzenie.
Nalezy zastosowac zasilanie elektryczne pradem zmiennym 230 V/50 Hz oraz bezpiecznik minimum 10 A lub
wylacznik automatyczny minimum 10 A na linii rozdzielczej. Zalecane jest podtaczenie tego urzadzenia do
osobnego obwodu zasilania.
Nie nalezy przechowywac ani korzystac z kuchenki na zewnatrz pomieszczen.

Jezeli podgrzewana zywnos¢ zacznie dymié, NIE WOLNO OTWIERAC DRZWICZEK. Nalezy
wylaczy¢ urzadzenie, odfaczyd je od Zrédta zasilania i poczekad, az zywnos¢ przestanie dymic.
Otwarcie drzwiczek, gdy zywnos¢ dymi moze spowodowac pozar.
Nalezy uzywac wytacznie naczyn i sztuccow przeznaczonych dla kuchenek mikrofalowych.
W przypadku korzystania z jednorazowych pojemnikéw na zywnos¢ wykonanych z plastiku,
papieru lub innych tatwopalnych materiatow nie nalezy pozostawia¢ kuchenki bez nadzoru.
Po zakonczeniu korzystania nalezy wyczyscic ostone generatora mikrofal, wnetrze kuchenki,
podstawe obrotowa i podporke podstawy obrotowej. Elementy te musza by¢ suche i nie moga
by¢ tluste. Nagromadzony ttuszcz moze sie przegrzac i zacza¢ dymic lub zapalic sie.

Nie nalezy pozostawia¢ materiatéw tatwopalnych w poblizu kuchenki ani otworéw wentylacyjnych.

Nie nalezy zastania¢ otworéw wentylacyjnych.

Nalezy zdjac wszystkie metalowe elementy uszczelniajace, zamkniecia z drutu itp. z zywnosci i jej

opakowan. Powstanie tuku elektrycznego na metalowych powierzchniach moze spowodowac pozar.

Nie nalezy uzywac kuchenki mikrofalowej do podgrzewania oleju w celu smazenia. Kontrola temperatury

bedzie niemozliwa, a olej moze sie zapalic.

Aby przygotowac prazong kukurydze, nalezy uzy¢ specjalnych pojemnikéw.

Nie nalezy przechowywac w kuchence zywnosc ani innych przedmiotow.

Po uruchomieniu kuchenki nalezy sprawdzi¢ ustawienia, aby upewnic sie, ze kuchenka dziata prawidtowo.
Nalezy zapoznac sig z odpowiednimi wskazéwkami w instrukji obstugi.

Unikanie obrazen ciata

& Ostrzezenie!

Nie wolno uzywac kuchenki, jezeli jest uszkodzona lub nie dziata prawidtowo. Przed rozpoczeciem
uzytkowania nalezy sprawdzic nastepujace elementy:

a) Drzwiczki: nalezy sprawdzi¢, czy drzwiczki zamykaja sie prawidtowo oraz nie s wygiete lub skrzywione.
b) Zawiasy i zatrzaski drzwiczek: nalezy sprawdzi¢, czy nie s uszkodzone ani poluzowane.

¢) Uszczelki drzwi i powierzchnie uszczelniajace: nalezy sprawdzi¢, czy nie sa uszkodzone.

d) Wnetrze kuchenki i powierzchnia drzwiczek: nalezy sprawdzic, czy nie wystepuja wgniecenia.

e) Przewdd zasilajacy i wtyczka: nalezy sprawdzic, czy nie s3 uszkodzone.
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Nie wolno samodzielnie dokonywac regulacji, napraw i modyfikacji kuchenki.
Przeprowadzanie serwisu i napraw obejmujacych demontaz ostony chroniacej przed energia
mikrofal jest niebezpieczne dla osob bez odpowiednich kwalifikagji.

Nie nalezy wiaczac kuchenki, gdy drzwiczki sa otwarte ani w zaden sposéb modyfikowac zatrzaskéw drzwiczek.
Nie nalezy korzystac z kuchenki, jezeli miedzy uszczelkami drzwiczek a powierzchniami uszczelniajacymi
znajduje sie jakikolwiek przedmiot.
Nie nalezy dopuszczac, aby na uszczelkach drzwi lub sasiadujacych elementach gromadzit sie
thuszcz lub brud. Nalezy przestrzegac instrukgji podanych w rozdziale ,Konserwagja i
czyszczenie”. Zaniedbanie czyszczenia kuchenki moze spowodowac obnizenie jakosci jej
powierzchni, co znacznie skréci czas eksploatacji i moze spowodowac niebezpieczenstwo.

0soby korzystajace z ROZRUSZNIKOW SERCA powinny skontaktowac sie lekarzem lub producentem rozrusznika,
aby uzyskac informacje o $rodkach ostroznosci dotyczacych korzystania z kuchenek mikrofalowych.

Unikanie porazenia pragdem

W zadnym wypadku nie nalezy demontowac obudowy zewnetrznej.

Nie nalezy wlewac ptynéw ani wktadac zadnych przedmiotéw do otworéw blokady drzwiczek ani otworéw
wentylacyjnych. W przypadku rozlania ptynu nalezy natychmiast wytaczy¢ kuchenke, odtaczyc ja od Zrédta
zasilania i skontaktowac sie z lokalnym punktem serwisowym.

Nie nalezy zanurzac przewodu zasilajacego ani wtyczki w wodzie lub innych ptynach.

Nie nalezy umieszcza¢ przewodu zasilajacego nad goracymi lub ostro zakoriczonymi powierzchniami, na
przyktad otworem odprowadzania goracego powietrza u géry tylnej czesci kuchenki.

Nie nalezy samodzielnie wymienia¢ lampy kuchenki ani zezwala¢ na wykonanie tej czynnosci osobie
nieautoryzowanej przez serwis. W przypadku awarii lampy kuchenki nalezy skontaktowac sie ze sprzedawca
lub autoryzowanym serwisem AEG.

W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego tego urzadzenia nalezy go wymieni¢ na odpowiedni rodzaj
przewodu. Wymiany musi dokonac pracownik autoryzowanego serwisu AEG.

Unikanie eksplozji i nagtego wrzenia

Ostrzezenie!

Nie wolno podgrzewa¢ ptynéw ani zywnosci w szczelnych pojemnikach, poniewaz moga
eksplodowac.

Nie wolno uzywac szczelnych pojemnikéw. Przed ich uzyciem nalezy zdjac uszczelki i pokrywki. Szczelne
pojemniki moga eksplodowac z powodu wzrostu ci$nienia nawet po wytaczeniu kuchenki.

Podczas podgrzewania ptynéw nalezy zachowac ostroznosc. Nalezy uzy¢ pojemnika z duzym otworem, aby
umozliwi¢ wydostawanie sie pecherzykéw powietrza.

Podgrzewanie napojow w kuchence mikrofalowej moze spowodowac opoznione wrzenie
z wyrzutem ptynu, dlatego podczas wyjmowania pojemnika nalezy zachowac ostroznos¢.

Aby unikna¢ nagtego wyrzucenia wrzacego ptynu i ewentualnego oparzenia:
1. Przed gotowaniem lub odgrzaniem nalezy wymieszac ptyn.
2. Zalecane jest, aby podczas podgrzewania w ptynie znajdowata sie szklana rurka lub podobny przedmiot.
3. Aby uniknac¢ opdZnionego wrzenia wyrzutowego, nalezy po zakoriczeniu gotowania pozostawi¢ ptyn
w kuchence na 20 sekund.
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W kuchenkach mikrofalowych nie nalezy gotowac jajek w skorupkach ani podgrzewac catych
jajek na twardo, poniewaz moga eksplodowac nawet po zakoriczeniu gotowania. Aby
ugotowac lub podgrzac jajka, ktore nie maja postaci jajecznicy, nalezy przektuc zottka i biatka,
w przeciwnym razie jajka moga eksplodowac. Przed podgrzaniem jajek na twardo w kuchence
mikrofalowej nalezy obrac je ze skorupek i pokroic.

Przed rozpoczeciem gotowania nalezy przektuc skérke produktow takich jak ziemniaki, kietbasa i owoce,
w przeciwnym razie moga eksplodowac.

Unikanie oparzen
Podczas wyjmowania zywnosci z kuchenki nalezy uzywac odpowiednich uchwytéw i rekawic, aby unikna¢
oparzen.
Nalezy zawsze otwiera¢ pojemniki, pojemniki do kukurydzy prazonej, worki do gotowania itp. z dala od
twarzy i rak, aby uniknac oparzeri oparami.
Aby uniknac oparzen, nalezy zawsze sprawdzac temperature zywnosci i wymieszac ja przed
podaniem oraz zwrdcic szczegolng uwage na temperature zywnosci i napojow podawanym
niemowletom, dzieciom lub osobom starszym.
Temperatura pojemnika nie stanowi wskazéwki co do temperatury zywnosci lub napoju; nalezy zawsze
sprawdzac temperature Zywnosci.
Nalezy zawsze sta¢ z dala od otwieranych drzwiczek, aby unikna¢ oparzen spowodowanych wydostajaca sie
para lub goracym powietrzem.
Potrawy nadziewane nalezy pokroi¢ po podgrzaniu, aby uwolnic gorace powietrze i uniknac oparzen.
Aby zapobiec poparzeniu nie pozwalac dzieciom na przebywanie w poblizu drzwiczek.

Zapobieganie nieprawidtowemu uzyciu przez dzieci

Ostrzezenie:

Dzieci moga korzystac z kuchenki tylko pod nadzorem osob dorostych po przekazaniu
odpowiednich informacji, aby mogty uzywac kuchenki w bezpieczny sposéb i byly sSwiadome
zagrozen wynikajacych z nieprawidtowej obstugi.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) z ograniczeniami ruchowymi,
czuciowymi lub umystowymi albo nie majacymi odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy, chyba ze pod
nadzorem lub po przekazaniu instrukgji dotyczacych korzystania z urzadzenia przez osobe odpowiedzialng
za ich bezpieczenstwo.

Nalezy dopilnowa, aby dzieci nie bawity sie urzadzeniem.

Nie nalezy opierac si¢ ani hustac na drzwiczkach kuchenki. Nie nalezy uzywac kuchenki jako zabawki.
Nalezy przekaza¢ dzieciom wszystkie wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa: korzystanie z uchwytéw,
ostrozne zdejmowanie pokrywek, zwracanie uwagi na opakowania (np. materiaty ulegajace podgrzaniu)
umozliwiajace uzyskanie chrupkich potraw, poniewaz moga by¢ bardzo gorace.

Inne ostrzezenia

Nie wolno w zaden sposob modyfikowac kuchenki.
Kuchenka stuzy do przygotowywania jedzenia w domu i mozna jej uzywac tylko do gotowania
potraw. Nie jest przeznaczona do zastosowar gastronomicznych ani laboratoryjnych.
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Prawidtowa eksploatacja kuchenki i unikanie uszkodzenia

Nie wolno wiacza¢ kuchenki, gdy jest pusta.

W przypadku korzystania z naczynia do przyrumieniania lub materiatdw polegajacych podgrzaniu zawsze
nalezy uzywac izolatora odpornego na ciepto, na przyktad porcelanowego talerza, aby unikna¢ uszkodzenia
podstawy obrotowej i podpdrki podstawy obrotowej z powodu nagrzania. Nie nalezy przekraczac czasu
podgrzewania podanego w instrukgji obstugi naczynia.

Nie nalezy uzywac metalowych sztu¢céw, ktdre odbijaja mikrofale i moga spowodowac powstanie tuku
elektrycznego. Nie nalezy wkiada¢ puszek do kuchenki.

Nalezy uzywa¢ wylacznie podstawy obrotowej i podpdrki podstawy obrotowej przeznaczonych dla tej
kuchenki. Nie nalezy uzywac kuchenki bez podstawy obrotowe;.

Aby unikna¢ uszkodzenia podstawy obrotowej:

a) Przed wymyciem podstawy obrotowej nalezy pozostawic ja do ostygnigcia.

b) Nie nalezy ktas¢ goracych potraw ani sztu¢céw na zimng podstawe obrotowa.

) Nie nalezy ktas¢ zimnych potraw ani sztuécdw na goraca podstawe obrotowa.

Podczas pracy kuchenki nie nalezy ustawiac zadnych przedmiotéw na jej zewnetrznej obudowie.

Wazne:

W przypadku braku pewnosci co do sposobu podtaczenia kuchenki nalezy skontaktowac sie

z autoryzowanym i wykwalifikowanym elektrykiem.

Producent ani sprzedawca nie ponosza odpowiedzialnosci za obrazenia ciata spowodowane
nieprawidtowym wykonaniem procedury podtaczania do Zrddta zasilania.

Na obudowie kuchenki lub wokot uszczelki drzwiczek moze czasami gromadzic sie para wodna lub krople
wody. Jest to normalne zjawisko i nie oznacza nieszczelnosci ani uszkodzenia kuchenki.
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PRZEGLAD URZADZENIA

Kuchenka mikrofalowa i akcesoria
1]

| HAEG

Plyta czotowa
Lampa kuchenki
Panel sterowania ———_
Przycisk otwierania drzwiczek '
Ostona generatora mikrofal
B Wnetrze kuchenki

Uszczelka

B Uszczelki drzwiczek i powierzchnie uszczelniajace
B Punkty mocowania (4 punkty)

Otwory wentylacyjne

Obudowa zewnetrzna

Scianka tylna

Przewdd zasilajacy

Nalezy sprawdzi¢, czy z kuchenka dostarczone s nastepujace akcesoria:
[ Podstawa obrotowa

Podpérka podstawy obrotowej

4 $ruby mocujace (niepokazane na rysunku)
« Ustaw podpdrke podstawy obrotowej na uszczelce we wgtebieniu.
« Nastepnie ustaw podstawe obrotowa na podpdrce podstawy obrotowej.
«  Aby unikna¢ uszkodzenia podstawy obrotowej, podczas wyjmowania

potraw lub pojemnikéw z kuchenki nalezy upewnic sie, ze s3 one

podnoszone bez dotykania pierscienia podstawy obrotowej. {

Wazne:
Podczas zamawiania akcesoriéw nalezy podac sprzedawcy lub pracownikowi
AEG dwie informagje: nazwe czesci i nazwe modelu.
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Panel sterowania

Wskazniki na wyswietlaczu

(\«irm Mikrofale Automatyczne rozmrazanie chleba
Zegar Automatyczne rozmrazanie
EI Etapy gotowania Masa

Plus/Minus

Wskazniki AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA
Przycisk AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA
Przycisk AUTOMATYCZNEGO ROZMRAZANIA
Przycisk POZIOMU MOCY SH
B Pokretto TIMERA/MASY

Przycisk START/QUICK

B Przycisk STOP

9] Przycisk OTWIERANIA DRZWICZEK

PRZED ROZPOCZECIEM KORZYSTANIA

Ustawianie zegara

Kuchenka wyswietla godzine w systemie 12- i 24-godzinnym.

Przykfad: Aby ustawic zegar na 11:30 (system 12-godzinny).

1. Podtacz kuchenke do Zrodfa zasilania.

Wskazanie wyswietlacza: .

Obr6¢ pokretto TIMERA/MASY, aby ustawic godzine.

Nacisnij przycisk START/QUICK jeden raz, a nastepnie obrd¢ pokretto TIMERA/MASY, aby ustawi¢ minuty.

Nacisnij przycisk START/QUICK.

Popatrz na wyswietlacz: m

AN

Wazne:
1. Pokretto TIMERA/MASY mozna obréci¢ w lewo lub w prawo.
2. Po naci$nieciu przycisku zatrzymania godzina zostanie automatycznie ustawiona na ﬂ
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Przyktad: Aby ustawic zegar na 23:30 (system 24-godzinny).

Podfacz kuchenke do Zrédfa zasilania.

Wskazanie wyswietlacza: .

Nacisnij przycisk START/QUICK. Wskazanie wyswietlacza: .
Obr6¢ pokretto TIMERA/MASY, aby ustawic godzine.

Nacisnij jeden raz przycisk START/QUICK, a nastepnie obr6¢ pokretto TIMERA/MASY, aby ustawi¢ minuty.
Nacisnij przycisk START/QUICK.
Popatrz na wyswietlacz:

N e W =

Wazne:
1. Pokretto TIMERA/MASY mozna obréci¢ w lewo lub w prawo.
2. Po naci$nieciu przycisku zatrzymania godzina zostanie automatycznie ustawiona na

Dostosowywanie godziny po ustawieniu zegara

Przykfad: Aby ustawic zegar na 11:45 (system 12-godzinny).

1. Otwérz drzwiczki.

2. Naciénij przycisk START/QUICK i przytrzymaj go przez 5 sekund. Kuchenka wyemituje sygnat dzwiekowy.
Obrd¢ pokretto TIMERA/MASY, aby ustawic godzine.

3. Naciénij jeden raz przycisk START/QUICK, a nastepnie obrd¢ pokretto TIMERA/MASY, aby ustawi¢ minuty.

4. Nacisnij jeden raz przycisk START/QUICK.

5. Popatrz na wyswietlacz:

Przyktad: Aby ustawic zegar na 23:45 (system 24-godzinny).

1. Otwérz drzwiczki.

2. Naci$nij przycisk START/QUICK i przytrzymaj go przez 5 sekund. Kuchenka wyemituje sygnat dzwiekowy.
Obr6¢ pokretto TIMERA/MASY, aby ustawic godzine.

3. Nacisnij jeden raz przycisk START/QUICK, a nastepnie obrd¢ pokretto TIMERA/MASY, aby ustawic minuty.

4. Nacisnij jeden raz przycisk START/QUICK.

5. Popatrz na wyswietlacz:

Przyktad: Aby zmieni¢ zegar z 12-godzinnego na 24-godzinny lub z 24-godzinnego na 12-godzinny:

1. Otwérz drzwiczki. Nacisnij przycisk START/QUICK i przytrzymaj go przez 5 sekund. Kuchenka wyemituje
sygnat dzwiekowy. Naciénij jeden raz przycisk START/QUICK, a nastepnie obrd¢ pokretto TIMERA/MASY,
aby ustawi¢ godzine.

Korzystanie z przycisku STOP

Przycisk STOP umozliwia:

1. Usuniecie btedu podczas programowania.

2. Tymczasowe zatrzymanie kuchenki podczas gotowania — nacisnij przycisk jeden raz.
3. Anulowanie programu podczas gotowania — nacisnij przycisk dwa razy.
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Blokada rodzicielska

Kuchenka wyposazona jest w zabezpieczenie, ktére uniemozliwia jej przypadkowe uruchomienie przez
dziecko. Po ustawieniu blokady nie mozna wiaczy¢ zadnej funkgji kuchenki do momentu wytaczenia blokady.

Przyktad: Aby ustawi¢ blokade rodzicielska.

1. Nacisnij przycisk zatrzymania i przytrzymaj go przez 5 sekund. -
STOP

Kuchenka wyemituje dwa sygnaty dzwiekowe i zostanie wyswietlony komunikat,LOC": m

Uwaga:

* Aby wytaczy¢ blokade rodzicielska, nalezy nacisnac przycisk zatrzymania i przytrzymac go przez
5 sekund. Kuchenka wyemituje dwa sygnaty dZzwiekowe i zostanie wyswietlona godzina.
* Nie mozna wiaczy¢ blokady rodzicielskiej, jezeli nie ustawiono zegara.

PORADY DOTYCZACE GOTOWANIA W KUCHENCE
MIKROFALOWEJ

Gotowanie z uzyciem mikrofal

Aby gotowa¢/rozmrazac w kuchence mikrofalowej, energie mikrofal musza przeniknac przez pojemnik

i zywnos¢. Dlatego wazne jest, aby uzy¢ odpowiedniego naczynia.

Preferowane jest zastosowanie naczyr okragtych/owalnych zamiast kwadratowych prostokatnych, poniewaz
potrawa moze sie przypali¢ w naroznikach.

Wazne jest, aby obracac, zmieniac utozenie lub miesza¢ potrawe, co zapewnia réwnomierne podgrzanie.

Po ugotowaniu potrawa musi zosta¢ pozostawiona na pewien czas, poniewaz umozliwia to réwnomierne
rozproszenie ciepta w catej potrawie.

Charakterystyka potraw

Sktad Potrawy zawierajace duza ilos¢ thuszczu lub cukru (np. pudding lub paszteciki) wymagaja ogrzewania
przez krétszy czas. Nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz przegrzanie moze spowodowac pozar.

Gestos¢ Gestos¢ potraw wptywa na czas gotowania. Lekkie porowate potrawy, takie jak ciasto lub chleb, gotuja
sie szybciej od ciezkich i gestych potraw, takie jak, pieczen i zapiekanka.

llos¢ (zas gotowania nalezy wydtuzyc wraz ze zwigkszeniem ilosci zywnosci znajdujacej sie w kuchence.
Na przyktad: ugotowanie czterech ziemniakéw potrwa dtuzej niz dwéch.

Wielkos¢ Mate potrawy i mate kawatki gotuja sie szybciej niz duze. W celu rownomiernego ugotowania
wszystkie kawatki powinny byc tej samej wielkosci.
Ksztatt Potrawy o nieregularnych ksztattach, takie jak piersi kurze lub udka gotuja sie dtuzej niz wieksze

kawatki. Potrawy o okragtym ksztatcie gotuja sie z wykorzystaniem mikrofal bardziej rownomiernie niz
kwadratowe.

Temperatura  Poczatkowa temperatura potraw wptywa na wymagany czas gotowania. Potrawy mrozone gotuja sie
potraw dtuzej niz te o temperaturze pokojowej. Potrawy z nadzieniem, np. paczki nalezy przektuc, aby
wypusci¢ ciepto lub pare.
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Porady dotyczace gotowania w kuchence mikrofalowej [IIZZIN

Sposoby gotowania

Rozmieszczenie Najwieksze kawatki potrawy, na przyktad udka, nalezy umiesci¢ przy zewnetrznych $ciankach naczynia.

Przykrycie
Przektuwanie

Nalezy uzy¢ folii spozywczej z otworami do kuchenek mikrofalowych lub odpowiedniej pokrywki.
Potrawy w skorupce, ze skorg lub btong nalezy przed gotowaniem lub odgrzaniem naktuc w kilku

miejscach, poniewaz wewnatrz potrawy gromadzi sie para, ktéra moze spowodowac eksplozje
potrawy, np. ziemniaki, ryba, kurczak lub kietbaski.

Watzne: Nie nalezy podgrzewac jajek, na przykfad sadzonych lub na twardo, za pomoca mikrofal,
poniewaz moga wybuchna¢ nawet po zakoriczeniu gotowania.

Mieszanie,
obracanie i
Zmiana utozenia

Pozostawienie

Ostona

W celu réwnomiernego ugotowania konieczne jest, aby podczas gotowania mieszac, obraca¢
i zmieniac utozenie potrawy. Zawsze nalezy mieszac i zmieniac utozenie od zewnatrz do srodka.

Po ugotowaniu potrawe nalezy pozostawi¢ na pewien czas, aby umozliwic rownomierne rozproszenie
ciepfa w catej potrawie.
Niektdre czesci rozmrazanej potrawy moga sie nagrzac. Nagrzane czesci mozna ostoni¢ matymi

kawatkami folii aluminiowej, ktre odbijaja mikrofale, np. udka i skrzydetka kurczaka.

Pojemniki przeznaczone do kuchenek mikrofalowych

A . Przeznacone
Pojemnik dokuchenek
mikrofalowych

Folia aluminiowa/
pojemniki z folii

Naczynia do
przyrumieniania

Porcelana i ceramika
Szkto np. Pyrex®

Metal

Plastik / polistyren np.
pojemniki na potrawy
typu fastfood

Folia spozywcza

Woreczki do
zZamrazania/pieczenia

Papier — talerze, kubki
i papier $niadaniowy
Pojemniki ze stomy lub
drewna

Papier makulaturowy

i gazety

vVIiX

vVIiX

Matych kawatkow folii aluminiowej mozna uzy¢ do zabezpieczenia potrawy
przed przegrzaniem. Folia powinna znajdowac sie co najmniej 2 cm od $cianek
kuchenki, w przeciwnym razie moze doj$¢ do powstania fuku elektrycznego.
Stosowanie pojemnikdw z folii nie jest zalecane, chyba ze producent okreslit
model. Nalezy doktadnie przestrzega¢ instrukgji.

Zawsze nalezy przestrzegac instrukgji podanych przez producenta. Nie nalezy
przekracza¢ podanych czaséw podgrzewania. Nalezy zachowac ostroznos¢,
poniewaz te naczynia moga by¢ bardzo gorace.

Porcelana, wyroby ceramiczne, garnki glazurowane i ceramika wypalana sa
zwykle odpowiednie, z wyjatkiem tych z metalowymi dekoracjami.

Nalezy zachowac ostroznos¢ w przypadku korzystania z cienkich pojemnikéw
szklanych, poniewaz moga peknac po nagtym podgrzaniu.

Stosowanie pojemnikéw metalowych w kuchenkach mikrofalowych nie jest
zalecane, poniewaz powoduja one powstawanie tuku elektrycznego, co moze
spowodowac pozar.

Nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz niektdre pojemniki odksztatcaja sie,
topia i odbarwiaja w wysokiej temperaturze.

Nie moze stykac sie z potrawa i nalezy ja przektu¢, aby umozliwic
wydostawanie sie pary.

Nalezy je przektu¢, aby umozliwi¢ wydostawanie sie pary. Nalezy upewnic sie,
7e woreczki mozna stosowac w kuchenkach mikrofalowych. Nie nalezy
uzywac plastikowych ani metalowych opasek, poniewaz moga sie stopic lub
zapali¢ z powodu powstania tuku elektrycznego.

Nalezy uzywac tylko do podgrzewania lub pochfaniania wilgoci. Nalezy
zachowac ostroznos¢, poniewaz przegrzanie moze spowodowac pozar.
W przypadku korzystania z tych materiatéw nalezy zawsze nadzorowac
kuchenke, poniewaz przegrzanie moze spowodowac pozar.

Moze zawiera¢ czasteczki metalu, ktdre spowoduja powstanie fuku
elektrycznego, co moze moga doprowadzi¢ do pozaru.
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OBStUGA KUCHENKI MIKROFALOWEJ
Gotowanie z uzyciem mikrofal

Kuchenke mozna zaprogramowac do dziatania przez maksymalnie 90 minut. Czas gotowania wynosi od
15 sekund do 5 minut. Zalezy on od catkowitego czasu gotowania podanego w tabeli.

Jednostka zmiany

0-5 minut 15 sekund
5-10 minut 30 sekund
10-30 minut 1 minuta
30-90 minut 5 minut

Reczne rozmrazanie

Do recznego rozmrazania (bez uzycia funkgji automatycznego rozmrazania) nalezy uzy¢ mocy 240 W. Ikona
rozmrazania pojawi sie na wyswietlaczu po wybraniu ustawienia mocy.

Ustawienia mocy kuchenki

Kuchenka umozliwia wybranie jednego z 6 pozioméw mocy:

Ustawienie Zalecane uzycie
mocy

800 W/ Stuzy do szybkiego gotowania lub odgrzewania np. zupy, zapiekanki, potraw z puszki, gorace napoje,
WYSOKA warzywa, ryba itp.

560 W Stuzy do dtuzszego gotowania gestych potraw, takich jak piecze, migso mielone i dania gotowe oraz
potrawy delikatne, na przyktad sos serowy i biszkopty. Po ustawieniu mniejszej mocy sos nie zagotuje
sie, a potrawa zostanie ugotowana réwnomiernie bez przypalenia na bokach.

400W Stosowane do gestych potraw, ktére wymagaja dtugiego czasu gotowania podczas tradycyjnego
przyrzadzania, np. potrawy z wotowiny. Uzycie tego ustawienia mocy jest zalecane, aby mieso byto
delikatne.

20W/ W celu rozmrozenia nalezy wybrac to ustawienie, aby zapewni¢ réwnomierne odmrozenie potrawy. To

ROZMRAZANIE ustawienie jest takze odpowiednie do duszenia ryzu, makaronu, pierogdw i gotowania kremu z jajek.

80w Nadaje sie takze do delikatnego rozmrazania na przykfad ciasta z kremem.

ow Przeznaczone do uzycia z timerem kuchennym.

W = WATY
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Przyktad: Aby podgrzac zupe przez 2 minuty i 30 sekund z mocg 560 W: P
1. Naci$nij dwa razy przycisk ustawienia mocy. ]
x2

2. Wprowad? czas, obracajac pokretto TIMERA/MASY %
w prawo/w lewo, az do wyswietlenia wartosci 2:30. _ +

3. Naciénij przycisk START/QUICK. -

4. Popatrz na wyswietlacz:

Wazne:
W przypadku nie wybrania ustawienia mocy nastapi automatyczne ustawienie wartosci WYSOKIE/800 W.

Uwaga:

e Otwarcie drzwiczek podczas gotowania spowoduje automatyczne zatrzymanie czasu gotowania
widocznego na wyswietlaczu. Odliczanie czasu gotowania rozpocznie sie ponownie po zamknieciu
drzwiczek i nacisnieciu przycisku START/QUICK.

* Aby sprawdzi¢ ustawienie mocy podczas gotowania, nacisnij jeden raz przycisk ustawienia mocy.

* (zas gotowania mozna zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ w jego trakcie, obracajac pokretto TIMERA/MASY.

e Ustawienie mocy mozna zmieni¢ podczas gotowania, naciskajac przycisk ustawienia mocy.

* Aby wytaczy¢ program podczas gotowania, nacisnij dwa razy przycisk STOP.

Timer kuchenny

Przyktad: Aby ustawic timer kuchenny na 7 minut:

1. Nacisnij 7 razy przycisk ustawienia mocy.

X

3. Naci$nij przycisk START/QUICK.

A
7
2. Wprowad?z czas, obracajac pokretto TIMERA/MASY w prawo/ o
w lewo, az do wyswietlenia wartosci 7:00. @ o
- +

START
X QUICK

4. Popatrz na wyswietlacz:

Uwaga:
* Aby wstrzymac timer, naci$nij przycisk STOP. Aby wznowic timer, nacisnij przycisk
START/QUICK. Aby wyfaczy¢, nacisnij ponownie przycisk ZATRZYMANIA.
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Dodawanie 30 sekund
Przycisk START/QUICK umozliwia obstuge dwéch ponizszych funkgji:
1. Bezposrednie uruchomienie

Naciskajac przycisk START/QUICK, mozna
bezposrednio rozpocza¢ gotowanie z ustawieniem mocy 800 W/WYSOKA przez 30 sekund.

START
x1  quick

2. Zwiekszenie czasu gotowania
(zas gotowania mozna zwiekszyc o wielokrotno$¢ 30 sekund
po nacisnieciu przycisku podczas pracy kuchenki.

START
X1 auick

Uwaga:
* Tej funkgji nie mozna uzy¢ podczas dziatania funkcji AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA lub
AUTOMATYCZNEGO ROZMRAZANIA.

Plus i minus

Funkcja PLUS A\ iMINUS N7 umozliwia wydtuzenie lub skrdcenie czasu gotowania w przypadku
korzystania z programéw automatycznych.

Aby ugotowac ziemniaki, ktore beda nieco twardsze, nacisnij przycisk MINUS 7.
Aby ugotowac ziemniaki, ktére beda bardziej miekkie, nacisnij przycisk PLUS A\ .

Przyktad: Aby ugotowac 0,3 kg ziemniakéw:
1. Wybierz odpowiednie menu, naciskajac dwa razy przycisk AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA.

X2 o
2. 0brd¢ pokretto TIMERA/MASY, az do wyswietlenia wartosci 0,3 kg. ©
L)
3. Naci$nij jeden raz przycisk ustawienia mocy, aby wybrac requlacje PLUS A\ . ﬁ
x1

4. Naci$nij przycisk START/QUICK.

5. Popatrz na wyswietlacz:
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Uwaga:

Aby wytaczy¢ funkcje PLUS / MINUS, nalezy nacisnac 3 razy przycisk ustawiania mocy.
Po wybraniu funkgji PLUS na wyswietlaczu pojawi sie ikona A\ .

Po wybraniu funkgji MINUS na wyswietlaczu pojawi sie ikona /7 .

Gotowanie wieloetapowe
W kuchence mozna zaprogramowac gotowanie w maksymalnie 3 etapach.
Przykfad: Aby wiaczy¢ gotowanie:
Przez 5 minut zmoca 800 W (etap 1)

Przez 16 minut z mocg 240 W (etap 2)

Etap 1

1. Naci$nij jeden raz przycisk ustawienia mocy.

2. Wprowadz odpowiedni czas, obracajac pokretto TIMERA/MASY ®
w prawo, az do wyswietlenia wartosci 5:00. @ o

3. Popatrz na wyswietlacz:

Etap 2
1. Nacisnij 4 razy przycisk ustawienia mocy. P
I
x4
2. Wprowadz odpowiedni czas gotowania, obracajac pokretto TIMERA/MASY o)
w prawo, az do wyswietlenia wartosci 16:00. @ °
- +

3. Nacisnij jeden raz przycisk START/QUICK,
aby rozpocza¢ gotowanie.

4. Popatrz na wyswietlacz:

Kuchenka rozpocznie gotowanie przez 5 minuty i z mocg 800 W,
a nastepnie przez 16 minutz mocg 240 W.
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Korzystanie z funkcji automatycznego gotowania
i automatycznego rozmrazania

Funkcje AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA i AUTOMATYCZNEGO ROZMRAZANIA automatycznie wybieraja
odpowiedni tryb gotowania i czas gotowania. Dostepnych jest 6 ustawiet AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA i 2
ustawienia AUTOMATYCZNEGO ROZMRAZANIA.

Automatyczne gotowanie

"~ rorava | smbol|

Napoje &,

Gotowane ziemniaki/
ziemniaki w mundurkach

Mrozone warzywa
Swieze warzywa

Mrozone dania gotowe

b ¢ & a o

Filet rybny w sosie

Przyktad: Aby ugotowac 0,3 kg ziemniakéw:

1. Wybierz odpowiednie menu, naciskajac dwa razy przycisk AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA. -

2. Obr6¢ pokretto TIMERA/MASY, az do wyswietlenia wartosci 0,3 kg.

3. Naciénij przycisk START/QUICK.

4. Popatrz na wyswietlacz:

Jezeli wymagane bedzie wykonanie czynnosci (np. odwrdcenie potrawy), kuchenka zatrzyma s, wyemituje
sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu bedzie miga¢ wartos¢ i ikona pozostatego czasu gotowania. Aby
kontynuowac gotowanie, naciénij przycisk START/QUICK. Po upynieciu czasu automatycznego gotowania
program zatrzyma sie automatycznie. Zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy, a symbol gotowania bedzie
migat. Po 1 minucie i sygnale przypomnienia zostanie wySwietlona godzina.
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Automatyczne rozmrazanie

s | smba

Mieso/ryba/dréb i
Chleb s T

Przyktad: Aby odmrozic¢ 0,2 kg chleba:

AUTOMATYCZNEGO ROZMRAZANIA.

2. Obré¢ pokretto TIMERA/MASY, az do wyswietlenia wartosci 0,2. ®
[u]
- @ +

1. Wybierz odpowiednie menu, naciskajac dwa razy przycisk -
iy

3. Nacisnij przycisk START/QUICK.

4. Popatrz na wyswietlacz:

Jezeli wymagane bedzie wykonanie czynnosci (np. odwrdcenie potrawy), kuchenka zatrzyma sie, wyemituje
sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu bedzie migac wartos¢ i ikona pozostatego czasu gotowania. Aby
kontynuowac gotowanie, nacisnij przycisk START/QUICK. Po uptynieciu czasu automatycznego rozmrazania
program zatrzyma sie automatycznie. Zostanie wyemitowany sygnat dZzwiekowy, a symbol gotowania bedzie
migat. Po 1 minucie i sygnale przypomnienia zostanie wyswietlona godzina.
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Tabela programéw

TABELA PROGRAMOW

Tabela funkcji automatycznego gotowania
I automatycznego rozmrazania

Automatyczne Waga (jednostka Procedura
gotowanie zmiany) / naczynia

Napoje 1-4 filizanek - Ustaw filizanke przy krawedzi podstawy obrotowej.
(herbata/kawa) 1 filizanka = 200 ml

§§§
()

EE
5

Ziemniaki ‘ &1;0,8 kgi( (10?( q) - 6050‘{‘)’3“_9 zi_emn!a!(i: Obierz ziemniaki i pokrdj je na kawatki
gotowane i w iska i pokrywka podobnej wielkosci.
mundurkach Ziemniaki w mundurkach: Wybierz ziemniaki podobnej
)] wielkosci i umyj je.

« Wtdz ziemniaki do ugotowania lub ziemniaki w mundurkach

do miski.
« Dodaj odpowiednia ilos¢ wody (na 100 g),

ok. 2 tyzki stotowe i odrobine soli.
« Przykryj pojemnik pokrywka.
» Po wyemitowaniu sygnatu dzwiekowego wymieszaj

potrawe i zatdz pokrywke.
« Po ugotowaniu pozostaw na okoto 2 minuty.
Mrozone 0,1-0,6 kg (100 g) « Dodaj 1tyzeczke wody na 100 g i s6l w razie potrzeby.
warzywa Miska i pokrywka - W przypadku grzybéw nie jest wymagane dodawanie

v wody.
& Przykryj pojemnik pokrywka.

« Po wyemitowaniu sygnatu dzwigkowego wymieszaj
potrawe i zatdz pokrywke.
Po ugotowaniu pozostaw na okoto 2 minuty.
Waizne: Jezeli mrozone warzywa sa zbite w jedng catos¢,
nalezy ugotowac je recznie.
Pokrdj na mate kawatki, np. w paski, kostke lub plasterki.
« Dodaj 1tyzke stotowa wody na 100 g i s6l w razie potrzeby.

E=
()

E=
&

Swieze warzywa 0,1-0,6 kg (100 g)
Miska i pokrywka

Q) x4 W przypadku grzybéw nie jest wymagane dodawanie wody.
« Przykryj pojemnik pokrywka.
+ Po wyemitowaniu sygnatu dZzwigkowego wymieszaj
potrawe i zatdz pokrywke.
« Po ugotowaniu pozostaw na okoto 2 minuty.
Mrozone dania  0,3—1,0 kg (100 g) « Przet6z potrawe do naczynia przeznaczonego do stosowania
gotowe Miska i pokrywka - w kuchenkach mikrofalowych.
(z mozliwoscia & x5 - Dodajniewielky ilos¢ wody, jezeli jest to zalecane przez producenta.
wymieszania) « Przykryj pojemnik pokrywka.
" « Gotuj bez przykrycia, jezeli takie s3 zalecenia producenta.

o » Po wyemitowaniu sygnatu dZzwigkowego wymieszaj
potrawe i zatoz pokrywke.
« Po ugotowaniu wymieszaj i pozostaw na okoto 2 minuty.

Filetrybnyw  0,4kg—1,2 kg* (100 g) - Zobacz przepis,,Filet rybny w sosie” na stronie 50.
sosie Naczynie do zapiekania i folia -
s> SPozywaza do kuchenek T

mikrofalowych * Catkowita waga sktadnikow.

Wazne: Potrawy schtodzone s3 gotowane od 5 °C, potrawy mrozone s3 gotowane od -18 °C.
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Tabela programow [EEIN

Automatyczne Waga (jednostka Procedura
gotowanie zmiany) / naczynia

Mieso, ryba, 0,2-0,8 kg (100 g) - Wtz potrawe do naczynia do tarty na $rodku podstawy
dréb Naczynie do tarty M obrotowej.

T Y 41« Powyemitowaniu sygnatu dzwickowego odwré¢, zmier
e u%pz‘enie i r.ozdziel .pt.)trawg. Zaston cienkie kawatki i ciepte
rybne, filety miejsca folig aluminiowa.
rybne, udka « Po rozmrozeniu zawin potrawe w folie na 15-45 minut, az
kurze, piersi do catkowitego rozmrozenia.

kurze, mieso

! Uwaga: Nieodpowiednie dla catego kurczaka.
mielone, stek,

Mieso mielone: Po wyemitowaniu sygnatu dzwiekowego

kotlety, ., ) - .
bzrse),/y, OdV\’II'.OC potrawe. W razie potrzeby wyjmij rozmrozone
kietbaski) zesdcl.
Chleb 0,1-1,0 kg (100 g) - + Rozmies¢ potrawe w naczyniu do tarty ustawionym na
auwn == Naczynie do tarty = Srodku podstawy obrotowej.
: ] W przypadku wagi 1,0 kg umies¢ potrawe bezposrednio na
podstawie obrotowej.

Po wyemitowaniu sygnatu dzwiekowego odwré¢, zmien
utozenie potrawy i wyjmij rozmrozone kawatki.

Po odmrozeniu przykryj potrawe folig aluminiowa

i pozostaw na 5—15 min, az do catkowitego rozmrozenia.

Wazne: Potrawy schtodzone s3 gotowane od 5 °C, potrawy mrozone s3 gotowane od -18 °C.

Uwaga:

* Nalezy wprowadzi¢ tylko mase potrawy. Nie nalezy dodawac masy naczynia.

* W przypadku potraw wazacych wiecej lub mniej niz podano w tabeli funkcji automatycznego gotowania i
automatycznego rozmrazania nalezy wybrac ustawienia recznie.

* Temperatura koricowa bedzie rdzna w zaleznosci od temperatury poczatkowej. Po ugotowaniu nalezy
sprawdzic, czy z potrawy wydostaje sie ciepto.

* Jezeli wymagane bedzie wykonanie czynnosci (np. odwrdcenie potrawy), kuchenka zatrzyma sie,
wyemituje sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu bedzie miga¢ wartosc i ikona pozostatego czasu
gotowania. Aby kontynuowac gotowanie, whaczyc sie START/QUICK.

* Po uzyciu trybu gotowania mikrofalami moze wtaczyc sie wentylator.

Uwaga: Automatyczne rozmrazanie

1. Stekii kotlety nalezy rozmrazac w jednej warstwie.

2. Mieso mielone nalezy zamraza¢ w cienkich warstwach.

3. Po odwrdceniu potrawy nalezy zastoni¢ rozmrozone czesci matymi, ptaskimi kawatkami folii aluminiowej.
4. Drdb nalezy przygotowac zaraz po rozmrozeniu.
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Przepisy dla funkcji automatycznego gotowania

Filet rybny w pikantnym sosie

1. Wymieszaj skfadniki na sos. [ 04kg [08kg | 12kg |
2. Potoz filet rybny w okragtym naczyniu do zapiekania, 0g 2809 420g pomidory z puszki

(ods3czone)
40¢ 80¢g 1209  kukurydza
4q 8¢ 129 sos chilli

cienkimi koicami w kierunku $rodka i posyp sola.
3. Posmaruj filet rybny sosem.

4. Zawin w folie spozywcza z otworami do kuchenek 12g  24g 369 cebula (drobno posiekana)
mikrofalowych i gotuj, uzywajac funkgji Ttyzka 1-21yzki 2-3tyzki ocetz czerwonego wina
AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA, ,Filet rybny w sosie”. stofowa stotowe stotowe -

5. Po ugotowaniu pozostaw na okoto 2 minuty. musztarda, tymianek i pieprz

cayenne
200g 4009  600g filetrybny
s6l

Filet rybny w sosie curry

1. Poto filet rybny w okragtym naczyniu do zapiekania,  JZZREEZNEE RS

cienkimi koricami w kierunku srodka i posyp sola. 200g 400g 600q filetrybny

2. Posmaruj filet rybny bananem i gotowym sosem curry. s6l

3. Zawin w folie spozywcza z otworami do kuchenek 40g  80g  100g banan (w plasterkach)
mikrofalowych i gotuj, uzywajac funkgji 160g 3209  480g  gotowy sos curry

AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA, Filet rybny w sosie”.
4. Po ugotowaniu pozostaw na okoto 2 minuty.

Tabela gotowania

thsp =tyzka stotowa filizanka = petna filizanka g=gram ml = mililitr min = minuty
tsp = tyzeczka KG = kilogram | = litr «m = centymetr

Podgrzewanie potraw i napojow

Potrawa/ llos¢  |Ustawienie Czas Metoda
napéj g/ml -mocy-

Mieko 1 filizanka 800 W ok. 1 nie przykrywac
Woda 1 filizanka 150 800W 1-2 nie przykrywac
6 filizanek 900 800W 10-12  nie przykrywac
1 naczynie 1000 800W 11-13 nie przykrywac
Potrawa na jednym 400 800 W 3-6 polac sos odrobing wody, przykry¢, wymieszac w potowie
talerzu (warzywa, mieso gotowania
idodatki)

Zupa / gulasz 200 800 W 1-2 przykry¢, wymieszac po ugotowaniu
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Potrawa/ llos¢  |Ustawienie Metoda
napoj -g/ml- -mocy-

Warzywa 200 800 W w razie potrzeby dodac niewielkg ilos¢ wody, przykry¢,
500 800W 4 5 wymiesza¢ w potowie gotowania
Mieso, 1 plaster* 200 800 W 3-4 posmarowac gorna czes¢ cienka warstwa sosu, przykry¢
Filet rybny* 200 800 W 23 przykry¢
Ciasto, 1 kawatek 150 400 W 1h umiesci¢ w naczyniu do tarty
Jedzenie dla dzieci, 190 400W ok. 1 przetozy¢ do pojemnika odpowiedniego dla kuchenek
1 stoik mikrofalowych, po podgrzaniu dobrze wymieszac i sprawdzi¢
temperature
Rozpuszczanie 50 800W h przykry¢
margaryny lub masta*
Rozpuszczanie 100 400W 23 mieszac co pewien czas
czekolady
* zamrozone
Rozmrazania
Potrawa Ustawienie| Metoda (zas
-mocy- pozostawienia
-min-
Gulapsz 240 W 8-12  wymieszac w potowie odmrazania 10-15
Ciasto, 1 kawatek 150 80w 2-5  umiesci¢ w naczyniu do tarty 5
Owaoce np. wisnie, 250 240 W 4-5  roztozy¢ rownomiernie, odwrdci¢ w potowie 5
truskawki, maliny, sliwki rozmrazania

Czasy podane w tabeli s przyktadowe i moga sie rozni¢ w zaleznosci od temperatury zamrozenia, jakosci i wagi potraw.

Rozmrazanie i gotowanie

Potrawa Ustawienie| Metoda (zas
-mocy- pozostawienia

-min-
2

Filet rybny 800W  10-12 przykry¢
Potrawa na jednym 400 800 W 9-11  przykry¢, wymieszac po 6 minutach 2
talerzu

Gotowanie miesa i ryby

Potrawa Ustawienie| Metoda Czas
-mocy- pozostawienia

-min-
10

Pieczen 1000 19-21%  doprawic do smaku, umiesci¢ w ptytkim naczyniu do

(wieprzowina, 400W 1114 tarty, odwrdci¢ po*

cielecina, 1500 800W 33-36* 10
jagniecina) 400W 13-17

Pieczen wotowa 800W 9-11*  doprawi¢ do smaku, umiesci¢ w naczyniu do tarty, 10
(Srednia) 400 W 57  odwrdci¢ po*

Filet rybny 800W 34 doprawicdosmaku, umiesd¢w nacyniu do tarty, przykry¢ 3
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Przepisy
PRZEPISY

Wszystkie przepisy w tym podreczniku umozliwiaja uzyskanie 4 porgji, chyba ze podano inaczej.

Dostosowywanie przepiséw do kuchenki mikrofalowej

Aby dostosowac ulubione przepisy do kuchenki mikrofalowej, nalezy uwzgledni¢ nastepujace zalecenia: czas
gotowania nalezy skroci¢ od jednej trzeciej do potowy. Nalezy skorzystac z przyktadowych przepiséw w tej
instrukdji obstugi.

Potrawy o duzej zawartosci wody, na przyktad mieso, ryba, dréh, warzywa, owoce, gulasz i zupy mozna
tatwo przygotowac w kuchence mikrofalowej.

Potrawy o matej ilosci wody, na przyktad talerze z jedzeniem nalezy przed podgrzaniem lub gotowaniem
zwilzy¢ na powierzchni.

llo$¢ ptynéw dodawana do surowych potraw duszonych nalezy ograniczy¢ do okoto dwdch trzecich ilosci
oryginalnego przepisu. W razie potrzeby nalezy dodac wiekszg ilos¢ wody podczas gotowania.

llo$¢ dodawanego ttuszczu mozna znacznie zmniejszy¢. W celu doprawienia potrawy wystarczy doda¢
niewielka ilo$¢ masta, margaryny lub oleju. Z tego powodu kuchenka mikrofalowa doskonale nadaje sie do
przygotowania potraw o niskiej zawartosci ttuszczu w ramach diety.

Zupa grzybowa

1.

Wtdz warzywa i bulion do miski, przykryj i gotuj.
8-9min 800W

Ny sz —

2009 grzyby, w plasterkach
Zmiksuj wszystkie sktadniki w mikserze. 50q cebula, drobno posiekana
Wymieszaj make i masto na paste i dodaj do zupy. 300ml bulion migsny
Dopraw sola oraz pieprzem, przykryj i gotuj. Wymieszaj po 300ml <émietana
ugotowaniu. 25¢ maka
4-6min  800W 254 masto lub margaryna
Wymieszaj z6ttko ze $mietana, stopniowo dodawaj do zupy, 56l i pieprz
mieszajac ja. Podgrzej przez krétki czas, ale nie doprowadzaj ¢ jajka
do wrzenia! 150 ¢ $mietana

1-2min 800 W
Po ugotowaniu pozostaw na okoto 5 minuty.
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Przepisy

Ratatouille

1. Wlej do miski oliwe z oliwek oraz czosnek. Dodaj m Miska z pokrywka (pojemnosé 2 1)

przygotowane warzywa, oprocz serc karczochéw i dopraw Shika  oliwazoliwek
pieprzem. Dodaj mieszanke przypraw, przykryj i gotuj,

zem. U stotowa
wymieszaj jeden raz. 1zabek  czosnek, rozgnieciony
19-21min 800W 50 cebula, w plasterkach
Na 5 minut przed koricem dodaj serca karczochéw i gotuj. 2509 baktazan, w kostkach
2. Dopraw ratatouille do smaku solq i pieprzem. Usuri mieszanke s g cukinia, w kostkach

przypraw przed podaniem. Po ugotowaniu pozostaw na okoto 200g papryka, w duzych kostkach

2 minuty. 759 koper whoski, w duzych kostkach
1 mieszanka przypraw
200g serca karczochéw z puszki, pokrojone na
¢wiartki
sOl i pieprz
Filety z soli
1. Umyj i osusz rybe. Wyjmij osci. Naczynia Piyt!(ie ow_alne naczynie do Qieczenia
2. Pokrdj cytryne i pomidory w cienkie plasterki. ;follq spozywcza z otworami o
. . L . uchenek mikrofalowych
3. Nasmaruj naczynie mastem. W16z filety rybne do naczynia (dtugosc ok. 26 cm)

i skrop olejem roslinnym.
4. Posyp naczynie pietruszka, utéz plasterki pomidoréw na

400g filety z soli

. ) . . . 1 cytryna, cata
wierzchu i dopraw. Pot6z plasterki cytryny na pomidorach 150¢ pomidory
i polej je biatym winem. 10g maslo
5. Pot6z mate kawatki masta na cytrynie, przykryj i gotuj. hyzka  olej roglinny
16—-19 min 800 W stofowa
Po ugotowaniu pozostaw na okoto 2 minuty. Tlyzka  pietruszka, posiekana
stotowa
s6l i pieprz
4tyika  biate wino
stofowa

209 masto lub margaryna
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Gulasz z cieleciny po szwajcarsku

1. Pokrdj cielecine na paski. m Naczynie z pokrywka (pojemnosc2 )

2. Nasmaruj naczynie mastem. W6z migso i cebule do naczynia, o
- : L . 600 g filet z cieleciny
przykryj i gotuj. Wymieszaj raz podczas gotowania. 10q e L

7—10.m.|ni 890W . . L L 50¢ cebula, drobno posiekana
3. Dodaj biate wino, sos pieczeniowy i $mietane, wymieszaj, 100ml biate wino

przykryj i kontynuuj gotowanie. Mieszaj co pewien czas. doprawiony sos pieczeniowy na ok. 1 litra

4-5min 800W ptynu
4. Wymieszaj po ugotowaniu, odstaw na okoto 5 minut. Posyp  300ml  $mietana
pietruszka. Ttyzka  pietruszka, posiekana

stotowa

Szynka nadziewana
1. Wymieszaj szpinak z Swiezym serem fromage, dopraw do W Miska z pokrywka (pojemnosé 2 1)

smaku. owalne naczynie do zapiekania z
2. Dodaj tyzke stotowa nadzienia na gérze kazdeqo plastra pokrywka (dtugos¢ okoto 26 cm)
gotowanej szynki i zawiri je. Przebij szynke drewnianym 1254 liscie szpinaku, posiekane
patyczkiem, aby zapobiec rozwinieciu. 1259 Swiezy serfromage, 20% ttuszczu
3. Przygotuj sos beszamelowy: w tym celu wlej wode i $mietane 409 ser Emmental, starty
do miski, a nastepnie podgrzej. papryka cata i mielona
3—4min 800W 6 plastréw gotowana szynka (300 g)
Wymieszaj make i masto, aby uzyska¢ zasmaike, dodaj do 125ml - woda
ptynu i ubijaj, az do rozrobienia. Przykryj i gotuj, az 125ml $mietana
zgestnieje. 209 maka
Tmin 800W 209 masto lub margaryna
Wymieszaj i sprébuj. 109 masta lub margaryna do nasmarowania

4. Wlej sos do nasmarowanego naczynia, wiéz zwinigte ruloniki naczynia

szynki do sosu i gotuj pod przykrywka.
3-4min 800W
Po ugotowaniu pozostaw na okoto 5 minuty.
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Lasagne

1. Pokrdj pomidory, wymieszaj z szynka i cebula, zosnkiem, mielong Miska z pokrywka (pojemnos¢ 2 I)
wotowing i puree z pomidoréw. Dopraw, przykryji gotuj plytkie kwadratowe naczynie do
7-9min 800W zapiekania z pokrywka

(okoto 20 x 20 x 6 cm)

2. Wymieszaj chodng $mietane z mlekiem, Parmezanem, ziotami, olejem

i przyprawami 00g pomidory z puszki

3. Nasmaruj naczynie  pokry dno okoto 1/3 makaronu, U6z potowe 509 T U
mieszanki mielonego miesa na makaronie i polej sosem. Powtdrz 509 cebula, drobno posuelfan.a
@ynnoici zakoricz pozostalym makaronem. Polej makaron sosem 1 e
i posyp Parmezanem. Gotuj pod przykryciem. 2509 mielona wofowina
15-17 min  560W 2lyika puree z pomidorow
Po ugotowaniu pozostaw na okoto 5-10 minut. stotowa

s6l i pieprz

150 ml chtodna $mietana

100 ml mleko

50¢ Parmezan, starty

11yzeczka mieszanka posiekanych ziét

Tyzeczka  oliwa z oliwek

1Hyzeczka  olej roslinny do nasmarowania naczynia

1259 makaron lasagne
Tyika Parmezan, starty
stofowa

Galaretka owocowa z sosem waniliowym

1. 0dftoz czes¢ owocéw do dekoragji. Przygotuj purée z reszty W Naczynie z pokrywka (pojemnos¢ 2 1)
owocow z biatym winem, wiéz do naczynia, przykry miska z pokrywka (pojemnos¢ 11)

i podgrzej. 150g czerwone porzeczki, umyte, bez fodyg
7-9min 800W 1509 truskawki, umyte, bez szyputek
2. Mieszajac, dodaj cukier i sok z cytryny. 150g  maliny, umyte, bez szyputek
3. Zamocz zelatyne w zimnej wodzie na okoto 10 minut, 250ml  biate wino
a nastepnie wyjmij i wycisnij. Mieszajac, dodaj zelatyne do 1009 cukier
goracego purée, az do rozpuszczenia. W6z galaretke do 50ml sokzcytryny
lodéwki i pozostaw do stezenia. 8 listki zelatyny
4. Aby przygotowac sos waniliowy, wlej mleko do innego 300ml mleko
naczynia. Natnij laske wanilii i wyjmij wewngtrzng czesc. ) laska wanilii
Mieszajac, dodaj do mleka z cukrem i maka kukurydziana. 30g cukier

Przykryj i gotuj, mieszaj podczas gotowania i po zakoriczeniu. 159 maka kukurydziana
3-4min 800W

5. Wyjmij galaretke na talerz i udekoruj pozostatymi owocami.
Polej galaretke sosem waniliowym.
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Konserwacja i czyszczenie

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

@ OSTRZEZENIE!
DO CZYSZCZENIA KUCHENKI MIKROFALOWE) NIE NALEZY UZYWAC DOSTEPNYCH W SPRZEDAZY
SRODKOW (ZYSZCZACYCH DO KUCHENEK, URZADZEN DO CZYSZCZENIA PAROWEGO, SRODKOW
SCIERNYCH, AGRESYWNYCH SRODKOW CZYSZCZACYCH, SRODKOW ZAWIERAJACYCH
WODOROTLENEK SODU LUB DRUCIAKOW.
KUCHENKE NALEZY ZY$CIC REGULARNIE | USUWAC RESZTKI JEDZENIA. Zaniedbanie czyszczenia
kuchenki moze prowadzic do zniszczenia zanieczyszczonych powierzchni, zmniejszenia trwatosci
urzadzenia, a nawet spowodowac zagrozenie.

Obudowa kuchenki

Obudowe kuchenki mozna fatwo wyczysci¢ fagodnym roztworem wody i mydfa. Mydto nalezy wytrzec

wilgotng Sciereczka i osuszy¢ obudowe miekkim recznikiem.

Panel sterowania

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy otworzy¢ drzwiczki w celu wytaczenia panelu sterowania. Podczas

czyszczenia panelu sterowania nalezy zachowac ostroznos¢. Nalezy uzy¢ tylko Sciereczki zwilzonej woda

i delikatnie przetrze¢ az do wyczyszczenia. Nie nalezy uzywac nadmiernej ilosci wody. Nie nalezy uzywac

srodkéw chemicznych ani Sciernych.

Wnetrze kuchenki
. W celu wyczyszczenia nalezy wytrzec plamy miekka i wilgotng Sciereczk lub gabka po kazdym uzyciu,
gdy kuchenka jest ciepta. W przypadku plam trudniejszych do usuniecia nalezy kilkakrotnie przetrze je,
az do usuniecia Sciereczkq zwilzong w tagodnym roztworze mydta. Nie nalezy zdejmowac ostony
generatora mikrofal.

2. Nalezy uwazac, aby tagodny roztwdr mydta ani woda nie dostaty sie do matych otwordw w $ciankach,
poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie kuchenki.

3. We wnetrzu kuchenki nie nalezy uzywac srodkow czyszczacych w aerozolu.

Podstawa obrotowa i podporka podstawy obrotowe;

Podstawe obrotowa i podpdrke podstawy obrotowej nalezy wyjac z kuchenki. Nalezy je umy¢ tagodnym

roztworem mydfa. Nalezy je wytrze¢ miekka $ciereczka. Podstawe obrotowa i podpdrke podstawy obrotowej

mozna my¢ w zmywarce.

Drzwiczki

Aby usunac brud, nalezy regularnie czysci¢ obie ich strony, uszczelki drzwiczek oraz powierzchnie

uszczelniajace miekka i wilgotng Sciereczka. Do czyszczenia szyby drzwiczek nie nalezy uzywac agresywnych

srodkow sciernych ani ostrych metalowych druciakow, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie szyby.

Wazne: Nie nalezy uzywac urzadzen do czyszczenia parowego.

OBNIZONY POZIOM MOCY

Wazne:

W przypadku gotowania potraw przez standardowy czas z moca tylko 800 W moc kuchenki jest obnizana
automatycznie, aby unikna¢ przypalenia. Poziom mocy mikrofal zostanie zmniejszony do 560 W. Po
wstrzymaniu na 90 sekund mozna ponownie ustawi¢ moc na 800 W.

Tryb gotowania Standardowy czas Obnizony poziom mocy

Mikrofale o mocy 800 W 20 minut Mikrofale 0 mocy 560 W
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Rozwiazywanie probleméw i dane techniczne

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
S problen ] g gy

Kuchenka mikrofalowa nie dziata -
prawidtowo?

Bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikdw dziataja prawidtowo.
Nie wystepuje przerwa w dostawie energii.

- Jezeli bezpieczniki s3 nadal wytaczane, skontaktuj sie z wykwalifikowanym elektrykiem.

Tryb gotowania mikrofalami nie
dziata prawidtowo?

Podstawa obrotowa nie obraca
sie?

« Drzwiczki s3 prawidtowo zamkniete.

Uszezelki drzwi i powierzchnie uszczelniajaca sa czyste.
Nacisnigto przycisk START/QUICK.

Podpdrka podstawy obrotowej jest prawidtowo zatozona na naped.

- Naczynie nie jest wieksze od podstawy obrotowej.

- Potrawa nie jest wieksza od podstawy obrotowej, co uniemozliwia jej obracanie.

Kuchenka mikrofalowa .
nie wyfacza sie?

OSwietlenie wnetrza nie dziata -«
prawidtowo?

Podgrzewanie potraw trwa dtuzej
niz wezesniej?

We wgtebieniu pod podstawa obrotowa nie znajduja sie zadne przedmioty.
Odtacz urzadzenie od Zrddta zasilania.

« Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem AEG.

Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem AEG. Zar6wke o$wietlenia wnetrza moze
wymieni¢ tylko przeszkolony serwisant AEG.

- Ustaw dtuzszy czas gotowania (podwdjna ilos¢ = niemal dwa razy diuzszy czas) lub
« Jezeli potrawa jest zimniejsza niz zwykle, co pewien czas obrdc ja lub odwré¢ lub

Ustaw wyzsza moc.

DANE TECHNICZNE

Napigcie pradu zmiennego

230 V, 50 Hz, jednofazowe

Bezpiecznik line Dystrybucja / wytacznik Minimalny 10 A

Wymagana moc pradu zmiennego:
Moc wyjsciowa:

(zestotliwos¢ mikrofal

Wymiary zewnetrzne:

Wymiary wnetrza

Pojemnos¢ kuchenki

Podstawa obrotowa

Masa

Lampa kuchenki

Mikrofale 1,2 kW

Mikrofale - 800 W (IEC 60705)
2450 MHz * (Grupa 2 / Klasa B)

MC1763E 594 mm (szer.) x 371 mm (wys.) x 316 mm (gteb.)
285 mm (szer.) x 202 mm (wys.) x 298 mm (gteb.) **
17 litrow **
9 272 mm, szkto
ok. 16 kg
25W/240-250V

*To urzadzenie jest zgodne z wymaganiami normy europejskiej EN55011.
Zgodnie z ta norma, ten produkt zaklasyfikowano jako urzadzenie grupa 2 klasa B.
Grupa 2 oznacza, Ze urzadzenie celowo generuje energie o czestotliwosci radiowej w postaci promieniowania elektromagnetycznego
w celu podgrzewania potraw.
Klasa B oznacza, ze urzadzenie moze by¢ uzywane w budynkach mieszkalnych.
** Pojemnos¢ wewnetrzng oblicza sie, mierzac maksymalng szerokos¢, gtebokos¢ i wysokosc.
Rzeczywista pojemnos¢ przeznaczona dla potraw jest mniejsza.

Ta kuchenka spetnia wymagania dyrektyw 2004/108/EC, 2006/95/EC i 2005/32/EC.

ZEWZGLEDU NA NIEPRZERWANY ROZWOJ PRODUKTU DANE TECHNICZNE MOGA ULEC ZMIANIE BEZ POWIADOMIENIA
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Montaz

[i] MONTAZ

Kuchenke mikrofalowg mozna zamontowa¢
w pozycji A, B, Club D:

Wymiary wneki
szer. gleb. wys.

A 560 x 550 x 360
B+C 560 x 300 x 350

560 x 300 x 360
D 560 x 500 x 350
560 x 500 x 360
Wymiary w mm

Montaz urzadzenia

1. Zdejmij opakowanie i sprawdz doktadnie, czy urzadzenie nie jest uszkodzone.

2. Kuchenka jest przeznaczona do montazu w standardowej szafce o wysokosci
360 mm.
W przypadku montazu w szafce o wysokosci 350 mm:
Odkrec i zdejmij 4 n6zki na dole kuchenki. Dostepne s3 3 dtugie i 1 krotka
ndzka. Wymieri 3 dtugie ndzki na dostarczone w zestawie akcesoriow. Nie
wymieniaj krétkiej nézki.

3. Powoli wtéz urzadzenie do szafki kuchennej, nie uzywajac sity, dopdki rama
przednia nie zetknie si¢ z przednim otworem szafki.

4. Sprawdz, czy urzadzenie jest stabilne i nieprzechylone. Sprawdz, czy odstep
miedzy drzwiczkami szafki u gdry, a gérng czescig ramy wynosi 4 mm (patrz
rysunek).

Opcja montazu 1:
Zamocu;j kuchenke, uzywajac dostarczonych $rub. Punkty mocowania
znajduja sie w gérnych i dolnych naroznikach kuchenki.

Opcja montazu 2:
Patrz szablon dostarczony z kuchenka.

=
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Montaz

Bezpieczne korzystanie z urzadzenia

W przypadku montazu kuchenki w pozycji B lub C (patrz schemat na stronie 58):

Szafka musi znajdowac sie co najmniej 500 mm (E) nad blatem i nie moze by¢ zamontowana
bezposrednio nad ptyta grzejna.

To urzadzenie zostato przetestowane i zatwierdzone do uzytku tylko w poblizu ptyt gazowych, elektrycznych
i indukcyjnych.

Aby zapobiec przegraniu kuchenki, najblizszych szafek i akcesoriw, nalezy zapewnic wystarczajaca ilos¢
miejsca miedzy ptyta grzejng a kuchenka.

Podczas pracy kuchenki mikrofalowej nie nalezy wiaczac z plyty grzejnej bez garnkow.

Gdy ptyta grzejna jest wtaczona, podczas korzystania z kuchenki mikrofalowej nalezy zachowac ostroznosc.

Podtaczanie urzadzenia do zrodta zasilania

+ Gniazdko elektryczne powinno by¢ fatwo dostepne, aby w sytuagji
awaryjnej mozna byto szybko odfaczy¢ urzadzenie. Ewentualnie
nalezy umozliwic odtaczenie kuchenki od Zrédta zasilania,
podiaczajac wytacznik do instalaji zgodnie z odpowiednimi
zaleceniami dotyczacymi okablowania.

+ Gniazdko nie powinno by¢ umieszczone za szafka.

Najlepsza pozycja, to gniazdko umieszczone nad szafka, patrz pozycja (A). &
Podtacz urzadzenie do jednofazowego Zrodta zasilania pradem zmiennym -

0 napieciu 230 V/50 Hz za posrednictwem prawidtowo zamontowanego

i uziemionego gniazdka. Obwdd gniazdka elektrycznego nalezy zabezpieczy¢
bezpiecznikiem 10A.

+ Wytacznie elektryk moze dokona¢ wymiany przewodu zasilajacego.
Przed rozpoczeciem montazu nalezy przywiazac sznurek do przewodu

zasilajacego w celu utatwienia podtaczania do punktu (A) podczas montazu
urzadzenia.

Podczas wktadania urzadzenia do wysokiej szafki nalezy uwazac, aby
NIE przygnies¢ przewodu zasilajacego.
Nie nalezy zanurzac przewodu zasilajacego ani wtyczki w wodzie lub innych ptynach.

=

—
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IO Informagje dotyczace ochrony Srodowiska

Podtaczanie do zrédta zasilania

OSTRZEZENIE!

URZADZENIE NALEZY BEZWZGLEDNIE UZIEMIC!

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za nieprzestrzeganie tego zalecenia dotyczacego
bezpieczenstwa.

« Jezeli wtyczka, w jaka wyposazone jest urzadzenie, jest nieodpowiednia dla uzywanego gniazdka,
nalezy zwrdcic sie o pomoc do miejscowego serwisu AEG.

INFORMACJE DOTYCZACE OCHRONY SRODOWISKA

Ekologiczna utylizacja materiatéw pakunkowych
i starych urzadzen

AN

Materiaty opakowaniowe

Kuchenki mikrofalowe firmy AEG wymagaja odpowiednich opakowar w celu ich ochrony podczas transportu.
Uzywana jest minimalna wymagana ilos¢ materiatéw opakowaniowych. Materiaty opakowaniowe (np. folia
lub styropian) moga by¢ niebezpieczne dla dzieci.

Wystepuje zagrozenie uduszeniem. Nalezy przechowywa¢ materiaty opakowaniowe

w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Wszystkie materiaty opakowaniowe sa ekologiczne i mozna je ponownie przetwarzac. Karton jest wykonany
z makulatury, a elementy drewniane sg nieprzetwarzane. Elementy plastikowe sq 0znaczone w nastepujacy
sposdb:

,PE"to polietylen, np. folia pakunkowa

,PS"to polistyren, np. opakowania (bez CFC)

,PP"to polipropylen, np. tasma pakunkowa

Ponowne wykorzystanie materiatéw opakowaniowych pozwala oszczedzac surowce i zmniejszy¢ ilos¢
odpadéw. Opakowanie nalezy przekazac do najblizszego punktu przetwarzania odpadéw. Aby uzyskac
informacje, skontaktuj sie z przedstawicielem wtadz lokalnych.

Utylizacja zuzytych urzadzen

Zuzyte urzadzenia nalezy przed utylizacja zabezpieczy(,

demontujac wtyczke oraz odcinajac i utylizujac przewdd zasilajacy. Aby uzyskac informacje o lokalizacji
punktéw utylizacji urzadzen, nalezy skontaktowac sie z przedstawicielem wtadz lokalnych lub biurem ds.
ochrony $rodowiska.

Symbol ﬁ na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze tego produktu nie mozna utylizowac razem

z odpadami komunalnymi. Nalezy przekazac go do odpowiedniego punktu utylizagji urzadzen elektrycznych
i elektronicznych. Prawidtowa utylizacja tego produktu zapobiegnie negatywnym skutkom dla srodowiska i
zdrowia ludzkiego, ktdre wystapityby w przypadku niewtasciwej utylizacji produktu. Aby uzyskac
szczegGtowe informacje na temat recyklingu tego produktu, skontaktuj sie z przedstawicielem wtadz
lokalnych, punktem przetwarzania odpadéw komunalnych lub sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie.
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Warunki gwarancyjne  [IICEIN

WARUNKI GWARANCYJNE

Electrolux Poland Sp. z 0.0. ul. Kolejowa 5/7, 01-217 Warszawa
e-mail: reklamacje@electrolux.com
www.electrolux.pl

1. Electrolux Poland Sp. z 0.0. gwarantuje, ze zakupione urzadzenie jest wolne od wad fizycznych zobowiazujac sie
jednoczesnie — w razie ujawnienia takich wad w okresie gwarancyjnym i w zakresie okreslonym niniejszym
dokumentem — do ich usuniecia w sposb uzalezniony od wfasciwosci wady.

2. Ujawniona wada zostanie usunieta na koszt gwaranta w ciggu 14 dni od daty zgtoszenia uszkodzenia do
autoryzowanego punktu serwisowego Electrolux Poland.

3. W wyjatkowych przypadkach koniecznosci sprowadzenia czesci zamiennych od producenta termin naprawy moze

zostac wydtuzony do 30 dni.

Okres gwarandji dla uzytkownika wynosi 24 miesiace od daty zakupu.

Sprzet przeznaczony jest do uzywania wytacznie w warunkach indywidualnego gospodarstwa domowego.

Gwarancja nie obejmuje:

a. uszkodzen powstatych na skutek uzywania urzadzenia niezgodnie z instrukcja obstugi,

b. uszkodzen mechanicznych, chemicznych lub termicznych,

¢. uszkodzer spowodowanych dziataniem sity zewnetrznej np. przepiecia w sieci elektrycznej, wytadowania

atmosferycznego, powodzi,

d. napraw i modyfikacji dokonanych przez firmy lub osoby nie posiadajace autoryzacji Electrolux Poland,

e. (zesci z natury tatwo zuzywalnych takich jak: zardwki, {)ezpieczniki, filtry, pokretfa, pétki, akcesoria,

f. instalacji, konserwadji, przegladow, czyszczenia, odblokowania, usunigcia zanieczyszczen oraz instruktazu.

g. przypadkéw, w ktérych nie stwierdzono wady produktu w trakcie wizytﬁ serwisu.

7. Klientowi przystuguje wymiana sprzetu na nowy jezeli po wykonaniu w okresie gwarancji czterech napraw nadal
wystepuja w nim wady. Przez naprawe rozumie si¢ wykonanie czynnosci o charakterze specjalistycznym
wiasciwym dla usuniecia wady. Pojecie naprawy nie obejmuje: instaladji, instruktazu, konserwacji sprzetu,
poprawy potaczer mechanicznych lub elektrycznych.

8. Wymiany sprzetu dokonuje autoryzowany punkt serwisowy Electrolux Poland lub jesli jest to niemozliwe placéwka
sprzedazy detalicznej, w ktdrej sprzet zostat zakupiony (wymiana lub zwrot gotéwki). Sprzet zwracany musi by¢
kompletny, bez uszkodzer mechanicznych. Niespetnienie tych warunkdw moze spowodowac nie uznanie
gwarandji.

9. Montaz sprzetu wymagajacego specjalistycznego podfaczenia do sieci gazowej lub elektrycznej moze by¢
wykonany wylacznie przez osoby posiadajace odlpowiednie uprawnienia pod rygorem utraty gwarangji.

10. Electrolux Poland nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate na skutek niewtasciwego
zainstalowania sprzetu lub w wyniku napraw wykonanych przez osoby niequwainione.

11. Powyzsza gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych z tytutu
niezgodnosci towaru z umowa.

12. Niniejsza gwarancja obowiazuje na terytorium Polski.

13. Warunkiem dokonania naprawy lub wymiany urzadzenia w ramach gwarangji jest przedstawienie dowodu zakupu
z wpisang czytelnie datg sprzedazy, potwierdzong pieczecia i podpisem sprzedawcy.

Sk

Uwaga: uszkodzenie lub usuniecie tabliczki znamionowej z urzadzenia moze spowodowac nie uznanie gwarandji.

Gwarancja Europejska: Niniejsze urzadzenie jest objete gwarancja firmy Electrolux w kazdym z krajow

wymienionych na koricu niniejszej instrukgji przez okres podany w gwarangji urzadzenia lub okreslony ustawowo. W

przypadku przeprowadzki wtasciciela urzadzenia z jednego z ponizszych krajéw 30 innego, gwarangja zachowuje swoja

waznos¢ z nastepujacymi zastrzezeniami:

- (Gwarancja na urzadzenie obowiazuje od dnia zakupu. Date zakupu nalezy potwierdzi¢ przez okazanie dokumentu
zakupu wydanego przez sprzedawce urzadzenia.

- Okres gwarandji na urzadzenie oraz zakres gwarancji (wykonawstwo oraz czeci) sa takie same, jak okres i zakres
obowiazujace dla danego modelu lub serii urzadzenia w nowym kraju zamieszkania.

. Gwa'r(ancjakna urzadzenie jest wydawana osobiscie na pierwszego kupujacego i nie mozna jej przekazac na innego
uzytkownika.

«Urzadzenie zostato zainstalowane i jest eksploatowane wytacznie do celéw domowych zgodnie z instrukcjami firmy
Electrolux. Uzytkowanie do celéw zawodowych jest wykluczone.

- Urzadzenie zostato zainstalowane zgodnie ze wszystkimi obowiazujacymi przepisami nowego kraju zamieszkania.

Postanowienia niniejszej Gwarancji Europejskiej w zaden sposéb nie ograniczaja nabytych praw ustawowych.
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Dakujeme, Ze ste si vybrali tento vjrobok spoloénosti AEG. Vjrobok bol vyvinuty s ciefom zarucit vam jeho bezchybné
pouZivanie pocas mnohych rokov pomocou inovacnych technoldgii, ktoré ulah¢ujd Zivot - to sd vlastnosti, ktoré
nemusite ndjst pri obycajnyich spotrebicoch. Prosim, venuijte niekolko mintit precitaniu tohto navodu, aby ste vyuZivali

vietky vyhody, ktoré tento spotrehi¢ ponuka.

SPOTREBIC A PRISLUSENSTVO

Vinternetovom obchode spolocnosti AEG néjdete v3etko, o potrebujete na udrZiavanie vasich AEG spotrebicov
v dokonalej distote a s bezchybnou funkciou, spolu so Sirokym prislusenstvom, ktoré je navrhnuté a vyrobené podla
vysokych Standardov, od Specializovaného riadu aZ po priborové kosiky, od drZiakov na flase aZ po jemné vreckd na
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Ddlezité bezpecnostné pokyny

Prehlad zariadenia

Pred prvym pouZitim

Rady tykajtice sa pripravy jedél v mikrovinnej rire
Obsluha mikrovinnej riry

Tabulka programov

Recepty

Udzba a cistenie

Riesenie problémov

Technické parametre

Montéz

Informécie tykajuce sa ochrany Zivotného
prostredia

Zaruka/Servis

Tento symbol a slovd, Vystraha” alebo, Upozomenie” oznacujd dolezité
informdcie tykajlice sa bezpecnosti alebo prevédzky zariadenia. Tieto
pokyny désledne dodrZiavajte.

i

Tento symbol oznacuje dalSie informécie tykajlice sa pouzivania
zariadenia.

Symbol dateliny oznacuje tipy tykajice sa spotreby energie a
ekologického pouZivania zariadenia.

V pripade poruchy postupujte podia pokynov uvedenyich v Casti
“RieSenie problémov".
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Délezité bezpecnostné pokyny

/N DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Délezité bezpecnostné pokyny: dékladne si
precitajte a uchovajte pre buducu potrebu

Opatrenia na predchadzanie poziaru

Mikrovinna rira by pocas pouzivania nemala zostat bez dozoru.
Prilis vysoké tirovne vykonu alebo prilis dlhé casy pripravy mozu prehriat potraviny, co moze matza
nasledok poziar.

Elektrickd zasuvka musi byt fahko dostupnd, aby sa zariadenie dalo v niidzovej situdcii jednoducho odpojit.

Striedavy napajaci zdroj musi mat nasledujiice parametre: 230 V, 50 Hz s 10 A poistkou distribu¢ného vedenia
alebo 10 A isticom distribucného obvodu.

Odportca sa pouzivat osobitny elektricky obvod urceny iba pre toto zariadenie.
Ruru neskladujte ani nepouZivajte vo vonkajsom prostredi.

Ak zohrievané jedlo zaéne dymit, NEOTVARAJTE DVIERKA. Vypnite a odpojte niru a pockajte, kym
jedlo prestane dymit. Otvorenim dvierok, ked'jedlo dymi, sa moze spdsobit poZiar.
Pouzivajte len nadoby a riady vhodné pre mikrovinné riry.
Nenechavajte riru bez dozoru, ked'pouzivate jednorazové nadoby na jedlo z plastu, papiera alebo
iného horlavého materialu.
Po poutziti odistite kryt vinovodu, vniitorny priestor riiry, otocny tanier a drziak otocného taniera.
Musia byt suché a bez mastnoty. Nahromadené tuky sa mozu prehriat a zacat dymit alebo
sa vznietit.
Do blizkosti rdry ani vetracich otvorov nekladte Ziadne horlavé materidly. Neblokujte ventilacné otvory.
Z jedla a obalov odstrarite vSetky kovové uzavery, drotené spinky a pod. Iskrenie na kovovych povrchoch méze
sposobit poziar.
Nepouzivajte mikrovinni rtiru na zohrievanie oleja na fritovanie. Teplota sa neda ovladat a olej sa moze vznietit.
Na pripravu popkornu pouZivajte len 3pecidlne nddoby a polotovary urené pre mikrovinné riry.
V rire neskladujte Ziadne potraviny ani iné predmety.
Po spusteni rtiry skontrolujte nastavenia a uistite sa, Ze riira funguje tak, ako ma.
Pozrite si prisluSné rady v tomto navode na obsluhu.

Opatrenia na predchadzanie zraneniu
Vystraha!

NepouZivajte riru, ak je poskodena alebo nefunguje. Pred pouzivanim skontrolujte nasledujtice sticasti:
a) Dvierka; skontrolujte, Ci sa dvierka sprévne zatvaraju, priliehajui alebo nie si zdeformované.
b)  Zavesyabezpecnostné zépadky dvierok; skontrolujte, Gi nie sti Zlomené alebo uvolnené.
) Tesnenie dvierok a tesniace plochy; skontrolujte, i nie si poskodené.
) Vnditorny priestor rtry; skontrolujte, ¢i sa v flom nenachddzaj Ziadne preliaciny.
) Napdjaci kébel a zastrcka; skontrolujte, Ci nie st poskodené.

(=N a]
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DolezZité bezpecnostné pokyny

AN

Riru nikdy sami nenastavujte, neopravujte ani neupravujte. Je nebezpené, aby servisné alebo
tidrzbové cinnosti vyZadujtice demontaz krytu, ktory chrani pred expoziciou mikrovinnou energou,
vykonavali osoby iné ako kvalifikovani servisni pracovnici.
NepouZivajte rdru, ked'st dvierka otvorené, ani Ziadnym spdsobom neupravujte bezpecnostné zdpadky dvierok.
NepouZivajte rdru, ked'si medzi tesnenim dvierok a tesniacimi plochami nejaké predmety.
Nedovolte, aby sa na tesneniach dvierok a prilahlych oblastiach hromadila mastnota alebo
nedistota. Postupuijte podla pokynov v casti Udzba a cistenie. Nedodrzanie pravidelného istenia
riiry moze viest k poskodeniu povrchu, ktoré by mohlo nepriaznivo ovplyvnit Zivotnost zariadenia a
viest k nebezpecnej situadii.
0soby s KARDIOSTIMULATORMI by si mali u lekdra alebo vyrobcu kardiostimulatora overit opatrenia tykajtice sa
pouZivania mikrovinnych rur.

Opatrenia na predchadzanie zasahu elektrickym pradom

Za Ziadnych okolnosti nedemontujte vonkajsiu skrinku.

Nerozlievajte Ziadne tekutiny ani nevkladajte Ziadne predmety do otvorov zdmky dvierok ani vetracich otvorov.

V pripade rozliatia kvapaliny riru okam#ite vypnite a odpojte a zavolajte miestne servisné stredisko.

Nepondrajte napajaci kabel ani zastrcku do vody ani do inej kvapaliny.

Nevedte napdjaci kébel ponad hortice ani ostré povrchy, ako je napriklad odvetrdvanie hortceho vzduchu v homej casti
zadnej strany rdry.

Nepok3ajte sa sami vymenit Ziarovku riiry a zabezpette, aby tuto cinnost vykondvali vjhradne autorizované osoby. Ak
sa vypdli Ziarovka riry, obrdtte sa na predajcu alebo miestne servisné stredisko.

Ak je napéjaci kabel tohto zariadenia poskodeny, musi sa vymenit za Specidlny kabel. Vymenu musi vykonat autorizovany
servisny technik.

Opatrenia na predchadzanie explézii a ndhleho zovretia:
Vystraha!

Kvapaliny ani iné potraviny sa nesmui zohrievat'v uzavretych nadobach, pretoze by mohli explodovat.
Nikdy nepouZivajte uzavreté nddoby. Pred pouZitim odstrafite uzavery a veka. Uzavreté nadoby by mohli

explodovat v dosledku nahromadenia tlaku, a to aj po vypnuti rdry.
Pri pouzivani kvapalin v mikrovinnej rdre budte opatrni. PouZivajte nddobu so Sirokym hrdlom, aby mohli unikat

bublinky.

Zohrievanie napojov mikrovinami méZe mat za nasledok oneskorené eruptivne zovretie, preto pri
zaohchadzani s nadobou postupuijte opatrne.

Predchddzanie nahlej erupcii vriacej kvapaliny a moznému obareniu:

1. Kvapalinu pred zohrievanim premiesajte.

2. Prizohrievani sa odportica viofit do kvapaliny sklenti tycku alebo podobnti pomécku.
3. Po zohriati nechajte kvapalinu v rire odstat aspori 20 sektind, aby sa zabranilo oneskorenému eruptivnemu

zovretiu.
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Délezité bezpecnostné pokyny

Nevarte vajcia v skrupine a nezohrievajte celé uvarené vajcia v mikrovinnej rire. Mohli by
explodovat aj po skonceni pripravy mikrovinami. Ak chcete varit alebo zohrievat vajcia, ktoré nie su
rozmiesané, prepichnite zitka aj bielka. V opaénom pripade mozu vajcia explodovat. Vajcia uvarené
natvrdo pred zohrievanim v mikrovinnej riire oltipte a pokrajajte na platky.

Pred varenim prepichnite Supu potravin, ako s napr. zemiaky, parky a ovocie. V opacnom pripade mozu
vybuchndt.

Opatrenia na predchadzanie popaleniu
Pri vyberani jedal z rdry pouZivajte drziaky na pohére alebo teplovzdomé rukavice. Zabranite tak popélenindm. Vdy
otvérajte nadohy, vreckd a pod. tak, aby vam smerovali od tvare a rik. Zabrénite tak popalenindm spdsobenym parou.

Aby ste predisli popaleniu, vzdy skontrolujte teplotu jedla, pred servirovanim jedlo premiesajte.
Zvlastnu pozornost venujte teplote jedla a napojov podavanym dojcatam, detom alebo starSim
ludom.

Teplota nddoby sa nezhoduje s teplotou jedél a ndpojov. Vzdy skontrolujte teplotu samotného jedla alebo napoja.
Pri otvérani dvierok nestojte prilis blizko, aby nedoslo k popalenindm spdsobenym unikajticou parou a teplom.
Po zohriati pokrajajte plnené pecené jedld, aby sa uvolnila para a zabrénilo sa tak popalenindm.

Nedovolte detom zdrZiavat'sa v blizkosti dvierok, aby sa nepopélili.

Opatrenia na zabranenie neopravneného pouzivania detmi

A Vystraha:

Dovolte detom pouzivat mikrovinnui riru bez dozoru len v pripade, Ze porozumeli prislusnym
pokynom, na zaklade ktorych vedia pouzivat riru bezpecnym spasobom a rozumeju rizikam
nespravneho pouzivania.
Toto zariadenie nie je uréené na pouZivanie osobami (vrétane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami alebo s nedostatkom skiisenosti a znalosti bez dozoru alebo bez predchadzajiiceho
vysvetlenia pouzivania zariadenia osobou, ktora je zodpovedna za ich bezpecnost.
Dbajte na to, aby sa deti nehrali so zariadenim.
Neopierajte sa o dvierka rdry, ani nimi nekyvajte. Nehrajte sa s rirou, ani ju nepouzivajte ako hracku.
Naucte deti v3etky dolezité bezpecnostné pokyny: pouZivanie drZiakov na pohdre, opatrné odstrariovanie krytov
jedal, venovanie $pecidInej pozornosti obalom (napr. samozohrievacie materidly) uréenym na to, aby jedIa boli
chrumkavé, pretoze mdzu byt velmi hortice.

Dal3ie vystrahy

& Ruru nikdy Ziadnym spdsobom neupravujte.
Tato riira je urcena len na domacu pripravu jedal a mézZe sa pouZivat'len na pripravu potravin. Nie je
vhodna na komercné ani laboratome pouzivanie.
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Bezproblémové pouzivanie rary a predchadzanie poskodeniu
Nikdy nepouZivajte riru, ked'je prazdna.

Ked'pouzivate zapekaci tanier alebo samozohrievacie materidly, vzdy pod ne polozte teplovzdomy izolacny
predmet, napriklad porceldnovy tanier, aby sa zabrénilo poskodeniu otocného taniera a drZiaka otocného taniera v
dosledku tepelného zatazenia. Cas predhriatia uvedeny v pokynoch k tanieru sa nesmie prekrodit.

Nepouzivajte kovové riady, ktoré odrazaji mikroviny a mozu sposobit elektrické iskrenie. Do riry nevkladajte
plechovky.

Pouzivajte len otocny tanier a drziak otocného taniera ureny pre tiito riru. NepouZivajte riru bez otocného taniera.
Opatrenia zabrarujtice rozbitiu otocného taniera:

a) Pred distenim vodou nechajte otocny tanier vychladnut.

b) Nekladte hortice jedld ani hortice riady na studeny oto¢ny tanier.

) Nekladte studené jedld ani studené riady na horici otocny tanier.

Nekladte nic na vonkajsiu skrinku pocas prevadzky.

Dolezité:

Ak i nie ste isti spravnym spdsobom pripojenia riry, obratte sa na kvalifikovaného elektrikara.

Vyrobca ani predajca nie st zodpovedni za Skody na rire, ani za zranenie osob vzniknuté v ddsledku nedodrzania
postupov spravneho pripojenia riry.

Na stendch rtiry alebo v okoli tesnenia dvierok alebo tesniacich ploch sa mozu obcas tvorit vypary alebo kvapdcky
vody. Je to normalny jav a nie je to signalizacia unikania mikrovin ani poruchy.
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Prehlad zariadenia

PREHLAD ZARIADENIA

Mikrovilnna rdra a prislusenstvo
H

| HAEG

Predné lemovanie
Svetlo riiry
Ovladaci panel
Tladidlo otvorenia dvierok

Kryt vinovodu

B Vniitorny priestor riry

Ototnd manzeta

B Tesnenie dvierok a tesniace plochy
B Upeviiovacie body (4 body)
Vetracie otvory

Vonkajsi kryt

Zadné skrinka

Napajaci kabel

Skontrolujte, ¢ je sticastou rtry nasledujtice prislusenstvo:
Otocny tanier
Drziak oto¢ného taniera
[l 4 upeviiovacie skrutky (nezobrazené)

« Polozte drziak oto¢ného taniera na ototnd manzetu na spodnej strane
vniitorného priestoru rdry.

+ Nésledne polozte na drziak otocny tanier.

« Privyberani jedél alebo nddob z riry dbajte na to, aby ste ich zdvihli
ponad obrubu oto¢ného taniera. V opacnom pripade sa oto¢ny tanier
moze poskodit.

Délezité:

Pri objedndvani prislusenstva uvedte predajcovi alebo servisnému

stredisku AEG dva tidaje: ndzov dielu a oznacenie modelu.
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I Prehlad zariadenia a Pred prvym pouitim

Ovladaci panel
Digitalny displej s indikatormi

(@ = | Automatické rozmrazovanie -
Mikroviny chlieb

Hodiny Automatické rozmrazovanie
EI Fézy pripravy Hmotnost

Plus/minus

Indikétory AUTOMATICKE) PRIPRAVY
Tiacidlo AUTOMATICKA PRIPRAVA
Tlacidlo AUTOMATICKE ROZMRAZOVANIE
Tlacidlo UROVER VYKONU S
B Oviadacie koliesko CASOVAC/HMOTNOST

Tlacidlo START/QUICK

B Tiacidlo STOP

B Tiacidlo OTVORENIA DVIEROK

PRED PRVYM POUZITIM

Nastavenie hodin

Rira ma 12- a 24-hodinové hodiny.

Priklad: Nastavenie hodin na 11:30 (12-hodinové hodiny).

1. Zapojte riru do zasuvky.

2. Na displeji sa zobrazi: h .

3. Otacanim kolieska CASOVAC/HMOTNOST nastavte hodiny.

4. Razstlacte tlacidlo START/QUICK, potom otacanim kolieska CASOVAC/HMOTNOST

nastavte mindty.

. Stlacte tlacidlo START/QUICK.
6. Skontrolujte displej:

v

Dolezité:
1. Koliesko CASOVAC/HMOTNOST je mozné otécat v smere aj proti smeru hodinovych ruciciek.
2. Posstlaceni tlacidla stop sa ¢as automaticky nastavi na ﬂ
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Pred prvym pouzitim [N

Priklad: Nastavenie hodin na 23:30 (24-hodinové hodiny).
1. Zapojte rdru do zdsuvky.

Nownmksw

Délezité:
1.
2.

Na displeji sa zobrazi: [ ERH -

Stlacte tlacidlo START/QUICK. Na displeji sa zobrazi:
Otacanim kolieska CASOVAC/HMOTNOST nastavte hodiny.
Raz stlacte tlacidlo START/QUICK, potom otacanim kolieska CASOVAC/HMOTNOST nastavte mindity.
Stlacte tlacidlo START/QUICK.
Skontrolujte displej:

Koliesko CASOVAC/HMOTNOST je moiné otacat v smere aj proti smeru hodinovych ruciciek.
Po stlaceni tlacidla stop sa cas automaticky nastavi nah

Nastavenie casu, ked su hodiny nastavené

Priklad: Nastavenie hodin na 11:45 (12-hodinové hodiny).

1.
2.

3.
4.
5.

Priklad: Nastavenie hodin na 23:45 (24-hodinové hodiny).
1.
2.

3.
4.
5.

Otvorte dvierka.

Podrite stlacené tlacidlo START/QUICK na 5 sekind. Rura zapipa. Otdcanim kolieska
CASOVAC/HMOTNOST nastavte hodiny.

Raz stlacte tlacidlo START/QUICK, potom ota¢anim kolieska CASOVAC/HMOTNOST nastavte mindity.
Raz stlacte tlacidlo START/QUICK.

Skontrolujte displej: m

Otvorte dvierka.

Podrzte stlacené tlacidlo START/QUICK na 5 sekind. Rura zapipa. Otd¢anim kolieska
CASOVAC/HMOTNOST nastavte hodiny.

Raz stlacte tlacidlo START/QUICK, potom otacanim kolieska CASOVAC/HMOTNOST nastavte miniity.
Raz stlacte tlacidlo START/QUICK.

Skontrolujte displej: m

Priklad: Zmena hodinz 12 Hna 24 H alebo z24 Hna 12 H.

1.

Otvorte dvierka. Podrzte stlacené tlacidlo START/QUICK na 5 sekind. Rira zapipa. Raz stlatte tlacidlo
START/QUICK, potom otacanim kolieska CASOVAC/HMOTNOST nastavte hodiny.

Pouzivanie tlacidla STOP

Tlacidlo STOP sa pouziva na:
1. Vymazanie chyby pocas programovania.

2.

Docasné zastavenie rdry pocas pripravy jedla (jedno stlacenie).

3. ZruSenie programu pocas pripravy jedla (dve stlacenia).
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Rady tykajlice sa pripravy jedl v mikrovinnej rire

Detska poistka

Rdra md bezpecnostn funkciu, ktord zabraruje jej néhodnému spusteniu
detmi. Ked'je aktivovand poistka, mikrovinnd rira sa nedé obsluhovat,
az kym sa poistka nezrusi.

Priklad: Nastavenie detskej poistky.

1. Podrite stlacené tlacidlo Stop na 5 sekind. -

STOP

Rura dvakrat zapipa a zobrazi sa indikator LOC: m

Poznamka:

® Ak chcete zrusit detski poistku, podrite stlacené tlacidlo Stop na 5 sekuind,
rura dvakrat zapipa a zobrazi sa cas.
® Ak nie sd nastavené hodiny, nie je mozné aktivovat detsku poistku.

RADY TYKAJUCE SA PRIPRAVY JEDAL V MIKROVLNNEJ
RURE

Priprava jedal v mikrovinnej rare

Ak chcete pripravit/rozmrazit jedlo v mikrovinnej rdre, mikrovinnd energia musi prechddzat cez nddobu a prenikat
jedlom. Preto je dolezité pouzivat vhodné riady.

Okriihle/ovalne riady st vhodnejsie ako $tvorcové/obdiznikové, pretoZe jedlo na okrajoch mé sklony k prevareniu.
Je déleZité jedlo premiesat, aby sa jedlo rovnomerne zohrialo.

Po zohriati je doleZité nechat jedlo postét, aby sa teplo v jedle rovnomerne rozptylilo.

Vlastnosti potravin

ZloZenie Potraviny bohaté na tuk a cukor (napr. puding alebo kolac) vyZaduji kratSi cas ohrevu. Je potrebné postupovat
opatme, pretoze prehriatie moze spdsobit poziar.

Konzistencda  Konzistencia jedla mé vplyv na éas potrebny na pripravu. Lahkeé pérovité jedld, ako napr. koléce alebo chlieb, sa
pripravia rychlejsie nez tazké, husté jedld, ako sti napr. pecené alebo dusené mdso.

Mnozstvo (im vaie mnoZstvo jedla v rire, tym dihf éas pripravy.
Napriklad uvarenie Styroch zemiakov trva dihie ako uvarenie dvoch.

Velkost Malé jedld a malé kiisky sa pripravia rychlejSie ako velké, pretoze mikroviny mozu do stredu prenikat zo vSetkych
stran. RovnomenejSiu pripravu dosiahnete tak, Ze vetky kiisky budd mat rovnakd velkost.

Tvar Jedl& nepravidelného tvaru, napriklad kuracie prsia alebo stehnd, sa pripravujti dlhsie v hrubsich castiach. Jedlo
okrdhleho tvaru sa v mikrovinnej riire pripravi rovnomernejsie ako jedlo hranatého tvaru.

Teplotajedla  Pociatocnd teplota jedla md vplyv na cas potrebny na pripravu. Priprava jedla z chladnicky trvé dihsie ako v pripade
jedla s izbovou teplotou. Urobte zarez do jedal z pinkami, ako st napr. Sisky s dZemom, aby sa uvolhilo teplo alebo
para.
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Rady tykajtice sa pripravy jedal v mikrovinnej riire

Techniky pripravy jedal

Usporiadanie  Umiestnite najhrubsie Casti jedla smerom k okraju taniera. Napr. kuracie stehnd.
Prikrytie Poutite perforovant plastovt foliu alebo vhodné veko.
Prepichnutie  JedId so Skrupinou, Supou alebo blanou sa pred varenim alebo zohrievanim musia na niekolkych miestach

prepichniit, pretoze tvoriaca sa para by mohla sposobit expldziu jedla. Priklad: zemiaky, ryby, kurcata, parky.
Dalezité: Vajcia by sa v mikrovinnej rire nemali pripravovat, pretoze by mohli explodovat aj po skoncent pripravy.

Priklad: vajcia natvrdo, stratené vajcia.

Premiesanie  Na dosiahnutie rovnomemej pripravy je doleZité jedlo pocas pripravy obcas premiesat a obratit. Vzdy miesajte
smerom od okraja k stredu.

QOdstétie Po zohriati je dolezité nechat jedlo postat, aby sa teplo v jedle rovnomere rozptylilo.

Lakrytie Niektoré oblasti rozmrazovaného jedla sa mozu zohriat. Teplé oblasti je mozné zakryt malymi kdiskami folie, ktora

odrdZa mikroviny (alobal). Priklad: kuracie nohy a kridla.

Riad vhodny do mikrovinnej rury

Bezpecnost Poznamky
mikrovinnej rary

Alobal/ vIiX Aby sa jedlo neprehrialo, moZete ho prikryt kiskami alobalu. Féliu udrziavajte

nédoby s alobalom aspoii 2 cm od stien iy, pretoze mdze djst k iskreniu. Nadoby z folie sa
neodporcaju, ak ich vyslovne neodportica vyrobca. Dokladne dodrzujte
pokyny vyrobcov.

Zapekadie taniere v Vidy dodrzujte pokyny vyrobcov. Neprekracujte uvedeny cas zahriatia. Budte
velmi opatri, pretoZe tieto taniere st po zahriati velmi hortice.

Porcelén a keramika vIiX Porcelan, keramika, glazdrované nddoby a kostny porcelan st v zsade vhodné,
okrem pripadov, ak obsahujti kovov dekoraciu.

Skleny riad, napr. Pyrex® v Pri pouzivani jemného skla je potrebné postupovat opatrme, pretoze sa pri
nahlom zahriati moze rozbit alebo prasknit.

Kov X Neodpontica sa pouzivat kovovy riad v mikrovinnej rire, pretoze bude iskrit, co
moze mat'za nasledok poziar.

Umel& hmota/ polystyrén, v Je potrebné postupovat opatme, pretoze niektoré nadoby sa pri vysokych

napr. nadoby z prevadzok teplotach topia alebo strdcaj farbu.

rychleho obderstvenia

Plastova fdlia v Nemala by sa dotykat jedla a musi byt prepichnutd, aby mohla unikat para.

Vreckd do mraznicky, v Musia byt prepichnuté, aby mohla unikat para. Dbajte na to, aby vredka boli

vreckd na pecenie vhodné na pouzivanie v mikrovinnej rire. NepouZivajte plastové ani kovové
svorky, pretoze samozu roztopit alebo vznietit priiskreni.

Papierové taniere, pohdre v Pouzivajte len na zohrievanie alebo na absorbovanie vihkosti. Je potrebné

akuchynsky papier postupovat opatme, pretoze prehriatie mdze spdsobit poziar.

Nédoby zo slamya v Pri pouzivani tychto materidlov nenechavajte mikrovinnd riiru bez dozoru, lebo

drevené nddoby prehriatie moze zapricinit poziar.

Recyklovany papier X Maze obsahovat ciastocky kovu, co moze spdsobit iskrenie a viest ku vzniku

anovinovy papier

poiaru.
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OBSLUHA MIKROVLNNEJ RURY
Priprava jedal v mikrovinnej rare

Ruru je mozné naprogramovat aZ na 90 mindt. Jednotka prirastku ¢asu pripravy je od 15 sekind aZ po 5 minit.
Zavisi to od celkovej dizky pripravy podla zobrazenia v tabulke.

Cas pripravy  |Jednotka prirastku

0—5mint 15 sekind
5—10mintt 30sektind
10—30 mintit 1 minta
30 — 90 mintt 5mint

Manualne rozmrazovanie

Na manudine rozmrazenie (bez pouZitia funkcie Automatické rozmrazovanie) zvolte vykon 240 W. Na displeji sa
objavi symbol rozmrazovania vzdy po zvoleni tejto Grovne vykonu.

Urovne vykonu mikrovin

Rdra md 6 trovni vykonu:

Nastavenie Odporucané pouzivanie
vykonu

800W/ Pouziva sa na rychle varenie alebo zohrievanie, napr. polievka, dusené méso, konzervované potraviny, hortice ndpoje,
VYSOKY zelenina, ryby, atd.
560W Pouziva sa na dlhsie varenie konzistentnych jedal, ako st pecené méso, fasirka, polotovary a na delikétne jedld, ako

st syrova omacka alebo kolac z piskétového cesta. Pri tomto nizSom nastaven syrové omacka nevykypia jedlo sa
uvari rovnomerne bez prevarenia na okrajoch.

400W V pripade konzistentnyich jeddl, ktoré vyZadujd dihy cas varenia pri vareni tradicnym sposobom, napr. hovadzie
mso, sa odportica pouZit toto nastavenie, Gim sa zabezpedi, Ze maso bude makké.

240W/ Toto nastavenie vykonu pouzivajte na rozmrazovanie, éim sa zabezpeci rovnomemé rozmrazenie. Toto nastavenie je

ROZMRAZOVANIE ' vhodné aj na varenie ryze, cestovin, knedli a vajcového pudingu.

W Najemné rozmrazovanie, napr. Slahackovd torta alebo pecivo.

ow Na odstatie/kuchynské mintitky.

W =WATT
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Priklad: Zohriatie polievky na 2 mintity 30 sekiind pri vykone mikrovin 560 W.

1. Dvakrdt stlacte tlacidlo Grovne vykonu. P
I
x2

2. Zadajte as otacanim kolieska CASOVAC/HMOTNOST v smere alebo proti o

smeru hodinovych ruciciek, kym sa nezobrazi tidaj 2:30. @ o
- +

3. Stlacte tlacidlo START/QUICK start.

4. Skontrolujte displej:

Dolezité:

Ak nevyberiete Grovefi vykonu, automaticky sa pouzije nastavenie VYSOKY/800 W.

Poznamka:

* Ked'sa dvierka pocas pripravy jedla otvoria, ¢as pripravy na digitalnom displeji sa automaticky zastavi. Cas
pripravy sa zacne znova odpocitavat po zavreti dvierok a stlaceni tlacidla START/QUICK.

® Ak chcete pocas prlpravy Jedla zobrazit aktualny vykon, stlacte tlaidlo vjkonu jedenkrat.

o (as pripravy mozete pocas prlpravy vyiit alebo zniit otacanim kolieska CASOVAC/HMOTNOST.

o Urovefi vjkonu mozZete pocas pripravy zmenit stlacenim tlacidla vijkonu.

® Ak chcete zrusit program pocas pripravy jedla, dvakrét stlacte tlacidlo STOP.

Kuchynské minutky

Priklad: Nastavenie kuchynskych minttok (odpocitavanie casomera) na 7 minit.
1. Sedemkrat stlacte tlacidlo drovne vykonu. P

2. Zadaite cas otécanim kolieska CASOVAC/HMOTNOST v smere alebo

proti smeru hodinovych ruciciek, kym sa nezobrazi tidaj 7:00. @g
- +

3. Stlacte tlacidlo START/QUICK start.

4, Skontrolujte displej:

Poznamka:

® Ak cheete pozastavit odpoditavanie, stlacte tlaidlo STOP. Ak chcete obnovit odpoditavanie,
stlacte tlacidlo START/QUICK. Ak chcete minditky zrusit, znova stlacte TLACIDLO STOP.
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Pridanie 30 sekund
Tlacidlo START/QUICK Start ma dve funkcie:
1. Priame spustenie

Stlacenim tlacidla START/QUICK mdzZete priamo spustit pripravu jedla pri vykone
800 W/VYSOKY na 30 sekind.

START
x1  quick

2. Predizenie ¢asu pripravy
(as pripravy mozete prediit stlacenim tlacidla niekolkonasobne 0 30 sekiind,
ked'je rira v prevadzke.

1 START
X QuICK

Poznamka:
® Tito funkdia sa nedé pouzivat v rezime AUTOMATICKE) PRIPRAVY ani AUTOMATICKEHO ROZMRAZOVANIA.

Plus/minus
Tlacidla PLUS A\ a MINUS X7 umoziiuj zvysit alebo zniZit as pripravy pri pouZivani automatickych programov.

Ak napriklad chcete, aby uvarené zemiaky boli trocha tvrdsie, pouZite tlacidlo MINUS /.
Ak naopak chcete, aby uvarené zemiaky boli eSte maksie, pouZite tlacidlo PLUS A\ .

Priklad: Uvarenie 0,3 kg zemiakov domakka.
1. Vyberte poZadovand ponuku dvojitym stlacenim tlacidla AUTOMATICKA PRIPRAVA.

X2  bw
2. Otacaite koliesko CASOVAC/HMOTNOST, kym sa nezobrazi idaj 0,3 kg. H
- +
A
3. Jednym stlacenim tlacidla vjkonu vyberte nastavenie PLUS A\. [
x1

4. Stlacte tlacidlo START/QUICK Start.

5. Skontrolujte displej:
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Poznamka:

Ak cheete zrusit funkciu PLUS/MINUS, trikrét stlacte tlacidlo vykonu.
Ak vyberiete nastavenie PLUS, na displeji sa zobrazi ikona A\ .

Ak vyberiete nastavenie MINUS, na displeji sa zobrazi ikona %/ .

Viacfazova priprava jedal
Vrezime MIKROVLN je mozné naprogramovat postupnost troch faz (maximaine).
Priklad: Varenie:
5 mindt pri vykone 800 W (fdza 1)
16 mindt pri vykone 240 W (féza 2)

Faza1
1. Raz stlacte tlacidlo vykonu.

2. Zadajte poZadovany cas otécanim kolieska CASOVAC/HMOTNOST

)
v smere hodinovyich ruciciek, kym sa nezobrazi tidaj 5:00. @ &
- +

3. Skontrolujte displej:

Féza2

1. Styrikrdt stlacte tlacidlo vjkonu. 4
I
x4

2. Tadajte pozadovany ¢as pripravy otacanim kolieska CASOVAC/HMOTNOST ®

v smere hodinovych ruciciek, kym sa nezobrazi udaj 16:00. @ o

- +

3. Raz stlacte tlacidlo START/QUICK, ¢im sa spusti priprava jedla. -

START

X QUICK

4, Skontrolujte displej:

Rura bude pracovat 5 mintt pri vykone 800 W
apotom 16 mindt pri vykone 240 W.
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Automaticka priprava a automatické rozmrazovanie

V rezime AUTOMATICKA PRIPRAVA a AUTOMATICKE ROZMRAZOVANIE sa automaticky uréi spravny rezim
a Gas pripravy. Mézete si vybrat spomedzi 6 programov AUTOMATICKE) PRIPRAVY a 2 programov

AUTOMATICKEHO ROZMRAZOVANIA.

Automaticka priprava

N&poj =

Varené zemiaky/ g5
Petené zemiaky e
Mrazend zelenina o
Cerstva zelenina @
Mrazené hotové jedla =
Rybie filé s omackou <>

Priklad: Uvarenie 0,3 kg zemiakov.

1. Vyberte pozadovanti ponuku dvojitym stlacenim tlacidia AUTOMATICKA PRIPRAVA.
x2 =
2. Otacajte koliesko CASOVAC/HMOTNOST, kym sa nezobrazi tidaj 0,3 kg. 5
[u]
10}
3. Stlacte tlacidlo START/QUICK Start. -
START
x1  quick
4. Skontrolujte displej:

Ak je potrebné vykonat istd cinnost (napr. premiesanie jedla), rira sa zastavi, ozve sa zvukovy signal a na displeji
blika zostavajtici cas pripravy a indikator. Ak chcete pokracovat, stlacte tlacidlo START/QUICK. Po skonceni
automatickej pripravy sa program sam zastavi. Ozve sa zvukovy signal a symbol varenia blikd. Po jednej minute
sa ozve pipnutie na pripomenutie a zobrazia sa hodiny.
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Automatické rozmrazovanie

Méso, ryby, hydina e
Chlieb i

Priklad: Rozmrazenie 0,2 kg chleba.

1. Vyberte poZadovanu ponuku dvojitym stlacenim tlacidla
AUTOMATICKE ROZMRAZOVANIE. —
X2 Ui
2. Otacajte koliesko CASOVAC/HMOTNOST, kym sa nezobrazi tdaj 0,2. °
[u]
O
3. Stlacte tlacidlo START/QUICK Start. -
1 auick
4. Skontrolujte displej:

Ak je potrebné vykonat istd cinnost (napr. premiesanie jedla), rira sa zastavi, ozve sa zvukovy signal a na displeji
blikd zostavajtici cas pripravy a indikator. Ak chcete pokracovat, stlacte tlacidlo START/QUICK. Po skonceni
automatického rozmrazovania sa program sam zastavi. Ozve sa zvukovy signdl a symbol varenia blikd. Po jednej
mindte sa ozve pipnutie na pripomenutie a zobrazia sa hodiny.
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TABULKA PROGRAMOQV
Tabulka automatickej pripravy a automatického

rozmrazovania

Automaticka| Hmotnost (jednotka | Tlacidlo
priprava prirastku/riad)

Napoj (Caj/kdva) ~ 1-43dlky « Salku polozte smerom k okraju otocného taniera.
({11 1$alka =200 ml -
o

Varenéapecené  0,1-0,8kg(100g) Varené zemiaky: Zemiaky oStipte a pokrdjajte ich na priblizne rovnaké
zemiaky Miska a veko - kisky.
CE% W x2 Zemiaky pecené v Supke: Vyberte zemiaky podobnej velkosti a umyte
ich.
Vlozte zemiaky do misky.
« Pridajte potrebné mnoZstvo vody
(priblizne 2 polievkové lyZice na 100 g) a trocha soli.
Prikryte vekom.
« Ked'sa ozve zvukovy signdl, premiesajte a znova prikryte.
Po dokonceni nechajte postat priblizne 2 min.

Mrazend zelenina  0,1-0,6 kg (1009) « Pridajte 1 polievkovi lyZicu vody na 100 g a sol podla potreby.
. Miskaaveko - (Hriby nevyZaduji pridanie vody.)
& « Prikryte vekom.
+ Ked'sa ozve zvukovy signdl, premiesajte a znova prikryte.
Po dokonceni nechajte odstt priblizne 2 min.
Doleité: Ak je mrazend zelenina v jednom kuse, pripravujte ju
manudlne.

E=
&

Cerstvazelenina  0,1-0,6kg (100g)

@) Miska a veko

Pokréjajte na malé ktisky, napr. rezance, kocky alebo kolieska.

« Pridajte 1 polievkova lyZicu vody na 100 g a sol'podla potreby. (Hriby
x4 nevyZadujd pridanie vody.)

Prikryte vekom.

« Ked'sa ozve zvukovy signdl, premiesajte a znova prikryte.

Po dokondeni nechajte postat priblizne 2 min.

Mrazenéhotové ~ 0,3-1,0kg (1009) Jedlo prelozte do primeranej nadoby vhodnej do mikrovinnej rtiry.
jedld (ktoré sadaji  Miska a veko - + Pridajte trocha vody podla odporticania vyrobcu jedla.

miesat) TR S Prikryte vekom.
. « Akto vyrobca jedla pozaduje, pripravujte neprikryté.
L, « Ked'sa ozve zvukovy signdl, premiesajte a znova prikryte.
« Podokonceni premiesajte a nechajte odstat priblizne 2 min.
Rybie filé s 04kg-1,2kg*(1009) « Pozri recepty pre, Rybie filé s omackou” na strane 80.
omackou Zapekaditanier a plastova fdlia do -
D> mikrovinnej riry ] X6

* Celkova hmotnost ingrediencif.

Déleité: Chladené jedla sa pripravujt pri teplote od 5 °C, mrazené jedla od —18 °C.


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu
Tabulka programov

Automaticka| Hmotnost(jednotka | Tlacidlo
priprava prirastku/riad)

Méso, ryby, hydina  0,2-0,8kg (1009) « Polozte jedlo na nizky pekdc do stredu otocného taniera.

[ Nizky pekéac « Ked'sa ozve zvukovy signal, obratte jedlo, premiesajte a oddelte.

o Zakryte tenké Casti a teplé miesta alobalom.
(Sf:;iy’yg’;ag :I':‘ « Porozmrazeni zabalte do alobalu na 15 - 45 minita do
o Ay dokladného rozmrazenia.
kuracie prsia, Poznamka: Nie je vhodné na celti hydinu.
mleté méso, + Mleté méso: Ked'sa ozve zvukovy signal, obrétte jedlo. Ak je to
steak, kotlety, moZné, vyberte rozmrazené casti.
fasirky, parky)
(hlieb 0,1-1,0kg(1009) - « Rozlozte v nizkom pekdci v strede otocného taniera.

awn = Nizky pekac = Pri vahe 1,0 kg rozlozte priamo na otocny tanier.

e B w2 .+ Ked'saozvezvukovysignal, obrtte a vyberte rozmrazené plétky.

« Porozmrazeni zabalte do alobalu na 5 - 15 mintit az do dokladného
rozmrazenia.

Délezité: Chladené jedla sa pripravujd pri teplote od 5 °C, mrazené jedla od —18 °C.

Poznamka:

® Zaddvajte len hmotnost samotného jedla. Nezahffiajte hmotnost nddoby.

© V/ pripade jedal s vy$3ou alebo nizSou hmotnostou, nez je uvedené v tabulke automatickej pripravy resp.
automatického rozmrazovania, pouZite manualny rezim.

® Kone¢nd teplota sa bude Iiit' v zavislosti od poCiatocnej teploty. Skontrolujte, i jedlo po uvarent nie je prilis
hortce.

® Ak je potrebné vykonat'istd cinnost (napr. premiesanie jedla), rira sa zastavi, ozve sa zvukovy signdl a na
displeji blika zostavajuci cas pripravy a indikator. Ak chcete pokracovat, stlacte tlacidlo START/QUICK.

® Po skonceni rezimu mikrovin sa moze spustit chladiaci ventilator.

Poznamka: Automatické rozmrazovanie

1. Steaky a kotlety by mali byt zmrazené v jednej vrstve.

2. Mleté mdso by malo byt zmrazené v tenkej vrstve.

3. Po obrateni zakryte rozmrazené Casti malymi kiskami alobalu.
4. Hydina by sa mala spracovat ihned po rozmrazeni.
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Recepty na automaticku pripravu

Rybie filé s pikantnou omackou

1. ZmieSajte uvedené suroviny a pripravte omacku. m_
2. Polozte rybie filé na okrihly zapekadi tanier tenSou castou 140g 2809  420g  konzervované rajciny (osusené)
smerom k stredu a posolte. 409 80g 1209 kukurica
3. Zalejtefilé pripravenou oméckou. 4q 8¢ 12q  dliomacka
4. Prikryte plastovou féliou vhodnou do mikrovinnej riry a 12¢g 24q 369  dbula(nadrobno nasekand)
pripravujte podla asti AUTOMATICKA PRIPRAVA, Rybie filé s 1lyzica 1-2lyzice 2—3lyzice Cervenyocot
omackou. horcica, tymian a kajenské korenie
5. Podokonceni nechajte postét priblizne 2 min. 200g 4009 600g rybiefié
sof

Rybie filé s kari omackou

1. Polodte rybie filé na okrtihly zapekaci tanier tensou castou (04kg [08kg[12kg| |

smerom k stredu a posolte. 2009  400g 600g rybiefilé

2. Rozlozte bandn a hotovii kari omécku nalejte na rybie filé. sol

3. Prikryte plastovou féliou vhodnou do mikrovinnej riry a 40g 80g 1009 bandn (nakrdjany na kolieska)
pripravujte podla asti AUTOMATICKA PRIPRAVA, Rybie filé s 160g 3209 480 hotovékariomatka
omackou.

4, Po dokondeni nechajte postat priblizne 2 min.

Tabulky pripravy jedal

Pouzité oznacenia
lyZica = polievkové lyzica Sélka =pind élka g=gram ml = mililiter min = mintty

lyZitka = cajovd lyzicka kg =kilogram | =liter m = centimeter

Zohrievanie jedal a napojov

Jedlo/ Mnozstvo| Vykon Cas Sposob
Napoj -g/ml- |-Uroven-| -Min-

Miieko  13dlka priblizne1  nezakryvajte
Voda 13dlka 150 800W 1-2 neprikryvajte
6 $alok 900 800W 1012 neprikryvajte
1tanier 1000 800W 11-13  neprikryvajte
Taniersjediom (z¢lenina, 400 800W 36 omacku pokropte vodou, prikryte, v druhej polovidi cyklu zohrievania
maso a priloha) pomiesajte

Polievka/vyvar 200 800w 12 prikryte, po zohriati premiesajte
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Jedlo/ Mnozstvo| Vykon Cas Sposob
Napoj -g/ml- -Uroven-| -Min-

Zelenina 800W v pripade potreby pridajte trocha vody, zakryte, v druhej polovid cyklu
500 800W 4—5 zohrievania premiesajte

Méso, 1 platok* 200 800W 34 polejte trochou omécky a prikryte

Rybie filé* 200 800W 23 prikryte

Kolac, 1 kusok 150 400W 1h umiestnite na porceldnovy pekac

Detskd strava, 1 pohdr 190 400W priblizne 1 premiestnite do nédoby vhodnej do mikrovinnej riry, po zohriati dobre
premieSajte a skontrolujte teplotu

Roztopenie margarinu 50 800W Th prikryte

alebo masla*

Roztopenie cokolady 100 400W 23 obcas premiesajte

* chladené

Rozmrazovanie

Mnozstvo Vykon Cas Sposob (€5
-Uroven-| -Min- odstatia
-Min-

Gulds uprostred rozmrazovania premiesajte 10-15
Kold¢, 1 kisok 150 80W 2-5 umiestnite na porceldnovy pekd¢ 5
Ovodie, napr. ceresne, 250 240W 45 rovnomeme rozmiestnite a v polovici cyklu rozmrazovania 5
jahody, maliny, slivky ovodie poobracajte

Casy uvedené v tabulke sti len orientacné a mozu sa liSit v zavislosti od teploty zmrazenia, kvality a hmotnosti potravin.

Rozmrazenie a priprava

Jedlo Vykon | Cas Sposob Cas
-Uroven-| -Min- odstatia
-Min-
Rybie filé 10-12  prikryte 2

Taniers jedlom 400 800W 9-11  prikryte, po 6 mindtach premiesajte 2

Priprava masa a ryb

Vykon | Cas Sposob Cas
-Uroveri-| -Min- odstatia
-Min-
10

Pecené méso (bravcové, 19-21%  dochutte podia chuti, polozte do plytkého porceldnového pekaca,
teladie jahniade) 400W 114 pouplynuti* obrdtte
1500 800W 33-36* 10
400W 1317
Pecené hovddzie 1000 800W 9-11*  dochutte podla chuti, polozte do porcelanového pekéda, po 10
(stredne) 400W 57  uplynuti* obrdtte

Rybie filé 200 800W 34 dochutte podla chuti, polozte do nizkeho pekaca, prikryte 3
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RECEPTY

Ak nie je uvedené inak, v3etky recepty v tomto ndvode st pocftané na 4 porcie.

Prispbsobenie receptov pre mikrovinnu raru

Ak chcete prispdsobit svoje obliibené recepty priprave v mikrovinnej rire, dbajte na nasledovné:

Skratte Casy varenia o tretinu aZ o polovicu. Postupuijte podla prikladu receptov v tomto navode.

JedI3, ktoré maju vysoky obsah vody, ako je mdso, ryby, hydina, zelenina, ovocie, vyvary a polievky, sa daju
pripravovat v mikrovinnej rire bez akychkolvek problémov.

JedId, ktoré obsahuji mélo vody, by ste mali pred ohrievanim alebo varenim na povrchu pokropit.

Ak dusite cerstvé suroviny, znizte mnozstvo tekutiny priblizne o dve tretiny v porovnani s mnozstvom v
povodnom recepte. V pripade potreby pridajte viac tekutiny pocas varenia.

Mnozstvo tuku potrebného na pripravu je mozné vyrazne obmedzit. Na dochutenie jedla je postacujtice malé
mnoZstvo masla, margarinu, pripadne oleja. Z tohto dovodu je mikrovinna rira vynikajtica na pripravu
nizkotucnych jedal, ktoré mozu byt sicastou vasej diéty.

Hubova polievka

1.

VloZte zeleninu a vivar do misky, zakryte a varte m Miska s vekom (objem 21)

8-9min. 800W 2009 huby, nakrjané
RozmieSajte v3etky prisady v mixéri. 50g cibula, nadrobno nasekand
Zmaslaamdky vypracujte hmotu a halusky nahddzte do polievky. 300ml mésovy wvar

Dochutte solou, korenim a prikryté varte. Po uvareni premiesajte. 300ml smotana

4-6min. 800W ) 259 mtka

Vyslahajte vajecny zitok so smotanou a postupne vmieSajte do polievky. 54 masloalebo margarin
Varte len krdtko, nenechaijte polievku zovriet! sol'a korenie

1-2min. 800W 1 vajce

Po dokondeni nechajte postt priblizne 5 min. 150g  smotana
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Ratatouille

1. Dajte do misky olivovy olej a cesnak. Pridajte pripraventi zeleninu m Miska s vekom (objem 21)

okrem artiEokovydl srdieEoka okorgﬁte. Pridgjte .zva'zok tfyliniek, Shia ol ok
prikryte a varte. Pocas varenia zeleninu a bylinky jedenkrdt stk cesnak eopieny

premieSajte. 509 cbula, nakrdjand
19-21 min. 800W 2509 baklazin, nakocky
Na poslednych 5 mindit pridajte articokové srdiecka a povarte. 20g cuketa, nakocky
2. Podla chuti ratatouille osolte a okorerite. Pred poddvanim vyberte 2009 Stiplava paprika, na velke kocky
vézok byliniek. Po dokonceni nechajte postat priblizne 2 min. 75g fenikel, na velke kocky
1 2vézok byliniek
2009 konzervované articokové srdcia, nakrdjané na
Sturtiny
sol'a korenie

Filety z morského jazyka

1. Filety umyte a osuste. Viyberte vSetky kosti. Plytky ovélny tanier s plastovou
féliou do mikrovinnej rary (dizka

2. Nakrdjajte citrén a rajciny na tenké kolieska.

3. Nédobu na pecenie vymastite maslom. Rybie filety viozte na pekac a priblizne 26 cm)
pokvapkajte ich rastlinnym olejom. 4009 filety zmorského jazyka
4. Filety posypte petrzlenovou viiatou, polozte na wich rajinové kolieskaa 1 (itrdn, cely
okorefite. Na rajciny umiestnite pokréjané pltky ditronu a polejteich 1509 paradajky
bielym vinom. 10g maslo
5. Polozte malé kiisky masla na itrén, prikryte a varte. Tlyica  rastlinny olej
16-19min. 800W 1lyzia petrZlenovd viiat, posekand
Po dokondeni nechajte postat priblizne 2 min. sofa korenie

Alyfia  bielevino
209 maslo alebo margarin
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Zurisské telacie na smotane

1. Teladie mdso nakrdjajte na rezance. m Tanier s vekom (objem 21)

2. Vymastite [ladobu r.na.slom. Df’ nadot?yvprldajte cibulu a méso, prikryte 60g teladepltly
avarte. Pocas varenia jedenkrdt premiesajte. -
210mi W 109 maslo alebo margarin
-, 0 m |n.. 800, L, . 509 dbula, nadrobno nasekand
3. Pridajte biele vino, mésovy vyvar a smotanu, premieSajte, prikryte a 100ml biclevino

pokracujte vo vareni. Obcas premieSajte. ochuteny masovy vyvar, na pribl. /5 litra vyvaru

4-5min. 800W S o
4. Pouvareni pomiesajte a nechajte odstat priblizne 5 mindt. Posypte m Smo, na — -
. o 1lyzia  petrzlenovd vilat, posekand
petrZlenovou viiatou.

PInena Sunka

1. Imieajte $pendt so syrom a fromage frais, ochutte podla chuti. Miska s vekom (objem 2)

2. NakaZdy platok uvarenej Sunky dajte lyZicu plnky a zrolujte. Sunkovi Ovalny zapekaci tanier s vekom
rolku prepichnite drevenou Spajlou, aby drZala zrolovana.

3. Pripravte besamelovi omécku, a to nasledovne: do misky nalejtevodu 1259 Spenditové lsty, posekané

(dizka priblizne 26 cm)

asmotanu, zohrejte. 125¢ fromage frais, obsah tuku 20 %
3-4min. 800W 40g ementdl, nastrihany
Imiesajte muku a maslo na zasmazku, pridajte do vody so smotanou korenie:a mletd paprika
aslahajte a7 do rozpustenia. Prikryte a varte, kym omacka zhustne. 6pldtkov  varend Sunka (3009)
1min. 800W 125ml voda
PremieSajte a ochutnaijte. 125ml sm,otana
4. Omécku prelejte do vymastenej nddoby, na omécku ulozte pinené 209 milka :
Sunkové rolky a prikryté vekom povarte. 20g maslo alebo margarin
3-4min. 800W 109 maslo alebo margarin na vymastenie nadoby

Po dokonceni nechajte postat priblizne 5 min.
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Recepty

Lasagne

1. Nakrdjajte rajciny, zmieSajte so Sunkou, cibulou, cesnakom, mletym
hovddzim mésom a rajéinovym pretlakom. Okorerite a prikryté varte
7-9min, 800W

2. ImieSajte kyslti smotanu s mliekom, parmezanom, bylinkami, olejom a
korenim.

3. Nédobu vymastite a na dno taniera umiestnite asi 1/3 cestovin. Na
cestoviny poloZte polovicu mdsovej zmesi a polejte trochou omécky.
Cely postup zopakujte a ukoncite zvySnymi cestovinami. Nakoniec
polejte cestoviny omdckou a posypte parmezdnom. Varte prikryté.
15-17 min. 560W

Po dokonceni nechajte postat priblizne 5 — 10 minit.

Ovocné zelé s vanilkovou omackou

1. Odlozte si nejaké ovocie na ozdobenie. Zvy3né ovocie prepasirujte s
bielym vinom na pyré, dajte do nadoby, zakryté zahrejte.
7-9min. 800W

2. Primiesajte cukor a citrénova Stavu.

3. Zelatinu namotte do studenej vody na priblizne 10 mindit, nasledne ju
vyberte a dobre vyZmykajte. Pridajte Zelatinu do hordceho pyré a
miesajte, kym sa nerozpusti. Vzniknuté Zelé dajte do chladnicky a
nechajte stuhntt.

4. Na pripravu vanilkovej oméacky nalejte do druhej nddoby mlieko.
Rozrezte vanilkovy struk a vyberte vniitro, rozmieSajte ho v mlieku
spolu s cukrom a kukuricnym Skrobom. Zakryte a varte, pre miesajte
pocas varenia a znova na kongi.
3-4min. 800W

5. Vyklopte Zelé na tanier a ozdobte zvySnym ovocim. Nalejte vanilkov
omacku na Zelé.

Miska s vekom (objem 21)
Plytky hranaty zapekaci tanier s

3009
50g
509

1
2509
2lyZica

150 ml
100ml
509
1lyzicka
1lyzidka
1lyzida
125¢g
1lyZica

vekom (priblizne 20 x 20 x 6 cm)
konzervované rajciny

Sunka, nakréjand

cibula, nadrobno nasekand

striicik cesnaku, rozpuceny

mleté hovadzie maso

rajéinovy pretlak

sol'akorenie

kysld smotana

mlieko

parmezan, nastrihany

zmes posekanyich byliniek

olivovy olej

rastlinny olej na vymastenie nddoby
lasagne verde

parmezan, nastrihany

Tanier s vekom (objem 21)
Miska s vekom (objem 11)

1509
1509
1504
250ml
100g
50ml

Cervené ribezle, umyté a odstopkované
jahody, umyté a odstopkované
maliny, umyté a odstopkované
biele vino

cukor

citronova Stava

Zelatinové listy

mlieko

vanilkovy struk

cukor

kukuricny Skrob
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PEE Udriba a distenie
UDZBA A CISTENIE

1 | UPOZORNENIE!
ZIADNU CAST MIKROVLNNEJ RURY NECISTITE PROSTRIEDKAMI NA TRADICNE RURY, PARNYMI CISTICMI,
ABRAZIVNYMI ANIDRSNYMI CISTIACIMI PROSTRIEDKAMI, PROSTRIEDKAMI S OBSAHOM HYDROXIDU
SODNEHO ANI DROTENKAMI.
RURU CISTITE PRAVIDELNE A ODSTRANUJE ZVYSKY JEDAL. Nedodrzanie pravidelného distenia niry moze viestk
poskodeniu povrchu, ktoré by mohlo nepriaznivo ovplyvnit Zivotnost zariadenia a viest k nebezpednej situddi.
Vonkajsie Casti rary
Vonkajsie Casti riry mozno jednoducho vydistit slabym mydlovym roztokom. Mydlovy roztok utrite vihkou handrickou a
vonkajSiu Cast osuste makkou utierkou.

Ovladaci panel

Pred distenim otvorte dvierka, éim sa oviddadi panel deaktivuje. Pri Cisteni oviddacieho panela postupuijte opatme. Pomocou

handricky namocenej v istej vode opatme utierajte panel, kym nebude cisty. NepouZivajte priliS vela vody. NepouZzivajte

Ziadne chemické ani abrazivne istiace prostriedky.

Vnutorny priestor rary

1. Utrite flaky alebo rozliate zvysky jedla pomocou vihkej mékkej handricky alebo Spongie po kazdom pouiiti, kym je
riira eSte tepld. Na rozsiahlejSie flaky pouZite slaby mydlovy roztok a niekolkokrét utrite vihkou handrickou, az kym
sa neodstrania v3etky zvysky. Neodstrarujte kryt vinovodu.

2. Dbajte na to, aby mydlovy roztok ani voda neprenikli malymi vetracimi otvormi v stendch, ¢o by mohlo spasobit
poskodenie rdry.

3. Vo vniitornom priestore riry nepouZivajte sprejové Cistice.

Otocny tanier a drziak oto¢ného taniera

Vyberte otocny tanier a drZiak otocného taniera z riry. Umyte otocny tanier a drZiak otocného taniera v slabom

mydlovom roztoku. Vysuste mékkou handrickou. Otocny tanier aj drZiak otocného taniera mozno umyvat v umyvacke.

Dvierka

Pravidelne Cistite obe strany dvierok, tesnenie dveri, tesniace plochy makkou navihéenou handrickou a odstrarite

vietky necistoty. Na Cistenie skla dvierok riiry nepouZivajte drsné abrazivne istiace prostriedky ani ostré kovové

Skrabky, pretoze by mohli poskriabat povrch, ¢o by mohlo mat za ndsledok rozbitie skla.

Dolezité: NepouZivajte parné Cistice.

ZNIZENA UROVEN VYKONU
Dolezité:
Ak budete pripravovat jedlo pocas Standardného asu len pri vykone 800 W, troven vykonu riry sa automaticky

znizi, aby sa predislo prehriatiu. (Uroveri vykonu mikrovin sa zniZi na 560 W.) Po 90-sekundovej pauze sa obnovi
vykon 800 W.

Rez im pripravy S tandardny ¢as Zniz ena Groven vy konu

Mikroviny 800W 20 mindt Mikroviny - 560 W
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Riesenie problémov a Technické parametre

RIESENIE PROBLEMOV...

Mikrovinna riira nefunguje spravne? - Poistky v poistkovej skrinke fungujd.
Nedoslo k vypadku napdjania.
« Aksa poistky stale vyhadzujt, obrétte sa na kvalifikovaného elektrikdra.
Rezim mikrovin nefunguje? « Dvierka s spra'vne Zavreté,
Tesnenia dvierok a ich povrch st cisté.
Bolo stlacené tlaidlo START/QUICK.

Drziak otoného taniera je sprdvne polozeny na manzete.

« Riad v rdre nepresahuje cez otocny tanier.

+Jedlo nepresahuje cez okraj otocného taniera a nebréni jeho otécaniu.
V priehlbine pod otocnym tanierom nie je prekazka.

Otocny tanier sa neotaca?

Mikrovinné rdira sa nevypne? « Zariadenie odpojte od poistkovej skrinky.
« Obrétte sa na autorizovany servis AEG.
Vnijtorné svetio nefunguje? « Obratte sana autorizovany servis AEG. Ziarovku vntitorného svetla smi vymiefiat len zaskoleni AEG servisni
technidi.
Jedlo sa ohrieva a pripravuje dihSie neZ . - Nastavte dihsi cas pripravy (dvojnasobné mnostvo = takmer dvojndsobny as) alebo,
predtym? - Akjejedlo studensie ako zvycajne, obtas ho ototte alebo obrtte alebo,
» Nastavte vyssi vykon.
TECHNICKE PARAMETRE
Sietové napatie 230 V, 50 Hz, jednafaza
Poistka / istic Minimélne 10 A
Prikon: Mikroviny  1,2kW
Vystupny vykon: Mikroviny  800W (IEC60705)
Frekvencia mikrovin 2450 MHz* (Skupiny 2/Triedy B)
Vonkajsie rozmery: MC1763E  594mm (8)x371 mm (V) x316 mm (H)
Rozmery vniitomého priestoru 285 mm (5) x 202 mm (V) x 298 mm (H)**
Objem vniitomého priestoru 17 ltrov™
Ototny tanier 272 mm, skleny
Hmotnost pribl. 16 kg
Svetlo riry 25W/240-250V

*Tento vyrobok spliia poziadavky eurdpskej normy EN55011.
V stilade s touto normou je vyrobok klasifikovany ako zariadenie skupiny 2, triedy B.
Skupina 2 znamené, Ze zariadenie zamerne generuje radiofrekvencnt energiu vo forme elektromagnetického Ziarenia na tcely
tepelného spracovania potravin.
Trieda B znamené, Ze zariadenie je vhodné na pouzivanie v domacnostiach.
** \Iniitorny objem sa vypocita odmeranim maximalnej $irky, hibky a vyky.
Skutocny disponibilny objem pre pokrmy je nizsi.

Tato rdra spliia poziadavky smernic 2004/108/EC, 2006/95/EC a 2005/32/EC.
TECHNICKE PARAMETRE SA MOZU V RAMCI NEUSTALEHO ZLEPSOVANIA ZMENIT BEZ PREDCHADZAJUCEHO
UPOZORNENIA
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MontaZ

[i] MONTAZ

MikrovInnu rdru mozno upevnit v poziciach A, B, C alebo D:

Vglkost'otvoru
SHYV

A 560 x 550 x 360
B+C  560x300x350

560x300x 360
D 560x500x 350
560x500x 360

Rozmery v mm

Montaz zariadenia

. Odstrérite vietky obalové materidly a dokladne skontrolujte akékolvek
zndmky poskodenia.

. Tato rira je Standardne urcend na montdz do skrinky vysokej 360 mm.

V pripade montdZe do skrinky vysokej 350 mm:

Odskrutkujte a odstranite 4 noZicky zo spodnej Casti riry. Rdra mé tri dlhé
noZicky a jednu krétku. Nahradte tri dihé noZicky noZickami z balicka s
prislusenstvom. Krdtku noZicku nenahradzuijte.

. Pomaly, bez pouZitia sily, vloZte zariadenie do kuchynskej linky, kym sa
predny rdm rdry nebude tesne opierat o predny otvor v linke.

. Dbajte na to, aby zariadenie bolo stabilné a nenaklanalo sa. Dbajte na to, aby
medzi dvierkami skrinky nad rirou a hornou astou rdmu zostala medzera
aspon 4 mm (pozri nkres).

Moznost upevnenia 1:
Upevnite riru pomocou doddvanych skrutiek. Upeviiovacie body sa
nachddzajui v hornom a dolnom rohu riry.

Moznost upevnenia 2:
Pozrite si Sablénu doddvand s touto rdrou.
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Montdz JIEEIN

Bezpelné pouzivanie zariadenia

Ak montujete mikrovinnu rdru do pozicie B alebo C (pozri ndkres na strane 88):

Skrinka musi byt minimélne 500 mm (E) nad pracovnou doskou a nesmie sa in3talovat priamo nad varni
dosku.

Toto zariadenie bolo testované a schvalené len na pouzivanie v blizkosti plynovyich, elektrickych a indukénych
varnych dosiek urcenych pre domdcnosti.

Medzi varnou doskou a mikrovinnou rirou by malo byt dostatok miesta s cielom zabrénit prehriatiu
mikrovinnej riry, okolitej skrinky a prislusenstva.

NepouZivajte varnd dosku bez hrncov, ked'sa pouziva mikrovinna rdra.
Budte opatrni, ak pristupujete k mikrovinnej rire a zéroven sa pouZiva aj varna doska.

Pripojenie zariadenia k napdjaciemu zdroju

« Elektricka zasuvka musi byt lahko dostupna, aby sa zariadenie
dalo v niidzovej situacii jednoducho odpojit. Druhou moznostou je
odpojit riiru od napajania pomocou vypinaca v pevnom vedeni
vsulade s elektrickymi predpismi.

« Zasuvka by sa nemala nachadzat'za kuchynskou linkou. Ei

« Najlepsie umiestnenie je nad kuchynskou linkou, pozri (A). -

« Pripojte zariadenie k jednofézovému napdjaniu striedavého pridu
230 V/50 Hz prostrednictvom sprévne naindtalovanej uzemnenej
sietovej zasuvky. Zasuvka musi byt istend 10 A poistkou.

+ Napdjaci kabel smie vymenit'len elektrikar.

Pred montaZou uviaZte kisok Spagdtu k napajaciemu kablu

pre jednoduchie pripojenie k bodu (A), ked'sa zariadenie inStaluje.

Pri vkladani zariadenia do vysokej skrinky si ddvajte pozor, aby ste napdjaci
kabel nepricvikli.

Nepondrajte napdjaci kabel ani zastrcku do vody ani do inej kvapaliny.

(A)

—
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BEI  Informdcie tykajce sa ochrany Zivotného prostredia

Elektrické pripojenie

& VVSTRAHA!

TOTO ZARIADENIE MUSI BYT UZEMNENE
Vyrobca odmieta akiikolvek zodpovednost'v pripade, Ze nedodriite tieto bezpecnostné opatrenia.

« Ak zdstrcka upevnend k vaSmu zariadeniu nie je vhodnd pre vasu zasuvku, musite zavolat’ miestne
servisné stredisko AEG.

INFORMACIE TYKAJUCE SA OCHRANY ZIVOTNEHO
PROSTREDIA

Ekologicka likvidacia obalovych materidlov a
starych spotrebicov

A

Obalové materialy

Mikrovinné rdry AEG vyZadujd efektivny obal na ochranu pocas prepravy. PouZiva sa len minimalne mnozstvo
obalovych materiélov. Obalové materiély (napr. folia alebo polystyrén) mdzu predstavovat riziko pre deti.
Nebezpecenstvo zadusenia. Zabezpecte, aby bol obalovy material mimo dosahu deti.

V3etky pouZité obalové materidly su ekologické a daju sa recyklovat. Karton je vyrobeny z recyklovaného
papiera a drevené Casti su bez povrchovej ipravy. Plastové materidly si oznacené nasledovne:

PE - polyetylén, napr. baliaca félia,

PS - polystyrén, napr. vyplii (bez obsahu CFC),

PP - polypropylén, napr. viazacie pasy

Opatovnym pouzivanim obalov sa Setria suroviny a obmedzuje sa mnoZstvo odpadu. Obal zaneste do
najblizSieho zberného strediska na recyklaciu. Podrobné informécie ziskate na obecnom alebo mestskom
Grade.

Likvidacia starych spotrebicov

Staré spotrebice je potrebné pred likvidaciou znefunkénit odstranenim zastrcky a odrezanim a zlikvidovanim
napajacieho kabla.

Spotrebi¢ zaneste do najblizsieho zberného strediska na recykldciu. Informdcie o najblizSom zbernom
stredisku na recyklaciu zariadenia ziskate na miestnom drade alebo odbore ochrany Zivotného prostredia.

Symboﬁna vyrobku alebo na obale znamend, Ze tento vyrobok sa nesmie vyhodit do komundlneho odpadu. Musi
sa odovzdat'v prislusnom zbernom stredisku na recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni. Tym, Ze zaistite
spravnu likviddciu tohto vjrobku, pomdzZete zabrénit potencidinemu negativnemu vplyvu na Zivotné prostredie a
[udske zdravie, ktoré by v opacnom pripade hrozilo pri nespravnom zaohchédzani s tymto vyrobkom. Dal3ie
informécie o recyklacii tohto vyrobku ziskate na miestnom rade, v spolocnosti na likvidaciu odpadu alebo obchode, v
ktorom ste si tento vyrobok zakipili.
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Zéruka/Servis XN

ZARUKA/SERVIS

Electrolux Slovakia poskytuje zaru¢nd dobu 2 roky od dfia zaktpenia spotrebica. Podrobnosti o zarucnych
podmienkach sa dozviete zo zarucného listu, ktory obdrZite od svojho predajcu pri kipe spotrebica.
Sti€ast'ou zaru¢ného listu je aj zoznam zmluvnych servisnych partnerov.

Electrolux Slovakia s.r.0., Seberiniho 1, 821 03 Bratislava tel: (02) 32141334 fax: (02) 43336976 e-mail:
zakaznicke.centrum@electrolux.sk

Eurépska Zaruka: Spolocnost Electrolux poskytuje na tento spotrebi¢ zaruku vo v3etkych krajindch, ktorych

zoznam sa uvadza na zadnej strane, v priebehu zarucnej lehoty uvedenej v zaruke na spotrebi¢ alebo urcenej

zdkonom.

Ak sa prestahujete z jednej z tychto krajin do inej krajiny, ktord sa uvddza v zozname, pri splneni

nasledujtcich podmienok zdruka na spotrebic prechddza spolu s vami:-

« Zdru¢nd lehota na spotrebic zacina plyndt ddtumom prvého zakipenia spotrebica preukdzaného
predloZenim platného dokumentu o kipe vydaného predajcom tohto spotrebica.

« Zdrutnd lehota na spotrebi je rovnakd a jej rozsah je zhodny z hladiska prace a dielcov, ako pri zruke
existujucej vo vasej novej krajine pobytu pre dany konkrétny model alebo typovy rad spotrebicov.

« Zdruka na spotrebic plati osobne pre pdvodného kupujticeho spotrebica a neméze byt prevedend na iného
pouzivatela.

« Spotrebic bol nainstalovany a pouzivany v silade s pokynmi vydanymi spolonostou Electrolux a pouZiva
sa iba v rdmci domdcnosti, t. j. nepouziva sa na komercné tcely.

« Spotrebic bol nain3talovany v silade so v3etkymi prislu3nymi predpismi platnymi vo va3ej novej krajine
pobytu.

Ustanovenia tejto Eurpskej zaruky nemaji Ziadny vplyv na prdva, ktoré méte zo zékona.
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TAIUSLIKE TULEMUSTE SAAVUTAMINE

Taname, et valisite selle AEG toote. See on loodud teid pikki aastaid laitmatult teenima. Selle toote uudne
tehnoloogia aitab muuta elu lihtsamaks ja sellel on omadusi, mida tavalistel seadmetel ei pruugi olla. Votke
juhendi lugemiseks moni minut aega, et tootest suurimat kasu saada.

LISASEADMED JA TARBEKAUBAD

AEG veebipoest leiate koik, mida vajate, et hoida oma AEG seadmed puhtad
ja téiuslikult tookorras. Lisaks leiate sealt suurel hulgal lisaseadmeid, mis on kavandatud ja valmistatud
meie kdrge kvaliteedi standarditele vastavatena: spetsiaalsetest kodgindudest sogiriistakorvideni,

pudelihoidjatest drna pesu kottideni. . .

Kiilastage veebipoodi aadressil
www.aeg-electrolux.com/shop

=

=
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SISUKORD

93 Olulised ohutusnuded

97 Seadme iilevaade

98 Enne esimest kasutamist
100 Nouanded mikrolaineahjus toidu valmistamiseks
102 Mikrolaineahju kasutamine
108 Programmitabelid

112 Retseptid

116 Hooldamine ja puhastamine
117 Mida teha, kui...

117 Tehnilised andmed

118 Paigaldamine

120 Keskkonnateave

121 Garantii/klienditeenindus

/N

Selle siimboliga on mérgitud teie ohutuse véi seadme
kasutamisega seotud oluline teave ja/vdi teave, kus on

mainitud selliseid sénu nagu ,Hoiatus’, ,Olge ettevaatlik”
Jargige kindlasti hoolega kdiki juhiseid.

i)

See siimbol margib seadme kasutamisega seotud lisateavet.

%

Ristikheinaleht tahistab energiasadstlikke nduandeid ja vihjeid
seadme keskkonnasdbraliku kasutamise kohta.

Seadme torgete korral jdrgige juhiseid, mis on toodud jaotises
,Mida teha, kui...”
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Olulised ohutusnduded

/N OLULISED OHUTUSNOUDED

Olulised ohutusndéuded: Lugege tahelepanelikult ja
hoidke edaspidiseks kasutamiseks alles

Tuleohu valtimine

Mikrolaineahju ei tohiks selle todtamise ajal jarelevalveta jatta.

Liiga suure voimsuse voi liiga pika toiduvalmistusaja tottu voib toit iile kuumeneda ja
tuleohu tekitada.

Juurdepads pistikupesale peab olema vaba, et seadme pistikut saaks hadaolukorras kiiresti seinast vélja
tommata.

Vahelduvvoolu toide peab olema 230V, 50 Hz, min 10 A jaotusliini kaitsme v6i min 10 A jaotusvooluahela liilitiga.
Soovitav on seadme puhul kasutada ainult selle seadmega kasutatavat vooluringi.

Arge hoidke ega kasutage ahju ues.

Kui soojendatav toit hakkab suitsema, ARGE AVAGE AHJU UST. Liilitage ahi vilja, tommake
juhe seinast ja oodake, kuni toit enam ei suitse. Ahju ukse avamine toidu suitsemise ajal
tekitab tuleohu.
Kasutage ainult mikrolaineahjus kasutamiseks sobivaid ndusid.
Arge jitke ahju jarelevalveta, kui kasutate iihekordseid plast-, paber- vdi muid siittivaid
nousid.
Parast kasutamist puhastage lainejuhi kate, ahju sisemus, poordalus ja poordaluse tugi. Need
peavad olema kuivad ja rasvavabad. Kogunenud rasv véib iile kuumeneda ja hakata suitsema
voi siittida.
Arge pange tuleohtlikke materjale ahju véi ventilatsiooniavade lihedusse. Arge blokeerige
ventilatsiooniavasid.
Eemaldage toidu pakendilt kdik metallkinnised, traaditiikid jne. Metallosad tekitavad kaarlahenduse ja see
voib tuleohu péhjustada.
Arge kasutage mikrolaineahju 6li kuumutamiseks. Temperatuuri ei saa kontrollida ja 6li vdib siittida.
Popkorni tegemiseks kasutage ainult spetsiaalselt mikrolaineahjus kasutamiseks méeldud popkorni
valmistamise vahendeid.
Arge hoidke ahjus toitu vi muid esemeid.
Pérast ahju kaivitamist kontrollige seadeid veendumaks, et ahi tédtab soovitud viisil.
Vaadake selles kasutusjuhendis toodud vastavaid nuandeid.

Vigastuste valtimine

& Hoiatus!

Arge kasutage ahju, kui see on katki voi esineb torkeid. Enne kasutamist kontrollige jargmist.

a) Uks —veenduge, et uks sulgub korralikult, ja tagage, et see on kohakuti ega ole moondunud.
b) Hinged ja ukse ohutusriivid — veenduge, et need ei ole katki ega lahti.

¢) Uksetihendid ja tihenduspinnad — veenduge, et need on terved.

d) Ahju sisemus voi uks — veenduge, et seal pole mélke.

e) Toitejuhe ja pistik — veenduge, et need pole kahjustunud.
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Arge kunagi kohandage, parandage ega muutke ahju ise. Vastava koolituseta inimene ei tohi
teha hooldus- véi parandustdid, mille kdigus eemaldatakse korpus, mis kaitseb
mikrolainekiirguse eest. See on vaga ohtlik.

Arge kasutage ahju lahtise uksega ega kohandage turvalukusteid mingil moel.
Arge kasutage ahju, kui uksetihendite ja tihenduspindade vahel on méni objekt.

Arge laske rasval véi mustusel uksetihenditele ja nendega kokkupuutuvatele osadele
koguneda. Jargige jaotise ,Hooldamine ja puhastamine” juhiseid. Kui te ei hoia ahju puhtana,
voib ahju pinna seisukord halveneda, mis véib omakorda liilhendada seadme todiga ja
tekitada ohtlikke olukordi.

SUDAMESTIMULAATORIGA inimesed peaksid mikrolaineahjuga seotud ettevaatusahindude kohta kiisima
oma arstilt vi siidamestimulaatori tootjalt.

Elektril6dgi valtimine

Mitte mingil juhul i tohiks korpust eemaldada.

Arge kunagi kallake vdi sisestage midagi ukse lukustite avadesse véi ventilatsiooniavadesse. Millegi
kallamisel avadesse liilitage ahi kohe vdlja, tommake pistik seinast ja votke ihendust oma kohaliku
teeninduskeskusega.

Arge kastke toitejuhet vdi pistikut vette voi muu vedeliku sisse.

Arge jatke toitejuhet kuuma vdi terava servaga pinnale, nagu kuuma éhu ventilatsiooniava ahju iilaosa
tagapool.

Arge piiiidke ise ahjuvalgusti lampi vahetada ega lubage seda teha kellelgi, keda teeninduskeskus ei ole
volitanud seda tegema. Kui ahjuvalgusti lamp enam ei pdle, vtke ihendust oma edasimiiija vdi kohaliku
teeninduskeskusega.

Kui seadme toitejuhe on kahjustatud, tuleb see asendada spetsiaalse juhtmega. Selle peab asendama
teeninduskeskuse volitatud tehnik.

Léhkemisohu ja jarsu keemise valtimine

& Hoiatus!

Vedelikke ja teisi toite ei tohi kuumutada suletud anumates, kuna need voivad lohkeda.

Arge kunagi kasutage suletud anumaid. Enne kasutamist eemaldage katted ja kaaned. Suletud néud véivad
rohu suurenemise tdttu plahvatada isegi parast ahju valjaliilitumist.

Olge ettevaatlik vedelike kuumutamisel mikrolaineahjus. Kasutage laia suuga anumat, et mullid vélja
paaseks.

Jookide soojendamisel mikrolaineahjus voib toimuda hilinenud plahvatuslik keemine, seega
peab anuma kasitsemisel ettevaatlik olema.

Keeva vedeliku jarsu vélja purskumise ja enda kdrvetamise valtimiseks:

1. Enne kuumutamist/uuestikuumutamist segage vedelikku.

2. Uuesti soojendamisel on soovitatav vedeliku sisse panna klaasist varras vdi sarnane riist.

3. Laske vedelikul parast kuumutamist vahemalt 20 sekundit ahjus seista, et valtida hilinenud
plahvatuslikku keemist.


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu
Olulised ohutusnduded

Arge keetke mikrolaineahjus koorega mune ega kuumutage terveid kovakskeedetud mune,
kuna need voivad lohkeda isegi parast kuumutamist. Pudruks tegemata munade
valmistamiseks voi iilessoojendamiseks torgake munakollane ja -valge labi, vastasel juhul
voib muna lohkeda. Koorige ja tiikeldage kovakskeedetud munad enne nende
mikrolaineahjus iilessoojendamist.

Enne kiipsetamist torgake augud sellistesse toitudesse nagu kartulid, vorstid ja puuviljad, vastasel juhul
vdivad need lohkeda.

Poletuste valtimine
Poletuste valtimiseks kasutage toidu ahjust véljatostmiseks pajalappe vdi -kindaid.
Aurupdletuste valtimiseks avage anumaid, popkornipakke, ahju kiipsetuskotte jms neid ndost ja katest
eemal hoides.
Poletuste valtimiseks kontrollige alati toidu temperatuuri ja segage toitu enne selle
serveerimist ning poorake erilist tahelepanu imikutele, lastele voi vanuritele antava toidu voi
joogi temperatuurile.
Anuma temperatuur ei ndita toeselt toidu vdi joogi temperatuuri; kontrollige alati toidu temperatuuri.
Ahju ukse avamisel hoidke alati sellest eemale, et véltida vabanevast aurust ja kuumusest tekkida vdivaid
pdletusi.
Loigake tdidisega toidud parast kuumutamist lahti, et lasta aur vdlja ja véltida péletusi.
Hoidke lapsi uksest eemal, et nad ei pdletaks end.

Lapsed ja ohud ahju kasutamisel

Hoiatus:
Laske lastel ahju jarelevalveta kasutada ainult siis, kui olete neid piisavalt juhendanud ning
laps oskab ahju ohutult kasutada ja moistab vale kasutamise ohtusid.

Seade ei ole mdeldud kasutamiseks inimestele (sh lastele), kellel on madalad fiiisilised, kuulmis- ja
nagemismeele vdi vaimsed vdimed vdi kellel puuduvad ahju kasutamise kogemused ja teadmised, vélja
arvatud juhul, kui nende ohutuse eest vastutav isik valvab neid vdi on neid dpetanud seadet kasutama.
Lapsi tuleks jalgida tagamaks, et nad ei mangi seadmega.

Arge toetuge ahju uksele ega kiikuge sellel. irge méngige ahjuga ega kasutage seda manguasjana.
Lastele tuleks dpetada kdiki olulisi ohutusndudeid: pajalappide kasutamist, toidukatte ettevaatlikku
eemaldamist; erilist tahelepanu tuleb poorata toidu krobedaks muutmiseks kasutatavale pakendile (nt
isekuumenevad materjalid), kuna see véib eriti kuum olla.

Muud hoiatused

Krge kunagi muutke ahju mingil moel.
See ahi on moeldud ainult koduseks toidu valmistamiseks ja seda voib kasutada ainult toidu
valmistamiseks. See ei sobi kaubanduslikuks voi laboris kasutamiseks.
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Ahju probleemitu kasutamine ja kahjustuste valtimine

Arge kunagi kaitage tiihja ahju.

Pruunistusndu voi isekuumeneva materjali kasutamisel pange alati selle alla kuumakindel isolaator, nt
portselantaldrik, et valtida podrdaluse ja pdordaluse toe kahjustamist soojuspinge téttu. Anuma juhendis
maddratud eelsoojenduse aega ei tohi iiletada.

Arge kasutage metallnusid, mis peegeldavad mikrolaineid ja véivad tekitada elektrilise kaarlahenduse.
Arge pange konservipurke ahju.

Kasutage ainult selle ahju jaoks mdeldud poérdalust ja pérdaluse tuge. Arge kasutage ahju ilma
podrdaluseta.

Poordaluse katkimineku valtimine:

a) enne poordaluse puhastamist veega laske sel jahtuda.

b) drge pange kuuma toitu v6i kuumi ndusid kiilmale podrdalusele.

) drge pange kiilma toitu voi kiilmi ndusid kuumale poordalusele.

Arge pange ahju todtamise ajal midagi korpuse peale.

Oluline!

Kui te pole kindel, kuidas ahju iihendada, vdtke iihendust volitatud, kvalifitseeritud elektrikuga.

Tootja ega edasimiiiija ei vastuta vale elektriiihenduse loomisest tulenevate ahju kahjustuste vi kehaliste
vigastuste eest.

Ahju seintele vdi uksetihendite ja tihenduspindade iimber vdib aeg-ajalt moodustuda veeauru vdi -tilku. See
on normaalne nahtus ega ole mark mikrolaineahju lekkimisest vdi torgetest.
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Seadme iilevaade

SEADME ULEVAADE

Mikrolaineahi ja lisaseadmed
H

| HAEG

Esikiilg
Ahjuvalgusti lamp
Juhtpaneel

Ukse avamisnupp
Lainejuhi kate
B Ahju sisemus
Tihend

B Uksetihendid ja tihenduspinnad
H Kinnituskohad (4 kohta)
Ventilatsiooniavad

Korpus

Tagasein

Toitejuhe

Veenduge, et jargmised lisaseadmed on ahjuga kaasas:
Poordalus
Podrdaluse tugi
4 kinnituskruvi (pole ndidatud)

¢ Asetage podrdaluse tugi tihendiga avasse ahju sisemuse pohjas.

e Seejarel asetage podrdalus podrdaluse toele.

* Pidrdaluse kahjustuste véltimiseks veenduge, et tostate anuma
ahjust valjavotmisel poordaluse servast iile.

Oluline!

Lisaseadmete tellimisel delge oma edasimiiiijale v6i kohalikule

teeninduskeskusele jargmist: osa nimetus ja mudeli nimi.

—_
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Juhtpaneel
Digitaalkuva siimbolid

( I N

(\((ir“ Mikrolaine Lelvaautomaatsulatus

Kell i.‘ Automaatsulatus
Toiduvalmis- Kaal

tusetapid

Pluss/Miinus

AUTOMAATKUPSETUSE siimbolid
AUTOMAATKUPSETUSE nupp
AUTOMAATSULATUSE nupp
VOIMSUSE nupp o
B TAIMERI/KAALU nupp

START/QUICK nupp
Bl nupusToP

EX uKsE AVAMISE nupp

ENNE ESIMEST KASUTAMIST

Kella seadistamine

Ahjul on 12- ja 24-tunnine kell.

Naide: kellaaja mddramine 11:30-ks (12-tunnine kell).
1. Pange ahju pistik seina.
2. Ekraanil kuvatakse: .

3. Tundide madramiseks keerake TAIMERI/KAALU nuppu.

4. Minutite madramiseks vajutage iihe korra nuppu START/QUICK

ja poorake seejrel TAIMERI/KAALU nuppu.

5. Vajutage nuppu START/QUICK.
6. Kontrollige ekraani:

Oluline!
1. TAIMERI/KAALU nuppu saab keerata pari- ja vastupdeva.
2. Nupu STOP puudutamisel seatakse kellaajaks automaatselt
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Enne esimest kasutamist [IIEEIN

Naide: kellaaja madramine 23:30-ks (24-tunnine kell).

6.
7.

1. Pange ahju pistik seina.
2. Ekraanil kuvatakse: .
3.
4
5

Vajutage nuppu START/QUICK. Ekraanil kuvatakse: m

. Tundide mddramiseks keerake TAIMERI/KAALU nuppu.
. Minutite mddramiseks vajutage iihe korra nuppu START/QUICK ja pddrake seejérel TAIMERI/KAALU

nuppu.
Vajutage nuppu START/QUICK.
Kontrollige ekraani:

Oluline!

1.
2.

TAIMERI/KAALU nuppu saab keerata pari- ja vastupdeva.
Nupu STOP puudutamisel seatakse kellaajaks automaatselt m

Kellaaja muutmine, kui kellaaeg on maaratud

Naide: kellaaja méadramine 11:45-ks (12-tunnine kell).

1.
2.

3.

4.
5.

Avage uks.

Vajutage nuppu START/QUICK ja hoidke seda 5 sekundit all. Ahi teeb piiksu. Tundide maaramiseks
keerake TAIMERI/KAALU nuppu.

Minutite mddramiseks vajutage tihe korra nuppu START/QUICK ja pddrake seejarel TAIMERI/KAALU
nuppu.

Vajutage iiks kord nuppu START/QUICK.
Kontrollige ekraani:

Naide: kellaaja madramine 23:45-ks (24-tunnine kell).

1.
2.

3.

4.
5.

Avage uks.
Vajutage nuppu START/QUICK ja hoidke seda 5 sekundit all. Ahi teeb piiksu. Tundide mé&ramiseks
keerake TAIMERI/KAALU nuppu.

Minutite mddramiseks vajutage iihe korra nuppu START/QUICK ja pddrake seejérel TAIMERI/KAALU
nuppu.

Vajutage iks kord nuppu START/QUICK.
Kontrollige ekraani:

Naide: kella muutmine 12-tunnisest 24-tunniseks vdi vastupidi.

1.

Avage uks. Vajutage nuppu START/QUICK ja hoidke seda 5 sekundit all. Ahi teeb piiksu. Tundide
mddramiseks vajutage iihe korra nuppu START/QUICK ja podrake seejérel TAIMERI/KAALU nuppu.

Nupu STOP kasutamine

Nupu STOP saab kasutada jargmisteks tegevusteks:

1.
2.
3.

Programmeerimise ajal vea kustutamine.
Kiipsetamise ajal ahju ajutiselt peatamine, vajutage iiks kord.
Kiipsetamise ajal programmi katkestamine, vajutage kaks korda.
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Lapselukk

Ahjul on turvafunktsioon, mis takistab lastel ahju kogemata kaivitamist.
Kui lukk on peale pandud, ei saa iihtegi mikrolaineahju osa kasutada, kuni
lukk on maha vdetud.

Naide: lapseluku pealepanemine.

1. Vajutage nuppu STOP ja hoidke seda 5 sekundit all. -

STOP

Ahi teeb kaks piiksu ja kuvatakse kiri 'LOC": m

Markus:

e Lapseluku mahavotmiseks vajutage nuppu STOP ja hoidke seda 5 sekundit all,
ahi teeb kaks piiksu ja kuvatakse kellaaeg.
e Lapselukku ei saa peale panna, kui kellaaega pole madratud.

NOUANDED MIKROLAINEAHJUS TOIDU
VALMISTAMISEKS

Mikrolaineahjus toidu valmistamine

Toidu kiipsetamiseks/sulatamiseks mikrolaineahjus peab mikrolainekiirgus anumast labi pasema, et
toidust labi tungida. Seetdttu on oluline digete kddgindude valimine.

Umarad/ovaalsed ndud on paremad kui kandilised/piklikud, sest nurkades kipub toit iile kiipsema.
Toitu on vaja pddrata, iimber paigutada vdi segada, et see lihtlaselt soojeneks.

Pérast kiipsetamist on oluline toidul natuke seista lasta, kuna see vdimaldab kuumusel toidus iihtlaselt

jaotuda.
Toidu omadused

Koostis Suure rasva- vdi suhkrusisaldusega toite (nt joulupuding, puuviljapirukad) on vaja liihemat aega
soojendada. Tuleb olla ettevaatlik, kuna Gilekuumutamine vdib tekitada tuleohu.

Tihedus Toidu tihedus mojutab vajalikku kiipsetusaega. Kerged poorsed toidud, nagu koogid voi leib, kiipsevad
kiiremini kui rasked tihedad toidud, nagu praed ja pajaroad.

Kogus Kiipsetusaega tuleb pikendada, kui ahju pandud toidu kogus on suurem.
Nt neli kartulit kiipsevad kauem kui kaks.

Suurus Véikesed toidud ja tiikid kiipsevad kiiremini kui suured, kuna mikrolained saavad igast kiiljest toidu
keskele tungida. Uhtlaseks kiipsetamiseks tehke kik tiikid ihesuuruseks.

Kuju Ebaregulaarse kujuga toitude, nagu kanarindade ja -koibade paksem osa kiipseb kauem.
Mikrolaineahjus kiipsevad imara kujuga toidud iihtlasemalt kui kandilise kujuga toidud.

Toidu Toidu algne temperatuur méjutab vajalikku kiipsetusaega. Jahutatud toidud kiipsevad kauem kui

temperatuur  toatemperatuuril toidud. Loigake tdidisega toidud, nt moosiga s6drikud, kuumuse vdi auru
valjalaskmiseks lahti.
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Kiipsetustehnikad

Paigutamine
Katmine
Labitorkamine

Segamine,
keeramine ja
imberpaigutamine

Seismine

Varjamine

Asetage toidu paksem osa (nt kanakoivad) ndu vélisserva poole.
Kasutage ohuavadega mikrolaineahjus kasutatavat toidukilet voi sobivat kaant.

Koore vdi nahaga toitudele tuleb enne kiipsetamist voi iilessoojendamist mitmes kohas augud
sisse torgata, kuna muidu voib aur koguneda ja panna toidu Ihkema (nt kartulid, kala, kana,
vorstid).

Oluline! Mune ei tohiks mikrolaineahjus kuumutada, sest need vdivad Iohkeda, isegi parast
kiipsetamise loppu (nt kooreta keedetud, kovaks keedetud munad).

Untlaseks kiipsetamiseks on oluline toitu kiipsetamise ajal segada, keerata ja imber paigutada.
Segage ja paigutage toitu imber alati valisservalt keskosa poole.

Pérast kiipsetamist on oluline toidul natuke seista lasta, et véimaldada kuumusel iihtlaselt toidus
jaotuda.

Méned sulatatava toidu osad vdivad soojaks muutuda. Sooje alasid saab varjata vdikeste
fooliumitiikkidega, mis peegeldavad mikrolaineid (nt kanakoivad ja -tiivad).

Mikrolaineahjus kasutamiseks sobivad ké6ginéud

Alumiiniumfoolium/

fooliumnoud

Pruunistusnoud

Portselan ja keraamika

Klaasndud, nt Pyrex®

Metall

Plast/poliistiireen, nt

kiirtoidupakendid
Toidukile

Kiilmutus-
/kiipsetuskotid

Papptaldrikud, -topsid

ja kodgipaber

Vitstest ja puidust
noud

Umbertoodeldud
paber ja ajalehed

Mikrolaineahjus

kasutamiseks
sobiv

R

Vaikeseid alumiiniumfooliumi tiikke saab kasutada toidu katmiseks, et
véltida iilekiipsetamist. Hoidke foolium vahemalt 2 cm kaugusel ahju
seintest, sest vib tekkida kaarlahendus. Fooliumndusid ei soovitata
kasutada, kui tootja pole teisiti madaranud. Jargige hoolega juhiseid.

Jrgige alati tootja juhiseid. Arge iiletage etteantud kuumutusaegu. Olge
eriti ettevaatlikud, kuna need ndud lahevad véga kuumaks.

vIiX Portselan, keraamika, glasuuritud savindud ja luuportselan sobivad

tavaliselt kasutamiseks, kui neil pole metallkaunistusi.

Ornu klaasndusid kasutades tuleb olla ettevaatlik, kuna need véivad
akilisel kuumutamisel katki minna voi moraneda.

Mikrolaineahjus ei ole soovitatav kasutada metallndusid, kuna need
tekitavad elektrilahenduse, mis pohjustab tuleohu.

Tuleb olla ettevaatlik, kuna osad ndud moonduvad, sulavad voi muudavad
korgel temperatuuril varvi.

See ei tohiks toiduga kokku puutuda ja sellesse tuleb augud teha, et aur
padseks valja.

S <

Nendesse tuleb teha augud, et aur padseks vdlja. Veenduge, et kotid
sobivad mikrolaineahjus kasutamiseks. Arge kasutage plast- voi
metallkinnitusi, kuna need vdivad sulada vdi siittida metalli kaarlahenduse
tottu.

Kasutage neid ainult soojendamiseks vdi niiskuse imamiseks. Tuleb olla
ettevaatlik, kuna Gilekuumenemine vdib tekitada tuleohu.

Nende materjalide kasutamisel valvake alati ahju, kuna iilekuumenemine
voib pohjustada tuleohu.

Need vdivad sisaldada metallosakesi, mis tekitavad kaarlahenduse, mis
voib pdhjustada tuleohu.
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MIKROLAINEAHJU KASUTAMINE
Mikrolaineahjus toidu valmistamine

Ahju saab programmeerida kuni 90 minutiks. Kiipsetusaja maaramise iiksus ulatub 15 sekundist viie
minutini. See sltub kiipsetusaja kogupikkusest, nagu on ndidatud tabelis.

Aja pikendamise iiksus

0-5 minutit 15 sekundit
5-10 minutit 30 sekundit
10-30 minutit 1 minut
30-90 minutit 5 minutit

Kasitsi sulatamine

Késitsi sulatamiseks (kasutamata automaatsulatuse valikut) kasutage vdimsust 240 W. Sulatamise siimbol
kuvatakse ekraanile iga kord, kui véimsus on valitud.

Mikrolaineahju véimsused

Teie ahjul on 6 vdimsust:

Voimsuse Soovitatav kasutus
seade

800W/  Kasutatakse iireks kiipsetamiseks vdi iilessoojendamiseks, nt supid, pajaroad, konservtoidud, kuumad
KORGE joogid, juurviljad, kala jne.

560 W Kasutatakse tihedate toitude, nt praadide, pikkpoisi ja valmistoidu pikemaks kiipsetamiseks, samuti
ornade roogade, nt juustukastme ja keeksi valmistamiseks. Vahendatud voimsusel ei kee kaste iile ja toit
kiipseb iihtlaselt, kiipsemata kiilgedel iile.

400W Tihedate toitude korral, mille valmistamiseks on vaja pikka kiipsetusaega, nt loomaliharoad, on soovitatav
kasutada seda véimsust, et liha jaaks orn.

240W/  Sulatamiseks valige see vaimsus, et toit sulaks iihtlaselt. See vaimsus sobib suurepéraselt ka riisi, pasta ja
SULATUS  klimpide madalal temperatuuril kuumutamiseks ning vanillikastme valmistamiseks.

30w See sobib drnaks sulatamiseks, nt kreemikoogi vdi lehttaigna valmistamiseks.
ow Kasutusel seadme mittetdotamise / kddgitaimeri kasutamise ajal.
W =VATT
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Mikrolaineahju kasutamine [ERA0E]

Naide: supi kuumutamine 2 minutit ja 30 sekundit mikrolaineahju vdimsusel 560 W.
1. Vajutage kaks korda vdimsuse nuppu.

2. Sisestage aeg, keerates TAIMERI/KAALU nuppu péri-/vastupéeva,
kuni kuvatakse aeg 2:30.

3. Vajutage nuppu START/QUICK.

4. Kontrollige ekraani:

Oluline!
Kui voimsust ei valita, maaratakse véimsuseks automaatselt KORGE / 800 W.

Markus:

A

X2

START
X1 aquick

* Kui uks avatakse kiipsetamise ajal, peatub kiipsetusaeg digitaalsel kuval automaatselt. Kiipsetusaeg

hakkab edasi jooksma, kui uks suletakse ja vajutatakse nuppu START/QUICK.
* Kui tahate kiipsetamise ajal vdimsust naha, vajutage iiks kord véimsuse nuppu.

* Saate kiipsetamise ajal kiipsetusaega suurendada/vahendada, keerates TAIMERI/KAALU nuppu.

e Saate kiipsetamise ajal voimsust muuta, vajutades voimsuse nuppu.
* Kiipsetamise ajal programmi katkestamiseks vajutage kaks korda nuppu STOP.

Koogitaimer

Naide: kdogitaimeri seadmine 7 minutiks.
1. Vajutage 7 korda véimsuse nuppu.

2. Sisestage aeq, keerates TAIMERI/KAALU nuppu péri-/vastupdeva,
kuni kuvatakse aeg 7:00.

3. Vajutage nuppu START/QUICK.

4. Kontrollige ekraani:

Markus:
* Taimeri peatamiseks vajutage nuppu STOP. Taimeri taas sisseliilitamiseks vajutage
nuppu START/QUICK, taimerist véljumiseks vajutage uuesti nuppu STOP.

I
x7

O]

[u]

(O

]

START
X1 quick
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30 sekundi lisamine
Nupp START/QUICK véimaldab kaht jargmist funktsiooni kasutada.
1. Otsekaivitus
Saate kohe 30 sekundit kiipsetada mikrolaineahju vdimsusel 800 W / KORGE,
vajutades nuppu START/QUICK.
2. Kiipsetusaja pikendamine
Saate kiipsetusaega mitu korda 30 sekundi vérra pikendada,

kui vajutate nuppu ahju todtamise ajal.

Markus: )
* Seda funktsiooni ei saa kasutada AUTOMAATKUPSETUSE véi AUTOMAATSULATUSE ajal.

Pluss ja miinus

START
X1 aquick

START
X1 aquick

Funktsioonid PLUSSI A\ ja MIINUST 57 véimaldavad liihendada vdi pikendada kiipsetusaega

automaatprogrammide kasutamise ajal.

Kui eelistate keedukartuleid, mis on kiipsed, aga endiselt kdvad, kasutage MINUST \/.
Kui aga eelistate pehmemaid keedukartuleid, kasutage PLUSSI A\ .

Naide: 0,3 kg kartulite pehmeks keetmine.
1. Valige vajalik menii, vajutades kaks korda AUTOMAATKUPSETUSE nuppu.

2. Keerake TAIMERI/KAALU nuppu, kuni kuvatakse 0,3 kg.

3. PLUSSI A\ kohanduse valimiseks vajutage iiks kord voimsuse nuppu.

4. Viajutage nuppu START/QUICK.

5. Kontrollige ekraani:
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Markus:

PLUSSI/MIINUST katkestamiseks vajutage 3 korda vdimsuse nuppu.
PLUSSI valimisel kuvatakse ekraanil A\ .

MIINUST valimisel kuvatakse ekraanil /.

Mitmeetapiline kiipsetamine
MIKROLAINEAHJU kasutades saab programmeerida maksimaalselt 3-etapilise jada.
Naide: kiipsetamine.
5 minutit voimsusel 800 W (1. etapp)

16 minutit voimsusel 240 W (2. etapp)

1. etapp
1. Vajutage iiks kord vdimsuse nuppu.

2. Sisestage soovitud aeg, keerates TAIMERI/KAALU nuppu pdripdeva, ®
kuni kuvatakse aeg 5:00. @ o
- +

3. Kontrollige ekraani:

2. etapp
1. Vajutage 4 korda véimsuse nuppu. 4
I
x4
2. Sisestage soovitud kiipsetusaeg, keerates TAIMERI/KAALU nuppu pdripaeva, °
kuni kuvatakse aeg 16:00. Q .
3. Kiipsetamise alustamiseks vajutage iiks kord nuppu START/QUICK. -
START
X1 quick

4. Kontrollige ekraani:

Ahi kiipsetab 5 minutit voimsusel 800 W ja seejarel 16 minutit vdimsusel 240 W.
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Automaatkulpsetus ja automaatsulatus

AUTOMAATKUPSETUS ja AUTOMAATSULATUS arvutavad automaatselt ige
kiipsetusreZiimi ja -aja vilja. Saate valida 6 AUTOMAATKUPSETUSE ja 2

AUTOMAATSULATUSE meniii vahel.

Automaatkiipsetus
Jook i

Keedukartulid /
mundris ahjukartulid

Kiilmutatud kodgiviljad

Vdrsked kodgiviljad

Kiilmutatud valmistoit

b &8 a o

Kalafilee kastmega

Naide: 0,3 kg kartulite keetmine.

1. Valige vajalik meniii, vajutades kaks korda AUTOMAATKUPSETUSE nuppu.
x2
2. Keerake TAIMERI/KAALU nuppu, kuni kuvatakse 0,3 kg. o
u]
O
3. Vajutage nuppu START/QUICK. -
START
X1 Quick
4. Kontrollige ekraani:

Kui on vaja midagi teha (nt toitu imber keerata), siis ahi peatub ja klab kell, ekraanil hakkab vilkuma
allesjddnud kiipsetusaeg ja siimbol. Kiipsetamise jatkamiseks vajutage nuppu START/QUICK.
Automaatkiipsetuse |Gpus peatub programm automaatselt. Heliseb kell ja kiipsetuse siimbol hakkab
vilkuma. Pérast 1 minutit ja meeldetuletuspiiksu kuvatakse kellaaeg.
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Automaatsulatus
Liha/kala/linnuliha AT
Leib il

AUTO & & &

Naide: 0,2 kg leiva sulatamine.

1. Valige vajalik meniiii, vajutades kaks korda AUTOMAATSULATUSE nuppu. -
'
[l

2. Keerake TAIMERI/KAALU nuppu, kuni kuvatakse 0,2. o
[u]
- @ +

3. Vajutage nuppu START/QUICK.

4. Kontrollige ekraani:

Kui on vaja midagi teha (nt toitu imber keerata), siis ahi peatub ja klab kell, ekraanil hakkab vilkuma
allesjddnud kiipsetusaeg ja siimbol. Kiipsetamise jatkamiseks vajutage nuppu START/QUICK.
Automaatsulatuse Iopus programm peatub automaatselt. Heliseb kell ja kiipsetuse siimbol hakkab vilkuma.
Pérast 1 minutit ja meeldetuletuspiiksu kuvatakse kellaaeg.


www.markabolt.hu

[ELEN  Programmitabelid

www.markabolt.hu

PROGRAMMITABELID

Automaatklipsetuse ja automaatsulatuse tabelid

Automaat- Kaal (suurendatav Protseduur
kiipsetus iiksus) / noud

Jook (tee/kohv)  1-4 tassi
o 1tass=200ml
(]

Koorega 0,1-0,8 kg (100 g)
keedetud Kauss ja kaas
kartulid
55§
S

Kiilmutatud 0,1-0,6 kg (100 g)
kddgiviljad Kauss ja kaas

&
Varsked 0,1-0,6 kg (100 g)
koogiviljad Kauss ja kaas
Kiilmutatud 0,3-1,0kg (100 g)
valmistoit Kauss ja kaas
(segatav)
Kalafilee 0,4-1,2 kg* (100 g)
kastmega Praetaldrik ja

<> mikrolainekindel
toidukile

5§
x1

x2

E..

E=

E=

x3

555
= x6

e Pange tass podrdaluse serva poole.

Keedukartulid: koorige kartulid ja Idigake tihesuurusteks
tiikkideks.
Mundris ahjukartulid: valige sama suured kartulid ja peske
need puhtaks.
® Pange keedetud vdi mundris ahjukartulid kaussi.
e Lisage vajalikus koguses vett (100 g kohta),
umbes 2 spl ja natuke soola.
® Katke kaanega.
* Kella helisedes segage ja katke uuesti kaanega.
e Pdrast kiipsetamist laske umbes 2 min seista.

® lisage 1tl vett 100 g kohta ja maitse jargi soola. ( Seentele
pole vaja vett lisada.)

® Katke kaanega.

* Kella helisedes segage ja katke uuesti kaanega.

e Pdrast kiipsetamist laske umbes 2 min seista.
Oluline! Kui kodgiviljad on kokku kiilmunud, kiipsetage
kasitsi.

o Loigake vaikesteks tiikkideks, nt ribadeks, kuupideks voi
viiludeks.

o Lisage 1 spl vett 100 g kohta ja maitse jargi soola. (Seentele
pole vaja vett lisada.)

e Katke kaanega.

® Kella helisedes segage ja katke uuesti kaanega.

e Parast kiipsetamist laske umbes 2 min seista.

* Pange toit sobivasse mikrolaineahjus kasutatavasse ngusse.
® Lisage vedelikku, kui tootja on nii soovitanud.

e Katke kaanega.

* Kiipsetage kaaneta, kui tootja naeb niimoodi ette.

® Kella helisedes segage ja katke uuesti kaanega.

e Pérast kiipsetamist segage ja laske umbes 2 min seista.

o V't kastmega kalafilee retsepte Ik 110.

* Koostiste kogukaal.

Oluline! Jahutatud toite kiipsetatakse temperatuurilt 5 °C, kiilmutatud toite temperatuurilt —18 °C.
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Automaat- Kaal (suurendatav Protseduur
kiipsetus itksus) / noud

Liha, kala, 0,2-0,8 kg (100 g) - e Pange toit madalas kiipsetusvormis podrdaluse keskele.
linnuliha Madal kiipsetusvorm o Pdrast kellahelinat keerake toit imber, paigutage iimber ja
s o eraldage iksteisest. Katke 6hukesed osad ja soojad kohad
e alumiiniumfooliumiga.
(Terve kala, ® Pérast sulatamist keerake 15-45 minutiks
helEiesne, alumiiniumfooliumisse, kuni sulatatav toiduaine on taiesti
kalafileed,
kanakoivad, sulanud.
kanarinnad, Markus: Ei sobi terve linnu sulatamiseks.
hakkliha,  Hakkliha. Pdrast kellahelinat keerake toit imber. Eemaldage
prael6ik, vdimalusel sulanud osad.
karbonaad,
kotletid,
vorstid)
Leib 0,1-1,0 kg (100 g) - * Jaotage madalale kiipsetusvormile podrdaluse keskel.
ltn Madal kiipsetusvorm 1,0 kg korral jaotage otse pdodrdalusele.

Y y2 e Pirast kellahelinat keerake ja paigutage viile iimber ning
eemaldage sulanud viilud.
o Pérast sulatamist keerake alumiiniumfooliumisse ja laske
5-15 minutit seista, kuni see on tdiesti sulanud.

Oluline! Jahutatud toite kiipsetatakse temperatuurilt 5 °C, kiilmutatud toite temperatuurilt —18 °C.

Markus:

* Sisestage ainult toidu kaal. Arge arvake ndu kaalu sisse.

* Toitude korral, mis kaaluvad rohkem vdi véhem kui automaatkiipsetuse ja automaatsulatuse tabelites
toodud kaalud/kogused, kasutage kasitsi kiipsetamist/sulatamist.

e Lopptemperatuur vdib erineda. See sdltub algtemperatuurist. Veenduge, et toit on pérast kiipsetamist
kuum.

* Kui on vaja midagi teha (nt keerata toit imber), siis ahi peatub ja kdlab kell, ekraanil hakkab vilkuma
allesjaénud kiipsetusaeg ja siimbol. Kiipsetamise jatkamiseks vajutage nuppu START/QUICK.

* Pdrast mikrolainereZiimi kasutamist vdib jahutusventilaator todle hakata.

Markus: Automaatsulatus

1. Praeldigud ja karbonaaditiikid peaksid tihe kihina kiilmutatud olema.

2. Hakkliha peaks dhukese kihina kiilmutatud olema.

3. Parast imberkeeramist katke sulanud osa vdikeste lamedate alumiiniumfooliumitiikkidega.
4. Linnuliha tuleks kohe pdrast sulatamist toodelda.
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Automaatkulpsetuse retseptid

Kalafilee pikantse kastmega

1. Segage kastme koostisosad kokku. mm_

2. Pange kalafilee iimarasse ahjundusse, 6hemad kiiljed 1409 2809 4209 konservtomatid (ndrutatud)
suunaga keskele, ja raputage soolaga iile. 40g 80g  120g mais
3. Valage kalafilee kastmega ile. 4q 8¢ 129  tillikaste
4. Katke mikrolaineahjule mdeldud toidukilega ja 124 24g 369  peeneks hakitud sibul
kiipsetage reziimil AUTOMAATKUPSETUS — kalafilee Tspl ~ 1-2spl 2-3spl punase veini aadikas
kastmega. sinep, tiitimian ja Cayenne'i
5. Pérast kiipsetamist laske umbes 2 min seista. pipar
200g 400g 600g kalafilee
sool

Kalafilee karrikastmega

1. Pange kalafilee imarasse ahjundusse, shemad kiljed ~ JZZREETNEE RS

suunaga keskele, ja raputage soolaga iile. 200g 4009 600qg kalafilee
2. Katke kalafilee banaaniviilude ja valmis karrikastmega. sool
3. Katke mikrolaineahjule mdeldud toidukilega ja 40¢ 80g  100g viilutatud banaan

kiipsetage reziimil AUTOMAATKUPSETUS — kalafilee 160g 3209  480g valmis karrikaste
kastmega.
4. Pérast kiipsetamist laske umbes 2 min seista.

Klpsetamistabelid

Kasutatavad lihendid
spl = supilusikatais tass = tassitdis ¢ =gramm ml = milliliiter min = minut
tl = teelusikatdis KG = kilogramm | = liiter (m = sentimeeter

Toidu ja joogi kuumutamine

Toit/ Kogus | Véimsus Meetod
jook g/mI -tase-

Piim 1 tass 800W  umbes1 drge katke
Vesi 1 tass 150 800 W 1-2 drge katke
6 tassi 900 800 W 10-12  érge katke
1ndu 1000 800 W 1-13  drge katke
Uks taldrikutais 400 800W 3-6 piserdage kastmele natuke vett, katke kinni, segage kuumutamise
(kodgiviljad, liha ja vahepeal
lisandid)

Supp/hautis 200 800 W 1-2  katke kinni, segage parast kuumutamist
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Toit/ Kogus | Vaimsus Meetod
jook -g/ml- -tase-

Kodgiviljad 200 800W vajadusel lisage natuke vett, katke kinni, segage kuumutamise
500 800 W 4 5 vahepeal

Liha, 1 viil* 200 800 W 3-4 kallake peale dhuke kiht kastet, katke kinni

Kalafilee* 200 800 W 2-3 katke kinni

Kook, 1 tiikk 150 400 W 1/2 pange madalasse kiipsetusvormi

Beebitoit, 1 purk 190 400W  umbes1 kallake sobivasse mikrolaineahjus kasutatavasse ndusse, parast

kuumutamist segage korralikult ja kontrollige temperatuuri
Margariini/vdi 50 800 W 12 katke kinni
sulatamine*

Sokolaadi sulatamine 100 400W 2-3  segage aeg-ajalt

* jahutatud kujul
Sulatamine
Toit V6imsus Meetod Seisuaeg
-tase- -min-
Guljass 240W  8-12 segage sulatamise vahepeal 10-15
Kook, 1 tiikk 150 80w 2-5  pange madalasse kiipsetusvormi 5
Puuviljad ja marjad, 250 240W 45 . - - 5

RS laotage iihtlaselt, pdrake poole sulatuse ajal imber

vaarikad, ploomid

Tabelis ndidatud ajad on suunised, mis vdivad erineda sdltuvalt toidu kiilmutustemperatuurist, omadustest ja kaalust.

Sulatamine ja kiipsetamine

Toit Véimsus Meetod Seisuaeg
-tase- -min-

Kalafilee 800W  10-12 katke kinni
Uhe taldriku eine 400 800W  9-11 katke kinni, segage 6 minuti parast 2

Liha ja kala kiipsetamine

Toit Véimsus Meetod Seisuaeg
-tase- -min-

Praed (sea-, vasika-, 1000 800W  19-21* maitsestage, pange madalasse ahjundusse, hiljem podrake
lambaliha) 400W  11-14 iimber*
1500 800W  33-36* 10
400W  13-17
Loomalihapraad 800W  9_1q* maitsestage, pange madalasse kiipsetusvormi, hiljem 10
) 1000 podrake iimber*
(keskmine) 400 W 5-7

Kalafilee 200 800 W 3-4  maitsestage, pange madalasse kiipsetusvormi, katke kinni 3
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RETSEPTID

Koikide retseptide kogused selles raamatus on arvutatud 4 portsu tegemiseks, kui pole teisiti margitud.

Retseptide kohandamine mikrolaineahju jaoks

Kui tahate oma lemmikretsepte mikrolaineahju jaoks kohandada, peaksite tahelepanu pdorama jargmisele:
valmimisaega tuleb kolmandiku kuni poole vorra liihendada. Votke eeskujuks selle raamatu retseptid.
Suure vedelikusisaldusega toite, nagu liha, kala, linnuliha, kdogivilju, puuvilju, hautiseid ja suppe, saab
raskusteta mikrolaineahjus valmistada.

Vadikese vedelikusisaldusega toitudele, nagu valmistoitudele, tuleks enne kuumutamist vi kiipsetamist
vedelikku lisada.

Hautatavatele toorestele toitudele lisatavat vedeliku hulka tuleks umbes kahe kolmandikuni vahendada,
vorreldes algretseptis antud kogusega. Vajadusel lisage kiipsetamisel vedelikku.

Lisatava rasva kogust vdib margatavalt vahendada. Toidu maitsestamiseks on piisav vdike kogus vdid,
margariini vdi oli. Seetdttu on teie mikrolaineahi ideaalne madala rasvasisaldusega dieettoitude
valmistamiseks.

Seenesupp
1. Asetage juurviljad ja puljong kaussi, katke see ja kiipsetage. m Kaanega kauss (2-liitrine)
8-9min.: 800W 2009 villutatud seened
2. Segage koik koostisained mikseris. 50g peeneks hakitud sibul
3. Segage jahu ja voi iihtlaseks massiks ning segage supi sisse. 300ml loomalihapuljong
Maitsestage soola ja pipraga, katke kauss ja kiipsetage. 300ml koor
Segage parast kiipsetamist. Bg jahu
4-6min.. 300W 254 voi/margariin
4. Segage munakollane koorega ja segage mass jark-jargult supi so0l ja pipar
sisse. Kuumutage liihikest aega, kuid arge laske keema 1 muna
minnal 1509 koor
1-2min.: 800W

Pérast kiipsetamist laske umbes 5 min seista.
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Ratatouille

1.

Asetage oliividli ja kiitislauk kaussi. Lisage ettevalmistatud
juurviljad, v.a artiSokisiidamed, ja maitsestage pipraga.
Lisage garneerimiskimp, katke kauss ja kiipsetage, segades
iihe korra.

19-21 min.: 800 W

Lisage viimaseks 5 minutiks artiSokisiidamed ja kiipsetage.

. Maitsestage ratatouille’d soovi jérgi soola ja pipraga.

Eemaldage enne serveerimist garneerimiskimp. Pérast
kiipsetamist laske umbes 2 min seista.

Merikeelefilee

. Peske kala ja patsutage kuivaks. Eemaldage luud.

Viilutage sidrun ja tomatid dhukesteks viiludeks.

. Médrige ahjundu vdiga. Asetage kalafileed ndusse ja

niisutage juurviljadliga.

Raputage ndusse peterselli, asetage peale tomativiilud ja
maitsestage. Tomatitele asetage sidruniviilud ja valage neile
valget veini.

Asetage vaikesed vditiikid sidrunile, katke ndu ja kiipsetage.
16-19 min.: 800 W

Pérast kiipsetamist laske umbes 2 min seista.

m Kaanega kauss (2-liitrine)

5spl

1 nelk
50¢
250 g
250 g
2009
754

1
2009

oliividli

purustatud kiitislauk

viilutatud sibul
baklazaanikuubikud
kabatSokikuubikud

suured piprakuubikud

suured apteegitilli juure kuubikud
garneerimiskimp

neljaks tiikeldatud konserveeritud
artisokisiidameid

sool ja pipar

Madal ovaalne ahjundu koos
mikrolaineahjule méeldud

400 ¢

150 ¢
109
1spl
1spl

4spl
209

toidukilega (umbes 26 cm pikkune)

merikeelefilee
terve sidrun
tomatid

voi

juurviljadli
hakitud petersell
sool ja pipar
valge vein
vdi/margariin
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Zurichi vasikalihahautis

1. Loigake vasikaliha ribadeks. m

600 g vasikalihafilee
109 vdi/margariin
50g peeneks hakitud sibul
100ml  valge vein
maitsestatud praekastmepruunistaja,

2. Méadrige ndu vdiga. Asetage liha ja sibul ndusse, katke see ja
kiipsetage. Segage kiipsetamisel iihe korra.
7-10 min.: 800 W

3. Lisage valget veini, praekastmepruunistajat ja koort, segage,
katke ndu ja jatkake kiipsetamist. Segage aeg-ajalt.

4-5min.: 800W umbes 1/2 liitrit kastet
4. Segage toitu parast kiipsetamist, laske umbes 5 minutit 300ml koor
seista. Kaunistage peterselliga. 1spl hakitud petersell
Taidetud sink
1. Segage spinat juustu ja toorjuustuga, maitsestage. Kaanega kauss (2-liitrine)
2. Asetage supilusikatais téidist iga kiipsetatud singiviilu peale Ovaalne kaanega ahjunou (umbes
ja keerake singiviil rulli. Kinnitage singirull puutikuga. Aty
3. Valmistage valge kaste: selleks valage vesi ja koor kaussi ja 1259 hakitud lehtspinat
kuumutage. 125¢g 20% rasvasisaldusega toorjuust
3—4min.: 800W 409 riivitud Emmentali juust
Segage kastme pdhja valmistamiseks jahu ja vi, lisage pipar ja paprika
vedelik ja vahustage, kuni see on lahustunud. Katke kauss, 6villu  kiipsetatud sink (300 )
kiipsetage, kuni kaste on paks. 125ml kiipsetatud sink
Tmin: 800W 125ml - koor
Segage ja maitske. g i
4. Kallake kaste dlitatud ndusse, asetage téidetud singirullid 209 ¥6i/margariin
kastmesse ja kiipsetage kaane all. 10g nou mddrimiseks void/margariini
3-4min.: 800W

Pérast kiipsetamist laske umbes 5 min seista.
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Lasanje
1. Purustage tomatid, segage singi ja sibula, kiitislaugu, LEED T E] Ifauss (2-liitrine) o
hakkliha ning tomatipiireega. Maitsestage, katke ja Madal nelinurkne kaanega ahjundu
kil (umbes 20 x 20 x 6 cm)
lipsetage . :
7-9min: 800 W 3004 konserveeritud tomatid

504 hakitud sink
504 peeneks hakitud sibul
1 purustatud kiiiislaugukiitis

2. Segage créme fraiche piima, Parmesani juustu,
maitsetaimede, oli ja viirtsidega.

3. Marige ndu ja katke pohi umbes 1/3 pastaga. Asetage pool
hakklihasegust pastale ja valage peale veidi kastet. Korrake 2509 veisehakkliha

toimingut ja asetage kdige peale iilejaénud pasta. Katke pasta 2Pl tomatipiiree

kastmega ja raputage peale Parmesani juustu. Kiipsetage sool ja pipar

kaane all. 150ml  creme fraiche

15-17 min.: 560 W 100ml  piim

Pérast kiipsetamist laske umbes 5—10 minutit seista. 50g riivitud Parmesani juust
1l erinevad hakitud maitsetaimed
1l oliivioli
11l juurviljadli ndu madrimiseks
125¢ lasagne verde
1spl riivitud Parmesani juust

Puuviljatarretis vanillikastmega

1. Asetage osa puuviljadest iihele poole kaunistuseks. m Kaanega néu (2-liitrine)
Piireestage iilejaanud puuviljad koos valge veiniga, asetage Kaanega kauss (1-liitrine)

nousse, katke kaanega ja kuumutage. 1509 pestud varteta punased sostrad

7-9min.: 800W 1509  pestud ja rootsuta maasikad
2. Segage sisse suhkur ja sidrunimahl. 1509 pestud ja rootsuta vaarikad
3. Leotage Zelatiinilehti kiilmas vees umbes 10 minutit, seejarel ~ 250ml  valge vein

votke valja ja pigistage kuivaks. Segage Zelatiin kuuma 1009 suhkur

piireesse, kuni see on lahustunud. Asetage tarretis 50ml  sidrunimahl

kiilmikusse ja laske tarduda. 8 Zelatiinilehed
4. Vanillikastme valmistamiseks valage piim teise ndusse. 300ml  piim

Purustage vanillikaun ja eemaldage sisu, segage see piima 172 vanillikaun

sisse koos suhkru ja maisitarklisega. Katke nou ja kiipsetage, ~ 30¢ suhkur

segage kord kiipsetamise ajal ja taas parast kiipsetamist. 1549 maisitarklis

3-4min.: 800W

5. Poodrake tarretis kausist taldrikule ja kaunistage iilejaanud
puuviljadega. Valage vanillikaste tarretisele.
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HOOLDAMINE JA PUHASTAMINE

@ ETTEVAATUST!

ARGE KASUTAGE UHEGI MIKROLAINEAHJU 0SA PUHASTAMISEL MUUGILOLEVAID KUURIMISLAPPE

VOI AHJU PUHASTUSVAHENDEID, AURUPUHASTEID, ABRASIIVSEID JA KAREDAID

PUHASTUSVAHENDEID, MIS TAHES VAHENDEID, MIS SISALDAVAD NAATRIUMHUDROKSIIDI.

PUHASTAGE AHJU REGULAARSELT JA EEMALDAGE KOIK TOIDUJAATMED. Kui te ei hoia ahju

puhtana, voib ahju pinna seisukord halveneda, mis voib omakorda liihendada seadme todiga ja

tekitada ohtlikke olukordi.

Ahju valispind

Ahju vélispinda voib hdlpsasti puhastada pehme seebi ja veega. Veenduge, et piihite seebi dra niiske lapiga

ja kuivatate valispinna pehme ratiga.

Juhtpaneel

Juhtpaneeli deaktiveerimiseks avage enne puhastamist ahju uks. Juhtpaneeli puhastamisel tuleks olla

hoolikas. Piihkige paneeli vees niisutatud lapiga, kuni paneel on puhas. Viltige liigse vee kasutamist. Arge

kasutage keemilisi voi abrasiivseid puhastusvahendeid.

Ahju sisepind

1. Puhastamiseks piihkige pdrast iga kasutuskorda kdik toidujaatmed pehme ja niiske lapi vdi kdsnaga,
kuni ahi on veel soe. Suuremate plekkide puhul kasutage veidi seepi ja piihkige mitu korda niiske lapiga,
kuni jadtmed on eemaldatud. Arge eemaldage lainejuhi katet.

2. Veenduge, et seep ega vesi ei siseneks seintes olevatesse vdikestesse 6huaukudesse, kuna see vdib ahju
kahjustada.

3. Ahju sisepinna puhastamisel arge kasutage aerosool-puhastusvahendeid.

Poordalus ja selle tugi

Eemaldage podrdalus ja selle tugi ahjust. Peske need kerges seebivees. Kuivatage pehme lapiga. Nii
podrdalust kui ka selle tuge véib pesta ndudepesumasinas.

Uks

Kogu mustuse eemaldamiseks puhastage regulaarselt mdlemat ukse kiilge, ukse kinnitusi ja
kinnituspindasid pehme ja niiske lapiga. Ahju ukse klaasi puhastamiseks drge kasutage karedaid
abrasiivseid puhastusvahendeid ega metallist abivahendeid, kuna need vdivad pinda kriimustada, mille
tagajarjel voib klaas puruneda.

Oluline! Kasutada ei tohi aurupuhastit.

VAHENDATUD VOIMSUS

Oluline!

Kui kiipsetate toitu iile tavaparase aja ainult 800 W vdimsusega, langeb ahju voimsus automaatselt, et
véltida dlekuumenemist. (Mikrolaineahju vdimsus langeb 560 W-le.) Parast 90-sekundilist pausi saab 800 W
ldhtestada.

hendatud i1

Mikrolained — 800 W 20 minutit Mikrolained — 560 W
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MIDA TEHA, KUI . . .

e Kas kaitsmed kaitsmekarbis tootavad.
e Kas on esinenud voolukatkestusi.
* Kui kaitsmed pdlevad pidevalt l&bi, podrduge kvalifitseeritud elektriku poole.

® Kas uks on korralikult suletud.
e Kas ukse kinnitused ja nende pinnad on puhtad.
* Kas nuppu START/QUICK on vajutatud.

Podrdalus ei podrle? ® Kas podrdaluse tugi on korralikult ajamiga iihendatud.
e Ega ahjundu ei ulatu iile pddrdaluse servade.
* Ega toit ei ulatu iile podrdaluse servade ega takista selle pddrlemist.
® Ega poordaluse all olevas siivikus ei ole takistusi.

Mikrolaineahju ei saa vélja * {lhendage seade kaitsmekarbist lahti.
lilitada? e Vlotke ihendust kohaliku AEG hoolduskeskusega.

e Votke iihendust kohaliku AEG hoolduskeskusega. Ahjus olevat elektripirmi tohivad vahetada
ainult koolitatud AEG hooldustehnikud.

Mikrolaineahi ei todta korralikult?

Mikrolainereziim ei toota?

Sisevalgustus ei toota?

Toidu soojendamine ja o Seadke pikem kiipsetusaeg (topeltkogus = peaaegu topeltaeg).
kiipsetamine votab kauem aega  ® Kui toit on tavapdrasest kiilmem, pddrake toitu aeg-ajalt vdi.
kui varem? ® Suurendage seadme voimsust.

TEHNILISED ANDMED

Vahelduvvoolu iini pinge 230 V, 50 Hz, iihefaasiline

Jaotus siiiitenoor/voimsusliiliti Minimaalne 10 A

Noutav vahelduvvoolupinge: mikrolaine 1,2 kW

Vdljundpinge: mikrolaine 800 W (IEC 60705)

Mikrolaine sagedus 2450 MHz * (2 riihm / Klassi B)
Valismootmed: MC1763E 594 mm (L) x371 mm (K) x 316 mm (S)
Ava mddtmed: 285 mm (L) x 202 mm (K) x 298 mm (S) **
Ahju mahutavus 17 liitrit **

Pocrdalus @ 272 mm, klaas

Kaal umbes 16 kg

Ahjuvalgusti lamp 25W/240-250V

* See toode vastab Euroopa standardile EN55011.
Standardi kohaselt liigitub see seade 2 riihma B-klassi seadmete hulka.
Il riihm tdhendab, et seade on ette ndhtud raadiosagedusenergia genereerimiseks elektromagnetkiirgusena toidu
kuumtddtlemiseks.
Klassi B seade tahendab, et seade on moeldud kasutamiseks koduses majapidamises.
** Sisemine mahutavus arvutatakse maksimaalse laiuse, siigavuse ja kdrguse madtmisega.
Tegelik toidu mahutavus on vdiksem.

See ahi vastab direktiivide 2004/108/EU, 2006/95/EU ja 2005/32/EU néuetele.
TEHNILISI ANDMEID VOIDAKSE ILMA EELNEVA TEAVITUSETA SEADME JATKUVA PARANDAMISE EESMARGIL MUUTA
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EEEN Ppaigaldamine

[i] PAIGALDAMINE

Mikrolaineahju saab seada asendisse A, B, C voi D.

A 560 x 550 x 360

B+C  560X300x350
560 x 300 % 360

D 560x500x350
560 x 500 % 360 Tavaline &

Madotmed (mm)

Seadme paigaldus

1. Eemaldage pakendi kdik osad ja kontrollige, kas seade on terve.

2. Ahi on loodud mahtuma standardina 360 mm kdrgusesse seinakappi.
350 mm kérgusesse seinakappi mahutamisel:
Keerake lahti ja eemaldage ahju pdhja alt 4 jalga. Ahjul on 3 kdrgemat jalga
ja 1 madalam jalg. Asendage 3 kérgemat jalga lisatarvikute pakis olevatega.
Madalat jalga drge asendage.

3. Paigutage seade aeglaselt ja joudu kasutamata kddgi seinakappi, kuni ahju
eesmine kiilg kinnitub vastu seinakapi eesmist ava.

4. Veenduge, et seade oleks stabiilne ega oleks kaldu. Veenduge, et seinakapi —‘

— 4 mm

ukse ja ahju esikiilje tilemise serva vahel oleks 4 mm vahe (vt diagrammi).

1. kinnitusviis
Kinnitage ahi paigale kaasasolevate kruvidega. Kinnituskohad asuvad ahju
tilemistes ja alumistes nurkades.

2. kinnitusviis
Vaadake ahjuga kaasasolevat ndidislehte.
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Seadme ohutu kasutus

Mikrolaineahju paigutamine asenditesse B v6i C (vt Ik 118 olevat diagrammi).
* Seinakapp peab tddalast olema véhemalt 500 mm kdrgusel (E) ega tohi olla paigaldatud otse pliidi kohale.

¢ Seadet on testitud ja see on heaks kiidetud kasutuseks ainult koos koduses majapidamises kasutatavate
gaasi-, elektri- induktsioonipliitidega.

* Pliidi ja mikrolaineahju vahele tuleks jatta piisavalt ruumi, et valtida mikrolaineahju, iimbritseva seinakapi
ja lisatarvikute tilekuumenemist.

Kui mikrolaineahi on t0s, drge kuumutage pliiti ilma pannideta.
*  Kui pliit on sees, tuleks mikrolaineahjuga tegelemisel olla ettevaatlik.

Seadme Uhendamine toiteallikaga

¢ Elektripistikupesa peab alati olema juurdepaasetav, et seadme saaks
hadaolukorras holpsasti pistikust lahti iihendada. Teine véimalus on

ahi toiteallikast isoleerida, iihendades liiliti juhtmete iihendamise

eeskirjade kohaselt piisijuhtmestikku. -
¢ Seinakontakt ei tohi olla seinakapi taga. —
¢ Kdige parem asukoht on seinakapi kohal, vt (A). i
o (hendage seade iihefaasilisse 230 V /50 Hz -
vahelduvvooluvdrku digesti paigaldatud maandusega pistiku kaudu.
Pistikupesa peab olema sulatatud 10 A kaitsmega. -

¢ Toitejuhet tohib vahetada vaid elektrik.

* Enne paigaldamist siduge toitejuhtme kiilge nddrijupp, mis hdlbustaks
iihendamist asukohaga (A), kui seadet paigaldatakse.

* Kui paigaldate seadme kérge servaga seinakappi, ARGE vigastage toitejuhet.

* firge kastke toitejuhet véi pistikut vette voi muu vedeliku sisse.
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Keskkonnateave

Elektrilised iihendused

HOIATUS!
SEADE PEAB OLEMA MAANDATUD
Tootja ei vota endale mingit vastutust, kui seda ohutusmeedet ei jargita.

® Kui seadme kiiljes olev pistik ei iihildu seinakontaktiga, peate helistage oma kohalikule AEG teenuse
agent.

KESKKONNATEAVE

Pakkematerjalide ja vanade seadmete
keskkonnasébralik kaitlemine

Lo
AN

Pakkematerjalid

AEG mikrolaineahjud vajavad transportimisel kaitseks téhusat pakkimist. Kasutatakse vaid minimaalseid
vajaminevaid pakkematerjale. Pakkematerjalid (nt foolium vdi stiirovaht) vdivad lastele olla ohtlikud.
Lambumisoht. Hoidke pakkematerjalid laste kdeulatusest eemal.

Koik kasutatud pakkematerjalid on keskkonnasébralikud ja korduvkasutatavad. Papp on tehtud
taaskasutatud paberist ja puidust osad on tehtud to6tlemata puidust. Plastikust osad on jargmiste
margistustega:

PE — poliietiileen, nt pakkekile

PS — poliistiireen, nt pakend (CFC-vaba)

PP — poliipropiileen, nt pakkendérid

Pakkematerjale kasutades vdi taaskasutades sadstetakse toormaterjali ja vahendatakse jadtmemahtu.
Pakendid tuleb viia Iahimasse korduvkasutuskeskusesse. Teabe saamiseks vtke iihendust kohaliku
omavalitsusega.

Vanade seadmete kaitlemine

Vanad seadmed tuleks enne kditlemist muuta ohutuks, eemaldades pistiku ja ldigates ning visates dra
toitekaabli.

See tuleks viia ldhimasse korduvkasutuskeskusesse. Uurige kohalikust omavalitsusest vdi
keskkonnakaitseasutusest, kas teie Iaheduses on moni korduvkasutusega tegelev ettevdte.

Tootel vdi selle pakendil olev sﬂmbolﬁ nditab, et seda toodet ei tohi kohelda olmejddtmena. Selle asemel
tuleb see kditlemiseks viia vastavasse elektri- ja elektroonikaseadmete jaatmete kogumispunkti.
Kindlustades toote digesti kditlemise, aitate dra hoida voimalikke negatiivseid tagajargi keskkonnale ja
inimeste tervisele, mis voivad tekkida toote sobimatu jadtmekaitluse tdttu. Lisateabe saamiseks selle toote
korduvkasutuse kohta votke iihendust kohaliku omavalitsusega, olmejddtmeid kditleva ettevottega voi
poega, kust toote ostsite.
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GARANTII/KLIENDITEENINDUS

Pretensioonide esitamise tingimused kodumasinatele. Koikidele Electrolux Eesti AS poolt Eesti Vabariiki imporditud ja
miiidud kodumasinatele saab esitada pretensioone 24 kuu jooksul kdesolevas dokumendis toodud tingimustel ja
korras. Aeg algab kodumasina iileandmisest tarbijale (edaspidi nimetatud ka "ostja"), kusjuures eeldatakse, et
iileandmise ajaks on originaalmiiiigidokumendilt nahtuv ostukuupdev.

Kdesolevad pretensiooni esitamise tingimused ei piira ega takista ostjat mingilgi viisil selliste Eesti Vabariigi seadustest

tulenevate diguste kasutamisel, milliste kasutamise valistamine v6i piiramine poolte kokkuleppega ei ole lubatud.

Pretensioon hdlmab tootes ilmnevate toote konstruktsiooni-, valmistamise-, ja toorainedefektide kdrvaldamist

Electrolux Eesti AS poolt volitatud hooldustdokojas, tagamaks toote sihtotstarbelise kasutamise voimalikkuse.

Pretensiooni alla ei kuulu toote kasutamise dpetamine, reguleerimine, hooldus, puhastus, kaubandusliku

vdljandgemise taastamine ega sellisete vigade kdrvaldamine, mida on pohjustanud kasutamisjuhiste vaar kasitlus.

Pretensiooni saab esitada ainult nendele toodetele, mida on kasutatud sihtotstarbeliselt ja vastavalt toote

kasutusjuhendile. Pretensiooni saab esitada iiksnes tarbija koduses tarbimises kasutatavatele kodumasinatele toote

garantiikaardi voi originaalmiiiigidokumendi esitamisel.

Toote osas, mida ostja soovib kasutada mittesihtotstarbeliselt voi intensiivsemalt kui tootja poolt ette nahtud

(sh. majandus- vdi kutsetegevuse raames omandatud toote osas), kdesolevad tingimused ei kehti ning neile

kohaldatakse ostja ja Electrolux Eesti AS miiiigiosakonna vahel sdlmitud lepingust tulenevaid tingimusi. Majandus- ja

kutsetegevuses tegutsevale ostja saab pretensiooni esitada miiiigilepingus toodud tingimustel alates arve-saatelehe
véljastamisest. Pretensiooni alla ei kuulu tootes vdi selle detailides ilmnenud puudused ja defektid (sh. purunemised),
mis on tekkinud alljdrgnevatel pohjustel:

« transpordikahjustustest, mis on tekkinud peale toote iileandmist ostjale;

« toote hoolimatust vi mittesihiparasest hoidmisest voi kasutamisest voi iilekoormamisest;

« toote ebadigest kasutamisest, hooldamisest, paigaldamisest vdi iihendamisest, sh. voolu, v6i veevdrku ihendamisel,
ning toote kasutamisel, hooldamisel, paigaldamisel voi iihendamisel kasutusjuhendis esitatud instruktsioonide ja
ohutusnduete jargimata jatmisest;

« toote konstruktsioonide muutmisest, mis kahjustavad tootele tootja poolt antud omadusi;

« maaletoojast soltumatutel pohjustel, sealhulgas pingemuutused vooluvorgus, liihised (sh. putukatest pohjustatud),
nouetele mittevastavad pikendusjuhtmed, kiittegaasi keemilise koostise muutumine, dnnetusjuhtumid, dike, vesi,
tulekahju, vee kvaliteet, katlakivi ning muud valised méjurid;

« toote kasutamisest lisavarustusega, mis ei ole ettenahtud ja ei sobi tootega;

« kui toodet on remontinud selleks mittevolitatud isik;

- sisseehitataval tehnikal puudulikust ventilatsioonist moobli sees;

- ostja siiiilisest tegevusest.

Samuti ei kuulu pretensiooni alla toote regulaarsest kasutamisest tulenevate detailide normaalne kulumine, nt.

tolmukotid, harjad, lambid, kaitsmed, klaas-, portselan-, tekstiil- ja paberosad ning kasitsi liigutatavad plastmassosad

(nupud, kangid) ega toote sihtotstarbelise kasutamise seisukohast ebaolulised vead (kriimustused jms.).

Vea ilmnemisel iilalmainitud aja jooksul kohustub tarbija sellest garantiiandjale teatama madistliku aja jooksul veast

teada saamisest arvates. Voimaluse korral kohustub tarbija viga ja selle oletatavaid tekkepdhjusi piisavalt tapselt

kirjeldama.Lisaks eeltoodule kohustub ostja teatama toote mudeli, ostukuupdeva ja koha, toote numbri ja seeria
numbri (nagu nahtub toote etiketilt) ning esitama originaalmiiiigidokumendi voi garantiikaardi.

Kdik pretensioonid esitatakse otse Electrolux Eesti AS poolt volitatud hooldustdkojale.

Pretensioone lahendavad iiksnes Electrolux Eesti AS poolt volitatud hooldustddkojad. Pretensiooni alla kuuluv viga

parandatakse moistliku aja jooksul sellest teada saamisest arvates. Ostjal on Gigus vea ilmnemisel nduda toote remondi

asemel selle asendamist voi lepingust taganeda ja nduda toote tagasivotmist ja ostuhinna tagastamist iiksnes juhul,
kui tegemist on suure ulatusega veaga, mille puhul parandamine ei annaks soovitud tulemust véi kui remonti ei
teostata korduvalt nduetekohaselt. Maaletoojal on digus keelduda toote asendamisest ja tagastamisest, kui
asendamine v6i tagastamine pdhjustab maaletoojale vorreldes toote parandamisega ebamaistlikke kulusid voi
pohjendamatuid ebamugavusi. Pretensiooni kdrvaldamine on ostjale tasuta eeldusel, et vigased varuosad ja sélmed,
mis asendatakse uutega, kuuluvad garantiiandjale.
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Oigustatud pretensiooni alla kuuluvate puuduste krvaldamiseks tarvilik suuregabariidiliste ja raskete toodete
transport hooldustddkotta vdi hooldaja sit koha peale toimub maaletooja vahenditega ning on ostjale tasuta.
Oigustatud pretensiooni alla mittekuuluvate puuduste korral kannab toodete transpordikulud hooldustgokotta véi
hooldaja soidukulud koha peale ostja.

Kui kdesolevate tingimuste tolgendamisel tekib eriarvamusi ostja ja volitatud tockoja vahel, lahendab vaidluse
Electrolux Eesti AS hoolduse spetsialist. Lugupidamisega Electrolux Eesti AS

Electrolux Eesti AS volitatud teenindajad:
Tallinn, Harjumaa E-LUX Hoolduse 0U Mustamée tee Vérumaa, Polvamaa OU TARWE FR. Kreutzwaldi 58a,

24,10621 TALLINN Tel. 6650090 Fax 6650076 65610 VORU Kodumasinad Tel. 078 23181 Fax 078 22714
Abimees Grupp 00 Vesse 4, 11415 TALLINN Kodumasinad Parmumaa SIMSON OU Laine 4, 80016 PARNU Kodumasinad
Tel. 6006996 Fax 6006726 Tel. 044 27231, 05245668

Kodumasinate Paigalduse OU Tuisu 18, 11314 TALLINN 00 KENT & KO Riia mnt. 63, 80019 PARNU Kodumasinad
Paigaldus ja gaasiseadmed Tel. 6550779 Tel. 044 32552

0U GASPRE Ole 27, 10319 Tallinn Gaasiseadmed, remont  Saaremaa Toomas Teder FIE Pikk 1b, 93813 KURESSAARE

ja miiiik Tel. 6711100 Tel. 045 55978, 5087912

Ladne-Virumaa FIE JURI NIRGI Posti 13, 44310 RAKVERE Jogevamaa FIE Kari Manninen Suur tn. 21, 43306 J0-
Kodumasinad Tel. 032 40515, 051 75742 GEVA Kodumasinad Tel. 077 22239

da-Virumaa U SIPELGAS MAURINTE Tallinna mnt. 6a  Viljandimaa AABERI Kodumasinad O Vabaduse plats 4,
19, 20304NARVA Kodumasinad Tel. 035 60708, 056 71020 VILJANDI Kodumasinad Tel./Fax 043 33802
486164

LIMESTRA PROFSERVIS 00 41532 JOHVI Tockoda: Tartumaa, Pélvamaa 0U ARWEST Aleksandri 6,

Jaama 40 -16 Kodumasinad Tel. 033 55869 Mob. 056 51004TARTU Kodumasinad Tel. 07 344299 Fax 07
24492 344337

Virgas 00U 30321 KOHTLA - JARVE Keskallee 25, 0U TAVATRONIC Tahe 82, 50107 TARTU Kodumasinad
Gaasiseadmed Tel. 033 48003, fax 033 50649 Tel. 07 349123 Fax 07 303957

0U EDELWEIS - NORD 30621 KOHTLA - JARVE Lehe TECO KM 0U Jalaka 1a, 90509 HAAPSALU Kodumasinad
8, Kodumasinad Tel. 033 41318, 055 18775 Tel. 047 56900

Lidnemaa, Hiiumaa OU IVAR Ehte 5a, 90503 HAAPSALU  Valgamaa LUMEHELVES OU Petseri 12a 14, 68204VALGA
Kodumasinad Tel. 047 35549, 050 54439 Tel/fax 076 64452

Euroopa garantii: Electrolux tagab kdesoleva seadme garantii kdigis selle juhendi [dpus nimetatud riikides seadme

garantiis toodud vdi seadusega médratud perioodi jooksul. Kui Te kolite iihest nimetatud riigist teise nimetatud riiki,

liigub koos Teiega jargnevatel tingimustel ka seadme garantii:-

« Seadme garantii algab esialgsel ostukuupdeval mis kantakse seadme miiiija poolt vastavasse ostudokumentatsiooni.

« Seadme garantii kehtib sama kaua ja samadel tingimustel todde ja osade kohta, kui kehtivad Teie uues elukohariigis
sellisele mudelile voi tootevalikule.

- Garantii kehtib ainult algsele ostjale ja seda ei saa iile kanda teistele kasutajatele.

« Seadme paigaldamine ja kasutamine toimub vastavalt Electroluxi poolt vdlja antud juhistele ja seda kasutatakse
ainult kodus, nt ei kasutata kaubanduslikul eesmargil.

« Seade paigaldatakse vastavuses kdigi uues elukohariigis kehtivate regulatsioonidega.

Kdesoleva Euroopa garantii tingimused ei puuduta seadusest tulenevaid diguseid.
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IZCILIEM REZULTATIEM

Paldies, ka izvéléjaties So AEG produktu. Tas ir radits, lai nodroSinatu nevainojumu sniequmu daudzu gadu garuma, ar
inovativam tehnologijam, kas atvieglo dzivi — iesp&jam, ko jiis neatradisiet parastas iericés. Lidzu, veltiet paris
mintes, lai izlasitu rokasgramatu un iegiitu no $i produkta pec iespéjas vairak.
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152 Garantija/Klientu apkalpo3ana

/N
Svariga informacija saistiba ar ierices lietosanas drosibu ir

atziméta ar noradito simbolu un/vai vardiem “Bridinajums’,
“Uzmanieties”. Ludzu, rupigi ievérojiet visus noradijumus.

]

Sis simbols norada uz papildu informaciju saistiba ar ierices
lietosanu.

Abolina lapa norada uz padomiem energijas taupisanai,
lietojot ierici videi draudzigi.

lerices nepareizas darbibas gadijuma, ludzu, sekojiet noradem
sadala “Ko darit, ja..."
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/\  SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

Svarigi drosSibas noradijumi: rapigi izlasiet un
saglabajiet turpmakam uzzinam

Lai izvairitos no ugunsgréka draudiem

Neatstajiet mikrovilnu krasni bez uzraudzibas tas lieto3anas laika.
Ar parak augstiem jaudas limeniem vai parak ilgiem gatavosanas laikiem iespéjams parkarsét
aédienus, izraisot ugunsgréku.
Elektribas kontaktligzdai jabiit viegli sasniedzamai, lai arkartas gadijuma ierici varétu viegli atvienot.
Janodrodina 230V, 50 Hz mainstravas energoapgade ar vismaz 10 A sadales elektrolinijas drodinataju vai vismaz
10 A sadales slédzi.
Ir ieteicams 3ai iericei nodrosinat atsevisku elektrisko kedi.
Neglabajiet un nelietojiet krasni arpus telpam.

Ja sildamais édiens sak diimot, NEVERIET VAI,.I'\ DURVIS. Izslédziet un atvienojiet krasni un pagaidiet,
lidz édiens beidzis dimot. Durvju atverSana édiena dumosanas laika var izraisit ugunsgréeku.
lzmantojiet tikai mikrovilnu krasnij piemérotus traukus un piederumus.

Neatstajiet krasni bez uzraudzibas, izmantojot vienreiz lietojamus plastmasas, papira vai citus
viegli uzliesmojoSus traukus.

Péclieto3anas notiriet vilnvada parsegu, krasns atverumu, rotéjoso pamatni un pamatnes balstu.
Tiem jabut tiriem un bez taukiem. Uzkrajusies tauki var parkarst un sakt dumot vai aizdegties.

Nenovietojiet uzliesmojo3us materialus krasns vai ventilacijas atveru tuvuma. Neaizsedziet ventilacijas atveres.
Nonemiet visas metala blives, stieplites utt. no partikas un partikas iepakojumiem. Dzirkste|osana uz metala
virsmam var izraisit ugunsgreku.

Neizmantojiet mikrovilnu krasni, lai uzkarsétu ellu varidanai. Temperatiru nevar kontrolét, un ella var aizdegties.
Lai pagatavotu popkornu, izmantojiet specialos popkorna gatavotajus mikrovilnu krasnim.

Neuzglabajiet édienu vai citus priekSmetus krasni.

Pirms krasns ieslégsanas parbaudiet iestatijumus, lai parliecinatos, ka krasns darhojas athilstosi iecerétajam.
Skatiet attiecigos padomus 3aja lietotaja rokasgramata.

Lai izvairitos no savainojumu gusanas

Bridinajums!

Nelietojiet krasni, ja ta ir bojata vai darbojas nepareizi. Pirms lietosanas parbaudiet:

a)  durvis; parliecinieties, ka durvis var lidz galam aizvért un tas nav nepareizi novietotas vai saverpusas;
) enges un durvju drodibas fiksatorus; parliecinieties, ka tie nav bojati vai valigi.

) durvju blives un blivejuma virsmas; parliecinieties, ka tas nav bojatas.

) krasns atveri un durvis; parliecinieties, ka tur nav iedobumu.

) parbaudiet, vai stravas vads un kontaktdaksa nav bojati.

o o O T
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Nekad pats nereguléjiet, neremontéjiet un neparveidojiet krasni. Jebkuras apkalpes vai remonta
darbibas, kuru ietvaros ir janonem pret mikrovilnu energijas iedarbibu aizsargajosais parsegs, drikst
veikt tikai attiecigi apmaditi darbinieki. Pretéja gadijuma tas ir loti bistami.
Nedarbiniet krasni ar atvértam durvim un nekada veida nemainiet durvju drosibas fiksatorus.
Nelietojiet krasni, ja starp durvju blivém un blivéjuma virsmam ir kads priekSmets.
Nelaujiet taukiem vai netirumiem uzkraties uz durvju blivem un tuvu esosajam dalam. leverojiet
kopsanas un tiriSanas noradijumus. Ja krasns netiek uzturéta tira, var nolietoties tas virsma, kas var
samazinat ierices kalposanas laiku un, iespéjams, izraisit bistamu situaciju.
Personam ar ELEKTROKARDIOSTIMULATORIEM jakonsultéjas ar arstu vai elektrokardiostimulatora razotaju, lai
uzzinatu par piesardzibas pasakumiem, lietojot mikrovilnu krasni.

Lai izvairitos no elektriskas stravas trieciena

Nekada gadijuma neatvienojiet arejo korpusu.

Nekad neizslakstiet un neievietojiet priekSmetus durvju sledzenu atverés vai ventilacijas atveres. Iz3lakstisanas gadijuma
nekavejoties izslédziet krasni, atvienojiet stravas padevi un sazinieties ar vietgjo klientu apkalposanas centru.
Neiemerdiet stravas padeves vadu vai spraudni tident vai kada cita Skidruma.

Nelaujiet stravas padeves vadam saskarties ar karstam vai asam virsmam, pieméram, karsta gaisa ejai krasns
aizmugures augspuse.

Neméginiet pats nomainit krasns lampu un nelaujiet to darit nevienam citam, kam AEG nav devis $adu atlauju. Ja
krasns lampa neiedegas, sazinieties ar pardeveju vai vietgjo AEG klientu apkalposanas centru.

Jabojats Sis ierices stravas padeves vads, tas janomaina pret ipasu vadu. So mainu drikst veikt tikai autorizéts AEG Klientu

apkalposanas tehnikis.

Izvairisanas no spradziena vai peksnas varisanas

A Bridinajums!
Skidrumus un citus partikas produktus nedrikst sildit noslégtos traukos, jo tie var spragt.
Nekad nelietojiet slégtus traukus. Pirms lietoSanas nonemiet blives un vakus. SIegti trauki var uzspragt uzkrata
spiediena dél pat pec krasns izslégsanas.
Uzmanieties, sildot Skidrumus. Lietojiet traukus ar platiem kakliniem, lai burbuli varétu izklut no tiem.

Dzérienu sildisana mikrovilnu krasni var izraisit aizkavetu varisanos, tade| ar traukiem rikojieties
uzmanigi.
Lai noverstu varosa Skidruma peksnu izS|akstiSanos un iespgjamu applaucéanos, rikojieties, ka aprakstits talak.
1. Pirms sildisanas/atkartotas sildisanas samaisiet Skidrumu.
2. Atkartotas sildisanas laika Skidruma ir ieteicams ievietot stikla stientti vai lidzigu piederumu.

3. Laiizvairitos no aizkavétas varisanas izvirduma, péc gatavo3anas laika beigam laujiet Skidrumam palikt krasni
vismaz 20 sekundes.
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Nevariet olas to caumalas; cieti varitas veselas olas mikrovilnu krasni uzkarsét nav ieteicams, jo tas
var uzspragt, pat ja karsesanas process krasni ir beidzies. Lai varitu vai uzsilditu olas, kas nav
sakultas, caurduriet dzeltenumus un baltumus, citadi olas var uzspragt. Pirms cieti varitu olu
sildisanas mikrovilnu krasni nolobiet to caumalu un sagrieziet tas Skeles.

Caurduriet kartupeu, desinu un augju mizu pirms gatavosanas, citadi tie var uzspragt.

Izvairisanas no apdegumiem

Lai izvairitos no apdegumiem, kad iznemat partikas produktus no krasns, izmantojiet katlu turétajus vai krasns
cmdus.

Vienmér atveriet traukus, popkorna gatavotajus, maisinus édiena gatavoSanai krasni utt. nost no sejas un rokam, lai
izvairitos no tvaika izraisitiem apdegumiem.

Lai izvairitos no apdegumiem, vienmér parbaudiet eédiena temperatiiru un apmaisiet pirms
pasniegsanas, ka ari pievérsiet ipasu uzmanibu zidainiem, bérniem vai veciem cilvekiem pasniegta
adiena temperaturai.
Trauka temperatiira nav raditajs édiena vai dzériena temperatiirai; vienmeér parbaudiet édiena temperatiru.
Vienmer atkapieties no krasns durvim, tas atverot, lai izvairitos no apdegumiem, ko var izraisit tvaiks un karstums.
Pilditu ceptu édienu péc sildisanas sagrieziet, lai izlaistu tvaiku un izvairitos no apdegumiem.
Sargajiet bérnus no durvim, lai tie neapdedzinatos.

Lai bérni nelietotu krasni nepiemérota veida

Bridinajums!

Berni drikst izmantot krasni bez uzraudzibas tikai tad, ja viniem ir sniegti atbilstosi noradijumi par
krasns drosu lietosanu un vini izprot briesmas, kas var rasties krasns nepareizas lieto3anas de.

Siierice nav paredzéta lietosanai cilvekiem (tostarp bériem) ar fiziskiem, manu vai garigiem traucéjumiem vai
pieredzes un zinasanu trikumu, ja vien tos neuzrauga vai neinstrué par vinu drosibu atbildiga persona.
Uzraugiet bémus, lai nodrosinatu, ka tie nespéléjas ar ierici.

Neatbalstieties krasns durvis un neSipojieties tajas. Nespélgjieties ar krasni un neizmantojiet to ka rotallietu.
Bérniem jaiemaca visi svarigie drosibas noradijumi: katlu turétaju lietosana, uzmaniga édiena vaku nonemsana;
Ipasas uzmanibas pievérsana iepakojumam (pieméram, paskarséjosiem materialiem), kas paredzéti, lai padaritu
edienu kraukskigu, jo tie var biit 1paSi karsti.

Citi bridinajumi
Nekad nekada veida neparveidojiet krasni.

Sikrasns ir paredzéta tikai édiena gatavosanai majas un izmantojama tikai édiena gatavosanai. Ta nav
piemérota komercialiem noliikiem vai lietosanai laboratorijas.
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Dros3as krasns izmantosanas veicinasana un izvairisanas no
bojajumiem

Nekad nelietojiet tuk3u krasni.

lzmantojot traukus, kas paredzeti édiena apbriininaanai, vai paskarséjosus materialus, zem tiem vienmer
novietojiet karstumizturigo izolatoru, pieméram, porcelana 3kivi, lai izvairitos no rotéjosas pamatnes un tas balsta
karstuma izraisitas bojasanas. Ediena pagatavosanas noradijumos noradito sildisanas laiku nedrikst parsniegt.
Neizmantojiet metala traukus, kas atstaro mikrovilnus un var izraisit dzirksteloSanu. Neievietojiet krasni bundzas.
lzmantojiet tikai 3ai krasnij paredzéto rotejoso pamatni un pamatnes balstu. Nelietojiet krasni bez rotéjosas
pamatnes.

Lai izvairitos no rotéjo3as pamatnes saliiSanas:

a) pirms rotéjosas pamatnes mazgasanas ar tideni |aujiet tai atdzist.

b) nenovietojiet karstu édienu vai karstus traukus uz aukstas rotejosas pamatnes.

) nenovietojiet karstu édienu vai aukstus traukus uz karstas rotejosas pamatnes.

Krasns lietosanas laika nenovietojiet neko uz areja korpusa.

Svarigi.

Ja neesat parliecinats par to, ka pievienot krasni, sazinieties ar pilnvarotu, kvalificétu elektriki.

Ne raZotajs, ne pardevejs neuznemas atbildibu par krasns bojajumiem vai personigajiem savainojumiem, kas
radusies, nepareizi pievienojot krasni elektribai.

Uz krasns sienam vai ap durvju blivém un blivéjuma virsmam var paradities tidens garaini vai pilieni. Tas ir normali
un neliecina par mikrovilnu nopliidi vai nepareizu krasns darbibu.
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IERICES PARSKATS
Mikrovilnu krasns un piederumi

Krasns lampa
Vadibas panelis

Durvju atvérsanas poga

Vilnvada parsegs

I Krasns atvérums

Blivejuma vieta

Il Durvju blives un blivéjuma virsmas
Bl Fiksacijas vietas (4 vietas)
Ventilacijas atveres

Argjais parsegs

Aizmugurejais korpuss

Stravas padeves vads

Parliecinieties, ka ir ieklauti Sadi piederumi:
Rotéjosa pamatne
Rotejosas pamatnes balsts
4 fiksacijas skriives (nav paraditas)

* |evietojiet rotejo3as pamatnes balstu blivejuma vieta atveres apaksa.

¢ Novietojiet rotejoso pamatni uz tas atbalsta.

* |aiizvairitos no rotéjosas pamatnes bojajumiem, iznemot no krasns
Skivjus vai traukus, noteikti paceliet tos virs rotgjosas pamatnes.

Svarigi.

Pasiitot piederumus, noradiet divas lietas: dalas nosaukumu un modeja

nosaukumu savam pardevejam vai vietéjam pilnvarotajam AEG servisa

parstavim.
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Vadibas panelis
Digitala displeja indikatori

(\«irm Mikrovilni Automatiski atkausét maizi
ﬂ Pulkstenis T | Automatiski atkausét
Ediena gatavosanas - Svars

pakapes

Plus/Minus

AUTOMATISKAS GATAVOSANAS indikatori
AUTOMATISKAS GATAVOSANAS poga
AUTOMATISKAS ATKAUSESANAS poga
JAUDAS LIMENA poga S
I TAIMERA/SVARA poga

START/QUICK poga

B ST0P poga

Bl DURVIU ATVERSANAS poga

DARBISBAS, KAS VEICAMAS PIRMS PIRMAS
LIETOSANAS REIZES
Pulkstena iestatisana

Krasnij ir 12 un 24 stundu pulkstenis.

Piemers. Pulkstena iestatisana uz 11:30 (12 stundu pulkstenis).

1. Pievienojiet stravas padevi krasnij.

2. Displeja bus redzams:

3. Pagrieziet TAIMERA/SVARA pogu, Ia| iestatitu stundu.

4. Vienreiz nospiediet START/QUICK pogu un pagrieziet TAIMERA/SVARA

pogu, lai pielagotu laiku minatés.

5. Nospiediet START/QUICK pogu. m
6. Parbaudiet displeju:

Svarigi.
1. Jus varat pagriezt TAIMERA/SVARA pogu pulkstenraditaju virziena un pretgji.
2. Pieskaroties beiganas taustinam, laiks tiks automatiski iestatits uz
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Darbibas, kas veicamas pirms pirmas lietosanas reizes

Piemeérs. Pulkstena iestatisana uz 23:30 (24 stundu pulkstenis).

Nowumkw N -

Svarigi.
1.
2.

Pievienojiet stravas padevi krasnij.

Displeja bis redzams: [T

Nospiediet START/QUICK pogu. Displeja bus redzams:m .

Pagrieziet TAIMERA/SVARA pogu, lai iestatitu stundu.

Vienreiz nospiediet START/QUICK pogu un pagrieziet TAIMERA/SVARA pogu, lai pielagotu laiku minates.

Nospiediet START/QUICK pogu.

Parbaudiet displeju: m

Jus varat pagriezt TAIMERA/SVARA pogu pulkstenraditaju virziena un pretéji.
Pieskaroties beig3anas taustinam, laiks tiks automatiski iestatits uz ann

[RER]

C

Pulkstena reguléSana péc iestatisanas

Piemeérs. Pulkstena iestatisana uz 11:45 (12 stundu pulkstenis).

1.
2.

3.
4.
5.

Piemeérs. Pulkstena iestatisana uz 23:45 (24 stundu pulkstenis).
. Atveriet durvis.

Atveriet durvis.

Nospiediet un turiet START/QUICK pogu 5 sekundes. Atskanes pikstiens. Pagrieziet TAIMERA/SVARA
pogu, lai iestatitu stundu.

Vienreiz nospiediet START/QUICK pogu un pagrieziet TAIMERA/SVARA pogu, lai pielagotu laiku minatés.

Vienreiz nospiediet START/QUICK pogu.

Parbaudiet displeju: m

Nospiediet un turiet START/QUICK pogu 5 sekundes. Atskanés pikstiens. Pagrieziet TAIMERA/SVARA
pogu, lai iestatitu stundu.

Vienreiz nospiediet START/QUICK pogu un pagrieziet TAIMERA/SVARA pogu, lai pielagotu laiku minatés.
Vienreiz nospiediet START/QUICK pogu.

Parbaudiet displeju: ﬂ

Piemeérs. lai nomainitu pulksteni no 12H uz 24H vai 24H uz 12H.

1.

Atveriet durvis. Nospiediet un turiet START/QUICK pogu 5 sekundes. Atskanés pikstiens. Vienreiz
nospiediet START/QUICK pogu un pagrieziet TAIMERA/SVARA pogu, lai iestatitu stundu.

STOP pogas izmantoSana

Izmantojiet STOP pogu, lai veiktu talak minétas darbibas.

1.
2.
3.

Nodzéstu klddu programmésanas laika.
Uz mirkli apturétu krasni gatavosanas laika, nospiediet vienreiz.
Atceltu programmu gatavo3anas laika, nospiediet divreiz.


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu
Padomi gatavo3ana, izmantojot mikrovi|nu krasni SN

Bernu piekluves blokétajs

Krasnij ir drosibas iespéja, kas nelauj bérnam nejausi iedarbinat krasni. lestatot blokétaju, mikrovilnu krasns
nedarbosies, idz tiks atcelta blokesanas iespeja.

Piemers. Lai iestatitu bernu piekluves bloketaju, veiciet talak noraditas darbibas.

1. Nospiediet un turiet STOP pogu 5 sekundes. -

STOP

Divreiz atskanes pikstiens, un displeja paradisies ‘LOC": m

Piezime:

* |ai atceltu bérnu piekluves bloketaju, nospiediet un turiet STOP pogu 5
sekundes, divreiz atskanés pikstiens, un displeja paradisies laiks;
 bérnu drosibas slédzi nevar aktivizet, ja nav iestatits pulkstenis.

PADOMI GATAVOSANA, IZMANTOJOT MIKROVILNU
KRASNI

Gatavos$ana, izmantojot mikrovilnus

Lai pagatavotu/atkausétu édienu mikrovilnu krasni, mikrovilnu enerdijai javar izk|t cauri traukam, lai iek|dtu
édiena. Tade] ir svarigi izvéleties piemérotus traukus.

Apali/ovali trauki biis piemérotaki neka Cetrstara/iegareni trauki, jo diens stiros parasti piedeg.

Lai nodroinati vienmeérigu sildiSanu, ir svarigi édienu apgriezt, parvietot vai apmaisit.

Péc gatavosanas nepiecieSams atstat édienu uz bridi, jo tas palidz karstumam vienmérigi izplatities pa visu édienu.

Partikas produktu ipasibas

Sastavs Partikas produktiem ar augstu tauku vai cukura sastavu (pieméram, Ziemassvetku pudinam, galas piragiem) ir
nepieciesams isaks sildisanas laiks. Uzmanieties, jo parkarsasana var izraistt ugunsgréku.

Blivums Partikas produktu bliivums ietekm@s nepieciesamo gatavosanas laiku. Viegli, poraini partikas produkti, pieméram,
kikas vai maize, uzsilst atrak neka smagi, blivi partikas produkti, piemeéram, cepesi un sautgjumi.

Daudzums Palielinoties krasni ievietoto partikas produktu daudzumam, japalielina gatavosanas laiks.
Piem@ram, uzvarit Cetrus kartupelus prasis vairak laika, neka uzvarit divus.

lzmers Mazus partikas produktus un gabalinus var pagatavot atrak neka lielus, jo mikrovilni var ieklut vidd no visam pusém.
Vienmérigai gatavosanai, ievietojiet krasni vienada izméra gabalus.

Forma Partikas produktu ar neregularu formu, piemeéram, vistas kritinu vai stilbinu, biezako daju pagatavosanai vajadzés
vairak laika. Apalas formas partikas produkti mikrovilnu krasni gatavojas vienmérigak neka cetrstura formas partikas
produkti.

Partikas Partikas produktu sakotnéja temperatiira ietekmé nepiecieSamo gatavosanas laiku. Atdzesétus partikas produktus

produktu vajadzes gatavot ilgak neka istabas temperatiras produktus. legrieziet pilditus partikas produktus, piemeéram, ar
temperatiira  ievarijumu pilditus virtulus, lai izlaistu karstumu vai tvaiku.
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Sakartojiet Novietojiet biezakas partikas produktu dalas tuvak trauka arpusei. Pieméram, vistas stilbinus.
Parsedziet Izmantojiet elpojosu mikrovilnu plévi vai piemérotu vaku.
(aurduriet Partikas produkti ar Gaumalu, adu vai membranu pirms gatavosanas vai uzsildisanas jasadursta vairakas vietas, jo

tajos uzkrasies tvaiks, kas var likt tiem uzspragt, pieméram, kartupeliem, zivim, vistai, desinam.
Svarigi: olas nevajadzétu sildit mikrovilnu krasni, jo tas var uzspragt, pat ja karseSanas process krasniir beidzies,
piemeéram, bez caumalas varitas un cieti varitas olas.

Apmaisiet, apgrieziet ~ Vienmérigas pagatavosanas nolakos ir svarigi édiena gatavosanas laika to apmaisit, apgriezt un parkartot. Vienmer

un parkartojiet apmaisiet un parkartojiet virziena no arpuses uz vidu.
Atstajiet Pec gatavosanas nepiecieSams atstat edienu uz bridi, jo tas palidz karstumam vienmeérigi izplatities pa visu édienu.
Aizklajiet Dazas atkausejamo partikas produktu vietas var sasilt. Siltas vietas var aizklat ar nelieliem folijas gabaliniem, kas

atstaro mikrovilnus, piemeram, vistas kajas un spamus.

Mikrovilniem pieméroti trauki

Trauki Mikrovilniem
pieméroti

Aluminija folijas/ v/X Lai pasargatu édienu no parkarsanas, var izmantot nelielus aluminija folijas gabalinus.

folijas trauki Turiet foliju vismaz 2 cm no krasns sienam, jo ta var dzirkste|ot. Folijas trauki nav
ieteicami, ja vien nav raZotaja attiedigi noradits, piemeéram, ripigi ieverojiet
noradijumus.

Edienu apbraninasana v Vienmer ieverojiet razotaja noradijumus. Neparsniedziet noradito sildisanas laiku.
Uzmanieties, jo Sie édieni var loti sakarst.

Porcelans un keramika v/X Porcelans, keramikas izstradajumi, glazéti keramikas izstradajumi un kaula porcelans
parasti ir piemérots izmantosanai mikrovilu krasnis, iznemot tadu, kam ir metala
rotajumi.

Stikla trauki, pieméram, 4 Uzmanieties, izmantojot smalkus stikla traukus, jo pekSnas sakarsanas gadijuma tie var

Pyrex® saplist vai ieplaisat.

Metals X Izmantojot mikrovilnu energiju, nav ieteicams lietot metala traukus, jo tie dzirkstelo un
var izraisit ugunsgréku.

Plastmasa/polistirols, v Uzmanieties, jo dazi traukiliela karstuma var mainit formu, izkust vai zaudét krasu.

pieméram, atro uzkodu

trauki

Partikas pleve 4 Nelaujiet tai saskarties ar édienu un, lai izlaistu tvaiku, sadurstiet to.

Saldesanas/cepsanas v Sadurstiet, lai izlaistu tvaiku. Parliecinieties, ka maisini ir pieméroti izmanto3anai

maisini mikrovilnu krasnis. Neizmantojiet plastmasas vai metala savilcgjus, jo tie var izkust vai
aizdegties no dzirkstejosanas.

Papirs — 3kivji, kriizes 4 Izmantojiet tikai uzsildisanai vai mitruma uzsiiksanai. Uzmanieties, jo parkarsana var

un virtuves dvieli izraisit ugunsgreku.

Salmu un koka trauki 4 Neatstajiet krasni bez uzraudzibas, izmantojot Sadus materialus, jo parkarsana var
izraisit ugunsgreku.

Otrreiz parstradatais X Var saturét metala dalinas, kas izraisa dzirkstelo3anu un var izraisit ugunsgréku.

papirs un avizes
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MIKROVILNU KRASNS LIETOSANA

Gatavosana, izmantojot mikrovilnus

Jusu krasni var ieprogrammeét uz 90 minditém. Gatavosanas laika palielinasanas vieniba mainas no 15 sekundeém
[idz piecam minitem. Vieniba ir atkariga no kopéja gatavosanas laika, ka tas ir redzams tabula.

Gatavosanas laiks | Palielinasanas vieniba

0-5 mindites 15 sekundes
5-10 mindtes 30 sekundes
10-30 mindtes 1 mindte
30-90 minites 5 minutes

Manuala atkausésana

Manualai atkauséSanai (nelietojot automatiskas atkausesanas iespéju) izmantojiet 240 W. Izvéloties jaudas limeni,
displeja paradisies atkausésanas simbols.

Mikrovilnu jaudas limeni

Jusu krasnij ir 6 jaudas limeni:

Jaudas leteicama izmantosana
iestatijums

800 W/ Izmanto, lai atri pagatavotu édienu vai atkartoti uzsilditu, pieméram, zupas, sautéjumus, konservétus partikas

AUGSTA produktus, karstos dzérienus, darzenus, zivis utt.

560 W Izmanto ilgakai blivu &dienu, pieméram, cepesu un kartainu édienu, ka ari jutigu édienu, pieméram, siera mérces un
biskvita, gatavosanai. lzmantojot S0 samazinato iestatijumu, mérce neparvarisies un édiens pagatavosies vienmerigi,
nepiedegot pie malam.

400 W Bliviem édieniem, kam parasti nepiecieSams ilgs gatavosanas laiks, pieméram, liellopa galas édieniem, ieteicams
izmantot 30 jaudas iestatijumu, lai nodrosinatu, ka gala ir miksta.

240 W/ Izvélieties $0 jaudas iestatijumu, lai atkausétu un nodroginatu vienmérigu ediena atkuzanu. Sis iestatijums ir lieliski

ATKAUSESANA  piemérots ari risu, makaronu un klimpu varisanai, ka ari olu mérces pagatavosanai.

W Lénai atkausésanai, pieméram, kréma kitku vai konditorijas izstradajumu atkausésanai.

ow (Gaidisanas rezima/virtuves taimera ieslég3anai

W = VATS
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Piemers. Lai 2 miniités un 30 sekundés uzsilditu zupu ar 560 W lielu mikrovilpu jaudu.

1. Divreiz nospiediet jaudas limena pogu. 4
I
x2

2. levadiet laiku, pagriezot TAIMERA/SVARA pogu ®

pulkstenraditaju virziena/preteji pulkstenraditaju virzienam, lidz paradas 2:30. @ B
- +

3. Nospiediet START/QUICK pogu.

4, Parbaudiet displeju:

Svarigi.

Ja jaudas limenis nav izveléts, automatiski tiek iestatita AUGSTA/800 W.

Piezime:

® ja gatavosanas laika tiek atvertas durvis, gatavosanas laiks digitalaja displeja automatiski apstajas. Gatavosanas
laika atskaite sakas no jauna péc tam, kad ir aizvertas durvis un nospiesta START/QUICK poga;

® ja velaties uzzinat jaudas limeni gatavoSanas laika, vienreiz nospiediet jaudas pogu;

® jiis varat palielinat vai samazinat gatavosanas laiku, pagriezot TAIMERA/SVARA pogu;

* (zatavo3anas laika jaudas limeni var mainit, nospiezot jaudas pogu;

® |ai atceltu programmu gatavosanas laika, divreiz nospiediet STOP pogu.

Virtuves taimeris

Piemeérs. Lai iestatitu virtuves taimeri uz 7 minatém.

1.7 reizes nospiediet jaudas limena pogu.

X

2. levadiet laiku, pagriezot TAIMERA/SVARA pogu pulkstenraditaju virziena/

3. Nospiediet START/QUICK pogu.

A
7
pretéji pulkstenraditaju virzienam, lidz paradas 07:00. @g
- +

START
QUICK

4, Parbaudiet displeju:

Piezime:

® |ai apstadinatu taimeri, nospiediet STOP pogu. Lai atsaktu taimeri, nospiediet
START/QUICK, lai izietu — vélreiz nospiediet STOP.
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Pievienot 30 sekundes

Plus

START/QUICK lauj veikt divas funkijas:

1. Taliteja sakSana
Jus varat talit sakt gatavot ar 800 W/AUGSTU mikrovilpu
jaudas limeni 30 sekunzu garuma, nospiezot START/QUICK pogu.

2. Gatavosanas laika palielinasana
Jus varat palielinat gatavo3anas laiku par vairakiem 30 sekunzu posmiem,
krasns darbibas laika nospiezot pogu.

Piezime:

START
X1 Quick

1 START
QUICK

* So funkdiju nevar izmantot AUTOMATISKAS GATAVOSANAS vai AUTOMATISKAS ATKAUSESANAS laika.

un Minus

PLUS A\ un MINUS <7 funkcija |auj samazinat vai palielinat gatavosanas laiku,
izmantojot automatiskas programmas.

Ja dodat prieksroku stingri varitiem kartupeliem, izmantojiet MINUS </ .

Savukart, ja dodat priekSroku mikstak varitiem kartupeliem, izmantojiet PLUS A\ .

Piemérs. Lai pagatavotu 0,3 kg labi izvaritu kartupe|u.

1. Atlasiet vajadzigo izvélni, divreiz nospiezot AUTOMATISKAS GATAVOSANAS pogu.

2. Pagrieziet TAIMERA/SVARA pogu, lidz displeja paradas 0,3 kg.

3. Viienreiz nospiediet jaudas pogu, lai atlasitu PLUS A\ requléjumu.

4. Nospiediet START/QUICK pogu.

5. Parbaudiet displeju:

x
N
E

|
B Q
+ o0
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Piezime.

Lai atceltu PLUS/MINUS, 3 reizes nospiediet jaudas limena pogu.
Atlasot PLUS, displeja paradisies A\ .

Atlasot MINUS, displeja paradisies <7 -

GatavosSana vairakos posmos
[zmantojot MIKROVILNUS, iespgjams ieprogrammeét 3 posmu (maksimums) secibu.
Piemers. Lai gatavotu:
5 mindites ar 800 W jaudu (1. posms)

16 miniites ar 240 W jaudu (2. posms)

1. posms
1. Vienreiz nospiediet jaudas pogu.

2. levadiet velamo laiku, pagriezot TAIMERA/SVARA pogu ®
pulkstenraditaju virziena, lidz paradas 5:00. @ a
- +

3. Parbaudiet displeju:

2. posms
1. 4 reizes nospiediet jaudas pogu.

x4
2. levadiet vélamo gatavo3anas laiku, pagriezot TAIMERA/SVARA ®
pogu pulkstenraditaju virziena, lidz paradas 16:00. Q .
3. Lai saktu gatavosanu, vienreiz nospiediet START/QUICK pogu. -
START
1 QUICK

4. Parbaudiet displeju:

Krans 5 mindtes gatavos ar 800 W jaudu un tad
16 miniites ar 240 W jaudu.
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Automatiskas gatavoSanas un automatiskas

atkausésanas lietosana

AUTOMATISKAS GATAVOSANAS un AUTOMATISKAS ATKAUSESANAS funkcijas automatiski iestata pareizo
gatavo3anas rezimu un laiku. Jiis varat izvéléties no 6 AUTOMATISKAS GATAVOSANAS un 2 AUTOMATISKAS

ATKAUSESANAS izvélném.

Automatiska gatavosana
Partikas produkts m

Dzeérieni i,

Variti kartupeli/ a
Kartupeli ar mizu ©
Saldeti darzeni @

Svaigi darzeni (&)
Saldétas gatavas maltites ,
Zivs fileja ar mérci S

Piemérs. Lai pagatavotu 0,3 kg varitu kartupelu.

1. Atlasiet vajadzigo izvélni, divreiz nospiezot AUTOMATISKAS GATAVOSANAS pogu.
x2
2. Pagrieziet TAIMERA/SVARA pogu, lidz displeja paradas 0,3 kg. °
[u]
@}
3. Nospiediet START/QUICK pogu. -
START
X1 quick
4. Parbaudiet displeju:

Kad nepiecieSams veikt kadu darbibu (pieméram, apgriezt édienu), tiek partraukta krasns darbiba, ir dzirdama
zvana skana un displeja mirgo atlikusais gatavosanas laiks un indikators. Lai turpinatu gatavo3anu, nospiediet

START/QUICK pogu. Automatiskas gatavo3anas laika beigas programma automatiski apstasies. Atskanés zvans,
un mirgos gatavosanas simbols. P&c 1 minites un atgadinajuma signala paradisies dienas laiks.
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Automatiska atkausésana

Partikas produkts m

Gala/zivis/putnu gaja Eey

Maize

AuTo 4 4 4

Piemérs. Lai atkausétu 0,2 kg maizes.

1. Atlasiet vajadzigo izvélni, divreiz nospiezot AUTOMATISKAS ATKAUSESANAS -
pogu. , &
X i

2. Pagrieziet TAIMERA/SVARA pogu, lidz displeja paradas 0,2 kg. ®
[u]
- @ +

3. Nospiediet START/QUICK pogu.

4. Parbaudiet displeju:

Kad nepiecieSams veikt kadu darbibu (pieméram, apgriezt édienu), tiek partraukta krasns darbiba, ir dzirdama
zvana skana un displeja mirgo atlikusais gatavosanas laiks un indikators. Lai turpinatu gatavo3anu, nospiediet
START/QUICK pogu. Automatiskas atkausesanas laika beigas programma automatiski apstasies. Atskanés zvans,
un mirgos gatavosanas simbols. P&c 1 minites un atgadinajuma signala paradisies dienas laiks.
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PROGRAMMU TABULAS
Automatiskas gatavosanas un automatiskas

atkausésanas tabulas

Automatiska| Svars (palielinasanas Poga
gatavosana vieniba)/Trauki

Dzérieni 1-4kriizes * Novietojiet kriizi uz rot&josas virsmas malas.
(Teja/Kafija) 1 kriize=200 ml

55§
(o

EE

x1

Variti kartupeliun  0,1-0,8 kg (100 g) Variti kartupeli: nomizojiet kartupelus un sagrieziet vienados gabalos.
kartupeliarmizu  Bloda un vaks - Kartupeli ar mizu: izvélieties lidziga izméra kartupejus un nomazgajiet
)} tos.
® |evietojiet varitos kartupelus vai kartupelus ar mizu bloda.
* Pievienojiet nepiecieSamo tidens daudzumu (uz 100 g),
apméram 2 édamkarotes, un nedaudsz sals.

o Uzlieciet vaku.

o Atskanot zvanam, apmaisiet un no jauna uzlieciet vaku.

 Pec pagatavosanas laujiet nostavéties apt. 2 min.

E=

Saldetidarzeni  0,1-0,6 kg (100 g) © Pievienojiet 1 édamkaroti idens uz 100 g un sali péc vélasanas.
& Blodaunvaks - (Seném nav nepiecieSams papildu idens.)
& o Uzlieciet vaku.
o Atskanot zvanam, apmaisiet un no jauna uzlieciet vaku.
® Péc pagatavosanas atstajiet uz apmeéram 2 miniitém.
Svarigi. Ja saldeti darzeni ir sasalusi kopa, gatavojiet manuali.

E=
>
w

Svaigi darzeni 0,1-0,6 kg (100 g) o Sagrieziet mazos gabalinos, pieméram, strémelités, kubicinos vai
Bloda un vaks - Skeles.
Q) * Pievienojiet 1 édamkaroti idens uz 100 g un sali péc veleSanas.
(Seném nav nepieciesams papildu tidens.)
o Uzlieciet vaku.
o Atskanot zvanam, apmaisiet un no jauna uzlieciet vaku.
 Pec pagatavosanas laujiet nostavéties apt. 2 min.

E=
S

Saldétas gatavas  0,3-1,0 kg (100 g) © |evietojiet &dienu mikrovilniem piemérota trauka.
maltites Bloda un vaks - © Pievienojiet Skidrumu, ja razotajs ir ieteicis.

(maisamas) x5 e Ugliedetvaku,

* Gatavojiet bez vaka, ja ta noradijis razotajs.

® Atskanot zvanam, apmaisiet un no jauna uzlieciet vaku.

 P&c pagatavoanas apmaisiet un atstajiet uz apméram 2 mindtem.

&

Zivsfilejaarmérd  0,4kg—1,2kg* (100 g) o Skatiet “Zivs filejas ar mérci” receptes 141. lapa.
<> Sautéjamais trauks un “

i I B =6 * Kopejais sastavdalu svars.

Svarigi. Atdzeséti partikas produkti tiek gatavoti no 5 °C, saldati partikas produkti tiek gatavotino-18 °C.
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Programmu tabulas

Automatiska | Svars (palielinasanas
gatavosana vieniba)/Trauki

Gala, zivis putnu gala  0,2-0,8kg (100 g) - ® |evietojiet édienu sekla cepamtrauka, kuru novietojiet grozama
e (epamtrauks Skivja centralaja dala.

e ¥ y1 e Kadatskan skanas signals, apgrieziet &dienu, parkartojiet un
(Vesela zivs, zivs atdaliet. Aizklajiet planas dalas un sakarsusas vietas ar aluminija
slfeiki, zws ﬁ!ej&fs, foliju.

Eﬁz:ibg;ft’:;la o Pacatkausasanas ietiniet aluminija folija uz 15—45 min idz pilnigai
steiks, karbonades, atkusanai.
burgeri, desinas) Piezime: nav paredzéts vesela putna pagatavosanai.

* Malta gala: atskanot zvanam, apgrieziet édienu otradi. Ja

iesp&jams, nonemiet atkususas dajas.
Maize 0,1-1,0kg (100 g) - ® |zkrtojiet cepamirauka rotéjosas virsmas vidd.
dttn === (epamtrauks = 1,0 kg izkartojiet tieSi uz rotjosas virsmas.
B x2 e Kadatskan skanas signals, apgrieziet to, parkartojiet un nonemiet

atkausétas dajas.

e Pécatkausasanas apklajiet ar aluminija foliju, laujot tam
nostavéties 515 mindites lidz pilnigai atkusanai.

Svarigi. Atdzeséti partikas produktitiek gatavoti no 5 °C, saldéti partikas produki tiek gatavoti no-18 °C.

Piezime:

* levadiet tikai partikas produktu svaru. Neierekiniet trauka svaru.

* Partikas produktiem, kas sver vairak vai mazak ka automatiskas gatavosanas un atkausésanas tabulas
noraditais svars/daudzums, izmantojiet manualas darbibas.

* Beigu temperatra bis atkariga no sakotnéjas temperatiras. Parbaudiet, vai édiens péc gatavosanas ir
verdoss.

* Kad nepiecieSama riciba (piemeram, apgriezt edienu), krasns apstasies un displeja mirgos atlikusais
gatavosanas laiks un indikators, ka ari atskanes zvans. Lai turpinatu gatavosanu, nospiediet START/QUICK
pogu.

* Péc mikrovilnu rezima var ieslegties dzesesanas ventilators.

Piezime: Automatiska atkausésana

1. Steiki un karbonades jasasalde viena karta.

2. Malta gala jasasalde plana karta.

3. PécapgrieSanas nosedziet atkausétas dalas ar nelieliem un plakaniem aluminija folijas gabaliniem.
4. Putnu gala jaapstrada uzreiz péc atkausesanas.
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Receptes automatiskajai gatavosanai

Zivs fileja ar pikantu mérci

1. Samaisiet mérces sastavdalas. | 0,4kg | 0,8kg m_

2. Ielifeciet zivs.ﬁleju ap_a!é s.a.utéjarr]é' trauka ar tievajiem 10g Mg 420 g konseryé_tu tomatu
galiem uz vidu un parkaisiet ar sal. (nosusinatu)
3. Uzlejiet mérdi uz zivs filejas. 404 80g 120g  kukurizas
4. Parklajiet ar mikrovilnu partikas plévi un gatavojiet 49 89 12g  dlimérces
AUTOMATISKAS GATAVOSANAS rezima“Zivs fileja ar mérc” 129 2q 369  sipolu(sasmalcinatu)
5. Péc pagatavosanas laujiet nostavéties apt. 2 min. Tedamk. 1-2edamk. 2-3édamk. sarkanvina etika
sinepes, timians un ass
sarkanais dili pipars
200g 400 g 600g  zivsfilejas
sals

Zivs fileja ar karija mérci

1. lelieciet zvs fileju apald sautéjama trauka ar tievajiem galiem vz [ZLCARELZIEEL e

vidu un parkaisiet ar sali. 2009  400g 600g zivsfilejas

2. Parklajiet zivs fileju ar bananu un gatavo karija mérdi. sals

3. Parklajiet ar mikrovilnu partikas plévi un gatavojiet 40q 80g 100g  banana (sagriezta)
AUTOMATISKAS GATAVOSANAS rezima “Zivs fileja ar mérci” 160g 3209 4809 gatavakarjameérce

4. Pécpagatavosanas laujiet nostavéties apt. 2 min.

Gatavosanas tabulas

Izmantotie saisinajumi
ed k. = édamkarote glaze = pilna glaze g=grams ml = mililitrs min =miniites
tejk. = tejkarote KG =kilograms |=litrs m = centimetrs

Ediena un dzérienu sildisana

Ediens/ |Daudzums| Jauda
Dzériens -g/ml- -Limenis-

Piens  Tglaze 800 W apméram 1 neparklat
Udens  1glaze 150 800 W 12 neparklat
6 glazes 900 800 W 10-12 neparklat
1bloda 1000 800 W 11-13 neparklat
Viena maltite 400 800 W 36 mérd apslaciniet ar nelielu idens daudzumu, apsedziet; kad pagajusi
(darzeni, galaun puse no sildisanas laika, apmaisiet
piedevas)

Zupa/sautgjums 200 800 W 12 parklajiet, apmaisiet péc sildisanas
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Ediens/ Daudzums| Jauda Laiks Veids
Dzeriens -g/ml- -Limenis-| -Min-

Darzeni ja nepiecieSams, pievienojiet nedaudz tidens un, kad sildisana ir puse,
500 800 W 4—5 apmaisiet to
Gala, 13kele* 200 800 W 34 plana kartina uzklajiet mérd, parklajiet
Zivs fileja* 200 800 W 23 parklajiet
Kika, 13kele 150 400 W 1h ievietojiet to sekla cepamtrauka
Zidainu partika, 1 19 400 W apméram1  parlieciet mikrovilnu krasnij piemérota trauka, péc uzsildisana labi
burcina apmaisiet un parbaudiet temperatiru
Margarina vai sviesta 50 800 W Th parklajiet
ka e %
Ussana

Sokolades kausésana 100 400 W 23 laikupalaikam apmaisiet
*no atdzeséta stavokla
Atkausésana

Partikas Daudzums Jauda | Laiks Veids Gaidisanas

produkts -Limenis- | -Min- laiks

-Min-

Gulass 240 W 812 kad pagajusi puse no atkausésanas laika, apmaisiet 10-15
Kuka, 13kele 150 W 25 ievietojiet to sekla cepamtrauka 5
Augli, pieméram, 250 240 W 45 izkartojiet tos blakus; péc tam, kad ir pagajusi puse no 5
kirsi, zemenes, atkausesanas laika, apgrieziet
avenes, plimes

Tabula noraditie laiki ir vadlinijas, kas var mainities atkariba no partikas produktu sasaldésanas temperatiras, kvalitates un svara.

Atkausésana un gatavo$ana

Partikas Daudzums Jauda Veids Gaidisanas
produkts -Limenis- laiks
-Min-
Tivsfileja 10-12  parklajiet 2

Viena maltite 400 800 W 9-11  parklajiet, apmaisiet péc 6 mintitém 2

Galas un zivju gatavosana

Partikas Daudzums Jauda Laiks Veids Gaidisanas
produkts -Limenis- | -Min- laiks
-Min-

10

Cepesi (cilkgala, tela gala 1000 19-21%  pievienojiet garsvielas, ielieciet sekla cepamtrauka,
vai jéra gala) 400 W 11-14  apgrieziet otradi pec*
1500 800 W 33-36* 10
400 W 1317
Rosthifs (vidgjicepts) 1000 800 W 911*  pievienojiet garsvielas, ielieciet sekla cepamtrauka, 10

400 W 57  apgrieziet otradipec*
Zivsfileja 200 800 W 34 pievienojiet garivielas, ieliediet sekla cepamtrauka, 3
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RECEPTES

Visas Saja rokasgramata ietvertas receptes ir aprekinatas 4 porcijam, ja nav noradits citadi.

Recepsu pielago$ana mikrovilnu krasnij

Ja vélaties pielagot savas iecientakas receptes mikrovilnu krasnij, ieverojiet 3os noradijumus: samaziniet
gatavo3anas laiku no vienas treSdalas lidz pat pusei. leverojiet recep3u piemérus Saja gramata.

Partikas produktus ar augstu mitruma limeni, pieméram, galu, zivis, putnu galu, darzenus, aug|us,
sautéjumus un zupas, var pagatavot bez griitibam.

Partikas produktiem ar zemu mitruma limeni, pieméram, veselam maltitém, pirms sildiSanas vai
gatavosanas ieteicams samitrinat virsmu.

Sautesanai paredzetai neapstradatai partikai pievienojama Skidruma daudzums jasamazina par
apmeram divam tre$dajam no originalaja recepté noradita. Ja nepiecieSams, pievienojiet vairak $kidruma
gatavo3anas laika.

Var ievérojami samazinat pievienojamo taukvielu daudzumu. Pietiks ar nelielu daudzumu sviesta, margarina
vai ellas, lai pieskirtu édienam garsu. Tiemesla de| ar jisu mikrovilnu krasni var lieliski pagatavot édienus ar
zemu tauku saturu.

Sénu zupa

1. lelieciet darzenus un buljonu bloda, parsedziet to un variet. Bloda ar vaku (ar tilpumu 2 )

69 min. ?00 w i o 009  sénugsagrieztu
2. Samaisiet visas sastavdalas mikseri. 50g T
3. Samaisiet miltus un sviestu viendabiga masa un iemaisiet to zupa. 300ml galasbulona

Pievienojiet sali un piparus, parsedziet un gatavojiet. Pec 300ml sal,dé ledjuma

pagatavosanas apmaisiet. %g miltu

46min. 800 W ~ 259 sviesta vai margarina
4. Samaisiet olas dzeltenumus ar kréjumu, pakapeniski iemaisiet zupa. Isu silsun piparu

bridi karsgjiet, bet nelaujiet tai uzvarities! 1 ola

1-2min. 800 W 150 ¢ salda krgjuma

Péc pagatavosanas laujiet nostavéties apt. 5 min.
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Receptes

Darzenu kartojums

1.

Bloda ielejiet olivellu un ielieciet kiplokus. Pievienojiet darzenus,
iznemot artiSoku serdes, un piparus. Pievienojiet zalumu saiskiti,
parsedziet un saciet gatavot (vienreiz apmaisiet).

19-21min. 800 W

Kad ir atlikusas 5 mindtes, pievienojiet artiSoku serdes un turpiniet
gatavot.

Pievienojiet sali un piparus. Pirms pasnieg3anas iznemiet zalumu
saiskiti. Pec pagatavoSanas laujiet nostavéties apt. 2 min.

Paltusa filejas

1.
2
3.

Nomazgajiet zivis un paplikSkinot nosusiniet ts. lznemiet visus kaulus.
Sagrieziet citronu un tomatus planas Skeles.

lesmérgjiet krasns trauku ar sviestu. levietojiet zivs filejas trauka un
apsladiniet tas ar augu ellu.

Parkaisiet édienu ar pétersiliem, virspusé izvietojiet tomatu Skeles un
pievienojiet garivielas. Virs tomatiem izvietojiet citronu Skeles un parlejiet
visu ar baltvinu.

Virs citroniem izvietojiet nelielus sviesta gabalinus, parsedziet un sadet
gatavot.

16-19min. 800 W

Péc pagatavosanas laujiet nostavéties apt. 2 min.

Bloda ar vaku (ar tilpumu 2 1)

5édamkarote olivellas
1 daivipa  kiploki saspiesti

509 sipolu, sagrieztu Skeles
2509 baklazanu, sagrieztu kubicinos
2509 cukini, sagrieztu kubicinos
2009 piparu, sagrieztu lielos kubicinos
759 fenhelu, sagrieztu lielos kubicinos
1 zalumu saidktis
200 g konservétu artiSoku serZu,sagrieztu Cetras dalas
sals un pipari
partikas plévi (apt.26 am gars)
4009 paltusa filejas
1 citrons, vesels
1509 tomatu
109 sviesta

1édamkarote  augu ellas

1edamkarote  pétersilu,sasmalcinatu
sals un pipari

4édamkarotes  baltvina

20g sviesta vai margarina
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Cirihes tela galas sautéjums

1. Sagrieziet tela galu stremelés, Trauks ar vaku (ar tilpumu 2 1)

2. lesmeérgjiet trauku ar sviestu. levietojiet trauka galu un sipolus, .
- -, ’ Lo . 6009 tea galas filejas
parsedziet un saciet gatavot. Gatavosanas laika vienreiz apmaisiet.

10 sviesta vai margarina
7-10min. 800 W J Ll
3. Pievienoiiet baltvinu k W mérG ldokiéi - 509 sasmalcinatu sipolu
. Pievienojiet baltvinu, karamelu merd un saldo krgjumu, apmaisiet, 100ml haltvina

parsedziet un turpiniet gatavot. Laiku pa laikam apmaisiet.

karame|u mérce ar garsvielamapt. /> litram

4-5min. 800 W galas mérces
4. Pec pagatavosanas samaisiet un laujiet nostaveties apt. 5 minutes. 30m saldakrejuma
Gaméjiet r peteriem. 1édam-  pétersilu, sasmalcinatu
karote
Pildits Skinkis
1. Sajauciet spinatus ar sieru un svaigo sieru un pievienojiet garsvielas. Bloda ar vaku (ar tilpumu 2 1)
2. Uzkatras varita Skinka Skéles uzklajiet édamkaroti pildijuma un Ovals cepamtrauks ar vaku (apt.
sarullgjiet $keles. Caurduriet Skinka rullus ar koka irbuliem, lai tos 26 cm gars)
nostiprinatu. 125¢ spinatu, sasmalcinatu
3. Pagatavojiet besamela mérd: lai to izdaritu, ielejiet bloda deni un 1259 svaigasieraar 20 % tauku saturu
saldo kr&jumu un uzsildiet. 40g siers Emmental, rivets
3-4min. 800 W pipariun paprika
Sajauciet miltus un sviestu, lai izveidotu mérces bazi, pievienojiet 3o 6 Skeles  varitaSkinka (300 g)
bazi ieprieks izveidotajam Skidrumam un putojiet, lidz iegistat 125ml - videns
vienmérigu masu. Pérsedziet un gatavojiet, lidz mérce kliist bieza. 125ml - saldakrégjuma
1 min 800 W 2g miltu
Apmaisiet un pagarsjiet. 209 sviesta vai margarina
4. lelejiet mérciiesmeérétaja trauka, ievietojiet pilditos skinka rullus 10g sviesta vai margarina trauka iesmerésanai
mérce, uzlieciet vaku un saciet gatavot.
3-4min. 800 W

Péc pagatavosanas laujiet nostaveties apt. 5 min.
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Lazanja

1.

Sasmalciniet tomatus, sajauciet ar Skinki un sipolu, kiploku, malto
liellopu galu un tomatu biezeni. Pievienojiet gardvielas, parsedziet un
saciet gatavot.

7-9min. 800 W

Sajaudet créme fraiche ar pienu, Parmas sieru, zalumiem, ellu un
garvielam.

lesmeér&jiet trauku un ta pamatni parsedziet ar aptuveni 1/3 makaronu.
Uzklajiet makaroniem pusi maltas galas maisijuma un uzlejiet
nedaudz mérces. Atkartojiet $is darbibas ar atlikuSajiem makaroniem.
Uzklajiet makaroniem meérci un parkaisiet ar Parmas sieru. Uzlieciet
vaku un saciet gatavot.

15-17 min. 560 W

Péc pagatavosanas laujiet nostaveties apt. 5-10 mindites.

Auglu Zeleja ar vanilas mérci

1.

Atstajiet dalu auglu édiena dekoresanai. No parejiem augliem
izveidojiet biezeni, pievienojot baltvinu, iepildiet to trauka, parsedziet
un uzsildiet.

7-9min. 800 W

lemaisiet cukuru un citronu sulu.

Meércgjiet Zelantinu ideni apt. 10 mindites, pec tam iznemiet to un
izspiediet tideni. lemaisiet Zelantinu karstaja biezent, lidz iegustat
vienmerigu masu. levietojiet Zeleju ledusskap un |aujiet tai sacietet.
Lai pagatavotu vanilas mérd, otra trauka ielejiet pienu. Atveriet vanilas
paksti un iznemiet tas saturu. lemaisiet to piena kopa ar cukuru un
kukuriizas miltiem. Parsedziet un saciet gatavot. Apmaisiet
gatavosanas laika un péc pagatavosanas.

3-4min. 800 W

Novietojiet Zeleju uz Skivja un dekorgjiet to ar atlikuajiem aug|iem.
Parlejiet Zeleju ar vanilas mérdi.

Trauki |Bloda ar vaku (ar tilpumu2 1)
Sekls kvadratveida cepamtrauks
arvaku (apt.20 x 20 x 6 cm)

3009
50g
50g

1

2509

2 édamk.

150 ml
100ml
50g

1 k.

1 tgjk.

1 tgjk.
125¢
1edamk.

konservétu tomatu
sasmalcinata Skinka
sasmaldnatu sipolu

kiploka daivina, saspiesta
maltas liellopu galas

tomatu biezena

sals un pipari

caeme fraiche

piena

rivéta Parmas siera
sasmalcinatu zalumu maisijuma
olivellas

augu ellas trauka iesmérasanai
lazanjas makaroni

rivéta Parmas siera

Trauki | Trauks ar vaku (ar tilpumu 2 1)
Bloda arvaku (1 lietilpiba)

1509
1509
150
250ml
100g
50ml
8
300ml
h
30g
159

janogu,nomazgatu un bez katiniem
zZemenes, nomazgatas un bez serdém
avenu, nomazgatu un bez serdém
baltvina

Cukura

Gtronu sulas

Zelantina, plaksnites

piena

vanilas paksts

cukura

kukurtizas miltu
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Kopsana un tirisana SN2V

KOPSANA UN TIRISANA

UZMANIBU!

@ NEVIENU MIKROVILNU KRASNS DALU NEDRIKST APSTRADAT AR KOMERCIALI PIEEJAMAJIEM KRANS
TIRITAJIEM, TVAIKA TIRITAJIEM, LOTI ABRAZIVIEM TIRITAJIEM, TIRITAJIEM, KAS SATUR NATRUA
HIDROKSIDU, VAI RAUPJIEM MAZGASANAS SUKLIEM.

REGULARI TIRIET KRASNI, LAI TAJA NEUZKRATOS PARTIKAS PRODUKTU PARPALIKUMI. Ja krasns netiek uzturéta

tira, var nolietoties tas virsma, kas var samazinat ierices kalposanas laiku un, iesp&jams, izraisit bistamu

situadiju.

Krans aréjas virsmas

Krans aréjo virsmu tiriSanai var izmantot maigas ziepes un tideni. Noteikti noslaukiet ziepes ar samitrinatu draninu un

nosusiniet argjas virsmas ar sausu dvieli.

Vadibas panelis

Pirms tiriSanas atveriet durvis, lai izslegtu vadibas paneli. Tirot vadibas paneli, ir jarikojas pasi piesardzigi. Ar tikai tdeni

samitrinatu draninu maigi slaukiet paneli, lidz tas klist firs. Nelietojiet parak daudz tidens. Nelietojiet nekada veida kimiskos vai

abrazivos tirttajus.

Krasns iekséejas virsmas

1. Peckatras lieto3anas reizes, kamer krasns vel ir silta, noslaukiet izslakstijuSos vai izlijuso édienu, izmantojot mikstu,
samitrinatu draninu vai sukli. Lielaku traipu gadijuma izmantojiet maigas ziepes un vairakas reizes slaukiet virsmu
ar samitrinatu draninu, lidz ir notiriti visi parpalikumi. Nenonemiet vilpvada parsequ.

2. Parliecinieties, ka maigas ziepes vai tidens nenonak nelielajas sienu atveres, jo tas var izraisit krasns bojajumus.

3. Krasns iek3ejas virsmas nedrikst apstradat ar izsmidzinamiem tiritajiem.

Rotéjosa pamatne un tas balsts

Iznemiet no krasns rotejoso pamatni un tas balstu. Nomazgajiet rotejoso pamatni un tas balstu ar maigu ziepjudeni.

Nosusiniet ar mikstu draninu. Gan rotejo3o pamatni, gan tas balstu var mazgat trauku mazgajamaja masina.

Durvis

Lai pilniba notiritu visus netirumus, requlari tiriet abas durvju puses, durvju blives un blivéjuma virsmas ar mikstu,

samitrinatu draninu. Krasns durvju stikla tirisanai nedrikst izmantot |oti abrazivus tiritajus vai asus metala skrapjus, jo

tie var saskrapét virsmu, iespéjams, izraisot stikla saplisanu.

Svarigi. Nedrikst izmantot tvaika firitaju.

SAMAZINATAIS JAUDAS LIMENIS

Svarigi.

Ja gatavojat édienu ilgak par noradito standarta laiku un jaudas limenis ir tikai 800 W, krasns jaudas limenis
tiek automatiski samazinats, lai novérstu parkarsanu. (Mikrovilnu jaudas limenis tiek samazinats lidz 560 W.)
Pec90 sekunzu partraukuma var atiestatit 800 W limeni

Standarta laiks Samazinatais jaudas limenis

Mikrovilni — 800 W 20 minites Mikrovilni — 560 W
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Ko darit, ja... un tehniskie dati

KO DARIT, JA...
™ problema | g,

I radusies mikrovilnu krasns darbibas  ® Parbaudiet, vai nav izdegusi drosinataju nodalijuma esosie drosinataji.
fraucgjumi? o Parbaudiet, vai nav partraukta stravas padeve.

* Jadrosinataji atkartoti izdeg, sazinieties ar kvalifictu elekriki.

® Parbaudiet, vai ir lidz galam aizvértas durvis.

© Parbaudiet, vai durvju blives un blivéjuma virsmas ir tiras.

e Parbaudiet, vai nav nospiesta START/QUICK poga.

Nedarbojas mikrovilpu rezims?

* Parbaudiet, vai rotéjosas virsmas balsts ir pareizi pievienots piedzinai.

S SR TR * Parhaudiet, vai siltumizturigais trauks nav novietots pari rotgjosas pamatnes malai.
o Parbaudiet, vai édiens nav novietots pari rot&josas pamatnes malai, traucgjot griesanos.
* Parbaudiet, vai kaut kas nav iekritis iedobuma zem rotgjosas virsmas.

Nevar izt mikrovlu lodsni? Atvienajiet ierici no drodinataju nodafijuma.

o Sazinieties pilnvaroto AEG servisa parstavi.

Nedarbojasekdajls apgaismojums? * Sazinieties pilnvaroto AEG servisa parstavi. lekSeja apgaismojuma spuldzi drikst nomainit tikai AEG

apmadts tehnikis .
Ediena uzsildianai un pagatavosanaiir e lestatietilgaku gatavosanas laiku (divreiz lielaks daudzums = gandriz divreiz lielaks laiks).
nepieciesams ilgaks laiks neka o Jaédiensiraukstaks neka parasti, ik pa laikam apgrieziet to.
ieprieks? * Vi arfiestatiet augstaku jaudas fimeni.
TEHNISKIE DATI
Mainstravas tikla spriegums 230 V,50 Hz, vienfazes
Sadales [iniju drosinataju / slédziem Minimalais 10 A
NepiecieSsama mainstravas jauda: mikrovilnu reima 1,2 kBr
Izejas jauda: mikrovilnurezima 800 W (IEC 60705)
Mikrovilnu frekvence 2450 MHz* (2. grupa/B Klase)
Argjie izmeri: MC1763E  594mm (P) x 371 mm (A) x 316 mm (Dz)
lekSajie izméri 285 mm (P) x 202 mm (A) x 298 mm (Dz)
Krans etilpiba 17 litr
Rotéjosa pamatne @ 272 mm, stikla
Svars apt. 16 kg
Krasns lampa 25 W/240-250 V

*Sjs izstradajums atbilst Eiropas standarta EN55011 prasibam.
Saskana ar So standartu Sis izstradajums ir klasificéts ka 2. grupa B klase ierice.
2. grupa nozimé to, ka ierices darbibas laika ar noliiku tiek radita radiofrekvences enerdija elektromagnétiska starojuma veida, kuru
izmanto partikas produktu termiskai apstradei.
B klase nozimé to, ka ierice ir piemérota lieto3anai majas apstak|os.
** leksgja ietilpiba ir aprékinata, izmérot maksimalo platumu, dzilumu un augstumu.
Faktiska ietilpiba, kuru var izmantot édiena ievietoSanai, ir mazaka.

Si plits athilst direktivu 2004/108/EK, 2006/95/EK un 2005/32/EK prasibam.
TEHNISKIE DATI VAR TIKT MAINITI BEZ IEPRIEKSEJA BRIDINAJUMA, JO IERICE TIEK NEPARTRAUKTI UZLABOTA
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Uzstadisana | (k)

i)

UZSTADISANA

Mikrovilnu krasni var uzstadit A, B, C vai D pozicija.

Nisas izmeéri
P Dz A

A 560 x 550 x 360

B+C 560 x 300 x 350
560 x 300 x 360

D 560 x 500 x 350
560 x 500 x 360

Izméri (mm)

lerices uzstadisana

1.

2.

Nonemiet visus iepakojuma materialus un riipigi parbaudiet, vai nav
bojajumu pazimju.

STkrasns ir paredzéta ievietosanai 360 mm augsta virtuves skapi.

Ja ievietojat krasni 350 mm augsta virtuves skapr:

noskrivejiet un nonemiet 4 krasns apaksa esosas kajinas. Krasnij ir 3 garas
kajinas un 1 isa kajina. Aizstajiet 3 garas kajinas ar piederumu komplekta
ietvertajam. Neaizstajiet iso kajinu.

Lenam ievietojiet ierici virtuves skapi, nelietojot speku, lidz krasns prieks€jais
ramis atspiezas pret skapja priek3ejo malu.

Parliecinieties, ka ierice atrodas stabila stavokli un nav sasvérusies. Starp
skapja augsSejam durvim un ramja augséjo malu ir jabat 4 mm spraugai
(skatiet attélu).

1. nostiprinasanas iespéja:
Nostipriniet krasni tai paredzetaja vieta, izmantojot komplektacija ietvertas
skraves. Stiprinasanas vietas atrodas krasns aug3ejos un apaksgjos stiros .

2. nostiprinasanas iespéja:
ladzu, skatiet krasns komplektacija ietverto parauga lapu.

— 4 mm
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Uzstaditana

Drosa ierices lietoSana

Ja mikrovilnu krasns ir uzstadita B vai C pozicija (skatiet 149. Ipp. sniegto attélu), ievérojiet talak sniegtos
noradijumus.

e Skapim ir jaatrodas vismaz 500 mm (E) virs darba virsmas, un to nedrikst uzstadit tiesi virs plits virsmas.

* Siierice ir parbaudita un apstiprinata lietoanai tikai majsaimniecibas gazes, elektrisko un indukcijas plits
virsmu tuvuma.

e Lai nepielautu mikrovilnu krasns, tas skapja un piederumu parkarsanu, starp plits virsmu un mikrovilpu krasni
ir jaatstaj pietiekami daudz brivas vietas.

* Mikrovilnu krasns darbibas laika nedrikst darbinat plits virsmu, ja uz tas neatrodas panna.

lerices pievieno$ana stravas avotam

o Elektribas kontaktrozetei ir jabut viegli pieejamai, lai arkartas gadijuma
ierici varétu viegli atvienot. Vai ari ir janodrosina
iespéjai atvienot krasni no stravas avota, ietverot = (A
elektroinstaladija slédzi saskana ar elektroinstalacijas nosacijumiem.
© Kontaktrozete nedrikst atrasties aiz skapja.

o Toirieticams novietot virs skapja (skatiet apzimejumu (A)). | =

* Pievienojiet ierici vienfazes 230 V/50 Hz mainstravai, izmantojot pareizi uzstaditu | | -
aizsargzeméjuma rozeti. Kontaktligzdas jaapriko ar 10 A droSinataju. !

o Stravas padeves vada nomainu drikst veikt tikai elektrikis.

® Pirms uzstadiSanas piesieniet stravas padeves vadam auklu, lai atvieglotu pievienoSanu kontaktrozetei (A)
ierices uzstadisanas laika.

® levietojot ierici skapi ar augstam malam, uzmanieties,
ai NESASPIESTU stravas padeves vadu.
® Neiemerciet stravas padeves vadu vai spraudni iideni vai kada cita Skidruma.
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Uzstadisana, Viides informacija

Pievienosana elektrotiklam

& BRIDINAJUMS!

STIERICE IR JAIEZEME
Razotajs noraida jebkada veida atbildibu gadijuma, ja netiek veikts Sis piesardzibas pasakums.

* Jaiericei uzstadita kontaktdaksa nav piemérota pieejamajai kontaktrozetei, jums ir jaizsauc pilnvarotais
AEG servisa parstavis.

VIDES INFORMACIJA

Atbrivosanas no iepakojuma materialiem un
nolietotajam iericém videi draudziga veida

L

AN
L

lepakojuma materiali

Lai nodro3inatu aizsardzibu transportésanas laika, AEG mikrovilnu krasnis ir efektivi jaiepako.

Tiek lietoti tikai pasi nepiecieSamakie iepakojuma materiali. lepakojuma materiali (piem., folija vai
putuplasts) ir bistami bérniem.

Nosmaksanas risks. Neglabajiet iepakojuma materialus bérniem pieejama vieta.

Visi izmantotie iepakojuma materiali ir videi draudzigi un parstradajami. Kartons ir raZots no parstradata
papira, un koka dalas nav apstradatas. Plastmasas priekSmetiem ir Sadi apziméjumi:

“PE" — polietiléns, pieméram, iepakojuma pléve;

“PS" — poliestirens, pieméram, iepakojums (bez CFC);

“PP" — polipropiléns, pieméram, iepakojuma lentes.

Izmantojot un atkartoti izmantojot iepakojumu, tiek ietaupiti izejmateriali un samazinats atkritumu apjoms.
lepakojums ir janogada tuvakaja parstrades punkta. Lai ieguitu informaciju, sazinieties ar pilsétas domi.

Atbrivosanas no nolietotam iericém

Pirms atbrivo3anas no nolietotam iericém, tas ir japadara drosas, atvienojot kontaktdaksu, ka ari nogriezot
stravas padeves vadu un atbrivojoties no ta.

Péc tam ierice ir janogada tuvakaja parstrades centra. Sazinieties ar pilsétas domi vai vides aizsardzibas
biroju, lai uzzinatu, vai jusu apkaimé ir pieejamas iestades, kas nodro3ina ierices parstradi.

Simbols E uz izstradajuma vai ta iepakojuma nozimé, ka no Siizstradajumu nedrikst atbrivoties ka no
majsaimniecibas atkritumiem. Izstradajums ir janogada athilsto3aja savak3anas punkta, kas nodrosina elektrisko un
elektronisko iericu parstradi. Nodrosinot pareizu atbrivosanos no i izstradajuma, jus palidzat novérst negativu ietekmi
uz apkartgjo vidi un cilveku veselibu, ko var izraisit nepareiza atbrivosanas no §i izstradajuma. Lai iegitu plasaku
informaciju par 3 izstradajuma parstradi, sazinieties ar pilsétas domi, majsaimniecibas atkritumu apsaimniekosanas
iestadi vai veikalu, kura iegadajaties So izstradajumu.
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Garantija/Klientu apkalpoana

GARANTIJA/KLIENTU APKALPOANA

Electrolux pateicas par musu produktu izveli un cer, ka tie kalpos ilgus gadus un attaisnos Jusu ceribas.

Muisu kompanijas mérkis — bt tirgus liderim ar jaunu produktu un pakalpojumu radisanu, tadejadi,

atvieglojot masu pircéju ikdienu,darit to értaku un drosaku. Més velamies, lai misu produkti, pakalpojumi

un razo3ana klutu par sakartotas vides sastavdalu. Visas preces, kuras Electrolux piegada Latvijai, ir raZotas,

izmantojot kompanijas pieredzi, tas atbilst ES un Latvijas Republikas likumdo3anas prasibam par iekartu

elektrodroibu un elektromagnétisko saderibu. (73/23 EEC, 89/336 EEC; LR Ministru kabineta noteikumi Nr.

187 un 188) Electrolux Latvia Ltd darbojas saskana ar Latvijas Republikas likumdo3anu. Patérétajam ir

tiesihas iesniegt siidzibu razotajam vai pardevéjam, ja prece neatbilst paredzétajam prasibam. Sajos

gadijumos Electrolux iesaka vérsties jebkura tuvakaja Electrolux servisa centra. Servisa centru adreses

atrodamas iekartu lieto3anas instrukcijas, Interneta (www.electrolux.lv un www.aeg-electrolux.lv) ka ari

misu precu tirdzniecibas vietas. Lai sanemtu atru servisa palidzibu, mes iesakam saviem pircéjiem nosaukt

elektroierices modeli, produkta un sérijas numuru, ka ari péc iespéjas plasak aprakstit ierices bojajumu.

Pircejam ir jauzrada pirkuma ceks vai lidzvertigs dokuments par preces iegadi un Electrolux klienta karte.

Electrolux likuma noteiktaja termina nes atbildibu par tehnikas bojajumiem, kuru celonis ir pielauta klida

razo$anas procesa ripnica. Electrolux neuznemas atbildibu par tehnikas bojajumiem, kuri radusies:

- to transportéjot;

« nepareizi uzstadot vai izmantojot;

« dabiskas nolietosanas rezultata;

« grauzéju vai kukainu iedarbibas rezultata;

« labo3anas darbu, ko veikusas tresas personas, rezultata;

 tikla sprieguma mainas rezultata;

« iestajoties force majeure apstakliem.

lekartas uzstadisana, apkalposana un tiri3ana, filtru, u. c. detalu nomaina, kuru nolieto3anas ir normala

paradiba, ir maksas pakalpojums. Maksas pakalpojums ir ari pircéja konsultéSana par iekartas lietosanu un

apkopi.

Si procediira neierobezo likuma par patérétaju tiesibu aizsardzibu noteiktas patérataja

tiesibas. SIA ,Electrolux Latvia Ltd” informativais talruna numurs 67313626

Electrolux servisa centri lielakajas Latvijas pilsétas:

Riga SIA AKTIVSERVISS, 67506373; SIA ABRIS SERVISS, 67297821; SIA "Baltijas servisa centrs",
67070536; SIA "Verners Discount Electrical Plus",67389025

Daugavpils SIA "Andre sadzives tehnikas serviss", 22332090

Liepaja SIA "AKMELA",63426885; Sadzives tehnika "Gulbis",63426510

Jelgava  SIA "ZET-R", 63026247

Eiropas Garantija: Sai iericei Electrolux garantija ir nodrosinata katra no valstim, kas uzraditas s

rokasgramatas pedeja lappuse, uz periodu, kas noradits ierices garantijas talona vai citadi ar likumu. Ja jas

parvietojaties no vienas no $im valstim uz citu zemak minéto valsti, ierices garantija tiek piemérota cita

valsti ar sekojosiem nosacijumiem:

« lekartas garantija sakas no dienas, kad jis pirmo reizi iegadajaties ierici, ko varés pieradit, uzradot derigu
ierices pardeveéja izdotu pirkuma dokumentu.

+ lerices garantija ir uz to pasu periodu un attieciba uz tada pasa apjoma darbu un detalam, kads tas pastav
$im konkrétajam modelim vai iericu veidam jiisu jaunaja mitnes valsti.

« lerices garantija ir izsniegta sakotnéjam ierices pircgjam un nevar tikt nodota citam lietotajam.

+ lerice tiek uzstadita un tiek izmantota atbilsto3i Electrolux izsniegtajai instrukcijai un tiek izmantota tikai
majas, t.i., netiek izmantota komercialiem mérkiem.

« lerice tiek uzstadita saskana ar visiem attiecigajiem noteikumiem, kas ir spéka jusu jaunaja mitnes valsti.

Sis Firopas garantijas noteikumi neietekmé jebkuras tiesibas, ko jums nodrosina likums.
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TRAPLT GEHAETELLETEY
Adﬂﬂblﬁ AOK\(MEN’I' HE OFPAHI‘NHEAG'I‘ OI'IpE‘QGA HBIE 3AKOHOM I'IpAKA I'IO'I'pEEHTEAGﬁ, HO AO“OAHNGT 1] \r’l'@‘(ﬂﬂe'l" OFOBOpéNHLIS

3A4KOHOM ORA3ATEARCTRA, NPEATOAATAKULHE COrAALIERHE CTOPON AHRO AOIOROP.

Tlo3pasnsem Bac ¢ nprobpeTenneM ObITOBOI TEXHHKH OTIMYHOIO KauyecTsa!
® BHHMaTebHO 03HAKOMBTECh C HACTOSIIIIM FapaHTHHHBIM CBHIETEIHCTBOM H IIPOCTIEHTE, YTOOBI OHO OBLTO MPABHILHO 3aTIOTHEHO H HMENI0
IITaMITEl MarasiHa. [Ipu OTCYTCTBHH IITAMIIOB M JaThi IPOJAKH (NGO KACCOBOTO YeKa C JATOH MPOJAXIT) TApAHTHITHBIH CPOK HCUMCIAETCS C
MOMEHTA U3rOTOBJICHUA U3/ICIHS, J1|/I60 B COOTBETCTBUH C MHBIMH YCTaHOBJICHHBIMH 3aKOHOM J0Ka3aTEJbCTBAMH JaThbl Ha4asla HCUUCIICHUA
TapaHTHIHOTO CPOKa.
© Turare/TbHO NPOBEPTE BHEIIHUIT B H3IE/HUS, @ TAKKE EI0 KOMILIEKTHOCTh COITIACHO OMHCAHHIO WM JIOTOBOPY KyTUIH-TIPOJAKH, IPETCH3HH
TI0 BHENTHEMY BHTY H KOMIUICKTHOCTH IIPEABABIANTE HE3aMeATHTENBHO PH NPHHATHH TOBApa.
® JInst ycraHoBKH (IOIKITIOYEHHST) Mbl PEKOMEHJTyeM 00pallaThes B HAIIM CEPBHCHBIE LIEHTPBI. BEI MOKeTe BOCIIONE30BaThCs YCITYraMH JIOOBIX
JpYTHX KBATH(HMIMPOBAHHBIX CMICUMANHCTOB MM CIENaTh 3TO CAMOCTOSTENBHO, BOCTONB30BABIINCH PEKOMEHAaHAMH MHCTpykinn 1o
9KCILTyaTal|H, OHAKO H3TOTOBHTENb He HECET OTBETCTBEHHOCTH 32 HEJOCTATKH W3/IEIHS, BOSHHKIIIE H3-32 €T0 HeNPaBHIIbHO YCTaHOBKH.
® [lepen ycTaHOBKO# M HCTIOM30BAHHEM H3ETHS 0053aTebHO BHIMATENBHO IPOYTHTE MHCTPYKIIHIO 110 SKCILTyaTaliH.
* ITo Beem Bonpocam TeXHHUYECKOTO 00CIy KHBAHHS U IPHOOPETEHHs aKCECCyapoB 00pAIaiTeCh B HAIIH CEPBHCHBIE LIEHTPHI.

IToppoBHAR HHBOPMAUHA 0 KOMRAHHSAY, YTIOAHOMOMENHALY HIMOTOBHTEAEM HA PEMOHT H TEXHHYECKOE OBCAYKHRAHHE, MPHAATAETCA
OTAEALHBIM CIHCKOM.
JlononHuTebHY 0 HHYOPMALIHEO 00 3TOM H APYTHX H3IEIUSAX IPYIIIHI NEKTPOITOKC - MEPOBOTO THEPA B TPOH3BOACTBE OBITOBO TEXHHKH, 00
W3TOTOBHTEIISX, BXOJAILIX B IPYIITY DIEKTPOJIIOKC, H APYrHe CBECHUS BBl MOKETE MONYYHTh Y NMPOJABLA WK IO HAIIeil HHYOPMALHOHHOI
JIHHAR

8 (800) 200 3589 (3BOHOK OecriiaTHbIi)

(akc B Mockse (495) 626 55 13

e-mail customer.care@electrolux.fi
Agnpec jus uceM: Poccust 129090 Mocksa, Onumruiickuii pocriekT, oM 16, Grusnec-1eHTp «OMMMIHIK»

Hamranpec B UnTepHeT www.electrolux.ru; www.aeg-electrolux.ru; www.zanussi.ru

Hama GprtoBast TexHMKa o(uIMaIbHO MOCTaBIAeTCS Ha TeppuTopHio Poccun OO0 “Onektpomoxe Pyc”

Mat COXPANAEM 34 COROF MPABO BHOCHTHA H3MEHENHA B KOHCTPYKLHIO, KOMIAEKTAILHIO HAH TEXHOAOTHK) H3TOTORAEHHA, TAKORKIE
H3MENEHHA HE BAEKYT OBAZATEALCTE M0 HZNEHEHHK HAH YAYMILENHI) PANEE BAITVUIENHAIYX H3AEAHH.

Mozeis ® Model

TIpomykroBsiii HoMep  Product number . Jlata npuoGperenus o L
‘ H H H H H H H H ‘1 L« » 200 n wraan |
Cﬁ"m““ﬁ Homep ¢ Serial number C yCIOBHSMH FapaHTHH 03HAKOMIIEH EWWA?TA w
DDD Torpeburens
H3LIMAGTGH MAGTEPOA IIPH OBGAVKHBAHHH H3LIMAGTGH MAGTEPOM IIPH OBGAYKHEANHH
TAAON HA TAPANTHHHOE || TAAOHN HA TAPANTHHHOEG
OBGAV:KHEANHNEG OBGAVAEKHEANHE
Ne 305045 E Ne 305045 E
Mopean Mopean

mpoersaaones_| | | [ LT T T 0 || ospersssnnsne L LT T
emamavonee || | | [T ] T] ey | || [ | 1] ]]

AaTa npHORpETENNI AaTa npHORpETENNS
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TIpit oGHapykeHMH B TeueHWe TAPAHTHITHOTO CPOKa B JAHHOM H3JETHH
HE/OCTATKOB, KPOME BOSHHKIINX [OCIE NEPEadi TOBapa MOTPEOHTENO
BCITE/ICTBIE HAYIIEHHS TIpaBHIT TP PTHPOBKH, Xp

MH.
® ME1 ocTaBIseM 3a co60il IPaBo MO €AMHCTBEHHO HAIICMY YCMOTPEHHIO
p pUTH CBOM 00A3aTelThCTBA Meped TMOTpeGHTeNeM MO CPaBHEHHIO ¢

1m0 MCTONB30BAHMS, A TaKKe JSHCTBHIT TPETBHX JHIL WM 06CTOATENBCTB
HENPEOAONUMOIT CHJTbI, Mbl 00AI3yeMCst YOBIETBOPHTb TPeGoBaHHs NOTPeOU-
TEJNS B COOTBETCTBIH € 3AKOHOM IPH CITE/TyIOITHX yCTOBHAX:

® CapanTHiiHbIi cPoK cocTaB/sieT 12 (IBEHAANATE) MECSIEB ¢ MOMEHTA
NPOJAKH H31C/HSI MATA3HHOM.

® Jlannasi rapaHTHs PACIPOCTPAHSETCS TONIBKO HA M3/IENINS, HCTIONB3YIOLHECS
BJIHYHBIX, CeMeIHBIX Ml IOMAIIHHX [EJISX, He CBA3AHHBIX C IIpe/IIPUHIAMATE-
JTIbCKOH AEATENLHOCTBIO.

® FapanTuiiHblii CPOK HA KOMILICKTYIONINE H3/ICIHA (TaKHe W3/1eNIns, KOTOPEIe
MOTYT ObITh CHATBI € OCHOBHOIO W3leNusi 0e3 NPUMEHEHUS KaKHX-1H60
HHCTPYMEHTOB, a MMEHHO, ANIUKH, TMOIKH, pellléTKM, KOp3HHBI, HACaJKH,
TpyOKH, LUIAHTM KM APYTHE MOZOOHBIC KOMILICKTYIOUIME) COCTaBIsET 3
(Tp") MecAIa ¢ MOMEHTA MPOJIaku OCHOBHOTO H3/IETHA MarasHHOM.

® l'apaHTHiiHBLi CPOK HA HOBBIC KOMILICKTYIOLINC M COCTABHBIC HacTH
W37eTHA, YCTaHOBMACHHBIC B OCHOBHOC W3ACITHEC MpH ]‘apaHTVIﬁHOM HITH
UIATHOM PEMOHTE, 100 [PHOGPETEHHBIC OT/ICIBHO OT OCHOBHOTO 3JICIHS,
COCTaBASCT TP MECALLA CO JAHA BbIAAUHN MOTPEOHTENIO HIIC/IHS 110 OKOHUAHUH
pEMOHTA, moo TIPOJIaAKH ITHX gacTei MarasmHoM.

@ ['apaHTHiiHblii PEMOHT BbINOJHACTCH OecriartHo (BKIIOUAs CTOMMOCTb
pabot, Ma u, npn Heof TH M ¢ y9&ToM JielcTByiomero
33KOHOJIATENLCTBA, I0CTABKH) YNOJTHOMOUEHHOH CEPBUCHOH KOMNaHuel Ha
JIOMY y TIOTPEOHTEIIS M| B MACTEPCKOIE 110 YCMOTPEHHIO CePBHCHOM KoMITa-
HUKX,

® lannas [apanTus JeHCTBHTENHHA TONBKO HAa TeppuTopmi Poccuiickoit
Denepaunn, Pecnybnuku Benapych Ha ceprHdHMUMPOBAHHbIE O(HLIHATLHO
[OCTaBIeHHBIE H3JEIHA, KOMIUICKTYIONHE H COCTABHBIC YaCTH, IPHOOPETEH-
HBIC Ha BHIIICYKA3aHHBIX TEPPHTOPHSX .

. l'lpe'reﬂsvm N0 Ka4€CTBY OCHOBHOTO M3J€IHS, €M0 KOMILIEKTYIOMHX H
COCTABHBIX HaCTEH IPHHHMAIOTCS IPH YCJIOBHH, 4T0 HEAOCTATKH OGHAPYIKEHBI
B TEUYCHHC l'aleUTHil]lLlX CPOKOB, YCTAHOBJICHHBIX COOTBETCTBCHHO Ha
OCHOBHOC U3/(C/IME, €0 KOMIUICKTYIOIHKE U COCTABHBIC YacTH, 60 B HHbIE
CPOKH, MPEYCMOTPEHHBIC TOKATBHBIM 3aKOHOAATETTLCTBOM.

® B ciyqae p 0 p o ycoBuit
J10roBOpa Kynau-npojAazu 0 Ka4yecTse ToBapa, npojaBsell BIIpaBe 0TKA3aTbCs
MOJIHOCTBIO WIH YaCTHYHO OT YJIOBICTBOPEHUSA NIPC/IBABIACMBIX uo‘rpeﬁme-
JieM TpeBOoBaHMiA.

® OTBETCTBEHHOCTS 110 HﬂCTﬂiﬂHEﬁ TapaHTHH OrPaHNYHBACTCA, ECIIH HHOE HE
OMNPEEsICHO 3AKOHOM, YKA3AHHBIMU B HACTOSLEM JOKYMEHTE 0053aTe/bCTBa-

TpeGOBAHMAMA 3aKOHA M YKa3aHHBIMH B HACTOSIIEM JOKYMCHTE 00S3aTe/b-
CTBAMH.

TapanTua e pacnpoCTPAHAETCR H HE YCTAHABAHRAETCA:
® Ha HenocTaTki H3IeIHii, KOTOPbIC BBI3BAHBI HECOOMIOACHHEM IIPHIIAracMOil
VIHCTpYKIMI TTO SKCTUTyaTally, TPAHCTIOPTHEIMH TIOBPEKICHHAMH, Hempa-
BWIBHOH YCTaHOBKOH (B TOM 4HMCIE TOAKIKYEHHEM K HEINpPaBHILHOMY
HATIPAKEHHIO MHTAHNA), HeOPEKHEIM 0OpalleHHeM HIH TUIOXHM YXOJOM,
HETIPaBILTHHBIM HCTIOB30BAHHEM (BK/TIOHAS TIEPETPY3KY).
®Ha n3mennd, KoTopble TOABEPraiich KOHCTPYKTHBHBIM H3MeHeHHAM
HEYTOTHOMOYCHHBIMH JINIAMH, M €CTH YIANeHbl, HE Pa3dOpuMBBI HIH
M3MEHEeHbI TPOLYKTOBIIT Ml CepHiiHblii HOMepa u3sens.
®Ha HeZOCTAaTKM W3/IENNi, BOSHMKIINE BCIEACTBHE SKCIUTYaTallii ¢ He
YCTPAHEHHBIMH  MHBIMU HEAOCTATKAMM, MO BO3HHMKIIWE BCICACTBHE
TEXHHYCCKOTO 0OCTY)KHBARMS HIH PEMOHTA JTHIIAMH HITH OpTaHH3ANUAMH, HE
HAIAMA Y O4EHHBIMH CEPBHCHBIMU KOMIAHHSAMH,
® Ha HeJoCTATKH, KOTOpHIC BEI3BAHBI HE 3ABHCAIMMH OT IPOM3BOJUTEIS
NPUYMHAMH, TAKAMH KaK HECTAOWIBHOCTH MApaMETPOB ICKTPOCETH,
ycranopiennbix TOCT 13109-97 u JOKaILHBIME  TOCY/IapCTBEHHBIME
CTaHAPTaMH, BICHHA IPUPOIIL H CTUXMHHBIC GEICTBHS, [10/Kap, OMALIHHE H
JUIKHE XKIBOTHBIC, B YACTHOCTH HACEKOMBIE (0COOEHHO, MypaBhH U TAPAKAHEI),
IIONAlAHUC BHYTPh HM3CIHS IIOCTOPOHHHX IPEAMETOB (KHAKOCTCH), M
JIPYTHMH TTOTOGHBIMH IPHYHHAMIL
® Ha BHeIIHHeE U BHYTPCHHHE 3ar PA3HCHHS, UAPalHHbI, TPSIUUIHBL, BMSTHHBI,
TIOTEPTOCTH | TIPOUHe MeXaHHUECKHe TIOBPEKICHNAA, BOSHHKIINE B TIpoliecce
9KCILTYaTalliH I TPAHCTIOPTHPOBKH.
® Ha Takue TOBpeXkIeHHA JeTamelf, BEPOATHOCTH KOTOPHIX CYMIECTBEHHO
BBIIIIE OOBIYHOIH TT0 XapaKTepy HX HCIIO/B30BAHIA HIH KOTOPHIC IPOH3ONLIH B
Pe3yIbTaTe €CTECTBEHHOrO M3HOCA (BK/IIOUAA PACXO/IHBIC MATEPHANBI), TAKHX
KaK JIAMIIbl, S1EMEHTH! HTaHus, (TIPS H T.IL, @ TAKKE CTCKIAHHBIC H
NepeMelaembie BPyUHYIO MIACTMACCOBBIC AETAMH.
® Ha paGoTEI 10 yCTaHOBKE, PETYTHPOBKE, WHCTKE H3ICINS, 3aMEHE PACXO]T-
HBIX MaTePUaJIoB H MPOUMH YXOJ1 32 U3NENHEM, OTOBOPEH DI B nCTpyKumMK
IO SKCITyaTaINH (TIePHOZIHIeCKoe 00CITyKHBAHIE).
Wcnonk3osanne w3genus norpebuteneM NpU3HAETCH aKUENTOM YCIOBHS
HACTOAIIETO JOrOBOpa IPHCOEAMHEHHA (O(epTh) MO JONOIHEHMIO M
YTOUHEHHIO OTBETCTBEHHOCTH H3TOTOBHTENA (IPOIABLA) B OTHOLICHHH
HEJI0CTATKOB H3/IeTHA.

B cooTBETCTBUM C 3aKOHOM, HA JAHHOE M3/IEIHE M3TOTOBHTENEM YCTAHOBICH CPOK cIyxObl 10 jeT ¢ MoMeHTa npofaxy u3nenus MarasuHom. ITpasuia

GesomacHoro u s¢dexTnBHOr0 w3zenns
HM3TOTOBHTEIb HE HECET OTBETCTBEHHOCTH 3 0€30MacHOCTh u3Jenus.

B MHcTpykuuu no dkcrtyarauuu. I10 MCTEUCHHH yCTAHOBIGHHOTO CPOKA CIYkKObI

DaMHANA,HMA,OTHECTRO

DaMHAHA,HMA,OTHECTRO

Aata pemonTa

Gepruc-uentp

Aacrep

MOTPEBNTEAR NOTPEBHTEAR
Appec Appec
Teaedon Teaedon

AaTa pemonta

Gepaic-uenTp

Macrep
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ASTORPNSO8AHHDIE CERPSIICH S,

« Abakan OO0
BuneoTexnuka-cepsuc (390)
2266364/ 2279132

+ Ab6akan CII CITY-cepsuc
(390-22) 66564

+ Anrapck baiikan-cepBuc
(395-1) 550536

« Amnrapck UII XKonyznes B.B.
(395-1) 652505/ 698858

« Apsamac CI Texxocepsuc
(831-47) 77382/ 30740

+ Apmasup Omera-cepBHC
(861-37) 94061

« Apcenbes LlenTp cepsuca
(423) 6130391

* ApxaHressck ApXcepBHc-
ueHtp (818-2) 661866/
659071

* ApXaHresbcK 001
Vibsnos AH. (818-2)
276912.

+ Actpaxanb Arnant-2001
(851-2) 382867/ 251232

* Actpaxanp WIT ITymkun
A.C.(851-2) 630081/ 729261
+ Banakoso TexnouenTp
(8453) 331434

+ banakoso UIT b B

= LIZrTPo] A56 Elz

(Pocoulsl u Benzgycs)

« BoGpyiick CI
DnekTpoHHKa-cepBHc 375
(225) 520691

 Bparck CepBuc-1ieHTp
Cwmapr (395-3) 433700

« Bparck CI1 Jlomocepauc
(395-3) 409517/ 314226

« Bpecr 3omak +375 (162)
426394

* Bpsuck PemGbiTanmapar
(483-2) 645716

* Bpsauck OO0 MTK-Cepsuc
(483-2) 756900/ 756842

* Bysynyk CL[ Anbsauc
(353-42) 57147/ 57787

* Benukuit YeTior
VeriorTexCepaucllentp
(817-38) 27537

* Bure6ek UIT Cukopa C.IN.
+375 (212) 229228

* Brmagusocrok OO0 HCK
8 (800) 5551000

* Buagmsoctok MIT
T03edosuu (423) 2206600

* BrnaaukaBka3 ApKTHKa-
Cepsuc (867-2) 757777/
250107

« Bna, 3 000 Anbaa-

E.B. (453) 447531

* banamos M1 Prokenbkuna
H.C.(917) 2131778

« bapuayn CB-Macrep
(385-2) 323332/ 484211

+ Bapnayn Taranaii (385-2)
484211

« bapuayn Xenmu-Ceparc
(385-2) 639402/ 635988

« bapumayn OOO HCK

8 (800) 5551000

« bapuayn 3A0
PernonanbHelit cepBuc 1EHTP
(385-2) 485067/ 485094/
484328

+ Benropon UIT Borymera
E.M. (472-2) 253400

« Benropoa OO0 Bei6op
(472-2) 228188/ 211170/
320460

« Benoro CII Pagrocssss
(384-5) 226183

+ Benoropck MIT Jlecsatauk
B.B. (416-41) 25202

« benopeuenck UII By6muk
C.B. (861-55) 22940 / 8 (918)
4816143

* bepack OO0 IOmwkun
(383-41) 21114

* Buiick JINTA-Macrtep
(385-4) 327802

« Bnarosemenck AMUT-
Cepsuc (416-2) 522917/
376024

 bnarosemenck CI Kontyp
(416-2) 524225/ 527398/
521299

Cepsauc (867-2) 640460

* Brnagumup JlomoBoit
cepsHc (492-2) 447280/
447281

* Bragumunp Mactep-CepBrc
(492-2) 331079/ 333152

* Brnagumup OOO POCT-
cepauc (492-2) 305055

* Boarorpan OO0 HCK

8 (800) 5551000

* Bonrorpan CII Knaccuka
(844-2) 975010

* Boumrorpan TIJ
TIpu6opcepsuc (844-2)
232028/ 240255/
8-902-3647553

* Bosrononex UIT
Mo6parnmos M.A. (863-92)
52929

* Bomxkcknit CI]
Bouracepsuc (84432) 15580
* Bonorna Mactep-Bosorna
(817-2) 721115/769670

« Bonorpa ACII Bosorna
(817-2) 539939/ 539969

* Bonorga ACLI Jlomansss
TexHuka (817-2) 535700

« Bopkyra Llentp
TEXHHYECKOH MOIEPKKI
(821-51) 30360

* Bopkyra UII JIsBoBa T.B.
(821-51) 57767/ (821-81)
70895

« Bopouex CII Cepsuc
(473-2) 392945

* Bopone:xx OO0 HCK

8 (800) 5551000

« Boponexx OO0
Texnonpodcepsuc (473-2)
567461/463179

« T'mazoB CepBHCHBIH LEHTP
Baw Jlom (341-41) 40737

« T'omens Hopa-Cepsuc +375
(232) 740916

« Tomens WIT Esepcknii +375
(232) 553276/ 512482

« TopHo-Aunraiick nboron
Cunmnukux A.B. (388-22)
26880

« T'poxno Canbu-Ilroc 375
(015-2) 315113/ 399259

« T'ynepmec CL{ Kombopr
cepsuc (871-52)

23678/ 8-928-9457500/
8-928-9457448

« Tumurposrpag ACI]
OnKom Cepsuc (842-35)
28659/ 91464

« ExarepunOypr M.Buzeo-
cepaHuc (343) 2646276/
2646277

« ExarepunOypr UIT
Iaiinapos W.A. (343)
3819993/ 3819994/ 3819995
« ExarepunOypr CepBHCHBIH
uentp Hopit (343) 3100091/
3357405

« Enen CI] ITomoc (474-67)
41208

« Eccenryku UII Kpydenkos
E.C. (879-34) 25090/ 28861
« MBanoso Jlyu-cepsuc
(493-2) 472985

« MBanoso OOO Llentp
PEMOHTHBIX yeiyr (493-2)
291738

« Usanoso OO0
Cnexrp-Cepsuc (4932)
335185/335249/335236

* VBanTeeBka bepunros
nponus - Maraym (495)
5000560 (253) 61194/ 62401
 Mxesck Apryc-cepsuc
(341-2) 787685/ 307979/
780664/ 308307

« Mxesck OO0 PUT-Cepsuc
(341-2) 430667

 Wxesck CepBucHBIi LIEHTP
Bau JTom (341-2) 948686

* MxeBck CepBHCHBIH LIEHTP
JIC (341-2) 431662

« Upkyrtck ACL] Anbda-
Cepsuc (395-2) 799150/
970394

« Hpkyrck ACI] Komty-
Cepsuc (395-2) 222732

* Hpkyrck OOO HII® TUC
(395-2) 513109

« Upkyrck CII Teneron
(395-2) 426627/ 427015/
423417

cirolux Zuanussi

+ Momkap-Ona Mujtac
(836-2) 213910

« Houkap-Ona 000
Tlo3urpoH (836-2) 112389

« Kasanb Texuno-cepsuc (843)
5549015/ 2905866/ 5541146/
2903499

* Kasans I'CIJ
ATpemontupyem Bcé (843-2)
5554992/ 5554927

* Kazanr OOO HCK

8 (800) 5551000

« Kaymnunrpazn
PemTexCepauc (411-2)
272054/ 273151/ 273432
 Kanununrpan YI1 Famotun
(411-2) 538528

* Kanyra bunec-Cepauc
(484-2) 548333/ 548222

» Kamyra OOO Mactep-
Cepsuc (4842) 561821/
561822

* Kanyra Cepsucl'pan (4842)
750124
 Kamenck-Ypanbckuit
Texnouentp-Cepsuc (343-9)
347440

» Kamenck-Ypanscknit  CL{
HAIII CEPBUC  (3439)
370203/ (950) 5471015

« Kamenck-1llaxTunckuit
Juopurt-cepsuc (863-65)
42851/ 40455/ 41027/ 40719
» Kampbiuunn CIT Anbda
(844-57) 90075

 Kanam JIunep-cepsuc
(835-33) 41619/ 41327

« Kapacyx CL| Cubupckuii
cepauc 8 (913) 9513419

* Kemeposo Ksaut ITimoc
(384-2) 332003/ 8 (902)
9832003

» Kemeposo MIT Muiypa
C.J1. (384-2) 582020/ 585555
/8(923) 6143969

* Kemeposo OOO Kysbacc-
Hmmnopr-Cepsuc (384-2)
510533

+ Kemeposo CepBucHbIit
uentp KBOJI (384-2) 358319
+ Kunemma OO0
PemObITTexHNKa (493-31)
21639

* Kupos TBKOM (833-2)
546956

+ Kupos IIIC-Kupos (833-2)
355513

* Kupos CII Ksaspar-
Cepauc (833-2) 513554/
513555

* Kucenesck OO0 KCK
(923) 6205555

* Konomna Pro-Cepsuc (496)
6186476/ 6186236
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* Konomna CII Pocunka-2
(496) 6131332 6151591

* Komcomonbck-Ha-Amype
WUII Kacarkun (821-72)
53131/ 70859

* Kocrpoma 3A0 Akcon
Cepauc (494-2) 220512/
220382

» Kocrpoma HUIT Monoakun
B.JI. (494-2) 300107/ 518073
« Kocrpoma OOO I'enapn
Ceparic (494-2) 312501

* Kornac KomTen (81837)
32510

* Kpacuonap FOr-cepsuc
(861) 2743458

« Kpacuonap YII ITy3enko
C.B. (861-2) 521281

* Kpacnosipck CepBHCHBIH
uentp brusuenos (391-2)
276720/ 653441/ 296595
(MHOTOKaHAJIbHBIH)

* Kpacnospck CIJ
Texuo/lokrop (391-2)
555063/ 555062/ 669869

* Kypraun UII T'opnanos
(352-2) 461542/ 421577

* Kypran OOO T-o
npeanpuHnMareneii (352-2)
457683

* Kypck CepBHCHEIiT LIGHTP
Cynuos (471-2) 393800/
393747

* Ke3bun CLI Bugukon-
cepBuc (394-22) 10322

* Jluna CII TTpou Tex +375
15 61 34806

« Jlunenk CI] BoitTexnuka
(474-2) 276612/ 391125

* JInnenx CIT Tom-Cepsuc
(474-2) 346750/ 355646

* Jluneux CI ®omuym
(4742) 340713/ 327548

* Jluneux OOO Dkenept-
Cepsuc (4742) 398789

* JIucku UII TypoBuna U.B.
(473-91) 42155

« JIsurop CLI Xomoxa-cepsuc
8(904) 4892094

* Marajan
HenrpBuneoCepsuc (413-22)
75706

* Maiikon [xyn JItn
(877-22) 47527

 Maiikorn DjieKTpOH-cepBHC
(877-2) 575837/ 556238

* Maxaukana Canzna-CepBuc
8(928) 9895634

* Maxaukana Texuux ISE
(872-2) 647133

* Maxaukana AO3T Jlroke
Jln. (872-2) 682582

* Meanoropck MIT
Canpsixnn A.B. (3532)
979063 / (987) 8479063

* Munepanbabie Bozst
TeneBua-cepsuc (879-22)
76518/ (879-33) 76137/
(865-2) 913574

« Munck KarpuxC 375 (17)
2856922

* Munck Totnep-cepBuc
+375 17 2011664/ +375 29
6263866

« Munck LIBTCepsuc
375(17) 2626671
(MHOTOKaHAJIBHBIIT)

* Munck CII Tubepuym 375
(17) 2942037/ (17) 2946355/
(29) 6062037/ (29) 6869355
« Munuck YIT 3BoHKo

A H. 8-0297-512837/
8-0294-030507

* Morunés OxoTexCepsuc
8(0222) 229394/

GSM 8 (029) 6229394

* Mocksa Arruka-Cepsuc
(495) 12527805 (495)
7929206; (499) 1248428

* Mocksa M.Buzeo-cepsrc
(495) 7440110

* Mocksa ITaprus-
CepsucuenTp (495) 9133939/
4857875/ 4857865

* Mocksa Curu cepsuc (495)
7958793/ 7959631

« Mockaa i Ko-cepsrc
(495) 2587549/ 2587592

* Mocksa OOO Mwup u
Cepsuc (495) 7440014

* Mocksa OOO HCK
8(800) 5551000

* Mockpa CoBUHCEPBHC-
Dnekrpormoke (495) 9179108
* Mocksa CI] TexHocuna
(495) 7254195/ 7254196

« Mypmanck OOO Jlnzep-
Cepsuc (815-2) 455031

« Mypmanck OO0
OnexrpoHuka-cepsuc (815-2)
535775

* Mypmarnck OO0
Dnekrponnka-cepsuc (815-2)
220490

« Mypom Texuo/lpyr Cepauc
(492-34) 33554

« HaGepesxueie Yemusr UIT
Mamepnosa T.A. (855-2)
532496

« Habepexubie Yennsr OO0
HCK

8(800) 5551000

« Hanpsank Anbda-Cepsrc
(866-2) 420430

« Haxoznka Crekrp-cepsuc
(423-6) 630362/ 644929/
656078

* Hedrekamck TexHo-
Macrep (347-13) 34344

« Hedreroranck CII AUC
(346-12) 48596/ 54233

* Hedreroranck CII FOranck
(346-12) 52232

* Hmxunit HoBropon
M.Buzeo-cepsuc (831)
2657185/ 2657092/ 2657307
 Hwxuuit Hosropos
Huskeroposckuii cepBHCHBIH
uentp (8312) 939620

» Huxunit HoBropon 3A0
Tlonanp (831) 2730880

- xonoaunbHuKH; (831)
2739378 - crupaibHbie
MAIIHHBI, TUTHTBI

* Huxunit Horopox UIT
Kopsrtuna (831) 4120029
(amen.) 4123601/ 4163141

* Hmxnuit Horopog OO0
Cumona (831) 2414720/
2413885/ 2754457/ 2411920
» Huxunit HoBropon CIT
BerroBast ABromaruka (831)
4618848/ 50/ 51

 Hwxnuii Tarnn
Paguonmmnopr (343-5) 451180
* Hwxunii Tarun ITO Oxa
(343-5) 410008/ 410009

» Hosropox TKT (816-2)
611200/ 335918

* Hosropox CIT
Onekrponuka (816-2) 643654
» Hosropox YIT bornacapos
B.I'. (816-2) 615805/ 199684
* Hosoxkysnenk HK-Cepsuc
(384-3) 375988

* HookysHnenx Cubcepsuc
(384-3) 333735/ 330735

* Hosoxkysneuk TOII-Cepsuc
(384-3) 773206

* Hosokysneux OO0 HCK
8 (800) 5551000

* HoBomockosck ABC Llentp
(487-62) 69920

« HoBopoccuiick 000
Apron-cepauc (861-7)
630395/ 631115

* Hopocubupck K-rexnuka
(383-2) 772320/ 772369/
772559/ 772343

» HoBocubupck JInCKO
uentp (383) 2866235

* Hosocubupck OO0 HCK
8 (800) 5551000

» HoBocubupck 000
Cubupckuit Cepsuc (383-2)
924712/ 431638/ 571995

* Hosocu6upck CII ®dperar-
cepsuc (383) 3251904/
3251903

» Hopunbsck ACI] Taiicepsuc
(391-9) 491212

* Hopunbsex CITAM.C.T.
(391-9) 481080

* O6uuCcK OO0
Pannorexunka (484-39)
53131

« Owmck Borrcepsuc (381-2)
249964

« Omck EBporex-cepsuc
(381-2) 530881/ 580687

* Omck OOO BriToBas
Texuuka (3812) 579540/
579541

* Omck OO0 Cepsuc
Brirosoit Texnuku (381-2)
251610/ (913) 9645626

« Opén Macrepb (486-2)
751480

« Opén Dennxe-
Onekrponuke (486-2)
408681/ 408682

« Opén CepBUCHEIIT LIGHTP
I'pann (486-2) 436765

« Opentypr OOO TIJ JIukoc-
Cepsuc (353-2) 572491/
572494/ 572668/ 792368

« Openbypr OOO TexIlentp
(3532) 300030/ 300060

* Opck Atic-Cepsrc moc
(353-7) 351318/ 356989

« Opck Acra-cepsuc (353-7)
213666/ 259803

* Opck CII Anbsinc-C
(353-7) 266266

« Ilensa 3AO Texcepsuc
(841-2) 558598/ 646856/
621149

« TTenza OOO EBpocTHib-
Tlen3za (841-2) 544301

« Ilensa OOO Opbura-
Cepsuc (8412) 422726

« ITenza OOO Mup Cepauca
(8412) 681999/ 686699

« TlepBoypanbsck OnTuma-
cepuc (343-92) 56566/
57413/ (343-97) 31888

« Ilepmb EBpo-Cepsuc
(342-2) 135333

« TTepme OOO Hmmopt-
Cepsuc (342-2) 656983

« Ilepmp OO0 HCK
8(800) 5551000

« Ilerpo3aBoack AKaHT-
cepuc (814-2) 722056

* TerposaBoack Anbpa-
Cepsuc (814-2) 636320/
261614

« Ilerponasiiosck-
Kamuarckuit CIT Tpyx6a-
Cepsuc (415-22) 54902/
36054

« IMunuck UIT Kys6aps I'H.
+37529 6921419

« IToBopuno UIT Yurapés
TLH. (476-73) 23110

« TTogonsck MuTerpan-
cepuc (496-7) 533609

« IIpokombeBck Asbha
(384-6) 626264

« Ilcko Cepsuc-nientp CAM
(811-2) 165527
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* Iaruropck UIT Marko
A.E. (879-33) 45085

« Ilaturopck UIT
UYepusscknii E.B. (8793)
331729/ 339369

« IIaruropck UIT Barypun
A.D.(8793) 328895/ (905)
4141490

« Pamenckoe OOO Cepauc-
nentp Texuuka (496-46)
73499/ 32127

« Pixes PeanTaiim 8 (905)
1274978

« Poccours UIT [ly6poBus
C.A. (473-96) 48911

* Pocros-na-/lony IMTouck-
cepsuc (863) 2552017/
2552018/ 2552019
 Poctos-Ha-/lony OO0
Abpuc nmoc (863-2) 443590
 Pocros-Ha-Jlony OO0
Ourex (863) 2312032/
2312033

 Pocros-na-Jlony OOO
HCK 8 (800) 5551000

« Pocros-na-/Iony TOO PTI]
Cosuncepsuc (863-2) 405782
« Py6uosck OOO Apryt
(385-57) 66195/ 22815

« Pri6unck OOO Tpanc-
akenenuuus (485-5) 556572
* Pa3anb ApkTHKa-cepBHC
(491-2) 254096/ 215720

* Pssanp ®@onorpad-Ceparc
(491-2) 246854

* Psasanp OOO CepBucHstit
nentp (491-2) 210734/
251580

* Pasanp OOO Tpanccepuc-
Psizanb (491-2) 277070/
278615/ 278620/ 278621

« Camapa M.Buzieo-cepsuc
(846) 9511645/ 9511645

« Camapa OOO ®upma
Cepsuc-Llentp (846)
2637575/ 2637474

« Camapa OOO Dxkcnpece-
Cepsuc (846) 2287218

« Camapa OOO HCK

8 (800) 5551000

« Caukr-Iletepbypr [Taptus-
Cepsuc-Bbantuk (812)
3742116/ 3742117

« Cankr-Ilerep6ypr OOO
Touro B cpok (812) 5541117/
5541188

« Cankr-Ilerep6ypr OO0
Touno B cpok (812) 3682205
« Caukr-IletepOypr
Cosuncepsuc-CaHkT
IerepOypr (812) 2520329/
3208293

« Caukr-IletepOypr
Cosuncepsuc-CaHkT
IerepOypr (812) 2750571/
2750121

« Capanck
Capanckrexnpubop-Cepsuc
(834-2) 242255/ 328034

« Caparmyn Xosoa-cepBuc
(341-47) 40804/ 40360

« CaparoB Bonra-Cepsuc
(845-2) 523774/ 272268

« Caparos Cap-cepBuc
(845-2) 510099

« Caparos Jn-cepsuc (845-2)
721069/ 984324

« Caparoe OOO HCK

8 (800) 5551000

* CeBeponBHHCK 1160107
Vibsizos A.H. (818-42)
583184

« Ceprues ITocax UIT Mynuk
P.B. (496) 5493279

« Cepnyxos TII Toma3 (496)
7354300

« Cmonenck CII I'apant
(481-2) 618800/ 683500

¢ Coun TOO Texuncepsuc
(862-2) 620295

« Crasponons TexHo-cepBHC
(865-2) 393030

 Crapsiii Ockon UIT
IyrnoB (472-5) 440599/
441082

« CypryT UHTepcepsuc
(346-2) 252563/ 256970

« Cypryt Op6ura-Cepsuc
(346-2) 347662

« Cypryt MII XonogunbHas
TexHuKa (346-2) 712971

« Cypryt UII [omxykapos
(3462) 667079 / 683350

* Coizpanb CepBHC-IIEKTPO
(846-4) 910692

* CoikrbiBKap Ariant-Llentp
(821-2) 310580

« CoikTbIBKap JloMocepBuc
(821-2) 211532/ 211832/
211399

 CoiktbiBKap CepBHCHBII
nentp Bam Jom (821-2)
212848

« Taranpor OOO ACI]
KPUCTH (86343) 83048

* TamG0B ATIaHT-CepBHC
(475-2) 726346

* Tam6os OOO OTHC
(475-2) 796968/ 721073

* Teepr OOO CTOKO
(482-2) 320023

« Teeps OOO TTLI Becsi-
Becra (482-2) 423389/
428494

» ToGonbck EBpocepsrc
(345-6) 253399/ 247002

* TombsarTu Bonra-Texuuka-
Cepsuc (848-2) 227185/
500567

 TombsaTTn Xenena Cepsuc
(848-2) 511777/ 730717

* Tomck Pernon-Cepsuc
(382-2) 210480

« Tomck OOO Chb-cepauc
(382-2) 527772

 Tomck OOO Antpem
(3822) 255166

* Tpoumx WIT Kouknn

B.B. (495) 7495808/ (903)
5495808/ (926) 1947877

« Tyma Apxumen-

cepsuc (487-2)
1917/415552/325606/419030
 Tyna BerroBas

TexHuka (487-2)
1917/415552/325606/419030
* Tyma dyst-cepsuc (487-2)
561737/ 556096

 Tiomens EBpocepsuc
(3452) 978252

* TiomeHb DUT-CEPBHC
(345-2) 451972/ 451973

* Tiomen» OO0 AIO3 u K
(345-2) 451972/ 451973

* Tiomens TI] TromeHb-
Mmmnopr-Cepauc (345-2)
255382

* Triomens OOO HCK

8 (800) 5551000

* Vnau Y3 UII l'onesa
(301-2) 415045/ 233109/
235442

* Vman Y3 OO0 Konpop-
cepsuc (301-2) 442344

* VapsHoBck HoBbrit Mup-
cepsuc 374232/ 724522

* VmbsiHoBCK Texuo-Cepauc
(842-2) 268299

* Vapsnosck ACI] PUO
(842-2) 646236

* Vapsnosck OO0 TTL]
Jlumunr (842-2) 209781

* Vipsnosck CLI JIuka
Cepauc (842-2) 453762

* Vpaii CII ITun-Macrep
(346-76) 22261

* Yeonbe-Cudupckoe
Onekrpo-beiT-CepBuc-AHT
(395-43) 43016

* Yecypuiick OOO ITomyke
(423-41) 40039

* Yerp-Unumck Macrep
Cepsuc (395-35) 60057

* Va UII Cansizos A. B.
(347) 2352755/ 2331677

* Vpa 00O IInanera Jlrokc
(347-2) 734485

* Ya Cepsuc-uentp TexHo
(347-2) 799070

* Yda OO0 HCK

8 (800) 5551000

* Via pupma Jlaryna (347-2)
600379

* Yia Lenrp Ummnopr
Cepsuc (347-2) 281710/
281701

* Vxra CI] Bortrexnuka
(821-47) 47099/ 69660

* Vuanst PemTexCepauc
(347-91) 61010

+ Xab6aposck OO0 CI]
DHKA Texnuka (421-2)
233333

« Xa6aposck ITapaj
Onekrponuku (421-2) 328320
« Xanrsl-Mancwuiick IITO
Aunbda-Cepsuc (346-7)
326499

* Yebokcapsl OO0 Ilentp
00CITy)KUBaHHS CIIOKHOH
TexHukH (835-2) 431211

* Yeboxkcaps OO0 Macrep-
cepuc-Y (8352) 460939/
462099

* Yensbunck OO0 Jloroc-
Cepsuc (351) 7413403

* Yensdunck OO0 TTL[
PemObITTeXHMKA (351)
2802020/ 2802070/ 2802424/
2802444/ 2802345

* Yensouuck CL Diaexrpo-H
(351) 7410141/ 7410151

* Yemabunck 000 HCK

8 (800) 5551000

* Yepenoaen Inonep-cepsuc
8(921) 7231922/ (820-2)
286994

* Yucronons WUIT Kupuiuiosa
W.B. (843-42) 45151

* Yura Cnasen-Ceparc
(302-2) 415101/ 415107

* Yura OO0 Apxumen
(302-2) 364701

* Yura OO0 HCK

8 (800) 5551000

* Yycosoii PemObITTEXHIKA
(34256) 31311

« Ill¢kuno Mactep-BoiT
(487-51) 50107

* Dmucra OO0 Unrepnaiin
(847-22) 38859

* FOwno-Caxamunck UIT
ly6un JI.A. (424-2) 274149
* HOxno-Caxamuck CL{
Kowutyp (424-2) 743439

* Sxyrck Texuo-Cepsuc
(914-2) 757578

« Spocnasibs Kommauus
Tenszop (485-2) 406400

« Spocnasib Pocinan-cepsuc
(485-2) 725722/ 304669

« Spocnasis 3A0 TAY
(485-2) 266537
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FapaHTIs/cepBicHas cryx6a

Ocob: M TIp TEXH pOB GEITOBOTO B COOTBETCTBHH C
«ITpaBunamu np oT BHOB p

BbITOBBIC 271€KTPOOBITOBBIC IPHOOPDI, MALIMHBI 1 HHCTPYMEHTBI, OBITOBOE Ia30B0¢ 000PYI0BAHHE U YCTPOICTBA, APYTHE TEXHHYECKH
CIIOKHBIE TOBAPbI OBITOBOIO Ha3HAYEHHSI 10 MOJAYH B ’roproxhlifl 3aJ1 JIOJIKHBI llpoﬁ'm NPEANPOIAAXKHYIO MOArOTOBKY, KOTOpast
BKJIIOYAET: PACMAKOBKY TOBApa, Y/la/leHHe 3aBOJICKOH CMa3KH, MbLIM, CTPYIKEK; OCMOTP TOBapa, IPOBEPKY KAuecTBa H3/1eIHs, HaJHIHs
HeoOX0 MOl HHMOPMAIMK O TOBApe H €ro H3rOTOBUTEIIE; PU HEOOXOMMOCTH COOPKY M3JIC/IHS U €TI0 HANAJIKY.

06})337.[“ TIpeutaraéMeIX JUIs MPOAaXKH TOBAPOB JI0JIKHbBI OBITH PasMENICHBI B TOPrOBOM 3aJ1€, HMETh OQ)OPMHBHHHQ SPIBIKH C
YKa3aHMEM HaAUMCHOBAHMS, MapKH, MOJICJIH, apTHKYJIA, IEHBI TOBApa, a TAKXKEC KPaTKHME aHHOTAIlMH, CO/ICPKALIME €r0 OCHOBHBIC
TEXHUYCCKHE XapaKTePUCTUKH.

Tlo TpCGOBaHHFO TIOKYIIaTeJIsl OH JIOJIKCH 6I>ITI> 0O3HAKOMIJICH C yCTpOﬁCTBOM " ﬂCﬁCTBHCM TOBApOB, KOTOPbIC JOJIKHBI
JACMOHCTPHPOBATLECA B COﬁpaHHOM, TEXHUYCCKH UCIIPAaBHOM COCTOSTHUH. TDBa]’)LI, HC TpCGyKJLL(I/IC CIICHaJIbHOT'O oGopyﬂoBaHus{ Juist
TIOJAKITFOYCHUA, IEMOHCTPUPYIOTCA B }ICﬁCTBylelCM COCTOSIHUH.

HI/IL‘O, OCYUIECTBIAIOLICE MIPOAAKY, 110 TpCﬁOBaHl/lIO TIOKYIaTEJIsA IMIPOBEPSCT B €TI0 NPUCYTCTBUH KaYECTBO TOBapa, HaIM4nue
OTHOCALINUXCA K HEMY JOKYMCHTOB, IIPABUJIBHOCTD LICHBI.

HPI/I nepeaade TEXHUYCCKH CII0KHBIX OBITOBBIX TOBApOB IOKYNATE/IF0 OAHOBPEMCHHO NEPEAAIOTCA YCTAaHOBICHHBIC H3TOTOBUTEIIEM
TOBapa KOMIUICKT HpHHaMe)KHOCTeﬁ, HMHCTPYKIHUA I10 DKCIUTyaTalluu U IPYTrue J0KYMEHTBI

Bwmecte ¢ TOBAapOM IIOKYIIATEIIIO NMEPEAACTCA TAKKE TOBBprIﬁ YECK, co;[ep)xa].unﬁ CBCIICHHUS, YKAa3aHHBIC B Hparmnax TIPOAaXKH
OTIACIBHBIX BUIOB TOBApOB.

l'[po}:laseu WA OpraHu3alus, BbIINOIHAIOIAS CI)yHKuHM TIpOJAaBILIA 110 10TOBOPY ¢ HUM HJIH YIIOJJTHOMOYCHHAS IMPOU3BOAUTEIICM,
00s13aHbI OCYIIECTBUTH COOPKY H (M) yCTaHOBKY (IIOAKIIOUEHHE) HA IOMY Y HOKYIIATes TEXHHYECKH CII0KHOTO TOBapa,
camocTosATeNnbHas cOopKa H (MJTH) MOAK/IIOYEHHE KOTOPOTO MOKYTATENeM B COOTBETCTBUHM C TPeOOBAHMAMMU CTAaHIAPTOB MM
TEXHHYECKOH JOKyMeHTalueH, npuiaraeMoii k Topapy, He I0MyCKaeTcs.

HNndopmaniio 06 opraHu3aiusx, BeIIOIHAIOMX YKa3aHHbIe paboThI, MPoaBel 0053aH JOBECTH 10 CBEACHUS MOKYIATEIs IPU
TPOJIasKe TOBAPOB.

Ecnu cronmocts c60pKH U (HI1H) YCTAaHOBKH TOBApa BKJIIOYEHA B €0 CTOMMOCTb, TO YKa3aHHbIC PAGOTHI JOIKHbI BBIMOTHATHCS
TPOJIABLIOM HMJIM COOTBETCTBYIOLIEH opranusanueii GecruarHo.
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www.electrolux.com

I R

Albania
Belgique/Belgié/
Belgien

Ceska republika
Danmark
Deutschland
Eesti

Espafia

France
Great Britain
Hellas
Hrvatska
Ireland

Italia

Latvija
Lietuva
Luxembourg
Magyarorszag
Nederland
Norge
Osterreich
Polska
Portugal

Romania

Schweiz - Suisse -
Svizzera

Slovenija
Slovensko

Suomi
Sverige

Tiirkiye
Poccua

+3554261450
+322363 04 44

+420261126112
+4570 117400
+49 18032 26 622
+37266 50030
+34902 1163 88

www.electrolux.fr
+44 8445 616 616
+30231056 1970
+385163 23338
+35314090753
+39 (0) 434 558500
+37167313626
+3705278 0609
+35242431301
+3612521773
+3117 24 68 300
+47 81530222
+43 18 66 400
+48 22 43 47 300
+351214403939

+40214512030
+4162 8899 111

+386124 25731
+421243334322

www.electrolux.fi
+46 (0)7717676 76

+90212 29310 20
+7095 937 7837

Rr. Pjeter Bogdani Nr. 7 Tirane
Bergensesteenweg 719, 1502 Lembeek

Budéjovicka 3, Praha 4, 140 21
Strevelinsvej 38-40,7000 Fredericia
Muggenhofer Str. 135, 90429 Niirnberg
Mustamde tee 24, 10621 Tallinn

Carretera M-300, Km. 29,900 Alcala de
Henares Madrid

Addington Way, Luton, Bedfordshire LU4 9QQ
4, Limnou Str., 54627 Thessaloniki

Slavonska avenija 3, 10000 Zagreb

Longmile Road Dublin 12

C.so Lino Zanussi, 26-33080 Porcia (PN)

Kr. Barona iela 130/2, LV-1012, Riga

0z0 10A, 08200 Vilnius, Lietuva

Rue de Bitbourg, 7, L-1273 Hamm

H-1142 Budapest XIV, Erzsébet kirdlyné dtja 87
Vennootsweg 1, 2404 (G - Alphen aan den Rijn
Rislgkkvn. 2, 0508 Oslo

Herziggasse 9,1230 Wien

ul. Kolejowa 5/7, Warszawa

Quinta da Fonte-Edificio Gongalves Zarco -
Q 35-2774-518 Pago de Arcos

Str. Gava Progresului Nr. 2, 54, 040671, Bucuresti
Industriestrasse 10, CH-5506 Magenwil

Trzaska 132, 1000 Ljubljana

Electrolux Slovakia s.r.0., Electrolux Domace
spotrebice SK, Seberiniho 1,821 03 Bratislava

Electrolux Service, S:t Goransgatan 143, S-105
45 Stockholm

Tarlabasi Caddesi No: 35 34435 Taksim istanbul
129090 MockBa, Onumnuiicknii npocnekT, 16, bLL "Onumnuk"


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu

www.aeg-electrolux.com/shop TINS-A647URRO
Subject to change without notice
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