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AZ ON ELEGEDETTSEGE ERDEKEBEN

Kdszonjik, hogy megvasarolta ezt az AEG készliléket.
Reméljik, hogy készilékink kifogastalan teljesitményével
hosszu éveken at elégedett lesz. Pontosan ezért
alkalmaztunk olyan innovativ technologiakat és
jellemzdket, melyek a mindennapi teenddket
nagymértékben megkonnyitik, és amelyeket mas
készilékeken nem talal meg. Kérjlk, szanjon néhany
percet az utmutatd végigolvasasara, hogy a maximumot
hozhassa ki késziilékebdl.

KIEGESZITO TARTOZEKOK ES SEGEDANYAGOK

Az AEG webaruhazban mindent megtalal, ami ahhoz
szlikséges, hogy AEG késztllékeinek ragyogo kilsejét és
tokéletes mikodését fenntartsa. Ezzel egyutt széles
valasztékban kinaljuk a legszigorubb szabvanyoknak és
az On mindségi igényeinek megfelelden tervezett és
kivitelezett egyéb kiegészitd tartozékokat - a kilonleges
f6z6edényektdl az evbeszkdz kosarakig, az
edénytartoktdl a fehérnemi-zsakokig...

B (51 [@] (€] [

Latogassa meg webaruhazunkat az alabbi cimen:
www.aeg-electrolux.com/shop
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A felhasznaloi kézikbnyvben az alabbi
szimbolumokat hasznaljuk:

A

Fontos informéaciok, amelyek személyes
biztonsagat szolgaljak, illetve informaciok
arra vonatkozdan, hogyan eldzheti meg a
készllék karosodasat.

(i)

Altalanos informaciok és tanacsok

)

Kornyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk
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Biztonsagi informéciok

/\  BIZTONSAGI INFORMACIOK

Uzembe helyezés és hasznalat elétt olvassa el figyelmesen a hasznélati Gtmutatét:

sajat biztonsaga és vagyontargyai biztonsaga,
a kérnyezet védelme, valamint
a késziilék helyes hasznalata érdekében.

A hasznalati Utmutatét tartsa mindig a késziilék kozelében, annak athelyezése vagy eladasa
esetén is.

A nem megfelelé lizembe helyezés vagy hasznalat okozta karokért a gyarté nem vallal fel-
elésséget.

Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek biztonsaga

A készliléket 8 év feletti gyermekek és csokkent fizikai, értelmi vagy mentalis képességd,
illetve megfeleld tapasztalatok és ismeretek hijan 1évd személyek csak felligyelettel, vagy
a készillék biztonsagos hasznalatara vonatkozé megfeleld tajékoztatas esetén hasznal-
hatjak. A készulék nem jaték.

Minden csomagoldanyagot tartson tavol a gyermekektél. Fulladas vagy fizikai sériilés ve-
szélye all fel.

Sités kdzben, vagy amikor a sitd ajtaja nyitva van, ne engedje a gyermekeket és az al-
latokat a stit6 kozelébe. Sériilés vagy maradandd egészségkarosodas veszélye all fel.
Ha a készlilék rendelkezik gyerekzar vagy funkciézar funkciéval, kapcsolja be azt. Ezzel
megakadalyozhatja, hogy a gyermekek vagy allatok véletienll mikodésbe hozzak a ké-
szilléket.

Altalanos biztonsagi tudnivalok

Ne valtoztassa meg a késziilék miiszaki jellemzdit. Sériilést okozhat, és kart tehet a ké-
szlilékben.

MUkddés kdzben tilos a késziiléket felligyelet nélkil hagyni.
Minden hasznalat utan kapcsolja ki a készliléket.

Uzembe helyezés

A készlilék belizemelését és csatlakoztatasat kizardlag szakképzett szereld végezheti.
Forduljon szakszervizhez! Ezzel megel6zhetdk a szerkezeti karok és a fizikai sériilések.
Gy6z6djon meg arrol, hogy a késziilék nem sérlilt-e meg a szallitas kdzben. Ne csatla-
koztasson sértilt késziléket. Szikség esetén keresse fel a vasarlas helyét.

Az els6 hasznalat el6tt tavolitson el minden csomagoldanyagot, matricat és foliat a ké-
szlilékrdl. Ne tavolitsa el az adattablat. Ez érvénytelenitheti a jotallast.

Kdvesse teljes mértékben az orszag hatalyos térvényeit, rendeleteit, iranyelveit és szab-
vanyait (biztonsagi szabalyok, Ujrahasznositasi szabalyok, elektromos- és/vagy gazbiz-
tonsagi eléirasok stb.), ahol a késziiléket hasznalja!

A késziilék mozgatasakor legyen 6vatos. A készilék nehéz. Mindig hasznaljon munkave-
delmi keszty(t. Soha ne huzza a késziiléket a fogantyUjanal fogva.

Az elhelyezéskor ligyeljen ra, hogy a késziilék ne legyen csatlakoztatva az elektromos
hél6zatra (ha alkalmazhato).
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+ Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tébbi késziiléktdl és berendezéstél.
+ Ne helyezze a késziiléket labazatra.

Elektromos csatlakoztatas

+ A keésziilék belizemelését és csatlakoztatasat kizarélag szakképzett villanyszereld végez-
heti. Forduljon szakszervizhez! Ezzel megelézhetdk a szerkezeti karok és a fizikai sértilé-
sek.

+ A késziléket kotelezd foldelni.

+ Ellendrizze, hogy az adattablan szerepld villamossagi adatok megfelelnek-e haztartasa
elektromos héldzati paramétereinek.

Az lizemi feszliltségre vonatkoz6 informécidk az adattablan talalhatok.

+ Megfeleld levalasztd eszkdzoket kell alkalmazni: haldzati tllterhelésvédd megszakitok,
biztositékok (a tokbdl eltavolitott csavaros tipusu biztositék), foldzarlatkioldok és védore-
k.

+ Az elektromos berendezést egy levalaszto eszkdzzel kell ellatni, amely lehetévé teszi,
hogy minden ponton levalassza a berendezést az elektromos haldzatrol. A levalaszté
eszkdznek legaldbb 3 mm-es érinkezétavolsaggal kell rendelkeznie.

+ Az érintésvédelmi részeket ugy kell rogziteni, hogy szerszam nélkiil ne lehessen hatasta-
lanitani azokat.

+ Mindig megfelel8en felszerelt, érintésbiztos aljzatot hasznaljon.

+ Amikor elektromos késziilékeket csatlakoztat a haldzati konnektorba, ne hagyja, hogy a
vezetékek hozzaérjenek, vagy kdzel kertilienek a sitd forr6 ajtajahoz.

+ Ne hasznaljon elosztét, csatlakozoét és hosszabbitdt. Ezek hasznélata tlizveszélyes.

+ Ugyeljen ra, hogy ne tegyen kart a késziilék hatuljan talalhatd halézati dugaszban (ha
van ilyen) és kabelben, illetve ne nyomja ssze azokat.

+ Ugyeljen arra, hogy a halézati csatlakozo az izembe helyezést kévetden is hozzaférhetd
legyen.

A késziiléket ne a haldzati kabelnél fogva valassza le. Mindig a dugaszt huzza (ha ren-
delkezésre all).

+ Ne cserélje, vagy modositsa a haldzati kabelt. Lépjen kapcsolatba a szervizkézponttal.
Hasznélat

Iéket kereskedelmi és ipari célra. Ezzel megel6zheti személyi sériilés vagy anyagi kar ke-
letkezését.

+ MUkodés kdzben ne hagyja felligyelet nélkiil a késziiléket.
* Ha mikédés kozben kinyitja a készilék ajtajat, mindig Iépjen hatra a készUléktdl. Forro
g6z tavozhat a készlilékbol. Egésveszély!

* Ne mikodtesse a készliléket, ha az vizzel érintkezik. Ne miikodtesse a kész(iléket ned-
ves kézzel.

+ Ne hasznélja a készlléket munka- vagy taroléfeliiletként.

+ Hasznalat kézben a készillék fozofelillete felforrosodik. Egésveszély! Ne tegyen fém esz-
kozoket, pl. evleszkézt vagy fedét a fézéfelliletre, mert felforrésodhatnak.
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Hasznalat kdzben a késziilék belseje felforrésodik. Egésveszély! Ha a tartozékokat vagy
edényeket behelyezi, illetve eltavolitja, viseljen védbkesztyiit.

Ovatosan nyissa ki az ajtot. Az alkoholtartalmd hozzavaldk alkoholos levegéelegyet hoz-
hatnak létre. Tlizveszély!

Amikor kinyitia az ajtét, ne legyen a kdzelben nyilt 1ang vagy szikra.

Ne tegyen a készllékre vagy annak kdzelébe gyulékony vagy gyulékony anyagot tartal-
mazé termékeket és/vagy olvadékony eszkdzoket (pl. milanyag vagy aluminium). Robba-
nas vagy tliz keletkezhet.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a f6z6zonakat.
Ne hasznalja a f6z6zonat edény nélkl vagy lres edénnyel.

Ne engedje, hogy a f6z6edénybdl elforrjon a folyadék. A féz6edény és a tiizhely fellilete
megseértilhet.

Ha egy targy vagy edény raesik a tizhely feliiletére, a fellilet megsériilhet.

Ne tegye a forr6 f6z6edényt a kezelbfeliilet kdzelébe, mert a forrd feliilet karosithatja a
késziiléket.

A tartozékok behelyezésekor vagy eltavolitasakor 6vatosan jarjon el, mert a késziilék zo-
mancbevonata megsérilhet.

Az dntéttvashol vagy aluminium dntvénybdl készilt, illetve sériilt alju edények megkarcol-
hatjak a fézéfelliletet, ha végighuzza azokat rajta.

A zomanc elszinezddése nincs hatéssal a készilék teljesitményére.

A zomanc elszinezddésének vagy karosodasanak megakadalyozasa érdekében:

- ne tegyen semmit kdzvetlenil a késziilék fellletére, és ne takarja le azt aluféliaval;
- ne Ontson forrd vizet kdzvetlenll a készlilékbe;

- afbzés befejezése utan ne tarolja a nedves edényeket vagy az ételt a késziilékben.
Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

Ne tegyen gyulékony anyagot a sutétér alatti rekeszbe. Csak héallé eszkdzt taroljon ben-
ne.

Ne takarja le a siitd gézkivezetd nyilasait. Ezek a felsd feliilet hatso részén talalhatok (ha
alkalmazhato).

Ha a felilleten repedést észlel, azonnal hizza ki a halézati vezetéket. Aramiités veszélye
all fenn.

A f6z6edény ala ne tegyen hévezetd anyagot (pl. vékony fémhalét vagy fémbevonatu hé-
vezetdt). A nagy mértéki hévisszaverddés karosithatja a fézéfellletet.

Aramkimaradas esetén ne hasznalja a késziiléket.

Apolas és tisztitas

Karbantartas elétt gy6zédjén meg arrél, hogy a készilék lehiilt. Egési sériilés veszélye
all fenn! Fennall a veszély, hogy az tiveglapok eltdrnek.

Mindig tartsa tisztan a késziiléket. A rarakddott zsir vagy egyéb ételmaradék tiizet okoz-
hat.

Rendszeres tisztitassal megakadalyozhatja, hogy a feliilet anyaga tdnkremenjen.

Személyes biztonsaga és vagyontargyai biztonsaga érdekében a készlléket csak moso-
szeres vizzel tisztitsa. Ne hasznaljon gyulékony, vagy rozsdasodast okoz6 anyagokat.
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+ Ne tisztitsa a készliléket gézborotvaval vagy nagynyomasu tisztitdberendezéssel, éles
targyakkal, suroloszerekkel, dorzsszivaccsal vagy fémkaparéval.

+ Ha sitétisztitd sprayt hasznal, kdvesse a gyarté utasitasait. Ne permetezzen semmilyen
anyagot a fUtéelemekre és a héfokszabalyozd érzékeldjére.

* Ne tisztitsa az (ivegajtot suroloszerekkel vagy fémkaparéval. A belsd tveglap héallé fel-
Ulete megrepedhet vagy eltérhet.

* Ha az ajt6 (iveglapjai megseériiinek, az liveg meggyeng(l, és eltérhet. Ennek elkeriilésé-
hez cserélje ki az iveglapokat. Lépjen kapcsolatba a szervizkdzponttal.

+ Legyen o6vatos, amikor a készllék ajtajat leszereli. Az ajtd nehéz!

+ Az ebben a késziilékben miikddd izzok kizardlag haztartasi eszkdzokhéz kifejlesztett
fényforrasok! Nem szabad helyiségek teljes vagy részleges megvilagitasara hasznalni!

+ Ha aladmpa cseréje sziikségessé valik, az eredetivel azonos teljesitményl és miiszaki
paraméterekkel rendelkez8, haztartasi késziilékekhez tervezett izz6t hasznaljon.

+ A sitévilagitas izzojanak cseréje elétt hizza ki a halézati dugaszt a halozati aljzatbol.
Aramiités veszélye 4ll fenn! Varja meg, amig a berendezés leh(il. Egésveszély!

Szakszerviz

A késziiléken javitasi, vagy egyéb munkakat kizarolag erre felhatalmazott szakember vé-
gezhet. Forduljon szakszervizhez!

+ Csak eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

A késziilék leselejtezése
+ Afizikai sériilések vagy karok megel6zése érdekében:
- Huzza ki a hal6zati dugaszt a haldzati aljzatbal.
- Vagja el a halozati tapkabelt, és helyezze a hulladékba.

- Helyezze hulladékba az ajtézarat. Ezzel megel6zheti, hogy gyermek vagy kisallat szo-
ruljon a késziilékbe. Fennallhat a fulladas veszélye.
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TERMEKLEIRAS
Altalanos attekintés
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B A tizhely kezelGszervei
A Homérséklet-visszajelzd
Hémérséklet-szabalyzo
Elektronikus programkapcsolo
Siitéfunkcidk beallitogombja
I Allapotjelz6

Grill

Bl sutovilagitas

IEll Ventilator

Adattabla

Polcmagassagok
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Fozofeliilet elrendezése

H B =
———

Egyszeres f6z6zdna, 1200 W
Gozkivezetés
@i Ovalis f6z6z6na (1100W/900W) 2000W
\

Egyszeres f6z6zona, 1200 W

Maradékhd visszajelzok

I Dupla f6z6zdna (1000 W/700 W) 1700
W

A siit6 tartozékai
+ Sitépolc
Edényekhez, tortaformékhoz, tepsikhez
+ Lapos tepsi
Kekszekhez és siiteményekhez.
+ Mély hassiitd tepsi
Siutemények és husok sutéséhez, illetve zsirfelfogd edényként.
+ Tarolorekesz
A slit6tér alatt talalhaté a tarolérekesz.

VIGYAZAT
A tarolorekesz a késziilék mikodésekor felforrosodhat.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

& VIGYAZAT
Olvassa el a "Biztonsagi informaciok” cimi szakaszt.

@ A késziilék hasznalata elétt a siitd belsejébdl és kiilsejérdl is tavolitson el minden csomago-
I6anyagot. Ne tavolitsa el az adattablat.

& FIGYELEM

A sté ajtajanak kinyitdsahoz mindig kdzépen fogja meg a sitéajté fogantyujat.
A legelsd tisztitas

+ Tavolitson el minden alkatrészt a késziilékbdl.

+ Az els6 hasznélat el6tt tisztitsa ki a készliléket.
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FIGYELEM
Ne hasznaljon suroldszert a tisztitashoz! Ez kart okozhat a készillékben. Olvassa el az
"Apolas és tisztitas" cim( fejezetet.

Az 6ra bedllitasa

@ A siité csak a beallitott id6pont utan kezd el miikodni.

Amikor a késziiléket csatlakoztatja az elektromos

halézathoz, illetve aramkimaradas esetén az 1d6

funkcid jelzése automatikusan villog.

A pontos idd bedllitasahoz hasznalja a " + " vagy g (0
". " gombot. N (-l {j

Kb 5 masodperc elteltével a villogas megszinik,

a kijelzé pedig mutatja a beallitott idépontot.

@ Az idépont megvaltoztatdsahoz nem szabad egy- LM
szerre kivalasztani egy automatikus funkciot (1d6-

T ’D
A

tartam || vagy Vége —>|) és ugyanakkor egy
stitési funkciot.

Elémelegités

1. Allitsa be az lizemmodot —_ és a maximum hémérsékletet.
Hagyja étel nélkl miikodni a készilléket kb. 1 6ran at.
Allitsa be az izemmodot = és a maximum hémérsékletet.
Hagyja étel nélkil miikddni a kész(iléket kb. 10 percen at.
Allitsa be az lizemmédot () és a maximum hémérsékletet.

6. Hagyja étel nélkil miikddni a késziléket kb. 10 percen at.

Ez a funkcio égetéssel tavolitja el a maradvanyokat a késziilekbdl. A tartozékok az atlagos-
nal jobban felforrosodhatnak. Amikor a kész(iléket legelsé alkalommal fiti fel, a kész(ilék
furcsa szagot és fiist6t araszthat. Ez normalis jelenség. Gondoskodjon a megfeIeIéS léga-
ramlasral.

ok W

FOZOLAP - NAPI HASZNALAT

VIGYAZAT

Olvassa el a "Biztonsagi informaciok” cimii szakaszt.
Maradékhd-jelz6fény

A maradékhd jelzéfénye felgyullad, amikor egy f6zéz6na forrd.

& VIGYAZAT
Maradékhd miatti égési sérlilések veszélye!

@ Amikor egy f6z6zo6na lizemel, révid ideig bugas hallhaté. Ez minden (vegkeramia f6z6z6na-
ra jellemzd, és nem azt jelenti, hogy a késziilék nem megfeleléen miikadik.
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Hébeallitasok
Seabortgonb
0 Kikapcsolt allas

1-9 Hébeallitasok
(1 = legalacsonyabb hébeallitas; 9 = legmagasabb hébeallitas)
1. Forgassa el a szabalyozégombot egy kivant hébeallitasra.

2. Afézésifolyamat befejezéséhez forgassa el a szabalyozogombot a "0" allasba.
A dupla f6z6z6na hasznalata

& FIGYELEM
Az ovdlis vagy a dupla f6z6z6na aktivalasahoz forgassa a zénahoz tartoz6 szabalyoz6 gom-
bot az 6ramutato jarasaval megegyez6 irdnyba. Ne forgassa tul a stop pozicién.

1. Forgassa el a gombot az 6ramutato jarasaval megegyez6 iranyba, "9"-es allasba.

2. Addig forditsa lassan gombot a (@) szimbdlum felé, amig kattanast nem hall.
Ekkor a f6z6zona mindkét része bekapcsol.

3. Asziikséges hdmérséklet beallitasahoz lasd a "Hébeallitasok™ részt.

FOZOLAP - HASZNOS JAVASLATOK ES TANACSOK

Siitéedények

@ + Az edény alja legyen minél vastagabb és laposabb.

A zomancozott acél-, illetve az aluminium- vagy rézalju edények az livegkeramia fellilet
elszinez8dését valthatjak ki.

Energiatakarékossag

@ + Lehetdéség szerint mindig tegyen fedét az edényekre.
+ Az edényt mar elinditas el6tt tegye ra a f6z6zénara.

+ Af6zbézonakat a fézési ciklus befejez8dése elétt zarja el, hogy a maradékhét is fel tudja
hasznalni.

+ Az edényaljak és a f6z6z6ndk méretének mindig meg kell egyezniik.

w7

Példak kiilénbdzd f6zési alkalmazasokra
A téblazatban szerepld adatok csak Utmutatasul szolgalnak.

H6- Hasznlja az alabbiakhoz: Tanacsok
bealli-

tas
0

Ki allas
1 Fétt ételek melegen tartasa szilkség Lefedés
szerint
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Ho- Hasznalja az alabbiakhoz: Tanacsok
bealli-

tas
1-2

Hollandi martas, olvasztas: vaj, csokola-  5-25 Idénként keverje meg
dé, zselatin perc
1-2 Sdritésre: kdnnyl omlett, stilt tojas 10-40 Feddvel lefedve készitse
perc
2-3 Rizs és tejalapu ételek parolasa, kész-  25-50 A folyadék mennyisége legalabb
ételek felmelegitése perc kétszerese legyen a rizsének, a te-
jet kevergesse f6zés kdzben
3-4 Zoldségek, hal gozolése, hus paroldasa  20-45 Adjon hozza néhany evékanalnyi
perc folyadékot
4-5 Burgonya g6zdlése 20-60 Hasznaljon max. L | vizet 750 g bur-
perc gonyahoz
4-5 Nagyobb mennyiség(i étel, parolt his és  60-150  Legfeljebb 3 | folyadék plusz a hoz-
leves készitése perc zavalok
6-7 Kiméld sités: bécsi szelet, borjuhus, szlikség Félidében forditsa meg
cordon blue, borda, huspogacsa, kol- szerint
basz, méj, rantas, tojas, palacsinta, fank
7-8 Er6s sutés, burgonyatallér, bélszin, 5-15 Félidében forditsa meg
marhaszeletek perc
9 Nagymennyiség( viz forralasa, tészta kif6zése, his barnitasa (gulyas, serpenyds siiltek),

burgonya b6 olajban siitése

FOZOLAP - APOLAS ES TISZTITAS

& VIGYAZAT
Olvassa el a "Biztonsagi informaciok” cim{i szakaszt.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a késziiléket.
Mindig olyan edényeket hasznaljon, amelyeknek tiszta az alja.

@ Az livegkeramian megjelend karcolasok vagy sétét foltok nem befolyasoljak a készilék mi-
kodését.

A szennyezbdés eltavolitasa:

1. - Azonnal tavolitsa el: a megolvadt miianyagot vagy folpackot, illetve a cukros ételma-
radvanyt. Ha ezt nem teszi meg, a szennyezGdés karosithatja a késziiléket. Hasznal-
jon Gvegfeliiletekhez tervezett specialis kaparoeszkézt. Allitsa éles szogben az (iveg-
keramia felliletre a kaparot, majd csusztassa végig a pengét a feliileten.

- Akkor tavolitsa el, ha a késziilék mar megfelelen lehdlt: vizkd foltokat, vizmaradva-
nyokat, zsirfoltokat, fémes elszinezddéseket. Hasznaljon livegkeramiahoz vagy rozs-
damentes acélhoz valé tisztitoszert.

2. Tisztitsa meg a készilléket enyhén mosészeres nedves ruhaval.
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Véglil torolje szarazra a késziiléket tiszta ruhaval.
Meleg mosogatdszeres vizbe martott puha ruhaval tisztitsa meg a késziilék elSlapjat.
A fém elélap tisztitésahoz rozsdamentes acélhoz alkalmas tisztitdszereket hasznaljon.
Ne hasznaljon suroldport és dorzsfellletl szivacsot.

SUTO - NAPI HASZNALAT

VIGYAZAT
Olvassa el a "Biztonsagi informaciok” cimii szakaszt.

A késziilék ki- és bekapcsolasa
1. Asutéfunkciok gombjat forgassa el a kivant sit6funkcid kivalasztasahoz.
2. Forgassa a hdmérséklet-szabalyoz6 gombot a kivant hdmérséklet kivalasztasahoz.
MUkodés kézben az allapotjelzd vilagit.
Amig a készllék hdmérséklete emelkedik, a hémérséklet-visszajelz0 vildgit.
3. Akésziilék kikapcsolasahoz forgassa kikapcsolt allasba a sitéfunkciok gombjat és a
hémérséklet-szabalyzot.
Biztonsagi héfokszabalyozd

A veszélyes tulforrésodas megakadalyozasa céljabdl (amit a késziilék nem megfelelé hasz-
nalata vagy az elemek meghibasodasa idézhet el6) a siité biztonsagi héfokszabalyozéval
rendelkezik, amely megszakitja az aramellatast. A siité a hmérséklet csdkkenése utan au-
tomatikusan Ujra bekapcsol.

Stitéfunkciok
Siit6funkcié Alkalmazas
- 6_ Vilagitas A siitétér megvilagitasara szolgal.
TN
Fels6-/Also Sités Egy szinten torténd tészta- és husstités szamara.
Also Siités Ropogds alapu siitemények készitéséhez, és étel tartosi-
tasahoz.
Légbeflivasos siités Siités egyszerre maximum keét stitészinten.

Légkeveréses siités Siités egyszerre maximum harom siitdszinten. Etel szari-

tasahoz.
Lapos grill Lapos étel grillezése nagy mennyiségben, és piritas.
Turbogrill Nagyobb husdarabok vagy szarnyas siitése egy szinten.

<« 1DI<IL | |-

Csdben siités és piritas.

Pizza funkci6 Etel siitése egyetlen siitészinten intenzivebb piritassal és
ropogos alappal.

<
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Siitéfunkcio Alkalmazas

Felolvasztas Fagyasztott élelmiszerek kiolvasztasahoz.
(YY)
Kijelzd
Funkcio-visszajelzok
F F F ld6jelzés
‘ o,
- e Funkcio-visszajelzék
a tl l.lllil|j| S Ecomb+
S Ikl o H Valaszto gomb

— @ + I Gomb"-"

|

©) Pontos id6 Az id6t mutatja. A pontos id6 beallitdsa, modositasa vagy ellenérzé-
se.

[\  Visszaszamlalasos Visszaszamlalasi idd beallitasa.
id6zitd A megadott idétartam lejarta utan hangjelzés hallhatd.
Ez a funkcié nincs hatassal a sité miikodésére.

-1 Az idétartam Annak bedllitasa, hogy a siité milyen hosszu ideig mikadjon.
S| Vége Valamelyik siit6funkcio kikapcsolasi idépontjanak beallitasa.
@ Az |d6tartam |51 és a Befejezés —I funkciok egyszerre is hasznalhatok, ha a sitének ké-

s6bb automatikusan be, majd ki kell kapcsolnia. Ebben az esetben elszor allitsa be az 1d6-
tartamot |91, majd a Befejezést 5| .

Az orafunkciok bedllitasa

1. Nyomja meg Ujra és Ujra a Kivalaszt6
gombot, amig a szlikséges funkcio kijelz6-
je villogni nem kezd.

2. APercszamlalo [ , az Idotartam |y vagy "’" e @ Q
a Befejezés —y| funkcidkhoz tartozo id6- S| W o
pontok bedllitasat a " + " vagy " - " gomb- — @ +
bal végezze. " I I

Ekkor kigyullad a kapcsolodo jelzélampa.
A beallitott id6tartam lejartakor a funkcio

jelzéfénye villogni kezd, és 2 percig hang-
jelzés hallhaté.

@ Az |d6tartam || és a Befejezés —y) funkciok hasznalatakor a siit6 automatikusan kikapcsol.
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3. Ajelzés ledllitasahoz nyomja meg barmelyik gombot.

Az érafunkciok térlése
1. Nyomja meg Ujra és Ujra a Kivalaszté gombot, amig a szlikséges funkcié kijelzéje villog-
ni nem kezd.

2. Nyomja meg és tartsa lenyomva a " - " gombot.
Néhany masodperc mulva az 6rafunkcio kialszik.

Teleszkdpos polctartok
A 2. és 4. polcszinten teleszkopos polctartok vannak beszerelve A teleszkopos polctartok
segitségével kdnnyebben lehet behelyezni és kivenni a polcokat.

1. Huzza ki a jobb és a bal oldali teleszkopos
polctartét.

2. Helyezze a polcot a teleszkdpos polctar-
tokra, majd 6vatosan tolja be a siitébe.

VIGYAZAT

Ne prébalja meg becsukni a siitéajtét, ha a te-
leszkopos polctartok nincsenek teljesen betol-
va a sitébe. Ez kart okozhat az ajté zomanco-
zasaban és lvegében.

& VIGYAZAT
A teleszkopos polctartdk és mas tartozékok
nagyon felforrésodnak a késziilék hasznalata
kdzben. Hasznaljon siitékeszty(it vagy hason-
16 eszkozt.

SUTO - HASZNOS JAVASLATOK ES TANACSOK

+ A sitében négy polcszint talalhato. A polcszintek szdmozésa a stitd aljatdl felfele torté-
nik.
+ Siithet kiilénbdzd ételeket egyszerre, két szinten. Tegye a polcokat az 1. és a 3. szintre.

+ Nedvesség csapodhat le a késziilék belsejében vagy az iivegajtokon. Ez normalis jelen-
ség. Mindig alljon hatrébb a késziléktél, amikor stités kdzben kinyitja a késziilék ajtajat.
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A péralecsapodas csokkentése érdekében a siités elétt legalabb 10 percig lizemeltesse
a késziiléket.

+ Tordlje le a nedvességet a készlilék minden hasznalata utan.

+ Ne helyezzen semmilyen targyat kdzvetlenil a késziilék aljara, és alkatrészeit ne takarja
le stités kozben alufélidval. Ez hatassal lehet a sités eredményére, és a sité zomancat
is karosithatja.

Siitemények siitése

+ Melegitse el6 a siitét kb. 10 percig a siités elbtt.

+ Ne nyissa ki addig a sut6 ajtajat, amig a siitési id0 3/4-e el nem telt.

+ Ha egyszerre két tepsit hasznal, legyen egy Ures szint kozottlk.

Husok és halak siitése
+ Ne siisson 1 kg-nél kevesebb hust. Ennél kevesebb mennyiség esetén a hus kiszarad.

+ Nagyon zsiros husok siitésekor hasznaljon zsirfog6 talcat, hogy megdvija a sitét a zsir-
foltoktol, amelyek esetleg ra is éghetnek.

+ Hagyja a hust kb. 15 percig allni a szeletelés elétt, hogy a szaftja ne folyjon ki.

+ A hus sltése kdzben a tulzott flistképz&dés megeldzése érdekében dntsdn egy kis vizet
a zsirfogo talcaba. A flistkondenzacio megel6zése érdekében mindig pétolja az elparol-
gott vizet.

Siitési id6tartamok

A siités id6tartama az étel fajtajatol, annak allagatdl és mennyiségétdl fiigg.

Kezdetben figyelje a teljesitményt siités kdzben. Talalja meg a legjobb beallitasokat (hémér-
séklet-beallitas, stitési id6 stb.) sitéedényeihez, receptjeihez és mennyiségeihez, mikdzben
hasznélja a készuléket.

FelsG/alsé siites —
Elémelegi- oo Siités id6-
Sly (g) Teps' tio- | poleszint | tés idtarta- H?;??Ié‘;k' tartama
ma (perc) (perc)
Péksiiteme- Z0manco- - 150 25-30
nyek zott
Lepény 1000 Zomanco- 2 10 160-170 30-35
zott
Kelt almas 2000 Z0manco- 3 - 170-190 40-50
stitemény zott
Almas pite 1200 + 2 kerek alu- 1 15 180-200 50-60
1200 miniumbe-
vonatl si-
téforma
(atmérd: 20
cm)
Kis tortak 500 Z0manco- 2 10 160-180 25-30

zott
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El6melegi- o Siités ido-
Stly (9) Teps| tipu- Polcszint | tés idétarta- H?é??:?gk' tartama
ma (perc) (perc)

Piskota (zsi- 1 kerek alu- 10 160-170 25-30
radék nél- miniumbe-
kul) vonaty su-
téforma
(atméré: 26
cm)
Tepsis site- 1500 Z0manco- 2 - 160-170 45-55 1)
meény zott
Csirke 1350 Sitépolc a 2 - 200-220 60-70
egészben 2. szintre,
hussiité
tepsi az 1.
szintre
Fél csirke 1300 Sitépolc a 3 - 190-210 30-35
3. szintre,
hassuté
tepsi az. 1.
szintre
Sertésborda 600 Sitépolc a 3 - 190-210 30-35
3. szintre,
hussiité
tepsi az. 1.
szintre
Gylimdlcs- 800 Zomanco- 2 20 230-250 10-15
kenyér zott
Toltott kelt 1200 ZOmanco- 2 10-15 170-180 25-35
tészta zott
Pizza 1000 Zomanco- 2 10-15 200-220 30-40
zott
Tarétorta 2600 Zomanco- 2 - 170-190 60-70
zott
Svajci alma- 1900 Zomanco- 1 10-15 200-220 30-40
torta zott
Piispokke- 2400 Zomanco- 2 10-15 170-180 55-65 2)
nyér zott
Quiche Lor- 1000 1 kerek for- 1 10-15 220-230 40-50
raine ma (atmérd:

26 cm)
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Parasztke-
nyér

Roman pis-
kota

Roman pis-
kota - ha-
gyomanyos

Zsemlék

Kekszte-
kercs

Habcsok

Morzsas si-
temény

Piskota

Vajas stite-
mény

750 + 750

600 + 600

600 + 600

800

500

400

1500

600

600

2 kerek alu-
miniumbe-
vonati si-
téforma
(atméré: 20
cm)

2 kerek alu-
miniumbe-
vonaty si-
téforma
(atmérd: 25
cm)

2 kerek alu-
miniumbe-
vonatu sii-
téforma
(&tméré: 20
cm)
Z0manco-
zott

Z0manco-
zott

Z0manco-
zott

Z0manco-
zott

Zomanco-
zott

Zomanco-
zott

22

212

El6melegi-
tés idétarta-
ma (perc)

189)

10

10-15

10

10-15
10

10

1) A készlilék kikapcsolasa utan hagyja a siiteményt a siitében 7 percig.
2) A készulék kikapcsolasa utan hagyja a stiteményt a sitében 10 percig.

3) Elémelegitéshez allitsa a hémérsékletet 250°C-ra.

Légkeveréses siités ¥

Péksiitemé-
nyek

Péksiitemeé-
nyek

250 + 250

Zomanco-
zott

Zomanco-
zott

113

Elémelegi-
tés idétarta-
ma (perc)

10

Hoémérsék-
let (°C)

180-200
160-170
160-170

200-210
150-170
100-120
180-190
160-170

180-200

Homérsék-
let (°C)

140-150

140-150

Siités id6-
tartama
(perc)

60-70

40-50

30-40

10-15
15-20
40-50
25-35
25-35

20-25

Sités id6-
tartama
(perc)

20-30

25-30
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Car Elémelegi- o Siités id6-
Sily (g) Tepsitipu- | pojeszint | ts idétarta- Home:sek— tartama
>d ma (perc) let(°C) (perc)

Péksiitemé- 250 + 250 + zomanco- 1/2/3 10 150-160 30-40
nyek 250 zott
Lepény 500 Z0manco- 2 10 150-160 30-35
zott
Lepény 500 +500 zomanco- 1/3 10 150-160 35-45
zott
Lepény 500 + 500 + zomanco- 1/2/4 1) 10 155-165 40-50
500 zott
Kelt almas 2000 Z0manco- 3 - 170-180 40-50
siitemény zott
Almas pite 1200 + 2 kerek alu- 2/2 - 165-175 50-60
1200 miniumbe-
vonat( si-
téforma
(atmérd: 20
cm)
Kis tortak 500 Z0manco- 2 10 150-160 20-30
zott
Kis tortak 500 +500 zomanco- 1/3 10 150-160 30-40
zott
Kis tortak 500 + 500 + zomanco- 1/2/4 1 10 150-160 35-45
500 zott
Piskota (zsi- 350 1 kerek alu- 1 10 150-160 20-30
radék nél- miniumbe-
kl) vonati si-
téforma
(atmérd: 26
cm)
Tepsis site- 1200 Z0manco- 2 - 150-160 30-35 2
meény zott
Csirke 1300 Sitépolc a 2 - 170-180 40-50
egészben 2. szintre,
hassité
tepsi az 1.
szintre
Sertéssiilt 800 Sitépolc a 2 - 170-180 45-50
2. szintre,
hassuté
tepsi az 1.
szintre
Toltott kelt 1200 Zomanco- 2 20-30 150-160 20-30

stitemény zott
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El6melegi- o Siités ido-
Stly (9) Teps| tipu- Polcszint | tés idétarta- H?é??:?gk' tartama
ma (perc) (perc)

Pizza 1000 + Z0manco- - 180-200 30-40
1000 zott
Pizza 1000 Z0manco- 2 - 190-200 25-35
zott
Turétorta 2600 Z0manco- 1 - 160-170 40-50
zott
Svajci alma- 1900 zomanco- 2 10-15 180-200 30-40
torta zott
Pispokke- 2400 Z0manco- 2 10 150-160 35-40 2)
nyér zott
Quiche Lor- 1000 1 kerek for- 2 10-15 190-210 30-40
raine ma (atmérd:
26 cm)
Parasztke- 750+ 750 2 kerek alu- 1 15-20 3 160-170 40-50
nyér miniumbe-
vonaty si-
téforma
(atmérd: 20
cm)
Roman pis- 600 + 600 2 kerek alu- 2/2 10-15 155-165 40-50
kota miniumbe-
vonatu sii-
téforma
(atmérd: 25
cm)
Roman pis- 600+ 600 2 kerek alu- 2/2 - 150-160 30-40
kota - ha- miniumbe-
gyomanyos vonatu si-
téforma
(atmérd: 20
cm)
Zsemlék 800 ZOmanco- 3 15 180-200 10-15
zott
Zsemlék 800 +800 zomanco- 1/3 15 180-200 15-20
zott
Kekszte- 500 Zomanco- 3 10 150-160 15-25
kercs zott
Habcsok 400 Zomanco- 2 - 110-120 30-40
zott
Habcsok 400 +400 zomanco- 1/3 - 110-120 45-55

zott
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El6melegi- o Siités ido-
Stly (9) Teps| tipu- Polcszint | tés idétarta- H?é??{?gk' tartama
ma (perc) (perc)

Habcsok 400 +400 + zomanco- 1/2/4 1) - 115-125 55-65
400 zott
Morzsas si- 1500 zomanco- 3 - 160-170 25-35
temény zott
Piskota 600 Zomanco- 2 10 150-160 25-35
zott
Vajas site- 600+ 600 zomanco- 113 10 160-170 25-35
mény zott
1) Ha a 4. szinten 1év6 siitemény megsiilt, vegye ki, és tegye a helyére az 1. szinten |évét. Siisse tovabbi tiz
percig.

2) Miutan kikapcsolta a siit6t, hagyja benn a siiteményt tovabbi 7 percig.
3) Elémelegitéshez allitsa a hémérsékletet 250°C-ra.

Légkeveréses siités @
Elémele- |~ . . Fézés / sii-
sily (g) T4lca tipusa gitési id H‘l’e"t‘*(”g‘;k {6s idGtarta-
(perc) ma (perc)
Péksiitemé- zomancozott 10 150-160 20-30
nyek
Péksiitemé- 250 + 250  zomancozott 1/3 10 140-150 25-30
nyek
Péksitemé- 250 + 250 + zomancozott 1/2/4 10 150-160 30-35
nyek 250
Lepény 1000 zomancozott 2 10 150-160 30-40
Lepény 1000 + 1000 zomancozott 113 10 140-150 45-55
Lepény 1000 + 1000 zomancozott 1124 10 140-150 55-65
+1000
Kelt almas 2000 zomancozott 3 10 170-180 40-50
stitemény
Almas pite 1200 + 1200 2 kerek, aluminium 2/3 10 170-180 50-60
bevonatu talca
(atmérd: 20 cm)
Kis tortak 500 zomancozott 3 10 140-150 30-35
Kis tortak 500 +500 zomancozott 1/3 10 140-150 25-30
Kis tortak 500 + 500 + zomancozott 1/2/4 10 150-160 25-30
500
Piskota (zsi- 350 1 kerek aluminium 3 10 150-160 30-40
radék nél- bevonatu talca

kill) (4tmérd: 26 cm)
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Elomele- |,z . . Fozés / si-
Stly (9) Talca tipusa gitési id6 H?gt'?:gk' tés idétarta-
(perc) ma (perc)

TepS|s siite- 1200 zomancozott - 150-160 40-501)
mény
Csirke 1400 Siitépolc a 2. szint- 2 - 170-190 50-60
egészben re, husstto tepsi az
1. szintre
Sertésborda 600 Sitépolc a 3. szint- 3 - 180-200 30-40
re, hussiit6 tepsi az
1. szintre
Gylimélcs- 800 zomancozott 2 15 230-250 10-15
kosar
Kelt tészta 1200 zomancozott 3 20-30 160-170 20-30
toltelékkel
Pizza 1000 + 1000 zomancozott 1/3 - 180-200 50-60
Sajttorta 2600 zomancozott 2 - 150-170 60-70
Svéijci al- 1900 zomancozott 3 15 180-200 30-40
maskosar
Karacsonyi 2400 zomancozott 3 10 150-170 50-602)
puspokke-
nyér
Quiche Lor- 1000 1 kerek talca (atmé- 2 15 210-230 35-45
raine ré: 26 cm)
Parasztke- 750+750 2 kerek, aluminium 3 153) 180-190 50-60
nyér bevonatu talca
(atmérd: 20 cm)
Toltott ka- 600+600 2 kerek, aluminium 2/2 10 150-170 40-50
lacs bevonatu talca
(atmérd: 25 cm)
Ures kalacs 600+600 2 kerek, aluminium 212 - 160-170 30-40
bevonatu talca
(atmérd: 20 cm)
Zsemlék 800 zomancozott 3 10 180-200 10-15
Zsemlék 800 +800 zomancozott 1/3 10 180-200 15-20
Kekszte- 500 zomancozott 3 10 150-170 10-15
kercs
Habcsok 400 zomancozott 2 - 100-120 50-60
Habcsok 400 +400 zomancozott 1/3 - 100-120 55-65
Habcsok 400 +400 + zomancozott 1/2/4 - 115-125 65-75

400
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Elomele- Fozés / si-
Stly (9) Talca tipusa gitési id6 H?é??{éek tés id6tarta-
(perc) ma (perc)

Morzsasiite- 1500 zomancozott 170-180 20-30
mény
Piskoéta 600 zomancozott 2 10 150-170 20-30
Vajas ste- 600 + 600  zomancozott 113 10 150-170 20-30
mény

1) Miutan kikapcsolta a siitt, hagyja benn a stiteményt tovabbi 7 percig.
2) Miutan kikapcsolta a siitét, hagyja benn a stiteményt tovabbi 10 percig.
3) Elémelegitéshez allitsa a hémérsékletet 230 °C-ra.

Turbégrill
Elémelegités Fozés / siités
Sly (g) id6tartama Homfgs)e A idétartama
(perc) (perc)
Piritos
Fél csirke 1200 2 - 200 25+25
Sertésborda 500 2 - 230 20+20
Pizza funkcio ()
Elémele-
. o . gités idé-
Stly (g) Talca tipusa Poleszint tartama
(pere)
Almas pite 1200+ 2 kerek, aluminium 212 - 170-180 50-60
1200 bevonatt talca (atm-
éré: 20 cm)
Csirke 1400 2 - 165-175 55-65
egészben
Fél csirke 1350 2 - 165-175 30-35
Pizza 1000+  zomancozott, alumi- 1/21) - 180-200 30
1000 nium bevonatu
Pizza 1000 zomancozott 2 - 190-200 25-35
Quiche Lor- 1000 2 10-15 210220 20-30
raine

1) 20 perc utan cserélie meg a két tepsit a szintek kdzott.

Tudnivald az akril-amidokrol

Fontos A legujabb tudomanyos kutatasok szerint az ételek piritdsakor (kildndsen a magas
keményitétartalmu élelmiszerek esetén) keletkezd akril-amidok veszélyeztethetik az
egészséget. Ezért azt javasoljuk, hogy alacsony hémérsékleten fézze az ételt, és csupan
csekély mértékben piritsa meg.
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Siitd - Apolés és tisztitas

SUTO - APOLAS ES TISZTITAS

AN

VIGYAZAT
Olvassa el a "Biztonsagi informaciok” cim{i szakaszt.

+ A késziilék elejét meleg vizes és tisztitoszeres puha ruhaval tisztitsa meg.
+ Afém feliiletek megtisztitasat végezze a szokasos tisztitdszerrel.

+ Minden hasznalat utan alaposan tisztitsa meg a siitd belsejét. lly mddon kénnyen el tudja
tavolitani a szennyezddéseket, és azok késébb nem égnek ra a felliletre.

+ A makacs szennyez6déseket céliranyos siitétisztitd szerrel tisztitsa meg.

+ Minden hasznalat utan tisztitsa meg az 6sszes tartozékot (meleg vizes és tisztitoszeres
puha ruhaval), majd hagyja 6ket megszaradni.

+ Ha nem tapadd felliletli tartozékai vannak, ne tisztitsa 6ket mardszerekkel, éles sz&li tar-
gyakkal vagy mosogatdgépben. Tonkreteheti a nem tapadé bevonatot!

A siit6ajto tisztitasa

/N
/N
/N

A siitd ajtajaban két (iveglap van egymas mdgé beépitve. A kdnnyebb tisztitas érdekében
vegye le a suté ajtajat és a belsé liveglapot.
VIGYAZAT

A slit6ajtd bezarodhat, ha ugy probalja kiszerelni a belsé liveglapot, hogy az ajté nincs levé-
ve.

VIGYAZAT
Mielétt az Gvegaitd tisztitasahoz hozzafogna, gyéz6djén meg arrél, hogy az tiveglapok le-
hiltek. Ha az iveglapok forrdk, fennall a veszély, hogy eltérnek.

VIGYAZAT

Ha az ajtd Uveglapjai megsérlltek vagy karcolasok vannak rajtuk, az iiveg meggyenguilt és
eltdrhet. Ezt elkertilendd ki kell cserélnie 6ket. Tovabbi dtmutatésért forduljon a szakszerviz-
hez.

A siitdajto és az liveglap leszerelése

1. Nyissa ki teljesen az ajtot, és tartsa meg
az ajtd két zsanérjat.
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2. Emelje meg és forditsa el a két zsanéron
lévd kart.

3. Csukja be a siit6ajtot az elsé nyitasi pozi-
cioig (félig). Ezutan hizza elére és emelje
ki a helyérdl.

4. Helyezze az ajtot egy stabil felliletre gy,
hogy egy puha rongyot tesz aldja.

Csavarhuzoval csavarja ki az ajt6 alsé
peremén lévé 2 csavart.

Ne lazitsa meg a csavarokat.

5. A belsd ajto nyitasahoz fabol, mianya-
gbdl vagy ezekhez hasonlé anyagbdl ké-
szlilt spatulat hasznaljon.

Tartsa meg a ks ajtot, és nyomja a bel-
s0 ajtdt az als¢ fels6 pereme felé.

6. Emelje meg a belsé ajtot.

7. Tisztitsa meg az ajto bels oldalat.
Tisztitsa meg az tiveglapot mososzeres viz-
zel. Ovatosan torolje szarazra.

VIGYAZAT

Csak mososzeres vizzel tisztitsa az livegla-
pot. A suroldszerek, a folteltavolitok és az
éles targyak (pl. kések vagy kapardeszkdzok) karosithatjak az tiveglapot.
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A siit6ajto és az lveglap visszaszerelése

Amikor befejez8ditt a tisztités, szerelje vissza a
sttéajtot. Ehhez forditott sorrendben hajtsa végre
a fenti lépéseket.

Polctart sinek
A polctarté sinek kiszerelhet6k az oldalfalak tisztitasahoz.
A polctartd sinek eltavolitasa

1. Huzza el a polctartd sin elejét az oldalfal-
tol.

2. Huzza el a polctart6 sin végét az oldalfal-

t6l a polctarto sin eltavolitasahoz. ( ;]%/f
[

A polctarto sinek visszahelyezése
A polctartd sineket a levételiikkel forditott sorrendben helyezze vissza.

& A polctartd sinek kerekitett végeinek a siitd eleje felé kell mutatniuk!

A siit6 teteje

A siitd tetején Iévd grill elemet le tudja hajtani, hogy igy konnyebb legyen a siitd tetejének a
megtisztitasa.
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VIGYAZAT

A grill elem lehajtasa el6tt kapcsolja ki a késziiléket. Ellenérizze, hogy lehilt-e mar a készi-
lek.

Egési sérillés veszélye all fenn!

A flitéelem lehajtasa

1. Tavolitsa el a grillezd elemet régzitd anya-
csavart. Elsé alkalommal hasznaljon csa-
varh(zot.

2. Ovatosan hiizza lefelé a grillt, hogy hoz-
zaféressen a s(itd tetejehez

3. Megfeleld tisztitdszerrel tisztitsa meg a

siitd tetejét, majd torélje szarazra.

A slit6 tetejét ezzel el6készitette a tiszti-

tasra.

A f(t6elem visszahelyezése

1. Ovatosan tolja vissza a helyére a grillez6
elemet, majd csavarja be szorosan a rég-
zitd anyat

& Haijtsa vissza megfeleléen a fiitbelemet a siitd
belsd falan 1év kétoldali tamasz fole.

& VIGYAZAT

Ugyelien ra, hogy a grill elemen |évé tartdanya szorosan meg legyen hizva, nehogy hasz-
nalat kdzben kiessen.

Siitélampa
AN\ VIGYAZAT
Aramiités veszélye all fenn!
A siitdlampa cseréje el6tt:
+ Kapcsolja ki a sGt6t.
+ Vegye ki a biztositékot a biztositékdobozbdl, vagy kapcsolja ki az aramkér-megszakitot.
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Mit tegyek, ha...

@ Tegyen ruhat a siitd aljara, és ezzel védje a slt6lampat és az livegburat.

A siit6téri izzd cseréje / az livegblra megtisztitasa
1. Forgassa el az (ivegburat az éramutato jarasaval megegyez6 iranyban, majd vegye le.
2. Tisztitsa meg az Uvegburat.
3. Cserélje ki a stit6lampa égbjét megfeleld sitélampaba valé 300 °C-ig hballé égbre.
4. Tegye vissza az (ivegfedelet.
A rekesz eltavolitdsa
A sité alatti rekesz a kénnyebb tisztitashoz kivehetd.
A rekesz eltavolitdsa

1. Utkdzésig hiizza ki a rekeszt.
2. Ovatosan emelje felfelé a rekeszt.

3. Huzza ki teljesen a rekeszt.

A rekesz visszahelyezése

A rekesz viszahelyezéséhez hajtsa végre a
fenti miveletet forditott sorrendben.

N\ VIGYAZAT
Ne taroljon gyulékony anyagokat (pl. tisztito- o
szert, m{lanyag zacskét, edényfogo kesztyit,
papirt vagy tisztitd aeroszolt) a rekeszben. A
készillék hasznalata kdzben a rekesz felme-
legszik. Tlizveszély alakulhat ki.

MIT TEGYEK, HA...

A siit6 nem melegszik fel. Nem kapcsolta be a siitét. Kapcsolja be a siitét.
A siitd nem melegszik fel. Az dra nincs bedllitva. Allitsa be az orat.
A siitd nem melegszik fel. Nem végezte el a szikséges Végezze el a bedllitasokat.
beallitdsokat.
A siit6 nem melegszik fel. A biztositékdobozban kioldott a  Ellendrizze a biztositékot. Ha a
biztositék. biztositék ismételten kiold, for-
duljon szakképzett villanysze-
reléhéz.
Nem miikédik a sttévilagitas. Hibas a sutdvilagitas. Cserélje ki a sutdvilagitas izzo-
jat.
Para és g6z gylilik 0ssze az Az ételt tul sokaig hagyta a si- A siités befejezése utan legfel-
ételen és a sit6térben. tében. jebb 15-20 percig hagyhatja
bent az ételt a sutében.
A kijelzén a ,12.00” és ,LED” Aramkimaradas volt. Allitsa be az orat.

felirat lathato.
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A maradékhd jelz6fénye nem A f6z6zona még nem forréso-  Ha a f6z6z6na elég ideig mi-

kapcsol be. dott fel, mert csak rovid ideig kodott, és forronak kellene len-
miikodott. nie, forduljon az ligyfélszolga-
lathoz.

Ha nem talal egyediil megoldast a problémara, forduljon a markakeresked6héz vagy a szer-
vizhez.

A szerviz szamara szlikséges adatok az adattablan talalhatdk. Az adattabla a sitétér eliilsé
keretén talalhato.

Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:
Tipus (MOD.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

UZEMBE HELYEZES

VIGYAZAT
Olvassa el a "Biztonsagi informaciok” cim{i szakaszt.

Miszaki adatok

Készilék besoroldsa: 2. osztaly, 1. alosztaly és 1. osztaly

Méretek
Magassag 858 mm
Szélesség 500 mm
Mélyseég 600 mm
Siit6 térfogata 521

VIGYAZAT
Ne allitsa a késziiléket talapzatra

Vizszintbe allitas

A késziilék aljan talalhato labak beallitasaval a
tizhely felliletét a tobbi fellilet magassagahoz iga-
zithatja.
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Kornyezetvédelmi tudnivalok

Elektromos iizembe helyezés

(i)

(i)

A gyartd semmilyen felel6sséget nem nem vallal, ha a ,Biztonsag” c. fejezetben talalhatd
ovintézkedéseket nem tartja be.

A késziilék dugasz és csatlakozokabel nélkiil keril szallitasra.
Alkalmazhato6 kabeltipusok: H05 RR-F.

= = NI
L] Il TN g
ST, G /7/7/77/:7 /L /3
a000000 20000000
2000000 0000 \
000000000000000000000 20001 00000000000
| S—

T - <T@

A tapkabel nem érintkezhet a késziilék abran jelzett részével.

KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A terméken vagy a csomagolason talalhato H szimbolum azt jelzi, hogy a termék nem
kezelhetd haztartasi hulladékként. Ehelyett a terméket el kell szallitani az elektromos és
elektronikai késziilékek Ujrahasznositasara szakosodott megfeleld begyjtd helyre. Azzal,
hogy gondoskodik ezen termék helyes hulladékba helyezésérdl, segit megelézni azokat, a
kornyezetre és az emberi egészségre gyakorolt potenciélis kedvezétlen kdvetkezményeket,
amelyeket ellenkezb esetben a termék nem megfeleld hulladékkezelése okozhatna. Ha
részletesebb tajékoztatasra van szilksége a termék Ujrahasznositasara vonatkozdan,
kérjik, lépjen kapcsolatba a helyi 6nkormanyzattal, a haztartasi hulladékok kezelését végz6
szolgalattal vagy azzal a bolttal, ahol a terméket vasarolta.

Csomagoldanyag

A csomagoldanyag kornyezetbarat és Ujrahasznosithatd. A milanyag részeket olyan belsd
roviditések jeldlik, mint PE, PS stb. A késziilék csomagolasat az erre kijeldlt konténerekbe
dobja ki a helyi szelektiv hulladékgy(ijtd telepeken.

VIGYAZAT

Kiselejtezése el6tt a készliléket mikodésképtelenné kell tenni, hogy ne jelenthessen ve-
szélyforrast.

Ehhez hizza ki a csatlakozddugot a halozati aljzatbol, majd vagja le a késziilékrdl a haldzati
vezetéket.
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Z MYSLA O PERFEKCYJNYCH REZULTATACH

Dziekujemy za wybor tego produktu AEG.
ZaprojektowalisSmy go z myslg o wieloletniej bezawaryjnej
pracy i wyposazyliSmy w innowacyjne technologie, ktére
utatwiajg zycie — nie wszystkie te funkcje mozna znalez¢
w zwyktych urzadzeniach. Prosimy o poswiecenie kilku
minut na lekture w celu zapewnienia najlepszego
wykorzystania urzadzenia.

AKCESORIA | MATERIALY EKSPLOATACYJNE

W sklepie internetowym AEG mozna znalez¢ wszystko co
niezbedne do utrzymania urzgdzen AEG w doskonatym
stanie technicznym i wizualnym. Ws$rdd szerokiej gamy
akcesoridw, zaprojektowanych i wyprodukowanych
zgodnie z wysokimi standardami jakosci, oferujemy
specjalistyczne naczynia kuchenne, kosze na sztucce,
potki na butelki oraz torby do delikatnego prania...

e (5] [ [2] [

Odwiedz sklep internetowy pod adresem
www.aeg-electrolux.com/shop
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SPIS TRESCI

33 Informacje dotyczace
bezpieczenstwa

37 Opis urzadzenia

38 Przed pierwszym uzyciem

39 Plyta grzejna — codzienna
eksploatacja

40 Plyta grzejna - przydatne rady i
wskazowki

41 Plyta grzejna - konserwacja i
czyszczenie

42 Piekarnik — codzienna
eksploatacja

45 Piekarnik — przydatne rady i
wskazowki

53 Piekarnik - konserwacja i
czyszczenie

58 Co zrobi¢, gdy...

59 Instalacja

60 Ochrona $rodowiska

W niniejszej instrukcji uzyte zostaty
nastepujgce symbole:

A

Wazne informacje dotyczace
bezpieczenstwa uzytkownika oraz
prawidtowej eksploatacji urzadzenia.

(i)

Informacje i wskazdwki ogoine

)

Informacje dot. ochrony Srodowiska

Producent zastrzega sobie mozliwo$é
wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia
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/' INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed instalacjg i rozpoczeciem eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie przeczyta¢ instruk-
cje obstugi:

+ ze wzgledu na wiasne bezpieczenstwo oraz bezpieczenstwo mienia,

+ ze wzgledu na ochrone Srodowiska,

+ aby zapewni¢ prawidlowe dziatanie urzagdzenia.

Instrukcje nalezy przechowywac wraz z urzgdzeniem - rowniez w przypadku jego odsprze-
dazy lub przeprowadzki.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia spowodowane nieprawidtowg in-
stalacjg lub eksploatacjg urzgdzenia.

Bezpieczenistwo dzieci i 0sdb o ograniczonych zdolno$ciach ruchowych,
umystowych lub sensorycznych

+ Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci w wieku 8 lat lub starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolno$ciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze niepo-
siadajgce wiedzy lub doswiadczenia, jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruo-
wane w zakresie bezpiecznego korzystania z tego urzadzenia i bedg $wiadome zwigza-
nych z tym zagrozen. Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem.

+ Wszystkie opakowania nalezy przechowywa¢ poza zasiegiem dzieci. Istnieje ryzyko udu-
szenia lub odniesienia obrazen.

+ Podczas pracy urzadzenia lub gdy jego drzwi sg otwarte, dzieci i zwierzeta domowe po-
winny znajdowac sie w bezpiecznej odlegtosci od urzadzenia. Istnieje ryzyko odniesienia
obrazen mogacych skutkowac trwatym kalectwem.

+ Jesli urzadzenie posiada funkcje blokady uruchomienia lub blokady przyciskdéw, nalezy
jej uzywac. Zapobiega to przypadkowemu wigczeniu urzadzenia przez dzieci lub zwierze-
ta domowe.

Ogolne zasady bezpieczenstwa
+ Nie zmienia¢ parametrow technicznych urzadzenia. Istnieje ryzyko odniesienia obrazen i
uszkodzenia urzadzenia.
+ Nie pozostawia¢ wigczonego urzadzenia bez nadzoru.
+ Wylgcza¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

Instalacja

+ Instalacji i podtgczenia urzadzenia moze dokonaé tylko uprawniony technik. Nalezy skon-
taktowac sie z autoryzowanym punktem serwisowym. Pozwoli to unikng¢ ryzyka powaz-
nych uszkodzen lub obrazen ciata.

+ Nalezy upewnic sie, ze urzadzenie nie ulegto uszkodzeniu podczas transportu. Uszko-
dzonego urzadzenia nie nalezy podtaczac. W razie potrzeby skontaktowaé sie z dostaw-
ca.

* Przed pierwszym uzyciem nalezy usung¢ z urzagdzenia wszystkie elementy opakowania,
naklejki i folie. Nie usuwaé tabliczki znamionowej. Moze to spowodowac utrate gwarancii.
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Informacje dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy w pei przestrzega¢ przepiséw prawnych, rozporzadzen, dyrektyw oraz norm
obowigzujacych w kraju uzytkowania urzadzenia (zasady i przepisy dotyczace bezpie-
czenstwa, recyklingu, bezpieczenstwa instalacii elektrycznych iflub gazowych itp.).

Zachowac ostrozno$¢ podczas przenoszenia urzgdzenia. Urzadzenie jest cigzkie. Za-
wsze uzywac rekawic ochronnych. Nigdy nie ciagna¢ urzadzenia za uchwyt.

Upewni¢ sie, ze podczas instalacji urzadzenie jest odtgczone od zrodta zasilania (jesli do-
tyczy).

Zachowa¢ minimalne odstepy od innych urzadzen i mebli.

Nie ustawia¢ urzadzenia na cokole.

Podtgczenie do sieci elektrycznej

Instalacii i podigczenia urzadzenia moze dokonac tylko uprawniony elektryk. Nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym punktem serwisowym. Pozwoli to unikngé ryzyka po-
waznych uszkodzen lub obrazen ciata.

Urzadzenie musi zostac uziemione.

Upewnic sie, ze parametry elektryczne podane na tabliczce znamionowej sg zgodne z
parametrami domowe;j instalacji elektrycznej.

Informacja dotyczaca wymaganego napiecia znajduje sie na tabliczce znamionowe;.
Konieczne jest rdwniez zastosowanie odpowiednich wytgcznikdw obwodu zasilania, ta-
kich jak: wytaczniki automatyczne, bezpieczniki topikowe (typu wykrecanego — wyjmowa-
ne z oprawki), wytgczniki réznicowo-pradowe (RCD) oraz styczniki.

Rozwarcie stykdw wytgcznika obwodu musi wynosié¢ co najmniej 3 mm.

Elementy stanowigce ochrone przed porazeniem muszg by¢é zamocowane w taki sposob,
aby nie mozna bylo ich zdemontowac bez uzycia narzedzi.

Nalezy zawsze uzywac prawidtowo zamontowanych gniazd sieciowych z uziemieniem.
Przy podigczaniu urzadzen elektrycznych do gniazd sieciowych nalezy zwrdcié¢ uwage,
aby ich przewody nie stykaty sie ani znajdowaty w poblizu gorgcych drzwi urzgdzenia.
Nie uzywac rozgateziaczy, facznikéw ani przedtuzaczy. Istnieje ryzyko pozaru.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie przygnie$¢ ani nie uszkodzi¢ wtyczki (jesli dotyczy) ani
przewodu zasilajgcego za urzgdzeniem.

Nalezy zadbac o to, aby po zainstalowaniu urzadzenia zachowany byt dostep do podta-
czenia elektrycznego.

Przy odtaczaniu urzadzenia nigdy nie ciggnaé¢ za przewdd zasilajacy. Zawsze ciggnaé za
wtyczke (jesli dotyczy).

Nie zmienia¢ ani nie wymienia¢ samodzielnie przewodu zasilajacego. Skontaktowaé sie z
punktem serwisowym.

Przeznaczenie

Uzywaé urzgdzenia wytgcznie do przygotowywania potraw w domu. Nie nalezy uzywaé
urzadzenia do celdw komercyjnych ani przemystowych. Pozwoli to unikng¢ ryzyka odnie-
sienia obrazen lub uszkodzenia mienia.

Zawsze nadzorowaé urzadzenie podczas pracy.

Przy otwieraniu drzwi urzadzenia podczas jego pracy nalezy sta¢ mozliwie jak najdalej od
urzadzenia. Moze doj$¢ do uwolnienia goracej pary. Istnieje ryzyko poparzenia.
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Nie uzywaé urzadzenia, jesli ma ono kontakt z woda. Nie obstugiwaé urzadzenia mokry-
mi rekami.

Nie uzywaé urzgdzenia jako powierzchni roboczej lub miejsca do przechowywania przed-
miotow.

Podczas pracy urzadzenia jego powierzchnia staje sie goraca. Istnieje ryzyko poparze-
nia. Nie ktas¢ na powierzchni metalowych przedmiotdw, takich jak sztucce lub pokrywki
naczyn, gdyz mogg one ulec nagrzaniu.

Podczas pracy wnetrze urzadzenia mocno sie nagrzewa. Istnieje ryzyko poparzenia.
Podczas wkiadania i wyjmowania naczyn lub akcesoriéw nalezy uzywaé rekawic ochron-
nych.

Ostroznie otwieraé drzwi. Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych alkohol moze prowadzié
do powstania mieszanki alkoholu i powietrza. Istnieje ryzyko pozaru.

Nie wolno zbliza¢ iskrzagcych przedmiotéw lub otwartego ptomienia do urzadzenia pod-
czas otwierania drzwi.

Nie umieszcza¢ w urzadzeniu, na nim lub w jego poblizu produktéw tatwopalnych, przed-
miotdw nasaczonych produktami tatwopalnymi i/lub przedmiotow z materiatéw topliwych

(plastiku lub aluminium). Istnieje ryzyko eksplozji lub pozaru.

Po kazdym uzyciu wytaczy¢ pola grzejne.

Nie wolno uzywaé pol grzejnych bez naczyn ani z pustymi naczyniami.

Nie dopuszcza¢ do wygotowania sie potrawy. Mogtoby to spowodowac uszkodzenie na-

czynia lub powierzchni ptyty grzejne;j.

Upadek na plyte grzejna jakichkolwiek przedmiotéw lub naczyn moze spowodowac usz-

kodzenie jej powierzchni.

Nie umieszczac¢ gorgcych naczyn w poblizu panelu sterowania poniewaz wysoka tempe-
ratura mogtaby spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

Podczas wyjmowania i wktadania akcesoriow nalezy zachowac ostrozno$¢, aby nie usz-

kodzi¢ emalii urzadzenia.

Przesuwanie naczyn wykonanych z zeliwa, stopu aluminium lub naczyn ze zniszczonym

spodem po powierzchni plyty grzejnej moze spowodowac jej zarysowanie.

Odbarwienie emalii nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub odbarwieniu sie emalii:

- nie nalezy ktas¢ zadnych przedmiotéw bezposrednio na dnie urzadzenia ani przykry-
wac go folig aluminiowg;

- nie wolno wlewac goracej wody bezposrednio do urzadzenia;

- nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych naczyn ani potraw w urzadzeniu po zakonczeniu
pieczenia.

Nie opierac sie na otwartych drzwiach urzadzenia.

Nie umieszczac tatwopalnych materiatow w schowku pod piekarnikiem. Przechowywaé
tam tylko zaroodporne akcesoria (jesli dotyczy).

Nie zakrywaé otworéw wylotu pary z piekarnika. Znajdujg sie one w tylnej czesci gornej
powierzchni urzadzenia (jesli dotyczy).

W przypadku zauwazenia peknigcia na powierzchni nalezy odtaczy¢ zasilanie. Istnieje ry-
zyko porazenia pradem.
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Informacje dotyczace bezpieczenstwa

Nie umieszcza¢ pod naczyniami materiatéw przewodzacych ciepto (np. metalowych kra-
tek lub metalizowanych przewodnikow ciepta). Nadmiar wypromieniowanego ciepta moze
spowodowac uszkodzenie powierzchni do gotowania.

Nie uzywac urzgdzenia podczas braku zasilania.

Konserwacja i czyszczenie

Serwis

Przed przystapieniem do konserwacji nalezy upewnic si¢, ze urzadzenie jest zimne. Ist-
nieje ryzyko poparzenia. Istnieje ryzyko pekniecia szyb urzadzenia.

Urzadzenie nalezy zawsze utrzymywac w czystosci. Osad z tluszczu lub resztek potraw
moze stac sie przyczyng pozaru.

Regularne czyszczenie pozwala utrzymac powierzchnie urzadzenia w dobrym stanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo wtasne oraz mienia nalezy czysci¢ urzadzenie wytacznie
woda z mydtem. Nie uzywa¢ produktow tatwopalnych lub mogacych spowodowac koroz-
2

Nie czysci¢ urzadzenia za pomocg myjek parowych, myjek wysokocisnieniowych, ostrych
przedmiotdw, Srodkdw Sciernych, szorstkich ggbek ani odplamiaczy.

W przypadku stosowania aerozolu do piekarnikéw, nalezy przestrzegac instrukcji produ-
centa. Nie nanosi¢ zadnych substanciji na grzatki i czujnik termostatu.

Nie czysci¢ szyby w drzwiach urzadzenia $ciernymi $rodkami czyszczacymi ani metalo-
wymi skrobakami. Moze doj$¢ do uszkodzenia i peknigcia zaroodpornej powierzchni szy-
by wewnetrzne;j.

Uszkodzenia szyb drzwi powodujg ostabienie szkta grozace jego peknieciem. Konieczna
jest ich wymiana. Skontaktowa¢ sie z punktem serwisowym.

Zachowac ostrozno$¢ przy demontazu drzwi urzadzenia. Drzwi sg ciezkie.

Do o$wietlenia urzadzenia zastosowano specjalne zaréwki przeznaczone wytacznie do
urzadzen domowych. Nie mozna ich uzywaé do petnego ani miejscowego o$wietlania po-
mieszczen.

Jezeli konieczna bedzie wymiana zaréwki, nalezy wymienic jg na zardwke o takiej samej
mocy i przeznaczong wytgcznie do urzadzen domowych.

Przed przystagpieniem do wymiany zaréwki o$wietlenia piekarnika nalezy odtgczy¢ urza-
dzenie od zasilania. Istnieje ryzyko porazenia pradem. Odczekac az urzadzenie ostygnie.
Istnieje ryzyko poparzenia.

Wszelkie naprawy i prace przy urzagdzeniu moze wykonywac tylko uprawniony pracownik
serwisu. Nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dozwolone jest stosowanie wytgcznie oryginalnych czesci zamiennych.

Utylizacja starego urzgdzenia

Aby unikna¢ ryzyka urazu ciata lub uszkodzen:

- Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

- Odcig¢ przewdd zasilajacy i wyrzuci¢ go.

- Wymontowaé i wyrzuci¢ zatrzask drzwi. Zapobiegnie to ryzyku uwigzienia dzieci lub
zwierzat domowych wewnatrz urzadzenia. Istnieje ryzyko uduszenia.
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Opis urzgdzenia

OPIS URZADZENIA
Widok urzadzenia
T
N =
OOCCLJOOO
e >
© |
¢ g
@
®
N /
/ﬂ %\
4 b)
Il Elementy sterujace plyty grzejne;j
IEA Wskaznik temperatury

Pokretto regulaciji temperatury
Sterowanie elektroniczne
Pokretto wyboru funkcji piekarnika
&l Wskaznik zasilania

Grill

B Oswietlenie piekarnika

IEl] Wentylator

Tabliczka znamionowa

Poziomy umieszczania potraw
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Uktad powierzchni do gotowania

H B =
———

Pojedyncze pole grzejne 1200 W
@i’ Wylot pary
@' Owalne pole grzejne (1100 W/900 W)
2000 W
\
4]

Pojedyncze pole grzejne 1200 W
Wskazniki ciepta resztkowego

I Podwojne pole grzejne (1000 W/700 W)
1700 W

Akcesoria piekarnika
* Ruszt piekarnika
Do naczyn, form do ciast, oraz do pieczenia miesa i grillowania
+ Plytka blacha do pieczenia
Do pieczenia ciast i ciastek.
+ Gleboka blacha do pieczenia

Do pieczenia miesa lub ciasta oraz do zbierania ttuszczu.
+ Szuflada
Pod komorg piekarnika znajduje sie szuflada na przybory kuchenne.

OSTRZEZENIE!
Podczas pracy urzadzenia szuflada moze by¢ goraca.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

& OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat ,Informacje dotyczace bezpieczenstwa”.

@ Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy usuna¢ z urzadzenia cate opakowanie, zarow-
no wewnetrzne, jak i zewnetrzne. Nie usuwac tabliczki znamionowej.

& UWAGA!

W celu otwarcia drzwi nalezy zawsze trzymac¢ za uchwyt na $rodku.

Czyszczenie wstepne

+ Wyja¢ wszystkie akcesoria z urzadzenia.
+ Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢ urzadzenie.
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UWAGA!
Nie stosowac Sciernych srodkow czyszczacych! Moze to uszkodzié¢ powierzchnie. Zapoznaé
si¢ z rozdziatem "Konserwacja i czyszczenie".

Ustawianie aktualnej godziny
@ Piekarnik dziata wytacznie po ustawieniu godziny.

Po poditgczeniu urzadzenia do zasilania, a takze w
przypadku przerwy w dostawie energii, zacznie
automatycznie miga¢ wskaznik aktualnej godziny.
Aby ustawi¢ aktualng godzine, nalezy uzy¢ przyci- g (i L
sku "+ " lub " -" BRI | gt N o B 2
Po okofo 5 sekundach miganie ustaje, a na wy- — & +
Swietlaczu widoczna jest ustawiona godzina.

@ Nie mozna jednoczes$nie ustawia¢ aktualnej godzi- LY’%LJ/X)
ny i funkcji automatycznej ("Czas pieczenia" |-l \ _

lub "Czas zakoniczenia pieczenia" —>|).

Wstepne nagrzewanie

1. Ustawi¢ funkcje __ oraz temperature maksymaina.
Pozostawi¢ urzadzenie wigczone bez zywnosci na okoto 1 godzine.
Ustawi¢ funkcje = oraz temperature maksymaina.
Pozostawi¢ urzadzenie wigczone bez zywnos$ci na okoto 10 minut.
Ustawi¢ funkcje &) oraz temperature maksymaina.

6. Pozostawi¢ urzadzenie wigczone bez zywnosci na okoto 10 minut.

Ma to na celu wypalenle osadow produkcyjnych znadechych sie w urzadzeniu. Akcesoria
moga rozgrzac¢ sie mocniej niz zwykle. Podczas pierwszego wstepnego nagrzewania z
urzagdzenia moze wydobywac sie intensywny zapach oraz dym. Jest to normalne zjawisko.
Nalezy zapewni¢ wystarczajacy doptyw $wiezego powietrza.

PLYTA GRZEJNA - CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat ,Informacje dotyczace bezpieczenstwa”.

ok w

Lampka kontrolna ciepta resztkowego
Wskaznik ciepta resztkowego wigcza sie, gdy pole grzejne jest gorace.

& OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo poparzenia cieptem resztkowym!

@ Podczas pracy pola grzejnego przez krotki okres czasu emitowany jest odgtos buczenia.
Jest to typowe dla wszystkich pol grzejnych w ptytach ceramicznych i nie oznacza niepra-
widtowej pracy urzadzenia.
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Moc grzania
0 Potozenie wytaczenia
1-9 Moc grzania

(1 = najnizsza moc grzania; 9 = najwyzsza moc grzania)
1. Obracajgc pokretto sterujgce, ustawi¢ zadany poziom mocy grzania.
2. Aby zakonczy¢ proces gotowania, ustawi¢ pokretto sterujgce na "0".

Korzystanie z podwdjnego pola
& UWAGA!

Aby wigczy¢ owalne lub podwojne pole grzejne, nalezy obrdci¢ pokretto sterujgce tym po-
lem zgodnie z ruchem wskazéwek zegara. Nie obraca¢ pokretta przez potozenie stop.

1. Obroci¢ pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek zegara i ustawi¢ w potozeniu ,9”.
2. Obroci¢ powoli pokretto na symbol (o) , az bedzie stychac klikniecie.
Obydwie czesci pola grzejnego sg wiaczone.
3. Aby ustawi¢ odpowiednig moc grzania, nalezy zapozna¢ sie z rozdziatlem ,Moc grza-

nia”.

PLYTA GRZEJNA - PRZYDATNE RADY | WSKAZOWKI

Naczynia kuchenne

@ + Dno naczynia powinno by¢ jak najbardziej grube i ptaskie.
+ Naczynia wykonane ze stali emaliowanej lub z dnem aluminiowym lub miedzianym moga
pozostawia¢ przebarwienia na ptycie ceramicznej;

Oszczednos¢ energii
+ W miare mozliwosci zawsze przykrywa¢ naczynie pokrywka.
+ Naczynie do gotowania postawi¢ na polu grzejnym przed jego wigczeniem.

+ Wytgczyé pola grzejne na kilka minut przed zakorczeniem gotowania, aby wykorzysta¢
ciepto resztkowe.

+ Rozmiar dna naczynia powinien by¢ dobrany do wielkoSci pola grzejnego.

Przyktady zastosowania w gotowaniu
Dane przedstawione w tabeli majg wytgcznie orientacyjny charakter.

Moc Zastosowanie: Czas Wskazowki
grzania

Pozycja wytaczenia
1 Podtrzymywanie temperatury ugotowa- ~ w zalez-  Przykry¢
nych potraw nosci od

potrzeb
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Zastosowanie: (0771 Wskazowki
rzanla

Sos holenderski, roztapianie: masta, 5-25 Od czasu do czasu zamieszaé
czekolady, zelatyny min.

1-2 Scinanie: puszystych omletow, jajek 10-40 Przyrzadzac pod przykryciem
smazonych min.

2-3 Gotowanie ryzu lub potraw mlecznych,  25-50 Wia¢ przynajmniej dwukrotnie wie-
podgrzewanie gotowych potraw min. cej wody niz ryzu, potrawy mleczne

mieszac od czasu do czasu
3-4 Gotowanie na parze warzyw, ryb, miesa  20-45 Dodac kilka tyzek wody

min.
4-5 Gotowanie ziemniakdw na parze 20-60 Uzy¢ maksymalnie 0,25 litra wody
min. na 750 g ziemniakéw
4-5 Gotowanie wiekszej ilosci potraw, dan~ 60-150 Do 3 litréw wody + sktadniki
duszonych i zup min.
6-7 Delikatne smazenie: sznycli, cordon w zalez-  Obrdci¢ po uptywie potowy czasu
bleu, kotletow, bryzoli, kietbasek, wa- nosci od
trébki, zasmazek, jajek, nalesnikow, potrzeb
paczkow
7-8 Intensywne smazenie np. plackow ziem-  5-15 Obraci¢ po uptywie potowy czasu
niaczanych, kawatkow poledwicy, ste- min.
kow
9 Zagotowywanie wiekszych ilosci wody, gotowanie makaronu, obsmazanie migsa (gulasz,

mieso duszone w sosie wtasnym), smazenie frytek

PLYTA GRZEJNA - KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

& OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat ,Informacje dotyczace bezpieczenstwa”.

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.
Zawsze uzywac naczyn z czystym dnem.

@ Zarysowania lub ciemne plamy na ptycie ceramicznej nie majg wptywu na dziatanie urza-
dzenia.

Usuwanie zabrudzen:

1. - Usungé natychmiast: stopiony plastik, folie oraz potrawy zawierajace cukier. W prze-
ciwnym razie zabrudzenia mogq spowodowaé uszkodzenie urzadzenia. Uzy¢ spe-
cjalnego skrobaka do szkta. Skrobak nalezy przytozyé pod katem ostrym do powierz-
chni szklanej i przesuwac po niej ostrzem.

- Usuna¢, gdy urzadzenie wystarczajgco ostygnie: $lady osadu kamienia i wody, plamy
tluszczu, odbarwienia metaliczne. Uzywac specjalnego $rodka czyszczacego do plyt
ceramicznych lub stali nierdzewne;j.

2. Wytrze¢ urzadzenie wilgotng szmatka z dodatkiem detergentu.
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w

Na koniec wytrze¢ urzadzenie do sucha czystg $ciereczka,

+ Przé6d urzadzenia my¢ miekka Sciereczkg zamoczong w cieptej wodzie z dodatkiem de-
tergentu.

+ Jezeli przéd urzadzenia jest metalowy, nalezy stosowac detergent przeznaczony do stali
nierdzewnej.

+ Nie nalezy uzywaé $rodkéw Sciernych ani szorstkich ggbek.

PIEKARNIK - CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat ,Informacje dotyczace bezpieczenstwa”.

Wiaczanie i wylaczanie urzadzenia
1. Obrdci¢ pokretto wyboru funkcji piekarnika na zadang funkcje.
2. Obrdci¢ pokretto regulacji temperatury na zadang temperature.
Gdy urzadzenie jest wigczone, $wieci sie wskaznik zasilania.
Wskaznik temperatury wigcza sie, gdy rosnie temperatura w urzadzeniu.
3. Aby wytaczyé urzadzenie, nalezy obrdci¢ pokretto funkcji piekarnika i pokretto tempera-
tury do potozenia wytgczenia.
Termostat bezpieczenstwa

Aby zapobiec niebezpiecznemu przegrzaniu (w wyniku nieprawidtowego uzycia urzadzenia
lub wad komponentow), piekarnik zostat wyposazony w termostat bezpieczenstwa, ktdry w
razie potrzeby wytgcza zasilanie. Piekarnik wigcza sie z powrotem automatycznie po obni-
Zeniu temperatury.

Funkcje piekarnika

_ 6_ Oswietlenie Oswietlenie wnetrza piekarnika.
k4 1 ~
Grzanie Géra+Dot Do pieczenia migsa lub ciasta na jednym poziomie.
Dolna grzatka Do pieczenia ciast na kruchym lub chrupkim spodzie oraz

do robienia przetworéw.

Pieczenie z nawiewem go- Do réwnoczesnego pieczenia na maksymalnie dwdch po-

racego powietrza ziomach.
Termoobieg Do réwnoczesnego pieczenia na maksymalnie trzech po-
ziomach. Stuzy réwniez do suszenia potraw.
Duzy grill Do grillowania wigkszej ilosci ptaskich potraw i do opieka-
nia pieczywa.
Turbo grill Pieczenie wigkszych kawatkow miesa lub drobiu na jed-

< 1QI<IL | |

nym poziomie. Rowniez zapiekanie i przyrumienianie.
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(W) Pizza Do pieczenia na jednym poziomie daf wymagajacych in-
tensywnego przyrumienienia i kruchego spodu.

Rozmrazanie Do rozmrazania potraw.
(YY)

Wyswietlacz

F F F Wskazniki funkcji

Wyswietlacz zegara

| PR .

b o= e | 2 Wska;nlkl funkcji
T XIX] ] Przycisk , +"

- D Przycisk wyboru
— @ + A Przycisk , -

N

Funkcja zegara Zastosowanie

©) Aktualna godzina  Pokazuje aktualng godzine. Stuzy do ustawiania, zmieniania i spraw-
dzania aktualnej godziny.

N Minutnik Stuzy do odliczania ustawionego czasu.
Po uptynigciu ustawionego czasu emitowany jest sygnat dzwigkowy.
Funkcja nie ma wplywu na prace piekarmnika.

=] Czas trwania Stuzy do ustawiania czasu pracy piekarnika.

|  Czas zakonczenia  Stuzy do ustawiania godziny wytaczenia funkji piekarnika.
pieczenia

@ Funkcje "Czas pieczenia" |-l i "Czas zakonczenia pieczenia” - mozna stosowac jedno-
czes$nie programujac piekarnik, aby automatycznie wiaczyt i wytaczyt sie w pézniejszym
czasie. W takim przypadku nalezy najpierw ustawic¢ "Czas pieczenia" -1, a nastepnie
"Czas zakonczenia pieczenia" - .
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Ustawianie funkcji zegara

1. Naciskac przycisk wyboru, dopdki nie za-
cznie miga¢ wskaznik zgdanej funkcii.
2. Aby ustawi¢ "Minutnik" 1 , "Czas piecze-

nia" |3 lub "Czas zakonczenia pieczenia" I B N T ('; Q
-\, nalezy nacisna¢ przycisk " + " lub " - - L O
ll. _ e_) +
Wiaczy sie odpowiedni wskaznik funkcii. " I I

Po uptynieciu ustawionego czasu miga V\\)

wskaznik funkcji i przez 2 minuty emitowa-

ny jest sygnat akustyczny.

@ W przypadku funkcji "Czas pieczenia" | i "Czas zakonczenie pieczenia” —y| piekarnik wyta-
cza sie automatycznie.

3. Aby wylgczy¢ sygnat akustyczny, nalezy nacisng¢ dowolny przycisk.
Anulowanie funkciji zegara
1. Naciskaé przycisk wyboru, dopdki nie zacznie miga¢ wskaznik zgdanej funkcii.
2. Nacisngg i przytrzymac przycisk " - ".
Po kilku sekundach funkcja zegara zostanie wytgczona.
Prowadnice teleskopowe

Na 2 i 4 poziomie piekarnika zainstalowano teleskopowe prowadnice blach Prowadnice tele-
skopowe utatwiajg wktadanie i wyjmowanie akcesoriow.

1. Wyciagna¢ prawg i lewg prowadnice tele-
skopowa.
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2. Umiesci¢ blache na prowadnicach tele-
skopowych i ostroznie popchngé¢ do wne-
trza piekarnika.

OSTRZEZENIE!

Nie wolno zamyka¢ drzwi piekarnika, gdy pro-
wadnice teleskopowe nie sg catkowicie wsu-
niete do $rodka. Mogtoby to spowodowaé usz-
kodzenie szyby i warstwy emalii na drzwiach.

& OSTRZEZENIE!
Teleskopowe prowadnice blach i inne akceso-
ria nagrzewajq sie do bardzo wysokich tempe-
ratur podczas pracy urzadzenia. Nalezy ko-
rzysta¢ z rekawic kuchennych lub ich odpo-
wiednika.

PIEKARNIK - PRZYDATNE RADY | WSKAZOWKI

+ Urzadzenie posiada cztery poziomy umieszczania potraw. Poziomy umieszczania potraw
sg liczone od dotu.

+ Mozliwe jest pieczenie réznych potraw jednocze$nie na dwdch poziomach. Umiescic¢ bla-
chy na poziomach 1i 3.

+ Wewnatrz urzgdzenia lub na szybie drzwi moze skrapla¢ sie wilgo¢. Jest to normalne zja-
wisko. Zawsze nalezy odsunac si¢ od urzadzenia otwierajac drzwi podczas pieczenia.
Aby ograniczy¢ zjawisko kondensacji pary wodnej, nalezy rozgrzewaé urzadzenie przez
10 minut przed rozpoczeciem pieczenia.

+ Wyciera¢ nadmiar wilgoci po kazdym uzyciu urzadzenia.

+ Podczas pieczenia nie nalezy ktas¢ przedmiotéw bezposrednio na dnie urzadzenia ani

nie zakrywacé jego elementow folig aluminiowa. Moze to wptynaé na efekty pieczenia i
spowodowac uszkodzenie emaliowanej powtoki.

Pieczenie ciast
* Przed rozpoczeciem pieczenia piekarnik nalezy rozgrzewac przez okoto 10 minut
+ Drzwi piekarnika nie nalezy otwiera¢ przed uptywem co najmniej 3/4 ustawionego czasu
pieczenia
+ W przypadku wykorzystywania dwéch blach do pieczenia jednoczes$nie, nalezy pozosta-
wi¢ jeden pusty poziom miedzy nimi
Pieczenie migsa i ryb
+ Nie piec kawatkdw miesa mniejszych niz 1 kg. Pieczenie zbyt matych ilosci miesa powo-
duje jego zbytnie wysuszenie.
+ W przypadku kazdej bardzo tlustej potrawy, nalezy stosowaé tace ociekacza, aby nie do-
pusci¢ do zabrudzenia piekarnika, ktére moze okazac si¢ trwate.

+ Po upieczeniu migsa, nalezy odczekac okoto 15 minut przed jego pokrojeniem, aby nie
wyciekly soki.
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+ Aby unikng¢ nadmiaru dymu w piekarniku podczas pieczenia, nalezy wia¢ nieco wody do
tacki ociekacza. Aby nie dopusci¢ do zadymienia, nalezy uzupemia¢ wode.

Czas pieczenia

Czas pieczenia uzalezniony jest od rodzaju potrawy, jej konsystencji i ilosci.

Na poczatku nalezy obserwowac efekty pracy piekarnika. Nalezy znalez¢ optymalne usta-
wienia (ustawienie temperatury, czasu pieczenia itp.) dla naczyn uzywanych w urzgdzeniu,
przepisow oraz ilosci potraw.

Pieczenie tradycyjne —
Potrawa Waga (g) Rodzaj bla- U rrljizzi:crze- wst(éf)?]ségo Temperatu- ccizeifa%eo
9a(g chy nia potra nagrzewa- ra(°C) towania
potrawy nia (minuty) (minuty)
Ciasta prze- 250 emaliowana 3 - 150 25-30
ktadane
Placek 1000 emaliowana 2 10 160-170 30-35
Ciasto droz- 2000 emaliowana 3 - 170-190 40-50
dzowe z
jabtkami
Szarlotka 1200+ 2 okragte, 1 15 180-200 50-60
1200 aluminiowe
blachy
(Srednica:
20 cm)
Mate cias- 500 emaliowana 2 10 160-180 25-30
teczka
Biszkopt 350 1 okragta, 1 10 160-170 25-30
niskokalo- aluminiowa
ryczny blacha
(Srednica:
26 cm)
Ciastow 1500 emaliowana 2 - 160-170 45-55 1)
gtebokiej
blasze
Kurczak ca- 1350 ruszt na po- 2 - 200-220 60-70
ly ziomie 2,
gleboka
blacha na
poziomie 1
Potéwki kur- 1300 ruszt na po- 3 - 190-210 30-35
czaka ziomie 3,
gteboka
blacha na

poziomie 1
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Poziom Czas Czas pie-
Rodzaj bla- ] _ | wstepnego | Temperatu- | czenia/go-
FEiEE chy ﬁgle(s)tzr(;ze nagrzewa- towania
potrawy  nia (minuty) (minuty)
Pieczone 600 ruszt na po- 3 - 190-210 30-35
kotlety wie- ziomie 3,
przowe gleboka
blacha na
poziomie 1
Tarta 800 emaliowana 2 20 230-250 10-15
Nadziewa- 1200 emaliowana 2 10-15 170-180 25-35
ne ciasto
drozdzowe
Pizza 1000 emaliowana 2 10-15 200-220 30-40
Sernik 2600 emaliowana 2 - 170-190 60-70
Tarta jabt- 1900 emaliowana 1 10-15 200-220 30-40
kowa
Keks 2400 emaliowana 2 10-15 170-180 55-65 2)
Quiche Lor- 1000 1 okragta 1 10-15 220-230 40-50
raine blacha
(Srednica:
26 cm)
Chleb wigj- 750+ 750 2 okragte, 1 183) 180-200 60-70
ski aluminiowe
blachy
(Srednica:
20 cm)
Rumunski 600 + 600 2 okragte, 22 10 160-170 40-50
biszkopt aluminiowe
blachy
(Srednica:
25 cm)
Rumunski 600 + 600 2 okragte, 22 - 160-170 30-40
biszkopt tra- aluminiowe
dycyjny blachy
(Srednica:
20 cm)
Drozdzdwki 800 emaliowana 2 10-15 200-210 10-15
Rolada 500 emaliowana 1 10 150-170 15-20
biszkopto-
wa
Bezy 400 emaliowana 2 - 100-120 40-50
Placek z 1500 emaliowana 3 10-15 180-190 25-35

kruszonkg
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. Poziom Czas Cza§ pie-
Potrawa ) Rodzaj bla- i — wstepnego | Temperatu- czemalgo-
chy nia potra nagrzewa- towania
potrawy  nia (minuty) (minuty)
Tort bisz- 600 emaliowana 3 10 160-170 25-35
koptowy
Babka pias- 600 emaliowana 2 10 180-200 20-25
kowa

1) Po wytaczeniu urzadzenia pozostawi¢ ciasto w piekarniku na 7 minut.
2) Po wytaczeniu urzadzenia pozostawié ciasto w piekarniku na 10 minut.
3) Ustawi¢ temperature 250°C na czas wstepnego nagrzewania.

Termoobieg %

, Poziom Czas Czas pie-
Potrawa ) Rodzaj bla- UMieszcze- wstepnego | Temperatu- czenlalgo-
chy hia potra nagrzewa- towania
WY | nia (minuty) (minuty)
Ciasta prze- 250 emaliowana 3 10 140-150 20-30
ktadane
Ciastaprze- 250+250 emaliowana 113 10 140-150 25-30
ktadane
Ciasta prze- 250 + 250+ emaliowana 1/2/3 10 150-160 30-40
ktadane 250
Placek 500 emaliowana 2 10 150-160 30-35
Placek 500 +500 emaliowana 1/3 10 150-160 35-45
Placek 500 + 500 + emaliowana 1/2/4 1) 10 155-165 40-50
500
Ciasto droz- 2000 emaliowana 3 - 170-180 40-50
dzowe z
jabtkami
Szarlotka 1200+ 2 okragte, 2/2 - 165-175 50-60
1200 aluminiowe

blachy

(Srednica:

20 cm)
Mate cias- 500 emaliowana 2 10 150-160 20-30
teczka
Mate cias- 500 +500 emaliowana 113 10 150-160 30-40
teczka
Mate cias- 500 + 500 + emaliowana 1/2/4 1) 10 150-160 35-45

teczka 500


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu
Piekarnik - przydatne rady i wskazowki

Poziom Czas Czas pie-
Rodzaj bla- ] _ | wstepnego | Temperatu- | czenia/go-
Poirawa chy ﬁgle(s)tzr(;ze nagrzewa- towania
POLTAWY [ nia (minuty) (minuty)
Biszkopt 350 1 okragta, 1 10 150-160 20-30
niskokalo- aluminiowa
ryczny blacha
(Srednica:
26 cm)
Ciastow 1200 emaliowana 2 - 150-160 30-35 2)
gtebokiej
blasze
Kurczak ca- 1300 ruszt na po- 2 - 170-180 40-50
ty ziomie 2,
gteboka
blacha na
poziomie 1
Pieczen 800 ruszt na po- 2 - 170-180 45-50
wieprzowa ziomie 2,
gteboka
blacha na
poziomie 1
Nadziewa- 1200 emaliowana 2 20-30 150-160 20-30
ne ciasto
drozdzowe
Pizza 1000 + emaliowana 1/3 - 180-200 30-40
1000
Pizza 1000 emaliowana 2 - 190-200 25-35
Sernik 2600 emaliowana 1 - 160-170 40-50
Tarta jabf- 1900 emaliowana 2 10-15 180-200 30-40
kowa
Keks 2400 emaliowana 2 10 150-160 35-40 2)
Quiche Lor- 1000 1 okragta 2 10-15 190-210 30-40
raine blacha
(Srednica:
26 cm)
Chleb wiej- 750+ 750 2 okragte, 1 15-20 3 160-170 40-50
ski aluminiowe
blachy
(Srednica:

20 cm)
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. Poziom Czas Cza§ pie-
Potrawa ) Rodzaj bla- i — wstepnego | Temperatu- czemalgo-
chy nia potra nagrzewa- towania
potrawy  nia (minuty) (minuty)

Rumunski 600 + 600 2 okragte, 22 10-15 155-165 40-50
biszkopt aluminiowe

blachy

(Srednica:

25 cm)
Rumunski 600 + 600 2 okragte, 22 - 150-160 30-40
biszkopt tra- aluminiowe
dycyjny blachy

(Srednica:

20 cm)
Drozdzowki 800 emaliowana 3 15 180-200 10-15
Drozdzéwki 800 +800 emaliowana 1/3 15 180-200 15-20
Rolada 500 emaliowana 3 10 150-160 15-25
biszkopto-
wa
Bezy 400 emaliowana 2 - 110-120 30-40
Bezy 400 +400 emaliowana 113 - 110-120 45-55
Bezy 400 +400 + emaliowana 1/2/4 1) - 115-125 55-65

400

Placek z 1500 emaliowana 3 - 160-170 25-35
kruszonkg
Tort bisz- 600 emaliowana 2 10 150-160 25-35
koptowy
Babka pias- 600 + 600  emaliowana 113 10 160-170 25-35
kowa

1) Po upieczeniu ciasta na 4. poziomie, nalezy je wyjac i przetozy¢ na jego miejsce ciasto z poziomu 1. Piec przez
kolejne dziesig¢ minut.

2) Po wytaczeniu urzadzenia pozostawi¢ ciasto w piekarniku na 7 minut.

3) Ustawi¢ temperature 250°C na czas wstepnego nagrzewania.

Termoobieg

Nagrze-

wanie Czas pie-

Tempera- | czenia/goto-
tura (°C) [wania (minu-

Potrawa Waga (9) Rodzaj blachy wstepne
(w minu-

) )

Ciasta prze- 250 emaliowana 3 10 150-160 20-30
ktadane
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ngrr]zi:- Czas pie-
. Tempera- | czenia/goto-
Potrawa Waga (g) Rodzaj blachy wstepne tura (°C) | wania (minu-
(w minu- ty)
tach)
Ciastaprze- 250 +250 emaliowana 113 10 140-150 25-30
ktadane
Ciasta prze- 250 +250 + emaliowana 11214 10 150-160 30-35
ktadane 250
Placek 1000 emaliowana 2 10 150-160 30-40
Placek 1000 + 1000 emaliowana 113 10 140-150 45-55
Placek 1000 + 1000 emaliowana 11214 10 140-150 55-65
+1000
Ciasto droz- 2000 emaliowana 3 10 170-180 40-50
dzowe z
jabtkami

Szarlotka 1200 + 1200 2 okragte, aluminio- ~ 2/3 10 170-180 50-60
we blachy ($redni-

ca: 20 cm)
Mate cias- 500 emaliowana 3 10 140-150 30-35
teczka
Mate cias- 500+ 500 emaliowana 113 10 140-150 25-30
teczka
Mate cias- 500 + 500 + emaliowana 1/2/4 10 150-160 25-30
teczka 500
Biszkopt nis- 350 1 okragta, aluminio- 3 10 150-160 30-40
kokalorycz- wa blacha ($redni-
ny ca: 26 cm)
Ciastow 1200 emaliowana 3 - 150-160 40-501)
gtebokiej
blasze
Kurczak caty 1400 ruszt na poziomie 2, 2 - 170-190 50-60
gteboka blacha na
poziomie 1
Pieczone 600 ruszt na poziomie 3, 3 - 180-200 30-40
kotlety wie- gteboka blacha na
przowe poziomie 1
Tarta 800 emaliowana 2 15 230-250 10-15
Nadziewane 1200 emaliowana 3 20-30 160-170 20-30
ciasto droz-

dzowe
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ngrr]zi:- Czas pie-
. Tempera- | czenia/goto-
Potrawa Waga (g) Rodzaj blachy wstepne tura (°C) | wania (minu-
(w minu- ty)
tach)

Pizza 1000 + 1000 emaliowana 113 - 180-200 50-60
Sernik 2600 emaliowana 2 - 150-170 60-70
Tarta jabtko- 1900 emaliowana 3 15 180-200 30-40
wa
Keks 2400 emaliowana 3 10 150-170 50-602)
Quiche Lor- 1000 1 okragta blacha 2 15 210-230 35-45
raine (Srednica: 26 cm)
Chleb wiej- 7504750 2 okragte, aluminio- 3 159) 180-190 50-60
ski we blachy ($redni-

ca: 20 cm)
Rumunski 600+600 2 okragte, aluminio- ~ 2/2 10 150-170 40-50
biszkopt we blachy ($redni-

ca: 25 cm)
Rumunski 600+600 2 okragte, aluminio-  2/2 - 160-170 30-40
biszkopt tra- we blachy ($redni-
dycyjny ca: 20 cm)
Drozdzowki 800 emaliowana 5 10 180-200 10-15
Drozdzowki  800+800 emaliowana 113 10 180-200 15-20
Rolada bisz- 500 emaliowana 5 10 150-170 10-15
koptowa
Bezy 400 emaliowana 2 - 100-120 50-60
Bezy 400 +400 emaliowana 113 - 100-120 55-65
Bezy 400 +400 + emaliowana 11214 - 115-125 65-75

400

Placek z 1500 emaliowana 2 10 170-180 20-30
kruszonkg
Tort bisz- 600 emaliowana 2 10 150-170 20-30
koptowy
Babka pias- 600 +600 emaliowana 113 10 150-170 20-30
kowa

1) Po wytaczeniu urzadzenia pozostawi¢ ciasto w piekarniku na 7 minut.
2) Po wytaczeniu urzadzenia pozostawié ciasto w piekarniku na 10 minut.
3) Ustawi¢ temperature 230°C na czas wstepnego nagrzewania.
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Turbo grill
: f Czas wstep- .
Poziom umie- Czas piecze-
Potrawa Waga (g) szczenia po- nego nagrze- Temeeratura nia/gotowania
wania (minu- (°C) .
trawy ty) (minuty)
Tosty 500
Potéwki kur- 1200 2 - 200 25+25
czaka
Pieczone kot- 500 2 - 230 20+20
lety wieprzowe
Pizza )

Poziom umie-
Potrawa Rodzaj blachy szczenia potra-

wy

Szarlotka 1200+ 2 okragte, aluminio- 2/2 - 170-180  50-60
1200 we blachy ($rednica:
20 cm)
Kurczak ca- 1400 2 - 165-175 55-65
ty
Potowki 1350 2 - 165-175 30-35
kurczaka
Pizza 1000+  emaliowana, alumi- 1/21) - 180-200 30
1000 niowa
Pizza 1000 emaliowana 2 - 190-200 25-35
Quiche Lor- 1000 2 10-15 210220 20-30
raine

1) Po 20 minutach zamieni¢ blachy miejscami.

Informacja na temat akryloamidéw

Wazne! Zgodnie ze stanem najnowszej wiedzy naukowej akryloamidy powstajgce podczas
przyrumieniania potraw (zwlaszcza zawierajacych skrobie) mogq stanowic¢ zagrozenie dla
zdrowia. Z tego powodu zaleca si¢ pieczenie i smazenie potraw w jak najnizszych
temperaturach oraz unikanie ich nadmiernego przyrumieniania.

PIEKARNIK - KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

& OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat ,Informacje dotyczace bezpieczenstwa”.
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* Prz6d urzadzenia nalezy my¢ migkka szmatkq zwilzong cieptg wodg z dodatkiem $rodka
do czyszczenia.

+ Powierzchnie metalowe nalezy czysci¢ przy uzyciu standardowego $rodka do czyszcze-
nia.

+ Whnetrze piekarnika nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Utatwi to usuwanie brudu i pozwoli
zapobiec przypaleniu resztek potraw.

+ Trudne do usuniecia zabrudzenia usungé specjalnym $rodkiem do czyszczenia piekarni-
kow.

+ Wszystkie akcesoria piekarnika nalezy my¢ miekkg szmatkq zwilzong cieptg wodg z do-
datkiem $rodka do czyszczenia, po kazdym uzyciu i pozostawic je, az wyschna.

+ Akcesoriow pokrytych powtokg zapobiegajacg przywieraniu nie wolno czysci¢ ich agre-
sywnymi Srodkami, ostrymi przedmiotami ani my¢ w zmywarce. Moze to spowodowaé
uszkodzenie powtoki zapobiegajacej przywieraniu!

Czyszczenie drzwi piekarnika

Drzwi piekarnika majg dwie szyby zamontowane jedna za druga. W celu utatwienia mycia
nalezy najpierw wymontowa¢ drzwi z piekarnika, a nastepnie wyja¢ szybe wewnetrzna.

& OSTRZEZENIE!
Przy wyjmowaniu wewnetrznej szyby z zamontowanych drzwi moze doj$¢ do nagtego za-
mknigcia drzwi.

& OSTRZEZENIE!
Przed przystapieniem do czyszczenia szyb w drzwiach upewni¢ sig, ze szyby sg chtodne.
Istnieje ryzyko pekniecia szyby.

& OSTRZEZENIE!
Uszkodzenia lub zarysowania na szybach drzwi powodujq ostabienie szkta i ryzyko jego
pekniecia. Aby tego unikna¢, konieczna jest ich wymiana. Wiecej informacji na ten temat
mozna uzyskac w lokalnym punkcie serwisowym.

Demontaz drzwi i szyby piekarnika

1. Otworzy¢ catkowicie drzwi i chwycic za
oba zawiasy.
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2. Podniesc i obroci¢ dzwignie umieszczone
na obu zawiasach.

3. Przymknag¢ drzwi piekarnika do pierwsze;
pozycji otwarcia (do potowy). Nastepnie
pociagngé drzwi do siebie, wyjmujac je z
mocowania.

4. Umiesci¢ drzwi na stabilnej powierzchni
przykrytej miekka szmatka.
Za pomoca Srubokreta wykreci¢ 2 $ruby z
dolnej krawedzi drzwi.

& Nie zgubi¢ $rub.

5. Za pomocg drewnianej lub plastikowe;j to-
patki podwazy¢ wewnetrzne drzwi.

Przytrzymaé zewnetrzne drzwi, a nastep-
nie popchna¢ wewnetrzne drzwi w strone
gérnej krawedzi drzwi.

6. Unies¢ wewnetrzne drzwi

7. WyczySci¢ wewnetrzng strone drzwi
Umy¢ szybe wodg z dodatkiem mydta. Sta-
rannie osuszy¢.

& OSTRZEZENIE!
Szybe nalezy czyscic wytgcznie wodg z myd-
tem. Scierne preparaty czyszczace, odplamia-
cze i ostre przedmioty (np. noze lub skrobaki) moga spowodowac uszkodzenie szkfa.
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Zaktadanie drzwi i szyb

Po zakonczeniu czyszczenia zatozy¢ drzwi pie-
karnika. W tym celu opisane powyzej czynnosci
nalezy wykona¢ w odwrotnej kolejnosci.

Prowadnice blach piekarnika
Prowadnice blach mozna zdemontowac w celu oczyszczenia $cian bocznych.
Demontaz prowadnic

1. Odciggna¢ przednig cze$¢ prowadnic
blach od $ciany boczne;j.

2. Wyciagnaé prowadnice blach z tylne; =
czesci Sciany bocznej, aby je wymonto-
wac. il

Montaz prowadnic blach
Zamontowac prowadnice blach w odwrotnej kolejnosci.

& Zaokraglone korice prowadnic blach musza by¢ skierowane do przodu!

Gdrna Scianka piekarnika

Grzatke grilla w gérnej czesci piekarnika mozna odchyli¢ w celu fatwego wyczyszczenia gér-
nej Scianki piekarnika.
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OSTRZEZENIE!

Przed odchyleniem grzatki grilla nalezy wytaczy¢ urzadzenie. Upewni€ sig, ze urzadzenie
ostygto.
Istnieje niebezpieczenstwo poparzenia!

Odchylanie grzatki

1. Odkreci¢ nakretke mocujaca grzatke grilla.
Za pierwszym razem uzy¢ Srubokreta.

2. Delikatnie pociggna¢ grzatke w dét, aby
uzyskac dostep do gérnej powierzchni ko-
mory piekarnika.

3. Wyczyscié gdrng powierzchnie komory
piekarnika odpowiednim $rodkiem czy-
szczacym i wytrze¢ do sucha.

Mozna teraz wyczysci¢ gorng Scianke pie-
karnika.
Montaz grzatki

1. Delikatnie wcisngé grzatke grilla na swoje
miejsce i przykreci¢ nakretke mocujaca.

& Zamontowac¢ grzatke prawidiowo po obu stro-
nach nad wspornikami na bocznych $ciankach
piekarnika.

& OSTRZEZENIE!
Upewnic sie, ze nakretka mocujgca grzatke grilla jest prawidtowo dokrecona, tak aby nie
spadta podczas uzywania piekarnika.

Oswietlenie piekarnika

& OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Przed wymiang o$wietlenia piekarnika:
+ Wylgczy¢ piekarnik.
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+ Wyja¢ bezpieczniki w skrzynce z bezpiecznikami lub wytaczy¢ zasilanie przy pomocy wy-
tacznika gtéwnego.

W celu ochrony zaréwki piekarnika i szklanego klosza na dnie komory piekarnika nalezy po-

tozy¢ Sciereczke.

(i)

Wymiana zaréwki piekarnika/czyszczenie szklanego klosza

1. Obrdci¢ szklany klosz w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara, aby go
zdjac.

2. Umy¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowg, odpowiednig do piekarnika, odporng na dziatanie wysokich
temperatur do 300°C.

4. Zainstalowa¢ szklany klosz.

Wyjmowanie szuflady
Szuflade pod piekarnikiem mozna wyja¢ w celu wyczyszczenia.
Wyjmowanie szuflady
1. Wyciggna¢ szuflade do oporu.
2. Powoli unies¢ szuflade.

3. Catkowicie wyciagna¢ szuflade.
Wkiadanie szuflady

Aby wiozy¢ szuflade, nalezy wykona¢ powyz-
sze czynno$ci w odwrotnej kolejnosci.

& OSTRZEZENIE!
Nie przechowywa¢ w szufladzie tatwopalnych o
produktéw (takich jak materiaty do czyszcze-
nia, torebki foliowe, rekawice kuchenne, pa-
pier czy $rodki do czyszczenia w aerozolu).
Podczas uzywania piekarnika szuflada moze
sta¢ sie goraca. Istnieje ryzyko pozaru.

CO ZROBIC, GDY...

Piekarnik nie nagrzewa sie. Piekarnik nie jest wiaczony. Wiaczy¢ piekarnik.

Piekarnik nie nagrzewa sie. Nie jest ustawiona aktualna go-  Ustawi¢ aktualng godzine.
dzina.

Piekarnik nie nagrzewa sie. Nie wprowadzono niezbednych  Sprawdzi¢ ustawienia.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

ustawien.

Zadziatat bezpiecznik w skrzyn-
ce bezpiecznikow.

Sprawdzi¢ bezpiecznik. Jezeli
bezpiecznik zadziata wiecej niz
jeden raz, nalezy skontaktowaé
sie z wykwalifikowanym elek-
trykiem.
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Instalacja

Oswietlenie piekarnika nie dzia-
fa.

Na potrawach i w komorze pie-
karnika skrapla sie para wodna
i zbierajg sie skropliny.

Na wyswietlaczu widoczne jest
wskazanie ,12.00” i ,LED".

Wskaznik ciepta resztkowego
nie wigcza sie.

Oswietlenie piekarnika jest usz-
kodzone.

Potrawa pozostawata zbyt diu-
go w piekarniku.

Wystapita przerwa w zasilaniu.

Pole grzejne nie jest gorace,
poniewaz byto uzywane przez
krotki czas.

Wymieni¢ zardwke o$wietlenia
piekarnika.

Nie nalezy pozostawia¢ potraw
w urzadzeniu dtuzej niz przez
15-20 minut po zakonczeniu
pieczenia.

Ustawi¢ aktualng godzine.

Jesli pole grzejne byto uzywa-
ne wystarczajgco dtugo, aby
byto goragce, nalezy skontakto-
wac sie z punktem serwiso-
wym.

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac
sie ze sprzedawcg lub serwisem.
Dane niezbedne dla serwisu znajdujq sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie na przednim obramowaniu komory piekarnika.

Zalecamy wpisanie danych w tym miejscu:

Model (MOD.)
Numer produktu (PNC)
Numer seryjny (S.N.)

INSTALACJA

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat ,Informacje dotyczace bezpieczenstwa”.

Dane techniczne

Klasa urzadzenia 2, podklasa 1 i klasa 1.

Wysokos¢
Szerokos¢
Gtebokos¢
Pojemnos¢ piekarnika

OSTRZEZENIE!

Nie wolno ustawia¢ urzadzenia na cokole

858 mm

500 mm

600 mm
521
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I Ochrona $rodowiska

Poziomowanie

Do ustawienia poziomu gdrnego blatu kuchenki
nalezy uzy¢ nézek umieszczonych na dole urza-
dzenia.

Instalacja elektryczna

(i)

(i)

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikte z nieprzestrzegania wskazowek
dotyczacych bezpieczenstwa, podanych w rozdziale ,Bezpieczenstwo”.

Urzadzenie jest dostarczane bez wtyczki i przewodu zasilajgcego.
Odpowiedni rodzaj przewodu: H05 RR-F.
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Przewod zasilajacy nie moze dotykaé czesci urzadzenia przedstawionej na ilustracii.

OCHRONA SRODOWISKA

Symbol H na produkcie lub na opakowaniu oznacza, ze tego produktu nie wolno traktowaé
tak, jak innych odpadéw domowych. Nalezy odda¢ go do wiasciwego punktu skupu
surowcow wtdrnych zajmujacego sie zilomowanym sprzetem elektrycznym i elektronicznym.
Wtasciwa utylizacja i Ziomowanie pomaga w eliminaciji niekorzystnego wptywu
ztomowanych produktéw na Srodowisko naturalne oraz zdrowie. Aby uzyskaé szczegotowe
dane dotyczace mozliwosci recyklingu niniejszego urzadzenia, nalezy skontaktowacé sie z
lokalnym urzedem miasta, stuzbami oczyszczania miasta lub sklepem, w ktorym produkt
zostat zakupiony.

Materiaty opakowaniowe

Materialy, z ktorych wykonano opakowanie sg przyjazne dla Srodowiska i nadaja sie do re-
cyklingu. Elementy plastikowe sg oznaczone miedzynarodowymi skrétami tj. PE, PS, itp.
Materiaty opakowaniowe nalezy utylizowa¢ wyrzucajac je do odpowiedniego pojemnika udo-
stepnionego przez komunalny zaktad utylizacji odpadow.

OSTRZEZENIE!

Przed utylizacjg urzadzenia nalezy uniemozliwi¢ jego ponowne uzycie, a tym samym za-
dbaé o to aby nie stwarzato ono zagrozenia.

W tym celu nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka i usungé z urzadzenia przewod zasilajgcy.
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