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A készulék bemutatasa
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A készulék hasznédlata elétt figyelmesen
olvassa el a kovetkezé tudnivaldkat.

e Ez a készilék nem alkalmas csokkent
fizikai, vagy mentélis képességi
személyek A4ltal torténé hasznélatra
(beleértve a  gyerekeket is), vagy
olyanoknak, akik nem rendelkeznek a
késziilék biztonsagos hasznalataval
kapcsolatos ismeretekkel.

e Ugyelni kell arra, hogy a gyerekek ne
jatszanak a készulékkel.

e A készilék csak olyan elektromos
halézatra  csatlakoztathatd, = amelynek
fesziltsége és frekvencidja megegyezik az
adattablan feltlintetett értékkel.

e Soha ne hasznalja, és ne fogja meg a
késziléket, ha sérilt a csatlakozé vezeték,
vagy karosodott a késziilék burkolat.

e A készilék csak szabvanyos
védéérintkezével  ellatott  konnektorba
csatlakoztathatd. Ha sziikséges, akkor egy
10 A-os hosszabbitén keresztll is
csatlakoztathat6 a készllék a
konnektorba.

e Ha a késziilék, vagy a csatlakoz6 vezeték
megseérilt, akkor azt kizarélag arra
feljogositott  szerviz, vagy hasonlo
képzettségli személy cserélheti ki eredeti
gyari alkatrész  felhasznalasaval az
aramtés elkeriilése céljabol.

e A készuléket mindig lapos és sik feliletre
helyezze.

e Minden hasznalat utan, illetve tisztitds és
karbantartas el6tt a csatlakozé vezetéket
ki kell hazni a konnektorbaél.

o A készilék és a tartozékok a hasznalat
soran felforrésodnak. Csak a kijel6lt
fogantylkat és gombokat haszndlja. A
sttéedény eltavolitasahoz mindig
hasznaljon véd6keszty(t. Tisztitas, vagy
tarolas elétt hagyja a késziiléket lehdini.

e A csatlakoz6 vezeték nem érintkezhet a
késziilék forro részeivel.

e Soha ne tdmitse el a szell6z6 nyilasokat.
Ugyelien arra, hogy a  készilék
mikédésekor megfeleld legyen a szell6zés
a készulék koril. Ugyeljen arra is, hogy ne
essen le a készilék, mert kadrosodhat.

e Soha ne érintse meg kézzel, vagy
barmilyen eszkozzel a készilék mozgo
részeit, mialatt a késziilék csatlakoztatva
van az elektromos haldzatra.

¢ Ne meritse a késziiléket sem vizbe, sem
mas folyadékba.

e Soha ne lépje tdl a sitéedény maximalis
kapacitasat, mert karosodhat a készilék
és veszélyhelyzetet is teremthet. Vegye
figyelembe a receptekben megadott
mennyiséget.

Ez a készulék kizarélag haztartasi
hasznalatra készilt. A gyart6 nem vallal
felelésséget a helytelen, vagy nem
megfelel6 hasznalat miatt bekodvetkezd
esetleges karokért.
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A késziulék hasznalata

Az elsé hasznalat elott

Tavolitson el minden csomagolé anyagot
és cimkét.

A tetd felszerelése: tartsa meg a tet6t
fuggbleges pozicioban a zsanér felsd
részével. CsUsztassa bele a zsanér also
részén lévé nyildsokba. Emelje ki a
kenyér, vagy tésztasiutdé edényt, tisztitsa
meg és szaritsa meg. Tegye a dagasztét
a helyére.

A hozzavalék kimérése (fontos, hogy
kévesse a receptekben megadott
mennyiségeket)

A legjobb eredményt a receptekben
megadott mennyiségek alkalmazasaval
érheti el. Tegyen minden hozzaval6t a
sutéedénybe a kivalasztott programnak
megfeleléen.
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Tegye a kenyérsiité edényt a stitétérbe
és addig nyomja le, amig bekattan a
helyére. Zarja le a tetét. Vagy ...

Tegye a tésztasiité edényt a slitétérbe.
Zarja le a tet6t. Az inditds soran a
tésztasitd edény automatikusan
régzitédik.

Dugja be a csatlakoz6 vezetéket a
konnektorba és a menii gomb
ismételt megnyomasaval valassza ki a
siité programot, amig a kivant program
megjelenik.

A kenyérsiité edény hasznalatakor:
Els6é lépés: valassza ki a kenyérméretet

[ és a kenyérhéj szinét .ﬂ_‘-‘, a gombok
ismételt megnyoméaséaval, amig a kijelz6k
a kivant valasztast mutatjak.

Masodik |épés: nyomja meg és tartsa
benyomva 2-3 masodpercig a “Start* o1
gombot. Egy riasztds lesz hallhaté a
program elindulasa elétt.

Ha tésztasité edényt haszndl, akkor
menjen kozvetlenll a masodik 1épésre.

A készilék kikapcsolasahoz nyomja be 2-
3 masodpercig a ;s gombot, majd hldzza
ki a csatlakozd vezetéket a konnektorbdl.
Sitékesztyl hasznalataval emelje ki a
kenyér, vagy tésztasité edényt a
készillékbdl, a kenyeret, illetve a tésztat
boritsa r4 egy tanyérra és hagyja
legalabb 30 percig hilni a szeletelést
megelézéen. A haszndlat utan azonnal
tisztitsa meg a sutéedényt és a dagasztot
a tisztitAsra vonatkozo fejezetben leirtak
szerint.
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Késleltetett inditas 2

A késleltetett inditas €13 funkcié alkalmas

arra, hogy a kenyér siitési folyamatat akar 12

oraval kés6bbre programozza. A késleltetett

inditas nem hasznalhaté a szupergyors
programmal és nem ajanlott tészta, lekvar,

vagy gluténmentes bedllitasok hasznalatahoz.

Ne hasznalja a késleltetett inditast a 8-16 3.
programokhoz és romlandé dsszetevék esetén

(tej, tojas, élesztd, sth.) sem.

7504 1.0k

1. Nyomja meg a EM gombot (t6bbszor
egymas utdn) a kivant program
kivalasztdsdhoz, majd folytassa a
kenyérhéj szin és méret kivalasztasat. 4,

J &7 TS

Nyomja meg annyiszor az A idd
gombot, amig a kijelz6ben megjelenik a
kivant késleltetett inditasi id6. Az idé ¥
gomb megnyomasaval fog csokkenni a
késleltetett inditasi idé beallitasa (a
kenyérsiit6 automatikusan figyelembe
veszi a bedllitott sitési id6ét, hogy a
kenyér akkorra késziljon el, amikorra
beprogramozta).

500 | 7500 | 1.0kg

Nyomja meg a ;s gombot. A késziilék
bekapcsol. Egy kettéspont fog villogni és
az id6kapcsolé (timer) megkezdi a
visszaszamlalast. A késleltetett inditasi
id6 a ;=@ gomb elsé megnyomasa utan a
képernyd visszadll az alapbeallitasra.
Utana visszadll az idé.

Aramsziinet védelem
Aramsziinet, vagy a csatlakozé dugd
mikddés alatt torténd kihlzdsa esetén a
program folytatédik, ha az aramellatas 8
percen belll helyreall.
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Kenyer, tészta programkartya

KENYERSUTO EDENYBEN

Szam | Tipus Kenyérhéj | Mennyiség | Teljes id6 | Extrak | Melegen- Max
(9) tartdsi | késleltetés

idé (6ra)

(perc)

1 Fehérkenyér Vilagos 500 2:57 2:37 60 12:00

750 3:00 2:40 60 12:00

1000 3:03 2:43 60 12:00

Kozepes 500 3.05 2:45 60 12:00

750 3:10 2:50 60 12:00

1000 3:15 2:55 60 12:00

Sotét 500 3:20 3:00 60 12:00

750 3:25 3:05 60 12:00

1000 3:30 3:10 60 12:00

2 Fehérkenyér gyors Vilagos 500 2:32 2:12 60 12:00

750 2:35 2:15 60 12:00

1000 2:38 2:18 60 12:00

Kozepes 500 2:40 2:20 60 12:00

750 2:45 2:25 60 12:00

1000 2:50 2:30 60 12:00

Sotét 500 2:55 2:35 60 12:00

750 3:00 2:40 60 12:00

1000 3:05 2:45 60 12:00

3 Teljes kidrlési Vilagos 500 4:15 3:31 60 12:00

fehérkenyér 750 4:19 3:35 60 12:00

1000 4:23 3:39 60 12:00

Kozepes 500 4:20 3:36 60 12:00

750 4:25 3:41 60 12:00

1000 4:30 3:46 60 12:00

Sotét 500 4:29 3:45 60 12:00

750 4:35 3551 60 12:00

1000 4:39 3:55 60 12:00

4 Teljes kidrlési Vilagos 500 2:29 2:10 60 12:00

fehérkenyér gyors 750 2:33 2:14 60 12:00

1000 2:37 2:18 60 12:00

Kozepes 500 2:34 2:15 60 12:00

750 2:39 2:20 60 12:00

1000 2:44 2:25 60 12:00

Sotét 500 2:43 2:24 60 12:00

750 2:49 2:30 60 12:00

1000 2:53 2:34 60 12:00

5 Franciakenyér Vilagos 500 3:12 2:53 60 12:00

750 3:23 3:04 60 12:00

1000 3:34 3:15 60 12:00

Kozepes 500 3:32 3:13 60 12:00

750 3:36 3:17 60 12:00

1000 3:40 3:21 60 12:00

Sotét 500 3:35 3:16 60 12:00

750 3:42 3:23 60 12:00

1000 3:44 3:25 60 12:00
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KENYERSUTO EDENYBEN £

Szém | Tipus Kenyérhéj | Mennyiség | Teljes id6 | Extrak | Melegen- Max
(9) tartdsi | késleltetés
idé (6ra)
(perc)
6 Brids Vilagos 500 3:17 2:57 60 12:00
750 3:19 2:59 60 12:00
1000 3:21 3:02 60 12:00
Kozepes 500 3:19 3:05 60 12:00
750 3:22 3:03 60 12:00
1000 3:25 3:05 60 12:00
Sotét 500 3:23 3:03 60 12:00
750 3:26 3:06 60 12:00
1000 3:29 3:09 60 12:00
7 Szuper gyors Kdzepes 750 0:58 -- 60 -
8 Sitemény 500 1:22 -- 22 12:00
9 Gluténmentes Kozepes 750 2:54 2:37 60 12:00
1000 2:59 2:42 60 12:00
10 Tészta - - 1:30 1:14 -- 12:00
11 Hazi kenyértészta - - 5:15 4:39 - 12:00
12 Lekvaros - - 1:25 - 20 12:00
13 Extra sutés - - 10:90 - 60 -
TESZTASUTO EDENYBEN £
14 Moelleux (desszert) - 270 1:28 -- 22 --
15 Rizspudding - 270 -- -- 22 --
16 Ontet - 270 - - 88 -
Megjegyzések 1. Egy hangjelzés lesz hallhaté, ha a recept szerint tovabbi

osszeteviket kell a tésztahoz adni.

2. Az extra sités alapbeallitasi ideje 10 perc, a max. késleltetési
id6 pedig 90 perc (1:30).

3. A kenyérsité edényes programokndl (10 és 11) a készulék
automatikusan a melegen-tarté funkciéba lép a sitési ciklus
végén. Ebben az Gizemmaodban 1 érat marad, vagy ameddig ki
nem kapcsolja a késziiléket.

PROGRAMALLAPOT KIJELZESEK

Szimbélum | Megnevezés Magyarazat

sss Elémelegités Csak telijes ki6rlési, telies ki6rlésti gyors és gluténmentes
bedllitasokhoz haszndlja, hogy a dagasztas elétt melegen
legyenek tartva az 6sszetevék.

0 Dagasztas Az els6, vagy masodik dagasztasi fazist jelzi ki. Egy hangjelzés

szimbolum szo6lal meg, ha tovabhi 6sszetevéket kell manudlisan hozzaadni.
A Novekedés Jelzi, ha a dagasztas az els6, a masodik, vagy a harmadik
C' szimbolum ndvekedési ciklus egyikében van.

Sutési szimbolum

Jelzi, hogy a téltet a végsé siitési ciklusban van.

Melegen-tartd
Uzemmdd

A sitési ciklus végén automatikusan indul el. A melegen-tartd
funkcié egy orat tart, vagy ameddig ki nem kapcsolja a késziléket.
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Tisztitas

1. Tisztiths el6tt mindig hGzza ki a
csatlakoz6 dugét a konnektorbél és
hagyja lehiilni a kenyérsiitégépet. Ne
meritse a  kenyérsitét vizbe. Ne
hasznaljon a tisztitashoz mosogatégépet,
saroléparnat, vagy fémeszkozt.

2. A dagaszto lapatot egyszeri
kiemeléssel tavolitsa el. Ha a dagaszto
lapat 10 perc utdn sem tavolithaté el,
akkor fogja meg a sitéedény alatti tengelyt
és csavarja el6re és vissza, amig a
dagaszt6 elenged. Tisztitsa meg, Oblitse le
és szaritsa meg a dagaszté lapatot.
Amikor a dagasztolapat automatikusan
lehajlik egy 30°-0s szdgbél, akkor teljesen
megtisztitasra kerdilt.

3. Tisztitsa meg a kenyérsité, vagy a
tésztasiité edényt. Ne meritse vizbe a
sitéedény kiils6 alapjat, csak a
belsejébe 6ntsén egy kicsi melegvizet. 5-
10 percig hagyja azni. A kiilsé és a belsé
felileteket egy nedves puha ruhéaval
tisztitsa meg. A tetd levehetd a
tisztitdshoz.

Kdrnyezetvédelem

Kiselejtezés — csomagolo
anyagok

A csomagold anyagok kornyezetbaratok és
Ujra hasznosithatok. A mianyag alkatrészek
pl. >PE<, >PS< azonosité jeltléssel vannak
ellatva.

Kérjuk, hogy a csomagol6 anyagokat a
megfelelé hulladékgyiijtd tartalyba helyezze el,
hogy azok Ujra hasznosithatok legyenek.

A terméken, vagy a csomagolason talalhat6

szimbo6lum azt jelzi, hogy a termék nem
kezelheté héaztartasi hulladékként. Ehelyett a
terméket el kell széllitani az elektromos és
elektronikai  készllékek Gjrahasznositasara
szakosodott megfelel6 begyjté helyre.
Azzal, hogy gondoskodik ezen termék helyes
hulladékba helyezésérél, segit megelézni
azokat a koérnyezetre és az emberi egészségre

gyakorolt potencialis kedvezétlen
kovetkezményeket, amelyeket  ellenkezé
esetben a termék nem megfeleld

hulladékkezelése okozhatna.

Ha részletesebb tajékoztatdsra van sziiksége
a termék Ujrahasznositasara vonatkozoan,
akkor kérjuk, hogy lépjen kapcsolatba a helyi
onkormanyzattal, a haztartasi hulladékok
kezelését végzbé szolgalattal, vagy azzal a
bolttal, ahol a terméket vasérolta.
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Uzemzavarok

KENYERSUTO EDENY

TOLTET MERET ES FORMA

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A kenyér nem
emelkedik fel

A teljes kioérlésl kenyerek alacsonyabbak
lesznek, mint a fehérkenyerek a teljes
kiérlési lisztben Iévé kevesebb glutén
protein miatt.

Normal allapot, amire nincs
megoldas.

Nem elég a folyadék.

Novelje a folyadék mennyiségét
15 ml-lel / 3 kavéskandllal.

Kihagyta a cukrot, vagy nem elegendd
mennyiséget hasznalt.

Vegye figyelembe a receptben
megadott mennyiséget.

Nem megfeleld tipusu lisztet hasznalt.

Lehet, hogy finomlisztet hasznalt
a magasabb glutén tartalmu
kenyérliszt helyett. Ne
hasznaljon minden célra
alkalmas lisztet.

Nem megfeleld tipusu élesztét hasznalt.

A legjobb eredmény eléréséhez
kénnyen elegyedé gyors hatasu
élesztét hasznaljon.

Nem megfelelé mennyiségl élesztét
hasznalt, vagy tul éreg volt az éleszté.

Mérje ki a sziikséges éleszté
mennyiségét és figyelje a
csomagolason feltiintetett
eltarthatéséagi idét.

Gyors kenyérsitést valasztott.

Ez a program eredményezhet
kisebb kenyeret, ami normalis.

Az éleszt6 és a cukor még a dagasztasi
ciklus el6tt érintkezésbe kerilt egymassal.

Ugyeljen arra, hogy kiilén
legyenek, amikor a sitéedénybe
teszi 6ket.

Lapos a kenyér, nem
emelkedik fel

Kihagyta az éleszt6t, vagy az tul 6reg volt.

Keverje 6ssze a hozzavaldkat és
ellenérizze az eltarthat6ségi idét.

Tl forré a folyadék

Vegye figyelembe a receptben
megadott folyadék
hémérsékletet.

Tl sok s6t adagolt.

A megadott mennyiségi sot
hasznalja.

Késleltetett inditas alkalmazasa esetén az
éleszté atnedvesedhet még a kenyérsitési
folyamat megkezdése el6tt.

A széaraz 0sszetevoket a
sttéedény sarkaiba helyezze.
Védje az éleszt6t a folyadéktdl
agy, hogy a szaraz 6sszetevok
kézepébe helyezi.

Felil felpuffad és
gombaszer( a
kinézete

Tul sok élesztét hasznalt.

Csokkentse ¥4 evékanallal az
éleszté mennyiségét.

Tul sok cukrot hasznélt.

Csokkentse 1 kavéskanallal a
cukor mennyiségét.

Tul sok lisztet hasznalt.

Csokkentse 6-9 kavéskanallal a
liszt mennyiségét.

Nem elég s6t hasznalt.

Vegye figyelembe a receptben
megadott mennyiséget.

Meleg, nedves az id6jaras.

Csokkentse a folyadék
mennyiségét 15 ml-lel / 3
kavéskanallal, az élesztét pedig
Ya k&véskandllal.
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A kenyér teteje és
oldala beomlik

Tul sok folyadékot hasznalt.

Legkdzelebb csokkentse a
folyadék mennyiségét 15 ml-lel /
3 kavéskanallal, vagy adjon
hozza egy kicsivel jobb lisztet.

Tul sok élesztét hasznalt.

Vegye figyelembe a receptben
megadott mennyiséget, vagy
legktzelebb valasszon egy
gyorsabb ciklust.

A magas paratartalom és a meleg id6jaras
okozhatja azt, hogy dagasztaskor a tészta
tdl gyorsan megemelkedik.

Hatse le a folyadékot, vagy a
tejet kozvetlenul a hitébél
kivéve adja hozza.

Csomos a kenyér
teteje, nem sima

Nem elég a folyadék.

Novelje a folyadék mennyiségét
15 ml-lel / 3 kavéskanallal.

Tul sok lisztet hasznalt.

Mérje ki a megfelelé
mennyiséget.

A kenyerek teteje nem mindig tokéletesen
sima, de ez nincs kihatassal a kenyér
csodalatos izére.

Ugyeljen arra, hogy a kelesztés
mindig a legjobb kériilmények
kozott torténjen.

Osszeesik a kenyér
a sltés alatt

A késziléket olyan helyre tette, ahol huzat
van, vagy utédik, vagy razkédik az
emelkedés alatt.

Helyezze at a kenyérsiitét.

Tullépi a kenyérsité edény kapacitasat.

Ne hasznaljon nagyobb
mennyiséget az ajanlottnal (max.
1 kQ).

Nem elegendd a hasznélt s6 mennyisége,
vagy kihagyta.

Vegye figyelembe a receptben
megadott mennyiséget.

Tul sok élesztét hasznalt.

Mérje ki pontosan a
mennyiséget.

Meleg, nedves az id6jaras.

Csokkentse a folyadék
mennyiségét 15 ml-lel / 3
kavéskanallal, az éleszt6t pedig
Y4 kdvéskandllal.

A cip6 egyenetlen,
vagy alacsonyabb az
egyik vége.

Tul szarazon tortént a dagasztas és a tészta
nem tudott megemelkedni a stutéedényben.

Novelje a folyadék mennyiségét
15 ml-lel / 3 kavéskanallal.

Az 6sszecsukhat6
kés nem all fel a
dagasztaskor.

Nem megfeleld volt a kés tisztitasa.

Tisztitsa meg a kést a vonatkoz6
fejezet eléirasa szerint.

10
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KENYERSUTO EDENY B

KENYER SZERKEZET

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

Erésen tdomor a
szerkezete

Tul sok lisztet hasznalt.

Mérje ki pontosan.

Nem hasznalt elég élesztét.

Mérje ki pontosan.

Nem hasznalt elég sét.

Mérje ki pontosan.

Nyitott, folyds,
lyukacsos szerkezet

Kihagyta a sét.

Vegye figyelembe a receptben
megadott mennyiséget.

Tul sok élesztét hasznalt.

Mérje ki pontosan.

Tul sok folyadékot hasznalt.

Csokkentse a folyadék
mennyiségét 15 ml-lel / 3
kavéskanallal.

Nyers a kenyér
kozepe, nem siilt at

Tul sok folyadékot hasznalt.

Csokkentse a folyadék
mennyiségét 15 ml-lel / 3
kavéskanallal.

A mikodés alatt aramszinet volt.

Ha az aramsziinet 8 percnél
tovabb tart, akkor el kell
tavolitani a sttéedénybdl a
stletlen téltetet és friss
hozzavaldkkal 4j programot kell
elinditani.

Tal nagyok voltak a mennyiségek és a
késziilék nem boldogult vele.

Csokkentse a mennyiséget a
maximalisan megengedett
mennyiségre.

A kenyér nem jol
szeletelhet, ragad

Nem megfeleld kést hasznal.

Hasznaljon j6 kést.

Forron végzi a szeletelést.

Hagyja kihdlni a kenyeret egy
racson és varjon legalabb 30
percet a szeletelés elétt.

KENYERHEJ SZINE ES VASTAGSAGA

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

Sotét a kenyérhéj
szine, vagy tul
vastag

Sotét kenyérhéj szinbeallitast hasznalt.

Legkozelebb hasznaljon
kozepes, vagy vilagos beallitast.

Megégett a kenyér

Hibas a készulék.

Forduljon a szervizhez.

Tal vilagos a kenyér
héja

Nem volt elég hosszu a sitési idé.

Novelje a sitési idét.

Nem tejpor, vagy friss tej van a receptben.

Adjon hozza 15 ml/ 3
kavéskanal lefélozott tejport,
vagy a tej felét vizzel
helyettesitse, hogy serkentse a
barnulast.

SUTOGEDENY PROBLEMAK

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

Nem tavolithat6 el a
dagasztokés

Dagasztasi maradvanyok szaradtak ra a
késre.

Tegyen egy kis vizet a
sutéedénybe és hagyja felazni a
kést. Utana kissé meg kell
csavarni, hogy eltavolithaté
legyen. Lasd a tisztitasra
vonatkozo részt.
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Kenyér ragad a
sutéedényhez, nehéz
megmozditani

Hosszu hasznalat utan eléfordulhat.

Torolje at a sitéedény belsejét
ndvényi olajjal.

Forduljon a szervizhez.

TESZTASUTO EDENY H

TOLTET MERET ES FORMA

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A slitemény nem
emelkedik fel

A tojasokat nem keverte 6ssze a nyulds
anyagokkal.

Gondoskodjon a megfelel®
O0sszekeverésrol.

Kihagyta a cukrot, vagy nem megfelel6é
mennyiséget hasznalt.

Vegye figyelembe a receptekben
megadott mennyiséget.

Nem megfeleld tipusu lisztet hasznalt.

Ne hasznaljon minden célra
alkalmas lisztet.

Lapos a tészta és
nem emelkedik meg

A tojasokat nem megfeleléen keverte 6ssze

Gondoskodjon a megfelel®

a tébbi anyaggal. O0sszekeverésrél.
Nem a szabvanyos receptet hasznalta. Hasznaljon szabvanyos
receptet.

Repedezett a
siitemény feliilete

Nem megfeleld a cukor, a sé, a liszt és/vagy
a folyadék mennyisége.

Ellenérizze a receptben az
Osszetevéket.

A tészta teteje és
oldala beomlik

Tul sok folyadékot hasznalt.

Legkdzelebb csdkkentse a
folyadék mennyiségét.

A tojasokat nem megfelel6en keverte 6ssze
a tébbi anyaggal.

Gondoskodjon a megfeleld
Osszekeverésrol.

Csomos a kenyér
teteje, nem sima

Tul sok folyadékot hasznalt.

Csokkentse a mennyiséget.

A tojasokat nem megfeleléen keverte 6ssze
a tébbi anyaggal.

Gondoskodjon a megfelel®
Osszekeverésrol.

A slitemények teteje nem mindig
tokéletesen sima, de ez nincs kihatassal
annak csodalatos izére.

Ugyeljen arra, hogy a siitemény
készitése mindig a legjobb
kérilmények kdzott torténjen.

Osszeesik a tészta a
sités alatt

A késziléket olyan helyre tette, ahol huzat
van, vagy utédik, vagy razkédik az
emelkedés alatt.

Helyezze at a kenyérsiitét.

Tullépi a kenyérsité edény kapacitasat.

Ne hasznaljon nagyobb
mennyiséget az ajanlottnal (max.
1 kQ).

Nem elegendd a hasznalt s6 mennyisége,
vagy kihagyta.

Vegye figyelembe a receptben
megadott mennyiséget.

Tul sok lisztet hasznalt.

Mérje ki pontosan a

mennyiséget.
Meleg, nedves az id6jaras. Csokkentse a folyadék
mennyiségét.
A HEJ SZINE ES VASTAGSAGA
Probléma Lehetséges ok Megoldas

Sotét a héj szine,
vagy tul vastag

Nem tavolitotta el a siiteményt azonnal a
sutés utan.

Legkozelebb azonnal tavolitsa el
a sités utan.

Megégett a tészta

Hibas a készulék.

Forduljon a szervizhez.

Tul vilagos a héj

Nem volt elég hosszu a sitési idé.

Novelje a sitési idét.

Nem tejpor, vagy friss tej van a receptben.

Adjon hozza 15 ml/ 3
kavéskanal lefolozott tejport,
vagy a tej felét vizzel
helyettesitse, hogy serkentse a
barnulast.
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SUTOEDENY PROBLEMAK

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

Nem tavolithat6 el a
dagasztokés

Dagasztasi maradvanyok szaradtak ra a
késre.

Tegyen egy kis vizet a
sttéedénybe és hagyja felazni a
kést. Utana kissé meg kell
csavarni, hogy eltavolithaté
legyen. Lasd a tisztitasra
vonatkozd részt.

A slitemény nem
borithat6 ki

A kés beleragadt a tésztaba.

Huzzon a kezére keszty(t és
forgassa el a villat kézzel, hogy
levélassza a kést a suteményrél.

A sitemény hozzaragadt a siitéedényhez.

Nem megfeleléen olajozta ki az
edényt.

A sitéedény nem
emelhetd fel

A sitéedény alapzata és a tengelykapcsold
deformalédhatott, vagy idegen anyag kerlt
kozé.

Ovatosan forgassa el a
sutéedényt balra és jobbra, hogy
kilazitsa.
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KESZULEK PROBLEMAK

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A készilék nem
mikodik a dagaszté
nem mozog

Nem megfeleléen tette be a siitéedényt.

Ellenérizze, hogy a stitéedény
megfeleléen legyen a helyén.

Késleltetett inditast valasztott.

A késziilék nem indul el, amig a
visszaszamlalas nem éri el a
program indulasi idejét.

Nem megfeleléen
rakta 0ssze a
késziiléket

Nem inditotta el a készliléket.

A kezel6panel beprogramozasa
utan nyomja meg a start gombot
a késziilék bekapcsolasahoz.

Nem megfeleléen tette be a siitéedényt.

Ellenérizze a sitéedény

Elfelejtette betenni a dagasztékést a
sitéedénybe, vagy a kés nem Aallt fel.

Ugyeljen arra, hogy a
dagasztokés mindig a készulék
aljan lévé tengelyen legyen,
miel6tt beadagolja a sitéshez
valé anyagokat. Ugyelien mindig
a kés tisztasagara is.

Sitéskor égett szag
érezhet6

Valamelyik anyag kispriccelt a siité
belsejébe.

Ugyeljen arra, hogy az
Osszetevék sutéedénybe
helyezésekor ne jusson
semmilyen anyag a sutétérbe,
mert az raéghet a fitébetétre és
flstot okozhat.

Szivarog a sutéedény.

Forduljon a szervizhez.

Tullépte a sitéedény kapacitasat.

Ne hasznaljon nagyobb
mennyiséget, mint a receptben
megadott. Minden dsszetevét
pontosan mérjen Ki.

Véletlenil kihGzta a
csatlakoz6 dugot,
vagy aramsziinet
volt. Hogyan
menthetem meg a
kenyeret?

Ha a készilék dagasztasi ciklusban volt, akkor dobja kis az anyagot és kezdje

az egészet (jra.

Ha a készilék emelkedési ciklusban van, akkor tavolitsa el a dagasztét a
sutéedénybdl és tegye egy 23x12.5/9x5-0s tepsibe és hagyja, hogy a duplajara
megemelkedjen a tészta. Tegye utana a tésztat 200°C-ra (13-as beallitas)
felfltott sitébe és 30-35 percig siisse aranybarndra.

Ha a készilék sitési ciklusban van, akkor a siitést hagyomanyos készilékben
folytassa 200°C-ra (13-as beadllitas) felfitott siit6ben (gazsiténél 6-os
beallitdsba), eltavolitva a fels6 racsot. A sitéedényt 6vatosan tavolitsa el a
késziilékbdl és helyezze az alsé sutéracsra. Siisse aranybarnéra.

E:01 jelenik meg a
kijelz6ben és a
készilék nem
bekapcsolhaté

Tul forré a sutétér.

Hizza ki a csatlakozo6 dugot és
hagyja a késziléket 30 percig
lehdlni.

H:HH & E:EE jelenik
meg a kijelzében és
a készllék nem
miikodik

Hibas a készulék. Héfokérzékeld hiba.

Forduljon a szervizhez.
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KENYERSUTO EDENY

FEHERKENYER — 1-es és 2-es beallitas

Hozzéavalok 1 kg 750 g 500 g

Viz 360 ml 310 mi 205 ml

Olaj 2 evBkanal 1 % evékanal 1 evékanal
S6 2 kavéskanal 1 % k&véskanal 1 kavéskanal
Cukor 3 evékanal 2 evékanal 1 % evékanal
Sovany tejpor 2 evBkanal 1 % evékanal 1 evékanal

Fehérkenyér liszt

4 15 csésze

3 Y4 csésze

2 Y4 csésze

Szaritott élesztd

2 kavéskanal

1 % kavéskanal

1+1/3 kavéskanal

TELJES KIORLESU FEHERKENYER — 3-as és 4-es bedllitas

Hozzéavalok 1 kg 750 g 500 g

Viz 360 ml 310 mi 205 ml

Vaj / margarin 3 evékanal 2 evékanal 1 evékanal
S6 2 kavéskanal 1 % k&véskanal 1 kavéskanal
Finomitott barnacukor |4 evékanal 3 evBkanal 2 evékanal
Sovany tejpor 3 evékanal 2 evékanal 1% evbkanal
Teljes kiérlési 4 1/3 csésze 3 Yacsésze 2 csésze
kenyérliszt

Szaritott élesztd 2 kavéskanal 1 kavéskanal 1 kavéskanal

FRANCIAKENYER - 5-6s bedllitas

Hozzéavalok 1 kg 750 g 500 g

Viz 330 ml 290 ml 165 ml

Oliva olaj 2 evBkanal 1 evékanal 1 evékanal

S6 1 % kavéskanal 1 kavéskanal ¥, kavéskanal
Cukor 2 ev6kanal 1 ¥, evbékanal ¥, evbkanal
Fehérkenyér liszt 4 csésze 3 Y4 csésze 2 Y4 csésze

Szaritott élesztd

2 kavéskanal

1 % kavéskanal

1 ¥ kavéskanal

BRIOS (KALACS) — 6-0s bedllitas

Hozzéavalok 1 kg 750 g 500 g

Viz 310 ml 250 ml 155 ml

Olaj 2 evBkanal 1 evékanal 1 evékanal
S6 2 kavéskanal 1 % kavéskanal 1 ké&véskandl
tejpor 2 evBkanal 1 % evékanal 1 evékanal
Kenyérliszt 4 %Y, csésze 3 csésze 2 Y5 csésze

Szaritott élesztd

3 kavéskanal

1 kavéskanal

1 kavéskanal

SZUPER GYORS - 7-es beallitas

Hozzéavalok 1 kg

Viz 330 ml

Olaj 2 evBkanal
S6 2 kavéskanal
Tejpor 2 evBkanal
Kenyérliszt 4 csésze

Szaritott élesztd

2 kavéskanal
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KENYERSUTO EDENY B

SUTEMENY - 8-as beallitas

Hozzavalok 500 g

Tej 1 csésze

Vaj 2 evbkanal
Tojas 2

Cukor Y4 evbkanal
Eszencia ¥, kavéskanal
Sitemény liszt Y4 csésze
Siitéélesztd Y5 kavéskanal

GLUTENMENTES - 9-es bedllitas

Hozzavalok 1kg 750 g

Viz 310 ml 250 ml

Olaj 3 evbkanal 3 evokanal

S6 1 ¥ kavéskanal 1 Y2 kavéskanal
Cukor 3 evoékanal 3 evokanal
Tojas 3 2

Ecet 1 kavéskanal 1 kavéskanal
Kevert liszt 450 g 3909
Xantangumi 1 evékanal 1 evékanal
Szaritott éleszt6 1 ¥ kavéskanal 1 Y2 kavéskanal

TESZTA — 10-es és 11-es bedllitas
Hozzavalok

Viz 290 ml

Olaj 2 evbkanal

S6 1 ¥ kavéskanal
Cukor 2 evobkanal
Tejpor 1 % evbkanal
Finomliszt 3 % csésze
Szaritott éleszt6 1 ¥ kavéskanal

LEKVAROS — 12-es bedllitas
Hozzavalok

Viz 2 evOkanal
Citromlé 2 evOkanal
Lekvar 2 evOkanal
Cukor 2 evOkanal
Narancs 500 g
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EXTRA SUTESU KENYER — 13-as beéllitas

Hozzéavalok 1 kg 750 g 500 g

Viz 310 ml 250 ml 155 ml

Olaj 2 evBkanal 2 evékanal 1 evékanal
S6 2 kavéskanal 1 % k&véskanal 1 kavéskanal
Cukor 2 evBkanal 2 evékanal 1 evékanal
Tejpor 2 evBkanal 1 % evékanal 1 evékanal
Kenyérliszt 4%Y, csésze 3 csésze 2 Y5 csésze
Szaritott élesztd 3 kavéskanal 1 kavéskanal 1 kavéskanal

TESZTASUTO EDENY &)

MOELLEUX — 14-es bedllitas

Hozzéavalok

Vaj 759

Citromlé 100 ml

Tojas 1

Cukor 50¢g

Liszt 190 g
Sitépor 14 ev6kanal
Szd6dabikarbéna 14 kdvéskanal
S6 1 csipet

RIZSPUDDING — 15-6s beallitas

Hozzavalok

Tej (3%-0S) 0,5 liter
Kerekszemd rizs 90g
Cukor 60 g
Vanilia Y%
ONTET - 16-0s beallitas
Hozzavalok

Tej 400 ml
Cukor 30g
Tojas 3
Vanilia

Ez a késziilék megfelel a kévetkezd EG iranyelveknek:

€

— T73/23[EWG - (1973.02.19.) - kisfesziiltségi iranyelv alapjan az egyes villamossagi
termékek biztonsagi kdvetelményeirél és az azoknak vald6 megfeleléség értékelésérdl
sz0616 79/1997. (XI1.31.) IKIM rendelet,

— 89/336/EWG - (1989.05.03.) - EMC-iranyelv (a 92/31/EWG véltozassal bezarolag)
alapjan az elektromagneses dsszeférhetéségrél szélé 31/1999. (VI.11.) GM-KHVM
egylttes rendelet.
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