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Bezpecnostni informace

@ Prectéte si peclivé tento navod jesté
pfed instalaci spotfebice a jeho prvnim
pouzitim k zajisténi bezpecného a spravné-
ho provozu. Tento navod k pouziti vzdy
uchovejte spolu se spotfebiCem, i pfi pfipad-
ném stéhovani nebo prodeji. Uzivatelé musi
byt dokonale sezndmeni s obsluhou a bez-
pecnostnimi funkcemi spotiebice.

Spravné pouzivani

+ Zapnuty spotfebi€¢ nenechavejte bez do-
zoru.

» Spotiebit je ur€en vyluéné k domacimu
pouziti.

* Nepouzivejte spotiebi¢ jako pracovni plo-
chu nebo odkladaci prostor.

* Nepokladejte nadoby s hoflavymi kapali-
nami, vysoce hoflavé materialy nebo
predméty, které by se mohly roztavit,
(napf. plastove folie, plast, hlinik) na
spotfebi¢ nebo do jeho blizkosti.

+ Pfizapojovani jinych elektrickych spotfebi-
€U do zasuvek v blizkosti trouby budte
opatrni. Pfivodni kabely se nesméji doty-
kat horkych ploch trouby, nebo se zachytit
v jejich dvefich.

* Nenechavejte v troubé& po dopeceni vihka
jidla, protoze vlhkost miize poskodit smalt,
nebo se dostat do dila trouby.

* NepokouSejte se opravovat spotfebi¢ sa-
mi, mohli byste se zranit a poSkodit
spotfebi€. Vzdy se obrat'te na mistni se-
rvisni stfedisko.

* Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo
ostré kovové Skrabky k Cisténi sklenénych

Cisténiaudrzba __ _ __ ________ 14
Codélat, kdyz... . ___ _________ 16
Instalace _ _ _ _ _ _ ___________ 17
Pfipojeni k elektrickésiti _ _ 17
Poznamky k ochrané zivotniho

prosttedi _ _ _ _ __ _ _ _________ 18

Zmény vyhrazeny

dvefi trouby, mohly by poskrabat povrch,
a sklo by pak mohlo prasknout.

(i] Poznamka ke smaltované vrstvé

Zmény v barvé smaltované vrstvy trouby
jsou dlsledkem provozu trouby a nemaiji za-
dny vliv na jeji bézné a spravné pouzivani.
Nejsou proto zavadou ve smyslu ustanoveni
zaruky.

Détska pojistka

» Tento spotfebi¢ sméji pouzivat pouze do-
spéli. Na déti je tfeba dohlédnout, aby si
se spotiebi¢em nehraly.

» VSechny obaly uschovejte z dosahu déti.
Hrozi nebezpedi uduseni.

* Nedovolte détem, aby se pfiblizovaly k za-
pnutému spotfebici. Pfistupné ¢asti se pfi
provozu zahfivaji na vysokou teplotu. Hro-
zi nebezpeci popaleni.

VSeobecné bezpecnostni informace

» Tento spotfebi¢ nesméji pouzivat osoby
(v€etné déti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi,
nebo bez patfi¢nych zkuSenosti a znalosti,
pokud je nesleduji osoby odpovédné za
jejich bezpec€nost, nebo jim nedavaji
pfislusné pokyny k pouziti spotfebice.

* Vnitini ¢ast spotiebice se pfi pouziti
zahfiva na velmi vysokou teplotu. Budte
opatrni a nedotykejte se Zadnych topnych
¢lank(. Hrozi nebezpeci popaleni.

+ P¥i otvirani dvefi trouby béhem peceni ne-
bo po jeho skon&eni vzdy odstupte, aby
nahromadéna para nebo teplo mohly bez-
pecné uniknout.
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Instalace

+ Instalaci tohoto spotfebite v ramci plat-
nych norem mlzZe provadét pouze kvalifi-
kovana a opravnéna osoba. Pouzivejte vy-
hradné originalni nahradni dily.

+ Ujistéte se, ze se spotiebic pfi dopravé ne-
poskodil. PoSkozeny spotiebi¢ nezapojuj-
te. V pfipadé nutnosti se obratte na doda-
vatele.

Popis spotiebice

Celkovy pohled
B —
4 /[ 72,
(

Prislusenstvi trouby

* Rost trouby
Pro nadoby na peceni, dortové a kolacové
formy, pe€ené.

» Mélky plech na peéeni
Pfed prvnim pouzitim
@ Pfed pouzitim trouby odstrarite vSechny

obaly z vnitfku i z vnéjSich stran
spotfebi¢e. Neodstrariujte vyrobni Stitek.

/N Pozor P¥iotvirani vzdy drte drzadlo
dvefi uprostred.

» Vestavné spotiebie se smi pouzivat po-
uze po zabudovani do vhodnych vestav-
nych modulli a pracovnich ploch, které spl-
nuji pfislusné normy.

+ Spotfebi€ neupravujte, ani nijak neménte
jeho technické parametry. Hrozi nebezpe-
¢i poranéni nebo poskozeni spotrebice.

/N Upozoméni Dodrzujte peglivé pokyny k

elektrickému pfipojeni.

Ovladaci panel

Digitalni displej

Vétraci otvory pro chladici ventilator
Topny &lanek

Zarovka trouby

ﬂ Ventilator

Typovy &titek

Na kolace a drobné pecivo.

+ Hluboky plech na peéeni
Pro pec¢eni moucnikl a masa, nebo k za-
chycovani tuku.

7 viw

Prvni ¢isténi

» Vyjméte ze spotfebice vSechno pfislusen-
stvi.

» Pred prvnim pouzitim spotfebic vycistéte.

/\ Pozor NepouZzivejte abrazivni Gistici

_ prostfedky. Mohly by poSkodit povrch.

Ridte se ¢asti " Cisténi a udrzba".
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Nastaveni a zména ¢asu

(i) Pfed pouzitim trouby nejprve nastavte
¢as.

Po pfipojeni trouby k elektrické siti nebo po
vypadku elektrického proudu symbol ¢asu
Dahpr automaticky blika.

-

@@@m

Nastavte spravny ¢as pomoci —+ nebo — .

O®e

o o
O O

Zména ¢asu

1. Opakované stisknéte @ , dokud nezacne
blikat symbol @ .

2. Nastavte spravny ¢as pomoci =+ nebo
Po asi péti sekundach se na hodinach ukaze
Cas a blikani prestane.

Predehrati

Nastavte ] na maximalni teplotu a prazd-
nou troubu ponechte bézet 45 minut, aby se
z povrchu vnitfniho prostoru odstranily ve-
Skeré zbytky z vyroby. PFisluSenstvi se mlze
zahrat na vysSi teplotu nez pfi bézném pou-
zivani. Béhem této doby se muze uvolfovat
pach. To je normalni jev. Zaijistéte dobré vé-
trani mistnosti.

Denni pouzivani

Rezim demo

V rezimu Demo muzete troubu otestovat a

zjistit vSechny provozni kroky. Trouba pfi tom

nehreje.

Rezim Demo Ize pouzit pouze pfi prvnim za-

pojeni spotfebi¢e nebo po vypadku proudu,

kdy na displeji blika ,12:00“ a D.

Zapnuti rezimu Demo

1. Stisknéte a podrzte tlagitko @ po dobu
asi dvou sekund. Zazni zvukovy signal.

2. Soucasné stisknéte tlagitko D a , — *.
Zazni zvukovy signal a na displeji se ob-
jevi ,12:00".

@ Pokud se na displeji objevi OF je rezim

Demo zapnuty.

o O -+
OOOjOﬁ

Vypnuti rezimu Demo
1. Vypnéte troubu.
2. Ridte se vy$e uvedenym postupem.

(i) Pfivypadku proudu zistava funkce re-
zimu Demo ulozena.

Displej

Funkce peceni
Teplota

Cas
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Tadito | Funkce | Pops

O] ZAP/VYP

OJ VOLIC FUNKCI

RYCHLOOHREV

@ HODINY
+/— PLUS, MINUS

Nastaveni funkce trouby

ke o N

o O [9)
O0[f O «xmO
iy yfm
1. Opakované stisknéte D , dokud se ne-

rozblika ukazatel pfislusné funkce.

Na displeji se automaticky zobrazi dopo-
ruena teplota. Pokud ji béhem asi péti

Funkce trouby

+

K zapnuti nebo vypnuti spotfebice.
K nastaveni funkce trouby.

K zapnuti funkce rychloohievu.

K nastaveni funkce hodin.

K nastaveni hodnot (teploty a ¢asu).

sekund nezménite, trouba zaéne fungo-
vat.

2. Teplotu zméni pouzitim tladitka —+ nebo

@ P¥i vypadku proudu uchovava elektro-

nicky programator vSechna nastaveni
po dobu asi 3 minut. Po vice nez tfech minu-
tach, kdy je spotfebi¢ bez proudu, musite na-
staveni zadat znovu (spolu s aktualnim den-
nim ¢asem).

Funkcs trouby | Pouti

&)

Horkovzdu$né peceni

Klasické peceni

Vnitfni gril

Grilovani s ventilatorem

K peceni masa nebo moucnych jidel, ktera
vyzaduji stejnou teplotu peceni na nékolika
rostech bez miseni vini.

Prednastavena teplota: 175 °C

Teplo prichazi z horniho i dolniho topného
¢lanku. Pro pec¢eni moucénych jidel a masa
na jedné urovni trouby.

Prednastavena teplota: 200 °C

Ke grilovani malého mnozstvi plochych kou-
sku uprostied rostu. K opékani topinek.
Prednastavena teplota: 250 °C

Topny €lanek grilu a ventilator trouby zaji-
Stuji obéh horkého vzduchu okolo jidla. K
peceni velkych kust masa.
Prednastavena teplota: 180 °C

Dulezité Maximalni teplota pfi této funkci:
200 °C.
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Funkcs trouby | Pouti

!A! Pizza

L2 o 2 J

[j Piny gril
) Dolni topny
— ¢lanek

Horni topny ¢lanek

A

Rozmrazovani

Nastaveni funkci hodin

- N

+ O

2 }TT{

1. Opakované stisknéte @ , dokud se ne-
rozblika ukazatel pfislusné funkce.

O

o O
O O

2. Pro nastaveni ¢asu pro Minutku [3 , Dobu
peceni =2 nebo Konec pedeni =| pouZijte

tlagitko + nebo — .

Funkce hodin

©) Denni &as

Dolni ohfev plsobi pfimo na spodek pizzy a
rliznych slanych pIlnénych kolac, zatimco
ventilator zajist'uje obéh vzduchu k peceni
jejich napiné.

Prednastavena teplota: 175 °C

Je zapnuty cely topny ¢lanek grilu. Ke grilo-
vani plochych kust ve velkém mnozstvi. K
opékani topinek.

Prednastavena teplota: 250 °C

Teplo pfichazi pouze ze spodni ¢asti trouby.
K peceni kolach s kifupavym spodkem nebo
kdrkou.

Prednastavena teplota: 250 °C

Teplo pfichazi pouze z horni ¢asti trouby. K
dopeceni hotovych jidel.

Prednastavena teplota: 250 °C

K rozmrazovani zmrazenych potravin.
Vhodné pro rozmrazovani choulostivych po-
travin, které by mohlo horko poskodit, napf.
dortl se Slehackou, mrazenych kolacu a do-
rti, chleba a jinych kynutych vyrobki.

Rozsviti se pfislusna kontrolka.

Po uplynuti nastaveného ¢asu kontrolka
funkce zablika a na dvé minuty zazni zvu-
kovy signal.

(i) Pfi pouziti funkce Doba peceni 2l a Ko-
nec peceni —| se trouba vypne automa-

ticky.

3. Zvukovou signalizaci vypnete stisknutim
jakéhokoliv tlacitka.

ZruSeni funkce hodin

1. Opakované stisknéte @, dokud se ne-
rozblika ukazatel pfislusné funkce a ».

2. Opakované stisknéte , — “, dokud neni
zobrazovany ¢as ,,00:00%.

Ukazuji ¢as. Nastaveni, zména nebo kontrola ¢asu.
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Furkcshodin | Pounti |

Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni signal.
Tato funkce nema zadny vliv na provoz trouby.

Nastaveni délky zapnuti trouby.

ja Minutka Odpogitavani &asu.
= Délka
=l Konec

(i) Funkce Délka =l a Konec =l Ize pouzit

souc€asné pro naprogramovani automa-
tického zapnuti a pozdéjSiho vypnuti trouby.
V tomto pfipadé nejprve nastavte funkci Dél-
ka =1, pak Konec =l .

Dopliikové funkce

Automatické vypnuti
Trouba se po urcité dobé vypne:

Nastaveni ¢asu vypnuti funkce trouby.

* jestlize troubu nevypnete;

* jestlize nezménite teplotu trouby.

Na ukazateli teploty blika posledni nastave-
na teplota.

Teplota trouby Cas vypnuti

30°C—120°C

120 °C — 200 °C

200 °C — 250 °C
250 °C — maximum °C

Po automatickém vypnuti troubu Uplné vy-
pnéte. Pak ji mGzete znovu zapnout.

Dulezité Pokud nastavite funkci hodin Doba
pedeni I=l nebo Konec pedeni =1, funkce
automatického vypnuti se vypne.

Zablokovani zapnuti

@ Jestlize je zapnutéa funkce zablokovani
zapnuti, trouba nefunguje.

Zapnuti zablokovani zapnuti

1. Zapnéte spotfebic. Nesmi byt zvolena za-
dna funkce trouby.

2. Soucasné zvolte Vybér[Ja — , dokud
se na na displeji neobjevi napis ,SAFE".
Zablokovani zapnuti je zapnuto.

Vypnuti zablokovani zapnuti

Funkci zablokovani zapnuti vypnete stejnym
zplUsobem jako vySe.

12,5 h.
8,5 h.
5,5 h.
3,0 h.

Funkce zbytkového tepla

P¥i zvoleni funkce Doba peceni se trouba au-
tomaticky vypne nékolik minut pred vyprse-
nim nastavené ¢asové Ihity. Trouba vyuziva
k dokoné&eni peceni zbytkového tepla, aniz
by dale spotfebovavala energii.

Dllezité Funkce zbytkového tepla je
pouzitelna pouze tehdy, kdyz je Doba peceni
del8i nez 15 minut.

Funkce rychloohievu

Vyuzitim funkce Rychloohfevu snizite dobu
predehfivani. Tuto funkci Ize pouzit spolu s
jakoukoliv pecici funkci.

Dilezité Nevkladeijte do trouby zadné jidlo,
dokud se funkce Rychloohfevu nedokongi.
1. Nastavte funkci trouby.

Je-li to nutné, zménte doporucenou te-
plotu.
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2. Stisknéte tlacitko [B] . Na displeji se zo-
brazi ,FHU" a spusti se funkce Ry-
chloohfevu.

-+

Q O O
3. Po dokonceni funkce Rychloohfevu za-
zni zvukovy signal a napis ,FHU* zmizi.

Trouba poté pokracuje v ohfevu podle
predem nastavené funkce trouby a teplo-

ty.
4. Vlozte jidlo do trouby.
Chybovy kod
Jestlize nékteré parametry nejsou spravné,
fidici jednotka zastavi bé&zici funkce a zobra-

Uzite€éné rady a tipy

& Upozornéni Vzdy zavrete dvere trouby,
i kdyz grilujete.

@ Na dno trouby nestavte pekac ani plech,
protoze by se mohl poskodit smalt trou-

by.

@ Pfi vyjimani nebo vkladani pfisluSenstvi
trouby budte opatrni, abyste neposkodili

smalt trouby.

» Trouba ma &tyfi irovné rostd. Polohy rostu
v troubé se poditaji zdola.

+ Muzete péct rizna jidla sou¢asné na dvou
urovnich trouby. Zasurite police do urovné
1a3.

« Trouba je vybavena specialnim systé-
mem, ktery zajiStuje obéh vzduchu a sta-
lou recyklaci pary. Tento systém umoznuje
peceni v pafe, takze jidla jsou uvnitf mék-
ka a na povrchu maji karcicku. Doba pe-
€eni a spotifeba energie jsou snizeny na
minimum.

» V troubé nebo na skle dvefi se mize sra-
zet vlhkost. To je normaini jev. Pfi otvirani

zi ptislugny chybovy kéd. Ridte se &asti ,Co
délat, kdyz...“.

Chladici ventilator

Chladici ventilator se spusti automaticky k
ochlazeni povrchu spotfebice. Jestlize trou-
bu vypnete, bude chladici ventilator pokra-
Covat v chlazeni az do uplného ochlazeni
spotiebice.

Bezpecnostni termostat

Trouba je vybavena bezpeénostnim termo-
statem, ktery v pfipadé nutnosti prerusi do-
davku proudu, aby pfi nespravném pouziti
trouby nebo vadném dilu nedoslo k nadmér-
nému prehrati trouby. Po poklesu teploty se
trouba opét automaticky zapne.

dvefi trouby béhem peceni vzdy odstupte.
Ke snizeni kondenzace troubu vzdy pred
pecenim na 10 minut pfedehfejte.

» Po kazdém pouziti trouby setfete vlhkost.

Dllezité Pfi peceni na dno trouby nestavte
zadné predméty a zadnou ¢ast trouby
nezakryvejte hlinikovou folii. Mohlo by to
ovlivnit vysledky peceni a poskodit smalt
trouby.

Peceni mouéniku

 Nejlepsi teplota k pe¢eni moucniki je mezi
150 °C a 200 °C.

+ Pred pe€enim nechte troubu pfiblizné 10
minut pfedehfat.

* Neotvirejte dvefe, dokud neuplynou 3/4
nastaveného ¢asu k peceni.

+ Jestlize do trouby vlozite dva plechy na

peceni, musi byt mezi plechy jedna uroven
drazek volna.
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Peéeni masa aryb + Do hlubokého plechu na zachyceni tuku

« Pette pouze maso s vahou nad 1 kg. P¥i nalijte trochu vody, aby se pfi peent tolik
pe&eni pfili$ malého mnozstvi se maso vy- nekourilo. Jakmile vyschne, dolijte opét

(i vodu, aby se z pekace nekoufilo.

susuje.

+ Chcete-li mist &ervené maso dobre prope- | Doby peéeni
cene zvenku a Stavnate uvnitf, nastavte Doba peceni zalezi na druhu potravin, jejich
teplotu mezi 200 °C-250 °C. konzistenci a mnozstvi.

- Bilé maso, drlibez a ryby pecte pfi teploté | Nejprve sledujte v nové troubé prabéh pece-
150 °C-175 °C. ni a jeho vysledek. Postupné si najdéte nej-

« P¥i pe¢eni velmi mastného jidla pouzite | lepSi nastaveni (tepelny vykon, dobu pecent,

hluboky plech na zachyceni tuku, aby se v | @pod.) pro dané nadobi, recepty a mnozstvi.
troubé nevytvorily obtizné odstranitelné
skvrny.
+ Pfed podavanim nechte maso odpocivat
asi 15 minut, a teprve potom ho krjejte,
aby nevytekla St'ava.

Tabulky vareni

Tabulka peceni masa a moucnik(

KOLACE
Klasické pegeni RO - .
DRUH JIDLA | . . Poznamky
Slehané re- 2 170 2(1a 160 45-60 V kolacové formé
cepty 3)
Krehkeé tésto 2 170 2(1a 160 24-34 V kolacové formé
3)
Maslovo-tva- 1 170 2 160 60-80 V kolacové formé 26 cm
rohovy kolac
Jablec¢ny dort 1 170 2 vle- 160 100-120 2 kolacové formy 20 cm
(jablecny ko- Vo + na rostu
lac) vpravo
Strad| 2 175 2 150 60-80 Na plechu
Marmeladovy 2 170 2 160 30-40 V kolacové formé 26 cm
dort
Svestkovy ko- 2 170 2 155 60-70 V kolacové formé 26 cm
lac
PiSkotovy dort 2 170 2 160 35-45 V kolacové formé 26 cm
(netuény pi-
Skotovy dort)
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.. . | Horkovzdu$né

Klasické peceni - .
DRUH JIDLA , Poznamky
Vanocni dort/ 2 170 2 160 50-60 V kolacové formé 20 cm
Bohaty ovoc-
ny dort
Svestkovy ko- 2 170 2 160 50-60 Ve formé& na chleba 1
lac
Malé moucni- 3 170 3(1a 160 20-30 Na mélkém plechu
ky 3)
Malé pecivo 3 150 3 150 20-30 Na mélkém plechu 1)
Pusinky 3 100 3 100 90-120 Na mélkém plechu
Zemle 3 190 3 180 15-20 Na mélkém plechu 1)
Odpalované 3 190 3 180 25-35 Na mélkém plechu )
tésto
Ploché kolace 3 180 2 170 45-70  V kolacové formé 20 cm
s naplni
PiSkotovy dort 1 nebo 180 2 170 40-55  Vlevo + vpravo v dortové

2 formé 20 cm

1) Pfedehfat po dobu 10 minut.

CHLEB A PIZZA
Klasické pe&eni el T - .
DRUH JIDLA C:f[;?ﬁle Poznamky
Bily chléb 1 190 1 190 60-70 1-2 kusy, 500 g jeden
kus )
Zitny chléb 1 190 1 180 30-45 Ve formé na chleba
Dalamanky 2 190 2(1a 180 25-40 6-8 kusti na mélkém ple-
3) chu na pegeni 1
Pizza 1 190 1 190 20-30 Na hlubokém plechu na
peceni !

Cajové kolag- 3 200 2 190 10~20 Na mélkém plechu )
ky

1) Pfedehfat po dobu 10 minut.

10
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NAKYPY
. .~ . | Horkovzdusné

Klasické peceni pedent " .

DRUH JIDLA Cas pece-
ni [min]
Téstovinovy 2 180 2 180 40-50
nakyp
Zeleninovy 2 200 2 175 45-60
nakyp
Quiche (slany 1 190 1 190 40-50
kolac)
Lasagne 2 200 2 200 25-40
Téstoviny 2 200 2 190 25-40
Cannelloni
Yorkshire pu- 2 220 2 210 20-30
dding
1) Pfedehfat po dobu 10 minut.
MASO
.. | HorkovzdusSné
Klasické pe&eni pedent o .
DRUH JIDLA Cas peCe-
ni [min]

Hovézi maso 2 200 2 190 50-70
Veprové maso 2 180 2 180 90-120
Teleci 2 190 2 175 90-120
Anglicky rost- 2 210 2 200 44-50
bif, krvavy
Anglicky rost- 2 210 2 200 51-55
bif, stredné
propeceny
Anglicky rost- 2 210 2 200 55-60
bif, dobfe pro-
peceny
Veprové plec- 2 180 2 170 120-150
ko

Poznamky

Ve formé na peceni
Ve formé na peceni
Ve formé na peceni

Ve formé na peceni
Ve formé na peceni

Forma na 6 kust 1)

Poznamky

Na roStu a hlubokém
plechu na peceni

Na roStu a hlubokém
plechu na peceni

Na rostu a hlubokém
plechu na peceni

Na rostu a hlubokém
plechu na peceni

Na rostu a hlubokém
plechu na peceni

Na rostu a hlubokém
plechu na peceni

Na hlubokém plechu na

peceni

1
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Poznamky

2 kusy na hlubokém ple-
chu na peceni

Kyta
V celku na hlubokém
plechu na peceni

V celku na hlubokém
plechu na peceni

V celku na hlubokém
plechu na peceni

V celku na hlubokém
plechu na peceni

Nakrajeny na kousky
Nakrajeny na kousky

V celku na hlubokém
plechu na peceni

Poznamky

..~ . | Horkovzdudné
Klasické peceni o
. peceni
DRUH JIDLA
Veprové no- 2 180 2 160 100-120
Zicky
Jehnéci 2 190 2 190 110-130
Kure 2 200 2 200 70-85
Krata 1 180 1 160 210-240
Kachna 2 175 2 160 120-150
Husa 1 175 1 160 150-200
Kralik 2 190 2 175 60-80
Zajic 190 2 175 150-200
Bazant 190 175 90-120
RYBY
. . . . | Horkovzdusné
Klasické peéeni - .
DRUH JIDLA Cas pece-
ni [min]
Pstruh/ 2 190 2(1a 175 40-55
morska pra- 3)
Zzma
Tunak/losos 2 190 2(1a 175 35-60
3)
Grilovani

(i) Vzdy prazdnou troubu na 10 minut
predehrejte.

Mnozstvi Grilovani

DRUH JIDLA troven &}

Hovézi svickova 4 250

12

3-4 ryby

4-6 filetd

Doby peéeni v minu-

tach ©

1.strana | 2. strana

12-15 12-14
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MnozZstvi Grilovani Doby peéeni v minu-
tach ©

DRUH JIDLA troven Bi . 1.strana | 2. strana
Hovézi biftek 4 600 3 250 10-12 6-8
Uzeniny 8 / 3 250 12-15 10-12
Veprové kotlety 4 600 3 250 12-16 12-14
Kufre (rozkrojené 2 1000 3 250 30-35 25-30
na polovinu)
Kebaby 4 / 3 250 10-15 10-12
Kureci prsa 4 400 3 250 12-15 12-14
Hamburgery 6 600 3 250 20-30
Rybi filé 4 400 3 250 12-14 10-12
Toasty 4-6 / 3 250 5-7 /
Topinky 4-6 / 3 250 2-4 2-3

Grilovani s ventilatorem

/N Upozornéni Pro tuto funkci zvolte
maximalni teplotu 200 °C.

Mnozstvi Grilovani Doba pripravy v minu-
tach ©

DRUH JIDLA . 1.strana | 2.strana
Pecené rolky (kra- 1 1000 3 200 30-40 20-30
ti)
Kufe (rozkrojené 2 1000 3 200 25-30 20-30
na polovinu)
Kufreci stehna 6 - 3 200 15-20 15-18
Krepelky 4 500 3 200 25-30 20-25
Zapékana zeleni- - - 3 200 20-25 -
na
kusy. Musle - - 3 200 15-20 -
Makrela 2-4 - 3 200 15-20 10-15
Rybi platky 4-6 800 3 200 12-15 8-10
Pizza

@ Pred pecenim prazdnou troubu 10 minut
predehfrivejte.

13
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DRUH JIDLA

Pizza, velka
Pizza, mala 1 200
Dalamanky 1 200

Ciéténi a udrzba

& Upozornéni Pred Cisténim spotiebice je
nutné ho nejdfiv vypnout. Pfesvédcéte
se, zda spotiebi€ uz vychladl.

& Upozornéni Z bezpec€nostnich ddvodu
necistéte spotiebi¢ parnimi nebo

vysokotlakymi €isticimi pfistroji.

& Pozor Nepouzivejte korozivni
prostfedky nebo prostfedky s drsnymi

Casticemi, ostré predméty, odstrafiovace

skvrn nebo abrazivni houbicky.

/I\ Upozornéni K &isténi sklenénych dvifek
nepouzivejte abrazivni €istici prostfedky

nebo kovové $krabky. Zaruvzdorny povrch

vnitfni sklenéné tabule se maze poskodit.

& Pozor Pouzijete-li sprej do trouby, fidte
se pokyny vyrobce.

+ Predni stranu spotrebice otfete mékkym
hadfikem namoc€enym v roztoku teplé vo-
dy a Cisticiho prostredku.

« K isténi kovovych ploch pouzivejte bézny
Cistici prostfedek.

+ Vnitfek trouby Cistéte po kazdém pouziti.
Necdistoty se snadnéji odstrani a nepfipe-
cou se.

» Odolné necistoty odstrante pomoci spe-
cialniho prostredku k ¢isténi trouby.

» VSechno pfislusenstvi trouby vycistéte po
kazdém pouziti (mékkym hadfikem namo-
¢enym v roztoku teplé vody a Cisticiho
prostfedku) a nechte ho vyschnout.

» Mate-li nepfilnaveé pfislusenstvi, neCistéte
je agresivnimi Cisticimi prostredky, ostrymi

14

Funkce Pizza 7 :
: . Doba_ pripravy v POZNAMKY
Urovei tepl. °C minutach
1 200

15~25 na mélkém plechu

na mélkém plechu

10~20 nebo na rostu trou-
by
15~25 na mélkém plechu

predméty, ani je nemyjte v my&ce. Mohli
byste znicit nepfilnavou upravu.

Drazky na rosty

Odstranéni drazek na rosty

—

O odtahnete
predni ¢ast kolejni-
¢ek na rosty od sté-
ny trouby.

O odtahnéte zadni
Cast kolejnicek od
stény trouby a vy-
tahnéte je z trouby.

Instalace draZzek na zasunuti rostd

Drazky instalujte stejnym postupem v opac-

ném poradi.

(i] Zakulacené konce drazek museji
sméfovat dopredu!

Strop trouby

Topné téleso na stropé trouby muizete od-
stranit a strop pak snadno umyt.

& Upozornéni Pred odstranénim topného

télesa vypnéte spotfebi€. Pfesvédcte
se, zda spotiebi€ uz vychladl. Hrozi
nebezpedi popaleni!
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O vysroubujte @ Opatrné vytahng-
Sroub, kterym je top- te topny ¢lanek smeé-
ny ¢lanek pfipev- rem dol0.

nén. Napoprvé pou- Nyni mlzete vycistit
zijte Sroubovak. strop trouby.

Strop trouby ocCistéte mékkym hadfikem s te-
plou vodou a prostiedkem na ¢isténi a ne-
chte ho oschnout.

Instalace topného télesa
1. Topné téleso instalujte stejnym postu-
pem v opa¢ném poradi.

/I\ Upozornéni Pfesvédcte se, Ze je topné
téleso spravné nainstalovano a ze
nespadne.

Cisténi dvifek trouby

Pred cisténim dvifek trouby doporucujeme

jejich sejmuti.

/N Upozornéni Pfed ¢idténim sklenénych
tabuli zkontrolujte, zda uz vychladly.

Sklo by totiz mohlo prasknout.

& Upozornéni Jestlize jsou sklenéné

tabule poSkozené nebo poskrabané,
sklo je pak kfehké a mlze prasknout.
Sklenéné tabule je potom nutné vyménit.
Dalsi informace ziskate v mistnim servisnim
stredisku.

O 2vednéte a oto-
éte packy na obou
zavésech.

O Dvitka zcela
otevrete a podrzte
oba dverni zavésy.

O zaviete dvitka
trouby do prvni polo-
hy otevreni (do polo-
viny). Pak dvitka z
jejich uchyceni vy-
tahnéte smérem
dopredu. Polozte je
na pevnou plochu
chranénou mékkou
latkou.

Sklenénou tabuli omyjte vodou se sapona-
tem. Dobre ji osuste.

Po vycisténi dvirka trouby nasadte zpét. Pro-
vedte stejny postup v obraceném poradi.

(i] Spotiebite z nerezové oceli nebo hlini-
ku:

Dvirka trouby Cistéte pouze vihkou houbou.

Osuste je mékkym hadfikem.

Nikdy nepouzivejte ocelové draténky, kyse-

liny nebo abrazivni (piskové) prostfedky,

protoze by mohly poskodit povrch trouby.

Ovladaci panel vycistéte se stejnou opatr-

nosti.

Zarovka trouby
& Upozornéni Nebezpedi Urazu
elektrickym proudem!

15
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Pfed vyménou Zarovky trouby:
* Vypnéte troubu.
« Vytahnéte pojistky v pojistkové skfince,
nebo vypnéte jistic.
(i] Na dno trouby polozte n&jakou latku k
ochrané zarovky i sklenéného krytu.

Vymeéna Zarovky osvétleni trouby/

cisténi sklenéného krytu

1. Sklenénym krytem otocte smérem doleva
a odstrarite ho.

Co délat, kdyz...

2. Sklenény kryt vycCistéte.
3. Vyménte zarovku v troubé za novou z&-

rovku do trouby odolnou 300 °C.

4. Nasadte sklenény kryt.

Trouba nehreje Trouba je vypnuta

Hodiny nejsou nastavené
Nejsou provedena nutna nasta-

veni

Funkce automatického vypnuti

je zapnuta

Zablokovani zapnuti je zapnuto

Uvolnéna pojistka v pojistkove

skrince

Rezim Demo je zapnuty

Osvétleni trouby ne-
sviti

Na jidle a uvnitf trouby
se usazuje para a kon-
denzat

dlouho

Pokud problém nemuzete vyfesit sami, ob-
ratte se prosim na prodejce nebo na servisni
stfedisko.

K rychlé a u€inné pomoci jsou nezbytné tyto
udaje. Tyto udaje jsou uvedeny na typovém
Stitku (viz "Popis vyrobku")

* Oznaceni modelu .........cccceeeevereennnnnes

* Vyrobni ¢islo (PNC) .........c.........

» Sérioveé Cislo (S.N.) .oovveeiiiiiie,

16

Zarovka trouby je vadna

Nechali jste jidlo v troubé pfilis

Zapnéte troubu
Nastavte hodiny
Zkontrolujte nastaveni

Viz ,Funkce automatického vy-
pnuti®

Viz ,Vypnuti zablokovani za-
pnuti*

Zkontrolujte pojistku

Jestlize pojistka vypadne vic-
krat, obrat'te se na kvalifikova-
ného elektrikare

Viz ,Rezim Demo*
Vyménte zarovku trouby

Po upeceni nenechavejte jidla
v troubé déle nez 15—20 minut

Dllezité V pripadé chyby v obsluze
spotfebi¢e budete muset navstévu technika
ze servisniho stfediska zaplatit, i kdyz je
spotiebic jesté v zaruce.

(i) Informace pro spotfebice s kovovou
predni Gasti:

PFi otevieni dvifek b&éhem peceni nebo ihned

po jeho skoncéeni muze byt na skle para.
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Instalace

Vestavba

& Upozornéni Jestlize se neobratite na

kvalifikovaného nebo kompetentniho
pracovnika, nebudete moci v pfipadé zavady
uplatnit zaruku.

» Pred vestavbou spotfebi¢e do kuchyriské
skrifiky zkontrolujte, zda jsou rozméry pro-
storu pro troubu vhodné.

+ Presvédcte se, zda instalace zajistuje
ochranu pfed urazem elektrickym pro-
udem.

+ V souladu s platnymi pfedpisy musi byt
vSechny €asti zajistujici ochranu pred ura-
zem elektrickym proudem pfipevnény tak,
aby Sly odstranit pouze s pouzitim néjaké-
ho nastroje.

» Nékteré ¢asti trouby jsou pod proudem.
Uzavrete spotiebic skFifikou a zkontroluj-
te, Zze neni pfistupny. Zabranite tak Urazu
elektrickym proudem nahodnym dotykem
nebezpecnych ¢asti.

» Tento spotrebi€ je mozné umistit jeho za-
dni ¢asti a jednou stranou ke spotfebic¢tim
nebo sténam, které jsou vysSi. Druhou
stranu je ale nutné umistit k nabytku nebo
spotfebic¢im, které jsou stejné vysoké.

+ Vestavné sporaky a varné desky jsou vy-
baveny specialnimi spojovacimi systémy.
Z bezpecénostnich divodu je mozné kom-
binovat jen spotfebice od stejného vyrob-
ce.

Pripojeni k elektrické siti

/N Upozornéni Elektrickou instalaci smi
provadét pouze kvalifikovana a
opravnéna osoba.

+ Vyrobce odmita jakoukoli odpovédnost v
pfipadé nedodrzeni téchto bezpecnost-
nich pokynu.

» Uzemnéte spotiebi¢ v souladu s bezpec-
nostnimi pfedpisy.

» Vestavenou troubu pfipevnite do skfinky
tak, ze otevrete dvifka trouby, do Ctyr ot-
voru vlozite rozpérky a zasroubujete 4 vr-
uty (viz obrazek).

» Presvédcte se, Ze jmenovité napéti a typ
napajeni na vyrobnim stitku odpovidaji na-
péti a vykonu mistniho zdroje napajeni.

» Spotfebi¢ se dodava s elektrickym privod-
nim kabelem bez zastrcky.

« Jakykoli elektricky dil smi vyménit pouze
technik poprodejniho servisu nebo kvalifi-
kovany pracovnik servisu.

+ Vzdy pouzivejte spravné instalovanou si-
tovou zasuvku odolnou proti narazu.

17
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» Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky, ko-
nektory ani prodluzovaci kabely. Hrozi ne-
bezpeci pozaru.

+ Zkontrolujte, zda je zastrcka po instalaci
spotiebice pfistupna.

* Neodpojujte spotfebic od sité tahem za si-
tovy kabel. Vzdy zatahnéte za zastrcku.

* P¥ipojte spotfebic k siti s pouzitim zafizeni,
které umoznuje odpojeni v§ech pola

spotfebiCe od zdroje napajeni s mezerou
mezi kontakty nejméné 3 mm, tedy napf.
ochranné vypinace vedeni, spoustéce
uzemneéni nebo pojistky.

+ Informace o napéti je uvedeno na typovém
Stitku (viz "Popis vyrobku").

Poznamky k ochrané Zivotniho prostredi

Symbol " na vyrobku nebo jeho baleni
udava, ze tento vyrobek nepatfi do domaciho
odpadu. Je nutné odvézt ho do shérného
mista pro recyklaci elektrického a
elektronického zafizeni. Zajisténim spravné
likvidace tohoto vyrobku pom0zete zabranit
negativnim disledkdm pro Zivotni prostredi
a lidské zdravi, které by jinak byly zplisobeny
nevhodnou likvidaci tohoto vyrobku.
Podrobné;jsi informace o recyklaci tohoto
vyrobku zjistite u pfislusného mistniho
Uradu, sluzby pro likvidaci domovniho
odpadu nebo v obchodé, kde jste vyrobek
zakoupili.

18

Obalové materialy

Materialy oznacené symbolem ) jsou recy-
klovatelné. V8echny obaly zlikvidujte v
pfislusnych kontejnerech k recyklaci.
Likvidace spotrebite

1. Vytahnéte zastréku ze zasuvky.

2. Odfiznéte sitovy kabel a vyhodte ho.

3. Odstrante dverni zapadku. Déti se pak
nebudou moci ve spotfebici zavfit. Hrozi
nebezpedi uduseni.
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lgapdevane kasutamine _ _ _ _ 21
Vihjeid ja napunaiteid _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 25
Kulpsetustabelid ja -nbuanded _ _ _ _ _ 26
Ohutusinfo

@ Lugege see kasutusjuhend enne sead-

me paigaldamist tdhelepanelikult I&bi, et
tagada omaenese turvalisus ja seadme
nduetekohane t66. Hoidke need juhised
seadme asukoha muutmisel vdi seadme
mudmisel alati koos seadmega. Kasutajad
peavad seadme t66d ja ohutusndudeid pdh-
jalikult tundma.

Oige kasutamine

+ Arge jatke seadet kasutamise ajal jarelval-
veta.

» See masin on ettenahtud ainult koduseks
kasutamiseks.

» Seadet ei tohi kasutada té6pinnana voi as-
jade hoidmiseks.

+ Arge asetage seadme peale véi lahedusse
ega hoidke nimetatud kohtades tuleohtlik-
ke vedelikke, kergestisuttivaid materjale
vOi kergestisulavaid esemeid (kile, plastik,
alumiinium).

+ Olge ettevaatlik lahedal olevatesse steps-
litesse seadmete ihendamisel. Arge laske
juhtmetel kokku puutuda véi jddda kuuma
ahjuukse alla.

+ Arge hoidke niiskeid ndusid ega toitu ahjus
peale toiduvalmistamise I6ppu kuna niis-
kus voib kahjustada emaili voi sattuda
seadmesse.

+ Vigastuste ja masina kahjustamise valti-
miseks arge parandage masinatise. P&6r-
duge alati kohalikku teeninduskeskusse.

+ Arge kasutage ahju ukseklaasi puhasta-
miseks karedaid, abrasiivseid puhasteid
ega teravaid metallist kaabitsaid, sest

Puhastusjahooldus _ _ _ __ ___ ___ 31
Mida teha, kui... _ _ _ __ _ _ ___ ___ 33
Paigaldamine _ __ _____ _______ 34
Elektrihendus _ _ _ _ _ _ _ _ ___ _ __ 34
Jaatmekaitlus 35

Jaetakse digus teha muutusi

need voivad klaasi pinda kriimustada, mille
tagajarjel voib klaas puruneda.

(i] Mérkus emailkatte kohta

Ahju emaili varvuse muutumine kasuta-
mise tulemusena ei mdjuta seadme sobivust
tavaliseks ja korrektseks kasutuseks. Seega
ei loeta ka seda garantii alla kuuluvaks de-
fektiks.

Lapselukk

» Seadet tohivad kasutada ainult téiskasva-
nud. Laste ule peab olema jarelvalve ta-
gamaks, et nad ei mangiks seadmega.

* Hoidke pakend lastele kattesaamatus ko-
has. Esineb ldmbumisoht.

» Hoidke lapsed td6tavast seadmest eemal.
Méned pindmised detailid vdivad kasuta-
misel vaga kuumaks muutuda ja seetdttu
esineb pdletusoht.

Uldine ohutus

+ See seade eiole ette ndhtud kasutamiseks
isikute (sh laste) poolt, kelle flusilised,
sensoorsed voi vaimsed voimed vdi koge-
muse ja teadmiste puudus seda ei vdimal-
da, v.a. juhul, kui nende Ule teostab jarel-
valvet vdi neid juhendab seadme kasuta-
misel isik, kes nende turvalisuse eest vas-
tutab.

» Seadme sisekiilg muutub kasutamise ajal
vaga kuumaks. Olge ettevaatlik ja arge
puudutage kutteelemente. Esineb pdletu-
soht.

+ Alati toiduvalmistamise ajal vdi I6pus ahju
ust avades tuleb alati ahjust eemal seista,
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et kogunenud aur voi kuumus valjumisel
teid ei poletaks.

Paigaldamine

+ Seadme nduetekohane paigaldamine,
Uhendamine vdi remontimine tuleb jatta
péadeva isiku hooleks. Kasutage ainult ori-
ginaalvaruosi.

* Veenduge, et seade ei ole transportimisel
viga saanud. Vigastatud seadet ihendada
ei tohi. Vajaduse korral vétke Ghendust tar-
nijaga.

Seadme kirjeldus

Uldiilevaade
B [—
:::::: —H
a
¢ N
Ahju tarvikud
* Ahjurest

Ndéude, koogivormide ja grilltiikkide jaoks
+ Madal kiipsetusplaat

Enne esimest kasutamist
@ Enne ahju kasutamist eemaldage kogu

pakend, nii ahju seest kui véljast. Arge
eemaldage andmeplaati.

& Ettevaatust Ahju ukse avamiseks votke

alati kinni kdepideme keskelt.
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+ Sisseehitatud seadmeid vdib kasutada al-
les parast seda, kui need on paigutatud
sobivatesse sisseehitatud modblieseme-
tesse ja toopindadesse, mis vastavad
standarditele.

+ Arge muutke seadme parameetreid ega
modifitseerige seda. Seadme vigastamise
voi kahjustamise oht.

/\ Hoiatus Jargige hoolikalt
elektrilhenduste teostamise juhiseid.

Juhtpaneel
Digitaalne ekraan

Ventilatsiooniavad jahutusventilaatori
jaoks

Kutteelement
Ahjuvalgusti
ﬂ Ventilaator
Andmeplaat

Kookide ja kiipsiste jaoks.

+ Slgav réstimispann
Klpsetamiseks ja praadimiseks voi rasva-
pannina.

Esimene puhastamine
+ Eemaldage seadmelt kdik osad.

» Puhastage seadet enne esmakordset ka-
sutamist.
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/\\ Ettevaatust Arge kasutage abrasiivseid
puhastusaineid! See voib pinda rikkuda.
V1 ptk "Hooldus ja puhastamine".

Kellaaja seadmine ja muutmine

@ Ahju kasutamiseks seadke esmalt kel-
laaeg.

Ahju toitevorku Ghendamise jarel voi parast
elektrikatkestust hakkavad kellaaeg Q) ja
stimbol PP automaatselt vilkuma.

- I

o 0O - + O
OO0
2 w

Seadke kellaaeg, vajutades nuppu =+ voi

O®

Kellaaja muutmine

1. Vajutage korduvalt nuppu @, kuni ekraa-
nil vilgub stimbol @ .

2. Seadke kellaaeg, vajutades nuppu + voi

Kella ekraanil kuvatakse kellaaeg ja vilkumi-
ne lakkab umbes 5 sekundi parast.

Eelsoojendus

Valige |:]ja maksimaalne temperatuur ning
laske ahjul 45 minutit tuhjalt té6tada, et po-
letada ahjuddne pinnalt kdik jaagid. Tarvikud
vbivad muutuda kuumemaks kui tavakasu-

Igapaevane kasutamine

tusel. Sel ajal vdib tekkida méningane 16hn.
See on normaalne. Veenduge, et ruum on
hasti 6hutatud.

Demoreziim

Voite teostada ahju testimise voi vaadata koi-

ki seadme juhtimisetappe demoreziimis. Ahi

ei kasuta kuumust.

Saate kasutada demoreziimi ainult siis, kui

seade on esmakordselt thendatud voi parast

elektrikatkestust, kui ekraanil vilgub nait

"12:00" ja stimbol @ .

Demoreziimi sissellilitamine

1. Vajutage nuppu @ ligikaudu 2 sekundit.
Kostab helisignaal.

2. Vajutage samaaegselt nuppe @ja —_"
Kostab helisignaal ja ekraanil kuvatakse
nait "12:00".

@ Kui ekraanil kuvatakse @ , on demore-

Ziim sees.

2008
- + o
O
Demoreziimi valjallilitamine

1. Lilitage ahi valja.
2. Labige uuesti eeltoodud sammud.

Oe

o o
O O

(i) Elektrikatkestuse korral demorezZiimi
funktsioon salvestatakse.

Ekraan

Klpsetusfunktsioon
Temperatuur
Kellaaeg

21


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu

| Nupp | Funissioon Kirjeldus

O SEES/VALJAS
] VALIKUNUPP
KIIRKUUMUTUS
©) KELL
+/— PLUSS, MIINUS

Ahju funktsiooni maaramine

ke o N

il i

1. Vajutage korduvalt nuppu (], kuni vaja-
liku funktsiooni indikaator vilgub.

Ahju funktsioonid

Seadme sisse voi valja lilitamiseks.

Ahju funktsiooni maaramiseks.
Kiirkuumutusfunktsiooni sisse lilitamiseks.
Kella funktsiooni maaramiseks.

Vaartuste kohandamiseks (temperatuur ja kel-
laaeg).

Ekraanile ilmub automaatse temperatuuri
nait. Kui te ei muuda seda ligikaudu 5 se-
kundi jooksul, hakkab ahi tédle.

2. Temperatuuri muutmiseks kasutage nup-
pu -+ voi nuppu — .

@ Elektrikatkestuse korral sailitab pro-

grammija koiki satteid ligikaudu 3 minu-
tit. Kui elektrikatkestusest on méédunud roh-
kem kui 3 minutit, peate satted (samuti kel-
laaja) uuesti maarama.

Ahju funkisioon

P66rdéhk

(&)
]
il
ES

Ulemine + alumine kuumutus

Sisemine grill

Termaalgrill
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Samasugust kiipsetustemperatuuri ndudva-
te toitude rostimiseks voi réstimiseks ja kup-
setamiseks rohkem kui tihel ahjuriiulil, ilma
maitsete segunemiseta.

Eelseatud temperatuur: 175°C

Kuumutab nii Glemist kui alumist kutteele-
menti. Ahju Uhel tasandil kiipsetamiseks ja
rostimiseks.

Eelseatud temperatuur: 200°C

Lamedate toiduainete grillimiseks vaikeses
koguses riiuli keskel. Rdstimiseks.
Eelseatud temperatuur: 250°C

Grillielement ja ahju ventilaator panevad toi-
du Gmber ringlema kuuma 6hu. Suurte liha-
koguste kipsetamiseks.

Eelseatud temperatuur: 180°C

Téahtis Maksimaalne temperatuur selle funkt-
siooni jaoks: 200°C.
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Ahju funkisioon

g,%z Pitsaahi
-

E Taisgrill
) Ahju alumine
P kitteelement

Ahju Glemine kutteelement

Sulatamine

Kella funktsioonide maaramine

- N

w@%

O

o O
O O

1. Vajutage korduvalt nuppu @, kuni vaja-

liku funktsiooni indikaator vilgub.

2. Minutilugeja jaoks aja maaramiseks Q,
Kestus =1 vai Lpp =, vajutage nuppu
—+ véi nuppu — .

Kella funktsioon

©) Kellaaeg
seks

Alumiselt kiitteelemendilt eralduv kuumus
jouab otse pitsapéhjani, quiche'ideni vdi pi-
rukateni ja ventilaator tagab kuuma 6hu ring-
luse pitsakatte voi pirukataidise kiipsetami-
seks.

Eelseatud temperatuur: 175°C

Taisgrillielement on sisse lulitatud. Lameda-
te toiduainete suures mahus grillimiseks.
Rostimiseks.

Eelseatud temperatuur: 250°C

Kuumus tuleb ainult ahju pohjast. Krébeda
vOi koorikulise pdohjaga kookide kiipsetami-
seks.

Eelseatud temperatuur: 250°C

Kuumus tuleb ainult ahju tlaosast. Kiipseta-
tud toitude I16puni valmistamiseks.
Eelseatud temperatuur: 250°C

Kilmutatud toidu sulatamiseks.

Sobiv ornade toiduainete sulatamiseks, nt

kreemtaidisega koogid, glasuuriga koogid,

kondiitritooted, saiad ja teised parmitooted.

Vastava funktsiooni indikaator siittib.

Kui aeg on tais, siis hakkab funktsiooni
indikaator vilkuma ja 2 minuti valtel kdlab
helisignaal.

@ Funktsioonidega Kestus =1 ja Lépp =
|Ulitub ahi automaatselt valja.

3. Vajutage suvalist nuppu, et signaal vélja
lulitada.
Kella funktsioonide tiihistamine

1. Vajutage korduvalt nuppu @ , kuni vaja-
liku funktsiooni indikaator ja simbol >
vilguvad.

2. Vajutage korduvalt nuppu " — ", kuni
ekraanil kuvatakse nait "00:00".

Naitab aega. Aja maaramiseks, muutmiseks voi kontrollimi-
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Kella funktsioon Kasutamine

Mahalugemisaja seadistamiseks.
Kui aeg saab tais, kdlab signaal.

See funktsioon ahju t66d ei mojuta.

A\ Poordloenduse
taimer

=l Kestus

-l Lopp

(i] Kestvust|=lja Loppu = vib kasutada
samaaegselt, kui ahi tuleb hiljem auto-

maatselt sisse ja valja lilitada. Sel juhul maa-

rake kbigepealt Kestvus 121, seejarel Lépp
-l

Lisafunktsioonid

Automaatne valjallilitus
Maone aja parast lilitub seade vélja:

Et maarata, kui kaua on ahi kasutusel.

Ahjufunktsiooni valjalllitusaja maaramiseks.

+ kui te ei lulita seadet vélja;

* kui te ei muuda ahju temperatuuri.
Temperatuuriindikaatoril vilgub viimati maa-
ratud temperatuur.

Ahju temperatuur Viljaliilituse aeg

30°C - 120°C

120°C - 200°C

200°C - 250°C
250°C - maksimum °C

Péarast automaatset valjalulitumist lilitage
ahi taielikult vélja. Saate selle seejarel uuesti
sisse lulitada.

Tahtis Kui te maarate kella funktsiooni
Kestus 121 v&i Lépp =31, lillitub automaatne
valjalilitus valja.

Sissellilituse lukustus

(i] Kuisissellituse lukustus on seatud, ei
saa te ahju kasutada.
Sisselilituse lukustuse sisseliilitamine
1. Lilitage seade sisse. Arge (ihtki ahju
funktsiooni maarake.
2. Vajutage samaaegselt nuppu Dja nuppu

—, kuni ekraanil kuvatakse tekst “SAFE”.
Sisselllituse lukustus on sisse lilitatud.

Sissellilituse lukustuse véljaliilitamine

Sisselllituse lukustuse véljalilitamiseks jar-
gige sama protseduuri.
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12,5 h.
8,5h
55h
3,0h

Jaakkuumuse funktsioon

Funktsiooniga Kestus lilitub ahi automaat-
selt valja moni minut enne, kui aeg tais saab.
Ahi kasutab jadkkuumust, et kiipsetamine il-
ma energiat tarvitamata I6pule viia.

Téahtis Jadkkuumuse funktsioon on
rakendatav ainult siis, kui funktsioon Kestus
valtab vahemalt 15 minutit.

Kiirkuumutuse funktsioon

Funktsiooni Kiirkuumutus abil saate lihen-
dada eelkuumutuse aega. Saate kasutada
seda iga kupsetusfunktsiooniga.

Tahtis Arge pange toitu ahju enne, kui
funktsioon Kiirkuumutus on Iabitud.

1. Valige ahju funktsioon.
Vajadusel muutke soovituslikku tempera-
tuuri.
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2. Vajutage nuppu [B]. Ekraanil kuvatakse
tekst "FHU" ja funktsioon Kiirkuumutus
tootab.

- +

Q O O
3. Kui funktsioon Kiirkuumutus on labitud,
kolab helisignaal ja tekst "FHU" kaob
ekraanilt.

Samal ajal jatkab seade kuumutamist va-
litud ahjufunktsiooniga ja temperatuuriga.

4. Pange toit ahju.

Torkekood

Kui méned parameetrid on valed, siis peatab
juhtmoodul téétavad funktsioonid ja ekraanil

Vihjeid ja napunaiteid

& Hoiatus Sulgege ahjuuks alati, kui toitu
valmistate, isegi kui grillite.

@ Selleks, et ara hoida ahju emaili kahjus-
tamist, arge asetage kiipsetusplaate,
potte jne ahju pdhjale.

(i) Ahjuemaili kahjustamise rahoidmiseks
olge ettevaatlik kui eemaldate véi pai-
galdate tarvikuid.

+ Ahjus on neliriiuli tasandit. Riiuli tasandeid
hakake lugema ahju pohjast.

+ Samaaegselt voib kahel tasandil valmista-
da erinevaid toite. Pange riiulid tasanditele
1ja 3.

+ Ahi on varustatud spetsiaalse stisteemiga
Ohuringluseks ja auru taasringluseks. Ta-
nu sellele siisteemile on véimalik valmis-
tada toitu auruses keskkonnas nii, et toit
on seest pehme ja valjast krobe. See va-
hendab klipsetusaja ja energiakulu miini-
mumini.

* Niiskus vbib kondenseeruda seadmes vdi
ukse klaasil. See on tavaline. Hoidke ahju

kuvatakse vastav tdrkekood. Vt jaotist "Mida
teha, kui..."

Jahutusventilaator

Ventilaator lUlitub automaatselt sisse sead-
me pindade jahutmiseks. Kui lilitate seadme
vélja, siis jadvad ventilaatorid seadme jahtu-
miseni todle.

Turvatermostaat

Ohtliku Glekuumenemise valtimiseks (tingi-
tuna seadme valest kasutamisest voi defekt-
setest komponentidest) on ahi varustatud
turvatermostaadiga, mis katkestab vooluva-
rustuse. Ahi lilitub automaatselt uuesti taga-
si sisse, kui temperatuur langeb.

ukse avamisel kiipsetamise ajal alati kor-
vale. Kondensatsiooni vahendamiseks
laske ahjul té6tada 10 minutit enne kipse-
tamist.

+ Kuivatage ahi alati niiskusest peale kasu-
tamist.

Tahtis Arge pange esemeid otse ahju
alusele ega katke ahju komponente
alumiiniumfooliumiga, kui te kiipsetate. See
vbib muuta kiipsetamise tulemusi ja
kahjustada ahjuemaili.

Kookide kiipsetamine

+ Parim temperatuur kookide kiipsetami-
seks on 150°C. ja 200°C. kraadi vahel.

» Enne kiipsetamist soojendage ahju umbes
10 minutit ette.

+ Arge avage ahju ust enne kui % kiipsetu-
sajast on méddunud.

+ Kuikasutate samaaegselt kahte kupsetus-
plaati, jatke nende vahele ks vaba ta-
sand.
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Liha ja kala kiipsetamine « Selleks, et praadimisel ei tekiks ahjus liga

- Arge kiipsetage alla 1 kg kaaluvaid liha- palju suitsu, valage rasvapannile pisut
tiikke. Liiga vaikeste koguste kiipsetami- vett. Suitsu kondenseerumise véltimiseks
sel jaab liha kuiv. lisage vett iga kord kui see otsa hakkab

» Selleks, et punane liha oleks véljast hasti | S32M&

kiips ja seest mahlane, maarake tempera- | Klpsetusajad

tuuriks 200-250 °C. Kiipsetusajad séltuvad toidu tldibist, koosti-
+ Valge liha, linnuliha ja kala jaoks valige sest ja kogusest.
temperatuuriks 150-175 °C. Esialgu tasub kiipsetusprotsessi jalgida.

« Viga rasvase toidu puhul kasutage rasva- | Leidke seadme kasutamisel parimad seadis-

panni, sest tekkivad rasvaplekid véivad ol- | tused (kuumus, aeg jne.) oma ndude, ret-
la pusivad. septide ja koguste jaoks.

 Jatke liha enne lahtildikamist umbes 15
minutiks seisma, et mahl vélja ei valguks.

Klpsetustabelid ja -nduanded

Kiipsetamise ja réstimise info

KOOGID

Tavaline kiipse- | Ventilaatoriga
tamine kiipsetamine

TOIDULIIK P EETE Markused
aeg [min]

Vahustatud 2 170 2(1ja 160 45-60 Koogivormis
toidud 3)
Muretaigen 2 170 2(1ja 160 24-34 Koogivormis

3)
Juustukook 1 170 2 160 60-80 26 cm koogivormis
Ounakook 1 170 2vas+ 160 100-120  Kaks 20 cm koogivormi
(Gunapirukas) par ahjurestil
Struudel 2 175 2 150 60-80 Klpsetusplaadil
Keedisekook 2 170 2 160 30-40 26 cm koogivormis
Puuviljakook 2 170 2 155 60-70 26 cm koogivormis
Biskviitkook 2 170 2 160 35-45 26 cm koogivormis
(ilma rasvata
biskviitkook)
Joulukook / 2 170 2 160 50-60 20 cm koogivormis
rikkaliku puu-
viljataidisega
kook
Ploomikook 2 170 2 160 50-60 Leivavormis 1
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Tavaline kiipse- | Ventilaatoriga
tamine kiipsetamine

Kipsetus-

TOIDULIIK .
aeg [min]

Véikesed koo- 3 170 3 (1ja 160 20-30 Lamedal kiipsetusplaa-

gid 3) dil

Kupsised 3 150 3 150 20-30 Lamedal kiipsetusplaa-
dil

Beseed 3 100 3 100 90-120 Lamedal kiipsetusplaa-

dil

Kuklid 3 190 3 180 15-20 Lamedal kiipsetusplaa-
dil

Kuipsetised 3 190 3 180 25-35 Lamedal kiipsetusplaa-

keedutaignast dil

Plaadikoogid 3 180 2 170 45-70 20 cm koogivormis

Victoria kook  1v6i2 180 2 170 40-55 Vasak + parem, 20 cm

koogivormis

1) Eelsoojendada 10 minutit.

SAl, LEIB JA PITSA

Tavaline kiipse- | Ventilaatoriga
tamine kiipsetamine

Kipsetus-

TOIDULIIK Mérkused

aeg [min]

Sai 1 190 1 190 60-70 1-2 tk, 500 g/tk V)

Rukkileib 1 190 1 180 30-45 Leivavormis

Kuklid, saiake- 2 190 2(1ja 180 25-40 Lamedal kiipsetusplaa-

sed 3) dil 6-8 kuklit 1)

Pitsa 1 190 1 190 20-30 Siigavas réf)timispannis

Lusikakoogid 3 200 2 190 10~20 Lamedal kiipsetusplaa-
dil M

1) Eelsoojendada 10 minutit.
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LAHTISED PIRUKAD

Tavaline kiipse-
tamine

TOIDULIIK

Pastakook 2 180
Juurviljakook 2 200
Quiche 1 190
Lasanje 2 200
Cannelloni 2 200
Yorkshire'i pu- 2 220

ding
1) Eelsoojendada 10 minutit.

LIHA

Tavaline kiipse-
tamine

TOIDULIIK

Loomaliha 2 200
Sealiha 2 180
Vasikaliha 2 190
Inglise rostbiif, 2 210
vahekipseta-

tud

Inglise rostbiif, 2 210
moodukalt

kipsetatud

Inglise rostbiif, 2 210
labiklpseta-

tud

Sea abatlikk 2 180
Sea saaretikk 2 180
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Ventilaatoriga
kiipsetamine

180
175
190
200
190
210

2
2
1
2
2
2

Ventilaatoriga
kiipsetamine

2 190
2 180
2 175
2 200
2 200
2 200
2 170
2 160

Kipsetus-
aeg [min]

40-50
45-60
40-50
25-40
25-40
20-30

Kiipsetus-
aeg [min]

50-70
90-120
90-120

44-50

51-55

55-60

120-150
100-120

Markused

Vormis
Vormis
Vormis
Vormis
Vormis

6 pudingivormi )

Markused

Ahijuriiulil stigavas rosti-
mispannis

Ahijuriiulil stigavas rosti-
mispannis

Ahjuriiulil stigavas rosti-
mispannis

Ahijuriiulil sigavas rosti-
mispannis

Ahijuriiulil stigavas rosti-
mispannis

Ahijuriiulil stigavas rosti-
mispannis

Sligavas rostimispannis

2 tukki sigavas rostimis-
pannis
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Tavaline kiipse- | Ventilaatoriga
tamine kiipsetamine

Kipsetus-

. Markused
aeg [min]

TOIDULIIK

Lambaliha 2 190 2 190 110-130 Kints

Kana 2 200 2 200 70-85 Uhe tiikina siigavas rés-
timispannis

Kalkun 1 180 1 160 210-240 Uhe tiikina siigavas ros-
timispannis

Part 2 175 2 160 120-150  Uhe tiikina siigavas ros-
timispannis

Hani 1 175 1 160 150-200 Uhe tiikina siigavas ros-
timispannis

Kaulik 2 190 2 175 60-80 Tukkideks I6igatud

Metsjanes 2 190 2 175 150-200 Tikkideks I6igatud

Faasan 2 190 2 175 90-120  Uhe tiikina siigavas ros-
timispannis

KALA

Tavaline kiipse- | Ventilaatoriga
tamine kiipsetamine

Kipsetus-

. Mérkused
aeg [min]

TOIDULIIK

Meriforell/me- 2 190 2(1ja 175 40-55 3-4 kala
rilatikas 3)

Tuunikala/I5- 2 190 2(1ja 175 35-60 4-6 fileed
he 3)

Grillimine

@ Enne kiipsetamist soojendage tiihja ah-
ju 10 minutit ette.

Grillimine Kipsetusaeg minutites
TOIDULIIK tasand B!
Sisefilee 4 800 3 250 12-15 12-14
Biifsteek 4 600 3 250 10-12 6-8
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Grillimine Kipsetusaeg minutites

TOIDULIIK tasand 8!
Vorstid 8 / 3 250 12-15 10-12
Seakarbonaad 4 600 3 250 12-16 12-14
Kana (pooleks 16i- 2 1000 3 250 30-35 25-30
gatuna)
Kebabid 4 / 3 250 10-15 10-12
Kanarind 4 400 3 250 12-15 12-14
Hamburger 6 600 3 250 20-30
Kalafilee 4 400 3 250 12-14 10-12
Rostitud voileivad 4-6 / 3 250 5-7 /
Rostleib/-sai 4-6 / 3 250 2-4 2-3

Termogrillimine

& Hoiatus Seda funktsiooni kasutades
valige maksimaalne temperatuur

200°C.
Grillimine Kipsetusaeg minutites

TOIDULIIK
Kalkunirullid 1 1000 3 200 30-40 20-30
Kana (pooleks 16i- 2 1000 3 200 25-30 20-30
gatuna)
Kanakoivad 6 - 3 200 15-20 15-18
Vutt 4 500 3 200 25-30 20-25
Ulekiipsetatud - - 200 20-25 -
juurviljad
tukki. Eskalopp - - 3 200 15-20 -
Makrell 2-4 - 3 200 15-20 10-15
Kalaldigud 4-6 800 3 200 12-15 8-10
Pitsa

@ Enne kiipsetamist soojendage tiihja ah-
ju 10 minutit ette.
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Funktsioon Pitsa

TOIDULIIK

Tasand
Pitsa, suur
Pitsa, vaike 1 200
Kuklid, saiake- 1 200
sed

Puhastus ja hooldus

& Hoiatus Enne puhastamist liilitage
masin vélja. Veenduge, et seade oleks
jahtunud.

/\ Hoiatus Arge puhastage seadet
aurupritsi voi kdrgsurve puhastajatega.

& Ettevaatust Arge kasutage séobivaid

puhastusaineid ega klurimisaineid,
teravaid objekte, plekieemaldusvahendeid
ega abrasiivseid kdsnu.

/\\ Hoiatus Arge kasutage klaasi

puhastamiseks abrasiivseid
puhastusvahendeid voi metallist kaabitsat.
See voib kahjustada sisemise klaaspaneeli
kuumakindlat pinda.

/\ Ettevaatust Kipsetusahju
puhastuspihusti kasutamisel tuleb
kindlasti jargida tootja ettekirjutusi.

* Puhastage seadme esiosa ehme lapi abil
sooja vee ja puhastusvahendiga.

» Metallpindade puhastamiseks kasutage
tavalist puhastusvahendit

* Puhastage ahju sisemust péarast iga kasu-
tamist. Nii on kergem mustust eemaldada
ja see ei pdle sisse.

* Puhastage rasket mustust spetsiaalse ah-
jupuhastusvahendiga.

» Puhastage kdiki ahju tarvikuid (pehme la-
pi, sooja vee ja puhastusvahendiga) pa-
rast iga kasutamist ja laske neil kuivada.

. Kﬁpsetu_saeg mi- MARKUSED
temp.°C nutites

15~25 lamedal kupsetus-

plaadil
lamedal kiipsetus-
10~20 plaadil voi ahju riiu-
lil
15~25 lamedal kupsetus-

plaadil

+ Kui teil on kérbemiskindla kattega tarvi-
kuid, &rge puhastage neid agressiivsete
puhastusvahendite voi teravate objektide-
ga ega ndudepesumasinas. See voib kor-
bemiskindla katte havitada!

Riiulijuhikud

Riiulijuhikute eemaldamine

—

O Tsmmake riiuli
tagumine tugilatt si-
seseina kiiljest lahti
ja eemaldage see.

@ Tommake riiuli
tugilati esiosa sise-
seina kuljest lahti.

Riiulijuhikute paigaldamine
Pange riiulijuhikud tagasi vastupidises jar-
jestuses.

@ Riijulijuhikute tmmargused otsad pea-
vad olema suunatud ette!

Ahju lagi
Et ahju lage oleks kergem puhastada, on voi-
malik laes olev kitteelement ara vétta.
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Hoiatus Enne kitteelemendi

eemdaldamist lilitage seade valja.
Veenduge, et seade oleks jahtunud.
Pdletusoht!

O Keerake lahtikru- @ Tommake kiit-
vi, mis hoiab kiittee- teelementi ettevaat-
lementi. Esimesel likult allapoole.
korral kasutage kru- Nuud saab ahju lage
vikeerajat. puhastada.

Puhastage ahju lage pehme soojas vees ja
pesuaines niisutatud lapiga ja laske kuivada.

Kitteelemendi tagasipanek

1. Pange kitteelement tagasi vastupidises
jarjekorras.

/\ Hoiatus Veenduge, et kiitteelement
oleks digesti paigaldatud ega kuku alla.

Ahju ukse puhastamine

Enne ahjuukse puhastamist eemaldage see
ahju kiljest.

& Hoiatus Enne klaasukse puhastamist

veenduge, et klaaspaneelid on maha
jahtunud. Vastasel korral véib klaas
puruneda.

& Hoiatus Kui ukse klaaspaneelid on
kahjustatud voi kriimustatud, muutub
klaas hapraks ja vdib puruneda. Seetéttu
tuleb kahjustatud paneelid asendada.
Lisateabe saamiseks votke Ghendust
teeninduskeskusega.
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© Tehke uks taieli- @ Tastke hingede
kult lahti ja votke uk- hoovad Ules ja kee-
se hingedest kinni.  rake neid.

(3) Sulgege ahju uks
esimesse avamise
asendisse (poole
peale). Seejarel
tdbmmake ust ette-
poole ja tostke see
vélja. Pange uks
stabiilsele pinnale,
mis on kaetud peh-
me riidega.

Puhastage klaaspaneeli seebiveega. Kuiva-
tage hoolikalt.

Kui olete puhastamise I6petanud, asetage
uks oma kohale tagasi. Selleks korrake ulal-
toodud samme vastupidises jarjekorras.

(i] Roostevabast terasest vi alumiiniumist
seadmed:

Puhastage ahju uks ainult niiske k&snaga.

Kuivatage pehme riidega.

Arge kasutage terasvilla, happeid ega abra-

siivseid materjale, kuna need vdivad ahju

pinda kahjustada. Puhastage ahju juhtpa-

neeli, jargides samu ettevaatusabindusid.

Ahju lamp
/\ Hoiatus Elektrilo6gi oht!
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Enne ahju lambi vahetamist:

+ Ldilitage ahi vélja.

+ Eemaldage elektrikilbist kaitsmed véi lili-
tage vélja peakaitse.

@ Pange ahju lapp, et kaitsta ahju lampi ja
klaasist katet.

Ahju lambipirni vahetamine/klaaskatte

puhastamine

1. Eemaldamiseks keerake klaaskatet vas-
tupaeva.

Mida teha, kui...

2. Puhastage klaaskate.

3. Asendage pirn sobiva 300 °C kuumust
taluva pirniga.

4. Paigaldage klaaskate.

Voimalik pohjus

Ahi ei kuumene
Kell ei ole seatud

Vajalikud seadistused on tege-

mata

Automaatne valjalilitus on sees

Sisselllituse lukustus on akti-

veeritud.

Elektrikilbis on kaitse vallandu-

nud

Demoreziim on sees

Ahjuvalgusti ei to6ta

Toidule ja ahjuddnde
ladestub auru ja kon-
densvett

Kui te ei suuda probleemile lahendust leida,
siis votke Uhendust edasimilja voi teenin-
duskeskusega.

Selleks, et teid kiiresti ja digesti aidata, on
vajalikud jérgmised andmed. Need andmed
on toodud andmeplaadil (vt jaotist "Toote
kirjeldus")

* Mudeli kirjeldus .........cccceviieiniennnen.

» Tootenumber (PNC) ................

» Seerianumber (S.N.) ...ccoooiiiiiiiiiinns

Ahi on valja lulitatud.

Ahjuvalgusti on rikkis

Toit on jdadnud ahju liiga kauaks

Lulitage ahi sisse
Seadke kell
Kontrollige seadistusi

Vt jaotist "Automaatne valjalili-
tus"

Vt jaotist "Sisseliilituse lukustu-
se valjalilitamine"

Kontrollige kaitsmeid

Kui kaitse vallandub rohkem kui
Uks kord, votke ihendust kvali-
fitseeritud elektrikuga.

Vt jaotist "Demoreziim"

Asendage ahjuvalgusti pirn
uuega

Kui kiipsetamine on I6ppenud,
tuleb toit ahjust hiljemalt 15-20
minuti parast valja votta

Téahtis Kui seadet on valesti kasutatud, ei
tarvitse klienditeeninduse tehniku voi
edasimiija poolt tehtud visiit isegi
garantiiperioodi valtel tasuta olla.

Napunaiteid metallist esiosaga seadme-
te kasutamiseks:
Kui te avate ukse kiipsetamise vdi réstimise
ajal voi kohe parast kiipsetamist vai rostimist,
vdib klaasile tekkida aur.
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Paigaldamine

Sisseehitatud

& Hoiatus Kui te ei p66rdu kvalifitseeritud

vOi padeva isiku poole, muutub seadme

kahjustuse korral garantii kehtetuks.

Enne kui paigaldate sisseehitatud seadme
kodgikappi, veenduge et stivendi moot-
med on sobivad.

Veenduge, et paigaldate pérutuskaitse.

Vastavalt kehtivatele maarustele tuleb
kéik osad, millega on kinnitatud pdrutus-
kaitse, fikseerida nii, et neid ei saa ilma
tooriistata avada.

Méoned ahju osad on voolupinge all. Sul-
gegege seade modblisse ja veenduge, et
selle imber ei ole vaba ruumi. See hoiab
ara elektril66gi, sest sellisel juhul ei saa te
ohtlikke osasid tahtmatult puudutada.

Selle seadme voib asetada tagakdlje ja
Uhe kuljega kérgemate seadmete vdi sein-
te ldhedale. Teine kilg tuleb paigutada sa-
ma kdrgusega mddbliesemesse.
Sisseehitatud ahjud ja pliidid paigaldatak-
se spetsiaalsete ihendussisteemide abil.
Ohutuse kaalutlustel tuleb omavahel kom-
bineerida ainult sama tootja seadmeid.

Ahju kinnitamiseks sisseehitatud kappi
avage ahju uks, paigutage avadesse 4 va-

Elektriihendus

& Hoiatus Elektrilise paigaldamise peab

labi viima ainult kvalifitseeritud

kompetentne isik.
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Tootja ei vastuta, kui te ei jargi ohutusnéu-
deid.

Maandage masin vastavalt ohutusnduete-
le.

Veenduge, et nimivoimsus ja andmeplaa-
dil toodud normpinge oleksid kooskdlas
kohaliku pinge ja kohaliku vooluvdrgu
vbimsusega.

Seade on toitega Uhendatud peakaabli
kaudu, ilma pistikuta.

hepuksi ja pingutage 4 puukruvi (vt joo-
nist).

Koik elektrilised osad peab paigaldama voi
asendama teenindusmehhaanik voi kvali-
fitseeritud isik.

Kasutage alati korrektselt paigaldatud
maandatud pesa.

Arge kasutage mitmik-pistikuid, konnekto-
reid ja pikenduskaableid. Esineb tulekah-
juoht.

Veenduge, et peallliti on peale paigalda-
mist ligipdasetav.

Juhtme stepslist tdmbamisel drge hoidke
kinni juhtmest. TdGmmake alati pistikust.
Lilitage seade vorku kasutades vahendit,
mis vdimaldab seadme lahtiihendamist
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elektrivorgust kdikide pooluste kontaktide-
ga, mille 1abim&6t on vahemalt 3 mm, nait.
automaat katkesti, maanduse lekkevoolu-
kaitsed voi sulavkaitse.

Jaatmekaitlus

Tootel voi selle pakendil asuv siimbol "’
naitab, et seda toodet ei tohi kohelda
majapidamisjaatmetena. Selle asemel tuleb
toode anda taastodtlemiseks vastavasse
elektri- ja elektroonikaseadmete kogumise
punkti. Toote dige utiliseerimise
kindlustamisega aitate ara hoida vdimalikke
negatiivseid tagajargi keskkonnale ja
inimtervisele, mida voiks vastasel juhul
pohjustada selle toote ebadige kaitlemine.
Lisainfo saamiseks selle toote
taastdotlemise kohta votke ihendust
kohaliku omavalitsuse, oma
majapidamisjaatmete kaitlejaga voi
kauplusega, kust te toote ostsite.

* Informatsioon pinge kohta on &ratoodud
andmeplaadil (vaadake "Toote kirjeldus").

Pakkematerjal

Materjalid, mis on téhistatud simboliga L/.\') ,
on korduvkasutatavad. Visake pakend vas-
tavasse kogumiskonteinerisse, et see kor-
duvkasutusse saata.

Vanade seadmete kéitlemine

1. Vétke pistik stepslist valja.

2. Ldigake ara toitejuhe ja visake see mine-
ma.

3. Korvaldage ukse kaepide. Nii ei saa lap-
sed end seadmesse sulgeda. Esineb
ldmbumisoht.
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Biztonsagi informacidk

@ Sajat biztonsaga és a készllék helyes
Uzemeltetése érdekében az izembe he-
lyezés és a hasznalat el6tt figyelmesen ol-
vassa el ezt a kézikényvet. Az utasitast min-
dig tartsa a késziilékkel egyitt, még ha at-
helyezi vagy eladja is azt. A felhasznaldknak
teljesen tisztaban kell lennitk a készulék mi-
kédésével és biztonsagi jellemzdivel.

Rendeltetésszerl hasznalat

+ Miikddés kdzben tilos a késziiléket fell-
gyelet nélkil hagyni.

+ A késziléket kizarolag haztartasi célu
hasznalatra tervezték.

+ Akésziléket nem szabad munka- vagy ta-
rolofellletként hasznalni.

+ Tilos a késziilékre vagy annak kdzelébe
gyulékony folyadékokat, tlizveszélyes
anyagokat vagy kdnnyen olvadé (pl. folia,
mianyag, aluminium) targyakat helyezni,
illetve ott tarolni.

+ Legyen 6vatos, ha a késziilék kdzelében
levd konnektorokba csatlakoztat mas
elektromos készllékeket. Ne engedje
meg, hogy a csatlakozovezetékek hoz-
zaérjenek a forro siitéajtdohoz, vagy becsi-
pddjenek ala.

+ Asltés befejezése utan a nedves edénye-
ket és ételeket ne tartsa a sttében, mert a
nedvesség karositja a zomancot, vagy be-
hatol a készulék részeibe.

* A sérilések és a készUllék karosodasanak
megelézése érdekében ne javitsa sajat
maga a készuléket. Mindig forduljon a
szakszervizhez.
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Kérnyezetvédelmi tudnivaldk _ _ _ _ _ _ 52

A valtoztatasok jogat fenntartjuk

* Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém
kaparoeszkozt a sitdajto tvegének tiszti-
tasara, mivel ezek megkarcolhatjék a fel-
Uletet, ami az Giveg megrepedését ered-
ményezheti.

@ Megjegyzés a zomancbevonattal kap-
csolatban
A siitd zomancbevonatanak a hasznalat
eredményeképpen bekdvetkezd elszinezé-
dése nem befolyasolja a készlilék alkalmas-
sagat a rendeltetésszeri és helyes haszna-
latra. Ennélfogva ez a garanciajog szem-
pontjabdl nem szamit hibanak.

Gyermekbiztonsag

+ Csakfeln6ttek hasznalhatjak a készulléket.
Gondoskodni kell a gyermekek feligyele-
térél annak biztositasa érdekében, hogy
ne jatsszanak a készulékkel

» Minden csomagoléanyagot tartson gyer-
mekektdl tavol. Fulladasveszélyesek!

+ A gyermekeket tartsa tavol a készliléktdl,
amikor az lizemel. Hasznalat kézben az
elérhetd részek nagyon felforrésodhatnak.
Egési sérlilés veszélye.

Altalanos biztonsag

» Akészulék kialakitdsa nem olyan, hogy azt
csokkent fizikai, értelmi vagy mentalis ké-
pességl, illetve megfelel6 tapasztalatok
és ismeretek hijan Iév6 személyek (bele-
értve a gyermekeket is) hasznélhassak,
hacsak a biztonsagukért felel8s személy
nem biztosit szamukra fellgyeletet és ut-
mutatast a készllék hasznalatara vonat-
kozdan.
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+ A készllék belseje hasznalat kézben na-
gyon felforrésodik. Legyen ovatos, és ne
érjen hozza semelyik fitéelemhez sem.
Egési sériilés veszélye.

+ Ha a készlilék ajtajat a slités soran vagy
kdzben kinyitja, mindig alljon hatrébb,
hogy a siités soran képz6dott gbz, illetve
hé szabadon tavozhasson.

Uzembe helyezés

+ Akésziilék lizembe helyezését, csatlakoz-
tatasat vagy javitasat csak képesitett
szakember végezheti a vonatkozé szab-
vanyok betartasaval. Csak eredeti pétal-
katrészeket hasznaljon.

+ Gy6z6djon meg arrdél, hogy a késziilék
nem sérllt-e meg a szallitas kézben. Ne

Termékleiras

Altalanos attekintés

[ B —3
:::::: —H

a

é L)

A siitd tartozékai
« Siitépolc

Edényekhez, tortaformakhoz, tepsikhez
+ Lapos tepsi

Az els6 hasznalat el6tt

(i] Akeészilék hasznalata el6tt a sitd bel-
sejébdl és kiilsejérdl is tavolitson el min-

csatlakoztasson sérilt késziléket. SzUk-
ség esetén forduljon a beszallitéhoz.

* A beépitett készulékek csak azutan vehe-
ték hasznalatba, ha mar a szabvanyoknak
megfeleld, alkalmas szekrényekbe és
munkafellletekbe épitették be Sket.

* Ne valtoztassa meg a miszaki adatokat,
és ne alakitsa &t a készuléket. Személyi
sérllés és a készllék karosodasanak ve-
szélye.

/\ Vigyazat Gondosan tartsa be az
elektromos csatlakoztatassal
kapcsolatos utasitasokat.

Kezel6panel

Digitalis kijelz6
Hitéventilator levegényilasai
Futéelem

Sitélampa

ﬂ Ventilator

Adattabla

Kekszekhez és sliteményekhez.

» Mély husstd tepsi
Sitemények és husok siitéséhez, illetve
zsirfelfog6 edényként.

den csomagoldanyagot. Ne tavolitsa el az
adattablat.
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/\\ Figyelem A siit6 ajtajanak kinyitasahoz
mindig k6zépen fogja meg a sitéajtd
fogantyujat.

A legelsod tisztitas

» Tavolitson el minden alkatrészt a készi-
Iékbdl.

* Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa ki a készi-
léket.

& Figyelem Ne hasznaljon suroldszert a

tisztitashoz! Ez kart okozhat a
késziilékben. Olvassa el az "Apolas és
tisztitas" cima fejezetet.

Az id6 bedllitdsa és modositasa

(i] Asiitd els6 hasznalata el6tt allitsa be az
idot.

Amikor a sit6t csatlakoztatja az elektromos

halbézatra, illetve aramsziinetet kdvetdéen az

idészimbolum @ és a »jel automatikusan
villogni kezd.

- I

Ogéﬁ?ﬁhﬁ

Allitsa be a pontos idét a + vagy — gombok
segitségével.

Az idd médositasa
1. Nyomja meg tébbszér a Q) gombot, amig
a® villogni kezd.

2. Allitsa be a pontos idét a + vagy —
gombbal.

Az kijelz6n az id6 lathatd, és a villogas kb. 5

masodperc mulva megszinik.

Elémelegités

Allitsa be a [__| funkciét és a maximalis hé-
mérsékletet, és lizemeltesse lresen a sut6ét
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45 percig, hogy a sutétér fellletérdl minden
maradvany leégjen. Elé6fordulhat, hogy a tar-
tozékok a normal hasznalatnal erésebben
felmelegednek. Ezalatt az id6 alatt a készu-
Iékbdl szag aramolhat ki. Ez normalis jelen-
ség. Ugyeljen arra, hogy a helyiség jol szel-
16zz6n.

Demo (izemmadd

Demo lizemmaodban elvégezheti sité ellen-
Orzését, vagy megtekintheti az sszes keze-
Iési miveletet. A siitd nem fiit fel.

A Demo lizemmdd csak a készulék els6
csatlakoztatasakor vagy aramsziinet utan
hasznalhat6, amikor a "12:00" és a @jel vil-
log a kijelzén.

A Demo lizemmaod bekapcsolasa

1. Nyomja meg a @ gombot kb. 2 masod-
percig. Hangjelzés hallhato.

2. Nyomija meg a @ésa"—" gombokat
egyszerre. Hangjelzés hallhato, és a ki-
jelzdén a "12:00" lathato

(1] Ha a kijelzén @ lathaté, a demd tizem-
mod aktiv.

60Q

Mpeym

A Demo lizemmadd kikapcsolasa
1. Kapcsolja ki a sut6t.
2. Ismételje meg a fenti eljarast.

O®e

o o
O O

(i) Aramsziinet esetén a Demo tizemmod
funkcié meg6rzdédik.
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Napi hasznalat

A kijelz®

Sitési funkciok
Hémérséklet
-0 Idé

O) BE/KI A készilék be- vagy kikapcsolasa.
O FUNKCIOKAPCSOLO A siitéfunkcié bedllitasa.
GYORS FELFUTES A gyorsfelfiités funkcio be- vagy kikapcsolasa.
@ ORA Az 6ra funkci6 bedllitasa.
_ P Az értékek modositasahoz (hémérséklet és
+/ PLUSZ/MINUSZ d6).
A s(it6funkcio beallitasa Az automatikus hémérséklet jelenik meg

a kijelzé6n. Ha nem mddositja kb. 5 ma-

sodpercen belll, a siitd elkezdi a m{iko-
E@W

© 0 ® - 2. A hémérséklet megvaltoztatasahoz,
O Q0O < nyomja meg a + vagy — gombot.
fﬂ—( b ﬂ (i) Aramsziinet esetén a beallitasok kb. 3
percig megdrzédnek. 3 percnél hos-
szabb aramkimaradas esetén a beallitasokat
1. Nyomija meg tobbszor a OJ gombot, amig ismét el kell végezni (a pontos idd beallitasat
a kivant funkcio jelzéfénye villog. is).

Sitéfunkcidk

Sutéfunkcio Alkalmazas

Tobb polc hasznalataval azonos hémérsék-

leten torténd hussiitéshez, illetve egyszerre
@ Légkeveréses siités hus és tésztaféle siitéséhez anélkil, hogy az

egyik atvenné a masik zamatat.

El6re bedllitott hdmérséklet: 175°C

Afelsd és az also flitbelem egyarant melegiti
a sutét. Azonos szinten torténd tészta- és
hussutés szamara.

El6re beallitott hémérséklet: 200°C

Fels6-/alsé sutés
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Sititéfunkcié Alkalmazas

Belsd grill

i

ES

Termikus grillezés

g,%i Pizzasiités
Ej Teljes grill
] Also fiits-
elem
Felsé ftéelem

Kiolvasztas

Az orafunkciok beallitasa

+ O
2 w
1. Nyomja meg tébbszor a @ gombot, amig
a kivant funkcio jelzéfénye villog.

O®

o O
O O
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Alacsony edényben elhelyezett kis mennyi-
ségl étel grillezésére a polc kdzepén. Piritds
készitéséhez.

El6re beallitott hdmérséklet: 250°C

A grillez6 elem és a siitéventilator izemel,
keringetve a forré levegé6t az étel koril. Na-
gyobb husdarabok elkészitéséhez.

El6re beallitott hdmérséklet: 180°C

Fontos A maximalis hémérséklet ennél a
funkcional: 200°C.

Az also elem kdzvetlen hét sugaroz a pizza,
quiche vagy pite aljara, mig a ventillator a
forré levegb keringetésével biztositja, hogy a
pizzafeltét, illetve a pite tolteléke megsuljon.
El6re beallitott hdmérséklet: 175°C

A teljes grillelem bekapcsol. Nagyobb men-
nyiségu, lapos élelmiszer grillezéséhez. Pi-
ritos készitéséhez.

Elére beallitott hémérséklet: 250°C
Kizarodlag a sit6 also részérdl melegit. Ro-
pogos alapu sliitemények készitéséhez.
El6re beallitott hémérséklet: 250°C

Kizardlag a sit6 felsé részérdl melegit. Mar
elkészitett ételek befejezéséhez.
El6re beallitott hdmérséklet: 250°C

Fagyasztott élelmiszerek kiolvasztasahoz.
Kényes élelmiszerek kiolvasztasara, pl.
krémmel t6ltott és fondant sitemények, cuk-
raszkészitmények, kenyér és mas kelt tész-
tabol készilt termékek szamara.

2. Apercszamlalo £\ , az idétartam 1=l vagy
a befejezés —| funkcidkhoz tartozo id6-
pontok beallitasat a + vagy — gombbal
végezheti el.

Ekkor vilagit a megfelel6 jelzéfény.

A beallitott id6tartam lejartakor a megfe-
lel6 funkcid jelzéfénye villogni kezd, és 2
percen keresztil hangjelzés hallhato.

(i] Azid6tartam 12l és a befejezés | funk-
ciok hasznalatakor a siité automatiku-
san kikapcsol.
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3. A hangjelzés leallitasahoz nyomja meg
barmelyik gombot.

Az orafunkciok tériése

1. Nyomja meg tébbszor a O gombot, amig

akivant funkcié jelzéfénye és a > villogni
kezd.

2. Nyomja meg a " — " gombot tébbszér,
amig az id6 "00:00"-ra all.

® Pontos idé
len6rzése.

[\  Visszaszamlala-

Az id6t mutatja. A pontos idd beallitasa, modositasa vagy el-

Visszaszamlalasi id6 beallitasa.
A megadott idétartam lejarta utan hangjelzés hallhato.

Ez a funkcié nincs hatassal a siité miikédésére.

sos id6zitd
=l Az idétartam
=l Vége

(i] Az Id6tartam =l és a Befejezés ! funk-

ciok egyszerre is hasznalhatok, ha a su-
tének késdbb automatikusan be, majd ki kell
kapcsolnia. Ebben az esetben el6szor allitsa

be az Idétartamot I? , majd a Befejezést
=l

Tovabbi funkciok

Automatikus megszakitas
A készilék kikapcsol bizonyos id6 elteltével:

Annak beallitasa, hogy a stité milyen hosszu ideig miikodjon.

Valamelyik sttéfunkcio kikapcsolasi idépontjanak beallitasa.

* ha nem kapcsolja ki a készliléket;

* ha nem modositja a sttéhdmérsékletet.
A hémérséklet-kijelzé6n az utoljara bedllitott
hémérséklet villog.

A s(ité hémérséklete Kikapcsolasi ido

30°C - 120°C

120°C - 200°C

200°C - 250°C
250°C-tol maximalis hémérsékletig

Az automatikus leallitas utan teljesen kap-
csolja ki a sutét. Ezutan ujra be tudja kap-
csolni.

Fontos Az id6tartam 1= vagy a befejezés
—| funkcidk hasznalatakor az automatikus
leallitas funkcié kikapcsol.

Gyermekzar

@ Amikor a gyermekzar funkcio aktiv, nem
tudja mikddtetni a sttét.

12,5 ora.
8,5 ora.
5,5 ora.
3,0 ora.

A gyermekzar bekapcsolasa

1. Kapcsolja be a készliléket. Nem sziksé-
ges kivalasztani semmilyen stutéfunkciot.

2. Nyomja meg a (Jesa— gombokat egy-
szerre, amig a kijelzén a "SAFE" felirat
megjelenik. A gyermekzar bekapcsol.

A gyermekzar kikapcsolasa

A gyermekzar kikapcsolasahoz kdvesse
ugyanezt az eljarast.
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Maradékhé funkcio

Az id6tartam funkcié hasznalatakor a siitd
néhany perccel a program lejarta el6tt kikap-
csol. A készllék a maradékho segitségével
befejezi a stitési folyamatot, energiafogyasz-
tas nélkul.

Fontos A maradékh6 funkcié csak abban az
esetben hasznalhatd, ha az idétartam
hosszabb 15 percnél.

Gyorsfelfiités funkcid

A gyorsfelfiités funkcio segitségével csok-
kenteni lehet a felfitési id6t. Az 6sszes su-
téfunkciéval hasznalhato.

Fontos Ne tegyen ételt a sitébe, amig a
gyorsfelfités funkcié be nem fejezédik.

1. Allitson be egy siitéfunkciot.
Sziikség esetén modositsa az ajanlott
hémérsekletet.

2. Nyomija meg a [B] gombot. A kijelzdn
"FHU" lathatd, és a gyorsfelf(ités funkcid
bekapcsol.

o

Hasznos javaslatok és tanacsok

& Vigyazat Sités kdzben a siité ajtajat
mindig csukja be, még grillezés kézben

is.

@ Ne tegyen sitétepsiket, serpenydket

stb. a siité aljara, hogy megelézze a su-
t6 zomancozott fellileteinek sérilését.

(i] Legyen korliltekinté a tartozékok behe-
lyezése és kivétele soran, hogy ne sé-
riljenek meg a sité zomancozott részei.

+ Asltében négy polcszint talalhato. A polc-
szintek szamozasa a suté aljatol felfele
torténik.

2

3. A gyorsfelfiités funkcio befejezédésekor
hangjelzés szolal meg, és eltinik az
"FHU" felirat.

A készilék tovabb fiit a beallitott stt6-
funkcionak és sitéhémérsékletnek meg-
feleléen.

4. Helyezze be az ételt a sutdbe.
Hibakéd

Ha egyes paraméterek nem megfelelSek, a
vezérlbegység ledllitia az éppen mikédd
funkciokat, és a kijelzén megjelenik a meg-
feleld hibakdd. Lasd a "Mit tegyek, ha..." c.
részt.

Hatéventilator

A hiitéventilator automatikusan bekapcsol,
hogy hidegen tartsa a készulék fellleteit.
Amikor kikapcsolja a késziléket, a hitéven-
tilator tovabbra is mikddik, amig a késziilék
le nem hiil.

Biztonsagi héfokszabalyoz6

Aveszélyes tulforrésodas megakadalyozasa
céljabol (amit a készilék nem megfeleld
hasznalata vagy az elemek meghibasodasa
idézhet eld) a sutd biztonsagi héfokszaba-
lyozéval rendelkezik, amely megszakitja az
aramellatast. A sutdé a hdmérséklet csdkke-
nése utan automatikusan ujra bekapcsol.

+ Suthet kildonb6z6 ételeket egyszerre, két
szinten. Tegye a polcokataz 1. és a 3.
szintre.

» A sutb egy specialis rendszerrel van ellat-
va, ami keringeti a leveg6t, és allanddan
visszaforgatja a g6zt. Ez a rendszer lehe-
tévé teszi a paras koérnyezetben torténd
slUtést, mialtal az elkészitett ételek belll
puhak, kivil ropogdsak lesznek. Ez a mi-
nimalisra csOkkenti a sitési id6t és az
energiafogyasztast.

» A nedvesség lecsapddhat a késziléken
vagy az Uvegajtoékon. Ez normalis jelen-
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ség. Mindig alljon hatrébb a készuléktdl,
amikor sutés kdzben kinyitja a sitd ajtajat.
A paralecsapodas csOkkentése érdeke-
ben a siités el6tt legalabb 10 percig Gze-
meltesse a siutét.

« Torélje le a nedvességet a készilék min-
den hasznalata utan.

Fontos Ne helyezzen semmilyen targyat
kozvetlendl a suté aljara, és a siitd
semmilyen részét ne takarja le siités kdzben
aluféliaval. Ez hatassal lehet a siités
eredményére, és karosithatja a siit6
zomancozasat.

Siitemények siitése

« Sutemények siitéséhez a legjobb a 150 °C
és 200 °C kozotti hdmérseéklet.

* Melegitse eld a siitét kb. 10 percig a sités
elétt.

» Ne nyissa ki addig a siit6 ajtajat, amig a
beallitott sutési id6 3/4-e el nem telt.

» Ha egyszerre két tepsit hasznal, legyen
egy Ures szint kozottik.

Huasok és halak siitése

* Ne sliss6n 1 kg alatti sulyu huast. Tul kis
mennyiségek sitése azt eredményezi,
hogy a hus kiszarad.

Etelkészitési tablazatok

» Annak érdekében, hogy a vorés husok ki-
vul jol megstuljenek, belll viszont szafto-
sak maradjanak 200 °C-250 °C kozotti hé-
mérsékletet allitson be.

» Fehér husok, baromfi és hal esetén
150°C-175°C koz6tti hémérsékletet allit-
son be.

» Nagyon zsiros husok sitésekor hasznal-
jon zsirfogo talcat, hogy megovja a sutét a
zsirfoltoktdl, amelyek esetleg ra is éghet-
nek.

» Hagyja a hust kb. 15 percig allni a szele-
telés el6tt, hogy a szaftja ne folyjon ki.

* A hus sltése kdzben a tulzott flistképz6-
dés megel6zése érdekében tegyen egy kis
vizet a zsirfogé talcaba. A flstképz6dés
megelézése érdekében minden alkalom-
mal toltsdn vizet, amikor felszaradt.

Siitési idétartamok

A sités id6tartama az étel fajtajatol, annak
allagatdl és mennyiségétdl fugg.

Kezdetben figyelje a teljesitményt sltés kdz-
ben. Talalja meg a legjobb beallitasokat (h6-
mérseéklet-beallitas, siitési id6 stb.) siitéedé-
nyeihez, receptjeihez és mennyiségeihez,
mikdzben hasznalja a készlléket.

Tészta- és hussiitési tablazat

SUTEMENYEK

Fels6-/als6 su-
tés

Légkeveréses

Habos siite- 2 170 2 (1és
mények 3)
Linzertészta 2 170 2 (1és

3)
irés-tarés le- 1 170 2
peny

Siitési ido Megieavzések
[perc] gjegy.
45-60 Sutéformaban
24-34 Sutéformaban
60-80 26 cm-es tortaformaban
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Fels6-/alsé su- | Légkeveréses

Siitési idd Megieavzések
[perc] gjegy.
Almatorta (Al- 1 170 2bal+ 160 100-120 2 darab 20 cm-es torta-
mas pite) jobb formaban a siitépolcon
Rétes 2 175 2 150 60-80 Sitétepsin
Torta dzsem- 2 170 2 160 30-40 26 cm-es tortaformaban
mel
Gyimolcstor- 2 170 2 155 60-70 26 cm-es tortaformaban
ta
Piskotatészta 2 170 2 160 35-45 26 cm-es tortaformaban
(zsiradék nél-
kiili piskota-
tészta)
Karacsonyi 2 170 2 160 50-60 20 cm-es tortaformaban
torta/gyu-
molcstorta
gazdagon
Szilvatorta 2 170 2 160 50-60 Kenyérsiitéformaban 1)
Kis tortak 3 170 3(1és 160 20-30 Tepsin
3)
Aprositemé- 3 150 3 150 20-30 Tepsin "
nyek
Habcsok 3 100 3 100 90-120 Tepsin
Péksitemény 3 190 3 180 15-20 Tepsin "
Fank 3 190 3 180 25-35 Tepsin !
Tortalapok 3 180 2 170 45-70 20 cm-es tortaformaban
Lekvaros pis- 1vagy 180 2 170 40-55 Bal + jobb 20 cm-es tor-

kéta 2 taformaban

1) Melegitse el6 a siitét 10 percig.

KENYER ES PIZZA

Fels6-/als6 sii- | Légkeveréses

Siitési ido Meglegyzések

[perc]

Fehér kenyér 1 190 1 190 60-70 1-2 darab, 500 g/db

4
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Fels6-/alsé su- | Légkeveréses
tés

. ‘ Siitési idd . .

ETEL TIPUSA | Polc- [perc] Megjegyzések

Rozskenyér 1 190 1 180 30-45 Kenyérsiitéformaban

Zsemle 2 190 2(1és 180 25-40 6-8 zsemle a tepsin 1)
3)

Pizza 1 190 1 190 20-30 Mély hussiité tepsin 1)

Langos 3 200 2 190 10~20 Tepsin !

1) Melegitse el6 a siitét 10 percig.

FELFUJTAK

Fels6-/alsé sii-
tés
Siitési id6
[perc]

ETEL TIiPUSA | polc-

Megjegyzések

Tésztakosar- 2 180 2 180 40-50 Formaban
ka
Zoldséges ko- 2 200 2 175 45-60 Formaban
sarka
Quiche 1 190 1 190 40-50 Formaban
Lasagne 2 200 2 200 25-40 Formaban
Cannelloni 2 200 2 190 25-40 Formaban
Yorkshire pu- 2 220 2 210 20-30 6 pudingforma 1)
ding
1) Melegitse el6 a siitét 10 percig.
HUSOK
Fels6-/als6 sii- | Légkeveréses
tés
Sitési ido Megieayzések
[perc] gjegy:
Marha 2 200 2 190 50-70 Sutépolcon és mély hus-
siité tepsin
Sertéshus 2 180 2 180 90-120  Sutépolcon és mély hus-
suité tepsin

45
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Fels6-/alsé sii-

tés
ETEL TIPUSA

Borju 2 190
Angol marha- 2 210
silt véresen

Angol marha- 2 210
sult kbzep-

esen atsutve

Angol marha- 2 210
sult jol atsttve

Sertéslapocka 2 180
Sertéslabszar 2 180
Barany 2 190
Csirke 2 200
Pulyka 1 180
Kacsa 2 175
Liba 1 175
Nyul 2 190
Vadnyul 2 190
Facan 2 190
HAL

Fels6-/alsé sii
tés

ETEL TIPUSA

Pisztrang/ke- 2 190

szeg
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Légkeveréses
stités
Siitési id6
[perc]

Megjegyzések

2 175 90-120  Sitépolcon és mély hus-
siité tepsin
2 200 44-50 Sitépolcon és mely hus-
siité tepsin
2 200 51-55 Sitépolcon és mély hus-
suté tepsin
2 200 55-60 Siitépolcon és mély hus-
sutd tepsin
2 170 120-150 Mély hussuté tepsin
2 160 100-120 2 darab egy mély hussii-
16 tepsin
2 190 110-130 Comb
2 200 70-85 Egészben, mély hussité
tepsin
1 160 210-240 Egészben, mély hussiitd
tepsin
2 160 120-150 Egészben, mély hussité
tepsin
1 160 150-200 Egészben, mély hussuté
tepsin
2 175 60-80 Feldarabolva
2 175 150-200 Feldarabolva
2 175 90-120 Egészben, mély hussiité

tepsin

Légkeveréses
Siitési id6 . .
[perc] Megjegyzések
2(1és 175 40-55 3-4 hal
3)
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Fels6-/alsé su- | Légkeveréses
tés

ETEL TiIPUSA | polc- Su[:)e:r'c']do Megjegyzések
Tonhal/lazac 2 190 2(1és 175 35-60 4-6 filé
3)
Grillezés
Melegitse el6 az Ures siitét 10 percig a
sutés el6tt.
Mennyiség Grillezés A sités idétartama per-
cekben ©
ETEL TIPUSA polcma- Elsé oldal | Masodik

gassag Ei oldal
Filészeletek 4 800 3 250 12-15 12-14
Bifsztek 4 600 3 250 10-12 6-8
Kolbaszok 8 / 3 250 12-15 10-12
Sertésborda 4 600 3 250 12-16 12-14
Csirke (félbevag- 2 1000 3 250 30-35 25-30
va)
Kebab 4 / 3 250 10-15 10-12
Csirkemell 4 400 3 250 12-15 12-14
Hamburger 6 600 3 250 20-30
Halfilé 4 400 3 250 12-14 10-12
Melegszendvics 4-6 / 3 250 5-7 /
Piritos 4-6 / 3 250 2-4 2-3

Termikus grillezés

/\ Vigyazat Ezta funkciét maximum 200°C
hémérséklettel hasznalja.

47



www.markabolt.hu

www.markabolt.hu

Mennyiség Grillezés A siités idétartama per-
cekben O
ETEL TiIPUSA polcma- Elsé oldal | Masodik
gassag oldal
S
Gongyolt hus 1 1000 3 200 30-40 20-30
(pulyka)
Csirke (félbevag- 2 1000 3 200 25-30 20-30
va)
Csirkecomb 6 - 3 200 15-20 15-18
Farj 4 500 3 200 25-30 20-25
Zoldséges csében - - 3 200 20-25 -
sult
darab Kagylo - - 3 200 15-20 -
Makréla 2-4 - 200 15-20 10-15
Halszeletek 4-6 800 200 12-15 8-10
Pizza
@ Melegitse el6 az Ures siitét 10 percig a
sités el6tt.
Pizza funkcié A siités Idétart
- ‘ sltés idétartama -
ETEL TIPUSA o MEGJEGYZES
Polemagas- | psmers. °C percekben
Pizza, nagy 1 200 15~25 lapos tepsin
Pizza, kicsi 1 200 10~20 lapos tepsin vagy a
slit6é polcan
Zsemle 1 200 15~25 lapos tepsin

Apolas és tisztitas

/\ Vigyazat A késziiléket tisztitas el6tt
kapcsolja ki. Ellenérizze, hogy lehdlt-e
mar a készulék.

/\\ Vigyazat Ne haszndljon g6z6s vagy
nagy nyomasu tisztitégépet a késziilék

tisztitdsahoz.

& Figyelem Ne hasznaljon rozsdaoldé

vagy surolo tisztitdszereket, éles
targyakat, folttisztitokat vagy dérzsszivacsot.
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/\ Vigyazat Ne tisztitsa az tivegajtot
surolészerekkel vagy fémkaparoval.
Megsériilhet a belsé tiveglap héallo felllete.

/\ Figyelem Ha siitéhoz valo sprayt
hasznal, kdvesse a gyart6 utasitasait.

» A késziilék elejét meleg vizes és tisztito-
szeres puha ruhaval tisztitsa meg.

» A fém fellletek megtisztitasat végezze a
szokasos tisztitészerrel.



www.markabolt.hu

www.markabolt.hu

* Minden hasznalat utan alaposan tisztitsa
meg a slit6 belsejét. lly moédon kénnyen el
tudja tavolitani a szennyezddéseket, és
azok késébb nem égnek ra a fellletre.

» A makacs szennyez6déseket céliranyos
sutdtisztitd szerrel tisztitsa meg.

* Minden hasznalat utan tisztitsa meg az ds-
szes tartozékot (meleg vizes és tisztitd-
szeres puha ruhaval), majd hagyja 6ket
megszaradni.

* Ha nem tapado fellilet(i tartozékai vannak,
ne tisztitsa 6ket mardészerekkel, éles széll
targyakkal vagy mosogatdgépben. Tonk-
reteheti a nem tapado bevonatot!

Polctarté sinek

A polctarté sinek eltavolitasa

—

O Huzzaela polc- O Huzza el a hatso

tartd sin elejét az ol- polctartd sint az ol-

dalfaltol. dalfaltél, majd vegye
ki.

A polctarté sinek visszahelyezése

A polctarto sineket az ellenkezd sorrend be-
tartdsaval helyezze vissza.

@ A polctarto sinek kerekitett végeinek a
siit6 eleje felé kell mutatniuk!

A sité mennyezete
A slité tetején levo flitbelemet el lehet tavo-
litani, hogy igy kdnnyebb legyen a siité tete-
jének a megtisztitasa.

/N Vigyazat A fiitéelem eltavolitasa elétt

kapcsolja ki a késziiléket. Ellendrizze,
hogy lehlilt-e mar a készilék.
Egésveszélyesek!

O Ovatosan hiizza
lefelé a flitbelemet.
A siité tetejét ezzel
elékészitette a tiszti-
tasra.

O Csavarozza ki a
fatéelemet rogzitd
csavart. A legelsd
alkalommal hasz-
naljon csavarhuzét.

Meleg vizes és mosészeres puha ruhaval
tisztitsa meg a siitdé mennyezetét, majd
hagyja megszaradni.

A fiitéelem behelyezése

1. A fltéelemet az ellenkezd sorrend betar-
tasaval helyezze be.

/\ Vigyazat Gy6z6djén meg arrdl, hogy a
fatéelem helyesen be van helyezve, és
nem esik le.

A siitéajté tisztitdsa
Ha a sitdajtot meg kivanja tisztitani, szerelje
le a stérél.

/\ Vigyazat Mielétt az Givegajto
tisztitdsahoz hozzafogna, gy6z6djén

meg arrol, hogy az tveglapok lehiltek-e.

Fennall a veszély, hogy az liveg eltorik.

/\ Vigyazat Ha az ajto tiveglapjai

megsérlltek, vagy karcolasok vannak
rajtuk, az liveg meggyengul és eltérhet. Ezt
elkerllendd ki kell cserélnie 6ket. Tovabbi
utmutatasert forduljon a helyi
szakszervizhez.
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(1] Nyissa ki teljesen (2 Emelje meg, és
az ajtot, és tartsa forditsa el a két zsa-
meg az ajto két zsa- néron lévo kart.
nérjat.

(3) Csukja be a su-
t6ajtot az elsd nyita-
si pozicioig (félig).
Ezutan huzza elére,
és emelje ki a helyé-
rél. Helyezze az aj-
tét stabil fellletre, és
védje egy puha ru-
haval.

Tisztitsa meg az Uveglapot mosészeres viz-
zel. Ovatosan térolje szarazra.

Amikor befejez6détt a tisztitas, szerelje vis-
sza a sut6ajtot. Ehhez forditott sorrendben
hajtsa végre a lépéseket.

Mit tegyek, ha...

@ Rozsdamentes acél vagy aluminium ké-
sziilékek:

A sitéajto tisztitdsahoz csak nedves sziva-

csot hasznaljon. Puha térléruhaval térdlje

szarazra.

Soha ne hasznaljon acélgyapotot, savtartal-

mu vagy surold hatasu szereket, mivel azok

karosithatjak a sitd fellletét. A siitdé kezeld-

paneljét ugyanilyen elévigyazatosan tisztitsa

meg.

Sitélampa
/\ Vigyazat Aramiités veszélye all fenn!

A sitélampa cseréje el6tt:

» Kapcsolja ki a sitét.

» Vegye ki a biztositékot a biztositékdoboz-
bél, vagy kapcsolja ki az aramkér-megsza-
kitot.

@ Tegyen ruhat a siité aljara, és ezzel véd-

je a sltélampat és az Gvegburat.

A siitétéri izzo cseréje / az livegbura

megtisztitasa

1. Forgassa el az livegburat az éramutato

jarasaval megegyez6 iranyban, majd ve-
gye le.

2. Tisztitsa meg az Gvegburat.

3. Cserélje ki a sttélampa égdéjét megfeleld

sutélampaba val6 300 °C-ig héallé égére.

Tegye vissza az Uvegfedelet.

>

Hibajelenség Lehetséges ok Megoldas

A siité nem melegszik A sitd ki van kapcsolva

fel

Az 6ra nincs beallitva
A szlkséges értékek nincsenek

beallitva

Az automatikus leallitas funkcid

be van kapcsolva

50

Kapcsolja be a siit6t

Allitsa be az érat
Ellen6rizze a beallitasokat

Lasd az "Automatikus megsza-
kitas" részt
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Hibajelenség Lehetséges ok Megoldas

A gyermekzar be van kapcsolva Lasd "A gyermekzar kikapcso-

A biztositékdobozban kioldott a

biztositék

A demo lizemmodd van bekap-

csolva

Nem miikodik a suté-
lampa

Hibas a sutélampa

G&z és paralecsapo-
das az ételen és a si-
tétérben

edényt a sutében

Ha nem talal megoldast a problémara, for-
duljon az eladéhoz vagy a szervizkézpont-
hoz.

Ezek az adatok sziikségesek a gyors és
helyes segitségnyujtashoz. Ezek az adatok
az adattablan talalhatok (lasd a
"Termékleiras" részt)

* Modell megnevezé-

+ Termékszam (PNC)
» Sorozatszam (S.N) .......ccceueenne

Uzembe helyezés

Beépités

/\ Vigyazat Ha nem vesz igénybe
szakképzett vagy hozzaérté személyt,

meghibasodas esetén a garancia hatalyat
veszti.

+ Miel6tt beépitené a készuléket a konyha-
szekrénybe, gy6z8djon meg arrdl, hogy a
mélyedés méretei megfelel6ek-e.

+ Gy6z6djon meg arrdl, hogy az tizembe he-
lyezéshez van-e érintésvédelem.

* Az érvényben lév) jogszabalyok értelmé-
ben az dramutés elleni védelmet biztositd
minden alkatrészt ugy kell elhelyezni, hogy

Tul hosszu ideig hagyta az

lasa" részt

Ellendrizze a biztositékot

Ha a biztositék tobbszor is ki-
old, forduljon szakképzett vil-
lanyszerel6hoz.

Lasd a "Demo lizemmod" részt
Cserélje ki a stutélampat

A sutés befejezése utan az
edényeket ne hagyja 15-20
percnél hosszabb ideig a suté-
ben

Fontos Ha nem megfeleléen lizemelteti a
késziléket, a szervizkdzpont szerelbjének
vagy az eladdnak a kiszallasa nem lesz
ingyenes, még a garancialis idészakban
sem.

Javaslatok a fém el6lappal rendelkez6
készllékekhez:
Amikor sitemények vagy husok sitése kdz-
ben, vagy kbézvetlenul utana kinyitja az ajtot,
g6zlecsapddast tapasztalhat az tivegen.

szerszamok nélkil ne legyenek szétsze-
relhetdk.

+ Asiité bizonyos részei aram alatt lehetnek.
Burkolja be a késziiléket butorral, és gy6-
z8djén meg, hogy nem marad szabadon
egy része sem. Ezaltal megel6zhet6 az
aramutés, mert véletlenil sem tud hoz-
zaérni a veszélyes részekhez.

» Akészilék ugy is beszerelhetd, hogy a ha-
tulja és az egyik oldala magasabb készu-
Iékekhez vagy falakhoz van koézel. A masik
oldalt ezzel szemben ugyanolyan magas-
sagu butorok vagy készillékek mellé kell
allitani.
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A beépitett siitbk és beépitett féz6lapok
kiilénleges csatlakozasi rendszerrel van-
nak ellatva. Biztonsagi okok miatt csak az
azonos gyartotol szarmazo készilékeket
kombinalja.

A sit6 beépitett szekrényhez valé rogzité-
séhez nyissa ki a sit6 ajtajat, helyezze be
a 4 tavtartot a furatokba, majd szoritsa
meg a 4 facsavart (lasd az abrat).

Elektromos csatlakoztatas

/\ Vigyazat Az elektromos tizembe
helyezést csak képesitett, hozzaértd
személy végezheti.

+ A gyartd nem visel felel6sséget, ha nem
tartja be ezeket a biztonsagi évintézkedé-
seket.

+ Foldelje a késziléket a biztonsagi ovintéz-
kedéseknek megfelelden.

+ Gy6z06djon meg arrdl, hogy az adattablan
feltintetett névleges feszliltség és aramti-
pus egyezik-e helyi aramellatas feszliltsé-
gével és aramtipusaval.

+ Ez a készulék dugasz nélkuli halozati tap-
kabellel kerul szallitasra.

+ Az elektromos alkatrészeket csak szerviz-
miszerész vagy képesitett szakember
szerelhet fel vagy cserélhet ki.

» Mindig megfelelden felszerelt érintésbiz-
tos aljzatot hasznaljon.

Koérnyezetvédelmi tudnivaldk

A terméken vagy a csomagolason talalhato

K szimbolum azt jelzi, hogy a termék nem
kezelhet6 haztartasi hulladékként. Ehelyetta
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* Ne hasznaljon elosztokat, csatlakozokat
és hosszabbitdkat. Tlzveszélyesek.

+ Ugyeljen arra, hogy a halézati dugasz hoz-
zaférhet6 legyen az lzembe helyezés
utan.

* A készllék levalasztasahoz ne a halozati
kabelt huzza. Mindig a halozati dugaszt
hizza.

» Olyan eszkdzzel csatlakoztassa a készi-
Iéket a hal6zathoz, amelynél az érintkezdk
megszakitasi tavolsaga minden pdélusnal
legaldbb 3 mm; ilyen az automatikus vo-
nalmegszakitd, a féldzarlatkiold6 vagy a
biztositék.

+ A fesziltséggel kapcsolatos adatok az
adattablan talalhatok (lasd "Terméklei-
ras").

terméket el kell szallitani az elektromos és
elektronikai készlilékek Ujrahasznositasara
szakosodott megfelel6 begydjtd helyre.
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Azzal, hogy gondoskodik ezen termék
helyes hulladékba helyezésérdl, segit
megel6zni azokat, a kdrnyezetre és az
emberi egészségre gyakorolt potencialis
kedvezétlen kovetkezményeket, amelyeket
ellenkezd esetben a termék nem megfelel
hulladékkezelése okozhatna. Ha
részletesebb tajékoztatasra van sziiksége a
termék ujrahasznositasara vonatkozoan,
keérjik, Iépjen kapcsolatba a helyi
onkormanyzattal, a haztartasi hulladékok
kezelését végz6 szolgalattal vagy azzal a
bolttal, ahol a terméket vasarolta.

Csomagoléanyagok

A L’Bjelzésﬁ anyagok Ujrahasznosithatok. Az
Ujrahasznositas érdekében a csomagolast
egy megdfelelb gyUjtdkonténerbe helyezze.

A késziilék hulladékba helyezése

1. Huzza ki a dugaszt a halozati aljzatbol.

2. Vagja el a halézati tapkabelt, és helyezze
a hulladékba.

3. Helyezze hulladékba az ajtézarat. Ez me-
gakadalyozza, hogy a gyermekek bezar-
jak magukat a készilékbe. Fulladasve-
szélyesek.
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Saugos informacija

@ Savo asmeniniam saugumui ir tinka-

mam prietaiso veikimui uztikrinti, prie$
jrengdamiir naudodami prietaisg atidzZiai per-
skaitykite §j vadova. Visada laikykite Sias in-
strukcijas su prietaisus, netgi jeigu persike-
liate arba prietaisg parduodate. Naudotojai
turi gerai Zinoti prietaiso veikimo ir saugos
funkcijas.

Prietaiso paskirtis

* Nepalikite veikiancio prietaiso be priezil-
ros.

« Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje.

» Nenaudokite prietaiso kaip darbastalio ir
nelaikykite ant jo daikty.

* Nestatykite ir nelaikykite ant prietaiso arba
arti jo degiy skys¢iy, lengvai uzsiliepsno-
jan€iy medziagy arba galinciy iSsilydyti
daikty (pvz., plastikinés plévelés, plastma-
sés, aliuminio)

+ Bukite atsargis jungdami elektros prietai-
sus j Salia esancius elektros lizdus. Stebé-
kite, kad elektros laidai neprisiliesty arba
nebuty prispausti karStomis orkaités dure-
lémis.

« Baige gaminti, orkaitéje nelaikykite drégny
indy ir patiekaly, nes drégmé gali pazeisti
emalj arba prasiskverbti | prietaisg.

* Neméginkite remontuoti prietaiso sava-
rankiSkai, kad nesusizeistuméte ir nesu-
gadintuméte prietaiso. Visada kreipkités j
vietos techninio aptarnavimo tarnyba.

+ Orkaités dureliy stiklo nevalykite SiurkSciu
abrazyviniu valikliu ar astriu metaliniu
gremztuku, nes galite subraizyti pavirsiy ir
stiklas gali jskilti.
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Galimi pakeitimai

Pastaba apie emalio dangg

Naudojant prietaisa, su laiku gali pakisti
orkaités emalio spalva; tai neturi jtakos jpras-
tam prietaiso naudojimui. Sis spalvos pakiti-
mas nelaikomas defektu ir jam garantija ne-
taikoma.

Vaiky sauga

« §j prietaisa naudoti gali tik suaugusieji. Pri-
zilrékite vaikus ir neleiskite jiems zaisti su
prietaisu.

+ Visas pakuotés dalis laikykite vaikams ne-
pasiekiamoje vietoje. Uzdusimo pavojus.

* Neleiskite vaikams buti Salia, kai prietaisas
veikia. Pasiekiamos dalys gali stipriai
jkaisti naudojimo metu. Galima apsidegin-
ti.

Bendroji sauga

» Vaikams ir asmenims, nesugebantiems
saugiai naudotis prietaisu del savo psichi-
nio, jutiminio arba protinio nejgalumo arba
patirties bei Ziniy trukumo, negalima nau-
dotis Siuo prietaisu be uz Siy asmeny sau-
gumg atsakingy asmeny priezidros ir nu-
rodymuy.

» Veikiant prietaisui, jo vidus labai stipriai
jkaista. Bukite atsargus ir neprisilieskite
prie kaitinimo elementy. Galima apside-
ginti.

+ Jeigu ruoSdami maistg arba baige ruosti
atidarote orkaités dureles susikaupusiems
garams ar karsciui iSleisti, visada stovekite
atokiai.
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Irengimas

« §j prietaisg leidZziama jrengti, prijungtiir re-
montuoti paisant atitinkamy standarty lei-
dziama tik registruotam kompetentingam
asmeniui. Naudokite tik originalias atsar-
gines dalis.

+ Patikrinkite, ar prietaisas nebuvo apgadin-
tas transportavimo metu. Jei prietaisas ap-
gadintas, nejunkite jo  elektros tinklg. Jei-
gu reikia, kreipkités j tiekeja.

Gaminio apraSymas

Bendra apzvalga

[ o

Orkaités priedai

+ Orkaités lentyna
Skirta kepimo indams, kepiniy skardoms,
kepsniams.

+ Ploks¢ia kepimo skarda
Prie$ naudojantis pirmakart

@ PrieS naudodami prietaisa, nuo jo iSorés

ir i$ vidaus pasalinkite visas pakavimo
medziagas. Nepasalinkite techniniy duo-
meny lentelés.

/\ Atsargiai Visuomet atidarinékite
orkaités dureles laikydami uz rankenos
vidurio.

* Integruojamus prietaisus leidziama nau-
doti tik juos jrengus tinkamose spintelése
su reikalavimus atitinkanciais stalvirSiais.

» Nemodifikuokite Sio prietaiso ir nemégin-
kite keisti jo techniniy savybiy. Galite susi-
zeisti arba sugadinti prietaisa.

& Ispéjimas Nuosekliai laikykités elektros
jvado prijungimo nurodymy.

Valdymo skydelis

Skaitmeninis ekranas

AusSinimo ventiliatoriaus ventiliacinés
angos

Kaitinimo elementas

Orkaités lemputé

E Ventiliatorius

Techniniy duomeny plokstelé

Skirta pyragams ir sausainiams kepti.

* Gilus kepimo indas
Skirta kepti ir skrudinti arba riebalams su-
rinkti.

Pradinis valymas

* ISimkite visas dalis i$ prietaiso.

+ Prie$ pirmajj naudojimg prietaisg iSvalyki-
te.
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Atsargiai Nenaudokite abrazyviniy
_valikliy! Taip galima sugadinti pavirsiy.
Ziurékite skyriy "Valymas ir prieziura".
Laiko nustatymas ir keitimas

(i] Prie naudodami orkaite, pirmiausiai
nustatykite laika.

Orkaite prijungus prie elektros tinklo arba jvy-
kus maitinimo pertrukiui automatiskai prade-
da mirkséti laiko simbolis @ ir B> .

- Y

o O - + O
O O
2 hﬁ

Teisinga laikg nustatykite naudodami =+ ar-
ba—.

O®e

Laiko keitimas

1. Spaudykite @ , kol pradés mirkséti sim-
bolis @ .

2. Teisingg laikg nustatykite naudodami =+
arba — .

Laikrodis rodys laikg ir apytikriai po 5 sekun-

dziy mirkséjimas liausis.

Ikaitinimas

Nustatykite D ir didziausig temperaturg ir

leiskite orkaitei veikti tuScCiai apytikriai 45 mi-

nutes, kad nuo kameros pavirsiy nudegty bet

kokie liku€iai. Priedai gali jkaisti labiau, nei

naudojant jprastu budu. Kaitinant gali sklisti

Kasdienis naudojimas

nemalonus kvapas. Tai normalu. Pasirtpin-
kite, kad patalpa buty gerai védinama.

Demonstracinis rezimas

Orkaitei veikiant demonstraciniu rezimu ga-
lite testuoti jg arba perzitréti visus valdymo
veiksmus. Orkaité kars¢io nenaudoja.
Demonstracinj rezimg galima naudoti tik ta-
da, kai prietaisas pirma kartg prijungiamas
arba buvo jvykes maitinimo pertrikis ir ekra-
ne mirksi ,12:00° @ .

Demonstracinio rezimo jjungimas

1. Nuspauskite mygtukg @ apie 2 sekun-
des. Pasigirsta garso signalas.

2. Vienu metu nuspauskite mygtukus @ ir,
— “. Pasigirsta trumpas garso signalas,
o ekrane rodoma ,12:00“

@ Jeigu ekrane rodoma @ , demonstraci-
nis rezimas yra jjungtas.

o 0O - +

O OO0 j O ﬁ
Demonstracinio rezimo iSjungimas
1. Orkaite iSjunkite.

2. Dar kartg atlikite aukS¢iau aprasytg pro-
cedira.

(i) Jei jvyksta maitinimo pertriikis, de-
monstracinio rezimo veikimas iSsaugo-
mas.

Ekranas
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Kepimo funkcija
Temperatira
Laikas
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Mygtukas

O] [JUNGTA / ISJUNGTA
0 PASIRINKIMO RANKE-
NELE
SPARTUI\SAES[KAITINI
©) LAIKRODIS
Al PLIUSAS, MINUSAS

Orkaités funkcijos nustatymas

Ieoles o

o 0O ®

0[O R

iy g

1. Spaudykite D , kol ims mirkséti norimos
funkcijos indikatorius.

Orkaités funkcijos

Prietaisui jjungti arba iSjungti.
Orkaités funkcijai nustatyti.

liungia arba iSjungia sparciojo jkaitinimo funk-
cija.
Laikrodzio funkcijai nustatyti.

ReikSméms (temperatiros ir laiko) keisti.

Ekrane pasirodo automatiskai nustatoma
temperatiros reikSme. Jei per apie 5 se-
kundes jos nepakeiciate, orkaité pradeda
veikti.

Temperatiros reikSmei pakeisti naudoki-
te mygtuka + arba — .

@ Jei jvyksta maitinimo pertrukis, progra-

mavimo jtaisas visas nuostatas iSsaugo
apytikriai 3 minutems. Jei maitinimo pertrikis
trunka ilgiau negu 3 minutes, nuostatas (taip
pat paros laiko) reikia nustatyti i$ naujo.

Orkatés funkios

Ventiliuojamas kepimas

&)
]
]

Apat+virs kait.

Vidinis grilis

Skrudinti arba kepti ir skrudinti maista, kurio
gaminimui reikia tos pacios temperatiros,
kai naudojama daugiau nei viena lentyna ne-
simaiSant kvapams.

IS anksto nustatyta temperatira: 175 °C
Karstis skleidziamas i$ virSutinio ir apatinio
kaitinimo elementy. Kepimui ir skrudinimui
viename orkaités lygmenyje.

IS anksto nustatyta temperatara: 200 °C

Jis skirtas kepti grilyje plokScius patiekalus
mazais kiekiais lentynos viduryje. Gaminti
skrebucius.

IS anksto nustatyta temperatira: 250 °C
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Orkaités funkios

@ Siluminis kepliir:as ant grote-
(&S]
=7
.
]

Picos kepimas

Visas grilis

Apatinis orkaités
elementas

VirSutinis kaitinimo elemen-
tas

AtSildymas

LaikrodzZio funkcijy nustatymas

Ogiﬁ@%

1. Spaudykite @, kol ims mirkseéti norimos
funkcijos indikatorius.

2. Minugiy skaitlio, £ , trukmés P! ar pabai-

gos —| laikui nustatyti, naudokite mygtu-
ka ~+ arba — .
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Grilio elementas ir orkaités ventiliatorius
karstg org cirkuliuoja aplinkui maistg. Dideliy
mésos gabaly gaminimas.

IS anksto nustatyta temperatira: 180 °C

Svarbu Maksimali temperatira naudojant Sig
funkcijg: 200 °C.

Apatinis elementas tiesiogiai kaitina picos,
apkepo ar jdaryto pyrago pagrinda, o venti-
liatorius uztikrina oro apytaka ir tolygy jdary
bei garnyry kepima.

IS anksto nustatyta temperatara: 175 °C

ljungiamas visas grilio elementas. PlokS¢&iy
patiekaly dideliais kiekiais kepimui grilyje.
Gaminti skrebucius.

IS anksto nustatyta temperatira: 250 °C

Karstis sklinda tik i$ apatinés orkaités dalies.
Pyragy su traskiu ir paskrudusiu pagrindu
kepimui.

IS anksto nustatyta temperatira: 250 °C

Karstis sklinda tik i$ virSutinés orkaités da-
lies. Pagaminty patiekaly uzbaigimui.
IS anksto nustatyta temperatira: 250 °C

UzSaldyty produkty atitirpdymas.

Tinka jautriems produktams, pavyzdziui, py-
rageliams su kremu, pyragams su ledais,
teSlai, duonai ir kitiems mieliniams produk-
tams atSildyti.

Uzsidegs atitinkamos funkcijos indikato-
rius.

Praéjus nustatytam laikui, funkcijy indi-
katorius pradeda mirkséti ir 2 minutes gir-
dimas signalas.

(i] Kai naudojamos trukmes =l ir pabaigos
—| funkcijos, orkaité iSsijungia automa-
tiskai.
3. Norédami iSjungti signalg, paspauskite
bet kuri mygtuka.

Laikrodzio funkcijos atSaukimas

1. Spaudykite D , kol ims mirkséti norimos
funkcijos indikatorius ir .
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2. Spaudykite , — “, kol bus rodomas laikas
,00:00%.

Laikrodzio funkcija Pritaikymas

©) Paros laikas
£ Minugiy skaitlys

Rodo laikg. Laikui nustatyti, pakeisti ar patikrinti.

Galinei laiko atskaitai nustatyti.

Laikui pasibaigus, pasigirsta signalas.
Si funkcija neturi jtakos orkaités veikimui.

=l Trukme
-l Pabaiga

@ Trukmés 2lir pabaigos —! funkcijas ga-

lima naudoti vienu metu, jei véliau orkai-
té bus jjungiama ir iSjungiama automatiskai.
Tokiu atveju pirmiausiai nustatykite trukme
1=l , o tada pabaigg =!I

Papildomos funkcijos

Automatinis atjungimas
Praéjus tam tikram laikui prietaisas iSsijun-
gia:

Nustatyti, kiek laiko orkaite turi veikti.

Orkaites funkcijos iSjungimo laikui nustatyti.

* jeigu neiSjungiate prietaiso;

* jeigu nepakeiciate orkaités temperaturos.
Temperaturos indikatoriuje mirksi tempera-
tura, kuri buvo nustatyta paskutinj kartg.

Orkaités temperatira ISsijungimo laikas

30°C-120°C

120 °C - 200 °C

200 °C - 250 °C
250 °C — maksimali °C

Automatiskai iSsijungus, visiskai iSjunkite or-

kaite. Po to vél galite ja jjungti.

Svarbu Jeigu nustatote laikrodZio funkcijas

,Trukme“ 2l ar ,Pabaiga“ —|, automatinio

iSjungimo funkcija iSjungiama.

ljungimo uzraktas

(i) Kai jjungtas jjungimo uZraktas, orkaites

naudoti nejmanoma.

liungimo uZrakto jjungimas

1. ljunkite prietaisg. Turi neveikti jokia orkai-
tés funkcija.

2. Vienu metu spauskite ,Pasirinkimas* D
ir — , kol ekrane pasirodys uzrasas

12,5 val.
8,5 val.
5,5 val.
3,0 val.

»SAUGU". Jjungimo uzraktas bus jjung-
tas.

lijungimo uzrakto iSjungimas

liungimo uzrakty iSjungsite atlikdami tg pacig
procedirg.

Likutinio karsgio funkcija

Veikiant trukmés funkcijai, orkaite automa-
tiSkai i8sijungia likus kelioms minutéms iki
laiko pabaigos. Orkaité naudoja likusj karstj
gaminimui baigti nenaudojant energijos.

Svarbu Likusio karscio funkcija veikia tik tuo
atveju, jei trukmés nuostata didesné negu 15
minuciy.
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Spardiojo jkaitinimo funkcija

Sparciojo jkaitinimo funkcija sumazina jkaiti-
nimo trukme. Ja galima naudoti su visomis
gaminimo funkcijomis.

Svarbu Maisto j orkaite nedékite tol, kol
nebaigé veikti sparciojo jkaitinimo funkcija.

1. Nustatykite orkaités funkcija.
Jeigu reikia, pakeiskite rekomenduojamg
temperaturg.

2. Paspauskite mygtuka [B] . Ekrane pasi-
rodys ,FHU" ir pradés veikti sparciojo jkai-
tinimo funkcija.

o 0o ® - + O

00p[ OO0

3. Sparciojo jkaitinimo funkcijai baigus veik-
ti, pasigirsta signalas ir uzrasas ,FHU" is-
nyksta.

Naudinga informacija ir patarimai.

/\ Ispéjimas Maistg visada gaminkite
uzdare orkaités dureles, net kai kepate
grilyje.

(i) Nestatykite kepimo skardy, puody ir
pan. ant orkaités dugno, kad nepazeis-
tuméte orkaités emalio.

(i] Priedus jstatykite ir iStraukite atsargiai,
kad nepazeistuméte orkaités emalio.

+ Orkaité turi keturis lentyny lygius. Lentyny
lygiai skai€iuojami nuo orkaités dugno.

+ Galite gaminti maistg dviejuose orkaités
lygiuose tuo paciu metu. |statykite lenty-
nas j 1ir 3 lygius.

« Si orkaité turi specialg sistema, uztikrinan-
Cig oro apykaitg ir nuolatine gary apytaka.
Su Sia sistema maistas gaminamas gary
prisotintoje aplinkoje, tad patiekalas buna
minkstas viduje ir apskrudes i$ iSorés. Taip
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Tada prietaisas toliau kaitina pagal nus-
tatytg orkaités funkcijg ir orkaités tempe-
rattrg.

4. | orkaite galima déti maisto produktus.

Klaidos kodas

Jei kurie nors parametrai neteisingi, valdymo
blokas sustabdys veikiancias funkcijas ir
ekrane pasirodys atitinkamas klaidos kodas.
Skaitykite skyriy ,Kg daryti, jeigu...”.
Orkaités ausinimo ventiliatorius
Prietaisui veikiant, ventiliatorius jsijungia au-
tomatiskai, kad orkaités pavirSius nekaisty.
JeiiSjungsite prietaisa, ventiliatorius veiks to-
liau, kol prietaisas atves.

Apsauginis termostatas

Apsaugai nuo pavojingo perkaitimo (dél ne-
teisingo prietaiso naudojimo arba defekty),
orkaitéje jrengtas apsauginis termostatas,
nutraukiantis elektros tiekimg. Sumazéjus
temperaturai, orkaité vél jsijungia automatis-
kai.

sutrumpinamas maisto gaminimo laikas ir
sumazinamos energijos sgnaudos.

+ Drégmé gali kondesuotis prietaiso viduje
arba ant dureliy stiklo. Tai normalu. Prie$
atidarydami orkaités dureles maisto gami-
nimo metu, visada atsistokite atokiai nuo
prietaiso. Kondensavimuisi sumazinti,
prie§ gaminimg mazdaug 10 minuciy pa-
kaitinkite orkaite.

 Po kiekvieno naudojimo iSvalykite prietai-
se susikaupusiag drégme.

Svarbu Gaminimo metu tiesiai ant orkaités
dugno nedékite jokiy daikty ir orkaites
komponenty neuzdenkite aliuminio folija. Jei
nepaisysite Sio nurodymo, gali pakisti
gaminimo rezultatai ir buti pazeistas orkaités
emalis.
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Pyragy kepimas

Pyragus kepti geriausia 150°C - 200°C
temperaturoje.

Pries kepima mazdaug 10 minuciy pakai-
tinkite orkaite.

Neatidarinékite orkaités dureliy, kol ne-
praéjo 3/4 kepimui skirto laiko.

Jiegu kepate dviejuose kepimo padékluo-
se vienu metu, tarp jy palikite vieng laisvg
lygi.

Mésos ir zuvies gaminimas

Negaminkite mésos gabaly, kurie sveria
maziau kaip 1 kg. Gaminant per mazus

Kad raudona mése bty gerai iSkepusi i$
iSorés ir sultinga viduje, nustatykite 200°C
- 250°C temperatira.

Baltg mésg, paukstieng ir zuvj gaminkite
150°C - 175°C temperatiroje.

Kepimo lentelés

Jeigu produktai labai riebus, naudokite su-
rinkimo padékla, nes nuvarvéje riebalai ant
orkaités dugno gali palikti nenuvalomas
démes.

Prie$S pjaustydami meésg gabaliukais, pa-
laukite mazdaug 15 minuciu, kad neiste-
kéty sultys.

Kad skrudinant mésg j virtuve neprieity
daug dumu, j surinkimo padéklg jpilkite tru-
putj vandens. Kad nesikaupty dimai, vi-
sada papildykite vandens, kai jis iSgaruoja.

Maisto ruosimo trukmé
Maisto gaminimo trukmé priklauso nuo mais-

to
IS

ruSies, konsistencijos ir kiekio.
pradziy svarbu stebéti kokybe gaminimo

metu. Naudodami §j prietaisg, atraskite tin-
kamiausius parametrus (temperaturg, gami-
nimo trukme ir kt.) savo patiekalui, receptui ir
maisto kiekiui.

Kepimo ir skrudinimo padéklas

160

160

150

160

155

PYRAGAI
Tradicinis gami-
nimas kepimas
PATIEKALAS
Plaktos teslos 2 1770 2(1ir
receptai 3)
Trapi tesla 2 170 2(1ir
3)
Varskeés pyra- 1 170 2
gas
Obuoliy pyra- 1 170 2 kairé
gas + desi-
né
Strudelis 2 175 2
Pyragas su 2 170 2
uogiene
Vaisiy pyra- 2 170 2
gas

Ventiliuojamas

Gaminimo
trukmé
[min.]

Pastabos

45-60 Pyrago formoje
24-34 Pyrago formoje
60-80 Pyrago formoje (26 cm)
100-120 2 pyrago formos (20 cm)
ant orkaités lentynos
60-80 Ant kepamosios skardos
30-40 Pyrago formoje (26 cm)
60-70 Pyrago formoje (26 cm)
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Tradicinis gami- | Ventiliuojamas o
nimas kepimas Gaminimo

PATIEKALAS trukmé Pastabos
[min.]

Biskvitinis py- 2 170 2 160 35-45 Pyrago formoje (26 cm)
ragas (biskviti-
nis pyragas be

riebaly)
Kalédinis py- 2 170 2 160 50-60 Pyrago formoje (20 cm)
ragas / su-
Itingy vaisiy
pyragas
Slyvy pyragas 2 170 2 160 50-60 Duonos formoje 1)
Pyragéliai 3 170 3(1ir 160 20-30 Ant negilios kepimo
3) skardos
Sausainiai 3 150 3 150 20-30 Ant negilios kepimo
skardos ")
Merengos 3 100 3 100 90-120 Ant negilios kepimo
skardos
Bandelés 3 190 3 180 15-20 Ant negilios kepimo
skardos 1)
Plikyta teSla 3 190 3 180 25-35 Ant negilios kepimo
skardos )
Pyragas leks- 3 180 2 170 45-70 Pyrago formoje (20 cm)
téje
Viktorijos py- 1ar2 180 2 170 40-55 Kairé + desSine pyrago
ragaiciai formoje (20 cm)
1) |kaitinkite 10 minugiy.
DUONA IR PICA
Tradicinis gami- | Ventiliuojamas o
nimas kepimas Gaminimo
PATIEKALAS trukmé Pastabos
[min.]
Balta duona 1 190 1 190 60-70 1-2 kepalai, vienas ke-
palas —500g "
Ruginé duona 1 190 1 180 30-45 Duonos formoje
Duonos ban- 2 190 2(1ir 180 25-40 po 6-8 bandeles ant ne-
delés 3) gilios kepimo skardos 1)
Pica 1 190 1 190 20-30  Giliame kepimo inde
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nimas
PATIEKALAS
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Ventiliuojamas
kepimas

Gaminimo
trukmé
[min.]

Pastabos

Sklindziai 3 200

1) lkaitinkite 10 minuciy.

APKEPAI

Tradicinis gami-
nimas

PATIEKALAS

2 190 10~20

Ventiliuojamas

Ant negilios kepimo
skardos 1)

Pastabos

mo truk-

mé [min.]
2 180 40-50
2 175 45-60
1 190 40-50
200 25-40
2 190 25-40
2 210 20-30

Ventiliuojamas

Formoje
Formoje
Formoje

Formoje
Formoje

6 pudingy forma 1

Pastabos

Makarony ap- 2 180
kepas
Darzoviy ap- 2 200
kepas
Apkepai su 1 190
jdarais
Lakstiniai 200
|daryti kanelo- 200
ni
JorkSyro pu- 2 220
dingas
1) |kaitinkite 10 minugiy.
MESA
Tradicinis gami-
nimas
PATIEKALAS
Jautiena 2 200
Kiauliena 2 180
VerSiena 2 190
AngliSkas 2 210
rostbifas, pusi-
au iSkepes

kepimas Gamini-
mo truk-
meé [min.]
2 190 50-70
2 180 90-120
2 175 90-120
2 200 44-50

Ant orkaités lentynos ir
giliame kepimo inde

Ant orkaités lentynos ir
giliame kepimo inde

Ant orkaités lentynos ir
giliame kepimo inde

Ant orkaités lentynos ir
giliame kepimo inde
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Tradicinis gami- | Ventiliuojamas

nimas kepimas Gamini-
PATIEKALAS mo truk- Pastabos
meé [min.]
Angliskas 2 210 2 200 51-55 Ant orkaités lentynos ir
rostbifas, vidu- giliame kepimo inde
tiniskai iske-
pes
AngliSkas 2 210 2 200 55-60 Ant orkaités lentynos ir
rostbifas, iSke- giliame kepimo inde
pes
Kiaulienos 2 180 2 170 120-150 Giliame kepimo inde
menté
Kiaulienos kul- 2 180 2 160 100-120 2 vnt. giliame kepimo in-
niné de
Eriena 2 190 2 190 110-130 Kumpis
Vistiena 2 200 2 200 70-85 Nepjaustyta vista gilia-
me kepimo inde
Kalakutas 1 180 1 160 210-240 Nepjaustytas giliame ke-
pimo inde
Antis 2 175 2 160 120-150 Nepjaustyta giliame ke-
pimo inde
Zasis 1 175 1 160 150-200 Nepjaustyta giliame ke-
pimo inde
Triusis 2 190 2 175 60-80 Supjaustytas gabalais
Zuikis 2 190 2 175 150-200  Supjaustytas gabalais
Fazanas 2 190 2 175 90-120  Nepjaustytas giliame ke-
pimo inde
ZUVIS

Tradicinis gami- | Ventiliuojamas o
nimas kepimas Gaminimo

PATIEKALAS . trukmé Pastabos

Upétakis / jO- 2 190 2(1ir 175 40-55 3-4 Zuvys

ros karsis 3)

Tunas / lasisa 2 190 2(1ir 175 35-60 4-6 file
3)
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Kepimas ant groteliy (grilis)

@ Prie$ kepimg mazdaug 10 minuciy pa-

kaitinkite tusciag orkaite.
Kiekis Kepimas ant groteliy |Gaminimo laikas (minu-
temis) ©
PATIEKALAS Viena pu- |Antra puse
sé
Filé bifSteksai 4 800 3 250 12-15 12-14
Jautienos did- 4 600 3 250 10-12 6-8
kepsnis
Desrelés 8 / 8 250 12-15 10-12
Kiaulienos keps- 4 600 3 250 12-16 12-14
niai
Visciukas (per- 2 1000 3 250 30-35 25-30
pjautas pusiau)
Kebabai 4 / 3 250 10-15 10-12
Vistienos kratine- 4 400 3 250 12-15 12-14
le
Mésainis 6 600 3 250 20-30
Zuvies file 4 400 3 250 12-14 10-12
Skrebutis su gar- 4-6 / 3 250 5-7 /
nyru
Skrebudiai 4-6 / 3 250 2-4 2-3

Siluminis kepimas ant groteliy

& Ispéjimas Kai naudojate Sig funkcija,
nustatykite didziausig 200°C
temperatura.

Kepimas ant groteliy | Gaminimo laikas (minu-

temis) ©
PATIEKALAS Gabalai Viena pu- |Antra pusé
sé

Vyniotiniai (kala- 1 1000 3 200 30-40 20-30
kutienos)

Vis€iuky pusés 2 1000 3 200 25-30 20-30
Visc€iuko Slaunelés 6 - 3 200 15-20 15-18
Putpelé 4 500 3 200 25-30 20-25
Darzoviy apkepas - - 3 200 20-25 -
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PATIEKALAS

Gabalai

Vienetai Eskalopai - -

Kiekis Kepimas ant groteliy |Gaminimo laikas (minu-
temis) ©
Viena pu- |Antra pusé
200 15-20 -
Skumbré 2-4 - 200 15-20 10-15
Zuvies griezinéliai 4-6 800 200 12-15 8-10
Pica
Prie$ kepimg mazdaug 10 minuciy pa-
kaitinkite tuscig orkaite.
Picos funkcija
PATIEKALAS .
Lygis temp.
Didelé pica
Maza pica 1 200

Duonos bande-

. 1 200
lés

Valymas ir priezitira

Gaminimo laikas
L Pastabos
°C (minutémis)

ant negilios kepi-

=25 mo skardos

ant kepimo skar-
dos lygiu dugnu ar-
ba orkaites lenty-
nos

10~20

ant negilios kepi-

=2 mo skardos

& Ispéjimas Prie$ valydami iSjunkite
prietaisa. [sitikinkite, kad prietaisas
atvéses.

& Ispéjimas Nevalykite prietaiso gary ar
auksto slégio gary valytuvais.

/I\ Atsargiai Nenaudokite koroziniy ar
braizanciy valymo priemoniuy, astriy

daikty, démiy valymo priemoniy ar

abrazyviniy kempiniy.

& Ispéjimas Nevalykite stikliniy dureliy
abrazyninémis valymo priemonémis

arba metaliniais gremztukais. Gali bati

pazeistas vidinis atsparus kar$ciui pavirSius.

& Atsargiai Jeigu naudojate purSkiamg
orkaiciy valiklj, laikykités gamintojo
instrukcijy.
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Nuvalykite prietaiso priekj minksta Sluoste
su Siltu vandeniu ir plovikliu.

Metaliniy pavirsiy valymui naudokite jpras-
tg valymo priemone

Orkaités vidy valykite po kiekvieno naudo-
jimo. Taip neSvarumus nuvalyti lengviau ir
jie neprikepa.

Sunkiai jveikiamus neSvarumus pasalinki-
te specialiais orkaiciy valikliais.

Visus orkaités priedus (minksta Sluoste su
Siltu vandeniu ir plovikliu) valykite po kiek-
vieno naudojimo ir leiskite jiems nudziuti.
Jei turite nepridegancio pavirSiaus prie-
dus, nevalykite jy su édzais valikliais, daik-
tais astriais kampais ir neplaukite indaplo-
véje. Galite sugadinti nepridegantj pavir-
Siy!
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Atraminiai lentyny bégeliai

Lentynos atraminiy bégeliy iSémimas

——

(1] Lentynos atrami- (2] Lentynos atrami-

nio bégelio prieking nio bégelio galine

dalj patraukite nuo  dalj patraukite nuo

Soninés sienelés. Soninés sienelés ir
jg iStraukite.

Lentyny atramy jdéjimas

Lentyny atraminius bégelius jstatykite atbu-

line tvarka.

@ Uzapvalinti lentyny atramy galai turi bti
priekyje!

Krosnelés lubos

Jus galite iSimti orkaités lubose esantj ele-

mentg, kad buty lengviau valyti orkaités lu-

bas.

/\ Ispéjimas Prie$ isimdami kaitinimo
elementa, iSjunkite prietaisg. [sitikinkite,

kad prietaisas atvéses. Galima apsideginti!

O Kaitinimo ele-
mentg atsargiai pat-
raukite zemyn.
Orkaités virSus pa-
ruostas valyti.

O Atsukite kaitini-
mo elementgq lai-
kantj varzta. Pirmg
kartg tai atlikite at-
suktuvu.

Orkaités lubas valykite minksSta Sluoste su
Siltu vandeniu ir plovikliu ir palikite nudziGti.

Kaitinimo elemento jstatymas

1. Kaitinimo elementg jstatykite, veiksmus
atlikdami prieSinga tvarka.

/\ |spéjimas [sitikinkite, kad kaitinimo
elementas jstatytas tinkamai ir nenukris.

Orkaités dureliy valymas

Prie$ valant orkaités dureles, jas nuimkite
nuo orkaites.

/\ Ispéjimas Prie$ valydami stiklines
dureles patikrinkite, ar stiklo plokstés
atauSo. Karstas stiklas gali suskilti.

& Ispéjimas Jeigu dureliy stiklo plokstés

pazeistos arba subraizytos, stiklas
susilpnéja ir gali suskilti. Kad to
iSvengtuméte, pakeiskite apgadintg stikla.
ISsamesnés informacijos kreipkités j vietos
techninés priezitros tarnybg.

@ visiskai atidaryki- @ Pakelkite ir pasu-
te orkaités dureles ir kite svirteles, esan-

suimkite du dureliy
lankstus.

Cias ant Siy dviejy
lanksty.
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(3) Uzdarykite orkai-
tés dureles iki pir-
mos atidarymo pa-
déties (iki pusés).
Tada patraukite |
priekj ir iSimkite i$
joms skirtos vietos.
Dureles padékite
ant tvirto pavirSiaus
prie$ tai ant jo patie-
se minkstg audin;.

Stiklo plokste nuvalykite vandeniu ir muilu.
Kruopsciai nusausinkite.

Baige valyti, jkiSkite orkaités dureles. Noré-
dami tai padaryti, aprasytus veiksmus atlikite
atvirkstine tvarka.

@ Neradijancio plieno arba aliuminio prie-
taisai:

Ka daryti, jeigu...

Orkaités dureles valykite tik drégna kempine.
Nusausinkite minkstu audiniu.

Nenaudokite plieno vilnos, ragsties ar abra-
zyviniy medziagy, nes jie gali pazeisti orkai-
tés pavirsiy. Orkaités valdymo pultg valykite
vadovaudamiesi tais paciais perspéjimais.

Orkaités lemputé
& |spéjimas Elektros smigio pavojus!

Prie$ keisdami orkaités lempute:
* I§junkite orkaite.
* |8sukite saugiklius i$ saugikliy skydo arba
iSjunkite grandinés pertraukiklj.
Orkaités kameros apacioje patieskite
Sluoste, kad apsaugotuméte orkaités
lempute ir stiklinj dangtel].
Orkaités lemputés keitimas / stiklinio
gaubtelio valymas
1. Stiklinj gaubtelj atsukite pries laikrodzio
rodykle ir nuimkite.
2. ISvalykite stiklinj gaubtel].
Pakeiskite orkaités lempute tinkama,

300°C temperaturai atsparia orkaiciy
lempute.

4. Uzsukite stiklinj gaubtel;.

i

m Galima priezastis Problemos paSalinimas

Orkaité nekaista. Orkaité iSjungta.

Nenustatytas laikrodis.
Nenustatytos butinos nuosta-

tos.

liungtas automatinis iSjungi-

mas.

liungtas jjungimo uzraktas.

Perdegé saugiklis saugikliy blo-

ke.
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ljunkite orkaite.
Nustatykite laikrodi.
Patikrinkite nuostatas.

Zr. ,Automatinis i§jungimas“

Skaitykite skyriy ,ljungimo uz-
rakto iSjungimas®.

Patikrinkite saugiklj.

Jeigu saugiklis atsijungia kelis
kartu is eiles, kreipkités j kvali-
fikuotg elektrika.
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m Galima priezastis Problemos pasalinimas

liungtas demonstracinis rezi-

mas
Orkaités lemputé ne-
Sviecia.

Ant maisto produkty ir
orkaités viduje kaupia-
si garai ir kondensatas.

nelyg ilgam laikui.

Jeigu patys negalite rasti problemos spren-
dimo, kreipkités j prekybos atstovg arba tech-
ninés prieziuros centra.

Sie duomenys biitini, jei norite sulaukti
skubios ir tinkamos pagalbos. Sie duomenys
nurodyti techniniy duomeny lenteléje (Zr.
»-Gaminio apradymas®).

* Modelio apraSymas ...................

+ Gaminio numeris (PNC)
« Serijos numeris (S.N.) ....cccccoiiiiinnnne

[rengimas

Irengimas balduose

& Ispéjimas Jei nesikreipsite j kvalifikuotg
ar jgaliota asmenj, gedimo atveju
garantija nebegalios.

» Prie$ jmontuojamg prietaisg montuodami
virtuves spinteléje patikrinkite, ar niSa yra
tinkamo dydzio.

+ |sitikinkite, kad jrengimo vietoje yra apsau-
ga nuo elektros smugio.

» Vadovaujantis galiojanciais reikalavimais,
visos apsaugos nuo elektros smigio deta-
Iés pritvirtinamos taip, kad be specialiy in-
strumenty jy nuimti nebaty galima.

+ Kai kuriose orkaités dalyse yra jtampa.
Baldas turi uzdengti orkaités dalis be
tarpy. Taip iSvengsite elektros smugio, nes
negalésite netycia prisiliesti prie pavojingy
daliy.

* |rengiant prietaisa, jo galine arba Sonine
sienele galima priglausti prie aukStesniy
virtuveés prietaisy arba sieny. Kita puse turi
bati prie to paties aukscio baldo.

Bloga orkaités lemputé.

Orkaitéje patiekalg palikote per-

Skaitykite skyriy ,Demonstraci-
nis rezimas“.
Pakeiskite orkaités lempute.

Baige gaminti, nepalikite patie-
kaly orkaitéje ilgiau negu 15-20
minuciy.

Svarbu Jei prietaisas buvo naudotas
netinkamai, techninés prieziiros centro ar
prekybos atstovo darbuotojo apsilankymas
bus apmokestinamas net ir garantinio
laikotarpio metu.

@ Patarimai naudojant prietaisus su meta-
line priekine dalimi

Jei dureles atidarysite kepimo ar skrudinimo

metu arba vos pasibaigus Sioms procedi-

roms, ant stiklo gali atsirasti gary.

* Integruojamos orkaités ir gaminimo pavir-
Siai turi specialias sujungimo sistemas.
Saugumo sumetimais sujungti galima tik to
paties gamintojo prietaisus.

Norédami orkaite pritvirtinti prie jmontuo-
jamos spintelés, atidarykite orkaités dure-
les, j angas jdékite 4 tarpiklius ir priverzkite
4 medvarzcCius (zr. paveikslél)).
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Elektros jvado prijungimas

& Ispéjimas Elektra prijungti privalo tik
kvalifikuotas elektrikas arba
kompetentingas asmuo.

» Gamintojas neatsako uz pasekmes, jeigu
nesilaikoma Siy saugos nuorody.

 |zeminkite prietaisg pagal saugos taisy-
kles.

+ Patikrinkite, ar jtampa ir energijos rusis
techniniy duomeny lenteléje atitinka pa-
stato elektros jvado jtampg ir energijos
rusj.

- Sis prietaisas tiekiamas su elektros laidu
be kistuko.

+ Bet kokius elektrinius komponentus jrengti
ir pakeisti gali tik techninés priezitros cent-
ro specialistas arba kvalifikuotas aptarna-
vimo specialistas.

+ Visada naudokite teisingai jrengtg jzemin-
tg elektros lizda.

Aplinkosauga

Sis ant produkto arba jo pakuotés esantis

simbolis & nurodo, kad su Siuo produktu
negalima elgtis kaip su buitinémis
Siukslemis. Jj reikia perduoti atitinkam
surinkimo punktui, kad elektros ir
elektronikos jranga bty perdirbta. Tinkamai
iSmesdami §j produkta, jUs prisidésite prie
apsaugos nuo galimo neigiamo poveikio
aplinkai ir zmoniy sveikatai, kurj gali sukeli
netinkamas Sio produkto iSmetimas. Dél
iSsamesnés informacijos apie Sio produkto
iSmetimg, praSom kreiptis | savo miesto
valdzios jstaiga, buitiniy Siuksliy iSmetimo
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» Nenaudokite daugiakanaliy kistuky, jun-
gikliy ir ilginamujy laidy. Gaisro pavojus.

» Patikrinkite, ar maitinimo kabelio kiStukas
pasiekiamas po jrengimo.

* Netraukite uz kabelio, norédami iSjungti
prietaisg i$ lizdo. Visada traukite laikydami
uz kistuko.

* Prijunkite prietaisg prie maitinimo tinklo
per jrenginj, kuriuo galima atjungti visus
prietaiso kontaktus nuo maitinimo tinklo,
kai kontakty atsidarymo tarpas yra ne ma-
zesnis nei 3 mm, pvz., automatiniu laidy
apsaugos jungtuvu, jzeminimo nuotékio
atjungikliais arba saugikliu.

* Informacija apie jtampg pateikiama tech-
niniy duomeny lenteléje (zr. "Gaminio ap-
raSyma").

tarnybg arba parduotuve, kurioje pirkote §j
produkts.

Pakavimo medziagos

Simboliu € pazymetos medziagos gali bati
pakartotinai perdirbtos. ISmeskite pakuote j
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
baty perdirbta.

Prietaiso utilizavimas

1. I8traukite kiStuka i$ elektros lizdo.

2. Nupjaukite maitinimo kabelj ir iSmeskite jj.


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu

3. Sugadinkite dureliy sklastj. Taip vaikai
negalés uzsidaryti prietaiso viduje. Uzdu-
simo pavojus.
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