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Kdszonjuk, hogy egyik kivaldo minéségl termékiinket valasztotta!

A készllék optimalis és hosszu tavu teljesitményének biztositasa
érdekében, kérjiik, olvassa at alaposan a jelen hasznalati utmutatét.
Ezzel biztosithatd, hogy az dsszes folyamatot tokéletesen és a
leghatékonyabb mdodon vezérelje. Javasoljuk, tartsa biztonsagos
helyen ezt az utmutatot, hogy barmikor fellapozhassa, amikor sziiksége
van ra. Végul kérjuk, az utmutatot adja at a késziilék esetleges jovdbeli

tulajdonosanak.

Kivanjuk, sok 6romot leljen Uj késziilékében!
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/A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Sajat biztonsaga és a készilék helyes lizemeltetése érdekében az izembe
helyezés és a hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el ezt a kézikdnyvet. Az
utasitast mindig tartsa a késziilékkel egyiitt, még ha athelyezi vagy eladja is
azt. A felhasznaldknak teljesen tisztaban kell lennitik a készilék mikddésével
és biztonsagi jellemzbivel.

A gyarté nem felel6s a helytelen Uzembe helyezés és hasznalat altal okozott
karokért.

Gyermekek és fogyatékkal élé személyek biztonsaga

A készulék hasznalhatjdk 8 évesnél id6sebb gyermekek és csdkkent fizikai,
értelmi vagy mentalis képesség(, illetve megfeleld tapasztalatok és isme-
retek hijan 1évd személyek, ha felligyeletet és Utmutatast kapnak a késziilék
biztonsagos hasznalatara vonatkozoéan, és tisztaban vannak a kapcsolodé
veszélyekkel. A gyerekek ne jatsszanak a késztilékkel.

Minden csomagolbanyagot tartson a gyermekektél tavol. Fulladasveszélye-
sek.

Tartsa a gyerekeket tavol a késziiléktdl. Sériilés vagy mas maradando ka-
rosodas veszélye all fenn.

Ha a készulék rendelkezik bekapcsolas zarolasi vagy gombzar funkcioval,
hasznalja azt. Ez megakadalyozza, hogy a gyerekek vagy a kis haziallatok
hasznaljak a készuléket.

Altalanos biztonsag

Ne valtoztassa meg a miszaki specifikaciokat, illetve ne modositsa a ké-
szlléket. Személyi sérilés és a készllék karosodasanak veszélye.

Az elsé hasznalat el6tt a tavolitson el minden csomagoldéanyagot, matricat
és foliat a készulekrol.

Minden hasznalat utan allitsa a f6z6zonakat "ki" allasba.

Hasznalat

Soha ne hasznalja a készliléket munkafellletként vagy tarolofelliletként.
Mikodés kozben tilos a késziléket felligyelet nélkil hagyni. Tz esetén
kapcsolja ki a késziiléket. A tiizet egy fed6vel oltsa el , soha ne vizzel!
Egésveszély! Soha ne tegyen a fézéfeliiletre fémtargyakat, példaul evéesz-
kbézoket vagy feddket, mert azok felforrésodhatnak.

Ha targyak vagy edények esnek a f6z6lap fellletére, megsérilhet a felllet.
Az ontottvas vagy ontott aluminium anyagu, illetve sérilt alju edények a f6-
z6fellleten mozgatva megkarcolhatjak a fellletet.

Ha repedés van a fellleten, sziintesse meg az aramszolgaltatast, nehogy
aramutés érje.

Ne hagyja, hogy az edényekbdl elforrjon a viz, mert ez kérosithatja az edé-
nyeket és a f6z6lap felliletét is.

Ures edénnyel vagy edény nélkil ne hasznalja a f6z6zdénakat.
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* A zomanc elszinez6dése nem befolyasolja a készlilék teljesitményét. A ga-
rancia ettél nem veszti érvényét.

* Ne gyakoroljon nyomast a készilék ajtajara. )

» A késziilék belseje hasznalat kozben felforrésodik. Egési sérilés veszélye.
A tartozékok és edények behelyezésekor és kivételekor hasznaljon sit6-
kesztydt.

» Mindig alljon hatrébb a készlléktél, amikor mikddés kdzben kinyitja a ké-
szUlék ajtajat (kildndsen a Gdzrasegitéses sltés hasznalatakor). Ez lehe-
tévé teszi a felhalmozddott géz vagy hé kiszabadulasat.

» A zomanc karosodasanak vagy elszinez6désének megel6zése:

— ne tegyen semmilyen targyat kdzvetlenil a késziilék aljara, és ne fedje le
azt alufoliaval

— ne tegyen forrd vizet kbzvetlenil a készilékbe

— ne tartson nedves edényeket és ételt a készilékben, miutan befejezte a
sutést

* Ne hasznalja a készliléket, ha az vizzel érintkezik. Ne Gizemeltesse a ké-
szuléket nedves kézzel.

» A sités befejezése utan a nedves edényeket és ételeket ne tartsa a készi-
Iékben, mert a nedvesség karositja a zomancot, vagy behatol a késziilék
részeibe.

* Ne tartson gyulékony folyadékokat és anyagokat vagy olvadékony (mia-
nyagbdl vagy aluminiumbdl készllt) targyakat a késziléken vagy a késziilék
kdzelében.

» Csak héallo tartozékokat szabad a sutd alatt taldlhat6 rekeszbe tenni. Ne
tegyen gyulékony anyagokat oda.

» Mindig Ugyeljen arra, hogy a sutd szellézbnyilasat, amely a tlizhely hatlap-
janak kozepén talalhatd, semmi se gatolja, hogy biztositva legyen a sutétér
szell6zése.

Apolas és tisztitas

+ A karbantartas el6tt kapcsolja ki a készliléket, és a huzza ki a vezetéket a
fali aljzatbol. Ellendrizze, hogy lehllt-e mar a készilék.

* Mindig tartsa tisztan a késziiléket. A rarakddott zsir vagy egyéb ételmaradék
tlzveszélyt jelent.

* Rendszeres tisztitassal megakadalyozhatja, hogy ténkremenjen a felllet
anyaga.

» Akésziléket kizarélag mososzeres vizzel tisztitsa. Az éles eszkdzok, dorzs-
hatasu tisztitbanyagok, a dorzsszivacsok és a folteltavolitok karositjak a ké-
szuléket.

* Ne hasznaljon g6zds vagy nagy nyomasu tisztitdgépet a készilék tisztita-
séhoz.

* Ne tisztitsa az Gvegajtot surolészerekkel vagy fémkaparoéval. Eltérhet és
megrepedhet a belsd Gveglap hdallé felllete.

+ Gy6z6djon meg arrdl, hogy az liveglapok leh(ltek, miel6tt azokat tisztitana.
Fennall a veszély, hogy az (iveg eltorik.

» Ovatosan emelje le az ajtot a készilékrél. Az ajtd nehéz!
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Amikor azt ajtoé Gveglapjai megsériltek, vagy karcolasok vannak rajtuk, az

Uveg meggyengll, és eltérhet. Ki kell ezeket cserélni. Tovabbi utmutatasért
forduljon a helyi szakszervizhez.

Ha siitéh6z vald sprayt hasznal, kdvesse a gyart6 utasitasait. Soha ne per-
metezzen semmit a zsirszirére (ha van), a f(itbelemekre és a héfokszaba-
lyozé érzékeldjére.

A pirolitikus tisztitas soran (ha van), a makacs szennyezddések karosithat-
jak a felllet szinét.

Ne tisztitsa a katalitikus zomancot (ha van). )

Legyen ovatos, amikor a sutdvilagitas izzéjat cseréli. Aramités kockazata

all fenn!

Uzembe helyezés

A készllékeket kizarélag szakképzett szervizm(iszerész helyezheti lizem-
be, csatlakoztathatja, illetve javithatja.

Teljes mértékben tartsa be annak az orszagnak a térvényeit, rendeleteit,
iranyelveit és szabvanyait, amelyikben a késziiléket hasznalja (biztonsagi
szabalyok, ujrahasznositasi szabalyok, elektromos és/vagy biztonsagi el6-
irasok stb.)!

Ha nem tartja be az Gizembe helyezési utasitasokat, a garancia barmilyen
kar esetén érvénytelenné valik.

Gy6z6djon meg arrdél, hogy a készilék nem sérilt meg a szallitas kézben.
Ne csatlakoztasson sérilt készulléket. Sziikség esetén forduljon a szallito-
hoz.

Kertlje el, hogy a készulék gyulékony anyagok (pl. figgonydk, térilkézok
stb.) kdzelébe kertiljon elhelyezésre.

Az els6 hasznalat el6tt tavolitson el minden csomagolbéanyagot.

A készlilék nehéz. Mozgatasakor kortltekintéssel jarjon el. Mindig hasznal-
jon biztonsagi keszty(it. A készlléket soha ne hizza a fogantyunal vagy a
fézblapnal fogva.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi készlilékhez és szekrényhez ké-
pest!

Fontos! Tilos a tlizhelyet még egy labazatra vagy mas magassagnovelbre
helyezni. Ez ugyanis néveli a készulék felbillenésének a kockazatat!

Elektromos csatlakoztatas

= A késziiléket kotelez6 foldelni.

Ellendrizze, hogy az adattablan feltlntetett elektromos informacié mege-
gyezik-e haztartdsanak aramszolgaltatasaval.

Mindig megfeleléen felszerelt érintésbiztos aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon elosztokat, csatlakozokat és hosszabbitokat. Tlzveszélye-
sek.

Ne cserélje ki vagy modositsa sajat maga a halozati kabelt. Forduljon a
markaszervizhez.

A készuléken kell lennie egy olyan elektromos szerelvénynek, amely lehe-
tévé teszi, hogy a késziiléket minden poluson le lehessen kétni a halézatrol;
az érintkez6 nyilasok szélességének minimum 3 mm-nek kell lennie.
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+ Ugyeljen arra, hogy a halézati dugaszt és kabelt ne nyomja éssze vagy ka-
rositsa a keszllék hatlapja.

» Ugyeljen arra, hogy a hal6zati dugasz hozzaférhetd legyen az izembe he-
lyezés utan.

» A készllék levalasztasahoz ne a haldzati kabelt huzza. Mindig a halozati
dugaszt huzza.

» Medfeleld szigeteld berendezésekkel kell rendelkezni: halézatvédd talter-
helésvédb megszakitok, biztositékok (a tokbdl eltavolitott csavar tipusu biz-
tositékok), foldszivargas-kioldd szerkezetek és érintkezok.

+ A feszlltséggel kapcsolatos adatok az adattablan talalhatok.

Szerviz

+ A készilékeket kizardlag szakképzett szervizmiiszerész javithatja. Csak
eredeti potalkatrészeket hasznaljon. Forduljon engedéllyel rendelkezé szak-
szervizhez!

TERMEKLEIRAS

Altalanos attekintés

)

Kezelépanel
Féz6lap vezérldgombjai
Elektronikai programkapcsold
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Az elsé hasznalat el6tt

Hémérséklet-szabalyzd gomb
Hoémérséklet-visszajelzé

A Uzemi allapot visszajelzsje
Sitéfunkciok szabalyozégombja
IF} Fitelem

X sutstér lampaja

Ventilator

Polcmagassagok

Foézofelllet elrendezése
[ 1] ql H

Egyszeres f6z6z6na, 1200 W
@i’ Goézkivezetés
@ i Ovalis f6z6z6na (1100W/900W)
2000W
|
o

Egyszeres f6z6z6na, 1200 W
Maradékhé-visszajelzé

A Dupla f6z6z6na (1000 W/700 W)
1700 W

Tartozékok
+ Siitépolc
Edényekhez, tortaformékhoz, tepsikhez
» Lapos tepsi
Kekszekhez és siteményekhez.
» Mély hussiito tepsi
Sitemények és husok siitéséhez, illetve zsirfelfogd edénykeént.
+ Téroldrekesz
A sutétér alatt talalhaté a tarolorekesz.

& VIGYAZAT
A tarolérekesz a készlilék mikodésekor felforrosodhat.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

@ A késziilék hasznalata el6tt a siité belsejébdl és kiilsejérél is tavolitson el min-
den csomagoldanyagot. Ne tavolitsa el az adattablat.
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FIGYELEM
A s(td ajtajanak kinyitdsahoz mindig k6zépen fogja meg a siitéajté fogantyujat.
A legelsé tisztitas

« Tavolitson el minden alkatrészt a készlilékbdl.
» Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa ki a készliléket.

FIGYELEM
Ne hasznaljon surolészert a tisztitashoz! Ez kart okozhat a készllékben. Ol-
vassa el az "Apolas és tisztitas" cimii fejezetet.

Az 6ra bedllitasa
@ A siitd csak a beallitott idépont utan kezd el mikddni.

Amikor a készuléket csatlakoztatja az
elektromos hal6zathoz, illetve aramkimar-
adas esetén az 1d6 funkciod jelzése auto-

matikusan villog. nd (Irc  |Q
A pontos id6 bedllitasahoz hasznaliaa"+ | —i| K Iy
"vagy a" - " gombot. — @ +

Kb. 5 masodperc elteltével a villogas meg-

sz(nik, a kijelzd pedig mutatja a beallitott C O )
idépontot. V\/

—

@ Az idépont megvaltoztatasahoz nem sza-
bad egyszerre kivalasztani egy automati-
kus funkciét (Idétartam 21 vagy Vége —>|) és ugyanakkor egy siitési funkciot.

El6bmelegités

Allitsa be az lizemmaddot — és a maximum hémérsékletet.

Hagyja étel nélkil mikodni a késziléket kb. 1 éran at.

Allitsa be az izemmadot W és a maximum hémérsékletet.

Hagyja étel nélkil mikodni a késziléket kb. 10 percen at.

Allitsa be az lizemmodot & és a maximum hémérsékletet.

Hagyja étel nélkil mikddni a késziléket kb. 10 percen at.

Ez a funkcio égetéssel tavolitja el a maradvanyokat a késziilékbdl. A tartozé-
kok az atlagosnal jobban felforrésodhatnak. Amikor a késziléket legelsé al-
kalommal f(ti fel, a készllék furcsa szagot és flistét araszthat. Ez normalis
jelenség. Gondoskodjon a megfelel® Iégaramlasrol.

SabrwN =

FOZOLAP - NAPI HASZNALAT

Maradékhé-jelzéfény
A maradékhd jelzéfénye felgyullad, amikor egy f6z6zdéna forré.
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/I VIGYAZAT
Maradékhd miatti égési sériilések veszélye!

@ Amikor egy f6z6z6na tGzemel, révid ideig bugas hallhaté. Ez minden tvegke-
ramia f6z6zonara jellemz6, és nem azt jelenti, hogy a késziilék nem megfe-
leléen mikodik.

Hobeallitasok

Szabalyozégomb

0 Kikapcsolt allas
Hébeallitasok
1-12 (1 = legalacsonyabb hébeallitas; 12= legmagasabb
hébeallitas)

1. Forgassa el a szabalyozégombot a kivant héfokozatra.
2. Af6zésifolyamat befejezéséhez forgassa el a szabalyozogombot a "0" fo-
kozatba.

”w__

A dupla f6z6zéna hasznalata

& VIGYAZAT
Az ovalis/dupla f6z6z6na bekapcsolasahoz forditsa a dupla zonaval jelzett
szabalyozdgombot jobbra (ne forditsa tul a stop pozicion).

1. Forditsa a szabalyozégombot jobbra egészen a "12" pozicidig.
2. Addig forditsa lassan szabalyozégombot a ® szimbélum felé, amig katta-
nast hall.

Ezzel a dupla f6z6z6nat bekapcsolta.
3. A szikséges hémérséklet beallitasahoz lasd a "H&beallitasok" részt.

FOZOLAP - HASZNOS JAVASLATOK ES TANACSOK

Siutéedények

@ « Az edény alja legyen minél vastagabb és laposabb.
* A zomancozott acél-, illetve az aluminium- vagy rézalju edények az lveg-
keramia felllet elszinez6dését valthatjak ki.

Energiatakarékossag

@ + Lehet6ség szerint mindig tegyen fedét az edényekre.
* Az edényt mar elinditas el6tt tegye ra a f6z6zdénara.
+ Afézb6zonakat a fézési ciklus befejezédése elbtt zarja el, hogy a maradékhét
is fel tudja hasznaini.
* Az edényaljak és a f6z6z6nak méretének mindig meg kell egyeznilk.

Példak kilénb6z6 fé6zési alkalmazasokra
A tablazatban szerepl6 adatok csak utmutatasul szolgalnak.


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu
BT Fozolap - Apolas és tisztitas

Hasznalat: Id6tar- Tanacsok
tam

1 F6tt ételek melegen tartasa szik-  Burkolat
ség
szerint
1-3 Hollandi martas, olvasztas: vaj, 5-25 Idénként keverje meg
csokoladé, zselatin perc
1-3 Keményités: konnyl omlett, stlt  10-40  Feddvel lefedve készitse
tojas perc
4-6 Rizs és tejalapu ételek parolasa, 25-50 A folyadék mennyisége lega-
készételek felmelegitése perc labb kétszerese legyen a ri-
zsének, a tejet kevergesse f6-
zés kozben
4-6 Zoldségek, hal gézolése, hus pa- 20-45  Adjon hozza néhany evékanal-
rolasa perc nyi folyadékot
5-7 Burgonya g6zélése 20-60 Hasznaljon max. 1/4 | vizet 750

perc g burgonyahoz

5-7 Nagyobb mennyiségi étel, parolt 60-150 Legfeljebb 3 | folyadék plusz a
hus és leves készitése perc hozzavaldk

8-9 Kimélo sités: bécsi szelet, borju- szik-  Félidében forditsa meg
hus, cordon bleu, borda, hispoga- ség
csa, kolbasz, maj, rantas, tojas, szerint
palacsinta, fank

10-11 Erds sltés, burgonyatallér, bél- 5-15 Félidében forditsa meg
szin, marhaszeletek perc

11-12 Nagymennyiségi viz forralasa, tészta kif6zése, hus barnitasa (gulyas, ser-
penyds slltek), burgonya bd olajban sitése

FOzZOLAP - APOLAS ES TISZTITAS

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készuléket.
Mindig olyan edényeket haszndljon, amelyeknek tiszta az alja.

@ Az Gvegkeramian megjelend karcolasok vagy soétét foltok nem befolyasoljak a
készilék mikddesét.

Tavolitsa el a szennyezddést:

1. — Azonnal tavolitsa el: a megolvadt mianyagot, folpackot, valamint a cu-
kortartalmu ételeket. Hasznaljon specialis Gvegkeramiahoz valo kaparot.
Allitsa éles szdgben az Uvegkeramia fellletre a kapar6t, majd csusztas-
sa végig a pengét a fellleten.
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— Kapcsolja ki a késziiléket, és hagyja lehilni , miel6tt letisztitana a kdvet-
kezbket: a vizkbkarikak, vizgylrlk, zsirfoltok, fényes fémes elszinez6-
dések. Hasznaljon Givegkeramiahoz vagy rozsdamentes acélhoz valé
kildnleges tisztitoszert.

2. Tisztitsa meg a késziiléket enyhén mosdszeres nedves ruhaval.

3. Végezetiil dérzsolje at a késziiléket tiszta ruhaval.

» Meleg mosogatdszeres vizbe martott puha ruhaval tisztitsa meg a készulék
elblapjat.

A fém eldlap tisztitdsahoz rozsdamentes acélhoz alkalmas tisztitoszereket
hasznaljon.

Ne hasznaljon suroléport és dorzsfellletl szivacsot.

SUTO - NAPI HASZNALAT

A sitd be- és kikapcsolasa
1. Forgassa el a sitéfunkcié szabalyozégombjat egy sitéfunkciora
2. Forgassa a suité hémérséklet-szabalyozé gombjat egy hdmérsékletre.
A halozati jelz6fény felgyullad, amikor a sitd Gzemel.

A hémérséklet jelzéfény felgyullad, amikor a sité hémérséklete emelkedik.
3. A sit6 kikapcsolasahoz forgassa a siitéfunkcio szabalyozogombjat és a
hémérséklet-szabalyozé gombot Ki allasba.

Biztonsagi h6fokszabalyozo
A veszélyes tulforrésodas megakadalyozasa céljabol (amit a késziilék nem
megfelelé hasznalata vagy az elemek meghibasodasa idézhet el) a siité biz-
tonsagi héfokszabalyozéval rendelkezik, amely megszakitja az aramellatast.
A sutd a hémérséklet csdkkenése utan automatikusan ujra bekapcsol.

Sitéfunkcidok

Siitéfunkcio Alkalmazas

6 Vilagitas A siitétér megvilagitasara szolgal.

. ~

Fels6-/Alsé Sités Egy szinten torténd tészta- és hussiités szamara.

SR

Also6 Sités Ropogos alapu stitemények készitéséhez, és
étel tartésitasahoz.

Légbefuvasos siutés  Sités egyszerre maximum két siitészinten.

Légkevereses sités  Sltés egyszerre maximum harom sitészinten.
Etel szaritasahoz.

Lapos grill Lapos étel grillezése nagy mennyiségben, és pi-
ritas.

{4 B
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Siit6funkcid Alkalmazas

m Turbogrill Nagyobb husdarabok vagy szarnyas sltése egy
A szinten. Csdben siités és piritas.
QQ Pizza funkcio Etel stitése egyetlen siitészinten intenzivebb pi-
= ritassal és ropogds alappal.
* Felolvasztas Fagyasztott élelmiszerek kiolvasztasahoz.
()
Kijelzé
Funkcid-visszajelzék
F ? ? ld6jelzés
N ( -" T Ja) Funkcio-visszajelz6k
Sy 2y @ EGombts
— Valasztd gomb
— e‘) + E Gomb n - n

Alkalmazas

©) Pontos id6 Az id6t mutatja. A pontos id6 beallitasa, médositasa vagy
ellenérzése.

[\ Visszaszamlala- Visszaszamlalasiidé beallitasa.
sos id6zitd A megadott idétartam lejarta utan hangjelzés hallhato.
Ez a funkcié nincs hatassal a siité miikodésére.

-1 Az id6tartam Annak beallitasa, hogy a siité milyen hosszu ideig mikéd-
jon.

-l Vége Valamelyik sttéfunkcio kikapcsolasi idépontjanak beallita-
sa.

@ Az |détartam 121 és a Befejezés = funkcidk egyszerre is hasznalhatdk, ha a
sutének késébb automatikusan be, majd ki kell kapcsolnia. Ebben az esetben
elészor allitsa be az Id6étartamot 121, majd a Befejezést —1.
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Az érafunkcidk beallitasa

1. Nyomja meg Ujra és Ujra a Kivalasz-
t6é gombot, amig a sziikséges funk-
ci6 kijelzéje villogni nem kezd.

2. A Percszamlalé 0\ , az Idétartam By Y s T 1
[°1 vagy a Befejezés —| funkcidkhoz -
tartozo idépontok beadllitasata " + " _ @
vagy " - " gombbal végezze.

Ekkor kigyullad a kapcsolddo jelz6- C\ O JQ
lampa. \

A beallitott idétartam lejartakor a
funkcid jelzéfénye villogni kezd, és
2 percig hangjelzés hallhaté.

+

@ Az Idétartam || és a Befejezés — funkcidk hasznalatakor a siité automatiku-
san kikapcsol.
3. Ajelzés ledllitdsahoz nyomja meg barmelyik gombot.

Az orafunkciok térlése

1. Nyomja meg Ujra és Ujra a Kivalasztdo gombot, amig a sziikséges funkcid
kijelzdje villogni nem kezd.
2. Nyomja meg és tartsa lenyomva a " - " gombot.

Néhany masodperc mulva az érafunkcio kialszik.

A st tartozékainak a behelyezéséhez

Helyezze be Ugy a csusztathato tartozékokat, hogy a duplaoldali széleik a
suté hatulja felé, illetve lefelé mutassanak. Tolja be a csusztathato tartozéko-
kat a sutd egyik szintjének vezetdsinjei kozé.

@ A mély tepsinek és a siitépolcnak duplaol- 7
dalu szélei vannak. Ezek a szélek és a ve- -
zet8sinek formaja azaltal teszik biztonsa- = N
gossa a sutd tartozékait, hogy nem tudnak / \
megpbillenni.

=4
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A sitépolc és a mély hussito tepsi egyiit-
tes behelyezése

Helyezze ra a sit6polcot a mély tepsire.
Tolja be a mély tepsit a siité egyik szintjé-
nek vezetésinjei kozé.

SUTO - JAVASLATOK, TANACSOK ES ETELKESZITESI
TABLAZATOK

& VIGYAZAT
Sités kdzben a siitd ajtajat mindig csukja be, még grillezés kdzben is.

@ Ne tegyen siit6étepsiket, serpenydket stb. a siit6 aljara, hogy megelézze a sitd
zomancozott fellleteinek sériilését.

@ Legyen korultekintd a tartozékok behelyezése és kivétele soran, hogy ne sé-
riljenek meg a sité zomancozott részei.

» A slt6ben négy polcszint talalhato. A polcszintek szamozasa a stité aljatol
felfele torténik.

+ Kiilonb6zd ételeket is sithet egyszerre, harom szinten.

» A sltd egy specialis rendszerrel van ellatva, ami keringeti a levegét, és fo-
lyamatosan visszaforgatja a g6zt. Ez a rendszer lehetévé teszi a parolassal
torténo siutést, aminek kdszénhetden az elkészitett ételek bellil puhak, kivil
ropogosak lesznek. Ez minimalisra csokkenti a sitési idét és az energiafo-
gyasztast.

* A nedvesség lecsapddhat a készilék belsejében vagy az livegajtokon. Ez
normalis jelenség. Mindig alljon hatrébb a készuléktél, amikor sités kdzben
kinyitja a sutd ajtajat. A paralecsapddas csokkentése érdekében a sités
el6tt 10 percig Gizemeltesse a siitét.

» Torolje le a nedvességet a készlilék minden hasznalata utan.

Siitemények sitése

* Melegitse el6 a sutét kb. 10 percig a siités el6tt.
* Ne nyissa ki addig a suté ajtajat, amig a sutési id6 3/4-e el nem telt.
» Ha egyszerre két tepsit hasznal, legyen egy Ures szint kozottiik.

Husok és halak siitése

* Ne slisson 1 kg-nél kevesebb hust. Ennél kevesebb mennyiség esetén a
hus kiszarad.
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» Nagyon zsiros husok sitésekor hasznaljon zsirfogo talcat, hogy megdvja a
sutét a zsirfoltoktol, amelyek esetleg ra is éghetnek.

» Hagyja a hust kb. 15 percig allni a szeletelés elétt, hogy a szaftja ne folyjon
ki.

* A hus siitése kdzben a tulzott fliistképzédés megelézése érdekében dntson
egy kis vizet a zsirfogé talcaba. A fistkondenzacio megelézése érdekében
mindig potolja az elparolgott vizet.

Sitési idétartamok

A sutés id6tartama az étel fajtajatol, annak allagatol és mennyiségétdl figg.
Kezdetben figyelje a teljesitményt siités kézben. Talalja meg a legjobb bealli-
tasokat (hémérséklet-beallitas, sutési id6 stb.) sitbéedényeihez, receptjeihez
és mennyiségeihez, mikdzben hasznalja a késziiléket.

Fels6/also sités —

Elémele- e i n
s T Siités id6-
B . Tepsi ti- gités ido6-
Etel Siily (g) pusa tartama t:Z\rtearga
) 2
Péksute- 250 zomanco- 3 - 150 25-30
mények zott
Lepény 1000 zomanco- 2 10 160-170 30-35
zott
Kelt al- 2000 zomanco- 3 - 170-190 40-50
mas sute- zott
mény
Almas pi- 1200 + 2 kerek 1 15 180-200 50-60
te 1200 alumi-
niumbevo-
natu sit6-
forma
(atméro:
20 cm)
Kis tortak 500 zZomanco- 2 10 160-180 25-30
zott
Piskéta 350 1 kerek 1 10 160-170 25-30
(zsiradék alumi-
nélkul) niumbevo-
natu sit6-
forma
(atmérd:
26 cm)
Tepsis sU- 1500 zomanco- 2 - 160-170 45-55 1)

temény zott
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Elémele- e in
s T Siités id6-
B . Tepsi ti- gités ido6-
Etel Siily (g) pusa tartama t:Z\rtearga
(perc) P
Csirke 1350 Sitépolc 2 - 200-220 60-70
egészben a 2. szint-
re, hussu-
t6 tepsi az
1. szintre
Fél csirke 1300 Sitépolc 3 - 190-210 30-35
a 3. szint-
re, hussu-
t6 tepsi
az. 1.
szintre
Sertés- 600 Sitépolc 3 - 190-210 30-35
borda a 3. szint-
re, hussu-
t6 tepsi
az. 1.
szintre
Gyu- 800 zZomanco- 2 20 230-250 10-15
molcske- zott
nyer
Toltott kelt 1200 zomanco- 2 10-15 170-180 25-35
tészta zott
Pizza 1000 zomanco- 2 10-15 200-220 30-40
zott
Turétorta 2600 zomanco- 2 - 170-190 60-70
zott
Svajci al- 1900 zomanco- 1 10-15 200-220 30-40
matorta zott
Pilspok- 2400 zomanco- 2 10-15 170-180  55-65 2)
kenyér zott
Quiche 1000 1 kerek 1 10-15 220-230 40-50
Lorraine forma
(atméro:
26 cm)
Paraszt- 750 + 750 2 kerek 1 18 3) 180-200 60-70
kenyér alumi-
niumbevo-
natu suté-
forma
(atméro:

20 cm)
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Elémele-
R o Tepsi ti- gités id6-
=l Stly (g) pusa tartama
(perc)
Roman 600 + 600 2 kerek 2/2 10 160-170
piskota alumi-
niumbevo-
natu sité-
forma
(atméro:
25 cm)
Roman 600 + 600 2 kerek 2/2 - 160-170
piskota — alumi-
hagyoma- niumbevo-
nyos natu suté-
forma
(atméré:
20 cm)
Zsemlék 800 zomanco- 2 10-15 200-210
zott
Kekszte- 500 zomanco- 1 10 150-170
kercs zott
Habcsok 400 zomanco- 2 - 100-120
zott
Morzsas 1500 zomanco- 3 10-15 180-190
stitemény zott
Piskéta 600 zomanco- 3 10 160-170
zott
Vajas su- 600 zomanco- 2 10 180-200
temény zott

1) A készilék kikapcsolasa utan hagyja a sliteményt a siitében 7 percig.
2) A készilék kikapcsolasa utan hagyja a siteményt a stitében 10 percig.
3) Elémelegitéshez allitsa a hémérsékletet 250°C-ra.

Légkeveréses siités _<_

El6mele-
- 2 Tepsi ti- gités id6-
=t Sdly (9) pusa tartama
(perc)
Péksiite- 250 zomanco- 3 10 140-150
mények zott
Péksite- 250 + 250 zomanco- 1/3 10 140-150
mények zott
Péksite- 250 + 250 zomanco- 1/2/3 10 150-160

mények +250  zott

Siités id6-

tartama
(perc)

40-50

30-40

10-15
15-20
40-50
25-35
25-35

20-25

Siités id6-

tartama
(perc)

20-30
25-30

30-40


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu
Il sits - Javaslatok, tanacsok és ételkészitési tablazatok

Elémele- e in
s T Siités id6-
B . Tepsi ti- gités ido6-
Etel Siily (g) pusa tartama t:Z\rtearga
(perc) P
Lepény 500 zomanco- 2 10 150-160 30-35
zott
Lepény 500 + 500 zomanco- 1/3 10 150-160 35-45
zott
Lepény 500 + 500 zomanco- 1/2/4 1) 10 155-165 40-50
+ 500 zott
Kelt al- 2000 zZomanco- 3 - 170-180 40-50
mas sute- zott
mény
Almas pi- 1200 + 2 kerek 2/2 - 165-175 50-60
te 1200 alumi-
niumbevo-
natu sit6-
forma
(atméro:
20 cm)
Kis tortak 500 Zomanco- 2 10 150-160 20-30
zott
Kis tortak 500 + 500 zomanco- 1/3 10 150-160 30-40
zott
Kis tortdk 500 + 500 zomanco-  1/2/4 1) 10 150-160 35-45
+ 500 zott
Piskota 350 1 kerek 1 10 150-160 20-30
(zsiradéek alumi-
nélkil) niumbevo-
natu sité-
forma
(atmeéro:
26 cm)
Tepsis si- 1200 zZomanco- 2 - 150-160 30-35 2)
temény zott
Csirke 1300 Sitépolc 2 - 170-180 40-50
egészben a 2. szint-
re, hussu-
t6 tepsi az
1. szintre
Sertéssiilt 800 Sitépolc 2 - 170-180 45-50
a 2. szint-
re, hussu-
t6 tepsi az

1. szintre
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Elémele- e in
s T Siités id6-
B . Tepsi ti- gités ido6-
Etel Siily (g) pusa tartama t:Z\rtearga
) 2
Toltott kelt 1200 zomanco- 2 20-30 150-160 20-30
sttemény zott
Pizza 1000 + zomanco- 1/3 - 180-200 30-40
1000 zott
Pizza 1000 zomanco- 2 - 190-200 25-35
zott
Turétorta 2600 zomanco- 1 - 160-170 40-50
zott
Svajci al- 1900 zomanco- 2 10-15 180-200 30-40
matorta zott
Pispok- 2400 zomanco- 2 10 150-160 35-40 12
kenyér zott 1)
Quiche 1000 1 kerek 2 10-15 190-210 30-40
Lorraine forma
(atméro:
26 cm)
Paraszt- 750+750 2 kerek 1 15-20 3) 160-170 40-50
kenyér alumi-
niumbevo-
natu sit6-
forma
(atméro:
20 cm)
Roman 600+600 2 kerek 2/2 10-15 155-165 40-50
piskota alumi-
niumbevo-
natu suté-
forma
(atméro:
25 cm)
Roman 600+600 2 kerek 2/2 - 150-160 30-40
piskota — alumi-
hagyoma- niumbevo-
nyos natu suté-
forma
(atméré:
20 cm)
Zsemlék 800 zomanco- 3 15 180-200 10-15
zott
Zsemlék 800 + 800 zomanco- 1/3 15 180-200 15-20

zott
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Elémele-

s T Siités id6-
B . Tepsi ti- gités ido6-
Etel Siily (g) pusa tartama t?rtearr;r:\)a
(perc) P
Kekszte- 500 zomanco- 3 10 150-160 15-25
kercs zott
Habcsok 400 zomanco- 2 - 110-120 30-40
zott
Habcsok 400 + 400 zomanco- 1/3 - 110-120 45-55
zott
Habcsok 400 + 400 zomanco-  1/2/4 1) - 115-125 55-65
+ 400 zott
Morzsas 1500 zomanco- 3 - 160-170 25-35
stitemény zott
Piskota 600 zomanco- 2 10 150-160 25-35
zott
Vajas si- 600 + 600 zomanco- 1/3 10 160-170 25-35
temény zott

1) Ha a 4. szinten lévé sutemény megsilt, vegye ki, és tegye a helyére az 1. szinten lévét. Susse
tovabbi tiz percig.

2) A készulék kikapcsolasa utan hagyja a siteményt a sttében 7 percig.

3) Elémelegitéshez allitsa a hémérsékletet 250°C-ra.

Légkeveréses siités A

El6mele- F6zés /
R 2 Talca ti- gités id6- stités id6-
Etel Sy (g) pusa tartama tartama
(perc) (perc)
Péksiite- 250 zomanco- 3 10 150-160 20-30
mények zott
Péksiite- 250 + 250 zomanco- 1/3 10 140-150 25-30
mények zott
Péksite- 250 + 250 zomanco- 1/2/4 10 150-160 30-35
mények + 250 zott
Lepény 1000 zomanco- 2 10 150-160 30-40
zott
Lepény 1000 + zomanco- 1/3 10 140-150 45-55
1000 zott
Lepény 1000 + zomanco- 1/2/4 10 140-150 55-65
1000 +  zott
1000
Kelt al- 2000 zomanco- 3 10 170-180 40-50
mas suite- zott

mény
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Elémele- F6zés /
- o Talca ti- gités id6- sités id6-
=l Stly (g) pusa tartama tartama
(perc) (perc)
Almas pi- 1200 + 2 kerek, 2/3 10 170-180 50-60
te 1200 alumini-
um bevo-
natu talca
(atméro:
20 cm)
Kis tortak 500 zomanco- 3 10 140-150 30-35
zott
Kis tortdk 500 + 500 zomanco- 1/3 10 140-150 25-30
zott
Kis tortdk 500 + 500 zomanco- 1/2/4 10 150-160 25-30
+ 500 zott
Piskota 350 1 kerek 3 10 150-160 30-40
(zsiradek alumini-
nélkul) um bevo-
natu talca
(atméro:
26 cm)
Tepsis si- 1200 zomanco- 3 - 150-160 40-501)
temény zott
Csirke 1400 Sitépolc 2 - 170-190 50-60
egészben a 2. szint-
re, hussu-
t6 tepsi az
1. szintre
Sertés- 600 Sitépolc 3 - 180-200 30-40
borda a 3. szint-
re, hussu-
t6 tepsi az
1. szintre
GyU- 800 Zomanco- 2 15 230-250 10-15
molcsko- zott
sar
Kelt tész- 1200 zZomanco- 3 20-30 160-170 20-30
ta toltelék- zott
kel
Pizza 1000 + zomanco- 1/3 - 180-200 50-60
1000 zott
Sajttorta 2600 zomanco- 2 - 150-170 60-70

zott
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Etel

Svajci al-
maskosar

Karacso-
nyi pis-
pokke-
nyér

Quiche
Lorraine

Paraszt-
kenyér

Toltott ka-
lacs

Ures ka-
lacs

Zsemlék
Zsemlék
Kekszte-
kercs

Habcsok

Habcsok

Habcsok

SUA()

1900

2400

1000

750+750

600+600

600+600

800

800 + 800

500

400

400 + 400

400 + 400
+400

Talca ti-
pusa

zomanco-
zott

zomanco-
zott

1 kerek
talca
(atméré:
26 cm)

2 kerek,
alumini-
um bevo-
natu talca
(atméré:
20 cm)

2 kerek,
alumini-
um bevo-
natu talca
(atméro:
25 cm)

2 kerek,
alumini-
um bevo-
natu talca
(atméro:
20 cm)
zomanco-
zott

zomanco-
zott

zomanco-
zott

zomanco-
zott

zomanco-
zott

zomanco-
zott

Elémele-
gités id6-
tartama
(perc)
3 15
3 10
2 15
3 159)
2/2 10
2/2 -
3 10
1/3 10
3 10
2 -
1/3 -
1/2/4 -

180-200

150-170

210-230

180-190

150-170

160-170

180-200

180-200

150-170

100-120

100-120

115-125

F6zés /
slités id6-
tartama
(perc)

30-40

50-602)

35-45

50-60

40-50

30-40

10-15
15-20
10-15
50-60
55-65

65-75
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Etel

Morzsa-
sttemény

Piskéta

Vajas su-
temény

SUA()

1500

600

600 + 600

Elémele-
Talca ti- gités id6-
pusa tartama
(perc)
zomanco- 2 10
zott
zomanco- 2 10
zott
zomanco- 1/3 10
zott

170-180

150-170

150-170

1) Miutan kikapcsolta a sitét, hagyja benn a siiteményt tovabbi 7 percig.
2) Miutan kikapcsolta a siitét, hagyja benn a siiteményt tovabbi 10 percig.
3) Elémelegitéshez allitsa a hémérsékletet 230 °C-ra.

Hosszu grill w

F6zés /
slités id6-
tartama
(perc)

20-30
20-30

20-30

F6zés / si-
tés idotarta-
ma (perc)

Piritos

Fél csirke
Bifsztek
Sertésborda

Turbogrill ¥

Pirités
Fél csirke
Sertésborda

1200
1000
500

1200
500

Pizza funkci6é &

Almas pi-
te

SUA()

1200 +
1200

tglsoirgé(’?tlsg;- H?é?t(erét)ak
ma (perc)
3 4 250
2 - 230
S 10 250
3 - 230
tﬁfﬂﬂiﬁé H?g:t(erggk
ma (perc)
230
2 - 200
2 - 230

Elémele-
Talca ti- gités id6-
pusa tartama
(perc)
2 kerek, 2/2 -
alumini-
um bevo-
natu talca
(atméré:

20 cm)

170-180

2-4
30+30

15+15
25+25

Fozés / sii-
tés idotarta-
ma (perc)
3-5
25+25
20+20

F6zés /
slités id6-
tartama
(perc)

50-60
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Elémele- F6zés /
- o Talca ti- gités id6- sités id6-
=l Stly (g) pusa tartama tartama
(perc) (perc)
Csirke 1400 2 - 165-175 55-65
egészben
Fél csirke 1350 2 - 165-175 30-35
Pizza 1000 + zomanco- 1/21) - 180-200 30
1000 zott, alu-
minium
bevonatu
Pizza 1000 zomanco- 2 - 190-200 25-35
zott
Quiche 1000 2 10-15 210-220 20-30
Lorraine

1) 20 perc utan cserélje meg a két tepsit a szintek kozott.

SUTO - APOLAS ES TISZTITAS

A készllék elejét meleg vizes és tisztitdszeres puha ruhaval tisztitsa meg.

+ A fém feluletek megtisztitdsat végezze a szokasos tisztitoszerrel.

* Minden hasznalat utan alaposan tisztitsa meg a sit6 belsejét. Ily médon
kénnyen el tudja tavolitani a szennyez6déseket, és azok késébb nem égnek
ra a fellletre.

* A makacs szennyezddéseket céliranyos sitbtisztitd szerrel tisztitsa meg.

» Minden hasznalat utan tisztitsa meg az 6sszes tartozékot (meleg vizes és
tisztitdszeres puha ruhaval), majd hagyja 6ket megszaradni.

» Ha nem tapadé felliletii tartozékai vannak, ne tisztitsa 6ket mardszerekkel,

éles széli targyakkal vagy mosogatégépben. Tonkreteheti a nem tapadé

bevonatot!

Polctarté sinek
A polctart6 sinek eltavolitasa

1. Huzza el a polctarté sin elejét az ol-
dalfaltél.
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(i)

2. Huzza el a hatsé polctarté sint az
oldalfaltél, majd vegye Kki.

A polctarté sinek visszahelyezése
A polctarté sineket az ellenkezd sorrend betartasaval helyezze vissza.

Fontos! A polctarté sinek kerekitett végeinek a siité eleje felé kell mutatniuk!

A siitdajto tisztitasa

/N
/N

A sUt6 ajtajaban két tiveglap van egymas mogé beépitve. A kdnnyebb tisztitas
érdekében vegye le a siit6 ajtajat és a bels6 iveglapot.
VIGYAZAT

A sit8ajté bezarédhat, ha ugy probalja kiszerelni a belsé Gveglapot, hogy az
ajté nincs levéve.

VIGYAZAT
Miel6tt az Gvegaijtd tisztitdsahoz hozzafogna, gy6z6djon meg arrol, hogy az
Uveglapok lehiltek. Ha az Gveglapok forrok, fennall a veszély, hogy eltérnek.

VIGYAZAT

Ha az ajté liveglapjai megsériiltek vagy karcolasok vannak rajtuk, az Giveg
meggyengiilt és eltdrhet. Ezt elkeriilendd ki kell cserélnie 6ket. Tovabbi utmu-
tatasért forduljon a szakszervizhez.

A siit6ajt6 és az lveglap leszerelése

1. Nyissa ki teljesen az ajtét, és tartsa
meg az ajtoé két zsanérjat.
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Siit6 - Apolas és tisztitas

AN

2. Emelje meg és forditsa el a két zsa-
néron 1évé kart.

3. Csukja be a siitéajtét az elsé nyitasi
pozicioig (félig). Ezutan huzza elére
és emelje ki a helyérdl.

4. Helyezze az ajtét egy stabil felliletre
ugy, hogy egy puha rongyot tesz
alaja.

Csavarhuzoéval csavarja ki az ajto
alsé peremén lévd 2 csavart.

Ne lazitsa meg a csavarokat.

5. A belsd ajtd nyitasahoz fabdl, mia-
nyagbdl vagy ezekhez hasonlé
anyagbol készilt spatulat hasznal-
jon.

Tartsa meg a kulsd ajtot, és nyomja
a bels6 ajtét az alsé felsé pereme
felé.

6. Emelje meg a bels6 ajtét.

7. Tisztitsa meg az ajtd belsd oldalat.

Tisztitsa meg az lveglapot mososze-

res vizzel. Ovatosan torélje szarazra.

VIGYAZAT

Csak mosodszeres vizzel tisztitsa az liveglapot. A suroldszerek, a folteltavolitdk
és az éles targyak (pl. kések vagy kapardeszkdzok) karosithatjak az tvegla-
pot.
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A sitdajté és az liveglap visszaszerelése

Amikor befejezddott a tisztitas, szerelje * 4
vissza a sut6ajtét. Ehhez forditott sorrend-
ben hajtsa végre a fenti Iépéseket.

Sitélampa

VIGYAZAT
Aramités veszélye all fenn!

A sitélampa cseréje el6tt:
» Kapcsolja ki a sitét.
* Vegye ki a biztositékot a biztositékdobozbdl, vagy kapcsolja ki az aramkor-

megszakitot.

@ Tegyen ruhat a suté aljara, és ezzel védje a sitélampat és az livegburat.

A sitotéri izzo cseréje / az livegbura megtisztitasa

1.

2.
3.

4.

Forgassa el az Gvegburat az 6ramutato jarasaval megegyez6 iranyban,
majd vegye le.

Tisztitsa meg az lvegburat.

Cserélje ki a stt6lampa égoéjét megfeleld sutdlampaba valé 300 °C-ig hé-
allé égobre.

Tegye vissza az lvegfedelet.

A rekesz eltavolitasa
A s(t6 alatti rekesz tisztitaskor kivehetd.
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Mit tegyek, ha...

A rekesz eltavolitasa

1. Huzza ki a rekeszt, amennyire le-
hetséges.

2. Emelje meg enyhén, hogy felfelé a
fiokvezetésin mentén ki lehessen
emelni a rekesztartobal.

A rekesz visszahelyezése

1. Helyezze a rekeszt a rekesztartd
sinre. Gy6z8djon meg rola, hogy a
rekesz kd6zéps6 menete illeszked-
jen a kézépsd sinbe.

2. Engedje le vizszintesen, és nyomja
be.

VIGYAZAT

A sit6 hasznalatakor a rekesz felforré-
sodhat. Ezért ne tartson a rekeszben gyulékony anyagokat, pl. tisztitdszereket,
mianyag zacskokat, edényfogdkesztylit, papirt, tisztitosprayt, stb.

MIT TEGYEK, HA...

Lehetséges ok Megoldas

A maradékhd visszajelz6i
nem gyulladnak fel

A késziilék egyaltalan nem
mikodik

A sitd nem melegszik fel
A sitd nem melegszik fel

Nem miikodik a sttélampa

G6z és paralecsapddas az
ételen és a sutétérben

A f6z6zéna még nem for-
résodott fel, mert csak ré-
vid ideje van mikédésben

A biztositék dobozban ki-
oldott a biztositék

A siité nincs bekapcsolva

A szilikséges értékek nin-
csenek bedllitva

Hibas a sitélampa

Tul hosszu ideig hagyta az
edényt a sitében

Ha a f6z6zonanak forronak
kellene lennie, forduljon az
Ugyfélszolgalathoz

Ellendrizze a biztositékot.
Ha a biztositék tobbszor is
kiold, forduljon képesitett
villanyszerel6hoz.

Kapcsolja be a stit6t
Ellendrizze a beallitasokat

Cserélje ki a sitélampat

A siités befejezése utan az
edényeket ne hagyja
15-20 percnél hosszabb
ideig a sltében

Ha nem talal megoldast az adott problémara, forduljon az eladéhoz vagy a

szervizkbzponthoz.
VIGYAZAT

A készllék javitasat képesitett villanyszerel6vel vagy hozzaérté személlyel

végeztesse el.
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Uzembe helyezés

(i)

Ha nem megfeleléen Gizemelteti a késziiléket, a szervizkdzpont szerelbjének
vagy az eladonak a kiszalldsa nem lesz ingyenes, még a garancialis id6szak-
ban sem.

Ha nem talal megoldast az adott problémara, forduljon az eladéhoz vagy a
szervizkdzponthoz.

Ezek az adatok sziikségesek a gyors és helyes segitségnyujtashoz. Ezek az
adatok az adattablan rendelkezésre allnak (lasd "Termékleiras")

* A modell leirasa ............

» Termékszam (PNC) ............

+ Sorozatszam (S.N.) ............

Javaslatok a fém el6lappal rendelkez6 késziilékekhez:
Amikor sitemények vagy husok sitése kdzben vagy kdzvetlenl utana kinyitja
az ajtét, gbzlecsapoddast tapasztalhat az tivegen.

UZEMBE HELYEZES

AN

El6szor olvassa el alaposan a Biztonsag c. fejezetet.

Készilék besorolasa: 2. osztaly, 1. alosztaly és 1. osztaly

Magassag 858 mm
Szélesség 500 mm
Mélység 600 mm
Sit6 térfogata 521
VIGYAZAT

Ne allitsa a készliléket talapzatra

Vizszintbe allitas

A készlilék aljan talalhato labak beallitasa-
val a tlzhely fellletét a tébbi felllet ma-
gassagahoz igazithatja.

Elektromos csatlakoztatas

VIGYAZAT
Az elektromos lGizembe helyezést csak képesitett, hozzaérté személy végez-
heti.


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu

Artalmatlanitas

(i)

A gyarté nem visel felelésséget, ha nem tartja be ezeket a "Biztonsag" c. fe-
jezetben szerepld biztonsagi ovintézkedéseket.

Ez a készilék halézati dugasz és halozati kabel nélkil keril szallitasra.

ARTALMATLANITAS

)

/N

A terméken vagy a csomagolason talalhato " szimbolum azt jelzi, hogy a
termék nem kezelhetd haztartasi hulladékként. Ehelyett a terméket el kell
szallitani az elektromos és elektronikai késziilékek ujrahasznositasara
szakosodott megfelel begyjté helyre. Azzal, hogy gondoskodik ezen termék
helyes hulladékba helyezésérdl, segit megel6zni azokat, a kbrnyezetre és az
emberi egészségre gyakorolt potencialis kedvezétlen kovetkezményeket,
amelyeket ellenkezd esetben a termék nem megfeleld hulladékkezelése
okozhatna. Ha részletesebb tajékoztatasra van sziiksége a termék
Ujrahasznositasara vonatkozoéan, kérjik, 1épjen kapcsolatba a helyi
Onkormanyzattal, a haztartasi hulladékok kezelését végz6 szolgalattal vagy
azzal a bolttal, ahol a terméket vasarolta.

Csomagoldéanyag

A csomagolbéanyag kérnyezetbarat és Ujrahasznosithaté. A miianyag részeket
olyan belsé réviditések jeldlik, mint PE, PS stb. A készllék csomagolasat az
erre kijelolt konténerekbe dobja ki a helyi szelektiv hulladékgy(jté telepeken.

VIGYAZAT

Kiselejtezése elb6tt a készlléket mikddésképtelenné kell tenni, hogy ne jelent-
hessen veszélyforrast.

Ehhez huzza ki a csatlakozddugét a haldzati aljzatbol, majd vagja le a készi-
Iékrél a haldzati vezetéket.
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Cuprins

Va multumim ca ati ales unul din produsele noastre de calitate.

Pentru a asigura performante optime si de durata ale aparatului dvs., va
rugam cititi cu atentie acest manual cu instructiuni. Va va permite sa
parcurgeti toate procesele in mod perfect si eficient. Pentru a putea
consulta acest manual ori de cate ori aveti nevoie, va recomandam sa
il pastrati intr-un loc sigur. Si va rugam sa il inmanati unui eventual viitor
proprietar al aparatului.

Va dorim sa va bucurati pe deplin de noul dvs. aparat.

CUPRINS

INFORMATII PRIVIND SIGURANTA Afisajul 41
32 Setarea functiilor ceasului 42
Siguranta copiilor si a persoanelor Anularea functiilor ceasului 42
vulnerabile 32 Introducerea accesoriilor cuptorului
Reguli generale de sigurant& 32 42
Utilizarea 32 CUPTOR - RECOMANDARI
Intretinerea si curatarea 33 AJUTATOARE 43
Instalarea . 34 Coacerea prajiturilor 43
Racordarea la electricitate 34 Gatirea carnii si a pestelui 43
Serviciul de Asistenta Tehnica 35 Durate de gétit ' 44
DESCRIEREA PRODUSULUI 35 Gatit conventional 44
Prezentare genera|é 35 Gatitul fortat cu aer cald 46
Accesorii 36 Ae[ cald N 49
INAINTE DE PRIMA UTILIZARE 36 Cratar extensibil 32
- = Gatire intensiva 52
Prima curatare 36 L
Reglarea orei 37 Funct|aAp|zza . 53
Preincilzire 37 CUPTOR - INGRUIREA $I CURATAREA
PLITA - UTILIZAREA ZILNICA 37 — - = 53
- - = = Ghidajele de sustinere a gratarelor
Nivelurile de caldura 37 54
l{tlllzarea zonel dlfble . 38 Curatarea usii cuptorului 54
PLITA - RECOMANDARI AJUTATOARE Becul cuptorului 56
— _ 38 Scoaterea sertarului 57
PLITA - INGRUIREA $I CURATAREA CE TREBUIE FACUT DACA... 57
39 INSTALAREA 58
CUPTOR- UTILIZAREA ZILNICA 40 Aducerea la nivel 58
Pornirea si oprirea cuptorului 40 Racordarea electrica 59
Termostatul de siguranta 40 GCASAREA 59
Functia cuptorului 40

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari
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Informatii privind siguranta

M INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Pentru siguranta dv. si pentru utilizarea corecta a aparatului, cititi cu atentie
acest manual inainte de instalare si de utilizare. Pastrati intotdeauna aceste
instructiuni impreuna cu aparatul, chiar daca il mutati sau il vindeti. Utilizatorii
trebuie sa cunoasca in intregime modul de functionare si elementele de sigu-
ranta ale aparatului.

Producatorul nu este responsabil pentru defectiunile cauzate de instalarea si
utilizarea incorecte.

Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de cel putin 8 ani si de per-
soane cu capacitati fizice, senzoriale si mentale reduse, sau lipsite de ex-
perienta si de cunostinte, daca sunt supravegheate sau li s-au dat instruc-
tiuni Tn legatura cu folosirea aparatului in siguranta si daca inteleg pericolele
pe care le implica. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indeména copiilor. Exista riscul de sufocare.

Nu lasati copiii in apropierea aparatului. Exista riscul de raniri sau de alte
dizabilitati permanente.

Daca aparatul dispune de un dispozitiv de blocare (Switch On Lock sau Key
Lock), utilizati-l. Acesta impiedica animalele de casa mici si copiii sa por-
neasca accidental aparatul.

Reguli generale de siguranta

Nu schimbati specificatiile si nu modificati acest produs. Exista riscul de
ranire a persoanelor si de deteriorare a aparatului.

Indepartati toate ambalajele, etichetele si foliile de protectie de pe aparat,
fnainte de prima utilizare.

Setati zonele de gatit pe pozitia "off" dupa fiecare utilizare.

Utilizarea

Acest aparat este proiectat exclusiv pentru gatit casnic

Nu utilizati aparatul drept suprafata de lucru sau de depozitare.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii. In caz de incendiu,
opriti aparatul. Stingeti focul cu capacul unui vas, nu folositi niciodata apa.
Risc de arsuri! Nu puneti obiecte metalice, de exemplu tacamuri sau capace,
pe suprafata plitei, deoarece se pot infierbanta.

Daca obiectele sau vasele cad pe suprafata plitei, aceasta se poate dete-
riora.

Vasele de gatit din fonta, aluminiu sau cu baze deteriorate pot zgaria su-
prafata plitei, daca sunt deplasate pe aceasta.

Daca suprafata este crapata, deconectati sursa de alimentare, pentru a pre-
veni electrocutarea.

Aveti grija sa nu se evapore tot lichidul din vase, pentru a preveni deterio-
rarea acestora si a suprafetei plitei.

Nu folositi zonele de gatit cu vase goale pe ele sau fara vase.
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Decolorarea emailului nu afecteaza performantele aparatului. Garantia nu-

si pierde valabilitatea.

Nu aplicati presiune pe usa aparatului.

Interiorul se infierbanta in timpul utilizarii. Exista pericol de arsuri. Folositi

manusi de bucatarie cand introduceti sau scoateti accesoriile si oalele.

Indepartati-va intotdeauna putin de aparat cand deschideti usa aparatului in

timpul functionarii (in special la Gatitul cu aburi). Astfel se permite eliminarea

aburilor sau a caldurii acumulate.

Pentru a preveni deteriorarea sau decolorarea emailului:

— nu puneti obiecte direct pe baza cuptorului si nu o acoperiti cu folie de
aluminiu

— nu turnati apa fierbinte direct in aparat

— nu lasati vasele si alimentele umede in cuptor dupa ce ati terminat de gatit

Nu utilizati aparatul daca este in contact cu apa. Nu folositi aparatul cu mai-

nile ude.

Nu Iasati vasele si alimentele umede in cuptor dupa ce ati terminat de gatit,

deoarece umezeala poate deteriora emailul sau poate patrunde la compo-

nentele interne ale cuptorului

Nu puneti si nu pastrati lichide si materiale inflamabile sau obiecte fuzibile

(fabricate din plastic sau aluminiu) pe aparat sau in apropierea acestuia.

In compartimentul de sub cuptor se pot pune numai vase rezistente la

caldura. Nu puneii in sertar materiale inflamabile.

Asigurati-va intotdeauna ca deschiderea pentru ventilare, care se afla in

spate, in centrul plitei, este lasata descoperita, pentru o aerisire adecvata a

cavitatii cuptorului.

intretinerea si curatarea

Inainte de a efectua operatii de intretinere, stingeti aparatul si scoateti ste-
cherul din priza. Asigurati-va ca aparatul s-a racit.

Pastrati aparatul tot timpul curat. Depunerile de grasimi si de resturi alimen-
tare pot cauza incendii.

Curatarea cu regularitate previne deteriorarea materialului suprafetei.
Curatati aparatul doar cu apa si sapun. Obiectele ascutite, agentii de curata-
re abrazivi, buretii abrazivi si substantele pentru inlaturarea petelor pot de-
teriora aparatul.

Nu curatati aparatul cu aparate de curatat cu jet de abur sau cu presiune
mare.

Nu curatati usa de sticla cu agenti de curatare abrazivi sau razuitoare me-
talice. Suprafata rezistenta la caldura a sticlei interioare se poate sparge.
Asigurati-va ca panourile de sticla s-au racit, Tnainte de a le curata. Exista
riscul de spargere a sticlei.

Aveti grija cand scoateti usa aparatului. Usa este grea!

Cand panourile de sticla ale usii sunt deteriorate, se slabesc si se pot sparge.
Trebuie sa le inlocuiti. Pentru instructiuni suplimentare, contactati Centrul
de Asistenta.

In cazul in care utilizati un spray pentru curatat cuptoare, respectati instruc-
tiunile producatorului. Nu pulverizati nimic pe filtrul de grasime (daca este
montat), pe elementele de incalzire si pe senzorul termostatului
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Informatii privind siguranta

In timpul curatérii pirolitice (daca face parte din dotare), murdaria rezistenta
poate modifica culoarea suprafetei.

Nu curatati emailul catalitic (daca exista).

Aveti grija cand inlocuiti becul din cuptor. Exista riscul de soc electric!

Instalarea

Numai un tehnician de service autorizat poate instala, racorda sau repara
aparatul.

Respectati in intregime legile, ordonantele, directivele si standardele in vi-
goare in tara de utilizare (reglementarile privind siguranta, reciclarea, sigu-
ranta electrica si/sau reglementarile privind siguranta aparatelor cu gaz etc.)!
Daca nu respectati Instructiunile de instalare, garantia se anuleaza in caz
de defectiune.

Asigurati-va ca aparatul nu s-a deteriorat din cauza transportului. Nu co-
nectati aparatul daca este deteriorat. Daca este nevoie, contactati furnizorul.
Evitati instalarea aparatului in apropierea materialelor usor inflamabile (de
ex. perdele, prosoape de bucatarie etc.).

Inlaturati toate ambalajele Tnhainte de prima utilizare.

Acest aparat este greu. Aveti grija cand 1l deplasati. Folositi intotdeauna
manusi de protectie. Nu trageti niciodata aparatul de méner sau apucandu-
| de plita.

Pastrati distantele minime fata de alte aparate si piese de mobilier!
Important! Nu puneti aragazul pe o plinta suplimentara sau pe alta baza
pentru a-i mari inaltimea. Acest lucru mareste riscul de rasturnare a apara-
tului!

Racordarea la electricitate

= Aparatul trebuie s fie legat la pamant.

Asigurati-va ca informatiile referitoare la alimentarea electrica de pe placuta
cu datele tehnice coincid cu cele ale sursei de alimentare existente in lo-
cuinta Dvs.

Utilizati intotdeauna numai o priza Schuko corect instalata.

Nu utilizati prize multiple, conectori si prelungitoare de cablu. Exista pericol
de incendiu.

Nu Tnlocuiti si nu modificati singuri cablul de alimentare. Contactati Centrul
de Asistenta.

Aparatul trebuie prevazut cu o instalatie electrica care sa permita deconec-
tarea aparatului de la retea la toti polii, cu o deschidere intre contacte de cel
putin 3 mm.

Verificati ca stecherul si cablul de alimentare sa nu fie strivite sau deteriorate
de partea din spate a aparatului.

Verificati ca stecherul sa fie accesibil dupa instalare.

Nu trageti de cablul electric pentru a deconecta aparatul. Trageti intotdeau-
na de stecher.

Trebuie sa prevedeti dispozitive de izolare adecvate: intrerupatoare pentru
protectia liniei, sigurante fuzibile (sigurantele cu surub trebuie scoase din
suport), mecanisme de decuplare pentru scurgeri de curent si contactoare.


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu
Descrierea produsului

+ Informatiile referitoare la tensiune sunt specificate pe placuta cu datele teh-
nice.

Serviciul de Asistenta Tehnica

» Numai tehnicieni de service autorizati pot repara aparatul. Utilizati numai
piese de schimb originale. Contactati un centru de service autorizat.

DESCRIEREA PRODUSULUI

Prezentare generala

Panoul de comanda

Butoane de comanda pentru plita
Programator electronic

Buton de comanda pentru temperatura
Indicator temperatura

ﬂ Indicator de alimentare electrica
Buton de control al functiilor cuptorului
IEl Element de incalzire

IEX Bec cuptor

Ventilator

Pozitiile rafturilor


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu
Inainte de prima utilizare

Configuratia plitei de gatit
ﬂ

Zona de gatit simpla 1200 W
@i’ Orificiu pentru abur
@ ' Zona de gatit ovala (1100 W / 900
W) 2000 W
\
o

Zon de gatit simpl& 1200 W
Indicator de caldura reziduala

A Zon3 de gatit dubla (1000 W / 700
W) 1700 W

Accesorii
+ Raftul cuptorului

Pentru vase de gatit, forme de prajituri, fripturi.
» Tava de copt plata

Pentru prajituri si fursecuri.
» Tava de prajire adanca

Pentru a coace si a frige sau ca tava pentru a aduna grasimea.
+ Sertar de depozitare

Sub cavitatea cuptorului se afla sertarul de depozitare.

AVERTIZARE
Sertarul de depozitare poate deveni fierbinte n timpul functionarii aparatului.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

@ Indepértati ambalajele, atat din interiorul cuptorului cat si din exteriorul lui,
Tnainte de a-l utiliza. Nu inlaturati placuta cu datele tehnice.

& ATENTIE
Pentru a deschide usa cuptorului, tineti intotdeauna manerul de mijloc.

Prima curatare
» Scoateti toate piesele din aparat.
» Curatati aparatul Tnainte de a-l folosi prima data.

& ATENTIE
Nu utilizati agenti de curatare abrazivi! Acestia pot deteriora suprafata. Con-
sultati capitolul "Intretinerea si curatarea".
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Reglarea orei

(i)

(i)

Cuptorul functioneaza numai dupa reglarea ceasului.

Cand conectatati aparatul la sursa de ali-
mentare electrica sau daca a avut loc o in-
trerupere a curentului, indicatorul functiei
Ora clipeste automat. "’" = lL

Pentru a seta ora curenta utilizati " + " sau -] ' '-n f}’
J— d
Dupa aprox. 5 secunde, clipirea intermi- ©

tenta inceteaza, iar pe afisaj apare ora cu- C Q )
renta reglata. v\”

—

Pentru schimbarea orei, nu trebuie sa se-
tati o functie automata (Durata |2l sau Sfar-
sit =), in acelasi timp.

Preincalzire

Setati functia — si temperatura maxima.

Lasati aparatul sa functioneze fara alimente timp de aproximativ 1 ora.
Setati functia W si temperatura maxima.

Lasatl aparatul sa functioneze fara alimente timp de aproximativ 10 minute.
Setatl functia A si temperatura maxima.

Lasati aparatul sa functioneze fara alimente timp de aproximativ 10 minute.
Aceasta are scopul de a arde reziduurile din aparat. Este posibil ca accesoriile
sa se incalzeasca mai mult ca de obicei. Cand pre-incalziti aparatul pentru
prima data, s-ar putea ca acesta sa emita un miros neplacut si fum. Acesta
este un efect obisnuit. Asigurati-va ca Incaperea este aerisita suficient.

ok wn =

PLITA - UTILIZAREA ZILNICA

Indicatorul de caldura reziduala

/N
4]

Indicatorul de caldura reziduala se aprinde cand zona de gatit este fierbinte.

AVERTIZARE
Pericol de arsuri din cauza caldurii reziduale!

Cand o zona de gatit functioneaza, se aude un bazait, pentru scurt timp.
Aceasta este o caracteristica a tuturor zonelor de gatit din vitroceramica si nu
indica o defectiune a aparatului.

Nivelurile de caldura

Buton de control

0 Pozitia oprit
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Buton de contro

Nivelurile de caldura
1-12 (1 = cel mai scazut nivel de caldura; 12 = cel mai ridicat
nivel de caldura)

1. Raotiti butonul de control la nivelul de caldura necesar.
2. Pentru a finaliza procesul de gatit, rotiti butonul Tn pozitia "0".

Utilizarea zonei duble

& AVERTIZARE
Pentru a porni zona ovala/dubla, rotiti butonul de control pentru aceasta spre
dreapta (nu il rotiti pana in pozitia oprit).

1. Rotiti butonul de control spre dreapta, in pozitia "12".
2. Rotiti incet butonul de control inspre simbolul ® pana cand auziti un clic.

n acest moment cele dou& zone de gatit sunt pornite.
3. Pentru a seta nivelul de caldura necesar, consultati paragraful "Nivelurile
de caldura".

PLITA - RECOMANDARI AJUTATOARE
Vase de gatit

@ + Baza vasului trebuie sa fie cat mai groasa si cat mai plata posibil.
* Vesela din otel emailat sau cu fund de aluminiu sau cupru poate duce la
decolorarea suprafetei din vitroceramica.

Economisirea energiei

@ » Pe cat posibil, puneti intotdeauna capace pe vase.
» Asezati vesela Thainte de a porni zona de gatit.
» Opriti zonele de gatit Tnainte de terminarea duratei de gatit, pentru a utiliza
caldura reziduala.
» Fundul oalei si zona de gatit trebuie sa fie de aceeasi dimensiune.

Exemple de utilizare a gatirii
Informatiile din tabel au doar caracter orientativ.

Utilizat pentru: Recomandari

1 Mentinerea la cald a alimentelor  con- Acoperiti
gatite form
nece-

sitatilor
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Utilizat pentru: Durata Recomandari

1-3 Sos olandez, inmuiere: unt, cioco- 5-25 Amestecati din cand in cand

lata, gelatina min.

1-3 ingrosare: omlete pufoase, oua 10-40  Gatiti cu capacul pus
ochiuri min.

4-6 Fierberea inabusita a orezuluisia 25-50  Adaugati cel putin de doua ori
mancarurilor care contin lapte, min. mai mult lichid decat orez,
incalzirea alimentelor preparate amestecati in timpul gatitului

mancarurile care contin lapte

4-6 Gatirea la aburi a legumelor, pes- 20-45  Adaugati cateva linguri de li-
telui, carnii min. chid

5-7 Fierberea la abur a cartofilor 20-60  Utilizati max. 1/4 | apa pentru
min. 750 g cartofi

5-7 Gatirea unor cantitati mai mari de 60-150 Pana la 3 | lichid plus ingre-

alimente, tocane sau supe min. diente

8-9 Prajire delicata: escalop, cordon  con- Intoarceti la jumatatea interva-
bleu de vitel, snitele, chiftele, car- form lului de timp
nati, ficat, roux (rantas), oua, clati- nece-
te, gogosi sitatilor

10-11 Prajire intensa, crochete de carto- 5-15 Intoarceti la jumatatea interva-
fi, muschiulet, fripturi min. lului de timp

11-12 Pentru a fierbe o cantitate mare de apa, paste, pentru a praji carnea la su-

prafata (gulas, friptura inabusita), pentru a praji cartofi-pai

PLITA - INGRIJIREA S| CURATAREA

Curatati aparatul dupa fiecare intrebuintare.
Utilizati intotdeauna vesela cu fundul curat.

@ Zgarieturile sau petele inchise la culoare de pe suprafata din vitroceramica nu
afecteaza functionarea aparatului.

indepértarea murdariei:

1. — Indepartati imediat: plasticul topit, foliile de plastic si alimentele care con-
tin zahar. Utilizati un razuitor special pentru suprafata de vitroceramica.
Asezati oblic un razuitor pe suprafata de vitroceramica si deplasati lama
pe suprafata.

— Opriti aparatul si Iasati-l sa se raceasca inainte de a-l curata: depuneri
de calcar, pete de apa, stropi de grasime si pete metalice stralucitoare.
Utilizati un agent special de curatare pentru suprafete din vitroceramica
sau otel inoxidabil.

2. Curatati aparatul cu o carpa umeda si putin detergent.
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3. La sfarsit stergeti aparatul cu o carpa curata.

» Curatati partea din fata a aparatului cu o carpa moale si cu o solutie de apa
fierbinte si detergent lichid.

+ Pentru plitele cu partea anterioara din metal, folositi detergent pentru otelul
inox.

* Nu utilizati agenti de curatare si bureti abrazivi.

CUPTOR- UTILIZAREA ZILNICA

Pornirea si oprirea cuptorului

1. Raotiti butonul pentru functiile cuptorului pe o functie a cuptorului.
2. Rotiti butonul de control al temperaturii pe o temperatura.

Indicatorul pentru alimentarea electrica se aprinde cand cuptorul este in
functiune.

Indicatorul pentru temperatura se aprinde in timp ce temperatura cuptorului
creste.

3. Pentru a opri cuptorul, rotiti butonul de comanda pentru functiile cuptorului
si butonul pentru temperatura pe pozitia Off.

Termostatul de siguranta

Pentru a preveni supraincalzirea periculoasa (prin utilizarea incorecta a apa-
ratului sau a componentelor defecte), cuptorul este dotat cu un termostat de

siguranta, care intrerupe alimentarea cu energie. In momentul in care tempe-
ratura scade, cuptorul porneste din nou automat.

Functia cuptorului

Functie cuptor Aplicatie

:6: Lumina Pentru a ilumina interiorul cuptorului.
AL
Sus si Jos Pentru a coace si a praji pe o singura pozitie a
raftului.
Caldurade labaza  Pentru a coace prajituri cu coaja crocanta sau
uscata si pentru a conserva alimentele.
Gatitul fortat cu aer  Pentru coacerea pe doua pozitii ale raftului si-
cald multan.
Aer cald Pentru coacerea pe trei pozitii ale raftului simul-

tan. Si pentru deshidratarea alimentelor.

Gratar extensibil Pentru frigerea la gratar a alimentelor plate in
cantitati mari si pentru rumenire.

Gatire intensiva Pentru a frige bucati mari de carne sau de pui pe
un nivel. De asemenea, pentru gratinare si rume-
nire.

SR IDY S
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Functie cuptor Aplicatie

(Q\ Functia pizza Pentru coacerea pe un nivel al cuptorului a
= mancarurilor care necesita o rumenire intensa si
o baza crocanta.
* Decongelare Pentru a dezgheta alimente congelate.
()

KB Indicatoarele functiei
Indicator timp

K Indicatoarele functiei
. Buton" +"

H Buton selector

ﬂ Buton " -"

Aplicafie

@ Ora curenta Arata ora zilei. Pentru a seta, modifica sau verifica ora.
At Cronometru Pentru a seta timpul de numaratoare inversa.
Cand perioada de timp s-a scurs, este emis un semnal so-
nor.
Aceasta functie nu are nicio influenta asupra functionarii
cuptorului.
=l Durata Pentru a seta timpul de functionare a cuptorului.
e Terminare Pentru a seta ora de oprire a unei functii a cuptorului.

@ Durata 21 si Sfarsit =! pot fi utilizate simultan, in cazul in care cuptorul urmeaza
a fi pornit si oprit automat, ulterior. In acest caz first setati mai intai Durata
=1, apoi Sfarsitul =!I .


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu

Cuptor- Utilizarea zilnica

Setarea functiilor ceasului

Apasati Tn mod repetat pe butonul
Selectare, cat este necesar, pana
cand incepe sa clipeasca indicato-
rul functiei necesare.

Pentru a seta ora pentru Contorul de
minute [ , Durata |5 sau Sfarsit
-, folositi butonul " + "sau " - ".
Indicatorul functiei corespunzatoare
se aprinde.

Cand intervalul de timp a trecut, in-
dicatorul functiei clipeste intermitent
si se aude un semnal sonor timp de 2 minute.

1.

)

CWew 3
M&

+

@ La functiile Durata |5 si Sfarsit | cuptorul se stinge automat.

Anularea functiilor ceasului

1.

2. Apasati si tineti apasat butonul " - ".
Dupa cateva secunde functia Ceas se stinge.

Introducerea accesoriilor cuptorului
Introduceti accesoriile culisante astfel incat muchiile cu laturi duble sa se afle

(i)

Tava adanca de friptura si ghidajul cupto-
rului au muchii cu laturi duble. Aceste mu-
chii si forma ghidajelor asigura siguranta
anti-rasturnare pentru accesoriile cuptoru-
lui.

3. Apasati pe orice buton pentru a dezactiva semnalul.

Apasati in mod repetat pe butonul Selectare, cat este necesar, pana cand
incepe sa clipeasca indicatorul functiei necesare.

n spatele cuptorului si sa fie indreptate in jos. Introduceti accesoriile culisante
printre barele de ghidare ale unuia dintre nivelurile cuptorului.

=

Z7

—

L7
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Introducerea simultana a raftului cuptorului
si tavii pentru coacere intensa

Puneti gatarul peste tava adanca de frip-
tura. Impingeti tava adanca de friptura intre
barele de ghidare ale unuia dintre nivelurile
cuptorului.

CUPTOR - RECOMANDARI AJUTATOARE

& AVERTIZARE
Intotdeauna inchideti usa cuptorului cand gatiti, chiar si atunci cand folositi
gratarul.

@ Pentru a preveni deteriorarea smaltului cuptorului, nu puneti tavi de coacere,
oale, etc. pe podeaua acestuia.

@ Procedati cu atentie cand extrageti sau instalati accesoriile cuptorului pentru
a preveni deteriorarea smaltului acestuia.

» Cuptorul are patru niveluri pentru rafturi. Numarati nivelurile rafturilor, ince-
pand din partea de jos a cuptorului.

» Puteti gati diferite feluri de mancare pe trei niveluri in acelasi timp.

» Cuptorul este echipat cu un sistem special care produce o circulatie naturala
a aerului si o reciclare constanta a aburului. Acest sistem face posibil gatitul
la abur si pastrarea preparatelor moi in interior si crocante la exterior. Sis-
temul reduce la minim durata de gatire si consumul de energie.

» Umezeala poate produce condens in aparat sau pe sticla usii. Acest lucru
este normal. Utilizatorul trebuie sa se indeparteze intotdeauna de aparat
atunci cand deschide usa cuptorului pe durata gatirii. Pentru a reduce con-
densul, lasati cuptorul sa functioneze timp de 10 minute inainte de gatire.

» Stergeti umezeala dupa fiecare utilizare a aparatului.

Coacerea prajiturilor

* Preincalziti cuptorul timp de circa 10 minute Thainte de coacere.

* Nu deschideti usa cuptorului Thainte ca 3/4 din durata de coacere sa fi trecut.

» Daca utilizati doua tavi de coacere in acelasi timp, [asati un nivel liber pentru
raft intre ele.

Gatirea carnii si a pestelui
* Nu gatiti carne cu greutatea sub 1 kg. Gatirea unor bucati prea mici face
carnea prea uscata.
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+ Utilizati o tava de scurgere pentru alimentele foarte grase pentru a evita
petele pe cuptor care pot fi permanente.

+ Lasati carnea aproximativ 15 minute nainte de a o taia, astfel incat sucul sa
nu se prelinga afara.

» Pentru a impiedica formarea de prea mult fum n cuptor pe durata frigerii, se
recomanda adaugarea de putina apa in tava de scurgere. Pentru a preveni
condensarea fumului, adaugati apa de fiecare data dupa ce se evapora.

Durate de gatit

Duratele de gatit depind de tipul de alimente, de consistenta si volumul lor.
La inceput, monitorizati performanta cand gatiti. Gasiti cele mai bune setari
(setarea caldurii, durata de gatit, etc.) pentru vasele, retetele si cantitatile dvs.
cand utilizati acest aparat.

Gatit conventional —

Durata de Durata de
. Greutate . " . pre- Tempera- gatire/
Aliment ) Tip tava | Nivel raft incalzire | tura (°C) | coacere
(minute) (minute)
Patiserie 250 emailata 3 - 150 25-30
Prajitura 1000 emailata 2 10 160-170 30-35
scunda
Placinta 2000 smaltuita 3 - 170-190 40-50
dospita cu
mere
Placinta 1200+120 2 forme 1 15 180-200 50-60
cu mere 0 rotunde
din alumi-
niu (dia-
metru: 20
cm)
Prajituri 500 emailata 2 10 160-180 25-30
mici
Pandis- 350 1 forma 1 10 160-170 25-30
pan fara rotunda
grasimi din alumi-
niu (dia-
metru: 26
cm)
Tort de 1500 emailata 2 - 160-170 45-55 1)
clatite
Pui, intreg 1350 raftul cup- 2 - 200-220 60-70
torului pe
nivelul 2,
tava de
friptura pe

nivelul 1
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Durata de Durata de
: Greutate . = . pre- Tempera- | gatire/
Aliment ) Tip tava | Nivel raft incalzire | tura (°C) | coacere
(minute) (minute)
Pui, 1300 raftul cup- 3 - 190-210 30-35
jumatate torului pe
nivelul 3,
tava de
friptura pe
nivelul 1
Cotlet de 600 raftul cup- 3 - 190-210 30-35
porc torului pe
nivelul 3,
tava de
friptura pe
nivelul 1
Aluat de 800 emailata 2 20 230-250 10-15
tarta cu
fructe
Placinta 1200 emailata 2 10-15 170-180 25-35
dospita
umpluta
Pizza 1000 emailata 2 10-15 200-220 30-40
Prajitura 2600 emailata 2 - 170-190 60-70
cu branza
Rulada cu 1900 emailata 1 10-15 200-220 30-40
mere
Prajitura 2400 emailata 2 10-15 170-180  55-65 2)
pentru
Craciun
Quiche 1000 1 forma 1 10-15 220-230 40-50
Lorraine rotunda
(diametru:
26 cm)
Paine 750+750 2 forme 1 18 3) 180-200 60-70
tarane- rotunde
asca din alumi-
niu (dia-
metru: 20
cm)
Pandis- 600+600 2 forme 2/2 10 160-170 40-50
pan roma- rotunde
nesc din alumi-
niu (dia-
metru: 25

cm)
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Durata de Durata de
: Greutate . = . pre- Tempera- | gatire/
Aliment ) Tip tava | Nivel raft incalzire | tura (°C) | coacere
(minute) (minute)
Pandis- 600+600 2 forme 2/2 - 160-170 30-40
pan roma- rotunde
nesc (tra- din alumi-
ditional) niu (dia-
metru: 20
cm)

Gogosi cu 800 emailata 2 10-15 200-210 10-15
drojdie
Rulada 500 emailata 1 10 150-170 15-20
Bezele 400 emailata 2 - 100-120 40-50
Prajitura 1500 emailata 3 10-15 180-190 25-35
sfarami-
cioasa
Pandis- 600 emailata 3 10 160-170 25-35
pan
Prajitura 600 emailata 2 10 180-200 20-25
cu unt

1) Dupa oprirea aparatului, lasati prajitura in cuptor inca 7 minute.
2) Dupa oprirea aparatului, lasati prajitura in cuptor inca 10 minute.
3) Pentru preincalzire, setati temperatura pe 250 °C.

Gatitul fortat cu aer cald _x_

Durata de Durata de
. Greutate . - . pre- Tempera- gatire/
Aliment ) Tip tava | Nivel raft incalzire | turd (°C) | coacere
(minute) (minute)
Patiserie 250 emailata 3 140-150
Patiserie 250 + 250 emailata 1/3 10 140-150 25-30
Patiserie 250 + 250 emailata 1/2/3 10 150-160 30-40
+ 250
Prajitura 500 emailata 2 10 150-160 30-35
scunda
Prajitura 500 + 500 smaltuita 1/3 10 150-160 35-45
scunda
Prajitura 500 + 500 emailata 1/2/4 1) 10 155-165 40-50
scunda + 500
Placinta 2000 emailata 3 - 170-180 40-50
dospita cu

mere
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Aliment

Placinta
cu mere

Prajituri
mici
Prajituri
mici
Prajituri
mici
Pandis-

pan fara
grasimi

Tort de
clatite

Pui, intreg

Friptura
de porc

Placinta
dospita
umpluta

Pizza

Pizza
Prajitura
cu branza

Durata de Durata de
Greutate . = . pre- Tempera- gatire/
(9) Utz bz e incalzire | tura (°C) | coacere
(minute) (minute)
1200 + 2 forme 2/2 - 165-175 50-60
1200 rotunde
din alumi-
niu (dia-
metru: 20
cm)

500 emailata 2 10 150-160 20-30
500 + 500 emailata 1/3 10 150-160 30-40
500 + 500 emailata 1/2/4 1) 10 150-160 35-45

+ 500
350 1 forma 1 10 150-160 20-30
rotunda
din alumi-
niu (dia-
metru: 26
cm)
1200 emailata 2 - 150-160 30-35 2)
1300 raftul cup- 2 - 170-180 40-50
torului pe
nivelul 2,
tava de
friptura pe
nivelul 1
800 raftul cup- 2 - 170-180 45-50
torului pe
nivelul 2,
tava de
friptura pe
nivelul 1
1200 emailata 2 20-30 150-160 20-30
1000 + emailata 1/3 - 180-200 30-40

1000

1000 emailata 2 - 190-200 25-35

2600 emailata 1 - 160-170 40-50
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Gre(;;ate

Rulada cu
mere
Prajitura
pentru
Craciun

Quiche
Lorraine

Paine
tarane-
asca

Pandis-
pan roma-
nesc

Pandis-
pan roma-
nesc (tra-
ditional)

Gogosi cu
drojdie

Gogosi cu
drojdie

Rulada
Bezele
Bezele
Bezele
Prajitura
sfarami-
cioasa

Pandis-
pan

1900

2400

1000

750+750

600+600

600+600

800

800 + 800

500
400
400 + 400

400 + 400
+400

1500

600

Tip tava | Nivel raft
emailata 2
emailata 2
1 forma 2
rotunda
(diametru:

26 cm)

2 forme 1
rotunde

din alumi-

niu (dia-

metru: 20

cm)

2 forme 2/2
rotunde

din alumi-

niu (dia-

metru: 25

cm)

2 forme 2/2
rotunde

din alumi-

niu (dia-

metru: 20

cm)

emailata 3
emailata 1/3
emailata 3
emailata 2
emailata 1/3
emailata 1/2/4 1)
emailata 3
emailata 2

Durata de
pre-
incalzire
(minute)
10-15

10

10-15

15-20 3)

10-15

15
15

10

10

Tempera-
tura (°C)

180-200

150-160

190-210

160-170

155-165

150-160

180-200
180-200

150-160
110-120
110-120
115-125

160-170

150-160

Durata de
gatire/
coacere
(minute)
30-40

35-40 12
1)

30-40

40-50

40-50

30-40

10-15
15-20

15-25
30-40
45-55
55-65

25-35

25-35
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Durata de Durata de
Greutate pre- Tempera- | gatire/
Aliment ) Tip tava | Nivel raft incalzire | tura (°C) | coacere
(minute) (minute)

Prajitura 600 + 600 emailata 10 160-170 25-35
cu unt

1) Dupa ce este gata prajitura pe nivelul 4, scoateti-o si introduceti prajitura de pe nivelul 1. Lasati-
o la copt inca zece minute.

2) Dupa oprirea aparatului, 1asati prajitura in cuptor inca 7 minute.

3) Pentru preincalzire, setati temperatura pe 250 °C.

Aer cald &
I;:)):rr:rtﬁ Durata de
. Greutate . = . Tempera- |gatit/coa-
Aliment ©) Tip tavad | Nivel raft o ggfz-ire tura (°C) | cere (mi-
(minute) Qus)
Patiserie 250 emailata 3 10 150-160 20-30
Patiserie 250 + 250 emailata 1/3 10 140-150 25-30
Patiserie 250 + 250 emailata 1/2/4 10 150-160 30-35
+ 250
Prajitura 1000 emailata 2 10 150-160 30-40
scunda
Prajitura 1000 + emailata 1/3 10 140-150 45-55
scunda 1000
Prajitura 1000 + emailata 1/2/4 10 140-150 55-65
scunda 1000 +
1000
Placinta 2000 emailata 3 10 170-180 40-50
dospita cu
mere
Placinta 1200 + 2 taviro- 2/3 10 170-180 50-60
cu mere 1200 tunde
acoperite
cu alumi-
niu (dia-
metru: 20
cm)
Prajituri 500 emailata 3 10 140-150 30-35
mici
Prajituri 500 + 500 emailata 1/3 10 140-150 25-30
mici
Prajituri 500 + 500 emailata 1/2/4 10 150-160 25-30

mici + 500
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Cuptor - Recomandari ajutatoare

Pandis-
pan fara
grasimi

Tort de
clatite

Pui, intreg

Friptura
de porc

Aluat de
prajitura
Prajitura
dospita

umpluta

Pizza

Prajitura
cu branza
Tarta el-
vetiana cu
mere
Prajitura
pentru
Craciun

Greutate

(9)

350

1200

1400

600

800

1200

1000 +
1000
2600

1900

2400

Tip tava

1 tava ro-
tunda
acoperita
cu alumi-
niu (dia-
metru: 26
cm)

emailata

raftul cup-
torului la
nivelul 2,
tava de
coacere
la nivelul
1

raftul cup-
torului la
nivelul 3,
tava de
coacere
la nivelul
1

emailata

emailata

emailata
emailata

emailata

emailata

Nivel raft

1/3

Durata
pentru
pre-
incalzire
(minute)

10

15

20-30

15

10

Tempera-
tura (°C)

150-160

150-160

170-190

180-200

230-250

160-170

180-200
150-170

180-200

150-170

Durata de

gatit/ coa-

cere (mi-
nute)

30-40

40-50"

50-60

30-40

10-15

20-30

50-60
60-70

30-40

50-602)
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g:;?rtﬁ Durata de
Greutate f = f Tempera- |gatit/coa-
) Tip tava | Nivel raft - c‘;)érfz-ire tura (°C) | cere (mi-
(minute) nute)
Quiche 1000 1 tava ro- 2 15 210-230 35-45
Lorraine tunda
(diametru:
26 cm)
Paine 750+750 2 tavi ro- 3 153) 180-190 50-60
tarane- tunde
asca acoperite
cu alumi-
niu (dia-
metru: 20
cm)
Pandis- 600+600 2 tavi ro- 2/2 10 150-170 40-50
pan roma- tunde
nesc acoperite
cu alumi-
niu (dia-
metru: 25
cm)
Pandis- 600+600 2 tavi ro- 2/2 - 160-170 30-40
pan roma- tunde
nesc - tra- acoperite
ditional cu alumi-
niu (dia-
metru: 20
cm)
Gogosi cu 800 emailata 3 10 180-200 10-15
drojdie
Gogosicu 800 + 800 emailata 1/3 10 180-200 15-20
drojdie
Rulada 500 emailata 3 10 150-170 10-15
Bezele 400 emailata 2 - 100-120 50-60
Bezele 400 + 400 emailata 1/3 - 100-120 55-65
Bezele 400 + 400 emailata 1/2/4 - 115-125 65-75
+ 400
Prajitura 1500 emailata 2 10 170-180 20-30
sfarami-
cioasa
Pandis- 600 emailata 2 10 150-170 20-30

pan
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g:;?rtﬁ Durata de
Greutate Tempera- |gatit/coa-

Aliment Tip tava | Nivel raft re- = /o -
(9) P |ngélzire tura (°C) | cere (mi-

(minute) i)

Prajltura 600 + 600 emailata 10 150-170 20-30
crema

1) Dupa ce opriti aparatul, lasati prajitura in cuptor pentru 7 minute.

2) Dupa oprirea aparatului, l1asati prajitura in cuptor inca 10 minute.
3) Pentru preincalzire, setati temperatura pe 230 °C.

Gratar extensibil &

Durata de
Durata de o
: : PP Tempera- | gatire/coa-
Aliment Greutate (g) | Nivel raft prelqcaIZIre tura (°C) cere (minu-
(minute) t
)
Paine prajita 500 3 4 250 2-4
Pui, jumata- 1200 2 - 230 30+30
te
Biftec 1000 3 10 250 15+15
Friptura de 500 3 - 230 25+25
porc

Gatire intensiva ¢

Durata de
Durata de o
: : PP Tempera- | gatire/coa-
Aliment Greutate (g) | Nivel raft prelqcaIZIre tura (°C) cere (minu-
(minute) t
)
Paine prajita 500 3 10 230 3-5
Pui, jumata- 1200 2 - 200 25+25
te
Friptura de 500 2 - 230 20+20

porc
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Functia pizza &

Durata

pentru Durata de
. Greutate . - . Tempera- |gatit/coa-
Aliment ) Tip tava | Nivel raft _ pre- tura (°C) | cere (mi-
incalzire nute)
(minute)
Placinta 1200 + 2 taviro- 2/2 - 170-180 50-60
cu mere 1200 tunde
acoperite
cu alumi-
niu (dia-
metru: 20
cm)
Pui, intreg 1400 2 - 165-175 55-65
Pui, 1350 2 - 165-175 30-35
jumatate
Pizza 1000 + emailata, 1/2M) - 180-200 30
1000 acoperita
cu alumi-
niu
Pizza 1000 emailata 2 - 190-200 25-35
Quiche 1000 2 10-15 210-220 20-30
Lorraine

1) Dupa 20 de minute, schimbati intre ele tavile de pe niveluri.

CUPTOR - INGRIJIREA S| CURATAREA

» Curatati partea din fata a aparatului cu o carpa moale, inmuiata in apa calda
si un agent de curatare.

+ Pentru a curata suprafetele metalice, folositi un agent de curatare obisnuit

» Curatati interiorul cuptorului dupa fiecare utilizare. In acest mod puteti in-
departa mai usor murdaria, care nu se va arde.

* Indepartati murdaria rezistenta cu produse speciale de curatat cuptorul.

» Curatati toate accesoriile cuptorului (cu o carpa moale, cu apa calda si un
agent de curatare) dupa fiecare utilizare, apoi lasati-le sa se usuce.

+ Daca aveti accesorii neaderente, nu le curatati cu agenti agresivi, obiecte
ascutite sau prin spalare in masina de spalat vase. In acest mod se poate
distruge stratul antiaderent!
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Cuptor - ingrijirea si curatarea

Ghidajele de sustinere a gratarelor

(i)

Scoaterea ghidajelor de sustinere a gratarelor

1. Scoateti partea din fata a ghidajelor
de sustinere a gratarelor din perete-
le lateral.

2. Trageti partea din spate a ghidajelor
de sustinere a gratarelor din pere-
tele lateral si scoateti-le.

Instalarea ghidajelor de sustinere a gratarelor
Instalati ghidajele de sustinere a gratarelor in ordine inversa.

Important! Capetele rotunde ale ghidajelor de sustinere a gratarelor trebuie
indreptate spre inainte!

Curatarea usii cuptorului

/N
/N

Usa cuptorului are doua panouri de sticla montate unul langa celalalt. Pentru
a usura curatarea cuptorului, scoateti usa si panoul din sticla interior.

AVERTIZARE
Usa cuptorului se poate inchide daca incercati sa scoateti panoul interior din
sticla cand usa este inca asamblata.

AVERTIZARE
Inainte de a curata sticla usii verificati daca panourile vitrate sunt reci. Exista
riscul de spargere a sticlei.

AVERTIZARE

Cand panourile vitrate ale usii sunt deteriorate sau zgariate, sticla devine slaba
si se poate sparge. Pentru a preveni acest lucru, trebuie sa le nlocuiti. Pentru
instructiuni suplimentare, contactati centrul de service local.
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Scoaterea usii cuptorului si a panoului din sticla

1. Deschideti complet usa si apucati
de cele doua balamale ale usii.

2. Ridicati si rotiti parghiile de pe cele
doua balamale.

3. Inchideti usa cuptorului pana la pri-
ma pozitie de deschidere (jumata-
te). Apoi trageti spre Thainte si scoa-
teti-o din locas.

4. Puneti usa pe o suprafata stabila,
protejata de o laveta moale.

Pentru scoaterea celor doua suru-
buri din partea inferioara a usii, fo-
lositi o surubelnita

& Nu pierdeti suruburile
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Cuptor - ingrijirea si curatarea

5. Pentru deschiderea usii interioare
utilizati o spatula din lemn, plastic
sau material similar
Tineti usa exterioara si impingeti
usa interioara inspre partea de sus
a usii

6. Ridicati usa interioara

7. Curatati interiorul usii

Curatati panoul din sticla cu apa calda

si sapun. Uscati cu grija.

AVERTIZARE

Curatati panoul de sticla doar cu apa
calda si sapun. Agentii de curatare abrazivi, substantele pentru inlaturarea
petelor si obiectele ascutite (de exemplu cutite sau razuitoare) pot deteriora
sticla.

Introducerea usii cuptorului si a panoului din sticla

Dupa finalizarea procesului de curatare,
introduceti usa cuptorului. Pentru a face
acest lucru, efectuati etapele in sens in-
Vers.

Becul cuptorului

AN

(i)

AVERTIZARE
Exista riscul de soc electric!

fnainte de a schimba becul din cuptor:
+ Stingeti cuptorul.
» Scoateti sigurantele din panoul de sigurante sau inchideti intrerupatorul.

Puneti o carpa pe partea inferioara a cuptorului pentru a proteja becul si ca-
pacul de sticla.

Tnlocuirea becului cuptorului/Curétarea capacului de sticla

Rotiti capacul de sticla in sens antiorar pentru a-l scoate.

Curatati capacul de sticla.

Inlocuiti becul cuptorului cu un bec de cuptor adecvat, rezistent la caldura
300°C.

Instalati capacul de sticla.

Bowb=
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Ce trebuie facut daca...

Scoaterea sertarului
Sertarul de sub cuptor poate fi scos pentru o curatare mai usoara.

AN

Scoaterea sertarului

1. Trageti sertarul cat mai in afara po-

sibil.

2. Ridicati-l usor, astfel incat sa poata
fi inclinat in sus la unghiul tijelor de
ghidare pentru sertar.

Introducerea sertarului

1. Asezati sertarul pe ghidajele de
sprijin pentru sertar. Asigurati-va ca
tija de ghidare de mijloc a sertarului
intra in ghidajul de mijloc.

2. Coboréti sertarul la orizontala si im-

pingeti-I Tnauntru.
AVERTIZARE

Cand utilizati cuptorul, se poate acu-
mula caldura in sertar. Din acest motiv, nu pastrati in acesta obiecte inflama-
bile, precum materiale de curatat, pungi de plastic, manusi pentru cuptor, har-
tie, agenti de curatare etc..

CE TREBUIE FACUT DACA...
| Problema | __Cauzdposbid | ___ Soute |

Indicatorii pentru caldura
reziduala nu se aprind

Aparatul nu functioneaza
deloc

Cuptorul nu se incalzeste
Cuptorul nu se incalzeste

Lampa cuptorului nu func-
tioneaza

Aburul si condensul se de-
pun pe alimente si in cavi-
tatea cuptorului

Zona de gatit nu este fier-
binte pentru ca este utili-
zata numai o perioada
scurta de timp

Siguranta din tabloul de si-
gurante este sarita

Cuptorul nu este pornit

Nu au fost efectuate setari-
le necesare

Lampa cuptorului este de-
fecta

Ati lasat vasul cu mancare
prea mult timp in cuptor

Daca zona de gatit trebuie
sa fie fierbinte, contactati
centrul de service local

Verificati siguranta. Daca

siguranta declanseaza mai
mult decat o data, adresati-
va unui electrician calificat.

Porniti cuptorul
Verificati setarile

Tnlocuiti lampa cuptorului

Nu Iasati vasele cu manca-
re in cuptor mai mult de
15-20 minute dupa termi-
narea procesului de gatit

Daca nu puteti gasi o solutie la problema, contactati-l pe dealerul dv. sau Cen-

trul local de Service.
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Instalarea

AN

(i)

AVERTIZARE
Reparatiile aparatului trebuie efectuate numai de un electrician calificat sau de
0 persoana competenta.

Daca nu utilizati corect aparatul, vizita tehnicianului de la Centrul local de Ser-
vice sau a dealerului nu va fi gratuita, chiar si in perioada de garantie.

Daca nu puteti gasi o solutie la problema, contactati-l pe dealerul dv. sau Cen-
trul local de Service.

Aceste date sunt necesare pentru a va putea ajuta in mod rapid $i corect.
Aceste date se afla pe placuta cu datele tehnice (vezi "Descrierea produsului”)
» Descrierea modelului ............

* Numarul produsului (PNC) ............

* Numarul de serie (S.N.) ............

Recomandari pentru aparatele cu partea frontald din metal:
Daca deschideti usa in timpul operatiei de coacere sau de frigere sau imediat
dupa aceasta, pe sticla se poate forma abur.

INSTALAREA

AN

Mai intai cititi cu atentie capitolul ,Siguranta”.

Aparat clasa 2, subclasa 1 si clasa 1.

Tnaltime 858 mm
Latime 500 mm
Lungime 600 mm
Capacitate cuptor 521
AVERTIZARE

Nu puneti aparatul pe un postament

Aducerea la nivel

Pentru a aduce suprafata superioara a
aparatului de gatit la acelasi nivel cu cele-
lalte suprafete, utilizati picioarele din par-
tea inferioara a aparatului
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Casarea

Racordarea electrica

AN
(i)

AVERTIZARE
Racordarea electrica trebuie efectuata numai de o persoana competenta si
calificata.

Producatorul nu este responsabil daca nu respectati masurile de siguranta din
capitolul "Siguranta".

Acest aparat este livrat fara stecher si fara cablu de alimentare.

CASAREA

)

/N

Simbolul X e pe produs sau de pe ambalaj indica faptul ca produsul nu trebuie
aruncat impreuna cu gunoiul menajer. Trebuie predat la punctul de colectare
corespunzator pentru reciclarea echipamentelor electrice si electronice.
Asigurandu-va ca ati eliminat in mod corect produsul, ajutati la evitarea
potentialelor consecinte negative pentru mediul Tnconjurator si pentru
sanatatea persoanelor, consecinte care ar putea deriva din aruncarea
necorespunzatoare a acestui produs. Pentru mai multe informatii detaliate
despre reciclarea acestui produs, va rugam sa contactati biroul local, serviciul
pentru eliminarea deseurilor sau magazinul de la care |-ati achizitionat.

Materialele de ambalare

Materialul de ambalaj este ecologic si reciclabil. Componentele de plastic sunt
marcate cu abrevierile internationale, de ex. PE, PS etc. Aruncati materialele
de ambalare in recipientele adecvate din instalatiile pentru gunoi comunitare

AVERTIZARE

Aparatul trebuie sa fie facut inutilizabil Tnainte de a fi aruncat, astfel incat sa
nu mai constituie un pericol.

Pentru a face acest lucru, scoateti stecherul din priza si taiati cablul electric al
aparatului.
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