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Bezpecnostni informace

@ Prectéte si peclivé tento navod jesté
pfed instalaci spotfebice a jeho prvnim
pouzitim k zajisténi bezpecného a spravné-
ho provozu. Tento navod k pouziti vzdy
uchovejte spolu se spotfebiCem, i pfi pfipad-
ném stéhovani nebo prodeji. Uzivatelé musi
byt dokonale sezndmeni s obsluhou a bez-
pecnostnimi funkcemi spotiebice.

Spravné pouzivani

+ Zapnuty spotfebi€¢ nenechavejte bez do-
zoru.

» Spotiebit je ur€en vyluéné k domacimu
pouziti.

* Nepouzivejte spotiebi¢ jako pracovni plo-
chu nebo odkladaci prostor.

* Nepokladejte nadoby s hoflavymi kapali-
nami, vysoce hoflavé materialy nebo
predméty, které by se mohly roztavit,
(napf. plastove folie, plast, hlinik) na
spotfebi¢ nebo do jeho blizkosti.

+ Pfizapojovani jinych elektrickych spotfebi-
€U do zasuvek v blizkosti trouby budte
opatrni. Pfivodni kabely se nesméji doty-
kat horkych ploch trouby, nebo se zachytit
v jejich dvefich.

* Nenechavejte v troubé& po dopeceni vihka
jidla, protoze vlhkost miize poskodit smalt,
nebo se dostat do dila trouby.

* NepokouSejte se opravovat spotfebi¢ sa-
mi, mohli byste se zranit a poSkodit
spotfebi€. Vzdy se obrat'te na mistni se-
rvisni stfedisko.

* Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo
ostré kovové Skrabky k Cisténi sklenénych

Cisténiaudrzba _ _ __ 9
Codélat, kdyz... . ___ _________ 1
Instalace _ _ _ _ _ _ ___________ 11
Pfipojeni k elektrickésiti _ _ 12
Poznamky k ochrané zivotniho

prosttedi _ _ _ _ __ __ _________ 13

Zmény vyhrazeny

dvefi trouby, mohly by poskrabat povrch,
a sklo by pak mohlo prasknout.

(i] Poznamka ke smaltované vrstvé

Zmény v barvé smaltované vrstvy trouby
jsou dlsledkem provozu trouby a nemaiji za-
dny vliv na jeji bézné a spravné pouzivani.
Nejsou proto zavadou ve smyslu ustanoveni
zaruky.

Détska pojistka

» Tento spotfebi¢ sméji pouzivat pouze do-
spéli. Na déti je tfeba dohlédnout, aby si
se spotiebi¢em nehraly.

» VSechny obaly uschovejte z dosahu déti.
Hrozi nebezpedi uduseni.

* Nedovolte détem, aby se pfiblizovaly k za-
pnutému spotfebici. Pfistupné ¢asti se pfi
provozu zahfivaji na vysokou teplotu. Hro-
zi nebezpeci popaleni.

VSeobecné bezpecnostni informace

» Tento spotfebi¢ nesméji pouzivat osoby
(v€etné déti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi,
nebo bez patfi¢nych zkuSenosti a znalosti,
pokud je nesleduji osoby odpovédné za
jejich bezpec€nost, nebo jim nedavaji
pfislusné pokyny k pouziti spotfebice.

* Vnitini ¢ast spotiebice se pfi pouziti
zahfiva na velmi vysokou teplotu. Budte
opatrni a nedotykejte se Zadnych topnych
¢lank(. Hrozi nebezpeci popaleni.

+ P¥i otvirani dvefi trouby béhem peceni ne-
bo po jeho skon&eni vzdy odstupte, aby
nahromadéna para nebo teplo mohly bez-
pecné uniknout.



Instalace nych skiinék a pracovnich ploch, které spl-
« Ujistéte se, Ze se spotiebié pFi dopravé ne- Auji pFislusné normy.
poskodil. Poskozeny spotiebié nezapojuj- | * Zména technickych parametrd nebo jaka-
te. Je-lito nutné, obratte se na dodavatele. koli jina Uprava spotfebice je zakazana.
+ Tento spotiebi& smi opravovat jen autori- Hrozi nebezpeci poranéni a poskozeni

zovany servisni technik. PouZijte vyhradné spotrebice.
originalni nahradni dily. /N Upozoméni Dodrzujte pfesné pokyny k
+ Vestavné spotfebice se smi pouzivat po- elektrickému pfipojeni.

uze po zabudovani do vhodnych vestav-
Popis spotiebice
Celkovy pohled

Ovladaci panel
Kontrolka teploty
Ovladac teploty

1 I Analogovy dasovad
a Ovladac¢ funkci trouby
ﬂ Vétraci otvory pro chladici ventilator
] Gril
IE Zarovka trouby
19 | n Ovor pro oto€ny rozen
m Vyrobni &titek
Ventilator
¢ Y
PrisluSenstvi trouby Pro pe¢eni mou¢nikd a masa, nebo k za-

* Roést trouby chycovani tuku.

Pro nadoby na pe&eni, dortové a kolagové | * Otolny roZef

formy, pecené. K peceni vétsich kusl masa a dribeze
» Mélky plech na peéeni  Tukovy filtr
Na kolace a drobné pedivo. K ochrané zadnich topnych téles pred

o H|L|b0ky plech na pec':eni stﬁ'kajl'cim tukem.

Pfed prvnim pouzitim
@ PFed pouzitim trouby odstrafite vSechny & Pozor Pfi otvirani vzdy drzte drzadlo

obaly z vnitfku i z vnéjSich stran dvefi uprostfed.
spotfebi¢e. Neodstrariujte vyrobni Stitek.



Prvni Gisténi

+ Vyjméte ze spotfebice vSechno pfisluSen-
stvi.

« Pred prvnim pouzitim spotfebi€ vycistéte.

/I\ Pozor Nepouzivejte abrazivni Gistici

_ prostfedky. Mohly by poSkodit povrch.

Ridte se ¢asti " CiSténi a udrzba".

Predehrati

Nastavte B na maximalni teplotu a prazd-

nou troubu ponechte bézet 45 minut, aby se

Denni pouzivani

Zapnuti a vypnuti trouby

1. Otocte ovladacem funkci trouby na zvo-
lenou funkci trouby.

2. Otocte ovladacem teploty na pozadova-
nou teplotu.

Soucasné se zvySovanim teploty se za-
pne displej teploty.

3. Kvypnuti trouby otocte ovladacem funkci
trouby a ovladacem teploty do polohy Vy-
pnuto.

Analogovy ¢asovaé

Casovaé ma tyto funkce:

+ Denni ¢as

* Minutka

-

z povrchu vnitfniho prostoru odstranily ve-
Skeré zbytky z vyroby. PFislusenstvi se mize
zahrat na vysSi teplotu nez pfi bézném pou-
zivani. Béhem této doby se muize uvolfovat
pach. To je normalni jev. Zajistéte dobré vé-
trani mistnosti.

Okénko
Ciselnik
Nastavovaci ovladac

Nastaveni denniho ¢asu

Chcete-li nastavit denni Cas, stisknéte a oto-
Cte nastavovaci ovladacem doleva, az jsou

rucicky v pozadované poloze. Po nastaveni
Casu nechte nastavovaci ovladac dojit zpét

do plvodni polohy, nebo ho opatrné zatah-

néte zpét.

Minutka

Use it to set a countdown time for an oven
function.

(i] Tato funkce nema zadny vliv na provoz
trouby.

1. Nastavte funkci trouby a teplotu.

2. Turn settings knob counterclockwise,
until the required time period value (in mi-
nutes) shows in the window of the dial.

3. After the time period is completed, an
acoustic signal sounds.

To stop the acoustic signal turn the se-
ttings knob counterclockwise until Y or
& shows in the window.

4. Vypnéte troubu.



Funkce trouby

Funkos trouby
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Poloha VYP

Horkovzdu$né peceni

Grilovani s ventilatorem

Plny gril

Otocny rozen

Vnitini gril

Dolni topné téleso

Horni topné téleso

Klasické peceni

Chladici ventilator

Chladici ventilator se u zapnuté trouby

Spotiebi€ je vypnuty.

K peceni nékolika riznych jidel sou¢asné. Pro vareni
domacich ovocnych sirupt a k suseni hub nebo ovo-
ce.

Funguje stfidavé topné téleso grilu a ventilator trou-
by, ktery rozhani horky vzduch okolo jidla. K peceni
velkych kust masa. Maximalni teplota pro tuto funkci
je 200 °C.

Je zapnuté celé grilovaci téleso. Ke grilovani plo-
chych kusu ve velkém mnozstvi. K opékani topinek.
K napichnuti pec¢ené nebo mensich kouskl masa.
Ke grilovani plochych kousk( v malém mnozstvi
uprostred rostu. K opékani topinek.

Teplo pfichazi pouze z dolni ¢asti trouby. K peceni
kolacl s kifupavym spodkem nebo ktirkou.

Teplo pfichazi pouze z horni ¢asti trouby. K dopeceni
hotovych jidel.

Teplo pfichazi z horniho i dolniho topného télesa. Pro
peceni moucnikd a masa na jedné Urovni trouby.

Otoc¢ny rozef

spousti automaticky a ochlazuje spotiebic.
Jestlize troubu vypnete, chladici ventilator se
zastavi.

Bezpecnostni termostat

Trouba je vybavena bezpeénostnim termo-
statem, ktery v pfipadé nutnosti prerusi do-
davku proudu, aby pfi nespravném pouziti
trouby nebo vadném dilu nedoslo k nadmér-
nému prehfati trouby. Po poklesu teploty se
trouba opét automaticky zapne.

17

Rukojet’

Rozefi

Vidlice

Ram otoéného rozné

& Upozornéni Vidlice a rozen otoc¢ného
rozneé jsou Spicaté a ostré (pokud jsou

soucasti spotiebice). Z dlivodu vlastni

bezpecnosti s nimi zachazejte opatrné.



1. Vlozte hluboky plech na peceni na prvni
uroven zdola.

2. Vlozte rdam rozné na druhou pozici zdola.
3. Vlozte prvni vidlici do rozné, poté rozmi-
stéte jidlo uréené ke grilovani a viozte

druhou vidlici.
Pomoci Sroubt vidlice dotahnéte.
4. Vlozte konec rozné do otvoru oto¢ného
rozné (viz ,Popis spotfebice®).
5. Polozte pfedni ¢ast rozné na ram.
Odstrante drzadlo.
7. Nastavte funkci trouby a teplotu (viz , Ta-
bulky vafeni*).

o

Uzite€éné rady a tipy

& Upozornéni Vzdy zavrete dvere trouby,
i kdyz grilujete.

@ Na dno trouby nestavte pekac ani plech,
protoze by se mohl poskodit smalt trou-

by.

@ PFi vyjimani nebo vkladani pfisluSenstvi
trouby budte opatrni, abyste neposkodili

smalt trouby.

» Trouba ma Ctyfi irovné rostd. Polohy rostu
v troubé se poditaji zdola.

+ MuzZete péct rdzna jidla sou¢asné na dvou
urovnich trouby. Zasunte police do Urovné
1a3.

« Trouba je vybavena specialnim syste-
mem, ktery zajiStuje obéh vzduchu a sta-
lou recyklaci pary. Tento systém umoziiuje
peceni v pare, takze jidla jsou uvnitf mék-
ka a na povrchu maji karcicku. Doba pe-
¢eni a spotieba energie jsou snizeny na
minimum.

 V troubé nebo na skle dvefi se mize sra-
zet vlhkost. To je normalni jev. Pfi otvirani
dvefi trouby béhem peceni vzdy odstupte.
Ke snizeni kondenzace troubu vzdy pfed
pecenim na 10 minut pfedehfejte.

» Po kazdém pouziti trouby setfete vihkost.

6 50000000000000!
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Peceni moucniku

 Nejlepsi teplota k pec¢eni moucnik( je mezi
150 °C a 200 °C.

» Pred pe€enim nechte troubu pfiblizné 10
minut pfedehfat.

* Neotvirejte dvere, dokud neuplynou 3/4
nastaveného €asu k peceni.

+ Jestlize do trouby vlozite dva plechy na
peceni, musi byt mezi plechy jedna uroven
drazek volna.

Peceni masa a ryb

» Pecte pouze maso s vahou nad 1 kg. P¥i
peceni pfilis malého mnozstvi se maso vy-
susuje.

» Chcete-li mist Cervené maso dobfe prope-
¢ené zvenku a Stavnaté uvnitf, nastavte
teplotu mezi 200 °C-250 °C.

+ Bilé maso, dribez a ryby pecte pfi teploté
150 °C-175 °C.

+ P¥i peceni velmi mastného jidla pouzijte
hluboky plech na zachyceni tuku, aby se v
troubé& nevytvorily obtizné odstranitelné
skvrny.

» Pred podavanim nechte maso odpocivat
asi 15 minut, a teprve potom ho krajejte,
aby nevytekla Stava.




* Do hlubokého plechu na zachyceni tuku Nejprve sledujte v nové troubé pribéh pece-
nalijte trochu vody, aby se pfi peCeni tolik | ni a jeho vysledek. Postupné si najdéte nej-

nekoufilo. Jakmile vyschne, dolijte opét lepsi nastaveni (tepelny vykon, dobu peceni,
vodu, aby se z pekace nekoufilo. apod.) pro dané nadobi, recepty a mnozstvi.
Doby peceni

Doba peceni zalezi na druhu potravin, jejich
konzistenci a mnozstvi.

Tabulky vareni

Teplota 1« ¢ pete-
Vaha (kg) Jidlo Funkce trouby uroven trouby as peC
C) ni v (min)

Veproveé / jeh- 180 100-110
nédi
1 Teleci / hovézi 8 2 190 70-100
1,2 Kure / kralik 8 2 200 70-80
1,5 Kachna 8 1 160 120-150
3 Husa 8 1 160 150-200
4 Krocan 8 1 180 210-240
1 Ryby 8 2 190 30-40
PInéné papri-
1 ky, rajéata/pe- &8 2 190 50-70
¢ené brambory
Kolace, dorty z
praskové smé- B 2 160 45-55
si
1 PInéné pedivo 8 2 160 80-100
Susenky 8 3 140 25-35
2 Lasagne 8 2 180 45-60
1 Bily chléb 8 2 190 50-60
1 Pizza 8 1 190 25-35

Grilovani
(i] Vzdy prazdnou troubu na 10 minut
predehrejte.



MnozZstvi Grilovani Doby peéeni v minu-

tach ©

DRUH JIDLA troven Bi . 1.strana | 2. strana

Hovézi svickova 4 800 3 250 12-15 12-14
Hovézi biftek 4 600 3 250 10-12 6-8
Uzeniny 8 / 3 250 12-15 10-12
Veprové kotlety 4 600 3 250 12-16 12-14
Kufre (rozkrojené 2 1000 3 250 30-35 25-30
na polovinu)

Kebaby 4 / 3 250 10-15 10-12
Kureci prsa 4 400 3 250 12-15 12-14
Hamburgery 6 600 3 250 20-30

Rybi filé 4 400 3 250 12-14 10-12
Toasty 4-6 / 3 250 5-7 /
Topinky 4-6 / 3 250 2-4 2-3

Grilovani s ventilatorem

/N Upozornéni Pro tuto funkci zvolte
maximalni teplotu 200 °C.

MnoZstvi Grilovani Doba pfipravy v minu-
tach ©

DRUH JIDLA . 1.strana | 2.strana
Pecené rolky (kra- 1 1000 3 200 30-40 20-30
ti)
Kure (rozkrojené 2 1000 3 200 25-30 20-30
na polovinu)
Kufreci stehna 6 - 3 200 15-20 15-18
Krepelky 4 500 3 200 25-30 20-25
Zapékana zeleni- - - 3 200 20-25 -
na
kusy. Musle - - 3 200 15-20 -
Makrela 2-4 - 3 200 15-20 10-15
Rybi platky 4-6 800 3 200 12-15 8-10




Otoény rozen
@ Vzdy na 10 minut pfedehfejte prazdnou

troubu.
DRUH JIDLA Mnozstvi Tepl. °C Doba pegeni v
minutach
Dribez 1000 50-60
Pecené 800 2 250 50-60

Cisténi a udrzba

/N Upozornéni Pfed isténim spotfebice je predmety, ani je nemyjte v mycce. Mohli
nutné ho nejdfiv vypnout. Pfesvéddte byste znicit nepfilnavou Upravu.
se, zda spotrebi¢ uz vychladl. Drazky na rosty

/N Upozornéni Z bezpegnostnich divodu
necistéte spotiebi¢ parnimi nebo
vysokotlakymi €isticimi pfistroji.

Odstranéni drazek na rosty

/I\ Pozor Nepouzivejte korozivni
prostfedky nebo prostfedky s drsnymi -

Casticemi, ostré predméty, odstrafiovace

skvrn nebo abrazivni houbicky.

/I\ Upozornéni K &isténi sklenénych dvifek /
nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky

nebo kovové Skrabky. Zaruvzdorny povrch O odtahnate O Odtahnate zadni

vnitfni sklenéné tabule se mlize pOSkOdlt. pfednl &ast kolejni- gast kolejniéek od

/\ Pozor Pouzijete-li sprej do trouby, fidte | Cek na rosty od sté- stény trouby a vy-
se pokyny vyrobce. ny trouby. tahnéte je z trouby.

+ Predni stranu spotrebice otfete mékkym Instalace drazek na zasunuti rosti
hadfikem namoc€enym v roztoku teplé vo-
dy a Cisticiho prostredku.

« K isténi kovovych ploch pouzivejte bézny
gistici prostfedek. (i] Zakulacené konce drazek museji

sméfovat dopredu!

Drazky instalujte stejnym postupem v opac-
ném poradi.

+ Vnitfek trouby Cistéte po kazdém pouziti.
Necdistoty se snadnéji odstrani a nepfipe- Strop trouby

cou se. - . -
T . . Topné téleso na stropé trouby muizete od-

» Odolné necistoty odstrante pomoci spe- stranit a strop pak snadno umyt.
cialniho prostredku k ¢isténi trouby.

» VSechno pfislusenstvi trouby vycistéte po
kazdém pouziti (mékkym hadfikem namo-
¢enym v roztoku teplé vody a Cisticiho
prostfedku) a nechte ho vyschnout.

+ Mate-li nepfilnavé pfisluSenstvi, neCistéte
je agresivnimi Cisticimi prostredky, ostrymi

& Upozornéni Pfed odstranénim topného

télesa vypnéte spotfebic. Pfesvédcte
se, zda spotfebi€ uz vychladl. Hrozi
nebezpedi popaleni!



O vysroubujte @ Opatrné vytahng-
Sroub, kterym je top- te topny ¢lanek smeé-
ny ¢lanek pfipev- rem dol0.

nén. Napoprvé pou- Nyni mlzete vycistit
zijte Sroubovak. strop trouby.

Strop trouby ocCistéte mékkym hadfikem s te-
plou vodou a prostiedkem na ¢isténi a ne-
chte ho oschnout.

Instalace topného télesa
1. Topné téleso instalujte stejnym postu-
pem v opa¢ném poradi.

/I\ Upozornéni Pfesvédcte se, Ze je topné
téleso spravné nainstalovano a ze
nespadne.

Cisténi dvifek trouby

Pred cisténim dvifek trouby doporucujeme

jejich sejmuti.

/N Upozornéni Pfed ¢idténim sklenénych
tabuli zkontrolujte, zda uz vychladly.

Sklo by totiz mohlo prasknout.

& Upozornéni Jestlize jsou sklenéné

tabule poSkozené nebo poskrabané,
sklo je pak kfehké a mlze prasknout.
Sklenéné tabule je potom nutné vyménit.
Dalsi informace ziskate v mistnim servisnim
stredisku.
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O 2vednéte a oto-
éte packy na obou
zavésech.

O Dvitka zcela
otevrete a podrzte
oba dverni zavésy.

O zaviete dvitka
trouby do prvni polo-
hy otevreni (do polo-
viny). Pak dvitka z
jejich uchyceni vy-
tahnéte smérem
dopredu. Polozte je
na pevnou plochu
chranénou mékkou
latkou.

Sklenénou tabuli omyjte vodou se sapona-
tem. Dobre ji osuste.

Po vycisténi dvirka trouby nasadte zpét. Pro-
vedte stejny postup v obraceném poradi.

(i] Spotfebite z nerezové oceli nebo hlini-
ku:

Dvirka trouby Cistéte pouze vihkou houbou.

Osuste je mékkym hadfikem.

Nikdy nepouzivejte ocelové draténky, kyse-

liny nebo abrazivni (piskové) prostfedky,

protoze by mohly poskodit povrch trouby.

Ovladaci panel vycistéte se stejnou opatr-

nosti.

Zarovka trouby

/N Upozoméni Nebezpeci irazu
elektrickym proudem!



Pfed vyménou Zarovky trouby:
* Vypnéte troubu.
« Vytahnéte pojistky v pojistkové skfince,
nebo vypnéte jistic.
(i] Na dno trouby polozte n&jakou latku k
ochrané zarovky i sklenéného krytu.

Vymeéna Zarovky osvétleni trouby/

cisténi sklenéného krytu

1. Sklenénym krytem otocte smérem doleva
a odstrarite ho.

Co délat, kdyz...

2. Sklenény kryt vycCistéte.

3. Vyménte zarovku v troubé za novou z&-
rovku do trouby odolnou 300 °C.

4. Nasadte sklenény kryt.

Trouba nehreje

Trouba nehreje
vé skfince

Osvétleni trouby nesuviti

Na jidle a uvnitf trouby se

usazuje para a kondenzat.  pfili§ dlouho

Pokud problém nemuzete vyresit sami, ob-
ratte se prosim na prodejce nebo na servisni
stfedisko.

K rychlé a u€inné pomoci jsou nezbytné tyto
udaje. Tyto informace jsou uvedeny na
vyrobnim $titku (viz "Popis vyrobku")

* Oznaceni modelu ............

« Vyrobni &islo (PNC) ............

+ Sérioveé &islo (SN) ............

/I\ Upozomnéni Tento spotebi& smi
opravovat pouze kvalifikovany elektrikar
nebo jina osoba s pfisluSnym opravnénim.

Instalace

Vestavba

/I\ Upozornéni Instalaci smi provadét
pouze kvalifikovana a opravnéna osoba.
Jestlize se neobratite na kvalifikovaného

Trouba neni zapnuta

Uvolnéna pojistka v pojistko-

Zarovka trouby je vadna
Nechali jste jidlo v troubé

Zapnéte troubu (viz kapitola
,Kazdodenni pouziti®)

Zkontrolujte pojistku. Jestli-
ze pojistka vypadne vickrat,
obrat'te se na kvalifikované-
ho elektrikare.

Vyménte zarovku trouby.

Po upeceni nenechaveijte ji-
dla v troubé déle nez 15-20
minut

Dllezité V pripadé chyby v obsluze

spotfebi¢e budete muset navstévu technika

ze servisniho stfediska zaplatit, i kdyz je

spotiebic jesté v zaruce.

@ Informace pro spotrebice s kovovou
predni Casti:

Pfi otevieni dvefi béhem peceni nebo ihned

po jeho skonéeni mlze byt na skle para.

nebo kompetentniho pracovnika, nebudete
moci v pfipadé zavady uplatnit zaruku.

1



Pred vestavbou spotfebic¢e do kuchynské
skrifiky zkontrolujte, zda jsou rozméry vy-
klenku vhodné.

Presvédcte se, zda instalace zajistuje
ochranu pfed urazem elektrickym pro-
udem.

V souladu s platnymi pfedpisy musi byt
vSechny €asti zajist'ujici ochranu pred ura-
zem elektrickym proudem pfipevnény tak,
aby Sly odstranit pouze s pouzitim néjaké-
ho nastroje.

Nékteré ¢asti trouby jsou pod proudem.
Uzavrete spotiebic skFifikou a zkontroluj-
te, Zze neni nikde pfistupny. Zabranite tak
urazu elektrickym proudem nahodnym do-
tykem nebezpecnych ¢asti.

Tento spotrebi€ je mozné umistit jeho za-
dni ¢asti a jednou stranou ke spotfebic¢tim
nebo sténam, které jsou vysSi. Druhou
stranu je ale nutné umistit k nabytku nebo
spotfebic¢im, které jsou stejné vysoké.
Vestavné trouby a varné desky jsou vyba-
veny specialnimi spojovacimi systémy. Z
bezpecnostnich divodl je mozné kombi-
novat jen spotfebice od stejného vyrobce.
Chcete-li pfipevnit troubu ke kuchynské
skFince, otevrete dvefe trouby, do otvor(
vlozte 4 vlozky a utahnéte 4 Srouby do
dfeva (viz obrazek).

Pripojeni k elektrické siti

/I\ Upozoméni Elektrickou instalaci smi

provadeét pouze kvalifikovana a

opravnéna osoba.
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Vyrobce odmita jakoukoli odpovédnost v
pfipadé nedodrzeni téchto bezpelnost-
nich pokynu.

Uzemnéte spotiebi¢ v souladu s bezpec-
nostnimi predpisy.

PresvédcCte se, ze jmenovité napéti a typ
napajeni na vyrobnim stitku odpovidaji na-
péti a vykonu mistniho zdroje napajeni.
Spottebi¢ se dodava s elektrickym pfivod-
nim kabelem bez zastrcky.

Jakykoli elektricky dil smi vyménit pouze
technik poprodejniho servisu nebo kvalifi-
kovany pracovnik servisu.

Vzdy pouzivejte spravné instalovanou si-
tovou zasuvku odolnou proti narazu.
Nepouzivejte rozboCovaci zastréky, ko-
nektory ani prodluzovaci kabely. Hrozi ne-
bezpedi pozaru.

Zkontrolujte, zda je zastréka po instalaci
spotrebiCe pristupna.

* Neodpojujte spotfebic od sité tahem za si-

tovy kabel. Vzdy zatahnéte za zastrcku.
PFipojte spotfebic k siti s pouzitim zafizeni,
které umoznuje odpojeni vSech pola
spotfebi¢e od zdroje napajeni s mezerou




mezi kontakty nejméné 3 mm, tedy napf.
ochranné vypinace vedeni, spoustéce
uzemnéni nebo pojistky.

+ Informace o napéti je uvedeno na typovém
Stitku (viz "Popis vyrobku").

Poznamky k ochrané zivotniho prostredi

Symbol ® na vyrobku nebo jeho baleni
udava, ze tento vyrobek nepatfi do domaciho
odpadu. Je nutné odvézt ho do shérného
mista pro recyklaci elektrického a
elektronického zafizeni. Zajisténim spravne
likvidace tohoto vyrobku pomuzete zabranit
negativnim disledkam pro Zivotni prostredi
a lidské zdravi, které by jinak byly zplisobeny
nevhodnou likvidaci tohoto vyrobku.
vyrobku zjistite u pfislusného mistniho
Uradu, sluzby pro likvidaci domovniho
odpadu nebo v obchodé, kde jste vyrobek
zakoupili.

Obalové materialy

Materialy oznacené symbolem ) jsou recy-
klovatelné. VSechny obaly zlikvidujte v
prislusnych kontejnerech k recyklaci.
Likvidace spotiebice

1. Vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

2. Odriznéte sit'ovy kabel a vyhodte ho.

3. Odstrarite dveini zapadku. Déti se pak
nebudou moci ve spotfebici zavfit. Hrozi
nebezpedi uduseni.
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Biztonsagi informacidk

@ Sajat biztonsaga és a készllék helyes
Uzemeltetése érdekében az izembe he-
lyezés és a hasznalat el6tt figyelmesen ol-
vassa el ezt a kézikényvet. Az utasitast min-
dig tartsa a késziilékkel egyitt, még ha at-
helyezi vagy eladja is azt. A felhasznaldknak
teljesen tisztaban kell lennitk a készulék mi-
kédésével és biztonsagi jellemzdivel.

Rendeltetésszerl hasznalat

+ Miikddés kdzben tilos a késziiléket fell-
gyelet nélkil hagyni.

+ A késziléket kizarolag haztartasi célu
hasznalatra tervezték.

+ Akésziléket nem szabad munka- vagy ta-
rolofelliletként hasznalni.

+ Tilos a késziilékre vagy annak kdzelébe
gyulékony folyadékokat, tlizveszélyes
anyagokat vagy kdnnyen olvadé (pl. folia,
mianyag, aluminium) targyakat helyezni,
illetve ott tarolni.

+ Legyen 6vatos, ha a késziilék kdzelében
levd konnektorokba csatlakoztat mas
elektromos készllékeket. Ne engedje
meg, hogy a csatlakozovezetékek hoz-
zaérjenek a forro siitéajtdohoz, vagy becsi-
pddjenek ala.

+ Asltés befejezése utan a nedves edénye-
ket és ételeket ne tartsa a sttében, mert a
nedvesség karositja a zomancot, vagy be-
hatol a készulék részeibe.

* A sérilések és a készUllék karosodasanak
megelézése érdekében ne javitsa sajat
maga a készuléket. Mindig forduljon a
szakszervizhez.
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A valtoztatasok jogat fenntartjuk

* Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém
kaparoeszkozt a sitdajto tvegének tiszti-
tasara, mivel ezek megkarcolhatjék a fel-
Uletet, ami az Giveg megrepedését ered-
ményezheti.

@ Megjegyzés a zomancbevonattal kap-
csolatban
A siitd zomancbevonatanak a hasznalat
eredményeképpen bekdvetkezd elszinezé-
dése nem befolyasolja a készlilék alkalmas-
sagat a rendeltetésszeri és helyes haszna-
latra. Ennélfogva ez a garanciajog szem-
pontjabdl nem szamit hibanak.

Gyermekbiztonsag

+ Csakfeln6ttek hasznalhatjak a készulléket.
Gondoskodni kell a gyermekek feligyele-
térél annak biztositasa érdekében, hogy
ne jatsszanak a készulékkel

» Minden csomagoléanyagot tartson gyer-
mekektdl tavol. Fulladasveszélyesek!

+ A gyermekeket tartsa tavol a készliléktdl,
amikor az lizemel. Hasznalat kézben az
elérhetd részek nagyon felforrésodhatnak.
Egési sérlilés veszélye.

Altalanos biztonsag

» Akészulék kialakitdsa nem olyan, hogy azt
csokkent fizikai, értelmi vagy mentalis ké-
pességl, illetve megfelel6 tapasztalatok
és ismeretek hijan Iév6 személyek (bele-
értve a gyermekeket is) hasznélhassak,
hacsak a biztonsagukért felel8s személy
nem biztosit szamukra fellgyeletet és ut-
mutatast a készllék hasznalatara vonat-
kozdan.



+ A készllék belseje hasznalat kézben na-
gyon felforrésodik. Legyen ovatos, és ne
érjen hozza semelyik fitéelemhez sem.
Egési sériilés veszélye.

+ Ha a készlilék ajtajat a slités soran vagy
kdzben kinyitja, mindig alljon hatrébb,
hogy a siités soran képz6dott gbz, illetve
hé szabadon tavozhasson.

Uzembe helyezés
» Gy6z6djon meg arrdél, hogy a késziilék
nem sérilt meg a szallitas kézben. Ne

csatlakoztasson sérilt késziiléket. Sziik-
ség esetén forduljon a szallitdhoz.

» A készllékeket kizardlag szakképzett
szervizmiszerész javithatja. Csak eredeti
poétalkatrészeket hasznaljon.

Termékleiras

Altalanos attekintés
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A sité tartozékai
+ Sitépolc
Edényekhez, tortaformakhoz, tepsikhez
» Lapos tepsi
Kekszekhez és suteményekhez.
» Mély hussiito tepsi

* A beépitett késziilékek csak azutan vehe-
ték hasznalatba, ha mar a szabvanyoknak
megfeleld, alkalmas beépitett szekrények-
be és munkafelliletekbe be vannak épitve.

» Ne valtoztassa meg a miszaki specifika-
cidkat, illetve ne modositsa a késziléket.
Személyi sériilés és a készilék kdrosoda-
sanak veszélye.

& Vigyazat Gondosan tartsa be az

elektromos csatlakozasokkal
kapcsolatos utasitasokat.

Kezelbpanel
Hémérsékletjelzés
Hémeérséklet-szabalyozé gomb
Analég id6zité

Sutéfunkcidé szabalyozégombja
ﬂ Hit6éventilator levegdnyilasa
Grill

B sitslampa

n Forgonyars furata

Adattabla

Ventillator

Siitemények és husok siitéséhez, illetve
zsirfelfogd edényként.

* Nyars
Nagyobb husdarabok és baromfi siitése-
hez.

 Zsirszlir6
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Védi a hatso fitéelemek a zsiradékcsep-
pektol.

Az els6 hasznalat el6tt

A késziilék hasznalata el6tt a sité bel-

sejébodl és kiilsejérdl is tavolitson el min-
den csomagol6anyagot. Ne tavolitsa el az
adattablat.

/\\ Figyelem A siitd ajtajanak kinyitasahoz
mindig k6zépen fogja meg a sitdajtd
fogantyujat.

A legelsod tisztitas

* Tavolitson el minden alkatrészt a készl-
|ékbol.

» Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa ki a készli-
|éket.

/\ Figyelem Ne hasznaljon surolészert a
tisztitashoz! Ez kart okozhat a

Napi hasznalat

A siité be- és kikapcsolasa

1. Forgassa el a sut6éfunkcié szabalyozé-
gombijat egy sitéfunkciora

2. Forgassa a suté hémérséklet-szabalyozé
gombjat egy hémérsékletre.
A hdmérséklet jelz6fény felgyullad, ami-
kor a suté hdmérséklete emelkedik.

3. A sit6 kikapcsolasahoz forgassa a sit6-
funkcié szabalyozégombjat és a hémeér-
séklet-szabalyoz6 gombot Ki allasba.

Analdg id6zitd

Az id6zit6 a kdvetkezb funkciokkal rendelke-

zik:

+ Pontos id6

* Percszamlalo
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késziilékben. Olvassa el az "Apolas és
tisztitas" cim(i fejezetet.

Elémelegités

Allitsa be a & funkciot és a maximalis h6-
mérsékletet, és lizemeltesse Uresen a sitét
45 percig, hogy a sutétér feltletérdl minden
maradvany leégjen. Eléfordulhat, hogy a tar-
tozékok a normal hasznélatnél erésebben
felmelegednek. Ezalatt az id6 alatt a készu-
Iékbél szag aramolhat ki. Ez normalis jelen-
ség. Ugyeljen arra, hogy a helyiség jol szel-
16zz6n.

- J

Ablak

Tarcsa

Beallitasok gomb

Az idd bedllitasa

A pontos id6 beallitdsahoz nyomja be és for-

gassa el a beadllitasok gombot az éramutato
jarasaval ellentétes iranyban, amig az éra-




mutatok a sziikséges allasban nincsenek. Az
id6 beallitasa utan hagyja, hogy a beallitasok
gomb visszatérjen a kiindulasi helyzetbe,

2. Forgassa el a beallitasok gombot az 6ra-
mutaté jarasaval ellenkezé iranyban,
amig a szikséges id6tartam értéke (perc-

vagy évatosan huzza vissza.

Percszamlalé

Valamelyik sttéfunkcio visszaszamolasi ide-

jének beallitasara szolgal.

Ez a funkcié nincs hatassal a sité mU-

kodésére.

1. Allitson be egy siitéfunkciét és a hdmér-

sékletet.
Siitéfunkciok

ben) nem lathato a tarcsa ablakaban.

3. Miutan azidétartam letelt, egy hangjelzés
halhato.
A hangjelzés kikapcsolasahoz forgassa a
beallitasok gombot az éramutato jarasa-
val ellenkezé iranyban, amig a N vagy a
Y meg nem jelenik az ablakban.

4. Kapcsolja ki a sttét.

Siité6funkcié Alkalmazas

Kl allas.

B o

Légbefuvasos sutés

Termikus grillezés

Z

| ' ' ' l Teljes grill
= Nyars
| v l Belsd grill

Also flitéelem

Felsé fitéelem

Hagyomanyos sutés

Hatéventilator

A készilék ki van kapcsolva.

Tobbféle étel egyszerre torténd sitéshez. Hazi ké-
szitésli gyimolcsbeféttek f6zéséhez, valamint gom-
bak és gyiimolcsok aszalasahoz.

A grillezd elem és a sutdventilator felvaltva Gizemel,
és forro levegdt keringet az étel koriil. Nagy husda-
rabok elkészitéséhez. A maximalis hémérséklet en-
nél a funkciénal 200 °C.

A teljes grillelem be van kapcsolva. Nagyobb men-
nyiségl lapos élelmiszerdarabok grillezéséhez. Piri-
tos készitéséhez.

Hus nyarson siitéséhez vagy kisebb husdarabokhoz.

Kisebb mennyiségi ételek grillezésére a polc kdzep-
én. Piritds készitéséhez.

Csak a sitd aljarol flit. Ropogés alju sitemények ké-
szitéséhez.

Csak a sut6 tetejérdl fit. Mar elkészitett ételek befe-
jezéséhez.

A felsé és az also flitéelem egyarant melegiti a siit6t.

A sut6 egyetlen szintjén végzett tészta- és hussités-
hez.

Biztonsagi héfokszabalyozé

Amikor a készulék tzemel, a hiitéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hidegen
tartsa a készilék felileteit. Ha kikapcsolja a
késziléket, a hiitéventilator leall.

Aveszélyes tulforrésodas megakadalyozasa
céljabol (amit a keszillék nem megfeleld
hasznalata vagy az elemek meghibasodasa
idézhet el6) a sitd biztonsagi héfokszaba-
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lyozéval rendelkezik, amely megszakitja az
aramellatast. A siité a hdmérséklet csdkke-
nése utan automatikusan ujra bekapcsol.

Forgényars
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Kezelés

Nyars

Villak

Nyarstart6 allvany

& Vigyazat A villa és a nyars hegyes,

illetve éles lehet (ha mellékelve van).
Személyes biztonsaga érdekében ovatosan
hasznalja.

1. Helyezze a mély hussité tepsit alulrol
szamolva az els6 polcmagassagba.

2. Helyezze anyarstarto allvanyt alulrdl sza-
molva a masodik polcmagassagba.

3. Helyezze az elsé villat a nyarsra, majd
szurja fel az ételt megfelel6en, végll rég-
zitse azt a masodik villaval.

Hasznos javaslatok és tanacsok

/N Vigyazat Siités kozben a sitd ajtajat
mindig csukja be, még grillezés kézben

is.

@ Ne tegyen siitétepsiket, serpenytket
stb. a siit6 aljara, hogy megel6zze a si-

t6 zomancozott fellileteinek sérilését.

(i) Legyen koriltekintd a tartozékok behe-
lyezése és kivétele soran, hogy ne sé-
riljenek meg a suté zomancozott részei.

+ AsUt6ében négy polcszint talalhato. A polc-
szintek szamozasa a siit6 aljatol felfele
torténik.
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A villak rogzitéséhez hasznalja a csava-
rokat.

4. A nyars csucsat helyezze a sut6térben
lévé nyarsrogzitd furatba (lasd a "Ter-
mékleiras" cima részt).

5. Helyezze a nyars elllsé részét a nyars-

tarté allvanyra.

Vegye le a fogantyut.

Allitsa be a kivant stt6funkciot és a ho-

mérsékletet (lasd a "Etelkészitési tabla-

zatok" cima részt).

4 : )
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+ Sithet kilénbdz6 ételeket egyszerre, két
szinten. Tegye a polcokat az 1. és a 3.
szintre.

» A siit6 egy specialis rendszerrel van ellat-
va, ami keringeti a levegét, és allanddan
visszaforgatja a g6zt. Ez a rendszer lehe-
tové teszi a paras kdrnyezetben torténd
sUtést, mialtal az elkészitett ételek belll
puhak, kivil ropogdsak lesznek. Ez a mi-
nimalisra csOkkenti a sitési id6t és az
energiafogyasztast.

* A nedvesség lecsapodhat a késziiléken
vagy az Uvegajtékon. Ez normalis jelen-
ség. Mindig alljon hatrébb a készuiléktél,
amikor sutés kdzben kinyitja a sitd ajtajat.



A paralecsapodas csOkkentése érdeke-
ben a sutés elétt legalabb 10 percig lize-
meltesse a siutét.

+ Torélje le a nedvességet a készilék min-
den hasznalata utan.

Sitemények siitése

» Sitemények siitéséhez a legjobb a 150 °C
és 200 °C kozotti hdmerséklet.

* Melegitse eld a siitét kb. 10 percig a sités
elétt.

* Ne nyissa ki addig a sutd ajtajat, amig a
bedllitott stitési idd 3/4-e el nem telt.

» Ha egyszerre két tepsit hasznal, legyen
egy Ures szint kdzottik.

Huasok és halak siitése

* Ne suissOn 1 kg alatti sulyu hust. Tul kis
mennyiségek sitése azt eredményezi,
hogy a hus kiszarad.

* Annak érdekében, hogy a vorés husok ki-
vl j6l megsiiljenek, belll viszont szafto-
sak maradjanak 200 °C-250 °C kdzé6tti ho-
mérsékletet allitson be.

Etelkészitési tablazatok

Suly (kg) Sitéfunkcio
1 Sertés / barany 8
1 Borju / Marha 8

1,2 Csirke/Nyul 8

1,5 Kacsa &

3 Liba &

4 Pulyka 8

1 Hal 8
Toltott peppe-

T csomiSalbur- =

gonya
Gyors slitemé- &

nyek

» Fehér hasok, baromfi és hal esetén
150°C-175°C kozotti hémérsékletet allit-
son be.

» Nagyon zsiros husok sitésekor hasznal-
jon zsirfogo talcat, hogy megovja a sutét a
zsirfoltoktdl, amelyek esetleg ra is éghet-
nek.

* Hagyja a hust kb. 15 percig allni a szele-
telés elétt, hogy a szaftja ne folyjon ki.

» A hus sltése kdzben a tulzott flistképzd-
dés megel6zése érdekében tegyen egy kis
vizet a zsirfogé talcaba. A flstképz6dés
megel6zése érdekében minden alkalom-
mal t6ltsdn vizet, amikor felszaradt.

Siitési idétartamok

A slités id6tartama az étel fajtajatol, annak
allagatdl és mennyiségétdl figg.

Kezdetben figyelje a teljesitményt siités kdz-
ben. Talalja meg a legjobb beallitasokat (h6-
mérséklet-beallitas, sutési idd stb.) sutéede-
nyeihez, receptjeihez és mennyiségeihez,
mikézben hasznalja a készliléket.

Polema- | S 10 | sirtesi ids

gassag te (°C) (perc)
2 180 100-110
2 190 70-100
2 200 70-80
1 160 120-150
1 160 150-200
1 180 210-240
2 190 30-40
2 190 50-70
2 160 45-55
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Sitd hé-

Sdly (kg) Sit6funkcié F;‘;';";Z' mtérsi’ekle- S‘zge:r'c')‘m
e (°C)
1 Pite 8 2 160 80-100
Aprosiitemény 8 3 140 25-35
2 Lasagne 8 2 180 45-60
1 Fehér kenyér 8 2 190 50-60
1 Pizza 8 1 190 25-35
Grillezés

@ Melegitse el6 az Ures siitét 10 percig a
sutés el6tt.

Mennyiség Grillezés A sités id6étartama per-
cekben ©
ETEL TIPUSA polcma- |Hémérs. | Elsé oldal | Masodik

gassag Ei (°C) oldal
Filészeletek 4 800 3 250 12-15 12-14
Bifsztek 4 600 3 250 10-12 6-8
Kolbaszok 8 / 3 250 12-15 10-12
Sertésborda 4 600 3 250 12-16 12-14
Csirke (félbevag- 2 1000 3 250 30-35 25-30
va)
Kebab 4 / 3 250 10-15 10-12
Csirkemell 4 400 3 250 12-15 12-14
Hamburger 6 600 3 250 20-30
Halfilé 4 400 3 250 12-14 10-12
Melegszendvics 4-6 / 3 250 5-7 /
Piritos 4-6 / 3 250 2-4 2-3

Termikus grillezés

/\\ Vigyazat Ezta funkciot maximum 200°C
hémérséklettel hasznalja.
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Mennyiség

ETEL TiPUSA

polcma-
gassag

Gongyolt hus 1 1000
(pulyka)

Csirke (félbevag- 2
va)

1000

Csirkecomb 6 -
Frj 4 500

Zoldséges csében - -
sult

darab Kagylo
Makréla
Halszeletek 4-6

800

Nyars

(i) Melegitse el az iires siitét 10 percig a
sités el6tt.

Grillezés A siités idétartama per-
cekben ©
Elsé oldal | Masodik
oldal
&
3 200 30-40 20-30
3 200 25-30 20-30
3 200 15-20 15-18
3 200 25-30 20-25
3 200 20-25 -
3 200 15-20 -
200 15-20 10-15
200 12-15 8-10

ETEL TIPUSA Mennyiség hémérs. °C | A siités idétarta-
ma percekben

1000
800

Szarnyasok
Siltek

Apolas és tisztitas

50-60

250 50-60

& Vigyazat A késziléket tisztitas el6tt
kapcsolja ki. Ellenérizze, hogy lehdlt-e
mar a készilék.

& Vigyazat Ne hasznaljon g6z6s vagy
nagy nyomasu tisztitogépet a készilék
tisztitdsahoz.

& Figyelem Ne hasznaljon rozsdaold6
vagy surolo tisztitoszereket, éles

targyakat, folttisztitokat vagy dérzsszivacsot.

/\ Vigyazat Ne tisztitsa az Gvegajtot
surolészerekkel vagy fémkaparéval.

Megsérilhet a belsé liveglap hallé fellilete.

/\ Figyelem Ha siit6héz valo sprayt
hasznal, kdvesse a gyarto6 utasitasait.

» A készllék elejét meleg vizes és tisztito-
szeres puha ruhaval tisztitsa meg.

+ A fém fellletek megtisztitasat végezze a
szokasos tisztitoszerrel.

* Minden hasznalat utan alaposan tisztitsa
meg a suté belsejét. Ily modon kénnyen el
tudja tavolitani a szennyezddéseket, és
azok késébb nem égnek ra a fellletre.

» A makacs szennyez6déseket céliranyos
sutbtisztitd szerrel tisztitsa meg.
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* Minden hasznalat utan tisztitsa meg az 6s-
szes tartozékot (meleg vizes és tisztitd-
szeres puha ruhaval), majd hagyja 6ket
megszaradni.

* Ha nem tapado fellilet(i tartozékai vannak,
ne tisztitsa 6ket maroszerekkel, éles széli
targyakkal vagy mosogatdgépben. Tonk-
reteheti a nem tapado bevonatot!

Polctarté sinek

A polctarté sinek eltavolitdsa

——

O Huzzaela polc- O Huzza el a hatso

tarto sin elejét az ol- polctartd sint az ol-

dalfaltol. dalfaltél, majd vegye
ki.

A polctarto sinek visszahelyezése

A polctarto sineket az ellenkezd sorrend be-

tartasaval helyezze vissza.

(i) A polctarto sinek kerekitett végeinek a
suté eleje felé kell mutatniuk!

A siité mennyezete
A sité tetején lévd flitbelemet el lehet tavo-
litani, hogy igy kdnnyebb legyen a suté tete-
jének a megtisztitasa.

/\ Vigyazat A fiitéelem eltavolitasa el6tt

kapcsolja ki a készliléket. Ellenérizze,
hogy lehlilt-e mar a készulék.
Egésveszélyesek!
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O Ovatosan hiizza
lefelé a flitbelemet.
A siité tetejét ezzel
elékészitette a tiszti-
tasra.

O Csavarozza ki a
fatéelemet rogzitd
csavart. A legelsd
alkalommal hasz-
naljon csavarhuzét.

Meleg vizes és mosészeres puha ruhaval
tisztitsa meg a siitdé mennyezetét, majd
hagyja megszaradni.

A fiitéelem behelyezése

1. A fltéelemet az ellenkezd sorrend betar-
tasaval helyezze be.

/\ Vigyazat Gy6z6djén meg arrdl, hogy a
fatéelem helyesen be van helyezve, és
nem esik le.

A siitéajté tisztitdsa
Ha a sitdajtot meg kivanja tisztitani, szerelje
le a stérél.

/\ Vigyazat Mielétt az Givegajto
tisztitdsahoz hozzafogna, gy6z6djén

meg arrol, hogy az tveglapok lehiltek-e.

Fennall a veszély, hogy az liveg eltorik.

/\ Vigyazat Ha az ajto tiveglapjai

megsérlltek, vagy karcolasok vannak
rajtuk, az liveg meggyengul és eltérhet. Ezt
elkerllendd ki kell cserélnie 6ket. Tovabbi
utmutatasert forduljon a helyi
szakszervizhez.



(1] Nyissa ki teljesen (2 Emelje meg, és
az ajtot, és tartsa forditsa el a két zsa-
meg az ajto két zsa- néron lévo kart.
nérjat.

(3) Csukja be a su-
t6ajtot az elsd nyita-
si pozicioig (félig).
Ezutan huzza elére,
és emelje ki a helyé-
rél. Helyezze az aj-
tét stabil fellletre, és
védje egy puha ru-
haval.

Tisztitsa meg az Uveglapot mosészeres viz-
zel. Ovatosan térolje szarazra.

Amikor befejez6détt a tisztitas, szerelje vis-
sza a sut6ajtot. Ehhez forditott sorrendben
hajtsa végre a lépéseket.

Mit tegyek, ha...

@ Rozsdamentes acél vagy aluminium ké-
sziilékek:

A sitéajto tisztitdsahoz csak nedves sziva-

csot hasznaljon. Puha térléruhaval térdlje

szarazra.

Soha ne hasznaljon acélgyapotot, savtartal-

mu vagy surold hatasu szereket, mivel azok

karosithatjak a sitd fellletét. A siitdé kezeld-

paneljét ugyanilyen elévigyazatosan tisztitsa

meg.

Sitélampa
/\ Vigyazat Aramités veszélye all fenn!

A sitélampa cseréje el6tt:

» Kapcsolja ki a sitét.

» Vegye ki a biztositékot a biztositékdoboz-
bél, vagy kapcsolja ki az aramkér-megsza-
kitot.

@ Tegyen ruhat a siité aljara, és ezzel véd-

je a sltélampat és az Gvegburat.

A siitotéri izzo cseréje / az livegbura

megtisztitasa

1. Forgassa el az livegburat az éramutato

jarasaval megegyez6 iranyban, majd ve-
gye le.

2. Tisztitsa meg az Gvegburat.

3. Cserélje ki a sttélampa égdéjét megfeleld

sutélampaba val6 300 °C-ig héallé égére.

Tegye vissza az Uvegfedelet.

>

Hibajelenség Lehetséges ok Megoldas

A siité nem melegszik fel

A suté nem melegszik fel

A siité nincs bekapcsolva

A biztositék dobozban kiol-
dott a biztositék

Kapcsolja be a sitét (lasd a
"Napi hasznalat" cim feje-
zetet).

Ellenérizze a biztositékot.
Ha a biztositék ismételten ki-
old, forduljon szakképzett vil-
lanyszerel6hoz.
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Hibajelenség Lehetséges ok Megoldas

Nem mikédik a sttélampa

Go6z és paralecsapddas az
ételen és a sitétérben

Ha nem talal megoldast az adott problémara,
forduljon az eladéhoz vagy a szervizkdzpont-
hoz.

Ezek az adatok sziikségesek a gyors és
helyes segitségnyujtashoz. Ezek az adatok
az adattablan rendelkezésre allnak (lasd
"Termékleiras")

* Amodell leirasa ............

* Termékszam (PNC) ............

» Sorozatszam (S.N.) ............

/N Vigyazat Akésziilék javitasat képesitett
villanyszerel6vel vagy hozzaértdé
személlyel végeztesse el.

Uzembe helyezés

Beépités

/N Vigyazat A késziilék iizembe
helyezését csak képesitett és hozzaérté

személy végezheti. Ha nem vesz igénybe

képesitett és hozzaérté személyt, kdrosodas

esetén a garancia hatalyat veszti.

* Miel6tt Gzembe helyezné a beépitett ké-
szuléket a konyhaszekrénybe, gy6z6djon
meg arrol, hogy a mélyedés méretei meg-
felel6ek-e.

» Gy6z6djon meg arrol, hogy az izembe he-
lyezéshez van-e érintésvédelem.

» Az érvényben |évd jogszabalyok értelmé-
ben az aramdités elleni védelmet biztositd
minden alkatrészt ugy kell régziteni, hogy
szerszamok nélkil ne legyenek szétszed-
hetok.

+ A sit6 egyes részei aramot vezetnek.
Roégzitse a készuléket a butorhoz, és gy6-
z8djén meg arrdl, hogy nincsenek szabad
térkdzok. Ez megel6zi az dramutést, mivel
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A sutélampa meghibasodott

Tul hosszu ideig hagyta az
edényt a siitében

Cserélje ki a sttélampat.

A siités befejezése utan az
edényeket ne hagyja 15-20
percnél hosszabb ideig a si-
tében

Fontos Ha nem megfeleléen Gzemelteti a
készliléket, a szervizkdzpont szerel6jének
vagy az eladonak a kiszallasa nem lesz
ingyenes, még a garancialis id6északban
sem.

Javaslatok a fém elélappal rendelkezé
késziilékekhez:
Amikor siitemények vagy husok siitése kdz-
ben vagy kdzvetlendl utana kinyitja az ajtét,
gbzlecsapddast tapasztalhat az (ivegen.

nem lehet a veszélyes részekhez véletle-
nul hozzaérni.

» Akészilék ugy is beszerelhetd, hogy a ha-
tulja és az egyik oldala magasabb készu-
lékekhez vagy falakhoz van kdzel. A masik
oldalt ugyanolyan magassagu butorok
mellé kell allitani.

» A beépitett siiték és beépitett f6z6lapok
kildnleges csatlakozasi rendszerrel van-
nak ellatva. Biztonsagi okokbdl kizarolag
ugyanattol a gyartotdl szarmazo készilé-
keket kombinaljon.

+ A sltének egy beépitett szekrényhez vald
rogzitéséhez nyissa ki a siit6 ajtajat, tegye
a 4 tavtartot a lyukakba, és hizza meg a 4
facsavart.



Elektromos csatlakoztatas

& Vigyazat Az elektromos lizembe

helyezést csak képesitett, hozzaérté

személy végezheti.

A gyart6 nem visel felel6sséget, ha nem
tartja be ezeket a biztonsagi 6vintézkedé-
seket.

Féldelje a késziléket a biztonsagi 6vintéz-
kedéseknek megfeleléen.

Gy6z8djén meg arrdl, hogy az adattablan
feltintetett névleges fesziltség és aramti-
pus egyezik-e helyi aramellatas fesziiltsé-
gével és aramtipusaval.

Ez a készilék dugasz nélkili haldzati tap-
kabellel kerul szallitasra.

Az elektromos alkatrészeket csak szerviz-
miszerész vagy képesitett szakember
szerelhet fel vagy cserélhet ki.

Mindig megfeleléen felszerelt érintésbiz-
tos aljzatot hasznaljon.

Koérnyezetvédelmi tudnivaldk
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A terméken vagy a csomagolason talalhato
® szimbolum azt jelzi, hogy a termék nem

kezelhetb haztartasi hulladékként. Ehelyett a

terméket el kell szallitani az elektromos és

Ne hasznaljon elosztokat, csatlakozokat
és hosszabbitokat. Tlizveszélyesek.

Ugyeljen arra, hogy a halézati dugasz hoz-
zaférhet6 legyen az lzembe helyezés
utan.

A készilék levalasztasahoz ne a haldzati
kabelt huzza. Mindig a hal6zati dugaszt
hlzza.

Olyan eszkdzzel csatlakoztassa a készu-
Iéket a hal6zathoz, amelynél az érintkez6k
megszakitasi tdvolsaga minden pélusnal
legalabb 3 mm; ilyen az automatikus vo-
nalmegszakitd, a féldzarlatkiold6 vagy a
biztositék.

A feszliltséggel kapcsolatos adatok az
adattablan talalhatok (lasd "Terméklei-
ras").

elektronikai késziilékek Ujrahasznositasara
szakosodott megfelel6 begydijtd helyre.
Azzal, hogy gondoskodik ezen termék
helyes hulladékba helyezésérdl, segit
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megel6zni azokat, a kdrnyezetre és az
emberi egészségre gyakorolt potencialis
kedvezétlen kovetkezményeket, amelyeket
ellenkezd esetben a termék nem megfelel
hulladékkezelése okozhatna. Ha
részletesebb tajékoztatasra van sziiksége a
termék ujrahasznositasara vonatkozoan,
keérjik, Iépjen kapcsolatba a helyi
onkormanyzattal, a haztartasi hulladékok
kezelését végz6 szolgalattal vagy azzal a
bolttal, ahol a terméket vasarolta.

Csomagoloéanyagok

A L/:)jelzés[] anyagok Ujrahasznosithatok. Az
Ujrahasznositas érdekében a csomagolast
egy megfelel gyUjtékonténerbe helyezze.
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A késziilék hulladékba helyezése

1.
2.

Huzza ki a dugaszt a haldzati aljzatbdl.

Végja el a hal6zati tapkabelt, és helyezze
a hulladékba.

. Helyezze hulladékba az ajtézarat. Ez me-

gakadalyozza, hogy a gyermekek bezar-
jak magukat a késziilékbe. Fulladasve-
szélyesek.
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Moze ulec zmianie bez powiadomienia

Informacje dotyczace bezpieczenstwa

@ Dla wlasnego bezpieczenstwa oraz dla

zapewnienia prawidtowej obstugi urza-
dzenia przed przystgpieniem do instalacji i
uzytkowania nalezy uwaznie przeczytac ni-
niejsza instrukcje obstugi. Instrukcje nalezy
zawsze przechowywaé w poblizu urzadze-
nia, a w przypadku przeprowadzki lub jego
sprzedazy nalezy jg do niego dotgczyé. Uzyt-
kownicy muszg sie doktadnie zapozna¢ z
dziataniem urzadzenia oraz jego zabezpie-
czeniami.

Prawidtowa obstuga

» Nie pozostawia¢ nigdy wigczonego urzg-
dzenia bez nadzoru.

» Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie
do uzytku domowego.

* Nie uzywac urzgdzenia jako powierzchni
roboczej lub miejsca do przechowywania.

* Nie ktas¢ ani nie trzymac tatwopalnych cie-
czy i materiatéw lub przedmiotéw z topli-
wych tworzyw (plastiku lub aluminium) na
urzgdzeniu lub w jego poblizu.

* Nalezy zachowac¢ ostrozno$¢ podtaczajac
urzadzenia elektryczne do gniazdek znaj-
dujacych sie w poblizu urzadzenia. Prze-
wody zasilajgce nie moga sie stykac sie z
gorgcymi drzwiami piekarnika, ani by¢ nimi
przytrzasniete.

 Nie trzymac¢ wilgotnych dan i potraw w pie-
karniku po ich przyrzadzeniu, gdyz wilgo¢
moze uszkodzi¢ emali¢ lub przedostac sig
do szafki kuchenne;.

* Aby unikng¢ obrazen i uszkodzenia urza-
dzenia, nie wolno samodzielnie wykony-

wac zadnych napraw. Skontaktowac¢ sie w
tym celu z miejscowym serwisem.

* Do czyszczenia szyby w drzwiach piekar-
nika nie stosowa¢ zadnych srodkéw Scier-
nych ani skrobakéw metalowych, ponie-
waz mogg one porysowac powierzchnie,
co z kolei mogtoby spowodowac jej pek-
niecie.

@ Informacja dotyczaca powtok emaliowa-
nych

Zmiana koloru powtok emaliowanych, na

skutek uzywania, nie ma wptywu na prawid-

towe dziatanie urzadzenia. Z uwagi na to nie

stanowi ona usterki w mys| obowigzujacych

przepis6w gwarancyjnych.

Bezpieczenstwo dzieci

» Urzadzenie moze by¢ obstugiwane wy-
facznie przez osoby doroste. Dzieci nalezy
pilnowac, aby mie¢ pewnosé, ze nie bawig
sie urzadzeniem.

» Wszystkie materiaty opakowaniowe nale-
zy przechowywac poza zasiegiem dzieci.
Istnieje ryzyko uduszenia.

» Gdy urzadzenie dziata, dzieci nie mogq sie
do niego zbliza¢. Dostgpne czesci urza-
dzenia moga ulec silnemu nagrzaniu pod-
czas jego pracy. Istnieje niebezpieczen-
stwo poparzenia.

Ogdlne zasady bezpieczenstwa

* Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczo-
ne do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o
ograniczonej sprawnosci fizycznej, senso-
rycznej czy umystowej, a takze nieposia-
dajgce wiedzy lub doswiadczenia w uzyt-
kowaniu tego typu urzagdzen, chyba, ze be-
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da one nadzorowane lub zostang poin-
struowane w zakresie obstugi urzadzenia
przez osobe odpowiedzialng za ich bez-
pieczenstwo.

* Wewnetrzne powierzchnie urzadzenia na-
grzewajg sie podczas pracy do wysokich
temperatur. Zachowac ostroznos¢ i nie do-
tyka¢ zadnych grzatek. Istnieje niebezpie-
czenstwo poparzenia.

* Podczas otwierania drzwi piekarnika, w
trakcie lub pod koniec przygotowywania
potrawy, nalezy zawsze cofngc sie tak,
aby para i gorgce powietrze mogty swo-
bodnie wydosta¢ sie na zewnatrz.

Instalacja

+ Upewni¢ sie, ze urzadzenie nie zostato
uszkodzone w czasie transportu. Nie pod-

Opis urzadzenia

Widok urzadzenia

-

m

B EaRR

Akcesoria piekarnika

* Ruszt piekarnika
Do naczyn, form do ciast, oraz do piecze-
nia migsa i grillowania

+ Plytka blacha do pieczenia
Do pieczenia ciast i ciastek.
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taczac uszkodzonego urzadzenia. W razie
koniecznosci skontaktowac sie z dostaw-
ca.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykony-
wane wytgcznie przez pracownika autory-
zowanego serwisu. Uzywac wytgcznie
oryginalnych czesci zamiennych.

» Urzadzen do zabudowy wolno uzywac do-
piero po ich zamontowaniu w odpowied-
nich meblach lub powierzchniach robo-
czych spetniajgcych odpowiednie normy.

+ Nie zmienia¢ specyfikacji ani nie modyfi-
kowa¢ produktu. Ryzyko odniesienia ob-
razen i uszkodzenia urzadzenia.

/\\ Ostrzezenie! Nalezy skrupulatnie
przestrzegac instrukcji potgczenia
elektrycznego.

Panel sterowania

Wskaznik temperatury

Pokretto regulaciji temperatury
Zegar analogowy

Pokretto wyboru funkcji piekarnika

ﬂ Otwory wylotowe powietrza dla wentyla-
tora chtodzacego

Grill

El oswietlenie piekarnika
Bl Otwor na rozen obrotowy
Tabliczka znamionowa
Wentylator

+ Gleboka blacha do pieczenia
Do pieczenia miesa lub ciasta oraz do
zbierania ttuszczu.

* Rozen
Do pieczenia wiekszych kawatkéw miesa i
drobiu.



« Filtr thuszczowy

Przed pierwszym uzyciem

@ Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia
nalezy usuna¢ z urzgdzenia cate opa-

kowanie, zarbwno wewnetrzne, jak i zew-

netrzne. Nie usuwag tabliczki znamionowej.

/I\ Uwaga! W celu otwarcia drzwi nalezy
zawsze trzymac za uchwyt na srodku.

Czyszczenie wstepne

+ Wyja¢ wszystkie akcesoria z urzadzenia.

* Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczy$-
ci¢ urzgdzenie.

/N Uwaga! Nie stosowac sciernych
srodkoéw czyszczacych! Moze to

Codzienna eksploatacja

Wiaczanie i wytaczanie piekarnika

1. Ustawi¢ pokretto wyboru funkcji piekarni-
ka na zadang funkcje.

2. Obrécic pokretto regulacji temperatury na
zgdang temperature.

Wskaznik temperatury wiacza sie, gdy
wzrasta temperatura piekarnika.

3. Aby wytaczy¢ piekarnik, nalezy obrécic
pokretto wyboru funkcji piekarnika oraz
pokretto temperatury w potozenie wyta-
czenia.

Zegar analogowy

Zegar posiada nastepujace funkcje:
+ Aktualna godzina

* Minutnik

Chroni grzatke tylng przed pryskajgcym
tluszczem.

uszkodzi¢ powierzchnie. Zapoznac¢ sie z
rozdziatem "Konserwacja i czyszczenie".

Rozgrzewanie wstepne

Ustawic¢ & oraz maksymalng temperature i
rozgrzewac pusty piekarnik przez 45 minut,
aby wypali¢ wszelkie pozostatosci z powierz-
chni komory piekarnika. Akcesoria mogg
ulec silniejszemu nagrzaniu, niz w przypadku
normalnego uzytkowania. W tym czasie mo-
ze sie rowniez wydziela¢ charakterystyczny
zapach. Jest to normalne zjawisko. Upewnic
sie, ze pomieszczenie jest dobrze wietrzone.

- J

Okienko
Tarcza zegara
Pokretto regulacyjne

Ustawianie aktualnej godziny

Aby ustawi¢ aktualng godzine, nalezy przy-
cisng¢ pokretto regulacyjne i obraca¢ je w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, dopoki zegar nie wskaze odpowied-
niej godziny. Po ustawieniu godziny pozwo-
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li¢, aby pokretto regulacyjne powrdcito do ra, dopoki w okienku nie pojawi sie zada-

pierwotnej pozyciji lub ostroznie za nie po- ne ustawienie czasu (w minutach).
ciggnag. 3. Po uplywie ustawionego czasu rozlega
Minutnik sie sygnat dzwigkowy.

Aby wytaczy¢ sygnat dzwiekowy, nalezy
obraca¢ pokretto regulacyjne w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zega-
@ Funkcja nie ma wptywu na prace piekar- ra, dopoki w okienku nie pojawi sie \J lub

nika. @S

4. Wytaczyc piekarnik.

Stuzy do ustawiania czasu wytgczenia funk-
cji piekarnika.

1. Wybrac¢ funkcje piekarnika oraz ustawi¢

zgdang temperature.

Obracac¢ pokretto regulacyjne w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zega-

N

Funkcje piekarnika

Funkcja piekarnika

O Pozycja wytgczenia. Urzadzenie jest wytaczone.

Do pieczenia kilku réznych potraw jednoczes$nie. Do
EN Termoobieg przyrzgdzania domowej roboty owocoéw w syropie
oraz suszenia grzybéw lub owocow.

Grzatka grilla dziata na przemian z wentylatorem pie-

karnika wywotujgcym obieg gorgcego powietrza wo-
Grill turbo kot potrawy. Do pieczenia duzych kawatkéw miesa.

Maksymalna temperatura dla tej funkcji wynosi 200

°C.

Wtaczona jest petna grzatka grilla. Do grillowania po-
Duzy grill traw ptaskich w duzych ilosciach. Do opiekania pie-

czywa.

Do grillowania pieczeni lub mniejszych kawatkéw
miesa.

Z)

<
<
<

Rozen obrotowy

T

Do grillowania ptaskich potraw w niewielkich ilos-
Grill ciach, utozonych na srodku rusztu. Do opiekania pie-
czywa.
Ciepto wytwarzane jest wylacznie przez dolng grzat-
ke. Do pieczenia ciast z kruchym spodem.

vy

Dolna grzatka

Ciepto wytwarzane jest wytgcznie przez gorna grzat-

Colllugaie ke. Do wykanczania upieczonych potraw.

Ciepto jest wytwarzane przez gorng i dolng grzatke.
Do pieczenia migsa albo ciasta na jednym poziomie.

Pieczenie tradycyjne
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Wentylator chtodzgcy

Podczas pracy urzadzenia wentylator chto-
dzacy uruchamia sie samoczynnie, aby chto-
dzi¢ powierzchnie urzgdzenia. Po wytacze-
niu urzgdzenia wentylator chtodzacy zatrzy-
muje sie.

Termostat bezpieczenstwa

Aby zapobiec niebezpiecznemu przegrzaniu
(w wyniku nieprawidtowego uzycia urzadze-
nia lub wad komponentéw), piekarnik zostat
wyposazony w termostat bezpieczenstwa,
ktoéry w razie potrzeby wytacza zasilanie. Pie-
karnik wigcza sie z powrotem automatycznie
po obnizeniu temperatury.

Rozen obrotowy

Uchwyt
Pret rozna
Widetki
Rama rozna

/I\ Ostrzezenie! Widetki oraz pret rozna

obrotowego sg ostre (o ile urzadzenie
jest w nie wyposazone). Ze wzgledow
bezpieczenstwa nalezy zachowaé
ostroznosc¢ podczas obstugi.

Przydatne rady i wskazowki

& Ostrzezenie! Podczas korzystania z

piekarnika jego drzwiczki muszg byé
zawsze zamkniete, nawet w trakcie
grillowania.

(i] Nie umieszczaé blach do pieczenia,
garnkow itp. na dnie piekarnika, aby nie
uszkodzi¢ emalii piekarnika.

1. Umiesci¢ gteboka blache do pieczenia na
pierwszym poziomie od dotu.

2. Wsunaé rame rozna na drugi poziom od
dotu.

3. Zatozy¢ pierwsze widetki na pret rozna,
nastepnie wsung¢ mieso do grillowania i
zatozy¢ drugie widetki.

Dokreci¢ sruby widetek.

4. Wiozy¢ koncowke preta rozna w otwor
rozna obrotowego (patrz ,Opis urzadze-
nia”).

5. Umiesci¢ przednig czesc¢ preta rozna na
ramie rozna.

6. Zdemontowac uchwyt.

7. Ustawi¢ funkcje i temperature piekarnika
(patrz ,Tabela pieczenia”).

4 : )

(i) Zachowact ostroznos¢ podczas wyjmo-
wania lub wktadania akcesoriow do pie-
karnika, aby zapobiec uszkodzeniu emalii.

* Piekarnik posiada cztery poziomy piecze-
nia. Poziomy liczy sie od dotu piekarnika.

+ Istnieje mozliwosé rownoczesnego pie-
czenia potraw na dwéch réznych pozio-
mach. Umiesci¢ potrawy na poziomie 1i 3.
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Piekarnik jest wyposazony w specjalny
system zapewniajacy ciagty obieg powie-
trza i ponowne przetwarzanie pary. Umoz-
liwia on przyrzadzanie potraw przy wyko-
rzystaniu pary, co czyni je miekkimiw srod-
ku i chrupigcymi na zewnatrz. Skraca on
réwniez do minimum czas pieczenia i
zmniejsza zuzycie energii.

Wilgo¢ moze skraplac sie wewnatrz urza-
dzenia lub na szklanych drzwiach. Jest to
normalne zjawisko. Podczas otwierania
drzwi piekarnika w trakcie lub pod koniec
przygotowywania potrawy nalezy sie za-
wsze cofng¢. W celu ograniczenia zjawi-
ska kondensaciji nalezy zawsze wigczyc¢
piekarnik na 10 minut przed rozpoczeciem
pieczenia.

Po kazdorazowym uzyciu piekarnika nale-
zy go wytrze¢ do sucha, aby usung¢ wil-
goc.

Pieczenie ciast

Optymalna temperatura do pieczenia ciast
miesci si¢ w przedziale od 150 °C do 200
°C.

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy na-
grzewac piekarnik przez ok. 10 minut.

Nie otwiera¢ drzwi piekarnika przed upty-
wem 3/4 ustawionego czasu pieczenia.
W przypadku rownoczesnego pieczenia
na dwoch blachach nalezy zachowac po-
miedzy nimi jeden pusty poziom.

Pieczenie migsa i ryb

Nie piec miesa o wadze ponizej 1 kg. W
przypadku pieczenia zbyt matych iloSci
migsa staje sie ono zbyt suche.

Tabela pieczenia

» Aby czerwone mieso byto dobrze wypie-
czone na zewnatrz, ale soczyste w srodku,
nalezy ustawi¢ temperature w zakresie
200 °C-250 °C.

» W przypadku biatego miesa, drobiu i ryb
temperature nalezy ustawic na
150°C-175°C.

» Uzycie ociekacza w przypadku pieczenia
bardzo ttustych potraw zapobiega powsta-
waniu trudnych do usuniecia plam w pie-
karniku.

* Po upieczeniu miesa, doradza sie odcze-
kac¢ co najmniej 15 minut przed jego po-
krojeniem, aby nie wyptynety z niego soki.

» Aby nie dopusci¢ do powstawania nad-
miernej ilosci dymu w piekarniku podczas
pieczenia migsa do ociekacza nalezy wla¢
nieco wody. Aby ograniczy¢ zjawisko kon-
densacji nalezy dolewac¢ wody po trochu
za kazdym razem, gdy wyparuje.

Czas pieczenia

Czas pieczenia uzalezniony jest od rodzaju
potrawy, jej konsystenciji i ilosci.

Na poczatku nalezy obserwowac efekty pra-
cy piekarnika. Nalezy znalez¢ optymalne us-
tawienia (ustawienie temperatury, czasu pie-
czenia itp.) dla naczyn uzywanych w urza-
dzeniu, przepiséw oraz ilosci potraw.
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Waga Potrawa Funkcja piekarnika
(kg)
Wieprzowina /
! jagniecina 8

Tempera-
tura pie-

Czas pie-

. czenia
karnika

(oc) (mInUty)

2 180 100-110



Tempera-

Waga tura pie- Gz

Potrawa Funkcja piekarnika . czenia
(kg) karnika (minuty)

(°C)
1 Bl e 8 2 190 70-100
fowina

1,2 Kurczak / krolik 8 2 200 70-80
1,5 Kaczka B 1 160 120-150
3 Ges B 1 160 150-200
4 Indyk 8 1 180 210-240

1 Ryby 8 2 190 30-40

Nadziewane
papryki i pomi- X
! dory/ pieczone = 2 12 S
ziemniaki
Gz v B8 2 160 4555
proszku

1 Paszteciki 8 2 160 80-100

Ciasteczka 8 3 140 25-35

2 Lasagne 8 2 180 45-60

1 Biaty chleb 8 2 190 50-60

1 Pizza 8 1 190 25-35

Grillowanie

@ Przed rozpoczeciem pieczenia rozgrze-
wac pusty piekarnik przez 10 minut.

Grillowanie Czas pieczenia w minu-
tach ©
RODZAJ POTRA- | Kawatki poziom Ei 1.strona | 2.strona
WYy

Steki 4 800 3 250 12-15 12-14
Befsztyki 4 600 3 250 10-12 6-8
Kietbaski 8 / 3 250 12-15 10-12
Kotlety wieprzowe 4 600 3 250 12-16 12-14
Kurczak (potowki) 2 1000 3 250 30-35 25-30
Kebab 4 / 3 250 10-15 10-12
Piers drobiowa 4 400 3 250 12-15 12-14
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Grillowanie Czas pieczenia w minu-

tach ©
RODZAJ POTRA- | Kawatki poziom 8! . 1.strona | 2. strona
Hamburger 6 600 3 250 20-30
Filet z ryby 4 400 3 250 12-14 10-12
Zapiekane kanap- 4-6 / 3 250 5-7 /
ki
Tosty 4-6 / 3 250 2-4 2-3
Grill turbo

/N Ostrzezenie! Z tej funkcji nalezy
korzystac przy temperaturze maks.

200°C
Grillowanie Czas pieczenia w minu-
tach ©
RODZAJ POTRA- | Kawatki poziom . 1.strona | 2.strona
wy i ;
Panierowana pie- 1 1000 3 200 30-40 20-30
czen (indyk)
Kurczak (przeciety 2 1000 3 200 25-30 20-30
na pot)
Udka kurczaka 6 - 3 200 15-20 15-18
Przepioérka 4 500 3 200 25-30 20-25
Zapiekanka wa- - - 3 200 20-25 -
rzywna
kawatki. Matze - - 3 200 15-20 -
Makrela 2-4 - 3 200 15-20 10-15
Péttusze rybne 4-6 800 3 200 12-15 8-10
Rozen

(i) Przed rozpoczeciem pieczenia piekar-
nik nalezy wstepnie rozgrzewac przez

10 minut.

TYP POTRAWY llosc temperatura w | Czas pieczenia
°C w minutach

Dréb 1000 50-60
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TYP POTRAWY temperatura w | Czas pieczenia
°C w minutach

Pieczen

Konserwacja i czyszczenie

& Ostrzezenie! Przed przystgpieniem do

czyszczenia urzgdzenia nalezy je
wytaczy¢. Upewni¢ sie, ze urzadzenie
ostygto.

& Ostrzezenie! Zabrania sie czyszczenia
urzadzenia myjkami parowymi i myjkami
wysokocisnieniowymi.

& Uwaga! Nie nalezy stosowaé zadnych
zracych ani sciernych srodkow

czyszczacych, ostrych przedmiotow,

odplamiaczy ani szorstkich ggbek.

/I\ Ostrzezenie! Nie czysci¢ drzwi
piekarnika Ssciernymi srodkami
czyszczacymi ani skrobakami metalowymi.
Moze dojs¢ do uszkodzenia termoodporne;j
powierzchni szyby wewnetrznej.

/N Uwaga! W przypadku stosowania
aerozolu do piekarnikow, nalezy
przestrzegac instrukcji producenta.

» Przdd urzadzenia nalezy my¢ miekkg
szmatkg zwilzong cieptg wodg z dodat-
kiem $rodka do czyszczenia.

» Powierzchnie metalowe nalezy czysci¢
przy uzyciu standardowego srodka do czy-
szczenia.

* Whnetrze piekarnika nalezy czy$ci¢ po kaz-
dym uzyciu. Utatwi to usuwanie brudu i po-
zwoli zapobiec przypaleniu resztek po-
traw.

» Trudne do usuniecia zabrudzenia usunaé
specjalnym srodkiem do czyszczenia pie-
karnikow.

+ Wszystkie akcesoria piekarnika nalezy
my¢ miekkg szmatkg zwilzong ciepta wodg
z dodatkiem $rodka do czyszczenia, po
kazdym uzyciu i pozostawi¢ je, az wysch-
na.

50-60

+ Akcesoriow pokrytych powtokg zapobie-
gajaca przywieraniu nie wolno czysci¢ ich
agresywnymi srodkami, ostrymi przedmio-
tami ani my¢ w zmywarce. Moze to spo-
wodowac uszkodzenie powtoki zapobie-
gajacej przywieraniu!

Prowadnice blach

Demontaz prowadnic

—

(1) Odciagnac¢
przednig czes¢ pro-
wadnic blach od
Sciany bocznej.

(2) Odciagnac tylng
czes¢ prowadnic
blach od sciany
bocznej i wyjac pro-
wadnice.

Mocowanie prowadnic

Zatozy¢ prowadnice w odwrotnej kolejnosci.

(i] Zaokraglone konce prowadnic muszg
by¢ skierowane do przodu!

Sufit piekarnika

Grzatke zamocowang pod sufitem piekarni-
ka mozna odchyli¢ w celu fatwego wyczy-
szczenia sufitu piekarnika.

& Ostrzezenie! Przed zdjeciem grzatki
nalezy wytgczy¢ urzadzenie. Upewnic

sie, ze urzadzenie ostygto. Istnieje

niebezpieczenstwo poparzenia!
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@ Odkrecié srube
mocujgca grzatke.
Za pierwszym ra-
zem uzy¢ w tym celu

® Ostroznie po-
ciggnac grzatke w
dot.

Mozna teraz wy-

Srubokreta. czyscic¢ sufit piekar-

nika.

Sufit piekarnika nalezy umyé miekkg szmat-

ka zwilzong cieptg wodg z dodatkiem ptynu

do mycia naczyn, a nastepnie pozostawic do

wyschniecia.

Montowanie grzalki

1. Zamontowac grzatke w odwrotnej kolej-

nosci.

& Ostrzezenie! Upewni¢ sie, ze grzatka
zamontowana jest prawidtowo oraz, ze

nie opada.

Czyszczenie drzwi piekarnika

Przed przystgpieniem do czyszczenia drzwi
piekarnika nalezy je zdemontowac.

& Ostrzezenie! Przed przystgpieniem do
czyszczenia szyb upewni¢ sie, ze drzwi
ostygty. Istnieje ryzyko pekniecia szyby.

/I\ Ostrzezenie! Uszkodzenia lub

zarysowania na szybach drzwi
powodujg ostabienie szkfa i ryzyko jego
pekniecia. Aby tego unikng¢, nalezy
wymieni¢ szyby. Wiecej informaciji na ten
temat mozna uzyskac¢ w lokalnym punkcie
serwisowym.
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(1) Otworzy¢ catko- O Podniesé i obro-

wicie drzwi i chwyci¢ ci¢ dzwignie umie-

za oba zawiasy. szczone na obu za-
wiasach.

(3] Przymkng¢ drzwi
piekarnika do pierw-
szej pozyciji otwarcia
(do potowy). Na-
stepnie pociggnac
drzwi do siebie, wy-
jmujac je z mocowa-
nia. Umiesci¢ drzwi
na stabilnej powierz-
chni przykrytej miek-
ka szmatka.

Umy¢ szybe woda z dodatkiem mydta. Sta-
rannie jg osuszyc.

Po zakohczeniu czyszczenia zatozy¢ drzwi
piekarnika. W tym celu opisane wyzej czyn-
nosci nalezy wykonac w odwrotnej kolejnosci

(i] Modele wykonane ze stali nierdzewnej
lub aluminium:

Drzwi piekarnika nalezy czyscic¢ wytacznie

przy pomocy wilgotnej ggbki. Osuszy¢ miek-

kg $ciereczka.

Nie nalezy uzywac myjek stalowych, kwasow

ani produktow Sciernych, gdyz moga one

uszkodzi¢ powierzchnie piekarnika. Panel

sterowania piekarnika nalezy my¢ stosujac

sie do tych samych zalecen.



Oswietlenie piekarnika

& Ostrzezenie! Niebezpieczenstwo

porazenia prgdem!

Przed wymiang oswietlenia piekarnika:

» Wylgczy¢ piekarnik.

» Wyjac¢ bezpieczniki w skrzynce z bez-
piecznikami lub wytaczy¢ zasilanie przy
pomocy wytgcznika gtownego.

W celu ochrony zaréwki piekarnika i

szklanego klosza na dnie komory pie-
karnika nalezy potozy¢ Sciereczke.

Co zrobi¢, gdy...

Wymiana zarowki piekarnika/

czyszczenie szklanego klosza

1. Obroci¢ szklany klosz w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazéwek zegara, aby
go zdjgc.

2. Umy¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowg, odporng na
dziatanie wysokich temperatur do 300°C.

4. Natozy¢ szklany klosz.

Piekarnik nie nagrzewa sie

Piekarnik nie nagrzewa sie

Oswietlenie piekarnika nie

dziata uszkodzone

Na potrawach i w komorze
piekarnika osiada skroplona
para wodna

Jezelirozwigzanie problemu we wtasnym za-
kresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowaé
sie ze sprzedawcg lub lokalnym autoryzowa-
nym serwisem.

Ponizsze dane sa niezbedne dla serwisu,
aby pomoc byta szybka i odpowiednia: Te
dane sag podane na tabliczce znamionowej
(patrz "Opis produktu")
* Nazwamodelu ........cccvvveeeeieieeeeeiiiiins
* Numer produktu

(PNC) oo

* Numer seryjny (S.N.) ............

Piekarnik nie jest wtgczony

Zadziatat bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowej

Oswietlenie piekarnika jest

Potrawe pozostawiono w
piekarniku zbyt dtugo.

Wiaczyé piekarnik (patrz roz-
dziat "Codzienna eksploata-
cja").

Sprawdzi¢ bezpiecznik. Je-
zeli bezpiecznik zadziata
wiecej niz jeden raz, nalezy
skontaktowac sie z wykwali-
fikowanym elektrykiem.

Wymieni¢ zarowke piekarni-
ka

Nie pozostawiac potraw w
piekarniku na dtuzej niz
15-20 minut po zakonczeniu
procesu pieczenia

/\\ Ostrzezenie! Naprawy urzadzenia
nalezy powierza¢ uprawnionemu
elektrykowi lub innej kompetentnej osobie.

Wazne! Jezeli urzadzenie byto
nieprawidtowo uzytkowane, interwencja
pracownika serwisu lub sprzedawcy moze
by¢ ptatna nawet w okresie gwarancyjnym.

@ Wskazowki dotyczace urzadzen z me-
talowym frontem:

Jezeli drzwi zostang otwarte w trakcie lub

wkrétce po zakonczeniu pieczenia, na szkle

moze pojawic sie para.
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Instalacja

taczen. Ze wzgleddw bezpieczenstwa
mozna ze sobg taczy¢ tylko urzgdzenia te-
go samego producenta.

» Aby przymocowac piekarnik do szafki do
zabudowy, nalezy otworzy¢ drzwiczki pie-
karnika, umiesci¢ w otworach 4 przektadki
i dokreci¢ 4 wkrety do drewna (patrz rysu-
nek).

Zabudowa

& Ostrzezenie! Instalacje urzadzenia

nalezy powierzac wytgcznie
wykwalifikowanej i kompetentnej osobie.
Powierzenie instalacji osobie
nieposiadajgcej odpowiednich kwalifikacji
lub kompetencji spowoduje uniewaznienie
gwarancji w razie uszkodzen.

» Przed przystgpieniem do zabudowy urza-
dzenia w szafce kuchennej nalezy sie
upewnic, ze wymiary wneki sg prawidtowe.

+ Upewni¢ sie, ze instalacja posiada odpo-
wiednie zabezpieczenie przed poraze-
niem pradem.

+ Zgodnie z obowigzujacymi przepisami
wszystkie czesci stanowigce zabezpie-
czenie przed porazeniem prgdem muszg
by¢ zamontowane w taki sposob, aby nie
mozna ich byto zdemontowac bez uzycia
narzedzi.

» Niektére czesci piekarnika przewodzag
prad. Zabudowaé urzgdzenie w szafce i
upewnic sie, ze wokét niego nie wystepuja
wolne przestrzenie. Zapobiegnie to pora-
zeniu pradem, gdyz uniemozliwi przypad-
kowe dotkniecie niebezpiecznych czesci. 4 RN

» Urzadzenie moze by¢ ustawione tak, aby , N

jego tylna czesc¢ i jeden bok przylegaty do
wyzszych urzgdzen lub Scian. Druga stro-
na musi przylega¢ do mebla o tej samej

1 = \
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wysokosci. A
+ Piekarniki i ptyty kuchenne do zabudowy _
wyposazone sg w specjalne systemy pod-

Podtaczenie do sieci elektrycznej

» Urzadzenie nalezy uziemi¢ zgodnie z obo-
wigzujgcymi przepisami dotyczacymi bez-
pieczenstwa.

Nalezy upewni¢ sie, ze napigcie znamio-
nowe i moc podane na tabliczce znamio-
nowej sg zgodne z napieciem i obcigzal-
noscia lokalnej instalacji zasilajgce;.

& Ostrzezenie! Podtaczenia elektryczne
moga by¢ wykonywane wytacznie przez

odpowiednio wykwalifikowang i

kompetentng osobe. .

» Producent nie ponosi zadnej odpowie-
dzialnosci w przypadku nieprzestrzegania
podanych zalecen dotyczacych bezpie-
czenstwa.
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» Urzadzenie jest wyposazone w przewod
zasilajagcy bez wtyczki.

+ Wszelkie elementy elektryczne muszg byé
instalowane lub wymieniane przez przed-
stawiciela autoryzowanego serwisu lub
odpowiednio wykwalifikowanego serwi-
santa.

* Nalezy zawsze podtgczac urzadzenie do
prawidtowo zainstalowanego gniazdka z
zabezpieczeniem przed porazeniem.

+ Nie stosowac przedtuzaczy, rozdzielaczy,
ani fgcznikow wieloobwodowych. Istnieje
ryzyko pozaru.

* Upewnic¢ sie, ze wtyczka przewodu zasila-
jacego bedzie dostepna po instalacji.

Ochrona srodowiska

Symbol " na produkcie lub na opakowaniu
oznacza, ze tego produktu nie wolno
traktowac tak, jak innych odpadéw
domowych. Nalezy oddac¢ go do wiasciwego
punktu skupu surowcow wtérnych
zajmujacego sie ztomowanym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym. Wiasciwa
utylizacja i ztomowanie pomaga w eliminacji
niekorzystnego wptywu ztomowanych
produktow na srodowisko naturalne oraz
zdrowie. Aby uzyska¢ szczegotowe dane
dotyczace mozliwosci recyklingu niniejszego
urzadzenia, nalezy skontaktowac sie z
lokalnym urzedem miasta, stuzbami
oczyszczania miasta lub sklepem, w ktorym
produkt zostat zakupiony.

» Nie ciagnac¢ za przewadd zasilajgcy w celu
odigczenia urzadzenia od zasilania. Nale-
zy zawsze ciggnac za wtyczke sieciowa.

+ Urzadzenie powinno by¢ podigczone po-
przez odpowiedni element zabezpieczaja-
cy, ktory umozliwia odtgczenie wszystkich
zyt przewodu zasilajgcego z rozwarciem
stykdw wynoszgcym co najmniej 3 mm, ta-
ki jak automatyczny wytgcznik przecigze-
niowy, wytgcznik réznicowoprgdowy lub
bezpiecznik.

+ Informacje dotyczgce napiecia podane sg
na tabliczce znamionowej (patrz "Opis
produktu").

Materiaty opakowaniowe

Materiaty opatrzone symbolem ) nadaja sie

do recyklingu. Wyrzuci¢ opakowanie do od-

powiednich pojemnikéw, aby umozliwi¢ jego

ponowne wykorzystanie.

Utylizacja urzadzenia

1. Wyjaé wtyczke przewodu zasilajgcego z
gniazdka.

2. Odcig¢ przewdd zasilajacy i wyrzuci¢ go.

3. Wyrzucic¢ blokade drzwi. Zapobiegnie to
zamknieciu sie dzieci w $rodku urzadze-
nia. Istnieje ryzyko uduszenia.
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I'IpaBo Ha N3MEeHEeHNA coXpaHdeTca

CBepeHus No TexHuke 6e3onacHoOCTU

@ C uenbto obecneveHus Baluen 6e3o-

NacHOCTV U Haanexalyein paboTbl Npu-
6opa BHUMATENbHO NPOYTUTE AAHHOE PYKO-
BOACTBO Mnepej TeMm, Kak OCyLLEeCTBSATb ero
YCTaHOBKY W 3KcnnyaTaumio. Becerga xpaHu-
Te AaHHOEe PYKOBOACTBO MOJb30BaTesNs BMe-
cTe ¢ npubopom, Jaxe ecnu Bbl nepegaeTe
ero Apyrum nviuam npv nepeesae wnm npo-
Jaete ero. Jluya, ncnonbayowme gaHHbI
npubop, AOMKHbI OCKOHANBHO U3Y4UTb Mo-
pAnok paboTbl C HAM U ero yCTpoicTBa Ans
obecneyeHunss 6e3onacHOCTM.

Hagnexaluuii nopsagok akcnnyaraumm

» Hwukorga He ocTtaBnsnTe paboTtarowwmi
npnbop 6e3 npucmoTpa.

+ [aHHbIi Npubop NpeaHasHa4YeH UCKIIYM-
TenbHO AN 6bITOBOro NPUMEHEHNS.

- 3anpelyaeTcs ncnonb3oeaTb Npubop B
KayecTBe paboyero cTona unu noBepxHo-
CTV ONst XpaHeHUs Kakmx-nnbo npegme-
TOB.

* He pasmelyaiite 1 He XxpaHuTe Ha nNpubo-
pe v BO3fe HEro OrHeonacHbIe XXUAKO-
CTW, NErkoBocnaMeHsioLwmecs matepua-
nbl UMK NnaBkue npeameTsl (Hanpumep,
NONMUMEPHYIO NIIEHKY, 3AENUSA U3 NnacTt-
Macchbl UK anioMUHKS).

» CobntoganTe OCTOPOXHOCTb MPU MOAKITO-
YEHWM ANEeKTPONPUOOPOB K PACMONOXEH-
HbIM PSAOM C HUMK po3eTkam. He gony-
cKkanTe COMPUKOCHOBEHUA coeONHUTENb-
HbIX kabenew ¢ pasorpeTon ABepuUe ay-
XOBOrO Wkadga, a Takke nx 3alemneHuns
npu ee OTKpbIBaHUW.
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* He octaBnsiitTe B 4yx0BOM LUKadby coaep-
Xallme Xuakoctb bnoga u npoayKTbl No
OKOHYaHMM UX NPUroTOBNEHUS, TaK Kak
Brara MOXeT NoBpeanTb 3Marb OyXOBOro
wkada nmbo nonacTb BHYTPb LUKAKOB.

* Bo nsbexaHne TpaBM 1 NOBPEXAEHNUS
npubopa He NbiITanTeCcb CaMOCTOATENBHO
OTPEeMOHTUPOBAaTh ero. Bo Bcex cnyvasix
obpallanTecb B MECTHbIN CEPBUCHbIN
LeHTP.

* He ucnonbaynTte rpybble abpasuBHbie 4n-
CTAWMe cpeacTBa Unu ocTpble MeTannm-
Yyeckue CKpebKu ANnst YNCTKM CTekna ABep-
Libl 4yXOBOTO WKada, Tak Kak MMU MOXHO
nouapanarb ero NoBepXHOCTb, B pe3yIb-
TaTe Yero CTEKNO MOXET NOMHYTb.

@ lMpuMeyaHnsa OTHOCUTESIbHO 3ManeBoro
MOKpbITUA
M3meHeHve LuBeTa amManeBoro nokpuITus ay-
XOBOrO LWKada, BO3HMKLLEE B pesyrnbTaTe
€ro 3Kcnnyartaumm, He BNUSeT Ha Npuroa-
HOCTb Npnbopa AN ero HopMansHOro n Ha-
anexatlero npumeHeHns. CnegosaTenbHo,
B KOHTEKCTE 3aKOHOAATENbCTBa, perynu-
pytoLLero BONpOCkI rapaHTUiHbIX 0b6a3a-
TEnbCTB, Takoe M3MEHEHME He SBNseTcs ae-
hekToMm.

BesonacHocTb geten

+ OkcnnyatupoBatb 3TOT Npubop paspe-
LaeTcsa TONbKO B3pocnbiM. Heobxoanmo
cneguTb 3a TeMm, YTOObI neTn He urpanu c
npmGopom.

» [epxuTe BCe ynakOBOYHbIE MaTepuarnbl B
HepocTynHoM Ans aeten mecte. Cylie-
CTBYET OMacHOCTb yAYyLUEHUS.



He nognyckante geten k pabortarowemy
npnbopy. Bo Bpemsa paboTtel npubopa, ero
SMEMEHTbI, HaxoasLUMeCs B Npeaenax go-
cAraemMmocTu }J,eTeVI, MOryT O4eHb CUNTIbHO
HarpeBaTbcs. CyLlecTByeT OnacHOCTb No-
NTy4YeHUs OXOoros.

O6wwue npaBuna TEXHWUKA

6e3onacHocTu

« [aHHblii NpuGop He NpeaHasHayeH ans
ncnonb3oBaHusa nuuamin (B T.4. AeTbMM),
YbM hU3NYEcKne, CEHCOPHbIE UK YM-
CTBEHHbIE CNIOCOGHOCTU NGO OTCYTCTBUE
HeoGX0AMMOro OnbITa 1 3HaHUIA He NO3BO-
NSAT UM OCYLLECTBNATL IKCNITyaTaLuto
npuGopa 6e3 NnpucmMoTpa Unu ykazaHuii co
CTOPOHbI NnLA, OTBEYaIOLLErO 3a UX 6es-
onacHoCTb.

BHyTpeHHAst NOBEpXHOCTbL NpMbopa oYeHb
CUINBHO HarpeBaeTcs BO Bpems paboThbl.
Cobntogarite OCTOPOXHOCTb U n3berante
COMPUWKOCHOBAHWSA C Kakumu-nmbo Harpe-
BaTenbHbIMK anemeHTamu. CyuecTyeT
OMacHOCTb MOMNy4YEHNs OXKOrOB.

Bcerpa gepxuTecb Ha paccTosHUN OT
npubopa npu OTKPbITUM €ro ABepLibl BO
BPEMS NPUIOTOBIIEHNS NULLY UK MO €ro

OKOHYaHWK, YTOObI AaTb BO3MOXXHOCTb Bbl-
NTW n3bbITKaM napa wunu Tenna.

YcraHoBka

Y6eauTechb, 4To Nnpnbop He Bbin noBpe-
XOEH BO BPEMSI €10 TpaHCNopTupoBky. He
noakntovariTe NOBpeXaeHHbI Npudop.
Mpu HeoBXOAMMOCTM CBSKUTECH C MO-
CTaBLLMKOM.

PemoHT gaHHoro npubopa JOMKHbI Bbl-
MONHSATBCS TONBKO YNOMHOMOYEHHBIM Cre-
LmanucToM ouLmManbHOro CEpBUCHOTO
ueHTpa. MNpumeHsarTe TONbKO OpUrnHanb-
Hble 3anacHble YacTu.

SkcnnyaTtaumsa BcTpanBaemMbix npubopos
AonyckaeTcs TONbKO Nocne ux BCcTpanea-
HWSA B NoAxoAsALwme Lwkadbl M NoA CToneLw-
HWLbI, COOTBETCTBYIOLLME CTaHAapTaMm.

3anpeLyaeTcst BHOCUTb U3MEHEHUs B TeX-
HUYECKME XapaKTEPUCTUKM UM KOHCTPYK-
LMIO AaHHOro n3genus. To MOXeT npw-
BECTU K NOBpexaeHuo npubopa munm Tpas-
mam.

/N\ BHUMAHME! BHumarensHo

cobntopaiiTe MHCTPYKLMKM No

ANEeKTPUYeCKUM NoAKIMHYEHNAM.
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OnucaHue nspnenus

O6wuin 0630p

(of]~ o

MpuHaanexHocTn ayxoBoro wkada

* [Monka ayxoBoro wkacda
[ns ycTtaHoBKu nocyabl, popm Ans Bbl-
neykn, pasmeLLeHnsa Msica A4S XKapKoro.
 [nockuin NpoTUBEHb ANSA BbLINEYKU
[Insi BbINEKaHWsi MMPOroB M NeYeHbs.

» CoTteiHuk
[nsa BbineKkaHWs KOHAUTEPCKUX U3aenui,
XapKu Msica Unu Ans UCNonb3oBaHnsA B Ka-
YyecTBe NPOTMBHSA ANna cbopa xupa.

I'Iepe,u, nepsbiM Ucnosib3oBaHeEM

(i) Mepen Tem, kak npuctynarts K
aKkcnnyaTauum npuéopa, yaanurte Bce
3nemMeHTbl YNaKoBKM1, HAXOASLLMECS Kak
BHYTPU, TaK 1 CHApYXXu AyX0BOro Lukada. He
ynansaiTe Tabnuyky TEXHUYECKUX AaHHbIX.

& NPEOYNPEXAOEHWME! OtkpbiBas
ABepLy AyxoBoro wkada, Bceraa
Geputech 3a LeHTpanbHy YacTb PYYKM.
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MaHenb ynpaeneHuns

KoHTponbHas namna Temneparypel

Pyuka TepmocTtaTta

AHanorosbIvi Tarimep

Pyuka Bbibopa pexxuma AyxoBOro LuKa-
a

A BeHtunsiumonHbie oTBepCTUS Ans OxNa-
XAarLero BeHTUnaTopa

pynb

ﬂ Jlamnouyka ocBeLLeHUsT AyXOBOro LuKa-
a

n He3no ons ycTaHoBKU BepTena

Tabnuyka ¢ TEXHUYECKUMM LaHHbIMU

BeHTunatop

* BepTten
[na o6xapuBaHns GonbLUNX KyCKOB MsAca
N NTULbI.

* XXuposoii punbTp
CnyXuT Ans 3almTbl HarpeBaTenbHbIX
3NEeMEHTOB Ha 3afHel CTeHKe OT GpbI3r
Xupa.

MpenBapuTenbHasa YUCTKa [yXOBOIoO

wkada

* BbiHbTE U3 AayxoBoro LLIKa(*)a BCe CbeEM-
Hbl€ 3J1EMEHThI.

* [epen nepBbIM UCMONB30BAHNEM BbIMOW-
Te OyXOBOW LWKad.



& NPEAYNPEXAEHUE! He

ncnonb3ynTe Ans YNCTkM abpasmBHble
motowme cpeacteal OHM MOTyT NPUBECTM K
noBspexaeHnto nosepxHoctn. Cm. pasagen
"YucTka n yxoa".

Mepsbiii Nporpes

Ycravosute B n MaKkcumarsnbHylo Temnepa-
Typy v fanTte nopaboTaTb QyXOBOMY LLKady

E>xxeaHeBHOE UCnNonb3oBaHue

BknioyeHue 1 BbIKIIOYEHNE yXOBOro

LwKada

1. ToBepHUTE pyuKy BbiGOpa pexnma ayxo-
BOro umacpa B NOJ10XKeHune, CoOoTBeT-
cTBytoLLlee TpebyemMoMy pexmmy.

2. BblbepuTe Temnepartypy, MOBEPHYB py4-
Ky TepMocTaTa.
MHagvkaTop TemnepaTtypbl 3aropaeTcs,
Koraa npoucxoamuT HarpeB OyXOBOTrO
wkada.

3. [nsa oTkntoveHns gyxosoro wkada no-
BEPHUTE py4Ky BblibOpa pexunmMa n pyyky
TepmocTaTa B nonoxexue "Bbikn".

AHanoroBblii Taimep

DyHKUMKN Tanmepa:

+ OTOGpaxeHue TeKyLLero BpeMeHm

* Tarimep

4 N\

BXOMOCTYIO B Te4eHne 45 MUHyT Ans BbIro-
paHusa OCTaTKOB NPOM3BOACTBEHHbIX MaTe-
puanos. [MpuHagnexHoCcT Npu 3TOM MOryT
HarpeTbCH CUIbHee, Yem npu 0bbIYHOM Uc-
nonbL3oBaHunu. B 310 Bpemsi MOXeT NoABUTb-
¢S cneumduryeckuii 3anax. 3To HopMansHoe
sABneHue. YoeamTech, YTO NOMELLEHNE XO-
pOoLLO NPOBETPMBAETCA.

OkoLuKko
Lindepbnar

YcTaHoBo4YHas pyyka

YcTaHoBKa TEKyLLiero BpeMeHm

YT106bI yCTAHOBUTL TEKYLLEE BPEMS, HAXMU-
Te YCTaHOBOYHYIO PYYKY M MOBOpaynBante
€e NpPOoTUB YaCOBOW CTPENKM, NMOKa CTPenku
YACOB HE OKaXYTCS B HYXXKHOM MOSOXEHWMN.
YcTaHoBMB BpeMsi, OTNYCTUTE YCTaHOBOY-
HYI0 PYYKy C TeM, 4TOObl OHa BEpHynach B
CBO€E UCXOOHOE MOMIOXKEHWE, NN akKypaTHO
noTAHUTE ee Ha cebs.

Tainmep
MpepHasHaveH Ana 3agaHns BpemeHu ob-

paTHOro oTcyeTa Npu UCMOMb30BaHUM AyX0-
BOro Lwkada.

(i] Ota dyHKUMs He BRMsieT Ha paBoTy Ay-
XOBOro Lwkada.

1. YcraHoBuTe pexum paboTel 1 Temnepa-
Typy-

2. NoBopaunBariTe yCTaHOBOYHYIO PYyYKy
NPOTMB YaCOBOW CTPESKM, NOKa B OKOLLKE
TaiMepa He NosABUTCA HYXXHOE 3HaYeHne
BpEMEHM (B MUHYyTax).

3. Tlo ncreyeHmn 3agaHHOro BpEMEHMU Mo-

faeTcs 3ByKOBOW curHarn.
[ns oTknoYeHns 3ByKOBOro curHana, rno-
BOpaynBanTe yCTaHOBOYHYIO PYUKYy Npo-
TWB YacOBOW CTPESKM, NoKa B OKOLLKE He
nosisutcst cumson W unn £ .

4. BbiknoynTe AyxoBou LwKad.
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Pexumbl fyxoBoro wkadga

Pexum gyxoBoro Likada HasHa4yeHue

0

vy

Monoxenune "Bbikn" .

TpaguuUMOHHbLIV pexum ¢ 06-
OyBOM

"punb C KOHBEKUMEN

Pexxum "MNonHbiv rpyunb"

Bepten

BHyTpeHHU HarpeBaTenb-
HbIA 3NIEMEHT rpuns

HwXHWn HarpeBaTenbHbI
3NeMEeHT

BepxHuii HarpeBaTenbHbIN
3NEeMEHT

TpagnUMOHHBIN pexnm
NPUroTOBNEHMUS

MprGOop BbIKMHOYEH.

[Mo3BonsieT roTOBUTb HECKOMBKO pasnuyHbIX 6o
OLHOBPEMEHHO. Vicnonb3yeTcs Ans NnpuroToBneHnst
OOMaLLHUX PPYKTOBbLIX KOMMOTOB, a TakkKe Ans cy-
LUKV rprboB 1 PpyKTOB.

HarpeBaTenbHbIil 3NeMeHT rpunsi ¥ BEHTUNATOP Ay-
XOBOTO LUKacha paboTatoT nonepemMeHHo, obecneym-
Bas 064yB NpuroTaBnMBaemMoro bnoga ropsunm
BO34yXOM. Micnonb3yeTcs Ansi npUrotToBneHus 6onb-
LUMX KYCKOB Msica. B 3aToM pexume MakcumanbHas
Temnepartypa Harpesa pasHa 200 °C.

B aTom pexume HarpeBaTenbHbIN 9NEMEHT rpunis
BKI1HO4MEH NOJIHOCTbHO. V|CI'IOJ'Ib3yeTCF| ana npuroToB-
NeHnA Ha rpune ©0nbLLOro KONMYeCTBa NIIOCKMX KyC-
KOB NPOAYKTOB. Takke ncnonb3yeTca anda npuroTos-
NNeHNA TOCTOB.

MCHOﬂbSyeTCﬂ ONA XXapKky Ha BepTerne Kak KpynHbIX
Tak 1 HebonbLUMX KyCO4KOB MdAcCa.

V|CI'IOJ'Ib3y6TCﬂ Ana npuroToBneHnsa HebOombLLIOro Ko-
nm4yecTBa NNTOCKMX KyCKOB NPOAYKTOB B LEHTpEe pe-
weTtkn. Takke ncnonb3yeTca and NpurotToBneHns
TOCTOB.

Tenno noctynaeT TOMbKO CHM3Y AyXOBOro LiKada.
Mcnonb3yeTtcsa ans BbINEYKM NMPOTOB C XPYCTALLEN
U TONCTOW OCHOBOM.

Tenno NOoCTynaeT TOJIbKO CBEPXY AYyXOBOro LwKkadga.
VlCI'IOJ'Ib3yeTCF| ana goeegeHna 4o rotToBHOCTU.

Harpes o6ecneunBaeTca ogHOBPEMEHHO BEPXHUM U
HWKHUM HarpeBaTerbHbIMU 3rieMeHTamn. Mcnornb-
3yeTcs Ans BbINEKaHUs U )XapeHNsi Ha O4HOM YPOBHE
OyXOBOro kada.

BeHTUNATOpP oXnaxaeHus

Bo Bpems paboTbl npubopa BEHTUNATOP
BKIIOYaeTCA aBToMaTnyecku, 4tobel obec-
NneyvnTb OXNaXAeHNe NOBEPXHOCTEN Npubo-
pa. Mpwu BbIKNOYEHUN NPUOOPa BEHTUNATOP
TaKke npekpawlaeT paboTaTb.

4

MpenoxpaHuTenbHbIA TepMocTaT

[ns npefoTBpaLleHust onacHoro neperpesa
n3-3a HenpasWIibHOro Ncnonb3oBaHUA Npu-
6opa nnm HeNCNPaBHOCTM KaKoro-nnGo Kom-
NoHeHTa AyxoBoM Wkad obopyaoBaH npea-
OXpaHUTEesIbHbIM TEPMOCTAaTOM, OTKIo4ato-
LWKM aneKkTponuTaHue npu HGOGXO}J,I/IMOCTVI.
Mpu cHWXeHUN TemnepaTypbl yXOBOW
LUKa(*) aBTOMAaTU4YEeCKN BKIKOYaeTcAa CHOBaA.



Bepten

2

PykosTka

LLnaxka BepTena
Bunku

Hepxatenb BepTena

/I BHUMAHWE! Burnikow v wnaxka
BepTena OCTpOo 3aToYeHb! (ecnuv BaLl
OyXOBOW LuKad UMM YKOMNIeKToBaH). B
uensx cobcTBeHHON 6e3onacHoCTK
obpallanTecb C HUIMU C OCTOPOXHOCTbHO.

1. BcTaBbTe COTENHWK Ha NepPBbLI YPOBEHb
CHM3Yy.

2. BcrTaBbTe AepxaTenb BepTena Ha BTO-
pYtO MOMKY CHX3Y.

3. HapeHbTe Ha BepTen nepByto BUMKY; Ha-
[AeHbTe Ha BepTen NpoaykKT, KoTopble
NpeacTouUT NPUrOTOBUTL, U YCTAaHOBUTE
BTOPYHO BUIIKY.

NonesHble coBeThl

/\ BHUMAHME! Cneayet Bceraa

3aKpbIBaTh ABEpLY JyXOBOro Likada BO
BpEMS IPUTrOTOBNEHWS, Aaxe npu
MPUrOTOBAEHUM Ha rpure.

@ He cTaBbTe NPOTMBHM, KaCTPONM U T.1M.
Ha AHO AyXOBOro Lkada Bo nsbexaHne
noBpeXxaeHUs: aManu AyxoBoro Lwkadga.

@ MposiBnanTe akkypaTHOCTb Npu n3Bne-

YEHUW UNnN yCTaHOBKE NPUHAAMNEXHOC-
Ten BO usbexaHne NoBpeXaeHUsa amaneBo-
ro NOKpbITUS AyXOBOro wkada.

B ayxoBom wkady npeaycMoTpeHo YeTbl-
pe YPOBHS yCTaHOBKU pelueTok. Mopsaok
YPOBHEN YCTAaHOBKM PELLETOK OTCUYUTbI-
BaeTCcs OT HM3a AyXOBOro LKadga.

3aduKcnpyinTe BUMKN C MOMOLLbHO BUH-
TOB.

4. BcTaBbTe KOHeEL, BepTena B OTBepcTne

asuratens septena (cm. pasgen "Onu-
caHve usgenus").

5. TonoxuTte nepefHtolo YacTb BepTena Ha
aepxarenb.

6. CHUMUTE pyKOATKY.

7. Bbibepute pexum n 3agarite Temnepa-
Typy AyxoBoro wkacda (cm. pasgen "Ta-
6nuubl NpuroToBneHus Nuwn').

~

+ B03MOXHO OQHOBPEMEHHOE NPUrOTOBIE-
Hue pasHbix 6noa Ha ABYX YPOBHSX. Yc-
TaHOBWTE peLueTkn Ha ypoBHAX 1 1 3.

+ [lyxoBoli Wkag ocHalleH cneunanbHOn
cucTeMon, kKoTopasi obecneumBaeT LMpPKy-
NAUMIo BO34yXa 1 MOCTOSIHHbLIV 060poT na-
pa. OTa cucTema No3BONsET rOTOBUTL N0
BO3JelCcTBMEM NMapa u nony4vats 6nopa
MSIrKMe BHYTPY U C XPYCTSLLEN KOPOUKOWA
cHapyxu. MNpy 3TOM BpeEMsi NpUroToB-
neHns n notpebneHne sHeprum cBOAATCst
K MUHUMYMY.

» Bnara moXeT KOHAEHCUPOBATLCS B NpU-
0ope nnu Ha cTeknsiHHOM ABepue. JTO -
HopmarnbHoe siBneHune. Beceraa nepxu-
TeCb Ha paccTosiHuu oT npubopa npu oT-
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KpbITUK ABepLbl AyXOBOrO LKada BO Bpe-
MS NPUroToBneHns. Ytobbl yMeHbLINTb
KOHAEHcauuto, NporpesanTe AyX0BOW
wkad B Te4yeHne 10 MnHYT nepeq TeM, Kak
npucTynaTb K NPUroTOBMNEHNIO.

* YpananTte snary, npotupas npubop nocne
KaXK4oro UCronb30BaHus.

Bbineuka

+ OnTumanbHasa Temnepartypa ans
NPUrOTOBMNEHMUS BbINEYKU HAXOAUTCS B UH-
Tepsane mexgy 150°C n 200°C..

+ [lepep BbinekaHnem AyxoBoMn LWkad Heob-
XOAMMO nporpeTb B TedeHne 10 MuHyT.

* He oTkpbiBaliTe ABEpLY OyXOBOro wWwkada,
noka He npoviget 3/4 ycTaHOBNEHHOro
BPEMEHUN NPUrOTOBIEHUS.

« Tpu 0OgHOBPEMEHHOM UCTONb30BAHUN
[BYX NPOTVBHE AN BbINEYKW OCTaBMsiii-
Te Mexay HUMM NyCTOoii YPOBEHb.

MpuroTtoeneHue msica v poibbl

+ [Ins npUroToBneHuns crneayeT UCnosnb3o-
BaTb KYCKM MsiCa BECOM He MeHee 1 Kr.
Mpv NPUroTOBNEHUM CAINLLIKOM Marioro Ko-
nnYyecTBa Msica OHO OKaXKeTCs Nepecy-
LUEHHBIM.

* Y106kl KpacHoe MsICO OblNI0 XOPOLLO NPo-
)KapeHHbIM CHapY>Xu 1 COYHbIM BHYTPW,
yCcTaHaBnvBawTe TemnepaTtypy B guana-
30He o1 200°C po 250°C.

+ [ns npurotoBneHust 6enoro Msica, Kypu-
bl 1 pblBbl yCTaHaBNMBaNTE TeMnepary-
py B gnanasoHe ot 150°C po 175°C.

Tabnuubl NPUroToBNeHWs! NULLK

* [1py NpUroToBMNEHNN OYEHb XXUPHbBIX NPO-
OYKTOB UCMONb3yNnTe NpoTMBEHb ANg c6o-
pa xupa BO n3bexaHme obpasoBaHus Ha
NMOBEPXHOCTM QyXOBOrO LiKada NATeH,
yOaneHne KOTopbiX MOXET OkasaTbCs He-
BO3MOXXHbIM.

* [lo OKOHYaHWM NPUrOTOBMEHMSI Msica pe-
KOMeHAyeTCsi noaoxaaTb He meHee 15
MWHYT Nepeq TeMm, Kak paspesaTb ero - To-
raa OHO OCTaHETCS! COYHBIM.

 [ns npegoTBpalleHnst obpasoBaHus
Ype3MepHOro KonuyecTsa abiMa npu xap-
Ke HanemTe HEMHOro BoAbl B NPOTUBEHb
ans cbopa xupa. Ytobbl nsdexaTtb oTro-
)KEeHWs1 Harapa oT AblMa, crneauTe 3a Tem,
YTO6bI B NOAA0HE BO BPEMS NPUIOTOB-
neHus Bcerga 6bina Boaa.

npO,D,OH)KVITGJ'IbHOCTb npuroToBrieHnsA

MpoOoMmKNUTENBHOCTL NPUrOTOBINEHUS 3aBU-
CWT OT BMAA NPOAyKTa, ero KOHCUCTEHLMMN U
obbema.

BHauane, cneauTe 3a roToBHOCTbHO MULLIM BO
Bpems npurotoeneHus. B npouecce
aKcnnyaTayum npudopa onbITHEIM NyTEM Ha-
nauTe onTMManbHble napameTpbl (YPOBEHb
MOLLIHOCTM Harpesa, NpoaoIKUTENBHOCTb
NPUrOTOBNEHWS U T.4.) AN UCNOSb3YMbIX
Bamu nocyapl, peuenTtoB 6o U Konuye-
CTBa NPOAYKTOB.

Bpewms
MpoaykTbl NK- DyHKLMKM [yXOBOIro Temnepa- | npuroToB-
YpoBeHb °
TaHus wkaca Typa (°C) | neHus
(MuH.)
1 CBuWHUHa / 6a- @ 2 180 100-110
paHuHa
1 TensATtuHa / ro- 8 2 190 70-100
BAOMHA
12 Kpr#:.iKpo- 8 2 200 70-80
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Bpemsa
Temnepa- | npurotoB-

MponykTbl Nu- DYHKLMKN [yXOBOro

el TaHusl wkada RIEEERLE Typa (°C) neHusa
(MHH.)
1,5 YTKa 8 1 160 120-150
rycb &8 1 160 150-200
WHpeiika 8 1 180 210-240
Pbi6a 8 2 190 30-40
dapLunpoBaH-
1 ::'?;g;”;f:m B8 2 190 50-70
KapTodens
T;F;Tg;z Bt B8 2 160 45.55
1 Muporw 8 2 160 80-100
MeyeHbe 8 3 140 25-35
2 Na3saHbs 8 2 180 45-60
1 Benblii xne6 8 2 190 50-60
1 Muyua 8 1 190 25-35

MpuroTtoBneHue Ha rpune

(i) Mepea Hauanom npuroToBneHMs Npo-
rpente gyxoson wkad B TedeHue 10

MUHYT.
KonnyectBo MpuroToBneHue Ha MpoaomknTenbHOCTL
rpune NPUrOTOBNEHUS B MU-
nyrax O
BJ1I0OO0 . YPOBEHb . MepBas | 2-a ctopo-
=i CTOpOHa Ha
Bbipeska 4 800 3 250 12-15 12-14
Buditekc 4 600 3 250 10-12 6-8
Cocuckn 8 / 3 250 12-15 10-12
CBUHbIE OTOVMB- 4 600 3 250 12-16 12-14
Hble
Kypuua (pa3pe- 2 1000 3 250 30-35 25-30
3aHHasi nornonam)
Ke6abbl 4 / 3 250 10-15 10-12
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KonnyectBo MpurotoBneHue Ha MpopomknuTensHocTb

rpune NMPUroTOBMEHUS B MU-
nytax ©
BJIOJO . YPOBEHb . MepBas |2-a cTtopo-
=i cTOpoHa Ha
KypuHas rpyaka 4 400 3 250 12-15 12-14
ambyprep 6 600 3 250 20-30
Pbi6HOe chune 4 400 3 250 12-14 10-12
MNopxapeHHble 4-6 / 3 250 5-7 /
C3HOBUYM
TocTbl 4-6 / 3 250 2-4 2-3
punb ¢ KoHBeKUUei TemnepaTypa He JOMKHa NPeBbILaTh
200°C.

/N BHUMAHWME! TMpu ncrons3osaH1u
[aHHOTO pexvMa MakcuMarbHast

Konunyectso MpurotoBneHune Ha lMpoaomKknMTenbHOCTb
rpune NPUrOTOBMEHNSA B MUHY-
Tax
BOOO0 YPOBEHb . MepBasa | 2-a cTopo-
CTOpoHa Ha
Msico Ha KocTouke 1 1000 3 200 30-40 20-30
(nHOenka)
Kypvua (paspe- 2 1000 3 200 25-30 20-30
3aHHasa nononam)
KypuHble HOXKM 6 - 3 200 15-20 15-18
Mepenena 4 500 3 200 25-30 20-25
3anekaHka 13 oBo- - - 3 200 20-25 -
Len
wTyk pebeLukn - - 3 200 15-20 -
Ckymbpus 2-4 - 3 200 15-20 10-15
JloMTUKM pbIGbI 4-6 800 3 200 12-15 8-10
Bepten

@ Mepen Ha4anom NpUroToBnEHMS NPo-
rpente gyxoson wkad B TedeHue 10
MUHYT.
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B0 Konunyectso

Bpems

1000
800

Mtvua
YKapka

Yxon v 4ynctka

NpUroToBneHns
B MUHYyTaXx

250 50-60

250 50-60

/N\ BHUMAHWVE! Mpexae Yem npuctynartk
K YncTke npubopa, BbIKMKYUTE Ero.
Y6eaunTech, 4To NpUBop OCTbIN.

/I BHUMAHME! [ns unctku npubopa He
NpUMeHsiiTe NapoouncTUTENeit Unu
OUNCTUTENEN BLICOKOrO AaBNEHNS.

& MPEOYNPEXAEHWE! He

nonb3ynTecb arpeccuBHLIMUN 1
abpasnBHBIMM MOKOLLIMMU CPEACTBaMMU,
OCTpbIMU NpegMeTamu,
NATHOBLIBOAUTENAMU Uy abpasvBHbIMA
rybkamu.

A BHMUMAHWE! TMpu uncTtke CTEKNSAHHOM

OBepLbl NeYN He NCNonb3yhTe
abpasunBHble YUCTSLIME CPEACTBA U
MeTannuyeckme ckpebku. OHn moryT
NoBpeauTb CreLnanbHOE XapoCToNkoe
NMOKPbITUE BHYTPEHHMX CTEKOI.

& MPEOYNPEXOEHUE! Ecnu Bbl
ucnonb3yeTe cnpen Ans YUCTKU
AyxoBbIX WkadoBs, cobnoaante ykazaHus

N3roToBUTENS.

+ [poTupaiTe nepeaHoo naHens npubopa
MSArKOW TPSINKOW, CMOYEHHON B TENIOM
pacTBope MotoLLero cpeacTaa.

« [N YnNCTKM MeTannmMyecKknx NoBepxHocC-
Ten ncnonb3yiite 06bI4HOE YUCTSILLEE
CpeacTBo.

* YncTtnte kamepy AyxoBoro wkada nocne
Kaxgoro npumeHeHus. 3to obnervaet
yoaneHuve 3arpssHeHun n npegoTepa-
LaeT ux npuropaHue.

» CToWikne 3arps3HeHus yaansiiTe cne-
yuanbHbIMM YACTALUMU CPEACTBAMU NS
OyX0BbIX LLKadOB.

+ [locne Kaxaoro Ucnonb3oBaHUs NpoTH-
paliTe Bce NPUHaANEXHOCTU AYXOBOro
Wwkadpa (MSArkom TPAMNKOW, CMOYEHHON B
Tennon Boae ¢ nobaBneHnem MotLLero
cpefcTea) v 3aTem AaBaiiTe M BbICOX-
HYTb.

* [py HaNU4MU NPUHaAANEXHOCTEN C aHTK-
npurapHbIM NOKPLITUEM HE UCMONb3YyHTe
OISt UX YNCTKU arpeccuBHble CpeacTea,
OCTpble NPeAMETbl U HE MOWTE UX B NOCY-
JoMoeYHol maluunHe. B npotuBHom cry-
Yae BO3MOXHO NOBPEXAEHMNE aHTUNpu-
rapHoro nokpbITms!

Hanpaensiowue

CHSATWe HanpaBnaoLwmx

S —

0 BbiTaHuTe nepe- 9 BbiTsAHUTE 3a-

[JHIOK0 YacTb Ha- [HIOK0 YacTb Ha-

npasnsowen ana npasnswowen ana

NPOTUBHSA 13 BOKO-  MPOTUBHS N3 GOKO-

BOW CTEHKW. BOW CTEHKN N CHU-
MuUTE ee.

YcTaHoBKa HanpaBnsitoLmx

YT100bI yCTAHOBUTL HaMpasnAwoLWmMe Ha Me-
CTO, BbINOMHUTE NPUBELEHHYIO BhILLE NOCHe-
AoBaTenbHOCTb AEeNCTBMI B 0GpaTHOM Mno-
psaake.
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(i] 3akpyrneHHble KOHLbI HAMPaBNSIOLMX
[OMXKHLI CMOTPETL Briepen!

MNoTonok neuun

HarpeBaTtenbHbIn 3N1EMEHT Ha NOTosKe Ay-
XOBOrO LWKada cHUMaeTcs ansa obneryeHms
YUCTKM NOTOSIKA AyXOBOro Lwkada.

/N\ BHUMAHVE! Tpexae Yem CHsITb
HarpeBaTenbHbIV 3NEMEHT, BbIKMoYUTE

npubop. Ybeantecb, 4To NpuBop OCTbIN.

CyLlecTByeT 0nacHOCTb Nony4YeHust oKoros!

(1) OTKpYTUTE BUHT,
KOTOpPbIV YAEepXKK-
BaeT HarpeBaTerb-
HbI anemMeHT. pu
nepBOM BbIMOJHE-
HWUM 3TOW onepauun
BOCMNONb3yWTECH OT-
BEPTKOMN.

(2] OCTOPOXHO Mo-
TSHUTE HarpeBa-
TEnNbHbIA 3NEeMeHT
BHM3.

Tenepb MOXHO YK-
CTWUTb NOTOMNOK Ay-
XOBOro LwKada.

MpoTpuTe NOTONOK AYXOBOrO LUKagha MArkomn
BETOLLbK, CMOYEHHOW TENMOoW BOAOW C Msr-
KM MOILLUM CPeacTBOM M JalTe BbICOX-

HYTb.

YcraHoBka HarpepaTtesnbHOro anemMeHTa

1. YcTaHoBuWTE HarpeBaTefbHbIN AIEMEHT B
o6paTHoI NocrneaoBaTenbHOCTMY.

/I BHUMAHME! Y6eautech, 4to
HarpeBaTenbHbIN ANeMeHT NPaBUMLHO
YCTaHOBIEH 11 He Bbinajaer.

Uuctka asepubl AyXOBOro Lwkada

Mepepn Tem, Kak NpUCTynaTb K YNCTKe ABEP-
Libl AYXOBOTO LWKada, CHUMUTE ee.

/N\ BHUMAHWVE! Mepes Tem Kak HauMHaTh
UNCTKY CTEKMSIHHOMN ABEpLbl,
y6eanTech, YTO CTEKNSIHHbIE NaHenm
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OCTbINK. B npoTMBHOM Cryyae CTeKno MoxeT
NOMHYTb.

/N BHUMAHWME! TMoBpexaeHusi

CTEKISAHHOW NaHenu ABepLbl Unu
LapanuHbl Ha Hel NPUBOASAT K CHUXKEHUIO
NPOYHOCTY CTEKNa, B pe3ynbTaTe Yero oHo
MOXeT NonHyTb. Bo nstexaHne atoro nx
cnenyet 3aMeHUTb. 3a NonyyYeHnem
OOMNONMHUTENbHbIX YKasaHuii obpaTtuTech B
MECTHbIA aBTOPN30BaHHbIN CEPBUCHbIN
LEHTP.

0 OTkpoliTe aBep- 9 MogHmKuTE N no-

Ly [0 KOHLa 1 BO3b-
mMuTech 3a obe neT-
.

(3) Mpukporite
OBepuy 40 NepBoro
dumkcupyemoro no-
noxeHus (Hanorno-
BWHY). 3aTem nots-
HWUTe ABepLy Ha ce-
65 1 n3Bnekute neT-
nv n3 r4es3n. Mono-
XWTe ABepLy Ha yc-
TOWYUBYIO NOBEPX-
HOCTb, NOAOXNB
nop, ABepuy MArkyto
BETOLb

BEPHUTE ManeHbKue
pblYaXxku, pacnorno-
JXEHHble B 06eunx
neTnax.



BbiMOWiTE CTEKNSAHHYIO NaHenb BOAON C Mbl-
nom. TwaTenbHO BLITPUTE €ee.

Mo 3aBepLUeHnM NpoLeaypbl O4YMCTKK, yCTa-
HOBUTE ABepLy Ha MecTo. [N 3Toro BbINon-
HWUTE BbILLEONUCaHHYIo npoueaypy B obpat-
HOM nopsake.

@ Mogenu U3 HepXxaBeroLLen cTany unm
anMNHuA:
YuncTKy ABepLbl yX0BOro Wkada cnegyet
BbIMOMHSITb, UCMONb3YS TOMbKO BRaXHYH
rybky. 3aTtem npoTpuTe OBEPLY HACYXO MSr-
KOW TKaHbHO.
He ponyckaeTtcsi ncnonb3oBaTtb MeTannmye-
CKMe MoYarnku, KUCNoTbl unu abpasneHble
MaTepuarbl, NOCKONbKY OHU MOTYT NoBpe-
OWTb NOBEPXHOCTM AyX0BOro Wwkada. Ynctky
naHenu ynpasneHunst AyxXoBoro Lwkada He-
06x011MMO BbINOMNHATL, COONOAas Te xe ca-
Mble Mepbl MPegoCTOPOXKHOCTH.

Jlamnouyka ocBeLLeHnst [yX0BOro
wkada

/I BHUMAHME! OnacHocTb nopaxeHus
3NEeKTPUYECKUM ToKkoM!

YTo penatb, ecnu ...

Mepen 3amMeHOM NaMNoYKkn OCBELLeHUA
DyXoBOro Likada:
* BoblknounTe gyxoBon Lwkad.

* BblHbTe NpeaoxpaHuTenb UK OTKIHYUTE
aBTOMaTU4eCKuii NpedoxpaHnuTenb B A0-
MalLHEeM 3reKkTpoLuTe.

@ Bo usbexaHue NoBpexaeHuii naMmnoYyku
1 CTEKNAHHOro nnad)oHa 3actenurte
TKaHblO AHO AYXOBOrO LUKadga.

3amMeHa namMnoYky OCBEeLLEHUS
AyxoBoro wkadga/umctka nnacgoHa

1. lNMoBepHWTE CTEKNSAHHBIV NacgoH NpoTMB
YaCoBOW CTPEnkK, YToObI CHATBL €ro.

2. MNoumncTnTe CTEKNSAHHBIA NNadoH.

3. 3ameHunTe NaMnouyky OCBELLEHUS OYyXO-
BOrO LWUKadha aHanorn4yHom naMmnoykom ¢
»apocTorkocTbio 300°C.

4. YcTaHOBUTE CTEKMAHHbIM NnadoH.

HeucnpaeHocTb Bosmo)Hasi npuymHa Cnocob ycTpaHeHust

[yxoBow wkad He Harpe-
BaeTcs

[yxoBow wkad He Harpe-
BaeTcs
HOM LLuTE

[yxoBow wkad He BKOYEH

lMeperopen npeaoxpaHu-
Tenb Ha pacnpegenuTenb-

Bknounte gyxoson wwikad
(cm. pasgen «ExenHeBHoe
MCMONb30BaHMEY).

lMpoBepbTe NpeaoxpaHu-
Tenb. Ecnn npegoxpaxu-
Tenb ONATb Neperopen, To
obpaTuTech k kBanuuym-
POBaHHOMY 3NEKTPUKY.

Jlamna ocBeLleHnsa gyxoBo-
ro wkada He pabotaet

Ha npoaykTtax n BHyTpeHHewn
MOBEPXHOCTU KaMepbl AyXO-
BOTO LUKadha ocaxgatoTcs
nap u KoHaeHcat

Ecnu camocTosiTensHO cnpaBuTbCs € Npo-
6nemon He ypaeTcs, obpalyanTech K Npo-
AaBLy WU B CEPBUCHbLIN LEHTP.

Jlamna ocBelleHusa ayxoBo-
ro wkacpa neperopena

Bntoga Haxogunucb B QyXo-
BOM LLKaddy CRMLLKOM AOMro

3ameHuTe namny oceeLle-
HWS QyXOBOro LKada

Mocne NpurotToBneHNs He
ocTaBnsviTe bnioaa B gyxo-
BOM LUKkady 6onee Yyem Ha
15-20 MuHyT

YT06kI 6LICTPO U NPaBUIBHO OKasaTb
nomoLLb, Heo6xoaUMbI criegyloLme
JaHHble. dTa MHdopMauma nNpmsedeHa Ha
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Tabnuuke ¢ TEXHUYECKUMU AaHHLIMKU (CM.
pasgen "OnucaHue nagenua")

* HasBaHue mogenm ............
* Homep nzgenusa ("PNC") ............
» CepuiiHbii Homep (S.N.) ............

/I BHUMAHME! PewmoHT npuGopa
[OIMKEH BbIMOMHATD

KBanMMULMPOBaHHbIN 3NEKTPUK U Nnuo,

obnapatoLee COOTBETCTBYOLLMM OMbITOM.

BAXXHQ! Ecnu Bbl HENpaBunbHO
3KcnnyaTupoBanu npubop, TEXHUYEeckoe

YcTtaHoBKa

BcTpausaHue npubopa

& BHUMAHWE! YcTtaHoBka npubopa

[OOIMKHA BbINOMHSTHCS TONBKO
KBanuULMpOBaHHbLIM 1 OMNbITHLIM NuLoM. B
cnyyae, ecnv Bbl He obpaTUnMch K nuuy,
obnapatoLLemMy COOTBETCTBYHOLLEN
KBanudukalmern unm onbITom, Npu
noBpexaeHun npnbopa rapaHTms
aHHynupyeTcs.

* [Npexae YeMm BbINOMHATL YCTaHOBKY
BCTpamnBaeMoro npubopa B Likad KyXoH-
HOro rapHuUTypa, yA0CTOBEPLTECH B TOM,
YTO pasmMepbl HULLW COOTBETCTBYIOT MNpK-
oopy.

+ ObecneybTe 3aWMUTy YCTAaHABMBAEMOrO
npubopa OT yaapHbIX BO3AENCTBUN.

+ CornacHo AefcTBylOLLEMY 3aKOHOAATENb-
CTBY, BCE aNeMeHTbI, 06ecneumsatoLyne
3almMTy OT yaapHbIX BO34ENCTBUIA 4ON-
XHbI BbITb 3aKpenneHbl Takum obpasom,
YTOObI X HENB3S ObINO CHATL 6€3 Ucnonb-
30BaHUS MHCTPYMEHTA.

+ HekoTopble anemeHTbl 4yX0BOro WKadga
Haxo4sATca nog HanpshkeHnem. YcTaHas-
nueatb npubop cregyeTt Takum o6pasom,
YTOGbI OH GblS 3aKPbIT LWKAdOM CO BCeX
CTOPOH, KpOMe Nu1LeBol YacTu, 6e3 kako-
ro-nnbo 3asopa Mexay CTeHkamu Lkada
1 Kopnycom npuéopa. ATo NO3BONSAET U3-
GexaTb ONacHOCTU NOPaXKEeHUs SNEKTPU-
YeCcKMM TOKOM, MOCKOSbKY MNoMnb3oBaTenb
He MOXeT CIy4aitHo JOTPOHYTLCS 40 ane-
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obcnyxnBaHve, npegocTaBnsieMoe
crneynanncTaMmym CEpBUCHOrO LeHTpa nnm
npoaasua, byaet nnaTHbIM, JaXe ecrnv CpoK
rapaHTuu eLle He UCTEK.

(i) PekoMeHAaLm No UCMONbL30BaHMIO
NpMBOpPOB C METaNNMUYECKON NepeaHei

4acTbio:

Mpu oTKpbIBaHUM OBEPLbI BO BPEMS UMK

cpasy nocre BbiMekaHWsl Uin Xapku, Ha

CTeKrne MOXeT NosBNATLCA nap.

MEHTOB npubopa, HaxoAsILLMXCs Noa, Ha-
NpsHKEHNEM.

Mpw ycTaHoBKke npubopa gonyckaeTcs,

yTOGbI OAHA M3 ero GOKOBbLIX CTOPOH U 3a-
[HSiIS CTOpOHa NpUMbIKanu K npuéopam,

BbICOTa KOTOPbIX BosbLUe, YeM ero BbICO-
Ta, Unu K cteHam. [pyras 6okosast CTOpo-
Ha NpuBopa AoMmKHA NPUMbIKATb K LKady,
MMEIoLLLEMY TY XK€ BbICOTY, YTO M Nprbop.

» BcTpavBaemble ayxoBble Lkadbl 1
BCTpauBaemble BapoyHble NaHenm cHab-
atoTcs cneumarnbHbIMU CUCTEMAMK CO-
npsbkennst. Mo coobpaxeHuam 6e3o-
MacHOCTW AOMYCKaETCs COEANHSTb TONbKO
npubopbl OAHOIO M TOFO e Npou3BoanTe-
ns.

* YTto6bl 3aKpenunTb NpnGop B LWKady KyXOH-
HOro rapuTypa, B KOTOPbI OH BCTpamBaeT-
csl, OTKpOViTe ABepLy AyX0BOro Likada,
BCTaBbTe B MOHTaXHble 0TBEpPCTMS 4
BTYFKM W 3aKpYTUTE B HUX 4 Lypyna Ans
AepeBa (CM. PUCYHOK).




MoaknioyeHue K ANIEKTPOCETU

/N\ BHUMAHME! 3nekTpuyeckoe

MOAKIIOYEHNE [OIKHO BbINOSHATHCA
TOMBKO KBANMUULMPOBAHHbLIM 3NIEKTPUKOM
WIK CNELMan1cTom.

* [NpounsBoanTenb He HECET OTBETCTBEHHO-
CTW, NPV HecOGNIOAEHUN BaMU 3TUX Mep
©6es3onacHocTu.

+ 3asemneHne npubopa JOMKHO ObIThb Bbl-
MOJIHEHO B COOTBETCTBUM C TpebOBaHUsA-
Mu o 6esonacHocTu.

M Y,qocmseprer, YTO HOMUHAlbHOE Ha-
npsKeHne 1 TOK Ballelr CeTh 3neKTpoc-
HabXeHns COOTBETCTBYIOT NapameTpam
YKa3aHHbIM B Tabnunyke ¢ TEXHNYECKMMUN
AaHHbIMKU npubopa.

+ [aHHbIii NpuGop NocTasnseTcs ¢ ceTe-
BbIM LLHYPOM 6€3 BUITKM.

 YcTaHOBKa U1 3aMeHa ntobbIX anekTpu-
Yeckux aeTanei JOMKHbI BbINOMHATLCS
TONbKO COTPYAHWKOM CEPBUCHOIO LiEHTPa
WK KBanugULMpPOBaHHLIM cneumany-
CTOM.

OxpaHa okpy»atoLLeii cpeqpi

Cumeon X Ha n3genuu UM Ha ero
yNaKoBKe YKa3blBaeT, YTO OHO He MOANEXUT
yTUNU3aLMmM B kKayecTBe GbITOBbIX OTXO0B.
BmecTo aToro ero cnegyeT caath B
COOTBETCTBYHOLLMIA NYHKT NPUEMKHU
3MEKTPOHHOTO U 3NeKTPooGopyaAoBaHUSA ANs
nocnegaytowei ytunusauum. Cobniogas
npaeuna ytunusauyum nsgenvsi, Bol
rnomoeTe NpeAoTBPaTUTL NPUYMHEHWE
OKpYXXatoLLei cpeae 1 30opoBbio Ntoaeit

» BkntoyaliTe npuGop Tonbko B Hagnexa-
LWMM 0Opa3oM yCTaHOBMEHHYHO 3NEKTPO-
pO3ETKY C 3aLUUTHBIM KOHTAKTOM.

 He nonbayiiTecb NnepexogHnKamu, coeau-
HUTENAMMU 1 yanuHuTensmu. CyliecTeyet
onacHoCTb noxapa.

+ YpOocToBepbTeCh B TOM, YTO MOCHe ycTa-
HOBKM MMEETCs OCTYM K CETEBOMN BUIIKE.

* He TanuTe 3a kabenb, YTOObI BbIHYTb BUM-
Ky N3 pO3eTKM ANsl OTKMYeHus npubopa.
Bcerpa 6eputech 3a camy BUnKy.

+ [Npu nogkntoveHnn npubopa kK anekrpoce-
TV Heobxoamnmo obecneyvnTb Hanuvme yc-
TPOWCTBa, KOTOpPOE No3BONMNO Bbl NOMHO-
CTbIO OTKMNOYaTb NpMBOp OT CeT C MUHK-
MarbHbIM 3a30POM MeXAy KOHTakTamu 3
MM, Hanpumep, 3alUMTHbIN aBTomMaTnye-
CKUI BbIKMOYaTE b, 3aLUUTHbIV BbIKIOYa-
Tenb, cpabaTbiBaOLWNA B Criyvae yTeuku
Ha 3eMnto, UK NNaBKuiA NpegoxXpaHnTenb.

* [NapameTpbl HaNPsPKEHUS yka3aHbl Ha Ta-
6nunyKe ¢ TEXHUYECKUMM AaHHBIMU (CM.
pasgen "OnucaHve nsgenusa").

noTeHuuanbHoro yuepba, KoTopblii
BO3MOXEH B NPOTMBHOM Cry4ae,
BCcneacTeme HenogobatoLero obpalleHus ¢
noaobHbIMM oTxoaamu. 3a bonee
noapobHon nHopmaumen ob ytunusaumm
aToro mnagenusa npocbba obpaluaTtses K
MECTHbIM BNacTsiM, B Cry»0y no BbIBO3y 1
yTUNM3aumm OTXOA40B UMK B MarasuH, B
koTopom Bbl npnobpenu nsgenwe.
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YnakoBOYHblE MaTepuansl

MaTepuansl, NOMeYeHHbIE CMBOMNOM )
MOryT BbITb NOABEPrHYTHI BTOPUYHOW nepe-
paboTke. [Ins oGecneyeHnss BTOPUYHON ne-
pepaboTkv ynakoBky NomeLLanTe ee B cre-
LunanbHble MyCOPHbIE KOHTEMHEPBI.

Ytunusaums npubopa

1. V3BnekuTe BUIKY CETEBOrO LUHypa 13
3MEKTPOPO3ETKN.
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O6pexbTe 1 BbIBPOCLTE CETEBOMN LLHYP.

BeiBeguTe u3 cTpos 3aluenky aAsepupl
npubopa. ATo HeobxoaAMMO Ans TOro,
4yTOObI 4ETN, Urpast, He OKasanuch 3anep-
TbIMW BHYTpY npubopa. CyLliecteyeT
OrnacHoCTb yayLUEeHUS.
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Bezpecnostné pokyny

Aby bola zaru¢ena bezpecnost osbéb a spravna

obsluha spotrebi¢a, pozorne si pre€itajte tento
navod eSte pred jeho instalaciou a pouzivanim. Tento
navod uchovavajte spolu so spotrebiom, aj pri pre-
stahovani alebo predaji inej osobe. Pouzivatelia sa
musia dokonale oboznamit s obsluhou a s bezpe¢-
nostnymi vlastnostami spotrebica.

Spravne pouzivanie
+ Pocas Cinnosti nenechavajte spotrebi¢ bez dozoru.

+ Spotrebi€ je navrhnuty vyhradne na pouzitie v do-
macnosti.

+ Spotrebi€ sa nesmie pouzivat ako pracovna plocha
ani ako skladovacia plocha.

+ Do spotrebica ani do jeho blizkosti neukladajte hor-
[avé kvapaliny, velmi horlavé materialy ani predme-
ty, ktoré by sa mohli roztavit (napr. plastovu fliu,
plasty, hlinik).

+ Pri zapéajani elektrickych spotrebi¢ov do zasuvky v
blizkosti spotrebi¢a davajte pozor. Nedovolte, aby
sa privodné elektrické kable dostali do kontaktu ale-
bo aby sa zachytili pod horucimi dvierkami rdry.

+ Po ukonceni pripravy jedla nenechavaijte jedla a po-
traviny v rre, pretoze ich vihkost by mohla poSkodit
smalt alebo by mohla vniknat do jednotiek.

+ Spotrebi¢ neopravujte sami, aby ste sa neporanili a
predisli poSkodeniu spotrebica. Vzdy poZiadajte o
pomoc servisné stredisko.

+ Na Cistenie skla dvierok rary nepouZivajte drsné
abrazivne pripravky ani ostré kovové Skrabky, pre-
toze by mohli poSkriabat povrch, €o by mohlo sp6-
sobit prasknutie skla.

(i] Poznamky o smaltovanom povrchu
Zmeny farby smaltovaného povrchu vznikaju pri
pouzivani rury, ale nemaju vplyv na normélnu €innost

OSetrovanie a Cistenie __ 62
Corobit, ked... . ________________ 64
Indtaldcia _ _ ___ _ _______________ 64
Zapojenie do elektrickejsiete _ 65
Ochrana zivotného prostredia _ _ _ _ _ __ _ _ _ 65

Zmeny vyhradené

spotrebi¢a a spravnu obsluhu. Preto nepredstavuju
chybu, na ktor( by sa vztahovala zaruka.

Bezpecénost’ deti
+ Spotrebi¢ smu pouzivat vyhradne dospelé osoby.
Dohliadajte na deti, aby sa nehrali so spotrebi¢om.

+ Obaly ukladajte mimo dosahu deti. Hrozi nebezpe-
¢enstvo udusenia.

+ Nedovolte, aby sa k spotrebiCu poCas prevadzky
priblizovali deti. Po€as pouzivania sa dostupné &asti
velmi zohreju. Hrozi nebezpecenstvo popalenia.

VSeobecné bezpeénostné pokyny

+ Spotrebi¢ nesmu pouzivat osoby (vratane deti) s
obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi a rozumovymi
schopnostami alebo bez potrebnych skusenosti a
poznatkov, ak nie st pod dohladom alebo ich o ob-
sluhe spotrebi¢a nepoucila osoba zodpovedna za
ich bezpeénost.

+ Pocas pouzivania sa vnutorné plochy spotrebi¢a
velmizohreju. Davajte pozor a nedotykajte sa ohrev-
nych telies. Hrozi nebezpecenstvo popélenia.

+ Pri otvarani dvierok spotrebi€a pocas pripravy jedla
alebo po jeho ukoneni vzdy ustlpte, aby mohla
uniknut nahromadena para alebo teplo.

InStalacia

+ Skontrolujte, ¢i sa spotrebi¢ poCas prepravy nepo-
Skodil. PoSkodeny spotrebi¢ nezapajajte. Ak je to
potrebné, obratte sa na dodavatela.

+ Spotrebi¢ smie opravit iba povereny technik. Pou-
Zivajte vyhradne originlne nahradné diely.

+ Zabudované spotrebite sa smu pouzivat az po za-
budovani do vhodnej kuchynskej jednotky alebo
pracovnej plochy, ktoré splfiaju poziadavky platnych
predpisov.
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+ Nemerite technické vlastnosti spotrebica, ani ho ne-
modifikujte. Hrozi nebezpecenstvo zranenia a po-
Skodenia spotrebica.

Popis vyrobku
Celkovy pohlad

-

10 gt

B EaRR

Prislusenstvo riry na pecenie
* Rost rury
Na riad, formicky na kolace, pecené kusy jedla

* Plochy plech na pecenie
Na kolace a susienky.

* Hiboky pekaé
Na peCenie masa a cesta alebo na zachytavanie
tuku.

Pred prvym pouzitim
@ Pred pouzitim odstrarite zo spotrebi¢a vSetky

obaly, z vnutra aj zvonku. Neodstrariujte vyrobny
Stitok.

Pozor Pri otvarani dvierok vzdy drzte rukovat v
strede.

Prvé cistenie
+ Vyberte vietky Casti zo spotrebica.
+ Pred prvym pouZitim spotrebi¢ vycistite.
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Varovanie Prisne reSpektujte pokyny na
elektrické pripojenie.

Ovladaci panel

Indikator teploty

Ovladaci gombik teploty
Analégovy ¢asomer

Ovladaci gombik funkcii rary

Bl Vetracie otvory chiadiaceho ventilatora
Gril

Bl Osvetlenie riry

Bl Otvor na zasunutie oto¢ného razia
Vyrobny &titok

Ventilator

+ Otocny razen
Na opekanie velkych kusov mésa a hydiny.

+ Tukovy filter
Na ochranu zadnych ohrevnych ¢lankov pred vy-
strekovanym tukom.

Pozor Na Eistenie nepouZivajte abrazivne
prostriedky! Mohli by poskodit povrch. Pozrite si
kapitolu "Starostlivost a Cistenie".

Predbezné zohriatie

Nastavte B3 a maximalnu teplotu a nechajte prazdnu
raru v prevadzke 45 minat, aby sa spélili vetky zvysky
na povrchu vnutra. PrisluSenstvo sa mdze zohriat viac
ako pri beznej prevadzke. Pocas tejto doby méZze uni-



kat zapach. Je to normélne. Uistite sa, Ze v miestnosti
je dobré vetranie.

Kazdodenné pouzivanie

Zapinanie a vypinanie rary
1. OtocCte ovladag funkcii rury do polohy Zelanej funk-
cie.

2. Gombik ovladania teploty prestavte na teplotu.
Kontrolka teploty sa rozsvieti, ked teplota v rure
stlpa.

3. Rura sa vypina prestavenim ovladacieho gombika
funkcii rary a ovladacieho gombika teploty do vy-
pnutej polohy.

Analégovy ¢asomer

Casomer ma tieto funkcie:

+ Denny ¢as

+ Kuchynsky ¢asomer

4 )

- J

Funkcie rary na pecenie

Okienko

Voli¢

Gombik nastavenia

Nastavenie presného ¢asu

Pri nastavovani presného Casu stlacte a otocte gombik
nastavenia smerom vlavo, az kym sa rucicky hodin
nedostant do spravnej polohy. Po nastaveni ¢asu ne-
chajte, aby sa gombik nastavenia vratil do pévodnej
polohy alebo ho opatrne potiahnite spat.

Kuchynsky ¢asomer
Pouziva sa na odpocitavanie doby nejakej funkcie rury.

(i) Této funkcia nema vplyv na ¢innost rary.

1. Nastavte funkciu rdry a teplotu.

2. Otéacajte gombikom nastavenia smerom vlavo,
kym sa v okienku voli¢a nezobrazi poZzadovana
doba (v mindtach).

3. Po uplynuti nastavenej doby zaznie zvukovy sig-
nal.

Aby ste zvukovy signal prerusili, otocte gombik na-
stavenia smerom vlavo, kym sa v okienku nezo-
brazi \" alebo £ .

4. Vypnite raru.

Funkcia rury na pecenie Aplikacia

0 Poloha VYP .
ﬁ Pecenie s ventilatorom

Spotrebi€ je vypnuty.

Na stcasné pecenie niekolkych roznych jedal. Na pripravu do-
macich kompétov a na susenie hib alebo ovocia.
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Funkcia rury na pecenie Aplikacia

| :gf l Tepelné grilovanie

@ Velky gril

= Otoény razeft

@ Maly gril
Spodny ohrevny élanok
Horny ohrevny ¢lanok

Tradiéné pecenie

Chladiaci ventilator

Grilovaci ¢lanok a ventilator riry sa zapinaju striedavo, o umoz-
fiuje cirkulaciu horticeho vzduchu okolo jedla. Na pripravu vel-

kych kusov masa. Maximalna teplota pre tuto funkciu je 200
°C.

Je zapnuty cely grilovaci ¢lanok. Na grilovanie plochych jedal vo
velkom mnozstve. Na pripravu hrianok.

Na opekanie mésa alebo pecenie malych kuskov masa.

Na grilovanie plochych jedal v menSom mnozstve v strede rostu.
Na pripravu hrianok.

Teplo sa privadza iba z dna rary. Na pecenie kolacov s chrum-
kavym korpusom.

Teplo sa privadza iba z hornej oblasti riry. Na dopecenie jedal.

Teplo sa privadza z horného aj spodného ohrevného ¢lanku. Na
pecenie kolaCov a masa na jednej drovni.

/I\ Varovanie Vidiice a 3picka otocného razita st

Pocas prevadzky spotrebita sa chladiaci ventilator za-
pina automaticky, aby udrZiaval chladny povrch spo-
trebi¢a. Ak spotrebi¢ vypnete, chladiaci ventilator sa
zastavi.

Bezpecnostny termostat

Aby sa prediSlo nebezpeénému prehriatiu (nasledkom
nespravneho pouZivania spotrebita alebo chybou die-
lov), rura je vybavena bezpe&nostnym termostatom,
ktory prerusi elektrické napéjanie. Rura sa opat auto-
maticky zapne po poklese teploty.

Otocny razen

7S

Rukovat

Razefi

Vidlice

Ram oto&ného raziia
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ostré (ak su sti¢astou dodavky). Pre va$u osobnl
bezpeénost budte pri pouZivani razia opatrni.

1. Hiboky pekac zasurite do prvej trovne zdola.

2. Ram otoéného razna nainstalujte na druhu uroven
zdola.

3. Na razen naintalujte prvu vidlicu, potom na fiu
napichnite jedlo, ktoré chcete grilovat a nainsta-
lujte druhu vidlicu.

Vidlice zaistite skrutkami.

4. Do otvoru na otoCny raZen zasurite Spicku razfa
(pozrite Cast ,Popis vyrobku*).

5. Prednu Cast razna nainStalujte na ram.

6. Odstrante rukovat.

Nastavte funkciu a teplotu rary (pozrite ¢ast ,Ta-
burky varenia®).
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Uzitocné rady a tipy

Varovanie Pocas pecenia a grilovania
nechavajte vzdy dvierka rury zatvorené.

@ Plech na pecenie, pekace a pod. nikdy nekladte
priamo na dno rdry, aby ste predisli poSkodeniu
smaltu rary.

(i) Privyberanialeboindtalacii prislusenstva dévajte
pozor, aby ste neposkodili smalt riry.

+ Rura ma k dispozicii Styri zastuvacie urovne. Zasu-
vacie urovne pocitajte od dna rury.

+ Mbzete polozit dve rézne jedla na dve Urovne su-
Casne. Pouzite zasuvné Urovne 1 a 3.

* Rura je vybavena Specialnym systémom, pomocou
ktorého v ne;j cirkuluje vzduch a nepretrzite recykluje
paru. Systém umozriuje piect jedla v prostredi s pa-
rou a udrziavat'ich Stavnaté a méakké vndtri a chrum-
kavé zvonku. Skracuje sa tym doba pecenia a zni-
Zuje spotreba energie na minimum.

+ Vlhkost mdZe vnUtri spotrebi¢a kondenzovat na
sklenenych dvierkach. Je to normalne. Pri otvarani
dvierok poCas pecenia vzdy ustupte. Aby sa tvorba
skondenzovanej vody zniZila, zapnite raru 10 minut
pred pecenim.

* Po pouziti spotrebia skondenzovanl vodu poutie-
rajte.

Pecenie kolacov

+ NajvhodnejSou teplotou na pecenie kolacov je te-
plota od 150 °C do 200 °C.

+ Rdru predohrejte po&as priblizne 10 minut pred pe-
¢enim.

+ Dvierka rary neotvarajte pred uplynutim 3/4 nasta-
venej doby pecenia.

+ Pri pouziti dvoch plechov na pecenie su¢asne ne-
chajte medzi nimi jednu zasuvnu uroven prazdnu.

Pecenie mésa a ryb

+ Nepecte maso s hmotnostou nizSou ako 1 kg. Pri
peceni velmi malych kuskov sa maso velmi vysusi.

+ Aby ste dosiahli, Ze Cervené méso bude po upeceni
prepe€né zvonku a Stavnaté vnutri, nastavte teplotu
pecéenia na 200 °C-250 °C.

+ Pri peceni bieleho mésa, hydiny a ryb nastavte te-
plotu na 150°C-175°C.

+ Pri peceni velmi mastnych jedal pouzivajte nadobu
na odkvapkavanie tuku, predidete tym tvorbe neod-
stranite/nych mastnych Skvin.

+ Pred krajanim mésa ho nechajte priblizne 15 minit
odstat, aby z neho neunikala Stava.

+ Aby ste pri pe¢eni mésa predisli nadmerného dy-
meniu v rure, do nddoby na odkvapkavanie tuku pri-
lejte trochu vody. Aby ste predisli kondenzacii dymu,
prilejte vodu vZdy, ked sa odpari.
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Doby pecenia pod.) pre pouZité nadoby, recepty a mnoZzstva jedal pre

Doba peéenia zavisi od druhu jedla, konzistencie a tento spotrebic.

mnozstva potravin.
Pri pe€eni si poznamenajte vysledky. Zistite najvhod-
nejsie nastavenia (nastavenie ohrevu, doby pecenia a

Tabufky varenia

Hmot- Teplotariry Doba pece-
nost'(kg)

Bravcozlee/ jahnia- 100-110

1 Telacie / hovadzie 8 2 190 70-100

1,2 Kurga / kralik 8 2 200 70-80

1,5 Katica 73] 1 160 120-150

3 Hus 73] 1 160 150-200

4 Moriak 8 1 180 210-240

1 Ryby 8 2 190 30-40
Plnené paprika a

1 paradajky/pecené 7] 2 190 50-70

zemiaky

Hotové kolade &8 2 160 45-55

1 Kolage 8 2 160 80-100

Susienky 8 3 140 25-35

2 Lasagne 8 2 180 45-60

1 Biely chlieb 8 2 190 50-60

1 Pizza 8 1 190 25-35

Grilovanie

@ Pred pe¢enim predohrejte prazdnu rdru pocas 10
minut.

Mnozstvo Grilovanie Doba pecenia v minttach
C
DRUH JEDLA troven 8 1. strana 2. strana
Platky roStenky 4 800 3 250 12-15 12-14
Hovadzie steaky 4 600 3 250 10-12 6-8
Klobasky 8 / 3 250 12-15 10-12
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Mnozstvo Grilovanie Doba pecenia v minttach

C)

DRUH JEDLA roven Ei Teplota 1. strana 2. strana
(°C)

Bravcové kotlety 4 600 8 250 12-16 12-14
Kurca (polovicky) 2 1000 3 250 30-35 25-30
Kebaby 4 / 3 250 10-15 10-12
Kuracie prsia 4 400 3 250 12-15 12-14
Hamburger 6 600 8 250 20-30

Rybie filé 4 400 3 250 12-14 10-12
Zapecené sendvice 4-6 / 3 250 5-7 /
Hrianky 4-6 / 3 250 2-4 2-3

Tepelné grilovanie

/I\ Varovanie Tito funkciu pouzivajte pri
maximalnej teplote 200 °C.

Mnozstvo Grilovanie Doba pecenia v mindtach
C
DRUH JEDLA troven i | Teplota 1. strana 2. strana
(°C)
Zavitky (morka) 1 1000 3 200 30-40 20-30
Kurca (polovicky) 2 1000 3 200 25-30 20-30
Kuracie stehna 6 - 3 200 15-20 15-18
Prepelica 4 500 3 200 25-30 20-25
Gratinovana zelenina - - 3 200 20-25 -
ks. Musle - - 3 200 15-20 -
Makrela 2-4 - 3 200 15-20 10-15
Rybie filety 4-6 800 3 200 12-15 8-10
Otocny razen
@ Pred pecenim nechajte ruru predohriat po¢as 10
minut.
T N
nutach
Hydina 1000 50-60
Méso veelku 800 2 250 50-60
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Osetrovanie a Cistenie

Varovanie Pred Cistenim spotrebi¢ vypnite.
Uistite sa, Ze je spotrebi¢ studeny.

/\ Varovanie Spotrebi¢ necistite pristrojom, ktory
vyuziva na Cistenie prud pary, ani
vysokotlakovym pristrojom.

/N Pozor Nepouzivajte korozivne ani drsné Cistiace
pripravky, ostré predmety, odstrafiovace Skvin
ani abrazivne Spongie.

Varovanie Na Cistenie skla dvierok nepouZivajte

abrazivne Cistiace pripravky ani kovové Skrabky.
Tepelne odolny povrch vnutorného skla sa méze
poskodit.

Pozor Pri pouzivani sprejov na Eistenie riry

dodrziavajte pokyny vyrobcu.

+ Prednu stranu spotrebica vycistite mékkou utierkou
navihéenou vo vode s pridavkom saponatu.

+ Na Cistenie kovovych povrchov pouzite istiaci pri-
pravok

* Vnutro rary vyCistite po kazdom pouziti. NeCistoty
odstranite fahsie, nepripélia sa.

« Tazko odstranitelné kvrny ogistite Specialnym &i-
sti¢om na rury.

+ Po pouziti o€istite vSetky Casti prisluSenstva (mak-
kou utierkou namoc&enou v teplej vode s umyvacim
pripravkom) a nechaijte ich osusit.

+ Teflénovy riad a pomodcky neumyvajte agresivnymi
pripravkami, na Cistenie nepouzivajte Spicaté pred-
mety ani ich neumyvajte v umyvacke riadu. Mohol
by sa zni¢it teflonovy povrch!
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Podporné mriezky

Vybratie podpornych mriezok

S —

(1) Vytiahnite prednu QVytiahnite zadnu Cast
Cast zasuvacej liSty z zasuvacej listy z boénej
bocnej steny. steny a vyberte ju.

Montaz podpornych mriezok

Pri montazi podpornych mrieZok zvolte opaény postup.

@ Zaoblené konce podpornych mriezok musia sme-
rovat dopredu!

Vrchna stena riry

Ohrevné teleso na vrchnej stene riry mozno sklopit.

Vrrchna stena rary sa tak da lahSie vycistit.

Varovanie Pred sklopenim ohrevného telesa
vypnite spotrebi¢. Skontrolujte, &i spotrebi¢
vychladol. Hrozi riziko popalenin!

(1) Odskrutkujte skrutku, (2) Opatrne potiahnite

ktorou je prichytené vy-  ohrevné teleso smerom

hrevné teleso. Prvy raz  nadol.

pouzite skrutkovag. Strop rury je pripraveny
na Cistenie.

Vycistite hornu stenu rdry makkou utierkou navihéenou
v teplej vode s pridavkom Cistiaceho prostriedku a ne-
chajte ju osusit.



Instalacia ohrievacieho €lanku
1. Ohrievaci ¢lanok sa instaluje opaénym postupom.

Varovanie Skontrolujte, i je ohrevné teleso
nainstalované spravne, aby nemohlo spadnut.

Cistenie dvierok riry
Pred vycistenim dvierok rary ich odmontuijte.

/I\ Varovanie Pred ¢istenim dvierok skontrolujte, ¢i
su sklenené panely vychladnuté. Hrozi
nebezpecenstvo prasknutia skla.

/I\ Varovanie Ak si sklenené panely dvierok
poskodené alebo poskriabané, sklo zoslabne a
mdZze prasknut. V takom pripade ich vymefite, aby ste

@ Dvierka rary Uplne O Nadvihnite prichytky
otvorte a pridrzte zavesy na oboch zavesoch a
dvierok. preklopte ich.

aby zostali v prvej polohe
(do polovice otvorené).
Potom ich potiahnite
vpred a vyberte. Polozte
dvierka sa stabilny po-
vrch chraneny makkou
handrou.

Skleneny panel umyte vodou s pridavkom saponétu.
Starostlivo ho osuste.

Po dokonceni Cistenia nasadte dvierka rury. Pri mon-
tazi vykonajte predchédzajuce ukony v opaénom po-
radi.

(i) Antikorové alebo hlinikové spotrebice:
Dvierka rary Cistite iba vihkou Spongiou. Vysuste

ich makkou handri¢kou.

Nikdy nepouzivajte ocelové drotenky, kyseliny ani

abrazivne materialy, ktoré by mohli poskodit povrch.

Pri Cisteni ovladacieho panelu dodrziavajte rovnaké

ochranné opatrenia.

Osvetlenie rary

Varovanie Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pridom!
Pred vymenou Ziarovky osvetlenia:
+ Vypnite raru.
+ Vyberte poistky z poistkovej skrinky alebo vypnite
obvodovy spinac.

@ Na dno rary poloZte handru, aby ste ochranili Zia-
rovku a skleneny kryt.

Vymena ziarovky osvetlenia riry/Cistenie
skleneného krytu

1. Aby ste vybrali skleneny kryt, pootoéte ho vlavo.
2. Vydistite skleneny kryt.

3. Nahradte Ziarovku vhodnou ziarovkou pre rury,
ktora odola teplote 300°C.

4. Nain3talujte skleneny kryt.
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Co robit, ked'...

Rura na pecenie nehreje

Rura na pecenie nehreje

Nesvieti osvetlenie rury
Vo vnltri rary a na jedlach sazraza  Jedla ste nechali v rare prili$ diho

skrinke

para a vytvara sa skondenzovana
voda

Ak

nedokaZzete problém odstranit, poradte sa s pred-

ajcom alebo pracovnikmi servisného strediska.

Tieto udaje su nevyhnutné na zabezpecenie
rychleho a spravneho zasahu servisu. Tieto Uidaje
najdete na vyrobnom Stitku (pozrite "Popis
spotrebica”)

Popis Modelu ........ccccvrereerierreinienns
Cislo vyrobku ("PNC")

Ruara na pecenie nie je zapnuta

Uvolnila sa poistka v poistkovej

Osvetlenie rary je pokazené

Zapnite ruru (pozrite ¢ast' ,Kazdo-
denné pouzivanie®).

Skontrolujte poistku. Ak sa poistka
uvolni viackrat, opravu zverte kva-
lifikovanému elektrikarovi.

Vymerite Ziarovku osvetlenia rary

Po ukonéeni peenia nenechavaijte
jedlav rare dihSie ako 15—20 minut

Délezité upozornenie Ak spotrebi¢ nebol spravne
pouzivany, servisny zasah technika servisného
strediska alebo predajcu nebude bezplatny, a to ani
pocas zaruénej lehoty.

@ Tipy pre spotrebice s kovovou prednou ste-
nou:

Ak otvorite dvierka poCas alebo okamZite po peceni,

na skle sa mdze objavit para.

+ Sériové ¢islo (S.N.) ............

Varovanie VSetky opravy spotrebica zverte
kvalifikovanému elektrikarovi alebo vySkolenej
osobe.

Instalacia

Zabudovanie spotrebica

Varovanie Instalaciu spotrebica smie vykonat

iba kvalifikovana a kompetentna osoba. Ak tieto
prace nevykona kvalifikovana alebo kompetentna
osoba, pri poskodeni spotrebia stratite narok na
zaruku.

* Pred instalaciou spotrebi¢a na zabudovanie do ku-
chynskej linky sa uistite, Ze rozmery vyklenku su
spravne.

+ Uistite sa, Ze ste vykonali vSetky opatrenia proti za-
sahu elektrickym pradom.

+ VsUlade s platnymi predpismi musia byt v3etky Casti
zarucujuce ochranu proti zasahu elektrickym pru-
dom upevnené tak, aby sa nedali odmontovat bez
pouzitia nastrojov.
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Niektoré Casti rury st pod napétim. Spotrebi¢ zabu-
dujte do kuchynske;j linky tak, aby neostali volné
priestory. Predidete tak moznosti z&sahu elektric-
kym pradom pri ndhodnom dotyku nebezpecnych
Casti.

Spotrebi¢ mozno umiestnit tak, aby bol pri jeho za-
dnej a jednej boénej stene umiestneny vy3si spo-
trebi¢ alebo stena. Na druhej strane musi byt
umiestneny nabytok s rovnakou vySkou ako spotre-
bi€.

Zabudované rury a zabudované varné plochy su vy-
bavené Specialnymi systémami zapéjania. Z bez-
pec€nostnych dévodov sa smu kombinovat iba spo-
trebice toho istého vyrobcu.

Pri upevneni rary do skrinky kuchynskej linky otvorte
dvierka rary, vsunte 4 rozperné viozky do otvorov a
utiahnite 4 skrutky do dreva (pozrite obrazok).



Zapojenie do elektrickej siete

Varovanie Elektrické zapojenie smie urobit iba
kvalifikovany elektrikar.

+ V pripade nedodrzania tychto bezpeénostnych opa-
treni nebude vyrobca niest ziadnu zodpovednost.

+ Spotrebi€ uzemnite v stlade s bezpe¢nostnymi
predpismi.

+ Uistite sa, Ze nominalne napatie a napajaci prud sa
zhoduju s napatim a pradom v domacnosti.

+ Spotrebi€ sa dodava s privodnym elektrickym kab-
lom bez zastreky.

+ Akykolvek elektricky diel smie nainStalovat alebo
vymenit iba pracovnik servisného strediska alebo
vySkoleny technik.

Ochrana zivotného prostredia

Symbol " na vyrobku alebo na jeho obale, navode
na pouzitie a zaruénom liste znamena, Ze s vyrobkom
sa nesmie zaobchadzat ako s komunalnym odpadom.
Namiesto toho je potrebné ho odovzdat do najblizSieho
zmluvného zberného dvora vykonavajliceho zber
odpadu z elektrozariadeni za U¢elom jeho dalSieho
zhodnotenia a spracovania, pripadne predajni pri kipe
nového vyrobku, ak tato predajfia uskutoCiiuje spatny
odber.
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+ VZdy pouzivajte spravne nainstalovani a uzemnenu
zasuvku.

+ NepouZivajte rozboCovace, konektory ani prediZo-
vacie kable. Hrozi nebezpelenstvo poziaru.

+ Pointalacii sa uistite, Ze je privodny elektricky kabel
dostupny.

+ Pri odpajani spotrebic¢a netahajte za privodny elek-
tricky kabel. Vzdy tahajte za zastrcku.

+ Spotrebic k napajace; sieti zapojte pouzitim zaria-
denia, ktoré umoziiuje odpoijit spotrebi¢ od siete a
ktorého vzdialenost kontaktov je aspori 3 mm, napr.
automaticky ochranny spina& obvodu alebo poistka.

+ Informécie o napéti st uvedené na vyrobnom Stitku
(pozrite "Popis spotrebica").

Prispejte preto k tomu, aby bol odpad zhodnoteny a
zneSkodneny environmentalne vhodnym spdsobom
tak, aby sa predislo jeho negativnym vplyvom na
zivotné prostredie a [udské zdravie.

Podrobnejsie informacie najdete na internetovej
stranke www.envidom.sk.

Material obalu

Materialy so symbolom s recyklovatelné. Obal vy-
hadzujte do zbernych nadob na recyklovany material.
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Likvidacia spotrebica 3. Znigte prichytku dvierok. Predidete tak tomu, Ze sa
1. Vytiahnite zastréku zo zasuvky elekirickej siete. def ZadtVO”a.V””t” spotrebica. Hrozi nebezpecen-
2. Odrezte privodny elektricky kébel a Zlikvidujte ho. stvo udusenia.
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