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N Biztonsagi informaciok

Fontos Orizze meg a kezelési itmutatot,
mert kés6bb sziikség lehet ra. Ha a
késziiléket eladja vagy atadja, mindig
gondoskodjon arrél hogy az dtmutatot a
készilékkel egyitt atadja, hogy az uj
tulajdonos is megismerhesse a készulék
funkcioit és a vonatkoz6 figyelmeztetéseket.
Ezeket a figyelmeztetéseket a biztonsag
érdekében kozoljuk. A készllék izembe
helyezése és hasznalata el6tt figyelmesen el
KELL olvasnia a biztonsagi szabalyokat.

Uzembe helyezés

+ A készilék izembe helyezését kizarolag
szakképzett szerel6 végezheti, a gyartd
utasitasai szerint.

+ A készllék javitasat kizarolag erre felha-
talmazott szervizmérndkok végezhetik.

+ Atlizhely csak hivatalos szervizben javit-
haté, és szervizeléséhez csak jovahagyott
eredeti potalkatrészek hasznalhatok fel.

+ Atlizhely nehéz. Mozgataskor legyen kor-
Ultekintd.

+ Atlizhely hasznalata el6tt tavolitson el
minden csomagoldanyagot.

+ Ellendrizze, hogy az elektromos taphalo-
zat megfelel-e az adattablan kézolt tipus-
nak.

* Ne kisérelje meg a tlizhely semmilyen mo-
dositasat.

Gyermekbiztonsag

+ A tlizhelyet feln6ttek altali izemeltetésre
tervezték. A gyermekekre felligyelni kell,
akik nem jatszhatnak a készulékkel.

+ A készUlék hasznalat k6zben nagyon fel-
forrésodik, és a hét hosszu ideig megtartja

Apolas és tisztitas _ _ _ _ 12
Mit tegyek, ha... _ _ _ _ _______ __ 15
Miszaki adatok _ _ _ _ _ _ _ _ _ ___ _ 15
Uzembe helyezés _ _ _ _ _ _ __ ____ 16

A valtoztatasok jogat fenntartjuk

a hasznalat utan is. A gyerekeket tartsa
tavol a készuléktdl, amig ki nem hal.

» A gyermekek ugy is megsérilhetnek, ha
edényeket vagy labasokat lehuznak a tliz-
helyrél.

+ Akészulék kialakitdsa nem olyan, hogy azt
csokkent fizikai, értelmi vagy mentalis ké-
pességl, illetve megfelel6 tapasztalatok
és ismeretek hijan Iév6 személyek (bele-
értve a gyermekeket is) hasznélhassak,
hacsak a biztonsagukért felel8s személy
nem biztosit szamukra fellgyeletet és ut-
mutatast a készllék hasznalatara vonat-
kozdan.

Hasznalat kozben

+ Atlizhelyet kizarolag haztartasi hasznalat-
ra tervezték. Kereskedelmi vagy ipari fel-
hasznalasra nem alkalmas.

* Ne hasznalja a tlizhelyet, ha az vizzel
érintkezik. Ne Gizemeltesse a tlizhelyet
nedves kézzel.

» A grillezé talca hasznalat kézben felforré-
sodik, ezért kizarolag kesztyl segitségé-
vel vegye ki vagy cserélje ki a forro grillezé
talcakat.

» Hasznalat kdzben a készulék felforréso-
dik. Ne érjen hozz4 a sitd belsejében levd
fatészalakhoz.

» Gondoskodjon arrdl, hogy hasznalaton ki-
viil minden kezelégomb ki legyen kapcsol-
va.

» Mas villamos berendezések hasznalata
esetén ugyeljen arra, hogy a kabel ne ér-
jen hozza a tlizhely forro fellleteihez.

» Soha ne hagyja felligyelet nélkil a tlizhe-
lyet, amikor olajban vagy zsirban sit.
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A tlizhelyet mindig tisztan kell tartani. A ra-
rakédott zsir vagy ételmaradék tlzve-
szélyt jelent.

A sitd tisztitasat csak az utasitasoknak
megfeleléen végezze.

Soha ne hasznalja a fézéfellletet tarolasra
vagy munkafellletként.

Soha ne hasznalja a f6z6z6nakat Ures
edényekkel vagy edények nélkdl.

Az livegkeramia ugyan érzéketlen a héha-
tasokra és nagyon erds, de nem torhetet-
len. A fézéfelllet sériilését okozhatja az,
ha kemény és éles targyak esnek ra.
Soha ne hasznaljon sériilt (érdes vagy sor-
jas) alju 6ntéttvas edényeket. Csusztatva
ugyanis az ilyen edények karcolhatnak.

A matt foltok elkeriilése érdekében lgyel-
jen arra, hogy a fézéfeliilet keretét ne érjék
savtartalmu folyadékok (pl. ecet, citromle
vagy vizkdoldo).

Termékleiras

A készilék leirasa

1 [ <= > < >

— ]

0 @E0EOERE0:

n_
n_

Uveg keramia f6z6lap

Ha cukor vagy cukortartalmu étel keriil egy
forrd f6z6z6nara, majd ott megolvad, ak-
kor a szennyez&dést azonnal, még forro
allapotban tavolitsa el egy kapardval.
Minden olyan targyat és anyagot tartson
tavol az Givegkeramia felllettdl, ami meg-
olvadhat (pl. mianyagok, alufélia, stit6fo-
lia). Ha ilyen jellegl valami olvad ra az
Uvegkeramia fellletre, akkor egy kaparo-
val azt azonnal el kell tavolitani.

A maradandé karcolasok elkerilése érde-
kében csak lapos alju, érdes szélek nélkiili
edényeket hasznaljon.

Soha ne hasznaljon mianyag edényeket
a sltében. Soha ne fedje le a siitd semmi-
lyen részét aluféliaval.

Mindig lgyeljen arra, hogy a siit6 szell6-
z6nyilasat, a tlizhely hatlapjanak kézepén
talalhaté, semmi se akadalyozza a megfe-
lel szellbzésben.

Kezelbépanel
Ajtéfoganty

Siit6ajto

Alsoé taroldérekesz ajtaja

Sitétér
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A sitépolcok szintjei

Siitérostély
Sitéventillator
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Sitéfunkcidé szabalyozégombja
Altalanos jelzéfény

Sité hémérséklet-szabalyozo jelz6fénye
Sité hémeérséklet-szabalyozé gombja

Tartozékok

Azt javasoljuk, hogy a mellékelt tartozékokon
kivil csak héallé edényeket hasznaljon (a
gyart6 utasitasainak megfeleléen). A tlizhely
tartozéka:

Sitérostély

Ez egy tartdészerkezet az edények elhelye-
zéséhez (rostély, suiteményes formak). Az

Bal elsé f6z6zona
A Bal hatso f6z6z6na
Jobb hatsoé fé6z6zbéna
B Jobb els6 f6z6z0na

edényt a polc kdzepére kell helyezni a suly
kiegyensulyozasa érdekében.
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Az els6 hasznalat el6tt

Az els6 hasznalat el6tt

/\ Vigyazat A tiizhely hasznalata el6tt a
siit6 belsejébdl és kiilsejérdl is
tavolitson el minden csomagoloanyagot.

Adattabla

A készulék modellszama az ajtoé kinyitasakor
lathatova valo alsé ellilsd kereten elhelyezett
adattablan taldlhato.

A készilék védelmérdl megfeleléen megva-
lasztott olvaddbiztositékkal vagy halozati
megszakitoval kell gondoskodni. A késziilék
teliesitménye az adattablan lathato.

A sité felfiitése Uresen

Az els6 hasznalat el6tt behelyezett étel nél-

kul fltse fel a sutét. Ekkor kellemetlen szag

johet a sutébdl, de ez normalis jelenségnek

szamit.

1. Vegye ki a sutd tartozékait.

2. Tavolitson el minden ragasztott cimkét
vagy védébevonatot, ha talal ilyet.

3. Kb. 45 percen at melegitse a stitét a meg-
felel6 gomb "250" poziciéba forgatasa-
val.

Ezt az eljarast a grill funkciéval Ois meg

kell ismételni kb. 5-10 percig.

Keramia tiizhelylap

Az els6 hasznalat el6tt gondosan tisztitsa
meg a keramia féz6lapot, majd ezt kbvetben
langyos vagy hideg éallapotdban kell rend-
szeresen tisztitani. Ne hagyja, hogy az étel
vagy kosz tovabb égjen addig, amig szilard
allapotiva nem valik.

Zomancozott talca

A keramia f6z6lapokat ugyanugy kell kezelni
és tisztitani, mint az (iveget. Soha ne hasz-
naljon tul erds tisztitdszereket vagy surold
fellletl szivacsot. A keramia f6z6lap elsé
hasznalatakor eléfordulhat, hogy atmeneti-
leg kellemetlen szag arad, amit a szigetelés-
ben Iévé viz elparolgasa okoz.

Tisztitsa meg enyhe tisztitészerrel a tartozé-
kokat. Gondosan 6blitse le és szaritsa meg
Oket.

Kondenzacio6 és géz

Az étel felmelegitésekor ugyanugy g6z ke-
letkezik, mint amikor teavizet forral.

A siit6 szell6z6nyilasai lehetbéve teszik, hogy
ennek a gbéznek egy része tavozzon. Azon-
ban mindig alljon hatrébb a siitét6l, amikor a
sitd ajtajat kinyitja , hogy az esetlegesen fel-
halmozodott g6z vagy a meleg eltavozhas-
son.

Ha a g6z a sitd kiils6 részén hideg felllettel
(pl. egy szegéllyel) érintkezik, lecsapodik és
vizcseppek keletkeznek. Ez teljesen norma-
lis jelenség, és nem jelenti a siité meghiba-
sodasat. Az elszinez6dés megelézése érde-
kében rendszeresen torolje le a lecsapodott
folyadékot és szennyezddéseket a fellletek-
rél.

Sitéedények
A sutdben barmilyen héallé edény hasznal-
haté, ami birja a 290 °C-0s hdmérsékletet.

Ne helyezze a slit6edényeket stb. kdzvetle-
niil a st6 aljara.
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(akkor gyullad fel és alszik ki, amikor a h6-
mérséklet-szabalyozé be-, illetve kikapcsol).
Egy sutéfunkcio kivalasztasahoz forgassa az
o6ramutatd jarasaval megegyez6 iranyba a
funkciégombot a kivant funkcio jelére.

() Hagyomanyos siités Hagyomanyos siités — a felsd és az alsé elem sugaroz
hét; ennek a funkcionak a segitségével a héfokok atkon-
vertalasa nélkil készitheti el kedvenc receptjeit. Ebben
az esetben a siitét el6 kell melegiteni.

A suté funkciéi
Minden sitéfunkcio esetén egy jelzéfény

gyullad fel, amikor a sité f(it, és akkor alszik
ki, amikor elérte a beallitott hdmérsékletet

Csak az als6 elemet hasznalva teszi lehetévé az étel be-
fejezését.

0 Alsé fiitéelem

A hét az étel felé elémelegitett leveg6 tovabbitja a sitd
hatsoé falan Iévé ventilator segitségével.

12! Felsd és also fltdelemek —
Ventillator

O Grill

A sUt6 ajtajat grillezés kdzben zarva kell tartani. Figye-
lem: A grill funkciét maximum 210 °C maximalis hémér-
sekleten hasznalja.

(Ez NEM ételkészitési funkcid.) Ennek a pozicionak az a

2 Felolvasztas

célja, hogy meggyorsitsa a fagyasztott élelmiszer kiol-

vasztasat.

Sité hdmérséklet-szabalyozasa

A sutési héfokot a sité szabalyozogombja-
nak az 6ramutato jarasaval megegyezd
iranyu elforgatasaval tudja beallitani.

Az itt bemutatott héfokok az adott szabalyo-
zbégombon talalhatok.

A hémérséklet kivalasztasa 50 “C értéken in-
dul, a siité kézepén pedig mintegy 250 °C a
hémérséklet.

A hdmérséklet-szabalyoz6 gomb segitségé-
vel allithato be a fent emlitett két végpont ko-
z6tti hémérseéklet.

A siitd hasznalata

& Vigyazat Soha ne tegyen alufdliat, tepsit
vagy sutéedényt kdzvetlendl a sitd
aljara.
A sitd aljardl sugarzo blokkolasa a
tulheviilés miatt karosithatja a
zomancréteget. A sutdé hasznalat kdzben
felforrésodik: GONDOSKODJON A
KESZULEK KOZELEBEN LEVO
GYERMEKEK FELUGYELETEROL.

A tepsi atmenetileg elgérbiilhet a hdmérsék-
let-ingadozasok miatt, vagy ha az étel (pizza
stb.) a fellletén nem egyenletesen van szét-
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teritve. A tepsi visszanyeri az alakjat, amikor
lehdil.

Az alabbiakban gyakorlati tanacsok talalha-
tok arra vonatkozoan, hogy lehet hatékonyan
hasznalni a sttéfunkcidkat a kildnféle sutési
moddozatokhoz:

2! Tésztasiités
A hagyomanyos sutés a felforrdsitott levegd
természetes forgasaval miikodik.

Hogyan tovabb?

Kisebb siitemények, kekszek, formaba tél-
tott, dagasztott-kevert tésztak esetében:

1. Melegitse fel el6re a sitét, legyen a siitd
funkciogomb '_! pozicidban
a) kb. 8 percig 50 °C és 150 ° C kozotti
allasban;

b) kb. 15 percig 175° C és 250 ° C kozotti
allasban;

2. Tegye a suitébe az ételt. Forgassa a sutd
hémérséklet-szabalyozé gombijat a ki-
vant hdmérsékletre.

Egy husti segitségével ellenbrizze, hogy a

piskotatészta elkészilt-e mar, amikor kb. 5

perc van hatra. Ezutan csékkentheti vagy n6-

velheti a sutési id6t. A sutéformak anyaga,
szine, alakja és mérete, valamint a recept is
befolyasolhatja az eredményt. A tésztasitd
funkcié egyenletes szint eredményez.

Q Alsé fiitéelem

A hé kizarélag a suté aljardl sugarzik. A suté

funkciégombnak ezt az allasat elkészitett

ételek készre sitéséhez ajanljuk.

Hogyan tovabb?

1. Melegitse el6 a siit6ét kb. 10 percig ugy,
hogy a sit6é funkciogomb Q helyzetben,
a suté hémérséklet-szabalyozdja pedig
maximum helyzetben van.

2. Tegye a sltébe az ételt. Forgassa a sit6
hémérséklet-szabalyozd gombjat a ki-
vant héfokra.

21 Fels6 és also fiitelemek — Ventillator

A hét az étel felé elémelegitett levegd tovab-

bitja a sit6 hatso falan lévé ventilator segit-

ségével. Igy a hé gyorsan eléri a siuitd vala-
mennyi részét, és egyszerre a tdbb polcra

behelyezett szamos edényben késziilhet az
étel.

A nedvesség megsziintetésének és ennek
eredményeként a szarazabb levegének ko-
szbnhetben az ilyen ételkészités megeldzi
az izek atvitelét. Azonban a siitében az is le-
hetséges, hogy csak egyetlen szinten sls-
son. llyen esetben az ételkészités jobb felu-
gyelete érdekében valassza az also szinte-
ket.

Emellett a sit6 kiildndsen alkalmas a gyors
kiolvasztasra, lekvarok sterilizalasara, hazi
beféttek készitésére, valamint gomba vagy
gylimodlcs aszalasara.

A légbefuvasos sutés hasznalata:

1. Forgassa a s(it6 funkciogombot a = al-
lasba

2. Forgassa a sitd h6fokszabalyozd gomb-
jat a kivalasztott héfokra.

Javaslatok és tanacsok

(i] Ha egynél tobb ételt készit a sitdben,

akkor ne egy polcra tegyen tébb ételt,
hanem a polcok kézepére helyezze el az éte-
leket.

Ha tele van a sutd, az elkészitési id6 valami-
vel hosszabb lehet.

Ha a sut6 egyféle étellel van tele (pl. egyfor-
ma adagokban berakott aprositemények
vagy Victoria piskéta), akkor azok egyszerre
késziilnek el és egyszerre kell 6ket kivenni a
sutébdl. Ha készitett ételek tipusban és
adagban eltérnek egymastdl (pl. piskota és
egyeéb tészta), akkor nem biztos, hogy egy-
szerre fognak elkészilni.

A kiolvasztas el6tt az élelmiszerek atmelegi-
téséhez a sitd ventilldtora is hasznalhato (pl.
gyumdlcsmartasok, husos pogacsak, kolba-
szos tekercsek és mas aprositemények). A
hémérséklet legyen 190-200 °C, a készitési
id6 pedig 20-40 perc (a sutébe helyezett
mennyiségtél figgden).

A hémérsékletértékek csupan utmutatasul
szolgalnak. Eléfordulhat, hogy a hémérsék-
letértékek az egyéni igények szerint néve-
lenddk vagy csdkkentendék.
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Az ételek hatasa a sttési eredményre

Az edények és tepsik vastagsagukat,
hévezetd képességilket, szinliket stb.
tekintve kiilonbdzéek, ami befolyasolja azt,
ahogyan a hét a benniik 1évé edénynek
atadjak:

1. Az aluminiumbdl, agyagbdl, héallé Gveg-
bdl készllt és a fényes edényekben az
étel lassabban sil, és kevésbé hajlamos
leslIni az ételek alja.

2. A zomancozott ontdttvas, a galvanizalt
aluminium, a belll teflonbevonatu, kivl
szinezett aluminium és a so6tét szin(, ne-
héz edényekben az étel jobban sil és
hajlamosabb a lesilésre.

O Grill

/\ Vigyazat Grillezéskor a késziilék

elérhet6 részei felforrésodnak, és a
késziléket nem szabad felugyelet nélkil
hagyni. Ugyeljen arra, hogy gyermekek ne
jatsszanak a kézelében. Hasznalat kozben a
késziilék felforrosodik. Ne érjen hozza a siitd
belsejében levd flitészalakhoz.

(i) Ennél a funkcional a kivant héfok elére-

séhez 210 °C érték(i maximum hémér-
sékletet lehet bedllitani.

A hus nagysaga, alakja, mennyisége, zsiros-
saganak foka, valamint kezdeti hdmérsékle-
te mind olyan tényez®, amely befolyasolja a
grillezési folyamat eredményét és id6tarta-
mat. A halak, a baromfi-, borju- és sertéshus
nem barnulnak meg annyira, mint a marha-
és vadhus. A névényi olajok és/vagy a fi-
szerezés ugyan jobb szint adnak, de fokoz-
zak a husfelszin megégésének a kockazatat.
A legjobb eredmények elérése érdekében
kertilje a kdzvetlenil a hitészekrénybdl ki-
vett étel grillezését. Szaritsa meg a hus fel-
szinét, helyezze a sitbracsra, és izlés sze-
rint fliszerezze. Tegyen a racs ala lehetbleg
alufoliaval kibélelt sutéedényt a kifolyo zsir
stb. felfogasa céljabol. A sertésbordat, a
steaket és a halakat a sut6 felsd részében
grillezze, mig példaul a vastag oldalast jobb
alacsonyabban elkésziteni.

Allitsa a funkciégombot ) helyzetbe, a h6-
mérsékletszabalyozot pedig a kivant hémér-
sékletre (max. 210 °C). Melegitse el6 a grillt
3-5 percig. Egyik szemét tartsa mindig az
ételen, és legalabb egyszer forditsa meg. A
tul sokaig tarto grillezés az ételt szarazza,
keménnyé teszi, és esetleg meg is égeti. A
suté ajtajat grillezés kézben zarva kell tarta-
ni.

%% Kiolvasztasi beallitas

Allitsa a funkcié szabalyozégombjat %z al-
lasba. Fagyasztott husok, halak, mazas, jeg-
es és toltott sitemények kiolvasztasakor a
hémérséklet-szabalyozé gombot kikapcsolt
allasra kell allitani.

Sutéracsok/tepsik tébb polcpozicioba is be-
helyezhetdk, ha nagy mennyiségl élelmi-
szert kivan kiolvasztani. A sziikséges id6tar-
tamok itt nem adhaték meg. Nyars segitsé-
gével végezzen probakat.

Javaslatok és tanacsok

(i) Az élelmiszert fedje be fedével, alufolia-
val vagy mlianyag féliaval, hogy mege-
|I6zze a kiolvasztas alatti kiszaradast.

Az apro6 vagy vékony halszeletek, pancél nél-
kili rakok, daralt hus, maj és vékony husda-
rabok 1-2 o6ra alatt kiolvadnak. A megfeleld
élelmiszerhigiénia biztositasa érdekében
Ugyeljen arra, hogy ezek a kiolvasztast ko-
vetéen azonnal sutésre vagy lehiitésre ke-
ruljenek.

@ NE hagyja az élelmiszert a kiolvasztas

utén szobahémeérsékleten. Ahol csak le-
het, a kiolvasztasra kerUl6 élelmiszert egy
rétegben helyezze el, és a kiolvasztasi folya-
mat félidejében forditsa meg.

Sitévilagitas

Ez a jelzéfény felgyullad, amikor a st funk-
ciogombot beallitjak, és a stté mikddése
alatt vilagit.
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Sité hédmérséklet-szabalyozé
jelz6fénye

Ez a jelzé6fény valamelyik héfok kivalasztasa
esetén vilagit, és addig marad égve, amig a
sutd el nem éri a kivalasztott hdmérsékletet.
Ezt kdvetden be- és kikapcsol, mutatva, hogy
a sit6 tartja az adott hdmérsékletet.

F6z6lapok jelz6fény

Ez a jelz6fény akkor gyullad ki, amikor a f6-
z6lap gombot bekapcsoljak, és mindaddig vi-
lagit, amig a féz6lapokat hasznaljak.
F6z6z6nak

A zénak a kezel6panel gombjaival mikod-
tethetok.

A szabalyozogomb szamozasa 1-t6l 12-ig
tart.

0 Ki
1 Legalacsonyabb hé
12 Maximalis hé

Az egygyiiriis f6z6z6na bekapcsolasa

Egy f6z6z6na bekapcsolasahoz a megfeleld
szabalyozégombot forgassa el a kivant h6-
fokra.

& Vigyazat Ha repedést lat a fellleten,
kapcsolja ki a késziléket, nehogy
aramtés érjen valakit.

Maradékhé jelz6fény

Ez afigyelmeztetd fény akkor kezd vilagitani,
amikor a f6z6zoéna fellilete égési sériilés oko-
zasara képes hémérsékletet ér el. A jelz6-
fény a felfitott tertlet kikapcsolasa utan
mindaddig vilagit, amig a felulet maradékhé-
je égési sériléseket tud okozni. A jelz6fény

csak akkor alszik ki, amikor mar nincs ve-
szély (50 °C alatti hémérséklet).

Etelkészitési kellékek

Az alabbiak segitségével talalhatja meg az
adott edényekhez és a készitendb ételhez
legjobban ill6 hébeallitast és zénakat.

Forralas

Normal esetben a f6zés kezdetén mindenki
maximumra allitja a fé6z6lapot, és csak ké-
s6bb csokkenti a héfokot. A vizbuborékok
hangja és nagysaga segit a helyes bedllitas
kivalasztasaban:

KIMELO FUTES: A szénsavas vizhez ha-
sonl6 apré buborékok melletti csendes for-
ras. Rizs, halak és zdldségek (cukorborsoé és
brokkoli) f6zéséhez.

KOZEPES FUTES: Nagyobb buborékok
melletti finom forras. A legtdbb élelmiszer (pl.
hus, gydkeérzoldségek és burgonya) f6zésé-
hez.

FORRO: A hang megsziinik, mielétt a viz
erésebb forrasba kezdene. Tészta és rizs ké-
szitéséhez sziikséges vizforralashoz. Ezu-
tan a kimélé fé6zés érdekében vegye lejjebb
a futést.

Siités zsiradékban

Kertulje a hltészekrénybdl éppen kivett élel-
miszerek hasznalatat. Az edény aljat csak
2/3 részben fedje el az étel.

Tegyen vajat vagy margarint a stitéedénybe,
majd allitsa be az ajanlott fitést. A legjobb
eredmények akkor érheték el, ha a siités
megkezdésekor megfeleld a zsir szine (h6-
mérséklete). A zsir szinét ugy ellendrizheti,
hogy egy vilagos spatulat tart az edény alja-
hoz.

ENYHEN MEGBARNULT ZSIR: Tojas,
hagyma, nyers burgonya, sertésszelet, mar-
haszelet, egész hal, stb. siitéséhez.
MEGBARNULT ZSIR: A legt6bb étel példaul
palacsinta, fasirozott, kolbasz, vékony hal-
szeletek, parolt steak készitéséhez.
NAGYON MEGBARNULT ZSIR: Vékony
steak husokhoz. Nagyon kell figyelni, mert a
zsir kdnnyen odaéghet.
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Megfelel6 serpenydk kivalasztasa

Figyeljen oda a keramia f6z6lapon hasznalt

serpenydk tipusara és allapotara.

Ne feledje:

+ ellendrizni a serpenydk aljat. A domboru
(kifelé gorbild) alju serpenydk rendszerint
forognak a f6z6lapon, és nem vezetik jol a
hét.

* hogy az aluminium jél vezeti a hét, de
ezustos foltokat hagyhat hatra a fézéla-
pon.

+ afellleten oda-vissza huzogatott livege-
dények és érdes kiképzési zomancozott
edényaljak jobban koptatjak a f6zélapot,
mint mas anyagok.

Id6- és energiatakarékossagi célbdl tehat

fontos, hogy az edény alja

* legyen legalabb akkora, mint a f6z6lap. Ha
az edény alja a f6zélapnal kisebb, akkor az
Osszes kifutd étel a f6z6lapra fog raegni.

+ legyen sima vagy finoman mintazott.

* legyen lapos. Tovabb tart felmelegiteni azt
az edényt, amelynek alja tulzottan kifelé
vagy befelé gorbdil.

Uj edények vasarlasakor érdemes szendvi-

csalju (vagyis tobb kiilénb6z6 féemrétegbdl

allo), rozsdamentes acélbol készilt termék-
eket valasztani.

Etelkészitési tablazatok

a N

- J

(&) Takarékoskodjon az energiaval!

» Hasznaljon fedét, mert igy (a fedél
nélkuli f6zéshez képest) felére csok-
kentheti az energiafelhasznalast.

» Lapos alju edényekkel (az egyenetlen alju
edényekhez képest) az energia 25%-a ta-
karithatd meg.

» Fontos, hogy a fé6z6lap mindig tiszta és
szaraz legyen. A szennyezddés és a ned-
vesség rontja az edény és a fézdlap kdzotti
héatadast.

+ Kapcsolja le a fé6z6lapot, és a fézést a ma-
radékhdvel fejezze be.

+ GOzolessel és kukta hasznalataval ugyan-
csak energia takarithaté meg.

SUTESI TABLAZAT

El6melegité-
si id6 perc-
ben

Polcpozicio

alulrol

Id6tartam
(perc)

HOmér-
séklet ‘'C

Homér-
séklet ‘'C

Péksitemé- 2 8-10 160-170 15-20
nyek

1+2 8-10 - 150-160 15-20
Aprostte- 2 10-12 160-170 20-25
mény

1+2 10-12 - 155-165 20-25

10
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GylUmolcske-
nyér

Foszlés ka-
lacs

Habcsok

Zsemle

Lepény

Piskota (zsi-
radék nélkal)

Sajttorta

Svajci te-
kercs

Kis fank

Kelt almas
stitemény

Almaspite

Tepsis stite-
mény

Parasztke-
nyeér

Polcpozicio

alulrél

142

1+2

1+2

N N NN

N N NN

2+2
1+2

1+2
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SUTESI TABLAZAT

Elémelegité- Hémér- Homér-
si id6 perc- séklet °C séklet 'C
ben
15-20 250 -
1160-170
150-160
15-20 180-190 —
170-18035-4
5
— 130-140 —-
o — 120-130
10-15 210-220 -
10-13 180-200
10-12 170-180 —
8-10 — 160-170
10-12 160-170 —-
8-10 — 150-160
— 170-180 —
150-160
10-13 170-180 —
10-13 — 160-170
10-15 190-200 —
10-13 190-200
— 180-190 —
160-170
12-15 175-185 —
165-175
—— 170-180 ——
160-170
15-20 250 1) —
190-200

Id6tartam
(perc)

45+10 2

45+10 2
30-35

35-45

40-50
45-55
10-15
10-20
30-35
30-40
25-30

30-35
55-75
55-75
15-20

15-20
10-20
10-20
40-50

40-50
60-65
50-55
45-50

45-50
50-60

1
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SUTESI TABLAZAT

Polcpozicio | Elémelegité- Hémér- Hémeér- IdGtartam
alulrol siid6 perc- | séklet °C séklet °C (perc)
ben

Quiche Lor- 2 15-20 220-230 - 20-30
raine

1 10-15 -—-- 200-210 20-30
Pizza 2 -—-- 210-220 -—-- 30-35

1 ---- ---- 210-220 30-35

1) elébmelegitési id6
2) a sutében tartas ideje a sutéfunkcid szabalyozégombjanak kikapcsolasa utan

HUSSUTESI TABLAZAT

Polcpozicié alul- Hémérséklet Hémérséklet |ld6tartam (perc)
(o]} °C ‘c

Egész csirke 2 190-200 -—-- 60-70
2 - 160-170 45-50

Sertéssilt 2 190-200 - 90-100
2 - 160-170 80-90

GRILLEZESI| TABLAZAT

Polcpozicio alul- | Elémelegitési Hémérséklet Id6tartam
(o] id6 percben ‘C (perc)

Pirités 2 6 230 4-5
Hatszin 2 10 200 20+20
Fél csirke 2 - 230 25+20
Sertésborda 2 - 230 30+25
Apolas és tisztitas
& Vigyazat A siitét mindig tisztan kell Tisztitoszerek
~tartani. A rarakodott zsir vagy egyeéb Mielétt barmilyen tisztitoszert hasznalna a
etelmaradek tizveszelyt jelent. sitd tisztitasara, ellendrizze, hogy megfele-

/\ Vigyéazat A tisztitas elétt gondoskodjon | 18-€ és hogy hasznalatat a gyarto ajanlja-e.

arrol, hogy minden szabalyozégomb Ki
allasban legyen, és készlilék teljesen
lehdiljén.

& Vigyazat Barmilyen karbantartasi vagy
tisztitasi mlvelet el6tt a tlizhelyt LE
KELL CSATLAKOZTATNI az aramforrasrol.

12
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/I\ Vigyazat Kiort tartalmazo tisztitoszerek

NEM hasznalhatok, mivel
hasznalatuktdl a fellletek matta valhatnak.
G6z016s takaritogeépet és durva dérzshatasu
anyagokat tilos hasznalni. A sit6 és
fézblapok tisztitasahoz ne hasznaljon
g6z016s takaritogepet.

Uvegkeramia

Fontos Forré Givegkeramia esetén a
tisztitoszerek nem hatnak. A tisztitas utan bé
vizzel kell lemosni minden tisztitoszert, mert
azok mard hatasuak lehetnek a gy(rik
legkézelebbi felfiitésekor!

Tilos az olyan agressziv tisztitoszerek
hasznalata, mint pl. a grill- vagy sutétisztitd
spray, a durva suroldszerek vagy a karcold
hatasu edénytisztitok.

(i] Minden hasznalat utan tisztitsa meg a

langyos vagy hideg Gvegkeramia feliile-
tet. Ezaltal elkerilheti a szennyezddések ra-
égését. A vizké, vizfoltok, zsirmaradvanyok
és fémes elszinez6dések eltavolitasat ke-
reskedelemben kaphatd, tvegkeramiahoz
és rozsdamentes acélhoz ajanlott tisztito-
szerekkel végezze.

Enyhe szennyez&dés

1. Nedves ruhaval és kevés mosogatdszer-
rel tordlje at az tvegkeramia fellletet.

2. Ezutan tiszta ruhaval t6rolje szarazra.
Nem maradhat tisztitoszer-maradék a
fellleten.

3. Hetente egyszer alaposan tisztitsa meg
az lvegkeramia fellletet kereskedelem-
ben kaphatd, Givegkeramiahoz ajanlott
tisztitoszerrel.

4. Ezutan bd vizzel térdlje at, majd szdsz-
mentes tiszta ruhaval térélje szarazra a
feluletet.

Makacs szennyez8dés

1. Uvegkapardval tavolitsa el a kifutott vagy
raégett ételmaradékokat.

2. Az lvegkaparot ferdén tartva helyezze ra
az lUvegkeramia fellletre.

3. A kaparot a fellleten végighuzva tavolit-
sa el a szennyez6dést.

(i] Szakiizletben vasarolhat iivegkaparot
és Uvegkeramiahoz ajanlott tisztito-
szert.

Raégett szennyez6dés

1. Aréaégett cukrot, megolvadt mianyagot,
aluféliat vagy egyéb raolvadt anyagokat
azonnal - amig a f6z6lap meleg - Gveg-
kapardéval tavolitsa el.

2. Atisztitast normal médon végezze, mikor
a fézéfelllet mar kihdlt.

Fontos Egési kockazattal jar, ha az
Uvegkaparot a f6z6zéna forré allapotaban
hasznalja.

Ha a szennyez6dés eltavolitasa el6tt le-

hilt a f6z6zdna, akkor azt tisztitas cél-
jabol ismét fel kell melegiteni. Az érdes alju
edények okozta karcolasok vagy sétét foltok
nem tavolithatok el az tivegkeramia felllet-
rél. Ezek azonban nem rontjak a féz&feltlet
hatékonysagat.

/\ Vigyazat Ha repedést It a feliileten,
kapcsolja ki a késziiléket, nehogy
aramités érjen valakit.

A f6z6lap kerete

Fontos A matt foltok elkerllése érdekében a
féz6lap keretét ne érje ecet, citromlé vagy
vizkdoldo.

1. Nedves ruhaval és kevés mosogatoszer-
rel tordlje at a keretet.

2. Araszaradt szennyez6dést nedves ruha-
val puhitsa fel. Ezutan térolje le, majd to-
rélje szarazra.

Kilsé tisztitas

A tisztitashoz olyan tisztitdszerek ajanlottak,

amelyek nem karcoljak a felllletet. Ne hasz-

naljon fémtargyakat, acélgyapot szivacsot,

suroléparnat, maré hatasu termékeket és ol-

doszereket.

A siitd tisztitasa
Ha a siitd er6sen szennyezett:

1. spatulaval vagy hasonl6 eszkdzzel tavo-
litsa el a rakeményedett ételmaradékot

13
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2. szivacs segitségével kenje szét a puha
tisztitdszappant a sttében

3. Zarja be a siitéajtot

4. allitsa a siit6t (felsé és also) ‘= funkciora,
a hémérsékletet pedig 100 °C-ra kb. 10
percre.

5. a sit6 kihllése utan tiszta vizzel mossa
le a fellleteket. A felliletet toréljon sza-
razra.

Siit6aijtd

A sutéajté levétele a pantokrol

A st tisztitasanak megkdnnyitése érdeké-

ben a siit6 ajtaja eltavolithatd. Nyissa ki a

siit6 ajtajat vizszintes helyzetbe. Ezutan

emelje fel a két ajtdzsanéron Iévé kapcsokat,
ameddig lehet (a). Lassan csukja vissza Ut-
kozésig az ajtét, és emelje meg az ajtét, amig

a zsanérok ki nem jonnek (b).

A siitéajté visszahelyezése a pantokra

Amikor visszahelyezi az ajtot a zsanérokra,
forditva hajtsa végre az ajtoé zsanérokrol vald
levételének miveletsorat. lllessze vissza az
ajtézsanérokat a nyilasokba (c). Ennek vég-
rehajtasakor tigyeljen arra, hogy a zsanérok
megfeleléen és egyenletesen haladjanak.
Lassan engedje le az ajtot. Ennek elvégzé-
sekor Ggyeljen arra, hogy az ajté sarkai ne
érjenek hozza a keret aljahoz (ha ez tortén-
ne, emelje ismét fel az ajtot, és igazitsa be
Ujra a zsanérokat).

14

Végul hajtsa le a kapcsokat a sitd iranyaban
(d). Hogy az ajté megfeleléen zarddjon,
nyomja le a kapcsokat valamilyen eszkézzel
(pl. csavarhuzéval) (e). Lassan ellendrizze,
hogy az ajté megfeleléen mikddik-e.

Fontos Soha ne hagyja az ajtézsanérokon
Iévé karokat allo helyzetben. Kilonben a
rugo sérilést okozhat.

A siit6 izzéjanak kicserélése

/\ Vigyazat Az ramités lehetéségének
elkeriilése érdekében az izzécsere elbtt

gy6z6djon meg arrol, hogy megtoértént-e a

készlilék kikapcsolasa és aramtalanitasa.

annak a kdvetkezo kévetelményeknek kell
eleget tennie:

Teljesitmény: 15W

Feszlltség: 230/240 V, 50 Hz
Hémérséklet: 300° C
Menettipus: E 14

A hibas izz6 kicserélése:

1. Az uvegfedelet forgassa el az éramutato
jarasaval ellentétes iranyba, majd vegye
le.

2. Tavolitsa el a hibas izz6t és cserélje ki
egy Ujra.

3. Helyezze vissza az lvegdfedelet.

4. Csatlakoztassa a konnektorba a készi-
€k halozati vezetékét.
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Mit tegyek, ha...

Ha a készllék nem mikddik megfeleléen, ket, miel6tt a helyi Electrolux szervizhez for-
kérjik, végezze el a kbvetkezd ellenérzése- | dulna.

| mnetec | Elendizze

A f6z6zénak nem mikdd- <« be van-e kapcsolva a késziilék
nek « vilagitanak-e az ellenérzd lampak
» a megfelel6 f6z6zéna van-e bekapcsolva
» a kapcsolé a megfelel6 hébeallitason van-e

« kiégtek-e az otthoni rendszer olvadobiztositékai (a biztosi-
téktablan). Ha ismételten lekapcsolnak az olvaddbiztosité-
kok, hivjon szakképzett villanyszerel6t

A siité nem kapcsol be * helyesen tortént-e a sutési funkcié/hémeérseklet kivalasztasa

 a konnektor kapcsoldja, illetve az aramforras kapcsoldja BE
van-e kapcsolva

Tul hosszu vagy tulrévida < Eléfordulhat, hogy mas hémérsékletértéket kell beallitani
fézési/sutési idd

Ha akészilék a fenti ellendrzések elvégzése | 5. Vasarlas napja
utan még mindig nem mikédik, az alabbi

informaciokat eldkészitve fordulion a helyi | T Ontos Ha az alabb felsorolt hibak

valamelyike miatt vagy nem megfeleld

szervizhez: - . o

. L hasznalat vagy Gizembe helyezés éltal
1. Neve, cime és postai iranyitoszama okozott hiba kijavitasahoz hiv szerelét, akkor
2. Telefonszama is szamitanak fel dijat, ha a készllék még

3. A meghibasodas részleteinek vilagos és | garancialis.
tdmor ismertetése

4. A modell és a sorozatszam (lasd az adat-
tablat)

Miszaki adatok

ZCV560M1

Foz6lap Bal els6 f6z6zdna R 180 mm 1800 W
Bal hats6 f6z6z6na R 140 mm 1200 W

15
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ZCV560M1

Jobb els6 f6z6z6na
Jobb hatso f6z6z6na
Osszteljesitmény
Sité Sutéelem
Also flitéelem
Fels6 futéelem
Grillez6 fiitéelem
Konvekcids ventillator

Sutévilagitas

Tisztitas
Siutd 6sszteljesit-
ménye
Tapellatas Névleges fesziiltség
Névleges frekvencia
Tartozékok Polc
Sutétalca
Tlzhely 6ssztelje-
sitménye
Méretek Magassag
Szélesség
Mélység

Uzembe helyezés

/I\ Vigyazat A gyarto minden felelésséget
elharit, amennyiben ezeket a biztonsagi
el6irasokat nem tartottak be.

Az Gzembe helyezéshez sziikséges minden
miveletet KEPESITETT SZAKEMBERNEK
kell végeznie, mégpedig a hatalyos el6irasok
és rendelkezések értelmében.

A készilék Uzembe helyezése az "Y" speci-
fikacié (EN60.335-2.6) szerint térténjen. A
tlzhelyet tilos a munkapultot meghalad6 ma-
gassagban telepiteni.

Kérjik, gy6z6djon meg arrol, hogy a készi-
Iék a beszerelés utan kdnnyen hozzaférhet6é

16

R 140 mm
R 180 mm

1200 W
1800 W
6000 W

900 W
800 W
1800 W
35W

1zz6, 15 W, E 14
tipus

kézi

1815 W

230V
50 Hz

Zomancozott
7815 W

850 mm
500 mm
600 mm

a szervizszakember szamara, ha javitasra
lenne sziikség.

Miel6tt a készliléket rakétné az elektromos
halézatra, ellenérizze, hogy névtablan feltiin-
tetett fesziltség és frekvencia megegyezik-e
a haldzati tapfesziltséggel.

A készilléket kotelezo foéldelni.

Elhelyezés

A tlzhely a Tlizkockazati jogszabalyok értel-
mében "Y besorolast" kapott. A szomszédos
szekrények vagy falak nem lehetnek a ké-
szlléknél magasabban.

A tlizhely telepithetd konyhaba, konyha/
ebéd|6 vagy hald/nappali kombinacioba, de
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semmi szin alatt nem telepithetd flirdészo-
baba vagy zuhanyhelyiségbe.

A tzhely felett a tizhely szélei altal korilha-
tarolt terileten minimum 69 cm-es tavolsag-
ban szabad gyulékony anyagot régziteni

il ORNO)

610

690

690

| 565500

-

o

,(ﬁ

Elektromos csatlakoztatas

/N Vigyazat A tiizhely tizembe

helyezéséhez és a halozati vezeték
telepitéséhez szlikséges villanyszerelési
munkalatokat képesitett villanyszerelének
vagy kompetens személynek kell végeznie,
meégpedig az érvényben lévd jogszabalyok
alapjan.

A tlizhely 230 V-os, 50 Hz-es elektromos
aramforrasra van tervezve. Az elektromos
forrasra csatlakoztatast HO5 RR-F tipusu ka-
bellel kell megoldani.

Bekapcsolas elétt ellendrizni kell, hogy az
elektromos forras fesziiltsége megegyezik-e
a névtablan feltlintetett feszultséggel.

A késziilék halozati kabel nélkil kerul leszal-
litasra. Az 1. szamu tablazatban megadott
leiras alapjan fel kell szerelni egy rugalmas
hal6zati vezetéket.

Amennyiben kézvetlen halozati csatlakozas-
sal rendelkezik, egy olyan t6bb polusu kap-
ségl korilmények kodzott kdztes darabként
beiktatni, amelyen az érintkez6k kbzott mini-
malisan 3 mm-es nyildsok vannak.

or

A kapcsolot a fé6z6laptol 2 méterre kell elhe-
lyezni, hogy az lizembe helyezés végeztével
kénnyen hozzaférhetd legyen.

A z06ld-sarga szin( foldeld kabelt ne szakitsa
meg ezzel a kapcsoldval.

Fontos MEGJEGYZES: A féldel6 kabel kb.
2 cm-rel legyen hosszabb a vezetd és a nulla
kabelnél.

& Vigyazat Ha a hal6zati kabel megsértiil,

azt a gyartonak, a gyarté szerel6jének
vagy mas hasonloan képzett személynek ki
kell cserélnie, nehogy veszélyhelyzet alljon
eld.

/\ Vigyazat Kérjik, hogy a halozati kabel
az alabbi diagramon bemutatott médon
vezesse.

17
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szUlék altal felvett aramot (lasd az adat-
tablat);

* A csatlakoztatashoz hasznalt konnektor
vagy tébbpdlusu kapcsold a késziilék
lzembe helyezése utan kdnnyen hozza-
férhet6-e.

Hogyan tovabb?

» Csavarja le és vegye le a késziilék hatul-
jardél a védéfedelet;

+ Csatlakoztassa a hal6zati kabelt a tlizhely
csatlakozopontjahoz;

» Rogzitse a kabelbilincs segitségével;

+ Ugyeljen arra, hogy a kapocsléchez val6
csatlakoztatas megfeleljen a halozat jel-
lemzbinek;

o * lllessze vissza, majd csavarja fel a készi-
A) Halozati kabel lék hatuljara a véddfedelet.
B) Kabelbilincsek

A csatlakoztatas el6tt az alabbiakat kell
ellenérizni:

+ az olvaddbiztositék és a haztartasi elekt-
romos szerelvény képes-e kezelni a ké-

Névleges 230V ~/ 400V 3~/ 230 V 3~/ 400 V 2N~
feszlilt-
ség
Csatlako- Egy fazis Harom fazis Y 3 f. Harom fazis Harom fazis Y 2 f.
zas tipu- + nulla + nulla
sa
Kabel- 2 34 5 2 3 4 5 2 34 5 2 3 4 5
=i HHHo ||IHo HH e |HHe
ZEE &l L1213 N L1 L1L2
csatlako-
z6laphoz
Halozati 230V ~ 400 V 3~ 230V 3~ 400 V 2N~
fesziilt-
ség
A flt6el- 230V 230V 230V 230V
emek fe-
szliltsége
Olvado 35A 3x16 A 3x20A 2x25A
kapacitas
Kabel- 3 x 6 mm 2 5 x 2,5 mm 2 4 x4 mm?2 4 x4 mm?2
szakasz

18
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Moze ulec zmianie bez powiadomienia

/N Informacje dotyczace bezpieczenstwa

Wazne! Nalezy zachowac niniejszg
instrukcje obstugi do wykorzystania w
przysztosci. W razie sprzedazy lub
przekazania urzadzenia innemu
uzytkownikowi nalezy pamigtac¢ o
przekazaniu nowemu uzytkownikowi
niniejszej instrukcji, aby umozliwi¢ mu
zapoznanie si¢ z funkcjonowaniem
urzgdzenia i zasadami bezpieczenstwa.
Ostrzezenia zawarte w instrukcji majg na
celu zapewnienie bezpieczenstwa. Nalezy je
KONIECZNIE doktadnie przeczyta¢ przed
instalacjg lub uzywaniem urzadzenia.

Instalacja

* Kuchenka musi zosta¢ zainstalowana
przez wykwalifikowanego specjaliste
zgodnie z instrukcjami producenta.

» Naprawy urzgdzenia powinny by¢ prze-
prowadzane tylko przez uprawnionego
pracownika serwisu.

+ Kuchenka moze by¢ naprawiana lub ser-
wisowana wytgcznie przez pracownika au-
toryzowanego serwisu. Podczas napraw i
wymiany nalezy stosowaé wytacznie ory-
ginalne czesci zamienne.

» Kuchenka jest ciezka. Nalezy zachowaé
ostroznosc¢ podczas przenoszenia.

* Przed rozpoczeciem eksploatacji kuchen-
ki nalezy zdjg¢ cate opakowanie.

* Nalezy upewni¢ sie, ze parametry elek-
trycznej instalacji zasilajacej sg zgodne z
parametrami podanymi na tabliczce zna-
mionowe;.

+ Nie wolno modyfikowa¢ kuchenki w zaden
sposob.

Bezpieczenstwo dzieci

» Kuchenke mogg obstugiwaé wytacznie
osoby doroste. Dzieciom nalezy zapewnic
odpowiednig opieke, aby mie¢ pewnos¢,
ze nie bawig sie urzgdzeniem.

» Podczas uzywania kuchenka nagrzewa
sie i utrzymuje wysokg temperature przez
ditugi okres czasu po uzyciu. Nalezy uwa-
zaé, aby dzieci nie zblizaty sie do urzadze-
nia, gdy jest ono gorace.

» Dzieci moga réwniez dozna¢ obrazen w
wyniku Sciggania patelni lub garnkéw sto-
jacych na kuchence.

* Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczo-
ne do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych czy umystowych, a takze
nieposiadajgce wiedzy lub do$wiadczenia
w uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba,
ze bedg one nadzorowane lub zostang po-
instruowane na temat korzystania z tego
urzgdzenia przez osobe odpowiedzialng
za ich bezpieczenstwo.

Eksploatacja

» Kuchenka jest przeznaczona wytgcznie do
uzytku domowego. Nie jest ona przezna-
czona do zastosowan profesjonalnych ani
przemystowych.

+ Zabrania sie korzystania z kuchenki, jesli
ma ona kontakt z wodg. Zabrania sie ob-
stugi kuchenki mokrymi rekoma.

 Blacha do grillowania bardzo mocno sie
nagrzewa podczas pracy. Do jej wyjmo-
wania i wktadania do piekarnika nalezy za-
ktadac¢ specjalne rekawice kuchenne.
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Podczas eksploatacji urzagdzenie osigga
wysokie temperatury. Nie nalezy dotyka¢
grzatek znajdujacych sie w piekarniku.
Jesliurzadzenie nie jest uzywane, pokretta
powinny znajdowac sie w potozeniu "WY-
LACZONE".

Podczas uzywania innych urzgdzen elek-
trycznych w poblizu kuchenki nalezy uwa-
zaé, aby przewdd zasilajacy nie stykat sie
Z jej gorgcymi powierzchniami.

Podczas przygotowywania potraw z uzy-
ciem oleju i thuszczdw nie wolno pozosta-
wia¢ kuchenki bez nadzoru.

Kuchenke nalezy zawsze utrzymywacé w
czystosci. Osady ttuszczu lub resztki po-
traw mogag stac sie przyczyna pozaru.
Piekarnik nalezy czy$cic¢ zgodnie z instruk-
cja.

Nie wolno uzywac ptyty jako powierzchni
roboczej lub miejsca do przechowywania.
Nie wolno nagrzewac pél grzejnych z pus-
tymi naczyniami lub bez naczyn.

Szkto ceramiczne jest odporne na szok
termiczny i bardzo wytrzymate, ale nie jest
niezniszczalne. W szczegolnosci twarde i
ostre przedmioty przy upadku na powierz-
chnig ceramiczng moggq jg uszkodzic.

Nie wolno stosowac¢ naczyn zeliwnych lub
naczyn z uszkodzonym spodem, ktére sg
szorstkie lub nieréwne. Mogg one zadra-

pa¢ powierzchnie, gdy sg po niej przesu-
wane.

Nie wolno dopusci¢ do kontaktu octu, soku
z cytryny lub srodkéw do usuwania kamie-
nia z obramowaniem ptyty ceramicznej,
gdyz spowoduje to powstanie matowych
plam.

Jesli cukier lub potrawa zawierajgca cukier
zetknie sie z gorgcym polem grzejnym i
stopi sie, nalezy natychmiast usung¢ za-
brudzenie za pomoca skrobaczki, gdy jest
ono jeszcze gorgce.

Wszystkie przedmioty, ktdére moga ulec
stopieniu, takie jak np. tworzywa sztuczne,
folia aluminiowa lub folia do pieczenia, na-
lezy trzymac z dala od ptyty ceramiczne;j.
Jesli przedmiot tego typu stopi sie na ce-
ramicznej ptycie, nalezy go natychmiast
usuna¢ za pomocg skrobaczki.

Stosowac wytacznie naczynia z ptaskim
dnem bez ostrych krawedzi, aby unikngc¢
trwatego porysowania ptyty.

W piekarniku nie wolno stosowac naczyn
z tworzyw sztucznych. Zabrania sie wykia-
dania jakiejkolwiek czesci piekarnika folig
aluminiowg.

Nalezy zadbac, aby otwor wentylacyjny
piekarnika znajdujacy sie posrodku tylnej
czesci plyty zawsze pozostawat nie zasto-
niety, co umozliwi prawidtowg wentylacje.
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Opis urzadzenia
Opis urzadzenia

1| ) < > < >

B0 05080050k
B__
B__

Ptyta ceramiczna

Panel sterowania

Uchwyt drzwi

Drzwi piekarnika

Szuflada do przechowywania

Komora piekarnika

|

Poziomy umieszczania potraw
Ruszt
Wentylator piekarnika

Piyta

QO

Q;Q

@ 140 mm
@ 180 mm
Wskaznik ciepta resztkowego
@ 140 mm
@ 180 mm
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Pokretto wyboru funkcji piekarnika Przednie lewe pole grzejne
Lampka kontrolna ogdlna E Tylne lewe pole grzejne
Lampka kontrolna termostatu piekarnika Tylne prawe pole grzejne
Pokretto termostatu piekarnika ﬂ Przednie prawe pole grzejne
Akcesoria Emaliowana blacha
Oprécz akcesoriow dostarczonych z urza-

dzeniem zaleca sie stosowanie wytacznie

naczyn zaroodpornych (zgodnie z i

nstrukcjg

producenta). Kuchenka jest wyposazona w

nastepujace elementy:

Ruszt
Stuzy jako podstawa pod naczynia

(piecze-

nie, formy do ciast, itp.). Naczynie powinno
zostaé umieszczone na $rodku rusztu, aby

ciezar byt roztozony réwnomiernie.

—

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem

& Ostrzezenie! Przed przystgpieniem do
eksploatacji urzadzenia nalezy zdjgé
cate opakowanie oraz wszystkie ostony,

22

zaroéwno te znajdujgce sie wewnatrz, jak i na
zewnatrz urzgdzenia
Tabliczka znamionowa

Oznaczenie modelu kuchenki znajduje sie
na tabliczce znamionowej umieszczonej na
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przedniej, dolnej czesci obudowy kuchenki.
Jest ona widoczna po otwarciu drzwi.
Kuchenka musi by¢ chroniona przez bez-
piecznik lub wytgcznik ochronny o odpowied-
niej wartosci znamionowej. Moc znamiono-
wa kuchenki jest podana na tabliczce zna-
mionowe;.

Rozgrzewanie pustego piekarnika
Przed pierwszym uzyciem piekarnik nalezy
rozgrzac bez potraw w srodku. Moze sie z
niego wydobywac nieprzyjemny zapach, ale
jest to zjawisko normalne.

1. Wyjaé akcesoria piekarnika.

2. Usung¢ w stosownym przypadku wszel-
kie nalepki oraz folie zabezpieczajaca.

3. Obrdci¢ odpowiednie pokretto do pozycji
"250" i wygrzewac piekarnik przez okoto
45 minut.

Procedure te nalezy powtorzyé, ustawiajgc

pokretto wyboru funkcji piekarnika na pozy-

cje Grill () na okoto 5 -10 minut.

Plyta ceramiczna

Ptyte ceramiczng nalezy starannie wyczys-
ci¢ przed pierwszym uzyciem, a nastepnie
czyscic regularnie, gdy jest letnia lub zimna.
Unika¢ przypalania potraw lub zabrudzen az
do ich zestalenia.

Ptyty ceramiczne nalezy czysci¢ w taki sam
sposob jak szkito. Nie wolno stosowac silnie
dziatajgcych detergentow ani ggbek o szorst-
kiej powierzchni. Przy pierwszym uzyciu pty-

Eksploatacja

Funkcje piekarnika

Lampka kontrolna wtacza sie dla wszystkich
funkcji piekarnika: gdy piekarnik sie nagrze-
wa i wylgcza, gdy zostanie osiggnieta usta-
wiona temperatura (wlacza sie i wytacza

ta ceramiczna moze wydzielac nieprzyjemny
zapach spowodowany odparowaniem wody
z izolaciji.

Akcesoria nalezy wyczysci¢tagodnym deter-
gentem. Nastepnie doktadnie je wyptukac i
wysuszyc.

Kondensacja i para

W czasie pieczenia potraw wydziela sie para
wodna (podobnie jak podczas gotowania wo-
dy w czajniku).

Otwory wentylacyjne piekarnika umozliwiajg
wydostanie sig czesci pary na zewnatrz. Jed-
nak podczas otwierania drzwi piekarnika na-
lezy sie zawsze cofngé , aby para lub gorace
powietrze mogty swobodnie wydostac sie na
zewnatrz.

Jesli para zetknie sig z chtodnag powierzchnig
na zewnatrz piekarnika, np. z obramowa-
niem, nastgpi jej kondensacja i powstang
krople wody. Jest to normalne zjawisko i nie
oznacza awarii piekarnika. Aby unikng¢ od-
barwien powierzchni, nalezy regularnie usu-
wac z niej skondensowang pare oraz zabru-
dzenia.

Naczynia kuchenne

Nalezy uzywac zaroodpornych naczyn prze-
znaczonych do stosowania w temperaturze

do290°C.

Nie wolno umieszczaé naczynh bezposrednio
na spodzie piekarnika.

wraz z wigczaniem i wytgczaniem sie ter-
mostatu). Aby wybra¢ funkcje piekarnika, na-
lezy obrécic¢ pokretto wyboru funkcji piekar-
nika w kierunku zgodnym z ruchem wskazé-
wek zegara na wybrane potozenie.

| Fuwkdp | ops

' Pieczenie tradycyjne

Pieczenie tradycyjne - dziata gorna i dolna grzatka. Ta

funkcja umozliwia korzystanie z ulubionych przepiséw
bez potrzeby dostosowywania temperatur. W tym przy-
padku konieczne jest wstepne rozgrzanie piekarnika.
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| Fukga | ops |

Q Dolna grzatka Umozliwia finalne przygotowanie potraw za pomocg wy-
tacznie dolnej grzatki.

2 Goérnaidolna grzatka—Wen- Cieplo jest doprowadzane do potrawy w postaci gorgce-

tylator go powietrza przez wentylator znajdujgcy sie na sciance
tylnej komory piekarnika.
O Grill Podczas grillowania drzwi piekarnika musza by¢ za-

mkniete. Uwaga: Z funkcji grilla mozna korzystaé przy
maksymalnej temperaturze 210 °C.

& Rozmrazanie

(Ta funkcja NIE jest przeznaczona do przyrzadzania po-

traw). Funkcja ta jest przeznaczona do przyspieszenia
rozmrazania zamrozonych potraw.

Termostat piekarnika

Obracanie pokretta termostatu piekarnika w
kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek ze-
gara umozliwia ustawienie temperatury pie-
czenia.

Podane ponizej temperatury znajduja sie na
pokretle termostatu.

Zakres temperatur w srodku piekarnika za-
czyna sie od 50 °C i dochodzi do okoto 250
°C.

Termostat piekarnika reguluje temperature w
sposéb plynny. Istnieje wiec mozliwos¢ wy-
brania temperatury pomiedzy oznaczeniami.

24

Korzystanie z piekarnika

& Ostrzezenie! Nie umieszczaé folii
aluminiowej, blach do pieczenia ani
naczyn do pieczenia bezposrednio na dnie
piekarnika.
Blokowanie odptywu ciepta z dolnej czesci
piekarnika moze spowodowac uszkodzenie
emalii w zwigzku z jej przegrzaniem.
Piekarnik nagrzewa sie podczas pracy.
NALEZY PILNOWAC DZIECI
PRZEBYWAJACE W POBLIZU.

Blacha do pieczenia moze sie tymczasowo
znieksztatci¢ z powodu wahan temperatury
lub gdy potrawa (pizza, itp.) jest nieréwno-
miernie roztozona na jej powierzchni. Po os-
tygnieciu blacha odzyska swoj ksztatt.
Ponizej podane s3 praktyczne porady umoz-
liwiajgce wydajne korzystanie z funkcji pie-
karnika dla réznych sposobdéw przyrzgdza-
nia potraw.

Z' Pieczenie ciast

Pieczenie tradycyjne polega na naturalnej

konwekcji podgrzanego powietrza.

Sposéb postepowania

Pieczenie ciastek, ciast i wypiekow w forem-

kach:

1. Rozgrzaé wstepnie piekarnik, ustawic po-
kretto wyboru funkgciji piekarnika w pozyciji
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a) na okoto 8 min. na temperature od 50
°C do 150 °C;

b) na okoto 15 min. na temperature od
175 °C do 250 °C;

2. Wiozy¢ potrawe. Ustawi¢ pokretto ter-
mostatu piekarnika na zadang tempera-
ture.

Gdy do konca czasu pieczenia pozostato

okoto 5 minut, sprawdzi¢ patyczkiem, czy

biszkopt jest gotowy. Nastepnie mozna skro-
ci¢ lub wydtuzy¢ czas pieczenia. Na wynik
koncowy moga mie¢ wptyw materiat, kolor,
ksztatt i rozmiar form do pieczenia, jak réw-
niez przepis. Omawiana funkcja pieczenia
umozliwia uzyskanie rownomiernego koloru.

2 Dolna grzatka

Ciepto dochodzi tylko z dotu piekarnika. Ta

funkcja funkcji piekarnika jest zalecana do

wykanczania upieczonych potraw.

Sposo6b postepowania

1. Rozgrza¢ wstepnie piekarnik, ustawic po-
kretto wyboru funkcji piekarnika w pozycji
2 na okoto 10 minut, a pokretto termos-
tatu piekarnika ustawi¢ na najwyzszej
wartosci.

2. Wiozy¢ potrawe. Ustawi¢ pokretto ter-
mostatu piekarnika na zgdanej tempera-
turze.

21 Goérna i dolna grzatka — Wentylator
Ciepto jest doprowadzane do potrawy w po-
staci gorgcego powietrza przez wentylator
znajdujacy sie na sciance tylnej komory pie-
karnika. Dzigki temu ciepto moze szybko do-
trze¢ do kazdego miejsca w piekarniku i
umozliwia jednoczesne pieczenie wielu po-
traw umieszczonych na kilku poziomach.
Dzieki wyeliminowaniu wilgoci i w konsek-
wencji uzyskaniu suchszego powietrza, ten
sposéb pieczenia zapobiega przenikaniu
smakow. W piekarniku mozna oczywiscie
piec rowniez tylko na jednym poziomie. W
tym przypadku nalezy korzystaé z dolnych
pozioméw, aby lepiej kontrolowac proces
pieczenia.

Ponadto, piekarnik przystosowany jest row-
niez do szybkiego rozmrazania, przygotowy-
wania przetworow (sterylizacja), pieczenia

owocOw W syropie oraz do suszenia grzybow

i owocow.

Wigczanie funkcji pieczenia z nawiewem go-

rgcego powietrza:

1. Ustawié¢ pokretto wyboru funkcji piekarni-
ka w pozycji i<

2. Ustawi¢ pokretto termostatu piekarnika
na zadang temperature.

Porady i wskazowki

(i] W przypadku pieczenia wigcej niz jednej
potrawy na raz nalezy uzy¢ kilku blach,

umieszczajgc potrawy na ich srodku, a nie

ustawiac kilka potraw na jednej blasze.

Jesli piekarnik jest petny, moze okazac sie
konieczne nieznaczne wydtuzenie czasu
pieczenia.

Gdy w piekarniku znajduja sie takie same
potrawy, np. blachy z identycznymi ciastecz-
kami lub ciastami biszkoptowymi o tych sa-
mych rozmiarach, zostang one jednakowo
upieczone i mozna je bedzie wyjac z piekar-
nika w tym samym czasie. W przypadku pie-
czenia ciast o roznych rozmiarach lub roz-
nych rodzajow potraw, np. ciastek i ciast,
moga one nie by¢ gotowe w tym samym cza-
sie.

Termoobieg mozna wykorzystac¢ do pod-
grzewania potraw takich jak np. tarty owoco-
we, ciasta z mielonym migsem, krokiety z
nadzieniem migsnym i inne ciastka bez ich
uprzedniego rozmrazania. Ustawi¢ tempera-
ture na 190 - 200 ° C i pozostawié do nagrza-
nia przez 20-40 minut (w zaleznosci od iloSci
potraw w piekarniku).

Niniejsze temperatury podano tylko w celach
orientacyjnych. W zaleznosci od indywidual-
nych preferencji podane nastawy tempera-
tury mozna zmniejszy¢ lub zwiekszyc.

Dob6r naczyn a rezultaty pieczenia

Naczynia i formy do pieczenia réznig sig

gruboscia, przewodnoscia, barwa itd., co ma

wplyw na sposéb przekazywania ciepta do

potraw.

1. Naczynia aluminiowe, ceramiczne, szkla-
ne oraz btyszczace ograniczajg przeni-
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kanie ciepta i tym samym zmniejszajg
przyrumienienie spodu potraw.

2. Naczynia emaliowane z zeliwa, anodyzo-
wanego aluminium, aluminium z wne-
trzem zabezpieczonym przed przywiera-
niem i z wykonczeniem zewnetrznym w
ciemnym kolorze oraz ciezkie naczynia
powodujg zwiekszenie efektu pieczenia
oraz przyrumienienia spodu potraw.

O Grill

& Ostrzezenie! Podczas grillowania
dostepne elementy urzadzenia ulegajg
nagrzaniu i nie wolno pozostawiaé
urzadzenia bez nadzoru. Nalezy pilnowac,
aby dzieci nie bawity sie w poblizu
urzadzenia. Podczas eksploatacii
urzadzenie rozgrzewa sie do wysokiej
temperatury. Nie nalezy dotyka¢ grzatek
znajdujacych sie w piekarniku.

@ W przypadku tej funkcji pokretto regula-
cji temperatury mozna ustawic¢ na maks.
210 °C.

Rozmiar, ksztatt, ilos¢, zawartos¢ ttuszczu
oraz poczatkowa temperatura miesa majg
wpltyw na kohcowy wynik oraz czas trwania
procesu grillowania. Ryby, dréb, cielecina i
wieprzowina nie przyrumienig sie tak bardzo,
jak ciemniejsze miesa takie jak wotowina i
dziczyzna. Dodanie oleju roslinnego i/lub
przypraw umozliwia poprawe koloru, ale
zwieksza rowniez ryzyko przypalenia migesa
na powierzchni.

W celu uzyskania najlepszych rezultatéw na-
lezy unika¢ grillowania potraw bezposrednio
po ich wyjeciu z chtodziarki. Wysuszy¢ po-
wierzchnie migsa, umiescic je na ruszcie i
doprawi¢ do smaku. Ponizej rusztu nalezy
umiesci¢ blache do pieczenia miesa, najle-
piej doktadnie wytozong folig aluminiowg, w
celu wytapywania kapigcego ttuszczu. Kotle-
ty schabowe, steki i ryby nalezy grillowaé w
gornej czesci piekarnika, natomiast miesa ta-
kie jak zeberka najlepiej grillowaé¢ na niz-
szych poziomach.

Ustawi¢ pokretto wyboru funkcji na pozycji
O, a pokretto regulacji temperatury na
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maks. (210 °C). Nagrzewac¢ wstepnie grill od
3 do 5 minut. Pilnowac potrawy i obrdci¢ jg
co najmniej jeden raz. Zbyt dtugie grillowanie
wysusza potrawe, powoduje utrate smaku
oraz moze jg przypali¢. Podczas grillowania
drzwi piekarnika musza by¢ zamkniete.

#% Ustawienie rozmrazania

Ustawi¢ pokretto wyboru funkcji na pozycje.
& W przypadku rozmrazania zamrozonych
migs, ryb, ciast glazurowanych, lukrowanych
lub nadziewanych nalezy ustawi¢ pokretto
termostatu w pozycji wytgczenia.

Blachy piekarnika oraz ruszt mozna umiesci¢
na kilku poziomach, aby rozmrozi¢ jedno-
czesnie wiekszg ilos¢ potraw. Nie mozemy
podac¢ czaséw rozmrazania. Stopien rozmro-
zenia mozna sprawdzi¢ za pomocg testera.

Porady i wskazowki

@ Przykry¢ potrawe pokrywka, folig alumi-
niowg lub plastikowg, aby unikngg¢ jej
wysychania podczas rozmrazania.

Mate lub cienkie kawatki filetow rybnych lub
obrane krewetki, migso mielone, watrobki

oraz cienkie kotlety rozmrozg sie w ciggu 1-2
godzin. Zywno$é nalezy ugotowac lub prze-
chowywacé w lodéwce zaraz po rozmrozeniu,
aby utrzymac prawidtowg higieng zywnosci.

@ Po rozmrozeniu NIE WOLNO pozosta-

wiac potraw w temperaturze pokojowe;.
Umiesci¢ potrawe do rozmrozenia w jednej
warstwie i w miare mozliwosci obrécic jg na
drugg strone w potowie procesu rozmraza-
nia.

Zaréwka piekarnika
Oswietlenie wigcza sie po ustawieniu pokret-

ta wyboru funkcji oraz w trakcie pracy pie-
karnika.

Lampka kontrolna termostatu piekarnika

Talampka kontrolna zapala sie, gdy wybrana
zostanie temperatura i $wieci az do osigg-
niecia zgdanej temperatury.

Nastepnie cyklicznie zapala si¢ i gasnie, syg-
nalizujac utrzymywanie temperatury.
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Lampka kontrolna pola grzejnego

Ta lampka kontrolna zapala sie, gdy prze-
krecone zostanie pokretto danego pola.
Lampka kontrolna pozostaje wigczona przez
caty czas pracy pola.

Pola grzejne

Pola grzejne sg sterowane za pomocg po-
kretet na panelu sterowania.

Pokretta sterowania sg oznaczone cyframi
od 1do12.

0 Wyt
1 Najnizszy stopieh mocy
12 Najwyzszy stopien mocy

Wiaczanie pojedynczego pola grzejnego
Aby wtaczy¢ pole grzejne, nalezy ustawic od-
powiednie pokretto sterowania na zgdang
moc.

/I\ Ostrzezenie! Jesli na powierzchni

pojawig sie pekniecia, nalezy wytgczy¢
urzgdzenie, aby unikng¢ ryzyka porazenia
pradem elektrycznym.

Wskaznik ciepta resztkowego

Ostrzegawcza lampka kontrolna wigcza sie,
gdy powierzchnia pola grzejnego osiaga
temperature, ktéra moze spowodowac popa-
rzenia. Lampka kontrolna pozostaje wigczo-
na po wytgczeniu pola grzejnego, dopoki
skumulowane ciepto na powierzchni pola
grzejnego bedzie mogto spowodowaé opa-
rzenia. Lampka kontrolna zgasnie dopiero
wtedy, gdy nie bedzie juz zagrozenia (tem-
peratura ponizej 50 ° C).

Naczynia do gotowania

Ponizszy rozdziat zawiera informacje, ktéry
poziom mocy oraz, ktore pole grzejne nalezy
zastosowac zaleznie od naczynia i potrawy.

Gotowanie

Zazwyczaj zaczyna sie gotowanie od mak-
symalnego ustawiania, by nastepnie zmniej-
szy¢ stopien mocy. Dzwiek i rozmiar babel-
kéw wody moze poméc w wybraniu wtasci-
wego ustawienia:

DELIKATNE PODGRZEWANIE: Gotowanie
na matym ogniu z matymi bgbelkami podob-
nymi do tych widocznych w wodzie gazowa-
nej. Odpowiednie do gotowania ryzu, ryb i
warzyw takich jak groszek i brokuty.
SREDNIO INTENSYWNE PODGRZEWA-
NIE: Delikatne gotowanie z wigkszymi bg-
belkami. Odpowiednie do gotowania wiek-
szosci potraw takich jak miesa, warzywa ko-
rzeniowe i ziemniaki.

GORACE: Dzwiek zanika, zanim woda za-
czyna silnie wrze¢. Odpowiednie do gotowa-
nia wody na makaron i ryz. Nastepnie
zmniejszy¢ ustawienie, aby gotowanie prze-
biegato w delikatniejszy sposéb.

Smazenie

Nalezy unika¢ przygotowywania zywnosci
wyjetej prosto z chtodziarki. Wytgcznie 2/3
powierzchni patelni powinno by¢ przykryte
potrawa.

Umiesci¢ margaryne lub masto na patelni i
obréci¢ pokretto na zadane ustawienie. Dla
uzyskania najlepszych wynikow istotne jest,
aby ttuszcz miat wtasciwy kolor (temperatu-
re) przed rozpoczeciem smazenia. Przytrzy-
mac szpatutke w jasnym kolorze przy dnie
patelni, aby zobaczy¢ kolor tluszczu.
TEUSZCZ LEKKO BRAZOWY: Odpowiedni
do jajek, cebuli, surowych ziemniakéw, kot-
letow i stekdw oraz ryb w catosci, itp.
TLUSZCZ BRAZOWY: Odpowiedni do sma-
zenia wiekszosci potraw takich jak nalesniki,
mieso mielone, kietbaski, cienkie filety rybne
i do duszenia stekow.

TEUSZCZ BARDZO BRAZOWY: Odpowied-
ni do cienkich stekéw. Nalezy zachowac os-
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troznos¢, gdyz ttuszcz moze sie tatwo przy-

pali¢.

Wybor odpowiedniej patelni

Nalezy zwréci¢ uwage na rodzaj i stan patel-

ni uzywanych na ptycie ceramiczne;j.

Uwaga:

* nalezy sprawdzic¢ spod patelni. Spody wy-
pukfe (wygiete na zewnatrz) bedg obracac
sie na plycie i nie bedg dobrze przewodzi¢
ciepta.

+ aluminium jest dobrym przewodnikiem
ciepta, ale moze pozostawia¢ na plycie
plamy w srebrnym kolorze.

* naczynia szklane oraz naczynia emalio-
wane o szorstkich spodach, przy ich prze-
suwaniu, bedg szybciej zuzywaé powierz-
chnie piyty niz naczynia z innych materia-
fow.

Aby zaoszczedzié czas, a tym samym

energie, powierzchnia kontaktowa spodu

naczynia powinna by¢:

* co najmniej tej samej Srednicy co pole
grzejne. Jesli podstawa naczynia jest
mniejsza niz pole grzejne, wszelkie za-
chlapania fatwiej bedg przywierac¢ do ptyty.

+ gtadka lub mie¢ drobny wzor.

+ ptaska. Nagrzanie naczynia ze spodem
wygietym do wewnatrz lub na zewnatrz
zajmie wiecej czasu.

Przy zakupie nowych naczyn zaleca sie wy-

bieranie naczyn wykonanych ze stali nie-

rdzewnej z podstawa wielowarstwowg (zto-
zona z warstw réznych materiatow).

Tabela pieczenia

a N

- J

(&) Oszczedzaj energie!

» Przykrywanie naczyn zmniejsza o po-
towe ilos¢ zuzywanej energii (w po-
réwnaniu do gotowania bez pokryw-
ki).

» Stosowanie naczyn z ptaskim spodem
oszczedza 25% energii (w porownaniu do
uzywania naczyn z wygietym spodem).

» Nalezy utrzymywac¢ kuchenke w czystosci
i pilnowaé, aby byta sucha. Zabrudzenia i
wilgo¢ zmniejszajg przekazywanie ciepta
pomiedzy polami grzejnymi a naczyniami.

» Wylgczy¢ pola grzejne i dokonczy¢ goto-
wanie, wykorzystujac ciepto resztkowe.

» Oszczedzac energie, gotujgc na parze i
pod ci$nieniem.

TABELA PIECZENIA
Potrawa Poziom Czas na- Tempera- Tempera- | Czas piecze-
umieszcze- | grzewania turaw " C turaw " C nia w minu-
nia potrawy |wstepnego w tach
od dotu minutach
Ciasta prze- 2 8-10 160-170 -—-- 15-20
ktadane
1+2 8-10 ---- 150-160 15-20
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TABELA PIECZENIA
Potrawa Poziom Czas na- Tempera- Tempera- | Czas piecze-
umieszcze- | grzewania turaw " C turaw " C nia w minu-
nia potrawy |wstepnego w tach
od dotu minutach
Ciasteczka 2 10-12 160-170 20-25
1+2 10-12 - 155-165 20-25
Keks 2 15-20 250 45+10 2)
1160-170
- - 150-160 45+10 2
Placek z kru- 2 15-20 180-190 30-35
szonkg
2 - - 170-18035-4 35-45
5
Bezy 2 130-140 40-50
142 -—-- -—-- 120-130 45-55
Drozdzéwki 2 10-15 210-220 10-15
1+2 10-13 - 180-200 10-20
Placek 2 10-12 170-180 30-35
1+2 8-10 - 160-170 30-40
Biszkopt 2 10-12 160-170 25-30
bezttuszczo-
wy
2 8-10 - 150-160 30-35
Sernik 2 170-180 55-75
2 - - 150-160 55-75
Rolada bisz- 2 10-13 170-180 15-20
koptowa
2 10-13 - 160-170 15-20
Ciasto na 2 10-15 190-200 10-20
ptysie
10-13 - 190-200 10-20
Ciasto droz- 2 - 180-190 - 40-50
dzowe z jabt-
kami
2 - - 160-170 40-50
Szarlotka 2+2 12-15 175-185 60-65
1+2 - - 165-175 50-55
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TABELA PIECZENIA
Potrawa Poziom Czas na- Tempera- Tempera- | Czas piecze-
umieszcze- | grzewania turaw " C turaw " C nia w minu-
nia potrawy |wstepnego w tach
od dotu minutach
Ciasto w 2 - 170-180 - 45-50
brytfannie
1+2 - - 160-170 45-50
Chleb wiejski 2 15-20 250 1) e 50-60
190-200
Quiche Lor- 2 15-20 220-230 - 20-30
raine
1 10-15 e 200-210 20-30
Pizza 2 ---- 210-220 ---- 30-35
1 - - 210-220 30-35

1) czas nagrzewania wstepnego piekarnika
2) czas pozostawienia potrawy w piekarniku po ustawieniu pokretta wyboru funkcji piekarnika w pozyciji
WAYE "

TABELA PIECZENIA

Potrawa Poziom umie- Temperatura Temperatura | Czas pieczenia
szczenia potra- w'C w minutach
wy od dotu
Kurczak, caty 2 190-200 - 60-70
2 - 160-170 45-50
Pieczen wie- 2 190-200 -—-- 90-100
przowa 2 160-170 80-90
TABELA GRILLOWANIA
Potrawa Poziom umie- |Czas nagrzewa- Temperaturaw | Czas pie-
szczenia potra- |nia wstepnegow °C czenia w mi-
wy od dotu minutach nutach
Tosty 2 6 230 4-5
Steki 2 10 200 20+20
Potéwka kurcza- 2 - 230 25+20
ka
Pieczone kotlety 2 - 230 30+25
wieprzowe
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Konserwacja i czyszczenie

/N Ostrzezenie! Piekarnik nalezy zawsze

utrzymywac w czystosci. Osady
tluszczu lub resztek potraw moga stac sie
przyczyng pozaru.

& Ostrzezenie! Przed czyszczeniem
nalezy upewnic sie, ze wszystkie

pokretta znajdujg sie w pozycji "Wyt.", a

urzadzenie catkowicie ostygto.

/I\ Ostrzezenie! Przed przystapieniem do

konserwaciji lub czyszczenia nalezy
KONIECZNIE ODtACZYC kuchenke od
zasilania elektrycznego.

Srodki czyszczace

Przed zastosowaniem $rodkéw czyszczg-
cych nalezy sprawdzi¢, czy nadajg sie one
do czyszczenia piekarnika i czy sg zalecane
przez producenta.

/\\ Ostrzezenie! NIE STOSOWAC
srodkéw czyszczacych zawierajgcych
wybielacz, poniewaz mogqg one
spowodowac¢ zmatowienie powierzchni. Nie
stosowac urzadzen czyszczacych parg ani
silnych srodkéw do szorowania. Do
czyszczenia piekarnika i ptyty nie wolno
stosowac urzadzen czyszczacych para.

Szkto ceramiczne

Wazne! Nie wolno dopusci¢ do kontaktu
srodkéw czyszczacych z goraca plytg
ceramiczng! Po czyszczeniu wszystkie
srodki czyszczace muszg zostacé usuniete
przy uzyciu duzej ilosci czystej wody,
poniewaz przy nastepnym wigczeniu ptyty
moga one miec¢ dziatanie zrace!

Nie wolno stosowac agresywnych srodkéw
czyszczacych takich jak aerozole do grilla lub
piekarnika, czyscikow do szorowania ani
czyscikow do patelni, ktére powoduja
zarysowanie powierzchni.

(i] Powierzchnie szkta ceramicznego nale-
zy czysci¢ po kazdym uzyciu, gdy jest

jeszcze letnia lub chtodna w dotyku. Pozwoli

to uniknaé przypalenia zabrudzen. Slady ka-

mienia i wody, plamy z ttuszczu i metaliczne
odbarwienia nalezy usuwac za pomocg do-
stepnych na rynku srodkéw do czyszczenia
szkta ceramicznego lub stali nierdzewne;j.

Lekkie zabrudzenia

1. Wytrze¢ ptyte ceramiczng wilgotng
szmatka z dodatkiem ptynu do zmywania
naczyn.

2. Nastepnie wytrze¢ do sucha czystg
szmatka. Nie wolno pozostawi¢ resztek
srodka czyszczacego na powierzchni.

3. Razw tygodniu nalezy doktadnie wyczys-
ci¢ calg ptyte ceramiczng dostepnym w
sprzedazy srodkiem czyszczgcym do piyt
ceramicznych.

4. Nastepnie nalezy przemy¢ jg duzg iloscig
czystej wody i wytrze¢ do sucha czystg,
niemechacgca szmatka.

Silne zabrudzenia

1. Aby usungc¢ resztki potraw, ktore wykipia-
ty lub przypalone plamy, nalezy uzy¢
skrobaczki do szkfa.

2. Ustawi¢ skrobaczke pod katem do po-
wierzchni ptyty ceramiczne;j.

3. Usung¢ zabrudzenia przez przesuwanie
skrobaczki.

(i] Skrobaczke jak i $rodki do czyszczenia
ptyt ceramicznych mozna naby¢ w spe-
cjalistycznych sklepach.

Przypalone zabrudzenia

1. Przypalony cukier, stopiony plastik, folig
aluminiowg lub inne stopione materiaty
nalezy natychmiast usuwac, gdy ptyta
jest jeszcze gorgca, za pomocg skro-
baczki do ptyt ceramicznych.

2. Nastepnie nalezy wyczysci¢ ptyte wedtug
normalnej procedury, gdy juz ostygnie.

Wazne! W przypadku stosowania
skrobaczki do ptyt ceramicznych na goracej
powierzchni istnieje ryzyko oparzen!
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@ Jesli pola grzejne ostygty przed usunig-

ciem zabrudzen, w celu wyczyszczenia
nalezy je ponownie nagrza¢. Zadrapan lub
ciemnych $ladéw na ptycie ceramicznej spo-
wodowanych przez podstawe naczynia z 0s-
trymi krawedziami nie mozna usung¢. Jed-
nak nie majg one negatywnego wptywu na
funkcjonowanie ptyty.

& Ostrzezenie! Jesli na powierzchni

pojawig sie pekniecia, nalezy wytaczy¢
urzadzenie, aby unikng¢ ryzyka porazenia
pradem elektrycznym.

Obramowanie plyty ceramicznej

Wazne! Nie wolno dopuscic¢ do kontaktu
octu, soku z cytryny lub srodkéw do
usuwania kamienia z obramowaniem ptyty
ceramicznej, gdyz spowoduje to powstanie
matowych plam.

1. Obramowanie nalezy wyciera¢ wilgotng
szmatkg z dodatkiem ptynu do zmywania
naczyn.

2. Zaschniete zabrudzenia nalezy zwilzy¢
wilgotng szmatkg. Nastepnie nalezy je
usung¢ i wytrze¢ obramowanie do sucha.

Czyszczenie powierzchni zewnetrznych
Do czyszczenia zaleca sie stosowanie srod-
kéw czyszczacych nie rysujgcych powierz-
chni. Nie nalezy stosowac przedmiotéw me-
talowych, wetny stalowej, myjek nylonowych,
sciernych lub ostrych produktow oraz roz-
puszczalnikow.

Czyszczenie piekarnika

Jesli dno piekarnika jest bardzo brudne, na-

lezy:

1. Usuna¢ stwardniate zabrudzenia za po-
moca topatki lub podobnego narzedzia.

2. Rozprowadzi¢ gabkg delikatne mydto na
powierzchni piekarnika.

3. Zamkng¢ drzwi.
4. Ustawic piekarnik (grzatka goérna i dolna)

na funkcje 2 a temperature na 1000C
na ok. 10 minut.
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5. Gdy piekarnik ostygnie, umy¢ jego po-
wierzchnie czystg wodg. Wytrze¢ po-
wierzchnie do sucha.

Drzwi piekarnika

Zdejmowanie drzwi piekarnika z zawiaséw
Aby utatwi¢ czyszczenie piekarnika, mozna
zdjg¢ drzwi piekarnika. Otworzy¢ drzwi pie-
karnika do pozycji poziomej. Nastepnie na-
lezy podnosi¢ do oporu zaciski na obu za-
wiasach (a). Powoli zamyka¢ drzwi az do wy-
czuwalnego oporu i podnosi¢ je, az zawiasy
wysung sie (b).

Montaz drzwi na zawiasach

Aby zamontowac drzwi na zawiasach, nale-
zy postepowac, wykonujac powyzsze czyn-
nosci w odwrotnej kolejnosci. Wsung¢ za-
wiasy drzwi w otwory (c). Upewni¢ sie, ze
zawiasy zostaly zaczepione réwno i w pra-
widtowy sposdéb. Nastepnie powoli opusz-
czac¢ drzwi. W trakcie tej czynnosci nalezy sie
upewni¢, ze narozniki drzwi nie dotykajag do-
Inej krawedzi obudowy (jesli do tego dojdzie,
nalezy podnie$¢ drzwi i wyrownac zawiasy).

Na koniec nalezy ponownie obrécié zaciski w
taki sposob, aby byty zwrocone ku piekarni-
kowi (d). Aby drzwi zamykaty sie prawidtowo,
nalezy docisng¢ zaciski np. za pomocg S$ru-
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bokretu (e). Powoli sprawdzi¢, czy drzwi za-

mykaja sie i otwierajg prawidtowo. Typ gwintu: E 14

Wazne! Nie wolno pozostawi¢ zatrzaskéw w | Wymiana przepalonej zaréwki:
zawiasach drzwi skierowanych do géry. W | 1. Obrécié¢ szklany klosz w kierunku prze-

takim przypadku moze doj$¢ do obrazen ciwnym do ruchu wskazéwek zegara i
wskutek dziatania sprezyny. zdjac go.
Wymiana zaréwki w piekarniku 2. Wykreci¢ przepalong zarowke, a w jej

miejsce wkreci¢ nowa.
Ponownie przykreci¢ szklany klosz.

Podtaczy¢ z powrotem urzgdzenie do za-
silania.

Ostrzezenie! Aby uniknaé¢ porazenia

pradem, przed przystgpieniem do
wymiany zaréwki nalezy sie upewnic, ze
urzgdzenie zostato wytgczone i odtgczone
od zasilania.

»w

Zaréwka zapasowa musi mieé nastepujace
parametry:

Moc: 15 W
Napiecie: 230/240 V 50 Hz

Odpornos¢ na dzia- 300° C
fanie wysokich tem-
peratur:

Co zrobi¢, gdy...

Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo, nym punktem serwisowym nalezy wykonac¢
przed skontaktowaniem sie z autoryzowa- nastepujace kontrole.

Objawy Sprawdzi¢, czy

Pola grzejne nie dziatajg urzadzenie jest wigczone
 lampki kontrolne na panelu sterowania sg wigczone
» wigczone jest odpowiednie pole grzejne
» pokretio jest ustawione na wtasciwy poziom mocy grzania

» wyskoczyly bezpieczniki instalacji domowej (skrzynka z bez-
piecznikami). Jesli bezpieczniki wielokrotnie wyskakujg, na-
lezy poprosi¢ o pomoc uprawnionego elektryka

Piekarnik nie wigcza sie  « poprawnie wybrano funkcje pieczenia/temperature

» przetaczniki w gniazdkach lub gtéwny wytgcznik zasilania
urzgdzenia sg wigczone

Przyrzadzanie potraw zaj- * konieczne moze by¢ dopasowanie temperatury
muje zbyt duzo czasu lub

potrawy sg pieczone za

szybko

33


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu

4. Nazwe modelu i numer seryjny urzadze-
nia (patrz tabliczka znamionowa)

5. Date zakupu

Jesli po wykonaniu wszystkich ww. kontroli
urzgdzenie wciaz nie dziata prawidiowo,
nalezy przed skontaktowaniem sig z
lokalnym punktem serwisowym przygotowacé
ponizsze informacje:

1. Imig, nazwisko, adres i kod pocztowy

2. Numer telefonu

3. Jasne i zwiezte informacje dotyczace

Wazne! Wzywajac serwisanta do usuniecia
wymienionych usterek lub do usunigcia
usterek spowodowanych niewtasciwg
obstugg lub instalacja, zostang Panstwo
obcigzeni kosztami takiej naprawy, pomimo,

awarii

ze piekarnik jest na gwarangciji.

Dane techniczne

ZCV560M1

Piyta Przednie lewe pole grzejne @ 180 mm 1800 W
Tylne lewe pole grzejne < 180 mm 1200 W
Przednie prawe pole grzejne & 140 mm 1200 W
Tylne prawe pole grzejne @ 180 mm 1800 W

Catkowita moc 6000 W

znamionowa ptyty

Piekarnik Grzatka
Dolna grzatka 900 W
Gorna grzatka 850 W
Grill 1800 W
Wentylator 35W

Oswietlenie piekarnika

Zaréwka 15 W,
typ gwintu E 14

Czyszczenie reczne
Catkowita moc 1815 W
znamionowa pie-
karnika
Zasilanie Napiecie znamionowe 230V
Czestotliwosé znamionowa 50 Hz
Akcesoria Ruszt
Blacha do pieczenia ciasta Emaliowana
Catkowita moc 7815 W
znamionowa ku-
chenki
Wymiary Wysokos¢ 850 mm
Szerokos¢ 500 mm
Gtebokosé 600 mm
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Instalacja

& Ostrzezenie! Producent nie ponosi
zadnej odpowiedzialnosci za

nieprzestrzeganie niniejszych wskazéwek

dotyczacych bezpieczenstwa.

Wszystkie czynnosci zwigzane z instalacjg
urzgdzenia muszg by¢ wykonywane przez
odpowiednio WYKWALIFIKOWANA OSO-
BE zgodnie z obowigzujgcymi przepisami i
normami.

Urzadzenie nalezy zainstalowa¢ zgodnie ze
specyfikacjg "Y" (EN60.335-2.6). Kuchenki
nie wolno instalowa¢ powyzej blatu robocze-
go.

Nalezy zadbaé o to, aby zainstalowaé ku-
chenke w miejscu, w ktérym bedzie ona tat-
wo dostepna dla serwisanta w razie koniecz-
no$ci dokonania naprawy.

Przed podtgczeniem urzadzenia do sieci
elektrycznej nalezy sprawdzi¢, czy napiecie

oraz czestotliwos¢ na tabliczce znamionowej
odpowiadajg napieciu w sieci.
Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Miejsce instalacji

Kuchenka zostata zarejestrowana jako urza-
dzenie "Klasy Y" zgodnie z przepisami prze-
ciwpozarowymi. Sgsiadujgce szafki lub
Scianki nie moga przekraczaé wysokosci ku-
chenki.

Kuchenka moze by¢ zainstalowana w kuch-
ni, aneksie kuchennym, w pokoju, lecz nie
moze by¢ instalowana w fazience ani pomie-
szczeniach z prysznicem.

Materiaty palne mozna montowac¢ w obrysie
kuchenki przy zachowaniu minimalnej odleg-
tosci nad kuchenka wynoszgcej 69 cm.

O 10 il 2 OO0

% 610 %
| 565600 E \l 5600
' ==

Podtaczenie do sieci elektrycznej

/\\ Ostrzezenie! Wszelkie prace
elektryczne wymagane w celu
zainstalowania ptyty oraz przewodoéw
zasilajgcych powinny by¢ wykonywane
przez wykwalifikowanego elektryka alboinng
kompetentng osobe zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami.

or

Kuchenka powinna by¢ podigczona do sieci
elektrycznej o nastepujacych parametrach:
230V, 50 Hz. Do podtgczenia nalezy uzy¢
przewodu typu HO5 RR-F.

Przed wigczeniem urzgdzenia nalezy spraw-
dzi¢, czy napiecie zasilania jest identyczne z
napieciem podanym na tabliczce znamiono-
wej.

Kuchenka nie jest wyposazona w przewdd
zasilajgcy. Kuchenke nalezy podtgczy¢ za
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pomocg elastycznego przewodu zasilajgce-
go spetniajgcego warunki podane w tabeli nr
1.

W przypadku podfgczenia kuchenki bezpo-
srednio do sieci elektrycznej, pomiedzy urza-
dzeniem a siecig zasilajgcg nalezy zainsta-
lowac przetgcznik wielobiegunowy o mini-
malnym odstepie pomiedzy stykami wyno-
szgcym 3 mm i z ochrong przed przepieciami
klasy Ill.

Wytacznik nalezy umiesci¢ w promieniu 2 m
od ptyty i zapewnic, iz bedzie on fatwo do-
stepny po zakohczeniu instalac;ji.
Zébtto-zielony przewod uziemiajgcy nie moze
by¢ przerwany przez wytgcznik.

Wazne! UWAGA: Przewod uziemiajgcy
powinien by¢ o okoto 2 cm dtuzszy od
przewodéw fazowych i przewodu
neutralnego.

& Ostrzezenie! Jesli przewod zasilajacy

jest uszkodzony, nalezy zleci¢ jego
wymiang producentowi urzadzenia lub w
autoryzowanym punkcie serwisowym lub tez
innej kompetentnej osobie, aby unikng¢
niebezpieczenstwa.

/\\ Ostrzezenie! Poprowadzi¢ przewdd
zasilajacy tak, jak pokazano na
ponizszym schemacie.

36

A) Przewdd zasilajgcy
B) Zaciski

Przed podtgczeniem urzgdzenia nalezy

sprawdzi¢, czy:

* bezpieczniki oraz domowa instalacja elek-
tryczna sg odpowiednie do catkowitej mo-
cy urzadzenia (patrz tabliczka znamiono-
wa);

+ gniazdo lub wielobiegunowy przetgcznik
zastosowany do podtgczenia bedzie tatwo
dostepny po zainstalowaniu urzadzenia.

Sposéb postepowania

» Odkreci¢izdja¢ pokrywe zabezpieczajgcyg
z tytu urzgdzenia.

» Podigczy¢ przewod zasilajacy do zacis-
kow kuchenki.

» Zabezpieczy¢ przewdd zasilajgcy obejma.
* Upewnic¢ sie, ze podigczenia do poszcze-
golnych zaciskéw odpowiadajg potgcze-
niom danych przewodéw do instalacji elek-

trycznej.

» Zatozy¢ z powrotem i przykreci¢ pokrywe
zabezpieczajaca z tylu urzgdzenia.
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Napiecie 230V ~/ 400V 3~/ 230V 3~/ 400V 2N~
zZnamio-
nowe

Typ pod- Jednofazowe Trojfazowe Y 3 Tréjfazowe Trojfazowe Y 2 fa-
taczenia fazy + neutralny zy. + neutralny

Podia- 2 345 2345 2 345 2345

=t FiHe [|IFe HH|e | HHe

przewodu - L1L2L3 N L1L2
do listwy

zacisko-

wej
Napiecie 230V ~ 400V 3~ 230V 3~ 400 V 2N~
sieciowe

Napiecie 230V 230V 230V 230V
na grzat-

kach
Amperaz 35A 3x16 A 3x20A 2x25A
bezpiecz-

nikow
Przekroje 3 x 6 mm 2 5x 2,5 mm 2 4 x4 mm 2 4 x4 mm?2

przewo-
dow
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& Varnostna navodila

Pomembno! Navodila za uporabo hranite v
blizini Stedilnika za kasnej$o uporabo. V
primeru, ko napravo prodate ali podarite
drugemu lastniku ali zapustite stanovanje in
napravo pustite v njem, naj bodo dostopna
tudi navodila za uporabo, da bo novi lastnik
lahko spoznal delovanje naprave in ustrezna
varnostna opozorila.

Ta opozorila so podana zaradi varnosti. Pred
namestitvijo ali uporabo naprave OBVEZNO
natanéno preberite navodila za uporabo.

Namestitev

« Stedilnik mora namestiti strokovno uspo-
sobljena oseba v skladu z navodili proiz-
vajalca.

« Stedilnik lahko popravljajo samo poobla-
$¢eni serviseriji.

+ Stedilnik lahko popravlja ali servisira samo
tehnik pooblas€enega servisa. Uporablja
lahko samo originalne nadomestne dele.

+ Stedilnik je teZak. Bodite previdni, ko ga
premikate.

» Pred uporabo Stedilnika odstranite vso
embalazo.

» Elektricna omrezna napetost mora ustre-
zati napetosti, ki je navedena na napisni
ploScici.

« Stedilnika ne poskusajte na noben nagin
spreminjati.

Varnost otrok

+ Stedilnik lahko uporabljajo samo odrasle
osebe. Zagotovite ustrezen nadzor otrok in
preprecite, da bi se igrali s Stedilnikom.

38

Vzdrzevanije in ¢is€enje _ _ _ _ _ _ _ _ _ 48
Kaj storite v primeru... _ _ __ ______ 50
Tehni¢nipodatki _ _ _ _ __ _______ 51
Namestitev 52

Pridrzujemo si pravico do sprememb

+ Stedilnik se med delovanjem segreje ter
ostane vro€ Se dolgo po uporabi. Dokler se
ne ohladi, se mu otroci ne smejo priblizati.

» Ofroci se lahko poskodujejo tudi, ¢e s Ste-
dilnika potegnejo ponve ali lonce.

« Stedilnika naj ne uporabljajo osebe (vkljué-
no z otroci) z omejenimi telesnimi, Cutnimi
ali razumskimi sposobnostmi oz. zmanjsa-
nimi izkusnjami in znanjem, razen v prime-
ru, ko je oseba, ki je odgovorna za njihovo
varnost, zagotovila nadzor oz. jih natanéno
seznanila z uporabo Stedilnika.

Med uporabo

+ Stedilnik je namenjen samo za uporabo v
gospodinjstvu. Ni predviden za uporabo v
komercialne ali industrijske namene.

« Stedilnika ne uporabljajte, &e je v stiku z
vodo. Stedilnika ne upravljajte z mokrimi
rokami.

» Ponev za zar se med delovanjem segreje,
zato pri odstranjevanju ali zamenjavi vro¢e
ponve vedno uporabljajte zascitne rokavi-
ce.

* Naprava se med uporabo segreje. Pazite,
da se ne dotaknete grelcev v notranjosti
pecice.

» Ko stedilnika ne uporabljate, zagotovite,
da so vsi gumbi v izklopljenem polozaju.

« Ce v blizini $tedilnika uporabljate druge
elektri¢ne aparate, pazite, da priklju¢ni ka-
bel ne pride v stik z vroc¢imi deli tedilnika.

» Kadar pri kuhanju uporabljate olje in druge
mascobe, ne puscajte Stedilnika brez na-
dzora.

« Stedilnik mora biti vedno &ist. Mas&obe ali
druge necistoCe se lahko vnamejo.
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Pecico distite samo v skladu z navodili.

Stedilnika ne uporabljajte kot delovno po-
vrsino ali za odlaganje.

Ne uporabljajte kuhaliS¢ s prazno posodo
ali brez posode.

Steklokeramika je neobcutljiva na hitre
temperaturne spremembe in zelo trdna, ni
pa nezlomljiva. Predvsem trdi in ostri pred-
meti lahko poskodujejo kuhalno povrsino,
¢e padejo nanjo.

Ne uporabljajte litozelezne posode ali po-
sode s poSkodovanim, neravnim ali hrapa-
vim dnom. Pri pomikanju take posode se
plo$¢a lahko opraska.

Tekocine, ki vsebujejo kisline, npr. kis, li-
monin sok, sredstvo za odstranjevanje
vodnega kamna, ne smejo priti v stik z
okvirom Stedilnika, kajti v nasprotnem se
lahko pojavijo motni madezi.

Opis izdelka

Opis izdelka

n ) < > < >

— O OSIEREEN

n_
n_

Ce pride sladkor ali Zivilo, ki vsebuije slad-
kor, v stik z vro€im kuhali§€¢em in se stopi,
staljeno zivilo s pomocjo strgala takoj od-
stranite, dokler je Se toplo.

Predmete in materiale, ki bi se lahko stopili
(npr. plastiko, alu folijo, folijo za pe€enje
ipd.), odstranite s steklokeramicne plosce.
Ce se tak material po nesredi stali na ste-
klokerami¢ni ploS¢i, ga s pomocjo strgala
takoj odstranite.

Uporabljajte samo posodo z ravnim dnom,
brez grobih robov, da ne opraskate plosce.
V pecici nikoli ne uporabljajte plasti¢nih
posod. Pecice nikoli ne oblagajte z alu fo-
lijo.

Zagotovite, da so odprtine za zracenje na
sredi zadnjega dela kuhalne plos¢e vedno
neovirane, da je zagotovljeno ustrezno
zracenje.

Roc¢aj na vratih
Vrata pecice
Spodnji predal za shranjevanje

Notranjost pecice

7
%ﬂ 0

% o 3 Uo N
ezt NN

7 —

Nivoji za reSetke
ReSetka za pecico
Ventilator pecice

Steklokerami¢na ploS¢a
Upravljalna plosc¢a
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Kuhalna plos¢a @ 140 mm
S ———T——— Saa—— @ 180 mm
Indikator akumulirane toplote
& 140 mm
@ 180 mm
Q Q
Upravljalna plo$ca
— )7‘
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Gumb za funkcijo pecice
Sploéna kontrolna lugka
Kontrolna lu¢ka za termostat pecice
Gumb termostata pecice

Oprema

Poleg opreme, ki je prilozena Stedilniku, pri-
poro¢amo, da uporabljate samo posodo, ki je
odporna proti vrocini (v skladu z navodili pro-
izvajalca). Oprema, ki je prilozena Stedilniku:
ResSetka za pecéico

Uporablja se za postavljanje posode in zZivil
(pe€enke, modelov za pecivo itd.). Jedi od-

40
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Sprednije levo kuhalide
A zadnje levo kuhalisge
Zadnje desno kuhalisce
E Sprednje desno kuhaliS¢e

lagajte na sredo reSetke, da dosezete ravno-
tezje.
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Pred prvo uporabo

Pred prvo uporabo

/I\ Opozorilo! Pred prvo uporabo $tedilnika
odstranite vso embalazo z zunanje in
notranje strani.

Napisna ploscica

Stevilka modela va$ega $tedilnika je na na-
pisni plo€ici na spodnjem delu sprednjega

okvira Stedilnika. PloScica je vidna pri odprtih
vratih.

Za za$&cito Stedilnika uporabite ustrezno va-
rovalko oz. odklopnik. Zmogljivost Stedilnika
je podana na napisni ploscici.

Segrevanje prazne pec€ice

Pred prvo uporabo segrejte prazno pecico.

Med prvim segrevanjem boste morda zaznali

neprijeten vonj.

1. 1z pecice odstranite opremo.

2. Odstranite vse morebitne nalepke ali za-
Scitne folije.

3. Ustrezen gumb zavrtite v polozaj " 250 "
in pecico segrevaijte priblizno 45 minut.

Postopek ponovite z delovanjem funkcije za-

rall)-za priblizno 5-10 minut.

Steklokeramic¢na ploséa

Pred prvo uporabo natanéno ocistite steklo-
kerami€no plosco; redno jo Cistite, ko je rahlo
topla ali ohlajena. PloSco izklopite, ¢e se na
njej strjuje hrana ali umazanija.

Emaijliran pekaé

Steklokeramicne plosce se vzdrzujejo in &i-
stijo na enak nacin kot steklene povrsine. Ni-
koli ne uporabljajte agresivnih Cistilnih sred-
stev ali gobic z abrazivno povrsino. Pri prvi
uporabi steklokerami¢ne plo$¢e lahko pride
do zacasnih neprijetnih vonjav zaradi izhla-
pevanja vode v izolaciji.

Opremo ocistite z blagim Cistilnim sred-
stvom. Natanéno splaknite in posusite.

Rosenje in para

Segreta hrana proizvaja paro - podobno kot
kotlicek, v katerem vre voda.

Odprtine za zraCenje pecice omogocajo, da
del pare izstopi iz pecice. Kljub temu pri od-
piranju vrat pecice vedno stopite nekoliko
stran od pecice , da omogocite izstop more-
bitne pare ali vrocine.

Ce para pride v stik s hladno povrsino na zu-
naniji strani pecice, pride do kondenzacije in
nastanka vodnih kapljic. To je povsem obi-
¢ajnoin ni napaka pecice. Spremembo barve
na povrsini preprecite z rednim brisanjem
kondenziranih kapljic in madezev.

Posoda

Uporabljate lahko posodo za pecenje v pe-
gici, ki zdrzi temperaturo 290 C.

Posode za pecenje v pecici nikoli ne posta-
vite neposredno na dno pedice.

4
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Delovanje

Funkcije pedice ugasa se glede na vklop in izklop termosta-
ta). Za izbiro funkcije pecice zavrtite gumb za
funkcijo pecice v smeri urinega kazalca na
simbol Zelene funkcije.

Pri vseh funkcijah pecice indikator med se-
grevanjem pecice sveti in ugasne, ko je do-
sezena nastavljena temperatura (priziga in

R | o

'_! Tradicionalno pecenje Tradicionalno pecenje - uporablja zgorniji in spodniji gre-
lec; ta funkcija omogoca uporabo priljubljenih receptov
brez potrebnega prilagajanja temperature. V tem primeru
je potrebno predgrevanje pecice.

2 Spodnii grelec Omogoca, da jedi dokoncate samo s spodnjim grelcem.
=y Zgorniji in spodniji grelec — Toplota se prenese na Zivila s segretim zrakom s po-
Ventilator mocjo ventilatorja, ki je nameS&en na zadniji steni pecice.
O Zar Vrata pecice morajo biti med peGenjem na zaru zaprta.

Pomembno: funkcijo Zara uporabljajte pri najve& 210 °C.

L Odmrzovanje (Funkcija NI namenjena za kuhanje ali peCenje zivil). Ta
polozaj je namenjen odmrzovanju zamrznjenih Zzivil.

®
!

50

200 I l
150

Termostat pecice Uporaba pecice
Z obra€anjem gumba pecice v smeri urinega
kazalca izberite temperaturo v pecici.

Tukaj prikazane temperature so nastavljene postavite neposredno na dno pecice.

na trenutno izbranem gumbu. R Blokirana toplota iz dna pegice lahko zaradi
|zbira temperature se zaéne prl 50 Cindo- pregrevanja poékoduje emaj| peéice_ Peéica
seze priblizno 250 °C na sredini pegice. se med delovanjem segreje: ZAGOTOVITE
Nastavitev temperature s termostatom je NADZOR OTROK V BLIZINI.

zvezna, kar pomeni, da lahko izberete po-
ljubno temperaturo med oznacéenimi vred-
nostmi.

& Opozorilo! Aluminijaste folije, pekacev
ali posode za pecenje v pecici nikoli ne

Pekac se lahko zaCasno ukrivi zaradi tempe-
raturnih nihanj ali zaradi neenakomerne po-
razdelitve zivil (pice ipd.) po povrsini pekaca.
Ko se pekac ohladi, se povrne v prvotno ob-
liko.

V nadaljevaniju je prikazana ucinkovita upo-
raba funkcij pecice za razli¢ne nacine pripra-
ve:

2
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"Z' Pedenje peciva
Tradicionalno pecenje se izvaja z naravnim
kroZzenjem vro¢ega zraka.

Opis postopka

Za drobno pecivo, krhko testo, pecivo iz

umes$anega testa v modelih:

1. Pecico predhodno segrejte , gumb za iz-
biro nacina delovanja pecice nastavite v
polozaj 2
a) priblizno 8 minut pri temperaturi 50 °C

do 150 °C;
b) priblizno 15 minut pri temperaturi 175
°C do 250 °C;

2. Vstavite zivilo. Gumb termostata pecice
zavrtite na zeleno temperaturo.

S pomodjo raznja 5 minut pred koncem pe-

¢enja preverite, Ce je biskvitno pecivo dobro

pedeno. Cas pedenja lahko zatem skraj$ate
ali podaljSate. Rezultat pe€enja je odvisen od
recepta, materiala, barve, oblike in velikosti
pekaca za biskvit. Funkcija peenja peciva
zagotavlja enakomerno barvo.

2 Spodniji grelec

Toplota prihaja samo s spodnjega dela peci-

ce. Tak nacin uporabe pecice priporo€amo

samo za dokon¢anje ze pecenih jedi.

Opis postopka

1. Pecico predhodno segrejte , gumb za iz-
biro nacina delovanja pecice nastavite za
priblizno 10 minut v polozaj © z gumbom
termostata pecice v maksimalnem polo-
zaju.

2. Vstavite zivilo. Gumb termostata pecice
zavrtite na zeleno temperaturo.

<1 Zgornii in spodnii grelec — Ventilator

Toplota se prenese na zivila s segretim zra-

kom s pomocjo ventilatorja, ki je nameS&en

na zadnji steni pecice. Na ta nacin lahko to-
plota hitro doseze vsak del pecice in hkrati
pece oz. kuha veliko jedi na razli€nih viSinah.

Ker ni prisotne vlaznosti in je s tem tudi zrak

bolj suh, ta nacin pe€enja preprecuje prena-

Sanje arome med jedmi. Pecica se seveda

lahko uporablja tudi za pecenje na eni visini.

V tem primeru uporabite nizje viSine vodil, ki

omogocajo boljsi nadzor.

Pecica je poleg tega Se posebej primerna za

hitro odmrzovanije, steriliziranje konzervira-

ne hrane, pripravo doma narejenih sadnih si-

rupov ter za susenje gob in sadja.

Uporaba ventilacijskega pecenja:

1. Gumb za funkcijo pecice zavrtite v polo-
Zaj |E|

2. Gumb termostata pecice zavrtite na iz-
brano temperaturo.

Namigi in nasveti

(4] Pripripravivegjediz ventilacijsko pegico

razporedite Zivila na sredine posamez-
nih reSetk. Tako dosezete boljsi rezultat, kot
Ce na isto reSetko razporedite razlina Zivila.

Ce je petica polna, je potreben nekoliko dalj-
i Cas pecenja.

Ce je petica napolnjena z enako vrsto Zivil,
npr. enakimi pekaci z drobnim pecivom ali
sendvi¢ piskoti enake velikosti, se pec€ejo
istodasno in hkrati odstranijo iz pegice. Ce
pecete na razli¢no velikih pekacih ali razlicno
velika zivila, npr. kekse in pecivo, je verjetno,
da zivila ne bodo gotova isto€asno.
Ventilacijska pecica se lahko uporablja za
segrevanije zivil brez predhodnega odmrzo-
vanja, npr. sadne kolae, mesne pastete,
zepke in druge vrste drobnega peciva. Upo-
rabite temperaturo 190 - 200 “C in segrevajte
20-40 minut (odvisno od koli¢ine Zivil v peci-
ci).

Navedene temperature so samo za pomoc¢in
orientacijo. Morda boste morali temperaturo
zvisati ali znizati, da bo ustrezala vasim po-
trebam.

Vpliv posode na pecenje

Posoda in modeli se razlikujejo glede na
debelino, toplotno prevodnost, barvo itd., kar
vse vpliva na prenos toplote na hrano v
posodi:

1. Aluminijasta in lon€ena posoda, steklena
posoda za pecenje ter svetla, bleS¢eca
posoda zmanjsa ucinek pecenja in porja-
venje spodnje povrsine.
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2. Posoda iz emajliranega litega zeleza,
anodiziranega aluminija, aluminija, pre-
vle¢enega s teflonom in z obarvano zu-
nanjostjo ter temna, tezka posoda pove-
¢a ucinek pecenja in porjavenje spodnje
povrsine.

O Zar

& Opozorilo! Med pecenjem na zaru se

dostopni deli Stedilnika segrejejo, zato
ga ne smete pustiti brez nadzora. Poskrbite,
da se otroci ne igrajo v njegovi blizini.

Naprava se med uporabo segreje. Pazite, da

se ne dotaknete grelcev v notranjosti pecice.

(i] Najvija mozna nastavljena temperatu-
ra za to funkcijo je 210 °C.

Velikost, oblika, koli¢ina Zivila in mascobe ter
zacCetna temperatura mesa vplivajo na rezul-
tat pe€enja in Cas, ki je potreben za pecenje.
Ribe, perutnina, teletina in svinjina ne porja-
vijo tako hitro kot temnejSe vrste mesa, kot je
npr. govedina in divja€ina. Rastlinsko olje in/
ali za¢imbe izbolj$ajo barvo, vendar tudi po-
vec€ajo moznost, da se povrSina mesa zazge.
Za najboljSi rezultat se izogibajte pecenju zi-
vil neposredno iz hladilnika. Osusite povrsino
mesa, ga vstavite na reSetko v pecico in za-
Cinite po svojem okusu. Posodo za pecico
pokrijte s folijo in jo vstavite pod reSetko, da
prestrezete mascobe in sokove, ki iztekajo iz
zivila. Svinjske zarebrnice, zrezke in ribe po-
stavite visoko v pecico, medtem ko naj bodo
rebrca ipd. v nizjem delu.

Gumb za izbiro funkcije pecice nastavite na
U temperaturo pa nastavite na ustrezno
vrednost (najved 210 °C). Pegico pred pede-
njem na zaru segrevajte 3 do 5 minut. Opa-
zujte potek pecenja in zZivila vsaj enkrat obr-
nite. Predolgo pecenje na zaru povzroci, da
so zivila suha, pusta, morda celo zazgana.
Vrata pecice morajo biti v ¢asu pecenja na
zaru zaprta.

%% Odmrzovanje
Gumb za izbiro funkcije pecice nastavite na

L  Pri odtaljevanju zamrznjenega mesa,
rib, zamrznjenih oz. ohlajenih ali polnjenih

4

pekovskih izdelkov izklopite nastavljeno tem-
peraturo.

Resetke/pekace lahko za odmrzovanje veli-
kih koli€in zivil vstavite na vec visin. Potrebni
&asi niso navedeni. Zivila preverite z raz-
njem.

Namigi in nasveti

Hrano pokrijte s pokrovko, alu-folijo ali

plasti¢no folijo za zZivila, da se med od-
mrzovanjem ne izsusi.
Manjsi ali tanki kosi ribjih filejev ali olus€enih
kozic, mleto meso, jetra in tanki zrezki se
odmrznejo v 1-2 urah. Zivila je potrebno pri-
praviti takoj po odmrznitvi oz. jih shraniti v
hladilnik.

@ Ko so zivila odmrznjena, jih NE puscaijte

pri sobni temperaturi. Zivila, ki jih Zelite
odmrzniti, namestite v eni plasti ter jih po
moznosti po polovici asa odmrzovanja obr-
nite.

Zarnica v pedici
Lucka zasveti, ko je gumb za funkcijo pecice
nastavljen, ter sveti med delovanjem pecice.

Kontrolna lu¢ka termostata

Lucka zasveti, ko izberete temperaturo in os-
tane vklopljena, dokler temperatura v pecici
ne doseze nastavljene vrednosti.

Lucka se zatem cikli¢no priziga in ugasa ter
tako prikazuje vzdrzevanje temperature v pe-
cici.

Opozorilna lu¢ka kuhalne plos¢e

Lucka se prizge, ko zasucete gumb za ku-
halno plos¢o in ostane prizgana, dokler se le-
ta v uporablja.

Kuhali§¢a
Podrocja upravljate z gumbi na upravljalni
plosc¢i.
Gumb je oSteviléen od 1 do 12.
0 Izklop
1 Najnizje gretje
Najvisje gretje


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu

Vklop kuhali§€a z enim obrogem

KuhaliS¢e vklopite z zasukom ustreznega
gumba na zeleno stopnjo kuhanja.

/N Opozorilo! V primeru pocene povrsine
odklopite napravo, da preprecite
moznost udara elektriCnega toka.

Indikator akumulirane toplote

Opozorilna lu¢ka zasveti, ko povrSina kuha-
lis€a doseze temperaturo, ki bi lahko povzro-
Cila opekline. Lu¢ka sveti tudi po izklopu se-
grete povrsine, dokler akumulirana toplota
povrsine lahko Se vedno povzroci opekline.
Lucka se izklopi samo, ko ni ve¢ nevarnosti
(temperatura pod 50 ‘C).

Oprema za kuhanje

Spodnje poglavje je namenjeno za pomoc pri
dolocaniju, katere stopnje kuhanja in podro¢-
ja kuhanja je potrebno uporabiti v odvisnosti
od uporabljene posode in Zivil, ki jih priprav-
ljate.

Prekuhavanje

Kuhati obi¢ajno zacnete s plosco, vklju¢eno
na najvecjo stopnjo gretja in zatem stopnjo
gretja znizate. Zvok in velikost vodnih me-
hur¢kov vam lahko pomaga izbrati pravilno
nastavitev:

POCASNO GRETJE: Po&asno kuhanje z
drobnimi mehurcki kot pri vodi z ogljikovo ki-
slino. Primerno za dusenije rib, kuhanje riza
in zelenjave, kot sta npr. grah in brokoli.
SREDNJE GRETJE: Pocasno vrenje z vec-
jimi mehurcki. Primerno za prekuhavanje ve-
¢ine zivil, npr. mesa, sveze zelenjave in
krompirja.

VROCE: Zvok utihne, preden zaéne v vodi
nastajati velika koli¢ina mehurckov. Primer-

no za vrenje vode za kuhanje testenin in riza.
Zatem stopnjo gretja nastavite na nizjo mo¢.

Cvrenje

Po moznosti ne uporabljajte zivil neposredno
iz hladilnika. Samo priblizno 2/3 dna posode
je lahko pokritega z Zivilom.

Ponev namazite z margarino ali maslom in
nastavite ustrezno stopnjo gretja. Za dosego
najboljSega rezultata je pomembno, da ima
mascoba pred zacetkom cvrenja pravo barvo
(temperaturo). Na dnu posode drzite svetlo
strgalo in opazujte barvo mascobe.

RAHLO POTEMNELA MASCOBA: Primer-
na za jajca, ¢ebulo, krompir v kosih, zrezke
in kotlete, cele ribe itd.

POTEMNELA MASCOBA: Primerna za
cvrenje in pecenje vecine zivil, npr. palacink,
mletega mesa, klobas, tankih ribjih filejev in
dusenih zrezkov.

MOCNO POTEMNELA MASCOBA: Primer-
na za tanke zrezke. Bodite previdni, ker se
mascoba lahko hitro zazge.

Izbira primerne posode

Bodite pozorni na vrsto in stanje posode, ki
jo uporabljate na steklokeramicni ploS¢i.

Upostevajte naslednje tocke:

» Preverite dno posode. Posode z vzboce-
nim dnom (s krivino navzven) se lahko vr-
tijo na plosci in toplote ne prevajajo najbo-
lje.

* Aluminij je dober prevodnik toplote, vendar
lahko na plos¢i pusti madeze srebrne bar-
ve.

+ Steklena posoda in emajlirano dno z gro-
bimi vzorci povzrogi pri pomikanju posode
po plo&c¢i vecjo obrabo plosce in drugih
materialov.

Dno posode, ki omogo€a prihranek €asa in

varéevanje z energijo, naj bo:

+ Veliko najmanj toliko kot kuhalna plosca.
Ce je dno manj$e od plosée, je mozno, da
se morebitno razlitie zapece na plosco.

» Gladko oz. z drobnimi vzorci.

* Ravno. Za segrevanje posode s prevec
ukrivljenim ali izbo¢enim dnom je potreben
daljSi ¢as.
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Ob nakupu nove posode priporo¢amo, da iz-
berete posodo iz nerjavnega jekla z dvojnim
dnom (to je s plastmi iz razli¢nih kovin).

-

~

-

Razpredelnice za kuhanje

(&) Vardujte z energijo!

+ Ce posodo pokrijete s pokrovko, se
porabljena energija zmanj$a na polo-
vico (v primerjavi s kuhanjem brez po-
krovke).

Z uporabo posode z ravnim dnom prihra-
nite 25% energije (v primerjavi s posodo z
neravnim dnom).

Plos¢a mora biti Cista in suha. Umazanija
in vlaga poslabsata prenos toplote med
posodo in plosc¢o.

Izklopite kuhalno plosco ter kuhanje za-
klju€ite z uporabo akumulirane toplote.
Energijo prihranite s kuhanjem v pari in ku-
hanjem pod tlakom.

RAZPREDELNICA ZA PECENJE
Zivilo Visina vodil |Cas predgre- Tempera- Tempera- | Trajanje v
od spodaj |vanjav minu- tura °C tura°C minutah
navzgor tah

Pecivo iz 2 8-10 160-170 15-20
krhkega te-
sta

1+2 8-10 - 150-160 15-20
Drobno peci- 2 10-12 160-170 20-25
Vo

142 10-12 - 155-165 20-25
Bozi¢ni kola¢ 2 15-20 250 - 45+10 2

1160-170

2 - - 150-160 45+10 2
Drobljenec 15-20 180-190 30-35

2 - - 170-18035-4 35-45

5

Beljakovi po- 2 130-140 40-50
ljubcki

1+2 -—- -—- 120-130 45-55
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RAZPREDELNICA ZA PECENJE
Visina vodil |Cas predgre- Tempera- Tempera- | Trajanje v
od spodaj |vanjav minu- tura°C tura‘C minutah
navzgor tah

Pekovsko 2 10-15 210-220 10-15
pecivo

1+2 10-13 - 180-200 10-20
Pogaca 2 10-12 170-180 30-35

1+2 8-10 - 160-170 30-40
Biskvitna tor- 2 10-12 160-170 25-30
ta

2 8-10 - 150-160 30-35
Skutna torta 2 - 170-180 - 55-75

2 - - 150-160 55-75
Rolada 2 10-13 170-180 15-20

2 10-13 - 160-170 15-20
Princeske 2 10-15 190-200 10-20

2 10-13 - 190-200 10-20
Jaboléno pe- 2 -—-- 180-190 -—-- 40-50
civo iz kvase-
nega testa

2 - - 160-170 40-50
Jaboléna pita 2+2 12-15 175-185 60-65

1+2 - - 165-175 50-55
Palacinke 2 170-180 45-50

1+2 - - 160-170 45-50
Kmecki kruh 2 15-20 250 1) 50-60

190-200

Quiche Lor- 2 15-20 220-230 - 20-30
raine

1 10-15 200-210 20-30
Pica 2 - 210-220 - 30-35

1 210-220 30-35

1) Cas predgrevanja
2) Cas vzdrzevanja v pecici po izklopu gumba za funkcijo pecice
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RAZPREDELNICA ZA PECENJE MESA

Visina vodil od Temperatura Temperatura |Trajanje v minu-
spodaj navzgor °C °C tah
Cel pis€anec 2 190-200 - 60-70
2 - 160-170 45-50
Svinjska pecen- 2 190-200 - 90-100
- 2 160-170 80-90

RAZPREDELNICA ZA PECENJE NA ZARU

Zivilo Visina vodil od | Cas predgreva- Temperatura | Trajanje v
spodaj navzgor | nja v minutah °C minutah
Popecen kruh 2 6 230 4-5
Debeli zrezki 2 10 200 20+20
Pol pis¢anca 2 230 25+20
Svinjskarebrca 2 - 230 30+25

Vzdrzevanije in €iS§€enje

/I\ Opozorilo! Pecica mora biti vedno ista.
Masc€obe ali druge necistoCe se lahko
vhamejo.

/N Opozorilo! Pred ¢is¢enjem zagotovite,
da so vsi gumbi v izklju€enem polozaju
ter se je Stedilnik popolnoma ohladil.

& Opozorilo! Pred vzdrzevanjem ali
¢iS€enjem obvezno IZKLJUCITE
Stedilnik iz elektricnega omrezja.

Cistilna sredstva

Pred uporabo poljubnega Cistilnega sredstva
se prepriCajte, da je to sredstvo primerno za
¢iSCenje pecice in ga v ta namen priporo¢a
tudi proizvajalec.

/I\ Opozorilo! NE uporabljajte Cistilnih

sredstev, ki vsebujejo belila, saj lahko
unidijo povrsinski sloj pecice. Stedilnika ne
Cistite s parnim gistilnim aparatom ali z
grobimi Cistilnimi sredstvi. Za CiS€enje pecice
in kuhalnih ploS¢ ne uporabljajte parnega
Cistiinega aparata.
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Steklokeramicna plosca

Pomembno! Cistilna sredstva ne smejo priti
v stik z vro¢o steklokerami¢no plosc¢o! Vsa
Cistilna sredstva odstranite po ¢is€enju z
veliko koli¢ino Ciste vode, ker bi lahko ob
naslednjem segrevanju povzrocila razjedo
povrsine plosce!

Za CiS¢enje ne uporabljajte agresivnih
Cistilnih sredstev, kot so npr. razprsila za
¢is¢enje zara ali pecic, grobih Eistilnih
praskov ali Cistilnih sredstev za posodo, ki
lahko povzrocijo praske.

@ Steklokerami¢no povrsino ocistite po

vsaki uporabi, ko je topla ali hladna. Na
ta nacin preprecite, da se umazanija zazge.
Vodni kamen in vodne lise, mastne madeze
ter svetla kovinska obarvanja odstranite z
obicajnimi Cistilnimi sredstvi za steklokera-
miko ali nerjavno jeklo.

Manjsi madezi
1. Povrsino steklokeramicne plosce obriSite

z vlazno krpo in majhno koli¢ino sredstva
za pomivanje.
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2. Zatem jo z mehko krpo obriSite do suhe-
ga. Na povrsini ne sme biti nobenih os-
tankov Cistilnega sredstva.

3. Enkrat tedensko temeljito ocistite celotno
povrsino steklokeramic¢ne plosée. Upora-
bite obi¢ajno Cistilo za steklokeramicne
plosce.

4. Zatem povrsino steklokeramiéne plosce
oCistite z veliko koli¢ino vode in jo obriSite
do suhega z mehko krpo brez vlaken.

Trdovratni madezi

1. Zaodstranjevanje Zivil, ki so povrela in se
zazgala na plo&¢i, uporabite stekleno
strgalo.

2. Stekleno strgalo polozite pod kotom na
povrsino steklokeramicne plosce.

3. Umazanijo odstranite z drsenjem s strga-
lom po povrsini.

(i] Steklena strgala in gistilna sredstva za
steklokeramiko so na voljo v prodajalni
s tehni¢nimi izdelki.

Zazgani madezi

1. Zazgan sladkor, stopljeno plastiko, alu fo-
ljo oz. druge materiale, ki so se stopili,
odstranite takoj, dokler je plos¢a Se vr-
oca. Uporabite stekleno strgalo.

2. Kuhalno povrsino ocistite po obi¢ajnem
postopku, ko se ohladi.

Pomembno! Pri uporabi steklenega strgala
na vro¢em kuhali€u obstaja nevarnost
opeklin!

(i) Cesekuhalidce ohladi pred odstranitvijo

umazanije, ga ponovno segrejte za po-
stopek Cis€enja. Prask ali temnih madezev,
ki so na steklokeramic¢ni plos¢i nastali zaradi
uporabe posode z dnom z ostrimi robovi, ni
mozno odstraniti. To ne vpliva na delovanje
kuhalne povrsine.

/I\ Opozorilo! V primeru pogene povrsine
odklopite napravo, da preprecite
moznost udara elektriCnega toka.

Okvir stedilnika

Pomembno! TekocCine, ki vsebujejo kisline,
npr. kis, limonin sok, sredstvo za
odstranjevanje vodnega kamna, ne smejo
priti v stik z okvirom Stedilnika, kajti v
nasprotnem se lahko pojavijo motni madezi.

1. Okuvir obriSite z vlazno krpo in majhno ko-
licino sredstva za pomivanje.

2. Prisuseno umazanijo omehcajte z mokro
krpo. Zatem jo z mehko krpo o€istite in
obriSite do suhega.

Ciséenje zunanijih povrsin

Za ¢i8Cenje priporo¢amo Cistilna sredstva, ki

ne opraskajo povrsine. Za ¢is€enje ne upo-

rabljajte kovinskih predmetov, jeklene volne,
najlonskih gobic, grobih ali jedkih Cistilnih
sredstev ter razredgil.

Ciséenje pedice

Postopek v primeru, ko je pecica zelo uma-

zana:

1. Za odstranjevanje strjenega razlitja upo-
rabite strgalo ali podoben pripomocek

2. Z gobico nanesite milnico v pecico

3. Zaprite vrata

4. Pecico za priblizno 10 minut nastavite na
(zgornji in spodnji grelec) ' ter na tem-
peraturo 100 °C.

5. Ko se pecica ohladi, izperite povrsino s
Cisto vodo. PovrSino obriSite do suhega.

Vrata pedice

Odstranjevanije vrat pecice s teajev

Vrata pecice lazje odistite, ¢e jih snamete s

pecice. Vrata pecice odprite do vodoravnega
polozaja. Nato do konca dvignite jezicka na

obeh tecajih vrat (a). Vrata pocasi priprite do
zaustavitve in jih dvignite, da izvleCete te¢aja

(b).
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Ponovna namestitev vrat pecice na te€aje

Postopek ponovne namestitve vrat na teCaje
poteka v obratnem vrstnem redu. TeCaja vrat
vstavite v utora (c). Pri tem pazite, da se te-
€aja pravilno in enakomerno prilegata. Nato
vrata poCasi spustite. Pri tem pazite, da se
vogala vrat ne dotikata dna okvira (Ce se vo-
gala dotikata okvira, vrata ponovno dvignite
in teCaja pravilno usmerite).

Nazadnje pritisnite oba jezicka navzdol proti
pecici (d). Da se vrata lahko pravilno zaprejo,
pritisnite jeziCka z ustreznim pripomockom
(npr. z izvijacem) (e). Pocasi preverite pra-
vilno odpiranje vrat.

Pomembno! Jezickov na te€ajih vrat nikoli
ne pustite v pokon¢nem polozaju. V tem

Kaj storite v primeru...
Ce naprava ne deluje pravilno, pred klicem

najblizjega servisnega centra najprej preve-
rite spodnje tocke.
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primeru bi vzmetno delovanje lahko
povzrocilo poskodbo.

Zamenjava zarnice v pecici

/\\ Opozorilo! Pred zamenjavo Zarnice
mora biti Stedilnik izklju€en in odklopljen

iz elektricnega omrezja, da ne pride do udara

elektricnega toka.

Zamenjana zarnica mora ustrezati nasled-
njim podatkom:

Mo¢: 15W

Napetost: 230/240 V, 50 Hz
Temperatura: 300 °C

Navo;j: E14

Postopek menjave pregorele zarnice:

1. Steklen pokrov zavrtite v nasprotni smeri
urinega kazalca in ga odstranite.

2. Odvijte pregorelo zarnico in jo zamenjajte
Z Novo.

3. Ponovno namestite stekleni pokrov.
4. Stedilnik priklju¢ite na omreZno napetost.
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| simpomi Preverite

Podroc¢ja kuhanja ne delu- -
jejo .

Ali je naprava vklju¢ena?
Ali kontrolne lu€ke v upravljalnem polju svetijo?

* Ali je vkljuceno ustrezno podrocje kuhanja?
 Ali je gumb nastavljen na ustrezno stopnjo kuhanja?

» Ali so se sprozile varovalke elektricnega omrezja v stano-
vanju (v omarici z varovalkami)? V primeru veckratnega
sprozenja varovalk pokli¢ite pooblas¢enega elektricarja.

Pecica se ne vkljuci .

Ali je izbrana pravilna funkcija/temperatura pecenja?

» Ali je omrezno stikalo oz. glavno stikalo pecice vklju¢eno?

Priprava jedi je prepogas- *
na ali prehitra

Ce ste preverili vse zgoraj navedene tocke in
naprava 3e vedno ne deluje, pokligite najbliZji
servisni center in pripravite naslednje
podatke:

1. Svoje ime, naslov in postno Stevilko

2. Svojo telefonsko Stevilko

3. Jasen in kratek opis napake

4. Model in serijsko Stevilko (glejte napisno
ploscico)

Tehni¢ni podatki

Morda je potrebno spremeniti temperaturo

5. Datum nakupa

Pomembno! Ce pokligete servisno sluzbo
zaradi napake, ki je opisana v seznamu, ali
za popravilo napake, do katere je prislo
zaradi nepravilne uporabe ali namestitve, bo
serviser zaracunal nastale stroske tudi v
Casu garancijske dobe.

ZCV560M1

Kuhalna plos¢a Sprednje levo kuhalis¢e

Zadnje levo kuhalis¢e

Sprednje desno kuhaliS¢e

Zadnje desno kuhalisce

Skupna mo¢ kuhal-
ne plosce

Pecica Grelec pecice

Spodniji grelec

Zgorniji grelec

Grelec za zar
Konvekcijski ventilator

Zarnica v pegici

Cissenje

@ 180 mm
@ 140 mm
@ 140 mm
@ 180 mm

1800 W
1200 W
1200 W
1800 W
6000 W

900 W
850 W
1800 W
35W

Zarnica 15 W, tip
E14

roc¢no
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Skupna mo¢ peci-

ce
Napajanje Nazivna napetost
Nazivna frekvenca
Oprema ReSetka
Pekac
Skupna mo¢ Stedil-
nika
Dimenzije ViSina
Sirina
Globina
Namestitev

/N Opozorilo! Proizvajalec odklanja
vsakr$no odgovornost v primeru
neupostevanja varnostnih navodil.

Vse postopke vgradnje in prikljucitve mora
obvezno izvajati STROKOVNO USPOSOB-
LJENA OSEBA v skladu z veljavnimi zakoni
in predpisi.

Stedilnik je potrebno namestiti v skladu s
specifikacijo "Y" (EN60.335-2.6). Stedilnika
ni dovoljeno namestiti nad viSino delovne
plosce.

Stedilnik mora biti names&en tako, da ima
serviser v primeru okvare omogoéen enosta-
ven dostop.

Pred prikljucitvijo $tedilnika na elektri¢no om-
rezno napetost se prepricajte, da sta nape-

52

1815 W

230V
50 Hz

Emajliran
7815 W

850 mm
500 mm
600 mm

tost in frekvenca na napisni ploscici enaki kot
sta omrezna napetost in frekvenca na mestu
prikljucitve.

Stedilnik mora biti ozemljen.

Mesto namestitve

Stedilnik je registriran kot naprava "razreda
Y" v skladu s predpisi glede nevarnosti po-
zara. Deli pohi$tva ali stene v blizini Stedilni-
ka ne smejo presegati viSine Stedilnika.
Stedilnik je lahko namescen v kuhinji, jedil-
nici ali dnevni sobi, ne sme pa biti namescen
v toaletnih prostorih ali kopalnici s prho.
Najmanj$a razdalja, na kateri so lahko vnet-
liive snovi names$c¢ene nad robom Stedilnika,
je 69 cm
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Elektricni prikljucki

/N Opozorilo! Vsa elektriéna dela,
potrebna za namestitev Stedilnika, mora

izvesti usposobljen elektri¢ar ali strokovno

usposobljena oseba v skladu s trenutno
veljavnimi predpisi.

Stedilnik je izdelan za prikljugitev na omrez-
no napetost 230 V, 50 Hz. Za prikljucitev na
elektricno napetost uporabite kabel tipa HO5
RR-F.

Pred vklopom se prepriCajte, da je omrezna
napajalna napetost enaka napetosti na na-
pisni ploscici.

Stedilnik se dobavlja brez napajalnega ka-
bla. Na Stedilnik je potrebno prikljuciti zvijavi
napajalni kabel po specifikaciji iz razpredel-
nice st. 1.

V primeru direktne prikljuCitve na omrezno
napetost vstavite vecpolno stikalo z minimal-
no razdaljo 3 mm med posameznimi kontakti
z upostevanjem prenapetostne kategorije lIl.
Stikalo mora biti names¢eno na razdalji do 2
m od kuhalne povrSine. Po zaklju¢eni name-
stitvi mora biti enostavno dosegljivo.

Stikalo ne sme prekiniti ozemljitvenega vod-
nika rumeno-zelene barve.

Pomembno! OPOMBA: Ozemljitveni vodnik
mora biti priblizno 2 cm daljsi od faznega in
nevtralnega vodnika.

or
& Opozorilo! Ce je napajalni kabel
poskodovan, ga mora zamenjati
predstavnik proizvajalca, pooblascene
servisne sluzbe ali druga strokovno
usposobljena oseba, da se izognete
nevarnosti.

& Opozorilo! Napajalni kabel napeljite, kot
je prikazano na nasledniji sliki.

A) Napajalni kabel
B) Objemke
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Pred prikljugitvijo preverite: » Napaijalni kabel prikljucite na prikljucke
+ Zmogljivost varovalke in elektri¢ne nape- Stedilnika;
ljave mora ustrezati velikosti nazivnega to- | < Kabel pritrdite s kabelsko objemko;
ka naprave (glejte napisno ploscico); « Prepri¢ajte se, da prikljugitev na sponkah
* Vti¢nica ali ve€polno stikalo, prek katerega ustreza prikljuékom omrezne napetosti;
je Stedilnik prikljuéen na elektriéno omrez- o Zasdditni pokrov ponovno namestite in pri_
je, sta preprosto dosegljiva tudi po name- vijte na zadnjo stran $tedilnika.

stitvi Stedilnika.

Opis postopka
+ Odbvijte in odstranite zas¢itni pokrov na za-
dniji strani Stedilnika;

Nazivna 230V ~/400V 3~/ 230 V 3~/ 400 V 2N~
napetost
Vrsta Enofazna Trifazna Y 3 faze Trifazna Trifazna Y 2 fazi +
prikljucit- + nevtralni priklju- nevtralni prikljuéek
ve éek
Prikljuci- 2 3 4 5 2 3 4 5 2 3 4 5 2 3 4 5
tev kabla I—'—'I—'@ IIII—'@ I—'I—'I@ II—'I—'@
ezt [Pl L1213 N L1 L2 L1L2
lju€no
plosco
Omrezna 230V ~ 400 V 3~ 230V 3~ 400 V 2N~
napetost
Napetost 230V 230V 230V 230V
grelcev
Velikost 35A 3x16 A 3x20A 2x25A
varovalke
Prerez 3 x 6 mm 2 5 x 2,5 mm 2 4 x4 mm?2 4 x4 mm?2
kabla

54



www.markabolt.hu

www.markabolt.hu

55


www.markabolt.hu

www.zanussi.hu
WWW.zanussi.pl

WWW.Zanussi.si

WWW.Zanussi.com

www.markabolt.hu

342705908-A-042009

C€


www.markabolt.hu

