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Tisztelt Vasarlo!

Kdszonjiik, hogy csticsmindségl AEG-Electrolux késziilékeink kozil valasztott.

Ez a késziilék - mint ezt On is tapasztalni fogja - kivalo kombinaciojat nyujtja a tokéletes
formatervezésnek és funkcionalitasnak, valamint az élvonalbeli technoldgianak.

Gy6z6djon meg arrol, hogy készililékeinket a ma elérhetd legjobb teljesitmény mutatokkal és
vezérléssel tervezték, a legszigorubb kdvetelményeknek megfelel® szabvanyok figyelembe

vételével.

Raadasul a kdrnyezetvédelmi és az energiatakarékossagi szempontok is szerves részét képezik
termékeinknek.

Késziiléke optimalis mikodése érdekében kérjlik, hogy olvassa el figyelmesen ezt a
Hasznalati utmutatot. Az ismeretek birtokaban képes lesz arra, hogy minden folyamatot
tokéletesen megismerjen, és a késziilék ny(jtotta lehetéségeket maximalisan kihasznalja. A
hasznalat soran barmikor sziiksége lehet erre a Hasznalati Gtmutatdra, ezért azt ajanljuk,
hogy tartsa mindig elérhet® helyen. Ha a késziilékt8I valamilyen ok miatt megvalik, akkor a

Hasznalati Utmutatét is adja at az 0j tulajdonosnak.
Kivanjuk, hogy lelje 6romét uj késziilékében.
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Fontos biztonsagi utasitasok

A késziilék hasznalata el8tt olvassa el a kezelési utmutatot. A kezelési Gtmutatot
Orizze meg, mert késGbb még sziiksége lehet ra. A kezelési utmutatoban fontos
biztonsagi szimbdlumok és utasitasok talalhatok. Figyeljen ezekre a szimbolumokra és
minden utasitast tartson be.

A A szivritmus-szabalyozoval vagy hasonlé gyogyaszati eszkozokkel rendelkezd
személyek legyenek dvatosak amikor indukcids késziiléket hasznalnak vagy bekapcsolt
késziilék mellett allnak, mert az elektromagneses mezG$ befolyasolhatja a szivritmus-
szabalyozo vagy hasonld gyogyaszati eszkdz mikodését. Ajanlatos lenne az adott
helyzetrSl konzultalnia orvosaval, illetve a szivritmus-szabalyozo vagy hasonlo
gyogyaszati eszkoz gyartojaval.

A beiiltetett szivritmus-szabalyozdval rendelkez6k felsGtestiiket tartsak legalabb 30
cm-re a bekapesolt indukcids f6z6zonaktol.

Uzembe helyezés

o Akésziilék lizembe helyezését kizarolag szakképzett szerel§ végezheti, a gyarto
utasitasai szerint.
A késziilék javitasat kizarolag erre felhatalmazott szervizmérnokok végezhetik.
A tlizhely nehéz. Mozgatasakor koriltekintéssel jarjon el.
A tlizhely hasznalata el6tt tavolitson el minden csomagoldanyagot.
EllenGrizze, hogy az elektromos taphaldzat megfelel-e az adattablan kozolt tipusnak.
Ne kisérelje meg a tlizhely semmilyen modositasat.
A tlzhely nehéz. Egyes, normal esetben nem lathato szélek és sarkok élesek
lehetnek. A tlizhely mozgatasa el6tt hiizzon keszty(t.
Gyermekbiztonsag

o Atlzhelyet felnGttek altali Gzemeltetésre tervezték. Ne engedje, hogy gyermekek
jatsszanak a késziilék kozelében vagy a késziilékkel.

e Akésziilék hasznalat kdzben nagyon felforrosodik és a hét hosszu ideig megtartja a
hasznalat utan is. A gyerekeket tartsa tavol a késziiléktSl, amig ki nem hdil.

o A gyermekek ugy is megsérilhetnek, ha edényeket vagy labasokat lehtiznak a
tlzhelyrdl.

e Akésziilék kialakitasa nem olyan, hogy azt csokkent fizikai, értelmi vagy mentalis
képességU, illetve megfelel$ tapasztalatok és ismeretek hijan lév$ személyek
(beleértve a gyermekeket is) hasznalhassak, hacsak a biztonsagukért felelSs személy
nem biztosit szamukra felligyeletet és utmutatast a késziilék hasznalatara
vonatkozoan.
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Hasznalat kézben

o A tlzhelyet kizardlag haztartasi hasznalatra tervezték. Kereskedelmi vagy ipari
felhasznalasra nem alkalmas.

e Ne hasznalja a tlzhelyet, ha az vizzel érintkezik. Ne lizemeltesse a tlizhelyet nedves
kézzel.

e A grillezd talca hasznalat kozben felforrosodik, ezért kizarolag kesztyd
segitségével vegye ki vagy cserélje ki a forrd grillez$ talcakat.

e Hasznalat kidzben a késziilék felforrosodik. Legyen dvatos, hogy ne érjen a siit8
belsejében 1évé flitGelemekhez.

e  Gondoskodjon arrol, hogy hasznalaton kiviil minden kezel6gomb ki legyen
kapcsolva.

e  Mas villamos berendezések hasznalata esetén lgyeljen arra, hogy a kabel ne érjen
hozza a tlizhely forro fellileteihez.

e Vigyazat! Ne hasznaljon a siitében alkoholt és robbanasveszélyes gazok
képzésére alkalmas egyéb folyadékokat, illetve mas t(iz- vagy robbanasveszélyes
anyagokat.

e Soha ne hagyja felligyelet nélkiil a tlizhelyet, amikor olajban vagy zsirban siit.

e A tlzhelyet mindig tisztan kell tartani. A rarakodott zsir vagy ételmaradék

tlzveszélyt jelent.

Csak az utasitasoknak megfelelGen végezze.

Soha ne hasznalja a f&z6felliletet tarolasra vagy munkafellletként.

Soha ne hasznalja a f6z&zonakat lires edényekkel vagy edények nélkdil.

Az iivegkeramia ugyan rendkiviil ellenallo és érzéketlen a hGhatasokra, de nem

torhetetlen. A f&z6feliilet sériilését okozhatja az, ha kemény és éles targyak esnek

ra.

e Soha ne hasznaljon sériilt (érdes vagy sorjas) alju ontottvas edényeket. Csusztatva
ugyanis az ilyen edények karcolhatnak.

e A matt foltok elkeriilése érdekében lgyeljen arra, hogy a f6z&feliilet keretét ne
érjék savtartalmu folyadékok (pl. ecet, citromlé vagy vizk&oldo).

e  Ha cukor vagy cukortartalmu étel keriil egy forrd f6z8zonara, majd ott megolvad,
akkor a szennyez8dést azonnal, még forrd allapotban tavolitsa el egy kaparoval.

e Soha ne hasznaljon mlanyag edényeket a sitGben. Soha ne fedje le a siitd
semmilyen részét alufoliaval.

e  Mindig ligyeljen arra, hogy a sitd szell6z8nyilasat, a tlzhely hatlapjanak kozepén
talalhato, semmi se gatolja, hogy biztositva legyen a siitGtér szellGzése.

e Harepedést Iat a fellileten, kapcsolja ki a késziiléket, nehogy aramiités érjen
valakit.

& A késziilék feletti szekrényekben ne taroljon gyermekek szamara fontos dolgokat. Az

ezek miatt a f6zOfeliiletre felmaszo gyermekek sulyos sériiléseket szenvedhetnek.
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Ne hagyja magukra a gyermekeket. A késziilék hasznalati helyén tilos a gyermekeket
egyediil vagy feliigyelet nélkiil hagyni. Ne engedje, hogy gyermekek a késziilék
barmely részére raiiljenek vagy felalljanak.

TILOS HOZZAERNI A FOZOZONAKHOZ VAGY A HOZZAJUK KOZELI TERULETEKHEZ. A
maradékhd miatt akkor is forrok lehetnek a f6z8zonak, ha egyébként mar sotét szinlek.
A f8z8z6nak melletti terliletek is felforrosodhatnak annyira, hogy égési sériilést
okozzanak. Hasznalat alatt és utan a megfeleld kihdléslkig ezekhez a terliletekhez ne
érjen, illetve ne érintsen semmilyen ruhat vagy mas gyulékony anyagot.

VIGYAZAT
Soha ne hasznalja a késziiléket helyiségek melegitéséhez vagy fltéséhez.

e Viseljen megfeleld ruhazatot. Soha ne viseljen laza vagy 1696 ruhadarabokat a
késziilék hasznalata kozben. Ugyeljen arra, hogy ruha vagy mas gyulékony anyag
ne érjen a forro feliiletekhez.

e  Zsiradék okozta tlizek oltasara ne hasznaljon vizet vagy lisztet. A tiizet fed&vel
fojtsa el, vagy az oltashoz hasznaljon siitGport, szaraz vegyszert vagy habot.

e Nagyon figyeljen oda, amikor olajat vagy zsirt melegit. Tulheviilés esetén ugyanis
az olaj vagy zsir konnyen meggyulladhat.

e  Csak szaraz edényfogot hasznaljon. Forro feliileten a vizes vagy nedves
edényfogok a g6z miatt égési sériilést eredményezhetnek. Ugyeljen arra, hogy az
edenyfogok ne érjenek forro felliletekhez. Edényfogo helyett ne hasznaljon
torilkoz6t vagy mas vastag ruhadarabot.

e Bontatlan ételkonzervek melegitése tilos. A kialakul6 tilnyomas miatt ugyanis a
konzervdoboz felrobbanhat és sériilést okozhat.

FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK A FOZOFELULET HASZNALATAHOZ

. Hasznalat megfelel® méret(i edényeket. A késziiléknek harom, kiilnb6z6 méretli f6z6zondja
van. Olyan lapos fenekd edényeket hasznaljon, amelyek elég nagyok a f6z8zonak betakarasahoz.
Az edényérzékelSk edény megléte nélkiil nem engedik az adott f6z8zdnak mUkoédését.

o Az edényflleket befelé kell forditani, és azok nem ldghatnak at a szomszédos f6z6zonaba. Az
¢gési kockazatok, a gyulékony anyagok begyulladasanak és az edényhez valo véletlen hozzaérés
miatti kifolyds elkertilése érdekében.

o Azelkésziilt ételt soha ne hagyja a f6z6zdnakon.

A kifuto étel fiistdt és kdnnyen meggyulladd zsiros cseppeket eredményezhet, illetve a forralas
miatt kilirlilt edény megolvadhat vagy sériilhet.

e VédBboritasok. A f6z8fellilet semmilyen részének a boritdsahoz nem szabad alufélidt hasznalni.
Alufolia csak ajanlas esetén hasznalhato a f6zés befejeztével, az elkésziilt étel letakardsara. Az
alufolidk minden egyéb hasznalata aramiités, t(iz vagy révidzarlat kockazataval jar.
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e  Zomancozott konyhafelszerelések. Csak bizonyos tiveg-, liveg/keramia- és
cserépedények, illetve egyéb zomancozott konyhafelszerelések alkalmasak a
f&zBfeliileten vald hasznalatra anélkil, hogy a hirtelen hGmérsékletvaltozasok miatt
eltdornének. Nézze meg a gyarto erre vonatkozd ajanlasait.

e  Tilos a torott fézbfellet tisztitdsa vagy mUkddtetése. Ha a f6zSfeliilet eltort, akkor a
tisztitdoldatok és ételkifolyasok behatolhatnak a résen és aramiités kockazatat
eredményezhetik. Azonnal forduljon szakképzett szerel6hoz.

e Ovatosan tisztitsa meg a féz6feliiletet. Ha a forrd fellileten levé kifolyasokat nedves
szivaccsal vagy ruhaval tavolitja el, Ggyeljen a g6z okozta égési sériilések elkerlilésére.
Forré fellileten hasznalva egyes tisztitoszerekb@| artalmas flistgazok szabadulhatnak

fel.

e  Ne tegyen forro edényt a hideg fézGfelllet Uveglapjara. Ez az liveg elrepedését
okozhatja.

e Azedényeket ne csusztassa a féz6fellileten. Ez a fGzGfellilet megkarcolodasat
okozhatja.

e Ne hagyja, hogy az edények tartalma elforrjon. Ez tartés karosodast okozhat torés,
megolvadas vagy az Gvegkerdmia f6z&feluletet is érinté rongalddas formajaban. (Az
ilyen tipusu karosodasra nem érvényes a garancia).

e Harepedést lat a feluleten, kapcsolja ki a késziléket, nehogy aramités érjen valakit.

Szerviz

e Atlizhely csak hivatalos szervizben javithato, és szervizeléséhez csak jovahagyott
eredeti potalkatrészek hasznalhatok fel.

e  Sajat szervizelés. Hacsak az Utmutat6 kifejezetten nem ajanlja, a késziilék hasznaléja ne
végezze semmilyen alkatrész cseréjét vagy javitasat. A személyi sériilés és a késziilék
kdrosodasanak elkerllése érdekében minden egyéb szervizelést szakképzett szerelének
kell végeznie.

e Tilos médositani vagy megvaltoztatni a késziilék konstrukcidjat, példaul fedlapok,
vezetékboritok vagy barmely mas allandé elem eltavolitasaval.

e Tarolas a késztiléken. Tilos gyulékony anyagokat tarolni a f6z6feliileten vagy annak
kozelében. llyenek a papirbol, mlanyagbol vagy szovetbd| késziilt targyak (pl.
szakacskonyvek, mUanyag edények és torléruhak) valamint a gyulékony folyadékok.
Tilos robbanasveszélyes dolgokat (pl. aeroszolos flakonokat) tarolni a késziiléken vagy
annak kozelében. A gyulékony anyagok felrobbanhatnak és tlizet vagy vagyonkart
okozhatnak.
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I] Bal hatso f(it6zona szabalyozogombja
Kozépss elsd flitGzona szabalyozogombja
Jobb hatso fltézona szabalyozogombja

B Erextronikus id6zits

E Sité héfokszabalyozd gombja

E Suté héfokszabalyozo jelz6lampaja

Suté funkeid szabalyozogombja

Tlzhely

I] 1800 wattos indukcios f6z6zona 2800 wattos
rasegitd funkcioval
1400 wattos indukcios f6z6zona 2500 wattos
rasegitd funkcioval
F6z8zbna kijelz6

ﬂ 2100 wattos indukcios f6z6zona 3100 wattos
rasegitd funkcioval

Suté

I] Fels6 flitGelem

E Grill

E] Ventilator

ﬂ Also fltSelem

E Teleszkdpos polctartok
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A késziilékkel szallitott tartozékok

A késziilékhez a kovetkezd tartozékok vannak mellékelve:
e Polc az edények behelyezéséhez (rostély,
siiteményes formak). Az edényt a polc
kozepére kell helyezni a suly
kiegyensulyozasa érdekében.

e Siitétalca

o Hussitd talca
A kicsopogd folyadékok sszegyUjtésére
szolgal; amikor siitésre hasznalja, alulrél a
2. szintre helyezze.
Ha nem hasznalja a siit6talcat, vegye ki a
stitébdl.

Azt javasoljuk, hogy a mellékelt tartozékokon kiviil csak h6allo edényeket/labasokat
hasznaljon (a gyarto utasitasainak megfelelGen).

Kivehets fiok
A kivehetd fiok a sttStér alatt talalhato.
& Siités alatt a fiok atforrdsodhat, ha a siitdt hosszu ideig magas fokozaton hasznaljak.
Gyulékony anyagokat, ugymint edényfogo keszty(t, konyharuhat, m(anyag kdtényt

stb. nem szabad a fiokban tarolni.

Az olyan kiegészit&k, mint példaul a tepsik, szintén atforrosodhatnak, ezért ha a siitd

hasznélatban van, vagy még forro, dvatosan
kell azokat kivenni a fiokbol.

Kinyitas

e Fogja meg és huzza ki az also fiokot.

e Afiok eltavolitasahoz huzza azt ki a
végpontig, majd lassan emelje fel és huzza
ki teljesen.

A fiok visszahelyezését a fenti eljaras
|épéseit forditott sorrendben megismételve
végezze.
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Paralecsapadas gyiijto

A siité miikddése soran keletkezé para-
lecsapddas gyiijtésére szolgal. A fiokbakell
helyezni. Hasznalat utan a gyiijtét kikell
uriteni.

A siit6é miikodése soran keletkezd parale-
csapodas gytjtésére szolgal. A fiokba
kellhelyezni. Hasznalat utan a gytjtot ki kell
tri-teni.

Zsirsziir6

Hus siitésekor a zsirsz(r6t be kell helyezni a hatoldali ventilator folé az akasztoja
segitségével. Ezzel elkeriilhetd, hogy a zsir bejusson a ventilatorba. A tomités
tisztitasahoz ne hasznaljon suroloszert. A zsirszUré mosogatogépben is elmosogathato.
Ha befejezte a siitést és a siitd kih{lt, akkor a kiugrd nyelv megnyomasaval felfelé
tavolitsa el a zsirsz(ir6t.

A készlilék hasznalata

A sutd elsd hasznalata elStt

A

A sUité hasznadlata el6tt a sUté belsejébdl és kilsejérdl is tavolitson el minden
csomagoldanyagot.

Mikor a késziiléket csatlakoztatjak az
elekt-romos hal6zathoz, vagy
aramkimaradasutan, a kijelz 12:00

feliratot mutat és a LED
automatikusan villog.

Avillogas alatt a é = gombbal — O O O

lehet azidt bedllitani. Beallitasa utan az id

kb. 5 masodperccel az utolsé mvelet utan eltarolodik, majd a @ LED ismét kialszik.A

pontos idt szlikség esetén barmikor lehetmddositani.Ehhez a U villogasaig tartsa
lenyomva aziizemmaod gombot, majd allitsa be a pontosidt.
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Az elsd hasznalat el8tt behelyezett étel nélkiil fltse fel a siitdt. Ekkor kellemetlen szag
johet a siit6bdl. Ez teljesen normalis jelenség.

1. Vegye ki a sit0 tartozékait.
2. Tavolitson el minden ragasztott cimkét vagy véd8bevonatot, ha talal ilyet.
3. Melegitse a siitGt a megfelel§ gomb "250" pozicidba forgatasaval kb. 45 percig.

Ezt az eljarast a grill funkcioval is meg kell ismételni kb. 5-10 percig.

Az els6 hasznalat eld gondosan tisztitsa meg a keramia f6z6lapot.

Ezt kdvetSen rendszeresen meg kell tisztitani a lap langyos vagy hideg allapotaban. Ne
hagyja, hogy az étel vagy kosz tovabb égjen addig, amig szilard allapotiva nem valik.
A keramia f&z6lapokat ugyanugy kell kezelni és tisztitani, mint az tiveget. Soha ne
hasznaljon tul erGs tisztitoszereket vagy surolo feliiletd szivacsot.

A keramialap elsé tisztitasakor el6fordulhat, hogy atmenetileg kellemetlen szag
jelentkezik, amit a szigetelésben lévs viz elparolgasa okoz.

Tisztitsa meg enyhe tisztitoszerrel a tartozékokat. Gondosan 6blitse le és szaritsa meg
Oket.

Kondenzacio és g8z

Az étel felmelegitésekor ugyanugy g&z keletkezik, mint amikor teavizet forral. A siitd
szell6zOnyilasai lehetSveé teszik, hogy ennek a g&znek egy része tavozzon. Azonban
mindig alljon hatrébb a siit6tSl, amikor a siité ajtajat kinyitja, hogy az esetlegesen
felhalmozodott g6z vagy a meleg eltavozhasson.

Ha a g6z a siitd kiilsé részén hideg feliilettel (pl. egy szegéllyel) érintkezik, lecsapddik és
vizeseppek keletkeznek. Ez teljesen normalis jelenség, és nem jelenti a siit6
meghibasodasat.

Az elszinez8dés megel&zése érdekében rendszeresen tordlje le a lecsapodott folyadékot
és szennyezBdéseket a fellletekrdl.

Siitéedények

Csak olyan hdallo edény hasznalhato, ami birja a 250°C-o0s h&mérsékletet.

Ne helyezze a sitGedényeket stb. kozvetlenil a sits aljara.

KezelGszervek

A siit§ funkcioi

Minden siit6funkcio esetén egy jelz8fény gyullad fel, amikor a siit6 fUt, és akkor alszik
ki, amikor elérte a beallitott hémérsékletet (akkor gyullad fel és alszik ki, amikor a
hdmérséklet-szabalyozo be-, illetve kikapesol). Egy stitéfunkcio kivalasztasahoz forgassa
a funkcibgombot az 6ramutato jarasaval megegyezd iranyban a kivant funkcio jelére
(lasd alabb).
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Leolvasztas

K
[

—

Pizza funkcio

yyv
yyv
A Turbogrill

3

YV Grill

(A

~— Légkeveréses siités

|

— Felsd és also
flit6elemek - Ventilator

L Also fit6elem

—— Hagyomanyos siités

‘6’
-

~+ SutSlampa

Hé&fokszabalyozo gomb

(Megjegyzés: ez NEM siitési pozicio). Ennek a pozicionak az a célja,
hogy segitsen kiolvasztani a fagyott ételeket.

Légkeveréses ételkészités (a ventillator plusz a ventillator korili
fitGelem) és az also flitGelem

A grillezd és a fels@ flitGelem egyszerre mUkaodik légkeveréssel
egybekotve.

Figyelem: ennél a funkcional a kivant h&fok eléréséhez 230°C
értékd maximalis hémérsékletet lehet beallitani.

A grillezd és a fels§ flitGelem egyszerre mUkadik.

Figyelem: ennél a funkcional a kivant h&fok eléréséhez 230°C
értékd maximalis hémérsékletet lehet beallitani.

Thermaflow siités; ezzel a rendszerrel anélkiil siithet egyszerre hust és
tésztafélét barmelyik polcon, hogy az egyik atvenné a masik izét.

A hét az étel felé el6melegitett levegd tovabbitja a siit® hatso falan
léve ventilator segitsegével.

az etelek elkészitését csak a siitd aljan teszi lehetdve.

a felsd és az also elem sugaroz hét; ennek a funkcionak a segitségével
a h&fokok atkonvertalasa nélkil készitheti el kedvenc receptjeit.
Ebben az esetben a siitSt eld kell melegiteni.

A siit6lampa minden beallitasnal automatikusan vilagit. A siit6lampa
minden egyéb funkcio hasznalata nélkiil is bekapesolhato.

A sitési héfokot a siitd szabalyozogombjanak az oramutatd jarasaval megegyezd
iranyu elforgatasaval tudja beallitani.

Az itt bemutatott h&fokok az adott szabalyozogombon talalhatok.

A hdmérséklet kivalasztasa 50°C értéken indul, a siitd kozepén pedig mintegy 250°C a

h&mérséklet.

A héfokszabalyozd gomb segitségével allithato be a fent emlitett két végpont kozotti

h&mérséklet.

A konvekcids siité lényege
A felsd és also fUt6elemek, valamint a ventilator koriili kor alaku flt6elem felforrésitja
a leveg6t, amely azutan a siitd hatso falaban levd levegBcesatornakon keresztiil aramlik
be. A forré leveg6 addig kering a siitBben, amig a ventilator racsan keresztiil el nem
tavozik.
A h&atadas gyorsan és hatékonyan torténik, és ez gyakran azt jelenti, hogy igy
alacsonyabb lehet a hémérséklet, mint a felsé/also flités esetén. A hdmérséklet 15-
20%-kal csokkenthetd, ha a recept 160°C és 225°C kozotti hEmérsékletet ad meg.
Minél magasabb a h&mérséklet, annal jobban lehet csokkenteni. A legjobb, ha 225°C
folotti hdmérsékleten hasznalja a fels6/also flitést. A maximum beallitas kiilondsen
grillezéshez megfeleld.
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Gyakorlati tanacsok

Soha ne tegyen alufoliat, tepsit vagy stit@edényt kozvetleniil a stitd aljara. A siit®
aljarol sugarzo blokkolasa a tulheviilés miatt karosithatja a zomancréteget. A sitd
hasznélat kézben felforrésodik: GONDOSKODJON A KESZULEK KOZELEBEN LEVO
GYERMEKEK FELUGYELETEROL.

A tepsi atmenetileg elgdrbiilhet a hGmérséklet-ingadozasok miatt, vagy ha az étel
(pizza stb.) a feliiletén nem egyenletesen van szétteritve. A tepsi visszanyeri az alakjat,
amikor lehdl.

Honnét lehet tudni, hogy melyik stit6funkciot kell hasznalni kiilénféle helyzetekben? Az
alabbiakban gyakorlati tanacsok talalhatdk arra vonatkozoan, hogy lehet hatékonyan
hasznalni a stitGfunkciokat a kiilonféle siitési modozatokhoz:

— Tésztasiités
Egy hustU segitségével ellendrizze, hogy a piskotatészta elkésziilt-e mar, amikor kb. 5
perc van hatra. Ezutan csékkentheti vagy ndvelheti a sttési idot. A siit6formak anyaga,
szine, alakja és mérete, valamint a recept is befolyasolhatja az eredményt. A
FELSO/ALSO FUTES egyenletes szint eredményez.
A FELSO/ALSO FUTES rendszerint a legjobb egy polc hasznélata esetén.

L Konvekcios siités
A KONVEKCIOS SUTES lecsokkenti a teljes siitési id&t, mivel egyszerre két tepsi lehet a
stit6ben. Azonban lehetséges, hogy a kenyér vagy a zsemlék nem egyenletesen
barnulnak meg, kiilondsen ha tészta nem kelt meg jol.
Hasznalja a KONVEKCIOS SUTEST, amikor egyszerre tobb polcon készit ételt, pl. vagdalt,
hisgolyok és komplett ételsorok (elGétel, féétel és desszert).
Mindig olyan fogasokat valasszon, amelyekhez ugyanaz a h&meérséklet sziikséges. Az
ételeket, amelyeknek kiilonbozd idGtartamot kell tolteniiik a stitGben, aszerint kell
behelyezni, hogy mikor szeretné, hogy készen legyenek.

— A Hussiités
A FELSOJALSO FUTES és a KONVEKCIOS SUTO hussiitéshez valo alkalmazasa egyarant
konny( és praktikus megoldas. Az egybensiilt marhahusok (pl. a lagyhus és a hatszin)
akkor maradnak a legjobban szaftosak, ha stitésiik 125°C-on torténik. Azonban az
elkészitési idd kissé hosszabb, mint magasabb hdmérsékletnél. Olyan hussitd edényt
hasznaljon, amelyben éppen elegendd hely van a hus szamara, hogy a levek ne
szaradjanak fel. Nagy siit6serpenySt vagy héallo edényt hasznaljon egybensiilt sonka
stitésekor, mivel ilyenkor rendszerint igen sok a huslé.
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Legyen 6vatos, amikor kiveszi a siit6bdl. Ha stitdzacskdt hasznal, vagjon lyukat az egyik
sarokba, mielStt behelyezné a siitGbe. Ezaltal kevéssé valoszinl, hogy a forro g&zzel
megégeti magat a zacsko kinyitasakor.

yv o,
VVY Grillezés

A

yyv

Figyelem: ennél a funkcional a kivant h&fok eléréséhez 230°C érték(i maximalis
h&mérsékletet lehet beallitani.

A hus nagysaga, alakja, mennyisége, zsirossaganak foka, valamint kezdeti hdmérséklete
mind olyan tényezd, amely befolyasolja a grillezési folyamat eredményét és
id6tartamat. A halak, a baromfi-, borju- és sertéshis nem barnulnak meg annyira, mint
a marha- és vadhus.

A ndvényi olajok ésfvagy a flszerezés ugyan jobb szint adnak, de fokozzak a husfelszin
megégésenek a kockazatat.

A legjobb eredmények elérése érdekében keriilje a kozvetleniil a h(t&szekrénybd| kivett
étel grillezését. Szaritsa meg a hus felszinét, helyezze a siit6racsra, és izlés szerint
flszerezze. Tegyen a racs ala lehet&leg alufoliaval kibélelt stitGedényt a kifolyd zsir stb.
felfogasa céljabol. A sertésbordat, a steaket és a halakat a siitd felsd részében grillezze,
mig példaul a vastag oldalast jobb alacsonyabban elkésziteni.

A grill hasznalata alatt az elérhetd részek felforrosodhatnak. A gyerekeket tartsa
tavol a késziilektdl.

Hasznalat kozben a késziilék felforrosodik. Legyen ovatos, hogy ne érjen a siitG
belsejében lévs flitGelemekhez.

Allitsa a funkciégombot m allasba, a h&fokszabalyozé gombot pedig a kivant
hdmeérsékletre (max. 230°C). Melegitse el& a grillt 3-5 percig. Egyik szemét tartsa
mindig az ételen, és legalabb egyszer forditsa meg. A tul sokaig tarto grillezés az ételt
szarazza, keménnyé teszi, és esetleg meg is égeti. A siitd ajtajat grillezés kdzben zarva
kell tartani.

M Turbogrill

Figyelem: ennél a funkcional a kivant h&fok eléréséhez 230°C érték(i maximalis
hémérsékletet lehet beallitani.

A turbogrill gyorsabban késziti el az ételt, és egyenletesebben barnitja meg, mint a grill
funkcio. A grillez6 elem megbarnitja az ételt, a ventilator pedig keringeti a forro
leveg&t. Tokéletes az olyan "magas” ételekhez, mint a grillezett sonka, amelynek
teljesen egyenletes, egyforma szint ad.
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A\ ..
——_ Pizza funkcio

%

Az also elem kozvetlen h&t sugaroz a pizza, quiche vagy pite aljara, mig a ventillator a
forrd levegd keringetésével biztositja, hogy a pizzafeltét,

illetve a pite tolteléke megsiiljon.

A legjobb eredmények elérése érdekében hasznalja az also polcszinteket.

Kiolvasztas
A kiolvasztasi funkcio lehetdvé teszi fagyasztott élelmiszerek kiolvasztasat. A
stitventilator fiités nélkiil mikadik, és a levegbt szobahdmeérsekleten keringeti a siitd
belsejében. Ez megndveli a kiolvadas gyorsasagat.

Ez a funkcid kiilonosen alkalmas olyan kényes élelmiszerek esetén, amelyekben a hé
kart okozhat, pl. krémmel toltott és fondant siitemények, cukraszkészitmények, kenyér
€s mas kelt tésztabol késziilt termékek.

e Forgassa a siitd funkcibgombot % allasba a ventilator elinditasahoz, ami
lehetévé teszi a gyors kiolvasztast azaltal, hogy atfujja a hideg levegét a siit6n.
o Mikozben a siité funkciogomb ebben az allasban van, forgassa a siité

héfokszabalyozd gombjat a «O» pozicidba.

Otletek és tanacsok

Az élelmiszert fedje be feddvel, alufdliaval vagy miianyag foliaval, hogy megelézze a
kiolvasztas alatti kiszaradast.

Ahol csak lehet, a kiolvasztasra keriil élelmiszert egy rétegben helyezze el, és a kiolvasztasi
folyamat félidejében forditsa meg.

NE hagyja az éleImiszert a kiolvasztas utan szobahémérsékleten. Fézze meg a nyers
élelmiszert azonnal, vagy az elkésziilt ételt tartsa h(itészekrényben.

Ugyeljen arra, hogy betartsa az alapvetd higiéniai szabalyokat a friss, a fagyasztott, a
nyers és a fott élelmiszerek kezelése soran.
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Teleszkopos polctartok
A vezetGsinek beillesztése éseltavolitasaA
teleszkopos tartoju vezetGsinek beil-lesztése és
eltavolitasa ugyanugy torté-nik, mint a
tartozékként adott standardvezetSsineknél.

Fontos A vezet8sinek beillesztésekor
ligyeljen arra, hogy a teleszkopos
tartokrogzitSesavarjai elére nézzenek.

Felszereléskor rogzitse a sineket az oldalfa-
lakhoz €s szoritsa meg a csavarokat.

A vezet8sinek eltavolitasa

Eltavolitaskor vegye ki a csavarokat,
majdemelje ki a stit6bdl a vezetSsineket.

A teleszkdpos tartok tisztitasa

A teleszkopos tartoju vezetGsineket
forroszappanos vizben kézzel tisztitsa. Ha
nagyonszennyezettek, dztassa be, miel&tt
fémszalassuroloparnaval megtisztitana.Fontos
Tilos a teleszkopos tartdk zsirozasa.

Fontos Tilos a teleszkopos tartdk zsirozasa.

IdGszabalyozds LED id6zitd
Az id8zit6 mlkodtetésére 3 gomb szolgal. A gombfunkciok a kdvetkezOk:

_|_ ldBbedllitd gombok

(_D Uzemmad gomb

Ezekkel az alabbi négy funkcid kozul lehet valasztani::

=] Uzemelési id6
—)| Uzemelési ledllitas
A Percszamlaléd

@ Pontos idé

Percszamlalo (intervallum idd)

Az intervallum id8 beallitasahoz a LED A villogasaig nyomja meg tébbszor az
lizemmod gombot. Az intervallum idG beallitasa a plusz és minusz gombokkal
lehetséges.
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Beallitasa utan az intervallum id§ a kijelz6n marad és az el6bb még villogo LED
Afolyamatos vilagitasra valt at. Az intervallum id& leteltekor hangjelzés hallhato (2

sipolas) és a LED A ismét villogni kezd. A hangjelzés barmelyik gomb megnyomasara
abbamarad, a LED kialszik és a kijelz8 visszavalt a pontos idGre.

Uzemelési id6

Az lizemelési id8 beallitasahoz a =1 Lep villogasaig nyomja meqg tébbszor az
izemmod gombot. Ekkor lehetséges a kivant lizemelési idS beallitasa (0,01 és 10,00 ora
kézOtti tartomanyban) a plusz és minusz gombbal. Beallitasa utan az lizemelési id6 kb.
5 masodperc mulva eltarolodik, és a LED =l folyamatos vilagitasra valt at. A kijelz6
visszavalt a pontos id8re. Az lizemelési id§ leteltekor nyit a relé és hangjelzés hallhaté
(4 sipolas), és a 1=l Lep ismét villogni kezd. A hangjelzés barmelyik gomb
megnyomasara abbamarad, a LED kialszik és a relé ismét zar.

Md(velet leallitas

A mUvelet leallitas beallitasahoz a LED _)l villogasaig nyomja meg tobbszor az
lizemmod gombot. Ekkor lehetséges a kivant mlvelet leallitas beallitasa (pontos id6
plusz 1 perc és pontos id6 minusz 1 perc kozotti tartomanyban) a plusz és minusz
gombbal. Bedllitasa utan a mlvelet ledllitas kb. 5 masodperc mulva eltarolodik, és a

LED _)l folyamatos vilagitasra valt at. A kijelz$ visszavalt a pontos id6re. Az mUvelet

leallitas leteltekor nyit a relé és hangjelzés hallhato (4 sipolas), és a LED _)l ismeét
villogni kezd. A hangjelzés barmelyik gomb megnyomasara abbamarad, a LED kialszik
és a relé ismét zar.

Javaslatok és tanacsok

A sinallasok nem lényegesek, arra viszont ligyeljen, hogy a polcok elosztasa egyenletes
legyen.

Ha egynél tobb ételt készit a siit6ben, akkor ne egy polcra tegyen tobb ételt, hanem a
polcok kdzepére helyezze el az ételeket.

Ha tele van a siitd, az elkészitési idd valamivel hosszabb lehet.

Ha a siit6 egyféle étellel van tele (pl. egyforma adagokban berakott aprdsiitemények
vagy Victoria piskota), akkor azok egyszerre késziilnek el és egyszerre kell Sket kivenni
a stitébdl. Ha készitett ételek tipusban és adagban eltérnek egymastol (pl. piskota és
egyéb tészta), akkor nem biztos, hogy egyszerre fognak elkésziilni.

A kiolvasztas el8tt az élelmiszerek atmelegitéséhez a siité ventillatora is hasznalhato
(pl. gytiimélesmartasok, hisos pogacsak, kolbaszos tekercsek és mas aprosiitemények). A
hémeérséklet legyen 190-200°C, a készitési id6 pedig 20-40 perc (a stit6be helyezett
mennyiségtdl fliggben).
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Az egyéni igényeknek megfelel$ beallitasok meghatarozasa csak tapasztalati Uton
lehetséges. A h@mérsékletértékek csupan utmutatasul szolgalnak. El6fordulhat, hogy a
h&mérsékletértékek az egyéni igények szerint ndvelenddk vagy csdkkentenddk.

Az ételek hatasa a siitési eredményre

Az edények és tepsik vastagsagukat, hdvezetd képességliket, szinliket stb. tekintve
kiilonbozB8ek, ami befolyasolja azt, ahogyan a hét a benniik lévé edénynek atadjak:

A Az aluminium-, keramia-, liveg- és a fényes felllet(i edényekben az étel lassabban
siil, és az alja kevésbé hajlamos a leégésre.

B A zomancozott 6ntottvas,eloxalt aluminium, tapadasgatld belsd bevonattal és
szinezett kiilsé felulettel rendelkezd aluminium, valamint a s6tét, nehéz edényekben az
étel hamarabb siil meg és az aljuk hajlamosabb a leégésre.

Suitési tablazat

Az alabbi tablazatban szerepl® adatok csak tajékoztatd jelleglek. Az egyéni igényeknek
megfeleld beallitasok meghatarozasa csak tapasztalati uton lehetséges.

Siitemény vagy Tt El6melegit E @ Siitési
péksiitemeny alulrol €s H6mérséklet ~ HO6mérséklet idé
tipusa perc °C °C perc
Péksiitemények 3 10-13 160-180 -—-- 20-25
2+3+4 7-10 — 140-160 40-45

Aprositemény 2 10-13 170-190 - 25-35
143 7-10 - 160-180 25-30

Gylimoleskenyér 250 &
Y ¥ 2 15-20 160,180 — 45+10

3 — 150-160 45+10°

Foszlés kalacs 3 15-20 190-200 - 25-35
3 - - 165-175 25-35

Habesok 2 - 115-125 -—- 40-50
2+3+4 -—-- -——- 115-125 45-55

Zsemle 2 10-15 215-235 -—-- 10-20
1+3 10-13 - 180-200 10-20

Lepény 2 10-13 170-190 — 25-30
2+3+4 7-10 -—- 150-170 40-45

Piskota (zsiradék 2 10-13 170-180 - 20-25
nélkil) 2 7-10 - 150-160 30-35
Sajttorta 2 - 170-190 -—- 50-70
2 -—-- -——- 150-170 50-70

Svajci tekercs 1 10-13 170-190 -—- 15-20
3 10-13 - 160-180 10-20

Kis fank 2 10-15 190-200 e 10-20
3 10-13 - 190-200 10-20
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Sl e Polcpozicio i E @
péksiitemény alulrél €s H8mérséklet ~ Hémérséklet
tipusa perc °C °C
Kelt almas stitemény 3 T 180-200 o 45-50
1+3 7-10 - 160-180 45-50
Almaspite 1 10-13 175-185 -—- 55-60
1+3 7-10 -——- 150-170 55-60
Tepsis siitemény 2 S 170-180 -—- 50-55
3 — -— 150-160 50-55
Gyumbless 2 20-25 300-310 S 7-9
tésztakosar
Parasztkenyér 250"
! 15-20 195-205 40-60
Quiche Lorraine 1 15-20 220-240 -——- 20-40
3 10-15 - 200-220 20-40
Pizza 2 - 210-230 - 25-30
143 - - 190-210 25-30

"- elémelegitési hdmérséklet
" - a sUt6ben tartas ideje a sttéfunkcid szabdlyozégombjanak kikapcsoldsa utan

Hussiitési tablazat

Pol _ °C " Polcpozici

olcpozicio | | (e] o alulrol

alulrol E

Egész csirke 2 195-205 60-70 2 170-190 45-50
Fél csirke 3 195-205 30+30 - - -
Sertésborda 3 195-205 100-105 2 160-180 45-50

Grillezési tablazat

Polcpozicio Elémelegités

alulrol perc

Piritos 5 10 230 4-6

Hatszin 2 10 200 20+20
Fél csirke 2 - 230 35+35
Egész csirke Nyars - 230 60-65
Sertésborda 2 - 230 30+30
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F6z6zonak

LED iizenetek vagy fényjelzések

>

(Lol NI Jfco]

A f6z6zbna kikapesolva
) Hdébeallitas - HSbeallitas beallitva

Hiba - Meghibasodas tortént

Edényérzékelés - Alkalmatlan, vagy tul kicsi edény, vagy nincs edény a
f6z6z6nan

Maradékhd - A f6z6zéna még mindig forro

Rasegités - A rasegités funkcio bekapcsolva

Automatikus kikapesolas - Aktivalva van az automatikus kikapcsolas

Gyerekzar - Megakadalyozza a késziilék véletlenszer(i és gyermekek
altali hasznalatat.

Vigyazat! Maradékh& miatti égési sérilések kockazata. A kikapesolas utan a
f8z8zonaknak kell egy kis id8 a lehdléshez. Figyelje a "H" maradékhd kijelzést. A
maradékhd élelmiszerek megolvasztasara vagy ételek melegen tartasara hasznalhato.

Soha ne tegyen a f6z6feliiletre fémtargyakat (fed6k, kések, kanalak), mert azok
felforrésodhatnak.

Teljesitményszint beallitasok - A f8z8zonakhoz harom elkiilonitett teljesitményszint
tartozik FOZOZONA KIJELZOK.

Aktiv allapotban a f6z6z6naknal 10 teljesitményszint koziil lehet valasztani. Ezek a
1,2,3,4,5 6,7, 8 9. Alegmagasabb P ("rdsegités") beallitas a teljesitményszint 125
Oo-at biztositja. Minden f6z8zdna esetében minden egyes gombbal gyorsan
legordithetd az 6sszes lehetséges teljesitményszint.

Maradékhé - Amennyiben a f6zést kvetSen egy f6z8zona kikapesolasra keriilt, de
annak feliilete még mindig tulsagosan forro, iigy ehhez a f6z6z6nahoz tartozdan egy
H betd jelenik meg a FOZOZONA KIJELZON. A H bet( addig lathato, amig a feliilet tal
forro.

Edényérzékelés - Mindharom f6z8zonanal edényérzékelési lizenet jelenik meg. Az
adott FOZOZONA KIJELZONF bet(i jelenik meg, ha nincs edény helyezve a bekapcsolt
f6z8zoénara, ha az edény elmozdult vagy nem teljesen kozépre van helyezve, vagy ha
az edény nem magnesezhet$ anyagbdl késziilt.
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Hasznaljon megfelel$ tipusu edényeket

A f6z&feliilet alatt elhelyezett magneses f6z8zona érzékelSk csak akkor kapesoljak be
barmelyik f8z8zona flitését, ha magnesezhetd anyagbdl késziilt edények hasznalatat
érzékelik.

Vasarlaskor ligyeljen arra, hogy csak a gyarto altal kifejezetten indukcios
f6z8lapokhoz vald hasznalatra ajanlott edényt valasszon. A biztonsag kedvéért
magnessel ellendrizheti az adott edénytipus megfelelGségét. Ha a magnes hozzatapad
az edény aljahoz, akkor annak anyaga megfelel az indukcios késziilékhez.

Az indukcios f6z&feliileten ajanlatos mindig a viszonylag nehéz, de kivald mindségu
rozsdamentes acélbol késziilt edényeket hasznalni. Ezzel nagymértékben csokkenthetd
a keramiafelllet megkarcolasanak a kockazata.

Még a min&ségi edények is megkarcolhatjak a fézdfeliletet, fGleg akkor ha az
edények megemelés nélkiil vannak cstisztatva a féz6feliileten. BARMILYEN tipusu
edényeket hasznal is, azok csusztatasa a féz6feliileten egy id@ utan minden bizonnyal
maradando valtozasokat okoz. A f6z&feliileten megjelend egyre tobb karcolas
megneheziti a féz8felllet tisztitasat és rontja a fézGfeliilet altalanos megjelenését.

Va4

Indukcios f6z6zonak

e Tulmelegités esetén (pl. amikor egy edény tartalma elforr) a f6z8z6na
automatikusan kikapcsol. "-" jelenik meg. Az ismételt hasznalat el6tt a f6z8zonat
"0" helyzetbe kell allitani a gombbal és hagyni kell lehdini.

o Nem megfelel§ edény hasznalata esetén a kijelz8n "F" betU jelenik meg, majd 2
perc elteltével az adott f6z8zona kijelzGje kikapcesol.

e Ha bizonyos id§ elteltével valamelyik f6z8zdna nincs kikapesolva, vagy a fltési
beallitas nincs modositva, akkor az érintett f6z8zona automatikusan kikapcesol. "-"
jelenik meg. Az ismételt hasznalat elStt a f6z8zonat "0" helyzetbe kell allitani.

Hébedllitas: Ennyi id6 mulva kikapcsol:

1-2 6 ora
3-4 5 ora

5 4 ora
6-9 1,5 ora

Minimum edényméret kovetelmények az egyes f6z6zonaknal

A féz&fellleten talalhato harom f6z8zéna MINIMUM edényméretek hasznalatat teszi
szlikségessé. A megfeleld fOzési teljesitmény érdekében az edény aljanak TELJESEN be
kell fednie a bels§ gyUrdt.

Miutan a f6z&fellleten kozépre helyezte az edényt, ligyeljen arra, hogy az edény
legfeljebb 13 mm-rel l6gjon tul a f6z6z6na vastagabb vonalan.
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Az edény alja TELJESEN érintkezzen az iivegfeliilettel anélkiil, hogy hozzaérne a
foz6feliilet fémbdl késziilt szegélyeihez.

MEGJEGYZES:kdzepén van, de TUL KICSI, akkor az adott FOZOZONA KIJELZON "F
betd jelenik meg és a késziilék nem melegiti az edényt.

Edényméret

Az indukcios f6z8zonak bizonyos hatarokon beliil automatikusan alkalmazkodnak az
edény aljanak méretéhez. A f6z6z6na nagysagatdl fliggben azonban az edény aljanak
magnesezhetd része egy minimum atmérdvel kell, hogy rendelkezzen.

Minimum edényalap &

210 180
180 145
145 120

Az edényeket mindig a f6z8zdna kozepére kell helyezni.
Edények indukcids f6z6zonakhoz

& Az indukcios f6z8zonakhoz hasznalhatd edényeket a gyartd ilyen jelzéssel latja el.

Az edény anyaga Megfelel§

Acél, zomancozott acél igen
Ontottvas Igen
Rozsdamentes acél A gyarto altali jel6lés esetén
Aluminium, réz vagy sargaréz nem
Uveg, keramia, porcelan nem

Bizonyos edények zajt kelthetnek az indukcids f6z6zonan vald hasznalatuk soran. Az
ilyen zaj nem a késziilék hibaja és semmilyen mddon nem befolyasolja annak
mUkodését.

Az edény alja legyen minél vastagabb és laposabb.

-,

Va4

Példak f6zO8keésziilékekre

Az alabbi tablazatban megadott informaciok kizarolag utmutatasként szolgalnak.

AT S By . Etelkészitési . c
Hobeallitas Alkalmas: idGtartamok Tippek [ Tanacsok
0

Ki allas
1 Etelek F6tt ételek melegen tartasa Sziikség szerint Burkolat
melegen
tartasa
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a Etelkészitési . a
HGbeallitas Alkalmas: idGtartamok Tippek / Tanacsok

Olvasztas Hollandi martas, vaj, 5-25 perc Alkalmanként
csokoladé, zselatin olvasztasa keverje meg
Keményités  KonnyU omlett, siilt tojas 10-40 perc Fed&vel lefedve
készitse
2-3 Parolas Rizs és tejalapu ételek 25-50 perc A folyadék
parolasa mennyisége
Készételek felmelegitése legalabb

kétszerese legyen a
rizsének, a tejet
kevergesse fGzés
kozben

3-4 G8zoleés Zoldségek, hal g&zolése 20-45 perc Zoldségekhez csak

Parolas Hus parolasa kevés (néhany

ev6kanalnyi)
folyadékot adjon

4-5 Forralas Burgonya g&zolése 20-60 perc Csak kevés
folyadékot
hasznaljon (pl.
max 1/4 vizet 750
g burgonyahoz)

Nagyobb mennyiségek 60-150 perc Legfeljebb 3 |
készitése folyadék plusz a
hozzavalok
6-7 Kiméld stités  Bécsi szelet, borjuhus, cordon Sziikség szerint A készités
blue, borda, kolbasz, maj, félidejében
rantas, tojas, palacsinta forditsa meg
készitése
7-8 Intenziv Fasirozott, bélszin-szelet 5-15 perc A készités
slités félidejében
forditsa meg
9 Forralas NagymennyiségU viz forralasa, tészta kifézése, his barnitasa (qulyas,
Barnitas serpenyds siiltek), burgonya bd olajban siitése
B4 olajban
slités
A rasegitési funkcio nagymennyiségU folyadék felmelegitésére szolgal.

A féz6fellilet els@ alkalommal torténd hasznalata el6tt vigye fel a keramiafeliiletre
az ajanlott tisztitokrémet. Nem ddrzshatasu ruhaval vagy parnaval alaposan kenje
szét. A fGzés soran beszennyez8dd fellilet tisztitasa ezaltal konnyebbé valik majd. A
specidlis felllettisztito krém védSréteget alakit ki az livegen, ami segit a karcolasok
elkertiilésében.
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A teljesitmény megosztasa

A f8z6feliilet két flit6mezSben dsszesen harom indukeios elemet tartalmaz.

A hatulso és az ellilsé f6z6zonat két fliggetlen indukcios inverter melegiti -
mindegyikhez kiilon inverter és flit6mezd tartozik. Az egy flitdmezdhoz tartozo két
(hatulso) f6z6zonat eqgy kozos inverter fUiti. igy valosul meg a teljesitmény
megosztasa.

Ha példaul On mindkét hatulso f6z6zonan készit valamit, akkor a késziilék az utoljara
beallitott teljesitményszintet tartja és az els§ edénynél enyhe csokkenés mutatkozik a
teljesitményszint beallitasat tekintve.

TEUESITMENYMEGOSZTASI TIPPEK: A teljesitményszintet ahhoz az ételhez allitsa be,
amelyet utoljara kivan hagyni. Az is megoldas lehet, hogy allandé teljesitményszintet
alkalmaz a 2 ételhez gy, hogy az egyik edényt a hatulso fltémezs egyik
f6z8zo6najara, a masik edényt pedig az elllsd fltdmezd f6z8zdnajara helyezi.

A teljesitmény kezelése

A hatulso f6z8zonak maximalis teljesitménye
3600 W.

Ha a masik f6z&zonara vald atkapesolaskor a
késziilék tullépi ezt a tartomanyt, akkor a
teljesitménykezelési funkeio csokkenti a masik 3100 W
f6z6z6na hBbeallitasat. Az ehhez a f6z8zonahoz
tartozo kijelz8 egy percen at a beallitott
h&értéket és a maximum h&értéket felvaltva
mutatja.

Ezutan a kijelz6n a tényleges hObeallitas jelenik

meg.
Példa:
Utoljara bekapcsolt f6z8zona Masik f6z6zona
H&érték H&érték kijelz8 tényleges h&érték
beallitasa beallitasa beallitas

@ \E‘ @ valtakozva jelenik meg @

MUikodési zajok
Az indukcio soran lezajlo elektronikus folyamatok szokatlan hattérzajokkal jarnak.
Ezek a zajok normalis jelenségnek szamitanak és az indukcios folyamat részét képezik.
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Ezek a zajok a rasegitési funkcio hasznalatakor még jobban hallhatok. A nagyon erés
zajok nem képezik az indukcios folyamat részét.

Gyermekzar
A gyerekzar be/kikapcsoldsahoz néhany masodpercre forgassa el egyszerre az 1. és 3.
gombot az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyban a minimum helyzetbe.

llyenkor a késziilék lekapcsolodik az elektromos halozatrdl, de a gyerekzar funkcio
aktiv marad.

Karbantartas és tisztitas

A

A siit6t mindig tisztan kell tartani. A rarakodott zsir vagy egyéb ételmaradék
tlzveszélyt jelent.

A tisztitas el6tt gondoskodjon arrol, hogy minden szabalyozogomb KI allasban
legyen, és késziilék teljesen lehdiljon.

Barmilyen karbantartasi vagy tisztitasi mivelet el6tt a tzhelyt LE KELL
CSATLAKOZTATNI az aramforrasrol.

Tisztitoszerek
Miel6tt barmilyen tisztitoszert hasznalna a siitd tisztitasara, ellendrizze, hogy
megfelel§-e és hogy hasznalatat a gyarto ajanlja-e.

Klort tartalmazo tisztitoszerek NEM hasznalhatok, mivel hasznalatuktdl a feliiletek
matta valhatnak. A siité és f6z8lapok tisztitasahoz ne hasznaljon g&ztisztitot.

Ne hasznaljon stroldszert vagy éles fém kapardeszkozt a siitGajto livegének
tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak a feliiletet, ami az liveg megrepedését
eredményezheti.

Kiils tisztitas
A rozsdamentes acélbol készilt alkatrészek a hasznalat soran besargulhatnak. Ezt az
elszinez&dést rozsdamentes acélhoz ajanlott tisztitoval sziintetheti meg.

Ontisztit6 siité

Tisztitaskor a stitGajténak zarva kell lennie, semmilyen slitéfunkcio nem lehet kivélasztva,
és stitének le kell hiilnie.

A tisztitas elGsegitése érdekében az oldalsd vezetbsineket el kell tavolitani.

Katalitikus zomancréteg

Alapelv:

A sut6 falain talalhatd katalitikus zomancréteg pordzus, és bizonyos Ontisztitd hatdssal
bir. Amikor meleg, magaba szivja és megsemmisiti a zsircseppeket.
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& Hasznalat kdzben a siitd felforrosodik. Ugyeljen a gyerekekre.

Karbantartas

Alkalmanként a sttés nagy mennyiségl zsirnak a stit6liregbe valo frocesenését idézheti
el (baromfi, egybesiilt hus ...}, a zomancréteg szennyezGdései a sitd hasznalata soran
részben elégnek.

Ha siités utan maradnak pottydk a zomancrétegen, tavolitsa el az 6sszes tartozékot a
sttébol (racs, zsirfogo talca), égesse ki a siitdt a legmagasabb hémérsékleten fels6/also
fltéssel 30-50 percen at, majd valassza ki a grill funkcidt 5 percre.

Ne hasznaljon siitGsprayt vagy surolo hatasu tisztitoszert a tisztitashoz. A katalitikus
zomancréteghez soha ne hasznaljon siittisztitd anyagokat vagy éles targyakat.
Ellenkez6 esetben a katalitikus bevonat karosodhat.

A siit0 polcai és a polctartok

A sit6 polcait és a polctartokat aztassa be meleg szappanos vizbe, a makacs
szennyezGdéseket pedig egy jol megnedvesitett, szappannal atitatott szivaccsal
tavolitsa el. Oblitse le alaposan, és puha torlGruhaval térdlje szarazra.

Az aluminiummal vagy rézzel bevont alju edények csusztatasa fémes karcolasokat
eredményezhet a féz&fellileten. Ezeket a karcolasokat a kih(lés utan azonnal el kell
tavolitani a féz&fellilethez ajanlott tisztitokrém segitségével. A fémes karcolasok
tartésan megmaradnak, ha a kovetkez8 hasznalat el6tt nem tavolitjak el azokat.

Az érdes alju (6ntottvas, fém, keramia vagy tiveg) edények karcolasi vagy egyéb
nyomokat hagyhatnak a féz&fellleten.

Semmilyen fémbdl vagy tivegbdl késziilt targyat ne csusztasson a féz&felileten.
Soha ne hasznalja a fz&feliiletet konyhai vagolapként vagy munkafeliiletként.

Soha ne f6zzon semmit kozvetleniil, vagyis edény nélkiil a féz&feliileten.

Soha ne ejtsen nehéz vagy kemény targyakat a féz&fellletre, mert azok eltdrhetik az
tveget.

Py

A keramialap (f6z6feliilet) tisztitasa

A

A féz08feliilet tisztitasa eltt ellenBrizze, hogy a kezelGszervek ki vannak-e
kapcsolva és hogy a féz6feliilet kih(ilt-e.

TILOS a f6zbfeliilet tisztitasara szolgalo szert forrd f6zOfeliileten alkalmazni. Az
igy keletkez§ fiistgazok egészségre artalmasak lehetnek és vegyi karosodast

o

okozhatnak az iivegkeramia fGz6feliileten.

Enyhe és kozepes szennyezGdés esetén:

Tegyen néhany csepp tisztitokrémet kdzvetleniil a f8z&feliiletre. PapirtoriGvel vagy
nem dorzshatasu és nem karcold szivacesal tisztitsa meg a teljes fézGfeliiletet. A
féz6feliiletet tokéletesen és maradékmentesen kell megtisztitani.
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ErSs és raégett szennyez8dés esetén

Tegyen néhany csepp tisztitokrémet kdzvetleniil
a szennyezett teriletre. Szlikség esetén enyhe
nyomast alkalmazva tisztitsa meg a szennyezett
teriiletet nem dorzshatasu és nem karcolo
szivaccsal. A fz6fellilethez hasznalt szivacsot
ne hasznalja semmilyen mas célra.

Ha még mindig marad szennyez8dés, akkor azt
egy a felliletre 30 fokos szogben tartott
borotvapengés fémkapardval dvatosan lazitsa fel. A fellazitott szennyez&dést a
tisztitokrémmel tavolitsa el, majd polirozza tisztara a féz6feliiletet.

MUanyagok vagy nagy cukortartalmu ételek:

A f@z6felliletre kicsoppent vagy rdolvadt ilyen szennyezOdéseket azonnal el kell
tavolitani. Az azonnali eltavolitas elmulasztasa tartos karosodasokat (pl. a féz6feliilet
lepattogzasat) eredményezhet. A feliileti kezelGszervek kikapcsoldsa utan hasznaljon
borotvapengés kaparot vagy fogantyds fémlapatot a szennyez&désnek a forro
feliiletrdl valo eltavolitasahoz. Hagyja kihlini a f6z&feliiletet, majd ugyanezt a
maodszert hasznalja az erds vagy raégett szennyez8déseknél is.

FONTOS. Az iivegkeramia f&z6feliilet karcolodasat okozhatja az, ha On dérzshatasu
szivacsot hasznal a tisztitashoz. Csak kifejezetten keramia f&zGfeliiletekhez ajanlott
tisztito termékeket hasznaljon.

A keramia fGz6feliileten ne hasznalja a kovetkezGket:

e Ne hasznaljon dorzshatasu tisztitoszereket és szivacsokat. Ezek a f6zGfellilet
megkarcolddasat és igy nehezebb tisztithatosagat okozhatjak.

e Tilos a durva tisztitoszerek (stitStisztitok, kléros vagy ammanias anyagok)
hasznalata, mert azok bemarodast vagy elszinez8dést okozhatnak a
fézbfeliileten.

o Tilos a szennyezett szivacsok, ruhak vagy papirtorl6k hasznalata, mert azok
szennyez8dést vagy szoszoket hagyhatnak a f6z&feliileten, ezek pedig késGbb
raéghetnek és elszinez&dést okozhatnak.

Specialis ovintézkedések az alufdlia és az aluminium edények tekintetében

o Alufélia - Az alufélia haszndlata a f6zGfelllet sériilését okozza. SEMMILYEN
koriilmények kdzott ne hasznaljon vékony aluminium edényeket, illetve ne érjen
alufoliaval a fGzGfelllethez.

e Aluminium edények - Az aluminium olvadaspontja sokkal alacsonyabb, mint a
mas fémeké. Figyeljen oda, amikor a f6z&feliileten aluminium edényeket vagy
serpenyGket hasznal. Ha hagyja elforrni az edény tartalmat, akkor az edény nem
csupan tonkremegy, hanem megolvadhat, elrepedhet vagy olyan nyomot hagyhat
az livegen, ami a fz&feliilet tartds sériilését jelenti.
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A siitGajto

A siit@ajto levétele a pantokrdl

A siitd tisztitdsanak megkdnnyitése érdekében a
st ajtaja eltavolithato.

Nyissa ki a stit6 ajtajat vizszintes helyzetbe. Ezutan
emelje fel a két ajtozsanéron lévé kapesokat,
ameddig lehet (a).

Lassan csukja vissza (itkozésig az ajtot, és emelje

meg az ajtot, amig a zsanérok ki nem jonnek (b).

A siitGajto visszahelyezése a pantokra

Amikor visszahelyezi az ajtét a zsanérokra, forditva
hajtsa végre az ajtd zsanérokrol vald levetelének
mUveletsorat.

lllessze vissza az ajtozsanérokat a nyilasokba (c).
Ennek végrehajtasakor lgyeljen arra, hogy a
zsanérok megfelelGen és egyenletesen haladjanak.
Lassan engedje le az ajtot. Ennek elvégzésekor

ligyeljen arra, hogy az ajto sarkai ne érjenek hozza
a keret aljahoz (ha ez térténne, emelje ismét fel az
ajtot, és igazitsa be Ujra a zsanérokat).

Végiil hajtsa le a kapesokat a siitd iranyaban (d).
Hogy az ajté megfelelGen zarodjon, nyomja le a
kapcsokat valamilyen eszkozzel (pl. csavarhuzoval)
(e).

Lassan ellen&rizze, hogy az ajté megfelelGen
mUkadik-e.

Fontos: Soha ne hagyja az ajtozsanérokon lév$

karokat all6 helyzetben. Kiilénben a rugo seriilést
okozhat.
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A siitd izzojanak kicserélése

A

Az izz6 cseréje el6tt gy6z8djon meg arrol, hogy a késziilék ki van kapesolva, hogy
elkeriilje az aramiités lehet8ségét.

Barmilyen karbantartasi vagy tisztitasi mlvelet el6tt a tlzhelyt LE KELL
CSATLAKOZTATNI az aramforrasrol.

Ha a siit6t megvilagitd izzot kell kicserélni,
annak a kovetkez§ kévetelményeknek kell eleget

tennie:

Teljesitmény: 25 W
Fesziiltség: 230/240 V(50 Hz)
H&mérséklet: 300°C
Menettipus: E14

A hibas izz6 kicserélése.

1. Az lvegfedelet forgassa el az ramutato jarasaval ellentétes iranyba, majd
vegye le.

2. Tavolitsa el a hibas izzot és cserélje ki egy ujra.

3. Helyezze vissza az livegfedelet.

Ha valami nem mUdkodik

A

Ha a késziilék nem mUkodik megfelelGen, kérjiik, végezze el a kdvetkez$
ellenGrzéseket, mielStt a helyi Electrolux szervizhez fordulna.

Vigyazat! A késziilék javitasat kizarolag erre felhatalmazott szervizmérnokok
végezhetik. A nem megfelel§ javitas komoly veszélyt jelent a késziilék hasznaloja
szamara.

Ha a késziilék hasznalata nem rendeltetésszerU volt, akkor még a garancialis
id8szakon beliil is el6fordulhat, hogy a szerviz szakembere vagy a keresked§ nem
ingyen szall ki Onhoz.

Az indukcios fézbfeliilet

Lehetséges ok Elharitas

A fézbfeliilet nem kapesol - A f6z6fellilet bekapesolasa 6ta Kapcesolja be Ujra a

be vagy nem mudkadik tébb mint 10 masodperc telt el féz&fellletet

A maradékhd kijelzGje - Af6zb6zona csak rovid idSre volt  Ha a f6z6zonanak forronak

semmit nem mutat bekapcsolva és igy nem kellene lennie, Iépjen
forrosodott fel kapcsolatba a helyi szervizzel
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Lehetséges ok Elharitas

A kijelz8két hdbeallitas - Ateljesitménykezelés funkcio Lasd "Teljesitménykezelés" cimU
kozott valtogat éppen az adott f6z6zona részt
teljesitményét csokkenti
"F" vilagit - Nem megfelel§ edény Hasznaljon megfeleld edényt
- Nincs edény a f6z6zonara Helyezzen edényt a f6z&zonara
helyezve
- Az edény aljanak atmérdgje tul Hasznaljon megfeleld edényt
kicsi a f6z8zonahoz
"E" és egy szam lathato - Elektronikus hiba Néhany percre valassza le a

késziiléket az elektromos
halozatrol (vegye ki az
olvadobiztositékot a
rendszerbdl). Ha az ismételt
bekapcsolaskor ugyanaz jelenik
meg, hivja az ligyfélszolgalatot.

A siité
Nem mUkodik a suité? Ellen6rzések:

- be van-e kapcsolva a kesziilék,

- vilagitanak-e az ellenérz6 lampak,

- akapcesolé a megfelel6 hdbeallitadson van-e,

- az otthoni rendszer olvadabiztositékai (a
biztositéktablan) lekapcsoltak, Ha ismételten
lekapcsolnak az olvadobiztositékok, hivjon
szakképzett villanyszerelGt.

A siité nem kapcsol be Ellendrzés:

- ellendrizze, hogy a megfeleld siitési
funkciot/hémérsékletet valasztotta-e ki

- a konnektor kapcsoloja, illetve az aramforras
kapcsoloja BE van-e kapcsolva.

Tul hosszu vagy tul rovid a fézési/siitési id6. Ellendrzés:
- El6fordulhat, hogy mas hdmérsékletértéket
kell beallitani

Ha a késziilék a fenti ellenGrzések elvégzése utan még mindig nem mUkadik, forduljon a
helyi szervizhez. Amikor a szervizzel kapcsolatba Iép, a kovetkezd informaciok megadasat

fogjak kérni:

1. Neve, cime és postai iranyitoszama

2. Telefonszama

3. A meghibasodas részleteinek vilagos és tdmor ismertetése
4. A modell és a sorozatszam (lasd az adattablat)

5. Vasarlas napja
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Adattabla

A készllék modellszama az ajtd kinyitasakor lathatova valé alsé ellilsd kereten

elhelyezett adattablan talalhato.

A készllék védelmérdl megfeleléen megvalasztott olvaddbiztositékkal vagy haldzati
megszakitdval kell gondoskodni. A készulék teljesitmeénye az adattablan lathato.

Utasitasok az lizembe helyezs részére

Miszaki jellemz&k

47635IP

Méret Magassag
Szélesség
Meélység
Siit6 befogadoképessége

Tlzhely Kozépso eliilsd egy gyUrUs f6z6zona

Bal hatulso egy gyUrUs

Jobb hatulso egy gydrUs

Osszteljesitmény
Sutd SttSelem

- Also fUitGelem

- Felsd flitGelem

Grill elem

Konvekcios ventillator

Korkoros flitészal

LED id6zitd

Sutdvilagitas

Tisztitas

Sutd osszteljesitménye
Tapellatas Névleges fesziiltség

Névleges frekvencia
Tartozékok Polc

Hussiitd talca

Stt6talca

Tlzhely sszteljesitménye

C€

858-868 mm

500 mm

600 mm

45 liter

0210 mm 2100 (P 3100) W
? 180 mm 1800 (P 2800) W
@ 140 mm 1400 (P 2500) W

(2 z6nas modul 3600 W + 1 zonas modul 3100 W) 6700 W

900 W

1000 W

1900 W

35 W

1900 W

2W

Izz6, 25 W, E14 tipusu
kézi

2927 SZ

230V ~ [ 400V 3N~/ 230 V 3~/ 400 V 2N~
~50 Hz

9627 SZ
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Uzembe helyezés

Az iizembe helyezéshez sziikséges minden mliveletet KEPESITETT SZAKEMBERNEK kell
végeznie, mégpedig a hatalyos el8irasok és rendelkezések értelmében.

A Kkésziilék lUzembe helyezése az "Y" specifikacio (EN60.335-2.6) szerint torténjen. A
késziiléket tilos a munkapultot meghalado magassagban telepiteni.

Kérjiik, gy8z6djon meg arrol, hogy a késziilék a beszerelés utan kdnnyen
hozzaférhetd a szervizszakember szamara, ha javitasra lenne sziikség.

Miel&tt a késziiléket rakotné az elektromos haldzatra, ellendrizze, hogy névtablan
feltlintetett fesziiltség és frekvencia megegyezik-e a halozati tapfesziiltséggel.

A késziiléket kotelezd féldelni.

A telepités helye

A tlzhely a Tlizkockazati i
jogszabalyok értelmében
"Y besorolast" kapott. A
szomszédos szekrények
vagy falak nem lehetnek
a késziiléknél
magasabban.

620

690

: v 0
A tlzhely telepithetd

konyhaba, konyha/ebéd|& vagy hald/nappali kombinacidba, de semmi szin alatt nem
telepithetd fiird6szobaba vagy zuhanyhelyiségbe.

A tlzhely felett a tlzhely szélei altal koriilhatarolt teriileten minimum 69 cm-es
tavolsagban szabad gyulékony anyagot rogziteni (Id. az abrat).

Q 6a0
&
183
(aL"
o
L ]
C-

Vizszintbe allitas

A késziilék aljanak eliils§ és hatulso részén
allithato labacskak talalhatok.

A labacskak allitasaval a késziilék magassaga is
modosithatd, ami lehetdvé teszi az egyenetlen
fellileten val6 vizszintezést és az edényekben és
serpeny8kben Iévd folyadékok egyenletes
eloszlasat.
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Villamos csatlakoztatas

A tlzhely lizembe helyezéséhez és a halozati vezeték telepitéséhez sziikséges
villanyszerelési munkalatokat képesitett villanyszerel6nek vagy kompetens
személynek kell végeznie, mégpedig az érvényben lév$ jogszabalyok alapjan.

A TUZHELYET KOTELEZO LEFOLDELNL.

A gyartd minden felel8sséget elharit, amennyiben ezeket a biztonsagi elSirasokat
nem tartottak be.

A késziilék 230/400 V-os, 50 Hz-es elektromos aramforrasra van tervezve.
Az elektromos forrasra csatlakoztatast HO5 RR-F tipusu kabellel kell megoldani.

Bekapcsolas el6tt ellendrizni kell, hogy az elektromos forras fesziiltsége megegyezik-
e a névtablan feltiintetett feszlltséggel.

A keésziilék halozati kabel nélkiil keril leszallitasra. Az 1. szamu tablazatban megadott
leiras alapjan fel kell szerelni egy rugalmas halozati vezetéket.

Amennyiben kozvetlen haldzati csatlakozassal rendelkezik, egy olyan tébb polusu

darabként beiktatni, amelyen az érintkez8k k6z6tt minimalisan 3 mm-es nyilasok
vannak.

A kapcsolot a f6z8laptol 2 méterre kell elhelyezni, hogy az lizembe helyezés
végeztével konnyen hozzaférhetd legyen.

A z6ld-sarga szin( foldeld kabelt ne szakitsa meg ezzel a kapesoldval.

MEGJEGYZES: A foldel kabel kb. 2 cm-rel legyen hosszabb a vezetd és a nulla
kabelnél.

Ugyeljen ra, hogy a tlizhely halézati vezetéke ne
érintkezzen a diagrammon csikozottan jeldlt
teriilet barmely részével.

Ha a halozati kabel megsériil, azt a gyartonak
vagy a gyarto szerelSjének vagy mas hasonloan
képzett személynek ki kell eserélnie, nehogy
veszélyhelyzet alljon eld.

n Halozati kabel
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A csatlakoztatas elGtt az alabbiakat kell ellenrizni:
e azolvadobiztositék és a haztartasi elektromos szerelvény képes-e kezelni a
késziilék altal felvett aramot (lasd az adattablat);
e A csatlakoztatashoz hasznalt konnektor vagy tébbpolusu kapesolo a késziilék
tizembe helyezése utan konnyen hozzaférhetd-e.

Hogyan tovabb?

e Csavarja le és vegye le a késziilék hatuljarol a védSfedelet;

e Csatlakoztassa a haldzati kabelt az 1. szdmu tablazatban latottak szerint a
tlzhely csatlakozoépontjahoz;

e Rogzitse a kabelbilincs segitségével;

e Ugyeljen arra, hogy a kapocsléchez valé csatlakoztatas megfeleljen a halézat
jellemz&inek.

o lllessze vissza, majd csavarja fel a késziilék hatuljara a véd&fedelet.

1. szamu tablazat

Névleges fesziiltség 230V ~ /[ 400V 3N~/ 230 V 3~/ 400 V 2N~

Csatlakozas tipusa Egy fazis Hérff)T :ifliZSY 3 Harom fazis H;;"T :iTIiZSY
g g 12 345 1. 2 3 4 5 12 3 45 1.2 3 4 5
otz o P LIPSO PRI PlPe
Halozati fesziiltség 230V ~ 400V 3N~ 230V 3~ 400V 2N~
A flit6elemek fesziiltsége 230V 230V 230V 230V
Olvadé kapacitas 40 A 3x16A 3x25A 2x25A
Kabelszakasz 3 x 6 mm’ 5x1,5mm*>  4x25mm’  4x25mm’

Kornyezetvédelmi informaciok

Kérjiik, hogy az lizembe helyezést kdvetSen a biztonsag és a kornyezet szem elStt tartasaval
helyezze el hulladékként a csomagoléanyagokat.

Régi késziilékének hulladékként torténd elhelyezésekor a vezeték levagasaval tegye
hasznalhatatlanna a késziiléket.

A terméken vagy a csomagolason talalhato E szimbolum azt jelzi, hogy a termék nem
kezelhetd haztartasi hulladékként. Ehelyett a terméket el kell szallitani az elektromos és
elektronikai késziilékek Ujrahasznositasara szakosodott megfeleld begydijtd helyre. Azzal,
hogy gondoskodik ezen termék helyes hulladékba helyezésérdl, segit megelSzni azokat, a
kornyezetre és az emberi egészségre gyakorolt potencialis kedvezStlen kdvetkezményeket,
amelyeket ellenkezd esetben a termék nem megfeleld hulladékkezelése okozhatna.

Ha részletesebb tajékoztatasra van szliksége a termék ujrahasznositasara vonatkozoan,
kérjlik, Iépjen kapesolatba a helyi dnkormanyzattal, a haztartasi hulladékok kezelését végzd
szolgalattal vagy azzal a bolttal, ahol a terméket vasarolta.
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Witamy w Swiecie Electrolux

Dziekujemy za wybranie doskonatego produktu firmy AEG Electrolux. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z niego bedzie dla Ciebie Zrodtem prawdziwej przyjemnosci. Ambicjg Grupy
Electrolux jest oferowanie klientom bogatego wyboru wysokiej jakoSci produktow, ktére pomogg
uczyni€ Twoje zycie jeszeze bardziej wygodnym. Ich przyktady znajdziesz na okfadce niniejszej
instrukeji obstugi. Zachecamy do przeczytania niniejszej instrukgji tak, aby optymalnie
wykorzystaC wszystkie zalety Twojego nowego urzadzenia. Z pewnoscig docenisz jego zalety

i wygode uzytkowania. Powodzenia!
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Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa

A

Przed przystgpieniem do uzytkowania urzadzenia nalezy przeczyta¢ catg instrukcje obstugi.
Instrukeje nalezy zachowad na wypadek potrzeby jej poZniejszego uzycia. Niniejsza
instrukcja obstugi zawiera wazne symbole dotyczgce bezpieczeristwa oraz zalecenia
dotyczgce eksploatacji urzgdzenia. Prosze zwrocié nalezytg uwage na te symbole i
postepowac zgodnie z podanymi instrukcjami.

OSTRZEZENIE

Ten symbol ostrzega przed sytuacjami, w ktorych moze dojé¢ do powaznych obrazen ciata,
Smierci lub zniszczenia mienia.

UWAGA

Ten symbol ostrzega przed sytuacjami, w ktérych moze doj$¢ do obrazen ciata lub
zniszczeniamienia.

UWAGA

Osoby ze wszczepionym rozrusznikiem serca lub podobnym urzgdzeniem medycznym
powinny zachowa¢ szczegdlng ostroznos¢é podezas korzystania lub przebywania w poblizu
wigczonych indukeyjnych pél grzewczych, poniewaz pole elektromagnetyczne moze
niekorzystnie wptyng¢ na dziatanie rozrusznika lub podobnego urzadzenia medycznego. W
takiej sytuacji zaleca sig zasiegnigcie porady lekarskiej lub skonsultowanie si¢ z producentem
rozrusznika lub innego urzgdzenia medycznego.

Uzytkownicy z wszczepionym rozrusznikiem powinny trzyma¢ tutéw oddalony o co najmniej
30 cm od wigezonych indukeyjnych pdl grzewezych.

Instalacja

o |Instalacja kuchenki musi byC przeprowadzona przez wykwalifikowany personel, zgodnie z

instrukcjami producenta.

Naprawy urzadzenia moga byC przeprowadzane tylko przez autoryzowanego serwisanta.

Urzadzenie jest ciezkie. Podczas przesuwania kuchenki nalezy zachowac ostroznosc.

Przed przystgpieniem do uzytkowania nalezy usungC wszystkie elementy opakowania.

Nalezy sprawdzié, czy napigcie zasilania sieciowego jest zgodne z parametrami podanymi na

tabliczce znamionowej.

Zabrania sie modyfikowania urzadzenia w jakikolwiek sposob.

o Kuchenka jest ciezka. Niektore krawedzie i narozniki, ktére w normalnych warunkach nie
sg odstonigte, mogg by¢ ostro zakoriczone. Podczas przenoszenia kuchenki nalezy
uzywac rekawic.
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Funkcja zabezpieczenia przed dzieémi

Urzadzenie jest przeznaczone do obstugi wytgeznie przez osoby doroste. Nie zezwalac
dzieciom na zabawe w poblizu kuchenki.

Podczas pracy urzadzenie osigga bardzo wysoka temperature i pozostaje gorgce przez
dtugi czas po uzyciu. Uwazac, aby dzieci nie zblizaty sie do kuchenki, gdy jest ona gorgca.
Dzieci mogq rowniez doznaC obrazen w wyniku Sciggania patelni lub garnkéw stojgeych
na plycie.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi przez osoby (w tym dzieci) z
uposledzonymi zdolno$ciami fizycznymi, sensorycznymi lub mentalnymi, bgdz brakiem
doswiadczenia i wiedzy bez nadzoru lub przeszkolenia przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.

Zalecenia dotyczgce eksploatacji

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego. Nie zostato ono
zaprojektowane do zastosowan komercyjnych lub przemystowych.

Zabrania sie korzystania z kuchenki, jesli ma ona kontakt z wodg. Zabrania sie obstugi
kuchenki mokrymi rekoma.

Akcesoria do grillowania bardzo mocno si¢ nagrzewajg podczas pracy. Do ich
wyjmowania i wktadania do piekarnika nalezy naktadac specjalne rekawice do pieczenia.
Podczas pracy urzadzenie osigga bardzo wysokg temperature. Nalezy zachowad
ostroznos$é, aby nie dotkngé elementéw grzewczych w piekarniku.

Jesli urzadzenie nie jest uzywane, pokretta powinny znajdowac sie w pofozeniu

WYL ACZONE (OFF).

Podczas korzystania z innych urzgdzen elektrycznych w poblizu kuchenki nalezy uwazac,
aby kabel zasilajgcy nie stykat sie z gorgeymi powierzchniami.

Piekarnik nalezy wylaczyG przed zdjeciem ostony, a po wyczyszczeniu nalezy jg ponownie
zainstalowad zgodnie z zaleceniami producenta.

Ostrzezenie! W piekarniku nie wolno stosowac alkoholu oraz podobnych substancji
mogacych wytwarzaG wybuchowe opary, ani zadnych innych substancji tatwopalnych i
wybuchowych.

Urzadzenia nie wolno pozostawiaC bez nadzoru podczas gotowania z uzyciem oleju i
tluszezow.

Kuchenke nalezy zawsze utrzymywac w czystosci. Truszez i resztki potraw mogg stac sie
przyczyng pozaru.

Piekarnik nalezy czySci¢ tylko zgodnie z instrukcjami.

Nie uzywacC ptyty jako blatu roboczego lub schowka.

Nie wolno uzywac pol grzewezych z pustymi naczyniami lub bez naczyn.

Szkto ceramiczne jest niewrazliwe na gwattowne zmiany temperatury i jest bardzo
wytrzymate, jednak nie oznacza to, Ze jego rozbicie jest niemozliwe. Powierzchnia ptyty
moze zosta€ ulec uszkodzeniu w przypadku upuszczenia na nig twardych i ostro
zakonczonych przedmiotow.
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e Nie uzywac patelni lub garnkow zeliwnych z uszkodzonym dnem, ktore jest szorstkie lub
na ktérym znajdujg sie zadziory. Podczas przesuwania takich naczyr po plycie moze dojs¢
do jej porysowania.

o Nalezy sie upewniC, ze ciecze zawierajgce kwasy, takie jak ocet, sok z cytryny czy ptyn do
usuwania kamienia nie stykajg sie z ramg ptyty, w przeciwnym wypadku mogg si€ na niej
pojawiC matowe plamy.

e Jezeli cukier lub potrawa zawierajgca cukier zetknie sie z nagrzanym polem grzewczym i
ulegnie stopieniu, nalezy natychmiast usung¢ zabrudzenie za pomocg skrobaka.

o Wszystkie artykuty i materiaty, ktére fatwo sie topig, takie jak plastik, folia aluminiowa, a
nawet folia do piekarnika, nalezy przechowywac z dala od powierzchni ze szkfa
ceramicznego. Jezeli substancja taka stopi sie na powierzchni ze szkfa ceramicznego,
nalezy jg natychmiast usungc¢ za pomocg skrobaka.

e Aby unikna¢ porysowania ptyty, nalezy uzywac tylko naczyn z ptaskim dnem, bez
chropowatych krawedzi.

e Nigdy nie uzywac w piekarniku naczyn z tworzyw sztucznych. Zabrania sie wyktadania
jakiejkolwiek czesci piekarnika folig aluminiowa.

e Nalezy pamietac, aby nigdy nie zastawiaC kratki wentylacyjnej piekarnika znajdujgcej sie
na Srodku w tylnej czesci ptyty tak, aby umozliwic¢ prawidtowg wentylacje komory
piekarnika.

e Jedli na powierzchni pojawig sie pekniecia, nalezy wytgczy¢ urzgdzenie, aby unikngc
niebezpieczenstwa porazenia pradem elektrycznym.

Serwis

e Urzadzenie moze byC naprawiane lub serwisowane wytgcznie przez autoryzowanego
serwisanta. Do napraw i wymiany nalezy uzywacC wytgcznie oryginalnych czesci
zamiennych.

e Serwisowanie przez uzytkownika Nie probowaé samodzielnie naprawié lub wymienié
zadnej czesci urzgdzenia, chyba ze wyrazZnie zalecono to w instrukgji obstugi. Wszelkie
inne czynnosci serwisowe powinny by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego
serwisanta, aby zmniejszy¢ ryzyko obrazen i uszkodzenia urzgdzenia.

¢ Nigdy nie modyfikowac urzgdzenia w jakikolwiek sposob, np. usuwajgc panele, ostony
przewoddw czy inng czes$¢ urzgdzenia zamontowang na stafe.

o  Przechowywanie przedmiotéw w rejonie urzgdzenia W poblizu lub na powierzchni
grzewczej nie nalezy przechowywaé materiatow fatwopalnych. Zalecenie to dotyczy
papieru, plastiku i tkanin, przedmiotow takich jak ksigzki kucharskie, plastikowe przybory
kuchenne i reczniki, jak rowniez fatwopalnych cieczy. Na urzgdzeniu lub w jego poblizu
nie nalezy rowniez przechowywac substancji wybuchowych, takich jak puszki z
aerozolem. Latwopalne materiaty mogg wybuchnac¢ i spowodowac pozar lub
zniszczenie mienia.

UWAGA

W szafkach nad kuchenkg nie nalezy przechowywac¢ przedmiotéw wzbudzajgeych

& zainteresowanie dzieci. Dziecko moze sie wspigé na plyte, aby po nie siegngé i moze
odnie$¢ powazne obrazenia.
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Nie pozostawia¢ dzieci samych. Nie nalezy pozostawia¢ dzieci bez nadzoru lub samych
w miejscu, w ktérym uzywane jest urzadzenie. W zadnym wypadku nie pozwalaé, aby
dzieci siadaty lub stawaty na jakiejkolwiek czesci urzadzenia.

UWAGA

NIE DOTYKAC POL GRZEWCZYCH LUB MIEJSC W POBLIZU ICH POWIERZCHNI. Pola grzewcze
moga byC nagrzane wskutek dziatania ciepta resztkowego. Obszar w poblizu pol grzewezych
moze byC wystarczajgco gorgcey, aby spowodowaC poparzenia. Podczas korzystania z
kuchenki oraz po jej wytgczeniu nie nalezy dotykac tych miejsc i nie dopuszczaC do
zetknigecia sie z nimi tkanin lub innych tatwopalnych materiatow, zanim catkowicie nie
ostygna.

OSTRZEZENIE
Nigdy nie uzywad urzgdzenia do ogrzewania lub dogrzewania pomieszczenia.

Nosi¢ odpowiednig odziez. Podczas korzystania z urzgdzenia nie nalezy nosi¢ zbyt
luznych lub zwisajgeych ubran. Nie dopuszczac, aby odziez lub inne materiaty fatwopalne
zetknely sie z nagrzang powierzchnig kuchenki.

Nie uzywa¢ wody lub maki do gaszenia pozaru spowodowanego zapaleniem sig ttuszczu.
Zdusi¢ ogien pokrywkg garnka lub uzy¢ sody oczyszczonej, suchej gagnicy chemicznej
lub pianowej.

Zachowad szczegolng ostrozno$¢ podczas podgrzewania wszelkiego rodzaju ttuszezow.
W przypadku nadmiernego rozgrzania ttuszcz moze sie zapaliC.

Uzywac tylko suchych uchwytow do garnkdw. Mokre lub wilgotne uchwyty do garnkow
w zetknieciu z nagrzanymi powierzchniami mogg spowodowac poparzenie parg. Nie
dopuszczaé do zetknigcia uchwytow do garnkdw z nagrzanymi powierzchniami. Nie
nalezy uzywaé zamiast uchwytu recznika lub innej duzej szmatki.

Nie podgrzewac zamknietych fabrycznie pojemnikow z produktami spozywezymi.
Nagromadzone ciSnienie moze spowodowacC wybuchniecie pojemnika i obrazenia.

WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE BEZPIECZNEGO KORZYSTANIA Z KUCHENKI

Uzywaé naczyrl o odpowiednich wymiarach. To urzadzenie wyposazone jest w trzy pola
grzewcze o roznych rozmiarach. Nalezy wybieraC naczynia o ptaskim dnie, na tyle
szerokie, aby zakrywaty pole grzewcze. Czujniki wykrywajgce obecno$C naczynia nie
pozwalajg na wigczenie pdl grzewczych bez garnka czy patelni.

Uchwyty naczyri powinny by¢ skierowane do wewnatrz i nie powinny wystawaé poza
sgsiednie pole grzewcze. Aby zmniejszyC ryzyko poparzen, zaptonu materiatéw
tatwopalnych i rozlania substancji wskutek przypadkowego kontaktu z naczyniem:

Nigdy nie pozostawia€ przyrzadzonej potrawy na polu grzewczym. Wykipienie powoduje
powstawanie dymu i rozlanie thustych substancji, ktore moga sie zapali€, a nagrzanie sie
pustego garnka lub wygotowanie jego zawartoSci moze spowodowac jego stopienie lub
uszkodzenie.
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Powtoki ochronne. Nie uzywac folii aluminiowej do wyktadania Zadnej czesSci kuchenki.
Folii aluminiowej nalezy uzywac tylko zgodnie z zaleceniami, po zakoriczeniu gotowania,
do przykrycia potrawy. Uzywanie folii aluminiowej w inny sposdb moze spowodowac
ryzyko porazenia prgdem, pozaru lub zwarcia.

Emaliowane przybory kuchenne Tylko niektdre typy szklanych, szklano-ceramicznych,
ceramicznych, glinianych lub emaliowanych nadajg sie do uzywania na kuchence bez
ryzyka pekniecia wskutek nagtej zmiany temperatury. W tym celu nalezy sie zapoznac z
odpowiednimi zaleceniami producenta.

TYLKO DO KUCHENEK ZE SZKkA CERAMICZNEGO

Nie czyscic i nie uzywaé peknietej ptyty kuchennej. W przypadku pekniecia ptyty
kuchennej ptyny do czyszczenia i rozlane ciecze mogg sie przedostacC do wnetrza
urzgdzenia, stwarzajgc ryzyko porazenia prgdem. Nalezy sie natychmiast skontaktowac z
wykwalifikowanym serwisantem.

Czy$ci¢ ptyte kuchenng z zachowaniem nalezytej ostroznogci. Jezeli do wycierania
rozlanych cieczy na rozgrzanej ptycie uzywana jest wilgotna ggbka lub szmatka, nalezy
zachowac ostroznosc¢, aby unikngC poparzenia parg. Niektore Srodki czyszczgce
wydzielajg szkodliwe opary w przypadku kontaktu z rozgrzang powierzchnia.

Nie ktad¢ gorgeych przyboréw kuchennych na zimnej ptycie kuchenki. Mogtoby to
spowodowac peknigcie szkta.

Nie suwacC garnkiem czy patelnig po powierzchni ptyty. Moze to spowodowag jej
porysowanie.

Nie dopuszczaC do tego, aby na polu grzewczym nagrzewat sie pusty garnek lub aby
wygotowata sig jego zawartos¢. Moze to spowodowad trwate uszkodzenie w postaci
peknigcia, stopienia lub pozostawienia Sladéw, co moze niekorzystnie wptywac na
dziatanie kuchenki. (Uszkodzenia tego typu nie sg objete gwarancja).

Jesli na powierzchni pojawig sie peknigcia, nalezy wytgczyC urzgdzenie, aby unikngé
niebezpieczenstwa porazenia prgdem elektrycznym.
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Instrukcje dla uzytkownika

Eksploatacja i konserwacja

Bl siano-ceramiczna plyta do - (__:__ -
E gotowania —
Panel sterujacy " :
a o ) W: o
Drzwi piekarnika i
Wyjmowana szuflada
‘ _E

Panel sterowania
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ﬂ Pokretto tylnego lewego pola grzewczego
Pokretto Srodkowego przedniego pola grzejnego
Pokretto tylnego prawego pola grzewczego
Zegar sterujacy
Pokretto termostatu piekarnika

E Kontrolka termostatu piekarnika

Pokretto wyboru funkeji piekarnika

Plyta

ﬂ Indukcyjne pole grzewcze 1800W z funkcijg
mocy 2800W

Indukcyjne pole grzewcze 1400W z funkcija
mocy 2500W

Wskazniki kontrolne pdl grzewczych

Indukeyjne pole grzewcze 2100W z funkcija
mocy 3100W

Piekarnik

I] Grzatki piekarnika gdérna

E Grzatka grilla
Wentylator konwekeyjny
Grzatki piekarnika dolna
Prowadnice teleskopowe
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Akcesoria dostarczane wraz z urzadzeniem

Kuchnia jest wyposazona w:
e Ruszt (potrawy nalezy umieszcza¢ w
$rodkowe] czesci rusztu)

e Blache do pieczenia

e Blache
(na sptywajacy z miesa ttuszez i soki); wsungc
w poziom 2; jezeli nie jest uzywana nalezy jg
wyjac z piekarnika

Poza oryginalnym wyposazeniem kuchni zalecamy uzywanie zaroodpornych naczyh
(zgodnie ze wskazowkami ich producenta).

Wysuwana szuflada
Pod komorg piekarnika znajduje sie wysuwana szuflada.

& W czasie dtugiego pieczenia szuflada moze ulec rozgrzaniu. W szufladzie nie nalezy
przechowywaé Materialy tatwo palne (rekawice, reczniki, $cierki, plastikowe naczynia,
spraye) nie powinny by€ przechowywane w szufladzie.

Akcesoria piekarnika, np. tace do pieczenia, rdwniez ulegng rozgrzaniu. Zachowaé
szczegolng ostrozno$é podczas wyjmowania
tac z szuflady w trakcie pieczenia lub wtedy, gdy
piekarnik jest jeszcze rozgrzany.

Aby wysungg¢ szuflade
e Chwyci€ szuflade od dotu | wysung¢ do
przodu.

oAby wyjac szuflade, nalezy ja maksymalnie
wysungg, lekko podnie$¢ | pociggnaé,
wyjmujgc z obudowy piekarnika.

e W czasie pracy piekarnika w zbiorniku
gromadza sie skropliny. Nalezy go whozy¢
do szuflady piekarnika. Po zakonczeniu pracy
urzgdzenia zbiornik nalezy oprozni¢ [ oczy$cié.

Szuflade nalezy wlozyé wykonujac powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.
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Filtr thuszczowy

W czasie pracy piekarnika w zbiorniku gromadzg
sie skropliny. Nalezy go wtozy€ do szuflady
piekarnika. Po zakofczeniu pracy urzadzenia
zbiornik nalezy oprozni¢ [ oczy$cié.

Podczas pieczenia miesa filtr thuszczowy musi
by¢ zatoZony na wentylator piekarnika (zaczepy
w tylnej $ciance). W ten sposdb wentylator
bedzie chroniony przed ttuszczem. Do czyszezenia uszezelki nie uzywac Sciernych Srodkow.
Filtr thuszczowy mozna myé w zmywarce do naczyn.

Po zakonczeniu pieczenia | ostudzeniu piekarnika nalezy zdjaé filtr ttuszczowy pociggajac za
wypustke w gdrnej czesci filtra.

Zegar sterujgcy z wySwietlaczem

Aktualny czas

A

Przed przystapieniem do eksploatacji piekarnika zdjg¢ cate opakowanie oraz wszystkie
ostony, zaréwno te znajdujgce sie wewngtrz, jak i na zewngtrz urzgdzenia.

Po podfgczeniu piekarnika do zasilania zegar

pokazuje godzing 12.00, @ a kontrolka
LED "Godzina" miga. Gdy kontrolka miga,
mozna ustawic godzing za pomocg

przyciskow plus+ [Ub MINUS e .

Po ustawieniu aktualnej godziny zostaje ona O O O

zapamietana po uptywie okoto 5 sekund od

wykonania ostatniej operacji, a dioda LED @ ponownie gasnie. Aktualng godzine mozna
ustawiC za kazdym razem, gdy zachodzi taka potrzeba. W tym celu nalezy wciskaC przycisk

trybu, dopdki nie O zacznie migaC, a nastepnie ustawiC zgdang godzing.
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Przed pierwszym uzyciem piekarnik nalezy podgrzac bez potraw w Srodku. W tym czasie

moze by¢ wyczuwalny nieprzyjemny zapach. Jest to zupemie normalne zjawisko.

1. Wyjac akcesoria piekarnika.

2. UsungC wszelkie nalepki oraz folie zabezpieczajacg, jesli jest.

3. Nagrzewac piekarnik przez okoto 45 min. po uprzednim ustawieniu pokretta na pozycji
"250".

Procedure te nalezy powtorzyc, ustawiajgce pokretto wyboru funkeji piekarnika na pozycje

grill na ok. 5-10 minut.

Starannie oczyscic ptyte ceramiczng przed pierwszym uzyciem.

PdzZniej regularnie czysciC ptyte, gdy jest juz ciepta lub zimna. Unikac zapiekania resztek

potraw i zabrudzen.

Ptyty ceramiczne nalezy czySci€ w taki sam sposéb jak szkto. Nie wolno stosowac

agresywnych detergentow ani ggbek o szorstkiej powierzchni. Podczas pierwszego uzycia

ptyta ceramiczna moze emitowac nieprzyjemny zapach.

Akcesoria nalezy oczysci¢ tagodnym detergentem. Dokfadnie optukac i wysuszyc.

Tabliczka znamionowa

Oznaczenie modelu kuchenki znalez¢ mozna na tabliczce znamionowej, na dolnej przedniej
ramie kuchenki po otwarciu drzwi.

Kuchenka musi byC zabezpieczona za pomocg bezpiecznika lub wytgeznika automatycznego
o odpowiedniej wartosci. Parametry znamionowe kuchenki podane sg na tabliczce
zZnamionowe;j.

Informacje dotyczgce kondensacji i pary

W czasie podgrzewania potrawy powodujg powstanie pary podobnie jak gotujgca sie woda
w czajniku. Otwory wentylacyjne piekarnika umozliwiajg wypuszczenie czesci tej pary.
Podczas otwierania drzwi piekarnika nalezy zawsze cofng€ sie tak, aby para i ciepte
powietrze mogty swobodnie wydosta€ sie na zewnatrz.

Jezeli para zetknie sie z zimng powierzchnig na zewnatrz piekarnika, np. z pokrywag drzwi,
ulegnie kondensacji i skropli sie. Jest to normalne zjawisko i nie wskazuje na uszkodzenie
piekarnika.

Aby zapobiec przebarwieniom, nalezy regularnie wyciera¢ skroplong pare oraz inne
zanieczyszczenia z powierzchni kuchenki.

Naczynia do pieczenia

Mozna uzywac¢ dowolnych naczyn odpornych na dziatanie wysokich temperatur do 250° C.
Form przeznaczonych do piekarnika nie nalezy kta$¢ bezposSrednio na podstawie piekarnika.

Pokretta sterowania

Funkcje piekarnika

W przypadku wszystkich funkcji piekarnika lampka kontrolna zapala sie podczas nagrzewania
piekarnika i wytgcza sie po osiggnieciu ustawionej temperatury (witgcza sie i wytacza w
zaleznoSci od wigczenia i wylgczenia termostatu). Aby wybrac funkcje piekarnika, ustawic
pokretto funkeji na symbol zgdanej funkeji (patrz ponizej)
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(A1
—— Funkcja Pizza

ozmrazanie

vy
\AA
A Turbo grill

AAAJ
VYV Grill

< Pieczenie z
termoobiegiem
L Gorna grzatka i dolna
grzatka - Wentylator

Dolna grzatka
grzewczy piekarnika

—— Pieczenie tradycyjne

‘6’
-

~+ 0swietlenie piekarnika

Pokretto termostatu

(Uwaga: To NIE jest pozycja do przyrzadzania potraw). Ta pozycja
pomaga w rozmrozeniu zamrozonej Zywnosci.

Gotowanie z termoobiegiem (wentylator wraz z okrggta grzatkg wokot
wentylatora) i dolng grzatka

Rownoczesne korzystanie z grilla i gornej grzatki oraz wentylatora w
trakcie ich wylgczenia.

Uwaga: Ta funkcja wymaga ustawienia regulatora temperatury na maks.
230°C.

Rownoczesne korzystanie z grilla i gornej grzatki.

Uwaga: Ta funkcja wymaga ustawienia regulatora temperatury na maks.
230°C.

Ten system umozliwia pieczenie réwnoczesne pieczenie migsa i ciast na
dowolnym poziomie, zmniejszajgc do minimum przenikanie zapachow.

Ciepto jest przesytane do potrawy poprzez powietrze nagrzane grzatkami
i przemieszczane przez wentylator zainstalowany na tylnej Sciance
piekarnika.

Pozwala na podpieczenie potrawy od spodu

Wykorzystuje sie gorng i dolng grzatke; funkcja ta pozwala na
stosowanie ulubionych przepisow bez koniecznosci adaptacji
temperatury. Konieczne jest rozgrzanie piekarnika.

Oswietlenie piekarnika wtgcza sie automatycznie przy wszystkich
ustawieniach. Mozna je rowniez wigczy€ bez zadnej innej funkgji.

Obrot pokretta termostatu piekarnika w strone zgodng z ruchem wskazdwek zegara pozwala
na ustawienie temperatury pieczenia.

Pokazane temperatury znajduja sie na pokretle piekarnika.

Zakres wyboru temperatury wynosi od 50°C do okoto 250°C w Srodku piekarnika.

Termostat kontrolujgcy temperature jest requlowany, co daje mozliwo$¢ wybrania
temperatury w oznaczonym zakresie.

Zasada dziafania piekarnika z termoobiegiem
Gorna i dolna grzatka oraz okragta grzatka wokot wentylatora podgrzewajg powietrze, ktore
rozprowadzane jest przez kanaty na tylnej Sciance piekarnika. Gorgce powietrze cyrkuluje w
piekarniku, dopdki nie zostanie ponownie wciggniete przez kratke wentylatora.
Ciepto jest szybko i skutecznie przenoszone, co zasadniczo oznacza, ze mozna korzystacC z
nizszej temperatury niz przy zastosowaniu grzatki gornej i dolnej. Istnieje mozliwosc
obnizenia temperatury o 15-20%, jezeli w przepisie przewidziana jest temperatura pomiedzy
160°C a 225°C. Im wyzsza temperatura, w tym wigkszym stopniu moze zostaC obnizona.
Zaleca sie uzywanie gornej i dolnej grzatki w przypadku temperatur powyzej 225°C.
Maksymalne ustawienie nadaje sie szczegolnie do grillowania.
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Praktyczne uzycie

A

Nigdy nie kfas¢ folii aluminiowej, blachy do pieczenia ani naczyr bezpoSrednio na dno
piekarnika. Zablokowanie ciepta u dotu piekarnika moze spowodowac uszkodzenie emalii
wskutek przegrzania. Piekarnik nagrzewa sie w trakcie uzywania: DZIECI PRZEBYWAJACE W
POBLIZU NIE MOGA BYC POZOSTAWIONE BEZ NADZORU.

Blachy do pieczenia mogg ulec czasowemu znieksztatceniu wskutek wahan temperatury lub
nierownomiernego rozfozenia potrawy (pizzy itp.) na ich powierzchni. Po ostygnieciu
powracajg do poprzedniego ksztattu.

W jaki sposob zdecydowad, jakich funkeji nalezy uzywac w roznych sytuacjach? Ponizej
przedstawione zostaty praktyczne porady dotyczgce efektywnego uzywania funkeji
piekarnika do przygotowywania potraw réznymi metodami:

— Wypieki

Na 5 minut przed zakoriczeniem pieczenia nalezy sprawdziC patyczkiem, czy ciasto
biszkoptowe jest gotowe. W zaleznoSci od wyniku mozna wdwczas skrécic lub przedtuzyc
czas pieczenia. Materiaf, kolor, ksztatt oraz rozmiary blach do ciast, jak rowniez sam przepis,
mogg mie¢ wptyw na ostateczny rezultat. PIECZENIE GORNA | DOLNA GRZALKA umozliwia
uzyskanie rownomiernego koloru.

L Pieczenie z termoobiegiem

PIECZENIE Z TERMOOBIEGIEM skraca catkowity czas pieczania, poniewaz umozliwia
rownoczesne wlozenie do pieca dwoch blach ciasta. Jednak chleb i butki mogg sie nie
przyrumienic rownomiernie, jezeli ciasto dostatecznie nie wyrosto.

—2 Pieczenie mies

Uzywanie GORNEJ | DOLNEJ GRZALKI lub PIECZENIA Z TERMOOBIEGIEM podczas pieczenia
migs jest tatwym i praktycznym rozwigzaniem. Migso wotowe taka jak poledwica czy
zrazdwka zachowuje najwiecej sokow podczas pieczenia w temp.125sC. Jednak pieczenie
trwa wtedy nieco dtuzej, niz w przypadku wyzszych temperatur. Nalezy uzy¢ brytfanny, w
ktorej miesci sie cafa pieczen, w ten sposob soki nie wygotujg sie. Do pieczenia szynki, ktora
z reguly zawiera duzo sokow, nalezy uzywac duzej brytfanny lub naczynia zaroodpornego.
Zachowac ostroznos$¢ podczas wyjmowania potrawy z piekarnika. Jesli stosuje sie rekawy
do pieczenia, przed wiozeniem do piekarnika nalezy w jednym rogu wykonac otwor. W ten
Sposob ryzyko poparzenia przez pare po otwarciu rekawa jest o wiele mniejsze.
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Yy )
Y¥Y¥ Grillowanie

A

Uwaga: Ta funkcja wymaga ustawienia regulatora temperatury na maks. 230sC.
WielkoSC, ksztatt, iloSC, roztozenie ttuszezu, a nawet temperatura poczgtkowa migsa, majg
wptyw na wynik i dtugos¢ procesu grillowania. Ryby, drdb, cielecina i wieprzowina nie
przyrumienig sie w takim stopniu, jak ciemniejsze migsa takie jak wotowina czy dziczyzna.

Dodanie oleju roslinnego iflub przypraw umozliwia poprawe koloru, ale zwieksza rowniez
ryzyko przypalenia migsa na powierzchni.

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy unikac grillowania potraw bezposrednio wyjetych z
lodowki. OsuszyC powierzchnig migsa, umiescic je na ruszcie piekarnika i doprawic do
smaku. Pod rusztem umiescic blache, najlepiej wytozong folig aluminiowa, aby zebra¢ do
niej Sciekajgcy ttuszez. Kotlety schabowe, steki i ryby nalezy grillowa¢ w gdrnej czesci
piekarnika, natomiast migsa takie jak zeberka najlepiej grillowacC na nizszych poziomach.
Dostepne czesci mogag sie bardzo silnie nagrzad, gdy grill jest wigcezony. Dzieci nie powinny
przebywad w poblizu wigczonego piekarnika.

Podczas pracy urzgdzenie osigga bardzo wysokg temperature. Nalezy zachowad ostrozno$¢,
aby nie dotkngé elementéw grzewczych w piekarniku.

UstawiC pokretto wyboru funkeji na m ,a pokretto wyboru temperatury na zgdang
temperature (maks. 230sC). Nagrzewa¢ wstepnie grill przez 3 do 5 minut. Sprawdzac
potrawe i przynajmniej raz jg obrocic. Zbyt diugie grillowanie powoduje nadmierne
wysuszenie potrawy, mniej intensywny smak i zwigksza ryzyko przypalenia. Przez caty czas
grillowania drzwi piekarnika muszg by¢ zamknigte.

v
A Turbo grill

Uwaga: Ta funkcja wymaga ustawienia regulatora temperatury na maks. 2308C.

Turbo grill umoZliwia szybsze przyrzgdzenie potraw i uzyskanie bardziej rownomiernego
przyrumienienia, niz w przypadku zwyktego grilla. Grzatka grilla opieka potrawe, a
wentylator zapewnia cyrkulacje gorgcego powietrza. Idealnie nadaje sie do wszelkich dan
.wysokich", takich jak grillowanie szynki, nadajgc im rownomierny kolor.
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—— Funkcja pizzy
Dolna grzatka bezposrednio podgrzewa ciasto pizzy, tarty lub paszteciki, natomiast
wentylator wywotuje cyrkulacje powietrza, co zapewnia zagotowanie dodatkow na wierzchu
pizzy lub nadzienia pasztecikow.Aby uzyskaC najlepsze wyniki, nalezy korzystaC z nizszych
poziomow w piekarniku.

% Rozmrazanie
Wentylator piekarnika pracuje bez emisji cieptego powietrza, w temperaturze pokojowe;.
Funkcje polecamy zwtaszcza dla delikatnych produktdw, ktore sg nieodporne na wyzszg
temperature, np. torty z kremem, chleb i produkty zbozowe.

Porady i wskazdwki

Pozycja blach nie jest krytyczna, ale nalezy sie upewnic, czy blachy sg utozone w
rownomiernych odstepach.

Podczas pieczenia wiecej niz jednego dania z termoobiegiem, nalezy umieszczaC naczynia na
Srodku rusztu oraz blachy, zamiast ktasC wiecej naczyn na jednym poziomie.

Gdy piekarnik jest petny, czas pieczenia moze ulec niewielkiemu wydtuzeniu.

Blachy nie mozna umieszczaC na dnie piekarnika. Nalezy wybra¢ choCby najnizszy poziom
prowadnic, zamiast podstawy piekarnika, aby umozliwi¢ cyrkulacje powietrza wokot potrawy.
Gdy piekarnik jest napetniony jednorodng potrawg, np. blachy takich samych ciasteczek lub
takiego samego ciasta , wowczas bedg one pieczone rownoczesnie i zostang rownoczesnie
wyjete z piekarnika. Jezeli w piekarniku znajdujg sie naczynia réznych rozmiarow lub rézne
typy wypiekow, np. herbatniki i ciasta, niekoniecznie bedg one gotowe w tym samym czasie.
Pieczenie z termoobiegiem moze byC uzywane do podgrzewania potraw bez ich uprzedniego
rozmrazania, np. tarty owocowe, babeczki bakaliowe, rolady i inne wyroby cukiernicze.
Ustawic¢ piekarnik na temp. 190-200°C i wiozy¢ do niego potrawe na 20-40 minut (w
zaleznosci od iloSci potrawy).

Dokfadne czasy i ustawienia wymagajg zdobycie doSwiadczenia w korzystaniu z piekarnika.
Niniejsze tabele podano tylko w celach pomocniczych. W zaleznoSci od indywidualnych
preferencji podane tu czasy mogg zostaC wydtuzone lub skrocone.
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Prowadnice teleskopowe
Montaz i demontaz prowadnicKratki boczne z
prowadnicami telesko-powymi sg montowane i
demontowanew taki sam sposéb jak kratki boczne
do-starczone z urzgdzeniem.

Wazne! Podczas montazu prowadnicnalezy
upewni€ sie, Ze kofki ustalajgce naszynach
teleskopowych sg skierowane nazewngtrz
piekarnika.

Aby zainstalowa¢ prowadnice nalezy przyto-zyé
je do Scianek piekarnika i przykreci€ Sru-bami
mocujgcymi.

Zdejmowanie prowadnic

Aby zdjg¢ prowadnice, nalezy odkrecic¢
Srubymocujace, a nastepnie wyjaé prowadnice
zwneétrza piekarnika.

Czyszczenie prowadnic teleskopowych
Prowadnice teleskopowe nalezy czysci¢recznie
goracg wodg z mydtem. W przypad-ku silnych
zabrudzen nalezy je namoczy€przed czyszczeniem
stalowg myjka.

Wazne! Nie wolno smarowaé prowadnicteleskopowych.

Zegar sterujgcy z wySwietlaczem
Zegar obstugiwany jest za pomocg 3 przyciskdw. Funkcje tych przyciskow sg nastepujgce:

I Przyciski ustawiania czasu

(—D Przycisk trybu

Przy ich pomocy mozliwe jest wybranie nastepujgcych czterech funkcji:
[~ Czas pieczenia
S| Czas zakoriczenia pieczenia

YA Minutnik

@ Aktualna godzina

Minutnik (okres czasu)

Aby ustawi¢ minutnik, nalezy weiskaC przycisk ,Tryb", dopdki dioda LED A nie zacznie
migaC. Nastepnie nalezy ustawiC okres czasu za pomocg przyciskdw plus i minus.
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Po ustawieniu okresu czasu pozostanie on wySwietlony, a dioda LED, A ktéra poprzednio
migafa, teraz bedzie SwieciC przez caly czas. Po uptywie ustawionego okresu czasu rozlegnie

sie sygnat dzwiekowy (2-krotnie), a dioda LED A ponownie zacznie miga€. Weidniecie
dowolnego przycisku powoduje wytgczenie sygnatu dzwiekowego; dioda LED gasnie, a na
wysSwietlaczu pojawia si€ ponownie aktualna godzina.

Czas pieczenia

Aby ustawi€ czas pieczenia, nalezy wciskaé przycisk ,Tryb", dopoki dioda LED 21 nie zacznie
migaé. Nastepnie mozna ustawi¢ zadany czas pieczenia (w przedziale od 0,01 godz. do 10,0
godz.) za pomocg przyciskow plus i minus. Po uptywie okoto 5 sekund wybrane ustawienie
zostanie zapamietane, a dioda LED = pozostanie zadwiecona. WySwietlacz powrdci do
wskazywania aktualnej godziny. Po uptywie ustawionego czasu pieczenia, przekaznik
otworzy sie, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy (4-krotny), a dioda LED I_)I ponownie zacznie
miga€. Po wcisnieciu dowolnego przycisku sygnat dzwiekowy i migajaca dioda LED wytgczg
sie, a przekaznik ponownie sie zamknie.

Czas zakohczenia pieczenia
Aby ustawi€ czas zakonczenia pieczenia, nalezy weiska€ przycisk ,Tryb", dopoki dioda LED

_)l nie zacznie miga¢. Zgdany czas zakofczenia pieczenia (przedziat czasu pomiedzy
aktualng godzing plus 1 min. a aktualng godzing minus 1 min.) mozna ustawi¢ za pomocg
przyciskow plus i minus. Po ui)iywie okoto 5 sekund wybrane ustawienie zostanie

zapamietane, a dioda LED - pozostanie zaswiecona. WySwietlacz powrdci do wskazywania
aktualnej godziny. Po uptywie ustawionego czasu zakonczenia pieczenia, przekaznik otworzy
sig, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy (4-krotny), a dioda LED _)l zacznie migaé. Po
weidnieciu dowolnego przycisku sygnat dzwiekowy i migajgca dioda LED wytacza sie, a
przekaZnik ponownie sie zamknie.

Wskazdwki i porady

Nalezy zachowa¢ min. 2.5 cm pomiedzy wierzchem potrawy i grzatkg. W ten sposob
osiggniecie Pafstwo najlepsze rezultaty pieczenia. W przypadku pieczenia ciast, chleba itp.,
forme nalezy ustawi€ centralnie pod grzatka.

Formy i naczynia z potrawami ustawia¢ na Srodku tacy, aby powietrze mogto swobodne
przeptywac.

Potrawy uktada¢ w wystarczajgco duzych naczyniach i tacach, aby unikng¢ nadmiernego
kapania ttuszczu na podstawe piekarnika oraz aby utatwi€ pozZniejsze czyszczenie.

Naczynia emaliowane, ciemne lub ciezkie powodujg nadmierne rumienienie spodu potrawy.
Tace aluminowe lub blyszczgce odbijajg ciepto i powodujg spowolnienie rumienienia spodu
potrawy.
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Dobor naczyni a rezultaty pieczenia

Naczynia i blaszki réznig sie miedzy innymi pod wzgledem grubosci, przewodnosci cieplnej,
koloru itp., co ma wptyw na sposob, w jaki przewodzg ciepto do potrawy w ich wnetrzu:

A Jasne naczynia aluminiowe, ceramiczne, szklane oraz btyszczace jasne blaszki ograniczajg
przenikanie ciepfa oraz zarumienienie spodu potraw.

B Naczynia emaliowane z zeliwa, anodyzowanego aluminium, aluminium z wnetrzem
zabezpieczonym przed przywieraniem a z zewnetrznym wykonczeniem w ciemnym kolorze
oraz ciezkie naczynia powodujg zwiekszenie efektu pieczenia jak i zarumienienia spodu
potraw.

Tabela pieczenia ciast

Dane podane w ponizszej tabeli sg orientacyjne. Dokfadne czasy i ustawienia wymagajg zdobycie

doswiadczenia w korzystaniu z piekarnika.
Rodzaj ciasta lub Pozycja blachy Roivgsrée;:]aeme E o
Wypleku od dotu min. Tempféatura Tempf(l;atura min.
Podtuzne ciasta 3 10-13 160-180 - 20-25
2+3+4 7-10 - 140-160 40-45
Ciasteczka 2 10-13 170-190 - 25-35
1+3 7-10 - 160-180 25-30
Ciasto 250 &
bozonarodzeniowe 2 15-20 160-180 o 45+10
3 150-160 45410
Ciasto z kruszonkg 3 15-20 190-200 - 25-35
3 - - 165-175 25-35
Bezy 2 - 115-125 - 40-50
2+43+4 - - 115-125 45-55
Buteczki drozdzowe 2 10-15 215-235 - 10-20
1+3 10-13 - 180-200 10-20
Placek 2 10-13 170-190 - 25-30
2+3+4 7-10 ==== 150-170 40-45
Bezttuszczowe 2 10-13 170-180 -—-- 20-25
ciasto biszkoptowe 2 7-10 — 150-160 30-35
Sernik 2 - 170-190 - 50-70
2 - - 150-170 50-70
Rolada biszkoptowa 1 10-13 170-190 - 15-20
3 10-13 - 160-180 10-20
Ptysie 2 10-15 190-200 10-20
3 10-13 - 190-200 10-20
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Rodzaj ciasta lub

wypieku

Ciasto drozdzowe z
jabtkami

Szarlotka
Ciasta ucierane
Zapiekanki z
pieczywa

Chleb wiejski

Tarta lotaryriska

Pizza

Pozycla bilachy Rozgrzewanie

od dotu wstelpne
min.
3 o
1+3 7-10
1 10-13
143 7-10
2 -
3 o
2 20-25
1 15-20
1 15-20
3 10-15
2 L
143 -

;— Temperatura nagrzewania wstepnego
- czas pozostawania w piekarniku po wytgczeniu za pomocg pokretta wyboru funkgji

Tabela pieczenia mig

POTRAWA

S

Temperatura

°C
180-200

175-185

170-180

300-310

250
195-205

220-240

210-230

Temperatura
°C

160-180

150-170

150-160

200-220

190-210

°C

. Czas .
pieczenia
min.
45-50
45-50
55-60
55-60
50-55
50-55

7-9

40-60

20-40
20-40
25-30
25-30

Caty kurczak
Potéwka kurczaka
Kotlet wieprzowy

Tabela grillowania

POTRAWA

Pozycja
blachy od
dotu
2 195-205
3 195-205
3 195-205

Pozycja blachy od
dotu

Cras ‘ Pozycja
fmif. dotu
60-70 2
30+30 -
100-105 2

Rozgrzewanie

wstepne

blachy od

170-190

160-180

45-50

45-50

Tosty

Steki

Potowka kurczaka
Caty kurczak

Kotlet wieprzowy

Rozen

min.
10

10
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230

230
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4-6

20+20
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60-65
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Pola grzewcze

LED wySwietlane przez wskazniki kontrolne pol grzewczych

Pole grzewcze jest wytgczone
) Moc grzania - Ustawiony jest widoczny poziom mocy
Btad - Nieprawidtowe dziatanie
Czujnik naczynia - Naczynie jest zbyt mate lub brak naczynia na polu grzewczym
WskazZnik ciepfa resztkowego - Pole grzewcze jest nadal gorgce

Moc grzania - Wtgczona jest funkcja ,Power Boost"

Automatyczne wytgczenie - Funkcja automatycznego wytgcezenia jest aktywna

Zabezpieczenie przed dzie6mi - Aby zapobiec niezamierzonemu uzywaniu
urzadzenia réwniez przez dzieci.

G| 30 S | | e =20

Ostrzezenie! Niebezpieczeristwo poparzenia pozostatym cieptem resztkowym. Po wytgezeniu
& pola grzewcze wychfadzajg sie stopniowo. Nalezy zwracaC uwage na wskaznik pozostatego
ciepta resztkowego “"H". Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do topienia sktadnikow i
utrzymywania temperatury potrawy.
Na powierzchni ptyty nie nalezy ktas¢ metalowych przedmiotow, takich jak noze, widelce,
tyzki czy pokrywki, poniewaz mogg one ulec silnemu nagrzaniu.

Indukeyjne pola grzewcze wytwarzajg ciepto wymagane do przyrzgdzania potraw
bezposrednio w podstawie naczynia. Szkto ceramiczne jest ogrzewane przez ciepto
wydzielane przez naczynia.

Ustawienia poziomu mocy - Pola grzewcze posiadajg trzy poziomy mocy WSKAZNIKI
KONTROLNE POL GRZEWCZYCH.

Po wtgczeniu do wyboru jest 10 poziomdw mocy pol grzewczych. Sg one nastepujgce: 7, 2,
3,4,5,6, 7, 8 9. Najwyzsze ustawienie P lub ,Power Boost" odpowiada poziomowi 1250
mocy. Za pomocg pokretet mozna szybko przechodzi¢ pomiedzy wszystkimi dostepnymi
poziomami mocy dla pol grzewczych.

Ciepto resztkowe - Po wytaczeniu polalgrzewczego temperatura jego powierzchni nadal
pozostaje bardzo wysoka a na WSKAZNIKU KONTROLNYM danego pola grzewczego pojawia
sie wowczas symbol H. Symbol H wySwietlany jest az do ostygnigcia pola grzewczego.
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A

Pola grzewcze moga sie wydawac chtodne po wtgezeniu lub wytgezeniu. Jednak szklana
powierzchnia moze pozostawa¢ GORACA wskutek dziafania ciepta resztkowego
wydzielanego przez naczynia do gotowania, a jej dotkniecie moze spowodowac poparzenie.
Czujnik naczynia - Wszystkie trzy pola grzewcze generujg komunikat czujnika obecnosci
naczynia. Jezeli pole grzewcze jest wigczone, a nie zostanie na nim wykryty zaden garnek
czy patelnia, jezeli naczynie zostato przesunigte lub nie jest prawidtowo ustawione na Srodku
pola grzewczego, a takze jezeli naczynie nie jest wykonane z materiatu magnetycznego, na
WSKAZNIKU KONTROLNYM danego pola grzewczego pojawi sie symbol F.

Po uzyciu nalezy wytaczyC pole grzewcze ptyty za pomocg pokretta i hie nalezy polegaé na
czujniku naczynia.

Uzycie naczyn odpowiedniego typu

Czujniki magnetyczne pél grzewczych znajdujace sie pod powierzchnig ptyty wymagajg
uzywania naczyn wykonanych z materiatdbw magnetycznych, aby mozliwe byto rozpoczecie
procesu nagrzewania na ktérymkolwiek z pél grzewczych.

Podczas kupowania naczyh nalezy je sprawdzaC pod tym katem, szukajgc informacji
producenta potwierdzajgcej, Ze dane naczynie nadaje si€ do stosowania na ptycie
indukcyjnej. JeZeli nie ma sie pewnoSci, nalezy sprawdzi€ naczynie przy pomocy magnesu.
Jezeli magnes przyczepi sie do dna naczynia, oznacza to, ze materiat, z ktérego zostato ono
wytworzone, nadaje sie do uzycia na polu indukecyjnym.

Zaleca sie uzywanie naczyn z ciezszej stali nierdzewnej wysokiej jako$ci (o ile w dnie
posiadajg warstwe magnetyczng). Zmniejszy to znacznie ryzyko porysowania ceramicznej
powierzchni phyty.

Nawet naczynia wysokiej jako$ci mogq spowodowaé porysowanie powierzchni, zwiaszeza w
przypadku ich przesuwania po ptycie zamiast podniesienia. W miare uptywu czasu
przesuwanie JAKIEGOKOLWIEK typu naczyh po plycie ceramicznej moze zmieni€ jej wyglad.
Zarysowania utrudniajg czyszczenie powierzchni i pogarszajg ogolny wyglad kuchenki.

Indukeyjne pola grzewcze

e W przypadku nadmiernego nagrzania naczynia (np. nagrzania pustego garnka lub
wygotowania jego zawartoSci) pole grzewcze wytgcza sie automatycznie. ,Na
wyswietlaczu pojawia sie wtedy symbol "-,. Przed ponownym uzyciem pole grzewcze
musi zostaC ustawione na ,0" za pomocg pokretta i nalezy odczekac, az ostygnie.

e W przypadku uzycia nieodpowiedniego naczynia na wySwietlaczu zaswieci sie symbol ,F*
, @ po uptywie 2 minut wySwietlacz pola grzewczego wytgczy sie automatycznie.

e Jesli przed uptywem oznaczonego czasu dowolne pole grzewcze nie zostanie wytgczone
lub jesli jego ustawienie mocy nie zostanie zmienione, zostanie ono wytgczone
automatycznie. ,Na wyswietlaczu pojawia sie wtedy symbol -,. Przed ponownym
uzyciem pole grzewcze musi zosta€ ustawione na ,0".

Wytgczenie urzadzenia po uplywie:
mocy Wynosi:

1-2 6 godzin
3-4 5 godzin
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5 4 godzin
6-9 1,5 godziny

Minimalna wymagana Srednica dna naczynia dla poszczegélnych pdl grzewczych
Uzycie haczyn o odpowiednich rozmiarach

Trzy pola grzewcze znajdujgce sie na ptycie wymagajg uzywania naczyn o roznych
MINIMALNYCH Srednicach dna. Aby proces gotowania przebiegat poprawnie, dno garnka
musi CALKOWICIE przykrywac pierScient wewnetrzny pola.

Po ustawieniu naczynia nasrodku pola, nalezy sie upewnic, ze nie wystaje ono o wiecej niz
13 mm poza grubszg linie wokot pola grzewczego. Naczynie musi CALKOWICIE przylegac do
szklanej powierzchni, a jego dno nie moze sie stykaC z metalowymi krawedziami ptyty.
UWAGA: Jezeli naczynie wykonane z odpowiedniego materiatu zostato prawidfowo ustawione
na Srodku dowolnego aktywnego pola grzewczego, ale jest ZBYT MAKE, na WSKAZNIKU
KONTROLNYM pojawi sie symbol ,F*, a naczynie nie zacznie sie nagrzewac.

Rozmiar naczynia
Indukeyjne pola grzewcze, w pewnym stopniu, dopasowujg sie automatycznie do Srednicy
dna naczyn. Jednak magnetyczna czeSC dna naczynia musi mie¢ okreslong Srednice
minimalng, w zaleznosci od rozmiaru pola grzewczego.

Pole grzeweze @ Min. Srednica magnetycznego
dna naczynia &

210 180
180 145
145 120

Naczynie musi byé ustawione na $rodku pola grzewczego.
Naczynia do indukeyjnych pol grzewczych

Naczynia przeznaczone do indukeyjnych pol grzewczych sg odpowiednio oznakowane przez

producenta.
naczynie
Stal, stal emaliowana tak
Zeliwo Tak
Stal nierdzewna jezeli podano na etykiecie producenta.
Aluminium, miedZ, mosigdz nie
Szkto, ceramika, porcelana nie
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Test przydatnosci Naczynie nadaje sie do uzywania na polu indukeyjnym, jezeli

e ..niewielka ilo$¢ wody na indukeyjnym polu grzewezym ustawionym na moc grzania 9
zagotowuje sie w krotkim czasie.

e ..magnes przywiera do dna naczynia.

Niektore naczynia mogg powodowac szum podczas gotowania na indukeyjnych polach

grzewczych. Szum ten nie oznacza usterki urzgdzenia i nie wptywa w zaden sposéb na jego

dziafanie.

Dno naczynia powinno by¢ mozliwie jak najgrubsze i jak najbardziej ptaskie.

Przyktady zastosowania pdl grzewczych

1

2=3

3-4

Dane przedstawione w ponizsze] tabeli majg wytgcznie charakter pomocniczy.

Ustawienie Proces Odpowiedni dla Czas pieczenia Porady | Wskazowki
mocy gotowania

Utrzymywanie
temperatury
potrawy
Topienie

Stezanie

Gotowanie na
wolnym ogniu

Gotowanie na
parze
Duszenie

Gotowanie

Pozycja WYLACZONY
Utrzymywanie temperatury
potrawy

Sos holenderski, topienie masta,

czekolady, zelatyny
Puszyste omlety, zapiekane jaja

Gotowanie na wolnym ogniu
ryzu i dant mlecznych
Podgrzewanie gotowych
positkéw

Gotowanie na parze warzyw,
ryb
Duszenie migsa

Gotowanie na parze
ziemniakow

Gotowanie wiekszej ilosci
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Zgodnie z
wymaganiami

5 -25 minut
10 -40 minut

25 -50 minut

20 -45 minut

20 -60 minut

60 -150 minut

Przykrycie

0d czasu do czasu
mieszaC

GotowacC pod
przykryciem

Dodac
przynajmniej
dwukrotnie
wiekszg ilo$¢ wody
w stosunku do
ilosci ryzu, mieszac
dania mleczne w
trakcie gotowania
W przypadku
warzyw dodac
niewielkg ilos¢
wody (kilka tyzek)
Doda¢ niewielka
ilo$¢ wody (np.
maks. Swierd litra
wody na 750 g
ziemniakow)
Dodac do 3 litrow
wody plus skfadniki



mocy gotowania

Delikatne Smazenie sznycli, cieleciny, Zgodnie z Obréci¢ w potowie
smazenie cordon bleu, kotletow, kietbasek, ~ wymaganiami smazenia
watroby, zasmazki do
beszamelu, jajek, naleSnikow

7-8 Dtugie Smazone ziemniaczki z cebulg, 5 -15 minut Obraci¢ w potowie
smazenie steki z poledwicy smazenia

9 Gotowanie Gotowanie duzych iloSci ptynow, gotowanie makaronu, przypiekanie miesa
Przypiekanie  (gulasz, mieso duszone), smazenie frytek w gtebokim oleju
Gtebokie
smazenie

Funkcja ,Power Boost" nadaje sie do zagotowywania duzych iloSci ptynow.

Zalecenia dotyczgce nagrzewania wstepnego

Podczas nagrzewania wstepnego patelni na ptycie nalezy jg zawsze obserwowac. Za kazdym
razem, gdy korzysta sie z kuchenki, nalezy sprawdzaC przyrzadzane potrawy i zachowac
czujnos¢ az do chwili zakoriczenia procesu gotowania.

Nalezy pamietac, ze indukcja moze skrocic czas niezbedny do nagrzania wstepnego
naczynia.

Podziat mocy

Ptyta kuchenna wyposazona jest w trzy pola indukcyjne w obrebie dwdch sekeji grzewezych.
Tylne i przednie pole grzewcze sg zasilane przez dwa niezaleznie falowniki indukeyjne - dwa
tylne pola przez jeden falownik a przednie pole przez drugi. Dwa pola grzewcze (tylne) w
sekcji grzewczej dzielg moc generowang przez jeden falownik. Zjawisko to nazywane jest
wspotdzieleniem mocy.

Na przyktad jezeli na obu tylnych polach grzewczych przyrzadzane sg potrawy, mozliwe
bedzie utrzymanie ostatniego ustawionego poziomu mocy, podczas gdy na polu
zajmowanym przez pierwszy garnek moze doj$¢ do niewielkiego zmniejszenia poziomu
mocy.

PORADY DOTYCZACE WSPOLDZIELENIA MOCY: Nalezy pamietaé ze priorytetem objete jest
osiggniecie poziomu mocy ustawionego w drugiej kolejnoSci. Mozna tez wybrac staty
poziom mocy dla 2 potraw, umieszczajgce jedno z naczyn na jednym z pol grzewczych tylnej
sekeji grzewczej, a drugie na polu grzewczym przedniej sekcji grzewcze;.
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Zarzgdzanie mocg

Tylne pola grzewcze majg do dyspozycji maksymalng
moc wynoszgcg 3600W.

W przypadku przekroczenia tego zakresu mocy
poprzez wigczenie drugiego pola grzewczego, funkcja
zarzgdzania mocg zmniejsza poziom mocy pola
grzewczego, ktére byto ustawione w pierwszej
kolejnosci. Wskaznik tego pola grzewczego przetgcza
sie przez 1 minute pomiedzy ustawiong mocg grzania
a maksymalng dostepng mocg grzania.

Nastepnie wySwietlana jest rzeczywista moc grzania.

Przykiad:
Ostatnie wtgczone pole grzewcze Pierwotnie ustawione pole grzewcze
Ustawiona moc wskaznik Ustawiona moc grzania wskaznik
grzania
@ @ @ na przemian z @ @

Szum podczas pracy urzadzenia

Procesy elektroniczne zachodzgce podczas pracy ptyty indukeyjnej powodujg nietypowy
szum. Jest to normalne zjawisko, typowe dla procesu gotowania indukcyjnego.

Szum ten jest bardziej zauwazalny w przypadku ustawienia Power BOOST. Bardzo gtoSny
szum nie jest normalnym zjawiskiem podczas gotowania indukeyjnego.
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Zabezpieczenie przed dzieCmi

Aby wigczydé/wytaczy¢ zabezpieczenie przed dzieGmi, nalezy rownoczesnie przekreci¢
pokretta 13 w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara do minimalnej pozycji i
pozostawiC je w niej na kilka sekund.

W przypadku odtgczenia urzgdzenia od zasilania zabezpieczenie przed dzieCmi pozostanie
aktywne.

Konserwacja i czyszczenie

A

A

Kuchenke nalezy utrzymywac w czystosci. Ttuszez i resztki potraw mogg stacé sie przyczyng
pozZaru.

Przed przystgpieniem do czyszezenia nalezy sprawdziC, czy wszystkie pokretta sg wytgezone
(w pozycji ,off") oraz czy urzgdzenie catkowicie ostygto.

Przed przystgpieniem do konserwacji lub czyszczenia urzgdzenia nalezy ODEACZYC
kuchenke od zasilania.

Srodki czyszezace
Przed zastosowaniem Srodkow czyszezgeych nalezy sprawdzic, czy nadajg sie one do
czyszezenia kuchenki i czy sg zalecane przez producenta.

Nie nalezy stosowaé Srodkdéw czyszczgeych zawierajacych wybielacze, poniewaz mogg one
zmatowi¢ powierzchnie. Nie stosowa¢ urzgdzen czyszczgeych parg do czyszczenia
piekarnika i ptyty.

Do czyszezenia szkta w drzwiach piekarnika nie stosowaé Zadnych Sciernych Srodkéw
czyszezgeych ani ostrych, metalowych myjek, poniewaz mogg porysowac powierzchnig, co
moze spowodowad pekniecie szkfa.

Czyszczenie zewnetrznych powierzchni kuchenki

W miare uptywu czasu czescei ze stali nierdzewnej mogg nabra¢ stomkowego koloru. Do
usuwania takich przebarwieri nalezy uzywac specjalnego Srodka do czyszczenia stali
nierdzewnej.

Piekarnik z samoczynnym czyszczeniem

A

Aby mdc rozpocza€ czyszczenie, drzwi piekarnika musza byé zamkniete, nie mogq byé€
wlaczone zadne funkeje a piekarnik musi by€ wystudzony.
W celu utatwienia czyszczenia, nalezy zdemontowa¢ boczne prowadnice.
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Emalia katalityczna
Zasada dziatania
Porowata emalia katalityczna zamocowana na Sciankach piekarnika ma zdolnosé
samoczyszczenia. Po rozgrzaniu piekarnika pochtania ona i spala resztki ttuszezu.

& Piekarnik nagrzewa si@ w trakcie uzywania. Nalezy uwaza¢ na dzieci.

Konserwacja
Czasami podczas pieczenia (drobiu, miesa, itp.) moze dochodzié¢ do rozpryskiwania sie
ttuszczu na Sciankach komory piekarnika. Takie zabrudzenie ulega cze$ciowemu spaleniu na
powierzchni emalii katalitycznej juz podczas pieczenia.
Jesli po zakohczeniu pieczenia na powierzchni emalii znajdujg sie plamy ttuszczu, nalezy
wyjac wszystkie akcesoria z piekarnika (ruszt, prowadnice), wtgczy¢ piekarnik na 30-50
minut, wybierajgc maksymalng temperature pieczenia gérng i dolng grzatkg, a nastepnie na
5 minut uruchomié funkeje grillowania.

C Do czyszczenia nie wolno uzywaé Srodkéw w sprayu ani Srodkéw o dziataniu Sciernym. Do
czyszezenia emalii katalitycznej nie wolno nigdy stosowa€ zadnych materiatdw czyszczacych
ani ostrych przedmiotoéw. Moze to spowodowa€ uszkodzenie powloki katalityczne;j.

Blachy i prowadnice blach piekarnika

W celu umycia blach i prowadnic piekarnika nalezy najpierw namoczyC je w cieptej wodzie z
mydtem, a do opornych zabrudzert uzyé myjki namoczonej w cieptej wodzie z mydtem.
Nastepnie dobrze wyptukac i wytrze¢ migkkg szmatka.

Przesuwanie po powierzchni ptyty kuchennej naczyr z aluminiowym lub miedzianym dnem
moze spowodowac na niej widoczne metalowe Slady. Slady te nalezy usunaé natychmiast
po ostygnieciu ptyty, uzywajgc w tym celu specjalnego Srodka do czyszczenia ptyt
ceramicznych. Jezeli nie zostang one usunigte przed kolejnym uzyciem ptyty, mogg na niej
pozostaC na stafe.

Naczynia (zeliwne, metalowe, ceramiczne lub szklane) z chropowatym dnem moga
pozostawiaC Slady lub zarysowania na powierzchni ptyty kuchenne;.

Nie przesuwac po ptycie zadnych metalowych lub szklanych przedmiotow.

Nie ptyty do gotowania jako deski kuchennej czy blatu roboczego.

Nie przyrzgdzac potraw bezposSrednio na powierzchni ptyty bez naczynia.

Nie upuszczaC na ptyte ceramiczng ciezkich lub twardych przedmiotow, poniewaz mogg one
spowodowac jej pekniecie.
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Czyszczenie plyty ze szkta ceramicznego (ptyty gornej)

A

Przed przystgpieniem do czyszczenia plyty ceramicznej nalezy sprawdzié, czy wszystkie
pokretta sg wytaczone (poz. ,OFF") i czy ptyta OSTYGEA.

NIE uzywac $rodka do czyszczenia na nagrzanej ptycie. Powstajgce opary mogg by¢
szkodliwe dla zdrowia i mogg uszkodzi¢ chemicznie powierzchnig ptyty ceramicznej.

Lekkie i Srednie zabrudzenia:

NatozyC kilka kropel zalecanego Srodka do czyszczenia bezposSrednio na ptyte. Do
czyszezenia catej powierzehni ptyty ceramicznej nalezy uzywac recznikow papierowych lub
nieszorstkej i niepozostawiajacej zarysowan plastikowej gabki. Upewnic sig, Ze cata
powierzchnia ptyty zostata doktadnie wyczyszezona i ze nie ma na niej pozostatosci
zabrudzen czy Srodka czyszczgcego.

Mocne, przypalone zabrudzenia \ \\
NatozyC kilka kropel zalecanego Srodka czyszczgceego >
bezposrednio na zabrudzenia. Pocierac zabrudzenia w \‘-\
nieszorstkg i niepozostawiajgcg zarysowan b \
plastikowg ggbka, w razie potrzeby stosujgc nacisk.
Gabki do czyszezenia ptyty kuchennej nie nalezy
uzywac do innych celow.

Jezeli zabrudzenia pozostajg na plycie, nalezy je
delikatnie zeskrobaC za pomocg metalowego
skrobaka, trzymajgc go pod kgtem 30 stopni wzgledem powierzchni. Usungc zeskrobane
zabrudzenia zalecanym $rodkiem czyszczgeym, po czym wypolerowac powierzchnie piyty.

WAZNE. Uzywanie gabki o dziataniu $ciernym moze spowodowad uszkodzenie ptyty
ceramicznej. Nalezy uzywac tylko Srodkéw czyszezgeych przeznaczonych do ptyt
ceramicznych.

Plastik lub potrawy z duzg zawartoscig cukru:

Zabrudzenia tego typu nalezy usuwac natychmiast, jezeli zostaty wylane na ptyte

ceramiczng lub stopity sie na niej. Jezeli zabrudzenia takie nie zostang natychmiast usuniete,

moga spowodowac trwate uszkodzenie ptyty (takie jak tworzenie sie dotkow korozyjnych na

jej powierzehni). Po wytgezeniu pol grzewczych nalezy uzy¢ metalowego skrobaka lub

metalowe] szpatutki, trzymajac jg przez rekawice kuchenng i zeskroba¢ zabrudzenia z

gorgcej powierzchni ptyty. Odczekac, az ptyta ostygnie i zastosowaC te samg metode w

przypadku mocnych lub przypalonych zabrudzen.

Do czyszczenia plyt ceramicznych nie nalezy uzywaé podanych nizej Srodkdw/akcesoriow:

e Nie stosowac Srodkow Sciernych i druciakow do szorowania. Mogg one porysowac ptyte,
co w konsekwencji utrudnia jej czyszczenie.
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Nie uzywac agresywnych Srodkéw czyszezacych, takich jak wybielacze zawierajgce chlor,
amoniak lub Srodkéw do czyszcezenia piekarnika, gdyz mogg one wytrawiC lub odbarwic
powierzchnig ptyty ceramiczne;j.

Nie uzywac brudnych gabek, Sciereczek czy recznikow, poniewaz mogg one pozostawiaC
zabrudzenia lub kfaczki, ktore mogg sie zapali¢ i spowodowac odbarwienie ptyty
ceramiczne;j.

Szczegdlne Srodki ostroznosci zwigzane z uzywaniem folii aluminiowej i aluminiowych
przyboréw kuchennych:

Folia aluminiowa - Uzywanie folii aluminiowej powoduje uszkodzenie ptyty kuchennej.
Nie uzywac cienkich przyborow kuchennych z aluminium i w zadnym wypadku nie
dopuszczaC do stykania sie folii aluminiowej z powierzchnig ptyty ceramiczne;.

Przybory aluminiowe - Punkt topnienia aluminium jest o wiele nizszy, niz innych metali.
Z tego powodu nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ podczas uzywania na ptycie
aluminiowych garnkow czy patelni. Jezeli naczynie takie pozostawione jest na rozgrzane;

ptycie puste , nie tylko ulegnie zniszczeniu, ale moze sie rowniez stopic¢, powodujgc
pekniecie lub Slady na powierzchni ptyty ceramicznej, trwale jg uszkadzajac.

Drzwi piekarnika

Zdejmowanie drzwi piekarnika z zawiasow

Dla utatwienia czyszczenia piekarnika mozna z niego
zdja¢ drzwi.

Otworzy¢ drzwi piekarnika do pozycji poziome;j.
Nastepnie przekreci¢ do oporu zaciski na obu zawiasach
(a).

Powoli zamkng¢ drzwi do oporu i podnosic je az do
zdjecia z zawiasow (b).

Zakfadanie drzwi piekarnika na zawiasy

Przy ponownym zaktadaniu drzwi piekarnika na zawiasy
nalezy wykonac te samg procedure w odwrotnej
kolejnosci.
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Ponownie wsung¢ zawiasy drzwi w szczeliny (c).
UpewniC sie, ze zawiasy zostaty zaczepione rowno i w
prawidtowy sposob.

Nastepnie powoli opusciC drzwiczki. W trakcie tej
czynnosci nalezy sie upewnic, ze narozniki drzwi nie
dotykajg dna ramy (jezeli tak sie dzieje, nalezy
ponownie podnie$¢ drzwi i wyrownac zawiasy).

Na koniec przekreci¢ ponownie zaciski tak, aby byty
zwracone ku piekarnikowi (d). Aby drzwi zamykaly sie
prawidtowo, nalezy docisngC zaciski np. za pomocg
Srubokretu (e).

Powoli sprawdzi¢ prawidtowe dziatanie drzwi.
Wazne: Nigdy nie pozostawiaC podniesionych dzwigni

zawiasow. W przeciwnym wypadku sprezynowanie moze
spowodowac obrazenia.

Wymiana zardwki w piekarniku

& Przed przystgpieniem do wymiany Zaréwki nalezy
wylaczyC urzgdzenie, aby unikngé niebezpieczeristwa

porazenia prgdem elektrycznym.

Jesli to konieczne, wymieni¢ zarowke. Zarowka musi
mieC nastepujgce parametry: @

Moc: 26W
Napiecie: 230/240V(50Hz)

Temperatury: 300sC
Typ gwintu: E14 @

Wymiana spalonej Zaréwki. J
1.

Vi

Obrécié szklany klosz w kierunku odwrotnym do

ruchu wskazowek zegara i zdjac go.

Wykreci¢ spalong zardowke a w jej miejsce wkreci¢ nowa.
Z powrotem przykreci¢ szklany klosz.
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Co robic, jezeli urzgdzenie nie dziata prawidtowo

Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo, przed skontaktowaniem sie z lokalnym punktem

serwisowym Electrolux, nalezy wykonaC nastepujgce kontrole.

A

Ostrzezenie! Naprawy urzgdzenia mogg by¢ przeprowadzane tylko przez autoryzowanego

serwisanta. Niefachowe naprawy stwarzajg powazne zagrozenia dla uzytkownika.
Jezeli usterka powstata wskutek nieprawidtowej obstugi urzadzenia, interwencja serwisanta
lub sprzedawcy moze sie wigzac z optatg, nawet w okresie gwarancyjnym.

Ptyta indukeyjna

Srodek zaradcz

Plyta nie daje sie wigczy¢
lub nie dziata.

Brak wyswietlania na
wskazniku ciepfa
resztkowego.

WysSwietlacz przetgcza sie
pomiedzy dwoma
ustawieniami mocy

“Na wskazniku kontrolnym
pola Swieci sie symbol F*

“Na wskazniku kontrolnym
pola Swieci sie symbol E”
oraz liczba

Od wtgczenia urzgdzenia mineto
ponad 10 sekund.

Pole grzewcze byto wigczone tylko
przez krétki czas, dlatego nie jest
nagrzane.

Funkcja zarzgdzania mocag
zmniejsza ustawienie mocy dla tego
pola grzewczego.

Nieodpowiednie naczynie

Nie ma zadnych naczyn w strefie
gotowania

Srednica dna naczynia jest za mata
w stosunku do strefy gotowania

Btad elektroniki
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Ponownie wtgczyé plyte.

Jezeli pole grzewcze jest
nagrzane, nalezy sie
skontaktowaC z punktem
Serwisowym.

Patrz rozdziat ,Zarzadzanie
mocq".

Uzy¢ odpowiedniego naczynia
PostawiC naczynie w strefie
gotowania

Uzy¢ odpowiedniego naczynia
Odfgczy¢ urzadzenie od zasilania
elektrycznego na kilka minut
(wykreci¢ bezpiecznik w
domowe;j instalacji elektrycznej).
Jezeli po ponownym wigczeniu
symbol nadal Swieci sie na
wskazniku kontrolnym,
skontaktowac sie z punktem
Serwisowym.



Piekarnik
Piekarnik nie dziata? Sprawdzi¢, czy:

- urzadzenie jest wtgczone,

- Swiecg sie wskazania zegara sterujgcego,

- pokretto wyboru funkgji piekarnika znajduje
sie w prawidfowym ustawieniu,

- bezpiecznik w domowej instalacji elektrycznej
nie wytaczyt sie automatycznie. Jezeli
bezpieczniki nadal sie wytaczajg, nalezy sie
zwroci¢ do wykwalifikowanego elektryka.

Piekarnik nie grzeje Sprawdzic¢:

- czy wybrano prawidtowg funkcje
gotowania/temperature,

- czy bezpieczniki lub gtowny wytaeznik zasilania
w domowej instalacji elektrycznej sg wigczone

Przygotowanie potraw zajmuje zbyt duZo czasu Sprawdzid, czy:
lub tez potrawy sg gotowane za szybko - konieczna jest requlacja temperatury

Jesli po wykonaniu wszystkich powyzszych kontroli urzgdzenie wcigz jest niesprawne, nalezy
skontaktowaC sie z lokalnym punktem serwisowym. Dzwonige do punktu serwisowego nalezy
podaC nastepujgce informacje:

Imie i nazwisko, adres, kod pocztowy.

Numer telefonu

Jasny i zwiezty opis usterki

Model, numer produktu oraz numer seryjny (patrz tabliczka znamionowa)
Date zakupu

[SAEESIE I
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Dane techniczne

47635IP

Wymiary Wysokosé 858-868 mm
Szerokos¢ 500 mm
Gtebokos¢ 600 mm
Pojemnosc¢ piekarnika 45 litrow
Ptyta Jednoobwodowe pole grzewcze na @210 mm 2100 (P 3100) W
Srodku z przodu
Jednoobwodowe pole grzewcze z tytu @ 180 mm 1800 (P 2800) W
po lewej stronie
Jednoobwodowe pole grzewcze z tytu @ 140 mm 1400 (P 2500) W
po prawej stronie
Catkowita moc (strefa modutu 2 3600W + strefa modutu 1 3100W)
znamionowa ptyty 6700 W
Piekarnik Grzatki piekarnika
- Dolna grzatka 900 W
- Gorna grzatka 1000 W
Grzatka grilla 1900 W
Wentylator termoobiegu 35 W
Okragta grzatka wokadt wentylatora 1900 W
Zegar sterujacy z wyswietlaczem 2W
Oswietlenie piekarnika Zaréwka 25W typ E14
Czyszczenie reczne
Catkowita moc znamionowa piekarnika 2927 W
Zasilanie Napiecie znamionowe 230V ~ / 400V 3N~/ 230V 3~/ 400V 2N~
Czestotliwosé znamionowa ~50 Hz
Akcesoria Ruszt

Blacha do pieczenia mies
Blacha do ciasta
Catkowita moc znamionowa kuchenki 9627 W

€
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Instalacja

Wszystkie czynnosci  zwigzane z instalacjg kuchenki muszg byC wykonywane przez
WYKWALIFIKOWANY PERSONEL zgodnie z obowigzujgcymi przepisami i normami.

Urzadzenie nalezy zainstalowac zgodnie ze specyfikacja "Y" (EN60.335-2.6). Kuchenki nie mozna
instalowac powyzej blatu roboczego.

Po zainstalowaniu kuchenki powinien by¢ zapewniony do niej dostep dla serwisanta, na wypadek
potrzeby dokonania naprawy.

Przed podtgczeniem urzgdzenia do sieci elektrycznej nalezy sprawdzi€, czy napiecie oraz
czestotliwosC na tabliczee znamionowej odpowiadajg napieciu w sieci.

Urzgdzenie musi by¢ uziemione.
Miejsce instalacji

Kuchenka zostata zarejestrowana jako urzgdzenie "Klasy Y" zgodnie z przepisami
przeciwpozarowymi. Sgsiadujgce z kuchenkg szafki lub Scianki zestawu nie moga
przekraczac jej wysokosci.
Kuchenka moze by¢
zainstalowana w kuchni, aneksie i
kuchennym przy salonie, w
pokojach, lecz nie moze byc
instalowana w fazience ani

pomieszczeniach z prysznicem. ] 75655. T AT
Materiaty tatwopalne mozna i : i

montowaC w obrebie krawedzi

620

650

kuchenki w odlegto$ci min. 69
cm powyzej kuchenkg (patrz rys.).

Poziomowanie
Urzadzenie wyposazone jest w regulowane nézki na
przednich i tylnych naroznikach podstawy.
Poprzez ich wyregulowanie mozna zmieni¢ wysoko$¢
urzgdzenia, aby go lepiej wypoziomowac i wyréwnac z
sgsiadujgcymi powierzchniami i aby zapewnic
rownomierne rozmieszczenie cieczy w naczyniach .
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Podtgczenie do zasilania elektrycznego

ﬁ Wszelkie prace elektryczne wymagane w celu zainstalowania ptyty oraz przewodow
zasilajgeych powinny by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego elektryka albo inng
kompetentng osobe zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

KUCHENKA MUSI BYC UZIEMIONA.

Producent nie ponosi Zadnej odpowiedzialnoSci za niezastosowanie sig do niniejszych
wskazdwek dotyczgeych bezpieczenstwa.

Kuchenka powinna by¢ podigczona do sieci elektrycznej o nastepujacych parametrach: 230/400V,
50Hz.
Do podtgezenia uzy¢ przewodu typu HO5 RR-F.

Przed wigczeniem urzadzenia nalezy sprawdzic, czy napigcie zasilania jest takie samo jak
napiecie podane na tabliczce znamionowej.

Kuchenka jest dostarczana bez przewodu zasilajgcego. Nalezy podtgezyC elastyczny przewdd
zasilajgey zgodny ze specyfikacjg podang w tabeli nr 1.

W przypadku podtgczenia bezpoSrednio do sieci elektrycznej, nalezy umiesci¢ pomiedzy
urzgdzeniem a siecig zasilajgcg przetgeznik wielobiegunowy, o minimalnym odstepie 3 mm
pomiedzy stykami, odpowiedni do pracy w warunkach napigcia kategorii Ill.

Wytgeznik powinien znajdowac sie w odlegtosci do 2 m od ptyty i powinien by tatwo
dostepny po zakoriczeniu instalacji.

Zielono-zétty przewod ochronny nie moze byG przerwany
przez wytgcznik.

UWAGA: Przewod ochronny powinien by¢ o 2 ecm dluzszy
od przewodow fazowych i neutralnego.

Sprawdzi€, czy przewod zasilajgcy kuchenki nie wehodzi w
styczno$¢ zadnymi elementami na obszarze
zakreskowanym na rysunku.

Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, dla
bezpieczeristwa nalezy go wymienié w autoryzowanym
serwisie lub u innej, wykwalifikowanej osoby.

n Przewdd zasilajacy
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Przed podtgczeniem urzgdzenia nalezy sprawdzié, czy:

e Bezpieczniki oraz domowa instalacja elektryczna byty odpowiednie do catkowitego
obcigzenia elektrycznego urzadzenia (patrz tabliczka znamionowa);

e (niazdo, do ktorego kuchenka zostata podtgczona lub wytgeznik kuchenki sg tatwo
dostepne po zakoriczeniu instalacji.

Co zrobic?

e QOdkreci€ i zdjgC pokrywe zabezpieczajgceg z tytu urzadzenia;

o Podtgezy¢ przewdd zasilajgey do zacisku kuchenki zgodnie z tabelg nr 1;

e ZabezpieczyC przewod przy pomocy obejmy;

e SprawdziC, czy podtgczenie do listwy zaciskowej jest odpowiednie dla danego systemu

zasilania;
e ZamontowaC ponownie pokrywe zabezpieczajacg z tytu urzadzenia i przykrecic ja
Srubami.
Tabela nr 1
230V ~ / 400V 3N~/ 230V 3~/ 400V 2N~
Typ podtaczenia Jednofazowe TrOJ?ZfVZV:rZ 3F Trojfazowe DZV\:CUiaiOZV:rOY
Podtaczenie przewodoéw do (] 1| 2| T T_,S D ] < 1|_|2 T 4|_? D
ptyty zaciskowe] L1 ,\|,_, © L1L2)L3 N L|1_, |_|2_, |_|3 S L1 L2 N
Napigcie w sieci 230V ~ 400V 3N~ 230V 3~ 400V 2N~
Napiecie na grzatkach 230V 230V 230V 230V
Warto$c¢ bezpiecznikdw 40 A 3x16A 3x25A 2x25A
Przekroje przewodow 3x6mm’ 5x15mm>  4x25mm’°  4x25mm’

Informacje dotyczgce Srodowiska naturalnego
e Po zainstalowaniu urzadzenia nalezy pozbyC sie opakowania zgodnie z zasadami
bezpieczenstwa i ochrony Srodowiska.
e W czasie Ztomowania urzgdzenia nalezy odcigC kabel zasilajgcy tak, aby nie mozna byto
ponownie wykorzystaC kuchenki.

Symbol E na produkcie lub na opakowaniu oznacza, Ze tego produktu nie wolno
traktowac tak, jak innych odpadéw domowych. Nalezy oddac go do wtasciwego punktu
skupu surowcdw wtdrnych zajmujacego sie Zomowanym sprzetem elektrycznym i
elektronicznym. Wiasciwa utylizacja i ztomowanie pomaga w eliminacji niekorzystnego
wptywu zZtomowanych produktéw na Srodowisko naturalne oraz zdrowie. Aby uzyskaC
szczegotowe dane dotyczgce mozliwoscei recyklingu niniejszego urzgdzenia, nalezy
skontaktowac sie z lokalnym urzedem miasta, stuzbami oczyszczania miasta lub sklepem, w
ktorym produkt zostat zakupiony.
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Albania
Belgique/Belgié/Belgien
Ceska republika
Danmark
Deutschland
Eesti

Esparia

France

Great Britain
Hellas

Hrvatska

Ireland
[talia

Latvija
Lietuva

Luxembourg

ﬁ;

+35 5 4 261 450
+32 2 363 04 44
+4202 61 1261 12
+45 70 11 74 00
+49 180 32 26 622
+37 2 66 50 030
+34 902 11 63 88
www.electrolux.fr
+44 8705 929 929
+3023 1056 19 70

+385 1 63 23 338

+353 1 40 90 753
+39 (0) 434 558500

+37 17 84 59 34
+370 5 2780609

+3562 42 431 301

http://www.markabolt.hu/

Rr. Pjeter Bogdani Nr. 7
Tirane

Bergensesteenweg 719,
1502 Lembeek

Budéjovicka 3, Praha 4,
140 21

Sjeellandsgade 2, 7000
Fredericia

Muggenhofer Str. 135,
90429 Nurnberg

Parnu mnt. 153, 11624
Tallinn

Carretera M-300, Km.
29,900 Alcala de Henares
Madrid

Addington Way, Luton,
Bedfordshire LU4 9QQ

4, Limnou Str., 54627
Thessaloniki

Slavonska avenija 3,
10000 Zagreb

Long Mile Road Dublin 12

C.so Lino Zanussi, 26 -
33080 Porcia (PN)

Kr. Barona iela 130/2,
LV-1012, Riga

Ozo 10A, LT 08200
Vilnius

Rue de Bitbourg, 7,
[-1273 Hamm



IR I N -

Magyarorszag
Nederland

Norge
Osterreich

Polska

Portugal

Romania
Schweiz - Suisse -
Svizzera

Slovenija

Slovensko

Suomi

Sverige

Turkiye

Poccusa

+36 1252 1773

+31 17 24 68 300

+47 81 5 30 222
+43 18 66 400

+48 22 43 47 300

+3512 14 40 39 39

+40 21 451 20 30

+41 62 88 99 111

+38 61 24 25 731

+421 2 43 33 43 22

www.electrolux.fi

+46 (0)771 76 76 76

+90 21 2293 10 25

+7 495 937 7837

http://www.markabolt.hu/

H-1142 Budapest XIV,
Erzsébet kiralyné utja 87
Vennootsweg 1, 2404
CG - Alphen aan den Rijn

Rislekkvn. 2 , 0508 Oslo

Herziggasse 9, 1230
Wien

ul. Kolejowa 5/7,
Warszawa

Quinta da Fonte - Edificio
Goncalves Zarco - Q 35
-2774-518 Paco de
Arcos

Str. Garii Progresului 2,
S4, 040671 RO

Industriestrasse 10,
CH-5506 Magenwil

Gerbiceva ulica 98, 1000
Ljubljana

Electrolux Slovakia s.r.o.,
Electrolux Domace
spotrebice SK,
Seberiniho 1, 821 03
Bratislava

Electrolux Service, S:t
Gdransgatan 143, S-105
45 Stockholm

Tarlaba§| caddesi no : 35
Taksim Istanbul

129090 Mockea,
OnnmMnuncknumn
npocnekTt, 16, bL|
"Onumnuk"



http://www.markabolt.hu/



www.electrolux.com

3d130u Inoyum 3bueyd 03 33(QNS  800Z80-Y0-ELE 6TL THE

http://www.markabolt.hu/



	47635IP HU 2_35.pdf
	47635IP mn PL 36_72.pdf



