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ZANUSSI

Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotrebic

Prejeme Vam s novym spotiebi¢em hodné spokojenosti a doufame, Ze pfi dalSim
nakupu domacich spotrebic¢l budete opét uvazovat o nasi znacce.

Prectéte si prosim peclivé tento navod k pouziti a uschovejte si ho jako zakladni
pomucku po celou dobu zivotnosti spotfebice. Navod k pouziti pfedejte i vSem
dals$im majitelim spotfebice.
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Jak pouzivat navod k pouziti

ABezpeénostm’ pokyny
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@ Rady a tipy

c Tento spotfebi€ je v souladu s nasledujicimi smérnicemi EHS:

- 2006/95 (Smérnice pro nizké napéti);
- 89/336 (Smérnice EMC);
- 93/68 (Obecna smérnice);

a jejich naslednym znénim.
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Cesky

/A Varovani a dulezita bezpeénostni upozornéni

Tento navod k pouziti vzdy uchovejte spolu se spotiebiéem. Chcete-li spotiebi¢
prodat, pfedat dalSimu majiteli, nebo kdyz se prestéhujete na nové misto a
spotrebi¢ nechate ve starém byté, vzdy se presvédéte, Ze novy vilastnik ma k
dispozici tento navod k pouziti i doplfujici informace.

Tato upozornéni se uvadéji v zajmu bezpecnosti uzivatell a jejich
spolubydlicich. Pfed zapojenim anebo pouzivanim spotiebice si je pozorné
prectéte.

Instalace

Instalaci smi provadét pouze
kvalifikovany pracovnik v souladu
s platnymi pravidly a pfedpisy.
Jednotlivé postupy pro instalaci
spotifebiCe jsou popsany v Casti s
pokyny pro technika.

Instalaci a zapojeni si nechte
provést kvalifikovanym
pracovnikem se specialnimi
znalostmi v souladu s pfislusnymi
smérnicemi.

Jakékoliv zmény zdroje napajeni
nutné pro instalaci spotfebi¢e smi
provadét pouze kvalifikovany
elektrikar.

Provoz

Tato trouba je uréena k peceni jidel;
nikdy ji nepouzivejte k jinym
ucellm.

Pfi otvirani dvefi trouby béhem
peceni nebo po jeho skonceni si
uvédomte, Ze z trouby unika horky
vzduch.

Pfi pouziti sporaku budte opatrni.
Diky extrémné vysokym teplotam
topnych ¢lankl jsou velmi horké i
police a dalsi &asti trouby.
Jestlize z jakéhokoli dlvodu
pouzivate v troubé k peceni jidel
alobal, nesmi se v zadném pfipadé
pfimo dotykat dna trouby.

Pfi CiSténi trouby pracujte opatrné:
nikdy nestfikejte nic na tukovy filtr
(je-li soucasti vybaveni), topné
¢lanky a ¢idlo termostatu.

Bé&hem pedeni mouénikl, masa a
grilovani se sklo trouby i dalsi dily
spotfebi¢e zahfivaji na vysokou
teplotu, déti se proto nesméji ke
spotrebiéi pfiblizovat. Pfesvédcte
se, ze se elektrické kabely jinych
spotfebi¢l zapojené do zasuvek v
blizkosti trouby nedotykaji horkych
plotynek a ze se nemohou zachytit
ve dvefich trouby.

Pfi vyjimani zaruvzdornych nadob
z trouby vzdy pouzijte kuchyrniské
chriapky.

Pravidelnym ¢iSténim zabranite
zhorseni povrchového materialu.
Pfed ¢iSténim trouby bud vypnéte
napajeni, nebo vytahnéte sitovou
z4stréku ze zasuvky.

Pokud troubu jiz nechcete pouzit,
pfesvédcCte se, ze ovlada¢ je v
poloze “VYP" .

Tato trouba (i kdyz je spojena s
elektrickou varnou deskou) je
uréena k provozu na jednofazové,
dvojfazové &i tfifazové napéti 230
V s nulovym vodi¢em.

Vicefazové pfipojeni bez nulového
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vodi¢e (400 V) muUze znicit troubu i
pfipadné instalovanou varnou
desku.

e Nepouzivejte drsné Cistici prostiedky
nebo ostré kovové Skrabky. Mohly by
posSkrabat sklo ve dvefich trouby,
které by pak mohlo prasknout.

e Spotfebi¢ se nesmi Cistit pomoci
Cisticky s pfehfatou parou, ani
proudovym ¢isticim zafizenim na
paru.

e Jakékoli upravy spotfebice nebo
jeho parametr(l jsou nebezpecéné.

Détska pojistka

e Spotrebic je uréen k pouziti dospélymi
osobami. Nedovolte détem, aby ho
pouzivaly, nebo si s nim hraly.

e Déti by se nemély k zapnutému
spotrebidi pfiblizovat. Trouba zlstane
horka jesté dlouhou dobu po vypnuti.

e Tento spotfebi€ nesméji pouzivat déti
nebo osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo  duSevnimi
schopnostmi, nebo bez patfi¢nych
zku8enosti a znalosti, které jim brani
v bezpe€ném pouzivani spotfebice,
s vyjimkou situace, kdy je sleduji
osoby odpovédné za jejich
bezpecnost, nebo jim davaji pfislusné
pokyny k bezpeénému pouziti
spotrebice.

ZANUSSI

Zakaznicky servis

e Kontroly anebo opravy spotfebice
nechavejte provadét servisnim
oddélenim vyrobce nebo servisnim
oddélenim autorizovanym vyrobcem
a zadejte vyhradné originalni nahradni

dily.
e Spotfebi¢ se v pfipadé provozni
poruchy nebo poSkozeni

nepokouSejte opravovat sami.
Opravy provadéné nezkuSenymi
osobami mohou vést ke zranéni nebo
poskozeni spotfebice.

Symbol ﬁ na vyrobku nebo jeho

obalu znamena, Ze tento vyrobek nepatfi
do normalniho domaciho odpadu. Je
nutné ho odvézt do pfislusného shérného
dvora k recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Zajisténim
spravné likvidace tohoto vyrobku
pomuzete chranit Zivotni prostredi a lidské
zdravi. Nespravna likvidace poSkozuje
o recyklaci tohoto spotfebice ziskate na
mistnim obecnim Ufadu, stfedisku pro
likvidaci domaciho odpadu nebo v
obchodé, kde jste tento spotiebic
zakoupili.
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Popis spotrebice
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Programator konce peceni

Prislusenstvi trouby

Plech na kolaé¢

1 9
7 543 2
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. Ovladaci panel 7. Ovladag funkci trouby
Ovlada¢ pravé predni plotynky/varné 8. Ovlada¢ termostatu trouby
zény 9. Provozni kontrolka
Ovlada¢ pravé zadni plotynky/varné 10. Kontrolka termostatu trouby
zény 11. Praduchy pro ventilator
Ovlada¢ levé zadni plotynky/varné  12. Gril
zény 13. Zarovka trouby
Ovlada¢ levé predni plotynky/varné 14. Ventilator trouby
zény 15. Typovy Stitek

il

Police s ochranou
proti pfevrhnuti
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Ovladaci prvky

Ovladac funkci trouby

0 Trouba je vypnuta.

* Nastaveni rozmrazovani - Toto

(¢
nastaveni je ureno k
rozmrazovani zmrazenych
potravin.

®

Horky vzduch - Umoznuje pe€eni
masa nebo peceni masa a kolacu
soucasné na jakékoli polici bez
miseni chuti.

Piny gril - Je zapnuté celé
grilovaci téleso.

a

Pouze topny ¢lanek vnitfniho grilu
- Lze pouzit pro grilovani malych
mnozstvi.

©

@ Klasické peceni - Teplo pfichazi z
horniho i doiniho topného prvku
rovhomérné do  vnitfku trouby.

Ly

:Q'- Osvétleni trouby

N /o

Kontrolka zapnuti sitového
napajeni

Kontrolka napajeni se rozsviti ihned po
nastaveni ovladace funkci trouby.

Ovladac termostatu

Ovlada¢em termostatu otoéte smérem
doleva a vyberte teploty mezi 50°C a
250°C.

Kontrolka ovladace termostatu

Kontrolka ovladacCe termostatu se rozsviti
ihned pfi otoeni ovladace termostatu.
Kontrolka sviti az do dosazeni spravné
teploty. Pak se bude stfidavé zapinat a
vypinat k signalizaci udrzeni teploty.
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Programator konce peceni

Toto zafizeni umozZiuje automatické
vypnuti trouby po uplynuti nastaveného
Casu. Po skonéeni pe€eni zazni zvukovy
signal. Dobu peceni je mozné nastavit
na maximalné 90 minut.

Jidlo vlozte do trouby a otoéte
ovlada¢em funkci trouby a ovladatem
termostatu na pozadované nastaveni.
Ovladacem ¢asového spinace otocte do
maximalni ¢asové polohy (“90”), a pak
jim pootocCte zpét na pozadovany Cas
peceni. Po uplynuti nastavené doby
peceni zazni zvukovy signal a trouba se
automaticky vypne.

Pooto¢enim ¢asového ovladade na \'['J
nastavite troubu na ruéni ovladani.

Bezpeénostni termostat

Trouba je vybavena bezpecénostnim
termostatem, ktery v pfipadé nutnosti
pferusi dodavku proudu, aby pfi
nespravném pouziti trouby nebo vadném
dilu nedosSlo k nadmérnému pfehrati
trouby. Trouba se pfi poklesu teploty
opét automaticky zapne.

Pfi zasahu bezpec¢nostniho termostatu
z dlivodu nespravného pouziti spotiebice
pockejte, az trouba vychladne, a teprve
pak feSte dany problém. Jestlize
bezpecénostni termostat zasahne z
divodu vadného dilu, obratte se na
zékaznicky servis.

Chladici ventilator

Tato trouba je vybavena chladicim
ventilatorem, ktery udrzuje pfredni panel,
ovladade a drzadlo dvefi trouby chladné.
Chladici ventilator se po pouziti sporaku
spusti automaticky. Horky vzduch proudi
otvorem v blizkosti drzadla dvefi trouby.
Ventilator se vypne po skon&eni peceni,
jakmile nastavite ovlada¢ funkci trouby
do polohy VYP. 0.

8
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Ovladace k plotynce

Ovladace plotynek jsou umistény na
kontrolnim panelu trouby. Regulator
energie plotynek mize byt nastaven do
7 rdznych poloh:

0 = Vypnuto
1 = Minimalni
3 = Maximalni

Stfedni pozice zajistuji zvySujici se
ohfivaci vykon.

Dvojita ovalna varna zéna (je-li u modelu)
Pokud si prejete, aby oba dva elektrické
obvody fungovaly souasné, otocte
ovlada¢ do maximalni polohy (3), a pak
jim otoéte smérem k symbolu “0”.
Uslysite kliknuti. Nyni je 2-obvodova
varna zona zapnuta.

Pak muizete vykon varné desky
kontrolovat oto¢enim ovladace doleva.

Jidla obsahujici tuk nebo olej
vaite opatrné, protoze pf¥i
pripravé téchto jidel mize dojit
pFi prehfati k pozaru.
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ZANUSSI

Pfed prvnim pouzitim trouby

Pred pouzitim trouby odstrarite
vSechny obaly z vnitfku i z vné&jsi
strany trouby.

Pfed prvnim pouzitim zahfejte troubu

bez jidla.

Trouba mUze pfi prvnim zapnuti vydavat
nepfijemny zépach. To je zcela normalni
jev. Je zplsobeny usazeninami z vyroby.

Zkontrolujte, zda je mistnost dobfe

vétrana.

@:1.

3.

4.

Ovlada¢ funkci trouby
nastavte na tradi¢ni peceni.

]

. Nastavte ovlada¢ termostatu

na 250°C.

Oteviete okno k zajisténi
vétrani.

Nechte troubu bézet asi 45
minut naprazdno.

Tento postup opakujte s funkci plného
grilu @ na asi 5-10 minut.

@ Pak nechte troubu vychladnout.

Vnitfek trouby vycCistéte mékkym
hadfikem namocenym v teplé
vodé s trochou jemného tekutého
myciho prostifedku.

@ Pfed prvnim pecenim pedlivé také
omyijte pfisluSenstvi trouby.

PFi otvirani vzdy drzte drzadlo
dvefi uprostied.
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Pouziti trouby

Trouba se dodava s exkluzivnim
systémem, ktery zajistuje pfirozeny
obéh vzduchu a stalou recyklaci pary.
Tento systém umozniuje peceni v pafe,
takze jidla jsou mékka uvnitf a na vnéjsi
strané maji kar¢icku. Doba peceni a
spotfeba energie jsou snizeny na
minimum. P¥i peéeni m(iZze vznikat para,
ktera z trouby pfi otvirani dvefi unika. To
je zcela normalni jev.

Pfi otvirani dvefi trouby bé&hem
peceni nebo po jeho skonéeni
vzdy odstupte, aby nahromadéna

para nebo teplo mohly bezpecné
uniknout.

Upozornéni! - Na dno trouby
nestavte zadné prfedméty a
zadnou ¢&ast trouby nezakryvejte
pfi pe€eni alobalem; mohlo by se
hromadit teplo, které by ovlivnilo
vysledky peceni a poSkodilo
smalt trouby. Nadoby,
zaruvzdorné nadoby i alobalové
misky vzdy stavte na m¥izkovou
polici zasunutou do policovych
drazek. Pfi zahfivani jidla vznika
para stejné jako pfi vareni vody v
konvici. Para se pfi kontaktu se
sklem dvefi srazi a vznikaji vodni
kapky.

Ke snizeni kondenzace troubu vzdy

pfed vilozenim jidla na 10 minut

predehfrejte.

Doporu€ujeme setfit vodni kapky po

kazdém pouziti sporaku.

AVidy pecte se zavienymi
dvefmi trouby. PFi otvirani
vyklopnych dvefi trouby vzdy
odstupte. Dvefe nesmi spadnout
dolQ, vzdy drzte drzadlo dvefi,

dokud se Uplné neoteviou.
10
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Trouba ma Ctyfi Urovné polic a
dodava se s jednou mfizkovou
polici. Polohy polic se pocitaji
odzdola, jak vidite na obrazku.
PfisluSenstvi trouby musi byt
zasunuto na spravném misté jako
na obrazku.

Pecici nadoby nestavte pfimo na
dno trouby.

Grilovém’@ -

Vétsina jidel musi byt umisténa na
roStu v grilovaci nadobé, ktera
dovoluje maximalni cirkulaci vzduchu
a jidlo nelezi v tuku a Stavé. Masa
jako ryby, jatra a ledvinky muazete
polozit i pfimo do grilovaci nadoby.
PFfed grilovanim musi byt potraviny
ddkladné osusené, aby se co nejvice
omezilo stfikani. Libova masa a ryby
potfete trochou oleje nebo
rozpusténého masla, aby zustaly pfi
peceni vihké.

PFi grilovani masa muzete pod rost
polozit pfilohy jako rajéata a houby.
K toustovani chleba doporucujeme
pouzit horni polohu drazek.
Potraviny béhem grilovani podle
potfeby obracejte.
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Horkovzdusné peceni

- Jidlo se pete pomoci prfedehfatého
vzduchu rozhanéného rovnomeérné
do trouby ventilatorem, ktery se
nachazi na vnitfni zadni sténé trouby.

- Teplo se tak rovhomérné rozptyli do
v8ech c¢asti trouby a umoziuje
soucasné peceni rGznych druh( jidel
umisténé na rdznych policich trouby.
Horkovzdudné peceni rychle
vysuSuje vlhkost a suché prostfedi
trouby pak brani pfenosu rGznych
chuti a vini z jednoho jidla na druhé.

- Moznost peceni na policich v rizné
vy§ce znamend, ze mUlzete péct
rizna jidla souc¢asné a az tfi plechy
Cajového peciva a mini pizzy k
okamzité spotfebé, nebo Kk
naslednému zmrazeni.

-V troubé mlzete samoziejmé také
péct jen na jedné polici. V tomto
poloze drazek, abyste mohli Iépe
sledovat prabéh peceni.

- Trouba je rovnéz obzvlast vhodna pro
sterilizaci marmelad, vareni
doméacich ovocnych sirupl a k suseni

hub nebo ovoce.
Klasické peceni (3

- Prostfedni poloha police umozhuje
nejlepsi Sifeni tepla. Chcete-li silngjsi
zhnédnuti spodku jidla, zvolte nizsi
polohu police. K vyraznéj$imu
zhnédnuti povrchu jidla zasurite polici
do vySSi urovné drazek.

- Material a povrchova uprava forem a
nadob na peceni ovliviuje stupen
zhnédnuti spodku jidla. Smaltované,
tmavé, tézké nebo nepfilnavé
nadoby zesiluji zhnédnuti spodku,
zatimco sklenéné nadoby, lesklé
hlinikové nebo leSténé nerezové
plechy teplo odrazeji a mira zhnédnuti
spodku bude nizsi.

ZANUSSI

- Jidlo poloZzte doprostfed na polici, aby
zhnédlo rovnomérné.

- N&doby vzdy postavte na plech na
peceni vhodné velikosti, aby se jidlo
nevylilo na dno trouby, a nemuseli jste
ho distit.

- Nikdy nestavte nadobi, formy nebo
plechy na peceni pfimo na dno
trouby, protoze se zahfiva na
vysokou teplotu a mGze dojit k
poskozeni nadob. Pfi tomto nastaveni
teplo pfichazi z horniho i dolniho
topného prvku. Toto nastaveni
umoznfiuje pec€eni na jedné urovni a
je zvlast vhodné pro jidla, ktera
vyzaduji velmi vyrazné zhnédnuti
spodku jako slané kolaCe a kolace s
naplni.

Zapékana jidla, lasagne a duSena masa

se zeleninou, ktera vyzaduji velmi

vyrazné zhnédnuti povrchu se v klasické
troubé upecou také dobre.

Jak pouzivat klasickou troubu

1. Otocte ovlada¢em funkci trouby do
pozadované polohy .

2. Ovlada¢ termostafu otolte na
pozadovanou teplotu.

Odmrazovani 906

Ventilator trouby netopi, pouze rozhani
vzduch pokojové teploty uvniti trouby.
Ujistéte se, ze ovladacd je v

poloze VYP.

@ Rady a tipy

- Prostfedni poloha police umoznuje
nejlepsi Sifeni tepla. Chcete-li silngjsi
zhnédnuti spodku jidla, zvolte nizsi
polohu police. K vyraznéjSimu
zhnédnuti povrchu jidla zasurite polici
do vySSi urovné drazek.

- Material a povrchova Uprava forem a
nadob na peceni ovliviuje stupen
zhnédnuti spodku jidla. Smaltované,
tmavé, tézké nebo nepfilnavé

1
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nadoby zesiluji zhnédnuti spodku,
zatimco sklenéné nadoby, lesklé
hlinikové nebo le$téné nerezové
plechy teplo odrazeji a mira zhnédnuti
spodku bude nizsi.

- Jidlo poloZzte doprostfed na polici, aby
zhnédlo rovhomeérné.

- N&doby vzdy postavte na plech na
peceni vhodné velikosti, aby se jidlo
nevylilo na dno trouby, a nemuseli jste
ho distit.

- Nikdy nestavte talife, formy nebo
plechy na peceni pfimo na dno
trouby, protoze se zahfivd na
vysokou teplotu a mize dojit k
poskozeni nadob.

Pecéeni moucéniku:

Mouéniky a pecdivo obvykle vyzaduji

stfedni teplotu (150°C-200°C), a proto

troubu je nutné pfedehfat na asi 10

minut.

Neotvirejte dvefe, dokud neuplynou 3/4

Casu nutného k peceni.

Krehké tésto se pece ve formé nebo na

plechu az 2/3 potfebného Casu, a teprve

pak se zdobi a UpIné dopeée. Cas k

dopeceni mouénikll zavisi na druhu a

mnozstvi zdobeni na povrchu nebo

naplné. PiSkotové smési se musi obtizné
odlepovat od Izice. Pfilisné mnozstvi
tekutiny zbyte€né prodluzuje ¢as peceni.

Jestlize do trouby vlozite dva plechy na

peceni s moucnikem nebo ¢ajovym

peCivem najednou, musi byt mezi
plechy jedna uroven drazek volna.

Jestlize do trouby vlozite dva plechy na

peceni s moucnikem nebo ¢ajovym

pecCivem najednou, je nutné plechy po
uplynuti asi 2/3 €asu k peceni vyménit

a otodit.

Peceni masa:

Nepecte pecené s nizsi vahou nez 1 kg.

Mensi kousky se mohou pfi peceni

vysusit. Tmavé maso, které chcete dobfe

propéct na povrchu, ale nechat stfedné

12
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propecené nebo krvavé uvnitf, vyzaduje
vyssi teplotu peceni (200°C-250°C).
Bilé maso, dribez a ryby se zase
vétSinou pecou pfi nizsi teploté (150°C-
175°C). Pfisady do omacky nebo Stavy
pfidejte do pekace hned na zacatku jen
tehdy, je-li doba peceni kratka. P¥i
delSim peceni je pfidejte az v posledni
palhodiné.
Chcete-li zjistit, zda uz je maso
propecené, pouzijte Izici: jestlize maso
nejde stlacdit, je uz dost propecené. U
hovézi pecené a hovézich platkd, kdy
ma vnitfek zlstat pékné zarGzovély, je
nutné nastavit vyssi teplotu na krat&i
dobu.
Maso mlzete polozit pfimo na polici
trouby, a do urovné pod ni zasunout
peka¢ k zachyceni tavy.
Kytu nechte odstat alespofi po dobu 15
minut, aby nevytekla Stava.
Doporuc¢ujeme nalit do hlubokého plechu
na zachyceni tuku trochu vody, ktera
zabrani pfi prudkém peceni vzniku koure
v troubé. Vodu pfidejte nékolikrat, aby
se béhem peceni netvofila kondenzace.
Pfed podavanim na stdl miizete v troubé
udrzovat razné chody v teple pfi
minimalni teploté trouby.

Pozor!

Dno trouby nevykladejte

alobalem a na dno nestavte

pekacé ani plech, protoze teplo

by poskodilo smalt trouby.
Doby vareni/peceni
Doba peceni zélezi na slozeni jidel,
pfisadach a mnozstvi tekutiny v jidle.
Zapamatujte si také své prvni
zkuSenosti s peenim v troubé a
vyuzijte je pfi dalSim peceni stejnych
jidel.
Udaje v tabulce pak mizete upravit
podle vlastnich zkuSenosti.
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ZANUSSI

Tabulka pec¢eni masa a moucniku
Klasické peéeni@-

Uvedené casy nezahrnuji predehfrati.
Prazdnou troubu vzdy na 10 minut predehrejte.

; Klasické peceni Horkovzdu$né peceni |Doby peceni v

DRUH JIDLA T o " Tepl minutach POZNAMKY
E% Pl E% °C C]

MOUCNIKY
Slehané recepty 2 170 2 (1 a3)* 160| 45-60 V kolacové forme
Krehké tésto 2 170 2 (1a3)*| 160| 20-30 V kolacové forme
Méslovo-tvarohovy kola¢ | 1 175 2 165| 60-80 V kolacove formeé
Jable¢ny kolac 1 170 2lev+prayv. 160 90-120 V kolacove formé
Jablkovy zavin 2 180 2 160| 60-80 Na plechu
Dort s dzemem 2 190 2(1a 3)* | 180| 40-45 V kolacové forme
Ovocny kola¢ 2 170 2 150| 60-70 V kolacové forme
Piskotova buchta |1 170 2(1 a 3)*| 165| 30-40 V kolaCové formé
Véanocka 1 150 2 150| 120-150 V kolacové forme
Svestkovy kola¢ |1 175 2 160| 50-60 Ve formé na chleba
Maly kolac 3 170 2 160| 20-35 Na plechu
Biscuits 2 160 2(1 a 3)*| 150| 20-30 Na plechu
Pusinky 2 135 2(1 a3)*| 150| 60-90 Na plechu
Zemle 2 200 2 190| 12~20 Na plechu
Listkové: odpalovanétésto |2 nebo 3| 210 2(1a3)*|170| 25-35 Na plechu
Ovocné kolack 2 180 2 170| 45-70 V kola€ové formé
CHLEB A PIZZA
Bily chléb 1 195 2 185| 60-70
Zitny chléb 1 190 1 180| 30-45 Ve formé na chleba
Dalamanky 2 200 2(1 a3)*| 175| 25-40 Na plechu
Pizza |2 200 2 200| 20-30 Na plechu
KOLACE S NAPLNI
Téstovinovy korpus|2 200 2 (1 ad)*| 175| 40- 50 Ve formé
Zeleninovy korpus |2 200 2 (1a3)* 175| 45- 60 Ve formé
Slany kolac¢ 1 210 1 190| 30-40 Ve formé
Lasagne 2 200 2 200| 25-35 Ve formé
Cannelloni 2 200 2 200| 25-35 Ve formé
MASO
Hovézi 2 190 2 175| 50-70 Na rostu
Vepiové 2 180 2 175| 100-130 Na rostu
Teleci 2 190 2 175| 90-120 Na rostu
Anglicky rostbif
krvavy 2 210 2 200| 50-60 Na rostu
stfedni 2 210 2 200| 60-70 Na rostu
dobfe propeceny |2 210 2 200| 70-80 Na rostu
Veprové plecko 2 180 2 170| 120-150 S kbzi
Vepfové nozicky |2 180 2 160| 100-120 2 kousky
Jehnédi 2 190 2 175| 110-130 Kyta
Kure 2 190 2 200| 70-85 Celé
Krocan 2 180 2 160| 210-240 Cely
Kachna 2 175 2 220| 120-150 Cela
Husa 2 175 1 160| 150-200 Cela
Kralik 2 190 2 175| 60-80 Nakrajeny na kousky
Zajic 2 190 2 175| 150-200 Nakrajeny na kousky
Bazant 2 190 2 175| 90-120 Cely
Sekana 2 180 2 170| celk.150 ve formé na chleba
RYBY
Pstruh/mofska ryba |2 190 2(1 a3)* | 175| 40-55 3-4 ryby
Tunak/losos 2 190 2(1a3)*| 175| 35-60 4-6 filetu

(*) Pecete-li vice jidel najednou, doporucujeme vloZit je na urovné drazek uvedené v zavorkach.
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ZANUSSI
Grilovani /] -

Uvedené ¢asy nezahrnuji predehfrati.
Prazdnou troubu vzdy na 10 minut predehrejte.

) Mnozstvi Grilovani Cas grilovani v

DRUH JIDLA minutach
Kousky ar E§ tepl.°C 1. strana | 2. strana

Hoveézi platky 4 800 3 250 12~15 12~14
Bifteky 4 600 3 250 10~12 6~8
Parky 8 / 3 250 12~15 10~12
Veprové kotlety 4 600 3 250 12~16 12~14
Kufe (rozpllené) 2 1000 3 250 30~35 | 25-~30
Kebaby 4 / 3 250 10~15 10~12
Kufeci prsa 4 400 3 250 12~15 12~14
Hamburger* 6 600 2 250 20-30
*Pfedehiat na 500"
Ryby (filety) 4 400 3 250 12~14 | 10~12
Sendvice 4-~6 / 3 250 5~7 /
Toast 4~6 / 3 250 2~4 2~3

@ Uvedené teploty jsou orientacni. Teploty Ize upravit podle viastnich poZadavkdi.
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sténi a udrzba

Pred kazdym cisténim troubu
vypnéte a nechte ji
vychladnout.
Spotiebi¢ se nesmi C¢istit
pomoci Cisticky s prehratou
parou, ani proudovym ¢isticim
zafizenim na paru.
Dulezité: Pred kazdou udrzbou nebo
Cisténim je nutné odpojit spotiebi¢ od
elektrické sité.
Chcete-li zajistit dlouhou zivotnost
spotiebice, je nutné pravidelné provadét
nasledujici ¢isténi:
- VZdy nechte troubu vychladnout.
- Smaltované c¢asti omyjte vodou a
mycim prostfedkem.

- Nepouzivejte abrazivni
prostfedky.

- Nerezové ocelové c¢asti a sklo
osuste mékkym hadfikem.

- Na odolné skvrny pouzijte Cistici
prostfedky na nerezové plochy, které
zakoupite v obchodé&, nebo teply
ocet.

Smalt trouby je neobycejné odolny a
vysoce nepropustny. Plsobeni horkych
ovocnych kyselin (z citrén(ll, Svestek
apod.) mlze nicméné zanechat na
smaltovaném povrchu trvalé, matné a
drsné stopy. Tyto stopy na jasné
lesklém povrchu smaltu nemaji ale
zadny vliv na provoz trouby. Troubu po
kazdém pouziti fadné vycistéte.
Nejsnadnéji tak odstranite vSechny
necistoty, které se nemohou pfripalit.

Cistici prostfedky

Pfed pouzitim jakékoli Ccisticiho
prostfedku na troubu si ovéfte, zda je
jejich pouziti vhodné a je vyrobcem
doporuceno k ¢isténi trouby.

Gistici

ZANUSSI

Cistici prostfedky obsahujici bélidla se

NESMI pouzivat, protoze by mohly

zpUsobit zmatnéni povrchové Upravy.

Nepouzivejte ani abrazivni C&istici

prostfedky.

Cisténi vnéjsich ploch

Ovladaci panel, dvefe trouby a tésnéni

dvefi pravidelné otirejte mékkym, dobfe

vyzdimanym hadfikem namocenym v

teplé vodé s trochou tekutého Cisticiho

prostfedku.

Nedoporucujeme pouziti nasledujicich

¢isticich prostfedku, které poskozuji

nebo porusuji sklenéné tabule dvefi:

 Cistici prostfedky pro doméacnost a
bélidla

e Impregnované houbi¢ky nevhodné
pro nadoby s nepfilnavym povrchem

e Draténky

e Chemické draténky na trouby nebo
spreje

e QOdstrafovace rzi

e CQOdstrafiovage skvrn na umyvadla
nebo dfezy

Vnéjsi a vnitfni sklo Cistéte vihkym
hadfikem s teplou mydlovou vodou.
Pokud je vnitfni sklo velmi znecisténe,
doporucujeme pouziti specialniho
Cisticiho prostfedku. Nepouzivejte k
odstranéni necistot Skrabky k odstranéni
natéru.

Dveie trouby NECISTETE,
dokud jsou sklenéné panely
jesté teplé Sklenény panel by
totiz mohl prasknout.

15
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Dojde-li k odstipnuti nebo
hlubokému poSkrabani
sklenéného dverniho panelu, sklo
se tim oslabi a je nutné ho vyménit
za nové, aby panel nepraskl. DalSi
informace mulzete ziskat v
mistnim servisnim stredisku.

Vnitrek trouby

Smaltovany spodek trouby se nejlépe

Cisti, kdyz je trouba jesté tepla.

Vnitfek trouby vytfete po kazdém

pouziti mékkyvm hadfikem namocenym

v teplé vodé. Cas od ¢asu vnitfek trouby

vycistéte dukladné pomoci vhodného

Cisticiho prostfedku doporuc¢eného

vyrobcem.

Cisténi dvefi trouby

Pred ¢isténim dvefi trouby doporucujeme

jejich sejmuti z trouby.

Postupujte nasledovné:

1. dvefe trouby zcela otevrete;

2. najdéte zavésy spojujici dvefe s
troubou (obr. A);

3. odblokujte a otocte dvé packy, které
se nachdazeji na zavésech (obr. B);

4. uchopte dvefe po levé a pravé strané
a pomalu je zdvihejte smérem k

troubé, az jsou napolo zaviené (obr.

C);

5. opatrné vytahnéte dvefe z jejich
usazeni (obr. C);

6. polozte je na stabilni plochu;

Sklenéné dvefe trouby Cistéte pouze
meékkym vihkym hadfikem namo&enym
v teplé saponatové vodé. Nikdy
nepouzivejte abrazivni Cistici prostredky.
Po vycisténi nasadte dvefe trouby
opacnym postupem zpét.

16
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Spotiebi¢ z nerezové oceli nebo
hliniku:

Doporucujeme gistit dvefe trouby pouze
vlhkou houbou a pak je osusit mékkym
hadfikem.

Nikdy nepouzivejte ocelové draténky ani
kyselé nebo abrazivni prostiedky,
protoze by mohly poSkodit povrch
trouby. Ovladaci panel vycistéte se
stejnou opatrnosti.

Dveie trouby NECISTETE,
dokud jsou sklenéné panely
jesté teplé Sklenény panel by
totiz mohl prasknout.
Dojde-li k od&tipnuti nebo hlubokému
poskrabani sklenéného dverniho panelu,
sklo se tim oslabi a je nutné ho vyménit
za nové, aby panel nepraskl. DalSi
informace muzete ziskat v mistnim
servisnim stfedisku.
Vyména osvétleni trouby
Spotfebi¢ odpojte od sité.
Jestlize je nutné vyménit zarovku, musi
nova zarovka odpovidat nasledujicim
technickym udajim:
- Elektricky pfikon: 15 W/25 W,
- Elektrické napéti: 230 V (50 Hz),
- Odolnost teploté 300°C;
- Objimka: E14.
Tyto Zarovky mulzete zakoupit v
nejbliz§im servisnim stfedisku.
Vyména vadné Zarovky:
1. Zkontrolujte, zda je trouba odpojena
od sité.
2. Sklenény kryt zatlatte a otocte jim
smérem doleva.
3. Odstrante vadnou Zarovku a
nahradte ji novou.
4. Vratte sklenény kryt zpét a spotfebic
opét pfipojte k siti.

http://www.markabolt.hu/
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ZONUSSI
Kdyz néco nefunguje

Pokud trouba nefunguje spravné, nevolejte hned do servisniho stfediska Electrolux,
ale provedte nejprve tyto kontroly.

PROBLEM RESENI
B Trouba se nezapnula. @ Zkontrolujte, zda jste nastavili funkci
peceni i teplotu
nebo
@ Zkontrolujte, zda je spotiebi¢ spravné
zapojeny a zasuvkovy spina¢ nebo
sitovy vypinac¢ trouby jsou zapnuté.
B Kontrolka teploty trouby se @®Zvolte teplotu otodenim ovladace
nerozsvitila. termostatu
nebo
@ Zvolte funkci pomoci ovladace funkci
trouby.
B Kontrolka trouby se | ®Zvolte teplotu otocenim ovladace
nerozsvitila. termostatu
nebo
@ Zkontrolujte Zarovku a v pfipadé potfeby
ji vyménte (viz “Citéni trouby”.)
B Dokoncéeni jidel trva pfilis | ®Treba je nutné sefidit teplotu.
dlouho, nebo se pfipravi pfilis nebo
rychle. @ Dodrzujte rady uvedené v tomto navodu,
hlavné ¢ast “Praktické tipy”.
B Na jidle a na vnitini strané | Po upedeni nenechavejte jidla v troubé
trouby se usazuje para a déle nez 15-20 minut.
kondenzat.
18
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ZANUSSI
Technické udaje

Jmenovity vykon topného Tento spotiebi¢ miize byt

¢lanku grilu pripojen k riznym keramickym
Cela trouba (horni+dolnf) 1800 W varnym deskam:
Horkovzdugna trouba 2000 W e Keramické desky
Gy Typ: ZC 6685
Vnit | 1 W
it gn 650 Maximalni pfikon 6500 W
PIny gril 2450 W Typ: ZC 6695
Horkovzdus$ny ventilator 25 W Maximalni pfikon 6400 W
. i Typ: ZK 630
Osvétleni trouby 25 W L
- Maximalni prikon 7600 W
Ventilator 25 W Typ: ZK 660
Celkovy pfikon 2500 W Maximalni prikon 6300 W
Provozni napéti (50 Hz) 230V - 400 V Napajeci napéti (50 Hz) 230V

Rozmery vyklenku Jmenovity topny vykon
Vyska 503 mm ©® [Irouba s keramickou deskou
9000 W -8900 W -10100W -88 00 W

Sitka 560 mm
Hloubka 550 mm
Trouba

VySka 335 mm
Sitka 405 mm
Hloubka 400 mm
Objem trouby 56 |

19
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ZANUSSI

Pokyny pro technika

Dale uvedené pokyny jsou uréené

Azejména pro kvalifikovaného
technika a mély by mu pomaoci pfi
pfesné instalaci, sefizeni a udrzbé
spotfebi¢e v souladu se vSemi
platnymi pravnimi pfedpisy a
nafizenimi. Darazné
doporuujeme, aby v8echny
instalaéni postupy spotfebice
proved| kvalifikovany technik v
souladu s existujicimi pravidly a
pfedpisy.

Pripojeni k elektrické siti

Pfed pfipojenim k elektrické siti se

pfesvédcte, ze:

- ochranné jisténi a domaci elektricka
soustava jsou dimenzované pro celkové
napajeni trouby (viz typovy Stitek);

- va8 domaéci elektricky rozvod je vybaven
ucéinnym zemnicim kabelem,
odpovidajicim platnym predpisim a
normam;

- pouzitda nasténna zasuvka nebo
vicepolovy spina¢ jsou Ilehce
dosazitelné i pfi vestavéném sporaku.

Spotfebi¢ se dodava bez elektrického
pfivodniho kabelu, proto je nutné pfipojit
pfivodni kabel s béznou vidlici, ktera
odpovida celkovému pfrikonu spotrebice
uvedenému na typovém Stitku. Zastréku
zasufite do vhodné nésténné zasuvky.
Pokud chcete pfipojit spotfebi¢ pfimo na
sit, pak se musi mezi sit a spotfebic
zafadit odpovidajici spina¢ na vSechny
poly, jehoz vzdalenost mezi kontakty
¢ini nejméné 3 mm; tento spina¢ musi
odpovidat =zatizeni a musi byt
normalizovany.

20

Zlutozeleny uzemnovaci vodi¢ nesmi byt
pferusen spinatem a musi byt o 2-3 cm
delSi nez fazovy a nulovy vodi¢. PFivodni
kabel musi byt umistén tak, aby v
zadném bodé nebyla jeho teplota 0 50°C
vys8i, nez je teplota prostiedi.
Vhodné pfivodni kabely jsou
nésledujiciho typu, pfiéemz je nutno
dodrzet jejich potfebny prafez: HO7 RN-
F, HO5 RN-F, HO5 RR-F, H05 VV-F, HO5
V2Vv2-F (T90), HO5 BB-F.
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ZANUSSI

Pripojeni ke svorkovnici

Spotfebi¢ je vybaven snadno dostupnou
Sestipolovou svorkovnici, jejiz propojky
(mustky) jsou jiz pfipraveny pro provoz
s napétim 400 V trojfazového proudu s
nulovym vodi¢em (obr. A). Pokud by
méla sit jiné napéti, je nutno propojky
na svorkovnici uspofadat tak, jak je
znazornéno na vykresu (obr. B).
Uzemnovaci kabel musi byt pfipojen ke

12
koncovce. @ Po spojeni pfivodniho 230V 3~ [ |_|

kabelu se svorkovnici je nutno kabel L1 L2 L3
fixovat kabelovou pfichytkou. 12345

230V1~| L 1 N|_|
4

Obr. A FO 0330

Elektrické pfipojeni s varnou L11 —

deskou 400V2N~ | | |
N
4

Tato trouba muze byt také pfipojena k L1
varnym deskam uvedenym v odstavci
“Technické udaje”. Zasuvka pro zapojeni
varné desky je umisténa v horni ¢asti  Obr, B|F00% L1
skfiné trouby. Varné desky se dodavaji
spolu s pfipojovacimi kabely pro
plotynky/varné zény a zemnicim
vodi¢em; tyto kabely jsou vybaveny
zapojovacimi konektory. Pfipojeni varné
desky k troubé se provadi zasunutim
téchto konektorll do pfislusné zasuvky
trouby.
Zapojeni zastrécky do zasuvky je
navrzeno tak, aby znemoznilo pfipadné
chybné zapojeni.
Vyrobce odmita jakoukoli
odpovédnost v pfipadé
nedodrzeni téchto
bezpeénostnich opatreni.
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Pokyny k vestavbé

K zajisténi spravného provozu vestavné
trouby musi mit kuchynska skfifika a
prostor k zabudovani vestavného
spotfebi¢e vhodné rozméry. Po
zabudovani spotfebiCe nesmi zbyt okolo
z&dné volné misto a spotfebi¢ musi byt
po vSech stranach uzavien kuchyriskym
nabytkem, aby nemohlo dojit k
nahodnému dotyku “Zzivych” (pod
proudem) c¢asti trouby. V8echny &asti
zajistujici tuto ochranu, véetné v8ech
krycich panell (napf. je-li spotfebié
instalovan na konci nebo na zacatku
kuchynské linky), musi byt pfipevnény
tak, aby Sly odstranit pouze s pouzitim
néjakého nastroje. Tento spotiebic je
mozné umistit jeho zadni ¢asti a jednou
stranou ke spotrebi¢im nebo sténam,
které jsou vy$Si. Druhou stranu je ale
nutné umistit k nabytku nebo
spotrebi¢lim, které jsou stejné vysoké.

Rozméry trouby (obr. A)
Pokyny k vestavbé

Pred vestavbou pfipojte troubu k varné
desce (viz pfislusna kapitola).

K zajisténi spravného provozu vestavné
trouby musi mit kuchyiska skfirika
nebo prostor k zabudovani vestavného
spotfebi¢e vhodné rozméry (obr. B).

Pripevnéni trouby ke skfifice

- Otevrete dvefe trouby;

- Pfipevnéte troubu ke skfifice pomoci
Styf distanénich drzaku (obr. C - A),
jez jsou soucasti dodavky, a které
pfesné zapadnou do otvorll v rdmu,
a pak zasurite Ctyfi pfilozené Srouby
do dfeva (obr. C - B).

22
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ZANUSSI
Zarucni podminky

Zaruka vyplyvajici z téchto zarucnich podminek je poskytovana pouze kupujicimu
spotrebiteli (dale také jen "Kupujici") a jen na vyrobek slouzici k béznému
pouzivani v domacnosti.

Prodavajici poskytuje Kupujicimu spotfebiteli Zaruku v trvani dvaceti ¢tyf mésicq,
a to od data pfevzeti prodaného vyrobku Kupujicim.

Kupujici ma v ramci Zaruky pravo na bezplatné, v€asné a fadné odstranéni vady,
popfipadé - neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pfiiné i projevu) vady nedmérné -
pravo na vyménu vyrobku. Pokud neni takovy postup mozny, je Kupujici opravnén
zadat pfiméfenou slevu z ceny vyrobku. Pravo na vyménu vyrobku nebo
odstoupeni od kupni smlouvy Ize uplatnit jen pfi splnéni vSech zdkonnych
pfedpokladu, a to pouze tehdy, nebyl-li vyrobek nadmérné opotfeben nebo
poskozen. Podminkou pro uplatnéni kazdého prava ze Zaruky pfitom je, Ze:
vyrobek byl instalovan a uveden do provozu i vzdy provozovan v souladu s
navodem k obsluze,

veskeré zarucni nebo jiné opravy €i Upravy vyrobku byly vzdy provadény v
Autorizovaném servisnim stredisku,

Kupujici pfi reklamaci vyrobku pfedlozi platny doklad o koupi.

Pravo na odstranéni vady vyrobku (i vSechna pfipadna dalSi prava ze Zaruky) je
kupujici povinen uplatnit v nejbliz§im Autorizovaném servisnim stfedisku. Zaroven
musi Autorizovanému servisnimu stfedisku umoznit ovéfeni existence
reklamované vady, v€etné odpovidajiciho vyzkouseni (popf. demontaze) vyrobku,
v provozni dobé tohoto stfediska.

Kazdé pravo ze Zaruky je nutno uplatnit v pfislusném Autorizovaném servisnim
stfedisku bez zbyte¢ného odkladu, nejpozdéji vSak do konce zaruéni doby, jinak
zanika.

Autorizované servisni stfedisko posoudi opravnénost reklamace a podle povahy
vady vyrobku rozhodne o zpulsobu opravy. Kupujici je povinen poskytnout
Autorizovanému servisnimu stfedisku soucinnost potfebnou k prokazani
uplatnéného prava na odstranéni vady, k ovéreni existence reklamované vady i k
zarucni oprave vyrobku.

Béh zaruéni doby se stavi po dobu od fadného uplatnéni prava na odstranéni vady
do provedeni zaru€ni opravy Autorizovanym servisnim stfediskem, avSak jen pfi
splnéni podminky uvedené v pfedchozim bodu.

Po provedeni zaru€ni opravy je Autorizované servisni stiedisko povinno vydat
Kupujicimu ¢itelnou kopii Opravniho listu. Opravni list slouzi k prokazovani prav
Kupujiciho, proto ve vlastnim zajmu pfed podpisem Opravniho listu zkontrolujte
jeho obsah a kopii Opravniho listu peclivé uschoveijte.

Jestlize nebude reklamovana vada zjisténa nebo nejde-li o zaruéni vadu, za kterou
odpovida Prodavajici, ¢i neposkytne-li Kupujici Autorizovanému servisnimu
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stfedisku shora uvedenou soucinnost, je Kupujici, povinen nahradit Prodavajicimu
i Autorizovanému servisnimu stfedisku vedkeré pfipadné naklady, které jim v
souvislosti s tim vzniknou.

Zaruka vyplyvajici z téchto zaruénich podminek plati pouze na uzemi Ceské
republiky. Nevztahuje se na opotfebeni nebo poskozeni vyrobku (véetné poskozeni
zpUsobeného poruchami v elektrickeé siti, pouzitim nevhodnych naplini, nevhodnymi
provoznimi podminkami aj.), pfipadny nedostatek jakosti nebo uzitné viastnosti
(ktery neni zavadou) ani na vyrobek pouzity nad ramec bézného pouzivani v
domacnosti (napf. k podnikatelskym ucelim aj.).

Poskytnutim zaruky nejsou dotéena prava Kupujiciho, ktera se ke koupi vyrobku
vazi podle kogentnich ustanoveni zvlastnich pravnich predpisi.

Prodavajici je povinen pfedat Kupujicimu pfi prodeji vyrobku a na pozadani
Kupujiciho poskytnout mu i kdykoli poté aktualni seznam Autorizovanych
servisnich stfedisek v Ceské republice, véetné jejich telefonnich &isel.
poskytnou:

prodavajici,

Electrolux Service, a to bud na telefonu: 261126112, nebo na adrese
ELECTROLUX s.r.0., Electrolux Service, Budéjovicka 3, 140 21 Praha 4,
Bezplatna telefonni INFOLINKA: 800-160016.

Evropska zaruka

Na tento spotfebi¢ se vztahuje zaruka spole¢nosti Electrolux ve véech zemich

uvedenych v zadni €asti tohoto ndvodu béhem obdobi stanoveného v zaruce

spotrebiCe nebo jinak zakonem. Jestlize se prestéhujete z jedné uvedené zemé
do jiné z uvedenych zemi, zaruka na spotfebi¢ bude i nadéale platna za
nasledujicich podminek:

« Zaruka na spotrebic plati ode dne prvniho zakoupeni spotfebice, které je mozné
dolozit pfedloZzenim platného dokladu o koupi vydaného prodejcem spotrebice.

+ Zaruka na spotrebic je platna pro stejné obdobi a na stejny rozsah prace a dil(,
jako plati v nové zemi Vaseho pobytu pro tento ur¢ity model fady spotrebicd.

« Zaruka na spotfebic je vazana na osobu puvodniho kupce spotrebice a neni
pfenosnd na dal$i osoby.

+ Spotfebic je instalovany a pouzivany v souladu s pokyny vydanymi spole¢nosti
Electrolux a pouziva se pouze v domacnosti, tzn. spotfebic¢ neni vyuzivan ke
komerénim ucellim.

+ Spotfebic je instalovany v souladu se vSemi pfisluSnymi platnymi pfedpisy v
noveé zemi pobytu.

Ustanoveni Evropské zaruky nemaji vliv na zadna zavazna prava, ktera se na Vas

vztahuji podle zakona.
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K&sz6nijiik, hogy a mi késziilékiinket valasztotta!

Kivanjuk, hogy sokszor lelje 6romét uj készulékében, és reméljik, hogy ismét a
mi markankat keresi majd, amikor haztartasi készullékeket vasarol.

Kérjuk, hogy figyelmesen tanulmanyozza at ezt a felhasznaldi kézikdnyvet, és
6rizze meg a termék teljes életciklusa soran, hogy késébb is a rendelkezésére
alljon. A felhasznaléi kézikdnyvet adja at a készulék esetleges jovbbeli
tulajdonosanak.
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Utmutaté a kézikényv hasznalatahoz

ABiztonségi tudnivaldk

o Részletes utmutaté

@ Javaslatok és tanacsok

c Ez a készilék megfelel a kdvetkez6 EGK irdanyelveknek:
- 2006/95 (Kisfeszultségl iranyelv);
- 89/336 (EMC Iranyelv);
- 93/68 (Altalanos iranyelvek);

és késb6bbi modositasok.
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Magyar
/\ Figyelmeztetések és fontos biztonsagi tudnivalok

A hasznalati utasitast mindig tartsa a készilék kozelében. Ha a késziléket
tovabbadja vagy eladja harmadik személynek, vagy kolt6zés alkalmaval
otthagyja az uj tulajdonosnak, nagyon fontos, hogy az uj felhasznalé
hozzaférjen a hasznalati utasitashoz és az azt kisér6 informaciékhoz.

Az utasitasban szerepl6 figyelmeztetések a felhasznal6 és a vele egyitt él6k
biztonsagat szolgaljak. Olvassa hat el gondosan azokat, miel6tt csatlakoztatna

és/vagy hasznalna a késziiléket.

Uzembe helyezés

Az lUzembe helyezést az
érvényben 1év6 szabéalyok és
torvények alapjan szakképzett
személynek kell végeznie. A
készllék Uzembe helyezésével
kapcsolatos egyes miiveleteket a
hasznalati utasitas irja le az
Uzembe helyez§ szamara.

A készulék Gzembe helyezését és
csatlakoztatasat szakismeretekkel
rendelkez6é szakembernek kell
elvégeznie, mégpedig a kapott
utasitasok szerint.

Ha az Gzembe helyezés miatt az
aramellatasba valtoztatasokat kell
bevezetni, ezt is képesitett
villanyszerel6vel kell elvégeztetni.

Uzemelés

A sitét élelmiszerek elkészitésére
tervezték; soha ne hasznélja mas

Ha barmilyen okbdél alufélia
segitségével késziti el az ételt a
sUtében, soha ne hagyja, hogy a
félia kdzvetlenll hozzaérjen a sité
aljahoz.

A suté tisztitdsakor évatosan jarjon
el: soha ne permetezzen semmit a
zsirszdrére (ha van felszerelve), a
flitbelemekre és a héfokszabalyozé
erzékelbjére.

Sités vagy grillezés kdzben a sitd
ablaka vagy a készllék mas részei
atforrésodnak, ezért ne hagyja,
hogy gyerekek menjenek a
készllék kdzelébe. Ha elektromos
berendezéseket csatlakoztatott a
suté kozelében [évd aljzatba,
agyeljen arra, hogy annak vezetéke
ne érjen hozza a forrd felllethez,
vagy ne akadjon be a sit6 ajtajaba.
Mindig edényfogd  kesztyl
segitségével vegye ki a sutéallo

célra. edényeket vagy labosokat a
e Amikor siités kézben vagy a siités sUt6bal. S

befejeztével kinyitja a siité ajtajat, Rendszer,es ~ tisztitassal

vigyazzon a siitébél kiaramlé gézre megakadalyozhatja, hogy

28

és forro levegoére.

Nagyon évatosan jarjon el a sitd
hasznélatakor. A flit6éelemekbdl
arado rendkivili forrésag a polcokat
és a sit6 mas elemeit is
felforrositja.

ténkremenjen a felllet anyaga.

A sité tisztitasa el6tt vagy
kapcsolja ki az aramot, vagy huzza
ki a halozati csatlakozét.
Ugyeljen ra, hogy a suté “KlI”
pozicidban legyen, ha méar nem
hasznélja tovabb a sutét.
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e Ez a sit6 (még ha egy elektromos
f6z6laphoz is van csatlakoztatva)
230 V-os (egy, két vagy harom fazis
és nulla) feszlltségen mUikodik.

e A nullavezetékkel nem rendelkez8
tébbfazisu csatlakoztatas (400 V) a
slté és az eseteleges f6z6lap
sulyos karosodasat
eredményezheti.

e Ne hasznéaljon a tisztitdshoz
szemcsés surolészert vagy éles
fémkaparot. Megsértheti vellk a sité
ajtajan az Uveget, ez pedig az lveg
széttdréséhez vezethet.

o A készlléket forr6g6zds
tisztitogéppel vagy gézborotvaval
tilos tisztitani.

e Veszélyes barmiféle modositast
veégrehajtani a késziléken vagy
annak specifikaciojaban.

Gyermekbiztonsag

e A Kkésziuléket feln6ttek altali
hasznalatra tervezték. Veszélyes
hagyni, hogy gyerekek hasznaljak
vagy jatsszanak vele.

e A gyerekeket mindig tartsa tavol a
sut6t6l, amikor be van kapcsolva.
Emellett a sit6 kikapcsolas utan még
hosszu ideig forr6 marad.

o A készllék kialakitdsa nem olyan,
hogy azt gyermekek vagy mas olyan
személyek hasznaljak, akiket fizikai,
értelmi vagy mentalis képességeik,
illetve megfelel§ tapasztalatok és
ismeretek hianya megakadalyoz
abban, hogy a készlléket
biztonsagosan hasznaljak, hacsak a
biztonsagukért felel6s személy nem
biztosit szamukra felligyeletet és
Utmutatast a készulék biztonsagos
hasznalatara vonatkozoan.

ZANUSSI

Ugyfélszolgalat
e A szikséges ellen8rzéseket és/vagy
javitasokat a gyarté

szervizrészlegével vagy a gyarté altal
megbizott szervizrészleggel
végeztesse el, és ehhez csak eredeti
alkatrészeket hasznaljon fel.

¢ Ne prébalja meg egyedil megjavitani
a berendezést, ha hibat vagy
karosodast észlel. A szakképzetlen
személlyel végeztetett javitas
sérllést okozhat, vagy karosithatja
a berendezést.

A aterméken vagy annak csomagolaséan

Iéthatéﬁszimbélum azt jelzi, hogy

ez a termék nem kezelhetd a szokasos
héaztartasi hulladékként. Ennek
megfeleléen el kell széllitani az
elektromos és elektronikus berendezések
Ujrahasznositasi gydjtételepére. A
termék megfeleld hulladékkezelése segit
a kornyezet és az emberek
egészségének a védelmében. A nem
megfelel§ hulladékkezelés veszélyt
jelent mind a kdérnyezetre, mind az
egészségre. Atermék Ujrahasznositasara
vonatkozo6 részletesebb informaciot a
helyi édnkormanyzatnal, a haztartasi
hulladékelhelyezési szolgalatnal vagy
abban a boltban kaphat, ahol a terméket
vasarolta.
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1. Kezel6panel 7. Sité funkcié szabalyozégombja

2. Jobb els6 f6z6lap/f6zési zona
szabalyozégombja

3. Jobb hatsé f6z8lap/f6zési zéna
szabalyozégombja

4. Bal hatso f6z6lap/f6zési zéna
szabalyozégombja

5. Bal els§ f6z8lap/f6zési z6na
szabalyozégombja

6. A sutési program vége

A suto tartozékai

Tortatalca
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8. Sité héfokszabdlyoz6 gombja
9. Altalanos ellenérz6 lampa
10.S0t6 héfokszabalyozé lampaja
11.Hdt6ventilator levegbnyilasa
12.Girill

13.Sit6lampa

14.Sut6ventilator

15.Adattabla

il

Roégzit6 polc
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Kezelbszervek
A siité funkcidékapcsold

gombja

0 A siit6 ki van kapcsolva

* Olvasztas bedllitdsa - Ennek a
beéllitdsnak az a célja, hogy
segitsen kiolvasztani a fagyott
ételeket

Légkeveréses sutés - Ennek a
funkcionak a kivalasztasaval
sUthet husokat, illetve anélkil
slthet egyszerre hust és
tésztafélét, barmelyik polcon,
hogy az egyik atvenné a masik
izét.

Teljes grill - A teljes grill elem be
lesz kapcsolva

)

Csak belsé grill elem - Kisebb
mennyiségek grillezéséhez

@ Hagyomanyos sités - A fels6 és
az als6 elem is sugéroz hét, ami
egyenletes héelosztast biztosit a
sutében

():  Sutdvilagitas
Bekapcsolva jelzé6lampa
Bekapcsolt allapot jelz8lampaja a sité

funkcioszabalyozé gombjanak a
beallitdsakor kezd vilagitani.

Hoéfokszabalyoz6 gomb

A héfokszabalyoz6 gombot az ramutaté
jarasaval ellenkez§ iranyban elforditva
valaszthatja ki a kivant hémérsékletet
50°C és 250°C kozott.

Héfokszabalyoz6 jelz6lampaja

A héfokszabalyoz6 lampéja akkor kezd
vilagitani, ha a h6fokszabalyozé gombot
elforditja. A jelz6lampa mindaddig vilagit,
amig a sit6 el nem érte a kivant

http://www.markabolt.hu/
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hémérsékletet. Ezt kdvetben be- és
kikapcsol, mutatva a hémérséklet
fenntartasat.

A sutési program vége

A készulék egyik funkcidja révén a sutd
automatikusan kikapcsol, amint lejar az
el6re beprogramozott idGtartam. A sités
befejez8désekor egy hangjelzés hallhaté.
A sités id6tartama maximum 90 percre
allithaté be.

Tegye az ételt a sitébe, majd forgassa
el a funkcidészabalyozé gombot és a
héfokszabalyozé gombot a megfeleld
pozicioba. Forgassa el az id6zit§ gombot
a maximalis allasba (“90”), majd
forgassa vissza, amig el nem éri a kivant
sutési id6tartamot. A sutési idétartam
elteltével egy hangjelzés hallhatd, a sité
pedig automatikusan kikapcsol.
Forgassa el a id6zit§ gombot \'['J allasba,
hogy kézi beallitdsra kapcsolja at a
késziléket.

Biztonsagi héfokszabalyozo

A veszélyes tulforré6sodas
megakadalyozasa céljabdl (amit a
készllék nem megfelel6 hasznalata vagy
az elemek meghibasodasa idézhet el6)
a sitd biztonsagi héfokszabalyozdval
van felszerelve, amely megszakitja az
aramellatast. A sut6é a hémérséklet
csOkkenése utan automatikusan Ujra
bekapcsol.

Amennyiben a biztonsagi
h6fokszabéalyoz6 a készilék nem
megfelel6 haszndlata miatt bekapcsol,
elegendd, ha a hibat a stté kihdlése utan
javitja ki. Ha viszont a h&fokszabélyoz6
valamelyik elem meghibdsodasa miatt
l[ép milkoédésbe, forduljon az
Ugyfélszolgalathoz.

A hiitoventilator

A sitében hitbventilator miikddik azzal
a cellal, hogy ne hagyja felmelegedni az
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el6lapot, a gombokat és a suté ajtajanak
fogéjat. A ventildtor a sité
bekapcsolasakor automatikusan elindul.
A sit6ajté fogantyuja kézelében a
nyilason keresztil meleg leveg6 aramlik
ki. A ventilator akkor kapcsol ki, amikor
a slit6 funkcidészabalyozé gombjat sités
utéan Kl pozicioba allitjia 0.

F6zo6lapok szabalyozégombijai

A f6z8lapok szabalyozogombijai a suté
kapcsolétablajan talalhaték. A f6z8lapok
energiaszabdalyozéja a 7 allasu
szabalyozégombbal éllithaté be:

0 = Kikapcsolva
1 = Minimum
3 = Maximum

A kdzbensd allasok ndvekvd flitési
teljesitményt nyudjtanak.

Kétkords f6zési zéna (ahol van)

Ha azt szeretné, hogy két elektromos
koér 6sszehangolva m(ikédjon, akkor
forgassa a gombot Max allasba (3), majd
forgassa tovabb a “0” jelzés felé. Hallani
fog egy kattanast. Most a két kor egyutt
Uzemel.

Ezutan beallithatja a f6zési z6na
teljesitményét a szabalyozégombot az
6ramutaté jarasaval ellentétes iranyba
forgatva.

Olaj és zsir melegitését mindig
elévigyazatosan végezze, mivel
ezek az élelmiszerek tulhevités

kovetkeztében
meggyulladhatnak.

kénnyen
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A slito elso alkalommal torténo hasznalata elott

A sUté hasznalata el6tt a sit6
belsejébbl és kulsejérdl is
tavolitson el minden
csomagoléanyagot.

A legels6 hasznalat el6tt a sutét Uresen
fel kell melegiteni.

Ekkor kellemetlen szag johet a sut6bél.
Ez teliesen normalis jelenség. A gyartas
soran keletkezett maradvanyok
okozzak.

Ugyeljen ra, hogy jol kiszell6ztesse a
szobat.

e 1. A sté funkcio
szabalyozégombijat kapcsolja
hagyomanyos sltés

funkciora @

2. A héfokszabalyozé gombot
kapcsolja 250 allasba.

3. Nyisson ablakot.

4. Korilbelll 45 percen keresztlll
hagyja a s0t6t Uresen
bekapcsolva.

Ezt az eljarast meg kell ismételni a teljes

grill @ funkciéval koérulbeldl 5-10
percen keresztil.

Hagyja lehdlni a satét. Majd
nedvesitsen meg meleg vizzel és
kevés gyenge folyékony
mosogatdszerrel egy puha ruhat,
és ennek segitségével tisztitsa
ki a sit6 belsejét.

@ A legels6 hasznalat el6tt
gondosan mosogassa el a suté

tartozékait is.

A sité ajtajanak kinyitasahoz
mindig kozépen fogja meg a
siit6ajté fogantyujat.
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A sito hasznalata

A sutd egy kuldnleges rendszerrel van
ellatva, ami természetes leveg6aramlast
hoz Iétre, és biztositja a g6z allandé
visszaforgatasat.

Ez a rendszer lehet6vé teszi a paras
kérnyezetben térténd sutést, mialtal az
elkészitett ételek belll puhak, kivil
ropogdsak lesznek. Ezenfelll a sutési
id6 és az energiafogyasztas minimalisra
csokken. A sltés soran g6z képzd6dhet,
ami a sut6 ajtajanak kinyitasakor tavozik.
Ez teljesen normalis jelenség.
Ha a sitd ajtajat a sltés soran
vagy kdzben kinyitja, mindig alljon
hatrébb, hogy a sités soran
képzddott g6z, illetve hé
szabadon tavozhasson.

Figyelem! - Ne helyezzen
semmilyen targyat a suté aljara,
és a sut6 semmilyen részét ne

A

takarja le sutés kdzben
alufdliaval, mivel ennek hatasara
a hé egyes helyeken

koncentralédhat, ami hatassal
lehet a siités eredményére, és
karosithatja a suté
zomancozasat. Mindig tegyen
tepsit, héallé edényt vagy
aluminiumtalcat a polctarto
sinekbe behelyezett polcra.
Amikor az étel felmelegszik, a
sit6ben - akarcsak egy
vizforraléban - g6z keletkezik.
Amikor a g6z a suté ajtajanak
Gvegével érintkezik, lecsapodik,
és vizcseppek képzdédnek rajta.
A go6zlecsapodas csokkentése
érdekében minden alkalommal
legalabb 10 percig liresen melegitse
el a sitét.

34

ZANUSSI

Javasoljuk, hogy minden sutési
folyamatot kdvetben térdlgesse le a
vizcseppeket.

Sités kézben a siité ajtajanak
mindig csukva kell lennie. A
lenyithaté sutéajto kinyitasakor
alljon félre. Ne hagyja, hogy az
ajté lecsapddjon - a fogantyu
segitségével tartsa az ajtét, amig
teljesen ki nem nyilik.

A sitének négy polcszintje van,
és egy polc talalhatdé benne. A
polcszintek az abran lathaté

@

maodon, alulrol lefelé
szamozddnak.

Fontos, hogy ezeket a polcokat
az abran lathaté maddon

megfelel6en helyezze el.
Ne tegyen semmilyen edényt
kdzvetlenul a sit8 aljara.

Grillezés@-

- A legtdbb ételt a grillez6edény
racsara kell helyezni a maximalis
légaramlas biztositasa és annak
érdekében, hogy az étel ne érjen bele
a zsiradékba és a Iébe. Az olyan
ételek, mint a hal, maj és vese, sajat
beladtdsa szerint kdzvetlenul a
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grillez6edénybe is behelyezhetdk.
Az ételekrdl a nedvességet alaposan
fel kell itatni grillezés el6tt, a
frocskdlés minimalisra csdkkentése
érdekében. A sovany husokat és a
halat egy kevés olajjal vagy olvasztott
vajjal kenje meg, hogy a sutés alatt
ne szaradjanak ki.

Az olyan kisér6ket, mint a
paradicsom és a gomba, husok
grillezésekor a racs ala kell helyezni.
Kenyér piritasakor javasoljuk a
legfels@ sinallds hasznalatat.

Az ételt sutés alatt szlikség szerint
meg kell forditani.

Légbefuvasos siités

Az étel sitését az elére melegitett
leveg8aramlat végzi, amelyet a sutd
hatso falaba beépitett ventilator
egyenletesen korbekeringet a sité
belsejében.

Ezéltal a h6 egyenletesen és gyorsan
eljut a sit6 minden részébe, vagyis
a kilénb6z8 szinteken egyszerre
lehet kildnbdzb6fajta ételeket
késziteni. A légbefuvasos sités
gondoskodik a nedvesség gyors
tavozasarol, igy a sit6 szarazabb
kérnyezete megakadalyozza, hogy
egyik ételrél a masikra szalljanak a
kilénb6z6 illatok és izek.

A kiUlénb6z6 szinteken sltés
lehet6sége azt jelenti, hogy egy
id6ben lehet kiildonb6z§ ételeket
késziteni, és akar harom doboz
kekszet és mini pizzat lehet azonnal
elfogyasztani vagy ezt kéveten
lefagyasztani.

Természetesen a sUt6ében az is
lehetséges, hogy csak egyetlen
szinten susso6n. Ebben az esetben
az also sinparokat kell hasznalni,
hogy kénnyebben szemmel tudja
kévetni a folyamatokat.

ZANUSSI

Raadasul a suté kuléndsen ajanlatos
lekvarok sterilizaldsara, otthon
készitett befbttek készitésére,
valamint gomba vagy gyumdlcs

aszalasara.

Hagyomanyos sutés 8

A legjobb héeloszlast a kdzépsé
polcallasban lehet biztositani. Ha
szeretné, hogy az étel alja jobban
megsiljon, tegye az edényt egy
polccal lejjebb. Ha szeretné, hogy az
étel teteje jobban megsuljon, tegye
az edényt egy polccal feljebb.

A haszndlt sutétepsik és edények
anyaga és fellleti kezelése is
befolyasolja, hogy mennyire barnul
meg az ételek alja. A zoméancos
edények, a sétét, nehéz vagy nem
tapadasgatlo konyhai eszkdzok
hasznalata noveli az ételek aljanak
barnuldsat, mig az lUveg-, fényes
aluminium- vagy a polirozott
acéltalcak visszaverik a hét, és
kevesebb barnulast tesznek
lehetdveé.

Az egyenletes barnuléds biztositasa
érdekében a polcon mindig kézépre
helyezze az edényeket.

Allitsa az edényeket megfeleld
méretl tepsire, mert igy az esetleg
kidml6tt 1€ nem a suté aljara folyik,
és a tisztitds is kdnnyebb lesz.

Ne tegyen edényeket, tepsiket vagy
sttéserpenybket kdzvetlenll a sutd
aljaba, mert rendkivll felforrésodnak
és ténkremehetnek. Ennek a
beallitasnak a hasznalatakor a hé a
felsé és also flitéelemekbdl egyarant
sugéarzik. Emiatt egyetlen szinten
elkészithet6 az étel, ez pedig
kulénésen alkalmas olyan ételek
esetében, amelyeknek az aljat
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fokozottan barnitani kell: ilyenek a
lepény és a toltott tésztak.
A csébenslltek, a lasagna és a rakott
ételek tetejét fokozottan barnitani kell,
ezek kitlin6en készithet6k hagyomanyos
sutében.
Hogyan kell hasznélni a hagyomanyos
sutét
1. Forgassa el a siit6 funkcidszabalyozé
gombjat a kivant siutési funkcioba
8
2. Forgassa a sit6 hdéfokszabalyozé
gombjat a kivant hémérsékletre.

Kiolvasztas 906
A sUtéventilator fltés nélkil mikodik, és
a levegbt szobahémérsékleten keringeti a
sUté belsejében.

Ellendrizze, hogy Ki pozicidba forditotta-
e a héfokszabdalyozé gombot.

@ Javaslatok és tanacsok

- A legjobb héeloszlast a kdzépsé
polcallasban lehet biztositani. Ha
szeretné, hogy az étel alja jobban
megsuljon, tegye az edényt egy
polccal lejjebb. Ha szeretné, hogy az
étel teteje jobban megsiljon, tegye
az edényt egy polccal feljebb.

- A hasznalt sit6tepsik és edények
anyaga és feluleti kezelése is
befolyasolja, hogy mennyire barnul
meg az ételek alja. A zoméncos
edények, a soétét, nehéz vagy nem
tapadasgatld konyhai eszkdzok
hasznalata noveli az ételek aljanak
barnuldsat, mig az lGveg-, fényes

aluminium- vagy a polirozott
acéltalcak visszaverik a hét, és
kevesebb barnulast tesznek
lehetévé.
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- Az egyenletes barnuléds biztositasa
érdekében a polcon mindig kézépre
helyezze az edényeket.

- Allitsa az edényeket megfeleld
méretl tepsire, mert igy az esetleg
kiébmlott 1€ nem a sité aljara folyik,
és a tisztitds is kénnyebb lesz.

- Ne tegyen edényt, tepsit vagy
sutétalcat kdzvetlendl a sutd aljara,
mert az nagyon felforrésodik és
tébnkre- mehet.

Sitéskor:
A torték és siitemények elkészitéséhez
rendszerint kdézepes hémérséklet
(150°C-200°C) sziikséges, ezért a sutét
kb. 10 percig elS kell melegiteni.
Ne nyissa ki addig a sit8 ajtajat, amig
a sutési idé 3/4-e el nem telt.
Az omlétésztas sitemények rugalmas
tepsiben vagy talcan készlljenek, és az
eldirt id6 2/3-aig suljenek, majd a készre
sités el6tt keruljenek diszitésre. Ez a
kiegészit6 sutési id6 a feltét vagy a
toltelék fajtajatol és mennyisegétdl fiigg.
A piskétakeverékek akkor jok, ha
nehezen valnak el a kanaltél. A tdl sok
folyadék haszndlata miatt féléslegesen
meghosszabbodik a sitési idé.
Ha két suteménnyel vagy keksszel
megrakott tepsit tesz be a sit6be
egyszerre, egy polcnyi szintet Uresen
kell hagyni a tepsik kozott.
Ha két suteménnyel vagy keksszel
megrakott tepsit tesz be a sit6be
egyszerre, a tepsiket a sutési id8
kétharmadanak elteltével ki kell
cserélni, illetve meg kell forditani.
Hussiitéskor:
1 kg-nal kisebb pecsenyehusokat ne
susson egy darabban. A kisebb egyben
sutétt darabok kiszaradhatnak. A vords
husokat, amelyeknek kivilrdl jol, de belul
kdzepesen vagy gyengén kell atstlnidk,
magas hémérsékleten (200°C-250°C)
kell sutni.
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A fehér husok, a baromfi és a hal viszont
alacsonyabb hémérsékletet (150°C-
175°C) kivan. A szészok vagy huslével
készitett martasok dsszetevdit révid
sUtési id6 esetén rogtdon a sités elején
be kell tenni a sit6tepsibe. Ellenkezé
esetben csak az utolso félérara tegye
be &ket.
Hogy mennyire silt meg a hus, egy kanal
segitségével ellendrizheti: ha nem lehet
a hust benyomni, akkor atsult. A beldl
rézsaszinnek meghagyott egyben sult
marhahulsok vagy szeletek esetében
révid idére meg kell emelni a
hémérsékletet.
Ha kozvetlenll a sutd racsara helyezve
késziti el a hust, tegyen egy sitéedényt
az alatta 1év6 polcra, hogy felfogja a
huslét.
Hagyja legalabb 15 percig allni az egyben
sult hust, hogy a leve ne folyjon ki.
Ajanlatos a hussité tepsibe egy kis vizet
Onteni, ezzel elkerilhetd, hogy fust
képz4djon a sitében. A g6z
lecsapodasat elkerilendd tébbszor
Ontsdn vizet a tepsibe. A tanyérok
talalasig a stté minimum hémérsékletd
fokozatan melegen tarthatok.
Figyelem!
Ne bélelje ki a siit6t alufdéliaval,
és ne tegyen hus- vagy
tésztasiito tepsit a siit6 aljara,
mert a fokozott h6mérséklet-
emelkedés ténkreteheti a siitdé
zomancat.

ZANUSSI

Sutési idotartamok

A sltési id6tartama az egyes ételek
Osszetételétdl, 6sszetevditdl és a
bennik 1évé folyadék mennyiségétdl
fugg8en valtozé lehet.

Jegyezze meg az els6 probasitések
vagy ételkészitések alkalmaval, hogy
milyen beallitdsokat hasznalt, igy
tapasztalatot nyerhet ugyanazok ételek
késébbi elkészitéséhez.

Sajat tapasztalatai alapjan mar képes
lesz a tablazatban megadott értékek
modositasara.
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Sutési tablazat
Hagyomanyos siités B8.

A programozott siitési id6be az elémelegités nem tartozik bele.
Az iires siit6t 10 perc hosszan mindig el6 kell melegiteni.

i i Hagyomanyos sités |Légbefivasos stités .dAtsgtés
idétartama -
ETELTIPUSA Eg hémérs. 4 himés| percekben MEGJEGYZESEK
A= N

SUTEMENYEK
Habos sltemények|2 170 2(1és3)*| 160| 45-60 Sutéformaban
Linzertészta 2 170 2(1és3)*| 160| 20-30 Sutéformaban
Irés tarés lepény 1 175 2 165| 60-80 Satéformaban
Almatorta (Almas pite) |1 170 2bal+jobb.| 160 | 90-120 Sutéformaban
Rétes 2 180 2 160| 60-80 Tepsiben
Kandirozott gyimélcstorta |2 190 2(1és3)*| 180| 40-45 Sutéformaban
Gyumolcstorta 2 170 2 150| 60-70 Sutéformaban
Piskota 1 170 2(1és3)*| 165| 30-40 Sutéformaban
Gyumolcskenyér |1 150 2 150| 120-150 Sit6formaban
Szilvatorta 1 175 2 160| 50-60 Kenyérs(ité formaban
Aprosutemény 3 170 2 160| 20-35 Tepsiben
Kekszek 2 160 2(1és3)*| 150| 20-30 Tepsiben
Habcsok 2 135 2(1és3)*| 150| 60-90 Tepsiben
Molnarka 2 200 2 190| 12~20 Tepsiben
Péksutemények: Fank |2 vagy 3| 210 2(1és3)*| 170| 25-35 Tepsiben
Tortalapok 2 180 2 170| 45-70 Sutéformaban
KENYERES PIZZA
Fehér kenyér 1 195 2 185| 60-70
Rozskenyér 1 190 1 180| 30-45 Kenyeérs(ité formaban
Zsémle 2 200 2(1és3)*| 175| 25-40 Tepsiben
Pizza L 2 200 2 200 20-30 Tepsiben
TOLTOTTTESZTAK
Tésztakosarka 2 200 2 (1és3)*| 175| 40-50 Formaban
Zbldséges kosarka|2 200 2(1és3)*| 175| 45-60 Formaban
Quiche 1 210 1 190 | 30-40 Formaban
Lasagne 2 200 2 200| 25-35 Formaban
Cansnelloni 2 200 2 200| 25-35 Formaban
HU
Marha 2 190 2 175| 50-70 Récson
Sertés 2 180 2 175| 100-130 Récson
Borju 2 190 2 175| 90-120 Réacson
Angolos marhasiilt

véresen 2 210 2 200| 50-60 Racson

kdézepes 2 210 2 200| 60-70 Récson

atsutve 2 210 2 200| 70-80 Réacson
Sertéslapocka 2 180 2 170| 120-150 B6ros
Sertéslabszar 2 180 2 160 | 100-120 2 darab
Barany 2 190 2 175| 110-130 Lab
Csirke 2 190 2 200| 70-85 Egészben
Pulyka 2 180 2 160 | 210-240 Egészben
Kacsa 2 175 2 220| 120-150 Egészben
Liba 2 175 1 160| 150-200 Egészben
Nyul 2 190 2 175| 60-80 Feldarabolva
Vadnyul 2 190 2 175| 150-200 Feldarabolva
Facan 2 190 2 175| 90-120 Egészben
Vigfalt 2 180 2 170| 6ssz.150 | Kenyérsits edényben
H
Pisztrang/Keszeg |2 190 2 (1és3)*| 175| 40-55 3-4 hal
Tonhal /Lazac 2 190 2(1és3)*| 175| 35-60 4-6 filé

(*) Ha egyszerre tobb ételt sit, azt javasoljuk, hogy a zardjelben megadott szinteken helyezze
el az ételeket a sut6ben.
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Grillezés (] -

ZANUSSI

A programozott siitési id6be az elémelegités nem tartozik bele.
Az iires siit6t 10 perc hosszan mindig el6 kell melegiteni.

. . Mennyiség Grillezés A sités id6tartama
ETEL TIPUSA percekben

Darab g E$ hémérs.°C | Els6 oldal Mglsdoaolhk
Filészeletek 4 800 3 250 12~15 12~14
Beefsteak 4 600 3 250 10~12 6~8
Kolbész 8 / 3 250 12~15 10~12
Sertésborda 4 600 3 250 12~16 12~14
Csirke (félbevagva) 2 1000 3 250 30~35 | 25~30
Kebab 4 / 3 250 10~15 10~12
Csirke (mell) 4 400 3 250 12~15 12~14
Hamburger* 6 600 2 250 20-30
*Elémelegités 500"
Hal (filé) 4 400 3 250 12~14 10~12
Szendvics 4~6 / 3 250 5-~7 /
Pirités 4~6 / 3 250 2~4 2~3

@)
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A megadott homérsékletek iranyaddként szolgalnak. A h6mérsékletek a
személyes igényekhez igazithatok.
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Tisztitas és karbantartas

Q Miel6tt nekilatna a siité
tisztitasanak, kapcsolja ki és
hagyja kihilni.
A késziiléket forrég6zos
tisztitégéppel vagy
gbzborotvaval tilos tisztitani.
Fontos: A készllék haldzati vezetékét
mindenféle tisztitasi mivelet
megkezdése el6tt ki kell hazni a
konnektorbdl.
A készllék hosszu élettartamanak
biztositdsa érdekében az alabbi
tisztitasi miveleteket rendszeresen el
kell végezni:

- Csak akkor hajtsa végre, ha a suté
mar kihdilt.

- A zomancozott részeket mossa le
mosogatészeres vizzel.

- Ne hasznaljon
surolészereket.

- A rozsdamentes acél és Uveg
elemeket puha ruhaval térélje
szarazra.

- Ha makacs foltokba tkdzik,
hasznalja a rozsdamentes acélhoz
a kereskedelemben kaphato
szereket vagy meleg ecetet.

A suté zomanca rendkivil tartés és
er6sen vizhatlan. A (citromtdl, szilvatol
vagy hasonlé gylimoélcsékiél szarmazo)
forr6 gyumédlcssavak vegyi hatasa
azonban maradandé homalyos, durva
foltokat hagyhat a zomanc fellletén. A
szépen kifényesitett zomancfellleten
hagyott ilyen nyomok azonban nem
befolyasoljak a stité miikddését. Minden
hasznalat utdn alaposan tisztitsa meg
a sitét. igy lehet a legkénnyebben
letisztitani a szennyez&dést.
Megakadalyozza, hogy a
szennyezGdések raégjenek a sutére.
40

szemcsés

Tisztitészerek

MielStt barmilyen tisztitdszert hasznéalna
a sUtd tisztitasara, ellendrizze, hogy
megfelel6-e, és hogy hasznélatat a
gyarté ajanlja-e.

Klort tartalmazo tisztitoszerek NEM
hasznalhatdok, mivel hasznalatuktdl a
feluletek mattda valhatnak. Er8s
surolészereket sem szabad hasznalni.
Kiilso tisztitas

A kapcsoldlapot, a sitd ajtajat és az ajtd
szigetelését egy enyhén
mosogatészeres meleg vizes puha
térléruhaval rendszeresen tordlje at.

Az ajté Gveglapjanak megrongalasanak,
illetve gyengitésének elkerilése

érdekében kerillje a kdvetkezék
hasznalatat:

e Haztartasi mosészerek és
klértartalmu tisztitdszerek

e Tapadasmentes bevonattal
rendelkez6 edényekhez nem
hasznalhatd impregnalt tisztitéparna;

e Fémszalas suroléparna

* Vegyszeres sit6tisztitdo szivacsok,
illetve aeroszolok

* Rozsdamentesit6k

e Firdékad/mosogato folttisztitok

A sit6ajté Uvegének kuls6 és belsd
oldalat meleg szappanos vizzel tisztitsa.
Amennyiben az liveg belsé oldala er6sen

szennyezd8dik, olyan kulénleges
tisztitoszerek hasznalatat javasoljuk,

mint a Hob Brite. Ne hasznaljon

festékkaparokat a szennyez6dések
leszedéséhez.

http://www.markabolt.hu/



NE TISZTITSA MEG a siit5ajtot,
amig az lveg teljesen ki nem
hiilt. Ha ezt az
eldvigyazatossagot elmulasztja,
az lUveglap megrepedhet.
@ Ha a siit6ajt6 liveglapja megsériil,
vagy mély karcolasok lesznek
rajta, az Gveg meggyengul és ki
kell cserélni, nehogy az lveglap
megrepedjen. Tovabbi
tanacsokért forduljon a helyi
szervizhe%, ahol &6rémmel
segitenek Onnek.
Sutotér
A sitétér zomancozott alja akkor
tisztithaté a leghatékonyabban, amikor
a sutd még meleg.
A sit8t minden egyes hasznalat utan
térélje at meleg szappanos vizbe
aztatott puha térl6ruhaval. Id6rél idére
ennél alaposabban is meg kell tisztitani
a slt6ét, a megfelel6 sutbtisztitoszer
segitségével.
A sutbajto tisztitasa
Azt javasoljuk, hogy a sut6ajtot
tisztitasa el6tt vegye le a sitérol.
A koévetkez6k szerint jarjon el:
1. nyissa ki teljesen a sit6 ajtajat;
2. keresse meg az ajtot a sit6hoéz
régzité pantokat (lasd az A. abrat);
3. lazitsa ki és forditsa el a két panton
talalhatd karokat (lasd a B. abrat);
4. az ajtét a jobb és a bal oldalanal fogja
meg, majd lassan forgassa el a sut6
iranyaba, amig félig becsukott
helyzetbe nem kerll (C. abra);
5. oOvatosan huzza ki a sUt6 ajtajat a
helyérdl (lasd a C. abrat);
6. tegye le egy stabil fellletre;
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A sit8ajté Uvegét meleg szappanos
vizzel és puha térl6ruhaval tisztitsa meg.
Soha ne hasznaljon surolészert. A
tisztitdas elvégzése utan a fenti
miiveletet forditott sorrendben
megismételve tegye vissza a slt8ajtot
a helyére.

Rozsdamentes acél vagy aluminium
késziilékek:

Javasoljuk, hogy a sit8 ajtajat kizarolag
nedves szivacs segitségével tisztitsa
meg, majd tisztitds utdn puha ruhaval
térélje szarazza.

Soha ne hasznaljon acélgyapotot,
savtartalmu vagy surolészereket, mivel
azok karosithatjak a suté fellletét. A sité
kapcsoldlapjat ugyanilyen
el6vigyazatosan tisztitsa meg.
NE TISZTITSA MEG a siitSajtét,
amig az lveg teljesen ki nem
hiilt. Ha ezt az
elévigyazatossagot elmulasztja,
az lUveglap megrepedhet.
Ha a sutéajté Uveglapja megsérul vagy
mély karcolasok lesznek rajta, az liveg
meggyengul és ki kell cserélni, nehogy
az uveglap megrepedjen. Forduljon a
helyi szervizhez, ahol 6rémmel
segitenek Onnek tovabbi tanacsokkal.

A sitélampa kicserélése

Huzza ki a villdsdugét az aljzatbdl

Ha a sité6t megvilagité izzot kell
kicserélni, annak a kovetkezd
kévetelIményeknek kell eleget tennie:

- Elektromos teljesitmény: 15 W/25 W,

- Elektromos fesziltség: 230 V (50
Hz),

- 300°C-ig héalls,
- Csatlakozas tipusa: E14.

llyen izz6t a helyi szervizben szerezhet
be.
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A hibas izz6 kicserélése:

1. Gy6z6djon meg rola, hogy a sité le
van csatlakoztatva az aramforrasrol.

2. Az lGvegburkolatot nyomja be és
forgassa el az 6ramutatd jarasaval
ellenkez§ iranyban.

3. Tavolitsa el a hibas izz6t és cserélje
ki egy Ujra.

4. Tegye vissza az Uvegfedelet, és
csatlakoztassa a hal6zati vezetéket
a konnektorba.
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Ha valami nem mukodik

Ha a készulék nem mikddik megfelel6en, kérjuk, végezze el a kdvetkezd
ellendrzéseket, miel6tt az Electrolux szervizhez fordulna:

PROBLEMA MEGOLDAS
B A s(t6 nem kapcsol be. @ Ellendrizze, hogy be lett-e allitva a siitési
funkcié és a hémérséklet
vagy
®Ellendrizze, hogy helyesen
csatlakoztatta-e a készllék halézati
vezetékét a konnektorba, illetve

bekapcsolta-e a fékapcsolot.

B A sitd hémérsékletjelzé #Vilasszon ki a héfokszabalyozé gomb
lampaja nem gyullad ki. segitségével egy hémérsekletet
vagy
QA suté funkcié szabalyozégomb
segitségével valasszon ki egy funkciot.

B A sité lampaja nem gyullad @ Vailasszon ki a h6fokszabalyoz6 gomb
ki. segitségével egy hémérsékletet
vagy
@ Ellendrizze az izzét, és szilkség esetén
cserélje ki (lasd: “A sité tisztitasa”)

B Tul hosszu idébe telik az | ®El6fordulhat, hogy mas
ételek elkészitése, vagy tul hémérsékletértéket kell beallitani
gyorsan elkészllnek. vagy

¥ Kodvesse a hasznalati utasitasban
szerepld tanacsokat, kiléndsen a
“Gyakorlati tandcsok” ciml fejezetbdl.

B G4z és paralecsapodas az @A sités folyamatanak befejeztével ne
ételen és a siitGtérben. hagyja 15-20 percnél tovabb az ételeket
a sit6ben.
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Miszaki adatok

A fiitéelemek besorolasa A készilék kiilénféle keramia

Komplett siité tiizhelylapokhoz

(also+felsd) 1800W  csatlakoztathato:

Légkeveréses sitd 2000 W o Keramia tiizhelylapok

Bels6 grill 1650 W Tipus: ZC 6685

) . Maximalis

Teljes grill 2450 W teljesitményfelvétel 6500 W

Konvekciés ventillator 25 W Tipus: ZC 6695

Sutévilagitas 25 W Maximalis =~
teljesitményfelvétel 6400 W

H(t8ventilator 25W Tipus: ZK 630

Osszteljesitmény 2500 W Maximalis .

. teljesitményfelvétel 7600 W

Uzemi feszlltség (50 Hz)230 V - 400 V Tipus: ZK 660

.. . . Maximalis

Az lireg méretei teljesitményfelvétel 6300 W

Magassag mm 593 . ’
Tapforras (50 Hz) 230V

Szélesség mm 560

Mélység mm 550 Névlggjes h{itgljesﬂitmény

L e SUt6 keramia tlzhelylappal

Sitoé 9000 W - 8900 W - 10100 W - 8800 W

Magassag mm 335

Szélesség mm 405

Mélység mm 400

Sité kapacitasa 56 |
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Utasitasok az iizembe helyez6 részére

Az alabb k&zoélt utasitdsokat
Akifejezetten képesitett szerel6nek
szantadk, hogy segitse 6t a
telepitési, beallitasi és
karbantartasi miveletek abszolut
pontos, valamint az érvényben
lévé jogszabalyok és
rendelkezések szerinti
elvégzésében. Kifejezetten
ajanljuk, hogy készllékének a
beszerelési mliveleteit képesitett
szerel§ végezze, mégpedig az
érvényben lévl szabalyok és
rendelkezések alapjan.

Elektromos csatlakoztatas

Az elektromos csatlakoztatas elvégzése

elétt ellendrizni kell a kdvetkezbket:

- A biztositék és a lakas vezetékei
alkalmasak a st teljes elektromos
terhelésének elviselésére (lasd az
Osszteljesitményt a géptdrzslapon).

- A lakéas vezetékrendszerének az
érvényben 1év6 elGirasoknak és
térvényeknek megfeleld hatékony
féldeléssel kell rendelkeznilk;

- Az elektromos csatlakoztatashoz
hasznalt fali dugaljinak a stité beépitése
utan is kénnyen megkdzelithetének kell
lennie.

A készlléket elektromos

csatlakozékabel nélkil szallitjuk, ezért

a géptorzslapon feltlintetett elektromos

Osszterhelésnek megfelel6 szabvanyos

dugasszal ellatott csatlakozokabellel kell

felszerelnie. A dugaszt megfelel§ fali
konnektorba kell csatlakoztatni.

Amennyiben a készlléket kdzvetlenil az

elektromos halézatra kivanja

csatlakoztatni, a késziilék és a halozat
kdézé be kell iktatni egy tébbpodlusu

http://www.markabolt.hu/
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kapcsolét, ahol az érintkez6k kdzotti
tavolsagnak legalabb 3 mm-nek kell
lennie, s amely megfelel a kivant
terhelésnek, valamint a hatalyban 1évé
szabalyoknak. A z6ld/sarga
foldel6vezetéket a kapcsolé nem
szakithatja meg, és 2-3 cm-rel
hosszabbnak kell lennie a fazis- és a
nullavezetéknél. Az &ramellatast
biztositd vezetéket mindenképpen oly
maédon kell elvezetni, hogy hémérséklete
egyetlen pontjan se legyen tébb mint
50°C-kal magasabb a koérnyezeti
hémérsékletnél.

A kovetkez6 tipusu vezetékek
megfelel6ek, a vezeték szlikséges
atmérdjének figyelembevételével: HO7
RN-F, HO5 RN-F, H0O5 RR-F, HO5 VV-F,
HO05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F.
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A csatlakozotabla csatlakoztatasa

A készulék egy kénnyen hozzaférhetd
6 polusu csatlakozétablaval van
felszerelve, aminek athidalé vezetékei
elére be vannak allitva 400 V harom-
fazison torténd mikodésre,
nullavezetékkel (A. abra). Ettél eltéré
tapfeszlltség esetén az athidald
vezetékeket az abran lathaté médon kell
elrendezni (B. abra). A féldel6vezetéket
erre a kivezetésre kell csatlakoztatni:

@. A tapkabelt a csatlakozétablahoz

torténd csatlakoztatdasa utan egy
csatlakozdkapoccsal rogzitse.

Villamos csatlakoztatas a
tlizhelylappal

Ez a sOt6 a “MUiszaki adatok” cimsz6
alatt  felsorolt  tlizhelylapokhoz
csatlakoztathaté. A  tlzhelylap
csatlakoztatdsara szolgalo aljzat a suté
készllékhazanak tetején talalhaté. A
tlizhelylapokhoz szallitdskor mellékelve
van a féz6lapok/fézbteriletekhez
szikséges minden csatlakozovezeték
és a foldel6vezeték; a vezetékeken
bedughaté csatlakozék vannak. A
tlzhelylap csatlakoztatasa a siit6hoz
ugy torténik, hogy ezeket a
csatlakozékat a sut§ megfeleld
aljzataiba dugaszolja.
A dugaszaljzat-csatlakoztatas
kialakitasa olyan, hogy megakadalyozza
ez esetleges rossz csatlakoztatast.
A gyarto semmilyen
felelésséget nem vallal abban
az esetben, ha ezeket a -
balesetmegeld6zé
ovintézkedéseket nem tartjak
be.
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Beépitési utasitasok

Ha biztositani szeretné a beépitett
szerelvény helyes mikoédését, a
konyhaszekrénynek és a beépitett
készulék szamara kialakitott
mélyedésnek megfelel6 méretekkel kell
rendelkeznie. Amikor a készuléket
beszerelik, nem maradhatnak nyitott
rések, a késziléket minden oldalrdl le
kell zarni konyhaszekrény-elemekkel,
hogy még véletlenll se tudjon valaki
hozzaérni a sité “él6” (aramot vezetd)
részeihez. Az emlitett védelmet biztosito
részeket, igy a takardlapot (példaul
amikor a készuléket egy konyhapult
elejére vagy végére szerelik be) ugy kell
régziteni, hogy azokat szerszamok
hasznalata nélkil ne is lehessen levenni.
A készllék ugy is beszerelhetd, hogy a
hatulja és az egyik oldala ndla magasabb
készulékekhez vagy falhoz fekidjon
neki. A masik oldalt ezzel szemben
ugyanolyan magassagu butorok vagy
készilékek mellé kell allitani.

A siitdé méretei (A. abra)
Beépitési utasitasok

Miel6tt végrehajtana a sut6é beépitését,
csatlakoztassa a tlizhelylaphoz (lasd a
megfelel§ fejezetet)

A beépitett készilék problémamentes
Uzemeltetése céljabol a késziléket
befogadd konyhaszekrény-egységnek
vagy az Uregnek megfelel6 méretlinek
kell lennie (B. abra).
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A siité réogzitése a

konyhaszekrényhez {

- Nyissa ki a sité ajtajat;

- Rogzitse a sUt6t a
konyhaszekrényhez a késziilékhez
mellékelt, a keret négy nyilasaba
pontosan beilleszkedd négy tavtartd
(C. abra - A) segitségével, majd
csavarja be a négy facsavart (C. abra
- B).

C. abra e
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Europai jotallas

A jelen készilékre az Electrolux a jelen kézikdnyv hatlapjan felsorolt orszagok
mindegyikében a készllék garancialevelében vagy egyébként a térvényben
megszabott idétartamra vallal jétallast. Amennyiben a vasarld az alabbiakban
felsorolt orszagok kozul valamelyik masik orszagba te-lepll at, az alabbi
kévetelmények teljesitése e-setén a készllékre vonatkozé jétallas szintén
attelepithetd:

A készulékre vallalt jotallas a készilék eredeti vasarlasanak napjaval
kezddbdik, melyet a vasarlé a készilék eladdja altal kiadott érvényes, vasarlast
igazolé okmany bemutatasaval tud igazolni.

A készllékre vallalt jotallas ugyanolyan id6tartamra érvényes és ugyanolyan
mértékben terjed ki a munkadijra és alkatrészekre, mint a vasarlo Uj lakéhelye
szerinti orszagban az adott modellre vagy termékféleségre érvényben 1évd
jotallas.

A készulékre vallalt jotallas a termékhez kétédik, a jotallasi jog masik
felhasznaléra atruhazhaté.

A készllék Uzembe helyezése és hasznélata az Electrolux altal kiadott
utasitasoknak megfelelen tortént, és kizarélag haztartasban hasznaltak,
kereskedelmi célokra nem.

A késziléket az uUj lakdhely szerinti orszagban hatalyos 6sszes vonatkozé
eléirasnak megfelel6oen helyezték tzembe.

A jelen Eurdpai Jotallas rendelkezései a térvény altal biztositott vasarléi jogokat
nem érintik.

50

http://www.markabolt.hu/



ZANUSSI

www.electrolux.com
® = =1
Albania +3554 261 450 Rr. Pjeter Bogdani Nr. 7 Tirane
Belgique/Belgié/Belgien +32 2 363 04 44 Bergensesteenweg 719, 1502 Lembeek
Ceska republika +420261 126112 |Budéjovicka 3, Praha 4, 140 21
Danmark +457011 74 00 Sjeellandsgade 2, 7000 Fredericia
Deutschland +49 180 32 26 622 1Muggenhofer Str. 135, 90429 Nurnberg
Eesti +37 2 66 50 030 Parnu mnt. 153, 11624 Tallinn
Espana +34 902 11 63 88 Carretera M-300, Km. 29,900 Alcala de Henares Madrid
France www.electrolux.fr
Great Britain +44 B705 929 929 Addington Way, Luton, Bedfordshire LU4 9QQ
Hellas +30231056 1970 |4, Limnou Str., 54627 Thessaloniki
Hrvatska +385 163 23 338 18Iavcnska avenija 3, 10000 Zagreb
Ireland +353 14090 753 Long Mile Road Dublin 12
ltalia +39 (0) 434 558500 |C.so Lino Zanussi, 26 - 33080 Porcia (PN)
Latvija +37 17 84 59 34 Kr. Barona iela 130/2, LV-1012, Riga
Lietuva +370 5 2780609 Ozo 10A, LT 08200 Vilnius
Luxembourg +352 42 431 301 Rue de Bitbourg, 7, L-1273 Hamm
Magyarorszag +36 1252 1773 H-1142 Budapest XIV, Erzsébet kiralyné utja 87
Nederland +31 17 24 68 300 Vennootsweg 1, 2404 CG - Alphen aan den Rijn
Norge +47 815 30 222 Rislekkvn. 2 , 0508 Oslo
Osterreich +43 18 66 400 Herziggasse 9, 1230 Wien
Polska +48 22 43 47 300 ul. Kolejowa 5/7, Warszawa
Portugal +3512 14 40 39 39 g”;';‘f;.'; 7 s ;,::;ﬁjé"ﬁg::a"’“ Zarco
Romania +40 21 451 20 30 4Str Garii Progresului 2, 54, 040671 RO
Schweiz - Suisse - Svizzera [+41 62 88 99 111 Industriestrasse 10, CH-5506 Magenwil
Slovenija +38 61 24 25 731 Gerbigeva ulica 98, 1000 Ljubljana
M Rmas | SEURTENOITY S
Suomi www.electrolux.fi
Sverige +46 (0)771 76 76 76 g'jg‘;ﬂ'"g" g:;c"l';;i‘ fotranRgatan 45,
Tirkiye 4902122931025 |Tarlabagl caddesi no : 35 Taksim Istanbul
Poctua +7 495 937 7837 '1(2)?121?1 x?cusa. Onumnuidckuia npocnekT, 16, BU

51

http://www.markabolt.hu/



ZANUSSI

Dakujeme vam, Ze ste si vybrali nas spotrebié

Prajeme vam, aby vam vas novy spotrebi¢ prindSal radost, a dufame, ze pri vybere
dalSich spotrebi¢ov opat uprednostnite nasu znacku.

Prosim, precitajte si pozorne navod na pouzivanie a uschovajte ho po celu dobu
Zivotnosti spotrebica, aby ste si v iom v pripade potreby mohli vyhladat uzitocné
informacie. Navod na pouzivanie odovzdajte pripadnému novému majitelovi
spotrebica.
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Informacie o pouzivani pokynov

ABezpeénostné pokyny

e Pokyny “krok po kroku”
@ Rady a tipy

c Tento spotrebi¢ zodpoveda nasledujucim Smerniciam ES:

- 2006/95 (Nizkonapéatova smernica);
- 89/336 (Smernica EMC);
- 93/68 (VSeobecna smernica);

v zneni naslednych zmien a doplnkov.
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Slovensky

A\ Varovania a dolezité bezpeénostné informéacie

Vzdy ukladajte pokyny pouzivatela spolu so spotrebicom. Ak tento spotrebic¢
odovzdate tretej osobe alebo predate, alebo ak tento spotrebi¢ nechate v byte
po prestahovani, je dolezité, aby aj novy pouzivatel mal pristup k tymto
pokynom pre pouzivatela a k suvisiacim informaciam.

Tieto varovania poskytujeme kvéoli bezpeénosti pouzivatelov a ich
spolubyvajtcich. Preto si ich starostlivo prestudujte eSte pred pripojenim a/
alebo pouzitim spotrebica.

Instalacia

InStalaciu musi uskutoéfiovat
kvalifikovany odbornik, v sulade s
platnymi pravidlami a predpismi.
Jednotlivé operéacie pri instalacii
spotrebia sa popisuju pod pokynmi
pre inStalatéra.

InStalaciu nechajte uskutoénit
kvalifikovanému odbornikovi so
Specializovanymi poznatkami, ktory
ju zrealizuje v sulade s platnymi
pravidlami a predpismi.

VSetky Upravy a elektrické prace pri
inStalacii tohto spotrebi¢a musi
vykonavat kvalifikovany elektrikar.

Prevadzka

54

Tato rdra je uréena na pripravu
potravin; nikdy ju nepouzivajte na
ziadne iné ucely.

Pri otvarani dvierok rury pocas
alebo po skonéeni pecenia
postupujte opatrne, z rury moéze
vyrazit prad horuceho vzduchu.
Pri pouzivani sporaka postupujte s
maximalnou opatrnostou. Od
extrémneho tepla ohrievacich
prvkov sa police a iné Casti velmi
zohrievaju.

Ak uz z akéhokolvek dbévodu
chcete pouzit hlinikovu foliu pri
priprave potravin v rure, nikdy sa

nesmie dostat do priameho
kontaktu s dnom rdry.

Pri Cisteni rary postupujte opatrne:
nikdy nerozpra$ujte ni¢ na tukovy
filter (ak sa pouziva), ohrievacie
prvky a snimac termostatu.
Pocas pecenia cesta, méasa a
grilovania sa okno rury i dalSie ¢asti
spotrebi¢a zohrievaju, preto sa deti
nesmu k spotrebicu priblizovat. Pri
pripajani elektrickych spotrebi¢ov
do zasuvky v blizkosti rury
postupujte opatrne, aby sa kable
nedostali do kontaktu s horucimi
prstencami a aby sa nezachytili do
dvierok rury.

Vzdy pouzivajte ,chiapky”, ked
vkladate alebo vyberate horuci riad
do rary/z rary.

Pravidelné (Cistenie zabrani
znehodnoteniu materialu povrchu.
Pred Cistenim rary bud vypnite
napajanie, alebo vytiahnite sietovu
vidlicu zo z&suvky.

Presveddcte sa, Ze rdra je v polohe
LVYP“ | ked uz rdru nebudete
pouzivat.

Tato rara (aj ked je pripojena k
elektrickému varnému panelu) je
urend na zapojenie na
jednofazové, dvojfazové alebo
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trojfazové napajanie s nulovym
vodi¢om, s napatim 230 V.

e Viacfazové napéjanie bez nulového
vodi¢a (400 V) mbze spdsobit
zni¢enie rury a pripadne aj varného
panela.

e Na Cistenie nepouzivajte drsné
praskové (istiCe, ani ostri kovovu
Skrabku. Mohli poSkrabat povrch
dvierok rury, ¢o mbze spbdsobit
rozbitie skla.

e Spotrebi¢ sa nesmie Cistit pouzitim
CistiCa s prehriatou parou ani
parnym d¢istiCom.

e Je nebezpectné urobit akékolvek
zmeny na spotrebici alebo na jeho
technickych vlastnostiach.

Bezpeénost deti

e Tento spotrebi¢ je ur€eny na pouzitie
pre dospelé osoby. Je nebezpecné,
aby ho pouzivali alebo aby sa s nim
hrali deti.

e Deti sa nesmu priblizovat k zapnutej
rdre. Rura zostava horuca aj dih$i ¢as
po vypnuti.

e Tento spotrebi¢ nie je uréeny na
pouzitie pre deti alebo iné osoby,
ktorym nedostato¢né fyzické,
senzorické alebo dusevné schopnosti
alebo nedostatok skusenosti a
poznatkov brania pouzivat spotrebi¢
bezpetne bez dohladu alebo bez
poucenia zodpovednou osobou, ktora
by zarucila, Ze mézu pouzivat tento
spotrebi¢ bezpecne.

ZANUSSI

Zakaznicke sluzby

e Kontroly a/alebo opravy nechajte
uskutoénit servisnému odboru
vyrobcu alebo servisnej organizacii
autorizovanej vyrobcom. Pouzivajte
vyhradne originalne nahradné dielce.

e NepokuSajte sa opravovat spotrebic
svojpomocne Vv pripade jeho chybnej
funkcie alebo poskodenia. Opravy
uskuto€riované nekvalifikovanymi
osobami mézu zapricinit poSkodenie
alebo uraz.

Symbol Ena spotrebicialebo naobale

znamena, Zze s vyrobkom sa nesmie
zaobchadzat ako s domovym odpadom.
Musite ho odovzdat v zbernom stredisku
na recyklaciu elektrickych a
elektronickych zariadeni. Spravna
likvidacia tohto vyrobku je pomocou pri
ochrane zivotného prostredia a zdravia
fudi. Nespravna likvidacia ohrozuje
zivotné prostredie a zdravie. Ak
potrebujete podrobnejSie informacie o
likvidacii tohto vyrobku, obratte sa na
miestny Urad, sluzby likvidacie
komunalneho odpadu alebo na predajniu,
kde ste si vyrobok zakupili.
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Popis spotrebica
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. Ovladaci panel

2. Ovladaci gombik prednej prave;j
varnej platni¢ky/varnej zény

3. Ovladaci gombik zadnej pravej
varnej platni¢ky/varnej zény

4. Ovladaci gombik zadnej lavej
varnej platni¢ky/varnej zény

5. Ovladaci gombik prednej lavej
varnej platni¢ky/varnej zény

6. Programator ukoncenia varenia

Prislusenstvo rury

Plech na pecenie kola¢a
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7. Ovladaci gombik funkcii rary

8. Ovladaci gombik termostatu rury

9. Kontrolka €innosti

10.Kontrolka termostatu rary

11. Vetracie otvory pre chladiaci
ventilator

12.Gril

13.0svetlenie rary

14.Ventilator rary

15. Typovy Stitok

il

Neprevrhnutelny rost
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Ovladacie prvky

Ovladaci gombik funkcii rury

0 Rura je vypnuta

-)é Rozmrazovanie - Tato funkcia
napomaha rozmrazovat mrazené
potraviny

Peéenie s ventilatorom -

Umozniuje pecCenie alebo
zapekanie a pecenie sucasne,
pricom mézete pouzit ktorukolvek
uroven v rure, bez prenosu véne
z jedného jedla na iné.

@ Cely gril - Zapne sa cely grilovaci
¢lanok

Iba stredny grilovaci ¢lanok -
mébzete ho pouzivat na grilovanie
malého mnoZstva potravin

@ Konvenéné pecéenie - Teplo sa
privadza z vrchného aj zo
spodného ohrevného ¢lanku, ¢o
zabezpeduje rovnomerny ohrev
vnutri rdry

1
A

-,Q:- Osvetlenie rury
Indikator Zapnuté

Indikator zapnuté sa zapne po nastaveni
ovladacieho gombika funkcii rury.

Ovladaci gombik termostatu

Otocte ovladaci gombik termostat proti
smeru pohybu hodinovych rugiCiek a
vyberte teplotu od 50°C do 250°C.

Indikator regulatora termostatu

Indikator ovladania termostatu sa zapne,
ked otocite ovladaci gombik termostatu.
Indikator zostava zapnuty, kym sa
nedosiahne spravna teplota. Potom sa
bude striedavo zapinat a zhasinat, ¢o
znamena udrziavanie teploty.

http://www.markabolt.hu/
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Programator ukonéenia
pripravy jedla

Toto zariadenie umoznuje automatické
vypnutie rary po uplynuti

naprogramovanej doby. Po uplynuti doby
zaznie zvukovy signal. Dobu pripravy
jedla mozno nastavit na maximalne 90
minut.

Vlozte potraviny do rury a otoclte
ovladacie gombiky funkcii rary a
termostatu do zelanych poléh. Ovladaci
gombik na naprogramovanie doby
pripravy jedla oto¢te do maximalnej
polohy (“90”), potom ho otoéte spat do
polohy pozadovanej doby. Po uplynuti
nastavenej doby zaznie zvukovy signal
a rdra sa automaticky vypne.
Oto€enim &asového ovladaca do polohy

W nastavite manudlny rezim &innosti
rary.
Bezpeénostny termostat

Na predchadzanie nebezpecnému
prehrievaniu (nespravnym pouzivanim
spotrebica alebo chybnymi
komponentmi), rdra ma bezpeénostny
termostat, ktory prerusi napajaci zdroj.
Rura sa znova zapina automaticky, ked
teplota klesne.

Ak by bezpecénostny termostat zopol v
dbésledku nespravneho pouzivania
spotrebi¢a, na odstranenie chyby po
vychladnuti je to dostato¢né; Ak by sa
vSak termostat zopol v désledku
chybného komponentu, obratte sa na
zakaznicke sluzby.

Chladiaci ventilator

Rura je vybavena chladiacim
ventilatorom, Uucelom ktorého je
chladenie predného panelu, ovladacich
gombikov a rukovate dvierok. Ventilator
sa zapne automaticky pri aktivacii rary.
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Horuci vzduch sa vyfukuje cez otvor v
blizkosti rukovéate dvierok rury. Ventilator
sa vypne, po priprave jedla, po prepnuti
ovladacieho %ombfka funkcii rary do
polohy “VYP” U.

Ovladacie gombiky varnych
platni€iek

Ovladacie gombiky varnych platniCiek
(Obr. 4) mbZzete najst na ovliadacom paneli
rary. Vykon varnych platni¢iek mozno
nastavit prostrednictvom 7-polohového
ovladacieho gombika:

0 = Vyp
1 = Minimum
3 = Maximum

Polohy medzi uvedenymi hodnotami
umoziuju zvySovanie vykonu.

Varna zéna s dvojitym okruhom (ak
je k dispozicii)

Ak chcete sucasne pouzivat dva
elektrické okruhy, otocte ovladaci
gombik do polohy Max (3) a potom
smerom k symbolu “0”. Zaclujete
kliknutie. Teraz pracuju 2 okruhy
spolocne.

Potom moézete nastavit vykon varnej
zény otoCenim ovladacieho gombika
smerom vlavo.

Pri vareni s olejom alebo tukom
Adohliada]te na pripravu jedla,

pretoze mastné jedla sa pri

vykypeni mézu vznietit.

http://www.markabolt.hu/



ZANUSSI

Pred prvym pouzitim rury

Pred pouzivanim rary odstrarite
vSetky Casti obalu, z vnutra aj z
jej povrchu.
Pred prvym pouzitim sa rdra musi
zohriat bez potravin.
Pri tomto ukone sa moézu uvolnit
neprijemné pachy. Je to Uplne normalne.
Je to zapriCinené zvySkami z vyroby.
Dbaijte, aby bolo v miestnosti dostato¢né
vetranie.
e 1. Prepnite ovladaci gombik
funkcii rary do polohy

konvenéného pecenia @

2. Ovladaci gombik termostatu
nastavte na 250°C.

3. Otvorte okno,
miestnost vetrala.

4. Nechajte prazdnu rdru zapnutu
pocas priblizne 45 minut.
Tento postup sa musi zopakovat s

aby sa

funkciou grilu @ priblizne 5-10 minut.
@ Potom nechajte rdru vychladnut.

Potom navlh¢ite makku handricku
vo vode s malym mnozstvom
jemného umyvacieho prostriedku
a poutierajte riou vnatro rary.
Pred prvym pouzitim starostlivo
umyte aj vSetky  Casti
prisluSenstva rary.

@)

Pri otvarani dvierok rury vzdy
drzte rukovat v strede.
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Pouzivanie rary

Rura je vybavena exkluzivhym
systémom, ktory  zabezpeduje
prirodzené prudenie vzduchu a neustalu
recirkulaciu pary.

Tento systém umoziiuje pelenie v
prostredi s parou, ¢o udrziava jedla
makké vnutri a chrumkavé na povrchu.
Okrem toho, doba pecenia a spotreba
energie suU tym znizené na minimum.
Para vytvorena pocas pecenia méze
uniknut pri otvoreni dvierok. Je to Uplne
normalne.

Preto pri otvoreni dvierok rury
pocas pecenia alebo po jeho
ukonéeni vzdy ustupte, aby para

a teplo mohli uniknut.

Pozor! - Nikdy ni¢ nekladte na
dno rary a vnutro rary pri peceni
nevykladajte alobalom, pretoze to
moéze spbdsobit nahromadenie
tepla, ktoré méze mat vplyv na
vysledky pecenia a mbéze poskodit
smalt rary. Nadoby na pecenie,
teplovzdorné nadoby a hlinikové
plechy kladte na rost, ktory ste
vsunuli do drazok rary. Pri
zohrievani potravin vznika para,
podobne ako v kotliku. Ak sa para
dostane do kontaktu so sklom na
dvierkach rury, skondenzuje a
vytvori kvapky vody.
Na obmedzenie kondenzacie prazdnu
ruru vzdy 10 minut predhrievajte.
Odporu¢ame vam poutierat kvapky vody
po kazdom peceni.

Q Ruru pouzivajte vzdy so
zatvorenymi dvierkami. Pri
otvarani dvierok ustipte, mohli by

sa nahle uplne otvorit. Nedovolte,
aby sa uplne otvorili - rukovat
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pridrzte, kym sa dvierka Uplne
neotvoria.

V rure su Styri Urovne na viozenie
rostu. Uroven rostu sa poéita od
dna rury, ako je zobrazené na
obrazku.

Je dblezité, aby boli tieto police
spravne umiestnené, ako sa
uvadza na diagrame.

N&doby na pecenie nekladte
priamo na dno rary.

Grilovanie @

- Vacsina jedal musi byt poloZzena na
mriezku na grilovacom pekaci, aby
sa dosiahla maximalna cirkulacia
vzduchu a aby sa jedlo ¢o najlepsie
zbavilo tukov a Stiav. Potraviny ako
ryby, pe€eni a oblicky mozno polozit
priamo na grilovaciu panvicu, ak
tomu davate prednost.

- Potraviny sa pred grilovanim musia
dékladne  vysuS8it, aby sa
minimalizovalo prskanie. Chudé
mé&so a ryby zlahka potrite olejom
alebo roztopenym maslom, aby pri
peceni zostali vihké.

- Prilohy, ako su paradajky alebo huby,
treba pri grilovani masa podlozit pod
mriezku.
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- Pri opekani toastov odporu¢ame
pouzit hornu zasuvnu Uroven.

- Jedlo sa pocas pecenia musi podia
potreby obratit.

Peéenie s ventilatorom

- Jedlo sa pecie pomocou predhriateho
vzduchu rovnomerne pohananého
vnutri rary ventilatorom v zadnej
stene rdry.

- Teplo sa tak dostane rovhomerne a
rychlo do v8etkych &asti rary a to
znamena, ze sucasne mbzete piect
rbzne druhy jedal na rbéznych
urovniach . Pecenie s ventilatorom
zaru€uje rychle uvolfiovanie vlhkosti
a suchSie prostredie v rure, ¢o brani
prenosu réznych véni a prichuti z
jedného jedla na druhé.

- Moznost pecenia na rbéznych
zasuvnych drovniach znamena, Ze
mozete piect viaceré rézne jedla
naraz a az tri plechy peciva a mini-
pizze, uréené na okamzitu
konzuméciu alebo na nasledné
zmrazenie.

- Rdru v8ak prirodzene mozno
pouzivat aj na pecenie iba na jednej
zasuvnej Urovni. V tomto pripade by
ste mali pouzit najnizSie vedenia, aby
ste mohli jednoduchSie sledovat
postup pecenia.

- Okrem toho je tato rura mimoriadne
vhodna na sterilizovanie
konzervovanych potravin, varenie
domacich - ovocnych kompétov a na

susenie hub alebo ovocia.
Konvenéné peéenie &

- Stredna zasuvna uroven umoznuje
najlepSie rozdelenie tepla. Na
zlepSenie zhnednutia spodku jedla
jednoducho pouzite nizSiu zasuvnu
urovenl. Na zlepSenie zhnednutia
vrchu jedla pouzite vyS$Siu zasuvnu
uroven.

- Material a povrchova uprava
pouzitych plechov na pecenie a riadu
ma vplyv na zhnednutie. Smaltovany,
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tmavy, tazky a nelepivy riad zvySuje
zhnednutie spodku, zatial ¢o
skleneny ohrniovzdorny riad, svetlé
hlinikové alebo leStené ocelové
plechy na pecenie odrazaju teplo a
spodna Cast jedla menej tak menej
stmavne.

- Riad vzdy poloZte na rost, aby sa
zaru€ilo rovnomerné zhnednutie.

- Potraviny ulozte na pekace vhodnej
velkosti, aby ste predisli tomu, Ze
jedlo vykypi na dno rury, ¢im si
uSetrite Cistenie rary.

- Nekladte riad, misy, ani plechy na
pecenie priamo na dno rury, pretoze
by sa velmi zohriali a mohlo by ddjst
k poSkodeniu. Pri pouziti tohto
nastavenia sa teplo privadza z
vrchného aj zo spodného ohrevného
¢lanku. Umoznuje to piect na jednej
zasuvnej urovni a je to vhodné
predovSetkym pre jedla, ktoré si
vyzaduju osobitné zapecenie
spodku, ako su masové kolace a
zapekané cestoviny.

Gratinované jedla, lasane a

jednochodové jedla, ktoré si vyzaduju

osobitné zapecenie zvrchu, sa dobre
pecu aj v konvencnej rure.

Pouzivanie konvenénej rary

1. Otocte ovladaci gombik funkcii rary

na pozadovanu funkciu varenia @

2. Prestavte gombik ovladania
termostatu na pozadovanu teplotu.

Rozmrazovanie %e

Ventilator riry mozno zapnut ajbez ohrevu,
¢im sa zapne cirkulacia vzduchu vnutri
rdry pri izbovej teplote.

Skontrolujte, ¢i je ovladaci gombik
termostatu vo polohe Vypnuté.

@ Rady a tipy

- Stredna zasuvna uroven umozhuje
najlepSie rozdelenie tepla. Na
zlepSenie zhnednutia spodku jedla
jednoducho pouzite nizSiu zasuvnu
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uroven. Na zlepSenie zhnednutia
vrchu jedla pouzite vy$8iu zasuvnu
uroven.

- Material a povrchova uprava
pouzitych plechov na pecenie a riadu
ma vplyv na zhnednutie. Smaltovany,
tmavy, tazky a nelepivy riad zvysuje
zhnednutie spodku, zatial ¢&o
skleneny ohriovzdorny riad, svetlé
hlinikové alebo leStené ocelové
plechy na pecenie odrazaju teplo a
spodna Cast jedla menej tak menej
stmavne.

- Riad vzdy polozte na rost, aby sa
zarucilo rovnomerné zhnednutie.

- Potraviny uloZte na pekace vhodnej
velkosti, aby ste predisli tomu, Ze
jedlo vykypi na dno rury, ¢im si
uSetrite Cistenie rury.

- Nekladte jedla, plechy, ani pekace
priamo na dno rury, pretoze by sa
velmi zohriali a mohlo by déjst k
poskodeniu.

Pecenie cesta:
Kolace a pecivo si spravidla vyzaduje
strednu teplotu (150°C-200°C) a preto je
potrebné predhriat raru pribl. 10 minat.
Neotvarajte dvierka rury skér, ako uplynu
3/4 Casu pecenia.
Krehké pecivo sa pecie v pruzinovej
forme alebo na plechu na pec¢enie po¢as
2/3 &asu pecenia, potom sa pred
dopecenim oblozi. Tento doplnkovy ¢as
pec€enia zavisi od druhu a mnozstva
polevy alebo pinky. Piskétové zmesi sa
musia oddelovat od lyzi¢ky. Cas pecenia
netreba zbyto¢ne prediZovat priliSnym
mnozstvom tekutiny.

Ak sa dva plechy na pecenie s pe€ivom

alebo kolaémi sucasne vlozia do ruary ,

musi byt ponechany volny priestor medzi

plechmi.

Ak sa dva plechy na pecenie s pe€ivom

alebo kolaémi sucasne vlozia do ruary ,

plechy sa musia vymenit a otocit o 180°

priblizne po 2/3 ¢asu pecenia.

Pecenie masa:

Nepecte kusky mésa mensie ako 1 kg.

MenSie kusky by sa pri peceni mohli
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vysu8it. Tmavé maéso, ktoré ma byt
riadne prepecené zvonka, avSak stredne
prepeené vnutri, sa musi piect pri
vyssej teplote (200 °C — 250 °C).

Na druhej strane, biele méso, hydina a
ryby, si vyZzaduju nizSiu teplotu (150 °C
— 175 °C). Prisady do $tavy alebo
omacky treba pridat na peka¢ hned na
zaciatku, ak je ¢as peclenia kratky. Inak
ich pridavajte v priebehu poslednej
polhodiny.

Na kontrolu prepecenia méasa mozete
pouzivat aj lyzicu: ak sa neda zatladit,
maso je prepecené. Rousbify a
svieCkové rezne, ktoré maju zostat
vnutri ruzové, sa musia piect kratSi ¢as
pri vyssej teplote.

Pri pe€eni méasa priamo na roste rary
podlozte o jednu zasuvnu uroven niz8ie
peka¢ na zachytavanie Stavy.

Stehno nechajte odstat najmenej 15
minut, aby z masa nevytiekla Stava.
Na zniZzenie dymivosti v rure sa
odporucéa naliat trocha vody do pekaca
pecenie. Na predchadzanie kondenzacii
pridavajte vodu v niekolkych davkach.
Taniere mozno v rure udrziavat teplé
pred podavanim na minimalnej teplote.

2 Pozor!

Ruru nevystielajte hlinikovou
féliou. Neukladajte pekac ani
plech na pecenie na dno,
pretoze inak sa v dosledku
zvySenej tvorby tepla poskodi
smalt rary.

Doby pripravy jedla

Casy varenia zavisia od zloZenia, prisad
a mnozstva tekutiny v kazdom jedle.
Poznamenajte si nastavenia pri prvom
peceni cesta alebo mésa, aby ste ziskali
sklsenosti pre neskorSiu pripravu
rovnakych jedal.

Na zaklade svojej vlastnej skusenosti
moZete upravovat hodnoty uvadzané v
tabulkach.
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Tabulka pripravy jedla
Konvencéné pecenie @ -

Doby pecenia nezahfinaju dobu predohrevu.
Prazdnu rura treba vzdy 10 minut predhrievat.

ZANUSSI

Konvencné pecenie Pectglmte S Casy varenia v
ventilatorom i A
DRUH JEDLA T oG " oG minttach POZNAMKY
ElEaN=

KOLACE
Slahané receptury | 2 170 2 (1 a3)*| 160| 45-60 Vo forme na kolace
Cesto na krehkeé pecivo| 2 170 2 (1a3)*| 160| 20-30 Vo forme na kolace
Tvarohové kolace 1 175 2 165| 60-80 Vo forme na kolace
Jablény kolaé 1 170 2 [.+pr. 160| 90-120 Vo forme na kolace
Zavin 2 180 2 160| 60-80 Na plechu
Dzemova torta 2 190 2(1a3)*| 180| 40-45 Vo forme na kolace
Ovocny kolaé 2 170 2 150| 60-70 Vo forme na kolace
Piskotovy kolac 1 170 2(1a3)* | 165| 30-40 Vo forme na kolace
Vianoény kolaé 1 150 2 150| 120-150 Vo forme na kolace
Slivkovy kolaé 1 175 2 160| 50-60 Vo forme na chlieb
Maly kola¢ 3 170 2 1 60 | 20-35 Na plechu
Cajové pecivo 2 160 2(1a3)*| 150| 20-30 Na plechu
Snehové pusinky 2 135 2(1a3)*| 150| 60-90 Na plechu
Buchty 2 200 2 190| 12~20 Na plechu
Sladké pecivo: Odpalované cesto | 2alebo 3| 210 2(1a3)* | 170| 25-35 Na plechu
Nizke torty 2 180 2 170| 45-70 Vo forme na kolace
CHLIEB A PIZZA
Biely chlieb 1 195 2 185| 60-70
Razny chlieb 1 190 1 180| 30-45 Vo forme na chlieb
Rohliky 2 200 2(1a3)* | 175| 25-40 Na plechu
Pizza 2 200 2 200| 20-30 Na plechu
TORTY
Zapekané cestoviny 2 200 2 (1ald)*| 175| 40 ~ 50 Vo forme
Zapekana zelenina | 2 200 2(1ag3)* 175| 45 ~ 60 Vo forme
Masové kolace 1 210 1 190| 30-40 Vo forme
Lasagne 2 200 2 200| 25-35 Vo forme
Cestovinové zavitky 2 200 2 200| 25-35 Vo forme
MASO
Hovadzie 2 190 2 175| 50 ~ 70 Na roste
Bravcéové 2 180 2 175| 100 ~ 130 | Na roste
Telacie 2 190 2 175| 90 ~ 120 | Na roste
Anglicky roast beef

krvavy 2 210 2 200| 50-60 Na roste

stredne prepeCeny | 2 210 2 200| 60-70 Na roste

prepeceny 2 210 2 200| 70 ~ 80 Na roste
Brav¢ové pliecko 2 180 2 170| 120-150 S kérkou
Brav€ové koleno 2 180 2 160| 100-120 2 kusky
Jahnacie 2 190 2 175| 110 ~ 130| Stehno
Kuréa 2 190 2 200| 70 ~ 85 Vcelku
Moriak 2 180 2 160| 210 ~ 240| Vcelku
Kacica 2 175 2 220| 120 ~ 150| Vcelku
Hus 2 175 1 160| 150 ~ 200 | Vcelku
Kralik 2 190 2 175| 60-80 Porciovany
Zajac 2 190 2 175| 150-200 Porciovany
Bazant 2 190 2 175| 90-120 Vcelku
FaSirka 2 180 2 170| celk.150 Na pekaci
RYBY
Pstruh/morsky ostriez | 2 190 2 (1a3)| 175| 40-55 3-4 ryby
Tuniak/losos 2 190 2 (1a3)* 175| 35-60 4-6 ks filé

(*) Ak peciete viac ako jedno jedlo naraz, odporu¢ame vam ulozit ich na urovne uvedené v

zatvorkach.
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Grilovanie (] -

Doby pecenia nezahfinaju dobu predohrevu.
Prazdnu rura treba vzdy 10 minut predhrievat.

MnozZstvo Grilovanie Cas peéenia v

DRUH JEDLA minutach
Kusy g. Eé tepl.°C 1. strana | 2. strana

Svie¢kové rezne 4 800 3 250 12~15 | 12~14
Hovadzie rezne 4 600 3 250 10~12 6~8
Klobasky 8 / 3 250 12~15 | 10~12
Bravcové kotlety 4 600 3 250 12~16 | 12~14
Kuréa (v polovickach) 2 1000 3 250 30~35 | 25~30
Kebaby 4 / 3 250 10~15 | 10~12
Kur€a (prsia) 4 400 3 250 12~15 | 12~14
Hamburger* 6 600 2 250 20-30
*Predhriat 500"
Ryby (filé) 4 400 3 250 12~14 | 10~12
Sendvice 4~6 / 3 250 5~7 /
Toast 4~6 / 3 250 2~4 2~3

Uvedené teploty su orientacné.Teploty bude mozno potrebné prisposobit podia
individualnych poziadaviek.
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Udrzba a Cistenie
Pred cistenim ruru vypnite a
nechajte vychladnut.

Spotrebi¢ sa nesmie Cistit
pouzitim ¢istiéa s prehriatou
parou ani parnym cisticom.
Déolezité upozornenie: Pred
akymikolvek Cistiacimi pracami odpojte
spotrebi¢ od elektrického napéjacieho
napatia.
Na zaruCenie dlhej zivotnosti vasho
spotrebi¢a je potrebné pravidelne ho
Cistit:
- Vykonavat iba po vychladnuti rary.
- Smaltované povrchy vycistite
mydlovou vodou.
- Nepouzivajte
prostriedky.
- Diely z nehrdzavejlcej ocele a skla
utrite dosucha makkou handri¢kou.
- Na Zcistenie tvrdoSijnych 8kvfn
pouzivajte bezne dostupné
prostriedky na Cistenie
nehrdzavejucej ocele alebo teply
ocot.
Smalt rary je extrémne trvanlivy a
vysoko nepriepustny. Hortce kyseliny
z ovocia (z citrénov, sliviek a podobne)
vS8ak mézu zanechat trvalé, matné,
hrubé Skvrny na povrchu smaltu. Takéto
Skvrny na jasne vyleStenom povrchu
smaltu nemaju vplyv na funkénost rury.
Ruru dokladne vydcistite po kazdom
pouziti. Je to najjednoduchsi spbsob
Cistenia od nedist6t. Predidete tak ich
pripéleniu.

Cistiace prostriedky

Pred pouzitim Cistiaceho prostriedku
skontrolujte, ¢i je vhodny na Cistenie rary
a &i jeho pouzitie odporuéa vyrobca.
Cistiace prostriedky obsahuijuce bielidla
sa NESMU pouzivat, pretoze mozu
poskodit povrchovu Upravu.
Nepouzivajte ani abrazivne Cistiace
prostriedky.

drsné gistiace

ZANUSSI

Cistenie povrchu

Pravidelne utierajte ovladaci panel,

dvierka rury a tesnenie dvierok pouzitim

navlhéenej a dobre vyZzmykanej méakkej

handry namocenej vo vode s malym

mnozstvom umyvacieho prostriedku.

Aby ste prediSli poSkodeniu alebo

oslabeniu sklenenych panelov dvierok,

nepouzivajte:

 Cistiace prostriedky pre doméacnost
a bielidla

e Impregnované Spongie nevhodné pre
teflonové panvice

e Ocelové drotenky

e Chemické CistiCe alebo spreje

e QOdstrafiovace hrdze

e QOdstrafiovace vodného kamena na

umyvadla
VonkajSiu a vnutornu stranu skla dvierok
umyvajte vodou s pridavkom

umyvacieho prostriedku. Pri silnom
znedisteni skla na vnutornych dvierkach
odporu¢ame pouzit Cistiaci prostriedok
ako je Hob Brite. Nepouzivajte na
odstranovanie necistot Skrabky na lak.

NECISTITE dvierka riry, kym je
skleneny panel teply. Ak

nedodrzite toto pravidlo, sklo
by mohlo prasknut.

Ak sa kusok skla odstiepil alebo
su na skle Skrabance, sklo je
oslabené a musite ho dat vymenit,
aby ste predisli jeho rozbitiu.
Zavolajte miestne servisné
stredisko, ktoré vam poradi.

@)

65

http://www.markabolt.hu/



Vnutro rury

Smaltované vnutro riry sa najlepSie Cisti,
kym je rara este tepla.

Utrite vnutro rudry po kazdom pouziti
mékkou handrou navlhéenou v teplej
vode s malym mnozstvom umyvacieho
prostriedku. Z ¢asu na ¢as bude
potrebné dokladnejsie Cistenie, priCom
pouzite Cistidlo odporuc¢ané vyrobcom.

Cistenie dvierok rury

Pred Ccistenim dvierok rury vam
odporu¢ame vybrat ich.

Postupujte nasledovne:

1. dvierka Uplne otvorte;

2. najdite zavesy, ktorymi su dvierka
pripevnené k rure (obr. A);

3. odistite a otoéte malé packy na
oboch zavesoch (obr. B);

4. dvere uchopte za ich lavu a pravu
stranu, potom ich pomaly privrite, aby
sa napoly zatvorili (obr. C);

5. jemne vytiahnite dvierka rdry von
(obr. C);

6. polozte ich na stabilnd podlozku;

Sklo dvierok vy¢istite iba makkou
handrou namocenou v teplej vode s
pridavkom umyvacieho prostriedku.
Nikdy nepouzivajte abrazivne Cistiace
prostriedky. Po vy€isteni namontujte
dvierka na miesto, vykonajte hore
uvedené ukony v opa¢nom poradi.

Antikorové alebo hlinikové
spotrebice:

Odporuc¢ame vam distit dvierka rury iba
pouzitim vihkej Spongie a vyutierat po
Cistené jemnou handri¢kou.

Nikdy nepouzivajte drétenky, kyseliny
alebo abrazivne Cistiace prostriedky,
ktoré by mohli poSkodit povrch rury. Pri
Cisteni ovladacieho panelu dodrziavajte
rovnaké ochranné opatrenia.
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NECISTITE dvierka rury, kym je
Askleneny panel teply. Ak

nedodrzite toto pravidlo, sklo
by mohlo prasknut.

Ak sa kusok skla odstiepil alebo su na
skle Skrabance, sklo je oslabené a
musite ho dat vymenit, aby ste predisli
jeho rozbitiu. Zavolajte miestne servisné
stredisko, ktoré vam poradi.
Vymena ziarovky osvetlenia
rary

Odpojte spotrebi¢ od napajania

Ak je potrebné vymenit Ziarovku, musi
splhat nasledujuce poziadavky:

- Elektricky vykon: 15 W/25 W,

- Sietové napatie: 230 V (50 Hz),

- Odolnost voci teplotam do 300°C,

- Druh zapojenia: E14.

Tieto ziarovky dostanete v miestnom
servisnom stredisku.

Vymena vypalenej ziarovky:

1. Skontrolujte, €i je rura odpojena od
elektrickej siete.

2. ZatlaCte a otoCte skleneny kryt proti
smeru pohybu hodinovych rugiciek.

3. Vyberte vypélenud Ziarovku a
nahradte ju novou.

4. Znova nasadte skleneny kryt a
obnovte elektrické napajanie.

http://www.markabolt.hu/
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Ak nie¢o nefunguje

Ak spotrebi¢ spravne nefunguje, eSte predtym, ako zavolate servisné stredisko
Electrolux, vykonajte nasledujuce kontroly:

PROBLEM RIESENIE
B Rulra sa nezapina. @ Skontrolujte, ¢i bola vybrana funkcia i
teplota rary
alebo

@ Skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ spravne
zapojeny, a Ci je spina¢ na zasuvke alebo
privod sietového napéatia pre rdru
zapnuty.

m Kontrolka teploty rury sa | 4Ovladacim gombikom termostatu vyberte
nerozsvieti. teplotu
alebo
€ Nastavte funkciu pomocou ovladacieho
gombika funkcif rury.

B Osvetlenie rary nefunguje. # Ovladacim gombikom termostatu vyberte
teplotu
alebo
@ Skontrolujte Ziarovku osvetlenia a podlia
potreby ju vymerite (pozri ,Cistenie
rary*)

B Jedla sa pecu prilis diho alebo [ ¢ Mozno treba upravit nastavenie teploty
prili§ rychlo. alebo

@ Postupujte podla rad uvedenych v
tychto pokynoch, predovSetkym v Casti
~Praktické tipy“.

B Na potravinach a vnutri riry sa | @Po skon&eni peéenia nenechavajte riad
tvori para a kondenzat. stat na rare dlhdie ako 15-20 mindit.
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Technické udaje

Parametre ohrievacich Tento spotrebi¢ moze byt
¢lankov zapojeny k réznym
Cela rara (horny+spodny) 1800 W keramickym varnym panelom:
Ventilator rary 2000 W e Keramické varné panely
Vnatomny gril 1650 W -I:-/Iyarz(.iri(a’:lr?; SeEI)ektricky prikon 6500 W
Cely gril 2450 W Typ: ZC 6695
Konvenény ventilator 25 W Maximalny elektricky prikon 6400 W
Osvetlenie rury 25 W Typ: ZK 630

Maximalny elektricky prikon 7600 W
Chladiaci ventilator 25W Typ: ZK 660
Celkovy prikon 2500 W Maximalny elektricky prikon 6300 W
Prevadzkové Napéajacie napétie (50 Hz) 230V
napétie (50 Hz) 230V -400V

Nominalny vykon pri ohreve
e Rura s keramickym varnym panelom

Rozmery montazneho o505y 5900w - 10100 W - 8800 W
priestoru

Vy&ka mm 593

Sirka mm 560

Hibka mm 550

Rura

Vy&ka mm 335

Sirka mm 405

Hibka mm 400

Objem rary 56 |
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Pokyny pre inStalatéra

Pokyny uvedené v nasledujucom

Atexte su Specificky uréené pre
kvalifikovaného pracovnika a maju
mu alebo jej napomdct vykonat
ukony pri instalacii, nastaveni a
udrzbe tak, aby boli ukony
vykonané presne a v sulade s
platnymi normami a predpismi.
Dérazne vam odporu¢ame, aby
v8etky operacie pri inStalacii
spordka vykonal vyhradne
kvalifikovny pracovnik, v sulade
s poziadavkami platnych noriem
a smernic.

Elektrické zapojenie

Pred zapojenim spotrebica do elektrickej

siete skontrolujte, &i:

- ochranna poistka a siet v domacnosti
znesie celkovy prikon rary (pozrite
typovy Stitok);

- siet v domacnosti je spravne
uzemnena, v sulade s platnymi
technickymi normami;

- siefova zasuvka alebo dvojpélovy
vypinag, pouzity na elektrické pripojenie,
su fahko dostupné aj po zabudovani
spotrebita do zariadenia.

Tento spotrebi¢ sa dodava bez

elektrického napajacieho kabla, preto

musite dat napojit vhodny napajaci kabel,
ktory vyhovuje celkovému elektrickému
prikonu uvedenému na typovom Stitku.

Vidlica sa musi pripojit k vhodnej

nastennej zasuvke. Ak je potrebné

priame pripojenie k elektrickej sieti,
musite medzi spotrebi¢ a siet zapojit
viacpélovy vypinag¢, s minimalnou

medzerou medzi kontaktmi 3 mm,

vhodny pre pozadované zatazenie a

zodpovedajuci platnym predpisom.

Zeleno-zlty uzemnovaci vodi¢ nesmie

70
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byt preruseny vypina¢om a musi byt o
2-3 cm dIhsi ako je fazovy a nulovy
vodi€. Privodny elektricky kabel sa musi
v kazdom pripade viest tak, aby sa
zabezpecilo, ze v ziadnom mieste
nedosiahne teplotu o 50°C vyS$Siu ako
je teplota prostredia.

Vhodné su nasledujuce druhy
privodnych elektrickych kéblov, pricom
treba brat do uvahy ich prierez: HO7 RN-
F, HO5 RN-F, HO5 RR-F, HO5 VV-F, H0O5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F.
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Zapojenie svorkovnice

Spotrebi¢ je vybaveny lahko pristupnou
6-polovou svorkovnicou, ktorej koncovky
(mostiky) su uz upravené na Cinnost pri
troj-fazovom napdajani s nulovym
vodiGom pri napéati 400 V (Obr. A). V
pripade iného napétia v sieti, treba
koncovky na svorkovnici upravit podla
nakresu (Obr. B). Uzemnovaci vodi¢

treba zapojit ku koncovke @ Po

zapojeni privodného elektrického kabla
ku svorkovnici ho zabezpedte svorkou. 123 45

230V 3~ |_| |_| |
Elektrické prepojenie s varnym L1 L2 L3

12345

panelom 230V 1~ | 1§ | a
N P
4

Obr. A FO 0330

Ruru mézete zapojit k varnym panelom L1
uvedenym v odseku “Technické udaje”. 1 2
Zasuvka na zapojenie varného panela 400V2N~ | 1
N
4

je umiestnena na hornej ¢asti rary. Varné L1 L2

panely sa dodavaju vybavené vodiémi 12
I
L2

na zapojenie varnych platni€iek/varnych 400V 3N~ |
z6n a uzemnovacim kablom; vodi¢e s Qpy. g|Foosss L1
vybavené zéastrékovymi konektormi.
Zapojenie varného panelu k rdre sa
vykonava zapojenim uvedenych
konektorov do prislusnej zasuvky rury.
Konektorové zapojenie je prispbdsobené
tak, aby sa prediSlo moznému
nespravnemu zapojeniu.

Vyrobca odmieta akukolvek
@ zodpovednost na zranenia a

Skody v pripade nedodrzania

uvedenych pokynov.

7
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Pokyny na zabudovanie spotrebica

Aby bol zabezpeeny spravny postup pri
zabudovani rary, rozmery kuchynského
vybavenia a otvoru na zabudovanie
musia mat spravne rozmery. Pri
nainstalovani spotrebi¢a nesmu ostat
volné priestory a musi byt uzatvoreny
na v8etkych stranach kuchynskym
zariadenim, aby sa prediSlo moznosti
nahodného dotyku “Zivych” (pod napéatim)
Casti rury. VSetky &asti, ktoré chrania
spotrebi¢, vratane akéhokolvek krycieho
panelu (napriklad pri nainstalovani na
konci alebo na zaciatku kuchynskej
linky), musia byt upevnené tak, aby sa
nedali odmontovat bez pomoci nastrojov.
Zadné a jedna boc¢na stena spotrebica
moézu byt umiestnené pri vysSich
stenach kuchynského zariadenia alebo
pri stene. Druh& bo¢na stena spotrebica
musi byt umiestnend, naopak, vedla
zariadenia alebo spotrebiCov s rovnakou
vySkou.

Rozmery rury (obr. A)

Pokyny na zabudovanie
spotrebica

Pred zabudovanim rdry k nej zapojte
varny panel (pozri prislusnu ¢ast)

Pre bezproblémovu funkciu vstavaného
spotrebi¢a musi mat kuchynsky modul
alebo vyklenok, do ktorého sa ma
spotrebi¢ zabudovat, vhodné rozmery
(Obr. B)

Uchytenie spotrebica Kk
skrinke

- Otvorte dvierka rury;

- upevnite rdru umiestnenim Styroch
vymedzovacich vloZiek dodavanych
spolu so spotrebic¢om (Obr.C - A),

72

Obr. C e

ktoré presne zapadaju do otvorov v
rame a potom ich upevnite Styrmi
skrutkami do dreva (Obr. C - B).
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Zaruka/Servisna sluzba

Electrolux Slovakia poskytuje zaruénu dobu 2 roky od dfia zakudpenia spotrebica.
Podrobnosti o zaruénych podmienkach sa dozviete zo zaru¢ného listu, ktory
obdrzite od svojho predajcu pri kipe spotrebi¢a. Sucast’'ou zaruéného listu je aj
zoznam zmluvnych servisnych partnerov.

Electrolux Slovakia s.r.o., Seberiniho 1,

821 03 Bratislava

tel: +421 (0)2 4333 4322, 4355

fax: +421 (0)2 4333 6976

e-mail: zakaznicke.centrum @ electrolux.sk

Europska zaruka

Spoloc¢nost’ Electrolux poskytuje na tento spotrebi¢ zaruku vo vSetkych krajinach,
ktorych zoznam sa uvadza na zadnej strane, v priebehu zaruénej lehoty uvedene;j
v zaruke na spotrebi¢ alebo uréenej zakonom. Ak sa prest’'ahujete z jednej z tychto
krajin do inej krajiny, ktord sa uvadza v zozname, pri splneni nasledujucich
podmienok zaruka na spotrebi¢ prechadza spolu s vami:

e Zaru€na lehota na spotrebi¢ zacina plynut’ datumom prvého zakupenia
spotrebic¢a preukazaného predlozenim platného dokumentu o kupe vydaného
predajcom tohto spotrebica.

e Zarucna lehota na spotrebic je rovnaka a jej rozsah je zhodny z hladiska prace
a dielcov, ako u zaruky existujucej vo vasej novej krajine pobytu pre dany
konkrétny model alebo typovy rad spotrebicov.

e Zaruka na spotrebi¢ plati osobne pre povodného kupujuceho spotrebi¢a a
nemdze byt’ prevedend na iného pouzivatela.

e Spotrebi¢ bol nainstalovany a pouzivany v sulade s pokynmi vydanymi
spolocnost’ou Electrolux a pouziva sa iba v ramci domacnosti, t. j. nepouziva
sa na komercné ucely.

e Spotrebi¢ bol nainstalovany v sulade so vSetkymi prisluSnymi predpismi
platnymi vo va$ej novej krajine pobytu.

Ustanovenia tejto Eurdpskej zaruky nemaju Ziadny vplyv na prava, ktoré mate zo
zékona.
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www.electrolux.com
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Eesti +37 2 66 50 030 Parnu mnt. 153, 11624 Tallinn

Espana +34 902 11 63 88 Carretera M-300, Km. 29,900 Alcala de Henares Madrid

France www.electrolux.fr
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o | dielotvornosti ucinkovitosti osztaly hospodarnosti energetica
4 |-Konvencionaino ~Konvencionalno ~Tradycyine - é Konvendni K § -C
~Konvekcija s ~Z dodatno ogretim ~Konwekcja “Levegokeringeté Konvenénis ~Vniitens pradenie ~Convectie forfata
5 | ventiatorom Zrakom konvekcios ventilatorem vzduchu G
Potrosnja elektricne Poraba elektricne energie | Zuzycie energii (kWh) Energiafogyasztés (kWh) | Spotieba energie (KWh) | Spotreba energie (kWh) | Consum de energie (kWh)
energije (kWh) (kWh) Funkcja podgrzewania: | Melegités funkcio: Funkee ohfevu: Funkeia pecenie: Functia de incalzire:
Funkcija grijanja: Ogrevanje:
6 |-Konvencionaino ~Konvencionalno ~Tradycyine - a Konvendni K 8 ~Convenfional 0.79 KWh
~Konvekcija s ~Z dodatno ogretim Konwekcj ~Levegdkeringeté Konvenénis ventia ~Vnitend pradenie ~Convectie fortata
’ Konedkecs Vadieng 0.78 kWh
8 |-Para ~Para ~Para ~Géz ~Para ~Para ~Vaport
g [Neto zapremina (itara) | Neto prostornina (v litrin) | Pojemnosé uzyteczna | Hasznos térogat (iter) | Uzitny objem (itry) Vyuzitelny objem (itre) | Volum util (itr) 56
(wlitrach)
veliina Velikost: Wielkosé Meret: Velikost: Velkost: Dimensiuni:
Mala -Mala ala ~Kicsi ~Mala ~Mala -Mic
“Srednja -Srednja “Srednia -Kozepes -Stredni -Stredna -Mediu «
|- Velika -Velika -Duza -Nagy ~Velka ~Velka -Mare
Vrijeme pecenja Cas kuhanja pri Czas gotowania Normal mennyiség Cas peéem standardniho | Cas na upeéenie pri Durata de coacere pentru
normalno punog: standardni obremenitvi: | standardowej wielkosci  |siitéséhez sziikséges idd:| mnozstvi standardne zafazi: incarcatura normala:
wy:
10| - Konvencionalno -Konvencionalno -Tradycyjne - K¢ éni K¢ &neé -C i .
43 min
11|-Konvekcija s -Z dodatno ogretim Konwekcj -Levegtkeringeté Konvenéni s ventila ~Vnutené pridenie -Convectie fortata
ventilatorom zrakom konvekcids vzduchu 41 min
Povr$ina najveceg Velikost najvetjega Poierzchia najuigkozei | A lognagyobb sitGiap | Plocha nejviho Plocha najvacsieho Suprafata tavii de copt
pladnja za pecenje pekaca tacy do pieczenia teriilete peciciho plechu plechu na pedenie celei mai mari ,
12 1130 cm
13|Buka(db (A)re 1pw)  [Hrup (db (A)re Tpw) | Poziom halasu (db (A) | Zai (db (A) re 1 pw) Hiunost dB(A) re 1pW | Hiuénost (db (A) re 1 pw) | Zgomot (db (A) re 1 pw)
re 1 pw)
oo 12I<N $6 uzy! térfogat/ < 35 |
@ voca djolorvomost Manja djelotvornost uzmny objem/Vyuzitelny omem/va\um util
cja ucinkoviost Manjéa Uinkoviost |< - .
igksza sprawnose Minilsza spraunoss ®00 351 < Newo y terfogat/ < 65 |
Halékonyabb. Kevesbe hatekony uzmny objem/Vyuzitelny omem/va\um util
porme Meéné isporns 0000 65 | < « tériogat!
iac Gspornd Menej Usporna y fogat
A ohciont el ot shcient uzmny objem/Vyuzitelny objemNolum utl [2002707E€ |
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