ZANUSSI

Kdészonjiik, hogy a mi késziilékiinket valasztotta!

Kivanjuk, hogy sokszor lelje 6romét uj készulékeben, és reméljik, hogy ismét a
mi markankat keresi majd, amikor haztartasi készulékeket vasarol.

Kérjuk, hogy figyelmesen tanulmanyozza at ezt a felhasznaldi kézikdnyvet, és
6rizze meg a termék teljes életciklusa soran, hogy késébb is a rendelkezésére alljon.
A felhasznaléi kézikdnyvet adja at a készlilék esetleges jovObeli tulajdonosanak.
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c Ez a készulék megfelel a kdvetkezd EGK iranyelveknek:
- 2006/95 (Kisfeszultségl iranyelv);
- 89/336 (EMC Iranyelv);
- 93/68 (Altalanos iranyelvek);
és késdbbi modositasok.
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ZANUSSI

Magyar

/A\ Figyelmeztetések és fontos biztonsagi tudnivalok

A hasznalati utasitast mindig tartsa a késziilék kézelében. Ha a készuléket
tovabbadja vagy eladja harmadik személynek, vagy kolt6zés alkalmaval
otthagyja az uj tulajdonosnak, nagyon fontos, hogy az uj felhasznalé
hozzaférjen a hasznalati utasitashoz és az azt kiséré informaciékhoz.

Az utasitasban szereplo6 figyelmeztetések a felhasznalo és a vele egyiitt élok
biztonsagat szolgaljak. Olvassa hat el gondosan azokat, miel6tt csatlakoztatna
és/vagy hasznalna a késziiléket.

Uzembe helyezés

Az Uzembe helyezést az érvényben
lévd szabdlyok és torvények alapjan
szakképzett személynek kell
végeznie. A Kkészulék Uzembe
helyezésével kapcsolatos egyes
mUveleteket a hasznalati utasitas irja
le az lzembe helyez6 szamara.

A késziilék Uzembe helyezését és
csatlakoztatasat szakismeretekkel
rendelkez6 szakembernek kell
elvégeznie, mégpedig a kapott
utasitasok szerint.

Ha az Gzembe helyezés miatt az
aramellatasba valtoztatasokat kell
bevezetni, ezt is képesitett
villanyszerelGvel kell elvégeztetni.

Uzemelés
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A s(t6t élelmiszerek elkészitésére
tervezték; soha ne hasznalja mas
célra.

Amikor siités kézben vagy a siités
befejeztével kinyitja a siit6 ajtajat,
vigyazzon a siit6bdl kiaramlo
gozre és forro levegore.

Nagyon o6vatosan jarjon el a suté
hasznalatakor. A f(it6elemekbdl
aradé rendkivili forrésag a polcokat
és a suté mas elemeit is felforrositja.
Ha barmilyen okbdl  alufélia
segitségével késziti el az ételt a
sUtében, soha ne hagyja, hogy a félia
kdzvetlenll hozzaérjen a siitd aljahoz.
A sUt6 tisztitasakor 6vatosan jarjon el:
soha ne permetezzen semmit a

zsirsz(ir6re (ha van felszerelve), a
flitéelemekre és a héfokszabalyozo
erzékelGjére.

Veszélyes barmiféle moddositast
végrehajtani a készuléken vagy
annak specifikaciojaban.

Sités vagy grillezés kdézben a sitd
ablaka vagy a készulék mas részei
atforrésodnak, ezért ne hagyja, hogy
gyerekek menjenek a készllék
kbzelébe. Ha elektromos
berendezéseket csatlakoztatott a
sité koézelében 1évé aljzatba,
Ugyeljen arra, hogy annak vezetéke
ne érjen hozza a forrd felllethez,
vagy ne akadjon be a slit6 ajtajaba.
Mindig edényfogo keszty(i
segitségével vegye ki a sitéallé
edényeket vagy labosokat a sutébdl.
Rendszeres tisztitassal
megakadalyozhatja, hogy
tdnkremenjen a felllet anyaga.

A sitd tisztitasa el6tt vagy kapcesolja
ki az dramot, vagy huzza ki a halozati
csatlakozét.

Ugyelijen ra, hogy a suté6 “KI”
poziciéban legyen, ha mar nem
hasznalja tovabb a sitét.

A sté 6nallo berendezésnek készilt,
vagy a modelltél figgben egyutt
hasznalhaté elektromos
fézbfelllettel; mindkettét 230 V-os
egyfazisos aramforrashoz kell
csatlakoztatni.
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e A készuléket forr6g6z6s
tisztitdgéppel vagy gbzborotvaval
tilos tisztitani.

e Ne haszndljon a tisztitashoz
szemcsés surolészert vagy éles
fémkaparét. Megsértheti velik a stté
ajtajan az lveget, ez pedig az lveg
széttéréséhez vezethet.

Gyermekbiztonsag

e A készlléket felndttek altali
hasznalatra tervezték. Veszélyes
hagyni, hogy gyerekek hasznaljak
vagy jatsszanak vele.

e A gyereket mindig tartsa tavol a
sutétél, amikor be van kapcsolva.
Emellett a sit6 kikapcsolas utan még
hosszu ideig forré marad.

e A készulék kialakitasa nem olyan,
hogy azt gyermekek vagy mas olyan
személyek hasznaljak, akiket fizikai,
értelmi vagy mentalis képességeik,
illetve megfelel§ tapasztalatok és
ismeretek hianya megakadalyoz
abban, hogy a készlléket
biztonsagosan hasznaljak, hacsak a
biztonsagukeért felelés személy nem
biztosit szamukra fellgyeletet és
Utmutatast a készllék biztonsagos
hasznalatara vonatkozéan.

Ugyfélszolgalat
o A sziikséges ellenérzéseket és/vagy
javitasokat a gyarto

szervizrészlegével vagy a gyarto altal
megbizott szervizrészleggel
végeztesse el, és ehhez csak eredeti
alkatrészeket hasznaljon fel.

¢ Ne prébalja meg egyedil megjavitani
a berendezést, ha hibat vagy
karosodast észlel. A szakképzetlen
személlyel végeztetett javitas
sérilést okozhat, vagy karosithatja a
berendezést.

ZANUSSI

A E szimbodlum a terméken, illetve

annak csomagolasan azt jelzi, hogy ez a
termék nem kezelhetd haztartasi
hulladékként. Ennek megfeleléen el kell
széllitani az elektromos és elektronikus
berendezések Ujrahasznositasi
gy(ljtételepére. A termék megfeleld
hulladékkezelése seqit a kdrnyezet és az
emberek egészségének a védelmében. A
nem megfelel§ hulladékkezelés veszélyt
jelent mind a kornyezetre, mind az
egeészseégre. A termék Ujrahasznositasara
vonatkozo részletesebb informéciét a
helyi dnkorméanyzatnal, a héaztartasi
hulladékelhelyezési szolgalatnal vagy
abban a boltban kaphat, ahol a terméket
vasarolta.
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ZANUSSI

A késziilék leirasa

(
1. Kezel6panel 6. Hdtbéventilator levegbnyilasa
2. Asit6 funkcidkapcsold gombja 7. Grill
3. Héfokszabalyozé gomb 8. Sutbvilagitas
4. Héfokszabalyozé jelz6lampaja 9. Adattabla
5. Bekapcsolva jelzélampa
A sut6 tartozékai

Y

Zsirfog6 talca R6gzitd polc
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Kezeloszervek

A siit6 funkcidkapcsolé gombija

A sutd ki van kapcsolva
Hagyomanyos sités - A fels6 és az
als6 elem is sugaroz hét, ami
egyenletes hlelosztast biztosit a
sutében

Also flitéelem - Csak a siit6 aljarol
jén ahd

Felsé fltéelem - A hé csak a felsé
elembdl jon (kuls6 rész)

Grill - A teljes grill elem kapcsol be

00 O-°

Bekapcsolva jelzé6lampa
Bekapcsolt allapot jelz6lampaja a stitd

funkciészabalyozé gombjanak a

beallitdsakor kezd vilagitani.

Héfokszabalyozé gomb

A héfokszabalyozé gombot az
Oramutaté jarasaval ellenkezd iranyban
elforditva valaszthatja ki a kivant
hémérsékletet 50°C és 250°C kozott.
Héfokszabalyozé jelz6lampaja

A héfokszabalyozé lampaja akkor kezd
vilagitani, ha a héfokszabalyoz6é gombot
elforditja. A jelz6ldmpa mindaddig vilagit,
amig a s0t6 el nem érte a kivant
hémérsékletet. Ezt kévetben be- és
kikapcsol, mutatva a hoémérseéklet
fenntartasat.

Biztonsagi h6fokszabalyoz6

A veszélyes tulforrosodéas
megakadalyozasa céljabdl (amit a készilék
nem megfelelé hasznalata vagy az elemek
meghibasodésa idézhet el6) a sitd biztonsagi
héfokszabélyozdval van felszerelve, amely
megszakitja az &ramellatast. A sutd a
hémérséklet csdkkenése utan automatikusan
Ujra bekapcsol.

Amennyiben a biztonsagi
héfokszabalyozo a készilék nem megfeleld
hasznalata miatt bekapcsol, elegendé, ha a
hibat a sttd kihiilése utan javitja ki. Ha
viszont a héfokszabalyozé valamelyik elem
meghibasodasa miatt |ép miikodésbe,
forduljon az Ugyfélszolgélathoz.
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A hiitoventilator

A sitében hiitéventilator miikoédik
azzal a céllal, hogy ne hagyja
felmelegedni az el6lapot, a gombokat és a
sutd ajtajanak fogdjat. A ventilator a sité
bekapcsolasakor automatikusan elindul.
A siutéajté fogantyuja kdzelében a
nyilason keresztil meleg levegd aramlik
ki. A ventilator akkor kapcsol ki, amikor a
sutd funkcioszabalyozd gombjat siités
utan Kl pozicidba allitja 0.

ZANUSSI

A siito elso alkalommal torténo hasznalata elott

A sUt6 haszndlata el6tt a st
belsejébdl és kilsejérdl is tavolitson
el minden csomagoléanyagot.

A legels6 hasznalat el6tt a sit6t
Uresen fel kell melegiteni.

Ekkor kellemetlen szag j6het a
sUtébdl. Ez teljesen normalis jelenség. A
gyartas soran keletkezett maradvanyok
okozzak.

Ugyeljen ra, hogy jol kiszell6ztesse a
szobat.

&= 1.A suté funkcié
szabalyozégombjat kapcsolja

hagyomanyos sltés
funkciéra.

2. A héfokszabalyozé gombot
kapcsolja 250° allasba.

4. Nyisson ablakot.

5. Koérllbelll 45 percen keresztul
hagyja a sutét dresen
bekapcsolva.

Ezt az eljarast meg kell ismételni a

teljes grill @ funkcioval korulbelll 5-10

percen keresztul.

@ Hagyja lehdini a s0t6t. Majd
nedvesitsen meg meleg vizzel és
kevés gyenge folyékony
mosogatészerrel egy puha ruhat,
és ennek segitségével tisztitsa ki a
sUté belsejét.

@ Alegelsd hasznalat el6tt gondosan
mosogassa el a sit6 tartozékait is.
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A siit6 ajtajanak kinyitasahoz
mindig k6zépen fogja meg a
siitéajto fogantyuijat.
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A siito hasznalata

A st6 egy kildnleges rendszerrel van
ellatva, ami természetes levegbaramlast
hoz létre, és biztositja a g6z allando
visszaforgatasat.

Ez a rendszer lehet6vé teszi a paras
kérnyezetben térténd sutést, mialtal az
elkészitett ételek belll puhak, kivil
ropogosak lesznek. Ezenfelll a sttési idé
és az energiafogyasztas minimalisra
csokken. A sités soran g6z képz6dhet,
ami a sit6 ajtajanak kinyitasakor tavozik.
Ez teljesen normélis jelenség.

Ha a sUtd ajtajat a sités soran
A vagy kdzben kinyitja, mindig alljon
hatrébb, hogy a sutés soran
képz8dott gbz, illetve hd szabadon
tavozhasson.
Figyelem! - Ne helyezzen
semmilyen targyat a sit6 aljara, és
a sité semmilyen részét ne takarja
le sttés kdzben alufdliaval, mivel
ennek hatasara a hé egyes
helyeken koncentralédhat, ami
hatassal lehet a sités
eredményére, és karosithatja a
sUté zomancozasat. Az edényeket,
héallé edényeket és
aluminiumtélcdkat mindig a
polcvezetd sinekbe csusztatott
polcra helyezze ra. Az ételek
melegitése kdzben g6z keletkezik,
ugyanugy, mint egy vizforraloban.
Amikor a g6z a sUtd ajtajanak
Gvegével érintkezik, lecsapddik, és
vizcseppek képzddnek rajta.
A gobzlecsapodas csokkentése
érdekében minden alkalommal
legalabb 10 percig liresen melegitse
el6 a siit6t.

Javasoljuk, hogy minden s(tési
folyamatot kovetSen térdlgesse le a
vizcseppeket.

A\

ZANUSSI

Siités kozben a siité ajtajanak
mindig csukva kell lennie. A
lenyithatd s0t6ajté kinyitasakor
alljon félre. Ne hagyja, hogy az ajté
lecsapodjon - a fogantyu
segitségével tartsa az ajtét, amig
teljesen ki nem nyilik.

A sitének négy polcszintje van, és
egy polc taldlhaté benne. A
polcszintek az abran lathato
maodon, alulrdl lefelé szamozodnak.
Fontos, hogy ezeket a polcokat az
abran lathaté modon megfeleléen
helyezze el.

Ne tegyen semmilyen edényt

kézvetlendl a sité aljara.

Hagyomanyos siités @

- A legjobb héeloszlast a kdzépsé
polcallasban lehet biztositani. Ha
szeretné, hogy az étel alja jobban
megsuljén, tegye az edényt egy
polccal lejiebb. Ha szeretné, hogy az
étel teteje jobban megsuljén, tegye az
edényt egy polccal feljebb.

- A hasznalt sutétepsik és edények
anyaga eés feluleti kezelése is
befolyasolja, hogy mennyire barnul
meg az ételek alja. A zomancos
edények, a s6tét, nehéz vagy nem
tapadasgatlé konyhai eszkdzdk
hasznalata néveli az ételek aljanak
barnulasat, mig az lGveg-, fényes
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aluminium- vagy a polirozott
acéltalcak visszaverik a hét, és
kevesebb barnulast tesznek
lehetbvé.

- Az egyenletes barnulas biztositasa
érdekében a polcon mindig kézépre
helyezze az edényeket.

- Allitsa az edényeket megfelel§
méret(i tepsire, mert igy az esetleg
kiémlott 1€ nem a st aljara folyik, és
atisztitas is kénnyebb lesz.

- Ne tegyen edényt, tepsit vagy
sutétalcat kézvetlenll a sutd aljara,
mert az nagyon felforrosodik és
tdnkremehet. Ennek a beallitdsnak a
hasznalatakor a h§ a fels6 és alsé
sitéelemekbdl egyarant sugarzik.
Emiatt egyetlen szinten elkészithet6
az étel, ez pedig klléndsen alkalmas
olyan ételek esetében, amelyeknek
az aljat fokozottan barnitani kell:
ilyenek a lepény és a toltott tésztak.
A csébenslltek, a lasagna és a rakott

ételek tetejét fokozottan barnitani kell,

ezek kitlin6en készitheték hagyomanyos
sutében.

Hogyan kell
hagyomanyos sitét
1. Forgassa el a sutd funkcidszabalyozo

gombjat a kivant stitési funkcidba @

2. Forgassa a sit6 héfokszabalyozé
gombijat a kivant hémérsékletre.

Csak a felso flitbelem @

Ez a funkcio csak a mar elkészitett
ételek, igy lasagna, pite, rakott karfiol
készre sutésére alkalmas.

hasznalni a

Csak az also fiitoelem Q

Ez a funkcio6 kiléndsen olyan tészta
esetében hasznos, amit nem lehet
tlprébaval ellenérizni. Hasznalhato
lepények vagy toltott tésztak utdsitésere,
mert igy az alul Iévd tészta biztosan jol atsul.

A héfokszabalyozé jelzélampaja
mindaddig vilagit, amig a sité el
nem érte a kivant h6meérsékletet.
Ezt kdévetbéen be- és kikapcsol,
mutatva a h6mérséklet fenntartasat.
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ZONUSSI
Grillezés &)

- A legtdbb ételt a grillez6edény
racsara kell helyezni a maximalis
légaramlas biztositasa és annak
érdekében, hogy az étel ne érjen bele
a zsiradékba és a lébe. Az olyan
ételek, mint a hal, maj és vese, sajat
belatasa szerint koézvetlenll a
grillez8edénybe is behelyezhetbk.

- Az ételekrQl a nedvességet alaposan
fel kell itatni grillezés el6tt, a
frocskdlés minimalisra csdkkentése
érdekében. A sovany husokat és a
halat egy kevés olajjal vagy olvasztott
vajjal kenje meg, hogy a sutés alatt ne
szaradjanak ki.

- Az olyan kisér6ket, mint a
paradicsom és a gomba, husok
grillezésekor a racs ala kell helyezni.

- Kenyér piritasakor javasoljuk a
legfelsd sindllas hasznalatat.

- Az ételt sttés alatt sziikség szerint
meg kell forditani.

G:) Javaslatok és tanacsok

- A legjobb héeloszlast a k6zépsé
polcallasban lehet biztositani. Ha
szeretné, hogy az étel alja jobban
megsuljén, tegye az edényt egy
polccal lejjebb. Ha szeretné, hogy az
étel teteje jobban megsuljén, tegye az
edényt egy polccal feljebb.

- A hasznalt sutétepsik és edények
anyaga eés feluleti kezelése is
befolyasolja, hogy mennyire barnul
meg az ételek alja. A zomancos
edények, a s6tét, nehéz vagy nem
tapadasgatld konyhai eszk&zdk
hasznalata néveli az ételek aljanak
barnulasat, mig az Gveg-, fényes
aluminium- vagy a polirozott
acéltélcak visszaverik a hét, és
kevesebb  barnulast tesznek
lehetéve.

- Az egyenletes barnulas biztositasa
erdekében a polcon mindig kézépre
helyezze az edényeket.

http://www.markabolt.hu/



- Allitsa az edényeket megfelel
méret(i tepsire, mert igy az esetleg
kidbmlott 1€ nem a suté aljara folyik, és
atisztitas is kbnnyebb lesz.

- Ne tegyen edényt, tepsit vagy
sutétalcat kézvetlendl a suté aljara,
mert az nagyon felforrosodik és
ténkremehet.

Sutéskor:

A tortak és sttemények
elkészitéséhez rendszerint kbzepes
hémérséklet (150°C-200°C) sziikséges,
ezért a sit6t kb. 10 percig eld kell
melegiteni.

Ne nyissa ki addig a sit6 ajtajat, amig
a sutési id6 3/4-e el nem telt.

Az omlo6tésztas slitemények rugalmas
tepsiben vagy talcan késziljenek, és az
el6irt id6 2/3-aig suljenek, majd a készre
sttés el6tt kertljenek diszitésre. Ez a
kiegészité sutési id6 a feltét vagy a
toltelék fajtajatol és mennyiségétdl figg. A
piskotakeverékek akkor jok, ha nehezen
valnak el a kanaltdl. A tul sok folyadék
hasznalata miatt féléslegesen
meghosszabbodik a stitési id6.

Ha két suiteménnyel vagy keksszel
megrakott tepsit tesz be a sitdbe
egyszerre, egy polcnyi szintet tresen kell
hagyni a tepsik kozott.

Ha két suiteménnyel vagy keksszel
megrakott tepsit tesz be a sitdbe
egyszerre, a tepsiket a sltési id6
kétharmadanak elteltével ki kell cserélni,
illetve meg kell forditani.

Hussitéskor:

1 kg-nal kisebb pecsenyehusokat ne
sussOn egy darabban. A kisebb egyben
sutétt darabok kiszaradhatnak. A vords
husokat, amelyeknek kivlrél jol, de bell
kdzepesen vagy gyengén kell atstlnidk,
magas hémeérsékleten (200°C-250°C) kell
sutni.

A fehér husok, a baromfi és a hal
viszont alacsonyabb hdémérsékletet
(150°C-175°C) kivannak. A sz6szok vagy
huslével készitett martasok dsszetevoit
révid sitési idd esetén rogtdon a sités

ZANUSSI

elején be kell tenni a sutétepsibe.
Ellenkez§ esetben csak az utolso felérara
tegye be Gket.

Hogy mennyire sllt meg a hus, egy
kanal segitségével ellenérizheti: ha nem
lehet a hust benyomni, akkor atsalt. A
belul rézsaszinnek meghagyott egyben
sUlt marhahusok vagy szeletek esetében
révid idére meg kell emelni a
hémérsékletet.

Ha kozvetlenul a s0t6 racsara
helyezve késziti el a hust, tegyen egy
sut6edényt az alatta 1évé polcra, hogy
felfogja a huslét.

Hagyja legalabb 15 percig allni az
egyben sllt hust, hogy a leve ne folyjon
ki.

Ajanlatos a hussiité tepsibe egy kis
vizet dnteni, ezzel elkertlhetd, hogy flst
képzddjéon a sutében. A g6z
lecsapddasat elkertlenddé tébbszor
Ontsdn vizet a tepsibe. A tanyérok
talalasig a sité minimum hémérséklet(i
fokozatan melegen tarthatok.

Figyelem!

Ne bélelje ki a siit6t alufoliaval,
és ne tegyen hus- vagy
tésztasito tepsit a sutd aljara,
mert a fokozott hémérséklet-
emelkedés tonkreteheti a siit6
zomancat.

Sitési idotartamok

A sutés id6tartama az egyes ételek
Osszetételétdl, 6sszetevibitél és a bennlik
lévd folyadék mennyiségétél figgéen
valtozé lehet.

Jegyezze meg az els6 prébasitések
vagy ételkészitések alkalméaval, hogy
milyen beallitasokat hasznalt, igy
tapasztalatot nyerhet ugyanazon ételek
kés6bbi elkészitéséhez.

Sajat tapasztalatai alapjan mar képes
lesz a tablazatban megadott értékek
maodositasara.
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Sutési tablazat
Hagyomanyos siités (]

ZANUSSI

A programozott siitési id6be az elémelegités nem tartozik bele.
Az iires siit6t 10 perc hosszan mindig el6 kell melegiteni.

Hagyomanyos sités tac idd 3
ETEL TiPUSA A slités idétartama MEGJEGYZESEK
Eg hémérs. percekben
| °C

SUTEMENYEK
Habos stutemények 2 170 45-60 Sutéformaban
Linzertészta 2 170 20-30 Sutéformaban
irés tarés lepény 1 175 60-80 Sitéformaban
Almatorta (Almas pite) 1 170 90-120 Sutéformaban
Rétes 2 180 60-80 Tepsiben
Kandirozott gyimélcstorta | 2 190 40-45 Sutéforméaban
GyUmolcstorta 2 170 60-70 Sutéformaban
Piskota 1 170 30-40 Sutéformaban
GyUmolcskenyér 1 150 120-150 Sutéformaban
Szilvatorta 1 175 50-60 Kenyérsuté formaban
Aprésitemény 3 170 20-35 Tepsiben
Kekszek 2 160 20-30 Tepsiben
Habcsok 2 135 60-90 Tepsiben
Molnarka 2 200 12~20 Tepsiben
Péksltemények: Fank 2vagy 3| 210 25-35 Tepsiben
KENYER ES PIZZA
Fehérkenyér 1 195 60-70
Rozskenyér 1 190 30-45 Kenyérsité formaban
Zsémle 2 200 25-40 Tepsiben
Pizza 2 200 20-30 Tepsiben
TOLTOTTTESZTAK
Tészta alapu gylimolcskosar| 2 200 40-50 Formaban
Zbldséges kosarka 2 200 45-60 Forméban
Quiche 1 210 30-40 Formaban
Lasagne 2 200 25-35 Formaban
Cannelloni 2 200 25-35 Formaban
HUS
Marha 2 190 50-70 Réacson
Sertés 2 180 100-130 Réacson
Borju 2 190 90-120 Réacson
Angolos marhastilt

véresen 2 210 50-60 Réacson

kézepes 2 210 60-70 Récson

atsltve 2 210 70-80 Réacson
Sertéslapocka 2 180 120-150 Héjastul
Sertéslabszar 2 180 100-120 2 darab
Barany 2 190 110-130 Lab
Csirke 2 190 70-85 Egészben
Pulyka 2 180 210-240 Egészben
Kacsa 2 175 120-150 Egészben
Liba 2 175 150-200 Egészben
Nyul 2 190 60-80 Feldarabolva
Vadnyul 2 190 150-200 Feldarabolva
Facéan 2 190 90-120 Egészben
Vagdalt 2 180 150 Kenyérs(ité edényben
HAL
Pisztrang/Keszeg 1 190 40-55 3-4 hal
Tonhal /Lazac 2 190 35-60 4-6 szelet
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A programozott siitési id6be az elomelegités nem tartozik bele.
Az Ures sit6t 10 perc hosszan mindig el6 kell melegiteni.

Grillezés ()

i i Mennyiség Grillezés A sltés idGtartama
ETEL TIPUSA percekben
3 hémérs. Els6 Masodik

Darab g E$ °C oldal oldal
Filészeletek 4 800 3 250 12~15 12~14
Beefsteak 4 600 3 250 10~12 6~8
Kolbasz 8 / 3 250 12~15 10~12
Sertésborda 4 600 3 250 12~16 12~14
Csirke (félbevagva) 2 1000 3 250 30~35 25~30
Kebab 4 / 3 250 10~15 10~12
Csirke (mell) 4 400 3 250 12~15 12~14
Hamburger* 6 600 2 250 20-30
*Elémelegités 500"
Hal (filé) 4 400 3 250 12~14 10~12
Szendvics 4~6 / 3 250 5~7 /
Piritds 4~6 / 3 250 2~4 2~-3

A megadott homérsékletek iranyaddként szolgalnak. A hGmérsékletek
a személyes igényekhez igazithatok.
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Tisztitas és karbantartas

Miel6tt nekilatna a siité
tisztitdsanak, kapcsolja ki és
hagyija kihdilni.

A késziiléket forr6gozos
tisztitogéppel vagy
gbzborotvaval tilos tisztitani.

Fontos: A készllék halozati vezetékét
mindenféle tisztitasi mdlvelet megkezdése
el6tt ki kell huzni a konnektorbal.

A készllék hosszu élettartamanak
biztositasa érdekében az alabbi tisztitasi
mUveleteket rendszeresen el kell végezni:
- Csak akkor hajtsa végre, ha a sit6

mar kih(ilt.

- A zomancozott részeket mossa le
mosogatdszeres vizzel.

- Ne hasznaljon szemcseés
suroloszereket.
- A rozsdamentes acél- és

Uvegelemeket puha ruhaval térélje

szarazra.

- Ha makacs foltokba Utkézik,
hasznalja a rozsdamentes acélhoz a
kereskedelemben kaphat6 szereket
vagy meleg ecetet.

A s0td6 zomanca rendkivul tartos és
er6sen vizhatlan. A (citromtdl, szilvatol
vagy hasonlé gyimdlcsdktél szarmazd)
forr6 gyimdlcssavak vegyi hatéasa
azonban maradandé homalyos, durva
foltokat hagyhat a zomanc fellletén. A
szépen kifényesitett zomancfellleten
hagyott ilyen nyomok azonban nem
befolyasoljak a sité miikddését. Minden
hasznalat utan alaposan tisztitsa meg a

sutét. Igy lehet a legkdnnyebben
letisztitani a szennyezGdést.
Megakadalyozza, hogy a

szennyezddések raégjenek a sutére.

Tisztitoszerek

Mielétt  barmilyen tisztitészert
hasznalna a sUté tisztitasara, ellendrizze,
hogy megfelel6-e és hogy hasznalatat a
gyarté ajanlja-e.
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Klért tartalmazé tisztitdszerek NEM
hasznalhaték, mivel hasznalatuktdl a
fellletek matta valhatnak. Er6s
surolészereket sem szabad hasznalni.
Kiilsé tisztitas

A kapcsolélapot, a sut6 ajtajat és az
ajté  szigetelését egy enyhén
mosogatészeres meleg vizes puha
torléruhéval rendszeresen tordlje at.

Az ajto Uveglapjanak
megrongalasanak, illetve gyengitesének
elkertlése érdekében kerllje a
kdvetkez8k hasznalatat:

e Haztartasi mososzerek
klortartalmu tisztitdszerek

e Tapadasmentes bevonattal
rendelkez6 edényekhez nem
hasznalhaté impregnalt tisztitoparna;

e Fémszalas suroléparna

e Vegyszeres sit6tisztitd szivacsok,
illetve aeroszolok

* Rozsdamentesittk

e Flrdékad/mosogaté folttisztitok

A sitdajtd Gvegének kilsé és belsd
oldalat meleg szappanos vizzel tisztitsa.
Amennyiben az Giveg bels6 oldala erésen
szennyez6dik, olyan  kulénleges
tisztitdszerek hasznalatat javasoljuk, mint
a Hob Brite. Ne hasznaljon
festékkapardkat a szennyezédések
leszedésehez.

NE TISZTITSA MEG a siit6ajtot,
amig az liveg teljesen ki nem

és

hilt. Ha ezt az
elévigyazatossagot
elmulasztja, az (veglap
megrepedhet.

Ha a st6ajtd Gveglapja megsérl
vagy mély karcolasok lesznek rajta,
az uveg meggyengil és ki kell
cserélni, nehogy az (veglap
megrepedijen. Tovabbi tanacsokért
forduljon a helyi szervizhez, ahol
6rommel segitenek Onnek.

@)
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Sutotér
A slt6tér zomancozott alja akkor

tisztithat6 a leghatékonyabban, amikor a

sUté még meleg.

A sit6t minden egyes hasznalat utan
torélje at meleg szappanos vizbe aztatott
puha térl6ruhaval. 1dérél id6re ennél
alaposabban is meg kell tisztitani a stitét,
a megfeleld siitdtisztitdszer segitségével.
A siit6ajto tisztitasa

Azt javasoljuk, hogy a sit6ajtot
tisztitasa el6tt vegye le a sUtérél.

A kdvetkezdképpen jarjon el:

1. nyissa ki telijesen a sité ajtajat;

2. keresse meg az ajtét a sit6hoz
régzitd pantokat (lasd az A. abrat);

3. lazitsa ki és forditsa el a két panton
talalhato karokat (lasd a B. abrat);

4. azajtétajobb és a bal oldalanal fogja
meg, majd lassan forgassa el a sit6
irdnyaba, amig félig becsukott
helyzetbe nem kertl (C. abra);

5. évatosan huzza ki a suté ajtajat a
helyérdl (lasd a C. abrat);

6. tegye le egy stabil fellletre;

A sUt6ajt6é Gvegét meleg szappanos
vizzel és puha t6rléruhaval tisztitsa meg.
Soha ne hasznaljon surolészert. A
tisztitas elvégzése utan a fenti mlveletet
forditott sorrendben megismételve tegye
vissza a sUtGajtét a helyére.

Rozsdamentes acél vagy
aluminiumkésziilékek:

Javasoljuk, hogy a sutd ajtajat
kizarélag nedves szivacs segitségével
tisztitsa meg, majd tisztitas utan puha
ruhaval térélje szarazza.

Soha ne hasznaljon acélgyapotot,
savtartalmu vagy surolészereket, mivel
azok karosithatjak a sutd fellletét. A sité
kapcsololapjat ugyanilyen
elévigyazatosan tisztitsa meg.

NE TISZTITSA MEG a siit6ajtot,
amig az liveg teljesen ki nem
hiilt. Ha ezt az
elé6vigyazatossagot
elmulasztja, az (veglap
megrepedhet.

ZANUSSI
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Ha a s0t6ajté Uveglapja megsérl
vagy mély karcolasok lesznek rajta, az
Uveg meggyengul és ki kell cserélni,
nehogy az lveglap megrepedjen.
Forduljon a helyi szervizhez, ahol
6rommel segitenek Onnek tovabbi
tanacsokkal.

A sutélampa kicserélése
Huzza ki a villasdugdt az aljzatbél
Ha a sutét megvilagité izzot kell
kicserélni, annak a kovetkezé
kdvetelményeknek kell eleget tennie:
- Elektromos teljesitmény: 15 W/25 W,
- Elektromos feszlltség: 230 V (50 Hz),
- 300°C-ig héallo,
- Csatlakozas tipusa: E14.
llyen izz6t a helyi szervizben
szerezhet be.
A hibas izz6 kicserélése:
1. Gy6z6djon meg rola, hogy a suté le
van csatlakoztatva az aramforrasrol.
2. Az lvegburkolatot nyomja be és
forgassa el az 6ramutato jarasaval
ellenkezd iranyban.
3. Tavolitsa el a hibas izzét és cserélje ki
egy Ujra.
4. Tegye vissza az Uvegfedelet, és
csatlakoztassa a halozati vezetéket a
konnektorba.
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ZANUSSI
Ha valami nem miikodik

Ha a készilék nem m(ikddik megfelel6en, keérjik, végezze el a kdvetkezd
ellendrzéseket, miel6tt az Electrolux szervizhez fordulna:

PROBLEMA MEGOLDAS
m  AsUt6 nem kapcsol be. + Ellendrizze, hogy be lett-e allitva a siitési
funkcio és a hdmérséklet
vagy
¢ Ellenérizze, hogy helyesen

csatlakoztatta-e a készllék haldzati
vezetékét a konnektorba, illetve
bekapcsolta-e a fékapcsolot.

m A sit6 hémérsékletjelz6 | ¢ Valasszon ki a h6fokszabalyozé gomb
lampaja nem gyullad ki. segitségével egy hdmérsékletet
vagy

¢ A sut6 funkci6 szabalyozégomb
segitségével valasszon ki egy funkciét.

m Asitélampéajanemgyulladki. | ¢ Valasszon ki a héfokszabalyozé gomb
segitségével egy h6mérsékletet
vagy
¢ Ellenbrizze az izz6t, és szllkség esetén
cserélje ki (lasd: “A suté tisztitasa”)

m Tul hosszu id6be telik az | ¢ El6fordulhat, hogy mas
ételek elkészitése, vagy tul hémérsékletértéket kell beallitani
gyorsan elkésziilnek. vagy

¢ Kovesse a hasznalati utasitasban
szerepld tanacsokat, kuléndsen a
“Gyakorlati tanacsok” cimdi fejezetbdl.

m GOz és paralecsapodas az | ¢ A sités folyamatanak befejeztével ne
ételen és a sutdtérben. hagyja 15-20 percnél tovabb az ételeket a
sutében.

41
http://www.markabolt.hu/



Miszaki adatok
A flitoelemek besorolasa

Also flitéelem 1000 W
Felsé flitGelem 800 W
Komplett sit6 (alsé+felsd) 1800 W
Grill 1650 W
Sitévilagitas 25 W
Hitéventilator 25W
Osszteljesitmény 1850 W
Uzemi fesziiltség (50 Hz) 230V

ZANUSSI

Az Gireg méretei

Magassag felulet alatt mm 593
oszlopban mm 580
Szélesség mm 560
Mélyseg mm 550
Siito

Magassag mm 335
Szélesség mm 405
Mélység mm 410
Suté kapacitasa 56 |

Utasitasok az Gizembe helyez6 részére

Az lizembe helyezést és a
csatlakoztatast az érvényben
Iévé jogszabalyok betartasaval
kell végezni. Minden
beavatkozast a késziilék
kikapcsolt allapotaban kell
elvégezni. Csak képesitett
mérnokok végezhetnek munkat
a késziiléken.

A gyarté minden felel6sséget
elharit, amennyiben ezeket a

biztonsagi eldirasokat nem
tartottak be.

Csatlakoztatas az aramforrasra

A halézatba csatlakoztatas eldtt
ellendrizze az alabbiakat:

- A biztositéknak és a haztartasi
elektromos rendszernek meg kell
egyeznie a készulék maximalis
terhelésével (lasd az adattablat).

- Ahaztartasi elektromos rendszert az
érvényben 1évl jogszabalyok alapjan
megfeleld féldel6 csatlakozassal kell
ellatni.

- A konnektor vagy a tdbbpdlusu
kikapcsolé gomb a készilék lzembe
helyezése utan legyen kdnnyen
hozzaférhetd.
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A készUlék halézati kabellel egyutt
kaphato.

Az adattablan megadott elektromos
terhelésnek megfeleléen egy megfeleld
csatlakozédugaszt kell felszerelni a
kébelre. A dugaszt megfelel§ fali
konnektorba kell csatlakoztatni.
Amennyiben a késziléket kdzvetlenll az
elektromos  halézatra kivanja
csatlakoztatni, a készulék és a halozat
kézé be kell iktatni egy tébbpdlusu
kapcsolot, ahol az érintkez6k kozotti
tavolsagnak legalabb 3 mm-nek kell
lennie, s amely megfelel a kivant
terhelésnek, valamint a hatalyban 1évé
szabalyoknak. A zo6ld/sarga
foldel6vezetéket a kapcsolé nem
szakithatja meg, és 2-3 cm-rel
hosszabbnak kell lennie a tébbi
vezetéknél.

A kapott halézati vezetéket és a
csatlakozdédugaszt aramités ellen
levédett konnektorba kell csatlakoztatni
(230 V~, 50 Hz). Az aramités ellen
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levédett konnektort a jogszabalyoknak
megfeleléen kell lzembe helyezni.

Az alébbi tipusu haldzati vezetékek
fogadhatok el a szikséges névleges
keresztmetszetet figyelembe véve: HO7
RN-F, HO5 RN-F, HO5 RR-F, HO5 VV-F,
HO05V2V2-F (T90), HO5 BB-F.

A haldzati vezetéket minden
kéralmeények kozott ugy kell lefektetni,
hogy sehol ne melegedhessen 50°C-ra
(szobah&mérséklet folé).

A flitéelemeket csatlakoztatas utan
egy kb. 3 percig tarté Gzemeltetéssel le
kell tesztelni.

Terminalblokk

A sit6hoz egy kdnnyen hozzaférhet6
végallas kapcsolo tartozik, amelyet 230
V-os egyfazisu halézaton térténd
Uzemeltetesre terveztek.

L betd - Fazis kivezetés
N bet - Nulla kivezetés
@ vagy E - Fold kivezetés
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Beépitési utasitasok

A beépitett készlilék problémamentes
Uzemeltetése céljabdl a készlléket
befogado6 konyhaszekrényelemnek vagy
az uregnek megfelelé6 méretlnek kell
lennie.

Az érvényben 1évd jogszabalyok
értelmében az dram alatt [évé és szigetelt
részek aramités elleni védelmét biztositd
részeket mind ugy kell régziteni, hogy
szerszamok nélkal ne legyenek
szétszedhetok.

Ugyanakkor a beépitett egységek
soranak a kezdetén vagy veégeén
barmelyik falszélnél kell legyen egy
szerelvény.

Az dramutés elleni védelmet minden
esetben biztositani kell a készllék
beépitése révén.

A készlléket a hatuljaval vagy
valamelyik oldalaval a konyha magasabb
egységei, készilékei vagy falai mellé kell
allitani. De csak a készilékkel
megegyezd magassagu egyeb
készilekek vagy egységek allithatok a
masik oldalfal mellé.

A siitd méretei (A. abra)
Beépitési utasitasok

A beépitett készilék problémamentes
Uzemeltetése céljabdl a készuléket
befogadd konyhaszekrény egységnek

vagy az Uregnek megfelel6 méretlinek
kell lennie (B-C. abra).

A siito régzitése a

konyhaszekrényhez

- Nyissa ki a sUt6 ajtajat;

- Rodgzitse a shtét a
konyhaszekrényhez a készilékhez
mellékelt, a keret négy nyilasaba
pontosan beilleszked6 négy tavtarté
(D. abra - A) segitségével, majd
csavarja be a négy facsavart (D. abra
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C. abra

D. abra
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A gyarbdl valo elszallitas el6tt a késziléken az optimalis mikddeés ellendrzése
érdekében szamos szakért6 és szakember végzett probakat.

Minden szikséges javitasi munkat maximalis gondossaggal és figyelemmel kell
végezni.

Ezért javasoljuk, hogy mindenfajta problémaval forduljon a kereskedéshez, ahol a
készlléket vasarolta, illetve a legkdzelebbi hivatalos szerviziinkhdz, és kdzolje a
probléma jellegét, a készllék modellszamat (Mod.), a termékszamot (Prod. No.) és a
sorozatszamot (Ser. No.), amelyek az azonositétablan talalhatok.

Atermék gyartoja altal tanusitott és ezzel a jelzéssel ellatott eredeti pétalkatrészek
kizarolag szerviziinkben és a hivatalos pétalkatrészboltokban kaphaték.

Szerviz és eredeti pétalkatrészek
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Garancia/Vevoszolgalat
Eurdpai Jétallas

A jelen készulékre az Electrolux a jelen kézikényv hatlapjan felsorolt orszagok

mindegyikében a készllék garancialevelében vagy egyébként a térvényben
megszabott id6tartamra vallal jotallast. Amennyiben a vasarlo az alabbiakban felsorolt
orszagok kézil valamelyik masik orszagba telepll at, az alabbi kévetelmények
teljesitése esetén a készllékre vonatkoz6 jétallas szintén attelepitheté:
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A készulékre vallalt jotallas a készulék eredeti vasarlasanak napjaval kezdédik,
melyet a vasarlé a késziilék eladdja altal kiadott érvényes, vasarlast igazold
okmény bemutatdsaval tud igazolni.

A készllékre vallalt jotallas ugyanolyan id6tartamra érvényes, és ugyanolyan
mértékben terjed ki a munkadijra és alkatrészekre, mint a vaséarlo Uj lakohelye
szerinti orszagban az adott modellre vagy termékféleségre érvényben lévé
jotallas.

A készllékre vallalt jotallas a termékhez kotddik, a jotallasi jog masik
felhasznaldra atruhazhato.

A készilék Uzembe helyezése és hasznalata az Electrolux éaltal kiadott
utasitasoknak megfelelGen tortént, és kizarélag haztartasban hasznaltak,
kereskedelmi célokra nem.

A késziiléket az uj lakéhely szerinti orszagban hatélyos 6ésszes vonatkozo
eléirasnak megfeleléen helyezték tizembe.

A jelen Eurdpai Jétallas rendelkezései a térvény altal biztositott vasarléi jogokat
nem érintik.
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www.electrolux.com
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+30 23 10 56 19 70
+385 1 63 23 338
+353 1 40 90 753
+39 (0) 434 558500
+37 17 84 59 34
+370 5 27 80 609
+352 42 43 13 01
+36 1252 1773
+31 17 24 68 300
+47 81 5 30 222
+43 18 66 400

+48 22 43 47 300
+35 12 14 40 39 39

+40 21 451 20 30
+4162 8899 111
+38 61 24 25 731
+4212 43 33 43 22

www.electrolux.fi
+46 (0)771 76 76 76

+90 21 22 93 10 25
+7 095 937 7837

=]

Rr. Pieter Bogdani Nr. 7 Tirane

Bergensesteenweg 719, 1502 Lembeek

Budéjovicka 3, Praha 4, 140 21

Sjeellandsgade 2, 7000 Fredericia

Muggenhofer Str. 135, 90429 Nurnberg

P&mu mnt. 153, 11624 Tallinn

Carretera M-300, Km. 29,900 Alcalé de Henares Madrid

Addington Way, Luton, Bedfordshire LU4 9QQ
4, Limnou Str., 54627 Thessaloniki

Slavonska avenija 3, 10000 Zagreb

Long Mile Road Dublin 12

C.so Lino Zanussi, 26 - 33080 Porcia (PN)

Kr. Barona iela 130/2, LV-1012, Riga

0Ozo 10A, LT 08200 Vilnius

Rue de Bitbourg, 7, L-1273 Hamm

H-1142 Budapest XIV, Erzsébet kirdlyné utja 87
Vennootsweg 1, 2404 CG - Alphen aan den Rijn
Rislekkvn. 2 , 0508 Oslo

Herziggasse 9, 1230 Wien

Electrolux Poland sp. z 0.0., ul. Kolejowa 5/7, 01-217 Warszawa
Quinta da Fonte - Edificio Gongalves Zarco -

Q 35 -2774-518 Pago de Arcos

Str. Garii Progresului 2, S4, 040671 RO
Industriestrasse 10, CH-5506 Magenwil
Gerbiceva ulica 98, 1000 Ljubliana

Electrolux Slovakia s.r.o., Electrolux Doméce
spotrebice SK, Seberiniho 1, 821 03 Bratislava

Electrolux Service, S:t Gransgatan 143,
S-105 45 Stockholm
Tarlabasi caddesi no : 35 Taksim Istanbul

129090 MockBa, Onumnuiickuii npocnekT, 16, BL| "Onumnnk"
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