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2 electrolux

Electrolux. Thinking of you.

Vice o nas naleznete na adrese www.electrolux.com
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Zmény vyhrazeny

/N BEZPECNOSTNI INFORMACE

Pred instalaci a pouzitim si peclivé prectéte

tento navod:

* Abyste ochranili svoji bezpecnost i svij
majetek.

e Abyste chranili Zivotni prostredi.

e Abyste spotfebi¢ spravné pouzivali.

Tento navod k pouziti vzdy uchovejte spolu

se spotrebiCem i pfi jeho pripadném stého-

vani nebo prodeiji.

Vyrobce nezodpovida za skody zplisobené

nespravnou instalaci ¢i chybnym pouziva-

nim spotfebice.

Bezpecénost déti a postizenych osob
e Tento spotfebi¢ smi pouzivat déti starsi

osmi let nebo osoby se snizenymi fyzicky-

mi, smyslovymi nebo dusevnimi schop-

nostmi nebo osoby bez patficnych zkuse-
nosti a znalosti pouze, pokud tak ¢ini pod
dozorem nebo vedenim, které zohlednuje
bezpedny provoz spotrebide, a pokud ro-

zumi rizikéim spojenym s provozem
spotfebice. Zabrante, aby si déti hraly se
spotrebicem.

e VSechny obaly uschovejte mimo dosah

déti. Hrozi nebezpeci uduseni nebo zrané-

ni.

e Jsou-li dvitka spotrebice oteviena, nebo
je-li spotrebi¢ v provozu, nedovolte, aby
se k nému priblizovaly déti nebo zvifata.
Hrozi nebezpeci Urazu nebo jinych trva-
lych nasledkd.

e Pokud je spotfebi¢ vybaven funkci détské-

ho zamku nebo blokovani tlacitek, pouzi-
vejte ji. Zabranite tak détem a zvitatlm v
nahodném pouziti spotrebice.

VsSeobecné bezpecénostni informace

e Neménte technické parametry tohoto
spotrebice. Hrozi nebezpedi Urazu nebo
poskozeni spotfebice.

e Zapnuty spotfebiC¢ nenechavejte bez do-
Zoru.

e Po kazdém pouziti spotfebi¢ vypnéte.

Instalace

e Spotrebi¢ smi instalovat a zapojovat po-
uze kvalifikovany technik. Kontaktujte au-
torizované servisni stredisko. Predejdete
tak poskozeni zafizeni nebo zranéni osob.

e Zkontrolujte, zda se spotrebiC pfi dopravé
neposkodil. Poskozeny spotfebi¢ nezapo-
jujte. V pripadé nutnosti se obratte na do-
davatele.

e Pred prvnim pouzitim odstrante ze
spotiebice vSechny obaly, nalepky a folie.
Neodstranuite typovy stitek. Mohlo by do-
jit k poruseni zaruky.

e Vzdy dodrzujte zakony, vyhlasky, smérni-
ce nebo normy platné v zemi pouziti
spotrebice (bezpednostni nebo recyklaéni
smernice, bezpecnostni normy pro elek-
tricka nebo plynova zafizeni atd.).

e P¥i stéhovani spotrebice budte opatrni.
Tento spotiebit je tézky. VZzdy pouZivejte
ochranné rukavice. Netahejte spotrebic
za drzadlo.

e Béhem instalace musf byt spotrebi¢ od-
pojeny od elektrické sité (pokud se toto ty-
ka jeho typu).

e Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostat-
nich spotfebitd a nabytku.

e Spotrebi¢ neumistujte na podstavec.
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Pfipojeni k elektrickeé siti

Spotrebi¢ smi instalovat a zapojovat po-
uze kvalifikovany elektrikar. Kontaktujte
autorizované servisni stfedisko. Predejde-
te tak poskozeni zafizeni nebo zranéni
0sob.

Spotrebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda udaje o napajeni na ty-
povém Stitku souhlasi s parametry vasi do-
maci elektrické site.

Informace o napéti naleznete na typovém
Stitku.

Je nutné instalovat spravna izola¢ni zafize-
ni: ochranné vypinace veden, pojistky (po-
jistky Sroubového typu se musi odstranit
z drzéku), ochranné zemnici jistiCe a sty-
kace.

Je nutné instalovat vhodny vypinaé nebo
izoladni zarizeni k fadnému odpojeni
v8ech napéjecich vodicl spotfebice. Toto
izolaéni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespor 3 mm Sirokou.

Casti ochrany proti Urazu elektrickym pro-
udem museji byt upevnény tak, aby je ne-
$lo odstranit bez nastroju.

Vzdy pouzivejte spravné instalovanou si-
tovou zasuvku odolnou proti rézovému
proudu.

Po pfipojeni spotfebice k sitové zasuvce
se kabely nesmi dotykat horkych dvirek
spotfebice nebo byt v jejich blizkosti.
Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky, ko-
nektory ani prodluzovaci kabely. Hrozi ne-
bezpedi pozaru.

Davejte pozor, abyste zastréku a sitovy
kabel (je-li soucasti vybaveni) za spotfebi-
¢em neskfipli nebo jinak neposkodili.
Zkontrolujte, zda je sitova zasuvka po in-
stalaci spotrebice pristupna.

Neodpojujte sitovy kabel ze zasuvky ta-
hem za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku (je-
li ji spotfebiC vybaven).

Nevyménuijte ani neupravujte napajeci ka-
bel. Kontaktujte servisni stfedisko.

Pouziti spotrebice

Spotrebi¢ pouZivejte pouze pro vareni v
domacnosti. Nepouzivejte jej ke komerc-
nim nebo pramyslovym Gcellim. Zabrani-
te tak fyzickym Uraz0m osob ¢i poskoze-
ni majetku.

Pri vareni spotfebi¢ vzdy sleduijte.
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Pokud je zafizeni v provozu, pfi otevieni
dvifek vzdy stijte v dostate¢né vzdalenos-
ti. Mze dojit k uvolnéni horké pary. Hrozi
nebezpedi popalent.

NepouZivejte spotfebi¢, doslo-li k jeho
kontaktu s vodou. Nepouzivejte
spotrebi¢, mate-li mokré ruce.
NepouZivejte spotfebi¢ jako pracovni ne-
bo odkladaci plochu.

Varna deska spotfebiCe se pfi pouziti
zahtiva na velmi vysokou teplotu. Hrozi ne-
bezpedi popaleni. Na varnou desku nepo-
kladejte kovové predméty jako napf. pribo-
ry nebo poklicky, protoze by se mohly
zahtat na vysokou teplotu.

Vnitfek spotrebice se pfi pouziti zahfiva
na velmi vysokou teplotu. Hrozi nebezpe-
¢l popdleni. Pfi vkladani nebo vyjimani
pfislusenstvi ¢i nadob pouzivejte rukavice.
Dvitka otvirejte velmi opatrné. Pouzivate-li
pfi pripravé jidla v troubé prisady obsahu-
jici alkohol, mdze vzniknout smés vzdu-
chu s alkoholem. Hrozi nebezpedi pozaru.
Pri otvirani dvefi nesmi byt v blizkosti jis-
kry ani otevieny ohen.

Do spotfebiCe, do jeho blizkosti nebo na
spotrebi¢ neumistujte hoflavé pfedméty,
predméty nasaklé horlavinami nebo spé-
kavé predméty (napriklad z plastu nebo
hliniku). Hrozi nebezpedi vybuchu nebo
pozaru.

NepouZivejte varné zény s prazdnymi nad-
obami nebo zcela bez nadob.

Nenechte vyvarit vodu v nadobach. Mo-
hlo by dojit k poskozeni nadoby a po-
vrchu varné desky.

Jestlize na varnou desku néco spadne,
mUze se povrch poskodit.

Nepokladejte horké nadoby do blizkosti
ovladaciho panelu, protoze horko by mo-
hlo spotfebi¢ poskodit.

Pri vyjimani nebo vkladani pfislusenstvi
budte opatrni, abyste neposkodili smalt
spotrebice.

Nadoby vyrobené z litiny, hlinikové slitiny
nebo s poskozenym spodkem mohou pfi
posunovani po povrchu varnou desku po-
Skrabat.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nemaji vliv na vykon spotrebicCe.

Jak zabranit poskozeni nebo zméné bar-
vy smaltovaného povrchu:
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— nepokladejte zadné predméty pfimo na
dno spotfebice ani jej nezakryvejte hlini-
kovou folif;

— nenalévejte horkou vodu pfimo do
spotrebice;

— po dokonc&eni peceni nenechavejte
vihka jidla ve spotrebici.

e Dvitka spotfebice nikdy neotvirgjte nasilim.

e Do oddilu pod troubou neukladejte zadné
horlavé materidly. Ukladejte zde pouze za-
ruvzdorné prislusenstvi (pokud tak Cinite).

e Nezakryvejte vyvody pary trouby. Nacha-
zeji se na zadni strané horni desky (jsou-li
u modelu).

e Pokud je povrch popraskany, odpojte
spotrebi¢ z elektrické sité. Hrozi nebezpe-
¢&f Urazu elektrickym proudem.

¢ Nepokladeijte tepelné vodivé materialy
(napf. tenké kovové pletivo nebo metalic-
ké vodivé platy) pod nadobi. Nadmé&rny
odraz tepla by mohl poskodit varny po-
vrch.

¢ Nepouzivejte spotrebiC pfi vypadku pro-
udu.

Cisténi a udrzba

e Pred udrzbou se uijistéte, ze je spotrebic
jiz chladny. Hrozi nebezpedi popaleni. Mo-
hlo by dojit k prasknuti skla.

e Spotrebi¢ udrzujte neustale v Cistoté. Usa-
zené tuky nebo zbytky jidla mohou zpdso-
bit pozar.

e Pravidelnym &isténim zabranite zhorseni
povrchového materiélu

e Z d@vodu osobni bezpecénosti a ochrany
majetku Cistéte spotfebiC pouze vodou a
mydlem. Nepouzivejte hotlavé prostredky
nebo prostredky, které mohou zpdlsobit
korozi.

e K gisténi spotrebice nepouzivejte parni &i-
stici zafizeni, vysokotlaka Cistici zafizeni,

ostré predmety, abrazivni Cistici

prostredky, drsné houbicky ani odstrano-

vace skvrn.

e Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se poky-
ny vyrobce. Nikdy nestfikejte nic na top-
né ¢lanky nebo snimac termostatu.

e K gisténi sklenénych dvifek nepouzivejte
abrazivni Cistici prostfedky ani kovové
Skrabky. Zaruvzdorny povrch vnitfni skle-
néné tabule mize popraskat a nasledné
se roztfistit.

e Pokud se poskodi sklenéné tabule dvifek,
zkfehnou a mohou prasknout. Je nutné
je vymeénit. Kontaktujte servisni stfedisko.

¢ P¥i vyjimani dvirek spotfebice budte opatr-
ni. Dvifka jsou tézka.

e Pred Cisténim nebo Udrzbou spotrebic
vzdy vypnéte a odpojte od sitového napa-
jen.

e Pri vymeéné Zarovky trouby budte opatmi.
Hrozi nebezpedi Urazu elektrickym pro-
udem. Nechte spotrebiC vychladnout.
Hrozi nebezpedi popalent.

Servisni stredisko

® Spotrebi¢ mlze opravovat pouze kvalifi-
kovany technik. Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

e Pouzivejte vyhradné originalni nahradni di-
ly.

Likvidace spotrebice

e Aby nedoslo k Urazu nebo vzniku Skod:

— Odpoijte zafizeni od elektrické sité.

— Odfiznéte a vyhodte sitovy kabel.

— Odstrante dvefni zapadku. Zabranite
tak tomu, aby uvnitf spotrebice uvizly
déti nebo mala zvifata. Hrozi nebezpeci
udusen.
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POPIS SPOTREBICE
Celkovy pohled

B BEA

5000 MG

-
B | ®
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Prislusenstvi trouby

¢ Rost trouby
Pro nadoby na peceni, dortové a kolaco-
vé formy, peceng.

e Mélky plech na peceni

PRED PRVNIM POUZITIM

Pred pouzitim trouby odstrante vSe-
chny obaly z vnitrtku i z vnéjSich stran
spotrebice. Neodstranujte vyrobni Sti-
tek.

electrolux 5

Ovladaci panel

Ovladaci knofliky varné desky
Elektronicky programator
Ovladag teploty trouby
Kontrolka teploty

IR Kontrolka napajeni
Ovladag funkcf trouby
Bl Gri

B} Z:rovka trouby
Ventilator

Drézka na roét

Jednoduchd varné zéna 1200 W
Priiduch trouby

Jednoduché/ovalna varna zéna
(1100/900) 2000 W

Jednoduché varnd zéna 1200 W
Kontrolky zbytkového tepla (4 kontrolky)
A Dvojita varna zéna (1000/700) 1700 W

Na kolac¢e a drobné pecivo.

¢ Hluboky plech na peceni
Pro peceni moucnikd a masa, nebo k za-
chycovani tuku.

Pozor Pi otvirani vzdy drzte drzadlo
dvefi uprostred.
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Nastaveni hodin

Trouba funguije jen v pfipadé, Ze byl na-
staven denni ¢as.

> o N ) n
Y205
- o 4+
N

Po pfipojeni trouby k siti nebo po vypadku
elektrického proudu automaticky blika kon-
trolka funkce Cas.

K nastaveni aktualniho denniho &asu pouzi-
jfte tlaCitko "+ "nebo " - "

Asi po 5 vtefinach blikani pfestane a zobrazi
se nastaveny denni ¢as.

(1] Chcete-li ¢as zménit, nesmite nastavit
automatickou funkci (Délka 1= nebo Ko-
nec —>|) sougasné.

Prvni ¢isténi

¢ \/yjméte ze spotrebice vSechno prislusen-
stvi.

e Pred prvnim pouzitim spotfebi¢ vycCistéte.

& Pozor Nepouzivejte abrazivni Sistici
prostredky. Mohly by poskodit povrch.
Ridte se Casti " Cisténi a udrzba".

Predehrati

1. Nastavte funkci — a maximalni teplotu.

2. Nechte spotrebi¢ spustény bez potravin

po dobu pfiblizné jedné hodiny.

3. Nastavte funkci &= a maximalini teplotu.

4. Nechte spotfebi¢ spustény bez potravin

po dobu pfiblizné deseti minut.

5. Nastavte funkci & a maximélni teplotu.

6. Nechte spotfebi¢ spustény bez potravin

po dobu pfiblizné deseti minut.

Timto se spali jakékoliv usazeniny ve

spotrebidi. Prislugenstvi mdze byt vic horké

nez obvykle. Kdyz spotfebi¢ predehfivate
poprvé, mize vydavat zapach nebo kour.

To je normalni jev. Zajistéte dostatecné pro-

udéni vzduchu.

VARNA DESKA — DENNI POUZIVANI

Nastaveni teploty

@ Kontrolky varné zony (viz "Celkovy po-
hled ") ukazuiji, jakou zénu nastavujete.

T -

O]

1-9 Nastavenl teploty

Vypina¢ dvojité varné zény

Me2|stupne nastavenl JSOU mezi 1a9.

1. Otocte ovladaCem na pozadovanou te-
plotu.

2. Vareni ukoncite nastavenim ovladaCe na
"0".

@ Ke snizeni spotfeby energie vyuzijte
zbytkového tepla. Varmou zonu vypnéte
5-10 minut pred koncem vareni.

Pouziti dvojité zény
/I\ Upozornéni Chcete-li nastavit dvojitou
zénu, otocte ovladaCem s dvojitou

zénou doprava (neotacejte jim az do
zarazky).

1. Otocte ovlada¢ doprava do polohy 9 a
na symbol dvojité zény. Tady ucitite ma-
ly odpor.

2. Otocte ovladacem zpét na pozadované
nastaveni.

3. Podovareni otocte ovladagem polohy vy-
pnuto.

(i) Chcete-li pak znovu dvojitou zonu pou-

zit, nastavte opét vétsi kruh.
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Ukazatel zbytkového tepla

Kontrolka zbytkového tepla se rozsviti, kdyz
je varna zéna horka.

Upozornéni Nebezpeci popaleni
zbytkovym teplem!

DENNI POUZIVANI

Zapnuti a vypnuti trouby

1. Otodte ovladadem funkci trouby na funk-
Ci trouby.

2. Otocte ovladacem teploty na pozadova-
nou teplotu.
Jakmile je trouba v provozu, rozsviti se
kontrolka napdjeni.
Soucasné se zvySovanim teploty se za-
pne displej teploty.

3. Kvypnuti trouby otocte ovladacem funk-
ci trouby a ovladacem teploty do polohy
Vypnuto.

Chladici ventilator

Chladici ventilator se spusti automaticky k
ochlazeni povrchu spotfebice. Jestlize trou-

Funkce trouby

electrolux 7

Po zapnuti varna zéna chvili bzudi. To
je typické pro varné zény vSech skloke-
ramickych varnych desek a nema to
vliv na spravny chod spotrebice.

bu vypnete, bude chladici ventilator pokra-
Covat v chlazeni az do Uplného ochlazeni
spotrebice.

Bezpeénostni termostat

Trouba je vybavena bezpecnostnim termo-
statem, ktery v pfipadé nutnosti prerusi do-
davku proudu, aby pfi nespravném pouziti
trouby nebo vadném dilu nedoslo k nadmér-
nému prehrati trouby. Po poklesu teploty se
trouba opét automaticky zapne.

0 Poloha VYPNUTO

-
~
-

v,
n

Z4rovka trouby
Klasické peceni

Dolni topny ¢lanek

Intenzivni horko-
vzdusné peceni

Horkovzdusné pece-

1@<l 11

Rozsitené grilovani

'
? Turbo gril
‘Y’ Funkce Pizza

Spotrebi¢ je vypnuty.

Sviti bez jakékoliv zapnuté funkce peceni.
Teplo prichazi z horniho i dolniho topného ¢lanku. Peceni moucnych
jidel a masa na jedné urovni trouby.

Teplo prichazi pouze ze spodni ¢asti trouby. Peceni koldcld s kiupa-
vym spodkem nebo kirkou.

Pedeni nékolika rdznych jidel souc¢asné. Vareni domécich ovocnych
sirupl a k suseni hub nebo ovoce.

Pedeni masa nebo moudnikd, které vyZaduiji stejnou teplotu pecent
ni na nékolika rotech bez miseni vani.

Je zapnuty cely topny ¢lanek grilu. Grilovani plochych kust ve vel-
kém mnozstvi. Opékani topinek. Maximalni teplota pri této funk-

ci je 210 °C.

Stridave funguje topné téleso grilu a ventilator trouby, diky kterému
horky vzduch cirkuluje okolo pfipravovaného jidla. Peceni velkych ku-
sl masa. Maximalni teplota pfi této funkci je 210 °C .

Dolni ohfev plsobi pfimo na spodek pizzy a rdiznych slanych piné-
nych koladl, zatimco ventilator zajistuje obéh vzduchu za tc¢elem pro-

peceni jejich naplné.
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| Fumcetwowry | Pouii
>}{< Ty Rozmrazovani zmrazenych jidel. Ovladac teploty musi byt v poloze
Y vypnuto.
Displej
Kontrolky funkef
Casovy displej
Kontrolky funkci
Tlagitko "+"
P g B Q2 B Tiacitko volice
Ko X non
Sy (S | @  ETeciko
- @ +
Nastaveni funkci hodin 1. Opakovaneé stisknéte tladitko volice, az
zacne blikat kontrolka pozadované funk-
ce.

2. K nastaveni Gasu pro Minutku £ , Délku
[=I nebo Konec —| pouzijte tlacitko " +

bl 0 ."(I; Al "nebo " - ".
5 bt @ Rozsuviti se prislusna kontrolka.
- — Po uplynuti ¢asu za¢ne kontrolka funkce
_ Q) + blikat a na 2 minuty zazni zvukovy signal.
(1] U zapnutych funkci Délka |-/ a Konec
C‘ J —| se trouba vypne automaticky.
3. Zvukovy signal vypnete stiskem jakého-
\ _ kol tladitka.
@ Denni ¢as Ukazuji ¢as. Nastaveni, zména nebo kontrola casu.
At Minutka Odpogitavani Gasu.

Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni signal.

Tato funkce nema zadny vliv na provoz trouby.
d Délka Nastaveni délky zapnuti trouby.

> Konec Nastaveni Casu vypnuti funkce trouby.

(i) Funkce Délka 1=l a Konec =l Ize pouzit ~ Zru$eni funkci hodin
soucasné pro naprogramovani automa- 1, Opakovang stisknéte tladitko volice, az

tického zapnuti a pozdégjsiho vypnuti zaéne blikat kontrolka pozadované funk-
trouby. V tomto pfipadé nejprve nastav- ce.
te funkci Délka 12!, pak Konec = . 2. Stisknéte a podrzte tladitko " - ".

Za nékolik vtefin se funkce hodin vypne.
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Vysunovaci kolejnicky

Urovné& drazek ro$td 2 a 4 jsou vybaveny vy-
sunovacimi kolejnickami. Vysunovaci kolej-
niCky usnadnuji vkladani nebo vytahovani ro-
sta.

1.

2.

Pravou i levou vysunovaci kolejni¢ku
Uplné vytahnéte.

Na vysunovaci kolejni¢ky polozte rost a
opatrné je zasunte dovnitf trouby.

electrolux 9

Upozornéni Nepokousejte se zavrit
dvitka trouby, jsou-li teleskopické
kolejniCky jesté CasteCné vysunuté ven
z trouby. Mohl by se poskodit smalt
dvefi a sklo.

Upozornéni Vysunovaci kolejni¢ky na
rosty a dalsi prisluSenstvi se pii pouZitf
spotrebice zahfivaji na vysokou teplotu.
Pouzivejte kuchyriské chnapky nebo
jinou ochranu pred teplem.

VARNA DESKA — UZITECNE RADY A TIPY
Nadoby

* Dno nadoby musi byt co nejrovngjsi
a nejsilngjsi.

¢ Nadoby ze smaltované oceli nebo s
hlintkkovym ¢&i médénym spodkem mo-
hou na povrchu sklokeramické desky
zanechavat barevné skvrny.

Uspora energie

e Je-li to mozné, vzdy zakryvejte nad-
oby poklickami.

e Nadobu postavte na varnou zénu, a
teprve potom ji zapnéte.

e Varnou zénu vypnéte nékolik minut
pred koncem peceni, abyste vyuzili
zbytkového tepla.

¢ Dno nadoby musi byt stejné velke ja-
ko pfislusna varna zéna.

TROUBA — UZITECNE RADY A TIPY

e Po kazdém pouziti trouby setfete vihkost.
e P¥i peCeni na dno trouby nestavte zadné

¢ Trouba ma Styfi Urovné rostd. Polohy ro-

§td v troubé se poditaji zdola.

MUzete péct rliznd jidla soucasné na
dvou Urovnich trouby. Zasurite roSty do
urovné 1 a 3.

V troubé nebo na skle dvitek se mlze sra-

pfedmeéty a zadnou Cast trouby nezakry-
vejte hlinikovou folii. Mohlo by to ovlivnit
vysledky peceni a poskodit smaltovy po-
vrch.

zet vinkost. To je normalni jev. PFi otvirani
dvifek trouby béhem peceni vzdy odstup-
te. Abyste kondenzaci snizili, troubu vzdy
pred pecenim na 10 minut predehrejte.

Peéeni mouénikd
¢ Nejlepsi teplota k peceni moucnikd je
mezi 150 °C a 200 °C.
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e Pred pe&enim nechte troubu priblizné 10
minut predehrat.

¢ Neotvirejte dvere, dokud neuplynou 3/4
nastaveného Casu k peceni.

e Jestlize do trouby vioZite dva plechy na
peceni, musi byt mezi plechy jedna uro-
ven drazek volna.

Peceni masa a ryb

® Peclte pouze maso s vahou nad 1 kg. PFi
peceni piilis malého mnozstvi se maso vy-
susuje.

e Chcete-li mist ¢ervené maso dobre pro-
pecené zvenku a Stavnaté uvnitf, nastav-
te teplotu mezi 200 °C-250 °C.

* Bilé maso, driibezZ a ryby peéte pfi teplo-
té 150 °C-175 °C.

e P¥i peCeni velmi mastného jidla pouzijte
hluboky plech na zachyceni tuku, aby se

Klasické peéeni —

v troub& nevytvorily obtizné odstranitelné
skvrny.

e Pred podavanim nechte maso odpocivat
asi 15 minut, a teprve potom ho krajejte,
aby nevytekla Stava.

¢ Do hlubokého plechu na zachyceni tuku
nalijte trochu vody, aby se pfi peceni tolik
nekourilo. Jakmile vyschne, dolijte opét
vodu, aby se z pekace nekourilo.

Doby peceni

Doba peceni zalezi na druhu potravin, jejich

konzistenci a mnoZstvi.

Nejprve sledujte v nové troubé pribéh pece-
ni a jeho vysledek. Postupné si najdéte nej-

lepSi nastaveni (tepelny vykon, dobu peceni,
apod.) pro dané nadobi, recepty a mnoZzstvi.

Doba

o S ar Doba pe-
Jidlo Viha(g) |Typ plechu | Poloharo- | predehrdti | Teplota | 0\ i
Stu (v minu- (°C) nutéch)
tach)

Pruhy tésta 250 smaltovany 3 - 150 25-30
Plochy ko- 1000 smaltovany 2 10 160-170 30-35
lac
Kynuty ko- 2000 smaltovany 3 - 170-190 40-50
lac s jablky
Jableény 1200+1200 2 kruhové 1 15 180-200 50-60
kolac hlinikové

plechy (prd-

mér: 20 cm)
Malé mouc- 500 smaltovany 2 10 160-180 25-30
niky
Piskotova 350 1 kruhovy 1 10 160-170 25-30
buchta bez hlinikovy
tuku plech (prd-

meér: 26 cm)
Koblihy 1500 smaltovany = 160-170 45-551)
Celé kure 1350 rost v polo- - 200-220 60-70

ze 2, hlubo-

ky plech na

peceni ma-

sa v poloze

1
Plilka kurete 1300 rost v polo- 3 - 190-210 30-35

ze 3, hlubo-

ky plech na

peceni ma-

sa v poloze
;


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu

Doba
. . Poloha ro- | predehrati
Jidlo Vaha (g) |Typ plechu 3tu (v minu-
tach)

Veprova ko- 600 rost v polo- 3 -
tleta ze 3, hlubo-

ky plech na

peceni ma-

sa v poloze

;
Dortovy kor- 800 smaltovany 2 20
pus
Plnéné ky- 1200 smaltovany 2 10-15
nuté kolace
Pizza 1000 smaltovany 2 10-15
Tvarohovy 2600 smaltovany 2 -
kolac
Svycarsky 1900 smaltovany 1 10-15
jablecny ko-
l&¢ z linec-
kého testa
Jemna ba- 2400 smaltovany 2 10-15
bovka
Slany lotrin- 1000 1 kruhovy 1 10-15
sky kolac plech (prd-

mer: 26 cm)
Venkovsky 750+750 2 kruhové 1 189
chléb hlinikové

plechy (prd-

mér: 20 cm)
Rumunsky 600+600 2 kruhové 2/2 10
piskot hlinikové

plechy (prd-

mér: 25 cm)
Rumunsky 600+600 2 kruhové 2/2 -
piskot - tra- hlinikové
diénf plechy (prd-

mer: 20 cm)
Sladké pedci- 800 smaltovany 2 10-15
e}
Rolada 500 smaltovany 1 10
Pusinky 400 smaltovany 2 -
Kola¢ s dro- 1500 smaltovany 3 10-15
benkou
Piskotova 600 smaltovany 3 10
buchta
Maslovy ko- 600 smaltovany 2 10
lac

1) Po vypnuti spotfebic¢e ponechte koblihy v troubé dalsich 7 minut.
2) Po vypnuti spotfebice ponechte babovku v troubé dalsich 10 minut.
3) Nastavte teplotu 250 °C pro predehiati trouby.

Teplota
(°C)

190-210

230-250
170-180

200-220
170-190

200-220

170-180

220-230

180-200

160-170

160-170

200-210

150-170
100-120
180-190

160-170

180-200

electrolux 11

Doba pe-

éeni (v mi-
nutach)

30-35

10-15
25-35

30-40
60-70

30-40

55-65 2)

40-50

60-70

40-50

30-40

10-15

15-20
40-50
25-35

25-35

20-25
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Horkovzdusné pecéeni X

Doba

- S Doba pe-
Jidlo Vaha (g) |Typ plechu P°|°.ha o prede_hratl Teglota ¢eni (v mi-
Stu (v minu- (°C) nutéch)
tach)
Pruhy tésta 250 smaltovany & 10 140-150 20-30
Pruhy tésta 250 + 250  smaltovany 1/3 10 140-150 25-30
Pruhy tésta 250 + 250  smaltovany 1/2/3 10 150-160 30-40
+ 250

Plochy ko- 500 smaltovany 2 10 150-160 30-35
lac
Plochy ko- 500 + 500  smaltovany 1/3 10 150-160 35-45
lac
Plochy ko- 500 + 500  smaltovany 1/2/4 1) 10 155-165 40-50
lac + 500
Kynuty ko- 2000 smaltovany 3 - 170-180 40-50
|&¢ s jablky
Jable¢ny 1200 + 2 kruhové 2/2 - 165-175 50-60
kolac 1200 hlinikové

plechy (pra-

mer: 20 cm)
Malé mouc- 500 smaltovany 2 10 150-160 20-30
niky
Malé mouc- 500 + 500  smaltovany 1/3 10 150-160 30-40
niky
Malé mou¢- 500 + 500 smaltovany 1/2/4 1) 10 150-160 35-45
niky + 500
Piskotova 350 1 kruhovy 1 10 150-160 20-30
buchta bez hlinikovy
tuku plech (prd-

mér: 26 cm)
Koblihy 1200 smaltovany 2 - 150-160 30-35 2
Celé kure 1300 rost v polo- 2 - 170-180 40-50

ze 2, hlubo-

ky plech na

peceni ma-

sa v poloze

1
Veprova pe- 800 rost v polo- 2 - 170-180 45-50
cené ze 2, hlubo-

ky plech na

peceni ma-

sa v poloze

y
PInéné ky- 1200 smaltovany 2 20-30 150-160 20-30
nuté kolace
Pizza 1000 + smaltovany 1/3 - 180-200 30-40

1000

Pizza 1000 smaltovany 2 - 190-200 25-35
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Doba
- - Doba pe-
Jidlo Viha(g) |Typ plechu | Poloharo- |predehrati | Teplota | 0\ i
Stu (v minu- (°C) nutéch)
tach)

Tvarohovy 2600 smaltovany 1 - 160-170 40-50
kolac
Svycarsky 1900 smaltovany 2 10-15 180-200 30-40
jablecny ko-
lac z linec-
kého testa
Jemna ba- 2400 smaltovany 2 10 150-160 35-40 2
bovka
Slany lotrin- 1000 1 kruhovy 2 10-15 190-210 30-40
sky kolac plech (prd-

mer: 26 cm)
Venkovsky 750+750 2 kruhové 1 15-2093) 160-170 40-50
chléb hlinikové

plechy (prd-

mer: 20 cm)
Rumunsky 600+600 2 kruhové 2/2 10-15 155-165 40-50
piskot hlinikové

plechy (prd-

mér: 25 cm)
Rumunsky 600+600 2 kruhové 2/2 - 150-160 30-40
piskot - tra- hlinikové
di¢ni plechy (prd-

mer: 20 cm)
Sladké pedi- 800 smaltovany 3 15 180-200 10-15
e}
Sladké pec¢i- 800 + 800 smaltovany 1/3 15 180-200 15-20
e}
Rolada 500 smaltovany 3 10 150-160 15-25
Pusinky 400 smaltovany 2 - 110-120 30-40
Pusinky 400 + 400  smaltovany 1/3 - 110-120 45-55
Pusinky 400 + 400  smaltovany 1/2/4 1) - 115-125 55-65

+ 400

Kola¢ s dro- 1500 smaltovany 3 - 160-170 25-35
benkou
PiSkotova 600 smaltovany 2 10 150-160 25-35
buchta
Maslovy ko- 600 + 600  smaltovany 1/3 10 160-170 25-35
lac

1) Poté, co je hotovy kolac v poloze 4, jej vyndejte na jeho misto presurite kolac z polohy 1. Pecte dalsich deset minut.
2) Po vypnuti spotrebice ponechte koblihy v troubé dalsich 7 minut.
3) Nastavte teplotu 250 °C pro predehiati trouby.
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Horkovzdusné peceni

Doba

- - Doba pece-
Jidlo Vaha (g) Typ plechu [’)r’edeh_r Te?Iota ni (v minu-
ati (v mi- (°C) tach)
nutach)
Pruhy tésta 250 smaltovany & 10 150-160 20-30
Pruhy tésta 250 + 2560  smaltovany 1/3 10 140-150 25-30
Pruhy tésta 250 + 250 + smaltovany 1/2/4 10 150-160 30-35
250
Plochy kolac 1000 smaltovany 2 10 150-160 30-40
Plochy kola¢ 1000 + 1000 smaltovany 1/3 10 140-150 45-55
Plochy kola¢ 1000 + smaltovany 1/2/4 10 140-150 55-65
1000 + 1000
Kynuty kolac 2000 smaltovany 3 10 170-180 40-50
s jablky
Jable¢ny ko- 1200 + 1200 2 kruhové hlinikové 2/3 10 170-180 50-60
lac plechy (prdmér: 20
cm)
Malé mouc- 500 smaltovany 3 10 140-150 30-35
niky
Malé mouc- 500 + 500  smaltovany 1/3 10 140-150 25-30
niky
Malé mouc¢- 500 + 500 + smaltovany 1/2/4 10 150-160 25-30
niky 500
Piskotova 350 1 kruhovy hlinikovy 3 10 150-160 30-40
buchta bez plech (proimér: 26
tuku cm)
Koblihy 1200 smaltovany 3 - 150-160 240-501)
Celé kure 1400 rost v poloze 2, hlu- 2 - 170-190 50-60

boky plech na pece-
ni masa v poloze 1

Veprova ko- 600 rost v poloze 3, hlu- 8 - 180-200 30-40
tleta boky plech na pece-

ni masa v poloze 1
Dortovy kor- 800 smaltovany 2 15 230-250 10-15
pus
PInéné kynu- 1200 smaltovany 3 20-30 160-170 20-30
té kolace
Pizza 1000 + 1000 smaltovany 1/3 - 180-200 50-60
Tvarohovy 2600 smaltovany 2 - 150-170 60-70
kolac
Svycarsky 1900 smaltovany 3 15 180-200 30-40
jable¢ny ko-
|4 z linecké-
ho tésta
Jemna ba- 2400 smaltovany 8 10 150-170 50-602
bovka
Slany lotrin- 1000 1 kruhovy plech 2 15 210-230 35-45

sky kola¢ (prdmér: 26 cm)
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Jidlo Vaha (g)

Venkovsky 750+750
chléb

Rumunsky 600+600
piskot

Rumunsky 600+600
piskot — tra-

diénf

Sladké peci- 800
e}

Sladké peci- 800 + 800
VO

Rolada 500
Pusinky 400
Pusinky 400 + 400
Pusinky 400 + 400 +
400
Kola¢ s dro- 1500
benkou
PiSkotova 600
buchta

Méslovy ko- 600 + 600
lac

www.markabolt.hu

Doba
predehr | Teplota
U ativmi- | (°C)

nutach)
2 kruhové hlinikové 3 159 180-190
plechy (prdmér: 20
cm)
2 kruhové hlinikové 2/2 10 150-170
plechy (prdmér: 25
cm)
2 kruhové hlinikové 2/2 - 160-170
plechy (primér: 20
cm)
smaltovany 3 10 180-200
smaltovany 1/3 10 180-200
smaltovany 3 10 150-170
smaltovany 2 - 100-120
smaltovany 1/3 - 100-120
smaltovany 1/2/4 - 115-125
smaltovany 2 10 170-180
smaltovany 2 10 150-170
smaltovany 1/3 10 150-170

1) Po vypnuti spotrebice ponechte koblihy v troubé dalsich 7 minut.
2) Po vypnuti spotrebice ponechte koblihy v troubé dalsich 10 minut.
3) Nastavte teplotu 230 °C pro predehrati trouby.

Rozsifené grilovani ~~

Vaha (g)
Topinky 500
Pllka kurete 1200
Hovézi biftek 1000
Veprova kotle- 500
ta
Turbo gril ?

Jidlo

Doba
Poloha rostu | predehrati (v | Teplota (°C)
minutach)
3 250
2 - 230
3 10 250
3 - 230

electrolux 156

Doba pece-

ni (v minu-
tach)

50-60

40-50

30-40

10-15

15-20

10-15
50-60
55-65
65-75

20-30

20-30

20-30

Doba peceni

(v minutach)

30+30
15+15
25+25

Doba peceni
(v minutach)

Topinky 500
Pllka kurete 1200

Doba
Poloha rostu | predehrati (v | Teplota (°C)
minutach)
3 10 230
2 - 200

3-5
25+25
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i (g)

Veprova kotle-
ta

Funkce Pizza &

Vaha (g)

Typ plechu

N

Doba

o Doba peceni

predehféti (v | Teplota (°C) |, mmztach)
minutach)

20+20

Jable¢ny 1200 + 2 kruhové hlinikové
kolad 1200 plechy (prmér: 20
cm)

Celé kure 1400

Pdlka kurete 1350

Pizza 1000 + smaltovany, hlinikovy
1000

Pizza 1000 smaltovany

Slany lotrin- 1000

sky kolac

1) Po 20 minutdch zamérite polohu obou plechd.

Doba
- predehr | Teplota
Poloha rostu ati (v mi- °C)
nutach)
2/2 - 170-180 50-60
2 - 165-175 55-65
2 - 165-175 30-35
1/21 - 180-200 30
2 - 190-200 25-35
2 10-15 210-220 20-30

VARNA DESKA - CISTENI A UDRZBA

Spotrebic &istéte po kazdém pouziti.

Pouzivejte vzdy nadoby s Cistym dnem.
Skrabance nebo tmavé skvmy na sklo-
keramické desce nemaiji viiv na jeji funk-
ci.

Odstranéni necistot:

1. — Okamzité odstrante: roztaveny
plast, plastovou folii nebo jidlo obsa-
hujici cukr. Pokud tak neucinite, neci-
stota mlize spotfebi¢ poskodit. Pouzi-
jte specidlni Skrabku na sklo. Skrabku
prilozte Sikmo ke sklenénému po-
vrchu a posunujte ostii po povrchu
desky.

— Po dostate¢ném vychladnuti
spotrebi¢e odstrante: skvrny od

TROUBA - CISTENI A UDRZBA

vodniho kamene, vodovych krouzkd,
tukové skvrny nebo kovove lesklé zbar-
veni. Pouzijte specidlni Sistici
prostfedek na sklokeramiku nebo ne-
rezovou ocel.

2. Vycistéte spotrebi¢ vihkym hadfikem s

malym mnozstvim disticiho prostfedku.

3. Nakonec spotrebi¢ otrete do sucha

¢istym hadrikem.

e Predni stranu spotfebice Cistéte meékkym
hadfikem navihéenym v roztoku teplé vo-
dy a myciho prostredku.

¢ Na kovoveé plochy pouZijte bézné Cistici
prostfedky na nerezovou ocel.

¢ Nepouzivejte drsné prostfedky nebo abra-
zivni houbicky.

/\ Pozor Nepouzivejte korozivni
prostfedky nebo prostredky s drsnymi
Casticemi, ostré predmeéty,
odstrarfiovace skvrn nebo abrazivni
houbicky.

Upozornéni K cisténi sklenénych
dvifek nepouzivejte abrazivni Sistici
prostfedky nebo kovové Skrabky.
Zaruvzdorny povrch vnitfni sklenéné
tabule se mize poskodit.
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Pozor Pouzijete-li sprej do trouby, fidte
se pokyny vyrobce.

e Predni stranu spotfebice otfete mékkym
hadfikem namocenym v roztoku teplé vo-
dy a gistictho prostredku.

e K gisténi kovovych ploch pouZivejte béz-
ny Cistici prostfedek.

e Vnitfek trouby Cistéte po kazdém pouziti.
Necistoty se snadnéji odstrani a nepfipe-
¢ou se.

e Odolné necistoty odstrante pomoci spe-
cidlniho prostredku k cisténi trouby.

e VSechno pfisluSenstvi trouby vycistéte po
kazdém pouziti (mékkym hadiikem namo-
Cenym v roztoku teplé vody a Cisticiho
prostfedku) a nechte ho vyschnout.

e Mate-li nepfilnavé pfislusenstvi, necistéte
je agresivnimi Cisticimi prostredky, ostry-
mi pfedméty, ani je nemyjte v mycce. Mo-
hli byste znicit nepfilnavou Upravu.

Drazky na rosty

Drazky na rosty je mozné odstranit ke snad-

n&jSimu cisteni sten.

Odstranéni drazek na roSty

1. Odtahnéte predni ¢ast drazek od stény
trouby.

2. Pak vytahnéte drazky ze zadni &asti sté-
ny a vytahnéte je ven.

electrolux 17
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Instalace drazek na zasunuti rosta
Drazky instalujte stejnym postupem v opac-
ném poradi.

(
;

Dulezité Zkontrolujte, zda jsou pojistné
¢epy vysunovacich kolejni¢ek na rosty
vpredu.

Katalytické stény (pouze u vybranych
modeld)

Stény s katalytickym povrchem maiji samodi-
sticl schopnost. Absorbuiji tuk, ktery se na
sténach usazuije pfi pouzivani trouby.

Abyste tento proces samocisténi

podporili, pravidelné troubu zahtivejte

bez vloZeni potravin:

e Zapnéte osvétleni trouby.

Vyjméte z trouby piisluSenstvi.

2volte pecici funkci Vrchni a spodni.

Nastavte teplotu trouby na 250 °C a ne-

chte troubu jednu hodinu péct.

e Vnitfek trouby vycistéte mékkou a vihkou
houbickou.

/\ Upozornéni Nepokousejte se
katalyticky povrch ¢istit pomoci sprejU,
abrazivnich prostfedk( nebo jinych
Gisticich prostfedkd. Doslo by k
poskozeni katalytického povrchu.

(i) Zména zbarveni katalytického povrchu
nema vliv na jeho vlastnosti.

Cisténi dvefi trouby

Ke snadngj$imu &isténi mizZete dvefe trou-

by vysadit.

Upozornéni Pred cisténim sklenénych
tabuli zkontrolujte, zda uz vychladly.
Sklo by totiz mohlo prasknout.
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& Upozornéni Jestlize jsou sklenéné
tabule poskozené nebo poskrabang,
sklo je pak kfehké a miiZe prasknout.
Sklenéné tabule je potom nutné
vymenit. Dalsi informace ziskate v
mistnim servisnim stredisku.

Vysazeni dvefi trouby a sklenéné tabule
1. Oteviete UpIné dvere a podrzte dva
dverni zavésy.

2. Zvednéte a otocte packy na obou zavé-
sech.

3. Sklenénou tabuli omyjte saponatovou vo-
dou. Dobre ji osuste.

& Upozornéni Sklenénou tabuli omyjte
pouze saponatovou vodou. Abrazivni
Cistici prostredky, odstrariovace skvrn
a ostré pfedmeéty (napf. noze nebo
Skrabky) mohou sklo poskodit.

Po vycisténi dvere trouby opét nasadte. Pro-
vedte stejny postup v obraceném poradi.
Vyjmuti zasuvky

Zasuvku pod troubou Ize pfi ¢isténi vyjmout.

Vyjmuti zasuvky
1. Vytahnéte zasuvku az na doraz.

2. Pomalu zasuvku zdvihnéte.

3. Zasuvku zcela vytahnéte.

Vlozeni zasuvky

Zasuvku vlozite stejnym vySe uvedenym po-
stupem v opacném poradi.

& Upozornéni V zasuvce neskladujte
horlavé véci a materidly (jako napr.
Cistici prostfedky, plastové sacky,
textilni chnapky, papir nebo Cistici
spreje). Pri pouzit trouby se mlze
zasuvka znacné zahrat. Hrozi
nebezpedi pozaru.

Zarovka trouby

Upozornéni Nebezpedi Urazu
elektrickym proudem!

Pied vyménou zarovky trouby:

¢ Vypnéte troubu.

¢ \/ytahnéte pojistky v pojistkoveé skrifice,
nebo vypnéte jistic.

Na dno trouby poloZte néjakou latku k
ochrané zarovky i sklenéného krytu.

Vyména zarovky osvétleni trouby/gisténi

sklenéného krytu

1. Sklenénym krytem otoc¢te smérem dole-
va a odstrante ho.

2. Sklenény kryt vyCistéte.

3. Vlymeénte Zarovku v troubé za novou za-
rovku do trouby odolnou do 300 °C.

4. Nasadte sklenény kryt.
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Kontrolka zbytkového tepla se

nerozsviti

Spotrebi¢ vibec nefunguje
skiince

Trouba nehreje

Trouba nehreje
veni

Osvétleni trouby nesviti

Na jidle a uvnitf trouby se usa-

zuje para a kondenzat dlouho

Pokud problém nemdzete vyresit sami, ob-
ratte se prosim na prodejce nebo na servis-
ni stredisko.

Upozornéni Tento spotfebi¢ smi
opravovat pouze kvalifikovany elektrikar
nebo jina osoba s prislusnym
opravnénim.

Diilezité V pripadé chyby v obsluze
spotrebice budete muset navstévu technika
ze servisniho stfediska zaplatit, i kdyz je
spotrebi¢ jesté v zaruce.

Varna zéna byla zapnuta jen
kratkou dobu a neni tedy horka

Uvolnéna pojistka v pojistkove

Trouba neni zapnuta
Nejsou provedena nutna nasta-

Z4rovka trouby je vadna
Nechali jste jidlo v troubé prilis

Jestlize musi byt horkd, obratte
se na mistni servis

Zkontrolujte pojistku. Jestlize
pojistka vypadne vickrat, obrat-
te se na kvalifikovaného elektri-
kare.

Zapnéte troubu

Zkontrolujte nastaveni

Vymeénite Zarovku trouby

Po upeceni nenechaveijte jidla v
troubé déle nez 15-20 minut

K rychlé a tu¢inné pomoci jsou
nezbytné tyto udaje. Tyto informace
jsou uvedeny na vyrobnim stitku (viz
"Popis vyrobku")

e Oznaceni modelu ............

e \Wyrobni &islo (PNC) ............

e Sériové Cislo (SN) ............

@ Informace pro spotiebi¢e s kovo-
vou predni ¢asti:
PFi otevieni dvefi béhem peceni nebo ih-
ned po jeho skonceni mlze byt na skle

para.
Pokud problém nemdzete vyresit sami, ob-
ratte se prosim na prodejce nebo na servis-
ni stfedisko.
INSTALACE
Technické udaje
Spotrebic tfidy 2, podtfidy 1 a tfidy 1.
Vyska 858 mm
Sitka 500 mm | |
Hioubka 600 mm A B
Objem trouby 52| ; ;
Umisténi spotiebiée (660 654

Tento volné stojici spotiebi¢ mizZete umistit
s kuchynskou skfifkou po jedné nebo po
obou stranach nebo v rohu.

Mezi spotrebi¢em a zdi musf byt vzda-
lenost alespon 1 cm, aby Sla otevirat
dvitka.

S
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Minimalni vzdalenosti (i) Vyrobce nenese odpovédnost za Urazy
Rozméry i Skody zplisobené nedodrzenim bez-
pecnostnich pokynl uvedenych v kapi-
A 690 tole ,Bezpecnostni informace”.
B 180 SpotrebiC se dodava bez zastrcky a spojo-
Upozornéni Nestavte spotfebic na vaciho kabelu.
podstavecl Vhodny typ kabeld: HO5 RR-F.
Vyrovnani (i) Napdjeci kabel se nesmi dotykat ¢asti

Povrch spordku vyrovnejte s piiléhajicimi plo- spotrebiCe zobrazene na obrazku.

chami pomoci malé nozi¢ky na zadni strané
spotrebice.

b A J N\ / 3
/ TS IN N
0000000 00000000
(000000 / 0000 \
000000000000000000000 1nngpafdynoannnnn

T —_—co

Elektricka instalace

/\\ Upozornéni Viz kapitola
.Bezpecnostni informace”.

POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Symbol & na wyrobku nebo jeho baleni Obalovy material neskodi Zivotnimu
udévé, Ze tento vyrobek nepati do prostredi a je recyklovatelny. Plastove
domaciho odpadu. Je nutné odvézt ho do dily Jsou oznaceny me2|narodn|m| Zkrat-
sbémého mista pro recyklaci elektrického a kami jako PE, PS apod. Obalovy mate-
elektronického zafizeni. Zajisténim spravné riél odneste prosim do prisluSnych kon-
likvidace tohoto vyrobku pomGzete zabranit tejneru ve sbérném dvore v misté sve-
negativnim ddisledkdim pro Zivotni prostiedi ho bydliste.

a lidské zdravi, které by jinak byly Upozornéni Pred likvidaci spotfebice
zpUsobeny nevhodnou likvidaci tohoto A jerr,wutné ho znehodnotit tak, gby nebyl
vyrobku. Podrobnégjsi informace o recyklaci nebezpecny.

tohoto vyrobku zistite u prisluSného Postupuijte tak, Ze vytahnéte sitovou za-

mistniho Uradu, sluzby pro likvidaci stréku ze zasuvky a odstranfte napajeci
domovniho odpadu nebo v obchodg, kde kabel od spotFebBi/ée. P

jste vyrobek zakoupili.
(%] Obalovy materidl
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Electrolux. Thinking of you.

Tobbet is megtudhat elképzeléseinkrol a www.electrolux.com
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A véltoztatasok jogat fenntartjuk

/N BIZTONSAGI INFORMACIOK

Uzembe helyezés és hasznalat elétt olvassa mekek vagy allatok véletlentl mikédésbe

el figyelmesen a hasznalati utmutatoét: hozzak a készliléket.

* :ZJga ; biztonsaga és vagyontargyai bizton- Altalanos biztonsagi tudnivalok

o2 kér'nyezet védelme, valamint ¢ Ne valtoztassa meg a készlilék muszaki

e akészUlék helyes hasznélata érdekében. jellemzoit. Serliést okozhat, és kart tehet

A haszndlati Utmutatot tartsa mindig a ké- a keszllekben. o 3

szlilék kdzelében, annak athelyezése vagy ~ ® MUkodes kozben tilos a készileket fell-

eladésa esetén is. gyelet nélkdl hagyni. o

A nem megfelel6 (izembe helyezés vagy . M|ern hasznalat utan kapcsolja ki a ké-

hasznalat okozta karokért a gyarté nem val- szlleket.

Gyermekek és fogyatékkal €16 o A készllék belizemelését és csatlakozta-

személyek biztonsaga tasat kizarolag szakképzett szerel6 végez-

o Akésziiléket 8 év feletti gyermekek és heti. Forduljon szakszervizhez! Ezzel meg-
csokkent fizikai, értelmi vagy mentalis ké- el6zhetdk a szerkezeti karok és a fizikai
pességu, illetve megfeleld tapasztalatok sérulesek. ) o
és ismeretek hijan lévé személyek csak fel-  ® Gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziék
Ugyelettel, vagy a készUlék biztonsagos nem serult-e meg a szallitas kozben. Ne
hasznélatéra vonatkozé megfelel6 tjé- csatlakoztasson serult keszuleket, Szik-
koztatés esetén hasznalhatjak. A készu- seg eseten keresse fel a vasarlas helyet.
lék nem jaték. * Az els6 hasznalat el6tt tavolitson el min-

* Minden csomagoléanyagot tartson tavol den csomagoloanyagot, matricat es foliat
a gyermekektdl. Fulladas vagy fizikai sérii- & keszulekrdl. Ne tavolitsa el az adattab-
lés veszélye ll fel. lat. Ez érvenytelenitheti a jotallast. )

o Siités kdzben, vagy amikor a siité ajtaja ~ ® KOvesse telies mertekben az orszag hata-
nyitva van, ne engedje a gyermekeket és lyos torvenyeit, rendeleteit, iranyelveit és
az 4llatokat a siité kozelébe. Sértilés szabvanyait (biztonsagi szabalyok, Ujra-
vagy maradandé egészségkarosodas ve- hasznositasi szabalyok, elektromos- és/
szélye ll fel. vagy gazbiztonsagi eldirasok stb.), ahol a

e Ha a készUlék rendelkezik gyerekzar vagy keszuleket hasznalja! .
funkcidzar funkcidval, kapcsolja be azt. * Akeszlilék mozgatasakor legyen Gvatos.
Ezzel megakadalyozhatja, hogy a gyer- A készilek nehéz. Mindig hasznaljon mun-

kavédelmi keszty(it. Soha ne huzza a ké-
szlléket a fogantyujanal fogva.
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e Az elhelyezéskor Ugyelien ra, hogy a ké-
szUlék ne legyen csatlakoztatva az elekt-
romos halézatra (ha alkalmazhatd).

e Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tébbi
készUléktdl és berendezéstdl.

¢ Ne helyezze a készUléket labazatra.

Elektromos csatlakoztatas

e A készllék belizemelését és csatlakozta-
tésat kizardlag szakképzett villanyszereld
végezheti. Forduljon szakszervizhez! Ez-
zel megeldézhetdk a szerkezeti karok és a
fizikai sérllések.

o A készlléket kdtelezd foldelni.

e Ellendrizze, hogy az adattablan szerepld
vilamossagi adatok megfelelnek-e haztar-
tasa elektromos halézati paramétereinek.

® Az Uzemi feszUltségre vonatkoz¢ informa-
ciok az adattablan talalhatok.

¢ Megfeleld levalasztd eszkdzoket kell alkal-
mazni: halézati tulterhelésvédd megszaki-
1ok, biztositékok (a tokbdl eltavolitott csa-
varos tipusu biztositék), foldzarlatkioldok
és véddrelék.

e Az elektromos berendezést egy levalasz-
16 eszkdzzel kell ellatni, amely lehetéve te-
szi, hogy minden ponton levélassza a be-
rendezést az elektromos haldzatrdl. A le-
valasztd eszkdznek legaldbb 3 mm-es
érinkezétavolsaggal kell rendelkeznie.

e Az érintésvédelmi részeket ugy kell régzi-
teni, hogy szerszam nélkil ne lehessen ha-
tastalanitani azokat.

¢ Mindig megfelelen felszerelt, érintésbiz-
tos aljzatot hasznaljon.

e Amikor elektromos készUlékeket csatla-
koztat a halézati konnektorba, ne hagyja,
hogy a vezetékek hozzaérienek, vagy ko-
zel kerUlienek a sitd forrd ajtajahoz.

¢ Ne hasznaljon elosztét, csatlakozoét és
hosszabbitét. Ezek hasznalata tlzveszé-
lyes.

e Ugyelien ra, hogy ne tegyen kart a készU-
|ék hatuljan talalhaté haldzati dugaszban
(ha van ilyen) és kabelben, illetve ne nyom-
ja Gssze azokat.

e Ugyelien arra, hogy a haldzati csatlakozo
az lizembe helyezést kdvetben is hozza-
férhetd legyen.

o A készlléket ne a haldzati kdbelnél fogva
vélassza le. Mindig a dugaszt huzza (ha
rendelkezésre all).

e Ne cserélie, vagy modositsa a haldzati ka-
belt. Lépjen kapcsolatba a szervizkdz-
ponttal.

Hasznalat

o A készUléket kizarolag haztartasi ételkeé-
szitési feladatokra haszndlja. Ne hasznalja
a készlléket kereskedelmi és ipari célok-
ra. Ezzel megel6zheti a fizikai sérliléseket,
illetve a vagyoni kérokat.

¢ Mindig kisérje figyelemmel a készliléket
mUkodés kdzben.

® Ha a készilék mikddésben van, mindig
allion megfeleld tavolsagra téle, amikor
kinyitja az ajtajat. Forré gz szabadulhat
ki. Egési sérllés veszélye all fenn!

¢ Ne haszndlja a készUléket, ha az vizzel
érintkezik. Ne Uzemeltesse a készUléket
nedves kézzel.

e Soha ne hasznalja a készlléket tarolasra
vagy munkafelliletként.

¢ A f6zéfelllet hasznalat kdzben felforréso-
dik. Egési sérilés veszélye all fenn! Soha
ne tegyen a fézéfellletre fémtargyakat,
igy példaul ev8eszkbdzdket vagy feddket,
mert azok felforrésodhatnak.

* A készllék belseje hasznalat kbzben fel-
forrosodik. Egési sérlilés veszélye all
fenn! Hasznaljon keszty(it, amikor tartozé-
kokat vagy edényt helyez be vagy vesz ki.

e Ovatosan nyissa ki az ajtot. Az alkoholt tar-
talmazo dsszetevik esetén sutés kdzben
alkohol és levegd keveréke keletkezik.
Tlzveszély all fenn.

® Az ajto kinyitasakor tartsa tavol a szikrat
vagy nyilt langot a készUléktdl.

e Ne tegyen gyulékony anyagot, gyulékony
anyaggal szennyezett targyat és/vagy ol-
vadékony (muUanyag vagy aluminium) tar-
gyat a készUlékbe, annak kbzelébe, illetve
annak tetejére. Robbanas- vagy tlizve-
szé€ly all fenn.

e Ures f6z8edénnyel vagy f6zéedény nélkul
ne hasznalja a f6zézonakat

¢ Ne hagyja, hogy a f6z6edények tartalma
elforrion. Ellenkez8 esetben a f6z6edény
és a fézdéfelllet is karosodhat.

e Ha targyak vagy edények esnek a fézfel-
Uletre, az megsérilhet.

e Ne helyezzen forré f6z&edényt a kezeld-
panel kdzelébe, mert a hé karosithatja a
berendezést.


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu

Legyen korUltekintd a tartozékok behelye-
zése és kivétele soran, hogy ne sérllje-
nek meg a készllék zomancozott részei.
Az dntéttvas vagy ontottaluminium
anyagu, illetve sérdlt alju edények a f6z6-
felUleten mozgatva megkarcolhatjak az
Uvegkeramiat.

A siité zomancozasanak elszinez6dése

nem befolyasolja a készulék teliesitmeé-

nyét.

A zomanc sérlilésének vagy elszinez&deé-

sének megel6zése érdekében:

— ne tegyen semmilyen targyat kdzvetle-
ndl a sUtétér aljara és ne takarja le alu-
minium foliaval;

— kozvetlenll a készlilékbe ne tegyen for-
ré vizet;

— a sUtés befejezése utan a nedves edé-
nyeket és az ételeket ne tartsa a sité-
ben.

Ne gyakoroljon nyomast a készulék ajtaja-

ra, amikor az nyitva van.

Ne helyezzen gyulékony anyagot a sité

alatti rekeszbe. A rekeszt kizardlag h6alld

tartozékok tarolasara haszndlja (ha van-
nak ilyenek).

Ne takarja le a sité gézkivezetd nyilasait.

A gbzkivezetd nyilasok a felsé felllet hat-

s6 oldalan talalhaték (ha vannak).

Ha a fellleten repedést észlel, azonnal

huzza ki a haldzati vezetéket. Aramiités

veszélye all fenn.

A f6z6edény ala ne tegyen hévezetd

anyagot (pl. vékony fémhalét vagy fémbe-

vonatu hévezetét). A nagy mértékl hévis-
szaverddés karosithatja a fézdfellletet.

Aramkimaradas esetén ne hasznélja a ké-

szUléket.

Apolas és tisztitas

¢ Karbantartas el6tt gy6z8djon meg arrdl,

hogy a készulék lehlilt. Egési sérlilés ve-

szélye all fenn! Fennall a veszély, hogy az

Uveglapok eltdrnek.

e Mindig tartsa tisztan a készUléket. A rara-

kodott zsir vagy egyéb ételmaradék tlzet

okozhat.

e Rendszeres tisztitassal megakadalyozhat-

ja, hogy a fellilet anyaga t&nkremenjen.
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e Személyes biztonsaga és vagyontargyai
biztonsaga érdekében a készliléket csak
mososzeres vizzel tisztitsa. Ne hasznaljon
gyulékony, vagy rozsdasodast okozd
anyagokat.

¢ Ne tisztitsa a készUléket gbézborotvaval
vagy hagynyomasu tisztitéberendezéssel,
éles targyakkal, suroldszerekkel, dorzsszi-
vaccsal vagy fémkapardval.

e Ha sUtdtisztitd sprayt hasznal, kdvesse a
gyarto utasitasait. Ne permetezzen sem-
milyen anyagot a f(itéelemekre és a h6fok-
szabdlyozo érzékelbjére.

¢ Ne tisztitsa az lUvegajtot suroldszerekkel
vagy fémkapardval. A belsé Uveglap héal-
16 felllete megrepedhet vagy eltrhet.

* Ha az ajtd Uveglapjai megsérlinek, az
Uveg meggyengul, és eltdrhet. Ennek el-
kerUléséhez cserélie ki az Uveglapokat.
Lépjen kapcsolatba a szervizkdzponttal.

e | egyen dvatos, amikor a készulék ajtajat
leszereli. Az ajté nehéz!

e Karbantartas el6étt kapcsolja ki a készilé-
ket, és valassza le az elektromos héldzat-
rol.

* Legyen oOvatos, amikor a sutélampat cse-
reli. Aramités veszélye all fenn. Varja
meg, amig a berendezés lehl. Egési sé-
rllés veszélye all fenn!

Szakszerviz

e A készliléken javitasi, vagy egyéb munka-
kat kizardlag erre felhatalmazott szakem-
ber végezhet. Forduljon szakszervizhez!

o Csak eredeti cserealkatrészeket hasznal-
jon.

A késziilék leselejtezése
e A fizikai sérlilések vagy karok megel&zé-
se érdekében:
— Huzza ki a haldzati dugaszt a haldzati
aljzatbdl.
— Végija el a halozati tapkabelt, és helyez-
ze a hulladékba.
— Helyezze hulladékba az ajtézarat. Ezzel
megelézheti, hogy gyermek vagy kisal-
lat szoruljon a készUlékbe. Fenndllhat a
fulladas veszélye.
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TERMEKLEIRAS

Altalanos attekintés
Kezelépanel

a ﬂnﬂ Féz6lap vezérlbgombijai

B o000 DLO 5] ——a elektronikai programkapcsold

SUtshémérséklet szabdlyozégombija
Hémérséklet-visszajelzé

A Allapotjelzs

Sitéfunkciok kapcsolégombja

Bl Gril

EX sutslampa

Ventilator

Polcvezets sin

s]o]x

H B B

Egyszeres f6z6z6na 1200 W
Sitéventillator
@' Egyszeres/ovdlis f6z6zdna (1100/900)

2000 W
Egyszeres f6z6z6na 1200 W

1 2671\80 Maradékhd-jelzéfény (4 led)
W A Kettés f6z6z6na (1000/700) 1700 W
\ \

A siit6 tartozékai Kekszekhez és siteményekhez.
¢ Siitépolc ¢ Mély hussiité tepsi

Edényekhez, tortaformékhoz, tepsikhez Sttemények és husok sitésehez, illetve
¢ Lapos tepsi zsirfelfogd edénykeént.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

@ A készlilék haszndlata el6tt a sité bel- & Figyelem A sUt6 ajtajanak kinyitasahoz
sejébdl és kulsejérdl is tavolitson el min- mindig kbzépen fogja meg a siitéajtd
den csomagoldanyagot. Ne tavolitsa el fogantyujat.
az adattablat. . s

Az é6ra beallitasa
A s(td csak a bedllitott idépont utan
kezd el mUkddni.
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Amikor a készUléket csatlakoztatja az elekt-
romos halézathoz, illetve dramkimaradas
esetén az I1d6 funkcio jelzése automatikusan

villog.
A pontos id6 bedllitasahoz haszndljaa " + "
vagy a " - " gombot.

Kb. 5 masodperc elteltével a villogas meg-
szUnik, a kijelz6 pedig mutatja a beallitott id6-
pontot.

Az id6pont megvaltoztatasahoz nem
szabad egyszerre kivalasztani egy auto-
matikus funkciot (Id6tartam 1= vagy Vé-
ge —>|) és ugyanakkor egy stitési funk-
ciot.

A legelsé tisztitas

e Tavolitson el minden alkatrészt a készU-
lékbdl.

FOZOLAP - NAPI HASZNALAT
Hdébeallitasok

A f6z6z6na kijelz&i (id. az "Altalanos &t-
tekintés" részt) megmutatjak, hogy me-
lyik zéna lett beallitva.
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® Az elsé hasznalat el6tt tisztitsa ki a készi-
|éket.

/\ Figyelem Ne hasznaljon stroloszert a
tisztitashoz! Ez kart okozhat a
készllékben. Olvassa el az "Apolas és
tisztitas" cimd fejezetet.

Elémelegités

1. Allitsa be az lizemmddot — és a maxi-

mum hémérsékletet.

2. Hagyja étel nélkil mikddni a készlléket

kb. 1 dran at.

3. Allitsa be az lizemmddot = és a maxi-

mum hémérsékletet.

Hagyja étel nélkdl mikddni a készlléket

kb. 10 percen at.

. Allitsa be az tizemmddot @ és a maxi-
mum hémérsékletet.

6. Hagyja étel nélkil mikddni a készuléket

kb. 10 percen at.

Ez a funkcio égetéssel tavolitja el a marad-

vanyokat a készUlékbdl. A tartozékok az at-

lagosnal jobban felforrdsodhatnak. Amikor a

készliléket legelsd alkalommal fliti fel, a ké-

szUlék furcsa szagot és fUst6t araszthat. Ez
normadlis jelenség. Gondoskodjon a megfe-
leld légaramlasral.

e

® Kettés zéna kapcsoldja

1-9 Hébedllitasok

(1= legalacsonyabb hébeallitas; 9 =

legmagasabb héfokozat)

Kbézbensd bedllitasok allnak rendelkezésre 1 és 9 kdzott.

1. Forgassa el a szabalyozégombot egy ki-
vant hébedllitasra.

2. Af6zési folyamat befejezéséhez forgas-
sa el a szabalyozégombot a "0" fokozat-
ba.

@ Hasznélja a maradvanyhdt az energiafo-
gyasztas csOkkentése érdekében. Kap-
csolja ki a f6z6zénat kb. 5-10 perccel
azeldtt, hogy a fézési folyamat befeje-
z6dne.
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A kettds zéna hasznalata

Vigyazat A dupla f6zé8zéna
bekapcsolasahoz forditsa a dupla
zénaval jelzett szabdlyozdégombot
jobbra (ne forditsa tul a stop pozicion).

1. Forgassa a szabalyozégombot jobbra a
9-es pozicidba, és a kettds zéna jelre.
Ezutan egy kis ellenallast fog érzékelni.

2. Forgassa vissza a szlikséges bedllitasra.

3. Afézés utan forgassa vissza Kl allasba.

Ezt kdvetSen a kettés zona ismételt
hasznalatahoz kapcsolja be a nagyobb
gydrit.

NAPI HASZNALAT

A siit6 be- és kikapcsolasa

1. Forgassa el a sutéfunkcié szabalyozo-
gombjat egy sutéfunkcidra

2. Forgassa a suté hémérséklet-szabalyo-
z6 gombjat egy hémérsékletre.
A halézati jelzéfény felgyullad, amikor a
suté Uzemel.
A hémérséklet jelz&fény felgyullad, ami-
kor a sité hémérséklete emelkedik.

3. Aslit6 kikapcsolasahoz forgassa a sité-
funkcié szabdlyozdégombjat és a hdmér-
séklet-szabalyozd gombot Ki allasba.

Hlitéventilator

A hitéventilator automatikusan bekapcsol,
hogy hidegen tartsa a készUlék felUleteit.

Siitéfunkciok

0 KIKAPCSOLT allés

,
-
~

-

L
"

Sitélampa

Felsé/also sités

Alsé flitéelem

Légbefuvasos sutés

Légkeveréses stités

@ <l 11

Maradékhé-jelz6fény

A maradékhd jelzéfénye felgyullad, amikor
egy f6zézdna forro.

Vigyazat Maradékhd miatti égési
sérllések veszélye!

@ Amikor egy f6z6zdéna Uzemel, révid ide-
ig bugas hallhatd. Ez minden Uvegkera-
mia f6z6zdnéra jellemzd, és nem azt je-
lenti, hogy a készulék nem megfeleléen
mUkodik.

Amikor kikapcsolja a készliléket, a hiitéven-
tilator tovabbra is mikodik, amig a készulék
le nem hil.

Biztonsagi h6fokszabalyozo6

A veszélyes tulforrosodas megakadalyoza-
sa céljabdl (amit a készllék nem megfeleld
hasznalata vagy az elemek meghibasodasa
idézhet eld) a stté biztonsagi héfokszaba-
lyozéval rendelkezik, amely megszakitja az
aramellatast. A sité a hdmeérséklet csdkke-
nése utan automatikusan ujra bekapcsol.

Alkalmazas

A készllék KIKAPCSOLT éllapotban van.
Sutési funkcio bedllitasa nélkul is vilagit.

A fels6 és az also flitéelem egyarant melegiti a sttét. Azonos szinten

torténd tészta- és hussutéshez.

Kizardlag a sutd also részérdl melegit. Ropogos alapu stitemények

készitéséhez.

Tobb kilonbozé étel egyidejl készitése. Hazi készitésli gylmadlcsbe-
féttek fézéséhez, valamint gombak és gylimdlcstk aszaldsahoz

Tobb télca hasznalataval azonos hémérsekleten torténd hussutés-
hez, illetve hus- és tésztaféle egyszerre vald sttésehez anélkil, hogy
az egyik atvenné a masik zamatat.
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" suotunici Alaimazas

A telies grillezéelem be van kapcsolva. Nagyobb mennyiségi lapos

il

Lapos grill élelmiszer grillezéséhez. Piritds készitéséhez. A funkcié maximalis
hémérséklete 210°C

A grillezd elem és a sUtéventilator felvaltva Uzemel és keringeti a for-

Turbdgrill ré leveg6t az étel kordl. Nagyobb hisdarabok elkészitéséhez. E funk-

cié maximalis hdmérséklete 210°C. .

Az also elem kozvetlen hét sugaroz a pizza, quiche vagy pite aljara,
Pizza funkcio mig a ventillator a forrd levegé keringetésével biztositja, hogy a pizza-
feltét, illetve a pite tolteléke megsulion.

* [©

>
>
*

2 Kiolvasztja a mélyh(itott élelmiszert. A hémeérsékletszabalyozd gomb-
Felheszie nak kikapcsolt allasban kell lennie.

Kijelz6
Funkciok jelzéfényei
Id6kijelzés
Funkciok jelzéfényei
"+" gomb
Vélaszté gomb
A - gomb

>

]
Sl e g

® D

Az orafunkciok beallitasa 2. A Percszamlald ﬂ , az ld&tartam |5
vagy a Befejezés - funkciokhoz tartozd
idépontok bedllitasata " + " vagy " - "
gombbal végezze.

Ekkor kigyullad a kapcsolodé jelzélampa.

> ™ Ir .-‘(IE n A bedllitott id6tartam lejartakor a funkciod
S Lo jelz&fénye villogni kezd, és 2 percig hang-
- el el O jelzés hallhato.
- D + (i) Az Id6tartam -] és a Befejezés —| funk-
C ciok hasznalatakor a suté automatiku-

| J san kikapcsol.
3. Ajelzés ledllitasahoz nyomja meg barme-
\ ~ lyik gombot.

1. Nyomja meg Ujra és Ujra a Kivalaszto
gombot, amig a szlkséges funkcio kijel-
z6je villogni nem kezd.

[ Cmnmeis Alaimazas

@ Pontos id6 Az idét mutatja. A pontos idé bedllitasa, modositasa vagy ellenérzése.
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Q Visszaszamlalasos  Visszaszamlalasi idd beallitasa.
idézité A megadott idétartam lejarta utan hangjelzés hallhato.
Ez a funkcié nincs hatassal a siit6 miikédésére.

il Az idétartam Annak bedllitasa, hogy a sité milyen hosszu ideig mdkodjon.

> Vége Valamelyik sttéfunkcié kikapcsolasi idépontjanak beallitasa.

@ Az |d6tartam Il és a Befejezés =l funk- 2. Helyezze a polcot a teleszkopos polctar-
cidk egyszerre is hasznélhatok, ha a sii- tokra, majd dvatosan nyomja be a sité
tének kés6bb automatikusan be, majd belsejébe.
ki kell kapcsolnia. Ebben az esetben el6-
szdr dllitsa be az Id&tartamot 121, majd
a Befejezést I .

Az orafunkciok torlése

1. Nyomja meg Ujra és Ujra a Kivalasztd
gombot, amig a szlkséges funkcio kijel-
z6je villogni nem kezd.

2. Nyomja meg és tartsa lenyomvaa " - "
gombot.
Néhany masodperc mulva az érafunkcio
kialszik.

Teleszkoépos polctartok

A 2. és 4. polcszinten teleszkopos polctar-
tok vannak beszerelve. A teleszkdpos polc-

tartok segitségével kdnnyebben lehet behe- & Vigyazat Ne csukja be a siitéajtét, ha

lyezni és eltavolitani a polcokat. ) a teleszképos polctartok nincsenek
1. Huzza ki a jobb és a bal oldali teleszko- teliesen betolva a sitébe. Ez kart
pos polctartot. okozhat az ajté zomancozasaban és
Gvegében.

Vigyazat A teleszképos polctartok és
mas tartozékok nagyon felforrésodnak
a készulék hasznalata kdzben. Viselien
slUtékeszty(t vagy hasonld eszkdzt.

FOZOLAP - HASZNOS JAVASLATOK ES TANACSOK

Siitéedények keramia felUlet elszinez8dését valthat-
jak ki.

e Az edény alja legyen minél vasta-
gabb és laposabb.

e A zomancozott acél-, illetve az alumi-
nium- vagy rézalju edények az liveg-
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Energiatakarékossag

@] e Lehetdség szerint mindig tegyen fe-
dét az edényekre.

e Az edényt mar elinditas eldtt tegye ra
a fézézonara.
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o AfézEzonakat a f6zési ciklus befeje-
z8dése elbtt zarja el, hogy a maradék-
hét is fel tudja hasznaini.

e Az edényaljak és a f6z6zonak mére-
tének mindig meg kell egyeznitk.

SUTO - HASZNOS JAVASLATOK ES TANACSOK

e As(tében négy polcszint talalhatd. A polc-
szintek szamozasa a siitd aljatdl felfele tor-
ténik.

Sithet kilonbdzé ételeket egyszerre, két
szinten. Tegye a polcokat az 1. és a 3.
szintre.

Nedvesség csapddhat le a készulék bel-
sejében vagy az Uvegajtokon. Ez normalis
jelenség. Mindig alljon hatrébb a készUlék-
181, amikor sutés kdzben kinyitja a készU-
Ik ajtajat. A paralecsapdodas csdkkenté-
se érdekében a sités elétt legalabb 10
percig Uzemeltesse a készUlléket.

Torolie le a nedvességet a készulék min-
den hasznalata utan.

Ne helyezzen semmilyen targyat kdzvetle-
nUl a készulék aljara, és alkatrészeit ne ta-
karja le sUtés kdzben aluféliaval. Ez hatas-

e Annak érdekében, hogy a vords husok ki-

vUl jol megstlienek, belll viszont szafto-
sak maradjanak 200-250°C-os hémér-
sékletet allitson be.

Fehér husok, baromfi és hal esetén
150°C-175°C kdzotti hémérsékletet allit-
son be.

Nagyon zsiros husok sitésekor hasznal-
jon zsirfogo talcat, hogy megovja a sitét
a zsirfoltoktdl, amelyek esetleg ra is éghet-
nek.

Hagyja a hust kb. 15 percig allni a szele-
telés el6tt, hogy a szaftja ne folyjon ki.

A hus sUtése kdzben a tulzott fustképzs-
dés megel6zése érdekében tegyen egy
kis vizet a zsirfogd talcaba. A flistképzd-
dés megel6zése érdekében minden alka-
lommal toltson vizet, amikor felszaradt.

sal lehet a sUtés eredményére, és a sitd

zomancat is karosithatja. Sttési idstartamok

A slités id6tartama az étel fajtajatdl, annak
allagatol és mennyiségétdl fugg.

Kezdetben figyelje a teljesitményt sités koz-
ben. Taldlia meg a legjobb beadllitasokat (hé-
mérséklet-beallitas, stitési idé stb.) sitéedé-
nyeihez, receptjeinez és mennyiségeihez, mi-
kdzben haszndlja a készuléket.

Siitemények siitése

e Sltemények stitéséhez a legjobb a 150
°C és 200 °C kdzotti hémérséklet.

* Melegitse el8 a stit6t kb. 10 percig a su-
tés el6tt.

¢ Ne nyissa ki addig a sUté ajtajat, amig a
bedllitott sttési idé 3/4-e el nem telt.

e Ha egyszerre két tepsit hasznal, legyen
egy Ures szint kdzottik.

Husok és halak siitése

e Ne slsson 1 kg alatti sulyd hust. Tul kis
mennyiségek sUtése azt eredményezi,
hogy a hus kiszarad.

Felsé/alsé siités —

Elémelegi- e
sily () Tepsi tipu- tés id6tar- | H6mér- S;J;:t:\rl::-
v 19 tama séklet (°C) (perc)
(perc) i
Péksuteme- 250 ZOmanco- 3 - 150 25-30
nyek zott
Lepény 1000 Zomanco- 2 10 160-170 30-35

zott
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Elémelegi- e
Sty (g) | TePsitipu- tés idGtar- | Hémér- S;‘;ﬁi e
v \9 sa tama séklet (°C) (perc)
(perc) P
Kelt aimas 2000 Zomanco- 3 - 170-190 40-50
sttemény zott
Almas pite 1200 + 2 kerek alu- 1 15 180-200 50-60
1200 miniumbevo-
natu suto-
forma (atm-
ér6: 20 cm)
Kis tortak 500 Zomanco- 2 10 160-180 25-30
zott
Piskéta (zsi- 350 1 kerek alu- 1 10 160-170 25-30
radék nélkul) miniumbevo-
natu suto-
forma (atm-
ér6: 26 cm)
Tepsis sUte- 1500 Zomanco- 2 - 160-170 45-55 1)
meény zott
Csirke 1350 Sltépolc a 2 - 200-220 60-70
egészben 2. szintre,
husstté
tepsiaz 1.
szintre
Fél csirke 1300 Sitépolc a 3 - 190-210 30-35
3. szintre,
husstté
tepsi az. 1.
szintre
Sertésborda 600 Sltépolc a 3 - 190-210 30-35
3. szintre,
husstté
tepsi az. 1.
szintre
GyUmdlcs- 800 Zomanco- 2 20 230-250 10-15
kenyér zott
TOltott kelt 1200 ZOmanco- 2 10-15 170-180 25-35
tészta zott
Pizza 1000 Zomanco- 2 10-15 200-220 30-40
zott
Turdtorta 2600 Zomanco- 2 - 170-190 60-70
zott
Svaéjci aima- 1900 Zomanco- 1 10-15 200-220 30-40
torta zott
Plspdkke- 2400 Zomanco- 2 10-15 170-180 55-65 2
nyer zott
Quiche Lor- 1000 1 kerek for- 1 10-15 220-230 40-50
raine ma (atmera:

26 cm)
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Parasztke- 750 + 750
nyer

Roman pis- 600 + 600
koéta

Roman pis- 600 + 600
kota — ha-

gyomanyos

Zsemlék 800
Kekszte- 500
kercs

Habcsok 400
Morzsas sU- 1500
temény

Piskéta 600
Vajas sute- 600
meény

www.markabolt.hu

El6melegi-

Tepsi tipu- tés idotar-

tama
(perc)

189)

sa

2 kerek alu- 1
miniumbevo-
natu suto-
forma (atm-
ér6: 20 cm)
2 kerek alu-
miniumbevo-
natu suto-
forma (atm-
ér6: 25 cm)
2 kerek alu-
miniumbevo-
natu suto-
forma (atm-
ér6: 20 cm)
Zomanco- 2
zott

2/2 10

2/2 =

10-15

ZOmanco- 1 10
zott

Zomanco- 2 -
zott

Zomanco- 3 10-15

zott

ZOmanco- 3 10
zott

Zomanco- 2 10
zott

1) A készUlék kikapcsolasa utan hagyja a stiteményt a stitében 7 percig.
2) A készlilék kikapcsolasa utdn hagyja a stteményt a sttében 10 percig.
3) Elémelegitéshez dllitsa a hémérsékletet 250°C-ra.

Légkeveréses siités X

Péksuteme- 250
nyek

Péksitemé- 250 + 250
nyek

Péksitemé- 250 + 250
nyek + 250
Lepény 500
Lepény 500 + 500

El6melegi-
Tepsi tipu- tés idétar-
sa tama
(perc)
Zomanco- 3 10
zott
Zomanco- 1/3 10
zott
Zomanco- 1/2/3 10
zott
Zomanco- 2 10
zott
Zomanco- 1/3 10

zott

H6émér-

séklet (°C)

180-200

160-170

160-170

200-210

150-170

100-120

180-190

160-170

180-200

Hémér-

séklet (°C)

140-150

140-150

150-160

150-160

150-160
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Siités id6-

tartama
(perc)

60-70

40-50

30-40

10-15
15-20
40-50
25-35
25-35

20-25

Siités id6-
tartama
(perc)

20-30
25-30
30-40
30-35

35-45
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El6melegi- e
Sty (g) | TePsitipu- tés idGtar- | Homér- | Sités id6-
v \9 sa tama séklet (°C) (perc)
(perc) P
Lepény 500 + 500 zomanco- 1/2/4 1) 10 155-165 40-50
+ 500 zott
Kelt aimas 2000 Zomanco- 3 - 170-180 40-50
sttemény zott
Almas pite 1200 + 2 kerek alu- 2/2 - 165-175 50-60
1200 miniumbevo-
natu suto-
forma (atm-
ér6: 20 cm)
Kis tortak 500 Zomanco- 2 10 150-160 20-30
zott
Kis tortak 500 + 500 zomanco- 1/3 10 150-160 30-40
zott
Kis tortak 500 + 500 zomanco- 1/2/4 1) 10 150-160 35-45
+ 500 zott
Piskéta (zsi- 350 1 kerek alu- 1 10 150-160 20-30
radék nélkul) miniumbevo-
natu suto-
forma (atm-
érd: 26 cm)
Tepsis sute- 1200 Zomanco- 2 - 150-160 30-35 2
meény zott
Csirke 1300 Sltépolc a 2 - 170-180 40-50
egészben 2. szintre,
husstté
tepsiaz 1.
szintre
Sertéssult 800 Sitépolc a 2 - 170-180 45-50
2. szintre,
husstté
tepsiaz 1.
szintre
Toltott kelt 1200 Zomanco- 2 20-30 150-160 20-30
sttemény zott
Pizza 1000 + Zomanco- 1/3 - 180-200 30-40
1000 zott
Pizza 1000 Zomanco- 2 - 190-200 25-35
zott
Turdtorta 2600 Zomanco- 1 - 160-170 40-50
zott
Svaéjci aima- 1900 Zomanco- 2 10-15 180-200 30-40
torta zott
Plspdkke- 2400 Zomanco- 2 10 150-160 35-40 2
nyer zott
Quiche Lor- 1000 1 kerek for- 2 10-15 190-210 30-40
raine ma (atmerdé:

26 cm)
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El6melegi- e
Tepsi tipu- tés idotar- | Homér- | Sies idS
sa tama séklet (°C) (perc)
(perc) -
Parasztke- 750 + 750 2 kerek alu- 1 15-2093) 160-170 40-50
nyer miniumbevo-
natu suto-
forma (atm-
ér6: 20 cm)
Roman pis- 600 + 600 2 kerek alu- 2/2 10-15 155-165 40-50
koéta miniumbevo-
natu suto-
forma (atm-
ér6: 25 cm)
Roman pis- 600+600 2 kerek alu- 2/2 - 150-160 30-40
koéta — ha- miniumbevo-
gyomanyos natu suto-
forma (atm-
ér6: 20 cm)
Zsemlék 800 ZOmanco- 3 15 180-200 10-15
zott
Zsemlék 800 + 800 zomanco- 1/3 15 180-200 15-20
zott
Kekszte- 500 ZOMA&nCco- 3 10 150-160 15-25
kercs zott
Habcsok 400 Zomanco- 2 - 110-120 30-40
zott
Habcsok 400 + 400 zomanco- 1/3 - 110-120 45-55
zott
Habcsok 400 + 400 zomanco- 1/2/4 1) - 115-125 55-65
+ 400 zott
Morzsas sU- 1500 ZOmanco- 3 - 160-170 25-35
temény zott
Piskéta 600 ZOmanco- 2 10 150-160 25-35
zott
Vajas site- 600 + 600 zomanco- 1/3 10 160-170 25-35
meény zott

1) Ha a 4. szinten levé sitemény megslilt, vegye ki, és tegye a helyére az 1. szinten lévét. Slsse tovabbi tiz percig.
2) Miutan kikapcsolta a sttét, hagyja benn a stitemeényt tovabbi 7 percig.
3) Elémelegitéshez dllitsa a hémérsékletet 250°C-ra.

Légkeveréses siités

El6me-

Stily (g) Talca tipusa Ie?;tg’Si s'é'g'e“t‘?fé) ':g:?g(){tzlrj-
(perc) tama (perc)
Péksuteme- 250 zomancozott 3 10 150-160 20-30
nyek
Péksuteme- 250 + 250  zomancozott 1/3 10 140-150 25-30

nyek
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Eléme- e
e < F6zés / sii-
Suly (g) Télca tipusa legitési | Homer- | qgtar-
idé séklet (°C) tama (perc)
(perc)

Pékslitemé- 250 + 250 + zomancozott 1/2/4 10 150-160 30-35
nyek 250
Lepény 1000 zomancozott 2 10 150-160 30-40
Lepény 1000 + 1000 zomancozott 1/3 10 140-150 45-55
Lepény 1000 + zomancozott 1/2/ 4 10 140-150 55-65
1000 + 1000
Kelt alméas 2000 zomancozott 8 10 170-180 40-50
sttemény
Almas pite 1200 + 1200 2 kerek, aluminium 2/3 10 170-180 50-60
bevonatu télca (atm-
éré: 20 cm)
Kis tortak 500 zomancozott 8 10 140-150 30-35
Kis tortak 500 + 500  zomancozott 1/3 10 140-150 25-30
Kis tortak 500 + 500 + zomancozott 1/2/4 10 150-160 25-30
500
Piskéta (zsi- 350 1 kerek aluminium 3 10 150-160 30-40
radék nélkul) bevonatu talca (atm-
éré: 26 cm)
Tepsis sUte- 1200 zomancozott 3 = 150-160 40-501
meény
Csirke 1400 Sutépolc a 2. szint- 2 - 170-190 50-60
egészben re, hussUté tepsi az
1. szintre
Sertésborda 600 Sitépolc a 3. szint- 3 - 180-200 30-40
re, hissUté tepsi az
1. szintre
GyUmdlcs- 800 zomancozott 2 15 230-250 10-15
kosar
Kelt tészta 1200 zomancozott 3 20-30 160-170 20-30
toltelékkel
Pizza 1000 + 1000 zomancozott 1/3 - 180-200 50-60
Sajttorta 2600 zomancozott 2 - 150-170 60-70
Svéjci al- 1900 zomancozott 3 15 180-200 30-40
maskosar
Karacsonyi 2400 zomancozott & 10 150-170 50-602
puspokke-
nyer
Quiche Lor- 1000 1 kerek télca (atme- 2 15 210-230 35-45
raine ré: 26 cm)
Parasztke- 750+750 2 kerek, aluminium 3 159 180-190 50-60
nyer bevonatu télca (atm-
éré: 20 cm)
Toltott ka- 600+600 2 kerek, aluminium 2/2 10 150-170 40-50
lacs bevonatu talca (atm-

éré: 25 cm)
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Eisme- F6zés / sii-
Suly (g) Talca tipusa legitési ',"°"‘e§ ~ | tés idétar-
idé séklet (°C) tama (perc)
(perc)
Ures kalacs 600+600 2 kerek, aluminium 2/2 - 160-170 30-40
bevonatu talca (atm-
éré: 20 cm)
Zsemlék 800 zomancozott 8 10 180-200 10-15
Zsemlék 800 + 800 zomancozott 1/3 10 180-200 15-20
Kekszte- 500 zomancozott 3 10 150-170 10-15
kercs
Habcsok 400 zomancozott 2 - 100-120 50-60
Habcsok 400 + 400  zomancozott 1/3 - 100-120 55-65
Habcsok 400 + 400 + zomancozott 1/2/4 - 115-125 65-75
400
MorzsasUte- 1500 zomancozott 2 10 170-180 20-30
mény
Piskéta 600 zomancozott 2 10 150-170 20-30
Vajas sute- 600 + 600  zomancozott 1/3 10 150-170 20-30
mény

1) Miutén kikapcsolta a sitét, hagyja benn a stteményt tovabbi 7 percig.
2) Miutan kikapcsolta a sUtét, hagyja benn a stiteményt tovabbi 10 percig.
3) Elémelegitéshez allitsa a hémérsékletet 230 °C-ra.

Hosszu grill ~

Elémelegités e L F6zés / sii-
Suly (g) idétartama Hom(eolg)eklet tés id6tarta-
(perc) ma (perc)
500

Piritds 8 4 250 2-4
Fél csirke 1200 2 - 230 30+30
Bifsztek 1000 3 10 250 15+15
Sertésborda 500 8 - 230 25+25
Turbégrill ¥
Elémelegités e L F6zés / sii-
Suly (g) idétartama Hom(eolg)eklet tés id6tarta-
(perc) ma (perc)
Piritds 500 8
Fél csirke 1200 2 - 200 25+25

Sertésborda 500 2 - 230 20+20
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Pizza funkcié &®

Talca tipusa

Suly (9)

Almas pite 1200 + 2 kerek, aluminium

1200 bevonatu talca (atm-
éré: 20 cm)

Csirke 1400

egészben

Fél csirke 1350

Pizza 1000 + zomancozott, alumi-
1000 nium bevonatu

Pizza 1000 zomancozott

Quiche Lor- 1000

raine

1) 20 perc utan cserélje meg a két tepsit a szintek k6zott.

Eléme-
legités

idGtar-
tama
(perc)

2/2 - 170-180 50-60
2 - 165-175 55-65
2 - 165-175 30-35

1/21) - 180-200 30
2 - 190-200 25-35
2 10-15  210-220 20-30

FOZOLAP - APOLAS ES TISZTITAS

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készU-
léket.

Mindig olyan edényeket hasznaljon, amely-
eknek tiszta az alja.

Az Uvegkeramian megjelend karcolasok
vagy sotét foltok nem befolyasoljak a ké-
szllék mUkodését.

A szennyez8dés eltavolitasa:

1. — Azonnal tavolitsa el: a megolvadt
mUanyagot vagy folpackot, illetve a
cukros ételmaradvanyt. Ha ezt nem te-
szi meg, a szennyezddés karosithatja
a készlléket. Hasznaljon Gvegfellle-
tekhez tervezett specidlis kapardesz-
kozt. Allitsa éles szdgben az livegkera-
mia felUletre a kapardt, majd csusztas-
sa végig a pengét a fellleten.

SUTO - APOLAS ES TISZTITAS

— Akkor tavolitsa el, ha a késziilék
mar megfeleléen lehililt: vizkd folto-
kat, vizmaradvanyokat, zsirfoltokat,
fémes elszinez&déseket. Hasznaljon
Uvegkeramiahoz vagy rozsdamentes
acélhoz valo tisztitoszert.

2. Tisztitsa meg a késziléket enyhén mo-

soszeres nedves ruhaval.

3. Végul torodlje szarazra a késziiléket

tiszta ruhaval.

* Meleg mosogatdszeres vizbe martott pu-
ha ruhaval tisztitsa meg a készllék elélap-
jat.

e A fém elblap tisztitasahoz rozsdamentes
acélhoz alkalmas tisztitoszereket hasznal-
jon.

¢ Ne hasznaljon suroldport és dorzsfelliletd
szivacsot.

/\ Figyelem Ne hasznaljon rozsdaoldo
vagy surolo tisztitoszereket, éles
targyakat, folttisztitokat vagy
dorzsszivacsot.

/\ Vigyazat Ne tisztitsa az Uvegajtot
sUroldészerekkel vagy fémkapardval.
MegsérUlhet a belsé Uveglap h&alld
felUlete.

Figyelem Ha siit6h6z vald sprayt
hasznadl, kdvesse a gyarté utasitasait.

o A készllék elejét meleg vizes és tisztitod-
szeres puha ruhaval tisztitsa meg.

e A fém fellletek megtisztitasat végezze a
szokasos tisztitdszerrel.

¢ Minden hasznalat utan alaposan tisztitsa
meg a sutd belsejét. Ily modon kénnyen
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el tudja tavolitani a szennyezédéseket, és
azok késBbb nem égnek ra a fellletre.

e A makacs szennyezddéseket céliranyos
sUtétisztitd szerrel tisztitsa meg.

e Minden hasznalat utan tisztitsa meg az ds-
szes tartozékot (meleg vizes és tisztitosze-
res puha ruhaval), majd hagyja éket meg-
szaradni.

® Ha nem tapadd felliletd tartozékai van-
nak, ne tisztitsa 8ket mardszerekkel, éles
szélU targyakkal vagy mosogatdgépben.
Tonkreteheti a nem tapadd bevonatot!

Polctart6 sinek
Az oldalfalak tisztitasa érdekében a polctar-
td sinek eltavolithatok.

A polctartd sinek eltavolitasa
1. Huzza el a polcvezetdk elejét az oldalfal-
tol.

=
%

2. Huzza el a polcvezetket az oldalfal hat-
s6 részétdl a polctartd sinek eltavolitasa
érdekében.

0 =

1 V
A polctarté sinek visszahelyezése

A polctarté sineket az ellenkezd sorrend be-
tartéasaval helyezze vissza.

electrolux 37

Fontos Gondoskodjon arrdl, hogy
teleszkopos polcvezetd sineken 1évé
rogzitécsapok elérefele nézzenek.

Katalitikus oldalfalak (csak bizonyos
modelleknél).

A katalitikus bevonattal rendelkezé falak on-

tisztuldk. Ezek ugyanis magukba szivjak a fa-

lakon lerakddd zsiradékot, mikdzben a siitd
mUkodik.

Az ontisztité funkcié hatékony

miikddéséhez rendszeresen fiitse fel a

siit6t étel nélkiil:

e Kapcsolja be a siitévilagitast.

Tavolitson el minden tartozékot a sttébdl.

Allitsa be a Hagyomanyos stités funkciot.

Allitsa a stté hémérsékletét 250°C-ra, és

hagyja a sttét mikddni 1 oraig.

A sUtéteret puha, kissé nedves szivaccsal

tordlje at.

/\ Vigyazat Ne tisztitsa a katalitikus
anyaggal bevont felUleteket sut6tisztitd
spray-vel, suroléporral vagy mas
tisztitdszerrel. Ez karosithatja a
katalitikus felUletet.

A katalitikus fellllet elszinez8dése nincs
hatassal a funkcié mikodésére.

A siit6ajté tisztitasa

A tisztitas megkdnnyitése céljabdl vegye le

a sUté ajtajat.

/\ Vigyazat Gy6z6djon meg arrél, hogy
az Uveglapok lehdltek, miel6étt az

Uvegajtdt tisztitana. Fennall a veszély,
hogy az Uveg eltorik.

& Vigyazat Amikor azt ajté Uveglapjai
megsérlltek, vagy karcolasok vannak
rajtuk, az tveg meggyengll, és
eltérhet. Ezt elkertlendd ki kell
cserélnie 8ket. Tovabbi Utmutatasért
forduljon a szakszervizhez.

A siit6ajté és az liveglap levétele
1. Nyissa ki teliesen az ajtét, és tartsa meg
az ajtd két zsanérjat.
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2. Emelie meg és forditsa el a két zsanéron

[évé kart.

3. Tisztitsa meg az Uveglapot mosdszeres
vizzel. Ovatosan torélie szarazra

/\ Vigyazat Csak mososzeres vizzel

tisztitsa az Gveglapot. A suroldszerek, a

folteltavolitok és az éles targyak (pl.
kések vagy kapardeszkdzok) kart
okozhatnak az Gvegben.

A tisztitasi folyamat befejeztével tegye vis-

sza a sUtéajtot a helyére. Ehhez forditott sor-

rendben hajtsa végre a lépéseket.

A rekesz eltavolitasa

A sUtd alatti rekesz a kdnnyebb tisztitashoz
kivehetd.

A rekesz eltavolitasa
1. Utkdzésig huzza ki a rekeszt.

MIT TEGYEK, HA...

2. Ovatosan emelie felfelé a rekeszt.

3. Huzza ki teliesen a rekeszt.

A rekesz visszahelyezése

A rekesz viszahelyezéséhez hajtsa végre a
fenti mUveletet forditott sorrendben.

& Vigyazat Ne taroljon gyulékony
anyagokat (pl. tisztitdszert, mlianyag
zacskot, edényfogd keszty(t, papirt
vagy tisztitd aeroszolt) a rekeszben. A
készllék haszndlata kdzben a rekesz
felmelegszik. Tlzveszély alakulhat ki.

Siit6lampa

/\ Vigyazat Aramités veszélye &ll fenn!

A sitélampa cseréje el6tt:

e Kapcsolja ki a stitét.

* \egye ki a biztositékot a biztositékdoboz-
bdl, vagy kapcsolja ki az aramkdr-meg-
szakitot.

(1] Tegyen ruhdt a stté aljdra, és ezzel véd-
je a sutélampat és az Uvegburat.

A s(té izzdjanak cseréje/livegfedél tisztitasa

1. Forditsa az Uvegfedelet az éramutato ja-
rasaval ellentétes iranyban az eltavolitas-
hoz.

2. Tisztitsa meg az Uvegfedelet.

3. Cserélie ki a sUtd izzéjat 300°C-ig héalld
sUt8izzora.

4. Szerelje fel az Uvegfedelet.

A maradékhd visszajelzéi nem A f6z6zéna még nem forréso- Ha a f6z6zénanak forrénak kel-
gyulladnak fel dott fel, mert csak rovid ideje lene lennie, forduljon az Ugyfé-

van mikodésben

Iszolgalathoz
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A készUlék egyaltalan nem mu-

kodik a biztositék

A sté nem melegszik fel

A stté nem melegszik fel
bedllitva

Nem mUkédik a sttélampa

G6z és paralecsapodas az éte-
len és a sut6térben

Ha nem talal megoldast az adott probléma-
ra, forduljon az eladéhoz vagy a szervizkdz-
ponthoz.
Vigyazat A készllék javitasat
képesitett villanyszerelGvel vagy
hozzaérté személlyel végeztesse el.

Fontos Ha nem megfeleléen Uzemelteti a
készliléket, a szervizkdzpont szereldjének
vagy az eladénak a kiszallasa nem lesz
ingyenes, még a garancidlis idészakban
sem.

Ha nem talal megoldast az adott probléma-
ra, forduljon az eladéhoz vagy a szervizkdz-
ponthoz.

UZEMBE HELYEZES

Miiszaki adatok

Készllék besorolasa: 2. osztaly, 1. alosztaly
és 1. osztaly

Magassag 858 mm
Szélesség 500 mm
Mélység 600 mm
St térfogata 521

A késziilék elhelyezése

A szabadon all6 készlilékét lzembe helyez-
heti ugy, hogy egyik vagy mindkét oldalan
szekrények vannak, illetve sarokba is.

A készlilék és a fal kdz6tt hagyjon 1 cm
tavolsagot, hogy fel tudja nyitni a fedelét.

A biztositék dobozban kioldott

A s(ité nincs bekapcsolva
A szlkséges értékek nincsenek

Hibas a sttélampa

Tul hosszu ideig hagyta az
edényt a sUtében

Ellendrizze a biztositékot. Ha a
biztositék tébbszdr is kiold, for-
duljon képesitett villanyszerel6-
hoz.

Kapcsolja be a sutét

Ellendrizze a beallitasokat

Cserélie ki a sUtélampat
A siités befejezése utan az edé-

nyeket ne hagyja 15-20 percnél
hosszabb ideig a stitében

Ezek az adatok sziikségesek a gyors
és helyes segitségnyujtashoz. Ezek az
adatok az adattablan rendelkezésre
allnak (lasd "Termeékleiras")

e Amodell leirésa ............

e Termékszam (PNC) ............

e Sorozatszam (S.N.) ............

(i) Javaslatok a fém elGlappal rendel-
kez6 késziilékekhez:
Amikor sUtemények vagy husok sitése
kdzben vagy kbzvetlenll utana kinyitja
az ajtot, gézlecsapddast tapasztalhat
az Uvegen.

— | __ .
O
O
G

=
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Minimalis tévolsa’iok
A 690
B 150

/\ Vigyazat Ne dllitsa a készliléket
talapzatra

Vizszintbe allitas

A készlilék aljan lévd kis labak segitségével
allitsa a tlizhely felsé felliletét a tébbi felllet-
tel megegyezd szintre.

Elektromos lizembe helyezés

/\ Vigyazat Lasd a ,Biztonsagi
informaciok” fejezetet.

A gyartd semmilyen felel6sséget nem
nem vallal, ha a ,Biztonsag” c. fejezet-
ben taldlhaté dvintézkedéseket nem
tartja be.

A készlilék dugasz és csatlakozokabel nél-
kUl kerdl szallitasra.
Alkalmazhato kabeltipusok: HO5 RR-F.

A tapkabel nem érintkezhet a készUlék
abran jelzett részével.
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00000000
/ 0000 \
1000 00000000000

—_—co

KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A terméken vagy a csomagolason talalhaté

szimbdlum azt jelzi, hogy a termék nem
kezelhet6 haztartasi hulladékként. Ehelyett
a terméket el kell szallitani az elektromos és
elektronikai készulékek Ujrahasznositasara
szakosodott megfeleld begyijté helyre.
Azzal, hogy gondoskodik ezen termék
helyes hulladékba helyezésérdl, segit
megelézni azokat, a kdrnyezetre és az
emberi egészségre gyakorolt potencialis
kedvezétlen kdvetkezményeket, amelyeket
ellenkezé esetben a termék nem megfelelé
hulladékkezelése okozhatna. Ha
részletesebb tajékoztatasra van sziksége a
termék Ujrahasznositasara vonatkozdan,
kérjlk, lépjen kapcsolatba a helyi
Onkormanyzattal, a haztartasi hulladékok

kezelését végzd szolgalattal vagy azzal a
bolttal, ahol a terméket vasarolta.

Csomagoldanyag

A csomagoldanyag kornyezetbarat és
Ujrahasznosithatd. A mlanyag részeket
olyan belsé roviditések jeldlik, mint PE,
PS stb. A készllék csomagolasat az er-
re kijelolt konténerekbe dobja ki a helyi
szelektiv hulladékgyUijté telepeken.

/\ Vigyazat Kiselejtezése elétt a
készlléket mikddésképtelenné kell
tenni, hogy ne jelenthessen
veszeélyforrast.

Ehhez huzza ki a csatlakozddugét a ha-
|6zati aljzatbdl, majd vagja le a készulék-
rél a haldzati vezetéket.
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Electrolux. Thinking of you.

Aby dowiedzie¢ sie wiecej o naszej filozofii, odwiedz naszg
strone internetowg www.electrolux.com
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Producent zastrzega sobie mozliwos¢ wprowadzenia zmian bez wczesnigjszego

powiadomienia

& INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed instalacjg i rozpoczeciem eksploatacii

urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac in-

strukcje obstugi:

e ze wzgledu na wtasne bezpieczenstwo
oraz bezpieczeristwo mienia,

® ze wzgledu na ochrone srodowiska,

e aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie urza-
dzenia.

Instrukcije nalezy przechowywac wraz z urza-

dzeniem — réwniez w przypadku jego od-

sprzedazy lub przeprowadzki.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za

uszkodzenia spowodowane nieprawidtowg

instalacjg lub eksploatacjg urzgdzenia.

Bezpieczenstwo dzieci i osob o

ograniczonych zdolnosciach

ruchowych, umystowych lub

sensorycznych

e Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez
dzieci w wieku 8 lat lub starsze oraz oso-
by o ograniczonych zdolnosciach fizycz-
nych, sensorycznych lub umystowych, a
takze nieposiadajgce wiedzy lub doswiad-
czenia, jesli bedg one nadzorowane lub
zostang poinstruowane w zakresie bez-
piecznego korzystania z tego urzgdzenia i
beda swiadome zwigzanych z tym zagro-
zen. Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadze-
niem.

¢ \Wszystkie opakowania nalezy przechowy-
wac poza zasiegiem dzieci. Istnigje ryzy-
ko uduszenia lub odniesienia obrazen.

e Podczas pracy urzgdzenia lub gdy jego
drzwi sg otwarte, dzieci i zwierzeta domo-
we powinny znajdowac sie w bezpiecznej
odlegtosci od urzadzenia. Istnieje ryzyko
odniesienia obrazert mogacych skutko-
wac trwatym kalectwem.

e Jesli urzadzenie posiada funkcje blokady
uruchomienia lub blokady przyciskéw, na-
lezy jej uzywac. Zapobiega to przypadko-
wemu witgczeniu urzgdzenia przez dzieci
lub zwierzeta domowe.

Ogdlne zasady bezpieczenstwa

¢ Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzadzenia. Istnieje ryzyko odniesienia ob-
razen i uszkodzenia urzgdzenia.

¢ Nie pozostawia¢ wtgczonego urzadzenia
bez nadzoru.

¢ Wytagczac urzagdzenie po kazdym uzyciu.

Instalacja

e |nstalacji i podtgczenia urzadzenia moze
dokonac tylko uprawniony technik. Nale-
zy skontaktowac sie z autoryzowanym
punktem serwisowym. Pozwoli to unik-
nac ryzyka powaznych uszkodzen lub ob-
razen ciata.

¢ Nalezy upewnic sig, ze urzadzenie nie ule-
gto uszkodzeniu podczas transportu. Usz-
kodzonego urzadzenia nie nalezy podta-
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czad. W razie potrzeby skontaktowac sie
z dostawca.

Przed pierwszym uzyciem nalezy usung¢
Z urzgdzenia wszystkie elementy opako-
wania, naklejki i folie. Nie usuwac tablicz-
ki znamionowej. Moze to spowodowacd
utrate gwaranciji.

Nalezy w petni przestrzegac przepisow
prawnych, rozporzadzen, dyrektyw oraz
norm obowigzujgcych w kraju uzytkowa-
nia urzadzenia (zasady i przepisy dotycza-
ce bezpieczenistwa, recyklingu, bezpie-
czenstwa instalacji elektrycznych i/lub ga-
zowych itp.).

Zachowac ostroznos¢ podczas przeno-
szenia urzgdzenia. Urzgdzenie jest ciez-
kie. Zawsze uzywac rekawic ochronnych.
Nigdy nie ciagna¢ urzadzenia za uchwyt.
Upewnic sie, ze podczas instalacji urza-
dzenie jest odtgczone od Zrddta zasilania
(jesli dotyczy).

Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Nie ustawia¢ urzadzenia na cokole.

Podtaczenie do sieci elektrycznej

Instalacji i podtgczenia urzadzenia moze
dokonad tylko uprawniony elektryk. Nale-
zy skontaktowac sie z autoryzowanym
punktem serwisowym. Pozwoli to unik-
nac ryzyka powaznych uszkodzen lub ob-
razen ciata.

Urzadzenie musi zostaé uziemione.
Upewnic sie, ze parametry elektryczne
podane na tabliczce znamionowej sg
zgodne z parametrami domowej instalaciji
elektryczne;.

Informacja dotyczgca wymaganego na-
piecia znajduje sie na tabliczce znamiono-
wej.

Konieczne jest réwniez zastosowanie od-
powiednich wytgcznikéw obwodu zasila-
nia, takich jak: wytgczniki automatyczne,
bezpieczniki topikowe (typu wykrecanego
— wyjmowane z oprawki), wytaczniki rézni-
cowo-pradowe (RCD) oraz styczniki.

W instalacji elektrycznej nalezy zastoso-
wac wytacznik obwodu umozliwiajgcy od-
taczenie urzadzenia od zasilania na
wszystkich biegunach. Rozwarcie stykow
wytgcznika obwodu musi wynosi¢ co naj-
mniej 3 mm.

Elementy stanowigce ochrone przed po-
razeniem muszg by¢ zamocowane w taki

sposdéb, aby nie mozna byto ich zdemon-
towac bez uzycia narzedzi.

e Nalezy zawsze uzywac prawidtowo za-
montowanych gniazd sieciowych z uzie-
mieniem.

e Przy podtgczaniu urzgdzen elektrycznych
do gniazd sieciowych nalezy zwrdéci¢ uwa-
ge, aby ich przewody nie stykaty sie ani
znajdowaty w poblizu gorgcych drzwi
urzgdzenia.

¢ Nie uzywac rozgateziaczy, tacznikow ani
przedtuzaczy. Istnieje ryzyko pozaru.

e Nalezy zwrdci¢ uwage, aby nie przy-
gnies¢ ani nie uszkodzi¢ wtyczki (jesli do-
tyczy) ani przewodu zasilajacego za urzg-
dzeniem.

¢ Nalezy zadbac o to, aby po zainstalowa-
niu urzgdzenia zachowany byt dostep do
podtaczenia elektrycznego.

* Przy odtgczaniu urzgdzenia nigdy nie cigg-
nac za przewdd zasilajgey. Zawsze cigg-
na¢ za wtyczke (jesli dotyczy).

¢ Nie zmienia¢ ani nie wymienia¢ samodziel-
nie przewodu zasilajgcego. Skontakto-
wagd sie z punktem serwisowym.

Uzytkowanie

e Uzywac urzadzenia wytgcznie do przygo-
towywania potraw w domu. Nie nalezy
uzywac urzgdzenia do celéw komercyj-
nych ani przemystowych. Pozwoli to unik-
nac ryzyka odniesienia obrazen lub uszko-
dzenia mienia.

e Zawsze nadzorowac urzadzenie podczas
pracy.

e Przy otwieraniu drzwi urzadzenia pod-
czas jego pracy nalezy sta¢ mozliwie jak
najdalej od urzgdzenia. Moze dojs¢ do
uwolnienia goracej pary. Istnieje ryzyko
poparzenia.

¢ Nie uzywac urzadzenia, jesli ma ono kon-
takt z woda. Nie obstugiwac urzadzenia
mokrymi rekoma.

¢ Nie uzywac urzgdzenia jako powierzchni
roboczej lub miejsca do przechowywania
przedmiotéw.

e Podczas pracy powierzchnia do gotowa-
nia staje sie gorgca. Istnieje ryzyko popa-
rzenia. Nie ktas¢ na ptycie metalowych
przedmiotéw, takich jak sztuéce lub po-
krywki naczyn, gdyz moga one ulec na-
grzaniu.

e Podczas pracy wnetrze urzadzenia moc-
no sie nagrzewa. Istnigje ryzyko poparze-
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nia. Podczas wktadania i wyjmowania na-

czyn lub akcesoridw nalezy uzywacd reka-

wic ochronnych.

Ostroznie otwiera¢ drzwi. Stosowanie

sktadnikdw zawierajacych alkohol moze

prowadzi¢ do powstania mieszanki alko-
holu i powietrza. Istnieje ryzyko pozaru.

Nie wolno zbliza¢ iskrzacych przedmio-

téw lub otwartego ptomienia do urzgdze-

nia podczas otwierania drzwi.

Nie umieszczac w urzadzeniu, na nim lub

w jego poblizu produktéw tatwopalnych,

przedmiotéw nasaczonych produktami

tatwopalnymi i/lub przedmiotdw z materia-
tow topliwych (plastiku lub aluminium). Ist-
nieje ryzyko eksplozji lub pozaru.

Nie wolno uzywacé pdl grzejnych bez na-

Czyn ani z pustymi naczyniami.

Nie dopuszcza¢ do wygotowania sie po-

trawy. Mogfoby to spowodowac uszko-

dzenie naczynia lub powierzchni ptyty
grzejne;.

Upadek na ptyte grzejng jakichkolwiek

przedmiotéw lub naczyrh moze spowodo-

wac uszkodzenie jej powierzchni.

Nie umieszczac¢ goracych naczyr w pobli-

ZU panelu sterowania poniewaz wysoka

temperatura mogtaby spowodowac usz-

kodzenie urzgdzenia.

Podczas wyjmowania i wktadania akceso-

riéw nalezy zachowac ostroznoscé, aby

nie uszkodzi¢ emalii urzadzenia.

Przesuwanie naczyn wykonanych z zeli-

wa, stopu aluminium lub naczyn ze zni-

szczonym spodem po powierzchni ptyty
grzejnej moze spowodowac jej zarysowa-
nie.

Odbarwienie emalii nie ma wptywu na

dziatanie urzgdzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub odbarwie-

niu sie emalii:

— nie nalezy ktas¢ zadnych przedmiotow
bezposrednio na dnie urzadzenia ani
przykrywac go folig aluminiowa;

— nie wolno wlewac¢ gorgcej wody bezpo-
Srednio do urzgdzenia;

— nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych na-
czyn ani potraw w urzgdzeniu po za-
koriczeniu pieczenia.

Nie opiera¢ si¢ na otwartych drzwiach

urzadzenia.

Nie umieszczad fatwopalnych materiatéw

w schowku pod piekarnikiem. Przechowy-
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wac tam tylko zaroodporne akcesoria (je-
Sli dotyczy).

Nie zakrywac otwordw wylotu pary z pie-
karnika. Znajdujg sie one w tylnej czesci
gornej powierzchni urzadzenia (jesli doty-
czy).

W przypadku zauwazenia pekniecia na
powierzchni nalezy odtgczy¢ zasilanie. Ist-
nieje ryzyko porazenia prgdem.

Nie umieszczac pod naczyniami materia-
tow przewodzacych ciepto (np. metalo-
wych kratek lub metalizowanych prze-
wodnikéw ciepta). Nadmiar wypromienio-
wanego ciepta moze spowodowac uszko-
dzenie powierzchni do gotowania.

Nie uzywac urzadzenia podczas braku za-
silania.

Konserwacja i czyszczenie

Przed przystgpieniem do konserwacji na-
lezy upewnic sie, ze urzadzenie jest zim-
ne. Istnieje ryzyko poparzenia. Istnigje ry-
zyko pekniecia szyb urzadzenia.
Urzadzenie nalezy zawsze utrzymywac w
czystosci. Osad z ttuszczu lub resztek po-
traw moze stac sie przyczyng pozaru.
Regularne czyszczenie pozwala utrzymac
powierzchnie urzgdzenia w dobrym stanie

e Ze wzgledu na bezpieczenstwo witasne

oraz mienia nalezy czysci¢ urzadzenie wy-
tacznie wodg z mydtem. Nie uzywac pro-
duktéw tatwopalnych lub mogacych spo-
wodowad korozje.

Nie czysci¢ urzadzenia za pomocg myjek
parowych, myjek wysokocisnieniowych,
ostrych przedmiotéw, srodkoéw Scier-
nych, szorstkich gagbek ani odplamiaczy.
W przypadku stosowania aerozolu do pie-
karnikow, nalezy przestrzegac instrukgiji
producenta. Nie nanosi¢ zadnych sub-
stancji na grzatki i czujnik termostatu.

¢ Nie czyscic¢ szyby w drzwiach urzgdzenia

sciernymi srodkami czyszczgcymi ani me-
talowymi skrobakami. Moze dojs¢ do usz-
kodzenia i pekniecia zaroodpornej po-
wierzchni szyby wewnetrzne.
Uszkodzenia szyb drzwi powodujg osta-
bienie szkfa grozgce jego peknieciem. Ko-
nieczna jest ich wymiana. Skontaktowac
sie z punktem serwisowym.

Zachowad ostroznosc¢ przy demontazu
drzwi urzagdzenia. Drzwi sg ciezkie.
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e Przed przeprowadzeniem konserwaciji na-
lezy wytgczy¢ urzadzenie i odtgczy¢ je od
zrédta zasilania.

e Zachowac ostroznos¢ podczas wymiany
zardwki oswietlenia piekarnika. Istnigje ry-
zyko porazenia prgdem. Odczekac do os-
tygniecia urzgdzenia. Istnigje ryzyko popa-
rzenia.

Serwis

* \Wszelkie naprawy i prace przy urzadze-
niu moze wykonywac tylko uprawniony
pracownik serwisu. Nalezy skontaktowac
sie z autoryzowanym punktem serwiso-

wym,
OPIS URZADZENIA

Widok urzadzenia
B BEA
B |0ooo0ilog] ﬂﬂ

s]o]x

e Dozwolone jest stosowanie wytacznie ory-
ginalnych czesci zamiennych.

Utylizacja starego urzadzenia

e Aby uniknaé ryzyka urazu ciata lub uszko-
dzen:

— Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

— Odcig¢ przewdd zasilajacy i wyrzucic
go.

— Wymontowac i wyrzucic zatrzask
drzwi. Zapobiegnie to ryzyku uwiezie-
nia dzieci lub zwierzat domowych wew-
natrz urzadzenia. Istnieje ryzyko udu-
szenia.

Panel sterowania
Pokretta sterujgce plyta grzejna
Sterowanie elektroniczne

Pokretto regulacji temperatury piekarni-
ka

Wskaznik temperatury

A \Wskaznik zasilania

Pokretto wyboru funkcji piekarnika
| 8 Kelgll

Bl Oswietlenie piekarnika

Wentylator

Prowadnice blach
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Uktad ptyty kuchennej

H B B

Akcesoria piekarnika

e Ruszt piekarnika
Do naczyn, form do ciast, oraz do piecze-
nia miesa i grillowania

¢ Plytka blacha do pieczenia

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

@ Przed plervvszym uzyciem urzgdzenia
nalezy usunao z urzadzenia cate opako-
wanie, zarowno wewnetrzne, jak i zew-
netrzne. Nie usuwac tabliczki znamiono-
wej.

Uwaga! W celu otwarcia drzwi nalezy
zawsze trzymac za uchwyt na srodku.

Ustawianie aktualnej godziny

(1] Piekarnik dziata tylko po ustawieniu go-
dziny.

g

i

1205 @!
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Pojedyncze pole grzejne o mocy 1200 W

Otwory wentylacyjne piekarnika

Pojedyncze/owalne pole grzejne o mo-
cy (1100/900) 2000 W

Pojedyncze pole grzejne o mocy 1200 W

Wskaznik ciepta resztkowego (4 lampki)

6 ] Podwdjne pole grzejne 0 mocy
(1000/700) 1700 W

Do pieczenia ciast i ciastek.

¢ Gleboka blacha do pieczenia
Do pieczenia migsa lub ciasta oraz do
zbierania ttuszczu.

Po podtgczeniu urzadzenia do zasilania elek-
trycznego lub po awarii zasilania zacznie au-
tomatycznie miga¢ wskaznik aktualnej go-
dziny.

Ustawic¢ aktualng godzine przy pomocy przy-
cisku" + "lub " - ".

Po okoto 5 sekundach miganie ustaje, a na
wyswietlaczu widoczna jest ustawiona go-
dzina.

@ Aby zmienic¢ aktualna godzing, nie nale-
2y réwnoczesnie ustawiaé funkcji zega-
ra (czasu pieczenia 1=l ani czasu zakon-
czenia pieczenia —>|).

Czyszczenie wstepne

¢ \Wyjacé wszystkie akcesoria z urzadzenia.

e Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczys-
ci¢ urzadzenie.

& Uwaga! Nie stosowac Sciernych
srodkéw czyszczacych! Moze to
uszkodzi¢ powierzchnie. Zapoznad sie
7 rozdziatem "Konserwacja i
czyszczenie".
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Wstepne nagrzewanie

1. Ustawid funkcje — oraz temperature
maksymalnag.

2. Pozostawi¢ urzadzenie wtgczone bez
zywnosci na okoto 1 godzine.

3. Ustawi¢ funkcje ¥ oraz temperature
maksymalna.

4. Pozostawi¢ urzgdzenie wigczone bez
zywnosci na okoto 10 minut.

5. Ustawi¢ funkcje & oraz temperature
maksymalng.

6. Pozostawi¢ urzadzenie wtaczone bez
zywnosci na okoto 10 minut.
Ma to na celu wypalenie osaddw produkcyj-
nych znajdujgcych sie w urzgdzeniu. Akce-
soria moga rozgrzac sie mocniegj niz zwykle.
Podczas pierwszego wstepnego nagrzewa-
nia z urzadzenia moze wydobywac sie inten-
sywny zapach oraz dym. Jest to normalne
zjawisko. Nalezy zapewni¢ wystarczajgcy
doptyw swiezego powietrza.

PLYTA GRZEJUNA — CODZIENNA EKSPLOATACJA

Moc grzania

@ Wskazniki pdl grzejnych (patrz "Widok
urzadzenia") wskazuja, ktére pole jest

wigczone.
| Poketo | Pk |
® Przefacznik podwdjnego pola
1-9 Moc grzania

(1 = najnizsza moc grzania; 9 = najwyzsza moc grzania)
Stopnie posrednie sa mozliwe w zakresach 1 - 9.

1. Obrdci¢ pokretto do pozycji zadanej mo-
Cy grzania.

2. Aby zakonczy¢ proces gotowania, nale-
zy obrdcic pokretto do pozycji "0".

(&) Nalezy korzystac z ciepfa resztkowego,
aby zmniejszy¢ zuzycie energii. Nalezy
wytgczy¢ pole grzejne okoto 5-10 minut
przed zakonczeniem gotowania.

Korzystanie z podwdjnego pola
grzejnego

/\\ Ostrzezenie! Aby wiaczyc
rozszerzenie podwadjnego pola
grzejnego, nalezy przekrecié pokretto
podwadjnego pola zgodnie z ruchem
wskazdwek zegara (nie przekraczac
pozycji "stop").

1. Obrdcic pokretto sterowania zgodnie z
ruchem wskazowek zegara do pozycii
9, a nastepnie do symbolu podwdjnego
pola grzejnego. Az do napotkania lekkie-
go Oporu.

CODZIENNA EKSPLOATACJA
Wiaczanie i wytaczanie piekarnika

1. Obrdcic pokretto funkgiji piekarnika na zg-
danag funkcje.

2. Nastepnie obrdéci¢ pokretto w przeciwng
strone do zgdanego ustawienia.

3. Po zakonczeniu gotowania obrdci¢ po-
kretto do pozycji wytaczenia.

(i) Aby ponownie skorzystaé z podwdjne-
go pola grzejnego, nalezy jeszcze raz
wigczy¢ duzy pierscien pola grzejnego.

Lampka kontrolna ciepta resztkowego

Wskaznik ciepta resztkowego wigcza sig,
gdy pole grzejne jest goragce.

Ostrzezenie! Niebezpieczenstwo
poparzenia cieptem resztkowym!

@ Podczas pracy pola grzejnego przez
krotki okres czasu emitowany jest od-
gtos buczenia. Jest to typowe dla
wszystkich pdl grzejnych w ptytach ce-
ramicznych i nie oznacza nieprawidto-
wej pracy urzadzenia.

2. Obrdci¢ pokretto regulacji temperatury
na zgdang temperature.


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu
electrolux 47

WskaZnik zasilania wtgcza sie podczas urzgdzenia wentylator chtodzacy dziata je-
pracy piekarnika.
Wskaznik temperatury wigcza sie gdy nie nie ostygnie.

wzrasta temperatura piekarnika.
3. Aby wyltgczy¢ piekarnik, nalezy obrdcic¢

szcze przez pewien czas, dopoki urzadze-

Termostat bezpieczenstwa

pokretto funkeji piekarnika oraz pokretio  AbY zapobiec niebezpiecznemu przegrzaniu
temperatury na pozycje wylaczenia. (w wyniku nieprawidtowego uzycia urzadze-

Wentylator chtodzacy
Gdy urzadzenie pracuje, wentylator chtodzg-  ktory w razie potrzeby wytgcza zasilanie. Pie-
cy wigcza sie automatycznie, aby chtodzi¢ karnik wigcza sie z powrotem automatycz-
powierzchnie urzgdzenia. Po wytgczeniu nie po obnizeniu temperatury.

Funkcje piekarnika

0

w
”n

1@ <l 11

* [© <

>
>
>

Pozycja WYLACZE-
NIA

Oswietlenie piekarni-
ka

Pieczenie tradycyjne

Dolna grzatka

Pieczenie z nawie-
wem goracego po-
wietrza
Termoobieg

Duzy grill

Turbo gril

Pizza

Rozmrazanie

nia lub wad komponentéw), piekarnik zostat
wyposazony w termostat bezpieczenstwa,

Urzadzenie jest wytlaczone.

Swieci sie bez wigczania funkaji pieczenia.

Ciepto dochodzi zaréwno z grzatki gornej, jak i dolnej. Do pieczenia
miesa lub ciasta na jednym poziomie.

Ciepto dochodzi tylko z dolnej czesci piekarnika. Do pieczenia ciast
z kruchym spodem.

Do jednoczesnego pieczenia kilku réznych potraw. Do pieczenia do-
mowej roboty owocow w syropie oraz suszenia grzybow lub owocow

Do pieczenia migsa oraz do pieczenia migsa i ciast wymagajacych
jednakowej temperatury, na wiecej niz jednym poziomie, bez przeni-
kania zapachdw.

Wiaczenie catej gornej grzatki. Do grillowania ptaskich potraw w du-
zych ilosciach. Do przyrzadzania tostow. Maksymalna temperatu-
ra dla tej funkcji wynosi 210°C

Grzatka grilla i wentylator pracujg naprzemiennie, zapewniajgc obieg

goracego powietrza wokét potraw. Do pieczenia duzych kawatkow

miesa. Maksymalna temperatura w przypadku tej funkcji wy-
nosi 210°C .

Dolna grzatka bezposrednio podgrzewa spdd pizzy, quiche, paszte-
cikéw lub nadziewanych plackdéw, natomiast wentylator wymusza
obieg powietrza, ktéry wspomaga pieczenie dodatkéw lub nadzienia.

Rozmrazanie zamrozonej zywnosci. Pokretto regulacji temperatury
musi znajdowac sie w potozeniu wytaczenia.
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Wyswietlacz

1.

Funkcja zegara

At Minutnik
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Naciskac przycisk wyboru, dopdki nie za-
cznie miga¢ wskaznik zgdanej funkcji.

Aktualna godzina

Wskazniki funkgji
Wskazanie czasu
Wskazniki funkgji
Przycisk ,+”
Przycisk wyboru
A Przycisk ,-"

. Czas pracy minutnika A, czas piecze-

nia |- lub czas zakonczenia pieczenia
—| ustawia sie za pomocag przycisku " +
“lub " -

Zaswieci sie wskaznik odpowiedniej
funkgciji.

Po uptywie ustawionego czasu zacznie
migac odpowiedni wskaznik funkciji i
przez 2 minuty rozlegac sie bedzie syg-
nat dzwigkowy.

W przypadku ustawienia funkcji Czas
trwania |9 i Czas zakoriczenia | pie-
karnik wytgczy sie automatycznie.

3. Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wyta-

czy¢ sygnat.

Zastosowanie

Pokazuje aktualng godzine. Stuzy do ustawiania, zmieniania i spraw-

dzania aktualnej godziny.

Stuzy do odliczania ustawionego czasu.

Po uptynieciu ustawionego czasu emitowany jest sygnat dzwigkowy.
Funkcja nie ma wptywu na prace piekarnika.

Czas trwania

Czas zakoriczenia
pieczenia

@ Funkcje "Czas pieczenia" I21i "Czas za-

koriczenia pieczenia" =l mozna stoso-
wac jednoczesnie programujgc piekar-
nik, aby automatycznie wtgczyt i wytg-
czyt sie w pdzniejszym czasie. W takim
przypadku nalezy najpierw ustawi¢

Stuzy do ustawiania czasu pracy piekarnika.

Stuzy do ustawiania godziny wytgczenia funkcji piekarnika.

"Czas pieczenia" 17!, a nastepnie
"Czas zakoriczenia pieczenia" =1 .

Anulowanie funkcji zegara

1.

Naciskac przycisk wyboru, dopdki nie za-
cznie miga¢ wskaznik zadanej funkcji.

2. NacisngcC i przytrzymac przycisk " - ".
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Po kilku sekundach funkcja zegara zos-
tanie wytgczona.

Teleskopowe prowadnicy blach

Na 2 i 4 poziomie piekarnika zainstalowano

teleskopowe prowadnice blach Teleskopo-

we prowadnice blach utatwiajg wkiadanie i

wyjmowanie akcesoriéw

1. Wyciggna¢ teleskopowe prowadnice
blach z prawej i lewej strony.

2. Umiesci¢ blache na prowadnicach tele-
skopowych i ostroznie popchnaé do
wnetrza piekarnika

electrolux 49

& Ostrzezenie! Nie wolno zamykacé
drzwi piekarnika, gdy prowadnice
teleskopowe nie sg wsunigte
catkowicie do srodka. Mogtoby to
spowodowac uszkodzenie szyby i
warstwy emalii na drzwiach.

& Ostrzezenie! Teleskopowe
prowadnice blach i inne akcesoria
bardzo sie nagrzewajg podczas
korzystania z piekarnika. Nalezy
korzystac¢ z rekawic kuchennych lub ich
odpowiednika.

PLYTA GRZEJINA — PRZYDATNE RADY | WSKAZOWKI

Naczynia kuchenne

@ ¢ Dno naczynia powinno by¢ jak najbar-
dziej grube i ptaskie.

e Naczynia wykonane ze stali emalio-
wanej lub z dnem aluminiowym lub
miedzianym moga pozostawiac prze-
barwienia na ptycie ceramicznej;

Oszczednosé energii

(&) * W miare mozliwoéci zawsze przykry-
wac naczynie pokrywka.

e Naczynie do gotowania postawi¢ na
polu grzejnym przed jego wigczeniem.

o Wytgczy¢ pola grzejne na kilka minut
przed zakonczeniem gotowania, aby
wykorzystac ciepto resztkowe.

e Rozmiar dna naczynia powinien by¢é
dobrany do wielkosci pola grzejnego.

PIEKARNIK — PRZYDATNE RADY | WSKAZOWKI

¢ Urzadzenie posiada cztery poziomy umie-
szczania potraw. Poziomy umieszczania
potraw sg liczone od dotu.

e Mozliwe jest pieczenie réznych potraw
jednoczesnie na dwdch poziomach.
Umiescic blachy na poziomach 1 i 3.

e \Wewnatrz urzgdzenia lub na szybie drzwi
moze skrapla¢ sie wilgo¢. Jest to normal-

ne zjawisko. Zawsze nalezy odsungc sie
od urzadzenia otwierajgc drzwi podczas
pieczenia. Aby ograniczy¢ zjawisko kon-
densacji pary wodnej, nalezy rozgrzewac
urzadzenie przez 10 minut przed rozpo-
czeciem pieczenia.

¢ Wyciera¢ nadmiar wilgoci po kazdym uzy-
Ciu urzadzenia.
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Podczas pieczenia nie nalezy ktas¢ przed-
miotoéw bezposrednio na dnie urzgdzenia
ani nie zakrywac jego elementdw folig alu-
miniowa. Moze to wptynac na efekty pie-
czenia i spowodowaé uszkodzenie ema-
liowanej powtoki.

Pieczenie ciast

Do pieczenia ciast najlepiej nadaje sie za-
kres temperatur od 150°C do 200°C
Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy na-
grzewac piekarnik przez ok. 10 minut.
Nie otwiera¢ drzwi piekarnika przed upty-
wem 3/4 ustawionego czasu pieczenia.
W przypadku rdwnoczesnego pieczenia
na dwdch blachach nalezy zachowac po-
miedzy nimi jeden pusty poziom.

Pieczenie miesa i ryb

Nie piec migsa o0 wadze ponizej 1 kg. W
przypadku pieczenia zbyt matych ilosci
miesa staje sie ono zbyt suche.

Aby uzyskac¢ czerwone mieso dobrze wy-
pieczone na zewnatrz i soczyste w srod-
ku, nalezy ustawi¢ temperature pomiedzy
200°C i 250°C

Pieczenie tradycyjne —

Poziom
Rodzaj umie-

Potrawa \VELER())

¢ W przypadku biatego migsa, drobiu i ryb
temperature nalezy ustawi¢ na
150°C-175°C.

e Uzycie ociekacza w przypadku pieczenia
bardzo ttustych potraw zapobiega po-
wstawaniu trudnych do usunigcia plam w
piekarniku.

* Po upieczeniu migsa, doradza si¢ odcze-
ka¢ co najmnigj 15 minut przed jego po-
krojeniem, aby nie wyptynety z niego soki.

e Aby nie dopusci¢ do powstawania nad-
mierngj ilosci dymu w piekarniku podczas
pieczenia migsa do ociekacza nalezy
wla¢ nieco wody. Aby ograniczy¢ zjawi-
sko kondensacji nalezy dolewac¢ wody po
trochu za kazdym razem, gdy wyparuije.

Czas pieczenia

Czas pieczenia uzalezniony jest od rodzaju
potrawy, jej konsystendiji i ilosci.

Na poczatku nalezy obserwowac efekty pra-
cy piekarnika. Nalezy znalez¢ optymalne us-
tawienia (ustawienie temperatury, czasu pie-
czenia itp.) dla naczyn uzywanych w urza-
dzeniu, przepiséw oraz ilosci potraw.

Czas

Czas pie-
::t?—gg\?vga? Tempera- | czenia/go-
blachy szczenia ni ag (minu- tura (°C) towania
potrawy (minuty)
ty)
- 150 25-30
10 160-170 30-35
- 170-190 40-50
15 180-200 50-60
10 160-180 25-30
10 160-170 25-30

Ciasta prze- 250 emaliowana

ktadane

Placek 1000 emaliowana

Ciasto droz- 2000 emaliowana

dzowe z

jabtkami

Szarlotka 1200+1200 2 okragte,
aluminiowe
blachy
(Srednica:
20 cm)

Mate cias- 500 emaliowana

teczka

Biszkopt 350 1 okraota,

niskokalo- aluminiowa

ryczny blacha
(Srednica:
26 cm)

Ciasto w 1500 emaliowana

gtebokiej

blasze

- 160-170 45-55 1)
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Potrawa

Kurczak ca-

ty

Potéwki kur-
czaka

Pieczone
kotlety wie-
przowe

Tarta

Nadziewane
ciasto droz-
dzowe

Pizza
Sernik

Tarta jabtko-
wa

Keks

Quiche Lor-
raine

Chleb wiej-
ski

Rumunski
biszkopt

Rumunski
biszkopt tra-
dycyjny

Drozdzéwki
Rolada bisz-
koptowa

Waga (9)

1350

1300

600

800
1200

1000
2600
1900

2400
1000

750+750

600+600

600+600

800
500

www.markabolt.hu

Rodzaj
blachy

ruszt na po-
ziomie 2,
gteboka bla-
cha na po-
ziomie 1
ruszt na po-
ziomie 3,
gteboka bla-
cha na po-
ziomie 1
ruszt na po-
ziomie 3,
gteboka bla-
cha na po-
ziomie 1
emaliowana
emaliowana

emaliowana
emaliowana
emaliowana

emaliowana

1 okragta
blacha
(Srednica:
26 cm)

2 okragte,
aluminiowe
blachy
(Srednica:
20 cm)

2 okragte,
aluminiowe
blachy
(Srednica:
25 cm)

2 okragte,
aluminiowe
blachy
(Srednica:
20 cm)

emaliowana
emaliowana

Czas
wstepnego
nagrzewa-

Poziom

umie-
szczenia

nia (minu-
t
potrawy ty)
2 -
3 -
3 -
20
10-15
10-15
10-15
2 10-15
1 10-15
1 189)
2/2 10
2/2 -
2 10-15
1 10

Tempera-
tura (°C)

200-220

190-210

190-210

230-250
170-180

200-220
170-190
200-220

170-180
220-230

180-200

160-170

160-170

200-210
160-170

electrolux 51

Czas pie-
czenia/go-
towania

(minuty)
60-70

30-35

30-35

10-15
25-35

30-40
60-70
30-40

55-65 2)
40-50

60-70

40-50

30-40

10-15
156-20


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu

52 electrolux

. Czas .
Potrawa Waga (g) Rodzaj Pf;'i? ‘::t?,gg‘zg? Tempera- ci(ze?l?a%z-
galg blachy szczenia agrze tura (°C) towania
nia (minu- .
potrawy ty) (minuty)
400 -

Bezy emaliowana 2 100-120 40-50
Placek z 1500 emaliowana & 10-15 180-190 25-35
kruszonka

Tort bisz- 600 emaliowana & 10 160-170 25-35
koptowy

Babka pias- 600 emaliowana 2 10 180-200 20-25
kowa

1) Po wylaczeniu urzadzenia pozostawic ciasto w piekarniku na 7 minut.
2) Po wytgczeniu urzadzenia pozostawic ciasto w piekarniku na 10 minut.
38) Ustawic temperature 250°C na czas wstgpnego nagrzewania.

Termoobieg E

Czas

Poziom Czas pie-
q q wstepnego o
Rodzaj umie- _ | Tempera- | czenia/go-
Sl Waga (g) blachy szczenia ';?g::ﬁ:’:_ tura (°C) LET ]
potrawy (minuty)
ty)
Ciasta prze- 250 emaliowana 3 10 140-150 20-30
ktadane
Ciasta prze- 250 + 250 emaliowana 1/3 10 140-150 25-30
ktadane
Ciasta prze- 250 + 250 emaliowana 1/2/3 10 150-160 30-40
ktadane + 250
Placek 500 emaliowana 2 10 150-160 30-35
Placek 500 + 500  emaliowana 1/3 10 150-160 35-45
Placek 500 + 500 emaliowana 1/2/4 1) 10 155-165 40-50
+ 500
Ciasto droz- 2000 emaliowana 3 - 170-180 40-50
dzowe z
jabtkami
Szarlotka 1200 + 2 okragte, 2/2 - 165-175 50-60
1200 aluminiowe

blachy

(Srednica:

20 cm)
Mate cias- 500 emaliowana 2 10 150-160 20-30
teczka
Mate cias- 500 + 500 emaliowana 1/3 10 150-160 30-40
teczka
Mate cias- 500 + 500 emaliowana 1/2/4 1) 10 150-160 35-45
teczka + 500
Biszkopt 350 1 okragta, 1 10 150-160 20-30
niskokalo- aluminiowa
ryczny blacha

(Srednica:

26 cm)


www.markabolt.hu

Potrawa

Ciasto w
gtebokiej
blasze

Kurczak ca-

ty

Pieczen
wieprzowa

Nadziewane
ciasto droz-
dzowe

Pizza

Pizza
Sernik

Tarta jabtko-
wa

Keks

Quiche Lor-
raine

Chleb wiej-
ski

Rumuriski
biszkopt

Rumunski
biszkopt tra-
dycyjny

Drozdzéwki
Drozdzéwki
Rolada bisz-
koptowa

Waga (9)

1200

1300

800

1200

1000 +
1000

1000
2600
1900

2400
1000

750+750

600+600

600+600

800
800 + 800
500

www.markabolt.hu

Rodzaj
blachy

emaliowana

ruszt na po-
ziomie 2,
gteboka bla-
cha na po-
ziomie 1
ruszt na po-
ziomie 2,
gteboka bla-
cha na po-
ziomie 1

emaliowana

emaliowana

emaliowana
emaliowana
emaliowana

emaliowana

1 okragta
blacha
(Srednica:
26 cm)

2 okragte,
aluminiowe
blachy
(Srednica:
20 cm)

2 okragte,
aluminiowe
blachy
(Srednica:
25 cm)

2 okragte,
aluminiowe
blachy
(Srednica:
20 cm)

emaliowana
emaliowana
emaliowana

. Czas
Poziom
umie- U SIEE Tempera-
. nagrzewa- 5
szezenia | ol ning- tura (°C)
t
potrawy ty)
2 - 150-160
2 - 170-180
2 - 170-180
2 20-30 1560-160
1/3 - 180-200
2 - 190-200
1 - 160-170
2 10-15 180-200
10 150-160
2 10-15 190-210
1 15-20 3) 160-170
2/2 10-15 155-165
2/2 - 150-160
3 15 180-200
1/3 15 180-200
3 10 150-160

electrolux 53

Czas pie-
czenia/go-
towania

(minuty)
30-352

40-50

45-50

20-30

30-40

25-35
40-50
30-40

35-402
30-40

40-50

40-50

30-40

10-15
15-20
156-25
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Poziom Czas Czas pie-
Potrawa Waga (g) Rodzaj umie- ::t?z:;g? Tempera- | czenia/go-
galg blachy szczenia agrze tura (°C) towania
nia (minu- .
potrawy ty) (minuty)
400 -

Bezy emaliowana 2 110-120 30-40

Bezy 400 + 400 emaliowana 1/3 - 110-120 45-55

Bezy 400 + 400 emaliowana 1/2/4 1) - 115-125 55-65
+ 400

Placek z 1500 emaliowana 3 - 160-170 25-35

kruszonka

Tort bisz- 600 emaliowana 2 10 150-160 25-35

koptowy

Babka pias- 600 + 600 emaliowana 1/3 10 160-170 25-35

kowa

1) Po upieczeniu ciasta na 4. poziomie, nalezy je wyjac i przetozy¢ na jego migjsce ciasto z poziomu 1. Piec przez
kolejne dziesie¢ minut.

2) Po wytgczeniu urzgdzenia pozostawic ciasto w piekarniku na 7 minut.

3) Ustawic temperature 250°C na czas wstepnego nagrzewania.

Termoobieg
Czas pie-
. Tempera- | czenia/go-
Potrawa Waga (g) Rodzaj blachy ) e —
(minuty)

Ciasta prze- 250 emaliowana 3 10 150-160 20-30
ktadane

Ciasta prze- 250 + 250  emaliowana 1/3 10 140-150 25-30
ktadane

Ciasta prze- 250 + 250 + emaliowana 1/2/4 10 150-160 30-35
ktadane 250

Placek 1000 emaliowana 2 10 150-160 30-40
Placek 1000 + 1000 emaliowana 1/3 10 140-150 45-55
Placek 1000 + emaliowana 1/2/ 4 10 140-150 55-65

1000 + 1000

Ciasto droz- 2000 emaliowana & 10 170-180 40-50
dzowe z jabt-

kami

Szarlotka 1200 + 1200 2 okragte, aluminio- 2/3 10 170-180 50-60

we blachy ($rednica:
20 cm)

Mate cias- 500 emaliowana 3 10 140-150 30-35
teczka

Mate cias- 500 + 500  emaliowana 1/3 10 140-150 25-30
teczka

Mate cias- 500 + 500 + emaliowana 1/2/4 10 150-160 25-30

teczka 500
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Nagrze-
wanie Czas pie-
. wstep- | Tempera- | czenia/go-
Potrawa Waga (g) Rodzaj blachy ne (w tura (°C) o—" N
minu- (minuty)
tach)
Biszkopt nis- 350 1 okragta, aluminio- 3 10 150-160 30-40
kokalorycz- wa blacha ($redni-
ny ca: 26 cm)
Ciasto w gfe- 1200 emaliowana & - 150-160 40-501)
bokiej blasze
Kurczak caty 1400 ruszt na poziomie 2, 2 - 170-190 50-60
gteboka blacha na
poziomie 1
Pieczone 600 ruszt na poziomie 3, & - 180-200 30-40
kotlety wie- gteboka blacha na
przowe poziomie 1
Tarta 800 emaliowana 2 15 230-250 10-15
Nadziewane 1200 emaliowana 3 20-30 160-170 20-30
ciasto droz-
dzowe
Pizza 1000 + 1000 emaliowana 1/3 - 180-200 50-60
Sernik 2600 emaliowana 2 - 150-170 60-70
Tarta jabtko- 1900 emaliowana 3 15 180-200 30-40
wa
Keks 2400 emaliowana & 10 150-170 50-602
Quiche Lor- 1000 1 okragta blacha 2 15 210-230 35-45
raine (Srednica: 26 cm)
Chleb wiejski 750+750 2 okragte, aluminio- 3 159 180-190 50-60
we blachy (Srednica:
20 cm)
Rumunski 600+600 2 okragte, aluminio- 2/2 10 150-170 40-50
biszkopt we blachy (Srednica:
25 cm)
Rumunski 600+600 2 okragte, aluminio- 2/2 - 160-170 30-40
biszkopt tra- we blachy (Srednica:
dycyjny 20 cm)
Drozdzowki 800 emaliowana 3 10 180-200 10-15
Drozdzoéwki 800 + 800  emaliowana 1/3 10 180-200 15-20
Rolada bisz- 500 emaliowana 3 10 150-170 10-15
koptowa
Bezy 400 emaliowana 2 - 100-120 50-60
Bezy 400 + 400  emaliowana 1/3 = 100-120 55-65
Bezy 400 + 400 + emaliowana 1/2/4 - 115-125 65-75
400
Placek z kru- 1500 emaliowana 2 10 170-180 20-30

szonkg
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Potrawa Waga (g) Rodzaj blachy

Tort bisz- 600 emaliowana
koptowy

Babka pias- 600 + 600  emaliowana
kowa

Nagrze-
wanie
wstep- | Tempera-
ne (w tura (°C)
minu-
tach)
2 10 150-170
1/3 10 150-170

1) Po wylgczeniu urzgdzenia pozostawic ciasto w piekarniku na 7 minut.
2) Po wytgczeniu urzadzenia pozostawic ciasto w piekarniku na 10 minut.
38) Ustawic temperature 230°C na czas wstgpnego nagrzewania.

Duzy grill ~~
Poziom
Potrawa Waga (g) umieszcze-
nia potrawy
Tosty 500
Potdwki kur- 1200 2
czaka
Befsztyki 1000 3
Pieczone kot- 500 3
lety wieprzowe
Turbo grill ¥
Poziom
Potrawa Waga (g) umieszcze-
nia potrawy

Tosty 500
Potéwki kur- 1200 2
czaka
Pieczone kot- 500 2
lety wieprzowe
Pizza &

Potrawa Rodzaj blachy

Waga (g)

Szarlotka 1200 + 2 okragte, aluminio-
1200 we blachy (Srednica:
20 cm)
Kurczak ca- 1400

ty

Czas wstep-

nego nagrze-

wania (minu-

ty)

Czas wstep-
nego nagrze-
wania (minu-

ty)

Poziom umie-
szczenia po-

trawy

2/2

Temperatura

(°C)

230

250
230

Temperatura
(°C)

200

230

Czas
wstep-
nego
nagrze-
wania

(minuty)

= 170-180

= 165-175

Czas pie-
czenia/go-

towania
(minuty)

20-30

20-30

Czas piecze-
nia/gotowa-
nia (minuty)

Czas piecze-
nia/gotowa-
nia (minuty)

25+25

20+20

50-60

55-65
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Rodzaj blachy

Potrawa

Potéwki kur- 1350

czaka

Pizza 1000 + emaliowana, alumi-
1000 niowa

Pizza 1000 emaliowana

Quiche Lor- 1000

raine

1) Po 20 minutach zamienic blachy miejscami.

electrolux 57

Czas
Poziom umie- V\"‘seteg'
szczenia po- nag?ze-
Witt wania
(minuty)

2 - 165-175 30-35

1/21) - 180-200 30

2 - 190-200 25-35

2 10-15 210-220 20-30

PEYTA GRZEJINA — KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzy-
Ciu.
Zawsze uzywac naczyn z czystym dnem.

(1] Zarysowania lub ciemne plamy na ply-
cie ceramicznej nie majg wptywu na
dziatanie urzadzenia.

Usuwanie zabrudzen:

1. — Usunac¢ natychmiast: stopiony plas-
tik, folie oraz potrawy zawierajgce cu-
kier. W przeciwnym razie zabrudzenia
moga spowodowac uszkodzenie urzg-
dzenia. Uzy¢ specjalnego skrobaka
do szkfa. Skrobak nalezy przytozyé
pod kgtem ostrym do powierzchni
szklanej i przesuwac po niej ostrzem.

— Usunaé, gdy urzadzenie wystar-
czajaco ostygnie: slady osadu ka-

mienia i wody, plamy ttuszczu, odbar-
wienia metaliczne. Uzywacé specjalne-
go srodka czyszczacego do ptyt cera-
micznych lub stali nierdzewne;j.

2. Wytrze¢ urzadzenie wilgotng szmatka z

dodatkiem detergentu.

3. Na koniec wytrzeé urzadzenie do su-

cha czysta Sciereczka.

e Przdd urzgdzenia my¢ miekka Sciereczka
zamoczong W cieptej wodzie z dodatkiem
detergentu.

e Jezeli przdd urzgdzenia jest metalowy, na-
lezy stosowac detergent przeznaczony
do stali nierdzewne;.

¢ Nie nalezy uzywac srodkéw sciernych ani
szorstkich gabek.

PIEKARNIK — KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Uwagal! Nie nalezy stosowac zadnych
zrgcych ani sciemnych srodkéw
czyszczacych, ostrych przedmiotéw,
odplamiaczy ani szorstkich gabek.

& Ostrzezenie! Nie czysci¢ drzwi
piekarnika sciernymi srodkami
czyszczgcymi ani skrobakami
metalowymi. Moze dojs¢ do
uszkodzenia termoodpornej
powierzchni szyby wewnetrznej.

/N Uwaga! W przypadku stosowania
aerozolu do piekarnikdw, nalezy
przestrzegac instrukcji producenta.

e Przdd urzgdzenia nalezy my¢ miekka
szmatkg zwilzong ciepta wodg z dodat-
kiem $rodka do czyszczenia.

e Powierzchnie metalowe nalezy czyscic¢
przy uzyciu standardowego srodka do
czyszczenia.

e Whnetrze piekarnika nalezy czysci¢ po kaz-
dym uzyciu. Utatwi to usuwanie brudu i
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pozwoli zapobiec przypaleniu resztek po-
traw.

e Trudne do usuniecia zabrudzenia usung¢
specjalnym srodkiem do czyszczenia pie-
karnikow.

e \Wszystkie akcesoria piekarnika nalezy
my¢ miekka szmatka zwilzong ciepta wo-
da z dodatkiem srodka do czyszczenia,
po kazdym uzyciu i pozostawic je, az wy-
schng.

e Akcesoriéw pokrytych powtoka zapobie-
gajaca przywieraniu nie wolno czyscic ich
agresywnymi srodkami, ostrymi przed-
miotami ani my¢ w zmywarce. Moze to
spowodowac uszkodzenie powtoki zapo-
biegajacej przywieraniul

Prowadnice blach

Prowadnice blach mozna zdemontowac w

celu oczyszczenia $cian bocznych.

Demontaz prowadnic

1. Odciggna¢ przednig czes¢ prowadnic

blach od $ciany bocznej.

2. Wyciagna¢ prowadnice blach z tylnej
czesci Sciany bocznej, aby je wyjac.

@1 OI;Q;‘:\ \ @R

Instalowanie prowadnic blach
Zainstalowac prowadnice blach w odwrot-
nej kolejnosci.

Wazne! UpewnicC sig, ze kotki
zabezpieczajgce na teleskopowych
prowadnicach blach sg skierowane do
przodu.

Scianki katalityczne (tylko w
wybranych modelach)

Scianki pokryte powtoka Katalityczna podle-
gaja samoczyszczeniu. Pochfaniajg one
tluszcz, ktéry gromadzi sie na $ciankach
podczas pracy piekarnika.

Aby zwiekszy¢ skutecznosé procesu

samoczyszczenia, nalezy regularnie

nagrzewacd piekarnik bez potraw w

Srodku:

* Wigczy¢ oswietlenie piekarnika.

Wyjac akcesoria z piekarnika.

Wybrac¢ funkcje Pieczenie tradycyjne.

Ustawi¢ temperature na 250°C i pozosta-

wi¢ wigczony piekarnik na 1 godzine.

e Wyczysci¢ komore piekarnika za pomocag
miekkiej, wilgotnej ggbki.

Ostrzezenie! Nie czysci¢ powtoki
katalitycznej srodkami do czyszczenia
piekarnikdw w aerozolu, srodkami
Sciernymi, ptynem do naczyn ani innymi
srodkami czyszczacymi. Uszkodza one
powioke katalityczna.

Odbarwienie powtoki katalitycznej nie
ma wptywu na jej funkcjonalnosc.

Czyszczenie drzwi piekarnika

Aby utatwi¢ czyszczenie, nalezy zdja¢ drzwi
piekarnika.

& Ostrzezenie! Przed przystgpieniem do
czyszczenia szyb drzwi upewnic sie, ze
ostygly. Istnieje zagrozenie peknigcia
szyby.

/\\ Ostrzezenie! Uszkodzenia lub
zadrapania szyb drzwi powodujg
ostfabienie szkia i zagrozenie jego
pekniecia. Aby tego unikng¢, nalezy
wymienic szybe drzwi. Wiecej
informacji na ten temat mozna uzyskac
w lokalnym punkcie serwisowym.

Wyjmowanie drzwi piekarnika i szyb
1. Otworzy¢ catkowicie drzwi i chwycic¢ za
oba zawiasy.
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2. Podnies¢ i obrdci¢ dzwignie umieszczo-
ne na obu zawiasach.

3. Umyc¢ szyby wodg z dodatkiem mydita.
Starannie osuszy¢

/\\ Ostrzezenie! Szybe nalezy czysci¢
wytacznie wodg z mydtem. Scierne
preparaty czyszczace, odplamiacze i
ostre przedmioty (np. noze lub
skrobaki) mogg spowodowacd
uszkodzenie szkfa.

Po zakonczeniu czyszczenia zamontowad
drzwi piekarnika. W tym celu wyzej opisane
czynnosci nalezy wykona¢ w odwrotnej ko-
lejnosci.

Wyjmowanie szuflady

Szuflade pod piekarnikiem mozna wyjac w
celu wyczyszczenia.

Wyjmowanie szuflady
1. Wyciagna¢ szuflade do oporu.
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2. Powoli unies¢ szuflade.

3. Catkowicie wyciagna¢ szuflade.
Wkiadanie szuflady

Aby wtozy¢ szuflade, nalezy wykona¢ po-
wyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

& Ostrzezenie! Nie przechowywac w
szufladzie tatwopalnych produktéw
(takich jak materiaty do czyszczenia,
torebki foliowe, rekawice kuchenne,
papier czy srodki do czyszczenia w
aerozolu). Podczas uzywania
piekarnika szuflada moze stac sie
gorgca. Istnieje ryzyko pozaru.

Oswietlenie piekarnika

Ostrzezenie! Niebezpieczenstwo
porazenia pragdem!

Przed wymiana oswietlenia piekarnika:

¢ \Wytaczy¢ piekarnik.

¢ \Wyjac bezpieczniki w skrzynce z bezpiecz-
nikami lub wytgczy¢ zasilanie przy pomo-
cy wytgcznika gtfdwnego.

W celu ochrony zarowki piekarnika i
szklanego klosza na dnie komory pie-
karnika nalezy potozy¢ Sciereczke.

Wymiana zaréwki piekarnika/czyszczenie

szklanego klosza

1. Obrdcic szklany klosz w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazéwek zegara,
aby go zdjagé.

2. Umy¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zardwke na nowa, odpowied-
nig do piekarnika, odporng na dziatanie
wysokich temperatur do 300°C.

4. Zamontowac szklany klosz.
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CO ZROBIC, GDY...

Kontrolka ciepta resztkowego
nie wigcza sie

Urzadzenie nie dziata

Piekarnik nie nagrzewa sie
Piekarnik nie nagrzewa sig

Nie dziata o$wietlenie piekarnika

Na potrawach i w komorze pie-
karnika osiadaja para i skropliny

www.markabolt.hu

Pole grzejne nie jest gorace, po-
niewaz byto uzywane przez krot-
ki czas

Zadziatat bezpiecznik w skrzyn-
ce bezpiecznikéw

Piekarnik nie jest wiaczony

Nie wprowadzono niezbednych
ustawien

Oswietlenie piekarnika jest usz-
kodzone

Potrawa pozostawata zbyt dtu-
go w piekarniku

Jezeli pole grzejne powinno by-
to sie nagrzac, nalezy sie skon-
taktowac sie z serwisem

Sprawdzi¢ bezpiecznik. Jezeli
bezpiecznik zadziata wiecej niz
jeden raz, nalezy skontaktowac
sie z wykwalifikowanym elektry-
kiem.

Wiaczy¢ piekarnik
Sprawdzi¢ ustawienia

Wymienic¢ zardwke odwietlenia
piekarnika

Nie nalezy pozostawia¢ potraw
w piekarniku na dtuzej niz

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym za-
kresie nie jest mozliwe, nalezy skontakto-
wac sie ze sprzedawcg lub lokalnym autory-
zowanym serwisem.

Ostrzezenie! Naprawy urzgdzenia
nalezy zleca¢ uprawnionemu
elektrykowi lub innej kompetentnej
osobie.

Wazne! Jezeli urzadzenie byto
nieprawidtowo uzytkowane, interwencja
pracownika serwisu lub sprzedawcy moze
by¢ ptatna nawet w okresie gwarancyjnym.

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym za-
kresie nie jest mozliwe, nalezy skontakto-
wac sie ze sprzedawcg lub lokalnym autory-
zowanym serwisem.

INSTALACJA

Dane techniczne
Klasa urzadzenia 2, podklasa 1 i klasa 1.

Wysokosé 858 mm
Szerokos¢ 500 mm
Gtebokosé 600 mm
Pojemnosc¢ piekarnika 521

15-20 minut po zakonczeniu
procesu pieczenia

Ponizsze dane sa niezbedne dla
serwisu, aby pomoc byta szybka i
odpowiednia. Informacje te sa podane
na tabliczce znamionowej (patrz
"Widok urzadzenia")

e Opis modelu ............
e Numer produktu (PNC)
e Numer seryjny (S.N.) ............

(i) Wskazéwki dotyczace urzadzeri z
metalowym frontem:
Jezeli drzwi zostang otwarte w trakcie
lub wkrétce po zakonczeniu pieczenia,
na szkle moze pojawic sie para.

Miejsce instalacji urzadzenia
Urzadzenie wolnostojgce mozna ustawié
obok szafek kuchennych (z jednej lub obu
stron) oraz w narozniku.

@ Nalezy zachowac¢ odlegtosé 1 cm mie-

dzy urzgdzeniem a $ciang, aby mozliwe
byto otwarcie pokrywy.
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Minimalne odlegtosci

Cvmiar | wm
A 690
B 150

/\\ Ostrzezenie! Nie wolno ustawia¢
urzadzenia na cokole

Poziomowanie

Nalezy wykorzysta¢ nézki znajdujgce sie na
spodzie urzadzenia, aby ustawi¢ gdrng po-
wierzchnie kuchenki na jednakowym pozio-
mie z innymi powierzchniami

OCHRONA SRODOWISKA

Symbol E na produkcie lub na
opakowaniu oznacza, ze tego produktu nie
wolno traktowac tak, jak innych odpaddéw
domowych. Nalezy oddac¢ go do
wiasciwego punktu skupu surowcow
wtdrnych zajmujacego sie ztomowanym
sprzetem elektrycznym i elektronicznym.
Wiasciwa utylizacja i Ziomowanie pomaga w
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Instalacja elektryczna

Ostrzezenie! Patrz rozdziat
.Informacje dotyczace
bezpieczenstwa”.

Producent nie ponosi odpowiedzialnos-
Ci za szkody wynikte z nieprzestrzega-
nia wskazowek dotyczacych bezpie-
czenstwa, podanych w rozdziale ,Bez-
pieczenstwo”.

Urzadzenie jest dostarczane bez wtyczki i
przewodu zasilajgcego.
Odpowiedni rodzaj przewodu: HO5 RR-F.

(i] Przewdd zasilajgcy nie moze dotykac
czesci urzadzenia przedstawionej na ilu-
stracji.
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eliminacji niekorzystnego wptywu
ztomowanych produktéw na srodowisko
naturalne oraz zdrowie. Aby uzyskad
szczegotowe dane dotyczgce mozliwosci
recyklingu niniejszego urzadzenia, nalezy
skontaktowac sie z lokalnym urzedem
miasta, stuzbami oczyszczania miasta lub
sklepem, w ktorym produkt zostat
zakupiony.
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Materialy opakowaniowe /\\ Ostrzezenie! Przed utylizacjg

Materiaty, z ktérych wykonano opako-
wanie sg przyjazne dla Srodowiska i nad-
ajg sie do recyklingu. Elementy plastiko-
we sg 0znaczone miedzynarodowymi
skrotami tj. PE, PS, itp. Materiaty opa-
kowaniowe nalezy utylizowac wyrzuca-
jac je do odpowiedniego pojemnika
udostepnionego przez komunalny za-
ktad utylizacji odpaddw.

urzadzenia nalezy uniemozliwic jego
ponowne uzycie, a tym samym zadbad
0 to aby nie stwarzato ono zagrozenia.
W tym celu nalezy wyja¢ wtyczke z
gniazdka i usuna¢ z urzadzenia prze-
wad zasilajgey.
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Electrolux. Thinking of you.

Viac 0 nas na www.electrolux.com
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/\  BEZPEGNOSTNE POKYNY

Pred inStalaciou a pouzitim si pozorne preci-

tajte tuto prirucku:

e Pre vaSu osobnu bezpecnost a ochranu
vasho majetku

e Pre ochranu Zivotného prostredia

e Pre spravnu prevadzku spotrebica.

Tuto priru¢ku uchovavajte vzdy so spotrebi-

¢om, aj ked' sa prestahujete alebo ho pred-

ate.

Vyrobca nie je zodpovedny za nespravnu in-

Stalaciu alebo pouZzivanie, ktoré spdsobia

poskodenie.

Bezpecénost deti a zranitelnych os6b

e Tento spotrebi¢ mdzu pouzivat deti star-
Sie ako 8 rokov a osoby so znizenymi fy-
zickymi, zmyslovymi alebo psychickymi
schopnostami alebo nedostatkom skuse-
nosti a znalosti, iba ak su pod dozorom
inej osoby, alebo ak boli inou osobou pou-
¢ené o bezpecnom pouzivani spotrebica
a ak rozumeju pripadnym rizikam. Deti sa
nesmu hrat so spotrebi¢om.

e Obaly ukladajte mimo dosahu deti. Hrozi
riziko udusenia alebo fyzického zranenia.

e Ked sU dvierka otvorené alebo je spotre-
bi¢ v ¢innosti, nedovolte detom ani doma-
cim zvieratam, aby sa k spotrebicu pribli-
Zili. Hrozi riziko zranenia alebo iného trva-
|ého poskodenia zdravia.

e Ak ma spotrebi¢ funkciu detskej poistky
alebo zablokovania tlagidiel, pouzite ju. Za-
brani detom a zvieratdm v nahodnom pou-
ziti spotrebica.

Rura — uzito¢né rady a tipy 70
Varna doska — oSetrovanie a Cistenie 77
Rura - oSetrovanie a Cistenie 78
Co robit, ked... 80
InStalacia 80
Ochrana zivotného prostredia 81

Zmeny vyhradené

VSeobecné bezpecnostné pokyny

e Nemente technické viastnosti spotrebica.
Hrozi nebezpedenstvo poranenia alebo
posSkodenia spotrebica.

e Pocas Cinnosti nenechavajte spotrebic
bez dozoru.

e Po kazdom pouZiti spotrebi¢ vypnite.

InStalacia

e Spotrebi¢ mbze naindtalovat a pripojit iba
autorizovany odbornik. Obratte sa na au-
torizované servisné stredisko. Predcha-
dza sa tak riziku konstrukéného poskode-
nia alebo fyzického zranenia.

o Uistite sa, Ze spotrebi¢ nebol pri preprave
poskodeny. Poskodeny spotrebi¢ neza-
pdjajte. V pripade potreby sa obratte na
dodavatela.

e Pred prvym pouzitim odstrante zo spotre-
bi¢a vSetky obaly, nalepky a félie. Neod-
stranujte typovy Stitok. Méze tym zanik-
nut zaruka.

e Dosledne dodrziavajte zakony, nariade-
nia, smernice a normy platné v krajine pou-
zitia (bezpecnostné pravidld, predpisy o
recyklacii, pravidla elektrickej bezpecnosti
alebo bezpecnosti plynovych spotrebidov
atd’).

e Pri premiestriovani spotrebica budte
opatrni. Spotrebi€ je tazky. Vzdy pouzivaj-
te bezpednostné rukavice. Spotrebi¢ ne-
tahajte za rukovat.

e Skontrolujte, Ci je spotrebi¢ pocas instala-
cie odpojeny od elektrickej siete (ak sa to
vztahuje na spotrebic).
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e Dodrziavajte minimalne vzdialenosti od
inych spotrebi¢ov a nabytku.
e Spotrebi¢ neumiestfiujte na podstavec.

Elektrické zapojenie

e Spotrebi¢ mbze nainstalovat a pripojit iba
autorizovany elektrikar. Obratte sa na au-
torizované servisné stredisko. Predcha-
dza sa tak riziku konstrukéného poskode-
nia alebo fyzického zranenia.

e Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

e Skontrolujte, &i elektrické Udaje uvedené
na typovom Stitku spotrebi¢a zodpoveda-
ju parametrom domace;j elektrickej siete.

¢ |nformacie o napati najdete na typovom
Stitku.

¢ Musia sa pouzivat spravne izolaéné zaria-
denia: ochranné istiCe, poistky (skrutkova-
cie poistky treba vybrat z drziaka).

e FElektricka siet v domacnosti musi mat izo-
la¢né zariadenie, ktoré umozni odpojenie
spotrebica od elektrickej siete na vset-
kych podloch. Vzdialenost kontaktov izo-
lacného zariadenia musi byt minimaine 3
mm.

o Casti, sliZiace na ochranu pred Urazom
elektrickym prudom, musia byt pripevne-
né tak, aby sa nedali odmontovat bez pou-
Zitia vhodného nastroja.

e Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu
uzemnenu zasuvku elektrickej siete.

e Ked pripdjate elektrické spotrebice do
elektrickej siete, davajte pozor, aby sa ka-
ble nedotykali, resp. nedostali do blizkosti
horucich dveri spotrebica.

¢ Nepouzivajte rozdvojky, konektory ani
predizovacie privodné kable. Hrozi nebez-
pecenstvo poziaru.

e Pri zapdjani spotrebiCa postupuijte opatr-
ne, aby ste nestladili alebo neposkodili na-
pajaciu zastréku (ak je k dispozicii) ani ka-
bel za spotrebi¢om.

e Skontrolujte, &i je napdjaci elektricky ka-
bel po instalacii pristupny.

¢ Pri odpajani spotrebi¢a od elektrickej sie-
te netahajte za privodny kabel. Vzdy tahaj-
te napdjaciu zastréku (ak je k dispozicii).

¢ Nevymiefiajte napajaci elektricky kabel.
Obratte sa na servisné stredisko.

Pouzitie

e Spotrebi¢ pouzivajte len na varenie v do-

macnosti. Spotrebi¢ nepouZivajte na ko-
mercné ani priemyselné ucely. Predidete

tak fyzickému poraneniu oséb alebo po-
Skodeniu na majetku.

Na spotrebi¢ poCas pouzivania neustale
dohliadajte.

Vzdy, ked' je spotrebi¢ v ¢innosti, drzte si
od neho pri otvarani dvierok bezpecnost-
ny odstup. Méze dbjst k Uniku horlcej pa-
ry. Hrozi riziko popalenin.

Spotrebi¢ nepouzivajte, ak je v kontakte s
vodou. Spotrebi¢ nepouzivajte, ak mate
vihké ruky.

Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny ani
odkladaci povrch.

Varny povrch spotrebi¢a sa poc¢as pouzi-
vania zohrieva. Hrozi riziko popalenin. Na
varny povrch nekladte kovové predmety,
ako su pribory alebo pokrievky riadu, pre-
toze sa mdzu velmi zohriat.

Vnutro spotrebi¢a sa pocas pouzivania zo-
hrieva. Hrozi riziko popalenin. Ked' vklada-
te alebo vyberate prislusenstvo alebo nad-
oby, pouzivajte rukavice.

Dvierka otvarajte opatrne. Pouzitie prisad
s alkoholom méze mat za nasledok zmie-
Sanie alkoholu so vzduchom. Hrozi nebez-
peCenstvo poziaru.

Pri otvarani dvierok sa nesmu v blizkosti
spotrebica vyskytovat iskry ani otvoreny
plamen.

Horlavé produkty alebo veci, ktoré obsa-
huju horlavé latky, alebo predmety, ktoré
by sa mohli roztavit (zhotovené z plastu
alebo hlinika), nevkladajte do spotrebica,
do jeho blizkosti ani nan. Hrozi nebezpe-
¢enstvo vybuchu alebo poziaru.

Varné zény nikdy nepouzivajte s prazd-
nym kuchynskym riadom ani bez riadu
Nenechajte obsah varnej nadoby vyvriet.
Mb&ze dojst k poskodeniu riadu a povrchu
varnej dosky.

Povrch varnej dosky sa mdze poskodit pa-
dom r6znych predmetov alebo udermi ku-
chynského riadu.

Hordci riad nekladte do blizkosti oviada-
cieho panela, pretoze teplo mdze spdso-
bit poSkodenie spotrebica.

Pri vyberani alebo instalacii prislusenstva
postupuijte opatrne, aby sa neposkodil
smaltovany povrch spotrebica.
Kuchynsky riad vyrobeny z liatiny, odlieva-
ného hlinika alebo s poSkodenym dnom
md&ze pri presuvani po povrchu poskria-
bat povrch varnej dosky.
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Zmena farby smaltu nema ziadny vplyv

na vykon spotrebica.

Aby ste predisli poskodeniu alebo zmene

farby smaltu:

— nekladte Ziadne predmety priamo na
dno rdry a neprikryvajte ho hlinikovou
féliou,

— nedavajte hordcu vodu priamo do spo-
trebica,

— nenechavajte v rure vihky riad ani potra-
viny po ukonceni pripravy jedla.

Na otvorené dvierka netlacte.

Do priehradky pod spotrebiom nevkla-

dajte horlavé produkty. Uskladnite tam

iba teplovzdorné prislusenstvo (ak je k di-

spozicii).

Nezakryvajte otvory na vyvod pary. Na-

chadzaju sa v zadnej Casti vrchného po-

vrchu (ak je k dispozicii).

Ak je na povrchu prasklina, odpojte spo-

trebi¢ zo siete. Hrozi nebezpe&enstvo Ura-

zu elektrickym prudom.

Nekladte pod riad tepelno vodivé materia-

ly (napr. tenké kovové sitko alebo kovom

potiahnuté tepelné vodice). Nadmerné
odrazanie tepla méze poskodit varny po-
vrch.

Spotrebi¢ nepouZzivajte pocas vypadku

elektrického prudu.

OsSetrovanie a Cistenie

Pred udrzbou skontrolujte, &i je spotrebic
studeny. Hrozi riziko popalenin. Existuije ri-
ziko, Ze sklené panely mdzu prasknut.
SpotrebiC vzdy udrziavajte Cisty. PriSkva-
reny tuk a ostatné zvysky jedal mézu spb-
sobit poZziar.

Pravidelnym &istenim sa predchadza po-
Skodeniu povrchovych materidlov.

Kvoli osobnej bezpecnosti a bezpecnosti
vasho majetku spotrebi¢ Cistite iba vodou
a jemnym saponatom. Nepouzivajte hor-
[avé produkty ani produkty, ktoré spdso-
buju kordziu.

Spotrebi¢ nedistite pomocou parnych &i-
stiCov, tlakovych Cistiacich zariadeni,
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ostrych predmetov, abrazivnych &istia-
cich prostriedkov, abrazivnych Spongif ani
odstranovacov Skvimn.

e Ak pouzivate sprej na Cistenie rur, postu-
pujte podla pokynov vyrobcu. Nikdy ni¢
nestriekajte na ohrevné ¢lanky ani na sni-
mac termostatu.

e Sklenené dvierka nikdy necistite pomo-
cou abrazivnych gistiacich prostriedkov
ani kovovou Skrabkou. Teplovzdomy po-
vrch vnutorného skla sa méze rozbit a roz-
sypat’.

e Ked su sklené panely dvierok poskode-
né, zoslabnu a mézu sa rozbit. Je nutné
ich vymenit. Obratte sa na servisné stredi-
sko.

¢ Pri vyberani dvierok spotrebica postupuij-
te opatrne. Dvierka su tazké.

e Pred vykonavanim udrzby spotrebic vypni-
te a odpojte ho od elektrickej siete.

* Pri vymene Ziarovky osvetlenia budte
opatrni. Hrozi nebezpecenstvo urazu elek-
trickym prddom. Nechajte spotrebi¢ vy-
chladnut. Hrozi riziko popalenin.

Autorizované servisné stredisko

e Spotrebi¢ smie opravovat iba autorizova-
ny technik. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

¢ Pouzivajte iba originalne nahradné suciast-
Ky.

Likvidacia spotrebica

e Aby ste predisli riziku fyzického zranenia
alebo poskodenia:

— Vytiahnite zastréku zo zasuvky elektric-
kej siete.

— Odrezte privodny elektricky kabel a zli-
kvidujte ho.

— Zlikvidujte zapadku dvierok. Tymto za-
branite, aby sa deti alebo malé doma-
ce zvierata zatvorili vo vnutri spotrebi-
¢a. Hrozi riziko udusenia.
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POPIS VYROBKU

Celkovy prehlad

Ovladaci panel
a ﬂnﬂ Otoéné oviadade varného panelu

] 3 Elektronicky programator
5000110 @ ——H Otodny oviadas teploty rdry

Indikator teploty

A ndikator prevadzky

Oto¢ny ovladad funkeif rdry

Bl Gri

IEX Osvetlenie rary

Ventilator

ZasUvacia ligta

s]o]x

Jednoduchd varné zéna 1200 W
Vetraci otvor rdry

Jednoducha/Ovélna varnd zéna
(1100/900) 2000W

Jednoduché varnd zéna 1200 W
Indikator zvySkového tepla (4 kontrolky)
A Dvojita varna zéna (1000/700) 1700 W

PrisluSenstvo rury na pecenie Na kolace a susSienky.

¢ Rost rary ¢ Hiboky pekac
Na riad, formic¢ky na kolése, pecené kusy Na pecenie masa a cesta alebo na zachy-
jedla tavanie tuku.

¢ Plochy plech na pec¢enie

PRED PRVYM POUZITIM

Pred pouzitim odstrante zo spotrebica Nastavenie ¢asu
vSetky obaly, z vnutra aj zvonku. Neod-

strafiujte vyrobny Stitok @ Rura bude funk&na az po nastaveni pre-

sného ¢asu.
Pozor Pri otvarani dvierok vzdy drzte
rukovat v strede.
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Po zapojeni spotrebi¢a do elektrickej siete
alebo po vypadku dodavky elektriny bude in-
dikator hodin automaticky blikat.

Nastavte presny ¢as pouzitim tladidla " + "
alebo " - ".

Po priblizne 5 sekundach displej prestane
blikat a bude sa na nom zobrazovat nasta-
veny presny ¢as.

(1] Ak chcete zmenit Gas, nesmie byt su-
&asne nastavend Ziadna automatické

funkcia (Doba 2! alebo Cas ukondenia
pecCenia —| ).
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Prvé gistenie
¢ \lyberte vSetky Casti zo spotrebica.
e Pred prvym pouzitim spotrebi¢ vydistite.

Pozor Na cistenie nepouZzivajte
abrazivne prostriedky! Mohli by
poskodit povrch. Pozrite si kapitolu
"Starostlivost a Cistenie".

Predohrev

1. Nastavte funkciu — a maximéalnu teplotu.

2. Nechajte spotrebi¢ spusteny bez po-
krmu priblizne 1 hodinu.

3. Nastavte funkciu = a maximalnu teplotu.

4. Nechajte spotrebi¢ spusteny bez po-
krmu priblizne 10 minut.

5. Nastavte funkciu &) a maximainu teplotu.

6. Nechajte spotrebi¢ spusteny bez po-
krmu priblizne 10 minut.

Tento postup sluzi na vypalenie zvySkov z

vyroby v spotrebici. PrisluSenstvo méze byt

horucejSie ako zvyCajne. Ked' predhrievate

spotrebi¢ prvykrat, zo spotrebica mbze vy-

chadzat zapach a dym. To je normalny jav.

Postarajte sa o dostato¢né vetranie.

VARNA DOSKA — KAZDODENNE POUZIVANIE

Nastavenia varnych stupnov

Kontrolky varnych zén (pozrite ¢ast
"VSeobecny prehlad ") zobrazuju, ktoru
z vamych zon nastavujete.

® Spinad dvojitej zény

1-9 Nastavenia varnych stupriov
(1 = nastavenie najnizSieho ohrevu; 9 = nastavenie najvyssieho ohrevu)
V rozsahu od 1 po 9 mozno nastavit aj medzipolohy.

1. Otocte ovladaci gombik do polohy Zela-
ného ohrevu.

2. Aby ste proces varenia ukoncili, otoCte
ovladaci gombik do polohy "0".

(%] Zvyskové teplo vyuzivajte na znizenie
spotreby energie. Vypnite varnu zénu
priblizne 5-10 minut pred ukoncenim va-
renia.

Pouzitie dvojitej zény

/\ Varovanie Dvojkruhovti varmu zénu
nastavite oto¢enim otocného ovladaca

dvojitej zény doprava (nepretodte ho
cez polohu Stop).

1. Otocte ovladaci gombik vpravo do polo-
hy 9 a na symbol dvojitej varnej zény. Po-
citite slaby odpor.

2. Gombik vratte opat do polohy Zelaného
nastavenia.

3. Po vareni otocte gombik opét do polohy
VYP.

(i] Pri opatovnom pouZitl dvojitej varnej z6-

ny znovu zapnite vacsi okruh.
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Indikacia zvyskového tepla
Indikator zvyskového tepla sa rozsvieti, ked
je varna zéna horlca.

Varovanie Nebezpecenstvo popélenia
zvySkovym teplom!

KAZDODENNE POUZIVANIE

Zapinanie a vypinanie rury

1. Ovlada¢ funkcif rdry prestavte na funkciu
rdry.

2. Gombik ovladania teploty prestavte na
teplotu.
Kontrolka zapnutia svieti, ked'je rdra v
¢innosti.
Kontrolka teploty sa rozsvieti, ked' teplo-
ta v rdre stupa.

3. Rdra sa vypina prestavenim ovladacieho
gombika funkcii rury a ovladacieho gom-
bika teploty do vypnutej polohy.

Chladiaci ventilator

Chladiaci ventilator sa zapne automaticky,
aby sa povrch spotrebiCa udrzal chladny.

Funkcie rary

@ Pocas prevadzky varné zény kratku do-
bu hudia. Je to typicky jav vSetkych sklo-
keramickych varnych zén, ktory nezna-
mena, ze spotrebi¢ nefunguje spravne.

Ak spotrebi¢ vypnete, chladiaci ventilator
ostane v ¢innosti, pokym sa spotrebi¢ ne-
ochladi.

Bezpecnostny termostat

Aby sa predislo nebezpe¢nému prehriatiu
(nasledkom nespravneho pouzivania spotre-
bic¢a alebo chybou dielov), rira je vybavena
bezpecnostnym termostatom, ktory prerusi
elektrické napajanie. Rura sa opat automa-
ticky zapne po poklese teploty.

~ 4

L
"

0 Poloha VYPNUTE
I
Q

Osvetlenie rary
Vrchny a spodny
ohrev (Tradi¢né pe-
cenie)

Spodny ohrev

Teplovzdusné pece-
nie

Ventilator (Teplo-
vzdusné pecenie)

1 @ Kl 11

Velky gril

Turbo gril

Funkcia Pizza

1 <«

Spotrebi¢ je vypnuty.

Rozsvieti sa svetlo bez funkcie pecenia.

Teplo sa privadza z vrchného aj zo spodného vyhrevného telesa. Na
pecenie mucnych jedal a masa na jednej Urovni.

Teplo sa privadza zo spodnej Casti rury. PeCenie kolacov s chrumka-

vou spodnou Castou.

Na pripravu viacerych réznych jedal naraz. Priprava domacich kom-
potov, susenie hub alebo ovocia.

Na pecenie masa alebo pecenie mucnych a masovych jedal, ktoré
si vyzaduju rovnaku teplotu pecenia, pri pouziti viacerych zasuvnych

roStov, bez prenosu arémy.

Je zapnuté celé vyhrevné teleso grilu. Na grilovanie plochych jedal
vo vacésich mnozstvach. Na pripravu hrianok. Maximalna teplota
pre tuto funkciu je 210 °C

Grilovaci ¢lanok a rdra budu v Einnosti striedavo, aby sa zabezpecilo
prudenie hordceho vzduchu okolo jedal. Pecenie velkych kusov ma-
sa. Maximalna teplota pre tuto funkciu je 210 °C .

Spodny ohrevny ¢lanok zabezpecuje priamy ohrev spodnej Casti piz-
ze, slanych tort alebo kolaCov a ventilator zabezpecuje cirkulaciu
vzduchu na pecenie povrchu pizze alebo plnky kolaGov.
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. Rozmrazuje mrazené potraviny. Ovladaci gombik teploty musi byt
i}‘{: Rozmrazovanie VO vypnutej polohe.
Indikacia
Kontrolky funkgif
Displej Sasu
Kontrolky funkcif
Tlagidlo "+"
P g B Q2 Tlagidlo volica
Ko X non
Sy (Lt | o A Tiacidlo -

Nastavenie ¢asovych funkcii 2. Na nastavenie doby Casomeru A, Do-
by pecenia || alebo Casu ukoncenia pe-
¢enia =, pouzite tlaCidlo " + " alebo " -

Rozsvieti sa kontrolka prislusnej funkcie.

= ™ oIr .-,il; n Povuk/onéenf nastavenej dqby zaénez pri-

5 Lo o) slusna kontrolka funkcie blikat a poc¢as

== 2 minut bude zniet zvukovy signal.

- O + (1) Pri funkcidch Doba pedenia |5 a Cas

ukonc&enia peCenia =| sa rura vypne au-
C‘ J tomaticky.
3. Signal prerusite stlacenim lubovolného
\ — tlacidla.

1. Opakovane stlacajte tlacidlo volby, kym
nezacne blikat kontrolka Zelanej funkcie.

Funkcia ¢asomeru Pouzivanie

©) Denny &as Zobrazuje &as. SIUzi na nastavenie, zmenu alebo zistenie denného &a-
su.

Q Kuchynsky Casomer SlUzi na nastavenie odpocitavania ¢asu.
Po uplynuti nastaveného ¢asu zaznie signal.
Tato funkcia nema vplyv na éinnost rury.

el Doba trvania Nastavenie Casu Cinnosti rdry.

> Koniec Nastavenie ¢asu vypnutia pre funkciu rdry.

(1] Funkciu dizka trvania -1 a skon&enie pe- nastavenom Case. V takomto pripade
Senia =l mozno pouzit sucasne, ak sa nastavte najprv dizku trvania Il a skon-
rdra ma zapnut aj vypnut automaticky v Senie pecenia = .


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu
70 electrolux

Zrusenie funkcii hodin 2. Polozte rost na vysuvaci drziak a opatr-

1. Opakovane stlaaite tlacidlo volica, aZ ne ho zasurite do rary.
kym nezacne blikat kontrolka spravnej
funkcie.

2. Stlacte a podrzte stlacené tlaCidlo " - .
Po niekolkych sekundach sa funkcia ho-
din vypne.

Vysuvacie drziaky rostu

Na 2 a 4 zasuvnej Urovni sU pouzité vysuva-
cie drziaky. S vysuvacimi drziakmi sa rosty
[ahSie vkladaju a vyberaju.

1. Vytiahnite lavy a pravy vysuvaci drziak.

Varovanie Nepokusajte sa zatvorit
dvierka rury, kym teleskopicke listy
nebudu Uplne zasunuté do rury. Mohli
by sa poskodit smalt a sklo dvierok.

& Varovanie VysUvacie drziaky a ostatné
prislusenstvo sa pri pouzivanf
spotrebica velmi rozohrievaju.
Pouzivajte ochranné rukavice alebo
chnapky.

VARNA DOSKA — UZITOCNE RADY A TIPY

Kuchynsky riad e Riad polozte na varnu zénu predtym,
ako ju zapnete.

¢ Varné zony vypinajte pred skoncenim
Casu varenia, aby ste vyuzili zvysko-
vé teplo.

e Dna hrncov a varné zény musia mat
rovnaku velkost.

e Dno riadu musi byt podla moznosti
¢o najhrubsie a najrovnejSie.

e Kuchynsky riad zo smaltovanej ocele
s hlinlkovym alebo medenym dnom
mo&ze zanechavat na sklokeramic-
kom povrchu dosky farebné skvrny.

Uspora energie

e Podla moznosti riad vzdy prikryte po-

krievkou.

RURA — UZITOCNE RADY A TIPY

e Spotrebi& ma tyri Grovne zasunutia. Urov- tupte od spotrebica. Ak chcete znizit kon-
ne zasunutia pocitajte od dna vnutorného denzaciu, ruru zapnite 10 minut pred pe-
priestoru spotrebi¢a. ¢enim.

* \/ rire mdzete piect suCasne viacero je- e Po kazdom pouziti spotrebi¢ utrite od
dal na dvoch urovniach. Umiestnite rosty vihkosti.
do drovni 1 a 3. ¢ Neumiestriujte predmety priamo na dno

e V spotrebici alebo na skle dvierok méze rdry ani nebalte Casti rury alebo jej prislu-
kondenzovat vihkost. Je to normalne. Pri Senstvo do alobalu. Inak sa mézu zmenit

otvarani dvierok pocas pecenia vzdy us- vysledky varenia a poskodit smalt rury.
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Pecenie kolacov

¢ NajvhodnejSou teplotou na pecenie kola-
¢ov je teplota od 150 °C do 200 °C.

e Ruru predohrejte pocas priblizne 10 mi-
nut pred pecenim.

e Dvierka rdry neotvarajte pred uplynutim
3/4 nastavenej doby pecenia.

e Pri pouziti dvoch plechov na pecenie su-
Casne nechajte medzi nimi jednu zasuvnu
Uroven prazdnu.

Pecenie mésa a ryb

¢ Nepecte maso s hmotnostou nizSou ako
1 kg. Pri peCeni velmi malych kuskov sa
maso velmi vysusi.

e Aby ste dosiahli, ze Eervené maso bude
po upeceni prepecné zvonku a Stavnaté
vnutri, nastavte teplotu pecenia na 200
°C-250 °C.

* Pri peceni bieleho mésa, hydiny a ryb na-
stavte teplotu na 150°C-175°C.

Vrchny a spodny ohrev —

Urover ru-

Potraviny

Typ plechu

Prazky pedi- 250 smaltovany

va

Plochy ko- 1000 smaltovany

lac

Kysnuty ko- 2000 smaltovany

lac s jablka-

mi

Jablkovy 1200+1200 2 okruhle

kolac hlinikové y
(priemer: 20
cm)

Drobné pe- 500 smaltovany

Civo

Piskétovy 350 1 okruhla

kolac¢ bez hlinikova

tuku forma (prie-
mer: 26 cm)

Kola¢ pece- 1500 smaltovany

ny v pekaci

Kurc¢a vcel- 1350 rost rdry na

ku drovni 2, pe-
kac na drov-

ni 1

electrolux 71

* Pri peceni velmi mastnych jedal pouzivaj-
te nadobu na odkvapkavanie tuku, pred-
idete tym tvorbe neodstranitelnych mast-
nych skvfn.

e Pred krajanim méasa ho nechajte priblizne
15 minut odstat, aby z neho neunikala Sta-
va.

e Aby ste pri peceni mésa predisli nadmer-
ného dymeniu v rure, do nadoby na od-
kvapkavanie tuku prilejte trochu vody.
Aby ste predisli kondenzacii dymu, prilej-
te vodu vzdy, ked' sa odpari.

Doby pecenia

Doba pecenia zavisi od druhu jedla, konzi-
stencie a mnozstva potravin.

Pri pe¢eni si poznamenaijte vysledky. Zistite
najvhodnejSie nastavenia (nastavenie ohre-
vu, doby pecenia a pod.) pre pouzité nad-
oby, recepty a mnoZzstva jedal pre tento spo-
trebic.

Doba

predhriatia | Teplota Dé(;tr)\?ap(s-
(vtgzzlrl:;‘- rc) minutach)
B 150 25-30
10 160-170 30-35
- 170-190 40-50
15 180-200 50-60
10 160-180 25-30
10 160-170 25-30
- 160-170 45-55 1)
- 200-220 60-70
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Doba
- . . e Doba pe-
Potraviny Typ plechu Uroven ru- predh_rla’tla Teglota Eenia (v
ry bt ¢C) minutach)
tach)

Kuréa, polo- 1300 rost rdry na 190-210 30-35
vice drovni 3, pe-

kac na drov-

ni 1
Bravcova 600 rost rdry na 3 = 190-210 30-35
kotleta drovni 3, pe-

kac na urov-

ni 1
Plackovy 800 smaltovany 2 20 230-250 10-15
chlieb
Plneny kys- 1200 smaltovany 2 10-15 170-180 25-35
nuty kolac
Pizza 1000 smaltovany 2 10-15 200-220 30-40
Tvarohovy 2600 smaltovany 2 - 170-190 60-70
kolag
Svajdiarsky 1900 smaltovany 1 10-15 200-220 30-40
jablkovy ko-
lac
VianocCka 2400 smaltovany 2 10-15 170-180 55-65 2
Slany lotrin- 1000 1 okruhla 1 10-15 220-230 40-50
sky kolaé forma (prie-

mer: 26 cm)
Gazdovsky 750+750 2 okruhle 1 189 180-200 60-70
chlieb hlinikové

formy (prie-

mer: 20 cm)
Rumunsky 600+600 2 okruhle 2/2 10 160-170 40-50
piskotovy hlinikové
kolac formy (prie-

mer: 25 cm)
Rumunsky 600+600 2 okruhle 2/2 - 160-170 30-40
piskétovy hlinikové
kolag - tra- formy (prie-
dicny mer: 20 cm)
Kysnuté 800 smaltovany 2 10-15 200-210 10-15
buchty
Piskotova 500 smaltovany 1 10 150-170 15-20
rolada
Striekané 400 smaltovany 2 - 100-120 40-50
pecivo
Kolace s 1500 smaltovany 3 10-15 180-190 25-35
mrvenickou
Piskotovy 600 smaltovany 3 10 160-170 25-35
kolac
Maslovy ko- 600 smaltovany 2 10 180-200 20-25
lac

1) Po vypnuti spotrebica nechajte kolac v rdre eSte 7 mindt.
2) Po vypnuti spotrebica nechajte kolac v rdre eSte 10 mindt.
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3) Nastavte teplotu na 250 °C na predohrev.

Teplovzdusné pecenie X

Potraviny

Prazky peci-
va

Pruzky peci-
va

Prazky pedi-
va

Plochy ko-
lac

Plochy ko-
lac

Plochy ko-
lac

Kysnuty ko-
lac s jablka-
mi

Jablkovy
kolac

Drobné pe-
¢ivo
Drobné pe-
¢ivo
Drobné pe-
¢ivo
Piskotovy
kolac bez
tuku

Kola¢ pece-
ny v pekaci

Kurca vcel-

ku

Bravéové
pecené

Plneny kys-
nuty kolac

Pizza

250
250 + 250
250 + 250

+ 250

500
500 + 500
500 + 500

+ 500
2000

1200 +
1200

500
500 + 500
500 + 500

+ 500
350

1200

1300

800

1200

1000 +
1000

Typ plechu

smaltovany
smaltovany
smaltovany
smaltovany
smaltovany
smaltovany

smaltovany

2 okruhle
hlinikové
formy (prie-
mer: 20 cm)

smaltovany
smaltovany
smaltovany

1 okrdhla
hlinikova
forma (prie-
mer: 26 cm)

smaltovany

rost rdry na
drovni 2, pe-
kac na urov-
ni 1

rost rdry na
drovni 2, pe-
kac¢ na urov-
ni 1
smaltovany

smaltovany

Uroven ru-

ry

1/3

1/2/3

1/3

1/2/4 1)

2/2

1/3

1/2/4 1)

1/3

Doba
predhriatia
(v mina-
tach)

20-30

Teplota
(°C)

140-150
140-150
150-160
150-160
150-160
155-165

170-180

1656-175

150-160

150-160

150-160

150-160

150-160

170-180

170-180

150-160

180-200

electrolux 73

Doba pe-

cenia (v
minutach)

20-30
25-30
30-40
30-35
35-45
40-50

40-50

50-60

20-30

30-40

35-45

20-30

30-352

40-50

45-50

20-30

30-40
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Doba
- . . e Doba pe-
Potraviny Typ plechu SiRroNIe p;:?‘:\irrluajt_la Te(g(l}c;ta cenia (v
ry tach) minutach)

Pizza 1000 smaltovany 190-200 25-35
Tvarohovy 2600 smaltovany 1 - 160-170 40-50
kolac
Svajciarsky 1900 smaltovany 2 10-15 180-200 30-40
jablkovy ko-
lac
Vianocka 2400 smaltovany 2 10 150-160 35-40 2
Slany lotrin- 1000 1 okruhla 2 10-15 190-210 30-40
sky kolac forma (prie-

mer: 26 cm)
Gazdovsky 750+750 2 okruhle 1 15-209) 160-170 40-50
chlieb hlinikové

formy (prie-

mer: 20 cm)
Rumunsky 600+600 2 okruhle 2/2 10-15 155-165 40-50
piskotovy hlinikové
kolac formy (prie-

mer: 25 cm)
Rumunsky 600+600 2 okruhle 2/2 - 150-160 30-40
piskotovy hlinikové
kolac — tra- formy (prie-
diény mer: 20 cm)
Kysnuté 800 smaltovany 3 15 180-200 10-15
buchty
Kysnuté 800 + 800 smaltovany 1/3 15 180-200 15-20
buchty
Piskotova 500 smaltovany 3 10 150-160 15-25
rolada
Striekané 400 smaltovany 2 = 110-120 30-40
pecivo
Penové pe- 400 + 400 smaltovany 1/3 = 110-120 45-55
Civo
Penové pe- 400 + 400 smaltovany 1/2/4 1) - 115-125 55-65
civo + 400
Kolace s 1500 smaltovany 3 = 160-170 25-35
mrvenickou
Piskotovy 600 smaltovany 2 10 150-160 25-35
kolac
Maslovy ko- 600 + 600  smaltovany 1/3 10 160-170 25-35
lac

1) Po upeceni kolac¢a na trovni 4 ho vyberte a vioZte sem kola¢ z urovne 1. Pecte dalSich desat’ minut.
2) Po vypnuti spotrebi¢a nechajte kolac v rure este 7 mindt.
3) Nastavte teplotu na 250 °C na predohrev.
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Ventilator

Doba
pred- Doba pece-
Potraviny Typ plechu hriatia Te(E’(':‘;‘a nia (v mind-
(v mina- tach)
tach)
Prazky peci- 250 smaltovany 8 10 150-160 20-30
va
Prazky pe¢i- 250 + 250  smaltovany 1/3 10 140-150 25-30
va
Prazky peci- 250 + 250 + smaltovany 1/2/4 10 150-160 30-35
va 250
Plochy kola¢ 1000 smaltovany 2 10 150-160 30-40
Plochy kola¢ 1000 + 1000 smaltovany 1/3 10 140-150 45-55
Plochy kola¢ 1000 + smaltovany 1/2/4 10 140-150 55-65
1000 + 1000
Kysnuty ko- 2000 smaltovany 3 10 170-180 40-50
lac s jablka-
mi
Jablkovy ko- 1200 + 1200 2 okruhle hlinikove 2/3 10 170-180 50-60
lac formy (priemer: 20
cm)
Drobné pe- 500 smaltovany 3 10 140-150 30-35
Civo
Drobné pe- 500 + 500  smaltovany 1/3 10 140-150 25-30
Givo
Drobné pe- 500 + 500 + smaltovany 1/2/4 10 150-160 25-30
Givo 500
Piskétovy 350 1 okruhla hlinikova 3 10 150-160 30-40
kolac¢ bez tu- forma (priemer: 26
ku cm)
Kola¢ pece- 1200 smaltovany 3 = 150-160 40-501
ny v pekadi
Celé kura 1400 rost rdry na Urovni 2 - 170-190 50-60
2, pekac na urovni 1
BravGova 600 rost rdry na Urovni 3 - 180-200 30-40
kotleta 3, pekac na urovni 1
Plackovy 800 smaltovany 2 15 230-250 10-15
chlieb
Plneny kys- 1200 smaltovany 3 20-30 160-170 20-30
nuty kolac
Pizza 1000 + 1000 smaltovany 1/3 - 180-200 50-60
Tvarohovy 2600 smaltovany 2 - 150-170 60-70
kolac
Svajdiarsky 1900 smaltovany 3 15 180-200 30-40
jablkovy ko-
lac

VianocCka 2400 smaltovany 3 10 150-170 50-602)
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Doba
pred- Doba pece-
Potraviny Typ plechu hriatia Te(g(l:(;ta nia (v mind-
(v mina- tach)
tach)
Slany lotrin- 1000 1 okrudhla forma 2 15 210-230 35-45
sky kolac (priemer: 26 cm)
Gazdovsky 750+750 2 okruhle hlinikové 3 159 180-190 50-60
chlieb formy (priemer: 20
cm)
Rumunsky 600+600 2 okruhle hlinikové 2/2 10 150-170 40-50
piskotovy formy (priemer: 25
kolac cm)
Rumunsky 600+600 2 okruhle hlinikové 2/2 - 160-170 30-40
piskotovy formy (priemer: 20
kolac¢ — tra- cm)
dicny
Kysnuté 800 smaltovany 3 10 180-200 10-15
buchty
Kysnuté 800 + 800  smaltovany 1/3 10 180-200 15-20
buchty
Piskotova 500 smaltovany 3 10 150-170 10-15
rolada
Penové pe- 400 smaltovany 2 - 100-120 50-60
Civo
Penové pe- 400 + 400  smaltovany 1/3 = 100-120 55-65
Civo
Penové pe- 400 + 400 + smaltovany 1/2/4 = 115-125 65-75
civo 400
Kolace s 1500 smaltovany 2 10 170-180 20-30
mrvenickou
Piskotovy 600 smaltovany 2 10 150-170 20-30
kolac
Maslovy ko- 600 + 600  smaltovany 1/3 10 150-170 20-30
lac

1) Po vypnuti spotrebi¢a nechajte kolac v rdre eSte 7 mindt.
2) Po vypnuti spotrebica nechajte kolac v rdre este 10 mindt.
3) Nastavte teplotu na 230 °C na predhriatie.

Velky gril &
) Doba pred- Doba pece-
Uroven rary | hriatia (v mi- | Teplota (°C) nia (v mina-
nutach) tach)
Hrianky 500 250
Kurca, polovi- 1200 2 - 230 30+30
ce
Hovéadzie stea- 1000 3 10 250 15+15
ky
Bravéova ko- 500 3 - 230 25+25

tleta
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Turbo gril ¥

electrolux 77

Potraviny Uroveii rury
Hrianky 500 3
Kuréa, polovi- 1200 2
ce
Bravcova ko- 500 2
tleta
Funkcia Pizza ®

Potraviny Typ plechu
Jablkovy 1200 + 2 okruhle hlinikové
kolac 1200 formy (priemer: 20

cm)
Celé kura 1400
Kura, polo- 1350
viéné
Pizza 1000 + smaltovany, pokovo-
1000 vany hlinikom
Pizza 1000 smaltovany
Slany lotrin- 1000
sky kolaé

1) Po 20 mindtach vymerite plechy medzi drovriami.

Doba pred- Doba pece-
hriatia (v mi- | Teplota (°C) nia (v mina-
nutach) tach)

10 230 3-5
- 200 25+25
- 230 20+20

Doba
) pred-
Uroven rury I E] Te(ecl:c;ta
(v mina-
tach)
2/2 - 170-180 50-60
2 - 165-175 55-65
2 - 165-175 30-35
1/21) - 180-200 30
2 - 190-200 25-35
2 10-15  210-220 20-30

VARNA DOSKA — OSETROVANIE A CISTENIE

Spotrebi¢ po kazdom pouZiti vyCistite.
VZzdy pouzivajte riad s Cistym dnom.

Skrabance a tmavé $kvrny na sklokera-
mike neovplyvnuju funkénost spotrebi-
Ga.

Odstranovanie necistot:

1. — Okamzite odstrante: roztopeny
plast, plastovu fdliu a potraviny s ob-
sahom cukru. PouZite Specialnu Skrab-
ku na sklokeramiku. Skrabku prilozte
na sklokeramicky povrch, aby bola na-
klonena vo vhodnom uhle, a posuvaj-
te Cepel po povrchu.

— Pred Cistenim spotrebi¢ vypnite a
nechajte ho vychladnut’ vapenaté

a vodné usadeniny, mastné skvrny,
lesklé farebné Skvrny na kove. Pouzite
Specidlny Cisti¢ na sklokeramiku alebo
nehrdzavejucu ocel.

2. Spotrebi¢ vycistite vihkou handrou a nie-

ktorym Cistiacim prostriedkom.

3. Nakoniec ¢istou handrou vyutierajte

spotrebi¢ dosucha.

e PrednU stranu spotrebica vyd&istite mak-
kou handrou a roztokom hortcej vody s
malym pridavkom saponatu.

¢ Na kovové predné steny pouZite pripra-
vok na antikoro.

¢ Nepouzivajte abrazivne Cistiace pripravky
ani drsné Spongie.
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RURA — OSETROVANIE A CISTENIE

& Pozor Nepouzivajte korozivne ani
drsné Cistiace pripravky, ostré
predmety, odstrafiovace Skvin ani
abrazivne Spongie.

Varovanie Na Cistenie skla dvierok
nepouzivajte abrazivne Cistiace
pripravky ani kovové Skrabky. Tepelne
odolny povrch vnutorného skla sa
mbze poskodit.

/\ Pozor Pri pouzivani sprejov na Cistenie
rdry dodrziavajte pokyny vyrobcu.

=

— C

O ™ (

==

Montaz podpornych mriezok

e Prednu stranu spotrebica vydistite mak-
kou utierkou navih&enou vo vode s pridav-
kom saponatu.

Na Cistenie kovovych povrchov pouZite &i-
stiaci pripravok

Vnutro rury vydistite po kazdom pouZiti.
Necistoty odstranite lahsie, nepripélia sa.
Tazko odstranitelné Skvrny ocistite Spe-
cialnym cistiCom na rdry.

Po pouziti odistite vSetky Casti prislusen-
stva (makkou utierkou namocenou v te-
plej vode s umyvacim pripravkom) a ne-
chajte ich osusit.

Tefléonovy riad a pomdcky neumyvaijte
agresivnymi pripravkami, na Cistenie ne-
pouzivajte Spicaté predmety ani ich ne-
umyvajte v umyvacke riadu. Mohol by sa
znicit teflonovy povrchl!

Pri montazi podpornych mriezok zvolte
opacny postup.

Délezité upozornenie Presveddte sa, Ci
pridrziavacie koliky teleskopickych list pre
roSty smeruju dopredu.

Katalytické steny (iba pri vybranych
modeloch)

Steny s katalytickou povrchovou poravou
su samocistiace. Absorbuju tuk, ktory sa na
stenach usadza pri prevadzke rdry.

Aby ste podporili tento samogistiaci

proces, pravidelne zohrievajte riru bez

jedla vnutri rary:

e Zapnite osvetlenie rdry.

e ZruUry vyberte vSetky sucasti prisluSenstva.

e Zvolte funkciu "Vrchny a spodny ohrev"
(Tradi¢né pecenie).

Podporné mriezky
Podporné mriezky mbzete vybrat, aby ste si
ulahcili Cistenie boc¢nych stien. .

Vybratie podpornych mriezok
1. Odtiahnite prednu ¢ast podpornej mriez-
ky z boCnej steny.

2. Vytiahnite zadnu Cast zo zadnej Casti
bocnej steny a mriezky vyberte.

Nastavte teplotu rury na 250 °C a nechaj-
te rdru zapnutu po dobu 1 hodiny.
Vycistite vnutro rdry makkou vihkou $pon-
giou.

Varovanie Katalyticky povrch necistite
sprejmi, abrazivnymi Cisticmi, mydiom
ani inymi Gistiacimi prostriedkami. M6ze
dojst k poskodeniu katalytického
povrchu.

Zmena farby katalytického povrchu ne-
ma negativny vplyv na katalytické viast-
nosti.

Cistenie dvierok rury
Aby ste si ulahcili Cistenie, mdZete dvierka
rdry vybrat.

Varovanie Pred Cistenim skla dvierok
sa uistite, ze sklenené panely ochladli.
Hrozi nebezpeenstvo prasknutia skla.
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& Varovanie Ked' su sklenené panely
dvierok poskodené alebo poskriabané,
sklo oslabne a méze prasknut. V
takom pripade ich musite vymenit.
Podrobnejsie informacie dostanete v
miestnom servisnom stredisku.

Vybratie dvierok rury a skleneného

panelu

1. Dvierka rdry Uplne otvorte a pridrzte oba
zavesy dvierok.

2. Nadvihnite prichytky na oboch zavesoch
a preklopte ich.

3. Skleneny panel umyte vodou s pridav-
kom saponatu. Starostlivo ho osuste

Varovanie Sklenenu tabulku istite iba
vodou a saponatom. Agresivne Cistiace
pripravky, CistiCe Skvin a ostré
predmety (napr. noze alebo Skrabky)
mdbzu spdsobit poskodenie skla.

Po ukonéeni &istenia dvierka op&t namontuj-
te. Pri montazi vykonajte predchadzajuce
ukony v opacnom poradi.

Vybratie zasuvky

Zasuvka na riad pod rurou sa da pri Sisteni
vybrat.
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Vybratie zasuvky
1. Vytiahnite zdsuvku az na doraz.

2. Opatrne nadvihnite zasuvku.

3. Zasuvku Uplne vytiahnite von.
InStalovanie zasuvky

Ak chcete nainstalovat zasuvku, zvolte
opacny postup.

Varovanie V zasuvke neskladujte
horlavé predmety (ako napr. Cistiace
materialy, plastoveé tasky, kuchynské
rukavice, papier ani &istiace spreje). Pri
pouzivani rdry sa zasuvka moze
zohriat. Hrozi nebezpecenstvo poziaru.

Osvetlenie rary

Varovanie Hrozi nebezpe&enstvo
zasahu elektrickym prudom!

Pred vymenou ziarovky osvetlenia:

¢ \/ypnite ruru.

* \/yberte poistky z poistkovej skrinky alebo
vypnite obvodovy spinac.

(4] Nadno riry polozte handru, aby ste
ochranili Ziarovku a skleneny kryt.

Vymena Ziarovky osvetlenia rury/&istenie

skleneného krytu

1. Otocte skleneny kryt smerom viavo a vy-
berte ho.

2. Vydistite skleneny kryt.

3. Vlymerite Ziarovku za vhodnu ziarovku
osvetlenia rdry s tepelnou odolnostou
do 300 °C.

4. VloZte skleneny kryt.
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CO ROBIT, KED...

Indikator zvySkového tepla sa
nerozsvieti
kratky Cas

Spotrebi¢ nepracuje

Rdra sa nezohrieva

Rura sa nezohrieva
stavenia

Nesvieti ziarovka osvetlenia rdry

Vo vnutri rdry a na jedlach sa
zréza para a vytvara sa skon-
denzovana voda

Ak rieSenie nedokazete ndjst sami, obratte
sa na predajcu alebo na servisné stredisko.

Varovanie VSetky opravy spotrebica
zverte kvalifikovanému elektrikarovi
alebo vyskolenej osobe.
Délezité upozornenie Ak spotrebic nebol
spravne pouzivany, servisny zasah technika
servisného strediska alebo predajcu
nebude bezplatny, a to ani po&as zarucénej
lehoty.

Ak rieSenie nedokéaZete najst sami, obratte
sa na predajcu alebo na servisné stredisko.

Tieto udaje su nevyhnutné na
zabezpecenie rychleho a spravneho

INSTALACIA

Technické udaje
Spotrebic triedy 2, podtriedy 1 a triedy 1.

Vyska 858 mm
Sirka 500 mm
Hibka 600 mm
Objem rury 521

Umiestnenie spotrebica

Va$e volne stojace spotrebite mbdzete nain-
Stalovat so skrinkami na jednej alebo po
oboch stranach a do rohu.

Varna zéna este nie je hortca,
pretoze bola zapnuta iba na

Poistka je vypalena

Rura na pecenie nie je zapnuta
Nie su nastavené potrebné na-

Ziarovka je vypalena

Jedla ste nechaliv rure prfli§ diho

Ak by varna zéna mala byt ho-
rdca, obratte sa na servisné
stredisko

Skontrolujte poistku. Ak sa po-
istka po vymene znovu vypali,
obratte sa na kvalifikovaného
elektrikara.

Rdru na pecenie zapnite

Skontrolujte nastavenia

Vymente ziarovku osvetlenia ru-
ry

Po ukonceni pecenia nenecha-
vajte jedla v rdre dihsie ako 15
— 20 minut

zasahu servisu. Uvedené udaje najdete
na vyrobnom stitku (pozrite si "Popis
spotrebic¢a")

¢ Popis modelu...

e Cislo vyrobku (PNC)...

e \/yrobné Cislo (S.N.)...

@ Tipy pre spotrebice s kovovou pred-
nou stenou:
Ak otvorite dvierka pocas alebo okam-
zite po peceni, na skle sa mdze objavit
para.

Medzi spotrebiCom a stenou ponechaj-
te vzdialenost priblizne 1 cm, aby sa da-
lo otvorit veko.


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu

(o]

— |l ________
e}
O
G

S

Minimalne vzdialenosti

Rozmery
A 690
B 150

/\\ Varovanie Tento spotrebi¢ sa nesmie
klast na podlozku

Vyrovnanie do vodorovnej polohy

Na nastavenie sporaka do vodorovnej polo-

hy a tak, aby bol zarovnany s inymi plocha-

mi v kuchyni, pouzite malé noZi¢ky na spod-

nej strane spotrebica.
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Elektricka instalacia

Varovanie Pozrite si Sast
.Bezpecnostné pokyny*.

(i) Vyrobca nezodpoveda za $kody v pri-
pade nedodrzania bezpenostnych po-
kynov uvedenych v prislusnej kapitole.

Tento spotrebi¢ sa dodava bez zastrcky a
bez privodného elektrického kabla.
Vhodny druh kdbla: HO5 RR-F.

Napéjaci kabel sa nesmie dotykat &asti
spotrebi¢a zobrazenej na obrazku.
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OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Symbol ® na vyrobku alebo na jeho
obale, ndvode na pouzitie a zaru¢nom liste
znamena, ze s vyrobkom sa nesmie

zaobchadzat ako s komunalnym odpadom.

Namiesto toho je potrebné ho odovzdat do
najblizSieho zmluvného zberného dvora
vykonavajuceho zber odpadu z
elektrozariadeni za U¢elom jeho dalSieho

zhodnotenia a spracovania, pripadne
predajni pri kdpe nového vyrobku, ak tato
predajiia uskutoChuje spatny odber.
Prispejte preto k tomu, aby bol odpad
zhodnoteny a zneSkodneny
environmentalne vhodnym spbsobom tak,
aby sa predislo jeho negativnym vplyvom
na zivotné prostredie a ludské zdravie.
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Podrobnejsie informacie najdete na vy material vyhadzujte do zbernych nad-

internetovej stranke www.envidom.sk. ob, ktoré spravuje miestny urad.

@ Material obalu & Varovanie Pred likvidaciou spotrebica
Obalovy material nie je Skodlivy pre zi- by ste ho mali znehodnoatit, aby sa
votné prostredie a mbze sa recyklovat. nedal viac pouzivat.

Plastové ¢asti su oznatené medzinarod- Vytiahnite zastréku zo sietovej zasuvky

nymi skratkami ako PE, PS atd. Obalo- a odrezte privodny elektricky kabel.
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