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Kdszonjuk, hogy egyik kivaldo minéségl termékiinket valasztotta!

A készllék optimalis és hosszu tavu teljesitményének biztositasa
érdekében, kérjiik, olvassa at alaposan a jelen hasznalati utmutatét.
Ezzel biztosithatd, hogy az dsszes folyamatot tokéletesen és a
leghatékonyabb mdodon vezérelje. Javasoljuk, tartsa biztonsagos
helyen ezt az utmutatot, hogy barmikor fellapozhassa, amikor sziiksége
van ra. Végul kérjuk, az utmutatot adja at a késziilék esetleges jovdbeli
tulajdonosanak.

Kivanjuk, sok 6romot leljen Uj késziilékében!
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A valtoztatasok jogat fenntartjuk

/\ BIZTONSAGI INFORMACIOK

Sajat biztonsaga és a késziilék helyes lizemeltetése érdekében az lizembe
helyezés és a hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el ezt a kézikdnyvet. Az
utasitast mindig tartsa a készulékkel egyitt, még ha athelyezi vagy eladja is
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azt. A felhaszndaldknak teljesen tisztaban kell lennitik a készilék mikddésével
és biztonsagi jellemzbivel.

A gyarté nem felel6s a helytelen Gzembe helyezés és hasznalat altal okozott
karokeért.

Gyermekek és fogyatékkal élé személyek biztonsaga

» A készllék hasznalhatjak 8 évesnél id6sebb gyermekek és csdkkent fizikai,
értelmi vagy mentalis képesség(, illetve megfeleld tapasztalatok és isme-
retek hijan 1évd személyek, ha felligyeletet és Utmutatast kapnak a késziilék
biztonsagos hasznalatara vonatkozéan, és tisztaban vannak a kapcsolodé
veszélyekkel. A gyerekek ne jatsszanak a készilékkel.

» Minden csomagoldanyagot tartson a gyermekektdl tavol. Fulladasveszélye-
sek.

» Tartsa a gyerekeket tavol a késziiléktdl. Sériilés vagy mas maradando ka-
rosodas veszélye all fenn.

» Ha a készilék rendelkezik bekapcsolas zarolasi vagy gombzar funkcidval,
hasznalja azt. Ez megakadalyozza, hogy a gyerekek vagy a kis haziallatok
hasznaljak a készuléket.

Altalanos biztonsag

* Ne valtoztassa meg a miszaki specifikacidkat, illetve ne mddositsa a ké-
sziuléket. Személyi sérilés és a készllék karosodasanak veszélye.
» Az els6 hasznalat el6tt a tavolitson el minden csomagoléanyagot, matricat
és foliat a készulékrol.
* Minden hasznalat utan allitsa a f6z6zonakat "ki" allasba.
Hasznalat
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» Soha ne hasznalja a készuléket munkafellletként vagy tarolofellletként.

* MUkodés kdzben tilos a késziiléket felligyelet nélkil hagyni. Tlz esetén
kapcsolja ki a késziiléket. A tiizet egy fed6vel oltsa el , soha ne vizzel!

» Egésveszély! Soha ne tegyen a f6z6éfelliletre fémtargyakat, példaul evéesz-
kbézoket vagy feddket, mert azok felforrésodhatnak.

* Ha targyak vagy edények esnek a f6z6lap felliletére, megsérilhet a felllet.

» Az dntéttvas vagy ontott aluminium anyagu, illetve sérdilt alju edények a f6-
z6fellleten mozgatva megkarcolhatjak a fellletet.

» Ha repedés van a fellileten, sziintesse meg az aramszolgaltatast, nehogy
aramutés érje.

* Ne hagyja, hogy az edényekbdl elforrjon a viz, mert ez karosithatja az edé-
nyeket és a f6z6lap felliletét is.

» Ures edénnyel vagy edény nélkil ne hasznalja a f6z6zénakat.

* A zomanc elszinez6dése nem befolyasolja a készlilék teljesitményét. A ga-
rancia ettél nem veszti érvényét.

* Ne gyakoroljon nyomast a készUlék ajtajara. ]

» A készulék belseje hasznalat kézben felforrésodik. Egési sériilés veszélye.
A tartozékok és edények behelyezésekor és kivételekor hasznaljon sité-
kesztylt.
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Mindig alljon hatrébb a készuléktdl, amikor mikddés kézben kinyitja a ké-

szUlék ajtajat (kilondsen a Gdzrasegitéses slités hasznalatakor). Ez lehe-

tévé teszi a felhalmozddott géz vagy hé kiszabadulasat.

A zomanc karosodasanak vagy elszinez6désének megeldzése:

— ne tegyen semmilyen targyat kdzvetlenil a késziilék aljara, és ne fedje le
azt aluféliaval

— ne tegyen forrd vizet kbzvetlenil a készilékbe

— ne tartson nedves edényeket és ételt a készilékben, miutan befejezte a
sutést

Ne hasznalja a készlléket, ha az vizzel érintkezik. Ne izemeltesse a ké-

sziléket nedves kézzel.

A sltés befejezése utan a nedves edényeket és ételeket ne tartsa a készii-

Iékben, mert a nedvesség karositja a zomancot, vagy behatol a késziilék

részeibe.

Ne tartson gyulékony folyadékokat és anyagokat vagy olvadékony (mia-

nyagbdl vagy aluminiumbdl készllt) targyakat a késziléken vagy a késziilék

kdzelében.

Csak hoéallo tartozékokat szabad a sit6 alatt talalhatd rekeszbe tenni. Ne

tegyen gyulékony anyagokat oda.

Mindig tgyeljen arra, hogy a sut6 szell6zdnyilasat, amely a tlzhely hatlap-

janak kézepén talalhatd, semmi se gatolja, hogy biztositva legyen a sit6tér

szell6zése.

Apolas és tisztitas

A karbantartas el6tt kapcsolja ki a készuléket, és a huzza ki a vezetéket a
fali aljzatbol. Ellendrizze, hogy lehllt-e mar a készilék.

Mindig tartsa tisztan a késziléket. A rarakddott zsir vagy egyéb ételmaradék
tlzveszélyt jelent.

Rendszeres tisztitassal megakadalyozhatja, hogy ténkremenjen a fellilet
anyaga.

A készlléket kizarolag mosodszeres vizzel tisztitsa. Az éles eszkdzok, dorzs-
hatasu tisztitbanyagok, a dorzsszivacsok €s a folteltavolitok karositjak a ké-
szuléket.

Ne hasznaljon g6z6s vagy nagy nyomasu tisztitogépet a készlilék tisztita-
séahoz.

Ne tisztitsa az Uvegajtdt suroloszerekkel vagy fémkaparoval. Eltrhet és
megrepedhet a belsd Gveglap hdallé felllete.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy az Gveglapok lehiltek, miel6tt azokat tisztitana.
Fennall a veszély, hogy az (iveg eltorik.

Ovatosan emelje le az ajtét a készilékrdl. Az ajtd nehéz!

Amikor azt ajtoé Gveglapjai megsériltek, vagy karcolasok vannak rajtuk, az
Uveg meggyengll, és eltérhet. Ki kell ezeket cserélni. Tovabbi utmutatasért
forduljon a helyi szakszervizhez.

Ha siitéhoz vald sprayt hasznal, kdvesse a gyart6 utasitasait. Soha ne per-
metezzen semmit a zsirszirére (ha van), a f(itbelemekre és a héfokszaba-
lyozé érzékeldjére.

A pirolitikus tisztitas soran (ha van), a makacs szennyezddések karosithat-
jak a felllet szinét.
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Ne tisztitsa a katalitikus zomancot (ha van). )
Legyen 6vatos, amikor a sutdvilagitas izzéjat cseréli. Aramités kockazata
all fenn!

Uzembe helyezés

A készllékeket kizarélag szakképzett szervizmiiszerész helyezheti Gzem-
be, csatlakoztathatja, illetve javithatja.

Teljes mértékben tartsa be annak az orszagnak a torvényeit, rendeleteit,
iranyelveit és szabvanyait, amelyikben a késziiléket hasznalja (biztonsagi
szabalyok, ujrahasznositasi szabalyok, elektromos és/vagy biztonsagi el6-
irasok stb.)!

Ha nem tartja be az tzembe helyezési utasitasokat, a garancia barmilyen
kar esetén érvénytelenné valik.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziilék nem sériilt meg a szallitas kézben.
Ne csatlakoztasson sériilt készlléket. Sziikség esetén forduljon a szallito-
hoz.

Kertlje el, hogy a készulék gyulékony anyagok (pl. fliggdnyodk, torilkézék
stb.) kézelébe kertiljon elhelyezésre.

Az els6 hasznalat el6tt tavolitson el minden csomagoléanyagot.

A készilék nehéz. Mozgatasakor koriltekintéssel jarjon el. Mindig hasznal-
jon biztonsagi keszty(it. A készlléket soha ne hizza a fogantyunal vagy a
fézb8lapnal fogva.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi készilékhez és szekrényhez ké-
pest!

Fontos! Tilos a tlzhelyet még egy labazatra vagy mas magassagnovelére
helyezni. Ez ugyanis noveli a készullék felbillenésének a kockazatat!

Elektromos csatlakoztatas

= A késziiléket kotelez6 foldelni.

Ellenérizze, hogy az adattablan feltlintetett elektromos informacié mege-
gyezik-e haztartasanak aramszolgaltatasaval.

Mindig megfeleléen felszerelt érintésbiztos aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon elosztokat, csatlakozokat és hosszabbitdkat. Tlzveszélye-
sek.

Ne cserélje ki vagy modositsa sajat maga a haldzati kabelt. Forduljon a
markaszervizhez.

A készuléken kell lennie egy olyan elektromos szerelvénynek, amely lehe-
tévé teszi, hogy a késziléket minden poluson le lehessen kétni a haldzatrdl;
az erintkezd nyilasok szélességének minimum 3 mm-nek kell lennie.
Ugyeljen arra, hogy a halézati dugaszt és kabelt ne nyomja 6ssze vagy ka-
rositsa a készllék hatlapja.

Ugyeljen arra, hogy a hal6zati dugasz hozzaférhet legyen az Gizembe he-
lyezés utan.

A készllék levalasztasahoz ne a haldézati kabelt hizza. Mindig a halozati
dugaszt huzza.

Megfelel6 szigetel6 berendezésekkel kell rendelkezni: halézatvedd tilter-
helésved® megszakitok, biztositékok (a tokbdl eltavolitott csavar tipusu biz-
tositékok), foldszivargas-kioldd szerkezetek és érintkezdk.
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P Termékleiras

» A fesziltséggel kapcsolatos adatok az adattablan talalhatok.

Szerviz

» A készilékeket kizarélag szakképzett szervizmiiszerész javithatja. Csak
eredeti pétalkatrészeket hasznaljon. Forduljon engedéllyel rendelkezd szak-
szervizhez!

TERMEKLEIRAS

Altalanos attekintés

C

Kezel6panel

F6zblap vezérlégombijai
Hémérséklet-szabalyozo gomb
Hoémérséklet-visszajelzé
Uzemi allapot visszajelzéje
A sutsfunkciok vezérlgombja
Grill

[ 8 | Sutélampa

EX Ventilator

Polctartok
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A fézofeliilet kialakitasa

\ \

| |
- 180 Egyszeres f6z6z6na 1200 W
Egyszeres f6z6z6na 1800 W

Egyszeres f6z6z6na 1200 W

Maradék hé jelzélampaja
1m8m0 @ Egyszeres f6z6z6na 1800 W
F mm
\

A siit6 tartozékai

Lapos tepsi
Kekszekhez és siteményekhez.
Siitépolc

Edényekhez, tortaformakhoz, tepsikhez

Mély hussiité tepsi

Sitemények és husok siitéséhez, illetve zsirfelfogd edényként.
Tarolérekesz

A sitétér alatt talalhaté a tarolérekesz.

& VIGYAZAT
A tarolérekesz a készlilék mikddésekor felforrosodhat.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

@ A késziilék hasznalata el6tt a siité belsejébdl és kiilsejérél is tavolitson el min-
den csomagoldanyagot. Ne tavolitsa el az adattablat.

& FIGYELEM
A s(td ajtajanak kinyitasahoz mindig k6zépen fogja meg a siitéajté fogantyujat.

A legelsé tisztitas

Tavolitson el minden alkatrészt a készllékbol.
Az elsd hasznalat el6tt tisztitsa ki a készlléket.

& FIGYELEM
Ne hasznaljon suroloszert a tisztitashoz! Ez kart okozhat a készllékben. Ol-
vassa el az "Apolas és tisztitas" cim( fejezetet.
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[ 8 | Féz6lap - Napi hasznalat

El6bmelegités
Allitsa be a — funkciot és a maximalis hémérsékletet, és (izemeltesse liresen
a sitét 45 percig, hogy a sitétér fellletérdl minden maradvany leégjen. EI6-
fordulhat, hogy a tartozékok a normal hasznalatnal er6sebben felmelegednek.
Ezalatt az id6 alatt a készulékbdl szag aramolhat ki. Ez normalis jelenség.
Ugyeljen arra, hogy a helyiség jol szell6zzdn.

FOZOLAP - NAPI HASZNALAT

Hoébeallitasok

Szabalyozégomb

0 Kikapcsolt allas
Hébeallitasok

1-9 (1 = legalacsonyabb hébeallitas; 9 = legmagasabb
hébeallitas)

1. Forgassa el a szabalyozogombot egy kivant hébeallitasra.
2. Afdzési folyamat befejezéséhez forgassa el a szabalyozégombot a "0" al-
lasba.
Maradékhé-jelzé6fény
A maradékhd jelzéfénye felgyullad, amikor egy f6z6zona forro.

VIGYAZAT
Maradékhd miatti égési sériilések veszélye!

FOZOLAP - HASZNOS JAVASLATOK ES TANACSOK

Siutéedények

@ « Az edény alja legyen minél vastagabb és laposabb.
* A zomancozott acél-, illetve az aluminium- vagy rézalju edények az lveg-
keramia felllet elszinez6dését valthatjak ki.

Energiatakarékossag

@ + Lehet6ség szerint mindig tegyen fedét az edényekre.
* Az edényt mar elinditas el6tt tegye ra a f6z6zénara.
+ Af6zb6zonakat a fézési ciklus befejezédése elbtt zarja el, hogy a maradékhét
is fel tudja hasznaini.
» Az edényaljak és a f6z6zénak méretének mindig meg kell egyezniik.

FOzZOLAP - APOLAS ES TISZTITAS

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a késziléket.
Mindig olyan edényeket hasznaljon, amelyeknek tiszta az alja.
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@ Az livegkeramian megjelend karcolasok vagy sétét foltok nem befolyasoljak a
készlilek mikddését.

Tavolitsa el a szennyezddést:

1. — Azonnal tavolitsa el: a megolvadt mlanyagot, folpackot, valamint a cu-
kortartalmu ételeket. Hasznaljon specialis Gvegkeramiahoz valo kaparot.
Allitsa éles szdgben az Givegkeramia fellletre a kaparo6t, majd csusztas-
sa végig a pengét a fellleten.

— Kapcsolja ki a késziiléket, és hagyja lehilni , miel6tt letisztitana a kdvet-
kez6ket: a vizkbkarikak, vizgy(rlk, zsirfoltok, fényes fémes elszinez6-
dések. Hasznaljon Uvegkeramiahoz vagy rozsdamentes acélhoz vald
kiulénleges tisztitdészert.

2. Tisztitsa meg a készlléket enyhén mosdszeres nedves ruhaval.

3. Végezetil dbrzsblje at a késziiléket tiszta ruhaval.

* Meleg mosogatoszeres vizbe martott puha ruhaval tisztitsa meg a készlilék

el6lapjat.

» A fém elblap tisztitasahoz rozsdamentes acélhoz alkalmas tisztitdszereket

hasznéljon.

* Ne hasznaljon suroloport és dorzsfellletl szivacsot.

SUTO - NAPI HASZNALAT

A siitd be- és kikapcsolasa
1. Forgassa el a siit6funkcio szabalyozogombjat egy siitéfunkciora
2. Forgassa a suité hémérséklet-szabalyozé gombjat egy hdmérsékletre.
A haldzati jelzéfény felgyullad, amikor a sitd Gzemel.

A hémérséklet jelzéfény felgyullad, amikor a siité hémérséklete emelkedik.
3. A st kikapcsolasahoz forgassa a sitéfunkcié szabalyozégombijat és a
hémérséklet-szabalyoz6é gombot Ki allasba.

Biztonsagi h6fokszabalyozé

A veszélyes tulforrésodas megakadalyozasa céljabol (amit a késziilék nem
megfelelé hasznalata vagy az elemek meghibasodasa idézhet el6) a siité biz-
tonsagi héfokszabalyozéval rendelkezik, amely megszakitja az aramellatast.
A sitd a hémérséklet csokkenése utan automatikusan uUjra bekapcsol.

Siité6funkciok

Sitéfunkcio Alkalmazas

0 KIKAPCSOLT allas A sutdé KI VAN KAPCSOLVA.

N Lampa A sutétér megvilagitasahoz.
N Légkeveréses sités  Sutés egyszerre maximum két siitészinten. A Fel-
-~ s6/also sutés lizemmaddhoz képest 20-40°C-kal

csOkkentse a siité hdmérsékletét.
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Siitéfunkcio Alkalmazas

— Felsé/also sités A sUt6 egyetlen szintjén végzett sitéshez.
= Also siités Ropogés alapu siitemények készitéséhez és tar-
i— tésitashoz.
vwv Hosszu grill Nagyobb mennyiség(, lapos ételdarabok grillezé-
v séhez és kenyér piritasahoz.
WV'" Turbogrill Nagyobb egybesiilt hisok vagy baromfi siitésé-
A hez egyetlen szinten, cs6ben sitéshez és piritas-
hoz.

A siitd tartozékainak a behelyezéséhez

Helyezze be gy a csusztathato tartozékokat, hogy a duplaoldalu széleik a
sut6 hatulja felé, illetve lefelé mutassanak. Tolja be a csusztathato tartozéko-
kat a sit6 egyik szintjének vezetdsinjei kdzé.

@ A mély tepsinek és a siitépolcnak duplaol-
dalu szélei vannak. Ezek a szélek és a ve-
zetdsinek formaja azaltal teszik biztonsa-
gossa a s(td tartozékait, hogy nem tudnak
megbillenni.

SN
2

A sitépolc és a mély hussito tepsi egyiit-
tes behelyezése

Helyezze ra a sutdpolcot a mély tepsire.
Tolja be a mély tepsit a siit6é egyik szintjé-
nek vezetbsinjei kozé.
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Siité — javaslatok, tanacsok és ételkészitési tablazatok IEEIN

SUTO - JAVASLATOK, TANACSOK ES ETELKESZITESI
TABLAZATOK

& VIGYAZAT
Sités kdzben a siitd ajtajat mindig csukja be, még grillezés kdzben is.

@ Ne tegyen siit6tepsiket, serpenydket stb. a siitd aljara, hogy megel6zze a siité
zomancozott fellleteinek sérulését.

@ Legyen korltekintd a tartozékok behelyezése és kivétele soran, hogy ne sé-
riljenek meg a siité zomancozott részei.

» A sitében négy polcszint talalhatd. A polcszintek szamozasa a sitd aljatél
felfele torténik.

+ Sithet kiilénb6z6 ételeket egyszerre, két szinten. Tegye a polcokat az 1. és
a 3. szintre.

» A sltd egy specialis rendszerrel van ellatva, ami keringeti a levegét, és al-
landdan visszaforgatja a g6zt. Ez a rendszer lehetévé teszi a paras kérnye-
zetben torténd siitést, mialtal az elkészitett ételek belll puhak, kivil ropo-
gosak lesznek. Ez a minimalisra csokkenti a sutési id6ét és az energiafo-
gyasztast.

* A nedvesség lecsapddhat a készililéken vagy az Givegajtokon. Ez normalis
jelenség. Mindig alljon hatrébb a késziléktdl, amikor siités kdzben kinyitja
a sutd ajtajat. A paralecsapddas csokkentése érdekében a sités elbtt leg-
alabb 10 percig Uzemeltesse a sutét.

+ Tordlje le a nedvességet a késziilék minden hasznalata utan.

Siitemények sitése

» Sitemények sitéséhez a legjobb a 150 °C és 200 °C kdz6tti hdmérséklet.

* Melegitse el6 a siutét kb. 10 percig a siités el6tt.

* Ne nyissa ki addig a sut6 ajtajat, amig a beallitott sitési idd 3/4-e el nem
telt.

* Ha egyszerre két tepsit hasznal, legyen egy Ures szint kozottik.

Husok és halak siitése

» Ne slsson 1 kg alatti sulyt hast. Tul kis mennyiségek siitése azt eredmé-
nyezi, hogy a hus kiszarad.

» Annak érdekében, hogy a vorés husok kivil jol megstljenek, belll viszont
szaftosak maradjanak 200-250°C-os hémérsékletet allitson be.

» Fehér hisok, baromfi és hal esetén 150°C-175°C kozotti hémérsékletet al-
litson be.

» Nagyon zsiros husok sitésekor hasznaljon zsirfogo talcat, hogy megdvja a
sutét a zsirfoltoktol, amelyek esetleg ra is éghetnek.

» Hagyja a hust kb. 15 percig allni a szeletelés elétt, hogy a szaftja ne folyjon
ki.
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* A hus siitése kdzben a tulzott fiistképzédés megeldzése érdekében tegyen
egy Kis vizet a zsirfogo6 talcaba. A flstképz6dés megel6zése érdekében
minden alkalommal t6lts6n vizet, amikor felszaradt.

Sitési idétartamok

A sutés id6tartama az étel fajtajatol, annak allagatol és mennyiségétdl flgg.
Kezdetben figyelje a teljesitményt sités kézben. Talalja meg a legjobb bealli-
tasokat (hdmérseéklet-beallitas, sitési id6 stb.) siitbedényeihez, receptjeihez
és mennyiségeihez, mikdzben hasznalja a késziiléket.

Fels6/also sltés —

Elémele-

s g s az Siités id6-
- o Tepsi ti- gités id6- 2
Etel Siily (g) pusa tartama t?rtearrg)a
(perc) o
Péksite- 250 zomanco- 3
mények zott
Lepény 1000 zomanco- 2 10 160-170 30-35
zott
Kelt al- 2000 zomanco- 3 - 170-190 40-50
mas sute- zott
mény
Almas pi- 1200 + 2 kerek 1 15 180-200 50-60
te 1200 alumi-
niumbevo-
natu sité-
forma
(atméro:
20 cm)
Kis tortak 500 zomanco- 2 10 160-180 25-30
zott
Piskota 350 1 kerek 1 10 160-170 25-30
(zsiradék alumi-
nélkal) niumbevo-
natu sit6-
forma
(atméro:
26 cm)
Tepsis si- 1500 zZomanco- 2 - 160-170 45-551)
temény zott
Csirke 1350 Sitépolc 2 - 200-220 60-70
egészben a 2. szint-
re, hussu-
t6 tepsi az

1. szintre
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Elémele- e in
s T Siités id6-
B . Tepsi ti- gités ido6-
Etel Siily (g) pusa tartama t?rtearga
(perc) P
Fél csirke 1300 Sitépolc 3 - 190-210 30-35
a 3. szint-
re, hussu-
t6 tepsi
az. 1.
szintre
Sertés- 600 Sitépolc 3 - 190-210 30-35
borda a 3. szint-
re, hussui-
t6 tepsi
az. 1.
szintre
Gyu- 800 zZomanco- 2 20 230-250 10-15
molcske- zott
nyer
Toltott kelt 1200 zomanco- 2 10-15 170-180 25-35
tészta zott
Pizza 1000 zomanco- 2 10-15 200-220 30-40
zott
Turétorta 2600 zomanco- 2 - 170-190 60-70
zott
Svajci al- 1900 zomanco- 1 10-15 200-220 30-40
matorta zott
Pilspok- 2400 zomanco- 2 10-15 170-180 55-65 2)
kenyér zott
Quiche 1000 1 kerek 1 10-15 220-230 40-50
Lorraine forma
(atméro:
26 cm)
Paraszt- 750 + 750 2 kerek 1 18 3) 180-200 60-70
kenyér alumi-
niumbevo-
natu suté-
forma
(atméro:

20 cm)
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Elémele-

s T Siités id6-
B . Tepsi ti- gités ido6-
Etel Siily (g) pusa tartama t?rtearg)a
(perc) P
Roman 600 + 600 2 kerek 2/2 10 160-170 40-50
piskota alumi-
niumbevo-
natu sité-
forma
(atméro:
25 cm)
Roman 600 + 600 2 kerek 2/2 - 160-170 30-40
piskota — alumi-
hagyoma- niumbevo-
nyos natu suté-
forma
(atméré:
20 cm)
Zsemlék 800 zomanco- 2 10-15 200-210 10-15
zott
Kekszte- 500 zomanco- 1 10 150-170 15-20
kercs zott
Habcsok 400 zomanco- 2 - 100-120 40-50
zott
Morzsas 1500 zomanco- 3 10-15 180-190 25-35
stitemény zott
Piskéta 600 zomanco- 3 10 160-170 25-35
zott
Vajas su- 600 zomanco- 2 10 180-200 20-25
temény zott

1) A készilék kikapcsolasa utan hagyja a sliteményt a siitében 7 percig.
2) A készilék kikapcsolasa utan hagyja a siteményt a stitében 10 percig.
3) Elémelegitéshez allitsa a hémérsékletet 250°C-ra.

Légkeveréses siités _<_

Elémele-

- AR Sités id6-
- 2 Tepsi ti- gités id6-
Etel Siily (g) pusa (e t?rt:rr(r:\)a
(perc) 5

Péksiite- 250 zomanco- 3 10 140-150 20-30
mények zott
Péksite- 250 + 250 zomanco- 1/3 10 140-150 25-30
mények zott
Péksiite- 250 + 250 zomanco- 1/2/3 10 150-160 30-40

mények +250  zott
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Elémele- e in
s T Siités id6-
B . Tepsi ti- gités ido6-
Etel Siily (g) pusa tartama t:Z\rtearga
(perc) P
Lepény 500 zomanco- 2 10 150-160 30-35
zott
Lepény 500 + 500 zomanco- 1/3 10 150-160 35-45
zott
Lepény 500 + 500 zomanco- 1/2/4 1) 10 155-165 40-50
+ 500 zott
Kelt al- 2000 zZomanco- 3 - 170-180 40-50
mas sute- zott
mény
Almas pi- 1200 + 2 kerek 2/2 - 165-175 50-60
te 1200 alumi-
niumbevo-
natu sit6-
forma
(atméro:
20 cm)
Kis tortak 500 Zomanco- 2 10 150-160 20-30
zott
Kis tortak 500 + 500 zomanco- 1/3 10 150-160 30-40
zott
Kis tortdk 500 + 500 zomanco-  1/2/4 1) 10 150-160 35-45
+ 500 zott
Piskota 350 1 kerek 1 10 150-160 20-30
(zsiradéek alumi-
nélkil) niumbevo-
natu sité-
forma
(atmeéro:
26 cm)
Tepsis si- 1200 zZomanco- 2 - 150-160 30-35 2)
temény zott
Csirke 1300 Sitépolc 2 - 170-180 40-50
egészben a 2. szint-
re, hussu-
t6 tepsi az
1. szintre
Sertéssiilt 800 Sitépolc 2 - 170-180 45-50
a 2. szint-
re, hussu-
t6 tepsi az

1. szintre
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Elémele- e in
s T Siités id6-
B . Tepsi ti- gités ido6-
Etel Siily (g) pusa tartama t:Z\rtearga
) 2
Toltott kelt 1200 zomanco- 2 20-30 150-160 20-30
sttemény zott
Pizza 1000 + zomanco- 1/3 - 180-200 30-40
1000 zott
Pizza 1000 zomanco- 2 - 190-200 25-35
zott
Turétorta 2600 zomanco- 1 - 160-170 40-50
zott
Svajci al- 1900 zomanco- 2 10-15 180-200 30-40
matorta zott
Pispok- 2400 zomanco- 2 10 150-160 35-40 12
kenyér zott
Quiche 1000 1 kerek 2 10-15 190-210 30-40
Lorraine forma
(atmeéro:
26 cm)
Paraszt- 750+750 2 kerek 1 15-20 3) 160-170 40-50
kenyér alumi-
niumbevo-
natu sit6-
forma
(atméré:
20 cm)
Roman 600+600 2 kerek 2/2 10-15 155-165 40-50
piskota alumi-
niumbevo-
natu sit6-
forma
(atméré:
25 cm)
Roman 600+600 2 kerek 2/2 - 150-160 30-40
piskota — alumi-
hagyoma- niumbevo-
nyos natu suté-
forma
(atméro:
20 cm)
Zsemlék 800 zomanco- 3 15 180-200 10-15
zott
Zsemlék 800 + 800 zomanco- 1/3 15 180-200 15-20

zott
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Etel Suly (g)
Kekszte- 500
kercs
Habcsok 400
Habcsok 400 + 400
Habcsék 400 + 400

+ 400
Morzsas 1500
sitemény
Piskota 600
Vajas si- 600 + 600
temény

Elémele-
gités id6-
tartama
(perc)

Tepsi ti-

pusa

zomanco- 3
zott

zomanco- 2 -
zott

zomanco- 1/3 -

zott

zomanco-  1/2/4 1) -

zott

zomanco- 3 -
zott

zomanco- 2 10

zott

zomanco- 1/3 10

zott

150-160

110-120

110-120

115-125

160-170

150-160

160-170

Siités id6-
tartama
(perc)

15-25
30-40
45-55
55-65
25-35
25-35

25-35

1) Ha a 4. szinten lévé sutemény megsilt, vegye ki, és tegye a helyére az 1. szinten lévét. Susse

tovabbi tiz percig.

2) A készlilék kikapcsolasa utan hagyja a sliteményt a siitében 7 percig.
3) Elémelegitéshez allitsa a hémérsékletet 250°C-ra.

Hosszu grill w

Piritos

Fél csirke

Bifsztek
Sertésborda

Turbogrill ¥

Pirités
Fél csirke
Sertésborda

1200

1000
500

1200
500

Elémelegi- ”,,
tés idétarta- H?é?t(egée):k-
ma (perc)
2 - 230
3 10 250
- 230
Elémelegi- ..
tés idétarta- H?e"t"(e:é?k'
ma (perc)
2 - 200
2 - 230

F6zés / si-
tés idotarta-
ma (perc)

30+30

15+15
25+25

Fozés / sii-
tés idotarta-
ma (perc)

25+25
20+20
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SUTO - APOLAS ES TISZTITAS

» A készilék elejét meleg vizes és tisztitdszeres puha ruhaval tisztitsa meg.

+ A fém fellletek megtisztitasat végezze a szokasos tisztitoszerrel.

* Minden hasznalat utan alaposan tisztitsa meg a sit6 belsejét. Ily médon
kdnnyen el tudja tavolitani a szennyez6déseket, és azok késébb nem égnek
ra a fellletre.

* A makacs szennyezddéseket céliranyos sitbtisztitod szerrel tisztitsa meg.

» Minden hasznalat utan tisztitsa meg az 6sszes tartozékot (meleg vizes és
tisztitdszeres puha ruhaval), majd hagyja 6ket megszaradni.

* Ha nem tapado feliilet(i tartozékai vannak, ne tisztitsa 6ket mardszerekkel,
éles szé&IUi targyakkal vagy mosogatdégépben. Tonkreteheti a nem tapadd
bevonatot!

A siitdajto tisztitasa
A sut6 ajtajdban két Gveglap van egymas moge beépitve. A kdnnyebb tisztitas
érdekében vegye le a siit6 ajtajat és a bels6 iveglapot.

& VIGYAZAT
A sit8ajté bezarédhat, ha ugy probalja kiszerelni a belsé Uveglapot, hogy az
ajté nincs levéve.

/I\ VIGYAZAT
Mielbtt az Uvegajtd tisztitdsahoz hozzafogna, gy6z6djon meg arrol, hogy az
Uveglapok lehiltek. Ha az Gveglapok forrok, fennall a veszély, hogy eltérnek.

/I VIGYAZAT
Ha az ajto Uiveglapjai megsériltek vagy karcolasok vannak rajtuk, az tiveg
meggyenguilt és eltdrhet. Ezt elkeriilendd ki kell cserélnie 6ket. Tovabbi utmu-
tatasért forduljon a szakszervizhez.

A siitéajt6 és az lveglap leszerelése

1. Nyissa ki teljesen az ajtot, és tartsa
meg az ajtoé két zsanérjat.
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2. Emelje meg és forditsa el a két zsa-
néron 1évé kart.

3. Csukja be a siitéajtét az elsé nyitasi
pozicioig (félig). Ezutan huzza elére
és emelje ki a helyérdl.

4. Helyezze az ajtét egy stabil felliletre
ugy, hogy egy puha rongyot tesz
alaja.

Csavarhuzoéval csavarja ki az ajto
alsé peremén lévd 2 csavart.

Ne lazitsa meg a csavarokat.

5. A belsd ajtd nyitasahoz fabdl, mia-
nyagbdl vagy ezekhez hasonlé
anyagbol készilt spatulat hasznal-
jon.

Tartsa meg a kulsd ajtot, és nyomja
a bels6 ajtét az alsé felsé pereme
felé.

6. Emelje meg a bels6 ajtét.

7. Tisztitsa meg az ajtd belsd oldalat.

Tisztitsa meg az lveglapot mososze-

res vizzel. Ovatosan torélje szarazra.

VIGYAZAT

Csak mosodszeres vizzel tisztitsa az liveglapot. A suroldszerek, a folteltavolitdk
és az éles targyak (pl. kések vagy kapardeszkdzok) karosithatjak az tvegla-
pot.
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A sitdajté és az liveglap visszaszerelése

Amikor befejezddott a tisztitas, szerelje * 4
vissza a sut6ajtét. Ehhez forditott sorrend-
ben hajtsa végre a fenti Iépéseket.

A rekesz eltavolitasa

AN

A sit6 alatti rekesz tisztitaskor kivehet6.
A rekesz eltavolitasa

1. Huzza ki a rekeszt, amennyire le-
hetséges.

2. Emelje meg enyhén, hogy felfelé a
fiokvezet6sin mentén ki lehessen
emelni a rekesztartobdl.

A rekesz visszahelyezése

1. Helyezze a rekeszt a rekesztartd
sinre. Gy6zddjon meg rola, hogy a
rekesz kd6zéps6 menete illeszked-
jen a k6zépsd sinbe.

2. Engedje le vizszintesen, és nyomja
be.

VIGYAZAT

A sutd hasznalatakor a rekesz felforro-
sodhat. Ezért ne tartson a rekeszben gyulékony anyagokat, pl. tisztitdszereket,
mianyag zacskokat, edényfogdkesztylit, papirt, tisztitosprayt, stb.

Sitélampa

AN

VIGYAZAT

Aramités veszélye all fenn!
A sitélampa cseréje el6tt:

» Kapcsolja ki a sut6t.

* Vegye ki a biztositékot a biztositékdobozbdl, vagy kapcsolja ki az aramkor-
megszakitot.

Tegyen ruhat a suté aljara, és ezzel védje a sitélampat és az livegburat.
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/N
/N

A sitétéri izz6 cseréje / az Uvegbura megtisztitasa

1. Forgassa el az Uvegburat az éramutaté jarasaval megegyezd iranyban,

majd vegye le.

2. Tisztitsa meg az livegburat.
3. Cserélje ki a stt6lampa égo6jét megfeleld sitdlampaba valé 300 °C-ig h6-

allé égoére.

4. Tegye vissza az lvegfedelet.

MIT TEGYEK, HA...

A maradékhé visszajelzdi
nem gyulladnak fel

A késziilék egyaltalan nem
mUkodik

A siitd nem melegszik fel
A siité nem melegszik fel

Nem mikodik a sttélampa

GOz és paralecsapédas az
ételen és a siit6étérben

A f6z6zéna még nem for-
résodott fel, mert csak ro-
vid ideje van miikédésben

A biztositék dobozban ki-
oldott a biztositék

A siit6é nincs bekapcsolva

A sziikséges értékek nin-
csenek beallitva

Hibas a sutélampa

Tul hosszu ideig hagyta az
edényt a siitében

Ha af6z6z6nanak forrénak
kellene lennie, forduljon az
lgyfélszolgalathoz

Ellendrizze a biztositékot.
Ha a biztositék tobbszor is
kiold, forduljon képesitett
villanyszerel6hoz.

Kapcsolja be a siit6t
Ellendrizze a beallitasokat

Cserélje ki a sutélampat

A slités befejezése utan az
edényeket ne hagyja
15-20 percnél hosszabb
ideig a sltében

Ha nem talal megoldast az adott problémara, forduljon az eladéhoz vagy a

szervizkdzponthoz.
VIGYAZAT

A készllék javitasat képesitett villanyszerel6vel vagy hozzaérté személlyel

végeztesse el.

Ha nem megfeleléen Gizemelteti a készililéket, a szervizkdzpont szerelbjének
vagy az eladonak a kiszallasa nem lesz ingyenes, még a garancialis id6szak-

ban sem.

Ha nem talal megoldast az adott problémara, forduljon az eladéhoz vagy a

szervizkbzponthoz.

Ezek az adatok sziikségesek a gyors és helyes segitségnyujtashoz. Ezek az
adatok az adattablan rendelkezésre allnak (lasd "Termékleiras")

* A modell leirasa ..........
» Termékszam (PNC) ....
» Sorozatszam (S.N.) ....


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu
Uzembe helyezés

@ Javaslatok a fém el6lappal rendelkezd késziilékekhez:
Amikor sitemények vagy husok sitése kdzben vagy kdzvetlenl utana kinyitja
az ajtot, gézlecsapddast tapasztalhat az tivegen.

UZEMBE HELYEZES

& El6szor olvassa el alaposan a Biztonsag c. fejezetet.

Miszaki adatok
Készllék besorolasa: 2. osztaly, 1. alosztaly és 1. osztaly

Méretek
Magassag 858 mm
Szélesség 500 mm
Mélység 600 mm
Sité térfogata 521

VIGYAZAT
Ne allitsa a késziiléket talapzatra

Vizszintbe allitas

A készlilék aljan talalhaté labak beallitasa-
val a tlizhely fellletét a tobbi felllet ma-
gassagahoz igazithatja.

Elektromos csatlakoztatas

& VIGYAZAT
Az elektromos lGizembe helyezést csak képesitett, hozzaérté személy végez-
heti.

@ A gyarté nem visel felelésséget, ha nem tartja be ezeket a "Biztonsag" c. fe-
jezetben szerepld biztonsagi dvintézkedéseket.

Ez a késziilék halézati dugasz és haldzati kabel nélkil kerdl szallitasra.
Alkalmazhato kabeltipusok: HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H0O5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F
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AN

A terméken vagy a csomagolason talalhato R szimbolum azt jelzi, hogy a
termék nem kezelhetd haztartasi hulladékként. Ehelyett a terméket el kell
szallitani az elektromos és elektronikai készlilékek Ujrahasznositasara
szakosodott megfelel® begy(ijt6 helyre. Azzal, hogy gondoskodik ezen termék
helyes hulladékba helyezésérdl, segit megelézni azokat, a kdrnyezetre és az
emberi egészségre gyakorolt potencialis kedvezdtlen kdvetkezményeket,
amelyeket ellenkezd esetben a termék nem megfelel hulladékkezelése
okozhatna. Ha részletesebb tajékoztatasra van sziiksége a termék
Ujrahasznositasara vonatkozoéan, kérjik, Iépjen kapcsolatba a helyi
Onkormanyzattal, a haztartasi hulladékok kezelését végz6 szolgalattal vagy
azzal a bolttal, ahol a terméket vasarolta.

Csomagoldéanyag

A csomagoloanyag kérnyezetbarat és Ujrahasznosithatd. A miianyag részeket
olyan bels6 roviditések jeldlik, mint PE, PS stb. A késziilék csomagolasat az
erre kijelolt konténerekbe dobja ki a helyi szelektiv hulladékgytijté telepeken.

VIGYAZAT

Kiselejtezése el6tt a késziiléket miikddésképtelenné kell tenni, hogy ne jelent-
hessen veszélyforrast.

Ehhez huzza ki a csatlakozddugét a haldzati aljzatbol, majd vagja le a készi-
Iékrdl a halézati vezetéket.
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Spis tresci

Dziekujemy za wybranie jednego z naszych produktéw o wysokiej
jakosci.

Aby zapewni¢ optymalne i prawidtowe dziatanie Panstwa urzadzenia
prosimy o dokfadne przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi. Pozwoli to
Panstwu na doskonate i najbardziej wydajne kierowanie wszystkimi
procesami. Zalecamy przechowywanie instrukcji obstugi w
bezpiecznym miejscu, co pozwoli na korzystanie z niej réwniez w
przysztosci. Ponadto prosimy o przekazanie jej przysztemu
wiascicielowi urzgdzenia.

Zyczymy Panstwu wiele radosci z uzywania nowego urzadzenia.
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/AN INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Ze wzgledow bezpieczenstwa i w celu prawidtowej obstugi urzgdzenia nalezy
zapoznac¢ sie z niniejszg instrukcjg przed instalacjg i rozpoczeciem uzytkowa-
nia urzadzenia. Instrukcja powinna by¢ przechowywana razem z urzgdzeniem,
nawet w przypadku jego sprzedazy lub przeprowadzki. Uzytkownicy powinni
w petni zapoznac sie z obstugg oraz funkcjami bezpieczenstwa tego urzadze-
nia.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate w wyniku nie-
prawidtowej instalacji i uzytkowania.

Bezpieczenstwo dzieci i 0séb o ograniczonych zdolnosciach
ruchowych, sensorycznych lub umystowych

» Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku zycia oraz
osoby o ograniczonych zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub umy-
stowych lub osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy,
jezeli obstuga urzadzenia bedzie przebiega¢ pod nadzorem lub po udziele-
niu instrukcji na temat uzywania urzadzenia w bezpieczny sposéb i zrozu-
mienia zagrozen z tym zwigzanych. Dzieci nie mogg bawi¢ sie urzadzeniem.

» Wszystkie materiaty opakowaniowe nalezy przechowywac poza zasiegiem
dzieci. Istnieje ryzyko uduszenia.

» Nalezy pilnowa¢, aby dzieci nie zblizaly sie do urzadzenia. Istnieje niebez-
pieczehstwo obrazen lub trwatych urazéw.

» Jezeli urzgdzenie posiada blokade uruchomienia lub blokade przyciskow,
nalezy z niej korzystac. Zapobiega to przypadkowemu wigczeniu urzgdzenia
przez dzieci i zwierzeta.

Ogdlne zasady bezpieczenstwa

* Nie nalezy zmienia¢ parametréw ani modyfikowaé urzadzenia. W przeciw-
nym wypadku istnieje niebezpieczehstwo obrazen lub uszkodzen urzgdze-
nia.

* Przed pierwszym uzyciem nalezy usung¢ z urzgdzenia wszystkie elementy
opakowania, naklejki i folie.

» Po kazdym uzyciu wylgczy¢ pola grzejne.

Uzytkowanie

* Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku domowego.

* Nie wolno uzywaé urzadzenia jako powierzchni roboczej lub miejsca do
przechowywania.

» Wigczonego urzadzenia nie wolno pozostawia¢ bez nadzoru. W przypadku
pozaru nalezy wytgczy¢ urzadzenie. Pozar ugasié pokrywkg do naczyn, nie
stosowac wody.

» Ryzyko doznania poparzen! Nie wolno umieszczaé metalowych przedmio-
tow, np. sztuécow lub pokrywek, na powierzchni grzejnej, poniewaz mogg
sie mocno nagrzewac.

» Powierzchnia ptyty kuchennej moze ulec uszkodzeniu, jezeli spadng na nig
przedmioty lub naczynia.
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* Przesuwanie naczyn wykonanych z zeliwa, stopu aluminium lub naczyh ze
zniszczonym spodem po powierzchni ptyty kuchennej moze doprowadzi¢ do
jej zarysowania.

* W razie zauwazenia pekniecia powierzchni odigczy¢ urzadzenie od zasila-
nia, aby unikng¢ porazenia pradem.

* Nie dopuszczaé nigdy do tego, aby zawartos¢ naczyn wygotowata sie do
sucha, gdyz mogtoby to spowodowac¢ uszkodzenie naczyn oraz ptyty ku-
chenne;j.

* Nie wolno uzywac¢ pol grzejnych bez naczynh ani z pustymi naczyniami.

+ Odbarwienia emalii nie wplywa na wydajnos¢ urzadzenia. Nie powoduje to
uniewaznienia gwarancji.

» Nie wolno naciska¢ ani obcigza¢ otwartych drzwi urzadzenia.

» W trakcie pracy wnetrze urzadzenia silnie sie nagrzewa. Istnieje niebezpie-
czenhstwo poparzenia. Nalezy stosowacé rekawice kuchenne do wktadania
lub wyjmowania akcesoridw i naczyn.

* Nalezy zawsze odsungc sie od urzadzenia w przypadku otwierania drzwi
podczas jego pracy (szczegolnie w przypadku gotowania na parze). Umoz-
liwi to wydostanie sie nagromadzonej pary lub goracego powietrza.

* Aby unikng¢ uszkodzenia lub odbarwienia emalii:

— nie wolno umieszcza¢ zadnych przedmiotéw bezposrednio na dnie urzg-
dzenia oraz nie wolno zakrywac dna folig aluminiowg

— nie wolno wlewac gorgcej wody bezposrednio do urzgdzenia

— nie wolno pozostawia¢ wilgotnych naczyn ani potraw w urzadzeniu po za-
konczeniu pieczenia

» Zabrania sie korzystania z urzadzenia, jesli ma ono kontakt z wodg. Zabra-
nia si¢ obstugi urzgdzenia mokrymi rekoma.

* Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych naczynh ani potraw w urzadzeniu po za-
konczeniu pieczenia, poniewaz wilgo¢ moze uszkodzi¢ emaliowane powtoki
piekarnika lub przedostac¢ sie do wnetrza podzespotéw.

* Nie wolno umieszczac¢ ani przechowywac tatwopalnych cieczy i materiatow
lub przedmiotéw z topliwych tworzyw (plastiku lub aluminium) na urzgdzeniu
lub w jego poblizu.

» W szufladzie pod piekarnikiem mozna umiescic¢ jedynie zaroodporne akce-
soria. Nie wolno do niej wktadaé zadnych palnych materiatéw.

» Nalezy zadbac, aby otwdr wentylacyjny piekarnika znajdujacy sie posrodku
tylnej czesci plyty zawsze pozostawat nie zastoniety co umozliwi prawidtowg
wentylacje.

Konserwacja i czyszczenie

* Przed przeprowadzeniem konserwacji nalezy wytaczy¢ urzadzenie i wyjaé
wtyczke przewodu zasilajgcego z gniazdka. Upewnic sig, ze urzadzenie os-
tygto.

* Urzadzenie nalezy zawsze utrzymywac w czystosci Osad ttuszczu lub re-
sztek potraw moze stac sie przyczyng pozaru.

» Regularne czyszczenie pozwala utrzymac¢ powierzchnie urzadzenia w do-
brym stanie.
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Urzadzenie nalezy czy$ci¢ wytacznie wodg z mydtem. Ostre przedmioty,
srodki do szorowania, ostre ggbki i odplamiacze mogg spowodowacé uszko-
dzenia urzgdzenia.

Zabrania sie czyszczenia urzadzenia myjkami parowymi i myjkami wysoko-
cisnieniowymi.

Nie czy$ci¢ drzwi piekarnika Sciernymi srodkami czyszczacymi ani skroba-
kami metalowymi. Moze dojs$¢ do pekniecia i roztrzaskania szyby wewnetrz-
nej o termoodpornej powierzchni.

Nalezy upewni¢ sig, ze szyby sg chtodne przed przystgpieniem do ich czy-
szczenia. Istnieje zagrozenie pekniecia szyby.

Podczas odczepiania drzwi nalezy zachowaé ostroznos¢. Drzwi sg ciezkie!
Jezeli szyby drzwi zostang uszkodzone, ulegajg ostabieniu i mogg peknac.
W takim przypadku nalezy je wymieni¢. Wiecej informacji na ten temat moz-
na uzyskaé¢ w lokalnym punkcie serwisowym.

W przypadku stosowania aerozolu do piekarnikéw, nalezy przestrzegaé in-
strukcji producenta. Nie wolno rozpryskiwac¢ zadnych srodkow na filtr ttusz-
czu (jesli jest zainstalowany), grzatki ani czujnik termostatu.

Trudne do usuniecia zabrudzenia mogg powodowac odbarwienia powierz-
chni podczas czyszczenia pirolitycznego (jezeli dostepne).

Nie wolno czysci¢ emalii katalitycznej (jezeli wystepuje).

Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas wymiany zaréwki piekarnika. Istnieje
zagrozenie porazenia pragdem!

Instalacja

Instalacje, podtgczenie lub naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywane wy-
tacznie przez pracownika autoryzowanego serwisu.

Nalezy w petni przestrzegac¢ przepiséw prawnych, rozporzadzen, dyrektyw
oraz norm obowigzujgcych w kraju uzytkowania urzgdzenia (zasad i prze-
pisdw dotyczgcych bezpieczenstwa, recyklingu, bezpieczenstwa elektrycz-
nego i/lub gazowego, itp.)!

Nieprzestrzeganie instrukcji instalacji powoduje uniewaznienie gwarancji w
przypadku powstania jakichkolwiek uszkodzen.

Nalezy upewnic sie, ze urzadzenie nie zostato uszkodzone w czasie trans-
portu. Nie nalezy podtgcza¢ uszkodzonego urzadzenia do zrodta zasilania.
W razie koniecznosci nalezy skontaktowac sie z dostawcg

Urzadzenia nie nalezy instalowa¢ w poblizu materiatéw fatwopalnych (np.
zaston, recznikow kuchennych, itp.).

Przed pierwszym uzyciem usuna¢ wszystkie materialy opakowaniowe.
Urzadzenie jest ciezkie. Podczas jego przenoszenia nalezy zachowac os-
trozno$¢. Nalezy zawsze stosowac rekawice. Nie wolno ciggnac¢ urzgdzenia
za uchwyt lub ptyte kuchenna.

Zachowaé minimalne odstepy od innych urzadzen i meblil

Wazna uwaga! Nie umieszczac¢ kuchni na dodatkowym cokole, ani na zad-
nych innych elementach, ktére powodujg jej podniesienie. Moze to zwiek-
szy¢ ryzyko przewrdcenia sie urzadzenia!

Podtaczenie elekiryczne

= Urzadzenie musi zosta¢ uziemione.
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Serwis

Nalezy upewnic sie, ze informacje o podtgczeniu elektrycznym podane na
tabliczce znamionowej sg zgodne z parametrami domowej instalacji zasila-
jace).

Nalezy zawsze uzywac prawidtowo zainstalowanych gniazd sieciowych z
uziemieniem.

Nie uzywac rozgateziaczy, tgcznikow ani przedtuzaczy. Istnieje ryzyko po-
zaru.

Nie wolno samodzielnie wymieniac lub modyfikowac przewodu zasilania. W
tym celu nalezy skontaktowac sie z lokalnym punktem serwisowym.

W instalacji elektrycznej nalezy zastosowac roztgcznik, umozliwiajgcy od-
ciecie wszystkich faz od zasilania, o rozwarciu stykéw wynoszacym mini-
mum 3 mm.

Nalezy upewni¢ sig, ze wtyczka przewodu zasilajgcego i przewdd nie zostaty
przygniecione ani uszkodzone przez tylng scianke urzgdzenia.

Nalezy zadba¢, zeby wtyczka przewodu zasilajgcego byta dostepna po za-
konczeniu instalacji.

Podczas odtagczania urzgdzenia nigdy nie ciggng¢ za przewdod zasilajgcy.
Nalezy zawsze ciggna¢ za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest rowniez zastosowanie odpowiednich urzgdzen odcinajgcych
zasilanie, takich jak: wytgczniki automatyczne, bezpieczniki topikowe (typu
wykrecanego - wyjmowane z oprawki), wytgczniki réznicowo-prgdowe
(RCD) i styczniki.

Informacje dotyczace napiecia znajdujg sie na tabliczce znamionowe;j.

Urzadzenie moze by¢ naprawiane wytgcznie przez pracownika autoryzo-
wanego serwisu. Nalezy uzywaé wytgcznie oryginalnych czesci zamien-
nych. Nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym punktem serwisowym.
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OPIS URZADZENIA

Widok urzadzenia
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Panel sterowania

Pokretta sterujgce ptytg grzejng
Pokretto regulacji temperatury
Wskaznik temperatury

Wskaznik zasilania

[ 6 | Pokretto wyboru funkciji piekarnika
Grill

IEl Oswietlenie piekarnika

ﬂ Wentylator

Prowadnice blach piekarnika
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Przed pierwszym uzyciem

Uktad powierzchni gotowania

| |
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Akcesoria piekarnika
 Plytka blacha do pieczenia

Do pieczenia ciast i ciastek.
* Ruszt piekarnika

Pojedyncze pole grzejne o mocy
1200 W

Pojedyncze pole grzejne o mocy
1800 W

Pojedyncze pole grzejne o mocy
1200 W

Kontrolka ciepta resztkowego

Pojedyncze pole grzejne o mocy
1800 W

Do naczyn, form do ciast, oraz do pieczenia miesa i grillowania

+ Gieboka blacha do pieczenia

Do pieczenia migsa lub ciasta oraz do zbierania ttuszczu.

e Szuflada

Pod komorg piekarnika znajduje sie szuflada na przybory kuchenne.

& OSTRZEZENIE!

Podczas pracy urzgdzenia szuflada moze by¢ goraca.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

@ Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy usunaé z urzadzenia cate opa-
kowanie, zarébwno wewnetrzne, jak i zewnetrzne. Nie usuwac tabliczki zna-

mionowe;.

& UWAGA!

W celu otwarcia drzwi nalezy zawsze trzymac za uchwyt na srodku.

Czyszczenie wstepne

» Wyjaé wszystkie akcesoria z urzadzenia.
* Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢ urzgdzenie.

& UWAGA!

Nie stosowacé Sciernych srodkéw czyszczacych! Moze to uszkodzié¢ powierz-
chnie. Zapoznac sie z rozdziatem "Konserwacja i czyszczenie".
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Rozgrzewanie wstepne

Ustawi¢ — oraz maksymalng temperature i rozgrzewac¢ pusty piekarnik przez
45 minut, aby wypali¢ wszelkie pozostatosci z powierzchni komory piekarnika.
Akcesoria moga ulec silniejszemu nagrzaniu, niz w przypadku normalnego
uzytkowania. W tym czasie moze sie rowniez wydziela¢ charakterystyczny
zapach. Jest to normalne zjawisko. Upewni¢ sie, ze pomieszczenie jest dobrze
wietrzone.

PLYTA GRZEJNA - CODZIENNA EKSPLOATACJA

Moc grzania
0 Potozenie wytgczenia
Moc grzania
1-9 £11iaj najnizsza moc grzania; 9 = najwyzsza moc grza-

1. Obracajac pokretto sterujgce, ustawi¢ zgdany poziom mocy grzania.

2. Aby zakonczy¢ proces gotowania, ustawi¢ pokretto sterujgce na "0".
Lampka kontrolna ciepta resztkowego

Wskaznik ciepta resztkowego wigcza sie, gdy pole grzejne jest gorgce.

& OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo poparzenia cieptem resztkowym!

PLYTA GRZEJNA - PRZYDATNE RADY | WSKAZOWKI

Naczynia kuchenne

@ « Dno naczynia powinno by¢ jak najbardziej grube i ptaskie.
» Naczynia wykonane ze stali emaliowanej lub z dnem aluminiowym lub mie-
dzianym moga pozostawia¢ przebarwienia na ptycie ceramicznej;

Oszczednos¢ energii

@ » W miare mozliwosci zawsze przykrywac naczynie pokrywka.
» Naczynie do gotowania postawi¢ na polu grzejnym przed jego wtgczeniem.
» Wylaczyc¢ pola grzejne na kilka minut przed zakonczeniem gotowania, aby
wykorzystac ciepto resztkowe.
» Rozmiar dna naczynia powinien by¢ dobrany do wielkosci pola grzejnego.

PLYTA GRZEJNA — KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.
Zawsze uzywac naczyn z czystym dnem.
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@ Zarysowania lub ciemne plamy na ptycie ceramicznej nie majg wptywu na
dziatanie urzadzenia.

Usuwanie zabrudzen:

1. — Usuna¢ natychmiast: stopiony plastik, folie oraz potrawy zawierajace cu-
kier. UzycC specjalnego skrobaka do powierzchni ceramicznych. Skrobak
nalezy przytozy¢ pod katem do powierzchni ptyty ceramicznej i przesu-
wac po niej ostrzem.

— Przed przystapieniem do czyszczenia wytaczy¢ urzadzenie i odczekac,
az ostygnie: slady kamienia i wody, plamy z ttuszczu, odbarwienia me-
taliczne. Uzywa¢ specjalnego srodka czyszczgcego do ptyt ceramicz-
nych lub stali nierdzewne;j.

2. Wytrze¢ urzadzenie wilgotng szmatkg z dodatkiem detergentu.

3. Na koniec wytrze¢ urzadzenie do sucha czystg Sciereczka.

» Przéd urzadzenia my¢ miekkg Sciereczka zamoczong w cieptej wodzie z

dodatkiem detergentu.

» Jezeli przdd urzadzenia jest metalowy, nalezy stosowac detergent przezna-

czony do stali nierdzewne;j.

* Nie nalezy uzywac srodkow Sciernych ani szorstkich gabek.

PIEKARNIK — CODZIENNA EKSPLOATACJA

Wigczanie i wytgczanie piekarnika
1. Obréci¢ pokretto funkcji piekarnika na zgdang funkcje.
2. Obrocié pokretto regulaciji temperatury na zadang temperature.
Wskaznik zasilania wtgcza sie podczas pracy piekarnika.

Wskaznik temperatury wigcza sie gdy wzrasta temperatura piekarnika.
3. Aby wylgczyc¢ piekarnik, nalezy obrécic¢ pokretto funkcji piekarnika oraz po-
kretto temperatury na pozycje wytaczenia.

Termostat bezpieczehnstwa

Aby zapobiec niebezpiecznemu przegrzaniu (w wyniku nieprawidtowego uzy-
cia urzadzenia lub wad komponentéw), piekarnik zostat wyposazony w ter-
mostat bezpieczenstwa, ktéry w razie potrzeby wytgcza zasilanie. Piekarnik
wigcza sie z powrotem automatycznie po obnizeniu temperatury.

Funkcje piekarnika

Funksja piekarika

0 Pozycja WYLACZENIA Urzadzenie jest wylaczone

SN\ Oswietlenie Oswietlenie wnetrza urzadzenia.
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Funkcja piekamika

N Pieczenie z nawiewem Do réwnoczesnego pieczenia na maksymalnie
goracego powietrza  dwdch poziomach. Ustawic¢ temperature piekarni-
ka 0 20-40°C nizszg od temperatury uzywanej
podczas pieczenia przy uzyciu funkcji pieczenia

tradycyjnego.
— Pieczenie tradycyjne Do pieczenia miesa lub ciasta na jednym pozio-
— mie.
= Dolna grzatka Do pieczenia ciast z kruchym spodem. Do robienia
— przetworéw.
vwv Duzy grill Do grillowania ptaskich potraw w duzych ilosciach.
v Przyrzgdzanie tostow.
AAAS Turbo grill Pieczenie wiekszych kawatkéw miesa lub drobiu
PR na jednym poziomie. Do zapiekania i przyrumie-
niania.

Wktadanie akcesoriéw piekarnika

(i)

Wiozy¢ wsuwane akcesoria tak, aby wygiecia na bocznych krawedziach znaj-
dowaly sie z tytu piekarnika i byty skierowane w dét. Wiozy¢ wsuwane akce-
soria miedzy prowadnice na jednym z pozioméw.

Gteboka blacha do pieczenia i ruszt pie- -
karnika posiadajg wygiecia na bocznych
krawedziach. Krawedzie te oraz ksztatt
prowadnic zabezpieczajg akcesoria pie-
karnika przed przechyleniem.

Wkiadanie rusztu piekarnika razem z gte-
bokg blachg do pieczenia

Potozy¢ ruszt na blache do pieczenia.
Wsuna¢ blache do pieczenia w prowadni-
ce na jednym poziomie.
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Piekarnik — wskazowki, porady i tabele pieczenia

PIEKARNIK - WSKAZOWKI, PORADY | TABELE
PIECZENIA

& OSTRZEZENIE!
Podczas korzystania z piekarnika jego drzwiczki muszg by¢ zawsze zamknie-
te, nawet w trakcie grillowania.

@ Nie umieszczac blach do pieczenia, garnkéw itp. na dnie piekarnika, aby nie
uszkodzi¢ emalii piekarnika.

@ Zachowac¢ ostroznos$¢ podczas wyjmowania lub wktadania akcesoriow do pie-
karnika, aby zapobiec uszkodzeniu emalii.

Piekarnik posiada cztery poziomy pieczenia. Poziomy liczy sie od dotu pie-
karnika.

Istnieje mozliwos¢ réwnoczesnego pieczenia potraw na dwdch réznych po-
ziomach. Umiesci¢ potrawy na poziomie 1 3.

Piekarnik jest wyposazony w specjalny system zapewniajacy ciggly obieg
powietrza i ponowne przetwarzanie pary. Umozliwia on przyrzgdzanie po-
traw przy wykorzystaniu pary, co czyni je miekkimi w srodku i chrupigcymi
na zewnatrz. Skraca on réwniez do minimum czas pieczenia i zmniejsza
zuzycie energii.

Wilgo¢ moze skrapla¢ sie wewnatrz urzgdzenia lub na szklanych drzwiach.
Jest to normalne zjawisko. Podczas otwierania drzwi piekarnika w trakcie
lub pod koniec przygotowywania potrawy nalezy sie zawsze cofng¢. W celu
ograniczenia zjawiska kondensacji nalezy zawsze wtaczy¢ piekarnik na 10
minut przed rozpoczeciem pieczenia.

Po kazdorazowym uzyciu piekarnika nalezy go wytrze¢ do sucha, aby usu-
na¢ wilgo¢.

Pieczenie ciast

Do eieczenia ciast najlepiej nadaje sie zakres temperatur od 150°C do
I%?Segrozpoczeciem pieczenia nalezy nagrzewac piekarnik przez ok. 10 mi-
&ng thieraé drzwi piekarnika przed uptywem 3/4 ustawionego czasu pie-
%%?fy;padku rébwnoczesnego pieczenia na dwdch blachach nalezy zacho-
wac pomiedzy nimi jeden pusty poziom.

Pieczenie miesa i ryb

Nie piec miesa o wadze ponizej 1 kg. W przypadku pieczenia zbyt matych
ilosci miesa staje sie ono zbyt suche.

Aby uzyskaé czerwone mieso dobrze wypieczone na zewnatrz i soczyste w
srodku, nalezy ustawi¢ temperature pomiedzy 200°C i 250°C

W przypadku biatego miesa, drobiu i ryb temperature nalezy ustawic na
150°C-175°C.
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» Uzycie ociekacza w przypadku pieczenia bardzo ttustych potraw zapobiega
powstawaniu trudnych do usunigcia plam w piekarniku.

* Po upieczeniu migsa, doradza sie odczekac co najmniej 15 minut przed jego
pokrojeniem, aby nie wyptynety z niego soki.

* Aby nie dopusci¢ do powstawania nadmiernej ilosci dymu w piekarniku pod-
czas pieczenia miesa do ociekacza nalezy wla¢ nieco wody. Aby ograniczy¢
zjawisko kondensacji nalezy dolewa¢ wody po trochu za kazdym razem, gdy
wyparuje.

Czas pieczenia

Czas pieczenia uzalezniony jest od rodzaju potrawy, jej konsystencji i ilosci.
Na poczatku nalezy obserwowac efekty pracy piekarnika. Nalezy znalez¢ op-
tymalne ustawienia (ustawienie temperatury, czasu pieczenia itp.) dla naczyn
uzywanych w urzadzeniu, przepisow oraz ilosci potraw.

Pieczenie tradycyjne =

Czas

Poziom | wsiepne- Cc:ZzaesnFi);-
Rodzaj umie- gona- | Tempera- .
FOINERE | LEEE ) blachy szczenia | grzewa- | tura (°C) n?:t((r)n“ilr?u-
potrawy | nia (minu- ty)
1))
Ciasta 250 emalio- 3 - 150 25-30
przekita- wana
dane
Placek 1000 emalio- 2 10 160-170 30-35
wana
Ciasto 2000 emalio- 3 - 170-190 40-50
drozdzo- wana
we z jabl-
kami
Szarlotka 1200+120 2 okragte, 1 15 180-200 50-60
0 aluminio-
we blachy
(Srednica:
20 cm)
Mate cias- 500 emalio- 2 10 160-180 25-30
teczka wana
Biszkopt 350 1 okragta, 1 10 160-170 25-30
niskokalo- aluminio-
ryczny wa blacha
(Srednica:
26 cm)
Ciasto w 1500 emalio- 2 - 160-170 45-551)
gtebokiej wana

blasze
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Czas .
Poziom | wstepne- Cc;zza‘esn?al?-
Rodzaj umie- gona- | Tempera- -
Potrawa | Waga (g) blachy szczenia | grzewa- | tura (°C) nsi;:t((r)n“ilr?u-
potrawy |nia (minu- ty)
ty)
Kurczak 1350 ruszt na 2 - 200-220 60-70
caty poziomie
2, gtebo-
ka blacha
na pozio-
mie 1
Potowki 1300 ruszt na 3 - 190-210 30-35
kurczaka poziomie
3, gtebo-
ka blacha
na pozio-
mie 1
Pieczone 600 ruszt na 3 - 190-210 30-35
kotlety poziomie
wieprzo- 3, gtebo-
we ka blacha
na pozio-
mie 1
Tarta 800 emalio- 2 20 230-250 10-15
wana
Nadzie- 1200 emalio- 2 10-15 170-180 25-35
wane wana
ciasto
drozdzo-
we
Pizza 1000 emalio- 2 10-15 200-220 30-40
wana
Sernik 2600 emalio- 2 - 170-190 60-70
wana
Tarta jabt- 1900 emalio- 1 10-15 200-220 30-40
kowa wana
Keks 2400 emalio- 2 10-15 170-180  55-65 2)
wana
Quiche 1000 1 okragta 1 10-15 220-230 40-50
Lorraine blacha
(Srednica:

26 cm)
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Potrawa

Chleb
wiejski

Rumunski
biszkopt

Rumunski
biszkopt
tradycyjny

Droz-
dzowki
Rolada
biszkopto-
wa

Bezy

Placek z
kruszonka

Tort bisz-
koptowy

Babka
piaskowa

Waga (g)

750+750

600+600

600+600

800

500

400

1500

600

600

Poziom
umie-
szczenia
potrawy

Rodzaj
blachy

2 okragte, 1
aluminio-

we blachy
(Srednica:

20 cm)

2 okragte,
aluminio-

we blachy
(srednica:
25 cm)

2 okragte,
aluminio-

we blachy
(Srednica:
20 cm)

emalio- 2
wana

2/2

2/2

emalio- 1
wana

emalio- 2
wana

emalio- 3
wana

emalio- 3
wana

emalio- 2
wana

Czas

wstepne-
go na-
grzewa-

nia (minu-

ty)
183

10

10-15

10

10-15
10

10

Tempera-
tura (°C)

180-200

160-170

160-170

200-210

150-170

100-120
180-190
160-170

180-200

1) Po wytgczeniu urzgdzenia pozostawi¢ ciasto w piekarniku na 7 minut.
2) Po wytgczeniu urzgdzenia pozostawic ciasto w piekarniku na 10 minut.
3) Ustawi¢ temperature 250°C na czas wstepnego nagrzewania.

Czas pie-
czenia/
gotowa-

nia (minu-

ty)
60-70

40-50

30-40

10-15

15-20

40-50

25-35

25-35

20-25
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Pieczenie z nawiewem gorgcego powietrza _+_

Czas

Poziom | wsiepne- Cczza esnFi);-
Rodzaj umie- gona- | Tempera- .
FOITEE blachy szczenia | grzewa- | tura (°C) n?: t((r)n“ilr?u-
potrawy | nia (minu- ty)
ty)
Ciasta 250 emalio- 3 10 140-150 20-30
przekita- wana
dane
Ciasta 250 + 250 emalio- 1/3 10 140-150 25-30
przekta- wana
dane
Ciasta 250 + 250 emalio- 1/2/3 10 150-160 30-40
przekia- + 250 wana
dane
Placek 500 emalio- 2 10 150-160 30-35
wana
Placek 500 + 500 emalio- 1/3 10 150-160 35-45
wana
Placek 500 + 500 emalio- 1/2/4 1) 10 155-165 40-50
+ 500 wana
Ciasto 2000 emalio- 3 - 170-180 40-50
drozdzo- wana
we z jabi-
kami
Szarlotka 1200 + 2 okragte, 2/2 - 165-175 50-60
1200 aluminio-
we blachy
(srednica:
20 cm)
Mate cias- 500 emalio- 2 10 150-160 20-30
teczka wana
Mate cias- 500 + 500 emalio- 1/3 10 150-160 30-40
teczka wana
Mate cias- 500 + 500 emalio- 1/2/4 1) 10 150-160 35-45
teczka + 500 wana
Biszkopt 350 1 okragta, 1 10 150-160 20-30
niskokalo- aluminio-
ryczny wa blacha
(Srednica:
26 cm)
Ciasto w 1200 emalio- 2 - 150-160 30-352)
gtebokiej wana

blasze
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Czas .
Poziom | wstepne- Cc;zza‘cesn?al?-
Rodzaj umie- gona- | Tempera- -
Potrawa | Waga (g) blachy szczenia | grzewa- | tura (°C) nsi;:t((r)n“ilr?u-
potrawy |nia (minu- ty)
ty)
Kurczak 1300 ruszt na 2 - 170-180 40-50
caty poziomie
2, gtebo-
ka blacha
na pozio-
mie 1
Pieczen 800 ruszt na 2 - 170-180 45-50
wieprzo- poziomie
wa 2, gtebo-
ka blacha
na pozio-
mie 1
Nadzie- 1200 emalio- 2 20-30 150-160 20-30
wane wana
ciasto
drozdzo-
we
Pizza 1000 + emalio- 1/3 - 180-200 30-40
1000 wana
Pizza 1000 emalio- 2 - 190-200 25-35
wana
Sernik 2600 emalio- 1 - 160-170 40-50
wana
Tarta jabt- 1900 emalio- 2 10-15 180-200 30-40
kowa wana
Keks 2400 emalio- 2 10 150-160 35-40 12
wana
Quiche 1000 1 okragta 2 10-15 190-210 30-40
Lorraine blacha
($rednica:
26 cm)
Chleb 750+750 2 okragte, 1 15-20 3) 160-170 40-50
wiejski aluminio-
we blachy
($rednica:

20 cm)
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Czas

Poziom | wstepne- Cc;zza‘esn?al?-
Rodzaj umie- gona- | Tempera- -
Potrawa | Waga (g) blachy szczenia | grzewa- | tura (°C) nsi;:t((r)n“ilr?u-
potrawy |nia (minu- ty)
ty)
Rumunski  600+600 2 okragte, 2/2 10-15 155-165 40-50
biszkopt aluminio-
we blachy
(Srednica:
25 cm)
Rumunski  600+600 2 okragte, 2/2 - 150-160 30-40
biszkopt aluminio-
tradycyjny we blachy
(srednica:
20 cm)
Droz- 800 emalio- 3 15 180-200 10-15
dzowki wana
Droz- 800 + 800 emalio- 1/3 15 180-200 15-20
dzowki wana
Rolada 500 emalio- 3 10 150-160 15-25
biszkopto- wana
wa
Bezy 400 emalio- 2 - 110-120 30-40
wana
Bezy 400 + 400 emalio- 1/3 - 110-120 45-55
wana
Bezy 400 + 400 emalio- 1/2/4 1) - 115-125 55-65
+ 400 wana
Placek z 1500 emalio- 3 - 160-170 25-35
kruszonka wana
Tort bisz- 600 emalio- 2 10 150-160 25-35
koptowy wana
Babka 600 + 600 emalio- 1/3 10 160-170 25-35
piaskowa wana

1) Po upieczeniu ciasta na 4. poziomie, nalezy je wyja¢ i przetozy¢ na jego miejsce ciasto z
poziomu 1. Piec przez kolejne dziesie¢ minut.

2) Po wylaczeniu urzadzenia pozostawié ciasto w piekarniku na 7 minut.

3) Ustawi¢ temperature 250°C na czas wstgpnego nagrzewania.
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Duzy grill =
. Czas wstep- Czas pie-
Poziom :
. _ | negona- |Temperatu- | czenia/go-
R UMIeszoze- |- o ewania ra (°C) towania (mi-
nia potrawy :
(minuty) nuty)
Tosty 500 3 4 250 2-4
Potowki kur- 1200 2 - 230 30+30
czaka
Befsztyki 1000 3 10 250 15+15
Pieczone 500 3 - 230 25+25
kotlety wie-
przowe

Turbo grill ¥

: Czas wstep- Czas pie-
Poziom :
. _ | negona- | Temperatu- | czenia/go-
Rotawd rliirgleztzrc;ze grzewania ra (°C) towania (mi-

pofrawy (minuty) nuty)
Tosty 500 3 10 230 3-5
Potéwki kur- 1200 2 - 200 25+25
czaka
Pieczone 500 2 - 230 20+20
kotlety wie-
przowe

PIEKARNIK - KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

» Przéd urzadzenia nalezy my¢ miekkg szmatka zwilzong cieptg woda z do-
datkiem srodka do czyszczenia.

» Powierzchnie metalowe nalezy czy$ci¢ przy uzyciu standardowego srodka
do czyszczenia.

* Whnetrze piekarnika nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Utatwi to usuwanie
brudu i pozwoli zapobiec przypaleniu resztek potraw.

» Trudne do usuniecia zabrudzenia usunaé¢ specjalnym srodkiem do czy-
szczenia piekarnikow.

» Wszystkie akcesoria piekarnika nalezy my¢ miekka szmatka zwilzong cieptg
wodg z dodatkiem $rodka do czyszczenia, po kazdym uzyciu i pozostawié
je, az wyschna.

+ Akcesoriow pokrytych powtokg zapobiegajacg przywieraniu nie wolno czys-
ci¢ ich agresywnymi srodkami, ostrymi przedmiotami ani my¢ w zmywarce.
Moze to spowodowac uszkodzenie powitoki zapobiegajgcej przywieraniu!
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Czyszczenie drzwi piekarnika

AN
AN

Drzwi piekarnika majg dwie szyby zamontowane jedna za drugg. W celu utat-
wienia mycia nalezy najpierw wymontowa¢ drzwi z piekarnika, a nastepnie
wyjacé szybe wewnetrzna.

OSTRZEZENIE!
Przy wyjmowaniu wewnetrznej szyby z zamontowanych drzwi moze doj$¢ do
nagtego zamkniecia drzwi.

OSTRZEZENIE!
Przed przystgpieniem do czyszczenia szyb w drzwiach upewni¢ sig, ze szyby
sg chtodne. Istnieje ryzyko pekniecia szyby.

OSTRZEZENIE!

Uszkodzenia lub zarysowania na szybach drzwi powodujg ostabienie szkia i
ryzyko jego pekniecia. Aby tego uniknac, konieczna jest ich wymiana. Wigecej
informacji na ten temat mozna uzyskac w lokalnym punkcie serwisowym.

Demontaz drzwi i szyby piekarnika

1. Otworzy¢ catkowicie drzwi i chwycic
za oba zawiasy.

2. Podnies¢ i obréci¢ dzwignie umie-
szczone na obu zawiasach.
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3. Przymkngc¢ drzwi piekarnika do
pierwszej pozycji otwarcia (do poto-
wy). Nastepnie pociggna¢ drzwi do
siebie, wyjmujgc je z mocowania.

4. Umiesci¢ drzwi na stabilnej po-
wierzchni przykrytej miekkg szmat-
ka.

Za pomocg Srubokreta wykrecic 2
Sruby z dolnej krawedzi drzwi.

& Nie zgubié¢ $rub.

5. Za pomocg drewnianej lub plastiko-
wej topatki podwazy¢ wewnetrzne
drzwi.

Przytrzymac¢ zewnetrzne drzwi, a
nastepnie popchnaé¢ wewnetrzne
drzwi w strone gérnej krawedzi
drzwi.

6. UnieS¢ wewnetrzne drzwi

7. Wyczysci¢ wewnetrzng strone
drzwi

Umy¢ szybe wodg z dodatkiem mydta.

Starannie osuszyc.

/I\ OSTRZEZENIE! ]
Szybe nalezy czysci¢ wytacznie wodg z mydiem. Scierne preparaty czyszcza-
ce, odplamiacze i ostre przedmioty (np. noze lub skrobaki) mogg spowodowac
uszkodzenie szkia.
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Zakfadanie drzwi i szyb

Po zakonczeniu czyszczenia zatozy¢ drzwi
piekarnika. W tym celu opisane powyzej
czynnosci nalezy wykona¢ w odwrotnej ko-
lejnosci.

Wycigganie szuflady

AN

Szuflade pod piekarnikiem mozna wyja¢, celem fatwiejszego wyczyszczenia.

Wyciaganie szuflady

1. Wysuna¢ szuflade tak daleko jak to
mozliwe.

2. Nieznacznie podnies¢ szuflade, tak
aby mozna byto jg pociagng¢ do go-
ry, pod katem do prowadnic.

Wktadanie szuflady

1. Ustawi¢ szuflade na prowadnicach.
Sprawdzi¢, czy srodkowa prowad-
nica szuflady zaczepita o srodkowg
szyne.

2. Opusci¢ szuflade do poziomu i do-
cisngc.

OSTRZEZENIE!

Kiedy piekarnik jest uzywany szuflada

moze sie nagrzewac. Z tego powodu nie nalezy przechowywaé w szufladzie

produktéw fatwopalnych, takich jak materiaty do czyszczenia, torebki foliowe,

papier, srodki do czyszczenia w aerozolu itp.

Oswietlenie piekarnika

AN

OSTRZEZENIE!
Niebezpieczehstwo porazenia prgdem!

Przed wymiang oswietlenia piekarnika:

» Wylgczy¢ piekarnik.

» Wyja¢ bezpieczniki w skrzynce z bezpiecznikami lub wytgczy¢ zasilanie przy
pomocy wytgcznika gtéwnego.

W celu ochrony zaroéwki piekarnika i szklanego klosza na dnie komory piekar-
nika nalezy potozyc¢ Sciereczke.
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Co zrobi¢, gdy...

Wymiana zaréwki piekarnika/czyszczenie szklanego klosza
1. Obrdci¢ szklany klosz w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara,

aby go zdjgc.
2. Umy¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowg, odpowiednig do piekarnika, odporng na dzia-
tanie wysokich temperatur do 300°C.
4. Zainstalowac szklany klosz.

CO ZROBIC, GDY...

Mozliwa przyczyna

Kontrolka ciepta resztko-
wego nie wigcza sie

Urzadzenie nie dziata

Piekarnik nie nagrzewa sie
Piekarnik nie nagrzewa sie

Nie dziata oswietlenie pie-
karnika
Na potrawach i w komorze

piekarnika osiadajg para i
skropliny

Pole grzejne nie jest gora-
ce, poniewaz byto uzywa-
ne przez krotki czas

Zadziatat bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikow

Piekarnik nie jest wigczony

Nie wprowadzono nie-
zbednych ustawien

Oswietlenie piekarnika jest
uszkodzone

Potrawa pozostawata zbyt
dtugo w piekarniku

Jezeli pole grzejne powin-
no bylto sie nagrzac, nalezy
sie skontaktowac sie z ser-
wisem

Sprawdzi¢ bezpiecznik.
Jezeli bezpiecznik zadzia-
ta wiecej niz jeden raz, na-
lezy skontaktowac sie z
wykwalifikowanym elektry-
kiem.

Wiaczy¢ piekarnik

Sprawdzi¢ ustawienia

Wymieni¢ zaréwke oswiet-
lenia piekarnika

Nie nalezy pozostawiaé
potraw w piekarniku na
diuzej niz 15-20 minut po
zakonczeniu procesu pie-
czenia

Jezeli rozwigzanie problemu we wtasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub lokalnym autoryzowanym serwisem.

OSTRZEZENIE!

Naprawy urzgdzenia nalezy zleca¢ uprawnionemu elektrykowi lub innej kom-

petentnej osobie.

Jezeli urzadzenie byto nieprawidtowo uzytkowane, interwencja pracownika
serwisu lub sprzedawcy moze by¢ ptatna nawet w okresie gwarancyjnym.

Jezeli rozwigzanie problemu we wlasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub lokalnym autoryzowanym serwisem.
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Instalacja

i)

Ponizsze dane sg niezbedne dla serwisu, aby pomoc byta szybka i
odpowiednia. Informacje te sg podane na tabliczce znamionowej (patrz "Widok
urzgdzenia")

» Opis modelu ............

* Numer produktu (PNC) ............

* Numer seryjny (S.N.) ............

Wskazéwki dotyczgce urzadzen z metalowym frontem:
Jezeli drzwi zostang otwarte w trakcie lub wkrotce po zakonczeniu pieczenia,
na szkle moze pojawic sie para.

INSTALACJA

/N

Najpierw uwaznie przeczyta¢ rozdziat pt. "Bezpieczenstwo".

Dane techniczne

/N

Klasa urzadzenia 2, podklasa 1 i klasa 1.

Wysokosc¢ 858 mm
Szerokosc 500 mm
Giebokos¢ 600 mm
Pojemnos¢ piekarnika 521
OSTRZEZENIE!

Nie wolno ustawia¢ urzgdzenia na cokole

Poziomowanie

Do ustawienia poziomu goérnego blatu ku-
chenki nalezy uzy¢ nézek umieszczonych
na dole urzgdzenia.

Instalacja elektryczna

AN
4]

OSTRZEZENIE!

Instalacja elektryczna moze by¢ wykonywana wytacznie przez wykwalifikowa-
nego i kompetentnego elektryka.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za nieprzestrzeganie tych za-
lecen dotyczacych bezpieczenstwa.

Urzadzenie nie posiada przewodu zasilajgcego ani wtyczki.
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Odpowiednie rodzaje przewodoéw: HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-
F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

OCHRONA SRODOWISKA

Symbol X na produkcie lub na opakowaniu oznacza, ze tego produktu nie
wolno traktowag tak, jak innych odpadéw domowych. Nalezy odda¢ go do
wihasciwego punktu skupu surowcéw wtoérnych zajmujgcego sie ztomowanym
sprzetem elektrycznym i elektronicznym. Wiasciwa utylizacja i ztomowanie
pomaga w eliminacji niekorzystnego wptywu ztomowanych produktéw na
Srodowisko naturalne oraz zdrowie. Aby uzyska¢ szczegétowe dane
dotyczgce mozliwosci recyklingu niniejszego urzgdzenia, nalezy
skontaktowac sie z lokalnym urzedem miasta, stuzbami oczyszczania miasta
lub sklepem, w ktérym produkt zostat zakupiony.

@ Materiaty opakowaniowe
Materiaty, z ktérych wykonano opakowanie sg przyjazne dla sSrodowiska i nad-
ajg sie do recyklingu. Elementy plastikowe sg oznaczone miedzynarodowymi
skrotami tj. PE, PS, itp. Materialy opakowaniowe nalezy utylizowaé wyrzucajac
je do odpowiedniego pojemnika udostepnionego przez komunalny zaktad uty-
lizacji odpadéw.

& OSTRZEZENIE!
Przed utylizacjg urzadzenia nalezy uniemozliwi¢ jego ponowne uzycie, a tym
samym zadbac¢ o to aby nie stwarzato ono zagrozenia.
W tym celu nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka i usuna¢ z urzgdzenia przewod
zasilajacy.
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/\ BEZPECNOSTNE POKYNY

Aby bola zaru¢ena spravna prevadzka spotrebica, pred jeho indtalaciou a pouzivanim si pozorne
preCitajte tento navod na pouzivanie. Tento navod na pouzivanie nechavajte vzdy so spotrebi-
¢om, aj ked sa prestahujete alebo ho predate. PouZivatelia musia dokonale poznat prevadzku
a bezpecnostné predpisy pri obsluhe spotrebica.

Vyrobca neprebera Ziadnu zodpovednost za $kody spdsobené nespravnou intalaciou alebo
pouzivanim.
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Bezpednostné pokyny

Bezpecnost deti a zranitefnych osdb

Deti starSie ako 8 rokov a osoby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo rozumovymi

schopnostami alebo nedostatkom skisenosti a poznatkov smu pouZivat tento spotrebic, iba
ak st pod dohladom alebo boli poueni o bezpecnej obsluhe spotrebica a pochopili hroziace
nebezpedenstvo. Deti sa nesmu hrat so spotrebi¢om.

VSetky obaly odstrante z dosahu deti. Hrozi nebezpe&enstvo udusenia.

Nedovolte detom, aby sa pribliZili ku spotrebi¢u. Hrozi riziko poranenia alebo iné trvalé na-
sledky.

Ak je na spotrebici k dispozicii funkcia zablokovania zapnutia alebo zablokovanie ovladacov,
pouzite ich. Predidete tak nahodnému zapnutiu spotrebi¢a malymi detmi a doméacimi zvie-

ratami.

VSeobecné bezpecnostné pokyny

Nemerite technické vlastnosti spotrebic¢a ani ho nemodifikujte. Hrozi riziko Urazu alebo po-
Skodenia spotrebica.

Pred prvym pouzitim spotrebi¢a odstrante v3etky obaly a nélepky.

Po kazdom pouZiti varné zony vypnite.

Aplikacia

Spotrebi€ je urCeny iba na pouzivanie v domacnosti.

Nepouzivajte spotrebi¢ ako pracovnu plochu ani ako odkladaciu plochu.

Pocas Cinnosti nenechavajte spotrebi¢ bez dozoru. V pripade poziaru spotrebi¢ vypnite.
Poziar uduste pokrievkou, nikdy nepouzivajte vodu.

Hrozi nebezpeéenstvo popalenin! Na varny povrch nekladte Ziadne kovové predmety,
napriklad pribory alebo pokrievky riadu, pretoZze sa mozu velmi rozohriat.

Varny povrch sa méze poskodit padom roznych predmetov alebo narazmi riadu.

Riad vyrobeny z liatiny, odlievaného hlinika alebo s poSkodenym dnom méZze sklokeramiku
pri prestvani po povrchu poSkriabat.

V pripade prasklin na povrchu treba spotrebi¢ odpojit od elektrického napéjania, aby sa
prediSlo Urazu elektrickym pradom.

Aby ste predisli poSkodeniu riadu a sklokeramického povrchu, nedovolte, aby jedlo vo varne;
nadobe vyvrelo alebo sa Uplne pripélilo, & odparilo.

Varné zony nikdy nepouZzivajte s prazdnym kuchynskym riadom ani bez riadu.

Farebné zmeny smaltu neovplyvnia vykon spotrebi¢a. Zaruka spotrebiCa nestrati platnost.
Nevyvijajte tlak na dvierka spotrebica.

Vnutro spotrebita sa poCas pouZivania zohreje. Hrozi riziko popalenin. Pri vkladani a vybe-
rani prisluenstva a hrncov pouzivajte rukavice.

Pri otvarani dvierok pocas prevadzky (predovSetkym pri peceni s parou) vzdy ustupte.
Umoznite tym Unik nahromadenej pary a tepla.

Aby ste predisli poSkodeniu alebo farebnym zmenam smaltu:

— Ziadne predmety nekladte priamo na dno spotrebi¢a ani nevykladajte jeho dno alobalom
— horucu vodu nevlievajte priamo do spotrebita

- jedla a potraviny s vysokym obsahom vihkosti nenechévaijte po priprave v spotrebigi.
Spotrebi¢ nepouzivajte, ak je v kontakte s vodou. Spotrebi¢ nepouzivajte, ak mate vihké ruky.
Jedla a potraviny nenechavaijte po priprave v spotrebici, pretoZe vihkost méze poskodit smalt
a vniknat do jednotiek.
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Bezpe&nostné pokyny

Do spotrebica, na spotrebic alebo do jeho blizkosti nedavajte horfavé kvapaliny a materialy
a latky, ktory by sa mohli roztavit (plastové alebo hlinikové predmety).

Do zasuvky pod rarou moZzete vkladat iba tepelne odolné pomdcky. Nevkladajte do nej
horfavé materialy.

VZdy sa uistite, Ze je ventilaény otvor riry nachadzajuci sa v strednej zadnej Casti varného
pola volny a Ze zaru€uje vetranie vnutra rary.

Cistenie a starostlivost

Pred vykondvanim Udrzby spotrebi¢ vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo z&suvky elektricke;
siete. Skontrolujte, &i spotrebi¢ vychladol.

Spotrebi¢ vzdy udrziavajte Cisty. PriSkvareny tuk a zvysky jedal mdzu spdsobit poziar.
Pravidelnym Cistenim sa predchédza poSkodeniu povrchovych materialov.

Na Cistenie spotrebiCa pouzivajte iba vodu a jemny saponat. Ostré predmety, abrazivne
Cistiace pripravky, drsné Spongie a Cistie Skvin mdzu spotrebi¢ poskodit.

Spotrebi€ necistite pridom pary, ani spotrebi¢mi produkujdcimi vysokotlakovy prid vody a
pary.

Sklenené dvierka rury necistite abrazivnymi Gistiacimi pripravkami ani kovovymi drétenkami.
Tepelne odolny povrch vnitorného skleneného panela mdze prasknut.

Pred Cistenim sklenenych panelov sa uistite, Zze vychladli. Hrozi nebezpecenstvo prasknutia
skla.

Pri vyberani dvierok zo spotrebia postupuijte velmi opatrne. Dvierka su tazké!

Ked su sklenené panely dvierok poSkodené, oslabia sa a méZu prasknut. Musite ich vymenit.
Podrobnejsie informacie dostanete v servisnom stredisku.

Pri pouzivani spreja na Cistenie rury postupujte podla pokynov vyrobcu. Nikdy ni¢ nestriekajte
na tukovy filter (ak je k dispozicii), na ohrevné teleso ani na senzor termostatu.

Pocas pyrolytického Cistenia (ak je k dispozicii), m6Zu odolné Skvrny poskodit farbu povrchu.
Nikdy neistite katalyticky smalt (ak je k dispozicii).

Pri vymene Ziarovky rury davajte pozor. Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom!

InStalacia

Tento spotrebi¢ smie nainstalovat, pripojit alebo opravovat iba technik autorizovaného ser-
visu.

Désledne dodrZiavajte zakony, nariadenia, smernice a normy platné v krajine pouZitia spo-
trebica (bezpecnostné predpisy, smernice o recyklacii odpadov, pravidla elektrickej bezpec-
nosti atd')!

V pripade nedodrzania pokynov o instalacii sa v pripade poSkodenia nebude na spotrebi¢
vztahovat zaruka.

Skontrolujte, &i sa spotrebi¢ pocas prepravy neposkodil. Poskodeny spotrebi¢ nezapéjajte.
V pripade nutnosti kontaktujte dodévatela.

Spotrebi€ inStalujte v bezpecnej vzdialenosti od horfavych materialov (napr. zaclony, utierky
apod.).

Pred prvym pouZitim odstrarite vSetky obalové materialy.

Spotrebi€ je tazky. Pri jeho premiestiovani budte opatri. VZdy pouzivajte ochranné ruka-
vice. Spotrebi¢ nikdy netahajte za rukovat ani uchytenim za varnu dosku.

DodrZiavajte minimalne vzdialenosti od inych spotrebi¢ov a nabytku!

Délezité upozornenie! Sporak neumiestiiujte na dopinkovy podstavec ani na iné podporné
jednotky. Znamenalo by to zvySenie rizika prevratenia spotrebical
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Bezpednostné pokyny

Elektrické zapojenie

Servis

— Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

Uistite sa, Ze Udaje o elektrickom zapojeni uvedené na vyrobnom Stitku spotrebi¢a zodpo-
vedaji parametrom elektricke;j siete.

VZdy pouzivajte spravne nainstalovanl uzemnenu zasuvku elektrickej siete.

Nepouzivajte rozdvojky, konektory ani predlzovacie privodné kable. Hrozi nebezpecenstvo
poziaru.

Privodny elektricky kabel nevymierajte ani nemodifikujte sami. Zavolajte servisné stredisko.
Elektrické zapojenie spotrebi¢a musi obsahovat zariadenie s moznostou odpojenia vSetkych
pdlov spotrebia od siete, pric¢om vzdialenost kontaktov zariadenia musi byt aspori 3 mm.
Uistite sa, Zze napajaci kabel za spotrebi¢om nie je stlaeny ani poSkodeny.

Skontrolujte, ¢&i je privodny elektricky kabel po inStalécii pristupny.

Pri odpajani spotrebi¢a od siete netahajte privodny elektricky kabel. Vzdy tahajte za zastréku.
Musia sa pouzivat spravne odpojovacie pristroje: ochranné istice, poistky (skrutkovacie po-
istky treba vybrat z drziaka).

Informécie o napéti st na vyrobnom Stitku.

Spotrebi€ smie opravovat vyhradne autorizovany technik. PouZivajte iba originalne nahradné
diely. Obratte sa na autorizované servisné stredisko.
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Popis vyrobku

POPIS VYROBKU
Celkovy prehlad

Ovladaci panel

Oto¢né ovladace varnej dosky
Otoény ovladag teploty
Indikétor teploty

Kontrolka prevadzky

I Otocny oviadag funkii rary
Gril

Bl Osvetlenie riry

Il Ventilator

Vodiace listy rostov
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Pred prvym pouzitim

RozloZenie varného povrchu

| |

| |
- 180 Jednoducha varna zona 1200 W
Jednoducha vama zéna 1800 W

Jednoducha vamna zéna 1200 W

Ukazovatel zvyskového tepla
- 180, ( 140 ) Jednoducha vama zéna 1800 W
|:| mm
| |
\ \

|
PrisluSenstvo rary na pecenie
+ Plochy plech na pecenie
Na kolace a suSienky.
* Rost rary
Na riad, formicky na kolace, pecené kusy jedla
+ Hiboky pekac

Na peéenie mésa a cesta alebo na zachytavanie tuku.
+ Zasuvka na skladovanie

Pod vnatornym priestorom riry sa nachadza zasuvka na skladovanie.

VAROVANIE
Odkladacia zasuvka sa pri zapnutom spotrebic¢i mdze zohriat.

PRED PRVYM POUZITIM

@ Pred pouZzitim odstrarite zo spotrebiCa v3etky obaly, z vnitra aj zvonku. Neodstrafuijte vyrobny
Stitok.

& POZOR

Pri otvarani dvierok vzdy drzte rukovat v strede.
Prvé Cistenie

+ Vyberte vietky &asti zo spotrebica.

* Pred prvym pouZzitim spotrebi¢ vyistite.

POZOR
Na Cistenie nepouzivaijte abrazivne prostriedky! Mohli by poSkodit povrch. Pozrite si kapitolu
"Starostlivost a Cistenie".
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Varna doska — kazdodenné pouzivanie

Predbezné zohriatie

Nastavte — a maximalnu teplotu a nechajte prazdnu riru v prevadzke 45 min(t, aby sa spalili
v3etky zvySky na povrchu vnutra. PrisluSenstvo sa mdZe zohriat viac ako pri beznej prevadzke.
Pocas tejto doby mdze unikat zapach. Je to normaine. Uistite sa, Ze v miestnosti je dobré
vetranie.

VARNA DOSKA - KAZDODENNE POUZIVANIE

Nastavenia ohrevu

0 Poloha Vypnuté
Nastavenia varnych stupfiov
1-9 (1 = nastavenie najnizSieho ohrevu; 9 = nastavenie najvysSieho
ohrevu)

1. Otocte ovladaci gombik do polohy zelaného ohrevu.
2. Otocenim ovladacieho gombika do polohy "0" ukonéite proces varenia.

Indikacia zvyskového tepla
Indikator zvy8kového tepla sa rozsvieti, ked je varna zéna horuca.

VAROVANIE
Nebezpedenstvo popalenia zvyskovym teplom!

VARNA DOSKA — UZITOCNE RADY A TIPY

Kuchynsky riad

@ + Dno riadu musi byt podla moznosti &o najhrubSie a najrovnejSie.
+ Kuchynsky riad zo smaltovanej ocele s hlinikovym alebo medenym dnom méZe zanechavat
na sklokeramickom povrchu dosky farebné Skvrny.

Uspora energie

@ + Podla moznosti riad vzdy prikryte pokrievkou.
+ Riad polozte na varnu zonu predtym, ako ju zapnete.
+ Varné zény vypinajte pred skon¢enim ¢asu varenia, aby ste vyuZili zvySkové teplo.
+ Dna hrncov a varné zény musia mat rovnaku vefkost.

VARNA DOSKA — OSETROVANIE A CISTENIE

Spotrebi¢ po kazdom pouziti vycistite.
Vzdy pouZivajte riad s Cistym dnom.

@ Skrabance a tmavé kvrny na sklokeramike neovplyviiuji funkénost spotrebica.


www.markabolt.hu

www.markabolt.hu
Rura - kazdodenné pouzivanie

Odstrafnovanie nedistot:

1. - Okamzite odstrarite: roztopeny plast, plastovu foliu a potraviny s obsahom cukru. Pou-
Zite Specialnu Skrabku na sklokeramiku. Skrabku priloZte na sklokeramicky povrch, aby
bola naklonena vo vhodnom uhle, a posuvaijte Eepel po povrchu.

— Pred Cistenim spotrebi¢ vypnite a nechajte ho vychladnut’: vapenaté a vodné usa-
deniny, mastné Skvrny, lesklé farebné Skvry na kove. PouZite Speciélny €isti¢ na sklo-
keramiku alebo nehrdzavejlcu ocel.

2. Spotrebi€ vycistite vihkou handrou a niektorym €istiacim prostriedkom.

3. Nakoniec Cistou handrou vyutierajte spotrebi¢ dosucha.

Prednu stranu spotrebi¢a vycistite makkou handrou a roztokom horucej vody s malym pri-

davkom saponatu.

Na kovové predné steny pouZite pripravok na antikoro.

Nepouzivajte abrazivne Cistiace pripravky ani drsné Spongie.

RURA - KAZDODENNE POUZIVANIE

Zapinanie a vypinanie rury

1. Ovl&dac funkeii rary prestavte na funkciu rury.
2. Gombik ovladania teploty prestavte na teplotu.

Kontrolka zapnutia svieti, ked je rara v ¢innosti.

Kontrolka teploty sa rozsvieti, ked teplota v rure stipa.
3. Rdra sa vypina prestavenim ovladacieho gombika funkcii riry a oviadacieho gombika te-
ploty do vypnutej polohy.

Bezpecnostny termostat

Aby sa predislo nebezpeénému prehriatiu (nasledkom nespravneho pouzivania spotrebica ale-
bo chybou dielov), rlra je vybavena bezpeénostnym termostatom, ktory prerusi elektrické na-
pajanie. Rura sa opat automaticky zapne po poklese teploty.

Funkcie rary

0 Poloha VYPNUTE Spotrebi€ je vypnuty.
:6«_ Osvetlenie Na osvetlenie dutiny rury.

Y Teplovzdu$né pecenie Pecenie maximalne na dvoch Urovniach rdry sucasne. Znizte

teplotu rary (o 20 — 40 °C) v porovnani s tradiénym pecenim.

— Vrchny a spodny ohrev  Na pecenie kolacov a masa na jednej drovni.

o Spodny ohrev Pecenie kolacov s chrumkavou spodnou ¢astou. Na zavara-
— nie potravin.
v Velky gril Na grilovanie plochych jedal vo vaésich mnozstvach. Na pri-
v pravu hrianok.
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Rura — Tipy, rady a tabulky varenia

m Turbo gril Pedenie vaésich kusov mésa alebo hydiny na jednej Grovni.
A Gratinovanie a zapekanie.

Vlozenie prisluSenstva rary

ZasUvacie prislusenstvo vloZte do rury tak, aby boli dvojstranné okraje v zadnej Casti rury a
smerovali dolu. Zatlagte zastvacie prisluSenstvo medzi vodiace liSty v jednej z pol6h v rare.

@ Hiboky pekac a rost riry maju dvojité okraje. Tieto
okraje a tvar vodiacich li8t brania prevrateniu prislu-
Senstva v rure. = N

Spoloéné zasunutie rostu a hlbokého pekaca
PoloZte rost na hiboky pekac. Zatlacte hiboky pekac
medzi vodiace liSty v jednej z drovni rury.

[

RURA - TIPY, RADY A TABULKY VARENIA

VAROVANIE
Pocas pecenia a grilovania nechavajte vzdy dvierka rary zatvorené.

Plech na pecenie, pekade a pod. nikdy nekladte priamo na dno rdry, aby ste predisli poSkodeniu
smaltu rary.

Pri vyberani alebo instalacii prisluSenstva davajte pozor, aby ste neposkodili smalt rary.

= = >

+ Rura ma k dispozicii Styri zastvacie Urovne. Zasuvacie Urovne poCitajte od dna rary.

+ MoZete poloZit dve rozne jedld na dve Urovne suCasne. PouZite zdsuvné Urovne 1 a 3.

+ Rdra je vybavena Specialnym systémom, pomocou ktorého v nej cirkuluje vzduch a nepre-
trzite recykluje paru. Systém umozniuje piect jedla v prostredi s parou a udrziavat ich Stavnaté
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Rura — Tipy, rady a tabulky varenia

amakkeé vnutri a chrumkaveé zvonku. Skracuije sa tym doba pecenia a znizuje spotreba energie
na minimum.

+ Vihkost mbze vnutri spotrebica kondenzovat na sklenenych dvierkach. Je to normalne. Pri
otvarani dvierok pogas pecenia vZdy ustipte. Aby sa tvorba skondenzovanej vody zniZila,
zapnite ruru 10 minut pred pedenim.

+ Po pouZiti spotrebi¢a skondenzovanu vodu poutierajte.

Pecenie kolacov

NajvhodnejSou teplotou na pecenie kolacov je teplota od 150 °C do 200 °C.

Ruru predohrejte pocas priblizne 10 minut pred pecenim.

Dvierka rary neotvarajte pred uplynutim 3/4 nastavenej doby pecenia.

Pri pouziti dvoch plechov na pecenie su¢asne nechajte medzi nimi jednu zasuvnu uroven
prazdnu.

PecCenie masa a ryb

+ Nepecte maso s hmotnostou nizSou ako 1 kg. Pri pe€eni velmi malych kiskov sa méso velmi
Vysusi.

+ Aby ste dosiahli, ze ervené méso bude po upeceni prepecné zvonku a Stavnaté vnutri,
nastavte teplotu peéenia na 200 °C-250 °C.

+ Pri pe€eni bieleho méasa, hydiny a ryb nastavte teplotu na 150°C-175°C.

+ Pri peCeni velmi mastnych jedal pouzivajte nadobu na odkvapkavanie tuku, predidete tym
tvorbe neodstranitefnych mastnych Skvin.

* Pred krajanim masa ho nechajte priblizne 15 minut odstat, aby z neho neunikala Stava.

+ Aby ste pri peCeni masa predisli nadmerného dymeniu v rure, do nadoby na odkvapkavanie
tuku prilejte trochu vody. Aby ste predisli kondenzacii dymu, prilejte vodu vzdy, ked sa odpari.

Doby pecenia

Doba peéenia zavisi od druhu jedla, konzistencie a mnozstva potravin.
Pri peceni si poznamenajte vysledky. Zistite najvhodnejsie nastavenia (nastavenie ohrevu, doby
pecenia a pod.) pre pouzité nadoby, recepty a mnozstva jedal pre tento spotrebic.

Vrrchny a spodny ohrev =

Doba pred- Doba pece-
Potraviny Hmotnost Typ plechu | Urovefi riry |hriatia (v mi- | Teplota (° nia (v mind-
nutach) tach)

Pruzky peci- smaltovany 25-30
va
Plochy kola¢ 1000 smaltovany 2 10 160-170 30-35
Kysnuty ko- 2000 smaltovany 3 - 170-190 40-50
|&¢ s jablka-
mi
Jablkovy ko-  1200+1200 2 okrdhle hli- 1 15 180-200 50-60
1ac nikové y

(priemer: 20

cm)
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Potraviny

Drobné pe-
Civo
Piskotovy
kolac bez tu-
ku

Kolac pece-
ny v pekaci
Kurca vecel-
ku

Kuréa, polo-
vice

Bravcova
kotleta

Plackovy
chlieb

Plneny kys-
nuty kola¢

Pizza

Tvarohovy
kola¢
Svajéiarsky
jablkovy ko-
1&¢
Vianocka

Slany lotrin-
sky kola¢

Gazdovsky
chlieb

Hmotnost

(9)
500

350

1500

1350

1300

600

800
1200

1000
2600

1900

2400
1000

750+750

Typ plechu
smaltovany

1 okrahla hli-
nikova for-
ma (prie-
mer: 26 cm)

smaltovany

rost rry na
Urovni 2, pe-
ka¢ na Urov-
ni1

rost rury na
Urovni 3, pe-
ka¢ na Urov-
ni 1

rost riry na
Urovni 3, pe-
kac na Urov-
ni1

smaltovany
smaltovany

smaltovany
smaltovany

smaltovany

smaltovany

1 okruhla
forma (prie-
mer: 26 cm)

2 okrahle hli-
nikoveé for-
my (priemer:
20 cm)

) Doba pred-
Uroveri rary | hriatia (v mi-
nutach)

2 10

1 10

2 -

2 -

3 -

3 -

2 20

2 10-15

2 10-15

2 -

1 10-15

2 10-15

1 10-15

1 189)

Teplota (°C)
160-180

160-170

160-170

200-220

190-210

190-210

230-250
170-180

200-220
170-190

200-220

170-180
220-230

180-200

Doba pece-

nia (v mind-
tach)

25-30

25-30

45-551)

60-70

30-35

30-35

10-15
25-35

30-40
60-70

30-40

55-65 2)
40-50

60-70
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Hmotnost Doba pred- Doba pece-
Potraviny 9 Typ plechu | Urovefi rary |hriatia (v mi- | Teplota (°C) | nia (v mind-
9 nutach) tach)

Rumunsky 600+600  2okrahle hli- 212 10 160-170 40-50
piSkotovy nikové for-
kolaé my (priemer:

25 cm)
Rumunsky 600+600  2okrdhle hli- 212 - 160-170 30-40
piSkotovy nikové for-
kola¢ - tra- my (priemer:
diény 20 cm)
Kysnuté 800 smaltovany 2 10-15 200-210 10-15
buchty
Piskotova 500 smaltovany 1 10 150-170 15-20
rolada
Striekané 400 smaltovany 2 - 100-120 40-50
pecivo
Kolace s 1500 smaltovany 3 10-15 180-190 25-35
mrvenickou
Piskotovy 600 smaltovany 3 10 160-170 25-35
kolaé
Maslovy ko- 600 smaltovany 2 10 180-200 20-25
la¢

1) Po vypnuti spotrebi¢a nechajte kolac v rure este 7 minut.
2) Po vypnuti spotrebica nechajte kola¢ v rare este 10 minat.
3) Nastavte teplotu na 250 °C na predohrev.

Teplovzdusné pecenie “x

Doba pred- Doba pece-
Potraviny Hmotnost Typ plechu | Urovefi rary |hriatia (v mi- | Teplota (°C) | nia (v mind-
nutach) tach)

Pruzky peci- smaltovany g 10 140-150 20-30

va

Prazky pe¢i- 250 +250  smaltovany 113 10 140-150 25-30

va

Prizky peci- 250 +250 + smaltovany 11213 10 150-160 30-40

va 250

Plochy kola¢ 500 smaltovany 2 10 150-160 30-35

Plochy kola¢ 500 + 500  smaltovany 113 10 150-160 35-45

Plochy kola¢ 500 + 500 + smaltovany 1/2/4 1) 10 155-165 40-50
500

Kysnuty ko- 2000 smaltovany 3 - 170-180 40-50

|&¢ s jablka-

mi
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Hmotnost . Doba pred- Doba pece-
Potraviny Typ plechu | Urover rary |hriatia (v mi- | Teplota (°C) | nia (v mind-
© nutach) tach)

Jablkovy ko- 1200+ 1200 2 okrdhle hli- 2/2 - 165-175 50-60
laé nikové for-

my (priemer:

20 cm)
Drobné pe- 500 smaltovany 2 10 150-160 20-30
¢ivo
Drobné pe- 500 +500 smaltovany 113 10 150-160 30-40
¢ivo
Drobné pe- 500 + 500 + smaltovany 1/2/4 1) 10 150-160 35-45
¢ivo 500
Piskotovy 350 1 okruhlahli- 1 10 150-160 20-30
kolac bez tu- nikova for-
ku ma (prie-

mer: 26 cm)
Kolac pece- 1200 smaltovany 2 - 150-160 30-352)
ny v pekaci
Kurca vcel- 1300 rost riry na 2 - 170-180 40-50
ku Urovni 2, pe-

k&¢ na urov-

ni1
BravCové 800 rost rury na 2 - 170-180 45-50
peCené drovni 2, pe-

k&¢ na urov-

ni 1
Plneny kys- 1200 smaltovany 2 20-30 150-160 20-30
nuty kola¢
Pizza 1000 + 1000 smaltovany 113 - 180-200 30-40
Pizza 1000 smaltovany 2 - 190-200 25-35
Tvarohovy 2600 smaltovany 1 - 160-170 40-50
kolaé
Svajgiarsky 1900 smaltovany 2 10-15 180-200 30-40
jablkovy ko-
lac
Vianocka 2400 smaltovany 2 10 150-160 35-40 1)2)
Slany lotrin- 1000 1 okrdhla 2 10-15 190-210 30-40
sky kolac forma (prie-

mer: 26 cm)
Gazdovsky 750+750  2okruhle hli- 1 15-203) 160-170 40-50
chlieb nikové for-

my (priemer:

20 cm)
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Hmotnost Doba pred- Doba pece-
Potraviny Typ plechu | Uroveii riry |hriatia (v mi- | Teplota (° nia (v minQ-
nutach) tach)

Rumunsky 600+600  2okrahle hli- 10-15 155-165 40-50
piSkotovy nikové for-
kola¢ my (priemer:

25 cm)
Rumunsky 600+600  2okrdhle hli- 212 - 150-160 30-40
piSkotovy nikové for-
kolag¢ - tra- my (priemer:
dicny 20 cm)
Kysnuté 800 smaltovany 3 15 180-200 10-15
buchty
Kysnuté 800+ 800 smaltovany 13 15 180-200 15-20
buchty
Piskotova 500 smaltovany 3 10 150-160 15-25
rolada
Striekané 400 smaltovany 2 - 110-120 30-40
pecivo
Penové pe- 400 +400 smaltovany 113 - 110-120 45-55
¢ivo
Penové pe- 400 +400+ smaltovany 1/2/4 1) - 115-125 55-65
¢ivo 400
Kolace s 1500 smaltovany 3 - 160-170 25-35
mrvenickou
Piskotovy 600 smaltovany 2 10 150-160 25-35
kolaé
Maslovy ko- 600 + 600  smaltovany 113 10 160-170 25-35
|&¢

1) Po upeceni kolaca na rovni 4 ho vyberte a viozte sem kola¢ z urovne 1. Pecte dalSich desat minut.
2) Po vypnuti spotrebica nechajte kola¢ v rare eSte 7 minut.
3) Nastavte teplotu na 250 °C na predohrev.

Velky gril vw
] e s
Hrianky 4 250 2-4
Kur¢a, polovi- 1200 2 - 230 30+30
ce
Hovédzie stea- 1000 3 10 250 15+15

ky
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Doba predhria- 3 Doba pecenla
ta(vminiiach) | 1P (9

Bravcova ko- - 25+25
tleta

Turbo gril ¥
] Ruael Ko
Hrianky 10 230 3-5
Kurca, polovi- 1200 2 - 200 25+25
ce
Bravcova ko- 500 2 - 230 20+20
tleta

RURA - OSETROVANIE A CISTENIE

+ Prednu stranu spotrebi¢a vycistite mékkou utierkou navihéenou vo vode s pridavkom sapo-

natu.

Na Cistenie kovovych povrchov pouzite istiaci pripravok

Vndtro rary vyCistite po kazdom pouziti. Necistoty odstranite lahsie, nepripalia sa.

Tazko odstranitelné $kvrny ogistite $pecialnym &istiom na rary.

Po pouziti ocistite v3etky Casti prisluSenstva (makkou utierkou namocenou v teplej vode s

umyvacim pripravkom) a nechajte ich osusit.

+ Teflénovy riad a pomdcky neumyvaijte agresivnymi pripravkami, na Cistenie nepouzivajte
Spicaté predmety ani ich neumyvajte v umyvacke riadu. Mohol by sa znicit teflonovy povrch!

Cistenie dvierok rary

>

Dvierka rury maju dva sklenené panely, nainstalované jeden za druhym. Aby ste si ich Cistenie
ulahgili, mdZete dvierka a vnatorny skleneny panel vybrat.

VAROVANIE
Ak by ste sa pokuSali vnatorny skleneny panel vybrat, kym st dvierka namontované, mohli by
sa zatvorit.

VAROVANIE
Pred Cistenim dvierok skontrolujte, ¢i su sklenené panely vychladnuté. Hrozi nebezpeéenstvo
prasknutia skla.

VAROVANIE

Ak sU sklenené panely dvierok poskodené alebo poskriabané, sklo zoslabne a méze prasknut.
Aby ste predisli ich prasknutiu, vymenite ich. BlizSie informacie vam poskytne miestne servisné
stredisko.
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Demontaz dvierok rury a skleneného panelu

1. Dvierka rary Uplne otvorte a pridrzte zavesy
dvierok.

2. Nadvihnite prichytky na oboch zavesoch a
preklopte ich.

3. Dvierka rary privrite, aby zostali v prvej po-
lohe (do polovice otvorené). Potom ich po-
tiahnite vpred a vyberte z [6zok.

4. PoloZte dvierka sa stabilny povrch chraneny
makkou handrou.

Pomocou skrutkovaca odskrutkujte 2 skrut-
ky zo spodnej strany dvierok.

& Skrutky nestratte
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5. Vnutornu stranu dvierok otvorte pomocou
lopatky vyrobenej z plastu, dreva alebo pod-
obného materiélu

Pridrzte vonkajSiu stranu dvierok a zatlaéte
vnutornd stranu dvierok proti hornému okra-
ju dvierok

6. Nadvihnite vnatornu stranu dvierok

7. Vycistite vnatornd stranu dvierok

Skleneny panel umyte vodou s pridavkom sa-

ponatu. Starostlivo ho osuste.

& VAROVANIE
Skleneny panel ¢istite iba vodou a mydiom.
Brusne Cistiace pripravky, Cistie Skvfn a ostré predmety (napr. noze alebo Skrabky) mézu sklo
poskodit.

Opatovna montaz dvierok a skleneného panelu

Po dokonceni Cistenia nasadte dvierka rury. Urobite
tak vykonanim predchadzajucich ukonov v opathom
poradi.

Viybratie zasuvky
Zasuvka na riad pod rurou sa dé pri Cisteni lahko vybrat.

Vybratie zasuvky

1. Zasuvku vytiahnite ¢o najviac von.

2. Zasuvku trocha nadvihnite, aby sa dala nad-
vihnut Sikmo nahor z vedenia pre zasuvku.

Vlozenie zasuvky

1. Polozte zasuvku na zasuvacie listy zasuvky.
Dbaijte na to, aby spodné vedenie zasuvky
zapadlo do strednej vodiacej listy.

2. Zasuvku spustite do vodorovnej polohy a
zasunte.
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Co robit, ked...

& VAROVANIE
V zasuvke sa pri pouzivani riry mdze akumulovat teplo. Preto tam nesmiete odkladat horfavé
predmety, napr. Cistiace materialy, plastové tadky, ochranné rukavice, papier, Cistiace spreje
atd.

Osvetlenie rary

VAROVANIE
Hrozi nebezpeéenstvo zasahu elektrickym pridom!

Pred vymenou Ziarovky osvetlenia:
* Vypnite raru.
+ Vyberte poistky z poistkovej skrinky alebo vypnite obvodovy spinac.

@ Na dno rdry polozte handru, aby ste ochranili Ziarovku a skleneny kryt.

Vymena ziarovky osvetlenia riry/Cistenie skleneného krytu

1. Aby ste vybrali skleneny kryt, pooto¢te ho vlavo.

2. Vycistite skleneny kryt.

3. Nahradte ziarovku vhodnou ziarovkou pre rary, ktora odola teplote 300°C.
4. Nainstalujte skleneny kryt.

CO ROBIT, KED...

Indikator zvySkového teplasa  Varna zona eSte nie je horica, Ak by varna zéna mala byt hord-

nerozsvieti pretoZe bola zapnuta iba na krat-  ca, obratte sa na servisné stre-
ky Cas disko
Spotrebi¢ nepracuje Poistka je vypalena Skontrolujte poistku. Ak sa poist-

ka po vymene znovu vypali, ob-
ratte sa na kvalifikovaného elek-

trikara.
Rura sa nezohrieva Rura na pecenie nie je zapnutd ~ RUru na peCenie zapnite
Rura sa nezohrieva Nie su nastavené potrebné na-  Skontrolujte nastavenia
stavenia
Nesvieti Ziarovka osvetlenia riry = Ziarovka je vypalena Vymerite ziarovku osvetlenia rd-
ry
Vo vnutri riry a na jedlach sa Jedla ste nechalivrare prilisdlho  Po ukonéeni pe¢enia nenecha-
zraza para a vytvara sa skon- vajte jedla v rare dihSie ako 15 —
denzovana voda 20 minat
Ak rieSenie nedokazete najst sami, obratte sa na predajcu alebo na servisné stredisko.

VAROVANIE
VSetky opravy spotrebica zverte kvalifikovanému elektrikarovi alebo vyskolenej osobe.

& Ak spotrebi& nebol spravne pouzivany, servisny zasah technika servisného strediska alebo
predajcu nebude bezplatny, a to ani poas zaruénej lehoty.
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I Instalacia

(i)

Ak rieSenie nedokazete najst sami, obratte sa na predajcu alebo na servisné stredisko.

Tieto tdaje st nevyhnutné na zabezpeéenie rychleho a spravneho zasahu servisu.
Uvedené tdaje najdete na vyrobnom stitku (pozrite si "Popis spotrebi¢a")

* Popis modelu...

+ Cislo vyrobku (PNC)...

+ Vyrobné éislo (S.N.)...

Tipy pre spotrebice s kovovou prednou stenou:
Ak otvorite dvierka pocas alebo okamzite po peceni, na skle sa mdze objavit para.

INSTALACIA

& Najprv si pozorne precitajte kapitolu Bezpe€nost.

Technické udaje

Spotrebi€ triedy 2, podtriedy 1 a triedy 1.

Vyska 858 mm
Sirka 500 mm
Hibka 600 mm
Objem rury 521
VAROVANIE

Tento spotrebi¢ sa nesmie klast na podlozku

Vlyrovnanie do vodorovnej polohy

Na vyrovnanie varného pola do vodorovnej polohy
pouzite malé noZicky v spodnej €asti spotrebica

Elektrické zapojenie

AN
(i)

VAROVANIE
Elektrické zapojenie smie vykonat vyhradne vySkoleny a kvalifikovany pracovnik.

Viyrobca nezodpoveda za Skody v pripade nedodrZania bezpeénostnych opatreni uvedenych v
Casti "Bezpetnost”.

Tento spotrebi¢ sa dodava bez zastréky a bez privodného elektrického kabla.
Pouzitelné druhy kablov: HO7 RN-F, H05 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05
BB-F
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OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Symbol H na vyrobku alebo na jeho obale, navode na pouzitie a zaru¢nom liste znamend, ze
s vyrobkom sa nesmie zaobchadzat ako s komunalnym odpadom. Namiesto toho je potrebné
elektrozariadeni za u¢elom jeho dalieho zhodnotenia a spracovania, pripadne predajni pri kipe
nového vyrobku, ak tato predajfia uskutoCfiuje spatny odber.

Prispejte preto k tomu, aby bol odpad zhodnoteny a zneSkodneny environmentaine vhodnym

spbsobom tak, aby sa predi$lo jeho negativnym vplyvom na Zivotné prostredie a fudské zdravie.
PodrobnejSie informacie najdete na internetovej stranke www.envidom.sk.

@ Material obalu

Obalovy material nie je Skodlivy pre zivotné prostredie a méze sa recyklovat. Plastové asti sU
oznacené medzinarodnymi skratkami ako PE, PS atd. Obalovy material vyhadzujte do zbernych
nadob, ktoré spravuje miestny urad.

& VAROVANIE
Pred likvidaciou spotrebi¢a by ste ho mali znehodnotit, aby sa nedal viac pouzivat.
Viytiahnite zastréku zo sietovej zasuvky a odreZte privodny elektricky kabel.
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