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Vitejte ve svété Electroluxu

Vybrali jste si prvotfidni vyrobek Electrolux, ktery si, jak véfime, v budoucnu
velmi oblibite. Electrolux si klade za cil nabizet Siroky sortiment vyrobk, které
mohou vas zivot u€init pohodInéjsim. Nékteré z nich vidite na obalce tohoto
navodu. Najdéte si nékolik minut a prostudujte si tento navod, abyste mohli
zacit novy spotfebi¢ pouzivat a vyuzivat vSech vyhod, které nabizi. Slibujeme
vam vysokou uzivatelskou spokojenost, pfinasejici pohodu pfi jeho pouzivani.
Hodné &tésti!

http://www.markabolt.hu/



4 electrolux
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Vysvétlivky k pokynim pro uzivatele

ABezpeénostm’ pokyny

& Pokyny “krok za krokem”

@ Rady a tipy

c Tento spotfebic je v souladu s nasledujicimi smérnicemi ECC:
- 2006/95 (Smérnice pro nizké napéti)
- 89/336 (Smérnice EMC)
- 93/68 (Obecna smérnice)
a jejich naslednym znénim.
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Cesky
/N Varovani a dtilezita bezpeénostni upozornéni

Tyto pokyny pro uzivatele vzdy uchovavejte v blizkosti spotiebice. Jestlize tento
spotiebic date nebo prodate nékomu jinému, nebo kdyz se prestéhujete a spotiebic
nechate ve staré domacnosti, je velmi dulezité, aby mél novy uzivatel pfistup k
témto pokyniim pro uzivatele a priivodnim informacim. Tato upozornéni jsou
uvedena kvli bezpeénosti uzivatel(i a ostatnich élen(i domacnosti. Pfed pfipojenim
a/nebo pouzivanim spotiebice si je proto peclivé prectéte.

Instalace

Instalaci musi provést kvalifikovany
odbornik v souladu s platnymi
pravidly a predpisy. Jednotlivé
ukony pfi instalaci spotfebice jsou
popsany v pokynech pro
instalacniho technika.

Instalaci a pfipojeni spotfebice
svéfte kvalifikovanému technikovi s
odbornymi znalostmi, ktery je
provede v souladu s pfedpisy.
Jestlize bude pfi instalaci nutné
provést jakékoliv zmény v
pfivodnim vedeni, musi je také
provést kvalifikovany elektrikar.

Provoz

Tato trouba je uréena k tepelné
upravé potravin, nikdy ji
nepouzivejte k jinym uceltm.

P¥i otevirani dvifek trouby béhem
peceni nebo po jeho skonceni dejte
pozor na proud horkého vzduchu,
ktery vychazi z trouby.

Pfi pouzivani sporaku budte velmi
opatrni. Od vysokeé teploty topnych
téles se silné zahfivaji rosty a dalsi
soucasti.

Jestlize z néjakého dlvodu
pouzijete k peceni jidla v troubé
hlinikovou félii, nikdy nesmi pfijit do
pfimého kontaktu s dnem trouby.

Pfi Cisténi trouby si poCinejte
opatrné: nikdy nic nestfikejte na
tukovy filtr (pokud je jim trouba
vybavena), topna télesa a ¢idlo
termostatu.

Zmeéna technickych parametr(,
nebo jakakoli jina JUprava
spotiebice je nebezpecna.

PFi pe€eni a grilovani se silné
zahfiva okénko trouby a dalSi ¢asti
spotfebi¢e, nenechavejte proto déti
pohybovat se v jeho blizkosti. P¥i
zapojovani elektrickych spotfebicu
do zasuvek v blizkosti trouby dejte
pozor, aby kabely nepfisly do styku
s horkymi plotynkami nebo se
nezachytily v dvifkach trouby.

P i vyndavani horkych
zaruvzdornych forem nebo nadob
z trouby vzdy pouzivejte ochranné
rukavice.

Pravidelnym ¢isténim predejdete
znehodnoceni  povrchového
materialu.

Pfed ¢Cisténim trouby vypnéte
napajeni nebo vytahnéte sitovou
zastréku.

Kdyz nebudete troubu pouZivat,
pfepnéte jeji vypina¢ do polohy
“VYPNUTO”.

http://www.markabolt.hu/
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e Tato trouba byla vyrobena jako
samostatny spotfebi¢ nebo jako
kombinovany spotiebic s
elektrickou plotnou (v zavislosti na
modelu) ureny k pfipojeni k jedné
fazi s napétim 230 V.

e Spotfebi¢ se nesmi Cistit CistiCem s
pfehfatou parou nebo parni
tryskou.

e Nepouzivejte abrazivni Ccistici
prostfedky ani ostré kovové Skrabky.
Mohly by poskrabat sklo v dvifkach
trouby, coz by mohlo nasledné vést
k jeho rozbiti.

Détska pojistka

e Tento spotfebi¢ smi pouzivat pouze
dospélé osoby. Je nebezpecné
dovolit détem, aby ho pouzivaly nebo
si s nim hraly.

e KdyZ je trouba v provozu, déti by se
k ni nemély pfibliZovat. Trouba navic
i po vypnuti zistava dlouho horka.

e Tento spotiebi¢ by mély pouzivat déti
nebo osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi &i bez patficnych
zkuSenosti a znalosti pouze za
dozoru nebo s pokyny odpovédnych
osob, aby se tak zajistilo bezpecné
pouziti spotfebice.

Zakaznicky servis

e Kontroly a/nebo opravy musi provést
servisni oddéleni vyrobce nebo
autorizované servisni oddéleni a
musi byt pouzity pouze originalni
néahradni dily.

e P¥i poruSe nebo poSkozeni se
nepokousejte opravit spotiebi¢ sami.
Opravy provedené nevyskolenymi
osobami mohou vést k podkozeni
nebo zranéni.

Symbolﬁ navyrobkunebojehoobalu

znamena, ze tento vyrobek nepatfi do
béZzného domaciho odpadu. Je nutné ho
odvézt do sbérného mista pro recyklaci
elektrického a elektronického zafizeni.
Spravnou likvidaci tohoto vyrobku
pfispéjete k ochrané zivotniho prostredi
a lidského zdravi. Nespravna likvidace
ohrozuje zivotni prostfedi a zdravi.
vyrobku ziskate na mistnim méstském
Ufadu, stfedisku pro likvidaci domaciho
odpadu nebovobchodé, kde jste vyrobek
zakoupili.

http://www.markabolt.hu/
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Popis spotrebice

1 -
10
)
|
1" i
f
1. Ovladaci panel 7. Vétraci otvory pro chlazeni
2. Ovladac termostatu trouby ventilatorem
3. Kontrolka termostatu trouby 8. gril
4. Minutka 9. Zarovka trouby
5. Provozni kontrolka 10.Ventilator trouby
6. Ovladac funkci trouby 11.Typovy &titek

Prislusenstvi trouby

I )

Y,

Rost proti
Plech na peceni preklopeni

http://www.markabolt.hu/



8 electrolux

Ovladace
Ovladac funkci trouby

Trouba je vypnuta.

Klasické pec€eni - Teplo vychazi z
horniho i doIniho topného prvku
rovhomérné do vnitfku trouby
Pouze topny ¢lanek vnitfniho grilu
- Lze pouzit pro grilovani malych
Mnozstvi.

Dolni topny ¢lanek - Teplo vychazi
pouze z dolni ¢asti trouby.

0 0O Ol

Horky vzduch - Umoziuje peCeni
masa nebo peceni masa a kolacl
soucasné na jakeékoli polici bez
miseni chuti.

Kl

Nastaveni rozmrazovani - Toto
nastaveni je uréeno Kk
rozmrazovani zmrazenych
potravin.

>,
>
[

S

Kontrolka napajeni

Kontrolka napajeni se rozsviti ihned po
nastaveni ovladace funkci trouby.

Ovladac termostatu

Ovlada¢em termostatu otoéte smérem
doleva a zvolte teplotu v rozmezi 50°C
az250°C.

Kontrolka termostatu

Kontrolka termostatu se rozsviti ihned
pfioto¢eniovladace termostatu. Zistane
rozsvicena az do dosazeni spravné
teploty. Pak se bude stfidavé zapinat a
vypinat k signalizaci udrzeni teploty.

http://www.markabolt.hu/




Minutka

Spotrebi¢ je vybaven mechanickou
minutkou. Minutku m{izete nastavit na
maximalni dobu jedné hodiny.
Ovladacem je nutné otocit smérem
doprava az do polohy 60 minut, a potom
zpét na pozadovany ¢as.

Po uplynuti doby nastaveného ¢asu
zazni signal, ktery se vypne
automaticky. Trouba je ale dal zapnuta.

Bezpeénostni termostat

Aby se pfedeslo nebezpeénému prehrati
(zpUsobenému nespravnym pouzivanim
spotiebiCe nebo vadnymi soucastmi),
trouba je vybavena bezpecnostnim
termostatem, ktery vypne napajeni. Kdyz
teplota poklesne, trouba se automaticky
Znovu zapne.

Pokud se bezpe¢nostnitermostat aktivuje
kvulinespravnému pouzivani spotfebice,
sta¢i po schladnuti trouby chybu
napravit;jestlize se vSak termostat aktivuje
kvlli vadné soucasti, obratte se na
zakaznicky servis.

Chladici ventilator

Trouba je vybavena chladicim
ventiladtorem, jenz mé za ukol chladit
pfedni panel, ovladace a drzadlo dvifek
trouby. Ventilator se zapne automaticky
pfi spusténi trouby. Teply vzduch je
vyfukovan $térbinou u drzadla dvifek
trouby. Ventilator se vypne, kdyZ po peceni
nastavite ovladac¢ funkci trouby do

vypnuté polohy [0]

http://www.markabolt.hu/
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10 electrolux

Nez zaénete troubu pouzivat

PFed pouzitim trouby odstrarite z

povrchu i zevniti veSkeré obaly.
Pfed prvnim pouzitim musite troubu
zahfat bez jidla.
Trouba m{ize pfi prvnim zapnuti vydavat
nepfijemny zapach. To je zcela normalni
jev. Je zplisobeny usazeninami z vyroby.
Zajistéte dobré vétrani mistnosti.

(& 1. Prepnéte ovladac funkcitrouby
na multi-horkovzdusny ohfev

¥,

2. Nastavte ovlada¢ termostatu
na 250°.

4. Oteviete okno k zajisténi
vétrani.

5. Nechte troubu bézet asi 45
minut naprazdno.

Tento postup opakujte s funkci plny gril

Ij po dobu asi 5-10 minut.

Potom nechte troubu vychladnout.
Potom navihéete mékky hadfik v
teplé vodé s trochou jemného
myciho prostifedku a vycistéte jim
vnitfek trouby.

Pfed prvnim pouzitim peclivé
umyjte takeé pfisluSenstvi trouby.

A\

Pfi otvirani dvifek trouby vzdy
uchopte drzadlo uprostred.

http://www.markabolt.hu/



Pouziti trouby

Trouba se dodava s exkluzivnim
systémem, ktery zajiStuje pfirozeny obéh
vzduchu a stélou recyklaci pary.
Tento systém umozriuje peceni v pére,
takze jidla jsou mékka uvnitf a na vnéjsi
strané maji kirc¢icku. Doba peceni a
spotfeba energie jsou snizeny na
minimum. Pfi pe€eni miize vznikat para,
ktera z trouby pfi otvirani dvefi unika. To
je zcela normalni jev.
Pfi otvirani dvefi trouby béhem
peceni nebo po jeho skonceni vzdy
odstupte, aby nahromadéna para
nebo teplo mohly bezpeéné
uniknout.

Upozornéni! - Na dno trouby
nestavte zadné pfedméty, ani
zadnou ¢ast trouby nezakryvejte
pfi peceni hlinikovou folii; mohlo by
se hromadit teplo, které by ovlivnilo
vysledky peceni a poskodilo smalt
trouby. Nadoby, Zaruvzdorné
nadoby i hlinikové misky vzdy
stavte na mfizkovou polici
zasunutou do policovych drazek.
Pfi zahfivani jidla vznika para jako
v konvici. Kdyz tato para pfijde do
styku se sklem v dvitkach trouby;,
kondenzuje a vytvafi kapky vody.
Aby se snizila kondenzace, prazdnou
troubu pokazdé 10 minut predehfejte.

Doporucujeme setfit vodni kapky po
kazdém peceni.
Vzdy pecte se zavienymi dvermi
Atrouby. P¥i otvirani vyklopnych
dvefi trouby vzdy odstupte. Dvere
nesmi spadnout dol{l, vzdy drzte
drzadlo dvefi, dokud se uplné
neoteviou.

electrolux 11

Trouba mé Ctyfi urovné polic a
dodava se s jednou mfizkovou
polici. Polohy polic se pocitaji
odzdola, jak vidite na obrazku.
Tyto police musi byt spravné
umistény, jak je znazornéno na
obrazku. Pecici nadoby nestavte
pfimo na dno trouby.

Grilovani ("]

- VétSinu jidel je tfeba umistit na
mfizku v grilovaci panvi, aby byla
umoznéna maximalni cirkulace
vzduchu a jidlo nebylo ponofeno v
tuku a Stavé. Jidla jako jsou ryby, jatra
a ledviny mizete umistit pfimo na
grilovaci panev.

- Pfed grilovanim musi byt jidlo
dikladné osu$eno, aby se
minimalizovalo rozstfikovani. Maso a
ryby lehce potfete trochou oleje nebo
rozehratého masla, aby si pfi peceni
uchovaly svou vilhkost.

- Pfilohy jako jsou raj¢ata a houby Ize
pfi grilovani masa umistit pod mfizku.

- P¥i opékani chleba doporucujeme
pouzit horni pozici.

- Jidlo béhem peceni podle potfeby
obraceijte.

http://www.markabolt.hu/
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Topny ¢lanek vnitfniho grilu Tl
Vnitfni gril rychle ohfivad pfimo stfed
grilovaci panve. PFi pouziti topného
Clanku vnitfniho grilu k peceni malych
mnozZstvi muzete dosahnout Uspory
energie.

1. Otocte ovlada¢em funkci trouby do

polohy [7].

2. Otocte ovladacem termostatu na
pozadovanou teplotu.

3. Nastavte polohu mfizky a grilovaci
panve podle tloustky jidla a
postupujte podle navodu ke grilovani.
Topny C¢clanek grilu je Fizen

termostatem. Béhem peceni se gril

stfidavé zapina a vypina, aby nedoslo k

prehfati.

Horkovzdus§né peceni

- Jidlo se pe€e pomoci pfedehfatého
vzduchu rozhanéného rovhomérné
do trouby ventildtorem, ktery se
nachazi na vnitfni zadni sténé trouby.

- Teplo se tak rovhomérné rozptyli do
v8ech casti trouby a umoznuje
soucasné peceni rliznych druht jidel
umisténych na rdznych policich
trouby. Horkovzdu$né peceni rychle
vysusuje vlhkost a suché prostredi
trouby pak brani pfenosu rGznych
chuti a vani z jednoho jidla na druhé.

- Moznost peceni na policich v riizné
vySce znamena, ze mlzete péct
rliznd jidla sou¢asné a az tfi plechy
Cajového pecCiva a mini pizzy k
okamzité spotfebé, nebo Kk
naslednému zmrazeni.

-V troubé mulzete samoziejmé také
péct jen na jedné polici. V tomto

poloze drazek, abyste mohli lépe

sledovat prabéh peceni.

- Trouba je rovnéz obzvlast vhodna
pro sterilizaci marmelad, vareni
-domacich ovocnych sirupl a k

suSeni hub nebo ovoce.

Klasické peceni c

- Stfedni poloha police umoznuje
nejlepsi rozlozeni tepla. Pro vétsi
zhnédnuti spodni vrstvy jednoduse
prfemistéte polici do niz&i polohy. Pro
vétsi zhnédnuti horni vrstvy umistéte
polici vyse.

- Material a povrchova uprava forem
a nadobi ovliviiuje stupen zhnédnuti
spodku pokrmu. Smaltované, tmavé,
tézké nebo teflonové nadobi zvysi
zhnédnuti spodku pokrmu, zatimco
sklenéné nadobi, lesklé hlinikové
plechy nebo plechy z lesténé oceli
odrazi teplo a spodek pokrmu v nich
tolik nezhnédne.

- Jidlo vzdy umistujte doprostied
police, aby rovhomérné zhnédlo.

- Nadoby vzdy postavte na plech na
pec€eni vhodné velikosti, aby se jidlo
nevylilo na dno trouby a usnadnilo
se tak Cisténi.

- Na dno trouby neumistujte zadné
misy, plechovky ani plechy na
peceni, nebot se velmi zahfiva a
doslo by k poskozeni. PFfi pouziti
tohoto nastaveni vychazi horko z
horniho i dolniho topného ¢lanku.
Umoznhuje pe€eni na jediné urovni a
je vhodné zejména pro jidla, ktera
vyzaduji silné zhnédnuti spodni
vrstvy (napf. slané kolaCe a ovocné
dorty).

Lasagne, duSené maso se zeleninou a

jidla s karkou, ktera vyzaduji silné

zhnédnuti horni vrstvy, se v klasické

http://www.markabolt.hu/



troubé také dobfe pecou.
Pouziti klasické trouby
1. Otocte ovladac¢em funkci trouby na

pozadovanou funkci [Z.

2. Otodte ovladacem termostatu na
pozadovanou teplotu.

Pouze dolni topny ¢élanek [

Tato funkce je vhodna zejména pro
peceni tésta bez naplné. Lze ji také
pouzit k dodélani slanych kolacd nebo
ovocnych dortl, kdy je tfeba zajistit
propeceni spodniho tésta.

Kontrolka termostatu zUstane
@ rozsvicena az do dosazeni spravne
teploty. Pak se bude stfidavé
zapinat a vypinat, aby
signalizovala udrzeni teploty.

Odmrazovani ?‘{f

Ventilator trouby netopi, pouze rozhani
vzduch pokojové teploty uvnitf trouby.
Ujistéte se, Ze ovladac je v poloze VYP.

Rady a tipy

- Stfedni poloha police umozniuje
nejlepsi rozloZeni tepla. Pro vétsi
zhnédnuti spodni vrstvy jednoduse
premistéte polici do niz&i polohy. Pro
vétsi zhnédnuti horni vrstvy umistéte
polici vyse.

- Material a povrchova uprava forem a
nadobi ovlivhuje stupen zhnédnuti
spodku pokrmu. Smaltované, tmavé,
tézké nebo teflonové nadobi zvysi
zhnédnuti spodku pokrmu, zatimco
sklenéné nadobi, lesklé hlinikové
plechy nebo plechy z lesténé oceli
odrazi teplo a spodek pokrmu v nich
tolik nezhnédne.

electrolux 13

- Jidlo vzdy umistujte doprostfed
police, aby rovnomérné zhnédlo.

- Nadoby vzdy postavte na plech na
pec€eni vhodné velikosti, aby se jidlo
nevylilo na dno trouby a usnadnilo
se tak Cisténi.

- Nadno trouby neumistujte zadné
misy, plechovky ani plechy na
peceni, nebot se velmi zahfiva a
doslo by k poskozeni.

Peceni tésta:

Kolace a tésta obvykle vyzaduiji stfedni

teplotu (150°C - 200°C) a troubu je proto

nutné nechat asi 10 minut pfedehfat.

Neotvirejte dvirka trouby pfed uplynutim

3/4 doby peceni.

Kfehké tésto se pece v tenké formé

nebo na plechu az 2/3 pozadované doby

peceni a pfed uplnym dopecenim se
ozdobi. Zbyvajici doba pec¢eni zavisi na
typu a mnozstvi polevy nebo napiné.

Tfena tésta se musi lepit na IZici. Pfilisné

mnozstvi tekutiny by zbytec¢né

prodlouzilo dobu peceni.

Jestlize vlozite do trouby soucasné dva

plechy s téstem nebo drobnym pecivem,

musi byt mezi nimi ponechana jedna
volna pozice.

Kdyz vlozite do trouby souCasné dva

plechy s téstem nebo drobnym pecivem,

musite je po uplynuti pfiblizné 2/3 doby
peceni navzajem zameénit a otodit.

Peceni masa:

Nepecte mensi kusy masa nez 1 kg.

Mensi kusy se mohou pfi pe¢eni vysusit.

Tmavé maso, které musi byt na vné;si

strané silné propecené, avdak uvnitf

musi zUstat jen stfedné nebo mirné, se
musi péci na vysSi teplotu (200°C -
250°C).

Na druhé strang, bilé maso, dribez a

ryby vyzaduji nizsi teplotu (150°C -

http://www.markabolt.hu/
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175°C). Pfisady do omacky nebo stavy
pfidejte do pekace hned na zaCatku jen
tehdy, je-li doba peceni kratka. Jinak je
pfidejte az v posledni palhodiné.

Lzici Ize vyzkouSet, jestli je maso
upecené: pokud nejde stlacit, je zcela
propecené. Hovézi pecené afilety, které
maji zlstat uvnitf rlzové, musite péci
kratSi dobu na vysSi teplotu.

Kdyz budete péci maso pfimo na polici
trouby, vloZte pod ni panev na zachyceni
Stavy.

Maso nechte alespor 15 minut odstat,
aby z néj nevytekla Stava.

Aby se omezilo hromadéni koufe uvnitf
trouby, doporu¢ujeme nalit do panve
trochu vody. Abyste predesli vysrazeni
vody, pfidejte ji postupné v nékolika
davkach. Pfed podavanim na stdl mizete
v troubé nastavené na minimalni teplotu
uchovavat talife v teple.

Pozor!
Troubu nepokryvejte
hlinikovou félii a panev ani
plech nedavejte na dno, jinak
se nahromadi teplo, které
poskodi smalt trouby.
Doby vareni/peceni
Doba peceni se rlizni v zavislosti na
rozdilnych sloZenich, pfisadach a
mnozstvich tekutin v jednotlivych
pokrmech.
Poznamenejte si nastaveni pfi vaSich
prvnich pokusech pfi peceni, abyste
ziskali zkuSenosti pro pozdéjsi pfipravu
stejnych jidel.
Hodnoty uvedené v tabulkach tak
budete moci pozménit na zakladé
vlastnich zkuSenosti.
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Tabulka pro peceni
Klasické peceni =. Horky vzduch

Casy nezahrnuji piedehfati.

Prazdnou troubu nechte vzdy 10 minut predehrat.

electrolux 15

; Klasické peceni | Horkovzdusné peceni | - popy peceni
DRUH JIDLA T el : fepl. |V minutach POZNAMKY
= | Bl o

KOLACE
Recepty pro Slehani 2 170 2(1a3)* | 160 | 45-60 V kola¢ové formeé
Krehké tésto 2 170 2(1a3)* [160| 20-30 V kolacové formé
Maslovo-tvarohovy
kolac 1 175 2 165 | 60-80 V kolacové formé
Jable¢ny kola¢ 1 170 2(1 a3)* |160| 90-120 V kolaCové formé
Zavin 2 180 2 160 | 60-80 Na pecicim plechu
Kolac¢ek s dzemem 2 190 2(1a3)* | 180 | 40-45 V kola¢ové formé
Biskupsky chlebic¢ek 2 170 2 150 | 60-70 V kola¢ové formeé
Piskotova buchta 1 170 2(1a3)* |165| 30-40 V kolacové formé
Véanocka 1 150 2 150 | 120-150 V kolacové formé
Svestkovy kola¢ 1 175 2 160 | 50-60 Ve formé na chleba
Kolacek 3 170 2 160 | 20-35 Na pecicim plechu
Drobné pecivo 2 160 2(1a3)* | 150 | 20-30 Na pecicim plechu
Snéhové pusinky 2 135 2(1a3)* | 150 | 60-90 Na pecicim plechu
Buchti¢ky 2 200 2 190 | 12~20 Na pecicim plechu
Sladké pecivo: Choux | 2nebo 3| 210 2(1a3)* |170| 25-35 Na pecicim ’plechu
Kolacky 2 180 2 170 | 45-70 V kolacové formé
CHLEB A PIZZA
Bily chléb 1 195 2 185 | 60-70
Zitny chléb 1 190 1 180 | 30-45 Ve formé na chleba
Veky 2 200 2(1a3)* |175| 25-40 Na pecicim plechu
Pizza | . 2 200 2 200 | 20-30 Na pecéicim plechu
OVOCNE KOLACE
Téstovinovy korpus 2 200 2(1a3)* [175| 40-50 Ve formé
Zeleninovy korpus 2 200 2(1a3)* [175| 45-60 Ve formeé
Slané kolace 1 210 1 190 | 30-40 Ve formé
Lasagne 2 200 2 200 | 25-35 Ve formé
Téstoviny Cannelloni 2 200 2 200 | 25-35 Ve formeé
MASO
Hovézi 2 190 2 175 50-70 Na rostu
Veprové 2 180 2 175 | 100-130 Na rostu
Teleci 2 190 2 175 | 90-120 Na rostu
Anglicky rostbif

krvavy 2 210 2 200 | 50-60 Na rostu

stfedni 2 210 2 200 | 60-70 Na rostu

hodné propeceny 2 210 2 200 | 70-80 Na rostu
Vepfové raminko 2 180 2 170 | 120-150 S kazi
Veprova klizka 2 180 2 160 | 100-120 2 kusy
Jehnédi 2 190 2 175 | 110-130 Kyta
Kure 2 190 2 200 | 70-85 Celé
Krocan 2 180 2 160 | 210-240 Cely
Kachna 2 175 2 220 | 120-150 Cela
Husa 2 175 1 160 | 150-200 Cela
Kralik 2 190 2 175 | 60-80 Nakrajeny na kousky
Zajic 2 190 2 175 | 150-200 Nakrajeny na kousky
Bazant 2 190 2 175 | 90-120 Cely
Sekana 2 180 2 170 | celk.150 Ve formé na chleba
RYBY
Pstruh/morska
kosténa ryba 2 190 2(1a3) |175| 40-55 3-4 ryby
Tunak/losos 2 190 2(1a3)* [175| 35-60 4-6 filett

(*) Jestlize budete péci vice jidel najednou, doporu¢ujeme vlozit je na Urovné uvedené v

zavorkach.
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Grilovani["]

Casy nezahrnuji pfedehfati.
Prazdnou troubu nechte vzdy 10 minut predehrat.

; Mnozstvi Grilovani Doba peceni v

DRUH JIDLA minutach
Kousky g E;z tepl. °C 1.strana | 2. strana

Filety 4 800 3 250 12~15 12~14
Bifteky 4 600 3 250 10~12 6~8
Klobasy 8 / 3 250 12~15 10~12
Vepiové kotlety 4 600 3 250 12~16 12~14
Kure (rozpllené) 2 1000 3 250 30~35 25~30
Kebab 4 / 3 250 10~15 10~12
Kufe (prsa) 4 400 3 250 12~15 12~14
Hamburger* 6 600 2 250 20-30
*Pfedehrati 500"
Ryby (filety) 4 400 3 250 12~14 10~12
Sendvice 4~6 / 3 250 5~7 /
Tousty 4-6 / 3 250 2~4 2~3

Uvedené teploty jsou orientaéni. Teploty bude ziejmé nutné pfizplisobit osobnim
pozadavkim.
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Cisténi a udrzba
Pied Cisténim troubu vypnéte
a nechte ji vychladnout.
Spotiebi¢ se nesmi Cistit
CistiCem s prehratou parou
nebo parni tryskou.
Dulezité upozornéni: Pfed kazdym
Cisténim musite spotfebi¢ odpojit od
elektrické sité.
K zajidténi dlouhé zivotnosti spotfebice
je nezbytné pravidelné provadét
nasledujici Cisténi:
- Cisténi provadéjte jen tehdy, kdyz
je trouba vychladla.
- Smaltované ¢asti Cistéte mydlovou
vodou.
- Nepouzivejte abrazivni Cistici
prostfedky.
- Nerezové dily a sklo osuste
mékkym hadfikem.

- Na tézkoodstranitelné skvrny
pouzijte béZné dostupné prostfedky
na nerezovou ocel nebo teply ocet.

Smalt trouby je mimoradné trvanlivy a
vysoce nepropustny. Pisobeni horkych
ovocnych kyselin (z citron(l, Svestek
apod.) vSak miize na povrchu smaltu
trvale zanechat mdlé a hrubé skvrny.
Tyto skvrny na jasné vyleSténém
povrchu smaltu vSak nemaji vliv na
provoz trouby. Troubu po kazdém
pouziti Fadné vycistéte. Nejsnadnéji se
tak zbavite Spiny, ktera se potom
nepfipece.

Cistici prostredky

Pfed pouzitim jakéhokoliv Cisticiho

prostfedku na troubu si ovéfte, zda je

jeho pouziti vhodné a je vyrobcem
doporuceno k €idténi trouby.

Cistici prostfedky obsahujici bélidla se

electrolux 17

NESMi pouzivat, protoze by mohly
zplsobit zmatnéni povrchové Upravy.
Nepouzivejte ani abrazivni Cistici
prostfedky.

Cisténi vnéjsich ploch

Ovladaci panel, dvirka trouby a tésnéni
dvifek pravidelné otirejte mékkym,
dobfe vyzdimanym  hadfikem
namoc¢enym v teplé vodé s trochou
tekutého Cisticiho prostfedku.
Nedoporucujeme pouziti nasledujicich
Cisticich prostfedkl, aby nedoslo k
poskozeni nebo naruseni sklenénych
dvernich paneld:

 Cistici prostfedky pro domacnost a
bélidla

* Impregnované houbi¢ky jsou
nevhodné pro nadoby s nepfilnavym
povrchem

e Draténky

e Chemické draténky na trouby nebo
spreje

e Qdstranovace rzi

e Qdstrafovace skvrn na umyvadla
nebo drezy
Vnéjsi a vnitini sklo Cistéte vihkym
hadfikem s teplou mydlovou vodou.
Pokud je vnitfni sklo velmi znecisténé,
doporucujeme pouziti specialniho
Cisticiho prostfedku. Znecisténi
neodstranujte Skrabkou.
Dvefe trouby NECISTETE,
dokud jsou sklenéné panely
jesté teplé. Sklenény panel by
totiz mohl prasknout.
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18 electrolux

Dojde-li k odstipnuti nebo
hlubokému poskrabani
sklenéného dverniho panelu,
sklo se tim oslabi a je nutné ho
vyménit za nové, aby panel
nepraskl. DalSi informace mlzete
ziskat v mistnim servisnim
stfedisku.

Vnitrek trouby

Smaltované dno vnitfku trouby se
nejlépe Cisti pfi zahfaté troubé.

Vnitrek trouby vytfete po kazdém pouziti
mékkym hadfikem namocenym v teplé
vodé&. Cas od &asu vnitfek trouby
vycCistéte dukladné pomoci vhodného
Cisticiho prostfedku doporué¢eného
vyrobcem.
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Dvirka trouby

Dvitka trouby se skladaji ze dva vrstev
skla. Pro snadnéjsi cisténi lze
demontovat dvitka trouby a vyjmout
vnitfni vrstvy skla.

Pozor - pied ¢isténim dvirek je
A nutné je vymontovat. Dvirka
trouby by se mohla prudce
zavrit, kdybyste se pokouseli
vytahnout vnitini skla, zatimco
dvirka jsou jesté namontovana.

(& Prodemontaz postupuite takto:

1) dvitka UpIné otevrete;

2) najdéte dva zavésy, které podpiraji
dvitka (obr. 1);

3) zvednéte a otolte packy umisténé
na zavésech (obr. 2);

4) uchopte dvifka ze dvou vnéjSich
stran a pomalu je zaviete, ale NE
UPLNE (obr. 3);

5) pritahnéte dvitka k sobé a vytahnéte
je z ulozeni (obr. 3);

http://www.markabolt.hu/
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6) dvitkapoloZte nastabilniplochu (obr.
4), chranénou mékkou utérkou, aby
se neposkodil povrch rukojeti;

7) odijistéte systém uchyceni vnitfnich
skel tak, aby se skla dala vyjmout
(obr.5);

8) otocte 0 90° oba zamky a vytahnéte
je z jejich usazeni (obr. 6);

9) pomaluzvednéte aopatrnévytahnéte
skloumisténé nejvySe a opatiené na

v8ech 4 stranach okrasnym

rameckem (obr. 7).

Dvifka trouby umyjte vlaznou vodou a
mékkym hadrem. Nepouzivejte
prostfedky jako draténky, abrazivni
houby ani kyseliny, protoZze by mohly
poskoditspecialnitepelné reflexnipovrch
vnitfnich skel.

Po vycisténi namontujte skla zpét do
dvifek a dvitka do trouby s dodrZzenim

obraceného postupu popsanéhovyse a
davejte pozor na spravné umisténi skel.

Pro spravné provedeni této &innosti
postupuijte takto:

- sklo opatfené okrasnym rameckem na
vSech 4 stranach se musi namontovat
zpét tak, aby potisk byl na strané ven z
trouby. Sklo je spravné namontované,
kdyz prsty pfi pohlazeni vrchni strany

neciti Zadnou nerovnostnebodrsnamista Obr. 5
tam, kde je potisk.
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Vnitfni

misté,

sklo se musi umistitna spravném
jak je oznac¢eno na obr. 8

Po montazi skla do dvifek trouby
provedte v opacném poradi Cinnosti
popsané v bodé 8) pro jejich spravné
upevnéni.

A\

®

Dvifka trouby necistéte, kdyz je
trouba jesté tepla, protoze skla
by se mohla rozbit. Kdyz je
povrch sklaposkrabany neboma
hluboké ryhy, spojte se s
autorizovanym  servisnim
stfediskem a nechte skla
vymenit.

Modely z nerezové oceli nebo
hliniku: Dvirka trouby a ovladaci
panel z nerezové oceli nebo
hliniku se doporucuje Cistit pouze
vlhkou houbickou a peclivé je po
kazdém cidténi osusit mékkou
utérkou. Nepouzivejte draténky,
Skrabky, kyseliny ani abrazivni
prostiedky, které by mohly
povrch poskodit.

Jak Cistit tésnéni dvifek trouby

PryZové tésnéni kolem otvoru trouby
zarucuje spravnou ¢innost trouby.

A\

Pravidelné kontrolujte stav
tohoto tésnéni. Pokud je to
nutné, oCistéte je bez pouzivani
ostrych predmétd nebo
abrazivnich latek.

Pokud je tésnéni poskozené,
obratte se na nejblizsi servisni
stfediskoatroubuazdo opravy
nepouzivejte.

electrolux 21
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Vymeéna osvétleni trouby

Spotrebi¢ odpojte od sité.

Jestlize je nutné vyménit Zarovku, musi

nova zarovka odpovidat nasledujicim

technickym udajum:

- vykon: 15 W/25 W,

- napdjeni: 230V (50 Hz),

- odolnost vuci teploté 300°C,

- objimka: E14.

Tyto zarovky obdrzite v nejbliz§im

servisnim stredisku.

Vymeéna vadné zarovky:

1. Zkontrolujte, zda je trouba odpojena
od sité.

2. ZatlaCte na sklenény kryt a otoclte
jim smérem doleva.

3. Vyjméte vadnou zarovku a vyménte
ji za novou.

4. Nasadte zpét sklenény kryt a
pfipojte troubu K siti.
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Co délat pfri potizich
Pokud trouba nefunguje spravné, nevolejte hned servisni stfedisko spolecnosti
Electrolux, ale provedte nejprve tyto kontroly:

PROBLEM

RESENI

Trouba se nezapne.

€ Zkontrolujte, zda je zvolena funkce
peceni i teplota
nebo
€ Zkontrolujte, zda je trouba spravné
zapojena a je zapnuté napajeni.

Kontrolka teploty trouby se
nerozsvitila.

@ Zvolte teplotu ovlada¢em termostatu
nebo
@ Zvolte funkci pomoci ovladace funkci
trouby.

Kontrolka
nerozsvitila.

trouby  se

€ Zvolte zvolena funkce

nebo
u Zkontrolujte zarovku a pfipadné ji
vyménte (viz “Cidténi a udrzba”)

Peceni jidla trva pfilis dlouho,
nebo se pece pfilis rychle.

€ Mozna je nutné sefizeni teploty
nebo

u Ridte se radami v tomto navodu,

zejména v oddilu “Pouziti trouby*“.

Na jidle a na vnitini strané
trouby se usazuje para a
kondenzat.

€ Po skonéeni peceni nenechavejte stat
jidlo v troubé déle nez 15-20 minut.
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Technické udaje
Jmenovity vykon topnych
¢lanku

Cela trouba (horni+dolni) 1800 W
Vnitfni gril 1650 W
Horkovzdusny ventilator 25W
Osvétleni trouby 25W
Chladici ventilator 25W
Celkovy pfikon 1875W
Provozni napéti (50 Hz) 230V

Pokyny pro technika

Instalace a pfipojeni musi byt
provedeny v souladu s platnymi
predpisy.Veskeré zakroky musi
byt provedeny pfi vypnuté
troubé. Na zafizeni mohou
pracovat pouze povéreni
technici.

Vyrobce odmita jakoukoli
odpovédnost v pfipadé, ze
nebyla dodrzena bezpe¢nostni
opatieni.

Pripojeni k elektrickeé siti

Pfed pfipojenim k elektrickeé siti

zkontrolujte nasledujici:

- PFislusna pojistka a domaci
elektroinstalace musi byt
dimenzovany pro max. pfikon trouby
(viz typovy Stitek).

- Domaci elektroinstalace musi byt

Rozmeéry osazeni

Vyska pod linkou 593 mm
ve sloupci 580 mm
Sitka 560 mm
Hloubka 550 mm
Trouba
Vys8ka 335mm
Sitka 395 mm
Hloubka 400 mm
Kapacita trouby 56 |

opatfena fddnym uzemnénim v

souladu s platnymi pfedpisy.

- Zasuvka nebo vicepdlovy vypinac
musi byt po instalaci trouby snadno
pfistupné.

Tato trouba se dodava s elektrickym

napajecim kabelem.

Tento kabel musi byt vybaven fadnou
zastrékou vhodnou pro pfikon uvedeny na
typovém S&titku. Zastréku zasunte do
vhodné nasténné zasuvky. Pokud chcete
pfipojit spotfebi€ pfimo na sit, pak se musi
mezi sit a spotfebi¢ zafadit odpovidajici
spinac na vSechny poly, jehoz vzdalenost
mezi kontakty ¢ini nejméné 3 mm; tento
spina¢ musi odpovidat zatizeni a musi byt
normalizovany. Zlutozeleny uzemriovaci
vodi¢ nesmi byt pferuSen spinacem a
musi byt 0 2-3 cm delSi nez ostatni vodice.
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Dodany sitovy kabel a zastrcku
musite zapojit do odolné zasuvky (230 =
V~, 50 Hz). Odolna zasuvka musi byt
nainstalovana v souladu s predpisy.

Vhodné sitové kabely jsou
nasledujiciho typu, pficemz je nutno
dodrzet jejich potfebny prifez: HO7 RN-
F, HO5 RN-F, HO5 RR-F, HO5 VV-F, HO5 @

L

V2V2-F (T90), HO5 BB-F.

Pfipojovaci kabel musi byt veden X
tak, aby v Zddném bodé nemohla jeho
teplota dosahnout 50 °C (nad pokojovou
teplotu).

Po pfipojeni zapnéte pfiblizné na 3
minuty topné ¢lanky a zkontrolujte jejich
funkci.

Svorkovnice

Trouba je vybavena snadno pfistupnou
svorkovnici, ktera je urCena pro
jednofazovy provoz na 230 V.

PismenoL - fazova svorka
PismenoN - nulova svorka
@ nebo E - zemnici svorka
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Navod k vestavbé

Aby byl zajistén bezproblémovy provoz
vestavéné trouby, kuchynska linka nebo
vyklenek, do kterého ma byt vestavéna,
musi mit vhodné rozméry.

V souladu s platnymi pfedpisy musi byt
vSechny dily, které zajistuji ochranu pfed
elektrickym Sokem a izolované dily,
upevnény tak, aby je nebylo mozné
odstranit bez pouziti nastroj(.

Patfi sem také upevnéni koncovych stén
na zacatku nebo na konci fady
vestavénych zafizeni.

Ochrana pred elektrickym Sokem musi
byt v kazdém pfipadé zajisténa
vestavénim spotfebice.

Tento spotfebi¢ 1ze umistit zadni ¢asti
nebo boéni stranou ke kuchyriske lince,
jinému spotfebici nebo zdi, ktera je vyssi.
K druhé bocni strané Ize vSak umistit
pouze spotrebi€ nebo linku stejné vysky.

Rozméry trouby (obr. A)

Navod k vestavbé

Aby byl zajistén bezproblémovy provoz
vestavéné trouby, kuchynska linka
nebo vyklenek, do kterého ma byt

vestavéna, musi mit vhodné rozméry.
(obr. B-C).

Pripevnéni trouby ke skfini

- Otevrete dvefe trouby;

- Pfipevnéte troubu ke skfifice pomoci
Ctyf distancnich drzakd (obr. D - A),
jez jsou soucasti dodavky, a které
pfesné zapadnou do otvord v ramu,
a pak zasunite Ctyfi pfilozené Srouby
do dfeva (obr. D - B).

Obr.D
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Zarucni podminky

Zaruka vyplyvajici z téchto zaru¢nich podminek je poskytovana pouze
kupujicimu spotrebiteli (dale také jen "Kupujici") a jen na vyrobek slouzici k
béZnému pouzivani v domacnosti.

Prodavajici poskytuje Kupujicimu spotrebiteli Zaruku v trvani dvaceti Ctyr
meésicu, a to od data prevzeti prodaného vyrobku Kupujicim.

Kupujici ma v ramci Zaruky pravo na bezplatné, v€asné a fadné odstranéni
vady, popfipadé - neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pfi€iné i projevu) vady
neumeérné - pravo na vymeénu vyrobku. Pokud neni takovy postup mozny, je
Kupuijici opravnén zadat pfiméfenou slevu z ceny vyrobku. Pravo na vyménu
vyrobku nebo odstoupeni od kupni smlouvy Ize uplatnit jen pfi spinéni vSech
zakonnych predpoklad(l, a to pouze tehdy, nebyl-li vyrobek nadmeérné opotieben
nebo poskozen. Podminkou pro uplatnéni kazdého prava ze Zaruky pfitom je, Ze:
- vyrobek byl instalovan a uveden do provozu i vzdy provozovan v souladu s

navodem k obsluze,

- ve8keré zaru€ni nebo jiné opravy &i Upravy vyrobku byly vzdy provadény v

Autorizovaném servisnim stredisku,

- Kupujici pfi reklamaci vyrobku pfedloZi platny doklad o koupi.

Pravo na odstranéni vady vyrobku (i véechna pfipadna dal8i prava ze Zaruky)
je kupujici povinen uplatnit v nejbliz§im Autorizovaném servisnim stfedisku.
Zaroven musi Autorizovanému servisnimu stfedisku umoznit ovéfeni existence
reklamované vady, v¢etné odpovidajiciho vyzkouseni (popf. demontéze) vyrobku,
v provozni dobé tohoto stfediska.

Kazdé pravo ze Zaruky je nutno uplatnit v pfislusném Autorizovaném
servisnim stfedisku bez zbyteéného odkladu, nejpozdéji vdak do konce zaruéni
doby, jinak zanika.

Autorizované servisni stfedisko posoudi opravnénost reklamace a podle
povahy vady vyrobku rozhodne o zplsobu opravy. Kupujici je povinen poskytnout
Autorizovanému servisnimu stfedisku soucinnost potfebnou k prokazani
uplatnéného prava na odstranéni vady, k ovéfeni existence reklamované vady i
k zaruéni opraveé vyrobku.

Béh zaruéni doby se stavi po dobu od fadného uplatnéni prava na odstranéni
vady do provedeni zaruéni opravy Autorizovanym servisnim stfediskem, avSak
jen pfi splnéni podminky uvedené v pfedchozim bodu.

Po provedeni zarucni opravy je Autorizované servisni stfedisko povinno vydat
Kupujicimu ¢itelnou kopii Opravniho listu. Opravni list slouzi k prokazovani prav
Kupujiciho, proto ve vlastnim zajmu pfed podpisem Opravniho listu zkontrolujte
jeho obsah a kopii Opravniho listu peclivé uschovejte.

Jestlize nebude reklamovana vada zjisténa nebo nejde-li o zaruc¢ni vadu, za
kterou odpovida Prodavajici, ¢i neposkytne-li Kupujici Autorizovanému servisnimu
stfedisku shora uvedenou soucinnost, je Kupujici, povinen nahradit Prodavajicimu
i Autorizovanému servisnimu stfedisku vedkeré pfipadné naklady, které jim v
souvislosti s tim vzniknou. 3

Zaruka vyplyvajici z téchto zaruénich podminek plati pouze na uzemi Ceské
republiky. Nevztahuje se na opotiebeni nebo poskozeni vyrobku (v€etné
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poskozeni zplisobeného poruchami v elektrické siti, pouzitim nevhodnych napini,
nevhodnymi provoznimi podminkami aj.), pfipadny nedostatek jakosti nebo uzitné
vlastnosti (ktery neni zavadou) ani na vyrobek pouzity nad ramec bézného
pouzivani v domacnosti (napf. k podnikatelskym uceliim aj.).
Poskytnutim zaruky nejsou dotena prava Kupujiciho, ktera se ke koupi
vyrobku vazi podle kogentnich ustanoveni zvlastnich pravnich predpisu.
Prodavajici je povinen pfedat Kupujicimu pfi prodeji vyrobku a na pozadani
Kupujiciho poskytnout mu i kdykoli poté aktualni seznam Autorizovanych
servisnich stfedisek v Ceské republice, v¢etné jejich telefonnich &isel.
poskytnou:
- prodavajici,
- Electrolux Service, a to bud na telefonu: 261126112, nebo na adrese
ELECTROLUX s.r.0., Electrolux Service, Budéjovicka 3, 140 21 Praha 4,
- bezplatna telefonni INFOLINKA: 800-160016.

Evropska Zaruka

Na tento spotrebi¢ se vztahuje zaruka spole¢nosti Electrolux ve vSech zemich
uvedenych v zadni ¢asti tohoto navodu bé&hem obdobi stanoveného v zaruce
spotrebiCe nebo jinak zakonem. Jestlize se prestéhujete z jedné uvedené zemé
do jiné z uvedenych zemi, zaruka na spotfebi¢ bude i nadale platna za
nasledujicich podminek:

- Zaruka na spotfebi¢ plati ode dne prvniho zakoupeni spotfebice, které je
mozné dolozit pfedloZzenim platného dokladu o koupi vydaného prodejcem
spotrebice.

- Zaruka na spotrebic je platna pro stejné obdobi a na stejny rozsah prace a
dildl, jako plati v nové zemi Vaseho pobytu pro tento uréity model fady
spotrebicu.

- Zaruka na spotfebic¢ je vazana na osobu puvodniho kupce spotfebice a neni
pfenosnd na dalSi osoby.

- Spotfebic je instalovany a pouzivany v souladu s pokyny vydanymi spole¢nosti
Electrolux a pouzivé se pouze v doméacnosti, tzn. spotfebi¢ neni vyuzivan ke
komerénim uceltm.

- Spotfebic je instalovany v souladu se vSemi pfisluSnymi platnymi pfedpisy v
noveé zemi pobytu.

Ustanoveni Evropské zaruky nemaiji vliv na Zadna zavazna prava, ktera se na
Vas vztahuji podle zdkona.
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Witamy w swiecie Electrolux

Dziekujemy za wybranie doskonafego produktu firmy Electrolux. Mamy nadzieje,
ze korzystanie z niego bedzie dla Ciebie zrédtem prawdziwej przyjemnosci. Ambicjg
Grupy Electrolux jest oferowanie klientom bogatego wyboru wysokiej jakosci
produktow, ktére pomogg uczyni¢ Twoje zycie jeszcze bardziej wygodnym. Ich
przyktady znajdziesz na okfadce niniejszej instrukcji obstugi. Zachecamy do
przeczytania niniejszej instrukcji tak, aby optymalnie wykorzysta¢ wszystkie zalety
Twojego nowego urzadzenia. Z pewnoscig docenisz jego zalety

i wygode uzytkowania. Powodzenial
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Objasnienie symboli
AWskazéwki dotyczgce bezpieczenstwa

(&~ Kolejnos¢ wykonywania czynnosci

@ Porady i wskazowki

c N|n|ejsze urzgdzenie spetnia wymogi nastepujgcych dyrektyw EWG:
2006/95 (Dyrektywa Niskonapieciowa);
- 89/336 (Dyrektywa dot. Kompatybilno$ci elektrycznej);
- 93/68 (Dyrektywa Ogdlna);
wraz ze zmianami.
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Polski
Ostrzezenia i wazne informacje dotyczace

bezpieczenstwa

Niniejsza instrukcje nalezy zawsze przechowywaé w poblizu urzadzenia. W
razie sprzedazy lub przekazania urzagdzenia innemu uzytkownikowi, bgdz w
przypadku wyprowadzenia si¢ i pozostawienia go na miejscu, nalezy pamietac
o przekazaniu nowemu uzytkownikowi niniejszej instrukcji oraz innych waznych
informaciji. Niniejsze ostrzezenia majg na celu zapewnienie bezpieczenstwa
uzytkownikéw. Nalezy je uwaznie przeczyta¢ przed instalacjg lub uzyciem
urzadzenia.

Instalacja

Instalacje nalezy wykona¢ zgodnie z
wymaganiami lokalnych przepisow i
powinna ona zostaé przeprowadzona
wyfgcznie przez uprawnionego i
wykwalifikowanego montera.
Czynnosci wymagane w celu
zainstalowania urzgdzenia opisano w
rozdziale “Instrukcje wymaganiami
lokalnych przepisow instalacji”.
Urzadzenie powinno zostaé
zainstalowane i podfgczone przez
wykwalifilkowanego montera oraz
zgodnie z  obowigzujgcymi
przepisami.

Przerébki domowej instalacji
zasilajgcej wymagane w celu instalacii
piekarnika mogg by¢é wykonywane
wyfgcznie przez wykwalifikowanych
elektrykdow.

Eksploatacja

Piekarnik zostat zaprojektowany do
gotowania i pieczenia produktow
spozywczych; zabrania si¢ uzywac go
do innych celéw.

Podczas otwierania drzwi
piekarnika w trakcie lub pod koniec
przygotowywania potrawy nalezy
zawsze uwazaé¢ na strumien

gorgcego powietrza wydostajgcy
sie z piekarnika.

Podczas eksploatacji urzgdzenia
nalezy zachowaé ostroznos¢. Bardzo
wysoka temperatura elementow
grzewczych powoduje, ze blacky iinne
czesci sg gorgce.

W przypadku uzycia folii aluminiowe;
do przygotowywania potraw w
piekarniku nalezy uwazaé, aby nie
stykafa sie ona bezposrednio zdnem
piekarnika.

Podczas czyszczenia piekarnika
nalezy zachowaé ostroznos¢: nigdy
nie wolno pryskaé na filtr ttuszczowy
(jesli znajduje sie na wyposazeniu
urzgdzenia), elementy grzewcze oraz
czujnik termostatu.

Modyfikacje urzadzenia lub zmiany
jego parametréw  stwarzajg
zagrozenie dla uzytkownika.
Podczas gotowania, pieczenia oraz
grillowania, szyba i inne czesci
urzadzenia stajg sie gorace, dlatego
nalezy uwazagé, aby do piekarnika nie
zblizaty sie dzieci. Podczas
podfgczania urzgdzen elektrycznych
do gniazd sieciowych znajdujgcych
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sie w poblizu piekarnika nalezy
uwazac, aby ich kable nie stykaty sie
z gorgcymi elementami lub aby nie
przytrzasnac ich drzwiami piekarnika.

o Gorace naczynia do gotowania nalezy
zawsze wyjmowac w rekawicach
ochronnych.

e Regularne czyszczenie pozwala
utrzymac powierzchnig piekarnika w
dobrym stanie.

e Przed czyszczeniem piekarnika
nalezy wytgczy¢ zasilanie lub wyjaé
wtyczke z gniazdka.

o Po zakoriczeniu pracy nalezy upewnic¢
sie, ze piekarnik zostat wytgczony
(pokretto nalezy ustawi¢ w pofozeniu
“OFF” (Wyt.)).

o Urzgdzenie zaprojektowano do pracy
samodzielnej lub wraz z elektryczna
ptyta grzewczg (w zaleznosci od
modelu) i nalezy je podtaczy¢ do
Zrodfa zasilania pradem
jednofazowym o napieciu 230 V.

e Piekarnika nie wolno czysci¢ za
pomocg urzadzen wykorzystujgcych
pare przegrzang lub strumien pary.

e Do czyszczenia nie nalezy stosowac
sciernych $rodkéw czyszczgcych lub
ostrych metalowych myjek. Mogg one
porysowac¢ powierzchnie szkfa w
drzwiczkach, co moze spowodowac
pekniecie szkfa.

Bezpieczenstwo dzieci

e Urzadzenie jest przeznaczone do
uzytku przez osoby doroste. Dzieci nie
powinny obstugiwac piekarnika lub
bawi¢ sie nim, poniewaz moze to by¢
niebezpieczne.

e Dzieci nie powinny zbliza¢ sie do
pracujgcego piekarnika. Roéwniez po
jego wyfgczeniu, poniewaz piekarnik
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pozostaje przez dtuzszy czas goracy.

e Piekarnik nie powinien by¢
obstugiwany przez dzieci lub inne
osoby, ktérych ograniczona sprawno$c
fizyczna, sensoryczna lub umystowa
lub brak dodwiadczenia i wiedzy nie
pozwalajg na bezpieczng jego
eksploatacje bez nadzoru Iub
przeszkolenia przez osoby znajgce
urzgdzenie.

Serwis

o Wszelkie przeglady i/lub naprawy
powinny by¢ wykonywane przez
serwis fabryczny lub autoryzowany
punkt serwisowy. Do napraw nalezy
wykorzystywac wyfgcznie oryginalne
czesci zamienne.

e Urzagdzenia nie nalezy naprawiac
samodzielnie. Naprawy wykonywane
przez osoby niedoswiadczone mogg
spowodowaé obrazenia lub wadliwe
dziatanie urzadzenia.

Symbolﬁ na produkcie lub na

opakowaniu oznacza, ze z produktem nie
nalezy postepowac tak, jak z innymi
odpadami domowymi. Nalezy je oddac do
punktu zbiérki odpaddw w celu recyklingu
komponentéw  elektrycznych i
elektronicznych. Wtasciwa utylizacja i
ztomowanie pomaga w ochronie
Srodowiska i zdrowia ludzkiego.
Niewtasciwa utylizacjamoze spowodowaé
zagrozenie dla Srodowiska naturalnego
lub zdrowia ludzi. Aby uzyskaé
szczegotowe dane dotyczgce mozliwosci
recyklingu niniejszego urzgdzenia, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami,
stuzbamioczyszczaniamiastalub punktem
sprzedazy, w ktorym produkt zostat
zakupiony.
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Opis urzadzenia

1. Panel sterowania 7. Wyloty powietrza z wentylatora
2. Pokretto termostatu piekarnika chtodzgcego

3. Kontrolka termostatu piekarnika 8. Gorna grzatka oraz grzatka grilla
4. Minutnik 9. Oswietlenie piekarnika

5. Kontrolka pracy 10.Wentylator piekarnika

6. Pokretto wyboru funkcji piekarnika 11. Tabliczka znamionowa

Akcesoria piekarnika

2000

Ruszt z zabezpieczeniem
Blacha do pieczenia przed wypadnieciem
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Pokretta sterowania
Pokretto wyboru funkciji
piekarnika

[0]
=

Piekarnik wytgczony

Pieczenie tradycyjne - dziata gérna
i dolna grzatka, co zapewnia
réwnomierny rozktad temperatury
w piekarniku.

Wewnetrzna grzatka grilla - moze
byé stosowana do grillowania
potraw w niewielkich ilosciach

Dolna grzatka - ciepto emitowane
jest wtgcznie z dolnej czesdci
piekarnika

Pieczenie konwekcyjne -
mozliwo$é pieczenia migsa i
innych potraw jednoczesnie na
dowolnej tacy piekarnika bez
przenikania si¢ zapachow.
Rozmrazanie -
rozmrozeniu
Zywnosci.

pomaga w
zamrozonej

Kontrolka zasilania

Kontrolka zasilania zapala sie wmomencie
przekrecenia pokretta wyboru funkciji.

Pokretto termostatu

Obroci¢ pokretto termostatu w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara,
aby ustawic temperature w zakresie od
50°C do 250°.
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Kontrolka termostatu

Kontrolka termostatu zapala sie w
momencie przekrecenia pokretta
termostatu. Kontrolka pali sie do
momentu osiggniecia odpowiedniej
temperatury. Nastepnie cyklicznie zapala
sie i gadnie sygnalizujgc utrzymywanie
temperatury.
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Funkcja Minutnika

Mozna go ustawi¢ maksymalnie do
jednej godziny.

Pokretto nalezy przekrecic (w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara)
na maksymalng wartosc¢ i dopiero wtedy
zmniejszy¢ do pozgdanego czasu.

Po zakonczeniu wybranego czasu
rozbrzmiewa krétki alarm akustyczny.
Minutnik nie wyfgcza piekarnika, jezeli
ten pracuje.

Termostat zabezpieczajacy

Aby zapobiec przegrzaniu piekarnika
(spowodowanego nieprawidtowym
uzyciem urzgdzenia lub wadliwym
dziataniem jego elementow) piekarnik
wyposazono w termostat
zabezpieczajgcy, ktory w razie potrzeby
wytacza zasilanie. Piekarnik wtaczy sie
automatycznie po obnizeniutemperatury.

W przypadku zadziatania termostatu z
powodu niewtfadciwej eksploatacji
urzgdzenia wystarczy usungc¢ btad po
ostygnieciu piekarnika; w przypadku
zadziatania termostatu z powodu wady
podzespotu nalezy skontaktowaé sie z
punktem serwisowym.

Wentylator chtodzacy

Piekarnik wyposazono w wentylator
chtodzgcy, ktérego zadaniem jest
chtodzenie szyby, pokretef i uchwytu
drzwiczek. Wentylator wtacza sie
automatycznie w momencie
uruchomienia piekarnika. Ciepte
powietrze jest wydmuchiwane przez
szczeling w poblizu uchwytu drzwiczek.
Wentylator wytgcza sig, gdy po
zakonczeniu pieczenia pokretto wyboru
funkcji piekarnika zostaje ustawione w

potozeniu [0] (WYLACZONE).
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Przed pierwszym uruchomieniem piekarnika

Przed przystgpieniem do
eksploatacji piekarnika zdjg¢ cafe
opakowanie oraz wszystkie ostony,
zaréowno te znajdujgce sie
wewnatrz, jak i na zewnatrz
urzgdzenia.

Przed pierwszym uzyciem piekarnika
nalezy go podgrzac bez wktadania potraw
do srodka.

W tym czasie moze byé wyczuwalny
nieprzyjemny zapach. Jest to zjawisko
normalne, spowodowane wypalaniem sie
pozostatosci z procesu produkcyjnego.
Nalezy zapewni¢ odpowiednig wentylacje
pomieszczenia.
& 1. Przekreci¢ pokretto wyboru
funkciji piekarnika na “Pieczenie

konwekcyjne” .

2. Ustawi€ pokretto termostatu na
250°.

4. Otworzy¢ okno w celu
zapewnienia odpowiedniegj
wentylacji pomieszczenia.

5. Odczekaé ok. 45 minut bez
wktadania potraw do piekarnika.

Wyzej opisang procedure nalezy

powtdrzyé przy funkcji “Petny grill” Ij

przez okoto 5-10 minut.
Nastepnie nalezy odczekaé az
piekarnik ostygnie. Wytrze¢ komore
piekarnika przy uzyciu miegkkiej
szmatki zamoczonej w cieptej
wodzie z dodatkiem delikatnego
ptynu do mycia naczyn.

@ Przed pierwszym uzyciem
piekarnika nalezy rowniez
gruntownie umy¢ akcesoria

piekarnika.

AAby otworzy¢ drzwiczki

piekarnika, nalezy zawsze
chwyta¢ za srodkowg czesé
uchwytu.
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Korzystanie z piekarnika

Piekarnik posiada unikalny system, ktory
powoduje naturalng cyrkulacje powietrza
oraz staty obieg pary.

System ten umozliwia przygotowanie
potraw delikatnych wewnatrz a chrupkich
z wierzchu, mimo wilgotnego powietrza
wewnatrz piekarnika. Dodatkowo, do
minimum ograniczony zostaje czas
pieczenia oraz zuzycie energii. W czasie
gotowania moze powstawaé para, ktéra
moze sie wydostawac na zewnatrz po
otwarciu drzwiczek piekarnika. Jest to
zjawisko normalne.

Nalezy jednak odsung¢ sie od
piekarnika w momencie otwierania
jego drzwiczek w czasie pieczenia
lub po jego zakoriczeniu tak, aby
para lub gorgce powietrze mogty
sie swobodnie wydostac.

Uwaga! - Podczas pieczenia nie
wolno stawia¢ na dnie piekarnika
zadnych przedmiotéw ani
przykrywac¢ zadnych czesci
piekarnika folia aluminiowa. Moze
to prowadzi¢ do nadmiernego
wzrostu temperatury, co moze
negatywnie wptywaé na wyniki
pieczenia i uszkodzi¢ emaliowang
powtoke piekarnika. Naczynia,
naczynia zaroodporne oraz tace
aluminiowe nalezy ustawia¢ na
uszcie zamocowanym w
prowadnicach bocznych.W czasie
pieczenia potraw wydziela sig para
wodna (podobnie jak w przypadku
gotowania wody w czajniku). Para
skrapla sie na drzwiczkach
piekarnika co powoduje
gromadzenie si¢ kropelwody.

00000

0000000000000()0O00000000000
@

00000 g 00000 \J) 0000

Aby ograniczy¢ kondensacje, przed
witozeniem potraw do komory
piekarnika nalezy go zawsze
wczesniej wstepnie podgrzaé przez 10
minut.

Po kazdym uzyciu piekarnika zaleca sie
wytarcie do sucha skroplin wody.

Podczas pieczenia drzwiczki
piekarnika muszg by¢ zawsze
zamkniete. W czasie otwierania
drzwiczek nalezy sta¢ w
bezpiecznej odlegiosci. Nie nalezy
dopuszczac¢, aby drzwiczki
samoczynnie  opadaty -
przytrzymac je za pomoca
uchwytu, az do petnego otwarcia.

W piekarniku znajdujg sie dwie
prowadnice z  czterema
poziomami wsadu oraz jeden ruszt
i dwie blachy. Poziomy wsadu liczy
sie od dofu piekarnika zgodnie z
opisem na rysunku.

Akcesoria nalezy wsuwac
prawidtowo i zgodnie z opisem na
rysunku.

Naczyn do pieczenia nie nalezy
stawia¢ bezposrednio na dnie
piekarnika.
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Grillowanie[")

- Wiekszo$¢ potraw nalezy umiesci¢
na ruszcie na blasze do grillowania
tak, aby zapewni¢ maksymalng
cyrkulacje powietrza oraz aby
potrawa nie znajdowata sie w
wytopionym ttuszczu i sokach.
Produkty takie jak ryby, watrobka i
nerki mozna potozy¢ bezposrednio
na blasze do grillowania.

- Aby ograniczy¢ rozpryski, przed
grillowaniem produkty nalezy
osuszy¢ z resztek wody.
Posmarowa¢ mieso lub ryby
niewielkg iloscig oleju lub stopionego
masta tak, aby nie wysychaty
podczas przyrzgdzania.

- Podczas przygotowywania mies,
dodatki takie jak pomidory lub
grzyby mozna wtozyc¢ pod grill.

- Podczas opiekania chleba zaleca
sie umiesci¢ ruszt na najwyzszym
poziomie wsadu.

- W czasie pieczenia potrawe nalezy
przewréci¢ na drugg strone (zgodnie
Z wymaganiami).

Obstuga Wewnetrznej Grzatki

Grilla[”]

Wewnetrzny grill zapewnia szybkie i
bezposrednie ciepfo w Srodkowej czesci
rusztu czy tez ociekacza. Korzystajgc
z wewnetrznej grzatki grilla do
przygotowywania matych iloéci potraw
mozna zaoszczedzi¢ energie.

1. Ustawi¢ pokretto wyboru funkcji

piekarnika na [7).

2 Ustawi¢ pokretfo termostatu na
zgdang temperature.
3. Wyregulowac pozycje rusztu i
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patelni do grillowania odpowiednio do
grubos$ci potrawy oraz zgodnie z
instrukcjami grillowania.

Grzatka grilla jest sterowana przez
termostat. Podczas pieczenia, grill
wigcza sie i wyfacza cyklicznie, aby
zapobiec przegrzaniu.

Pieczenie konwekcyjne

- Zywno$¢ pieczona jest przy uzyciu
podgrzanego powietrza
rozprowadzanego réwnomiernie
wewnatrz piekarnika za pomocg
wentylatora zamontowanego na
tylnej Sciance piekarnika.

- Wten sposdb ciepto dociera szybko
i w réwnej iloSci do wszystkich
czesci piekarnika, co oznacza, ze
mozna jednocze$nie piec rézne
rodzaje potraw na rdéznych
poziomach. Pieczenie konwekcyjne
zapewnia szybka eliminacje wilgoci,
zas bardziej suche wnetrze
piekarnika uniemozliwia przenikanie
réznych smakow i aromatow z jednej
potrawy do drugiej.

- Mozliwos¢ pieczenia na réznych
poétkach oznacza, ze mozna
jednoczesnie piec kilka réznych
potraw oraz do trzech blach ciastek
i mini pizz, do natychmiastowego
Zjedzenia lub zamrozenia.

- W piekarniku mozna oczywiscie piec
réwniez na jednej potce. W takim
przypadku, w celu tatwiejszego
Sledzenia przebiegu pieczenia,
nalezy uzywac nizszych poziomow
wsadu.

- Ponadto, piekarnik moze by¢ uzyty
do przygotowywania przetworéw
(sterylizacja), pieczenia owocow w
syropie oraz do suszenia grzyboéw
lub owocdw.
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Pieczenie tradycyjne [

Najlepszy rozktad ciepta uzyskuje
sie w przypadku wtozenia tacy w
prowadnice w Srodkowej czesci
komory. Aby uzyska¢ mocniejsze
przyrumienienie potrawy nalezy uzy¢
nizszych poziomoéw wsadu. Aby
mochniej przyrumieni¢ gorng czes¢
potrawy, ruszt nalezy umiesci¢ na
wyzszym poziomie wsadu.
Materiat blach i naczyn oraz ich
wykonczenie majg wptyw na stopien
przyrumienienia dolnej czesci
potrawy. Naczynia emaliowane,
ciemne, ciezkie lub o powtoce
zabezpieczajacej przed
przyleganiem potraw powodujg
mocniejsze przyrumienienie potraw,
natomiast naczynia szklane,
aluminiowe lub stalowe odbijajg
ciepto i powodujg mniejsze
przyrumienienie pieczonych
produktéw.

Naczynia nalezy zawsze
umieszczaé w $rodku tacy tak, aby
zapewnic¢ rbwnomierne pieczenie.
Potrawy umieszcza¢ w naczyniach
lub na blachach o wystarczajacych
wymiarach tak, aby zapobiec
rozpryskiwaniu sie potraw wewnatrz
piekarnika, co utatwia jego
pOzniejsze czyszczenie.

Nie nalezy umieszczac¢ naczyn
bezposrednio na dnie komory
piekarnika, poniewaz nagrzewa sie
ona i moze spowodowac
uszkodzenie naczyn. Przy
opisywanym ustawieniu, ciepfo jest
emitowane zaréwno z gornej jak i
dolnej grzatki. Pozwala to na
gotowanie na jednym poziomie,

funkcja ta jest szczegdlnie
przydatna do przyrzgdzania potraw,
ktére wymagajg dodatkowego
przyrumienienia spodu (np. potrawy
typu quiche i zapiekanka).
Funkciji pieczenia tradycyjnego mozna
rowniez uzywac¢ do przyrzadzania
zapiekanek, lasagne i potraw
duszonych.

Pieczenie tradycyjne
1. Ustawi¢ pokretto wyboru funkcji
piekarnika w potozeniu [Z]

2. Ustawi¢ pokretto termostatu na
odpowiednig temperature.

*

Rozmrazanie #.¢

Wentylator piekarnika pracuje bez
uruchamiania grzatek powodujgc
cyrkulacje powietrza w temperaturze
pokojowej wewnatrz piekarnika.
Sprawdzié, czy pokretto termostatu
jest na pozyc;ji "0".

Tylko grzatka dolna [

Funkcja ta jest szczegdlnie
przydatna do ciast do nadzien. Moze by¢
réwniez wykorzystywana do

przyrumieniania rozkéw lub tart.
Kontrolka termostatu swieci si¢ do
momentu osiggniecia
odpowiedniej temperatury.
Nastepnie cyklicznie zapala si¢ i
gasnie sygnalizujgc utrzymywanie
temperatury.
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(i) Porady i wskazéwki

- Najlepszy rozktad ciepta uzyskuje
sie w przypadku wiozenia rusztu w
prowadnice w Srodkowej czesSci
komory. Aby uzyska¢ mocniejsze
przyrumienienie potrawy nalezy uzy¢
nizszych poziomow wsadu. Aby
mochniej przyrumieni¢ gorng czesc
potrawy, tace nalezy umiesci¢ na
wyzszym poziomie wsadu.

- Materiat blach i naczyn oraz ich
wykonczenie majg wptyw na stopien
przyrumienienia dolnej czesci
potrawy. Naczynia emaliowane,
ciemne, ciezkie lub o powtoce
zabezpieczajacej przed
przyleganiem potraw powodujg
mocniejsze przyrumienienie potraw,
natomiast naczynia szklane,
aluminiowe lub stalowe odbijajg
ciepto i powodujg mniejsze
przyrumienienie pieczonych
produktéw.

- Naczynia nalezy zawsze
umieszczaé w $rodku tacy tak, aby
zapewnic¢ rbwnomierne pieczenie.

- Potrawy umieszcza¢ w naczyniach
lub na blachach o wystarczajgcych
wymiarach tak, aby zapobiec
rozpryskiwaniu sie potraw wewnatrz
piekarnika, co utatwia pdzniejsze
jego czyszczenie.

- Nie nalezy umieszczac¢ naczyn
bezposrednio na dnie komory
piekarnika, poniewaz nagrzewa sie
ona i moze spowodowac
uszkodzenie naczyn.

Wypiekanie ciast:

Ciasta i placki zazwyczaj wymagaja

Sredniej temperatury pieczenia (150°C-

200°C), dlatego tez konieczne jest
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wczesdniejsze podgrzanie piekarnika
przez 10 minut.

Drzwiczek piekarnika nie nalezy
otwieraé przed uptywem 3/4 czasu
pieczenia.

Kruche ciasta piecze sig w foremkach
lub na blasze przez ok. 2/3 czasu
pieczenia, a nastepnie ozdabia je przed
koricowym dopieczeniem. Dtugosc¢
czasu pieczenia zalezy od typu i ilosci
posypki, polewy lub nadzienia. Ciasta
biszkoptowe muszg mie¢ lepka
konsystencje (tak, aby trudno odrywaty
sie od fyzeczki). Zbyt duza ilo$¢ cieczy
niepotrzebnie wydfuza czas pieczenia.
Jesli do piekarnika zostang
réwnoczesnie wtozone dwie foremki z
ciastem lub babka, miedzy foremkami
nalezy zostawi¢ odpowiedni odstep (na
wysokos¢ jednego poziomu prowadnic
bocznych).

Jesli do piekarnika zostang
réwnoczesnie wtozone dwie foremki z
ciastem lub babka, po uptywie 2/3 czasu
pieczenia foremki nalezy zamienic
miejscami i obrécic.

Pieczenie miegs:

W piekarniku nie nalezy piec potraw o
wadze nizszej niz 1 kg. Mniejsze kawatki
mogg wysychaé w trakcie pieczenia.
Ciemne miesa, ktére majg by¢ dobrze
wysmazone z zewnagtrz, a jednoczesnie
by¢ srednio wysmazone lub pozostaé
surowe w srodku, nalezy piec w wyzszej
temperaturze (200°C-250°C).
Natomiast biate mieso, dréb i ryby
piecze sie w niskiej temperaturze
(150°C-175°C). Sktadniki do sosu
nalezy umiesécic¢ w brytfance na samym
poczatku tylko wéwczas, gdy czas
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pieczenia jest bardzo krotki. W
przeciwnym razie, nalezy je doda¢ w
ciggu ostatnich 30 minut pieczenia.
Do sprawdzenia, czy migeso jest
usmazone mozna uzy¢ tyzki: jesli nie
da sie wgnies¢ tyzka migsa, oznacza
to, ze zostato ono w petni usmazone.
Rostbef i filety, ktére majg pozostac
rézowe w srodku powinny by¢ smazone
w wyzszej temperaturze, ale przez
krotszy czas.

W przypadku pieczenia miesa na
ruszcie, pod rusztem nalezy umiescic
blache do grillowania, do ktorej sciekac
bedg soki.

Aby mieso byto soczyste, po jego
upieczeniu zaleca sie odczekac co
najmniej 15 minut przed jego
pokrojeniem.

Aby w komorze piekarnika nie tworzyt
sie dym, na blache do grillowania nalezy
wlac¢ troche wody. Aby nie dopusci¢ do
nadmierniej kondensacji, wode nalezy
dolewac kilka razy. Do czasu podania,
potrawy moga by¢ przetrzymane w
piekarniku w minimalnej temperaturze.

Uwagal!

Podczas pieczenia nie wolno
stawiaé¢ na dnie piekarnika
zadnych przedmiotéw ani
przykrywaé zadnych czesci
piekarnika folia aluminiowa.
Moze to prowadzi¢ do
nadmiernego wzrostu
temperatury i uszkodzenia
emalii piekarnika.

Czasy pieczenia

Czas pieczenia moze wahaé sie w
zaleznosci od uzytych sktadnikow
potraw i ilosci cieczy zawartej w
potrawach.

W czasie pierwszego pieczenia nalezy
zwroci¢ uwage na wybor ustawien i
zapamietaé je tak, aby nabrac
doswiadczenia, ktore mozna
wykorzysta¢ w czasie pézniejszego
przygotowywania tych samych potraw.
Opierajac sie na zdobytym
doswiadczeniu mozna we wtasnym
zakresie korygowac¢ wartosci podane w
tabelach.
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Tabele gotowania i pieczenia
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Pieczenie tradycyjne |:| - Pieczenie konwekcyjne

Podane czasy pieczenia nie obejmujg czasu wstepnego nagrzewania piekarnika.
Pusty piekarnik nalezy zawsze wczesniej nagrzewac przez 10 minut.

Pieczenie tradycyjne | Pieczenie konwekcyjne | Czas pieczenia
-Il;él'T'RAWY T e T e | Y minutach | UWAGI
Bl E < | o
CIASTA
Z dodatkiem whiskey 2 170 | 2(1i3)* 160 45-60 w foremce na ciasto
Kruche ciasto 2 170 | 2(1i3)* 160 20-30 w foremce na ciasto
Sernik 1 175 2 165 60-80 w foremce na ciasto
Jabtecznik 1 170 [2lew.+praw.| 160 90-120 | w foremce na ciasto
Strudel 2 180 2 160 60-80 na tacy do pieczenia
Tarta zdzemem 2 190 [ 2(1i3)* 180 40-45 w foremce na ciasto
Ciasto z owocami 2 170 2 150 60-70 w foremce na ciasto
Biszkopt 1 170 | 2(1i3)* 165 30-40 w foremce na ciasto
Ciasto z bakaliami 1 150 2 150 120-150 | w foremce na ciasto
Ciasto ze sliwkami 1 175 2 160 50-60 w duzej formie
Mate ciasto 3 170 2 160 20-35 na tacy do pieczenia
Babka 2 160 | 2(1i3)* 150 20-30 na tacy do pieczenia
Bezy 2 135 | 2(1i3)* 150 60-90 na tacy do pieczenia
Buteczki 2 200 2 190 12-20 na tacy do pieczenia
Ciasto ptysiowe 2lub3 | 210 | 2(1i3)* 170 25-35 na tacy do pieczenia
Tarta 2 180 2 170 45-70 w foremce na ciasto
CHLEB | PIZZA
Biate pieczywo 1 195 2 185 60-70
Pieczywo zytnie 1 190 1 180 30-45 w duzej formie
Butki 2 200 | 2(1i3) 175 25-40 na tacy do pieczenia
Pizza 2 200 2 200 20-30 na tacy do pieczenia
ZAPIEKANKI
Zapiekanka makaronowa 2 200 | 2(1i3) 175 40 - 50 w foremce
Zapiekanka warzywna 2 200 | 2(1i3) 175 45-60 |wforemce
Quiche 1 210 1 190 30-40 w foremce
Lasagne 200 25 2 2 200-35 |wforemce
Cannelloni 200 25 2 2 200-35 |wforemce
MIESO
Wotowina 2 190 2 175 50-70 na ruszcie
Wieprzowina 2 180 2 175 100 - 130 | naruszcie
Cielgcina 2 190 2 175 90-120 |naruszcie
Rostbef
krwisty 2 210 2 200 50-60 na ruszcie
Sredniowypieczony 2 210 2 200 60-70 na ruszcie
dobrze wypieczony 2 210 2 200 70 - 80 na ruszcie
topatka wieprzowa 2 180 2 170 120-150 | ze skorag
Golonka wieprzowa 2 180 2 160 100-120 |2 kawatki
Jagniecina 2 190 2 175 110-130 |gicz
Kurczak 2 190 2 200 70-85 |caly
Indyk 2 180 2 160 210-240 |caly
Kaczka 2 175 2 220 120- 150 |cata
Ge$ 2 175 1 160 150 - 200 |catfa
Krolik 2 190 2 175 60-80 w kawatkach
Zajgc 2 190 2 175 150-200 | w kawatkach
Bazant 2 190 2 175 90-120 | caly
Klopsy 2 180 2 170 facznie 150 | na tacy do pieczenia
RYBY
Pstrag/Leszcz morski 2 190 | 2(1i3)* 175 40-55 3-4 ryby
Turiczyk/L.oso$ 2 190 | 2(1i3)* 175 35-60 4-6 filety

(*) Chcac przygotowac jednoczesnie wiecej niz jedna potrawe, zaleca sie umieszczenie potraw
na poziomach podanych w nawiasach.
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Grillowanie[")

Podane czasy pieczenia nie obejmujg czasu wstepnego nagrzewania piekarnika.
Pusty piekarnik nalezy zawsze wczesniej nagrzewaé przez 10 minut.

llos¢ Grillowanie Czas pieczenia w
TYP POTRAWY minutach
i 3 o jedn r
Kawatki g. E% temp. °C étt%r% nz gt rlé%z
Poledwica wotowa 4 800 3 250 12-15 | 12-14
Stek wotowy 4 600 3 250 10-12 6-8
Kietbaski 8 / 3 250 12-15 10-12
Kotlet schabowy 4 600 3 250 12-16 | 12-14
Kurczak (w 2 czesciach) 2 1000 3 250 30-35 | 25-30
Kebab 4 / 3 250 10-15 10-12
Kurczak (piers) 4 400 3 250 12-15 | 12-14
Hamburger* 6 600 2 250 20-30
*Podgrzewanie wstgpne 5'00"
Ryby (filety) 4 400 3 250 12-14 | 10-12
Kanapki 4-6 / 3 250 5-7 /
Tosty 4-6 / 3 250 2-4 2-3
Temperatury podano jako propozycje. Mozna je dostosowac¢ zgodnie z wiasnymi
preferencjami.
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Konserwacja i czyszczenie

Przed rozpoczeciem

A czyszczenia nalezy wylaczyé
piekarnik i poczekaé¢, az
ostygnie.

Piekarnika nie wolno czyscic¢ za
pomoca urzadzen
wykorzystujgcych pare
przegrzang lub strumien pary.
Wazne: Przed przystgpieniem do
czyszczenia urzadzenie nalezy odfgczy¢
od zrodta zasilania.
Aby zagwarantowa¢ dfugotrwatg
sprawnos$¢ urzadzenia nalezy regularnie
wykonywac¢ nastepujgce operacje
czyszczenia:
- Opisane czynnosci nalezy
wykonywagé, gdy piekarnik jest zimny.
- Czesci emaliowane nalezy myé wodg
z mydfem.

- Nie nalezy stosowaé Sciernych
materiafow czyszczacych.

- Czesci ze stali nierdzewnej i szkta
nalezy przetrzeé do sucha delikatng
szmatka.

- Wszelkie trudne do usunigcia plamy
nalezy usuwac dostepnymi na rynku
srodkami czyszczgcymi lub cieptym
octem.

Warstwa emalii w piekarniku jest bardzo

trwata i nieprzepuszczalna. Jednak

gorace kwasy owocowe (z owocow
cytrusowych, Sliwek, itp.) moga
pozostawiaé na jego powierzchni trwate,
matowe lub chropowate $lady. Takie

Slady na wypolerowanej powierzchni

emalii nie majg jednak wptywu na prace

piekarnika. Piekarnik nalezy doktadnie
umy¢ po kazdym uzyciu. Jest to
najtatwiejszy sposéb czyszczenie

urzadzenia. Zapobiega przypiekaniu
pozostatosci i zabrudzen.

Srodki czyszczace

Przed zastosowaniem $rodkéw
czyszczacych nalezy sprawdzié, czy
nadajg sie one do czyszczenia kuchenki
i czy sg zalecane przez producenta.

NIE nalezy stosowaé $rodkéw
czyszczacych zawierajgcych wybielacze,
poniewaz mogg one zmatowic
powierzchnie. Nie nalezy rowniez
stosowac Sciernych Srodkoéw
czyszczacych.

Czyszczenie zewnetrznych
powierzchni piekarnika

Nalezy regularnie przeciera¢ panel

sterowania, drzwiczki piekarnika oraz

uszczelke drzwiowg stosujgc do tego celu

delikatng szmatke zwilzong ciepta woda

z dodatkiem ptynu do prania.

Aby nie uszkodzi¢ lub ostabi¢ szyby w

drzwiczkach piekarnika, do czyszczenia

piekarnika nie nalezy stosowac:

e detergentéw i wybielaczy

* impregnowanych myjek nie
nadajgcych sie do mycia rondli z
materiatu zapobiegajgcemu
przyleganiu potraw

» stalowych myjek

* myjek do piekarnikdw nasgczonych
srodkami chemicznymi lub aerozoli

* Srodkdéw odrdzewiajgcych

e Srodkéw do czyszczenia wanien/
umywalek

WyczysSci¢ zewnetrzng i wewnetrzng

powierzchnie szyby piekarnika cieptg

woda z mydtem. W przypadku mocnego
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zabrudzenia wewnetrznej powierzchni
drzwiczek zaleca sie stosowanie srodkéw
czyszczacych takich jak Hob Brite. Do
usuwania zabrudzen nie nalezy stosowac
skrobakow do farby.

NIE czysci¢ drzwiczek
piekarnika gdy szyba jest
jeszcze ciepta. Niezastosowanie
sie do tego zalecenia moze
spowodowac pekniecie szyby.
@ Wyszczerbiona lub gteboko
zadrapana szyba ma mniejszg
wytrzymato$¢ i, aby unikngé
ryzyka jej pekniecia, nalezy ja
wymieni¢. W  przypadku
watpliwosci prosimy o kontakt z
lokalnym punktem serwisowym.

Komora piekarnika

Emaliowane dno piekarnika najtatwiej jest
wyczysci¢ gdy piekarnik jest jeszcze
ciepty.

Po kazdym uzyciu przetrze¢ piekarnik
przy pomocy miekkiej szmatki
zamoczonej w cieptej wodzie z mydtem.
Okresowo nalezy wykona¢ bardziej
doktadne czyszczenie stosujgc do tego
celu renomowany $rodek do czyszczenia.
tak, aby uzyskac dostep do sklepienia

piekarnika (patrz rys.).
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Drzwi piekarnika

Drzwi piekarnika sktadajg sie z dwoch
szyb. Dla utatwienia czyszczenia
piekarnika mozna zdemontowac drzwi
piekarnika i wyjg¢ z nich szyby
wewnetrzne.

Uwaga - Drzwi nalezy

A zdemontowaé przed
przystgpieniem do
czyszczenia. W przypadku
préby wyjecia szyb
wewnetrznych z drzwi
zamontowanych w piekarniku
moze dojsé do ich nagtego
zamkniecia.

Drzwi nalezy wymontowac¢ w
nastepujgcy sposob:

1) otworzyc¢ catkowicie drzwipiekarnika;

2) zlokalizowa¢ dwa zawiasy
podtrzymujgce drzwi (rys. 1);

3) podnies¢ i obréci¢ dwie dzwignie
znajdujace sie na zawiasach (rys. 2);

4) chwyci¢ drzwi po bokach i powoli je
zamyka¢ do momentu oparcia sie
drzwi na dzwigniach. Uwaga! Nie
wolno zamykaé drzwi DO KONCA
(rys. 3);

5) pociagnaédrzwido siebieizwalniajgc
zawiasy z mocowan odczepi¢ drzwi
od obudowy piekarnika (rys. 3);
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6) pofozy¢drzwinastabilnejpowierzchni
(rys. 4) przykrytej migkka tkaning,
aby nie dopusci¢ do uszkodzenia
powierzchniuchwytu;

7) abywyjg¢szyby wewnetrzne nalezy
najpierw odblokowac oba elementy
podtrzymujgce szyby (rys. 5);

8) a nastepnie obrdécic je 0 90° i wyjgc
(rys. 6);

9) lekkopodniesciostroznie wyja¢gorng
szybe, ktéra posiada ozdobne
obramowanie nawszystkich czterech
bokach (rys. 7).

Do czyszczenia drzwipiekarnika nalezy
uzywac letniej wody i miekkiej szmatki.
Unika¢ stosowania myjek, druciakow,
szorstkich ggbek czy $rodkow
czyszczacych na bazie kwaséw, gdyz
mogtyby one uszkodzi¢ specjalng
powifoke odbijajacg ciepto, ktdrg pokryte
sg szyby wewnetrzne.

Po zakoriczeniu czyszczenia zafozy¢
ponownie szyby i zamontowaé drzwi
piekarnika, wykonujgc opisang powyzej
procedure w odwrotnej kolejnosci i
zwracajgc uwage na prawidfowe
rozmieszczenie szyb.

Aby prawidtowo wykonaé te operacje,
nalezy:

- szybe wewnetrzng z ozdobnym
obramowaniem na wszystkich czterech
bokach nalezy zamontowaé¢ w taki
sposob, aby nadruk skierowany byt do
wewnagtrz drzwi. Montaz szyby jest
prawidtowy, jezeli po przejechaniu
palcami po widocznej powierzchni nie
wyczuwa sie w okolicach nadruku
zadnych chropowato$ci.

rys. 5
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Szybe wewnetrzng nalezy wtozy¢ na
miejsce w taki sposdb, jak pokazano na

rys. 8.

Po zamontowaniu szyb w drzwiach
piekarnika wykona¢ w odwrotnej
kolejnosciprocedure opisang w punkcie
8), aby zapewni¢ ich odpowiednie
Zamocowanie.

A\

®

Nie czyscié drzwipiekarnika, gdy
sgjeszcze ciepte, gdyz mogtoby
to spowodowac pekniecie szyb.
W przypadku zauwazenia
gfebokich rys lub peknig¢ na
powierzchni szyb skontaktowac
sie z autoryzowanym serwisem
w celu wymiany szyb.

Modele wykonane ze stali
hierdzewnej lub aluminium:
Zaleca sie czyszczenie drzwi
piekarnikaipanelu sterowania ze
stali nierdzewnej lub aluminium
lekko zwilzong gabka i ich
dokfadne osuszenie migkka
szmatkg po kazdorazowym
czyszczeniu. Unikac stosowania
myjek, druciakow, Srodkéw
czyszczgcych na bazie kwasow
lub o dziafaniu Sciernym, gdyz
mogtyby one uszkodzié
powierzchnie.

electrolux 49
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Czyszczenie uszczelki drzwi
piekarnika

Wokot otworu piekarnika znajduje sie

gumowa uszczelka gwarantujgca jego
prawidfowe dziatanie.

Od czasu do czasu nalezy
A sprawdzi¢ jej stan. W razie
potrzeby nalezy jg wyczyscié,
unikajgc stosowania substancji

lub przedmiotéow o
wiasciwosciach sciernych.
w razie zauwazenia

uszkodzenia uszczelkizwroécié
sie do najblizszego serwisu i
unikaé¢ korzystaniazpiekarnika,
dopoki usterka nie zostanie
haprawiona.

Wymiana oswietlenia piekarnika

Odfaczyc¢ urzadzenie.

Jesli to konieczne, wymieni¢ zaréwke.

Zaréwka musi mie¢ nastepujgce

parametry:

- Moc: 15 W/25 W,

- Napiecie: 230V (50 Hz),

- Zaroodporno$¢ do temperatury
300°C,

- Typ podtaczenia: E14.

Zaréwki mozna nabyé w lokalnym

punkcie serwisowym.

Wymiana spalonej zarowki:

1. Sprawdzi¢, czy piekarnik jest
odtgczony od Zrodta zasilania.

2. Wecisng¢ szklany klosz i odkreci¢ go
w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara.

3. Wykrecic spalong zardwke i wymienic¢
ja na nowa.

4. Przykreci¢ szklany klosz z powrotem
i podtgczy¢ zasilanie.
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Problemy i ich usuwanie

Jesli urzgdzenie nie dziata prawidtowo, przed skontaktowaniem sie z lokalnym
punktem serwisowym, nalezy wykonac¢ nastepujgce kontrole:

PROBLEM ROZWIAZANIE
B Piekarnik nie wigcza sie. ® Sprawdzi¢, czy wybrana zostafa funkcja
pieczenia i temperatura
lub

@ Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest prawidtowo
podtgczone do pradu, czy w sieci jest
zasilanie i czy przetgcznik przy gniazdku
zasilajgcym jest wigczony.

B Nie dziata kontrolka | €Za pomoca pokretta termostatu ustawic¢
temperatury piekarnika. odpowiednig temperature
lub
®Za pomoca pokretta wyboru funkgji
piekarnika wybra¢ zgdana funkcje.

B Nie dziata os$wietlenie | #Za pomoca pokretta zostata funkcja
piekarnika.
lub

U Sprawdzi¢ zarowke i, jesli nie dziata,
wymienic jg (patrz “Konserwacja i
czyszczenie”).

B Przygotowanie potraw | @ Konieczna moze by¢ regulacja

zajmuje zbyt duzo czasu lub temperatury
tez potrawy sg pieczone zbyt lub
szybko. u Postepowaé zgodnie z instrukcjami

awartymi w niniejszej instrukcji
(szczegdlnie w rozdziale “Korzystanie
z piekarnika”).

B Na potrawach i w komorze | €®Po zakorczeniu procesu gotowania nie
piekarnika osiadajg para i pozostawia¢ naczyn w piekarniku dtuzej
skropliny. niz 15-20 minut.
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Dane techniczne

Moc grzatek
Petna moc (goérna i + dolna grzatka)

1800 W
Wewnetrzna grzatka 1650 W
Wentylator konwekcyjny 25W
Oswietlenie piekarnika 25W
Wentylator chfodzacy 25W
Moc catkowita 1875 W
Napiecie robocze (50 Hz) 230V

Wymiary wneki do zabudowy

Wysokos$c¢ pod blatem mm 593
w stupku mm 580
Szerokos¢ 560 mm
Gtebokosé 550 mm
Piekarnik
Wysokosé 335 mm
Szerokos¢ 395 mm
Gtebokosé mm 400
Pojemnos$c¢ piekarnika 56 |
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Instrukcje dot. instalacji

@ Urzadzenie nalezy podigczy¢

zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. Przed
przystgpieniem do prac
instalacyjnych lub serwisowych
urzadzenie nalezy wytaczyé¢.
Urzgdzenie  moze  byé
instalowane lub serwisowane
wytacznie przez
autoryzowanych
elektroinstalatoréow.
Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za skutki
hieprzestrzegania podanych tu
zalecen bezpieczenstwa.

Podtaczenie do sieci zasilajgcej

Przed podfgczeniem urzgdzenia do sieci

nalezy sprawdzi¢, czy:

- Bezpieczniki oraz domowa instalacja
elektryczna sg odpowiednie do
catkowitego obcigzenia elektrycznego
urzgdzenia (patrz tabliczka
znamionowa).

- Domowa instalacja elektryczna
zostata uziemiona zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami.

- Gniazdko lub przetacznik
wielobiegunowy uzyte do podtgczenia
urzgdzenia sa tatwodostepne.

Urzgdzenie zostato dostarczone z

przewodem zasilajgcym w komplecie.
Musi by¢ on wyposazony w

odpowiedniag wtyczke, odpowiednig dla
obcigzenia wskazanego na tabliczce
znamionowej. Wtyczke nalezy wtozy¢
do odpowiedniego gniazdka zasilajgcego

w Scianie. Jezeli urzgdzenie ma zostac

podtgczone bezposrednio do sieci

zasilajagcej, pomiedzy urzgdzeniem a

siecig zasilajgcg nalezy umiesci¢
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przetgcznik wielobiegunowy, o
minimalnym odstepie 3 mm pomiedzy
stykami, odpowiedni do wymaganego
obcigzenia, zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. Zielono-z6tty przewdd
uziemienia nie moze by¢ przerwany
przez przetgcznik i powinien by¢ o 2-3
cm dtuzszy od innych przewoddw.

Dostarczony w komplecie przewod
zasilajgcy z wtyczkg nalezy podtgczy¢
do catkowicie izolowanego gniazda (230
V~, 50 Hz). Gniazdo takie musi zosta¢
zainstalowane zgodnie z obowiazujgcymi
przepisami.

Moga byé stosowane nastepujgce
rodzaje przewodow zasilajgcych,
uwzgledniajgc odpowiedni przekrdj
przewodu: HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RR-
F, HO5 VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-
F

Przewdd tgczacy musi by¢ utozony
w taki sposob, aby zaden z jego
fragmentéw nie nagrzewat sie do
temperatury przekraczajacej 50°C
(powyzej temperatury otoczenia).

Po wykonaniu przytgczenia, nalezy
wigczyé elementy grzewcze i przez 3
minuty sprawdzi¢, czy prawidtowo
dziataja.

Listwa zaciskowa

Piekarnik posiada tatwodostepna listwe
zaciskowg do zasilania jednofazowego
0 napieciu 230 V.

Litera L - Zacisk przewodu
fazowego

LiteraN - Zacisk przewodu
neutralnego

@ lubE - Zacisk przewodu
neutralnego
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Instrukcja zabudowy

W celu zapewnienia bezawaryjnej pracy
urzgdzenia, meble kuchenne lub wneka, w
ktorej piekarnik bedzie zabudowany muszg
mie¢ odpowiednie wymiary.

Zgodnie z obowigzujgcymi przepisami,
wszystkie elementy, ktére zapewniaja
zabezpieczenie przeciwporazeniowe czesci
pod napigciem lub czesci niezaizolowanych
muszg by¢ zamocowane w taki sposob, aby
nie dafo sie ich zdemontowac bez uzycia
narzedzi. Dotyczy to rowniez zamocowania
Scianek tylnych na poczatku lub korcu linii
zabudowanych urzgdzen. Zabudowa
urzadzenia musi w kazdym przypadku
zapewnia¢ ochrone przed porazeniem.
Urzgdzenie nalezy zamontowac¢ w taki
sposob, aby jego czes¢ tylna lub bok
ustawione byty przy wyzszych meblach,
urzgdzeniach kuchennych lub Scianach.
Przy drugim boku piekarnika mozna
postawi¢ tylko urzadzenia lub meble,
ktérych wysoko$c¢ jest rowna wysokosci
piekarnika.

Wymiary piekarnika (rys. A)
Instrukcja zabudowy

W celu zapewnienia bezawaryjnej pracy
urzadzenia, meble kuchenne lub wneka, w
ktorej piekarnik bedzie zabudowany muszg
mie¢ odpowiednie wymiary (rys. B-C).

Zamocowanie piekarnika w
szafce

- Otworzy¢ drzwi piekarnika;

- przymocowac piekarnik do szafki
umieszczajgc cztery przektadki
dostarczone w komplecie z urzgdzeniem
(Rys.D - A), ktére wpasowujg sie
doktadnie do otworéw w ramie, a
nastepnie wtozy¢ cztery Sruby do
drewna (Rys. D - B).

Rys. A

electrolux 55

Rys.C

Fig. D
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Gwarancja/Serwis
Warunki gwarancji

1.

Electrolux Poland Sp. z 0.0. gwarantuje, ze zakupione urzadzenie jest wolne
od wad fizycznych, zobowigzujac sie jednoczesnie - w razie ujawnienia takich
wad w okresie gwarancyjnym i w zakresie okreslonym niniejszym
dokumentem - do ich usunigcia w sposob uzalezniony od wtasciwosci wady.
Ujawniona wada zostanie usunieta na koszt gwaranta w ciggu 14 dni od daty
zgtoszenia uszkodzenia do autoryzowanego punktu serwisowego Electrolux
Poland.

W wyjgtkowych przypadkach koniecznosci sprowadzenia czesci zamiennych
od producenta, termin naprawy moze zosta¢ wydtuzony do 30 dni.

. Okres gwarancji dla uzytkownika wynosi 24 miesigce od daty zakupu.

Sprzet przeznaczony jest do uzywania wytgcznie w warunkach
indywidualnego gospodarstwa domowego.

Gwarancja nie obejmuije:

uszkodzen powstatych na skutek uzywania urzgdzenia niezgodnie z instrukcjg
obstugi,

uszkodzern mechanicznych, chemicznych lub termicznych,

uszkodzen spowodowanych dziataniem sity zewnetrznej np. przepiecia w sieci
elektrycznej,wytadowania atmosferycznego,

napraw i modyfikacji dokonanych przez firmy lub osoby nie majgce autoryzaciji
Electrolux Poland,

czesci z natury tatwo zuzywalnych takich jak: zarowki, bezpieczniki, filtry,
pokretta.

Klientowi przystuguje wymiana sprzetu na nowy jezeli po wykonaniu w okresie
gwarancji czterech napraw nadal wystepujga w nim wady. Przez naprawe
rozumie sie wykonanie czynnosci o charakterze specjalistycznym, wtasciwym
dla usuniecia wady. Pojecie naprawy nie obejmuje: instalacji, instruktazu,
konserwacji sprzetu, poprawy potgczen mechanicznych lub elektrycznych.
Wymiany sprzetu dokonuje autoryzowany punkt serwisowy Electrolux Poland
lub, jesli jest to niemozliwe, placoéwka sprzedazy detalicznej, w ktorej sprzet
zostat zakupiony. Sprzet zwracany po wymianie musi byc kompletny, bez
uszkodzen mechanicznych. Niespetnienie tych warunkéw moze spowodowaé
nie uznanie gwaranciji.

Montaz sprzetu wymagajgcego specjalistycznego podfgczenia do sieci
gazowej lub elektrycznej moze by¢ wykonany wytgcznie przez osoby
posiadajgce odpowiednie uprawnienia pod rygorem utraty gwarancji.

10.Electrolux Poland nie ponosi zadnej odpowiedzialno$ci za uszkodzenia

powstate na skutek niewfasciwego zainstalowania sprzetu lub napraw
wykonanych przez osoby nieupowaznione.
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11.Koszty nieuzasadnionego wezwania serwisu pokrywa klient.

12.Powyzsza gwarancja nie wyfgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien
kupujacego wynikajgcych z tytutu niezgodnosci towaru z umowa.

13.Niniejsza gwarancja obowigzuje na terytorium Polski.

14.Warunkiem dokonania naprawy lub wymiany urzgdzenia w ramach gwaranciji
jest przedstawienie dowodu zakupu z wpisang datg sprzedazy, potwierdzong
pieczecia i podpisem sprzedawcy.

Uwaga: uszkodzenie lub usuniecie tabliczki znamionowej z urzgdzenia moze
spowodowagé nie uznanie gwarancji.

Electrolux Poland Sp. z o.0.

ul. Kolejowa 5/7

01-217 Warszawa

tel. 22 434 73 00

e-mail: reklamacje @ electrolux.pl
www.electrolux.pl

Gwarancja Europejska

Niniejsze urzadzenie jest objete gwarancjg firmy Electrolux w kazdym z krajow
wymienionych na koncu niniejszej instrukcji przez okres podany w gwarancji
urzgdzenia lub okreslony ustawowo. W przypadku przeprowadzki wtasciciela
urzgdzenia z jednego z ponizszych krajow do innego, gwarancja zachowuje swojg
waznos¢ z nastepujgcymi zastrzezeniami:

e Gwarancja na urzgdzenie obowigzuje od dnia zakupu. Date zakupu nalezy
potwierdzi¢ przez okazanie dokumentu zakupu wydanego przez sprzedawce
urzadzenia.

* Okres gwarancji na urzadzenie oraz zakres gwarancji (wykonawstwo oraz
czesci) sg takie same, jak okres i zakres obowigzujgce dla danego modelu
lub serii urzgdzenia w nowym kraju zamieszkania.

* Gwarancja na urzadzenie jest wydawana osobiscie na pierwszego kupujgcego
i nie mozna jej przekaza¢ na innego uzytkownika.

* Urzadzenie zostato zainstalowane i jest eksploatowane wyfgcznie do celow
domowych zgodnie z instrukcjami firmy Electrolux. Uzytkowanie do celéw
zawodowych jest wykluczone.

* Urzgdzenie zostaflo zainstalowane zgodnie ze wszystkimi obowigzujgcymi
przepisami nowego kraju zamieszkania.

Postanowienia niniejszej Gwarancji Europejskiej w zaden sposob nie
ograniczajg nabytych praw ustawowych.
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www.electrolux.com
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Albania +3554 261 450 Rr. Pjeter Bogdani Nr. 7 Tirane
Belgique/Belgié/Belgien +32 2 363 04 44 Bergensesteenweg 719, 1502 Lembeek
Ceska republika +420261 126112 |Budéjovicka 3, Praha 4, 140 21
Danmark +457011 74 00 Sjeellandsgade 2, 7000 Fredericia
Deutschland +49 180 32 26 622 1Muggenhofer Str. 135, 90429 Nirnberg
Eesti +37 2 66 50 030 Parnu mnt. 153, 11624 Tallinn
Espana +34 902 11 63 88 Carretera M-300, Km. 29,900 Alcala de Henares Madrid
France www.electrolux.fr
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Polska +48 22 43 47 300 ul. Kolejowa 5/7, Warszawa
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Schweiz - Suisse - Svizzera [+41 62 88 99 111 Industriestrasse 10, CH-5506 Magenwil
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http://www.markabolt.hu/



Udvézéljiik az Electrolux vilagaban

Udvézoljiik az Electrolux vilagaban

K&szonjuk, hogy ezt a kivaldo minoségu terméket valasztotta az Electroluxtél, mely
reményeink szerint sok drémet okoz majd Onnek. Az Electrolux célja, hogy minoségi
termékek széles valasztékat kinalja, amely kényelmesebbé teszi az On életét. Az
Utmutaté boritéjan néhany példat is talal erre. Kérjuk, szanjon ra néhany percet, és
tanulmanyozza at ezt az utmutatét, hogy élvezhesse az Uj késziilék elonyeit. Mi
annyit igérhetlink, hogy ez a készllék kdnnyu kezelhetosége révén meg fogja
kénnyiteni mindennapjait. Sok szerencsét!
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Utmutaté a kézikényv hasznalatahoz

A Biztonsagi tudnivaldk

(&= Reszletes utmutatd

@ Javaslatok és tanacsok

c Ez a készilék megfelel a kbvetkez§ EGK iranyelveknek:
- 2006/95 (Kisfeszultsegu iranyelv);
- 89/336 (EMC Iranyelv);
- 93/68 (Altalanos iranyelvek);
és kés6bbi modositasok.
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Magyar

/\ Figyelmeztetések és fontos biztonsagi tudnivalok

A hasznalati utasitast mindig tartsa a késziilék k6zelében. Ha a készuléket
tovabbadja vagy eladja harmadik személynek, vagy kolt6zés alkalmaval
otthagyja az uj tulajdonosnak, nagyon fontos, hogy az uj felhasznalé
hozzaférjen a hasznalati utasitashoz és az azt kisér6 informaciokhoz.

Az utasitasban szereplo6 figyelmeztetések a felhasznal6 és a vele egyiitt élok
biztonsagat szolgaljak. Olvassa hat el gondosan azokat, miel6tt csatlakoztatna
és/vagy hasznalna a késziiléket.

Uzembe helyezés

Az zembe helyezést az érvényben
lévé szabalyok és térvények alapjan
szakképzett  személynek kel
végeznie. A készilék (zembe
helyezésével kapcsolatos egyes
mUiveleteket a hasznalati utasitas irja
le az Uzembe helyez§ szamara.

A késziilék GUzembe helyezését és
csatlakoztatédsat szakismeretekkel
rendelkez6 szakembernek kell
elvégeznie, mégpedig a kapott
utasitésok szerint.

Ha az lUzembe helyezés miatt az
aramellatasba valtoztatdsokat kell
bevezetni, ezt is  képesitett
villanyszerel6vel kell elvégeztetni.

Uzemelés

A sitét élelmiszerek elkészitésére
tervezték; soha ne hasznalja mas
célra.

Amikor siités kdzben vagy a siités
befejeztével kinyitja a siit6 ajtajat,
vigyazzon a sutébdél kiaramlo
gOzre és forro levegore.

Nagyon dvatosan jarjon el a sitd
hasznalatakor. A f(itbelemekbél aradd
rendkivuli forrésag a polcokat és a
sUté més elemeit is felforrdsitja.

Ha béarmilyen  okbol alufdlia
segitségével késziti el az ételt a
sitében, soha ne hagyja, hogy a félia
kdzvetlenll hozzaérjen a siitd aljahoz.
A sité tisztitdsakor Gvatosan jarjon el:
soha ne permetezzen semmit a
zsirszlir6re (ha van felszerelve), a

flitéelemekre és a h6fokszabélyozé
érzékeljére.

Veszélyes barmiféle maodositast
végrehajtani a készuléken vagy annak
specifikacidjaban.

Sutés vagy grillezés kdzben a siité
ablaka vagy a készulék mas részei
atforrésodnak, ezért ne hagyja, hogy
gyerekek menjenek a készilék
kdzelébe. Ha elektromos
berendezéseket csatlakoztatott a stité
kdzelében 1évé aljzatba, Uigyeljen arra,
hogy annak vezetéke ne érjen hozza a
forro felllethez, vagy ne akadjon be a
sUtd ajtajaba.

Mindig edényfogd keszty(
segitségével vegye ki a sitdalld
edényeket vagy labosokat a stt6bél.
Rendszeres tisztitassal
megakadalyozhatja, hogy
tdnkremenjen a felllet anyaga.

A siitd tisztitasa el6tt vagy kapcsolja ki
az aramot, vagy huzza ki a halozati
csatlakozot.

Ugyelijen ra, hogy a sut6 “KI”
pozicibban legyen, ha mar nem
hasznalja tovabb a sutét.

A suté 6néllé berendezésnek késziilt,
vagy a modelltél fuggéen egyutt
hasznalhaté elektromos f6zéfelllettel;
mindkettét 230 V-os egyfazisos
aramforrashoz kell csatlakoztatni.

A készuléket forr6g6z6s tisztitdgéppel
vagy g6ézborotvaval tilos tisztitani.
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e Ne haszndljon a tisztitdshoz
szemcsés surolészert vagy éles
fémkapardét. Megsértheti velik a suté
ajtajan az lGveget, ez pedig az Uveg
széttéréséhez vezethet.

Gyermekbiztonsag

o A késziléket felnbttek  altal
hasznalatra tervezték. Veszélyes
hagyni, hogy gyerekek hasznaljak
vagy jatsszanak vele.

e A gyereket mindig tartsa tavol a
sut6tdl, amikor be van kapcsolva.
Emellett a sUt6 kikapcsolas utan még
hosszu ideig forré marad.

o A készulék kialakitdsa nem olyan,
hogy azt gyermekek vagy mas olyan
személyek hasznaljak, akiket fizikai,
értelmi vagy mentalis képességeik,
illetve megfelel§ tapasztalatok és
ismeretek hidanya megakadalyoz
abban, hogy a  készlléket
biztonsagosan hasznaljak, hacsak a
biztonsagukért felelés személy nem
biztosit szamukra felligyeletet és
Utmutatast a készilék biztonsagos
hasznalatara vonatkozdan.

Ugyfélszolgalat
o A sziikséges ellenGrzéseket és/vagy
javitasokat a gyarto

szervizrészlegével vagy a gyarto altal
megbizott szervizrészleggel
végeztesse el, és ehhez csak eredeti
alkatrészeket hasznaljon fel.

¢ Ne probalja meg egyedul megjavitani
a berendezést, ha hibat vagy
karosodast észlel. A szakképzetlen
személlyel végeztetett javitas sérilést
okozhat, vagy Kkarosithatia a
berendezést.

A E szimbdélum a terméken, illetve

annak csomagolasan azt jelzi, hogy ez a
termék nem kezelhetd haztartasi
hulladékként. Ennek megfelel6en el kell
széllitani az elektromos és elektronikus
berendezések Ujrahasznositéasi
gy(jtételepére. A termék megfeleld
hulladékkezelése segit a kdrnyezet és az
emberek egészségének a védelmében. A
nem megfelelS hulladékkezelés veszélyt
jelent mind a kérnyezetre, mind az
egészségre. A termék Ujrahasznositasara
vonatkozd részletesebb informaciot a
helyi 6nkormanyzatnal, a haztartasi
hulladékelhelyezési szolgalatnal vagy
abban a boltban kaphat, ahol a terméket
vasarolta.

http://www.markabolt.hu/



electrolux 63

A késziilék leirasa
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1. Kezel6panel 7. Hdtéventilator levegdnyilasa
2. Siit6 héfokszabalyozé gombja 8. Giill
3. Siit6 héfokszabalyozé lampaja 9. Sitélampa
4. Percszamlalo 10. Sut6ventilator
5. Altalanos ellenérz6 lampa 11.Adattébla
6. Siitd funkcio szabalyozégombja
A siit6 tartozékai

Y

Tortatalca R6gzitd polc
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Kezeloszervek

A siit6 funkcidkapcsolé gombja
A sutd ki van kapcsolva

Hagyomanyos sités - A fels6 és
az also elem is sugaroz hét, ami
egyenletes héelosztast biztosit a
sutében.

Csak bels6 grill elem - Kisebb
mennyiségek grillezéséhez.

Also flitelem - Csak a siit6 aljarol
jon a hé.

Légkeveréses sltés - Ennek a
funkcionak a kivalasztasaval
stthet husokat, illetve anélkil
stithet egyszerre hust és
tésztafélét, barmelyik polcon, hogy
az egyik atvenné a masik izét.

Kiolvasztas beallitdsa - Ennek a
bedllitasnak az a célja, hogy
segitsen kiolvasztani a fagyott
ételeket.

M OO Ole

S

>,
>
[

Bekapcsolva jelzélampa
Bekapcsolt éllapot jelzdlampaja a

sutd funkcidészabdlyoz6 gombjanak a

beallitdsakor kezd vilagitani.

Héfokszabalyozé gomb

A héfokszabalyoz6 gombot az
Oramutatd jarasaval ellenkezé iranyban
elforditva valaszthatia ki a kivant
hémérsékletet 50°C és 250°C kozott.
Hoéfokszabalyozo6 jelz6lampaja

A héfokszabalyoz6 lampaja akkor kezd
vilagitani, ha a hé&fokszabalyoz6 gombot
elforditja. A jelz6lampa mindaddig vilagit, amiga
sUt6 el nem érte a kivant hémersékletet. Ezt
kovetben be- és kikapcsol, mutatva a
hémérséklet fenntartasat.

50
250 .
-
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Mechanikus Percszamlalé

A percszamlaléval beallithatd maximalis
id6 egy ora.

A szabdlyz6 gombot az 6ra jarasaval
egyez6 iranyba forgassuk el a max.
poziciéba, majd utdna vissza a kivant
idére. A kivalasztott id§ letelte utan egy
révid hangjelzés lesz hallhato.

A percszamlalé nem kapcsolja a siit6t,
ha az nincs hasznalatban.

Biztonsagi hofokszabalyoz6

A veszélyes tulforrésodas
megakadalyozasa céljabél (amit a
készllék nem megfelel6 hasznélata
vagy az elemek meghibdsodasa idézhet
eld) a suté biztonsagi
héfokszabalyozéval van felszerelve,
amely megszakitja az aramellatast. A
sité a hdmérseklet csokkenése utan
automatikusan ujra bekapcsol.

Amennyiben a biztonsagi hfokszabalyozé a
készulék nem megfelel6 hasznédlata miatt
bekapcsol, elegendd, ha a hibat a sité kindilése
utén javitja ki. Ha viszont a héfokszabalyozo
valamelyik elem meghibasodasa miatt Iép
mikddésbe, forduljon az Ugyfélszolgalathoz.

A hiitoventilator

A sitében hitéventilator mikddik
azzal a céllal, hogy ne hagyja
felmelegedni az el6lapot, a gombokat és
a suté ajtajanak fogodjat. A ventilator a
suté bekapcsolasakor automatikusan
elindul. A sttéajté fogantyuja kdzelében a
nyilason keresztil meleg levegd aramlik
ki. A ventilator akkor kapcsol ki, amikor a
suté funkciészabdlyozé gombjat sltés
utan Kl pozicioba allitja 0.
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A siito elso alkalommal torténo hasznalata elott

A sUt6 haszndlata el6tt a sutd
belsejébdl és kilsejérdl is tavolitson
el minden csomagoléanyagot.

A legels6 hasznélat el6tt a sut6t
Uresen fel kell melegiteni.

Ekkor kellemetlen szag j6het a
sUtébdl. Ez teljesen normalis jelenség. A
gyartas soran keletkezett maradvanyok
okozzak.

Ugyeljen ra, hogy jél kiszell6ztesse a
szobat.

o 1. A suté funkcié
szabalyozégombjat kapcsolja

légkeveréses sitésre .

2. A héfokszabalyozé gombot
kapcsolja 250° allasba.

4. Nyisson ablakot.

5. Koérllbelll 45 percen keresztul
hagyja a sutét dresen
bekapcsolva.

Ezt az eljarast meg kell ismételni a

teljes grill Ij funkcidval korulbeldl 5-10
percen keresztil.
Hagyja lehdini a s(0t6t. Majd
@ nedvesitsen meg meleg vizzel és
kevés gyenge folyékony
mosogatészerrel egy puha ruhat,
és ennek segitségével tisztitsa ki a
sUté belsejét.
A legelsd hasznalat el6tt gondosan
mosogassa el a sit6 tartozékait is.

A siit6é ajtajanak kinyitasahoz
mindig kozépen fogja meg a
siitdajto fogantyujat.
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A siito hasznalata

A sit6 egy kildnleges rendszerrel van
ellatva, ami természetes leveg6aramlast
hoz létre, és biztositia a gbz éallando
visszaforgatasat.

Ez a rendszer lehet6vé teszi a paras
kornyezetben térténd sutést, mialtal az
elkészitett ételek belll puhdk, kivil
ropogosak lesznek. Ezenfelll a sutési idé
és az energiafogyasztds minimalisra
csokken. A sUtés soran g6z képzbdhet,
ami a sitd ajtajanak kinyitdsakor tavozik.
Ez teljesen normalis jelenség.

Ha a s(t6 ajtajat a stités soran vagy
kdzben kinyitja, mindig alljon
hatrébb, hogy a sutés soran
képz8dott gbz, illetve hd szabadon
tavozhasson.
Figyelem! - Ne helyezzen
A semmilyen targyat a sit6 aljara, és
a sité semmilyen részét ne takarja
le sttés kdzben alufdliaval, mivel
ennek hatasara a hé egyes
helyeken koncentralédhat, ami
hatassal lehet a sités
eredményére, és karosithatja a
sUté zomancozasat. Az edényeket,
héallé edényeket és
aluminiumtélcdkat mindig a
polcvezetd sinekbe csusztatott
polcra helyezze ra. Az ételek
melegitése kdzben g6z keletkezik,
ugyanugy, mint egy vizforraloban.
Amikor a g6z a sUtd ajtajanak
Uvegével érintkezik, lecsapddik, és
vizcseppek képzddnek rajta.
A gobzlecsapodas csokkentése
érdekében minden alkalommal
legalabb 10 percig liresen melegitse
el6 a siit6t.

Javasoljuk, hogy minden sitési
folyamatot kévetben tordlgesse le a
vizcseppeket.
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Siités kézben a siitd ajtajanak
mindig csukva kell lennie. A
lenyithatd sOt6ajté kinyitasakor
alljon félre. Ne hagyja, hogy az ajté
lecsapddjon - a fogantyu
segitségével tartsa az ajtét, amig
teljesen ki nem nyilik.

A sitének négy polcszintje van, és
egy polc taldlhaté benne. A
polcszintek az abran lathato
maodon, alulrdl lefelé szamozodnak.
Fontos, hogy ezeket a polcokat az
abran lathaté modon megfeleléen
helyezze el.

Ne tegyen semmilyen edényt

kdézvetlendl a sité aljara.

Grillezés E‘

- Alegtdbb ételt a grillez6edény racsara
kell helyezni a maximalis Iégaramlas
biztositasa és annak érdekében, hogy
az étel ne érjen bele a zsiradékba és a
lébe. Az olyan ételek, mint a hal, maj
€és vese, sajat belatdsa szerint
kdzvetlenll a grillez6edénybe is
behelyezhetdk.

- Az ételekrQl a nedvességet alaposan
fel kell itatni grillezés el6tt, a frécskolés
minimalisra csOkkentése érdekében.
A sovany husokat és a halat egy kevés
olajjal vagy olvasztott vajjal kenje meg,
hogy a sités alatt ne szaradjanak ki.

- Az olyan kisér6ket, mint a paradicsom
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és a gomba, husok grillezésekor a
racs ala kell helyezni.

- Kenyér piritasakor javasoljuk a
legfels6 sindllas hasznalatat.

- Az ételt sités alatt szikség szerint
meg kell forditani.

Légbefuvasos siités

- Az étel sitését az el6re melegitett
leveg6aramlat végzi, amelyet a sitd
hatso faldba beépitett ventilator
egyenletesen kdrbe keringet a sité
belsejében.

- Ezaltal a h6 egyenletesen és gyorsan
eljut a stt6 minden részébe, vagyis a
kulénb6zd szinteken -egyszerre lehet
kilénbdz6 fajta ételeket késziteni. A
légbefuvasos sités gondoskodik a
nedvesség gyors tavozasarol, igy a
suté szarazabb kérnyezete
megakadalyozza, hogy egyik ételrél a
masikra szalljanak a kulénbdz6 illatok
és izek.

- A KkUI6nbdzd szinteken sltés
lehetésége azt jelenti, hogy egy
id6ben lehet kulén-b6z6 eteleket
késziteni, és akar harom doboz
kekszet és mini pizzat lehet azonnal
elfogyasztani vagy ezt kdvetéen
lefagyasztani.

- Természetesen a siUt6ben az is
lehetséges, hogy csak egyetlen
szinten sissén. Ebben az esetben az
also sinparokat kell hasznalni, hogy
kdnnyebben szemmel tudja kdvetni a
folyamatokat.

- Réaadasul a sutd kuldndsen ajanlatos
lekvarok sterilizalasara, -otthon
készitett befbttek készitésére, valamint
gomba vagy gyumadlcs aszalasara.

Hagyomanyos siités

- A legjobb hdéeloszlast a kdzépsé
polcéllasban lehet biztositani. Ha
szeretné, hogy az étel alja jobban
megsuljén, tegye az edényt egy
polccal lejjebb. Ha szeretné, hogy az
étel teteje jobban megsljon, tegye az
edényt egy polccal feljebb.

- A haszndlt sut6tepsik és edények
anyaga és feluleti kezelése is
befolyasolja, hogy mennyire barnul

meg az ételek alja. A zomancos
edények, a sotét, nehéz vagy nem
tapadasgatld konyhai eszkdzdk
hasznalata noveli az ételek aljanak
barnulasat, mig az Uveg-, fényes
aluminium- vagy a polirozott
acéltalcédk visszaverik a hét, és
kevesebb barnulast tesznek lehetéve.

- Az egyenletes barnulas biztositasa
érdekében a polcon mindig kbzépre
helyezze az edényeket.

- Allitsa az edényeket megfeleld méreti
tepsire, mert igy az esetleg kiomlétt 1€
nem a suté aljara folyik, és a tisztitas is
kdnnyebb lesz.

- Ne tegyen edényt, tepsit vagy
sutétalcat kézvetlendl a sit6 aljara,
mert az nagyon felforrésodik és
tonkremehet. Ennek a beallitdsnak a
hasznalatakor a h6 a felsd és alsé
sttéelemekbdl egyarant sugarzik.
Emiatt egyetlen szinten elkészithet6
az étel, ez pedig kiléndsen alkalmas
olyan ételek esetében, amelyeknek az
aljat fokozottan barnitani kell: ilyenek a
lepény és a toltott tésztak.

A csébenslltek, a lasagna és a rakott
ételek tetejét fokozottan barnitani kell,
ezek kitlin6en készitheték hagyomanyos
sut6ben.

Hogyan kell hasznalni a hagyomanyos
sutét
1. Forgassa el a sit6 funkcidészabalyozo

gombijat a kivant sttési funkciéba |:|

2. Forgassa a sut6 héfokszabalyozo
gombijat a kivant h6mérsékletre.

Kiolvasztas ’.3‘{.‘

A sttéventilator fités nélkdl mikddik, és a
levegbtszobahdmérsékletenkeringetiasité
belsejében.

Ellendrizze, hogy Ki pozicioba forditotta-
e a héfokszabalyoz6 gombot.

http://www.markabolt.hu/



A Belsé grillelem hasznalata [7]

A belsé grill gyors kézvetlen hét juttat
a grillez6 edény kdzponti terliletére. Ha a
belsd grillelemet hasznalja kisebb
mennyiségek megsutéséhez, energiat
takarithat meg.
1. A suté funkcidkapcsold gombjat

forgassa el a Ij pozicioba.

2. Forgassa a sutd§ héfokszabalyozd
gombjat a kivant h6meérsékletre.

3. Allitsa be a racsot és a grillez6 edény
sinjének  poziciéjat ugy, hogy
kilonb6z6 vastagsagu ételek is
elférjenek, és tartsa be a grillezésre
vonatkoz6 utasitasokat.

A grillezé elemet a h6fokszabalyoz6
vezérli. A siités soran a grill tdbbszér be-
és kikapcsol a tulhevilés megel6zése
érdekében.

Csak az also fiitoelem |;|

Ez a funkci6 kiléndsen olyan tészta
esetében hasznos, amit nem lehet
tiprobaval ellenérizni. Hasznalhato
lepények  vagy  toltott  tésztak
utésitésére, mert igy az alul lévd tészta
biztosan jol atsdil.

A "hoéfokszabalyozd jelz6lampéja
@ mindaddig vilagit, amig a sut6 el
nem érte a kivant hémérsékletet.
Ezt kdvetben be- és kikapcsol,
mutatva a hémérséklet
fenntartasat.

Javaslatok és tanacsok

- A legjobb héeloszlast a kdzépsd
polcallasban lehet biztositani. Ha
szeretné, hogy az étel alja jobban
megsiljén, tegye az edényt egy
polccal lejjebb. Ha szeretné, hogy az
étel teteje jobban megsuljén, tegye az
edényt egy polccal feljebb.

- A hasznalt sit6tepsik és edények
anyaga és fellleti kezelése is
befolyasolja, hogy mennyire barnul
meg az etelek alja. A zoméancos
edények, a sotét, nehéz vagy nem
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tapadasgatlé konyhai eszkdzok
hasznalata néveli az ételek aljanak
barnulasat, mig az lOveg-, fényes
aluminium- vagy a polirozott
acéltalcédk visszaverik a hét, és
kevesebb barnulast tesznek lehetdve.

- Az egyenletes barnulas biztositasa
érdekében a polcon mindig kbzépre
helyezze az edényeket.

- Allitsa az edényeket megfeleld méreti
tepsire, mert igy az esetleg kidomlétt lé
nem a suté aljara folyik, és a tisztitas is
kdnnyebb lesz.

- Ne tegyen edényt, tepsit vagy
sutétalcat kézvetlendl a sité aljara,
mert az nagyon felforrésodik és
tdnkremehet.

Siitéskor:

A tortéak és sutemények
elkészitéséhez rendszerint kdzepes
hémérséklet (150°C-200°C) szlkséges,
ezért a sUt6t kb. 10 percig el kell
melegiteni.

Ne nyissa ki addig a sUt6 ajtajat, amig
a sutési id6 3/4-e el nem telt.

Az oml6tésztas sitemények rugalmas
tepsiben vagy télcan késziljenek, és az
eléirt id6 2/3-aig suljenek, majd a készre
sutés el6tt kerlljenek diszitésre. Ez a
kiegészitd sitési id6 a feltét vagy a toltelék
fajtajatél és mennyiségétdl fugg. A
piskotakeverékek akkor jok, ha nehezen
valnak el a kanaltdl. A tul sok folyadék
hasznalata miatt foloslegesen
meghosszabbodik a sitési id6.

Ha két siteménnyel vagy keksszel
megrakott tepsit tesz be a sitébe
egyszerre, egy polcnyi szintet Gresen kell
hagyni a tepsik kdzott.

Ha két siteménnyel vagy keksszel
megrakott tepsit tesz be a sitébe
egyszerre, a tepsiket a sutési id6
kétharmadanak elteltével ki kell cserélni,
illetve meg kell forditani.

Hussiitéskor:

1 kg-nal kisebb pecsenyehusokat ne
slssdn egy darabban. A kisebb egyben
sUtott darabok kiszaradhatnak. A vords
husokat, amelyeknek kivalrél jol, de bell
kdzepesen vagy gyengén kell atstlnidk,
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magas hémérsékleten (200°C-250°C)
kell sutni.

A fehér husok, a baromfi és a hal
viszont alacsonyabb hémérsékletet
(150°C-175°C) kivannak. A szészok vagy
huslével készitett martasok dsszetevoit
révid sitési id6 esetén rogtdon a sités
elejen be kell tenni a sitétepsibe.
Ellenkez6 esetben csak az utolsé félérara
tegye be 6ket.

Hogy mennyire sult meg a hus, egy
kanal segitségevel ellendrizheti: ha nem
lehet a hust benyomni, akkor atsult. A
belll ré6zsaszinnek meghagyott egyben
sUlt marhahusok vagy szeletek esetében
rovid idére meg kell emelni a
hémérsékletet.

Ha kozvetlenil a sit6 racsara
helyezve késziti el a hust, tegyen egy
sutéedényt az alatta 1évd polcra, hogy
felfogja a huslét.

Hagyja legalédbb 15 percig allni az
egyben sllt hust, hogy a leve ne folyjon ki.

Ajanlatos a hussuté tepsibe egy kis
vizet dnteni, ezzel elkerilhetd, hogy fust
képzddjon a sutében. A g6z lecsapodasat
elkertlend6 tébbszér 6ntsén vizet a
tepsibe. A tanyérok talalasig a suté
minimum  hémérsékletli  fokozatan
melegen tarthatok.

Figyelem!

Ne bélelje ki a siitot aluféliaval,
és ne tegyen hus- vagy
tésztasiito tepsit a sitd aljara,
mert a fokozott hémérséklet-
emelkedés tonkreteheti a siité
zomancat.

Sitési idotartamok

A s(tés id6tartama az egyes ételek
Osszetételétdl, dsszetevbitdl és a bennik
lév6 folyadék mennyiségétsl fliggben
valtozo lehet.

Jegyezze meg az elsé prébasitések
vagy eételkészitések alkalméaval, hogy
milyen bedllitdsokat hasznalt, igy
tapasztalatot nyerhet ugyanazon ételek
késGbbi elkészitéséhez.

Sajat tapasztalatai alapjan mar képes
lesz a tablazatban megadott értékek
maodositasara.
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Sutési tablazat
Hagyomanyos siités =. Légkeveréses siités

A programozott siitési id6be az el6melegités nem tartozik bele.
Az Ures siit6t 10 perc hosszan mindig el6 kell melegiteni.

Hagyomanyos Légbefuvasos dAtSlrjtgés
- i siités stité id6tartama -
ETEL TIPUSA 3 | hémérs. 4 himés| percekben MEGJEGYZESEK
= <E ] o

SUTEMENYEK
Habos sltemények 2 170 2(1és3)* | 160 | 45-60 Sutéformaban
Linzertészta 2 170 2(1és3)* | 160 | 20-30 Sutéformaban
Irés taros lepény 1 175 2 165 | 60-80 Sutéformaban
Almatorta (Almas pite) |1 170 2(1és3)*| 160 | 90-120 Sutéformaban
Rétes 2 180 2 160 | 60-80 Tepsiben
Kandirozott gyimélcs
torta 2 190 2(1és3)* | 180 | 40-45 Sutéformaban
Gyumolcstorta 2 170 2 150 | 60-70 Sutéformaban
Piskéta 1 170 2(1és3)* | 165 | 30-40 Sutéformaban
Gylumolcskenyér 1 150 2 150 | 120-150 Siitéformaban
Szilvatorta 1 175 2 160 | 50-60 Kenyérsité formaban
Aprositemény 3 170 2 160 | 20-35 Tepsiben
Kekszek 2 160 2(1és3)* | 150 | 20-30 Tepsiben
Habcsok 2 135 2(1és3)* | 150 | 60-90 Tepsiben
Molnarka 2 200 2 190 | 12~20 Tepsiben
Péksltemények: Fank |2vagy 3 | 210 2(1és3)* | 170 | 25-35 Tepsiben
Tortalapok 2 180 2 170 | 45-70 Sut6éformaban
KENYER ES PIZZA
Fehér kenyér 1 195 2 185 | 60-70
Rozskenyér 1 190 1 180 | 30-45 Kenyérsiité formaban
Zsémle 2 200 2(16és3)* | 175 | 25-40 Tepsiben
Pizza . . 2 200 2 200 | 20-30 Tepsiben
TOLTOTT TESZTAK
Tésztakosarka 2 200 2(1és3)* | 175 | 40-50 Formaban
Z06ldséges kosarka 2 200 2(1és3)* | 175 | 45-60 Formaban
Quiche 1 210 1 190 | 30-40 Forméaban
Lasagne 2 200 2 200 | 25-35 Formaban
Cannelloni 2 200 2 200 | 25-35 Forméaban
HUS
Marha 2 190 2 175 | 50-70 Réacson
Sertés 2 180 2 175 | 100-130 Réacson
Borju 2 190 2 175 | 90-120 Réacson
Angolos marhasiilt

véresen 2 210 2 200 | 50-60 Réacson

kdzepes 2 210 2 200 | 60-70 Réacson

atsltve 2 210 2 200 | 70-80 Réacson
Sertéslapocka 2 180 2 170 | 120-150 Héjastul
Sertéslabszar 2 180 2 160 | 100-120 2 darab
Barany 2 190 2 175 | 110-130 Lab
Csirke 2 190 2 200 | 70-85 Egészben
Pulyka 2 180 2 160 | 210-240 Egészben
Kacsa 2 175 2 220 | 120-150 Egészben
Liba 2 175 1 160 | 150-200 Egészben
Nyul 2 190 2 175 | 60-80 Feldarabolva
Vadnyul 2 190 2 175 | 150-200 Feldarabolva
Facan 2 190 2 175 | 90-120 Egészben
Vagdalt 2 180 2 170 | 6ssz.150 kenyérsité edényben
HAL
Pisztrang/Keszeg 2 190 2(1és3)* | 175 | 40-55 3-4 hal
Tonhal /Lazac 2 190 2(1és3)* | 175 | 35-60 4-6 filé

(*) Ha egyszerre tobb ételt sit, azt javasoljuk, hogy a zaréjelben megadott szinteken helyezze el
az ételeket a sutében.
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Grillezés [7]

A programozott siitési id6be az elomelegités nem tartozik bele.
Az Urres siit6t 10 perc hosszan mindig el6 kell melegiteni.

) ) Mennyiség Grillezés A sltés idtartama
ETEL TIPUSA percekben
4 hémérs. Elsé Masodik

Darab g Ef °C oldal oldal
Filészeletek 4 800 3 250 12~15 12~14
Beefsteak 4 600 3 250 10~12 6~8
Kolbasz 8 / 3 250 12~15 10~12
Sertésborda 4 600 3 250 12~16 12~14
Csirke (félbevagva) 2 1000 3 250 30~35 25~30
Kebab 4 / 3 250 10~15 10~12
Csirke (mell) 4 400 3 250 12~15 12~14
Hamburger* 6 600 2 250 20-30
*Elémelegités 5'00"
Hal (filé) 4 400 3 250 12~14 10~12
Szendvics 4~6 / 3 250 5~7 /
Piritos 4~6 / 3 250 2~4 2~3

A megadott hémérsékletek iranyadoként szolgalnak. A hémérsékletek a
személyes igényekhez igazithatok.
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Tisztitas és karbantartas

Miel6tt nekilatna a siité
tisztitasanak, kapcsolja ki és
hagyija kihdilni.

A  késziiléket forr6g6zos
tisztitogéppel vagy
gbzborotvaval tilos tisztitani.

Fontos: A készUlék haldzati vezetékét
mindenféle tisztitasi mlvelet megkezdése
el6tt ki kell huzni a konnektorbdl.

A készllék hosszu élettartamanak
biztositasa érdekében az alabbi tisztitasi
mUveleteket rendszeresen el kell végezni:
- Csak akkor hajtsa végre, ha a siité

mar kihdilt.

- A zomancozott részeket mossa le

mosogatdszeres vizzel.

- Ne hasznaljon szemcses
suroldszereket.

- A rozsdamentes aceél- és

Uvegelemeket puha ruhaval térdlje

szarazra.

- Hamakacs foltokba Uitkdzik, hasznalja
a rozsdamentes acélhoz a
kereskedelemben kaphat6 szereket
vagy meleg ecetet.

A st zomanca rendkivil tartés és
erésen vizhatlan. A (citromtdl, szilvatél
vagy hasonlé gyimoélcsdktél szarmazo)
forr6 gyimélcssavak vegyi hatasa
azonban maradanddé homalyos, durva
foltokat hagyhat a zomanc fellletén. A
szépen kifényesitett zomancfellleten
hagyott ilyen nyomok azonban nem
befolyasoljak a sutd mikédését. Minden
haszndlat utan alaposan tisztitsa meg a

sutét. Igy lehet a legkdnnyebben
letisztitani a szennyezddést.
Megakadalyozza, hogy a

szennyezO6dések raégjenek a sutére.

Tisztitoszerek

Miel6tt barmilyen tisztitoszert
hasznalna a sUt6 tisztitasara, ellenérizze,
hogy megfelel-e és hogy hasznalatat a
gyarto ajanlja-e.

Klért tartalmazé tisztitoszerek NEM
hasznalhatok, mivel hasznalatuktdl a
feliletek matta  valhatnak. Er6s
surolészereket sem szabad hasznalni.

electrolux 73

Kiilsé tisztitas

A kapcsoldlapot, a sitd ajtajat és az
ajtoé szigetelését egy enyhén
mosogatészeres meleg vizes puha
toriéruhaval rendszeresen torélje at.

Az ajtoé Gveglapjanak
megrongalasanak, illetve gyengitesének
elkertilése  érdekében  kerllie a
kovetkez8k hasznalatat:

e Haztartasi mosoészerek
klortartalmu tisztitdszerek

e Tapadasmentes bevonattal
rendelkez6  edényekhez  nem
hasznalhaté impregnalt tisztitoparna;

Fémszalas suroloparna

Vegyszeres sutétisztitd szivacsok,

illetve aeroszolok

Rozsdamentesiték

Flrd6kad/mosogato folttisztitok

A sitdajté tvegeének kulsé és belsd
oldalat meleg szappanos vizzel tisztitsa.
Amennyiben az lveg belsd oldala ersen
szennyezddik, olyan kulénleges
tisztitdszerek hasznalatat javasoljuk, mint

és

a Hob Brite. Ne hasznaljon
festékkaparokat a szennyezddések
leszedéséhez.

NETISZTITSA MEG a siit&ajtot,
amig az liveg teljesen ki nem

A\

hiilt. Ha ezt az
elévigyazatossagot
elmulasztja, az tveglap
megrepedhet.

Ha a sUt6ajtd veglapja megsérl
vagy mély karcolasok lesznek rajta,
az uveg meggyengil és ki kell
cserélni, nehogy az (veglap
megrepedijen. Tovabbi tanacsokért
forduljon a helyi szervizhez, ahol
6rommel segitenek Onnek.
Sutoétér

A sut6tér zoméncozott alja akkor
tisztithat6 a leghatékonyabban, amikor a
sUté még meleg.

A slt6t minden egyes hasznalat utan
torélje at meleg szappanos vizbe aztatott
puha torléruhaval. 1dérél idére ennél
alaposabban is meg kell tisztitani a sutét,
a megfeleld sUtbtisztitészer

@)
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Siitéajto
A sitbéajtot ketté Gveg alkotja. A
tisztitas megkdnnyitése érdekében a
sUt6ajtd leszerelhetd és az lUvegek
kivehet6k.

A Figyelem - Tisztitasa el6tt le kell
szerelni a sut6ajtét. A sitbajtod

hirtelen visszacsukédhat, ha az
livegeket akkor probaljak
kiszedni, amikor a siit6ajté még
a helyén van.

Eztakovetkezbk szerintvégezze.

1) nyissa ki teljesen az ajtét;

2) keresse meg az ajtot tarté két
forgdpantot (1. abra);

3) emeljefel ésforditsaelakétforgopant
kallantyujat (2. abra);

4) a két kulsé szélénél fogja meg és
lassan, de nem TELJESEN csukja
vissza a sut6ajtot (3. abra);

5) huzzamagafelé ésemeljekihelyérdl
az ajtét (3. abra);
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6) a fogantyu fellletének Ovasa
érdekében tegyen puha ruhéat
valamilyen stabil fellletre (4. abra),
és erre helyezze ra a sttéajtot;

7) a rdgzitési rendszer segitségével
vegye ki a s0tbajtobdl a belsé
Uvegeket (5. abra);

8) forditsa el 90°-kal, majd szedje ki a
helyérdl a 2 zarat (6. abra);

9) emelje fel kicsit, és 6vatosan vegye
ki a 4 oldalan diszkerettel ellatott
legfelsé Gveget (7. abra).

A sUt6ajté tisztitdsahoz langyos vizet és
puha ruhat hasznaljon. Kerllje a
dérzsparnat, acélgyapotot, érdes
szivacsot és a savakat, mert ezek
karosithatjak a belsé Gvegek kiilénleges
hévisszaverd fellletét.

A tisztitas befejeztével a fentieket
forditott sorrendben elvégezve tegye
vissza az (ivegeket az ajtdba és az ajtét
ahelyére, lgyelve arra, hogy az ivegeket
pontosan illessze vissza.

Ennek érdekében ezt a kdvetkezdk
szerint végezze:

- a 4 oldalan diszkerettel ellatott belsé
Uveget ugy tegye vissza, hogy a
gravirozas asuté kilsé része felé essen.
Akkor van jol forditva az tveg, ha a
lathato fellleten végighuzott ujjal nem
lehet érezni a gravirozas érdességét.
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A bels6 Uveget a 8. abra szerint kell
pontosan visszatenni a helyére

Visszaszerelésik utan a sit8ajto
Uvegeinek rogzitése a 8. pontban
foglaltakat forditott sorrendben
elvégezve lehetséges.

Tilos még meleg allapotban
A tisztitania stt6ajtot, mertilyenkor
az Uvegek osszetérhetnek. Ha
az Uvegek feluletén mélyebb
karcolast vagy repedést észlel,
akkor az Uvegek cseréje
érdekében  forduljon a
vevdszolgalathoz.

Rozsdamentes acélbdl, illetve
@ aluminiumbadl késziilt
modellek: A sit6ajtét és a
rozsdamentes acél vagy
aluminium anyagu kezel6panelt
ajanlatos csak nedves szivaccsal
attérdlni, majd minden esetben
puharuhaval gondosanszarazra
térélni. Kerllje a dérzsparnat,
acélgyapotot, savakat és
dbrzshatasu termékeket, mert
ezek karosithatjak a fellletet.

A siitGajto tomitésénektisztitasa
A sutényilas kordl gumitémités
gondoskodik a helyes m(ikddésr6l.

Ezt a tomitést id6rdl idore
ellendrizze. Sziikség esetén
tisztitsa meg, kerillve a
dorzshatasu eszkdzoket vagy
anyagokat.

Ha a tomités megsériilését
észleli, forduljon alegkézelebbi
vevOszolgalathoz és a javitas
megtorténtéig ne hasznalja a
siit6t.

http://www.markabolt.hu/



A sutdlampa kicserélése
Huzza ki a villdsdugét az aljzatbdl
Ha a s0t6t megvilagitd izzét kell
kicserélni, annak a  kdvetkezé
kovetelményeknek kell eleget tennie:
- Elektromos teljesitmény: 15 W/25 W,
- Elektromos feszlltség: 230V (50 Hz),
- 300°C-ig héall,
- Csatlakozas tipusa: E14.
llyen izz6t a helyi szervizben
szerezhet be.
A hibas izz6 kicserélése:
1. Gy6z6djon meg réla, hogy a sité le
van csatlakoztatva az dramforrasrol.
2. Az lvegburkolatot nyomja be és
forgassa el az 6ramutaté jarasaval
ellenkezd irdnyban.
3. Tavolitsa el a hibas izz6t és cserélje ki
egy Ujra.
4. Tegye vissza az Uvegfedelet, és
csatlakoztassa a haldzati vezetéket a
konnektorba.
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Ha valami nem muikodik

Ha a készllék nem mikodik megfeleléen, kérjik, végezze el a kdvetkezd
ellen6rzéseket, miel6tt az Electrolux szervizhez fordulna:

PROBLEMA MEGOLDAS
m  AsUt6 nem kapcsol be. + Ellenérizze, hogy be lett-e allitva a siitési
funkcio és a h6mérséklet
vagy
¢ Ellendrizze, hogy helyesen
csatlakoztatta-e a keészllék haldzati
vezetékét a konnektorba, illetve

bekapcsolta-e a f6kapcsolét.

m A sUt6 homérsékletielz6 | o Valasszon ki a héfokszabalyozé gomb
lampaja nem gyullad ki. segitségével egy hmérsékletet
vagy
¢ A sut6 funkcid6 szabalyozégomb
segitségével valasszon ki egy funkciét.

m As(t6é lampajanemgyulladki. | ¢ Valasszon ki a héfokszabalyozé gomb
segitségével egy hémérsékletet
vagy
¢ Ellenbrizze az izz6t, és szilkség esetén
cserélie ki (lasd: “Tisztitas és
karbantartas”)

m Tul hosszi idébe telik az | ¢ Eldfordulhat, hogy ~ mas
ételek elkészitése, vagy tul hémérsékletértéket kell beallitani
gyorsan elkészulnek. vagy

¢ Kovesse a hasznalati utasitasban
szerepld tanacsokat, kildndsen a “A stité
hasznélata” cim(i fejezetbdl.

m Gb6z és paralecsapédas az | ¢ A sités folyamatanak befejeztével ne
ételen és a sUtétérben. hagyja 15-20 percnél tovabb az ételeket a
sutében.
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Miszaki adatok
A fluitoelemek besorolasa

Komplett std (alsé+felsd) 1800 W
Grill 1650 W
Konvekcids ventillator 25W
Sitévilagitas 25W
Hdt6ventilator 25W
Osszteljesitmény 1875 W
Uzemi fesziiltség (50 Hz) 230V
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Az lireg méretei

Magassag felulet alatt mm 593
oszlopban mm 580
Szélesség mm 560
Mélység mm 550
Sité
Magassag mm 335
Szélesség mm 405
Mélység mm 400

Siit6é kapacitasa 56 |

Utasitasok az Gizembe helyez6 részére

Az lizembe helyezést és a
csatlakoztatast az érvényben
Iév6 jogszabalyok betartasaval
kell végezni. Minden
beavatkozast a készilék
kikapcsolt allapotaban kell
elvégezni. Csak képesitett
mérn6kok végezhetnek munkat
a késziiléken.

A gyarté minden felel6sséget
elharit, amennyiben ezeket a

biztonsagi eloirdsokat nem
tartottak be.

Csatlakoztatas az aramforrasra

A halézatba csatlakoztatas el6tt
ellenérizze az aldbbiakat:

- A biztositéknak és a héaztartasi
elektromos rendszernek meg kell
egyeznie a készlUlék maximalis
terhelésével (lasd az adattablat).

- A haztartasi elektromos rendszert az
érvényben 1év6 jogszabalyok alapjan
megfeleld foldel6 csatlakozéssal kell
ellatni.

- A Kkonnektor vagy a tdébbpdlusu
kikapcsold gomb a készulék izembe

helyezése utén

hozzaférhet6.

A Kkészllék csatlakozédugasszal
egyutt kerll leszallitasra. A kapott halozati
vezetéket és a csatlakozdédugaszt
aramdités ellen levédett konnektorba kell
csatlakoztatni (230 V~, 50 Hz). Az
aramUtés ellen levédett konnektort a
jogszabalyoknak  megfeleléen  kell
tzembe helyezni.

Az aldbbi tipusu halézati vezetékek
fogadhaték el a szikséges névleges
keresztmetszetet figyelembe véve: HO7
RN-F, HO5 RN-F, HO5 RR-F, HO5 VV-F,
HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F.

Ha készuléket csatlakozodugasz
nélkal kétik be, wvagy bha a
csatlakozédugasz nem hozzaférheté, az
érintkezések kdz6tt egy minimum 3 mm-
es réssel rendelkez6 tébbpdlusu
kapcsoldt (pl. biztositékot, aramkor-
megszakitot) kell beszerelni a készllék és
a haldézati vezeték kdzé. A kapcsoldnak
egyetlen ponton sem szabad
megszakitania a féldkabelt. A sarga-zold
foldkabel 2-3 cm-rel legyen hosszabb az
dsszes tdbbi vezetéknél.

legyen kénnyen
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A hélézati vezetéket minden
korulmények kdzott ugy kell lefektetni,
hogy sehol ne melegedhessen 50°C-ra
(szobah&mérséklet folé).

A fltéelemeket csatlakoztatas utan
egy kb. 3 percig tarté Uzemeltetéssel le
kell tesztelni.

Terminalblokk

A sutéhdz egy kdnnyen hozzaférhetd
végallas kapcsolo tartozik, amelyet 230 V-
0s egyfazisi halézaton  t6rténd
Uzemeltetésre terveztek.

L betl - Fazis kivezetés
N bet(i - Nulla kivezetés
@ vagy E - Fold kivezetés
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Beépitési utasitasok

A beépitett készllék problémamentes
Uzemeltetése céljabol a készuléket
befogadd konyhaszekrényelemnek vagy
az Uregnek megfelel6 méretlinek kell
lennie.

Az érvényben 1év6 jogszabalyok
értelmében az dram alatt 1évé és szigetelt
részek aramités elleni védelmét biztositd
részeket mind ugy kell régziteni, hogy
szerszamok nélkil ne legyenek
szétszedhetdk.

Ugyanakkor a beépitett egységek
soranak a kezdetén vagy végén
barmelyik falszélnél kell legyen egy
szerelveny.

Az aramdtés elleni védelmet minden
esetben biztositani kell a készllék
beépitése révén.

A készlléket a hatuljaval vagy
valamelyik oldalaval a konyha magasabb
egységei, készulékei vagy falai mellé kell
allitani. De csak a készllekkel megegyez6
magassagu egyéb készllékek vagy
egységek allithatok a masik oldalfal melle.

A siitdé méretei (A. abra)
Beépitési utasitasok

A beépitett készllék problémamentes
Uzemeltetése céljabol a készuléket
befogad6é konyhaszekrény egységnek
vagy az Uregnek megfelel§ meretlinek
kell lennie (B-C. abra).

A siito régzitése a

konyhaszekrényhez

- Nyissa ki a sitd ajtajat;

- Rogzitse a sutét a
konyhaszekrényhez a keret négy
nyilasaba pontosan beilleszkedé négy
tavtartd (D. abra - A) segitségével,
majd csavarja be a négy kapott
facsavart (D. abra - B).
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Szerviz és eredeti pétalkatrészek

A gyarbol vald elszéllitas el6tt a késziléken az optimalis mikddés ellenérzése
érdekeben szamos szakértd és szakember végzett probakat.

Minden sziikséges javitdsi munkat maximalis gondossaggal és figyelemmel kell
végezni.

Ezért javasoljuk, hogy mindenfajta problémaval forduljon a kereskedéshez, ahol a
készlléket vasarolta, illetve a legkdzelebbi hivatalos szerviziinkhdz, és kdzolje a
probléma jellegét, a készllék modellszamat (Mod.), a termékszamot (Prod. No.) és a
sorozatszamot (Ser. No.), amelyek az azonositétablan talalhatok.

Atermék gyartdja altal tanusitott és ezzel a jelzéssel ellatott eredeti potalkatrészek
kizarolag szervizlinkben és a hivatalos potalkatrészboltokban kaphatok.
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Garancia/Vevoszolgalat
Eurdpai Jétallas

A jelen készllékre az Electrolux a jelen kézikdnyv hatlapjan felsorolt orszagok

mindegyikében a készllék garancialevelében vagy egyébként a térvényben
megszabott idétartamra vallal jétallast. Amennyiben a vasarlo az alabbiakban felsorolt
orszagok kdzil valamelyik masik orszagba telepul at, az alabbi kdvetelmények
teljesitése esetén a készllékre vonatkozd jotallas szintén attelepithetd:

A készullékre vallalt jotallas a készllék eredeti vasarlasanak napjaval kezdddik,
melyet a vasarlo a készilék eladdja altal kiadott érvényes, vasarlast igazold okmany
bemutatasaval tud igazolni.

A készulékre véllalt jotallas ugyanolyan idGtartamra érvényes, és ugyanolyan
meértékben terjed ki a munkadijra és alkatrészekre, mint a vasarlo6 uj lakdhelye
szerinti orszagban az adott modellre vagy termékféleségre érvényben levé jétallas.
A készilékre vallalt jétallas a termékhez kétddik, a jotallasi jog masik felhasznaléra
atruhéazhato.

A készllék Uzembe helyezése és haszndlata az Electrolux ltal kiadott
utasitasoknak megfeleléen tortént, és kizardlag haztartdsban hasznaltak,
kereskedelmi célokra nem.

A késziléket az U] lakdhely szerinti orszagban hatalyos 6sszes vonatkozo
el6irasnak megfeleléen helyezték izembe.

A jelen Eurépai Jétallas rendelkezései a térvény altal biztositott vasarléi jogokat
nem érintik.
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www.electrolux.com
® =
Albania +3554 261 450 Rr. Pjeter Bogdani Nr. 7 Tirane
Belgique/Belgié/Belgien +32 2 363 04 44 Bergensesteenweg 719, 1502 Lembeek
Ceska republika +420261 126112 |Budéjovicka 3, Praha 4, 140 21
Danmark +457011 74 00 Sjeellandsgade 2, 7000 Fredericia
Deutschland +49 180 32 26 622 1Muggenhofer Str. 135, 90429 Nirnberg
Eesti +37 2 66 50 030 Parnu mnt. 153, 11624 Tallinn
Espana +34 902 11 63 88 Carretera M-300, Km. 29,900 Alcala de Henares Madrid
France www.electrolux.fr
Great Britain +44 B705 929 929 Addington Way, Luton, Bedfordshire LU4 9QQ
Hellas +30231056 1970 |4, Limnou Str., 54627 Thessaloniki
Hrvatska +385 163 23 338 1S|avcnska avenija 3, 10000 Zagreb
Ireland +353 14090 753 Long Mile Road Dublin 12
ltalia +39 (0) 434 558500 |C.so Lino Zanussi, 26 - 33080 Porcia (PN)
Latvija +37 17 84 59 34 Kr. Barona iela 130/2, LV-1012, Riga
Lietuva +370 5 2780609 Ozo 10A, LT 08200 Vilnius
Luxembourg +352 42 431 301 Rue de Bitbourg, 7, L-1273 Hamm
Magyarorszag +36 1252 1773 H-1142 Budapest XIV, Erzsébet kiralyné Gtja 87
Nederland +31 17 24 68 300 Vennootsweg 1, 2404 CG - Alphen aan den Rijn
Norge +47 815 30 222 Rislekkvn. 2 , 0508 Oslo
Osterreich +43 18 66 400 Herziggasse 9, 1230 Wien
Polska +48 22 43 47 300 ul. Kolejowa 5/7, Warszawa
Portugal +35 12 14 40 39 39 g”;';tf;,?: s ;ff;“j;”ﬁ&?? s
Romania +4021 451 20 30 4Str Garii Progresului 2, S4, 040671 RO
Schweiz - Suisse - Svizzera [+41 62 88 99 111 Industriestrasse 10, CH-5506 Magenwil
Slovenija +38 61 24 25 731 Gerbigeva ulica 98, 1000 Ljubljana
M Rmen | SEHERATE SR
Suomi www.electrolux.fi
Sverige +46 (0)771 76 76 76 g'jg‘;ﬂ""é" g:;c"mii‘ fooeAmagRianti 43,
Tirkiye 4902122931025 |Tarlabagl caddesi no : 35 Taksim Istanbul
Poctua +7 495 937 7837 '1(2)?121?1 x?cusa. Onumnuiickid npocnexT, 16, BU
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1 |Proizvodaé Proizvajalec Producent Gyartd Vyrobce Vyrobca Producator & Electrolux
2 |Model Model Model Modell Model Model Model EOB 31004
3 |Kiasa energetske Razred energijske Klasa energooszczednosci | Energiahatékonysagi Trida energetické Gcinnosti | Trieda energeticke] Clasa de eficienta
o | dielotvornosti utinkovitosti osztaly hospodarmosti energetica
- — — -
4 |-Konvencionaino ~Konvencionalno ~Tradycyine - ~Conventional P> —
~Konvekcija s ~Z dodatno ogretim Konwekej “Levegd! ' ~Konvenéni's ~Vnitend pradenie ~Conveclie forfata
5 | ventilatorom Zrakom konvekcios ventilatorem vzduchu
Potrosnja elektricne Poraba elektricne energie | Zuzycie energi (kWh) Energiafogyasztés (KWh) | Spotieba energie (KWh) | Spotreba energie (KWh) | Consum de energie (kWh)
energije (kWh) (kWh) Funkcja podgrzewania: | Melegités funkcio: Funkce ohfevu: Funkcia pecenie: Functia de incalzire:
Funkcija grijanja: Ogrevanje:
6 |-Konvencionaino ~Konvencionalno ~Tradycyine ~Hagyomanyos ~Konvenént ~Konveneng ~Conventional 0.79kWh
~Konvekcija s ~Z dodatno ogretim Konwekej ~Levegd| 6 ~Konvenéni s ventilatorem| - Vnutené pradenie ~Convectie forfata
’ konvekcios vzduchu 0.78kWh
8 |-Para ~Para ~Para Goz ~Para ~Para ~Vaport
g [Neto zapremina (itara) | Neto prostornina (v litrin) | Pojemnosé uzyteczna | Hasznos térfogat (iter) | UZitny objem (itry) Vyuzitelny objem (itre) | Volum util (itr) %
(w litrach)
Velikost: Wielkose: Méret Velikost Velkost Dimensiuni:
-Mala Mala ~Kicsi -Mala -Mala -Mic
-Srednja -Srednja »Sredma -Kozepes -Stiedni -Stredna -Mediu <
| - Velika ~Velika -Du -Nagy ~Velka ~Velka ~Mare
Vrijeme peéenja Cas kuhanja pri Czas gotowania Normal mennyiség Cas peéem standardniho | Cas na upegenie pri Durata de coacere pentru
normalno punog: standardni obremenitvi: | standardowej wielkosci  |sitéséhez szikséges idé: | mnozstvi Standardnej zatazi incarcatura normala:
wy:
10| -Konvencionaino ~Konvencionalno ~Tradycyjne -Hagyomanyos ~Konvenéni ~Konvenéné ~Conventional 43 min
11|-Konvekcija s -Z dodatno ogretim Konwekej ~Levegdl 6 ~Konvenéni s ventila -Vnitené pridenie ~Convectie forfata.
ventilatorom zrakom konvekcios vzduchu 41 min
Povrsina najveceg Velikost najvecjega Pouierzohnia najuigkszej A legnagyobb suidiap | Plocha nejvigho Plocha najvacsieho Suprafata tavii de copt
pladnja za pecenje pekaca tacy do pieczenia terilete pecicho plechu plechu na pecenie celei mai mari "
12| 1130 cm
13|Buka(do (A)re 1pw)  [Hrup (db(Ayre Tpw) | Poziom hatasu (db (A) | Zaj (db (A) re 1 pw) Hiugnost B(A) re 1pW | Hiugnost (db (A) re 1 pw) | Zgomot (db (A) re 1 pw)
re 1 pw)
e 121< §¢ uzyl térfogat/ < 35 |
@ Voca dielonornost Manja djelotvornost Uznny objemVyuzitelny objem/Volum utl
Vedja ucinkoviost Manjéa uginkovtost < o .
igksza sprawnos Mniefsza sprainosc eee 35 < Neto Y térfogat/ < 65 |
Halskon <bé hatekon, Uzlmy objem/Vyuzitelny ab]em/Vu\um util
jsporme dspome o000 65| < s¢ térfogat/
Vo tsporna Manel dapom y
Mat ofiont Moy p‘u,m"e,m.em Uzlmy bjemVyuzitelny objemVolum util hooz T40/EC
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