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Kodszonjik, hogy a mi késziilékiinket valasztotta!

Kivanjuk, hogy sokszor lelje 6romét uj készulékében, és reméljik, hogy ismét a
mi markankat keresi majd, amikor haztartasi készllékeket vasarol.

Kérjuk, hogy figyelmesen tanulméanyozza at ezt a felhasznaloi kézikényvet, és
6rizze meg a termék teljes életciklusa soran, hogy késdébb is a rendelkezésére
alljon. A felhasznaléi kézikdnyvet adja at a késziilék esetleges jévébeli
tulajdonosanak.
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c Ez a készllék megfelel a kdvetkezé EGK iranyelveknek:
- 2006/95 (Kisfeszultségli iranyelv);
- 89/336 (EMC Iranyelv);
- 93/68 (Altalanos iranyelvek);
és késbbbi modositasok.
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utasitashoz és az azt kiséro informacidokhoz.

ZANUSSI

Magyar
/\ Figyelmeztetések és fontos biztonsagi tudnivalok

A hasznalati utasitast mindig tartsa a késziilék kdzelében. Ha a késziiléket
tovabbadja vagy eladja harmadik személynek, vagy kéIt6zés alkalmaval otthagyja
az uj tulajdonosnak, nagyon fontos, hogy az uj felhasznal6 hozzaférjen a hasznalati

Az utasitasban szerepl6 figyelmeztetések a felhasznal6 és a vele egyiitt él6k
biztonsagat szolgaljak. Olvassa hat el gondosan azokat, miel6tt csatlakoztatna és/
vagy hasznalna a késziiléket.

Uzembe helyezés

Az Gzembe helyezést az érvényben
[évd szabalyok és tdérvények
alapjan szakképzett személynek
kell végeznie. A készllék Uzembe
helyezésével kapcsolatos egyes
mdveleteket a hasznélati utasitas
irja le az izembe helyez§ szamara.
A készllék Gzembe helyezését és
csatlakoztatasat szakismeretekkel
rendelkez6 szakembernek kell
elvégeznie, mégpedig a kapott
utasitasok szerint.

Ha az Uzembe helyezés miatt az
aramellatasba valtoztatasokat kell
bevezetni, ezt is képesitett
villanyszerelGvel kell elvégeztetni.

Uzemelés

A sUt6t élelmiszerek elkészitésére
tervezték; soha ne hasznalja mas
célra.

Amikor siités kdozben vagy a siités
befejeztével kinyitja a siit6 ajtajat,
vigyazzon a siit6bol kiaramlé g6zre
és forré levegore.

Nagyon évatosan jarjon el a suté
hasznalatakor. A f(itéelemekbdl
arad6é rendkivili forrésag a
polcokat és a sutd mas elemeit is
felforrositja.

Ha barmilyen okbdl alufélia
segitségével késziti el az ételt a
sitében, soha ne hagyja, hogy a
félia kbzvetlenil hozzaérjen a sité
aljahoz.

A sUtd tisztitasakor dvatosan jarjon
el: soha ne permetezzen semmit a
zsirszir6re (ha van felszerelve), a
fit6elemekre és a h6fokszabalyozo
érzékelGjére.

Veszélyes barmiféle mddositast
végrehajtani a készuléken vagy
annak specifikaciéjaban.

Sités vagy grillezés kdézben a sité
ablaka vagy a készllék mas részei
atforrésodnak, ezért ne hagyja,
hogy gyerekek menjenek a
késziléek kdzelébe. Ha elektromos
berendezéseket csatlakoztatott a
suté kézelében 1évé aljzatba,
Ugyeljen arra, hogy annak vezetéke
ne érjen hozza a forrd felllethez,
vagy ne akadjon be a sit6 ajtajaba.
Mindig edényfogd kesztyl
segitségével vegye ki a sutéallé
edényeket vagy labosokat a
sut6bdl.

Rendszeres tisztitassal
megakadalyozhatja, hogy
ténkremenjen a felllet anyaga.
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A si0t6 tisztitdsa el6tt vagy
kapcsolja ki az aramot, vagy huzza
ki a halozati csatlakozot.
Ugyeljen ra, hogy a siuté “KI”
pozicidéban legyen, ha méar nem
hasznélja tovabb a sutét.

A sut6 6néallé berendezésnek
készult, vagy a modelltél figgben
egyutt hasznalhaté elektromos
f6z6felllettel; mindkettét 230 V-o0s
egyfazisos aramforrashoz kell
csatlakoztatni.

A készluléket forr6g6zds
tisztitogéppel vagy gbzborotvaval
tilos tisztitani.

Ne hasznéljon a tisztitashoz
szemcsés suroloszert vagy éles
fémkaparét. Megsértheti velik a suté
ajtajan az Uveget, ez pedig az liveg
széttéréséhez vezethet.

Gyermekbiztonsag

30

A készlléket felnOttek altali
hasznalatra tervezték. Veszélyes
hagyni, hogy gyerekek hasznaljak
vagy jatsszanak vele.

A gyereket mindig tartsa tavol a
sutétdl, amikor be van kapcsolva.
Emellett a sitd kikapcsolas utan még
hosszu ideig forré marad.

A készUlék kialakitasa nem olyan,
hogy azt gyermekek vagy mas olyan
személyek hasznaljak, akiket fizikai,
értelmi vagy mentalis képességeik,
illetve megfeleld tapasztalatok és
ismeretek hianya megakadalyoz
abban, hogy a készlléket
biztonsagosan hasznaljak, hacsak a
biztonsagukért felelés személy nem
biztosit szamukra felligyeletet és
Utmutatast a készllék biztonsagos
hasznélatara vonatkozdan.

ZANUSSI

Ugyfélszolgalat
e Aszlikséges ellen6rzéseket és/vagy
javitasokat a gyarto

szervizrészlegével vagy a gyarté
altal megbizott szervizrészleggel
végeztesse el, és ehhez csak eredeti
alkatrészeket hasznaljon fel.

¢ Ne prébalja meg egyedil megjavitani
a berendezést, ha hibat vagy
karosodast észlel. A szakképzetlen
személlyel végeztetett javitas
sérllést okozhat, vagy kéarosithatja
a berendezést.

A E szimbolum a terméken, illetve

annak csomagolasanaztjelzi,hogyeza
termék nem kezelhetd§ haztartasi
hulladékként. Ennek megfeleléen el kell
szallitani az elektromos és elektronikus
berendezések Ujrahasznositasi
gyljtételepére. A termék megfelelé
hulladékkezelése segit a kdrnyezet és
az emberek egészségének a
védelmében. A nem megfeleld
hulladékkezelés veszélyt jelent mind a
kdérnyezetre, mind az egészségre. A
termék Ujrahasznositasara vonatkozé
részletesebb informéaciot a helyi
6nkormanyzatnal, a haztartasi
hulladékelhelyezési szolgalatnal vagy
abban a boltban kaphat, ahol aterméket
vasarolta.

http://www.markabolt.hu/



ZANUSSI

A késziulék leirasa
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Kezel6szervek
A siit6 funkcidkapcsolé gombja

0  Asité ki van kapcsolva

Pizza - Az alsé f(it6elem, valamint

— a bels6 grill tzemel, a ventilator
pedig biztositia a levegd
keringését, hogy megsuljoén a
pizzafeltét vagy a pite tolteléke.

Alsé flit6elem - Csak a siité aljarol
jébna hé

Teljes grill - A teljes grill elem be
lesz kapcsolva

A

Csak bels6 grill elem - Kisebb
mennyiségek grillezéséhez

@

Légkeveréses sutés - Ennek a
funkciénak a kivalasztasaval
slUthet husokat, illetve anélkil
sUthet egyszerre hust és
tésztafélét, barmelyik polcon, hogy
az egyik atvenné a masik izét.

(&

Hagyomanyos sités - A fels6 és
az also elem is sugaroz hét, ami
egyenletes héelosztast biztosit a
sutében

8

Bekapcsolva jelz6lampa
Bekapcsolt allapot jelz6lampaja a sitd
funkciészabalyozé gombjanak a
beédllitdsakor kezd vilagitani.
Hoéfokszabalyozé gomb

Ahdbfokszabalyoz6 gombotaz ramutatd
jarasaval ellenkez§ iranyban elforditva
véalaszthatja ki a kivant hdmérsékletet
50°C és 250°C kozott.
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Héfokszabalyozé jelz6lampaja

A héfokszabalyozo lampaja akkor kezd
vilagitani, ha a h6fokszabalyoz6 gombot
elforditja. Ajelz6lampa mindaddig vilagit,
amig a si0t6 el nem érte a kivant
hémérsékletet. Ezt kdvetben be- és
kikapcsol, mutatva a hdmérséklet
fenntartasat.
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A sutési program vége

A készilék egyik funkcioja révén a suté
automatikusan kikapcsol, amint lejar az
elére beprogramozott idétartam. A sités
befejez6désekor egy hangjelzés
hallhaté. A sutés idétartama maximum
90 percre allithato be.

Tegye az ételt a sttébe, majd forgassa
el a funkciészabalyoz6 gombot és a
héfokszabalyozé6 gombot a megfeleld
poziciéba. Forgassa el az id6zit6 gombot
a maximalis allasba (“90”), majd
forgassa vissza, amig el nem éri a kivant
sutési idétartamot. A sitési idétartam
elteltével egy hangjelzés hallhatd, a sité
pedig automatikusan kikapcsol.

Forgassa el az id6zit6 gombot \'['J
allasba, hogy kézi bedllitdsra kapcsolja
at a késziléket.

Biztonsagi h6fokszabalyozé6

A veszélyes tulforr6sodés
megakadalyozasa céljabdl (amit a
készilék nem megfelel6 hasznalata
vagy az elemek meghibasodasaidézhet
eld) a suté biztonsagi
héfokszabdalyozéval van felszerelve,
amely megszakitjia az aramellatast. A
suté a hémeérséklet csdkkenése utan
automatikusan ujra bekapcsol.

Amennyiben a biztonsagi
héfokszabalyoz6 a készllék nem
megfelel6 hasznalata miatt bekapcsol,
elegendd, ha a hibat a suté kihilése
utan javitja ki. Ha viszont a
héfokszabalyozé valamelyik elem
meghibasodéasa miatt 1ép mikddésbe,
forduljon az Ugyfélszolgalathoz.

ZANUSSI

A hiitéventilator

A stit6ben hitéventilator miikédik azzal
a céllal, hogy ne hagyja felmelegedni az
el6lapot, a gombokat és a sité ajtajanak
fogojat. A ventilator a sité
bekapcsolasakor automatikusan elindul.
A sit6ajtdé fogantyuja kbézelében a
nyilason keresztlil meleg leveg6 aramlik
ki. A ventilator akkor kapcsol ki, amikor
a suté funkciészabalyoz6 gombjat stités
utan Kl pozicidba allitia 0.
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A slito elso alkalommal torténo hasznalata elott

A sit6 hasznalata el6tt a sité
belsejébdl és kulsejérdl is
tavolitson el minden
csomagoléanyagot.

Alegels6 hasznalat el6tt a sttét Gresen
fel kell melegiteni.

Ekkor kellemetlen szag jéhet a stut6bdl.
Ez teljesen normalis jelenség. A gyartas
soran keletkezett maradvanyok
okozzak.

Ugyeljen ra, hogy jol kiszellsztesse a
szobat.

o 1. A suté funkcié
szabdalyozégombjat kapcsolja

légkeveréses sitésre .

2. A héfokszabalyozé gombot
kapcsolja 250° allasba.

4. Nyisson ablakot.

5. Kérulbelll 45 percen keresztul
hagyja a sutét Uresen
bekapcsolva.

Ezt az eljarast meg kell ismételni a teljes

grill @ funkcidval kérulbeldl 5-10
percen keresztll.

Hagyja lehdini a sitét. Majd
nedvesitsen meg meleg vizzel és
kevés gyenge folyékony
mosogatoszerrel egy puha ruhat,
és ennek segitségével tisztitsa ki
a sltd belsejét.

@ A legelsd hasznalat el6tt
gondosan mosogassa el a sité
tartozékait is.
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A sit6é ajtajanak kinyitasahoz
mindig kdozépen fogja meg a

siit6ajté fogantyujat.
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A siito hasznalata

A sit6é egy klldnleges rendszerrel van
ellatva, ami természetes levegbaramlast
hoz létre, és biztositja a g6z allando
visszaforgatasat.

Ez a rendszer lehetdvé teszi a paras
kdrnyezetben torténd sitést, midltal az
elkészitett ételek belul puhak, kivul
ropogosak lesznek. Ezenfelll a stitési id§
és az energiafogyasztas minimalisra
csokken. A stités soran g6z képzddhet,
ami a sUt6 ajtajanak kinyitasakor tavozik.
Ez teljesen normalis jelenség.

Q Ha a sitd ajtajat a sUtés soran
vagy kdzben kinyitja, mindig alljon
hatrébb, hogy a sités soran

képz8dott gbz, illetve hé szabadon
tavozhasson.

Figyelem! - Ne helyezzen
A semmilyen targyat a sité aljara, és
a sutd semmilyen részét ne takarja
le sttés kbézben aluféliaval, mivel
ennek hatasara a hé egyes
helyeken koncentralédhat, ami
hatassal lehet a sltés
eredményére, és karosithatja a
sUt6 zomancozasat. Mindig tegyen
tepsit, héall6 edényt vagy
aluminiumtalcat a polctartd
sinekbe behelyezett polcra. Amikor
az étel felmelegszik, a sutében -
akarcsak egy vizforraldban - g6z
keletkezik. Amikor a g6z a suté
ajtajanak lvegével érintkezik,
lecsapodik, és vizcseppek
képzddnek rajta.
A gb6zlecsapodas csodkkentése
érdekében minden alkalommal
legalabb 10 percig liresen melegitse
el6 a siitét.

ZANUSSI

Javasoljuk, hogy minden stési
folyamatot kévetéen toérolgesse le a
vizcseppeket.

Siités kézben a siit6 ajtajanak
mindig csukva kell lennie. A
lenyithaté sit6ajté kinyitasakor
alljon félre. Ne hagyja, hogy az
ajté lecsapddjon - a fogantyu
segitségével tartsa az ajtot, amig
teljesen ki nem nyilik.

A sitének négy polcszintje van,
€s egy polc talalhaté benne. A
polcszintek az abran lathato
maodon, alulrél lefelé
szamozddnak.

Fontos, hogy ezeket a polcokat
az abran lathaté mddon
megfeleléen helyezze el.

Ne tegyen semmilyen edényt
kdzvetlenll a sté aljara.

Csak az alsé fiitselem &

Ez a funkcié kuléndésen olyan tészta
esetében hasznos, amit nem lehet
tdprobaval ellendrizni. Hasznalhaté
lepények vagy t6ltott tésztak utdsitésére,
mert igy az alul Iév6 tészta biztosan ol
atsul.
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A héfokszabalyozé jelzélampaja
mindaddig vilagit, amig a sité el nem
érte a kivant hémérsékletet. Ezt
kdvetden be- és kikapcsol, mutatva
a hémérséklet fenntartasat.

Grillezés @ .

A legtdbb ételt a grillez6edény racsara
kell helyezni a maximalis légaramlas
biztositasa és annak érdekében, hogy
az étel ne érjen bele a zsiradékba és a
Iébe. Az olyan ételek, minta hal, méj és
vese, sajat belatasa szerint kbzvetlendl
a grillez6edénybe is behelyezhetdk.

- Az ételekr6l a nedvességet alaposan
fel kell itatni grillezés elétt, a frocskolés
minimalisra csdkkentése érdekében. A
sovany husokat és a halat egy kevés
olajjal vagy olvasztott vajjal kenje meg,
hogy a sutés alatt ne szaradjanak ki.

- Az olyan kisér6ket, mint a paradicsom
és a gomba, husok grillezésekor a racs
alé kell helyezni.

- Kenyér piritdsakor javasoljuk a legfelsé
sinallas hasznalatat.

- Azételtsités alatt sziikség szerintmeg
kell forditani.

Teljes grill elem @

1. A sité funkcidkapcsolé gombjat
forgassa el (] allasba.

2. Forgassa a sut6 héfokszabalyozé
gombijat a kivant h6mérsékletre.

3. Allitsa be a racsot és a grillez6edény
sinjének pozicidjat ugy, hogy kiilénb6z6
vastagsagu ételek is elférjenek.
Gyorsabb slitéshez az ételt tegye a
flt6elemhez kdzelebb, kiméletesebb
sitéshez tavolabb.

Steakek kisiitése, illetve piritds készitése

elétt néhany percen keresztil maximum

fokozaton melegitse el6 a grillt. Siités
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kdézben szikség szerint modositsa a
bedllitott héfokot és a polc szintjét.

Sités kdzben a hitbventilator és a
héfokszabalyozd jelz6lampaja ugyanugy
mukddik, ahogyan azt a ventilatoros
sut6funkcidrol szolo rész leirja.

Bels6 grill elem

A belsd grill gyors kbzvetlen hét juttat a

grillez6 edény kdzponti teruletére. Ha a

belsd grillelemet hasznalja kisebb

mennyiségek megsutéséhez, energiat
takarithat meg.

1. A sité funkcidkapcsolé gombjat
forgassa el (") 4llasba.

2. Forgassa a sut6 héfokszabalyozé
gombijat a kivant hBmérsékletre.

3. Allitsa be a racsot és a grillezé edény
sinjének pozicidjat ugy, hogy kiilénb6z6
vastagsagu ételek is elférjenek, és tartsa
be a grillezésre vonatkozo utasitasokat.

A grillez elemet a héfokszabalyozd
vezérli. A siités soran a grill tdbbszér be-
és kikapcsol a tulhevilés megel6zése
érdekében.

Légbeflvasos siités

- Az étel sitését az el6re melegitett
leveg6aramlat végzi, amelyet a st
hatsé falaba beépitett ventilator
egyenletesen kérbekeringet a sitd
belsejében.

- Ezaltal a hd egyenletesen és gyorsan
eljut a sit6 minden részébe, vagyis a
kllénb6zd szinteken egyszerre lehet
kllénbdz6 fajta ételeket késziteni. A
légbefuvasos sutés gondoskodik a
nedvesség gyors tavozasardl, igy a sité
szarazabb kdérnyezete megaka-
dalyozza, hogy egyik ételrdl a masikra
szalljanak a kilébnb6z4 illatok és izek.

- AKUl6nb6z6 szinteken siités lehet6sége
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aztjelenti, hogy egy id8ben lehet kiildn-
b6z6 ételeket késziteni, és akar harom
doboz kekszet és mini pizzat lehet
azonnal elfogyasztani vagy ezt kbvetden
lefagyasztani.

Természetesen a sutében az is
lehetséges, hogy csak egyetlen szinten
sussén. Ebben az esetben az also
sinparokat kell hasznalni, hogy
kénnyebben szemmel tudja kdvetni a
folyamatokat.

Raadasul a stitd kiléndsen ajanlatos
lekvarok sterilizalasara, otthon készitett
befbttek készitésére, valamint gomba

vagy gyumolcs aszalasara.

Hagyomanyos siités 8

A legjobb héeloszlast a kdzépsd
polcallasban lehet biztositani. Ha
szeretné, hogy az étel alja jobban
megstljon, tegye az edényt egy polccal
lejiebb. Ha szeretné, hogy az étel teteje
jobban megstiljén, tegye az edényt egy
polccal feljebb.

A hasznalt sitStepsik és edények
anyaga és felluleti kezelése is
befolyasolja, hogy mennyire barnul meg
az ételek alja. A zomancos edények, a
sOtét, nehéz vagy nem tapadasgatld
konyhai eszkéz6k hasznélata néveli az
ételek aljanak barnulasat, mig az iveg-
, fényes aluminium- vagy a polirozott
acéltalcék visszaverik a hét, és
kevesebb barnulést tesznek lehetbve.
Az egyenletes barnulds biztositasa
érdekében a polcon mindig kdzépre
helyezze az edényeket.

Allitsa az edényeket megfelelé méretii
tepsire, mert igy az esetleg kiomlétt 1€
nem a sutd aljara folyik, és a tisztitas is
kénnyebb lesz.

Ne tegyen edényt, tepsit vagy sttétalcat

ZANUSSI

kdzvetlendl a suté aljara, mert az
nagyon felforrésodik és ténkremehet.
Ennek a bedllitisnak a hasznélatakor
a hé a felsd és als6 sutdelemekbdl
egyarant sugarzik. Emiatt egyetlen
szinten elkészithet6 az étel, ez pedig
kiléndsen alkalmas olyan ételek
esetében, amelyeknek az aljat
fokozottan barnitani kell: ilyenek a
lepény és a toltott tésztak.

A csBbenstiltek, a lasagna és a rakott ételek

tetejét fokozottan barnitani kell, ezek

kitinben készithet6k hagyomanyos

sUtében.

Hogyan kell hasznalni a hagyomanyos

sutét

1. Forgassa el a sit6 funkcidszabalyozé
gombijat a kivant sitési funkciéba @

2. Forgassa a sut6 héfokszabdlyozo
gombjat a kivant h6mérsékletre.

Javaslatok és tanacsok

- A legjobb héeloszlast a k6zépsd
polcallasban lehet biztositani. Ha
szeretné, hogy az étel alja jobban
megsUljon, tegye az edényt egy polccal
lejjebb. Ha szeretné, hogy az étel teteje
jobban megstljén, tegye az edényt egy
polccal feljebb.

- A hasznalt sut6tepsik és edények
anyaga és felUleti kezelése is
befolyasolja, hogy mennyire barnulmeg
az ételek alja. A zomancos edények, a
s6tét, nehéz vagy nem tapadasgatio
konyhai eszkdzdk hasznalata néveli az
ételek aljanak barnulasat, mig az Gveg-
, fényes aluminium- vagy a polirozott
acéltalcék visszaverik a hét, és
kevesebb barnulést tesznek lehet6ve.

- Az egyenletes barnulas biztositasa
érdekében a polcon mindig kézépre
helyezze az edényeket.
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- Allitsa az edényeket megfelelé méret(i
tepsire, mert igy az esetleg kidbmlétt 1&
nem a sutd aljara folyik, és a tisztitas is
kdnnyebb lesz.

- Netegyen edényt, tepsit vagy sutétalcat
kdézvetlenal a sutd aljara, mert az
nagyon felforrosodik és tdnkremehet.

Sitéskor:
A tortak és sltemények elkészitéséhez
rendszerint kdzepes hémérséklet (150°C-
200°C) sziikséges, ezért a sutét kb. 10
percig eld kell melegiteni.
Ne nyissa ki addig a sttd ajtajat, amig a
sUitési id6 3/4-e el nem telt.
Az omloétésztas sitemények rugalmas
tepsiben vagy talcan késziljenek, és az
el6irt id6 2/3-aig stilienek, majd a készre
sutés el6tt kerlljenek diszitésre. Ez a
kiegészit6 sltési idG a feltét vagy a toltelék
fajtajatdl és mennyiségétdl fugg. A
piskotakeverékek akkor jok, ha nehezen
valnak el a kanaltél. A tul sok folyadék
hasznalata miatt  féléslegesen
meghosszabbodik a stési idd.
Ha két siteménnyel vagy keksszel
megrakott tepsit tesz be a stitébe egyszerre,
egy polcnyi szintet Gresen kell hagyni a
tepsik koz6tt.
Ha két siteménnyel vagy keksszel
megrakott tepsit tesz be a stitébe egyszerre,
a tepsiket a sitési id6 kétharmadanak
elteltével ki kell cserélni, illetve meg kell
forditani.
Hussiitéskor:
1 kg-nal kisebb pecsenyehusokat ne
slissbn egy darabban. A kisebb egyben
sutétt darabok kiszaradhatnak. A vords
husokat, amelyeknek kivilrél jol, de belll
kézepesen vagy gyengén kell atsuinitk,
magas hémérsékleten (200°C-250°C) kell
sutni.

A fehér husok, a baromfi és a hal viszont
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alacsonyabb hémérsékletet (150°C-175°C)
kivannak. A sz6szok vagy huslevel készitett
martasok 6sszeteviit rovid sutésiidé esetén
régton a sités elején be kell tenni a
sutétepsibe. Ellenkezé esetben csak az
utolsé félorara tegye be Sket.
Hogy mennyire sllt meg a hus, egy kanal
segitségével ellendrizheti: ha nem lehet a
hust benyomni, akkor atsult. A beldl
rézsaszinnek meghagyott egyben st
marhahusok vagy szeletek esetében rovid
id6re meg kell emelni a h6mérsékletet.
Ha kozvetlendl a sutd racsara helyezve
késziti el a hust, tegyen egy stitéedényt az
alatta 1év6 polcra, hogy felfogja a huslét.
Hagyja legalabb 15 percig allni az egyben
sUlt hust, hogy a leve ne folyjon ki.
Ajanlatos a hussité tepsibe egy kis vizet
6nteni, ezzel elkerlilhetd, hogy fust
képzddjon a sutében. A gbz lecsapddasat
elkertilendd tobbszdr dntsdn vizet a tepsibe.
A tanyérok talalasig a suté minimum
hémérsékletl fokozatan melegen tarthatok.
Figyelem!
Ne bélelje ki a stitot alufdliaval, és
ne tegyen hus- vagy tésztasiit
tepsit a siitd aljara, mert a fokozott
hémérséklet-emelkedés
tonkreteheti a siité zomancat.

Sitési idotartamok

A sités id6tartama az egyes ételek
Osszetételétdl, dsszeteviitdl és a bennik
lévd folyadék mennyiségétdl fuggden
valtozé lehet.

Jegyezze meg az elsd prébasitések vagy
ételkészitések alkalmaval, hogy milyen
bedllitasokat hasznalt, igy tapasztalatot
nyerhet ugyanazon ételek késdbbi
elkészitéséhez.

Sajat tapasztalatai alapjan mar képes lesz
a tablazatban megadott értékek
modositasara.
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Sutési tablazat
Hagyomanyos siités @ -

A programozott siitési id6be az elémelegités nem tartozik bele.
Az iires siit6t 10 perc hosszan mindig el6 kell melegiteni.

. ] Hagyomanyos | Legbefivasos sités A siités
ETEL TIPUSA sites | iddtartama | \EGJEGYZESEK
E§ hémérs. E%S homérs|  percekben
Tl e c C)

SUTEMENYEK
Habos sttemények 2 170 | 2(1és3)*| 160 | 45-60 Sutéformaban
Linzertészta 2 170 | 2(1és3)*| 160 | 20-30 Sutéformaban
Irés trds lepény 1 175 | 2 165 | 60-80 Sutéformaban
Almatorta (Almas pite) 1 170 | 2bal+jobb. | 160 | 90-120 Sitéformaban
Rétes 2 180 | 2 160 | 60-80 Tepsiben
Kandirozott gyimélcstorta 2 190 | 2(1és3)*| 180 | 40-45 Sitéformaban
Gyumolcstorta 2 170 | 2 150 | 60-70 Sitéformaban
Piskota 1 170 | 2(1és3)*| 165 | 30-40 Sutéformaban
Gyumolcskenyér 1 150 | 2 150 | 120-150 Sutéformaban
Szilvatorta 1 175 | 2 160 | 50-60 Kenyérsité formaban
Aprésitemény 3 170 | 2 160 | 20-35 Tepsiben
Kekszek 2 160 | 2(1és3)*| 150 | 20-30 Tepsiben
Habcsok 2 135 | 2(1és3)"| 150 | 60-90 Tepsiben
Molnarka 2 200 | 2 190 | 12~20 Tepsiben
Péksutemények: Fank 2vagy3| 210 | 2(1és3)*| 170 | 25-35 Tepsiben
Tortalapok 2 180 | 2 170 | 45-70 Sitéformaban
KENYER ES PIZZA
Fehér kenyér 1 195 | 2 185 | 60-70
Rozskenyér 1 190 | 1 180 | 30-45 Kenyérsité formaban
Zs6mle 2 200 | 2(1és3)*| 175 | 25-40 Tepsiben
Pizza . . 2 200 | 2 200 | 20-30 Tepsiben
TOLTOTTTESZTAK
Tésztakosarka 2 200 | 2(1és3)*| 175 | 40-50 Forméban
Zodldséges kosarka 2 200 | 2(1és3)*| 175 | 45-60 Forméaban
Quiche 1 210 | 1 190 | 30-40 Formaban
Lasagne 2 200 | 2 200 | 25-35 Forméban
Cannelloni 2 200 | 2 200 | 25-35 Formaban
HUS
Marha 2 190 | 2 175 | 50-70 Réacson
Sertés 2 180 | 2 175 | 100-130 Réacson
Borju 2 190 | 2 175 | 90-120 Réacson
Angolos marhasiilt

véresen 2 210 | 2 200 | 50-60 Réacson

kézepes 2 210 | 2 200 | 60-70 Racson

atsttve 2 210 | 2 200 | 70-80 Réacson
Sertéslapocka 2 180 | 2 170 | 120-150 Héjastul
Sertéslabszar 2 180 | 2 160 | 100-120 2 darab
Barany 2 190 | 2 175 | 110-130 Lab
Csirke 2 190 | 2 200 | 70-85 Egészben
Pulyka 2 180 | 2 160 | 210-240 Egészben
Kacsa 2 175 | 2 220 | 120-150 Egészben
Liba 2 175 | 1 160 | 150-200 Egészben
Nyul 2 190 | 2 175 | 60-80 Feldarabolva
Vadnyul 2 190 | 2 175 | 150-200 Feldarabolva
Facan 2 190 | 2 175 | 90-120 Egészben
Vagdalt 2 180 | 2 170 | 6ssz.150 Kenyérsité edényben

HAL

Pisztrang/Keszeg 2 190 | 2(1és3)*| 175 | 40-55 3-4 hal
Tonhal /Lazac 2 190 | 2(1és3)*| 175 | 35-60 4-6 filé

(*) Ha egyszerre tobb ételt sit, azt javasoljuk, hogy a zaréjelben megadott szinteken helyezze el
az ételeket a sutében.
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Grillezés (] -

A programozott siitési id6be az elémelegités nem tartozik bele.
Az iires siit6t 10 perc hosszan mindig el6 kell melegiteni.

| } Mennyiség Grillezés A sltés id6tartama
ETEL TIPUSA percekben
- — ~ sodik

Darab g E; ?gmers. Els6 oldal Mglsa%clj
Filészeletek 4 800 3 250 12~15 12~14
Beefsteak 4 600 3 250 10~12 6~8
Kolbéasz 8 / 3 250 12~15 10~12
Sertésborda 4 600 3 250 12~16 12~14
Csirke (félbevagva) 2 1000 3 250 30~35 25~30
Kebab 4 / 3 250 10~15 10~12
Csirke (mell) 4 400 3 250 12~15 12~14
Hamburger* 6 600 2 250 20-30
*Elémelegités 5'00"
Hal (filé) 4 400 3 250 12~14 10~12
Szendvics 4~6 / 3 250 5~7 /
Pirités 4~6 / 3 250 2~4 2~3

A megadott homérsékletek iranyadoként szolgalnak. A h6mérsékletek a
személyes igényekhez igazithatok.

Pizza funkcié
Pizza funkcio -
. . A sltés -
ETEL TIPUSA a3 PR idGtartama
E% hémérs. °C
percekben

Pizza, nagy 1 200 15~25 tepsiben
Pizza, kicsi 1 200 10~20 tepsiben vagy a racson
Zsbmle 1 200 15~25 tepsiben

A megadott homérsékletek iranyadoként szolgalnak. A homérsékletek a
személyes igényekhez igazithatok.
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Tisztitas és karbantartas

Q Miel6tt nekilatna a siité
tisztitdsanak, kapcsolja ki és
hagyja kihdilni.
A késziiléket forr6gd6zés
tisztitégéppel vagy
g6zborotvaval tilos tisztitani.
Fontos: A készllék halézati vezetékét
mindenféle tisztitasi mlvelet megkezdése
el6tt ki kell huzni a konnektorbdl.
A készilék hosszu élettartamanak
biztositasa érdekében az alabbi tisztitasi
mUveleteket rendszeresen el kell végezni:

- Csak akkor hajtsa végre, ha a siité mar
kih(ilt.

- A zomancozott részeket mossa le

mosogatdszeres vizzel.

- Ne hasznaljon szemcseés
suroloszereket.

- A rozsdamentes acél- és

Uvegelemeket puha ruhaval t6rélje
szarazra.

- Hamakacs foltokba Uitkdzik, hasznélja
a rozsdamentes acélhoz a
kereskedelemben kaphaté szereket
vagy meleg ecetet.

A sit6 zomanca rendkivul tartés és
er8sen vizhatlan. A (citromtdl, szilvatél
vagy hasonlé gyimdolcsokiél szarmazo)
forré6 gyimdlcssavak vegyi hatasa
azonban maradand6é homalyos, durva
foltokat hagyhat a zomanc fellletén. A
szépen kifényesitett zomancfellleten
hagyott ilyen nyomok azonban nem
befolyasoljak a stitd mikddését. Minden
hasznalat utan alaposan tisztitsa meg a
s(itét. igy lehet a legkdnnyebben letisztitani
a szennyez6deést. Megakadalyozza, hogy
a szennyez8dések raégjenek a sitére.

Tisztitészerek

Miel6tt barmilyen tisztitészert hasznélna a
sUtd tisztitasara, ellenérizze, hogy
megfelel-e és hogy hasznalatat a gyarté
ajanlja-e.

Klort tartalmazo tisztitoszerek NEM
hasznalhatok, mivel hasznalatuktol a
fellletek matta valhatnak. Erés
surolészereket sem szabad hasznalni.
Kiilsé tisztitas

A kapcsoldlapot, a sit6 ajtajat és az ajtd
szigetelését egy enyhén mosogatoszeres
meleg vizes puha térl6ruhaval
rendszeresen torlje at.

Az ajt6é Uveglapjanak megrongalasanak,
illetve gyengitésének elkerulése
érdekében kerllje a koévetkezbk
hasznélatat:

e Haztartasi mosészerek és klértartalmu
tisztitoszerek

e Tapadasmentes bevonattal rendelkezé
edényekhez nem hasznéalhatd
impregnalt tisztitbparna;

* Fémszélas suroloparna

e \Vegyszeres sltbtisztitd szivacsok,
illetve aeroszolok

e Rozsdamentesit6k
e Flrd6kad/mosogaté folttisztitok

A sut6ajtd Uvegeének kiilsd és belsd oldalat
meleg szappanos vizzel tisztitsa.
Amennyiben az Giveg bels6 oldala er8sen
szennyez6dik, olyan kulénleges
tisztitdszerek hasznalatat javasoljuk, mint
a Hob Brite. Ne hasznéljon
festékkapardkat a szennyezddések
leszedéséhez.
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NETISZTITSA MEG a siitdajtét,
Aaml’g az uveg teljesen ki nem
hdlt. Ha ezt az
elévigyazatossagot elmulasztja,
az liveglap megrepedhet.
Ha a stt6ajtd Gveglapja megsértil
@ vagy mély karcolasok lesznek
rajta, az Gveg meggyengul és ki
kell cserélni, nehogy az lveglap
megrepedjen. Tovabbi tanacsokeért
forduljon a helyi szervizhez, ahol
drommel segitenek Onnek.
Sitotér
A sutétér zomancozott alja akkor
tisztithat6 a leghatékonyabban, amikor a
suté még meleg.
A sit6t minden egyes hasznalat utan
torolje at meleg szappanos vizbe aztatott
puha térléruhaval. 1dérél idére ennél
alaposabban is meg kell tisztitani a sitét,
amegfeleld stitétisztitdszer segitségével.

Grillezo fiitoelem

Ez a sut6 egy zsanéros grillelemmel
van felszerelve, amelynek segitségével
a suté tetejét kuldndsen koénnyd
megtisztitani.
Miel6tt tovabblépne, ellendrizze,
hogy hideg-e a siitd, és hogy ki
van-e huzva a halozati vezeték a
konnektorbol.

1) Csavarja ki a grillelemet régzit6
csavart (lasd az abrat). Amikor
legel6szdr végzi ezt a miveletet,
javasoljuk, hasznaljon csavarhuzot.

2) Majd gyengéden huzza lefelé a grillt,
hogy hozzéféressen a st tetejéhez
(lasd az abrat).

3) Tisztitsa meg a sitd tetejét eqgy
megfeleld tisztitoszerrel, majd térdlje
szarazra, miel6tt a zsanéros
grillelemet visszatenné az eredeti
helyére.
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4) Ovatosan nyomja a helyére a
grillelemet, amig vissza nem kertil az
eredeti helyére, majd huzza meg a
tartéanyat.

Ugyeljen ra, hogy a grillelemen
Iévo tartéanya jol meg legyen
huzva, nehogy hasznalat
kézben kiessen.

A siit6 polcai és a polctartok

A s0t6 polcait aztassa be meleg

szappanos vizbe, a makacs

szennyezbdéseket pedig egy jol
megnedvesitett, szappannal atitatott
szivaccsal tavolitsa el.

Oblitse le alaposan és puha térléruhaval

toérolje szarazra.

A polctartok a kdnnyebb tisztitas

érdekében kivehetdek.

A kdvetkezEképpen jarjon el:

1. tavolitsa el az eluls6 csavart,
mikdzben a polctartot a masik kezével
tartja;

2. lazitsa ki a hatsé kampét és vegye ki
a polctartot;

3. A tisztitas elvégzése utan a fenti
eljarast forditott sorrendben
megismételve tegye vissza a
polctartokat.

Kérjuk, hogy a polctartd

visszahelyezésekor ellenrizze, hogy a

régzitécsapok a helylkdn legyenek.

A siitGaijto tisztitasa

Azt javasoljuk, hogy a sit8ajtot tisztitasa

el6tt vegye le a sutérél.

A kdvetkez6keppen jarjon el:

1. nyissa ki teljesen a sit8 ajtajat;

2. keresse meg az ajtét a stitbhdz rogzité
pantokat (lasd az A. abrat);

3. lazitsa ki és forditsa el a két panton
talalhato karokat (lasd a B. abrat);
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4. azajtétajobb és a bal oldalanal fogja
meg, majd lassan forgassa el a sit6
iranydba, amig félig becsukott
helyzetbe nem kertl (C. abra);

5. évatosan huzza ki a sit6 ajtajat a
helyérdl (lasd a C. abrat);

6. tegye le egy stabil fellletre;

A s(tGajt6 Uvegét meleg szappanos vizzel
és puha térl6ruhaval tisztitsa meg. Soha
ne hasznaljon suroldszert. A tisztitas
elvégzése utan a fenti miveletet forditott
sorrendben megismételve tegye vissza
a slt6ajtot a helyére.
Rozsdamentes aceél
aluminiumkésziilékek:
Javasoljuk, hogy a suté ajtajat kizardlag
nedves szivacs segitségével tisztitsa
meg, majd tisztitds utan puha ruhaval
torélje szarazza.

Soha ne hasznéljon acélgyapotot,
savtartalmu vagy suroloszereket, mivel
azok karosithatjak a sit6 fellletét. A suté
kapcsoldlapjat ugyanilyen
elévigyazatosan tisztitsa meg.
NETISZTITSA MEG a siitdajtot,
[ : Saml’g az liveg teljesen ki nem
hdlt. Ha ezt az
elévigyazatossagot elmulasztja,
az liveglap megrepedhet.
Ha a sitéajté tveglapja megsérul vagy
mély karcolasok lesznek rajta, az (iveg
meggyengul és ki kell cserélni, nehogy
az Uveglap megrepedjen. Forduljon a
helyi szervizhez, ahol 6rdmmel segitenek
Onnek tovabbi tanacsokkal.

A sutélampa kicserélése
Huzza ki a villasdugoét az aljzatbol
Ha a sitét megvilagito izz6t kell kicserélni,

vagy
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annak a kdvetkez8 kdvetelményeknek kell
eleget tennie:

- Elektromos teljesitmény: 15 W/25 W,
- Elektromos feszliltség: 230V (50 Hz),
- 300°C-ig héallo,

- Csatlakozas tipusa: E14.

llyen izz6t a helyi szervizben szerezhet

be.

A hibés izz6 kicserélése:

1. Gy6z86djon meg réla, hogy a sutd le
van csatlakoztatva az aramforrasrol.

2. Az Uvegburkolatot nyomja be és
forgassa el az 6ramutaté jarasaval
ellenkez§ iranyban.

3. Tavolitsa el a hibas izzbt és cserélje ki
eqgy Ujra.

4. Tegye vissza az Uvegfedelet, és
csatlakoztassa a haldzati vezetéket a
konnektorba.
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Ha valami nem miikodik

Ha a készlilék nem m(ikddik megfeleléen, kérjuk, végezze el a kbvetkezd
ellendrzéseket, miel6tt az Electrolux szervizhez fordulna:

PROBLEMA

MEGOLDAS

B A s(t6 nem kapcsol be.

@ Ellendrizze, hogy be lett-e dllitva a sitési
funkcio és a hémérséklet
vagy
@ Ellenérizze, hogy helyesen csatlakoztatta-
e a készllék héldzati vezetékét a
konnektorba, illetve bekapcsolta-e a
fékapcsolot.

B A sutd hémérsékletjelzd
lampéja nem gyullad Ki.

@ Valasszon ki a héfokszabdalyozé gomb
segitségével egy hémérsékletet
vagy
@A sité funkcido szabalyozégomb
segitségével valasszon ki egy funkciot.

B A s0t6 lampaja nem gyullad
ki.

@ Valasszon ki a sUtési funkcid

vagy
@ Ellendrizze az izz6t, és szilkség setén
cserélje ki (lasd: “A st tisztitasa”)

B Tul hosszu id6be telik az
ételek elkészitése, vagy tul
gyorsan elkészulnek.

@ El6fordulhat, hogy mas
hémérsékletértéket kell beallitani
vagy
@ Kovesse a hasznalati utasitasban
szerepld tanacsokat, kiléndsen a
“Gyakorlati tanacsok” cim(i fejezetbdl.

B GOz és paralecsapodas az
ételen és a sitétérben.

@A sités folyamatanak befejeztével ne
hagyja 15-20 percnél tovabb az ételeket a
sutében.
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Miszaki adatok
A flitoelemek besorolasa

Alsé flitéelem 1000 W
Pizza funkcié 2650 W
Komplett sit6 (alsé+fels6) 1800 W
Teljes grill 2450 W
Belsé grill 1650 W
Konvekcids ventilator 25 W
Sitévilagitas 25 W
Ht&ventilator 25W
Osszteljesitmény 2725 W
Uzemi fesziiltség (50 Hz) 230V

ZANUSSI

Az Gireg méretei

Magassag felllet alatt mm 593
oszlopban mm 580
Szélesség mm 560
Mélyseg mm 550
Siito
Magassag mm 335
Szélesség mm 395
Mélység mm 400
Suté kapacitasa 531

Utasitasok az iizembe helyez6 részére

Az lizembe helyezést és a
csatlakoztatast az érvényben
Iév6 jogszabalyok betartasaval
kell végezni. Minden
beavatkozast a késziilék
kikapcsolt allapotaban kell
elvégezni. Csak képesitett
mérnoékok végezhetnek
munkat a késziiléken.

A gyarté minden felel6sséget
elharit, amennyiben ezeket a

biztonsagi eldirasokat nem
tartottak be.

Csatlakoztatas az aramforrasra

A haldzatba csatlakoztatas eldtt

ellenbrizze az alabbiakat:

- A biztositéknak és a haztartasi
elektromos rendszernek meg kell
egyeznie a készulék maximalis
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terhelésével (lasd az adattablat).

- Ahaztartasi elektromos rendszert az
érvényben l1évé jogszabalyok alapjan
megfelel6 foldel6 csatlakozassal kell
ellatni.

- A konnektor vagy a tébbpdlusu
kikapcsold gomb a készulék lzembe
helyezése utan legyen kénnyen
hozzaférhetd.

A készllék halézati kabellel egyutt

kaphaté.

Az adattablan megadott elektromos
terhelésnek megfeleléen egy megfelels
csatlakozédugaszt kell felszerelni a
kdbelre. A dugaszt megfelel6 fali
konnektorba kell csatlakoztatni.
Amennyiben a készuléket kdzvetlenll az
elektromos  hal6ézatra kivanja
csatlakoztatni, a készllék és a hal6zat
k6zé be kell iktatni egy tébbpdlusu

http://www.markabolt.hu/
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kapcsolot, ahol az érintkez8k kdzotti
tavolsagnak legalabb 3 mm-nek kell
lennie, s amely megfelel a kivant
terhelésnek, valamint a hatalyban lévé
szabalyoknak. A zb6ld/sarga
foldel6évezetéket a kapcsoldo nem
szakithatja meg, és 2-3 cm-rel
hosszabbnak kell lennie a t6bbi
vezetéknél.

A kapott halézati vezetéket és a
csatlakozédugaszt aramuités ellen
levédett konnektorba kell csatlakoztatni
(230 V~, 50 Hz). Az aramités ellen
levédett konnektort a jogszabalyoknak
megfelelen kell izembe helyezni.

Az alébbi tipusu halézati vezetékek
fogadhatdk el a szikséges névleges
keresztmetszetet figyelembe véve: HO7
RN-F, HO5 RN-F, HO5 RR-F, HO5 VV-F,
HO05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F.

A halbézati vezetéket minden
kéralmények kdzott ugy kell lefektetni,
hogy sehol ne melegedhessen 50°C-ra
(szobahdmeérséklet fo1€).

A flitGelemeket csatlakoztatas utan
egy kb. 3 percig tarté Gzemeltetéssel le
kell tesztelni.

Terminalblokk

A sit6héz egy kédnnyen hozzaférhetd
vegallas kapcsolo tartozik, amelyet 230
V-os egyfazisu haldézaton térténd
Uzemeltetésre terveztek.

L bet( - Fazis kivezetés
N bet( - Nulla kivezetés

@ vagy E - Fold kivezetés
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Beépitési utasitasok

A beépitett készllek problémamentes
Uzemeltetése céljabdl a készuléket
befogadd konyhaszekrényelemnek vagy
az Uregnek megfeleld méretlinek kell
lennie.

Az érvényben |év6 jogszabalyok
értelmében az a&ram alatt 1évé és szigetelt
részek aramités elleni védelmét biztositd
részeket mind ugy kell régziteni, hogy
szerszamok nélkil ne legyenek
szétszedhetbk.

Ugyanakkor a beépitett egységek soranak
a kezdetén vagy végén barmelyik
falszélnél kell legyen egy szerelvény.

Az aramutés elleni védelmet minden
esetben biztositani kell a készllék
beépitése réven.

A késziléket a hatuljaval vagy valamelyik
oldalaval a konyha magasabb egységei,
készllékei vagy falai mellé kell allitani. De
csak a készulékkel megegyezd
magassagu egyéb készilékek vagy
egységek allithatok a masik oldalfal mellé.

A sité méretei (A. abra)
Beépitési utasitasok

A beépitett készllék problémamentes
Uzemeltetése céljabdl a késziuléket
befogadd konyhaszekrény egységnek

vagy az Uregnek megfelel6 méretlinek
kell lennie (B-C. abra).

A siité régzitése a

konyhaszekrényhez

- Nyissa ki a sUt6 ajtajat;

- Rogzitse a sit6t a konyhaszekrényhez
a készulékhez mellékelt, a keret négy
nyildsaba pontosan beilleszkedd négy
tavtartd (D. dbra - A) segitseégével,
majd csavarja be a négy facsavart (D.
abra - B).
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D. abra
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Garancia/Vevészolgalat
Eurdpai Jétallas

A jelen készlilékre az Electrolux a jelen kézikdnyv hatlapjan felsorolt orszagok
mindegyikében a készllék garancialevelében vagy egyébként a térvényben
megszabott id6tartamra vallal jétallast. Amennyiben a vasarlé az aldbbiakban
felsorolt orszagok kézul valamelyik méasik orszagba telepll at, az alabbi
kévetelmények teljesitése esetén a készilékre vonatkozé jétallas szintén
attelepithetd:

* A készilékre vallalt jotallas a készllék eredeti vasarlasanak napjaval
kezdd8dik, melyet a vasarld a készllék eladdja altal kiadott érvényes, vasarlast
igazolé okmany bemutatasaval tud igazolni.

e A készllékre vallalt jétallas ugyanolyan id6tartamra érvényes és ugyanolyan
mértékben terjed ki a munkadijra és alkatrészekre, mint a vasarlo uj lakdhelye
szerinti orszagban az adott modellre vagy termékféleségre érvényben [évé
jotallas.

* A készulékre vallalt jotallas a termékhez kétédik, a jotallasi jog masik
felhasznaléra atruhazhaté.

* A készulék Uzembe helyezése és haszndlata az Electrolux altal kiadott
utasitasoknak megfelelGen tortént, és kizardlag haztartasban hasznaltak,
kereskedelmi célokra nem.

* A készuléket az Uj lakohely szerinti orszagban hatélyos dsszes vonatkozo
eléirasnak megfelel6oen helyezték izembe.

* A jelen Eurépai Jétallas rendelkezései a térvény altal biztositott vasarloi
jogokat nem érintik.
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www.electrolux.com
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Albania
Belgique/Belgié/Belgien
Ceska republika
Danmark
Deutschland
Eesti
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France

Great Britain
Hellas
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Ireland

Italia

Latvija
Lituania
Luxembourg
Magyarorszag
Nederland
Norge
Osterreich
Polska
Portugal

Romania

Schweiz - Suisse - Svizzera
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i

+35 5 4 261 450
+32 236304 44
+4202 611261 12
+45 70 11 74 00
+49 180 32 26 622
+37 2 66 50 030
+34 902 11 63 88
www.electrolux.fr
+44 8705 929 929
+3023 1056 1970
+385 1 63 23 338
+353 1 40 90 753
+39 (0) 434 558500
+37 17 84 59 34
+370 5 27 80 609
+352 42 43 13 01
+36 1252 1773
+31 17 24 68 300
+47 81530222
+43 18 66 400

+48 22 43 47 300
+3512 14 40 39 39

+40 21 451 20 30
+4162 8899 111
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Rr. Pjeter Bogdani Nr. 7 Tirane

Bergensesteenweg 719, 1502 Lembeek

Budsjovicka 3, Praha 4, 140 21

Sjeellandsgade 2, 7000 Fredericia

Muggenhofer Str. 135, 90429 Nurnberg

Pamu mnt. 1563, 11624 Tallinn

Carretera M-300, Km. 29,900 Alcalé de Henares Madrid

Addington Way, Luton, Bedfordshire LU4 9QQ
4, Limnou Str., 54627 Thessaloniki

Slavonska avenija 3, 10000 Zagreb

Long Mile Road Dublin 12

C.so0 Lino Zanussi, 26 - 33080 Porcia (PN)

Kr. Barona iela 130/2, LV-1012, Riga

Ozo 10A, LT 08200 Vilnius

Rue de Bitbourg, 7, L-1273 Hamm

H-1142 Budapest XIV, Erzsébet kirdlyné utja 87
Vennootsweg 1, 2404 CG - Alphen aan den Rijn
Rislekkvn. 2 , 0508 Oslo

Herziggasse 9, 1230 Wien

Electrolux Poland sp. z 0.0., ul. Kolejowa 5/7, 01-217 Warszawa
Quinta da Fonte - Edificio Gongalves Zarco -

Q 35 -2774-518 Pago de Arcos

Str. Garii Progresului 2, S4, 040671 RO
Industriestrasse 10, CH-5506 Magenwil

Slovenija +38 61 24 25 731 Gerbiceva ulica 98, 1000 Ljubljana
Slovensko +421 2 43 33 43 22 Electrolux Slovakia s.r.o., Electrolux Doméace
spotrebice SK, Seberiniho 1, 821 03 Bratislava
Suomi www.electrolux.fi
Sverige +46 (0)771 76 76 76 Electrolux Service, S:t Géransgatan 143,
S-105 45 Stockholm
Tlrkiye +90 21 22 93 10 25 Tarlabas| caddesi no : 35 Taksim istanbul
PoccunA +7 095 937 7837 129090 MockBa, Onumnuickuii npocnekT, 16, BL| "Onumnnk"
50

http://www.markabolt.hu/





<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (None)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.2
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /ColorConversionStrategy /sRGB
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveEPSInfo false
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
    /Academiury-ITV
    /AlbertusExtraBoldWE
    /AlbertusExtraBoldWL
    /AlbertusExtraBoldWT
    /AlbertusMediumWE
    /AlbertusMediumWL
    /AlbertusMediumWT
    /AntiqueOliveWE
    /AntiqueOliveWEBold
    /AntiqueOliveWEItalic
    /AntiqueOliveWL
    /AntiqueOliveWLBold
    /AntiqueOliveWLItalic
    /AntiqueOliveWT
    /AntiqueOliveWTBold
    /AntiqueOliveWTItalic
    /Arial_Bold
    /Arial_Italic
    /Arial-Black
    /Arial-BlackItalic
    /Arial-BoldItalicMT
    /Arial-BoldMT
    /Arial-ItalicMT
    /ArialMT
    /ArialMT-CondensedBold
    /ArialNarrow
    /ArialNarrow-Bold
    /ArialNarrow-BoldItalic
    /ArialNarrow-Italic
    /ArialTerminal
    /ArialTerminal-Bold
    /Arialterminalone
    /Arialterminalone-Bold
    /Arialterminaltwo
    /Arialterminaltwo-Bold
    /ArialUnicodeMS
    /Batang
    /Bloody
    /Bodoni-Bold
    /Bodoni-Book
    /BodoniMT-Black
    /BodoniMT-Book
    /BookAntiqua
    /BookAntiqua-Bold
    /BookAntiqua-BoldItalic
    /BookAntiqua-Italic
    /BookmanOldStyle
    /BookmanOldStyle-Bold
    /BookmanOldStyle-BoldItalic
    /BookmanOldStyle-Italic
    /BookvarBold
    /BookvarItalic
    /BookvarNormal
    /bosb_PS
    /bosbi_PS
    /bosi_PS
    /bosr_PS
    /Botanical
    /BrushScript
    /CandidaT-Medi
    /CastleT-Bold
    /Century
    /CenturyGothic-Bold
    /CenturyGothic-BoldItalic
    /CenturyGothic-Italic
    /CenturySchL-Bold
    /CenturySchL-BoldItal
    /CenturySchL-Ital
    /CenturySchL-Roma
    /CenturySchoolbook
    /CenturySchoolbook-Bold
    /CenturySchoolbook-BoldItalic
    /CenturySchoolbook-Italic
    /CGOmegaWE
    /CGOmegaWEBold
    /CGOmegaWEBoldItalic
    /CGOmegaWEItalic
    /CGOmegaWL
    /CGOmegaWLBold
    /CGOmegaWLBoldItalic
    /CGOmegaWLItalic
    /CGOmegaWT
    /CGOmegaWTBold
    /CGOmegaWTBoldItalic
    /CGOmegaWTItalic
    /CGTimesWE
    /CGTimesWEBold
    /CGTimesWEBoldItalic
    /CGTimesWEItalic
    /CGTimesWG
    /CGTimesWGBold
    /CGTimesWGBoldItalic
    /CGTimesWGItalic
    /CGTimesWL
    /CGTimesWLBold
    /CGTimesWLBoldItalic
    /CGTimesWLItalic
    /CGTimesWR
    /CGTimesWRBold
    /CGTimesWRBoldItalic
    /CGTimesWRItalic
    /CGTimesWT
    /CGTimesWTBold
    /CGTimesWTBoldItalic
    /CGTimesWTItalic
    /ClarendonCondensedWEBold
    /ClarendonCondensedWLBold
    /ClarendonCondensedWTBold
    /ClarendonT-Medi
    /CN_PS
    /CNB_PS
    /CNBI_PS
    /CNI_PS
    /ComicSansMS
    /ComicSansMS-Bold
    /CopticNormal
    /CoronetWEItalic
    /CoronetWLItalic
    /CoronetWTItalic
    /CourierNewPS-BoldItalicMT
    /CourierNewPS-BoldMT
    /CourierNewPS-ItalicMT
    /CourierNewPSMT
    /CreeperRegularSWFTE
    /Cyrillic
    /CyrillicBold
    /CyrillicBold-Italic
    /CyrillicNormal-Italic
    /CyrillicRegular
    /Dingbats
    /ER-Bukinist1251
    /ERBukinistKOI8Normal
    /ER-Kurier1251
    /ERKurierKOI8Normal
    /EspecialKay
    /EXTRAAPLNew-Regular
    /EXTRAOIANew-Regular
    /FlashD-Ligh
    /FolioT-BoldCond
    /FolioT-ExtrBold
    /FolioT-Medi
    /France
    /FranklinGotT-ExtrCond
    /FranklinGotT-Regu
    /FranklinGotT-ReguCond
    /Garamond
    /Garamond-Bold
    /Garamond-Italic
    /GaramondITCbyBT-Bold
    /GaramondITCbyBT-BoldCondensed
    /GaramondITCbyBT-BoldCondItalic
    /GaramondITCbyBT-BoldItalic
    /GaramondITCbyBT-Book
    /GaramondITCbyBT-BookCondensed
    /GaramondITCbyBT-BookCondItalic
    /GaramondITCbyBT-BookItalic
    /GaramondNo4CyrTCY-Ligh
    /GaramondNo4CyrTCY-LighItal
    /GaramondNo4CyrTCY-Medi
    /Garamond-NormalCondensed
    /Garamond-NormalCondensed-BoldItalic
    /Garamond-NormalCondensed-Italic
    /Garamond-Normal-Italic
    /GaramondWEAntiqua
    /GaramondWEHalbfett
    /GaramondWEKursiv
    /GaramondWEKursivHalbfett
    /GaramondWLAntiqua
    /GaramondWLHalbfett
    /GaramondWLKursiv
    /GaramondWLKursivHalbfett
    /GaramondWTAntiqua
    /GaramondWTHalbfett
    /GaramondWTKursiv
    /GaramondWTKursivHalbfett
    /Georgia
    /Georgia-Bold
    /Georgia-BoldItalic
    /Georgia-Italic
    /GillSans
    /GillSans-Bold
    /GillSans-BoldItalic
    /GillSans-BoldItalicEx
    /GillSans-BoldItalicWd
    /GillSans-Italic
    /GillSansMTShadow
    /GoudyHeaD
    /GoudyWtcT-Medi
    /Greek
    /GrungeUpdate
    /Haettenschweiler
    /Helvetica
    /Impact
    /LetterGothicMT
    /LetterGothicMT-Bold
    /LetterGothicMT-BoldOblique
    /LetterGothicMT-Oblique
    /LetterGothic-Regular
    /LetterGothicWE
    /LetterGothicWEBold
    /LetterGothicWEItalic
    /LetterGothicWL
    /LetterGothicWLBold
    /LetterGothicWLItalic
    /LetterGothicWT
    /LetterGothicWTBold
    /LetterGothicWTItalic
    /LotusLineDraw
    /LucidaATTMSpecial
    /LucidaConsole
    /LucidaforAttachmate
    /LucidaSansUnicode
    /MACCSwiss
    /MACCSwissBold
    /MACCSwissBoldItalic
    /MACCSwissItalic
    /Map-Symbols
    /MarigoldWE
    /MarigoldWL
    /MarigoldWT
    /Masis
    /McGareyRegular
    /MicrosoftSansSerif
    /MonotypeCorsiva
    /MonotypeSorts
    /MS-Mincho
    /Nebraska
    /NewBerolinaMT
    /NewsGothic-Regular
    /NewsGotT-Medi
    /NimbusSanL-BoldCond
    /NimbusSanL-BoldCondItal
    /NimbusSanL-ReguCond
    /NimbusSanL-ReguCondItal
    /OldStyleMT-BoldOutline
    /PalaceScript
    /PalatinoLinotype-Bold
    /PalatinoLinotype-BoldItalic
    /PalatinoLinotype-Italic
    /PalatinoLinotype-Roman
    /Perpetua
    /PhotinaCasualBlack-Regular
    /PhotinaMT
    /PhotinaMT-Bold
    /PMingLiU
    /Puskin2-Bold
    /Puskin2-BoldItalic
    /Puskin2-Italic
    /Puskin2-Normal
    /Rockwell
    /ROL:KOI8Courier
    /RomanaT-Medi
    /SimSun
    /StandardSymL
    /SymbolMT
    /Tahoma
    /Tahoma-Bold
    /TimesNewRoman
    /TimesNewRomanGreek
    /TimesNewRomanMT-ExtraBold
    /TimesNewRomanPS-BoldItalicMT
    /TimesNewRomanPS-BoldMT
    /TimesNewRomanPS-ItalicMT
    /TimesNewRomanPSMT
    /tnrb_PS
    /tnrbi_PS
    /tnri_PS
    /Trebuchet-BoldItalic
    /TrebuchetMS
    /TrebuchetMS-Bold
    /TrebuchetMS-Italic
    /URWChanceryL-MediItal
    /URWGaramondT-Medi
    /URWGothicL-Book
    /URWGothicL-BookObli
    /URWGothicL-Demi
    /URWGothicL-DemiObli
    /URWImperialT-Medi
    /URWPalladioL-Bold
    /URWPalladioL-BoldItal
    /URWPalladioL-Ital
    /URWPalladioL-Roma
    /Verdana
    /Verdana-Bold
    /Verdana-BoldItalic
    /Verdana-Italic
    /Webdings
    /Wingdings2
    /Wingdings3
    /Wingdings-Regular
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.76
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects true
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName (http://www.color.org)
  /PDFXTrapped /False

  /Description <<
    /JPN <FEFF3053306e8a2d5b9a306f300130d330b830cd30b9658766f8306e8868793a304a3088307353705237306b90693057305f00200050004400460020658766f830924f5c62103059308b3068304d306b4f7f75283057307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103057305f00200050004400460020658766f8306f0020004100630072006f0062006100740020304a30883073002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d30678868793a3067304d307e30593002>
    /DEU <>
    /FRA <>
    /PTB <>
    /DAN <>
    /NLD <>
    /ESP <>
    /SUO <>
    /NOR <>
    /SVE <>
    /ENU <>
    /ITA <>
  >>
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [1200 1200]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice




