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ZANUSSI

Dékujeme vam, Ze jste si vybrali nas spotiebic

Prejeme Vam s novym spotfebi¢em hodné spokojenosti a doufame, ze pfi dalSim
nakupu domacich spotfebicll budete opét uvazovat o nasi znacce.

Prectéte si prosim peclivé tento navod k pouziti a uschovejte si ho jako zakladni
pomuicku po celou dobu Zivotnosti spotfebice. Navod k pouziti predejte i véem dalSim
maijiteldm spotfebice.
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Vysvétlivky k pokyntim pro uzivatele
A Bezpecnostni pokyny

&= Pokyny “krok za krokem”

G:) Rady a tipy

c Tento spotfebic je v souladu s nasledujicimi smérnicemi ECC:
- 2006/95 (Smérnice pro nizké napéti)
- 89/336 (Smernice EMC)
- 93/68 (Obecna smérnice)
a jejich naslednym znénim.
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Cesky
AVarovénl' a dulezita bezpecnostni upozornéni

Tyto pokyny pro uzivatele vzdy uchovavejte v blizkosti spotiebice. Jestlize
tento spotiebic date nebo prodate nékomu jinému, nebo kdyz se prestéhujete
a spotrebi¢ nechate ve staré domacnosti, je velmi dllezité, aby mél novy
uzivatel pfistup k témto pokyniim pro uzivatele a priivodnim informacim.

Tato upozornéni jsou uvedena kvuli bezpecnosti uzivatell a ostatnich élent
domacnosti. Pfed pripojenim a/nebo pouzivanim spotiebice si je proto peclivé
prectéte.

Instalace

Instalaci musi provést kvalifikovany
odbornik v souladu s platnymi pravidly
a predpisy. Jednotlivé ukony pfi
instalaci spotfebice jsou popsany v
pokynech pro instalacniho technika.
Instalaci a pfipojeni spotfebice svéfte
kvalifikovanému technikovi S
odbornymi znalostmi, ktery je provede
v souladu s predpisy.

Jestlize bude pfi instalaci nutné
provést jakékoliv zmény v pfivodnim
vedeni, musi je také provést
kvalifikovany elektrikar.

Provoz

Tato trouba je ur¢ena k tepelné uprave
potravin, nikdy ji nepouzivejte k jinym
uceldm.

Pri otevirani dvifek trouby béhem
peceni nebo po jeho skonéeni
dejte pozor na proud horkého
vzduchu, ktery vychazi z trouby.
Pfi pouzivani spordku budte velmi
opatrni. Od vysokeé teploty topnych
téles se silné zahfivaji roSty a dalSi
soucasti.

Jestlize z néjakého diivodu pouzijete k
peceni jidla v troubé hlinikovou folii,
nikdy nesmi pfijit do pfimého kontaktu
s dnem trouby.

P¥i Cisténi trouby si poCinejte opatrné:
nikdy nic nestfikejte na tukovy filtr
(pokud je jim trouba vybavena), topna
télesa a Cidlo termostatu.

Zména technickych parametrd, nebo
jakékoli jina uprava spotfebice je
nebezpecna.

Pfi peceni a grilovani se silné zahfiva
okénko trouby a dalsi ¢asti spotfebice,
nenechavejte proto déti pohybovat se
v jeho blizkosti. Pfi zapojovani
elektrickych spotfebi¢t do zasuvek v
blizkosti trouby dejte pozor, aby kabely
nepfisly do styku s horkymi plotynkami
nebo se nezachytily v dvifkach trouby.
PFi vyndavani horkych Zaruvzdornych
forem nebo nadob z trouby vzdy
pouzivejte ochranné rukavice.
Pravidelnym ¢isténim predejdete
znehodnoceni povrchového materialu.
Pred ¢isténim trouby vypnéte napajeni
nebo vytahnéte sitovou zastréku.
KdyZz nebudete troubu pouZivat,
pfepnéte jeji vypina¢ do polohy
“VYPNUTO".

Tato trouba byla vyrobena jako
samostatny spotfebi¢ nebo jako
kombinovany spotfebic s elektrickou
plothou (v zavislosti na modelu)
ur¢eny k pfipojeni k jedné fazi s
napétim 230 V.

Spotrebi¢ se nesmi Cistit Cisticem s
prehfatou parou nebo parni tryskou.
Nepouzivejte  abrazivni  Cistici
prostfedky ani ostré kovové Skrabky.
Mohly by poskrabat sklo v dvifkach
trouby, coz by mohlo nasledné vést k
jeho rozbiti.
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Détska pojistka

e Tento spotfebi¢ smi pouzivat pouze
dospélé osoby. Je nebezpecné dovolit
détem, aby ho pouzivaly nebo si s nim
hraly.

e KdyzZ je trouba v provozu, déti by se k
ni nemély pfiblizovat. Trouba navic i po
vypnuti zGstava dlouho horka.

e Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti
nebo osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi & bez patficnych
zkuSenosti a znalosti pouze pod
dozorem nebo podle pokynl
odpovédnych osob, aby se tak zajistilo
bezpecné pouziti spotfebice.

Zakaznicky servis

¢ Kontroly a/nebo opravy musi provést
servisni oddéleni vyrobce nebo
autorizované servisni oddéleni a musi
byt pouzity pouze originalni nahradni
dily.

e PFi poruse nebo poskozeni se
nepokous$ejte opravit spotfebi¢ sami.
Opravy provedené nevyskolenymi
osobami mohou vést k podkozeni nebo
zranéni.

Symbol ﬁ na vyrobku nebo jeho

obalu znamen4, Ze tento vyrobek nepatfi
do béZzného domaciho odpadu. Je nutné
ho odvézt do sbérného mista pro recyklaci
elektrického a elektronického zafizeni.
Spravnou likvidaci tohoto vyrobku
prispéjete k ochrané zivotniho prostiedi a
lidského zdravi. Nespravnd likvidace
ohroZuje Zivotni prostfedi a zdravi.
vyrobku ziskate na mistnim méstském
Ufadu, stfedisku pro likvidaci doméaciho
odpadu nebo v obchodé, kde jste vyrobek
zakoupili.
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Popis spotrebice

7
8
9
12
(o ]
1. Ovladaci panel 7. Vétraci otvory pro  chlazeni
2. Ovladac funkci trouby ventilatorem
3. Elektronicky programator 8. Giril
4. Ovlada¢ termostatu 9. Osvétleni trouby
5. Kontrolka napajeni 10.Ventilator trouby
6. Kontrolka termostatu 11.Typovy Stitek
. - . 12. Otocny rozen
PfisluSenstvi trouby y
vidlice
rozen /\
N
&

drzadlo  ram otoéného rozné

Otocny rozen

Plech na peceni

http://www.markabolt.hu
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Ovladace

Vysuvné ovladace

Nékteré modely jsou vybaveny vysuvnymi
ovladadi. Je-li trouba vypnutd, Ize tyto
ovladace uplné zasunout do ovladaciho
panelu.

Ovladac¢ funkci trouby
Trouba je vypnuta

Nastaveni rozmrazovani - Toto
nastaveni je uréeno k rozmrazovani
zmrazenych potravin.

Horky vzduch - UmozZnuje peceni
masa nebo peceni masa a kolacu
souCasné na jakékoli polici bez
miseni chuti.

Plny gril - Je zapnuté celé grilovaci
téleso. Doporueno pro velka
mnozstvi.

Otocny rozen grilu - Oto€ny rozen
Ize pouzivat bud k roznéni masa
nebo pro kebab a mensi kousky
masa.

Pouze topny ¢lanek vnitiniho grilu -
Lze pouzit pro grilovani malych
mnozstvi.

@ ok o

A

@)

B

Dolni topny Clanek - Teplo vychazi
pouze z dolni &asti trouby.

Horni topny ¢lanek - Teplo vychazi
pouze z horni Easti trouby.

Klasické peceni - Teplo vychazi z
horniho i doIniho topného &lanku
rovnomeérné do vnitiku trouby.

Osvétleni trouby - Osvétleni trouby
bude zapnuto i bez zapnuté funkce
peceni.

00O

o
'~

‘:':
L st
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Kontrolka napajeni

Kontrolka napéjeni se rozsviti ihned po
nastaveni ovladace funkci trouby.

Ovladac termostatu

Ovlada¢em termostatu otolte
smérem doleva a zvolte teplotu v rozmezi
50°C az 250°C.

Kontrolka termostatu

Kontrolka termostatu se rozsviti ihned
pfi otoCeni ovladace termostatu. ZUstane
rozsvicena az do dosazeni spravné
teploty. Pak se bude stfidavé zapinat a
vypinat k signalizaci udrzeni teploty.

Bezpecnostni termostat

Aby se prfedesSlo nebezpecnému
pfehfati (zplsobenému nespravnym
pouzivanim spotfebiCe nebo vadnymi
sou€astmi), trouba je vybavena
bezpecnostnim termostatem, ktery vypne
napéjeni. Kdyz teplota poklesne, trouba
se automaticky znovu zapne.

Pokud se bezpec¢nostni termostat
aktivuje kvlli nespravnému pouzivani
spotfebice, sta¢i po schladnuti trouby
chybu napravit; jestlize se vSak termostat
aktivuje kvlli vadné soucasti, obratte se
na zakaznicky setrvis.

Chladici ventilator

Chladici ventilator chladi troubu a
ovladaci panel. Ventilator se automaticky
zapne po nékolika minutach peceni. Teply
vzduch je vyfukovan $térbinou u drzadla
dvifek trouby. Ventilator mize zlstat v
chodu i po vypnuti trouby, aby chladil
ovladaci prvky. To je zcela normalini jev.
Chod chladiciho ventilatoru zavisi

@ na tom, jak dlouho a na jakou
teplotu je trouba pouzita. PFi
nastaveni na niz&i teplotu nebo
kratkém pouziti trouby se vibec
nemusi spustit.

http://www.markabolt.hu
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Nez zaénete troubu pouzivat

Pfed pouzitim trouby odstrarite z

povrchu i zevniti veSkeré obaly.
Pfed prvnim pouzitim musite troubu
zahfat bez jidla.

Trouba muze pfi prvnim zapnuti
vydavat nepfijemny zdpach. To je zcela
normalni jev. Je zpUsobeny usazeninami
Z vyroby.

Zajistéte dobré vétrani mistnosti.

g 1. Pfepnéte ovladac funkci trouby

na horkovzdusny ohfev (53

2. Nastavte ovladac¢ termostatu na
250°.
4. Otevrete okno k zajisténi vétrani.
5. Nechte troubu bézet asi 45 minut
naprazdno.
Tento postup opakujte s funkci piny

gril (™ po dobu asi 5-10 minut.

Potom nechte troubu vychladnout.
Nésledné navihete mékky hadfik v
teplé vodé s trochou jemného
myciho prostifedku a vycistéte jim
vnitfek trouby.

Pfed prvnim pouZitim peclivé
umyjte také pfislusenstvi trouby.

P¥i otvirani dvirek trouby vzdy
uchopte drzadlo uprostied.

http://www.markabolt.hu



Teleskopické kolejnicky

Dulezité: Teleskopické kolejnicky a dalsi
pfisluSenstvi se zahfivaji na vysokou
teplotu! Pouzivejte kuchyriské chhapky
nebo jinou ochranu pred teplem!

V troubé jsou boé&ni drazky s
teleskopickymi kolejniCkami na 2
urovnich (obr. 1).

Chcete-li vlozit grilovaci polici, plech na
peceni nebo pekac, nejprve vytahnéte
vysunovaci kolejni¢ky na jedné urovni
(obr. 2). Na vysunuté kolejni¢ky polozte
grilovaci polici, plech na peceni nebo
pekac a zasunte je zpét do trouby az na
doraz (obr. 2).

Dvifka zaviete az po uplném zasunuti
teleskopickych kolejni¢ek.

10
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Elektronicky programator

4
1. Tlagitko pro volbu funkce @
2. Tlagitko pro snizeni“="
5 N g ——7 3. Tlacitko pro zvySeni “4”
N o 4. Displej
6 ——8 5 Kontrolka “Doba peceni” ||
o © e 6. Kontrolka “Konec peceni” —|
© 0 ©O '
7. Kontrolka “Minutka”
| | | 8. Kontrolka “Denni ¢as”
2 1 3
Obr. 4
Trouba se zapne jen tehdy, byl-li V pfipadé vypadku proudu se
nastaven denni cas. vSechna nastaveni (denni Cas,
Troubu v8ak Ize rovnéz spustit bez nastaveni programu nebo
jakéhokoli programu. probihajici program) zrusi. Po
obnoveni dodavky proudu za¢nou
Nastaveni denniho éasu Z Cisla na displeji blikat a je nutné

Jestlize je spotfebi¢ pfipojen k siti resetovat hodiny/Casovy spinac.
nebo po vypadku proudu, bude kontrolka
“Denni ¢as” X na displeji blikat.
Nastaveni denniho ¢asu:

1. Stisknéte tlacitko “4 " nebo “—".

2. Po nastaveni pockejte 5 sekund:
kontrolka “Denni Cas” @) zhasne a na
displeji se zobrazi nastaveny cas.
Spotrebic je pfipraven k pouZiti.

Nové nastaveni denniho ¢asu:

1. Stisknéte opakované tlacitko @) pro
volbu funkce “Denni ¢as”. Pfislusna
kontrolka za¢ne blikat. Pak pokracuite,
jak je uvedeno vyse.

Denni Cas Ize nastavit, jen pokud neni
nastavena zadna automaticka funkce
(doba peceni|—| nebo konec peceni

I=>)-

11
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Funkce “Doba peceni” ||

Tato funkce umoznuje automaticky
vypnout troubu po uplynuti nastavené
doby peceni. VloZte jidlo do trouby, zvolte
funkci peceni a nastavte teplotu peceni.

Stisknéte opakované tlacitko @) az

vyberete funkci “Doba peceni”. Pfisludna

kontrolka || za¢ne blikat. Pak postupujte
nasledujicim zplisobem:

Nastaveni doby peceni:

1. Stisknéte tladitko “4 " nebo “".

2. Po nastaveni pockejte 5 sekund:
kontrolka “Doba peceni”|-y| se rozsviti
a displej se vrati k dennimu ¢asu.

3. Kdyz skonci doba peceni, trouba se
automaticky vypne, zazni zvukovy
signal a kontrolka zacCne blikat.
Ovlada¢ funkci trouby a ovladac
termostatu nastavte na nulu.
Chcete-li zvukovy signal vypnout,
stisknéte jakekoli tlacitko.
POZNAMKA: Vypnuti zvukového
signalu pfepne troubu na manualni
ovladani a pokud ovladace trouby a
termostatu nejsou na nule, trouba
zacne opét hrat.

Chcete-li zrusit nastaveny cas
peceni:

1. Stisknéte opakované tlacitko @) az
vyberete funkci “Doba peceni”.
PFisludnéa kontrolka || za¢ne blikat a
na displeji se zobrazi zbyvajici doba
peceni.

2. Stisknéte tladitko “.”, dokud se na
displeji neobjevi “0:00”. Po 5
sekundach kontrolka zhasne a displej
se vrati k dennimu Casu.

12
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Funkce “Konec peCeni” —|

Pomoci této funkce muzete
automaticky vypnout troubu po uplynuti
nastaveného ¢asu. VloZte jidlo do trouby,
zvolte funkci pe€eni a nastavte teplotu

peceni. Stisknéte opakovaneé tlacitko @) ,

az vyberete funkci “Konec peceni”.

Pfisludna kontrolka —| za¢ne blikat. Pak

postupujte nasledujicim zplsobem:

Nastaveni ¢asu “Konec peceni”:

1. Stisknéte tlacitko “4 " nebo “—.".

2. Po nastaveni pockejte 5 sekund:
Kontrolka “Konec peCeni” —| se
rozsviti a displej se vrati k dennimu
Casu.

3. Kdyz skonci doba peceni, trouba se
automaticky vypne, zazni zvukovy
signal a kontrolka zacCne blikat.

Ovlada¢ funkci trouby a ovladac - ® +
termostatu nastavte na nulu.

Chcete-li zvukovy signal vypnout, @ o Q
stisknéte jakékoli tlagitko.

POZNAMKA: Vypnuti zvukového

signalu prepne troubu na manualni

ovladani a pokud ovladace trouby a
termostatu nejsou na nule, trouba
zacne opét hrat.

Chcete-li zrusit nastaveny cas
peceni:

1. Stisknéte opakované tlacitko @) az
vyberete funkci “Konec peceni”.
Prislusna kontrolka —| za¢ne blikat a
na displeji se zobrazi zvoleny ¢as
konce peceni.

2. Stisknéte tladitko “.”, dokud se na
displeji nezobrazi aktuélni denni ¢as.
Programator pipne a pfislusna
kontrolka zhasne.

Kombinace funkci “Doba
peceni”’|-|a “Konec peceni”

=

Funkce “Doba peceni” a “Konec
peCeni” lze pouzit souCasné Kk
naprogramovani automatického zapnuti a
vypnuti trouby.

13
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1. Pomoci funkce “Doba peceni” |3
(provedte nastaveni doby peceni
podle pfislusné kapitoly) nastavte
dobu peceni. Poté stisknéte tlacitko

. na displeji se ukaze
naprogramovane nastaveni.

2. Pomoci funkce “Konec peceni” —y|
(provedte nastaveni konce peceni
podle pfislusné kapitoly) nastavte
konec peceni.

Prisludné kontrolky se rozsviti a displej
ukaze denni as. Trouba se zapne a
vypne podle nastavenych programd.

Funkce “Minutka” Z

Na konci nastavené doby zazni signal
minutky, ale trouba zUstane zapnuta,
pokud ji pravé pouzivate.

Nastaveni minutky: - ®
1. Stisknéte opakované tlacitko @) pro 0 9
volbu funkce “Minutka”. Pfislusna
kontrolka ¢ zacne blikat.
2. Potom stisknéte tladitko “4 " nebo “."

(maximum: 2 hodiny 30 minut).

3. Po nastaveni pockejte 5 sekund:
kontrolka “Minutka” ¢ se rozsviti.

4. Na konci nastavené doby zacCne
kontrolka blikat a zazni zvukovy signal.
Chcete-li zvukovy signal vypnout,
stisknéte jakékoli tlacitko.

ZruSeni nastaveni minutky:

1. Stisknéte opakované tlacitko @) pro ﬂ |—m

volbu funkce “Minutka”. Pfisludna
kontrolka ¢ zaCne blikat a displej
ukaze zbyvajici ¢as.

2. Stisknéte tlacitko “_", dokud se na
displeji neobjevi “0:00”. Po 5 sekundach
kontrolka zhasne a displej se vrati k
dennimu Casu.

o | — =
‘-

(|

oc N
Ly

-

2
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Jak vypnout displej
1. Stisknéte soucasné dvé nebo ffi d X
tlaitka programatoru a drzte je =1 [ o)

stisknuta asi 5 sekund. Displej se

- +
vypne.
2. Displej zapnete stiskem libovolného Q o Q

tlacitka.
Displej Ize vypnout jen tehdy, neni-
li nastavena zadna funkce.

O =

15
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Pouziti trouby

Trouba se dodavéa s exkluzivnim
systémem, ktery zajiStuje pfirozeny obéh
vzduchu a stalou recyklaci pary.

Tento systém umoziiuje peceniv pare,
takze jidla jsou mékka uvnitf a na vnéjsi
strané maji kdr€iCku. Doba peceni a
spotfeba energie jsou snizeny na
minimum. Pfi peceni miize vznikat para,
ktera z trouby pfi otvirani dvifek unika. To
je zcela normalni jev.

PFi otvirani dvifek trouby béhem
peceni nebo po jeho skonceni vzdy
odstupte, aby nahromadénd para
nebo teplo mohly bezpecné
uniknout.
Upozornéni! - Na dno trouby
A nestavte zadné predméty, ani
zadnou ¢ast trouby nezakryvejte pfi
peceni hlinikovou félii; mohlo by se
hromadit teplo, které by ovlivnilo
vysledky peceni a poskodilo smalt
trouby. Nadoby, Zaruvzdorné
nadoby i hlinikové misky vzdy stavte
na mFizkovou polici zasunutou do
policovych drazek. Pfi zahfivanijidla
vznika para jako v konvici. KdyZ tato
para pfijde do styku se sklem v
dvifkach trouby, kondenzuje a
vytvari kapky vody.

Aby se snizila kondenzace,
prazdnou troubu pokazdé 10 minut
predehfrejte.

Doporucujeme setfit vodni kapky po
kazdém peceni.

Vzdy pecte se zavienymi dvirky
trouby. P¥i otvirani vyklopnych
dvirek trouby vzdy odstupte. Dvirka
nesmi spadnout dold, vzdy drzte
drzadlo dvifek, dokud se uplné
neoteviou.

16
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Trouba ma Ctyfi urovné polic a
dodava se s dvéma policemi.
Polohy polic se pocitaji odzdola, jak
vidite na obrazku.

Tyto police musi byt spravné
umistény, jak je znazornéno na
obrazku.

Pecici nadoby nestavte pfimo na
dno trouby.

http://www.markabolt.hu



Horkovzdusné peceni

- Jidlo se peCe pomoci pfedehiatého
vzduchu rozhanéného rovnomérné do
trouby ventilatorem, ktery se nachazi
na vnitfni zadni sténé trouby.

- Teplo se tak rovhomérné rozptyli do
vSech ¢&asti trouby a umozhuje
soucasné peceni riznych druhd jidel
umisténych na rdznych policich trouby.
Horkovzdusné peceni rychle vysusuje
vlhkost a suché prostfedi trouby pak
brani pfenosu riznych chuti a vlni z
jednoho jidla na druhé.

- Moznost peceni na policich v rdzné
vySce znamend, ze mlzete péct riizna
jidla sou¢asné a az tfi plechy ¢ajového
peCiva a mini pizzy k okamzité
spotiebé, nebo Kk naslednému
zmrazeni.

-V troubé mlzete samoziejmé také
péct jen na jedné polici. V tomto
poloze drazek, abyste mohli Iépe
sledovat prﬂbéh peceni.

- Trouba je rovnéz obzvlast vhodna pro
sterilizaci marmeléd, vafeni domacich
ovocnych sirupll a k suSeni hub nebo
ovoce.

Grilovani @ .

Veétsinu jidel je tfeba umistit na mrizku
v grilovaci panvi, aby byla umoznéna
maximalni cirkulace vzduchu a jidlo
nebylo ponofeno v tuku a $tavé. Jidla
jako jsou ryby, jatra a ledviny mlzete
umistit pfimo na grilovaci panev.

- Pfed grilovanim musi byt jidlo
dikladné osuSeno, aby se
minimalizovalo rozstfikovani. Maso a
ryby lehce potfete trochou oleje nebo
rozehfatého masla, aby si pfi peCeni
uchovaly svou vihkost.

- Prilohy jako jsou raj¢ata a houby Ize pfi
grilovani masa umistit pod mfizku.

- PFi opékani chleba doporucujeme
pouzit horni pozici.

- Jidlo béhem peceni podle potieby
obracejte.

ZANUSSI

Jak pouzivat pIny gril {4

1. Otocte ovlada¢em funkci trouby do

polohy @

2. Otocte ovladatem termostatu na
pozadovanou teplotu.

3. Nastavte polohu mfizky a grilovaci
panve podle tloustky jidla. Kdyz
umistite jidlo blizko topného ¢lanku,
upece se rychleji, kdyz ho umistite dal,
doséhnete jemnéjsiho peceni.

Pfed pfipravou platkl masa nebo
opékanim chleba nechte gril nékolik minut
predehfat na piny vykon. Béhem peceni
mUZzete podle potfeby nastavit teplotu a
rost.

Pfi peCeni budou chladici ventilator a
kontrolka termostatu fungovat stejné jak
bylo popsano u horkovzdu$ného ohfevu.
Jak pouzivat topny ¢lanek
vnitfniho grilu

Vnitfni gril rychle ohfiva pfimo stfed
grilovaci panve. Pfi pouziti topného
clanku vnitfniho grilu k pe€eni malych
mnozstvi mizete dosahnout Uspory
energie.

1. Otocte ovladac¢em funkci trouby do

polohy .

2. Otocte ovladacem termostatu na
pozadovanou teplotu.

3. Nastavte polohu mfizky a grilovaci
panve podle tloustky jidla a postupuijte
podle navodu ke grilovani.

Topny Clanek grilu je Fizen
termostatem. Bé&hem peceni se gril
stfidavé zapina a vypina, aby nedoslo k
prehfati.

17
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Gril - otoény rozef

Otocny roZen se pouziva nasledovné:

1. Zasunte ram rozné do druhé
pozice odspodu, jak je
znazomeéno na obrazku.

2. Nasadte na rozen prvni vidlici,
napichnéte jidlo, které chcete
upéct a zajistéte ho nasazenim
druhé vidlice. Zajistéte obé
vidlice utazenim specialnich
Sroubd.

3. Zasunte SpiCku rozné do otvoru
v motoru, ktery je zfetelné vidét
uprostfed zadni stény trouby.

4. Polozte predni ¢ast rozné na

ram.
Odsroubujte drzadlo.
Otocte ovladacem "svétlo-gril a

W
ventilator" na symbol a
ovladacem termostatu na "250".

o o

@ Doporuéujeme zasunout do prvni

pozice odspodu hluboky plech na
zachyceni tuku, do kterého jste
pfedem nalili asi dva hrnicky vody.

Pouze horni topny ¢lanek B

Tato funkce je vhodna k dokoncéeni

pecenych jidel (napf. lasagne, sekana s
bramborovou kasi, kvétak, syr atd.).

18
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Pouze dolni topny ¢lanek B
Tato funkce je vhodna zejména pro
peceni tésta bez naplné. Lze ji také pouzit
k dodélani slanych kolact nebo ovocnych
dortl, kdy je tfeba zajistit propeceni
spodniho tésta.
Kontrolka termostatu zUstane
rozsvicena az do dosazeni spravne
teploty. Pak se bude stfidavé
zapinat a vypinat, aby signalizovala
udrZeni teploty.

Klasické pegeni 8

- Stfedni poloha police umoznuje
nejlepsi rozlozeni tepla. Pro veétsi
zhnédnuti spodni vrstvy jednoduse
premistéte polici do niz&i polohy. Pro
vétsi zhnédnuti horni vrstvy umistéte
polici vyse.

- Materiél a povrchova uprava forem a
nadobi ovliviuje stupen zhnédnuti
spodku pokrmu. Smaltované, tmavé,
téZzké nebo teflonové nadobi zvysi
zhnédnuti spodku pokrmu, zatimco
sklenéné nadobi, lesklé hlinikové
plechy nebo plechy z lesténé oceli
odrazi teplo a spodek pokrmu v nich
tolik nezhnédne.

- Jidlo vzdy umistujte doprostted police,
aby rovnomérné zhnédlo.

- Nadoby vzdy postavte na plech na
peceni vhodné velikosti, aby se jidlo
nevylilo na dno trouby a usnadnilo se
tak cCisténi.

- Na dno trouby neumistujte zadné
misy, plechovky ani plechy na peceni,
nebot se velmi zahfiva a doslo by k
poskozeni. Pfi pouZiti tohoto nastaveni
vychazi horko z horniho i dolniho
topného Elanku. Umoztiuje peceni na
jediné urovni a je vhodné zejména pro
jidla, ktera vyzaduiji silné zhnédnuti
spodni vrstvy (napf. slané kolace a
ovocne dorty).
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Lasagne, dusené maso se zeleninou
a jidla s karkou, kterd vyzaduji silné
zhnédnuti horni vrstvy, se v klasické
troubé také dobfie pecou.

Pouziti klasické trouby
1. Otocte ovladac¢em funkci trouby na

pozadovanou funkci @ .
2. Otocte ovladatem termostatu na
pozadovanou teplotu.

*
Rozmrazovani O
Ventilator trouby netopi, pouze
rozhani vzduch pokojové teploty uvnitf
trouby.
Ovlada¢ termostatu musi byt v
poloze VYPNUTO.

G:) Rady a tipy

Peceni tésta:
Kolace a tésta obvykle vyZaduji
stfedni teplotu (150°C - 200°C) a troubu je

proto nutné nechat asi 10 minut
predehrat.

Neotvirejte dvifka trouby pfed
uplynutim 3/4 doby peceni.

Kfehké tésto se pece v tenké formé
nebo na plechu az 2/3 poZzadované doby
peceni a pfed Uplnym dopecenim se
ozdobi. Zbyvajici doba peceni zavisi na
typu a mnozstvi polevy nebo napiné.
Tfené tésta se musi lepit na Izici. PFiliSné
mnozstvi tekutiny by zbyte¢né prodlouzilo
dobu peceni.

Jestlize vloZzite do trouby sou¢asné
dva plechy s téstem nebo drobnym
pecivem, musi byt mezi nimi ponechana
jedna volna pozice.

Kdyz vlozite do trouby sou¢asné dva
plechy s téstem nebo drobnym pecivem,
musite je po uplynuti pfiblizné 2/3 doby
pecCeni navzajem zaménit a otocit.
Peceni masa:

Nepecte mensi kusy masa nez 1 kg.
Mensi kusy se mohou pfi peCeni vysusit.
Tmavé maso, které musi byt na vnéjsi

ZANUSSI

strané silné propecené, avsak uvniti musi
zUstat jen stfedné nebo mirngé, se musi
péci na vyssi teplotu (200°C - 250°C).

Na druhé strang, bilé maso, dribez a
ryby vyzaduji nizsi teplotu (150°C -
175°C). Pfisady do omacky nebo stavy
pfidejte do pekace hned na zacéatku jen
tehdy, je-li doba peceni kratka. Jinak je
pfidejte az v posledni pdlhodiné.

LZici 1ze vyzkouset, jestli je maso
upecené: pokud nejde stladit, je zcela
propecené. Hovézi peCené a filety, které
maji zGstat uvnitf riZzové, musite péci
kratSi dobu na vyssi teplotu.

Kdyz budete péci maso pfimo na polici
trouby, vlozte pod ni panev na zachyceni
Stavy.

Maso nechte alespori 15 minut odstat,
aby z néj nevytekla Stava.

Aby se omezilo hromadéni koufe
uvnitf trouby, doporucujeme nalit do
panve trochu vody. Abyste predesli
vysrazeni vody, pfidejte ji postupné v
nékolika davkach. Pfed podavanim na
stdl mOzete v troub& nastavené na
minimalni teplotu uchovéavat talife v teple.

Pozor!

Troubu nepokryvejte
hlinikovou félii a panev ani
plech nedavejte na dno, jinak
se nahromadi teplo, které
poskodi smalt trouby.

Doby peceni

Doba peceni se rlizni v zavislosti na
rozdilnych sloZenich, pfisadach a
mnozstvich tekutin v jednotlivych
pokrmech.

Poznamenejte si nastaveni pfi vasich
prvnich pokusech pfi peceni, abyste
ziskali zkuSenosti pro pozdéjsi pfipravu
stejnych jidel.

Hodnoty uvedené v tabulkach tak
budete moci pozménit na zakladé
vlastnich zkuSenosti.

19
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Tabulka pro peceni
Klasické peéenl’@ -

Casy nezahrnuiji pfedehfati.
Prazdnou troubu nechte vzdy 10 minut predehrat.

Klasické peceni | Horkovzdusné | Doby pedeniv
DRUH JIDLA - e g minuéch | POZNAMKY
3 ° 3 .
S|=c=5 [¥] o

KOLACE
Recepty pro Slehani |2 170 2(1a3)* | 160 | 45-60 V kola¢ové formé
Krehkeé teésto 2 170 2(1a3)* | 160 | 20-30 V kolacové formé
Maslovo-tvarohovy
kolaé 1 175 2 165 | 60-80 V kolacové formé
Jable¢ny kola¢ 1 170 2lev.+prav.| 160 | 90-120 V kolagové formé
Zavin 2 180 2 160 | 60-80 Na pecicim plechu
Kolacek s dzemem 2 190 2(1ald)* | 180 | 40-45 V kolagové formé
Biskupsky chlebi¢ek |2 170 2 150 | 60-70 V kolagové formé
Piskotova buchta 1 170 2(1a3)* | 165 | 30-40 V kolacové formé
Vanocka 1 150 2 150 | 120-150 V kolacové formé
Svestkovy kola¢ 1 175 2 160 | 50-60 Ve formé na chleba
Kolacek 3 170 2 160 | 20-35 Na pecicim plechu
Drobné pecivo 2 160 2(1agd)* | 150 | 20-30 Na pecicim plechu
Snéhové pusinky 2 135 2(1a3)* | 150 | 60-90 Na pecicim plechu
Buchticky 2 200 2 190 | 12~20 Na pecicim plechu
Sladké pecivo: Choux |2 nebo 3| 210 2(1agd)* | 170 | 25-35 Na pecicim plechu
Kolacky 2 180 2 170 | 45-70 V kola¢ové formé
CHLEB A PIZZA
Bily chléb 1 195 2 185 | 60-70
Zitny chléb 1 190 1 180 | 30-45 Ve formé na chleba
Veky 2 200 2(1ad)* | 175 | 25-40 Na pecicim plechu
Pizza | . 2 200 2 200 | 20-30 Na pecicim plechu
OVOCNE KOLACE
Téstovinovy korpus 2 200 2(1a3)* | 175 | 40-50 Ve formé
Zeleninovy korpus 2 200 2(1a3)* | 175 | 45-60 Ve formé
Slané kolace 1 210 1 190 | 30-40 Ve formé
Lasagne 2 200 2 200 | 25-35 Ve formé
Téstoviny Cannelloni |2 200 2 200 | 25-35 Ve formé
MASO
Hovézi 2 190 2 175 | 50-70 Na rostu
Veprové 2 180 2 175 | 100-130 Na rostu
Teleci 2 190 2 175 | 90-120 Na rostu
Anglicky rostbif

krvavy 2 210 2 200 | 50-60 Na rostu

stredni 2 210 2 200 | 60-70 Na rostu

hodné propeceny 2 210 2 200 | 70-80 Na rostu
Veprové raminko 2 180 2 170 | 120-150 S kGzi
Veprova klizka 2 180 2 160 | 100-120 2 kusy
Jehnéci 2 190 2 175 | 110-130 Kyta
Kure 2 190 2 200 | 70-85 Celé
Krocan 2 180 2 160 | 210-240 Cely
Kachna 2 175 2 220 | 120-150 Cela
Husa 2 175 1 160 | 150-200 Cela
Kralik 2 190 2 175 | 60-80 Nakrajeny na kousky
Zajic 2 190 2 175 | 150-200 Nakrajeny na kousky
Bazant 2 190 2 175 | 90-120 Cely
Sekana 2 180 2 170 | celk.150 Ve formé na chleba
RYBY
Pstruh/morska
kosténa ryba 2 190 2(1ad)* | 175 | 40-55 3-4 ryby
Tundk/losos 2 190 2(1a3)* | 175 | 35-60 4-6 fileth

(*) Jestlize budete péci vice jidel najednou, doporucujeme vioZit je na urovné uvedené
v zavorkach.
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Grilovani (] -

Casy nezahrnuiji pfedehfati.
Prazdnou troubu nechte vzdy 10 minut predehrat.

ZANUSSI

) Mnozstvi Grilovani Doba peceni v
DRUH JIDLA minutach
Kousky g Eg tepl. °C 1.strana | 2. strana

Filety 4 800 3 250 12~15 12~14
Bifteky 4 600 3 250 10~12 6~8
Klobasy 8 / 3 250 12~15 10~12
Vepfove kotlety 4 600 3 250 12~16 12~14
Kufe (rozpulené) 2 1000 3 250 30~35 25~30
Kebab 4 / 3 250 10~15 10~12
Kufe (prsa) 4 400 3 250 12~15 12~14
Hamburger* 6 600 2 250 20-30
*Predehfati 500"
Ryby (filety) 4 400 3 250 12~14 10~12
Sendvice 4~6 / 3 250 5~7 /
Tousty 4~6 / 3 250 2~4 2~3

Uvedené teploty jsou orientacni. Teploty bude ziejmé nutné pfizplisobit osobnim

pozadavkim.

Peéeni s otoénym rozném

Casy nezahrnuji pfedehfati.

Prazdnou troubu nechte vzdy 10 minut predehrat.

Mnozstvi . . Doba peceni v
E% tepl.°C minutach
Drubez 1000 2 250 50/60
Pecené 800 2 250 50/60

http://www.markabolt.hu
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Cisténi a udrzba
Pred ¢isténim troubu vypnéte a
nechte ji vychladnout.
Spotiebi¢ se nesmi Ccistit
Cisticem s prehiatou parou
nebo parni tryskou.

Dilezité upozornéni: Pfed kazdym
Cisténim musite spotfebi¢ odpojit od
elektrické sité.

K zajisténi dlouhé  Zivotnosti
spotiebiCe je nezbytné pravidelné
provadet nasledujici Cisténi:

Cisténi provadéjte jen tehdy, kdyz je

trouba vychladla.

- Smaltované ¢asti Cistéte mydlovou
vodou.

- Nepouzivejte
prostredky.

- Nerezové dily a sklo osuste mékkym
hadfikem.

- Na téZkoodstranitelné skvrny pouzijte
béZzné dostupné prostiedky na
nerezovou ocel nebo teply ocet.
Smalt trouby je mimoradné trvanlivy a

vysoce nepropustny. Plsobeni horkych

ovocnych kyselin (z citrén(l, Svestek
apod.) vdak mGze na povrchu smaltu
trvale zanechat mdlé a hrubé skvrny. Tyto
skvrny na jasné vyles§téném povrchu
smaltu vSak nemaji vliv na provoz trouby.

Troubu po kazdém pouziti fadné

vyCistéte. Nejsnadnéji se tak zbavite

Spiny, ktera se potom nepfipece.

Cistici prostredky
Pfed pouZzitim jakéhokoliv €isticiho

prostfedku na troubu si ovéfte, zda je jeho

pouziti vhodné a je vyrobcem doporuceno

k Cidténi trouby.

Cistici prostredky obsahujici bélidla se
NESMI pouzivat, protoZze by mohly
zplsobit zmatnéni povrchové Upravy.
Nepouzivejte ani abrazivni Cdistici
prostredky.

abrazivni Cistici
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Cisténi vnéjsich ploch
Ovladaci panel, dvifka trouby a
tésnéni dvifek pravidelné otirejte
meékkym, dobfe vyzdimanym hadfikem
namocCenym v teplé vodé s trochou
tekutého Cisticiho prostfedku.
Nedoporucujeme pouZiti nasledujicich
Cisticich prostfedkl, aby nedoSlo k
poskozeni nebo naruSeni sklenénych
dvefnich panelu:
e (Cistici prostfedky pro domacnost a
bélidla
e Impregnované  houbiCky  jsou
nevhodné pro nadoby s nepfilnavym
povrchem
* Draténky nebo ocelové draténky
e Chemické draténky na trouby nebo
spreje
* QOdstranovace rzi
e Qdstrafiovate skvrn na umyvadla
nebo drezy
Vnéjsi a vnitfni sklo Cistéte vihkym
hadfikem s teplou mydlovou vodou.
Pokud je vnitfni sklo velmi znecisténé,
doporu€ujeme pouziti specialniho
Cisticiho  prostfedku.  Znecisténi
neodstrariujte Skrabkou.
Dvitka trouby NECISTETE,
dokud jsou sklenéné panely
jesté teplé. Sklenény panel by
totiz mohl prasknout.
Dojde-li  k odstipnuti  nebo
hlubokému poskrabani sklenéného
dvefniho panelu, sklo se tim oslabi
a je nutné ho vymeénit za nové, aby
panel nepraskl. Dalsi informace
mUzete ziskat v mistnim servisnim
stfedisku.

Vnitrek trouby

Smaltované dno vnitfku trouby se
nejlépe Cisti pfi zahraté troubé.

Vnitfek trouby vytfete po kazdém pouZiti
mékkym hadfikem namocenym v teplé
vodé. Cas od €asu vnitfek trouby vycistéte
ddkladné pomoci vhodného Cisticiho
prostfedku doporu¢eného vyrobcem.

@)

http://www.markabolt.hu



Topny ¢lanek grilu
Tento model je vybaven sklopnym

topnym Clankem grilu umozriujicim velmi

snadné Cisténi stropu trouby.
Nejprve se presvédcte, ze je
trouba vychladla a odpojena od
sité.

1) VySroubujte Sroub, kterym je upevnén
topny Clanek grilu (viz obrazek). Pro
prvni povoleni tohoto $&roubu
doporucujeme pouzit Sroubovak.

2) Potom gril opatrné sklopte, abyste
ziskali pfistup k stropu trouby (viz
obréazek).

3) Vycistéte strop trouby vhodnym
Cisticim prostfedkem a vytiete ho do
sucha, abyste mohli vratit sklopny
topny ¢lanek grilu do pdvodni polohy.

4) Opatrné zvednéte topny ¢lanek grilu
do plivodni polohy a znovu utdhnéte
pfidrzny Sroub.

Pridrzny Sroub topného ¢lanku
grilu musi byt fadné dotazen,
aby pfi pouzivani nevypadl.

Police a drazky polic

Police trouby Cistéte teplou vodou se
saponatem a odolné usazeniny odstrarite
houbiCkou dobfe navihéenou vodou se
saponatem.

Peclivé oplachnéte a osudte mékkym
hadfikem.

Drazky polic mizete k pohodingjSimu
Cisténi vyjmout.

Postupuijte nasledovné:

1. jednou rukou drazky podrzte a druhou
rukou odSroubujte pfedni Sroub;

2. uvolnéte zadni hacek a drazky
sejméte;

3. po vycisténi vratte drazky opacnym
postupem zpét.

Pfipfipeviovani drazek se pfesvédcte,
Ze jsou pripeviovaci Srouby dobfe utazené.

http://www.markabolt.hu
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ZANUSSI

Specialni tukovy filtr

Pred provedenim této akce se pfesvédcte,
Ze je vypnuté napajeni.

Pfi peCeni masa musi byt vioZzen specialni
tukovy filtr, aby se minimalizovalo
znecisténi obézného kola ventilatoru v
zadni sténé trouby. Po dokon&eni pe€eni
masa je tukovy filtr tfeba vyjmout podle
nize uvedenych pokynu a dikladné
vydcistit.

Stlacte pruzinu filtru smérem nahoru a
vyjméte filtr.

(i -
i
ol
i,

Upozornéni! PFi peceni musi byt filtr 568 ¢ 55558 O 5688 B5568
vyjmuty.
24
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Cisténi dvirek trouby
Pfed Cisténim dvifek doporuujeme

jejich sejmuti z trouby.

Postupuijte nasledovné:

1. dvitka trouby zcela otevrete;

2. najdéte zaveésy spojujici dvifka s
troubou (obr. A);

3. odblokujte dvé packy, které se
nachazeji na zavésech (obr. B);

4. uchopte dvitka po levé a pravé strané
a pomalu je zdvihejte smérem k
téoubé, az jsou napolo zaviené (obr.

);

5. opatrné vytahnéte dvifka z jejich
usazeni (obr. C);

6. polozte je na stabilni plochu;
Sklenéna dvitka trouby Cistéte pouze

mékkym vihkym hadfikem namocenym v

teplé saponatové vodé. Nikdy

nepouZzivejte abrazivni Cistici prostfedky.

Po vycisténi nasadte dvifka trouby

opacnym postupem zpét.

Spotiebice z nerezové oceli nebo
hliniku:

Dvitka trouby doporucujeme Ccistit
pouze mokrou houbou a potom osusit
mékkym hadfikem.

Nikdy nepouzivejte ocelové draténky
ani kyselé nebo abrazivni prostfedky,
protoze by mohly poskodit povrch trouby.
Ovladaci panel vycistéte se stejnou
opatrnosti. L

Dvirka trouby NECISTETE,
dokud jsou sklenéné panely
jesté teplé. Sklenény panel by
totiz mohl prasknout.

Dojde-li k odstipnuti nebo hlubokému
poskrabani sklenéného dverniho panelu,
sklo se tim oslabi a je nutné ho vyménit za
nové, aby panel nepraskl. Dal$i informace
muzete ziskat v mistnim servisnim
stfedisku.

http://www.markabolt.hu
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Vymeéna osvétleni trouby

Spotebi¢ odpojte od sité.

Jestlize je nutné vyménit zarovku,
musi  nova zarovka odpovidat
nasledujicim technickym udajim:

- vykon: 15 W/25 W,

- napajeni: 230V (50 Hz),

- odolnost vii¢i teploté 300°C,
- objimka: E14.

Tyto zarovky obdrzite v nejbliz§im
servisnim stfedisku.

Vymeéna vadné Zarovky:

1. Zkontrolujte, zda je trouba odpojena
od sité.

2. Zatlacte na sklenény kryt a otocte jim
smérem doleva.

3. Vyjméte vadnou Zarovku a vymeérite ji

Za novou.

4. Nasadte zpét sklenény kryt a pfipojte
troubu kK siti.
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Co délat pri potizich
Pokud trouba nefunguje spravné, nevolejte hned servisni stfedisko spole¢nosti
Electrolux, ale provedte nejprve tyto kontroly:

ZANUSSI

PROBLEM RESENI
m Trouba se nezapne. & Zkontrolujte, zda je zvolena funkce pe€eni
i teplota
nebo
& Zkontrolujte, zda je trouba spravné
zapojena a je zapnuté napajeni.

m  Kontrolka teploty trouby se | & Zvolte teplotu oviada¢em termostatu

nerozsvitila. nebo
& Zvolte funkci ovlada¢em funkci trouby.

m  Kontrolka trouby se | & Zvolte teplotu ovladaCem termostatu

nerozsvitila. nebo
& Zkontrolujte Zarovku a pfipadné ji vyménte
(viz “Cisténi trouby”)

m Peceni jidla trva pfilis dlouho, | @ Mozna je nutné sefizeni teploty

nebo se pece prilis rychle. nebo
# Ridte se radami v tomto navodu, zejména
v oddilu “Praktické tipy“.

m Na jidle a na vnitfni strané | ¢ Po skonenipeceni nenechaveite stat jidlo
trouby se usazuje para a v troubé déle nez 15-20 minut.
kondenzat.

m Ventilator trouby je hlucny. & Zkontrolujte, zda police a nadoby na
peceni pfi kontaktu se zadnim panelem
trouby nevibruiji.

m Elektronicky programator | ¢ Prostudujte si pokyny k asovaci.

nefunguje

http://www.markabolt.hu
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Technické udaje
Jmenovity vykon topnych
¢lanka
Dolni topny ¢lanek 1000 W
Horni topny ¢lanek 800 W
Cela trouba (horni+dolni) 1800 W
Horkovzdudné peceni 2000 W
Gril 1650 W
Plny gril 2450 W
Osveétleni trouby 25W
Motor ventilatoru
horkého vzduchu 25W
Motor chladiciho ventilatoru 25W
Motor oto¢ného rozné 04W
Celkovy prikon 2500 W
Provozni napéti (50 Hz) 230V
Rozmeéry osazeni
Vyska pod linkou 593 mm
ve sloupci 580 mm
Sitka 560 mm
Hloubka 550 mm
Trouba
Vyska 335 mm
Sitka 395 mm
Hloubka 400 mm
Kapacita trouby 531
28
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Pokyny pro technika

Instalace a pfipojeni musi byt
provedeny v souladu s
platnymi predpisy. Veskeré
zakroky musi byt provedeny pfi
vypnuté troubé. Na zafizeni
mohou pracovat pouze
povéreni technici.

Vyrobce odmita jakoukoli
odpovédnost v pfipadé, ze
nebyla dodrzena bezpe€nostni
opatreni.

Pripojeni k elektrické siti
Pfed pfipojenim k elektrické siti

zkontrolujte nasledujici:

- Pfislusnd pojistka a domaci
elektroinstalace musi byt
dimenzovany pro max. prikon trouby
(viz typovy Stitek).

- Domaci elektroinstalace musi byt
opatfena fadnym uzemnénim v
souladu s platnymi pfedpisy.

- Zéasuvka nebo vicepodlovy vypinac
musi byt po instalaci trouby snadno
pfistupné.

Tato trouba se dodava s elektrickym
napajecim kabelem.

Tento kabel musi byt vybaven fadnou
zastr¢kou vhodnou pro pfikon uvedeny na
typovém 8&titku. Zastréku zasunte do
vhodné nasténné zasuvky. Pokud chcete
pfipojit spotfebi€ pfimo na sit, pak se musi
mezi sit a spotfebi€ zafadit odpovidajici
spinac na v8echny poly, jehoz vzdalenost
mezi kontakty ¢ini nejméné 3 mm; tento
spina¢ musi odpovidat zatizeni a musi byt
normalizovany. Zlutozeleny uzemnovaci
vodi€¢ nesmi byt pferusen spinacem a
musi byt 0 2-3 cm delSi nez ostatni vodice.

Dodany sitovy kabel a zastr¢ku musite
zapojit do odolné zasuvky (230 V~, 50

Hz). Odolna =zasuvka musi byt
nainstalovana v souladu s pfedpisy.
Vhodné sitové kabely jsou

nésledujiciho typu, pfiéemz je nutno
dodrZet jejich potfebny prarez: HO7 RN-F,

ZANUSSI

HO05 RN-F, HO5 RR-F, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F.

Pfipojovaci kabel musi byt veden tak,
aby v zadném bodé nemohla jeho teplota
dosahnout 50 °C (nad pokojovou teplotu).

Po pfipojeni zapnéte pfiblizné na 3
minuty topné ¢lanky a zkontrolujte jejich
funkci.

Svorkovnice

Trouba je vybavena snadno
pfistupnou svorkovnici, které je ur¢ena
pro jednofazovy provoz na 230 V.

fazova svorka
nulova svorka

PismenoL -
PismenoN -

@ nebo E - zemnici svorka

29
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Navod k vestavbé

Aby byl zajistén bezproblémovy
provoz vestavéné trouby, kuchyriska linka
nebo vyklenek, do kterého méa byt
vestavéna, musi mit vhodné rozméry.

V souladu s platnymi pfedpisy musi
byt v8echny dily, které zajistuji ochranu
pred elektrickym Sokem a izolované dily,
upevnény tak, aby je nebylo mozné
odstranit bez pouziti nastroju.

Patfi sem také upevnéni koncovych
stén na zalatku nebo na konci fady
vestavénych zafizeni.

Ochrana pred elektrickym Sokem musi
byt v kazdém pfipadé zajisténa
vestavénim spotrebice.

Tento spotiebi¢ I1ze umistit zadni ¢asti
nebo bocni stranou ke kuchyriske lince,
jinému spotfebici nebo zdi, ktera je vyssi.
K druhé boéni strané lze v8ak umistit
pouze spotiebi€ nebo linku stejné vysky.

Rozmeéry trouby (obr. A)

Navod k vestavbé

Aby byl zajistén bezproblémovy
provoz vestavéné trouby, kuchyriska linka
nebo vyklenek, do kterého méa byt
vestavéna, musi mit vhodné rozméry.
(obr. B-C).

Pripevnéni trouby ke skfini

- Otevrete dvitka trouby;

- Vlozte ¢tyfi distancni vloZky (obr. D -
A), které presné zapadaji do otvord v
ramu a pripevnéte troubu ke sk¥ini
Ctyfmi dodanymi Srouby do dfeva (obr.

30
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Zarucni podminky

Zaruka vyplyvajici z téchto zaru¢nich podminek je poskytovana pouze kupujicimu
spotiebiteli (dale také jen "Kupujici") a jen na vyrobek slouzici k béZznému pouzivani
v domécnosti.

Prodavajici poskytuje Kupujicimu spotrebiteli Zaruku v trvani dvaceti étyf mésicu,
a to od data prevzeti prodaného vyrobku Kupujicim.

Kupuijici ma v rdmci Zaruky pravo na bezplatné, v€asné a fadné odstranéni vady,
popfipadé - neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pfi€iné i projevu) vady neumérné -
pravo na vyménu vyrobku. Pokud neni takovy postup mozny, je Kupujici opravnén
zadat pfimérenou slevu z ceny vyrobku. Pravo na vymeénu vyrobku nebo odstoupeni
od kupni smlouvy Ize uplatnit jen pfi spinéni vSech zakonnych pfedpokladd, a to
pouze tehdy, nebyl-li vyrobek nadmérné opotfeben nebo poskozen. Podminkou pro
uplatnéni kazdého prava ze Zaruky pfitom je, Ze:

- vyrobek byl instalovan a uveden do provozu i vzdy provozovan v souladu s
navodem k obsluze,
- vesSkeré zaruéni nebo jiné opravy ¢&i upravy vyrobku byly vzdy provadény v

Autorizovaném servisnim stfedisku,

- Kupuijici pfi reklamaci vyrobku pfedlozi platny doklad o koupi.

Pravo na odstranéni vady vyrobku (i vSechna pfipadna dalsi prava ze Zaruky) je
musi Autorizovanému servisnimu stfedisku umoznit ovéreni existence reklamované
vady, v€etné odpovidajiciho vyzkouseni (popf. demontaze) vyrobku, v provozni dobé
tohoto stfediska.

Kazdé pravo ze Zaruky je nutno uplatnit v pfislusném Autorizovaném servisnim
stfedisku bez zbyte¢ného odkladu, nejpozdéji vSak do konce zaruéni doby, jinak
zanika.

Autorizované servisni stfedisko posoudi opravnénost reklamace a podle povahy
vady vyrobku rozhodne o zplsobu opravy. Kupujici je povinen poskytnout
Autorizovanému servisnimu stfedisku souc¢innost potfebnou k prokazani
uplatnéného prava na odstranéni vady, k ovéreni existence reklamované vady i k
zarucni oprave vyrobku.

Béh zarucni doby se stavi po dobu od fadného uplatnéni prava na odstranéni
vady do provedeni zaruéni opravy Autorizovanym servisnim stfediskem, avSak jen pfi
spIinéni podminky uvedené v pfedchozim bodu.

Po provedeni zaruéni opravy je Autorizované servisni stfedisko povinno vydat
Kupujicimu ¢itelnou kopii Opravniho listu. Opravni list slouzi k prokazovani prav
Kupujiciho, proto ve viastnim zajmu pfed podpisem Opravniho listu zkontrolujte jeho
obsah a kopii Opravniho listu peclive uschovejte.

Jestlize nebude reklamovana vada zjisténa nebo nejde-li o zaruéni vadu, za
kterou odpovida Prodavajici, ¢i neposkytne-li Kupujici Autorizovanému servisnimu
stfedisku shora uvedenou soucinnost, je Kupuijici, povinen nahradit Prodavajicimu i
Autorizovanému servisnimu stfedisku veskeré pfipadné naklady, které jim v
souvislosti s tim vzniknou.

Zaruka vyplyvajici z téchto zaru¢nich podminek plati pouze na Uzemi Ceské
republiky. Nevztahuje se na opotfebeni nebo poskozeni vyrobku (véetné poskozeni
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zpusobeného poruchami v elektrické siti, pouzitim nevhodnych naplini,
nevhodnymi provoznimi podminkami aj.), pfipadny nedostatek jakosti nebo uzitné
vlastnosti (ktery neni zavadou) ani na vyrobek pouzity nad ramec bézného pouzivani
v domacnosti (napf. k podnikatelskym uceldm aj.).

Poskytnutim zaruky nejsou dotCena prava Kupujiciho, ktera se ke koupi vyrobku
vazi podle kogentnich ustanoveni zvlastnich pravnich predpisu.

Prodavajici je povinen predat Kupujicimu pfi prodeji vyrobku a na pozadani
Kupuijiciho poskytnout mu i kdykoli poté aktualni seznam Autorizovanych servisnich
stfedisek v Ceskeé republice, véetne jejich telefonnich Cisel.
poskytnou:

- prodavajici,
- Electrolux Service, a to bud na telefonu: 261126112, nebo na adrese

ELECTROLUX s.r.o., Electrolux Service, Budéjovicka 3, 140 21 Praha 4,

- Bezplatna telefonni INFOLINKA: 800-160016.
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Na tento spotfebi¢ se vztahuje zaruka spole¢nosti Electrolux ve vSech zemich
uvedenych v zadni ¢asti tohoto ndvodu béhem obdobi stanoveného v zaruce
spotiebiCe nebo jinak zakonem. Jestlize se pfestéhujete z jedné uvedené zemé do
jiné z uvedenych zemi, zaruka na spotfebi¢ bude i nadale platna za nasledujicich
podminek:

- Zaruka na spotfebic plati ode dne prvniho zakoupeni spotfebice, které je mozné
dolozit pfedlozenim platného dokladu o koupi vydaného prodejcem spotrebice.

- Zaruka na spotfebic je platna pro stejné obdobi a na stejny rozsah prace a dild,
jako plati v nové zemi Vaseho pobytu pro tento urc¢ity model fady spotfebicu.

- Zaruka na spotrebic¢ je vazana na osobu puvodniho kupce spotrfebice a neni
pfenosnd na dalsi osoby.

- Spotfebi€ je instalovany a pouzivany v souladu s pokyny vydanymi spolecnosti
Electrolux a pouziva se pouze v doméacnosti, tzn. spotfebi¢ neni vyuzivan ke
komerénim ucellm.

- Spotrebic je instalovany v souladu se vSemi pfislusnymi platnymi predpisy v nové
zemi pobytu.

Ustanoveni Evropské zaruky nemaji vliv na zadna zavazna prava, ktera se na Vas
vztahuji podle zékona.

Evropska Zaruka
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Koészoénjiik, hogy a mi késziiléklinket valasztotta!

Kivanjuk, hogy sokszor lelje 6romét uj készllékében, és reméljik, hogy ismét
a mi markankat keresi majd, amikor haztartasi készllékeket vasarol.

Kérjuk, hogy figyelmesen tanulmanyozza at ezt a felhasznaloi kézikdnyvet, és
6rizze meg a termék teljes életciklusa soran, hogy késébb is a rendelkezésére
alljon. A felhasznal6i kézikdnyvet adja at a készulék esetleges jovbbeli
tulajdonosanak.
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Utmutaté a kézikényv hasznalatahoz

A Biztonsagi tudnivalok

(& Részletes utmutatod

@ Javaslatok és tanacsok

c Ez a készlilék megfelel a kdvetkez6 EGK iranyelveknek:
- 2006/95 (Kisfeszlltségi iranyelv);
- 89/336 (EMC iranyelv);
- 93/68 (Altalanos iranyelvek);
és kés6bbi modositasok.
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Magyar
/\ Figyelmeztetések és fontos biztonsagi

tudnivalok

A hasznalati utasitast mindig tartsa a késziilék kézelében. Ha a késziiléket
tovabbadja vagy eladja harmadik személynek, vagy kolt6zés alkalmaval
otthagyja az uj tulajdonosnak, nagyon fontos, hogy az uj felhasznalé
hozzaférjen a hasznalati utasitdshoz és az azt kiséré informaciokhoz.

Az utasitasban szerepl6 figyelmeztetések a felhasznal6 és a vele egyiitt él6k
biztonsagat szolgaljak. Olvassa hat el gondosan azokat, miel6tt csatlakoztatna
és/vagy hasznalna a késziiléket.

Uzembe helyezés

Az izembe helyezést az érvényben
lév6 szabalyok és térvények alapjan
szakképzett  személynek  kell
végeznie. A készllék Uzembe
helyezésével kapcsolatos egyes
mUveleteket a hasznalati utasitas irja
le az lzembe helyez6 szamara.

A készilék Uzembe helyezését és
csatlakoztatasat szakismeretekkel
rendelkez§ szakembernek kel
elvégeznie, mégpedig a kapott
utasitésok szerint.

Ha az lUzembe helyezés miatt az
aramellatédsba valtoztatasokat kell
bevezetni, ezt is képesitett
villanyszerel6vel kell elvégeztetni.

Uzemelés
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A siutét élelmiszerek elkészitésére
tervezték; soha ne hasznélja mas
célra.

Amikor siités kdzben vagy a siités
befejeztével kinyitja a sit6 ajtajat,
vigyazzon a siitobol kiaramlé gbzre
és forr6 levegére.

Nagyon dvatosan jarjon el a sitd
hasznalatakor. A f(itbelemekbdl aradd
rendkivuli forrésag a polcokat és a
sUté més elemeit is felforrositja.

Ha barmilyen okbdl alufdlia
segitségével késziti el az ételt a
sutében, soha ne hagyja, hogy a folia
kdzvetlendl hozzaérjen a sut6 aljahoz.

A s(t6 tisztitdsakor 6vatosan jarjon el:
soha ne permetezzen semmit a
zsirszlrére (ha van felszerelve), a
flitéelemekre és a héfokszabalyozo
érzékelGjere.

Veszélyes barmiféle modositast
végrehajtani a készuléken vagy annak
specifikacidjaban.

Sités vagy grillezés kdzben a siitd
ablaka vagy a készllék mas részei
atforrésodnak, ezért ne hagyja, hogy
gyerekek menjenek a készulék
kdzelébe. Ha elektromos
berendezéseket csatlakoztatott a siitd
kdzelében 1év6 aljzatba, Ugyeljen arra,
hogy annak vezetéke ne érjen hozza a
forro felllethez, vagy ne akadjon be a
sutd ajtajaba.

Mindig edényfogd keszty(
segitségével vegye ki a sitdallé
edényeket vagy labosokat a stit6bdl.
Rendszeres tisztitassal
megakadalyozhatja, hogy
tdnkremenijen a fellet anyaga.

A sutd tisztitasa el6tt vagy kapcsolja ki
az aramot, vagy huzza ki a halézati
csatlakozot.

Ugyelijen ra, hogy a sut6 “KI”
pozicidban legyen, ha mar nem
hasznalja tovabb a sit6t.

A suté 6néllé berendezésnek készilt,
vagy a modelltél fuggéen egyutt
hasznalhaté elektromos f6zéfelllettel;
mindkettét 230 V-os egyfazisos
aramforrashoz kell csatlakoztatni.
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o A készlléket forrog6zos tisztitdgéppel
vagy g6ézborotvaval tilos tisztitani.

¢ Ne hasznaljon a tisztitashoz szemcsés
surolészert vagy éles fémkaparot.
Megsértheti vellk a sitd ajtajan az

Uveget, ez pedig az (veg
széttéréséhez vezethet.
Gyermekbiztonsag
e A Kkészlléket felnbttek  altali

hasznalatra tervezték. Veszélyes
hagyni, hogy gyerekek hasznaljak
vagy jatsszanak vele.

o A gyerekeket mindig tartsa tavol a
sutotdl, amikor be van kapcsolva.
Emellett a sutd kikapcsolas utan még
hosszu ideig forré marad.

e A készllék kialakitdsa nem olyan,
hogy azt gyermekek vagy mas olyan
személyek haszndljak, akiket fizikai,
értelmi vagy mentalis képességeik,
illetve megfeleld tapasztalatok és
ismeretek hianya megakadalyoz
abban, hogy a  késziléket
biztonsdgosan hasznaljak, hacsak a
biztonsagukért felelés személy nem
biztosit szamukra felligyeletet és
Utmutatast a készilék biztonsagos
hasznalatara vonatkozdan.

Ugyfélszolgalat

e A szikséges ellen6rzéseket és/vagy
javitasokat a gyarté szervizrészlegével
vagy a gyarté altal megbizott
szervizrészleggel végeztesse el, és
ehhez csak eredeti alkatrészeket
hasznaljon fel.

¢ Ne prébalja meg egyedil megjavitani a
berendezést, ha hibat vagy karosodast
észlel. A szakképzetlen személlyel
végeztetett javitas sérilést okozhat,
vagy karosithatja a berendezést.

ZANUSSI

A Eszimb()lum aterméken, illetve

annak csomagolasan azt jelzi, hogy ez a
termék nem kezelhet§ haztartasi
hulladékként. Ennek megfelel&en el kell
széllitani az elektromos és elektronikus
berendezések Ujrahasznositasi
gy(jtételepére. A termék megfeleld
hulladékkezelése segit a kdrnyezet és az
emberek egészségének a védelmében. A
nem megfelel hulladékkezelés veszélyt
jelent mind a kérnyezetre, mind az
egeészsegre. A termék Ujrahasznositasara
vonatkozo részletesebb informéciét a
helyi dnkorményzatnal, a héaztartési
hulladékelhelyezési szolgalatnal vagy
abban a boltban kaphat, ahol a terméket
vasarolta.
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A késziilék leirasa

7
8
9
11

1. KezelBpanel 7. Hutéventilator levegdnyilasa

2. A st funkcidkapcsold gombja 8. Girill

3. Elektromos programkapcsold 9. Sitévilagitas

4. Héfokszabalyoz6 gomb 10. Sitéventilator

5. Bekapcsolva jelz6lampa 11.Forgényars furata

6. Hofokszabalyozd jelz6lampaja 12. Adattébla

A siito tartozékai

fogantyu

Régzit6 polc nyarstarté allvany

Forgényars

Tortatalca
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Kezeloszervek

Benyomhaté-kihuzhato

szabalyzégombok

Egyes modellek benyomhato-kihdzhato
szabalyzégombokkal vannak ellatva. Ezek
a gombok teljesen beslllyeszthetdk a
kezel6panelbe, amikor a st nem tizemel.

A sité6 funkcidkapcsolé gombja

A suté ki van kapcsolva

Kiolvasztas bedllitdsa - Ennek a
bedllitadsnak az a célja, hogy
segitsen kiolvasztani a fagyott
ételeket.

Légkeveréses siités - Ennek a
funkcidnak a kivalasztasaval stthet
husokat, illetve anélkil suthet
egyszerre hust és tésztafélét
barmelyik polcon, hogy az egyik
atvenné a masik izét.

OoX o

®

Teljes grill - A teljes grill elem be lesz
kapcsolva. Nagyobb
mennyiségekhez ajanlott.

Grill forgényars - A forgonyars hus

B O

vagy kebab vagy akar kisebb
husdarabok nyarson siitéséhez
hasznalhato.

Csak belsé grill elem - Kisebb
mennyiségek grillezéséhez.

Alsé flitéelem - Csak a sit6 aljarol
jén a hé.

Fels6 f(itéelem - Csak a sUt6
tetejérdl érkezik hé.

Hagyomanyos sités - A fels6 és az
alsd elem is sugaroz hét, ami
egyenletes hlelosztast biztosit a
sutében.

Sutdvilagitas - A sité vilagitasa az
ételkészitési funkciok hasznalata
nélkdl is makodik.

D00 G
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'
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Bekapcsolva jelzélampa

A bekapcsolt allapot jelz6lampaja a
suté funkcidészabalyoz6 gombjanak a
beallitadsakor kezd vilagitani.

Héfokszabalyozé gomb

A héfokszabalyozé gombot az
6ramutaté jarasaval ellenkezd iranyban
elforditva valaszthatja ki a kivant
hémérsékletet 50°C és 250°C kozott.
Héfokszabalyoz6 jelz6lampaja

A héfokszabalyoz6 lampaja akkor
kezd vilagitani, ha a héfokszabélyozé
gombot elforditja. A jelzélampa mindaddig
vilagit, amig a sutd el nem érte a kivant
hémérsékletet. Ezt kdvetben be- és
kikapcsol, mutatva a hoémérséklet
fenntartasat.

Biztonsagi h6fokszabalyoz6

A veszélyes tulforrosodas
megakadalyozasa céljabdl (amit a
késziilék nem megfeleld hasznalata vagy
az elemek meghibasodasa idézhet el6) a
sutd biztonsagi héfokszabalyozoéval van
felszerelve, amely megszakitja az
aramellatast. A sut6 a hémérséklet
csbkkenése utan automatikusan Ujra
bekapcsol.

Amennyiben a biztonsagi
héfokszabalyoz6 a készlilék nem
megfelel6 hasznalata miatt bekapcsol,
elegendd, ha a hibat a suté kih(lése utan
javitja ki. Ha viszont a héfokszabélyozé
valamelyik elem meghibasodasa miatt Iép
miikddésbe, forduljon az
Ugyfélszolgalathoz.
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A hiitventilator

A hutdéventilator hasznalatéanak az a
célja, hogy hitse a sutét és a
kezel8panelt. A ventilator néhany perc
sutés utan automatikusan bekapcsol. A
sutéajto fogantyuja kdzelében a nyilason
keresztul meleg levegd aramlik ki. A sité
kikapcsolasakor a ventilator még
mdkdédhet egy darabig, hogy a
szabalyozégombok ne melegedjenek fel.
Ez teljesen normalis jelenség.

A hitéventilator mikoédése attol
flgg, hogy milyen sokdig és milyen
hémeérsékleten volt hasznalatban a
sut6. Lehet, hogy alacsonyabb
hémérsékleti beallitasoknal nem
mindig kapcsol be vagy miikddik
kikapcsolas utéan, ha a sit6 csak
révid ideig volt hasznalatban.

http://www.markabolt.hu



ZANUSSI

A suto elso alkalommal torténo hasznalata elott

A sUt6 haszndlata el6tt a sutdé
belsejébdl és kilsejérdl is tavolitson
el minden csomagoléanyagot.

A legels6 hasznalat el6tt a sit6t
Uresen fel kell melegiteni.

Ekkor kellemetlen szag johet a
sUtébdl. Ez teljesen normalis jelenség. A
gyartas soran keletkezett maradvanyok
okozzak.

Ugyeljen ra, hogy jol kiszell6ztesse a
szobat.

& 1. A suté funkcid
szabalyozégombjat kapcsolja

légkeveréses sutésre @ .

2. A héfokszabalyozé gombot
kapcsolja 250° allasba.

4. Nyisson ablakot.

5. Kérllbelll 45 percen keresztil
hagyja a sutét dresen
bekapcsolva.

Ezt az eljarast meg kell ismételni a

teljes grill @ funkcidéval kérulbeltl 5-10

percen keresztul.
Hagyja lehdini a s0t6t. Majd
nedvesitsen meg meleg vizzel és
kevés gyenge folyékony
mosogatészerrel egy puha ruhat,
és ennek segitségével tisztitsa ki a
sUté belsejét.

A legelsd hasznélat el6tt gondosan
mosogassa el a sit6 tartozékait is.

A siit6 ajtajanak kinyitasahoz
mindig kozépen fogja meg a
siitéajto fogantyuijat.
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Teleszképos kihuzhaté sinek

Fontos: A teleszkopos kihuzhaté sinek
és mas tartozékok nagyon
felforrésodnak! Hasznaljon sit6kesztydit
vagy hasonl6 eszkdzt!

A sité oldalsé sinjei 2 szinten
teleszképos kihuzhaté sinekkel
rendelkeznek (dbra. 1).

Grillezé racs, tepsi vagy sitétalca
behelyezéséhez el6szdér huzza ki a
teleszkdpos sineket az egyik szinten (
abra. 2). Fektesse a grillez6 racsot, a
tepsit vagy a sutétalcat a kihuzott
sinekre, majd tolja vissza a sutébe
Utkdzésig (abra. 2).

Ne csukja be a sitéajtét, amig a
teleszkopos sinek nincsenek teljesen
betolva.
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Elektromos programkapcsolé

4. abra

A siit6 csak akkor fog miikodni,
ha az 6ra be van allitva.

A s0td ugyanakkor barmilyen
program nélkil is hasznalhato.

Az id6 beallitasa 2X

A f6kapcsold bekapcsolasakor, illetve
aramkimaradas utan a “Pontos id§”
jelz6lampa X villogni kezd a kijelz6n.
A pontos id6 beallitasa:

1. Nyomjamega“4”vagy a“.” gombot.

2. A bedllitas elvégzése utan varjon 5
masodpercet: a “Pontos id6”
jelz6lampa @ Kkialszik, a kijelzén
pedig a beallitott pontos id§ lesz
lathatd. A készilék hasznélatra
készen all.

A pontos id6 ismételt
beallitasahoz:

1. A @) gomb ismételt lenyomasaval

valassza a “Pontos id§” funkciét. A
megfelel6 jelz6lampa villogni kezd.
Ezutan a fentiek szerint jarjon el.
A pontos id8 csak akkor allithaté vissza
nullara, ha éppen nincs automatikus
funkcio (sutés id6tartama || vagy
sUtési idS vége —y|) beallitva.

® N o0 h~0D

Nyomja meg a gombot az egyik
funkcié kivalasztasahoz

CsOkkentd szabalyozéogomb “4”
Noveld szabalyozégomb “”

Kijelzé

“Sttes idétartama” jelz6lampa |—|
“Sutés vege” jelzblampa —|

“Percszamlalé” jelz6lampa 2
“Pontos id6” jelz6lampa (T)

Aramkimaradas esetén az 6sszes
beallitas (pontos idé,
programbeallitas vagy
folyamatban |évé program)
torlédik. Amikor az
aramszolgaltatas helyreall, a
kijelz6n a szamok villognak, és
az orat/idékapcsolot
alaphelyzetbe kell allitani.
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“ Sutés idotartama” funkcié ||

Ez a funkcié lehetévé teszi, hogy a
sitdé az elére beprogramozott sitési
id6tartam  végén  automatikusan
kikapcsoljon. Helyezze az ételt a sutébe,
valassza ki a sttési funkcidt, és éllitsa be

a sitési homérsékletet. A @ gomb

ismételt lenyomasaval valassza a “Sités

id6tartama” funkciot. A megfeleld

jelz6lampa |- villogni kezd. Ezutan a

kdvetkezbképpen jarjon el:

Az id6tartam beallitasahoz:

1. Nyomjamega“4” vagy a “=="gombot.

2. A bedllitas elvégzése utan varjon 5
masodpercet: a “Sités idétartama”
jelz6lampa || kigyullad, a kijelz8
pedig Ujra a pontos idét kezdi mutatni.

3. A sitési id6 leteltével a sitd
automatikusan kikapcsol, és a
készulék hangjelzést ad, tovabba a
jelz6ldmpa villogni kezd. A sitd
funkcio és a termosztat
szabalyozégombot forgassa el nulla
allasba.
A hangjelzés kikapcsolasahoz nyomja
meg barmelyik gombot.
MEGJEGYZES: A hangjelzés
kikapcsolasakor a suté visszaall
manualis tzemmdédba, és ha a sité
funkcio és a termosztat gomb nincs
nullara allitva, a stté ujra elkezd f(iteni.

Az idotartam torléséhez:

1. A @) gomb ismételt lenyomasaval
valassza a “Sutés id6tartama” funkciot.
A megfelel6 jelz6lampa | villog, a
kijelz6 pedig a slUtés fennmaradd
id6tartamat kezdi mutatni.

2. Nyomja addig a “.” gombot, amig a
kijelzdn a “0:00” jelzés nem lathatd. 5
masodperc elteltével a jelzélampa
kialszik, és a kijelz6 visszavalt a pontos
id6re.
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“Sutés vége” funkcio —|

Ezzel a funkciéval beallithatja a sitét,
hogy a sutési idd beprogramozott vége
leteltével automatikusan kikapcsoljon.
Helyezze az ételt a sitébe, valassza ki a
sutési funkcidt, és dallitsa be a sitési

hémérsékletet. A @ gomb ismételt

megnyomasaval valassza a “Sutés vége”

funkciot. A megfelel§ jelz6lampa —)
villogni kezd. Ezutan a kdvetkez6képpen
jarjon el:

A Sités vége id6 beallitasahoz:

1. Nyomja meg a “4"vagy a “-_"gombot.

2. A bedllitas elvégzése utan varjon 5
masodpercet: a “Sltés vége”
jelz6lampa — kigyullad, a kijelzé
pedig Ujra a pontos idét kezdi mutatni.

3. A sitési id6 leteltével a sitd
automatikusan kikapcsol, és a
készulék hangjelzést ad, tovabba a
jelz6ldmpa villogni kezd. A sitd
funkcié és a termosztat
szabalyozégombot forgassa el nulla
allasba.

A hangjelzés kikapcsolasahoz nyomja
meg barmelyik gombot.
MEGJEGYZES: A hangjelzés
kikapcsolasakor a sitd visszaall
manualis Gzemmdéddba, és ha a sité
funkcio és a termosztat gomb nincs
nullara allitva, a stté ujra elkezd f(iteni.

A Sutési ido vége torlése:

1. A CIZ) gomb ismételt lenyomasaval
valassza a “Sltés vége” funkciot. A
megfelel§ jelzblampa —y| villog, a
kijelz6 pedig a sutési id6tartam
beprogramozott végét kezdi mutatni.

2. Nyomija addig a “==” gombot, amig a
kijelz6n a pontos id6 nem jelenik meg.
A programkapcsolé sipol, és a
jelz6ldmpa kialszik.

ZANUSSI

A“Siités id6tartama” || ésa
“Siitési id6 vége” —|
egylttesen

A “Sités id6tartama” és a “Siitési id6
vége” funkcié egyidejld hasznalataval a
sité beallithatd ugy, hogy egy késébbi
idépontban automatikusan be-, majd
kikapcsoljon.
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1. A “Sutés id6tartama” funkciéo |3
segitségével (végezze el a sités
id6tartamanak beallitdsat a megfelelé
fejezetben leirt modon) allitsa be az
id6tartamot. Ezt kbvetéen nyomja meg
a @ gombot: a Kkijelzbn a
beprogramozott beallitas jelenik meg.

2. A “Siutési id6 vége” funkcio

segitségével (végezze el a sités
id6tartamanak beallitdsat a megfelelé
fejezetben leirt mdédon) allitsa be a
sUtés id6tartamét.
A medfelel6 jelzdlampak vilagitani
kezdenek, és a kijelzén a pontos id6
lathato. A sit6 a bedllitott
programoknak megfeleléen kapcsol
be és ki.

“Percszamlalé” funkcio Z

A percszamlalé hangjelzése a
beallitott id6tartam végén megszdlal, de a
sité  bekapcsolva marad, ha
hasznalatban van.

A percszamlalé6 beallitasa:

1. A @) gomb ismételt megnyomasaval
valassza a “Percszamlald” funkciét. A
megfeleld jelzblampa X villogni kezd.

2. Eztkdvetben nyomjamega“4’vagy a
“." gombot (maximum: 2 6ra, 30
perc).

3. A beéllitas elvégzése utan varjon 5
masodpercet: a “Percszamlalé”
jelz6lampa ¢ kigyullad.

4. A bedllitott id6 végén a jelzélampa
villogni kezd, és hangjelzés hallhat6. A
hangjelzés kikapcsolasdhoz nyomja
meg barmelyik gombot.

A percszamlalo torléséhez:

1. A @) gomb ismételt megnyomasaval
valassza a “Percszamlald” funkciét. A
megfeleld jelz6lampa villog, a
kijelz pedig a fennmaradd id6tartamot
mutatja.

2. Nyomija addig a “=” gombot, amig a
kijelz6n a “0:00” jelzés nem lathato. 5
masodperc elteltével a jelz6lampa
kialszik, és a kijelz6 visszavalt a pontos
id6re.
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A kijelz6 kikapcsolasa

1. Nyomjon meg egyszerre két vagy
harom programkapcsolé
nyomégombot, és kordlbellil 5
masodpercig tartsa azokat benyomva.
A kijelzd kikapcsol.

O =

= (| X
= [ Q]

2. A kijelzd bekapcsoldséahoz nyomja
meg barmelyik gombot. m'| b ﬁ hT\

A kijelz6 csak akkor kapcsolhato ki,
ha mas funkcié nincs beallitva.

http://www.markabolt.hu
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A suito hasznalata

A st6 egy kulénleges rendszerrel van
ellatva, ami természetes levegdaramlast
hoz létre, és biztositja a g6z allandd
visszaforgatasat.

Ez a rendszer lehet6vé teszi a paras
kdrnyezetben torténd sutést, mialtal az
elkészitett ételek belul puhdk, kival
ropogdsak lesznek. Ezenfelll a stitési idd
és az energiafogyasztas minimalisra
csokken. A sutés soran g6z képzddhet,
ami a sutd ajtajanak kinyitasakor tavozik.
Ez teljesen normalis jelenség.

Ha a sUt6 ajtajat a sites soran vagy
kdzben Kinyitia, mindig &lljon
hatrébb, hogy a sltés soran
képzddott g6z, illetve hd szabadon
tavozhasson.

Figyelem! - Ne helyezzen
semmilyen targyat a sité aljara, és
a suté semmilyen részét ne takarja
le sités kdzben aluféliaval, mivel
ennek hatasara a h6 egyes
helyeken koncentralédhat, ami
hatassal lehet a sités
eredmeényére, és karosithatja a sité
zomancozasat. Az edényeket,
héallé edényeket és
aluminiumtalcakat mindig a
polcvezet6 sinekbe csusztatott
polcra helyezze ra. Az ételek
melegitése kézben gz keletkezik,
ugyanugy, mint egy vizforraloban.
Amikor a g6z a sit6 ajtajanak
Uvegével érintkezik, lecsapddik, és
vizcseppek kepz&dnek rajta.

A g6zlecsapodas csOkkentése
érdekében minden alkalommal
legalabb 10 percig iliresen melegitse
elo a siit6t.

Javasoljuk, hogy minden s(tési
folyamatot kovetben térdlgesse le a
vizcseppeket.

Siités kézben a siit6 ajtajanak
mindig csukva kell lennie. A
lenyithaté siit6ajtd  kinyitasakor
alljon félre. Ne hagyja, hogy az ajté
lecsapodjon - a fogantyu
segitségével tartsa az ajtét, amig
teljesen ki nem nyilik.
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A sUtében négy polcszint és két
polc is talalhato. A polcszintek az
abran lathaté médon, alulrdl lefelé
szamozédnak.

Fontos, hogy ezeket a polcokat az
abran lathaté modon megfelelGen
helyezze el.

Ne tegyen semmilyen edényt
kdzvetlenul a siitd aljara.
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Légbefuvasos siités

Az étel sitését az el6re melegitett
leveg8aramlat végzi, amelyet a sitd
hatsé6 falaba beépitett ventilator
egyenletesen kdrbekeringet a sutd
belsejében.

Ezaltal a hd egyenletesen és gyorsan
eljut a stit6 minden részébe, vagyis a
kUlénb6zd szinteken egyszerre lehet
kildnbozbfajta ételeket késziteni. A
légbefuvéasos sutés gondoskodik a
nedvesség gyors tavozasarol, igy a
suté szarazabb kérnyezete
megakadalyozza, hogy egyik ételrél a
masikra szalljanak a kulénbdz6 illatok
és izek.

A kilbnb6zb6  szinteken  siités
lehet6sége azt jelenti, hogy egy id6ben
lehet kiilbnbdz6 ételeket késziteni, és
akar harom doboz kekszet és mini
pizzat lehet azonnal elfogyasztani vagy
ezt kbvetben lefagyasztani.
Természetesen a sit6ben az is
lehetséges, hogy csak egyetlen szinten
suss6n. Ebben az esetben az also

sinparokat kell hasznalni, hogy
kdnnyebben szemmel tudja kévetni a
folyamatokat.

Raadasul a sit6 kiiléndsen ajanlatos
lekvéarok sterilizélasara, otthon készitett
bef6ttek készitésére, valamint gomba
vagy gyumolcs aszalasara.

Grillezés @ -

A legtobb ételt a grillez8edény racsara
kell helyezni a maximalis Iégaramlas
biztositasa és annak érdekében, hogy
az étel ne érjen bele a zsiradékba és a
Iébe. Az olyan ételek, mint a hal, maj és
vese, sajat belatasa szerint kbzvetlentl
a grillez8edénybe is behelyezheték.
Az ételekrél a nedvességet alaposan
fel kell itatni grillezés elétt, a frocskolés
minimalisra cs6kkentése érdekében. A
sovany husokat és a halat egy kevés
olajjal vagy olvasztott vajjal kenje meg,
hogy a sUtés alatt ne szaradjanak ki.
Az olyan kisér6ket, mint a paradicsom
és a gomba, husok grillezésekor a racs
alé kell helyezni.

ZANUSSI

- Kenyér piritasakor javasoljuk a legfelsé
sindllas hasznalatat.

- Azételt sités alatt szilkség szerint meg
kell forditani.

ATeljes grill hasznalata @
1. A suté funkcidkapcsold gombjat

forgassa el a @ pozicidba.

2. Forgassa a sit6 héfokszabalyozo
gombjat a kivant h6meérsékletre.

3. Allitsa be a racsot és a grillez6edény
sinjének  poziciéjat ugy, hogy
kilbnb6zb vastagsagu ételek is
elférienek. Gyorsabb sltéshez az ételt
tegye a fltGelemhez kdzelebb,
kiméletesebb sutéshez tavolabb.
Steakek kisltése, illetve pirités

készitése el6tt néhany percen keresztll

maximum fokozaton melegitse el8 a grillt.

Siités kdzben szlikség szerint médositsa

a beallitott h&fokot és a polc szintjét.
Sutés kdzben a hitéventilator és a

héfokszabalyozé jelzdlampéja ugyanugy

mUikddik, ahogyan azt a ventilatoros
sutéfunkcidrol szolé rész leitja.

A Belso grillelem hasznalata

A belsé grill gyors kézvetlen hét juttat
a grillez6 edény kdzponti teruletére. Ha a
belsd grillelemet hasznalja kisebb
mennyiségek megsutéséhez, energiat
takarithat meg.

1. A suté funkcidkapcsold gombjat
forgassa el a|[¥| pozicidba.

2. Forgassa a sut6 héfokszabalyozo
gombijat a kivant hdmérsékletre.

3. Allitsa be a racsot és a grillez6 edény
sinjének  poziciéjat ugy, hogy
kilbnb6zb vastagsagu ételek is
elférjenek, és tartsa be a grillezésre
vonatkozo utasitasokat.

A grillezé elemet a h6fokszabalyoz6
vezérli. A sités soran a grill tdbbszér be-
és kikapcsol a tulhevilés megel6zése
érdekében.
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Grill - Forgényars

A forgdnyars hasznélatdhoz a kévetkezdk
szerint jarjon el:

& 1. A nyarstartd éllvanyt illessze a
sUtd aljatol szamitott masodik
sinre az abran lathaté modon.

2. lllessze az elsé villat a nyarsra,
huzza fel a sdOtni kivant
élelmiszert, és biztositsa azt a
masodik villa beillesztésével; a
specidlis csavarokat megszoritva
rogzitse a két villat.

3. lllessze a nyars csucsat a
nyéarsforgaté motor furataba,
amely tisztan lathat6 a stté hatso
faldnak kdzepén.

4. Helyezze a nyars elilsé részét a

nyarstarto allvanyra.

Csavarja le a fogantyut.

6. Forgassa a "Vilagitas-Grill és

o

b od
ventilator" gombot a jelre, a
héfokszabalyzd gombot pedig a
“250” allasba.
Tanacsos a csdpdgtetd talcat alulrdl
az els6 sinre behelyezni, miutan kb.
két csésze vizet 6ntott bele.

Csak a felso fiitoelem 6

Ez a funkcio csak a mar elkészitett
ételek, igy lasagna, pite, rakott karfiol
készre sutésére alkalmas.
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Csak az also fiitoelem Q

Ez a funkcio kiléndsen olyan tészta
esetében hasznos, amit nem lehet
tliprébaval ellen6rizni. Hasznalhato
lepények vagy toltétt tésztak utdsitéseére,
mert igy az alul lévd tészta biztosan jol
atsul.

A héfokszabalyozd jelz6lampéja
mindaddig vilagit, amig a sit6 el
nem érte a kivant h6mérsékletet. Ezt
kbvetben be- és kikapcsol, mutatva
a hémérséklet fenntartasat.

Hagyomanyos siités 8

- A legjobb héeloszlast a kdzépsé
polcélladsban lehet biztositani. Ha
szeretné, hogy az étel alja jobban
megstljén, tegye az edényt egy polccal
lejiebb. Ha szeretné, hogy az étel teteje
jobban megstljén, tegye az edényt egy
polccal feljebb.

- A haszndlt sit6tepsik és edények
anyaga és feluleti kezelése is
befolyasolja, hogy mennyire barnul meg
az ételek alja. A zomancos edények, a
sOtét, nehéz vagy nem tapadasgatlo
konyhai eszk6z6k hasznalata néveli az
ételek aljanak barnulasat, mig az Gveg-
, fényes aluminium- vagy a polirozott
acéltalcak visszaverik a hét, és
kevesebb barnulast tesznek lehet6vé.

- Az egyenletes barnulas biztositasa
érdekében a polcon mindig kbzépre
helyezze az edényeket.

- Allitsa az edényeket megfeleld méreti
tepsire, mert igy az esetleg kiémlétt 1é
nem a suté aljara folyik, és a tisztitas is
kénnyebb lesz.

- Ne tegyen edényeket, tepsiket vagy
sutéserpenydket kdzvetlendl a sité
aljaba, mert rendkivdil felforrésodnak és
tonkremehetnek. Ennek a bedllitdsnak
a hasznélatakor a hé a felsé és also
flitéelemekbdl egyarant sugarzik.
Emiatt egyetlen szinten elkészithetd az
étel, ez pedig kilénbésen alkalmas
olyan ételek esetében, amelyeknek az
aljat fokozottan barnitani kell: ilyenek a
lepény és a toltétt tésztak.
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A csébensiiltek, a lasagna és a rakott
ételek tetejét fokozottan barnitani kell, ezek
kitin6en  készithet6k hagyomanyos
sttében.

Hogyan kell hasznalni a hagyomanyos stitét

1. Forgassa el a suté funkciészabalyozo
gombjat a kivant stitési funkcioba @

2. Forgassa a sutd hdfokszabalyozo
gombjét a kivant hémeérsekletre.

Kiolvasztas O

A sttdventilator flités nélkal mikodik, és
a leveg6t szobahdmeérsékleten keringeti a
s(td belsejében.

Ellendrizze, hogy Kl pozicidba forditotta-
e a héfokszabalyozé gombot.

Javaslatok és tanacsok

Siitéskor:

A torték és slitemények elkészitéséhez
rendszerint kozepes hémérséklet (150°C-
200°C) szlikséges, ezért a sitét kb. 10
percig el6 kell melegiteni.

Ne nyissa ki addig a sUtd ajtajat, amig a
sUtésiid6 3/4-e el nem telt.

Az oml6tésztas sutemények rugalmas
tepsiben vagy télcan késziljenek, és az
elGirt id6 2/3-aig slljenek, majd a készre
sutés eldtt kerdljenek diszitésre. Ez a
kiegészitd sutési id6 a feltét vagy a toltelék
fajtajatél és mennyiségétél fugg. A
piskotakeverékek akkor jok, ha nehezen
valnak el a kanaltol. A tul sok folyadék
hasznalata miatt féléslegesen
meghosszabbodik a sitési idd.

Ha két siteménnyel vagy keksszel
megrakott tepsit tesz be a sltébe
egyszerre, egy polcnyi szintet Gresen kell
hagyni a tepsik k6z6tt.

Ha két siteménnyel vagy keksszel
megrakott tepsit tesz be a sltébe
egyszerre, a tepsiket a sutési id6
kétharmadanak elteltével ki kell cserélni,
illetve meg kell forditani.

Hussiitéskor:

1 kg-nal kisebb pecsenyehusokat ne
slssén egy darabban. A kisebb egyben
sut6tt darabok kiszaradhatnak. A vords

ZANUSSI

husokat, amelyeknek kivulrél jol, de belll
kdzepesen vagy gyengén kell atsdlniuk,
magas hémérseékleten (200°C-250°C) kell
s(tni.

A fehér husok, a baromfi és a hal
viszont alacsonyabb hémérsékletet
(150°C-175°C) kivan. A sz6szok vagy
huslével készitett martasok dsszetevdit
révid stési id6 esetén rogtdn a sités elején
be kell tenni a sut6tepsibe. Ellenkezé
esetben csak az utolso félorara tegye be
Oket.

Hogy mennyire sllt meg a hus, egy
kanal segitségével ellenérizheti: ha nem
lehet a hust benyomni, akkor atsult. A belll
rézsaszinnek meghagyott egyben siilt
marhahusok vagy szeletek esetében révid
id6re meg kell emelni a hGmérsékletet.

Ha kdzvetlenil a sit6 racsara helyezve
késziti el a hust, tegyen egy sit6edényt az
alatta 1évé polcra, hogy felfogja a huslét.

Hagyja legalabb 15 percig éllni az
egyben sUlt hust, hogy a leve ne folyjon ki.

Ajanlatos a huss(td tepsibe egy kis
vizet 6nteni, ezzel elkeriilhetd, hogy flst
képzddjon a sitdben. A gbz lecsapodasat
elkerllendd tébbszér 6ntsén vizet a
tepsibe. A tanyérok talalasig a sutd
minimum hémérsékletl fokozatan melegen
tarthatok.

Figyelem!

Ne bélelje ki a siit6t aluféliaval, és
ne tegyen hus- vagy tésztasiito
tepsit a sité aljara, mert a
fokozott hémérséklet- emelkedés
tonkreteheti a siit6 zomancat.

Siutési idotartamok

A sités idGtartama az egyes ételek
Osszetételétdl, dsszetevbitdl és a bennik
lév6 folyadék mennyiségétdl fliggben
valtozé lehet.

Jegyezze meg az elsd prébasitések
vagy ételkészitések alkalmaval, hogy
milyen bedllitasokat hasznalt, igy
tapasztalatot nyerhet ugyanazon ételek
késdbbi elkészitéséhez.

Sajat tapasztalatai alapjan mar képes
lesz a tablazatban megadott értékek
modositasara.
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Sutési tablazat
Hagyomanyos siités B.-

A programozott siitési id6be az elémelegités nem tartozik bele.
Az iires siit6t 10 perc hosszan mindig el6 kell melegiteni.

] ] Hagyoményos siités | Légbefivasos siités dA sites
idétartama =
ETEL TIPUSA E§ . E§ s | peroskoen MEGJEGYZESEK
1 °C 1 °C G

SUTEMENYEK
Habos sutemények 2 170 2(1és3)" |160 |45-60 Sutéformaban
Linzertészta 2 170 2(1és3)* |160 [20-30 Sutéformaban
irés turos lepény 1 175 2 165 |60-80 Sutéformaban
Almatorta (Almas pite)| 1 170 2bal+jobb. {160 [90-120 Sutéformaban
Rétes 2 180 2 160 |60-80 Tepsiben
Kandirozott
gyumolcstorta 2 190 2(1és3)" |180 |40-45 Sutéformaban
Gyumaolcstorta 2 170 2 150 |60-70 Sutéformaban
Piskota 1 170 2(1és3)" |165 |30-40 Sutéformaban
Gyumolcskenyér 1 150 2 150 |120-150 Sutéformaban
Szilvatorta 1 175 2 160 |50-60 Kenyérsit6 formaban
Aprosiitemény 3 170 2 160 |20-35 Tepsiben
Kekszek 2 160 2 (1és3)* [150 [20-30 Tepsiben
Habcsok 2 135 2(1és3)" |150 |60-90 Tepsiben
Molnarka 2 200 2 190 [12~20 Tepsiben
Péksutemények: Fank| 2 vagy 3210 2(1és3)"|170 |25-35 Tepsiben
Tortalapok 2 180 2 170 |45-70 Sutéformaban
KENYER ES PIZZA
Fehér kenyér 1 195 2 185 [60-70
Rozskenyér 1 190 1 180 |30-45 Kenyérsiit6 formaban
ZsO6mle 2 200 2(1és3)" |175 |25-40 Tepsiben
Pizza 2 200 2 200 |20-30 Tepsiben
TOLTOTTTESZTAK
Tésztakosarka 2 200 2(1és3)" |175 |40-50 Formaban
Zjldséges kosarka 2 200 2(1és3)" |175 |45-60 Formaban
Quiche 1 210 1 190 |30-40 Formaban
Lasagne 2 200 2 200 |25-35 Formaban
Cannelloni 2 200 2 200 |25-35 Formaban
HUS
Marha 2 190 2 175 |50-70 Réacson
Sertés 2 180 2 175 |100-130 Réacson
Borju 2 190 2 175 [90-120 Réacson
Angolos marhasdilt

véresen 2 210 2 200 |50-60 Réacson

kézepes 2 210 2 200 |60-70 Réacson

atsltve 2 210 2 200 |70-80 Réacson
Sertéslapocka 2 180 2 170 |120-150 Béros
Sertéslabszar 2 180 2 160 |100-120 2 darab

(*) Ha egyszerre tébb ételt st, azt javasoljuk, hogy a zaréjelben megadott szinteken helyezze el
az ételeket a sutében.
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Grillezés () -

ZANUSSI

A programozott siitési id6be az elémelegités nem tartozik bele.
Az iires siit6t 10 perc hosszan mindig el6 kell melegiteni.

| } Mennyiség Grillezés A sltés id6tartama
ETEL TIPUSA percekben
3 hGémérs. Els6 oldal | Masodik

Darab g 512 6n éa s s6 olda gﬁj .
Filészeletek 4 800 3 250 12~15 12~14
Beefsteak 4 600 3 250 10~12 6~8
Kolbasz 8 / 3 250 12~15 10~12
Sertésborda 4 600 3 250 12~16 12~14
Csirke (félbevagva) 2 1000 3 250 30~35 25~30
Kebab 4 / 3 250 10~15 10~12
Csirke (mell) 4 400 3 250 12~15 12~14
Hamburger* 6 600 2 250 20-30
*Elémelegités 5'00"
Hal (filé) 4 400 3 250 12~14 10~12
Szendvics 4~6 / 3 250 5~7 /
Pirités 4~6 / 3 250 2~4 2~3

®

Siités a forgényarssal

A programozott siitési id6be az elémelegités nem tartozik bele.
Az iires siit6t 10 perc hosszan mindig el6 kell melegiteni.

A megadott homérsékletek iranyadéként szolgalnak. A h6mérsékletek a
személyes igényekhez igazithatok.

: i Mennyiség . c o A siités id6tartama
ETEL TIPUSA E% hémérs. °C percekben
Baromfi 1000 2 250 50/60
Siltek 800 2 250 50/60
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Tisztitas és karbantartas

Miel6tt nekildtna a  siitd
tisztitasanak, kapcsolja ki és hagyja
kihdlni.

A késziiléket forrogdzos
tisztitogéppel vagy gozborotvaval
tilos tisztitani.

Fontos: A készilék halozati vezetékét
mindenféle tisztitasi mlivelet megkezdése el6tt
ki kell huizni a konnektorbdl.

A készulék hosszu élettartamanak
biztositdsa érdekében az alabbi tisztitasi
miveleteket rendszeresen el kell végezni:

- Csak akkor hajtsa végre, ha a sité mar
kihilt.

- A zomancozott részeket
mosogatdszeres vizzel.

- Ne hasznaljon szemcsés suroldszereket.

- A rozsdamentes acél és lvegelemeket
puha ruhaval t6rélje szarazra.

- Ha makacs foltokba (itkézik, hasznélja a
rozsdamentes acélhoz a kereskedelemben
kaphat6 szereket vagy meleg ecetet.

A sit6 zomanca rendkivil tartés és erésen
vizhatlan. A (citromtdl, szilvatél vagy hasonlo
gyumélcsoktdl szarmazo) forré gyiimélcssavak
vegyi hatdsa azonban maradand6 homalyos,
durva foltokat hagyhat a zomanc fellletén. A
szépen kifényesitett zoméancfelileten hagyott
ilyen nyomok azonban nem befolyasoljak a
suté mikodését. Minden hasznélat utan
alaposan tisztitsa meg a sutét. Igy lehet a
legkdnnyebben letisztitani a szennyez6dést.
Megakadalyozza, hogy a szennyezddések
raégjenek a sltdre.

Tisztitoszerek

Miel&tt barmilyen tisztitdszert hasznalna a
sUté tisztitasara, ellendrizze, hogy megfelels-e
és hogy hasznalatat a gyarto ajanlja-e.

Klort tartalmazé tisztitoszerek NEM
hasznalhatok, mivel hasznélatuktol a felliletek
mattd valhatnak. Erés surolészereket sem
szabad hasznalni.

mossa le
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Kiilsé tisztitas

A kapcsoldlapot, a sitd ajtajat és az ajto
szigetelését egy enyhén mosogatoszeres
meleg vizes puha  torl6ruhdval
rendszeresen tordlje &t.

Az ajtd liveglapjénak megrongalésanak, illetve
gyengitésének elkerilése érdekében
kerUlje a kdvetkezOk hasznalatat:

o Haztartdsi mososzerek és kldrtartaimu
tisztitdszerek

e Tapadasmentes bevonattal rendelkezd
edényekhez nem hasznalhatd impregnalt
tisztitoparna;

* Brillo/Ajax szivacsok, illetve acélgyapot
szivacsok

* Vegyszeres sitétisztitd szivacsok, illetve
aeroszolok

* Rozsdamentesiték

*  Flird6kad/mosogat? folttisztitok
A siit6aijtd Uvegének kulsd és belsd oldalat

meleg szappanos vizzel tisztitsa. Amennyiben

az Uveg bels6 oldala erésen szennyezédik,
olyan kuldnleges tisztitoszerek hasznalatat
javasoljuk, mint a Hob Brite. Ne hasznaljon
festékkaparokat a  szennyezGdések
leszedéséhez.

NE TISZTITSA MEG a siit6ajtot,

A amig az iiveg teljesen ki nem hiilt.

Ha ezt az elovigyazatossagot
elmulaszija, az Uveglap
megrepedhet.

@ Ha a sitéajto tiveglapja megséril vagy

mély karcolasok lesznek rajta, az (iveg
meggyengul és ki kell cserélni, nehogy
az Uveglap megrepedjen. Tovabbi
tanacsokeért forduljon a helyi szervizhez,
ahol 6rdmmel segitenek Onnek.

Sitotér
A sutétér zomancozott alja akkor tisztithatd

a leghatékonyabban, amikor a suté meég

meleg.

A sutét minden egyes haszndlat utan
torélje at meleg szappanos vizbe aztatott puha
tériéruhaval. 1d6rdl id6re ennél alaposabban is
meg kell tisztitani a sitét, a megfeleld
sutbtisztitoszer segitségével.

http://www.markabolt.hu



Grillezo fiitoelem

Ez a st egy zsanéros grillelemmel van
felszerelve, amelynek segitségével a sitd
tetejét kildbndsen kdnnyl megtisztitani.

Miel6tt tovabblépne, ellenérizze,
hogy hideg-e a siit6, és hogy ki
van-e huizva a hal6zati vezeték a
konnektorbol.

1) Csavarja ki a grillelemet rogzit6 csavart
(l&sd az abrat). Amikor legel6szor végzi
ezt a mliveletet, javasoljuk, hasznéljon
csavarhuzot.

2) Majd gyengéden huzza lefelé a grillt, hogy
hozzaféressen a sitd tetejéhez (lasd az
abrat).

3) Tisztitsa meg a sUt6 tetejét egy megfeleld
tisztitdszerrel, majd térdlje szérazra,
miel6tt a zsanéros grillelemet visszatenné
az eredeti helyére.

4) Ovatosan nyomja a helyére a grillelemet,
amig vissza nem ker(l az eredeti helyére,
majd huzza meg a tartdanyat.

Ugyeljen ra, hogy a grillelemen Iévé
tartéanya j6l meg legyen htzva,
nehogy hasznalat kézben kiessen.

A siit6 polcai és a polctartok

Aslit6 polcait aztassa be meleg szappanos
vizbe, amakacs szennyezddéseket pedig egy
jol megnedvesitett, szappannal atitatott
szivaccsal tavolitsa el.

Oblitse le alaposan, és puha tériéruhaval
torélje szarazra.

Apolctartoka konnyebbtisztitas érdekében
kivehet6ek.

A kévetkezdk szerint jarjon el:

1. Tavolitsa el az ellilsd csavart, mikdzben a
polctartét a mésik kezével tartja;

2. Lazitsa ki a hats kampdt, és vegye ki a
polctartot;

3. Atisztitas elvégzése utan a fenti eljarast
forditott sorrendben megismételve tegye
vissza a polctartokat.

Kérjik, hogy a polctartd
visszahelyezésekor ellenérizze, hogy a
régzitéesapok a helylikon legyenek.
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Specialis zsirsziir6

Ugyeljen arra, hogy a tapellatas kilegyen
kapcsolva, amikor ezt a miveletet
végrehajtja.

Husok s(tésekor egy specialis
zsirsz(rét kell beilleszteni, hogy a
minimalisra cstkkenjen a sitd hatso
falan lévé ventilatorkerék
szennyez8dése. Amikor a hussultés
befejez6dbtt, a zsirsz(irét az alabbiaknak
megfelel6en ki kell venni, és alaposan
meg kell tisztitani.

Nyomija a sz(r6 rugdjat felfele, és vegye
ki a sz(r6t.

Fontos! A sz(ir6t ki kell venni tésztafélék
sutésekor.
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A siit6ajto tisztitasa
Azt javasoljuk, hogy a sit6ajtot

tisztitasa el6tt vegye le a sGt6rél.

A kbvetkezOkeppen jarjon el:

1. nyissa ki teliesen a std ajtajat;

2. keresse meg az ajtét a sit6hoz rogzité
pantokat (lasd az A. abrat);

3. lazitsa ki és forditsa el a két panton
talalhaté karokat (lasd a B. abrat);

4. az ajtét a jobb és a bal oldalanal fogja
meg, majd lassan forgassa el a sit6
iranyaba, amig féelig becsukott
helyzetbe nem kerl (C. abra);

5. évatosan huzza ki a suté ajtajat a
helyérdl (lasd a C. abrat);

6. tegye le egy stabil fellletre;

A sUt6ajto Gvegét meleg szappanos
vizzel és puha tériéruhaval tisztitsa meg.
Soha ne hasznaljon surolészert. A
tisztitas elvégzése utan a fenti mdveletet
forditott sorrendben megismételve tegye
vissza a sutGajtét a helyére.
Rozsdamentes acél vagy
aluminiumkeésziilékek:

Javasoljuk, hogy a sitd ajtajat
kizarélag nedves szivacs segitségével
tisztitsa meg, majd tisztitas utan puha
ruhaval torélje szarazza.

Soha ne hasznaljon acélgyapotot,
savtartalmu vagy surolészereket, mivel
azok karosithatjak a sutd fellletét. A sité
kapcsololapjat ugyanilyen
elévigyazatosan tisztitsa meg.

NE TISZTITSA MEG a siitGajtot,
amig az liveg teljesen ki nem
hiilt. Ha ezt az
elévigyazatossagot
elmulasztja, az (veglap
megrepedhet.

Ha a sUt6ajté Uveglapja megsérl
vagy mély karcolasok lesznek rajta, az
Uveg meggyengul és ki kell cserélni,
nehogy az Uveglap megrepedjen.
Forduljon a helyi szervizhez, ahol
6rommel segitenek Onnek tovabbi
tanacsokkal.

ZANUSSI
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A. abra

B. abra
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A sutélampa kicserélése

Huzza ki a villasdugdt az aljzatbél.

Ha a sutét megvilagité izzot kell
kicserélni, annak a kovetkezé
kdvetelményeknek kell eleget tennie:

- Elektromos teljesitmény: 15 W/25 W,
- Elektromos feszliltség: 230 V (50 Hz),
- 300°C-ig héallo,

- Csatlakozas tipusa: E14.

llyen izz6t a helyi szervizben
szerezhet be.

A hibas izz6 kicserélése:

1. Gy6z6djon meg rola, hogy a suté le
van csatlakoztatva az aramforrasrol.

2. Az lvegburkolatot nyomja be és
forgassa el az 6ramutaté jarasaval
ellenkezd iranyban.

3. Tavolitsa el a hibas izz6t és cserélje ki
egy Ujra.

4. Tegye vissza az Uuvegfedelet, és

csatlakoztassa a haldzati vezetéket a

konnektorba.
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Ha valami nem miikodik

ZANUSSI

Ha a készilék nem m(ikddik megfelel6en, keérjik, végezze el a kdvetkezd
ellen6rzéseket, mielétt az Electrolux szervizhez fordulna:

PROBLEMA

MEGOLDAS

m A sité nem kapcsol be. *

*

Ellendrizze, hogy be lett-e allitva a sitési
funkcio és a hdmérséklet

vagy
Ellendrizze, hogy helyesen csatlakoztatta-
e a készilék halézati vezetékét a
konnektorba, illetve bekapcsolta-e a
f6kapcsolot.

m A s0td hémérsékletjelzb
lampaja nem gyullad ki.

Véalasszon ki a héfokszabalyozé gomb
segitségével egy hémérsékletet

vagy
A sit6 funkcié szabalyozégomb
segitségével valasszon ki egy funkcidt.

m A sité lampéja nem gyullad ki.

Vélasszon ki a héfokszabalyozé gomb
segitségével egy hémérsékletet

vagy
Ellendrizze az izz6t, és szikség esetén
cserélje ki (lasd: “A sté tisztitasa”)

m  Tulhosszu iddbe telik az ételek
elkészitése, vagy tul gyorsan
elkészlilnek.

Eléfordulhat, hogy mas hdémérseéklet-
ertéket kell beéllitani

vagy
Koévesse a hasznalati utasitasban szerepld
tanacsokat, kilondésen a “Gyakorlati
tanacsok” cimd fejezetbdl.

m G6z és paralecsapddas az
ételen és a slt6térben.

A sités folyamaténak befejeztével ne
hagyja 15-20 percnél tovabb az ételeket a
sltében.

m A s(t6 ventilatora zajos.

Ellendrizze, hogy a polcok és a sttéedény
nem vibralnak-e amiatt, hogy hozzaérnek
a sutd hatlapjahoz.

m Nem mi(ikddik az elektronikus
programozo

Olvassa el id6zit6hdz tartozd

utasitasokat.

az
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Miszaki adatok
A flitoelemek besorolasa

Also flitéelem 1000 W
Felsé flitGelem 800 W
Komplett sitd (alsé+fels) 1800 W
Légbefuvasos sités 2000 W
Grill 1650 W
Teljes grill 2450 W
Sitévilagitas 25 W
Forro leveg6s ventilator motorja 25 W
Hdt6éventilator motorja 25W
Nyarsforgaté motor 0,4W
Osszteljesitmény 2500 W
Uzemi fesziiltség (50 Hz) 230V

Az Gireg méretei
Magassag feluletalatt mm 593

oszlopban mm 580

Szélesség mm 560
Mélység mm 550
Siito

Magassag mm 335
Szélesség mm 395
Mélység mm 400
Suté kapacitasa 531
60
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Utasitasok az lizembe helyez6 részére

Az lizembe helyezést és a
csatlakoztatast az érvényben
Iévé jogszabalyok betartasaval
kell végezni. Minden
beavatkozast a késziilék
kikapcsolt allapotaban kell
elvégezni. Csak képesitett
mérnokok végezhetnek munkat
a késziiléken.

A gyarté minden felelsséget
elharit, amennyiben ezeket a
biztonsagi eldirasokat nem
tartottak be.

Csatlakoztatas az aramforrasra

A halézatba csatlakoztatas eldtt
ellendrizze az alabbiakat:

- A biztositéknak és a haztartasi
elektromos rendszernek meg kell
egyeznie a  készllék maximalis
terhelésével (lasd az adattablat).

- A haztartasi elektromos rendszert az
érvényben lévd jogszabalyok alapjan
megfeleld foldeld csatlakozassal kell
ellatni.

- A konnektor vagy a tébbpdlusu
kikapcsolo gomb a késziilék tzembe
helyezése utan legyen kénnyen
hozzaférhetd.

A készulék halézati kabellel egyutt
kaphato.

Az adattablan megadott elektromos
terhelésnek megfeleléen egy megfeleld
csatlakozodugaszt kell felszerelni a
kabelre. A dugaszt megfelel§ fali
konnektorba  kell  csatlakoztatni.
Amennyiben a késziléket kdzvetlendl az
elektromos halézatra kivanja
csatlakoztatni, a készulék és a haldzat
k6zé be kell iktatni egy tébbpdlusu
kapcsolot, ahol az érintkez6k kozotti
tavolsagnak legaldbb 3 mm-nek kell
lennie, s amely megfelel a kivant
terhelésnek, valamint a hatalyban 1évé

szabalyoknak. A zo6ld/sarga
foldel6vezetéket a kapcsold nem
szakithatia meg, és 2-3 cm-rel

hosszabbnak kell lennie a tébbi
vezetéknél.

A kapott halézati vezetéket és a
csatlakozoédugaszt aramités ellen
levédett konnektorba kell csatlakoztatni
(230 V~, 50 Hz). Az aramutés ellen
levédett konnektort a jogszabalyoknak
megfeleléen kell izembe helyezni.

Az alabbi tipusu hal6zati vezetékek
fogadhatok el a szikséges névleges
keresztmetszetet figyelembe véve: HO7
RN-F, HO5 RN-F, HO5 RR-F, HO5 VV-F,
HO05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F.

A hél6ézati vezetéket minden
kérulmények kdzott ugy kell lefektetni,
hogy sehol ne melegedhessen 50°C-ra
(szobahdmérséklet fole).

A fitéelemeket csatlakoztatds utan
egy kb. 3 percig tartd Uzemeltetéssel le
kell tesztelni.

Terminalblokk

A stt6hoz egy kdnnyen hozzaférhet6
végallas kapcsolo tartozik, amelyet 230
V-os egyfazisu halézaton térténd
Uzemeltetésre terveztek.

L betl -
N bet( -

@ vagy E -

Fazis kivezetés
Nulla kivezetés

Fold kivezetés

Il

S

L[ U U
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Beépitési utasitasok

A beépitett késziilék problémamentes
Uzemeltetése céljabdl a készlléket
befogado6 konyhaszekrényelemnek vagy
az uregnek megfelelé6 méretlnek kell
lennie.

Az érvényben 1évd jogszabalyok
értelmében az dram alatt [évé és szigetelt
részek aramités elleni védelmét biztositd
részeket mind ugy kell régziteni, hogy
szerszamok nélkal ne legyenek
szétszedhetk.

Ugyanakkor a beépitett egységek
soranak a kezdetén vagy veégeén
barmelyik falszélnél kell legyen egy
szerelvény.

Az dramutés elleni védelmet minden
esetben biztositani kell a készllék
beépitése révén.

A készlléket a hatuljaval vagy
valamelyik oldalaval a konyha magasabb
egységei, készulékei vagy falai mellé kell
allitani. De csak a készilékkel
megegyezd magassagu egyeb
késziléekek vagy egységek allithatok a
masik oldalfal mellé.

A sut6é méretei (A. abra)
Beépitési utasitasok

A beépitett készilék problémamentes
Uzemeltetése céljabdl a készlléket
befogadd konyhaszekrényegységnek

vagy az Uregnek megfelel6 méretlinek
kell lennie (B-C. abra).

A suté régzitése a

konyhaszekrényhez

- Nyissa ki a sit6 ajtajat;

- Rogzitse a sutét a
konyhaszekrényhez a keret négy
nyilasaba pontosan beilleszkeds négy
tavtartd (D. abra - A) segitségével,
majd csavarja be a négy kapott
facsavart (D. &bra - B).
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Garancia/Vevoszolgalat
Eurdpai Jétallas

A jelen készulékre az Electrolux a jelen kézikdnyv hatlapjan felsorolt orszagok

mindegyikében a készllék garancialevelében vagy egyébként a térvényben
megszabott id6tartamra vallal j6tallast. Amennyiben a vasarlo az alabbiakban felsorolt
orszagok kdzll valamelyik masik orszagba telepil at, az alabbi kdvetelmények
teljesitése esetén a készulékre vonatkozé jotallas szintén attelepithetd:

A készllékre vallalt jotallas a készllék eredeti vasarlasanak napjaval kezdédik,
melyet a vasarlé a készllék eladdja altal kiadott érvényes, vasarlast igazolé okmany
bemutatdsaval tud igazolni.

A készulékre véllalt jotallas ugyanolyan id6tartamra érvényes, és ugyanolyan
mértékben terjed ki a munkadijra és alkatrészekre, mint a vasarlé uj lakéhelye
szerinti orszagban az adott modellre vagy termékféleségre érvényben levd jétallas.
A késziilékre vallalt jotallas a termékhez kotddik, a jotallasi jog masik felhasznaldra
atruhazhato.

A készilék Uzembe helyezése és haszndlata az Electrolux ltal kiadott
utasitasoknak megfeleléen tortént, és kizardlag haztartasban hasznalték,
kereskedelmi célokra nem.

A készuléket az uj lakohely szerinti orszagban hatalyos 0sszes vonatkozé
eléirasnak megfeleléen helyezték izembe.

A jelen Eurédpai Jétallas rendelkezései a térvény altal biztositott vasarléi jogokat
nem érintik.
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www.electrolux.com
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Sjeellandsgade 2, 7000 Fredericia
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4, Limnou Str., 54627 Thessaloniki
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Long Mile Road Dublin 12
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B-dul Timisoara 90, S6, Bucharest
Industriestrasse 10, CH-5506 Magenwil

Slovenija +38 61 24 25 731 Electrolux Ljubliana d.o.o0., Gerbic¢eva 98, 1000 Ljubljana
Slovensko +4212 43 33 43 22 Electrolux Slovakia s.r.o., Electrolux Domace
spotrebice SK, Seberiniho 1, 821 03 Bratislava
Suomi www.electrolux.fi
Sverige +46 (0)771 76 76 76 Electrolux Service, S:t Géransgatan 143,
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Turkiye +90 21 22 93 10 25 Tarlabasi caddesi no : 35 Taksim Istanbul
Poccua +7 095 937 7837 129090 MockBa, Onumnuickuii npocnekT, 16, BL| "Onumnuk"
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1 |Fabricante | Maerke Hersteller ! Fabricant Costruttore | Fabrikant Fabricante | Leverantor | Tavarantomitsia| ZANUSSI |
2 | Modelo Model Modell Movtéro Model Modeéle Modello Model Modelo Modell Malli ZOB 482
3 |Clasedeefic- | Relativtener- | Energieefizi- | Tdcn Energy effici- | Classement selon| Classe diefi- | Energie-efii- | Classe de efici- | Energieffekti- | Energiatehok-
@ | encia energéica | giforbrug enzklasse EvepyeI encyclass  |soneficacité | cienza energetical cientieklasse | éncia energétical vitetsklass kuusluokka
énergétique
4 -G ~Traditionel - ~Topfanxn ~C - Classique ~C ione ~C ~C - ~Via-alalampi
Beheizung naturale varmning
5 | -Conveccion |- Varmiuf -~UmiHeiBluft | - Me xusiooopia | - Forced air |- Convection |- Convezione | - Geforceerde | - Convecgao |- Vammning | - Kiertoilma «
forzada Oeprodaipd | convection | forcée forzata luchtconvectie| forgada de ar | med varmiuft
Consumo de Kaz Energy c Consumo di Energieverbruik | Consumode | Energiforbrukning| Energian-
energia Opvarmnings- | Beheizung: | EVEPTL consumption | d'énergie energia Verhitings- | energia Varmnings- ulutus.
Funcién de ca- | funktion: (')‘f:‘otg o Heating Fonction Funzione di functie: Funggo de funktion: Kuumennusta
i eppavon: function: chauffage: i i pa:
6 |C ~Traditionel |- - TuopPancy = - Classique ~Convezione |- Ct ~C - - Yia-alalamp: 0,79kWh |
Beheizung naturale varmning
7 |- Conveccién | - Varmiuft “UmiHeiBiuft | - Me susiogopia | - Forced air |- Convection |- Convezione | - Geforceerde |- Convecgao |- VArmning ~Kiertoilma 0.78KWh
forzada Beppot apa convection forcée forzata forcada de ar | med varmiuft '
8 |- Vapor ~Damp - Dampf ~Awoo - Steam /apeur - Vapore - Stoom ~Vapor ~Anga - Hoyry
9 | Volumen Netio- Netto- Qoélpog Usable volu- |Volume utile | Volume utile |Netto volume | Volume Util | Anvandbar | Kayttotilavuus 53
neto (litros) | volumen (liter) volumen (Liter)| évkog (Aitpa) | me (litres) | (litres) (litri) (liter) Litros volym (liter) | (litraa)
Tipo: Type: Typ: o Size: Type: Tipo: Type: Tipo Storlek: Koko:
- Pequerio - Lille -Klein - Muxpds - Small Pt voume |- Piccolo -K - pequeno - Liten - Pieni
- Medio - Mellemstort |- Mittel - Meouiog - Medium - Volume moyen | - Medio - Middelgroot |- médio -Medelstor | - Keskikokoinen | <jmmmm
Grande Stort - Grofy - Meyik - Large - Grand volume | - Grande - Groot - grande - Stor u
Tiempo de Tllberedmngsud Kochzeitbei | Xpovosia | Timetocook | Temps de Tempo Bereidings- | Tempo de Tilagningstid | Paistoaika
coccion con Standard- oo standard cuisson en necessario  |tjd bijstan- | cozedurada |forenstan- | vakiokuormalla:
carga normal: Sindardbe- beladung: wrorompévoy | load: charge percotira  |daardbela- | carga-padréo: | dardlast
lastning: poptiou: normale: carico nomale: _| sting:
10 - C - Traditionel | - ~Supfarn | - G ~Classique |- Convezione |- “C . “Via-alalamp 13Min.
Beheizung naturale varmning -
11| - Conveccion | - Varmlutt -Um/HeiBluft |- Mcxuxio- | -Forcedair |- Convecion |- Convezione |- Geforceerde |- Convecgdo |- Varmning | - Kiertoilma .
forzada opia BpRod | convection | forcée. forzata luchtconvectie| forcada de ar | med varmiuft 41Min.
| aipa | | T
Superficie de | Arealet af Groedes  |Hpeyaritepn | Theareaof | Aire dela Superficie Oppenviakte | Area da Ytan for den
la placa de den storste grofiten 1paveld the largest surface dela | del piano di van de superficie da | storsta leivinpellin 1.130cm2
12 coccion de bageplade Backblechs ymoigazog baking sheet | plus grande cottura pit grootste maior placa bakplaten ala
mayor exopalopevn plaque pour | grande bakplaat de pastelaria
tamario patisserie
13 Ruido [dB (A) | Lydeffekt- Gerausch (dB | ZopuPoc [dB | Noise (dB (A) | Bruit [dB (A) Rumore [dB Geluidsni- Nivel de Bullerniva Aani (dB (A)
re 1pW] niveaudB (A) | (A)re 1pW) [(A)@valpWl | reqpw) re 1pW] (A)re 1pW] veau dB (A) ruido dB (A) | dB (A) re 1pW)
(Stej) re1pW re 1 pW
e 121 <voumen </Usabl utie/ <351
|® Mas eficiente Bassi consumi Menos eficiente  Alti consumi etto otil
Lavt forbrug Efficient Hojt forbrug Inefficiént 351 <Vol T~ /Usabl tile/ <
Nicarger Verbrauch Mas fcients HoerVerorauch _ Manos sicenie | ®®® Syt Solumen Grsog/Usable utle/ <651
10 aroBorixs Atétepo amodorixd in
Mosafidon.  Vanan ks o Paton tovs 65 | <voumen Qociayos Srwog/Usabl e/
Econome Peu économe Netto 2002/40/EC
1 _|Proizvodas Proizvajalec Producent Gyartd Vyrobce Vyrobca Producator ZANUSS! |
2 | Model Model Model Modell Model Model Model ZOB 482
3 |Kiasa energetske Razred energijske Klasa energooszczgdnosci | Energiahatékonysagi Trida energetické Gcinnost | Trieda energetickej Clasa de eficienta
° Ginkovit osztaly hospodarnosti nergeticd ﬂ
4 |-Konvencionaino ~Konvencionalno ~Tradycyine - Konvend ~Conventional
~Konvekcija s ~Z dodatno ogretim Konwekej “Levegd! Konvencnis ~Vnitené pradenie ~Conveclie forfata
5 | ventiatorom Zrakom konvekcios ventilétorem vzduchu G
Potroénja elektriéne Poraba elektricne energile | Zuzycie energii (kWh) Energiafogyasztés (W) | Spotieba energie (kWh) | Spolreba energie (<Wh) | Consum de energie (cWh)
energie (kWh) (KWh) Funkcja podgrzewania: | Melegités funkcid: Funkce ohevu Funkeia pecenie: uncia de incalzire:
Funkcija grijanja: grevanje:
~Konvencionaino ~Konvencionaino ~Tradycyjne - Konvend K -
6 e 0.79kWh
~Konvekcija s ~Z dodatno ogretim Konwek “Levegdl is ~Vnitené pradenie ~Convectie forfata
7 | veni Zralom i Korweicios zduchu 0.78KWh
8 |-Para -Para ~Para -Goz ~Para ~Para ~Vapori
Q |Neto zapremina (itara) | Neto prostornina (v litrih) | Pojemnos¢ uzyteczna | Hasznos térfogat (iter) | Uzitny objem (itry) Vyuzitelny objem (itre) | Volum uti (itr)
(wlitrach) 53
Velicina: Velikost: Wickost Méret: Veliost Velkost: Dimensiuni:
Mala Vala - ~Kicsi S d Male Mic
-Srednja -Srednja - rsdnla -Kozepes lrs ini -Stredna ~Mediu —
-Velika ~Velika -Nagy -Velka ~Mare
Vrijeme pecenja Cas kuhanja pri Czas gotowania Normal mennyiség Gas peceni standaraniio Cas na upecenie pri Durata de coacere pentru
normalno punog: standardni obremenitvi: | standardowej wielkosci |sitéséhez szikséges id6: | mnozst Standardne] zatazi: incarcétura normala:
potrawy:
10| -Konvencionaino ~Konvencionalno ~Tradycyine - Konvend K ~Conventional .
43Min.
11| -Konvekcia s ~Z dodatno ogretim “Konwekcja “Levegs Konvenéni's ~Vnitens prudenie ~Convectie fortata
ventilatorom Zrakom konvekeios zduchu 41 Min
Povrsina najveceg Velikost najvetjega Powierzchnia najwigkszej | A legnagyobb sitdlap | Plocha nejvétsino Plocha najvacsieho Suprafata tavii de copt
pladnja za pedenje pekaca tacy do pieczenia terilete pecicho plechu plechu na pecenie celei mai mari
12 1.130cm?
13|Buka(db (A)re 1pw)  [Hrup (db (Ayre Tpw) | Poziom hatasu (db (A) | Zai (db (A) re 1 pw) Hiugnost dB(A) re 1pW | Hiugnost (db (A) re 1 pw) | Zgomot (db (A) re 1 pw)
re 1 pw)
o 121< térfogat/ < 35 |
@ veca djelorvornost anja delotvornost Uzuny objem/Vyuzitelny objem/Volum utl
anjsa Uinkovilos! 351< N , .
fnicisza sprawnosé oo y térfogatl < 65 |
evesbe hitek Uzllr\y objemVyuzitelny objem\olum uti
por fens dsporne, 000 65 | < Neto 2y térfogat/
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