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Tisztelt Ugyfeliink!

Olvassa el alaposan ezt a hasznalati utasitast, és 8rizze meg, hogy késébb is
utana tudjon benne nézni valamilyen kérdésnek.

Ha esetleg eladja a késziiléket, a hasznalati utasitast adja oda az Uj
tulajdonosnak.

A szb6vegben az alabbi jeleket alkalmazzuk:

& Biztonsagi tudnivalok
Figyelem! Személyes biztonsagot szolgalé tudnivaldk.
Figyelem! Tudnival6k, amelyek segitségével elkerllhet6k a késziilék sérllései.

@ Tudnivalok és gyakorlati tanacsok

Kdrnyezetvédelmi informaciok
& romy
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Hasznalati atmutato

/\ Biztonsagi tudnivalék

c A késziilék az alabbi eurdpai unids iranyelveknek felel meg: .

— az egyes villamossagi termékek biztonsagi kdvetelményeirOl és az azoknak
valo megfelelﬁség értékelésérdl szolo 79/1997.(XI1.31.) IKIM rendelet a 73/
23/EEC kisfeszlltségi iranyelv alapjan,

— az elektromagneses dsszeférhet oségrol sz6lé 31/1999.(VI.11.) GM-KHVM
egylittes rendelet a 89/336/EEC EMC iranyelv alapjan,

— az egységes megfelel(’)’ségi jelélés hasznalatarol sz6ld 208/1999.(XI1.26.)
Korm. rendelet a 93/68/EEC CE jeldlésre vonatkozo iranyelv alapjan.

Villamos biztonsag
e A késziiléket csak egy arra feljogositott szakember csatlakoztathatja.

® Ha barmilyen hibat vagy sériilést észlel a késziiléken: csavarja ki a biztositékot
ill. kapcsolja le a kismegszakitot.

* A késziiléket csak szakember javithatja! A szakszer(tlen javitds komoly
veszélyt rejthet. Amennyiben a késziléket javitani kell, forduljon
vevészolgalatunkhoz vagy egy szakulzlethez.

Biztonsag a gyermekek szamara

® Ha a késziilék Uzemel, akkor soha ne engedje felligyelet nélkiil a
kisgyerekeket a készilék kdzelébe.

Biztonsag hasznalat kézben

e A készilék csak haztartasban torténd f6zésre, sutésre hasznalhato.

® | egyen ovatos, amikor a készllék kdzelében villamos készilékeket
csatlakoztat. A csatlakozo6 vezetékek nem szorulhatnak be a forro siit6ajto ala.

* Figyelem! Egésveszély! Uzem kdzben a sité belseje felforrésodik.

Ha alkoholtartalmu hozzavaldkat is betesz a sitdébe, gyulékony alkohol-levegd

keverék keletkezhet. llyen esetben dvatosan nyissa ki az ajtét. Ekdzben ne

hasznaljon tlizet, nyilt langot vagy parazsat.

@ Akrilamiddal kapcsolatos tudnivalok
A legujabb tudomanyos ismeretek alapjan az élelmiszerek intenziv barnulasa,
kilondsen keményitét tartalmazo termékek esetében az akrilamid altal
egészségligyi kockazatot hordoz. Ezért azt ajanljuk, hogy alacsony hé&fokon
siisson, és az ételeket ne piritsa tul.

http://www.markabolt.hu 5



igy elézheti meg a késziilék sériilését
® Ne bélelje ki a sutét alufoliaval, és ne tegyen fazekat vagy hasonlét az aljara,
mert az igy |étrejové hétorldédas karosithatja a sité zomancat.

e A s(t6laprol lecsepegd gyimolcslevek foltot hagynak, amelyet mar nem lehet
eltavolitani. A nagyon nedves siiteményekhez hasznaljon mély lapot.

Ne terhelje a nyitott slit6ajtot.

® Soha ne Ontson vizet kdzvetlendl a forrd sutébe. Ez mikddési karosithatja a
zomancréteget és elszinez6dést okozhat.

® Ha nagy er6 éri — mindenekelbtt az (ivegtabla peremén —az liveg eltérhet.

Ne taroljon éghetd targyakat a siitében. A sité bekapcsolasakor
meggyulladhatnak.

Ne taroljon nedves élelmiszert a sitében. Kart okozhat a zomancban.

@ A zomancbevonattal kapcsolatos tudnivalok

A sUt6 zomancbevonatanak elszinez8dése a hasznalat soran nem befolyasolja a
készllék hagyomanyos, ill. szerz6désben foglaltak szerinti alkalmazhatésagat Igy
a garanciateljesitési jog szempontjabél nem mindsul hianyossagnak

Artalmatlanitas

%

%

Csomagoléanyag

A csomagolashoz felhasznalt anyag kérnyezetkimél§ és ujra felhasznalhato. A
m(ianyag részek kilon meg vannak jelolve, pl. >PE<, >PS< stb. A
csomagoldanyagot a rajta 1évé jeldlésnek megfeleléen az artalmatlanitd helyeken
az arra kijelolt gydjt6tartalyba artalmatlanitsa.

Elhasznalt késziilék

A terméken vagy a csomagolason talalhaté E szimbolum azt jelzi, hogy a
termék nem kezelhetd haztartasi hulladékként. Ehelyett a terméket el kell
szallitani az elektromos és elektronikai késziilékek Ujrahasznositasara
szakosodott megfeleld begyljtd helyre. Azzal, hogy gondoskodik ezen termék
helyes hulladékba helyezésérdl, sergit megeldzni azokat, a kornyrzetre és az
emberi egészségre gyakorolt potencialis kedvezotlen kdvetkezményeket,
amelyeket ellenkezd esetben a termék nem megfeleld hulladékkezelése
okozhatna. Ha részletesebb tajékoztatasra van sziiksége a termék
Ujrahasznositasara vonatkozéan, kérjik, lépjen kapcsolatba a helyi
onkormanyzattal, a haztartasi hulladékok kezelését végzd szolgalattal vagy azzal
a bolttal, ahol a terméket vasarolta.

Figyelem! Artaimatlanitas el6tt hasznalhatatlanna kell tenni a régi késztiléket,
hogy ne jelentsen tovabbi veszélyt.

Ehhez valassza le a késziiléket a villamos halézatrdl és tavolitsa el a
halozati kabelt.
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A késziilék leirasa

Teljes nézet

Kezel6lap

Ajtéfoganty
u

Telilivegajtd

Kezel6panel

Sit6 / idGjelzés  HOmérséklet-kijelzés

Be/ki Ora-funkciok

A slt6 funkciéi  Beallitbgombok Fézb6lap-kapcsold
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A siito kialakitasa
A sitd 6sszes belsé fala, kivéve az aljat, specialis zomancbevonattal rendelkezik

(katalitikus bevonat).

Felsd siités és grill

Nyarsforgatas

mﬁ\\

Sutévilagitas

Poleok ‘ S J\ T 211 _Husszondahlvely
‘ =N ( Zsirsziird
‘ 3 )/ I| M%-é"‘ Sutévilagitas
‘ ¢ L|_JL§ H " ‘ A sité hatsé falaban 1évé

1 \“ II flitGtest

Also flites

Kivehet§
vezetbracs
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A siito tartozékai

Rostély

Edényekhez, stt6formakhoz, siltekhez és
grillezett ételekhez.

Siitélap
Kalacsokhoz és pogacsakhoz ajanljuk.

Zsirserpeny6
Sutéshez illetve zsir felfogasahoz ajanljuk.

Husszonda
Husdarabok atslilésének pontos /égja

meghatarozasahoz ajanljuk.

Nagy husdarabok és szarnyas sltéséhez.

Ratétes nyars
—
L
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Az els6 hasznalat elott

Ido beallitasa és modositasa

@ A st csak akkor mikodik, ha az éra be van éllitva.

A villamos hal6zatra tértént csatlakoztatas
vagy aramkimaradas utan a 1dé @ jele
villog.

1.A mar beallitott id6 modositasahoz
elészor Be/ki O gombot. Utana nyomija
meg a Ora-funkciok ) gombot annyiszor,
amig a 1dé @ jel villogni nem kezd.

A & vagy a I gombbal llitsa be a pontos
idét

A villogas kb. 5 masodperc mulva
megsz(inik, és az éran a beallitott id6
|athaté.

A készllék lzemkész.

@ Az id6t csak akkor modosithatja, ha

10

gyermekzar nincs bekapcsolva, semmilyen
id6zitési funkcio Idéartam & vagy Vége &
és semmilyensitéfunkcio nincs

bekapcsolva.
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Nyelv beallitasa n

1.A Be/ki O kapcsoldval kapcsolja be a
készlléket.

2.Nyomja meg egyszerre a Be/ki O és a
Ora-funkciék O gombot.

3.A & vagy I bedllitégombbal valassza ki
javasolt nyelvek egyikét.

4. A kivalasztott nyelv mentéséhez nyomja
meg egyszerre a Be/ki O és a Ora-
funkciok (O gombot.

http://www.markabolt.hu 11



A kijelzd vilagossaganak beallitasan

Magasra beépitett sit6 esetén a jobb olvashatésag kedvéért a kijelzé
vilagossaga beéllithato.

1.A Be/ki O kapcsoloval kapcsolja be a
készlléket.

2.Nyomja meg egyszerre a Be/ki O és
aOra-funkciok @ gombot.

3.Nyomja meg egyszer a A siit6 funkcioi ©
gombot.

4.A A vagy a\J gombbal allitsa be a
vilagossagot.

5.A bedllitott vilagossag mentéséhez
nyomja meg egyszerre a Be/ki © und Taste Ora-funkciok O gombot.

12 http://www.markabolt.hu



Az elso tisztitas

A
@

A sit6t az elsé hasznalat el6tt meg kell tisztitani.

Figyelem! A tisztitdshoz ne hasznaljon éles targyakat és surol¢ tisztitdszert!
Megsérilhet a feldlet.

Fém el6laphoz a kereskedelmi forgalomban kaphatd apoldszert hasznaljon.

1.Nyissa ki a sité ajtajat.
A siité vilagitasa be van kapcsolva.

2.Vegye ki, majd meleg mosogatdszeres vizzel tisztitsa meg az dsszes tartozékot
€s a vezetbracsot.

3.A sit6 aljat szintén meleg mosogatdszeres vizzel mossa ki, majd torolje
szarazra.

4. A készilék el6lapjat nedves kendbvel tordlje at.

http://www.markabolt.hu 13



A fé6zblapok kezelése

@ Vegye figyelembe a beépithetd f6z6lap hasznalati Gtmutatdjaban leirtakat. Fontos
tudnivalokat olvashat benne az edényekrél, a kezelésrdl, tisztitasrol és apolasrol.

@ A sit6 siillyesztheté f6zélap-kapcsoldkkal késziilt.
A kapcsol6 hasznalatdhoz nyomja meg a f6z8lap-kapcsolét. A kapcsold ekkor
eléreugrik.

Fo6zési fokozatok

o A f@zési fokozat kilenc fokozatu skalan allithatd (1-9).
e A 2-7. fokozat jelenti a kdztes beallitasokat.

1 = minimalis teljesitmény
9 = maximalis teljesitmény
© = kétkdrods zona bekapcsolasa

\” Kb. 5 perccel a f6zés vége el6tt kapcsolja ki a f6z6lapot, hogy felhasznalhassa a
maradék hét. Ezzel villamos energiat takarithat meg.

bal elso bal hats6 jobb hatsé jobb elso

F&z6lap-kapcsold

14 http://www.markabolt.hu



Fozési fokozat beallitasa

1.El6f6zéshez/elGsiitéshez nagy teljesitményt
valasszon.

2.Amint g6z képzddik vagy a zsiradék forro,
kapcsoljon vissza a kivant tovabbi sitési
fokozatra.

3.A f6zés befejezéséhez tekerje vissza a
kapcsolot a Kl allasba.

@ Amig a f6z&lap lizemel, a hozza tartozo
ellenérzélampa vilagit.

A kétkoros siito-/f6z6zona bekapcsolasa

& A kétkords zéna kapcsoldjat bekapcsolashoz jobbra kell forditani, és nem

szabad Utk6zés utan tovabb forditani.

1.Forditsa jobbra a kétkoros zona
kapcsolojat. Forditsa a 9-es allas utan
tovabb, majd egy kis ellenallas utan a ®
jelre, amig jol érezhetéen nem kattan.

2.Ezutan forditsa vissza a kapcsolot a kivant
f6zési fokozatra.

3.A f6zés befejezéséhez forditsa vissza a
kapcsolot a Kl allasba.

@ A kétkords zéna Ujboli bekapcsolasakor a nagyobbik flit6kort Gjra hozza kell

kapcsolni.

http://www.markabolt.hu



A siito hasznalata

Elektronikus vezérlés

Kijelzé |d6jelzés Hoémérséklet-kijelzés
A sUté funkcioi

I |
F&zési id6 kijelzése Vége kijelzése

Id&zitési funkciok | 1d6 / Rovid idémeérés | Idbzitési funkciok

oooo- ¥

Husszonda Ora-funkciok

A siit6 funkciéi  Receptek Beallitogombok

@ Altalanos tudnivalék

® A késziléket el6szér mindig a Be/ki O kapcsoloval kapcsolja be.

® Ha a kivalasztott funkcié ég, a sité melegiteni kezd illetve megkezdi a beallitott
id6 visszaszamolasat.

e A Kivalasztott h6mérséklet elérésekor megszolal egy jelz6hang.
® Amint kivalaszt valamilyen stt6funkciot, bekapcsol a sité vilagitasa.
* A Be/ki O kapcsoldval kapcsolja ki a sitét.

16 http://www.markabolt.hu




Siitéfunkciok

A PIZZA FOKOZAT (PIZZASTUFE) (&), ALSO/FELSO FUTES (UNTER-/
OBERHITZE) [—| és TURBOGRILL (TURBOGRILL) ¥/ funkciék automatikus

gyors felfiitést is tartalmazna. Ezzel biztosithatdé a kivalasztott hémérséklet

mielBbbi elérése.

Az alabbi stt6funkcidk kozul valaszthat:

Siitési funkcio

Alkalmazas

Fiitéelem/ventilator

[ FORRO LEVEGO
(HEISSLUFT)

Husok és tésztak legfeljebb harom
szinten torténd sitéséhez ajanljuk.

A sUté hémérsékletét az also ill. felsé
fités hémérsékleténél 20-40 °C-kal
alacsonyabbra éllitsa.

A sité hatsé falaban
lévé fitStest, ventilator

_ ALSO/FELSO Tésztak és husok egy szinten Felsd flités, alsoflités
FUTES (UNTER-/ | t6rténd siitéséhez ajanljuk.
OBERHITZE)

> PIZZA FOKOZAT Ezzel a funkcidval egy szinten sithet Also flités, a sutd hatséd
(PIZZASTUFE) kalacsokat és olyan sliteményeket, faldban 1évé f(it6test,

amelyeknek jobban meg kell
barnulniuk és fontos, hogy
ropogos legyen az aljuk.

A sUté hémérsékletét az also ill. felsé
fités hémérsékleténél 20-40°C-kal
alacsonyabbra éllitsa.

ventilator

&) SUTES ALACSONY

Kilénosen puha és szaftos siltek

A slit6 hatso falaban

HOFOKON készitéséhez ajanljuk. |évé flitStest, ventilator
(NIEDERTEMPGAR
EN)
&3 | FORGONYARS nagy szarnyas és sult grillezéséhez. | Grill, felsé f(tés,
(DREHSPIESS) nyarsforgatas
¥ TURBOGRILL Akkor hasznélja, ha nagyobb Grill, ventilator
(TURBOGRILL) husdarabokat vagy szarnyasokat egy
szinten akar siitni. Ez a funkcié a
cs6ben siitésre és a hirtelen
atsiitésre is alkalmas.
_ ALSO FUTES Ropogés alju siitemények Also flités
(UNTERHITZE) utansiitésére.
ES KIOLVASZTAS Példaul fagyaszott torta, vaj, kenyér, Ventilator
(AUFTAUEN) gyimolcs vagy mas fa-gyasztott

élelmiszer kiolvasztasahoz.

http://www.markabolt.hu
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A siito be- és kikapcsolasa

Sitési funkcio bekapcsolasa
1.A Be/ki O kapcsoldval kapcsolja be a sitét.

2.Nyomja meg a A suté funkcioi © gombot
annyiszor, hogy a kivant sutéfunkcio
jelenjen meg a kijelzén.
— A hémérséklet-kijelz6n megjelenik a
javasolt h6mérséklet.
— Amennyiben kb. 5 masodpercen bellll

@ & ¢ v & O
nem modositja a javasolt OU O O O O O

hémérsékletet, a siité melegiteni kezd.

Siithémérséklet moédositasa
A hémérséklet ndveléséhez vagy
csokkentéséhez nyomja meg a & vagy a
T gombot.

A beallitas 5°C-os lépésekben torténik.

_

Hémérdjel

* A § h6mérbjelen a lassan folfelé kiszo hémérséklet jelzi, mennyire meleg mar
a slté.

* A § hémérdjel egymas utan felvilland harom része azt jelzi, hogy be van
kapcsolva a gyors felf(ités.

Hémérséklet lekérdezése
Nyomja meg egyszerre a & és
a & gombot.

A sit6 pillanatnyi h6mérséklete a
hémérséklet-kijelzén jelenik meg.

18 http://www.markabolt.hu



Siitési funkcio modositasa
Nyomja meg a A sité funkciéi © gombot
annyiszor, hogy a kivant sutéfunkcio
jelenjen meg a kijelzén.

Siitési funkcio kikapcsolasa

A sit6 kikapcsolasahoz nyomja meg a A
sité funkciéi © gombot annyiszor, hogy
mar egyetlen sttéfunkcié se jelenjen meg a
kijelzén.

A siité kikapcsolasa

A Be/ki @ kapcsoldval kapcsolja ki a siitét.

Hiitéventilator

DE

o

w0
(o
(Nn]

A készlilék fellletének hlivosen tartasa érdekében automatikusan bekapcsol egy
ventilator. Miutan kikapcsolt a siit6, a hitéventilator még tovabb miikddik, hogy

lehlitse a készlléket, majd magatdl kikapcsol.

http://www.markabolt.hu
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A rostély, a lap és a zsirserpenyé betétele

@ Talhazas elleni biztositas, borulasbiztonsag

20

A tulhuzas megakadalyozasara mindegyik betolhatd rész jobb és bal szélén

lefelé néz6 kis iv talalhato.

Ezeket az elemeket mindig ugy tegye be, hogy ez az iv a siit6tér hatso részén

legyen. Az iv a betolhatd elemek billenés elleni védelméhez is fontos.

A siit6élap és a zsirserpenyé betétele:

tolja a sUtblapot illetve a zsirserpenyét a
kivalasztott polc vezetépalcai kozé.

Rostély betétele:

Ugy tegye be a rostélyt, hogy mindkét laba
lefelé nézzen.

Tolja a rostélyt a kivalasztott polc
vezetbpalcai kdzé.

A rostély peremén kdrbefutd, magasitott
keret tovabbi védelmet nyujt az edény
lecsuszasa ellen.

A rostély és a lemez betétele egyszerre:

helyezze a rostélyt a zsirserpenydre.

Tolja a zsirserpeny6t a kivalasztott polc
vezetbpalcai k6zé.

http://www.markabolt.hu




I 77 ¢

A zsirsziir6 betétele / kivétele

A zsirszlir6t csak siitéshez
h"afznalja, hog3’/ g hats<.). falon I’(’evo’ ' %
flt6testet megvédije a frécecsend zsirtol.

A zsirsziir6 betétele

Fogja meg a zsirsz(ir6 fogantyujat és
mindkét tartét helyezze be felllrél (C
lefelé a sitd hatso falan [évé
nyilasba (a ventilatornyilasba).

A zsirsziir6 kivétele
Fogja meg a zsirsz(ir6 fogantyujat és
folfelé huzva akassza ki.

Nyars

A grillezendé étel rogzitése
1.Dugja a villat a nyarsra. %
2.HUzza ra az ételt és hlzza ra a villat.

N,
Helyezze kdzépre az ételt. —_—] e
@ G

3.Csavarozza ra a villakat.

A nyars betétele
1.Tegye a felfogolemezt alulrdl az 1. polcra.

2.A nyarsratétet jobb oldalt eldl tegye alulrél
az 5. polcra.

3.HuUzza fel a fogantyut és nyomija lefelé a
fulét.

@ Nyomija a fiilet, hogy a fogantyu
biztonsagosan rajta legyen a nyarson.

4.A nyars hegyét bal oldalt hatul tolja kattanasig a siit6 hatfalaba.
5.A fogantyu elétti barazdat helyezze a nyarsratét rovatkajaba.
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6.HuUzza le a fogantyut.
7.A nyars tablazataban leirtak szerint allitsa (7
be a sitési funkciot és hémérsékletet.
Ugyeljen arra, hogy a nyars forogjon.
{58
|_—
S

N

)

A nyars kivétele

Figyelem! A siités végén a nyars forrd. Kivételekor égési sérlilést szerezhet!

1.Kapcsolja ki a sut6t
2.Dugja a fogantyut a nyarsra.
3.Nyomija lefelé a filet.

Nyomja a fllet, hogy a fogantyu biztonsagosan rajta legyen a nyarson.

4.Vegye ki a nyarsat és rajta az ételt.
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Kiegészitd funkcidok

@

Receptek

Ehhez a funkcidéhoz hasznalja az elére megadott recepteket

Recept kivalasztasa

1.Nyomja meg a Receptek & gombot
annyiszor, hogy a kivant recept jelenjen

meg a kijelzén. I 903 1003

— A funkcid-kijelz6n megjelennek a hozza rAkoIT \ 50°

tartozo sttéfunkciok az ajanlott
polcmagassaggal

— A h6mérséklet-kijelz6n megjelenik a
legutdbb bedllitott hémérséklet.

— Az id6kijelz6n megjelenik a sités
idétartama és a sltés végének
idépontja.

— Kb. 5 mésodperc mulva a bekapcsol a sité.

— A sltés idejének letelte el6tt megszolal egy jelz6hang

2.Ellendrizze, hogy ekkor mennyire siilt at az étel.

— A sltés idejének elteltével megszolal egy jelz6hang.
— Az id6kijelzén a “0:00” villog.
— A s(t6 flitése kikapcsol.
3.A jelz6hang barmelyik gomb megnyomasaval leallithato.

Késleltetett inditas
A siités késleltetve is elindithato (lasd Vége & idézitési funkcio).

sToP.

A Vége O idbzitési funkcio akkor allithaté be, ha a program mar elindult, de még
nem telt el két perc.
Sités id6 el6tti befejezése

Nyomja meg a Receptek &> gombot annyiszor, amig mar nem lathatéd
semmilyen recept sem a kijelzén.
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Husszonda
Ha hasznalja a nyarsat, a sit6 fokra pontosan akkor kapcsol ki, ha a hus
belsejének hémérséklete elér egy beallitott értéket.

Két homérsékleti adatot kell figyelembe venni:
— A st6 h6mérsékletét: Lasd sltési tablazat
— A hus belsejének hémérsékletét: lasd tablazat Hisszonda

Figyelem: Csere esetén csak eredeti gyari alkatrészt hasznaljon!

1.A Be/ki © gombbal kapcsolja be a késziiléket.

2.A husszonda hegyét lehetSleg teljesen
dugja bele az ételbe, ugy hogy a hegye
az étel kbzepén legyen.

3.A husszonda dugdjat Utkozésig dugja be
a suté oldalfalan 1évé aljzatba.

i N\
f I\
|

N
o) —)

¥ unin i \)S
Ty 1 g )
&

4. A kivant sutési funkcio bedllitasa.

-
5.A A vagy a' T gombbal 5 masodpercen
belll allitsa be a kivant belsd
hémérsékletet. %Q‘ S
A Kijelzén megjelenik az aktualis belsé " RS = ©
LEVERD 0 n

h&mérséklet.
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® A siit6 csak 30°C folott jelzi ki a hus
belsejének hémérsékletét.

® Amennyiben az aktualis bels§
hémérséklet mar a kivant érték bedllitasa
el6tt megjelenik a kijelzén, nyomja meg a
Husszonda §~ gombot, és dllitsa be a
kivant értéket.

® A sit§ hémeérsékletének bedllitasahoz
nyomja meg kétszer a Hisszonda £~

gombot.

e A A vagy a' T gombbal 5 masodpercen
belil allitsa be a sut6 kivant
hémérsékletét. Y

— Amint a hus belsd h6mérséklete elérte a F%FPEED 62 il
beallitott értéket, megszoélal egy -

hangjelzés, és a siité automatikusan o 8 = N o
kikapcsol. Q00 O M o

6.A jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg /\
barmelyik gombot.

Figyelem: A husszonda forrd!

A dugd és a nyarshegy kihtuzasakor

égésveszély all fenn!

7.Huzza ki a hisszondat az aljzatbdl, és
vegye ki az ételt a sttébdl.

8.Adott esetben kapcsolja ki a készlléket.

A hus belseje homérsékletének lekérdezése ill. modositasa

— A Husszonda § gombbal ide-oda vélthat az aktudlis és a beallitott belsd
hémeérséklet, valamint a stté beallitott h6mérséklete kdzott.

— A hémérsékletet a & vagy a Tgombbal modosithatja.

A sité automatikus kikapcsolasa SUTES ALACSONY HOFOKON
(NIEDERTEMPGAREN) [ sutési funkcioval egyiitt nem lehetséges.

http://www.markabolt.hu
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Ora-funkciok

26

Ro6vid idémérés D
Rovid idé beallitasahoz. A beallitott id8 lejartaval megszolal egy jelz6hang.
Ennek semmi hatasa nincs a sité mikodésére.

Idartam &%
A sité Uzembe helyezett id6tartamanak beéllitasara szolgal

Vége &
A sité kikapcsolasi idépontjanak a beéllitasara szolgal.

1dé6 ©
Az id6 beallitasa, médositasa vagy lekérdezése
(lasd még “Elsé hasznalat elétt” c. fejezet).

Altalanos tudnivalék

e Az orafunkcié kivalasztasa utan a funkcioé nyila kb. 5 masodpercig villog. Ez
alatt az id6 alatt a & vagy a I gombbal beéllithatja vagy mddosithatja a
kivant id6t.

e A kivant id6 beallitasa utan a funkcio nyila még egyszer kb. 5 masodpercig
villog. Azutan ég a kijelzén. Megkezdddik a bedllitott id§ visszaszamlalasa.
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Rovid idémérés
1.Nyomja meg a Ora-funkciok @ gombot
annyiszor, amig a Révid idémérés 2 nyila

villogni nem kezd. Y &

2.A A vagy a J gombbal allitsa be a
kivant id6t (max. 99 perc).

Kb. 5 masodperc mulva a kijelzén
megjelenik a hatralévé idé.

A Rovid idémérés 2 nyila folyamatosan
vilagit.

]
(NN]
(n}
€

D¢
.
[
u
CIE

Ha letelt az id6, 2 percen at egy jelz6hang
hallhato.

A “0.00” és a Rovid idémérés O nyila Z &

A hangijelzés ledllitasa: o 8 & v & O
Nyomjon meg egy tetszéleges gombot. O O O O O O O
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Idéartam &

1.Vélassza ki a sltési funkciot és
hémérsékletet.

2.Nyomja meg a Ora-funkciok @ gombot
annyiszor, amig a ld6éartam & nyila
villogni nem kezd.

3.A A vagy a J gombbal allitsa be a
kivant sutési idét.

A ld6artam & nyila folyamatosan vilagit

Ha letelt az id6, 2 percen at jelz6hang
hallhato. A sité kikapcsol.

A “0.00” és a IdGartam & nyila villog.

A hangijelzés leallitasa:
Nyomjon meg egy tetszéleges gombot.
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sToP.

Vége <&

1.Vélassza ki a sltési funkciot és
hémeérsékletet.

2.Nyomja meg a Ora-funkciok O gombot
annyiszor, amig a Vége < nyila villogni
nem kezd.

3.A A vagy a J gombbal allitsa be a
kivant kikapcsolasi idét.

sTOP.

A Vége U nyila folyamatosan vilagit.

Ha letelt az id6, 2 percen at egy jelz6hang
hallhato. A sité kikapcsol.

A “0.00” és a Vége U nyila villog.

A hangijelzés leallitasa:

o 6 «
Nyomjon meg egy tetszéleges gombot. O O O

http://www.markabolt.hu
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sTOP

Idéartam & és Vége & kombinalasa

ldBartam & és Vége & Amennyiben azt akarja, hogy a sité egy késdbbi
idépontban automatikusan be- és kikapcsoljon, egyszerre hasznalhatja a

funkciot.

1.Vélassza ki a sutési funkciot és

hémérsékletet.

2.A |d6artam &% gombbal allitsa be a sutés

idétartamat,
pl. 1 ora.

3.A Vége & gombbal allitsa be azt az
idépontot, amelyre az ételnek készen kell
lennie,
pl. 14:05-kor.

A ldBartam & és a Vége & nyila
folyamatosan vilagit.

A sité a szamitott id6pontban (13:05-kor)
automatikusan bekapcsol.

Pl. 13:05:00-kor.

Ha letelt a megadott id8, 2 percen at egy
hangjelzés hallhatd, majd a siité kikapcsol,

Pl. 14:05-kor.

1205
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Tovabbi funkciok

@ A kijelz6 fényereje 22 és 6 ora kozott automatikusan lecsokken.

\/

IdSkijelzés kikapcsolasa

Az id6kijelzés kikapcsolasaval energiat takarithat meg.

1.Adott esetben a Be/ki O kapcsoldval kapcsolja ki a sitét.

2.Tartsa nyomva egyszerre a Husszonda
és a ¥ gombot mindaddig, amig a kijelz8

el nem sotétil (kb. 2 masodperc). %Q“;_
Amint Ujra hasznaljak a készlléket, a kijelzé

automatikusan bekapcsol.

o© O
Az id6 kijelz8je a kovetkezd kikapcsolaskor O O O U \) O O

ismét kialszik. P
Ha mindig latni akarja a pontos id6t, Ujra be ~ -
kell kapcsolnia az idékijelz6t.

IdSkijelzés bekapcsolasa
1.Adott esetben a kapcsoléval Be/ki O kapcsolja ki a stitét.

2.Tartsa nyomva egyszerre a Husszonda § és a & gombot mindaddig, amig a

kijelzd Ujra meg nem jelenik (kb. 2 masodperc).

Gyermekzar a siitén
Amint bekapcsolja a gyermekzarat, a siitét nem lehet lzembe helyezni.

A gyermekzar, csak a sutére vonatkozik, a f6zdlapokra nem.

Gyermekzar bekapcsolasa
Ne legyen kivalasztva egyetlen sitéfunkcid sem.

— Tartsa nyomva egyszerre a Receptek &
és T/ gombot mindaddig, amig a kijelzén
a GYERMEKZAR (KINDERSICHERUNG)
felirat meg nem jelenik.

A gyermekzar be van kapcsolva.
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Gyermekzar kikapcsolasa
— Tartsa nyomva egyszerre a Receptek & és T/ gombot mindaddig, amig a
kijelz6n a GYERMEKZAR (KINDERSICHERUNG) felirat ki nem alszik.

A gyermekzar ki van kapcsolva, a siité ismét lizemkész.

Gombzar
A bedllitott sitési funkcidkat biztosithatja a véletlen elallitassal szemben.
Gombzar bekapcsolasa

1. Adott esetben a Be/ki O kapcsoloval kapcsolja be a siitét.
2.Valasszon sutéfunkciot.

3.Tartsa nyomva egyszerre a Receptek
és T/ gombot mindaddig, amig a kijelzén
a GOMBZAR (PROGRAMMSICHERUNG)
felirat meg nem jelenik. P

A gombzar be van kapcsolva.

D¢
=
edCd
[aal=al
=]
o2

C]

Q
®

\

Qo
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O

\

Gombzar kikapcsolasa
— Tartsa nyomva egyszerre kb. 2 méasodpercig a Receptek € Program és a &
gombot.

A készlilék kikapcsolasaval a gombzar automatikusan megszinik.

A siito biztonsagi kikapcsolasa

Amennyiben egy bizonyos idé utan nem kapcsoljak ki a sttét, vagy nem
maodositanak a hémérsékleten, automatikusan kikapcsol.

A hémeérséklet-kijelz6n az utoljara beallitott hémérséklet lathatd, és megszolal
egy hangjelzés.

A siité a hdmérséklettdl fliggéen az alabbiak szerint kapcsol ki:

30-120°C utan. 12,5 6ra
120 -200°C utan. 8,5 dra
200 - 250°C utan. 5,5 ora
250 -280°C utan. 1,5 6ra

Biztonsagi kikapcsolas utani iizembe helyezés
Kapcsolja ki teljesen a sutét.

Ezutan ujra Gzembe helyezﬂﬁgz)’ﬂwww.markabolt.hu



Mechankius ajtézar

Az ajtdozar gyari beallitasként nincs bekapcsolva.

Az ajtézar bekapcsolasa

Kattanasig huzza el6re a tolattyut. \>,/

A siit6ajto kinyitasa

1.Nyomja be az ajtot.

2.Nyomja meg és tartsa nyomva a tolattyUt.
3.Nyissa ki az ajtot.

A siité bezarasa
A tolattyl megnyomasa nélkil zarja be a siité ajtajat.

Az ajtézar kikapcsolasa

Nyomja be a tolatty(t egészen a takardlemezig.

C.:D A késziilék kikapcsolasakor az ajtdzar nem kapcsol ki.
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Hasznalat, tablazatok és tanacsok

Fozési tablazat

A kdvetkez6 tablazatban szereplé adatok iranyado értékek.

Fozési Fozési . i R
fokozat folyamat Mire alkalmas: idétartam Tudnivalok/tippek
0 utanmelegitésKI
01 Melegen Megf6tt etel(lak melegen igény szerint lefedve
tartas tartdsa
sajtmartas
Olvasztas | vaj olvasztasa, csokoladé, 5-25 perc kdzben kavargatni
1-2 zselatin
Besiirités omlett, tojasfelfujt 10-40 perc Parolas fedd alatt
Legalabb kétszeres
Rizs- és tejes ételek mennyiség( vizet kell a
2-3 Beaztatas beéaztatasa 25-50 perc rizshez adni, a tejes
Készételek felmelegitése ételeket kdzben meg kell
kavarni
Zo6ldséghez kevés
34 G?zolt'es Zoldse’g, hfal pfarolasa 20-45 perc fol)fadekot {(eI’I
parolas Hus parolasa hozzaadni (néhany
evbBkanalnyit)
Kevés folyadékot
Burgonya gézolése 20-60 perc | hasznaljon, pl. max. 1/4 |
vizet 750 g burgonyahoz
4-5 Fézés - —
Nagyobb ételmennyiseg, legfeliebb 3 | folyadék
egytalételek és levesek 60-150 perc o
e s plusz a hozzavaldk
f6zése
Sult szelet, cordon bleu,
Enyhe kgraj, m,k.adfa"a,' Su”., folyamatos kozben meg kell
6-7 s kolbasz, maj, rantas, tojas, s P
siités . . . , sutés forditani
tojasos siitemény, fank
sutése olajban
Erds Krumplis ldngos, bélszin, | 212 PerC. kézben meg kell
7-8 ey s , serpenyénkén P
siités lepény i forditani
El6f6zés,
9 elGsiités, | nagy mennyiséq viz felf6zése, galuska f6zése, hus elésitése (gulyas,
olajban pérolt hus), hasabburgonya kisltése
kisiités

Azt ajanljuk, hogy a felf6zéshez vagy megsitéshez a legmagasabb f6zési
fokozatot valassza, és a hosszabb id§ alatt elkészilé ételeket ezutan a kivant

f6zési fokozattal f6zze készre.
http://www.markabolt.hu
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& A tulhevitett zsir és olaj konnyen meggyullad. Ha zsirban vagy olajban készit ételt
(pl. hasabburgonya), legyen mindig a kdzelben.

Sités
Siitési funkcié FORRO LEVEGO (HEISSLUFT) (&) vagy ALSO/FELS®
FUTES (UNTER-/OBERHITZE) —_|

Siité6formak

e Az ALSO/FELSO FUTES (UNTER-/OBERHITZE) (] a sotét, fémbdl készilt,
zomancozott formak a legalkalmasabbak.

e A FORRO LEVEGO (HEISSLUFT) [ funkcidhoz vildgos fémformakat is
hasznalhat.

Polcok

e A ALSO/FELSO FUTES (UNTER-/OBERHITZE) | funkciéval egy polcon
siithet.

e A FORRO LEVEGO (HEISSLUFT) (& funkcidban egyszerre akar 3 polcon is
sUthet:

1 sitélap:

pl. 3-as polc 7 §

1 sit6forma:
pl. 1-as polc

2 sutélap:
pl. 1-es és 3-as polc

3 siitélap:
1-es, 3-as és 5-0s polc
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Altalanos tudnivalék
e A s{t6lapot ugy tegye be a sitébe, hogy a ferde részével kifelé nézzen.
e A ALSO/FELSO FUTES (UNTER-/OBERHITZE) | vagy FORRO LEVEGO

(HEISSLUFT) (&3 funkcioval egyszerre két formaval is slthet egymas mellett a
rostélyon. A sitési id§ jelentéktelen mértékben né meg csupan.

A mélyh(itott ételek hasznalatanal a sitési folyamat kdzben a behelyezett siitélap
elvetemedhet. Ez a jelenség a sit6 és a melyh(itott étel kozott 1évé nagy
héfokkildnbséggel magyarazhatd. A lap lehlilése utan a siitélap Ujra visszanyeri
eredeti formajat.

A siitési tablazatokkal kapcsolatos tudnivalék

Ezekben a tablazatokban néhany étel elkészitéséhez sziikséges hémérsékletet,

sitési id6t és polcmagassagot adjuk meg.

e A megadott hémérséklet és slitési idé mindig iranyadd érték, amely a tészta
Osszetételétdl és mennyiségétdl, valamint a sttéformatol fligg.

e Azt ajanljuk, hogy elsé alkalommal az alacsonyabb hémérsékletet allitsa be, és
csak akkor valasszon magasabb hémérsékletet, ha arra sziikség van (ha
példaul jobban meg akarja barnitani a siteményt, vagy ha tul sokaig tart a
siités).

* Amennyiben egy konkrét recepthez nem talal megfelel§ adatokat, tajékozodjon
egy hasonlé ételnél szereplé adatok alapjan.

e A sitési 10-15 perccel is tovabb tarthat, ha nem sitélapon, hanem formaban
vagy tébb polcon sit.

® A nem szaraz slteményeket (pl. pizza, gyimolcsos sltemény) egy polcon kell
sutni.

® Ha a sitnivalé magassaga nem egyenletes, a siités elején egyenetlenil barnul.
llyenkor ne allitsa el a h6mérsékletet.

A barnulasbeli klldnbségek a sltés ideje alatt kiegyenlitédnek.

Ha hosszabb ideig tart a sités, a sutési id6 vége el6tt kb. 10 perccel ki is
kapcsolhatja és igy gazdasagosabban hasznalhatja a sitét.

A tablazatban szereplé adatok - eltéré adatok hianyaban — nem elémelegitett
sitére vonatkoznak.
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Siitési tablazat

Siités egy polcon

Siitemény s L. Polcmag | h6mérsék-let idé
as: Siité6funkcio . ° .
fajtaja assag C ora: (perc)
Formaban siitott siitemény
Kugléf vagy tekercs @)| FORRO LEVEGO 1 150-160 0:50-1:10
(HEISSLUFT)
Homoktorta/kiralykalacs @ | FORRO LEVEGO 1 140-160 1:10-1:30
(HEISSLUFT)
Keksztorta &)| FORRO LEVEGO 1 140 0:25-0:40
(HEISSLUFT)
Keksztorta - ALSO/FELSO 1 160 0:25-0:40
FUTES (UNTER-/
OBERHITZE)
Tortalap (omlds tészta) @| FORRO LEVEGO 3 170-180") 0:10-0:25
(HEISSLUFT)
Tortalap (kevert tészta) &| FORRO LEVEGO 3 150-170 0:20-0:25
(HEISSLUFT)
Almas pite ] ALSO/FELSO 1 170-190 0:50-1:00
FUTES (UNTER-/
OBERHITZE)
Almas pite (2forma, @| FORRO LEVEGO 1 160 1:10-1:30
atmér620cm, atlosan) (HEISSLUFT)
Almas pite (2forma, Il ALSO/FELSO 1 180 1:10-1:30
atmér620cm, atlésan) FUTES (UNTER-/
OBERHITZE)
Pikans torta (pl. quiche ©| FORRO LEVEGO 1 160-180 0:30-1:10
lorraine) (HEISSLUFT)
Sajttorta ] ALSO/FELSO 1 170-190 1:00-1:30
FUTES (UNTER-/
OBERHITZE)
Siitélapon siitott siitemény
Fonott kalacs —] ALSO/FELSO 3 170-190 0:30-0:40
FUTES (UNTER-/
OBERHITZE)
Karacsonyi kalacs ~I| ALSO/FELSO 3 160-180" | 0:40-1:00
FUTES (UNTER-/
OBERHITZE)
Kenyér (rozskenyér) | ALSO/FELSO 1
el6szor FUTES (UNTER-/ 230" 0:25
azutan OBERHITZE) 160-180 0:30-1:00
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Siitemény ra . Polcmag | h6mérsék-let idé
e Siitéfunkcio i .
fajtaja assag °C ora: (perc)
Habkosar/Ekler Il ALSO/FELSO 3 160-170" 0:15-0:30
FUTES (UNTER-/
OBERHITZE)
Keksztekercs 1| ALSO/FELS® 3 180-200" | 0:10-0:20
FUTES (UNTER-/
OBERHITZE)
Prézlikalacs (szarazon) @ | FORRO LEVEGO 3 150-160 0:20-0:40
(HEISSLUFT)
Vajas/cukros kalacs | ALSO/FELSO 3 190-210" 0:15-0:30
FUTES (UNTER-/
OBERHITZE)
gylimolcsos kalacs @| FORRO LEVEGO 3 150 0:35-0:50
(kelt/kevert tésztaval)? (HEISSLUFT)
gyumolcsos kalacs ] ALSO/FELSO 3 170 0:35-0:50
(kelt/kevert tésztaval)® FUTES (UNTER-/
OBERHITZE)
Gylimolcsos kalacs omlds ©@| FORRO LEVEGO 3 160-170 0:40-1:20
tésztaval (HEISSLUFT)
Lapos siitemény érzékeny _J ALSO/FELSO 3 160-180") 0:40-1:20
feltéttel (pl. tro, tejszin stb.) FUTES (UNTER-/
OBERHITZE)
Pizza (gazdagon megrakva)z) @ | FORRO LEVEGO 1 180-200") 0:30-1:00
(HEISSLUFT)
Pizza (vékony) @ | FORRO LEVEGO 1 200-220") 0:10-0:25
(HEISSLUFT)
Lepény @)| FORRO LEVEGO 1 200-220 0:08-0:15
(HEISSLUFT)
Lepény @| FORRO LEVEGO 1 180-200 0:35-0:50
(HEISSLUFT)
aprosiitemény
Aprosiitemény omlds @ | FORRO LEVEGO 3 150-160 0:06-0:20
tésztabol (HEISSLUFT)
Fank &| FORRO LEVEGO 3 140 0:20-0:30
(HEISSLUFT)
Fank 1| ALSO/FELS® 3 160" 0:20-0:30
FUTES (UNTER-/
OBERHITZE)
Aprositemeény kevert @ | FORRO LEVEGO 3 150-160 0:15-0:20
tésztabol (HEISSLUFT)
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Siitemény o L. Polcmag | h6mérsék-let id6
L Siit6funkcio . o .
fajtaja assag C ora: (perc)
Habcsok /| FORRO LEVEGO 3 80-100 2:00-2:30
(HEISSLUFT)
Habcsok @)| FORRO LEVEGO 3 100-120 0:30-0:60
(HEISSLUFT)
Aprésiitemény kelt tésztabdl || FORRO LEVEGO 3 150-160 0:20-0:40
(HEISSLUFT)
Aprésitemény leveles @| FORRO LEVEGO 3 170-180") 0:20-0:30
tésztabol (HEISSLUFT)
zsemle ©/| FORRO LEVEGO 3 160" 0:20-0:35
(HEISSLUFT)
zsemle —I| ALSO/FELSO 3 180" 0:20-0:35
FUTES (UNTER-/
OBERHITZE)
aprositemény (20db/lap) @/| FORRO LEVEGO 3 140" 0:20-0:30
(HEISSLUFT)
aprositemeny (20db/lap) Tl ALSO/FELSO 3 170" 0:20-0:30
FUTES (UNTER-/
OBERHITZE)

1) a sUt6 elémelegitése

2) Hasznalja a felfogolapot illetve a zsirserpenyét.
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Siités tébb polcon

FORRO'" FORRC'?'
LEVEGO LEVEGO
(HEISSLUFT) | (HEISSLUFT) o L
Siitemény fajtaja @ @ se’l.licl’t:ltﬂl t(a:-C) 6ra:"(:|:erc)

polcmagassag (alulrél)

2 polc 3 polc
Siitélapon siitott siitemény
Habkosar/Ekler 1/4 - 160-180" | 0:35-0:60
Prézlikalacs (szarazon) 1/3 — 140-160 0:30-0:60
aproésiitemény
Aprositemény omlos tésztabol 1/3 1/3/5 150-160 0:15-0:35
Fank 1/3 1/3/5 140 0:20-0:60
Aprositemény kevert tésztabol 1/3 — 160-170 0:25-0:40
Habcsdk 1/3 — 80-100 2:10-2:50
Habcsok 1/3 — 100-120 0:40-1:20
Aproésitemény kelt tésztabol 1/3 — 160-170 0:30-0:60
g‘;ﬁ;ggmé”y leveles 1/3 - 170-180") | 0:30-0:50
zsemle 174 — 160 0:30-0:45
i 1/4 - 140" | 0:25-0:40

1) a stt6 elémelegitése
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Sitési tippek

A siités eredménye

Lehetséges ok

Megoldas

Alul tdl vilagos a
slitemény.

Rossz polcmagassag.

Tegye alacsonyabb polcra a
sliteményt

Osszeesik a siitemény
(nyulés, ragacsos,
csikokban vizes)

Tul magas a sitési hémérséklet

Allitsa alacsonyabbra a
h&mérsékletet.

Tul révid a sutési idd.

Novelje meg a sitési idét.
Magasabb hémérséklet
beallitasaval nem roviditheté
le a siités ideje.

Tul sok folyadék van a tésztaban

Hasznaljon kevesebb folyadékot.
Tartsa be a keverési idét, f6leg
ha konyhai gépeket hasznal.

Tul széraz a slitemény.

Tul alacsony a siitési hémérséklet.

Allitsa magasabbra a siitési
hémérsékletet

Tul hosszU a sitési idé.

Csokkentse le a sltési id6t.

Egyenetlentl barna a
slitemény.

Tul magas a hémérséklet és tul
rovid a sutési id6.

Allitsa alacsonyabbra a
hémérsékletet és ndvelje a sitési
idét.

Egyenetlendl oszlik el a tészta.

Egyenletesen ossza el a tésztat a
sutélapon.

Be van téve a zsirsz(ir6.

A zsirsz(ir§ kivétele

A siitemény nem készil el
a megadott siitési idén
belll.

Tul alacsony a hémérséklet.

Allitsa valamivel magasabbra a
sltési hémérsékletet.

Be van téve a zsirsz(ré.

A zsirsz(rd kivétele
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tablazat PIZZA FOKOZAT (PIZZASTUFE) (&»

Siitemény tipusa Polcmagassa hémérséklet idé
vy up 9 9 °C ora.: (perc).

Pizza (vékony) 1 180 - 200" 20-30

Pizza (gazdagon megrakva) 1 180 - 200 20-30

Lepény 1 180 - 200 45 -60

Spenottorta 1 160 -180 45 -60

Quiche lorraine 1 170-190 40-50

Turétorta, kerek 1 140 - 160 60 -90

Turétorta, sttélapon 1 140-160 50-60

Alméas pite 1 150-170 50-70

Zo6ldséges pite 1 160-180 50-60

Lepény 1 250 - 270" 10- 20

Leveles tésztabdl késziilt torta 1 160 - 180" 40 -50

Langos 1 250 - 270" 12-20

Pirog 1 180 - 200" 15-25

1) a sut6 elémelegitése

Felfujtak és atsiitott ételek - tablazat

étel Siitéfunkcié Polcnja- hémérséklet ) idé
gassag °C ora: (perc)

ALSO/FELSO

Tésztafelfujt —|| FUTES (UNTER-/ 1 180-200 0:45-1:00
OBERHITZE)
ALSO/FELSO

Lasagne —J | FUTES (UNTER-/ 1 180-200 0:25-0:40
OBERHITZE)

frarititios dag1) o FORRO LEVEGO ’ B

Atslitottzoldség 6 (HEISSLUFT) 1 160-170 0:15-0:30

. 1 , FORRO LEVEGO _ e

Atsutott bagett @y (HEISSLUFT) 1 160-170 0:15-0:30
ALSO/FELSO

Edes felfujtak — || FUTES (UNTER-/ 1 180-200 0:40-0:60
OBERHITZE)
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Polcma-

hémérséklet

idé

étel Siitéfunkcio . N
gassag °C ora: (perc)
ALSO/FELSO
Halfelfujt _ FUTES (UNTER-/ 180-200 0:30-1:00
OBERHITZE)
Toltott zoldség 6y FCEEEI(;SLLELYFETC);O 160-170 0:30-1:00
1) a sUt6 el6melegitése
Mélyhiitott és készételek - tablazat
étel Siitsfunkcié Polema- | hémérséklet id8
gassag C
ALSO/FELSO a gyart6 adatai a gyarto adatai
Mélyhitott pizza ~ | FUTES (UNTER-/ 3 gyszerint gysze”m
OBERHITZE)
Hasabburgonya FORRO LEVEGO
(300-600 g) €N (HEISSLUFT) 3 200-220 15-25 perc
ALSO/FELSO - ) - )
Bagett — | FUTES (UNTER-/ 3 a gyart6 adatai a gyarto adatai
- szerint szerint
OBERHITZE)
ALSO/FELSO a gyarto adatai a gyarto adatai
gyiimélesds kalacs | | FUTES (UNTER-/ 3 gyszerim gyszerim
OBERHITZE)

1) Megjegyzés: a hasabburgonyat sités kdzben 23-szor meg kell forditani.
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Siités

@

44

Siitési funkci6 FORRO LEVEGO (HEISSLUFT) (&

Siitéedény
® Minden hd&allé edény felhasznalhatd (kdvesse a gyartd utasitasait!).

® Nagy sUllteket kdzvetlenll a felfogélemezen vagy a rostélyon is siitheti, és
alateheti a felfogélemezt.

e Azt ajanljuk, hogy a sovany husokat fedds siitdedényben siisse. A hus igy
szaftosabb marad.

® Ha ugy akarja megsitni a hust, hogy vékony kéreg keletkezzék rajta, fedé
nélkiili siitéedényben sisse.

Tudnivalok a siitési tablazatrél
A kodvetkezd tablazatban szereplé adatok iranyado értékek.

e Azt ajanljuk, hogy hust és halat csak 1 kg folott siissén siitében.

o A kifolyo huslé vagy zsir odaégéseének elkerilése érdekében azt ajanljuk, hogy
ontsdn egy kis vizet a stit6edénybe.

® Szilkség esetén (a slUtési id6 felénél vagy kétharmadanal) forditsa meg a
slltet.

® A nagy sllteket és szarnyasokat sités kdzben t6bbszdr locsolja meg sajat
levikkel. Ettél jobban siil az étel.

e A s(tési id6 vége el6tt kb. 10 perccel ki is kapcsolhatja, és igy
gazdasagosabban hasznalhatja a sutét.

Siitési tablazat (hus)

FORRO LEVEGO (HEISSLUFT) (5
étel h8mérséklet polcok Siitési id&

(°C) 1 polc 2 polc (perc)
sertés
1 kgl sgrtessult, (sonka, tek?rcs), 150-160 1 _ 1420
centiméterenként (magassag)
Sézott oIgaIas centiméterenként 150-160 1 _ 10415
(magassag)
Fasirt 160-170 1 — 60-70
Marha
Marhasul?, centiméterenként 150-160 1 _ 18-20
(magassag)
Marhaﬂlei centiméterenként 190-200" 1 _ 6.8
(magassag)
Hatszin, Qemlmeterenkent 190-200") 1 . 8-10
(magasséag)
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FORRO LEVEGO (HEISSLUFT) &)

étel hémérséklet polcok Siitési id6

(°C) 1 polc 2 polc (perc)

Borju

?n?g;::gé;?miméterenként 170-180 1 _ 1447

Barany

Baranycomb (1800 g) 170-180 \ 1 \ - 90

Rovid siiltek siitélapon

“Cordon bleu* virsli 220-230" 3 471 5-8

Siilt virsli 220-230" 3 471 12-15

Rantott szelet vagy karaj 220-230" 3 471 15-20

Frikadella 210-220" 3 471 15-20

hal

Pisztrang, 200-250 g 190-200 3 - 20-25

4 pisztrangfilé (200 g/db) 170-180 3 - 20-25

Rantott fogasfilé (6sszsulya: 1 kg) 190-200 3 — 25-30

Szarnyasok

kis kakas 150-160 1 — 55-60

;ei?inazltg:ﬁ?r:f (Sr’nagasség) 150-160 1 - 115

Kacsa (2000-2500 g) 150-160 1 - 90-120

Liba (4500 g) 150-160 1 - 150-180

1) Melegitse el§ a sitét.
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Siutés alacsony homérsékleten

B>

46

Siitési funkcié: SUTES ALACSONY HOFOKON (NIEDERTEMPGAREN) (0
Az SUTES ALACSONY HOFOKON (NIEDERTEMPGAREN) (&9 funkcié
hasznélataval a silt puha lesz és kiildndsen szaftos marad

Az SUTES ALACSONY HOFOKON (NIEDERTEMPGAREN) lagy, sovany
husokhoz és halhoz ajanljuk.

A parolt hus és a zsiros sertéssiilt példaul nem alkalmas az SUTES ALACSONY
HOFOKON (NIEDERTEMPGAREN) re

A sit6 az el6re megadott hémérsékletre f(it fel. Ha elérte ezt a h6mérsékletet,
megszolal egy jelz6hang. A sit6 automatikusan alacsonyabb tovabbi sitési
hémérsékletre kapcsol at.

Figyelem! Siitéskor tegye be a zsirsziirét!

Az SUTES ALACSONY HOFOKON (NIEDERTEMPGAREN) (& funkcio
hasznalatakor mindig fedd nélkll stisson.

4.Nagyon forro serpenySben siisse el6 az ételt.
5.Tegye sit6talba vagy kozvetlendl a rostélyra, amely alatt legyen felfogolemez.

6.Tegye be a siitébeValassza ki az SUTES ALACSONY HOFOKON
(NIEDERTEMPGAREN) (5 sutési funkciot, esetleg médositsa a hémérsékletet
és slisse készre az ételt (I. tablazat).

Afunkcié az SUTES ALACSONY HOFOKON (NIEDERTEMPGAREN) (&
Idéartam Pl és Vége ! id8zitési funkcidkkal egyiitt nem hasznalhaté.

Siités alacsony hémérsékleten - tablazat o

Suly . Elémelegités Siités " 1d5

Polcmagassag o o dsszesen
(kg) c c

perc
Hatszin 1 kg 1 130 80 90 - 100
Borjusdilt 1kg 1 130 80 110 - 120
Sertéskocka 1 kg 1 130 80 100 - 120
Marhafilé 1 kg 1 130 80 90 - 100

(SUtés el6tt serpenybdben sisse elb.)
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tablazat Hisszonda

étel a hus belsejének hémérséklete
Marhahus
Rostélyos vagy filé belll vords (angolosan) 45 -50 °C
belll rézsaszin (kbzepesen) (60-65 °C)
atsttve (75-80 °C)
Sertéshus
Sertéslapocka, sonka 80-82 °C
Karaj (borda), oldalas 75-80 °C
Fasirt 75-80 °C
Borjuhus
borjustilt 75-80 °C
Borjulab 85-90 °C
Urii / barany
Urticomb 80 -85 °C
Urtiborda 80 -85 °C
Urisiilt, baranycomb 75-80 °C
Vad
Nyulborda 70-75 °C
Nyullab, nytlcomb 70-75 °C
Nyul egészben 70-75 °C
Ozborda, szarvasborda 70-75°C
Gzcomb, szarvascomb 70-75 °C
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Lapos grillezés

Siitési funkcio: FORGONYARS (DREHSPIESS) " 3 maximalis
hémréséklet beallitasaval

Figyelem! Grillezni csak bezart sutéajtoval szabad.

(:% Az Ures sitét grillezéshez mindig melegitse el6 5 percig!
® Grillezéshez a rostélyt az ajanlott polcmagassagra tegye be.
¢ A felfogdlapot alulrdl az 1. polcmagassagra tegye be.
® A megadott grillezési id6k iranyadd értékek.
e Grillezni legjobban a lapos hus- és haldarabokat lehet.

Grillezési tablazat

Grillezési id6
Grillezendé étel Polcmag
1. oldal 2. oldal
Borjuszelet 4 8-10 perc 6-8 perc
Sertésszelet 4 10-12 perc 6-10 perc
Siltkolbasz 4 8-10 perc 6-8 perc
Marhasteak, borjusteak 4 6-7 perc 5-6 perc
Marhafilé, bélszin
(Kb. 1kg) 3 10-12 perc 10-12 perc
Pirités kenyér* 3 4-6 perc 3-5 perc
Meleg szendvics 3 6-8 perc —
* Nincs elémelegités.
Grillezés nyarssal
Mennvisé hémér- Grillezési id6
étel (ky) 9 Funkcio séklet (6ra:perc)
9 (°C) (iranyadé érték)
. — FORGONYARS U
1 kis kakas kb. 1 T3 (DREHSPIESS) 240 1:00-1:10
) FORGONYARS . .
2 kis kakas kb. 1-1 3 (DREHSPIESS) 240 1:15-1:20
— FORGONYARS ) .
1 kacsa 1,5-2 3 (DREHSPIESS) 240 1:20-1:40
o — FORGONYARS ) )
1 sertéssllt 1 3 (DREHSPIESS) 240 1:45-2:15
Sertéscslok (V2 — FORGONYARS . .
éran 4t elsfézve) 113 e (DREHSPIESS) 240 2:00-2:30
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Turbdgrill
Siitési funkcié6 TURBOGRILL (TURBOGRILL) ¥

. hémérséklet . Grillezési utan.'
étel (°C) Polcmagassag idé (perc) perc utan
P forditsa meg
Kis kakas (900-
1000 g) 160 3 50-60 25-30
Toltott sertéstekercs
(2000 g) 160 1 90-95 45
Tésztafelfujt 180 1 30 —
Cs6ben siilt B 200 3 0-03 _
burgonyafelfuijt
Csdében sutott gnocchi 180 3 20-23 —
Karfiol sajtmartassal 200 3 15 —
Kiolvasztas
Siitési funkcié KIOLVASZTAS (AUFTAUEN) (&) (hémérséklet-beallitas
nélkiil)

e A kicsomagolt ételt tegye egy tanyérban a rostélyra.

* Ne tanyérral vagy tallal fedje le az ételt, mert igy nagy mértékben megné a
kiolvasztas ideje.

® Kiolvasztashoz az 1. polcra tolja be a rostélyt.

Kiolvasztasi tablazat

kiolvas- . .

B PP Utoolvasztas . ;
Etel ztasi ido megjegyzés
(perc)

(perc)

Tegye a kis kakast egy leforditott
Kis kakas (1000 g) 100-140 20-30 csészealjra egy nagy tanyérba.
Félidében forditsa meg

Hus, 1000g 100-140 20-30 Félidében forditsa meg

Hus, 5009 90-120 20-30 Félidében forditsa meg

Pisztrang, 1509 25-35 10-15 —

Féldieper, 300g 30-40 10-20 —

Vaj, 2509 30-40 10-15 —

Tejszin, 2  200g | 80-100 10-15 ﬁ;@fﬁ'?ﬂi‘;kgéj Jolfelverhetd hanéhany
Torta, 14009 60 60 —
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Aszalas

50

Siitési funkci6 FORRO LEVEGO (HEISSLUFT) (&

® Tegyen zsirpapirt vagy sutépapirt a rostélyra
® Jobb lesz az eredmény, ha az aszalasi id6 felénél kikapcsolja a siitét, kinyitja
az ajtajat és egész éjszaka h(ilni hagyja.

e Fzutan aszalja készre az aszalnival6 zoldséget, gyimdlcsoét.

Aszalands stel hﬁmﬁ)rgt)éklet polcok 146 (pe;cr: é(li(r)ényadé
1 polc 2 polc

z6ldség

bab 60-70 3 1/4 6-8
5’:5\2;3 (csikokra 60-70 3 1/4 56
Leveszoldség 60-70 3 1/4 5-6
Gomba 50-60 3 1/4 6-8
Fliszernévény 40-50 3 1/4 2-3
gyiimoélcs

Szilva 60-70 3 1/4 8-10
Sargabarack 60-70 3 1/4 8-10
Almaszeletek 60-70 3 1/4 6-8
Korte 60-70 3 1/4 6-9
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Befozés

Siitési funkcié ALSO FUTES (UNTERHITZE) __

e Befézéshez csak kereskedelmi forgalomban kaphatd, azonos méretl Uvegeket
hasznaljon.

¢ A twist off vagy bajonettzaras livegek és fémdobozok nem
hasznalhaték.

e Bef6zéshez az 1-es polcot hasznalja.

® Bef@zéshez haszndlja a lemezt. Erre hat darab egy literes tveg fér.
e Az livegekbe azonos mennyiséget kell tdlteni, és le kell zarni 6ket.
¢ Ugy tegye az livegeket a lemezre, hogy ne érjenek egymashoz.

e Ontsdn kb. 1/2 liter vizet a lemezre, hogy elegendd nedvesség legyen a siité
belsejében.

® Amint a folyadék gydngyodzni kezd (1-literes Uvegek esetén kb. 35-60 perc
mulva), kapcsolja ki a stit6t, vagy vegye vissza 100 °C-ra a h6mérsékletet (lasd
tablazat).

Befozési tablazat

A megadott befézési idd és hémérséklet iranyado érték.

Befdznivalé Homérséklet B:cf:rz:ss fé'fé'i’é?f tc;v:: bcf:O:: )

0 (perc) (perc)

bogyés gyiimélcs

Log(rj(iaesper, 4fonya, malna, érett 160-170 35-45 _

éretlen egres 160-170 35-45 10-15

csonthéjas gyiimoics

korte, birsalma, szilva 160-170 35-45 10-15

z6ldség

bébirépa (karotta)) 160-170 50-60 5-10

gomba®) 160-170 4060 10-15

uborka 160-170 50-60 -

Vegyes zbldség 160-170 50-60 15

Karalabé, borsé, sparga 160-170 50-60 15-20

bab 160-170 50-60 —

1) Hagyja éllni a kikapcsolt stitében
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Receptek
1. APROSUTEMENY (KASTENKUCHEN)

Hozzavalok:
— 185 g margarin
— 200 g cukor
— 1 csomag vaniliacukor
— 3 tojas
— 375 g buzaliszt
— 3 teaskanal sutépor
— 1 csipet s6
— 100 ml tej
— 1 ev6kanal kakad

Elkészités:

Keverje habosra a margarint, a cukrot, a vaniliacukrot és a sét. Egymas utan
adja hozza a tojasokat, és az egészet keverje habos masszava. A sitéporral
elkevert lisztet és a tejet adagolja a habos masszahoz, és kdnnyedén keverje ala.

A tészta kétharnadat téltse zsiradékkal kikent (kb. 30 cm hosszu) téglalap alaku
tortaformaba. A tobbi tésztat keverje el a kakadval, és kenje a vilagos

tésztamasszara.

Villaval spiral alakban hlzza at a sotét tésztat a vilagoson, majd tegye a tésztat a
siit6be.
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2. FEHER KENYER (WEISSBROT)

Hozzavaldk:
— 50 g margarin
— 50 g élesztd
— 500 ml tej vagy viz
— 1 teaskanal s6
— 1 ev6kanal cukor
— 750 g buzaliszt (vagy
fehér kenyérhez késziilt kilonleges liszt)

Elkészités:

Olvassza fel a margarint. Ontse hozza a tejet és melegitse fel kb. 37 °C-ra.
Tordelje talba az élesztét, és keverje el cukorral. Ontse hozza a tej—-margarin
keveréket, majd a lisztet.

Gyurjon az egészbdl nyuljthatd tésztat. Ezutan kelessze a kétszeresére. Gyurja at
még egyszer, és ossza két részre.

Kenje ki a két stt6format, és tegye bele a tésztat. Még egyszer kelessze a
tésztat, majd slsse ki.
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3. HALFILE (FISCHFILET)

Siutében sitve

Hozzavalok:
— 600-700 g fogasfilé (de lehet lazac vagy tavi pisztrang is)
— 150 g reszelt sajt
— 250 ml tejszin
— 50 g zsemlemorzsa
— apritott petrezselyem
- 50 g vaj
— 80, bors
— citrom

Elkészités:

Csepegtessen citromlevet a halfilére, és hagyja egy kicsit allni. Haztartasi
papirkenddvel itassa fel a f6losleges levet. Ezutan sdzza és borsozza meg a
halfilék mindkét oldalat. Ezutan tegye a halat t(izallé formaba. Keverje 6ssze,
majd egyenletesen elosztva tegye a halfilére a tejszint, a reszelt sajtot, a
zsemlemorzsat és az aproéra vagott petrezselymet. Az Utmutatasnak megfelel6en
tegye a halat a siit6be és slisse meg.

Edény:
tdzallo sutéforma
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4. PIZZA (PI1ZZA)

Egy sitdlaphoz
(kerek pizzahoz fele mennyiség kell)

Hozzavalok:

a tésztahoz:
— 14 g élesztd
- 185 gviz
— 300 g liszt
-3gso

a feltéthez:
— 200 g szalami
— 500 g paradicsom
— 170 g gomba (lecsepegtetve)
— oregano, so, bors
— 150 g reszelt ementéli sajt

Elkészités:

Tordelje talba az éleszt6t, és oldja fel langyos vizben. Adjon hozza lisztet és soét.
Addig gyurja, mig nyujthaté kelt tészta nem lesz belble, amelyik levélik az edény

szélérdl.

Meleg helyen kb. 20 percig kelessze a tésztat.
Nyujtsa ki a tésztat, helyezze ra a nem kikent stt6lapra, é€s a megadott

sorrendben tegye fel ra a feltéthez.

Még kb. 20 percig kelessze a tésztat, majd siisse ki.
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5. RAKOTT KRUMPLI (KARTOFFELGRATIN)

Hozzavaldk:
— 1000 g burgonya
— 1-1 teaskanal s6 és bors
— 2 gerezd fokhagyma
— 300 g reszelt sajt (greyerzi vagy ementali)
— 3 tojas
— 250 ml tej
— 4 ev6kanal tejszin
— 1 ev6kanal friss kakukkfd,
— 4 ev6kanal vaj

Elkészités:

Hamozza meg a burgonyat, majd vagja vékony szeletekre, szaritsa meg és s6zza
ill. borsozza meg.

Egy gerezd fokhagymaval dorzsoélje be és egy csapott ev6kanalnyi vajjal kenje ki
a tlizallo sit6format.

A burgonyaszeletek felét rendezze el, szérjon ra egy kis reszelt sajtot, a tdbbi
burgonyat tegye ra, és szérja ra a tobbi sajtot.

Torje at a masodik gerezd fokhagymat, majd keverje el a tojassal, a tejjel, a
tejszinnel és a kakukkflvel. S6zza meg, majd dntse a burgonyara ezt a szdszt.
Tegye ra a feldarabolt maradék vajat.
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6. QUICHE LORRAINE (QUICHE LORRAINE)

Hozzavaldk:
a tésztahoz:
— 300 g buzaliszt
— 2 tojas
— 150 g hitott vaj
— 1/2 teaskanal so
— egy kis bors
— 1/2 teaskanal reszelt szerecsendid-héj

a feltéthez:
— 150 g reszelt sajt (greyerzi vagy ementali)
— 200 g f6tt sonka vagy
sovany sonkaszalonna
— 2 tojas
— 2 ev6kanal snidling
— 250 g tejfol
— egy kis s0, bors, szerecsendid

Elkészités:

Nyujtsa ki, és tegye a kikent formaba a tésztat. Az edény peremén hajtsa vissza
két réteg vastagsagra a tésztat, és tobb helyen szirja meg az aljat. Ossza el a
szalonnat a tésztan.

Az dntethez verje fel a tojast tejfdllel és sindinggel, és fliszerezze dvatosan soéval,
borssal és szerecsendiéval, majd adja hozza a sajtot. Ontse az dntetet a
szalonnara.
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7. LASAGNE (LASAGNE)

Hozzavaldk:
a husos szdszhoz:
— 100 g atmosott hisos szalonna
— 1-1 hagyma és répa
— 50 g gumos zeller
— 2 evBkanal olivaolaj
— 400 g vegyes daralt hus
— 250 ml husleves
— 2 evBkanal paradicsomveld
— oregano, kakukkfd, so, bors
— 3 evékanal vaj
— 250 g zo6ld lasagnelevél (el6f6zott)
— 100 g parmezan sajt

a besamelmartashoz:
— 1 ev6kanal vaj
— 1 pupozott ev6kanal liszt
— 500 ml tej
— 80, bors, szerecsendid
— 1 babérlevél

Elkészités:

1. Eles késsel valassza le a szalonnardl a bért és a porcot, és vagja aprd
kockara. Pucolja meg a hagymat, a répat és a zellert, és vagja az dsszes
z6ldséget aprd kockara.

2. Serpeny6ben hevitse fel az olajat, és slisse meg a szalonnat és kevergetve a
z6ldséget. Adja hozza a daralt hust, kevergetés kdzben slisse kérgesre, és dntse
ra a huslevest. Paradicsomvel@vel, fliszerndvénnyel, sdval és borssal fliszerezze
a husragut, majd fedje le és alacsony h6mérsékleten parolja mintegy 30 percig.
3. Kdzben készitse el a besamelmartast. Ehhez fazékban olvassza fel a vajat,
szorja ra a lisztet és folyamatosan kevergetve slisse aranybarnara. Folyamatosan
kevergetve tbbb adagban 6ntse hozza a tejet. Sdval, borssal, babérlevéllel és
szerecsendioval fliszerezze meg a martast, és kb. 10 percig lefedés nélkil f6zze.
4. 1 ev8kanal vajjal kenjen ki egy nagy, téglalap alaku stt6format. Rakjon
egymasra egy-egy réteg tésztalapot, hisragut, besamelmartast és reszelt sajtot.
A tetején a reszelt sajttal megszort besamelmartas legyen. A maradék vajat
feldarabolva tegye ra az ételre.

5. Alulrél a masodik polcra tegye a lasagné-, és sisse kb. 55 percig izIés szerint
némi reszelt parmezan sajttal megszoérva talalja
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8. KIS KAKAS, 1200 G (HAEHNCHEN 1200 G)

Hozzavaldk:
— 2 kis kakas, egyenként 1200 g
— 2 teaskanal s6
— 1 csomo petrezselyem
— 2 evBkanal dobozos tej
— 1 evBkanal olaj
— 1 teaskanal édespaprika

Elkészités:

Vegye ki a kis kakast a csomagolasbdl, és 30 °C-on kb. 1 6ran at olvassza.
Vegye ki a belséségeket, folyd hideg vizben tisztitsa meg a hust, és kendével
torotlje j6 szarazra belll is, kivil is. Belll fliszerezze meg, a szarnyakat rakja
keresztbe, kiviilrél pedig kenje be j6 alaposan a dobozos tejbdl, olajbdl,
paprikabol és sébdl készilt keverékkel.

Helyezze a kis kakast a rostélyra, és tolja be a javasolt polcra.

A felfogdlemezt tegye az 1. polcra.
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9. BARANYCOMB, 2000 G (LAMMKEULE 2000 G)

Hozzavaldk:
— 2 gerezd fokhagyma
— 1 ev6kanal s6
— 1500 - 2000 g baranycomb
— 2 hagyma
— 1 répa
— 50 g gumos zeller
— 3 evBkanal olvasztott vaj
— 1/2 teaskanal kakukkf(i
— 125 ml viz
— 1/2 teaskanal feketebors
— 2 babérlevél
— 1 késhegyni szegfliszeg
— 1 piros paprikahtvely
— 50 g apritott mandula
— 1 teaskanal vaj
— 250 ml baranyhusleves
— 1 ev6kanal petrezselyem
— 1 evBkanal étkezési keményitd

Elkészités:

1. Pucolja meg a fokhagymagerezdeket, és 2 teaskanal séval nyomja szét
fokhagymaprésen. Mossa meg, tordlje szarazra, majd a fokhagymas séval
dorzsdlje be a baranycombot.

2. Pucolja meg a hagymat, a répat és a zellert. Az egészet vagja nagy kockara.
3. A f6z6lapon nagy serpeny8ben hevitse fel az olvasztott vajat, és j00l slisse
meg minden oldalan a baranycombot. Adja hozza a hagymat, répat és zellert, és
kavargatas kdzben piritsa meg.

4. 1/8 | vizzel dntse fel a zdldséget. Tegye bele a borsot, kakukkflivet, az apréra
tort babérlevelet és a sezgfliszeget. Tegye a hust a siitébe alulrél a 2. polcra,
majd mintegy 2 éran at slsse, €s kdzben t6bbszor forditsa meg és locsolja sajat
levével.

5. Kbzben tisztitsa meg a paprikahiivelyt, mossa meg és vagja apré kockara. Kb.
10 perccel a sltés befejezése el6tt tegye a paprikakockat a serpenyébe. Egy kis
serpeny8ben vajon piritsa meg a mandulat.

6. Vegye ki a hust a tepsibdl, tekerje aluféliaba, és kb. 10 percig pihentesse a
kikapcsolt s(itében. Melegitse el§ a sitében azt az edényt, amelyen talalni fogja
az ételt.

7. Kdzben az odasiilt részt oldja fel a baranyhuslevessel vagy az er6levessel,
Ontse fazékba és f6zze fel. Adja hozza a mandulat és a petrezselymet.

8. Kevés hideg vizben keverje el az étkezési keményit6t. S(ritse be vele a
martast, és fliszerezze sdval, borssal.

9. Vegye ki a combot az aluféliabdl, tavolitsa el a csontot, szeletelje fel a hust, és

rendezze el az elémelegitett talcan. A martassal egy(tt talalja.
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10. SERTESSULT (SCHWEINEBRATEN)

Hozzavaldk:
— 1000 - 1500 g kicsontozott sertéstarja
— 1 teaskanal s6
— 1/2 teaskanal bors
— 1/2 teaskanal kdménymag
— 2 db, félbevagott hagyma
— 2 répa
— 1 gerezd fokhagyma (esetleg)
— 2 evBkanal sertészsir
— 500 ml leves

Elkészités:

Sbézza és borsozza meg a hust. Hosszaban vagja félbe a hagymat, a répat és a
fokhagymat.

A hust és a z6ldséget tegye felfogdlemezre vagy tepsibe, és siisse meg.
Félid6ben forditsa meg, Ontse fel a levessel, adja a kdménymagot a martashoz.
Slsse készre a hust és tdbbszor locsolja meg a martassal.

A slltet sltés utan még kb. 10 hagyja pihenni a kikapcsolt stitében.

Edény:
felfogdlemez vagy serpenyd
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Tisztitas és gondozas

A

Figyelem! A s(it6 csak kikapcsolt és kihdlt allapotban tisztithato!

Figyelem! A készlilék g6zsugarral vagy nagy nyomasu tisztitoval térténd
tisztitasa biztonsagi okokbdl tilos.

Figyelem! Ne hasznaljon suroldszert, agressziv tisztitoszereket vagy
karcolo targyakat

A késziilék kilseje

o A készllék el6lapjat puha kend6vel és meleg, mosogatdszeres vizzel tordlje le.
® Fém el6laphoz a kereskedelmi forgalomban kaphaté apolészert hasznaljon.

Sutotér

AN

A
@)

Figyelem! TisztitAshoz ne hasznaljon stt6funkcidt, és a sttének kihdilt
allapotban kell lennie.

Tisztitas

A katalizises sltéfalbevonat 6ntisztitd. Abszorbealja a zsirfroccsenéseket, ha a
sUté makodik.

Ennek az dntisztitd folyamatnak a tdmogatasahoz azt ajanljuk, hogy a sitét
rendszeres id6kdzonként Uresen fltse fel.

1.A sitd ajtajanak kinyitasakor automatikusan bekapcsol a siité vilagitasa.
2.Vegye ki a sltébdlaz 6sszes betolhatd elemet.

3.A sit6 aljat meleg lugos dblitészerrel torolje ki €s szaritsa meg.

4. Allitsa a siit6hémérsékletet 250 °C fokra.

5.Egy ora elteltével kapcsolja ki a sttét.

6. Amennyiben maradvanyokat talal, azokat egy nedves, puha szivaccsal torolje
le.

Figyelem! Ne hasznaljon stétisztitd sprayt vagy karcold surolészereket. Ne
hasznaljon szappant vagy egyéb tisztitészert. Ezzel megrongalhatja a katalitikus
lemezt.

Hosszan tartd hasznélat esetén a katalitikus lemez enyhén elszinez6dhet. Ez
nincs hatassal a katalitikus tulajdonsagokra.

Tartozék

62

A betolhat6 alkatrészeket (rostély, sttélap, vezetéracs stb.) minden egyes
hasznélat utan mosogassa el és j0l szaritsa meg. A kénnyebb tisztitas

érdekében aztassa be roviden ezeket a darabokat.
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Zsirszlro

1. A zsirsz(ir6t forrd, mosogatdszeres vizben vagy mosogatogépben kell tisztitani.

2. Ha nagyon er@s a szennyez6dés, tegyen egy kis vizbe 2-3 evékanal gépi
mosogatdszert, és ebben f6zze ki a zsirsz(rét.

Vezetoracs

Vezetdracs levétele ——
A racsot el6szdr huzza el a suté falatol (1),
majd hatul akassza ki (2).

ml

\

il

/f/

\

Vezetdracs behelyezése

@ Fontos! A vezetSpalcak lekerekitett
végeinek elére kell nézniuk!

1 w

Behelyezéskor el6szor hatul kell akassza be
a racsot (1), utana eldl, majd nyomja meg

(2).

I

®
®
—4&

N/

®©
(/
[l
NS
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Siitovilagitas

& Figyelem!Vigyazat! Aramiités-veszély! A sitévilagitas izzojanak cseréje el6tt
— kapcsolja ki a sut6t.
— Csavarja ki a biztositékot ill. kapcsolja le a kismegszakitot.

@ Az izz6 és az livegfedél védelme érdekében tegyen egy kendét a sité aljara.

Az izz6 cseréje / az livegfedél tisztitasa

1.Forgassa balra és vegye le, majd tisztitsa
meg az Uvegfedelet.

2.Amennyiben sziikséges:
Cserélje ki az izzét (40 Watt, 230 V,
300°C-ig héallo).

3.Tegye vissza az Uvegfedelet.

Az oldalsé izz6 cseréje/az livegfedél
tisztitasa
1.Vegye le a bal oldali vezet6racsot.
2.Egy keskeny, tompa targy
(pl. teaskanal) segitségével vegye le és
tisztitsa meg az Uvegfedelet.
3.Amennyiben sziikséges:
Cserélje ki az izz6t (25 Watt, 230 V, M —~
300 °C-ig héallo).

4.Tegye vissza az lUvegfedelet.
5.Tegye be a racsot.
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A siito ajtaja
A sutétér konnyebb tisztitasa érdekében a siitd ajtaja tisztitashoz kiakaszthato.

A siit6 ajtajanak kiakasztasa

1.Nyissa ki teljesen a sit6 ajtajat.

2.A szoritékart (A) mindkét ajtozsanérnal
teljesen hajtsa fel. @

dl \

3.A sit6ajtot az elsé reteszallasig csukja be
(kb. 45°).

4. A siit6ajtét mindkét kezével fogja meg
oldalrdl, és huzza el ferdén felfelé a
siit6tél (Vigyazat: Nehéz!).

A karcolasok elkertlése érdekében a sité
ajtajat kilsé oldalaval lefelé helyezze puha,
egyenes fellletre, példaul egy takarora.
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A siit6 ajtajanak beakasztasa

1. A sit6ajtot a fogantyd fell mindkét
kezével oldalrél fogja meg, és tartsa 45°-
0s szogben.

A sitéajtéd aljan talalhaté hornyokat
helyezze a sit6 zsanérjaira.
Engedije az ajtét litkozésig lesiklani.

2.Nyissa ki teljesen a suté ajtajat.

3. A szoritdkart (A) mindkét ajtozsanérnal
hajtsa vissza az eredeti helyzetébe.

4.Csukja be a sité ajtajat.
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A siité uvegajtaja

A sité ajtaja harom, egymas mogott elhelyezkedd dvegtablabdl all. A belsé
tablak tisztitashoz levehetdk.

& Figyelem! Ha nagy erd éri — mindenekel6tt az Givegtabla peremén — az liveg
eltérhet.

Az ajtoiiveg kiszerelése
1.Nyissa ki teljesen a siuté ajtajat.

2.A szoritékart (A) mindkét ajtozsanérnal
teljesen hajtsa fel.

3.A sit6ajtot az elsé reteszallasig csukja be
(kb. 45°).

4.Fogja meg a (B) ajtoburkolatot az ajtd
felsé élénél mindkét oldalon, nyomja be,
hogy oldja a csatos zarat. Az ajtdboritast
felfelé hazza le.

5.Az ajtéuvegeket egyenként fogja meg a
felsé élénél, és a vezet6bdl felfelé hlizza
Ki.
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Az ajtoiiveg tisztitasa
Az ajtélivegeket alaposan tisztitsa meg lugos mosogatdszerrel. Ezutan gondosan
szaritsa meg.

Az ajtéilivegek behelyezése

1.Az ajtélivegeket egyenként, fellilrdl lefelé
ferdén helyezze be az ajté alsé élén
talalhat6 profilba, és engedije le.

Elészor a kisebb, majd a nagyobb
Uvegtablat helyezze be.

2.A (B) ajtéburkolatot fogja meg oldalrdl,
helyezze az ajtd belsejének az éléhez, és
a (B) ajtéburkolatot dugja az ajtd felsé
élére.

A (B) ajtoburkolat nyilt oldalan talalhaté egy
vezetdsin (C). Ezt a kiils6 livegtabla és a
(D) derékszogl idom kozé kell betolni.
Az (E) csatos zarnak be kell kattannia.
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3.Nyissa ki teljesen a suté ajtajat.

4.Az (A) szoritokart mindkét oldalon hajtsa
vissza az eredeti helyére.

5.Csukja be a sité ajtajat.
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Mit tegyiink, ha ...?

S

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A f6z6z6nak nem
mikoddnek

A megfelel6 f6z6z6na nincs
bekapcsolva

Kapcsolja be a f6z6zonat

Kioldott a biztositék (a
biztositéktablan).

Ellendrizze a biztositékot.

A s(it6 nem melegszik

A slté nincs bekapcsolva.

Kapcsolja be a siitét

Az id6 nincs beéllitva.

|d6 bedllitasa

Nem hajtotta végre a szlikséges
beallitasokat

Ellenérizze a bedllitasokat.

Bekapcsolt a sit6 biztonsagi
kikapcsolasa.

Lasd biztonsagi kikapcsolas.

Kioldott a biztositék (a
biztositéktablan).

Ellendrizze a biztositékot.
Amennyiben a biztositék tdbbszor
kiold, hivjon megfelel&
képesitéssel rendelkezé
villanyszerel6t.

A kijelz6n megjelenik az “F
9”.

Nyomja meg a Be/ki O gombot.

A sité nem melegszik, a
m(ikodésjelzé mikodik.
Kigyullad egy kis nyil.

A sutéfunkciét allitsa Kl allasba.
Ne kapcsolja ki a sitét.

Tartsa nyomva a harom k6zépsé
gombot, amig meg nem szélal
eqy jel.

A sité nem vilagit.

A suté lampéja tonkrement.

Cserélje ki az izzot.

Nem forog a forgényars.

Rossz slitési funkcié van
bekapcsolva.

Vélassza ki a sutési funkciot a
forgényars izemeltetésével.

A forgdnyars nincs jol
behelyezve.

Tolja be (itkdzésig a forgonyarsat.

Amennyiben e hasznalati utmutatéban leirt javaslatok kévetésével nem

tudja elharitani a hibat, forduljon a vevészolga-

lathoz.

Figyelem!A készliléket csak szakember javithatja! A szakszer(tlen javitasok
komoly veszélyt jelenthetnek a felhasznalora.

Kezelési hiba esetén a vev8szolgalati technikus kiszallasa a garancia ideje alatt

sem ingyenes.

Fém el6lapos késziilékekkel kapcsolatos tudnivaldk:
A készlilék el6lapja miatt az ajtd kinyitasa utan, a sités alatt vagy rdviddel azutan
rovid idére paralecsapoddas jelentkezhet az ajtd belsd lGvegén.
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Szerviz

Md(szaki hiba esetén el6szor ellenérizze, hogy a hasznalati utasitas segitségével
(“Mit tegylink, ha ...?” c. fejezet) sajat maga is el tudja haritani a hibat vagy nem.

Ha sajat maga nem tudja elharitani a hibat, forduljon vevészolgalatunkhoz vagy
szervizpartneriinkhoz.

Ahhoz, hogy gyorsan segithesslnk, a
koévetkezd adatokra van szikséglnk:

— Modell

— Termékszam (PNC)

— Sorozatszam (S-szam)
(A szamok az adattablan talalhatok.)

— A hiba tipusa

— A készlilék kijelzéjén esetleg megjelend
hibalzenet

Azt ajanljuk, irja be ide a készilék azonositdszamait, hogy kéznél legyenek, ha

kell:

Modell:

PNC: e ———

S-SZAM: e ———————
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A véltoztatasok jogat fenntartjuk
E] The Electrolux Group. The world's No.1 choice.

Az Electrolux Csoport a vildg legnagyobb konyhai, flird6szobai, tisztitd és szabadtéri készllékeket gyartd véllalata.
Tébb mint 55 millid Electrolux csoport altal forgalmazott terméket (tobbek kbzott hitészekrényeket, tlizhelyeket,
porszivokat, lancfiirészeket és flinyiré gépeket) adnak el évente mintegy 14 milliard dollar értékben a vilag tobb mint
150 orszagéban. http://www.markabolt.hu





